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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdtes. Sie haben sich damit fir ein hochwer-
tiges Produkt entschieden.

|III Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil

dieses Produkts. Sie enthélt wichtige
Hinweise fiir Sicherheit, Gebrauch und Entsor-
gung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshin-
weisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur
wie beschrieben und fiir die angegebenen
Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdaBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich zur Herstellung
von Milcheis und Sorbet. Es ist fir die Nutzung
in geschlossenen Rdumen im privaten Haushalt
bestimmt.

Jede andere Verwendung oder Verénderung des
Gerdtes gilt als nicht bestimmungsgeméf und
birgt erhebliche Unfallgefahren. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die durch nicht bestim-
mungsgeméBen Gebrauch oder falsche Bedie-
nung verursacht werden. Das Gerdt ist nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Beachten Sie die im Einsatzland geltende Vor-
schriften und ggf. besondere Bestimmungen fir
Oberflachen und Materialien, die mit Lebensmit-
teln in BerGhrung kommen.

Verwendete Warnhinweise
und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf
der Verpackung und dem Gerdt werden folgen-
de Warnhinweise und Symbole verwendet (falls
zutreffend):
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GEFAHR! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,GEFAHR"” kennzeichnet eine unmit-
telbar bevorstehende Geféhrdungs-
situation, die, wenn sie nicht vermieden
wird, den Tod oder eine schwere Ver-
letzung zur Folge hat.

WARNUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
JWARNUNG" kennzeichnet eine még-
liche Gefdhrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, den Tod oder
eine schwere Verletzung zur Folge
haben kénnte.

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
L, VORSICHT” kennzeichnet eine mdg-
liche Gefdhrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, eine gering-
figige oder méBige Verletzung zur
Folge haben kénnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
+ACHTUNG" kennzeichnet eine még-
liche Situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, einen Sachschaden
zur Folge haben kénnte.

Hinweis: Ein Hinweis kennzeichnet
zusdtzliche Informationen, die den
Umgang mit dem Geréit erleichtern.

Wechselstrom/-spannung

Schutzklasse II: Schutz durch doppelte
oder verstarkte Isolierung zwischen span-
nungsfihrenden und berihrbaren Teilen.

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berhrung kommen,
sind lebensmittelecht.

Fir die Reinigung in der Spilmaschine
geeignet.

Bedienungsanleitung beachten
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Wichtige Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf auf3ere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschédigtes oder herunter-
gefallenes Gerdét nicht in Betrieb.

SchlieBen Sie das Gerat nur an, wenn die Steckdose vorschriftsmaBig
installiert und geerdet ist und die Spannung mit der auf dem Typen-
schild angegeben Spannung entspricht. Die Steckdose muss leicht
zugdnglich sein, damit Sie das Gerat im Notfall schnell von der
Stromversorgung trennen kénnen.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es nicht mit heiflen oder
scharfkantigen Gegensténden in Berihrung kommt. Fishren Sie es
so, dass es nicht geknickt, gequetscht oder anderweitig beschadigt
werden kann.

Ziehen Sie, wenn Sie das Gerdt bewegen, befillen, bei Stérungen,
bevor Sie das Gerdat reinigen oder wenn Sie es nicht gebrauchen,
immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose! Ziehen Sie niemals
am Netzkabel, sondern immer nur am Netzstecker. Berithren Sie
den Gerdtestecker nicht mit nassen oder feuchten Handen.

Tauchen Sie die Motoreinheit, das Netzkabel oder den Netz-
stecker niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten! Sollte das
Gerdt doch einmal in Flussigkeit gefallen sein, ziehen Sie sofort
den Netzstecker aus der Netzsteckdose. Lassen Sie das Gerét vor
einer erneuten Inbetriebnahme prifen.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdéhrdungen zu
vermeiden.

Halten Sie das Gerdt sowie das Netzkabel und -stecker immer fern
von offenem Feuer und heiBen Oberfléchen.
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Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Innenrdumen.
Schitzen Sie es vor Regen und Ndsse.

Stellen Sie das Gerdt so auf, dass es nicht ins Wasser fallen
kdnnte, z. B. in eine Badewanne oder ein Waschbecken.

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht, vor dem Zusammen-
bau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Stromnetz
zu trennen.

Offnen Sie niemals die Motoreinheit. Es befinden sich keine zu
wartenden Teile darin. Bei gedffnetem Gehduse besteht Strom-
schlaggefahr!

Verarbeiten Sie nie mehr als 700 ml Eismischung in der Gefrier-
schissel.

Betreiben Sie das Gerdt nie mit leerer Gefrierschissel.

Lassen Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb ist.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder men-
talen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

m Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer dirfen nicht

4

von Kindern durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre
oder dlter und werden beaufsichtigt.

Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger als
8 Jahre fernzuhalten.

Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet
werden. Es besteht Erstickungsgefahr!
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Benutzen Sie das Gerdt nur bestimmungsgemaf.
Bei Missbrauch oder Fehlanwendung des Gerdtes besteht Verlet-
zungsgefahr!

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom
Netz getrennt sein.

Greifen Sie nicht in das Gerdt, wéhrend es in Betrieb ist. Halten
Sie Finger, lange Haare, Kleidung und sonstige Gegenstande fern.

Fassen Sie die tiefgekihlte Gefrierschiissel nicht mit nassen
Héanden an.

/A WARNUNG! GEFAHR FUR DIE GESUNDHEIT!

Bei der Zubereitung von Speiseeis mit rohen Eiern besteht die
Gefahr von Salmonellen. Beachten Sie daher die folgenden
Hygieneempfehlungen.

Wenn die Eier zu lange oder bei unzureichender Kihlung ge-
lagert wurden, kénnen sich Salmonellen vermehren. Verwenden
Sie daher stets frische, gut gekiihlte Eier. Bei abwehrgeschwdchten
Personen, wie z. B. Kindern oder Senioren, verzichten Sie ganz
auf Rezepte mit rohen Eiern.

Salmonellen werden durch Tieffrieren nicht abgetstet und kénnen
sich auch in angetautem Speiseeis vermehren. Die Eismasse daher
am besten sofort nach der Zubereitung verzehren. Im Kihlschrank
aufbewahrt, muss das Speiseeis innerhalb von 24 Stunden auf-
gebraucht werden. In Tiefkihlfach bei-18 °C ist es maximal eine

Woche haltbar.

m Einmal aufgetautes Speiseeis nicht wieder einfrieren!

m Reinigen Sie den Eiscremebereiter und alle verwendeten Arbeits-

gerdte nach der Herstellung von Speiseeis grindlich.
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(D ACHTUNG! SACHSCHADEN!

Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerdt zu betreiben.

Betrieben Sie das Gerdt nicht auf einer hei3en Fléiche oder in der
Néhe von Warmequellen (z. B. Herdplatte, Ofen).

Schalten Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals aus und
spater wieder ein. Durch die festgefrorene Eismasse kénnte der
Rihrbesen blockiert und beschadigt werden.

Stellen Sicher, dass die Gefrierschiissel vor dem Einfrieren voll-
kommen trocken ist.

Stellen Sie nur die Gefrierschiissel ins Tiefkiihlfach oder in den
Kthlschrank, nicht das gesamte Gerdit.

m Erwdrmen Sie die Gefrierschissel nie tber 40 °C.

m Verwenden Sie keine metallischen Gegenstande, um die fertige

6

Eismasse aus der Gefrierschiissel zu entnehmen. Diese kénnten
die Innenseite beschddigen. Nutzen Sie am besten einen Silikon-
schaber oder einen Holzlsffel.

Geben Sie die vorbereitete Zutatenmischung erst nach dem Ein-
schalten in die laufende Gefrierschiissel.

Betrieben Sie das Gerat ausschlieBlich mit dem mitgelieferten
Zubehaor.

DE | AT | CH
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Lieferumfang

Der Lieferumfang besteht aus folgenden Kom-
ponenten:

® FEiscrememaschine
® Bedienungsanleitung
(® Hinweis
> Prifen Sie die Lieferung auf Vollstéindigkeit
und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstdndigen Lieferung oder
Schéden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch den Transport wenden Sie sich an
die Servicehotline (siehe Kapitel Service).

Gerdtebeschreibung
(Abbildung siehe Ausklappseite)
Abb. A

@ Drehschalter Ein/Aus
@ Motoreinheit

© Deckel

O Rihrachse

© Rihrbesen

@ Gefrierschiissel

@O Kunststoffring

O AuBenbehdlter

O Einfillsffnung

Gerdat zusammenbauen

Nehmen Sie zum Zusammenbau die Abbildun-
gen auf der Ausklappseite zur Hilfe.

1) Entfernen Sie das Verpackungsmaterial und
eventuelle Aufkleber vom Gerét.

2) Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel Reini-
gen beschrieben, um eventuelle Fertigungs-
rickstéinde zu beseitigen.

3) Setzen Sie den Deckel @ auf die Motorein-
heit @ (siehe Abb. B auf der Ausklappseite)
Beide Rastnasen missen horbar einrasten.

4) Stecken Sie die Rihrachse @ von unten in
die Motoreinheit @.

5) Stecken Sie den Rilhrbesen @ auf die
Rihrachse @.

6) Stiilpen Sie den Kunststoffring @ auf den
AuBlenbehdlter @. Die Griffe des Kunst-
stoffrings @ miissen in die entsprechenden

Mulden des AuBenbehdlters @ liegen.

7) Setzen Sie die Gefrierschiissel @ auf den
Kunststoffring @.

8) Setzen Sie den Deckel @ mit der Motorein-
heit @ und dem montierten Rihrbesen @
auf den Kunststoffring @. Drehen Sie den
Deckel @ im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

9) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netz-
steckdose.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.

Vorbereitungen

¢ Um gute Ergebnisse zu erzielen, mijssen
sowohl die Gefrierschissel @ als auch die
vorbereitete Eismischung vorher gut gekihlt
werden.

4 Legen Sie die Gefrierschissel @ ca. 24
Stunden in einen Tiefkihlschrank / eine
Tiefkihltruhe bei mindestens -18 °C.

(@ Hinweis

> Achten Sie darauf, dass die Gefrierschiissel
O vollkommen trocken ist, bevor Sie diese in
den Tiefkithlschrank / die Tiefkihltruhe stellen.

> Legen Sie die Gefrierschiissel @ vor dem
Einfrieren in einen Gefrierbeutel und ver-
schlieBen Sie ihn méglichst dicht. Somit wird
verhindert, dass sich Eis oder Reif in der
Gefrierschiissel @ ablagern kann.

> Bewahren Sie die Gefrierschiissel @ auf-
recht im Tiefkihlschrank /der Tiefkiihltruhe
auf.

> Nehmen Sie die Gefrierschiissel @ erst
unmittelbar vor der Verarbeitung der zube-
reiteten Eismischung aus dem Tiefkiihlfach.
So verhindern Sie ein unnétiges Erwdrmen

der Gefrierschissel Q.
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4 legen Sie die Friichte und die flissigen Zuta-

ten wie Milch, Soyamilch oder Sahne schon
vor dem Verarbeiten in den Kihlschrank. So
sind diese schon kalt und die Eismischung
benstigt nicht mehr so lange um herunter-
zukihlen.

¢ Pirieren Sie Friichte mit einem Pirierstab
und mischen Sie alle Zutaten laut Rezept.

4 Llassen Sie die Mischung im Kihlschrank fir
ca. 4 Stunden abkihlen.

(@ Hinweis

> Milchprodukte mit hohem Fettgehalt, wie
Sahne oder Mascarpone, machen das
Speiseeis besonders cremig und heben den
Geschmack hervor.

> Verwenden Sie idealerweise Puderzucker,
um die Eismasse zu siiBen. Die Eiscreme
wird dadurch fester und es bilden sich weni-
ger Eiskristalle.

> Lassen Sie tiefgefrorene Friichte nur halb auf-
tauen, da sie sich so besser pirieren lassen.

Eiscreme herstellen
(D ACHTUNG!

- D ~ ng/ Starten Sie immer erst das
@ M Gerdt und fillen Sie dann
BV die Zutaten einl Ansonsten

gefriert die Eismischung sofort an den
Wanden der Gefrierschiissel @ und der
Rihrbesen @ blockiert. Dabei wird der
Motor berhitzt!

> Stoppen Sie das Gerdt keinesfalls wéhrend
des Verarbeitungsvorganges. Ansonsten
gefriert die Eismasse sofort an den Wénden
der Gefrierschiissel @ und der Rihrbe-
sen @ blockiert. Dabei wird der Motor
Uberhitzt!

1) Nehmen Sie die Gefrierschiissel @ aus
dem Tiefkihlschrank / der Tiefkishltruhe und

entfernen Sie den Gefrierbeutel.

2) Bauen Sie das Gerdt zusammen, wie im Ka-
pitel Geréit zusammenbauen beschrieben.
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3) Schalten Sie das Gerdit ein, indem Sie den
Drehschalter @ auf die Position ,1” stellen.

Der Rihrbesen @ dreht sich.

4) Fijllen Sie nun die vorbereitete Eismischung
durch die Einfillsffnung @ in die Gefrier-
schissel @. Benutzen Sie hierfir am besten
ein Gefdf mit einem Ausguss. Fiillen Sie
jedoch niemals mehr als 700 ml ein. Wah-
rend der Verarbeitung nimmt das Volumen
der Masse zu!

5) Lassen Sie das Gerét so lange laufen, bis
Sie mit der Konsistenz der Mischung zufrie-
den sind. Nach spdtestens 40 Minuten ist
das Eis fertig.

() Hinweis
> Wenn das Eis nach maximal 40 Minuten

nicht die gewiinschte Festigkeit erreicht hat,
stellen Sie es in den Gefrierschrank, bis es
die gewiinschte Konsistenz erreicht hat.

6) Schalten Sie das Gerdt aus, indem Sie den
Drehschalter @ auf ,0” stellen und ziehen
Sie den Netzstecker.

7) Drehen Sie den Deckel @ gegen den Uhr-
zeigersinn, bis Sie ihn abnehmen kénnen.

8) Ziehen Sie den Rihrbesen @ aus dem
Eis. Sollte Eis an diesem héngen bleiben,
schaben Sie es mit einem Silikonloffel oder

Ahnlichem ab.

9) Entnehmen Sie das Eis aus der Gefrier-
schissel @. Das Eis ist |6ffelweich und kann
sofort verzehrt werden.

(D ACHTUNG!
> Verwenden Sie keine metallischen Gegen-

stéinde, um die fertige Eismasse aus der
Gefrierschiissel @ zu entnehmen. Diese
kénnten die Innenseite beschadigen. Nutzen
Sie am besten einen Silikonschaber oder
einen Holzlsffel.
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Rezepte

(@ Hinweis

> Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und
Zubereitungsangaben sind Anhaltswerte.
Ergénzen Sie diese Rezeptvorschlége um
lhre persdnlichen Erfahrungswerte.

> Das Ergebnis héngt im Wesentlichen von
den verwendeten Zutaten ab. Milchprodukte
mit hohem Fettgehalt ergeben eine bessere
Cremigkeit und Festigkeit.

> Die max. Filllmenge einer Gefrierschissel @
ergibt ca. 9 - 10 Kugeln Eiscreme.

Vanilleeis

Zutaten

200 ml/200 g Vollmilch

200 ml/200 g Sahne

40 g Puderzucker

24 g Vanillezucker (ca. 3 Péckchen)
2 Eigelb

Zubereitung

1) Verschlagen Sie die Eigelbe mit dem Vanille-
zucker und dem Puderzucker, bis die Masse
hell wird.

2) Geben Sie die Milch hinzu.

3) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese
eftwas fest wird.

4) Verrishren Sie die Sahne mit der Masse.

5) Lassen Sie die Eismasse im Kiihlschrank fir
ca. 4 Stunden abkihlen.

Sie kdnnen nun die Eismasse, wie in der Anlei-
tung beschrieben, zu Eis verarbeiten.

Erdbeermilcheis

Zutaten

B ca. 300 g Erdbeeren

B 200 ml/200 g Vollmilch
B 200 ml/200 g Sahne
B 100 g Puderzucker

Zubereitung
1) Pirieren Sie die Erdbeeren.

2) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese
etwas fest wird.

3) Vermischen Sie die pirierten Erdbeeren mit

der Sahne, der Milch und dem Puderzucker.

4) Lassen Sie die Eismasse im Kishlschrank fir

ca. 4 Stunden abkihlen.

Sie kédnnen nun die Eismasse, wie in der An-
leitung beschrieben, zu Eis verarbeiten.

Veganes Bananen-Mandel-Eis

Zutaten

B 150 g Bananen

B Soft einer halben Zitronen
B 250 ml/250 g Mandeldrink
B 200 ml/200 g Soyasahne
B 100 g Puderzucker

Zubereitung

1) Pirieren Sie die Banane zusammen mit dem
Zitronensaft.

2) Schlagen Sie die Soyasahne, so dass diese
efwas fest wird.

3) Vermischen Sie die pirierte Banane mit der
Soyasahne, dem Mandeldrink und dem
Puderzucker.

4) Lassen Sie die Eismasse im Kiihlschrank fiir
ca. 4 Stunden abkihlen.

Sie kdnnen nun die Eismasse, wie in der An-
leitung beschrieben, zu Eis verarbeiten.

DE | AT | CH 9
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Mangomilcheis

Zutaten

B 200 g Mangofleisch

B 200 ml/200 g Vollmilch
B 200 ml/200 g Sahne
B 100 g Puderzucker

Zubereitung
1) Pirieren Sie das Mangofleisch.

2) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese
etwas fest wird.

3) Vermischen Sie das pirierte Mangofleisch
mit der Sahne, der Milch und dem Puder-

zucker.

4) Lassen Sie die Eismasse im Kiihlschrank fir

ca. 4 Stunden abkihlen.

Sie kédnnen nun die Eismasse, wie in der An-
leitung beschrieben, zu Eis verarbeiten.

Nussmilcheis

Zutaten
100 g Nisse

200 ml/200 g Vollmilch
200 ml/200 g Sahne
200 g Puderzucker

1 Péckchen Vanillezucker

1 Eigelb

Zubereitung
1) Hacken Sie die Nisse klein.
2) Verschlagen Sie das Eigelb mit dem Vanille-
zucker und dem Puderzucker, bis die Masse
hell wird.

3) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese
eftwas fest wird.

4) Vermischen Sie die Milch, die Sahne und
die Masse.

5) Lassen Sie die Eismasse im Kishlschrank fir

ca. 4 Stunden abkihlen.
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6) Geben Sie nach dem Abkiihlen die
Eismasse in das Gerdt wie im Kapitel
Eiscreme herstellen beschrieben.

7) Warten Sie ca. 5 Minuten ab und geben
Sie dann, ohne das Gerdt auszuschalten,
die gehackten Niisse nach und nach in das
Gerdt.

8) Warten Sie, bis das Eis fertig zubereitet ist.

Kiwi-Sorbet

Zutaten

B ca. 5 Kiwis (ca. 390 g Fruchtfleisch)
Bl 1 Limette

B 100 g Zucker

B 100 ml Wasser

Zubereitung
1) Schéilen Sie die Kiwis und entfernen Sie
dabei den Stielansatz.

2) Schneiden Sie das Fruchtfleisch in kleine
Wiirfel.

3) Betrdufeln Sie das Fruchtfleisch mit dem Saft
der ausgepressten Limetten.

4) Stellen Sie das Fruchtfleisch fir 1 Stunde in
den Tiefkihlschrank.

5) Kochen Sie den Zucker mit 100 ml Wasser
auf, bis ein Sirup entsteht. Lassen Sie den
Sirup anschlieBend auskihlen.

6) Pirieren Sie das Fruchtfleisch zusammen mit
dem Sirup mit einem Stand- oder Stabmixer.

Sie kénnen nun die Masse, wie in der Anleitung
beschrieben, zu Sorbet verarbeiten.
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Reinigen

/\ GEFAHR!
> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus
der Netzsteckdose, bevor Sie das Gerdit
reinigen.
Sie diirfen die Motoreinheit @ keinesfalls
@ in Flussigkeit tauchen und keine Flussig-
keiten in das Gehduse der Motoreinheit @
gelangen lassen.

(D ACHTUNG!

> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen
oder scheuernde Reinigungsmittel. Diese
greifen die Oberfléche des Gerdtes an.

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung
keine Feuchtigkeit in das Gerét eindringt, um
eine irreparable Beschédigung des Gerétes
zu vermeiden.

4 Nehmen Sie zum Reinigen das Gerdt, falls
noch zusammengebaut, auseinander:

— Drehen Sie den Deckel @ gegen den
Uhrzeigersinn, bis Sie ihn abnehmen
kénnen.

— Ziehen Sie die Rihrachse @ aus der
Aufnahme im Deckel ©.

— Trennen Sie den Rihrbesen @ von der
Ruhrachse @.

— Trennen Sie den Deckel @ von der
Motoreinheit @, indem Sie die beiden
Arretierungen, die durch den Deckel @
ragen, leicht nach innen driicken, so dass
sich die Motoreinheit @ vom Deckel @
[6sen lasst (siehe Abb. 1).

-

Abb. 1

- Halten Sie den Kunststoffring @ an den
Griffen und heben Sie den Kunststoffring
© und die Gefrierschiissel @ aus dem
AuBBenbehdlter @.

Reinigen Sie die Motoreinheit @ nach jeder
Benutzung mit einem feuchten Tuch. Geben
Sie bei hartndckigen Verschmutzungen ein
mildes Spiilmittel auf das Tuch. Wischen Sie
dann mit klarem Wasser nach. Stellen Sie
sicher, dass sich keine Spilmittelreste am
Gerdt befinden und dass das Gerét vor der
erneuten Benutzung vollstéindig trocken ist.

Sobald die Gefrierschissel @ Raumtempe-
ratur erreicht hat, reinigen Sie sie in einem
Waschbecken mit einem milden Spilmittel
und Wasser mit einer Temperatur von maxi-
mal 40 °C. Spilen Sie sie anschlieBend mit
reichlich klarem Wasser aus, um eventuelle
Spilmittelreste zu entfernen.

Spilen Sie den Deckel @), die Rihrachse @,
den Rishrbesen @, den Kunststoffring @ und
den Auflenbehdalter @ in warmem Wasser
mit etwas Spilmittel. Spilen Sie diese Teile
noch einmal mit klarem Wasser nach, um
sicherzustellen, dass alle Spilmittelreste
beseitigt sind.

Hinweis
Sie kénnen den Rihrbesen @ und
@ den Deckel @ (ohne Motorein-
heit @) auch in der Spilmaschine
reinigen. Legen Sie die Teile méglichst in

den oberen Korb der Spilmaschine und
klemmen Sie sie nicht ein.

Stellen Sie sicher, dass vor der erneuten
Benutzung alle Teile wieder vollstandig
getrocknet sind.
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SILVERCREST’

Technische Daten
Nennspannung 220-240V ~, 50 Hz

12W
/ol

Leistungsaufnahme
Schutzklasse

Nutzvolumen

Gefrierschiissel @ ca. 11
Fassungsvermdgen
Gefrierschiissel @ ca. 1,651
Aufbewahren

¢ Bewahren Sie das gereinigte Gerét an
einem sauberen und trockenen Ort auf.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerat
der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie
dieses Gerat am Ende seiner Nutzungszeit nicht
mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen
diirfen, sondern in speziell eingerichteten

Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungs-

betrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.
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Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Handler zurickzugeben. Handler von Elekiro- und
Elekironikgerdten sowie Lebensmittelhandler,

die regelmaBig Elektro- und Elektronikgeréite
verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgerdite
unentgeltlich zurickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte in
keiner Abmessung gréfier als 25 cm sind.

LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglichkeiten direkt
in den Filialen und Mérkten an.

Sofern |hr Altgerét personenbezogene Daten
enthélt, sind Sie selbst fiir deren Lschung verant-
wortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

o |
WA

Verpackung entsorgen

Weitere Méglichkeiten zur Ent-
sorgung des ausgedienten Produkts
erfahren Sie bei lhrer Gemeinde-
oder Stadtverwaltung.

@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertrdglichen und

%@ entsorgungstechnischen Gesichts-

punkten ausgewdhlt und deshalb

recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien geméf den ortlich
geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
b umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiede-

a nen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls
gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern
(b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.



SILVERCREST’

Ersatzteile bestellen

Sie kénnen Ersatzteile fir dieses Produkt bequem
im Internet unter www.kompernass.com
dauerhaft nachbestellen.

Scannen Sie den QR-Code mit hrem Smart-
phone/Tablet. Mit diesem QR-Code Sie direkt
auf unsere Webseite und kénnen die verfig-
baren Ersatzteile einsehen und bestellen.

() Hinweis

> Sollten Sie Probleme mit der Online-Bestel-
lung haben, kénnen Sie sich telefonisch oder
per E-Mail an unser Servicecenter wenden.

> Geben Sie immer die Artikelnummer
(IAN) 472589_2407 bei lhrer Bestellung
mit an.

> Bitte beachten Sie, dass nicht fir alle Liefer-
l&énder eine Online-Bestellung von Ersatz-
teilen moglich ist.

Garantie der KompernaB
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkaufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum.
Bitte bewahren Sie den Kassenbon gut auf.
Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese
Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerét und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkis beginnt kein neuer Garantiezeit-
raum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schéden und Méngel missen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.
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SILVERCREST’

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile
angesehen werden kénnen oder fir Beschadi-
gungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt be-
schadigt, nicht sachgemaf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgeméf3e Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu
vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 472589_2407 als Nachweis fir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige
Méngel auftreten, kontaktieren Sie zunéchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Serviceanschrift {bersenden.

= | Auf www.lidl-service.com kénnen
Sie diese und viele weitere Hand-
biicher, Produktvideos und Installa-
tionssoftware herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 472589_2407 lhre Bedienungsanleitung

Sffnen.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 472589_2407 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie
zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com



KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernuss.com

Stand der Informationen:
11/2024 - Ident-No.: SECM12E2-102024-2
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