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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance. You have selected a high-quality
product.

|III The instructions for use are part of this

product. They contain important infor-
mation about safety, usage and disposal. Before
using the product, please familiarise yourself with
all instructions regarding safety and use. Use the
product only as described and for the specified
range of applications. Please also pass on all
documents to any future owner.

Intended use

This appliance is intended exclusively for mak-
ing ice cream and sorbet. It is intended for use
indoors in domestic households.

Any other usage or modification of the appliance
is deemed to be improper and carries a signifi-
cant risk of accidents. The manufacturer accepts
no liability for damages caused by improper

use or incorrect operation of the appliance. The
appliance is not intended for commercial use.

Observe the regulations applicable in the coun-

try of use and, in particular, special requirements
regarding surfaces and materials that come into

contact with foods.

Warnings and symbols used

The following warnings and symbols are used in
these operating instructions, on the packaging
and on the appliance (where applicable):

DANGER! A warning with

this symbol and the signal word
"DANGER" indicates an imminently
hazardous situation which will result in
death or serious injury if not avoided.
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WARNING! A warning with
this symbol and the signal word

Q "WARNING" indicates a potentially
hazardous situation which could
result in death or serious injury if not
avoided.

CAUTION! A warning with

this symbol and the signal word
"CAUTION" indicates a potentially
hazardous situation that could result
in a minor or moderate injury if not
avoided.

B>

ATTENTION! A warning with

this symbol and the signal word
"ATTENTION" indicates a potential
situation that could result in property
damage if not avoided.

Note: A note provides additional
information that will assist you in using
the appliance.

! © ©

AC current/voltage

Protection class II: Protection by double
11 | or reinforced insulation between live
and touchable parts.

come into contact with food are food-
safe.

N
’o‘)@ Dishwasher-proof.
Ja
|III Read the instructions for use

QIP All of the parts of this appliance that
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Important safety instructions

/\ DANGER! ELECTRIC SHOCK!

m Prior to use, check the appliance for visible external damage. Do
not operate an appliance that has been damaged or dropped.

m  Only connect the appliance if the power outlet is properly installed
and has a voltage that corresponds to the voltage indicated on the
type plate. The power outlet must be easily accessible so that you
can quickly disconnect the appliance from the power supply in an
emergency.

m Position the power cord so that it does not come into contact with
hot or sharp-edged objects. Guide it so that it cannot be kinked,
crushed or damaged in any other way.

m Always disconnect the power plug from the power outlet before
moving or filling the appliance, in the event of problems, before
cleaning the appliance and when it is not in use! Never pull on the
power cord; always pull directly on the plug itself. Never touch the
appliance plug with wet or moist hands.

m Never immerse the motor unit, power cord or plug in water or other
liquids! If the appliance ever falls into any liquid, disconnect the
mains plug from the power outlet immediately. Have the appliance
checked before using it again.

m To avoid potential risks, a damaged power cord for this appliance
should be replaced by the manufacturer or the manufacturer’s
customer service department or a similarly qualified person.

m Always keep the appliance as well as the power cord and power
plug away from open flames and hot surfaces.
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m Only use the appliance in dry indoor areas. Protect it from rain
and moisture.

m Position the appliance such that it cannot fall into water, such as
into a bathtub or washbasin.

m The appliance should always be disconnected from the mains
power when unattended and before assembly, disassembly or
cleaning.

m Never open up the motor unit. There are no parts inside which
require user maintenance. If the housing is opened, there is a risk
of electric shock!

m Never process more than 700 ml of ice cream mixture in the
freezer bowl.

m Never operate the appliance with an empty freezer bowl.

m Never leave the appliance unattended while it is in operation.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

m This appliance may be used by children aged 8 years or above
and by persons with reduced physical, sensory or mental capabili-
ties or lack of experience and/or knowledge if they are supervised
or have been instructed in the safe use of the appliance and have
understood the potential risks.

Do not allow children to play with the appliance.

m Cleaning and user maintenance tasks may not be carried out by
children unless they are aged 8 years or more and are supervised.

m The appliance and its power cord must be kept away from children
younger than 8 years old.

m Do not allow children to play with packaging materials. Risk of
suffocation!
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Use the appliance only for the intended purpose.
There is a risk of injury if the appliance is misused or used incor-
rectly!

Before changing accessories or additional parts that are in motion
during operation, the appliance must be switched off and discon-
nected from mains power.

Do not reach into the appliance while it is in operation.

Keep fingers, long hair, clothing and other objects away.

Do not touch the frozen freezer bowl with wet hands.

/A\ WARNING! HEALTH RISK!

Preparing ice cream with raw eggs poses the risk of salmonella.
Always observe the following hygiene recommendations.

If the eggs are stored for too long at with insufficient cooling,
salmonella has the opportunity to multiply. Therefore, always use
fresh, well cooled eggs. Do not serve any recipes containing raw
eggs at all to persons with weakened immune systems, such as
children or seniors.

Salmonella is not killed off by freezing and can also grow in
partially thawed ice cream. It is therefore best to consume the ice
cream immediately after preparation. If stored in the refrigerator,
the ice cream must be consumed within 24 hours. In the freezer
at-18 °C, it will keep for a maximum of one week.

Do not refreeze ice cream again after it has been thawed!

Thoroughly clean the ice cream maker and all utensils used after
making the ice cream.
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(D) ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

6

Do not use an external timer switch or a separate remote control
system to operate the appliance.

Do not operate the appliance on a hot surface or in the vicinity of
heat sources (e.g. stove, oven).

Never switch the appliance off and then back on again later during
operation. The frozen mixture could block the beater and damage
it.

Make sure that the freezer bowl is completely dry before freezing
it.

Only place the freezer bowl in the freezer or refrigerator, not the
entire appliance.

Never heat the freezer bowl above 40 °C.

Do not use metallic objects to remove the finished ice cream from
the freezer bowl. This could damage the interior surface. It is best
to use a silicone spatula or a wooden spoon.

Only add the prepared ingredients mixture to the running freezer
bowl after switching on the appliance.

Operate the appliance only with the accessories supplied.

GB | CY
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Package contents

The following components are included in delivery:

® |ce cream maker

® |[nstructions for use

@ Note

> Check the package for completeness and
signs of visible damage.

> If any items are missing or damaged as a
result of defective packaging or transporta-
tion, please contact the Service Hotline (see
section Service).

Appliance description
(For illustrations, see the fold-out page)
Fig. A

On/Off rotary switch

Motor unit

Lid

Stirring shaft

Beater

Freezer bow!

Plastic ring

Outer container

O00Q0O00000C

Filling opening

Assembling the appliance

Use the diagrams on the fold-out page as a
guide for assembly.

1) Remove all packaging materials and any
stickers from the appliance.

2) Clean all parts as described in the section
Cleaning to remove any production resi-
dues.

3) Place the lid € on the motor unit @ (see
Fig. B on the fold-out page). Both catches
must click audibly into place.

4) Insert the stirring shaft @ into the motor
unit @ from below.

5) Attach the beater @ to the stirring shaft @.

6) Fit the plastic ring @ onto the outer con-
tainer @. The handles of the plastic ring @
must sit in the corresponding recesses of the
outer container @.

7) Place the freezer bowl @ on the plastic ring
(7]

8) Place the lid @ with the motor unit @ and
the attached beater @ on the plastic ring
@. Turn the lid @ clockwise until it clicks
into place.

9) Plug the plug into a mains power outlet.

The appliance is now ready for use.

Preparations

4 To achieve good results, both the freezer
bowl @ and the prepared ice mixture must
first be prechilled.

¢ Place the freezer bowl @ in the freezer for
about 24 hours at a temperature of no more
than-18 °C.

(@ Note

>  Make sure that the freezer bowl @ is com-
pletely dry before you place it in the freezer.

> Before freezing it, place the freezer bow! @
in a freezer bag and seal it as tightly as
possible. This will prevent ice or frost from
forming in the freezer bowl @.

> Keep the freezer bowl @ upright in the
freezer.

> Only take the freezer bowl @ out of the
freezer immediately before processing the
prepared ice cream mixture. This will prevent
unnecessary warming of the freezer bow! @.
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4 Place the fruit and the liquid ingredients such
as milk, soy milk or cream in the refrigerator
already before processing. This ensures
that the fruit is already cold and thus the
ice cream mixture will not require so long fo
cool down.

¢ Purée the fruit with a hand blender and mix
all the ingredients as described in the recipe.

4 Allow the mixture to cool down for approx.
4 hours.

@ Note

> Dairy products with high fat content, such as
cream of mascarpone, make the ice cream
especially creamy and enhance the flavour.

> Itis recommended to use icing sugar to
sweeten the ice cream mixture. This will
make the ice cream firmer, and fewer ice
crystals will form.

> Only partially thaw frozen fruits, which
makes them easier to purée.

Making ice cream
(D ATTENTION!

Always start the appliance

~ P ey
@ first and then add ingredi-

g °J
"'m’ ents! Otherwise, the ice

cream mixture will immediately freeze to the
walls of the freezer bowl @ and block the
beater @. This will cause the motor to over-
heat!

> Do not stop the appliance during process-
ing! Otherwise, the ice cream mixture will
freeze onto the sides of the freezer bowl @
and the beater @ will be blocked when
you switch the appliance back on. This will
cause the motor to overheat!

1) Remove the freezer bowl @ from the freezer
and take it out of the freezer bag.

2) Assemble the appliance as described in the
section Assembling the appliance.
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3) Switch the appliance on by moving the
rotary switch @ to the position "I". The
beater @ begins to turn.

4) Now, add the prepared ice cream mixture
to the freezer bowl @ through the filling
opening @. Ideally, use a bowl with a
spout. Never add more than 700 ml. During
processing, the mixture increases in volume!

5) Allow the appliance to continue running
until you are satisfied with the consistency
of the mixture. The ice cream is ready after
40 minutes at the most.

(D Note

> |f the ice cream has not reached the desired
firmness after a maximum of 40 minutes,
place it in the freezer until it has reached
the desired consistency.

6) Switch the appliance off by setting the
rotary switch @ to "O" and pulling out the
power plug.

7) Turn the lid @ anticlockwise until you can
take it off.

8) Pull the beater @ out of the ice cream. If
the ice cream sticks to it, scrape it off with
a silicone spoon or similar tool.

9) Remove the ice cream from the freezer
bowl @. The ice cream is spoon-soft and
is ready for eating immediately.

(D ATTENTION!

> Do not use metallic objects to remove the
finished ice cream from the freezer bowl @.
This could damage the interior surface. It is
best to use a silicone spatula or a wooden
spoon.
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Recipes
( Note

> These recipes are provided without guaran-

tee. All information regarding ingredients
and preparation is provided as guide val-
ves. Modify the suggested recipes to suit
your personal taste.

> The result will depend significantly on the
ingredients used. Dairy products with high
fat content make for a creamier and firmer
result.

> The maximal filling capacity of one freezer
bowl @ produces around 9-10 scoops of

ice cream.

Vanilla ice cream

Ingredients

B 200 ml/200 g whole milk
200 ml/200 g cream

40 g icing sugar

24 g vanilla sugar (approx. 3 sachets)

2 egg yolks

Preparation

1) Beat the egg yolks with the vanilla sugar
and icing sugar until you have a light-
ly-coloured mass.

2) Now add the milk.
3) Beat the cream until it is slightly stiff.
4) Mix the cream and the egg yolk mass.

5) Allow the mixture to cool down in the refrig-

erator for approx. 4 hours.

Now you can process the mixture as described
in the instructions.

Strawberry ice cream

Ingredients

B approx. 300 g strawberries
B 200 ml/200 g whole milk
B 200 ml/200 g cream

B 100 gicing sugar

Preparation
1) Purée the strawberries.
2) Beat the cream until it is slightly stiff.

3) Mix the puréed strawberries with the cream,
the milk and the icing sugar.

4) Allow the mixture to cool down in the
refrigerator for approx. 4 hours.

Now you can process the mixture as described
in the instructions.

Vegan banana almond ice
cream

Ingredients

B 150 g bananas

B Juice of half a lemon

B 250 ml/250 g almond milk
B 200 ml/200 g soy cream
B 100 gicing sugar

Preparation
1) Purée the bananas together with the lemon
juice.
2) Beat the soy cream until it is slightly stiff.

3) Mix the puréed bananas with the soy
cream, almond milk and icing sugar.

4) Allow the mixture to cool down in the
refrigerator for approx. 4 hours.

Now you can process the mixture as described
in the instructions.
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Mango ice cream

Ingredients

B 200 g mango pulp

B 200 ml/200 g whole milk
B 200 ml/200 g cream

B 100 gicing sugar

Preparation
1) Purée the mango.
2) Beat the cream until it is slightly stiff.

3) Mix the puréed mango with the cream, the
milk and the icing sugar.

4) Allow the mixture to cool down in the refrig-
erator for approx. 4 hours.

Now you can process the mixture as described
in the instructions.

Nut ice cream

Ingredients

B 100 gnuts

B 200 ml/200 g whole milk
B 200 ml/200 g cream

B 200 gicing sugar

B 1 packet of vanilla sugar
B 1 egg yolk
Preparation

1) Chop the nuts finely.

2) Beat the egg yolk with the vanilla sugar and
icing sugar until you have a lightly-coloured
mass.

3) Beat the cream until it is slightly stiff.
4) Mix the milk, cream and egg yolk mass.

10 GB | CcY

5) Allow the mixture to cool down in the refrig-
erator for approx. 4 hours.

6) Add the mixture to the appliance as
described in the section Making ice cream.

7) Wait approximately 5 minutes and then add
the finely chopped nuts gradually without
switching off the appliance.

8) Wait until the ice cream is ready.

Kiwi sorbet

Ingredients

B approx. 5 kiwis (approx. 390 g pulp)
H 1 lime

B 100 g sugar

B 100 ml water

Preparation
1) Peel the kiwis and remove the stem base.
2) Cut the pulp into small cubes.
3) Sprinkle lime juice over the kiwi pulp.
4) Put the pulp in the refrigerator for 1 hour.

5) Boil the sugar with 100 ml of water until it
turns into syrup. Let the syrup cool down.

6) Combine the pulp and the syrup and purée
the mixture using a blender or a hand mixer.

You can now process the mixture into sorbet as
described in the instructions.
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Cleaning ¢ Clean the motor unit @ with o.damp cloth
after every use. For stubborn dirt, add some
/\ DANGER! mild detergent to the cloth. Rinse detergent
> Always remove the plug from the power residues off with fresh water. Ensure that
outlet before you clean the appliance. there are no detergent residues on the appli-

ance, and that the appliance is completely

Ensure you never submerse the motor unit @ o .
dry before using it again.

in liquid, and never allow liquid to enter the
housing of the motor unit @. 4 Once the freezer bowl @ has reached

room temperature, clean it in a washbasin
(D ATTENTION!

with mild detergent and water at a maximum

> Do not use aggressive, chemical or abrasive temperature of 40 °C. Then rinse it off well
cleaning agents. They could damage the with fresh water to remove any detergent
outer surfaces of the appliance. residue.

> To avoid irreparable damage to the appli-
ance, ensure that no moisture gets into it
during cleaning.

¢ Wash the lid @, stirring shaft @, beater
@, plastic ring @ and outer container @
in warm water with some detergent. After-

4 If assembled, take the appliance apart to wards, rinse these parts with plenty of clean
clean it: water to remove all detergent residues.
= Turn the lid @ anticlockwise until you ® Note
can take it off. .
o > = You can dlso clean the beater @
— Pull the stirring shaft @ out of the socket (6)\ and the lid @ (without the mofor
. . '\
in the lid ©. = unit @) in the dishwasher. Place
= Detach the beater @ from the sfirring the parts in the upper dishwasher basket if
shaft @. possible and do not jam them in.

Detach the lid @ from the motor unit @
by pressing inward slightly on the two
catches that protrude through the lid @
so that the motor unit @ can be removed
from the lid @ (see Fig. 1).

4 Ensure that all parts are completely dry
before re-use.

Fig. 1

— Hold the plastic ring @ by the handles
and lift the plastic ring @ and the

freezer bowl @ out of the outer con-

tainer @.
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Technical data
Rated voltage 220-240V ~, 50 Hz
12W

/ol

Power consumption
Protection class

Freezer bowl @ useful

approx. 11
volume PP

Freeze.r bowl @ approx. 1.65 |
capacity

Storage

4 Store the cleaned appliance in a clean and
dry location.

Disposal

Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-
out dustbin means that this appli-
ance is subject to Directive
2012/19/EU. This directive states
that this appliance may not be disposed of in the
normal household waste at the end of its useful
life, but must be taken to specially set-up collec-
tion locations, recycling depots or disposal
companies.
The disposal is free of charge for the
user. Protect the environment and dis-
pose of this appliance properly.
If your old appliance has stored any personal
data, you are responsible for delefing it yourself
before returning it.
@  Your local community or municipal
S W authorities can provide information
@n on how to dispose of the worn-out
product.

12 GB | CcY

Disposal of the packaging
@ The packaging materials have been

selected for their environmental
%@ friendliness and ease of disposal

and are therefore recyclable. Dis-
pose of packaging materials that are no longer

needed in accordance with applicable local
regulations.

Dispose of the packaging in an
environmentally friendly manner.
Note the labelling on the packaging
and separate the packaging mate-
rial components for disposal, if
necessary. The packaging material is labelled
with abbreviations (a) and numbers (b) with the
following meanings: 1-7: plastics, 20-22:
paper and cardboard, 80-98: composites.

b

Ordering replacement
parts

You can order replacement parts for this product
on the internet at www.kompernass.comA

Scan the QR code with your smartphone/tablet.
You can use this QR code to go directly to our
website to view and order the available replace-
ment parts.

@ Note

> If you have problems with your online order,
you can contact our Service Centre by
phone or email.

> Always include the article number
(IAN) 472589_2407 with your order.

> Please note that online ordering of replace-
ment parts is not possible for all countries.



SILVERCREST’

Kompernass Handels
GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any
faults, you, the buyer, have certain statutory
rights. Your statutory rights are not restricted in
any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of pur-
chase. Please keep your receipt in a safe place.
This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs
within three years of the date of purchase of
the product, we will either repair or replace the
product for you or refund the purchase price (at
our discretion). This warranty service requires
that you present the defective appliance and
the proof of purchase (receipt) within the three-
year warranty period, along with a brief written
description of the fault and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your

product will either be repaired or replaced by us.

The repair or replacement of a product does not
signify the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any dam-
age and defects present at the time of purchase
must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty
period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or produc-
tion faults. The warranty does not extend to
product parts subject to normal wear and tear
or to fragile parts which could be considered
as consumable parts such as switches or parts
made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating
instructions for the product regarding proper use
of the product are to be strictly followed. Uses
and actions that are discouraged in the oper-
ating instructions or which are warned against
must be avoided.

This product is intended solely for private use
and not for commercial purposes. The warranty
shall be deemed void in cases of misuse or
improper handling, use of force and modifica-
tions / repairs which have not been carried out
by one of our authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item
number (IAN) 472589_2407 available as

proof of purchase.

B You will find the item number on the type
plate on the product, an engraving on the
product, on the front page of the operating
instructions (below left) or on the sticker on
the rear or bottom of the product.
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B |f functional or other defects occur, please
contact the service department listed either
by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase (till receipt) and informa-
tion about what the defect is and when it
occurred.

= | You can download these instruc-
tions along with many other manu-
als, product videos and installation
software at www.lidlservice.com.

This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidl-service.com) where you
can open your operating instructions by entering
the item number (IAN) 472589_2407.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(YD Service Cyprus
Tel.: 8009 4241

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy
[1AN 472589_2407 |

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Eicaywyrn
2uyxapnThpIa yia TNy ayopd TngG véag oag
ouokeung. To TPoidy Tou amokTioare gival éva
TPOoIdV uYnAng moldtnTag.

I!.l_l O1 06nyieg xpnong amoteholy Tpfpa
I——I autol Tou TTpoibvToG. MepihapfBavouy
onpavtikég utrodeieig yia v acddheia, T
xpnon kai v amoppiyn. MNpiv amd m xpnon
Tou mpoidvtog, eloikeaiwBeite pe deg TIg uoSei-
&eig xeipiopol kal acdaleiag. Xpnoipotoigite To
TTPOIOV ATTOKAEIOTIKA OTIWG TTEpIypAdeTal Kal yia
TOUG avaypadOPEVOUG TOLEIG XPHONG. 2& TIEpi-
mTwon mapadoong Tou TPoibVTOG Ot TpiTOUg,
mapadoote pali kai OXa 1a tyypada.

MpofAemmdpsvn xprion

AuT) n ouokeur) mpoopilerar amokAEIoTIKG yia
TNV TTAPAOKEUN TTAYWTOU YAAGKTOG KAl GOPHTTE.
Mpoopileral povo yia oikiakl xprion oe Kher-
oTOUG XWPOUG.

K&Be &M\ xpron 1} peratpot Tng ouokeung
Bcwpeitar akatdANAn Kar evéxer onuavikolg
kivdlvoug atuxnuétev. O karackeuaoThg Sev
$eper eublvn yia BAEPeg Tou mpokalolvrar amd
XPMoN Hn cUPWVN pE TOUG KAVOVIGHOUG 1) amo
NavBaopivo eipiopd. H ouokeun Sev mpoopile-
Tal yIa EMayyeAPaTIKn Xpron.

AapPavere umoyn TG IoxUoucEg ot XOpa
xpnhong mpodiaypadig kai evdey. Tig eidikég
Siardéeig yia emdaveieg kar UNIKG Tou épyovral
ot emadn pe 1pOIpa.

XpnoipormoloUpeveg urrodzideig
nposidorroinong kai cupfola

311G mapoloeg odnyieg xpAong, ot ouckeuacia
Kl OTr) OUOKEUN XPNOIPOTIOIOUVTal o akONou-
Oeg umodeiéeig mpoedomoinang kai Ta cupfoia
(katé mepimTeon):
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KINAYNOZX! Mia undden mposr-
Somoinong pe auté To olpforo kai Ty
mpoadomoinTiky A€n «KINAYNOZ »

A EMONHaivel pia AUECT EMIKEIPEV KATA-
otaon kivdlvou n omoia Ba emépel
Bdavaro 1| coPapd Tpaupartiopd eav
Sev amodeuyOei.

MPOEIAOMOIHZH! Mia umddeén
mpoadomoinong pe autd To olpfBolo
kar v mpoeidomointikf Aé&n «MPOEI-
A AOTOIHZH» emonpaiver pia mbavh
karaotaon kivéuvou n omoia Oa pmo-
pouoe va emdipel Odvaro 1 cofapd
Tpaupatiopd edv Sev amodeuyBei.

MPOXOXH! Mia umddeén mpoebo-
moinong pe autd 1o alpPolo kai v
mpoadomointiky Aeén «MPOZOXH»
emonpaivel pia mBavi) katdoraon
kivélivou, n omoia Ba pmopoloe va
emepel EAadpPU 1) PETPIO TPAUPATIONO
eav Sev amodeuyOei.

EIAONOIHZH! Mia mposdomoinon
pe autd to clpPolo kar Ty Tpoer-
Somoinriki Ae€n «EIAOTOIHZH»
emonpaivel pia mOavi katdoTaon n
omoia pmopti va éxel wg emakdioubo
ulikég npitg eav Sev amodeuyOei.

>

Yrédadn: Mia unédaén emonpaiver
emmAtov MAnpodopieg Tou S1EUKONU-
VOUV TOV XEIPIOPO TNG CUOKEUNG,.

! © ©

EvaNaooopevo pedpa/Evalacco-

pevn Taon

Kamnyopia mpootaciag lI: Mpootacia

D piow SIMARG 1) evioyupévng podvwong
peralu eaptpdtov mou dépouy Téon

kai e€apmpdrwy pe Suvardtra emadng.

QIP ‘OMa ta eéaptipata authg TG CuoKeU-

NG, Tou épyovral ot emadn pe POdIHA,
eivar acpalr yia xprion pe 1podipa.

Evéeikvutar yia kaBapiopd oe mhuvti-
pIO TATOV.

I!L_!I Tnpeite Tig 08nyieg xpnong
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Znpavrikég urtodeideaig aodalsciag

A\ KINAYNOZX! HAEKTPOIMNAHEIA!

m [lpiv amd ) xpron, e\éyxete TN cuokeun wg pog e€wTepikég epda-
veig {npieg. Mnv Otrete T cuokeun ot Aeimoupyia, €dv éxel UTTOOTE
BA&PN A éxer méoel KaTW.

B Xuvdiere T ouokeun povo otav n mpida sival eykateotnuévn kai
yelwpévn obpdwva pe Tig Tpodiaypadéq kai r Taon avTioTolxe oty
avadepopevn oty mvakida tumou tdon. H mpida mpéme va civai
gUkoAa TpoofAcipn, ©oTe va PmopeiTe va amoouvOeceTe ypHyopa
T CUCKEUTN aTTO TNV TTApoXN PEUPATOG OF TIEPITITWON AVAYKNG.

m TomoBerfote To kahwdio éro1 GOTE va pnyv épyeral ot emadr pe kau-
TG ) putepd avrikeipeva. TomoBeteite To KaTG TETOIOV TPOTTO, WOTE
va pnv umdpxel mepimTwon va Auyioel, va otpaPwoel f| va umoorei
aMou eidoug {nuid.

m Bydlere mavra 1o $ig amd my mpia drav petakiveite TN ouokeun,
™ yepilere, ot mepimwon Bhafav, mpiv kaBapioete T cuokeun 1
orav dev v xpnoiporoicite! Moté pnv pafare amd To kakwdio,
al\d mavra povo amo 1o Buopa. Mnv ayyilere To $ig TG cuokeu-
NG pe Ppeypéva i uypd xépia.

B Mnv Bubilere mott Tv povada Tou potép, To kKalwdio Tpododoai-
ag n 1o ¢i1g oe vepo 1 aNa uypal Eav n ouokeun méoer og uypo,
Bydahte apéowg To dig amd v mpida. Mpiv amd v ek véou Oéon
oe Aeimoupyia, ehéy&te T ouokeun.

m Edv 1o kahwdio tpododoociag g cuokeung utootei {npid, mpérel
va avtikaraotabel amd Tov KAaTaokeuaoTr f To avTioTolxo TURPA
eurnpémong mehatov 1} amd avriotoixa eéeidikeupévo Mpdowro,
yia v amoduyn KivoUvey.

m Kparare mavra m ouokeun, kabwg kai To kahwdio Siktlou kai To
$IG, HaKPIG aTIO AvoIXTEG €0TiEG GWTIAG KAl KAUTEG EMIPAVEIEG,.
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XpnOIPOTIOIEITE TN CUCKEUT ATTOKAEIOTIKA OF ECWTEPIKOUG XWPOUG
xwpig uypaoia. MNMpootarelere ) amd m Bpoxn kai v uypaoia.
TomoBereite T cuokeun katd TpdTO, WOTe va pnv uttapyel mMBavo-
TNTA TITWONG OF VEPO, TI.X. OF UTTAVIEPA ) VITITAPA.

H ouokeur) mpémel va amocuvdéeral mavra amé 1o Siktuo pelpa-
T0g, 6Tav dev Bpiokeral utod emifBAeyn, TPV Ao T CUVAPHOAOYN-
on, TV anoouvappoloynon 1 Tov kabapiopo.

Moté unv avoiyere T povada Tou potép. Aev umdpyouy eéaptipo-
Ta TTPOG OUVTAPNON oTo 0wTePIKO. Edv To TepiAnua cival avor-
XT0, uttapyxel kivouvog niektpormnéiag!

Na pnv emeéepydleote moté mepioodrepa amd 700 ml peiyparog
maywrou oto proX wiéng.

Moté punv B¢rere o Aemoupyia T ouokeur) pe adeio o prmol wuéng.

B Mnv adrvere T cuokeur avermThpnTn 6on wpa Ppiokeral ot

Aeiroupyia.

A\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

AuTr) | oUCKeUN EMTPETTETAI VA XPNoIpoTTolEiTal améd maidid ave
Tov 8 erov, kabog kal amd atopa pe peiwpéveg duoikig, aicbnmpr-
aKEG 1} VONTIKEG IKavoTnTeG N eENAeipelg amd amoyn epmeipiag kai/n
YVQOoEwY, epdcov emmnpolvTal 1) £xouv evnuepwbel avadopika pe
NV aobalr xprnon TnG CUCKEUNG KAl £XOUV KATavon gl TOuG TTpo-
kUTTTOVTEG KIVOUVOUG.

m AmayopeUeral ) Xpron TG ouokeung amo maidid wg maixvidi.

m O kaBapiopdg kai n ouvipnon amd Tov xpHotn Sev emTpémeral

va Sie€ayovrar and maidid, ektog edv eivar 8 €10V 1) peyalutepa
Kal emTnpouvTal.

H ouokeur) kai To kahwdio ouvdeorg g mpémel va puldooovral
Hakpld amo maidid KATw Twv 8 Tov.

Ta uNikd ocuokeuaciag dev emTPEMETAI VA XPNOIHOTTOIOUVTAl WG
maixvidi. Kivéuvog acduéiag!
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Xpnoipotoleite T cuokeur] amokAeloTIKG pe Tov TpofAemopevo
TpoTIO.

2€ MePIMITWON KAKNG N €0GANPEVNG XPONG TNG CUOKEUNG, UTTAPXEI
kivbuvog TpaupatiopoU!

Mpiv amd My avrikatactaon kivoupevey alecoudp i mpdobetwv
e€aptnparwy, N ouckeun Tpémer va amevepyorroinOei kal va amo-
ouvdeDei amd To Siktuo.

Mnv mdvere péoa oty cuokeun doo Ppiokeral oe Aerroupyia.
Aiamnpeite Ta SaxTula, Ta pakpid pailid, Ta pouxa kai Noimda
avTiKeigeva pakpia.

Mnv madvere To katayuypévo prrok wuéng pe Ppeypéva xépia.

A\ NPOEIAOMOIHXH! KINAYNOZX A THN YTEIA!

Kard v mapaokeur maywtou pe wpd afya, umapyer kivouvog
calpovérag. Emopévag, AapBavere umdyn 11 akdioubeg ouota-
OE€IG UYIEIVAG.

Eav ta afyéd éxouv amobnkeutei yia peydho xpovikd didotnua f pe
averrapkn wuén, propei va moMamhaciaote n calpovéda. MNa Tov
OKOTIO auTo, XpnolpoToleite mavia dpioka afyd, amobnkeupéva
ot yuyeio. 2e aropa pe eéaoBevnuévn dpuva, émwg ot maidia f
NAIKIOPEVOUG, aTTOEUYETE EVIEAWG TIG OUVTAYEG pe wpd afya.

H oalpovéha Sev elovraverar péow Babiag kardyuéng kar pmopsi
va moMam\aciacTel akdpa kar ot maywtd mou éxel amoyuyBei.
Juvenwg, n pada maywtol sival mpoTipdTEpo va Katavaiwveral
aptowg perd Ty mapaokeur). Edv 1o maywté amoBnkeutei oto Yu-
yeio, mpémel va katavalwBsi eviog 24 wpwv. 2y katayuén otoug
-18 °C diamnpeitail To péyioTo yia pia efdopada.

MNaywtd mou éxe Eemayooer dev emrpémeral va ava maywoel!

KaBapilere T punxav mapaockeung maywrol kai TiG XpnoIHoTIolN-
OUpEVEG OUOKEUEG EPYaTiag PETA TNV TTAPACKEUN TOU TTAYWTOU
OXOAQOTIKA.
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(D) EIAOMNOIHXH! YAIKEE ZHMIEX!

Mn xpnoipomoicite ewtepikd xpovodiakomm i exwpioTd TAexer-
PICTAPIO YIa TOV XEIPIOHO TNG CUOKEUNG.

Mnv xeipileote T cuokeun emdvw ot kauth embdveia f kovia

oe inyég Oeppdtnrag (m.x. pam koulivag, doupvo).

Karda m Sidpkeia g Aeiroupyiag, TOTE pnv amevepyoTToIEiTe Kal
gmavevepyoToleite T ouokeur apyorepa. EEarmiag g maywpévng
padag maywrol, o avadeuthpag prropei va pAokdapel Kal va Tpo-
kAnOsi {npia.

BePaiwBsire o11 o pmmo wiéng éxel oteyvooel eviehog Tpiv amd
v wuén.

TomoBereite otnv katdyuén 1 oTo Yuyeio povo To pmol wuéng,
OX! OAOKANPN TN CUOKEUT).

Moté unv Beppaivere To prmok wiéng méavw amé toug 40°C.

B Mn xpnoiporoieite peTaANIKG avTikeipeva yia va adaipEceTe T

pala maywrol amd 1o proX wuéng. Autd pmopei va mpokalécouv
{nuid oty gowtepikn MAeupd. Xpnoipotoleite kaAuTtepa eva EioTpo
oINikovng i éva EUNivo kouTé.

MpocBiote To mpoeToipacpévo peiypa UNIKQV OTo ev Aeitoupyia
uttol wuéng POVo Petd TNV evepyoTToinon.

Xpnoiporoigite T cuokeur| pdvo pe Ta TapadoTtéa TAPEAKOPEVA.
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Napadoréiog eommhiopog
O mapabortog e€omhiopdg amoteeitar amod
Ta akébhouba oToiysia:

® [Taywropnyavn
® Odnyieg xprong
@ Ynoédaln

> EMyyere edv o mapadotiog e£omhiopdg eival

m\pNg kai edv mapoucialel epdaveig {npigg.
> e mepinmmwon eNimoug mapadortiou e€omAi-

opoU fi {npidv Moyw eNimolg cuokeuaciag
1 Adyw TG petadopdg, ameubuvBeite ot
avoikt Aedwvikh ypappn eurmpétmong
(BA. kepdhaio ZépPig).

MNeprypadr ocuokeurg
(Na exdva, BA. avadmiolpevn oehida)
Eik. A

Mepiotpedopevog Siakodmmg On/Off
Movada potép

Kamaki

Aéovag avadeuong

Avabeutipag

Mo wiéng

MAaoTikég SakTuhiog

Ewtepikd doxeio

0000000

21610 TTAPWONG

Zuvappoldéynon Tng
OUOKEUIG

la ™ ouvappooéynon, cupPouleubeire Tig eikod-
veg otnv avadimholpevn oehida.

1) AropakpUvere Ta uNikd cuokeuaoiag Kai
TUXOV QUTOKONANTA ATTO T CUCKEUT).

2) KaBapiote 6Xa ta pépn émwg meprypaderal
oto kepdaio Kabapiopdg yia Ty amopd-
KPUVOT) evOEXOHEVWY UTTONEIPATOY aTTO TNV
TTAPAOKEUT).

3) TomoBemote To kamék @ ot povada Tou
potép @ (PA. Eik. B otnv avadimholpevn
oeXiba). Kai o1 Slo mpoeéoyig mptmel va
aodaiioouy pe fxo.

4) ToroBerrote Tov aéova avadeuong @ amd
kaTw ot povada Tou potip @.

5) TomoBerrote Tov avadeutipa @ emdvo
otov d&ova avadeuong @.

6) Mepdiote Tov mhaoTikd Saktilio @ emdve
oto edwtepikd Soxeio @. O1 MaPég Tou mha-
otikol Saktuliou @ mpémel va edpalovral
oTig avrioToixeg urodoyxég Tou e&wTepikol
Soxeiou @.

7) ToroBemote o proX wiéng @ emdvw otov
mhaoTiko Saktihio @.

8) TomoBetote 1o Kamaki €@ pe T povada Tou
potip @ kai Tov cuvappoloynpévo avadeu-
mpa @ emdve otov mhaotikéd Saktiio @.
Mepiotpiyre To kamak @ dedidoTpoda,
péxp! va acpalioel.

9) Zuvdtote To Blopa ot pia mpila.

H ouokeun sivar méov éroipn yia Aeiroupyia.

Mposroipaoisg

¢ Ta va emtbyere kala amoteAéopara, TPEMTeEl
Tponyoupéveg va yuxbe kakd tdoo To
prroX wiéng @ 600 kai To mpoeTolpacpévo
peiypa maywrou.

¢ TomoBemote To proh yuéng @ mep. yia
24 &peg omy kataypuén / otov kataplkm,
TouldyioTov otoug - 18°C.

@ Ymodaln

> Opovrilere wote 1o poX yiéng @ va eival
evTENWG oTeyvo, TpoTol To TomoBetoeTe
oV katayuén/oTov karaylkm.

> [piv v wién, TomoBerfote To proX yiéng
O ot pia cakolla Tpodipwy yia wuén ka
odpayiore v doo Mo oreyava yiverar.
Ero1, eprrodilerar n evamdBeon maywrol i
Spocodmayou oto pmoh yiéng O.

> TomoBemorte To prmoX wiéng @ &pbio omy
karayuén/oTov karayukm.

> Adaiptote To proh yuéng @ amd v ka-
rayuén akpifog mpiv amd my emelepyacia
TOU TTAPACKEUAOHEVOU HEIYHATOG TTAYWTOU.
Erol, epmodilere mepiTtd {EoTapa Tou pmoA

yodns @.
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¢ TomoBereite Ta dppolTa Kal Ta uypd UAIKG
OTwG 10 YaAa, To yaAka oodyiag f Ty KpEpa
y&haktog oTo yuyeio AdN Tpiv Ty emeéep-
yaoia. Erol, eival A6n kpla kai To peiypa
maywrol Sev amaitel mhéov 1600 XpOVo yia
va puxBei.

4 Tloltomoifote Ta gppoura pe pia paPdo
moAtoroinong kar avapeiére OAa Ta uAika
oUpdwva pe T ouvrayn.

¢ Adnorte 1o peiypa mep. yia 4 wpeg oto
YUYEIO VA KPUQTEL.

@ Ymoédaln

> [lpoidvra yAAaKTog pe upnAr epIekTIKO-
NTa NITTOUG, OTTWG N KPEUA YAAAKTOG 1) TO
TUpi paokapmove, kavouv To maywtd 1diaite-
pa kpepwdeg kai Tovilouv Tn yelon.

> |8avika, xpnoipomoieite {axapn axvn yia va
yAukavere 1 péla maywrol. Erol, o mayw-
16 yiverar mo odixtd kar Snpioupyoulvral
Aiyotepor mayokpUoTalhol.

> Ta kateyuypéva ppoura eival TPoTIHOTEPO
va &emayovouv pévo katd 1o fuicu, 16T
£101 TTOATOTTOIOUVTAl KAAUTEPA.

Napaoksun maywrou
(D EIAOMOIHZH!

- O 9@/ Mévra va exkiveite TpdTa T
@ M CUOCKEUT Kal PETA va TIpo-
BV oBtrere Ta uikd! ANNIGG, To

peiypa TaywToU TTay®Vvel APECWG OTA TOIXW-
pata tou pmoh yiéng @ kai o avadeurr-
pag @ pmhokapel. Ze auth Ty TepiTTRON
utepBeppaiverar kai 1o porép!

> e Kapia TEPITITWON HN OTAPATATE T CUCKEUN
kara ™ Sidpkeia g Siadikaciag emelepya-
olag. ANIog, n péla maywtol mayover apé-
owg ota Tolgwpara Tou proX yiéng @ ka
o avadeutpag @ prhokdpel. Ze auty Ty
mepimwon umepOeppaiveral kai To potép!

1) Adaiptorte To prol wuéng @ amd v kard-
wuén/ Tov kataylkm Kal amopakpUveTe TN
cakoUAa Tpodipwy yia yuln.
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2) ZuvappoloynoTe T CUOKEUT OTTWG TTEPI-
ypaderar oto kepalaio Zuvappoloynon
OUOKEUNG.

3) Evepyomoiote T cuokeur, Oérovrag Tov
mepioTpeddpevo Siakomm @ om Oéon «l».
O avadeumipag @ mepiotpideral.

4) NMpocBiote TOpa To MpoeToIpacyivo peiypa
TaywTou péca amé To otdpio mifpwong @
oto pmok wiéng @. MNa Tov okomd autd,
xpnoipotoifote kaAlTepa éva Soxeio pe
otdpio ¢kyuong. MNoté dpwg pnv mpoobirere
mave and 700 ml. Kard m Sidpkeia mg
eme€epyaciag, o bykog Tou peiypatog au-
Eaverall

5) Adnote ™ ouokeur va Aeroupynoer 1600,
HEXP! VO €IOTE EUXAPICTNHEVOI HE TV TTUKVO-
Ta Tou peiyparog. To apyodTepo perd amd
40 Aerttd, TO TTAYWTO gival ETOIHO.

@ Ymoédaln

> Edv 1o maywrd perd amo 1o péyioro 40 Aemrd
Sev xel emrUyel TRV emBupnTh mukvoTTa,
tomroBerAoTe To oty katayuln péxpr va
emmeuyOei n emBupnT TUkvoTTA.

6) Amevepyoroifjote T ouokeur| Bétovrag Tov
mepioTpedpdpevo Siakdmn @ oto «O» kai
1paPnére 1o Puopa.

7) Tupiote To kamaki @ apiotepdoTpoda,
péxp! va pmopeite va 1o Pydhere.

8) Adaiptore Tov avadeutipa @ amd 1o Ta-
ywto. Edv éxe peivel maywtd otov avadeuthy-
pa, adalpéoTe To pe Eva KOUTAN GINIKOVNG 1)
KATI TTAPOHOIO.

9) Adaiptore To maywtd amd To prok wiéng O.
To maywrd eivar pahakd kar adaipeital he 1o
KoUTaAI kal prropei va katavalwBei apéowg.

(D EIAOMOIHZH!

> Mn xpnoipotoieite peTaANika avTikeipeva
yia va adaipéoere Ty éroipn pala maywrou
ané 1o pmok yuéng @. Autd pmopei va
Tpokahécouv {nuid otV E0WTEPIKI TTAEUPA.
Xpnoiporoieite kakitepa éva EEotpo oihikd-
vng 1} éva EUAIvo kouTdAL.
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Zuvrayig
@ Ynodaln

> Aev avahapPBavoupe kapia eubivn yia Tig
ouvrayég. Ola ta uNika Kal Ta oToixeia
TpoeToIpaciag ivar evOeIkTIKG. ZUpPTTANPG-
OTE AUTEG TIG TTPOTATEIG CUVTAYWY CUHPwva
HE TIG TIPOCWTTIKEG OAG EPTIEIPIEG.

> To amotéheopa e€apraral katd kavova
amo Ta xpnoipgomoioupeva uAika. Mpoidvra
YAAQKTOG pE UYNAR TTEPIEKTIKOTNTA NiTTOUG
Sivouv o kpepodn udn kai TTukvédTTa.

> H péy. moodtnra mAfpwong evog prrol
wiéng @ Siver mep. 9 - 10 pmddeg maywro.

MNaywré Bavilia

YAika

200 ml/200 yp. mApeg yaAa
200 ml/200 yp. kptpa yahakrog

40 yp. Caxapn axvn
24 yp. {axapn Bavihiag (mep. 3 pakedkia)

2 kpokol

Mapaokeun
1) Xrumére Toug kpodkoug pe T Laxapn Pavi-

Mag kai ) {axapn axvn, péxp! To peiypa va
QTTOKTNOEl €Va AVOIXTO XPWHA.

2) Mpoobirere To yaAa.

3) Xrumére my kpépa yahakrog, €701 ©oTe va

odier ehadpug.

4) Avakatebere TV kpépa yahaktog pe T pdla.

5) AdRvere To peiypa maywrol miep. yia 4 Opeg
OTO YuyEio Va KPUWOEI.
Topa, propeite va MapacKeUATETE TO TTAYWTO
amd 1o peiypa 6Twg meplypaderar oTig odnyies.

Maywré yalakrog ppaoula

YAika

B [ep. 300 yp. ppdouleg

B 200 ml/200 yp. mA\fpeg ydra

B 200 ml/200 yp. kpépa yaraktog
B 100 yp. Laxapn dxvn
Mapaokeun

1) MoAromoreite Tig ppdoules.

2) Xrurrdrte v Kpépa yANakTog, €101 WOTE va
odiéer ehadpag.

3) Avaperyvuere Tig ToATomroinpéveg dpdouleg
HE TNV KPEPA YAAAKTOG, TO YAAA Kal Tn
Gaxapn éxvn.

4) Adrvere To peiypa maywrou Tep. yia 4 Gpeg
OTO YUYEIO VA KPUWOEL.

Topa, propeiTe va TapacKEUATETE TO TTAYWTO
amd To peiypa 6Twg meplypaderar oTig odnyieg.

Biykav maywré pmavava-
apuydalo

YAika

150 yp. pravaveg

Xupog pioou Aepoviol

250 ml/250 yp. yaia apuyddarou

200 ml/200 yp. kptpa yahaktog codyiag

100 yp. {axapn axvn

Mapaokeun

1) Moktomoieite TIg prravaveg padi pe Tov xupd
Aepoviou.

2) Xrumére ™y kpépa yahakrtog odyiag, 1ol
wote va odilel ehadpog.

3) Avapeiyviete Tnv moAtomoinpévn pravéva
pE TNV KPEHA YANAKTOG OOYIAG, TO YAAa
apuyddhou kai T {axapn axvn.

4) Adrvere To peiypa maywrtol Tiep. yia 4 dpeg
OTO YuyEio Va KPUWOEI.

Topa, propeite va MapacKeUATETE TO TTAYWTO
amd To peiypa omwg meplypaderar oTig odnyieg.
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MNaywré yadlakrog pavyko
Y\ika

B 200 yp. yixa pavyko

B 200 ml/200 yp. mA\fpeg ydra

B 200 ml/200 yp. kpépa yarakrog

B 100 yp. Laxapn dxvn

Mapaokeun

1) MoArorroieite Tv yixa pévyko.

2) Xrurrdre v Kpépa yANakTog, €101 WOTE va
odiéer ehadpwg.

3) Avaperyviete v oXToTroinpévn yixa pav-
YKO HE TNV Kpépa yaAakTog, To yaia Kai
™ Léxapn éxvn.

4) Adryvere To peiypa Taywtol mep. yia 4 wpeg
OTO YUYEIO VA KPUWOEL.

Topa, PropeiTe va TTapaoKEUATETE TO TTAYWTO

amd To peiypa 6Twg meplypaderar oTig odnyie.

MaywTté yalakrog PioTiki
YAika

100 yp. ¢piotikia

200 ml/200 yp. mApeg yaha

200 ml/200 yp. kptpa ydhaktog
200 yp. Gaxapn axvn

1 makerdxi {axapn Pavikiag

1 kpokog

Mapaokeur

1) Wikoko6PBete Ta dpioTikia.

2) Xrumére Tov kpodko pe T Laxapn Pavihiag
kar 1 {ayapn axvn, péxp! To pelypa va
QTTOKTNOEl £Va AVOIXTO XPWHA.

3) Xrumdte v Kpépa yANakTog, €101 WOTE va
odiel ehadpog.

4) Avakaretere To yaAa, TV KpEpa yAAakTog
Kal To peiypa.
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5) Adrvere To peiypa maywtou mep. yia 4 dpeg
OTO YUYEIO VA KPUWOEL.

6) MoNig kpudoel, Balere To peiypa maywrol
péoa oTn ouoKeU, OTTWG TTEPIYPAdETal OTO
kepahaio MMapaokeun maywrou.

7) Nepipévere mep. 5 Aerrtd kai, xwpig va
QmeveEPYOTTOINOETE TN CUOKeur, Mpooirere
alyd - oIyd Ta yilokoppéva $iaTikia péoa
aTI CUOKEUT.

8) Mepipévere péxpl va eroipacTei To TAywTo.
Zoppré akTividio

Yhika

B Mep. 5 aknvidia (mep. 390 yp. yixa amd
10 dppolTo)

B 1 pooyohépovo

B 100 yp. L&xapn

B 100 ml vepd

Mapaokeun

1) KaBapilere ta akmvidia kar apaipeire To
OKANPO TPNpa.

2) KoPere v wixa Tou ¢ppolTou ot pikpolg
kUBoug.

3) Naomahilete Ty wixa Tou dpolTou pe Tov
OTUHHEVO XUHO TOU HOOKONEHOVOU.

4) B&Zete Ty yixa Tou dppolTou yia 1 wpa
oV katayuén.

5) Bpadere n {axapn pe 100 ml vepd péxpr va
yivel o1pomi. 2 cuvéxeia, adrvere To O1po-
T Va KPUWOEL.

6) Moktomoleite Tv wixa Tou dppoutou pali pe
10 CIpdmI pe tva emrpanilio piep f piep
XEIPOG.

Topa, priopeite va MapaokeuAoETe TO peiypa
ot coppit dmwg meprypaderal oTig odnyieg.
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KaOapiopodg
/\ KINAYNOZX!

>

Amoouvdtete mavra to Buopa amd my
npia, mpotou kaBapioete ™) cuokeur).

@ Aev emTpémeral o€ kapia mepiTTWOT va

Bubilere T povada tou potip @ pioca
o€ UYpPQ, OUTE KAl Va EI0XWPOUY uypa
péoa oto mepifAnua g povadag Tou
potip @.

(D EIAOMOIHZH!

| 2

Mn xpnoiporoieire emBerika, xnpika f
KauoTiKG péoa kabapiopol. Autd mpooPai-
Aouv TV emidAVEIQ TNG CUOKEUNG.

Ma v amoduyn averravdpbutwy {nuidv
ot ouokeun), Siacpahilere om Sev eictpye-
Tal UypaCia EVTOG TNG CUOKEUNG KATA TOV
kaBapiopd.

MNa tov kaBapiopd, va amocuvappoloyeite

Tr CUOKEUN:

— Tupiote To kamék @ apiotepdoTpoda,
HEXPI VO PTTOPEITE VA TO ATTOPAKPUVETE.

- TpaPn&re rov d&ova avadeuong @ amd
v urodoxn oo kamaki @.

- Amoouvdiote Tov avadeutpa @ amo
tov a€ova avadeuong @.

- Amoouvdiote To kamak @ amd ) po-
vada tou potép @ mélovrag ehadpd
Tpog Ta péoa T SUo aopdaheieg Tou
npoeééyouv péoa amd To kamaki @,
¢101 woTe ) povada Tou potip @ va

pmopel va Aaokdpel amé To karaki @
(BA. Eik. 1).

-

Ek. 1

- Kparhote Tov mhaoTikd Sdaktihio @ amod
116 AaPig kal avacnkwoTe Tov TAQCTIKO
Saktihio @ «ai To prioA yiéng @ amo
10 ewTepikd Soxeio @.

Merd amd kde xpnon, kabapilete T po-

vada tou potép @ pe éva vord Tavi. Ity

mepimToon emipovev Aekédwv, mpoaDetere

OTO TTaVi PIKP TTOCOTNTA ATIIOU ATTOPPUTTa-

VTIKOU. 2T ouvéxela, okouttilete pe kaBapod

vepo. BePaiwbeite 611 Sev umapyouv uto-

Aeippara amoppuTavTIkoU Ot CUCKEUT Kal

OTI 1] OUOKEUT £XEl OTEYVQOTEI TTANPWG TIPIV

amod Ty &K véou Xpnorn.

MoMig 1o pmro wiéng @ $rdoer ot Oep-
pokpaoia dwpariou, kaBapiote To ot évav
VITITNPA PE (TTIO QTTOPPUTTAVTIKO TTATWY Kal
vepd péyiotng Oeppokpaciag 40°C. I
ouveyeia, emNlvere pe apketd kKabapd vepd
©OTe va amopakpuvere evOexOpeva UToAeip-
paTa ATTOPPUTTAVTIKOU.

MAévere To kamaki @, Tov dova avadeu-
ong @, Tov avadeutipa @, Tov mMhaoTikd
Saktuhio @ kai To e&wtepikd Soxeio @

oe {goTd vepd pe Niyo amoppumavTikd.
Zemévere Ta eapthpaTa GANn pia dopd pe
kaBapd vepd, yia va BeBaiwbeite o éxouv
amopakpuvBei dAa Ta utroAeippara amoppu-
mavrikou.

Yrodaén

Mropsite va kaBapioete Tov ava-

Seutpa @ kai To kamaki @ (xwpig

™ povada potép @) kar oo TAU-
vifpio matwy. Eddoov umdpyer tiroia Suva-
161TQ, ToTroBeteite Ta eapTApaTa oto emd-
ve karabi Tou miuvpiou mdTwy Kal
dpovTilete ©OTE va pnv uTApXEl TIEPITITWOT
va PHayKOoOUV.

Na Beaioveote mpiv amé kabe ek viou
xpron ot oha ta e€apmpara éxouv
OTEYVWOE KAl TIANI EVTEAQG,.
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TeXvika XapaKTnpIoTIKA

220-240V ~, 50 Hz

Ovopaorikn taon
Karavahwon pedparog | 12 W

Kamnyopia
TpooTaciag

/ol

Qéhipog dykog

umoh wiénc O mep. 1A

XwpnrikoTnTa pIroA

wo&nc O mep. 1,65\

AmoOnkeuon

4 Duhare my kabapr ouokeur o kabapd
Kal OTEYVO XWPO.
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Amoppiyn
Andppiyn ocuokeung

To mapakeipevo cupPoro evdg
Siaypappévou Tpoxniarou kadou
amoppippdtev umodniwver o N
ouoKeun auTr uttokertal oty odnyia
2012/19/EU. Zbpdwva pe authv mv odnyia,
Sev emTpémeral va amoppiyere QUTAY T CUOKEUN
OTa OIKIAKA ATTOPPIHHATA OTO TEAOG TOU KUKAOU
{wng TG, ala ot eidika Siapopdwpiva onpeia
OUAN\OYNG, KEVTPA avakUKAWGNG 1 ETTIXEIPNTEIG
anoppIyng.
H duvarétnra andppiyng mapéxerai
dwpeav. Ppovrilere To mepifallov kai
TNpPsiTe TIG 0dNYitg amdppIYnc.
Edodoov n makaid ouokeun oag mepigyel
Sedopiva Mpoowtikol xapakTpa, pipeTe eotig
o1 i&101 v €uBlivn g Siaypadng Toug mpoTol
TNV EMOTPEWETE.

®
an
Anéppiyn cuokeuaoiag

N
%@ mpootaciag tou mepiBaiovrog kal

TIG TEXVIKEG ATTOPPIYNG Kal, WG €K
ToUTOU, gival avakukAwaipa. AmoppirnTere Ta
uNikd ouokeuaciag Tou Sev xpnoipotolobvral
TA{ov oUpdwvVa e TOUG KATA TOTTOUG ICXUOVTEG
KavoviopoUg.

Na mig SuvaréTnreg amdppIyng Tou
TTPOIOVTOG HETA TO TENOG TOU KUKAOU
{wng Tou, ameuBuvbeite oty appodia
utnpeoia g kovomrag f Tou Sfijpou
oag,.

Ta ulhika cuokeuaciag gouv
emAeyel oUpdWVa e TOUG KAVOVEG

ArmoppirTete T cuokeuaaoia pe
1pdTO diNikd TTPOG To TEPIBANNOV.
AapPavere umdyn ™ ofjpavon ora
Siadopa ukika cuokeuaoiag kal,
epdoov amareital, Eexwpilert Ta.
Ta ulikd cuokeuaciag pépouy orpavor pe
ouvropoypadieg (a) kar yndia (b) pe mv e&Ag
onpaoia: 1-7: Miaotika, 20-22: Xapri kai
xaptovi, 80-98: ZuvOetikd uhikd.
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MNapayyslia
AVTAAAAKTIKQV

Mropeite mavra va mapayyéhvere pe eukohia
avial\akTIKG yia auté To Tpoidy oto Siadiktuo,
otV 1otooehiba www.kompernass.com.

Saphore Tov kwikd QR pe To smartphone/tablet
oag. Me autév Tov kwbikd QR, peraBaivere ameu-
Ociag oTov 10T6TOTS pag kar pmopeite va Seite
kal va mapayyeiere Ta Siabicipa avraAakTika.

@ Yrmodaln

> e mepimmworn mpoPAnudrey pe v online
mapayyehia, EMKOIVOVAOTE TAAEPWVIKA 1
piow email pe To kévipo otpPig g eraipei-
ag pag.

> Avadipere mavra Tov kwdikd mPoidvTog
(IAN) 472589_2407 kard v mapayyeAia
oag.

> Na Bupdore 61 ) online mapayyehia aviala-
kTikGv Sev eivar Siabioipn yia dheg Tig XOpPES.

Eyyunon tng Kompernass
Handels GmbH

Adibnipn mehdmiooa, a&idmipe meAaT,

H mapoloa cuckeun Siabérear 3 xpdvia eyylinon
amd v npepopnvia ayopdg. 2ty mepITTwon
eNelyewv oTo Tpoidy éxete vopikd Sikaiwpata
€VaVTI TOU TIWANTF TOU TTPOiovTOG. AuTd Ta
vopika Sikaiopata Sev mepiopidovrar picw Mg
KATOTEPW AVadEPOPEVNG EYYUNONG.

MpoimoBéoeig eyyinong

H mepiodog eyyinong Eekiva Ty nuepopnvia
ayopdg. Quldooere v amddeidn ayopds.
Amarteital g amodeikTikd ayopdg.

Edv, evidg tpiov etwv amd v npepopnvia
ayopdg, mapampenOsi kamoio odpdAua ulikol

| KaTaokeung oTo TMPoidy, Ba emokeudcoupe 1
Oa avrikatraoThooupe (katoémv kpiong pag) To
mpoidy dwpeav 1 Oa cag emotpadei To Tocd
ayopds. H mapoloa eyyunon mpoimoBire o
n ehattwpatiky cuckeun kai n ano6daén ayopdg
Ba urroPAnBolv padi pe pia olvropn mepiypadn
avagopikd pe 1o Tou Bpiokerar n ENNeiyn kai
mote mapampnOnke, evidg TG mep16Sou Twv
TPIOV ETQV.

Edv 1o ehatropa kaimerar amod y eyyunorn)
pag, Ba AaPere To emokeuacpivo 1) tva vio Tipo-
iov. H avrikardoraon Tou mpoiodvrog ouvena-
yeral, oUpdwva pe ov NOMOX 2251/1994,
avavéwor) Tou xpodvou gyyunong. Na my
Kimpo 1oxber: H emokeun 1 n avrikardoraon
Tou TIpoidvTog &¢ cuvemayeral avaviwon Tou

XpOvou eyyunong.

Mepiodog eyylnong kai vopikéq
araItioeig Aoyw eXAeiyewy

O xpdvog eyylnong dev maparteiveral péow

NG TapoxnG eyyunong. Autd ioxuel kai yia
e£aptpara, Ta omoia éxouv avrikaraoTabel kal
emokeuaoTel. Evexdpeveg 16n umdpyouoeg
{nuitg kar eXkeipeig katd Ty ayopd Tipémel va
YVWOTOTTOIOUVTAl APECWG PETA TNV ATTOCUCKEUQ-
oia. Merd m Mén Tou xpdvou eyylnong, Tuxdy
eppavi{opeveg emokeutg xpeGVOVTal.

GR | CY 27



SILVERCREST’

Epog eyylnong

H ouokeun karackeudoTnke cuppwva pe auotn-
ptg odnyieg moi6TTag Kal eAéyxOnke mpooekTika
TIPIV ammd TV ammOCTOAN.

H eyylinon 1oxber yia opdipara ulikou i
karackeung. H mapoloa eyylnon Sev kalimel
e£aptipata Tou TPOibVTOG TTOU UTTOKEIVTAl

ot dpucioloyikn ¢Bopd kal, wg ek TolTou,
Bzwpolvrar avardoipa eapripara A {npiég

ot eUBpauota e&apthpara, m.x. SiakoTTEg N
yudhiva eéaptipara.

H mapouloa eyylnon akupdverar eav mpokAnOei
{nwd oto Tpoidy, edv Sev yiveral cwoth xpron
N ouvmpenon. MNa pia cwoTn xpron Tou Tpoi-
bvTog Tpémel va Tnpolvrar emakpifog or ava-
depdpeveg umodeileig omig 0dnyieg xeipiopou.
Zkotol xpfiong kai Xeipiopoi Tou Sev ouvioTe-
vTal A yia Toug otoioug uttdpyel Mpoeidormoinon
TIPEMEl amapaitTa va amoelyovral.

To mpoidv mpoopiletal povo yia 1diwTiki kai o
YO ETAYYENHATIKY XPrON. 2€ TEPITITWON KAKNG
peTayeipiong kar akataAAning xpnong, Xenong
Biag kar mapepPdotwy, o omoieg Sev Si1e€nxOn-
oav amé 1o eouciodotnpévo pag Tunpa otpPig,
n eyyunon mauvel va ioxUel.

Aiadikaoia ot epinTwon eyyunong
Na v eéacdpahion ypnyopng emelepyaciag Tou
{nmpatdg oag, mpeite TIg akoAoubeg umodei-

&g

B o O)eg TG epwTOEIG ExeTe €TOIPN TNV ATTO-
Sa&n ayopdg kai Tov kwdikd TPoibvTog
(IAN) 472589_2407 wg amdbeién yia mv
ayopad.

B o tov kwdikd TpoidvTog, avarpiére oty
mvakida TiTou oTo TIPOidY, ot pia eTikita
oTo TPoidy, oto e€vduilo Twv odnyiov
xpnong (kdte apioTepd) f o éva auto-
KON\NTO OTNV oW M) KATW TTAEUPG TOU
TpoidvTog.
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B Edv mpokUyouv odpdipata Aerroupyiag n
AMeg eNNeiypeig, emikoIvwvioTe kat’ apxnv
pe o akdhoubo avadepdpevo Tprpa otpfig
mAepwvika | pe E-Mail.

B Eva npoidv mou Bewpeital ehattopatikd
HTTOPEITE VA TO QTTOCTEINETE ATEAWG OTNV
avadepdpevn SielBuvon Tou otpfig emou-
vamrovrag v anddaén ayopdg (amédeaén
Tapsiou) kar avadépovrag mou Ppiokeral n
ENNeIyn kal TTOTE epdaviornke.

. 2mv ioTooehida
= @." www_lidl-service.com propeite va
TTPAYHATOTIOOETE Ay TRV
TapovIwY f AAV odnyiov
xprong, Pivreo mpoidviey kai
MoyiopikoU.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Me autdv Tov kwbikd QR peraPaivere

ameubeiag ot oehida e€umnpémong Lidl
(www_lidl-service.com) kai eicaydyovrag Tov k-
Sikd mpoidvrog (IAN) 472589 _2407 pmopeire
va avoilere Tig avrioToixeg 0bnyieg xpAons.

ZipPig
S¢pPig EANAaSa

Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e 3ipPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 472589_2407 |

Elcaywyiéag

H akdAoubn S1ebBuvon Sev civar SiebBuvon
otpPig. Emkoivwviote, kat’ apxny, pe v avade-
popevn utnpeoia otpPig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMANIA

www.kompernoss.com
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdtes. Sie haben sich damit fir ein hochwer-
tiges Produkt entschieden.

|III Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil

dieses Produkts. Sie enthélt wichtige
Hinweise fiir Sicherheit, Gebrauch und Entsor-
gung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshin-
weisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur
wie beschrieben und fiir die angegebenen
Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdaBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich zur Herstellung
von Milcheis und Sorbet. Es ist fir die Nutzung
in geschlossenen Rdumen im privaten Haushalt
bestimmt.

Jede andere Verwendung oder Verénderung des
Gerdtes gilt als nicht bestimmungsgeméf und
birgt erhebliche Unfallgefahren. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die durch nicht bestim-
mungsgeméBen Gebrauch oder falsche Bedie-
nung verursacht werden. Das Gerdt ist nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Beachten Sie die im Einsatzland geltende Vor-
schriften und ggf. besondere Bestimmungen fir
Oberflachen und Materialien, die mit Lebensmit-
teln in BerGhrung kommen.

Verwendete Warnhinweise
und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf
der Verpackung und dem Gerdt werden folgen-
de Warnhinweise und Symbole verwendet (falls
zutreffend):
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GEFAHR! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,GEFAHR"” kennzeichnet eine unmit-
telbar bevorstehende Geféhrdungs-
situation, die, wenn sie nicht vermieden
wird, den Tod oder eine schwere Ver-
letzung zur Folge hat.

WARNUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
JWARNUNG" kennzeichnet eine még-
liche Gefdhrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, den Tod oder
eine schwere Verletzung zur Folge
haben kénnte.

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
L, VORSICHT” kennzeichnet eine mdg-
liche Gefdhrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, eine gering-
figige oder méBige Verletzung zur
Folge haben kénnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
+ACHTUNG" kennzeichnet eine még-
liche Situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, einen Sachschaden
zur Folge haben kénnte.

Hinweis: Ein Hinweis kennzeichnet
zusdtzliche Informationen, die den
Umgang mit dem Geréit erleichtern.

Wechselstrom/-spannung

Schutzklasse II: Schutz durch doppelte
oder verstarkte Isolierung zwischen span-
nungsfihrenden und berihrbaren Teilen.

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berhrung kommen,
sind lebensmittelecht.

Fir die Reinigung in der Spilmaschine
geeignet.

Bedienungsanleitung beachten
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Wichtige Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf auf3ere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschédigtes oder herunter-
gefallenes Gerdét nicht in Betrieb.

SchlieBen Sie das Gerat nur an, wenn die Steckdose vorschriftsmaBig
installiert und geerdet ist und die Spannung mit der auf dem Typen-
schild angegeben Spannung entspricht. Die Steckdose muss leicht
zugdnglich sein, damit Sie das Gerat im Notfall schnell von der
Stromversorgung trennen kénnen.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es nicht mit heiflen oder
scharfkantigen Gegensténden in Berihrung kommt. Fishren Sie es
so, dass es nicht geknickt, gequetscht oder anderweitig beschadigt
werden kann.

Ziehen Sie, wenn Sie das Gerdt bewegen, befillen, bei Stérungen,
bevor Sie das Gerdat reinigen oder wenn Sie es nicht gebrauchen,
immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose! Ziehen Sie niemals
am Netzkabel, sondern immer nur am Netzstecker. Berithren Sie
den Gerdtestecker nicht mit nassen oder feuchten Handen.

Tauchen Sie die Motoreinheit, das Netzkabel oder den Netz-
stecker niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten! Sollte das
Gerdt doch einmal in Flussigkeit gefallen sein, ziehen Sie sofort
den Netzstecker aus der Netzsteckdose. Lassen Sie das Gerét vor
einer erneuten Inbetriebnahme prifen.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdéhrdungen zu
vermeiden.

Halten Sie das Gerdt sowie das Netzkabel und -stecker immer fern
von offenem Feuer und heiBen Oberfléchen.
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Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Innenrdumen.
Schitzen Sie es vor Regen und Ndsse.

Stellen Sie das Gerdt so auf, dass es nicht ins Wasser fallen
kdnnte, z. B. in eine Badewanne oder ein Waschbecken.

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht, vor dem Zusammen-
bau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Stromnetz
zu trennen.

Offnen Sie niemals die Motoreinheit. Es befinden sich keine zu
wartenden Teile darin. Bei gedffnetem Gehduse besteht Strom-
schlaggefahr!

Verarbeiten Sie nie mehr als 700 ml Eismischung in der Gefrier-
schissel.

Betreiben Sie das Gerdt nie mit leerer Gefrierschissel.

Lassen Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb ist.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder men-
talen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

m Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer dirfen nicht

von Kindern durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre
oder dlter und werden beaufsichtigt.

Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger als
8 Jahre fernzuhalten.

Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet
werden. Es besteht Erstickungsgefahr!
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Benutzen Sie das Gerdt nur bestimmungsgemaf.
Bei Missbrauch oder Fehlanwendung des Gerdtes besteht Verlet-
zungsgefahr!

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom
Netz getrennt sein.

Greifen Sie nicht in das Gerdt, wéhrend es in Betrieb ist. Halten
Sie Finger, lange Haare, Kleidung und sonstige Gegenstande fern.

Fassen Sie die tiefgekihlte Gefrierschiissel nicht mit nassen
Héanden an.

/A WARNUNG! GEFAHR FUR DIE GESUNDHEIT!

Bei der Zubereitung von Speiseeis mit rohen Eiern besteht die
Gefahr von Salmonellen. Beachten Sie daher die folgenden
Hygieneempfehlungen.

Wenn die Eier zu lange oder bei unzureichender Kihlung ge-
lagert wurden, kénnen sich Salmonellen vermehren. Verwenden
Sie daher stets frische, gut gekiihlte Eier. Bei abwehrgeschwdchten
Personen, wie z. B. Kindern oder Senioren, verzichten Sie ganz
auf Rezepte mit rohen Eiern.

Salmonellen werden durch Tieffrieren nicht abgetstet und kénnen
sich auch in angetautem Speiseeis vermehren. Die Eismasse daher
am besten sofort nach der Zubereitung verzehren. Im Kihlschrank
aufbewahrt, muss das Speiseeis innerhalb von 24 Stunden auf-
gebraucht werden. In Tiefkihlfach bei-18 °C ist es maximal eine

Woche haltbar.

m Einmal aufgetautes Speiseeis nicht wieder einfrieren!

m Reinigen Sie den Eiscremebereiter und alle verwendeten Arbeits-

gerdte nach der Herstellung von Speiseeis grindlich.
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(D ACHTUNG! SACHSCHADEN!

Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerdt zu betreiben.

Betrieben Sie das Gerdt nicht auf einer hei3en Fléiche oder in der
Néhe von Warmequellen (z. B. Herdplatte, Ofen).

Schalten Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals aus und
spater wieder ein. Durch die festgefrorene Eismasse kénnte der
Rihrbesen blockiert und beschadigt werden.

Stellen Sicher, dass die Gefrierschiissel vor dem Einfrieren voll-
kommen trocken ist.

Stellen Sie nur die Gefrierschiissel ins Tiefkiihlfach oder in den
Kthlschrank, nicht das gesamte Gerdit.

m Erwdrmen Sie die Gefrierschissel nie tber 40 °C.

m Verwenden Sie keine metallischen Gegenstande, um die fertige

Eismasse aus der Gefrierschiissel zu entnehmen. Diese kénnten
die Innenseite beschddigen. Nutzen Sie am besten einen Silikon-
schaber oder einen Holzlsffel.

Geben Sie die vorbereitete Zutatenmischung erst nach dem Ein-
schalten in die laufende Gefrierschiissel.

Betrieben Sie das Gerat ausschlieBlich mit dem mitgelieferten
Zubehaor.
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Lieferumfang

Der Lieferumfang besteht aus folgenden Kom-
ponenten:

® FEiscrememaschine
® Bedienungsanleitung
(® Hinweis
> Prifen Sie die Lieferung auf Vollstéindigkeit
und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstdndigen Lieferung oder
Schéden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch den Transport wenden Sie sich an
die Servicehotline (siehe Kapitel Service).

Gerdtebeschreibung
(Abbildung siehe Ausklappseite)
Abb. A

@ Drehschalter Ein/Aus
@ Motoreinheit

© Deckel

O Rihrachse

© Rihrbesen

@ Gefrierschiissel

@O Kunststoffring

O AuBenbehdlter

O Einfillsffnung

Gerdat zusammenbauen

Nehmen Sie zum Zusammenbau die Abbildun-
gen auf der Ausklappseite zur Hilfe.

1) Entfernen Sie das Verpackungsmaterial und
eventuelle Aufkleber vom Gerét.

2) Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel Reini-
gen beschrieben, um eventuelle Fertigungs-
rickstéinde zu beseitigen.

3) Setzen Sie den Deckel @ auf die Motorein-
heit @ (siehe Abb. B auf der Ausklappseite)
Beide Rastnasen missen horbar einrasten.

4) Stecken Sie die Rihrachse @ von unten in
die Motoreinheit @.

5) Stecken Sie den Rilhrbesen @ auf die
Rihrachse @.

6) Stiilpen Sie den Kunststoffring @ auf den
AuBlenbehdlter @. Die Griffe des Kunst-
stoffrings @ miissen in die entsprechenden

Mulden des AuBenbehdlters @ liegen.

7) Setzen Sie die Gefrierschiissel @ auf den
Kunststoffring @.

8) Setzen Sie den Deckel @ mit der Motorein-
heit @ und dem montierten Rihrbesen @
auf den Kunststoffring @. Drehen Sie den
Deckel @ im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

9) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netz-
steckdose.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.

Vorbereitungen

¢ Um gute Ergebnisse zu erzielen, mijssen
sowohl die Gefrierschissel @ als auch die
vorbereitete Eismischung vorher gut gekihlt
werden.

4 Legen Sie die Gefrierschissel @ ca. 24
Stunden in einen Tiefkihlschrank / eine
Tiefkihltruhe bei mindestens -18 °C.

(@ Hinweis

> Achten Sie darauf, dass die Gefrierschiissel
O vollkommen trocken ist, bevor Sie diese in
den Tiefkithlschrank / die Tiefkihltruhe stellen.

> Legen Sie die Gefrierschiissel @ vor dem
Einfrieren in einen Gefrierbeutel und ver-
schlieBen Sie ihn méglichst dicht. Somit wird
verhindert, dass sich Eis oder Reif in der
Gefrierschiissel @ ablagern kann.

> Bewahren Sie die Gefrierschiissel @ auf-
recht im Tiefkihlschrank /der Tiefkiihltruhe
auf.

> Nehmen Sie die Gefrierschiissel @ erst
unmittelbar vor der Verarbeitung der zube-
reiteten Eismischung aus dem Tiefkiihlfach.
So verhindern Sie ein unnétiges Erwdrmen

der Gefrierschissel Q.
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4 legen Sie die Friichte und die flissigen Zuta-

ten wie Milch, Soyamilch oder Sahne schon
vor dem Verarbeiten in den Kihlschrank. So
sind diese schon kalt und die Eismischung
benstigt nicht mehr so lange um herunter-
zukihlen.

¢ Pirieren Sie Friichte mit einem Pirierstab
und mischen Sie alle Zutaten laut Rezept.

4 Llassen Sie die Mischung im Kihlschrank fir
ca. 4 Stunden abkihlen.

(@ Hinweis

> Milchprodukte mit hohem Fettgehalt, wie
Sahne oder Mascarpone, machen das
Speiseeis besonders cremig und heben den
Geschmack hervor.

> Verwenden Sie idealerweise Puderzucker,
um die Eismasse zu siiBen. Die Eiscreme
wird dadurch fester und es bilden sich weni-
ger Eiskristalle.

> Lassen Sie tiefgefrorene Friichte nur halb auf-
tauen, da sie sich so besser pirieren lassen.

Eiscreme herstellen
(D ACHTUNG!

- D ~ ng/ Starten Sie immer erst das
@ M Gerdt und fillen Sie dann
BV die Zutaten einl Ansonsten

gefriert die Eismischung sofort an den
Wanden der Gefrierschiissel @ und der
Rihrbesen @ blockiert. Dabei wird der
Motor berhitzt!

> Stoppen Sie das Gerdt keinesfalls wéhrend
des Verarbeitungsvorganges. Ansonsten
gefriert die Eismasse sofort an den Wénden
der Gefrierschiissel @ und der Rihrbe-
sen @ blockiert. Dabei wird der Motor
Uberhitzt!

1) Nehmen Sie die Gefrierschiissel @ aus
dem Tiefkihlschrank / der Tiefkishltruhe und

entfernen Sie den Gefrierbeutel.

2) Bauen Sie das Gerdt zusammen, wie im Ka-
pitel Geréit zusammenbauen beschrieben.
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3) Schalten Sie das Gerdit ein, indem Sie den
Drehschalter @ auf die Position ,1” stellen.

Der Rihrbesen @ dreht sich.

4) Fijllen Sie nun die vorbereitete Eismischung
durch die Einfillsffnung @ in die Gefrier-
schissel @. Benutzen Sie hierfir am besten
ein Gefdf mit einem Ausguss. Fiillen Sie
jedoch niemals mehr als 700 ml ein. Wah-
rend der Verarbeitung nimmt das Volumen
der Masse zu!

5) Lassen Sie das Gerét so lange laufen, bis
Sie mit der Konsistenz der Mischung zufrie-
den sind. Nach spdtestens 40 Minuten ist
das Eis fertig.

() Hinweis
> Wenn das Eis nach maximal 40 Minuten

nicht die gewiinschte Festigkeit erreicht hat,
stellen Sie es in den Gefrierschrank, bis es
die gewiinschte Konsistenz erreicht hat.

6) Schalten Sie das Gerdt aus, indem Sie den
Drehschalter @ auf ,0” stellen und ziehen
Sie den Netzstecker.

7) Drehen Sie den Deckel @ gegen den Uhr-
zeigersinn, bis Sie ihn abnehmen kénnen.

8) Ziehen Sie den Rihrbesen @ aus dem
Eis. Sollte Eis an diesem héngen bleiben,
schaben Sie es mit einem Silikonloffel oder

Ahnlichem ab.

9) Entnehmen Sie das Eis aus der Gefrier-
schissel @. Das Eis ist |6ffelweich und kann
sofort verzehrt werden.

(D ACHTUNG!
> Verwenden Sie keine metallischen Gegen-

stéinde, um die fertige Eismasse aus der
Gefrierschiissel @ zu entnehmen. Diese
kénnten die Innenseite beschadigen. Nutzen
Sie am besten einen Silikonschaber oder
einen Holzlsffel.
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Rezepte

(@ Hinweis

> Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und
Zubereitungsangaben sind Anhaltswerte.
Ergénzen Sie diese Rezeptvorschlége um
lhre persdnlichen Erfahrungswerte.

> Das Ergebnis héngt im Wesentlichen von
den verwendeten Zutaten ab. Milchprodukte
mit hohem Fettgehalt ergeben eine bessere
Cremigkeit und Festigkeit.

> Die max. Filllmenge einer Gefrierschissel @
ergibt ca. 9 - 10 Kugeln Eiscreme.

Vanilleeis

Zutaten

200 ml/200 g Vollmilch

200 ml/200 g Sahne

40 g Puderzucker

24 g Vanillezucker (ca. 3 Péckchen)
2 Eigelb

Zubereitung

1) Verschlagen Sie die Eigelbe mit dem Vanille-
zucker und dem Puderzucker, bis die Masse
hell wird.

2) Geben Sie die Milch hinzu.

3) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese
eftwas fest wird.

4) Verrishren Sie die Sahne mit der Masse.

5) Lassen Sie die Eismasse im Kiihlschrank fir
ca. 4 Stunden abkihlen.

Sie kdnnen nun die Eismasse, wie in der Anlei-
tung beschrieben, zu Eis verarbeiten.

Erdbeermilcheis

Zutaten

B ca. 300 g Erdbeeren

B 200 ml/200 g Vollmilch
B 200 ml/200 g Sahne
B 100 g Puderzucker

Zubereitung
1) Pirieren Sie die Erdbeeren.

2) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese
etwas fest wird.

3) Vermischen Sie die pirierten Erdbeeren mit

der Sahne, der Milch und dem Puderzucker.

4) Lassen Sie die Eismasse im Kishlschrank fir

ca. 4 Stunden abkihlen.

Sie kédnnen nun die Eismasse, wie in der An-
leitung beschrieben, zu Eis verarbeiten.

Veganes Bananen-Mandel-Eis

Zutaten

B 150 g Bananen

B Soft einer halben Zitronen
B 250 ml/250 g Mandeldrink
B 200 ml/200 g Soyasahne
B 100 g Puderzucker

Zubereitung

1) Pirieren Sie die Banane zusammen mit dem
Zitronensaft.

2) Schlagen Sie die Soyasahne, so dass diese
efwas fest wird.

3) Vermischen Sie die pirierte Banane mit der
Soyasahne, dem Mandeldrink und dem
Puderzucker.

4) Lassen Sie die Eismasse im Kiihlschrank fiir
ca. 4 Stunden abkihlen.

Sie kdnnen nun die Eismasse, wie in der An-
leitung beschrieben, zu Eis verarbeiten.
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Mangomilcheis

Zutaten

B 200 g Mangofleisch

B 200 ml/200 g Vollmilch
B 200 ml/200 g Sahne
B 100 g Puderzucker

Zubereitung
1) Pirieren Sie das Mangofleisch.

2) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese
etwas fest wird.

3) Vermischen Sie das pirierte Mangofleisch
mit der Sahne, der Milch und dem Puder-

zucker.

4) Lassen Sie die Eismasse im Kiihlschrank fir

ca. 4 Stunden abkihlen.

Sie kédnnen nun die Eismasse, wie in der An-
leitung beschrieben, zu Eis verarbeiten.

Nussmilcheis

Zutaten
100 g Nisse

200 ml/200 g Vollmilch
200 ml/200 g Sahne
200 g Puderzucker

1 Péckchen Vanillezucker

1 Eigelb

Zubereitung
1) Hacken Sie die Nisse klein.
2) Verschlagen Sie das Eigelb mit dem Vanille-
zucker und dem Puderzucker, bis die Masse
hell wird.

3) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese
eftwas fest wird.

4) Vermischen Sie die Milch, die Sahne und
die Masse.

5) Lassen Sie die Eismasse im Kishlschrank fir

ca. 4 Stunden abkihlen.
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6) Geben Sie nach dem Abkiihlen die
Eismasse in das Gerdt wie im Kapitel
Eiscreme herstellen beschrieben.

7) Warten Sie ca. 5 Minuten ab und geben
Sie dann, ohne das Gerdt auszuschalten,
die gehackten Niisse nach und nach in das
Gerdt.

8) Warten Sie, bis das Eis fertig zubereitet ist.

Kiwi-Sorbet

Zutaten

B ca. 5 Kiwis (ca. 390 g Fruchtfleisch)
Bl 1 Limette

B 100 g Zucker

B 100 ml Wasser

Zubereitung
1) Schéilen Sie die Kiwis und entfernen Sie
dabei den Stielansatz.

2) Schneiden Sie das Fruchtfleisch in kleine
Wiirfel.

3) Betrdufeln Sie das Fruchtfleisch mit dem Saft
der ausgepressten Limetten.

4) Stellen Sie das Fruchtfleisch fir 1 Stunde in
den Tiefkihlschrank.

5) Kochen Sie den Zucker mit 100 ml Wasser
auf, bis ein Sirup entsteht. Lassen Sie den
Sirup anschlieBend auskihlen.

6) Pirieren Sie das Fruchtfleisch zusammen mit
dem Sirup mit einem Stand- oder Stabmixer.

Sie kénnen nun die Masse, wie in der Anleitung
beschrieben, zu Sorbet verarbeiten.
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Reinigen

/\ GEFAHR!
> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus
der Netzsteckdose, bevor Sie das Gerdit
reinigen.
Sie diirfen die Motoreinheit @ keinesfalls
@ in Flussigkeit tauchen und keine Flussig-
keiten in das Gehduse der Motoreinheit @
gelangen lassen.

(D ACHTUNG!

> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen
oder scheuernde Reinigungsmittel. Diese
greifen die Oberfléche des Gerdtes an.

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung
keine Feuchtigkeit in das Gerét eindringt, um
eine irreparable Beschédigung des Gerétes
zu vermeiden.

4 Nehmen Sie zum Reinigen das Gerdt, falls
noch zusammengebaut, auseinander:

— Drehen Sie den Deckel @ gegen den
Uhrzeigersinn, bis Sie ihn abnehmen
kénnen.

— Ziehen Sie die Rihrachse @ aus der
Aufnahme im Deckel ©.

— Trennen Sie den Rihrbesen @ von der
Ruhrachse @.

— Trennen Sie den Deckel @ von der
Motoreinheit @, indem Sie die beiden
Arretierungen, die durch den Deckel @
ragen, leicht nach innen driicken, so dass
sich die Motoreinheit @ vom Deckel @
[6sen lasst (siehe Abb. 1).

-

Abb. 1

- Halten Sie den Kunststoffring @ an den
Griffen und heben Sie den Kunststoffring
© und die Gefrierschiissel @ aus dem
AuBBenbehdlter @.

Reinigen Sie die Motoreinheit @ nach jeder
Benutzung mit einem feuchten Tuch. Geben
Sie bei hartndckigen Verschmutzungen ein
mildes Spiilmittel auf das Tuch. Wischen Sie
dann mit klarem Wasser nach. Stellen Sie
sicher, dass sich keine Spilmittelreste am
Gerdt befinden und dass das Gerét vor der
erneuten Benutzung vollstéindig trocken ist.

Sobald die Gefrierschissel @ Raumtempe-
ratur erreicht hat, reinigen Sie sie in einem
Waschbecken mit einem milden Spilmittel
und Wasser mit einer Temperatur von maxi-
mal 40 °C. Spilen Sie sie anschlieBend mit
reichlich klarem Wasser aus, um eventuelle
Spilmittelreste zu entfernen.

Spilen Sie den Deckel @), die Rihrachse @,
den Rishrbesen @, den Kunststoffring @ und
den Auflenbehdalter @ in warmem Wasser
mit etwas Spilmittel. Spilen Sie diese Teile
noch einmal mit klarem Wasser nach, um
sicherzustellen, dass alle Spilmittelreste
beseitigt sind.

Hinweis
Sie kénnen den Rihrbesen @ und
@ den Deckel @ (ohne Motorein-
heit @) auch in der Spilmaschine
reinigen. Legen Sie die Teile méglichst in

den oberen Korb der Spilmaschine und
klemmen Sie sie nicht ein.

Stellen Sie sicher, dass vor der erneuten
Benutzung alle Teile wieder vollstandig
getrocknet sind.
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Technische Daten
Nennspannung 220-240V ~, 50 Hz

12W
/ol

Leistungsaufnahme
Schutzklasse

Nutzvolumen

Gefrierschiissel @ ca. 11
Fassungsvermdgen
Gefrierschiissel @ ca. 1,651
Aufbewahren

¢ Bewahren Sie das gereinigte Gerét an
einem sauberen und trockenen Ort auf.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerat
der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie
dieses Gerat am Ende seiner Nutzungszeit nicht
mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen
diirfen, sondern in speziell eingerichteten

Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungs-

betrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.
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Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Handler zurickzugeben. Handler von Elekiro- und
Elekironikgerdten sowie Lebensmittelhandler,

die regelmaBig Elektro- und Elektronikgeréite
verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgerdite
unentgeltlich zurickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte in
keiner Abmessung gréfier als 25 cm sind.

LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglichkeiten direkt
in den Filialen und Mérkten an.

Sofern |hr Altgerét personenbezogene Daten
enthélt, sind Sie selbst fiir deren Lschung verant-
wortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

o |
WA

Verpackung entsorgen

Weitere Méglichkeiten zur Ent-
sorgung des ausgedienten Produkts
erfahren Sie bei lhrer Gemeinde-
oder Stadtverwaltung.

@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertrdglichen und

%@ entsorgungstechnischen Gesichts-

punkten ausgewdhlt und deshalb

recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien geméf den ortlich
geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
b umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiede-

a nen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls
gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern
(b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Ersatzteile bestellen

Sie kénnen Ersatzteile fir dieses Produkt bequem
im Internet unter www.kompernass.com
dauerhaft nachbestellen.

Scannen Sie den QR-Code mit hrem Smart-
phone/Tablet. Mit diesem QR-Code Sie direkt
auf unsere Webseite und kénnen die verfig-
baren Ersatzteile einsehen und bestellen.

() Hinweis

> Sollten Sie Probleme mit der Online-Bestel-
lung haben, kénnen Sie sich telefonisch oder
per E-Mail an unser Servicecenter wenden.

> Geben Sie immer die Artikelnummer
(IAN) 472589_2407 bei lhrer Bestellung
mit an.

> Bitte beachten Sie, dass nicht fir alle Liefer-
l&énder eine Online-Bestellung von Ersatz-
teilen moglich ist.

Garantie der KompernaB
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkaufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum.
Bitte bewahren Sie den Kassenbon gut auf.
Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese
Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerét und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkis beginnt kein neuer Garantiezeit-
raum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schéden und Méngel missen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile
angesehen werden kénnen oder fir Beschadi-
gungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt be-
schadigt, nicht sachgemaf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgeméf3e Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu
vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 472589_2407 als Nachweis fir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige
Méngel auftreten, kontaktieren Sie zunéchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Serviceanschrift {bersenden.

= | Auf www.lidl-service.com kénnen
Sie diese und viele weitere Hand-
biicher, Produktvideos und Installa-
tionssoftware herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 472589_2407 lhre Bedienungsanleitung

Sffnen.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 472589_2407 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie
zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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