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Wstep

Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.
Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokg
jakosciq.

I!_l_l Instrukcja obstugi jest czesciq sktadowqg
I——I produktu. Zawiera ona wazne wska-
zéwki na temat bezpieczenstwa, uzytkowania
i utylizacji. Przed rozpoczeciem uzytkowania
produktu zapoznai sie ze wszystkimi wskazéw-
kami dotyczqcymi obstugi i bezpieczenstwa.
Produkt nalezy uzytkowaé wytqcznie zgodnie
z zamieszczonym tu opisem oraz w podanym
zakresie zastosowan. Przekazujgc produkt oso-
bie trzeciej, dotqcz do niego réwniez catq doku-
mentacije.

Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

Urzqdzenie jest przeznaczone wytgcznie do
smazenia nalesnikéw, omletéw i tym podobnych
potraw z jajek. Urzqdzenie jest przeznaczone
wylqcznie do uzytku wewngtrz pomieszczeni

w prywatnych gospodarstwach domowych.

Nie nalezy go uzywa¢ do celéw komercyjnych.

Zastosowane wskazoéowki
ostrzegawcze i symbole

W niniejszej instrukeji obstugi, na opakowaniu
i na urzqdzeniu uzyto nastepujqgcych ostrzezen
i symboli (o ile majg zastosowanie):

OSTRZEZENIE! Ostrzezenie
z tym symbolem i stowem sy-
gnalizacyjnym ,OSTRZEZENIE”
wskazuje na mozliwos¢ wystg-
pienia niebezpiecznej sytuacii,
ktéra, jesli sie jej nie uniknie,
moze spowodowad $mieré lub
powazne obrazenia ciata.

>

PRZESTROGA! Ostrzezenie

z tym symbolem i stowem sy-
gnalizacyjnym ,PRZESTROGA”
wskazuje na mozliwosc wystg-
pienia niebezpiecznej sytuacij,
kidra, jesli sig jej nie uniknie,
moze spowodowaé niewielkie lub
umiarkowane obrazenia ciata.

UWAGA! Ostrzezenie zawie-
rajgce ten symbol i stowo sygna-
lizacyjne ,UWAGA" oznacza
mozliwg sytuacie, ktéra, jesli sie
iej nie uniknie, moze spowodo-
wa¢ szkody materialne.

Wskazéwka oznacza dodat-
kowe informacie, utatwiajgce
korzystanie z urzqdzenia.

Przeczytaj instrukeie.

NIEBEZPIECZENSTWO!
Ostrzezenie zawierajgce ten
symbol i stowo sygnalizacyjne
,NIEBEZPIECZENISTWO" ozna-
cza sytuacje bezposrednio niebez-
pieczng, ktéra, jedli sig jej nie unik-
nie, moze spowodowaé $mieré
lub powazne obrazenia ciata.

A

Prqd/napigcie przemienne

Nie zanurzaj w wodzie!

Urzqdzenie przystosowane
do zmywania w zmywarce do
naczyn.

L ®lLEe o

Wszystkie czesci tego urzqdzenia
majqce kontakt z zywnosciq sq do
tego odpowiednio dopuszczone.
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Wskazowki bezpieczenstwa

/\ NIEBEZPIECZENSTWO!
PORAZENIE PRADEM ELEKTRYCZNYM!

m Przed przystgpieniem do uzytkowania nalezy sprawdzié, czy
urzgdzenie nie ma widocznych uszkodzen. Nie wolno uruchamiaé
urzqdzenia, gdy jest uszkodzone lub spadfo na ziemie.

m Urzqdzenia nie wolno narazaé na oddziatywanie deszczu ani
uzywaé go w wilgotnym lub mokrym $rodowisku.

m Podczas korzystania z urzqdzenia uwazaj, aby kabel zasilajgcy
byt zawsze suchy. Kabel uktadaj w taki sposéb, aby chronié go
przed przygnieceniem lub innym rodzajem uszkodzenia.

Urzgdzenie musi zostaé podigczone do gniazda z uziemieniem.

Napiecie zrédta zasilania elekirycznego musi byé zgodne z danymi
na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

m Chron kabel zasilajgcy przed kontaktem z gorgeymi czesciami
urzgdzenia. Nigdy nie uzywaj urzqdzenia w poblizu otwartego
ognia, ptyty grzewczej lub piekarnika.

m Kabel zasilajgcy nalezy regularnie sprawdzad pod kgtem uszko-
dzen. Jesli dojdzie do uszkodzenia kabla zasilajgcego, zabrania
sie dalszego korzystania z urzgdzenia.

m W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego zleé jego wymiane
producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie posiadajqcej
odpowiednie kwalifikacje. Dzigki temu unikniesz powaznych
zagrozen.

m Urzqdzenia wolno uzywaé wytgcznie w suchych pomieszcze-
niach. Nie wolno go uzywadé na otwartej przestrzeni.

m Nigdy nie dotykaj urzqdzenia ani kabla zasilajgcego mokrymi
rekami.

m Odtgczaj urzqgdzenie od zasilania, jesli nie bedzie uzywane lub
przed czyszczeniem.
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Nigdy nie zanurzaj urzqdzenia w wodzie ani innych
cieczach! Przedostanie sig resztek cieczy na czesci
przewodzqce prqgd podczas pracy urzgdzenia moze spowodowad
grozqce $mierciq porazenie prqdem elektrycznym.
W czasie czyszczenia uwazaj, aby woda nie dostata sie do
wnetrza obudowy. Nigdy nie czy$é urzqdzenia pod strumieniem
wody.
Po kazdym uzyciu urzgdzenia wyciggnij wtyk z gniazda sieciowe-
go, aby wytqczyé urzqdzenie.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8. roku zycia
oraz przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sen-
sorycznych lub umystowych lub tez osoby nieposiadajgce odpo-
wiedniego do$wiadczenia i/lub wiedzy wytqcznie pod nadzorem
lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzg-
dzenia oraz potencjalnych zagrozen. Dzieciom nie wolno bawié
sie urzgdzeniem. Czyszczenia ani konserwacji nie mogqg wykony-
waé dzieci, chyba ze ukorficzyty one 8 lat i sg pod nadzorem.

® Zapewnij nadzér nad dzieémi, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Nieprawidtowe uzycie urzqdzenia grozi obrazeniami.
Postaw urzgdzenie jak najblizej gniazda. Pamietaj, by wtyk siecio-
wy byt tatwo dostepny w celu wyjecia go z gniazda w przypadku
zagrozenia, a takze, by kabel zasilajgcy nie byt przyczyng po-
tkniecia.

Przestroga! Gorgca powierzchnial Powierzchnie, ktére
& mozna dotkngé, mogq podczas pracy bardzo mocno sie

nagrzewad. Z tego powodu chwytaj wylgcznie za uchwyt.
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m Przed przystgpieniem do czyszczenia po korzystaniu z urzqdzenia

odczekaj do jego catkowitego ostygniecial Niebezpieczenstwo
poparzenial

m W razie niebezpieczenstwa natychmiast wyciggnij wtyk sieciowy z

gniazda zasilania. Wyciggajqc, ciggnij za sam wtyk sieciowy,
a nie za kabel zasilajgey.

Nigdy nie otwieraj obudowy urzqdzenia.

(D UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

Do sterowania pracqg urzqdzenia nie uzywaj zadnych zewnetrznych
zegardw sterujgcych ani innego systemu zdalnego sterowania.

m W trakcie uzywania nigdy nie pozostawiaj urzqdzenia bez nadzoru.

m Wypieki moggq sie zapalié! Dlatego nigdy nie stawiaj urzqdzenia

w poblizu lub pod tatwopalnymi przedmiotami, a w szczegdlnosci
pod firanami lub szafkami $ciennymi.

Nigdy nie przykrywaj urzqdzenia w czasie pracy.

Urzqdzenia uzywaj tylko z dostarczonymi w zestawie oryginalnymi
akcesoriami.

Nie uzywaj zadnych metalowych narzedzi, jok noze, widelce

itd. przy zdejmowaniu gotowanej zywnosci z ptyty do pieczenia,
poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie powtoki przeciw-
dziatajgcej przywieraniu.
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Zakres dostawy

Urzqdzenie dostarczane jest standardowo
z nastepujgcymi elementami:

® 1 urzqdzenie do smazenia nalesnikéw
® 1 pojemnik na ciasto
® 1 topatka do odwracania nalednikéw
® |Instrukcja obstugi
/\ OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo uduszenia!
> Elementéw opakowania nie wolno udostep-
nia¢ dzieciom do zabawy.
1) Wyimij z kartonu wszystkie elementy urzg-
dzenia oraz instrukeje obstugi.
2) Wyimij z urzqdzenia cate opakowanie
i ewentualnie folie ochronne oraz naklejki.
O Wskazéwka

> Urzqdzenie nalezy sprawdzi¢ pod kqtem
kompletnosci i widocznych uszkodzen.

> W przypadku niekompletnej dostawy bgdz
stwierdzenia uszkodzen wskutek wadliwego
opakowania lub transportu skontaktuj sie
z infolinig serwisowq (patrz rozdziat
Serwis).

Opis urzagdzenia
llustracje - patrz rozkladana oktadka.
Plyta do pieczenia

Kontrolka pracy (czerwona)
Kontrolka temperatury (zielona)
Uchwyt

Spéd urzqdzenia

Q0000 0Q

Pojemnik na ciasto

@ topatka do odwracania nalesnikéw

Przed pierwszym
uzyciem

1) Wyczy$é wszystkie czeéci majqce kontakt
z zywnodciq w sposéb opisany w rozdziale
.Czyszczenie i pielegnacja”. Przed ponow-
nym uzyciem urzqdzenia upewnij sig, ze
wszystkie czeci sq catkowicie suche.

2) Ustaw urzqdzenie na odpornym na dziata-
nie wysokiej temperatury czystym i réwnym
podtozu.

3) Zapewnij dostateczny odstep co najmniej
20 cm miedzy powierzchniq urzqdzenia
a innymi przedmiotami.

Teraz urzqdzenie jest gotowe do pracy.

Obstuga

1) Przygotuj najpierw ciasto na nalesniki zgod-
nie z opisem w rozdziale ,Przepisy”.

/\ OSTRZEZENIE!

> Urzqdzenie silnie nagrzewa sie w czasie
pracy. Podczas pracy dotykaj wylqcznie
uchwytu @.

2) Podtqcz wtyk sieciowy do gniazda zasila-
nia. Kontrolka pracy @ zapala sig i urzg-
dzenie zaczyna sie rozgrzewad.

() Wskazéwka

> Pierwszemu nagrzewaniu urzqdzenia moze
towarzyszy¢ lekki zapach spalenizny i dym
wywotany wypalaniem sie pozostatosci
$rodkéw zastosowanych podczas produkcii.
Jest to zjawisko catkowicie normalne i nie
stanowi jakiegokolwiek zagrozenia. Ponie-
waz moze to jednak popsué smak pierwsze-
go naleénika, nie zaleca sig go spozywad.
Zadbaj o odpowiednig wentylacje w po-
mieszczeniu, np. przez otwarcie okna.

3) Poczekaj, az kontrolka temperatury @

zaswieci sie. Oznacza to osiggniecie
optymalnej temperatury pieczenia.
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@ Wskazéwka

> Kontrolka temperatury @ zapala sie i ga-
$nie, sygnalizujgc, ze urzqdzenie utrzymuje
optymalng temperature, aby unikngé prze-
grzania.

4) Wtéz ciasto do pojemnika @), az bedzie
napetnione ok. 0,5 cm ponizej krawedzi.

5) Trzymaj urzqdzenie z uchwyt @ i obracaij je
tak, aby plyta do pieczenia @ byta skiero-
wana do dotu.

6) Zanurz plyte do pieczenia @ w ciescie
w pojemniku @. Zwréé uwage, aby krawe-
dzie plyty do pieczenia @ byly odstoniete.
Przytrzymaj plyte do pieczenia @ przez
okoto 3 sekundy w ciescie.

D Wskazéwka

> Jedli plyta do pieczenia @ zostanie przy-
trzymana dtuzej w pojemniku na ciasto @,
nalesnik bedzie nieco grubszy.

7) Obréé urzgdzenie o 180° ponownie do
normalnej pozycii i ustaw je spodem @ na
powierzchni roboczej. Naleénik sie smazy.

8) Po ok. 60 sekundach podnie$ za pomocq
topatki do odwracania @ brzegi nalesnika
i obré¢ go na plycie do pieczenia @.

) Wskazéwka
> Aby brzegi naleénika nie rozerwaly sie

podczas odwracania, nalezy catkowicie
oderwaé nalesnik od plyty do pieczenia @.

9) Odczekaj ok. 40 kolejnych sekund do catko-
witego usmazenia drugiej strony nalesnika.

10) Gotowy nalesnik zsur za pomocq topatki
do odwracania @ na talerz.

® Wskazéwka
> Jedli nalesnik bedzie przywierat do ptyty do
pieczenia @), ostroznie go oderwij fopatkg

do odwracania @.

11) Kontynuuj w ten sam sposéb przy nastep-
nym nalesniku do zuzycia ciasta.

() Wskazéwka

> Jesli bedzie mniej ciasta w pojemniku @,
w razie potrzeby lekko odchyl ptyte do pie-
czenia @ w dwie strony, az powierzchnia
do pieczenia bedzie pokryta ciastem.
Jedli jest bardzo mato ciasta, moze sig zda-
rzy¢, ze pojemnik @ podczas podnoszenia
ptyty do pieczenia @ zostanie pociggniety
do géry. Dlatego ptyte do pieczenia @
nalezy podnosi¢ powoli.

@O UWAGA!

> Nie naktadaij kleistych sktadnikéw, takich jak
dzem lub syrop bezposrednio na ptyte do
pieczenia @), ale dodaj je po zakohczeniu
smazenia, gdy nalesniki sq juz na talerzach.
W przeciwnym razie te sktadniki mogtyby
sig przypali¢ i utrudnié czyszczenie.
Ponadto moze to spowodowad uszkodzenie
urzqdzenia.

> Nie uzywaj zadnych metalowych narzedzi,
takich jak noze, widelce itp. do zdejmowania
produktéw z plyty do pieczenia @, gdyz
moglyby one uszkodzi¢ powtoke zapobiega-
jacq przywieraniu. W przypadku uszkodze-
nia powtoki zapobiegajqcej przywieraniu
urzqdzenie nie powinno by¢ dalej uzywane.

Gdy urzqdzenie nie bedzie juz potrzebne,
wylacz je, wyciagajqc wiyk sieciowy z gniazda
zasilania i pozostaw urzqdzenie do ostygnigcia.

Przepisy

@ Wskazéwka

> PRZEPISY mogg sig réznié¢ pod wzgledem
ilosci i sktadu. W zaleznosci od sktadu
ciasta bedzie ono wigcej lub mniej ptynne.
Obowigzuje podstawowa zasada: Im rzad-
sze ciasto, tym ciefisze nalesniki.
Jezeli ciasto zawiera cukier, czas pieczenia
moze sig skrécié, poniewaz naleénik szyb-
ciej sie podpieka.
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Przepis podstawowy na nalesniki
3 jaja

500 ml mleka

250 g maki

1,5 tyzki stotowej oleju (jadalnego)

1) Rozmieszaj jaja i mleko.
2) Dodaj mgke i olej oraz wyréb wszystko na
gtadkie ciasto.

3) Zostaw ciasto na ok. jednq godzine, by sie
ustato.

4) Piecz naleséniki z dwéch stron zgodnie z
informacjami znajdujgcymi sig w rozdziale
,Obstuga”.

5) Zdejmij naleénik z ptyty do pieczenia @

i potéz go na talerz.
6) Potéz wybrany dodatek na nalesnik,

a nastepnie ztéz go lub zwin.

B Nalesniki mozna wypetiac¢ lub dekorowaé
réznymi sktadnikami:
na przyktad dzemem, kremem nugatowo-o-
rzechowym, cynamonem i cukrem, musem
jabtkowym, puddingiem, karmelem, $mieta-
nq, $wiezymi jagodami itd.

Przepis podstawowy na galette

Galette to pikantny wariant naleénika.
1 jajo

500 ml mleka

250 g maki gryczanej

50 g maki pszennej

1 szczypta soli

50 g rozpuszczonego masta
150 ml wody

1) Wymieszaj jajo, mleko i wode.
2) Wymieszaj obydwa gatunki maki i dodaj
szczypte soli.

3) Wymieszaj magke z cieczq.

4) Dodaj rozpuszczone masto i wyréb wszyst-
ko na gtadkie ciasto.

5) Zostaw ciasto na ok. jedng godzing, by sie
ustato.

6) Piecz galette zgodnie z instrukejg z dwéch
stron do uzyskania zqdanego stopnia opie-
czenia.

7) Zdejmij galette z ptyty do pieczenia @ i
potéz na talerz.

8) Rozprowadz pikantny wyréb na galette i
7167, aby powstata czworokgtna , kieszen”.

B Mozna wyprébowad rézne pikantne wyroby
na galette:
na przyktad $wiezy ser, twarozek ziotowy,
aioli, tzatziki, wedzony tosos, szynka, goto-
wane jaja, ser topiony lub ser tarty itd.

Przepis podstawowy na cienkie
nalesniki

4 jaja

400 ml mleka

200 g maki

50 g rozpuszczonego masta

10 ml wody mineralnej gazowanej

1 szczypta soli

1) Rozbij jaja i wymieszaj z mlekiem.

2) Dodaj mgke mieszajqc, dodaj masto i wode
mineralng oraz wymieszaj wszystko na
gtadkie, jednolite ciasto.

3) Zostaw ciasto na ok. jedng godzing, by sie
ustato.

B Wypetnij lub 0zdéb nalesnik stodkimi lub pi-
kantnymi dodatkami, np. gorgcymi winiami
i sosem waniliowym, bananami, migdatami
i sosem czekoladowym bqdz szpinakiem
oraz ricottq itd.
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Nalesniki wegariskie z wypetnie-
niem warzywami

Na ciasto:

250 g maki pszennej

250 ml wody mineralnej gazowane;j

250 ml napoju sojowego

2 tyzki stotowe oleju rodlinnego

1 tyzeczka soli

Wypetienie:

200 g pieczarek

1 $rednia marchew

4 mate dymki

1 zgbek czosnku

200 g lidci szpinaku (TK)

4 tyzki stotowe $mietany sojowej

Muszkat, sél i pieprz, olej roslinny do pieczenia

1) Wymieszaj najpierw ptynne sktadniki ciasta
ze sobq i dodaj make oraz sél. Wymieszaj
wszystko po postaci rzadkiego ciasta.

2) Zostaw ciasto na ok. jedng godzine, by sie
ustato.

3) Opiecz naleéniki zgodnie z instrukejq z
dwéch stron do uzyskania zgdanego stop-
nia opieczenia.

4) Potéz gotowe nalesniki na talerz.

5) Przygotuj nadzienie: Pokrdj pieczarki,
marchew, dymke i zgbek czosnku.

6) Opiecz warzywa (najpierw marchew, na-

stepnie mtodg cebulke z czosnkiem, a na ko-

niec pieczarki) w duzej patelni z niewielkq
ilodciq oleju roélinnego. Dopraw do smaku
solq i pieprzem.

7) Dodaj rozmrozony i odsqczony szpinak
oraz $mietang sojowq i pozostaw na ok.
7-10 do duszenia przy lekkim rozgrzaniu.
Nastepnie dopraw muszkatem.

8) Dodaj wypetnienie na gotowe upieczone
nalesniki i zwin je.

Nalesniki weganskie z gruszkami
Na ciasto:

150 g maki pszennej

100 g ptatkéw owsianych

150 soku gruszkowego

300 ml mleka owsianego lub sojowego

1 szczypta soli

10 ml wody mineralnej gazowanej

1 tyzka stotowa oleju roslinnego

Wypetnienie:

3 érednie gruszki

60 g brgzowego cukru
15 ml wody

1 tyzeczka cynamonu

1) Wymieszaj mgke z ptatkami owsianymi,
sokiem gruszkowym, mlekiem roglinnym i
solq do postaci gladkiego ciasta. Nastepnie
dodaj olej i wode mineralng oraz wymie-
szaj wszystko.

2) Kiedy ciasto sie ustaje, obierz gruszke, usuh
gniazdo nasienne i pokréj na paski.

3) Upiecz paski gruszek w duzej patelni z
niewielkq iloéciqg oleju jadalnego.

4) Dodaj cukier oraz wodg i pozostaw gruszki
przy lekkim rozgrzaniu do skarmelizowania,
obracajqgc kilka razy przez ok. 5-7 minut.
Dopraw cynamonem.

5) Opiecz nale$niki zgodnie z instrukcjq do
uzyskania zgdanego stopnia opieczenia i
wiéz gotowe nalesniki na talerz.

6) Roztéz gruszki na nalesnikach i zwin je lub
z16z. Nastepnie podaj z sosem karmelizo-
wanym, ktéry powstat.
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Czyszczenie i konser-
wacja

/A NIEBEZPIECZENSTWO!
> Przed kazdym czyszczeniem wyciggnij wtyk
sieciowy z gniazda zasilanial Niebezpie-
czeristwo porazenia prgdem elekirycznym!

Nigdy nie zanurzaj urzqdzenia w wodzie
ani w innych cieczach!

> Nigdy nie myj gtéwnego urzqdzenia w zmy-

warce do naczyn!

> Nie dopuszczaj do przedostania sie wilgoci
do urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

> Przed przystgpieniem do czyszczenia
ptyty do pieczenia @ zawsze odczekaj, az
ostygnie. Niebezpieczenstwo poparzenial

@® UWAGA!

> Nie uzywaj $ciernych ani agresywnych
$rodkdéw czyszczqeych. Mogq one nieod-
wracalnie uszkodzié powierzchnie i sprawié,
ze powtoka przeciwdziatajgeca przywieraniu
stanie sig bezuzyteczna.

D Wskazéwka

> Urzqdzenie czy$¢ najlepiej natychmiast
po ostygnieciu. Wtedy tatwiej jest usuwaé
pozostatosci produkiéw spozywczych.

Usuwanie btedow

Pojemnik na ciasto @ i topatke do odwra-
D cania nalesnikéw @ mozna myé réwniez
w zmywarce.

1) Usun duze resztki ciasta z ptyty do piecze-
nia @ recznikiem papierowym lub migkkq
szczotkg. Ewentualne resztki ciasta, ktére
podczas pieczenia nadal przywierajg w
szczelinie migdzy plytq do pieczenia @ a
spodem urzqdzenia @, mozna usuwadé np.
wykataczkq.

2) Ptyte do pieczenia @ czysé tylko wilgotng
$ciereczkq. W razie potrzeby dodaj na $cie-
reczke fagodnego ptynu do mycia naczyn
i nastgpnie przetrzyj $ciereczkq zwilzong
tylko wodg.

3) Spéd urzgdzenia @ czy$é wilgotng gabkg
lub $ciereczkq. W razie potrzeby dodaj na
$ciereczke tagodnego ptynu do mycia naczyn
i nastepnie przetrzyj sciereczkq zwilzong tylko
wodgq. Osusz doktadnie wszystkie czesci.

4) Przed schowaniem lub ponownym uzyciem
urzqdzenia upewnij sig, ze wszystkie czesci
catkowicie wyschty.

Przechowywanie

B Schiodzone, wyczyszczone urzqdzenie
nalezy przechowywaé w czystym, wolnym
od pytéw i suchym miejscu.

Btad Przyczyna

Rozwiqzanie

Podczas zanurzania w cie-
$cie nalesnik nie przywiera

Ciasto jest zbyt rzadkie

Dodai tyle cieczy, aby ciasto miato
konsystencje zblizong do $mietany

do ptyty do pieczenia @

Za mato ciasta w pojemniku @

Dodaij ciasta

Nalesniki sq za cienkie lub
podziurawione

Ciasto musi sie ustaé, aby akty-
wowat sie klej w mgce

Zostaw ciasto na co najmniej
jedng godzine, by sie ustato

10 PL
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Btad

Przyczyna

Rozwiqzanie

Urzqdzenie nie grzeje

Urzqdzenie nie jest podiqczone
do sieci elektrycznej

Podigez wiyk do gniazda zasilania

Gniazdo zasilania jest uszkodzone

Uzyj innego gniazda zasilania

Urzqdzenie jest uszkodzone

Skontaktuj sig z serwisem

Jezeli przy zastosowaniu powyzszych wskazéwek nie mozna usungé usterki lub gdy wystepuiq inne
rodzaje usterek, zwrdé sie do naszego serwisu dla klientéw.

Utylizacja

Utylizacja urzgdzenia

Widoczny obok symbol
przekre$lonego pojemnika na
kétkach na $mieci oznacza, ze
urzqdzenie to podlega postanowie-
niom dyrektywy 2012/19/EU. Dyrektywa ta

stanowi, ze zuzytego urzqdzenia nie wolno

wyrzucaé wraz ze zwyktymi odpadami domowy-

mi, lecz nalezy je odda¢ do wyspecijalizowanych
punktéw zbiérki odpadéw, centréw recyklingu
lub zaktadéw utylizacji odpadéw.

Utylizacja jest dla uzytkownika
bezptatna. Chron srodowisko i usuwaj
odpady w prawidiowy sposéb.

Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjal-
nq zawarto$é niebezpiecznych substancii, mie-
szanin oraz czesci skladowych. Gospodarstwo
domowe spetnia waznq role w przyczynianiu

sig do ponownego uzycia i odzysku surowcéw
wiérnych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu.
Na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktére wply-
waijq na zachowanie wspélnego dobra jakim
jest czyste srodowisko naturalne.

Jedli stare urzqdzenie zawiera dane osobowe,
uzytkownik jest odpowiedzialny za ich usuniecie
przed zwrotem urzqdzenia.

Informacje na temat mozliwosci
utylizacji wystuzonego urzqdzenia
mozna uzyskaé w urzedzie gminy
lub miasta.

=

Utylizacja opakowania
@ Materiaty opakowaniowe sq
przyjazne dla $rodowiska i mozna
%@ je poddaé procesowi recyklingu.
Zbedne materiaty opakowaniowe
nalezy usuwaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé
b w sposdb przyjazny dla $rodowiska.
Przestrzegaj oznaczen umieszczo-
a

nych na réznych materiatach
opakowaniowych i w razie potrzeby
zutylizuj je zgodnie z zasadami segregacdii
odpadéw. Materiaty opakowaniowe sq
oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepuja-
cy sposdb: 1-7: tworzywa sztuczne,
20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.

Dane techniczne

220-240V ~, 50-60 Hz
600 W

Napiecie zasilania

Pobér mocy

PL 11
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Gwarancja Kompernal3
Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancjq,
liczqc od daty zakupu. W przypadku wad tego
produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa
w stosunku sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie
sq ograniczone przez nasze opisane ponizej
warunki gwarancji.

Warunki gwarancii

Okres gwaranciji rozpoczyna sie od daty
zakupu. Nalezy zachowa¢ paragon. Jest on
wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu pro-
duktu ujawni sie¢ w nim wada materiatowa lub
produkeyina, produkt zostanie wedle naszego
uznania nieodptatnie naprawiony, wymieniony
na nowy lub zostanie zwrécona jego cena.
Warunkiem spetnienia tego $wiadczenia
gwarancyjnego jest dostarczenie w trakcie tego
trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia
wraz z dowodem zakupu (paragonem) oraz
krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.
Jezeli wada jest objeta naszq gwaranciq, ofrzy-
masz z powrotem naprawiony lub nowy produkt.
Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywil-
nego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej
czeéci rozpoczyna sig nowy okres gwarancyiny.

12 PL

Okres gwarancji i ustawowe
roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwaranciji. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czeici. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odpfatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkg skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub
produkeyjne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czeéci produktu, podlegajacych normalnemu zu-
zyciu, ani uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np.
przetqcznikéw lub czeéci wykonanych ze szkfa.
Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go
prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W
celu zapewnienia prawidtowego stosowania
produktu nalezy scisle przestrzegad wszystkich
instrukeji wymienionych w instrukcjach obstugi.
Nalezy bezwzglednie unika¢ zastosowania oraz
postepowania, ktérych odradza sig w instrukeji
obstugi lub przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyjnych.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwarancii.
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Realizacja zobowigzan
gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia
sprawy, postepuj zgodnie z ponizszymi wska-
zéwkami:

B W przypadku wszelkich pytah przygotuj
paragon fiskalny oraz numer artykutu

(IAN) 466712_2404 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce
znamionowej na produkcie, wygrawero-
wany na urzqdzeniu, zapisany na stronie
tytufowej instrukeiji obstugi (w dolnym lewym
rogu) lub na naklejce z tytu bqdz na spo-
dzie urzgdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziata-
nia lub innych wad, prosimy o kontakt z od-
powiednim dziatem serwisu telefonicznie
lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mo-
zesz wtedy wraz z dofgczonym dowodem
zakupu (paragonem) oraz opisem i datq
wystgpienia usterki wystaé nieodptatnie na
przekazany wczesniej adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com
mozesz pobraé te i wiele innych
instrukeji, filméw o produktach
oraz oprogramowanie instalacyjne.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Za pomocq tego kodu QR mozesz przejsé
bezposrednio na strone serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé
instrukcje obstugi, wpisujgc numer artykutu (IAN)
466712_2404.

Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[1AN 466712_2404 |

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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Sissejuhatus

Palju 6nne uue seadme ostu puhul. Te otsustasite
sellega kvaliteetse toote kasuks.

|III Kasutusjuhend on selle toote osa. See

sisaldab olulisi juhiseid ohutuse, kasuta-
mise ja jGatmekditluse kohta. Tutvuge enne toote
kasutamist kéikide kdsitsus- ja ohutusjuhistega.
Kasutage toodet ainult kirjeldatud viisil ja nimeta-
tud kasutusvaldkondades. Andke toote edasiand-
misel kolmandatele isikutele kaik dokumendid
kaasa.

Sihiparane kasutamine

Seda seadet kasutatakse ainult kreppide, pann-
kookide ja muude sarnaste munatoitude kipseta-
miseks. See seade on ette néhtud kasutamiseks
ainult kodumajapidamistes sisetingimustes. Arge
kasutage seda téénduslikult.

Kasutatud hoiatusjuhised
ja sumbolid

K&esolevas kasutusjuhendis, pakendis ja seadmel
kasutatakse j@rgmisi hoiatusjuhiseid ja simboleid
(kui see on asjakohane):

>

ETTEVAATUST! Selle simboli
ja mérgusénaga , ETTEVAATUST”
tahistatud hoiatusjuhis viitab
véimalikule ohuolukorrale, mille
eiramise tagaijdrieks véiks olla
kerge véi méddukas vigastus.

TAHELEPANU! Selle simboli
ja margusénaga , TAHELEPANU”
tahistatud hoiatusjuhis viitab
véimalikule olukorrale, mille
eiramise tagajdrijeks vaiks olla
varakahiju.

Juhis tahistab lisateavet, mis
lihtsustab seadme kdsitsemist.

Lugege juhendit.

Vahelduvvool/-pinge

OHT! Selle siimboli ja mérgusé-
naga ,OHT” t&histatud hoiatus-
juhis viitab vahetult jérgnevale
ohuolukorrale, mille eiramise
tagaijéirieks on surm vai raske
vigastus.

A

Arge asetage vette!

Sobiv néudepesumasinas puhas-
tamiseks.

HOIATUS! Selle simboli ja
mdrgusénaga ,HOIATUS”
Q tahistatud hoiatusjuhis viitab
voimalikule ohuolukorrale, mille
eiramise tagaijérjeks vdiks olla
surm vai raske vigastus.

L@@ lLE e o

Ksik selle seadme osad, mis puu-
tuvad kokku toiduainetega, sobi-
vad toiduainetega kasutamiseks.

16 EE
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Ohutusjuhised

/\ OHT! ELEKTRILOOK!

m Kontrollige enne kasutamist seadmel néhtavate kahjustuste puudu-
mist. Arge vétke kahjustatud véi mahakukkunud seadet kasutusele.

m Arge jdtke seadet vihma kétte ega kasutage seda ka mitte kunagi

niiskes v&i marjas keskkonnas.

m Jalgige, et vérgukaabel ei saa kasutamise ajal mitte kunagi mar-
jaks v&i niiskeks. Paigutage vérgukaabel nii, et seda ei saa kinni
kiilluda véi muul viisil kahjustada.

Seade tuleb Ghendada kaitsejuhtmega pistikupessa.

Vooluallika pinge peab Ghtima seadme tiibisildil toodud andme-
tega.

m Kaitske vérgukaablit kuumade seadmeosadega kokkupuutumiste
eest. Arge mitte kunagi kasutage seadet lahtise leegi, kuumutus-
plaadi véi kuuma ahju ldheduses.

m Vargukaablil tuleb regulaarselt kontrollida kahjustuste puudumist.
Kui vérgukaabel on kahjustatud, ei tohi seadet enam kasutada.

m Kui selle seadme Ghenduskaablit kahjustatakse, tuleb see ohtude
véltimiseks lasta tootjal, tema klienditeenindusel véi sarnase kvalifi-
katsiooniga isikul asendada.

Kasutage seadet ainult kuivades ruumides, mitte valistingimustes.
Arge mitte kunagi puudutage seadet voi vorgukaablit niiskete
katega.

m Lahutage seade, kui te seda ei kasuta vai enne puhastamist
vooluvarustusest.

] @ Arge mitte kunagi asetage seadet vette vdi teistesse
vedelikesse! Siin vaib tekkida elektrildégi tattu eluohtlik olukord,
kui kasutamisel sattuvad vedelikujédgid pingestatud osadele.

EE 17
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Jalgige puhastamisel, et vett ei sattu seadme sisemusse. Arge mitte
kunagi puhastage seadet voolava vee all.

Témmake seadme valjalilitamiseks iga kord pérast kasutamist
vérgupistik vérgupistikupesast vélja.

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

Seda seadet tohivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast, samuti
piiratud fiisiliste, sensoorsete vai vaimsete véimetega isikud vai
isikud, kellel ei ole piisavalt kogemusi ja teadmisi, kui on tagatud
nende jdrelevalve vai neid on instrueeritud seadme ohutu kasutamise
osas ning nad on sellest tulenevatest ohtudest aru saanud. Lapsed
ei tohi seadmega méngida. Lapsed ei tohi seadet puhastada ega
teha kasutaja poolt tehtavat hooldust, vélja arvatud juhul, kui nad
on vanemad kui 8-aastased ja jarelevalve all.

m Jalgige lapsi, et nad ei méngi seadmega.

Hoidke seadet ja selle Ghenduskaablit noorematele kui 8-aastastele
lastele kattesaamatus kohas.

Seadme valel kasutamisel esineb vigastusoht.

Paigutage seade vaimalikult pistikupesa ldhedusse. Tagage, et
vargupistik oleks ohu korral kiiresti ligipdasetav ja vérgukaabel ei
kujuta endast komistuskohta.

Ettevaatust! Kuum pealispind! Puudutatavad
pealispinnad vaivad kasutamise ajal muutuda véga
kuumaks. Vatke seetdttu kinni ainult kéepidemest.

Laske seadmel parast kasutamist jahtuda, enne kui hakkate seadet
puhastama! P3letusoht!

Témmake ohu korral vérgupistik koheselt vérgupistikupesast vélja.
Témmake pistikust endast, mitte vérgukaablist.

Arge mitte kunagi avage seadme korpust.

18 EE
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(D TAHELEPANU! VARAKAHJU!

m Arge kasutage seadme juhtimiseks vélist taimerllitit voi eraldi

kaugjuhtimissisteemi.

Arge jatke seadet kasutamise ajal mitte kunagi jGrelevalveta.

Pagaritooted véivad pélema sittidal Arge seetéttu paigutage
seadet mitte kunagi pdlevate esemete, isedranis kardinate vai

seinakappide lahedale véi alla.

Arge katke seadet kasutamise ajal kinni.

Kasutage seadet ainult tarnekomplekti kuuluvate originaaltarviku-

tega.

m Arge kasutage kiipsetatavate toiduainete kipsetusplaadilt vétmi-
seks metallist t&6riistu nagu nuge, kahvleid jne, vastasel juhul vaite
mittenakkuvat pinnakatet kahjustada.

Tarnekomplekt

Seade tarnitakse seeriaviisiliselt koos jérgmiste
osadega:

® | elektriline kreppide valmistaja
® 1 tainakauss

® | krepipddraja

® Kasutusjuhend

/\ HOIATUS! Lémbumisoht!
> Lapsed ei tohi pakkematerjale kasutada
méngimiseks.
1) Vétke kéik seadme osad ja kasutusjuhend
karbist vélja.

2) Eemaldage kogu pakkematerjal ning véima-
likud kaitsekiled ja kleebised seadmelt.

® Juhis

> Kontrollige tarnekomplekti komplektsust ja
néhtavate kahjustuste puudumist.

> Kui tarnekomplekt ei ole téielik, vai kui tuvas-

tate puudulikust pakendamisest véi transpor-

dist péhjustatud kahjustusi, péérduge teenin-

duse poole (vt peatilkk Teenindus).

Seadme kirjeldus
Joonis vt lahtipdératav leht.

@ Kipsetusplaat

@A Kaituse mérgulamp (punane)

© Temperatuuri mérgulamp (roheline)
O Kéepide

@ Seadme pohi

O Tainakauss

@O Krepipdéraja

Enne esimest kasutamist

1) Puhastage kaik toiduainetega kokkupuu-
tuvad osad nagu peatiikis ,,Puhastamine
ja hooldamine” kirjeldatud. Veenduge, et
kaik osad on enne seadme uuesti kasutusele
votmist téielikult kuivanud.

2) Asetage seade kuumuskindlale, puhtale ja
tasasele pinnale.

3) Tagage piisav vahekaugus véhemalt 20 cm
seadme pealispinna ja teiste esemete vahel.

Seade on niiiid kasutusvalmis.
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Kasitsemine

1) Valmistage esmalt krepitainas, nagu peatikis
.Retseptid” kirjeldatud.

/\ HOIATUS!
> Seade l&heb kéitamise ajal véga kuumaks.
Puudutage seadet kditamise ajal ainult

kéepidemest @.

2) Uhendage vérgupistik vérgupistikupessa.
Kéituse mérgulamp @ sittib ja seade
hakkab soojenema.

(D JUHIS

> Seadme esmakordsel soojendamisel vaib
tootmisest tingitud jGdkide tattu esineda
kerget suitsu ja Id8hna. See on normaalne ja
tgielikult ohutu. Kuna see vaiks siiski esimese
krepi maitset halvendada, on soovita seda
mitte tarbida.
Tagage piisav tuulutus, avage nt aken.

3) Oodake, kuni temperatuuri mérgulamp ©
siittib. Siis on optimaalne kiipsetustempera-
tuur saavutatud.

@ Juhis

> Temperatuuri mérgulamp @ lillitub aegajalt
sisse ja vdlja, mis naitab, et seade hoiab
tlekuumenemise véltimiseks optimaalset
temperatuuri.

4) Lisage tainas tainakaussi @, kuni see on kuni
umbes 0,5 cm servast allapoole téidetud.

5) Hoidke seadet kéepidemest @ ja keerake
seadet nii, et kipsetusplaat @ on suunatud
allapoole.

6) Kastke nijid kiipsetusplaat @ tainakausis @
tainasse. Jélgige, et kipsetusplaadi @ ser-
vad jaévad vabaks. Hoidke kiipsetusplaati @
umbes 3 sekundit tainas.

@ Juhis

> Kui hoiate kiipsetusplaati @ kauem taina-
kausis @, muutub krepp veidi paksemaks.

7) Péérake seade 180° vérra jdlle tavalisse
asendisse ja asetage seadme pdhjaga @
té6pinnale. Kreppi kiipsetatakse.
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8) Umbes 60 sekundi pérast tdstke krepipddra-
jaga @ krepi servad iles ja keerake kipse-

tusplaadil @ Umber.

@ Juhis
> Selleks et krepi servad imberpdéramisel ei

rebeneks, tuleks krepp téielikult kipsetus-
plaadilt @ vabastada.

9) Oodake jérgmised umbes 40 sekundit, kuni
ka krepi teine pool on valmis kiipsetatud.
10) Libistage valmis krepp krepipdéraja @ abil
taldrikule.

@ Juhis

> Kui krepp peaks jd@ma kipsetusplaadi @
kilge kinni, vabastage krepp ettevaatlikult
krepipddrajaga @.

11) J&tkake jérgmise krepiga samal viisil, kuni
tainas on &ra kasutatud.

@ Juhis

> Kui tainast j@éb tainakausis @ viéhemaks,
kallutage vajadusel kipsetusplaati @
kergelt edasi ja tagasi, kuni kipsetuspind
on tainaga kaetud.
Véga vdhese taina korral vaib juhtuda, et
tainakauss @ tastetakse kiipsetusplaadi @
tdstmisel koos sellega iles. Téstke kiipsetus-
plaati @ seetdttu aeglaselt.

(D TAHELEPANU!

> Arge lisage kleepuvaid lisandeid nagu
keedist vai siirupit otse kilpsetusplaadile @,
vaid lisage see juurde alles pérast kipseta-
mist, kui krepid on taldrikul. Need lisandid
kérbeksid vastasel juhul killge ja raskendak-
sid puhastamist. Peale selle vib see seadet
kahjustada.

> Arge kasutage kiipsetusplaadilt @ toiduai-
nete vétmiseks metallist t5riistu nagu nuge,
kahvleid jne, sest need vaivad mittenakku-
vat pinnakatet kahjustada. Arge kasutage
seadet edasi, kui mittenakkuv pinnakate on
kahjustatud.

Kui te seadet enam ei vaja, lilitage seade vélja,
selleks tdmmake vérgupistik vérgupistikupesast
vélja ja laske seadmel jahtuda.
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Retseptid
@ Juhis

> Retseptides vdite lisandite kogust ja koostist
varieerida. Olenevalt taina koostisest saate
rohkem v&i véihem vedela taina. P&himét-
teliselt kehtib: mida vedelam tainas, seda
8hemad krepid.
Kui tainas sisaldab suhkrut, vaib kiipsetus-
aeg véheneda, sest krepp l&heb kiiremini
pruuniks.

Krepi p&hiretsept
3 muna

500 ml piima

250 g jahu

1,5 sl 8li (toidusli)

1) Vahustage munad ja piim.

2) Lisage juurde jahu ja 8li ning té6delge
kaik Ghtlaseks tainaks.

3) Laske tainal Uks tund seista.

4) Kipsetage krepp mélemalt kiljelt nagu
peatikis ,Késitsemine” kirjeldatud.

5) Vatke krepp kiipsetusplaadilt @ ja pange
taldrikule.

6} Jaotage soovitud kate krepile ja pssrake
véi rullige krepp seejérel kokku.

B Kreppe vdite tdita véi garneerida erinevate
lisanditegar:
Naiteks marmelaadi, péhkli-nugatikreemi,
kaneeli ja suhkru, dunapiiree, pudingi, jogurti
karamelli, koore, vérskete marjadega jne.

Galette'i pdhiretsept

Galette'id on krepi toitvam variant.

1 muna

500 ml piima

250 g tatrajahu

50 g nisujahu

1 n&putdis soola
50 g sulatatud vaid
150 ml vett

1) Vahustage muna, piim ja vesi.

2) Segage mélemad jahusordid ja lisage
juurde néputdis soola.

3) Segage jahu vedelikuga.

4) Lisage juurde sulatatud véi ja t65delge kaik
htlaseks tainaks.

5) Laske tainal ks tund seista.

6) Kiipsetage galette'i juhendi jérgi mélemalt
kilielt, kuni see on saavutanud soovitud
pruunistusastme.

7) Vétke galette kipsetusplaadilt @ ja pange
taldrikule.

8) Jaotage toitev lisand galette'ile ja pdsdrake
galette kokku, nii et tekib nelinurkne ,tasku”.

B Te vdite proovida erinevaid foitvaid lisandeid
galette'idele:
Naiteks kodujuustu, irdikohupiima, aiolit,
tzatzikit, suitsuldhet, sinki, keedetud mune,
sulatatud véi riivitud juustu jne.
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Ohukeste pannkookide p&hiretsept

4 muna

400 ml piima

200 g jahu

50 g sulatatud vaid

10 ml sisihappegaasiga mineraalvett

1 n&putdis soola

1) Vahustage munad ja segage siis piimaga
kokku.

2) Lisage segamise ajal juurde jahu, lisage
juurde v&i ja mineraalvesi ning segage
kaik Ghtlaseks homogeenseks tainaks.

3) Laske tainal Uks tund seista.

B Taitke vdi garneerige pannkook magusate
véi toitvate lisanditega, nagu nt kuumade
kirsside ja vaniliekastmega, banaanide,

mandlite ja 3okolaadikastmega véi spinati
ja Ricotta juustuga jne.

Aedyviljatdidisega vegan-krepid
Tainaks:

250 g nisujahu

250 ml sisihappegaasiga mineraalvett
250 ml sojajooki

2 sl taimedli

1 tl soola

Taidiseks:

200 g Sampinjone

1 keskmise suurusega porgand
4 véikest porrusibulat

1 kiiuslaugukiivs

200 g lehtspinatit (TK)

4 sl sojakoort

Muskaati, soola ja pipart, praadimiseks taimedli
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1) Segage esmalt vedelad tainalisandid oma-
vahel kokku ja lisage siis juurde jahu ja sool.
Segage kaik vedelaks tainaks.

2) Laske tainal iks tund seista.

3) Kiipsetage kreppe juhendi jargi mélemalt
kilielt, kuni need on saavutanud soovitud
pruunistusastme.

4) Asetage valmis krepid taldrikule.

5) Valmistage ette taidis: Léigake Sampinjonid,
porgand, porrusibulad ja kiiuslaugukits
peeneks.

6) Pruunistage aedviljad koos (esmalt porgand,
siis kevadsibulad koos kiiislauguga ja
|8puks Sampinjonid) suurel pannil véhese
taimedliga. Maitsestage soola ja pipraga.

7) Lisage juurde sulatatud ja nérutatud spinat
ja sojakoor ning laske kdigel umbes
7-10 minutit kergel kuumusel hautada.
Maitsestage seejdrel muskaadiga.

8) Lisage taidis valmis kipsetatud kreppidele ja
rullige need kokku.

Vegan-pannkoogid pirnidega
Tainaks:

150 g nisujahu

100 g kaerahelbeid

150 ml pirimahla

300 ml kaera- véi sojapiima

1 n&putdis soola

10 ml siisihappegaasiga mineraalvett
1 sl taimedli

Taidiseks:

3 keskmise suurusega pirni

60 g pruuni suhkrut

15 ml vett

1 tl kaneeli
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1) Segage jahu kaerahelveste, pirnimahla,
taimepiima ja soolaga Ghtlaseks tainaks.
Lisage seejdrel juurde 8li ja mineraalvesi
ning vahustage kaik.

2) Sel ajal kui tainas seisab, koorige pirnid,
eemaldage siidamik ja 16igake 16ikudeks.

3) Pruunistage pirnildigud suurel pannil véhese
toidudliga.

4) Lisage juurde suhkur ja vesi ning laske
pirnidel kergel kuumusel mitmekordse p3s-
ramisega umbes 5-7 minutit karamellistuda.
Maitsestage kaneeliga.

5) Kipsetage pannkooke juhendi jérgi, kuni
need on saavutanud soovitud pruunistusast-
me ja asetage valmis pannkoogid taldrikule.

6) Jaotage pirnid pannkookidele ja rullige vai
pddrake need kokku. Serveerige seejdrel
koos tekkinud karamellistunud kastmega.

Puhastamine ja hoolda-
mine
/\ OHT!

> Témmake iga kord enne puhastamist
vérgupistik vorgupistikupesast véljal
Esineb elektril6dgi oht!
Arge mitte kunagi asetage seadet vette
voi teistesse vedelikesse!
> Arge mitte mingil juhul puhastage pohisea-
det ndudepesumasinas!
> Jalgige, et niiskus ei saa tungida seadmesse.

/\ HOIATUS!
> Laske kilpsetusplaadil @ alati enne puhasta-
mist esmalt jahtuda. Esineb p&letusoht!

(D TAHELEPANU!

> Arge kasutage abrasiivseid véi agressiivseid
puhastusvahendeid. Need vaivad pealispin-
du jgddavalt kahjustada ja muuta mittenak-
kuva pinnakatte kasutuskalbmatuks.

@ Juhis
> Puhastage seade eelistatult kohe parast

jahtumist. Siis saab toiduainete jadke kerge-
mini eemaldada.

== Tainakaussi @ ja krepipdérajat @ voib
| pipooraj

puhastada ka néudepesumasinas.

1) Eemaldage paberlapi véi pehme harjaga
suured tainajadgid kiipsetusplaadilt @.
Véimalikud tainajédgid, mis kipsetamisel
voisid jGéda kipsetusplaadi @ ja seadme
pdhia @ vahelisse pilusse, saate eemalda-
da nt puidust hambatikuga.

2) Kipsetusplaati @ puhastage ainult niiske
lapiga. Vajadusel lisage lapile neutraalset
pesuainet ja pihkige ainult veega niisutatud
lapiga ile.

3) Seadme p&hja @ puhastage niiske kdsna
véi lapiga. Vajadusel lisage lapile neutraal-
set pesuainet ja pihkige ainult veega niisuta-
tud lapiga ile. Kuivatage hésti kaik osad.

4) Enne seadme &rapanekut véi vuesti kasu-
tusele vétmist veenduge, et kdik osad on
taielikult kuivanud.

Hoiustamine

B Hoidke jahtunud puhastatud seadet tolmuva-
bas ja kuivas kohas.
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Vigade koérvaldamine

Viga Pdhjus

Lahendus

Krepp ei nakku pérast

Tainas on liiga paks
tainasse kastmist

Lisage juurde nii palju vedelikky, et
tainal on umbes koore konsistents

kiipsetusplaadi @ kiilge

Liiga véhe tainast tainakausis @

Lisage tainast juurde

Krepid on liiga 8hukesed
v&i nendes on augud

Tainas peab seisma, et jahus
olev gluteen muutuks aktiivseks

Laske tainal vdhemalt ks tund seista

thendatud

Seade ei ole vooluvérguga

Uhendage pistik vérgupistikupessa

Seade ei soojene

Vérgupistikupesa on defekine

Kasutage ménda teist vérgupistikupesa

Seade on defekine

P55rduge teeninduse poole

Kui térkeid ei ole véimalik eeltoodud lahenduste abil kérvaldada, véi kui tuvastate teisi liiki térkeid,

pddrduge meie klienditeeninduse poole.

Jaatmekaitlus

Seadme jdaatmekaitlus

Karvalolev ratastega prigikonteineri
labikriipsutatud simbol néitab, et
selle seadme kohta kehtib direktiiv
2012/19/EU. See direktiiv
satestab, et kasutusaja |8ppedes ei tohi seda
seadet kaidelda tavalise olmepriigi hulgas, vaid
see tuleb anda spetsiaalsetesse kogumis-
kohtadesse, taaskasutuskeskustesse voi
jaatmekaitlusettevottesse.
See jaatmekaditlus on teile tasuta.
Sddstke keskkonda ja kéidelge
ndéuetekohaselt.
Kui teie seade sisaldab isikuandmeid, vastutate
ise nende kustutamise eest enne kasutatud sead-
me tagasiandmist.
I | Kolsutorud toodete jadtmekditluse
véimaluste kohta saate teavet oma
%A valla- v&i linnavalitsusest.
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Pakendi jaatmekaditlus
@ Pakkematerjalid on j&&tmekditlust
silmas pidades valitud keskkonna-
% sébralikud ning seetdttu taaskasuta-
tavad. Kéidelge enam mittevajalik

pakkematerjal kohalike kehtivate
eeskirjade kohaselt.

Kaidelge pakend keskkonnasébrali-
kult. Jalgige erinevate pakkematerja-
lide t&histusi ja vajadusel kaidelge
need sorteeritult. Pakkematerjalid on
tahistatud lihenditega (a) ja
numbritega (b), millel on jérgmine tahendus:
1-7: plastid, 20-22: paber ja papp,

80-98: komposiitmaterjalid.

Tehnilised andmed

Vargupinge 220-240V ~, 50-60 Hz

600 W

Vaimsustarve
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KompernaB Handels
GmbH garantii

Véga austatud klient

Sellele seadmele kehtib alates ostukuupé&evast
3-aastane garantii. Sellel tootel ilmnevate
puuduste korral on teil mitja suhtes seadusega
eftendhtud digused. Neid seadusega ettenghtud
digusi meie poolt antud garantii ei piira.

Garantii tingimused

Garantii aega arvestatakse alates ostukuupée-
vast. Palun hoidke kassatiekk alles. Seda I&heb
vaja ostu téendamiseks.

Kui kolme aasta jooksul alates selle toote
ostukuupdevast ilmnevad tootel materjali- v&i
tootmisvead, siis toode meie valikul kas remon-
ditakse tasuta véi tagastatakse ostuhind. Selle
garantiindude eelduseks on, et kolmeaastase
tdhtaja jooksul esitatakse defekine seade ja os-
tudokument (kassatsekk) ja kirjeldatakse lihidalt
kirjalikult toote puuduseid ning nende ilmnemise
aega.

Kui defekt kuulub meie garantii alla, saate tagasi
remonditud véi uue toote. Toote remontimise voi

véljavahetamisega uut garantiicega ei arvestata.

Garantiiaeg ja seadusega ettenéh-
tud reklamatsioonid

Garantiiaega ei pikendata. See kehtib ka asen-
datud ja remonditud osade kohta. Vaimalikest
kahjustustest ja puudustest, mis olid olemas juba
ostu ajal, tuleb teavitada kohe pérast pakendist
véljavatmist. Pérast garantiiaja méddumist tehta-
vad remondid on tasulised.

Garantii ulatus
Seade on valmistatud rangeid kvaliteedinéudeid

j@rgides ning on enne véljasaatmist hoolikalt
kontrollitud.

Garantii kehtib materjali- véi tootmisvigade
korral. See garantii ei laiene toote osadele, mis
kuluvad tavakasutuse kéigus ja mida vaadel-
dakse seetéttu kui kuluvosi, samuti osadele voi
kahjustustele kergesti purunevatel osadel, nt.
lilititel v&i klaasist valmistatud osadel.

See garantii kaotab kehtivuse, kui toodet on
kahjustatud, asjatundmatult kasutatud v&i valesti
hooldatud. Toote asjatundlikuks kasutamiseks
tuleb tapselt jérgida kaiki selles kasutusjuhendis
toodud juhiseid. Kindlasti tuleb véltida kasu-
tusviise ja foiminguid, mida kasutusjuhendis ei
soovitata véi mille eest hoiatatakse.

Toode on méeldud vaid isiklikuks kasutuseks

ja mitte drialaseks kasutuseks. Garantii kaotab
kehtivuse, kui toodet on valesti ja asjatundmatult
kasutatud, kui selle juures on rakendatud jGudu
véi selle juures labiviidud toiminguid ei teostanud
meie volitatud teenindusesindus.

Garantiijuhtumi menetlemine
Teie probleemi kiireks kéitlemiseks jérgige palun
jérgnevaid juhiseid:
B Palun hoidke kaikige péringute jaoks
alles kassatiekk ja toote number
(IAN) 466712_2404, mis tdendab teie

ostu.

B Toote numbri leiate toote tiibisildilt, tootele
tehtud graveeringu néol, kasutusjuhendi
tiitellehelt (all vasakul) vai toote tagakiiljel
véi all olevalt kleebiselt.

B Kui tootel ilmnevad talitlusvead vai muud
puudused, vétke kdigepealt thendust
alltoodud teenindusosakonnaga telefoni
v&i e-posti teel.

B Defektseks hinnatud toote saate seejdrel
tasuta saata teile teavitatud teenindusa-
adressil, lisades ostudokumendi (kassatseki)
ja selgituse, milles puudus seisneb ning
millal see ilmnes.

> Aadressilt www.lidl-service.com
saate alla laadida selle ja mitmeid
teisi kdsiraamatuid, tootevideoid ja
paigaldustarkvara.

=

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Selle QR-koodiga liigute otse Lidli teeninduse
lehele (www.lidl-service.com) ning saate toote
numbri (IAN) 466712_2404 sisestamisega

avada oma kasutusjuhendi.
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Teenindus

(EE) Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-post: kompernass@lidl.ee

[1AN 466712_2404 |

Importija
Palun arvestage, et allolev aadress ei ole

teeninduse aadress. Vétke kdigepealt thendust
nimetatud teenindusettevéttega.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSAMAA

www.kompernass.com
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levads
Apsveicam ar jaunas ierices iegadil Ar 3o pir-
kumu jUs sava ipasuma ieglstat augstvertigu
izstrad@jumu.

I!l_l Lieto3anas instrukcija ir 3 izstradajuma
I——I sastavdala. Ta ietver svarigus noradiju-
mus par drosibu, izstradajuma lietosanu un likvi-
dé3anu. Pirms izstradajuma lieto3anas izlasiet
visus lieto3anas un drodibas noradijumus. lzman-
tojiet izstradajumu tikai atbilstosi sniegtajam
aprakstam un noraditajam lietojuma jomam.
Nododot izstradajumu lietodand citiem, dodiet
[idzi ari visu izstraddjuma dokumentaciju.

Noteikumiem atbilstoss
lietojums

Siierice ir paredzéta tikai franéu plano pankiku,
parasto pankiku un tamlidzigu olu édienu paga-
tavo3anai. Si ierice ir paredzéta vienigi lietosanai
iekstelpas privatas majsaimniecibas. Neizmanto-
jiet ierici komercialiem mérkiem.

Izmantotas bridinajuma

nordades un simboli

Saja lietodanas instrukeija, uz iepakojuma un uz
ierices tiek izmantotas talak noraditas bridingju-
ma norades un simboli (ja attiecinams).

>

UZMANIBU! Bridingjuma
norade ar $o simbolu un signal-
vardu ,UZMANIBU" apzimé
iesp&jamu apdraudéjuma situa-
ciju, kuru nenovér3ot, var tikt
giti nenozimigi vai vidéji smagi
miesas bojdjumi.

UZMANIBU! Bridingjuma
norade ar $o simbolu un
signdlvardu ,UZMANIBU”
apzimé iespéjamu situdciju, kuru
nenovérsot, var rasties materia-
lais kaitgjums.

Norade ,levéribai” apzimé
papildu informaciju, kas atvieglo
darbu ar ierici.

Izlasit instrukeiju.

Mainstrava/mainspriegums

Neiegremdét tdeni!

BISTAMI! Bridingjuma norade
ar 3o simbolu un signalvardu
,BISTAMI" apzimé talitaju
apdraudéjuma situaciju, kuru
nenovérsot, iestdsies nave vai
tiks guti smagas pakapes miesas
bojajumi.

A

Var mazgat ari trauku mazgajo-
maja masing.

L @d®lE o o

Visas saskarei ar partikas pro-
duktiem paredzétas ierices sa-
stavdalas ir partikas produktiem
nekaitigas.

BRIDINAJUMS! Bridingjuma
norade ar 3o simbolu un signal-
vardu ,BRIDINAJUMS” apzimé
iespéjamu apdraudéjuma situaci-
ju, kuru nenovérsot, var iestaties
ndve vai tikt giti nopietni miesas
bojajumi.

A
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Drosibas noradijumi

/\ BISTAMI! ELEKTRISKAS STRAVAS TRIECIENS!

Pirms lietoSanas parbaudiet, vai iericei nav redzamu bojajumu.
Neieslédziet bojatu vai nokrituiu ierici.

Nepaklaujiet ierici lietus iedarbibai un nekad nelietojiet to slapja
vai mitrd vidé.

Raugieties, lai fikla kabelis ierices darbibas laika nekad nek|tu
slapjs vai mitrs. Novietojiet kabeli ta, lai to nevarétu iespiest vai
ka citadi sabojat.

lerice ir japieslédz pie kontaktligzdas ar aizsargvaditaiju.

Stravas avota spriegumam jaGatbilst ierices tehnisko datu plaksnité
noraditajiem parametriem.

Sargadijiet fikla kabeli no saskares ar karstam ierices dalam. Nekad
neizmantojiet ierici atklatas liesmas, uzkarséjamas virsmas vai
apkurinamas krasns tuvuma.

Regulari japarbauda, vai fikla kabelim nav redzamu bojajumu
pazimju. Partrauciet ierices lietodanu, ja tikla kabelis ir bojats.

Ja ierices stravas kabelis ir bojats, raZotajam, ta pilnvarotam klientu
apkalposanas centram vai personai ar lidzigu kvalifikaciju tas jano-
maina, lai novérstu apdraudéjumu rasanos.

Lietojiet ierici tikai sausas telpas, bet ne arpus telpam.

Nekad nepieskarieties iericei vai fikla kabelim ar mitram rokam.

® Ja ierici nelietojat vai pirms ierices firiSanas noteikti atvienojiet to

no stravapgades.
Nekada gadijuma neiegremdéjiet ierici tdeni vai citos
skidrumos! Elektriskas stravas trieciens var apdraudét ierices
lietotaja dzivibu, ja tas darbibas laika vz spriegumu vadosajam
dalam nok|ust $kidruma paliekas.
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Tirot ierici, raugieties, lai ierices iek3pusé neiek|ttu Gdens. Nekad
nemazgdijiet ierici zem teko$a ddens.

Péc katras lietoSanas reizes atvienojiet tikla kontaktspraudni no
kontaktligzdas, lai ierici izslégtu.

/A BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

So ierici drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma, ka ari personas ar
ierobeZzotam fiziskajam, sensorajam vai mentalajam sp&jam vai
personas, kuram ir nepietiekama pieredze un zina3anas, ja tas
ierici lieto citu personu uzraudziba, vai kuras ir tikusas instruétas
par drosu ierices lietodanu un saprot ar to saistitos iespéjamos ap-
draudéjumus. Bérni nedrikst rotaldties ar ierici. lerices firidanu un
apkopi, ko paredzéts veikt ierices lietotajam, nedrikst uzticét bér-
niem; $is procediras drikst veikt tikai par 8 gadiem vecaki bérni,
kuri tiek uzraudziti.

Lai nodrosinatu, ka béri nerotaljas ar ierici, vini ir jGpieskata.
lerice un tas piesléeguma vads ir jasarga no bérniem, kuri ir jaunaki
par 8 gadiem.

|zmantojot ierici citiem mérkiem, pastav savainojumu gianas risks.

m Ja iespéjams, uzstadiet ierici kontaktligzdas tuvuma. Nodrosiniet,

lai apdraudéjuma gadijuma batu iespé&jams atri piek|ut fikla kon-

taktspraudnim un aiz tikla kabela nevarétu aizkerties un paklupt.
Uzmanibu! Karsta virsmal lerices darbibas laika tas

& virsmas, kuram iespé&jams pieskarties, var stipri sakarst.
Tapéc satveriet tikai ierices rokturi.

Pirms tirat ierici péc lietodanas, laujiet tai vispirms atdzist!

Apdegumu risks!

Briesmu gadijuma uzreiz atvienoijiet tikla kontaktspraudni no fikla

kontakiligzdas. Satveriet un atvienojiet pasu kontaktspraudni,

nevelkot aiz tikla kabela.

Nekad neatveriet ierices korpusu.
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(D) UZMANIBU! MATERIALAIS KAITEJUMS!

m Neizmantojiet Gréju taimeri vai atsevisku talvadibas sistemu, lai
darbinatu ierici.
lerices darbibas laika nekad neatstajiet to bez uzraudzibas.

Maizes izstrad@jumi var degt! Tapéc nekad nenovietojiet ierici
degodu priekdmetu tuvuma vai zem tiem, it ipadi zem aizkariem
vai sienas skapisiem.
Neapsedziet ierici, kamér ta darbojas.
Darbiniet ierici tikai ar komplekta ieklautajiem originalajiem piede-
rumiem.

m Gatava édiena nonem3anai no cepsanas virsmas neizmantojiet

metala virtuves piederumus, pieméram, nazi, daksinu u.c., pretéja
gadijuma var sabojat pretpiedeguma parklajumu.

@ levéribai

> Parbaudiet, vai ir piegadati visi ierices kom-

Piegades komplekts

Standarta variantd ierice tiek piegadata ar

e . ponenti un tiem nav redzamu bojgjumu.
3adiem komponentiem:

> Ja kada komponenta trikst vai kads kom-

® 1 plano pankiku panna ponents ir bojats sabojata iepakojuma dél

® 1 miklas trauks vai transportédanas laikd, zvaniet uz servisa

® 1 pankiku apgriesanas lapstina palidzibas talruna numuru (skatiet sadalu
Serviss).

® lieto3anas instrukcija

/\ BRIDINAJUMS! Nosmak3anasrisks! |erices apraksts
> Bérni nedrikst rotaldties ar iepakojuma

. Attélus skatit atlokamaija lappusé.
materialiem.

@ Cepsanas virsma

1) Iznemiet visas ierices dalas un lieto3anas o .
AR S @ Darbibas indikacijas lampina (sarkana)
instrukciju no kartona iepakojuma. '

. L o . Temperatiras kontrollampina (zala
2) Nonemiet no ierices visu iepakojuma ma- © Temperatiras kontrollampina (zala]

terialu, ka ari uz ierices eso3o iespéjamo O Rokturis
aizsargplévi un uzlimes. @ lerices apakidala

O Miklas trauks

@ Pankiku apgriesanas lapstina
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Pirms pirmas lietosanas
reizes

1) Tiriet visas ierices dalas, kuras nondk saskaré
ar partikas produktiem, ka aprakstits nodala
,TiriSana un kopsana”. Pirms ierices eks-
pluatacijas uzsaksanas pérliecinieties, ka
visas ierices dalas ir pilniba noZuvusas.

2) Novietojiet ierici uz karstumizturigas, firas un
[idzenas pamatnes.

3) Nodrosiniet 20 cm minimalo attalumu no
ierices virsmas lidz citiem priek$metiem.

Tagad ierice ir sagatavota lietodanai.

Lietosana

1) Pagatavojiet francu plano pankiku mikly,
ka aprakstits nodala ,Receptes”.

/\ BRIDINAJUMS!

> lerice darbibas laika stipri sakarst. Darbibas
laika pieskarieties tikai rokturim @.

2) lespraudiet fikla kontaktspraudni kontakiligz-
da. ledegas darbibas indikacijas lampina
@, un ierice sak uzkarst.

@ levéribai

> Pirmo reizi karséjot ierici, ar razosanas
procesu saistitas paliekas iericé var izraisit
dimo3anu un nepafikamu aromatu. Ta ir
normala un pilniba nekaitiga paradiba. To-
mér tas var negafivi ietekmét pirmas planas
pankikas gariu, tapéc ieteicams to neést.
Nodrosiniet pietiekamu védina3anu, piemé-
ram, atverot logu.

3) Pagaidiet, lidz iedegas temperatiras kontrol-
lampina @. Saja bridr ir sasniegta optimala
cepsanas temperatira.

@ levéribai
> Temperatiras kontrollampina @ ik pa
laikam ieslédzas un nodziest, tadéjadi nora-

dot, ka ierice uztur optimélu temperatiru, lai
noveérstu parkarianu.

4) lepildiet miklu miklas trauka @), lidz mikla
sniedzas apm. 0,5 cm zem blodas malas.
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5) Turiet ierici aiz roktura @ un apgrieziet ierici
otradi ta, lai cepsanas virsma @ bitu vérsta
uz leju.

6) Tagad iegremdaijiet cepsanas virsmu @
miklg, kas iepildita miklas trauka @.
Raugieties, lai cep3anas virsmas @ malas
bty bez miklas. Paturiet cepanas virsmu @
aptuveni 3 sekundes mikla.

@ levéribai
> Paturot cep3anas virsmu @ miklas traukd @
ilgék, pland pankika bis nedaudz biezdka.

7) Atkal apgrieziet ierici par 180° otradi
normalé pozicija un novietojiet o ar ierices
apakidalu @ vérstu pret darba virsmu.
Notiek planas pankikas cepsanas process.

8) Péc apm. 60 sekundém ar pankiku ap-
griesanas lapstinu @ paceliet uz augiu
pankikas malas un apgrieziet pankiku uz
cep3anas virsmas @ otradi.

@ levéribai

> Lai pankikas malas apgrie3anas laika neie-
plistu, panktka ir pilniba jGatdala no cepia-
nas virsmas @.

9) Pagaidiet vél aptuveni 40 sekundes, lidz ir
izcepusies ari otra pankiikas puse.
10) Ar pankidku apgriedanas lapstinas @ palr-
dzibu parvietojiet izcepto pankiku uz 3kivja.

@ levéribai

> Ja pankika ir pielipusi pie cepsanas virsmas
@, uzmanigi atdaliet to ar pankiku apgrie-
3anas lapstinu @.

11) Tapat rikojieties ar nékamajam pankokam,
[idz ir izlietota visa mikla.

M levéribai

» Kad miklas daudzums miklas travka @
samazinds, viegli virziet cepsanas virsmu (1)
turp un atpakal, lidz cep3anas virsma ir
parklajusies ar miklu.
Kad miklas palicis pavisam maz, var gadities,
ka miklas trauks @ cep3anas virsmas @
pacel3anas laika celas lidzi. Tapéc celiet
cep3anas virsmu @ no trauka lénam.
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(D UZMANIBU!

> Neuzklgijiet tiedi uz cepsanas virsmas @
lipigas piedevas, pieméram, ievarijumu vai
sirupu, bet pievienojiet tas fikai péc pankikas
izcep3anas, kad pankika jau ir parvietota
vz 3kivia. Pretéja gadijuma lipigas piedevas
var piedegt, apgritinot pannas firianu.
Turklat 3adi var sabojat ierici.

> Neizmantojiet metdla virtuves piederumus,
pieméram, nazi, daksinu u.c., lai nopemtu
izcepto pankiku no cepsanas virsmas @,
jo ar tiem varat sabojat pretpiedeguma
parklajumu. Ja pretpiedeguma parklajums
ir bojats, partrauciet ierices lietosanu.

Ja vélaties partraukt ierices lietodanu, izslédziet

to, atvienojot fikla kontaktspraudni no kontakiligz-
das, un |aujiet tai atdzist.

Receptes
@ levéribai

> Varat dazadot receptés noraditos produktu
daudzumus un pievienojamas sastavdalas.
Atkariba no miklas sastava iegusiet skidra-
kas vai biezdkas konsistences miklu. Pamata
ievérojiet: jo plandka mikla, jo planakas bus
pankikas.
Ja mikla satur cukuru, cep3anas laiks var
bt isaks, jo pankika atrak klgs brina.

Franéu plano pankuku pamat-
recepte
3 olas

500 ml piena
250 g miltu

1,5 édamkarotes ellas (partikas ellas)

1) Saputojiet olas ar pienu.

2) Pievienojiet miltus un ellu un visu kartigi
samaisiet, iegistot viendabigas konsistences
miklu.

3) Laujiet miklai aptuveni stundu nostavéties.

4) Cepiet pankikas, ka aprakstits nodala , Lie-
todana”.

5) Nonemiet pankiku no cepsanas virsmas @
un noviefojiet uz $kivja.

6) Izklgjiet uz pankikas vélamo piedevu un
salokiet vai sarullgjiet pankiku.

B Frandu plano pankiku pildijumam vai garné-
3anai varat izmantot dazadas piedevas:
pieméram, marmeladi, riekstu-nugas krému,
kanéli un cukuru, abolu biezeni, pudinu,
jogurtu, karameli, putukréjumu, svaigas ogas
u.c.

Galesu pamatrecepte

Galetes ir safigaks plano pankiku variants.

1 ola

500 ml piena

250 g griku miltu
50 g kviesu miltu

1 $kipsnina sals

50 g kauséta sviesta
150 ml Udens

1) Saputojiet olu ar pienu un Gdeni.

2) Samaisiet abu veidu miltus un pievienojiet
Skipsninu sals.

3) Sajauciet miltus ar skidrumu.

4) Pievienojiet kauséto sviestu un visu karfigi
samaisiet, iegUstot viendabigas konsistences
miklu.

5) Laujiet miklai aptuveni stundu nostavéties.

6) Cepiet galetes no abam pusém saskana ar
instrukciju, lidz ir sasniegta vélama brinuma
pakape.

7) Nonemiet galeti no cep3anas virsmas @
un novietojiet to uz $kivja.

8) Izklgijiet safigo pildijumu uz galetes un salo-
kiet to, izveidojot Eetrsturainu ,kabatinu”.

B Varat galetém izméginat dazadu veidu
pildijumus:
pieméram, svaigo sieru, biezpienu ar zalu-
miem, Aioli mérci, Tzatziki mérci, kipinatu
lasi, 3kinki, varitas olas, kausétu vai rivétu
sieru u.c.

Lv 33



SILVERCREST'

Parasto plano pankiku pamat-
recepte
4 olas

400 ml piena

200 g miltu

50 g kauséta sviesta

10 ml gazéta minerdalodens

1 3kipsnina sals

1) Saputojiet olas un iemaisiet pienu.

2) Maisot pievienojiet miltus, sviestu un mine-
ralddeni, un visu karfigi samaisiet, iegostot
viendabigas konsistences miklu.

3) Laujiet miklai aptuveni stundu nostavéties.

B Pankiku pildijumam vai garngjumam izman-
tojiet saldas vai salas piedevas, pieméram,
karstus kirSus un vanijas mérci, bananus,
mandeles un 3okolades mérci vai ari sping-
tus un rikotu utt.

Veganiskas franéu planas
pankukas ar darzenu pildijumu
Miklai:

250 g kviedu miltu

250 ml gazéta mineralodens

250 ml sojas dzériena

2 &damkarotes augu ellas

1 téjkarote sals

Pildijumam:

200 g Sampinjonu

1 vidgjs burkans

4 mazi sipolloki

1 kiploka daivina

200 g spindta lapinu (atri sasaldétu)
4 &damkarotes sojas salda kréjuma

Muskatrieksts, sals un pipari, augu ella cepsanai
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1) Vispirms sajauciet 3kidras sastavdalas un
péc tam pievienojiet miltus un sali. Visu kar-
figi samaisiet, iegUstot 3kidras konsistences
miklu.

2) Laujiet miklai aptuveni stundu nostavéties.

3) Cepiet franéu planas pankikas no abam
pusém saskand ar instrukcijy, lidz ir sasniegta
vélama brinuma pakéape.

4) Novietojiet gatavés franéu planas pankikas
uz $kivja.

5) Sagatavojiet pildijumu: sasmalciniet $am-
pinjonus, burkanu, sipollokus un kiploka
daivinu.

6) Lielad panna neliela ellas daudzuma apce-
piet darzenus (vispirms burkanu, tad sipol-
lokus ar kiploku un beigds $ampinjonus).
Parkaisiet ar séli un pipariem.

7) P&c tam pievienoijiet atkausétos un note-
cindtos spindtus un sojas saldo kréjumu,
laujot visam apméram 7-10 minites neliela
karstuma sautéties. Péc tam parkaisiet mus-
katriekstu.

8) Uzlieciet pildijumu vz izceptajam francu
planajam panktkam un sarullgjiet tas.

Veganiskas pankiokas ar
bumbieriem

Miklai:

150 g kviedu miltu

100 g auzu parslu

150 ml bumbieru sulas

300 ml auzu vai sojas piena
1 gkipsnina sals

10 ml gazéta mineralddens
1 édamkarote augu ellas
Pildijumam:

3 vidéja lieluma bumbieri
60 g brina cukura

15 ml Gdens

1 t&jkarote kanéla
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1) Sajauciet miltus ar auzu parsldm, bumbieru
sulu, augu pienu un sdli, iegistot viendabigas
konsistences miklu. Péc tam pievienojiet ellu
un mineralddeni un saputojiet visu.

2) Kamér mikla nostavas, nomizojiet bumbie-
rus, iznemiet serdi ar séklingm un sagrieziet
bumbieri daivinas.

3) Apcepiet bumbieru daivinas liela panna
neliela ellas daudzuma.

4) Pievienojiet cukuru un Gdeni un karameliz&jiet
bumbierus neliela karstuma apm. 5-7 mi-
nites, tos vairakkart apgrozot. Parkaisiet ar
kanéli.

5) Cepiet pankiukas saskana ar instrukciju, lidz
ir sasniegta vélama brinuma pakape, un
uzlieciet gatavas pankikas vz 3kivia.

6) Izklgjiet bumbierus uz pankikam un sarul-
gjiet vai salokiet tas. Péc tam pasniedziet
ar karamelizéto mérci, kas ir izveidojusies
panna.

TiriSana un kopsana
/\ BISTAMI!

> Pirms katras firisanas reizes atvienojiet tikla
kontaktspraudni no kontaktligzdas! Pastav
elektriskas stravas trieciena risks!

Nekada gadijumé neiegremdgijiet ierici
Udeni vai citos 3kidrumos!
> Nekada gadijuma nemazgaijiet pamatierici
trauku mazgajamaija masingl
> Raugieties, lai ierices iek3pusé neiek|ust
mitrums.

/\ BRIDINAJUMS!

> Pirms firisanas vienmér |aujiet cep3anas
virsmai @ atdzist. Pastdv apdegumu
gisanas risks!

@ levéribai

> Neizmantojiet abrazivus vai agresivas iedar-
bibas firisanas lidzek|us. Tie var neatgrieze-
niski sabojat virsmas un padarit nelietojamu
pretpiedeguma parklajumu.

() NORADE

> Vislabdk ierici ir firit uzreiz péc atdzianas.
Tad partikas produktu paliekas bis vieglak
nofiramas.

2= Miklas trauku @ un plano pankiku apgrie-
27 $anas lapstinu @ var mazgét arf trauku
mazgdjama masing.

1) Notfiriet lielakas miklas paliekas no cepsanas
virsmas @ ar papira dvieli vai mikstu skli.
lesp&jamas miklas paliekas, kas cep3anas
laika var bt iekJuvusas un pielipuas sprauga
starp cep3anas virsmu @ un ierices apaks-
dalu @, varat iztirit, pieméram, ar zobu
bakstamo kocinu.

2) Tiriet cep3anas virsmu @ tikai ar mitru
lupatinu. Vajadzibas gadijuma uzpiliniet
vz lupatinas saudzigas iedarbibas trauku
mazgdajamo lidzekli un péc tam noslaukiet
ar tikai Gdeni samitringtu lupatinu.

3) lerices apakidalas @ firidanai izmantojiet
mitru stkli vai lupatinu. Vajadzibas gadijuma
uzpiliniet uz lupatinas saudzigas iedarbibas
trauku mazgajamo lidzekli un péc tam no-
slaukiet ar tikai Gdent samitringtu lupatinu.
Visu karfigi nozavéjiet.

4) Pirms ierices noliksanas vai atkartotas eks-
pluatacijas parliecinieties, vai visas tas dalas
ir pilnibd nozuvuias.

Uzglabasana

B Uzglabagijiet atdzisu$o, nofirito ierici no
putekliem aizsargata un sausa vieta.

Lv 35



SILVERCREST'

Problemu novérsana

Probléema

Célonis

Risindjums

Péc iegremdé3anas mikla
plana pankika nepielip
pie cep3anas virsmas @

Mikla ir parak bieza.

Pievienojiet miklai ik daudz 3kid-
ruma, lai mikla iegitu kréjumam
[idzigu konsistenci.

Miklas traukéa @ ir parak maz miklas.

Uzpildiet miklu.

Fran¢u planas pankikas
ir pardk planas vai tajés
ir caurumi.

Miklai ir janostavas, lai aktivizétos
miltos esosais lipeklis.

Laujiet miklai nostavéties vismaz
vienu stundu.

lerice nav savienota ar elektrotiklu.

lespraudiet kontaktspraudni fikla

kontaktligzda.

lerice neuzkarst.

Kontaktligzda ir bojata.

Izmantojiet citu fikla kontaktligzdu.

lerice ir bojata.

Vérsieties servisa.

Ja problémas neizdodas novérst, veicot iepriek$ minétos novérsanas pasakumus, vai ja konstatéjat

cita veida trauc&jumus, lidzu, vérsieties msu klientu apkalpo3anas servisa.

Utilizacija
lerices likvidésana

Blakus redzamais simbols ar
parsvitrotu atkritumu tvertni uz
ritenisiem nozimé, ka uz 3o ierici
attiecas Direktiva 2012/19/EU.
Saja direkiiva ir noradits, ka péc ierices
deriguma termina beigam to nedrikst izmest
kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem, bet
gan janodod specidli izveidotos savdkianas
punktos, parstrades centros vai atkritumu
likvidésanas uznémumos.
§ilikvidésana ir bezmaksas pakalpo-
jums. Saudzéjiet apkartéjo vidi un
veiciet likvidésanu atbilstosi noteiku-
miem.
Ja jUsu nolietotd ierice satur personas datus,
jusu atbildiba ir tos dzést, pirms nododat ierici
atpakal.

o |
BWA
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Informéciju par nolietotd izstradaiju-
ma likvidé$anu varat sanemt sava
pagasta parvaldé vai pilsétas
padvaldiba.

3 oo T4
lepakojuma utilizésana
nemot véra to atbilstibu vides
aizsardzibas prasibam un utilizé3a-
parstradat atkartoti. Atbrivojieties no iepakojuma
materialiem, kas vairs nav nepiecie$ami, saskana

@ lepakojuma materiali ir izvélét,
nas iespéjas, tapéc tos var
ar vietéjiem spéka eso3ajiem noteikumiem.

lepakojumu likvidgijiet atbilstosi vides
aizsardzibas prasibam. Nemiet véra
vz dazadajiem iepakojuma
materidliem izvietotos mark&jumus
un saskirojiet tos atbilstosi Siem
marké&jumiem. lepakojuma materidli ir markéti
ar saisingjumiem (a) un cipariem (b), un tiem ir

b

3ada nozime: 1-7: plastmasa, 20-22: papirs un
kartons, 80-98: kompozitmateridli.

Tehniskie parametri

220-240V ~, 50-60 Hz
600 W

Tikla spriegums

Jaudas patéring
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Uznémuma «KompernaB3
Handels GmbH» garantija

Loti cientta kliente, augsti godatais klient!

Sai iericei jos sanemat 3 gadu garantiju, sakot ar
pirkuma datumu. Saija iericé konstatgjot defektus,
jums ir likumigas tiesibas vérsties ar prasibu pie
ierices

pardevéja. Sis likumigas tiesibas mosu turpmak
aprakstitd garantija nekada veida neierobezo.

Garantijas nosacijumi

Garantija sakas spéka, sakot ar pirkuma datumu.
Lodzu, saglabaijiet pirkuma ceku. Tas bis nepie-
cieSams ka pirkumu apliecino3s dokuments.

Ja tris gadu laika kops §is ierices pirkuma datuma
iericé tiks konstatéts materiala vai razodanas
defekts, produktam - péc misu izvéles - tiks
veikts bezmaksas remonts, produkts tiks aizstats
ar jaunu produktu vai jums tiks atgriezta pirkuma
summa. Lai sanemtu 3o garantijas pakalpojumu,
ierice, kurai tris gadu laika tiek konstatéts defekts,
kopa ar pirkuma &eku ir jaiesniedz misu uznému-
ma, pievienojot isu konstatéta defekta aprakstu
un kad tas ir konstatéts.

Ja uz 30 defektu attieksies misu garantija, jus
sanemsiet atpakal salabotu vai ari jaunu produk-
tu. Péc produkta saremontésanas vai nomainas
datuma garantijas darbibas periods nesakas no
jauna.

Garantijas laiks un likuma noteikto
reklamaciju iesniegSana saistiba ar
produkta kvalitati

Sniedzot garantijas pakalpojumu, garantijas
darbibas laiks nepagarings. Tas attiecas ari uz
nomainitam un salabotam detalam. Ja bojgjumi
vai defekti iericé jau ir bijusi pirkuma bridi, par
tiem jGzino uzreiz péc produkta izpakosanas.
Garantijas darbibas laikam beidzoties, visi
remonta darbi tiks veikti par maksu.

Garantijas pakalpojuma apjoms
lerice ir izgatavota atbilstosi visstingrakajam
kvalitates prasibam un pirms piegades klientam
ropigi parbaudita.

Garantijas pakalpojums attiecas uz materiala
vai razo3anas defektiem. ST garantija neattiecas
uz produkta sastavdalam, kas ir paklautas da-
biskam nolietojumam un tapéc var tikt uzskatitas
par dilsto3am detalam, vai uz trauslu un plistodu
detalu, pieméram, slédzu vai no stikla izgatavotu
detalu bojajumiem.

Garantija beidzas bridi, kad produktam tiek no-
dariti bojgjumi, tas tiek lietots vai tam tiek veikta
apkope neatbilstosi paredzétajiem noteikumiem.
Lai garantétu pareizu produkta lietodanu, ir
jgievéro visi lietodanas pamaciba ietvertie noradi-
jumi. Obligati jgizvairas no tadiem lietodanas
mérkiem un darbibém, no kuram lietoanas
pamaciba produkta lietotajam tiek ieteikts
atturéties vai par kuru veikdanu vin§ pamaciba
tiek bridinats.

Produkts ir paredzéts tikai privatai lietosanai, un
tas nav paredzéts komercialai lietosanai. Rikojo-
ties ar ierici pretéji apraksfitajiem izmantosanas
mérkiem vai lietojot to neatbilsto3i noteikumiem,
iedarbojoties uz ierici ar spéku un atverot tas
korpusu (iznemot, ja to ir darijusi misu pilnvaro-
tas servisa filiales darbinieki), garantija zaudé
savu spéku.

Procedira garantijas iestasanas
gadijuma
Lai nodrogindtu atru jUsu pieprasijuma apstradi,
|gdzu, sekojiet §im noradém:
B Saistiba ar visu veidu pieprasijumiem,
|adzu, sagatavojiet preces numuru
(IAN) 466712_2404 un pirkuma &eku ka

pirkumu apliecinosu dokumentu.

B Preces numurs ir noradits produkta tehnisko
datu plaksnité, gravéjumé uz produkta, lieto-
3anas pamacibas titullapa (apaksa kreisaja
pusé) vai uzlimé, kas pieliméta produkta
aizmuguré vai apak3pusé.
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B Konstatéjot ar ierices funkciju darbibu saisti-
tus defektus vai cita veida defektus, vispirms
sazinieties ar pazinoto servisa centru, zva-
not pa talruni vai rakstot e-pastu.

B Péc tam produkty, kas ir fikséts ka bojats,
klat pievienojot pirkumu apliecinodu doku-
mentu (pirkuma &eku) un aprakstot konstaté-
to defektu, ka ari noradot ta konstatésanas
laiku, jUs varat bez maksas nosofit uz masu
pazinoto servisa adresi.

E&AE | Vietné www.lidl-service.com jus

¥ | varat lejupieladét 3o un vél
daudzas citas rokasgramatas,
videomateridlus par produktiem un
instalGcijas programmatiras.

Ar 30 QR kodu jus uzreiz varat atvért veikala Lidl
servisa lapu (www.lidlservice.com) un, ievadot
preces numuru (IAN) 466712_2404, atvert

savu lietosanas pamacibu.

Serviss

(V) Serviss Lettlannd
Talr.: 80005808
E-pasts: kompernass@lidl.lv

[1AN 466712_2404 |

Importetajs
Lodzu, ievérojiet, ka turpmak noradita adrese

nav servisa adrese. Vispirms sazinieties ar pazi-
noto servisa centru.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VACIJA

www.komperncss‘com
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdtes. Sie haben sich damit fir ein hochwer-
tiges Produkt entschieden.

|III Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil

dieses Produkts. Sie enthélt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsor-
gung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen
vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fiir die angegebenen Einsatz-
bereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdaBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Backen von
Crépes, Pfannkuchen und &hnlichen Eierspeisen.
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benut-
zung im Innenbereich von privaten Haushalten
bestimmt. Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Verwendete Warnhinweise
und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf
der Verpackung und dem Gerét werden folgende
Warnhinweise und Symbole verwendet (falls
zutreffend):

WARNUNG! Ein Warnhin-
weis mit diesem Symbol und
dem Signalwort ,\WARNUNG"
kennzeichnet eine mégliche
Gefdhrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verlet-
zung zur Folge haben kénnte.

>

VORSICHT! Ein Warnhin-

weis mit diesem Symbol und
dem Signalwort , VORSICHT”
kennzeichnet eine mégliche
Gefshrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, eine
geringfigige oder méBige Verlet-
zung zur Folge haben kénnte.

©

ACHTUNG! Ein Warnhinweis
mit diesem Symbol und dem Sig-
nalwort ,ACHTUNG" kennzeich-
net eine mégliche Situation, die,
wenn sie nicht vermieden wird,
einen Sachschaden zur Folge
haben kénnte.

GEFAHR! Ein Warnhinweis
mit diesem Symbol und dem
Signalwort ,GEFAHR” kenn-
zeichnet eine unmittelbar
A bevorstehende Geféhrdungs-
situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, den Tod oder

eine schwere Verletzung zur
Folge hat.

Ein Hinweis kennzeichnet
zusdtzliche Informationen, die
den Umgang mit dem Gerét
erleichtern.

Anleitung lesen.

Wechselstrom/-spannung

@ LE ©

Nicht in Wasser tauchen!
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Fir die Reinigung in der Spiil-
maschine geeignet.

=

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Beriihrung
kommen, sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

m Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf sichtbare
Schéaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder heruntergefallenes
Gerdt nicht in Betrieb.

m Setzen Sie das Gerat nicht dem Regen aus und benutzen Sie es
auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

m Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Betriebs nie-
mals nass oder feucht wird. Fishren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt ode anderweitig beschadigt werden kann.

m Das Gerdt muss an eine Steckdose mit Schutzleiter angeschlossen
werden.

m Die Spannung der Stromquelle muss mit den Angaben auf dem
Typenschild des Gerdtes Ubereinstimmen.

m Schitzen Sie das Netzkabel vor Berithrungen mit heilen Gerdte-
teilen. Benutzen Sie das Gerét niemals in der Nghe einer offenen
Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Das Netzkabel muss regelméBig auf Zeichen von Beschadigungen
untersucht werden. Falls das Netzkabel beschadigt ist, darf das
Gerdt nicht mehr benutzt werden.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
&hnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu
vermeiden.

m Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Radumen, nicht im Freien.

m Berihren Sie das Gerat oder das Netzkabel niemals mit nassen
Handen.

m Trennen Sie das Gerdt von der Stromversorgung, wenn Sie es nicht
benutzen oder bevor Sie es reinigen.
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Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten! Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen
Schlag entstehen, wenn im Betrieb Flissigkeitsreste auf spannungs-

fihrende Teile gelangen.
Achten Sie beim Reinigen darauf, dass kein Wasser in das Innere

des Gerdtes gelangt. Reinigen Sie das Gerét nie unter flieBendem
Wasser.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Netz-
steckdose, um das Gerdat auszuschalten.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem
Gerdt spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch
Kinder durchgefihrt werden, es sei, denn sie sind élter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerdt spielen.

Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger als
8 Jahre fernzuhalten.

m Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.

m Stellen Sie das Gerat méglichst in der Néhe einer Steckdose auf.

Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

Vorsicht! Heif3e Oberfléche!
Die berihrbaren Oberflachen kdnnen wédhrend des Be-

triebs sehr heifd werden. Fassen Sie daher nur den Griff an.
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m Llassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor Sie es
reinigen! Verbrennungsgefahr!

m Ziehen Sie bei Gefahr sofort den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose. Ziehen Sie am Stecker selbst, nicht am Netzkabel.

m Offnen Sie nie das Gehduse des Gerdites.

(D ACHTUNG! SACHSCHADEN!

m Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerét zu betreiben.

m lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebes niemals unbeauf-
sichtigt.

m Backwaren kdnnen brennen! Stellen Sie das Gerdt deshalb nie-
mals in der Néhe von oder unter brennbaren Gegenstanden ab,
insbesondere nicht unter Gardinen oder Hangeschrénken.

m Decken Sie das Gerdt nicht ab, solange es in Betrieb ist.

m Betreiben Sie das Gerét ausschlieBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

m Benutzen Sie keine metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel
usw., wenn Sie das Gargut aus der Backplatte nehmen, da sonst
die Antihaftbeschichtung beschadigt werden kénnte.
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Lieferumfang

Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden
Komponenten geliefert:

® 1 Crépe-Maker

® 1 Teigschale

® | Crépe-Wender

® Bedienungsanleitung
/\ WARNUNG:! Erstickungsgefahr!

> Verpackungsmaterialien dirfen von Kindern
nicht zum Spielen verwendet werden.

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und
die Bedienungsanleitung aus dem Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsma-
terial sowie eventuelle Schutzfolien und
Aufkleber vom Gerdt.

() Hinweis

> Priffen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit
und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstdndigen Lieferung oder
Schéden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch den Transport wenden Sie
sich an die Servicehotline (siehe Kapitel
Service).

Geratebeschreibung
Abbildungen siehe Ausklappseite.
Backplatte
Betriebsindikationsleuchte (rot)
Temperaturkontrollleuchte (griin)
Griff

Geréteboden

Teigschale

Crépe-Wender

QOO0 O000C
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Vor dem ersten Gebrauch

1) Reinigen Sie alle Teile, die mit Lebensmit-
tel in BerGhrung kommen, wie im Kapitel
,Reinigen und Pflegen” beschrieben.
Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollsténdig
getrocknet sind, bevor Sie das Gerdt in
Betrieb nehmen.

2) Stellen Sie das Gerdt auf eine hitzebesténdi-
ge, saubere und ebene Flache.

3) Sorgen Sie fir einen ausreichenden Abstand
von mindestens 20 cm zwischen der Gerdte-
oberfléiche und anderen Gegenstéinden.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.

Bedienen

1) Bereiten Sie zuerst den Crépe-Teig zu, wie
im Kapitel ,Rezepte” beschrieben.

/A WARNUNG!
> Das Gerdt wird wahrend des Betriebs sehr
heif}. Berilhren Sie wahrend des Betriebs

nur den Griff @.

2) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netz-
steckdose. Die Betriebsindikationsleuchte
@ leuchtet auf und das Gerdt beginnt
aufzuheizen.

(® Hinweis

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes
kann es durch fertigungsbedingte Riickstén-
de zu leichter Rauch- und Geruchsentwick-
lung kommen. Das ist normal und véllig un-
gefdhrlich. Da dies jedoch den Geschmack
des ersten Crépe beeintréchtigen kénnte, ist
es ratsam, diesen nicht zu verzehren.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliftung,
ffnen Sie z. B. ein Fenster.

3) Warten Sie, bis die Temperaturkontrolleuch-
te @ aufleuchtet. Dann ist die optimale
Backtemperatur erreicht.
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(® Hinweis

> Die Temperaturkontrollleuchte @ schaltet
sich immer wieder ein und aus, um anzuzei-
gen, dass das Gerdt die optimale Tempera-
tur hélt, um ein Uberhitzen zu vermeiden.

4) Geben Sie den Teig in die Teigschale @,
bis diese bis ca. 0,5 cm unter dem Rand
gefillt ist.

5) Halten Sie das Gerét am Griff @ und dre-
hen Sie es so, dass die Backplatte @ nach
unten zeigt.

6) Tauchen Sie nun die Backplatte @ in den
Teig in der Teigschale @. Achten Sie dar-
auf, dass die Rénder der Backplatte @ frei
bleiben. Halten Sie die Backplatte @ etwa
3 Sekunden lang im Teig.

(D Hinweis
> Wenn Sie die Backplatte @ léinger in der

Teigschale @ halten, wird der Crépe etwas
dicker.

7) Drehen Sie das Gerdt um 180° wieder in
die normale Position um und stellen Sie es
mit dem Gerdteboden @ auf die Arbeits-
flache. Der Crépe wird gebacken.

8) Nach ca. 60 Sekunden heben Sie mit dem
Crépe-Wender @ die Rander des Crépe
an und drehen Sie ihn auf der Backplatte

O um.

(D Hinweis

> Damit die Rénder des Crépe beim Wenden
nicht einreifBen, sollte der Crépe vollstdndig
von der Backplatte @ geldst werden.

9) Warten Sie weitere ca. 40 Sekunden, bis auch
die andere Crépeseite fertig gebacken ist.

10) Lassen Sie den fertigen Crépe mit Hilfe des
Crépe-Wenders @ in einen Teller gleiten.

@ Hinweis
> Sollte der Crépe an der Backplatte @ haf-

ten bleiben, 16sen Sie ihn vorsichtig mit dem
Crépe-Wender @.

11) Fahren Sie in gleicher Weise fort fir den
n&chsten Crépe, bis der Teig aufgebraucht
ist.

@ Hinweis

> Wenn der Teig in der Teigschale @ weniger
wird, schwenken Sie ggf. die Backplatte @
leicht hin und her, bis die Backfléche mit
Teig bedeckt ist.
Bei sehr wenig Teig kann es passieren, dass
die Teigschale @ beim Anheben der Back-
platte @ mit hochezogen wird. Heben Sie
die Backplatte @ daher langsam an.

(D ACHTUNG!

> Geben Sie keine klebrigen Zutaten wie
Konfitire oder Sirup direkt auf die Back-
platte @, sondern figen Sie sie erst nach
dem Garen hinzu, wenn die Crépes auf den
Tellern sind. Diese Zutaten wiirden sonst
anbrennen und die Reinigung erschweren.
AuBerdem kann dadurch das Gerét bescha-
digt werden.

> Benutzen Sie keine metallischen Werkzeuge
wie Messer, Gabel usw., wenn Sie Gargut
von der Backplatte @ nehmen, da diese die
Antihaftbeschichtung beschadigen kénnen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt
ist, benutzen Sie das Gerdt nicht weiter.

Wenn Sie das Gerdt nicht weiter bendtigen,
schalten Sie es aus, indem Sie den Netzstecker
aus der Netzsteckdose ziehen und lassen Sie

das Gerdit abkihlen.

Rezepte

(® Hinweis

> Die Rezepte kénnen Sie in Menge und
Zusammensetzung der Zutaten variieren.
Je nach Teigzusammensetzung erhalten Sie
einen mehr oder weniger flissigen Teig.
Grundsétzlich gilt: Je dinnflissiger der Teig,
desto diinner die Crépes.
Wenn der Teig zuckerhaltig ist, kann sich die
Backzeit verringern, da der Crépe schneller
braun wird.
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Grundrezept Crépe
3 Eier

500 ml Milch

250 g Mehl

1,5 EL Ol (Speisedl)

1) Verquirlen Sie die Eier und die Milch.
2) Geben Sie das Mehl und das Ol hinzu und

verarbeiten Sie alles zu einem glatten Teig.
3) Lassen Sie den Teig eine Stunde ruhen.

4) Backen Sie den Crépe von beiden Seiten
wie im Kapitel ,Bedienen” beschrieben.

5) Nehmen Sie den Crépe von der Backplatte
@ und legen Sie ihn auf einen Teller.

6) Verteilen Sie den gewiinschten Belag auf
den Crépe und klappen oder rollen Sie ihn
anschlieBend zusammen.

B Die Crépes kdnnen Sie mit verschiedenen
Zutaten fillen oder garnieren:
Zum Beispiel mit Marmelade, Nuss-Nougat-
Creme, Zimt und Zucker, Apfelmus, Pudding,
Joghurt, Karamell, Sahne, frischen Beeren
Usw.

Grundrezept Galette

Galettes sind die herzhafte Variante eines Crépe.

1 Ei

500 ml Milch

250 g Buchweizenmehl
50 g Weizenmehl

1 Prise Salz

50 g zerlassene Butter
150 ml Wasser

1) Verquirlen Sie das Ei, die Milch und das
Wasser.

2) Mischen Sie die beiden Mehlsorten und
geben Sie eine Prise Salz hinzu.

3) Verrihren Sie das Mehl mit der Flissigkeit.
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4) Geben Sie die zerlassene Butter hinzu und
verarbeiten Sie alles zu einem glatten Teig.

5) Lassen Sie den Teig eine Stunde ruhen.

6) Backen Sie die Galette nach Anleitung von
beiden Seiten, bis sie den gewiinschten
Bréunungsgrad erreicht hat.

7) Nehmen Sie die Galette von der Backplatte
@ und legen Sie sie auf einen Teller.

8) Verteilen Sie die herzhafte Zubereitung
auf die Galette und klappen Sie diese
zusammen, so dass eine viereckige ,Tasche”
entsteht.

B Sie kdnnen verschiedene herzhafte Zuberei-
tungen fir die Galettes ausprobieren:
Zum Beispiel Frischkése, Kréuterquark, Aioli,
Tzaziki, Rducherlachs, Schinken, gekochte
Eier, Schmelz- oder Reibekdse usw.

Grundrezept diinne Pfannkuchen
4 Eier

400 ml Milch

200 g Mehl

50 g zerlassene Butter

10 ml Mineralwasser mit Kohlenséure

1 Prise Salz

1) Schlagen Sie die Eier und rishren Sie dann
die Milch unter.

2) Geben Sie das Mehl unter Rishren dazu,
figen Sie die Butter und das Mineralwasser
hinzu und verrishren Sie alles zu einem
glatten, homogenen Teig.

3) Lassen Sie den Teig eine Stunde ruhen.

B Fillen oder garnieren Sie die Pfannkuchen
mit sien oder herzhaften Zutaten, wie z. B.
mit heiflen Kirschen und Vanilleso3e, mit
Bananen, Mandeln und Schokoladensofde
oder mit Spinat und Ricotta usw.
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Vegane Crépes mit Gemusefillung
Fir den Teig:

250 g Weizenmehl

250 ml Mineralwasser mit Kohlens&ure
250 ml Sojadrink

2 EL Pflanzensl

1 TL Salz

Fir die Fillung:

200 g Champignons

1 mittelgroBe Méhre

4 kleine Lauchzwiebeln
1 Zehe Knoblauch
200 g Blattspinat (TK)
4 EL Sojasahne

Muskat, Salz und Pfeffer, Pflanzendl zum Braten

1) Vermengen Sie zuerst die flissigen Teigzu-
taten miteinander und fiigen Sie dann das
Mehl und das Salz hinzu. Verrihren Sie

alles zu einem diinnflissigen Teig.
2) Lassen Sie den Teig eine Stunde ruhen.

3) Backen Sie die Crépes nach Anleitung von
beiden Seiten, bis sie den gewiinschten
Bréunungsgrad erreicht haben.

4) Legen Sie die fertigen Crépes auf einen

Teller.

5) Bereiten Sie die Fiillung vor: Schneiden Sie
die Champignons, die Mé&hre, die Lauch-
zwiebeln und die Knoblauchzehe klein.

6) Braten Sie das Gemiise zusammen (zuerst
die Méhre, dann die Frihlingszwiebeln mit

dem Knoblauch und zum Schluss die Cham-

pignons) in einer gro3en Pfanne mit etwas
Pflanzendl an. Schmecken Sie mit Salz und

Pfeffer ab.

7) Figen Sie den aufgetauten und abgetropf-
ten Spinat und die Sojasahne hinzu und
lassen Sie alles ca. 7-10 Minuten bei
leichter Hitze schmoren. Schmecken Sie
AnschlieBend mit Muskat ab.

8) Geben Sie die Fillung auf die fertig
gebackenen Crépes und rollen Sie diese
zusammen.

Vegane Pfannkuchen mit Birnen
Fir den Teig:

150 g Weizenmehl

100 g Haferflocken

150 ml Birnensaft

300 ml Hafer- oder Sojamilch

1 Prise Salz

10 ml Mineralwasser mit Kohlens&ure

1 EL Pflanzendl

Fir die Fillung:

3 mittelgroBe Birnen
60 g brauner Zucker
15 ml Wasser

1 TL Zimt

1) Verrithren Sie das Mehl mit den Haferflo-
cken, dem Birnensaft, der Pflanzenmilch und
dem Salz zu einem glatten Teig. Figen Sie
anschlieBend das Ol und das Mineralwas-
ser hinzu und verquirlen Sie alles.

2) Waéhrend der Teig ruht, schélen Sie die
Birnen, entfernen Sie das Kerngehduse und
schneiden Sie sie in Spalten.

3) Braten Sie die Birnenspalten in einer grofien
Pfanne mit etwas Speised| an.

4) Figen Sie den Zucker und das Wasser
hinzu und lassen Sie die Birnen bei leichter
Hitze unter mehrmaligem Wenden ca. 5-7
Minuten karamellisieren. Schmecken Sie mit
dem Zimt ab.

5) Backen Sie die Pfannkuchen nach Anleitung,
bis sie den gewiinschten Bréunungsgrad
erreicht haben und legen Sie die fertigen
Pfannkuchen in einen Teller.

6) Verteilen Sie die Birnen auf die Pfannkuchen
und rollen oder klappen Sie diese zusam-
men. Servieren Sie sie anschlieBend mit der
karamellisierten Sof3e, die entstanden ist.
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Reinigen und Pflegen

/\ GEFAHR!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elektrischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Fliissigkeiten!

> Reinigen Sie das Hauptgerét keinesfalls in
der Spilmaschinel!

> Achten Sie darauf, dass keine Feuchtigkeit in
das Gerét gelangen kann.

/A WARNUNG!
> Lassen Sie die Backplatte @ immer erst
abkiihlen, bevor Sie sie reinigen. Es besteht
Verbrennungsgefahr!

(D ACHTUNG!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kdnnen
die Oberfléchen irreparabel beschédigen
und die Antihaftbeschichtung unbrauchbar
machen.

(D Hinweis

> Reinigen Sie das Gerdt am besten sofort
nach dem Abkiihlen. Dann lassen sich
Lebensmittelreste leichter entfernen.

Fehlerbehebung

Die Teigschale @ und der Crépe-Wender
7 @ kénnen auch in der Spilmaschine
gereinigt werden.

1) Entfernen Sie grobe Teigreste mit einem Pa-
piertuch oder einer weichen Biirste aus der
Backplatte @. Eventuelle Teigreste, die beim
Backen in den Spalt zwischen Backplatte @
und Geréteboden @ haften geblieben sein
sollten, kdnnen Sie z. B. mit einem Holz-
zahnstocher entfernen.

2) Reinigen Sie die Backplatte @ nur mit einem
feuchten Tuch. Geben Sie bei Bedarf ein
mildes Spilmittel auf das Tuch und wischen
Sie mit einem nur mit Wasser befeuchteten
Tuch nach.

3) Reinigen Sie das Gerdtegehduse @ mit
einem feuchten Schwamm oder Tuch. Ge-
ben Sie bei Bedarf ein mildes Spilmittel auf
das Tuch und wischen Sie mit einem nur mit
Wasser befeuchteten Tuch nach. Trocknen
Sie alles gut ab.

4) Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollsténdig
getrocknet sind, bevor Sie das Gerdt weg-
rdumen oder wieder in Betrieb nehmen.

Aufbewahrung

B Bewahren Sie das abgekihlte, gereinigte
Gerdt an einem staubfreien und trockenen
Ort auf.

Fehler Ursache

Lésung

Der Crépe bleibt nach dem
Eintauchen in den Teig nicht

Der Teig ist zu dickflissig

Geben Sie so viel Flissigkeit dazu,
dass der Teig in etwa die Konsistenz
von Sahne hat

an der Backplatte @ haften
schale @

Zu wenig Teig in der Teig-

Fillen Sie Teig nach

Die Crépes sind zu diinn
oder weisen Lcher auf

Der Teig muss ruhen, damit
der Kleber im Mehl aktiv wird

Lassen Sie den Teig mindestens eine
Stunde ruhen
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Fehler Ursache

Lésung

Das Gerdt ist nicht mit dem
Stromnetz verbunden

Stecken Sie den Stecker in die
Netzsteckdose

Das Gerdt heizt nicht

Die Netzsteckdose ist defekt

Verwenden Sie eine andere Netz-
steckdose

Das Gerdt ist defekt

Wenden Sie sich an den Service

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Lésungen beheben lassen oder, wenn Sie andere
Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich an unseren Kunden-Service.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer

durchgestrichenen Miilltonne auf

Radern zeigt an, dass dieses Gerdt

der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie
dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht
mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen
diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungs-
betrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Handler zurickzugeben. Héndler von Elektro-
und Elektronikgerdten sowie Lebensmittelhéndler,
die regelméBig Elektro- und Elektronikgerdte
verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréte
unentgeltlich zurickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte
in keiner Abmessung gréfer als 25 cm sind. LIDL
bietet lhnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in
den Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten

enthdlt, sind Sie selbst fir deren Léschung verant-
wortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

® Weitere Méglichkeiten zur
S Entsorgung des ausgedienten
%A Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertrdglichen und
%@ entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb
recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien geméf den orilich
geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiede-
nen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls
gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern
(b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Technische Daten

220-240V ~, 50-60 Hz
600 W

Netzspannung

Leistungsaufnahme
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Garantie der KompernalB3
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Mangeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkaufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bit-
te bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser
wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert,
ersefzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese
Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerét und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein never Garantiezeit-
raum.
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Garantiezeit und

gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schaden und Méngel missen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabri-
kationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht
auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausge-
setzt sind und daher als VerschleiBteile angese-
hen werden kénnen oder fiir Beschddigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder
Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt be-
schadigt, nicht sachgeméf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgeméfle Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu
vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgemafer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 466712_2404 als Nachweis fiir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige
Méngel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fr Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Serviceanschrift {bersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen
Sie diese und viele weitere Hand-
biicher, Produktvideos und Installa-
tionssoftware herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 466712_2404 Ihre Bedienungsanleitung

Sffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 466712_2404 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie
zundichst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

Deutschland

www.kompernoss.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com
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