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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.
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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit allen
Funktionen des Gerétes vertraut.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new

appliance!

M You have clearly decided in favour of a

modern, high quality product. These
operating instructions are a component of this
product. They contain important information in
regard to safety, use and disposal. Before using

the product,

familiarise yourself with all of these operating

and safety instructions. Use this

appliance only as described and only for the
purposes indicated. In addition, pass these
documents on, together with the product, to any

future owner.

Intended use

This appliance is exclusively intended for making
walffles, patterned waffles and doughnuts.

This appliance is intended exclusively for use in
domestic households. Do not use the appliance
for commercial applications! The manufacturer
accepts no liability for damages caused by

improper use.

Warnings and symbols used

The following warnings and symbols are used in
these operating instructions, on the packaging
and on the appliance (where applicable):

DANGER! A warning with

>

@B e o

)

O~

A

&

this symbol and the signal

word "DANGER" indicates an
imminently hazardous situation
that will result in death or serious
injury if not avoided.

WARNING! A warning with
this symbol and the signal word
"WARNING" indicates a poten-
tially hazardous situation that
could result in death or serious
injury if not avoided.
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~

CAUTION! A warning with
this symbol and the signal
word "CAUTION" indicates a
potentially hazardous situation
that could result in a minor or
moderate injury if not avoided.

ATTENTION! A warning with
this symbol and the signal word
"ATTENTION" indicates a poten-
tial situation that could result in
property damage if not avoided.
A note identifies additional infor-

mation that facilitates the use of
the appliance.

Read the instructions.

AC current/voltage

Do not immerse in water!

Dishwasher-proof.

The coating of the removable
plates is food-safe.
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Items supplied

The appliance is delivered with the following
components as standard:

® Waffle Maker
2 Removable plates “Waffles”
2 Removable plates “Patterned waffles”

[ ]
[ ]
® 2 Removable plates “Doughnut”
® Operating instructions

1

) Remove the appliance, the removable plates
and the operating instructions from the
carton.

2) Remove all packaging material and stickers.

() NOTICE

> Check the contents to ensure everything is
present and for visible damage.

> |f the delivery is not complete or has been
damaged due to defective
packaging or transportation, contact the
Service Hotline (see section Service).

Appliance description

Illustration A:
Locking device
Heating coil
Lower mountings
Heating coil

Locking devices

©Q00000Q

Rear mountings

lllustration B (Patterned waffles):
@ Upper latches
© Lower and rear latches (flat and wide)

© Front latches

lllustration C (Waffle):

@ Upper latches

O Lower and rear latches (flat and wide)
© Front latches

Figure D (Doughnuts):
@ Upper latches
© Llower and rear latches (flat and wide)

© Front latches

Illustration E:

@ Lid locking device

® Control lamp “Ready”
® Control lamp “Power”
® Cable retainer

Technical data

Volt 220-240V ~,
©1a9e 50/60 Hz
Power consumption | 750 W

This mark confirms that the product
complies with the product safety
requirements applicable in the UK.

UK
CA

GB|IE|NI|CY 3
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Safety instructions
/A WARNING! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

To avoid potential risks, if the appliance power cable is damaged, it
must be replaced by the manufacturer, its customer service or by a
qualified technician.

m Use the appliance only in dry indoor areas, not outdoors.

NEVER submerse the appliance in water or other liquids! If you
do, then you could receive a potentially fatal electric shock.
When cleaning, ensure that water cannot permeate into the
appliance. NEVER clean the appliance under running water.
Ensure that the appliance can never come into contact with water.
NEVER use the appliance adjacent to water or close to vessels
containing liquids.
Ensure that the power cable never gets wet or moist when the ap-
pliance is in use. Lay the cable such that it cannot be clamped or
otherwise damaged.
After use, disconnect the power cable from the mains power socket
to turn off the unit.

NEVER open the housing of the appliance.

/A WARNING! RISK OF INJURY!

This appliance may be used by children of at least 8 years of age
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and/or knowledge if they are supervised by
a person responsible for their safety or receive from this person in-
struction in how the appliance is to be used, and they have under-
stood the potential risks.

Children should not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance should not be performed by
children, unless they are older than 8 years of age and are
supervised. Children younger than 8 years of age are to be kept
away from the appliance and the power cable.

GB | IE| NI'| CY
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Risk of injury if appliance is misused.

m The appliance can become hot when it is in use. Therefore, only

touch the handles.

Never operate the appliance without the removable plates!

Make sure that one removable plate is always inserted during
operation. The heating elements get very hot!

Let the appliance cool down completely before cleaning it,
exchanging the removable plates or putting it into storage.

Be careful when taking out the prepared food. Both the appliance
and the food will be extremely hot.

Use the appliance only on a stable, non-slippery and level surface.

Do not use an external timing switch or a separate remote control
system to operate the appliance.

& Caution! Hot surfaces!

(D ATTENTION! RISK OF FIRE!

This appliance may not be used in close vicinity to flammable material.
Do not leave the appliance unattended at any time when it is in use.
Operate the appliance only on heat resistant surface.

Do not operate the appliance unsupervised.

(D ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

To avoid damaging the non-stick coating of the appliance, remove
your cooked foods only with a plastic or wooden spatula or some
other suitable, non-metallic implement.

Do not use abrasive cleansers or sharp objects for cleaning.

@ NOTE

No user action is required to switch the product between
50 and 60 Hz. The product adapts automatically to either
50 or 60 Hz.

GB|IE|NI|CY 5
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Exchanging the
removable plates

You can choose between 3 different removable
plates:

— Removable plates “Doughnut”: for bak-
ing doughnuts (fig. D).

— “Waffles” removable plates: for making
waffles (fig. C).

— “Patterned waffles” removable plates:
for preparing hollow patterned waffle
halves which can then be filled and fitted
together (fig. B).

/\ WARNING!

> Disconnect the plug from the mains power
socket before exchanging the removable
plates.

> Let the appliance cool down before ex-

changing the removable plates!
Risk of Burns!

(® NOTE

> When using the “patterned waffles” remov-
able plates, please always ensure that the
top removable plate is installed in the top
section of the appliance and that the bottom
removable plate is installed in the bottom
section of the appliance. Use the illustrations
in the fold-out page for orientation.

Placement of the removable
plates

1) Open the waffle iron by releasing the lid
locking device @ and lifting the lid.

2) Upper removable plate: First slide the lower

latches @ into the lower mountings €.

3) Now press the upper latches @ onto the
locking devices @), so that the upper latches
@ spring under the locking devices @ and

the removable plate is firmly seated.

4) Lower removable plate: First slide the rear
latches @ into the rear mountings @.
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5) Now press the front latches @ onto the
locking devices @ so that the latches @
spring under the locking devices @ and the
removable plate is firmly seated.

6) Press firmly once in the centre of the lower
removable plate to ensure that it is securely
inserted.

Extracting the removable
plate

1) Upper removable plate: Slide the locking
devices @ upwards and simultaneously tilt
the removable plate forward. Lift the remov-
able plate out from the lower mountings ©.

2) Lower removable plate: Pull the locking
devices @ to the front. The removable plate
springs out a little so that you can pull it out
from the rear mountings @.

Commissioning
Carry out the following procedure with each of
the 3 pairs of removable plates.
1) Smear the non-stick coating on the removable
plates with oil suitable for cooking.

/\ WARNING!

> Let the appliance cool down before ex-
changing the removable plates!

Risk of Burns!

2) Install a pair of removable plates into the
appliance.

3) Insert the plug into a mains power socket.

4) Close the appliance and lock it with the lid
locking device (.

5) Let the appliance heat up for about 10
minutes.

() NOTE

> With the first usage a slight smell can arise
(minimal smoke development is also pos-
sible). This is normal and dissipates after a
short time. Provide for sufficient ventilation.
For example, open a window.
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6) Disconnect the plug and allow the appli-
ance to cool down.

7) Clean the removable plates and the appli-
ance as described in the chapter “Clean-

"

ing”.

8) The appliance is now ready for use.

Operation

Baking times at a glance

You can find a basic dough suitable for each pair
of removable plates in the “Recipes” section. The
table below serves as a guide giving approxi-
mate values for the relevant baking times. If the
waffle or doughnut is not to your personal taste,
adjust the baking time. If you use a dough with
other ingredients, it may be necessary to change
the baking times as well.

Removable | Dough Baking times
plates quantity for the basic
dough
"Patterned approx. 1/2 3-4 minutes
waffles" tsp. per mould
"Doughnut" | 2-3 tsp. per 2-3 minutes
doughnut
mould
“Waffles” 2-3 tbsp. per | approx. 5
waffle mould | minutes

Making patterned waffles

1) Select the “patterned waffles” removable
plates and insert them. Always ensure that you
insert the top removable plate in the top half
of the appliance and the bottom removable
plate in the bottom half. The removable
plate with the recessed moulds for filling the
dough must be inserted at the bottom.

(D ATTENTION!

> Never use two different removable plates at
the same time.

2) Close the lid and lock it with the lid locking

device .

3) Insert the plug info a mains power socket.
The red “Power” control lamp @ lights up.

4) As soon as the appliance has heated up, the
green “Ready” control lamp @ illuminates.

5) Undo the lid locking device (@, open the lid
and put approximately 1/2 tsp. of batter
(see “Recipes” chapter for recipes for pat-
terned waffles) into each of the moulds of
the bottom removable plates.

O NOTE

> Ensure that the batter has been distributed
across all parts of the pattern. Otherwise,
parts of the pattern may be missing.

6) Close the lid and lock it with the lid locking
device .

(D ATTENTION!
> To avoid damaging the non-stick coating of
the appliance, always remove your patterned
waffles with a plastic or wooden spoon or
some other suitable, non-metallic implement.

7) The patterned waffles are ready after about
3-4 minutes. Undo the lid locking device
(©, open the cover and remove the pat-
terned waffles.

8) When you have finished preparing your pat-
terned waffles, please disconnect the mains
plug from the mains socket.

9) Allow the patterned waffles to cool down
a little and trim any excess batter from the
edge of the patterned waffles with a knife.

10) Fill the patterned waffles with the required
filling. Also spread a little of the filling
towards the edge of the patterned waffles
and place the matching counterpart on top
so that both halves stick together, creating a
hollow form.

GB|IE|NI|CY 7
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Baking waffles/doughnuts

1) Select the “waffles” or “doughnuts” remov-
able plates and insert them.

(D ATTENTION!

> Never use two different removable plates at
the same time.

2) Close the lid and lock it with the lid locking
device .

3) Insert the plug into a mains power socket.
The red “Power” control lamp @ lights up.

4) As soon as the appliance has heated up, the
green “Ready” control lamp @ lights up.

5) Open the lid and place about 2-3 large
tablespoons of waffle batter into the centre
of each of the waffle baking surfaces or fill
the doughnut forms of the lower removable
plate with sufficient doughnut batter so that
the respective form is filled with batter.

6) Close the lid and lock it with the lid locking
device .

(D ATTENTION!

> To avoid damaging the non-stick coating
of the appliance, remove the waffles/
doughnuts only with a plastic or wooden
spatula or some other suitable, non-metallic
implement.

The waffles are ready after about 5 minutes.
Doughnuts require around 2-3 minutes. These
times can vary depending on the type of batter
and personal taste. Undo the lid locking device
. open the cover and remove the waffles/
doughnuts.

7) When you have finished baking waffles/
dougnuts, disconnect the plug from the
mains power socket.

8 GB | IE| NI'| CY

Cleaning

/\ DANGER!
> Disconnect the plug from the mains power
socket before cleaning the
appliance.
> NEVER submerse the appliance in
@ water or other liquids! If you do, then
you could receive a potentially fatal
electric shock.

/\ WARNING!

> Let the appliance cool down before clean-
ing it. Risk of Burns!

(D ATTENTION!

> Do not use aggressive or abrasive clean-
ing agents. These can damage the upper
surfaces of the appliance.

> Under no circumstances should you clean
the appliance in the dishwasher!

® NOTE

> Do not wait too long to start with the clean-
ing. Wait until the appliance has cooled
down sufficiently that you can touch it
without the risk of being burnt. Then the food
particles can be removed more easily.

> As the undersides of the removable plates
are not coated, they can easily stain after
cleaning in the dishwasher. However, this
does not affect the function.
We therefore recommend cleaning the
removable plates by hand.

B Wipe the housing with a damp cloth. For stub-
born soiling use a mild defergent on the cloth.
Wipe off any detergent residue using a cloth
moistened with clean water.

B Take out the removable plates and clean
them in warm water with a little detergent

added.
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B | fats or food should be under the remov-
able plates and in the space in which the
heating coils @ @ are located, proceed as
follows:

— Dab the fats or other liquids with a piece
of kitchen paper.

— Remove stuck-on burnt residues with
a wooden spatula or small wooden
skewers.

B Dry dll parts well before re-use.

Storage
B Clean the appliance as described in the
section “Cleaning”. B Store the appliance in a dry place.

B Wind the cable around the cable retainer
® on the underside of the appliance and
fasten it with the cable clip.

Troubleshooting
Problem Cause Remedy
The plug is not inserted into a mains | Connect the power cable into a mains
The appliance power socket. power socket.
does not function. In this case, contact

The appliance is defective. .
PP Customer Services.

The doughnuts/
patterned waffles/

waffles are too
dark.

The doughnuts/patterned waffles/
waffles were in the appliance for
too long.

Remove the doughnuts/patterned
waffles/waffles sooner.

Recipes

. 1) Whisk the eggs until foamy.
Basic batter for waffles 2) Add the sugar and vanilla sugar, then mix
For approx. 18-20 waffles: everything together.

3) Then add the melted butter or margarine.

2 tsp of baking powder s produced.

4 250 g margarine or butter

# approx. 200 g sugar 4) Blend in the baking powder.

+ 2 oackets of vanill 5) Under constant stirring, gradually add the
packets of vanilla sugar milk and flour alternately.

¢ Seggs 6) Whisk everything at maximum speed with a

4 500 g flour hand blender until a smooth batter mixture

¢

¢

350 - 400 ml milk

GB|IE|NI|CY 9
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Chocolate waffles

For approx. 12-14 waffles:
4 150 g soft butter

3 eggs

150 g sugar

100 g grated white chocolate
250 g flour

1 tsp cinnamon

50 ml milk

* & & & o o

1) Whisk the eggs until foamy.

2) Add the sugar and cinnamon, then mix
everything together.

3) Then add the melted butter or margarine.

4) Under constant stirring, gradually add the
milk and flour alternately.

5) Now fold in the grated chocolate.

6) Whisk everything at maximum speed with a
hand blender until a smooth batter mixture
is produced.

Basic batter for nut waffles/
patterned waffles

Ingredients for approx. 20 bakes:
4 400 g flour

100 g sugar

100 g soft butter

2 eggs

100 ml milk

* & & o o

Va tsp baking powder

1) Whisk the butter, the sugar and the eggs.

2) Mix the flour and baking powder together
and add to the mixture.

3) Now add the milk.

4) Whisk everything at maximum speed with a
hand blender.

10 GB | IE| NI'| CY

() NOTE

> Patterned waffles can be filled with a wide
variety of different ingredients such as jam,
icing, nut-nougat spreads, custard, yoghurt,
apple purée, caramel, cream or, for savoury
fillings, cream cheese, herb curd cheese,
aioli, tzatziki, melted Gouda cheese etc.

> You can also cover the patterned waffles
with chocolate glaze or icing, or sprinkle
sugar powder on them.

Sweet batter for nut waffles/
patterned waffles

Ingredients for approx. 25 bakes:
4 500 g flour

200 g sugar

200 g Butter or margarine

200 g sour cream

3 eggs

1 tsp of baking powder

* & & & o o

1 packets of vanilla sugar

1) Separate the white and the yolk of two
eggs. The yolk is not required.

2) Now whisk the butter/margarine, the sugar,
the vanilla sugar, the 2 egg whites and one
whole egg (yolk and white).

3) Stir in the sour cream.

4) Mix the flour and baking powder together
and add to the mixture.

5) Whisk everything at maximum speed with a
hand blender.

@ NOTE

> Sweet patterned waffles can be filled with
a wide variety of different ingredients such
as jam, icing, nut-nougat spread, custard,
yoghurt, apple purée, caramel or cream.

> You can also cover the patterned waffles
with chocolate glaze or icing, or sprinkle
sugar powder on them.
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Savoury batter for nut waffles/
patterned waffles

Ingredients for approx. 10 bakes:

4 200 g flour

125 g margarine

1 egg

Va tsp baking powder

1 pinch sugar

* & & o o

1 pinch of salt

1) Whisk the margarine, the sugar, the egg
and the salt.

2) Mix the flour and baking powder together
and add this.

3) Whisk everything at maximum speed with a
hand blender.

() NOTE

> Savoury patterned waffles can be filled with
a wide variety of different ingredients:
such as cream cheese, herb quark, aioli,
tzatziki, melted Gouda cheese, etc.

Basic doughnut batter

For approx. 72 waffles:
4 260 g flour

130 g sugar

1 sachet of vanilla sugar
250 ml milk

3 eggs

5 tbsp. maize germ oil

* & & o o o

1 sachet of baking powder

1) Mix the flour, sugar, vanilla sugar, milk,
eggs, oil and baking powder until smooth.

(® NOTE
> You can also cover the doughnuts with

chocolate glaze or icing, or sprinkle sugar
powder on them.

Fruit yoghurt doughnuts

For approx. 48 waffles:

150 g flour (wholewheat)
50 g oat flour

alternatively instant oat flakes

3 tsp of baking powder

> & o o

180 g yoghurt (1 small cup, strawberry or
banana)

<>

4 tbsp. cooking oil (sunflower oil)
40 g cane sugar

4 tablespoons of water

1) Mix the wholewheat flour with the oatmeal
and the baking powder.

2) Add the remaining ingredients and mix into
a batter.

Fitness doughnuts

For approx. 48 waffles:

6 tbsp. cane sugar

1 pinch of nutmeg

1 pinch of cinnamon

175 g flour (wholewheat)
1 sachet of baking powder

8 tbsp. cooking oil (sunflower oil)

* & & 6 o o o

8 tbsp. yoghurt (drinking yoghurt)

1) Mix the cane sugar, nutmeg, cinnamon,
flour and baking powder in a bowl.
2) Slowly add the oil and drinking yoghurt

while stirring continuously until you have a
creamy batter.

GB|IE|NI|CY 11
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Blueberry waffles

For approx. 8-10 waffles:
¢ 2eggs

4 100 g sugar

4 100 g melted butter or margarine
¢ 160 ml milk

4 200 g flour

¢ Y2 tsp of baking powder

L

130 g blueberries (fresh or frozen)

1) Beat the eggs until frothy.

2) Add the milk and melted butter and mix
together.

3) Sift the flour and baking powder together in
another bowl and then add the sugar. Mix
all the dry ingredients together.

4) Gradually add the liquid egg and milk
mixture, stirring constantly. Then mix with
a hand mixer on the highest setting until a
smooth batter is formed.

5) Add the (defrosted) blueberries and mix

them into the batter.

6) Bake the blueberry waffles according to
the instructions.

12 GB | IE| NI'| CY

Vegan banana waffles
For approx. 6-8 waffles:

4 220 g spelt flour or wheat flour
1-2 very ripe, medium-sized bananas

380 ml soya milk with vanilla flavour

1 tsp. cinnamon

¢
¢
¢ 2 tsp. baking powder
¢
¢

1 pinch of salt

1) Mash the peeled and chopped bananas
with a fork to create a puree.

2) Mix the flour, baking powder and cinnamon
together in a bowl.

3) Mix in the banana puree.

4) Then gradually add the soya milk and mix
everything until a homogeneous batter is
formed.

5) Bake the vegan banana waffles according
to the instructions.

Disposal

Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-

out dustbin means that this

appliance is subject to Directive

2012/19/EU. This directive states

that this appliance may not be
disposed of in the normal household waste at the
end of its useful life, but must be taken to
specially set-up collection locations, recycling
depots or disposal companies.

The disposal is free of charge for the
user. Protect the environment and dis-
pose of this appliance properly.

If your old appliance has stored any personal
data, you are responsible for deleting it yourself
before returning it.
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® Your local community or municipal
£ W authorities can provide information
@n on how to dispose of the worn-out
product.
Disposal of the packaging
@ The packaging materials have been

selected for their environmental
%8 friendliness and ease of disposal

and are therefore recyclable.
Dispose of packaging materials that are no

longer needed in accordance with applicable
local regulations.

Dispose of the packaging in an
environmentally friendly manner.
Note the labelling on the packaging
and separate the packaging

a
material components for disposal, if

necessary. The packaging material is labelled
with abbreviations (a) and numbers (b) with the
following meanings: 1-7: plastics, 20-22:
paper and cardboard, 80-98: composites.

Kompernass Handels
GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any
faults, you, the buyer, have certain statutory
rights. Your statutory rights are not restricted in
any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of pur-
chase. Please keep your receipt in a safe place.
This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs
within three years of the date of purchase of

the product, we will either repair or replace the
product for you or refund the purchase price (at
our discretion). This warranty service requires
that you present the defective appliance and the
proof of purchase (receipt) within the three-year
warranty period, along with a brief written de-
scription of the fault and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your
product will either be repaired or replaced by us.
The repair or replacement of a product does not
signify the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any dam-
age and defects present at the time of purchase
must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty
period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or produc-
tion faults. The warranty does not extend to
product parts subject to normal wear and tear
or to fragile parts which could be considered
as consumable parts such as switches or parts
made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating in-
structions for the product regarding proper use of
the product are to be strictly followed. Uses and
actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use
and not for commercial purposes. The warranty
shall be deemed void in cases of misuse or
improper handling, use of force and modifica-
tions / repairs which have not been carried out
by one of our authorised Service centres.

GB|IE|NI|CY 13
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item
number (IAN) 466115_2404 available as
proof of purchase.

B You will find the item number on the type
plate on the product, an engraving on the
product, on the front page of the operating
instructions (below left) or on the sticker on
the rear or bottom of the product.

B [f functional or other defects occur, please
contact the service department listed either
by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase {(till receipt) and informa-
tion about what the defect is and when it
occurred.

You can download these

% | instructions along with many other
manuals, product videos and
installation software at
www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidl-service.com) where you
can open your operating instructions by entering

the item number (IAN) 466115_2404.
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Service
Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk
(ED Service Ireland

Tel.: 1800 101010

E-Mail: kompernass@lidl.ie

(@Y 3ipPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 466115_2404 |

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

For EU market
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.komperncss.com

For GB market

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU
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Eicaywyn

2uyxapnTipia yia TNy ayopd TG véag oag

ouokeurg!

L.._l_l Me aut| v ayopd amoaaiocare v
L—I amoKTNOTN €VOG HOVTEPVOU Kal UYNANG
moi6mTag mpoidvrog. O odnyieg xpriong
amoTeAoUV THAHA auTou Tou TTPOISVTOG.
Mepitxouv onuavrikég umodeiéeig yia Ty
aocddleia, T xpnon kai Ty amoppiyn. MNpiv amd
M XpHon Tou mpoidvrog, e€oikeiwbeite pe OAeg TIg
utrodeileig xeipiopol kar acddAeiag. Xpnoipo-
TToIEiTE QUTO TO TTPOIOV POVO OTIWG TTEPIyPAadeTal
kal yia Ta avadepdpeva media xpAong.
Mapadwote ONa Ta tyypada ot mepinTwon
mapadoong Tou TMPoibVTOG OF TpiTOUS.

MpofAerropsvn xprion

H mapoloa cuokeuny mpoPAémeral amokAeioTikaG
yia 1o yroipo Badrov, Badprov-potifuy kar
vrévarg.

Auth n ouokeuf mpoopileral amokAeioTikd yia
XPnon ot voikokupid. Mn xpnoipomoieite
ouOoKeun yia emayyeAparikoug okoroug! O
karackeuaoThg Sev avalapPave kapia eubivn
yia {npitg Aoyw akatédAning xpfong.

Mpoaidorroinosig kal cupPola

31ig mMapoloeg odnyieg xpriong, oTn cuckeuacia
KQl OTN CUOKEUT XPNOIHOTToIoUVTal Of aKONOU-
Beg mpoeidomoinoeig kal Ta cupfBola (epdoov
amaiteital):

KINAYNOZX! Mia umddedn
mpoaidomoinong pe autd To
oUpPolo kar Ty poeaidomoinTik
Mén «KINAYNOZ» emonpaiver
Hia QPECT ETTIKEIPEVN KATAOTAON
kivéuvou, n omoia Ba emdéper
Bdavaro i ooPapd Tpaupatiopd,
€av Sev amodeuxOei.

A
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MPOEIAOMOIHZH! Mia
utt6deién mposidomoinong pe
autd 1o oupBolo kai Ty mpo-
adomointikf Mén «MPOEIAO-
MOIHZH» emonpaiver pia mBavn
kardotaon kivélivou, n omoia Ba
propouoe va emdépel Bdvaro
cofapd tpaupatiopd, edv Sev
amodeuyBei.

MPOXOXH! Mia umédeién
mpoaidomoinong pe autd To
oupPolo kar My mpoedomoinTikA
M&n «MMPOZOXH» emonpaive
pia mBavr) kardotaon kivéivou,
n omoia Ba pmopotoe va éxe

wg emakoroubo tvav ehadpl

] péTPIO TPAUNATIOPO, AV Sev
amodeuyBei.

MPOXOXH! Mia un6deén
mpoaidomoinong pe autd To
oUpPolo kar Ty poeaidomoinTiki
M&n «MPOZOXH» emonuaivel
pia mBavi katdoraon, n omoia
Ba pmopouoe va ixel wg ema-
koAoubo uhikég Inpitg, eav Sev
amodeuyOei.

Mia umédeién emonpaiver mpo-
o0eteq MAnpodopitg ou
SieukoAUvouy Tov xelpiopd g
OUOKEUNG.

AiaPdote 1ig odnyies.

Evalaooobpevo peipa/Taon
EVaANQOOOpEVOU PeUPATOq

Na pnv Bubilerar oo vepo!

KaraAnho yia mon oe mhuvr)-
PIO TATWV.

H emiotpwon twv amoomwpevwy
mhakov eveikvutal yia TpodIpa.
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| | 1
Napadoréiog eommhiopog
H ouokeun mapadiderar kavovika pe ta e€hg
oToixeia:

Badhiépa

2 adaipolpeveg MAAKeG «Badpheg»

2 adaipoulpeveg Aakeg «Mortifa»

2 adaipolpeveg mAakeg «Ntdvar»

Odnyies xprong

1) Adaipéore ) ouokeun, Tig adpaipolpeveg
TAdKeg kai Tig odnyieg xpriong amod To
xaprokiBario.

2) AmopakpUvete OAa Ta uNIka cuokeuaoiag
Kal Ta upIoTApEVA QUTOKONANTA.

@ YNOAEIEH
> Eléyyere Tov mapadortio eomhiopd wg Tpog
v MAnpdTTa Kai yia epdaveig pOopis.

> 3¢ mepinmwon eANmoug mapadortiou e€omAi-

opou f {npidv Aoyw eNimolg ouokeuaciag
N Aoyw petadopdg, ameubuvOeite omy
avoikm) Aepovikh ypappn efutnpémong
(BX. kepdhaio ZépPig).

MNeprypadr) ouokeung
Eikova A:

O Acddhecg

@ Ocppavrikdg cwhivag

O Karw ompiypara

O Ocppavrikdg cwhivag

O Acddhecg

O Miow ompiypara

Eikéva B (BadAeg pe porifo):

O Endvo yavilor

O Karw kai miow yavrlor (emimedo kar papdu)

O Mnpoomvoi yaviZol

Eikova C (Badheg):
@ Endvo yavilol
O Karo kai miow yavrlo (emimedo kar papdi)

O Mnpoomivoi yaviZol

Eikdva D (vrovarg):
@ Endvo yavilor
O Karw kai miow yavrlor (emimedo kar papdu)

O Mnpoomivoi yaviZol

Eikova E:

@ Aocdahion kamakiol

@ Auyvia ehéyxou «Zuokeur) éroipn yia Aerroup-
yia»

® Auyvia ehtyyou «Power»

® Aidraén rMéng kalwdiou

TeXvika XapakKTnpIoTIKA

Te 220-240V ~,

aon 50/60 Hz
Karavahwon 750 W
evépyelag

Me auté 1o oipBoro emPeBaiovera
OTI TO TTPOIOV TTANPOI TIG ATTAITATEIG
Tepi aodaleiag TPoioVTLY Tou
ioxuouv ot MeydAn Bperavia.

UK
CA
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Yrrod:ideaig aodalsiag
/A NMPOEIAOMNOIHZH! KINAYNOX HAEKTPOIMAHEIAX!

m Edv 1o kahwdio olvdeong Siktlou g ouokeung utrooTei BAAPN,
npéme va avrikaractabel amd Tov katackeuaoth f 1o TpApa e€u-
mmpétnong mehatov f éva avriotoixa e€eidikeupévo ATopo, OOTe va
amodeuxBolv TuxoV kivduvol.

m XpnolpoToleite Tr) CUOKeUR povo ot oTeyvoug Kal oI ot e€wTep-
KoUG XOPOUG.

] @ Moté pn BuBilere T cuokeun ot vepd i o GAa uypdl

2¢ avriBern mepimroon umdpyer kivduvog yia ) {wh Aoyw
nAektporAnéiag.

m [lpooéyere kata Tov kaBapiopd woTe va pnv eioxwpel vepd oTo
£0WTEPIKO TNG ouokeung. Mnv kaBapilete ToTE TN CUOKEUR KATW
ato TPEXOV VEPO.

m E€aodalilere o1 n ouokeur| Sev Ba épyeral moté ot emadn pe vepo.

Moté pn Aerroupyeite T ouokeur kovtd ot vepd 1y dimha oe doxeia,
Ta oTToia TEPIEXOUV uypa.

m To kahodio dev Oa mpémel va Ppéxeral ) va uypaiveral ot katé
) Sidpkeia g Aeroupyiag. Na 1o tomoBeteite €101, GoTe va pny
uTdpxel TrepiTTwon va paykwBei f) va umrootel aAou gidoug {npid.

B Merd amd kabe xpron amoouvdiere To Buopa amd My mpida, wore
Va ATIEVEPYOTTOIEITAl I GUOKEUN).

m [loté pnv avoiyete To mepiPAnpa TG cuokeung.

18 GR | CY



SILVERCREST’

A NPOEIAOMOIHXH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

Mriopsi va yiveral xpAon autig TG ouokeung amo maidid avw Twv
8 erwv, kaBog kal amd aropa pe peiwpéveg duoikég, aicbnnpiakig
f) VONTIKEG IKAVOTNTEG [ pE ENNeIyn epmeipiag Kal/f yvooewy, edbod-
oov emtnpoulvral 1 éxouv ekmaideutel avadopikd pe TV acdali
XPHON TNG CUCKEUNG Kal éxouv kaTavonoel Toug emakolouboug
kivdUvoug.

B Ta maidid dev emrpémeral va maidouv pe T CUOKEUN.

m O kaBapiopdg kai n ouvipnon xprom Sev emrpémerar va Sieéd-

yovrai amod maidid, ekTog €dv gival ave Tev 8 €10V kai emtnpoU-
vral. Ta maidid kaTe Tov 8 €70V MPEMEl va Tapapévouy Hakpid
amo T ouokeun Kai To kahwdio olvdeong,.

> TePITITRON €0PaNPévNG XPNONG TNG CUCKEUNG, UTTAPXE! KivOUu-
VOG TPAUHATICHOU.

Ta pépn TG ouokeung propei va {eotaBolv oAU katd T Aerroup-
yia. " autd mavere povo ™ AapPn.

Mnv Aeiroupyeite ToTe T cuokeur xwpig adaipoupeveg TTAdKeG!
Dpovrilere wote katd ™ Aeiroupyia va éxel TomoBetnBei mavta éva
Leuyapr adaipolpevey MAakay. 2Toug Beppavtikolg cwhiveg ava-
nmiooovral moAU uynAég Beppokpaaieg!

Adnvere mpQTa T CUCKEUN va KPUQGTE evTEAWG TTpIv TV kaBapioe-
Te, ipiv alaéete Tig MAGKeg A Tv amoBnkeloere.

Na tiote mpooekTikoi otav Byadere Ta eroipa daynra. H ouokeun
OTWG Kal Ta Gaynra ival ToAU KauTa.

Asitoupyeite TN ouokeun pdvo ot pia otabepry, aviiohioOnTikA kai
emimedn emoaveia Tomobérmnong.

Mn xpnoiporoisite eéwtepikd xpovodiakomm A EexwpioTod Tnhexer-
PICTNPIO YIA VA AEITOUPYNOETE Tr) CUOKEUN.

& MNpoooxn! Kautr emdpaveial
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(D EIAOMNOIHXH! KINAYNOX NMYPKATIAX!

m H ouokeun Sev emtpémeral va xpnoipotoleital kovia oe eudAekTa

UAIKQ.

B Mnv ka\UmTere T ouokeun doo Bpioketal oe Aerroupyia.

m AeiToupyeite TN ouoKeun povo emdve ot pia BeppavBektikn Baon.

m [lote pn Aeimoupyeite Tn) CUCKEUN XWPIG EMTAPNON.
(D EIAOMOIHXH! YAIKEX ZHMIEX!

m  AropakpUvete Ta T1pOdIpa povo pe pia mhaotikr f E0iv omdroula
HE eva AAO KaTaMNAo, Hn HETAANIKO QVTIKEIPEVO, GOTE VA NV KaTa-
OTPEYETE TNV AVTIKOAANTIKI) ETTICTPWOT) TNG CUOKEUT).

m [ia tov kaBapiopd pn xpnoipomoieite Suvard kabapioTikd péoa

KQI HUTEPA AVTIKEIPEVA.

(® YNOAEI=H

m [ia v evalayn tou mpoidvrog peraéu 50 kai 60 Hz dev amarrei-
Tal karola evépyeia amd Tov XpRotn. To mpoidy mpooappdleral

AXREY ¥ adraip sted Hz.® ynoaeizn

VWV TAAK®QV

Mropeite va emAé&ere perall 3 Siapoperkov
TTAGKQV:
— AdaipoUpeveg mAdkeg «Ntovarg»: yia To
yhoipo vrévarg (Eix. D).
— TM\dkeg «Badheg»: yia 1o yhoipo Pa-
drov (Ek. C).
— TMA\ékeg «BadAeg-porifax: yia v mpoe-
Tolpacia koilwv picwv portifwv BadAag,
TA OTIOIA OTN CUVEXEIQ PTTOPEITE VA
yepioere kar va evooere (Eik. B).

/\ NPOEIAOMOIHZH!
> Arnoouvdéere mpwta To Buopa amd my
npila, mpotol alaéere TG TAAKEG,.
> AQrveTe T OUOKEUT VA KPUGVEL TTPIV aTTO

v alkayr Tev mhakov!
Kivéuvog eykauparog!

20 GR | CY

> 211G adaipolpeveg mAGkeg «Badeg-pori-
Bax, ppovrilere mavta woTe N eMGve TAGKa
va tormoBereital oTo eMAvVw pEPoG TG
GUOKEUNG Kal 1] KATW TTAGKA OTO KATW PEPOG
NG ouokeung. ZupPouleleoTe Tig eiIkdveg
otV avadimholpevn oehida.

TorroOérnon Twv adpaipoupe-
VWV TAGKQV

1) Avoi&re T ouokeun, avoiyovrag v acda-
Nion Tou kamakioU ) kal o ouvéxeia To
KaTTAKI.

2) Emave mhaka: Zmpoéte apyikd Toug katw
yaviloug @ ora kérw ompiypara €.

3) Mi¢ote Twpa Toug emave yavi{oug @ orig
acdareieg @, wote o1 yavilor @ va ava-
mnéfoouv katw amd Tig acpaheeg @ kain
TAGKQ va KATOE! KAAQ.

4) Ké&rw mhdka: Zmpoére apyika toug mow ya-
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vioug @ ora mow ompiypara @.

5) Mi¢ote TOpa Toug prrpocTivolg yaviloug @
oTig aodaheieg @, wote o1 yavilor @ va
avamndnoouy katw amd Tig acpaheeg @
Kal N TAGKA va KAToel KaAd.

6) Mitote pia popd duvard oTo kévipo TG
k&Te TAAKag, yia va BeBaiwbeite o éxel
TomoBernBei cwotad.

Adaipzon Twv apaipoUpsvwv
TAaKQV
1) Eméve adaipolpevn mhdka: QBnote Tig
acdareieg @ mpog Ta eméve kar yeipete
Tautdxpova Ty adaipolpevn TAGKA TTPOG
Ta prpootd. Avacnkwaote TNV adaipoupevn
mAdka amd Ta kaTw ompliypara €©.
2) K&t adaipolbpevn mhaka: TpaPnére Tig
aocdaeieg @ mpog Ta prpootd.
2¢€ QUTAY TNV TIEPITITWOT, N adalpOUpEvn
mAaka avarndas ehadpwg mpog Ta o,
QOTE VA PTTOPEITE Va TNV aaipéoere amod 1a
mow omnpiypara @.

Mpwtn Oéon o¢
Aaitoupyia

AkohouBrote v akdloubn diadikacia pe kaOe
¢va amd ta 3 {euydpia MAaKOV.
1) AXeiyre pia dopd TNV avTikoATIKA emoTpw-
on Twv TAaKOV pe A1 payelpikig.
/A NPOEIAOMOIHZH!
> AdrVeTe TN GUOKEUN VA KPUQVEI TIPIV aTTO
Vv aAhayr Twv mhakov!
Kivéuvog eykalparog!
2) TomoBemote éva {euyapr mAakGy om
OuOoKeur).
3) Bahte To Puopa ot pia mpila.
4) KheioTe T ouokeun] kal acdariore ™ pe v
acdahion Tou kamakiot .

5) Adfiote ™ ouokeur va Beppavbei yia mepi-
mou 10 Aerrra.

(D YNOAEIEH

> Kard v mpwn Xpron prope va mpokuyel
pia ehadpia oopr| (mBave kai avamuén
ehadpiol kamvou). Aut eival cuvnBiopévn
Kal XAveTal PeTd amoé pikpd xpovikd Sidom-
pa. Qpovriote yia emapkr agpiopsd. Avoiéte
yia mapaderypa éva mapabupo.

6) Amocuvébiore To Buopa kai adrote T
OUOKEUT VA KPUQOEL.

7) KaBapiore 1ig mAdkeg Kkai T ouokeu} 6TTwg
neprypaderar oto kedpdhaio «Kabapiopdg».

8) H cuokeun eival miéov éroipn yia Aemoupyia.
1
Xapiopog

Emokoémnnon xpévwv
ynoiparog

Ma k&Be Leuydpr adaipolpevoy MAGKOV PTopeite
va Ppeite pia Baoikr Lbpn oto Kepdhaio «Zuvra-
vég». Mmopeite va avarpééers ot BonBeia Tou
akéloubou Trivaka otov omolo pmopeite va Ppeite
evOEIKTIKEG TIHEG YIQ TOUG EKACTOTE XPOVOUG YN oi-
patog. Edv n Badra f 1o vidvar Sev avramokpi-
VETAI OTO TIPOCWTIKO 0ag yoUoTo, TPOCapHOaTE
10 XPOvo ynoiparog. Eav xpnoipomornoere pia
{Upn pe &N\\a ulikd evdexeral va Tpémel kal TOTE
va aMaere o xpdvo ynaoipatog.

Adaipolpe-
VEG TTAGKEG

MNoootnra
Qipng

Xpovol ynoi-
parog yia tnv
Baoikd) Zopn

3 -4 \errtd

«Badheg-
portifa»

mep. V2 KI
TOU YAUKOU
ava kahoum
poriBou

2-3 KX tou
yAukou ava

«Nrovar» 2 -3 herrté

kalour yia
vrovar

«Bapreg» 2 - 3 peyaheg
KouTaMI£G Tou
yAukou ava

kahout yia

Badra

mep. 5 Nerrra
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Wroipo Baplwv-porifwv
1) Emiéére Tig mAaKeg «BadAeg-porifax»

ka1 TomoBerote TiG. Mpootyere boTe va
TomroBereite TV emdvw TAGKa oTO Avw pIcd
NG CUOKEUNG KAl TNV KATW TTAGKA OTO KATW
piod. H apaipolpevn mhaka pe ta koika
potifa yia m\fpwon g {upng mpéme va
TomroBernBei kaTw.

(D EIAOMOIHZH!
>  Mnv xpnoipotoieire moté Tautdypova Slo
Siadoperikig TAAKEG.

2) K\eiote To kaméki kal acpaNioTe To pe TV
acdahion Tou kamakiol .

3) Suvbéore 1o Plopa ot pia mpila. H kokkivn
Auxvia ehéyxou «Power> @ avapel.

4) MdAig n ouokeur) BeppavBei, avée n
Tpdaivn Auyvia eEAéyxou «ZuoKeun ETOIUN
yia Aeroupyia» @.

5) Avoi&re Tnv acpdheia Tou kamakiol O
Kal To kamaki kal mpoodiore mep. V2 K
{0pn (yia ouvrayig pe Padreg-porifa PA.
kepahaio «Zuvrayig») oe kaOe pia amd TG
$OPHEG TOV KATW TTAGKQV.

(O YNOAEIEH

> @povrilete va katavipere T {Upn oe OAa
Ta pépn Tou potifou. EiSaMg, umdpye
TIEPITITWON VA PNV yepioouv Karmola pepn
Tou porifou.

6) K\eiote To kaméki kar acpaNioTe To pe TV
acdhead Tou .

(D EIAOMOIHZH!

> Byadere 1ig BadAeg-potiBa podvo pe pia mia-
omiki) fj EONiv koutdAa ) pe éva GANo kaTah
AnXo, pn HeTaANIKO QvTIKEipEvO, WOTE va Pnv
KATQOTPEYETE TNV AVTIKOAANTIK) €mioTpwon
NG CUOKEUNG.

7) Merd amo mep. 3 - 4 herrrd o1 BadAeg-pori-
Ba sivar troipeg. Avoilte Tnv acdaeia Tou
karrakioU ) kai To kaméki kar Pydite Tig
BadAeg-portifa.

8) Edv Sev emBupeite va eToipdoete dMeg
BadAeg-potifa, amoouvdiore To Blopa amd
mv mpida.
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9) Adnore Tig BadAeg-potifa va kpuwoouv
Niyo kai koyte v TiepitTr {Upn amo To
akpo Tv Badrov-potifuwv pe éva paxaipr
(mepikdyre).

10) Tepiore nig BadAeg-potiBa pe v emBupnt
yépion. Pi&re Niyo amd m yépion kar oto dkpo
T0v Badrdv-poriBev kar TomoBemote To katd
Ao avriotoixo e€dpmpa, £ro1 wote Ta Slio
piod va koMAoouy padi kai va oxnpaticouv
pia koikn ¢ryoupa.

Whoipo Baplwv/vrdévarg
1) EmAé&re kar TomoBerroTe Tig MAAKeg «Bé-
PAeg» 1} «NrOvarg».

(D EIAOMOIHZH!
>  Mnv xpnoipotoieire moté Tautdypova dlo
Siadoperikig TAAKeG.

2) K\eiote To kaméki kar acpaNioTe To pe TV
acdareid tou 0.

3) Juvbiote 1o Puopa ot pia mpila. H kokkivn
Auxvia e\éyxou «Power» (B avdfer.

4) MbNig n ouokeur| BeppavBei, avape n
Tpacivn Auyvia e\éyxou «Ze eroipoTnTa
Aemoupyiag» @.

5) Avoi&re To kamdki kai yepioTe TiepiTou
2 - 3 peydAeg koutaNitg TG coumag {upn
BadAag oto kévipo k&Be piag amd Tig
emMAVEIEG YNOIPATOG 1) YEHIOTE KAAA TIG
GOppEg vTdvarg TG kaTw MAakag pe upn
yia vrovarg,.

6) K\eiote To kaméki kar achalioTs To pe TV
aodareid tou 0.

( EIAOMOIHZH!

> Adaipeire Tig Padheg/Ta vrdvarg amokheioT
k& pe pia mhaotikh f Ebhivn omaToula A pe
Ao katdMnho, pn peTalNikd avTikeipevo,
QOTE va v karaotpadei r aviikoNNTIKr
€MOTPWON TNG CUOKEUNG.

O BadAeg eivar troipeg perd amoé mep. 5 herrd,
£V TA VTOVATG pETA ammo Tiep. 2 - 3 Aerrra.
Autdg 0 evdeIkTIKOG XPOVOG PTTOopEl va ToIKiAel
avéoya pe T xpnoipomolotpevn {Upn kai 1o
TTPOCWTIIKS yoUoTo.
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Avoi&te Tnv acdaeia Tou kamakiol ) kai To
kamdki kar Bydite Tig Padieg/Ta vrdvarg.

7) Eav Sev Béete va yroete dNeg Padeg/

AdMa vrdvarg, amocuvdiote To Puopa amd
mv mpila.

Ka@apiopodg
/\ KINAYNOZX!

>

| 2

Armoouvbiere mpwra To Blopa amd Ty

npila, mpotoul kabapioere T cuokeur.

@ Moté pn Bubilere T cuokeun ot vepod
f oe &GA\\a vypd! Ze avriBern
mepimmoon umdpyer kivéuvog yia T
{wr) Moy nhektporinéiag.

/A\ NPOEIAOMOIHZH!

>

O

>

>

AdrioTe T CUOKEUTR VA KPURWTE! TTPIV TOV
xaBapiopo. Kivéuvog eykalparog!

EIAONOIHZH!

Mn xpnoiporoieite agunpd 1y Tpifika
arnoppurtavtikd. Auta mpoofailouy Ty
€MAVEIQ TG CUOKEUNG.

Mnv kaBapilere ot f} ™) cuokeur oTo
mAuvTip1o maTtwv!

YMOAEI=ZH

Mnv mepipévere TOAU yia Tov kaBapiopod.
Mepipévere WG OTOU N CUCKEUT KPULOEI
1600, OoTe va propeite va v ayyiere xo-
pig Tov kivéuvo eykaupdtwy. Eror, umoheip-
pata Tpodipwy amopakpuvovTal KaiTepa.
KaBug o1 kaTw mheupiq Twv adaipolpevey
mhakov Sev pépouv emiotpwon, evdixeral
va &eBayouv ehadpwg petd TRy mAlon oto
mhuvtipio marwv. BéBaia, autd Sev emnpe-
aler ™ Aemoupyia. Tuvemdg, mpoTeiveTal
TAUOT] TV adaIPOUPEVWY TTAGKWV OTO XEPI.

Zkoumilere To MepiBANpa pe éva vottd Tavi.
e emipoveg Ppopitg mpoodirtete oTo Tavi
¢va Mo amopputavTiko. Zkoutidere Ta
UTTOAEIPHIATA TOU ATTOPPUTIAVTIKOU HE €va
mavi Bpeypévo pe kaBapd vepo.

Adaiptore Tig Aakeg kar kaBapioTe Tig o
Leoto vepd, MpoaBitovrag Nyo amoppu-
TavTIko.

Edv éxe tpééel Nimog 1 1podIpo KaTW aTTd

TIG TAAKEG OTO XWPO, OTTou Bpickovral o

Beppavrikoi cwhiveg @ @, mpoywproTe

wg €éig:

— 2ZkoutioTe 1o NiTTog 1} GA\\a uypd pe éva
koppa xapti koudivag.

— Armopakpuvere Ta kappéva umoeippara
pe pia EUNvn omraroula i dva pikpd
Euhaki.

Sreyvovere kald dha Ta eapthpara mpiv
amd ™y &K véou Xpnor.

dulaln

B KaBapiote T ouokeur) dmwg meprypaderal
oto kedpahaio «KaBapiopdg».

B Tuliére To kaloSio ot Siataén TuNiéng ka-
Mdiou @ oty kédte mheupd TG ouokeung
Kl OTEPEWOTE TO piE TO €161KO KAITT.

B Quldre T ouokeun ot dva oTeyvd X0po.
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A16pOwon opalparwv

BA\dafn Artia

AiopOwTikn)
evipysla

To Bluopa Sev civan

H ouokeur| ¢ oy mpida.

Suvbtore To Buopa pe To Siktuo
pebparog.

Aemoupyel. H ouokeun eivai

EAQTTWHATIKI).

AmeuBuvBeite oto TpApa e&utmpémong
TEAQTOV.

Ta vrévarg/ol

OKOUPO XPWHa.

BadAeg-potiBa/ Ta vrévarg/o1 Badreg-potiBa/ol
ol Badheg exouv | PadAeg tpaivav oA wpa péca
TTAPEl TIOAU OTI CUOKEUT.

Byadere Ta vidvarg/Tiq BadAeg-potiBa/
71 BadAeg vupitepa.

Zuvrayég

Baoikr) {Upn yia Bageg
Zuorarika yia mrep. 18-20 repayia:
250 yp. papyapivn 1 Boltupo

Mep. 200 yp. Laxapn

2 dpakehdkia ayapn Bavikiag

5 afya

500 yp. aketpi

2 KT pméikiv maouvrep
350 - 400 ml yéha

* & & & o oo o

1) Avakarebere Ta aPyéd péxpr va yivouv
adpode.

2) MpocBirere T Laxapn kai ™ {axapn Pavi-
Nlag kal Ta avakaTteUere OAa.

3) Mpoobirers To Mwpévo Boutupo T
papyapivn.

4) Avapiyviere To PTIEIKIV TTAOUVTEP.

5) Avakarebovrag Siapkdg, mpoobeTere pe
860¢1G T0 y&ha kal To akelpr evala.

6) Avakarebete Ta mavra ot péyiom Babpida
pe 1o piep xeipodg, twg 6TOU CXNUATIOTE pia
Aela {opn.
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BagAeg cokolarag
Tuorarika yia nep. 12-14 repayia:
150 yp. parakéd Bolrtupo

3 afya

150 yp. {axapn

100 yp. Tpippévn Aeukr cokohara
250 yp. akelpi

1 KT kavéha

50 ml yéha

* & & O o o o

1) Avakarebere Ta aPyéd péxpi va yivouv
adpog.

2) Mpoobirers T Laxapn kai Tnv kavéla kai Ta
avakarevete OAa.

3) Npoobirere To Mwpévo PolTtupo i T
papyapivn.

4) Avakarebovrag Siapkdg, mpoobeTere pe
860t1G To y&ha kai To akelpr evalal.

5) Tehog pixvere v Tpippévn cokoAdTa.

6) Avakarebere Ta mavra ot péyiom Babpida
pe To piep xeipodg, twg 6TOU CXNUATIOTE pia
Aela Qopn.
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Baoikn {Upn yia BadAec-poriffa
Zuorarika yia riep. 20 diadikaoisg
ynoiparog:

400 yp. akelpi

100 yp. £ xapn

100 yp. parakéd Bolrtupo

2 afya

100 ml yéha

* & & o o o

Va KT préikiv méouvrep

1) Avakarebere To Boltupo, T {axapn kai 1a
afya.
2) Avakartebete To aleUpl Kal TO PTTEIKIV TTAOU-
vTep Kal Ta mpooberere.
3) Mpoobirere To yaAa.
4) Avakarebere Ta mavra om péyiorn Pabpida
pe 1o piep xeipdg.
(® YNOAEIEH
> Mroptite va yepioere Tig PadAeg-potifa pe
Siddopa uhika:
MNa mapddeypa pe papperdda, yAaoo,
HEPEVTA, KPEHA, YIAOUPTI, TTONTO pRhou,
KapapéAa, KpEHa YAAAKTOG 1), YIa €VTOVEG
yeboeig, pe vamd Tupi, koudpk pe Botava,
ayi6\, tatdiki, Niwpévo ykolvra, KTA.
>  Mroptite va kaAbyere Tig PadAeg-porifa
Kal pe y\adoo cokoAdrtag 1 yAaoo 1 va Tig
maomralioere pe {axapn axvn.

MNukia Jupn yia BagpAeg-porifa
Zuorarika yia riep. 25 diadikaoisg
ynoiparog:

500 yp. aketpi

200 yp. {axapn

200 yp. Boltupo 1y papyapivn

200 yp. kpépa yarakrog

3 afya

1 KT pméikiv mdouvrep

* & & & o o o

1 makerdxi {axapn Pavikiag

1) A6 SUo aPyd xwpilere To aomrpadi amd
Tov kpoko. O kpokog Sev Ba xpeiaoTei.

2) Avakarebere To Boltupo/Tn papyapivn,
™ {axapn, M Laxapn Bavikiag, Ta 2
aompadia kai oAdkAnpo 1o afyd (kpdkog
kar acmpddi).

3) Avapiyviete Ty kpépa yahakrog,.

4) Avakatelere To alepi kal TO pPTIEIKIV TTAOU-
vTep Kal Ta mpooberere.

5) Avakarebere Ta mévra ot péyior Babpida
pe 1o piep xeipdg.

@ YNOAEI=H

>  Mrmoptite va yepioere Tig yAukég Badheg-po-
TiBa pe Siadopa ukiké:
Na mapadeypa pe papperada, yAdoo,
pEPEVTA, KPEPA, YIAOUPTI, TIONTO prhou,
KApapéAa 1) KpEPa YAAakToG.

>  Mroptire va kaAbyere Tig BadAeg-porifa
Kal pe yY\aoo cokoAdtag f yAdoo 1 va Tig
maomralioete pe {axapn axv.
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Alpupn {Upn yia BadAec-porifa
Zuorarika yia riep. 10 diadikaoisg
ynoiparog:

200 yp. aketpi

125 yp. papyapivn

1 afyd

Va KT pméikiv maouvrep

1 mpéla Laxapn

1 punid aham

* & & o o o

1) Avakarebere T papyapivn, T {axapn, To
afyd kai To aldm.

2) Avakartebete To aleUpl Kal TO PTTEIKIV TTAOU-
vTep Kal Ta mpooberere.

3) Avakarebere Ta mavra ot péyiot Babpida
pe 1o piep xepdg.

(D YMNOAEIEH

>  Mmopeite va yepioete Tig alpupég Padhes-
potiBa pe Siddpopa uhika:
MNa mapadeypa pe votmd Tupi, KOUAPK pe
Borava, ayidN, latlii, Nwpévo ykouvra,
KTA.

Baoikn {Upn yia vrévarg

ZuoTarika yia mep. 72 repayia:
260 yp. aketpl

130 yp. Zaxapn

1 mak. {axapn Bavikiag

250 ml yéha

100 ml kptpa

3 auya

5 KX apafooitéraio

* & & & O o o o

1 mak. pméikiv maouvtep

1) Avakarebere To aketpr, n {axapn, T Laxo-
pn Bavihiag, To yaha, Ty kpépa, Ta auyd,
10 A&d1 Kal To priéikiv TTdouvTep, £wg dTou
yivouv pia Aeia {opn.
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(» YNoAEIEH

>  Mmopeite va kaNUyere Ta vTOVaTG Kal pie
yAdoo ookolarag f) yAdoo ) va ta maorma-
Nioere pe {axapn axvn.

Nrévar ps yiaoUpTi $ppolTwv

Tuorartika yia niep. 48 repayia:

¢ 150 yp. akelpi (oitou ohikAg dAeong)

50 yp. aketpi (Bpopng)

EvaN\akTikd oTiypiaieg vigadeg Ppopng

3 KT pméikiv maouvrep

* & & o

180 yp. yiaolpti (1 pikpd keoedaki, pdou-
\eg 1) prravaveg)

4 KX Aadi (n\iékaio)

40 yp. akattpyaotn Laxapn
4 KX vepd

1) Avaperyviere To akelpi oitou oAIknG
deong kai To akelpl BPOUNG HE TO PTTEKIV
TTAOUVTEP.

2) Avakartetere To peiypa aleupiQV pe Ta uTto-
Noira uhika o pia Lipn.

Nrovar yia Aarpeig Tng uyisivig
Siarpodrig

ZuoTarika yia mep. 48 repayia:

6 KX akartpyaom {axapn

1 mpéla pooyokapudo

1 mp¢da kavéra

175 yp. akelpl, ohikng aieong

1 mak. pméikiv méouvrep

8 KX A&d1 (nhighaio)

* & & & o o o

8 KX yiaolpTi (peuotd yiaolpri)
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1) Avaperyviere v akatépyao {axapn, To
pooyokdpudo, Ty kavila, To alelpi Kal To
HTTEIKIV TIGOUVTEP OF €Va HTTOA.

2) NpooBirere orabiakd To Aadi kai To peuatd
yiaoUpTi avakarelovrag S1apkag, GoTe va

SnuioupynBi pia kpepddng Lopn.
BagAeg pe pupTIAIo0

Zuorarnka yia riep. 8-10 repaxyia:

1/2 KT pméikiv mdouvtep

¢ 2aPya

4 100 g Laxapn

4 100 g hiwpévo Boutupo A papyapivn
¢ 160 mlyara

¢ 200 g aketpi

¢

¢

130 g plpmza (ppioka A katewuypéva)

1) Avakarebote Ta afyd péxpr va yivouy
adpode.

2) Mpoobiote To yaa kai To Aiwpévo Boutupo
KAl QVaKaTEWTE Ta.

3) Kookiviote To akelpl kai o préikiv maou-
VTEP O€ €va AANO PTTOA Kal, OTr CUVEXEId,
mpocbiote T {axapn. AvakateloTe ONa Ta
&npd uAikd.

4) NpooBiote Siadoyika To uypd peiypa
aPyov kar yahakTog, avakarebovrag ouve
XWG. 2T ouvexea, avapeiéTe pe éva piep
XEIPOG otV uynAotepn Babpida, péxpr va
oxnpaTiotel pia Aela opn.

5) MpocBiote Ta (amoyuypéva) plpmizia
kar avakatéyte Ta ot {upn.

6) Whote 1ig BadAeg pe pipriAho clpdwva
pe Tig odnyieg.

Vegan Ba¢Aeg pe prravava
Zuorarikda yia mep. 6-8 repayia:

¢ 220 g akelpi SAupag 1} alelpi oitou

¢ 1-2 molU wpipeg prravaveg peocaiou
pey£Boug

380 ml yaha odyiag pe yebon Baviia
2 KT pméikiv maouvrep

1 KT kavéla

* & & o

1 mpéla akém

1) NoAromoiote nig &eproudiopéveg kal kopp-
VEG OE KOPHATIA PTTAVAVEG pE £va TTIPOUVI.

2) Avakatéyte To akelpl, To PTEIKIV TTAOUVTEP
Kal TNV KavéAa OF €va pTTOA.

3) Mpoobiote Tov oAt pravévag.

4) 3m ouvixeia, mpooBiote otadiakd To yaha
odyIag Kal avakatéyre Ta TAvTa, péxpl
va OXNUATIOTEl £Va OPOIOYEVEG pEIyHaL.

5) Whote mig vegan BadAeg pe prravava
olpdwva pe Tig 0dnyies.

Amoppiyn
Améppiyn ouokeurng

To mapakeipevo clpPoro evog
Siaypappévou Tpoxniatou kadSou
amoppippdtey utodnAaver 611
ouokeur auth umdkerral oty odnyia
2012/19/EU. Zipdwva pe authy
v odnyia, Sev emTpémeral va amoppiyete auTv
Tr CUCKEUN] OTA OIKIAKG ATTOPPIPPATA OTO TENOG
Tou kUkhou Zwhg TG, ala ot eidika Siapopdw-
péva onpeia ouNoyrG, KEVTpa avakUkAwong f
EMIXEIPNOEIG AmOPPIYNG.
H Suvarértnra andppiyng mapixsrai
dwpeav. Ppovrilere To mepifallov kai
Tpéeite 1Ig 0dnyisg amdppIyng.
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Edpboov n makaid ouokeur oag mepiéxer Sedo-
pEva TIPOCWTIIKOU XapaKThpa, $EPETE €TEIG Ol
i101 v euBuvn g Siaypadng Toug TMpoTol TV
ETTIOTPEYETE.

Na mig duvardmreg ambéppIYng TOU
TTPOIOVTOG HETA TO TEAOG TOU KUKAOU
{wng Tou, ameuBuvBsite oty
appodia urnpeoia g koivdTnTag N
Tou dApou oag.

o \

A

Amoppiyn ouoksuaoiag

N
%@ mpooTaciag Tou mepIBANAovTog Kal

TIG TEXVIKEG ATTOPPIYNG KA, WG EK
ToUTOU, £ival avakukAwaoipa. AToppirTere Ta
uNkd ouckeuaoiag TTou Sev xpnoipoToloUvTal
TA{ov oUpdWVa pE TOUG KATA TOTTOUG I0XUOVTEG
KQvOVIOHOUG.

Ta uhika cuokeuaciag egouv
emAeyel oUPPWVA pE TOUG KAVOVEG

AToppirTere T CUCKEUATIA PE
1po™O dIAIKd TTPOg To TEPIBANNOV.
AapBavere umdyn T ofjpavon ota
Siadopa uhikd cuokeuaciag kal,
ebooov amarrsital, Eexwpilert Ta. Ta
UANIKG ouokeuaaiag Gépouv onpavor pe
ouvTopoypadieg (a) kar yndia (b) pe v €&Ag
onpaoia: 1-7: Mhaorikd, 20-22: Xapri kai
xaptovi, 80-98: ZuvBetikd uhikd.
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Eyyunon tng Kompernass
Handels GmbH

Aéibnipn mehdmooa, aéidripe meham,

H rmapoloa cuokeun Siabérel 3 xpdvia eyylnon
amd ™My nuepopnvia ayopdq. 2y mepinTwon
eNeiyewv oTo TTPoidy Exete vopikd Sikaiopara
€VAVTI TOU TIWANTF TOU TTPoiovToG. AuTd Ta
vopikd Sikaiopara Sev mepiopilovral piow g
KATWTEPW avadepOPEVNG EyyUNONG.

MpoimoBiosig syylnong

H mepiodog eyyinong exiva mv nuepopnvia
ayopag. Quldooere Ty amddeaén ayopdg.
Amnareitar og amodeikTikd ayopdg.

Eav, evidg tpiov etwv amd v nuepopnvia
ayopdg, mapampnsi k&molo odpaApa uhikol

f| kaTaokeur|g oTo TPoidy, Ba emokeudooupe N
Oa avrikataoThcoupe (katémv kpiong pag) To
mpoidv dwpedv 1 Ba cag emoTpadei To Tocd
ayopds. H mapoloa eyyinon mpoimobérer o
n eAaTTwpaTik cuokeun kar n anodaén ayopdg
Oa urroPAnBouv pali pe pia olvropn mepiypadn
avadopikd pe To mou Bpiokerar n ENNeyn kal
moTe mapatnpenOnke, evidg TG mepIdSou Twy
TPIOV ETWV.

Edv 1o ehdmtwpa kaAumTeral and v eyyunon
pag, Oa Aaete To emokeuacpévo 1y éva vio Tipo-
iov. H avrikardoraon Tou mpoidviog ouvena-
yeral, obpdwva pe ov NOMOZ 2251/1994,
avaviwor Tou xpovou gyyunong. Na mv Kumpo
1oxvei: H emokeun 1 n avrikardoraor Tou mpoiod-
vrog &¢ ouvemdyeTal avaviwon Tou XpoOvou
gyylnong.

Mepiodog eyylunong kai vopikig
anaitioeig AoOyw eAAsipewv

O xpovog eyyunong dev mapareiverar pow

NG mapoxng eyyunong. Auto 1oxuel Kai yia
e€apipara, Ta otmoia éxouv avrikaractabi kai
emokeuaotel. Evdexodpeveg nén umdpyouoeg
{nuitg kar eNkeipelg katd Ty ayopd mpérel va
YVWOTOTTOI0UVTAl APECWG HETA TV ATTOCUCKEUT-
ola. Merd ™ Mén Tou xpdvou eyyunong, Tuxdv
eudavi{OpEvEG EMTIOKEUEG XPELVOVTAL.
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Eupog eyyunong

H ouokeun katackeudotnke cUpdwva pe auoTn-
ptg odnyieg moidTTag Kai eAdyxOnke mMpooekTIKG
TIPIV AT TV ATTOCTON.

H eyylunon 1oxver yia opaipara ulikou n)
karaokeung. H mapoloa eyylnon dev kaimre
e€apripata Tou TTPOibVTOG TTOU UTTOKEIVTAI

oe pucioloyikr dBopd kal, wg ek TouTOU,
Bewpoulvrar avarhoipa eaptpata f {npigg

oe eUBpavota e€apmpara, m.y. SiakomTeg 1
yuahiva e€apripara.

H mapoloa eyylnon akupoverar edv mpokAnOei
{npid oto Tpoidy, edv Sev yiveral cwoth xpron
1 ouvtpnon. lNa pia cwot xpron Tou TPOi-
ovTog Tpémel va Tnpolvral emakpifog or ava-
depopeveg umodeiéeig otig 0dnyieg xeipiopou.
Zkorrol xpfiong kai Xeipiopoi Tou Sev ouvioTe-
vTal A yia Toug otoioug uttdpyel Mpoeidoroinon
TpéTel amapaithTa va amodebyovral.

To mpoidy mpoopilerar pdvo yia 1Tk kai O
YIQ ETTAyYEAPATIKN XPMON. € TEPITITWOT KAKAG
pETaxeipIong kar akataAAnAng xpnong, Xpnons
Biag ka1 mapepPaoctwy, ol omoieg Sev S1e€AOn-
oav amd 1o eéouaiodotnuévo pag Tpfpa otpPig,
n €yyunon mavel va 1oy Vel

Aiadikaocia oz mepinTwon
gyyunong
Na mv eaodahion ypAyopng emelepyaciag Tou

{nmpatdg oag, mpeite Tig akdlouBeg umodeileig:

B Tia O)eg TIG epwTHOEIG £XETe £TOIN TNV ATTO-
Sa&n ayopdg kai Tov kwdikd TPoibvTog
(IAN) 466115_2404 wg anddeén yia my
ayopa.

B o Tov kwikO MpoidvTog, avarpééte oty
mvakida TUTTou oTo TIPoidy, Ot pia eTikéTa
oTo Tpoidy, oto e€bdulo Twv odnyiby
xenons (kate apiotepd) f ot éva auto-
KOANTO OTNV TioW M) KAT TTAEUPd TOU
TIPOIGVTOG,.

B Edv mpokUyouv odpdipata Aerroupyiag f
AMeg eNNeipeig, emiKoIVwVROTe KAt apyxiv
pe o akdbhoubo avadepdpevo Tuipa otpfig
™Asdpwvika r pe E-Mail.

B Eva mpoidy mou Bewpeitar ehattopartikd
HTTOPEITE VA TO ATTOCTEINETE ATEAWG OTNV
avapepdpevn SielBuvon Tou otpPig emou-
vamrovrag Ty an6deén ayopdg (amddeadn
Tapeiou) kar avadipovrag mou Ppiokeral n
ENEIYn Kal TTOTE ePaVIOTNKE.

E&3E | 2™V otoceNida
# | www.lidlservice.com pmopeire va
& TTPAYHATOTIOINTETE AN TWV
TapovTey | AMNev odnyiov
PDF ONLINE ' N i
el (v pfiong, Bivieo mpoidvTwY Kal

MoyiopikoU.
Me autév Tov kwdiké QR perafaivere
ameuBeiag ot oeNida eutmpémong Lidl
(www.lidl-service.com) kai eicaydyovrag tov ke-
Sikd poidvrog (IAN) 466115_2404 propeire
va avoilere TG avriotoixeg odnyieg xprong.

ZipPig

2¢pPig EAAGSa
Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(€D 3épPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 466115_2404]

Eicaywyéag

H ax6Xoubn SiebBuvon Sev eivar SiebBuvon
otpPig. Emkoveviote, kar’ apxhv, pe Tnv avade
popevn urnpeoia otpPig.

MNa v ayopd g EE

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

FEPMANIA

www.kompernctss.com

lMNa v ayopd ng MB

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU
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EinfGhrung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdtes. Sie haben sich damit fiir ein hochwerti-
ges Produkt entschieden.

IIII Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil

dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsor-
gung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinwei-
sen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie

beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbe-

reiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Ver-
wendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fiir
das Backen von Waffeln, Motiv-Waffeln und

Donuts.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung
in privaten Haushalten bestimmt. Benutzen

Sie das Gerdt nicht gewerblich! Der Hersteller
Ubernimmt keine Haftung fir Schéden aufgrund
unsachgemédBer Verwendung.

Verwendete Warnhinweise
und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf
der Verpackung und dem Gerét werden folgen-
de Warnhinweise und Symbole verwendet (falls
zutreffend):

GEFAHR! Ein Warnhinweis
mit diesem Symbol und dem
Signalwort ,GEFAHR” kenn-
zeichnet eine unmittelbar
bevorstehende Geféhrdungs-
situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, den Tod oder
eine schwere Verletzung zur
Folge hat.

A
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WARNUNG! Ein Warnhin-
weis mit diesem Symbol und
dem Signalwort ,\WARNUNG"
kennzeichnet eine mégliche
Geféhrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verlet-
zung zur Folge haben kénnte.

VORSICHT! Ein Warnhin-

weis mit diesem Symbol und
dem Signalwort ,VORSICHT”
kennzeichnet eine mégliche
Gef&hrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, eine
geringfiigige oder méfBige Verlet-
zung zur Folge haben kénnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis
mit diesem Symbol und dem Sig-
nalwort ,ACHTUNG" kennzeich-
net eine mégliche Situation, die,
wenn sie nicht vermieden wird,
einen Sachschaden zur Folge
haben kénnte.

Ein Hinweis kennzeichnet
zusdtzliche Informationen, die
den Umgang mit dem Gerét
erleichtern.

Anleitung lesen.

Wechselstrom/-spannung

Nicht in Wasser tauchen!

Fir die Reinigung in der Spilma-
schine geeignet.

Die Beschichtung der Wechsel-
platten ist lebensmittelecht.



SILVERCREST’

Lieferumfang
Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden

Komponenten geliefert:
® Waffeleisen
® 2 Wechselplatten ,Belgische Waffeln”
® 2 Wechselplatten ,Motiv-Waffeln”
® 2 Wechselplatten ,Donuts”
® Bedienungsanleitung
1

) Entnehmen Sie das Gerdt, die Wechselplat-
ten und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmateri-
al und vorhandene Aufkleber.

() HINWEIS

> Prijffen Sie die Lieferung auf Vollstéindigkeit
und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder
Schéden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch den Transport wenden Sie
sich an die Servicehotline (siehe Kapitel
Service).

Geratebeschreibung
Abbildung A:

Arretierungen

Heizschlange

untere Halterungen

Heizschlange

Avrretierungen

Q0000 eC

hintere Halterungen

Abbildung B (Motiv-Waffeln):

© obere Rastnasen
© untere und hintere Rastnasen (flach und breit)

o vordere Rastnasen

Abbildung C (Belgische Waffeln):

@ obere Rastnasen
© untere und hintere Rastnasen (flach und breit)

© vordere Rastnasen

Abbildung D (Donuts):
© obere Rastnasen

© untere und hintere Rastnasen (flach und breit)

© vordere Rastnasen

Abbildung E:
@ Deckelverriegelung

@ Indikationsleuchte ,Betriebsbereit”

® Indikationsleuchte ,Power”

® Kabelaufwicklung

Technische Daten

S 220-240V ~,
pannung 50/60 Hz
Leistungsaufnahme [ 750 W

Dieses Zeichen bestdtigt, dass das
Produkt den in Grofbritannien
geltenden Anforderungen an die
Produktsicherheit entspricht.

UK
CA
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Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdéhrdungen zu
vermeiden.

Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Rdumen, nicht im Frei-
en.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elekri-
schen Schlag.

Achten Sie beim Reinigen darauf, dass kein Wasser in das Innere
des Gerdtes gelangt. Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem
Wasser.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat niemals mit Wasser in Berthrung
kommen kann. Betreiben Sie das Gerét niemals in der Nahe von
Wasser oder neben Gefaen, die Flussigkeit enthalten.

Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals nass
oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder
anderweitig beschadigt werden kann.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Netz-
steckdose, um das Gerdt auszuschalten.

Offnen Sie nie das Gehduse des Gerdites.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder men-
talen F&higkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstehen.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durch-

gefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beauf-
sichtigt. Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
junger als 8 Jahre fernzuhalten.

m Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.

m Die Gerdateteile kdnnen im Betrieb heifd werden. Fassen Sie daher

nur den Griff an.

Betreiben Sie das Gerét niemals ohne Wechselplatten! Achten Sie
darauf, dass bei Betrieb immer ein Wechselplattenpaar eingesetzt
ist. Die Heizschlangen werden sehr heif3!

Lassen Sie das Gerdt erst vollstdndig abkihlen, bevor Sie es reini-
gen, die Wechselplatten austauschen oder es verstauen.

Seien Sie vorsichtig beim Herausnehmen der fertigen Speisen. Das
Gerdt sowie die Speisen sind sehr heif3.

Betreiben Sie das Gerdt nur auf einer stabilen, rutschfesten und
ebenen Stellfléche.

Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerét zu betreiben.

& Vorsicht! Hei3e Oberflache!
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(D) ACHTUNG! BRANDGEFAHR!
m Das Gerat darf nicht in der Néhe von brennbaren Materialien

verwendet werden.

m Decken Sie das Gerdt nicht ab, solange es in Betrieb ist.
m Betreiben Sie das Gerdt nur auf einer hitzebesténdigen Unterlage.

m Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

(D) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

m Entnehmen Sie die Speisen nur mit einem Kunststoff- oder Holzspa-
tel oder einem anderen geeigneten, nichtmetallischen Gegenstand,
um die Antihaftbeschichtung des Waffeleisens nicht zu zerstéren.

m Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen Putzmittel und spitze

Gegenstande.

(® HINWEIS

m Esist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Pro-
dukt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich
sowohl fir 50 als auch fiir 60 Hz an.

Austauschen der Wech-
selplatten

Sie kdnnen zwischen 3 verschiedenen Wechsel-
platten wéhlen:
— Wechselplatten ,Donuts”: zum Backen
von Donuts (Abb. D).
— Wechselplatten ,Belgische Waffeln”:
zum Backen von Waffeln (Abb. C).
— Wechselplatten ,Motiv-Waffeln”: zur Zu-
bereitung von hohlen Waffelmotiv-Hélften,
die man dann fillen und zusammenfiigen

kann (Abb. B).

/A WARNUNG!
> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, bevor Sie die Wechselplat-
ten austauschen.
> Lassen Sie das Gerét vor dem Austauschen
der Wechselplatten abkihlen! Verbren-
nungsgefahr!
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(D HINWEIS

> Achten Sie bei den Wechselplatten ,Motiv-
Waffeln” immer darauf, die obere Wech-
selplatte in den oberen Teil des Gerdtes zu
installieren und die untere Wechselplatte in
den unteren Teil des Gerdtes. Orientieren
Sie sich an den Abbildungen der Ausklapp-

seite.

Einsetzen der Wechselplatten

1) Offnen Sie das Gerit, indem Sie die De-
ckelverriegelung @ 16sen und den Deckel
aufklappen.

2) Obere Wechselplatte: Schieben Sie zuerst
die unteren Rastnasen @ in die unteren
Halterungen ©.

3) Driicken Sie nun die oberen Rastnasen
@ auf die Arretierungen @), so dass die
Rastnasen @ unter die Arretierungen @
springen und die Wechselplatte fest sitzt.
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4) Untere Wechselplatte: Schieben Sie zuerst
die hinteren Rastnasen @ in die hinteren
Halterungen Q.

5) Driicken Sie nun die vorderen Rastnasen
O auf die Arretierungen @, so dass die
Rastnasen @ unter die Arretierungen @
springen und die Wechselplatte fest sitzt.

6) Driicken Sie einmal kréftig auf die Mitte der
unteren Wechselplatte, um sicherzustellen,
dass diese sicher eingesetzt ist.

Herausnehmen der Wechsel-
platten

1) Obere Wechselplatte: Schieben Sie die
Arretierungen @ nach oben und kippen
gleichzeitig die Wechselplatte nach vorne.
Heben Sie die Wechselplatte aus den unte-
ren Halterungen @ heraus.

2) Untere Wechselplatte: Ziehen Sie die
Arretierungen @ nach vorne. Die Wechsel-
platte springt dadurch etwas heraus, so dass
Sie diese aus den hinteren Halterungen @
herausziehen kénnen.

Erste Inbetriebnahme
Fihren Sie die folgende Prozedur mit jedem der
3 Wechselplattenpaare durch.
1) Reiben Sie einmalig die Antihaftbeschich-
tung der Wechselplatten mit zum Kochen
geeignetem Ol ein.

/A WARNUNG!
> Lassen Sie das Gerét vor dem Wechseln der
Wechselplatten abkihlen! Verbrennungs-
gefahr!

2) Setzen Sie ein Paar der Wechselplatten in
das Gerét ein.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netz-
steckdose.

4) SchlieBen Sie das Gerét und verriegeln Sie
es mit der Deckelverriegelung (.

5) Lassen Sie das Gerét ca. 10 Minuten
aufheizen.

(® HINWEIS

> Beim ersten Gebrauch kann ein leichter Geruch
entstehen (auch geringe Rauchentwicklung
mdglich). Dieser ist normal und verliert sich nach
kurzer Zeit. Sorgen Sie bitte fir ausreichende
Entliftung. Offnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

6) Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie

das Gerdt abkiihlen.

7) Reinigen Sie die Wechselplatten und das
Gerét wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

8) Das Gerdit ist nun betriebsbereit.
Bedienen

Ubersicht Backzeiten

Passend zu jedem Wechselplattenpaar finden Sie
einen Basisteig im Kapitel ,Rezepte”. Orien-
tieren Sie sich mit Hilfe der folgenden Tabelle,
der Sie Richtwerte fiir die jeweiligen Backzeiten
entnehmen kénnen. Sollte die Waffel oder der
Donut nicht lhrem persénlichen Geschmack
entsprechen, dann passen Sie die Backzeit an.
Verwenden Sie einen Teig mit anderen Zutaten,
dann kann es notwendig sein, die Backzeiten
ebenso zu verandern.

Wechsel- | Menge Backzeiten fir

platten den Basisteig

+Motiv- ca. 1/2 TLTeig | 3-4 Minuten

Waffeln” | pro Motivform

,Donuts” 2-3 TL Teig 2-3 Minuten
pro Donutform

.Belgische | 2-3 EL Teig ca. 5 Minuten

Waffeln” | pro Waffelform

Motiv-Waffeln backen
1) Wéhlen Sie die Wechselplatten ,Motiv-Waf-

feln” und setzen Sie diese ein. Achten Sie
dabei darauf, die obere Wechselplatte in
der oberen Hélfte des Gerétes zu montieren
und die untere Wechselplatte in der unteren
Hélfte. Die Wechselplatte mit den vertieften
Formen zum Einfiillen des Teiges muss unten
eingesetzt werden.
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(D ACHTUNG!
> Benutzen Sie niemals zwei verschiedene
Wechselplatten gleichzeitig.

2) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie
ihn mit der Deckelverriegelung @.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine
Netzsteckdose. Die rote Indikationsleuchte
,Power” @ leuchtet.

4) Sobald das Geréit aufgeheizt ist, leuchtet
die grine Indikationsleuchte ,Betriebsbereit”
® auf.

5) Lésen Sie die Deckelverriegelung @, 6ffnen
Sie den Deckel und geben Sie ca. 1/2 TL
Teig (Rezepte fir Motiv-Waffeln siehe
Kapitel ,Rezepte”) in jede der Formen der
unteren Wechselplatten.

(D HINWEIS

> Achten Sie darauf, dass Sie den Teig Uber
alle Teile des Motivs verteilen. Ansonsten
kann es passieren, dass Teile des Motivs nicht
ausgefillt werden.

6) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie
ihn mit der Deckelverriegelung @.

(D ACHTUNG!

> Entnehmen Sie die Motiv-Waffeln nur mit
einem Kunststoff- oder Holzloffel oder einem
anderen geeigneten, nichtmetallischen
Gegenstand, um die Antihaftbeschichtung
des Gerdtes nicht zu zerstdren.

7) Nach ca. 3 - 4 Minuten sind die Motiv-Waf-
feln fertig. Losen Sie die Deckelverriegelung
@, offnen Sie den Deckel und entnehmen
Sie die Motiv-Waffeln.

8) Wenn Sie keine weiteren Motiv-Waffeln
mehr zubereiten wollen, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Netzsteckdose.

9) Lassen Sie die Motiv-Waffeln etwas abkiih-
len und schneiden Sie iberschiissigen Teig
vom Rand der Motiv-Waffeln mit einem
Messer ab (entgraten).
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10) Fillen Sie die Motiv-Waffeln mit der
gewiinschten Fijllung. Verteilen Sie ein
wenig der Fiillung auch auf dem Rand der
Motiv-Waffeln und legen Sie das passende
Gegenstiick darauf, so dass die beiden
Hélften zusammenkleben und eine Hohlkr-
perfigur entsteht.

Belgische Waffeln/Donuts
backen

1) Wahlen Sie die Wechselplatten ,Belgische
Waffeln” oder ,Donuts” und setzen Sie
diese ein.

(D ACHTUNG!
> Benutzen Sie niemals zwei verschiedene
Wechselplatten gleichzeitig.

2) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie
ihn mit der Deckelverriegelung @.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine
Netzsteckdose. Die rote Indikationsleuchte
Power” @ leuchtet.

4) Sobald das Gerét aufgeheizt ist, leuchtet
die griine Indikationsleuchte ,Betriebsbereit”
® auf.

5) Offnen Sie den Deckel und fiillen Sie etwa
2 - 3 grofie EL Waffelteig mittig in jede der
Waffelbackfléchen oder fiillen Sie in die
Donutformen der unteren Wechselplatte
so viel Donutteig, dass dieser die jeweilige
Form ausfillt.

6) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie
ihn mit der Deckelverriegelung (0.

(D ACHTUNG!

> Entnehmen Sie die Waffeln/Donuts nur mit
einem Kunststoff- oder Holzspatel oder einem
anderen geeigneten, nichtmetallischen
Gegenstand, um die Antihaftbeschichtung
des Gerdtes nicht zu zerstdren.
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Die Waffeln sind nach ca. 5 Minuten, die Donuts
nach ca. 2 - 3 Minuten fertig. Diese Zeitangabe
kann, je nach verwendetem Teig und persén-
lichem Geschmack, variieren. Lésen Sie die
Deckelverriegelung (O, &ffnen Sie den Deckel
und entnehmen Sie die Waffeln/Donuts.

7) Wenn Sie keine weiteren Waffeln/Donuts
mehr backen wollen, ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

Reinigen

/\ GEFAHR!
> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, bevor Sie das Gerdt
reinigen.
> Tauchen Sie das Gerdt niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!
Andernfalls besteht Lebensgefahr
durch elektrischen Schlag.

/\ WARNUNG!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung
abkihlen. Verbrennungsgefahr!

(D ACHTUNG!

> Keine scharfen oder scheuernden Reini-
gungsmittel verwenden. Das greift die
Oberflache des Gerdtes an.

> Reinigen Sie das Gerét keinesfalls in der
Spilmaschine!

(® HINWEIS

> Warten Sie mit der Reinigung nicht zu
lange. Warten Sie, bis sich das Gerét soweit
abgekihlt hat, dass Sie es ohne Verbren-
nungsgefahr anfassen kénnen. Dann lassen
sich die Lebensmittelreste besser entfernen.

> Die Wechselplatten diirfen in der Spilmaschi-
ne gereinigt werden.
Da die Unterseiten der Wechselplatten nicht
beschichtet sind, kdnnen diese nach dem
Reinigen in der Spilmaschine leicht abférben.
Dies beeintrdchtigt die Funktion jedoch nicht.
Wir empfehlen daher das Reinigen der
Wechselplatten mit der Hand.

B Wischen Sie das Gehduse mit einem feuch-
ten Tuch ab. Bei hartnéckigeren Verschmut-
zungen geben Sie ein mildes Spiilmittel auf
das Tuch. Wischen Sie mit einem nur mit
klarem Wasser befeuchteten Tuch nach, um
Spilmittelreste zu beseitigen.

B Nehmen Sie die Wechselplatten ab, reini-
gen Sie sie in warmem Wasser und geben
Sie etwas Spilmittel hinzu.

B Sollten Fett oder Lebensmittel unter die
Wechselplatten in den Raum, in welchem
sich die Heizschlangen @ @ befinden, ge-

laufen sein, gehen Sie folgendermafBen vor:
— Tupfen Sie Feft oder andere Fliissigkeiten
mit einem Stiick Kiichenpapier ab.

— Enftfernen Sie festgebrannte Riickstéinde
mit einem Holzspatel oder einem kleinen
Holzspief.

B Trocknen Sie alle Teile vor dem erneuten
Gebrauch gut ab.

Aufbewahren

B Reinigen Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Rei-
nigen” beschrieben.

B Wickeln Sie das Netzkabel um die
Kabel aufwicklung @® an der Unterseite
des Gerdtes und fixieren Sie es mit dem
Kabelclip.

B Bewahren Sie das Gerdt an einem trocke-
nen Ort auf.
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Fehlerbehebung

Stérung Ursache

Abhilfe

Der Netzstecker steckt nicht
Das Gerdt in der Netzsteckdose.

Verbinden Sie den Netzstecker mit dem
Stromnetz.

funktioniert nicht.
Das Gerdt ist defekt.

Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Die Donuts/Motiv- | Die Donuts/Maotiv-Waffeln/
Waffeln/Waffeln | Waffeln waren zu lange im
werden zu dunkel. | Gerét.

Nehmen Sie die Donuts/Motiv-Waffeln/Waf-

feln eher heraus.

Rezepte
Belgische Waffeln

Zutaten fir ca. 18-20 Stiick:

2 TL Backpulver
350 - 400 ml Milch

¢ 250 g Margarine oder Butter
¢ 200 g Zucker

4 2 Pdckchen Vanillezucker

¢ 5 Eier

4 500 g Mehl

L4

¢

1) Rihren Sie die Eier schaumig.

2) Geben Sie den Zucker und den Vanillezu-
cker hinzu und verrilhren Sie alles.

3) Geben Sie die zerlassene Butter oder Mar-
garine hinzu.

4) Rihren Sie das Backpulver unter.

5) Geben Sie unter sténdigem Rihren die
Milch und das Mehl abwechselnd nach und

nach hinzu.

6) Vermengen Sie dlles auf héchster Stufe mit
dem Handmixer, bis ein glatter Teig entsteht.
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Schokoladenwaffeln
Zutaten fiir ca. 12-14 Stiick:

150 g weiche Butter

3 Eier

150 g Zucker

100 g geriebene weife Schokolade
250 g Mehl

1 TL Zimt

50 ml Milch

@ S S 6 > o o

1) Rihren Sie die Eier schaumig.

2) Geben Sie den Zucker und den Zimt hinzu
und verrilhren Sie alles.

3) Geben Sie die zerlassene Butter oder Mar-
garine hinzu.

4) Geben Sie unter sténdigem Rihren die
Milch und das Mehl abwechselnd nach und

nach hinzu.

5) Als letztes heben Sie die geriebene Schoko-
lade unter.

6) Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit
dem Handmixer, bis ein glatter Teig entsteht.
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Basisteig fir Motiv-Waffeln

Zutaten fir ca. 20 Backvorgénge:

4 400 g Mehl

¢ 100 g Zucker

4 100 g weiche Butter
¢ 2 Eier

4 100 ml Milch

¢

Va TL Backpulver

1) Vermengen Sie die Butter, den Zucker und
die Eier.

2) Vermischen Sie das Mehl und das Backpul-

ver und geben Sie es hinzu.
3) Geben Sie die Milch hinzu.

4) Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit
dem Handmixer.

(D HINWEIS

> Die Motiv-Waffeln kénnen Sie mit verschie-
densten Zutaten fiillen:
Zum Beispiel mit Marmelade, Zuckerguss,

Nuss-Nougat-Creme, Pudding, Joghurt, Ap-

felmus, Karamell, Sahne oder fiir herzhafte
Fillungen Frischkase, Krauterquark, Aioli,
Tzatziki, geschmolzener Gouda usw.

> Sie kdnnen die Motiv-Waffeln auch mit
Schokoladenglasur oder Zuckerguss iber-
ziehen oder Puderzucker dariiber streuen.

SiiBer Teig fiir Motiv-Waffeln
Zutaten fiir ca. 25 Backvorgénge:
500 g Mehl

200 g Zucker

200 g Butter oder Margarine

200 g Schmand

3 Eier

1 TL Backpulver

* & & & o o o

1 Péckchen Vanillezucker

1) Trennen Sie von zwei Eiern das Eigelb und
das Eiweil3. Das Eigelb wird nicht benétigt.

2) Vermengen Sie die Butter/Margarine, den
Zucker, den Vanillezucker, die 2 Eiweif3e
und das ganze Ei (Eigelb und Eiweif3).

3) Rijhren Sie den Schmand unter.

4) Vermischen Sie das Mehl und das Backpul-
ver und geben Sie es hinzu.

5) Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit
dem Handmixer.

(® HINWEIS

> Die siiBen Motiv-Waffeln kénnen Sie mit
verschiedensten Zutaten fillen:
zum Beispiel mit Marmelade, Zuckerguss,
Nuss-Nougat-Creme, Pudding, Joghurt,
Apfelmus, Karamell oder Sahne.

> Sie kdnnen die Motiv-Waffeln auch mit
Schokoladenglasur oder Zuckerguss iber-
ziehen oder Puderzucker dariiber streuen.

Salziger Teig fir Motiv-Waffeln
Zutaten fiir ca. 10 Backvorgéinge:

4 200 g Mehl

¢ 125 g Margarine

¢ 1E

¢ Vi TL Backpulver

4 1 Prise Zucker

¢

1 Messerspitze Salz

1) Vermengen Sie die Margarine, den Zucker,

das Ei und das Salz.
2) Vermischen Sie das Mehl und das Backpul-

ver und geben Sie es hinzu.

3) Vermengen Sie dlles auf héchster Stufe mit
dem Handmixer.

() HINWEIS

> Die salzigen Motiv-Waffeln kénnen Sie mit
verschiedensten Zutaten fiillen:
Zum Beispiel mit Frischkése, Kréuterquark,
Aioli, Tzatziki, geschmolzenen Gouda usw.
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Basisteig fir Donuts
Zutaten fur ca. 72 Stick:

5 EL Sonnenblumend!

¢ 260 g Mehl

¢ 130 g Zucker

4 1 Pck. Vanillinzucker
¢ 250 ml Milch

¢ 3 Eier

¢

¢

1 Pck. Backpulver

1) Mehl, Zucker, Vanillinzucker, Milch, Eier,
Ol und Backpulver zu einem glatten Teig
verrijhren.

(@ HINWEIS

> Sie kdnnen die Donuts auch mit Schokola-
denglasur oder Zuckerguss iberziehen oder
Puderzucker dariiber streuen.

Fruchtjoghurt-Donut
Zutaten fir ca. 48 Stick:

¢ 150 g Mehl (Weizenvollkorn)
50 g Mehl (Hafermehl)
alternativ Instanthaferflocken
3 TL Backpulver

180 g Joghurt (1 kleiner Becher, Erdbeere
oder Banane)

4 EL Ol (Sonnenblumensl)
40 g Rohrzucker
4 EL Wasser

* & o o

<>

1) Weizenvollkornmehl und Hafermehl mit
Backpulver mischen.

2) Die Mehlmischung mit den restlichen Zuta-
ten zu einem Teig verrihren.
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Fitness-Donut
Zutaten fiir ca. 48 Stiick:
6 EL Rohrzucker

1 Prise Muskat

1 Prise Zimt

175 g Mehl, dunkles

1 Pck. Backpulver

8 EL Ol (Sonnenblumensl)
8 EL Joghurt (Trinkjoghurt)

* & & & o o o

1) Rohrzucker, Muskat, Zimt, Mehl und Back-
pulver in einer Schissel mischen.

2) Langsam Ol und Trinkjoghurt dazu geben
und dabei sténdig rihren, damit es ein
cremiger Teig wird.

Blaubeerwaffeln

Zutaten fiir ca. 8-10 Stiick:
¢ 2 Eier

¢ 100 g Zucker

¢ 100 g zerlassene Butter oder Margarine
¢ 160 ml Milch

4 200 g Mehl

¢ 2 TL Backpulver

4 130 g Blaubeeren (frisch oder gefroren)

1) Rihren Sie die Eier schaumig.

2) Geben Sie die Milch und die zerlassene

Butter hinzu und vermischen Sie sie.

3) Sieben Sie das Mehl und das Backpulver in
eine andere Schissel zusammen und figen
Sie dann den Zucker hinzu. Vermengen sie
alle trockenen Zutaten.

4) Figen Sie nach und nach die flissige Eier-
Milch-Mischung unter stéindigem Rihren
hinzu. Anschliefend mit einem Handmixer
auf héchster Stufe durchmischen, bis ein
glatter Teig entsteht.
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5) Geben Sie die (aufgetauten) Blaubeeren
hinzu und vermengen Sie sie in der Teig-
masse.

6) Backen Sie die Blaubeerwaffeln nach
Anleitung.

Vegane Bananenwaffeln

Zutaten fir ca 6-8 Stick:

¢ 220 g Dinkelmehl oder Weizenmehl

4 1-2 sehr reife, mittelgroBBe Bananen

4 380 ml Sojamilch mit Vanillegeschmack
¢ 2 TL Backpulver

¢ 1TLZimt

4 1 Prise Salz

1) Zerdriicken Sie die geschélten und in
Stiicken geschnittenen Bananen mit einer
Gabel, so dass ein Mus entsteht.

2) Mischen Sie das Mehl, das Backpulver und

den Zimt in einer Schiissel zusammen.
3) Vermengen Sie den Bananenmus dazu.

4) Geben Sie anschlieBend die Sojamilch nach
und nach hinzu und mischen Sie alles, bis
ein homogener Teig entsteht.

5) Backen sie die veganen Bananenwaffeln
nach Anleitung.

Entsorgung

Gerdat entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerat
der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt,
dass Sie dieses Gerat am Ende seiner Nutzungs-
zeit nicht mit dem normalen Haushaltsmill
entsorgen dirfen, sondern in speziell eingerichte-
ten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerdt an lhren
Handler zurickzugeben. Handler von Elektro- und
Elekironikgerdten sowie Lebensmittelhandler,

die regelmaBig Elektro- und Elektronikgeréite
verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréite
unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte

in keiner Abmessung gréfier als 25 cm sind. LIDL
bietet lhnen Ricknahmemdaglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten
enthdlt, sind Sie selbst fir deren Loschung verant-
wortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

® Weitere Méglichkeiten zur

O W Entsorgung des ausgedienten

Produkts erfahren Sie bei Ihrer
Gemeinde- oder Stadiverwaltung.
Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertréglichen und

%@ entsorgungstechnischen Gesichts-

punkten ausgewdhlt und deshalb

recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien gemé&B den &rtlich
geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung

umweltgerecht. Beachten Sie die

Kennzeichnung auf den verschiede-
a nen Verpackungsmaterialien und

trennen Sie diese gegebenenfalls

gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind

gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern

(b) mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

b
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Garantie der Kompernal3
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Mangeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bit-
te bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser
wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese
Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerdt und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeit-
raum.
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Garantiezeit und
gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verlangert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schaden und Méngel missen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabri-
kationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht
auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausge-
setzt sind und daher als VerschleiBteile angese-
hen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder
Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt be-
sché&digt, nicht sachgemaf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgemdfe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu
vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
brauchlicher und unsachgeméfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den
Kassenbonund die Artikelnummer
(IAN) 466115_2404 als Nachweis fiir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige
Méngel aufireten, kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Serviceanschrift ibersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen
* | Sie diese und viele weitere
Handbiicher, Produktvideos und
Installationssoftware herunterla-
den.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 466115_2404 Ihre Bedienungsanleitung

Sffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 466115_2404 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie
zundchst die benannte Servicestelle.

Fir den EU-Markt
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND
wwww.kompernass.com

Fir den GB-Markt

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 ONU
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernclss.com
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