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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit allen
Funktionen des Gerdtes vertraut.
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SILVERCREST’

EinfGhrung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdtes. Sie haben sich damit fiir ein hochwerti-
ges Produkt entschieden.

|III Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil

dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsor-
gung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinwei-
sen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie

beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbe-

reiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Ver-
wendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fiir
das Backen von Waffeln, Motiv-Waffeln und

Donuts.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung
in privaten Haushalten bestimmt. Benutzen

Sie das Gerdt nicht gewerblich! Der Hersteller
Ubernimmt keine Haftung fir Schéden aufgrund
unsachgemédBer Verwendung.

Verwendete Warnhinweise
und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf
der Verpackung und dem Gerét werden folgen-
de Warnhinweise und Symbole verwendet (falls
zutreffend):

WARNUNG! Ein Warnhin-
weis mit diesem Symbol und
dem Signalwort ,WARNUNG"
kennzeichnet eine mégliche
Geféhrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verlet-
zung zur Folge haben kénnte.

>

VORSICHT! Ein Warnhin-

weis mit diesem Symbol und
dem Signalwort ,VORSICHT”
kennzeichnet eine mégliche
Gef&hrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, eine
geringfiigige oder méfBige Verlet-
zung zur Folge haben kénnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis
mit diesem Symbol und dem Sig-
nalwort ,ACHTUNG" kennzeich-
net eine mdgliche Situation, die,
wenn sie nicht vermieden wird,
einen Sachschaden zur Folge
haben kénnte.

Ein Hinweis kennzeichnet
zusdtzliche Informationen, die
den Umgang mit dem Gerdt
erleichtern.

Anleitung lesen.

GEFAHR! Ein Warnhinweis
mit diesem Symbol und dem
Signalwort ,GEFAHR” kenn-
zeichnet eine unmittelbar
bevorstehende Gefdhrdungs-
situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, den Tod oder
eine schwere Verletzung zur
Folge hat.

A

Wechselstrom/-spannung

Nicht in Wasser tauchen!

Fir die Reinigung in der Spilma-
schine geeignet.
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Die Beschichtung der Wechsel-
platten ist lebensmittelecht.
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Lieferumfang

Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden
Komponenten geliefert:

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmateri-

Waffeleisen

2 Wechselplatten ,Belgische Waffeln”
2 Wechselplatten ,Motiv-Waffeln”

2 Wechselplatten ,Donuts”
Bedienungsanleitung

) Entnehmen Sie das Gerdt, die Wechselplat-
ten und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

al und vorhandene Aufkleber.

() HINWEIS

>

Prifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit
und auf sichtbare Schéden.

Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder
Schéden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch den Transport wenden Sie

sich an die Servicehotline (siehe Kapitel
Service).

Geratebeschreibung
Abbildung A:

Q0000 eC

Arretierungen
Heizschlange
untere Halterungen
Heizschlange
Avrretierungen

hintere Halterungen

Abbildung B (Motiv-Waffeln):

7]
o
o

obere Rastnasen
untere und hintere Rastnasen (flach und breit)

vordere Rastnasen

Abbildung C (Belgische Waffeln):
© obere Rastnasen

© untere und hintere Rastnasen (flach und breit)

© vordere Rastnasen

Abbildung D (Donuts):

© obere Rastnasen
© untere und hintere Rastnasen (flach und breit)

© vordere Rastnasen

Abbildung E:
@ Deckelverriegelung

@ Indikationsleuchte ,Betriebsbereit”
@ Indikationsleuchte ,Power”

® Kabelaufwicklung

Technische Daten

220-240V ~,
50/60 Hz

Leistungsaufnahme [ 750 W

Spannung

DE | AT | CH 3
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Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

4

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Rdumen, nicht im Frei-
en.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elekri-
schen Schlag.

Achten Sie beim Reinigen darauf, dass kein Wasser in das Innere
des Gerdtes gelangt. Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem
Wasser.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat niemals mit Wasser in Berthrung
kommen kann. Betreiben Sie das Gerét niemals in der Nahe von
Wasser oder neben Gefaen, die Flussigkeit enthalten.

Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals nass
oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder
anderweitig beschadigt werden kann.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Netz-
steckdose, um das Gerdt auszuschalten.

Offnen Sie nie das Gehduse des Gerdites.

DE | AT | CH
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder men-
talen F&higkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstehen.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durch-

gefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beauf-
sichtigt. Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
junger als 8 Jahre fernzuhalten.

m Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.

m Die Gerdateteile kdnnen im Betrieb heifd werden. Fassen Sie daher

nur den Griff an.

Betreiben Sie das Gerét niemals ohne Wechselplatten! Achten Sie
darauf, dass bei Betrieb immer ein Wechselplattenpaar eingesetzt
ist. Die Heizschlangen werden sehr heif3!

Lassen Sie das Gerdt erst vollstdndig abkihlen, bevor Sie es reini-
gen, die Wechselplatten austauschen oder es verstauen.

Seien Sie vorsichtig beim Herausnehmen der fertigen Speisen. Das
Gerdt sowie die Speisen sind sehr heif3.

Betreiben Sie das Gerdt nur auf einer stabilen, rutschfesten und
ebenen Stellfléche.

Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerét zu betreiben.

& Vorsicht! Hei3e Oberflache!

DE | AT | CH 5



SILVERCREST’

(D) ACHTUNG! BRANDGEFAHR!
m Das Gerat darf nicht in der Néhe von brennbaren Materialien

verwendet werden.

m Decken Sie das Gerdt nicht ab, solange es in Betrieb ist.
m Betreiben Sie das Gerdt nur auf einer hitzebesténdigen Unterlage.

m Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

(D) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

m Entnehmen Sie die Speisen nur mit einem Kunststoff- oder Holzspa-
tel oder einem anderen geeigneten, nichtmetallischen Gegenstand,
um die Antihaftbeschichtung des Waffeleisens nicht zu zerstéren.

m Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen Putzmittel und spitze

Gegenstande.

(® HINWEIS

m Esist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Pro-
dukt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich
sowohl fir 50 als auch fiir 60 Hz an.

Austauschen der Wech-
selplatten

Sie kdnnen zwischen 3 verschiedenen Wechsel-
platten wéhlen:
— Wechselplatten ,Donuts”: zum Backen
von Donuts (Abb. D).
— Wechselplatten ,Belgische Waffeln":
zum Backen von Waffeln (Abb. C).
— Wechselplatten ,Motiv-Waffeln": zur Zu-
bereitung von hohlen Waffelmotiv-Hélften,
die man dann fillen und zusammenfiigen

kann (Abb. B).

/A WARNUNG!
> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, bevor Sie die Wechselplat-
ten austauschen.
> Lassen Sie das Gerét vor dem Austauschen
der Wechselplatten abkihlen! Verbren-
nungsgefahr!

6 DE | AT | CH

(D HINWEIS

> Achten Sie bei den Wechselplatten ,Motiv-
Waffeln” immer darauf, die obere Wech-
selplatte in den oberen Teil des Gerdtes zu
installieren und die untere Wechselplatte in
den unteren Teil des Gerdtes. Orientieren
Sie sich an den Abbildungen der Ausklapp-

seite.

Einsetzen der Wechselplatten

1) Offnen Sie das Gerit, indem Sie die De-
ckelverriegelung @ 16sen und den Deckel
aufklappen.

2) Obere Wechselplatte: Schieben Sie zuerst
die unteren Rastnasen @ in die unteren
Halterungen ©.

3) Driicken Sie nun die oberen Rastnasen
@ auf die Arretierungen @), so dass die
Rastnasen @ unter die Arretierungen @
springen und die Wechselplatte fest sitzt.
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4) Untere Wechselplatte: Schieben Sie zuerst
die hinteren Rastnasen @ in die hinteren
Halterungen Q.

5) Driicken Sie nun die vorderen Rastnasen
O auf die Arretierungen @, so dass die
Rastnasen @ unter die Arretierungen @
springen und die Wechselplatte fest sitzt.

6) Driicken Sie einmal kréftig auf die Mitte der
unteren Wechselplatte, um sicherzustellen,
dass diese sicher eingesetzt ist.

Herausnehmen der Wechsel-
platten

1) Obere Wechselplatte: Schieben Sie die
Arretierungen @ nach oben und kippen
gleichzeitig die Wechselplatte nach vorne.
Heben Sie die Wechselplatte aus den unte-
ren Halterungen @ heraus.

2) Untere Wechselplatte: Ziehen Sie die
Arretierungen @ nach vorne. Die Wechsel-
platte springt dadurch etwas heraus, so dass
Sie diese aus den hinteren Halterungen @
herausziehen kénnen.

Erste Inbetriebnahme
Fihren Sie die folgende Prozedur mit jedem der
3 Wechselplattenpaare durch.
1) Reiben Sie einmalig die Antihaftbeschich-
tung der Wechselplatten mit zum Kochen
geeignetem Ol ein.

/A WARNUNG!
> Lassen Sie das Gerét vor dem Wechseln der
Wechselplatten abkihlen! Verbrennungs-
gefahr!

2) Setzen Sie ein Paar der Wechselplatten in
das Gerét ein.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netz-
steckdose.

4) SchlieBen Sie das Gerét und verriegeln Sie
es mit der Deckelverriegelung (.

5) Lassen Sie das Gerét ca. 10 Minuten
aufheizen.

(® HINWEIS

> Beim ersten Gebrauch kann ein leichter Geruch
entstehen (auch geringe Rauchentwicklung
mdglich). Dieser ist normal und verliert sich nach
kurzer Zeit. Sorgen Sie bitte fir ausreichende
Entliftung. Offnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

6) Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie

das Gerdt abkiihlen.

7) Reinigen Sie die Wechselplatten und das
Gerét wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

8) Das Gerdit ist nun betriebsbereit.
Bedienen

Ubersicht Backzeiten

Passend zu jedem Wechselplattenpaar finden Sie
einen Basisteig im Kapitel ,Rezepte”. Orien-
tieren Sie sich mit Hilfe der folgenden Tabelle,
der Sie Richtwerte fiir die jeweiligen Backzeiten
entnehmen kénnen. Sollte die Waffel oder der
Donut nicht lhrem persénlichen Geschmack
entsprechen, dann passen Sie die Backzeit an.
Verwenden Sie einen Teig mit anderen Zutaten,
dann kann es notwendig sein, die Backzeiten
ebenso zu verandern.

Wechsel- | Menge Backzeiten fir

platten den Basisteig

+Motiv- ca. 1/2 TLTeig | 3-4 Minuten

Waffeln” | pro Motivform

,Donuts” 2-3 TL Teig 2-3 Minuten
pro Donutform

.Belgische | 2-3 EL Teig ca. 5 Minuten

Waffeln” | pro Waffelform

Motiv-Waffeln backen
1) Wéhlen Sie die Wechselplatten ,Motiv-Waf-

feln” und setzen Sie diese ein. Achten Sie
dabei darauf, die obere Wechselplatte in
der oberen Hélfte des Gerétes zu montieren
und die untere Wechselplatte in der unteren
Hélfte. Die Wechselplatte mit den vertieften
Formen zum Einfiillen des Teiges muss unten
eingesetzt werden.

DE | AT | CH 7
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(D ACHTUNG!
> Benutzen Sie niemals zwei verschiedene
Wechselplatten gleichzeitig.

2) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie
ihn mit der Deckelverriegelung @.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine
Netzsteckdose. Die rote Indikationsleuchte
,Power” @ leuchtet.

4) Sobald das Geréit aufgeheizt ist, leuchtet
die grine Indikationsleuchte ,Betriebsbereit”
® auf.

5) Lésen Sie die Deckelverriegelung @, 6ffnen
Sie den Deckel und geben Sie ca. 1/2 TL
Teig (Rezepte fir Motiv-Waffeln siehe
Kapitel ,Rezepte”) in jede der Formen der
unteren Wechselplatten.

(D HINWEIS

> Achten Sie darauf, dass Sie den Teig Uber
alle Teile des Motivs verteilen. Ansonsten
kann es passieren, dass Teile des Motivs nicht
ausgefillt werden.

6) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie
ihn mit der Deckelverriegelung @.

(D ACHTUNG!

> Entnehmen Sie die Motiv-Waffeln nur mit
einem Kunststoff- oder Holzloffel oder einem
anderen geeigneten, nichtmetallischen
Gegenstand, um die Antihaftbeschichtung
des Gerdtes nicht zu zerstdren.

7) Nach ca. 3 - 4 Minuten sind die Motiv-Waf-
feln fertig. Losen Sie die Deckelverriegelung
@, offnen Sie den Deckel und entnehmen
Sie die Motiv-Waffeln.

8) Wenn Sie keine weiteren Motiv-Waffeln
mehr zubereiten wollen, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Netzsteckdose.

9) Lassen Sie die Motiv-Waffeln etwas abkiih-
len und schneiden Sie iberschiissigen Teig
vom Rand der Motiv-Waffeln mit einem
Messer ab (entgraten).

8 DE | AT | CH

10) Fillen Sie die Motiv-Waffeln mit der
gewiinschten Fijllung. Verteilen Sie ein
wenig der Fiillung auch auf dem Rand der
Motiv-Waffeln und legen Sie das passende
Gegenstiick darauf, so dass die beiden
Hélften zusammenkleben und eine Hohlksr-
perfigur entsteht.

Belgische Waffeln/Donuts
backen

1) Wahlen Sie die Wechselplatten ,Belgische
Waffeln” oder ,Donuts” und setzen Sie
diese ein.

(D ACHTUNG!
> Benutzen Sie niemals zwei verschiedene
Wechselplatten gleichzeitig.

2) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie
ihn mit der Deckelverriegelung @.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine
Netzsteckdose. Die rote Indikationsleuchte
Power” @ leuchtet.

4) Sobald das Gerét aufgeheizt ist, leuchtet
die griine Indikationsleuchte ,Betriebsbereit”
® auf.

5) Offnen Sie den Deckel und fiillen Sie etwa
2 - 3 grofie EL Waffelteig mittig in jede der
Waffelbackfléchen oder fiillen Sie in die
Donutformen der unteren Wechselplatte
so viel Donutteig, dass dieser die jeweilige
Form ausfillt.

6) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie
ihn mit der Deckelverriegelung (0.

(D ACHTUNG!

> Entnehmen Sie die Waffeln/Donuts nur mit
einem Kunststoff- oder Holzspatel oder einem
anderen geeigneten, nichtmetallischen
Gegenstand, um die Antihaftbeschichtung
des Gerdtes nicht zu zerstdren.
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Die Waffeln sind nach ca. 5 Minuten, die Donuts
nach ca. 2 - 3 Minuten fertig. Diese Zeitangabe
kann, je nach verwendetem Teig und persén-
lichem Geschmack, variieren. Lésen Sie die
Deckelverriegelung (O, &ffnen Sie den Deckel
und entnehmen Sie die Waffeln/Donuts.

7) Wenn Sie keine weiteren Waffeln/Donuts
mehr backen wollen, ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

Reinigen

/\ GEFAHR!
> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, bevor Sie das Gerdt
reinigen.
> Tauchen Sie das Gerdt niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!
Andernfalls besteht Lebensgefahr
durch elektrischen Schlag.

/\ WARNUNG!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung
abkihlen. Verbrennungsgefahr!

(D ACHTUNG!

> Keine scharfen oder scheuernden Reini-
gungsmittel verwenden. Das greift die
Oberflache des Gerdtes an.

> Reinigen Sie das Gerét keinesfalls in der
Spilmaschine!

(® HINWEIS

> Warten Sie mit der Reinigung nicht zu
lange. Warten Sie, bis sich das Gerét soweit
abgekihlt hat, dass Sie es ohne Verbren-
nungsgefahr anfassen kénnen. Dann lassen
sich die Lebensmittelreste besser entfernen.

> Die Wechselplatten diirfen in der Spilmaschi-
ne gereinigt werden.
Da die Unterseiten der Wechselplatten nicht
beschichtet sind, kdnnen diese nach dem
Reinigen in der Spilmaschine leicht abférben.
Dies beeintrdchtigt die Funktion jedoch nicht.
Wir empfehlen daher das Reinigen der
Wechselplatten mit der Hand.

B Wischen Sie das Gehduse mit einem feuch-
ten Tuch ab. Bei hartnéckigeren Verschmut-
zungen geben Sie ein mildes Spiilmittel auf
das Tuch. Wischen Sie mit einem nur mit
klarem Wasser befeuchteten Tuch nach, um
Spilmittelreste zu beseitigen.

B Nehmen Sie die Wechselplatten ab, reini-
gen Sie sie in warmem Wasser und geben
Sie etwas Spilmittel hinzu.

B Sollten Fett oder Lebensmittel unter die
Wechselplatten in den Raum, in welchem
sich die Heizschlangen @ @ befinden, ge-

laufen sein, gehen Sie folgendermafBen vor:
— Tupfen Sie Feft oder andere Fliissigkeiten
mit einem Stiick Kiichenpapier ab.

— Enftfernen Sie festgebrannte Riickstéinde
mit einem Holzspatel oder einem kleinen
Holzspief.

B Trocknen Sie alle Teile vor dem erneuten
Gebrauch gut ab.

Aufbewahren

B Reinigen Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Rei-
nigen” beschrieben.

B Wickeln Sie das Netzkabel um die
Kabel aufwicklung @® an der Unterseite
des Gerdtes und fixieren Sie es mit dem
Kabelclip.

B Bewahren Sie das Gerdt an einem trocke-
nen Ort auf.

DE | AT | CH 9
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Fehlerbehebung

Stérung Ursache

Abhilfe

Der Netzstecker steckt nicht
Das Gerdt in der Netzsteckdose.

Verbinden Sie den Netzstecker mit dem
Stromnetz.

funktioniert nicht.
Das Gerdt ist defekt.

Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Die Donuts/Motiv- | Die Donuts/Maotiv-Waffeln/
Waffeln/Waffeln | Waffeln waren zu lange im
werden zu dunkel. | Gerét.

Nehmen Sie die Donuts/Motiv-Waffeln/Waf-

feln eher heraus.

Rezepte

Basisteig fir Belgische Waffeln
Zutaten fir ca. 18-20 Stick:

250 g Margarine oder Butter

200 g Zucker

2 Péackchen Vanillezucker

5 Eier

500 g Mehl

2 TL Backpulver

350 - 400 ml Milch

* & & O o oo o

1) Rihren Sie die Eier schaumig.

2) Geben Sie den Zucker und den Vanillezu-
cker hinzu und verrilhren Sie alles.

3) Geben Sie die zerlassene Butter oder Mar-
garine hinzu.

4) Rihren Sie das Backpulver unter.

5) Geben Sie unter sténdigem Rihren die
Milch und das Mehl abwechselnd nach und

nach hinzu.

6) Vermengen Sie dlles auf héchster Stufe mit
dem Handmixer, bis ein glatter Teig entsteht.

10 DE | AT | CH

Schokoladenwaffeln
Zutaten fiir ca. 12-14 Stiick:

150 g weiche Butter

3 Eier

150 g Zucker

100 g geriebene weife Schokolade
250 g Mehl

1 TL Zimt

50 ml Milch

* S S O > o o

1) Rihren Sie die Eier schaumig.

2) Geben Sie den Zucker und den Zimt hinzu
und verrithren Sie alles.

3) Geben Sie die zerlassene Butter oder Mar-

garine hinzu.

4) Geben Sie unter sténdigem Rihren die
Milch und das Mehl abwechselnd nach und
nach hinzu.

5) Als letztes heben Sie die geriebene Schoko-
lade unter.

6) Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit
dem Handmixer, bis ein glatter Teig entsteht.
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Basisteig fir Motiv-Waffeln
Zutaten fir ca. 20 Backvorgénge:
400 g Mehl

100 g Zucker

100 g weiche Butter

2 Eier

100 ml Milch

Va TL Backpulver

* & & o o o

1) Vermengen Sie die Butter, den Zucker und
die Eier.

2) Vermischen Sie das Mehl und das Backpul-

ver und geben Sie es hinzu.
3) Geben Sie die Milch hinzu.

4) Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit
dem Handmixer.

(D HINWEIS

> Die Motiv-Waffeln kdnnen Sie mit verschie-
densten Zutaten fiillen:
Zum Beispiel mit Marmelade, Zuckerguss,

Nuss-Nougat-Creme, Pudding, Joghurt, Ap-

felmus, Karamell, Sahne oder fiir herzhafte
Fillungen Frischkase, Krauterquark, Aioli,
Tzatziki, geschmolzener Gouda usw.

> Sie kdnnen die Motiv-Waffeln auch mit
Schokoladenglasur oder Zuckerguss iber-
ziehen oder Puderzucker dariiber streuen.

SiiBer Teig fiir Motiv-Waffeln
Zutaten fiir ca. 25 Backvorgénge:
500 g Mehl

200 g Zucker

200 g Butter oder Margarine

200 g Schmand

3 Eier

1 TL Backpulver

* & & 6 o o o

1 Péckchen Vanillezucker

1) Trennen Sie von zwei Eiern das Eigelb und
das Eiweil3. Das Eigelb wird nicht bendtigt.

2) Vermengen Sie die Butter/Margarine, den
Zucker, den Vanillezucker, die 2 Eiweif3e
und das ganze Ei (Eigelb und Eiweif3).

3) Rijhren Sie den Schmand unter.

4) Vermischen Sie das Mehl und das Backpul-
ver und geben Sie es hinzu.

5) Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit
dem Handmixer.

(® HINWEIS

> Die siiBen Motiv-Waffeln kénnen Sie mit
verschiedensten Zutaten fillen:
zum Beispiel mit Marmelade, Zuckerguss,
Nuss-Nougat-Creme, Pudding, Joghurt,
Apfelmus, Karamell oder Sahne.

> Sie kdnnen die Motiv-Waffeln auch mit
Schokoladenglasur oder Zuckerguss iber-
ziehen oder Puderzucker dariiber streven.

Salziger Teig fir Motiv-Waffeln
Zutaten fiir ca. 10 Backvorgéinge:

4 200 g Mehl

¢ 125 g Margarine

¢ 1E

¢ Vi TL Backpulver

4 1 Prise Zucker

¢

1 Messerspitze Salz

1) Vermengen Sie die Margarine, den Zucker,

das Ei und das Salz.
2) Vermischen Sie das Mehl und das Backpul-

ver und geben Sie es hinzu.

3) Vermengen Sie dlles auf héchster Stufe mit
dem Handmixer.

() HINWEIS

> Die salzigen Motiv-Waffeln kénnen Sie mit
verschiedensten Zutaten fiillen:
Zum Beispiel mit Frischkése, Kréuterquark,
Aioli, Tzatziki, geschmolzenen Gouda usw.
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Basisteig fir Donuts
Zutaten fiir ca. 72 Stiick:
260 g Mehl

130 g Zucker

1 Pck. Vanillinzucker
250 ml Milch

3 Eier

5 EL Sonnenblumend!

* & & & o o o

1 Pck. Backpulver

1) Mehl, Zucker, Vanillinzucker, Milch, Eier,
Ol und Backpulver zu einem glatten Teig
verrijhren.

(® HINWEIS

> Sie kénnen die Donuts auch mit Schokola-
denglasur oder Zuckerguss iberziehen oder
Puderzucker dariiber streuen.

Fruchtjoghurt-Donut
Zutaten fir ca. 48 Stick:

¢ 150 g Mehl (Weizenvollkorn)
50 g Mehl (Hafermehl)
alternativ Instanthaferflocken
3 TL Backpulver

180 g Joghurt (1 kleiner Becher, Erdbeere
oder Banane)

4 EL Ol (Sonnenblumensl)
40 g Rohrzucker
4 EL Wasser

* & o o

<>

1) Weizenvollkornmehl und Hafermehl mit
Backpulver mischen.

2) Die Mehlmischung mit den restlichen Zuta-
ten zu einem Teig verrihren.
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Fitness-Donut
Zutaten fiir ca. 48 Stiick:
6 EL Rohrzucker

1 Prise Muskat

1 Prise Zimt

175 g Mehl, dunkles

1 Pck. Backpulver

8 EL Ol (Sonnenblumensl)
8 EL Joghurt (Trinkjoghurt)

* & & & o o o

1) Rohrzucker, Muskat, Zimt, Mehl und Back-
pulver in einer Schissel mischen.

2) Langsam Ol und Trinkjoghurt dazu geben
und dabei sténdig rihren, damit es ein
cremiger Teig wird.

Blaubeerwaffeln

Zutaten fiir ca. 8-10 Stiick:
¢ 2 Eier

¢ 100 g Zucker

4 100 g zerlassene Butter oder Margarine
4 160 ml Milch

4 200 g Mehl

¢ 2 TL Backpulver

4 130 g Blaubeeren (frisch oder gefroren)

1) Rihren Sie die Eier schaumig.

2) Geben Sie die Milch und die zerlassene

Butter hinzu und vermischen Sie sie.

3) Sieben Sie das Mehl und das Backpulver in
eine andere Schissel zusammen und figen
Sie dann den Zucker hinzu. Vermengen sie
alle trockenen Zutaten.

4) Figen Sie nach und nach die flissige Eier-
Milch-Mischung unter stéindigem Rihren
hinzu. Anschliefend mit einem Handmixer
auf héchster Stufe durchmischen, bis ein
glatter Teig entsteht.
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5) Geben Sie die (aufgetauten) Blaubeeren
hinzu und vermengen Sie sie in der Teig-
masse.

6) Backen Sie die Blaubeerwaffeln nach
Anleitung.

Vegane Bananenwaffeln

Zutaten fir ca 6-8 Stick:

¢ 220 g Dinkelmehl oder Weizenmehl

4 1-2 sehr reife, mittelgroBBe Bananen

4 380 ml Sojamilch mit Vanillegeschmack
¢ 2 TL Backpulver

¢ 1TLZimt

4 1 Prise Salz

1) Zerdriicken Sie die geschélten und in
Stiicken geschnittenen Bananen mit einer
Gabel, so dass ein Mus entsteht.

2) Mischen Sie das Mehl, das Backpulver und

den Zimt in einer Schiissel zusammen.
3) Vermengen Sie den Bananenmus dazu.

4) Geben Sie anschlieBend die Sojamilch nach
und nach hinzu und mischen Sie alles, bis
ein homogener Teig entsteht.

5) Backen sie die veganen Bananenwaffeln
nach Anleitung.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerat
der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt,
dass Sie dieses Gerat am Ende seiner Nutzungs-
zeit nicht mit dem normalen Haushaltsmill
entsorgen dirfen, sondern in speziell eingerichte-
ten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerdt an lhren
Handler zurickzugeben. Handler von Elektro- und
Elekironikgerdten sowie Lebensmittelhandler,

die regelmaBig Elektro- und Elektronikgeréite
verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréite
unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte

in keiner Abmessung gréfier als 25 cm sind. LIDL
bietet lhnen Ricknahmemdaglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten
enthdlt, sind Sie selbst fir deren Loschung verant-
wortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

® Weitere Méglichkeiten zur

O W Entsorgung des ausgedienten

Produkts erfahren Sie bei Ihrer
Gemeinde- oder Stadiverwaltung.
Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertréglichen und

%@ entsorgungstechnischen Gesichts-

punkten ausgewdhlt und deshalb

recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien gem&B den &rtlich
geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung

umweltgerecht. Beachten Sie die

Kennzeichnung auf den verschiede-
a nen Verpackungsmaterialien und

trennen Sie diese gegebenenfalls

gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind

gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern

(b) mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

b
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Garantie der Kompernal3
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Mangeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bit-
te bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser
wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese
Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerdt und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeit-
raum.
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Garantiezeit und
gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verlangert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schéden und Méngel missen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabri-
kationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht
auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausge-
setzt sind und daher als VerschleiBteile angese-
hen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder
Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt be-
sché&digt, nicht sachgemaf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgemdfe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu
vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
brauchlicher und unsachgeméfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den
Kassenbonund die Artikelnummer
(IAN) 466115_2404 als Nachweis fiir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige
Méngel aufireten, kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Serviceanschrift Gbersenden.

= Fd; > Auf www lidl-service.com kénnen
Sie diese und viele weitere
Handbiicher, Produktvideos und
Installationssoftware herunterla-
den.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 466115_2404 Ihre Bedienungsanleitung
ffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 466115_2404]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie
zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernclss.com

Stand der Informationen:
12/2024 - |dent.-No.: SWEW750D4-072024-2

IAN 466115_2404




