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Uvod

|I || Cestitamo Vam na kupovini Vazeg
novog aparata.

Time ste se odlugili za kvalitetan proizvod. Uputstvo
za upotrebu je sastavni deo ovog proizvoda. Ono
sadrzi vazne napomene o bezbednosti, upotrebi i
odlaganiju. Pre koriéenja proizvoda, upoznaijte se
sa svim napomenama vezanim za rukovanie i bez-
bednost. Koristite proizvod samo na opisani naéin

i u navedene svrhe. Predajte svu dokumentaciju
prilikom prosledivanja proizvoda tre¢im licima.

Namenska upotreba

Ovaj aparat je namenien isklju&ivo za krekanje
namirnica na pari. Aparat sme da se koristi samo u
suvim i zatvorenim prostorijama. Ovaj aparat je
namenijen isklju&ivo za korid¢enije u privatnom do-

macdinstvu. Ne koristite aparat u komercijalne svrhe.

Koris¢ene napomene
upozorenja i simboli

U ovom uputstvu za upotrebu, na pakovaniu i
aparatuy, se koriste sledeée napomene upozorenja
i simboli (ukoliko je primeniivo):

>

OPREZ! Napomena upozorenja
sa ovim simbolom i recju upozore-
nja ,OPREZ" oznaéava mogudu
opasnu situaciju koja bi mogla da
dovede do neznatne ili umerene
povrede, ako se ne izbegne.

PAZNJA! Napomena upozorenja
sa ovim simbolom i recju upozore-
nja ,PAZNJA” ozna&ava moguéu
situaciju koja bi mogla da dovede
do materijalne 3tete, ako se ne
izbegne.

Napomena: Napomena
oznaéava dodatne informacije koje
olak$avaju rukovanje aparatom.

Oprez! Vruéa povrsinal

Procitajte uputstvo za upotrebu.

Ne potapajte u vodu.

OPASNOST! Napomena
upozorenia sa ovim simbolom i
re&ju upozorenja ,OPASNOST”
ozna&ava neposredno predstojecu
opasnu situaciju koja dovodi do
smrti ili te3ke povrede, ako se ne
izbegne.

A

Pogodan za pranje u masini za
pranje posuda.

Svi delovi ovog aparata koji dolaze
u dodir sa hranom ne ugrozavaiju
njenu bezbednost.

1 R@e b e e

Naizmeniéna struja.

UPOZORENJE! Napomena
upozorenia sa ovim simbolom i
re&ju upozorenja ,UPOZORENJE”
oznacava mogucu opasnu situa-
ciju koja bi mogla da dovede do
smrti ili teSke povrede, ako se ne
izbegne.
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Bezbednosne napomene

/A OPASNOST! ELEKTRICNI UDAR!

>

Niposto ne ukljuéujte aparat kada su delovi odteceni ili kada je aparat
prethodno pao.

Priklju¢ite aparat samo na propisno instaliranu i uzemljenu uti¢nicu &iji
napon odgovara podacima na tipskoj plogici. Utiénica mora da bude
lako pristupaéna, tako da u hitnom sluéaju aparat mozete brzo da
odvoijite od elekiri¢nog napajanija.

Elektri¢ni kabl ne sme nikada da dode u blizinu ili u dodir sa vruéim
delovima aparata ili sa drugim izvorima toplote. Ne dozvolite da
elektriéni kabl prelazi preko ivica ili éoskova.

Ne savijajte ili ne stiskajte elektriéni kabl.

Ako se osteti mrezni prikljuéni kabl ovog aparata, njega mora da
zameni proizvodag, korisni¢ka sluzba proizvodaéa ili sliéno kvalifiko-
vana osoba, da bi se izbegle opasnosti.
Aparat nije potpuno odvojen od mreZe nakon isklju¢ivanja. Da biste
to uradili, izvucite mrezni utikad.
Nakon svake upotrebe i pre svakog &iéenja izvucite mrezni utikaé
iz mrezne uticnice.
Kada odvajate aparat od elektriéne mreze, uvek vucite za mreZni
utika&, ne za sami elektriéni kabl. U suprotnom, elektriéni kabl moze
da se ostetil
Nikada ne potapaite donji deo aparata, elektricni kabl ili mreZni
utika¢ u vodu ili druge teénostil
Ako te¢nost ipak dospe u doniji deo aparata, odmah izvucite mrezni
utikaé. Struénjak treba da proveri aparat pre ponovnog pustanja u
rad.

Te¢nost ne sme da se prelije preko utiénog spoja aparata.

Ne rukujte aparatom vlaznim rukama.
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/A UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

>

Ovim aparatom smeju da rukuju deca starija od 8 goding, kao i osobe
sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili sa
nedostatkom iskustva i/ili znanja, ako su pod nadzorom ili su im data
uputstva za rukovanje aparatom na bezbedan naéin i ukoliko razumeiju
opasnosti do kojih moZe da dode.

Deca ne smeju da se igraju aparatom.

Deca ne smeju da &iste i obavljaju korisni¢ko odrZzavanje aparata, osim
ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

Drzite decu mladu od 8 godina podalje od aparata i prikljuénog
kabla.

Ambalazni materijali ne smeju da se koriste kao igracka. Postoji
opasnost od gusenjal

Ne naginijite se iznad aparata dok aparat stvara vodenu paru ili kada
otvarate poklopac i kada je sadrZaj jo3 uvek veoma vrué.

Uvek polako i suprotno od sebe podizte poklopac da bi para mogla
da izade sa zadnje strane.

Ne koristite aparat u druge svrhe, osim u svrhe navedene u ovom
uputstvu. U suprotnom, postoji opasnost od povredal

> Oprez! Vruéa povrsina! Povrsine aparata postaju veoma
vruée tokom rada. U toku rada, dirajte aparat samo za

regulator ili za rucke. Koristite krpu za Serpe, kada rukom
hvatate poklopac ili posude za krékanije na pari.
Nakon kori$éenja, na povriini grejada ima jo$ zaostale toplote.
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(D) PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

~ Ne koristite aparat na otvorenom. Aparat je namenijen iskljucivo za
kori$¢enje u domadinstvu i u kudi.

~ Ne koristite aparat sa spolja3njim tajmerom ili zasebnim sistemom
za daljinsko upravljanie.

~ Stavite aparat na évrstu i ravnu podlogu, otpornu na toplotu.

~ Ne stavljajte aparat u blizini zidova ili ispod visecih kuhinjskih eleme-
nata. Na taj nadin éete izbedi osteéenja usled vodene pare koja se
dize.

» Nikada ne koristite aparat bez vode i uvek koristite najmanje jednu
posudu za krékanije na pari.

~ Koristite iskljudivo sveZu vodu za piée za stvaranje pare.

» Ne oblazite rezervoar za vodu aluminijumskom folijom.

~ Ne prekrivajte otvore za paru, inace ¢e doéi do nagomilavanija
toplote.

~ Koristite aparat iskljuéivo sa isporucenim originalnim priborom.

~ Ostavite aparat i delove pribora da se potpuno ohlade pre nego $to
ih &istite ili smestite.

» U toku rada, aparat ne mora stalno da bude pod nadzorom, ali
mora redovno da se prekontrolise, naroéito kada su podesena duza
vremena kr¢kanja na pari.

(i NAPOMENA

~ Nije potrebna nikakva intervencija od strane korisnika, da bi se obavilo

prebacivanie frekvencije sa 50 na 60 Hz. Proizvod se prilagodava
frekvenciji kako od 50 tako i od 60 Hz.
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Obim isporuke

Osnova sa ¢aurom za ispustanje pare
Cinija za sakuplianije te&nosti

3 posude za krékanje na pari

Cini]q za pirinac

Poklopac

Uputstvo za upotrebu

@ Napomena: Prekontrolisite obim isporuke
na celovitost i o3tecenja, &im raspakujete
aparat. Obratite se servisu, ako je potrebno.

Opis aparata

Slika A:

Poklopac

Ciniio za pirinac

Gornja posuda za krekanje na pari 3
Srednja posuda za krekanje na pari 2
Donja posuda za krékanije na pari 1
Cinija za sakuplianje tenosti

Caura za ispustanje pare

Otvori za punjenje

Osnova

Regulator

Indikatorska lampica rada

Indikator nivoa vode

Element za stvaranije pare

0PSO B6000000000C

Otvori za paru

Slika B:

® Rucka za drzanije sa brojem

@ Osnovna ploca sa udublienjima za jaja
Slika C:

® Kalem za namotavanje kabla
(na donjoj strani)

Pre prvog pustanja u rad

B Ogistite aparat i delove pribora kao 3to je
opisano u poglavlju Ciséenje.

B Stavite osnovu @ na &vrstu i ravnu podlogu,
otpornu na toplotu.

Vodite rauna da korid¢ena mrezna utiénica
bude lako pristupa&na u sluéaju greske.

Pustanje aparata u rad

Napomena: Prilikom prvog zagrevanja
aparata moze da se pojavi neznatan dim i
neprijatan miris, zbog ostataka prilikom
proizvodnie. To je normalno i potpuno
bezopasno. Pobrinite se za dovoljno provetra-
vanije. Otvorite, na primer, prozor.

Osnova @ je postavliena i svi delovi su ocisceni:

1)

2)
3)

4)

Nataknite auru za ispustanje pare @ na
element za stvaranje pare @. Vodite raéuna
da 3 mala otvora na ¢auri za ispudtanje pare
@ nalezu na odgovarajuée plastiéne ivije na
dnu osnove @.

Sipajte oko 500 ml sveze vode za piée u
osnovu @.

Stavite &iniju za sakupljanije te¢nosti @ na
osnovu @.

Stavite 3 posude za krekanije na pari

O/0/© na ciniju za sakupljanje tecnosti @.

@ Napomena: Vodite racuna o pravilnom

5)

6)
7)

8)

9)

redosledu posuda za krékanje na pari @/
0/©, zato §to se one sve malo razlikuju po
veli¢ini. Posude su na ru¢kama za drzanje ®
oznaéene brojevima 1, 2 ili 3. Postavite
posude za krékanje na pari @/@/@ odozdo

nagore po redosledu 1, 2, 3.

Stavite &iniju za pirinag @ u gornju posudu za
krekanje na pari ©.

Stavite poklopac @.

Ukljucite mrezni utika€ u odgovarajuéu mreznu
uticnicu.

Podesite regulator @ na vreme od 5 do

10 minuta.

Aparat poéinje da se zagreva i indikatorska
lampica rada @ se pali.

Aparat se automatski isklju&uje nakon isteka
podedenog vremena.

odistite sve delove.

Aparat je sada spreman za rad.
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Rukovanje
/\ UPOZORENJE!

> Povriine aparata postaju veoma vruée tokom
rada. U toku rada dirajte aparat samo za
regulator ) ili za rucke.

> Koristite krpu za 3erpe kada rukom hvatate
poklopac @ ili posude za krékanje na pari @/

0/0.
/\ UPOZORENJE!
> Ne naginjite se iznad aparata...
— dok vruéa para izlazi iz otvora za paru @,
ili
— kada otvarate poklopac @ i kada je sadrzaj
jo$ uvek veoma vrué.
> Uvek polako i suprotno od sebe podizte
poklopac @ da bi para mogla da izade sa
zadnije strane.

> Kada zelite da proverite da li su jela skuva-
na, koristite viljusku sa dugagkom drskom ili
hvataljke.

(D PAZNJA!
> Nikada ne koristite aparat bez posude za

krékanje na pari @/0/©.

@ Napomena: Vodite raéuna o pravilnom
redosledu posuda za krékanje na pari
O/0/©, zato ito se one sve malo razlikuju
po velicini. Posude su na ru¢kama za drzanje
® oznaene brojevima 1, 2 ili 3. Postavite
posude za krekanje na pari @/0/©

odozdo nagore po redosledu 1, 2, 3.

@ Napomena: Posuda za krékanje na pari 3
© ne sme da se postavi direkino na posudu
za krekanije na pari 1 @, zato $to u suprotnom
ne naleze u ravni.

Svaku posudu za krékanje na pari @/0/©
mozete i zasebno da koristite. Poklopac @
podjednako odgovara svim posudama za

krekanje na pari @/0/©.

Krékanje na pari

1) Uklonite ¢iniju za sakupljanje te¢nosti @ sa
osnove @.

2) Napunite osnovu @ svezom vodom za pice
najmanije do oznake MIN i maksimalno do

oznake MAX.

® Napomena: Punjenje do oznake MAX je
dovoljno za oko 1 sat krekanja na pari.

@ Napomena: Koristite aparat samo kada je
indikator nivoa vode (B iznad oznake MIN.

3) Ponovo stavite ¢iniju za sakupljanje te¢nosti @
na osnovu @.

® Napomena: Vodu mozete da sipate ili da
dosipate i preko otvora za punjenje @ na
ru¢kama osnove @, a da ne morate da
uklonite €iniju za sakupljanje te¢nosti @.

4) Stavite namirnice za krekanje u posude za
krékanje na pari @/0@/©. Mozete da
koristite samo 1, 2 ili sve 3 posude za krékanje
na pari @/@/©. Vodite raduna da otvori
u osnovnoj ploci B u posudi za krékanje na
pari @/0/© ne budu potpuno prekriveni
namirnicama za krékanje, da bi para mogla
slobodno da cirkulide.

5) Stavite posude za krekanije na pari @/@/©
na ¢iniju za sakupljanije te¢nosti @.

6) Stavite poklopac @ na gornju posudu za
krékanje na pari ©.

7) Umetnite mrezni utikac u odgovarajuéu mreznu
uticnicu.

8) Podesite regulator () na Zeljeno vreme.

v" Aparat poéinje da se zagreva i indikatorska
lampica rada @ se pali.

@ Napomena: U sluéaju veoma kratkog
vremena krékanija, uvek najpre okrenite
regulator O dok indikatorska lampica rada @
ne zasvetli, zatim okrenite regulator nazad na
Zeljeno vreme. Samo je tako zagarantovano
da ée se zvuéni signal oglasiti i na kraju
kratkog vremena krekanja.

Provera tacke krckanja

B Da voce i povrée ne bi bilo previse meko usled
predugog vremena krékanja na pari i da meso
ili riba ne bi bilo suvide suvo i Zilavo, povreme-
no proveravaite ta¢ku krékanija jela.

1) Pazljivo otvorite poklopac @), tako $to éete
ga najpre podiéi sa zadnje strane, da bi para
mogla da izade dalje od Vas.
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2) Skinite poklopac @ sa posude za krekanje
na pari @/0/©.

3) Proverite tacku krékania jela viljuskom sa
dugackom drikom ili hvataljkama.

— Kada su namirnice za krékanje gotove,
iskljucite aparat tako 3to éete regulator @
staviti u poloZaj ,0” i izvuéi mreZni utikad.

— Ako namirnice za kr¢kanje jo$ uvek nisu
skuvane, ponovo stavite poklopac @ i
pustite da aparat nastavi sa radom.

— Kada je podeseno vreme isteklo, a jela jo3
nisu skuvana, ponovo podesite regulator @
na zelieno vreme, da bi se krekanje dovriilo.
Proverite nivo vode i po potrebi dodaite
vodu.

Dodavanje vode
/\ UPOZORENJE!

> Vodite raéuna da voda nikada ne prekoradi
oznaku MAX. U suprotnom, vruéa voda
moze u toku krékanja da prska iz aparata za
krékanije na pari.

B Punjenje do oznake MAX je dovolino za oko 1
sat krékanja na pari. Morate da dodate vodu u
sluéaju duzeg vremena krekania ili kada indika-
tor nivoa vode @ padne ispod oznake MIN.

B Pazljivo sipajte vodu odgovarajuéom posudom
za sipanje preko boénih otvora za punjenje @
na ru¢kama osnove @.

@ Napomena: Ako nestane voda u toku rada,
aparat se automatski iskljuéuje da bi se
izbeglo pregrevanije. lzvucite mrezni utika&

i ostavite aparat da se ohladi. Nakon toga
mozZete ponovo da napunite aparat vodom
i da ga pustite u rad.

Kraj rada
/\ UPOZORENJE!

> Kondenzovana voda u ¢&iniji za sakupljanje
tecnosti @ je vruéa. Ostavite da se ¢inija
ohladi, pre nego 3to je skinete.

B Nakon isteka podesenog vremena kr&kania,
oglasava se zvuéni signal i aparat se automat-
ski isklju€uje. Izvucite mrezni utika iz mrezne
uticnice.

B Ukoliko Zelite prevremeno da zaustavite kréka-
nje, iskljucite aparat tako 3to éete regulator @
staviti u polozaj ,0" i izvucite mrezni utikag.

1) Saéekajte da para ispari iz aparata.

2) lzvadite posude za krekanje na pari @/@/©
sa namirnicama za krékanje.

3) lzvadite ¢iniju za sakupljanje tecnosti @ i
prospite vodu koja se u njoj nalazi.

4) Takode prospite preostalu vodu iz osnove @.

5) O¢istite aparat i delove pribora kao $to je
opisano u poglavljy Ciséenje.

Saveti za dalju primenu

Kuvanje jaja

B Na dnu svake posude za krekanje na pari @/
O/ © se nalazi 6 udublienja u koja mogu da

se stave jaja.

B Kada koristite sve 3 posude za krekanje na
pari @/@/©, mozete odjednom da kuvate
do 18 jaja.

B Da biste podesili vreme, orijentiite se prema
tabeli Vremena krékanja za jaja. Pritom
imaijte u vidu da je vreme krékanja u donjoj
posudi za krékanje na pari @ malo krace
nego u posudi iznad nje.

Kuvanije pirinca

B Koristite €iniju za pirina¢ @ kada Zelite da
kuvate pirinag:

1) Stavite pirina¢ i odgovarajuéu koliginu vode
u &iniju za pirinac @.

2) Stavite iniju za pirinag @ u bilo koju posudu

za krekanije na pari @/0/©.

@ Napomena: Kada koristite vise od jedne
posude za krekanje na pari @/@/©, stavite
&iniju za pirina¢ @ u gornju posudu, da
kondenzovana te&nost ne bi kapala u pirinaé.

3) Povremeno promesaite pirinag.

@ Napomena: Ciniju za pirinag @ mozZete da
koristite i za zagrevanie teénosti, npr. sosova ili
za kuvanije voéa.



SILVERCREST’

Priprema jela sa razli¢itim vremenom
krékanja

B Da biste pripremili jela sa razligitim vremenima
krekanija, stavite 3 posude za krekanije na pari
A/0/0O u razlicito vreme jednu iznad druge.

Pritom obratite paznju na sledece:

1) Stavite jela sa najduzim vremenom krékanja u
donju posudu za krékanje na pari 1 @.

2) Stavite ovu posudu za krékanije na pari 1 @
u aparat za krékanje na pari, poénite sa
krekanjem i pustite da aparat za krekanje na
pari radi.

3) Stavite jela, kojima je potrebno srednje vreme
kr&kanja, u srednju posudu za krékanje na
pari 2 @.

4) Pazljivo otvorite poklopac @, tako 3to éete
ga najpre podiéi sa zadnje strane, da bi para
mogla da izade dalje od Vas.

5) Skinite poklopac @ i stavite srednju posudu
za krekanije na pari 2 @ sa namirnicama za
krékanje na donju posudu za krekanije na pari
10.

6) Ponovo stavite poklopac @ i pustite da aparat
za krekanije na pari nastavi sa radom.

7) Stavite namirnice sa najkraéim vremenom
krekanja u gornju posudu za krékanije na pari
3 @ i stavite je na srednju posudu kao 3to je
prethodno opisano.

B Imajte u vidu da je vreme krekanja u srednjoj i
gornjoj posudi za krékanje na pari @/@ oko
5-10 minuta duZe i shodno tome podesite
vreme krékanija.

B Ukus namirnica moze da se prenese putem
kondenzovane vode. Zbog toga, nagelno stav-
liajte ribu i mesu u donju posudu za krékanje
na pari @.

Ovako ¢e krékanje na pari najbolje

uspeti

B Vodite raduna da svi komadi budu priblizno
iste veli¢ine. Kada su razligite veli¢ine i kada
morate da ih slaZete u slojevima, stavite manje
komade odozgo.

B Imajte u vidu da &e jelo pripremlieno u jednom
sloju biti brze gotovo nego jelo u vide slojeva.

Zbog toga se vreme krékanja poveéava sa
kolicinom jela.

B Vodite raéuna da otvori u osnovnoj plogi @ u
posudama za krékanje na pari @/@/© ne
budu potpuno prekriveni namirnicama za kré-
kanje, da bi para mogla slobodno da cirkulise.

B Promesaite ili presloZite namirnice nakon
polovine vremena krékanja kada veée kolig¢ine
krekate na pari.

B Sva navedena vremena krékanja na pari se od-
nose na pripremu sa hladnom vodom. Koristite
toplu (ne klju¢alu) vodu, da bi se malo skratilo
vreme krekanja na pari.

Vremena krékanja

Vremena krékanja na pari, koja su navedena u
tabeli, su samo priblizne vrednosti. Vreme krékanja
zavisi od veli¢ine namirnica, sveZine jela, koli¢ine
punijenja, pozicije korpi za kuvanje na pari (gore ili
dole) i od linih ofiniteta (meko ili &vrsto na ugriz).
Zbog toga proverite stanje krékanja kao $to je
opisano u poglavljy Provera tacke krékanja.

Kada nije drugacije navedeno, vremena krékanija
na pari se odnose na upotrebu u donjoj posudi za
krekanje na pari @. Namirnicama u srednjoj i gor-
njoj posudi za krekanje na pari @/@ je potrebno
oko 5-10 minuta vide vremena.

Sva vremena krékanja na pari se odnose na upo-
trebu sa hladnom vodom.

Povrée

B Uklonite debele petelike sa karfiola, brokolija i
zeljastog povréa.

B [secite povrée na komade priblizno iste
velicine.

B Lisnato povrée treba 3to je moguée krade da
se krEka na pari, u suprotnom ¢e brzo izgubiti
boju.

B Zadinite i posolite povrée tek nakon krekanja
na pari.

B Smrznuto povrée ne mora da se odmrzava pre
krekanja na pari. Kod smrznutog povréa se
vreme krékanja na pari produzava za nekoliko
minuta.
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Povrée Kolicina VI eme Komentari
krékanja
2-3 — Stavite u posudu za krékanje na pari @/0/©
Articoke srednje 50-55 min. sa otvorom okrenutim nadole, da bi kondenzo-
velicine vana voda mogla da ofice.
— Podeliti na cvetove
Brokoli 400 g 10-15min. | — Smrznuto: 5 min. Duze
— Promesati/presloziti nakon polovine vremena
— Podeliti na cvetove
Karfiol 400 g 15-20 min. | — Smrznuto: 5 min. Duze
— Prome3ati/presloziti nakon polovine vremena
— Smrznuto: 5 min. Duze
Boranija 400 g 25-30 min. L - .
— Promesati/presloziti nakon polovine vremena
Grasak 400 g 15-20 min. | — Prome3ati/presloZiti nakon polovine vremena
— Svez, oljusten i isecen na Eetvrtine
Krompir 900 g 30-40 min. L - .
— Prome3ati/presloziti nakon polovine vremena
ili si — Svez, oljusten i ucelo
Mlad |.|| sitan 5009 3540 min. i
krompir — Promesati/presloziti nakon polovine vremena
— Svez, iseen na male komade
Kupus 400 g 35-40 min.
— Promesati/presloziti nakon polovine vremena
Y — Sveza, iseéena na kolutove
Sargarepa 400 g 20-25 min.
— Promesati/presloziti nakon polovine vremena
Prokelj 400 g 20-25min. | — Promesati/presloziti nakon polovine vremena
Spargle 400 g 15-20 min. | — Ravno poloziti, 2. Sloj slozZiti unakrsno
Spanad 400 g 15-20 min. | — Promesati/presloziti nakon polovine vremena
— Sveze, iseene na kolutove ili male, cele glave
Pe&urke 200 g 15-20 min.
— Promesati/presloZiti nakon polovine vremena
— SveZa, isecena na kolutove
Tikvica 400 g 20-25 min.
— Promesati/presloZiti nakon polovine vremena
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Meso

B Birajte iskljugivo meko i krto meso sa koga ste
potpuno uklonili masnodu.

B Prilikom krékanja na pari, masnoéa iz mesa se
dodatno redukuje i potpuno ofice.

B [secite meso na ne predebele komade. Meso,
koje je pogodno za rodtilianie, je idealno za
krékanije na pari.

Narogito Zivinsko meso mora da bude dobro
termicki obradeno krekanjem, da bi se izbegla
moguda infekcija salmonelom.

Probodite virsle da ne bi pukle tokom krekanija.
Sirove kobasice nisu pogodne za krckanije na
pari.

Servirajte meso sa ukusnim sosovima ili ga
marinirajte pre krékanja na pari.

meso Koli¢ina V:‘ eme Komentari
krékanja
Piloc 400 15-90 mi — Ukloniti kozu pre krekanja
ile¢a prsa -20 min.
P 9 — Obavezno dobro termicki obraditi krékanjem
— Obavezno dobro termicki obraditi kr¢kanjem
Pile¢i bataci 2 komada | 20-30min. | — Nakon krékanja na pari, eventualno pustiti da
se zapeku u pecnici (funkcija rotiljanija)
Cuftice 500 g 22-24 min. | — Od govedeg ili mesanog mesa
Jagnjetina 4komada | 15-20min. | — iseceno na reznjeve, npr. kotlet, file
Govede meso 250 g 10-15min. | — IsecenF) na reznjeve, npr. medaljoni, peena
govedina
ili — File, svinjska vesalica ili stek
Svinjsko meso 400 gili 4 10-15 min. ! )
kom. — Potpuno uklonite mast
— Samo prethodno obarene virsle, npr. frank-
- ) furtske virsle, kobasice od govedeg i svinjskog
Virsle 4009 10-15 min. mesa, barene virdle (,hot dog”) itd.
— Virle probosti pre krékanja

Meso i morski plodovi

B Smrznuta riba moZe da se kreka na pari i
bez odmrzavanja kada su komadi prethodno
odvojeni jedan od drugog i kada se vreme
krékanja produzi.

Riba je skuvana kada iznutra vise ne izgleda
staklasto. Proveravaijte vreme krékanja, zato
$to predugo kuvano meso brzo postane suvise
suvo.

Meso i morski - Vreme .
. Koli¢ina o . Komentari
plodovi krckanja
Riblji fileti 250 ¢ 10-15 min. | — Smrznuto: 5 min. Duze
Stek od lososa 400 g 10-15 min. | — Smrznuto: 5 min. Duze
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Meso i morski - Vreme .
. Koli¢ina o . Komentari
plodovi krékanja
Stek od tunjevine 400 g 15-20 min. Smrznuto: 5 min. duze
Krekati samo sveze i zatvorene ostrige
Ostrige 6 komada [ 15-20 min. Vreme krékanija je zavrieno kada su se ljusture
3kolike potpuno otvorile
Kozice 400 g 10-15 min. Promesati/presloziti nakon polovine vremena
Repovi jastoga 2 komada | 20-25 min.
Krekati samo sveze i zatvorene $koljke
Skoljke 400 g 10-15 min. Vreme krekanja je zavrieno kada su se ljusture
$kolike potpuno otvorile
Pirinac

B Za koli¢inu vode se pridrzavajte napomena
na pakovanju pirina. Stavite potrebnu koli¢inu
vode zajedno sa pirinéem u &iniju za pirinaé @.

Kada koristite vide od jedne posude za krekanje

na pari @/@/@©, stavite &iniju za pirinaé @

u gornju posudu za krékanije na pari.

Pirinac Koli¢ina er"“? Komentari
krékanja

Beli pirinad
Oblo zrno 1 3olja 45-50 min. | — Dodati 1,5 3olju vode
Dugo zrno 1 3olja 50-55 min. | — Dodati 1,75 3olju vode
Prirodni pirina¢ (smedi)
Normalno 1 30lja 40-45 min. | — Dodati 2 $olje vode
Prethodno kuvan 1 3olja 45-50 min. | — Dodati 1,5 3olju vode

Mesani pirina€ od dugog zrna i d

ivljeg pirinéa

Normalno 1 $olja 55-60 min. | — Dodati 1,5 3olju vode
Pirinag za brzo o . . oI
; 1 3olja 20-25 min. | — Dodati 1,75 3olju vode
kuvanje
Ostale vrste pirinéa
Instant-pirinad 1 3olja 12-15min. | — Dodati 1,5 3olju vode
Sut|||.os o ]Oq g'+ 30g 7580 min. | — Toplo mleko u odgovarajuéoj kolicini umesto
(puding od pirinéal) 3ecera vode
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Jaja
Jaja Koli¢ina Kolicina er'“‘.’ Komentari
vode krékanja
) — Stavite jaja u udublienja na osnovnoj plogi
Meko Maks. 6 8-12 min. ® posude za krekanje na pari @/0/©.
] kom. po — Vreme krékanja u donjoj posudi za kreke-
Srednje posudi za 500 ml 11-15 min. nje na pari @ je oko5 min. krace nego u
tvrdo krekanje posudi iznad nje.
na pari . — Vreme krékanja moZe da varira u zavisnosti
Tvrdo 15-20 min. od broja, velicine i Zeljene tvrdoce jaja.
Eigéenie 3) Ostavite sve delove da se potpuno osuse pre
- ponovnog sastavljania.
/\ OPASNOST! ELEKTRICNI UDAR! . " -
4) Da biste ponovo sastavili posude za krekanje

> Pre svakog &iséenja izvucite mrezni utika&

iz mrezne utiénice!
Nikada ne potapaite osnovu @ u vodu
ili druge te¢nostil

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD

POVREDA!

> Ostavite aparat i pribor da se potpuno ohlade

pre nego 3to ih o&istite.

(D PAZNJA!

> Ne koristite agresivna ili abrazivna sredstva za

2)

Cidcenie, jer ona mogu nepopravljivo da ostete
aparat.

Cistite aparat i pribor nakon svakog kori¢enja.

Skinite posude za krekanje na pari @/0/©.
Pomerite osnovnu plocu (O posude za kréanje
na pari @/@/© u stranu, u tom poloZaiju je
pritisnite i pazljivo odignite.

Skinite €iniju za sakupljanie tecnosti @.
Povucite auru za ispudtanje pare @ nagore
sa elementa za stvaranje pare @ i izvucite je.

Oistite osnovu @ blago navlazenom krpom.
Po potrebi, stavite malo deterdZenta za pranje
posuda na krpu. Obrisite krpom koja je navla-
Zena samo vodom, da bi se uklonili eventualni
ostaci deterdZenta za pranje posuda.

Ocistite pribor u toploj vodi za ispiranje.

@ Napomena:

Svi delovi koji mogu da se skinu,
mogu da se peru i u masini za
pranje posuda.

LN

na pari @/@/@, ponovo pritisnite i stavite
osnovne ploce (O u posude za krékanje na
pari @/@/@. Pritom vodite racuna da
udublienja za jaja budu okrenuta nadole. Tri
proreza na posudama za krékanije na pari
A/0/© moraju da nalegnu na odgovaraiju-
éa ispupéenija na osnovnim plo¢ama ©.

Skidanje kamenca sa aparata

1)

2)

U zavisnosti od tvrdoée vode, vremenom mogu
da se stvore naslage kamenca u aparatu.

Redovno skidajte kamenac sa aparata, da bi
se odrzavalo stvaranije pare i da bi se produ-
Zio vek trajanja aparata za krekanje na pari.

Uklonite blage naslage kamenca krpom koja
je natopliena sa malo siréeta. Nakon toga,
temeljno isperite.

Ako se na elementu za stvaranje pare ®
pojavi deblji sloj kamenca, napunite osnovu @
vodom i komercijalnim sredstvom za skidanje
kamenca i ostavite sve delove da stoje preko
nodi.

(D PAZNJA!

>

3)

4)

Ni u kom sluéaju ne ukljuéujte aparat, da biste
skinuli kamenac! To moze da dovede

do nepopravljivih ostecenja.

Prospite sredstvo za skidanje kamenca i
temeljno isperite aparat.

Posle toga, temeljno obrisite aparat i pazljivo
ga osusite.
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Cuvanje
B Kada Zelite da smestite aparat, on moze da
se sklopi radi ustede prostora.

1) Namotaite kabl na kalem za namotavanije
kabla @ na donijoj strani osnove @.

2) Nataknite &auru za ispustanje pare @ na
element za stvaranje pare @®.

3) Stavite ¢iniju za sakupljanje tec¢nosti @ na
osnovu @.

4) Stavite donju posudu za krékanije na pari @
u srednju posudu @ i stavite obe posude u
gornju ©.

5) Stavite 3 posude za krckanije na pari @/@/
©, koje su naslagane jedna u drugu, na
osnovu @.

6) Stavite €iniju za pirina¢ @ u naslagane
posude za krekanje na pari @/0/©.
7) Stavite poklopac @.

8) Cuvaijte ocid¢en aparat na &istom i suvom
mestu, bez pragine.

Odlaganje

Odlaganje aparata

Pratedi simbol precrtane kante za
otpad na togkovima znaéi da ovaj
aparat podleze direktivi
2012/19/EU. Ova direktiva navodi
da ovaj aparat na kraju svog veka koridéenja ne
smete da odlozZite u uobi&ajeni kuéni otpad, ved
morate da ga predate na posebno uredenim
sabirnim mestima, skladistima za reciklazu ili predu-
zedéu za upravljanje otpadom.
Ovo odlaganje je za Vas besplatno.
Cuvaijte Zivotnu sredinu i odlazite
struéno.
Ukoliko Va3 istroden aparat sadrzi podatke o
li€nosti, liéno ste odgovorni za njihovo brisanje pre
nego Sto vratite aparat.
‘. O moguénostima za odlaganje
£ dotrajalih proizvoda saznadete u
%A Va3oj opdtinskoj ili gradskoj upravi.

14 RS

Ambalazni materijali su izabrani

Odlaganje ambalaze
prema svojoj ekoloskoj prihvatljivosti i
jednostavnosti odlagania, te su zato

<9 podobni za reciklazu. Odlozite

nepotrebni ambalazni materijal v skladu sa
vazedim lokalnim propisima.

Odlozite ambalazu na ekoloski
prihvatljiv nagin Obratite paznju na
oznaku na razlicitim ambalaznim
materijalima i, ako je potrebno,
odvojite ambalazne materijale
zasebno. Ambalazni materijali su oznageni
skra¢enicama (a) i ciframa (b) sa sledeé¢im
zna&enjem: 1-7: Plastika, 20-22: Hartija i karton,
80-98: Kompozitni materijali.

b

Tehnicki podaci

Napon 220-240V ~, 50/60 Hz

Ulazna snaga 950 W

Korisna zapremina

- A 11
&inije za pirinag @

@ Napomena:

Ovim znakom se potvrduje, da je ovaj

uredaj u skladu sa srpskim zahtevima
A A za bezbednost proizvoda.
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Servis
(OFFH0O]

A | mozete preuzeti ovaj i mnoge druge

Na stranici www.lidl-service.com

= priruénike, video-snimke o proizvodu

Pomoéu ovog QR koda mozete ofiéi direktno na
Lidlovu servisnu stranicu (www.lidl-service.com)

i uneti broj proizvoda (IAN) 466046_2404 da
biste otvorili uputstvo za upotrebu.

i softver.

Kako izjaviti reklamaciju?

Molimo Vas:

— da pozovete korisnicki servis: 021 3000 151
— po3aliete e-mail na: kompernass@lidl.rs

— posetite najblizu Lidl prodavnicu.

Da bismo osigurali najbrzu asistenciju, molimo da
saduvate fiskalni raun i date ga na uvid prilikom
izjavljivanja reklamacije.

Lidl i proizvodaé nisu u moguénosti da garantuju
obezbedivanie servisiranja i dostupnost rezervnih
delova nakon isteka garantog perioda/ perioda
saobraznosti. Ukoliko za tim bude potrebe, putem
nase Sluzbe za potroaée mozete proveriti dostu-
pnost rezervnih delova i opcije za popravku. Hvala
na razumevaniju.

GARANCIJA | GARANTNI LIST
Postovani kupci,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vasim pravima i
obavezama koje proisti¢u iz Zakona o zastiti potro-
$ada, a u pogledu ostvarivanja prava iz garancije.
Ova garancija ni na koji nacin ne utice, niti isklju-
&uje prava koja kupac ima u skladu sa vazeéim
Zakonom o zasfiti potrosaca po osnovu zakonske
odgovornosti prodavca za nesaobraznost robe
ugovoru koja traje 2 godine od dana kada je roba
predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima oba-
vezu da kupcima svojih aparata, a pod uslovima i
redosledom definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

— besplatno otklanjanje kvarova u garantnom
roku, koji bi nastali kod uobi&ajene upotrebe ili
zbog gresaka u proizvodniji i materijalu, ili

— zamenu aparata kada opravka shodno odredbi
prethodne tacke nije moguéa, ili

— povrat novca kada ni zamena aparata shodno
odredbi prethodne tacke nije moguéa.

Ukupan rok garancije je 3 godine.

Garantni rok poginje da vazi od datuma kupovine
proizvoda, odnosno od prijema istog od strane
kupca, a 3to se dokazuie fiskalnim racunom.

Garancija vazi na teritoriji Republike Srbije.

Kupac moze da izjavi reklamaciju usmeno u nekom
od prodajnih objekata Lidl Srbija KD, odnosno
telefonom, pisanim putem ili elektronskim putem

na kontakte kompanije Lidl Srbija KD, uz dostavu
raduna na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja uredaj se koristi
u skladu sa njegovom namenom i Uputstvom za
upotrebu.

Na osnovani zahtev kupca, koji je izjavljen u go-
rantnom roku i u skladu sa uslovima iz ove Izjave,
prodavac &e izvriiti otklanjanije kvarova i nedo-
stataka na proizvodu ili druge radnje u skladu sa
ovom Izjavom, a u roku predvidenom Zakonom.

Garantni uslovi:

Pre obraéanja prodavcu za tehni¢ku pomoé, po-
trebno je proveriti ispravnost instalacije i ostalih po-
trebnih uslova naznagenih u Uputstvu za upotrebu.

Kupac je duzan da prodavcu preda sve pripa-
dajuée delove uredaja koje je preuzeo u trenutku
kupovine.
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Popravke u roku garancije:

Garancija vazi pogev od dana kada je proizvod
predat kupcu, a koja se utvrduje na osnovu fiskal-
nog raguna. U garantnom periodu davalac garan-
cije, odnosno prodavac je u obavezi da otkloni
tehnicke kvarove koji bi nastali kod uobiéajene
upotrebe ili zbog gresaka u proizvodnii i materi-
jalu, bez naknade i u zakonskom roku. Ukoliko
opravka nije moguéa, davalac garancije, odnosno
prodavac je ovlaséen i duzan da sprovede druge
radnije u skladu sa ovom Izjavom.

Lidl i proizvodag nisu u moguénosti da garantuju
obezbedivanie servisiranja i dostupnost rezervnih
ili zamenskih delova van postupka ostvarivanja
prava iz garancije/zakonske odgovornosti za sao-
braznost. Ukoliko za tim bude potrebe, putem nase
Sluzbe za potro3ace mozete proveriti dostupnost
rezervnih delova i opcije za popravku. Hvala na
razumevanju.

Garancija ne vazi u sledeéim slucaje-

vima:

1. Ukoliko prodaveu uz uredaj nije prilozen fiskalni
raéun ili drugi dokaz o kupovini koji sadrzi
datum prodaije.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma,
strujnim udarom ili sliénim delovanjem spoljne
sile na sam uredaj (pozar, poplava, naponski
udar...).

3. Ukoliko su nastali kvarovi i oste¢enja na uredaju
posledica delovanja spoljnih uticaja, kao 3to su:
velika vlaga, previsoka i suvise niska tempera-
tura (pucanie cevi usled smrzavanija, osteéenja
gumenih delova, rdanje, itd.)

4. Ukoliko uredaj nije koriséen u skladu sa Uput-
stvom za upotrebu.

5. Ukoliko je uredaj poku3alo da popravi treée
neovlaiéeno lice.

6. Ukoliko uredaj nije koriséen u skladu sa name-
nom.

7. Ukoliko je &isc¢enje i odrzavanje uredaja urade-
no protivno Uputstvu za upotrebu.

8. Ukoliko je uredaij koris¢en u profesionalne
svrhe.
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9. Ukoliko uz proizvod nisu predati svi pripada-

ju¢i delovi proizvoda koje je kupac preuzeo u
trenutku kupovine.

Naziv Aparat za kuvanie na pari

proizvoda:

Model: SDG 950 D4

IAN /Serij- | 466046_2404

ski broj:

Proizvodaé: | KOMPERNASS HANDELS GMBH,
BURGSTRASSE 21,
44867 BOCHUM,
NEMACKA
www.kompernass.com

Ovlaséeni ICOM COMMUNICATIONS doo

serviser: Novosadski put 68,
21203 Veternik,
tel. 021 3000 151,
mob. 060 4800 473,
e-mail: kompernass@lidl.rs

Datum pre- | datum sa fiskalnog rauna

daije robe

potrosadu:

Uvozii Lidl Srbija KD,

stavlja u Prva juzna radna 3,

promet: 22330 Nova Pazova,

Republika Srbija,
tel. 0800-300-180,
e-mail: kontakt@lidl.rs
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Introducere

|I|| Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs.
aparat.

Ali decis sa achizifionafi un produs de calitate
superioard. Instructiunile de utilizare fac parte inte-
grantd din acest produs. Acestea cuprind indicatii
importante privind siguranta, utilizarea si elimina-
rea. Inainte de a utiliza produsul, familiarizafiva

cu toate indicatiile privind utilizarea si siguranta.
Utilizati produsul numai in modul descris si numai in
domeniile de utilizare indicate. Tn cazul transmiterii
produsului unei alte persoane, predati-i toate docu-
mentele aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este conceput pentru prepararea la
abur a alimentelor. Utilizarea aparatului este per-
mis& numai in inc&peri uscate si inchise. Acest apa-
rat este destinat exclusiv utilizarii in gospodariile
private. Nu utilizafi aparatul in scopuri comerciale.

Avertismente si simboluri
utilizate

In cadrul acestor instructiuni de utilizare, pe amba-
laj si aparat sunt folosite urm&toarele avertismente
si simboluri (dacd sunt aplicabile):

>

PRECAUTIE! Un avertisment
insofit de acest simbol si de cu-
vantul de avertizare ,PRECAUTIE”
indicd o posibild situafie
periculoasd care, dacd nu este
evitatd, poate duce la v&tamari
minore sau moderate.

ATENTIE! Un avertisment insofit
de acest simbol si de cuvéntul de
avertizare ,ATENTIE” indic& o
posibild situatie care, dacd nu este
evitatd, poate duce la pagube
materiale.

Indicatie: o indicafie marcheaza
informatii suplimentare care facili-
teaz& manipularea aparatului.

Precautie! Suprafatd fierbinte!

Citifi instructiunile de utilizare.

Nu introducefi in apé.

PERICOL! Un avertisment insofit
de acest simbol si de cuvéntul de
avertizare ,PERICOL” indicd o
situatie periculoasd iminentd care,
dacd nu este evitatd, duce la deces
sau la vat&mari grave.

A

Adecvat pentru curdtarea in
masina de spdlat vase.

Toate componentele acestui aparat
care intr& in contact cu alimentele
sunt adecvate pentru uz alimentar.

1 L@ebpP> el e

Curent alternativ.

AVERTIZARE! Un avertisment
insofit de acest simbol si de
cuvantul de avertizare , AVERTI-
ZARE” indicd o posibild situatie
periculoasd care, dacd nu este
evitatd, poate duce la deces sau la
vatamari grave.

A
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Indicatii de siguranta
/\ PERICOL! ELECTROCUTARE!

» Nu punefi in niciun caz aparatul in funcfiune dacd existd piese deteri-
orate sau dacd aparatul a cdzut anterior.

» Conectali aparatul numai la o priz& instalatd regulamentar si cu imp&-
mdntare, a cdrei tensiune corespunde cu informatiile de pe placuta cu
date tehnice. Priza trebuie s fie usor accesibild, astfel incét s& putefi
decupla rapid aparatul de la alimentarea cu curent in caz de urgen}a.

» Cablul de alimentare nu trebuie s& se apropie niciodatd sau s intre
in contact cu componentele fierbinti ale aparatului sau cu alte surse
de cdldurd. Cablul de alimentare nu se va pozitiona pe muchii sau
colturi.

~ Nu indoiti sau nu striviti cablul de alimentare.

~ Pentru a evita orice risc, la defectarea cablului de alimentare al apa
ratului, acesta trebuie inlocuit de cétre producédtor, serviciul clienti al
acestuia sau de catre o altd persoand calificatd.

» Dupd oprire, aparatul nu este decuplat integral de la refea. Pentru a
face acest lucru, scoatetfi stecarul din prizé.

~ Dupa fiecare utilizare si inaintea fiecdrei curdtdri, scoatefi stecarul
din prizd.

 Trageti intotdeauna de stecdr si nu de cablu atunci cand doriti s&
scoateti aparatul din priz&. In caz contrar, cablul de alimentare se
poate defectal

- & Nu introduceti niciodaté partea inferioard, cablul de alimentare

sau stecarul in apd sau in alte lichide!

» Dacé in partea inferioard patrund lichide, scoatefi imediat stecarul
din priza. Inainte de o noud punere in functiune, solicitati verificarea
aparatului.

~ Lichidele nu trebuie sa se reverse peste elementul de cuplare a apara-
tului.

» Nu operati aparatul cu méinile ude.
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/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

~ Acest aparat poate fi utilizat de copii incepdnd cu vérsta de 8 ani, cét
si de persoane cu abilitdti fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
fara experientd si/sau f&rd cunostinfe necesare, dacd sunt suprave-
gheati sau dacd au fost instruiti cu privire la utilizarea sigurd a acestui
aparat si au infeles pericolele cu privire la acesta.

» Copiilor le este interzis sa se joace cu aparatul.

~ Curdtarea si lucrarile de intrefinere destinate utilizatorului nu se vor
efectua de catre copii, cu exceptia cazului in care acestia au vérsta
peste 8 ani si sunt supravegheai

~ Copiii cu vérsta sub 8 ani nu trebuie sd se afle in apropierea aparatului
si a cablului de conexiune.

» Nu este permisd utilizarea materialelor de ambalare ca jucérii. Pericol
de asfixiere!

» Nu v& aplecati deasupra aparatului in timp ce acesta produce abur sau
atunci cand deschidefi capacul si continutul este inc& foarte fierbinte.

» Ridicati capacul intotdeauna incet si indepdartdndu-l de dvs., pentru
ca aburul s& se poatd evacua inspre spate.

» Nu utilizati aparatul pentru alte scopuri decét cele descrise in prezentele
instructiuni. Alifel exist& pericol de ranire!

Precautie! Suprafaté fierbinte! In timpul funcfionérii, suprafe-
tele aparatului devin foarte fierbinfi. Atingefi aparatul in
timpul funcfiondrii numai pe comutatorul rotativ sau pe
ménere. Atunci cand atingeli capacul sau accesoriile pentru gétire
la abur, utilizati manusi de bucdtérie.
~ Dupa utilizare, suprafata elementului de incélzire continud s& prezinte
c8ldura reziduald.
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(D ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati aparatul in aer liber. Aparatul este destinat exclusiv uzului
casnic, in interiorul casei.

» Nu utilizali temporizatoare externe sau sisteme separate de comandd
de la distantd pentru a opera aparatul.

~ Asezafi aparatul pe o suprafatd fermd, pland si termorezistentd.

» Nu asezafi aparatul in apropiere de perefi sau sub dulapuri suspendate.
Astfel evitafi pagubele produse de aburul emanat.

> Nu utilizati niciodat& aparatul faré apé si utilizati intotdeauna cel
pufin un accesoriu pentru gdtire la abur.

~ Folositi exclusiv apd potabild proaspdtd pentru generarea aburului.

~ Nu tapetati rezervorul de apd cu folie de aluminiu.

~ Nu acoperiti orificiile de evacuare a aburului, deoarece, in caz contrar,
se va forma acumulare de c&ldura.

» Utilizati aparatul numai cu accesoriile originale livrate impreund cu
acesta.

~ L&satli aparatul si accesoriile sa se réceascd complet inainte de a le
curdfa si depozita.

» Aparatul nu trebuie supravegheat permanent in timpul functiondrii,

insd trebuie controlat regulat, in special dacd se seteazé timpi de
gétire la abur mai lungi.

(D) INDICATIE

» Nu este necesard nicio acfiune din partea utilizatorului pentru a
comuta produsul intre 50 Hz si 60 Hz. Produsul este adaptat atat
pentru 50 Hz, cdt si pentru 60 Hz.
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Furnitura
Baz& cu manson pentru abur
Tavé colectoare pentru lichide
3 accesorii pentru gdtire la abur

°

[ ]

[ ]

® Tavd pentru orez
® Capac

[ ]

Instructiuni de utilizare

@ Indicatie: imediat dupd dezambalare,
verificati dacd furnitura este completd si dacé
nu prezintd deteriordri. Dacd este cazul,
adresali-vd centrului de service.

Descrierea aparatului

Figura A:

Capac

Tavé pentru orez

Accesoriu superior pentru gdtire la abur 3
Accesoriu central pentru gétire la abur 2
Accesoriu inferior pentru gdtire la abur 1
Tavé colectoare pentru lichide

Manson pentru abur

Orificii de umplere

Baza

Comutator rotativ

Indicator luminos al st&rii defuncfionare
Indicator nivel apa

Generator de abur

0PSO B6000000000C

Orificii de evacuare a aburului

Figura B:

® Maner cu numér

@ Placd de bazd cu cavitdfi pentru oud
Figura C:

® Suport infasurare cablu (pe partea inferioard)

inainte de prima punere in
functiune

B Curdfati aparatul si toate accesoriile conform
descrierii din capitolul Curétarea.

B Asezali baza @ pe o suprafatd fermd, pland
si termorezistentd.
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B Aveliin vedere ca priza utilizatd sg fie intot-
deauna usor accesibild in caz de defectiune.

Punerea in functiune a apara-
tului

@ Indicatie: la prima incdlzire a aparatului
poate apdrea o usoard degajare de mirosuri si
fum din cauza resturilor rémase din fabricatie.
Acest lucru este normal si absolut inofensiv.
Asigurati aerisirea suficientd a incaperii, de
exemplu, prin deschiderea unei ferestre.

Baza @ este amplasatd si toate piesele sunt
curdtate:

1) Introducefi mansonul pentru abur @ pe gene-
ratorul de abur (B. Aveti grijd ca cele 3 orificii
mici ale mansonului pentru abur @ s& se
fixeze in stifturile din plastic corespunzdtoare

de pe fundul bazei @.

2) Turnati 500 ml de apd potabild proaspatd in
bazd @.

3) Asezati tava colectoare pentru lichide @ pe

bazd @.

4) Asezafi cele 3 accesorii pentru gétire la abur
O/0/© pe tava colectoare pentru lichide @.

@ Indicatie: acordati atentie ordinii corecte a
accesoriilor pentru gétire la abur @/0/©,
deoarece acestea au dimensiuni usor diferite.
Ele sunt marcate pe ménere @ cu numérul
1, 2 sau 3. Asezatfi accesoriile pentru gdtire
la abur @/@/© de jos in sus in ordinea 1,
2,3.

5) Asezatfi tava pentru orez @ in accesoriul
superior pentru gdtire la abur ©.

6) Punefi capacul @.

7) Introduceti stec&rul intr-o prizé adecvatd.

8) Setati comutatorul rotativ @ pe un interval
de timp de 5-10 min.

v" Aparatul incepe sé se incdlzeascd si se aprinde
indicatorul luminos al stérii de funcfionare @.

9) Dupd ce timpul setat a expirat, aparatul se
opreste automat.
Lasatil sa se rdceascd si curdtati din nou toate
componentele.

Acum, aparatul este pregdtit pentru funcfionare.
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Operarea
/\ AVERTIZARE!

> Tn timpul functionérii, suprafetele aparatului
devin foarte fierbinti. Atingefi aparatul in timpul
functiondrii numai pe comutatorul rotativ
sau pe mdnere.

> Atunci cand atingefi capacul @ sau acceso-
rile pentru gdtire la abur @/@/©, utilizati

mdnusi de bucatdrie.

/\ AVERTIZARE!
> Nu vé& aplecati deasupra aparatului...
— in timp ce prin orificiile de evacuare a aburu-
lui @ ies aburi sau

— atunci cand deschideti capacul @ si conti-
nutul este incd foarte fierbinte.
> Ridicati capacul @ intotdeauna incet si
indepdrtandu- de dvs., pentru ca aburul s&
se poatd evacua inspre spate.

> Atunci cénd dorifi s verificali dacd alimentele
sunt gdtite, utilizafi o furculitd cu coadd lungd
sau cu un cleste.

(D) ATENTIE!

> Nu utilizati niciodatd aparatul f&ré un acceso-

riu pentru gdtire la abur @/@/©.

® Indicatie: acordati atentie ordinii corecte a
accesoriilor pentru gétire la abur @/0/©,
deoarece acestea au dimensiuni usor diferite.
Ele sunt marcate pe ménere @ cu numarul 1,
2 sau 3. Asezafi accesoriile pentru gdtire la
abur @/@/© de jos in sus in ordinea 1, 2,
3.

® Indicatie: accesoriul pentru gétire la abur
3 @ nu trebuie asezat direct pe accesoriul
pentru gdtire la abur 1 @, deoarece, in caz
contrar, nu se va inchide la nivel.
Putefi utiliza fiecare accesoriu pentru gdtire la
abur @/@/@© si individual. Capacul @ se

potriveste in aceeasi masurd pe toate accesoriile

pentru gdtire la abur @/@/©.

Gatirea la abur

1) indepartati tava colectoare pentru lichide @
de pe bazd @.

2) Umpleti baza @ cu apé potabil& proaspata
cel putin pand la marcajul MIN si cel mult
pdnd la marcajul MAX.

@ Indicatie: umplerea péané la marcajul MAX
este suficientd pentru cca 1 ord de gétire la
abur.

@ Indicatie: utilizafi aparatul numai cénd
indicatorul nivelului de ap& @ este peste

MIN.

3) Asezati tava colectoare pentru lichide @
la loc pe baza @.

@ Indicatie: putefi turna sau completa cu apd
si prin orificiile de umplere @ de pe méanerele
bazei @ fard a fi necesard indepdrtarea tavii
colectoare pentru lichide @.

4) Introducefi alimentele de preparat in accesoriile
pentru gdtire la abur @/@/@. Putefi utiliza
numai 1, 2 sau toate cele 3 accesorii pentru
gdtire la abur @/@/@. Aveti grijé ca orifici-
ile din placa de bazd @ a accesoriului pentru
gdtire la abur @/@ /@O s& nu fie acoperite
complet cu alimentele de preparat, pentru ca
aburul s& poatd circula liber.

5) Asezati accesoriile pentru gdtire la abur @/

O/ O pe tava colectoare pentru lichide @.

6) Asezati capacul @ pe accesoriul superior
pentru gdtire la abur ©.

7) Introduceti stecarul intr-o priz& adecvatd.

8) Setati comutatorul rotativ ) pe intervalul de
timp dorit.

V" Aparatul incepe sd se incdlzeascd si se aprinde
indicatorul luminos al starii de funcfionare .

@ Indicatie: pentru un timp de gdtire foarte
scurt, rofiti comutatorul rotativ ® mai intéi
pénd cand indicatorul luminos al strii de
functionare @ se aprinde si apoi inapoi pénd
la timpul dorit. Numai astfel se poate asigura
faptul c& un sunet de semnalizare va fi emis
chiar si la finalul unui timp de gdtire scurt.
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Verificarea gradului de gétire

B Pentru ca fructele si legumele s& nu deving
moi, iar carnea sau pestele sa nu deving prea
uscate si tari din cauza unui timp de gdtire la
abur prea lung, verificai pe parcurs gradul de
gdtire al alimentelor.

1) Deschidefi cu grija capacul @, ridicandu- mai
intéi din spate, pentru a permite aburului s& se
evacueze in directie opusd fafd de dvs.

2) Ridicati capacul @ de pe accesoriul pentru
gdtire la abur @/0/©.

3) Verificati gradul de gdtire al alimentelor cu
o furculitd cu coadé lungé& sau cu un cleste.

— Dacd alimentele de preparat sunt gata, oprifi
aparatul trecéind comutatorul rotativ ) pe O
si scofénd stecdrul din priza.

— Dacd alimentele de preparat nu sunt inca
gdtite, asezafi capacul @ la loc si lasafi
aparatul s& functioneze in continuare.

— Dacd timpul de gdtire setat a expirat, insd
alimentele nu sunt incg gdtite, setati din nou
comutatorul rotativ ) pe intervalul de timp
dorit pentru ca procesul de gdtire s& fie
dus la bun sfarsit. Verificati nivelul apei si
completati cu apd dacd este cazul.

Completarea cu apd

/\ AVERTIZARE!
> Aveli grijd ca apa sd nu depdseascd niciodatd
marcajul MAX. Tn caz contrar, in timpul proce-
sului de gdtire apa fierbinte poate fi improscatd
din aparatul de gatire la abur.

B Umplerea pand la marcajul MAX este suficientd
pentru cca 1 ord de gatire la abur. in cazul
unui timp de gdtire mai lung sau dacd indica-
torul nivelului de ap& @ scade sub marcaijul
MIN, trebuie s& mai completati cu apa.

B Turnafi apa cu un recipient adecvat, cu grijd,
prin orificiile de umplere laterale @ de pe
madnerele bazei @.
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@ Indicatie: dacd apa se consumd in timpul
functiondrii, aparatul se opreste automat pentru
a evita o supraincdlzire. Scoatefi stecarul din
prizd si lasati aparatul s& se rdceascd. Apoi,
putefi umple din nou aparatul cu apé si il putefi
repune in funcfiune.

incheierea operarii
/\ AVERTIZARE!

> Apa de condens din tava colectoare pentru
lichide @ este fierbinte. L&sati-o s& se rdceascd
inainte de a scoate tava.

B Dupd scurgerea timpului de gdtire setat se
emite un semnal acustic si aparatul se opreste
automat. Scoatefi stecdrul din priza.

B Dacd dorifi s& opriti mai repede procesul de
gétire, oprifi aparatul trecéind comutatorul
rotativ @ pe O si scotdnd stecarul din priz&.

1) Asteptati pand céand aburul din aparat s-a
evaporat.

2) Scoateti accesoriile pentru gdtire la abur @/
O/© cu dlimentele preparate.

3) Scoatefi tava colectoare pentru lichide @ si
scurgeli apa colectatd in aceasta.

4) Scurgefi de asemenea apa rdmasd din bazs @.

5) Curdtafi aparatul si toate accesoriile conform
descrierii din capitolul Curétarea.

Sfaturi pentru alte utilizari

Fierberea ouadlor

B In partea inferioard a fiec&rui accesoriu pentru
gdtire la abur @/@/ @ se gdsesc 6 cavitdfi in
care se pot aseza 6 oud.

B Dacd utilizafi toate cele 3 accesorii pentru

gdtire la abur @/@/ @, puteti fierbe pana
la 18 oud in acelasi timp.

B Orientafiva in functie de timpii de gdtire
pentru oud pentru a seta timpul. Tinefi cont de
faptul c& timpul de gdtire in accesoriul inferior
pentru gdtire la abur @ este ceva mai scurt
decét in cele de deasupra.
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Gatirea orezului

B Dacd dorifi s gdtifi orez, utilizati tava pentru
orez @:

1) Punefi orezul si cantitatea adecvatd de apd in
tava pentru orez @.

2) Asezafi tava pentru orez @ in oricare accesoriu

pentru gétire la abur @/@/©.

® Indicatie: dacd utilizafi mai mult de un
accesoriu pentru gdtire la abur @/@/©,
asezafi tava pentru orez @ in accesoriul cel
mai de sus, pentru ca lichidul de condens s&
nu picure in orez.

3) Amestecati orezul din cand in cénd.

® Indicatie: puteti utiliza tava pentru orez @ si
pentru a incdlzi lichide, de exemplu sosuri, sau
pentru a gdti fructe.

Prepararea de alimente cu timpi de
gdtire diferiti

B Pentru a prepara diferite alimente cu timpi de
gétire diferifi, asezati cele 3 accesorii pentru
gdtire la abur @/@/@ unul peste celdlalt la
momente diferite. In acest sens, finefi cont de
urmdtoarele:

1) Asezati alimentele cu timpul de gdtire cel
mai lung Tn accesoriul inferior pentru gdtire la

abur 1 @.

2) Asezati acest accesoriu pentru gétire la abur
1 @ in aparatul pentru gdtire la abur, pornifi
procesul de gdtire si [&sati aparatul s& functi-
oneze.

3) Asezati alimentele care necesitd un timp de
gdtire mediu in accesoriul central pentru g&tire

la abur 2 @.

4) Deschideti cu grij& capacul @, ridicéndu-| mai
intéi din spate, pentru a permite aburului s& se
evacueze in directie opusd fafd de dvs.

5) Scoateti capacul @ si asezali accesoriul
central pentru gétire la abur 2 @ cu alimentele
de preparat pe accesoriul inferior pentru gdtire

la abur 1 @.

6) Punefi capacul @ la loc si l&sati aparatul pentru
gdtire la abur s& functioneze in confinuare.

7) Asezati alimentele cu cel mai scurt timp de
gétire in accesoriul superior pentru gdtire la
abur 3 @ si asezatil peste cel central, conform
descrierii de mai sus.

B Tinefi cont de faptul c& timpul de gdtire in
accesoriul central si superior pentru gdtire la
abur @/@ se prelungeste cu cca 5-10 minute
si setafi timpul de gdtire in mod corespunzdtor.

B Gustul alimentelor se poate transfera prin
intermediul apei de condens. De aceeq, asezatfi
pestele si carnea, in principiu, in accesoriul
inferior pentru gdtire la abur @.

Cum se asiguré cea mai buna gétire
la abur

B Avefi grijd ca toate bucdtile s fie aproximativ
la fel de mari. Dac& au dimensiuni diferite si
trebuie sa le asezafi in straturi, asezati bucdfile
mai mici deasupra.

B Tinefi cont de faptul c& un strat de alimente se
gateste mai rapid decét mai multe straturi. De
aceeaq, durata de gdtire creste proportional cu
cantitatea de alimente.

B Avefi grijd ca orificiile din placa de baza @ a
accesoriilor pentru gdtire la abur @/@/© s&
nu fie acoperite complet cu alimentele de pre-
parat, pentru ca aburul s& poatd circula liber.

B Amestecafi sau asezatfi in straturi alimentele
dupé jumétatea timpului de gdtire atunci cénd
preparati la abur cantfitdfi mai mari.

B Tofi timpii de gdtire indicati se refer& la pre-
pararea cu apd rece. Utilizali apd cald& (nu
fiartd) pentru a scurta timpul de gdtire la abur.

Timpii de gatire

Timpii de gdtire la abur indicati in tabel sunt numai
valori orientative. Timpul de gdtire variazd in
functie de dimensiunea alimentelor, de prospetimea
alimentelor, de cantitatea de umplere, de pozitia
cosurilor pentru gdtire la abur (sus sau jos) si de
preferinfele personale (moale sau crocant). De ace-
eq, verificati gradul de gdtire conform descrierii din
capitolul Verificarea gradului de gdtire.
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Dacd nu se indic& altceva, timpii de gétire la abur
se referd la utilizarea cu accesoriul inferior pentru

gdtire la abur @. Alimentele din accesoriul central
si cel superior pentru gétire la abur @/@ au

nevoie de cca 5- 10 minute mai mult.

Toti timpii de gdtire la abur se referd la utilizarea

cu apd rece.

Legume

B Indepartafi cotoarele groase de la conopidg,
broccoli si legumele crucifere.

Taiafi legumele in bucdti aproximativ egale.

Lasafi legumele cu frunze s se gateascd la

abur cat mai putin, deoarece, in caz contrar,
se decoloreazd cu usurinfa.

Condimentati si sarati legumele numai dupd
gétirea la abur.

Legumele congelate nu trebuie decongelate
inainte de gdtirea la abur. In cazul legumelor
congelate, timpul de gdtire la abur se prelun-
geste cu cateva minute.

. Timpul de .
Legume Cantitate i Observatii
gatire
2-3de asezati cu capul in jos in accesoriul pentru
Anghinare mdrime 50-55 min. gétire la abur @/@/€ pentru ca apa de
medie condens s& se poat& scurge
desfaceti in buchetele
Broccoli 400 g 10-15 min. congelat: cu 5 min. mai mult
amestecati/intoarcefi dupd jumdatatea timpului
desfaceti in buchetele
Conopida 400 g 15-20 min. congelat: cu 5 min. mai mult
amestecati/intoarceti dupd jumétatea timpului
) congelat: cu 5 min. mai mult
Fasole verde 400 g 25-30 min. o L ) )
amestecati/intoarcefi dupd jumétatea timpului
Mazéare 400 g 15-20 min. amestecati/intoarcefi dupd jumdtatea timpului
. . proaspeti, curdtatfi si tiafi in sferturi
Cartofi 900 g 30-40 min. o L ) )
amestecati/intoarcefi dupd jumdtatea timpului
Cartofi noi sau roaspeti, curdtati si intregi
i not 5009 | 35-40 min. proaspel, <t mest oo
cartofi mici amestecati/intoarceti dupd jumétatea timpului
y . proaspdtd, tdiatd in bucdti mici
Varza 400 g 35-40 min. » ) L ) )
amestecati/intoarcefi dupd jumétatea timpului
) ) proaspeti, tdiafi rondele
Morcovi 400 g 20-25 min. » ) ) ) )
amestecati/intoarcefi dupd jumétatea timpului
Varzd de Bruxelles 400 g 20-25 min. amestecati/intoarcefi dupd jumdatatea timpului
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B Alegefi exclusiv carne moale, slabg, de pe
care ali indepdrtat complet grasimea.

B Lo gdtirea la abur, grésimea din carne este

redusd suplimentar si se scurge complet.

B Nu t&iali carnea in bucdti prea groase.
Carnea adecvatd pentru grdtar este ideald
pentru gdtire la abur.

. Timpul de ..
Legume Cantitate i Observatii
gatire
Sparanghel 400 g 15-20min. | ~ asezat plan, al doilea strat asezat deasupra in
cruce
Spanac 400 g 15-20 min. | — amestecafi/intoarceti dupd jumdtatea timpului
— proaspete, tdiate rondele sau capete mici,
Ciuperci 200 g 15-20 min. intregi
— amestecati/intoarcefi dupd juméatatea timpului
» ) — proaspei, t&iali rondele
Zucchini 400 g 20-25 min. o . ) .
— amestecati/intoarcefi dupd jumétatea timpului
Carne

In special carnea de pasdre trebuie sd fie bine
pétrunsd pentru a evita o posibild intoxicare cu
salmonela.

Intepati carndciorii pentru ca acestia s& nu
plesneascd. Carnatii proaspeti nu se preteazd
pentru gdtire la abur.

Serviti carnea cu sosuri gustoase sau marinati-o
inainte de a o gdti la abur.

Carne Cantitate T'm? l:'l de Observatii
gatire ’
— Indepdrtati pielea inainte de gdtire
Piept de pui 400 g 15-20 min. Lo o 5 .
— |&safi neapdrat s& se patrundd bine
— l&sati neapdrat s& se patrundd bine
Ciocanele de pui 2 bucdtfi 20-30min. | — dupd gétirea la abur, rumeniti eventual in
cuptor (functia grill)
Chiftelufe 500¢g 22-24 min. | — din carne de vitd sau amestec
Miel 4 bucati 15-20 min. | — felii, de exemplu, cotlet, file
Carne de vitd 250 g 10-15min. | — felii, de exemplu, file, muschi
— File, muschi sau cotlet
Carne de porc 400 g sau 10-15 min. . o )
4 buc. — Indepértati complet grésimea
— numai cé&rndciori prefierti, de exemplu, c&é-
o ) ciori Frankfurter, Bockwurst, carndciori pentru
Carngciori 400 g 10-15 min. hot dog efc.
— Perforati pielita inainte de gdtire

RO 27



SILVERCREST’

Peste si fructe de mare

B Pestele congelat poate fi g&tit la abur si fard
decongelare dacd bucdtile au fost separate in
prealabil si timpul de gdtire se prelungeste.

Pestele este gatit atunci cénd nu mai are un
aspect sticlos in interior. Supravegheati timpul
de gatire, deoarece pestele gatit prea mult
devine rapid prea uscat.

Peste 5ifructe de Cantitate Tlm? t.’l de Observatii
mare gatire ’
File de peste 250 g 10-15 min. congelat: cu 5 min. mai mult
File de somon 400 g 10-15 min. congelat: cu 5 min. mai mult
File de ton 400 g 15-20 min. congelat: cu 5 min. mai mult
gdtiti numai stridii proaspete si inchise
Stridii 6 bucdti 15-20 min. timpul de gétire s-a incheiat atunci cand
cochiliile s-au deschis complet
Creveti 400 g 10-15 min. amestecati/intoarceti dupd jumdtatea timpului
Cozi de homar 2 bucdti 20-25 min.
gdtifi numai scoici proaspete si inchise
Scoici 400 g 10-15 min. timpul de gdtire s-a incheiat atunci cand
cochiliile s-au deschis complet

Orez

B Pentru cantitatea de apd, respectafi indicatiile

de pe ambalajul respectivului orez. Punefi can-

titatea necesard de apd impreund cu orezul in
tava pentru orez @.

Daca utilizati mai mult de un accesoriu pentru
gdtire la abur @/@/©, asezati tava pentru
orez @ in accesoriul cel mai de sus.

Orez Cantitate Tlm? l.ll de Observatii
gatire ’

Orez alb
Orez cu bob rotund 1 ceascd 45-50 min. | — addugati 1,5 cesti de apa
Orez cu bob lung 1 ceascd 50-55 min. | — addugati 1,75 cesti de apa
Orez natur (maro)
Normal 1 ceascd 40-45 min. | — addugati 2 cesti de apd
Orez prefiert 1 ceascd 45-50 min. | — addugati 1,5 cesti de apa
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. Timpul de ..
Orez Cantitate pY Observatii
géatire ¢
Amestec de orez cu bob lung si orez salbatic
Normal 1 ceascd 55-60 min. | — addugati 1,5 cesti de apa
Orez cu preparare . . . . .
>z cu prep 1 ceascd 20-25 min. | — addugati 1,75 cesti de apa
rapidd
Alte tipuri de orez
Orez instant 1 ceascd 12-15 min. | — addugati 1,5 cesti de apa
Orez cu lapte 100g+30g ) — lapte cald in cantitatea corespunzé&toare in
L. . 75-80 min. .
(budincé de orez) zahdr loc de apa
Ouada
. . antitatea| Timpul de ..
Ouda | Cantitate ¢ o py Observatii
de apa gdtire ’
) ] — Asezafi oudle in cavitdtile placii de baza
mol 8-12 min. @ a accesoriului pentru gétire la abur
max. 6 0/0/0.
bucdti per . e n e
semitari . 11-15 min. | — Timpul de gétire in accesoriul inferior pentru
accesoriu . . .
eniru 500 ml gdtire la abur @ este cu cca 5 min. mai
i~ scurt decdt in cele de deasupra.
gdtire la
tari abur 15-20 mi — Timpul de gdtire poate varia in funcfie de
ari -20 min. . - . . i,
numérul, dimensiunea si gradul de gdtire
dorit al oudlor.
Curétarea B Scoatefi accesoriile pentru gdtire la abur
’ O/0/0©. Impingeti placa de baz& @ a
I I i o
A ?ERICOL‘ _ELECTROVCUTARE' ) 3 accesoriului pentru gdtire la abur @/@/©
> |(;10|n1e de fiecare curdfare, scoateti stecarul intr-o parte si apdsati-o de acolo cu grii in sus.
in prizd!
P . o y .. M Scoatefi tava colectoare pentru lichide @.
> Nu introduceti niciodatd baza @ in ap& s
N S Scoateti mansonul pentru abur @ pe generato-
sau in alte lichide! ' o
. rul de abur @® in sus.
/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE! - C
. . oo . 1) Curétati baza @ cu o lavetd umezitd usor.
> Lasati aparatul si accesoriile s& se raceasca e PR
AR N La nevoie addugati pe lavetd putin detergent.
complet inainte de a le curdta. . L . . -
' Stergeti cu o lavetd umezitd numai cu apa
@ ATENTIE! pentru a indepdrta eventualele resturi de
> Nu utilizati detergenti agresivi sau abrazivi, detergent.
acestia pot deteriora ireparabil suprafefele. 2) Curéifafi accesoriile in apé calda.

B Curdati aparatul si accesoriile dupé fiecare

utilizare.
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® Indicatie:
=, Toate piesele detasabile pot fi
curdtate si in masina de spdlat vase.

3) Lasafi toate piesele s& se usuce complet inainte
de a le reasambla.

4) Pentru a reasambla accesoriile pentru gdtire la
abur @/@/© apdsati placile de bazs @
la loc in accesoriile pentru gétire la abur
O/0/0©. Aveti grija ca orientarea cavitdfilor
pentru oud sd fie in jos. Cele 3 fante de la
accesoriile pentru gétire la abur @/@/©
trebuie 54 se fixeze in ciocurile corespunzédtoa-
re ale placilor de bazd @.

indepértarea calcarului din
aparat

B in functie de duritatea apei, in aparat se pot
forma in timp depuneri de calcar.

B indepdrtati regulat calcarul din aparat pentru a
mentfine generarea aburului si a creste durata
de viatd a aparatului pentru gétire la abur.

1) Indepartati depunerile minore de calcar cu
o lavetd inmuiat& in putin otet. Apoi clétiti
temeinic.

2) Dacé pe generatorul de abur @ existé depuneri
mari de calcar, umpleti baza @ cu apd si o
solufie de decalcifiere uzuald si lGsati totul s&
stea peste noapte.

(D) ATENTIE!
> Nu pornifi in niciun caz aparatul in vederea

decalcifieriil Acest lucru poate provoca deteri-
ordri iremediabile.

3) Scurgeti solutia de decalcifiere si cl&titi temei-
nic aparatul.

4) Stergetfi apoi aparatul temeinic si uscatfil cu
grija.
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Depozitarea

B Aparatul poate fi asamblat cu economie de
spafiu pentru depozitare.

1) Tnfasurati cablul pe suportul pentru infdsurarea
cablului @ de pe partea inferioard a bazei @.

2) Asezati mansonul pentru abur @ pe generato-

rul de abur @®.

3) Asezatfi tava colectoare pentru lichide @ pe

bazd @.

4) Asezati accesoriul inferior pentru gdtire la
abur @ in cel central @ si pe ambele in cel
superior ©.

5) Asezati cele 3 accesorii pentru gdtire la abur
stivuite unul in altul @/@/© pe bazd @.

6) Asezati tava pentru orez @ in accesoriile
pentru gdtire la abur @/@/@ stivuite.

7) Punefi capacul @.

8) Pé&strati aparatul curdtat intr-un loc curat, lipsit
de praf si uscat.

Eliminarea

Eliminarea aparatului

Simbolul alaturat al pubelei tdiate cu
rofi indicd faptul c& acest aparat face
obiectul Directivei 2012/19/EU.
Aceastd directivd stabileste cé la
sfarsitul perioadei de utilizare a aparatului, acesta
nu trebuie eliminat in gunoiul menajer obisnuit, ci
trebuie predat la punctele de colectare speciale
sau la centrele de eliminare a deseurilor.
Eliminarea nu implicé niciun cost pentru
dvs. Contribuiti la protejarea mediului
inconjurdétor prin eliminarea
corespunzdtoare a deseurilor.
in cazul in care aparatul dvs. vechi contine date cu
caracter personal, tine de responsabilitatea dvs. sa
le stergefi inainte de ol restitui.
‘. Informatii despre posibilitdfile de
) eliminare a produsului scos din uz pot
%n fi obfinute de la administratia locald.



SILVERCREST’

Eliminarea ambalajelor
@ Materialele de ambalare sunt alese
conform compatibilittii acestora cu
%@ mediul inconjurdtor si aspectelor
tehnice privind eliminareq, fiind astfel
reciclabile. Eliminafi materialele de ambalare de

care nu mai aveli nevoie conform prevederilor
locale in vigoare.

Eliminafi ambalajul in mod ecologic.
Respectafi marcaijul de pe diferitele
materiale de ambalare si separati-le
dacd este cazul. Materialele de
ambalare sunt marcate cu abrevieri (a)
si cifre (b) cu urmdtoarea semnificatie:

1-7: materiale plastice, 20-22: hartie si carton,
80-98: materiale compozite.

b

Date tehnice

Tensiune 220-240V ~, 50/60 Hz
Consum 950 W
Volum util tavé 1

pentru orez @

Garantia Kompernass Handels
GmbH

Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garantie de 3 ani
de la data cumpdrdrii. In cazul in care produsul
prezint& defecte, beneficiati de drepturi legale fatd
de vanzatorul produsului. Aceste drepturi legale
nu sunt limitate prin garantia noastrd prezentatd in
cele ce urmeaza.

Conditii de garantie

Perioada de garantie incepe de la data cumpé-
r&rii. P&strafi cu grija bonul fiscal. Acesta este
necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacd in decurs de trei ani de la data cumpdardrii
acestui produs apare un defect de material sau de
fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de cétre
noi in mod gratuit sau vi se va restitui preful de
cumpdrare, la alegerea noastra.

Garanfia presupune ca in timpul perioadei de
trei ani s& se prezinte aparatul defect si dovada
cumpdrérii (bonul fiscal), precum si o scurtd de-
scriere in scris, in care s se specifice in ce constd
defectiunea si cand a survenit aceasta.

Dacé defectul este acoperit de garanfia noastrd,
veti primi inapoi produsul reparat sau unul nou.
Timpul de nefunctionare din cauza lipsei de con-
formitate apdrute in cadrul termenului de garantie
prelungeste termenul de garantie legal& de con-
formitate si cel al garantiei comerciale si curge,
dupd caz, din momentul la care a fost adusé la
cunostinfa vénzatorului lipsa de conformitate a pro-
dusului sau din momentul prezentdrii produsului la
vénzgtor/unitatea service pand la aducerea pro-
dusului in stare de utilizare normald si, respectiv, al
notificgrii in scris in vederea ridicdrii produsului sau
predarii efective a produsului c&tre consumator.

Produsele de folosint& indelungatd care inlocuiesc
produsele defecte in cadrul termenului de garantie
vor beneficia de un nou termen de garantie care
curge de la data preschimbdrii produsului.

Perioada de garantie si pretentiile
legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd
efectuarea repardtiilor realizate in perioada de
garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele
inlocuite si reparate. Eventualele deteriordri si
deficienfe prezente deja la cumpdrare trebuie
semnalate imediat dup& dezambalarea produsului.
Reparatiile necesare dupd expirarea perioadei de
garantie se efectueaz& contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijg, in conformitate cu
orientdrile stricte privind calitatea si verificat cu
rigurozitate inaintea livrdrii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material
sau de fabricatie. Aceastd garantie nu se extinde
asupra componentelor produsului care sunt expuse
uzurii normale si care, prin urmare, pot fi consi-
derate piese de uzurd sau asupra deteriorarilor
apérute la componentele fragile, de exemplu
comutatoare sau componente realizate din sticla.
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Aceastd garanfie se pierde in cazul in care produ-
sul a fost deteriorat, a fost utilizat sau intrefinut in
mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespun-
z&toare a produsului trebuie respectate cu strictefe
toate indicatiile prezentate n instructiunile de utili-
zare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizdrile si
actiunile nerecomandate sau care fac obiectul unor
avertizari in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu
utilizérilor comerciale. In cazul manevrdrii abuzive
sau necorespunzé&toare, al uzului de forfd si al in-
terventiilor care nu au fost realizate de catre filiala
noastr& autorizatd de service, garantia Tsi pierde
valabilitatea.

Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapid& a solicit&rii
dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitdrile pastrati la inde-
méand bonul fiscal si numarul articolului
(IAN) 466046_2404 ca dovadd a cumpd-
rarii.

B Numdrul articolului poate fi consultat pe
pl&cuta cu date tehnice de pe produs, pe o
gravurd de pe produs, pe coperta instructiuni-
lor de utilizare (in partea stdngg, jos) sau pe
autocolantul de pe partea din spate sau de jos
a produsului.

B in cazul in care apar defecte functionale sau
alte defectiuni, contactati mai intéi telefonic
sau prin e-mail departamentul de service
mentionat in continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca
fiind defect la adresa de service care v-a fost
comunicatd, far& a pléti taxe postale, anexénd
dovada cumpardrii (bonul fiscal) si indicand in
ce constd defectul si cand a apdrut acesta.
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Acest manual, precum si multe alte
manuale, videoclipuri cu produsele si
software-uri de instalare pot fi

(=] descarcate de pe

e
it | www.lidl-service.com.

Cu ajutorul acestui cod QR puteti accesa direct pa-
gina Lidl de service (www.lidl-service.com) si putei
deschide instructiunile de utilizare prin introducerea

numarului de articol (IAN) 466046_2404.

(53w
5

Service-ul

Service Roméania

Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

[1AN 466046_2404 |

Importator

V& rugdm s& avefi in vedere faptul c& urmdatoarea
adresd nu reprezint& o adresd pentru service.
Contactati mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernoss.com
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Eicaywyn

|I|| 2uyxapnTipia yia Ty ayopd TG véag
0aG CUOKEUNG.

To mpoidv Tou amokmoare ivar éva mpoiov
uynAig moiéttag. Or odnyieg xpAong amoteholy

THApa autol Tou TTpoidvTog. MepiapPavouy onua-

vrikég umodeieig yia v achdleia, T xpAon Kai
v andppiyn. Mpiv amd ) xpron Tou mpoiodvrog,
e€oikewBeite pe ONeg TG uToSeiéeig xeipiopoU kai
acpaleiag. XpnoIHOTIOIEITE TO TIPOIOV ATTOKAEICTIKG
OTIWG TTEPIYPAdETAl KAl YIa TOUG avapepOHEVOUG
Topelg epappoyng. e mepimmwon mapadoong Tou
TpoibvTog ot Tpitoug, mTapadaote pali kal dha Ta
tyypada.

MpoBAemoépevn xprion

Auth n ouokeur| Tpoopileral amokAeIoTIKA yia TO
payeipepa Tpodipwy atov atpo. Emrpémerar va
XPNoipoTToIEiTal HOVO Ot OTeEYVOUG KAl KAEIOTOUG
Xxwpoug. H ouokeuny auth) mpoopilerar amokAeioT-
K& yia oikiakn xpnon. Mn xpnoiporoieite T ou-
OKEUI YIa EayyeApaTIkoUG oKoTToUG.

XpnoipormoioUpseveg urrodeideig
nposidormoinong kai cupfola

31 mapoloeg odnyieg xprong, ot cuokevacia
Kal TN ouoKeun xpnoipotololvTal of akdAoubeg
npoaidomoifoeig kai Ta obpPora (katd mepimrwon):

>

MPOXOXH! Mia um6deién
npoedomoinong pe autd To
oupforo kai Tv mposidomoinTiki
Mén «MPOZOXH» emonpaive
pia mBavn katdoraon kivéuvou,
n omoia Ba pmopouoe va éxel wg
emakdiouBo évav ehadpl 1y pétpio
Tpaupatiopd, eav dev amodeuyBei.

EIAOMOIHZH! Mia umdder-

&n mpoeibomoinong pe autd To
oupforo kai v mposidomoinTiki
Me&n «EIAOTIOIHEH» emonpaivel
pia mBavn katdotaon, n omoia Ha
pmopoloe va éxel wg emakdloubo
uhikég {npidg, edv Sev amodeuyDei.

Yrodaén: Mia unddeén emon-
paiver emmAéov mAnpodopieg mou
SiukoAUvouv Tov xeIpiopd TG
OUOKEUNG.

Mpoooxn! Kauty emdaveial

AiaBéote Tig 0bnyieg xpnons.

Na pnv Bubilerar ot vepod.

KINAYNOZX! Mia umddeién
npoadomoinong pe autd To
oupforo kar Tv mpoedomoinTik
M&n «KINAYNOZ» emonpaivel
pia Gpeon emikeipevn kataoraon
kivélvou, n omoia Oa emdipe
Bavaro f| coPapd Tpaupatiopd,
£av Sev amodeuyDei.

A

KaraMnho yia m\on oe miuvrpio
MATWY.

OMa ta eéaptipata autig g
OUOKEUNG, TTOU €pXOVTal Of emadn
pe TpOdIpa, givar achahn yia
XPNon pe Tpodipa.

9 @ep el o

Evaaooopevo pelpa.

MPOEIAOMOIHZH! Mia
umt6deién mposidotoinong pe autd
10 oUpPolo kai Ty mposidotor-
Q nrikA Aé&n «MPOEIAOTOIHZH»
emonuaivel pia mBavr katdotaon

kivélvou, n omoia Ba pmopoloe
va emdiper Oavaro 1 coPapd

Tpaupatiopd, eav Sev amodeuyOsi.
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Yrrod:iaig aopalsiag

A KINAYNOZX! HAEKTPOMNAHEIA!

~ [Moté pn Aeiroupyeite T ouokeun, eav uttapyouy eaptipara mou
gxouv uttooTel {nuIA 1 | CUCKEUN £XEI TTPONYOUPEVWG TTETEN KATW.

~ JuvOEeTe T CUOKEUR HOVO Ot pia cUpdwva pe Tig Tpodiaypadig
gyKateoTnpévn kai yeiwpévn mpida, Tng omoiag n TAon avTioToIXEl oTa
oToixeia mou avaypadovral oty mvakida turou. H mpila mpérmel va
eival ebkoha MpooPdcipn, GoTe, ot MEPIMTON avAykng, Va PTTOPEITE
va amoouvdioeTe ypriyopa T GUOKEUR aTio TV mapoxr pelpaTog.

» To kahadio dev emTpémeral va épxetal TToTé Ot emadn pe KAUTA pépn
NG OUOKEUNG 1 pe GANeG TyiG Beppdmrag. Mnv adrvere To kakwdio
va £QATITETAl OF AKPEG 1] YWVIEG.

> Mn Sim\overe 1 paykovere To kawdio.

» Edv 1o kahadio olvdeong Siktiou Tng ouokeung utoote BAGPN, mpémel
va avrikaraotabei amd Tov karackeuaoTr, To TpApa e€urnpeEtnong
meAatov ) éva avriotoixa eadikeupévo dtopo, wote va amodpeuxbouv
TUXOV Kivouvol.

» H ouokeun Sev amoouvdieral TeAeing amd To pelpa petd Ty amevep-
yotroinon. Na va yivel autd, anmoouvdéote 1o dIg,.

> Merd amé kaBe xpAon kai piv Tov kaBapiopd, amocuvdiete 1o dig
aré my mpila.

» [Navra tpafére amd 1o id10 To dig kal Ox1 amd To kawdio oTav Déhete
va amoouvdioere T ouckeun amé To Siktuo. e avtiOern mepimTwon, To
kaAwdio prropei va utroortei BAaPN!

- @ Mnv BuBilete oté To kdTWL pépog, To kKawdio Tpododooiag N

T0 $IG O€ VEPO 1 GMa uypal

» Eav Sieiodloouy uypd oto katw pépog, TpaPhére apéowg To dig.

Mpiv amd v ek véou Bton ot Aermoupyia, eey&Te T ouokeun.

» Aev emrpémeral va umepyeihi{ouv uypd amoé  ouvdeon $ig g
OUOKEUNG.

» Mn xpnoipotoicite T ouokeun pe Bpeypéva xépia.
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A\ NMPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» Auth n ouokeun prropei va xpnoiporroigital ané maidid ave Twv
8 erv, kabog kal amod aropa pe peiwpiveg duoikég, aicbnpiakig f
vonTikég SuvatotTeg i eAeiyelg ot epmeipia kai/r yvooeig, epocov
gmtnpouvTal i éxouv ekmaideutei avadopikd pe TNV acdalr Xpron g
OUOKEURG Kal £XOUV KATAvORO&l Toug TTPOKUTITOVTEG KIVOUVOUG.

» Amayopeueral n xpAon TG ouckeung amo maidid wg maixvidi.

» O kaBapiopdg kai n ouvippnon xprom Sev emrpémerar va dieédyo-
vral aro maidid, ektdg edv eival dvw Tav 8 etov kal emBAémovral

> Maidid pikpodTEpa TwV 8 eT0V Tpémel va mapapévouv pakpia amo T
ouokeun kai 1o kawdio olvdeong.

~ Ta uhikd ouokeuaoiag Oev emMITPEMETAl VA XPNOIHOTIOIOUVTAI YIa
maiyvidl. Yrapyer kivéuvog aoduéiag!

> Mn okUBere emdve amd T cuokeur 600 oxnpartilovral udparpoi
f] OTAV AVOIYETE TO KATTIAKI KAI TO TTEPIEXOUEVO EIVAI AKOMI KAUTO.

> 2NKWVETE TTAVTA APYA TO KATTAKI Kal O TTPOG £€04G, WOTE Ol ATHOI
va diadelyouy TTpog Ta mow.

> Mn xpnoipotoicite T cuokeur| yia aGA\oug okotoug amd Toug
meprypadopevoug oTig mapoloeg odnyieg. 2e avtiBern mepimwon,
uttapxel Kivduvog TpaupaTiopou!

> Mpoooxn! Kaut) eméaveial Or embaveieg g cuokeung
& urrepBeppaivovrar katd T Aeroupyia. Ayyilete T cuokeun

katd T Aemoupyia povo amod Tov mepioTpedOpevo pubpioT

f 11IG ANaPég. Xpnoiporoieite yavria polpvou otav ayyilere To kamaki
A Ta eapThpara aTtpou.

> Merd amé ™ xprion, mapapéver akdun BeppdtTa oy emdaveia
Tou OeppavTikou oToiyeiou.
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(D MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

~ Mn xpnoipotoieite T cuokeur ot umaiBpioug xwpoug. H cuokeur
mpoopileTal amoKAEIOTIKA YIa OIKIAKF XPAON Kal EVIOG TG OIKiag,.

> Mn xpnoipotoieite e€wtepikd Xpovodiakodmn f EexwpioTd Tnhexelpr-
OTAPIO YIA TOV XEIPIOHO TNG CUOKEUNG.

~ TomoBereite T cuokeun ot pia otabepn, emimedn kar avBekTikf ot
OeppoTnTa emdaveia.

> Mnv TomoBereite TN cuokeun KovTa ot Toixoug 1} viouhdma koulivag.
Erol, amodetyere {npigg Aoyw tov oxnuan{opevoy udpatpov.

» Mn xpnoipoTolgite TTOTE T CUCKEUT XWPIG VEPO KAl XPNOIHOTIOIEITE
mévra TouldyioTov éva e€dptnua atpou.

» XpnolpoTtoleite pOvo PppEaKo TMOTIPO VEPO YIA TNV TTAPAYWYT ATHOU.

> Mnyv emevUere To Soxeio vepou pe ahoupivoxapTo.

» Mnv ka\UmTere Ta avoiypara atpou, Siadoperika Oa cuocowpeurtei
Beppomra.

» Xpnoiporoieite T ouokeur) povo pe Ta mapadortéa yviola eéaptpara.

» Mpiv amé tov kaBapiopd kai v amoBAkeuon NG CUCKEURG Kal TV
e€aptnuaTy, adnoTe Ta va KpUuOoouY KA.

» H ouokeun dev xpeaidlerar cuveyn emifAeyn kata m Aeimoupyia, ala
xpeidderar va ehéyxeral TakTika, eidikd dtav éxouv pubpioTel peyallTepol
XPOVOI HayeIpEUATOG OTOV ATHO.

(O YNOAEI=ZH

~ Ta v evalayr tou mpoidvrog petal 50 kar 60 Hz, dev amaireiral
karmola evépyeia amd tov xprom. To mpoidv mpooappdletal T6oo
ota 50 600 kai ota 60 Hz.
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MNapadoréog somhiopodg
Bdon pe mepiBAnpa atpol

Aiokog culoyr|g uypav

3 eapripara arpol

Mol puliol

Kamaxi

Oényieg xprong

@ Yrodaidn: Apiowg perd Ty amocuokeuaoia,
eéy&re TV MAnpdTTa Tou Mapadotiou
e€omhiopou. Emiong, ehéyé&re yia Tuxov dnpitg.
Edodoov xpedlerar, ameuBuvOeite oto tpApa
otpfis.

MNeprypadr) cuoksurig
Eikova A:

Kamaki

Mo puliol

Emave eapmpa arpol 3
Meoaio e€apmpa atpol 2
Kartw eéaptpa atpou 1
Aiokog culoyng uypov
MepiPAnpa atpol

21opIa TAPWONG

Baon

Mepiotpeddpevog pubpioig
Auyvia évéeiéng Aerroupyiag
Evéei&n otdbung vepou

levvrrpia atpol

0PSO H6000000000C

2topIa aTpou

Eikova B:

® AaPr ouykpamong pe apiBpod

@ TMidka Bdong pe kohopara yia afyd
Eikova C:

® Aidraln 1iNEng kalwdiou (omv kaTw MhEUpA)
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Mpiv and v mpwtn Oéon os
AaiToupyia

B KaBapiore Ty ouokeun kai OAa Ta eéaptiparta
omwg meprypaderar oto keparaio Kabapi-
OHOG.

B Tomoberfore n Pdon @ ot pia otabepn, emime-
&n kar avBektiky ot BeppodTTa emddvea.

B [Mpoot&re wote n xpnoipomoiolpevn Tpida
Siktbou va eivar elkola mpooPaoipn oe
TEPITTWON opaAparog.

'Evapin Aaitoupyiag Tng
OUOKEUING

@ Yrédadn: Kard 1o mpuro {iotapa mg
OUOKEUNG, PTTOPEI va UTTApyouV UTToAeippaTa
AOYW KATAOKEUNG, OTIWG Kal ehadpug
OXNHATIOPOG KATVOU Kal oopng. Autd eival
ducioloyikoé kal mpwg akivéuvo. Opovrile
Te yIQ €MAPKN agpIopd, yia mapadeypa
avoiyovtag éva mapabupo.

H Baon @ éxe TomoBemOei kai OAa ta eapmipara

eivar kaBapa:

1) TomoBeriote 1o mepiPAnua atpol @ om
yevviitpia atpot @. Befaiwbeite 61 1a 3
HIkpd avolypata oTo mepifAnua atpol @
epappolouv oToug avrioToiyoug TMAacTikolg
Teipoug oTo KATW pépog TG Paong @ .

2) Mpoobiote 500 ml dpéokou méaIpoU vepOU
ot Béon @ .

3) TomoBerote Tov Sioko culoyng uypwv @
eméave ot Pdon O.

4) TomobBerfote Ta 3 e€apthpara arpol @/@/
© crravow orov Sioko culoyng uypav @.

@ Ynodea&n: Mpootyere M cworr celpd
Tov eaptnudtev atpol @/@/ O, xabog
eival Oha ehadpag Siadoperika oe péyebog.
Snpeawvovrar pe Tov apibpd 1, 2 1 3 oig
Mafiq @. TonoBernote Ta eapripara atpou
O/0/© and katw mpog Ta TMave pe T
cepa 1,2, 3.

5) TomoBerote To prmoA puliot @ oTo emdve
e€apTnpa atpol ©.

6) TomoBerfiote 1o kamaki @.
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7) Zuvbiote To dig oe katdAnAn mpila.

8) PuBpiore Tov mepioTpedOpevo pubpioty O
oe xpovo 5-10 Aerrrov.

v H ouokeun apyilel va Beppaiverar kai n Auyvia
¢véeiéng Aerroupyiag @ avafer.

9) 'Orav mapéNber o kaBopiopivog xpovog, n
OUOKEUI) QTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOMATA.
Adnote ™ ouokeur va kpuwoel kai kaBapiote
&ava Oha 1a eéapmpara.

H ouokeun eivar ¢roiun yia Aerroupyia.

Xepiopog
/\ NPOEIAOMOIHXH!
> O emdveieg TG ouokeung umepBeppaivovrar
katd T Aemoupyia. Ayyilere Tn cuokeur kata
M AeiToupyia pdvo amd Tov TePIOTPEPOHEVO
pubpior @ A mig AaPis.
> Xpnoiporoleite yavia polpvou otav ayyilere To
karaki @ A ta eapmpara atpol @/ 0/ .
/\ NMPOEIAOMOIHZH!
> Mn okUPere emdve amd T ouokeur...
— evo Leotdg atpdg Siadelye amd ta otoépIa
arpol @ A
— o1av avoiyere To kamdk @ kai To TepieXOpEvO
gival akopn kauto.
> Znkovere mavia apyd to kamaki @ kai oy
Tpog €0dg, wote ol atpoi va Siadelyouv
TPOG Ta TMow.
> Edv Békere va ehéyCete av To daynTo eivar
£TOIHO, XPNOIHOTIOINOTE €va TIPOUVI HE HAKPIG

AaPi 1 pia AaPida.
(D NPOXOXH!

> Mn Aeroupyzeite TOTE TN CUOKEUN XWPIG Eva

e&pmpa atpol @/0/O.
@ Ynodaén: Mpootyere T cwoty oeipd

1ov e€aptnudtev atpol @/@/©), xabog
eival dha ehadpug Siadoperikd ot péyebog.
Snpewvovral pe Tov apiBpd 1, 2 4 3 omig
NaBég @. Tormoberrore Ta e€appara arpol
O/0/©O and kdtw mpog Ta TMAvVe pe T
oapa 1,2, 3.

@ Ynodadn: To e&apmpa atpol 3 @ Sev
emTpémeral va tomoBeteitar ameuBeiag oto
e£apmpa atpol 1 @, Siadopetikd Sev Oa
KAEIVEl.

Mropeire emiong va xpnoipomoifoete k&Oe
e£apmpa atpol @/@/O Eexwpiord.
To kamaki @ raipiale e&icou oe dAa 1a

e£apmpara arpol @/0/O .
Mays:ipspa otov arpuod

1) Adaiptote Tov Sioko culoyng uypwv @
amd m Baon O.

2) Tepiore ™ Baon @ pe dpéoko mdoipo vepd
Touldyiotov péxpi T ofjpavon MIN kai To
oAU peéxpl T onpavon MAX.

@ Yrodaén: H m\jpwon péxpr T ofpavon
MAX emapkei yia mepimou 1 wpa payeipepa
oTOV aTHO.

@ Yrodea€n: Otrere o Aerroupyia T cuokeun
povo otav n évdealn o1éBpng vepol @
Bpiokerar mavw amd ™ ofpavon MIN.

3) TomoBerote Tov Sioko culoyhg uypov @
&ava emdve om Baon O.

@ Yroda&n: Mmopsire emiong va mpooBioere n)
va &avayepioeTe 10 vepd PEcW TV GTOpILY
m\ipwong @ orig apig Mg Paons @, xwpig
va xpelaote va adaipicere Tov Sioko
oulMovyng uypov @ .

4) TomoBernote To paynté ota e€aptrpara
atpol @/@/©. Mroptite va xpnoipororr-
oere povo 1, 2 A kai ta 3 eaptipara atpol
O/0/©. Befaiwbsite o1 1a avoiypara omy
mhaka Baong @ tou eapmiparog arpol
O/0/© Sev civar Tekeiog kaluppiva pe TpO-
Ipa, WoTE 0 aTpodG va prmopei va kukhogopei
eelOepa.

5) TomoBeriore Ta eapmhpara atpol @/ /O
emave otov Sioko culoyhg uypov @.

6) TomoBerote 1o kKamdk @ oto emdvw edpmpa
atpol @.

7) Zuvbiore o dig oe katGMnAn Tpila.

8) PuBpiote Tov mepioTpepdpEvo pubpiot) O
otov emBupnTd xpodvo.

v H ouokeun) apyile va Beppaiverar kar n Auyvia
tvdeiéng hemoupyiag @ avape
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® Yr6dai€n: Edv o xpovog payepiparog eivai

TTOAU OUVTOpOG, TTEPIOTPEPETE TTAVTA TTPWTA
Tov mepioTpedOpevo pubpioty O Td00, péxp!
va avayel n Auyvia évéeéng Aeroupyiag @
kai petd otov emBupnTd xpovo. Autdg cival

o pdvog TpoTOog yia va Siacalicere &1 Ba
aKoUYETal €va NXNTIKO ONPA Kal OTO TEAOG
€VOG OUVTOHOU XPOVOU HayeIpEépaTog.

'EAeyX0G TOU ONHsiou paysipéparog

2)

3)

EAéyxere katd Siaotiuata ot moio otddio
payeipépatog Ppiokeral To payntd, hote Ta
ppoUTa kal Ta Aaxavika va pny yivovrai oAU
palakd kai To kpéag 1) Ta wdapia va pny yivo-
val oAU oTeyva Kal okKANPG WG amoTéAeopa
€VOG TIOAU pEYAAOU XPOVOU PaYEIPEHATOG
oTOV aTpo.

Avoilre mpooektikd To kamdki @ avaonkovo-
VTAG TO TIPQTA OTO oW PEPOG yia va adrioete
Tov arpd va $uyel pakpIa amod €0dG.
Adaiptore To kamdki @ amd To edpmpa
arpot @/0/©.

EXéy&e oe olo otddio payeipiparog Ppioke-
Tai To daynTd pe pia mpolva iy pia Aafida.

— ‘Orav 10 dpaynrd eival EToipo, amevepyorrol-
forte 1 ouokeur| pubpilovrag Tov mepIoTPE-
dopevo pubpiot O oto O kai amoouvdio-
vTag 1o ¢Ig.

— Edv 1o $aynto Sev eivar akdpn ¢roipo,
torroBerote Eava To kamdki @ kar aprote
Tr CUOKEUT] VA GUVEXIOEI VO AEITOUPYEI.

— Ed&v o pubpiopivog xpodvog payeipéparog
£xel TepAoel alNG To GpaynTd Sev eivar akdpn
¢roipo, pubpiote Eavd Tov mepioTpepdpEVO
pubpiom O orov emBupntd Xpdvo, wote va
ohokAnpwBsi n diadikacia payeipiparog.
EAéy&re ™ o1dBpn Tou vepol kar mpoobiore
vepo edv xpeidleral.
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ZupmAfpwon vepou
/\ MPOEIAOMOIHZH!
> BePaiwbeite o1 10 vEPS Sev umepPaiver ot T
ofpavon MAX. Aiapoperikd, {eotd vepd pmopei
va ekto&eubei amd Tov atpopdyepa kata ™
Siapkeia g diadikaciag payeipipartog.

B H m\jpwon pexpr T onpavon MAX emapkei
yia mepitou 1 opa payeipepa otov arpd. Eav
0 XPOVOG PayeIpEPaTog eival peyaiitepog n
eav n évdaén otdBpng vepol B méoen kAT
ané m onpavon MIN, mpémel va oupminpo-
OETE VEPO.

B Xpnoiporoibvrag éva katdAnho Soxeio, piéte
TTPOCEKTIKA TO VEPO TTAvVW amd Ta MAEUPIKA
otopia mipwong @ orig AaBég g Paong

@ Yrodadn: Edv 1o vepd e€avihnBei katd m
Neioupyia, n ouokeur| Oa amevepyomoinBei
autdparta yia va amodeuxBei n umepBéppavon.
Armocuvbiote To i kal adfoTe T cuckeun va
kpuhoel. Merd, propeite mahi va mpoobioere
vepd ot ouokeur kai va ) Béoete oe
Aerroupyia.

Teppamiopdg Aaitoupyiag
/\ NPOEIAOMOIHZH!

> To oupmukvepévo vepd otov Sicko auloyng
uypov @ civar kautd. AdroTe To va kpuwoel,
mpoTol adaipioere Tov Sioko.

B Me 1o mépag Tou pubpiopévou xpdvou
HayeIpEPATOG, aKoUyeTal éva nXNTIKO onpa
Kal 1) CUCKEUT] ATTEVEPYOTTOIEITal QUTOPATA.
Armoouvbiote To Buopa amd my mpila.
Eav emBupeite va Siakoyere T Siadikacia
HAYEIPEUATOG VWPITEPQ, ATTIEVEQYOTIOINTTE T
ouokeur) pubpidovrag Tov mepIoTPEPOpEVO
pubpiot @ oto O kar amoouvdiovrag 1o ¢Ig.

1) Mepipévere va e€arpiotel o atpdg oTn cuokeur.

2) Adaiptore ta eapmpara atpol @/ @/ O pe
10 haynTo.

3) Adaipéore Tov Sioko ouloyng uypwv @ kai
adeidote To vepd Tou Bpickeral ekel pioa.

4) Xbore kai To umdMoimo vepd amd ™ Paon @

5)  KaBapiore m cuokeur| kai 6Xa Ta eapmpara
onwg meprypdderal oo kedpdhaio Ka@apropdg.
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ZupBoulig yia mrepaitéipw
1

xphon

Bpdaoipo afyav

B 3ro kdtw pépog k&be eaptipatog atpol @/
O/ © undpyouv 6 kohwpara oTa omoia
prmopouy va tomoBerBouv 6 afya.

B Edv xpnoiporoeite kai Ta 3 eapmpara atpou
O/0/0 , propeite va payeipiyere wg kal
18 afyd Tautodypova.

B Axoloubrote Toug xpOvoug paysipéparog
Tov aPyov yia va pubpicete v dpa. AdPete
utrdYn OTI 0 XPOVOG PAYEIPEHATOG OTO KATW
e£dptnpa atpol @ cival ehadpig pikpoOTEPOG
amé 1a mo mave eapmpara.

Bpaoipo puliou

B Av Oéere va payepiyere pUd), xpnoipoToinoTe
10 pmoh puliol @:

1) Bdhre To pUd) ka1 TV katdMnAn TocdT™Ta
vepoU oTo pmo puliol @.

2) TomoBerfiote 1o prrol puliol @ ot dmoio

e£dpnpa atpol embupeite @/ 0/ ©.

® Yréodeadn: Eav ypnoipotoieite mepiocdtepa
amnd tva eapmpara atpot @/0/O ,
TomroBerrote To pmoA puliol @ oTo emavw
e€dpTnpa, 101 woTe va pny propei va otdlel
uypo oupTukvoparog oto pUd.

3) Avakarebere ava Siaotipara 1o pud.

® Yrodadn: Mmopeire emiong va xpnoiporoin-

oete To pmoh puliol @ yia va Leotdvere uypd,

T.X. 0AATOEG, 1) yia To Ppdaoipo dpolTey.
Mposroipacia paynrwv pe Siadpoper-
KoUg XxpoOvoug payzipéparog

B o my mpoctoipacia Siaddpwv paynTov pe

Siadopetikolg xpdvoug payeipipatog, Tomobe-

mote Ta 3 eéapmpara atpol @/@/ @O To iva
emdve oto Mo ot Siadopetikolig xpOvoug.
Edw, mpootyere Ta e&hq:

1) TomoBemote Ta Tpddipa pe Tov peyalitepo
XPOVvo payeiptparog oto Katw e€dptnua
arpot 1 @.

2) TomoBerote autéd To e€dpmpa atpot 1 @
otov arpopdyeipa, Eekivijote T Siadikacia
HOYEIPEPATOG KAl adriOTe TOV ATHOHAYEIPA va
Souléer.

3) TomoBerote 1a Tpddipa mou amarmoly pérpio
XpOvo payeiptpartog oto pecaio e€aptnua
atpol 2 @.

4) Avoiére mpooekTika To kamdxk @ avaonkovo-
VTAG TO TIPWTA OTO TOW PEPOG YIa va adroeTe
ToV aTpd va ¢puyel pakpid amd £odg.

5) Adaiptote o kamaki @ kai omoBerote To
peoaio e€apTnpa atpol 2 @ pe o paynTtd
oo kaTw edpmpa atpou 1 @.

6) TomoBeriote Lava to kamak @ kar adriote
TOV ATHOPAYEIPA VA OUVEXIOEl VA AEITOUPYEI.

7) TomoBeriote Ta dayntd pe Tov pIKpOTEPO
XPOvo payepéparog oto emave e€aptua
atpot 3 @ kai TomoBetoTe To oTO pecaio
OTIWG TTEPIYPADNKE TTPONYOUHEVKG,.

B AdPere umdyn 611 0 XpdVOG payelpépaTog
oo peoaio kal emave eapmpa arpol @/ O
Ba eival mepimou 5-10 Aerrd peyalitepog kal
pubpioTe Tov xpbvo payeipipartog avahoya.

B H yelon Tov dayntov pmopel va peradepbe
HEOW TOU CUpTTUKVWPEVOU vepoU. ' auTo,
TomoBereite TAVTA Ta Wdpia Kal To kpiag oTo
ké&te e€dptpa atpol @.

Mg yiverar To kal\utepo paysipepa
oTov arpuod

B BePaiwbeite 611 OAa Ta KoppdTia £xouv TEpiTou
70 1610 péyebog. Av éxouv Siadopetikd péyebog
KaI TTPEMel va KAveTe oTpwOoElg, TomobehoTe Ta
HIKPOTEPA KoppdTIa amod Tave.

B Na OBupdote 61 pia otpwon daynrol Ba
wnOsi mo ypryopa amd molig oTploEls.
Emopévwg, o xpodvog payeipéparog auéaveral
avaloya e TV moooTTa Tou paynrou.

B Befaiwbeite o1 Ta avoiypata omy mhdka Bé-
ong O Twv e€apmudtev atpot @/@/O Sev
eival TEAeiwg Kaluppéva pe TpOdIpa, woTe
0 atpdg va propel va kukhodopei ehelBepa.

B Tupilete ) alalere Tig oTpOHOEIG TV TPOYIHWY
OTN HEON TOU PAYEIPEHATOG OTAV PAYEIPEUETE
OTOV aTHO pEYAAUTEPEG TTOCOTNTEG.
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B Oloi o1 kaBopiopévol xpdvor payeipéparog
avadEpovral otV TPOETOIPATia e KPUO vepod.
Xpnoipomoieite Leato ()1 BpacTd) vepd yia
Va PEIWOETE EAAPPWG TOV XPOVO HAYEIPEPATOG
oTov aTpo.

Xpovol paysipéparog

O1 avadepdpevor oTOuG TIVAKEG XPOVOI PayEeipEua-
TOG OTOV aTpG aToTeEAOUV evOEIKTIKEG TIPEG.

O xpdvog payeipéparog moikiAel avaloya pe To
péyebog Twv Tpodipwy, T dpeokada Twv Tpodipwy,
v moodmra, 1 Béon Twv karabiov Tou atpopd-
yeipa (mave 1 k&Te) kal I TpocwTIKEG TPOTIRA-
oeig (pahakad f al dente). Emopévag, edyxere ot
molo otddio payeipéparog Ppiokeral To payntd
omwg meprypaderar oo kepahaio 'EAeyxog Tou
onpsiou paysipéparog.

Extdg edv avadiperar Siadopetikd, o xpdvor pa-
yeIpEpaTog oTov atpd avadepovral oTn xprHon oto
ké&tw e&apmpa atpol @. Ta 1pddIpa oto peoaio
kai oto emavw e€dptpa atpol @/@ xpadalovra
mepimou 5-10 Nerrrd mepiooodTEPO.

‘ONoli o1 xpovol payeipéparog avagépovrar oe
XPNon He Kpuo vepod.

Aaxavika
|

Adaipeite Ta ovTpA KoTOAVIA ATIO TO KOUVOU-
mid1, To pmpdkodo kal Ta Aaxavikd.

B Ko6Pere Ta Aayavikd ot koppdTia iSiou mepimou
peytBoug.

B Adnvere Ta dulwdn Aaxavikd otov atpd yia
600 1o duvardy hiyotepo xpovo, Siadoperika
Ba xdoouv elkola To xphpa Toug.

B pooBtrere Ta prayxapikd kar akatilere Ta
Naxavikd povo perd To payeipgpa otov atpod.

B Ta kateyuypéva Aayavikd Sev xpeidlerar va

amoyuyBolv mpiv amd To payeipepa otov
arpo. Edv ta Aayavika eivar kareyuypéva, o
XpoOvog otov atpd Oa eival katd pepika Aemra
peyalUTepoG,.

Xpovog

Aaxavika \
payzipéparog

Moooétnra

Inpawosig

Aykivapeg 2-3 pérpieg | 50-55 errra

— TomoBereite pe To Avolypa oTpappévo mpog
Ta k&tw oto e€dpmpa atpol @/@/O, trol
QOTE TO CUPTTUKVWHEVO VEPO VA PTTOPE! Va
anooTpayyIoTe

Mmpokoo 400 yp. 10-15 Nerrra

— Xwpilere o proukitoeg

— Kareyuypévo: 5 Nerrrd mepiocodtepo

— Merd ané mepimou 1o fpIcu Tou xpovou,
avakareVere/ alalere TiG OTPWOEIG

Kouvouriéi 400 yp. 15-20 herrrd

— Xwpilere o€ proukitoeg

— Kareyuypévo: 5 Nerra mepiocoTepo

— Merd ané mepimou 1o fpIcu Tou xpovou,
avakatetere/alMalete Tig oTPLOEIG

Mpdaoiva pacohia | 400 yp. 25-30 hemrdy

— Karewuypévo: 5 Nerrra mepiooodTepo
— Merd amd mepimou To AICU TOu XPOVou,
avakateVere/alalere Tig oTpOCEIG

Apakag 400 yp. 15-20 herrréx

— Merd amd mepimou To APICU TOU XPOvou,
avakareVere/alalete Tig oTpOOEIG
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. , Xpovog .
Aaxavika MoooétnTa payupdparos ZnHEIWOoEIG
DOptokeg, Eephoudiopéveg Kal koppeveg oTa
, , TéCOEPQ
Mardreg 900 yp. 30-40 herrray L ) . ,
Merd amd mepimou To Auiou Tou xpdvou,
avakareVere/aMalete Tig oTpLOEIG
L , DOptokeg, Eephoudioptveg kar oAOkANpEG
Néeg n pikpég . L . . .
maTdreg 500 vp. 35-40 herrra Merd amd mepimou To APICU TOU XPOvou,
avakateVere/alalete Tig oTpOoEIG
Ppéoko, KOPpEVO O pIKPA KoppdTia
Adxavo 400 yp. 35-40 Aerrra Merd amo mepimou 1o AuIcu Tou xpodvou,
avakarelere/ alalere Tig OTPLOEIG
Dptoka, koppéva ot déteg
Kapora 400 yp. 20-25 hemrra Merd amd mepimou To ApIoU Tou Xpdvou,
avakareVere/alMalete Tig oTpLOEIG
Aayavakia Bpu- 400 20-25 herrrds Merd amé mepimou To fpIcU Tou Xpodvou,
EeNov Yp- avakateVere/alalete Tig oTpOCEIG
Smapéyyia 400 yp. 15-90 herrrd An)\wvm‘ emmeda, oTphvere T 2n oTpwon
oTaupwta
Srava 400 vp. 15-920 herrrds Merd amé mepimou 1o fipiou Tou Xpovou,
avakateVere/alalete Tig oTpLCEIG
DOptioka, koppéva ot GeTeg 1} PIKpd OAOKAN-
) . pa kepahakia
Mavitapia 200 yp. 15-20 hemrrax L i . .
Merd amd mepimou To Auicu Tou xpdvou,
avakateVere/alalete Tig oTpOCEIG
QOpioka, koppéva oe Peteg
Kohokibia 400 yp. 20-25 Aerrra Merd amé mepimou To fpIou Tou xpodvou,

avakarelere/alalete Tig oTpOTEIG
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Kpiag

Em\éyere amokAeioTikd palako, amayo kpéag
amo To oToio £xeTe AdAIPETE EVIEADG TO
\itrog.

Kard 1o payeipepa otov atpd, To Aitrog Tou
kptatog peiwveral meparépw Kai otpayyidel
TeAEiwg,.

K&Bere To kptag o dxi MOAU XovTpd koppdTia.
To kpéag mou ¢ival KataAANAo yia yroipo o
oxdapa sival 1davikd yia paysipepa otov atpod.

B Edika 10 kptag ToulepIky TIpéTer va eival

kaAd payeipepévo yia va amodeuyBei mbavr
pOAuvon amd cahpovea.

B Tpumdare Ta Aoukdvika yia va pny okaoouv.

Ta wpd Aoukavika Sev eival katdMna yia
payeipepa otov arpo.

B 3epfipete To kpéag pe vOOTIHEG GANTOEG N)

HAPIVAPETE TIPIV TO PAYEIPEWETE OTOV ATHO.

, , Xpovog ,
Kpiag Mooortnra paysipparos ZnNHEaIwoEI
: STTou- — Adaipeite To Stppa Tpiv amd To payeipepa
3m0Bog kotoTOU 400 yp. 15-20 herrrd ¢’ P IPP P ‘ | payeipey
Aou — Whvere onmwobnmote MoAU kaAd
i — Whvere onmwodnmote oAU KaAd
Mmoutdkia 9 ) 20-30 Aerré , ) . .
KOTOTTOUNOU Tepaxia - ETTa — Merd 1o payeipepa otov arpd, pmopeire va ta
podioete oTov polpvo (Aemoupyia ykpi)
KepreSakia 500 yp. 22-24 hemrad | — Amo pooxapioio KpEag f) vApIKTO
Apvi 4 tepayia 15-20 hemrd | — Ze déreg, .. maiddkia, piNeTo
KMpcé)gg(oplclo 250 yp. 10-15 Nemréd | — 2e déreg, m.x. diAeTo pividy, poot pmid
’ — ODiNéro, wapovidpr  prpildha
Xoipivo 400 vp. 44 10-15 Aemrra |lp e i bpi P pe
TEY. — Adaipeite Teheiwg To NiTmog
— Movo mpomapackeuacpéva Aoukavika,
) . m.x. houkavika @pavkpolptng, Ppactd
Aoukavika 400 yp. 10-15 Nerrra Aoukéavika, hot dog KA.
— Tpumare To Stppa mpiv amd To payeipepa

Wap1 ka1 Oalacoiva

Ta kateyuypéva yapia prmopoly va payeipeu-

ToUV oTOV aTpo Kal Xwpig amoyuln, tav Ta

KOppATIa £xouv SIaxwPIoTEl TPONYOUpEVWG Kal
auénBei o xpdvog payeipipatog.

B To yapi cival troipo tav 10 €0LTEPIKO Sev

eivar miéov «Siadavégy. Mapakoloubeire Tov
Xpovo payeptparog, kabog Ta mapaynpéva
Yapia oTEYVWVOUY YpHyopa.

Wapi kai , Xpovog .
Oalaocoiva Mooomnra Hayeipéparog Inpaiwosis
D iNito wapiol 250 yp. 10-15 hemrd | — Kareyuypévo: 5 Aerrrd mepiocotepo
Diéto cohopol 400 yp. 10-15 hemrad | — Karewuypévo: 5 Aemrd mepioodtepo

44 GR | CY




SILVERCREST’

Wapi kai : Xpoévog ,
Oalacoiva Mooémra payapiparog Inpawoseig
Oiéto TOvou 400 yp. 15-20 Nerrra — Kareyuypévo: 5 Nerrrd mepiocodTepo

— Mayeipelete povo dppioka kar KAEIOTG

) } i oTpeidia
S1peidia 6 tepayia 15-20 henrré i ) L i
— O xpdvog payeipeparog TeAEIOVE OTav avoi-
&ouv MA\pwG Ta KeAUGN
Fapise 400 vp. 10-15xema | — Merd amd mepimou 1o Auiou Tou xpovou,

avakareVere/ alalere TiG OTPLOEIG

Ouptg aoTtakou

2 Tepayia 20-25 herrra

MSia

400 yp. 10-15 Aerrré

— Mayeipetere povo dpéoka kar kheiotd pidia

— O xpdvog payeipepatog TeAeIwvel OTAV AVOi-

&ouv MA\pwg Ta keAUGN

POl

B o myv moodTTa Tou vepou, akolouBnoTe Tig
odnyieg ot ouokeuaaia Tou puliod. Mpocbi-
OTE TNV ATTAITOUEVT) TTOOOTNTA VEPOU OTO UTTON
puliot padi pe o puli @.

B Edv xpnoiporoicite mepiocdtepa amo éva

eapmhpata atpol @/@/ O , Tomobetrore To
o) puliot @ oo emdve e&apmpa.

POl

Xpovog

Moooétnra .
Hayzipiparog

InHEIWOEIG

Aeukd pUil)

2¢ aTpoyyuhoug
KOKKOUG

1 dpMrlavi 45-50 Nerrtéy

— MpooBirere 1,5 dMTavi vepd

Makpikokko

1 dpAtlavi 50-55 \erras

— MpooBirere 1,75 dphirlavia vepd

Kaotavé pud

Kavovikd

1 dpairlawi 40-45 Nerr&y

— Mpoobirere 2 dATlavia vepd

Parboiled

1 dpMirdawi 45-50 herrrd

— TMpooBirere 1,5 dATavi vepd

Avapikro puli amé

HakpUKokko Kai aypio puli

Kavovikd

1 dAravi 55-60 herrds

— Mpocbirere 1,5 dpArlavi vepd

lpriyopo pudi

1 dpAirléwi 20-25 Nerrra

— MpooBirere 1,75 dphirlavia vepd
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, , Xpévog .
POl Mooornra paysipéparog Inpawosig
ANa pUia
Sniypiaio pudi 1 dpMrlavi 12-15 Nemd | — MpooBirere 1,5 dAtavi vepd
. 100 yp. . . . .
Puléyaro ' +30 yp. 75_80 herrrd ZsoTo YyaAa og kataAAnAn moodTnTa avti yia
(mapadooiakd) ) vepod
axapn
ABya
. , Moooétnra Xpovog .
ABya | Mooodtnra vepol |payepiparoc InpeIwosg
Merdro 8-12xma |~ TorroefiTr']cTs T afya ota KOI)\(:)}J‘OTO
G mhakag Baong PO tou eéapmparog
, ool ©/0/© .
pétpio . ' ' ‘ .
Mpog Méy. 6 Tep. — O xpovog payeptparog oo katw e€ap-
oKAMpS ava eéapm- | 500 ml 11-15 Nerrra mpa atpol @ cival katd mep. 5 hemtd
pa atpou pIKpOTEPOG aTtd Ta emdve eaptpara.
— O xpodvog payeiptparog pmopsi va Sia-
SKhnpd 15-20 Nerrrd déper avéloya pe Tov apiBud, To piyebog
kai v emBupnmy okAnpdtTa TEV auydy.
Kaeaplopég B Adaipiore Ta eapripara atpol @/0/O.

/\ KINAYNOZX! HAEKTPOIMAHEIA!
> [Mpiv amd k&b kabapiopd, amoouvdiere
10 dIg amd v mpilal
> Moré pn Bubilere ™ Paon @ ot vepd
1 &\a uvypal!
/\ NMPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX
TPAYMATIZMOY!
> Adnote ™ ouokeun kai Ta eaptipata va
KPUOOOUY KaAd, Tipiv Ta kabapioere.

(D nPOxOXH!
> Mn xpnoipotoigite emBerikd A 1p1BIké kaba-
PIOTIKA pEoa, 16T pmopel va Tpokaiécouy
averravopbureg {npitg oTig emdaveieg.

B KaBapilere T ouokeun kai Ta e€aprhpata perd
amd kaOe xprion.
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Meraromiore v mhdka Baong @ Tou e&ap-
tpatog atpol @/@/@ o pia meupd Kai
TEDTE TNV ATIO €KEN TIPOTEKTIKA WNAA.

B Adaiptore To Soxeio culoyng uypav @.
TpaPn&re mpog Ta emave kar ¢w To mepiPAnpa
atpol @ amd m yevvitpia atpou .

1) KaBapiore 1 Béon @ pe éva ehadppug vord
mavi. Eav xpeidleral, mpoobiote Niyo amoppu-
mavTikd oTo mavi. ZkouttioTe pe dva Bpeypivo
HOVO pE VEPO TTAVI, WOTE VA ATTOHAKPUVETE
TUXOV UTTOAEIHPATA ATTOPPUTTAVTIKOU.

2) KaBapiote ta e€apmpara ot {eotd camouvo-
VEpO.

@ Yréodadn:

=, Ola 1a amoomopeva pépn pmopolv

F'*Q%? ) ' Auv
@\ va kaBapiotoly Kkal oTo TAUVTHPIO
78)

marwv.



SILVERCREST’

3) Adnore Oha ta eapmpata va oteyvocouy
kaAd, TpIv Ta cuvappoloyroere ava.

4) Tia ™ ouvappordynon Twv eaptpdrey
atpot @/0@/ O, méote 1ig mAdkeg Pdong O
&avé pioa ora eapmpara atpol @/ O/ ©.
BeBaiwbeirte 611 Ta koINopaTa yia Ta aPyé sivan
otpappéva mpog Ta katw. Or 3 eykomig ota
eéapmipata atpot @/@/ O mpéne va kou-
HTIOVOUY OTIG avTioToIXEG WTIOEG TWV TTAGKOVY

Baons @.

Amopdakpuvorn aldatwv aro
OUOKEUI

B Avdloya pe T okAnpoTnTa TOU VEPOU, HE TNV
mapodo Tou xpbvou pTopel va oxnpanoToly
evamobioeig aAdTwv oTn cuoKeun.

B Amopakpuvere TaKTIKA Ta dAaTta amd
ouokeun yia va SiatnpAoETe TRy Tapaywyn
atpou kai va auéhoete T Sidpkeia {whg Tou
aTpopayeipa.

1) AmopakpUvere Tig ehadpiig emkabnoeig akd-
TV pe éva mavi epmotiopévo pe Aiyo €061 I
ouvixea, Eemiivere kald.

2) Edv n yevvirpia atpot @ mapoucialer évroveg
emkabioeig aldrov, yepiote T Baon @ pe
vepd kai éva Siabtaipo oto epmdpio kabapioti-
KO yia Ta dhara kai adroTe Ta OAn Tn vUxTa.

(D NPOXOXH!

> [loté pnv evepyoTToleiTe TN CUOCKEUN Yyia TV
amopdkpuvon Twv aratwv! ANIGG, propei va
mpokAnBolyv avemmavopBureg PAGPeg.

3) Abeadore o kabapioTikd apaldtwong kai
&em\Uvere kald T ouokeur.

4) 3 ouvixeia, okouttioTe KaAd T GUOKEUN Kal
OTEYVOOTE TNV TIPOCEKTIKA.

dulaln

B H ouokeur pmopei va cuvapporoynOsi yia
e€olkovopnon xbpou GoTe va propsi va
amoBnkeurei.

1) Tuhiére To karodio oty Sidraln TUAENG kalw-
Siou @ oty kdTe Mheupd g Pdong O.

2) TomoBerfiote To mepifAnpa atpol @ om
yevvAtpia atpol @.

3) TomoBerote Tov Sioko culoyng uypwyv @
emave ot Paon O.

4) TomoBerhote To kdTw e&&pTpa atpol @ oro
pecaio @ kai perd kai Ta Suo padi oto emdve
e£apmpa ©.

5) TomobBerore Ta 3 eapripara atpol @/@/
O Tou éxouv TomoBetnBei To éva emdvw oto
dMo emdve om Baon ©.

6) TomoBerfiote 1o prrol puliol @ ota otoifay-
péva eapmpara atpol @/0Q/O.

7) TomoBemore To kamaki @.

8) Amobnketere v kabapr| cuokeun oe kabapod
Kal OTEYVO XWPO XWPIG oKovn.

Anoppiypn
Améppiyn cuokeung

To mapakeipevo clpPoro evog
Siaypappévou Tpoxniatou k&dSou
amoppippdtey utodnAaver 6T N
ouokeur autr umdkeral oty odnyia
2012/19/EU. Z0pdwva pe authy Ty odnyia, Sev
EMTPETETAl VO ATTOPPIYETE QUTAV Tr) CUCKEUT] OTA
oIkiakd amoppippara oo TEhog Tou kUkhou Jwng
G, ala ot aidika Siapopdwpiva onpeia
OUM\OYING, KEVTPA avaKUKAWOTG 1 ETTIXEIPTOEIG
anoppIYng.
H duvarétnta andppiyng mapéxerai
dwpzav. Ppovrilere To epiBallov kai
Tnpsite TIg 0dnyisg améppIywng.
Edbdoov n makaid cuokeun oag mepiéxel Sedopéva
TpocwTKoU Xapakthpa, dépete eatig ol idiol
v €uBuvn g Siaypadng Toug TpoToU TV
EMOTPEETE.
® [ia g Suvardmreg amdppiyng Tou
m TTPOIOVTOG WETA TO TENOG TOU KUKAOU
%n {wng Tou, ameuBuvBeite oty appddia
utmpeaoia TG kovoTTag f Tou dApou
oag.
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Ta ulhikd cuokeuaoiag égouyv emeyei

Andppiyn ouoksuaoiag
oUpdWVa pe TOUG KAVOVEG TTPOCTACH-
ag Tou TepIBANOVTOG Kal TIG TEXVIKEG

E amopPPIYNG Kal, WG €K TOUTOU, Eival

avakuk\wolpa. AmoppimTere Ta UNIKG cuokeuaoiag
mou Sev xpnoipotololval TAéov oUpdwva pe Toug
KQTA TOTTOUG 10X UOVTEG KAVOVIOHOUG.

ArmoppirTere T cuokeuaaoia pe TPOTTO
PINIKO TTpog To TepIBaNov. AapPave-
Te uTOYN T ofjpavon ota diddopa
ulik& cuokeuaoiag kal, epocov
amarreitar, Eexwpidert Ta. Ta ulikd
ouoKeuaoiag GpEpouv onpavon pe ouvropoypadieg
(a) kar ynoia (b) pe v e&ng onpacia:

1-7: Mhaorika, 20-22: Xapri kar xaptovi,
80-98: ZuvOerikd uIKA.

b

TeXvika XapaKTnpIoTIKG

Tdon 220-240V ~, 50/60 Hz
KolTovq)\(.)cr] 950 W

peuparog

Qdéhipog dykog .

proX puliol @ 1 Airpo
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Eyyunon tng Kompernass
Handels GmbH

Aéibmipn mehdmooa, aéidtipe meham,

H mapoloa cuokeun Siabérel 3 xpdvia eyylnon
amod v nuepopnvia ayopdq. 2y mepinTwon
eNelyewv oTo TTPoidy Exete vopikd Sikaibpara
EVAVTI TOU TIWANTF TOU TTPOioVTOG. AUTd Ta VOHIKG
Sikaiopara Sev mepiopilovral picw TG KaTWTEPW
avadepopevng eyyunong.

MpoimoBiosig eyylnong

H mepiodog eyyunong &exiva Tv nuepopnvia ayo-
pdg. Oudooere v an6deién ayopdg. Amareitar
wg amodeikTikd ayopds.

Edv, eviog tpiwv eTov amo v nuepopnvia ayopdg,
mapampenBei kamoio opdApa uhikol A kaTaokeurg
oto mpoidy, Ba emokeudooupe A Ba avrikaraoTh-
ooupe (katdmv kpiong pag) To mpoidy dwpedv i
Oa cag emotpadsi To Mocd ayopdg. H mapoloa
gyyunon mpoimobérer 6T N eAaTTWpATIKA CUOKEUN
kai n an6deén ayopdg Oa uroPfAnBolv pali pe
pia olvropn Teplypadr avapopika pe To ToU
Bpiokeral n EN\eiyn kai moTe mapatenBnke, eviog
™G TEPIGSOU TRV TPIGVY ETOV.

Edav 1o eNarrepa kalUmrerar amoé v eyyunor pag,
Oa Nafere To emokeuacpévo A éva véo mpoidv. H
QVTIKATACTAGCN TOU TIPOIOVTOG CuvETayeral, OUp-
$wva pe ov NOMOZ 2251/1994, avaviwon
Tou Xpdvou eyyunong. MNa mv Kumpo ioxter: H
€MIOKEUN 1) N QvTIKATaoTaon Tou PoidvTog S¢
OUVETTAYETAl AVAVEWDT) TOU XPOVou gyylnong.

Mepiodog syylunong kai vopikég arrai-
oz AOyw eXAcipewv

O xpdvog eyyunong Sev mapareiveral péow g ma-
poxNsG eyyunong. Auté ioxuel kai yia eapthpara,
Ta omoia éxouv avrikatactabsi kai emokeuaoTei.
Ev&exopeveg RN umapyouoeg {npigg kar eNeipeig
KQTA TNV ayopd Tpémel va yveoToToloUvTal apé-
owG perd TV amoouckeuaoia. Merd ™ Mén Tou
XpOvou eyylnong, Tuxov epdavi{dpeveg emokeutg
XpPEQVovTal.
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Epog eyyunong

H ouokeun katackeudoTnke cuppwva pe auotnpeg
obnyieg moidTag Kar ehéyxOnke TpooekTikd TTPIV
amo TNV amooToM).

H eyyunon 1oxbel yia odpaipara ulikou iy
kataokeung. H mapoloa eyylnon Sev kakimel
e€apTApata Tou MPoibVTOG TToU UTTOKEVTal OF
duacioloyikn $Oopd kal, wg ek TouTou, Bewpolvral
avahwoipa eéapmpara 1 {npitg ot elOpauota
e€aprhpara, m.x. Siakoémeg 1) yuahiva e€apripara.
H mapouloa eyylnon akupdverar edv mpokAnOei
{npd oto Tpoidy, edv Sev yiveral cwoth xpron N
ouvmpnon. MNa pia cwotr xpRon Tou mpoidvrog
Tipémel va Tnpolvral emakpiBog of avadepdpeveg
urrodeieig omig 0bnyieg xeipiopol. Zkomoi xpAong
kai xeipiopoi Tou Sev cuviaTwvTal fj yia Toug otoi-
oug umdpyel mpoeidomoinon Tpémel amapaitnra va
amogeuyovrat.

To mpoidv mpoopilerar pdvo yia 181wtk kai o
Y1Q ETAYYENHATIKY XPNON. 2€ TEPITITWON KAKNG He-
Taxeipiong kar akatdMnAng xpnong, xpnong Piag
ka1 mapepPdoewy, o omoieg Sev S1e&hxOnoav amd
1o eouaiobotnpévo pag Tpipa oépPig, n eyylinon
mavel va 1oy Uel.

Awadikaoia ot mepinTwon syyunong

Na mv e€acdpdhion yphyopns emeéepyaaciag Tou
{nmpatdg oag, Tpeite Tig akdlouBeg umodeiéeig:

B [a O)eg TG epwTHOEIG £xETe ETOIUN TV
amddeién ayopdg kai Tov kwdikd TPoidvTog
(IAN) 466046_2404 wg anddeén yia mv
ayopad.

B Ta tov kwdikd Tpoidvrog, avarpidre oty
mvakida TUTou oTo TTPOIdY, Ot pIa ETIKETa OTO
mpoidy, oto e£wdulo Twv odnyiwv xpHong
(kaTw apiotepd) A ot dva autokdMNTO OTNY
oW ) KATW TTAEUPA TOU TTPOIOVTOG.

B Edav mpokUyouv odpdipara Aerroupyiag ) Ak
Neg eNAEiEIG, EMIKOIVWVIAOTE KAT' ApXNV HE TO
akdloubo avadepdpevo Tpfpa otpPig Tike-
$wvika | pe E-Mail.

B Eva mpoidy mou Bewptital ehattwpartikd pro-
PEITE VO TO aTTOOTEINETE ATENWG OTNV avapepo-
pevn SielBuvon Tou otpfig emouvamTovrag
v an6deién ayopdg (amddeén Tapeiou) kai
avadépovrag mou Ppioketar n ENNeyn kar moTe
epdaviotnke.

2mv iotooehida

# | www.lidlservice.com pmopeire va
TTPAYHATOTION OETE Ay TRV
TapovILVY f| ANV odnyiov xpHong,
Bivreo mpoidvTLv kal Aoyiopikou.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Me autdv Tov kwdikd QR perafBaivere

ameubeiag ot oehida e€umnpémong Lidl
(www_lidl-service.com) kai eicaydyovrag Tov kwdr-
k6 mpoibvrog (IAN) 466046_2404 pmopsite va
avoiéere Tig avrioToixeg odnyieg xpriong.

ZipPig
S¢pPig EANAaSa

Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e 3tpPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 466046_2404

Eicaywyéag

H akdioubn SiebBuvon Sev eivar SiedBuvon otp-
Big. EmkoivavihoTe, kat’ apxnyv, pe TNV avadepope-
vn utnpeoia otpfic.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMANIA

www.kompernoss.com
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Einleitung

|I|| Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres
neuen Gerdates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil
dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie
sich vor der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-
und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebe-
nen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemadbBer
Gebrauch

Dieses Gerdt ist zum Dampfgaren von Lebensmitteln
bestimmt. Es darf nur in trockenen und geschlosse-
nen Rgumen befrieben werden. Dieses Geréit ist aus-
schlieBlich fir die Benutzung im privaten Haushalt
bestimmt. Benutzen Sie das Gerét nicht gewerblich.

Verwendete Warnhinweise
und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf der
Verpackung und dem Gerdt werden folgende
Warnhinweise und Symbole verwendet (falls
zutreffend):

VORSICHT! Ein Warnhin-

weis mit diesem Symbol und

dem Signalwort ,VORSICHT”
kennzeichnet eine mégliche
Gefshrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, eine ge-
ringfigige oder méfige Verletzung
zur Folge haben kénnte.

S

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signal-
wort ,ACHTUNG" kennzeichnet
eine mégliche Situation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, einen
Sachschaden zur Folge haben
kénnte.

Hinweis: Ein Hinweis kennzeich-
net zusétzliche Informationen,

die den Umgang mit dem Gerét
erleichtern.

Vorsicht! HeiBe Oberfléche!

Bedienungsanleitung lesen.

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,GEFAHR" kennzeichnet eine unmit-
telbar bevorstehende Gefshrdungs-
situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, den Tod oder eine
schwere Verletzung zur Folge hat.

A

Nicht in Wasser tauchen.

Spilmaschinengeeignet.

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kom-
men, sind lebensmittelecht.

WARNUNG! Ein Warnhin-
weis mit diesem Symbol und

dem Signalwort ,WARNUNG"
kennzeichnet eine mégliche
Gefdhrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, den Tod
oder eine schwere Verletzung zur
Folge haben kénnte.

A

g |@eBl> e

Wechselstrom.
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Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Nehmen Sie das Gerat auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile
besch&digt sind oder das Gerdt zuvor heruntergefallen ist.

~ Schlielen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmé&Big installierte und
geerdete Steckdose, deren Spannung der Angabe auf dem Typen-
schild entspricht. Die Steckdose muss leicht zugdnglich sein, damit Sie
das Gerét im Notfall schnell von der Stromversorgung trennen kénnen.

» Das Netzkabel darf nie in die N&he oder in Berihrung mit heif3en
Teilen des Gerdts oder anderen Warmequellen kommen. Lassen Sie
das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Das Gerdt ist nach dem Ausschalten nicht vollstandig vom Netz ge-
trennt. Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzstecker.

» Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den
Netzstecker aus der Netzsteckdose.

» Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber, wenn
Sie das Gerdt vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das Netz-
kabel beschadigt werden!

- Tauchen Sie das Unterteil, das Netzkabel oder den Netzstecker
niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten!

~ Sollte Flussigkeit in das Unterteil gelangen, ziehen Sie sofort den
Netzstecker. Lassen Sie das Gerdt vor einer erneuten Inbetriebnahme
prifen.

~ Es darf keine Flussigkeit auf die Gerétesteckverbindung berlaufen.

» Bedienen Sie das Gerdt nicht mir feuchten Handen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdétes un-
terwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchge-
fihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsichtigt

Kinder jinger als 8 Jahre sind von Gerat und Anschlussleitung fernzu-

halten.

Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden.

Es besteht Erstickungsgefahr!

Beugen Sie sich nicht iber das Gerét, wéhrend es Wasserdampf er-

zeugt oder wenn Sie den Deckel 6ffnen und der Inhalt noch sehr heif3

ist.

Heben Sie den Deckel stets langsam und von sich abgewandt an, do-

mit der Dampf nach hinten entweichen kann.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke als in dieser

Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!
Vorsicht! Heif3e Oberfléche! Die Oberflachen des Gerates

& werden im Betrieb sehr heif3. Berishren Sie das Gerdt im
Betrieb nur am Drehregler oder an den Griffen. Verwenden

Sie Topflappen, wenn Sie den Deckel oder die Dampfaufsatze

anfassen.

Nach der Anwendung verfiigt die Oberfléche des Heizelements noch

Uber Restwdrme.
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(D) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Das Gerdt ist ausschlief3lich

fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses bestimmt.
Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernwirk-
system, um das Gerdt zu betreiben.

Stellen Sie das Gerat auf einen festen, ebenen und hitzebestandigen
Untergrund.

Stellen Sie das Gerdt nicht in der Néhe von Wanden oder unter Han-
geschranken auf. So vermeiden Sie Schaden durch aufsteigenden
Wasserdampf.

Betreiben Sie das Gerdt nie ohne Wasser und verwenden Sie stets
mindestens einen Dampfaufsatz.

Verwenden Sie zur Dampferzeugung ausschlieBlich frisches Trinkwas-
ser.

Kleiden Sie den Wassertank nicht mit Alufolie aus.

Decken Sie die Dampféffnungen nicht ab, da sonst ein Hitzestau
entsteht.

Betreiben Sie das Gerdt ausschliefBlich mit dem mitgelieferten Origi-
nalzubehdr.

Lassen Sie das Gerdt und die Zubehérteile vollstandig abkihlen,
bevor Sie sie reinigen und verstauen.

Das Gerat muss wahrend des Betriebs nicht durchgehend beaufsich-
tigt werden, muss jedoch regelmaBig kontrolliert werden, besonders
wenn léngere Démpfzeiten eingestellt werden.

@ HINWEIS

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Produkt
zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich sowohl
fir 50 als auch fir 60 Hz an.
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Lieferumfang

Basis mit Dampfhiilse
Flissigkeitenauffangschale
3 Dampfaufsétze
Reisschale

Deckel

Bedienungsanleitung

@ Hinweis: Kontrollieren Sie den Lieferumfang
direkt nach dem Auspacken auf Vollsténdigkeit
und Besch&digungen. Wenden Sie sich, wenn
nétig, an den Service.

Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Deckel

Reisschale

Oberer Dampfaufsatz 3
Mittlerer Dampfaufsatz 2
Unterer Dampfaufsatz 1
Flissigkeitenauffangschale
Dampfhiilse
Einfillsffnungen

Basis

Drehregler
Betriebsindikationsleuchte
Wasserstandsanzeige

Dampferzeuger

0PSO B6000000000C

Dampfsffnungen

Abbildung B:

® Haltegriff mit Nummer

@ Bodenplatte mit Eiermulden
Abbildung C:

@ Kabelaufwicklung (auf der Unterseite)

Vor der ersten Inbetriebnahme

B Reinigen Sie das Gerdt und alle Zubehbrteile
wie im Kapitel Reinigen beschrieben.

B Stellen Sie die Basis @ auf einen festen, ebe-
nen und hitzebesténdigen Untergrund.
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W Achten Sie darauf, dass die verwendete Netz-
steckdose im Fehlerfall gut zu erreichen ist.

Gerdt in Betrieb nehmen

@ Hinweis: Beim erstmaligen Aufheizen des
Gerttes kann es durch fertigungsbedingte
Rickstéinde zu einer leichten Rauch- und Geruchs-
entwicklung kommen. Das ist normal und véllig
ungefdhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende
Belisftung, &ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

Die Basis @ ist aufgestellt und alle Teile sind

gereinigt:

1) Stecken Sie die Dampfhilse @ auf den Dampf-
erzeuger (B. Achten Sie darauf, dass die 3
kleinen Offnungen an der Dampfhilse @ in die
entsprechenden Kunststoffstifte am Boden der
Basis @ greifen.

2) Fillen Sie 500 ml frisches Trinkwasser in die
Basis @ ein.

3) Setzen Sie die Flissigkeitenauffangschale @
auf die Basis @.

4) Setzen Sie die 3 Dampfaufséitze @/@/© auf
die Flissigkeitenauffangschale @.

@ Hinweis: Achten Sie auf die richtige
Reihenfolge der Dampfaufsétze @/@ /O, da
sie alle leicht unterschiedlich grof sind. Sie
sind an den Haltegriffen ® mit der Nummer 1,
2 oder 3 gekennzeichnet. Platzieren Sie die
Dampfaufséitze @/@ /@ von unten nach
oben in der Reihenfolge 1, 2, 3.

5) Stellen Sie die Reisschale @ in den oberen
Dampfaufsatz @.
6) Setzen Sie den Deckel @ auf.

7) Stecken Sie den Netzstecker in eine geeignete
Netzsteckdose.

8) Stellen Sie den Drehregler (O auf eine Zeit von
5-10 Min. ein.

v" Das Gerét beginnt aufzuheizen und die Be-
triebsindikationsleuchte @ leuchtet auf.

9) Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
schaltet sich das Gerét automatisch aus.
Lassen Sie es abkihlen und reinigen Sie alle
Teile noch einmal.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Bedienen
/\ WARNUNG!

> Die Oberfléichen des Gerdtes werden im

Betrieb sehr heif3. Beriihren Sie das Geréit im Be-

trieb nur am Drehregler (O oder an den Griffen.

> Verwenden Sie Topflappen, wenn Sie den Deckel

@ oder die Dampfaufsitze @/@/@ anfassen.

/\ WARNUNG!
> Beugen Sie sich nicht Gber das Geréit...
— wadhrend heier Dampf aus den Dampfaff-
nungen @ austritt, oder

— wenn Sie den Deckel @ &ffnen und der
Inhalt noch sehr heif ist.
> Heben Sie den Deckel @ stets langsam und
von sich abgewandt an, damit der Dampf
nach hinten entweichen kann.

> Wenn Sie iberpriifen wollen, ob die Speisen
fertig gegart sind, verwenden Sie eine lange
Stielgabel oder eine Zange.

(D) ACHTUNG!
> Betrieben Sie das Gerdit nie ohne einen

Dampfaufsatz @/@/©.

@ Hinweis: Achten Sie auf die richtige
Reihenfolge der Dampfaufsétze @/@/©, da
sie alle leicht unterschiedlich grof sind. Sie
sind an den Haltegriffen ® mit der Nummer
1, 2 oder 3 gekennzeichnet. Platzieren Sie die
Dampfaufséitze @/@ /@ von unten nach
oben in der Reihenfolge 1, 2, 3.

@ Hinweis: Der Dampfaufsatz 3 @ darf nicht

direkt auf den Dampfaufsatz 1 @ platziert
werden, da er sonst nicht biindig schlief3t.

Sie kdnnen jeden Dampfaufsatz @/@/© auch
einzeln verwenden. Der Deckel @ passt auf alle

Dampfaufséitze @/@ /@ gleichermafBen.

Dampfgaren
1) Entfernen Sie die Flissigkeitenauffangschale @
von der Basis @.

2) Befillen Sie die Basis @ mit frischem Trinkwas-
ser mindestens bis zur MIN-Markierung und
maximal bis zur MAX-Markierung.

@ Hinweis: Die Befillung bis zur MAX-Markie-
rung reicht fir ca. 1 Stunde Démpfzeit.

@ Hinweis: Betrieben Sie das Gerdt nur, wenn
die Wasserstandsanzeige (B Gber MIN ist.

3) Setzen Sie die Flissigkeitenauffangschale @
wieder auf die Basis @.

@ Hinweis: Sie kdnnen das Wasser auch iiber
die Einfilléffnungen @ an den Griffen der Basis
© ein- oder nachfillen, ohne die Flissigkeiten-
auffangschale @ entfernen zu missen.

4) Geben Sie das Gargut in die Dampfaufsétze
O/0/0©. Sie kénnen nur 1, 2 oder alle 3
Dampfaufsitze @/@/@ nutzen. Achten Sie
darauf, die Offnungen in der Bodenplatte @
des Dampfaufsatzes @/@/@ nicht vollstén-
dig mit Gargut zu bedecken, damit der Dampf
frei zirkulieren kann.

5) Setzen Sie die Dampfaufsitze @/@/@ auf
die Flissigkeitenauffangschale @.

6) Setzen Sie den Deckel @ auf den oberen
Dampfaufsatz @.

7) Stecken Sie den Netzstecker in eine geeignete
Netzsteckdose.

8) Stellen Sie den Drehregler @ auf die ge-
wiinschte Zeit ein.

v Das Gerdt beginnt aufzuheizen und die Be-
triebsindikationsleuchte @ leuchtet auf.

@ Hinweis: Bei einer sehr kurzen Garzeit drehen
Sie den Drehregler @ zuerst immer so weit, bis
die Betriebsindikationsleuchte @ aufleuchtet,
und dann zuriick auf die gewiinschte Zeit. Nur
so ist gewdhrleistet, dass ein Signalton auch am
Ende einer kurzen Garzeit ertdnt.

Garpunkt Gberprifen

B Damit Obst und Gemiise durch eine zu
lange Dé&mpfzeit nicht zu weich und Fleisch
oder Fisch nicht zu trocken und z&h werden,
berprifen Sie zwischendurch den Garpunkt
der Speisen.

1) Offnen Sie vorsichtig den Deckel @, indem Sie
ihn zuerst hinten anheben, um den Dampf von
sich weg entweichen zu lassen.

2) Nehmen Sie den Deckel @ vom Dampfaufsatz
0/0/0 db.
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3) Prisfen Sie den Garpunkt der Speisen mit einer
langen Stielgabel oder einer Zange.

— Wenn das Gargut fertig ist, schalten Sie das
Geréit aus, indem Sie den Drehregler @ auf
0 stellen und den Netzstecker ziehen.

— Wenn das Gargut noch nicht fertig gegart
ist, setzen Sie den Deckel @ wieder auf und
lassen Sie das Gerdt weiter arbeiten.

— Wenn die eingestellte Garzeit abgelaufen
ist, aber die Speisen noch nicht gar sind,
stellen Sie den Drehregler © erneut auf die
gewiinschte Zeit, damit der Garvorgang zu

Ende gefihrt wird. Uberpriifen Sie den Was-

serstand und fijllen Sie ggf. Wasser nach.

Wasser nachfillen

/\ WARNUNG!
> Achten Sie darauf, dass das Wasser die MAX-
Markierung nie berschreitet. Andernfalls kann
wahrend des Garvorgangs heies Wasser aus
dem Dampfgarer herausspritzen.

B Die Befillung bis zur MAX-Markierung reicht
fir ca. 1 Stunde D&mpfzeit. Bei einer léingeren
Garzeit, oder wenn die Wasserstandsanzeige
® unter die MIN-Markierung féllt, missen Sie

Wasser nachfiillen.

B Gieflen Sie das Wasser mit einem geeigneten

GieBgefaB vorsichtig Uber die seitlichen Einfill-

5ffnungen @ an den Griffen der Basis @.

@ Hinweis: Wenn das Wasser wahrend des
Betriebs aufgebraucht wird, schaltet sich das
Gerét automatisch aus, um eine Uberhitzung
zu vermeiden. Ziehen Sie den Netzstecker und
lassen Sie das Gerdt abkithlen. Danach
kénnen Sie das Gerdt wieder mit Wasser
befillen und in Betrieb nehmen.

Betrieb beenden
/\ WARNUNG!

> Das Kondenswasser in der Flissigkeitenauf-
fangschale @ ist heif3. Lassen Sie es abkihlen,
bevor Sie diese abnehmen.

B Nach Ablauf der eingestellten Garzeit ertdnt
ein akustisches Signal und das Gerét schaltet
sich automatisch aus. Ziehen Sie den Netzste-
cker von der Netzsteckdose.
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B Falls Sie den Garvorgang vorzeitig stoppen
mochten, schalten Sie das Gerdit aus, indem
Sie den Drehregler (O auf O stellen und den
Netzstecker ziehen.

1) Warten Sie, bis sich der Dampf im Gerét
verflichtigt hat.

2) Entnehmen Sie die Dampfaufsitze @/@/©
mit dem Gargut.

3) Entnehmen Sie die Flissigkeitenauffangschale
© und schiitten Sie das darin enthaltene
Wasser weg.

4) Schitten Sie das Restwasser aus der Basis @
ebenfalls aus.

5) Reinigen Sie das Gerdt und alle Zubehbrteile
wie im Kapitel Reinigen beschrieben.

Tipps zur weiteren Anwen-
dung

Eier kochen

B Im Boden jedes Dampfaufsatzes @/@/@ be-
finden sich 6 Mulden, in die 6 Eier hingestellt
werden kénnen.

B Wenn Sie alle 3 Dampfaufsitze @/@/©
verwenden, kénnen Sie bis zu 18 Eier auf
einmal kochen.

B Richten Sie sich nach den Garzeiten fir Eier,
um die Zeit einzustellen. Beachten Sie dabei,
dass die Garzeit im unteren Dampfaufsatz @
etwas kiirzer ist als in den dariiber liegenden.

Reis kochen

B Wenn Sie Reis kochen wollen, verwenden Sie

die Reisschale @:

1) Geben Sie den Reis und die passende Menge
Wasser in die Reisschale @.

2) Stellen Sie die Reisschale @ in einen beliebi-
gen Dampfaufsatz @/@/©.

@ Hinweis: Wenn Sie mehr als einen Dampf-
aufsatz @/@/O verwenden, stellen Sie die
Reisschale @ in den obersten, damit keine
Kondensflissigkeit in den Reis hineintropfen
kann.

3) Rihren Sie den Reis gelegentlich um.
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@ Hinweis: Sie kénnen die Reisschale @ auch
zum Erhitzen von Flissigkeiten, z. B. Sof3en,
oder zum Kochen von Obst verwenden.

Speisen mit unterschiedlicher Garzeit
zubereiten

B Um verschiedene Speisen mit unterschiedlichen
Garzeiten zuzubereiten, setzen Sie die 3
Dampfaufséitze @/@/@ zu unterschiedlichen
Zeiten ibereinander. Beachten Sie dabei
Folgendes:

1) Legen Sie die Speisen mit der ldngsten Garzeit
in den unteren Dampfaufsatz 1 @.

2) Stellen Sie diesen Dampfaufsatz 1 @ in den
Dampfgarer, starten Sie den Garvorgang und
lassen den Dampfgarer arbeiten.

3) Legen Sie die Speisen, die eine mittlere Garzeit
benétigen, in den mittleren Dampfaufsatz 2 @.

4) Offnen Sie vorsichtig den Deckel @, indem Sie
ihn zuerst hinten anheben, um den Dampf von
sich weg entweichen zu lassen.

5) Nehmen Sie den Deckel @ ab und setzen
Sie den mittleren Dampfaufsatz 2 @ mit dem
Gargut auf den unteren Dampfaufsatz 1 @.

6) Setzen Sie den Deckel @ wieder auf und

lassen Sie den Dampfgarer weiter arbeiten.

7) legen Sie die Lebensmittel mit der kiirzesten
Garzeit in den oberen Dampfaufsatz 3 @
und setzen Sie ihn auf den mittleren, wie zuvor
beschrieben.

B Beachten Sie, dass sich die Garzeit in dem
mittleren und oberen Dampfaufsatz @/€@ um
ca. 5-10 Minuten verlédngert und stellen Sie die
Garzeit entsprechend ein.

B Der Geschmack der Lebensmittel kann sich
Uber das Kondenswasser Gbertragen. Legen
Sie Fisch und Fleisch daher grundsétzlich in
den unteren Dampfaufsatz @.

So gelingt das Dampfgaren am
besten

B Achten Sie darauf, dass alle Stiicke in etwa
gleich grof3 sind. Wenn sie unterschiedlich
groB sind und Sie sie schichten miissen, legen
Sie die kleineren Stiicke zuoberst.

B Beachten Sie, dass eine Speisenlage schneller
gar wird als mehrere Lagen. Deshalb erhsht
sich die Gardauer mit der Menge der Speisen.

B Achten Sie darauf, die Offnungen in der
Bodenplatte O der Dampfaufséitze @/@/©
nicht vollstéindig mit Gargut zu bedecken,
damit der Dampf frei zirkulieren kann.

B Rihren oder schichten Sie die Lebensmittel
nach der Halfte der Garzeit um, wenn Sie
gréfBere Mengen démpfen.

B Alle angegebenen Garzeiten beziehen sich
auf die Zubereitung mit kaltem Wasser. Ver-
wenden Sie warmes (nicht kochendes) Wasser,
um die Ddmpfzeit etwas zu verringern.

Garzeiten

Die in den Tabellen angegebenen Dampfzeiten
sind reine Richtwerte. Die Garzeit variiert je nach
Gréf3e der Lebensmittel, Frische der Speisen,
Fillmenge, Position der Dampfkérbe (oben oder
unten) und persénliche Vorlieben (weich oder
bissfest). Prifen Sie daher den Garzustand wie im
Kapitel Garpunkt Gberprifen beschrieben.

Wenn nicht anders angegeben, beziehen sich

die Démpfzeiten auf den Gebrauch im unteren
Dampfaufsatz @. Die Lebensmittel im mittleren und
oberen Dampfaufsatz @/@ brauchen ca. 5-10

Minuten lénger.

Alle Démpfzeiten beziehen sich auf die Anwen-
dung mit kaltem Wasser.

Gemise

B Entfernen Sie dicke Striinke von Blumenkohl,
Brokkoli und Kohlgemiise.

B Scheiden Sie das Gemiise in etwa gleich
grofe Stiicke.

B lassen Sie Blattgemiise so kurz wie méglich
démpfen, da es sonst seine Farbe leicht verliert.

B Wirzen und salzen Sie das Gemiise erst nach
dem Démpfen.

B Gefrorenes Gemiise muss vor dem Démpfen
nicht aufgetaut werden. Bei gefrorenem Ge-
miise verléngert sich die Dédmpfzeit um einige
Minuten.
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Gemise Menge Garzeit Bemerkungen
2-3 mittel- mit der Offnung nach unten in den Dampfauf-
Artischocken ; BI "1 50-55 Min. satz @/@/© setzen, damit Kondenswasser
grobe ablaufen kann
in Réschen teilen
Brokkoli 400 g 10-15 Min. gefroren: 5 Min. lénger
nach der Halfte der Zeit umriihren/umschichten
in Réschen teilen
Blumenkohl 400 g 15-20 Min. gefroren: 5 Min. lénger
nach der Halfte der Zeit umrishren/umschichten
gefroren: 5 Min. lénger
griine Bohnen 400 g 25-30 Min.
nach der Hélfte der Zeit umriihren/umschichten
Erbsen 400 g 15-20 Min. nach der Halfte der Zeit umrihren/umschichten
) frisch, geschélt und geviertelt
Kartoffeln 900 g 30-40 Min.
nach der Halfte der Zeit umrishren/umschichten
Neue oder kleine 500 g 3540 Min. frisch, geschélt und im Ganzen
Kartoffeln nach der Halfte der Zeit umriihren/umschichten
frisch, klein geschnitten
Kohl 400 g 35-40 Min.
nach der Halfte der Zeit umriihren/umschichten
frisch, in Scheiben geschnitten
Méhren 400 g 20-25 Min.
nach der Halfte der Zeit umriihren/umschichten
Rosenkohl 400 g 20-25 Min. nach der Halfte der Zeit umrihren/umschichten
Spargel 400 g 15-20 Min. flach auslegen, 2. Lage ber Kreuz schichten
Spinat 400 g 15-20 Min. nach der Halfte der Zeit umrithren/umschichten
frisch, in Scheiben geschnitten oder kleine,
Pilze 200 g 15-20 Min. ganze Képfe
nach der Halfte der Zeit umriihren/umschichten
frisch, in Scheiben geschnitten
Zucchini 400 g 20-25 Min.

nach der Halfte der Zeit umrishren/umschichten
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Fleisch

Wahlen Sie ausschlieBlich weiches, mageres
Fleisch, von dem Sie das Fett vollstéindig
entfernt haben.

Besonders Gefligelfleisch muss gut durchge-
gart sein, um eine mégliche Salmonelleninfek-
tion zu vermeiden.

B Beim Démpfen wird das Fleischfett weiter B Stechen Sie Wirstchen ein, damit sie nicht
reduziert und flieBt vollstandig ab. platzen. Rohe Wiirste eignen sich nicht zum
B Schneiden Sie das Fleisch in nicht zu dicke Démpfen.
Stiicke. Fleisch, das zum Grillen geeignet ist, ist M Servieren Sie das Fleisch mit schmackhaf-
fir das Dampfen ideal. ten SoBen oder marinieren Sie es vor dem
Démpfen.
Fleisch Menge Garzeit Bemerkungen
— Haut vor dem Garen enffernen
Hé&hnchenbrust 400 g 15-20 Min..
— unbedingt gut durchgaren
— unbedingt gut durchgaren
Héhnchenkeulen 2 Stick | 20-30 Min.. | — nach dem Démpfen evil. im Ofen (Grillfunkti-
on) bréunen
Hackbéllchen 5004 22-24 Min.. | — aus Rindfleisch oder gemischt
Lamm 4 Stiick 15-20 Min.. | — in Scheiben, z. B. Kotelett, Filet
Rindfleisch 250 ¢ 10-15 Min.. | — in Scheiben, z. B. Filetsteak, Roastbeef
— Filet, Lendenstiick oder Steak
Schweinefleisch 4009 10-15 Min.. el fencensibek oder vied
oder 4 St. — Fett vollstandig entfernen
— nur vorgebrihte Wiirstchen, z. B. Frankfurter,
Wirstchen 400 g 10-15 Min.. Bockwiirste, Hot Dog-Wiirstchen etc.
— Haut vor dem Garen einstechen

Fisch und Meeresfriichte

B Gefrorener Fisch kann auch ohne Auftauen B Fisch ist fertig gegart, wenn er innen nicht mehr
geddmpft werden, wenn die Stiicke vorher glasig aussieht. Uberwachen Sie die Garzeit,
voneinander getrennt wurden und die Garzeit da zu lange gegarter Fisch schnell zu trocken
verléngert wird. wird.

Fisch und .

Meeresfriichte Menge Garzeit Bemerkungen
Fischfilet 250 g 10-15 Min. | — gefroren: 5 Min. lénger
Lachssteak 400 g 10-15 Min. | — gefroren: 5 Min. lénger
Thunfischsteak 400 g 15-20 Min. | — gefroren: 5 Min. lénger
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Fisch und .
Meeresfriichte Menge Garzeit Bemerkungen
— nur frische und geschlossene Austern garen
Austern 6 Stiick 15-20 Min. | — die Garzeit ist zu Ende, wenn sich die Schalen
vollstéindig gedffnet haben
Garnelen 400 g 10215 Min. | — :::h der Halfte der Zeit umrihren/umschich-
Hummerschwéinze 2 Stiick 20-25 Min.
— nur frische und geschlossene Muscheln garen
Muscheln 400 g 10-15 Min. | — die Garzeit ist zu Ende, wenn sich die Schalen
vollstéindig gedffnet haben
Reis

B Halten Sie sich fir die Menge Wasser an die
Hinweise auf der jeweiligen Reispackung.
Geben Sie die bendtigte Menge Wasser
zusammen mit dem Reis in die Reisschale @.

Wenn Sie mehr als einen Dampfaufsatz
O/0/0© verwenden, stellen Sie die Reisscha-
le @ in den obersten.

Reis Menge Garzeit Bemerkungen
WeiBer Reis
Rundkorn 1 Tasse 45-50 Min. | — 1,5 Tassen Wasser zugeben
Langkorn 1 Tasse 50-55 Min. | — 1,75 Tassen Wasser zugeben
Naturreis (braun)
Normal 1 Tasse 40-45 Min. | — 2 Tassen Wasser zugeben
Parboiled 1 Tasse 45-50 Min. | — 1,5 Tassen Wasser zugeben
Gemischter Reis aus Langkorn und wildem Reis

Normal 1 Tasse 55-60 Min. | — 1,5 Tassen Wasser zugeben
Schnellkochreis 1 Tasse 20-25 Min. | — 1,75 Tassen Wasser zugeben
Sonstiger Reis
Instantreis 1 Tasse 12-15 Min. | — 1,5 Tassen Wasser zugeben
MIthFEIS . 100 g + 75_80 Min. | — Warme Milch in entsprechender Menge statt
(Reispudding) 30 g Zucker Wasser
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Eier
Eier Menge ‘:'::s:: Garzeit Bemerkungen
) . — Eier in die Mulden der Bodenplatte (B des
weich 8-12 Min. Dampfaufsatzes @/@/© stellen.
max. 6 St — die Garzeit im untersten Dampfaufsatz @
mittelhart oro D.amp.f— 500 ml 11-15 Min. ist ca. 5 Min kiirzer als in den dariiber
aufsatz liegenden.
— Die Garzeit kann je nach Anzahl, Gréfie
hart 15-20 Min. und gewiinschtem Hartegrad der Eier
variieren.
Reinigen @ Hinweis:

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

>

>

Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose!
Tauchen Sie die Basis @ niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

Lassen Sie das Gerdt und das Zubehér voll-
sténdig abkihlen, bevor Sie es reinigen.

(1) ACHTUNG!

>

2)

Verwenden Sie keine aggressiven oder scheu-
ernden Reinigungsmittel, diese kénnen die
Oberfléchen irreparabel schadigen.

Reinigen Sie das Gerét und das Zubehér nach
jeder Benutzung.

Nehmen Sie die Dampfaufsitze @/@/©
ab. Verschieben Sie die Bodenplatte @ des
Dampfaufsatzes @/@/@ auf eine Seite und
driicken Sie sie von dort vorsichtig hoch.

Nehmen Sie die Flissigkeitenauffangschale @
ab. Ziehen Sie die Dampfhiilse @ vom Dampf-
erzeuger ® nach oben heraus.

Reinigen Sie die Basis @ mit einem leicht
angefeuchteten Tuch. Geben Sie bei Bedarf
etwas Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie mit
einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch nach,
um eventuelle Spilmittelreste zu entfernen.

Reinigen Sie das Zubehér in warmem Spiil-
wasser.

3)

4)

Alle abnehmbaren Teile kénnen
auch in der Spiilmaschine gereinigt
werden.

Lassen Sie alle Teile vollstéandig trocknen, bevor
Sie sie wieder zusammensetzen.

Um die Dampfaufséitze @/@/ @ wieder zu-
sammenzusetzen, driicken Sie die Bodenplat-
ten O wieder in die Dampfaufséitze @/@/©.
Achten Sie dabei darauf, dass die Mulden fir
die Eier nach unten zeigen. Die 3 Schlitze an
den Dampfaufsétzen @/@/@ missen in die
entsprechenden Nasen der Bodenplatten ®
einrasten.

Gerat entkalken

1)

2)

Je nach Wasserhdrte kénnen sich mit der Zeit
Kalkablagerungen im Gerét bilden.

Entkalken Sie das Gerit regelméBig, um die
Dampferzeugung zu erhalten und die Lebens-
dauer des Dampfgarers zu erhdhen.

Entfernen Sie leichte Verkalkungen mit einem
in etwas Essig getrdnkten Tuch. Spiilen Sie
anschlieBend griindlich nach.

Wenn der Dampferzeuger @® stark verkalkt
sein sollte, fillen Sie die Basis @ mit Wasser
und einem handelsiiblichem Entkalker und
lassen Sie alles iber Nacht stehen.

(1) ACHTUNG!
> Schalten Sie das Gerét zum Entkalken auf

keinen Fall ein! Das kann zu irreparablen
Schéden fishren.
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3) GieBen Sie den Entkalker aus und spiilen Sie
das Gerét grindlich ab.
4) Wischen Sie das Gerdt anschlieBend griindlich

aus und trocknen Sie es sorgfdltig ab.

Aufbewahrung

B Doas Gerdt lasst sich platzsparend zusammen-
setzen, um es zu verstauen.

1) Wickeln Sie das Kabel in der Kabelaufwick-
lung @ auf der Unterseite der Basis @ auf.

2) Setzen Sie die Dampfhiilse @ auf den Dampf-
erzeuger ®.

3) Setzen Sie die Flissigkeitenauffangschale @
auf die Basis @.

4) Setzen Sie den unteren Dampfaufsatz @ in

den mittleren @ und beide in den oberen @.

5) Setzen Sie die 3 ineinander gestapelten
Dampfaufséitze @/@/@ auf die Basis ©.

6) Stellen Sie die Reisschale @ in die gestapelten
Dampfaufséitze @/@/©.

7) Setzen Sie den Deckel @ auf.

8) Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.

Entsorgung

Gerdit entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerat
der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt.
Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerdt am
Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen
Haushaltsmiill entsorgen diirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhsfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben missen.
Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.
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Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das

Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Handler zurickzugeben. Héndler von Elektro- und
Elektronikgerdten sowie Lebensmittelhéndler, die
regelméBig Elekiro- und Elektronikgerdte verkaufen,
sind verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgelilich
zuriickzunehmen, auch ohne dass ein Neugerét
gekauft wird, wenn die Altgerdte in keiner Ab-
messung gréBer als 25 cm sind. LIDL bietet lhnen
Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten ent-
halt, sind Sie selbst fir deren Lschung verantwort-
lich, bevor Sie es zuriickgeben.

® Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung
%n‘ des ausgedienten Produkts erfahren

Sie bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.
Verpackung entsorgen

0:7 Die Verpackungsmaterialien sind nach
umweltvertraglichen und entsorgungs-

%@ technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt
und deshalb recyclebar. Entsorgen Sie

nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien gemaf
den &rtlich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung

b umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen
Verpackungsmaterialien und trennen
Sie diese gegebenenfalls gesondert.
Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit
Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und

Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Technische Daten

220-240V ~, 50/60 Hz
950 W

Spannung
Leistungsaufnahme

Nutzvolumen

Reisschale @ 1

Garantie der KompernaB
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersefzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-
den kénnen oder fiir Beschddigungen an zerbrech-
lichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile, die aus Glas
gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt bescha-
digt, nicht sachgemé&f benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgemdafer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 466046_2404 als Nachweis fiir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am Pro-
dukt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung
(unten links) oder dem Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie por-
tofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-

ware herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 466046_2404 Ihre Bedienungsanleitung

Sffnen.

66 DE | AT | CH

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 466046_2404 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com





