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Sissejuhatus
Palju 6nne uue seadme ostu puhul!

Te ofsustasite sellega kaasaegse ja kvaliteetse
toote kasuks. Kasutusjuhend on selle toote lahu-
tamatu osa. See sisaldab olulisi juhiseid ohutuse,
kasutamise ja jGétmekaitluse kohta. Tutvuge enne
toote kasutamist kaikide késitsus- ja ohutusjuhis-
tega. Kasutage toodet ainult kirjeldatud viisil ja
nimetatud kasutusvaldkondades. Andke toote
edasiandmisel kolmandatele isikutele kaik doku-
mendid kaasa.

Sihiparane kasutamine

See seade on ette ndhtud ainult toiduainete frit-
timiseks kodumajapidamises. See seade on efte
ndhtud kasutamiseks ainult kodumajapidamistes.
Arge kasutage seda téanduslikult.

Kasutage seadet vaid kuivades ruumides ja érge
kunagi kasutage seda vélistingimustes.

/A HOIATUS!

Mittesihipdrasest kasutamisest tulenev
oht!

Seadme mittesihipérasel kasutamisel ja/véi muul
eesmérgil kasutamisel véivad kaasneda ohud.

> Kasutage seadet ainult sihipéraselt.

> Jargige selles kasutusjuhendis kirjeldatud

késitsusviise.

® Juhis

> Seadme mittesihipdrasel kasutamisel ja/
véi muul viisil kasutamisel véivad kaasneda
ohud. Kasutage seadet ainult sihipgraselt.
Jargige selles kasutusjuhendis kirjeldatud
késitsusviise. Mittesihipérasest kasutamisest,
asjatundmatutest remontidest, lubamatult
teostatud muudatustest v&i heakskiitmata
varuosadest tulenevate kahjude korral on
igasugused kahjunduded vélistatud. Riski
kannab ainult kasutaja.

Tarnekomplekt
Seadme tarnekomplekti kuuluvad seeriaviisiliselt
jérgnevad osad:

® Roostevabast terasest fritter

® 3 frittimiskorvi

® 2 kdepidet

® Kasutusjuhend

1) Vétke kéik seadme osad ja kasutusjuhend

karbist vélja.

2) Eemaldage kogu pakkematerjal ja vaimali-
kud kleebised seadmelt.

@® Juhis

> Kontrollige tarnekomplekti komplektsust ja
néhtavate kahjustuste esinemist.

> Kui tarnekomplekt ei ole téielik, véi kui tuvas-
tate puudulikust pakendamisest véi transpor-
dist péhjustatud kahjustusi, péérduge teenin-
duse poole (vt peatiikki Teenindus).
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Seadme kirjeldus/
tarvikud

POB600000000

Kasutatud hoiatusjuhised

Vaateaken
Pisimetallfilter
Frittimiskorv (suur)
Frittimisndu

Kaane lukustuse vabastusklahv
Kaablihoidik
Termoregulaator
Sisse-/valjaliliti
Mérgulamp Ready
Mérgulamp Power
Kéepide

Frittimiskorvid (vaikesed)

ja simbolid

Ké&esolevas kasutusjuhendis, pakendis ja seadmel
kasutatakse jérgmisi hoiatusjuhiseid ja simboleid

(kui see on asjakohane):

OHT! Selle simboli ja mérgusénaga

vahetult ohtlikule olukorrale, mille

f ,OHT" téhistatud hoiatusjuhis viitab

eiramine péhjustab surma v&i raske
vigastuse.

TAHELEPANU! Selle simboli ja mér-
gusénaga , TAHELEPANU” téhistatud
hoiatusjuhis viitab véimalikule olukor-
rale, mille eiramine véib péhjustada
materiaalse kahiju.

Juhis tahistab lisateavet, mis lihtsustab
seadme kasutamist.

Vahelduvvool/-pinge
Lugege juhendit.

Ksik selle seadme osad, mis puutuvad
kokku toiduainetega, sobivad toiduai-
netega kasutamiseks.

Arge asetage vette!

® G4 Ble ©

Tehnilised andmed

Vérgupinge 230V ~, 50 Hz
2000 W

Oli maksimaalne taitekogus | umbes 4 liitrit

Nimivéimsus

Tahke rasva maksimaalne

téitekogus umbes 3,5 kg

A

HOIATUS! Selle simboli ja mérgusa-

naga ,HOIATUS” t&histatud hoiatus-
juhis viitab véimalikule ohtlikule olu-
korrale, mille eiramine vaib pdhjustab
surma vai raske vigastuse.

ETTEVAATUST! Selle simboli ja mar-

gusdnaga ,ETTEVAATUST” t&histatud

hoiatusjuhis viitab véimalikule ohtlikule

olukorrale, mille eiramine vaib p&hijus-
tada kerge véi mddduka vigastuse.
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Ohutusjuhised
/A ELEKTRILOOGI OHT

Jalgige, et vérgukaabel ei muutu kaitamisel mitte kunagi marjaks
voi niiskeks. Paigutage vérgukaabel nii, et seda ei saa kinni kiiluda
v&i muul viisil kahjustada.

Uhendage seade vérgupistikupessa vérgupingega 230 V ~,

50 Hz.

Kui selle seadme Ghenduskaablit kahjustatakse, tuleb see ohtude
véltimiseks lasta tootjal, tema klienditeenindusel véi sarnase kvalifi-
katsiooniga isikul asendada.

@ Arge asetage kasitsus-/kuumutuselementi ja vérgukaabliga korpust

mitte kunagi vee alla ja drge puhastage neid osi ka voolava vee all.

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

0O kuni 8-aastased lapsed ei tohi seda seadet kasutada. Seda
seadet tohivad kasutada lapsed alates 8ndast eluaastast, kui on
tagatud nende pidev jarelevalve. Seda seadet tohivad kasutada
piiratud fiisiliste, sensoorsete vai vaimsete véimetega isikud, vai
isikud, kellel ei ole piisavalt kogemusi ja/vai teadmisi juhul, kui on
tagatud nende isikute jarelevalve, véi neid on juhendatud seadme
ohutu kasutamise osas ning nad on sellest tulenevatest ohtudest aru
saanud.

Hoidke seadet ja selle Gthenduskaablit noorematele kui 8-aastas-
tele lastele kattesaamatus kohas.

Lapsed ei tohi teostada kasutajapoolset puhastamist ja hooldamist.
Tagage seadme turvaline asend.
Lapsed ei tohi seadmega méngida.

Kui seade on maha kukkunud véi kahjustatud, ei tohi seda enam
kasutada. Laske seadet kvalifitseeritud spetsialistil kontrollida ja
vajadusel remontida.

EE
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Frittimise ajal eraldub seadmest kuum aur, isedranis siis, kui avate
kaane. Hoidke auru suhtes ohutut vahemaad.

Veenduge, et enne 3li vdi vedela rasva fritterisse lisamist on k&ik
osad tdielikult kuivad. Vastasel juhul hakkab pritsima kuuma &li vai
kuuma rasva.

Kuivatage hoolikalt kaik toiduained enne nende fritterisse pane-
mist. Vastasel juhul hakkab pritsima kuuma éli véi kuuma rasva.
Kaige kilmutatud toiduainetega ettevaatlikult tmber. Eemaldage

kaik jaatukid. Mida rohkem ja&d on toiduainetes, seda rohkem
pritsib kuuma 8li v&i kuuma rasva.

Seadme osad lahevad kasutamise ajal kuumaks. Paletuste valtimi-
seks @rge puudutage seadmeosi.

Asetage seade kdepidemete abil stabiilsesse asendisse, et valtida
kuuma vedeliku mahaloksumist.

m Valtige pérandal 8li- véi rasvapritsmeid. Esineb libisemisoht!
/\ HOIATUS! TULEOHT!
m Arge kasutage seadme juhtimiseks vélist taimerllitit véi eraldi kau-

gjuhtimissisteemi.

Arge mitte kunagi sulatage fritteris rasvakuubikuid. Seni kuni rasv ei
kata veel kuumutuselementi, voib kuumutuselement saada tekkiva
kérge temperatuuri tottu kahjustada vaéi tekib tulekahju! Sulatage
rasv eelnevalt potis vms.

Arge kasutage seda seadet kuumade pealispindade lgheduses.

m Arge jatke seadet kasutamise ajal mitte kunagi jrelevalveta.

&Tcheleponul Kuum pealispind!

Arge mitte kunagi kasutage fritteri kustutamiseks vett!

Vana v&i mustunud rasv vai 8li stttib Glekuumenemisel ise. Vahe-
tage 8li vai rasv digeaegselt. Tulekahju korra témmake vérgupistik
vélja ja summutage pdlev rasv véi 8li tekiga.

EE 5
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(D TAHELEPANU! SEADME KAHJUSTUSED!

m Arge mitte kunagi lisage frittimisndusse rasva rohkem kui kuni
MAX-mérgini ja mitte kunagi véhem kui kuni MIN-mérgini. Kontrol-
lige iga kord sisselilitamisel, et fritteris on piisavalt rasva véi &li.

m Arge mitte kunagi lilitage seadet sisse, kui selles ei ole li vai vede-
lat rasva. Vastasel juhul v&ib seade ile kuumeneda.

m Fritter on sobiv ainult toiduainete frittimiseks. Fritter ei ole ette néh-

tud vedelike keetmiseks.

Enne esimest kasutamist

B Enne fritteri esimest korda kasutamist pu-
hastage palun pahjalikult Gksikud osad
ja kuivatage need hoolikalt (vt peatiikk
~Puhastamine ja hooldamine”).

Véhese akritlamiidisi-
saldusega toiduvalmista-
mine

Akriiilamiid on aine, mis véib tekitada vahki ja
tekib pohiliselt térklist sisaldavate toiduainete
frittimise juures aminohapetega reageerimisel.

Temperatuuridel Gle 175 °C suureneb akrijiila-
miidi tekkimine hippeliselt.

Frittige seetdttu tarklist sisaldavaid toiduaineid,
nagu néiteks friikartuleid, véimalusel tempera-
tuuril mitte Gle 170 °C. Frititavad toiduained
tuleksid frittida tumeda véi pruuni asemel ainult

kuldkollaseks. Ainult nii tagate véhese akriilamii-

disisaldusega toiduvalmistamise.

L] o L]
Frittimine
Selle fritteri kasutamiseks soovitame me frittimisoli
véi vedelat frittimisrasva. Vaite aga kasutada ka
tahket frittimisrasva. Lugege selleks esmalt pea-
tikki ,,Tahke frittimisrasv”.

Ettevalmistused

1) Asetage seade horisontaalsele, tasasele,
stabiilsele ja kuumuskindlale pinnale.

@ Juhis

> Kui soovite paigutada fritteri hupuhasti alla
pliidile, siis jalgige, et pliit on vélja lulitatud.

2) Kerige vérgukaabel tdielikult kaablihoidikult
O lahti.

3) Vajutage kaane lukustuse vabastusklahvi @.
Kaas hiippab lahti.

4) Vatke frittimiskorvid @/@ vilja ja kinnitage
kéepidemed @ mélemale véikesele frittimis-
korvile @ ja suurele frittimiskorvile €:

- Vajutage kdepideme (D varred veidi
kokku, nii et hoidesdrmed saab seest-
poolt likata frittimiskorvil @/@ aasa-
desse:
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— Vabastage siis kdepideme @ kukkusuru-
tud varred, nii et hoidesérmed ulatuvad
lébi aasade:

- Témmake kéepidet @ tahapoole, nii et
kéepide puutub vastu frittimiskorvi @/ ®

serva.

- Kéepide @ on niiid tugevasti kinnitatud
frittimiskorvile @/@®.

- Toimige teiste kdepidemetega samal
viisil.

® Juhis

> Kasutage ainult selliseid &lisid véi rasvu,
mis on selgesénaliselt tahistatud mérkusega
mittevahutav” ja sobivad frittimiseks. Selle
teabe leiate pakendilt v&i etiketilt.

> Arge mitte kunagi segage erinevaid rasva-
voi dlisorte! Fritter véib hakata vahtu vélja
ajama.

5) Taitke kuiv ja tihi frittimisnéu @ &li, vedela

véi sulatatud rasvaga (umbes 4 | &li v&i
umbes 3,5 kg tahket rasva).

® Juhis

> Arge mitte kunagi lisage frittimisndusse @
rasva v&i 6li rohkem kui kuni MAX-mérgini ja
mitte kunagi véihem kui kuni MIN-mérgini.

6) Uhendage vérgupistik pistikupessa.
A\ oHT!

> Vérgukaabel ei tohi fritteri kuumade osa-
dega kokku puutuda. Elektrilédgi oht!

7) Asetage frittimiskorv @ (voi véiikesed fritti-
miskorvid @) uuesti sisse.

8) Sulgege kaas.

Toiduainete frittimine
(D TAHELEPANU!

> Arge mitte kunagi kéitage fritterit iima &li/
rasvatal

@ Juhis
> Seadmesse véite toiduainete frittimiseks
paigutada kas suure frittimiskorvi €@, méle-
mad véikesed frittimiskorvid @ vai ainult the
véiikese frittimiskorvi @. Naitlikult kirjelda-
takse siin ainult suurt frittimiskorvi €. Toimige
véiikeste frittimiskorvidega @ samal viisil.
1) Lilitage fritter sisse-/véljalilitiga @ sisse.
Mérgulamp Power (O sitfib.
2) Keerake termoregulaator @ soovitud tempe-
ratuurile. Oli véi rasv kuumutatakse soovitud

temperatuurile. Kui seadistatud temperatuur
on saavutatud, siittib mérgulamp Ready @.

EE 7
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@ Juhis

Oige frittimistemperatuuri leiate frititava toidu-
aine pakendilt vi kéeoleva kasutusjuhendi pea-
tikist , Frittimisaegade tabel”. Ligikaudse
orientatsiooni, milliseid toiduaineid tuleb millisel
temperatuuril frittida, annavad teile fritteri esikil-
iel asuvad joonised:

Simbol Toiduaine Temperatuur
RS Krevetid 130 °C
@ Kana 150 °C
Friikartulid R
W (véirsked) 170 °¢
Kala 190 °C

Nimetatud védrtused on ainult orinteeruvad.
Temperatuur v&ib olenevalt omadustest ja isikli-
kust maitsest varieerudal

/\ HOIATUS!

> Kaas ja fritter on frittimise ajal véiga kuumad.
Haarake frittimise ajal seetéttu ainult kdepi-
demetest! Pdletusoht! Kasutage eelistatult

pajakindaid.

3) Vajutage kaane lukustuse vabastusklahvi @.

/A HOIATUS!

> Olge frittimiskorvi @ taitmisel ettevaatlik!
See on vaga kuum!

4) Vatke frittimiskorv @ fritterist vélja. Lisage
frititav toiduaine. Frittimiskorv @ tohib seal-
juures olla téidetud maksimaalselt kuni frit-
timiskorvi € sisemuses oleva Max-mérgini

véi maksimaalselt 1 kg frititava toiduainega.

Jalgige siiski ka alati frititava toiduaine
pakendil mérgitud frittimiskogust!

5) Asetage frittimiskorv @ ettevaatlikult kuuma
oli véi rasva sisse.

6) Sulgege seadme kaas.

® Juhis

> Ldbi seadme kaanel oleva vaateakna @
saate frittimist jélgida.

Tahke frittimisrasv

Rasva pritsimise ja seadme liga kuumaks muutu-
mise véltimiseks rakendage palun tahke frittimis-
rasva kasutamisel jargmisi ettevaatusabindusid:

B Varske rasva kasutamisel sulatage rasva-
kuubikud esmalt aeglaselt véikese kuumuse
juures tavalises potis. Valage sulanud rasv
ettevaatlikult fritterisse. Alles siis thendage
vérgupistik pistikupessa ja lilitage fritter sisse.

B Pérast kasutamist hoidke fritterit koos uuesti
tardunud rasvaga toatemperatuuril.

B Kui rasv on liga kilm, véib rasv hakata
vuesti sulatamisel pritsimal Selle véltimiseks
torgake puit- véi plastvardaga vuesti tah-
keks muutunud rasva sisse médned augud.
Jalgige, et frittimisnéu @ pinnakate ei saa
kahjustadal!

B Rasva sulatamiseks lilitage seade sisse-/
véljalislitiga @ sisse ja seadke termoregu-
laator @ védrtusele 130 °C. Méargulamp
Power (@ sittib.

B Oodake, kuni kogu rasv on sulanud. Mér-
gulamp Ready @ véib sealjuures aegajalt
vuesti sittida ja kustuda. Seadistage soovi-
tud frittimistemperatuur alles siis, kui kogu
rasv on sulanud.

Parast frittimist

A\ HOIATUS!
> Arge mitte kunagi haarake pérast frittimist
frittimiskorvist €. See on véga kuum! Téstke
frittimiskorv @ fritterist vélja ainult kdepide-
metest @ hoides!

1) Kui frititav toiduaine on valmis, vajutage
kaane lukustuse vabastusklahvi @, nii et
kaas hippab lahti.

2) Téstke frittimiskorv @ iles ja kinnitage fritti-
miskorv seadme servale, nii et ileligne rasv
saab &ra tilkuda.
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3) Vajutage sisse-/véljalilitit @. Fritter on nijid
vélja lilitatud. Témmake vérgupistik pistiku-
pesast vélja.

4) Kui frititav toiduaine on kuivaks tilkunud,
t&stke frittimiskorv @ ettevaatlikult fritterist
vélja.

5) Valage frititud toiduaine kaussi véi séelale
(katke imava majapidamispaberigal).

Kui te ei kasuta fritterit regulaarselt, on soovitav
hoida &li parast jahtumist hasti suletud pudelites
voi teistes frittimisndudes, eelistatult kilmkapis
vdi mdnes muus killmas kohas. Téitke pudelid
véikeste toiduosakeste 8list eemaldamiseks labi
peene séela.

Frittimisrasva vaheta-
mine
Vahetage 6li alles siis, kui &li on taielikult jahtu-

nud. Tahke rasv peab olema veel vedel, et seda
saaks valada.

1) Vajutage kaane lukustuse vabastusklahvi @
ja eemaldage kaas (vt peatiikk ,Puhasta-
mine ja hooldamine”).

2) Vétke frittimiskorv @ vélja.

3) Vatke seadmest kinni kiilgmistest kdepide-
metest ja valage 8li vai rasv ble the nurga
sobivatesse ndudesse, nditeks pudelitesse.
Kasutage selleks eelistatult lehtrit.

(@ Juhis

> Igas vallas vai linnas on toidudlide vai
-rasvade j&&tmekaitlus korraldatud erineval
viisil. Tihti ei ole lubatud selliseid &lisid vai
rasvu kdidelda tavaliste olmejédtmete hul-
gas. Teavet jGétmekéitluse véimaluste kohta
kisige palun oma valla- véi linnavalitsusest.

4) Puhastage pahjalikult kik fritteri osad pea-
tikis ,,Puhastamine ja hooldamine”
kirjeldatud viisil.

5) Taitke fritter vérske &li vi rasvaga peatiikis
Frittimine” kirjeldatud viisil.

Puhastamine ja hoolda-
mine
/A oHT!

> Enne seadme puhastamist tdmmake alati
vérgupistik pistikupesast vélja.

Mitte mingil juhul ei tohi seadet véi selle osi

asetada vedelikesse! Seelébi vaib elekiri-
[66gi téttu esineda eluoht ja seade vaib saada
kahjustada.

/A HOIATUS!
> Laske seadmel enne puhastamist esmalt
jahtuda.

(1) TAHELEPANU!

> Arge kasutage osade puhastamiseks s6-
vitavaid véi abrasiivseid puhastusvahen-
deid/-materjale nagu kitrimisvedelikku v&i
teraskésna. Need v&ivad seadme pealis-
pindu kahjustadal

Lihtsamaks puhastamiseks vétke fritter koost lahti:
1) Avage seadme kaas. Suruge vardaga vms
seadme tagakiljel Samiirihoidikute avadesse

ja témmake seadme kaas samal ajal iles-
poole 3arniirihoidikutest vélja:

—Y | T—O
—/Y | T—DO
—/Y | T—O
—/ | T
—Y | T—O

MO0 g,
o A5

2) Vatke frittimiskorv @ (voi vaikesed frittimis-
korvid @) vélja.

B Frittimiskorve @/@® vdite puhastada ndude-
pesumasinas. Need on sobivad néudepesu-
masinas puhastamiseks. Selleks eemaldage

siiski kéepidemed .

EE 9
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B Puhastage kéepidemeid @ neutraalse
pesuainega soojas vees. Loputage kaas siis
puhta veega ile.

B Puhastage korpust ja frittimisndud @ niiske
lapiga. Vajaduse korral lisage lapile neut-
raalset pesuainet. Pihkige seejérel pshiali-
kult ile vaid veega niisutatud lapiga, nii et
frittimisndusse @ ei jddks pesuaine jddke.
Kuivatage hoolikalt korpus ja frittimisnéu @.

B Puhastage seadme kaas soojas vees, millele
on lisatud neutraalset pesuainet. Loputage
kaas siis puhta veega ile. Kuivatage p&hja-
likult seadme kaas ja asetage kaas pustises
asendis kérvale, nii et kaane sisemusse
jddnud vesi saab vilja voolata.

Jalgige, et kaas peab olema enne uvuesti
kasutamist t&iesti kuiv!

3) Kuivatage enne kokkupanekut hasti kaik
osad.

Ladustamine

1) Téstke v&i kandke seadet korpusel olevate
kilgmiste kéepidemete abil.

2) Kerige vérgukaabel seadme tagakiiljel ole-
vale kaablihoidikule @ ja kinnitage kaabel
kaabliklambriga.

3) Ladustamisel hoidke seadme kaas suletuna.
Nii jaab fritteri sisemus puhtaks ja tolmuva-

baks.

Soovitused

Isetehtud friikartulid

B Frittimiseks ettendhtud kartulid peaksid
olema laitmatu kvaliteediga ja mitte idane-
nud.

B Frittimiseks tuleks kasutada ,jahuseks
keevaid” v&i ,pohiliselt kdvaks keevaid”
kartulisorte.

B Peenestage kartulid pérast koorimist vasta-
valt soovitud toiduvalmistusviisile (ribadeks
voi ratasteks).
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B Leotage kartuleid enne nende edasi kasuta-
mist umbes Uks tund. Sellega lahustub osa
suhkrust, Gks akriglamiidi l&htekomponen-
tidest.

M Laske kartulitel korralikult kuivada.

B Frittige isetehtud friikartuleid alati kaks
korda:

— esmalt 10 - 14 minutit umbes 150 °C
juures ja siis 3 - 4 minutit 170 °C juures,
olenevalt soovitud pruunistusastmest.

B Sigavkilmutatud friikartulid on eelnevalt
keedetud ja neid tuleb seetsttu frittida ainult
he korra. Jargige pakendil olevaid instrukt-
sioone.

B Vaikesi frittimiskorve @ véib taita kuni
Max-mérgini kuni umbes 400 - 450 g, suurt
frittimiskorvi @ umbes 850 - 900 g siigav-
kilmutatud frilkartulitega.

Sigavkilmutatud tooted

Stigavkilmutatud frititav toiduaine (-16 kuni

-18 °C) jahutab &li v&i rasva oluliselt, ei pruunistu
seetdttu piisavalt kiiresti ja vaib imada seetéttu
endasse palju 6li v&i rasva. Selle véltimiseks
toimige palun jargmiselt:

B Arge frittige korraga suuremaid koguseid.
Frititava toiduainega tohib olla téidetud
maksimaalselt kuni frittimiskorvi @ (voi
vaikeste frittimiskorvide @) sees oleva
Max-mdrgini.

B Kuumutage 8li enne frititava toiduaine sisse-
panekut véhemalt 15 minutit.

B Seadke termoregulaator @ selles kasutusju-
hendis véi frititava toiduaine pakil mérgitud
temperatuurile.

B Laske sigavkilmutatud toodetel enne fritti-
mist eelistatult toatemperatuuril sulada. Enne
frititava toiduaine fritterisse panemist eemal-
dage véimalikult palju j@éd ja vett.

B Pange frititav toiduaine fritterisse véimalikult
aeglaselt ja ettevaatlikult, sest sigavkilmu-

tatud tooted v&ivad kuuma 6li véi rasva
dkiliselt ja dgedalt kihisema panna.



SILVERCREST’

Kuidas vabaneda soovima-
tust korvalmaitsest

Méned toiduained, isedranis kala, eraldavad
frittimisel vedelikku. Need vedelikud kogunevad
frittimisélisse véi -rasva ning véivad méjutada
jcirgmise, samas 8lis frititava toiduaine 16hna ja
maitset.

Maitse suhtes uuesti neutraalse 8li véi rasva
saamiseks foimige jargmiselt:

B Kuumutage 8li v&i rasv temperatuurile
umbes 150 °C ja pange frittimiskorvi @
(voi vaikestesse frittimiskorvidesse @) kaks
dhukest viilu leiba voi méned véikesed
petersellivarred.

B Asetage frittimiskorv @ (voi véikesed frittimis-

korvid B) rasva sisse ja sulgege kaas.

B Oodake, kuni 8li v&i rasv enam ei kihise
ning eemaldage vahukulbiga leib véi pe-
tersell. Oli vai rasv on niid jélle neutraalse
maitsega.

Frittimisaegade tabel

Tervislik toitumine

Toitumisteadlased soovitavad kasutada taimseid
alisid ja rasvu, mis sisaldavad killastumata
rasvhappeid (nt linoolhapet). Siiski kaotavad
need 8lid ja rasvad oma positiivsed omadused
kiiremini kui teised sordid ja need tuleb seetdttu
tihedamini vélja vahetada.

Orienteeruge jérgmiste suuniste jargi:

B Vahetage 6li véi rasva regulaarselt. Kui
valmistate fritteriga pohiliselt frikartuleid ja
filtreerite &li v&i rasva pérast iga kasutamist,
voite seda kasutada 10 kuni 12 korda.

B Arge kasutage siiski 8li véi rasva kavem kui
kuus kuud. Jargige palun alati ka pakendil
olevaid instruktsioone.

B Uldiselt saab &li véi rasva kasutada lihemat
aega, kui fritite pdhiliselt proteiini sisalda-
vaid toiduaineid nagu liha véi kala.

B Arge segage varsket 8li kasutatud 8liga.

B Vohetage 8li v&i rasy, kui see hakkab kuu-
mutamisel vahutama, tekib terav maitse véi
[8hn v&i kui see muutub tumedaks ja/vai
omandab siirupilaadse konsistentsi.

Tabelis on toodud néited, milliseid toiduaineid tuleb millisel temperatuuril frittida ja kui palju vajate
selleks frittimisaega. Kui frititava toiduaine pakendil olevad andmed erinevad sellest tabelist, jérgige

palun pakendil toodud instruktsioone.

Toiduaine Soovitatav kogus Te?lr:;::t;ur Aeg minutites
Frikadellid (kilmutatud) 300g-1000g 150 °C 3-7
Seakarbonaad (paneeritud) 300g-1000g 150 °C 15-20
Kanaportsjonid (suured tikid) 300g-1000g 150 °C 10-18
ko e 5kid) | 390871000 1o0c 15-23
Friikartulid (vérsked) 300g-850/900¢g 150°C /170 °C 10-14/3-4
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Toiduaine

Soovitatav kogus

Temperatuur

(umbes) Aeg minutites

Friikartulid (kilmutatud)

300g-850/900g

vt tootja andmeid | vt tootja andmeid

Krevetid (vérsked)

300g-1000g

130 °C 3-7

Seened

300g-800g

170-190 °C 5-6

> Kraadides v&ib esineda kergeid temperatuuri kérvalekaldeid. Tabelis esitatud védrtused on
mdeldud soovituslikuks. Ajad vaivad séltuvalt toidu iseloomust erineda.

> Frittimiskorv @ (voi véikesed frittimiskorvid @) tohib/tohivad frititava toiduainega olla téidetud
maksimaalselt kuni korvide sees oleva Max-mérgini.

Torgete korvaldamine

PROBLEEM

VOIMALIK POHJUS

VOIMALIKUD LAHENDUSED

Seade ei té6ta.

Seade ei ole Ghendatud pisti-
kupessa.

Uhendage seade pistikupessa.

Seade on kahjustatud.

Ps5rduge teeninduse poole.

Vol

Sisse-/valjaliilitit @ ei ole
[Glitatud.

Lilitage sisse-/valjalilitit €.

Mérgulamp Power @
ei pole.

Ulekuumenemiskaitse rakendus.

Lilitage seade sisse-/vdljalilitiga @ vélja
ja tdmmake vérgupistik pistikupesast vélja.
Oodake, kuni seade on jahtunud.

Mérgulamp Ready @

ei pole.

Oli/rasva seadistatud tempera-
tuuri pole veel saavutatud.

Oodake méni minut, kuni soovitud tem-
peratuur on saavutatud.

Kui térkeid ei ole vdimalik eeltoodud meetmeid rakendades k&rvaldada, vai kui tuvastate teistsuguse
torke, siis pddrduge palun meie teeninduse poole.
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Jaatmekaitlus

Seadme jaatmekaitlus

Karvalolev ratastega prigikonteineri

labikriipsutatud simbol néitab, et

selle seadme kohta kehtib direktiiv

2012/19/EU. See direktiiv sétes-
tab, et kasutusaja [8ppedes ei tohi seda seadet
kéidelda tavalise olmeprigi hulgas, vaid see
tuleb anda spetsiaalsetesse kogumiskohtadesse,
taaskasutuskeskustesse vi jadtmekditlusettevat-
tesse.

See jadtmekaditlus on teile tasuta.
S&dstke keskkonda ja kéidelge néuete-
kohaselt.

Kui teie seade sisaldab isikvandmeid, vastutate
ise nende kustutamise eest enne kasutatud
seadme tagasiandmist.

®
i
Pakendi jaatmekaditlus

sdbralikud ning seetéttu taaskasuta-

E tavad. Kéidelge enam mittevajalik

pakkematerjal kohalike kehtivate eeskirjade

kohaselt.
&
a need sorteeritult. Pakkematerjalid on
tahistatud lihenditega (a) ja numbri-
tega (b), millel on jargmine téhendus: 1-7:
plastid, 20-22: paber ja papp,
80-98: komposiitmaterjalid.

Kasutatud toodete jaétmekéitluse
véimaluste kohta saate teavet oma
valla- véi linnavalitsusest.

Pakkematerjalid on jaétmekaitlust
silmas pidades valitud keskkonna-

Kaidelge pakend keskkonnasdbrali-
kult. Jalgige erinevate pakkematerja-
lide t&histusi ja vajadusel kaidelge

KompernaB Handels
GmbH garantii

Véga austatud klient

Sellele seadmele kehtib alates ostukuupéevast
3-aastane garantii. Sellel tootel iimnevate puu-
duste korral on teil midja suhtes seadusega
eftendhtud digused. Neid seadusega ettenghtud
digusi meie poolt antud garantii ei piira.

Garantii tingimused

Garantii aega arvestatakse alates ostukuupée-
vast. Palun hoidke kassatiekk alles. Seda l&heb
vaja ostu t6endamiseks.

Kui kolme aasta jooksul alates selle toote ostu-
kuupdevast iimnevad tootel materjali- vi tootmis-
vead, siis toode meie valikul kas remonditakse
tasuta vai tagastatakse ostuhind. Selle garan-
tindude eelduseks on, et kolmeaastase téhtaja
jooksul esitatakse defekine seade ja ostudoku-
ment (kassatsekk) ja kirjeldatakse lihidalt kirjali-
kult toote puuduseid ning nende ilmnemise aega.

Kui defekt kuulub meie garantii alla, saate tagasi
remonditud véi uue toote.

Toote remontimise v&i véljavahetamisega uvut
garantiiaega ei arvestata.

Garantiiaeg ja seadusega ettendh-
tud reklamatsioonid

Garantiiaega ei pikendata. See kehtib ka asen-
datud ja remonditud osade kohta. Vaimalikest
kahjustustest ja puudustest, mis olid olemas juba
ostu ajal, tuleb teavitada kohe pérast pakendist
véljavétmist. Pérast garantiiaja méédumist tehta-
vad remondid on tasulised.

Garantii ulatus
Seade on valmistatud rangeid kvaliteedinudeid

j@rgides ning on enne véljasaatmist hoolikalt
kontrollitud.

Garantii kehtib materjali- v8i tootmisvigade
korral. See garantii ei laiene toote osadele, mis
kuluvad tavakasutuse kéigus ja mida vaadel-
dakse seetdttu kui kuluvosi, samuti osadele voi
kahjustustele kergesti purunevatel osadel, nt.
|ilititel v&i klaasist valmistatud osadel.
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See garantii kaotab kehtivuse, kui toodet on
kahjustatud, asjatundmatult kasutatud v&i valesti
hooldatud. Toote asjatundlikuks kasutamiseks
tuleb tapselt jérgida kaiki selles kasutusjuhendis
toodud juhiseid. Kindlasti tuleb véltida kasu-
tusviise ja toiminguid, mida kasutusjuhendis ei
soovitata véi mille eest hoiatatakse.

Toode on méeldud vaid isiklikuks kasutuseks

ja mitte drialaseks kasutuseks. Garantii kaotab
kehtivuse, kui toodet on valesti ja asjatundmatult
kasutatud, kui selle juures on rakendatud jGudu
véi selle juures labiviidud toiminguid ei teostanud
meie volitatud teenindusesindus.

Garantiijuhtumi menetlemine
Teie probleemi kiireks kéaitlemiseks jérgige palun
jérgnevaid juhiseid:
B Palun hoidke kaikige péringute jaoks
alles kassatiekk ja toote number
(IAN) 460168_2401, mis tdendab teie

ostu.

B Toote numbri leiate toote tiibisildilt, tootele
tehtud graveeringu néol, kasutusjuhendi
tiitellehelt (all vasakul) vai toote tagakiiljel
véi all olevalt kleebiselt.

B Kui tootel ilmnevad talitlusvead vai muud
puudused, vétke kdigepealt ihendust all-
toodud teenindusosakonnaga telefoni voi
e-posti feel.
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B Defektseks hinnatud toote saate seejérel
tasuta saata teile teavitatud teenindusa-
adressil, lisades ostudokumendi (kassatseki)
ja selgituse, milles puudus seisneb ning
millal see ilmnes.

Aadressilt www.lidl-service.com
saate alla laadida selle ja mitmeid
[=] teisi késiraamatuid, tootevideoid ja
paigaldustarkvara.

Selle QR-koodiga liigute otse Lidli teeninduse
lehele (www.lidl-service.com) ning saate toote
numbri (IAN) 460168_2401 sisestamisega

avada oma kasutusjuhendi.

Teenindus

(EE) Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-post: kompernass@lidl.ee

[IAN 460168_2401 |

Importija
Palun arvestage, et allolev aadress ei ole

teeninduse aadress. Vétke kdigepealt thendust
nimetatud teenindusettevéttega.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSAMAA

www.kompernass.com
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levads

Apsveicam jis ar jaunas ierices iegadil

Veicot 3o pirkumu, jis sava Tpasuma esat ieguvis
modernu un augstvérfigu produktu. Lieto3anas
paméciba ir 3& produkta sastavdala. Ta satur
svarigus noradijumus par drosiby, ierices lietodanu
un likvid&sanu. Pirms produkta lietosanas izlasiet
visus lietosanas un drosibas noradijumus. Lietojiet
30 produktu tikai atbilsfigi sniegtajam aprakstam
un noraditajam izmanto$anas sféram. Nododot
ierici lietosana citiem, iedodiet lidzi ari visus ierices
dokumentus.

Noteikumiem atbilstigs
lietojums

Siierice ir paredzéta vienigi partikas produktu
varidanai taukos privatd majsaimnieciba. S ierice
ir paredzéta vienigi lietosanai privatas maj-
saimniecibas. Neizmantojiet ierici komercidliem
mérkiem.
Lietojiet ierici tikai sausas telpas, nekad neizman-
tojiet to arpus telpam.
/\ BRIDINAJUMS!
Apdraudéjumes, ierici lietojot neat-
bilstigi noteikumiem!
lerici lietojot neatbilstigi noteikumiem un/vai
izmantojot neparedzétiem mérkiem, ta var radit
apdraudéjumu.
> |zmantojiet ierici vienigi atbilstigi paredzéta-
jam mérkim.
> levérojiet 3aja lieto3anas pamaciba apraksti-
tas darbibas.

16 Lv

@ levéribai

> Lietojot ierici neatbilstigi noteikumiem un/
vai izmantojot neparedzétiem mérkiem, ta
var radit apdraudé&jumu. Izmantojiet ierici
vienigi atbilstigi noteikumiem. levérojiet $aja
lietoSanas pamaciba apraksfitas darbibas.
Jebkadas prasibas saisfiba ar bojajumiem,
kas radusies, izmantojot ierici neatbilsfigi
noteikumiem, nelietprafigi veicot ierices
remontu, izdarot iericé neatlautas izmainas
vai uzstadot taja raZotdja neapstiprindtas
rezerves dalas, tiek noraiditas. Risku uzne-
mas vienigi ierices liefotdis.

Piegades komplekts
Standarta variantd ierice tiek piegadata talak
noraditaja komplektacija:

® neriséjo3a terauda taukvares katls

® 3 taukvares sieti

® 2 rokturi

® lietoSanas pamaciba

1) Iznemiet visas ierices dalas un lietosanas

pamacibu no kartona iepakojuma.

2) Nonemiet no ierices visu iepakojuma mate-
riglu un uzlimes, ja tadas ir.

@ levéribai

> Parbaudiet, vai ir piegadati visi ierices kom-
ponenti un vai tiem nav redzamu bojdjumu.

> Ja kada komponenta trikst vai kads kom-
ponents ir bojats neizturiga iepakojuma dé|
vai transportédanas laikd, zvaniet uz servisa
palidzibas talruni (sk. nodalu Serviss).
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lerices apraksts/
piederumi

Lodzin$

Pastavigais metdla filtrs
Taukvares siets (lielais)
Taukvares trauks

Véka atblok&sanas tausting
Kabela uztidanas ietvars
Temperatiras regulators
leslegdanas/izslégianas sledzis
Kontrollampina ,Ready”
Kontrollampina ,Power”

Rokturis

POB00000000CC

Taukvares sieti (mazie)

Izmantotas bridindjuma
norades un simboli

Saja lieto3anas instrukcija, uz iepakojuma un uz
ierices tiek izmantotas 3adas bridingjuma nora-
des un simboli (ja attiecinams):

BISTAMI! Bridingjuma norade ar 3o
simbolu un signalvardu ,BISTAMI” ap-
A zimé tilitéju apdraudéjuma situdciju,
kuru nenovérsot, iestasies nave vai tiks
giti smagas pakdpes miesas bojajumi.

BRIDINAJUMS! Bridingjuma no-
rade ar 3o simbolu un signalvardu
Q ,BRIDINAJUMS" apzimé iesp&jamu
apdraudéjuma situaciju, kuru neno-
vér$ot, var iestaties nave vai tikt goti
smagas pakapes miesas bojajumi.

IEVEROT PIESARDZIBU! Bridi-
najuma norade ar 3o simbolu un
signalvardu ,|[EVEROT PIESARDZIBU”
A apzimé iesp&jamu apdraudéjuma
situdciju, kuru nenovérsot, var tikt goti

nenozimigi vai vidéjas pakdpes miesas

bojajumi.

UZMANIBU! Bridingjuma norade
ar 3o simbolu un signélvardu ,UZMA-
NIBU” apzimé iesp&jamu situdciju,
kuru nenoversot, var tikt nodarits mate-
rialais kaitgjums.

orade ,levéeribai” apzimé papildu in-
Norade ,levéribai” ap papild
formaciju, kas atvieglo darbu ar ierici.

Mainstrava/-spriegums
Izlasiet instrukciju.

Visas saskarei ar partikas produktiem
paredzétas ierices sastavdalas ir parti-
kas produktiem nekaifigas.

® d EBle ©

Neiegremdét tdeni!

Tehniskie parametri

Tikla spriegums 230V ~, 50 Hz
Nominala jauda 2000 W

Maks. iepildamais ellas L
daudaums apm. 4 litri
Maks. iepildémais cietu apm. 3,5 kg

taukvielu daudzums

Lv 17
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Drosibas noradijumi

A\ STRAVAS TRIECIENA RISKS

m Raugiet, lai ierices darbibas laika fikla kabelis nek|tu slapjs vai
mitrs. |zvietojiet kabeli 1@, lai to nevarétu iespiest vai citadi bojat.

m Pieslédziet ierici pie tikla kontaktligzdas, kura fikla spriegums ir
230V ~, 50 Hz. Ja tiek bojats s ierices fikla piesleguma vads,
razotajam vai ta pilnvarotam klientu apkalpo$anas centram, vai
personai ar lidzigu kvalifikaciju tas ir jGnomaina, lai novérstu ap-
draudéjumu rasanos.

Nekad neiegremdéjiet Gdeni vadibas/apsildes elementu un
korpusu ar fikla vadu un nemazgajiet §is detalas ari zem teko3a
gdens.

/A BRIDINAJUMS! SAVAINOJUMU GUSANAS RISKS!

m So ierici nedrikst lietot bérmi vecuma no 0 lidz 8 gadiem. So ierici
var lietot bérmi no 8 gadu vecuma, ja tos pastavigi uzrauga. So
ierici drikst lietot personas ar pazeminatam fiziskajam, sensorajam
vai mentalajam spé&jam vai personas, kuram ir nepietiekama piere-
dze un/vai zind3anas, ja tas ierici lieto citu personu uzraudziba un
ir tikudas instruétas par drosu ierices lieto§anu un saprot ar to saisti-
tos iesp&jamos apdraudéjumus.

m lerice un piesléeguma vads ir jasarga no bérniem, kas ir jaunaki par
8 gadiem.

Bérni nedrikst veikt lietotajam paredzéto ierices tiri$anu un apkopi.
Nodrosiniet, lai ierice bitu stabili novietota.

Bérni nedrikst ar ierici rotalaties.

Ja ierice ir nokritusi vai bojata, to vairs nedrikst darbinat. Nododiet
ierici parbaudei pie kvalificéta specialista, vajadzibas gadijuma
lddzot to salabot.
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Produktus varot taukos, no ierices izdalas karsti tvaiki, it ipasi tad,
kad nonem vaku. levérojiet drodu atstatumu lidz tvaikiem.

Parliecinieties, ka visas dalas ir pilnigi sausas, pirms taukvares katla
lejat ellu vai 3kidrus taukus. Citadi karsta ella vai karstie tauki sprak-
skes.

ROpigi nosusiniet visus partikas produktus, pirms tos liekat taukvares
katla. Citadi karsta ella vai karstie tauki sprakskeés.

Rikojieties uzmanigi ar saldétiem partikas produktiem. Nonemiet

visus ledus gabalinus. Jo vairak ledus bus palicis uz partikas pro-
duktiem, jo vairak sprakskes karsta ella vai karstie tauki.

Lieto$anas laika ierices dalas sakarst. Lai izvairitos no apdegumiem,
nepieskarieties tam.

Lai nepielautu karsta $kidruma iz§|akstisanos, novietojiet ierici stabila
stavokli, turot aiz rokturiem.

Nepielaujiet ellas un taukvielu izs|aksfisanos uz gridas. Paslidé$anas
risks!

lerices darbina$anai neizmantojiet @réju taimeri vai atsevisku attali-
natas darbibas sistemu.

/\ BRIDINAJUMS! UGUNSBISTAMIBA!

Nekad nekauséjiet tauku pikas taukvares katla. Kameér tauki vél
nebUs parklajusi sildelementu, tas jau sasniegs augstu temperaturu,
tapéc var tikt nodariti bojajumi sildelementam vai izcelties uguns-
gréks! leprieks izkauséjiet taukus katla vai tamlidziga trauka.
Nelietojiet ierici karstu virsmu tuvuma.

lerices darbibas laika nekad neatstajiet to bez uzraudzibas.

&UzmmmbuI Karsta virsmal
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Nekad nelietojiet deni, lai apdzéstu taukvares katlu!

Veci vai piesarnoti tauki vai ella parkarstot aizdegas pati no sevis.
Laikus nomainiet ellu vai taukus. Ugunsgréka gadijuma atvienojiet
fikla spraudni no kontaktligzdas un noslapéjiet degosos taukus vai
ellu ar kadu parklaju.

(D) UZMANIBU! IERICES BOJAJUMI!

Nekad neiepildiet taukus taukvares katla augstak par atzimi MAX
un mazak par atzimi MIN. Katru reizi ieslédzot taukvares katly,
raugiet, lai taja botu pietiekami daudz tauku vai ellas.

Nekad neieslédziet ierici, ja taja nav ellas vai skidru tauku. Citadi
ierice var parkarst.

Taukvares katls ir piemérots partikas produktu varisanai taukos.

Tas nav paredzéts skidrumu varidanai.

Pirms pirmreizéjas
lietosanas

B Pirms lietojat taukvares katlu pirmo reizi,
ladzu, kartigi nomazgdijiet atseviskas dajas
un ripigi nozavéjiet tas (skatiet nodalu
»TiriSana un kopsana”).

Gatavosana ar zemu
akrilamida saturu

Akrilamids, iesp&jams, ir vézi izraiso3a viela, kas
pastiprindti veidojas, reagéjot ar aminoskabém,
kad taukos tiek variti cieti saturodi partikas pro-
dukti. Temperatird, kas ir augstaka par 175 °C,
akrilamida veido$anas strauiji palielings.

Tadé| cieti saturo3us partikas produktus, piemé-
ram, fri kartupelus, ja iespé&jams, variet taukos
temperatird, kas neparsniedz 170 °C. Taukos
varamajam produktam jabit taukos novaritam
zeltaini dzeltena krasa, nevis tumsam vai bri-
nam. Tikai $dda gatavosana nodrosings zemu
akrilamida saturu.
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Varisana taukos

Saja taukvares katla ieteicams izmantot eflu vai
3kidros taukus, kas ir paredzéti taukvarei. Varat
lietot ari cietos taukvarei paredzétos taukus. Sai
sakara vispirms izlasiet nodalu ,, Cietie tauk-

vares tauki”.

Sagatavosanas

1) Novietojiet ierici uz horizontélas, lidzenas,
stabilas un karstumizturigas virsmas.

@ levéribai
> Ja gribat novietot taukvares katlu zem tvaika
nosicéja uz plits, nodrosiniet, lai plits butu
izslégta.
2) Lidz galam notiniet fikla kabeli no kabela
uzfisanas ietvara @.
3) Nospiediet vaka atblokésanas taustinu @.
Véks strauji atvérsies.
4) Iznemiet lauka taukvares sietus @ /(@ un

piestipriniet rokturus ) pie abiem mazajiem
taukvares sietiem @ un liela taukvares sieta

o:
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— Nedaudz saspiediet kopa roktura @
stienisus, lai turétajtapas bitu iesp&jams
no iek3puses iebidit taukvares sieta osas

0/@:

— Péc tam atbrivojiet kopa saspiestos rok-
tura @ stieniSus, lai turétdjtapas sniegtos
cauri osam:

— Pavelciet rokturi @ uz aizmuguri, lai tas
piegultu taukvares sieta @/@® malai:

— Rokturis @ tagad ir stingri nofikséts uz
taukvares sieta €/@.

— Tapat rikojieties ar paréjiem rokturiem.

@ levéribai

> |zmantojiet tikai tadas ellas vai taukus, kas ir
skaidri noraditi k& ,neputojosi” un ir piemé-
rofi produktu variganai taukos. So informa-
ciju afradisiet uz iepakojuma vai etiketes.

> Nekad nesajauciet dazadus tauku vai ellu
veidus! Putas var plist pari taukvares katla
malam.

5) Piepildiet sauso un tuk3o taukvares trauku
O ar elly, skidriem vai kausétiem taukiem
(apm. 4 | ellas vai apm. 3,5 kg cieto tauku).

@ levéribai

> Nekad neiepildiet taukus vai ellu taukvéres
katld @ augstak par MAX atzimi un nekad
mazak par MIN atzimi.

6) lespraudiet fikla spraudni kontaktligzda.
/\ BISTAMI!

> Tikla kabelis nedrikst nonakt saskaré ar
taukvares katla karstajam dalam. Elektriska
trieciena risks!

7) lelieciet taukvares sietu @ (vai mazo tauk-
vares sietu @) atpakal katla.

8) Aizveriet vaku.

Partikas produktu varisana
taukos

(D UZMANIBU!
> Nekad nedarbiniet taukvares katlu bez ellas
vai taukiem!

@ levéribai

> Lai varitu taukos partikas produktus, jos varat
iekaringt iericé vai nu lielo taukvares sietu
©, abus mazos taukvares sietus @ vai ari
tikai vienu no mazajiem taukvares sietiem
@®. Pieméra veida 3eit ir sniegts liela taukva-
res sieta € apraksts. Tiesi tapat rikojieties ar
mazajiem taukvares sietiem @.

1) leslédziet taukvéres katlu ar ieslégdanas/iz-
slegdanas slédzi @. ledegas kontrollampina
Power” .
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2) Pagrieziet temperatiras regulatoru @
vz vélamo temperatiru. Ella vai tauki tiks
uzkarséti lidz vélamaijai temperatirai. Kad
iestalita temperatira ir sasniegta, iedegas
kontrollampina ,Ready” @.

@ levéribai

Pareiza taukvares temperatira ir noradita uz

taukos varama produkta iepakojuma vai nodala

”y

~Taukvares laiku tabula” 3aja lieto3anas
pamaciba. Aptuvenu priek3statu par to, kuri par-

tikas produkti kada temperatira javara taukos,
sniedz attéli taukvares katla priekspuseé:

Simbols | Partikas produkts | Temperatira
=3 Garneles 130 °C
@ Vistina 150 °C
W Fri kortuPe!i 170 °C
(svaigi)
Zivs 190 °C

Minétajam vértibam ir tikai orient&joss raksturs.

Temperatira atkariba no produkta ipadibam un

personigds gaumes var at3kirties!

/\ BRIDINAJUMS!
> Vaks un taukvares katls taukvares procesa
laika |oti sakarst. Tadé| taukvares procesa
laika pieskarieties tikai rokturiem! Apde-
gumu godanas risks! Vislabak lietojiet kar-
stumizturigus cimdus.

3) Nospiediet vaka atblokésanas taustinu @.

/\ BRIDINAJUMS!

> Uzmanieties, piepildot taukvares sietu @!
Tas ir loti karsts!
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4) |znemiet taukvares sietu €@ no taukvares

katla. lelieciet taukos varamo produktu sietd.
Taukvares sietu € ar taukos varamiem
produktiem drikst piepildit ne vairak ka

[idz atzimei MAX, kas redzama sieta @
iekSpusé, vai ar maks. 1 kg taukos varamo
produktu. Tomér vienmér nemiet véra ari
daudzumu, kads noradits uz taukos varama
produkta iepakojumal

5) Piesardzigi iegremdgijiet taukvéres sietu @

karstaja el|a vai taukos.

6) Aizveriet ierices vaku.

@ levéribai

> Caur lodzinu @ ierices véka var uzraudzit

taukvares procesu.

Cieti taukvares tauki

Lai nepielautu, ka tauki spraksk un ierice klust pa-
rak karsta, lietojot cietos taukvares taukus, veiciet
3adus piesardzibas pasakumus:

Izmantojot svaigus taukus, vispirms tauku
pikas léni izkausgjiet uz I&nas uguns parasta
katla. Uzmanigi ielejiet izkausétos taukus
taukvares katla. Tikai péc tam iespraudiet
fikla spraudni un ieslédziet taukvares katlu.

Péc lietodanas glabaijiet taukvares katlu ar
atkal sacietéjuiajiem taukiem istabas tem-
peratura.

Ja tauki ir parak auksti, tie atkartotas kause-
3anas laika var spraksket! Lai to nepielauty,
ieduriet ar koka vai plastmasas nijinu dazus
caurumus atkal sacietéjusajos taukos. Pievér-
siet uzmanibu tam, lai taukvares trauka @
parklajums netiktu bojats!

Lai izkausétu taukus, ieslédziet ierici ar ie-
slegdanas/izslégsanas sledzi @ un pagrie-
ziet temperatiras regulatoru @ vz 130 °C.
ledegsies kontrollampina ,Power” .
Gaidiet, lidz visi tauki ir izkususi. Saja laika
kontrollampina ,Ready” @ var ik pa bridim
iedegties un atkal nodzist. Vélamo taukvares
temperatiru iestatiet tikai péc tam, kad visi
tauki ir izkususi.
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Péc produktu varisanas
taukos
/\ BRIDINAJUMS!

> Nekad neaiztieciet taukvares sietu € péc
produktu varisanas taukos. Tas ir |ofi karsts!
Iznemiet taukvares sietu € no katla, turot to
tikai aiz rokturiem @!

1) Kad taukos véramais produkts ir gatavs,
nospiediet vaka atblok&danas taustinu @,
lai vaks atvértos.

2) Paceliet taukvéres sietu @ un uzkariniet
to uz ierices malas, lai liekie tauki varétu
nopilét.

3) Nospiediet ieslégianas/izslégdanas slédzi
0. Taukvares katls tagad ir izslegts. Atvieno-
jiet fikla kontaktspraudni no kontaktligzdas.

4) Kad liekas taukvielas no taukos varitajiem
produktiem ir nopilgjusas, uzmanigi iznemiet
taukvares sietu € no taukvares katla.

5) lelieciet taukos varitos produktus trauka vai
sieta (ieklajiet taja taukus uzsicodu papira
dvielit).

Ja taukvares katlu lietojat neregulari, ellu péc
atdzidanas ieteicams uzglabét ciedi noslégtas
pudelés vai citos taukvares traukos, vislabak le-
dusskapi vai citd vésa vieta. Piepildiet pudeles ar
ellu, izmantojot smalku sietu, lai no ellas atdalitu
partikas produktu dalinas.

Taukvares tauku

L3
nomaina
Mainiet ellu tikai tad, kad i ir pilnigi atdzisusi.
Cietajiem taukiem vél jabat skidriem, lai tos
varétu izliet.

1) Nospiediet vaka atbloké3anas taustinu @
un nonemiet vaku (skatiet nodalu , TirisSana
un kopsana”).

2) Iznemiet taukvares sietu @.

3) Satveriet ierici aiz sanu rokturiem un pa
vienu stiri ielejiet ellu vai taukus piemérotos
traukos, pieméram, pudelés. Tomér vislabak
$im nolGkam izmantojiet piltuvi.

@ levéribai

> Katrd pagasta vai pilséta var bt speka
atdkiriga partikas ellu vai tauku utilizé3anas
kartiba. BiezZi ir aizliegts 3adas ellas vai tau-
kus utilizet parastajos sadzives atkritumos.
Lodzu, noskaidrojiet sava pagasta vai pilsé-
tas parvaldé par utilizécijas iespgjam.

4) Kartigi izfiriet visas taukvares katla dalas
k&, aprakstits nodala , TiriSana un kop-
sana”.

5) lepildiet taukvares katla svaigu ellu vai tau-
kus, ka apraksfits nodalé ,,Produktu vari-
$ana taukos”.

Tirisana un kopsana
A\ BISTAMI!

> Pirms firdt ierici, vienmér atvienojiet fikla
spraudni no fikla kontaktligzdas.

lerici vai tas atseviskas dalas nekada gadi-

juma nedrikst iegremdaét 3kidrumos! Sadi
var rasties draudi dzivibai no elekriska trieciena
un ierice var fikt bojata.

/\ BRIDINAJUMS!

> Pirms firisanas |aujiet iericei vispirms atdzist.

(D UZMANIBU!

> Neizmantojiet detalu firianai kodigus vai
abrazivus firianas lidzek|us/materidlus, pie-
méram, abrazivo pieninu vai katlu berzamo
sokli no térauda stieplém. Tie var sabojat
ierices virsmul

Lai firit bitu vieglak, izjauciet taukvares katlu pa
dalam:
1) Atveriet ierices vaku. Spiediet ar stientti
vai tamlidzigu priekdmetu caurumos uz
Sarniru stipringjumiem ierices aizmuguré
un vienlaikus velciet ierices vaku uz
augsu ard no sarniru stipringjumiem:
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2) Iznemiet taukvares sietu @ (vai mazos
taukvares sietus B).

B Taukvares sietus @/@ var mazgat trauku
mazgdjama masing. Tie ir pieméroti mazga-
3anai trauku masing. Sim mérkim nonemiet

rokturus @.

B Nomazgaiiet rokturus @ silta ddeni, kam
pievienots saudzigas iedarbibas trauku
mazgdjamais lidzeklis. Péc tam noskalojiet
[idzekla paliekas ar firv Gdeni.

B Nofiriet korpusu un taukvares trauku @
ar mitru lupatinu. Vajadzibas gadijuma
uzlejiet uz lupatinas saudzigas iedarbibas
trauku mazgajamo lidzekli. Péc tam kartigi
noslaukiet ierici vélreiz tikai ar ddent samit-
ringtu lupatinu, lai taukvares trauka @ vairs
nebitu mazgajama lidzekla palieku. Karfigi
nozavéjiet korpusu un taukvares trauku @.

B Nomazgdijiet ierices vaku silta deni, kam
pievienots saudzigas iedarbibas trauku
mazgajamais lidzeklis. Péc tam noskalojiet
[idzekla paliekas ar firv Gdeni. Kartigi noza-
véjiet ierices vaku un nostatiet to vertikali uz
malas, lai varétu notecét vél vaka iek3pusé
palikudais Gdens.
levérojiet, ka vakam pirms atkartotas lietoda-
nas ir jabut pilnigi sausam!

3) Visas dalas pirms ierices saliksanas kartigi
nozavéjiet.
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Uzglabdasana

1) Paceliet vai nesiet ierici aiz sanu rokturiem,
kas atrodas pie korpusa.

2) Tikla kabeli aptiniet apkart kabela uzfisanas
ietvaram @ ierices aizmuguré un nofikséjiet
ar kabela sastiprinataju.

3) Uzglabaijiet ierici ar noslégtu ierices vaku.
Sadi taukvares katla iek$puse paliks fira un
taja neieklus putekli.

Padomi

Pasu gatavoti fri kartupeli

B Kartupeliem, kas ir paredzéti varidanai
taukos, vajadzétu bt nebojatiem un bez
asniem.

B Varidanai taukos vajadzétu izmantot ,mil-
taini varamas” vai ,drizak cieti novaramas”
kartupelu 3kirnes.

B Péc nomizo3anas sasmalciniet kartupelus
atbilstosi vélamajai pagatavosanai (salmi-
nos vai ripas).

B Pirms turpmakas gatavo3anas iemérciet
kartupelus apméram uz vienu stundu Gdeni.
Sadi tiek atdalita daja cukura, kas ir viens
no akrilamida veido3anas izejmaterialiem.

B laujiet kartupeliem kartigi noZat.
B Pastaisitos fri kartupelus vienmér variet
taukos divreiz:

— vispirms 10-14 mindtes apm. 150 °C,
tad 3-4 mindtes 170 °C atkariba no
vélamas brinuma pakapes.

B Dzili sasaldétie fri kartupeli ir ieprieks variti
un tadé| javara taukos tikai vienreiz. levéro-
jiet instrukeijas uz iepakojuma.

B Mazos taukvares sietus @ var piepildit lidz
atzimei MAX ar aptuveni 400-450 g, lielo
taukvares sietu @ ar aptuveni 850-900 g
dzili sasaldéto fri kartupelu.
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Dzili sasaldéti produkti

Dzili sasaldéti taukos varamie produkti (no -16
[idz -18 °C) ievérojami atdzesé ellu vai taukus,
lidz ar to neapcepas pietiekami atri, un tadél,
iespéjams, uzsic parak daudz ellas vai tauku.
Lai to nepielautu, rikojieties 3adi:

B Nevariet taukos lielu produktu daudzumu
vienad reizé. Taukos véramos produktus drikst
iepildit ne vairak ka lidz atzimei MAX tauk-
vares sieta @ (vai mazo taukvares sietu (B)
iek3pusé.

B Karséjiet ellu vismaz 15 mindtes, pirms ievieto-
jat taja taukos varamos produktus.

B [estatiet temperatiras regulatoru QO uz
temperatiru, kada noradita $aja lietosanas
pamaciba vai uz taukos vardmo produktu
iepakojuma.

B Vislabak |aujiet dzili sasaldétiem produktiem
pirms varianas taukos atkust istabas tem-
peratord. Atdaliet tik daudz ledus un Gdens,
cik iesp&jams, pirms liekat taukos varédmos
produktus taukvares katla.

B Lieciet faukos varamos produktus taukvéres
katla péc iespéjas 1&ni un piesardzigi, jo
dzili sasaldéti produkti karstajai ellai vai
taukiem var pék3ni un spécigi likt burbulot.

Ka izvairities no nevélamas

3 ~
plegarsas
Dazi partikas produkti, it pasi zivis, véroties tau-
kos, izdala Zkidrumu. Sis 3kidrums sakrgjas tauk-
vares ella vai taukos un var ietekmét nakama,
taja pada ella vai taukos karséta taukos varama
produkta smarzu un garsu.
Lai atkal iegiitu garias zind neitralu el|u vai
taukus, rikojieties 3adi:

B Sokarsgjiet ellu vai taukus lidz apméram
150 °C un ielieciet taukvares sieta @ (vai
mazajos taukvares sietos @) divas planas
maizes 3kéles vai paris mazus pétersilu
zarinus.

B legremdsiiet taukvares sietu @ (vai mazos
taukvares sietus B) taukos un aizveriet
vaku.

B Pagaidiet, lidz ella vai tauki vairs neburbulo,
un iznemiet maizi vai pétersilus ar putu
karoti. Tagad ellai vai taukiem atkal ir neit-
rdla garda.

Veseligs uzturs

Uztura zinatnieki iesaka izmantot augu ellas

un taukus, kas satur nepiesatinatas taukskabes

(pieméram, linolskabi). Tomér §is ellas un tauki

zaudé savas pozifivas ipasibas atrak neka citi un

tade| ir biezak j@nomaina.

levérojiet 3adus noradijumus:

B Nomainiet ellu vai taukus regulari. Ja tauk-
vares katla galvenokart gatavojat fri kartu-
pelus un péc katras lietodanas reizes ellu vai
taukus izkasat, varat tos izmantot no 10 lidz
12 reizém.

B Tomér neizmantojiet to padu ellu vai taukus
ilgak par sesiem ménesiem. Lodzu, vienmér
ievérojiet ari instrukcijas uz iepakojuma.

B Ja galvenokart taukos varat proteinus saturo-
3us partikas produktus, pieméram, galu vai
zivi, parasti ella vai tauki nav izmantojami
tik ilgi.

B Nejauciet kopa svaigu ellu ar jau lietotu.

B Nomainiet ellu vai taukus, ja tie karsé3anas
laika puto, ir ar izteiktu gardu vai rada
smaku, vai tad, ja tie klust tumsi un/vai iegist
sirupam lidzigu konsistenci.
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Taukvares laiku tabula

Tabula sniegti pieméri, kuri partikas produkti kada temperatira javara taukos un cik ilgs taukvares
laiks tiem nepiecieSams. Gadijuma, ja instrukcijas uz taukos vérama produkta iepakojuma no 3is
tabulas atkiras, l6dzvu, ievérojiet instrukcijas, kas dotas uz iepakojuma.

Partikas produkts leteicamais Temperatora Laiks minotés
daudzums (apm.)
Frikadeles (saldétas) 300 g-1000g 150 °C 3-7
Cokgelos karbonddes 300 g-1000 g 150 °C 15-20
(panétas)
Gabalos sadalfa visfina 300 g-1000 g 150 °C 10-18
(lieli gabali)
Gabalos sadalita vistina o
(mazi/vidsii gabali 300 g-1000 g 150 °C 15-25
Fri kartupeli (svaigi) 300 g-850/900 g 150 °C/170 °C 10-14 /3-4
Fri kartupeli (salda) 300g-850/900g | ‘SKafietraZoldia | skatiet raZofdja
sniegto informaciju | sniegto informaciju
Garneles (svaigas) 300 g-1000g 130 °C 3-7
Sénes 300 g-800¢g 170-190 °C 5-6

> lespé&jamas nelielas temperatiras novirzes gradu vérfibas. Tabula noraditas vérfibas ir oriente-

josas. Laiki var atkirties atkariba no partikas produkta veida.

> Taukvares sietu @ (vai mazos taukvares sietus @) drikst piepildit ar taukos véramiem produk-

tiem ne vairdk ka lidz atzimei MAX, kas redzama sieta iekSpusé.

K

Umju novérsana

vai

lerice nedarbojas.

Kontrollampina
.Power” D nedeg. |Nostradajusi aizsardziba pret

PROBLEMA IESPEJAMAIS IEMESLS IESPEJAMIE RISINAJUMI
lerice nav savienota ar fikla kon- . .
) Savienojiet ierici ar kontaktligzdu.
taktligzdu.

lerice ir bojata.

Veérsieties servisa.

3anas sledzis @.

Nav nospiests ieslégianas/izslég-

lesledziet ieslégianas/izsleégsanas

sledzi @.

Izslédziet ierici ar ieslégdanas/izslégia-
nas slédzi @ un atvienojiet fikla kontakt-

,Ready” @ nedeg. | tauku temperatira.

parkarsanu. spraudni no kontaktligzdas. Nogaidiet,
[idz ierice ir atdzisusi.
Kontrollampina Vél nav sasniegta iestafita ellas/ | Pagaidiet dazas minites, lidz ir sa-

sniegta vélama temperatira.

Ja trauc&jumus neizdodas novérst, izpildot noraditas problému novérsanas darbibas, vai tiek konsta-
téti cita veida traucéjumi, vérsieties raZotdja servisa.
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Utilizacija
lerices likvidésana

Blakus redzamais simbols ar parsvit-
rotu atkritumu tvertni uz riteniiem
nozimé, ka uz 3o ierici attiecas
Direkfiva 2012/19/EU. Saja direk-
fiva ir noradits, ka péc ierices deriguma termina
beigam to nedrikst izmest kopa ar parastajiem
sadzives atkritumiem, bet gan janodod speciali
izveidotos savak3anas punktos, parstrades cen-
tros vai atkritumu likvidé$anas uznémumos.
Silikvidésana ir bezmaksas pakalpo-
jums. Saudzéjiet apkartéjo vidi un vei-
ciet likvidésanu atbilstosi noteikumiem.
Ja josu nolietotd ierice satur personas datus,
jusu atbildiba ir tos dzést, pirms nododat ierici

atpakal.

A
lepakojuma utilizésana

%@ dzibas prasibam un utilizé3anas
iespéjas, tapéc tos var parstradat

atkartoti. Atbrivojieties no iepakojuma materia-
liem, kas vairs nav nepiecie3ami, saskana ar
vietgjiem speka eso3ajiem noteikumiem.

Informaciju par nolietota izstrada-
juma likvidé$anu varat sanemt sava
pagasta parvaldé vai pilsétas pas-

valdiba.

lepakojuma materidli ir izvéleti,
nemot véra to atbilstibu vides aizsar-

lepakojumu likvidéjiet atbilstosi vides
b aizsardzibas prasibam. Nemiet véra
uz dazadajiem iepakojuma materia-
a liem izvietotos mark&jumus un saski-
rojiet tos atbilsto3i Siem markéju-
miem. lepakojuma materidli ir markéti ar
saisingjumiem (a) un cipariem (b), un tiem ir
3ada nozime: 1-7: plastmasa, 20-22: papirs un

kartons, 80-98: kompozitmateriali.

Uznémuma «KompernaB
Handels GmbH» garantija

Loti cientta kliente, augsti godatais klient!

Sai iericei jos sanemat 3 gadu garantiju, sakot ar
pirkuma datumu. Saija iericé konstatgjot defektus,
jums ir likumigas tiesibas vérsties ar prasibu pie
ierices

pardevéja. Sis likumigas tiesibas misu turpmak
aprakstitd garantija nekada veida neierobezo.

Garantijas nosacijumi

Garantija sakas spéka, sakot ar pirkuma datumu.
Lodzvu, saglabaijiet pirkuma ¢eku. Tas bis nepie-
cie3ams ka pirkumu apliecino3s dokuments.

Ja tris gadu laika kops §is ierices pirkuma datuma
iericé tiks konstatéts materiala vai razodanas
defekts, produktam - péc misu izvéles - tiks
veikts bezmaksas remonts, produkts tiks aizstats
ar jaunu produktu vai jums tiks atgriezta pirkuma
summa. Lai sanemtu 3o garantijas pakalpo-

jumu, ierice, kurai tris gadu laika tiek konstatéts
defekts, kopa ar pirkuma &eku ir jGiesniedz misu
uznémuma, pievienojot isu konstatéta defekta
aprakstu un kad tas ir konstatéts.

Ja uz 30 defektu attieksies misu garantija, jis sa-
nemsiet atpakal salabotu vai ari jaunu produktu.
Péc produkta saremontédanas vai nomainas
datuma garantijas darbibas periods nesakas no
jauna.

Garantijas laiks un likuma noteikto
reklamaciju iesniegSana saistiba ar
produkta kvalitati

Sniedzot garantijas pakalpojumu, garantijas
darbibas laiks nepagarings. Tas attiecas ari uz
nomainitam un salabotam detalam. Ja bojgjumi
vai defekti iericg jau ir bijusi pirkuma bridi, par
tiem jGzino uzreiz péc produkta izpakosanas.
Garantijas darbibas laikam beidzoties, visi
remonta darbi tiks veikti par maksu.
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Garantijas pakalpojuma apjoms
lerice ir izgatavota atbilstosi visstingrakajam
kvalitates prasibam un pirms piegades klientam
ropigi parbaudita.

Garantijas pakalpojums attiecas uz materiala
vai razo3anas defektiem. ST garantija neattiecas
uz produkta sastavdalam, kas ir paklautas do-
biskam nolietojumam un tapéc var tikt uzskatitas
par dilstodam detaldm, vai uz trauslu un plistou
detalu, pieméram, slédzu vai no stikla izgatavotu
detalu bojajumiem.

Garantija beidzas bridi, kad produktam tiek
nodariti bojajumi, tas tiek lietots vai tam tiek
veikta apkope neatbilstosi paredzétajiem noteiku-
miem. Lai garantétu pareizu produkta lietodanu,
ir jaievéro visi lietoSanas pamaciba ietvertie
noradijumi. Obligati jGizvairas no tadiem lietosa-
nas mérkiem un darbibam, no kuram lieto3anas
pamaciba produkta lietotdjam tiek ieteikts attu-
réties vai par kuru veikianu vin pamaciba tiek
bridinats.

Produkts ir paredzéts tikai privatai lietosanai, un
tas nav paredzéts komercidlai lietoanai. Rikojo-
ties ar ierici pretéji apraksfitajiem izmantosanas
mérkiem vai lietojot to neatbilsto3i noteikumiem,
iedarbojoties uz ierici ar speku un atverot tas
korpusu (iznemot, ja to ir darijusi misu pilnvaro-
tas servisa filiales darbinieki), garantija zaude
savu spéeku.

Procedira garantijas iestasanas
gadijuma
Lai nodrogingtu atru jisu pieprasijuma apstradi,
ladzu, sekojiet $im noradém:
B Saistiba ar visu veidu pieprasijumiem,
|adzu, sagatavojiet preces numuru
(IAN) 460168_2401 un pirkuma &eku ka

pirkumu apliecino$u dokumentu.

B Preces numurs ir noradits produkta tehnisko
datu plaksnité, gravéjuma uz produkta, lieto-
$anas pamacibas titullapa (apaksa kreisaja
pusé) vai uzlimg, kas pieliméta produkta
aizmuguré vai apak3puseé.
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B Konstatéjot ar ierices funkciju darbibu saisti-
tus defektus vai cita veida defektus, vispirms
sazinieties ar pazinoto servisa centru, zva-
not pa talruni vai rakstot e-pastu.

B Péc tam produkty, kas ir fikséts ka bojats,
klat pievienojot pirkumu apliecinodu doku-
mentu (pirkuma &eku) un aprakstot konsta-
teto defektu, ka ari noradot ta konstatésanas
laiku, jUs varat bez maksas nosofit uz musu
pazinoto servisa adresi.

Vietné www.lidl-service.com us
¥ | varat lejupieladat So un vél dau-
dzas citas rokasgramatas, vide-
= omaterialus par produktiem un

R ONEINE
Ar 30 QR kodu jus uzreiz varat atvért veikala Lidl
servisa lapu (www.lidlservice.com) un, ievadot

preces numuru (IAN) 460168_2401, atvert

savu lietosanas pamacibu.

instalGcijas programmatiras.

Serviss

(V) Serviss Lettlannd
Talr.: 80005808
E-pasts: kompernass@lidl.lv

[1AN 460168_2401 |

Importéetajs
Lodzu, ievérojiet, ka turpmak noradita adrese

nav servisa adrese. Vispirms sazinieties ar pazi-
noto servisa centru.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VACIJA

www.komperncss‘com
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates!

Sie haben sich damit fir ein modernes und
hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedie-
nungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes.
Sie enthélt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor
der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-
und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemadbBe
Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Frittieren
von Lebensmitteln im privaten Haushalt kon-
zipiert. Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fur die
Benutzung in privaten Haushalten bestimmt.
Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Benutzen Sie das Gerdt nur in trockenen RGumen
und verwenden Sie es niemals im Freien.

/A WARNUNG!
Gefahr durch nicht bestimmungs-
gemdéBe Verwendung!

Von dem Gerdt kdnnen bei nicht bestimmungs-
gemdaBer Verwendung und/oder andersartiger
Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerét ausschlieBlich bestimmungs-
gemdf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschrie-
benen Vorgehensweisen einhalten.
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(® Hinweis

> Von dem Gerdt kdnnen bei nicht bestim-
mungsgeméfer Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.
Verwenden Sie das Gerdt ausschlieBBlich be-
stimmungsgemdB. Die in dieser Bedienungs-
anleitung beschriebenen Vorgehensweisen
einhalten. Anspriiche jeglicher Art wegen
Schéden aus nicht bestimmungsgeméafer
Verwendung, unsachgeméfen Reparaturen,
unerlaubt vorgenommenen Verdnderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatz-
teile sind ausgeschlossen. Das Risiko trégt
allein der Benutzer.

Lieferumfang
Das Gerét wird standardméiBBig mit folgenden
Komponenten geliefert:

® Edelstahl-Fritteuse

® 3 Frittierkdrbe

® 2 Haltegriffe

® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerétes und

die Bedienungsanleitung aus dem Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsma-
terial und eventuelle Aufkleber vom Geréit.

(@ Hinweis

> Priffen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit
und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder
Schédden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch Transport wenden Sie sich an
die Service-Hotline (siehe Kapitel Service).
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Geratebeschreibung/
Zubehor

POB600Q00O0000CC

Sichtfenster
Permanent-Metallfilter
Frittierkorb (grof)
Frittier-Behdlter
Entriegelungstaste Deckel
Kabelaufwicklung

Temperaturregler

Ein-/Ausschalter
Kontrollleuchte Ready
Kontrollleuchte Power
Haltegriff
Frittierkorbe (klein)

Verwendete Warn-
hinweise und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf
der Verpackung und dem Gerdt werden folgen-
de Warnhinweise und Symbole verwendet (falls

zutreffend):

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit

>

Dl e ©

=~

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,VORSICHT” kennzeichnet eine mdg-
liche Gefshrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, eine gering-
figige oder méBige Verletzung zur
Folge haben k&nnte.

ACHTUNG:! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
LACHTUNG" kennzeichnet eine
mégliche Situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, einen Sachschaden
zur Folge haben kénnte.

Hinweis: Ein Hinweis kennzeichnet
zusdtzliche Informationen, die den
Umgang mit dem Gerdt erleichtern.

Wechselstrom/-spannung
Bedienungsanleitung beachten

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.

A

diesem Symbol und dem Signalwort
,GEFAHR" kennzeichnet eine unmit-
telbar bevorstehende Geféhrdungs-
situation, die, wenn sie nicht vermie-
den wird, den Tod oder eine schwere
Verletzung zur Folge hat.

WARNUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
+WARNUNG" kennzeichnet eine
mdgliche Geféhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verletzung zur
Folge haben kénnte.

®

Nicht in Wasser tauchen!

Technische Daten

Netzspannung 230V ~, 50 Hz
Nennleistung 2000 W

Max. Einfillmenge Ol | ca. 4 Liter

Max. Einfilimenge ca. 3,5 kg

festes Fett

DE | AT | CH
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Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals nass
oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder
anderweitig beschadigt werden kann.

SchlieBBen Sie das Gerdt an eine Netzsteckdose mit einer Netz-
spannung von 230V ~, 50 Hz an.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

Tauchen Sie das Bedien-/Heizelement und das Gehéuse mit der
Netzleitung niemals unter Wasser und reinigen Sie diese Teile
auch nicht unter flieBendem Wasser.

/A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Dieses Gerdt darf nicht von Kindern im Alter zwischen O und 8 Jahren
benutzt werden. Dieses Gerét kann von Kindern ab 8 Jahren und
dariber benutzt werden, wenn sie stdndig beaufsichtigt werden.
Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
ziglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger als
8 Jahre fernzuhalten.

Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf nicht von
Kindern durchgefihrt werden.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
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m Falls das Gerét heruntergefallen oder beschadigt ist, dirfen Sie es
nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerét von qualifizier-
tem Fachpersonal Gberprifen und gegebenenfalls reparieren.

m Wahrend des Frittiervorgangs wird hei3er Dampf freigesetzt, ins-
besondere wenn Sie den Deckel &ffnen. Halten Sie einen sicheren
Abstand zum Dampf.

m Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollsténdig trocken sind, bevor Sie
Ol oder flissiges Fett in die Fritteuse geben. Heifes Ol oder heifes
Fett spritzt sonst.

m Trocknen Sie alle Lebensmittel sorgféltig ab, bevor Sie sie in die
Fritteuse geben. HeiBes Ol oder heies Fett spritzt sonst.

m Gehen Sie mit gefrorenen Lebensmitteln vorsichtig um. Entfernen
Sie alle Eissticke. Je mehr Eis sich noch an den Lebensmitteln be-
findet, umso mehr spritzt das heile Ol oder das heiBe Fett.

m Teile des Gerdtes werden wdahrend des Gebrauchs heif3. Berijhren
Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

m Stellen Sie das Gerét mit den Handgriffen in einer stabilen Lage
auf, um ein Verschitten der heif3en Flissigkeit zu vermeiden.

m Vermeiden Sie Ol- oder Fettspritzer auf dem Boden. Es besteht
Rutschgefahr!

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

m Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerdt zu betreiben.

m Schmelzen Sie Fettblécke niemals in der Fritteuse. Durch die hohe
Temperatur, die entsteht, solange das Fett noch nicht das Heizele-
ment bedeckt, kann das Heizelement besch&digt werden oder es

kommt zu einem Brand! Schmelzen Sie das Fett vorher in einem
Topf 0. A.

m Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Néhe von heif3en Oberfléchen.

m Lassen Sie das Gerdt wéhrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt.
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& Achtung! Heif3e Oberflachel!

Be
m

O

34

nutzen Sie niemals Wasser zum Loschen der Fritteuse!

Altes bzw. verschmutztes Fett oder Ol entziindet sich bei Uber-
hitzung von selbst. Wechseln Sie das Ol oder Fett rechtzeitig.

Im Brandfall Netzstecker ziehen und brennendes Fett oder Ol mit
einer Decke ersticken.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

Fillen Sie nie mehr Fett als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behdlter ein.
Achten Sie bei jedem Einschalten darauf, dass geniigend Fett
oder Ol in der Fritteuse ist.

Schalten Sie das Gerét niemals ein, wenn sich kein Ol oder flijssi-
ges Fett darin befindet. Ansonsten kann das Gerdét Gberhitzen.

Die Fritteuse ist nur zum Frittieren von Lebensmitteln geeignet. Sie
ist nicht fir das Kochen von Flussigkeiten konzipiert.
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Vor dem ersten Gebrauch

B Bevor Sie die Fritteuse zum ersten Mal
benutzen, reinigen Sie die einzelnen Teile
grindlich und trocknen Sie sie sorgféltig ab
(siehe Kapitel Reinigung und Pflege).

Acrylamidarme
Zubereitung

Acrylamid ist ein mdglicherweise krebserzeugen-
der Stoff, der beim Frittieren von stérkehaltigen
Lebensmitteln durch Reakfionen mit Aminoséuren
verstérkt gebildet wird. Bei Temperaturen von
mehr als 175 °C steigt die Bildung von Acryl-
amid sprunghaft an.

Frittieren Sie daher stérkehaltige Lebensmittel,
wie zum Beispiel Pommes frites, nach Méglich-
keit nicht mit einer Temperatur von ber 170 °C.
Das Frittiergut sollte nur goldgelb anstatt dunkel
oder braun frittiert werden. Nur so erreichen Sie
eine acrylamidarme Zubereitung.

Frittieren

Fir den Gebrauch in dieser Fritteuse empfehlen
wir Frittierd| oder flissiges Frittierfett. Sie kénnen
auch festes Frittierfett benutzen. Lesen Sie hierzu
erst das Kapitel Festes Frittierfett.

Vorbereitungen

1) Stellen Sie das Gerét auf eine waagerechte,
ebene, stabile und hitzebesténdige Ober-
flache.

(D Hinweis

> Wenn Sie die Fritteuse unter die Dunstab-
zugshaube auf den Herd stellen wollen,
achten Sie darauf, dass der Herd ausge-
schaltet ist.

2) Wickeln Sie das Netzkabel komplett von der

Kabelaufwicklung @.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel
©. Der Deckel springt auf.

4) Nehmen Sie die Frittierkdrbe €/@ heraus
und befestigen Sie die Haltegriffe @ an den
beiden kleinen Frittierkdrben @ und am
grofen Frittierkorb €:

— Driicken Sie die Stdbe des Haltegriffs

@ etwas zusammen, so dass sich die
Haltebolzen von innen in die Osen am

Frittierkorb @ /@ schieben lassen:

— Ldsen Sie dann die zusammengedriick-
ten Stéibe des Haltegriffs @, so dass die
Haltebolzen durch die Osen ragen:

— Ziehen Sie den Haltegriff @ nach hinten,
so dass dieser am Rand des Frittierkorbes

O/® anliegt:

DE | AT | CH 35



SILVERCREST'

— Der Haltegriff ( sitzt nun fest am Frittier-
korb ©/®.

— Verfahren Sie mit den weiteren Halte-
griffen genauso.

(® Hinweis

> Verwenden Sie nur Ole oder Fette, die
ausdriicklich als ,nicht schdumend” gekenn-
zeichnet und zum Frittieren geeignet sind.
Diese Information finden Sie auf der Verpa-
ckung oder dem Etikett.

> Vermischen Sie niemals verschiedene Fett-
oder Olsorten! Die Fritteuse kénnte iiber-
schdumen.

5) Befillen Sie den trockenen und leeren
Frittier-Behdlter @ mit O, flissigem oder
geschmolzenem Fett (ca. 4 | Ol oder ca.
3,5 kg festes Fett).

(® Hinweis

> Fillen Sie nie mehr Fett oder Ol als bis zur
MAX-Markierung und nie weniger als bis
zur MIN-Markierung in den Frittier-Behélter
O ein.

6) Stecken Sie den Netzstecker in die Steck-
dose.

/\ GEFAHR!

> Das Netzkabel darf nicht mit den heifen
Teilen der Fritteuse in Berihrung kommen.
Gefahr eines elektrischen Schlages!

7) Setzen Sie den Frittierkorb @ (oder die

kleinen Frittierkdrbe @) wieder ein.

8) SchlieBen Sie den Deckel.
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Lebensmittel frittieren
(D ACHTUNG!

> Betreiben Sie die Fritteuse niemals ohne Ol/
Fett!

® Hinweis

> Sie kdnnen entweder den grof3en Frittierkorb
©, beide kleinen Frittierkdrbe @ oder nur
einen der kleinen Frittierkérbe @ in das Ge-
rét einhdngen, um Lebensmittel zu frittieren.
Beispielhaft wird hier nur der grof3e Frittier-
korb @ beschrieben. Verfahren Sie mit den

kleinen Frittierkdrben @ genauso.

1) Schalten Sie die Fritteuse am Ein-/Ausschal-
ter @ ein. Die Kontrollleuchte Power (B
leuchtet auf.

2) Drehen Sie den Temperaturregler @ auf die
gewiinschte Temperatur. Das Ol oder Fett
wird auf die gewiinschte Temperatur erhitzt.
Ist die eingestellte Temperatur erreicht, leuch-
tet die Kontrollleuchte Ready @ auf.

(® Hinweis

Die korrekte Frittiertemperatur finden Sie auf der
Packung des Frittierguts oder im Kapitel Tabelle
Frittierzeiten in dieser Bedienungsanleitung.
Eine grobe Orientierung, welche Lebensmittel bei
welcher Temperatur frittiert werden sollten, ge-
ben lhnen die Abbildungen auf der Vorderseite
der Fritteuse:

Symbol Lebensmittel | Temperatur
__g\()\" Garnelen 130 °C
@ Hihnchen 150 °C
Pommes Frites o
@ (Frisch) 170°¢C
Fisch 190 °C
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Die genannten Werte sind nur Orientierungshil-
fen. Die Temperatur kann je nach Beschaffenheit
und persdnlichem Geschmack variieren!

/A WARNUNG!
> Der Deckel und die Fritteuse sind wéhrend
des Frittiervorganges sehr heif3. Fassen Sie
daher wahrend des Frittiervorganges nur die
Griffe an! Verbrennungsgefahr! Benutzen
Sie am besten Topfhandschuhe.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @.

/A WARNUNG!
> Seien Sie vorsichtig beim Befillen des
Frittierkorbes @! Dieser ist sehr heif3!

4) Nehmen Sie den Frittierkorb @ aus der
Fritteuse. Geben Sie das Frittiergut hinein.
Der Frittierkorb € darf dabei héchstens bis
zur Max-Markierung im Inneren des Frittier-
korbes € oder bis max. 1 kg mit Frittiergut
gefillt sein. Beachten Sie jedoch auch immer
die auf der Verpackung des Frittierguts ange-
gebene Frittiermenge!

5) Senken Sie den Frittierkorb € vorsichtig in
das heiBe Ol oder Fett ab.

6) SchlieBen Sie den Deckel.

@ Hinweis
» Durch das Sichtfenster @ im Geratedeckel
kénnen Sie den Frittiervorgang iiberwachen.

Festes Frittierfett

Um zu verhindern, dass das Fett spritzt und

das Gerdt zu heif wird, treffen Sie folgende
Vorsichtsmafinahmen, wenn Sie festes Frittierfett
benutzen:

B Bei Verwendung von frischem Fett, schmel-
zen Sie die Feftbldcke zundchst langsam
bei kleiner Hitze in einem normalen Topf.
Giefen Sie das geschmolzene Fett vorsich-
tig in die Fritteuse. Stecken Sie erst dann
den Netzstecker ein und schalten Sie die
Fritteuse ein.

B Nach Gebrauch bewahren Sie die Fritteuse
mit dem wieder erstarrten Fett bei Raumtem-
peratur auf.

M  Wenn das Fett zu kalt ist, kann es bei er-
neutem Schmelzen spritzen! Um dies zu
verhindern, stechen Sie mit einem Holz- oder
Plastikstab einige Lécher in das wieder fest
gewordene Fett. Achten Sie darauf, dass die
Beschichtung des Fritfier-Behdlters @ nicht
beschadigt wird!

B Um das Fett zu schmelzen, schalten Sie das
Gerdt am Ein-/Ausschalter @ an, und stel-
len Sie den Temperaturregler @ auf
130 °C. Die Kontrollleuchte Power @
leuchtet auf.

B Warten Sie, bis das gesamte Fett geschmol-
zen ist. Die Kontrollleuchte Ready @ kann
dabei immer wieder aufleuchten und erl-
schen. Stellen Sie erst dann die gewiinschte
Frittiertemperatur ein, wenn das gesamte
Fett geschmolzen ist.

Nach dem Frittieren
/\ WARNUNG!

> Fassen Sie niemals den Frittierkorb @ nach
dem Frittieren an. Dieser ist sehr heif3! He-
ben Sie den Frittierkorb € nur an den Halte-
griffen @ aus der Fritteuse!

1) Wenn das Frittiergut fertig ist, driicken Sie
die Entriegelungstaste Deckel @), so dass
der Deckel aufspringt.

2) Heben Sie den Frittierkorb @ an und han-
gen Sie ihn an den Rand des Gerdtes, so
dass iberschiissiges Fett abtropfen kann.

3) Driicken Sie den Ein-/Ausschalter @. Die
Fritteuse ist nun ausgeschaltet. Ziehen Sie
den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

4) Wenn das Frittiergut abgetropft ist, heben
Sie den Frittierkorb @ vorsichtig aus der
Fritteuse.

5) Geben Sie das Frittiergut in eine Schissel
oder ein Sieb (mit saugféhigem Kichenpa-
pier auslegen!).
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Wenn Sie die Fritteuse nicht regelméfig benut-
zen, empfiehlt es sich, das Ol nach dem Erkalten
in gut verschlossenen Flaschen oder anderen
Frittier-Behdltern, vorzugsweise im Kihlschrank
oder an einem anderen kithlen Ort aufzube-
wabhren. Befillen Sie die Flaschen durch ein
feines Sieb, um Nahrungspartikel aus dem Ol zu
entfernen.

Frittierfett wechseln

Wechseln Sie das Ol erst, wenn es véllig erkaltet
ist. Festes Fett muss gerade noch flissig sein, so
dass man es schijtten kann.

1) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel
© und nehmen Sie den Deckel ab (siehe
Kapitel Reinigung und Pflege).

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb @.

3) Fassen Sie das Gerdt an den seitlichen
Griffen an und gieBen Sie das Ol oder Fett
Uber eine der Ecken in geeignete Behélt-
nisse, zum Beispiel Flaschen. Benutzen Sie
dafir am Besten einen Trichter.

() Hinweis

> In jeder Gemeinde oder Stadt ist die Ent-
sorgung von Speisedlen oder -fetten anders
geregelt. Oft ist es nicht erlaubt, solche
Ole oder Fette im normalen Hausméll zu
entsorgen. Bitte informieren Sie sich bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung nach den
Entsorgungsmdglichkeiten.

4) Reinigen Sie alle Teile der Fritteuse grind-
lich, wie im Kapitel Reinigung und Pflege
beschrieben.

5) Fillen Sie frisches Ol oder Fett in die Fritteu-
se, wie im Kapitel Frittieren beschrieben.
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Reinigung und Pflege

/\ GEFAHR!
> Bevor Sie das Gerét reinigen, ziehen Sie
immer den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose.

Auf keinen Fall darf das Geréit oder Teile

davon in Flissigkeiten getaucht werden!
Hierdurch kann Lebensgefahr durch elektrischen
Schlag entstehen und das Gerdt beschédigt
werden.

/\ WARNUNG!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung erst
abkihlen.

(D ACHTUNG!

> Verwenden Sie zur Reinigung der Teile keine
gtzenden oder scheuernden Reinigungsmittel/
-materialien wie Scheuermilch oder Stahl-
wolle. Diese kénnen die Oberfléche des
Gerdtes beschadigen!

Zur einfachen Reinigung nehmen Sie die Fritteuse
auseinander:

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel. Driicken Sie
mit einem Stab o. A. in die Lécher an den
Scharnierhalterungen an der Riickseite des
Gerdtes und ziehen Sie den Gerédtedeckel
gleichzeitig nach oben aus den Scharnier-
halterungen heraus:

C | i 1 )
=k =
= =
— T — T
—/Y T —/Y T
——YD T—o ——YD T—o
—/Y T—O —Y T"T—O
—/ T—O —/ T—O
—Q T_—O — T"T_—O
—Y T —Y T

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb @ (oder die
kleinen Frittierkdrbe @).
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B Die Frittierkérbe @/@® konnen Sie in der
Spilmaschine reinigen. Sie sind spiilmaschi-
nengeeignet. Nehmen Sie hierfir jedoch die

Haltegriffe @ ab.

B Reinigen Sie die Haltegriffe @ in warmem
Wasser mit einem milden Spilmittel. Spilen
Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.

B Reinigen Sie das Gehduse und den Frittier-
Behdlter @ mit einem feuchten Tuch. Bei
Bedarf geben Sie ein mildes Spiilmittel auf
das Tuch. Wischen Sie danach mit einem
nur mit Wasser befeuchteten Tuch griindlich
nach, so dass keine Spilmittelreste mehr im
Frittier-Behdlter @ haften. Trocknen Sie das
Gehduse und den Frittier-Behdlter @ gut ab.

B Reinigen Sie den Gerdtedeckel in warmem
Wasser mit einem milden Spilmittel. Spilen
Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.
Trocknen Sie den Gerdtedeckel gut ab und
stellen Sie ihn aufrecht auf die Seite, so dass
noch im Inneren des Deckels verbliebenes
Wasser herauslaufen kann.
Achten Sie darauf, dass der Deckel vor einer
erneuten Benutzung vollsténdig trocken sein
muss!

3) Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammen-
bauen gut ab.

Lagerung

1) Heben oder tragen Sie das Gerdt mit Hilfe
der seitlichen Griffe am Gehduse.

2) Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabel-
aufwicklung @ an der Riickseite des Gerdtes
und fixieren Sie es mit dem Kabelclip.

3) Lagern Sie das Gerdt mit geschlossenem
Gerdtedeckel. So bleibt das Innere der
Fritteuse sauber und staubfrei.

Tipps

Pommes frites selbst gemacht

Kartoffeln, die zum Frittieren vorgesehen
sind, sollten einwandfrei und nicht ange-
keimt sein.

Zum Frittieren sollten ,mehligkochende”
oder ,vorwiegend festkochende” Kartoffel-
sorten verwendet werden.

Nach dem Schélen die Kartoffeln entspre-
chend der gewiinschten Zubereitung zerklei-
nern (Streifen oder Scheiben).

Wassern Sie die Kartoffeln vor der Weiter-
verwendung ca. eine Stunde. Dadurch wird
ein Teil des Zuckers, einem der Ausgangs-
produkte fiir die Bildung von Acrylamid,
herausgel&st.

Lassen Sie die Kartoffeln sorgféltig trocknen.

Frittieren Sie selbst gemachte Pommes frites

stets zweimal:

— erst 10-14 Minuten bei ca. 150 °C
dann 3-4 Minuten bei 170 °C, je nach

gewiinschten Brdunungsgrad.

Tiefgekishlte Pommes frites sind vorgekocht
und missen daher nur einmal frittiert wer-
den. Folgen Sie den Anweisungen auf der
Packung.

Die kleinen Frittierkdrbe @ kdnnen bis zur
Max-Markierung mit ca. 400-450 g, der
grof3e Frittierkorb €@ mit ca. 850-900 g

tiefgekihlten Pommes frites befillt werden.
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TiefkUhlkost

Tiefgekihltes Frittiergut (-16 bis -18 °C) kishlt das
Ol oder Fett erheblich ab, brat dadurch nicht
schnell genug an und nimmt daher méglicherwei-
se zu viel Ol oder Fett auf. Um dies zu vermei-
den, gehen Sie wie folgt vor:

B Frittieren Sie keine grofieren Mengen auf
einmal. Das Frittiergut darf maximal bis zur
Max-Markierung im Inneren des Frittierkor-

bes @ (oder die kleinen Frittierkdrbe @)

gefillt sein.

B Erhitzen Sie das Ol mindestens 15 Minuten,
bevor Sie das Frittiergut hineingeben.

B Stellen Sie den Temperaturregler @ auf
die in dieser Bedienungsanleitung oder auf
der Packung des Frittierguts angegebene
Temperatur.

B Vorzugsweise lassen Sie Tiefkihlkost vor
dem Frittieren bei Zimmertemperatur an-
tauen. Entfernen Sie so viel Eis und Wasser
wie méglich, bevor Sie das Frittiergut in die
Fritteuse geben.

B Geben Sie das Frittiergut méglichst langsam
und vorsichtig in die Fritteuse, da Tiefkiihlkost
das heiBe Ol oder Fett abrupt und heftig

zum Sprudeln bringen kann.

Wie Sie unerwinschten
Beigeschmack loswerden

Manche Nahrungsmittel, insbesondere Fisch,
geben beim Frittieren Flissigkeit ab. Diese Fliis-
sigkeiten sammeln sich im Frittierd| oder -fett an
und kdnnen den Geruch und Geschmack des
nachfolgenden, im gleichen Ol oder Fett erhitz-
ten Frittierguts beeintréichtigen.

Gehen Sie wie folgt vor, um wieder geschmack-

lich neutrales Ol oder Fett zu erhalten:

B Erhitzen Sie das Ol oder Fett auf ca. 150 °C
und geben Sie zwei diinne Scheiben Brot
oder ein paar kleine Zweige Petersilie in den
Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkérbe

®)
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B Senken Sie den Frittierkorb @ (oder die
kleinen Frittierkérbe @) in das Fett ab und
schlieBen Sie den Deckel.

B Warten Sie, bis das Ol oder Fett nicht mehr
sprudelt und entfernen Sie das Brot bzw. die
Petersilie mit einem Schaumlaffel. Das Ol
oder Fett ist nun wieder geschmacksneutral.

Gesunde Erndhrung

Ernéhrungswissenschaftler empfehlen die Ver-
wendung von pflanzlichen Olen und Fetten, die
ungesdittigte Fettséuren (z. B. Linolséure) ent-
halten. Allerdings verlieren diese Ole und Fette
ihre positiven Eigenschaften schneller als andere
Sorten und miissen daher 6fter ausgewechselt
werden.

Orientieren Sie sich an den folgenden Richtlinien:

B Wechseln Sie das Ol oder Fett regelmafig.
Wenn Sie mit der Fritteuse hauptséichlich
Pommes frites zubereiten und das Ol oder
Fett nach jedem Gebrauch durchseihen,
kénnen Sie es 10- bis 12-mal verwenden.

B Verwenden Sie das Ol oder Fett jedoch
nicht langer als sechs Monate. Beachten
Sie bitte auch stets die Anweisungen auf der
Verpackung.

B Generell lasst sich Ol oder Fett weniger lang
verwenden, wenn Sie hauptséchlich prote-
inhaltige Lebensmittel wie Fleisch oder Fisch
frittieren.

B Mischen Sie kein frisches Ol mit gebrauch-
tem.

B Wechseln Sie das Ol oder Fett, wenn es
beim Erhitzen schéumt, einen strengen Ge-
schmack oder Geruch entwickelt oder wenn
es dunkel wird und/oder eine sirupartige
Konsistenz entwickelt.
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Tabelle Frittierzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Temperatur frittiert werden missen
und wie viel Frittierzeit Sie dazu benétigen. Falls die Anweisungen auf der Verpackung des Frittierguts
von dieser Tabelle abweichen, folgen Sie bitte den Anweisungen auf der Verpackung.

Lebensmittel empfohlene Menge | Temperatur (ca.) Zeit in Minuten
Frikadelle (gefroren) 300g-1000g 150 °C 3-7
Schwelne.kote|eﬂs 300 g-1000 g 150 °C 1520
(paniert)
Hihnchenportionen R
(groBe Stiicke] 300g-1000g 150 °C 10-18
Hihnchenportionen 300 4-1000 150 °C 15-25
(Kleine/mittlere Sticke) 9- 9 -
Pommes frites (frisch) 300 g-850/900 g 150 °C/170 °C 10-14 /3-4
. sieche Angaben sieche Angaben
Pommes frites (gefroren) 300 g-850/900 g des Herstellers des Herstellers
Scampis (frisch) 300 g-1000 g 130 °C 3-7
Pilze 300g-800g 170-190 °C 5-6

> Bei den Gradangaben kann es zu geringfigigen Temperaturabweichungen kommen. Die in
der Tabelle genannten Werte sind Orientierungshilfen. Je nach Beschaffenheit der Lebensmittel
kénnen die Zeiten variieren.

> Der Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkérbe @) darf/dirfen hochstens bis zur Max-Mar-

kierung im Inneren mit Frittiergut gefillt sein.
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Fehlerbehebung

PROBLEM

Das Gerdt ist nicht mit einer
Netzsteckdose verbunden.

Das Gerdt funktioniert
nicht.

oder
nicht betdtigt.

Die Kontrollleuchte

Power (O leuchtet

nicht. ausgelst.

Die Kontrollleuchte
Ready @ leuchtet

nicht. erreicht.

MOGLICHE URSACHE

Das Gerdt ist besch&digt.
Der Ein-/Ausschalter @ wurde

Der Uberhitzungsschutz wurde

Die eingestellte Temperatur
des Oles/Fettes ist noch nicht

MOGLICHE LOSUNGEN

SchlieBen Sie das Gerdt an eine Netz-
steckdose an.

Wenden Sie sich an den Service.
Befdtigen Sie den Ein-/Ausschalter @.

Schalten Sie das Gerdt am Ein-/Aus-
schalter @ aus und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose. Warten
Sie, bis das Gerdt sich abgekihlt hat.

Warten Sie einige Minuten, bis die ge-
wiinschte Temperatur erreicht ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder wenn Sie
andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich an unseren Service.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Milltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerat
der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses
Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit
dem normalen Haushaltsmill entsorgen diirfen,
sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen,
Wertstoffhfen oder Entsorgungsbetrieben abge-
ben missen.
Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.
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Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das Recht,
ein entsprechendes Altgerét an lhren Handler
zuriickzugeben. Handler von Elekiro- und Elekt-
ronikgerdten sowie Lebensmittelhéndler, die re-
gelmé&Big Elektro- und Elektronikgerdte verkaufen,
sind verpflichtet, bis zu drei Aligeréte unentgeltlich
zuriickzunehmen, auch ohne dass ein Neugerat
gekauft wird, wenn die Altgeréte in keiner Ab-
messung grofer als 25 cm sind. LIDL bietet Ihnen
Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten
enthélt, sind Sie selbst fiir deren Léschung verant-
wortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

@ Weitere Méglichkeiten zur Entsor-
S gung des ausgedienten Produkts
@A erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde-

oder Stadtverwaltung.
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Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertréglichen und
%@ entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb
recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien geméf den &rtlich gel-
tenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung um-
weltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiede-
nen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls
gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind ge-
kennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b)
mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-
22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

a

Garantie der Kompernal3
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verké&ufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bit-
te bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser
wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Ga-
rantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerét und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein never Garantiezeit-
raum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdghrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vor-
handene Schaden und Méngel missen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabri-
kationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht
auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausge-
setzt sind und daher als VerschleiBteile angese-
hen werden kénnen oder fir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile,
die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt be-
sch&digt, nicht sachgemaf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgeméf3e Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu
vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens

zU

gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden

Hinweisen:

Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer

(IAN) 460168_2401 als Nachweis fir den
Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie
portofrei an die lhnen mitgeteilte Servicean-
schrift Gbersenden.

(] m]

PDF ONLINE
wwwlidI-service.com

2 Auf www lidl-service.com kénnen
2| Sie diese und viele weitere Hand-
biicher, Produktvideos und Installa-
tionssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 460168_2401 lhre Bedienungsanleitung

Sffnen.
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Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 460168_2401 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zu-
ndchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com



KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernuss.com
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