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Bevezeto

Informacidk a jelen hasznalati
Utmutatéhoz
Gratulélunk 0j késziléke megvasarlaséhoz!

Vésarléasaval kivalé mindségi termék mellett
dontott. A haszndlati utasitds a termék része.
Fontostudnivalékat tartalmaz a biztonségra,
haszndlatra és drtalmatlanitasra vonatkozéan.
A termék haszndlata elétt ismerkedjen meg
valamennyi haszndlati Gtmutatéval és biztonsdgi
figyelmeztetéssel. Csak a leirtak szerint és a
megadott célokra haszndlja a késziiléket. A
készilék harmadik személynek t&rténd tovabb-
addsa esetén adja &t a késziilékhez tartozé
valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeru hasznalat

A Paninimaker kisebb zsémlék és szendvicsek
piritdséra vagy mds élelmiszerek grillezésére
valé. Mds vagy ezen tilmend haszndlat rendel-
tetésellenesnek mindsil. A készilék nem alkalmas
kereskedelmi vagy ipari haszndlatra. A késziilék
kizarélag magdnhdztartdsokban hasznélhaté.

A nem rendeltetésszerl haszndlatbdl, szaksze-
ritlen javitdsi munkakbdl, jogosulatlanul végzett
médositasbdl vagy nem engedélyezett alkatrész
hasznélatdbdl ereds karok esetén semmilyen
igény nem érvényesithetd. A kockdzatot egyedil
az izemeltets viseli.

Felhasznalt figyelmezteto
jelzések és szimboélumok

Ebben a haszndlati dtmutatéban, a csomagolé-
son és a késziléken, a kdvetkez8 figyelmeztets
jelzéseket és szimbdlumokat haszndljuk (ha
alkalmazhaté):

A

VESZELY! Az ezzel a szimbolum-
mal és a VESZELY” figyelmeztets
széval ellétott figyelmeztetd utasitds
olyan kézvetlen veszélyes helyzetre fi-
gyelmeztet, amely haldlt vagy sdlyos
sériilést okoz, ha nem el8zik meg.
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FIGYELMEZTETES! Az ezzel a
szimbdlummal és a ,FIGYELMEZ-
TETES” figyelmeztetd széval elltott
figyelmeztetd utasitds olyan lehetsé-
ges veszélyes helyzetre figyelmeztet,
amely haldlt vagy sdlyos sérilést
okozhat, ha nem elézik meg.

VIGYAZAT! Az ezzel a szimbs-
lummal és a VIGYAZAT" figyelmez-
tetd széval elldtott figyelmeztetd
utasitds olyan lehetséges veszélyes
helyzetre figyelmeztet, amely cse-
kély vagy enyhe sérijlést okozhat,
ha nem el8zik meg.

FIGYELEM! Az ezzel a szimbd-
lummal és a ,FIGYELEM” figyelmez-
tet8 széval ellatott figyelmeztetd
utasitds olyan lehetséges helyzetre
figyelmeztet, amely anyagi karokat
okozhat, ha nem el8zik meg.

Tudnivalé jel8li a kiegészits infor-
mécidkat, amelyek megkénnyitik a
készilék haszndlatat.

Olvassa el az Gtmutatét.

Véltéaram/fesziltség

Védelmi osztdly | (védéfsldelés)

Ne meritse vizbel

Mosogatégépben is tisztithat.

A késziilék élelmiszerekkel érintkez8
részei élelmiszerbiztosak.
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Biztonsag

Ebben a fejezetben a készilék kezelésével kapcsolatos fontos biz-
tonségi utasitdsokat ismerheti meg.

A készilék megfelel az el8irt biztonsagi utasitdsoknak. A szaksze-
ritlen haszndlat személyi sérilést és anyagi kart okozhat.

Alapveté biztonsagi figyelmeztetések

A készilék biztonsdgos haszndlata érdekében tartsa be az aldbbi
biztonsdgi utasitdsokat:

m Haszndlat eldtt ellendrizze a késziléket, hogy nincs-e rajta lathatd
sérilés. Ne mkddtessen hibds vagy leesett késziléket.

m A veszély elkerilése érdekében a sérilt halézati kdbelt vagy csatlo-
kozét azonnal cseréltesse ki engedéllyel rendelkez8 szakemberrel
vagy az igyfélszolgdlattal.

m A késziléket 8 éves kor alatti gyermekek és csokkent fizikai, érzék-
szervi vagy mentdlis képesség( vagy tapasztalattal és/vagy
tuddssal nem rendelkezd személyek csak feligyelet mellett haszndl-
hatjak, vagy ha felvildgositottak ket a készilék biztonségos hasz-
nélatardl és megértették az ebbél eredd veszélyeket.

m Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

m Tisztitdst és a felhaszndléi karbantartést 8 évesnél fiatalabb vagy
feligyelet nélkili gyermekek nem végezhetnek.

m Ne engedjen 8 évesnél fiatalabb gyerekeket a készilék és a csatla-
kozd vezeték kdzelébe.

m Csak megfeleld jogosultsdggal rendelkezé szakemberrel vagy az
igyfélszolgdlattal javittassa a késziléket. A szakszerdtlen javitds
veszélyt jelenthet a haszndlé szdmdra. Ezenkivil a garancia is
érvényét veszti.

m A késziléket a garanciaid8 alatt csak a gydrté dltal engedélyezett
ugyfélszolgdlat javithatja, ellenkez8 esetben késébbi kdarok esetén
mdr nem érvényesithet a garanciaigény.

HU 3
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A hibds alkatrészeket csak eredeti alkatrészekre szabad cserélni.
Csak ilyen alkatrészekkel garantélhaté, hogy azok megfelelnek a
biztonsdgi kdvetelményeknek.

Ugyelien arra, hogy a hdlézati vezeték ne érien hozzé a készilék
forré részeihez. Soha ne haszndlja a késziléket nyilt Iang, fGtélap
vagy forré tGzhely kézelében.

Hasznélat utdn hagyja lehlini a késziléket, mielStt megtisztitand!
Egési sérilés veszélyel

A késziiléket lehetbleg egy halézati aljzat kézelében dllitsa fel.
Gondoskodjon arrél, hogy a hdlézati csatlakozéd vészhelyzetben
gyorsan elérhet8 legyen és hogy a vezetékben le lehessen megbot-
lani.

Gondoskodjon arrél, hogy a készilék stabilan dlljon.

/\ VESZELY! ARAMUTES!

A késziiléket csak el8irdsszerien beszerelt és foldelt aljzatba csat-
lakoztassa. A hdlézati fesziliségnek meg kell egyeznie a késziilék
tipustdbldjan megadott fesziltséggel.

A nem megfeleléen mikédd vagy sériilt csatlakozévezetéket, illetve
késziléket haladéktalanul javittassa meg vagy cseréltesse ki az
igyfélszolgdlattal.

Ne tegye ki a késziléket esének és soha ne hasznélja nedves vagy
vizes kdrnyezetben.

Ugyelien arra, hogy a hdlézati kdbel mikadés kdzben soha ne
legyen vizes vagy nedves.

Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy mds folyadékbal llyen
esetben dramités miatt életveszély alakul ki, ha mikadés kézben
folyadék keril a fesziltség alatt 4llé részekre.

Mindig a hélézati kdbel csatlakozédugdjdt fogja meg. A révidzdr-
lat vagy az elektromos dramités veszélye miatt soha ne magét a
h&lézati kdbelt hizza meg és a hélézati kdbelt soha ne fogja meg
nedves kézzel.

4 HU
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m Soha ne dllitsa a késziléket, illetve egyéb bitordarabokat a hdlé-
zati kdbelre és tgyelien arra, hogy az ne szoruljon be.

m Ne nyissa ki a készilékhdzat és ne javitsa vagy médositsa
a késziléket. Nyitott készilékhdz vagy dnhatalmi médositds esetén
elektromos dramiités veszélye déll fent és a garancia
is érvényét veszti.

m Védje a késziléket a rdcseppend vagy réspricceld viztdl. Ne te-
gyen folyadékkal tsltott edényt (pl. virdgvazat) a készilékre vagy a
készilék mellé.

m Hizza ki a hélézati csatlakozdt a csatlakozéaljzatbdl a munkaszi-
netek el&tt, valamint a haszndlat befejezése utdn és minden tisztitds
elétt.

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

& Figyelem! Forré felilet!

m A készilék felilete haszndlat kézben nagyon felforrésodhat. A
késziléket csak a fogantyt fekete részénél fogja meg.

(D FIGYELEM! ANYAGI KAR!

m A készilék izemeltetéséhez ne haszndljon kilsé idékapcsoldt vagy
kilon tavmkadtetd rendszert.

m Uzemeltetés kdzben soha se hagyja a késziiléket feligyelet nélkil.

m Ugyelien arra, hogy a készilék, a hélézati kdbel és a csatlakozé
ne érjen forré felilethez (pl. f8z8lap), illetve azokat ne érje nyilt
ldng.

m Ne haszndljon szenet vagy hasonlé tizel8anyagot a készilék
Uzemeltetésére!

m A tapaddsmentes bevonat védelme érdekében ne haszndljon fém
eszkdzdket, pl. kést, villat stb. Ne haszndlja tovébb a késziléket, ha
sérilt a tapaddsmentes bevonat.

m A késziléket csak a mellékelt eredeti tartozékokkal Gzemeltesse.

HU 5
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® Tudnivalé

m A felhaszndlé részérél nincs szikség kézbeavatkozdsra a termék
50 és 60 Hz kozdtti bedllitdsdhoz. A termék 50 és 60 Hz-en eg-

yardnt mikodik.

Kezeléelemek

A" dbra:

@ piros ,Power” mikddésielz6 lampa
@ zold ,Ready” miksdésjelz8 ldmpa
© biztonsdgi zdréelem

O fogantyd

@ zsirfelfogé talca

O zsirkimenet

@ sitélapok

,B" dbra:

O sitslapkapard

A csomag tartalmanak

A késziiléket alapveten az aldbbi 6sszetevSkkel
szdllitjuk (lasd a kihajthaté oldalt):

paninigrill

zsirfelfogé télca

sitélap-kapard

haszndlati Gtmutatd

Tudnivalé

Ellendrizze a csomag tartalmét, hogy hidny-
talan-e és nincs-e rajta lathaté sériilés.

V@....

v

Hidnyos szdllitds vagy a nem megfeleld
csomagoldsbdl ereds, illetve a szdllitds
sordn keletkezett kdrok esetén forduljon az

igyfélszolgdlathoz (lasd a Szerviz fejezetet).

Biztonsagi utasitasok
/\ VESZELY!

> A csomagoléanyag nem jdtékszer. Fulladds-
veszély dll fenn.

¢ Vegye ki a dobozbdl a készijlék valamennyi
részét és a haszndlati Gtmutatét!

¢ Tavolitsa el az &sszes csomagoléanyagot.

6 HU

Kezelés és Uzemeltetés

Ebben a fejezetben a késziilék kezelésére vonat-
kozé fontos utasitdsokat ismerheti meg.

Az elsé hasznadlat elétt

4 A gydrtésbél visszamaradt anyagok eltévo-
litdsa érdekében tisztitson meg valamennyi

tartozékot a ,Tisztitds és apolds” fejezetben
leirtak szerint.

4 Olvassa el figyelmesen ezt a haszndlati
Utmutatot.

¢ Allitsa fel a késziiléket a biztonségi utasité-
soknak megfelel8en.

4 Nyissa ki a biztonsagi zdréelemet @ olyan

médon, hogy a tolézérat a @-pozfciébél a
-poziciéba dllitja.

¢ Tisztitsa meg a késziiléket nedves t6rléken-

dével a ,Tisztitds és dpolds” fejezetben
leirtak szerint.

Csukja be a késziiléket.

Csatlakoztassa a hélézati kabel csatlako-
z4dugdjat megfelelden bekststt és foldelt
csatlakozéaljzatba, ami a ,Miszaki ada-
tok” fejezetben megadott fesziltség-értékkel
rendelkezik. Hagyja melegedni a késziléket
kb. 5 percig.

® Tudnivalé

> Akésziilék elsd felmelegedése soran a gyar-
tasbol visszamaradt anyagok miatt enyhe
fistot és szagot érezhet. Ez teljesen normdlis
és veszélytelen. Gondoskodjon elegend8
szell&zésrdl, nyisson ki példdul egy ablakot.

¢ Hozza ki a hélézati csatlakozét a csatlako-
zéaljzatbdl és hagyja lehdlni a késziléket.

4 Ismét tisztitsa meg a késziléket nedves
t5rlékendével.
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Kezelés

¢ Csukja le a készilék fedelét a fogantydjandl

O fogva.

¢ CsUsztassa be a zsirfelfogé talcét @ a
készilékbe.

4 Helyezze vissza a hdlézati csatlakozédugét
a hdlézati csatlakozéaljzatba. Vilagitani kezd
a piros ,Power” mikédésjelzé lampa @.

¢ Amint felmelegedett a késziilék, kialszik a
piros ,Power” mik&édésjelz8 lémpa @ és
vildgitani kezd a z&ld ,Ready” miksdésijel-
28 ldmpa @.

(D Tudnivalé

> A ,Ready” zold ellenérzéldmpa @ idékdz-
ben kialudhat és ilyenkor ismét a "Power”
piros ellenérzélampa @ vildgit.
Ez azt jelenti, hogy a készilék melegszik,
hogy tartsa a h8mérsékletet.

4 Nyissa ki a készilék fedelét és helyezze a
sutni/grillezni kivant élelmiszereket az alsé
sitélapra @.

4 Csukja be a készilék fedelét a fogantydjs-
nél @ fogva.

¢ A mozgé aldtémasztdsy fels sitélap @ a
vastagabb grillezend8 termékeknél is parhu-
zamos marad az alsé sitélappal @. Ennek
készénhetden optimdlis grillezési eredmény
érhetd el.

4 Kis idd elteltével ellendrizze a grillezett étel
barnuldsat. Ehhez nyissa ki a készilék fedelét a
fogantyindl @ fogva. Kévesse megkdzelitéleg
a ,Siitési tablazat” megadott siitési idejeit.

¢ Ha elégedett a barnuléssal, vegye ki a gril-
lezett ételt. Ha még nem elég barna, akkor
névelie egy kicsit a siitési idét.

® FIGYELEM!

Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat a

grillezett ételek kivételéhez. Ezek megsérthe-
tik a sit8lapok @ feliletét!

v

¢ Hizza ki a hdlézati csatlakozédugét a
hdlézati csatlakozéaljzatbél.

Sitési tablazat

Az aldbbi tébldzat téjékoztats jellegd, kilénbs-
28 élelmiszerek siitésére vonatkozé példakkal.
Igazitsa az adatokat a recepthez és az egyéni
izléshez. Kilsnssen az étel jellege, példdul
mérete, vastagsdga vagy mindsége befolydsolja
a sitési idét.

. DARAB / SUTESI
ELELMISZER GRAMM 06
hispogécsa 8 x 100 13-
Peg 9 15 perc
zsirszalonna 5x80g 5 perc
sertéstarja
steak 3x170g 6-8 perc
lazacfilé 4x125¢g 5-7 perc
tonhal steak 4x125¢g 3-6 perc
grillezett z3ld- | 300 g Padliz- 2 x
ség olajjal sdn szeletben | 3-6 perc
sajtos . 2 - 4 Darab 4 perc
szendvics

Otletek és fogasok

B A his puhitdséhoz és a grillezés felgyorsi-
tdséhoz elézetesen bepdcolhatia a hist.
Erre kivaléan alkalmas példaul a tejfsl, a
vérésbor, az ecet, iré vagy friss papajo-
vagy anandszlé. {z1éstl figgden fiszereket
és fszerndvényeket is haszndlhat. Ne adjon
hozzd sét, mert az elvonja a husban [év8 vi-
zet és keménnyé teszi azt. A hist gy helyez-
ze bele a péclébe, hogy az teljesen elfedje
a hist és zdrja le az edényt. A legjobb, ha
egy éjszakdn keresztil benne hagyija.

B Asitélapok @ tapaddsmentes bevonattal
rendelkeznek, ezért azokat nem sziiksé-
ges kiilén bezsirozni. Ha ennek ellenére
zsiradékot szeretne haszndlni, iigyelien arra,
hogy siitésre alkalmas zsirt/olajat, példéul
repceolajat haszndljon.

HU 7
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B Ha nem biztos benne, hogy a grillezett étel

belseje is megsiilte, hasznéljon a kereskedel-

mi forgalomban kaphaté hishémérét.

Tisztitas és apolas

/\ VESZELY!

> Tisztitds elétt hizza ki a halézati csatlakozé-
dugét és varja meg amig a készilék teljesen
lehdl. Sérilésveszély!

> A késziiléket soha ne tisztitsa folyé viz alaft
és soha ne meritse vizbe.
A készijlékben helyrehozhatatlan kdr kelet-
kezhet!

® FIGYELEM!

Ugyelien arra, hogy tisztitaskor ne keriljén
nedvesség a késziilékbe, ellenkezd esetben
helyrehozhatatlan kar keletkezhet benne.

v

> A feliiletek tisztitdsdhoz ne hasznéljon eré-
sen sorolé hatdst vagy vegyi tisztitészereket,
illetve hegyes vagy karcolé targyakat.

B Asitslapok @ lehdlését kdvetéen hizza
végig a sitélapkaparét @ a sitélapokon
@ Ugy, hogy a zsir és a siitési maradvanyok
egy helyre keriilienek vagy a zsirfelfogé
talcdba @ essenek. Igy kénnyebben el lehet
tavolitani a zsirt és a maradvdnyokat.

B Torolie le a sitélapokat @ nedves trl8-
kendével. Makacs szennyez8dések esetén
tegyen kevés mosogatészert a térlékenddre.
Ne haszndljon a tisztitdshoz maré hatést
tisztitészert, érdes szivacsot vagy hegyes
targyakat, hogy a tapaddsmentes felillet ne
sérilion meg.

B Makacs lerakéddsok esetén tegyen egy ned-
ves térl8kendét a rdégett ételmaradékokra,
hogy fellazitsa azokat.

Uritse ki a zsirfelfogé talcat @. Azt javasoljuk,

hogy nagyjdbdl tavolitsa el a zsiros maradvényo-

kat konyhai papirtériével vagy hasonléval, hogy
a zsir ne dlljon 8ssze a lefolyéban. Ezutdn moso-
gassa el a zsirfelfogé télcat @ enyhe mosoga-
tészeres meleg vizben. Oblitse le a zsirfelfogé
talcat @ tiszta vizzel és torélje szdrazra.

8 HU

A késziilék kijlsd feliletének tisztitdsahoz elegen-
dé egy nedves térlékends.

Ugyelien arra, hogy a készilék ismételt hasz-
nélata elétt minden alkatrész teljesen szdraz
legyen.

A siitélap-kaparét @ egy nedves térlékendd-

vel t6rélje le. Makacs szennyez8dések esetén
tegyen kevés mosogatészert a torlékendére.

® Tudnivalé

@

Ld L
Tarolas
A megtisztitott késziiléket pormentes és szdraz he-
lyen térolja. Zérja le a biztonsdagi zdréelemet €.

A zsirfelfogé tdlca @ és a sitélapka-
paré @ mosogatégépben moshatd.
Helyezze az alkatrészeket a mosoga-
t6gép felsd racsaba, igyelve arra,
hogy ne akadjanak be.

Tekerje fel a halézati kdbelt a késziilék aljgn
elhelyezett kabelcsévélére.

A helytakarékos térolas érdekében a késziiléket
figgslegesen is feldllithatja.

Receptek

A panini friss fehér kenyérbdl készilt meleg-
szendvics. Frissen siitik és igy szolgdljdk fel.

Spenotos-sajtos panini
200 g leveles spenét

1 fej hagyma

1 gerezd fokhagyma

1 ek. olqj

2 tk. citromlé

1 csipetnyi s6 (és bors)

4 szelet pirités/ fehér kenyér

40 g fiszervaj

75 g mozarella

20 g mandulafenyé-mag



SILVERCREST'

Elkészités
¢ Vdlogassa szét és mossa meg a leveles
spendtot.

4 Hdmozza meg és vdagja apréra a hagymat
és a fokhagymagerezdet, majd forré olajban
parolia Givegesre. Tegye hozzd a spenétot.
izesitse citromlével, séval, borssal.

Kenje meg a piritést fiszervaijjal.
Szeletelje fel a mozarella sajtot, majd a
lecsepegtetett spendttal egyiitt ossza szét a

két szelet piritéson. Széria meg mandulafe-
ny&-magokkal.

Fedje le a paninit egy masik szelep piritéssal.

Ovatosan helyezze be a paniniket az eléme-
legitett panini-siitébe és csukja le a fedelet.

4 Vdrjon, amig a panini aranybarndra nem sil.
Ezt kévetSen vegye ki a Paninimakerbdl.

Csirkemell-filés panini
400 g csirkemell filé

5 g vaj

bors, s6, paprikapor

120 g bacon, csikokra vagva
6 szelet fehér kenyér/pirités

3 ek. salata-dresszing (joghurt)
30 g jéghegy saldta

2 paradicsom

1 avokddd

1 tk. citromlé

50 g saldtauborka
Elkészités

4 Hevitsen fel vajat egy bevonatos serpenyé-
ben és magas hémérsékleten gyorsan sisse
4t a csirkemell filé mindkét oldaldt. Kapcsolja
vissza a tizhelyet kézepes héfokra és kb. 10
percig sisse készre a csirkemell filét. Sités
utdn izesitse séval, borssal és paprikaval,
vegye ki a serpenyébdl és tegye félre.

4 Hevitse fel Gjra a serpeny8ben 1év8 zsirt és
sisse ropogésra a bacon-csikokat.

¢ Ossza szét a joghurt-dresszinget 3 piritds/
fehér kenyér szeleten, tegye rd a jéghegy
saldtét, vagja szeletekre a paradicsomot,
fiszerezze meg és azokat is tegye rd.

¢ Vdgija fel hosszdban a csirkemell filét és
tegye a paradicsomra.

¢ A csirkemell filére tegyen bacon-csikokat.

4 Vdgija fel hosszdban az avokddét és egy
forgaté mozdulattal vélassza le a magrél.
Hizza le a héjat és szeletelje fel az avoké-
dét. Csdpdgtessen citromlét az avokédéra,
igy az nem fog bebarnulni. A szeleteket
helyezze a paninire.

Szeletelje fel és tegye az avokddéra az uborkat.
Fedje le a paninit egy masik szelep piritéssal.

Ovatosan helyezze be a paniniket az eléme-
legitett panini-sitébe és csukja le a fedelet.

4 Vérjon, amig a panini aranybarnéra nem sil
és 6vatosan vegye ki a Paninimakerbdl.

Mustaros bagett
1 bagett

1 gerezd fokhagyma

50 g csemege uborka

40 g pecorino

1 ek. csip8s mustar

2 ek. édes mustar

5 dkg vaj

2 ek. vagott metél8hagyma
50, bors

Elkészités

4 Vdgja be a bagettet keresztbe kb. 2 - 3

centiméterenként, de ne vdgja at.

¢ Hdmozza meg és nyomja szét a fokhagy-
mét, vagja apréra a csemege uborkdt és
reszelie le a pecorinét.

¢ Keverje dssze a csip8s és az édes mustart a
puha vaijjal, fokhagymdval, uborkakockdk-
kal, pecorinoval és metél8hagyméval, majd
izesitse séval és borssal.

HU 9



SILVERCREST'

¢ Toltse bele a mustdros vajat a bagett-be-
vagdsokba és csomagolja be a bagettet
aluféligba.

¢ Ovatosan helyezze be a baguetteket az
elémelegitett panini-sitébe és csukja le a
fedelet. Sisse a baguettet aranybarndra.

Paradicsomos-mozzarellas
panini

4 paradicsom

12,5 dkg mozzarella

6 dkg parmezan, (reszelt)

2-3 sz&l bazsalikom

56, bors

4 bagett-zsemle

Elkészités

¢ Mossa meg a bazsalikomot, rdzza ki beléle
a vizet és vdgja fel finom méretire. Mossa
meg és vdgja apréra a paradicsomot. Ha-
sonléképpen végja fel a mozzarellat.

¢ Az egészet keverje Sssze és izesitse séval,
borssal.

¢ Végja félbe a bagett-zsemléket, kenje meg
az alsé felét a keverékkel, és helyezze ré a
bagett-zsemle felss felét.

¢ Ovatosan helyezze be a bagett-zsemléket
az elémelegitett panini-sitébe és csukja le
a fedelet.

4 Vdrjon, amig a kivént mértékben megpirul a
zsemle. Ezt kévetéen vegye ki a panini-
sit8bal.

Szalamis panini
3 dkg rukkola

2 paradicsom

2 szelet sajt (pl. gouda)
4 tk. salatakrém

6,5 dkg szaldmi

4 szelet szendvicskenyér

10 HU

Elkészités
¢ Mossa meg és szeletelje fel a paradicsomot.
¢  Mossa meg és szdritsa meg a rukkoldt.
¢ Ossza el egyenletesen a saldtakrémet a
4 szendvicskenyéren.
4 2 szelet szendvicskenyérre tegyen egy kis ruk-

kolét, sajtot, szaldmit és paradicsomszeletet.

4 Tegye rd a 2 szendvicskenyérre a felsé
felét, dvatosan helyezze be az eldmelegitett
panini-sitébe és csukja le a fedelet.

4 Vérjon, amig a szendvicskenyerek aranybar-
néra nem siilnek. Ezt kdvetéen vegye ki a
panini-sitébél

Fokhagymas panini
2 rusztikus bagett-zsemle

1 gerezd fokhagyma

20 ml olivaolaj

56

csilipor

1 paradicsom

2 szelet sonka

1 mozzarella golyd

3 dkg rukkola

Elkészités
¢  Mossa meg és szdritsa meg a rukkoldt.

¢ Hdmozza meg és vdagja apréra a fokhagy-
mét, majd keverje el az olajjal.

4 Vdgja félbe a bagett-zsemléket és kenje meg
a fokhagymds-olajos keverékkel.

4 Vdgja a paradicsomot és a mozzarellat
vékony szeletekre.

¢ Helyezze a paradicsomszeleteket, a moz-
zarella-szeleteket,a sonkdt és a rukkolét
egyenl8 ardnyban a 2 szendvicskenyérre.
Flszerezze izlés szerint séval és csilivel.
Helyezze r& a bagett-zsemlék tetejét.

¢ Ovatosan helyezze be a bagetteket az
elémelegitett panini-sitébe és csukja le a
fedelet.
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4 Vérjon, amig a kivént mértékben megpirul
a zsemle. Ezt kévetéen vegye ki a panini-si-
t8bél.

Tonhalas panini

2 bagett-zsemle

1 gerezd fokhagyma

20 ml olivaolaj

s6

bors

1 paradicsom

1 véréshagyma

Y2 adag tonhal (sajat levében)
2 szelet sait (pl. gouda)

egy pdr salatalevél
Elkészités

¢  Mossa meg a salétaleveleket és csapja ki

belslik a vizet.

¢ Hdmozza meg és vdagja apréra a fokhagy-
mét, majd keverje el az olajjal.

¢ Végija félbe a bagett-zsemléket és kenje
meg a fokhagymés-olajos keverékkel.

Mossa meg és szeletelje fel a paradicsomot.

Hamozza meg a hagymdt és végija fel
karikakra.

Hagyija lecsepegni a tonhalat.

4 Ossza el egyenletesen az &sszes hozzdvalét
a 2 bagett-zsemle alsé felén, majd helyezze
réjuk a tetejét.

¢ Ovatosan helyezze be a bagetteket az
el8melegitett panini-sitébe és csukja le a
fedelet.

4 Varjon, amig a kivant mértékben megpirul
a zsemle. Ezt kdvetSen vegye ki a panini-
sUt8bal.

Edes panini

1 ek. vaj

1 csipet fahéj

1 banén

4 szelet szendvicskenyér

4 ev8kandl tejcsokolddé, apréra vagva

Elkészités
4 Vdagja fel szeletekre a banant, és egy serpenyd-
ben egy csipet fahéjjal révid ideig piritsa.

¢ Ossza el asiilt bandnt egyenld ardnyban a
két szelet szendvicskenyéren, és mindegyik
tetejére tegyen 2 ev8kandl apréra vagott
csokolddét.

4 Helyezzen rd még egy szelet szendvicske-
nyeret, és kenje meg a kiilsejét vaijjal.

¢ Ovatosan helyezze be a szendvicseket az
el8melegitett panini-sitébe és csukja le a
fedelet.

4 Vdrjon, amig a kivant mértékben megpirul a
zsemle. Ezt kdvet8en vegye ki a paninisitébdl.

Exotikus panini

2 bagett-zsemle

4 tk. friss kecskesait

egy kevés mangé-curry szész
egy par friss saldtalevél

1 paradicsom

Y2 paprika

2 friss fige

egy kevés citromlé
Elkészités
Végija félbe a bagett-zsemléket.

Mossa meg és szeletelje fel a paradicsomot,
tisztitsa meg a paprikdt és vagija fel csikokra.
Végja negyedelie el a figéket.

¢ A2 fél bagett-zsemlén ossza el egyenld
arényban a friss kecskesajtot.

4 Tegye rd a saldtalevelet és enyhén locsolja
meg a mangé-curry szésszal.

HU 11
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¢ Helyezze ré a paprikdt, a paradicsomszele-
teket és a fugét.

¢ Llocsolja meg kevés citromlével, és helyezze
r4 a bagett-zsemle masik felét.

¢ Ovatosan helyezze be a bagetteket az
elémelegitett panini-sitébe és csukja le a
fedelet.

4 Vdrjon, amig a kivant mértékben megpirul a
zsemle. Ezt kévetSen vegye ki a paninisitébdl.

Mediterran panini

1 mozzarella golyd

4 dkg széritott paradicsom (olajban)

Y2 adag tonhal (sajat levében)

2 sz4l petrezselyem

2 sz4l bazsalikom

V2 tk. édeskdmény

58, bors

V2 citrom leve

4 szelet teljes kidrlési szendvicskenyér

Elkészités

¢ Torje 6ssze a mozzarelldt, majd hagyja
lecsepegni a paradicsomot és a tonhalat.
Végja a paradicsomot apré darabokra.

Mossa meg a fiszerndvényeket, majd szedje
le a szarukrél és vagja apréra.

¢ Keverje 8ssze a mozzarelldt, a tonhalat, a
paradicsomot és a fiszerndvényeket.

Az édeskdményt térie apréra mozsarban.

¢ Az elkészitett keveréket édeskdménnyel,
séval, borssal és citromlével izesitse.

¢ Ossza el egyenl8 ardnyban a keveréket a
két szelet teljes kiérlésd szendvicskenyéren,
és fedje be a maradék két szelettel.

¢ Ovatosan helyezze be a paniniket az eléme-
legitett panini-sitébe és csukja le a fedelet.

4 Varjon, amig a paninik aranybarndra nem
silnek. Ezt kdvetéen vegye ki a panini-siité-

bél.

12 HU

Artalmatlanitds

A készilék artalmatlanitasa

Az &thiozott kerekes szeméttdrolé itt
|&thaté szimbéluma azt jelzi, hogy
ez a készilék a 2012/19/EU
irGnyelv hatélya alé tartozik. Ez az
irényelv azt mondja ki, hogy a késziléket
életciklusa végén nem szabad a szokdsos
héztartdsi hulladékkal drtalmatlanitani, hanem
kilén létrehozott gy(ijtShelyen, Gjrahasznositd
kézpontokban vagy hulladékkezel8 izemben
kell leadni.
Ez az artalmatlanités az On szaméra
dijtalan. Kimélje a kérnyezetet és
artalmatlanitson szakszerien.
Ha hulladékkd vélt késziléke személyes adato-
kat tartalmaz, akkor az On feleléssége ezeket
t6rolni, mieldtt a késziléket visszaadja.

Az elhaszndlédott termék drtalmatla-
nitésanak lehetéségeird| tajékozod-
jon telepiilése vagy vdrosa énkor-
ményzaténdl.

=

A csomagolas artalmatlanitasa

A csomagoléanyagokat kdrnyezetba-
rét és hulladék-artalmatlanitasi

@ szempontok szerint vdlasztottuk ki és
ezért Gjrahasznosithaték. Artalmatla-

nitsa a feleslegessé valt csomagoléanyagokat a

hatdlyos helyi el8irasoknak megfeleléen.

9

Artalmatlanitsa a csomagoldst
kérnyezetbardt médon. Vegye
figyelembe a kiilénbsz8 csomagolé-
anyagokon |évé jelzéseket és adott
esetben valassza kiilén azokat. A
csomagoléanyagok réviditésekkel (a) és
szdmjegyekkel (b) vannak megijelélve, az alabbi
jelentéssel: 1-7: mGanyagok; 20-22: papir és
karton, 80-98: kompozit anyagok.

£
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Figgelék

Miszaki adatok

Fesziltséaellata 220-240V ~,
esziltségellatds 50/60 Hz

Teljesitményfelvétel | 2000 W
Uferflelfesi 15440 °C
hémérséklet

Porot(}lrt_cilorrl (.l.(on- 5_759%

denzdcié nélkiil)

A Kompernass Handels GmbH
garancigja

Tisztelt Vasarlénk!

A késziilékre a vasarlds napjdtdl szamitott 3 év
garancidt véllalunk. A termék meghibésodésa
esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illetik
meg az eladéval szemben. Az aldbbi garan-

cidnk nem korldtozza vagy sziinteti meg a
jogszabdlyban biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis idészak a vdsarlds napjén kez-
dédik. Gondosan 8rizze meg a nyugtdt. Ez a
vasdrlés igazolasahoz szilkséges.

Ha a termékvdsarlas napjatdl szamitott hdrom
éven belil anyag- vagy gydrtasi hibét észlel,
akkor a terméket sajat beldtasunk szerint ingyen
megjavitjuk, kicseréljik vagy visszafizetjik az
ardt. A garancia feltétele a hibds késziilék és

a vésarlast igazolé bizonylat (pénztari blokk)
hdrom éves garanciaidén belili bemutatésa,
valamint a hiba lényegének és megjelenése
idejének révidleirdsa.

Ha garanciénk fedezetet nyiijt a hibara, akkor

javitott vagy egy Uj terméket kap vissza. A termék

javitdsa vagy cseréje esetén a garancia nem
kezdédik elslrdl.

Garancidlis id6 és a jogszabaly-
ban foglalt szavatossagi igé-
nyek

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a
jotéllassal. Ez a cserélt és javitott alkatrészekre is
vonatkozik. Az esetlegesen mér a vasarlaskor is
fenndllé sériléseket és hianyossagokat a kicso-

magolds utdn azonnal jelezni kell. A garanciai
lejérta utdn esedékes javitdsok dijkdtelesek.

A garancia kére

A késziiléket szigort mindségi elSirdsok szerint
gydrtottuk és kiszdllités elétt lelkiismeretesen
ellendriztik.

A garancia anyag- vagy gydrtési hibakra
vonatkozik. A garancia nem terjed ki a termék
normdlis elhasznéléddsnak kitett és ezért kopd
alkatrészeknek tekinthetd alkatrészeire vagy a
térékeny alkatrészek - mint példdul kapcsoldk,
akkumulatorok vagy vegbdl készilt alkatrészek
- sérijléseire.

A garancia megszinik akkor, ha a termék meg-
séril, nem megfelel8en haszndligk vagy nem
tartjgk karban. A termék megfelelé haszndlata
érdekében a haszndlati dtmutatéban foglalt
Ssszes utasitast pontosan be kell tartani. Feltét-
lenil keriiIni kell minden olyan felhaszndlési és
kezelési médot, amit a haszndlati dtmutaté nem
javasol, vagy amelynek elkeriilésére kifejezetten
figyelmeztet.

A termék csak magdanhaszndlatra és nem ipari
haszndlatra készilt. A garancia érvényét veszti
visszaélésszer( vagy szakszer(tlen kezelés,
erészak alkalmazdsa vagy olyan beavatkozdsok
esetén, amelyeket dltalunk nem engedélyezett
szervizben végeztek el.

HU 13
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A garancia érvényesitése
Ugyének gyors feldolgozdsa érdekében kévesse
a kévetkezd utasitdsokat:

B Kérijik, hogy minden kapcsolatfelvé-
telnél tartsa készenlétben a vasarlast
igazold pénztari blokkot és a cikkszamot
(IAN) 460087_2407.

B A cikkszdm a termék adattdbldjan, a termék-
re gravirozva, a haszndlati dtmutaté cimlap-
ian (balra lent) vagy a termék hétoldaldn
vagy aljén 1évé cimkén taldlhaté.

B M{ksdési hiba vagy més hiba észlelése ese-
tén vegye fel a kapcsolatot az aldbbi szer-
vizrészleggel telefonon vagy e-mailben.

B Kildje el dijmentesen a megadott szerviz
cimére a hibasnak taldlt terméket és a va-
sarlést igazolé bizonylatot (pénztdri blokk),
illetve réviden irja le azt is, hogy hol és mikor
jelentkezett a hiba.

EFAE Mds haszndlati Gtmutatékhoz,

¥ | termékbemutats videdkhoz és a
telepitési szoftverekhez hasonléan
ezt is letdltheti a
www.lidl-service.com oldalrél.

PDF ONLINE
wwwidl-service.com

Ezzel a QR-kéddal kézvetleniil a Lidl igyfélszol-
gdlati oldalra keriilnek (www.lidl-service.com) és

a cikkszdm megaddséval (IAN) 460087_2407

megnyithatia a haszndlati Gtmutatét.

14 HU

Szerviz

HUY Szerviz Magyarorszag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[1AN 460087_2407 |

Gyartja

Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz
cime. El8szér forduljon a megjeldlt szervizhcez.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMETORSZAG

www.kompernass.com
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Uvod

Informace k tomuto navodu
k obsluze
Gratulujeme vam k zakoupeni nového pfistroje.

Rozhodli jste se pro vysoce kvalitni vyrobek. N&-
vod k obsluze je sougdsti tohoto vyrobku. Obsa-
huje dilezité¢ informace o bezpecnosti, pouziti a
likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se prosim dobfe
seznamte se viemi provoznimi a bezpe&nostnimi
pokyny. Vyrobek pouZivejte pouze pfedepsanym
zpUsobem a pro uvedené oblasti pouziti. Pfi
preddvéni vyrobku tetim osobdm predejte spolu
s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim
Sendvi€ovag panini je uréen pro opékani malych
housek a sendviéd nebo pro grilovani jinych
potravin. Jiné pouZiti nez k uréenému G&elu nebo
nad jeho rémec je povaZovano za pouziti v roz-
poru s uréenim. Pfistroj neni vhodny k pouZiti

v Zivnostenskych nebo promyslovych oblastech.
Tento pfistroj je uréen vyhradné k pouZiti v
domdcnostech pro soukromé G&ely.

Ndroky na ndhradu $kody jakéhokoli druhu
vzniklé v disledku pouZiti v rozporu s uréenim,
neodborné opravy, neopravnéné provedené
zmény nebo Opravy nebo v disledku pouZiti
nepovolenych ndhradnich dild jsou vylouceny.
Riziko nese v plném rozsahu sém provozovatel.

Pouzita vystrazna
upozornéni a symboly

V tomto ndvodu k obsluze, na obalu a na piistro-
ii (pokud je to mozné) jsou pouzita nésleduiici
varovdni a symboly:

A

NEBEZPECI! Varovani s timto
symbolem a signdlnim slovem
NEBEZPEC(” oznatuje bezpro-
stfedné hrozici nebezpe&nou situaci,
kterd, pokud se ji nezabrdni, mé za
ndsledek vazné poranéni nebo smrt.
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VYSTRAHAL! Varovéni s timto
symbolem a signélnim slovem
VYSTRAHA" oznaéuje piipadné
nebezpecnou situaci, kterd, pokud
se ji nezabrdni, mizZe mit za ndsle-
dek vdzné poranéni nebo smrt.

OPATRNE! Varovéni s timto
symbolem a signélnim slovem

L OPATRNE" oznaduje pfipadné ne-
bezpecnou situaci, kterd, pokud se
ji nezabrani, miZe mit za nésledek
lehké nebo stfedni poranéni.

POZOR! Varovdni s timto symbo-
lem a signélnim slovem ,POZOR"

oznaduje pipadnou situaci, kterd,

pokud se ji nezabrani, mize mit za
ndsledek hmotnou kodu.

Upozornéni oznaduje doplfiujici
informace, usnadfujici manipulaci s
pristrojem.

Prectéte si ndvod.

Stidavy proud/napéti

Trida ochrany | (chranné uzemnéni)

Neponofuijte do vody!

Je mozné myt v myé&ce nddobi.

Vsechny &asti tohoto pfistroje pfi-
chézejici do styku s potravinami
jsou bezpe&né pro potraviny.
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Bezpecnost
V této kapitole jsou uvedena dileZitd bezpeénostni upozornéni
ohledné manipulace s pfistrojem.
Tento pfistroj odpovidé pfedepsanym bezpeénostnim predpisim.
Neodborné pouZiti miZe vést ke zranéni osob a hmotnym 3ko-
ddm.

Zakladni bezpecnostni pokyny

Pro bezpeénou manipulaci s pfistrojem dodrZujte ndsleduijici
bezpelnostni pokyny:

m Zkontrolujte pfed pouZitim pfistroj, zda na ném nejsou vnéjsi vidi-
telnd poskozeni. Poskozeny nebo na zem spadly pfistroj neuvédéjte
do provozu.

m Poskozené sifové zéstrcky a sifové kabely nechte ihned vyménit
odbornym persondlem nebo zdkaznickym servisem. Vyhnete se tak
nebezpedi.

m Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentdlnimi schopnostmi & nedostatkem zku3enosti a/nebo znalosti
mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod
dohledem nebo pokud byly pouceny o bezpeéném pouzivani pfi-
stroje a pokud porozumély nebezpedi, které vyplyva z jeho pouZiti.

m Déti si nesmi s pfistrojem hrét.

m Cidténi a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, ledaze jsou
star§i 8 let a jsou pod dohledem.

Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu kabelu.

m Opravy na pfistroji nechte provadét pouze autorizovanymi odbor-
nymi firmami nebo zdékaznickym servisem. Neodbornou opravou
miZe pro uzivatele vzniknout nebezpedi. Navic zanikaiji i zaruéni
ndroky.

m Opravu pfistroje béhem zdruéni doby smi provést pouze vyrobcem
autorizovany zdkaznicky servis, jinak pfi ndsledném poskozeni
zanikd ndrok na zdruku.
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Vadné soucdstky se sméji nahradit pouze origindInimi ndhradnimi
dily. Pouze u t&chto dild je zaruéeno, Ze budou splnény bezped-
nostni pozadavky.

Chraiite sitovy kabel pfed kontaktem s horkymi dily pfistroje. Nikdy
pristroj nepouzivejte v blizkosti otevieného plamene, topné desky
nebo horkych kamen.

Nez se pustite do &isténi, nechte pfistroj po pouziti dostatecné
vychladnout! Nebezpedi popdlenil

Pristroj umistéte pokud mozZno v blizkosti z&suvky. Zaijistéte, aby
sifovd zdstreka byla v pfipadé nebezpeéi rychle dosaZitelnd a aby
nebylo mozné zakopnout o sitovy kabel.

Zaijistéte, aby byl pfistroj postaven stabilné.

/\ NEBEZPECi! URAZ ELEKTRICKYM PROUDEM!

Pfistroj zapojte pouze do fddné instalované a uzemnéné zdsuvky.
Sifové napéti se musi shodovat s Gdaji na typovém §titku pfistroje.
Pfipojné vedeni resp. pfistroje, které nefunguiji sprévné nebo byly
poskozeny, nechte okamzZité opravit nebo vyménit zdkaznickym
servisem.

Nevystavuijte zafizeni plsobeni desté a rovnéz jej nikdy
nepouzivejte ve vlhkém nebo mokrém prostiedi.

Dbeite na to, aby nebyl sifovy kabel béhem provozu nikdy vihky
nebo mokry.

Pristroj nikdy neponofujte do vody i jinych tekutin! Pokud se b&hem
provozu dostanou zbytky tekutiny do kontaktu se souédstmi, které
jsou pod napétim, mizZe doijit k ohroZeni Zivota v disledku zasahu
elektrickym proudem.

Sifovy kabel uchopte vZdy za zéstréku. Netahejte za samotny
kabel a nikdy se nedotykejte sifového kabelu mokryma rukama,
mohlo by dojit ke zkratu nebo Grazu elektrickym proudem.

Na sifovy kabel nestavte pfistroj ani ndbytek apod. a ujistéte se, Ze
kabel neni pfiskfipnuty.
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/\ VYSTRAHA! NEBEZPECI ZRANEN:!

Neotevirejte kryt pfistroje, pfistroj neopravujte ani nemodifikujte. V pfi-
padé otevieného krytu nebo neoprdvnénych zmén vznikd nebezpedi
ohrozZeni Zivota v disledku Urazu elekirickym proudem a zanikd zéruka.
Chrapte pfistroj pred odkapdvaijici a stfikajici vodou. Na pfistroj
nebo vedle pfistroje proto nestavte zadné predméty (napf. vdzy)
naplnéné tekutinou.

Vytdhnéte pfi kazdém pFeruieni, po ukonéeni pouziti a pfed kaz-
dym Cisténim sifovy kabel ze zasuvky.

’

& Pozor! Horky povrchl

m Povrch pfistroje miZe byt béhem provozu velmi horky.

Dotykeijte se potom pfistroje pouze na &erné &dsti rukojeti.

(DPOZOR! HMOTNE SKODY!

m K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani samo-

statné délkové ovladani.
m Pfistroj béhem provozu nikdy nenechdvejte bez dozoru.

m Zaijistéte, aby se pfistroj, sifovy kabel nebo sifovd zastréka nedo-
staly do kontaktu s tepelnymi zdroji, jakymi jsou napfiklad varnd
plotynka nebo otevieny ohen.

m Pro provoz pfistroje nepouzivejte uhli nebo podobnd palival

m Chrafite antiadhezivni vrstvu tak, Ze nebudete pouZivat kovové né-

stroje, jako jsou ndZ, vidlicka apod. Je-li antiadhezivni vrstva posko-
zend, pfistroj déle nepouZivejte.

Pristroj provozuijte vyhradné spolu s dodanym origindlnim pfislusen-
stvim.

® Upozornéni

m K pfepnuti vyrobku mezi frekvenci 50 a 60 Hz neni nutny z&dny
zdasah vZivatele. Vyrobek se upravi pro 50 i 60 Hz.
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Ovladaci prvky
Obrazek A:

@ cervend kontrolni indikace ,Power”
@ zelend kontrolni indikace ,Ready”
© bezpecnosini uzavér

O rukojef

@ odkapdvaci miska na tuk

O odtok tuku

@ topné desky

Obrézek B:
O distici skrabka

Rozsah dodavky

Pristroj se standardné doddvd s ndsledujicimi
komponentami (viz vyklopné strénka):

® panini gril

® odkapdvaci miska na tuk
® istici skrabka

® ndvod k obsluze

() Upozornéni

>

Zkontrolujte dodévku, zda je kompletni a
zda neni viditelné poskozena.

v

denskou linku (viz kapitola Servis).

Vybaleni

/\ VYSTRAHA!
> Obalovy materiél neni na hrani. Hrozi
nebezpedi ududeni.

4 Vyjméte viechny &dsti pfistroje a ndvod
k obsluze z krabice.

4 Odstraite vedkery obalovy materidl.

20 Cz

V pfipadé netplné doddavky nebo poskozeni
vzniklého v disledku vadného obalu nebo
béhem prepravy kontaktujte servisni pora-

Obsluha a provoz

V této kapitole obdrzite dilezité pokyny a informa-
ce k obsluze a provozu pistroje.

Pfed prvnim pouzitim

4 Vycistéte viechny dily piisludenstvi tak, jak je
popséno v kapitole ,Cisténi a Gdrzba “, aby
se odstranily mozné zbytky z vyroby.
Tento ndvod k obsluze si pozorné prectéte.

Umistéte pfistroj v souladu s bezpe&nostnimi
pokyny.
4 Oteviete bezpe&nostni uzdvér @ uvedenim

posuvného tladitka z pozice (1) do pozice

4 Pristroj ogistéte vlhkym hadfikem tak, jak je
popsdéno v kapitole ,Cidténi a Gdrzba”.

Pristroj zapoijte do sité.

Zastréte zdstreku sifového kabelu do fadné
zapojené a uzemné&né zdsuvky, kterd do-

dévé napéti uvedené v kapitole ,Technické
Udaje”. Pfistroj nechte cca 5 minut nahfivat.

(@ Upozornéni

Pfi prvnim zahtéti pfistroje moZe kvili
zbytkdm vzniklym pfi vyrobé dojit k vyskytu
lehkého koufe nebo zdpachu. To je zcela
normdlni a neni to nebezpeéné. Zaijistéte do-
statedné vétrdni - otevfete napfiklad okno.

v

4 Po zahidti vytahnéte zdstreku ze zdsuvky a
nechte pfistroj vychladnout.

kem.
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Obsluha

¢

Viko pfistroje uzaviete pomoci rukojeté @.

¢ Zasuhte odkapdvaci misku na tuk @ do
pristroje.

4 Sifovou zéstreku zastréte opét do zasuv-
ky. Rozsviti se ervend kontrolni indikace
,Power” @.

4 Jakmile je pfistroj nahfaty, zhasne Eervend

v

kontrolni indikace ,Power” @ a rozsviti se
zelend kontrolni indikace ,Ready” @.

Upozornéni

Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ mize
mezitim opét zhasnout a znovu se rozsviti
&ervend kontrolni indikace ,Power” @. To
znameng, ze pfistroj se opét zahfiva pro
udrZeni nastavené teploty.

Ofevfete viko pfistroje a poloZte potraviny
pfipravené k zapékani/grilovani
na spodni topnou desku @.

Viko pfistroje uzavfete pomoci rukojeté @.

Diky pohyblivé uloZené horni topné desce
@ je tato deska i v pFipadé grilovanych
potravin o vétii tloudfce vzdy rovnobézna

s dolni topnou deskou @.

Tak se dosdhne optimdlniho vysledku pfi
grilovani.

Zkontrolujte po néjaké dobé zhnédnuti grilo-
vanych potravin. Za tim G&elem

oteviete viko pfistroje za rukojef @. Ridte se
priblizné podle uvedenych dob pfipravy v

Tabulka tepelné Gpravy

Ndsledujici tabulka slouZi pro orientaci a uvadi
pitklady tepelné dpravy riznych potravin. Udaje
prizpdsobte receptu a své individudlni chuti. Na
dobu tepelné Gpravy maiji vliv zejména pfisluiné
vlastnosti potraviny, jako je velikost, tloustka
nebo kvalita.

POTRA- KUSY / DOBA
VINA GRAM PRIPRAVY

karbanatky 8x100g 13-15 min
slanina 5x80¢g 5 min
steaky z vepfo- | 5 170 4 6-8 min
vé krkovice
filety zlososa | 4x125¢g 5-7 min
sit-chky z 4x125¢g 3-6 min
tundka
g.rllovcno.zele- 300 g Lllek 2% 36 min
nina s olejem | na platkd
syrové sen- .
dvice 2 - 4 kusy 4 min

Tlpy a triky

Chcete-li mit maso méksi a urychlit grilovani,
mozete ho predtim marinovat. Zakladem
toho jsou napfiiklad kysand smetana, erve-
né vino, ocet, podmdsli nebo Zerstvé ¥fava
z papdiji ¢ ananasu. Podle chuti pridejte

kapitole ,Tabulka tepelné Gpravy”.

4 Pokud jste se zhn&dnutim spokojeni, grilované
potraviny vyjméte. Pokud zhn&dnuti jesté
neodpovidé vasim prénim, dobu pfipravy
mirné prodluzte.

® POZOR!

Nepouzivejte 3picaté nebo ostré predméty

k odstranéni grilovanych potravin. Mohly by

poskodit povrch topnych desek @!

v

4 Vytdhnéte sifovou zdstreku ze zdsuvky.

bylinky a kofeni. Nepfiddvejte sil, protoze ta
z masa vytdhne vodu, takZe je potom tvrdé.
VloZte maso do marinddy tak, aby bylo
zcela pokryto, a uzavfete nddobu. Nejlépe
ho v ni nechejte pfes noc odstdt.

Topné desky @ jsou opatieny antiadhezivni
vrstvou, proto neni nutné pfiddvat navic tuk.
Pokud presto chcete tuk pouzit, dbejte na
to, aby to byl tuk/olej vhodny ke smazeni,
napfiklad fepkovy olej.

Pokud si nejste jisti, zda jsou grilované
potraviny uvnitf jiz upedené, pouzijte b&zné
dostupny teplomé&r na maso.
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Rev.v s » -

Cisténi a udrzba

/\ VYSTRAHA!

> Pfed &isténim vytdhnéte sifovou zdstréku a
vyckeijte, az pFistroj UpIn& vychladne. Nebez-
pedi zranénil

> Pfistroj nikdy negistéte pod tekouci vodou
a neponofuite jej nikdy do vody. PFistroj se
mdZe nendvratné poskodit!

® POZOR!

Ujistéte se, Ze pfi Cisténi nemdze vniknout do
pristroje vlhkost, aby se tak zabrdnilo jeho
nenapravitelnému poskozeni.

\J

> Nepouzivejte k Cidténi povrchi zadné ostré
abrazivni nebo chemické ¢&istici prostfedky
ani $piéaté nebo ostré predmét

B Poté, co topné desky @ vychladnou, prejedte
stérkou na &iténi @ pres topné desky @ tak,
abyste seskrdabli tuk a zbytky, nebo spadly
do odkapavaci misky na tuk @. Tak Ize tuk
a zbytky snadnéji odstranit.

B Offete topné desky @ vlhkym hadfikem. Na
téZce odstranitelné necistoty pouzijte jemny
&istici prostfedek naneseny na hadfiku.
Nepouzivejte k &isténi z&ddné agresivni &istici
prostredky, drsné houbicky nebo $picaté
predméty, aby nedoslo k poskozeni antiad-
hezivniho povrchu.

BV pfipadé t&zkych inkrustaci polozte vihky
hadr na pfipecené zbytky, aby zmékly.

Vyprézdnéte odkapdavaci misku na tuk @. Mastné
zbytky doporuéujeme odstranit nahrubo kuchy-
skou utérkou apod., aby se tuk ve vylevce nele-
pil. Odkapévaci misku na tuk @ poté vycistéte v
teplé vodé s jemnym mycim prostfedkem.
Opldachnéte odkapévaci misku na tuk @ &istou
vodou a vysute ji.

K &isténi vnéjSich ploch pfistroje staci vihky
hadfik.

Dbeijte na to, aby pied op&tovnym pouzitim
pristroje byly viechny dily zcela suché.

Offete ¢istici skrabku @ vlhkym hadfikem. Na
t&Zce odstranitelné necistoty pouzijte jemny
Cistici prostfedek naneseny na hadfiku.
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() Upozornéni
Odkapavaci miska na tuk @ a distici
skrabka @ jsou vhodné k myti v myéce

@ nddobi. Polozte dily dle moznosti do

horni pfihradky mycky a dbejte na to, aby se
nezaklinily.

~ L
Ulozeni
Vy<istény pfistroj uchovdveijte na suchém misté.
Zaviete bezpe&nostni uzavér ©.

Ovirite sifovy kabel kolem navijeni kabelu na
spodni strané pfistroje.

Tak mizZete pfistroj uloZit vertikéIné pro Gsporu
mista.

Recepty
Panini je teply sendvi¢ pfipraveny z &erstvého
bilého chleba. Opece se a potom se podévd.

Panini se Spenatem a syrem
200 g listového $pendtu

1 cibule

1 strouzek esneku

1 PLoleje

2 CL citronové favy

1 3petka soli (a pepfre)

4 krajice toastového/bilého chleba
40 g bylinkového mésla

75 g mozzarelly

20 g piniovych ofiskd

Pfiprava

4 Llistovy 3pendt preberte a operte.

¢ Cibuli a strouzek Eesneku oloupeijte, nakrg-
jeite nadrobno a nechte zesklovatét v rozpé-
leném oleiji. Pfidejte k tomu 3pendt. Pokapeite
citronovou §fdvou a posypte soli a pepfem.

¢ Toast potfete bylinkovym mdslem.

Mozzarellu nakrdijejte na plétky, s oka-
panym 3pendtem rozdélte na dva krajice
toastového chleba. Posypte piniovymi ofisky.
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Prikryjte panini druhym platkem toastu.
Panini opatrné polozte na predehfaty sendvi-

&oval panini a zaviete viko.

4 Pockeijte, az jsou panini dozlatova opecené.
Pak je vyjméte ze sendviéovade.

Panini s kurecimi prsicky

400 g kufecich prsicek

20 g mésla

pepf, sol, paprika v prasku

120 g slaniny, prouzky

6 kraijicd bilého/toastového chleba

3 PL saldtového dresinku (jogurt)

30 g ledového hlavkového salatu

2 raj¢ata

1 avokddo

1 CL citronové $tévy

50 g salétové okurky

Pfiprava

4V pdnvi s nepfilnavym povrchem rozpust-
te mdslo a osmazte v ném prudce kufeci
prsi¢ka z obou stran. Spordk nastavte zpét
na stfedni teplotu a kufeci prsi¢ka smazte
cca 10 minut. Po osmazeni je okorefte soli,
pepfem a paprikou, vyjméte z panve a
odlozte stranou.
v ném prouzky slaniny do kfupava.

¢ Na 3 krajice toastového/bilého chleba
natfete jogurtovy dresink, poloZte na né listy
ledového saldtu, nakrdijejte rajéata na plétky,
okofefite a také je polozte na krajice.

¢ Kufeci prsicka podélné rozfiznéte a polozte
na rajcata.

Prouzky slaniny polozte na kufeci prsicka.

Avokédo roziezte podélné kolem dokola a
odpeckuijte jej rotaénim pohybem. Oloupejte
ho a nakrdjejte na platky. Pokapejte ho
citronovou §fdvou, aby nezhnédlo. Platky
polozte na panini.

¢ Noakréjejte okurku na kolecka a polozte je
na avokddo.

4 Prikryjte panini druhym platkem toastu.

L 2

Panini opatrné poloZte na pfedehfaty sendvi-
&ovaé panini a zaviete viko.

4 Pockejte, az jsou panini dozlatova opecené, a
opatmé je vyjméte ze sendvi¢ovade.

Bageta s hofdici
1 bageta

1 strouzek &esneku

50 g nakladanych okurek
40 g Pecorino

1 PL ostré hofgice

2 PL sladké hoféice

50 g mésla

2 PL pazitky

sdl, pepf

Pfiprava
4 Bagetu pfiéné nafiznéte, ale neprofiznéte
kazdé cca 2 - 3 cm.

4 Oloupeijte a rozdrfte gesnek, nakladané
okurky nakrdijejte na kosticky a nastrouhejte
Pecorino.

4 Promichejte ostrou a sladkou hofgici s mék-
kym maslem, éesnekem, kostickami okurek,
syrem Pecorino a pazitkou a dochufte soli a
pepiem.

4 Veffete hof&icové mdslo do zafezd na bage-
t& a zabalte bagetu do alobalu.

Polozte bagety na predehiaty sendvi¢ovag
panini a zaviete viko. Bageta by méla byt
pedena dozlatova.
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Panini s raj¢aty

a mozzarellou

4 rajcata

125 g mozzarelly

60 g parmezdnu (strouhany)
2-3 stonky bazalky

s0l, pepF

4 bagety

P¥iprava

¢ Bazalku omyijte, ddkladné protfepeijte
a nakrdjejte najemno. Rajéata omyijte a
nakrdijejte na kosticky. Mozzarellu rovnéz
nakrdjejte na kostky.

Vse smichejte a dochutte soli a pepfem.
Bagety rozkrojte napil, smési potrete vzdy

spodni polovinu a na ni polozte horni polo-
vinu bagety.

4 Bagety opatrné polozte na predehfaty
sendvi¢ovaé panini a zavfete viko.

4 Pockejte, dokud se nedosdhne pozadova-
ného zhnédnuti. Pak je vyjméte ze sendvi-
covace.

Panini se salamem
30 g rukoly

2 raj¢ata

2 plétky syra (napf. gouda)

4 €l saldtového krému

65 g salédmu

4 platky sendvicového toastového chleba
Pfiprava
4 Rojéata omyijte a nakrdijejte na plétky.

4 Rukolu omyjte a vysudte odstfed&nim.

¢ Zakryjte dvéma platky sendvi¢ového toasto-
vého chleba, opatrné polozte na predehiaty
sendvi¢ovaé panini a zavfete viko.

4 Pockeijte, az jsou pldtky sendvi¢ového
toastového chleba dozlatova opeéené.
Pak je vyjméte ze sendvi¢ovale.

Panini s cesnekem
2 rustikdIni bagety
1 strouzek esneku

20 ml olivového oleje

sol
chilli prasek
1 rajce

2 plétky 3unky
1 kuli¢ka mozzarelly

30 g rukoly

Pfiprava
4 Rukolu omyjte a vysudte odstfed&nim.

4 Strouzek Eesneku oloupeite, nakrdjeijte
najemno a smicheite s olejem.

4 Bagety rozkrojte napil a potiete smési
&esneku a oleje.

Raj¢ata a mozzarellu nakréjejte na platky.

Na 2 poloviny bagety naaranzuijte pldtky
raj¢at a mozzarelly, 3unku a rukolu. Ochutte
chilli a soli. Na to polozte druhou polovinu
bagety.

¢ Bagety opatrné poloZte na predehraty
sendvi¢ovad panini a zavfete viko.

¢ Pockeijte, dokud se nedosahne pozadova-

ného zhné&dnuti. Pak je vyjméte ze sendvi-
covace.

4 Saldtovy krém rozetfete na viechny 4 platky

sendvic¢ového toastového chleba.

Na 2 platky sendvi¢ového toastového chleba
dejte trochu rukoly, syr, salam a plétky rajéat.
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Panini s tunakem

2 bagety

1 strouzek &esneku

20 ml olivového oleje

sol

pepf

1 rajce

1 cibule

V4 konzerva tuidka (ve vlastni $tavé)
2 plétky syra (napf. gouda)

par listd hlavkového salatu
P¥iprava

4 Llisty saldtu omyijte a vysuste odstfed&nim.

4 Strouzek Zesneku oloupeite, nakrdjeijte
najemno a smicheite s olejem.

4 Bagety rozkrojte napil a potiete smési
Eesneku a oleje.

Rajata omyjte a nakrdjejte na plétky.
Cibuli oloupejte a nakrdjejte na krouzky.

Tuidka nechejte okapat.

* & & o

Vsechny suroviny rovnomémé rozprosttete
na 2 poloviny bagety a na to polozte
druhou polovinu bagety.

¢ Bagety opatrné polozte na predehraty
sendvi¢oval panini a zavfete viko.

4 Pockeijte, dokud se nedosahne pozadova-
ného zhnédnuti. Pak je vyjméte ze sendvi-
covace.

Sladké panini

1 PL mésla

1 $petka skofice

1 bandn

4 pldtky sendviéového toastového chleba

4 PL mlé&né &okolady, nasekané

Pfiprava
4 Bandn nakrdjejte na plétky a krdtce orestujte

na pdnvi se $petkou skofice.

4 Opeceny bandn rozprosttete na dva platky
sendviového toastového chleba a na kazdy
dejte 2 polévkové |Zice nasekané &okolddy.

¢ Na fo polozte dal3i sendvicovy toast a zvenci
potiete méaslem.

4 Sendvige opatrné polozte na pfedehfaty
sendvi¢ovad panini a zavfete viko.

¢ Pockeijte, dokud se nedosahne pozadova-
ného zhné&dnuti. Pak je vyjméte ze sendvi-
covace.

Panini , Exotic”

2 bagety

4 Cl koziho smetanového syra
trochu mango kari omdaeky
par listd Eerstvého hldvkového saldtu
1 rajce

pol papriky

2 Zerstvé fiky

trochu citronové $tavy
PFiprava

¢ Bagety rozkrojte naptl.

4 Rajcata omyijte a nakrdjejte na platky, papriku
ocistéte a nakrdjejte na prouzky. Fiky na
Ervrtky.

4 Na 2 poloviny bagety namazte kozi smeta-
novy syr.

¢ Na to polozte listy hlavkového salétu a
pokapejte mango kari omackou.

Na to polozte papriku, pléatky rajéat a fiky.

Pokapeite citronovou §fdvou a navrch polozte
druhou polovinu bagety.

4 Bagety opatrné polozte na predehiaty
sendvi¢oval panini a zavfete viko.

¢ Pockejte, dokud se nedoséhne pozadovaného
zhn&dnuti. Pak je vyjméte ze sendviovade.
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Panini , Mediterran”

1 kulicka mozzarelly

40 g sudenych rajéat (v oleii)

14 konzerva tuidka (ve vlastni $tavé)
2 stonky petrzele

2 stonky bazalky

pol CL fenyklovych seminek

sol, pepf

$fava z pdl citronu

4 pldtky celozrnného toastového chleba
Pfiprava

4 Natrhejte mozzarelly, osuste raj¢ata
a tufidka.

4 Rajéata nakrdjejte na malé kousky.

Bylinky omyijte, otrhejte ze stonk a nasekeijte
nadrobno.

4 Smichejte mozzarelly, tuidka, rajéata

a bylinky.
Fenykl rozdrfte hmozdifem.

Pripravenou smés ochutte fenyklem, soli,
pepfem a citronovou §tdvou.

4 Smés rovnomé&rné rozetiete na dva platky
celozrnného toastového chleba a piikryjte
zbylymi dvéma platky.

4 Panini opatrné polozte na predehiaty sendvi-
Eovac panini a zavfete viko.

4 Pockeijte, az jsou panini dozlatova opecené.
Pak je vyjméte ze sendvicovace.
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Likvidace

Likvidace pristroje
Symbol preskrinuté pojizdné
popelnice uvedeny vedle oznaduje,
Ze tento pfistroj podléhd smémici &.
2012/19/EU. Tato smérnice uvdadi,
Ze tento piistroj se na konci své Zivotnosti nesmi
likvidovat s b&Znym domovnim odpadem, ale
musi se odevzdat v uréenych sbérnych mistech &
dvorech nebo podnicich opravnénych k nakléda-
ni s odpady.
Tato likvidace je pro Vas zdarma.
Chrarite Zivotni prostfedi a zajistéte
odbornou likvidaci pFistroje.
Pokud vés3 vyslouzZily pfistroj obsahuje osobni
Udaije, jste pred odevzdénim pFistroje odpovédni
za jejich vymazani.

(]
En
Likvidace obalu
Zvoleny obalovy materidl odpovidd

: hlediskim ochrany Zivotniho prosttedi

%@ a likvidace a je tudiz recyklovatelny.

Jiz nepotiebny obalovy materidl
zlikvidujte podle mistnich platnych predpist.
&

a tyto obaly roztfidte. Obalové
materidly jsou oznageny zkratkami

(a) a &islicemi (b) s nésledujicim vyznamem:
1-7: plasty, 20-22: papir a lepenka,
80-98: kompozitni materidly.

Informace o moznostech likvidace
vyslouzZilého vyrobku vém podd
obecni nebo méstskd sprava.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbejte
na oznadeni na réznych obalovych
materidlech a v pfipadé potreby
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Dodatek

Technické udaje

. 220-240V ~,
Napient 50/60 Hz
P¥ikon 2000 W

+15az+40 °C

Provozni teplota

Vlhkost (bez
kondenzace)

5az75%

Zaruka spolecnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zakazniku,

na tento pfistroj ziskavate zdruku v trvdni 3 let
od data zakoupeni. V pfipadé zdvad tohoto
vyrobku méte zékonnd préva vigi prodeici
vyrobku. Tato zdkonnd prava nejsou omezena
nadi nize uvedenou zdrukou.

Zaruéni podminky

Zé&ruéni doba zaging plynout dnem ndkupu.
Dobte uschovejte pokladni doklad. Tento doklad
je pottebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do ffi let od data zakoupeni tohoto
vyrobku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni
zévada, pak Vam podle naseho uvazeni vyrobek
zdarma opravime, vyménime nebo uhradime
kupni cenu.

Predpokladem této zaruky je, Ze bude b&hem
tfileté Ihdty predloZen vadny pfistroj a doklad

o koupi (pokladni doklad) a struéné se popise,

v &em zdvada spoéivd a kdy se vyskytla.
Vztahuje-li se na zdvadu nade zdruka, obdrzite
zpét bud’ opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nova
z&ruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky
vyplyvadijici ze zavad

Zaruénim plnénim se zaruéni doba neprodluzuie.
To plati i pro vymé&né&né a opravené souddsti. Po-
3kozeni nebo vady vyskytuiici se pfipadné jiz pfi
nékupu se musi oznamit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby pod|éhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych
smérmnic kvality a pfed expedici byl svédomité
vyzkousen.

Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje na souddsti
vyrobku, které jsou vystaveny b&znému opotiebe-
ni, a proto je lze povazovat za spotiebni dily,
nebo na poskozeni kfehkych sou&asti, jako jsou
napf. spinace, akumuldtory nebo dily, které jsou
vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl fadné pouzivan nebo udrzovan. Pro zaijis-
téni spravného pouzivani vyrobku se musi presné
dodrzovat viechny pokyny uvedené v ndvodu

k obsluze. Ugeldm pouziti a tkondm, které se v
névodu k obsluze nedoporuuji nebo se pred
nimi varuije, je freba se bezpodmine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely

a ne pro komeréni pouziti. Pfi nespravném a
neodborném pouzivdni, pfi pouZiti nésili a

pfi zdsazich, které nebyly provedeny nasimi
autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni
ndroky zanikaii.
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Vyfizeni v pripadé zaruky
Pro zaijisténi rychlého Vasi zadosti postupuite
podle nésledujicich pokyn:

B Pro viechny dotazy méjte pFipraven pokladni
listek a &islo vyrobku (IAN) 460087_2407
jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém sfitku
na vyrobku, rytiné na vyrobku, na titulni
stran& ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo
na ndlepce na zadni nebo spodni strané
vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funk&ni vady
nebo jiné zavady, kontaktujte nejprve nize
uvedené servisni oddéleni telefonicky
nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek
pak mizete pfi pfilozeni dokladu o ndkupu
(pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva
vada a kdy k ni doslo, poslat vyrobek pro
Vés bez postovného na adresu, kterou Vam
ozndmi servis.

Na webovych strankdch

¥ | www.lidlservice.com si mizZete
stéhnout tyto a mnoho dal3ich
= priruéek, videi o vyrobku a

PDF ONLINE
www.lidi-service.com

instalaéni software.

Pomoci kédu QR se dostanete piimo na
stranku servisu Lidl (www.lidl-service.com)
a mizete pomoci zaddni &isla vyrobku
(IAN) 460087_2407otevfit svlj ndvod k

obsluze.

28 Cz

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[1AN 460087_2407 |

Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni
adresou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny
servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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EinfGhrung

Informationen zu dieser

Bedienungsanleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Die Bedienungsanleitung ist
Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsor-
gung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinwei-
sen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbe-
reiche. Héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemadBe

Verwendung

Das Gerdt ist dafiir bestimmt, kleine Brétchen und
Sandwiches zu résten oder andere Lebensmittel
zu grillen. Eine andere oder dariiber hinausgehen-
de Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemaf.
Das Geréit ist nicht zur Verwendung in gewerb-
lichen oder industriellen Bereichen vorgesehen.
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung
in privaten Haushalten bestimmt.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus
nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, un-
sachgemdBen Reparaturen, unerlaubt vorgenom-
menen Verdnderungen oder Verwendung nicht
zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen.
Das Risiko trégt allein der Betreiber.

Verwendete Warn-
hinweise und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf der
Verpackung und dem Gerét werden folgende Warn-
hinweise und Symbole verwendet (falls zutreffend):

A

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,GEFAHR" kennzeichnet eine unmit-
telbar bevorstehende Geféhrdungs-
situation, die, wenn sie nicht vermie-
den wird, den Tod oder eine schwere
Verletzung zur Folge hat.
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WARNUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
SWARNUNG" kennzeichnet eine
mégliche Gefdhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verletzung zur
Folge haben kénnte.

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,VORSICHT” kennzeichnet eine
mégliche Geféhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine
geringfigige oder méBige Verletzung
zur Folge haben kénnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
+ACHTUNG" kennzeichnet eine még-
liche Situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, einen Sachschaden
zur Folge haben kénnte.

Hinweis! Ein Hinweis kennzeichnet
zusdtzliche Informationen, die den
Umgang mit dem Gerdt erleichtern.

Anleitung lesen.

Wechselstrom/-spannung

Schutzklasse | (Schutzerde)

Nicht in Wasser tauchen!

Fir die Reinigung in der Spilmaschi-
ne geeignet.

Alle Teile dieses Gerdites, die mit Le-
bensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Um-
gang mit dem Gerdgt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbe-
stimmungen. Ein unsachgeméfBer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachschaden fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerdét die folgen-
den Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf duf3ere,
sichtbare Schéden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
&hnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

m Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkei-
ten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefah-
ren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerdét spielen.

m Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder durchge-
fihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsich-
tigt.

m Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschlussleitung
fernzuhalten.
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m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbetrie-
ben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachgeméfe
Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen. Zudem
erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf nur von
einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen
werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein Garantie-
anspruch mehr.

m Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausgetauscht
werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass sie die Sicher-
heitsanforderungen erfillen werden.

m Schiitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heiflen Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer offe-
nen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkiihlen, bevor Sie es
reinigen! Verbrennungsgefahr!

m Stellen Sie das Geréat maglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

m SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmafBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes ibereinstimmen.

m Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdte, die nicht einwandfrei
funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom Kundendienst
reparieren oder austauschen.

m Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie es
auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.
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Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wahrend des Betriebs nie-
mals nass oder feucht wird.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende
Teile gelangen.

Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie nicht
am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals mit nassen
Héanden an, da dies einen Kurzschluss oder elektrischen Schlag
verursachen kann.

Stellen Sie weder das Gerdt noch Mébelstiicke o. A. auf das Netz-
kabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt wird.

Sie dirfen das Gerédtegehduse nicht 6ffnen, das Gerét nicht repa-
rieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehéuse oder eigenméch-
tigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elekirischen Schlag
und die Gewdhrleistung erlischt.

Schiitzen Sie das Gerdt vor Tropf- und Spritzwasser. Stellen Sie
deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegensténde (z. B. Blumen-
vasen) auf oder neben das Gerét.

Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden des Ge-
brauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberfléchel!

m Die Oberflache des Gerdtes kann wéahrend des Betriebs sehr heif3

werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am schwarzen Teil des

Griffes.
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(DACHTUNG! SACHSCHADEN!

Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerdt zu betreiben.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsich-
tigt.

Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der Netzste-
cker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder offenen Flam-
men, in Berihrung kommen.

Benutzen Sie keine Kohle oder éhnliche Brennstoffe, um das Gerdt
zu betreiben!

Schitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen. Wenn
die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie das Gerat
nicht weiter.

Betreiben Sie das Gerdt ausschliefBlich mit dem mitgelieferten Origi-
nalzubehér.

® Hinweis

Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Produkt
zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich
sowohl fir 50 als auch fiir 60 Hz an.
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Bedienelemente
Abbildung A:

© rote Indikationsleuchte ,Power”
@ grine Indikationsleuchte ,Ready”
© Sicherheitsverschluss

O Griff

O Sdftauffangbehdlter

O Saftauslauf

© Grillplatten

Abbildung B:
O Reinigungsschaber

Lieferumfang

Das Gerét wird standardméiBBig mit folgenden
Komponenten geliefert (siehe Ausklappseite):

Paninigrill
Saftauffangbehdilter
Reinigungsschaber

Bedienungsanleitung

Hinweis

V@....

Prifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit
und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder
Schéden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch Transport wenden Sie sich an die
Service-Hotline (siehe Kapitel ,Service”).

Auspacken

/\ GEFAHR!

> Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum
Spielen verwendet werden. Es besteht Ersti-
ckungsgefahr.

4 Entnehmen Sie dlle Teile des Geréites und
die Bedienungsanleitung aus dem Karton.

¢ Enffernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise
zur Bedienung und zum Betrieb des Gerétes.

Vor dem ersten Gebrauch

4 Reinigen Sie sémtliche Zubehorteile
wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Riickstéinde aus
der Produktion zu entfernen.

4 Lesen Sie diese Bedienungsanleitung auf-
merksam durch.

¢ Stellen Sie das Gerdt gemdf den Sicher-
heitshinweisen auf.

¢ Offnen Sie den Sicherheitsverschluss @,

indem Sie den Schieber von der
@Posiﬁon in die Q@—Posiﬁon bringen.

4 Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten
Tuch wie unter ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben.

¢ SchlieBen Sie das Gerdit.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in
eine ordnungsgemdf angeschlossene und
geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel
Technische Daten” genannte Spannung lie-
fert. Lassen Sie das Gerdit fir ca. 5 Minuten
aufheizen.

@ Hinweis

Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes
kann es durch fertigungsbedingte Riickstén-
de zu leichter Rauch- und Geruchsentwick-
lung kommen. Das ist normal und véllig
ungefdhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende
Belisftung, &ffnen Sie zum Beispiel ein
Fenster.

\J

¢ Ziehen Sie den Netzstecker nach dem
Aufheizen aus der Netzsteckdose und lassen
Sie das Gerdt abkihlen.

4 Reinigen Sie das Gerét noch einmal mit
einem feuchten Tuch.
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Bedienen

¢ SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff @.
4 Schieben Sie den Saftauffangbehdlter @ in

das Gerdit.

¢ Stecken Sie den Netzstecker wieder in die
Netzsteckdose. Die rote Indikationsleuchte
Power” @ leuchtet auf.

(D ACHTUNG!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen
Gegenstande, um das Grillgut zu entneh-
men. Diese kénnten die Oberfléchen der
Grillplatten @ beschadigen!

¢ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netz-
steckdose.

Gartabelle

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung
durch Beispiele fiir das Garen unterschiedlicher
Lebensmittel. Passen Sie die Angaben an das

4 Sobald das Gerdt aufgeheizt ist, erlischt die
rote Indikationsleuchte ,Power” @ und die
grine Indikationsleuchte ,Ready”@ leuchtet
auf.

(D Hinweis
Die grine Indikationsleuchte ,Ready” @

v

kann sich zwischendurch wieder abschalten

Rezept und Ihren individuellen Geschmack an.
Insbesondere die jeweilige Beschaffenheit der
Lebensmittel, wie beispielsweise Grée, Dicke
oder Qualitét, wirkt sich auf die Garzeit aus.

und die rote Indikationsleuchte ,Power” @
leuchtet wieder auf.

Das bedeutet, dass das Gerdt nachheizt, um
die Temperatur zu halten.

Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie
die zu réstenden/grillenden Lebensmittel auf
die untere Heizplatte @.

SchlieBen Sie den Geratedeckel am Griff @.

Durch die beweglich gelagerte, obere
Heizplatte @ liegt diese auch bei dickerem
Grillgut immer parallel zur unteren Heizplat-
te @. So wird ein optimales Grillergebnis
erreicht.

Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréu-
nung des Grillgutes. Offnen Sie hierzu den
Gerdtedeckel am Griff @. Orientieren Sie
sich ungeféhr an den im Kapitel ,Gartabel-
le” angegebenen Garzeiten.

Wenn Sie mit der Brdunung zufrieden sind,

entnehmen Sie das Grillgut. Wenn die Bréu-
nung noch nicht Ihren Wiinschen entspricht,
verldngern Sie die Garzeit etwas.

36 DE | AT | CH

LEBENS- STUCK /

MITTEL GRAMM GARZEIT
Hackfleisch- .
frikadellen 8x100g 13-15 min
Bauchspeck 5x80g 5 min
Schweinenacken- 3x170g 68 min
steaks
Lachsfilets 4x125¢g 5-7 min
Thunfischsteaks | 4x 125 g 3-6 min
gegrilltes 300 g Au-

Gemiise mit Ol bergl_ne in | 2x3-6min
Scheiben
Ké&sesandwiches | 2 - 4 Stick 4 min
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Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das
Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie es
vorher marinieren. Als Grundlage hierfir
eignen sich zum Beispiel saure Sahne,
Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft
von Papaya oder Ananas. Fiigen Sie, je nach
Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu.
Geben Sie kein Salz hinzu, weil dieses
dem Fleisch das Wasser entzieht und es
hart macht. Legen Sie das Fleisch so in die
Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Gefdf. Lassen Sie es am
besten iber Nacht darin ziehen.

B Die Grillplatten @ sind antihaftbeschichtet,
daher ist extra Fett nicht nétig. Wenn Sie
trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie
darauf, dass das Fett/Ol zum Braten geeig-
net ist, zum Beispiel Rapsél.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grill-
gut auch im Inneren schon gar ist, benutzen
Sie ein handelsiibliches Fleischthermometer.

Reinigen und Pflegen

/\ WARNUNG!

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzste-
cker und warten Sie, bis das Gerdt vollstdn-
dig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdt nie unter flie3endem
Wasser und tauchen Sie es nie in Wasser
ein. Das Gerdt kann irreparabel beschadigt
werden!

(D ACHTUNG!

Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung
keine Feuchtigkeit in das Gerét eindringt, um
eine irreparable Beschadigung des Geréites
zu vermeiden.

\J

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléichen
weder scharfe Scheuer- oder chemische
Reinigungsmittel noch spitze oder kratzende
Gegensténde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @,
nachdem sich die Grillplatten @ abgekihlt
haben, iber die Grillplatten @, so dass Feft
und Riickstéinde zusammengeschoben wer-
den oder diese in den Saftauffangbehélter
© fallen. So lassen sich Fett und Riicksténde
leichter entfernen.

B Wischen Sie die Grillplatten @ mit einem
feuchten Tuch ab. Bei harinéckigeren Ver-
schmutzungen geben Sie ein mildes Spiilmit-
tel auf das Tuch. Benutzen Sie zur Reinigung
keine scharfen Putzmittel, rauen Schwdmme
oder spitze Gegenstéinde, um die Antihaftbe-
schichtung nicht zu zerstéren.

B Bei starken Verkrustungen legen Sie ein
nasses Spiltuch auf die festgebackenen
Ricksténde, um diese aufzuweichen.

Leeren Sie den Saftauffangbehdlter @. Wir
empfehlen fettige Riicksténde mit einem Kijchen-
krepp oder Ahnlichem grob zu entfernen, damit
das Fett nicht im Ausguss verklebt. Spiilen Sie
den Saftauffangbehdlter @ danach in warmem
Wasser mit einem milden Spiilmittel. Spiilen Sie
den Saftauffangbehdlter @ mit klarem Wasser
und trocknen Sie ihn ab.

Fir die Reinigung der Auenfldchen des Gerdites
genigt ein feuchtes Tuch.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten
Verwendung des Gerdtes alle Teile vollsténdig
trocken sind.

Wischen Sie den Reinigungsschaber @ mit
einem feuchten Tuch ab. Bei hartndckigeren Ver-
schmutzungen geben Sie ein mildes Spiilmittel
auf das Tuch.

( Hinweis

/= Der Saftauffangbehdlter @ und der
m Reinigungsschaber @ sind spiil-

@5\ maschinengeeignet. Legen Sie die Teile
in den oberen Korb der Spilmaschine und
achten Sie darauf, dass sie nicht eingeklemmt
werden.
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Lagerung

Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem

trockenen Ort auf. SchlieBen Sie den Sicherheits-

verschluss €.
Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelauf-
wicklung an der Unterseite des Gerétes.

Sie kénnen das Gerét zur platzsparenden Aufbe-

wahrung vertikal aufstellen.

Rezepte

Panini sind warme, aus frischem Weif3brot zube-
reitete Sandwiches. Diese werden frisch gerdstet
und dann serviert.

Spinat-Kéase-Panini
200 g Blattspinat

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

1ELOI

2 TL Zitronensaft

1 Prise Salz (und Pfeffer)

4 Scheiben Toast/Weif3brot
40 g Kréuterbutter

75 g Mozzarella

20 g Pinienkerne

Zubereitung
4 Blattspinat verlesen und waschen.

¢ Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und
fein hacken, in heiBem Ol glasig diinsten.
Den Spinat zufigen. Mit Zitronensaft, Salz
und Pfeffer wisrzen.

¢ Toast mit Krduterbutter bestreichen.

¢ Mozzarella in Scheiben schneiden, mit dem
abgetropften Spinat auf zwei Toastscheiben
verteilen. Mit Pinienkernen bestreuen.

¢ Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast

bedecken.

4 Die Panini vorsichtig auf den vorgeheizten

Paninimaker legen und den Deckel schlieBen.

¢ Warten, bis die Panini goldbraun gerdstet

sind. Dann aus dem Paninimaker entnehmen.
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Hé&hnchenbrust-Panini
400 g Héhnchenbrusffilet
20 g Butter

Pleffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen

6 Scheiben Weifbrot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat

2 Tomaten

1 Avocado

1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

Zubereitung

4 In einer beschichteten Pfanne Butter erhitzen
und die Hahnchenbrustfilets darin von bei-
den Seiten kréftig anbraten. Den Herd auf
mittlere Temperatur zuriickschalten und die
Hahnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig
braten. Nach dem Braten mit Salz, Pfeffer
und Paprika wiirzen, aus der Pfanne nehmen
und beiseitelegen.

¢ Das Fett in der Pfanne noch einmal erhitzen
und die Bacon-Streifen darin knusprig
braten.

¢ Auf 3 Toast-/WeiB3brotscheiben Joghurt-
Dressing verteilen, Eisbergsalat darauflegen,
Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und
ebenfalls darauflegen.

4 Héhnchenbrustfilets der Léinge nach auf-
schneiden und auf die Tomaten legen.

¢ Bacon-Streifen auf die Hahnchenbrustfilets
legen.

4 Avocado der Léinge nach rundum aufschnei-
den und durch eine Drehbewegung vom
Kern 16sen. Schale abziehen und Avocado
in Scheiben schneiden. Avocado mit dem
Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun
anlduft. Die Scheiben auf die Panini legen.
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¢ Gurke in Scheiben schneiden und auf die

Avocado legen.

¢ Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast
bedecken.

4 Die Panini vorsichtig auf den vorgeheizten
Paninimaker legen und den Deckel schlie-

Ben.
¢ Warten, bis die Panini goldbraun gerdstet

sind. Dann aus dem Paninimaker entnehmen.

Senf-Baguette

1 Baguette

1 Zehe Knoblauch

50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchrélichen
Salz, Pfeffer

Zubereitung

4 Das Baguette in ca. 2-3 Zentimeter grofien
Absténden quer ein- aber nicht durchschnei-
den.

¢ Knoblauch abziehen und zerdriicken,
Senfgurken sehr fein wiirfeln und Pecorino
raspeln.

¢ Scharfen und siiflen Senf mit der weichen
Butter, Knoblauch, Gurkenwiirfeln, Pecorino
und Schnittlauch verrishren und mit Salz und
Pfeffer abschmecken.

4 Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fiillen
und das Baguette in Alufolie einwickeln.

4 Die Baguettes auf den vorgeheizten Panini-
maker legen und den Deckel schlieffen. Das
Baguette sollte goldbraun sein.

Tomate-Mozzarella-Panini
4 Tomaten

125 g Mozzarella

60 g Parmesan (gerieben)

2-3 Stiele Basilikum

Salz, Pfeffer

4 Baguettebratchen

Zubereitung

¢ Basilikum waschen, trocken schiitteln und
fein hacken. Tomaten waschen und klein
wiirfeln. Mozzarella ebenfalls wiirfeln.

4 Alles vermengen und mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

4 Die Baguettebrétchen halbieren, die Masse
auf der jeweils unteren Hélfte verteilen und
die obere Hélfte des Baguettebrdtchens
darauflegen.

4 Die Baguettebrétchen vorsichtig auf den
vorgeheizten Paninimaker legen und den
Deckel schlieBen.

¢ Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Salami-Panini

30 g Rucola

2 Tomaten

2 Scheiben Kase (z.B. Gouda)
4 TL Salatcreme

65 g Salami

4 Scheiben Sandwichtoast

Zubereitung
¢ Tomaten waschen und in Scheiben schneiden.
¢ Rucola waschen und trocken schleudern.

¢ Die Salatcreme auf allen 4 Sandwichtoast-
scheiben verteilen.
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4 2 Sandwichtoastscheiben jeweils mit etwas
Rucola, dem Kase, der Salami und den
Tomatenscheiben belegen.

¢ Mit zwei Sandwichtoastscheiben bedecken,
vorsichtig auf den vorgeheizten Paninimaker
legen und den Deckel schlieBen.

4 Warten, bis die Sandwichtoastscheiben
goldbraun geréstet sind. Dann aus dem
Paninimaker entnehmen

Knoblauch-Panini
2 rustikale Baguettebrstchen
1 Knoblauchzehe

20 ml Olivensl

Salz

Chilipulver

1 Tomate

2 Scheiben Schinken

1 Kugel Mozzarella

30 g Rucola
Zubereitung
4 Rucola waschen und trocken schleudern.

¢ Knoblauchzehe schélen und fein hacken, mit
dem Ol vermischen.

4 Die Baguettebrotchen in zwei Hélften schnei-

den und mit dem Knoblauch-Ol-Gemisch
bestreichen.

¢ Die Tomate und den Mozzarella in Scheiben
schneiden.

¢ Die Tomatenscheiben, die Mozzarellaschei-
ben, Schinken und Rucola auf 2 Baguette-
hélften verteilen. Mit Chili und Salz wiirzen.
Die andere Hailfte des Baguettes daraufle-
gen.

4 Die Baguettes vorsichtig auf den vorge-
heizten Paninimaker legen und den Deckel
schliefBen.

¢  Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.
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Thunfisch-Panini

2 Baguettebrétchen

1 Knoblauchzehe

20 ml Olivensl

Salz

Peffer

1 Tomate

1 Zwiebel

V2 Dose Thunfisch (im eigenen Saft)
2 Scheiben Kése (z. B. Gouda)

ein paar Salatblétter
Zubereitung
¢ Salatblatter waschen und trockenschleudern.

¢ Knoblauchzehe schélen und fein hacken, mit
dem Ol vermischen.

4 Die Baguettebrétchen in zwei Hélften schnei-
den und mit dem Knoblauch-Ol-Gemisch
bestreichen.

Die Tomate waschen in Scheiben schneiden.
Die Zwiebel schélen und in Ringe schneiden.

Den Thunfisch abtropfen lassen.

* & o o

Alle Zutaten auf 2 Baguettehdlften gleich-
méBig verteilen und die andere Halfte des
Baguettes darauflegen.

4 Die Baguettes vorsichtig auf den vorge-
heizten Paninimaker legen und den Deckel
schliefen.

¢ Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

SiBe Panini

1 EL Butter

1 Prise Zimt

1 Banane

4 Scheiben Sandwichtoast

4 EL Vollmilchschokolade, gehackt
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Zubereitung

¢ Die Banane in Scheiben schneiden und
mit einer Prise Zimt in einer Pfanne kurz
anbraten.

¢ Die gebratene Banane auf zwei Sandwicht-
toastscheiben verteilen und je 2 Essloffel der
gehackten Schokolade dariiber geben.

¢ Eine weitere Scheibe Sandwichtoast darauf-
legen und von auBen mit Butter bestreichen.

4 Die Sandwiches vorsichtig auf den vorge-
heizten Paninimaker legen und den Deckel
schliefBen.

¢  Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Panini ,, Exotic”

2 Baguettebrétchen

4 TL Ziegenfrischkése
etwas Mango-Curry-Sauce
ein paar frische Salatblatter
1 Tomate

V2 Paprika

2 frische Feigen

etwas Zitronensaft

Zubereitung
4 Die Baguettebrdtchen in zwei Hélften
schneiden.

¢ Tomate waschen und in Scheiben schneiden,
Paprika putzen und in Streifen schneiden, die
Feigen vierteln.

¢ Auf 2 Baguette-Hélften den Ziegenfrischkase
verteilen.

¢ Salatblétter darauflegen und mit Mango-
Curry-Sauce benetzen.

4 Paprika, Tomatenscheiben und die Feigen
darauflegen.

4 Mit Zitronensaft betréufeln und die zweite
Halfte des Baguettebrdtchens jeweils oben
drauflegen.

4 Die Baguettes vorsichtig auf den vorge-
heizten Paninimaker legen und den Deckel
schliefBen.

¢ Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Panini ,,Mediterran”
1 Kugel Mozzarella

40 g getrocknete Tomaten (in Ol)
Y2 Dose Thunfisch (im eigenen Saft)
2 Stiele Petersilie

2 Stiele Basilikum

V2 TL Fenchelsamen

Salz, Pfeffer

Saft von V2 Zitrone

4 Scheiben Vollkorn-Toast

Zubereitung

¢  Mozzarella zerrupfen, Tomaten und Thun-
fisch abtropfen lassen.

Tomaten in kleine Stiicke schneiden.

Kréuter waschen, von den Stielen zupfen
und fein hacken.

¢ Mozzarella, Thunfisch, Tomaten und die
Kréuter vermengen.

Den Fenchel mit einem Mérser zerstofen.

¢ Die vorbereitete Masse mit dem Fenchel,
Salz, Pfeffer und dem Zitronensaft wiirzen.

¢ Die Masse gleichméBig auf zwei Scheiben
Vollkorn-Toast verteilen und mit den verblei-
benden zwei Scheiben bedecken.

4 Die Panini vorsichtig auf den vorgeheizten
Paninimaker legen und den Deckel schliefen.

4 Warten, bis die Panini goldbraun gerdstet
sind. Dann aus dem Paninimaker entnehmen.
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Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer

durchgestrichenen Miilltonne auf

Radern zeigt an, dass dieses Gerat

der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie
dieses Gerat am Ende seiner Nutzungszeit nicht
mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen
diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungs-
betrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdites haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerdt an lhren
Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro-
und Elektronikgerdten sowie Lebensmittelhéndler,
die regelméBig Elektro- und Elektronikgerdte
verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgerdte
unentgeltlich zurickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte
in keiner Abmessung gréfier als 25 cm sind. LIDL
bietet lhnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in
den Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten
enthélt, sind Sie selbst fiir deren Léschung verant-
wortlich, bevor Sie es zuriickgeben.
® Weitere Mglichkeiten zur
S Entsorgung des ausgedienten
@A Produkts erfahren Sie bei lhrer

Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertréglichen und
%@ entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb
recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien geméf den ortlich
geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiede-
nen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls
gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern
(b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

Anhang

Technische Daten

220-240V ~,
Spannungsversorgung 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 2000 W

+15 bis +40 °C

Umgebungstemperatur

Feuchtigkeit (keine

Kondensation) 5 bis 75 %
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkéaufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bit-
te bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser
wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese
Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerét und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein never Garantiezeit-
raum.

Garantiezeit und
gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verldngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schéden und Méngel missen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabri-
kationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht
auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausge-
setzt sind und daher als VerschleiBteile angese-
hen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder
Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt be-
sché&digt, nicht sachgemaf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgemdfe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu
vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
brauchlicher und unsachgeméfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 460087_2407 als Nachweis fir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méangel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie
portofrei an die lhnen mitgeteilte Servicean-
schrift Gbersenden.

EFAE | Avf www.lidlservice.com kénnen
Sie diese und viele weitere
Handbiicher, Produktvideos und
Installationssoftware herunterla-

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com den

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 460087_2407 Ihre Bedienungsanleitung

Sffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 460087_2407 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie
zunéchst die benannte Servicestelle.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com

Informécidk dllésa - Stav informaci
Stand der Informationen:
10/2024 - Ident-No.: SPM2000E2-022024-1
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