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Introduction

Information about these
operating instructions

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product. The
operating instructions are part of this product.
They contain important information on safety,
usage and disposal. Before using the product,
familiarise yourself with all handling and safety
guidelines. Use the product only as described
and for the range of applications specified.
Please also pass these operating instructions on
to any future owner(s).

Intended use

The panini maker is designed for toasting small
bread rolls and sandwiches or grilling other
foods. It is not intended for any other use or
use beyond that specified. This appliance is
not intended for use in commercial or industrial
environments. This appliance is intended solely
for use in private households.

The manufacturer accepts no responsibility for
damage caused by failure to observe these in-
structions, improper use or repairs, unauthorised
modifications or the use of unapproved replace-
ment parts. The operator bears sole liability.

Warnings and symbols
used

The following warnings and symbols are used in
these operating instructions, on the packaging
and on the appliance (where applicable):

A

DANGER! A warning with this
symbol and the signal word
"DANGER" indicates an imminently
hazardous situation that will result
in death or serious injury if not
avoided.
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WARNING! A warning with

this symbol and the signal word
"WARNING" indicates a potentially
hazardous situation that could result
in death or serious injury if not
avoided.

CAUTION! A warning with this
symbol and the signal word
"CAUTION" indicates a potentially
hazardous situation that could result
in a minor or moderate injury if not
avoided.

ATTENTION! A warning with

this symbol and the signal word
"ATTENTION" indicates a potential
situation that could result in proper-
ty damage if not avoided.

A note identifies additional infor-
mation that facilitates the use of the
appliance.

Read the instructions.

AC current/voltage

Protection class | (protective earth)

Do not immerse in water!

Dishwasher-proof.

All of the parts of this appliance
that come into contact with food
are food-safe.



SILVERCREST'

Safety

In this section, you will find important safety instructions for using
the appliance.

The appliance complies with the statutory safety regulations.
Improper use may result in personal injury and property damage.

Basic safety guidelines

To ensure safe operation of the appliance, follow the safety
guidelines set out below:

m Prior fo use, check the appliance for visible external damage. Do
not operate a appliance that has been damaged or dropped.

m Arrange for defective power plugs and/or cables to be replaced
as soon as possible by a qualified technician or by our Customer
Service Department to avoid the risk of injury.

m This appliance may be used by children of the age of 8 years or
more and by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and/or knowledge if they are
being supervised or have been instructed with regard to the safe
use of the appliance and have understood the potential risks.

m Children must not use the appliance as a plaything.

m Cleaning and user maintenance must not be performed by children
unless they are older than 8 years of age and are supervised.

m Children younger than eight years of age must be kept away from
the appliance and the power cable.

m All repairs must be carried out by authorised specialist companies
or by the Customer Service department. Failure to make proper
repairs can put the user at risk. It will also invalidate any warranty
claim.

m Repairs to the appliance during the warranty period may only be
carried out by a customer service department authorised by the
manufacturer. Otherwise no warranty claims can be considered for
subsequent damage.
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Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Compliance with safety requirements can only
be guaranteed if original replacement parts are used.

Do not allow the power cable to come into contact with hot appli-
ance parts. NEVER use the appliance near naked flames, a hot-
plate or a heated oven.

After use, allow the appliance to cool down completely before
cleaning it. Risk of burns!

Set up the appliance as close as possible to the electrical power
socket. Ensure that the power plug is quickly reachable in case of
danger, and also that there is no danger of tripping over the cable.

Provide a stable location for the appliance.

/\ DANGER! ELECTRIC SHOCK!

The appliance should only be connected to correctly installed and
earthed mains power sockets. Ensure that the rating for your local
power supply corresponds with the details on the rating plate of the
appliance.

Arrange for Customer Services to repair or replace connecting
cables and/or appliances that are not functioning properly or have
been damaged.

Do not expose the appliance to rain, and never use it in a humid or
wet environment.

Take steps to ensure the power cable never becomes wet or moist
during use.

NEVER submerse the appliance in water or other liquids!

This would bring about the risk of a potentially fatal electric shock
upon the next use of the appliance should moisture be present in
the voltage conducting elements.

Always take hold of the plug when handling the power cable. Do
not pull on the cable itself and never touch the power cable with wet
hands, this could result in either a short circuit or an electric shock.
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Do not place the appliance itself, furniture items or similar objects
on the power cable, and take steps to ensure it cannot become
jammed or trapped in any way.

Do not open the appliance housing or attempt to repair or modify
the appliance. If the housing is opened or improper modifications
are made, you run the risk of receiving a potentially fatal electric
shock and the warranty will be void.

Protect the appliance from drips or splashes of water. Do not place
any waterdfilled vessels (e.g. flower vases) on or near the appliance.

Always pull out the plug from the wall socket after every use and
before each cleaning.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

& Caution! Hot surface!

The surfaces of the appliance become extremely hot during use. If
so, touch the appliance using only the black part of the handle.

(D) ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

Do not use an external timer switch or a separate remote control
system to operate the appliance.

m Never leave the appliance unattended during operation.

m Ensure that the appliance, the power cable and the plug do not come

into contact with heat sources such as hotplates or naked flames.

m Do not use charcoal or similar fuels to operate the appliance!

m To protect the non-stick coating, do not use metallic tools such as

knives, forks, etc. Should the non-stick coating become damaged,
stop using the appliance.

Only operate the appliance with the original accessories supplied.

GB | IE| NI'| CY 5
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@ Note
m No user action is required to switch the product between 50 and
60 Hz. The product adapts automatically to either 50 or 60 Hz.

Operating components
Figure A:

© Red "Power” control lamp

@ Green "Ready” control lamp
© Sdfety catch

O Handle

@ Fat collector tray

O Fat outlet

@ Hotplates

Figure B:

O Cleaning scraper

Package contents

This appliance is supplied with the following
components as standard (see fold-out page):

v

V@....

Panini grill
Fat collector tray
Cleaning scraper

Operating instructions

Note
Check the package for completeness and for
signs of visible damage.

If the consignment is incomplete or damaged
due to defective packaging or carriage,
contact the Service hotline (see the chapter
“Service").

Unpacking

/\ WARNING!

| 2

Packaging material must not be used as a
plaything. Risk of suffocation.

Remove all parts of the appliance and the
operating instructions from the box.

Remove all packaging material.

6 GB | IE| NI'| CY

Handling and operation

This section provides you with important informa-
tion on handling and using the appliance.

Before initial use

¢

Clean all accessories as described in the
section “Cleaning and care” to remove any
possible production residues.

Read these operating instructions carefully.

Set up the appliance in accordance with the
safety instructions.

Open the safety catch @ by moving the
slider from the @ position to the Q@ position.

Clean the appliance with a damp cloth as
described in “Cleaning and Care”.

Close the appliance.

Insert the mains cable plug in a properly
connected and earthed mains power socket
which supplies the voltage stated in the
"Technical data” section. Allow the appli-
ance to heat up for approx. 5 minutes.

Note

The first time the appliance heats up, @

small amount of smoke and odour may be
generated due to production-related residue.
This is normal and is completely harmless.
Provide sufficient ventilation; for example, by
opening a window.

After heating, pull the plug out of the mains
socket and allow the appliance to cool
down completely.

4 Clean the appliance again with a damp cloth.
Operation
4 Close the appliance lid using the handle @.

¢
¢

Slide the fat collector tray @ into the appliance.

Replace the plug in the mains power socket.
The red “Power” control lamp @ lights up.
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v

As soon as the appliance has heated up, the
red “Power” control lamp @ goes out and
the green “Ready” control light @ lights up.

Note

The green ,Ready” control lamp @ may go
out intermittently in the meantime and the
red ,Power” control lamp @ lights up. This
indicates that the appliance is heating up
again to maintain the temperature.

Open the lid and place the food to be toast-
ed/grilled on the lower hotplate @.

Close the appliance lid using the handle @.

Due to the sliding hinges fitted to the upper
hotplate @, it always lies parallel to the lower
hotplate @ even with large quantities of food.
This guarantees an optimal grilling result.

Check the browning of the food after a
short time. To do this, open the appliance lid
using the handle @. As a guide, follow the
cooking times given in the section “Cooking
table”.

Once you are satisfied with the level of
browning, remove the food. If the browning
is not yet to your liking, extend the cooking
time slightly.

ATTENTION!

> Do not use pointed or sharp objects to
remove the food. These could damage the
surfaces of the hotplates @!

4 Remove the plug from the mains power
socket.

Cooking table

The following table is intended as a guide for
cooking. It provides examples of cooking times
for various foods. Adjust the amounts according
to the recipe and your individual taste. Various
factors - in particular, the respective nature of
the food, such as size, thickness or quality - may
affect the cooking time.

PIECES / COOKING
Foop GRAM TIME
Burgers 8x100g ],3_]5
minutes

Bacon 5x80g 5 minutes
Pork neck 3x170¢g 6-8 minutes
steaks
Salmon 4x125 5-7 minut
fillets *1e9 mutes
Tuna steaks | 4x 125 g 3-6 minutes
egoabies | Eggnant 2x3-6
. eg.e avies ggp antin minutes
in oil slices
Cheese . .
sandwiches 2 - 4 pieces 4 minutes

Tips and tricks

B To make meat more tender and speed up

the grilling process, you can marinate it be-
forehand. An ideal basis for this can be sour
cream, red wine, vinegar, buttermilk or fresh
papaya or pineapple juice, for example.
Add herbs and spices according to taste. Do
not add salt as this can draw water out of
the meat and make it dry. Place the meat in
the marinade so that it is completely covered
and close the container. Ideally, leave it
overnight.

The hotplates @ have a non-stick coating,
therefore extra fat is not necessary. If you
wish to use fat anyway, please ensure
that the fat/oil is suitable for cooking, e.g.
rapeseed oil.

If you are not sure whether the food is
cooked all the way through, you can use a
commercially available meat thermometer.

GB | IE| NI'| CY 7
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Cleaning and care
/\ WARNING!

> Before cleaning, pull out the plug and wait
until the appliance has completely cooled
down. Risk of injury!

> Never clean the appliance under running
water and never immerse it in water. The
appliance could be irreparably damaged!

(D ATTENTION!

To avoid irreparable damage to the appli-
ance, ensure that no moisture gets into it
during cleaning.

\J

> When cleaning the surfaces use neither
abrasive or chemical cleaners, nor sharp or
scratchy obijects.

B After the hotplates @ have cooled down,
drag the cleaning scraper @ over the
hotplates @ so that any fat and residues are
scraped together or fall into the fat collector
tray @. This makes fat and residues easier
to remove.

B Wipe the hotplates @ with a damp cloth.
For stubborn soiling use a mild detergent on
the cloth. Do not use any abrasive cleaning
agents, rough sponges or sharp objects for
cleaning as these could damage the non-
stick coating.

B For stubborn crusting, lay a wet cloth on the
baked-on residues to soften them.

Empty the fat collector tray @. We recommend
removing the worst greasy residues with kitchen
paper or similar so that the grease does not
block up the sink. Clean the fat collector tray @
afterwards in warm water with a mild detergent.
Rinse off the fat collector tray @ with fresh water
and dry it thoroughly.

A damp cloth is sufficient for cleaning the exteri-
or surfaces. Ensure that all parts are completely
dry before re-using the appliance.

Wipe the cleaning scraper @ with a damp cloth.

For stubborn soiling use a mild detergent on the
cloth.

8 GB | IE| NI'| CY

® Note

The fat collector tray @ and cleaning
m scraper @ are dishwashersafe.
_‘)a Place the parts in the upper basket of

the dishwasher and make sure they do not get
jammed.

Storage

Store the cleaned appliance in a dry location.
Close the safety catch @.

Wrap the power cable around the cable retainer
on the underside of the appliance.

You can store the appliance vertically to save
space.

Recipes
A panini is a warm sandwich prepared from

fresh white bread. It is freshly toasted and then
served.

Spinach and cheese panini
200 g spinach leaves

1 onion

1 clove of garlic

1 tbsp. cooking oil

2 tbsp. lemon juice

1 pinch of salt (and pepper)

4 slices of toasting bread/white bread
40 g herb butter

75 g Mozzarella

20 g pine nuts

Preparation
4 Sort and wash the spinach leaves.

4 Peel and finely chop the onion and garlic,
stew in hot oil. Add the spinach.
Season with lemon juice, salt and pepper.

4 Spread the herb butter on the bread.

Cut the Mozzarella info slices and place
these on two slices of bread together with
the drained spinach. Sprinkle with pine nuts.

4 Top the panini with a second slice of bread.
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4 Lay the panini carefully onto the preheated
panini maker and close the lid.

4 Wait until the panini are toasted golden
brown. Then remove them from the panini
maker.

Chicken breast panini
400 g chicken breast

20 g butter

Pepper, salt, paprika powder
120 g bacon, in strips

6 slices of toasting bread

3 tbsp. salad dressing yoghurt
30 g of iceberg lettuce

2 tomatoes

1 avocado

1 tsp. lime juice

50 g cucumber

Preparation

4 Heat up some butter in a coated frying pan
and sear the chicken breast on both sides.
Turn the cooker down to a medium heat
and then fry the chicken breasts for about
10 minutes. After frying, season with salt,
pepper and paprika, remove from the pan
and set aside.

4 Reheat the fat in the pan and use it fry the
bacon strips until they are crisp.

4 Spread the yoghurt dressing on 3 slices of
toasting bread, add the iceberg lettuce; cut
the tomatoes into slices, season them and
then also add these onto the bread.

4 Cut the chicken breasts along their length
and lay them on top of the tomatoes.

Lay the strips of bacon on the chicken breasts.

4 Cut open the avocados vertically and use a
turning movement to remove the halves from

the stone. Peel and cut the avocado into slic-

es. Drizzle the lime juice onto the avocado
to prevent from going brown. Lay the slices
onto the panini.

4 Cut the cucumber into slices and place them
on the avocado.

<*

Top the panini with a second slice of bread.

Lay the panini carefully onto the preheated
panini maker and close the lid.

¢ Wait until the panini are toasted golden
brown and remove them carefully from the
panini maker.

Mustard baguette
1 baguette

1 garlic clove

50 g mustard-pickled gherkins
40 g pecorino

1 thsp. hot mustard

2 tbsp. sweet mustard

50 g butter

2 tbsp. chopped chives

Salt, pepper

Preparation

4 Cutinto the baguette at 2 - 3 centimetre
intervals but do not cut all the way through.

Peel and crush the garlic, dice the gherkins
and grate the pecorino cheese.

¢ Mix the hot and sweet mustards with the
soft butter, garlic, diced gherkin, pecorino
cheese and chives and season with salt and
pepper.
Fill the mustard butter into the slits in the ba-
guette and wrap the baguettes in aluminium
foil.

<>

Lay the baguettes carefully onto the pre-
heated panini maker and close the lid. The
baguette should be golden brown.

GB | IE| NI'| CY 9
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Tomato and mozzarella

¢ Cover with two slices of sandwich bread,

panini

4 tomatoes

125 g mozzarella

60 g Parmesan (grated)

2-3 sprigs of basil

Salt, pepper

4 baguette rolls

Preparation

¢

Wash the basil, shake it dry and chop finely.
Wash and finely dice the tomatoes. Dice the
mozzarella too.

¢ Mix everything together and season with
salt and pepper.

4 Cut the baguette rolls in half, spread the
mixture on the bottom half and place the
top half of the baguette roll on top.

¢ Carefully place the baguette rolls on the
preheated panini maker and close the lid.

4 Wait until the desired browning is achieved.

Then remove from the panini maker.

Salami panini
30 g rocket

2 tomatoes

2 slices of cheese (e.g. Gouda)

4 tsp salad cream

65 g salami

4 slices of sandwich bread

Preparation

4 Wash and slice the tomatoes.

¢ Wash the rocket and dry in a spinner.

¢ Spread the salad cream on all 4 sandwich
bread slices.

4 Top 2 slices of sandwich bread with a

little rocket, the cheese, the salami and the
tomato slices.

10 GB | IE| NI'|CY

¢

carefully place on the preheated panini
maker and close the lid.

Wait until the sandwich toast slices are
golden brown. Then remove them from the
panini maker.

Garlic panini

2 rustic baguette rolls

1 clove of garlic

20 ml olive oil

Salt

Chilli powder

1 tomato

2 slices of cooked ham

1 ball of mozzarella

30 g rocket

Preparation

4 Wash the rocket and dry in a spinner.

4 Peel and finely chop the garlic clove and
mix with the oil.

4 Cut the baguette rolls in half and spread

with the garlic and oil mixture.
Slice the tomato and mozzarella.

Arrange the tomato slices, mozzarella slices,
ham and rocket on 2 baguette halves.
Season with chilli and salt. Place the other
half of the baguette on top.

Carefully place the baguettes on the preheat-
ed panini maker and close the lid.

Wait until the desired browning is achieved.
Then remove from the panini maker.
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Tuna panini

2 baguette rolls

1 clove of garlic

20 ml olive oil

Salt

Pepper

1 tomato

1 onion

V4 tin of tuna (in brine)

2 slices of cheese (e.g. Gouda)

A few lettuce leaves

Preparation
¢ Wash the lettuce leaves and dry in a spinner.

4 Peel and finely chop the garlic clove and mix
with the oil.

4 Cut the baguette rolls in half and spread
with the garlic and oil mixture.

Wash the tomato and cut into slices.
Peel the onion and cut into rings.

Drain the tuna.

* & o o

Spread all the ingredients evenly on 2
baguette halves and place the other half
of the baguette on top.

¢ Carefully place the baguettes on the pre-
heated panini maker and close the lid.

¢ Wait until the desired browning is achieved.
Then remove from the panini maker.

Sweet panini

1 tbsp butter

1 pinch of cinnamon

1 banana

4 slices of sandwich bread

4 tbsp milk chocolate, chopped

Preparation

4 Cut the banana into slices and fry briefly
in a pan with a pinch of cinnamon.

4 Spread the fried banana on two slices of
sandwich toast and top each with 2 table-
spoons of the chopped chocolate.

¢ Place another slice of sandwich toast on
top and butter the outside.

4 Carefully place the sandwiches on the pre-
heated panini maker and close the lid.

4 Wait until the desired browning is achieved.
Then remove from the panini maker.

“Exotic” panini
2 baguette rolls

4 tsp fresh goat's cheese
A little mango curry sauce
A few fresh lettuce leaves
1 tomato

V2 bell pepper

2 fresh figs

A little lemon juice
Preparation
4 Cut the baguette rolls in half.

4  Wash and slice the tomato, clean the pepper
and cut into strips. Quarter the figs.

4 Spread the fresh goat's cheese on 2 baguette
halves.

4 Place the leftuce leaves on top and drizzle
with the mango curry sauce.

4 Place the peppers, tomato slices and figs
on fop.

4 Drizzle with lemon juice and place the sec-
ond half of the baguette roll on top.

¢ Carefully place the baguettes on the preheat-
ed panini maker and close the lid.

¢ Wait until the desired browning is achieved.
Then remove from the panini maker.

GB | IE| NI'| CY 11
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“Mediterranean” panini
1 ball of mozzarella

40 g sun-dried tomatoes (in oil)

V4 tin of tuna (in brine)

2 sprigs of parsley

2 sprigs of basil

V2 tsp fennel seeds

Salt, pepper

Juice of 2 lemon

4 slices of wholemeal toasting bread

Preparation

¢ Tear the mozzarella, drain the tomatoes and
tuna.

4 Cut the fomatoes into small pieces.

Wash the herbs, pluck them from the stalks
and chop finely.

¢ Mix the mozzarella, tuna, tomatoes and

herbs.
Crush the fennel with a mortar.

Season the prepared mixture with the fennel,
salt, pepper and lemon juice.

4 Spread the mixture evenly over two slices of
wholemeal toasting bread and cover with
the remaining two slices.

4 Carefully place the panini on the preheated
panini maker and close the lid.

4 Wait until the panini are golden brown.
Then remove from the panini maker.

12 GB | IE| NI'|CY

Disposal

Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-
out dustbin means that this
appliance is subject to Directive
2012/19/EU. This directive states
that this appliance may not be disposed of in the
normal household waste at the end of its useful
life, but must be taken to specially setup
collection locations, recycling depots or disposal
companies.
The disposal is free of charge for the
user. Protect the environment and
dispose of this appliance properly.
If your old appliance has stored any personal
data, you are responsible for delefing it yourself
before returning it.

Your local community or municipal
authorities can provide information
on how to dispose of the worn-out
product.

=

Disposal of the packaging
@ The packaging materials have been

selected for their environmental
%@ friendliness and ease of disposal

and are therefore recyclable.
Dispose of packaging materials that are no

longer needed in accordance with applicable
local regulations.

Dispose of the packaging in an
b environmentally friendly manner.
Note the labelling on the packaging
a

and separate the packaging

material components for disposal, if
necessary. The packaging material is labelled
with abbreviations (a) and numbers (b) with the
following meanings: 1-7: plastics, 20-22:
paper and cardboard, 80-98: composites.
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Appendix

Technical data

Volt | 220-240V ~,
C1A9C SUPPY | 50/60 Hz
Power consumption | 2000 W

Ambient temper-

+15 to +40°C
ature

Humidity (no
condensation)

51t075%

This mark confirms that the product
complies with the product safety
requirements applicable in the UK.

UK
CA

Kompernass Handels GmbH
warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by
the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of pur-
chase. Please keep your receipt in a safe place.
This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs
within three years of the date of purchase of

the product, we will either repair or replace the
product for you or refund the purchase price (at
our discretion). This warranty service requires
that you present the defective appliance and the
proof of purchase (receipt) within the three-year
warranty period, along with a brief written de-
scription of the fault and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your
product will either be repaired or replaced by us.
The repair or replacement of a product does not
signify the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any dam-
age and defects present at the time of purchase
must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty
period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or produc-
tion faults. The warranty does not extend to
product parts subject to normal wear and tear
or to fragile parts which could be considered as
consumable parts such as switches, batteries or
parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating in-
structions for the product regarding proper use of
the product are to be strictly followed. Uses and
actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use
and not for commercial purposes. The warranty
shall be deemed void in cases of misuse or
improper handling, use of force and modifica-
tions / repairs which have not been carried out
by one of our authorised Service centres.

GB | IE| NI'| CY 13
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the fill receipt and the item
number (IAN) 460087 _2407 available as
proof of purchase.

B You will find the item number on the type
plate on the product, an engraving on the
product, on the front page of the operating
instructions (below left) or on the sticker on
the rear or bottom of the product.

B [f functional or other defects occur, please
contact the service department listed either
by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase (till receipt) and informa-
tion about what the defect is and when it
occurred.

[E%53E] | You can download these

# | instructions along with many other
manuals, product videos and
installation software at
www.lidl-service.com.

This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidl-service.com) where you
can open your operating instructions by entering

the item number (IAN) 460087_2407.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

14 GB | IE| NI'|CY

Service
Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk
(ED Service Ireland

Tel: 1800 101010

E-Mail: kompernass@lid|.ie

(YD Service Cyprus
Tel.: 8009 4241

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy
[1AN 460087_2407 |

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

For EU market
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.komperncss.com

For GB market

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU
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Eilcaywyn
M\npodopisg yia Tig mapouosg
odnyisc xpriong

2uyxapnThpIa yia TNy ayopd Tng véag oag
GUOKEUNG.

To mpoidv mou amokToare cival éva Tpoidy
uynAng moiomrag. Or odnyieg xprong eival
THAPa autol Tou Tpoidvrog. MepiapPavouv
onpavrikég unodeiéeg yia v acddieia,
xpnon kai v amoppiyn. MNpiv amé m xpnon
Tou Tpoidvrog, e€oikeiwbeite pe deg Tig uTToSel-
&eig xeipiopol kal aodaieiag. Xpnoipomoigite To
TPOIOV ATTOKAEIOTIKA OTIWG TTEpIypadeTal Kal yia
TOUG avadepOPEVOUG TopEIG ebAppOYNG. 2€
mepitTwon mapadoong Tou TPoidvrog o Tpi-
Toug, mapadoote padi kai Oha Ta tyypada.

MpofAerrépsvn xprion

H ouokeur mpoopileral yia To YHGIHO pIKPLV
YOHIOV KAl GAVTOUITG 1) TO YHOIHO OTO YKPIA
ANy Tpodipev. Mia M 1) Siadopetikh xpRon
amé Ta avetipw avadepodpeva Bewpeital wg pn
mpoPAenépevn. H ouokeun Sev mpoopilerar yia
xpnon ot Propnxavikolg 1) epyocTaciakolg xo-
poug. Auth n cuckeur mpoopilerar amokAeIoTIKG
yia oIKIaKr Xpron.

Arokheiovral aéiboeig omoioudnmote eidoug
Noyw {npiov amd pn pofAemdpevn xpnon,
AKATANANAEG ETMTIOKEUEG, HI| ETITPETOPEVEG TPOTTO-
TTOINCEIG 1} aTTO XPNOT KN EYKEKPIHEVWY QVTAAAG-
kTIkOV. Tnv euBlvn bépel amokheioTikd o popéag
Aemoupyiag,.

XpnoiHoTIoI0UHEVEG UTTO-
&zidz1g mpoaidomoinong
Kai cupfBola

311 mapoUoeg odnyieg xpriong, om ouckeuacia
KQl 0T CUCKEUN Xpnoipomololvral ol akdhoubeg
umodeileig mpoadomoinong kai Ta cupPoia
(kata mepinTeon):
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KINAYNOZX! Mia uni6deién
npoaidomoinong pe autd To olp-
BoXo kai v mpoaidomomniky Aen
«KINAYNOZ» emonpaiver pia dpeca
emikeipevn kardotaor kivdlivou n
omoia Ba emipel Oavaro 1} coPapd
Tpaupatiopd v Sev amopeuyOei.
MPOEIAOMOIHZH! Mia umo-
Sa&n mpoadomoinong pe autd To
oupPolo kar Ty poeaidomoinTiki
MZn POEIAOTOIHZH» emonpat-
vel pia mBavr) kardoraon kivéivou

n omoia Ba propoloce va emépel
Bavaro | coPapd Tpaupatiopd edv
Sev amodpeuyOei.

MPOXOXH! Mia un6deién mpoer-
Somoinong pe autd 1o olpPoro kai
mv mpoeaidomoinTikh Aé&n «MPOXO-
XH» emonpaiver pia mBavr kardora-
on kivélivou n omoia propel va éxel
wg emakdoubo évav ehadpl 1y pérpio
Tpaupatiopd edv Sev amopeuyBei.
EIAOMOIHZH! Mia mpoeidoroin-
on pe auto 1o oupfBolo kal Ty Tpo-
adomointikf Mén «EIAOMOIHZH»
emonpaiver pia mBavi kardotaon n
otoia propei va éxel wg emakdloubo
uhikég {npitg eav Sev amodeuyOsi.

Mia un68eién emonpaivel mpdobereg
mAnpodopieg mou Sicukoivouv Tov
XEIPIOHO TNG CUOKEUNG.

AiaBdorte 1ig 0dnyieg.

EvaMaooopevo pelpa/Taon
evaA\aooopevou pelpaTog

Karnyopia mpootaciag | (yeiwon
npoctaciag)

Na pnv Bubierar ot vepd!
Ev&eikvurar yia kaBapiopd ot mhuvri-
pIO TATWV.

OMa 1a eaptparta autig TG cuokeu-
N, Tou épxovral ot ermadr) pe TPOPIpa,
eival aopah) yia xpror pe 1podipa.
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Aodalaa
Ze auto 1o kepalaio hapPavere onpavrikég umodeieig aodaleiag
Y1 TOV XEIPICHO TNG CUOKEUNG.
Auth n ouokeun cuppopdveral pe Toug poPAerduevoug kavdveg
aodaleiag. Eobalpévn xprion propei va odnynoel oe cwpaTikég
BA&Peg kar ulikég dnpiés.

Baoikiq urrod:idaig aodalsiag
Tnpeite TG k&TLOI UTOSEieIg aodaleiag yia Tov acdal xeipiopd
NG CUOKEUNG:

m [lpiv amd m xprRon, eAéyxete T ouokeun wg Tpog e€wTepikéq euda-
veig $Oopég. Mn Bérere T cuokeun oe Aeimoupyia, €av éxel uTTOOTEl
BAGPN R éxer éoe kaTW.

m Edv 1o kalwdio olvdeong diktlou Tng cuokeung umootei BAGPN,
npémel va avrikaraoTtabsi amo Tov katackeuaoth 1 o TpApa e€u-
mnpétong mehatov ) éva avriotoixa e€adikeupévo dropo, woTe va
amodeuxBolv TuxoV kivduvol.

®m Mrmopsi va yiveral xprion authg TG cuokeung amd maidid ave Tev
8 erwv, kabog kai amd dropa pe peiwpéveg duoikég, aicbnpiakig
f) VONTIKEG IKAVOTNTEG ) He ENNeIyn epmeipiag Kal/f yVooewy, £dod-
oov emtnpoulvral f éxouv ekmaideutel avadopikd pe v acdali
XPHON TNG CUCKEUNG Kal éxouv kaTavorotl Toug emakolouboug
kivdUvoug.

B Ta maidia Sev emmpéneral va mai{ouv pe T CUOKeUT.

m O kaBapiopodg kai n cuvifpnon xpfot Sev emtpémerar va Sieéa-
yovrail ané maidid, ektdg €av gival Ave Twv 8 eTQv Kal emtnpouvral.

B Ta maidid k&te Tev 8 €70V MPEmel va mapapévouy pakpid amd m
ouokeun] kal To kahwdio ocuvdeong.

GR | CY 17
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Emiokeuég otn cuokeur) emTpEMeTal va TTPAYPATOTTOIOUVTAl HOVO
ané eéouoiodomnpeva kai e&eidikeupéva ouvepyeia f amd To TPRpPA
e£uTTnPETNONG TTEAATOV. 2€ TIEPITITWOT AKATAANAWY EMTIOKEUWY,
evdexeral va mpokUyouy kivouvol yia Tov xprotn. Emiong, akupo-
veral n aiwon eyyunong.

Emmiokeun TNG ouokeung KaTa Tov XPOVO TNG €yyunong eMTPEMETAl
va yiverar pévo amé éva e€ouciodotnuévo amod Tov KaTaokeuaoTh
Tufpa e€utmpémnong mehatay, aliwg n aéivon eyyunong Sev 1oxU-
e1 o emakdloubeg $pBopis.

Ta eharroparika e€aptipata emrpémeral va avrikabiotavral pdvo
pe yviiola aviaAAakTika. MOvo pe autd Ta aviaAAakTIKA givar Bé-
Baio 61 mMAnpolvral or amamoeig achaleiag,.

MpooTaretere To kahwdio Tpododociag amd Tuxdy emadn pe Kauta
THNHaTa NG ouokeung. lNote pn xpnoipomolsite TN CUOKeUN KOVTa
oe yupviy dAoya, Oeppavtiki mAdka 1y oe {eoTd poupvo.

AdrveTe T CUCKEUN va KPUWOEN PeTa T Xpron, Tpiv Tnv kabapioe-
tel Kivduvog eykauparog!

TomoBereite T cuokeurn 600 To SuvaTody Mo KovTa ot pia Tpida.
Qpovrilere wote To Buopa, ot mepimrwon kivdlvou, va givar ypriyo-
pa mpooPdaoipo kai 1o kahwdio diktlou va pn yiverar mayida yia
VO OKOVTAWETE.

Dpovrilete yia T otaBepdTnTa TNG CUCKEURG.

/A KINAYNOX! KINAYNOX HAEKTPOMAHSIAZ!

>uvdéete TN ouoKeun POVO ot pia cupdwva pe Tig Tpodiaypadig
gykateotnpevn kai yeiwpévn mpida. H taon diktbou mpémel va
oupdwvei pe Ta otoixeia oty mvakida TUTTOU TNG CUOKEUNRG.
Kalodia olvéeong fy ouokeuég mou Sev Aeitoupyolv dyoya A mma-
poucialouv BA&PN mpémer va emokeualovral 1y va avrikabiotavral
dpeoa amo 1o TpRpa e&utnpémong meAaToy.
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Mnv ekBérere Ty cuokeuny ot Bpoxn kai TOTE PNy T XPNOIHOTIOIEITE
ot uypd N Bpeypévo mepifailov.

Mpootxere wote 1o kaAadio diktuou va pnv Bpéxeral kai va pny
uypaiveTal TIOTE KATA TN AsiToupyia.

Mnv BuBilete T cuokeur ot oe vepd f AN uypd!l Yriapyer
kivduvog yia T wn e&aimiag BpaxukukAopatog, dtav katd m Aer-
TOUPYIa UTTOAEIPPATA UYPWV KATAANYOUV Ot peupatodopa pépn.
Mavere mavra 1o kalwdio Siktbou améd 1o Puopa. Mnv Tpafare To
id10 To kalwdio kal TToté pnv mavere 1o kalwdio diktlou pe Bpeypé-
va xépia, S16T KaT Térolo pmopei va mpokaléoel BpayxukUkiwpa f
nAektporAnéia.

Mnv tommoBereite oUTe T oUCKeUN OUTe kaI émTAG ) TapOpoIa avT-
keipeva emdve oto kahwdio SikTUou Kal TTPOCEXETE WOTE AUTO VA i
naykavel mouBeva.

Aev emtpémeral va avoiyete To mepiPAnpa TG ocuokeung, olte va
emokeuadeTe i Va TPOTTOTIOIEITE TN CUOKEUT). 2€ TIEPITITWOT TTOU TO
mepiBAnua eivar avoixto 1y Sie€ayere aubaipeteg perackeuig, umdp-
xel kivduvog yia T {wi Aoyw nhektpomAnéiag kai n eyyunon mavel
va 1oy Uel.

Mpootarelere T cuokeun amd vepd mou otdlel kar mroiNdel. [
autd, pnv TomoBeteite avrikeipeva yepdra pe uypd (. Bala) ema-
ve 1} Simha ot cuokeur.

>¢ k&Be diakot M) perd To TENOG XpRong kai TpIv Tov kaBapiopo,
amoouvdéere o Buopa amd my mpida.

GR | CY 19
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A\ MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

& [Npoooxn! Kautn eméaveial

H emdaveia g ouokeung propei va umrepBeppavBei kard
Nerroupyia. ' auto, ayyilere T ouokeur povo amoé To palpo
pépog TG Aafn.

(DEIAONOIHZH! YAIKEE ZHMIEX!

Mn xpnoipomocite ewtepikd xpovodiakomm i exwpioTd TAexer-
PICTAPIO YIa TOV XEIPIOHO TNG CUOKEUNG.

m Emmnpeite Ty ouokeun kata ) Sidpkeia g Aeiroupyiag.

B BeBaiwBeite &1 n ouokeun, To kahadio ) To Puopa Sev épyovral

ot emadn pe yég Beppodtnrag, omwg pama koudivag f GAOyeg.
Mn xpnoiporoieite kapPouva f mapodpoia ukikd avadredng yia
va AeItoupynoete T cuokeun!

H avrikoMnTikR emioTpwon mpooTtarteleral dtav v XPNOIHOTIOIEITE
HETAANIKG epyaleia, OTTWG paxaipia, mpeoulvia, KA. Edv n avriko:-
ANTIKR emmioTpwon £xel XaAaoel, pn ouvexidete T XPHON TNG CUOKEURG.
Xpnoiporoieite T ouokeun pdvo pe Ta mapadotéa yvhoia e€apth-
para.

® Yrmodaién

m [ia v evalayr tou mpoidvrog peraéu 50 kai 60 Hz dev amarrei-

Tal Kamola evépyeia amod Tov XpRotn. To mpoidy mpooappdleral
1600 ota 50 600 kal ota 60 Hz.
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Zroixsia XeIipIoHOU
Eikova A:

© Kokkivn Auyvia évéeéng «Power»
@ Mpdoivn Auyvia évéeaéng «Ready»
O Kieiotpo aocdaheiag

0 AcBi

@ Aoxeio culoyng xupou

O Zropi0 e£b60u yupol

@ M\dkeg ynoipatog

Eikova B:

O Zrarouha kabapiopol

EEommhiopog mapadoong

H ouokeur mapadiderar pe Ta akdrouba

eéaptipata (BA. avadimiolpevn cehida):

® Wnomépa

® Aoyeio ouloyrg xupou

® >marouha kabapiopol

® Odnyieg xprong

@ Ymodaidn

> Eléy&re Tov mapadorio e€omhiopd wg pog
v MAnpdmrTa Tou, Kabog kal yia epdaveig
{nps.

> e mepimroon eNimolg mapadotiou ot
opou N {npiov Aoyw eANiTolg cuokeuaaiag
1| peradopdg, ameubuvBeite otnv TNAedwVIKA
ypappn e€utmpémong (BA. kedpdraio
«ZépPig»).

Anoocuoksuaoia
/\ KINAYNOZX!

> Ta ulhikd ouckeuaoiag Sev emTpémeral va
Xenotporololvral yia maiyvidr. Yrapyel
kivéuvog aoduéiag.

¢ Adaipiore dha 1a eaptipara TG cuokeung
kai Tig oényieg xpAong amd 1o kouTi.

¢ Adaipéote OAa Ta UNIKG TG cuokeuaaoiag.

Xeipiopog ka1 Aaitoupyia

2¢ auTo TO KEPAAQIO TIEPIEXOVTAI CIHAVTIKEG
urrodeiéeig yia Tov xeipiopd kar T Aeroupyia
NG CUTKEUNG.

Mpiv ané TV mpwTn Xpnon

4 Tia va amopakpuvere mBava umoeippara
mapaywyns, kabapiote OAa Ta eéapmpuara
omwg meprypaderar oto kepahaio «Kabapi-
opog kar ppovridar.

¢ AiaPdorte mpooekTikd TIG Mapoloeg odnyieg
xPnons.

¢ TomoBereite T ouokeur olpdwva pe TG
urrodeiéeig acdaleiag.

4 Avoi&re 1o khelotpo acdaleiag @), pipvo-
viag Tov ohieOnmpa and 1 Oéon (3) ot
Bton @) -

¢ KaBapiote ™ ouokeun pe tva vamd mavi,
omwg mepiypdderal oo onpeio «Kabapr-
opog kai ppovridar.

Kheiote 1 ouokeur).

Juvbtore To Blopa Tou kahwdiou Siktlou oe
pia cwotd ouvdedepévn kar yeiwpivn Tpida
pe Téon olpdwvn pe auth mou opiletar oto
kepahaio «Texvika xapaktnpIoTika». Adn-
ote T ouokeun) va BeppavOsi yia mepimou

5 herrra.

@ Ymodaln

> Kard 1o mpwro {éotapa NG GUOKEURG,
pmropei va umrdpéer ehadplg oxnuaTiopog
KamvoU Kal 0opNG AOYw UTTOAEIPPATOY aTTd
v Karaokeur]. Auto gival puaioloyiko Kal
eviehwg akivéuvo. Opovrilere yia emapkn
agpiopo, avolyovtag yia mapadeypa éva
mapdabupo.

¢ Adou n ouokeuny {eotabsi, amoouvdiore
10 BUopa améd v nmpila kar adphoTe T
OUOKEUT VA KPULOEL.

¢ KaBapiote akopn pia dopd m ouokeur pe
éva veTd mavi.
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Xeipiopog
4 Kheiote To kamdki g ouokeunig ot Aafn @.

¢ Qbrote To Soxeio ouloyrg xupol @ péoca
aTI CUOKEUT.

¢ uvdiore Eava o Puopa omy mipida.
H kokkivy Auyvia évéeidng «Power»> @
avéfer.

¢ MoNig n ouokeur| OeppavBe, n kdkkiv Au-
xvia evéeéng «Power» @ ofrver kar avafe
n mpdoivn Auyvia évéeéng «Ready» @.

@ Ymobdaln

> H mpdoivn Auyvia évéeaéng «Ready» @
pmropei va offiver Eavé evbidpeoa kain
kokkiv Auyvia évéaéng «Powers @ va
avafe Eava.
Auté onpaiver 611 n ouokeun avabeppaiveral,
wote va diatnpnBsi n Oeppokpacia.

4 Avoi&re 1o kamdki TG cuokeung kal Torole-
THOTE Ta TPOIPA TTOU TTPOKEITal va yroeTe/
va yhoete oT0 YKpIA oV katwTepn Oeppavt-
ki) mhaka @.

¢ Kheiore To kamdki TG ouokeuig o Aafn @.

Xdpn omv kv emdve Beppavtiki mAdka
@, n mAdka auth mapapével avra TapAN-
An Tpog v katarepn Beppaviki mhAaka @
600 XOoVTPO Kal €av gival To TTIPOIOGY Ynaipa-
106. Et01, éxeTe MAvTa éva TéNEIo ammoTéeopa.

¢ Merd amd Niyn opa, eéyére To pddiopa Tou
paynrou. Na Tov okomd autdy, avoiére To
kamdki g ouokeunig ot Aafn @. Zupfou-
AEUTEITE KATA TTPOOCEYYIOT TOUG AvadePOHE-
voug oto kepahaio «[livakag mAnpodopiwv
Hayeipéuarog» xpOvoug payeipépaTtog,.

¢ Edv iote euxapiompévor pe to pddiopa,
Bydhte To daynrd. Edv o pddiopa Sev oag
ikavoroigl, au€hote ehadphg Tov xpdvo
payeipEPaTog.
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> Mn xpnoiporolgite putepd 1 arxENPG avTikei-
pEva yIa va ammopakpUvere To TTPoidv ynoi-
patog. Auta pmopei va KaracTpEyouy TiG
emeaveieg Twv TAQKOV ynoipatog @!

¢ Anoouvdiore 1o Blopa amd my mpila.

Mivakag mAnpodopiwv
paysipéparog

O akdhoubog mivakag eivar cupBouleutikdg pe
mapadeiypara yia 1o payeipepa Siddpopwv Tpo-
dipwv. Mpooappdlere Ta otoixeia o cuvrayn
Kkal oto mpoowttikd cag youoto. O xpdvog pa-
yeiptparog emnpedderal kuping amod Tt olveon
TRV TPOdipwY, 6Twg yia Tapddeypa To péyebog,
TO TIAXOG M TV TOIOTTA.

TEMAXIA / | XPONOX
TPOOIMO FTPAMMA- | MATEIPE-
PIA MATOX
Kepredakia 8 x 100 13-
ore Ye- 15 Nerrra
Mméikov 5 x 80 yp. 5 herrra
Xolpivég pmpi- )
ZOAeg Aot 3 x 170 yp. 6-8 herrra
QOiNeto ‘
cohopol 4 x 125 yp. 5-7 herrta
Diéro Tévou 4 x 125 yp. 3-6 \errra
Wnrda Aaxavika 300 YP'- 2x3-
. Mehirlava .
pe AaSI \ 6 \errta
ot deTeg
zGV.TOUITq He 2 - 4 repayia 4 herrtd
Tupi
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ZupBoulig

B o va kdvere To kptag o TPUEPS Kai va
EMTAYUVETE TO YIOIHO OTO YKPIN, HTTOpEITE
TTPONYOUpEVWG va To papivapere. KatdMnia
uNikd yia T papivada eival, mapadeiyparog
x&p1v, n v kpépa, To kdKKIVO Kpaoi, To
€06, To &ivdyaho ) dpiokog xupdg amd
mamdyia i avava. Mropeite, edv Béere, va
npooBicere BoéTava kal praxapika. Mnv
pixvere aham, Sidm Tpafdel Ta uypd Tou
KPEATOG Kal TO OKANPAivel. 2KEMAOTE KAAG
10 KpEag pe T papivada kai kAeioTe To PTToN.
Adniore To kaTd TpoTIPNON va peivel ET01 ONO-
KAnpn vuxra.

B Oi nmhdkeg ynoipatog @ Siabitouv avrikol-
Anikn emiotpwon, yi' autd Sev xpedlovral
emméov Aimog. Edv, wotdoo, eotiq Béhete
va xpnoiporoifoere Airmog, mpootére wote
10 Aimog/Aadi va evdeikvutal yia 1o wHoIpo,
omwg yia mapaderypa o kpapfBéiaio.

B Edv Sev ciote aiyoupol 611 To poidy ynoi-
patog éxel ynOel ecwtepikd, xpnoipomoIfoTe
tva ouvnBiopivo Beppudpetpo kptatog.

KaO@apiopdg kai ppovrida
A\ NPOEIAONOIHEH!

> Tlpiv amd tov kaBapiopd, amocuvdiere To
Buopa kal mepipévete, pExpl N CUCKEU va
kputoel eviehwg. Kivduvog tpaupatiopot!

>  Mnv kaBapilere moté ™ cuokeur kAT amd
TpEXOUpEVO vepd, olte kai va T Bubilere ot
vepo. H ouokeun pmopei va umrootei avema-
vopBurn BAGPN!

@ EIAOMOIHZH!

Ma mv amoduyn avemavopbutey {npiov
G ouokeung, Siacdarilete 611 Sev siotpye-
TAl UYPAOCIA EVTOG TG CUOKEUNG KATA TOV
kaBapiopd.

\J

> Tia tov kaBapiopd Tov emdaveiwy, pn
XpPnoipomoieite aixunped, TPIBIka f XnuIKa
QTTOPPUTTAVTIKA, OUTE KAl HUTEPA AVTIKEIPEVA
1| avrikeipeva mou yparlouvdve.

B Aol kpuwoouv ol mAakeg ynoipatog @,
1pafnére tn omérouha kabapiopol @
mave amd Tig mAakeg ynoipatog @, érol
©OTE TO NITTOG KAl TA UTTOAEIPPATA VA OUYKe-
vipwBolv ot éva onpeio 1} va mécouy oTo
Soyxeio culoyng xupou @. Eral, propeite
Va amopakpUVETE EUKONOTEPA TO NITTOG Kal
Ta UTTOAgippaTa.

B 3xoumiote Tig MAaKeG wnoipatog @ pe éva
vomd mavi. e mepinToon empovey akabap-
olov, mpocbioTe éva o amoppuTavTiké
oto mavi. lNa tov kaBapiops, pnv xpnoipo-
moieite Suvard kaBapioTikd, okAnpd odouy-
Yapia f puTePA avTIKEipEVa, WOTE va PNy
katacTpadei n aviiKoANNTIK EMoTPWOT).

B 3mv mepimmwon mou éxouv SnpioupynBei
évToveg kpoUareg, TomoBerroTe emdvw ota
umoAeippata éva Bpeypévo mavi koulivag,
WOTE VA PaAaKWOOUV.

Adeidote To Soyeio suloyng xupol @.

2 UCTIVOUHE VO ATTOHAKPUVETE TA XOVTPA KO-
pama umoAeippdrov Nimoug pe xapri koudivag f
TTAPOHOIO UAIKO, WOTE va PNy KON oEl To AiTTog
OTO OTOHIO £KXUOTG. 2Tr OUVEXEIQ, TTAUVETE TO
Soxeio culoyng xupol @ oe {eoTd vepd pe
tva (Mo amoppumavTiko. Zem\Uvere To Soxeio
ouloyng xupol @ pe kabapd vepd kal oteyva-
oTE TO.

MNa tov kaBapiopd Tev ewtepikdv emdaveiov
NG OUOKEUNG, apKei Eva vord Tavi.

Qpovrilere woTe, TPIV TNV €K VEou XpRAoT, O\a

ta eaptApaTa va éxouv oTeyvOoEl evIEAQG.
Skourtiote Tn ontdToula kabapiopol @ pe éva
vottd Tavi. 2e mepinmwon emipovey akabapoidy,
npoacbiote éva Ao amoppuTavTiké oTo TIavi.

@ Ymoédaln
To Soxeio culhoyng xupol @ kain
@ omdroula kaBapiopol @ miivovra
oTo mhuvpio mdtwv. TomoBereite Ta
e£apmpara oto emdve kardbi Tou miuvinpiou
matev kal ppovrilete ©OTE va pnv uTTApxel
TepiTTWON va paykwoouy moubeva.
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| |
2uvrayig
Ta panini eivar ouciacTika {eotd cdvrourtg
¢miaypiva amod $pioko Aeukd yopi. Wivovral
dptoka kai ot ouvixeia oepPipovrar.

Wwpakia pe omavaxki Kai Tupi
200 yp. pUNa omavaki

1 kpeppudi

1 okehida okdpdo

1 KZ Aa&di

2 KT xupog Aepoviou

1 mptda ahdm (kar mmiépi)

4 direg yopi Tou TooT/Aeukd Wopi

40 yp. Boutupo pe pupwdika

75 yp. potoapéra

20 yp. koukouvapooTopol

Mapaokeurn

¢ Zediahdyere kar mévere Ta $UNa oTravaki.

¢ Zephoudilere kar kOPere ot Aemtéq déteg Ta
kpeppUdia kai T okehida okdpdo kai Ta co-
Tapee, péxp! va yivouv Siadava. Mpoobirere
TO OTIAVAKI. 2Tr GUVEXEIQ, PIXVETE TO XUHO
AepovioU, To aldTi kal To TTTEPI.

A\eidere To wopi Tou TooT pe To BouTupo.
KoBere T potoapiha ot déreg kai T poipd-
ete padi pe To oTpayyiopévo omavak ot
SUo diteg wopi Tou TooT. Maomahilere pe
TOUG KOUKOUVAPOCTIOPOUG.

¢ KalUmrere Ta yopdkia pe pia Seltepn déta
Ywpi Tou TooT.

¢ TomoBereite Ta ywpdkia TPOGEKTIKA OTNV
mpoBeppacpévn ynotiépa panini maker kai
KAEIVETE TO KQTTAKI.

¢ epipévere, péxpr Ta ywpdkia va podoyn-
Bolv. 2 ouvixea, Ta Bydlere amd My
ynoTiépa.
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Wwpakia ps oti0og
KoTémoulou

400 yp. piréto amd omfog kotodmoUAoU
20 yp. Boutupo

Mimép1, akdm, okovn mampika

120 yp. pméikov og Awpideg

6 direg Aeukd wopi/yopi Tou TooT

3 KX vrptoivyk yia cahareg (yiaoupri)
30 yp. papolhi diopmepyk

2 topdreg

1 aPokavro

1 KT xupog Ay

50 yp. ayyoupi

MNapaokeun

¢ 3¢ tva emoTpwpivo yavi {eotaivere To
Boutupo kai Totyapilere kard ta diréta ko-
rémoulou kar amd 1ig Slo mheupis. Nupilere
10 pam g koulivag ot pérpia Beppokpacia
Kal Yrvete Ta GIAETA KOTOTTOUNOU YIa TTEP.
10 Aemrd. 21n) ouveyela, pixvere To aAarm, 1o
mmépr kal Ty mampika, Ta Byadere amd To
Nyavi Kai Ta adrvere oty Akpn.

¢ Zeoraivere Eavad to Nimmog oto Tyavi kal
wrvere TiG Awpideg priéikov, péxpl va yivouv
TPAyavig.

¢ e 3 diteg yopi Tou TooT/Aeukd Yopi amhe-
VETE TO VTPECIVYK YIAOUPTIOU, o TAvw To
papoUAI diopmepyk, kOPeTe TIG TopdTEG OF
déteg, alaTommepwvere kai TG TommoBereite
Kal auTég amod mave.

¢ KoPere ta ¢pilita kotdmOUNOU KaTa piikoG
ka1 Ta TomoBeteite emave amd TG TopdTEG.

¢ Endvoe amd ta ¢pidéta kotdmoulou Badere Tig
Mwpideg préikov.
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¢ KoPere mepiperpikd kai katd pAkog 1o afo-
KavTo Kal TEPIoTPEPOVTAG To adalpeite TO
koukoUtal. To Eephoubilere kal To kOPete oF
dereg. Balete To xupd Aaip emave oto afo-
kavro, wote va pnv epoynOei. TomoOereire
TIG $ETEG EMAVL OTA YWPAKIA.

4 KoPere ta ayyoUpia ot direg kai Ta Tomobe-
Teite emdve oto aPokavro.

4 Kahbmrere 1a yopdkia pe pia Seltepn déta
Ywpi Tou TooT.

¢ TomoBereite Ta yopdkia TpooekTikG otV
mpoBeppacpivn ynoTiépa panini maker kai
KAEIVETE TO KATTAKI.

¢ Tepipévere, péxpr Ta ywpdkia va podoyn-
Bolv. 21 ouvixea, Ta Bydlere amd My
ynoTiépa.

Mrnaykira ps pouotapda
1 praykéra

1 okehida okdpdo

50 yp. ayyoupdkia pe pouctdpda

40 yp. mekopivo

1 KX mikavrikn pouctapda

2 KX yAukidg pouotapda

50 yp. Poltupo

2 KX k\wvapia oxoivompaco

ANam, mmépr

Mapaokeun

¢ Xapdlere oe miep. 2-3 exarootd, Sev v
kOPete, MV prraykéta eykdpoia kar ot peyd-
\eg amooTaoEG,.

¢ KabBapilere kar Nidvere To okdpdo, k6Pete ot
oAU AerTd kufBékia Ta ayyoupdkia pe pou-
otdpda kai Tpifere To MeKopivo.

¢ AvakareUete TV TIKAVTIKN Kal T YAUKIG HOu-
otdpda pe 1o parakd Poltupo, To okdPdo,
Ta kuPdkia ayyoupioU, To TTEKopIvo Kal To
OXOIVOTIPAGCO KAl QAATOTTITIEPWVETE.

¢ Tepilere To BolTupo pouctdpdag ota Koppd-
IO TNG HTTAYKETAG KAl TUNIYETE TNV PTTAYKETA
o€ ahoupIvoxapTo.

¢ TomobBersite Tig prraykéteg oty MpoBeppa-
opévn ynoTiépa panini maker kai kAeivere
10 kamaki. H prraykéra Ba npéme va
poSoynOsi.

Wwpaki pg vropara
Kal potoapila

4 vropareq

125 yp. potoapéra

60 yp. mappelava (tpippivn)
2-3 khapdkia Bacihikol

ANam, mimept

4 ywpdkia priaykeTag

MNapaokeur)

4 TM\évere Tov Baoiikd, Tov Tivadere yia va
oTeyvwoel Kal Tov yilokoPere. MAdvere Tig
viopdreg kai TG koPete ot kuPBakia. KoPere
Kal T potoapéha ot kuPdkia.

¢ Ta avakarelere OAa pali kal mpocbitere
aldT kai mépl.

¢ K&Bere ta wopdkia pmaykétag ot péon,
QTTAQVETE TO peiypHa OTO KATW HIcO Kal
TomoBereite amd mave 1o emdve pIcd g
praykerag,.

¢ TomoBereite Ta yopdkia pmaykétag mpooe-
KTIKG oTnv MpoBeppacpévn ynomépa panini
maker kai kAeivere To kaTTAKI.

¢ Tepipévere, péxpr va emmeuxOel To emBupntd
podiopa. 21 cuvixeia, Ta adalpeite amd TV
ynoTiépa panini maker.
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Wwpaki pe calapn
30 yp. poka

2 vropdreg

2 direg Tupi (m.x. yKOUVTA)

4 KT odhtoa yia caldra

65 yp. carapi

4 $ereg ywpiol yia oavrourtg

Mapaokeur
4 TM\évere g viopdreg kai TG KOPete ot PETeG,.
¢ Tévere T podka kai ) oTlPete.

¢ Am\overe Tnv 0GATOA yia GaAATA Kal OTIG
4 déreg YwpioU yia odvTourTg,.

¢ TomoBersite Niyn poka, To Tupi, To Galap
Kal TIG péteg viopdrag oe 2 ¢éteg ywpiou
yla OAvTOUITG.

4 Tig kaNUmTere pe SUo déteg ywpiol yia
oavTouITg, To TomobeTeiTe TPOOEKTIKA OTNV
mpoBeppacpivn ynotiépa panini maker kai
KAEIVETE TO KATTAKI.

¢ epipévere, pexpr va podoynOolyv or diteg
YwHIOU yIa OAVTOUITG. 2Tr CUVEXEID, TA
adaipeite amd ™y ynomitpa panini maker

Wwpaki pe okopdo
2 okAnpd Ywpdkia Prraykerag
1 okeNida okdpdo

20 ml ehaibhabo

Alam

2kovn 1oiNI

1 vropara

2 treg Lapmov

1 praha potroapéla

30 yp. poka
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MNapaokeur)

4 T\évere T poka kai ) otUPere.

¢ KaBapilere kar yizokoPete ) okeNida okdp-
So ka1 v avakarelete pe To AASI.

¢ K&Bere ta wopdkia praykétag ot péon
kai Ta akeipere pe To pelypa okdpdou kal
Aadiou.

4 KoPere v viopdra kai T potoapéla oe
déreg.

¢ TomoBereite Tig deteg vropdTag, Tig direg po-
Toapthag, To {apmoéy kal T poka ot 2 piod
G prraykérag. Mpooderere Toili kal aham.

TomoBeteite To dM\o piod TG praykérag
amo emave.

¢ TomoBereite Tig pmaykéteg pe Tpooox oty
mpoBeppacpivn ynomiépa panini maker kai
KAEIVETE TO KATTAKI.

¢ Tepipévere, péxpr va emreuyOei To emBupntd
podiopa. 21 ouvixeia, Ta adaipeite amd T
ynoTiépa panini maker.

Wwpaki pe Tovo
2 yopdkia priaykitag

1 okehida okdpdo

20 ml ehaidbhado

ANaT

Mimepi

1 vropara

1 kpeppudi

V2 kovotpPa tévo (ot vepd)
2 dtreg Tupl (1., yKoUVTQ)
Aiya ¢UNa papouliot
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Mapaokeur)

4 T\évere Ta pUNa papouliot kal Ta oTpay-
yidere.

¢ KaBapilere kar yidokdPere ) okeNida okop-
8o kar v avakarelere pe To AadI.

¢ KoOPere Ta yopdkia praykétag om péon
kai Ta akeipere pe To pelypa okdpdou kal
Aadiou.
MAévere v viopdra kai TV KOPete ot PETeg,.
KaBapilere 1o kpeppidi kai o k&Pete o€
pobiheg.
Stpayyilere Tov TOVO.
TomoBereite Ta uNikd opoidpopda ot 2 picd
G pmaykérag kar Badere amd mave 1o Ao
HIOO TNG PTTayKETAG,.

¢ Tomobereite Tiq prraykéteg pe mpoooxn oty
mpoBeppacpévn ynotiipa panini maker kai
KAeiveTe TO KAMAKI.

¢ Nepipévere, pixpr va emmeuyBei To emOupnrd
podiopa. X1 ouvexela, Ta adaipeite amod TNV
ynoTiépa panini maker.

Mukoé ywpaki

1 KX Boltupo

1 mptda kaviha

1 pmravava

4 déteg YywpioU yia oAvTourTg

4 KX cokolaTa yAaAaKTog, WINOKOPHEVN

Mapaokeun

¢ KOPere v prravava ot déreg kar Tv Tya-
vilere yia Niyo ot éva tnyavi pe pia mpéla
Kavéha.

¢ Arm\overe Tnv TpyavnT pravava og o
$ETEG YopIoU yia cavTourtg Kal mpoobi-
TeTe 2 KOUTANIEG TNG COUTTAG WINOKOPHEVN
cokoMdrTa.

¢ TomoBereite G\ pia déra yopiol yia
odavrourtg amd mave kai Poutupwvere Ty
e€wTepIKn TTAEUPA.

¢ TomnoBereite Ta odvrouitg pe mpoooyn otV
mpoBeppacpévn ynomiépa panini maker kai
KAEiveTe TO KATTAKI.

¢ TMepipévere, péxpr va emreuxBei To emBupntd
podiopa. 21 cuviéxela, Ta adaipeite amd TV
ynoTiépa panini maker.

Wwpaxi «Exotic»

2 ywpdkia praykerag

4 KT ppéoko karaikioio Tupi
Aiyn c&\toa kdpu kar pavyko
Aiya ppéoka UNa papouliot
1 vropdra

V2 mimepia

2 $ptoka ouka

Aiyog xupog Aepoviou

Mapaokeur)

¢ KoPere Ta yopdkia pmaykétag otn péon.

¢ TM\évere v vropdra kai v kdPete oe déteg,
kaBapilere TNy mmepid kar TRy kOPete of
déreg. KoPerer Ta olka ota tiooepa.

¢ Am\wvere To GpEcko KATOIKIoIO TUPI OF
2 piod pmaykérag,.

¢ TomobBereite Ta $UMa papouliol amd mave

ka1 TpoabBitere TN oGAToa KdpPU Kal PAvYKO.

¢ TomoBereite amd mavwL TIg MTEPIEG, TIG BéTeg
vropdrag kai Ta ouka.

¢ TpocBtrere Tov xupd Aepoviou kai TomoBerei-
Te amd mave To SelTEPo PIcO TNG PTTaykKETag.

¢ TomobBereite Tig prraykéreg pe mpooox oty
mpoBeppacpévn ynotiipa panini maker kai
KAEIVETE TO KATTAKI.

¢ Nepipévere, pixpr va emmeuyBei To emOupnrd
podiopa. X1 ouvexela, Ta adaipeite amod TNV
ynoTiépa panini maker.
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Wwpaki «Mediterran»
1 praha poroapéha

40 yp. Niaotég vropdreg (o Aadi)
V2 kovotpPa tévo (o vepd)

2 khapakia paiviavol

2 khapdkia Bacihikol

Y2 KT onépor papabou

ANam, mmepi

Xupdg V2 Aepoviou

4 déreg ywpi TooT ONIKAG AAeong

Mapaokeurn
4 Avolyere T potoapéda kar otpayyilete Tig
VTOHATEG KAl TOV TOVO.

¢ WihokdPere 1ig vropdreg.

MAévere Ta pupwdikd, adaipeite Ta kotodvia
kal yixokdPere.

¢ Avakarelere T potoapéha, Tov 16vO, TIG
VTOpATeG Kal Ta pupwdIKA.
Opuppartilere Tov papabo pe éva youdi.
Kapukelere 1o pelypa pe Tov papabo, To
aldTI, To TITTEPI KAl TOV XUPO Aepoviou.

4 Am\overe To peiypa opoidpopda ot Slio

PETEG YWHIOU TOOT OAIKNG AAECNG KAl KANU-
TITeTe pe TIG AAeg SUo déreg.

¢ TomoBereite Ta Ywpdkia TPOCEKTIKG OTNV
mpoBeppacpévn ynomiépa panini maker kai
KAEiVETE TO KATTAKI.

¢ Tepipévere, péxpr Ta yopdxia va podoyn-
Bolv. 311 ouvixea, Ta adaipeite amd v
ynoTiépa panini maker.
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Anoppiyn
Amndppiyn ouokeurg

To mapakeipevo obpPoro evog
Siaypappévou Tpoxhiatou kadou
amoppIppaTey utodnAwver oI N
ouokeur) auth umdkerrar oty odnyia
2012/19/EU. Zbpdwva pe autiv v odnyia,
Sev emTpémeTal va amoppieTe QUTAY TN CUCKEUR
OTa OIKIOKA ATTOPPIPPATA OTO TEAOG TOU KUKAOU
{whG TG, ala ot aidikd Siapopdwpéva onpeia
GUANOYIG, KEVTPA avaKUKAWONG I ETTIXEIPNOEIG
amoppIYng.
H duvarétnra andppiyne mapéxerai
dwpeav. Ppovrilere To mepifallov kai
Tptite TIG 0dnyYitg amdppIync.
Edodoov n makaid ouokeun} oag mepixel
Sedoptva mpoowikol xapakTipa, pépere eotig
o1 16101 v €uBuvn TG Siaypadrg Toug TPoToU
TNV EMOTPEWETE.

®
on
Amoppiyn ouoksuaoiag

7
%@ mpoataciag Tou mepifaNovrog kai

TIG TEXVIKEG QTTOPPIYPNG KA, WG €K
TOUTOU, €ival AVaKUKAWOIPA. AtroppirTere Ta
uNikd ouckeuaaoiag Tou Sev xpnoipoTololvral
TA¢oV oUpdWVaA pe TOUG KATd TOTIOUG IO UOVTEG
KAvoVIopoUG.

lNa mig duvardmreg ambdppIyng ToU
TTPOIOVTOG WETA TO TENOG TOU KUKAOU
{wnig Tou, ameuBuvBeite oty
appodia urnpeoia g koivdTNTag N
Tou dApou oag.

Ta ulikd cuokeuaoiag égouv
emAeyei oUPGWVA pe TOUG KAVOVEG

Amoppirrere T cuokeuacia pe
1poTO Pihikd TTPOG To TEPIBANNOV.
AapPavers umdyn T ofjpavon ota
S1ddopa uhikd cuokeuaaiag kal,
ebooov amareirtal, &exwpilert Ta. Ta
UNIKG ouoKeuaoiag GpEépouV orpaveon pe
ouvropoypadieg (a) kar yndia (b) pe mv e&ng
onpaoia: 1-7: Miaorika, 20-22: Xapri kal
xaptovi, 80-98: TuvBerika ulikd.

b

a
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Napaptnpa

Texvika XapakTnpeIoTIKa

Tpodoboaia téong 220-240V ~,
50/60 Hz
Karavahwon pedparog | 2000 W

O¢ppokpaoia

+15 twc +40°
mepifdAovrog 15 fog +40°C

Yypagia (xwpiq 5 twg 75%

ouptmikveon)

Me auté 1o cipBoro emPefaioverar
OTI TO TTPOIOV TTANPOI TIG ATTAITAOEIG
Tepi aodaleiag TPOidVTLY Tou
ioxUouv atn Meydhn Bperavia.

UK
CA

Eyyunon g

Kompernass Handels GmbH
Adibmipn meNdmiooa, aliomipe meNamT,

H mapoloa ouokeury Siabtrer 3 xpdvia eyylnon
QTo TNV NUEPOHNVIA ayopag. 2TV TEPITTWON
eNelpewy oTo TTpoidy Exete vopika Sikaibpata
£vavTi TOU TTWANTI} TOU TTPOIOVTOG. AuTd Ta
vopikd Sikaiopata Sev mepiopilovrar picw TG
KATWTEPW avapepopevng eyyunong.

MpoimoBiosig eyylnong

H mepiodog eyyunong Eexiva Ty nuepopnvia
ayopdq. Qurdooere v amddeén ayopdg.
Arnarteital wg amodeiktikd ayopdg.

Edv, evidg Tpiov etov amd Ty nuepopnvia
ayopdg, maparnpenOs k&molo odpdaApa ulikou f
kaTaokeung oTo TPoidy, Ba emokeudooupe 1 Oa
avTikataoThooupe (katdmv kpiong pag) To mpoidv
Swpedv 1 Oa oag emoTpagdei To Mood ayopdg. H
Tapoloa eyyinon mpoimobétel 61 n eAatrwpaTikn
ouokeur kai n anodeaén ayopdg Oa umofAnOoly
padi pe pia ouvtopn mepiypadn avadopika pe To
mou Ppiokeral n éNeyn kar ToTe TapatEABnke,
evTOG NG TTEPIOAOU TWV TPILV ETOV.

Edv 1o ehamopa kaumeral amod my eyyunor pag,
Ba AaPere To emokeuaopévo 1) éva vio mPoidy.

H avrikardoraon Tou mpoidvrog ouvemaye-

Ta1, olpdwva pe ov NOMO3S 2251/1994,
avavéwor Tou Xpovou eyyunong. Na myv

Kumpo 1oxver: H emokeun f n avrikatracraon
TOU TIPOIbVTOG &¢ CUVEMAyETal avavéwar) Tou

XPOvou eyyunong.

Mepiodog eyylunong kai vopikig
anaitiosig Aoyw eAAsipewv

O xpovog eyyunong Sev maparteiverar piow

MG mapoxng eyyunong. Auto ioxuer kai yia
e£aptpara, Ta omola éxouv avrikatactabel kai
emokeuaorel. Evéexopeveg 16n umdpyouoeg
{npitg kar eNkeiyeig katd TRV ayopd mpimel va
YVWOoTOTTOI0UVTaAl PECWG HETA TNV ATTOCUCKEUA-
oia. Merd ) Mén Tou xpdvou eyylnong, Tuxov
eupavi{OpEveg €TMIOKEUEG XPELVOVTAL.

Epog eyyunong

H ouokeun katackeuaomke cupdwva pe auoTn-
ptg odnyieg moidT™Tag Kal ehéyxOnke TpooEkTIKG
TIPIV QTTO TNV ATTOOTOAN.

H eyyunon 1oxbel yia opaipara ulikou f)
karaokeung. H mapoloa eyylnon dev kaimTel
e£apThpaTa Tou TPOIGVTOG TTOU UTTOKEIVTAl OF
ducioloyik $Oopd kal, wg ek TolTou, Bewpou-
viar avalooipa eaptipara A {nuitg ot elBpau-
ota e€apmpara, m.x. S1aKOTITEG, CUCCWPEUTEG R
yudhiva eaptipara.

H mapoloa eyylnon akupoverar edv mpokAnOei
{nwé oto mpoidy, av Sev yiveral cwoTh xpRon
1 ouviApnon. Ma pia cwotr xpron Tou TPoi-
6vTog Mptmel va TpouvTal emakpifg or ava-
depopeveg uodeileig omig odnyieg xeipiopou.
Zkotol xpfiong kai Xeipiopoi TTou Sev ouvIoTo-
vTal fj yia Toug omoioug umdpyel Tpoeaidomoinon
TIpémel amapaitTa va amodelyovrat.

To mpoidv mpoopilerar pdvo yia 181wtk kai o
YIQ EMAYYENUATIKT XPNOT). 2€ TTEPITITOOT KAKNG
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EinfGhrung

Informationen zu dieser

Bedienungsanleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Die Bedienungsanleitung ist
Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsor-
gung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinwei-
sen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbe-
reiche. Héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemadBe

Verwendung

Das Gerdt ist dafiir bestimmt, kleine Brétchen und
Sandwiches zu résten oder andere Lebensmittel
zu grillen. Eine andere oder dariiber hinausgehen-
de Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemaf.
Das Geréit ist nicht zur Verwendung in gewerb-
lichen oder industriellen Bereichen vorgesehen.
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung
in privaten Haushalten bestimmt.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus
nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, un-
sachgemdBen Reparaturen, unerlaubt vorgenom-
menen Verdnderungen oder Verwendung nicht
zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen.
Das Risiko trégt allein der Betreiber.

Verwendete Warn-
hinweise und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf der
Verpackung und dem Gerét werden folgende Warn-
hinweise und Symbole verwendet (falls zutreffend):

A

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,GEFAHR" kennzeichnet eine unmit-
telbar bevorstehende Geféhrdungs-
situation, die, wenn sie nicht vermie-
den wird, den Tod oder eine schwere
Verletzung zur Folge hat.
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WARNUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
SWARNUNG" kennzeichnet eine
mégliche Gefdhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verletzung zur
Folge haben kénnte.

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,VORSICHT” kennzeichnet eine
mégliche Geféhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine
geringfigige oder méBige Verletzung
zur Folge haben kénnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
+ACHTUNG" kennzeichnet eine még-
liche Situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, einen Sachschaden
zur Folge haben kénnte.

Hinweis! Ein Hinweis kennzeichnet
zusdtzliche Informationen, die den
Umgang mit dem Gerdt erleichtern.

Anleitung lesen.

Wechselstrom/-spannung

Schutzklasse | (Schutzerde)

Nicht in Wasser tauchen!

Fir die Reinigung in der Spilmaschi-
ne geeignet.

Alle Teile dieses Gerdites, die mit Le-
bensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Um-
gang mit dem Gerdgt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbe-
stimmungen. Ein unsachgeméfBer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachschaden fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerdét die folgen-
den Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf duf3ere,
sichtbare Schéden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
&hnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

m Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkei-
ten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefah-
ren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerdét spielen.

m Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder durchge-
fihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsich-
tigt.

m Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

DE | AT | CH 33



SILVERCREST'

m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbetrie-
ben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachgeméfe
Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen. Zudem
erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf nur von
einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen
werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein Garantie-
anspruch mehr.

m Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausgetauscht
werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass sie die Sicher-
heitsanforderungen erfillen werden.

m Schiitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heiflen Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer offe-
nen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkiihlen, bevor Sie es
reinigen! Verbrennungsgefahr!

m Stellen Sie das Geréat maglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

m SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmafBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes ibereinstimmen.

m Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdte, die nicht einwandfrei
funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom Kundendienst
reparieren oder austauschen.

m Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie es
auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.
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Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wahrend des Betriebs nie-
mals nass oder feucht wird.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende
Teile gelangen.

Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie nicht
am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals mit nassen
Héanden an, da dies einen Kurzschluss oder elektrischen Schlag
verursachen kann.

Stellen Sie weder das Gerdt noch Mébelstiicke o. A. auf das Netz-
kabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt wird.

Sie dirfen das Gerédtegehduse nicht 6ffnen, das Gerét nicht repa-
rieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehéuse oder eigenméch-
tigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elekirischen Schlag
und die Gewdhrleistung erlischt.

Schiitzen Sie das Gerdt vor Tropf- und Spritzwasser. Stellen Sie
deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegensténde (z. B. Blumen-
vasen) auf oder neben das Gerét.

Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden des Ge-
brauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberfléchel!

m Die Oberflache des Gerdtes kann wéahrend des Betriebs sehr heif3

werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am schwarzen Teil des

Griffes.
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(DACHTUNG! SACHSCHADEN!

Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerdt zu betreiben.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsich-
tigt.

Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der Netzste-
cker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder offenen Flam-
men, in Berihrung kommen.

Benutzen Sie keine Kohle oder éhnliche Brennstoffe, um das Gerdt
zu betreiben!

Schitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen. Wenn
die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie das Gerat
nicht weiter.

Betreiben Sie das Gerdt ausschliefBlich mit dem mitgelieferten Origi-
nalzubehér.

® Hinweis

Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Produkt
zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich
sowohl fir 50 als auch fiir 60 Hz an.
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Bedienelemente
Abbildung A:

© rote Indikationsleuchte ,Power”
@ grine Indikationsleuchte ,Ready”
© Sicherheitsverschluss

O Griff

O Sdftauffangbehdlter

O Saftauslauf

© Grillplatten

Abbildung B:
O Reinigungsschaber

Lieferumfang

Das Gerét wird standardméiBBig mit folgenden
Komponenten geliefert (siehe Ausklappseite):

Paninigrill
Saftauffangbehdilter
Reinigungsschaber

Bedienungsanleitung

Hinweis

V@....

Prifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit
und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder
Schéden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch Transport wenden Sie sich an die
Service-Hotline (siehe Kapitel ,Service”).

Auspacken

/\ GEFAHR!

> Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum
Spielen verwendet werden. Es besteht Ersti-
ckungsgefahr.

4 Entnehmen Sie dlle Teile des Geréites und
die Bedienungsanleitung aus dem Karton.

¢ Enffernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise
zur Bedienung und zum Betrieb des Gerétes.

Vor dem ersten Gebrauch

4 Reinigen Sie sémtliche Zubehorteile
wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Riickstéinde aus
der Produktion zu entfernen.

4 Lesen Sie diese Bedienungsanleitung auf-
merksam durch.

¢ Stellen Sie das Gerdt gemdf den Sicher-
heitshinweisen auf.

¢ Offnen Sie den Sicherheitsverschluss @,

indem Sie den Schieber von der
@Posiﬁon in die Q@—Posiﬁon bringen.

4 Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten
Tuch wie unter ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben.

¢ SchlieBen Sie das Gerdit.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in
eine ordnungsgemdf angeschlossene und
geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel
Technische Daten” genannte Spannung lie-
fert. Lassen Sie das Gerdit fir ca. 5 Minuten
aufheizen.

@ Hinweis

Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes
kann es durch fertigungsbedingte Riickstén-
de zu leichter Rauch- und Geruchsentwick-
lung kommen. Das ist normal und véllig
ungefdhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende
Belisftung, &ffnen Sie zum Beispiel ein
Fenster.

\J

¢ Ziehen Sie den Netzstecker nach dem
Aufheizen aus der Netzsteckdose und lassen
Sie das Gerdt abkihlen.

4 Reinigen Sie das Gerét noch einmal mit
einem feuchten Tuch.
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Bedienen

¢ SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff @.
4 Schieben Sie den Saftauffangbehdlter @ in

das Gerdit.

¢ Stecken Sie den Netzstecker wieder in die
Netzsteckdose. Die rote Indikationsleuchte
Power” @ leuchtet auf.

(D ACHTUNG!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen
Gegenstande, um das Grillgut zu entneh-
men. Diese kénnten die Oberfléchen der
Grillplatten @ beschadigen!

¢ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netz-
steckdose.

Gartabelle

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung
durch Beispiele fiir das Garen unterschiedlicher
Lebensmittel. Passen Sie die Angaben an das

4 Sobald das Gerdt aufgeheizt ist, erlischt die
rote Indikationsleuchte ,Power” @ und die
grine Indikationsleuchte ,Ready”@ leuchtet
auf.

(D Hinweis
Die grine Indikationsleuchte ,Ready” @

v

kann sich zwischendurch wieder abschalten

Rezept und Ihren individuellen Geschmack an.
Insbesondere die jeweilige Beschaffenheit der
Lebensmittel, wie beispielsweise Grée, Dicke
oder Qualitét, wirkt sich auf die Garzeit aus.

und die rote Indikationsleuchte ,Power” @
leuchtet wieder auf.

Das bedeutet, dass das Gerdt nachheizt, um
die Temperatur zu halten.

Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie
die zu réstenden/grillenden Lebensmittel auf
die untere Heizplatte @.

SchlieBen Sie den Geratedeckel am Griff @.

Durch die beweglich gelagerte, obere
Heizplatte @ liegt diese auch bei dickerem
Grillgut immer parallel zur unteren Heizplat-
te @. So wird ein optimales Grillergebnis
erreicht.

Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréu-
nung des Grillgutes. Offnen Sie hierzu den
Gerdtedeckel am Griff @. Orientieren Sie
sich ungeféhr an den im Kapitel ,Gartabel-
le” angegebenen Garzeiten.

Wenn Sie mit der Brdunung zufrieden sind,

entnehmen Sie das Grillgut. Wenn die Bréu-
nung noch nicht Ihren Wiinschen entspricht,
verldngern Sie die Garzeit etwas.
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LEBENS- STUCK /

MITTEL GRAMM GARZEIT
Hackfleisch- .
frikadellen 8x100g 13-15 min
Bauchspeck 5x80g 5 min
Schweinenacken- 3x170g 68 min
steaks
Lachsfilets 4x125¢g 5-7 min
Thunfischsteaks | 4x 125 g 3-6 min
gegrilltes 300 g Au-

Gemiise mit Ol bergl_ne in | 2x3-6min
Scheiben
Ké&sesandwiches | 2 - 4 Stick 4 min
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Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das
Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie es
vorher marinieren. Als Grundlage hierfir
eignen sich zum Beispiel saure Sahne,
Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft
von Papaya oder Ananas. Fiigen Sie, je nach
Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu.
Geben Sie kein Salz hinzu, weil dieses
dem Fleisch das Wasser entzieht und es
hart macht. Legen Sie das Fleisch so in die
Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Gefdf. Lassen Sie es am
besten iber Nacht darin ziehen.

B Die Grillplatten @ sind antihaftbeschichtet,
daher ist extra Fett nicht nétig. Wenn Sie
trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie
darauf, dass das Fett/Ol zum Braten geeig-
net ist, zum Beispiel Rapsél.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grill-
gut auch im Inneren schon gar ist, benutzen
Sie ein handelsiibliches Fleischthermometer.

Reinigen und Pflegen

/\ WARNUNG!

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzste-
cker und warten Sie, bis das Gerdt vollstdn-
dig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdt nie unter flie3endem
Wasser und tauchen Sie es nie in Wasser
ein. Das Gerdt kann irreparabel beschadigt
werden!

(D ACHTUNG!

Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung
keine Feuchtigkeit in das Gerét eindringt, um
eine irreparable Beschadigung des Geréites
zu vermeiden.

\J

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléichen
weder scharfe Scheuer- oder chemische
Reinigungsmittel noch spitze oder kratzende
Gegensténde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @,
nachdem sich die Grillplatten @ abgekihlt
haben, iber die Grillplatten @, so dass Feft
und Riickstéinde zusammengeschoben wer-
den oder diese in den Saftauffangbehélter
© fallen. So lassen sich Fett und Riicksténde
leichter entfernen.

B Wischen Sie die Grillplatten @ mit einem
feuchten Tuch ab. Bei harinéckigeren Ver-
schmutzungen geben Sie ein mildes Spiilmit-
tel auf das Tuch. Benutzen Sie zur Reinigung
keine scharfen Putzmittel, rauen Schwdmme
oder spitze Gegenstéinde, um die Antihaftbe-
schichtung nicht zu zerstéren.

B Bei starken Verkrustungen legen Sie ein
nasses Spiltuch auf die festgebackenen
Ricksténde, um diese aufzuweichen.

Leeren Sie den Saftauffangbehdlter @. Wir
empfehlen fettige Riicksténde mit einem Kijchen-
krepp oder Ahnlichem grob zu entfernen, damit
das Fett nicht im Ausguss verklebt. Spiilen Sie
den Saftauffangbehdlter @ danach in warmem
Wasser mit einem milden Spiilmittel. Spiilen Sie
den Saftauffangbehdlter @ mit klarem Wasser
und trocknen Sie ihn ab.

Fir die Reinigung der Auenfldchen des Gerdites
genigt ein feuchtes Tuch.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten
Verwendung des Gerdtes alle Teile vollsténdig
trocken sind.

Wischen Sie den Reinigungsschaber @ mit
einem feuchten Tuch ab. Bei hartndckigeren Ver-
schmutzungen geben Sie ein mildes Spiilmittel
auf das Tuch.

( Hinweis

/= Der Saftauffangbehdlter @ und der
m Reinigungsschaber @ sind spiil-

@5\ maschinengeeignet. Legen Sie die Teile
in den oberen Korb der Spilmaschine und
achten Sie darauf, dass sie nicht eingeklemmt
werden.
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Lagerung

Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem

trockenen Ort auf. SchlieBen Sie den Sicherheits-

verschluss €.

Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelauf-
wicklung an der Unterseite des Gerétes.

Sie kénnen das Gerét zur platzsparenden Aufbe-

wahrung vertikal aufstellen.

Rezepte

Panini sind warme, aus frischem Weif3brot zube-
reitete Sandwiches. Diese werden frisch gerdstet
und dann serviert.

Spinat-Kéase-Panini
200 g Blattspinat

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

1ELOI

2 TL Zitronensaft

1 Prise Salz (und Pfeffer)

4 Scheiben Toast/Weif3brot
40 g Kréuterbutter

75 g Mozzarella

20 g Pinienkerne

Zubereitung
4 Blattspinat verlesen und waschen.

¢ Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und
fein hacken, in heiBem Ol glasig diinsten.
Den Spinat zufigen. Mit Zitronensaft, Salz
und Pfeffer wisrzen.

¢ Toast mit Krduterbutter bestreichen.

¢ Mozzarella in Scheiben schneiden, mit dem
abgetropften Spinat auf zwei Toastscheiben
verteilen. Mit Pinienkernen bestreuen.

¢ Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast

bedecken.

4 Die Panini vorsichtig auf den vorgeheizten

Paninimaker legen und den Deckel schlieBen.

¢ Warten, bis die Panini goldbraun gerdstet

sind. Dann aus dem Paninimaker entnehmen.
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Hé&hnchenbrust-Panini
400 g Héhnchenbrusffilet
20 g Butter

Pleffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen

6 Scheiben Weifbrot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat

2 Tomaten

1 Avocado

1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

Zubereitung

4 In einer beschichteten Pfanne Butter erhitzen
und die Hahnchenbrustfilets darin von bei-
den Seiten kréftig anbraten. Den Herd auf
mittlere Temperatur zuriickschalten und die
Hahnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig
braten. Nach dem Braten mit Salz, Pfeffer
und Paprika wiirzen, aus der Pfanne nehmen
und beiseitelegen.

¢ Das Fett in der Pfanne noch einmal erhitzen
und die Bacon-Streifen darin knusprig
braten.

¢ Auf 3 Toast-/WeiB3brotscheiben Joghurt-
Dressing verteilen, Eisbergsalat darauflegen,
Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und
ebenfalls darauflegen.

4 Héhnchenbrustfilets der Léinge nach auf-
schneiden und auf die Tomaten legen.

¢ Bacon-Streifen auf die Hahnchenbrustfilets
legen.

4 Avocado der Léinge nach rundum aufschnei-
den und durch eine Drehbewegung vom
Kern 16sen. Schale abziehen und Avocado
in Scheiben schneiden. Avocado mit dem
Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun
anlduft. Die Scheiben auf die Panini legen.
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¢ Gurke in Scheiben schneiden und auf die

Avocado legen.

¢ Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast
bedecken.

4 Die Panini vorsichtig auf den vorgeheizten
Paninimaker legen und den Deckel schlie-

Ben.
¢ Warten, bis die Panini goldbraun gerdstet

sind. Dann aus dem Paninimaker entnehmen.

Senf-Baguette

1 Baguette

1 Zehe Knoblauch

50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchrélichen
Salz, Pfeffer

Zubereitung

4 Das Baguette in ca. 2-3 Zentimeter grofien
Absténden quer ein- aber nicht durchschnei-
den.

¢ Knoblauch abziehen und zerdriicken,
Senfgurken sehr fein wiirfeln und Pecorino
raspeln.

¢ Scharfen und siiflen Senf mit der weichen
Butter, Knoblauch, Gurkenwiirfeln, Pecorino
und Schnittlauch verrishren und mit Salz und
Pfeffer abschmecken.

4 Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fiillen
und das Baguette in Alufolie einwickeln.

4 Die Baguettes auf den vorgeheizten Panini-
maker legen und den Deckel schlieffen. Das
Baguette sollte goldbraun sein.

Tomate-Mozzarella-Panini
4 Tomaten

125 g Mozzarella

60 g Parmesan (gerieben)

2-3 Stiele Basilikum

Salz, Pfeffer

4 Baguettebratchen

Zubereitung

¢ Basilikum waschen, trocken schiitteln und
fein hacken. Tomaten waschen und klein
wiirfeln. Mozzarella ebenfalls wiirfeln.

4 Alles vermengen und mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

4 Die Baguettebrétchen halbieren, die Masse
auf der jeweils unteren Hélfte verteilen und
die obere Hélfte des Baguettebrdtchens
darauflegen.

4 Die Baguettebrétchen vorsichtig auf den
vorgeheizten Paninimaker legen und den
Deckel schlieBen.

¢ Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Salami-Panini

30 g Rucola

2 Tomaten

2 Scheiben Kase (z.B. Gouda)
4 TL Salatcreme

65 g Salami

4 Scheiben Sandwichtoast

Zubereitung
¢ Tomaten waschen und in Scheiben schneiden.
¢ Rucola waschen und trocken schleudern.

¢ Die Salatcreme auf allen 4 Sandwichtoast-
scheiben verteilen.
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4 2 Sandwichtoastscheiben jeweils mit etwas
Rucola, dem Kase, der Salami und den
Tomatenscheiben belegen.

¢ Mit zwei Sandwichtoastscheiben bedecken,
vorsichtig auf den vorgeheizten Paninimaker
legen und den Deckel schlieBen.

4 Warten, bis die Sandwichtoastscheiben
goldbraun geréstet sind. Dann aus dem
Paninimaker entnehmen

Knoblauch-Panini
2 rustikale Baguettebrstchen
1 Knoblauchzehe

20 ml Olivensl

Salz

Chilipulver

1 Tomate

2 Scheiben Schinken

1 Kugel Mozzarella

30 g Rucola
Zubereitung
4 Rucola waschen und trocken schleudern.

¢ Knoblauchzehe schélen und fein hacken, mit
dem Ol vermischen.

4 Die Baguettebrotchen in zwei Hélften schnei-

den und mit dem Knoblauch-Ol-Gemisch
bestreichen.

¢ Die Tomate und den Mozzarella in Scheiben
schneiden.

¢ Die Tomatenscheiben, die Mozzarellaschei-
ben, Schinken und Rucola auf 2 Baguette-
hélften verteilen. Mit Chili und Salz wiirzen.
Die andere Hailfte des Baguettes daraufle-
gen.

4 Die Baguettes vorsichtig auf den vorge-
heizten Paninimaker legen und den Deckel
schliefBen.

¢  Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.
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Thunfisch-Panini

2 Baguettebrétchen

1 Knoblauchzehe

20 ml Olivensl

Salz

Peffer

1 Tomate

1 Zwiebel

V2 Dose Thunfisch (im eigenen Saft)
2 Scheiben Kése (z. B. Gouda)

ein paar Salatblétter
Zubereitung
¢ Salatblatter waschen und trockenschleudern.

¢ Knoblauchzehe schélen und fein hacken, mit
dem Ol vermischen.

4 Die Baguettebrétchen in zwei Hélften schnei-
den und mit dem Knoblauch-Ol-Gemisch
bestreichen.

Die Tomate waschen in Scheiben schneiden.
Die Zwiebel schélen und in Ringe schneiden.

Den Thunfisch abtropfen lassen.

* & o o

Alle Zutaten auf 2 Baguettehdlften gleich-
méBig verteilen und die andere Halfte des
Baguettes darauflegen.

4 Die Baguettes vorsichtig auf den vorge-
heizten Paninimaker legen und den Deckel
schliefen.

¢ Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

SiBe Panini

1 EL Butter

1 Prise Zimt

1 Banane

4 Scheiben Sandwichtoast

4 EL Vollmilchschokolade, gehackt



SILVERCREST'

Zubereitung

¢ Die Banane in Scheiben schneiden und
mit einer Prise Zimt in einer Pfanne kurz
anbraten.

¢ Die gebratene Banane auf zwei Sandwicht-
toastscheiben verteilen und je 2 Essloffel der
gehackten Schokolade dariiber geben.

¢ Eine weitere Scheibe Sandwichtoast darauf-
legen und von auBen mit Butter bestreichen.

4 Die Sandwiches vorsichtig auf den vorge-
heizten Paninimaker legen und den Deckel
schliefBen.

¢  Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Panini ,, Exotic”

2 Baguettebrétchen

4 TL Ziegenfrischkése
etwas Mango-Curry-Sauce
ein paar frische Salatblatter
1 Tomate

V2 Paprika

2 frische Feigen

etwas Zitronensaft

Zubereitung
4 Die Baguettebrdtchen in zwei Hélften
schneiden.

¢ Tomate waschen und in Scheiben schneiden,
Paprika putzen und in Streifen schneiden, die
Feigen vierteln.

¢ Auf 2 Baguette-Hélften den Ziegenfrischkase
verteilen.

¢ Salatblétter darauflegen und mit Mango-
Curry-Sauce benetzen.

4 Paprika, Tomatenscheiben und die Feigen
darauflegen.

4 Mit Zitronensaft betréufeln und die zweite
Halfte des Baguettebrdtchens jeweils oben
drauflegen.

4 Die Baguettes vorsichtig auf den vorge-
heizten Paninimaker legen und den Deckel
schliefBen.

¢ Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Panini ,,Mediterran”
1 Kugel Mozzarella

40 g getrocknete Tomaten (in Ol)
Y2 Dose Thunfisch (im eigenen Saft)
2 Stiele Petersilie

2 Stiele Basilikum

V2 TL Fenchelsamen

Salz, Pfeffer

Saft von V2 Zitrone

4 Scheiben Vollkorn-Toast

Zubereitung

¢  Mozzarella zerrupfen, Tomaten und Thun-
fisch abtropfen lassen.

Tomaten in kleine Stiicke schneiden.

Kréuter waschen, von den Stielen zupfen
und fein hacken.

¢ Mozzarella, Thunfisch, Tomaten und die
Kréuter vermengen.

Den Fenchel mit einem Mérser zerstofen.

¢ Die vorbereitete Masse mit dem Fenchel,
Salz, Pfeffer und dem Zitronensaft wiirzen.

¢ Die Masse gleichméBig auf zwei Scheiben
Vollkorn-Toast verteilen und mit den verblei-
benden zwei Scheiben bedecken.

4 Die Panini vorsichtig auf den vorgeheizten
Paninimaker legen und den Deckel schliefen.

4 Warten, bis die Panini goldbraun gerdstet
sind. Dann aus dem Paninimaker entnehmen.
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Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer

durchgestrichenen Miilltonne auf

Radern zeigt an, dass dieses Gerat

der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie
dieses Gerat am Ende seiner Nutzungszeit nicht
mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen
diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungs-
betrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdites haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerdt an lhren
Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro-
und Elektronikgerdten sowie Lebensmittelhéndler,
die regelméBig Elektro- und Elektronikgerdte
verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgerdte
unentgeltlich zurickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte
in keiner Abmessung gréfier als 25 cm sind. LIDL
bietet lhnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in
den Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten
enthélt, sind Sie selbst fiir deren Léschung verant-
wortlich, bevor Sie es zuriickgeben.
® Weitere Mglichkeiten zur
S Entsorgung des ausgedienten
@A Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertréglichen und
%@ entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb
recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien geméf den ortlich
geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung

b umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiede-
a nen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls
gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern
(b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.
Anhang

Technische Daten

220-240V ~,
Spannungsversorgung 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 2000 W

+15 bis +40 °C

Umgebungstemperatur

Feuchtigkeit (keine

Kondensation) 5 bis 75 %

Dieses Zeichen bestétigt, dass das
Produkt den in Grof3britannien
geltenden Anforderungen an die
Produktsicherheit entspricht.

UK
CA
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkéaufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bit-
te bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser
wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese
Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerét und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein never Garantiezeit-
raum.

Garantiezeit und
gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verldngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schéden und Méngel missen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabri-
kationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht
auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausge-
setzt sind und daher als VerschleiBteile angese-
hen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder
Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt be-
schadigt, nicht sachgeméf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgeméfBe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefiihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu
vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgemafer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 460087_2407 als Nachweis fir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méangel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie
portofrei an die lhnen mitgeteilte Servicean-
schrift Gbersenden.

Auf www lidl-service.com kénnen
Sie diese und viele weitere
Handbiicher, Produktvideos und
Installationssoftware herunterla-
den.

PDF ONLINE

wwwlidl-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 460087_2407 Ihre Bedienungsanleitung

Sffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 460087_2407 |
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Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie
zundchst die benannte Servicestelle.

Fir den EU-Markt
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
Fir den GB-Markt
Lidl Great Britain Ltd
Lidl House 14 Kingston Road

Surbiton
KT5 9NU
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