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Uvod

Cestitamo Vam na kupovini Vaseg novog
aparata.

Time ste se odlu¢ili za kvalitetan proizvod.
Uputstvo za upotrebu je sastavni deo ovog
proizvoda. Ono sadrzi vazne napomene o
bezbednosti, upotrebi i odlaganiu. Pre kori¥-
¢enja proizvoda, upoznaite se sa svim napo-
menama vezanim za rukovanje i bezbednost.
Koristite proizvod samo na opisani nadin i u
navedene svrhe. Predajte svu dokumentaciju
prilikom prosledivanja proizvoda trecim licima.

Koris¢ene napomene

upozorenja i simboli

U ovom uputstvu za upotrebu, na pakovanju

i aparatu se koriste slede¢e napomene upozo-
renja i simboli (ukoliko je primenjivo):

OPASNOST! Napomena
upozorenja sa ovim simbolima
i recju upozorenja ,OPA-
SNOST” ozna&ava neposred-
no predstoje¢u opasnu situaciju
usled elektriénog napona, koja
dovodi do smrti ili teske povre-
de, ako se ne izbegne.

A
A

PAZNJA! Napomena upozo-
renja sa ovim simbolom i re¢ju
upozorenja ,PAZNJA” ozno-
gava mogudu situaciju koja bi
mogla da dovede do materijal-
ne Stete, ako se ne izbegne.

Napomena oznadava dodatne
informacije koje olaksavaju
rukovanje aparatom.

Procitajte uputstvo.

BEel o

Naizmeniéna struja/naizmenié-
ni napon

Klasa zagtite II: Zastita dvostru-
kom ili poja&anom izolacijom
izmedu delova koji provode
napon i sa kojima se dolazi

u kontakt.

Koristite aparat samo u unutras-
njim prostorijama.

Ne potapaijte u vodu!

Pogodno za pranje u masini
za pranje posuda.

UPOZORENJE! Napomena
upozorenija sa ovim simbolom
i recju upozorenja ,UPOZO-
RENJE” oznacava mogudu
opasnu situaciju koja bi mogla
da dovede do smrti ili teske
povrede, ako se ne izbegne.

<1 1&) @[>

Svi delovi ovog aparata koji
dolaze u dodir sa hranom, ne
ugrozavaju njenu bezbednost.

OPREZ! Napomena upozo-
renja sa ovim simbolom i re&ju
upozorenja ,OPREZ" oznadava
mogudu opasnu situaciju koja
bi mogla da dovede do neznat-
ne ili umerene povrede, ako se
ne izbegne.
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Bezbednosne napomene

A /A OPASNOST! ELEKTRICNI NAPON!

Prikljuéite aparat samo na propisno instaliranu i uzemljenu mreznu
utiénicu. MreZni napon mora da se podudara sa podacima na tipskoj
plodici aparata.

Vodite raduna da se elektriéni kabl ne pokvasi ili navlaZi za vreme
rada aparata. Postavite kabl, tako da ne moZe da se ukledti ili oteti.

Drzite elekiri¢ni kabl podalje od vrudih povrsina.

Ne vrsite nikakve popravke na aparatu. Sve popravke moraju da se
obave preko korisnicke sluzbe ili od strane kvalifikovanog struénog
osoblja.

|zvucite mrezni utikad iz utiénice kada &istite aparat ili u sluéaju pojave
greske. Samo isklju¢ivanje aparata nije dovolino, jer je aparat jo3
uvek pod mreZnim naponom, dokle god je mreZni utikaé u mreZnoj
uticnici.

|zvucite mrezni utikad iz mrezne utiénice kada vise ne koristite aparat!
Ako se osteti mrezni prikljuéni kabl ovog aparata, njega mora da zo-
meni proizvodag, korisnicki servis proizvodaéa ili sli¢no kvalifikovana
osoba, da bi se izbegle opasnosti.

Drzite aparat i prikljuéni kabl podalje od dece.

Niposto ne potapajte aparat u vodu ili druge tenosti.

/A UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

U nadelu, odvojite aparat od elekiriéne mreze kada skidate ili stavljate
delove pribora. Time se izbegava nenamerno uklju¢ivanje aparata.
Aparat se ponovo pokreée nakon prekida elektri¢ne energije!
Aparat mora uvek da bude odvojen od mreze kada nije pod nadzo-
rom, kao i pre sastavljanja, rastavljanja ili &iséenja.

Deca ne smeju da koriste ovaj aparat.

Koristite samo originalne delove pribora za ovaj aparat. Delovi pribora
drugih proizvodaa mozda nisu prikladni za ovaj aparat i mogu da
dovedu do opasnostil
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Ne preduzimajte izmene ili prepravke na aparatu.

Ovim aparatom smeju da rukuju osobe sa smanjenim fizickim, senzor-
nim ili mentalnim sposobnostima ili sa nedostatkom iskustva i/ili znanijg,
ako su pod nadzorom ili su im data uputstva za rukovanje aparatom
na bezbedan naéin i ako razumeju opasnosti do kojih moZe da dode.
Deca ne smeju da se igraju aparatom.

Ne koristite aparat u druge svrhe, osim u svrhe navedene u ovom
uputstvu za upotrebu. U suprotnom, postoji opasnost od povredal
Menijajte pribor samo kada pogon miruje i kada je mrezni utikad
izvuéen iz mreZne utiénice! Aparat jo3 radi kratko vreme nakon iskljuci-
vanjal

Nikada ne ostavljajte aparat bez nadzora.

Pre zamene pribora ili dodatnih delova koji se pokreéu tokom rada,
aparat mora da bude iskljuéen i odvojen od elekitriéne mreze.

Kada aparat radi, stavljajte u &iniju za medanije iskljucivo sastojke
koje treba preraditi.

Nikada ne stavljajte ruke ili strane predmete u pomoéni dodatak za
punjenje, radi izbegavanja povreda i odteéenja aparata.

Temeljno odistite sve povriine, posebno one povriine koje dolaze u
dodir sa hranom. U tu svrhu pogledaite poglavlje ,Ciséenje i nega”.

(D PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

Nikada ne radite aparatom bez sastojakal Opasnost od pregrevanijal
Nikada ne sipajte vruée sastojke u aparat!

Nikada ne radite aparatom duZe od 10 minuta bez prestanka.
Opasnost od pregrevanja! Ostavite aparat da se ohladi najmanje
25 minuta nakon 10 minuta neprekidnog rada.

RS
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Namenska upotreba

Ovaj aparat sluZi iskljuéivo za preradu
(me3enje, medanje, miksiranje) namirnica u
koli¢&inama za domadinstvo (maks. koli¢ina
brasna 1000 g). Ovaj aparat je namenjen
isklju¢ivo za koriéenie u privatnim domadinstvi-
ma. Nemoite ga koristiti u komercijalne svrhe!
Aparat je namenjen samo za privatnu upotre-
bu u zatvorenim prostorijama, koje su zasfice-
ne od kise. Nemojte ga koristiti na otvorenom!

/\ UPOZORENJE!

Aparat sme da se koristi samo sa original-
nim priborom.

Ne preduzimaite prepravke ili izmene na
aparatu! Prepravke, izmene ili rad sa neo-
riginalnim priborom predstavljaju znaéajnu
opasnost od povredal

Obim isporuke
Mikser

Cinija za me3anje sa poklopcem
Nastavak za mesenje testa
Metlica za belanca

Metlica za me3anje

Uputstvo za upotrebu

(O NAPOMENA

Prekontrolisite obim isporuke na celovitost i
ostecenja, &im raspakujete aparat. Obratite
se servisu, ako je potrebno (pogledajte
poglavlje Servis).

Opis aparata

Slika A:

© Zaokretna ruka
@ Taster za deblokiranje n%
© Okretni prekida¢
O Elektricni kabl

@ Postolie

O Cinija za mesanje
7]

Pogonska osovina

Slika B:

O Pomoéni dodatak za punjenje
O Poklopac

@ Noastavak za medenie testa
® Metlica za belanca

® Metlica za medanje

Pripreme

1) Izvadite sve delove iz kartona i uklonite
sav ambalazni materijal, kao i zadtitne
folije i nalepnice, ako postoje.

2) Ocistite sve delove kao $to je opisano u
poglavlju Ciséenje i nega. Uverite se
da su svi delovi potpuno suvi.

3) Postavite aparat na ravnu i &istu podlogu i
pricvrstite ga sisaljkama.

4) Ukljugite mrezni utika& u utinicu.

RS 5
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Stepeni brzine

Stepen | Umetak pogodan za ...
Nastavak za meenje
1-3 |testa @ - mesenje i medanje &vrstog testa ili &vridih sastojaka
Metlica za meanje ®
- medanje gustog muéenog festa
) . . - mesanje maslaca i brasna
3-5 | Metlica za me3anje @ sanje m
- meanje dizanog testa
- mesanje prhkog testa
3.4 Nastavak za meenje - mesenije dizanog testa
testa @ - mesenje gustog mucenog testa
- testo za kolage
5-7 | Metlica za mesanje @ |- mucenje maslaca sa Sederom
- testo za kolagi¢e
- slatka pavlaka
. - belance
7 -8 | Metlica za belanca (P )
- majonez
- penasto muéenje maslaca
Nastavak za mesenje | - da bi se voce ili drugi évriéi sastojci pomesali sa testom
p testa @ ® Okretni prekidac @ nece uskoiti u tom polozaijy,
Metlica za belanca @ | drzite okretni prekidac € uvek samo nakratko u tom
Metlica za mesanje @ | polozaiju.

Rad nastavkom za
mesenje testa, metlicom
za belanca i metlicom
za mesanje

Montaza

/\ UPOZORENJE!

Nikada ne stavljajte ruke v &iniju za
mesanje @, dok aparat radi! Opasnost
od povreda usled rotirajuéih deloval
Menijaite pribor samo kada pogon miruje!
Pogon o3 radi kratko vreme nakon iskljuéi-
vanja.

6 RS

U sluéaju pojave greske, iskljuéite aparat
i izvucite mrezni utika&, da bi se izbeglo
nenamerno ukljuéivanja aparata.

@ PAZNJA!

Kada radite nastavkom za mesenje testa
@, metlicom za belanca @ ili metlicom

za medanje B, preporuéujemo da ostavite
aparat da se ohladi oko 25 minuta nakon
rada od 10 minuta.

Da biste pripremili aparat za rad nastavkom
za mesenje testa O, metlicom za belanca @
i metlicom za medanje B, postupite na slede-
éi nacin:
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e L a 6) U zavisnosti od posla, montirajte nastavak
1) Pritisnite taster za deblokiranje @ - 20 mezenie festa @, metlic za belanca

® ili metlicu za mesanje @ na pogonsku
2) Umetnite &iniju za mesanje @, tako da osovinu @ (slika 2):

blokade na ¢&iniji za me3anje @ zahvate
udublienja na postoliu @.

Zakretna ruka @ se krece nagore.

— Utaknite nastavak za medenie testa (O,
metlicu za belanca @ ili metlicu za

3) Okrenite &iniju za me3anje @ u smeru mesanje @ (u daljem tekstu ,umetak”)
kretanja kazaliki na satu (vidi simbole fg na pogonsku osovinu @), tako da obe
i a na postoliu @), tako da se blokira i metalne &ivije na pogonskoj osovini @
&vrsto nalegne. zahvate udublijenja na umetku @ ®
@ (slika 2 / D).

4) Montirajte poklopac @), ukoliko Zelite: y
) ware p P O, vkolio Zeli — Corsto pritisnite umetak @ @ B na

pogonsku osovinu @, tako da se opru-
ga stisne i pritom malo okrenite umetak

tno od kretanj
zakretnoj ruci @ (slika 1 / ). Streli- ® @ @ v smerv suprofno od kretanja

ca na poklopcu @ mora pokazivati na kazalki na saty (smer a) (slika 2./

simbol rh na zakretnoj ruci @: 2]}
— Pustite umetak @ @ @. On sada sta-

bilno naleze na pogonskoj osovini @.

— Gurnite poklopac @ odozdo na
zakretnu ruku @, tako da blokade

na poklopcu @ zahvate u Sine na

Slika 1: Montaza poklopca @ Slika 2: Montaza umetaka

— Da biste zabravili poklopac @, okrenite  Aparat je sada montiran i spreman da pocnete

ga u smeru strelice a, tako da blokada @ preradom sastojaka.
usedne i poklopac @ évrsto nalegne
(slika 1 / EA).
5) Izaberite odgovarajuéi umetak @ ® @:

— metlicu za belanca D npr. za muéenje
slatke pavlake,

— metlicu za me3anje (B za mesanje
muéenog testa,

— nastavak za medenie testa { za mede-
nje teskog testa, npr. dizanog testa.

RS 7
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Rukovanje
1) Sipaite sastojke u ¢iniju za mesanje @,
pritom obratite paZnju na preporucene
koli¢ine punjenja u poglavlju Preporu-
¢ene koli¢ine punjenja.

O PAZNJA!

Nemojte prekoraditi navedene maksimalne
koli¢ine punjenijal!

U suprotnom ce se aparat preopteretiti.
Ukoliko aparat tesko radi: Iskljucite aparat,
izvadite polovinu testa i mesite svaku
polovinu zasebno.

(i NAPOMENA

Imaijte na umu da se prilikom postupka
mesenja, odn. mesanja, zapremina testa u
&iniji za medanje @ povedéava ili da se malo
istiskuje nagore usled kretanja. Zbog toga
nikada ne punite &iniju za me$anje @ do
ivice! Postujte oznaku MAX na ¢iniji za
mesanje Q.

Preporucene koli¢ine punjenja

2) Pritisnite taster za deblokiranje @ ,% i
gurnite zakretnu ruku @ sa montiranim
poklopcem @ i umetkom @ @ @ nado-
le u radni polozaj.

3) Stavite okretni prekida¢ €@ na Zeljeni
stepen (pogledajte poglavlje Stepeni
brzine).

Aparat sada preraduje sastojke.

4) Isklju¢ite aparat okretnim prekidagem €
(polozaj ,0”) kada je postignut Zeljeni
rezultat.

- L mn. I.(Ohc.mo Vreme prerade oko™/ mqks.‘koll.cma Vreme prerade oko™/
Koli¢ine punijenja (zbir svih . (zbir svih .
. stepen brzine . stepen brzine
sastojaka) sastojaka)
30s / stepen 1 1 min. / stepen 1
Dizano testo 310g 1670 g +
2:30 min. / stepen 4 4-5 min. / stepen 4
Muéeno testo 200 g 1 minut / stepen 5 1600 g 5 minuta / stepen 5
Tedko testo 1:30 minuta / .
(npr. prhko testo) 3309 stepen 3 1000 g 3 minuta / stepen 3
Slatka pavlaka 200 ml 3:30 minuta / 1300 ml 5:30 minvta /
stepen 8 stepen 8
Belance 6-7 minuta / .
(jaia velicine M) 3 komada sfepen 8 15 komada 3 minuta / stepen 8
* Navedena vremena prerade su priblizne vrednosti. Posmatrajte postupak prerade i povecaite/
smanijite vreme shodno svojim potrebama. Medutim, ne smete da prekoragite maksimalno vreme
rada od 10 minuta.




Demontaza
1) Pritisnite taster za deblokiranje @ ,%,
2) Stavite zakretnu ruku @ u najvisi polozaj.
3) Skinite &iniju za me$anje @, tako $to dete
je okrenuti u smeru suprotno od kretanja
kazaljki na satu i onda povudi nagore.

4) Odvojite umetak @ @ @ od pogonske
osovine @), tako 3to &ete pritisnuti ume-
tak @ @ @ ka pogonskoj osovini @ i

istovremeno ga okrenuti u smeru kretanja
kazaliki na satu (smer rh]

5) Zatim mozete da skinete umetak @ @
®.

6) Skinite poklopac @ sa zakretne ruke @,
tako Sto éete ga okrenuti u smeru a i po-
vuéi nadole.

Sada mozZete da ocistite aparat i njegove
delove (pogledaite poglavlie Ciséenje i
nega).

Cis¢enje i nega
A /\ OPASNOST!

Pre svakog &i$éenja izvucite mrezni utikaé

iz mreZne uti¢nice! Postoji opasnost od

elektri¢nog udaral!

@ Nikada ne potapaijte aparat u vodu
ili druge teénosti!

O PAZNJA!

Ne koristite abrazivna ili agresivna sredstva

za &idéenje. Ona mogu da ostete povriine!

() NAPOMENA

Najbolje je da o&istite aparat odmah nakon

upotrebe. Na taj nadin se ostaci namirnica
lakse uklanjaju.

o
|

H O
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is¢enje kudista

Obrisite kuciste vlazZnom krpom. Kod
tvrdokornijih zaprljanja stavite blagi de-
terdZent za pranje posuda na krpu. Zatim
obrisite ostatke sredstva za pranje posuda
krpom koja je navlazena &istom vodom.
Dobro osusite aparat nakon toga.
iS¢enje pribora
Cistite &iniju za me3anje @, poklopac
O, nastavak za mesenije testa @, metlicu
za belanca @ i metlicu za mesanje @ u
toploj vodi sa malo deterdZenta za pranje
posuda. Uklonite eventualno prisutne
ostatke éetkom za pranje posuda. Isperite
sve delove istom, toplom vodom i uverite

se da su svi delovi suvi pre ponovne
upotrebe.

(O NAPOMENA
= Cinija za me3anje @, poklopac
@5\ O, nastavak za mesenje testa ),

metlica za belanca @ i metlica za

mesanje (B su pogodni za pranje i u masini
za pranje posuda. Ako je mogudée, stavite
sve delove koji se (i delimiéno) sastoje od

pl

astike u gornju korpu masine za pranje

posuda i nemojte da priklestite delove.

u

nj

suprotnom, moze da dode do deformisa-
a i naprslina usled naprezanja.

RS 9
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Cuvanje
B Namotaite elektriéni kabl @ oko kalema

za namotavanie kabla na donjoj strani
aparata (slika 3):

Slika 3: Kalem za namotavanie kabla

B Cuvajte odid¢en aparat na Cistom i suvom
mestu, bez pragine.

Otklanjanje gresaka

Ako se aparat iznenada zaustavi:

B Aparat je pregrejan i automatsko
sigurnosno iskljuéivanije se aktiviralo.
— Stavite okretni prekida¢ € u polozaj
,0”.
— lzvucite mrezni utikag iz uti&nice.
— Ostavite aparat 25 minuta da se

ohladi.

— Aparat ne¢e moéi da se pokrene ako
se nakon 25 minuta o3 nije potpuno
ohladio.

— Sacekaite jos 15 minuta i ponovo
ga ukljucite.

10 RS

Ako aparat ne moze da se ukljuéi:

— Proverite da li je mreZni utika¢ u
uticnici.

— Proverite da li se zaktrena ruka @
nalazi u ispravnom poloZaiju.

Kada aparat otezano radi:

— Proverite da li su prekoraéene navede-
ne maksimalne koli¢ine testa.

— Ako je potrebno, uklonite malo testa.

— Ukoliko aparat otezano radi i nema
sastojaka u &iniji za me3anje @, aparat
ie u kvaru. Obratite se servisu (pogle-
daijte poglavlie Servis).

Odlaganje

Odlaganje aparata

Prateéi simbol precrtane kante za
otpad na to¢kovima znadi da ovaj
aparat podleZe direktivi
2012/19/EU. Ova direktiva
navodi da ovaj aparat na kraju svog veka
koris¢enja ne smete da odloZite u uobiéajeni
kuéni otpad, ve¢ morate da ga predate na
posebno uredenim sabirnim mestima,
skladistima za reciklazu ili preduzedu za
upravljanje otpadom.
Ovo odlaganije je za Vas besplatno.
Cuvaite Zivotnu sredinu i odlazite
strucno.
Ukoliko Va3 istroen aparat sadrZi podatke o
lignosti, liéno ste odgovorni za njihovo brisa-
nje pre nego sto vratite aparat.
Cﬁ @) mc?gl{énosf?mo za od|og(im]e
dotrajalih proizvoda saznadete u
%n Vasoj opstinskoj ili gradskoj upravi.
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Odlaganje ambalaze
@ Ambalazni materijali su izabrani

prema svojoj ekoloskoj prihvatljivo-
sti i jednostavnosti odlagania, te su
zato podobni za reciklazu.

Odlozite nepotrebni ambalazni materijal u
skladu sa vazeéim lokalnim propisima.

Odlozite ambalazu na ekologki
prihvatljiv nagin Obratite pazniju
na oznaku na razligitim ambalaz-

a nim materijalima i, ako je potreb-

no, odvojite ambalaZne materijale

zasebno. Ambalazni materijali su ozna&eni
skraéenicama (a) i ciframa (b) sa slede¢im
znalenjem: 1-7: Plastika, 20-22: Hartija i
karton, 80-98: Kompozitni materijali.

Dodatak

Tehnicki podaci

Mrezni napon: 220-240 V~, 50-60 Hz
Ulazna snaga: 650 W

Klasa zadtite: Il / [O] (dvostruka izolacija)
Zapremina Einije za medanje @: oko 5 |

Korisna zapremina inije za meanje @:
oko 3,7 |

Maks. koli¢ina punjenja za dizano testo:

oko 1670 g

Maks. koli€ina punjenja za muéeno testo:

oko 1600 g

Preporuéujemo sledeée periode rada:

Kada radite nastavkom za mesenije testa @,
metlicom za belanca @ ili metlicom za mesa-
nje @, ostavite aparat da se ohladi oko 25
minuta nakon 10 minuta rada. Prekoragenje
ovih perioda rada moZe da dovede do ote-
¢enja aparata usled pregrevanja.

(1 NAPOMENA
Ovim znakom se potvrduje, da je
ovaj uredaj u skladu sa srpskim
A, .A zahtevima za bezbednost
proizvoda.
Napomene u vezi sa EU
Izjavom o uskladenosti

Ovaj aparat je u skladu sa sledeéim direkti-
vama u pogledu uskladenosti sa osnovnim
zahtevima i ostalim relevantnim propisima

— Evropska direktiva za elektromagnetnu
kompatibilnost 2014,/30/EU

— Direktiva o niskom naponu 2014/35/EU

— ERP direktiva (Direktiva o ekologkom
dizajnu) 2009/125/EC.

Potpunu EU Izjavu o uskladenosti moZete
da nabavite kod uvoznika.

C€

Porudivanje rezervnih delova

Rezervne delove za ovaj proizvod mozete
komforno uvek naknadno da poruéite na inter-
net stranici www.kompernass.com.

Skenirajte QR-kdd Vasim pametnim tele-
fonom/tablet-ra¢unarom. Ovim QR-kodom
dolazite direkino na nasu veb-stranicu, gde
mozete da vidite i porudite raspoloZive
rezervne delove.

RS 11
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(i NAPOMENA

Ukoliko imate problema sa onlajn-poruéi-
vanjem, mozete da se obratite telefonom
ili e-podtom nasem servisnom centru.
Molimo Vas da prilikom Vase

porudzbine uvek navedete i broj artikla
(IAN) 459987_2401 ili 459988_2401.
Napominjemo da onlajn-poruéivanje
rezervnih delova nije moguée u svim zem-
ljama isporuke.

Servis
[= IE'I.-' Na stranici www.lidl-service.com
L]

mozete preuzeti ovaj i mnoge

= druge priru¢nike, video-snimke o
PD,Fm,ONLINE

proizvodu i softver.

Pomoéu ovog QR koda mozete ofi¢i direkino
na Lidlovu servisnu stranicu
(www.lidl-service.com) i uneti broj proizvoda

(IAN) 459987/459988_2401 da biste

otvorili uputstvo za upotrebu.
Kako izjaviti reklamaciju?
Molimo Vas:

— da pozovete korisnicki servis:

021 3000 151
— posaljete e-mail na: kompernass@lidl.rs
— posetite najblizu Lidl prodavnicu.

Da bismo osigurali najbrzu asistenciju, molimo
da saduvate fiskalni raéun i date ga na uvid
prilikom izjavljivanja reklamacije.

Lidl i proizvodag nisu u moguénosti da garan-
tuju obezbedivanie servisiranja i dostupnost
rezervnih delova nakon isteka garantog
perioda/ perioda saobraznosti. Ukoliko za
tim bude potrebe, putem nase Sluzbe za
potro$ade mozete proveriti dostupnost rezer-
vnih delova i opcije za popravku. Hvala na
razumevaniju.

12 RS

Garancija i garantni list
Postovani kupci,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vasim prao-
vima i obavezama koje proisti¢u iz Zakona
o zadtiti potrosada, a u pogledu ostvarivanja
prava iz garancije.

Ova garancija ni na koji naéin ne utice, niti
iskljuéuje prava koja kupac ima u skladu sa
vazedim Zakonom o zadtiti potrosada po
osnovu zakonske odgovornosti prodavea

za nesaobraznost robe ugovoru koja traje 2
godine od dana kada je roba predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima
obavezu da kupcima svojih aparata, a pod
uslovima i redosledom definisanim u ovoj
izjavi, obezbedi:

— besplatno otklanjanije kvarova u garan-
tnom roku, koji bi nastali kod uobi¢ajene
upotrebe ili zbog gresaka u proizvodnii i
materijalu, ili

— zamenu aparata kada opravka shodno
odredbi prethodne tacke nije moguéa, ili

— povrat novca kada ni zamena aparata
shodno odredbi prethodne tacke nije
moguda.

Ukupan rok garancije je 3 godine.

Garantni rok pocinje da vazi od datuma ku-
povine proizvoda, odnosno od prijema istog
od strane kupca, a $to se dokazuje fiskalnim
racunom.

Garancija vazi na teritoriji Republike Srbije.

Kupac moze da izjavi reklamaciju usmeno u
nekom od prodaijnih objekata Lidl Srbija KD,
odnosno telefonom, pisanim putem ili elektron-
skim putem na kontakte kompanije Lidl Srbija
KD, uz dostavu raéuna na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja uredaj se
koristi u skladu sa njegovom namenom i Uput-
stvom za upotrebu.
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Na osnovani zahtev kupca, koji je izjavlien

u garantnom roku i u skladu sa uslovima iz
ove |zjave, prodavac ¢e izvriiti otklanjanje
kvarova i nedostataka na proizvodu ili druge
radnije u skladu sa ovom Izjavom, a u roku
predvidenom Zakonom.

Garantni uslovi:

Pre obraéanija prodavcu za tehni¢ku pomoé,
potrebno je proveriti ispravnost instalacije i
ostalih potrebnih uslova naznaéenih u Uput-
stvu za upotrebu.

Kupac je duzan da prodavcu preda sve
pripadajuée delove uredaja koje je preuzeo u
trenutku kupovine.

Popravke u roku garancije:

Garancija vazi poéev od dana kada je
proizvod predat kupcu, a koja se utvrduje

na osnovu fiskalnog ra¢una. U garantnom
periodu davalac garancije, odnosno proda-
vac je u obavezi da otkloni tehnicke kvarove
koiji bi nastali kod uobiZajene upotrebe ili
zbog gresaka u proizvodnii i materijaly, bez
naknade i u zakonskom roku. Ukoliko opravka
nije moguéa, davalac garancije, odnosno pro-
davac je ovla3déen i duzan da sprovede druge
radnje u skladu sa ovom Izjavom.

Lidl i proizvodaé nisu u moguénosti da garan-
tuju obezbedivanje servisiranja i dostupnost
rezervnih ili zamenskih delova van postupka
ostvarivanja prava iz garancije/zakonske
odgovornosti za saobraznost. Ukoliko za

tim bude potrebe, putem nase Sluzbe za
potroSade mozete proveriti dostupnost rezer-
vnih delova i opcije za popravku. Hvala na
razumevaniju.

Garancija ne vazi u sledeéim sluéaje-
vima:

1. Ukoliko prodaveu uz uredaj nije priloZzen
fiskalni racun ili drugi dokaz o kupovini koji
sadrZi datum prodaie.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom gro-
ma, strujnim udarom ili sliénim delovanjem
spoline sile na sam uredaj (pozar, popla-
va, naponski udar...).

3. Ukoliko su nastali kvarovi i o3teéenja na
uredaju posledica delovania spoljnih
uticaja, kao 3to su: velika vlaga, previsoka
i suvide niska temperatura (pucanie cevi
usled smrzavania, osteéenja gumenih
delova, rdanije, itd.)

4. Ukoliko uredaj nije koris¢en u skladu sa
Uputstvom za upotrebu.

5. Ukoliko je uredaj pokusalo da popravi
trece neovlaiéeno lice.

6. Ukoliko uredaj nije koridéen u skladu sa
namenom.

7. Ukoliko je ¢i¥¢enje i odrzavanje uredaja
uradeno protivno Uputstvu za upotrebu.

8. Ukoliko je uredaj koridé¢en u profesionalne
svrhe.

9. Ukoliko uz proizvod nisu predati svi
pripadajuéi delovi proizvoda koje je kupac
preuzeo u trenutku kupovine.

RS 13
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Naziv Mikser

proizvoda:

Model: SKM 650 B2

IAN / 459987_2401 /
Serijski broj: | 459988 2401

Proizvodag:

KOMPERNASS HANDELS GMBH,

BURGSTRASSE 21,
44867 BOCHUM,
NEMACKA
www.kompernass.com
Ovlas¢eni | ICOM COMMUNICATIONS doo
serviser: Novosadski put 68,
21203 Veternik,
tel. 021 3000 151,
mob. 060 4800 473,
e-mail: kompernass@lidl.rs
Datum pre- | datum sa fiskalnog rauna
daje robe
potrosadu:
Uvozi i Lidl Srbija KD,
stavlja u Prva juzna radna 3,
promet: 22330 Nova Pazova,

Republika Srbija,
tel. 0800-300-180,
e-mail: kontakt@lidl.rs

14 RS

Recepti

(» Napomena

Recepti su bez garancije. Svi podaci o sa-
stojcima i pripremi su priblizne vrednosti.
Dopunite ove predloge recepata svojim
liénim iskustvenim vrednostima.

Osnovni recept za dizano testo

Sastojci

500 g p3eniénog brasna, tip 550

1 kocka svezeg kvasca

60 g maslaca

1 prstohvat soli

200-250 ml mlakog mleka

2 jaja

Priprema

¢ Sipaite sve sastojke u ¢iniju za mesanje @.
Mesite sastojke nastavkom za mesenije

testa @ 1 minut na stepenu 1 i onda
5 minuta na stepenu 4. Ostavite testo

40 minuta da nadode u &iniji za mesanje

0. Oblikujte testo u kuglu.

¢ lzvaljajte testo u plehu za pelenie i stavite
Zeljene namirnice na testo.

¢ Pecite na 200 °C (toplota odozdo/
odozgo) 25-35 minuta.
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Osnovni recept za prhko testo
Sastojci

250 g brasna

125 g hladnog maslaca

1 prstohvat soli

1 jaje

150 g Sedera

Priprema

¢

Sipaijte sve sastojke za testo u &iniju za
medanje @ i mesite ih metlicom za me-
3anje (B oko 2-3 minuta na stepenu 3,
tako da dobijete prhko testo.

Ostavite testo 30 minuta da se ohladi u
frizideru.

Prethodno zagrejte peénicu na 200 °C.

Podmazite kalup sa prstenom, sa opru-
gom, i pospite malo brasna u njega.

Izvaljajte testo izmedu dve providne folije
(na oko 30 cm preénika) i stavite testo u
kalup sa prstenom.

(® Napomena

Da bi prhko testo zadrZalo oblik tokom
peéenja, preporudujemo takozvano
~peéenje na slepo”:

Probodite dno prhkog testa viljukom ili dru-
gim ostrim predmetom. Stavite papir za pe-
enje na testo. Stavite suene mahunarke,
kao npr. graiak, soéivo, pasulj ili leblebije
na papir za peéenje. Mahunarke ée spreéiti
da testo promeni oblik tokom pe&enja.

¢

Pecite na 200 °C (toplota odozdo/odoz-
go) 15-20 minuta.

Kada se testo ispeklo, uklonite mahunarke
i papir za pecenije. Stavite Zeljene namir-
nice na prhko testo, npr. sveZe jagode ili
ukusan krem.

Osnovni recept za kolac od
mucenog testa

Sastojci

250 g maslaca

250 g 3ecera

1 kesica vanilin 3eéera
250 g bra3na
4 jaja

Y2 kesice praska za pecivo

Priprema

¢

Sipajte maslac, 3ecer i vanilin Secer u
&iniju za me3anje @ i penasto umutite
sastojke metlicom za mesanje @ na
stepenu 3-5.

Dodaite jaja, jedno za drugim, i mutite
dalje, dok se sve dobro ne pomeia.

Dodaijte bragno i prasak za pecivo, pa
promesajte sve zajedno, tako da dobijete
glatko testo.

Podmazite kockasti kalup (oko 30 cm)
i stavite testo u njega.

Pecite na 180 °C (toplota odozdo/
odozgo) oko 50-60 minuta.
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Osnovni recept za palacinke
3 jaja

200 ml mleka

1 prstohvat soli

250 g p3enicnog bradna

6 supene kasike ulja

Priprema

¢ Sipaijte jaja, mleko i so u &iniju za meda-
nje @ i penasto umutite sastojke metlicom
za medanje (B na stepenu 3-5.

¢ Dodaijte brasno, pa promeiaite sve zajed-
no, tako da dobijete blago gusto testo.

¢ U tiganju sa prevlakom zagreijte 1 supenu
kasiku ulja na srednjem stepenu, sipajte
1 kutladu testa u vruée ulje i naginjanjem
rasporedite testo u tiganiju, tako da bude
tanko.

¢ Pecite paladinku oko 1-2 minuta, dok ne
dobije zlatnosmedu boju, 1j. dok testo ne
pocne da se steZe i odvaja od dna.

¢ Okrenite i jo3 jednom pecite oko 1 minut
sa druge strane, dok ne dobije zlatnosme-

du boju.

¢ Stavite ispecenu palacinku na stranu i
ponovite postupak dok ne potrosite testo.

(O NAPOMENA

Mozete da menjate sastojke osnovnog
testa, tako $to éete izmesati borovnice, sitno
iseéene jabuke ili drugo voée sa testom
pomodéu pulsne funkcije.

16 RS

Cokoladni kolaci¢i

200 g maslaca

125 g smedeg $eéera

1 kesica vanilin $eéera

1 prstohvat soli

200 g p3eniénog bradna, tip 405
1 supena kasika gustina

1 kasicica praska za pecivo

150 g &okoladnih kapljica, gorko-slatke

Priprema

¢ Prethodno zagreijte peénicu na 150 °C
(cirkulacija vazduha).

¢ Sipajte meki maslac, $eéer, vanilin $eéer
i prstohvat soli u &iniju za me3anje @
i penasto umutite sastojke metlicom za
mesanje @ na stepenu 3-5. Zatim dodaite
bradno, gustin i pradak za pecivo, pa
pomeiajte na stepenu 6, tako da dobijete
testo.

¢ Dodaijte &okoladne kapljice i izmesaijte ih
pomoéu pulsne funkcije.

¢ Odvajajte porcije veli¢ine oraha pomoéu
kasigice i rasporedite ih na pleh za pede-
nje koji je obloZen papirom za peéenije.

4 Pecite oko 15 min, dok ivice kolaci¢a ne
dobiju zlatnosmedu boju.

¢ Izvadite okoladne kolagic¢e iz pe¢nice
i stavite ih na redetku za kolace da se

ohlade.
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Pita od jabuka sa izmrvljenim
testom i orasima

100 g iseckanih jezgra oraha

100 g maslaca

100 g p3eniénog brasna

1/2 kasicice cimeta

125 g sedera

1 prstohvat soli

1 kesica vanilin Secera

4 crvene jabuke

50 g grozdica

Priprema

¢ Prethodno zagrejte peénicu na 180 °C
(toplota odozgo/odozdo).

¢ Sipajte maslac, iseckane orahe, bragno,
cimet, 75 g $ederq, so i vanilin Secer u
Ciniju za medanje @. Mesite sastojke
metlicom za me3anje @ oko 1-2 minuta

na stepenu 3-5, tako da dobijete mrvice.

¢ Operite jabuke, isecite ih na &etvrtine,
izvadite kostice i isecite ih na kockice.

¢ Pomesajte jabuke sa grozdicima i preo-
stalim $eéerom u podmazanom kalupu
za sufle. Preko rasporedite testo u vidu
mrvica.

¢ Pecite pitu od jabuka sa izmrvljenim te-
stom oko 30-35 min. u peénici, dok ne
dobije zlatnosmedu boju.

Pikantne mini zemicke
250 g sitnog mladog sira

1 supena kasika $ecera

1 kasicica soli

8 supenih kasika mleka

6 supene kasike ulja

300 g bra3na

1 kesica praska za pecivo

100 g Sunke, iseéene na kockice
100 g preprzenog crnog luka

100 g narendanog sira

Priprema

¢ Prethodno zagrejte pecnicu na 180 °C
(cirkulacija vazduhal).

¢ Sipaijte sitni mladi sir, 3eéer, so, mleko,
ulie, brasno i pradak za pecivo u &iniju
za medanje @ i mesite ih nastavkom za
mesenije testa ) oko 3 minuta na stepenu
3-4, tako da dobijete testo.

¢ Dodaijte Sunku isecenu na kockice, prepr-
zen crni luk i sir i nakratko izmesaijte sa
testom pomodu pulsne funkcije, dok se svi
sastojci ne rasporede ravnomerno.

Oblikujte male zemicke.

¢ Stavite zemicke na pleh za peéenie koji je
obloZen papirom za peéenie i pecite na
180 stepeni oko 25-30 minuta.
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Brzi flambirani kola¢
600 g p3eni¢nog braina

400 ml vode

prstohvat soli

4 supene kasike ulja

1 vezica mladog crnog luka

200 g pavlake

1 prstohvat mlevenog crnog bibera

125 g Sunke, iseéene na kockice

Priprema

¢ Prethodno zagreijte peénicu na 250 °C
(toplota odozgo/odozdo).

¢ Sipaijte brano, vody, so i ulje u &iniju
za medanje @ i mesite ih nastavkom
za medenije testa O oko 4 minuta na
stepenu 4, tako da dobijete glatko testo.

¢ Podelite testo na dva dela i ostavite testo
oko 15 minuta da miruje.

¢ U meduvremenu operite mladi crni luk i
isecite ga na sitne kolutove.

¢ Promedajte kiselu pavlaku sa biberom i
malo soli.

¢ Nakon 3fo je testo mirovalo, ravnomerno
izvaljajte obe kugle od testa na papiru za
peenje i onda ih zajedno sa papirom za
pe&enje polozite na plehove za peéenie.

¢ Premazite kiselu pavlaku po testu i stavite

kolutove crnog luka i kockice slanine na
testo.

¢ Zatim pecite flambirane kolace jedan za
drugim oko 15 min. u peénici, dok ne
postanu hrskavi i ne dobiju zlatnosmedu
boju.

¢ Zadinite biberom pre serviranja.

18 RS

Mdfini sa krem-sirom

4 jaja

250 g 3ecera

1 $tapié vanile

200 g svezeg sira ili maskarponea
325 g brasna

1 kesica praska za pecivo

125 g rastoplienog maslaca

250 g malina (duboko zamrznute ili sveZe)

Priprema

¢ Prethodno zagreijte peénicu na 180 °C
(toplota odozgo/odozdo).

¢ Mutite jaja, Secer i izgrebanu srZ iz Stapic¢a
vanile oko 3 minuta metlicom za mesanje
® na stepenu 6, tako da dobijete pena-
stu masu.

¢ Dodaijte svezi sir (ili maskarpone) i dobro
pomesajte na stepenu 4.

¢ Dodaijte brasno i prasak za pecivo i jo3
jednom kratko pomeiajte na stepenu 4.

¢ Dodaijte rastoplien maslac i maline, mesajte
oko 2 minuta na stepenu 4 i sipajte u
kalupe za mafine.

4 Pecite mafine oko 25 minuta na tem-
peraturi od 180 °C (toplota odozgo/
odozdo).

() Napomena

Ukoliko koristite duboko zamrznute maline,
mozete i smrznute da ih dodate u testo.
Vreme pecenja se ne menja.



SILVERCREST'

Maskarpone-krem sa malinama
300 g malina, duboko zamrznute

125 g mlevenog keksa

200 g slatke pavlake

300 g sitnog mladog sira
(posnog mladog sira)

200 g maskarponea

80 g Sedera

2 pakovanja vanilin $eéera
srz jednog 3tapiéa vanile

50 ml mleka

narendana &okolada za ukradavanje

Priprema
¢ Ostavite maline da se odmrznu.

¢ Mutite slatku pavlaku oko 3 minuta metli-
com za belanca @ na stepenu 8, tako da
dobijete Evrsto umuéen Zlag.

¢ Dodaijte srz stapiéa vanile, posni mladi sir,
$eder, maskarpone, vanilin 3ecer i mleko
u slatku pavlaku i pazljivo promedaijte na
stepenu 4.

¢ Za maskarpone-krem, naizmeni¢no redajte

red malina i red mlevenog keksa u éiniji.
Stavite da se ohladi.

Pre serviranja, pospite &okoladnim
mrvicama.
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Introducere
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

Ayi decis s& alegeti un produs de calitate
superioard. Instructiunile de utilizare fac parte
integrant& din acest produs. Acestea cuprind
indicafii importante privind siguranta, utilizarea
si eliminarea. Tnainte de a utiliza produsul,
familiarizafi-vé cu toate indicatiile privind
utilizarea si siguranta. Utilizafi produsul numai
in modul descris si numai in domeniile de utili-
zare indicate. In cazul transmiterii produsului
unei alte persoane, predatfi-i toate documente-
le aferente acestuia.

Avertismente si simboluri
utilizate

In cadrul acestor instructiuni de utilizare, pe
ambalaj si aparat sunt folosite urmétoarele
avertismente si simboluri (dacd sunt aplicabile):

>

PRECAUTIE! Un avertisment
insofit de acest simbol si de
cuvantul de avertizare ,PRECA-
UTIE” indic& o posibild situatie
periculoasd care, dacd nu este
evitatd, poate duce la vat&mari
minore sau moderate.

ATENTIE! Un avertisment insofit
de acest simbol si de cuvéantul
de avertizare ,ATENTIE” indic&
o posibilg situafie care, daca
nu este evitatd, poate duce la
pagube materiale.

O indicatie marcheaz& informa-
fii suplimentare care faciliteaza
manipularea aparatului.

Citifi instructiunile.

PERICOL! Un avertisment
insofit de aceste simboluri si
A de cuvéntul de avertizare
,PERICOL" indicd o situatie pe-
riculoasd iminentd determinatd
A de tensiunea electric si care,
dacd nu este evitatd, duce la
deces sau la vatamari grave.

BEel o

Tensiune/curent alternativ

Clasa de protecfie II: protectie
prin izolafie dubl& sau ranfor-
satd intre componentele aflate
sub tensiune si cele care pot i
atinse.

AVERTIZARE! Un avertisment
insofit de acest simbol si de

cuvantul de avertizare , AVERTI-
A ZARE" indicd o posibild situatie
periculoasd care, dacd nu este

evitatd, poate duce la deces
sau la v&tdmari grave.

Utilizati aparatul numai in
interior.

@

Nu introducefi in apd!

;@3.'

,y/

Adecvat pentru curdtarea in
masina de spdlat vase.
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alimentele sunt adecvate pentru
vz alimentar.
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Indicatii de siguranta

A /A\ PERICOL! TENSIUNE ELECTRICA!

m Conectati aparatul numai la o prizé instalaté regulamentar si imp&-
mantatd. Tensiunea refelei trebuie sd corespundd indicatiilor de pe
placuta de fabricatie a aparatului.

m Evitali contactul cablului de alimentare cu lichide sau umezirea
acestuia in timpul functiondrii aparatului. Ghidati cablul astfel incat
s& nu poatd fi deteriorat sau blocat de alte obiecte din jur.

Tinefi cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti.

Nu efectuati niciun fel de reparatii la acest aparat. Orice fel de repo-
rafii trebuie efectuate de cétre serviciul clienfi sau de catre specialisti
calificati.

m Pentru curdtarea aparatului sau in caz de defecfiune, scoatefi stecarul
din prizd. Simpla oprire nu este suficientd, deoarece in aparat mai
existd incd tensiune, atdt timp cét stecdrul este in priza.

Scoateti stecarul din priz&d dacd aparatul nu este utilizat!

Pentru a evita orice risc, la defectarea cablului de alimentare al apa-
ratului, acesta trebuie inlocuit de cétre producétor, serviciul clienfi al
acestuia sau de cdtre o altd persoand calificatd.

m Aparatul si cablul de conexiune nu se vor lasa la indeména copiilor.

m Este interzisd introducerea aparatului in apd sau in alte lichide.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

m Deconectatfi intotdeauna aparatul de la sursa de curent cdnd montafi
sau demontati accesoriile. Astfel se evitd pornirea neintenfionatd a
aparatului. Dupd intreruperea curentului aparatul va repornil

m Atunci cdnd nu este posibilé supravegherea si inaintea asambldrii,
dezasamblérii sau curdtdrii, aparatul trebuie scos intotdeauna din prizd.

Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre copii.

Utilizati numai accesoriile originale ale acestui aparat. Este posibil
ca accesoriile provenite de la alfi producétori sa nu fie adecvate si
s& provoace pericole!
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Nu efectuati interventii sau modificari la aparat.

m Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdti fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau far& experientd si/sau fard cunostinfe nece-
sare, dacd sunt supravegheate sau dacd au fost instruite cu privire la
utilizarea sigurd a acestui aparat si au infeles pericolele cu privire la
acesta.

Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.

Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele descrise in prezentele
instructiuni de utilizare. Altfel exista pericol de ranire!

m Inlocuiti accesoriile numai cu motorul oprit si stecdrul scos din prizd!
Dupd oprire aparatul mai functioneaza pentru scurt timp!

Nu |&sati niciodatd aparatul s& functioneze nesupravegheat.
Inainte de inlocuirea accesoriilor sau componentelor mobile in timpul
functiondrii, aparatul trebuie s fie oprit si scos din priza.

m In timpul funcfiondrii aparatului punefi in vasul de amestecare doar
ingredientele care trebuie prelucrate.

m Nu introduceti niciodatd méinile sau obiecte in pélnia de umplere,
pentru a evita ranirile si deteriorarea aparatului.

m Curdfafi bine toate suprafefele, in special cele care intrd in contact cu
alimentele. In acest scop se va avea in vedere capitolul ,Curdtarea si
ingrijirea”.

(D ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

m  Nu utilizati niciodatd aparatul far& ingrediente! Pericol de supraincal-
zire!

m Nu introduceti niciodatd ingrediente fierbinti in aparat!

m Nu utilizati niciodatd aparatul mai mult de 10 minute in regim continuu.
Pericol de supraincdlzire! Lasati sa se raceascd cel putin 25 minute
dup& 10 minute de functionare in regim continuu.
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Utilizarea conform
destinatiei

Acest aparat este destinat exclusiv prelucrdrii
(frémantare, amestecare, mixare) alimentelor
in cantitdfi normale in uzul casnic (cantitate
max. de fging 1 000 g). Acest aparat este
destinat exclusiv utilizrii in gospodariile
individuale. Nu utilizafi aparatul in scopuri
comerciale!

Acest aparat este destinat numai uzului privat,
in inc&peri inchise, protejate de ploaie.

Nu utilizati aparatul in aer liber!

/\ AVERTIZARE!

Acest aparat trebuie utilizat numai cu
accesorii originale.

Nu efectuati modificéri sau interventii la
aparat! Acestea sau functionarea cu acce-
sorii neoriginale ascund pericole crescute
de rdnire!

Articole livrate
Robot de bucatérie

Vas de amestecare cu capac
Carlig de framantat

Tel

Paletd de amestecare
Instructiuni de utilizare

(D INDICATIE

Imediat dup& dezambalare, verificati daca
furnitura este completd si dacd nu prezintd
deteriordri. Dacd este cazul, adresati-va
centrului de service (a se vedea capitolul
Service Service).

Descrierea aparatului
Figura A:

@ Braf pivotant

O Tastd de deblocare r%

© Comutator rotativ

O Cablu de alimentare

O Suport

O Vas de amestecare

© Arbore de antrenare

Figura B:

O Palnie de umplere
O Capac

@ Carlig de framantat
P Tel

® Paletd de amestecare

Pregatirea

1) Scoatefi toate componentele din cutie si
indepdrtati ambalajul, eventualele folii
de protecfie si autocolantele.

2) Curétati toate componentele conform
descrierii din capitolul Curédtarea
si Ingrijirea. Asigurativéa ¢ toate
componentele sunt complet uscate.

3) Amplasati aparatul pe o suprafafd netedd
si curatd si fixati-l cu ventuzele.

4) Introducefi stecarul in prizd.
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Trepte de viteza

Treapta | Utilizare adecvata pentru ...
1.3 Carlig de framantat @ | - frédméntarea si amestecarea aluatului consistent sau
Paletd de amestecare @ | a ingredientelor solide
- amestecarea aluatului de pandispan
. - amestecarea untului si a finii
3-5 Paletd de amestecare @ . .
- amestecarea aluatului dospit
- amestecarea aluatului fraged
. - framéntarea aluatului dospit
3-4 | Carlig de framantat @ . L
- frdmantarea aluatului de pandispan
- aluat de prdjituri
5-7 | Paletd de amestecare B | - amestecarea untului cu zahdrul
- aluat pentru fursecuri
- frisca
- albus
7-8 Tel ® L
- maionezd
- baterea spuma a untului
- pentru integrarea fructelor sau a altor ingrediente
Carlig de framantat @ solide intr-un aluat
P Tel ® @ comutatorul rotativ @ nu se blocheazd in aceastd
Paletd de amestecare @ | pozitie, menfineti comutatorul rotativ € in aceastd
pozitie doar pentru un moment scurt.

Modul de lucru folosind

Inlocuiti accesoriile numai cu motorul oprit!
Dupd oprire, mecanismul de antrenare mai

c&rligul de framantat, telul funcfioneazé scurt timp.
§i paleta de amestecare In caz de defectfiune deconectati aparatul si

scoateti stecarul din prizd pentru a preveni

Montarea pornirea neintenfionatd a aparatului.

/A AVERTIZARE! (D ATENTIE!

Nu infroduceti niciodatd mdana in vasul La lucrul cu cérligul de fréméntat @, telul @
de amestecare @ pe durata functiondriil sau paleta de amestecare @ vé& recoman-

Pericol de ranire din cauza componentelor

rotative!
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dém s& lasati aparatul s& se réceascd cca
25 de minute dupd 10 minute de funcfionare.
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Pentru a pregéti aparatul in vederea utilizgrii
cu cérligul de fréméntat O, telul @ si paleta
de amestecare @, procedati dupd cum ur-
meazd:

1) Apésati tasta de deblocare @ ,%.
Brajul pivotant @ se miscd in sus.

2) Pozitionati vasul de amestecare @ astfel
incét piedicile de la vasul de amestecare

O s34 intre in decupaijele de pe suport @.

3) Rotiti vasul de amestecare @ in sens orar

(a se vedea simbolurile g si a de pe
suport @), astfel incat acesta s fie
blocat si s& stea fix.

4) Montati capacul @ in cazul in care
se doreste:
— Impingeti capacul @ de jos pe braful
pivotant @ astfel incét piedicile de
pe capac @ sd intre pe sinele de pe

braful pivotant @ (fig. 1 / ). Sagea-

ta de pe capacul @ trebuie sd indice
simbolul “jg de pe bratul pivotant @:

Fig. 1: Montarea capacului @

— Pentru blocare rotiti capacul @ in di-
recfia s&getii a in asa fel incat piedica
s& se blocheze, iar capacul @ sa r&-
ménd intr-o pozifie fixa (fig. 1 / A).

5) Alegeti accesoriul potrivit O @ ®:

— Telul @, de ex., pentru batut frisca,

— paleta de amestecare @, de ex., pen-
tru amestecat aluatul de pandispan,

— carligul de fr&méntat @ pentru fra-
méntarea aluaturilor grele, de ex.,
aluaturi dospite.

6) Montdti, in functie de cerintd, cérligul de
framantat @, telul @ sau paleta de ames-
tecare (B pe arborele de antrenare @
(fig. 2):

— Introduceti carligul de framantat (O,
telul @ sau paleta de amestecare (@
(in cele ce urmeazé& ,accesoriv”) in
asa fel, pe arborele de antrenare @,
incat cele doud stifturi metalice de pe
arborele de antrenare @ sé intre in
decupaijele de pe accesoriu O O @
(fig. 2 / D).

— Apasati accesoriul @ @ @ cu putere
pe arborele de antrenare @, astfel
incét s& se preseze arcul si invartiti
concomitent accesoriul @ @ @,
usor, in sens antiorar (direcfia a)

(fig. 2 / AA).

— Eliberati accesoriul ® @ @. Acesta

este acum fixat pe arborele de antre-

nare @.

Fig. 2: Montarea accesoriilor

Aparatul este acum montat si puteti incepe
prelucrarea ingredientelor
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Operarea

1) Introduceti ingredientele in vasul de
amestecare @, respectdnd insd urma-
torul tabel privind cantitdfile de umplere
recomandate in capitolul Cantitéti de
umplere recomandate.

(D ATENTIE!

Nu depdsiti cantitdtile maxime de umplere
indicate!

in caz contrar, aparatul va fi suprasolicitat.

In cazul in care aparatul functioneazé greu:

oprifi aparatul, inl&turati jumétate din aluat
si frémantati fiecare jumdtate separat.

(D INDICATIE

Se va avea in vedere faptul c& in timpul
procesului de frdmantare, respectiv de
amestecare, aluatul din vasul de amestecare

O creste in volum sau este impins usor in sus

din cauza miscérii. Din acest motiv, nu um-

pleti niciodaté vasul de amestecare @ pénd

la margine! Respectati marcajul MAX de pe
vasul de amestecare Q.

2) Apésati tasta de deblocare @ ,% si impin-
geti bratul pivotant @ cu capacul montat
O si accesoriul O @ B in jos, in pozitia
de lucru.

3) Pozitionati comutatorul rotativ € in treap-
ta doritd (a se vedea capitolul Trepte
de viteza).

Aparatul prelucreazd acum ingredientele.

4) Deconectati aparatul de la comutatorul
rotativ @ (pozifia ,0”) dacd s-a obfinut
rezultatul dorit.

Cantitdti de umplere recomandate

Cantitate min. | Timp de prelucrare | Cantitate max. | Timp de prelucrare
Cantitate de umplere | (suma tuturor aproximativ*/ (suma tuturor aproximativ*/
ingredientelor) |  treaptd de vitezd | ingredientelor) |  treaptd de vitezd
30 sec/treapta 1 1 min/treapta 1
Aluat dospit 310g + 1670g +
2:30 min/treapta 4 4 -5 min/treapta 4
Aluat de pandispan 200 g 1 minut/treapta 5 1600 g 5 minute/treapta 5
Aluat greu . .
(de exemplu, aluat 330¢g 1:30 minute/ 1000 g 3 minute/treapta 3
fraged treapta 3
raged)
Friscd 200 ml 3:30 minute/ 1300 ml 5:30 minute/
treapta 8 treapta 8
Albus . 6 - 7 minute/treapta - .
(0ud de mérimea M) 3 bucdti 8 15 bucdti 3 minute/treapta 8

operare maxim de 10 minute.

* Timpii de prelucrare indicafi reprezintd valori orientative. Urmdriti procesul de prelucrare si
cresteti/diminuati timpul in functie de necesitdtile dvs. Cu toate acestea nu depdsiti timpul de
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Demontarea

1) Apd&sati tasta de deblocare @ ,%.

2) Aduceti bratul pivotant @ in cea mai inaltd
pozitie.

3) Indepartati vasul de amestecare @ prin
rotirea acestuia in sens antiorar si prin
scoaterea ulterioard a acestuia prin ridi-
care.

4) Scoateti accesoriul © @ @ de pe ar-
borele de antrenare @ prin ap&sarea

accesoriului O @ @ pe arborele de

antrenare @ si rotirea concomitentd in
sens orar (directia “f).

5) Apoi puteti detasa accesoriul O @ ®.
6) Scoateti capacul @ de pe bratul pivotant
@ prin rotirea in directia a si tragerea

acestuia in jos.
Puteti acum s& curdtafi aparatul si componen-

tele acestuia (a se vedea capitolul Curéta-
rea si ingrijirea).

Curatarea si ingrijirea
A /\ PERICOL!

Inainte de fiecare curdtare, scoateti stecarul
din priz&! Existd pericol de electrocutare!

@ Nu introduceti niciodatd aparatul in
apd sau in alte lichide!

(D ATENTIE!

Nu utilizati substante de curétare abrazive
sau agresive. Acestea pot deteriora supra-
fetele!

(D INDICATIE

Se recomandd cur&tarea aparatului imediat

dupad utilizare. Astfel, resturile de alimente
pot fi indepdrtate mai usor.

Curatarea carcasei

B Stergefi carcasa cu o lavetd umeda. in
cazul unor impuritdti persistente, ad&ugati
pe lavetd un detergent delicat. Stergeti re-
sturile de detergent cu ajutorul unei lavete
umezite in apd curatd. Uscati
apoi complet aparatul.

Curatarea accesoriilor

B Curdati vasul de amestecare @, capacul
O, carligul de framantat @, telul @ si
paleta de amestecare @ in apd cald&
cu putin detergent. Indepdrtati eventua-
lele resturi cu ajutorul unei perii de vase.
Clatiti toate componentele cu apd curatd,
caldd si inainte de o noud utilizare asigu-
rati-vd c& acestea sunt uscate.

(D INDICATIE

/~—\ Vasul de amestecare @, capacul
@w O, cérligul de framéntat @, telul

= @ si paleta de amestecare @ sunt
adecvate si pentru curdtarea in masina de
spalat vase. in masura posibilitafii asezafi
toate componentele (chiar si partial) din
material plastic in cosul superior al masinii
de spalat vase si nu le inghesuiti. in caz con-
trar pot ap&rea deformairi si fisuri.
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Depozitarea

B Infasurati cablul de alimentare @ in jurul
suportului aflat dedesubtul aparatului

(fig. 3):

Fig. 3: Suport inf&surare cablu

B Pastrati aparatul curdtat intr-un loc curat,
lipsit de praf si uscat.

Remedierea defectiunilor

Cénd aparatul se opreste brusc:

B Aparatul este supraincélzit si se activeazé
oprirea automatd de sigurantd.

— Aduceli comutatorul rotativ € in
pozitia ,0".

— Scoatefi stecdrul din priza.

— L&safi aparatul s& se réceascd timp
de 25 de minute.

— Dacé aparatul nu s-a rdcit complet
dupd 25 de minute, acesta nu va
porni.

— Asteptati incd 15 minute si reporniti-l.
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Daca aparatul nu poate fi pornit:

— Verificati dac& afi introdus stecérul in
prizad.

— Verificati dacd bratul pivotant @ se
aflé in pozitia corectd.

Daca aparatul functioneazé greu:

— Verificafi dacd au fost depdsite cantits-
file maxime de aluat mentionate.

- in|éfurc1ﬁ, dacd este cazul, o parte din
aluat.

— Dacé aparatul funcfioneazé greu chiar
si fara ingrediente in vasul de ameste-
care @, atunci intervine o defecfiune.
Adresativé centrului de service (a se
vedea capitolul Service Service).

Eliminarea

Eliminarea aparatului

Simbolul al&turat al pubelei taiate
cu rofi indicd faptul c& acest
aparat face obiectul Directivei
2012/19/EU. Aceastd directivé
stabileste cd la sfarsitul perioadei de utilizare
a aparatului, acesta nu trebuie eliminat in
gunoiul menajer obisnuit, ci trebuie predat la
punctele de colectare speciale sau la centrele
de eliminare a deseurilor.
Eliminarea nu implica niciun cost
pentru dvs. Contribuiti la protejarea
mediului inconjurator prin eliminarea
corespunzdtoare a deseurilor.
In cazul in care aparatul dvs. vechi contine
date cu caracter personal, fine de responsabi-
litatea dvs. s le stergeti inainte de ol restitui.

® Informatii despre posibilitétile de

) eliminare a produsului scos din uz
@n pot fi obtinute de la administrafia
locald.
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Eliminarea ambalajelor
Materialele de ambalare sunt
alese conform compatibilittii

%@ acestora cu mediul inconjurdtor si
aspectelor tehnice privind

eliminareq, fiind astfel reciclabile. Eliminafi

materialele de ambalare de care nu mai avefi
nevoie conform prevederilor locale in vigoare.

Eliminafi ambalajul in mod

b ecologic. Respectati marcajul de
pe diferitele materiale de ambala-
a re si separafile dacd este cazul.

Materialele de ambalare sunt marcate cu
abrevieri (a) si cifre (b) cu urmdtoarea
semnificatie: 1-7: materiale plastice,
20-22: hértie si carton, 80-98: materiale
compozite.

Anexa

Date tehnice

Tensiunea refelei: 220 - 240 V ~, 50 - 60 Hz
Consum: 650 W

Clasa de protectie: Il / [O] (izolare dubld)

Capacitatea vasului de amestecare @:
cca 5|

Volum utilizabil vas de amestecare @:
cca 3,71

Cantitate max. de umplere aluat dospit:
ccal670g

Cantitate max. de umplere aluat de pandis-
pan: cca 1600 g

V& recomanddm urmétorii timpi de operare:

La lucrul cu cérligul de fréméntat @, telul @
sau paleta de amestecare @ asati aparatul
s& se rGceascd aproximativ 25 de minute
dupd 10 minute de funcfionare. Dacé aceastd
perioadd de funcfionare este depdsitd, apara-
tul se poate deteriora prin supraincélzire.

Indicatii privind Declaratia de
conformitate UE
Acest aparat corespunde, in privinta confor-

mit&tii, cerinfelor fundamentale si celorlalte
prevederi relevante

— ale Directivei europene privind compatibili-
tatea electromagneticd 2014/30/EU

— Directivei privind joasa tensiune
2014/35/EU

— Directivei privind proiectarea ecologicé
2009/125/EC.

Declaratia de conformitate UE completd se
poate obtine de la importator.

C€

Comandarea pieselor de
schimb

Puteti comanda oricdnd in mod convenabil
piese de schimb pentru acest produs online,
pe www.kompernass.com.

Scanati codul QR cu smartphone-ul/tableta
dvs. Cu ajutorul acestui cod QR, putefi accesa
direct site-ul nostru web si putefi vizualiza si
comanda piesele de schimb disponibile.
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(D INDICATIE

Dacé aveti probleme privind comanda onli-
ne, puteti contacta centrul nostru de service
telefonic sau prin e-mail.

Indicati intotdeauna numérul de articol
(IAN) 459987_2401 sau 459988_2401
odat& cu comanda.

Atentie, comandarea online a pieselor

de schimb nu este posibild in toate térile
de livrare.

Garantia Kompernass Handels
GmbH

Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garantie

de 3 ani de la data cumpérdrii. In cazul in
care produsul prezintd defecte, beneficiati de
drepturi legale fat& de vanzé&torul produsului.
Aceste drepturi legale nu sunt limitate prin ga-
ranfia noastrd prezentatd in cele ce urmeazd.

Conditii de garantie

Perioada de garantie incepe de la data cum-
pardrii. Pastrafi cu grijd bonul fiscal. Acesta
este necesar pentru a dovedi cumpérarea.

Dacd in decurs de trei ani de la data cumpé-
rérii acestui produs apare un defect de mate-
rial sau de fabricatie, produsul va fi reparat,
inlocuit de cdtre noi in mod gratuit sau vi se
va restitui preful de cumpdrare, la alegerea
noastrd. Garantia presupune ca in timpul
perioadei de trei ani s& se prezinte aparatul
defect si dovada cumpérdrii (bonul fiscal),
precum si o scurtd descriere in scris, in care s&
se specifice in ce constd defectiunea si cénd a
survenit aceasta.
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Dacé defectul este acoperit de garantia noas-
trd, vefi primi inapoi produsul reparat sau unul
nou. Timpul de nefuncfionare din cauza lipsei
de conformitate apé&rute in cadrul termenului
de garantie prelungeste termenul de garantie
legald de conformitate si cel al garanfiei co-
merciale si curge, dup& caz, din momentul la
care a fost adusd la cunostinta véinzétorului
lipsa de conformitate a produsului sau din
momentul prezentdrii produsului la vénzator/
unitatea service pand la aducerea produsului
in stare de utilizare normald si, respectiv, al
notific&rii in scris in vederea ridic&rii produ-
sului sau preddrii efective a produsului cétre
consumator.

Produsele de folosint& indelungatd care inlo-
cuiesc produsele defecte in cadrul termenului
de garantie vor beneficia de un nou termen
de garantie care curge de la data preschim-
barii produsului.

Perioada de garantie si pretentiile
legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd
efectuarea reparatiilor realizate in perioada
de garantie. Acest lucru este valabil si pen-
tru piesele inlocuite si reparate. Eventualele
deterioréri si deficiente prezente deja la
cumpérare trebuie semnalate imediat dupd
dezambalarea produsului. Repardtiile nece-
sare dup& expirarea perioadei de garantie se
efectueazd contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei
Aparatul a fost produs cu grijg, in conformi-

tate cu orientdrile stricte privind calitatea si
verificat cu rigurozitate inaintea livr&rii.
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Garanfia se acordd in caz de defecte de
material sau de fabricafie. Aceastd garantie
nu se extinde asupra componentelor produ-
sului care sunt expuse uzurii normale si care,
prin urmare, pot fi considerate piese de uzurg
sau asupra deteriorérilor aparute la compo-
nentele fragile, de exemplu comutatoare sau
componente realizate din sticld.

Aceastd garanfie se pierde in cazul in care
produsul a fost deteriorat, a fost utilizat sau
intrefinut in mod necorespunzdtor.

Pentru utilizarea corespunzétoare a produ-
sului trebuie respectate cu strictefe toate indi-
catfiile prezentate in instructiunile de utilizare.
Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizarile si
actiunile nerecomandate sau care fac obiec-
tul unor avertizari in cadrul instrucfiunilor de
utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si
nu utilizérilor comerciale. In cazul manevrérii
abuzive sau necorespunzdtoare, al uzului de
forta si al interventiilor care nu au fost realiza-
te de cdtre filiala noastrd autorizatd de servi-
ce, garantia isi pierde valabilitatea.

Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapidé a soli-
citarii dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitdrile pastrati la inde-
méand bonul fiscal si numarul articolului
(IAN) 459987/459988_2401 ca dova-

d& a cumpdrdrii.

B Numdrul articolului poate fi consultat pe
pl&cuta cu date tehnice de pe produs, pe
o gravurd de pe produs, pe coperta in-
structiunilor de utilizare (in partea sténgd,
jos) sau pe autocolantul de pe partea din
spate sau de jos a produsului.

B in cazul in care apar defecte functionale
sau alte defectiuni, contactati mai intdi te-
lefonic sau prin e-mail departamentul
de service menfionat in continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat
ca fiind defect la adresa de service care
v-a fost comunicatd, fard a pléti taxe pos-
tale, anexand dovada cumpdrdrii (bonul
fiscal) si indicdnd in ce const& defectul si
cénd a apdrut acesta.

EF A Acest manual, precum si multe
# | alte manuale, videoclipuri cu
produsele si software-uri de
instalare pot fi descdrcate de pe
www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

Cu ajutorul acestui cod QR putefi
accesa direct pagina Lid| de service
(www.lidl-service.com) si putefi des-
chide instructiunile de utilizare prin
infroducerea numdrului de articol

(IAN) 459987/459988_2401.

Service-ul

Service Romdnia
Tel.: 0800896637

E-Mail: kompernass@lidl.ro
| IAN 459987/459988_2401 |

Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul cd urmé-
toarea adresd nu reprezintd o adresd pentru
service. Contactafi mai intdi centrul de service
indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
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Retete

@ Indicatie

Retete fara garantie. Toate indicdtiile pri-
vind ingredientele si prepararea sunt orien-
tative. La aceste propuneri de retete, addu-
gati experienta dvs. personal& anterioard.

Reteta de baza pentru aluat
dospit

Ingrediente

500 g f&in& de grdu tip 550

1 cub de drojdie proaspatd

60 g unt

1 praf de sare

200 - 250 ml lapte caldut

2 oud

Preparare

¢ Punefi toate ingredientele in vasul de
amestecare @.
Framantati folosind carligul de framéntat
@ timp de 1 minut in treapta 1 si apoi
5 minute in treapta 4. Lasati aluatul la
dospit timp de 40 de minute in vasul de
amestecare @. Modelati aluatul sub
forma unei sfere.

¢ Intindefi aluatul intr-o tava de copt si
garnisifi dup& gust.

¢ Se coace la 200 °C (caldurd de jos/sus)
timp de 25 - 35 de minute.
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Reteta de baza pentru aluat
fraged

Ingrediente

250 g fdind

125 g unt rece

1 praf de sare

1 ou

150 g zahdr

Preparare

¢ Toate ingredientele pentru aluat se pun
in vasul de amestecare @ si se fréméntd
cu paleta de amestecare @ pentru apro-
ximativ 2 - 3 minute in treapta 3, pand la
obfinerea unui aluat fraged.

¢ Aselasd la rece, in frigider timp de
30 de minute.

Se preincdlzeste cuptorul la 200 °C.

Se unge forma de copt cu perefi detasa-
bili si se presard puting f&ind.

¢ Aluatul se intinde intre doud folii alimenta-
re (cu diametrul de cca 30 cm) si se asa-
28 in forma de copt cu perefi detasabili.

@ Indicatie

Pentru ca aluatul fraged sé isi pastreze
forma in timpul coacerii va recomanddm
asa-numita ,coacere oarb&”:

infepati aluatul fraged de mai multe ori

cu o furculitd sau cu un alt obiect ascutit.
Asezati hértie de copt peste aluat. Asezati
leguminoase uscate precum mazére, linte,
fasole sau n&ut pe hértia de copt. Acestea
impiedicd aluatul s& isi modifice forma in
timpul coacerii.
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¢ Se coace la 200 °C (caldura de jos/sus)
timp de 15 - 20 de minute.

¢ Cand aluatul este copt se indepdarteaza
leguminoasele si hértia de copt. Baza din
aluat fraged se garniseste dupd& preferinte,
de ex., cu c&psuni proaspete sau o cremd
gustoasd.

Reteta de baza pentru
pandispan

Ingrediente

250 g unt

250 g zahar

1 pliculet de zahé&r vanilinat

250 g fging

4 oud

V2 pliculet de praf de copt
Preparare

¢ Se pun in vasul de amestecare @ untul,
zahdrul si zah&rul vanilinat si se amestecd
cu paleta de amestecare @ in treapta
3 -5, péind cand se obtine o consistentd
spumoasd.

¢ Se adaugd succesiv oudle si se continud
pdnd se amestecd bine totul.

¢ Se addugd faina si praful de copt si se
amestecd pand cand se obtine un aluat
omogen.

¢ Se unge o formd de copt dreptunghiularg
(cca 30 cm) si se asazd aluatul.

¢ Se coace la 180 °C (caldura de jos/sus)
timp de aproximativ 50 - 60 de minute.

Retete de baza pentru cldtite
3 oud

200 ml lapte

1 praf de sare

250 g faina de gréu

6 linguri de ulei

Preparare

¢ Se pun in vasul de amestecare @ oudle,
laptele si sarea si se amestecd cu paleta
de amestecare @ in treapta 3 - 5, pdnd
cand se obfine o consistentd spumoasd.

¢ Se ad&ugd f&ina si se amestecd pénd
cénd se obtine un aluat cu consistentd
usor véscoasd.

¢ lntro tigaie cu strat antiaderent se incdl-
zeste 1 lingurd de ulei la o treaptd medie,
se addugd 1 polonic de aluat in uleiul
incins si se distribuie in strat subtire prin
inclinarea tigii.

¢ Se prdjeste cldtita aproximativ 1 - 2 min
pdand la rumenire si pand incepe sd se
intdreascd si se desprinde de pe fundul
tigdii.

¢ Seintoarce si se mai prdjeste incd apro-
ximativ 1 min pe cealalt& parte pénd se
rumeneste.

¢ Clatita prgijitd se asazd deoparte si se
repetd procedeul, pdnd cand se terming
aluatul.

(D INDICATIE

Aluatul de bazd poate varia, incorporénd
cu ajutorul functie Pulse afine, bucati mici
de mér sau alte fructe.
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Biscuiti cu ciocolata
200 g unt

125 g zahdr brun

1 pliculef de zahdr vanilinat
1 praf de sare

200 g fgina de gréu tip 405
1 lingurd de amidon

1 lingurita praf de copt

150 g bucdti de ciocolatd améruie

Preparare

¢ Se preincdlzeste cuptorul la 150 °C
(cu ventilatie).

¢ Untul moale, zahérul, zaharul vanilinat
si 1 praf de sare se pun in vasul de
amestecare @ si se amestecd cu paleta
de amestecare @ in treapta 3 - 5, pdnd
cénd se obtine o consisten}d cremoasd.
Se ad&ugd apoi faina, amidonul si praful
de copt si se amestecd in treapta 6 pénd
cénd se obtine un aluat.

¢ Se incorporeazd bucdfile de ciocolat&
cu ajutorul functiei Pulse.

¢ Se formeazd& porfii de marimea unei nuci
cu ajutorul unei lingurite si se distribuie
intr-o tavd acoperitd cu hdrtie de copt.

¢ Se coace fimp de aproximativ 15 min pdnd
cénd marginile biscuifilor se rumenesc.

¢ Biscuifii cu ciocolatd se scot din cuptor
si se lasd la récit pe un grétar pentru
prdjituri.
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Prajitura crumble cu mere si
nuci

100 g miez de nucd mdrunfit

100 g unt

100 g fain& de gréu

1/2 lingurité scortisoard

125 g zahdr

1 praf de sare

1 pliculet de zahdr vanilinat

4 mere rosii

50 g stafide

Preparare

¢ Se preincdlzeste cuptorul la 180 °C
(cu caldura de sus/jos).

¢ Se adaugd untul, nucile maruntite, fdina,
scorfisoara, 75 g de zahér, sarea si za-
hé&rul vanilinat in vasul de amestecare @.
Se prelucreazé cu paleta de amestecare
@ timp de aproximativ 1 - 2 minute in
treapta 3 - 5 pé&nd se obtine un aluat
sfaramicios.

¢ Se spald merele, se taie in patru, se scot
sémburii si apoi se taie in cubulefe.

¢ Se amestecd merele cu stafidele si restul
de zahdr intr-un vas de copt termorezis-
tent uns. Se distribuie aluatul deasupra
sub formd de bucdti sfaramicioase.

¢ Se coace prdjitura crumble cu mere in
cuptor timp de aproximativ 30 - 35 de
min pdnd se rumeneste.
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Painici savuroase

250 g bréinza de vaci

1 lingurd de zahar

1 lingurita de sare

8 linguri de lapte

6 linguri de ulei
300 g fing
1 pliculet praf de copt

100 g suncd tdiatd in cubulete

100 g fulgi de ceapd praijitd

100 g bréinzd rasé

Preparare

¢

Se preincdlzeste cuptorul la 180 °C
(cu ventilatie).

Se adaugé brénza de vaci, zahdrul, sa-
req, laptele, uleiul, f&ina si praful de copt
in vasul de amestecare @ si se fréméntd
folosind carligul de framantat @ timp de
aproximativ 3 minute in treapta 3 - 4.

Se adaugd cubuletele de suncg, fulgii de
ceapd prdijitd si bréinza si se framants
scurt cu ajutorul functiei Pulse, pén& céind
totul este distribuit uniform.

Se formeaza péinicile.

Se asazd péinicile intr-o tava de copt
acoperitd cu hértie de copt si se coc la
180 de grade timp de aproximativ

25 - 35 de minute.

Tarta flambata

600 g fgina de gréu
400 ml apd

Puting sare

4 linguri de ulei

1 legdturd de ceapd verde

200 g sméantén& proaspdtd (créme fraiche)

1 varf de cutit de piper negru, macinat

125 g suncd tdiatd in cubulete

Preparare

¢

Se preincalzeste cuptorul la 250 °C
(cu caldura de sus/jos).

Se adaugd fdina, apa, sareq, si uleiul in
vasul de amestecare @ si se framantd
folosind carligul de framantat @ timp de
aproximativ 4 minute in treapta 4 péand
se formeazd un aluat.

Se imparte aluatul in doud périi si se lasé
sd stea aproximativ 15 minute.

Intre timp se spald ceapa verde si se taie
in forma de inele subtiri.

Se amestecd smént@na proaspdtd cu
piper si putind sare.

Dupd ce au stat la dospit, cele doud bile
de aluat se intind uniform pe hértie de
copt si apoi se asazd in tavi cu tot cu
hartia de copt.

Se distribuie smanténa proaspdtd pe
aluat si se garniseste cu inele de ceapd
si cubulefele de suncd.

Cele dous tarte flambate se coc in cuptor
una dupd cealaltd timp de aproximativ
15 minute pénd devin crocante si rumene.

Se presar& deasupra piper inainte de
servire.
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Briose cu crema de branza
4 ou(&)

250 g zahar

1 péstaie de vanilie

200 g cremd de branz& sau mascarpone
325 g faing

1 pliculet praf de copt

125 g unt topit

250 g zmeurd (congelatd sau proaspatd)

Preparare

¢ Se preincdlzeste cuptorul la 180 °C cu
céldura de sus/jos.

¢ Se bat oudle cu zahdrul si pastaia razuitd
de vanilie timp de aproximativ 3 minute
cu paleta de amestecare @ in treapta
6 pénd cand se obtine o consistentd
cremoasd.

¢ Se adaugd crema de branzd (sau brén-
za mascarpone) si se amestecd bine in
treapta 4.

¢ Se adaugd faina si praful de copt si se
amestecd incd o datd scurt in treapta 4.

¢ Se adaugd untul topit si zmeura, se ames-
tecd aproximativ 2 min in treapta 4 si se
toarn& in forme de briose.

¢ Briosele se coc la 180 °C timp de
aproximativ 25 de minute cu cdldurd de
sus/jos.

@ Indicatie

Dacd se foloseste zmeurd congelatd,
aceasta poate fi ad&ugatd si congelatd in
aluat. Timpul de coacere nu se modifica.
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Crema de mascarpone cu
zmeura

300 g zmeurd congelatd

125 g piscoturi

200 g friscé

300 g brénz& de vaci (slabd)

200 g brénz& mascarpone

80 g zahar

2 pliculete de zahdr vanilinat
Continutul dintr-o p&staie de vanilie
50 ml lapte

Ciocolatd rasd pentru decor

Preparare
¢ Se lasd zmeura sa se decongeleze.

¢ Se bate frisca aproximativ 3 minute in
treapta 8 cu telul ) pénd devine tare.

¢ Se adaugd miezul p&stdii de vanilie,
branza slabdé de vaci, zahdrul, branza
mascarpone, zahdrul vanilinat si laptele in
frisc& si se amestecd cu grijé in treapta 4.

¢ Crema de mascarpone se asazd intr-un
castron in straturi alternative cu zmeurd si
piscoturi.

¢ Se pune la rece.

Se presard ciocolatd rasd inainte de
servire.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Die Bedienungsanleitung
ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt
wichtige Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch
und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und
Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts
an Dritte mit aus.

Verwendete Warnhinwei-
se und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf
der Verpackung und dem Gerét werden fol-
gende Warnhinweise und Symbole verwendet
(falls zutreffend):

GEFAHR! Ein Warnhinweis
mit diesen Symbolen und
dem Signalwort ,GEFAHR”

A kennzeichnet eine unmittelbar

bevorstehende Gefdhrdungs-
situation durch elekirische

A Spannung, die, wenn sie nicht

vermieden wird, den Tod oder

eine schwere Verletzung zur
Folge hat.

WARNUNG! Ein Warnhin-
weis mit diesem Symbol und

dem Signalwort ,WARNUNG"
kennzeichnet eine mégliche
A Gefdhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird,
den Tod oder eine schwere

Verletzung zur Folge haben
kénnte.
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VORSICHT! Ein Warnhin-
weis mit diesem Symbol und
dem Signalwort ,VORSICHT”
kennzeichnet eine mégliche
Gefdhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird,
eine geringfigige oder maBige
Verletzung zur Folge haben
kénnte.

S

ACHTUNG:! Ein Warnhinweis
mit diesem Symbol und dem
Signalwort ,ACHTUNG" kenn-
zeichnet eine mégliche Situati-
on, die, wenn sie nicht vermie-
den wird, einen Sachschaden
zur Folge haben kénnte.

Ein Hinweis kennzeichnet
zusdtzliche Informationen, die
den Umgang mit dem Gerét
erleichtern.

Anleitung lesen.

L El ©

Wechselstrom/-spannung

Schutzklasse Il: Schutz durch
doppelte oder verstarkte Isolie-
rung zwischen spannungsfih-
renden und berijhrbaren Teilen.

Gerdt nur in Innenrdumen
verwenden.

Nicht in Wasser tauchen!

) ® [ B

Fir die Reinigung in der Spil-
maschine geeignet.

all

Alle Teile dieses Gerdtes, die
mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen, sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

A /\ GEFAHR! ELEKTRISCHE SPANNUNG!

m SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsméfig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes Gbereinstimmen.

m Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel nicht nass oder
feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder
beschadigt werden kann.

m Halten Sie das Netzkabel von heiBen Oberflachen fern.

m Fihren Sie keine Reparaturarbeiten am Gerdt durch. Jegliche Re-
paraturen missen durch den Kundendienst oder von qualifiziertem
Fachpersonal durchgefihrt werden.

m Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Geréit
gereinigt wird oder im Fehlerfall. Ausschalten alleine genigt nicht,
weil noch immer Netzspannung im Gerdat anliegt, solange der Netz-
stecker in der Netzsteckdose steckt.

m Zichen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerdit
nicht benutzt wird!

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

m Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

m Sie dirfen das Gerdt keinesfalls in Wasser oder andere Flissigkeiten
tauchen.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

m Trennen Sie das Gerdt grundsétzlich vom Stromnetz, wenn Sie Zube-
hérteile abnehmen oder anbringen. Ein unbeabsichtigtes Einschalten
des Gerdtes wird so vermieden. Nach Stromunterbrechung léuft das
Gerét wieder anl!

m Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammen-
bau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu

trennen.
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m Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

m Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem Gerdit.
Zubehérteile anderer Hersteller sind dafiir méglicherweise nicht
geeignet und fihren zu Gefghrdungen!

m Nehmen Sie keine Verénderungen oder Modifikationen an dem Ge-
rat vor.

m Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

m Missbrauchen Sie das Gerét nicht fir andere Zwecke, als in dieser Be-
dienungsanleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

m Wechseln Sie das Zubehér nur bei Stillstand des Antriebs und bei
gezogenem Netzstecker! Das Gerdt lauft nach dem Ausschalten noch
kurze Zeit nach!

m Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

m Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerdat ausgeschaltet und vom Netz ge-
trennt werden.

m Geben Sie, wahrend das Gerat lauft, ausschlieBlich die zu verar-
beitenden Zutaten in die Rihrschissel.

m Stecken Sie niemals Hénde oder Fremdgegensténde in die Einfillhilfe,
um Verletzungen und Beschadigungen des Gerdtes zu vermeiden.

m Reinigen Sie alle Oberflachen, insbesondere die, die mit Lebensmit-
teln in Berthrung kommen, grindlich. Beachten Sie dazu das Kapitel
,Reinigen und Pflegen”.

(D ACHTUNG! SACHSCHADEN!
m Betreiben Sie das Gerdt nie ohne Zutaten! Uberhitzungsgefahr!

m Fullen Sie niemals heifBe Zutaten in das Gerdat!
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m Betreiben Sie das Gerdt niemals langer als 10 Minuten im Dauerbe-
trieb. Uberhitzungsgefahr! Lassen Sie es nach 10 Minuten Dauerbe-
trieb mindestens 25 Minuten abkihlen.

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem
Verarbeiten (kneten, rihren, mixen) von
Lebensmitteln in haushaltsiblichen Mengen
(max. Mehlmenge 1000 g) . Dieses Gerdt ist
ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten
Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es nicht
gewerblich!

Dieses Gerdt ist nur fir den privaten Ge-
brauch in geschlossenen, regengeschiitzten
R&umen vorgesehen. Benutzen Sie es nicht im
Freien!

/A WARNUNG!

Das Gerdét darf nur mit Originalzubehsr
benutzt werden.

Nehmen Sie keine Modifikationen oder Ver-

dnderungen am Geréit vor! Diese, oder der
Betrieb mit Nicht-Originalzubehér, bergen
erhebliche Verletzungsgefahren!

Lieferumfang

Kichenmaschine

Rihrschissel mit Spritzschutz

Knethaken

Schneebesen

Rihrbesen

Bedienungsanleitung

@ HINWEIS

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt
nach dem Auspacken auf Vollsténdigkeit
und Besch&digungen. Wenden Sie sich,

wenn nétig, an den Service (siehe Kapitel
Service).

Geratebeschreibung
Abbildung A:

Schwenkarm

Entriegelungstaste 4
Drehschalter

Netzkabel

Sockel

Rihrschissel

Antriebsachse

Q00000

Abbildung B:
O Einfillhilfe
© Spritzschutz
@ Knethaken
® Schneebesen
® Rihrbesen

Vorbereitungen

1) Entnehmen Sie alle Teile aus dem Karton
und entfernen Sie das Verpackungsma-
terial und eventuelle Schutzfolien und

Aufkleber.

2) Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel
Reinigen und Pflegen beschrieben.
Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollstén-
dig getrocknet sind.

3) Stellen Sie das Gerét auf einen glatten
und sauberen Untergrund und befestigen
Sie es mit den Saugnépfen.

4) Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose.
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Geschwindigkeitsstufen

Stufe Einsatz geeignet fiir...
1.3 Knethaken (O - Kneten und Mischen von festem Teig oder festeren
Rihrbesen ® Zutaten
- Mischen von dickem Riihrteig
. - Mischen von Butter und Mehl
3-5 Rhrbesen @ - Mischen von Hefeteig
- Mischen von Miirbeteig
- Kneten von Hefeteig
3-4 Knethaken @ - Kneten von dickem Rihrteig
- Kuchenteig
5-7 Rihrbesen ® - Aufschlagen von Butter mit Zucker
- Plétzchenteig
- Schlagsahne
7-8 Schneebesen @ - Eiweif .
- Mayonnaise
- Schaumig schlagen von Butter
- um Friichte oder andere festere Zutaten in einen Teig
Knethaken ® unterzuheben
P Schneebesen (P (© Der Drehschalter @ rastet in dieser Position nicht
Rihrbesen ® ein, halten Sie den Drehschalter €@ immer nur fiir einen
kurzen Moment in dieser Position.

Arbeiten mit Knethaken,
Schneebesen und
RiUhrbesen

Montieren

/\ WARNUNG!

Greifen Sie wdhrend des Betriebes niemals
in die Rihrschiissel @! Verletzungsgefahr
durch rotierende Teile!

Wechseln Sie Zubehor nur bei Stillstand des
Antriebs! Nach dem Ausschalten lauft der
Antrieb kurze Zeit nach.
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Schalten Sie im Fehlerfall das Gerat aus
und ziehen Sie den Netzstecker, um ein
unbeabsichtigtes Einschalten des Gerétes
zu vermeiden.

() ACHTUNG!

Bei Arbeiten mit Knethaken (), Schneebe-
sen @ oder Riihrbesen (B empfehlen wir
nach 10 Minuten Betrieb das Gerdt fiir
ca. 25 Minuten abkiihlen zu lassen.

Um das Gerét fir den Betrieb mit Knethaken
@, Schneebesen @ und Rihrbesen @ vorzu-

bereiten, gehen Sie wie folgt vor:
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1) Driicken Sie die Entriegelungstaste @ ,%.
Der Schwenkarm @ bewegt sich nach
oben.

2) Setzen Sie die Rishrschiissel @ so ein,
dass die Arretierungen an der Rihrschis-
sel @ in die Aussparung am Sockel @
greifen.

3) Drehen Sie die Rishrschiissel @ im

Uhrzeigersinn (siehe Symbole “jg und a
am Sockel @), so dass diese verriegelt ist
und fest sitzt.

4) Montieren Sie den Spritzschutz @ falls
gewiinscht:

— Schieben Sie den Spritzschutz @ so
von unten auf den Schwenkarm @),
dass die Arretierungen am Spritzschutz
© in die Schienen am Schwenkarm
@ greifen (Abb. 1 / ). Der Pfeil am
Spritzschutz @ muss auf das Symbol
"l am Schwenkarm @ weisen:

Abb. 1: Montage des Spritzschutzes @

— Zum Verriegeln drehen Sie den Spritz-
schutz @ in Pfeilrichtung zum Symbol

a, so dass die Arretierung einrastet
und der Spritzschutz @ fest sitzt
(Abb.1 / A).

5) Wahlen Sie den passenden Einsatz (O

(114128

— Den Schneebesen ) z. B. zum Schlo-
gen von Sahne,

— den Rilhrbesen @ z. B. zum Rilhren
von Rihrteig,

— den Knethaken @ zum Kneten von
schwerem Teig, z. B. Hefeteig.

6) Montieren Sie je nach Aufgabe Knetha-
ken 0, Schneebesen @ oder Rihrbesen
® auf der Antriebsachse @ (Abb. 2):

— Stecken Sie den Knethaken (O,
Schneebesen @ oder Rijhrbesen @
(nachfolgend ,Einsatz”) so auf die
Antriebsachse @), dass die beiden
Metallstifte an der Antriebsachse @
in die Aussparungen am Einsatz @
@ greifen (Abb. 2 / ).

— Driicken Sie den Einsatz O @ @ kraf-
tig auf die Antriebsachse @, so dass
sich die Feder zusammendriickt und
drehen Sie dabei den Einsatz @® @
@ ein wenig gegen den Uhrzeigersinn
(Richtung ) (Abb. 2 / EA).

— Lassen Sie den Einsatz @® @ ® los.

Dieser sitzt nun fest auf der Antriebs-

achse @.

o/ a

Abb. 2: Montage der Einséitze

Das Gerdt ist nun fertig montiert und Sie
kénnen mit dem Verarbeiten der Zutaten
beginnen
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Bedienen

1) Fillen Sie die Zutaten in die Rihrschis-
sel @, beachten Sie dabei jedoch die
empfohlenen Einfillmengen im Kapitel
Empfohlene Einfillmengen.

(D ACHTUNG!

Uberschreiten Sie nicht die angegebenen
maximalen Einfilimengen!

Ansonsten wird das Gerét iberlastet.

Falls das Gerdt schwer léuft: Gerét abschal-
ten, die Halfte des Teiges herausnehmen
und jede Hdlfte gesondert kneten.

® HINWEIS

Beachten Sie, dass wdhrend des Knet- bzw.
Rihrvorgangs der Teig in der Rishrschiissel @
an Volumen zunimmt oder durch die Bewe-
gung etwas nach oben gedriickt wird. Fijllen
Sie daher niemals die Rihrschissel @ bis
zum Rand voll! Beachten Sie die Markie-
rung MAX an der Rihrschiissel @.

Empfohlene EinfGllmengen

2) Drijcken Sie die Entriegelungstaste @ ,%
und schieben Sie den Schwenkarm @
mit dem montierten Spritzschutz @
und Einsatz @ @® @ nach unten in die
Arbeitsposition.

3) Stellen Sie den Drehschalter @ auf die
gewiinschte Stufe (siehe Kapitel Ge-
schwindigkeitsstufen).

Das Gerdt verarbeitet nun die Zutaten.

4) Schalten Sie das Gerat am Drehschalter
© aus (Position ,0”), wenn das ge-
wiinschte Ergebnis erzielt ist.

min. Menge Verarbeitungszeit max. Menge Verarbeitungszeit
Einfillmengen (Summe aller | ca.* / Geschwindig- | (Summe aller | ca.* / Geschwindig-
Zutaten) keitsstufe Zutaten) keitsstufe
30 Sek. / Stufe 1 1 Min. / Stufe 1
Hefeteig 310g + 1670 g +
2:30 Min. / Stufe 4 4 -5 Min. / Stufe 4
Rijhrteig 200 g 1 Minute / Stufe 5 1600 g 5 Minuten / Stufe 5
schwerer Teig 1:30 Minuten / )
(z. B. Mirbeteig) 330¢g Stufe 3 1000 g 3 Minuten / Stufe 3
3 - 3:30 Minuten / 5:30 Minuten /
Sahne 200 ml Stufe 8 1300 ml Stufe 8
Eiweif3 N 6 -7 Minuten / .. .
(Eier GrBe M) 3 Stiick Stufe 8 15 Stiick 3 Minuten / Stufe 8

* Die angegebenen Verarbeitungszeiten sind Richtwerte. Beobachten Sie den Verarbeitungsvor-
gang und erhéhen / verringern Sie die Zeit nach |hren Bedirfnissen. Uberschreiten Sie jedoch
nicht die maximale Betriebszeit von 10 Minuten.
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Demontieren
1) Driicken Sie die Entriegelungstaste @ ,g.
2) Bringen Sie den Schwenkarm @ in die
héchste Position.

3) Entnehmen Sie die Rihrschissel @,
indem Sie diese gegen den Uhrzeigersinn
drehen und dann nach oben abnehmen.

4) Nehmen Sie den Einsatz @ @ @® von
der Antriebsachse @), indem Sie den Ein-
satz @ @ @ gegen die Antriebsachse
@ driicken und gleichzeitig im Uhrzeiger-
sinn (Richtung ) drehen.

5) Dann kdnnen Sie den Einsatz O @ @

abnehmen.
6) Nehmen Sie den Spritzschutz @ vom

Schwenkarm @ ab, indem Sie ihn in Rich-
tung a drehen und nach unten abziehen.

Sie kdnnen das Gerdt und seine Teile nun
reinigen (siehe Kapitel Reinigen und
Pflegen).

Reinigen und Pflegen
A /\ GEFAHR!

Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-

stecker aus der Netzsteckdose! Es besteht

die Gefahr eines elekirischen Schlages!
Tauchen Sie das Geréit niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!

(O ACHTUNG!

Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen
die Oberfléchen beschédigen!

@ HINWEIS

Reinigen Sie das Gerét am besten sofort
nach der Benutzung. Dann lassen sich
Lebensmittelreste leichter entfernen.

Gehduse reinigen

B Wischen Sie das Gehguse mit einem
feuchten Tuch ab. Bei hartndckigeren
Verschmutzungen geben Sie ein mildes
Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie Spiil-
mittelreste mit einem mit klarem Wasser
befeuchteten Tuch ab. Trocknen Sie das
Gerdt danach gut ab.

Zubehor reinigen

B Reinigen Sie die Rihrschissel @, den
Spritzschutz @, den Knethaken (®, den
Schneebesen @ und den Rihrbesen ®
im warmen Wasser mit etwas Spilmittel.
Entfernen Sie eventuelle Rickstéinde mit
einer Spilbirste. Spilen Sie alle Teile mit
klarem, warmem Wasser ab und stellen
Sie sicher, dass alle Teile vor einer erneu-
ten Benutzung trocken sind.

() HINWEIS

Die Rihrschiissel @, der Spritz-
(" schutz @, der Knethaken (), der
9)5 Schneebesen @ und der Rihrbe-
sen B sind auch fiir die Reinigung in der
Spilmaschine geeignet. Legen Sie mdglichst
alle Teile, die (auch teilweise) aus Kunststoff
bestehen, in den oberen Korb der Spilma-
schine und klemmen Sie die Teile nicht ein.

Ansonsten kann es zu Verformungen und
Spannungsrissen kommen.
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Aufbewahrung

B Wickeln Sie das Netzkabel @ um die
Kabelaufwicklung an der Unterseite des
Gerdtes (Abb. 3):

HUHUHHHHHU ‘
HHHUHHU

Abb. 3: Kabelaufwicklung

B Bewahren Sie das gereinigte Gerét an
einem sauberen, staubfreien und trocke-
nen Ort auf.

Fehler beheben

Wenn das Gerdit plétzlich stehen
bleibt:

B Das Gerdt ist Uberhitzt und die automati-
sche Sicherheitsabschaltung ist aktiviert.
— Drehschalter @ auf ,0” stellen.
— Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

— Das Gerét 25 Minuten abkiihlen
lassen.

— Ist das Gerdt nach den 25 Minuten
noch nicht vollstdndig abgekihlt, wird
es sich nicht starten lassen.

— Weitere 15 Minuten warten und erneut
einschalten.
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Wenn das Gerdit sich nicht einschal-
ten ldsst:

— Uberpriifen Sie, ob sich der Netzste-
cker in der Steckdose befindet.

— Uberpriifen Sie, ob sich der Schwen-
karm @ in der korrekten Position

befindet.

Wenn das Gerét schwergéngig léuft:

— Uberpriifen Sie, ob die angegebenen
Hachstmengen an Teig iberschritten
wurden.

— Enffernen Sie gegebenenfalls etwas
Teig.

— Sollte das Gerét auch ohne Zutaten
in der Rihrschiissel @ schwergédngig
laufen, liegt ein Defekt vor. Wenden
Sie sich an den Service (siehe Kapitel
Service).

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerét
der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie
dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit
nicht mit dem normalen Haushaltsmill
entsorgen dirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhafen
oder Entsorgungsbetrieben abgeben missen.
Diese Entsorgung ist fiir Sie kosten-
frei. Schonen Sie die Umwelt und
entsorgen Sie fachgerecht.
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Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerat an lhren
Héndler zurickzugeben. Héandler von Elekiro-
und Elektronikgeréten sowie Lebensmittel-
handler, die regelmé&Big Elektro- und Elektro-
nikgerdte verkaufen, sind verpflichtet, bis zu
drei Altgeréte unentgeltlich zuriickzunehmen,
auch ohne dass ein Neugerdt gekauft wird,
wenn die Altgerdte in keiner Abmessung
gréBer als 25 cm sind. LIDL bietet lhnen
Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen
und Markten an.

Sofern Ihr Altgerét personenbezogene Daten
enthdlt, sind Sie selbst fir deren Léschung
verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.
®  Weitere M3glichkeiten zur
=N \ Entsorgung des ausgedienten
@A Produkts erfahren Sie bei Ihrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackungsmaterialien sind

Verpackung entsorgen
nach umweltvertréglichen und
entsorgungstechnischen Gesichts-

punkten ausgewdhlt und deshalb

recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte
Verpackungsmaterialien gemé&f den értlich
geltenden Vorschriften.

A

a denen Verpackungsmaterialien

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschie-

und trennen Sie diese gegebenen-
falls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und
Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.

Anhang

Technische Daten

Netzspannung: 220-240V ~, 50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 650 W

Schutzklasse: Il / [O] (Doppelisolierung)
Fassungsvermégen Rihrschissel @: ca. 5 |
Nutzvolumen Rihrschiissel @: ca. 3,7 |
max. Einfillmenge Hefeteig: ca. 1670 g
max. Einfillmenge Rihrteig: ca. 1600 g

Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:

Lassen Sie das Gerdit bei Arbeiten mit Knet-
haken O, Schneebesen @ oder Rihrbesen
® nach 10 Minuten Betrieb fir ca. 25
Minuten abkihlen. Wenn diese Betriebszeit
iiberschritten wird, kann es durch Uberhitzung
zu Schéden am Gerét kommen.

Hinweise zur EU-Konformitdats-
erklérung

Dieses Gerdt entspricht hinsichtlich Uberein-
stimmung mit den grundlegenden Anforderun-
gen und den anderen relevanten Vorschriften

— der europdischen Richtlinie fir elektro-
magnetische Vertréglichkeit 2014/30/EU

— der Niederspannungsrichtlinie

2014/35/EU
— der Okodesign-Richtlinie 2009/125/EC.

Die vollstdndige EU-Konformitétserklarung ist
beim Importeur erhéltlich.

C€
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Ersatzteile bestellen

Sie kénnen Ersatzteile fir dieses

Produkt bequem im Internet unter
www.kompernass.com dauverhaft nachbe-
stellen.

Scannen Sie den QR-Code mit lhrem Smart-
phone/Tablet. Mit diesem QR-Code gelangen
Sie direkt auf unsere Webseite und kénnen
die verfigbaren Ersatzteile einsehen und
bestellen.

® HINWEIS

Sollten Sie Probleme mit der Online-Bestel-
lung haben, kénnen Sie sich telefonisch
oder per E-Mail an unser Servicecenter
wenden.

Geben Sie immer die Artikelnummer

(IAN) 459987_2401 oder 459988_2401
bei lhrer Bestellung mit an.

Bitte beachten Sie, dass nicht fir alle Liefer-
lédnder eine Online-Bestellung von Ersatz-
teilen méglich ist.
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Garantie der KompernaB
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Ga-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln
dieses Produkts stehen Ihnen gegen den
Verkdufer des Produkts gesetzliche Rechte
zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon gut
auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf
benstigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem
Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns - nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos
repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet.
Diese Goronﬁeleistung setzt voraus, dass in-
nerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerdt
und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie
gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte oder
ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mén-
gelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhr-
leistung nicht verldngert. Dies gilt auch fir
ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon
beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel
mijssen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Auslie-
ferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fa-
brikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind und daher als Verschleiteile
angesehen werden kénnen oder fiir Beschadi-
gungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schal-
ter oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschédigt, nicht sachgeméf benutzt oder
gewartet wurde. Fiir eine sachgeméfBe Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke und
Handlungen, von denen in der Bedienungs-
anleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht
for den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Bei missbrduchlicher und unsachgeméfler
Behandlung, Gewaltanwendung und bei
Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten
Serviceniederlassung vorgenommen wurden,
erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgen-
den Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 459987/459988_2401 als

Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie
bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Be-
dienungsanleitung (unten links) oder dem
Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel auftreten, kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabtei-
lung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt k&nnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteil-
te Serviceanschrift Gbersenden.

EEFAE Auf www.lidl-service.com kénnen

% | Sie diese und viele weitere
Handbiicher, Produktvideos und
Installationssoftware herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen
Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen durch die
Eingabe der Artikelnummer (IAN) 459987/
459988_2401 Ihre Bedienungsanleitung &ffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

| IAN 459987/459988_2401 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren
Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21 « 44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

wwwlkompernoss.com

DE | AT | CH 51



SILVERCREST'

Rezepte

® Hinweis

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und
Zubereitungsangaben sind Anhaltswerte.
Ergénzen Sie diese Rezeptvorschlédge um
Ihre persénlichen Erfahrungswerte.

Grundrezept Hefeteig
Zutaten

500 g Weizenmehl Type 550

1 Wirfel frische Hefe

60 g Butter

1 Prise Salz

200 - 250 ml lauwarme Milch
2 Eier

Zubereitung

¢ Alle Zutaten in die Rihrschiissel @
geben.
1 Minute auf Stufe 1 mit dem Knethaken
@ kneten und anschlieBend 5 Minuten
auf Stufe 4.
In der Rihrschiissel @ 40 Minuten gehen
lassen. Den Teig zu einer Kugel formen.

¢ Den Teig auf einem Backblech ausrollen
und nach Belieben belegen.

4 Bei 200 °C (Unter-/Oberhitze) fir
25 - 35 Minuten backen.
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Grundrezept Mirbeteig
Zutaten

250 g Mehl

125 g kalte Butter

1 Prise Salz

1 Ei

150 g Zucker

Zubereitung

¢ Alle Zutaten fiir den Teig in die Rihrschis-
sel @ geben und mit dem Rihrbesen @
auf Stufe 3 ca. 2 - 3 Minuten zu einem
mirben Teig kneten.

4 Diesen 30 Minuten im Kishlschrank
kaltstellen.

¢ Backofen auf 200 °C vorheizen.

Springform einfetten und leicht mit Mehl
bestreven.

¢ Teig zwischen zwei Frischhaltefolien aus-
rollen (auf ca. 30 cm Durchmesser) und in
die Springform geben.

® Hinweis

Damit der Miirbeteig in Form bleibt
wéhrend des Backens, empfehlen wir das
sogenannte ,Blindbacken”:

Stechen Sie den Boden des Mirbeteiges mit
einer Gabel oder einem anderen spitzen
Gegenstand ein. Legen Sie Backpapier auf
den Teig. Geben Sie getrocknete Hiilsen-
friichte wie Erbsen, Linsen, Bohnen oder
Kichererbsen auf das Backpapier. Diese
verhindern, dass der Teig wéhrend des
Backens seine Form veréndert.
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4 Bei 200 °C (Unter-/Oberhitze) fir 15 -
20 Minuten backen.

¢ Wenn der Teig durchgebacken ist
entfernen Sie die Hilsenfrichte und das
Backpapier. Belegen Sie den Mirbeteig-
Boden nach Belieben, z. B. mit frischen
Erdbeeren oder einer leckeren Creme.

Grundrezept RGhrkuchen
Zutaten

250 g Butter

250 g Zucker

1 Péckchen Vanillezucker

250 g Mehl

4 Eier

V2 Péckchen Backpulver

Zubereitung

¢ Butter, Zucker und Vanillezucker in die
Rihrschissel @ geben und mit dem Rihr-
besen @ auf Stufe 3 - 5 schaumig rishren.

¢ Eier nacheinander hinzugeben und weiter-
rihren, bis alles gut vermischt ist.

¢ Mehl und Backpulver hinzugeben und
alles zu einem glatten Teig verrihren.

¢ Eine Kastenform (ca. 30 cm) ausfetten
und Teig hineingeben.

¢ Bei 180 °C (Unter/-Oberhitze) fiir ca.
50 - 60 Minuten backen.

Grundrezept Pfannkuchen
3 Eier

200 ml Milch

1 Prise Salz

250 g Weizenmehl

6 ELOI

Zubereitung

¢ Eier, Milch und Salz in die Rihrschissel
O geben und mit dem Rihrbesen @ auf

Stufe 3 - 5 schaumig riihren.

¢ Das Mehl hinzugeben und zu einem leicht
dickflissigen Teig verrihren.

¢ In einer beschichteten Pfanne 1 EL Ol auf
mittlerer Stufe erhitzen, 1 Kelle des Teiges
in das heiBe Ol geben und diinn in der
Pfanne durch Neigen verteilen.

¢ Pfannkuchen ca. 1-2 Min. goldbraun
ausbacken, bis er beginnt fest zu werden
und sich vom Boden [8st.

¢ Wenden und nochmals ca. 1 Min. von
der anderen Seite goldbraun backen.

¢ Die ausgebackenen Pfannkuchen beiseite-
stellen und Vorgang wiederholen, bis der
Teig aufgebraucht ist.

(O HINWEIS
Sie kdnnen den Grundteig variieren, indem
Sie mit Hilfe der Pulse-Funktion Blaubeeren,

klein geschnittene Apfel oder andere Frisch-
te untermengen.
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Schokoladen-Cookies

200 g Butter

125 g Brauner Zucker

1 Péckchen Vanillinzucker

1 Prise Salz

200 g Weizenmehl, Type 405

1 EL Speisestarke

1 TL Backpulver

150 g Schokoladentropfen, zartbitter

Zubereitung
¢ Backofen auf 150 °C (Umluft) vorheizen.

¢  Weiche Butter, Zucker, Vanillinzucker und
1 Prise Salz in die Rihrschiissel @ geben
und mit dem Rihrbesen @ auf Stufe 3 -5
cremig rihren. AnschlieBend Mehl, Spei-
sestdrke und Backpulver zugeben und zu
einem Teig auf Stufe 6 vermengen.

¢ Die Schokoladentropfen mit Hilfe der
Pulse-Funktion unterheben.

¢ Etwa WallnussgrofBe Portionen mit Hilfe
eines Teeldffels abstechen und auf einem
mit Backpapier belegtes Backblech
verteilen.

¢ Ca. 15 Min. backen, bis die Rander der
Cookies goldbraun werden.

¢ Die Schokoladen-Cookies aus dem Ofen
nehmen und auf einem Kuchengitter
abkihlen lassen.
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Apfel-Crumble mit Wallnissen
100 g Walnusskerne, gehackt

100 g Butter

100 g Weizenmehl

1/2 TL Zimt

125 g Zucker

1 Prise Salz

1 Péckchen Vanillinzucker

4 rote Apfel
50 g Rosinen

Zubereitung

4 Backofen auf 180 °C (Ober-/Unterhitze)
vorheizen.

¢ Die Butter, gehackte Walniisse, Mehl,
Zimt, 75 g des Zuckers, Salz und Vanillin-
zucker in die Rihrschissel @ geben. Mit
dem Rihrbesen @ ca. 1 - 2 Minuten auf
Stufe 3 - 5 zu Streuseln verarbeiten.

¢ Apfel waschen, vierteln, entkernen und in

Wiirfel schneiden.

¢ Die Apfel mit Rosinen und dem restlichen
Zucker in einer gefetteten Auflaufform
vermengen. Die Teig-Masse dariber als
Streusel verteilen.

¢ Den Apfel-Crumble im Backofen ca. 30 -
35 Min. goldbraun backen.
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Herzhafte Minibrétchen
250 g Quark

1 EL Zucker

1T Salz

8 EL Milch

6 ELOI

300 g Mehl

1 Pck. Backpulver

100 g Schinkenwiirfel
100 g Réstzwiebeln
100 g Kése, geriebener

Zubereitung
¢ Backofen auf 180 °C (Umluft) vorheizen.

¢ Den Quark, Zucker, Salz, Milch, OI, Mehl
und Backpulver in die Rihrschissel @
geben und ca. 3 Minuten auf Stufe 3 - 4
mit dem Knethaken (O zu einem Teig
verkneten.

4 Die Schinkenwiirfel, Réstzwiebeln und
Ké&se dazugeben und kurz mit Hilfe der
Pulsfunktion unterkneten, bis alles gleich-
maBig verteilt ist.

Kleine Brétchen formen.

Die Brétchen auf ein mit Backpapier aus-
gelegtes Backblech legen und bei 180
Grad ca. 25 - 30 Minuten backen.

Schneller Flammkuchen
600 g Weizenmehl

400 ml Wasser

Prise Salz

4ELOI

1 Bund Frihlingszwiebeln

200 g Créme fraiche

1 Prise schwarzer Pfeffer, gemahlen
125 g Schinkenwiirfel

Zubereitung

¢ Den Backofen auf 250 °C (Ober-/Unter-
hitze) vorheizen.

¢ Das Mehl, Wasser, Salz und Ol in die
Rihrschissel @ geben und mit dem
Knetharken ) ca. 4 Minuten auf Stufe 4
zu einem glatten Teig verarbeiten.

¢ Den Teig halbieren und ca. 15 Minuten
ruhen lassen.

¢ In der Zeit die Frihlingszwiebeln waschen
und in feine Ringe schneiden.

¢ Die Créme fraiche mit Pfeffer und etwas
Salz verrihren.

¢ Nach dem Ruhen die beiden Teigkugeln
gleichmé&fBig auf Backpapier ausrollen
und anschlieBend samt Backpapier auf
Backbleche legen.

¢ Créme fraiche auf den Teigen verstreichen
und mit Zwiebelringen und Speckwiirfeln
belegen.

¢ Die Flammkuchen dann im Ofen nachein-
ander ca. 15 Min. knusprig und gold-
braun backen.

¢ Vor dem Servieren mit Pfeffer wiirzen.
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Cream Cheese Muffins

4 Ei(er)

250 g Zucker

1 Vanilleschote

200 g Frischkése oder Mascarpone

325 g Mehl

1 Pck. Backpulver

125 g Butter, geschmolzen

250 g Himbeeren (tiefgekihlt oder frisch)

Zubereitung
¢ Den Backofen auf 180 °C Ober-/Unter-

hitze vorheizen.

¢ Die Eier mit dem Zucker und der ausge-
kratzten Vanilleschote ca. 3 Minuten mit
dem Rishrbesen @ auf Stufe 6 schaumig
schlagen.

¢ Den Frischkéase (oder die Mascarpone)
dazugeben und auf Stufe 4 gut vermen-
gen.

¢ Das Mehl und das Backpulver dazu
geben und kurz nochmals auf Stufe 4
vermengen.

¢ Die geschmolzene Butter und Himbeeren
hinzufigen, ca. 2 Minuten auf Stufe 4
vermischen und in Muffinférmchen fillen.

¢ Die Muffins bei 180 °C Ober-/Unterhitze
ca. 25 Minuten backen.

@ Hinweis
Falls tiefgekihlte Himbeeren benutzt
werden, kdnnen diese auch gefroren in den

Teig gegeben werden. Die Backzeit éndert
sich nicht.
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Mascarpone-Creme mit
Himbeeren

300 g Himbeeren, tiefgefroren
125 g Laffelbiskuits

200 g Schlagsahne

300 g Quark (Magerquark)
200 g Mascarpone

80 g Zucker

2 Pkt. Vanillezucker

Mark einer Vanilleschote

50 ml Milch

Schokoladenraspel zum Verzieren

Zubereitung
4 Die Himbeeren auftauen lassen.

¢ Die Sahne ca 3 Minuten auf Stufe 8 mit
dem Schneebesen @ steif schlagen.

¢ Das Mark der Vanilleschote, den Mager-
quark, den Zucker, die Mascarpone, den
Vanillezucker und die Milch zu der Sahne
hinzugeben und auf Stufe 4 vorsichtig
verrihren.

¢ Die Mascarpone-Creme abwechselnd mit
den Himbeeren und den Loffelbiskuits in
einer Schiissel schichten.

Kalt stellen.

Vor dem Servieren mit den Schokostreu-
seln bestreuen.
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