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Introducere
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

Ay decis s& alegefi un produs de calitate superioard.
Instructiunile de utilizare fac parte integrantd din
acest produs. Acestea cuprind informatii importante
privind siguranfa, utilizarea si eliminarea. Tnainte de
utilizarea produsului familiarizativé cu toate indica-
fiile privind utilizarea si siguranta. Utilizati produsul
numai fn modul descris si numai in domeniile de
utilizare mentionate. Tn cazul transmiterii produsului
unei alte persoane, predati-i toate documentele
aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat exclusiv framantdrii
aluatului, mixdrii lichidelor (de exemplu sucuri de
fructe), pentru a bate frisc& si a pasa fructe. Apa-
ratul este destinat doar prelucrérii alimentelor. Nu
utilizati piciorul pasator pentru pasarea alimentelor
care fierb (de exemplu supe). Acest aparat este
destinat exclusiv utilizarii in gospodariile private.
Nu il utilizati in scopuri comerciale.

Furnitura

1 set mixer manual

1 soclu de fixare

1 vas de amestecare cu capac
2 caérlige de framéntat

2 teluri

1 picior pasator

1 spatuld pentru aluat
Instructiuni de utilizare

@ Indicatie: Imediat dupd dezambalare
verificati dacd furnitura este completd si dacd
nu prezintd deteriordri. Dacd este cazul,
adresati-va centrului de service.

Descrierea aparatului

Figura A:

@ Comutator de vitez&

O Tasta Turbo /l

© Buton de deblocare a piciorului pasator Xd\

O Sistem de prindere a piciorului pasator
(cu capac de sigurantd)

© Buton de deblocare a mixerului de méand %'
O Buton de deblocare a suportului mixerului = )
@ Soclu de fixare (cu suport al mixerului)

© Vas de amestecare

O Orificiu de umplere

@ Capac

@ Unitate manuald

® Tastd de eliberare accesorii

Figura B:

® Picior pasator

@ Teluri

® Carlige de framantat

© Spatuld pentru aluat

Date tehnice

220-240V ~ (curent

Tensiune nominald )
alternativ), 50 Hz

Putere nominald 300 W

Clasé de protectie Il / [0 (izolare dubld)
Capacitate 341

Capacitate max.  cca 2,51

Timp de operare Mixer: 10 min.

continug:
4

Timp de operare continua

Picior pasator: 1 min.

Toate componentele acestui
aparat care intrd in contact
cu alimentele sunt adecvate
pentru uz alimentar.

Timpul de operare continud indicd timpul ¢t apara-
tul poate fi operat f&rd ca motorul s& se supraincdl-
zeascd si s& se deterioreze. Dupd timpul de operare
continug specificat, aparatul trebuie oprit pand cénd
s-a rdcit motorul.
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Indicatii de siguranta
A\ PERICOL DE ELECTROCUTARE!

» Cablul de alimentare nu trebuie s& se apropie niciodatd sau sé intre in
contact cu componentele fierbinfi ale aparatului sau cu alte surse de
cdldurd. Cablul de alimentare nu se va pozitiona pe muchii sau colturi.

» Nu indoiti sau nu striviti cablul de alimentare.

~ Pentru a evita orice risc, la defectarea cablului de alimentare al apa-
ratului, acesta trebuie inlocuit de catre producdtor, de serviciul clienti
al acestuia sau de catre o altd persoand calificatd.

» Trageti intotdeauna de stecdr si nu de cablu atunci cénd doriti s&
scoateti aparatul din priz&. In caz contrar, cablul de alimentare se
poate defectal

Nu introduceti unitatea manual in apd sau in alte lichide! Existd
pericol de moarte prin electrocutare dacd in timpul functiondrii
ajung resturi de lichid pe componentele conductoare de tensiune.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

~ Aparatul poate fi utilizat de catre persoanele cu capacitdti fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau far& experientd si/sau cunostinte
dacd sunt supravegheate sau dacéd au fost instruite cu privire la
utilizarea in sigurantd a aparatului si dacd au infeles pericolele cu
privire la acesta.

v

Nu este permisd utilizarea aparatului de catre copii.

\J

Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.

v

Aparatul si cablul de conexiune nu se vor lasa la indeména copiilor.

v

Atunci cand nu este posibild supravegherea si inaintea asambldrii,
dezasamblarii sau curdtdrii, aparatul trebuie deconectat intotdeauna
de la retea.

\J

In timpul funcfiondrii nu atingeti telurile, cérligele de frémantat sau
piciorul pasator. Cutitul piciorului pasator este ascufit! Nu l&sati parul
lung, esarfe etc. sa atdrne deasupra accesoriilor atasabile.

v

Nu incercafi niciodatd s& montati concomitent accesorii atasabile cu
functii diferite.

RO 3
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\J

Dupé fiecare utilizare si inainte de fiecare curdtare scoatefi stecarul
din prizd pentru a preveni pornirea accidentald.

Inainte de fiecare schimbare a accesoriilor scoateti stec&rul din prizé
pentru a preveni pornirea accidentald.

Inainte de schimbarea accesoriilor sau a pieselor suplimentare care
sunt puse in miscare in timpul functionérii, aparatul trebuie sa fie oprit
si deconectat de la refea.

Nu atingeti componentele aparatului aflate in miscare, ci asteptafi
intotdeauna oprirea lor completd. Pericol de rénire!

Inainte de fiecare utilizare, verificati aparatul si toate componentele
cu privire la deteriordrile vizibile. Conceptul de sigurant& al aparatu-
lui poate functiona numai in stare ireprosabild.

Sub nicio formd nu puneti in functiune un aparat ale c&rui componen-
te sunt deteriorate sau lipsesc. In caz contrar, existd un real pericol
de accidentare.

Nu l&satfi niciodatd aparatul s& functioneze nesupravegheat. Dacd
plecati din locul in care operati aparatul, scoateti stecarul din prizé.

Nu utilizafi aparatul pentru alte scopuri decét cele descrise in
prezentele instructiuni. In caz contrar existd pericol de rdnire!

Actionati cu atentie in timpul folosirii si curatarii piciorului pasator.
Cutitul este foarte ascutit!

(1) ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

>

>

| 2

>

Nu utilizati aparatul in aer liber. Aparatul este destinat exclusiv uzului
casnic, in interiorul casei.

Dispuneti efectuarea tuturor reparatiilor exclusiv de catre personalul
de specialitate. In acest sens, adresati-vé partenerului de service
corespunzdtor din fara dumneavoastrd.

Nu utilizafi piciorul pasator pentru pasarea alimentelor care fierb.
Acest lucru poate determina deformarea piciorului pasator!

Nu pasati niciodatd intr-un vas de gétit care se aflé incd pe plita
fierbintel Atingerea fundului fierbinte al vasului de gdatit cu piciorul
pasator poate provoca deteriorarea acestuial

4 RO
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Dezambalarea

B Scoatefi toate componentele din ambala.

B indepdrtati toate materialele de ambalare si
sigurantele de transport.

B Verificafi dacd furnitura este completd si dacd
nu prezintd deteriordri.

B Curdfati toate componentele conform descrierii
din capitolul ,Curdtarea”.

Amplasarea

B Asezdti soclul de fixare @ pe o suprafafd pla-
nd. In partea de jos a soclului de fixare @ sunt
montate 4 ventuze pentru a impiedica aluneca-
rea in timpul utilizérii.

B Avefi in vedere ca priza utilizatd sé fie intot-

deauna usor accesibild in caz de defecfiune.

Treptele de viteza

Treapta de pe
comutatorul de Utilizarea
vitezd @
0 Aparatul este oprit
O vitezd inifialé adecvatd
1 pentru amestecarea ingre-
dientelor ,moi”, cum ar fi
faing, unt etc.
Pentru mixarea
2 . . .
ingredientelor lichide.
3 Pentru amestecarea aluaturi-
lor de prdiituri si de péine.
Pentru baterea spumd a
4 untului, zahdrului, pentru
dulciuri etc.
Pentru baterea albusurilor,
5 glazurilor de préjituri,
pentru friscd efc.

Tasta Turbo / l 9

Aceastd tastd v& permite sd beneficiati imediat
de intreaga putere a aparatului.

Aceastd tastd porneste piciorul pasator (®
dacd acesta este montat.

Operarea

Framéntarea si baterea cu telul

N

Carlige de framantat Teluri @ pentru

® pentru frdméntarea | amestecat cocd de
aluaturilor grele, de chec sau pentru batut
exemplu a aluatului frisca.

dospit.

@ ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!
> Nu utilizati aparatul continuu mai mult de
10 minute. Dupd 10 minute facefi o pauzd
pdnd cand aparatul s-a rdcit.
@ Indicatie: Pornifi aparatul numai dupé ce afi
introdus accesoriile atasabile in alimentele
care urmeazd a fi bétute/mixate/frémantate.

1) Introduceti telurile @ sau cérligele de fra-
méntat (B in locasurile dedicate din unitatea
manuald @ pand cénd acestea se fixeazd
sigur si audibil:

Introduceti cérligul de
framantat @ sau telul @
cu roata dintaté de pe

tija intotdeauna in orificiul
@ corespunzdtor si marcat
cu pictograma ,Roatd

dinfatd” pe aparat.

Introducefi cérligul de
frémantat @ sau telul O
fara roata dintata de
pe tij@ numai in orificiul
nemarcat in mod special pe
aparat.

RO 5
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2) Deblocati suportul mixerului de pe soclul de > Nu frémantafi niciodatd cu acest aparat alua-
fixare @ prin ap&sarea butonului de debloca- turi cu cantitdfi de f&ing mai mari de
re a suportului mixerului @ ,% si rabatati in sus 500 g! Cantitstile mai mari de f&ind pot provo-
suportul mixerului @. ca suprasolicitarea aparatuluil

Dacd este necesar, divizati in mai multe portii
aluaturile cu cantitéfi mai mari de f&ing si
framéantati-le succesiv. Cu toate acestea nu
@ ATENTIE! PAGUBE MATERIALE! depésiti timpul indicat de operare continug de
> Nu ad&ugati niciodatd o cantitate de ingre- 10 minute.

diente care s& dep&seascd marcajul MAX

(cca 2,5 1) in vasul de amestecare @. Altfel,

ingredientele vor depdsi marginea vasului in

timpul utiliz&rii.

3) Scoatefi vasul de amestecare @ si addugati
ingredientele in functie de cantitatea de preparat.

Timp de prelucrare/
*

Timp de prelucrare
pdep * / Cantitate max.

Cantitdti de umplere | Cantitate min.

vas de amestecare @ | (suma tuturor o (suma tuturor o

entru ingredientelor) (in vasul de ingredientelor) lin vasul de

P 9 amestecare @) 9 amestecare @)
aluat dospit 310g 3 minute 820¢g 4 -5 minute
aluat de pandispan 200 g 1 minut 600 g 3 minute
aluat greu
(de exempluy, aluat 330g¢g 1:30 minute 1000 g 3 minute
fraged)
200 ml 4:30 minute

V& recomand&m sd nu batei

frisca cantitati mici (< 200 ml) in vasul 1300 ml 5:30 minute
de amestecare @, ci utilizati un
vas inalt, ingust. **
2 bucdti 6:30-7 minute
albus Vé& recomandém sd nu batei
’ 15 bucdti 2:30-3 minute

cantitdti mici (< 2 bucdti) in vasul
de amestecare @, ci utilizati un
vas inalt, ingust. **

(oud de mdarimea M)

* Timpii de prelucrare indicafi reprezintd valori orientative. Urmdriti procesul de prelucrare si
cresteti/diminuati timpul in functie de necesitdtile dvs. Cu toate acestea nu depdsiti timpul de

operare continug de 10 minute.
p
** Pentru cantitdfile mici alegefi un recipient de amestecare ingust, astfel incét telurile @/cérligele

de fréméntat @ s& patrundd cel pufin 1 cm in amestec.
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4) Asezati vasul de amestecare @ inapoi pe
soclul de fixare @.

5) Apdsafi butonul de deblocare a suportului
mixerului @ ,% si rabatati in jos suportul mixe-
rului @.

6) Asezati unitatea manuald @ pe suportul
mixerului @, astfel incat aceasta s& se fixeze.

7) impingeti capacul @ in sina soclului de fixare @
pdnd cand se fixeazd.

@ Indicatie: Dacd doriti s& addugati ingredien-
te pe parcursul procesului de amestecare,
deschideti orificiul de umplere @ de pe capac
@ si addugati ingredientele. inchideti apoi
orificiul de umplere @ neapdrat la loc pentru
a evita improscarea cu ingrediente!

Putefi folosi mixerul de ménd si fard soclul de fixare @.
in special in cazul unor cantitdti reduse de lichide
este indicat s& folositi mixerul de méné fard soclul
de fixare @. Altfel, lichidul nu va fi cuprins in fotali-
tate si nu va fi amestecat corespunzdtor.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Nu utilizati sub nicio formd recipiente din sticla
sau din alte materiale usor casante. Aceste re-
cipiente se pot deteriora si pot provoca rdniri.

8) Introducefi stecarul intr-o priza.

9) Pentru a pune aparatul in funcfiune glisati
comutatorul de vitezd @ pe treapta de vitezg
dorit&. Putefi selecta intre 5 trepte de vitezd i,
suplimentar, tasta Turbo / | @ (a se vedea capi-
tolul ,Treptele de vitezg").

@ Indicatie: Dacd ingredientele se lipesc de
marginea vasului de amestecare @ si nu sunt
cuprinse de cérligele de framantat ®/teluri
@, oprifi mixerul de mana.

Scoatefi capacul @. impingeli cu ajutorul
spatulei pentru aluat ) ingredientele care au
r&mas lipite pentru a le readuce in mijlocul
vasului de amestecare @. Asezati din nou
capacul . Porniti din nou mixerul de ménd.

10) Pentru a goli confinutul vasului opriti mixerul de
méand. Dati la o parte capacul .

@ Indicatie: Din motive de sigurantd, telurile @
sau carligele de framantat @ pot fi eliberate
numai atunci cand comutatorul de vitezd @ se
afl& in pozitia ,0".

11) Apasati butonul de deblocare a suportului
mixerului @ %, rabatati in sus suportului mi-
xerului @ si scoateti vasul de amestecare @
din soclul de fixare @. Acum putefi scoate
confinutul vasului.

12) Ap&sati tasta de eliberare a accesoriilor @
pentru a desprinde telurile @ sau carligele
de frémantat .

Din motive de siguranfd, telurile () sau cérligele
de frémantat B pot fi eliberate numai atunci
cdnd comutatorul de vitezd @ se afld in
pozitia ,0".

@ Indicatie: Dacd doriti sd eliberafi unitatea
manuald @ de pe soclul de fixare @,
procedati dup& cum urmeaza:

Pentru indepdrtare apdsati butonul de debloca-
re a mixerului de mand @ %' (1)

si trageli concomitent partea posterioard a
unitdtii manuale @ in sus, cu o miscare de
basculare (2). Apoi, puteti detasa unitatea
manualg @ oblic, in fatd/in sus (3):

RO 7
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Pasarea

Picior pasator (B pentru pasarea fructelor/legu-
melor, de exemplu a merelor.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Nu utilizati sub nicio form& recipiente din sticla
sau din alte materiale usor casante. Aceste re-
cipiente se pot deteriora si pot provoca rdniri.

@ ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!
> Nu utilizati niciodatd piciorul pasator @
pentru alimente tari cum ar fi: boabe de cafeq,
cuburi de gheatd, zahdr, cereale, ciocolatd,
legume foarte tari etc. Aceasta duce la deteri-
orarea aparatului.

> Nu utilizati piciorul pasator @ pentru pasarea
alimentelor care fierb (de exemplu supe). Luafi
vasul de gétit de pe plitd inainte de a pasa
alimentele.

1) Selectati piciorul pasator (B pentru a pasa
alimente.

2) Deschideti capacul de sigurantd al sistemului de
prindere a piciorului pasator @ ||, imping&ndu-|
in lateral si findndu-l.

® Indicatie: Piciorul pasator (B poate fi utilizat
numai dacd nu sunt instalate telurile @ sau
carligele de framantat @®.

3) Glisati piciorul pasator (B in sistemul de prin-
dere a piciorului pasator @ || si impingefi-l cu

putere in jos. Piciorul pasator @ trebuie sd se

fixeze audibil.

4) Pentru a preveni revdrsarea, recipientul pentru
pasat va fi umplut numai cca 2/3. In acest scop
alegefi un vas suficient de mare.

@ Indicatie: Aveti grijé sd fie suficient lichid/
produs pasat in recipientul pentru pasat.

Pentru a garanta o mixare eficientd a
ingredientelor, produsul care urmeazd a fi
procesat trebuie s& acopere cel putin partea
de jos a piciorului pasator @®.

> Porniti mixerul de mand numai dupd ce afi int-
rodus piciorul pasator (® in produsul de pasat.

5) Apdsatfi tasta Turbo /l @. in timpul utilizarii
menfinefi ap&satd tasta Turbo l 0. Imediat ce
eliberati aceastd tastd, aparatul se opreste.

@ ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!
> Nu utilizati piciorul pasator @ continuu mai
mult de un minut. Dupd un minut faceti o
pauz& pénd cénd aparatul s-a rdcit.
6) Dupd ce afi terminat de utilizat piciorul
pasator @, eliberati tasta Turbo / l Qs
scoatefi stecrul din priza.

@ ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Curdtati sub jet de apd numai partea
inferioard a piciorului pasator @. Tn interiorul
piciorului pasator @ nu trebuie s& p&trunda
apd. Aceasta duce la defectarea aparatului.

7) Pentru a indepdrta piciorul pasator @ din siste-
mul de prindere a piciorului pasator @ i,
apésafi simultan butonul de deblocare a pi-
ciorului pasator @ Xd\ de pe ambele parfi
ale unitdtii manuale @. Piciorul pasator ® se
desprinde de pe sistemul de prindere a picioru-
lui pasator @ .

8) Scoatefi piciorul pasator (B cu o miscare
energicd din sistemul de prindere a piciorului
pasator @ ﬂ

@ Indicatie: Dacd piciorul pasator @ réméne
prins in sistemul de prindere a piciorului

pasator @ ||, ridicati pufin capacul de

siguranfd. Atunci piciorul pasator @ va putea
fi scos.

Curatarea
/\ PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> Inainte de fiecare curdtare scoateti stecarul din
priz&! Pericol de electrocutare!

> Nu introducefi niciodatd unitatea
manuald @ in apd sau in alte lichide!

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Procedati cu atentie la curdtarea piciorului
pasator @. Cufitul este foarte ascutit!
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> Nu introduceti piciorul pasator ®
complet in apd. Curdtati doar partea
inferioard, cea cu cutitul, sub jet de apd. in caz
contrar, aparatul se poate deteriora in mod
ireparabil.

B Curdfati unitatea manuald @ cu motorul numai
cu o lavetd umedad si, dacd este cazul, cu un
agent de curdfare delicat.

B Curdfati soclul de fixare @ numai cu o lavet&
umedd si, dacd este cazul, cu un agent de
curdtare delicat.

B Telurile @ sau carligele de framantat @ pot

fi curdtate sub jet de apd sau in ap& caldé cu
detergent de vase. Dupd spdlare uscatfi totul
bine.
Recomand&m curdfarea accesoriilor atasabile
imediat dupd utilizare. Astfel se indepdrteazd
resturile de alimente si se reduce posibilitatea
de formare a bacteriilor.

@ Indicatie:

— Telurile @ si carligele de fréméantat

@® sunt adecvate si pentru curdtarea

in masina de spdlat vase.

B Spdlafi vasul de amestecare @), capacul @
si spatula pentru aluat @ in apd calda cu
detergent de vase.
@ Indicatie:
= Putefi spdla vasul de amestecare @,
capacul ) si spatula pentru aluat
- @ si in masina de spdlat vase. Dacd
este posibil, puneti fotul in cosul superior al
masinii de spdlat vase.

B Curdfati partea inferioard a piciorului pasator
(® in apd caldd cu detergent de vase sau sub
jet de apd. Stergefi partea superioard cu o
lavetd umedd. Dacd este cazul, umeziti laveta
cu un detergent de vase delicat. Stergefi apoi
cu o lavet& umezit& doar cu ap& pentru a
indepdrta resturile de detergent.

@ ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!
> Curdfali sub jet de ap& numai partea
inferioard a piciorului pasator @. in inferiorul
piciorului pasator ) nu trebuie s& p&trunda
apé. Aceasta duce la defectarea aparatului.

Depozitarea

B Pastrati aparatul curdtat intr-un loc curat, lipsit
de praf si uscat.

Eliminarea

Eliminarea aparatului

Simbolul alaturat al pubelei tdiate cu
rofi indicd faptul c& acest aparat face
obiectul Directivei 2012/19/EU.
Aceastd directivg stabileste cd la
sfarsitul perioadei de utilizare a aparatului, acesta
nu trebuie eliminat in gunoiul menajer obisnuit, ci
trebuie predat la punctele de colectare speciale
sau la centrele de eliminare a deseurilor.
Eliminarea nu implicé niciun cost pentru
dvs. Contribuiti la protejarea mediului
inconjurétor prin eliminarea
corespunzdtoare a deseurilor.
in cazul in care aparatul dvs. vechi confine date cu
caracter personal, tine de responsabilitatea dvs. sa
le stergefi inainte de a- restitui.

o |
WA

Eliminarea ambalajelor

Informatii despre posibilitdtile de
eliminare a produsului scos din uz pot
fi obfinute de la administratia locald.

@ Materialele de ambalare sunt alese
conform compatibilitdtii acestora cu
%@ mediul inconjurétor si aspectelor
tehnice privind eliminareaq, fiind astfel
reciclabile. Eliminati materialele de ambalare de

care nu mai avefi nevoie conform prevederilor
locale in vigoare.

Eliminati ambalajul in mod ecologic.
Respectatfi marcajul de pe diferitele
materiale de ambalare si separati-le
dacd este cazul. Materialele de
ambalare sunt marcate cu abrevieri (a)
si cifre (b) cu urmdtoarea semnificatie:

1-7: materiale plastice, 20-22: hértie si carton,
80-98: materiale compozite.

b
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Garantia Kompernass Handels
GmbH

Stimate client,

Pentru acest aparat se acord& o garantie de 3 ani
de la data cumpdrarii. In cazul in care produsul
prezinta defecte, beneficiati de drepturi legale fatd
de vanzatorul produsului. Aceste drepturi legale
nu sunt limitate prin garantia noastrd prezentatd in
cele ce urmeaza.

Conditii de garantie
Perioada de garantie incepe de la data cumpé-

r&rii. Pastrati cu grija bonul fiscal. Acesta este
necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacd in decurs de trei ani de la data cump@rdrii
acestui produs apare un defect de material sau
de fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de
cétre noi in mod gratuit sau vi se va restitui preful
de cumpérare, la alegerea noastr&. Garantia
presupune ca in timpul perioadei de trei ani s&

se prezinte aparatul defect si dovada cump@rdrii
(bonul fiscal), precum si o scurtd descriere in scris,
in care s& se specifice in ce constd defectiunea si
cand a survenit aceasta.

Dacd defectul este acoperit de garanfia noastrd,
veti primi inapoi produsul reparat sau unul nou.
Timpul de nefuncfionare din cauza lipsei de con-
formitate ap&rute in cadrul termenului de garantie
prelungeste termenul de garantie legal& de con-
formitate si cel al garantiei comerciale si curge,
dupé caz, din momentul la care a fost adusé la
cunostinta vanzdtorului lipsa de conformitate a pro-
dusului sau din momentul prezentdrii produsului la
vanz&tor/unitatea service pand la aducerea pro-
dusului in stare de utilizare normald si, respectiv, al
nofificérii in scris in vederea ridicérii produsului sau
preddrii efective a produsului c&tre consumator.
Produsele de folosinf& indelungatd care inlocuiesc
produsele defecte in cadrul termenului de garantie
vor beneficia de un nou termen de garantie care
curge de la data preschimbdrii produsului.
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Perioada de garantie si pretentiile
legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd
efectuarea repardtiilor realizate in perioada de
garanfie. Acest lucru este valabil si pentru piesele
inlocuite si reparate. Eventualele deteriordri si
deficienfe prezente deja la cumpdrare trebuie
semnalate imediat dup& dezambalarea produsului.
Reparatiile necesare dup& expirarea perioadei de
garantie se efectueaz& contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijd, in conformitate cu
orientdrile stricte privind calitatea si verificat cu
rigurozitate inaintea livrdrii.

Garanfia se acordd in caz de defecte de material
sau de fabricatie. Aceastd garanfie nu se extinde
asupra componentelor produsului care sunt expuse
uzurii normale si care, prin urmare, pot fi consi-
derate piese de uzurd sau asupra deteriordrilor
apérute la componentele fragile, de exemplu
comutatoare sau componente realizate din sticld.

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produ-
sul a fost deteriorat, a fost utilizat sau intrefinut in
mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespun-
z&toare a produsului frebuie respectate cu strictefe
toate indicafiile prezentate in instructiunile de utili-
zare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utiliz&rile si
acfiunile nerecomandate sau care fac obiectul unor
avertizari in cadrul instrucfiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu
uilizérilor comerciale. In cazul manevrdrii abuzive
sau necorespunzdtoare, al uzului de fort& si al in-
terventiilor care nu au fost realizate de cétre filiala
noastr& autorizatd de service, garantia isi pierde
valabilitatea.
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Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapidd a solicitdrii
dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitdrile pastrati la inde-
mand bonul fiscal si numérul articolului
(IAN) 459972_2401 ca dovad& a cumpé-
rdrii.

B Numérul articolului poate fi consultat pe
pldcuta cu date tehnice de pe produs, pe o
gravurd de pe produs, pe coperta instrucfiuni-
lor de utilizare (in partea stéingd, jos) sau pe
autocolantul de pe partea din spate sau de jos
a produsului.

B in cazul in care apar defecte funcfionale sau
alte defectiuni, contactati mai intéi telefonic
sau prin e-mail departamentul de service
mentionat in continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca
find defect la adresa de service care v-a fost
comunicatd, fard a pléti taxe postale, anexand
dovada cumpérérii (bonul fiscal) si indicand in
ce constd defectul si cand a apdrut acesta.

Acest manual, precum si multe alte
manuale, videoclipuri cu produsele si
software-uri de instalare pot fi
descdrcate de pe
www.lidl-service.com.

PDF ONLIN

wwwlidi-service.com

Cu ajutorul acestui cod QR putefi accesa direct pa-
gina Lidl de service (www.lidl-service.com) si putei
deschide instructiunile de utilizare prin introducerea
numdrului de articol (IAN) 459972_2401.

Service-ul

Service Roménia

Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

[1AN 459972_2401 |

Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul cd urm&toarea
adresd nu reprezintd o adres& pentru service.
Contactafi mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernoss.com

RO 11
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Retete
impletitura dospita
420 g faing

50 g unt

<>

50 g zahar

5 g sare

* & o o

21 g drojdie (1/2 pachetel de drojdie proas-
patd)

160 ml lapte

1 ou

1 gélbenus (pentru uns)

* & o o

eventual pufin zahdr tos

1) Punefi drojdia in pufin lapte caldut cu zahér.
2) Imediat ce drojdia a crescut putin, punefi toate
ingredientele in vasul de amestecare @.

3) Frdmantati bine ingredientele cu carligele de
framantat @.

4) L&safi aluatul s& dospeascd timp de cca 20
de minute.

5) Formati apoi o impletiturd si lsati prajitura
s& dospeascd timp de incd 30 de minute.

6) Ungeti impletitura cu putin gélbenus de ou.

@ Indicatie: Dacd dorifi, putefi preséra pe
impletiturd putin zahdr tos.

7) Preincdlzifi cuptorul cu ventilator la cca 180 °C
si coaceti impletitura dospitd timp de cca
20 - 25 de minute pén& devine brun-aurie.

12 RO

Crema cu ciocolata si amaretto
4 500 ml smantang

4 500 ml mascarpone

4 100 g cremd de alune cu cacao

4 5 linguri de amaretto

4 1-2 linguri de miere

1) Turnati sménténa si brénza mascarpone in
vasul de amestecare @ si amestecatile cu

telurile @.

2) Addugati treptat cantitatea de amaretto, mierea
si crema de alune cu cacao si amestecati bine
totul.

3) Turnati crema in pahare de desert si dafi-le la
rece p&nd vor fi servite.

Maioneza

Ingrediente

4 300 - 400 ml ulei vegetal neutru, de exemply,
ulei de rapita

¢ 2 galbenus

4 5-10 g ofet slab sau suc de l&méie

4 sare si piper dupd gust

1) Punefi galbenusul si ofetul, respectiv sucul de
|&maie intr-un vas pentru amestecat inalt si
ingust. Tinefi telurile @ vertical in vasul pentru
amestecat si setali aparatul la treapta cea mai
inaltd (5).

2) Addaugati incet uleiul (in decurs de cca 1 minut)
intr-un flux uniform subtire, astfel incét uleiul s&
se combine cu celelalte ingrediente.

3) Lafinal, condimentafi maioneza dupd gust
cu sare si piper.
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Aioli

4 500 g maionezd

4 1 pahar de sménténd grasa

4 50 g usturoi

4 2 lingurife de mustar (cu gust iute mediu)

4 1 pachet cu amestec pe verdefuri (congelate)
4 1 prizd zahdar

4 1/2 linguritd de sare

4 1/2 linguritd de piper

1) Curétati usturoiul si presati-l intr-o presd de
usturoi.

2) Turnati maioneza, sméntdna grasd si usturoiul
in vasul de amestecare @ si amestecati-le bine
cu telurile @.

3) Add&ugati treptat mustarul, verdeturile, zahdrul,
piperul si sarea si amestecati-le.

4) La final asezonati compozitia Aioli dupd gust.

Vinegreta cu verdeturi

4 3 - 4 fire de patrunjel comun

4 3 -4 busuioc

4 1 ladmaie

4 1 lingurite de mustar (cu gust iute mediu)
4 1 cdtel de usturoi

4 sare, piper

4 100 ml ulei de masline

4 eventual 1 priz& zahdr

1) Punefi frunzele verdeturilor, sucul de lamaie,
mustarul, usturoiul, sarea si piperul intr-un vas
inalt pentru mixare.

2) Amestecati totul cu piciorul pasator @ si ad&u-
gati treptat uleiul pénd cénd sosul devine cremos.

3) Asezonati vinegreta, eventual cu o prizd de
zahér.

RO 13
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Kneten von
Teig, Mixen von Flissigkeiten (z. B. Fruchtsdften),
Sahneschlagen und dem Pirieren von Friichten.

Es ist nur fir die Bearbeitung von Lebensmitteln ge-
eignet. Verwenden Sie den Pirierstab nicht zum Pi-
rieren von kochenden Lebensmitteln (z. B. Suppen).
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es
nicht gewerblich.

Lieferumfang

1 Handmixer-Set

1 Rihrstander

1 Rihrschissel mit Deckel
2 Knethaken

2 Rihrbesen

1 Pirierstab

1 Teigschaber

Bedienungsanleitung

@ Hinweis: Kontrollieren Sie den Lieferumfang
direkt nach dem Auspacken auf Vollstéindigkeit
und Besch&digungen. Wenden Sie sich, wenn
nétig, an den Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

@ Geschwindigkeitsschalter

(2] Turbo—Toste/l

© Entriegelung Pirierstab Xd\
O Pirierstab-Aufnahme

(mit Sicherheitsverschluss)

u

© Entriegelung Handmixer =1
O Entriegelung Mixer-Hcheir;g a
@ Rihrstéinder (mit Mixer-Halterung)
O Rihrschijssel

O Einfillsffnung

@ Deckel

® Handteil

® Auswurf-Taste
Abbildung B:

® Purierstab

® Rihrbesen
® Knethaken
@ Teigschaber

Technische Daten

220-240V ~ (Wechsel-
strom), 50 Hz

300 W
Il / [2] (Doppelisolierung)

Nennspannung

Nennleistung

Schutzklasse

Fassungsvermégen 3,4 |
Nutzvolumen ca. 2,51
" Mixer: 10 Min.

2L Pirierstab: 1 Min.
Alle Teile dieses Gerdites,

Q"[J die mit Lebensmitteln in
Berihrung kommen, sind
lebensmittelecht.

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der Motor
Uberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angege-
benen KB-Zeit muss das Gerdt so lange ausgeschaltet
werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.
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Sicherheitshinweise
/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Das Netzkabel darf nie in die N&he oder in Berihrung mit heif3en
Teilen des Gerdts oder anderen Warmequellen kommen. Lassen Sie
das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

» Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber, wenn
Sie das Gerat vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das Netz-
kabel beschadigt werden!

- Tauchen Sie das Handteil nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten!
Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag entstehen, wenn
im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende Teile gelangen.
/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Das Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wis-
sen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultieren-
den Gefahren verstanden haben.

~ Das Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

~ Kinder durfen nicht mit dem Gerdt spielen.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu trennen.

» Beriihren Sie wahrend des Betriebs nicht die Rihrbesen, Knethaken
oder den Pirierstab. Das Messer des Pirierstabs ist scharf! Lassen Sie
kein langes Haar, keine Schals o. A. ber die Aufsétze hangen.

» Versuchen Sie nie, Aufsdtze mit unterschiedlichen Funktionen
gleichzeitig zu montieren.

DE | AT | CH 17
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~ Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den
Netzstecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

» Ziehen Sie vor dem Auswechseln von Zubeh&r immer den Netz-
stecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Geréat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

~ Berihren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerdtes und warten Sie
immer den Stillstand ab. Verletzungsgefahr!

~ Prifen Sie das Gerdt und alle Teile vor jedem Gebrauch auf sichtbare
Schaden. Nur in einwandfreiem Zustand kann das Sicherheitskonzept
des Gerdtes funktionieren.

» Nehmen Sie das Gerdt auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile
beschadigt sind oder fehlen. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr
bestehen.

~ Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt. Sollten Sie den
Arbeitsplatz verlassen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose.

» Missbrauchen Sie das Gerét nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

~ Seien Sie vorsichtig beim Umgang und bei der Reinigung des Pirier-
stabs. Das Messer ist sehr scharfl

(1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Das Gerdt ist ausschlief3lich
fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses bestimmt.

~ Lassen Sie alle Reparaturen ausschlieBlich von Fachpersonal ausfihren.
Wenden Sie sich in diesem Fall an den jeweiligen Servicepartner in
lhrem Land.

» Verwenden Sie den Pirierstab nicht zum Pirieren von kochenden Le-
bensmitteln. Dies kann zu Verformungen des Pirierstabes fihren!

~ Pirieren Sie niemals in einem Topf, der sich noch auf der heif3en Herd-
platte befindet! Das Beriihren des heif3en Topfbodens mit dem Pirier-
stab kann zu Beschadigungen am Pirierstab fihren!
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Auspacken

B  Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

B Entfernen Sie sdmtliche Verpackungsmateriali-
en und Transportsicherungen.

B Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollsténdigkeit
und Beschadigungen.

B Reinigen Sie dlle Teile, wie im Kapitel ,Reini-
gen” beschrieben.

Aufstellen

B Stellen Sie den Rihrsténder @ auf eine ebene
Flache. An der Unterseite des Ruhrsténders @
sind 4 Saugnépfe angebracht, um das Verrut-
schen wéhrend des Betriebes zu verhindern.

B Achten Sie darauf, dass die verwendete Netz-

steckdose im Fehlerfall gut zu erreichen ist.

Geschwindigkeitsstufen

Bedienen

Kneten und RU

hren

Stufe am
Geschwindig- Verwendung
keitsschalter @
0 Gerdt ist ausgeschaltet.
gute Ausgangsgeschwin-
1 digkeit zum Mischen von
weichen” Zutaten, wie
Mehl, Butter etc.
fir das Mixen flissiger
2
Zutaten
3 fir das Mischen von
Kuchen- und Brotteigen
zum Schaumigschlagen
4 von Butter, Zucker,
fir SiBspeisen etc.
zum Schlagen von Eischnee,
5 Kuchenguss, Sahneschlagen
etc.
Turbo-Taste / l (2}

B Diese Taste erlaubt es lhnen, sofort die

gesamte Leistung lhres Gerdtes zur Verfiigung
zu haben.

B Diese Taste startet den Pirierstab ®, wenn

dieser eingesetzt ist.

i

3

Knethaken ® zum

Kneten von schwerem
Teig, z. B. Hefeteig

Rihrbesen @ zum
Rihren von Rihrteig
oder Schlagen von
Sahne

(D ACHTUNG! S

ACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerdt nicht ldnger als

10 Minuten am
10 Minuten so |
abgekihlt hat.

@ Hinweis: Scha
Sie die Aufsditze

Stiick. Pausieren Sie nach
ange, bis sich das Gerdt

lten Sie das Gerdit erst ein, wenn
in die zu schlagenden/

mixenden/knetenden Lebensmittel gefihrt haben.

1) Schieben Sie die Rihrbesen @ oder Knetha-

ken @ so weit i

n die Steckplétze am Handteil

@, bis diese sicher und hérbar einrasten:

O

Stecken Sie den Knethaken ®
oder den Rihrbesen @
mit dem Zahnrad am Stab
immer in den dafir vorgesehe-
nen und mit dem Pikfogramm

+Zahnrad” gekennzeich-
neten Steckplatz am Gerét.

Stecken Sie den Knethaken ®
oder den Rihrbesen @ ohne
Zahnrad am Stab nur in den
nicht extra gekennzeichneten
Steckplatz am Gerdt.
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2) Entriegeln Sie die Mixer-Halterung @ durch (1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!
Driicken der Entriegelung Mixer-Halterung @ o > Fillen Sie nie mehr Zutaten als bis zur MAX-
und klappen Sie die MixerHalterung @ nach Markierung (ca. 2,5 ) in die Rihrschissel @.
oben. Die Zutaten laufen sonst wahrend des Betrie-
3) Entnehmen Sie die Rihrschiissel @ und fiillen bes iiber den Rand.
Sie die Zutaten je nach zuzubereitender Kneten Sie mit diesem Gerdat niemals Teige
Menge ein. mit Mehlmengen von iiber 500 g. Héhere
Mehlmengen kénnen zur Uberlastung des
Gerdtes fihren!
Teilen Sie Teige mit htheren Mehlmengen ggf.
in mehrere Portionen und kneten Sie diese
hintereinander. Uberschreiten Sie jedoch dabei
nicht die angegebene KB-Zeit von 10 Minuten.
Einfollmengen Rihr- min. Menge Verqrbenurlgszelt/ max. Menge Verorbelturlgszen /
hiissel @ fr (Summe aller ca. (Summe aller ca.
schusse ur Zutaten) (in Rihrschiissel @) Zutaten) (in Rihrschissel @)

Hefeteig 310¢g 3 Minuten 820 g 4 -5 Minuten

Rihrteig 200 g 1 Minute 600 g 3 Minuten

schwerer Teig ) . .

(z. B. Mirbeteig) 330¢g 1:30 Minuten 1000 g 3 Minuten

200 ml 4:30 Minuten
Wir empfehlen kleine Mengen )
Sahne (<200 ml) nicht in der Rishrschissel @ 1300 ml 5:30 Minuten
zu schlagen, sondern ein hohes,
schmales Gef&f3 zu nutzen. **
2 Stiick 6:30 - 7 Minuten
Eiweif Wir empfehlen kleine Mengen ) .
(Eier GriBe M) (< 2 Stiick) nicht in der Rihrschiissel @ 15 Stick 2:30 - 3 Minuten
zu schlagen, sondern ein hohes,
schmales Gef&3 zu nutzen. **

* Die angegebenen Verarbeitungszeiten sind Richtwerte. Beobachten Sie den Verarbeitungsvor-
gang und erhéhen / verringern Sie die Zeit nach |hren Bedirfnissen. Uberschreiten Sie jedoch
nicht die KB-Zeit von 10 Minuten.

** Benutzen Sie fir kleine Mengen einen schmalen Mixbehdlter, so dass die Rihrbesen @ /

Knethaken @ mindestens 1 cm in das Mixgut eintauchen.
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4) Setzen Sie die Rihrschiissel @ wieder auf
den Rihrstander @.

5) Drucken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung
(6 Js % und klappen Sie die Mixer-Halterung
© nach unten.

6) Setzen Sie das Handteil P auf die Mixer-
Halterung @), so dass dieses einrastet.

7) Schieben Sie den Deckel @) in die Schiene
am Rihrstander @, so dass er fest sitzt.

@ Hinweis: Wenn Sie wahrend des Rihrvor-
ganges Zutaten hinzugeben wollen, 6ffnen Sie
die Einfillsffnung @ am Deckel (O und geben
Sie die Zutaten hinzu. Schlielen Sie danach
die Einfiillsffnung @ unbedingt wieder, um ein
Herausspritzen der Zutaten zu vermeiden!

Sie kdnnen den Handmixer auch ohne den Rihr-

stéinder @ verwenden. Besonders bei geringen
Flussigkeitsmengen ist es ratsam, den Hand-
mixer ohne den Rihrstander @ zu benutzen.
Ansonsten wird die Flissigkeit nicht vollstéindig
erfasst und nicht richtig durchgemischt.

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Benutzen Sie auf keinen Fall GeféfBe aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materiali-
en. Diese GefaBBe kdnnen beschédigt werden
und Verletzungen hervorrufen.

8) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netz-
steckdose ein.

9) Um das Gerdt in Betrieb zu nehmen, schieben
Sie den Geschwindigkeitsschalter @ auf
die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe. Sie

kdnnen dabei zwischen 5 Geschwindigkeits-

stufen und zusétzlich der Turbo-Taste /| @
auswdhlen (s. Kapitel ,Geschwindigkeits-
stufen”).

@ Hinweis: Wenn Zutaten am Rand der
Rihrschiissel @ haften und diese nicht von den
Knethaken ®/Rihrbesen @ erfasst werden,
schalten Sie den Handmixer aus.

Nehmen Sie den Deckel (O ab. Schieben Sie
mit Hilfe des Teigschabers ) die héngen
gebliebenen Zutaten wieder in die Mitte der

Rihrschiissel @.

Setzen Sie den Deckel O wieder auf. Schalten
Sie den Handmixer wieder ein.

10) Um den Schiisselinhalt zu entnehmen, schalten
Sie den Handmixer aus. Ziehen Sie den

Deckel (O zur Seite ab.

@ Hinweis: Aus Sicherheitsgriinden lassen sich
die Rihrbesen @ oder Knethaken @ nur 18sen,
wenn der Geschwindigkeitsschalter @ auf der
Position ,0” steht.

11) Drucken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung
(s Y # Klappen Sie die MixerHalterung @ nach
oben und nehmen Sie die Rihrschiissel @ vom
Rihrstander @.

Sie kdnnen nun den Schiisselinhalt entnehmen.

12) Driicken Sie die Auswurf-Taste (B, um die Rithrbe-
sen (O oder Knethaken @ zu 6sen.

Aus Sicherheitsgrinden lassen sich die Rihrbe-
sen (O oder Knethaken @ nur 16sen, wenn der
Geschwindigkeitsschalter @ auf der Position
,0" steht.

@ Hinweis: Wenn Sie das Handteil @ vom
Rihrstéinder @ losen wollen, gehen Sie
folgendermaf3en vor:

Driicken Sie zum / Abnehmen die Entriegelung
Handmixer @ =t (1) und ziehen Sie
gleichzeitig den hinferen Teil des Handreiles ®
mit einer Kippbewegung nach oben (2). Sie
kénnen dann das Handteil @ schrdg nach
vorne/oben abziehen (3):
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Pirieren

Pirierstab @ zum Pirieren von Friichten/Gemi-
se, z. B. Apfeln

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Benutzen Sie auf keinen Fall GeféfBe aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materiali-
en. Diese Gefdfle kénnen beschédigt werden
und Verletzungen hervorrufen.

@ ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie den Pirierstab @ nie fir harte
Lebensmittel, wie etwa: Kaffeebohnen, Eiswiir-
fel, Zucker, Getreide, Schokolade, sehr hartes
Gemisse etc. Das fihrt zu Beschédigungen am
Gerat.

» Verwenden Sie den Pirierstab ® nicht zum
Piirieren von kochenden Lebensmitteln (z. B.
Suppen). Nehmen Sie den Topf vor dem Pirie-
ren von der Kochstelle.

1) Waéhlen Sie den Pirierstab @, um Lebensmittel
zu purieren.

2) Offnen Sie den Sicherheitsverschluss der
Pirierstab-Aufnahme @ |, indem Sie diesen
zur Seite schieben und festhalten.

@ Hinweis: Der Pirierstab @ kann nur
eingesetzt werden, wenn keine Rihrbesen @
oder Knethaken @ installiert sind.

3) Schieben Sie den Piirierstab (B in die Pirierstab-

Aufnahme @ i und driicken Sie ihn kréftig her-
unter. Der Pirierstab ® muss hérbar einrasten.

4) Um ein Uberlaufen zu verhindern, sollten Sie
das Piriergefaf nur zu ca. 2/3 befillen. Wéh-
len Sie hierzu ein ausreichend groBes Gefdf.
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@ Hinweis: Achten Sie darauf, dass sich
ausreichend Flissigkeit/Piriergut im Pirierge-
faB befindet.

Um ein wirksames Vermischen der Zutaten zu
garantieren, sollte das zuzubereitende Gut
mindestens den Unterteil des Pirierstabs @
bedecken.

> Schalten Sie den Handmixer erst ein, wenn
Sie den Pirierstab ® in das Piriergut gefiihrt
haben.

5) Driicken Sie die Turbo-quie/l @. Halten Sie
die Turbo-Toste/l @ wihrend des Einsatzes
gedriickt. Sobald Sie diese 16sen, wird das
Gerdt gestoppt.

(1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!
> Betreiben Sie den Pirierstab @ nicht lénger
als eine Minute am Stiick. Pausieren Sie nach
einer Minute so lange, bis sich das Gerét

abgekihlt hat.

6) Wenn Sie mit dem Einsatz des Pirierstabs ®
fertig sind, 16sen Sie die Turbo-Tosre/l A und
ziehen Sie den Netzstecker.

(1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!
> Reinigen Sie nur den unteren Teil des Pirier-
stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf kein
Wasser ins Innere des Pirierstabs @ gelan-
gen. Das fihrt zu Beschédigungen am Gerét.

7) Um den Piirierstab @ aus der Pirierstab-
Aufnahme @ i zu entfernen, driicken Sie die
Entriegelung Pirierstab € auf beiden
Seiten des Handteils P gleichzeitig. Der Pirier-
stab (B 16st sich aus der Piirierstab-Aufnahme
o

8) Nehmen Sie den Pirierstab @ mit einer
abknickenden Bewegung aus der Pirierstab-
Aufnahme @ i

@ Hinweis: Wenn der Pirierstab ® in der
Pirierstab-Aufnahme @ i héngen bleibt, ziehen
Sie den Sicherheitsverschluss etwas auf. Dann
|@sst sich der Pirierstab @ herausnehmen.
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Reinigen

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!
> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose! Es besteht
die Gefahr eines elektrischen Schlages!
> Tauchen Sie das Handteil @ niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des Pirier-
stabs @. Das Messer ist sehr scharf!

> Tauchen Sie den Pirierstab @ nicht
komplett in Wasser. Reinigen Sie
lediglich den unteren Teil mit Messer unter
flieBendem Wasser. Ansonsten kann das Gert
irreparabel beschédigt werden.

B Reinigen Sie das Handteil ) mit dem Motor
nur mit einem feuchten Tuch und gegebenen-
falls mit einem milden Reinigungsmittel.

B Reinigen Sie den Rihrstdnder @ nur mit einem
feuchten Tuch und gegebenenfalls mit einem
milden Reinigungsmittel.

B Die Rihrbesen @ oder Knethaken @ kdnnen
Sie unter flieBendem Wasser oder in warmem
Wasser mit Spilmittel reinigen. Trocknen Sie
alles nach der Reinigung gut ab.

Wir empfehlen, die Aufsétze direkt nach Ge-

brauch zu séubern. So werden Nahrungsmittel-

rickstéinde beseitigt und die Méglichkeit einer
Bakterienbildung reduziert.

@ Hinweis:

,~ Die Rihrbesen @ und die Knetha-

”'W ken @ sind auch fir die Reinigung
3
@5 in der Spiilmaschine geeignet.
B Reinigen Sie die Rihrschissel @, den
Deckel @ und den Teigschaber (® in warmem
Wasser mit Spiilmittel.
@ Hinweis:
= Sie kdnnen die Rihrschiissel @, den
A Deckel @ und den Teigschaber ®
‘
@. auch in der Spilmaschine reinigen.
Legen Sie alles, wenn méglich, in den oberen
Korb der Spiilmaschine.

B Reinigen Sie den unteren Teil des Pirierstabs ®
in warmem Wasser mit Spilmittel oder unter
flieBendem Wasser. Wischen Sie den oberen
Teil mit einem feuchten Tuch ab. Geben Sie
gegebenenfalls ein mildes Spiiimittel auf das
Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur mit
Wasser befeuchteten Tuch ab, so dass keine
Spilmittelreste daran haften.

(1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!
> Reinigen Sie nur den unteren Teil des Pirier-
stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf kein
Wasser ins Innere des Pirierstabs @ gelan-
gen. Das fishrt zu Beschédigungen am Gerdit.

Aufbewahrung

B Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.

Entsorgung

Geriit entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
R&dern zeigt an, dass dieses Gerdt
der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt.
Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerét am
Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen
Haushaltsmiill entsorgen dijrfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.
Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdites haben Sie das

Recht, ein entsprechendes Altgerdt an lhren
Handler zuriickzugeben. Héndler von Elekiro- und
Elektronikgerdten sowie Lebensmittelhéndler, die
regelmé&Big Elektro- und Elektronikgeréte verkaufen,
sind verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgeltlich
zuriickzunehmen, auch ohne dass ein Neugerét
gekauft wird, wenn die Altgeréte in keiner Ab-
messung gréBer als 25 cm sind. LIDL bietet lhnen
Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Mérkten an.
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Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten ent-
halt, sind Sie selbst fir deren Lschung verantwort-
lich, bevor Sie es zuriickgeben.

®  Weitere Mdglichkeiten zur Entsorgung
O des ausgedienten Produkts erfahren
@ Sie bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

Verpqckung enisorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind nach
umweltvertréglichen und entsorgungs-
%@ technischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.
Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien gemé&f den
rilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
b umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen
a

Verpackungsmaterialien und trennen
Sie diese gegebenenfalls gesondert.
Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Ziffern (b) mit folgender Bedeu-
tung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier
und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Garantie der KompernaB
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleifBteile angesehen wer-
den kénnen oder fir Beschddigungen an zerbrech-
lichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile, die aus Glas
gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemaf benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgemdfe Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur firr den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgemdafer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 459972_2401 als Nachweis fir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am Pro-
dukt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung
(unten links) oder dem Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel aufireten, kontaktieren Sie zunéichst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie por-
tofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift
Ubersenden.

2 Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 459972_2401 Ihre Bedienungsanleitung
Sffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 459972_2401 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

Hefezopf

420 g Mehl

50 g Butter

50 g Zucker

5 g Salz

21 g Hefe (1/2 Péckchen frische Hefe)
160 ml Milch

1Ei

1 Eigelb (zum Bestreichen)

® S & 6 6 o o oo o

eventuell etwas Hagelzucker

1) Setzen Sie die Hefe in etwas lauwarmer Milch
mit Zucker an.

2) Geben Sie alle Zutaten, sobald die Hefe etwas
gegangen ist, in die Rihrschissel @.

3) Kneten Sie die Zutaten mit den Knethaken ®
gut durch.

4) Lassen Sie den Teig ca. 20 Minuten ruhen.

5) Formen Sie dann den Hefezopf und lassen Sie
das Gebéick weitere 30 Minuten gehen.

6) Bestreichen Sie den Hefezopf mit etwas Eigelb.
@ Hinweis: Wenn Sie méchten, kénnen Sie

noch etwas Hagelzucker auf den Hefezopf
streuen.

7) Heizen Sie den Ofen auf ca. 180 °C Umluft
vor und backen Sie den Hefezopf ca. 20 -
25 Minuten, bis er goldbraun ist.
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Schoko-Amaretto-Creme
4 500 ml Sahne

4 500 ml Mascarpone

4 100 g Nuss-Nougat-Creme

4 5 EL Amaretto

¢ 1-2 EL Honig

1)

2)

3)

Geben Sie die Sahne und die Mascarpone in
die Rihrschiissel @ und vermengen Sie es mit
den Rihrbesen @.

Figen Sie nach und nach den Amaretto, den
Honig und die Nuss-Nougat-Creme hinzu und
vermischen Sie alles grindlich.

Fillen Sie die Creme in Dessertgldser und
kihlen Sie sie bis zum Verzehr.

Mayonnaise

Zutaten
4 300 - 400 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapssl
4 2 Eigelb

4 5-10 g milder Essig oder Zitronensaft
4 Salz und Pfeffer nach Geschmack

1)

2)

3)

Geben Sie das Eigelb und den Essig bzw.
Zitronensaft in einen hohen und schmalen Mix-
becher. Halten Sie die Rilhrbesen @ senkrecht
in den Mixbecher und stellen Sie das Gerat
auf die hdchste Stufe (5).

Gief3en Sie das Ol in einem gleichméaBig diin-
nen Strahl langsam (innerhalb von ca. 1 Minu-
te) hinzu, so dass das Ol sich mit den anderen
Zutaten verbindet.

Wiirzen Sie die Mayonnaise abschlieffend
nach Geschmack mit Salz und Pfeffer.
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Aioli

4 500 g Mayonnaise

4 1 Becher Schmand

4 50 g Knoblauch

¢ 2 TL Senf (mittelscharf)

4 1 Pkt. gemischte Kréuter (tiefgekihlt)
4 1 Prise Zucker

¢ 1/2 7L Salz

¢ 1/2TL Pleffer

1) Hé&uten Sie den Knoblauch und driicken Sie
ihn durch eine Knoblauchpresse.

2) Geben Sie die Mayonnaise, den Schmand
und den Knoblauch in die Rihrschiissel @ und
mischen Sie alles mit den Rihrbesen @ gut
durch.

3) Geben Sie nach und nach den Senf, die Krduter,
den Zucker, den Pfeffer und das Salz hinzu und
vermengen Sie alles.

4) Zum Schluss schmecken Sie die Aioli noch
etwas ab.

Krduter-Vinaigrette

3 - 4 Stangel glatte Petersilie
3 - 4 Sténgel Basilikum

1 Zitrone

1 TL Senf (mittelscharf)

1 Knoblauchzehe

Salz, Pfeffer

100 ml Olivensl

* & & O > > o o

evil. 1 Prise Zucker

Geben Sie die Blatter der Kréuter, den Saft der
Zitrone, den Senf, den Knoblauch, Salz und
Pfeffer in ein hohes MixgefaB.

2) Vermengen Sie alles mit dem Pirierstab @
und lassen Sie nach und nach dabei das Ol
hinzuflieBen, bis die Sauce cremig ist.

3) Schmecken Sie die Vinaigrette ab, eventuell mit

einer Prise Zucker.
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