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@
Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of the
device.

@
Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerdtes vertraut.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite avec
toutes les fonctions de |'appareil.

QD @

Vouw v86r het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies van het
apparaat.

@

Pred ¢tenim si otevfete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznad sig z wszystkimi
funkcjami urzgdzenia.

GO

Pred &itanim si odklopte stranu s obrdzkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.

&®

Antes de empezar a leer abra la pagina que contiene las imagenes y, en seguida, familiaricese con todas
las funciones del dispositivo.

For du laeser, vend siden med billeder frem og bliv bekendt med alle apparatets funktioner.

an

Prima di leggere aprire la pagina con le immagini e prendere confidenza con le diverse funzioni
dell'apparecchio.

(G

Olvasés elétt katfintson az dbrét tartalmazé oldalra és végezetil ismerje meg a készilék mindegyik funkcisjat.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information about safety,
usage and disposal. Before using the product,
please familiarise yourself with all operating and
safety instructions. Use the product only as de-

scribed and for the range of applications specified.

Please also pass these operating instructions on to
any future owner.

Intended use

This appliance is only intended for kneading
dough, mixing liquids (e.g. fruit juices), whipping
cream and puréeing fruit. It is only suitable for
processing foodstuffs. Do not use the blender to
purée boiling food (e.g. soups). This appliance is
intended solely for use in private households.

Do not use it for commercial purposes.

Package contents
1 hand mixer set

1 mixer stand

1 mixing bow! with lid

2 kneading hooks

2 whisks

1 blender

1 dough scraper

Operating instructions

® Note: Check contents for completeness and
damage immediately after unpacking. Contact
Customer Services if necessary.
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Appliance description
Figure A:

@ Speed switch

@ Turbo button /l

© Blender release button %d‘
O Blender socket (with safety catch)
© Hand mixer release button g'
O Mixer holder release = o
@ Mixer stand (with mixer holder)
O Mixing bowl

O Filling opening

@ Ld

® Hand element

® Tool-release button

Figure B:

® Blender

@ Whisk

® Kneading hook

® Dough scraper

Technical data

Rated voltage 220-240V ~ (AC),

50Hz
Rated power 300 W
Protection class Il /[0 (Double insulation)
Storage capacity 3.4 litres

Max. fill capacity approx. 2.5 litres

Mixer: 10 min.

G s Blender: 1 min.
i All of the parts of this appliance
Q f that come into contact with food
are food-safe.
CO time

The CO time (continuous operation time) is the
amount of fime an appliance can be operated without
the motor overheating and becoming damaged. After
the appliance has been operated for this duration of
time, switch it off until the motor has cooled down.
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Safety information

/\ DANGER! RISK OF ELECTRICAL SHOCK!
~ Keep the power cable away from hot parts of the appliance and oth-
er heat sources. Do not run power cable over sharp edges or corners.

» Do not kink or crush the power cable.

~ Arrange for defective power plugs and/or cables to be replaced as
soon as possible by a qualified technician or by our Customer Ser-
vice Department to avoid the risk of injury.

» Always hold the plug when disconnecting the appliance from the
power supply, do not pull on the power cable. Otherwise the power
cable could be damaged!

Never immerse the hand element in water or any other liquid! There
is a risk of fatal electric shock if residual liquids come into contact
with live components during operation.

A\ WARNING! RISK OF INJURY!

» This appliance may be used by people with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities or lack of experience and/or knowledge
if they are supervised and have been instructed in how to use the
appliance safely and have understood the potential risks.

~ This appliance may not be used by children.

» Do not allow children to play with the appliance.

~ The appliance and its connecting cable must be kept away from
children.

 The appliance should always be disconnected from the mains when
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

» Do not touch the whisks, kneading hooks or the blender while the
appliance is in use. The blender blade is sharp! Do not dangle long
hair, scarves or the like over the mixing attachments.

» Never attempt to fit attachments with differing functions at the same
time.
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» Unplug the appliance after every use and before cleaning to prevent
it from switching on inadvertently.

~ Always unplug the appliance before changing the accessories to
prevent it from switching on inadvertently.

» Switch off the appliance and disconnect it from the power supply
before changing accessories or additional parts that move during
operation.

» Do not touch moving parts of the appliance, always wait for them to
come to a complete stop. Risk of injury!

~ Always check the appliance and all parts for signs of visible damage
before use. The safety concept can work only if the appliance is in a
faultless condition.

» Never use the appliance if parts are damaged, defective or missing.
Doing so will increase the risk of accidents.

~ The appliance must always be supervised during use. If you need to
leave the workplace, remove the plug from the mains power socket.

~ Never use the appliance for purposes other than those described in
these instructions. Otherwise there is a risk of serious injury!

~ Be careful when handling and cleaning the blender. The blade is
extremely sharp!

(D CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

» Do not use the appliance outdoors. The appliance is intended exclu-
sively for domestic indoor use.

» Have all repairs carried out by trained personnel. If required, contact
our service partner responsible for your country.

» Do not use the blender to purée boiling food. This can lead to defor-
mation of the blender!

» Never purée food in a cooking pot that is still on the hot stove!l Con-
tact between the hot bottom of the pot and the blender can cause
damage to the blender!
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Unpacking

Remove all components from the packaging.
Remove all packaging materials and transport
restraints.

Check that all of the items listed are present
and undamaged.

Clean all parts as described in the section
"Cleaning".

Setting up

Place the mixer stand @ on a level surface.
There are 4 suction cups on the underside of
the mixer stand @ that prevent the appliance
from slipping during use.

Ensure that the mains power socket is always
easily accessible in the event of a fault.

Speed levels

Level on the
speed switch @

Use

0 Appliance is switched off.

Good starting speed for
1 mixing "soft" ingredients
such as flour, butter, efc.

For blending liquid

ingredients.
3 For mixing cake and
bread doughs.
4 For whipping butter, sugar,
for desserts etc.
5 For beating meringue, icing,
whipped cream, etc.
Turbo button / l Q:
B This button allows you to switch the appliance
to full power immediately.
M This button starts the blender @ if it is at-

tached.

Operation

Kneading and

whisking

S

3

doughs, e.g. yeast
dough.

Kneading hooks ® Whisks @ for stirring

for kneading heavy batter or cake mix-

ture or for whipping
cream.

@ ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not operate

the mixer continuously for

longer than 10 minutes. After 10 minutes, take
a break in order to allow the appliance to cool

down.

@ Note: Put the attachments into the food to be
beaten/ whisked/kneaded before turning on

the appliance.

1) Push the whisks
into the slots on

@ or the kneading hooks ®
the hand element @ until they

click audibly and firmly into place.

O

Always insert the kneading
hook @® or the whisk @
with the toothed ring on
the shaft into the intended
slot on the appliance which
is marked with the "toothed
ring" symbol @

Insert the kneading hook ®
or the whisk @ without
the toothed ring on the

shaft only into the slot on the

appliance which is not
marked with a symbol.

2) Release the mixer holder on the mixer stand @

by pressing the

. 8
mixer holder release @ 5 and

fold the mixer holder @ upwards.
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3) Remove the mixing bowl @ and fill it with the
ingredients. Quantities depend on the amount

to be prepared.

@ ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!
> Never fill the mixing bow! @ higher than the
MAX marking (approx. 2.5 1). Otherwise, the
ingredients will spill over the edge of the bow!

during mixing.

> Never knead dough containing more than
500 g of flour with this appliance! Larger

quantities of flour can result in overloading the

appliance!
If necessary, divide dough with higher flour
quantities into several portions and knead them
one after the other. However, do not exceed
the specified CO time of 10 minutes.

Filling quantities of

Min. amount

Processing time /

Max. amount

Processing time /

mixing bow! @ but using a tall,

narrow vesse

|**

L (sum of all approx.” (sum of all approx.*
mixing bow! @ for ... ingredients) (in mixing bow! @) ingredients) | (in mixing bow! @)

Yeast dough 310g 3 minutes 820 g 4 -5 minutes
Cake mixture 200 g 1 minute 600 g 3 minutes
Heavy dough 330¢g 1:30 minutes 1000 g 3 minutes
(e.g. shortcrust pastry)

200 ml 4:30 minutes

We recommend not beating small )

Cream quantities (< 200 ml) in the mixing 1300 ml 5:30 minutes

bowl @ but using a tall, narrow

vessel. **

2 pcs. 6:30 - 7 minutes
Eqqg white We recommend not beating _
(eg;;g size M) small quantities (< 2 pcs.) in the 15 pes. 2:30 - 3 minutes

* The processing times given are approximate. Follow the processing procedure and increase /
decrease the time according to your needs. However, do not exceed the CO time of 10 minutes.
** For small quantities, use a narrow mixing bowl so that the whisks @ / kneading hooks ® are
at least 1 cm into the mix.
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4) Replace the mixing bowl @ on the mixer
stand @.

5) Press the mixer holder release @ ,% and swing
the mixer holder @ back downwards.

6) Place the hand element @ on the mixer
holder @ so that it firmly clicks into place.

7) Push the lid @) into the rails on the mixer stand @
so that it sits firmly in place.

@ Note: If you want to add ingredients during
mixing, open the filling opening @ on the lid
@ and add the ingredients. Close the filling
opening @ afterwards to prevent ingredients
from spraying out!

You can use the hand mixer without the mixer
stand @. We recommend using the hand mixer
without the mixer stand @ especially for small
amounts of liquid. Otherwise, the mixer cannot
reach all the liquid and it may not be properly mixed.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Never use containers made from glass or other
easily breakable materials. These containers
may be damaged and cause injuries.

8) Insert the plug into a mains power socket.

9) To start up the appliance, move the speed
switch @ to the desired speed setting. You can
choose between 5 speed settings and also
use the Turbo buﬂon/l O (see section "Speed
levels").

@ Note: If ingredients stick to the edge of the
mixing bow! @ and cannot be reached by the
kneading hooks @®/whisks @, switch off the
hand mixer. Remove the lid (. Use the dough
scraper (B to push the stuck ingredients back
into the middle of the mixing bow! @. Replace
the lid @. Switch the hand mixer back on.

10) To remove the contents of the bowl, switch off

the hand mixer. Pull the lid @ off to the side.

® Note: For safety reasons, the whisks @ and
kneading hooks @ can only be released if the
speed switch @ is set to the position "0".

11) Press the mixer holder release @ ,% , flip up the
mixer holder @ and remove the mixing bow! @
from the mixer stand @. You can now remove
the contents of the bowl.

12) Press the tool-release button @ to release the
whisks @ or the kneading hooks (®.

For safety reasons, the whisks O and kneading
hooks (B can only be released if the speed
switch @ is set to the position ,0".

@ Note: To remove the hand element (P from
the mixer stand @), proceed as follows:
Press the hand mixer release button @ %'
(1) while at the same time tipping the back
part of the hand element @ upward (2). You
can then pull off the hand element @ at an
angle toward the front/top (3):

Puréeing

)Y

Blender (B for puréeing fruits/vegetables, e.g.
apples.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Never use containers made from glass or other
easily breakable materials. These containers
may be damaged and cause injuries.

@ ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!
> Never use the blender ® for hard foodstuffs
such as: coffee beans, ice cubes, sugar, cereals,
chocolate, raw/hard vegetables etc. This could
result in serious damage to the appliance.
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> Do not use the blender (B to purée boiling
food (e.g. soups). Remove the pot from the
hotplate before puréeing.

1) Use the blender @® to purée foods.

2) Open the safety catch of the blender socket Qﬂ
by pushing it to the side and holding it firmly.

@ Note: The blender ® can only be used if the
whisks (O or the kneading hooks @ are not

installed.

3) Push the blender @® into the blender socket eﬁ
and push it down firmly. The blender @ must
audibly click into place.

4) To avoid overflowing, the container used for
blending should only be filled to about 2/3 of
its capacity. Select a suitably large container.

@ Note: Ensure that there is a sufficient amount
of liquid/purée in the purée container.
To ensure effective mixing of the ingredients,
the food should cover at least the lower section

of the blender ®.

Do not switch the hand mixer on until the
blender ® has been inserted into the ingredi-
ents.

5) Press the Turbo button / l 0. Keep the Turbo

button / l @ pressed down during the whole
procedure. The appliance stops as soon as it
is released.

@ ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!
> Do not operate the blender ® for longer than
1 minute at a time. After one minute of use,
allow the appliance to cool down fully.

6) When you have finished working with the
blender @, release the Turbo buﬂon/l A and

remove the mains plug from the power socket.

@ ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!
> Clean only the lower section of the blender ®
under running water. Do not allow water to
get inside the blender @®. This could result in
damage to the appliance.
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7) To remove the blender (B from the blender
socket @ ||, press the blender release button
(3) Xﬂ\ on both sides of the hand element
@ at the same time. The blender @ is now
released from the blender socket @ ||.

8) Remove the blender (B with a snapping motion
from the blender socket @ i

@ Note: If the blender @® still cannot be

removed from the blender socket @ ﬂ, pull the
safety catch open a little. Then the blender ®
can be removed.

Cleaning

A\ DANGER!
RISK OF ELECTRICAL SHOCK!

> Before cleaning the appliance, disconnect
the power plug from the mains power socket!
There is a risk of electric shock!

> Never immerse the hand element @ in
water or other liquids!

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> Take care when cleaning the blender ®!
The blade is extremely sharp!

> Never submerge the blender ®
completely under water. Clean only the
lower part with the blade under running water.
Otherwise, the appliance could be irreparably
damaged.

B Clean the hand element (P containing the
motor using a damp cloth only; if necessary,
add a little mild detergent.

B Clean the mixer stand @ using a damp cloth
only; if necessary, add a litle mild detergent.

B The whisks @ and the kneading hooks @® can
be cleaned under running water or in warm
water with detergent. Dry all parts thoroughly
after cleaning.

We recommend cleaning the attachments di-
rectly after use. This removes food residue and
reduces the risk of bacterial contamination.
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@ Note:

~~ The whisks @ and the kneading
@;w hooks @ can also be cleaned in the

dishwasher.

B Clean the mixing bowl @, the lid @, the
dough scraper (@ in warm water with a litfle
washing-up liquid.

Note:
/= You can also wash the mixing

Z bowl @), the lid @ and the dough
) o

scraper (B in the dishwasher.
If possible, place everything in the top basket
of the dishwasher.

B Clean the lower part of the blender @ in warm
water with a little detergent or under running
water. Wipe the upper part with a damp cloth.
If necessary, add a little mild detergent onto
the cloth. Afterwards, wipe off with a cloth
moistened only with water to ensure that no
defergent remains on the appliance.

(D) ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Clean only the lower section of the blender (®
under running water. Do not allow water to
get inside the blender @®. This could result in
damage to the appliance.

Storage

B Store the cleaned appliance in a clean, dust-
free and dry location.

Disposal

Applies only to France:

(3 ) ADEPOSER A DEPQSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE
\‘ et ses accessoires JWANEA\ % ,

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

FR

N) ]

The product, its packaging and the operating
instructions are recyclable. They are subject to an

extended manufacturer responsibility and will be
collected separately.

Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-out
dustbin means that this appliance is
subject to Directive 2012/19/EU. This
directive states that this appliance may
not be disposed of in the normal household waste
at the end of its useful life, but must be taken to spe-
cially set-up collection locations, recycling depots
or disposal companies.
The disposal is free of charge for the
user. Protect the environment and
dispose of this appliance properly.
If your old appliance has stored any personal data,
you are responsible for deleting it yourself before
returning it.
®  Your local community or municipal
S authorities can provide information on
@n how to dispose of the worn-out
product.
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Disposal of the packaging
@ The packaging materials have been

selected for their environmental
% friendliness and ease of disposal and
are therefore recyclable. Dispose of

packaging materials that are no longer needed in
accordance with applicable local regulations.

Dispose of the packaging in an
environmentally friendly manner. Note
the labelling on the packaging and
separate the packaging material
components for disposal, if necessary.
The packaging material is labelled with abbrevia-
tions (a) and numbers (b) with the following
meanings: 1-7: plastics, 20-22: paper and
cardboard, 80-98: composites.

Kompernass Handels GmbH
warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase.

Please keep your receipt in a safe place. This will
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion).
This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase (re-
ceipt) within the three-year warranty period, along
with a brief written description of the fault and of
when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The
repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.
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Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product
parts subject to normal wear and tear or to fragile
parts which could be considered as consumable
parts such as switches or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improper-

ly maintained. The directions in the operating
instructions for the product regarding proper use
of the product are to be strictly followed. Uses
and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall
be deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the fill receipt and the item number
(IAN) 459972_2401 available as proof of

purchase.

B You will find the item number on the type plate
on the product, an engraving on the product,
on the front page of the operating instructions
(below left) or on the sticker on the rear or
bottom of the product.
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B If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be pro-
vided to you. Ensure that you enclose the proof
of purchase (till receipt) and information about
what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions
along with many other manuals,
product videos and installation
software at www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

This QR code will take you directly to the Lidl ser-
vice page (www.lidl-service.com) where you can
open your operating instructions by entering the

item number (IAN) 459972_2401.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: kompernass@lidl.ie

[IAN 459972_2401 |

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

Recipes

Braided yeast bun

4 420 g flour

4 50 g butter

4 50 g sugar

¢ 5gsalt

4 21 gyeast (1/2 pack of fresh yeast)
4 160 ml milk

¢ 1egg

4 1 egg yolk (for spreading)

4 Perhaps a litlle sugar

1) Place the yeast in a little lukewarm milk with
sugar.

2) Once the yeast has raised a little, add all the
ingredients to the mixing bowl @.

3) Knead the ingredients thoroughly with the
kneading hooks (®.

4) Allow the dough to stand for about 20 minutes.

5) Now form the braided bun and allow the
dough to rise for another 30 minutes.

6) Paint the bun with a little egg yolk.
@ Note: If you like, you can sprinkle a little
sugar on the braided bun.

7) Pre-heat the oven to around 180 (convection)
and bake the bread for approx. 20 - 25 min-
utes until it is golden brown.

GB | IE 11
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Chocolate-amaretto créme
4 500 ml cream

4 500 ml mascarpone

4 100 g nut-nougat cream

4 5 tbsp. Amaretto

4 1-2 thsp. honey

1) Add the cream and the mascarpone to the

mixing bowl @ and mix it using the whisks (.

2) Add the Amaretto, the honey and the nut-nou-
gat cream a little at a time and mix everything
thoroughly.

3) Fill the créme into dessert bowls and chill
before eating.

Mayonnaise

Ingredients

4 300 - 400 ml neutral vegetable oil, e.g. rape-
seed ol

4 2 egg yolks
4 5-10 g mild vinegar or lemon juice

4 Salt and pepper fo taste

1) Pour the egg yolk and vinegar or lemon juice
into a tall and narrow mixing bowl. Hold the
whisks @ vertically in the bowl and set the
appliance to the highest setting (5).

2) Pour in the oil slowly (within approx. 1 minute)
in a uniformly thin stream so that the oil
combines with the other ingredients.

3) Season the mayonnaise to taste with salt
and pepper.
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Aioli

4 500 g mayonnaise

4 1 cup of sour cream

4 50 g garlic

4 2 tsp. mustard (medium)

4 1 pack of mixed herbs (frozen)
4 1 pinch sugar

¢ 1/2tsp. salt

4 1/2 tsp. pepper

1) Peel the garlic and crush it in a garlic crusher.

2) Add the mayonnaise, the sour cream and
the garlic to the mixing bowl @ and mix it
thoroughly using the whisks .

3) Gradually add the mustard, the herbs, the sug-
ar, the pepper and the salt and mix everything
thoroughly.

4) Finally, season to taste.

Herb vinaigrette

4 3-4 sprigs of flatleaf parsley
4 3-4 sprigs of basil

4 1 lemon

4 1 tsp. mustard (medium)

4 1 clove of garlic

4 Salt, pepper

4 100 ml olive oil

4 1 pinch of sugar (optional)

1) Add the leaves of the herbs, the lemon juice,
the mustard, the garlic, salt and pepper to a
high-sided mixing container.

2) Mix everything using the blender ® adding

the oil slowly until the sauce is creamy.

3) Season the vinaigrette, adding a little sugar if

desired.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Kneten von
Teig, Mixen von Flissigkeiten (z. B. Fruchtsdften),
Sahneschlagen und dem Pirieren von Friichten.

Es ist nur fir die Bearbeitung von Lebensmitteln ge-
eignet. Verwenden Sie den Pirierstab nicht zum Pi-
rieren von kochenden Lebensmitteln (z. B. Suppen).
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es
nicht gewerblich.

Lieferumfang

1 Handmixer-Set

1 Rihrstander

1 Rihrschissel mit Deckel
2 Knethaken

2 Rihrbesen

1 Pirierstab

1 Teigschaber

Bedienungsanleitung

@ Hinweis: Kontrollieren Sie den Lieferumfang
direkt nach dem Auspacken auf Vollstéindigkeit
und Besch&digungen. Wenden Sie sich, wenn
nétig, an den Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

@ Geschwindigkeitsschalter

(2] Turbo—Toste/l

© Entriegelung Pirierstab Xd\
O Pirierstab-Aufnahme

(mit Sicherheitsverschluss)

u

© Entriegelung Handmixer =1
O Entriegelung Mixer-Hcheir;g a
@ Rihrstéinder (mit Mixer-Halterung)
O Rihrschijssel

O Einfillsffnung

@ Deckel

® Handteil

® Auswurf-Taste
Abbildung B:

® Purierstab

® Rihrbesen
® Knethaken
@ Teigschaber

Technische Daten

220-240V ~ (Wechsel-
strom), 50 Hz

300 W
Il / [2] (Doppelisolierung)

Nennspannung

Nennleistung

Schutzklasse

Fassungsvermégen 3,4 |
Nutzvolumen ca. 2,51
" Mixer: 10 Min.

2L Pirierstab: 1 Min.
Alle Teile dieses Gerdites,

Q"[J die mit Lebensmitteln in
Berihrung kommen, sind
lebensmittelecht.

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der Motor
Uberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angege-
benen KB-Zeit muss das Gerdt so lange ausgeschaltet
werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.
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Sicherheitshinweise
/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Das Netzkabel darf nie in die N&he oder in Berihrung mit heif3en
Teilen des Gerdts oder anderen Warmequellen kommen. Lassen Sie
das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

» Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber, wenn
Sie das Gerat vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das Netz-
kabel beschadigt werden!

- Tauchen Sie das Handteil nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten!
Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag entstehen, wenn
im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende Teile gelangen.
/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Das Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wis-
sen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultieren-
den Gefahren verstanden haben.

~ Das Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

~ Kinder durfen nicht mit dem Gerdt spielen.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu trennen.

» Beriihren Sie wahrend des Betriebs nicht die Rihrbesen, Knethaken
oder den Pirierstab. Das Messer des Pirierstabs ist scharf! Lassen Sie
kein langes Haar, keine Schals o. A. ber die Aufsétze hangen.

» Versuchen Sie nie, Aufsdtze mit unterschiedlichen Funktionen
gleichzeitig zu montieren.
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~ Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den
Netzstecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

» Ziehen Sie vor dem Auswechseln von Zubeh&r immer den Netz-
stecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Geréat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

~ Berihren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerdtes und warten Sie
immer den Stillstand ab. Verletzungsgefahr!

~ Prifen Sie das Gerdt und alle Teile vor jedem Gebrauch auf sichtbare
Schaden. Nur in einwandfreiem Zustand kann das Sicherheitskonzept
des Gerdtes funktionieren.

» Nehmen Sie das Gerdt auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile
beschadigt sind oder fehlen. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr
bestehen.

~ Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt. Sollten Sie den
Arbeitsplatz verlassen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose.

» Missbrauchen Sie das Gerét nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

~ Seien Sie vorsichtig beim Umgang und bei der Reinigung des Pirier-
stabs. Das Messer ist sehr scharfl

(1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Das Gerdt ist ausschlief3lich
fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses bestimmt.

~ Lassen Sie alle Reparaturen ausschlieBlich von Fachpersonal ausfihren.
Wenden Sie sich in diesem Fall an den jeweiligen Servicepartner in
lhrem Land.

» Verwenden Sie den Pirierstab nicht zum Pirieren von kochenden Le-
bensmitteln. Dies kann zu Verformungen des Pirierstabes fihren!

~ Pirieren Sie niemals in einem Topf, der sich noch auf der heif3en Herd-
platte befindet! Das Beriihren des heif3en Topfbodens mit dem Pirier-
stab kann zu Beschadigungen am Pirierstab fihren!

16 DE | AT | CH



SILVERCREST'

Auspacken

B  Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

B Entfernen Sie sdmtliche Verpackungsmateriali-
en und Transportsicherungen.

B Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollsténdigkeit
und Beschadigungen.

B Reinigen Sie dlle Teile, wie im Kapitel ,Reini-
gen” beschrieben.

Aufstellen

B Stellen Sie den Rihrsténder @ auf eine ebene
Flache. An der Unterseite des Ruhrsténders @
sind 4 Saugnépfe angebracht, um das Verrut-
schen wéhrend des Betriebes zu verhindern.

B Achten Sie darauf, dass die verwendete Netz-

steckdose im Fehlerfall gut zu erreichen ist.

Geschwindigkeitsstufen

Bedienen

Kneten und RU

hren

Stufe am
Geschwindig- Verwendung
keitsschalter @
0 Gerdt ist ausgeschaltet.
gute Ausgangsgeschwin-
1 digkeit zum Mischen von
weichen” Zutaten, wie
Mehl, Butter etc.
fir das Mixen flissiger
2
Zutaten
3 fir das Mischen von
Kuchen- und Brotteigen
zum Schaumigschlagen
4 von Butter, Zucker,
fir SiBspeisen etc.
zum Schlagen von Eischnee,
5 Kuchenguss, Sahneschlagen
etc.
Turbo-Taste / l (2}

B Diese Taste erlaubt es lhnen, sofort die

gesamte Leistung lhres Gerdtes zur Verfiigung
zu haben.

B Diese Taste startet den Pirierstab ®, wenn

dieser eingesetzt ist.

S

3

Knethaken ® zum

Kneten von schwerem
Teig, z. B. Hefeteig

Rihrbesen @ zum
Rihren von Rihrteig
oder Schlagen von
Sahne

(D ACHTUNG! S

ACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerdt nicht ldnger als

10 Minuten am
10 Minuten so |
abgekihlt hat.

@ Hinweis: Scha
Sie die Aufsditze

Stiick. Pausieren Sie nach
ange, bis sich das Gerdt

lten Sie das Gerdit erst ein, wenn
in die zu schlagenden/

mixenden/knetenden Lebensmittel gefihrt haben.

1) Schieben Sie die Rihrbesen @ oder Knetha-

ken @ so weit i

n die Steckplétze am Handteil

@, bis diese sicher und hérbar einrasten:

O

Stecken Sie den Knethaken ®
oder den Rihrbesen @
mit dem Zahnrad am Stab
immer in den dafir vorgesehe-
nen und mit dem Pikfogramm

+Zahnrad” gekennzeich-
neten Steckplatz am Gerét.

Stecken Sie den Knethaken ®
oder den Rihrbesen @ ohne
Zahnrad am Stab nur in den
nicht extra gekennzeichneten
Steckplatz am Gerdt.
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2) Entriegeln Sie die Mixer-Halterung @ durch (1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!
Driicken der Entriegelung Mixer-Halterung @ o > Fillen Sie nie mehr Zutaten als bis zur MAX-
und klappen Sie die MixerHalterung @ nach Markierung (ca. 2,5 ) in die Rihrschissel @.
oben. Die Zutaten laufen sonst wahrend des Betrie-
3) Entnehmen Sie die Rihrschiissel @ und fiillen bes iiber den Rand.
Sie die Zutaten je nach zuzubereitender Kneten Sie mit diesem Gerdat niemals Teige
Menge ein. mit Mehlmengen von iiber 500 g. Héhere
Mehlmengen kénnen zur Uberlastung des
Gerdtes fihren!
Teilen Sie Teige mit htheren Mehlmengen ggf.
in mehrere Portionen und kneten Sie diese
hintereinander. Uberschreiten Sie jedoch dabei
nicht die angegebene KB-Zeit von 10 Minuten.
Einfollmengen Rihr- min. Menge Verqrbenurlgszelt/ max. Menge Verorbelturlgszen /
hiissel @ fr (Summe aller ca. (Summe aller ca.
schusse ur Zutaten) (in Rihrschiissel @) Zutaten) (in Rihrschissel @)

Hefeteig 310¢g 3 Minuten 820 g 4 -5 Minuten

Rihrteig 200 g 1 Minute 600 g 3 Minuten

schwerer Teig ) . .

(z. B. Mirbeteig) 330¢g 1:30 Minuten 1000 g 3 Minuten

200 ml 4:30 Minuten
Wir empfehlen kleine Mengen )
Sahne (<200 ml) nicht in der Rishrschissel @ 1300 ml 5:30 Minuten
zu schlagen, sondern ein hohes,
schmales Gef&f3 zu nutzen. **
2 Stiick 6:30 - 7 Minuten
Eiweif Wir empfehlen kleine Mengen ) .
(Eier GriBe M) (< 2 Stiick) nicht in der Rihrschiissel @ 15 Stick 2:30 - 3 Minuten
zu schlagen, sondern ein hohes,
schmales Gef&3 zu nutzen. **

* Die angegebenen Verarbeitungszeiten sind Richtwerte. Beobachten Sie den Verarbeitungsvor-
gang und erhéhen / verringern Sie die Zeit nach |hren Bedirfnissen. Uberschreiten Sie jedoch
nicht die KB-Zeit von 10 Minuten.

** Benutzen Sie fir kleine Mengen einen schmalen Mixbehdlter, so dass die Rihrbesen @ /

Knethaken @ mindestens 1 cm in das Mixgut eintauchen.
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4) Setzen Sie die Rihrschiissel @ wieder auf
den Rihrstander @.

5) Drucken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung
(6 Js % und klappen Sie die Mixer-Halterung
© nach unten.

6) Setzen Sie das Handteil P auf die Mixer-
Halterung @), so dass dieses einrastet.

7) Schieben Sie den Deckel @) in die Schiene
am Rihrstander @, so dass er fest sitzt.

@ Hinweis: Wenn Sie wahrend des Rihrvor-
ganges Zutaten hinzugeben wollen, 6ffnen Sie
die Einfillsffnung @ am Deckel (O und geben
Sie die Zutaten hinzu. Schlielen Sie danach
die Einfiillsffnung @ unbedingt wieder, um ein
Herausspritzen der Zutaten zu vermeiden!

Sie kdnnen den Handmixer auch ohne den Rihr-

stéinder @ verwenden. Besonders bei geringen
Flussigkeitsmengen ist es ratsam, den Hand-
mixer ohne den Rihrstander @ zu benutzen.
Ansonsten wird die Flissigkeit nicht vollstéindig
erfasst und nicht richtig durchgemischt.

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Benutzen Sie auf keinen Fall GeféfBe aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materiali-
en. Diese GefaBBe kdnnen beschédigt werden
und Verletzungen hervorrufen.

8) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netz-
steckdose ein.

9) Um das Gerdt in Betrieb zu nehmen, schieben
Sie den Geschwindigkeitsschalter @ auf
die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe. Sie

kdnnen dabei zwischen 5 Geschwindigkeits-

stufen und zusétzlich der Turbo-Taste /| @
auswdhlen (s. Kapitel ,Geschwindigkeits-
stufen”).

@ Hinweis: Wenn Zutaten am Rand der
Rihrschiissel @ haften und diese nicht von den
Knethaken ®/Rihrbesen @ erfasst werden,
schalten Sie den Handmixer aus.

Nehmen Sie den Deckel (O ab. Schieben Sie
mit Hilfe des Teigschabers ) die héngen
gebliebenen Zutaten wieder in die Mitte der

Rihrschiissel @.

Setzen Sie den Deckel O wieder auf. Schalten
Sie den Handmixer wieder ein.

10) Um den Schiisselinhalt zu entnehmen, schalten
Sie den Handmixer aus. Ziehen Sie den

Deckel (O zur Seite ab.

@ Hinweis: Aus Sicherheitsgriinden lassen sich
die Rihrbesen @ oder Knethaken @ nur 18sen,
wenn der Geschwindigkeitsschalter @ auf der
Position ,0” steht.

11) Drucken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung
(s Y # Klappen Sie die MixerHalterung @ nach
oben und nehmen Sie die Rihrschiissel @ vom
Rihrstander @.

Sie kdnnen nun den Schiisselinhalt entnehmen.

12) Driicken Sie die Auswurf-Taste (B, um die Rithrbe-
sen (O oder Knethaken @ zu 6sen.

Aus Sicherheitsgrinden lassen sich die Rihrbe-
sen (O oder Knethaken @ nur 16sen, wenn der
Geschwindigkeitsschalter @ auf der Position
,0" steht.

@ Hinweis: Wenn Sie das Handteil @ vom
Rihrstéinder @ losen wollen, gehen Sie
folgendermaf3en vor:

Driicken Sie zum / Abnehmen die Entriegelung
Handmixer @ =t (1) und ziehen Sie
gleichzeitig den hinferen Teil des Handreiles ®
mit einer Kippbewegung nach oben (2). Sie
kénnen dann das Handteil @ schrdg nach
vorne/oben abziehen (3):
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Pirieren

Pirierstab @ zum Pirieren von Friichten/Gemi-
se, z. B. Apfeln

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Benutzen Sie auf keinen Fall GeféfBe aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materiali-
en. Diese Gefdfle kénnen beschédigt werden
und Verletzungen hervorrufen.

@ ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie den Pirierstab @ nie fir harte
Lebensmittel, wie etwa: Kaffeebohnen, Eiswiir-
fel, Zucker, Getreide, Schokolade, sehr hartes
Gemisse etc. Das fihrt zu Beschédigungen am
Gerat.

» Verwenden Sie den Pirierstab ® nicht zum
Piirieren von kochenden Lebensmitteln (z. B.
Suppen). Nehmen Sie den Topf vor dem Pirie-
ren von der Kochstelle.

1) Waéhlen Sie den Pirierstab @, um Lebensmittel
zu purieren.

2) Offnen Sie den Sicherheitsverschluss der
Pirierstab-Aufnahme @ |, indem Sie diesen
zur Seite schieben und festhalten.

@ Hinweis: Der Pirierstab @ kann nur
eingesetzt werden, wenn keine Rihrbesen @
oder Knethaken @ installiert sind.

3) Schieben Sie den Piirierstab (B in die Pirierstab-

Aufnahme @ i und driicken Sie ihn kréftig her-
unter. Der Pirierstab ® muss hérbar einrasten.

4) Um ein Uberlaufen zu verhindern, sollten Sie
das Piriergefaf nur zu ca. 2/3 befillen. Wéh-
len Sie hierzu ein ausreichend groBes Gefdf.
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@ Hinweis: Achten Sie darauf, dass sich
ausreichend Flissigkeit/Piriergut im Pirierge-
faB befindet.

Um ein wirksames Vermischen der Zutaten zu
garantieren, sollte das zuzubereitende Gut
mindestens den Unterteil des Pirierstabs @
bedecken.

> Schalten Sie den Handmixer erst ein, wenn
Sie den Pirierstab ® in das Piriergut gefiihrt
haben.

5) Driicken Sie die Turbo-quie/l @. Halten Sie
die Turbo-Toste/l @ wihrend des Einsatzes
gedriickt. Sobald Sie diese 16sen, wird das
Gerdt gestoppt.

(1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!
> Betreiben Sie den Pirierstab @ nicht lénger
als eine Minute am Stiick. Pausieren Sie nach
einer Minute so lange, bis sich das Gerét

abgekihlt hat.

6) Wenn Sie mit dem Einsatz des Pirierstabs ®
fertig sind, 16sen Sie die Turbo-Tosre/l A und
ziehen Sie den Netzstecker.

(1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!
> Reinigen Sie nur den unteren Teil des Pirier-
stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf kein
Wasser ins Innere des Pirierstabs @ gelan-
gen. Das fihrt zu Beschédigungen am Gerét.

7) Um den Piirierstab @ aus der Pirierstab-
Aufnahme @ i zu entfernen, driicken Sie die
Entriegelung Pirierstab € auf beiden
Seiten des Handteils P gleichzeitig. Der Pirier-
stab (B 16st sich aus der Piirierstab-Aufnahme
o

8) Nehmen Sie den Pirierstab @ mit einer
abknickenden Bewegung aus der Pirierstab-
Aufnahme @ i

@ Hinweis: Wenn der Pirierstab ® in der
Pirierstab-Aufnahme @ i héngen bleibt, ziehen
Sie den Sicherheitsverschluss etwas auf. Dann
|@sst sich der Pirierstab @ herausnehmen.
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Reinigen

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!
> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose! Es besteht
die Gefahr eines elektrischen Schlages!
> Tauchen Sie das Handteil @ niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des Pirier-
stabs @. Das Messer ist sehr scharf!

> Tauchen Sie den Pirierstab @ nicht
komplett in Wasser. Reinigen Sie
lediglich den unteren Teil mit Messer unter
flieBendem Wasser. Ansonsten kann das Gert
irreparabel beschédigt werden.

B Reinigen Sie das Handteil ) mit dem Motor
nur mit einem feuchten Tuch und gegebenen-
falls mit einem milden Reinigungsmittel.

B Reinigen Sie den Rihrstdnder @ nur mit einem
feuchten Tuch und gegebenenfalls mit einem
milden Reinigungsmittel.

B Die Rihrbesen @ oder Knethaken @ kdnnen
Sie unter flieBendem Wasser oder in warmem
Wasser mit Spilmittel reinigen. Trocknen Sie
alles nach der Reinigung gut ab.

Wir empfehlen, die Aufsétze direkt nach Ge-

brauch zu sdubern. So werden Nahrungsmittel-

rickstéinde beseitigt und die Méglichkeit einer
Bakterienbildung reduziert.

@ Hinweis:

,~ Die Rihrbesen @ und die Knetha-

”'W ken @ sind auch fir die Reinigung
3
@5 in der Spiilmaschine geeignet.
B Reinigen Sie die Rihrschissel @, den
Deckel @ und den Teigschaber (® in warmem
Wasser mit Spiilmittel.
@ Hinweis:
— Sie kénnen die Rihrschissel @, den
2 Deckel @ und den Teigschaber ®
‘
@. auch in der Spilmaschine reinigen.
Legen Sie alles, wenn méglich, in den oberen
Korb der Spiilmaschine.

B Reinigen Sie den unteren Teil des Pirierstabs ®
in warmem Wasser mit Spilmittel oder unter
flieBendem Wasser. Wischen Sie den oberen
Teil mit einem feuchten Tuch ab. Geben Sie
gegebenenfalls ein mildes Spiiimittel auf das
Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur mit
Wasser befeuchteten Tuch ab, so dass keine
Spilmittelreste daran haften.

(1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!
> Reinigen Sie nur den unteren Teil des Pirier-
stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf kein
Wasser ins Innere des Pirierstabs @ gelan-
gen. Das fishrt zu Beschédigungen am Gerdit.

Aufbewahrung

B Bewahren Sie das gereinigte Gerdt an einem
sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.

Entsorgung

Fir Frankreich gilt:

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

)

Das Produkt, die Verpackung und die Bedienungs-
anleitung sind recycelbar, unterliegen einer
erweiterten Herstellerverantwortung und werden
getrennt gesammelt.
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Gerdit entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
R&dern zeigt an, dass dieses Gerdt
der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt.
Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerét am
Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen
Haushaltsmiill entsorgen dijrfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.
Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdites haben Sie das

Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Héndler zuriickzugeben. Héndler von Elekiro- und
Elektronikgeraten sowie Lebensmittelhéndler, die
regelmé&Big Elektro- und Elektronikgeréte verkaufen,
sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréte unentgeltlich
zuriickzunehmen, auch ohne dass ein Neugerét
gekauft wird, wenn die Altgerdte in keiner Ab-
messung gréBer als 25 cm sind. LIDL bietet lhnen
Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten ent-
halt, sind Sie selbst fir deren Lschung verantwort-
lich, bevor Sie es zuriickgeben.

®  Weitere Mglichkeiten zur Entsorgung
O W des ausgedienten Produkts erfahren

@n Sie bei Ihrer Gemeinde- oder

Verpackung entsorgen

Stadtverwaltung.

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach
umweltvertréglichen und entsorgungs-

%@ technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt
und deshalb recyclebar. Entsorgen Sie

nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien gemaf
den értlich geltenden Vorschriften.
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Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen
Verpackungsmaterialien und trennen
Sie diese gegebenenfalls gesondert.
Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet
mit Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier

und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

b

a

Garantie der KompernaB
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht
verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte
Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Sché-
den und Méngel miissen sofort nach dem Auspa-
cken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantie-
zeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleifBteile angesehen wer-
den kénnen oder fir Beschddigungen an zerbrech-
lichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile, die aus Glas
gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemaf benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgemdfe Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur firr den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgemdafer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 459972_2401 als Nachweis fir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am Pro-
dukt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung
(unten links) oder dem Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel aufireten, kontaktieren Sie zunéichst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie por-
tofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift
Ubersenden.

2 Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 459972_2401 Ihre Bedienungsanleitung
Sffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 459972_2401 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com

DE | AT | CH 23
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Rezepte

Hefezopf

420 g Mehl

50 g Butter

50 g Zucker

5 g Salz

21 g Hefe (1/2 Péckchen frische Hefe)
160 ml Milch

1Ei

1 Eigelb (zum Bestreichen)

® S & 6 6 o o oo o

eventuell etwas Hagelzucker

1) Setzen Sie die Hefe in etwas lauwarmer Milch
mit Zucker an.

2) Geben Sie alle Zutaten, sobald die Hefe etwas
gegangen ist, in die Rihrschissel @.

3) Kneten Sie die Zutaten mit den Knethaken ®
gut durch.

4) Lassen Sie den Teig ca. 20 Minuten ruhen.

5) Formen Sie dann den Hefezopf und lassen Sie
das Gebéick weitere 30 Minuten gehen.

6) Bestreichen Sie den Hefezopf mit etwas Eigelb.
@ Hinweis: Wenn Sie méchten, kénnen Sie

noch etwas Hagelzucker auf den Hefezopf
streuen.

7) Heizen Sie den Ofen auf ca. 180 °C Umluft
vor und backen Sie den Hefezopf ca. 20 -
25 Minuten, bis er goldbraun ist.

24 DE | AT | CH

Schoko-Amaretto-Creme
4 500 ml Sahne

4 500 ml Mascarpone

4 100 g Nuss-Nougat-Creme

4 5 EL Amaretto

¢ 1-2 EL Honig

1)

2)

3)

Geben Sie die Sahne und die Mascarpone in
die Rihrschiissel @ und vermengen Sie es mit
den Rihrbesen @.

Figen Sie nach und nach den Amaretto, den
Honig und die Nuss-Nougat-Creme hinzu und
vermischen Sie alles grindlich.

Fillen Sie die Creme in Dessertgldser und
kihlen Sie sie bis zum Verzehr.

Mayonnaise

Zutaten
4 300 - 400 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapssl
4 2 Eigelb

4 5-10 g milder Essig oder Zitronensaft
4 Salz und Pfeffer nach Geschmack

1)

2)

3)

Geben Sie das Eigelb und den Essig bzw.
Zitronensaft in einen hohen und schmalen Mix-
becher. Halten Sie die Rilhrbesen @ senkrecht
in den Mixbecher und stellen Sie das Gerat
auf die hdchste Stufe (5).

Gief3en Sie das Ol in einem gleichméaBig diin-
nen Strahl langsam (innerhalb von ca. 1 Minu-
te) hinzu, so dass das Ol sich mit den anderen
Zutaten verbindet.

Wiirzen Sie die Mayonnaise abschlieffend
nach Geschmack mit Salz und Pfeffer.
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Aioli

4 500 g Mayonnaise

4 1 Becher Schmand

4 50 g Knoblauch

¢ 2 TL Senf (mittelscharf)

4 1 Pkt. gemischte Kréuter (tiefgekihlt)
4 1 Prise Zucker

¢ 1/2 7L Salz

¢ 1/2TL Pleffer

1) Hé&uten Sie den Knoblauch und driicken Sie
ihn durch eine Knoblauchpresse.

2) Geben Sie die Mayonnaise, den Schmand
und den Knoblauch in die Rihrschiissel @ und
mischen Sie alles mit den Rihrbesen @ gut
durch.

3) Geben Sie nach und nach den Senf, die Krduter,
den Zucker, den Pfeffer und das Salz hinzu und
vermengen Sie alles.

4) Zum Schluss schmecken Sie die Aioli noch
etwas ab.

Krduter-Vinaigrette

3 - 4 Stangel glatte Petersilie
3 - 4 Sténgel Basilikum

1 Zitrone

1 TL Senf (mittelscharf)

1 Knoblauchzehe

Salz, Pfeffer

100 ml Olivensl

* & & O > > o o

evil. 1 Prise Zucker

Geben Sie die Blatter der Kréuter, den Saft der
Zitrone, den Senf, den Knoblauch, Salz und
Pfeffer in ein hohes MixgefaB.

2) Vermengen Sie alles mit dem Pirierstab @
und lassen Sie nach und nach dabei das Ol
hinzuflieBen, bis die Sauce cremig ist.

3) Schmecken Sie die Vinaigrette ab, eventuell mit

einer Prise Zucker.
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Introduction

Toutes nos félicitations pour I'achat de votre nouvel
appareil. Vous venez ainsi d’opter pour un produit
de grande qualité. Le mode d’emploi fait partie
intégrante de ce produit. Il contient des remarques
importantes concernant la sécurité, I'vsage et la
mise au rebut. Avant d'utiliser le produit, veuillez
vous familiariser avec toutes les consignes d'uti-
lisation et de sécurité. N'utilisez le produit que
conformément aux consignes et pour les domaines
d'utilisation prévus. Si vous cédez le produit & un
tiers, remettez-lui également tous les documents.

Utilisation conforme

a l'usage prévu

Cet appareil sert exclusivement & pétrir la péte,

a mixer des liquides (par ex. des jus de fruits), &
fouetter de la créme et & réduire des fruits en purée.
Il doit étre strictement réservé & la préparation
d'aliments. N'utilisez pas le mixeur plongeant pour
mixer des aliments en cours de cuisson (par ex. des
soupes). Cet appareil est exclusivement réservé &
un usage domestique. Veuillez ne pas l'vtiliser &
des fins professionnelles.

Matériel livré

1 batteur avec accessoires

1 support

1 bol mélangeur avec couvercle
2 crochets de pétrissage

2 fouets

1 mixeur plongeant

1 spatule

Mode d'emploi

® Remarque: Contrélez le matériel livré
directement aprés avoir procédé au déballage
afin de vous assurer que tout est au complet et
que rien n'a été endommagé. Si nécessaire,
veuillez vous adresser au service aprés-vente.
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Description de I'appareil
Figure A :

@ Sélecteur de vitesses

O Touche turbo /l

© Déverrouillage mixeur plongeant Xd\

O Logement du mixeur plongeant
(avec fermeture de sécurité)

@ Déverrouillage mixeur batteur ‘f%t
O Déverrouillage de la fixation mixeur =
@ Support (avec fixation mixeur)

O Bol mélangeur

O Orifice de remplissage

O Couvercle

® Corps

® Touche d'éjection

Figure B :

® Mixeur plongeant

@ Fouets

® Crochets de pétrissage

® Spatule

Caractéristiques techniques

220-240V ~ (Courant

Tension nominale )
alternatif), 50 Hz

Puissance nominale 300 W

Classe de protection 11 /[H] (Double isolation)
Capacité 3,4 litres

Quantité max. env. 2,5 litre

Mixeur : 10 min.
Mixeur plongeant :
1 min.

Temps d'opération
par intermittence :

St

Temps d'opération par intermittence
Le temps d'opération par intermittence indique pen-
dant combien de temps l'appareil peut étre utilisé
sans que le moteur ne surchauffe et ne subisse de
dommages. Suite au temps d'opération par inter-
mittence, I'appareil doit étre éteint jusqu'a ce que le
moteur se soit refroidi.

Tous les éléments de cet
appareil en contact avec
les aliments conviennent
aux produits alimentaires.
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Consignes de sécurité
/\ DANGER ! RISQUE D'ELECTROCUTION !

» Le cordon ne doit jamais se trouver & proximité ou au contact
d'éléments chauds de l'appareil ou d'autres sources de chaleur.
Ne laissez pas le cordon d'alimentation reposer sur des bords
ou des coins.
» Ne pas plier, ni écraser le cordon d'alimentation.
~ Faites immédiatement remplacer la fiche secteur ou le cordon
d'alimentation endommagé par des techniciens spécialisés agréés ou
par le service aprés-vente pour éviter tout risque.
~ Ne tirez jamais le cordon, mais toujours la fiche secteur lorsque vous
souhaitez débrancher l'appareil. Vous risquez autrement d'endomma-
ger le cordon d'alimentation !
- N'immergez jamais le corps dans de l'eau ni dans d'autres liquides !
Il'y a danger de mort par électrocution si des restes de liquide
entrent en contact avec des piéces sous tension pendant l'utilisation.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURE !

» Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou disposant de peu
d’expérience et/ou de connaissances, & condition qu’elles soient
surveillées ou qu’elles aient été initiées & |'utilisation sécurisée de
I'appareil et qu’elles aient compris les dangers en résultant.

~ Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil.

~ Tenir 'appareil et son cordon de raccordement hors de portée des enfants.

» En cas d’absence de surveillance et avant I'assemblage, le démontage
ou le nettoyage, I'appareil doit toujours étre débranché du secteur.

» Durant le fonctionnement, ne touchez ni les fouets, ni les crochets de
pétrissage, ni le mixeur plongeant. La lame du mixeur plongeant est
trés tranchante | Ne pas laisser pendre de cheveux longs, un foulard
ou tout objet similaire au-dessus des accessoires.

» N'essayez jamais de monter ensemble des accessoires remplissant
différentes fonctions.

FR | BE 29



SILVERCREST'

 Suite & chaque utilisation et avant chaque nettoyage, débranchez la
fiche secteur pour éviter une mise en marche involontaire.

~ Avant de changer les accessoires, toujours débrancher la fiche sec-
teur pour éviter une mise en marche involontaire.

» Avant de remplacer les accessoires ou des piéces supplémentaires
qui sont mobiles lors de l'opération, l'appareil doit étre éteint et
débranché du secteur.

~ Ne touchez aucune des piéces mobiles de l'appareil et attendez
toujours l'immobilisation. Risque de blessures |

~ Vérifiez l'appareil et toutes les piéces avant chaque utilisation afin de
détecter d'éventuels dommages visibles. La sécurité de |'appareil ne
peut étre garantie que si ce dernier est en parfait état.

~ Si des piéces sont endommagées ou absentes, ne mettez pas |'appa-
reil en marche. Risque important d'accident dans le cas contraire.

» N'utilisez jamais l'appareil sans surveillance. Si vous devez quitter
le plan de travail, retirez la fiche secteur de la prise secteur.

~ N'utilisez pas abusivement 'appareil & d'autres fins que celles dé-
crites dans ce mode d'emploi. Sinon, il y a un risque de blessures |

~ Soyez prudent lors de |'utilisation et du nettoyage du mixeur plon-
geant. La lame est extrémement tranchante |

~ (1) ATTENTION ! DEGATS MATERIELS !

» N'utilisez pas l'appareil & I'extérieur. L'appareil est exclusivement
prévu pour une utilisation domestique et & l'intérieur de la maison.

~ Confiez toutes les réparations uniquement au personnel spécialisé.
Dans ce cas, adressez-vous au partenaire de service aprés-vente
respectif dans votre pays.

~ N'utilisez pas le mixeur plongeant pour mixer des aliments en cours
de cuisson. Ceci pourrait entrainer des déformations du mixeur plon-
geant |

» Ne mixez jamais dans une casserole qui se trouve encore sur la
plaque de cuisson brilante | Le contact du fond de la casserole
brolante avec le mixeur plongeant peut entrainer des détériorations
de celuici !
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Déballage
B Retirez toutes les piéces de I'emballage.

B Retirez tous les matériaux d'emballage et sécurités
de transport.

B Vérifiez que |'appareil est livré au complet et
l'absence de tout dommage.

B Netfoyez foutes les pieces comme décrit au
chapitre « Nettoyage ».

Installation

B Placez le support @ sur une surface plate. En
dessous du support @ se trouvent 4 ventouses

pour empécher tout glissement lors de 'utilisation.

B Veillez & ce que la prise secteur utilisée soit
facilement accessible en cas de panne.

Niveaux de vitesse

Utilisation

Pétrir et fouetter

N

Niveau sur le

sélecteur de Utilisation
vitesses @
0 L'appareil est éteint
Bonne vitesse de départ
. pour mélanger les
ingrédients «<mous » tels que
la farine, le beurre etc.
5 Pour mixer des
ingrédients liquides.
3 Pour pétrir des pétes &

pain et a gateaux.

Pour battre en mousse le
4 beurre, le sucre, pour les
entremets etc.

Pour battre des blancs
d'ceufs en neige, des
garnitures pour gdteaux,
de la créme fouettée etc.

Touche turbo / l Q:
Bl Cette touche vous permet d'utiliser immédiate-
ment la pleine puissance de votre appareil.

B Cette touche démarre le mixeur plongeant ®
une fois celui-ci mis en place.

Fouets @ pour mélan-
ger la pate & biscuit
ou battre de la créme
chantilly.

Crochets de pétrissage
® pour pétrir des
pétes lourdes, par ex.
de la péte levée.

ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS
MATERIELS !

> N'utilisez pas l'appareil plus de 10 minutes
de suite. Aprés 10 minutes, faites une pause
jusqu'a ce que l'appareil se soit refroidi.

@ Remarque: N'allumez |'appareil que lorsque
les accessoires sont placés dans les aliments &
battre/mixer/pétrir.

1) Insérez les fouets @ ou les crochets de pétris-
sage (B dans les logements sur le corps @
jusqu'a ce qu'ils encrantent de maniére sire et

audible :

Insérez toujours les crochets
de pétrissage @ ou les
fouets @ avec la roue

dentée dans le logement

@ prévu a cette fin et repéré

par le pictogramme

"Roue dentée" sur l'appareil.

Insérez toujours les crochets
de pétrissage @ ou les
fouets @ sans roue den-
tée dans le logement prévu
a cette fin et sans repére
particulier sur 'appareil.
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2) Déverrouillez la fixation mixeur sur le sup- @ ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS
port @ en appuyant sur le déverrouillage de MATERIELS !
la fixation mixeur @ & et basculez la fixation > Ne versez jamais d'ingrédients plus haut que le
mixeur @ vers le haut. repére MAX (env. 2,5 |) dans le bol mélan-
3) Retirez le bol mélangeur @ et remplissezle geur 0 S!non les ingrédients débordent lors
N . NN de l'utilisation.
d'ingrédients en fonction de la quantité & (e N .
, > Ne pétrissez jamais avec cet appareil des
preparer. pétes avec des quantités de farine dépassant
500 g ! Des quantités de farine plus impor-
tantes peuvent entrainer une surcharge de
I'appareil | Si nécessaire, divisez les pates
avec des quantités importantes de farine en
plusieurs portions et pétrissez-les |'une aprés
I'autre. Veillez toutefois & ne pas dépasser le
temps de fonctionnement par intermittence
indiqué de 10 minutes.
Quantité Temps de - Temps de
. .. . Quantité .
Quantités de minimale transformation / } transformation /
) . maximale .
remplissage du bol (total de env. env.
N (total de tous
mélangeur @ pour ... tous les (dans le bol L (dans le bol
o ) les ingrédients) ,
ingrédients) mélangeur @) mélangeur @)

Pate levée 310¢g 3 minutes 820 g 4 -5 minutes

Pate & biscuit 200 g 1 minute 600 g 3 minutes

Pate lourd

dle e 330g 1 min 30 1000 g 3 minutes
(p. ex. péte sablée)
200 ml 4 min 30
Nous recommandons de ne pas battre )
Créme de petites quantités (< 200 ml) dans 1300 m| S min 30
le bol mélangeur @, mais d'utiliser un
récipient haut et étroit. **
2 6 min 30 - 7 minutes
Blanc d'ceuf Nous recommandons de ne pas battre
(ceufs de calibre M) de petites quantités (< 2 piéces) dans 15 2 min 30 - 3 minutes
le bol mélangeur @, mais d'utiliser un
récipient haut et étroit. **

* Les temps de transformation fournis ne sont que des valeurs indicatives. Respectez le processus
de transformation et augmentez/diminuez le temps selon vos besoins. Veillez toutefois & ne pas
dépasser le temps de fonctionnement par intermittence de 10 minutes.

** Pour de pefites quantités, utilisez un récipient de mélange plus étroit afin de pouvoir plonger

les fouets @ / les crochets de pétrissage ® & une profondeur d'au moins 1 cm dans la
matiére & mélanger.
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4) Remettez le bol mélangeur @ sur le support @.

5) Appuyez sur le déverrouillage de la fixation
mixeur @ o o basculez la fixation mixeur @
vers le bas.

6) Placez le corps @ sur la fixation mixeur @
afin qu'il encrante.

7) Glissez le couvercle @ dans la glissiére sur
le support @ pour obtenir une assise ferme.

@ Remarque: Si vous souhaitez ajouter des
ingrédients durant le processus de malaxage,
ouvrez l'orifice de remplissage @ sur le
couvercle () et ajoutez les ingrédients.
Refermez ensuite absolument l'orifice de
remplissage @ afin d'éviter que les ingrédients
ne giclent en dehors |

Vous pouvez également utiliser le mixeur batteur

sans le support @. Pour les petites quantités de

liquide en particulier, il est recommandé d'tiliser le
mixeur batteur sans le support @. Sinon le liquide
n'entre pas entiérement en contact et ne peut pas
étre correctement mixé.

/\ AVERTISSEMENT !
RISQUE DE BLESSURES !
> N'utilisez en aucun cas des récipients en verre
ou d'autres matériaux fragiles.
Ces récipients peuvent étre endommagés
et provoquer des blessures.

8) Branchez la fiche secteur dans une prise de
courant.

9) Pour mettre l'appareil en service, amenez le
sélecteur de vitesses @ sur le niveau de vitesse
souhaité. Vous pouvez & ce fitre choisir entre
5 niveaux de vitesse et également la touche
Turbo / l @ (cf. le chapitre « Niveaux de

vitesse »).

@ Remarque: Si des ingrédients attachent sur
le bord du bol mélangeur @ et ne peuvent pas
étre atteints par les crochets de pétrissage B/
fouets O, éteignez le mixeur batteur.

Retirez le couvercle (). Poussez & l'aide de la
spatule (B les ingrédients restés accrochés vers
le milieu du bol mélangeur @. Replacez le
couvercle @. Rallumez le mixeur batteur.

10) Pour retirer le contenu du bol, éteignez le

mixeur batteur. Retirez le couvercle O de coté.

@ Remarque: Pour des raisons de sécurité, les

fouets O ou crochets de pétrissage (® ne
peuvent étre détachés que lorsque le sélecteur
de vitesses @ se trouve sur la position « 0 ».

11) Appuyez sur le déverrouillage de la fixation

mixeur @ ,% , basculez la fixation mixeur @
vers le haut et retirez le bol mélangeur @ du
support @. Vous pouvez maintenant refirer le
contenu du bol.

12) Appuyez sur la touche d'éjection @ pour

détacher les fouets @ ou les crochets de
pétrissage (®.

Pour des raisons de sécurité, les fouets @

ou crochets de pétrissage @ ne peuvent étre
détachés que lorsque le sélecteur de vitesses
@ se trouve sur la position ,0”.

@ Remarque: Si vous souhaitez détacher

le corps @ du support @, procédez comme
suit

Pour le retirer, appuyez sur le déverrouillage
du mixeur batteur @ Lsx' (1) et basculez en
méme temps vers le haut (2) I'arriére du corps
®. Vous pouvez alors retirer le corps @ en
biais vers I'avant/le haut (3) :
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Réduire en purée

Mixeur plongeant @ pour réduire en purée des

fruits/légumes, par ex. des pommes.

/\ AVERTISSEMENT !
RISQUE DE BLESSURES !
> N'utilisez en aucun cas des récipients en verre
ou d'autres matériaux fragiles.
Ces récipients peuvent étre endommagés et
provoquer des blessures.

@ ATTENTION !' N i
RISQUE DE DEGATS MATERIELS !
> N'utilisez jamais le mixeur plongeant ® avec
des aliments durs : grains de café, glacons, suc-
re, céréales, chocolat, légumes trés durs, etc.,
car cela entraine des dommages sur l'appareil.

> N'utilisez pas le mixeur plongeant @ pour
mixer des aliments en cours de cuisson (par ex.
des soupes). Retirez la casserole du feu avant
de mixer.

1) Choisissez le mixeur plongeant @, pour
réduire les aliments en purée.

2) Ouvrez la fermeture de sécurité du logement
du mixeur plongeant @ |/ en la faisant glisser
de cdté et en la maintenant fermement.

® Remarque: Le mixeur plongeant @ ne peut
étre mis en place que lorsqu'aucun fouet @ ou
crochet de pétrissage (B n'est installé.

3) Glissez le mixeur plongeant @ dans le loge-
ment du mixeur plongeant @ || et poussezle
d'un coup vers le bas. Le mixeur plongeant ®
doit encranter de maniére audible.

4) Afin d'éviter un débordement, vous ne devez
remplir le récipient qu'aux 2/3 environ. Choi-
sissez pour cela un récipient suffisamment
grand.
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@ Remarque: Veillez & ce qu'il y ait suffisam-
ment de liquide/d'aliments & réduire en purée
dans le bol. Afin de garantir un mélange
efficace des ingrédients, ces derniers doivent
recouvrir au moins la partie inférieure du
mixeur plongeant ®.

> N'allumez le mixeur & main que lorsque le
mixeur plongeant (B est introduit dans les
aliments & mixer.

5) Appuyez sur la touche Turbo /l 0. Maintenez
la touche Turbo / 1 @ appuyée durant toute
I'utilisation. Dés que vous la relachez, 'appareil
s'arréte.

@ ATTENTION !
RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> N'utilisez pas le mixeur plongeant @ plus
d'une minute de suite. Aprés une minute, faites
une pause jusqu'a ce que l'appareil se soit
refroidi.

6) Une fois I'utilisation du mixeur plongeant ®
terminée, relachez la touche Turbo / l (2
débranchez la fiche secteur.

(1) ATTENTION !
RISQUE DE DEGATS MATERIELS !
> Nettoyez uniquement la partie inférieure du
mixeur plongeant @ sous l'eau courante. |l
faut absolument éviter que de l'eau pénétre &
lintérieur du mixeur plongeant ®. L'appareil
risquerait d'étre endommagé.

7) Pour retirer le mixeur plongeant ® du loge-
ment @ i du mixeur plongeant, appuyez sur le
déverrouillage © Xd\ du mixeur plongeant
en méme temps des deux cétés du corps @.
Le mixeur plongeant @ se détache du loge-
ment du mixeur plongeant @ i

8) Retirez le mixeur plongeant @ du logement du
mixeur plongeant @ ﬂ en effectuant un mouve-
ment vers le bas.

@ Remarque: Si le mixeur plongeant (B reste
coincé dans le logement du mixeur plongeant
O ||, ouvrez légérement la fermeture de

sécurité. Le mixeur plongeant (B peut alors étre
retiré.
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Nettoyage

/\ DANGER ! RISQUE D'ELECTROCUTION !
> Avant chaque nettoyage, refirez la fiche secteur
de la prise secteur | Risque d'électrocution !

> Ne plongez jamais le corps @ dans de
I'eau ou dans d'autres liquides !
/\ AVERTISSEMENT !

RISQUE DE BLESSURES !

> Soyez prudent lors du nettoyage du mixeur
plongeant (. La lame est extrémement tran-
chante |

> Ne plongez pas le mixeur plongeant ®
entiérement dans |'eau. Nettoyez
simplement la partie inférieure comportant la
lame & l'eau courante. Sinon, I'appareil peut
étre endommagé de facon irréparable.

B Nettoyez le corps @ contenant le moteur
uniquement avec un chiffon humide et le cas
échéant un produit de nettoyage doux.

B Nettoyez le support @ uniquement avec un
chiffon humide et le cas échéant un produit de
nettoyage doux.

B Les fouets @ ou crochets de pétrissage ®
peuvent étre nettoyés sous l'eau courante ou &
I'eau chaude avec du produit vaisselle. Veillez
a bien les sécher aprés le nettoyage.

Nous recommandons de nettoyer les accessoires
immédiatement aprés utilisation. Les restes de
denrées alimentaires sont ainsi éliminés et le
risque de formation de bactéries est limité.

® Remarque:

= Les fouets @ et les crochets de
pétrissage (B peuvent également
passer au lave-vaisselle.

B Nettoyez le bol mélangeur @), le couvercle O,
et la spatule @, & I'eau chaude avec un peu de
liquide vaisselle.

® Remarque:

Vous pouvez également netftoyer le

bol mélangeur @, le couvercle @ et

la spatule @ au lave-vaisselle. Si
possible, placez les piéces dans le panier su-
périeur du lave-vaisselle.

B Nettoyez la partie inférieure du mixeur plon-
geant B & 'eau chaude avec du produit vaisselle
ou & l'eau courante. Essuyez la partie supérieure
avec un chiffon humide. Le cas échéant, ajoutez
du liquide vaisselle doux sur le chiffon. Essuyez
ensuite avec un chiffon humidifié d'eau seulement,
de maniére & ce qu'aucun résidu de produit
vaisselle ne reste collé.

@ ATTENTION !' . X
RISQUE DE DEGATS MATERIELS !
> Nettoyez uniquement la partie inférieure du
mixeur plongeant B sous I'eau courante. Il
faut absolument éviter que de l'eau pénétre &
lintérieur du mixeur plongeant @. L'appareil
risquerait d'étre endommagé.

Stockage

H Conservez |'appareil neftoyé dans un endroit
sec, propre et exempt de poussiéres.

Recyclage

A DEPOSER

(3 ) A DEPOSER EPQ
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE
&‘ et ses accessoires JWANEAY
se recyclent n ou

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS

D’EMBALLAGE

[ 4
) (=]
W)
Le produit, I'emballage et le mode d’emploi sont

recyclables, soumis & une responsabilité élargie du
fabricant, et sont collectés séparément.
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Recyclage de I’appareil

Le symbole ci-contre, d'une poubelle

barrée sur roues, indique que cet

appareil doit respecter la directi-

ve 2012/19/EU. Cette directive
stipule que vous ne devez pas éliminer cet appareil
en fin de vie avec les ordures ménagéres, mais le
rapporter aux points de collecte, aux centres de
recyclage ou aux entreprises de gestion des
déchets spécialement équipés & cet effet.
Ce recyclage est gratuit. Respectez
I’environnement et recyclez en bonne et
due forme.

Si votre appareil usagé contient des données & ca-
ractére personnel, vous assumez la responsabilité
personnelle de les effacer avant de le rapporter.

Renseignez-vous auprés de votre
commune ou des services administra-
tifs de votre ville pour connaitre les
possibilités de recyclage du produit
usagé.

=

Recyclage de I'emballage
@ Les matériaux d’emballage ont été

sélectionnés selon des critéres de
%@ respect de |'environnement, de

technique d'élimination et sont de ce
fait recyclables. Veuillez recycler les matériaux

d’emballage qui ne servent plus en respectant la
réglementation locale.

Recyclez I'emballage d'une maniére
b respectueuse de |'environnement.
Observez le marquage sur les différents
a

matériaux d’emballage et triezles
séparément si nécessaire. Les matériaux
d’emballage sont repérés par des abréviations (a) et
des numéros (b) qui ont la signification suivante :
1-7 : plastiques, 20-22 : papier et carton,
80-98 : matériaux composites.
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Garantie pour Kompernass
Handels GmbH pour la France
Chére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date
d’achat. Si ce produit venait & présenter des vices,
vous disposez de droits légaux face au vendeur de
ce produit. Vos droits Iégaux ne sont pas restreints
par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d'achat.
Veuillez bien conserver le ticket de caisse. Celui-ci
servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date
d’achat de ce produit, un vice de matériel ou de
fabrication venait & apparaitre, le produit sera
réparé, remplacé gratuitement par nos soins ou le
prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de
trois ans, la présentation de I'appareil défectueux
et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que
la description bréve du vice et du moment de son
apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous
recevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne
débute avec la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation
légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la
période de garantie. Cette disposition s'applique
également aux piéces remplacées ou réparées. Les
dommages et vices éventuellement déja présents &
I'achat doivent étre signalés immédiatement aprés
le déballage. Toute réparation survenant aprés la
période sous garantie fera |'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément
& des directives de qualité strictes et consciencieu-
sement contrdlé avant sa livraison.
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La prestation de la garantie s'applique aux vices
de matériel et de fabrication. Cette garantie ne
s'étend pas aux piéces du produit qui sont expo-
sées & une usure normale et peuvent de ce fait &tre
considérées comme piéces d'usure, ni aux détério-
rations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs ou
piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans le
manuel d'utilisation doivent étre exactement respec-
tées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés
dans le manuel d'utilisation, ou dont vous étes
avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé
et ne convient pas & un usage professionnel. La
garantie est annulée en cas d'entretien incorrect et
inapproprié, d'usage de la force et en cas d'inter-
vention non réalisée par notre centre de service
aprés-vente agréé.

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant
le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation
d’un bien meuble, une remise en état couverte par
la garantie, toute période d‘immobilisation d’au
moins sept jours vient s’ajouter & la durée de la
garantie qui restait & courir. Cette période court &
compter de la demande d‘intervention de I'acheteur
ou de la mise & disposition pour réparation du bien
en cause, si cette mise & disposition est postérieure &
la demande d‘intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux articles L217-4 4 1217-
13 du Code de la consommation et aux articles

1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance. Il répond également des défauts de
conformité résultant de |'emballage, des instruc-
tions de montage ou de I'installation lorsque celle-
ci a été mise & sa charge par le contrat ou a été
réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la
consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S”il est propre & |'usage habituellement attendu
d’un bien semblable et, le cas échéant :

— s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités que
celuici a présentées & I'acheteur sous forme
d’échantillon ou de modéle ;

— s'il présente les qualités qu’un acheteur peut
légitimement attendre eu égard aux déclara-
tions publiques faites par le vendeur, par le
producteur ou par son représentant, notam-
ment dans la publicité ou I'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou étre
propre & tout usage spécial recherché par

I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur

et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que |'acheteur ne
Iaurait pas acquise, ou n‘en aurait donné qu‘un
moindre prix, s'il les avait connus.
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Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par I'acquéreur dans un délai de deux ans
& compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de la
garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre
demande, veuillez suivre les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes
questions le ficket de caisse et la référence
article (IAN) 459972_2401 en tant que justifi-
catif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signa-
létique sur le produit, une gravure sur le produit,
sur la page de garde du mode d’emploi (en bas
a gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le
dessous du produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d’autres
vices venaient & apparditre, veuillez d’abord
contfacter le département service clientéle cité
ci-dessous par téléphone ou par e-mail.

W Vous pouvez ensuite retourner un produit enre-
gistré comme étant défectueux en joignant le
ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste
le vice et quand il est survenu, sans devoir
’ . by ’ . \
I'affranchir & I'adresse de service aprés-vente
communiquée.

D40
A

Sur www.lidl-service.com, vous
pourrez télécharger ce mode
d’emploi et de nombreux autres
(= manuels, vidéos produit et logiciels

PDF ONLINE . .
d'installation.

Grdce & ce code QR, vous arriverez direc-
tement sur le site Lidl service aprés-vente
(www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir
votre mode d’emploi en saisissant votre référence

(IAN) 459972_2401.
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Garantie pour Kompernass
Handels GmbH pour la
Belgique

Chére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date
d’achat. Si ce produit venait & présenter des vices,
vous disposez de droits légaux face au vendeur de
ce produit. Vos droits Iégaux ne sont pas restreints
par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d'achat.
Veuillez bien conserver le ticket de caisse. Celui-ci
servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date
d’achat de ce produit, un vice de matériel ou de
fabrication venait & apparaitre, le produit sera
réparé, remplacé gratuitement par nos soins ou le
prix d'achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de
trois ans, la présentation de |'appareil défectueux
et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que
la description bréve du vice et du moment de son
apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous
recevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en refour. Aucune nouvelle période de garantie ne
débute avec la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation
légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la
période de garantie. Cette disposition s'applique
également aux piéces remplacées ou réparées.

Les dommages et vices éventuellement déja pré-
sents & I'achat doivent étre signalés immédiatement
aprés le déballage. Toute réparation survenant
aprés la période sous garantie fera l'objet d’'une
facturation.
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Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément
a des directives de qualité strictes et consciencieu-
sement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices
de matériel et de fabrication. Cette garantie ne
s'étend pas aux pieces du produit qui sont expo-
sées & une usure normale et peuvent de ce fait étre
considérées comme piéces d'usure, ni aux détério-
rations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs ou
piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans le
manuel d'utilisation doivent étre exactement respec-
tées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés
dans le manuel d'utilisation, ou dont vous étes
avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé
et ne convient pas & un usage professionnel. La
garantie est annulée en cas d'entretien incorrect et
inapproprié, d'usage de la force et en cas d'inter-
vention non réalisée par notre centre de service
aprés-vente agréé.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre
demande, veuillez suivre les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes
questions le ticket de caisse et la référence
article (IAN) 459972_2401 en tant que justifi-
catif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signa-
létique sur le produit, une gravure sur le produit,
sur la page de garde du mode d’emploi (en bas
a gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le
dessous du produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d'autres
vices venaient & apparaitre, veuillez d’abord
contacter le département service clientéle cité
ci-dessous par téléphone ou par e-mail.

Bl Vous pouvez ensuite retourner un produit enre-
gistré comme étant défectueux en joignant le
ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste
le vice et quand il est survenu, sans devoir
'affranchir & I'adresse de service aprés-vente
communiquée.

E*AE Sur www.lidl-service.com, vous
pourrez télécharger ce mode
d’emploi et de nombreux autres
manuels, vidéos produit et logiciels
d'installation.

wwwlidl-service.com

Grdce & ce code QR, vous arriverez direc-
tement sur le site Lidl service aprés-vente
(www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir
votre mode d’emploi en saisissant votre référence

(IAN) 459972_2401.

Service apreés-vente

Service France
Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr

Service Belgique

Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

[1AN 459972_2401 |

Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante
n’est pas une adresse de service aprés-vente. Veuil-
lez d’abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

www.kompernoss.com
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Recettes

Brioche tressée

® S & 6 6 o o oo o

2)
3)

4)
5)

6)

420 g de farine

50 g de beurre

50 g de sucre

5 g de sel

21 g de levure (1/2 cube de levure fraiche)
160 ml de lait

1 ceuf

1 jaune d'ceuf (pour badigeonner)

éventuellement un peu de sucre en grains

Mettez la levure dans un peu de lait tiéde avec
le sucre.

Dés que la levure a un peu levé, mettez tous
les ingrédients dans le bol mélangeur ©.

Pétrissez bien les ingrédients avec les crochets
de pétrissage ®.
Laissez reposer la pate env. 20 minutes.

Faconnez ensuite la brioche tressée et laissezla
reposer 30 minutes de plus.

Badigeonnez la brioche tressée d'un peu de
jaune d'ceuf.

@ Remarque: Si vous le souhaitez, vous pouvez

7)

saupoudrer la brioche tressée d'un peu de sucre
en grains.

Préchauffez le four & chaleur tournante &
180 °C et faites cuire la brioche tressée env.
20 - 25 minutes jusqu'a ce qu'elle soit bien
dorée.
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Créme chocolat-amaretto

4 500 ml de créme

4 500 ml de mascarpone

4 100 g de péte chocolatée & tartiner
4 5 c. & soupe d'amaretto

4 1-2 c. & soupe de miel

1) Placez la créme et la mascarpone dans le
bol mélangeur @ et mélangez-la avec les
fouets @.

2) Ajoutez au fur et & mesure l'amaretto, le miel
et la péte & tartiner et mélangez bien le tout.

3) Versez la créme dans des coupes & dessert
et mettezles au frais jusqu'a la dégustation.

Mayonnaise

Ingrédients

W 300 - 400 ml d'huile végétale au godt neutre,
par ex. huile de colza

W 2 jaune d'ceuf

B 5 - 10 g de vinaigre doux ou de jus de citron

B Sel et poivre selon vos préférences

1) Versez les jaune d'ceuf et le vinaigre ou le jus
de citron dans un bol de batteur haut et étroit.
Maintenez les fouets @ a la verticale dans le
bol mélangeur et réglez I'appareil sur la plus
haute vitesse (5).

2) Ajoutez I'huile lentement en filet fin et régulier
(en I'espace d'env. 1 minute) pour qu’elle
se mélange aux autres ingrédients.

3) Salez et poivrez ensuite la mayonnaise selon
votre goit.



SILVERCREST'

Aioli

4 500 g de mayonnaise

4 1 pot de créme aigre

* 50 g duail

4 2 c. & café de moutarde (moyennement forte)
4 1 sachet de fines herbes mélangées (surgelées)
4 1 pincée de sucre

¢ 1/2c. acafé de sel

¢ 1/2 c. & café de poivre

1) Epluchez l'ail et passez-le au presse-ail.

2) Placez la mayonnaise, la créme aigre et 'ail
dans le bol mélangeur @ et mélangez bien le
tout avec les fouets @.

3) Ajoutez ensuite au fur et & mesure la moutarde,
les fines herbes, le sucre, le poivre et le sel, et
mélangez bien le tout.

4) Alafin, salez et poivrez encore |'aioli pour
rectifier le godt.

Vinaigrette aux fines herbes

4 3 -4 tiges de persil plat

4 3 -4 tiges de basilic

4 1 citron

4 1 c. & café de moutarde (moyennement forte)
4 1 gousse d'ail

4 Sel, poivre

4 100 ml d'huile d'olive

4 évent. 1 pincée de sucre

1) Mettez les feuilles des fines herbes, le jus de
citron, la moutarde, I'ail, le sel et le poivre
dans un récipient haut.

2) Mélangez le tout avec le mixeur plongeant ®
et versez I'huile au fur et & mesure jusqu'a ce
que la sauce soit crémeuse.

3) Rectifiez la vinaigrette si nécessaire avec une
pincée de sucre.
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Inleiding
Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw
nieuwe apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig
product. De gebruiksaanwijzing maakt deel it
van dit product. Deze bevat belangrijke aanwijzin-
gen voor veiligheid, gebruik en afvoer. Lees alle
bedienings- en veiligheidsvoorschriften voordat u
het product in gebruik neemt. Gebruik het product
vitsluitend op de voorgeschreven wijze en voor de
aangegeven doeleinden. Geef alle documenten
mee als u het product overdraagt aan een derde.

Gebruik in overeenstemming
met bestemming

Dit apparaat dient uitsluitend voor het kneden van
deeg, het mixen van vloeistoffen (bijv. vruchtensap-
pen), het kloppen van slagroom en het pureren van
vruchten. Het is uitsluitend geschikt voor de verwer-
king van levensmiddelen. Gebruik de pureerstaaf
niet voor het pureren van kokende levensmiddelen
(bijv. soep). Dit apparaat is uitsluitend bestemd
voor gebruik in privéhuishoudens. Gebruik het ap-
paraat niet bedrijfsmatig.

Inhoud van het pakket
1 handmixerset

1 mixerstandaard

1 mengkom met deksel

2 kneedhaken

2 gardes

1 pureerstaaf

1 spatel

Gebruiksaanwijzing

® Opmerking: Controleer de inhoud van het
pakket direct na het vitpakken op ontbrekende
delen en schade. Neem zo nodig contact op
met de klantenservice.
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Apparaatbeschrijving
Afbeelding A:

@ Snelheidsschakelaar

@ Turboknop /l

© Ontgrendelknop van pureersfcof&d‘

O Pureerstaafthouder
(met veiligheidsvergrendeling)

@ Ontgrendelknop van handmixer ,%;\'
O Ontgrendelknop van mixerhouder =
@ Mixerstandaard (met mixerhouder)

O Mengkom

O Vulopening

O Deksel

® Handgedeelte

® Uitwerpknop

Afbeelding B:
® Pureerstaaf
® Gardes

® Kneedhaken

® Spatel
Technische gegevens

220-240V ~

Nenfirelo epenivg (wisselstroom), 50 Hz

Nominaal
vermogen

300 W

| /[O] (dubbel geisoleerd)

Beschermingsklasse

Capaciteit 3,4 liter

M(.'JX. vulhoeveel- ca. 2,5 lter

heid

KBid: Mixer: 10 min. .
Pureerstaaf: 1 min.
Alle delen van dit apparaat

Q'F die in aanraking komen
met levensmiddelen, zijn
levensmiddelveilig.

KB-tijd

De KBHijd (kort bedrijf) geeft aan hoe lang een
apparaat kan worden bediend zonder dat de
motor oververhit en beschadigd raakt. Na de
aangegeven KB-ijd moet het apparaat worden
vitgeschakeld tot de motor is afgekoeld.
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Veiligheidsvoorschriften
A\ GEVAAR! ELEKTRISCHE SCHOK!

» Het snoer mag nooit in de buurt van de hete delen van het apparaat
of andere hittebronnen komen of hiermee in aanraking komen. Leg
het snoer niet over randen of hoeken.

» Knik of plet het snoer niet.

» Laat beschadigde stekkers en snoeren onmiddellijk door erkend en
vakkundig personeel of door de klantenservice vervangen, om risico's
te vermijden.

~ Trek altild aan de stekker en niet aan het snoer zelf als u het apparaat
ontkoppelt van de netstroom. Anders kan het snoer beschadigd raken!

@ Dompel het handgedeelte niet onder in water of in andere
vloeistoffen! Er kan levensgevaar ontstaan door een elektrische
schok, wanneer bij gebruik vloeistofresten in aanraking komen
met onderdelen onder spanning.

/A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

~ Het apparaat mag worden gebruikt door personen met beperkte
fysieke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring
en/of kennis, mits ze onder toezicht staan of over het veilige gebruik
van het apparaat zijn geinstrueerd en de daaruit voortkomende geva-
ren hebben begrepen.

» Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.

» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

» Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik van
kinderen.

~ Het apparaat moet altijd van de netstroom worden losgekoppeld als
er geen toezicht is, en voor montage, demontage of reiniging.

» Raak nooit de gardes, de kneedhaken of de pureerstaaf aan terwijl het
apparaat in bedrijf is. Het mes van de pureerstaaf is scherp! Laat geen
lang haar, sjaals of andere zaken boven de opzetstukken hangen.

~ Probeer nooit om opzetstukken met verschillende functies tegelijk te
monteren.
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» Trek na gebruik en vé6r het schoonmaken altijd de stekker it het
stopcontact om onbedoeld inschakelen te voorkomen.

» Haal voor het verwisselen van de opzetstukken altijd de stekker uit
het stopcontact om onbedoeld inschakelen te voorkomen.

» Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voor-
dat u accessoires of hulpstukken verwisselt die bij gebruik in bewe-
ging zijn.

~ Raak geen bewegende delen van het apparaat aan en wacht altijd
tot het stilstaat. Letselgevaar!

» Controleer het apparaat en alle onderdelen op zichtbare schade
voordat u het apparaat gebruikt. Alleen als het apparaat in perfecte
toestand is, is de veiligheid van het apparaat gegarandeerd.

» Neem het apparaat in geen geval in gebruik wanneer er onderdelen
beschadigd zijn of ontbreken. Anders kan er aanzienlijk gevaar voor
ongelukken bestaan.

» Gebruik het apparaat nooit zonder toezicht. Mocht u de werkplek
verlaten, haal dan de stekker uit het stopcontact.

» Gebruik het apparaat nooit voor andere doeleinden dan in deze
gebruiksaanwijzing zijn beschreven. Anders bestaat er letselgevaar!

~ Wees voorzichtig bij de omgang met en reiniging van de pureerstaaf.
Het mes is zeer scherp!

(D LET OP! MATERIELE SCHADE!

~ Gebruik het apparaat niet in de openlucht. Het apparaat is vitsluitend
bestemd voor huishoudelijk gebruik en voor gebruik binnenshuis.

~ Laat alle reparaties vitsluitend door deskundig personeel vitvoeren.
Neem in dit geval contact op met de betreffende servicepartner in
uw land.

~ Gebruik de pureerstaaf niet voor het pureren van kokende levensmid-
delen. Hierdoor kan de pureerstaaf worden vervormd!

~ Pureer nooit in een pan die zich nog op de hete kookplaat bevindt!
Door het contact met de hete panbodem kan de pureerstaaf bescha-

digd raken!
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Uitpakken

B Haal alle onderdelen uit de verpakking.

B Verwijder alle verpakkingsmateriaal en trans-
portbeveiligingen.

B Controleer of het pakket compleet en onbe-

schadigd is.

B Reinig alle onderdelen zoals beschreven in het

hoofdstuk “Reinigen”.

Opstellen

B Plaats de mixerstandaard @ altijd op een
egale ondergrond. Aan de onderkant van de

mixerstandaard @ bevinden zich vier zuignap-

pen om te voorkomen dat de mixer tijdens
gebruik verschuift.

B Zorg ervoor dat het gebruikte stopcontact in
geval van storingen snel bereikbaar is.

Snelheidsstanden
Stand op de
snelheidsschake- Gebruik
laar @
0] Apparaat is uitgeschakeld.
Goede beginsnelheid voor
. het mengen van “zachte”
ingrediénten, zoals bloem,
boter, enz.
Voor het mixen van
2 . )
vloeibare ingrediénten.
Voor het mixen van taart-
3
en brooddeeg.
Voor het schuimig kloppen
4 van boter, suiker, voor zoete
desserts, enz.
Voor stijfgeklopt eiwit, roeren
5 van taartglazuur, kloppen

van slagroom, enz.

Turboknop / l (2}

B Met deze knop beschikt u direct over het vol-
ledige vermogen van het apparaat.

B Deze knop schakelt de pureerstaaf @ in, als
deze geplaatst is.

Bediening

Kneden en kloppen

AR

Kneedhaken @® voor Gardes @ voor het
het kneden van zwaar | roeren van cakedeeg
deeg, bijv. gistdeeg. of het kloppen van
slagroom.

(D LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik het apparaat niet langer dan 10 minu-
ten achtereen. Las na 10 minuten een pauze in
totdat het apparaat is afgekoeld.

@ Opmerking: Schakel het apparaat pas in
wanneer u de opzetstukken in de te kloppen/
mixen/kneden levensmiddelen hebt geplaatst.

1) Schuif de gardes @ of kneedhaken @® zo ver
in de insteekplaatsen van het handgedeelte (P,
dat ze hoorbaar vastklikken:

Steek de kneedhaak (® of
de garde @ met het tand-
wiel op de steel altijd in de
@ daarvoor bestemde en met
het pictogram @ (tandwiel)
gemarkeerde insteekplaats
van het apparaat.
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@ LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Vul de mengkom @ maximaal tot aan de

Steek de kneedhaak (® of de
garde @ zonder tandwiel
op de staaf, alleen in de niet
speciaal gemarkeerde insteek-
plaats van het apparaat.

2) Ontgrendel de mixerhouder op de mixerstan-
daard @ door °p de ontgrendelknop van de

mixerhouder @ e drukken en de mixerhou-

MAX-markering (ongeveer 2,5 liter). Anders
kunnen de ingrediénten tij{dens het mixen over
de rand lopen.

Kneed met dit apparaat nooit deeg met een
hoeveelheid bloem van meer dan 500 g!
Grotere hoeveelheden bloem kunnen resulte-
ren in overbelasting van het apparaat! Deel
deeg met grotere hoeveelheden bloem op in
meerdere porties en kneed die achter elkaar.
Overschrijd daarbij echter niet de aangegeven
KB-ijd van 10 minuten.

der @ omhoog te klappen.

3) Verwijder de mengkom @ en doe de ingredi-
enten in de juiste hoeveelheid erin.

Min. N Max. A
Vulhoeveelheden hoeveelheid Verwe;lzn’?smd / hoeveelheid Verwe;lzn?smd /
mengkom @ voor... .(som van alle (in de mengkom @) (som van alle (in de mengkom @)
ingrediénten) ingrediénten)
Gistdeeg 310g 3 minuten 820 g 4 - 5 minuten
Cakedeeg 200 g 1 minuut 600 g 3 minuten
Zwaar deeg . . .
(biiv. zandiaartdeeg) 330¢g 1:30 minuten 1000 g 3 minuten
200 ml 4:30 minuten
Wij adviseren om kleine hoeveelheden )
Slagroom (< 200 ml) niet in de mengkom @ te 1300 ml 5:30 minuten
kloppen, maar een hoge, smalle kom
te gebruiken. **
2 stuks 6:30 - 7 minuten
Wi Wij adviseren om kleine hoeveelheden
Eiwitten 15 stok 2:30-3 mi
(eieren grootte M) (< 2 stuks) niet in de mengkom @ te stuks :30 - 3 minuten
kloppen, maar een hoge, smalle kom
te gebruiken. **

* De vermelde verwerkingstijden zijn richtwaarden. Houd het verwerkingsproces in de gaten en
verhoog/verlaag de tij[d naar behoefte. Overschrijd echter niet de KB-ijd van 10 minuten.
** Kies voor kleine hoeveelheden een smalle mengkom, zodat de gardes @ / kneedhaken ®
minstens 1 cm in het e mengen product steken.
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4) Zet de mengkom @ weer op de mixerstan-

daard @.

5) Druk op de ontgrendelknop van de mixerhou-
der @ ,% en klap de mixerhouder @ omlaag.

6) Zet het handgedeelte @ zo op de mixerhou-
der @, dat het vastklikt.

7) Schuif het deksel @ zo in de gleuven van de
mixerstandaard @, dat het vastzit.

@ Opmerking: Als u tijdens het mixen
ingrediénten wilt toevoegen, open dan de
vulopening @ op het deksel @ en doe de
ingrediénten erin. Sluit daarna de vulopening
© weer, om te voorkomen dat de ingrediénten
eruit spatten!

U kunt de handmixer ook zonder mixerstandaard @
gebruiken. Vooral bij kleine hoeveelheden vloeistof
raden we aan om de handmixer zonder mixerstan-
daard @ te gebruiken. Anders wordt de vloeistof
niet volledig bereikt en niet goed gemengd.

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Gebruik in geen geval kommen van glas of

andere breekbare materialen. Deze kunnen
beschadigd raken en letsel veroorzaken.

8) Steek de stekker in een stopcontact.

9) Om het apparaat te starten, zet u de snelheids-
schakelaar @ op de gewenste stand. U kunt
daarbij kiezen uit 5 snelheidsstanden plus de
turboknop /l @ (zie het hoofdstuk “Snel-
heidsstanden”).

@ Opmerking: Wanneer er ingrediénten aan
de rand van de mengkom @ blijven hangen
en niet door de kneedhaken ®/gardes @
worden bereikt, schakel dan de handmixer uit.
Neem het deksel @ van de kom. Schuif met
behulp van de spatel § de achtergebleven
ingrediénten weer naar het midden van de
mengkom @. Zet het deksel @ weer op de
mengkom. Schakel de handmixer weer in.

10) Om de inhoud uit de mengkom te halen, scho-
kelt u de handmixer vit. Neem het deksel @
zijwaarts af.

@ Opmerking: Om veiligheidsredenen kunnen
de gardes @ of de kneedhaken @ alleen
worden losgemaakt wanneer de snelheidsscha-
kelaar @ op de stand "0" staat.

11) Druk op de ontgrendelknop van de mixerhou-
der @ ,%, klap de mixerhouder @ omhoog en
haal de mengkom @ uit de mixerstandaard @.
U kunt nu de mengkom leeg maken.

12) Druk op de vitwerpknop @ om de gardes @
of de kneedhaken @ los te maken.

Om veiligheidsredenen kunnen de gardes @
of de kneedhaken (® alleen worden losge-
maakt wanneer de snelheidsschakelaar @
op de stand “0” staat.

@ Opmerking: Wanneer u het handgedeelte
® wilt losmaken van de mixerstandaard @,
gaat u als volgt te werk:

Druk voor het afnemen op de ontgrendelknop
van de handmixer @ 5' (1) entrek
tegelijkertijd het achterste deel van het
handgedeelte P met een kantelbeweging
omhoog (2). U kunt het handgedeelte @ dan

schuin naar voren/omhoog afnemen (3):
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Pureren

)Y

Pureerstaaf (B voor het pureren van vruchten/
groenten, bijv. appels.

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Gebruik in geen geval kommen van glas of

andere breekbare materialen. Deze kunnen
beschadigd raken en letsel veroorzaken.

(D LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik de pureerstaaf @ nooit voor harde

2)

levensmiddelen, zoals: koffiebonen, ijsklonties,
suiker, graan, chocolade, zeer harde groente,
enz. Hierdoor raakt het apparaat beschadigd.

Gebruik de pureerstaaf (B niet voor het
pureren van kokende levensmiddelen (bijv.
soep). Neem de pan véér het pureren van
de kookplaat.

Gebruik de pureerstaaf ® om levensmiddelen
te pureren.

Open de veiligheidssluiting van de pureerstaaf-

houder @ ﬁ door de sluiting opzij te schuiven
en vast te houden.

@ Opmerking: De pureerstaaf ® kan alleen

3)

4)

worden geplaatst als er geen gardes @ of
kneedhaken @ zijn bevestigd.

Schuif de pureerstaaf (B in de pureerstaaf-
houder @ ﬁ en druk hem krachtig omlaag.
De pureerstaaf () moet hoorbaar vastklikken.

Om overstromen te voorkomen, mag u de
pureerkom voor hooguit 2/3 vullen. Kies
hiervoor een kom die groot genoeg is.

@ Opmerking: Zorg ervoor dat er voldoende

vloeistof/pureergoed in de pureerkom zit.
Om de ingrediénten doeltreffend te kunnen
mengen, moeten de ingrediénten minstens het
onderste gedeelte van de pureerstaaf ®

bedekken.

Schakel de handmixer pas in wanneer u de pu-
reerstaaf @ in de ingrediénten hebt geplaatst.
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5)

Druk op de turboknop / l @. Houd de turbo-

knop / l @ tijdens het gebruik ingedrukt.
Zodra u deze loslaat, stopt het apparaat.

(D LET OP! MATERIELE SCHADE!
> Gebruik de pureerstaaf (® niet langer dan

6)

één minuut achtereen. Las na één minuut een
pauze in totdat het apparaat is afgekoeld.

Als u klaar bent met het gebruik van de pureer-
staaf @, laat dan de turboknop /l A los en

haal de stekker uit het stopcontact.

@ LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Reinig alleen het onderste gedeelte van de

7)

8)

pureerstaaf ® onder stromend water. Er mag
geen water in het binnenste van de pureer-
staaf @ komen. Daardoor raakt het apparaat
beschadigd.

Om de pureerstaaf @ vit de pureerstaafhou-
der @ || te halen, drukt u gelijktijdig op de ont-
grendelknoppen van de pureerstaaf @

op beide kanten van het handgedeelte @.

De pureerstaaf (B komt dan los van de
pureerstaafthouder @ ﬂ

Neem de pureerstaaf @ met een knikbeweging
vit de pureerstaafhouder @ ﬂ

@ Opmerking: Wanneer de pureerstaaf (B in

de pureerstaathouder @ ﬁ blijft hangen, trek
dan de veiligheidssluiting iets open. U kunt de
pureerstaaf ® dan vitnemen.

Reinigen
/\ GEVAAR! ELEKTRISCHE SCHOK!

> Haal voor het schoonmaken altijd eerst de

stekker uit het stopcontact! Er bestaat gevaar
voor een elektrische schok!

Dompel het handgedeelte @ nooit
onder in water of andere vloeistoffen!

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Wees voorzichtig bij het reinigen van de pure-

erstaaf @. Het mes is zeer scherp!

Dompel de pureerstaaf @ niet volledig

onder in water. Maak alleen het
onderste deel met het mes schoon onder
stromend water. Anders kan het apparaat
onherstelbaar beschadigd raken.
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B Reinig het handgedeelte @ met de motor
vitsluitend met een vochtige doek en eventueel
met een mild schoonmaakmiddel.

B Reinig de mixerstandaard @ vitsluitend met
een vochtige doek en eventueel met een mild
schoonmaakmiddel.

B De gardes @ of kneedhaken @ kunt u onder
stromend water of in warm water met afwas-
middel reinigen. Droog alles na het reinigen
goed af.

We raden aan om de opzetstukken direct

na gebruik schoon te maken. Op die manier
worden voedselresten verwijderd en neemt de
kans op de vorming van bacterién af.

® Opmerking:

De gardes @ en de kneedhaken ®
zijn ook geschikt voor reiniging in de
vaatwasser.

B Reinig de mengkom @), het deksel @ en de
spatel (O in warm water met een beetje afwas-
middel.

@ Opmerking:

/= U kunt de mengkom @, het deksel
m @ en de spatel P ook in de vaat-
9)5\ wasser reinigen. Leg in dat geval, in-

dien mogelijk, alles in het bovenste rek van de
vaatwasser.

B Reinig het onderste deel van de pureerstaaf ®
in warm water met afwasmiddel of onder
stromend water. Veeg het bovenste deel af met
een vochtige doek. Doe desgewenst een beet-
je afwasmiddel op de doek. Veeg het daarna
af met een met water bevochtigde doek, zodat
er geen resten van afwasmiddel achterblijven.

@ LET OP! MATERIELE SCHADE!
> Reinig alleen het onderste gedeelte van de
pureerstaaf ® onder stromend water. Er mag
geen water in het binnenste van de pureer-
staaf ® komen. Daardoor raakt het apparaat

beschadigd.

Opbergen

B Berg het gereinigde apparaat op een schone,
stofvrije en droge plaats op.

Afvoeren

Geldt alleen voor Frankrijk:

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN ~ EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

§) |

Het product, de verpakking en de gebruiksaanwijz-

ing zijn recycleerbaar, vallen onder de uitgebreide
producentenverantwoordelijkheid en worden
gescheiden ingezameld.

Apparaat afvoeren

Het pictogram hiernaast met een
doorgekruiste vuilnisbak geeft aan dat
dit apparaat is onderworpen aan de
Richtlijn 2012/19/EU. Deze richtlijn
stelt dat u dit apparaat aan het einde van zijn
levensduur niet met het normale huisvuil mag
afvoeren, maar moet inleveren bij speciaal daartoe
bestemde inzamelpunten, milieuparken of
afvalverwerkingsbedrijven.
Afvoeren is voor u kosteloos. Spaar het
milieu en voer producten op een voor het
milieu verantwoorde manier af.
Als uw oude apparaat persoonlijke gegevens
bevat, bent u er zelf verantwoordelijk voor deze te
wissen voordat u het apparaat inlevert.

@ Informatie over mogelijkheden voor
[s9) het afvoeren van het afgedankte
product krijgt u bij uw gemeentereini-

ging.
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Verpakking afvoeren
@ De verpakkingsmaterialen zijn niet

schadelijk voor het milieu. Ze zijn
% gekozen op grond van hun milieuvrien-
delijkheid en zijn recyclebaar. Voer

niet meer benodigde verpakkingsmaterialen of
conform de plaatselijk geldende voorschriften.

Voer de verpakking af conform de
milieuvoorschriften. Let op de
aanduiding op de verschillende
verpakkingsmaterialen en voer ze zo
nodig gescheiden af. De verpakkings-
materialen zijn voorzien van afkortingen (a) en
cijfers (b) met de volgende betekenis:

1-7: kunststoffen, 20-22: papier en karton,
80-98: composietmaterialen.

Garantie van Kompernal3
Handels GmbH
Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de
aankoopdatum. In geval van gebreken in dit product
hebt u wettelijke rechten tegenover de verkoper van
het product. Deze wettelijke rechten worden door
onze hierna beschreven garantie niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van
aankoop. Bewaar de kassabon zorgvuldig. U hebt
hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum
van dit product een materiaal- of fabricagefout
optreedt, wordt - naar onze keuze - het product
door ons kosteloos gerepareerd of vervangen of
wordt de koopprijs terugbetaald. Voorwaarde voor
deze garantie is dat het defecte apparaat en het
aankoopbewijs (kassabon) binnen de termijn van
drie jaar worden overlegd en dat kort wordt om-
schreven waaruit het gebrek bestaat en wanneer
het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt
gedekt, krijgt u het gerepareerde product of

een nieuw product retour. Met de reparatie of
vervanging van het product begint er geen nieuwe
garantieperiode.
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Garantieperiode en wettelijke
aanspraken bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg
niet verlengd. Dat geldt ook voor vervangen en ge-
repareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop
aanwezige schade en gebreken moeten meteen na
het uitpakken worden gemeld. Voor reparaties na
afloop van de garantieperiode worden kosten in
rekening gebracht.

Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnor-
men met de grootst mogelijke zorg vervaardigd
en voorafgaand aan de levering nauwkeurig
gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefou-
ten. Deze garantie geldt niet voor productonder-
delen die onderhevig zijn aan normale slijtage en
die daarom als slijtonderdelen worden beschouwd,
of voor schade aan breekbare onderdelen zoals
schakelaars of onderdelen die van glas zijn
gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is
beschadigd, ondeskundig is gebruikt of is gere-
pareerd. Voor deskundig gebruik van het product
moeten alle in de gebruiksaanwijzing beschre-
ven aanwijzingen precies worden opgevolgd.
Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de
gebruiksaanwijzing worden afgeraden of waar-
voor wordt gewaarschuwd, moeten beslist worden
vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privége-
bruik en niet voor bedrijfsmatige doeleinden. Bij
verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling, bij
gebruik van geweld en bij reparaties die niet door
ons erkend servicefiliaal zijn vitgevoerd, vervalt de
garantie.

Afhandeling bij een garantiekwestie
Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag

neemt u de volgende aanwijzingen in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en
het artikelnummer (IAN) 459972_2401 als
aankoopbewijs bij de hand.
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B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie
van het product, op het product gegraveerd,
op de titelpagina van de gebruiksaanwijzing
(linksonder) of op de sticker op de achter- of
onderkant van het product.

B Als er fouten in de werking of andere ge-
breken optreden, neemt u eerst contract op
met de hierna genoemde serviceafdeling,
telefonisch of via e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt u dan
zonder portokosten naar het aan v doorgege-
ven serviceadres sturen. Voeg het aankoop-
bewijs (kassabon) bij en vermeld waaruit het
gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

Op www.lidlservice.com kunt u deze
en vele andere handleidingen,
productvideo’s en installatiesoftware
downloaden.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Met deze QR-code gaat u direct naar de website
van Lidl Service (www.lidl-service.com) en

kunt u met het invoeren van het artikelnummer
(IAN) 459972_2401 de gebruiksaanwijzing

openen.

Service
(ND Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: kompernass@lidI.nl
Service Belgié
Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 459972_2401 |

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres.
Neem eerst contact op met het opgegeven
serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

www.kompernass.com

Recepten

Vlechtbrood

420 g bloem

50 g boter

50 g suiker

5 g zout

21 g gist (1/2 pakie verse gist)
160 ml melk

1 ei

1 eidooier (voor het bestrijken)

* S & & 6 & o oo o

eventueel een beetje parelsuiker

Laat de gist aandikken in wat lauwe melk met
suiker.

2) Wacht tot de gist een beetje gerezen is en doe
dan alle ingrediénten in de mengkom @.

3) Kneed de ingrediénten goed door met behulp
van de kneedhaken ®.

4) Laat het deeg ca. 20 minuten rusten.

5) Vorm dan het vlechtbrood en laat het brood
nog 30 minuten rusten.

6) Bestrijk het vlechtbrood met wat eigeel.

@ Opmerking: U kunt desgewenst ook

parelsuiker op het vlechtbrood strooien.

7) Verwarm de oven voor met ca. 180 °C
circulatielucht en bak het vlechtbrood
ca. 20 - 25 minuten tot het goudbruin is.
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Chocoladecréme met amaretto
4 500 ml slagroom

4 500 ml mascarpone

4 100 g noten-noga-créme

4 5 el amaretto

¢ 1-2 el honing

1) Doe de slagroom en de mascarpone in de
mengkom @ en meng ze met behulp van de

gardes .

2) Voeg na elkaar de amaretto, de honing en de
noten-noga-créme toe en meng alles grondig.

3) Giet de créme in dessertglazen en laat ze
koelen voordat u ze serveert.

Mayonaise

Ingrediénten

4 300 - 400 ml neutrale plantaardige olie, bijv.
raapzaadolie

4 2 eidooiers

4 5-10 g milde azijn of citroensap

4 Zout en peper naar wens

1) Doe de eidooier en de azijn of het citroensap
in een lange, smalle mengbeker. Houd de
gardes @ verticaal in de mengbeker en zet
het apparaat op de hoogste stand (5).

2) Voeg de olie er in een gelijkmatige, dunne
straal langzaam aan toe (binnen ca. 1 minuut),
zodat de olie zich met de andere ingrediénten
verbindt.

3) Breng de mayonaise tot slot op smaak met
zout en peper.

54 NL | BE

Aioli

500 g mayonaise

1 bekertje zure room

50 g knoflook

2 1l mosterd (middelscherp)

1 pakje gemengde kruiden (diepvries)
1 snufie suiker

1/2 #l zout

1/2 tl peper

* & & O > > o o

1) Pel de knoflook en druk hem door een knof-
lookpers.

2) Doe de mayonaise, de zure room en de knof-
look in de mengkom @ en meng alles goed
met de gardes (.

3) Voeg na elkaar de mosterd, de kruiden, de
suiker, de peper en het zout toe en meng alles.

4) Breng tot slot de aioli op smaak.

Kruidenvinaigrette

4 3 -4 takjes platte peterselie
4 3 -4 takjes basilicum

4 1 citroen

4 1 tl mosterd (middelscherp)
4 1 knoflookteen

4 zout, peper

4 100 ml oliffolie

4 evil. 1 snufje suiker

1) Doe de blaadjes van de kruiden, het sap van
de citroen, de mosterd, de knoflook, de peper
en het zout in een hoge mengkom.

2) Meng alles met behulp van de pureerstaaf ®

en giet langzaam de olie erbij totdat de vinai-
grette smeuig is.

3) Breng de vinaigrette op smaak, eventueel met
een snufje suiker.
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Uvod

Blahopfejeme Vém k zakoupeni Vaseho nového
pristroje.

Rozhodli jste se tim pro vysoce kvalitni vyrobek.
Navod k obsluze je souédsti tohoto vyrobku. Obsc-
huje dilezité informace o bezpeénosti, pouZiti a
likvidaci. Pfed pouZitim vyrobku se seznamte se
vemi provoznimi a bezpecnostimi pokyny. Vyrobek
pouzivejte pouze pfedepsanym zpisobem a pro
uvedené oblasti pouZiti. Pfi pfeddvani vyrobku fretim
osobdm predejte spolu s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Tento pfistroj je uréen vyhradné pro hnéteni tésta,
michdni tekutin (napf. ovocnych §tav), slehdni
3lehacky a rozmixovéni ovoce. Je vhodny pouze
pro zpracovdni potravin. NepouZivejte mixovaci
néstavec pro mixovéni vroucich potravin (napf.
polévek). Tento pfistroj je uréen vyhradné k pouziti
v domdcnostech pro soukromé G&ely. Neni uréen
ke komer&nimu pouziti.

Rozsah dodavky
1 multifunkéni ruéni mixér

1 michaci stojan

1 michaci misa s vikem

2 hnétaci haky

2 metly

1 mixovaci ndstavec

1 stérka na tsto

névod k obsluze

@ Upozornéni: lhned po vybaleni zkontrolujte
rozsah dodavky, zda je Oplnd a neni
poskozend. V pfipadé potfeby se obrafte na
servis.
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Popis pristroje

Obrazek A:

@ piepinad rychlosti

O tlagitko Turbo /l

O odijisténi mixovaciho néstavce %d‘

O upnuti mixovaciho ndstavce
(s bezpeénostnim uzavérem)

@ odjisténi ruéniho mixéry St

O odijidténi drzdku mixéru 2

@ michaci stojan (s drzdkem mixéru)
© michaci misa

O plnici otvor

@ viko

® rucni ast

@ tlacitko vyhazovale metel

Obrézek B:
® mixovaci ndstavec

@ metly
® hnétaci haky
D stérka na tésto

Technické Udaje

220 -240V ~ (stfidavy
proud), 50 Hz

Jmenovité napéti

Jmenovity vykon 300 W

Trida ochrany Il / [B] (dvoijitd izolace)
Kapacita nddoby 3,4 litru

Max. mnozZstvi cca. 2,5 litru

naplnéni
Doba nepfretrzitého mixér: 10 min.
provozu:

5t

Doba nepretrzitého provozu

Doba nepfetrzitého provozu uddvd, jok dlouho je
moZné pfistro] provozovat, aniz by se pfehfdl a posko-
dil motor. Po uvedené dobé& nepretrzitého provozu se
musf pfistroj vypnout, dokud se motor neochladi.

mixovaci néstavec: 1 min.

Viechny &asti tohoto
pristroje, které pfichdzeji
do styku s potravinami, jsou
bezpecné pro potraviny.
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Bezpecnostni pokyny

A\ NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

~ Sifovy kabel nesmi pfijit do kontaktu s horkymi &&stmi pfistroje ani
jinymi zdroji tepla nebo do jejich blizkosti. Sifovy kabel nepoklddeite
na hrany nebo na rohy.

~ Neprehybeijte ani nestladuijte sitovy kabel.

» Poskozené zdstréky nebo poskozeny sitovy kabel nechte ihned vymé-
nit autorizovanym odbornym persondlem nebo zdkaznickym servi-
sem, abyste tim zabrdnili nebezpedi.

~ PFi odpojovani pfistroje od sité tahejte vzdy za zéstréku a nikoli za
kabel. V opaéném pfipadé mizZe dojit k poskozeni sifového kabelu!

@ Ruéni &&st neponofujte do vody ani jinych tekutin! Pokud se béhem

provozu dostanou zbytky tekutiny do kontaktu se souédstmi, které
jsou pod napétim, miZe dojit k ohroZeni Zivota v dusledku zdsahu
elektrickym proudem.

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

» Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdlnimi schop-
nostmi & nedostatkem zku3enosti a/nebo znalosti smi pouzivat
pristroj pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem nebo pokud byly po-
uéeny o bezpeéném pouzivani pfistroje a pokud porozumély z toho
vyplyvaijicimu nebezpedi.

» Pistroj nesmi pouZivat déti.

~ Déti si nesmi s pfistrojem hrat.

~ Pfistroj a jeho pfipojny kabel je nutné uchovévat mimo dosah déti.

~ PFistroj je nutné vZdy odpoijit od sité, pokud neni pod dohledem
a také pred montdzi, demontézi nebo &isténim.

~ B&hem provozu se nedotykeijte metel, hnétacich hdkd ani mixovaciho
ndstavce. NUZ mixovaciho néstavce je ostry! Dejte pozor, aby se do
ndstavcd nemohly zachytit dlouhé vlasy &i volné &dsti odévu qi.

~ Ndstavce s rdznymi funkcemi se nikdy nepokousejte montovat souéasné.
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>

Po kazdém pouziti pfistroje a pfed jeho &idténim vzdy vytdhnéte z4-
strcku ze sité, aby nemohlo dojit k nedmyslnému zapnuti pfistroje.
Pfed vyménou pfislusenstvi vytdhnéte vzdy zdstréku ze sité, aby

se zabrdnilo ndhodnému spusténi.

Pfed vyménou pfislusenstvi nebo dodatecnych dild, které se

béhem provozu pohybuiji, musi byt pfistroj vypnuty a odpojeny

od elekirické sité.

Nedotykeijte se pohyblivych &ésti pfistroje a vzdy vyekeijte jeho zasta-
veni. Nebezpedi zranénil

Pfed kazdym pouZitim zkontrolujte pfistroj a viechny dily, zda na nich
nejsou viditelnd poskozeni. Pristroj miZe byt bezpeény pouze tehdy,
pokud je v bezvadném stavu.

Pfistroj rozhodné nezapineite, jsou-li jeho &asti poskozeny nebo po-
kud chybéji. Jinak hrozi zna¢né nebezpedi poranéni.

Pfistroj nikdy nepouzivejte bez dozoru. Pfed opusténim pracovniho
mista vytdhnéte zdstrcku ze zdsuvky.

NepouZivejte pfistroj nikdy pro jiné GCely, neZ je popsdno v tomto
ndvodu. Jinak hrozi nebezpedi zranénil

Bud'te opatrni pfi manipulaci s mixovacim ndstavcem a pfi jeho &isté-
ni. N0z je velmi ostry!

(1) POZOR! VECNE SKODY!

>

>

>

>

Pristroj nikdy nepouZivejte venku. PFistroj je uréen vyhradné pro pouZi-
ti v domdcnosti a v interiéru.

Vsechny opravy nechte provadét vyluéné odbornym persondlem.

V takovychto pfipadech se obraceijte na pFislusné servisni partnery ve
své zemi.

Nepouzivejte mixovaci ndstavec pro mixovdni vroucich potravin.

To m0ze vést k deformacim mixovaciho ndstavce!

Nikdy nemixuijte v hrnci, ktery jesté stoji na horké varné plotynce! Do-
tyk horkého dne hrnce s mixovacim ndstavcem mize vést k poskozeni
mixovaciho néstavcel!
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Vybaleni

B Vyjméte z baleni viechny dily.

B Odstrafte viechen obalovy materidl a pfeprav-
ni pojistky.

B Zkontrolujte rozsah doddvky, zda je Uplné
a neni poskozend.

B Veskeré dily vyistéte tak, jak je popsdno
v kapitole Cisténi”.

-~
Umisténi
B Postavte michaci stojan @ na rovnou plochu.
Na spodni strané michaciho stojanu @ jsou
upevnény 4 pfisavky, aby se zabrdanilo klouzé-
ni b&hem provozu.

B Dbejte na to, aby pouzivand sifova zdsuvka
byla v pfipadé poruchy snadno dosazitelnd.

Stupné rychlosti

Stupei na
prepinadi PouzZiti
rychlosti @
0 Pristroj je vypnuty

Dobrd vychozi rychlost pro
1 michdni ,mékkych” pfisad
jako je mouka, méslo atd.

Obsluha

Hnéteni a slehani

S

Hnétaci hdky ®

pro hnéteni t€zkého
t&sta, jako je napF.
kynuté tésto.

3

Metly @ pro michéni
treného tésta nebo ke
3lehani slehacky.

(D) POZOR! VECNE SKODY!
> Pistroj nikdy nepouzZivejte nepretrzité déle nez
10 minut. Po 10 minutach udélejte prestavku tak
dlouho, dokud pfistroj nevychladne.
@ Upozornéni: Pfistroj zapnéte teprve po
ponofeni ndstaved do hmoty, kterou cheete
$lehat/mixovat/prohnétat.

1) Zasunte metly @ nebo hnétaci haky @ do pri-
sludnych otvord na ruéni &ésti @ tak hluboko,
dokud viditelné a slysiteln& nezapadnou:

Hnétaci hdk @ nebo michaci
metlu @ s ozubenym kolem
na ty¢i zastréte vzdy do
k tomu uréeného a pikto-

Pro mixovani i Y
2 , " gramem ,ozubené kolo
tekutych pfisad.
oznaceného zdsuvného mista
3 Pro michdni t&sta na oristroii
na koldé a chiéb. pristroll
4 Pro vyslehani mésla, cukru,
pro piipravu dezertd atd. o o
Hnétaci hdk @ nebo michaci
Ke lehani snéhu metlu @ bez ozubeného
S z bilks, polevy na kol kola na ty¢i zastréte jen do
Slehacky atd. zd&suvného mista na pfistroji,
které neni zvldst oznaceno.
Tlagitko Turbo /l Q:

B Toto tlagitko Vadm umoziiuje doséhnout ihned
maximdlniho vykonu Vaseho pfistroje.

B Timfo tlagitkem se spousti vsazeny mixovaci
nastavec @.
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2) Odijistéte drzdk mixéru na michacim stojanu @

stisknutim odijisténi drzaku mixéru 0,%

a vyklopte drzék mixéru @ nahoru.

3) Vyjméte michaci misu @ a napliite pfisady
podle mnoZstvi, které chcete pfipravit.

(D) POZOR! VECNE 5KODY!

> Do michaci misy @ nikdy nevklddeite vice
piisad nez po znagku MAX (cca 2,5 ).

V opaéném pFipadé dojde b&hem provozu

k pretoku pfisad pies okrai.

> Do michaci misy @ nikdy nevklddeite vice
pfisad nez celkem 1,5 kg. Jinak se motor mize
poskodit.

> Timto pfistrojem nikdy nenechdveijte hnétat
t&sto s mnoZstvim mouky nad 900 g! Vyssi
mnoZstvi mouky miZe vést k pFetiZeni pfistroje!
Pfip. rozdélte tésto s vétiim mnoZstvim mouky
na nékolik porci a nechte je hnétat postupné.
Nikdy viak pfitom nepiekradujte dobu
nepfetrZitého provozu 10 minut.

Mnozstvi naplnéni

michaci misy @ pro...

Min. mnoZstvi
(soucet viech

Doba zpracovéni /

cca®

Max. mnozstvi
(soucet viech

Doba zpracovéni /

cca®

(vejce velikosti M)

(<2 kusy) v michaci mise @, nybrz
pouzit vysokou, Gzkou nddobu.**

surovin) (v michaci mise @) surovin) (v michaci mise @)
Kynuté tésto 310¢g 3 minuty 820 g 4 - 5 minuty
Trené tésto 200 g 1 minuta 600 g 3 minuty
Tézké tésto . .
(napF. kiehks tésto) 330g 1,5 minuty 1000 g 3 minuty
200 ml 4,5 minuty
Slehacka Doporuéujeme neslehat mald mnoZstvi 1300 ml 5,5 minuty
(< 200 ml) v michaci mise @, nybrz
pouzit vysokou, Gzkou nddobu. **
2 ks 6,5-7 minut
Bilky Doporuéujeme neslehat mald mnozstvi 15 kusd 2,5 a 3 minuty

* Uvedené doby zpracovani jsou orientaéni. Sledujte postup zpracovani a prodluzte/zkratte
dobu podle svych potfeb. Neprekradujte viak dobu nepfretrzitého provozu 10 minut.
** Pro mald mnoZstvi pouZijte Gzkou mixovaci nddobu, aby se michaci metly @ / hnétaci
héky ® ponofily do mixované potraviny alespofi na 1 cm.
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4) Michaci misu @ znovu nasad'te na michaci
stojan @.

5) Stisknéte odijisténi drzdku mixéru 0,%
a sklopte drzak mixéru @ dold.

6) Ruéni cast P nasadte na drzdk mixéru @ tak,
aby bylo slyset zaklapnuti.

7) Zasunte viko @ do listy na michacim stojanu @
tak, aby pevné dosedalo.

@ Upozornéni: Chceteli pfidavat pFisady
b&hem michdni, oteviete plnici otvor @ na viku
@ a pridejte piisady. Poté plnici otvor @
bezpodmine&né znovu zavfete, aby nedoslo k
vystfiknuti pfisad!

Ruéni mixér moZete pouZivat i bez michaciho stoja-

nu @. Zvl&3té pii pouziti malého mnozstvi kapaliny

se doporuéuje pouzivat ruéni mixér bez michaciho

stojanu @. V opaéném piipadé nebude kapalina

zcela zachycena a Fadné promichéna.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> V Zz4dném piipadé nepouzZivejte naddoby ze
skla nebo jinych snadno rozbitnych materidld.

Takové nddoby se mohou poskodit a zpUsobit
zranéni.

8) Zastrcte sifovou zastreku do zdsuvky.

9) Pro uvedeni mixéru do provozu posuite piepi-
naé rychlosti @ na pozadovany stupefi rychlosti.
Pfi tom mizete volit mezi 5 stupni rychlosti a
navic jesté tlagitkem Turbo /l @ (viz kapitola
+Stupné rychlosti”).

@ Upozornéni: Pokud jsou na okraji michaci
misy @ ulpéné prisady, které nejsou zachyce-
ny hnétacimi héky @®/metlami @, vypnéte
ruéni mixér.

Sejméte viko @. Pomoci stérky na tésto @
presufite pfilepené pFisady opét do stfedu
michaci misy @. Viko O opét nasadte.
Ruéni mixér opét zapnéte.

10) Pro vyjmuti obsahu z misy vypnéte ruéni mixér.
Odsurite viko @ na stranu.

® Upozornéni: Z bezpecénostnich divodi Ize
metly @ nebo hnétaci haky ® uvolnit pouze
tehdy, kdyz se prepina¢ rychlosti @ nachdzi
v poloze ,0".

11) Stisknéte odjisténi drzaku mixéru @ ,% , drzdk
mixéru @ vyklopte nahoru a odeberte michaci
misu @ z michaciho stojanu @. Nyni mizete
vyjmout obsah z misy.

12) Stisknéte tlacitko vyhazovage metel B, aby
se metly @ nebo hnétaci haky @ uvolnily.

Z bezpeénostnich divodi Ize metly @ nebo
hnétaci haky @ uvolnit pouze tehdy, kdyz se
prepinag rychlosti @ nachdzi v poloze ,0”.

@ Upozornéni: Chceteli uvolnit ruéni éést @
z michaciho stojanu @, postupuite takto:
K vyimuti stisknéte odijisténi ruéniho mixéru @
=1 (1) a vytdhnéte souasné zadni &ast ruéni
&asti @ klopnym pohybem smérem nahoru
(2). Ru¢ni &ést P potom mizete stahnout
Sikmo dopfedu/nahoru (3):

Mixovani

A

Mixovaci néstavec B) pro mixovdni ovoce/zele-
niny, jako jsou napt. jablka.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> V 24dném pfipadé nepouzivejte nddoby ze
skla nebo jinych snadno rozbitnych materiald.
Takové nddoby se mohou poskodit a zpUsobit
zranéni.
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(D POZOR! VECNE $KODY!
> Mixovaci ndstavec @ nikdy nepouzivejte na
tvrdé potraviny, jako napt.: kdvovd zrna, kostky
ledu, cukr, obili, ¢okolédu, velmi tvrdou zeleni-
nu atd. Vede to k poskozeni pfistroje.

> NepouZivejte mixovaci ndstavec (B pro mixo-
vani vroucich potravin (napf. polévek). Pred
mixovanim odeberte hrnec z varné plotynky.

1) Mixovaci ndstavec (® zvolte k mixovéni potravin.

2) Oteviete bezpegnostni uzavér upnuti mixovaci-
ho néstavce @ || jeho posunutim na stranu
a pevnym pfidrzenim.

® Upozornéni: Mixovaci néstavec @ |ze
nasazovat pouze tehdy, nejsou-li nainstalovany

metly @ nebo hnétaci hdky (®.

3) Mixovaci néstavec (B nasufite do upnuti mixo-

vaciho néstavce @ ﬁ a silné jej zatlaéte dold.
Mixovaci ndstavec B musi slysitelng zaskodit.
4) Chcete-li zabranit preteceni, méli byste mixo-
vaci néddobu naplfiovat pouze zhruba do 2/3.
Zvolte si k tomu dostategné velkou nadobu.

@ Upozornéni: Ujistéte se, Ze se v mixovaci
nddobé nachdzi dostate&né mnozstvi
kapaliny/hmoty uréené k mixovani. Aby bylo
mozno zarudit dikladné promichdni pFisad,
mélo by mnoZsivi zpracovavanych potravin
zakryvat miniméIné dolni dil mixovaciho
nastavce @.

> Ruéni mixér zapnéte az poté, co jste mixovaci
néstavec B vloZili do hmoty, kterd ma byt
mixovdna.

5) Stisknéte tlacitko Turbo /l @. B&hem provozu
drzte tlacitko Turbo /l O stisknuté. Jakmile
ho pustite, pfistroj se zastavi.

(D POZOR! VECNE $KODY!
> Mixovaci ndstavec @ neprovozuijte bez
prerudeni déle neZ jednu minutu. Ud&lejte po
jedné minuté prestavku tak dlouho, dokud
pfistroj nevychladne.
6) Isteli hotovi s praci pomoci mixovaciho néstav-

ce ®, pustte tacitko Turbo / l @ a vytdhnéte
zéstreku ze sité.
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(D) POZOR! VECNE SKODY!

» Cistéte pouze spodni &ast mixovaciho néstavce
® pod tekouci vodou. Do vnittku mixovaciho
néstavce @ nesmi proniknout 2adnd voda. To
vede k poskozeni pfistroje.

7) K sejmuti mixovaciho nastavce B z upnuti
mixovaciho néstavce @ i stisknéte odjiténi mi-

xovaciho néstavce @ Xd\ na obou strandch
ruéni Eésti @ soudasné. Mixovaci ndstavec ®
se uvolni z upnuti mixovaciho ndstavce @ |.

8) Mixovaci nastavec ® vyjméte z upnuti mixova-
ciho néstavee @ || zalomenim.

@ Upozornéni: Pokud mixovaci nastavec (B
z0stane zaseknuty v upnuti mixovaciho
nastavce @ ﬁ, mirn& utéhnéte bezpecénostni
uzévér. Poté |ze mixovaci nastavec @ vyjmout.

Cisténi

/\ NEBEZPECi URAZU
ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Pfed kazdym &idténim vytahnéte zastreku ze
zésuvky! Hrozi nebezpedi Grazu elekirickym
proudem!

> Runi &ast @ nikdy neponofujte do vody
nebo jinych tekutin!

-

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> Budte opatrni pfi &isténi mixovaciho
néstavce @. Nz je velmi ostry!
> Mixovaci néstavec (B nikdy Gplné
neponofujte do vody. Pod tekouci vodou
myjte pouze spodni &ast s nozem. V opaéném
pripadé se pfistroj moZe nendvrané poskodit.

B Rudni &ast @ s motorem offete pouze vihkym had-
fikem a pfipadné jemnym &isticim prostfedkem.

B Michaci stojan @ offete pouze vihkym hadfi-
kem a pfipadné jemnym é&isticim prostfedkem.

B Metly @ nebo hnétaci hdky @ mizete umyvat
pod tekouci vodou nebo v teplé vodé s &isticim
prosttedkem. Po umyti vie dobfe osuste.
Doporuéujeme, oCistit ndstavce bezprostfedné
po jejich pouziti. Tim se odstrani zbytky potra-
vin a snizi se nebezpedi tvorby bakterii.
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@ Upozornéni:

Metly @ a hnétaci haky @ jsou

m také vhodné pro myti v myé&ce
“)5 nddobi.

B Michaci misu @, viko @ a stérku na tésto @
omyijte v teplé vodé s mycim prostfedkem.
Upozornéni:

/=N Michaci misu @, viko @ a stérku na

m tésto @ mizete myt také v myéce

9)3 nddobi. Dle moZnosti uloZte viechny
dily do horniho kose my&ky nadobi.

B Spodni &&st mixovaciho néstavce @ umyijte
v teplé vodé s Cisticim prostfedkem nebo pod
tekouci vodou. Horni &ast offete vihkym hadfi-
kem. Pokud je to nutné, pfidejte na hadfik trochu
jemného Cistictho prostfedku. Poté otfete spodni
&ast hadfikem navlhéenym pouze vodou, aby
na pristroji neulpély zbytky Cistictho prostredku.

(D POZOR! VECNE $KODY!

> Pod tekouci vodou umyijte pouze spodni &&st

mixovaciho néstavce (B. Do vnitiku mixovaciho
néstavce @ nesmi proniknout 2adnd voda. To
vede k poskozeni pfistroje.

Ulozeni

B Vygistény piistroj ulozte na Cistém, bezprainém
a suchém misté.

Likvidace

Plati pouze pro Francii:

Y ) FR
=~ Cet appareil
& et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR

ELEMENTS U1
D’EMBALLAGE At
FR

[

) [—]
) o

Vyrobek, obal a ndvod k obsluze jsou recyklovatel-
né, podléhaiji roziifené odpovédnosti vyrobee a
shromazduji se oddélené.

A DEPOSER A DEPOSER
MAGASIN EN DECHETERIE

Likvidace pFistroje
Symbol preskrinuté pojizdné
popelnice uvedeny vedle oznaduje, ze
tento pfistroj podléhd smérnici &.
2012/19/EU. Tato smérnice uvadi, ze
tento pfistroj se na konci své Zivotnosti nesmi
likvidovat s b&Znym domovnim odpadem, ale musi
se odevzdat v uréenych sbérnych mistech &
dvorech nebo podnicich opravnénych k naklédani
s odpady.
Tato likvidace je pro Vas zdarma.
Chrarite Zivotni prostfedi a zajistéte
odbornou likvidaci pFistroje.
Pokud vés vyslouzily pfistroj obsahuje osobni
Udaie, jste pred odevzddénim pfistroje odpovédni
za jejich vymazdni.

S
A

Likvidace obalu
@ Zvoleny obalovy materidl odpovida
hlediskom ochrany Zivotniho prostredi
%@ a likvidace a je tudiz recyklovatelny.
Jiz nepotiebny obalovy materidl
zlikvidujte podle mistnich platnych predpisd.

Obual zlikvidujte ekologicky. Dbejte na
b oznaeni na riznych obalovych

materidlech a v pfipadé potieby tyto
a

obaly roztfidte. Obalové materidly

jsou ozna&eny zkratkami (a) a
&islicemi (b) s nésledujicim vyznamem: 1-7: plasty,
20-22: papir a lepenka, 80-98: kompozitni
materidly.

Informace o moznostech likvidace
vyslouZilého vyrobku vém podd
obecni nebo méstskd sprava.
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Zaruka spolecnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento piistroj ziskavate zaruku v trvéni 3 let od
data zakoupeni. V pfipadé zavad tohoto vyrobku
mdte zdkonnd prdva viéi prodeici vyrobku. Tato
zdkonnd prdva nejsou omezena nasdi nize uvede-
nou zdrukou.

Zaruéni podminky
Zé&ruéni doba zacing plynout dnem ndkupu. Dobfe

uschoveijte pokladni doklad. Tento doklad je
pottebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do fFi let od data zakoupeni tohoto vyrob-

ku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni zavada,
pak Vém podle nadeho uvazeni vyrobek zdarma
opravime, vymé&nime nebo uhradime kupni cenu.
Predpokladem této zaruky je, Ze bude b&hem ffile-
té lhdty predlozen vadny pfistroj a doklad o koupi
(pokladni doklad) a struéné se popise, v Eem
zévada spoéivé a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zavadu nade zdruka, obdrzite
zpét bud opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vyménou vyrobku neza&ne plynout nova
zéruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky
vyplyvadijici ze zavad

Zaruénim plnénim se zaruéni doba neprodluzuije.
To plati i pro vymé&n&né a opravené souédsti.
Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz
pfi ndkupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby podléhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.

64 Ccz

Rozsah zéaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic
kvality a pred expedici byl svédomité vyzkousen.
Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje na souddsti
vyrobku, které jsou vystaveny b&Znému opotteben,
a proto je |ze povaZzovat za spotiebni dily, nebo
na poskozeni kiehkych sou&désti, jako jsou napf.
spinace nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.
Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl Fddné& pouzivén nebo udrzovan. Pro zajisténi
spravného pouzivéni vyrobku se musi presné
dodrzovat viechny pokyny uvedené v ndvodu k ob-
sluze. Ugeldm pouziti a Gkonim, které se v ndvodu
k obsluze nedoporuéuiji nebo se pted nimi varuje,
je treba se bezpodmine&n& vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne
pro komeréni pouZiti. Pfi nespravném a neodbor-
ném pouzivani, pfi pouziti ndsili a pfi zdsazich,
které nebyly provedeny nasimi autorizovanymi
servisnimi provozovnami, zaruéni naroky zanikaii.

Vyfizeni v pripadé zaruky
Pro zaijisténi rychlého Vasi zadosti postupuijte podle
nésledujicich pokyn:

B Pro viechny dotazy méjte pFipraven pokladni
listek a &islo vyrobku (IAN) 459972_2401
jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém ititku na
vyrobku, rytiné na vyrobku, na titulni strané né-
vodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce
na zadni nebo spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady
nebo jiné zavady, kontaktujte nejprve nize
uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo
e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek
pak mizete pfi pfilozeni dokladu o ndkupu
(pokladni listek) a pfi uvedeni, v Eem spogiva
vada a kdy k ni doslo, poslat vyrobek pro Vés
bez postovného na adresu, kterou Vém ozndmi
servis.



SILVERCREST'

Na webovych strankéch
www.lidl-service.com si miZete
stéhnout tyto a mnoho daliich
priruéek, videi o vyrobku a instalaéni
software.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Pomoci kédu QR se dostanete pfimo na stranku
servisu Lidl (www.lidl-service.com) a mizZete po-
moci zaddni &isla vyrobku (IAN) 459972_2401

oteviit svlj ndvod k obsluze.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[1AN 459972_2401 |

Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni ad-
resou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernoss.com

Recepty

Kynuty pletenec

4 420 g mouky

4 50 g mésla

4 50 g cukru

¢ 5gsoli

4 21 gdrozdi (1/2 bali¢ku Eerstvého drozdi)
4 160 ml mléka

¢ 1 vejce

4 1 Zloutek (k poteni)

4 piipadné trochu granulovaného cukru

1) Drozdi dejte do mimé vlazného mléka s cukrem.

2) Jakmile drozdi vzejde, dejte do michaci misy @
viechny ostatni pfisady.

3) Prisady dokladné prohnétte hnétacimi haky ®.

4) Tésto nechte odlezet cca 20 minut.

5) Poté vytvarujte kynuty pletenec a nechte pegivo
kynout dal3ich 30 minut.

6) Kynuty pletenec potfete trochou vajeéného
Zloutku.

@ Upozornéni: Podle potieby mizete kynuty
pletenec posypat jedté trochou granulovaného
cukru.

7) Vyhteijte troubu na cca 180 °C s hornim ohte-
vem a peéte kynuty pletenec cca 20-25 minut
dozlatova.
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Cokoladovo-amaretovy krém
4 500 ml slehacky

4 500 ml mascarpone

4 100 g ofitkovo-nugdtového krému

4 5 PL Amaretto

4 1-2 PLmedu

1) Slehagku a mascarpone dejte do michact misy @
a promichejte vie metlami @.

2) Pridavejte postupné amaretto, med a ofiskovo-

nugdtovy krém a vie dokladné promicheijte.

3) Krém plite do dezertnich sklenic a nechte vy-
chladnout, dokud neni pfipraven ke konzumaci.

Majonéza

Suroviny

4 300-400 ml neutrdiniho rostlinného oleje,
napt. fepkového

¢ 2 Zloutky

4 5-10 g jemného octa nebo citronové 3févy

4 sl a pepr dle chuti

1) Zloutek a ocet, resp. citronovou ¥dvu dejte
do vysoké a Gzké mixovaci nadoby. Metly @
pridrzte v 3ejkru svisle a pfistroj nastavte na
nejvyssi stupen (5).

2) Pomalu, rovnomérnym slabym proudem pilé-
veijte olej (po dobu cca 1 minuty) tak, aby se
olej promichal s ostatnimi pFisadami.

3) Majonézu poté dochutte soli a pepfem podle
chuti.
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Aioli

4 500 g majonézy

4 1 3dlek zakysané smetany

4 50 g &esneku

¢ 2 ClL hoféice (stfedné& ostré)

4 1 baligek smé&si bylinek (zmrazené)
4 1 $petka cukru

¢ 172 Clsoli

¢ 1/2 ClL pepie

1) Oloupeijte Eesnek a prolisujte ho v lisu na
Cesnek.

2) Majonézu, zakysanou smetanu a Eesnek dejte
do michaci misy @ a vie dikladné promicheijte
metlami @.

3) Postupné pridejte hofgici, bylinky, cukr, pepf
a stl a vie promicheijte.

4) Nakonec Aioli jesté dochutte.

Bylinkovy vinaigrette
4 3-4 snitky hladké petrzele
4 3-4 snitky bazalky

¢ 1 citron

¢ 1 ClL hoféice (stfedné ostré)
4 1 strouzek Eesneku

4 sil, pepf

4 100 ml olivového oleje

4 pfiip. 1 3petka cukru

1) Do vysoké michaci nddoby dejte listky bylinek,
favu z citronu, hofgici, Eesnek, sbl a pepF.

2) Vse promichejte mixovacim ndstavcem ®
a pfitom postupné pfiléveite olej, dokud
omdéka nebude krémova.

3) Vinaigrettu pfipadné dochutte $petkou cukru.
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Wstep
Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzgdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokg
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czescig sktladowq
produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat
bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacii.

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy
zapoznad sig ze wszystkimi wskazéwkami dotyczg-
cymi obstugi i bezpieczenstwa. Produkt nalezy
uzytkowaé wylgcznie zgodnie z zamieszczonym
tu opisem oraz w podanym zakresie zastosowan.
W przypadku przekazania urzqdzenia osobie
trzeciej nalezy dofqczy¢ do niego réwniez calq
dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

To urzqdzenie stuzy wylqcznie do wyrabiania ciasta,
miksowania ptynéw (np. sokéw owocowych), ubi-
jania $mietany i przecierania owocéw. Urzqdzenie
jest przeznaczone wytqcznie do przetwarzania
produktéw spozywczych. Nie uzywaj kohcédwki
do przecierania do przecierania gotujqgcych sie
produktéw spozywczych (np. zup). Urzqdzenie
przeznaczone jest wylgcznie do stosowania w
gospodarstwie domowym. Nie nalezy go uzywaé
do celéw komercyijnych.

Zakres dostawy

1 mikser reczny - zestaw

1 stojak miksera

1 misa do mieszania z pokrywkg

2 haki do wyrabiania ciasta

2 trzepaki

1 koricéwka do przecierania

1 skrobak do ciasta

Instrukcja obstugi

® Wskazéwka: Bezposrednio po rozpakowa-
niu sprawdz, czy dostarczony produkt jest

kompletny oraz czy nie ma zadnych uszko-
dzen. W razie potrzeby zwré¢ sig do serwisu.
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Opis urzqadzenia

Rysunek A:

@ Przetqcznik predkosci

@ Przycisk Turbo /l

© Odblokowanie korcéwki do przecierania Xd\

O Uchwyt koficdwki do przecierania
(z zamkiem bezpieczenstwa)

© Odblokowanie miksera %'

O Odblokowanie UchwytuEiJkserq a
@ Stojak miksera (z uchwytem miksera)
O Misa do mieszania

© Otwdr do napetniania

@ Pokrywka

® Rekojes¢

@ Przycisk zwalniania korcéwek
Rysunek B:

® korcéwka do przecierania

@ trzepaki

® haki do wyrabiania ciasta

D skrobak do ciasta

Dane techniczne

Napigcie 220-240V ~ (prod

znamionowe przemienny), 50 Hz

Moc znamionowa 300 W

Stopien ochrony !I /IE (podwéina
izolacja)

Pojemnosé 3,4 litra

Maks. ilo$é napetnienia ok. 2,5 litra

c . Mikser: 10 min.

Z,OS pracy . Koncéwka do przecie-
krétkotrwate;:

rania: 1 min.

Wszystkie czesci tego
urzqdzenia majgce
kontakt z zywnosciq, sq
dopuszczone do kon-
taktu z zywnoscig.

5t

Czas pracy krétkotrwatej

Czas pracy krétkotrwatej okresla, jak dtugo mozna
korzystaé z urzqdzenia bez ryzyka przegrzania
silnika i tym samym jego uszkodzenia. Po uptywie
okreslonego czasu pracy urzqdzenie nalezy wyltg-
czy¢ i poczekad, az silnik ostygnie.
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Wskazowki bezpieczenstwa

/A NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

~ Kabel sieciowy nie moze znajdowaé sie w poblizu lub mieé kontaktu
z rozgrzanymi elementami urzqdzenia lub innymi Zrédtami ciepta. Nie
dopusci¢, by kabel sieciowy lezat na krawedziach lub naroznikach.

~ Nie zginaé ani nie przygniataé kabla sieciowego.

» Naprawe uszkodzonego wtyku lub kabla sieciowego zlecaj
niezwlocznie wykwalifikowanemu specjaliicie lub serwisowi, aby
unikngé wszelkich zagrozen.

» Odtqczajqe urzqdzenie z sieci, ciggnij zawsze za wtyk, nigdy za ko-
bel sieciowy. W przeciwnym razie mozna uszkodzié kabel sieciowy!

@ W zadnym przypadku nie zanurzaj rekojesci w wodzie ani
w innej cieczy! Przedostanie sie cieczy na czesci przewodzgce
prad podczas pracy urzqdzenia moze spowodowaé grozqgce
$mierciq porazenie pragdem elektrycznym.

A\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

~ To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez
osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy,
wylqcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecz-
nego uzywania urzqdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

» Dzieci nie mogq postugiwaé sie urzqdzeniem.

» Dzieciom nie wolno bawié sie urzqdzeniem.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci.

» Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roztozeniem lub
czyszczeniem zawsze odtgczaj urzqdzenie od zasilania sieciowego.

» Podczas pracy urzgdzenia nie wolno dotykaé koricéwek do mikso-
wania, hakéw do ugniatania ani kohcéwki do przecierania. N6z

koricédwki do przecierania jest ostry! Diugie wlosy, szale i tym podob-
ne trzymaé z dala od nasadek.
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» Nigdy nie zaktadaé nasadek o réznej funkciji jednoczesnie.

» Aby unikngé przypadkowego wigczenia urzqdzenia, po kazdym jego uzy-
civ i przed kazdym czyszczeniem wyciggaé wiyk z gniazda sieciowego.

~ Aby unikngé¢ przypadkowego wiqczenia urzqdzenia, przed kazdg
wymiang akcesoriéw wyciggaé wtyk z gniazda elekirycznego.

~ Przed wymiangq osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére pod-
czas pracy sq w ruchu, nalezy wytqczyé urzqadzenie i odtqczyé je od
sieci elekirycznej.

» Nie dotykaé ruchomych elementéw urzqdzenia i zawsze odczekaé, az
urzqdzenie catkowicie sie zatrzyma. Niebezpieczenstwo obrazen!

» Przed kazdym uzyciem sprawdzaé urzqdzenie pod kgtem widocz-
nych uszkodzen. Bezpieczenstwo urzqdzenia gwarantowane jest
wytgcznie wtedy, jezeli jest ono w prawidtowym stanie.

» Nie wolno uruchamiaé urzqdzenia, jezeli jakie$ czeéci sq uszkodzo-
ne lub ich brak. W przeciwnym razie istnieje powazne niebezpie-
czefistwo wypadku.

» Nigdy nie zostawiaj wigczonego urzgdzenia bez nadzoru. Zanim
odejdziesz od miejsca pracy, najpierw wyjmij wiyk z gniazda elek-
trycznego.

» Nie uzywaj urzqdzenia do innych celéw niz opisane w tej instrukgji.
W przeciwnym razie istnieje niebezpieczenstwo odniesienia obrazer!

» Zachowaij ostrozno$é podczas obstugi oraz czyszczenia kofncéwki
do przecierania. N6z jest bardzo ostry!

(D) UWAGA! szkody materialne!

» Nie uzywaé urzqdzenia na otwartej przestrzeni. Urzqgdzenie prze-
znaczone jest wylgcznie do uzytku domowego w pomieszczeniach
zamknietych.

~ Wszelkie naprawy urzqdzenia nalezy zlecaé wytgcznie wykwalifiko-
wanym specjalistom. W razie awarii urzqdzenia nalezy zwrécié sie
do autoryzowanego serwisu, wiasciwego dla kraju zamieszkania.

~ Nie uzywaj koficéwki do przecierania do przecierania gotujgcych
sie produktéw spozywczych. Moze to by¢ przyczyng deformacii
kofcéwki do przecieranial
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» Nigdy nie przecieraj produktéw w garnku, ktéry znajduije sie jesz-
cze na gorqcej ptycie kuchenneij! Dotknigcie gorgcego dna garnka
koricédwkq do przecierania moze spowodowad jej uszkodzeniel!

Rozquowanie Przycisk Turbo / l (2B

B Wyjmij wszystkie elementy z opakowania. B Przycisk ten pozwala na natychmiastowe uzy-

B Usun wszelkie materiaty pakunkowe oraz za- skanie calkowitej mocy urzqdzenia.

bezpieczenia transportowe. B Przycisk ten uruchamia kofncéwke do przecie-

B Sprawdz dostawe pod kgtem kompletnosci rania @, gdy jest ona zamontowana.

oraz uszkodzen.

B Oczys¢ wszystkie elementy urzqdzenia w spo- ObS*UgG
séb opisany w rozdziale ,Czyszczenie”. Wyrabianie ciasta, mieszanie
Ustawianie urzgdzenia i ubijanie

B Ustaw stojak miksera @ na plaskiej powierzch-

ni. Od spodu stojaka miksera @ znajdujq sie \ \®
4 przyssawki, by zapobiec przemieszczaniu \\®
sie urzqdzenia w czasie pracy.

B Upewnij sig, ze uzywane gniazdo zasilania Haki do wyrabiania cia- | Trzepaki @ stuzq do

jest fatwo dostepne w razie awarii. sta ® sq przeznaczone | mieszania rzadkiego
do zagniatania gestego | ciasta lub ubijania
Stopnie predkoéci ciasta, np. ciasta droz- | $mietany.

— dzowego.

Stopien na

przetqczniku Zastosowanie (1) UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

predkosci @ > Nie nalezy uzytkowad urzqdzenia dtuzej niz
0 Urzqdzenie jest wylqczone 10 minut bez przerwy. Po uptywie 10 minut

nalezy zrobié przerwe, dopéki urzadzenie sig

Odpowiednia predko$é¢
wyijéciowa do miksowania
miekkich sktadnikéw takich @ Wskazéwka: Wiqcz urzqdzenie dopiero

nie ochtodzi.

jak maka, masto itd. wtedy, gdy koricéwki zostang wiozone do

Do miksowania plynnych ubijanego/miksowanego/ugniatanego

2 iy 4 roduktu.
sktadnikéw. P

3 Do wyrabiania ciast na wy-

pieki i ciasta chlebowego 1) Trzepaki @ lub haki do wyrabiania ciasta ®

Do ubijania masta, cukru weiénij w gniazda w rekojesci ) do momentu,
4 stodkich deseré\;v itp. ' az zatrzasng sie w styszalny sposéb:
5 Do ubijania piany, polewy,

bitej $mietany itd.
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O

Wit6z hak do wyrabiania
ciasta ® lub trzepak @
z zebatkq na precie zawsze
w przewidziane do tego celu i
oznaczone piktogramem
+Lebatka” gniazdo wtykowe
w urzgdzeniu.

Witéz hak do wyrabiania
ciasta @ lub trzepak @ bez
zebatki w przewidziane do

tego celu i nieoznakowane
specjalnie gniazdo wtykowe
w urzqdzeniu.

2) Odblokuj uchwyt miksera na stojaku miksera

3) Wyijmij mise do mieszania @ i wiéz do niej

odpowiednie sktadniki w wymaganej ilosci.

@ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!
> Nie wkiadaj do misy do mieszania @ nigdy

wiecej sktadnikéw niz do oznaczenia MAX
(ok. 2,5 ). W przeciwnym razie sktadniki
wydostang sig poza krawedzie misy w trakcie
przygotowywania.

Nigdy nie wyrabiaj tym urzgdzeniem ciasta z
makq o wadze powyzej 500 g! Wigksze ilosci
maki mogq doprowadzié do przecigzenia
urzqdzenial

W razie potrzeby podziel ciasto o wiekszej
ilodci maki na kilka porcji i wyrabiaij je jedna
po drugiej. Nie przekraczaj jednak okre$lone-
go czasu pracy krétkotrwatej, wynoszqcego
10 minut.

@ naciskajqc przycisk odblokowania uchwytu

miksera @ ,% i t6z uchwyt miksera @ do géry.

lloci napetnienia dla min. ilo§¢ | Czas przetwarzania /| Maks. ilo§¢ | Czas przetwarzania /
misy do r?ﬂeszonio (3] (suma ok.* (suma ok.*
4 dla wszystkich (w misie do wszystkich (w misie do
sktadnikéw) mieszania @) sktadnikéw) mieszania @)
Ciasto drozdzowe 310g 3 min 820¢g 4-5min
Rzadkie ciasto 200g 1 minuta 600 g 3min
Ciasto geste . . .
(np. ciasto kruche) 330g 1:30 min 1000 g 3 min
200 ml 4:30 min
. Nie zalecamy ubijania matych iloéci )
Smietana (< 200 ml) w misie od mieszania @, 1300 ml 5:30 min
lecz uzycie do tego celu wysokiego,
waskiego naczynia. **
2 szt. 6:30 - 7 min
Biatko Nie zalecamy ubijania matych iloéci _
(iaija w rozmiarze M) produktu (< 2 szt.) w misie od mie- 15 szt. 2:30- 3 min
szania @), lecz uzycie do tego celu
wysokiego, waskiego naczynia. **

go 10 minut.

* Podane czasy przetwarzania sq wartoéciami orientacyjnymi. Obserwuj proces przetwarzania i wydtu-
zaj/skracaj czas w zaleznoéci od potrzeb. Nie nalezy jednak przekraczaé czasu pracy wynoszqce-

** Do matych iloéci uzywaj waskiego pojemnika do miksowania, aby trzepaki @ / haki do
wyrabiania ciasta @ mogly zanurzyé sie w miksowanym produkcie na co najmniej 1 cm.
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4)
5)
6)

7)

Zatéz misg do mieszania @ ponownie na
stojak miksera @.

Nociéni]grzycisk odblokowania uchwytu mik-
sera @ B 26z uchwyt miksera @ do dotu.
Zatdz rekojesé @ na uchwyt miksera @, aby
sie zatrzasneta.

Wsuh pokrywke @ w prowadnice na stojaku
miksera @), aby sie zablokowata.

@ Wskazéwka: Jesli w czasie mieszania

chcesz dodawaé sktadniki, otwérz otwédr do
napetniania @ znajdujqcy sie na pokrywce
i dodaj sktadniki. Nastepnie zamknij otwér do
napetiania @ ponownie, aby unikngé
rozpryskiwania sktadnikéw!

Mozna uzywaé miksera réwniez bez stojaka
miksera @. Zwlaszcza w przypadku uzywania
matych ilosci ptynéw zaleca sie uzywanie miksera
bez stojaka miksera @. W przeciwnym przypadku
mikser nie bedzie dostatecznie siegat ptynu i nie
bedzie mozliwe doktadne mieszanie.

/\ OSTRZEZENIE!

>

8)
9)

NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

W zadnym wypadku nie wolno uzywaé
naczyn ze szkta lub z innych kruchych mate-
riatéw. Naczynia te mogq ulec uszkodzeniu i
spowodowad urazy.

Wiz wiyk sieciowy do gniazda zasilania.

W celu uruchomienia miksera przesun
przetqcznik predkosci @ na zqdany stopier
predkoéci. Mozesz wybraé jeden z 5 stopni
predkoéci i dodatkowo weisngé przycisk
Turbo / l @ (patrz rozdziat ,Stopnie predko-

z an
SCl |,

@ Wskazéwka: Jesli do krawedzi misy do

mieszania @ przywierajq sktadniki i nie sq
zbierane przez haki do wyrabiania cista ®/
trzepaki @, wytqcz mikser.

Zdejmij pokrywke @. Przesun skrobakiem do
ciasta O przylegajgce sktadniki ponownie do
$rodka misy do mieszania @. Zatéz ponownie
pokrywke @. Wigcz ponownie mikser.

10) Aby wyja¢ zawarto$é misy, wytqcz mikser.

Odsuri na bok pokrywke @.

@ Wskazéwka: Ze wzgledéw bezpieczenstwa

trzepaki @ lub haki do wyrabiania ciasta ®
mozna wyjqé tylko wiedy, gdy przetqcznik
predkosci @ znajduje sie w potozeniu ,0”.

11) Nociﬁni]grzycisk odblokowania uchwytu mik-

sera @ g , zt6z uchwyt miksera @ do géry i
zdejmij misg do mieszania @ ze stojaka mikse-
ra @. Teraz mozna wyjqé zawarto$é misy.

12) Naciénij przycisk zwalniania koricéwek B, aby

zwolni¢ trzepaki @ lub haki do wyrabiania
ciasta ®.

Ze wzgledéw bezpieczenistwa trzepaki @ lub
haki do wyrabiania ciasta ® mozna wyjqé
tylko wtedy, gdy przetqcznik predkosci @
znajduje sie w potozeniu ,0”.

@ Wskazéwka: Jesli chcesz odigczy¢

rekojesé @ od stojaka miksera @, postepuj
w ponizej opisany sposéb: W celu demontazu
naciénij przycisk odblokowania miksera @ 5'
(1) i zdejmij jednoczesnie tylng cze$é rekojesci
® wykonujqc ruch przechylny do géry (2).
Woéwczas mozesz zdjqé rekojesé @) ukosem
do przodu/do géry (3):
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Przecieranie

Koricéwka do przecierania (B jest przezna-
czona do przecierania owocéw/warzyw, np.

jabtek.

/\ OSTRZEZENIE! .
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!
> W zadnym wypadku nie wolno uzywad
naczyn ze szkfa lub z innych kruchych mate-
riatéw. Naczynia te mogq ulec uszkodzeniu i
spowodowad urazy.

@ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!
> Nigdy uzywaij korcéwki do przecierania ®
do miksowania twardych artykutéw spozyw-
czych, takich jak: ziarna kawy, kostki lodu,
cukier, zboze, czekolada, bardzo twarde
warzywa itp. Moze to spowodowad uszkodze-
nie urzgdzenia.
> Nie uzywaj koicéwki do przecierania ®
do przecierania gotujgcych sig produktéw
spozywczych (np. zup). Przed rozpoczeciem
przecierania zdejmij garnek z palnika kuchenki.
1) Wybierz koncéwke do przecierania ®, aby
przecieraé produkty spozywcze.

2) Otwoérz zamek bezpieczeristwa uchwytu kor-
céwki do przecierania @ ﬁ, przesuwajqc go w
bok i przytrzymujqc.

@ Wskazéwka:

> Koncédwke do przecierania  mozna zakia-
daé tylko wtedy, gdy nie sq zatozone trzepaki
@ ani haki do wyrabiania ciasta @.

3) Wsun koricéwke do przecierania @ w uchwyt
koncédwki do przecierania @ | i wciénij jq
mocno w dét. Koicéwka do przecierania ®
musi sig styszalnie zatrzasngé.

4) Aby zapobiec przelewaniu, naczynie, w ktérym
bedzie odbywato sie przecieranie, nalezy no-
petniaé tylko do ok. 2/3. W tym celu wybierz
dostatecznie duze naczynie.
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@ Wskazéwka: Zadbaj o to, aby w naczyniu
do przecierania znajdowata sig dostateczna
ilo$¢ ptynu/produktéw do przecierania. Aby
zapewnié skuteczne mieszanie sktadnikéw,
przygotowywana potrawa powinna zakrywaé
przynajmniej dolng cze$é koAcédwki do
przecierania (B.

> Mikser wigcz dopiero wtedy, gdy koAcéwka
do przecierania (B bedzie wlozona do prze-
cieranych sktadnikéw.

5) Nacisnij przycisk Turbo / l @. Podczas pracy
caly czas trzymaij weiéniety przycisk Turbo / l (2}
Po zwolnieniu przycisku urzqdzenie zostanie
zatrzymane.

@ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!
> Nigdy nie uzywaj miksera z zatozong koncéw-
kq do przecierania (B dtuzej niz jedng minute
jednorazowo. Po uptywie jednej minuty prze-
rwij prace, dopéki urzqdzenie nie ostygnie.
6) Po zakonfczeniu pracy z koncéwkq do przecie-

rania B pu$é przycisk Turbo /l @ i wyciggnij
wiyk sieciowy z gniazda zasilania.

@ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Tylko dolng cze$¢ koncdwki do przecierania
® mozna my¢ pod biezqcqg wodg. Do wne-
trza koAcéwki do przecierania @ nie moze
przedosta sie woda. Spowodowatoby to
uszkodzenie urzqdzenia.

7)  Aby wyjaé koficdwke do przecierania (B z uchwy-
tu koficéwki do przecierania @ ||, nacisnij
przyciski odblokowania koficéwki do przecie-

rania @ Xd\ po obu stronach rekojesci @
jednoczesnie. Koricéwka do przecierania (®
zostanie zwolniona z uchwytu do kofAcdwki do
przecierania @ ..

8) Wyjmij koricéwke do przecierania @ ruchem
zaginajgcym z uchwytu koricéwki do przecie-
rania @ i

@ Wskazéwka: Gdy koAcéwka do przeciera-
nia @ zablokuje sie w uchwycie kofcéwki do
przecierania @ ﬁ, otwérz nieco zamek bezpie-

czenstwa. Wtedy bedzie mozna wyjgé
kofcéwke do przecierania ®.
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Czyszczenie
/\ NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA

@ Wskazéwka:

Mise do mieszania @, pokrywke @
i skrobak do ciasta @ mozna

| 2

PRADEM ELEKTRYCZNYM!

Przed kazdym czyszczeniem nalezy wycig-
gnaé wiyk z gniazda zasilanial Niebezpie-
czenstwo porazenia prqgdem elektrycznym!

> W zadnym przypadku nie zanurzaj
rekojesci @ w wodzie ani w innej
cieczy!
/\ OSTRZEZENIE!

>

NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!
Podczas czyszczenia korcéwki do przeciera-
nia { zachowaj ostroznoéé. Néz jest bardzo
ostry!

Nie zanurzaj koAcéwki do przeciero-
nia @ catkowicie w wodzie. Pod
biezqcqg wodq nalezy myé tylko dolng cze$é

wraz z nozem.
W przeciwnym wypadku urzqdzenie moze
ulec nieodwracalnemu uszkodzeniu.

Rekojesé @ z silnikiem czys¢ samq zwilzong
szmatkg i ewentualnie fagodnym $rodkiem
czyszczqeym.

Stojak miksera @ czy$é samq zwilzong
szmatkq i ewentualnie fagodnym $rodkiem
czyszczqeym.

Trzepaki @ lub haki do wyrabiania ciasta ®
myj pod biezqcq wodg lub w cieptej wodzie
z dodatkiem ptynu do mycia naczyh. Po umy-
ciu wysuszy¢ je starannie.

Zalecamy czyszczenie koficéwek bezposred-
nio po ich uzyciu. W ten sposéb usunigte
zostanq resztki produktéw spozywezych i
zredukowana zostanie mozliwo$é powstania
bakterii.

@ Wskazéwka:

Trzepaki O i haki do wyrabiania
ciasta  sq réwniez przystosowane
do zmywania w zmywarce do
naczyn.

@

Misg do mieszania @, pokrywke @ i skrobak
do ciasta @ myj w cieptej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn.

&)
.‘)i\ zmywad réwniez w zmywarce do

naczyn. O ile o mozliwe, czgsci te nalezy
uktadaé w gérnym koszu zmywarki.

B Myj dolng cze$¢ kohcéwki do przecierania ®
w cieplej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn lub pod biezgcq wodq. Gérng czgséé
wytrzyj wilgotng szmatkq. W razie potrzeby
mozna na szmatke dodaé niewielkq iloé¢ deli-
katnego ptynu do zmywania. Nastepnie zmyj
powierzchnie szmatkg zmoczong tylko czystq
wodgq, aby nie pozostaly zadne resztki ptynu
do mycia naczyn.

@ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Tylko dolng czes¢ koncédwki do przecierania
(® mozna my¢ pod biezqcq wodg. Do wne-
trza koncéwki do przecierania (B nie moze
przedosta¢ si¢ woda. Spowodowatoby to
uszkodzenie urzgdzenia.

Przechowywanie

B Wyczyszczone urzqdzenie nalezy przechowy-
waé w czystym, chtodnym i suchym miejscu.

Utylizacja

Dotyczy wytacznie Francji:

&

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR

ELEMENTS T
D’EMBALLAGE lﬁl
FR

[

) [-—]
(W) £

Produkt, opakowanie nadajq i instrukcja obstugi sie

do recyklingu, podlegajq rozszerzonej odpowie-
dzialnosci producenta i sq zbierane selektywnie.
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Utylizacja urzgdzenia
Widoczny obok symbol

przekreslonego pojemnika na kétkach

na $mieci oznacza, ze urzqdzenie to

podlega postanowieniom dyrektywy
2012/19/EU. Dyrektywa ta stanowi, ze zuzytego
urzqdzenia nie wolno wyrzucaé wraz ze zwyklymi
odpadami domowymi, lecz nalezy je odda¢ do
wyspecjalizowanych punktéw zbiérki odpadéw,
centréw recyklingu lub zaktadéw utylizacii
odpadéw.
Utylizacja jest dla uzytkownika
bezptatna. Chron srodowisko i usuwaj
odpady w prawidtowy sposéb.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wplyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng
zawarto$¢ niebezpiecznych substancii, mieszanin
oraz czeici sktadowych. Gospodarstwo domowe

spetnia waznq role w przyczynianiu sie do ponow-

nego uzycia i odzysku surowcéw wtérnych, w tym
recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztal-
tuje sig postawy, ktére wplywajq na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste srodowisko
naturalne.

Jesli stare urzqdzenie zawiera dane osobowe,
uzytkownik jest odpowiedzialny za ich usunigcie
przed zwrotem urzqdzenia.
® Informacje na temat mozliwosci
o utylizacji wystuzonego urzqdzenia
@n mozna uzyska¢ w urzedzie gminy lub
miasta.
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Utylizacja opakowania

@ Materiaty opakowaniowe sq
przyjazne dla $rodowiska i mozna je
%@ poddaé procesowi recyklingu. Zbedne
materiaty opakowaniowe nalezy
usuwaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé
b w sposéb przyjazny dla $rodowiska.
Przestrzegaj oznaczer umieszczonych
a

na réznych materiatach opakowanio-
wych i w razie potrzeby zutylizuj je
zgodnie z zasadami segregaciji odpadéw.
Materiaty opakowaniowe sq oznaczone skrétami
(a) i cyframi (b) w nastepujqcy sposéb:
1-7: tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura,
80-98: kompozyty.

Gwarancja Kompernal3
Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancjq,
liczqc od daty zakupu. W przypadku wad tego
produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa
w stosunku sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq
ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu.
Nalezy zachowaé paragon. Jest on wymagany
jako dowdéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu
vjawni sig w nim wada materiatowa lub produk-
cyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy
lub zostanie zwrécona jego cena. Warunkiem
spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest
dostarczenie w trakcie tego trzyletniego okresu
uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zaku-
pu (paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty
jej wystgpienia.
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Jezeli wada jest objeta naszq gwarancig, otrzy-
masz z powrotem naprawiony lub nowy produkt.
Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywil-
nego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej
czedci rozpoczyna sig nowy okres gwarancyiny.

Okres gwarancji i ustawowe
roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwarancii. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane
i poddane przed wysytkg skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub pro-

dukeyijne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje czeici
produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani

uszkodzen czedci fatwo tamliwych, np. przetgczni-
kéw lub czeéci wykonanych ze szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go pra-
widtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidtowego stosowania produktu
nalezy 4cisle przestrzegaé wszystkich instrukgi
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy
bezwzglednie unika¢ zastosowania oraz postepo-

wania, ktérych odradza sig w instrukeji obstugi lub

przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyjnych.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwarancji.

Redlizacja zobowiqzan
gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia spra-
wy, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygo-
tuj paragon fiskalny oraz numer artykutu

(IAN) 459972_2401 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce
znamionowej na produkcie, wygrawerowany
na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytufowej
instrukciji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub
na naklejce z tytu badz na spodzie urzqdze-
nia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpo-
wiednim dziatem serwisu telefonicznie lub
przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz
wtedy wraz z dofqczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia
usterki wysta¢ nieodptatnie na przekazany
wezeséniej adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com
mozesz pobrad te i wiele innych
instrukeii, filméw o produktach oraz
oprogramowanie instalacyjne.

Za pomocg tego kodu QR mozesz przej$é
bezposrednio na strong serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzy¢
instrukcje obstugi, wpisujgc numer artykutu (IAN)
459972_2401.
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Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[1AN 459972_2401 |

Importer

Pamietaj, Ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernoss.com

78 PL

Przepisy

Chatka

4 420 g maki

4 50 g masta

4 50 g cukru

¢ 5gsoli

¢ 21 gdrozdzy (1/2 paczki éwiezych drozdzy)
4 160 ml mleka

¢ 1 jajko

4 1 zdttko (do posmarowanial)

4 ewentualnie troche cukru gruboziaristego

1) Wiéz drozdze do niewielkiej iloci lekko
cieptego mleka z cukrem.

2) Gdy drozdze nieco wyrosng, dodaj wszystkie
sktadniki do misy do mieszania @.

3) Wyréb doktadnie ciasto za pomocq hakéw
do wyrabiania ciasta ®.

4) Odstaw ciasto na ok. 20 minut.

5) Nastepnie uformuj warkocz z ciasta i pozo-
staw ciasto na dalsze 30 minut do urosniecia.

6) Posmaruj chatke niewielkq ilosciq zéttka.

@ Wskazéwka: Jesli chcesz, mozesz posypad
chatke cukrem gruboziarnistym.

7) Rozgrzej piekarnik do ok. 180°C z termoobie-
giem i piecz drozdzowy warkocz przez ok.
20-25 min do uzyskania ztotego koloru.
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Krem czekoladowy amaretto
4 500 ml $mietany

4 500 ml serka mascarpone

4 100 g kremu orzechowo-nugatowego
4 5 tyzek stolowych amaretto

4 1 -2 tyzki stotowe miodu

1) Dodaj $mietane i serek mascarpone do misy

do mieszania @ i wymieszaj wszystko trzepa-

kami @.

2) Dodaj stopniowo amaretto, miéd i krem
orzechowo-nugatowy i wszystko doktadnie
wymieszaj.

3) Nalej krem do szklanek deserowych i schtédz
ie, az do chwili podania.

Majonez

Sktadniki

4 300 - 400 ml neutralnego oleju roslinnego,
np. oleju rzepakowego

¢ 2 z6ttka
4 5 - 10 g fagodnego octu lub soku z cytryny
4 S6li pieprz do smaku

1) Do wysokiego i wgskiego pojemnika do
miksowania dodaj zéttko jajka i ocet lub sok
z cytryny. Trzymaij trzepak @ pionowo w
pojemniku do miksowania i ustaw urzqdzenie
na najwyzszq predkosé (5).

2) Wlewaqj olej powoli cienkim, réwnomiernym
strumieniem (przez ok. 1 minute), aby daé
mozliwos$é potgczenia sie oleju z innymi
sktadnikami.

3) Nastepnie dopraw majonez do smaku solg
i pieprzem.

Aioli

4 500 g majonezu

4 1 kubek $mietany

4 50 g czosnku

4 2 tyzeczki musztardy ($rednio ostrej)
¢ 1 paczka mieszanych ziét (mrozone)
4 1 szczypta cukru

¢ 1/2 tyzeczki soli

¢ 1/2 tyzeczki pieprzu

1) Obierz czosnek i wyciénij go praskg do
czosnku.

2) Dodaj majonez, $mietane i czosnek do misy do
mieszania @ i wymieszaj doktadnie wszystko
trzepakami @.

3) Stopniowo dodawaj musztarde, ziota, cukier
pieprz i sél oraz wymieszaj wszystko.

4) Na koncu dopraw sos aioli wedle smaku.

Ziotowy winegret

4 3 - 41odygi pietruszki

¢ 3 -4 bazylie

4 1 cytryna

¢ 1 tyzeczka musztardy ($rednio ostrej)
4 1 zgbek czosnku

4 Sél, pieprz

4 100 ml oliwy

4 ewent. 1 szczypta cukru

1) Dodaj liscie zidt, sok z cytryny, musztarde,
czosnek, sél i pieprz do wysokiego naczynia
do miksowania.

2) Wymieszaj wszystko korncéwkq do przecie-
rania (B dodajqc stopniowo oliwe, az do
uzyskania kremowej konsystencii sosu.

3) Dopraw sos winegret, ewentualnie szczyptq
cukru.

PL 79



SILVERCREST'

80 PL



SILVERCREST'

Obsah

Miesenie aslahanie. . ... .. . . 85
MIXOVANIE . . ot 87

Likviddcia pristrofa . . ..ot 89
Likviddcia obalu . .. ... 90
SBIVIS o ottt 91
DOVOZEA. . .o 91

VIANOZKA .« ..ot 91
Cokolddovy amaretto krém . ... ... oo 92
Majonéza. . . .o 92
Aol 92
Bylinkova omdacka vinaigrette. . ... ... 92

SK | 81m



SILVERCREST'

Uvod

Srde&ne vam gratulujeme ku kipe vésho nového
pristroja.

Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej
kvality. Névod na obsluhu je siéasfou tohto vyrobku.
Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa bez-
pecnosti, pouzivania a likvidacie. Pred pouzivanim

vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi na obslu-

hu a bezpe&nostnymi pokynmi. Vyrobok pouzivajte
iba podla popisu a v uvedenych oblastiach pouZitia.
Pri postipeni vyrobku tretej osobe odovzdaijte
spolu s nim aj vietky dokumenty.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento pristroj je uréeny vyluéne na miesenie cesta,
mie3anie tekutin (napr. ovocnych stiav), 3lahanie
smotany a pripravu ovocného pyré. Je uréeny len
na spracovanie potravin. Nepouzivajte metlicku na

3lahanie pyré na mixovanie vriacich potravin (napr.
polievok). Tento pristroj je uréeny vyluéne na pouzi-

vanie v domdcnosti. NepouZivajte ho komeréne.

Rozsah dodavky
1 ruény mixér

1 stojan na $lahanie

1 misa na $lahanie s vekom
2 hnetacie haky

2 $lahacie metlicky

1 metlicka na lahanie pyré
1 stierka na cesto

Ndvod na obsluhu

® Upozornenie: lhned po vybaleni skontroluj-
te, &i je rozsah dodévky Gplny a &i nie je
poskodeny. V pripade potreby sa obrdafte na
servis.

82 SK

Opis pristroja

Obrdzok A:

@ prepinad rychlosti

@ tlacidlo Turbo /l

© uvolnenie metlicky na $slahanie pyré Xd\

O upnutie metlicky na Slahanie pyré
(s bezpe&nostnym uzdverom)

© uvolnenie ruéného mixéra

O uvolnenie drziaka mixéra ﬁ

@ stojan na lahanie (s drziakom mixéra)
© misa na slahanie

O plniaci otvor

@ veko

@ rueny diel

@® tlacidlo na uvolnenie nadstavcov
Obrdzok B:

® metlicka na $lahanie pyré

@ slahacie metlicky

® hnetacie haky

@ stierka na cesto

Technické udaje

Menovité 220 - 240V ~ (striedavy prid),

napdtie 50 Hz

MenOV|ry 300 W

vykon

Trieda ochrany 11 / [O] (dvoiitd izoldcia)

Kapacita 3,4 litra

S mt\ozswo cca 2,5 litra

naplnenia
Mixér: 10 min.

Dl Metlicka na 3lahanie pyré: 1 min.
Vsetky diely tohto pristroja, kto-

Q'P ré prichddzajt do styku s potra-
vinami, sU bezpe&né z hladiska
pouzivania s potravinami.

Doba KP

Doba KP (doba kratkodobej prevadzky) udava,
ako dlho je mozné prevadzkovat elekricky spotrebig
bez toho, aby sa motor prehrial a poskodil. Po
uvedenej dobe kratkodobej prevadzky musi pristroj
zostaf vypnuty dovtedy, dokial motor nevychladne.
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Bezpecnostné pokyny

A\ NEBEZPECENSTVO! ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!

» Siefovy kdbel sa nesmie nikdy dostaf do blizkosti alebo do kontaktu
s hordcimi Easfami pristroja alebo inymi zdrojmi tepla. Siefovy kabel
nikdy nenechdvaite lezat na hranéch alebo rohoch.

» Siefovy kdbel neohybaite ani nestlaéaite.

» Poskodenu siefovi zdstréku alebo poskodeny siefovy kdbel nechaite
ihned’ vymenif kvalifikovanym a autorizovanym persondlom alebo
v z&kaznickom servise, aby ste zabranili ohrozeniu zdravia.

» Ked' pristroj odpdjate od elekirickej siete, fahajte vZdy za elektrickd
zéstrcku, nikdy za samotny siefovy kdbel. Inak méze dojst k poskode-
niu siefového kdblal

Ruény diel nepondrajte do vody alebo inych tekutin! Pritom mézZe
ddjst k ohrozeniu Zivota v désledku zdsahu elekirickym prodom, ak
sa pri prevddzke dostant zvysky kvapaliny na &asti, ktoré st pod
napatim.

/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

~ Pristroj mbzu pouzivaf osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi
alebo mentélnymi schopnostami, pripadne s nedostatoénymi
skisenostami alebo znalostfami, ak si pod dohladom alebo boli
dostatoéne poucené o bezpednom pouZivani pristroja a pochopili
z toho vyplyvajice rizikd.

~ Tento pristroj nesmi pouzivat deti.

» Deti sa nesmu hrat s pristrojom.

~ Pristroj a jeho pripojny kdbel sa musia uchovévat mimo dosahu deti.

~ Pokial pristroj nie je pod dohladom, tak sa pred zloZenim a rozloze-
nim alebo &istenim musi vZdy odpojif od siete.

» Pocas prevadzky sa nedotykaite §lahacich metliciek, miesiacich hékov
alebo metlicky na §lahanie pyré. N&z metlicky na slahanie pyré je
ostryl Nad nadstavcami nenechdvaite visief dlhé vlasy, $ély a pod.

» Nikdy sa nepokisaijte si¢asne namontovat nadstavce s réznymi
funkciami.
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>

Po kazdom pouZiti a pred kazdym &istenim siefovi zéstreku
vytiahnite, aby sa zabrdnilo neoéakdvanému zapnutiu.

Pred vymenou prisludenstva vZdy siefovd zdstréku vytiahnite,
aby sa zabrdénilo neoakévanému zapnutiu.

Pred vymenou prisluenstva alebo pridavnych dielov, ktoré sa pocas
prevédzky budi pohybovat, musite pristroj vypnif a odpoijit od elek-
trickej siete.

Nedotykajte sa Ziadnych pohybujicich sa dielov pristroja a vzdy vyé&-
kaijte, dokial sa pristroj Uplne nezastavi. Nebezpeéenstvo poranenial
Pred kazdym pouzivanim prekontrolujte pripadné viditelné poskode-
nia pristroja a vietkych dielov. Pristroj mbZe bezpeéne fungovat len
vtedy, ak je v bezchybnom stave.

V Ziadnom pripade neuvadzaijte pristroj do &innosti, ak st niektoré
jeho &asti poskodené alebo chybaji. V opaénom pripade méze déjsf
ku znaénému nebezpedenstvo Grazu.

Nikdy nenechdvaijte pristroj zapnuty bez dozoru. Ak sa rozhodnete
opustif pracovisko, vytiahnite zdstréku z elektrickej zasuvky.

Pristroj nepouzivaijte na iné Géely, ako je popisané v tomto ndvode.
Inak hrozi nebezpeéenstvo poranenial

Pri manipulécii a &isteni metlicky na $lahanie pyré budte opatrni.
Néz je velmi ostry!

(D POZOR! vecné skody!

>

>

| 2

>

Pristroj nepouZivajte vonku. Pristroj je vyluéne uréeny len na pouZiva-
nie v domdcnosti a v interiéri domu.

Vsetky opravy nechaite vykonat vyluéne odbornym personélom.

V takomto pripade sa obréfte na prisluiného servisného partnera vo
Vasej krajine.

Nepouzivajte metli¢ku na $lahanie pyré na mixovanie horicich
potravin. To méze viest k deformdacidm metli¢ky na $lahanie pyré!
Nemixujte nikdy v hrnci, ktory este stoji na hordcej platni spordkal
Kontakt hordceho dna hrnca s metlickou na slahanie pyré mézZe viest
k poskodeniu metli¢ky na $lahanie pyré!
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Vybalenie

B Odstrdnte vietky prepravné poistky a baliaci
materidl.

B Skontrolujte obsah doddvky z hladiska Gplnosti
a pripadnych poskodeni.

B Vycistite vietky diely tak, ako je popisané
v kapitole ,Cistenie”.

Umiestnenie

B Postavte stojan na $lahanie @ na rovni plo-
chu. Na spodnej strane stojana na 3lahanie @
s0 umiestnené 4 prisavky, aby sa zabrdnilo
sklznutiu pogas prevadzky.

B Dbaite nato, aby bola pouzivand siefova zastre-

Vyberte vietky diely z obalu.

ka v pripade chyby dobre dostupnd.

Stupne rychlosti

Stupen na prepi-
nadi rychlosti @

Pouzitie

0 Pristroj je vypnuty

Vhodné vychodiskova rych-
1 lost na mie3anie ,mékkych”
prisad, ako mika, maslo atd.

Na mixovanie tekutych

Ovladanie

Miesenie a slahanie

AR

Miesiace héky ® na
mie3anie fazkého cesta,
napr. kysnuté cesto.

Slahacie metlicky @
na miesanie treného
cesta alebo $lahanie
Slahacky.

(D POZOR! VECNE $KODY!
> Nepouzivaite pristroj dlhie nez 10 minit v jed-
nom cykle. Po 10 minGtach si urobte prestdvku,
kym pristroj vychladne.

@ Upozornenie: Pristroj zapnite aZ potom ako
ndstavce ponorite do hmoty na 3lahanie/
mixovanie/miesenie.

1) Slahacie metlicky @ alebo miesiace haky ®
nasadte do zd&suvnych miest na ruénom diele @
tak, aby bezpe&ne a poéutelne zaskocili:

Zastréte hnetaci hak ®
alebo slahaciu metlicku @
s ozubenym kolieskom
na ty¢i vzdy do uréeného

O

prisad. zdsuvného miesta na pristroji
Na miesanie cesta ozna&eného piktogramom
3 na koléce a chlieb ,ozubené koliesko”.
Na 3lahanie peny z masla,
4 cukru, pre sladké pokrmy Zastréte hnetaci hak @

a pod.

Na 3lahanie snehu
5 z bielkov, polevy na kol&g,
$lahacky a pod.

Tlagidlo Turbo/l (2}

Toto tlagidlo Vam umozni, mat k dispozicii
okamzite plny vykon pristroja.

Toto tlacidlo spusti metlicku na 3lahanie pyré
®, ked je tato nasadend.

alebo 3lahaciu metlicku @
bez ozubeného kolieska
na ty¢i len do zdsuvného
miesta na pristroji, ktoré nie je
nejako zvl43f oznadené.

2) Drziak mixéra odblokuijte na stojane na 3lahanie
© stlacenim uvolnenia drziaka mixéra @ ,% a
vyklopte drziak mixéra @ nahor.
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3) Odoberte misu na 3lahanie @ a naplite
prisady podla pripravovaného mnoZstva.

(D POZOR! VECNE 5KODY!

> Nikdy nedévaite viac prisad ako po znagku
MAX (cca 2,5 1) do misy na 3lahanie @.
V opa&nom pripade prisady pocas prevédzky

pretedl cez okraj.

> Pomocou tohto pristroja nikdy nemieste cesto
s mnozstvami miky viac ako 500 g! Vy3sie

mnoZstva miky méZu viest k prefazeniu
pristrojal

Cestd s va&imi mnozstvami miky rozdelte
prip. na viaceré porcie a vymieste ich jednu za
druhym. Neprekroéte viak pritom uvedeny &as

kratkodobej prevédzky 10 mindt.

MnozZstva v mise na

Min. mnoZstvo

Cas spracovania/

Max. mnozstvo

Cas spracovania/
*

(vaijcia velkosti M)

éame 3lahanie v mise na $lahanie @,

ale pouzit vysoky, Gzku nddobu.**

ot . (v3etky prisady cca* (v3etky prisady cca

Slahanie @ na... spolu) (v mise na 3lahanie @) spolu) (v mise na slahanie 8)
kysnuté cesto 310¢g 3 mindty 820 g 4 -5 minGt
trené cesto 200 g 1 mindta 600 g 3 mindty
fazké cesto ., -
(napr. linecké cesto) 330¢g 1:30 min0t 1000 g 3 min0ty

200 ml 4:30 minGt
o Pre malé mnozstvd (< 200 ml) o
Slahacku neodpori&ame 3lahanie v mise 1300ml 5:30 mindt
na §lahanie @, ale pouzif vysokg,
0zku nédobu.**
2 ks 6:30 - 7 minGt

vajecny bielok Pre malé mnozstva (< 2 ks) neodpord- 15 kusov 2:30 - 3 mindty

* Uvedené &asy spracovania s orientaéné. Pozorujte proces spracovania a zvyste/znizte
&as podla vasich potrieb. Neprekroéte viak dobu kratkodobej prevadzky 10 mindt.
** Na mixovanie malych mnozZstiev pouZivajte Gzku nddobu tak, aby sa lahacie metlicky @/
hnetacie hdky ® ponorili minimdlne 1 cm do mie$aného materidlu.
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4) Misu na 3lahanie @ nasadte spét na stojan
na $lahanie @.

5) Stlaéte uvolnenie drziaka mixéra 0%
a sklopte drziak mixéra @ nadol.

6) Nasadte rugny diel @ do drziaka mixéra @
tak, aby zaklapol.

7) Nasufite kryt @ do lidty na stojane na
3lahanie @ tak, aby pevne dosadal.

@ Upozornenie: Ak chcete pogas miedacieho
procesu pridat prisady, otvorte plniaci otvor @
na veku @ a pridajte prisady. Plniaci otvor @
potom bezpodmieneéne znova zatvorte, aby
sa zabrdnilo vystreknutiv prisad!

Ruény mixér mdZete pouZit aj bez stojana na $laha-

nie @. Zvl&3f iba pri malych mnoZstvach tekutin

sa odpori&a pouzivaf ruény mixér bez stojana na

$lahanie @. Inak sa tekutina nezachyti Gplne

a sprdvne sa nepremiesa.

/\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!
> V Ziadnom pripade nepouZivajte nddoby zo
skla alebo inych lahko rozbitnych materidlov.
Takéto nddoby sa mézu poskodit a spdsobif
poranenia.

8) Zasute siefovi zdstreku do elekirickej zasuvky.

9) Ak chcete mixér zapnit, posufte prepinac
rychlosti @ na pozadovany rychlostny stupen.
Mézete pritom volif medzi 5 rychlostnymi stup-
fiami a okrem toho stladit tlacidlo Turbo/l (2]
(pozri kapitola ,Rychlostné stupne”).

® Upozornenie: Ak sa prisady drZia na okraiji
misy na 3lahanie @ a nie je ich mozné
zachytif miesacimi hdkmi ®/3lahacimi
metlickami @, ruény mixér vypnite.
Odoberte veko . Pomocou stierky na
cesto (B zotrite prisady znova do stredu misy
na $lahanie @. Znova nasad'te veko (.
Zapnite opdt ruény mixér.

10) Aby ste mohli vybraf obsah z misy, vypnite
ruény mixér. Odoberte veko ) na stranu.

® Upozornenie: Slahacie metlicky @ alebo
miesiace haky ® sa z bezpecnostnych
dévodov mézu uvolnit iba viedy, ked' sa
prepinaé rychlosti @ nachddza v polohe ,0”.

11) Stlacte uvolnenie drziaka mixéra 0,%
vyklopte drZiak mixéra @ smerom nahor a
odoberte misu na 3lahanie @ zo stojana na
3lahanie @. Teraz mézete vybraf obsah misy.

12) Stlacte tlacidlo na uvolnenie nadstavcov @,
aby ste uvolnili lahacie metlicky @ alebo

hnetacie haky @®.

Slahacie metlicky @ alebo hnetacie haky ®
sa z bezpeénostnych dévodov mézu uvolnif iba
vtedy, ked' sa prepinaé rychlosti @ nachadza
v polohe ,0”.

@ Upozornenie: Ked' chcete uvolnif ruény
diel @ zo stojana na 3lahanie @, postupujte
takto:

Na odobratie stlacte uvolnenie ruéného
mixéra @ =t (1) a sGZasne vytiahnite zadn
Zast ruéného dielu @ kyvnym pohybom nahor
(2). Potom mézete ruény diel @ stiahnut sikmo
smerom dopredu/hore (3):

Mixovanie

Metlicka na $lahanie pyré ® na mixovanie
ovocia/zeleniny, ako si napr. jablké.
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/\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!
> V Ziadnom pripade nepouzivajte nddoby zo
skla alebo inych [ahko rozbitnych materidlov.
Takéto nddoby sa mézu poskodit a spdsobif
poranenia.

(D POZOR! VECNE $KODY!
> Nikdy nepouzZivaijte metlicku na $lahanie pyré
(® na spracovanie tvrdych potravin, ako si: k&
vové zrnd, kocky ladu, cukor, obilie, &okolada,
velmi tvrdd zelenina a pod. Malo by to za
nésledok poskodenie pristroja.
> Metlicku na 3lahanie pyré (® nepouzivajte
na mixovanie vriacich potravin (napr. polievok).
Pred mixovanim odoberte hriec z varnej
platnicky.
1) Na mixovanie potravin vyberte metlicku na
$lahanie pyré @®.
2) Otvorte bezpecnostny uzdver upnutia metlicky
na $lahanie pyré @ ﬂ tak, Ze ho posuniete na
stranu a pevne podrzite.

@ Upozornenie: Meflicka na 3lahanie pyré @ sa
dd nasadit len vtedy, ked' nie sd vloZené Ziadne
$lahacie metlicky @ ani miesiacie haky ®.

3) Metlicku na 3lahanie pyré B nasufite do upnutia
metlicky na $lahanie pyré @ || a zatladte ju
silno smerom nadol. Metlicka na $lahanie pyré ®
musi pocutelne zaklapnut.

4) Aby ste predili pretekaniu obsahu, naplite
nddobu na pyré len do cca 2/3. Na tento G&el
vyberte dostatoéne velki naddobu.

@ Upozornenie: Dbaijte na to, aby sa v
nédobe na pyré nachadzal vzdy dostatok
tekutin/materidlu na $lahanie.

Aby sa zabezpedilo G&inné premie3anie
prisad, by mal spracovavany materiél zakryvaf
aspon spodni cast metlicky na $lahanie pyré (®.

> Ruény mixér zapnite az potom, ked' ste
metlicku na $lahanie pyré @ ponorili do mate-
ridlu na $lahanie.

5) Stlacte tlacidlo Turbo 16 Pocas pouzivania
drzte tlacidlo Turbo/] @ stlacené. Len ¢o ho
pustite, pristroj sa zastavi.
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(1) POZOR! VECNE 5KODY!

> Metlicku na $lahanie pyré @ nepouzivaijte
dlhsie nez jednu mindtu v jednom cykle. Po
jednej mindte si urobte prestavku, kym pristroj
vychladne.

6) Ked précu s metlickou na 3lahanie pyré ®
dokoncite, uvolnite tla¢idlo Turbo/] @
a vytiahnite siefovd zdstreku.

(D) POZOR! VECNE 5KODY!

> Pod tecicou vodou umyte len spodni &ast
metli¢ky na $lahanie pyré @®. Dovnitra
metlicky na $lahanie pyré @ sa nesmie
dostaf Ziadna voda. Mohlo by to spésobitf
poskodenie pristroja.

7) Aby bolo mozné metlicku na dlahanie pyré ®
odstrénit, z upnutia metli¢ky na $fahanie
pyré @ ||, stladte uyolnenie metlicky na 3la-
hanie pyré @ na obidvoch strandch
ruéného dielu @ sucasne. Metlicka na 3laha-
nie pyré (B as uvolni z upnutia metlicky na
$lahanie pyré @ |.

8) Metlicku na 3lahanie pyré @ vyberte
ohybavym pohybom z upnutia metlicky na
$lahanie pyré @ ||.

@ Upozornenie: Ked metli¢ka na 3lahanie
pyré ® zostane v upnuti metlicky na $lahanie
pyré @ ||, bezpecnostny uzdver trochu
vytiahnite. Potom sa d& metli¢ka na 3lahanie
pyré ® vybraf.

Cistenie

/\ NEBEZPECENSTVO! )

ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!
> Pred kazdym cistenim vytiahnite siefovd
zéstreku z elektrickej zasuvky! Hrozi
nebezpedenstvo zasiahnutia elektrickym
prodom!
> Ruény diel @ nikdy neponérajte do
vody alebo do inych tekutin!

/\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Pri Cisteni metlicky na $lahanie pyré @ budte
opatrni. N&z je velmi ostry!
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> Metlicku na lahanie pyré @ nepondraj-
te do vody celd. Spodni &asf noza
zlahka umyte pod teicou vodou. Inak by sa
mohol pristroj neopravitelne poskodit.

B Ruény diel @ s motorom oistite len vihkou
utierkou, a v pripade potreby jemnym Cistiacim
prostriedkom.

B Stojan na $lahanie @ ofistite len vlhkou utier-
kou a pripadne jemnym ¢istiacim prostriedkom.

B Slahacie metlicky @ alebo miesiace haky ®
mébzete umyf pod tedlcou vodou alebo v teplej
vode s prostriedkom na umyvanie riadu.

Po vycisteni vietko dokladne vysuste.
Odporiéame ofistif nadstavce hned po pouzi-
ti. Tym sa odstrdnia zvysky potravin a znizi sa
moznosf vzniku baktérii.

@ Upozornenie:
/~ Slahacie metlicky @ a miesiace
’ M\ haky @ s6 vhodné aj na umyvanie v
@i\ Y | Y

umyvake riadu.

B Vygistite misu na 3lahanie @, veko ) a stierku
na cesto (B v teplej vode s trochou prostriedku
na umyvanie riadu.

Upozornenie:
/=N Misu na slahanie @, veko @ a
W skrabku na cesto () mézete umyf aj
<" v umyvacke riadu. Pokial je to
mozné, polozte vietko do horného ko3a
umyvacky riadu.

B Spodn East metlicky na slahanie pyré ®
umyte v teplej vode s prostriedkom na umy-
vanie riadu alebo pod teicou vodou. Horni
&ast utrite vlhkou utierkou. V pripade potreby
pridaijte trochu jemného umyvacieho prostried-
ku. Potom diel utrite navlh&enou utierkou, aby
na fiom nezostali Ziadne zvysky Eistiaceho
prostriedku.

(D POZOR! VECNE 5KODY!

> Pod telcou vodou umyte len spodnd Easf
metlicky na $lahanie pyré @. Dovnitra
metlicky na $lahanie pyré ® sa nesmie
dostat Ziadna voda. Mohlo by to spdsobif
poskodenie pristroja.

Uskladnenie

B Pristroj uloZte na &istom, bezprainom a suchom
mieste.

Likvidacia
Plati len pre FrancUzsko:

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN ~ EN DECHETERIE

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS

D’EMBALLAGE

& OF

Produkt, obal a ndvod na obsluhu si recyklovatel-
né, podliehajo roziirenej zodpovednosti vyrobcu a
zbierajl sa oddelene.

Likvidacia pristroja
Symbol predkrinutej odpadovej
nédoby na kolieskach upozorfivje, ze
tento pristroj podlieha smernici &.
2012/19/EU. Tato smernica
stanovuje, Ze tento pristroj po uplynuti doby
pouzivania nesmiete zlikvidovaf s normélnym
domovym odpadom, ale musite ho odovzdat
v 3pecidlne zriadenych zbernych miestach,
zbernych dvoroch alebo v prevddzkach na likvida-
ciu odpadov.
Tato likvidacia je pre vas bezplatna.
Chrante zivotné prostredie a likvidujte
odborne.
Pokial va3 stary pristroj obsahuje osobné ddaije,
méte zodpovednost vymazaf ich skér, ako ho
odovzddte.

Informdcie o moznostiach likvidécie
vyrobku, ktory doslizil, ziskate od

(]
o
%n svojej obecnej alebo mestskej

samospravy.
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Likvidacia obalu
@ Pri vybere obalovych materidlov sa
prihliadalo na ekologické hladisko a
%@ odborné moZnosti likvidacie, a preto
ich moZno recyklovat. Nepotrebné

obalové materidly zlikvidujte podla miestne
platnych predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbaijte na
oznadenie na réznych obalovych
b .. s ;
s materidloch a triedte ich pripadne
a

osobitne. Obalové materidly so

oznacené skratkami (a) a &islicami (b)
s nasledujdcim vyznamom: 1-7: plasty, 20-22:
papier a lepenka, 80-98: kompozitné materidly.

Zaruka spolocnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj mdte zdaruku 3 roky od datumu
zakopenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
méte préva vyplyvajice zo zdkona voli predajcovi
tohto vyrobku. Tieto Vade prava vyplyvajice zo z4-

kona nie st obmedzené nasou zdrukou, uvedenou
nizsie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruénd doba zagina plyndf dédtumom zakipenia.
Prosim, uschovaite si pokladni¢ny blok. Tento bude
potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakiépenia
tohto vyrobku déjde k chybe materidlu alebo
vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nésho
uvézenia - bezplatne opravime, vymenime alebo
uhradime kipnu cenu. Podmienkou tohto zaruéné-
ho plnenia je, Ze po&as trojroénej lehoty sa posko-
deny pristroj a doklad o zakdpeni (pokladni¢ny
blok) predlozi so struénym opisom, v Eom spociva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zasleme Vam
spdf opraveny alebo novy vyrobok. Opravou
alebo vymenou vyrobku nezagina plynif Ziadna
novd zdruénd doba.
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Zaruéna doba a zakonné naroky na
odstranenie chyb

Zéruéné doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To
plati aj pre vymenené a opravené diely. Poskode-
nia a chyby zistené pripadne uz pri kpe, sa musia
hlésif okamzite po vybaleni. Po uplynuti zéruénej
doby podliehaji pripadné opravy poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi
smernicami kvality a pred dodanim bol svedomito
preskdsany.

Z4&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu
alebo vyrobné chyby. Této zdruka sa nevzfahuje
na &asti vyrobku, ktoré st vystavené beznému
opotrebovaniu a prefo ich mozno pokladaf za
rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia
krehkych dielov, ako st napriklad spinace alebo
diely vyrobené zo skla.

Této zdruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku
neodbornym pouzivanim alebo neodbornou
Udrzbou. Na spravne pouzivanie vyrobku sa

musia presne dodrziavaf vetky pokyny, uvedené
v ndvode na obsluhu. Bezpodmienedne sa musi
zabrdnit pouzitiu alebo tkonom, kforé sa v ndvode
na obsluhu neodporiéajo alebo pred ktorymi sa
varuje.

Vyrobok je uréeny len na sikromné pouzitie a

nie na priemyselné pouzivanie. Zaruka zanika pri
nespravnom a neodbornom zaobchédzani, pri po-
uziti nésilia a pri z&dsahoch, ktoré neboli vykonané
nasim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zaruky

Na zaruéenie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti
postupujte podla nasledujicich pokynov:

B Na vietky otdzky maijte pripraveny
pokladniny doklad a &islo vyrobku
(IAN) 459972_2401 ako doklad o nékupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku na
vyrobku, na gravire na vyrobku, na titulnej
stranke ndvodu na obsluhu (dole vliavo) alebo
ako ndlepku na zadnej alebo spodnej strane
vyrobku.
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B Ak dsjde k funkénym poruchém alebo inym
nedostatkom, kontaktujte najprv niziie uvedené
servisné oddelenie telefonicky alebo
e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, méZete
potom spolu s dokladom o ndkupe (pokladnié-
ny blok) a uvedenim popisu chyby a datumu,
kedy k nej doslo, bezplatne odoslat na
adresu servisného strediska, ktord Vém bude
ozndmend.

Na webovej stranke www.lidl-servi-
ce.com si mdzete stiahnut tieto a
mnoho dalich priruciek, vided o
vyrobkoch a instalagny softvér.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na
strénku servisu Lidl (www.lidl-service.com) a pomo-
cou zadania &isla vyrobku (IAN) 459972_2401

otvorite vas ndvod na obsluhu.

Servis

(KD Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[1AN 459972_2401 |

Dovozca

Maite na paméti, Ze niZsie uvedend adresa nie je
adresou servisného strediska. Najprv kontaktujte
uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernoss.com

Recepty

Vianocka

4 420 g moky

4 50 g masla

4 50 g cukru

¢ 75 gsoli

4 21 gdrozdia (1/2 balika &erstvého drozdial)
4 160 ml mlieka

¢ 1 vajce

¢ 1 3liok (na potretie)

4 pripadne trochu kry3talového cukru

1) Vlozte drozdie do trochu vlazného mlieka
s cukrom.

2) Vsetky ostatné prisady pridajte do misy na
3lahanie @), len ¢o kvasok trocha nakysne.

3) Prisady dobre premiesajte pomocou miesacieho

haka @®.

4) Cesto nechajte cca 20 minit odpogivat.

5) Potom vytvaruijte viano¢ku a nechaijte pecivo
kysndf dalsich 30 mindt.

6) Viano&ku potrite trochou Zltka.

() UPOZORNENIE: Ak chcete, mézete

vianocku posypaf trochou krystalového cukru.

7) Roru predhrejte na cca 180 °C a vianogku
pecte cca 20 - 25 mindt, kym nebude
Zlatozlta.
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Cokoladovy amaretto krém
4 500 ml smotany

4 500 ml mascarpone

4 100 g oriedkovo-nugdtového krému
4 5 PL amaretta

4 1 - 2PLmedu

1) Daite smotanu a mascarpone do misy na
$lahanie @ a vymiedajte pomocou $lahacich
metliciek @.

2) Pridajte k tomu postupne amaretto, med a
oriedkovo-nugdtovy krém a vietko dékladne
zmiesajte.

3) Naplite krém do dezerinych pohdrov a chladte
ich az do konzumécie.

Majonéza

Prisady

4 300 - 400 ml neutrdlneho rastlinného oleja,
napr. repkovy olej

¢ 2 3ltky

4 5 - 10 g jemného octu alebo citrénovej $favy

4 sol a cierne korenie podla chuti

1) Daijte zltok a ocot, resp. citrénovi dfavu do
vysokej a Uzkej mie3acej nddoby. Podrzte
3lahacie metlicky @ zvislo v mie3acej nddobe
a nastavte pristroj na najvy3si stupen (5).

2) Pomaly prilievajte olej rovnomernym tenkym
prodom (pocas cca 1 mindty) tak, aby sa
spoijil s ostatnymi prisadami.

3) Majonézu na zéver okorefite podla chuti solou
a &iernym korenim.
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Aioli

* & & O > > o o

2)

3)

4)

500 g majonézy

1 pohdr sladkej smotany

50 g cesnaku

2 CL horéice (stredne ostrej)

1 baligek mie3anych byliniek (hlboko zmrazené)
1 stipka cukru

1/2 CL soli

1/2 CL &erneho korenia

Oistite cesnak a vytlacte ho cez lis na cesnak.

Dajte majonézu, sladkd smotanu a cesnak do
misy na 3lahanie @ a vietko dobre vymiesaijte
pomocou 3lahacich metliciek @.

Postupne pridaijte horgicu, bylinky, cukor, &ierne
korenie a sol a vietko premiesaite.

Nakoniec aioli este trochu dochufte.

Bylinkovda omécka vinaigrette

* S S O > > o o

2)

3)

3 - 4 stonky hladkého petrzlenu
3 - 4 bazalky

1 citrén

1 CL horéice (stredne ostrej)

1 strogik cesnaku

sol, &ierne korenie

100 ml olivového oleja

prip. 1 3tipka cukru

Pridaite listky byliniek, $favu citréna, horgicu,
cesnak, sol a &erne korenie do vysokej nadoby
na mixovanie.

Vsetko premiesajte pomocou metlicky na Slahanie
pyré ® a priddvaijte pritom postupne olej, az
bude omécka krémovd.

Vinaigrette prip. dochufte 3tipkou cukru.
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Introduccion
Felicidades por la compra de su aparato nuevo.

Ha adquirido un producto de alta calidad. Las ins-
trucciones de uso forman parte del producto y contie-
nen indicaciones importantes acerca de la seguridad,
del uso y del desecho de este aparato. Antes de usar
el producto, familiaricese con todas las indicacio-

nes de manejo y de seguridad. Utilice el producto
Unicamente como se describe y para los dmbitos de
aplicacién indicados. Entregue todos los documentos
cuando transfiera el producto a terceros.

Uso previsto

Este aparato estd destinado exclusivamente para
amasar, mezclar liquidos (p. ej., zumos de frutas),
batir nata y preparar purés o papillas de frutas.
Solo es apto para la preparacién de alimentos.
No utilice el accesorio batidor para procesar ali-
mentos en ebullicién (p. ej., purés). Este aparato
estd previsto exclusivamente para su uso doméstico
privado. No lo utilice con fines comerciales.

Volumen de suministro

1 batidora multifuncional con accesorios
1 base

1 recipiente de mezcla con tapa

2 ganchos amasadores

2 varillas de molinillo

1 accesorio batidor

1 espdtula

Instrucciones de uso

@ Indicacién: Compruebe que el volumen de
suministro esté complefo y que carezca de
dafios inmediatamente después de desemba-
larlo. En caso necesario, péngase en contacto
con el servicio de asistencia técnica.

Descripcion del aparato
Figura A:

@ Interruptor de velocidad

@ Botén Turbo/l

© Botdn de desbloqueo del accesorio

batidor Xd‘
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O Alojamiento del accesorio batidor
(con cierre de seguridad)

@ Botdn de desbloqueo de la batidora
de mano é:f:'

O Botdn de cTejsbloqueo a
del soporte de la batidora de mano =

@ Base (con soporte de la batidora)

O Recipiente de mezcla

© Oirificio de llenado

@ Tapa

® Pieza de mano

@ Botdn de expulsion

Figura B:

® Accesorio batidor

@ Varillas de molinillo

® Ganchos amasadores

@ Espétula
Caracteristicas técnicas

220 - 240V ~ (corriente
alterna), 50 Hz

300 W

Tensién nominal

Potencia nominal

Clase de proteccién Il /[O] (aislamiento doble)

Capacidad 3,4 litros
Max. cantidad de _
llenado aprox. 2,5 litros

Batidora de mano: 10 min
Accesorio batidor: 1 min

Duracién del funcio-
namiento corto

5t

Duracién del funcionamiento corto
La duracién del funcionamiento corto (funciona-
miento por un corfo periodo de tiempo) indica el
tiempo durante el que un aparato puede funcio-
nar sin que el motor se sobrecaliente ni se dafie.
Después del intervalo de uso indicado, deberd
apagarse el aparato hasta que el motor se haya
enfriado.

Todas las piezas de este apa-
rato que entran en contacto
con alimentos son aptas para
su uso con alimenfos.
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Indicaciones de seguridad
/A iPELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

~ El cable de red no debe colocarse nunca en las inmediaciones
de las piezas calientes del aparato ni en contacto con ellas o con
otras fuentes de calor. No coloque nunca el cable sobre cantos
o esquinas.

~ No doble ni aplaste el cable de red.

» Si el enchufe o el cable de red estdn dafiados, encomiende su
sustitucién al personal técnico autorizado o al servicio de asistencia
técnica para evitar riesgos.

 Para desconectar el aparato de la red eléctrica, tire siempre del enchu-
fe y no del cable. {De lo contrario, podria dafarse el cable de red!

iNo sumerja nunca la pieza de mano en agua ni en otros liquidos!
Posible peligro de muerte por descarga eléctrica si durante el
funcionamiento penetran restos de liquidos en las piezas sometidas
a tensién.

/\ ADVERTENCIA: ;PELIGRO DE LESIONES!

~ Este aparato puede ser utilizado por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales o mentales sean reducidas o carezcan de los
conocimientos y de la experiencia necesaria siempre que sean
vigiladas o hayan sido instruidas correctamente sobre el uso seguro
del aparato y hayan comprendido los peligros que entrafia.

» Los nifios no deben utilizar el aparato.
> Los nifios no deben jugar con el aparato.

~ El aparato y su cable de conexién deben mantenerse fuera del al-
cance de los nifios.Desconecte el aparato de la red eléctrica siempre
que no esté bajo vigilancia y antes de su montaje, desmontaje y
limpieza.

» Durante el funcionamiento, no toque las varillas de molinillo, los gan-
chos amasadores ni el accesorio batidor. jLa cuchilla del accesorio
batidor estd afiladal Evite que el pelo largo, una bufanda o cual-
quier otro elemento cuelgue por encima de los accesorios.
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» No monte nunca al mismo tiempo accesorios con distintas funciones.

» Después de cada uso y antes de la limpieza, desconecte el enchufe
de la red eléctrica para evitar una activacién accidental.

» Antes de cambiar los accesorios, desconecte el enchufe de la red
eléctrica para evitar una activacién accidental.

» Antes de cambiar los accesorios o las piezas méviles del aparato,
apdguelo y desconéctelo de la red eléctrica.

» No toque las piezas méviles del aparato mientras estén en funciono-
miento y espere siempre a que se detengan. jPeligro de lesiones!

» Antes de cada uso, inspeccione el aparato y todas las piezas para
comprobar que no presenten dafios visibles. El concepto de seguri-
dad del aparato solo se aplica si estd en perfecto estado.

» No utilice el aparato bajo ningdn concepto si faltan piezas o si estan
dafadas. De lo contrario, existe un riesgo considerable de accidentes.

» No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

Si abandona la zona de trabajo, desconecte el enchufe de la red
eléctrica.

» No utilice nunca el aparato para fines distintos a los aqui descritos.
De lo contrario, existe peligro de lesiones.

» Proceda con cautela durante el manejo y la limpieza del accesorio
batidor. jLa cuchilla estd muy afiladal

(1) ATENCION: ;DANOS MATERIALES!

» No utilice el aparato a la intemperie. El aparato estd concebido
exclusivamente para su uso doméstico y en el interior de la vivienda.

» Encomiende las reparaciones exclusivamente al personal especiali-
zado. En tal caso, dirijase al servicio de asistencia técnica autoriza-
do en su pais.

» No utilice el accesorio batidor para triturar alimentos en ebullicién,
ya que podria deformarse.

» No triture nunca los alimentos que estén en el interior de un recipien-
te que aun esté al fuego. Si el accesorio batidor toca el fondo calien-
te, podria dafarse.
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Desembalaje
B Extraiga todas las piezas del embalaje.

B Deseche todos los materiales de embalaje y los
dispositivos de seguridad para el transporte.

B Compruebe que el volumen de suministro esté
completo y carezca de dafios.

B Llimpie todas las piezas de la manera descrita
en el capitulo "limpieza".

Instalacién

B Coloque la base @ sobre una superficie pla-
na. La base 0 cuenta con 4 ventosas en su
parte inferior que evitan que se resbale duran-
te el funcionamiento.

B Asegirese de que la toma eléctrica sea fécil-
mente accesible en caso de fallo.

Niveles de velocidad

Nivel en el
interruptor de Utilizacién
velocidad @
0 Aparato apagado
Buena velocidad inicial
. para mezclar ingredientes
"blandos", como harina,
mantequilla, etc.
5 Sirve para mezclar

ingredientes liquidos.

Sirve para mezclar
3 masas de bizcocho
y masas de pan.

Sirve para batir de forma es-
4 pumosa mantequilla, azdcar,
efc. para postres.

Sirve para batir claras a
5 punto de nieve, masas liqui-
das, nata montada, efc.

Botén Turbo/l (2]

B Este botén permite ajustar el aparato a plena
potencia de forma inmediata.

B Este botén activa el accesorio batidor @ siem-
pre que esté montado.

Manejo

Amasado y batido

S

Ganchos amasadores
® para amasar masas
densas; p. ej., masas

"’

3

Varillas de molinillo
@® para mezclar
masas de tartas o biz-
cochos o batir nata.

con levadura.

@ {ATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> No utilice el aparato durante mas de 10 minu-
tos por vez. Una vez transcurridos 10 minutos,
haga una pausa hasta que el aparato se
enfrie.

@ Indicacion: Encienda el aparato exclusiva-
mente cuando los accesorios estén en contacto
con los alimentos que deban batirse/
mezclarse/amasarse.

1) Introduzca las varillas de molinillo @ o los gan-
chos amasadores ® en la pieza de mano @
hasta que encastren de manera segura y audible:

Inserte siempre los ganchos
amasadores (B o las varillas
de molinillo @ con la rueda

dentada en el véstago de

forma que encajen en el
@ alojamiento del aparato

previsto para ello y

sefializado con el
pictograma "rueda

dentada".

Inserte los ganchos
amasadores B o las varillas
de molinillo @ sin rueda
dentada en el véstago
exclusivamente en el alojo-
miento del aparato
sin sefalizar.
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2)

3)

Para desbloquear el soporte de la batidora
de mano de la base @, presione el botén

de desbloqueo del soporte de la batidora de
mano @ ,% y abata el soporte de la batidora
© de mano hacia arriba.

Retire el recipiente de mezcla @ y llénelo con
los ingredientes en las cantidades que corres-
pondan.

(D) ;ATENCION! ;DANOS MATERIALES!
> No supere nunca la marca MAX (aprox. 2,5 1)

al llenar el recipiente de mezcla @.
De lo contrario, los ingredientes rebosaran
durante el funcionamiento.

iNo amase nunca con este aparato masas
que contengan mds de 500 g de harina! jUna
cantidad superior de harina podria sobrecar-
gar el aparato!

En caso necesario, divida las masas con un
mayor contenido de harina en varias porcio-
nes y amdselas de forma consecutiva. No
obstante, no supere nunca la duracién de 10
minutos especificada para el funcionamiento
corto.

Cantidades de llenado Cantidad min. Tlem.f?o de prepara- Cantidad méx. Tlemlpfo de prepara-
" (suma de cién/aprox. (suma de cién/aprox.
del recipiente de - N
mezcla @ para todos los (en el recipiente de todos los (en el recipiente de
ingredientes) mezcla @) ingredientes) mezcla @)
Masa con levadura 310g 3 minutos 820 g 4 - 5 minutos
Masa de' bizcocho de 200 g 1 minuto 600 g 3 minutos
mantequilla
MOS,O més densa 330¢g 1:30 minutos 1000 g 3 minutos
(p. ej., masa quebrada)
200 ml 4:30 minutos
No recomendamos batir pequefias .
Nata cantidades (< 200 ml) en el recipiente 1300 ml 5:30 minutos
de mezcla @, sino en un recipiente
alto y estrecho. **
2 unidades 6:30-7 minutos
Claras de huevo No recomendamos batir pequefias . ‘
(huevos de tamafio M) cantidades (< 2 unidades) en el 15 unidades 2:30-3 minutos
recipiente de mezcla @, sino en un
recipiente alto y estrecho. **

* Los tiempos de preparacién especificados son solo valores orientativos. Observe el proceso de
preparacién y aumente/disminuya el tiempo segin sea necesario. No obstante, no supere la
duracién de 10 minutos especificada para el funcionamiento corto.

** Para pequefas cantidades, utilice un recipiente de mezcla mds estrecho para que las varillas

de molinillo @/ganchos amasadores @ se sumerjan al menos 1 cm en la mezcla.
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4) Vuelva a colocar el recipiente de mezcla @

sobre la base @.

5) Presione el botén de desblo%ueo del soporte
de la batidora de mano @ & y desplace el so-
porte de la batidora @ de mano hacia abajo.

6) Coloque la pieza de mano (P sobre el sopor-
te de la batidora @ de mano de forma que
encaije.

7) Coloque la tapa @ en el carril de la base @
de forma que encaje firmemente.

@ Indicacién: Si desea afadir ingredientes
durante el procesamiento, abra el orificio de
llenado @ de la tapa @ y afiddalos. Tras
esto, vuelva a cerrar inmediatamente el orificio
de llenado @ para evitar salpicaduras.

También puede utilizarse la batidora de mano

sin estar fijada a la base @. En especial, se reco-
mienda utilizar la batidora de mano sin la base @
para procesar cantidades reducidas de liquido.
De lo contrario, la batidora no alcanzaria bien el
liquido, por lo que no se batiria bien.

/\ iADVERTENCIA!
iPELIGRO DE LESIONES!
> No utilice nunca recipientes de vidrio ni de
otros materiales quebradizos. De lo contrario,
podrian romperse y provocar lesiones.

8) Conecte el enchufe a la red eléctrica.

9) Para poner el aparato en funcionamiento, ajuste
el interruptor de velocidad @ en el nivel de
velocidad deseado. Puede seleccionar entre
5 niveles de velocidad y el botén Turbo/l (2]
(consulte el capitulo "Niveles de velocidad").

@ Indicacién: Si los ingredientes quedan
adheridos al borde del recipiente de mezcla
0 y los ganchos amasadores @®/las varillas
de molinillo @ no los alcanzan, apague la
batidora de mano.
Retire la tapa @. Utilice la espétula (O para
volver a desplazar los ingredientes adheridos
ala parte central del recipiente de mezcla @.
Vuelva a colocar la tapa @. Vuelva a
encender la batidora de mano.

10) Para refirar el contenido del recipiente de
mezcla, apague la batidora de mano. Retire
la tapa @.

@ Indicacién: Por motivos de seguridad, solo
pueden extraerse las varillas de molinillo @ o
los ganchos amasadores (B si el interruptor de
velocidad @ estd en la posicién "0".

11) Presione el botén de desbloqueo del soporte
de la batidora de mano @ = abata el soporte
de la batidora @ de mano hacia arriba y refire
el recipiente de mezcla @ de la base @. Tras
esto, podrd extraerse el contenido del recipiente.

12) Pulse el botén de expulsién @ para extraer
las varillas de molinillo @ o los ganchos
amasadores (®.

Por motivos de seguridad, solo pueden extraerse
las varillas de molinillo @ o los ganchos
amasadores @ si el interruptor de velocidad
@ esté en la posicién ,0”.

@ Indicacién: Si quiere soltar la pieza de
mano @ de la base @, proceda de la
siguiente manera:

Para refirarla, presione el desbloqueo de la
batidora de mano @ g' (1) y tire al mismo
fiempo de la pieza trasera de la pieza de
mano @ hacia arriba con un movimiento
basculante (2). A continuacién, podré refirar la
pieza de mano (P en diagonal hacia delante/
hacia arriba (3):
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Preparacién de purés

Accesorio batidor @ para triturar frutas/verdu-
ras; p. ej., manzanas.

/\ iADVERTENCIA!

iPELIGRO DE LESIONES!

No utilice nunca recipientes de vidrio ni de
otros materiales quebradizos. De lo contrario,
podrian romperse y provocar lesiones.

(D ;ATENCION! ;DANOS MATERIALES!

2)

No utilice nunca el accesorio batidor (B para
alimentos duros, como, por ejemplo: granos de
café, cubitos de hielo, azicar, cereales, choco-
late, verduras muy duras, etc. De lo contrario,
pueden provocarse dafios en el aparato.

No utilice el accesorio batidor @ para proce-
sar alimentos en ebullicién (p. ej., purés). Antes
de procesar los alimentos, retire la cacerola
del fuego.

Seleccione el accesorio batidor (B para triturar
los alimentos y preparar purés.

Para abrir el cierre de seguridad del alojamien-

to del accesorio batidor @ ﬂ, desplécelo hacia
un lado y sujételo.

@ Indicacion: Solo puede introducirse el

3)

4)

accesorio batidor @ si las varillas de molinillo
@ o los ganchos amasadores B no estdn
instalados.

Introduzca el accesorio batidor (B en el aloja-
miento del accesorio batidor @ ﬂ y presiénelo

firmemente hacia abaijo. El accesorio batidor ®
debe encastrar de manera audible.

Para evitar un rebosamiento, solo debe llenarse
el recipiente para purés hasta aprox. los 2/3.
Para ello, seleccione un recipiente lo suficiente-
mente grande.
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@ Indicacién: Asegirese de que haya
suficiente liquido/ingredientes para triturar en
el recipiente.

Para garantizar una mezcla eficaz de los
ingredientes, los alimentos que deban procesarse
deben cubrir como minimo la parte inferior del
accesorio batidor @®.

> Encienda la batidora de mano exclusivamente
cuando el accesorio batidor B haya entrado
en contacto con los alimentos que deban
procesarse.

5) Pulse el botén Turbo/l 0. Mantenga pulsado

el botén Turbo/l @ durante el funcionamiento.
El aparato se parard tan pronto como lo suelte.

(D {ATENCION! iDANOS MATERIALES!
> No utilice el accesorio batidor ® durante
més de 1 minuto por vez. Una vez transcur-
rido 1 minuto, haga una pausa hasta que el
aparato se enfrie.

6) Cuando haya acabado con el accesorio
batidor @, suelte el botén Turbo/l (2}

desenchufe el aparato.

(D ;ATENCION! ;DANOS MATERIALES!
> limpie exclusivamente la parte inferior del
accesorio batidor () bajo el agua corriente.
No debe penetrar agua en el interior del
accesorio batidor @. De lo contrario, podria
dafarse el aparato.

7)  Para extraer el accesorio batidor @ del alojamien-
to del accesorio batidor @ ﬁ, presione el botén
de desbloqueo del accesorio batidor @

a ambos lados de la pieza de mano @.
Con esto, el accesorio batidor (® se suelta del
alojamiento del accesorio batidor @ ﬂ

8) Retire el accesorio batidor B con un movi-
miento de giro para extraerlo del alojamiento
del accesorio batidor @ ||.

@ Indicacién: Si el accesorio batidor ® esta
bloqueado en el alojamiento del accesorio
batidor @ )|, desplace un poco el cierre de
seguridad. Tras esto, podrd extraerse el
accesorio batidor (®.
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Limpieza
/\ {PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!
> jAntes de limpiar el aparato, desconecte
siempre el enchufe de la red eléctrical
iExiste peligro de descarga eléctrical
> @ iNo sumerja nunca la pieza de mano
® en agua ni en otros liquidos!

/\ iADVERTENCIA!
iPELIGRO DE LESIONES!

> Proceda con cautela para limpiar el accesorio
batidor ®. iLa cuchilla estd muy ofiladal

> No sumerija totalmente el accesorio
batidor @ en agua. Limpie solo baijo el
agua corriente la parte inferior donde se
encuentra la cuchilla. De lo contrario, podria
dafarse el aparato de forma irreparable.

B limpie la pieza de mano @ con el motor ex-
clusivamente con un pafio himedo y, en caso
necesario, con un producto de limpieza suave.

B Llimpie la base @ exclusivamente con un pafio
himedo y, en caso necesario, con un producto
de limpieza suave.

B Los varillas de molinillo @ o los ganchos
amasadores B pueden limpiarse bajo el agua
corriente o en agua caliente con un poco de
jabdn lavavaiillas. Séquelos bien después de la
limpieza.

Recomendamos limpiar los accesorios inmedia-
tamente después de su uso. Asi se evitard que
queden residuos de alimentos y se reducird la
posibilidad de que aparezcan bacterias.

® Indicacién:

Las varillas de molinillo @ vy los
ganchos amasadores (® también
son aptos para su limpieza en el
lavavaiillas.

B Llimpie el recipiente de mezcla @, la tapa @
y la espétula @ en agua caliente con un poco
de jabén lavavdiillas.

@ Indicacién:
= El recipiente de mezcla @, la

tapa @ y la espétula O también
pueden limpiarse en el lavavaijillas.
En la medida de lo posible, trate de colocar
las piezas en la cesta superior del lavavaiillas.

B Llimpie la parte inferior del accesorio batidor
® en agua caliente con jabén lavavaiillas o
bajo el agua corriente. Frote la parte superior
con un pafio humedo. En caso necesario,
afiada un poco de jabén lavavaijillas suave al
pafo. Tras esto, vuelva a frotarlo con un pafio
solo humedecido con agua para que no que-
de ningin resto de jabén lavavaijillas.

(D ;ATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> Limpie exclusivamente la parte inferior del
accesorio batidor @ bajo el agua corriente.
No debe penetrar agua en el interior del
accesorio batidor @. De lo contrario, podria
dafiarse el aparato.

Almacenamiento

B Guarde el aparato limpio en un lugar limpio,
seco y sin polvo.

Desecho

Vdlido Unicamente para Francia:

[ ) A DEPOSER A DEPOSER
Cet appal’e“ EN MAGASIN  EN DECHETERIE
& et ses accessoires g& ’/

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

[ 3
@
El producto, el embalaje y las instrucciones de uso
son reciclables, se someten a una responsabilidad

ampliada del fabricante y se desechan por
separado.
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Desecho del aparato

El simbolo adyacente de un contene-
dor tachado sobre unas ruedas indica
que este aparato estd sujeto a la
Directiva 2012/19/EU. Dicha Directi-
va estipula que el aparato no debe desecharse
con la basura doméstica normal al finalizar su vida
0til, sino en puntos de recogida, puntos limpios o a
través de empresas de desechos previstas
especialmente para ello.
Este tipo de desecho es gratuito. Cuide el
medio ambiente y deseche el aparato de
la manera adecuada.
Si el aparato contiene datos personales, serd su
responsabilidad eliminarlos antes de entregarlo
para su desecho.

Puede informarse acerca de las
posibilidades de desecho de los
aparatos usados en su administracién
municipal o ayuntamiento.

@
ZA
Desecho del embalaje

@ El material de embalaje se ha seleccio-
nado teniendo en cuenta criterios
% ecolégicos y de desecho, por lo que
es reciclable. Deseche el material de
embalaije innecesario de la forma dispuesta por las

normativas locales aplicables.
&
a distintos materiales de embalaje y, si

procede, reciclelos de la manera

correspondiente. Los materiales de embalaje

cuentan con abreviaciones (a) y cifras (b) que

significan lo siguiente: 1-7: plésticos; 20-22: papel

y cartén; 80-98: materiales compuestos.

Deseche el embalaje de forma
respetuosa con el medio ambiente.
Observe las indicaciones de los
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Garantia de Kompernass
Handels GmbH

Estimado cliente:

Este aparato cuenta con una garantia de 3 afios a
partir de la fecha de compra. Si se detectan de-
fectos en el producto, puede ejercer sus derechos
legales frente al vendedor. Estos derechos legales
no se ven limitados por la garantia descrita a con-
tinuacién.

Condiciones de la garantia

El plazo de la garantia comienza con la fecha de
compra. Guarde bien el comprobante de caja, ya
que lo necesitard como justificante de compra.

Si dentro de un periodo de tres afios a partir de la
fecha de compra de este producto se detecta un
defecto en su material o un error de fabricacién,
asumiremos la reparacién o sustitucion gratuita
del producto o restituiremos el precio de compra
a nuestra eleccién. La prestacién de la garantia
requiere la presentacién del aparato defectuoso y
del justificante de compra (comprobante de caja),
asi como una breve descripcién por escrito del
defecto detectado y de las circunstancias en las
que se haya producido dicho defecto, dentro del
plazo de tres afios.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garantia, le
devolveremos el producto reparado o le suministra-
remos uno nuevo. La reparacién o sustitucién del
producto no supone el inicio de un nuevo periodo
de garantia.

Duracién de la garantia y reclama-
ciones legales por vicios

La duracién de la garantia no se prolonga por
hacer uso de ella. Este principio también se aplica
a las piezas sustituidas y reparadas. Si después

de la compra del aparato, se detecta la existencia
de daios o de defectos al desembalarlo, deben
nofificarse de inmediato. Cualquier reparacién que
se realice una vez finalizado el plazo de garantia
estard sujeta a costes.
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Alcance de la garantia

El aparato se ha fabricado cuidadosamente segin
estdndares elevados de calidad y se ha examina-
do en profundidad antes de su entrega.

La prestacién de la garantia se aplica a defectos
en los materiales o errores de fabricacién. Esta
garantia no cubre las piezas del producto normal-
mente sometidas al desgaste y que, en consecuen-
cia, puedan considerarse piezas de desgaste ni
los dafios producidos en los componentes fragiles,
p. €j., inferruptores o piezas de vidrio.

Se anulard la garantia si el producto se dafa o no
se utiliza o mantiene correctamente. Para utilizar
correctamente el producto, deben observarse
todas las indicaciones especificadas en las
instrucciones de uso. Debe evitarse cualquier uso y
manejo que esté desaconsejado o frente al que se
advierta en las instrucciones de uso.

El producto estd previsto exclusivamente para su
uso privado y no para su uso comercial. En caso
de manipulacién indebida e incorrecta, uso de la
fuerza y apertura del aparato por personas ajenas
a nuestros centros de asistencia técnica autoriza-
dos, la garantia perderd su validez.

Proceso de reclamacién conforme a
la garantia
Para garantizar una tramitacién rapida de su re-

clamacién, le rogamos que observe las siguientes
indicaciones:
B Mantenga siempre a mano el compro-
bante de caja y el nimero de articulo
(IAN) 459972_2401 como justificante de
compra.
B Podrd ver el nimero de articulo en la placa
de caracteristicas del producto, grabado en el

producto, en la portada de las instrucciones de

uso (parte inferior izquierda) o en el adhesivo
de la parte trasera o inferior del producto.

B Sise producen errores de funcionamiento u
otros defectos, péngase primero en contacto
con el departamento de asistencia técnica
especificado a continuacién por teléfono o
por correo electrénico.

B Podrd enviar el producto calificado como
defectuoso junto con el justificante de compra
(comprobante de caja) y la descripcién del
defecto y de las circunstancias en las que se
haya producido de forma gratuita a la direc-
cién de correo proporcionada.

@& E | En www.lidlservice.com, podrd

# | descargar este manual de usuario y
muchos ofros mds, asi como videos
sobre los productos y software de
instalacién.

PDF ONLINE
www.idI-service.com

Con este codigo QR, accederd directamente a
la pégina del Servicio Lidl (www.lidl-service.com)
y podrd abrir las instrucciones de uso me-

diante la introduccién del nimero de articulo
(IAN) 459972_2401.

Asistencia técnica

@ Servicio Espaia
Tel.: 900 984 989
E-Mail: kompernass@lidl.es

[1AN 459972_2401 |

Importador

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no
es una direccién de asistencia técnica. Péngase
primero en contacto con el centro de asistencia
técnica especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA

www.kompernass.com
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Recetas

Trenza de pan de leche
4 420 g de harina

4 50 g de mantequilla

4 50 g de azicar

¢ 5gdesal

4 21 g de levadura (1/2 paquetito de levadura
fresca)

4 160 ml de leche
4 1 huevo
4 1 yema de huevo (para untar por encimal)

4 En caso necesario, un poco de azicar perlado

1) Disuelva la levadura en un poco de leche
templada con azicar.

2) Introduzca todos los ingredientes en el reci-
piente de mezcla @ en cuanto la levadura
haya fermentado un poco.

Y/ P

3) Amase bien los ingredientes con los ganchos
amasadores .

4) Deje reposar la masa durante unos 20 minutos.

5) A continuacién, forme la trenza y deje que
fermente otros 30 minutos.

6) Unte la trenza con un poco de yema de huevo.

@ Indicacién: Si lo desea, puede espolvorear
la trenza con un poco de azicar perlado.

7) Precaliente el horno con ventilacién a aprox.
180 °Cy hornee la trenza durante aprox.
20-25 minutos hasta que se dore.
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Crema de chocolate y amaretto
4 500 ml de nata

4 500 ml de mascarpone

4 100 g de crema de cacao y avellanas
4 5 cucharadas de amaretto

¢ 1-2 cucharadas de miel

1) Vierta la nata y el mascarpone en el recipiente
de mezcla @ y bétalos con las varillas de
molinillo @.

2) Vaya afadiendo poco a poco el amaretto,

la miel y la crema de cacao y avellanas y
mézclelo todo bien.

3) Vierta la crema en copas de postre y métalas
en la nevera hasta el momento de servir.

Mayonesa

Ingredientes

4 300-400 ml de aceite vegetal de sabor neutro,
p. ej., aceite de colza

4 2 yemas de huevo
4 5-10 g de vinagre suave o zumo de limén

4 Sal y pimienta al gusto

1) Vierta las yemas de huevo y el vinagre o zumo
de limén en un vaso alto y estrecho que sea
apto para la batidora. Introduzca las varillas
de molinillo @ en el vaso, manténgalas en
posicién vertical y ajuste el aparato en el nivel
mdximo (5).

2) Vierta el aceite lentamente con un chorro fino
y uniforme (durante aprox. 1 minuto) para
que el aceite se emulsione con los demas
ingredientes.

3) Para findlizar, condimente la mayonesa con
sal y pimienta al gusto.
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Alioli

4 500 g de mayonesa

4 1 vasito de smetana (crema agria)

4 50 g de qgjo

4 2 cucharaditas de mostaza (de picor medio)
4 1 paquetito de hierbas mixtas (congeladas)
4 1 pizca de azicar

¢ 1/2 cucharadita de sal

4 1/2 cucharadita de pimienta

1) Pele el ajo y prénselo en un prensador de gjos.

2) Vierta la mayonesa y la smetana en el reci-
piente de mezcla @, afiada el ajo y batalo
todo bien con las varillas de molinillo @.

3) Afada poco a poco la mostaza, las hierbas,
el azicar, la pimienta y la sal y mézclelo todo
bien.

4) Para finalizar, salpimente un poco el alioli.

Vinagreta de hierbas

4 3-4 ramitas de pereiil de hoja lisa

4 3-4 hojas de albahaca

4 1 limén

4 1 cucharadita de mostaza (de picor medio)
4 1 diente de ajo

4 Saly pimienta

4 100 ml de aceite de oliva

4 En caso necesario, 1 pizca de azicar

1) Introduzca las hojas de las hierbas, el zumo de
limén, la mostaza, el ajo, la sal y la pimienta en
un recipiente alto.

2) Mézclelo todo con el accesorio batidor ® y
afiada poco a poco el aceite de oliva hasta
que se emulsione la mezcla.

3) Condimente la vinagreta y, si procede, afiada
una pizca de azicar.
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Indledning
Tillykke med kebet of dit nye produkt.

Du har valgt et produkt af hgj kvalitet. Betjenings-
vejledningen er en del af defte produkt. Den inde-
holder vigtige informationer om sikkerhed, anven-
delse og bortskaffelse. Du ber saette dig ind i alle
maskinens betjenings- og sikkerhedsanvisninger fer
brug. Brug kun maskinen som beskrevet og kun til
de angivne anvendelsesomrader. Lad vejledningen
falge med maskinen, hvis du giver den videre fil
andre.

Anvendelsesomrade

Dette produkt er udelukkende beregnet il zltning
af dej, blanding af veesker (f.eks. frugtsaft), piskning
af fledeskum og blendning of frugt. Det er kun
beregnet til bearbejdning of fadevarer. Brug ikke
blenderstaven fil blendning af kogende fadevarer

(f.eks. suppe). Dette produkt er udelukkende bereg-

net til anvendelse i private husholdninger. Det m&
ikke anvendes i erhvervsmaessig sammenhaeng.

Pakkens indhold

1 héndmiksersaet

1 rerestativ

1 rereskél med lag

2 eltekroge

2 piskeris

1 blenderstav

1 dejskraber

Betjeningsvejledning

® Bemeaerk: Kontrollér umiddelbart efter
udpakning, at alle dele er leveret med og ikke

er beskadigede. Henvend dig i modsat fald fil
service.
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Beskrivelse af maskinen
Figur A:
@ Hastighedsknap

@ Turboknap /l
© Oplasningsknap til blenderstav Xd‘
O Holder til blenderstav (med sikkerhedslés)

-
@ Oplésningsknap til héndmixer 1%—%'

O Oplasningsknap til mixer—holder%
@ Rarestativ (med mixer-holder)
©O Roreskal

O Pafyldningsdbning

O Lag

® Motordel

® Udlgserknap

Figur B:

(® Blenderstav

@ Piskeris

® Altekroge

@ Dejskraber

Tekniske data

220-240V ~
(Vekselstrem), 50 Hz

300 W

| / [E] (Dobbeltisolering)
3,4 liter

Meerkespaending

Nominel effekt

Beskyttelsesklasse

Volumen
Maks. péfyldnings-

ca. 2,5 liter
maengde

Mixer: 10 min.
Blenderstav: 1 min.

Tid for korttidsdrift:
Alle dele, som kommer i
kontakt med fedevarer, er

5t
fedevarezegte.

Tid for korttidsdrift

Tiden for korttidsdrift angiver, hvor leenge man kan
bruge maskinen, uden at motoren bliver for varm

og tager skade. Efter den angivne korttidsdrift skal
der slukkes for maskinen, indtil motoren er kalet af.
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Sikkerhedsanvisninger
/\ FARE! ELEKTRISK ST@D!

» Stremledningen mé& aldrig komme i bergring med h&dndmixerens
varme dele eller andre varmekilder. Lad ikke stremledningen ligge pé
kanter eller hjgrner.

~ Stremledningen md ikke knaekkes eller klemmes.

~ Lad beskadigede stik eller ledninger udskifte omgéende af en autori-
seret reparater eller kundeservice, sé farlige situationer undgés.

~ Traek altid i stikket og ikke i ledningen, nér du afbryder handmixeren
fra stremmen. Ellers kan stremledningen gdelzegges!

Leeg ikke motordelen ned i vand eller andre vaesker! Det kan vaere
livsfarligt p& grund of elektrisk sted, hvis der kommer vaeskerester
pd spaendingsferende dele under brug.

/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

» Denne maskine kan bruges af personer med reducerede fysiske, sen-
soriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller viden,
hvis de er under opsyn eller er blevet oplzert i brugen af maskinen og
de farer, som kan veere forbundet med den.

» Maskinen mé ikke bruges af barn.

» Barn mé ikke lege med maskinen.

» Maskinen og dens tilslutningsledning skal holdes uden for barns raek-

kevidde.

» Maskinen skal altid afbrydes fra stramforsyningen, hvis den ikke er
under opsyn samt inden montering, afmontering eller rengering.

» Rar ikke ved piskerisene, zltekrogene eller blenderstaven, nar maski-
nen er i brug. Blenderstavens kniv er skarp! Lad ikke langt hér, terklze-
der og lignende haenge ned i tilbeharsdelene.

> Prov aldrig p& at seette redskaber med forskellige funktioner p& sam-
tidigt.

~ Tag altid stikket ud efter brug og inden rengering, s& héndmixeren
ikke taendes ved en fejltagelse.
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~ Tag altid stikket ud far udskiftning af tilbehar, sd handmixeren ikke
teendes ved en fejltagelse.

~ For udskiftning af tilbeher eller dele, som bevaeger sig under drift,
skal maskinen slukkes og afbrydes fra stramnettet.

~ Rer ikke ved maskinens dele, nér de er i bevaegelse, og vent altid, fil
de star helt stille. Fare for personskader!

~ Kontrollér maskinen og alle dele fer brug for synlige skader.
Maskinens sikkerhedskoncept fungerer kun, hvis maskinen er i fejlfri
stand.

~ Lad aldrig maskinen kere, hvis nogle of delene er beskadigede eller
mangler. Ellers kan der opsté alvorlige ulykker.

~ Lad aldrig maskinen vaere i gang uden opsyn. Hvis du forlader ar-
bejdspladsen, skal du traekke stikket ud af stikkontakten.

» Maskinen md ikke bruges til andre formal end dem, der er beskrevet i
denne vejledning. Ellers er der fare for personskader!

~ Veer forsigtig ved brug og rengering af blenderstaven.
Kniven er meget skarp!

(1) OBS! MATERIELLE SKADER!

» Maskinen mé ikke anvendes udenders. Maskinen er udelukkende
beregnet til husholdningsbrug indenders.

> Lad alle reparationer udfere af en autoriseret reparater.
Henvend dig til vores servicepartner i dit land.

 Brug ikke blenderstaven til blendning af kogende fadevarer.
Det kan medfare, at blenderstaven mister sin form!

~ Blend aldrig i en gryde, der stér pd en varm kogeplade! Hvis
blenderstaven kommer i kontakt med grydens varme bund, kan blen-
derstaven edelaegges!
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Udpakning

B Tag alle dele ud af emballagen.

M Fiern alle emballagematerialer og transportsik-
ringer.

B Kontrollér, at alle dele er med i emballagen og

ikke er beskadigede.

B Renger alle dele som beskrevet i kapitlet
"Rengering".

Opstilling

B Stil rerestativet @ pa en plan overflade.
P& undersiden of rerestativet @ er der anbragt
4 sugekopper, der forhindrer, at maskinen skrider
under brugen.

B Sgrg for, at den anvendte stikkontakt altid er
nem at komme fil i filfeelde af fejl.

Hastighedstrin
Trin pd hastig-
hedsknap @ Anvendelse
0 Maskinen er slukket
God udgangshastighed fil
1 blanding af "blade" ingredi-
enser som mel, smer etc.
2 Til piskning of flydende
ingredienser.
3 Til blanding af kage-
og bradde;.
4 Til piskning af smer, sukker,
desserter etc.
5 Til piskning af seggehvide,
kageglasur, fladeskum etc.
Turboknap / l (2}

B Denne knap ger det muligt straks at opné
maskinens fulde effekt.

B Denne knap starter blenderstaven ®, hvis
den er sati.

Betjening

Altning og piskning

S

Altekroge (® fil altning
af tung dej, f.eks.
gaerde;j.

@ OBS! MATERIELLE SKADER!
> Lad ikke maskinen kere leengere end
10 minutter ad gangen. Hold en pause
efter 10 minutter, til maskinen er kalet of.

3

Piskeris @ fil rering
af flydende dej eller
piskning af fladeskum.

@ Bemaerk: Taend farst for maskinen, nar
redskaberne holdes nede i fedevarerne, der
skal piskes/blendes/zeltes.

1) Seet piskerisene (D eller zltekrogene @® sa
langt ind i indgangene p& motordelen @, at
de klikker p& plads, s& det kan hares:

Seet altid seltekrogen ®
eller piskeriset @ med
tandhjulet pé staven ind i

produktet i det hertil bereg-
@ nede sted, der

er markeret med pikto-

grammet "tandhijul".

Seet kun zeltekrogen (® eller
piskeriset @ uden tandhiul
pé staven ind i produktet,
pé det sted, der ikke er
markeret.

2) Las mixer-holderen pé rerestativet @ op ved at
trykke p& oplasningsknappen til mixer-holderen
(6] % og klappe mixerholderen @ op.
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3) Tag rereskdlen @ ud, og haeld ingredienser

pd i den maengde, der skal tilberedes.

@ OBS! MATERIELLE SKADER!

> Heeld aldrig flere ingredienser i rereskalen @

end op til MAX-markeringen (ca. 2,5 |).

Ellers kan ingredienserne lebe ud over kanten

under brugen.

> Alt aldrig dej, der indeholder mere mel

end 500 g. Sterre meengder mel kan fere
til overbelastning af produktet!

Del evt. dej med store maengder mel op i
mindre portioner, og zlt dem efter hinanden.
Overskrid dog aldrig den angivne tid pé

10 minutter for korttids-drift.

(seg of sterrelse M)

maengder (<2 styk) i rareskdlen @,

men bruger en hgj, smal beholder. **

Min. maengde Maks.
Pafyldningsmeengder (alle Forarbel:nlngshd / ma(ean”ide Fororbelinlngshd /
roresksl @ il .. ingredienser (i rereskélen @) ingredienser (i rereskdlen @)
samlet)
samlet)
Geerdej 310g 3 minutter 820 g 4 - 5 minutter
Reredej 200 g 1 minut 600 g 3 minutter
Tung dej ) . .
(F.eks. mordei) 330g 1:30 minutter 1000 g 3 minutter
200 ml 4:30 minutter
Flade Vi anbefaler, at du ikke pisker mindre 1300 ml 5:30 minutter
maengder (<200 ml) i rereskélen @,
men bruger en hgj, smal beholder. **
2 stk. 6:30 - 7 minutter
Aggehvide Vi anbefaler, at du ikke pisker mindre 15 stk. 2:30 - 3 minutter

* De angivne tider er vejledende. Vaer opmaerksom under arbejdet, og forleeng / afkort tiden efter
behov. Overskrid dog ikke tiden for korttids-drift p& 10 minutter.
** Brug en smallere blenderbeholder ved mindre maengder, sé piskerisene @ / ltekrogen ®
gér mindst 1 cm ned i ingredienserne.
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4) Seet rereskélen @ tilbage pé rerestativet @.

5)  Tryk p& oplésningsknappen fil mixerholderen @ ,%
og klap mixerholderen @ ned.

6) Szt motordelen @ p& mixer-holderen @, s&
den gér i indgreb.

7) Seetlaget @ ind i skinnerne pa rerestativet @,
s& det sidder godt fast.

® Bemaerk: Hvis du ensker at filszette
ingredienser under rareprocessen, skal du
&bne pdfyldningsdbningen @ pé laget @ og
tilssette ingredienserne. Derefter skal du altid
lukke péfyldningsdbningen @ igen for at
undgé, at ingredienserne spraijter ud!

Du kan ogsé anvende handmixeren uden reresta-

tivet @. Ved mindre vaeskemaengder tilrédes det

iseer at anvende handmixeren uden rerestativet @.

Ellers far maskinen ikke rigtigt fat i vaesken, og den

bliver ikke blandet ordentligt.

/\ ADVARSEL!
FARE FOR PERSONSKADER!
> Brug aldrig en skél af glas eller lignende
materialer, der let kan gé i stykker. S&dan-
ne skdle kan gé& i stykker og vaere drsag il
personskader.

8) Seet stikket i en stikkontakt.

9) For at starte maskinen saettes hastighedsknap-
pen @ pé det anskede hastighedstrin. Du kan
vaelge mellem 5 hastighedstrin og endvidere
turboknappen / l O (se kapitlet "Hastig-
hedstrin").

@ Bemeaerk: Hvis nogle of ingredienserne
sidder fast p& kanten af rereskélen @, og
ltekrogene B/ piskerisene (@ ikke far fat i
dem, skal du slukke for h&ndmixeren.

Tag laget @ af. Skrab de fasthengende
ingredienser af med dejskraberen ), s& de
kommer ned i midten aof rereskélen @ igen.
Seet derefter laget @ pd igen. Teend for
h&ndmixeren igen.

10) Sluk for handmixeren, ndr du haelder skdlens
indhold ud. Tag laget @ aof fra siden.

(i) Bemaerk: Af sikkerhedsgrunde kan piskeri-
sene (D eller seltekrogene @® kun lasnes, nar
hastighedsknappen @ stér p& position "0".

11) Tryk p& oplésningsknappen il mixer-holderen
(6] ,%, klap mixer-holderen @ op, og tag rere-
skalen @ aof rerestativet @. Nu kan du hzelde
skélens indhold ud.

12) Tryk pé& udleserknappen @ for at lzsne
piskerisene (O eller zltekrogene ®.

Af sikkerhedsgrunde kan piskerisene @ eller
ltekrogene ® kun lasnes, nér hastigheds-
knappen @ stér pd position ,0”.

@ Bemaerk: Hvis du vil lzsne motordelen @ fra
rerestativet @, skal du gere falgende:
Tryk pa oplésningsknappen fil handmixeren @
=1 (1), og tag samtidig den bageste del of
motordelen @ of med en vippebevaegelse
opad (2). Derefter kan du tage motordelen @
af skrét fremad/opad (3):

Blendning

hY

Blenderstav (B fil blendning of frugt/grentsager,
f.eks. sbler.

/\ ADVARSEL!
FARE FOR PERSONSKADER!

> Brug aldrig en skél of glas eller lignende
materialer, der let kan ga i stykker. S&dan-
ne skdle kan gé& i stykker og vaere &rsag til
personskader.
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@ OBS! MATERIELLE SKADER!
> Brug aldrig blenderstaven @ fil harde fedevarer
som for eksempel: kaffebanner, isterninger, suk-
ker, korn, chokolade, meget hérde grentsager
efc. Det ferer til skader pé maskinen.
> Brug ikke blenderstaven (B fil blendning af
kogende fadevarer (f.eks. suppe). Tag gryden
af kogepladen fer blendning.
1) Brug blenderstaven ® for at blende fadevarer.
2) Abn sikkerbedslésen pa blenderstavens
holder @ || ved at skubbe den fil side og
holde den fast.
® Bemaerk: Blenderstaven @® kan kun szettes i,
hvis piskeriset @ eller aeltekrogene @ ikke er
sati.

3) Seet blenderstaven ® ind i blenderstavens
holder @ i

kunne heres, at blenderstaven @ gér i indgreb.

, og tryk den kraftigt ned. Det skal

4) For at forhindre overlgb ma blenderskalen kun
fyldes ca. 2/3. Veelg en tilstraekkelig stor skal.

@ Bemaerk: Serg for, at der er vaeske/materiale
nok i beholderen.
For at garantere, at ingredienserne blandes
effektivt, skal fadevarerne, der skal tilberedes,
mindst daekke underdelen af blenderstaven ®.

Teend farst for hdndmixeren, nar blenderstaven
® star nede i materialet, der skal blendes.

5) Tryk pé turboknappen / l 0. Hold turboknap-
pen / 1 @ nede, mens du blender. S& snart du
slipper den, standser maskinen.

@ OBS! MATERIELLE SKADER!
> Lad ikke blenderstaven @ kere laengere end et
minut ad gangen. Hold en pause efter et minut,
til maskinen er kelet af.

6) Naér du er feerdig med at bruge blenderstaven @®,
skal du slippe turboknappen / l @ og traekke
stikket ud.

@ OBS! MATERIELLE SKADER!
> Renger kun den nederste del of blenderstaven
® under rindende vand. Der ma ikke komme
vand ind i blenderstaven @. Det farer til ska-
der p& maskinen.
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7) For at tage blenderstaven @ ud af blender-
stavs-holderen @ i skal du trykke pd oplés-

ningsknappen fil blenderstaven @ X pé
begge sider of motordelen @ samfidigt.
Blenderstaven @ lasner sig fra holderen @ .

8) Tag nu blenderstaven (B ud af blenderstavs-
holderen @ || med en knaekbevaegelse.

@ Bemezerk: Hvis blenderstaven @® bliver
siddende i blenderstavs-holderen @ ﬂ, skal

sikkerhedsl@sen traekkes lidt op. S& kan
blenderstaven ® tages ud.

Rengoring

/\ FARE! ELEKTRISK ST@D!
> Tag altid stikket ud af stikkontakten fer
rengering! Der er fare for elektrisk stad!

> Leeg aldrig motordelen @ ned i vand
eller andre vaesker!
/\ ADVARSEL!

FARE FOR PERSONSKADER!
> Veer forsigtig under rengering af blenderstaven
®. Kniven er meget skarp!

> Leeg ikke blenderstaven @ helt ned i
vand. Renggr den nederste del med
kniven under rindende vand. Ellers kan
maskinen blive permanent beskadiget.

B Renger kun motordelen (P med en fugtig klud
og eventuelt med et mildt rengaringsmiddel.

B Renger kun rerestativet @ med en fugtig klud
og eventuelt med et mildt rengeringsmiddel.

B Piskerisene @ og zeltekrogene ® kan rengeres
under rindende vand eller i varmt vand med
opvaskemiddel. Ter begge dele godt of, nér
de er gjort rene.

B Vi anbefaler, at redskaberne rengares umiddelbart
efter brug. Derved fjernes rester af fadevarer, og
risikoen for bakteriedannelse reduceres.

@ Bemezerk:

N Piskerisene () og aeltekrogene ®

% kan ogsé rengeres i opvaskemaski-
. W
@5 nen.

B Renger rereskdlen @), laget O og dejskrabe-
ren O i varmt vand med opvaskemiddel.
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@ Bemeerk:

10) 16)
m laget @ og dejskraberen @ i
“)5 opvaskemaskinen. Laeg alle dele i

den averste kurv i vaskemaskinen.

B Renger den nederste del af blenderstaven ®
i varmt vand med opvaskemiddel eller under
rindende vand. Ter den everste del of med en
fugtig klud. Tilszet et mildt opvaskemiddel fil
kluden ved behov. Ter derefter af med en klud,
der kun er fugtet med vand, sé rester af opva-
skemiddel fiernes.

@ OBS! MATERIELLE SKADER!
> Renger kun den nederste del of blenderstaven
® under rindende vand. Der mé ikke komme
vand ind i blenderstaven @®. Det farer til ska-
der p& maskinen.

Opbevaring

B Opbevar den rengjorte maskine pé& et rent og
stevirit sted.

Bortskaffelse

Gelder kun for Frankrig:

FR

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN ~ EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS BAL‘.
D’EMBALLAGE x

W) &

Produktet, emballagen og betjeningsvejledning kan

genbruges, er underlagt et udvidet producentan-
svar og indsamles sorteret.

Du kan ogsé rengere rareskélen @,

Bortskaffelse af produktet

Det viste symbol med den overstre-
gede affaldscontainer pé& hijul viser, at
dette produkt er underlagt direktivet
2012/19/EU. Dette direktiv angiver,
at produktet ikke mé bortskaffes sammen med det
normale husholdningsaffald, nér dets brugstid er
omme, men skal afleveres p& specielle indsamlings-
steder, genbrugspladser eller affaldsvirksomheder.
Denne bortskaffelse er gratis for dig.
Skan miljoet, og bortskaf produktet
korrekt.
Hvis det udtiente produkt indeholder persondata,
er du selv ansvarlig for sletningen, for du afleverer

det.

Du kan f& oplysninger hos kommunen

@A om bortskaffelse af udtiente produkter.

Bortskaffelse af emballage

bortskaffelsesteknik og kan derfor

E genbruges. Bortskaf emballagemate-

rialer, som du ikke skal bruge mere, efter de lokalt
gaeldende forskrifter.

Emballeringsmaterialerne er valgt ud
fra kriterier som miligforligelighed og

Bortskaf emballagen miligvenligt. Veer
opmaerksom p& maerkningen pé de
forskellige emballagematerialer, og
aflever dem sorteret til bortskaffelse.
Emballagematerialerne er meerket med
forkortelserne (a) og tallene (b) med falgende
betydning: 1-7: Plast, 20-22: Papir og pap,
80-98: Kompositmaterialer.

b
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Garanti for Kompernass
Handels GmbH

Kaere kunde

P& dette produkt fér du 3 &rs garanti fra kebsda-
toen. | tilfeelde af mangler ved produktet har du en
raekke juridiske rettigheder i forhold til seelgeren of
produktet. Dine juridiske rettigheder forringes ikke
af den nedenfor anferte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder pé& kebsdatoen.
Opbevar venligst kvitteringen et sikkert sted. Den er
nedvendig for at kunne dokumentere kabet.

Hvis der inden for tre &r fra dette produkts kebs-
dato opstar en materiale- eller fabrikationsfejl, vil
produktet - efter vores valg - blive repareret eller
udskiftet, eller kabsprisen vil blive refunderet gratis
til dig. Denne garantiydelse forudsaetter, at det
defekte produkt afleveres, og kebsbeviset (kvitterin-
gen) forevises i lebet af fristen pa tre &r, og at der
gives en kort skriftlig beskrivelse af, hvori manglen
bestér, og hvorndr den er opstaet.

Hvis defekten er daekket af vores garanti, far du et
repareret eller et nyt produkt retur. Reparation eller
ombytning of produktet udleser ikke en ny garan-
tiperiode.

Garantiperiode og juridiske
mangelkrav

Garantiperioden forleenges ikke, hvis der gares
brug af garantien. Det gaelder ogsd for udskiftede
og reparerede dele. Skader og mangler, som even-
tuelt allerede fandtes ved keb, samt manglende
dele, skal anmeldes straks efter udpakningen. Né&r
garantiperioden er udlabet, er reparation af skader
betalingspligtig.
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Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter strenge
kvalitetsretningslinjer og testet grundigt inden leve-
ringen.

Garantien daekker materiale- og fabrikationsfeil.
Denne garanti omfatter ikke produktdele, der er
udsat for normal slitage og derfor kan betragtes
som sliddele, eller skader p& skrabelige dele som
f.eks. kontakter eller dele af glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget, ikke er forskriftsmaessigt anvendt eller
vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig anven-
delse aof produktet skal alle anvisninger naevnt i
betieningsvejledningen ngje overholdes. Anven-
delsesformdl og handlinger, som frarades eller
der advares imod i betjeningsvejledningen, skal
ubetinget undgds.

Produktet er kun beregnet il privat og ikke til kom-
mercielt brug. Ved misbrug og uhensigtsmaessig
brug, anvendelse af vold og ved indgreb, som ikke
er foretaget af vores autoriserede serviceafdeling,
bortfalder garantien.

Afvikling af garantisager

For at sikre en hurtig behandling af din anmeldelse
ber du felge nedenstéende anvisninger:

B Ved alle forespargsler bedes du have kvitterin-
gen og artikelnummeret (IAN) 459972_2401
klar som dokumentation for kebet.

B Artikelnummeret kan du finde pé typeskiltet
p& produktet, som indgravering p& produktet,
p& betjeningsvejledningens forside (nederst til
venstre) eller som klaebemaerke p& bag- eller
undersiden af produktet.
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B Hvis der opstér funktionsfejl eller gvrige
mangler, bedes du ferst kontakte nedennaevnte
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

B Et produkt, der er registreret som defekt, kan
du derefter indsende portofrit til den oplyste
serviceadresse med vedlaeggelse af kebsbevis
(kvittering) og en beskrivelse af, hvori manglen
bestar, og hvornar den er opstéet.

P& www.lidl-service.com kan du
downloade denne og mange andre
manualer, produkivideoer og
installationssoftware.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Med denne QR-kode kommer du direkte il
Lidl-servicesiden (www.lidl-service.com) og kan
&bne den enskede betjeningsvejledning ved ind-

tastning af artikelnummeret (IAN) 459972_2401.

Service

Service Danmark

Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

[1AN 459972 2401 |

Importor

Bemaerk at den efterfelgende adresse ikke er en
serviceadresse. Kontakt farst det naevnte service-
sted.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com

Opskrifter

Fletbrod

4 420 g mel

¢ 50 g smer

4 50 g sukker

¢ 5gsalt

4 21 ggeer (1/2 pakke frisk geer)

¢ 160 ml maelk

¢ 1&g

4 1 s=ggeblomme (til pensling ovenpa)

4 Eventuelt lidt perlesukker

1) Rer geeren ud i lidt lunken maelk med sukker.

2) Tilseet alle ingredienser i rareskélen @, nar
geeren er oplast.

3) Altingredienserne godt sammen med aeltekro-
gene ®.
4) Lad dejen haeve i ca. 20 minutter.

5) Form dejen til et fletbrad, og lad dejen haeve
i yderligere 30 minutter.

6) Pensl fletbredet med lidt zeggeblomme.
@ Bemaerk: Hvis du vil, kan du stre lidt
perlesukker pé fletbredet.

7) Opvarm ovnen til 180 °C varmluft, og bag
fletbredet i ca. 20 - 25 minutter, til det er gyl-
denbrunt.
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Choko-/amaretto-creme
4 500 ml flade

4 500 ml mascarpone

4 100 g ngdde-/nougatcreme
4 5 spsk. amaretto

4 1-2 spsk. honning

1) Heeld fleden og mascarponen i rgreskélen @,
og bland det med piskerisene (.

2) Tilszet derefter amaretto, honning og nedde-/
nougatcremen lidt efter lidt, og bland det hele
grundigt.

3) Heeld cremen i dessertglas og afkel den, fer
den spises.

Mayonnaise

Ingredienser

4 300 - 400 ml neutral planteolie, f.eks. rapsolie
4 2 :ggeblommen

4 5-10 g mild eddike eller citronsaft

4 Salt og peber efter egen smag

1) Heeld seggeblommen og eddiken eller citron-
saften i et hgjt og smalt mixerbaeger. Hold
piskerisene (O lodret ned i rgreskélen,
og indstil produktet p& det hajeste trin (5).

2) Heeld olien langsomt i med en ensartet fin
stréle (i lobet af ca. 1 minut), s& olien samler
sig med de andre ingredienser.

3) Smag mayonnaisen til med salt og peber efter
onske.
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Aioli

4 500 g mayonnaise

4 1 baeger creme fraiche

4 50 g hvidleg

4 2 tsk. sennep (medium styrke)

4 1 pk. blandede krydderurter (frosne)
4 1 knsp. sukker

¢ 1/2 tsk. salt

¢ 1/2 tsk. peber

1) Pil hvidlegsfeddene og pres dem gennem en
hvidlagspresse.

2) Heeld mayonnaise, creme fraiche og hvidle-
gene i rereskélen @, og bland det hele godt
med piskerisene (.

3) Tilseet sennep, krydderurter, sukker, peber og
salt lidt efter lidt, og bland det hele godt.

4) Smag til sidst aiolien til.

Krydderurte-vinaigrette
4 3 -4 stilke glatbladet persille
4 3 -4 stilke basilikum

4 1 citron

4 1 tsk. sennep (medium styrke)
¢ 1 fed hvidleg

4 Salt, peber

4 100 ml olivenolie

4 Evt. 1 knsp. sukker

1) Heeld bladene fra krydderurterne, citronsaft,
sennep, hvidlag, salt og peber i en hgj blande-
skail.

2) Purér det hele med blenderstaven (B, og tilsaet
lidt efter lidt olien, s& saucen bliver cremet.

3) Smag til sidst vinaigretten fil, eventuelt med en
knsp. sukker.
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Introduzione

Congratulazioni per |'acquisto del nuovo appa-
recchio.

E stato scelto un prodotto di alta qualita. Il ma-
nuale di istruzioni & parte integrante del presente
prodotto. Esso contiene importanti indicazioni sulla
sicurezza, |'uso e lo smaltimento. Prima di utilizzare
il prodotto, acquisire dimestichezza con tutte le
indicazioni relative ai comandi e alla sicurezza.
Utilizzare il prodotto solo come descritto e per i
campi d'impiego indicati. In caso di cessione del
prodotto a terzi, consegnare anche tutta la relativa
documentazione.

Uso conforme

Questo apparecchio serve esclusivamente a impa-
stare, mescolare liquidi (per es. succhi di frutta),
montare la panna e preparare passati di frutta.
Esso & idoneo solo alla lavorazione di alimenti.
Non utilizzare l'asta frullatrice per passare alimenti
che scottano (per es. minestre). Questo apparecchio
& destinato esclusivamente all'uso in ambienti
domestici. Non utilizzare a fini commerciali.

Volume della fornitura

1 set sbattitore elettrico

1 base

1 ciotola con coperchio

2 ganci da impasto

2 fruste

1 asta frullatrice

1 spatola per impasto

Manuale di istruzioni

® Nota: Controllare il volume della fornitura
subito dopo il disimballaggio in relazione a

completezza e infegritd. Se necessario,
rivolgersi al servizio clienti.
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Descrizione dell'apparecchio
Figura A:

@ Selettore di velocita

@ Tasto Turbo /l

© Sbloccaggio asta frullatrice Xd‘

O Inserto asta frullatrice
(con chiusura di sicurezza)

@ Sbloccaggio miscelatore manuale %'
O Sbloccaggio supporto miscelatore 8
@ Base (con supporto miscelatore)

O Ciotola

O Apertura di riempimento

@ Coperchio

® Impugnatura

® Tasto di espulsione

Figura B:

® Asta frullatrice

@ Fruste

® Ganci da impasto

@ Spatola per impasto

Dati tecnici

220 -240V ~ (corrente

Tensione nominale
alternata), 50 Hz

Potenza nominale 300 W

Classe di protezione 1 /[0 (doppio isolamento)
Capacita 3,4 litri

Quantitd max. di circa 2,5 lit

riempimento

Miscelatore: 10 min.
Asta frullatrice: 1 min.

Ciclo di funzio-
namento breve:

5t

Ciclo di funzionamento breve

Il ciclo di funzionamento breve indica per quanto
tempo si pud azionare l'apparecchio senza che il
motore si surriscaldi e danneggi. Al termine del ciclo
di funzionamento breve, 'apparecchio deve rimanere
spento fino a quando il motore non si & raffreddato.

Tutti i componenti di questo
apparecchio che vengono
a contatto con alimenti
sono idonei per il contatto
con gli alimenti.
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Indicazioni di sicurezza

A\ PERICOLO DI FOLGORAZIONE!

> |l cavo di rete non deve mai entrare in contatto con componenti
bollenti dell'apparecchio o con altre sorgenti di calore. Impedire che
il cavo di rete poggi su spigoli o angoli.

» Non piegare né schiacciare il cavo di alimentazione.

~ Al fine di evitare pericoli, fare sostituire immediatamente spine o cavi
danneggiati da personale specializzato autorizzato o dal centro di
assistenza clienti.

 Per scollegare |'apparecchio dalla corrente elettrica, tirare sempre
dalla spina e mai dal cavo. In caso contrario, il cavo di rete
potrebbe danneggiarsi irreparabilmente!

Non immergere |'impugnatura in acqua o altri liquidil Pud sussistere
pericolo di morte dovuto a folgorazione, se durante il funzionamen-
to residui di liquido entrano in contatto con parti sotto tensione.

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

» Questo apparecchio pud essere utilizzato da persone con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte o insufficiente esperienza o cono-
scenza, solo se sorvegliate o istruite sull'uso sicuro dell'apparecchio e
qualora ne abbiano compreso i pericoli associati.

» Questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini.
> | bambini non devono giocare con 'apparecchio.
» Tenere lontani i bambini dall'apparecchio e dal relativo cavo.

~ Staccare sempre 'apparecchio dalla rete in assenza di sorveglianza e
prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

» Durante il funzionamento non toccare mai le fruste, i ganci da
impasto o l'asta frullatrice. La lama dell'asta frullatrice & affilatal Evi-
tare di sospendere capelli lunghi, sciarpe o simili sugli accessori.

~ Non cercare mai di montare contemporaneamente accessori con
funzioni diverse.
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» Dopo ogni uso e prima di ogni pulizia staccare la spina in modo da
impedire un'accensione involontaria.

» Prima della sostituzione degli accessori, staccare sempre la spina in
modo da impedire un'accensione involontaria.

» Prima della sostituzione di accessori o componenti aggiuntivi mo-
bili durante il funzionamento, spegnere l'apparecchio e staccare la
spina.

» Non toccare componenti dell'apparecchio in movimento e attenderne
sempre l'arresto completo. Pericolo di lesionil

» Prima dell'utilizzo, controllare sempre I'eventuale presenza di danni
all'apparecchio e a tutti i suoi componenti. La sicurezza dell'apparec-
chio & garantita solo in concomitanza alla sua totale integritd.

» Non azionare assolutamente 'apparecchio in caso di elementi
danneggiati o mancanti. In caso contrario, sussiste un grave pericolo
di infortuni.

» Non azionare mai |'apparecchio incustodito. Se occorre allontanarsi
dall'apparecchio, scollegare sempre la spina dalla presa di corrente.

» Non utilizzare l'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nelle
istruzioni per l'uso. In caso contrario, sussiste il rischio di lesionil

~ Agire con cautela nel maneggiare e pulire |'asta frullatrice.

La lama & molto affilatal

(1) ATTENZIONE! danni materiali!

» Non utilizzare l'apparecchio all'aperto. L'apparecchio & destinato
all'utilizzo privato in ambiente domestico.

~ Fare eseguire tutte le riparazioni esclusivamente da personale esper-
to e qualificato. In tal caso, rivolgersi al partner di assistenza del
proprio paese.

~ Non utilizzare I'asta frullatrice per frullare alimenti bollenti.
L'asta frullatrice potrebbe deformarsil

» Non frullare mai in un tegame che si trova ancora sul fuocol!
Il contatto dell'asta frullatrice con il fondo bollente della pentola po-
trebbe provocare danni all'asta frullatrice!

122 IT



SILVERCREST'

Apertura della confezione
B Prelevare tutti i componenti dalla confezione.

B Rimuovere tutti i materiali di imballaggio e i
dispositivi di sicurezza per il trasporto.

B Controllare l'integritd e la completezza della
fornitura.

B Pulire tutti i componenti come descritto al
capitolo "Pulizia".

Installazione

B Posizionare la base @ su una superficie piana.

Sul fondo della base @ sono presenti 4 ven-
tose che servono a impedire lo scivolamento
durante l'uso.

B Assicurarsi che in caso di guasto la presa di
rete sia facilmente raggiungibile.

Livelli di velocita

Uso

Impasto e frullatura

Livello indicato

sul selettore di Impiego
velocita @
0 Apparecchio spento

Buona velocita per mesco-
1 lare ingredienti "morbidi",
come farina, burro, ecc.

Velocitd ottimale per mesco-
lare ingredienti liquidi.

Velocitd ottimale per lavora-
3 re impasti per dolci
e panificazione.

Velocita ottimale per
4 montare a neve burro,
zucchero, dolci, ecc.

Velocita ottimale per
5 montare albumi, glasse,
panna, ecc.

Tasto Turbo / l O:

B Questo tasto consente di avere a disposizione
immediatamente tutta la potenza dell'appa-
recchio.

B Questo tasto avvia l'asta frullatrice @ se inse-
rita.

S

Ganci da impasto ®
per lavorare impasti
pesanti, come ad es.
pasta lievitata.

3

Fruste @ per
mescolare impasti o
montare la panna.

(1) ATTENZIONE! Danni materialit

> Non utilizzare l'apparecchio per oltre 10
minuti di seguito. Dopo 10 minuti fare una
pausa per consentire il raffreddamento
dell'apparecchio.

@ Nota: Accendere I'apparecchio solo dopo
aver introdotto gli accessori negli alimenti da
montare/frullare/impastare.

1) Spingere le fruste @ o i ganci da impasto ®
nei rispettivi scomparti sull'impugnatura @ fino
all'innesto sicuro e percepibile:

Inserire i ganci da impasto ®
o la frusta @ con la ruota
dentata dell'asta sempre

nellinserto previsto sull'appa-
@ recchio e contrassegnato
dal pittogramma "Ruota

dentata".

Inserire i ganci da impasto ®
o la frusta @ senza ruota
dentata dell'asta solo
nell'inserto dell'apparecchio
non contrassegnato apposi-
tamente.

IT 123



SILVERCREST'

2) Sbloccare il supporto miscelatore sulla base (1) ATTENZIONE! Danni materiali!

@ premendo lo sbloccaggio per il supporto > Non versare mai nella ciotola @ ingredienti in

miscelatore @ % e piegare il supporto una quantitd superiore a quanto indicato dalla
miscelatore @ verso l'alto. marcatura MAX (circa 2,5 |).

3) Rimuovere la ciotola @ e versarvi gli ingre- In caso contrario gli ingredienti fuoriusciranno
dienti nelle quantita indicate. dal bordo durante il funzionamento.

> Non utilizzare I'apparecchio per impasti che
contengono una quantitd di farina superiore
a 500 g! Quantita di farina elevate possono
sovraccaricare |'apparecchio!
Eventualmente suddividere |'impasto con una
quantita di farina elevata in pid porzioni e
lavorarle una dopo I'altra. Non superare mai il
ciclo di funzionamento breve di 10 minuti.

- . Quantita min. Tempo di Quantitd max. Tempo di
Quantitd da aggiungere R . — R~ . A
dlla ciofola @ per (somma di tutti | lavorazione/circa (somma di tutti | lavorazione/circa

per... gli ingredienti) (nella ciotola @) gli ingredienti) |  (nella ciotola @)
Pasta lievitata 310¢g 3 minuti 820 g 4 - 5 minuti
Impasto per dolci 200 g 1 minuto 600 g 3 minuti
Impasto denso . - -
(ad es. pasta frolla) 330g¢g 1:30 minuti 1000 g 3 minuti
200 ml 4:30 minuti

Si consiglia di non battere le quantita

Panna piccole (< 200 ml) nella ciotola @ e 1300 ml 5:30 minuti

di utilizzare invece un recipiente alto
e stretto. **

2 unita 6:30 - 7 minuti
Albume d'vovo Si consiglia di non battere le quantita . o
(vova di taglia M) piccole (< 2 unitd) nella ciotola @ e 15 unita 2:30 - 3 minuti

di utilizzare invece un recipiente alto
e stretto. **

* | tempi di lavorazione indicati sono valori orientativi. Osservare il processo di lavorazione
e aumentare o ridurre il tempo in base alle proprie esigenze. Tuttavia non superare il ciclo
di funzionamento breve di 10 minuti.

** Per quantita ridotte usare un recipiente stretto in modo tale che le fruste @/i ganci da

impasto (® siano immersi per almeno 1 ¢cm nel composto.
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4)
5)

6)

7)

Ricollocare la ciotola @ sulla base @.

Premere lo sbloccaggio per il supporto miscela-
a . . .

tore o % © piegare il supporto miscelatore @

verso il basso.

Collocare l'impugnatura B sul supporto

miscelatore @ in modo che essa si innesti in
posizione.

Reinserire il coperchio @ nella guida della
base @ in modo che poggi saldamente.

@ Nota: Se durante la lavorazione si desidera-

no aggiungere ingredienti, aprire l'apertura di
inserimento @ dal coperchio () e inserire gli
ingredienti. Quindi & necessario chiudere
I'apertura di inserimento @ per evitare che gli
ingredienti spruzzino fuoril

Il miscelatore manuale si pud utilizzare anche senza
base @. In particolare in caso di scarse quantita
di liquidi si consiglia di utilizzare il miscelatore
manuale senza base @. Altrimenti il liquido non
verrd correftamente catturato e mescolato.

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

> Non utilizzare in alcun caso contenitori di

8)
9)

vetro o altri materiali fragili. Questi contenitori
possono danneggiarsi e arrecare lesioni.

Inserire la spina in una presa di corrente.

Per mettere in funzione l'apparecchio, spostare
il selettore di velocita @ alla velocita deside-
rata. Si pud scegliere fra 5 livelli di velocita

e si pud inolire selezionare il tasto Turbo / 1 (2]
(v. capitolo "Livelli di velocita").

@ Nota: Se gli ingredienti si attaccano ai bordi

della ciotola @ e non vengono catturati dai
ganci da impasto @®/fruste @, passare al
miscelatore manuale.

Rimuovere il coperchio . Con l'ausilio della
spatola per impasto (B riportare gli ingredienti
attaccati al centro della ciotola @.

Ricollocare il coperchio (0. Riaccendere il
mescolatore manuale.

10) Per prelevare il contenuto dal recipiente,

spegnere il miscelatore manuale. Sfilare il
coperchio @ dal lato.

@ Nota: Per motivi di sicurezza, le fruste @ o i

ganci da impasto @ si sganciano solo se il
selettore di velocita @ si trova in posizione "0".

11) Premere lo sbloccaggio del supporto misce-

a . . .
latore @ 5, piegare il supporto miscelatore
verso |'alto e prelevare la ciotola @ dalla
p
base @.

A questo punto & possibile prelevare il contenuto
della ciotola.

12) Premere il tasto di espulsione @ per sganciare

le fruste @ o i ganci da impasto @®.

Per motivi di sicurezza, le fruste @ o i ganci
da impasto (B si sganciano solo se il selettore
di velocita @ si trova in posizione ,0".

@ Nota: quando si intende staccare I'impugna-

tura (P dalla base @, procedere come segue:
Per rimuoverla, premere lo sbloccaggio
miscelatore manuale @ %' (1) e contempo-
raneamente tirare la parte posteriore
dell'impugnatura @ verso I'alto inclinandola
(2). Ora & possibile rimuovere I'impugnatura @

in obliquo in avanti/verso l'alto (3):
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Frullatura

Asta frullatrice @ per frullare frutta/verdura, ad
es. mele.

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!
> Non utilizzare in alcun caso contenitori di
vetro o altri materiali fragili. Questi contenitori
possono danneggiarsi e arrecare lesioni.

(D) ATTENZIONE! Danni materiali!
> Non utilizzare mai l'asta frullatrice @ per ali-
menti duri come ad esempio: chicchi di caffe,
cubetti di ghiaccio, zucchero, cereali, cioccolo-
ta, verdure molto dure, ecc. Cid arrecherebbe
danni all'apparecchio.

> Non utilizzare l'asta frullatrice @ per frullare
alimenti bollenti (ad es. minestre). Prima di pas-
sare, togliere la pentola dal piano di cottura.

1) Per passare gli alimenti selezionare l'asta frul-

latrice ®.

2) Aprire la chiusura di sicurezza dell'inserto

dell'asta frullatrice @ ﬁ spingendolo di lato e
mantenendolo saldamente.

(@ Nota: L'asta frullatrice ® puod essere
utilizzata solo se non sono state installate le
fruste @ o i ganci da impasto (®.

3) Infilare l'asta frullatrice @ nel relativo inserto @ ﬁ
e premerla saldamente verso il basso.
L'asta frullatrice @ deve inserirsi udibilmente.

4) Per evitare che gli alimenti trabocchino, riem-
pire il contenitore per la frullatura solo fino a
circa 2/3. Selezionare a tal fine un contenitore
di dimensioni sufficienti.

@ Nota: Assicurarsi che nel contenitore di
frullatura sia presente una quantita sufficiente
di liquido/alimento da frullare.
Per garantire una mescolatura adeguata degli
ingredienti, & necessario che gli alimenti da
preparare coprano almeno la parte inferiore
dell'asta frullatrice ®.
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> Accendere il mescolatore manuale solo dopo
aver immerso |'asta frullatrice @ negli alimenti
da frullare.

5) Premere il tasto Turbo /l A. Mantenere il
tasto Turbo / l @ premuto durante l'vso. Non
appena lo si rilascia, 'apparecchio si ferma.

(D ATTENZIONE! Danni materiali!

> Non utilizzare l'asta frullatrice @ per oltre
un minuto di seguito. Dopo un minuto, fare
una pausa per consentire il raffreddamento
dell'apparecchio.

6) Dopo aver terminato di utilizzare l'asta frullatri-
ce @, rilasciare il tasto Turbo / l @ e staccare
la spina di rete.

(1) ATTENZIONE! Danni materiali!

> Pulire solo la parte inferiore dell'asta frullatrice
® sotto acqua corrente. Impedire la penetrazi-
one di acqua all'interno dell'asta frullatrice ®.
Cid potrebbe causare danni allapparecchio.

7) Per rimuovere l'asta frullatrice ® dal relativo
inserto @ )|, premere lo sbloccaggio asta
frullatrice © Xd‘ contemporaneamente da
entrambi i lati dell'impugnatura @. L'asta frulla-
trice @ si stacchera dal relativo inserto @ |.

8) Rimuovere l'asta frullatrice B con un movimento
di piegatura dal relativo inserto @ |-

@ Nota: Qualora l'asta frullatrice @ restasse
incastrata nel relativo inserto @ ﬂ, tirare

leggermente la chiusura di sicurezza. In tal modo
sara possibile sfilare l'asta frullatrice @.

Pulizia
/\ PERICOLO DI FOLGORAZIONE!
> Prima della pulizia, staccare sempre la spina

dalla presa di rete! Sussiste il pericolo di
scossa eleftrical

> Non immergere mai l'impugnatura @ in
acqua o altri liquidil
/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

> Procedere cautamente nella pulizia dell'asta
frullatrice @. La lama & molto affilatal
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> Non immergere mai completamente in
acqua l'asta frullatrice @. Pulire con
acqua corrente solo la parte inferiore provvista
di lama. Altrimenti 'apparecchio potrebbe
danneggiarsi irreparabilmente.

B Pulire l'impugnatura P con il motore solo con
un panno inumidito ed eventualmente con un
detergente delicato.

B Pulire la base @ solo con un panno inumidito
ed eventualmente con un detergente delicato.

B le fruste @ o i ganci da impasto @ possono
essere lavati sotto acqua corrente o in acqua
calda con aggiunta di defersivo. Dopo la
pulizia, asciugare tutto accuratamente.
Consigliamo di pulire gli accessori subito dopo
I'uso. In tal modo & possibile rimuovere i residui
di alimenti, riducendo la possibilitar che si formi-
no batteri.

Le fruste @ e i ganci da impasto @
sono lavabili anche in lavastoviglie.

B Pulire la ciotola @, il coperchio (@ e la spato-
la per impasti @ in acqua calda e detersivo.
Nota:

La ciotola @, il coperchio @ e la

spatola per impasti ) sono lavabili

anche in lavastoviglie. Se possibile,
collocarli tutti nel cestello superiore della lava-
stoviglie.

B Pulire la parte inferiore dell'asta frullatrice @ in
acqua calda con detersivo o softo acqua cor-
rente. Pulire la parte superiore con un panno
umido. All'occorrenza aggiungere sul panno
un detersivo delicato. Quindi ripassare con un
panno inumidito solo con acqua in modo da
eliminare i residui di detersivo.

@ ATTENZIONE! Danni materiali!
> Pulire solo la parte inferiore dell'asta frullatrice
® sotto acqua corrente. Impedire la penetrazi-
one di acqua all'interno dell'asta frullatrice ®.
Cid potrebbe causare danni all'apparecchio.

Conservazione

B Riporre l'apparecchio pulito in un luogo asciut-
to, privo di polvere e pulito.

Smaltimento

Valido solo per la Francia:

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN ~ EN DECHETERIE

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS

D’EMBALLAGE

e
&
Il prodotto, I'imballaggio e il libretto di istruzioni
sono riciclabili, sono soggetti ad una responsabilita

estesa del produttore e vengono raccolti in
maniera differenziata.

Smaltimento dell’apparecchio

| simbolo del bidone dei rifiuti barrato,
raffigurato lateralmente, indica che
I'apparecchio & soggetto alla Direttiva
2012/19/EU. Tale direttiva prescrive
che, al termine della sua vita utile, I'apparecchio
non venga smaltito assieme ai normali rifiuti
domestici, bensi conferito in appositi centri di
raccolta, centri di riciclaggio o aziende di
smaltimento.
Lo smaltimento é gratuito per |‘utente.
Rispettare l’‘ambiente e smaltire
I’apparecchio in modo conforme alle
direttive pertinenti.
Se I'apparecchio usato contiene dati personali,
si & responsabili di eliminarli prima di restituire
I'apparecchio.

@®  Per lo smaltimento del prodotto una
a9} volta che ha terminato la sua funzione,
informarsi presso |'amministrazione
comunale.
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Smaltimento dell’imballaggio

@ | materiali di imballaggio sono stati
selezionati in relazione alla loro
%@ ecocompatibilita e alle caratteristiche
di smaltimento, pertanto sono

riciclabili. Smaltire il materiale di imballaggio
inutilizzato in conformitd alle vigenti norme locali.

Smaltire I'imballaggio conformemente
alle norme di tutela ambientale. Tenere
conto dei codici presenti sui vari
materiali di imballaggio ed eventual-
mente separare i materiali effeftuando
una raccolta differenziata. | materiali di imballag-
gio presentano codici costituiti da abbreviazioni

(a) e numeri (b) con il seguente significato:

1-7: materie plastiche, 20-22: carta e cartone,
80-98: materiali compositi.

Garanzia della Kompernass
Handels GmbH

Egregio Cliente,

Questo apparecchio ha una garanzia di 3 anni
dalla data di acquisto. Qualora questo prodotto
presentasse vizi, Le spettano diritti legali nei con-
fronti del venditore del prodotto. La garanzia qui di
seguito descritta non costituisce alcun limite a tali
diritti legali.

Condizioni di garanzia

Il periodo di garanzia decorre dalla data di
acquisto. Si prega di conservare bene lo scontrino
di cassa. Quest'ultimo & necessario come prova
d’acquisto.

Qualora entro tre anni a partire dalla data
d’acquisto del prodotto si presentasse un difetto
del materiale o di fabbricazione, provvederemo

a nostra discrezione a riparare o a sostituire
gratuitamente il prodotto oppure a rimborsare il
prezzo d'acquisto. Questa prestazione di garanzia
ha come presupposto che I'apparecchio guasto e
la prova d'acquisto (scontrino di cassa) vengano
presentati entro il termine di tre anni e che si descri-
va per iscritto in cosa consiste il difetto e quando si
& evidenziato.
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Se il vizio rientra nell'ambito della nostra garanzia,
il Suo prodotto verra riparato o sostituito da uno
nuovo. Con la riparazione o la sostituzione del pro-
dotto non decorre un nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti legali di
rivendicazione di vizi

Il periodo di garanzia non viene prolungato da
interventi in garanzia. Cid vale anche per le parti
sostituite e riparate. Danni e vizi eventualmente gia
presenti al momento dell’acquisto devono venire
segnalati immediatamente dopo che |'apparec-
chio & stato disimballato. Le riparazioni eseguite
dopo la scadenza del periodo di garanzia sono a
pagamento.

Ambito della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura secondo
severe direttive qualitative e debitamente collauda-
to prima della consegna.

La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o di fabbricazione. Questa garanzia
non si estende a componenti del prodotto esposti
a normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura
(esempio capacita della batteria, calcificazione,
lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La garan-
zia non si estende aliresi a danni che si verificano
su componenti delicati (esempio interruttori, parti
realizzate in vetro, schermi, accessori vari) nonché
danni derivanti dal trasporto o altri incidenti.

Questa garanzia decade se il prodotto & stato
danneggiato oppure utilizzato o softoposto a
interventi di manutenzione in modo non conforme.
Per un utilizzo adeguato del prodotto si devono
rigorosamente rispettare tutte le istruzioni esposte
nel manuale di istruzioni per I'uso. Si devono asso-
lutamente evitare modalitd di utilizzo e azioni che
il manuale di istruzioni per I'uso sconsiglia o da cui
esso mette in guardia.

Il prodotto & destinato esclusivamente all’uso do-
mestico e non a quello commerciale. La garanzia
decade in caso di impiego improprio o mano-
missione, uso della forza e interventi non eseguiti
dalla nostra filiale di assistenza autorizzata.
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Trattamento dei casi di garanzia

Per garantire una rapida evasione della Sua richie-
sta, La preghiamo di seguire le seguenti istruzioni:

B Tenga a portata di mano per qualsiasi richiesta
lo scontrino di cassa e il codice dell’articolo

(IAN) 459972_2401 come prova di acquisto.

B |l codice dell'articolo & riportato sulla targhetta
identificativa o su un’incisione presenti sul pro-
dotto, sul frontespizio del manuale di istruzioni
(in basso a sinistra) o su un adesivo applicato
alla parte posteriore o inferiore del prodotto.

B Qualora si presentassero malfunzionamenti o
altri tipi di vizi, contatti innanzitutto il repar-
to assistenza clienti qui di seguito indicato
telefonicamente o via e-mail.

B Una volta che il prodotto & stato registrato
come difettoso, lo pud poi spedire a nostro
carico, provvedendo ad allegare la prova di
acquisto (scontrino di cassa), una descrizione
del vizio e I'indicazione della data in cui si &
presentato, all'indirizzo del servizio di assisten-
za clienti che Le & stato comunicato.

Sul sito www.lidl-service.com &
possibile scaricare questo e molti
[= altri manuali di istruzioni, filmati sui
prodotti e software d'installazione.

Con questo codice QR si giunge diretta-

mente al sito dell’assistenza clienti Lidl
(www.lidl-service.com) e con la digitazione del
codice articolo (IAN) 459972_2401 si pud aprire

il manuale di istruzioni di proprio interesse.

Assistenza

(T Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: kompernass@lidl.it

[1AN 459972_2401 |

Importatore

Badi che il seguente indirizzo non & quello del
servizio di assistenza clienti. Contatti innanzitutto il
servizio di assistenza clienti indicato.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernoss.com
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Ricette

Treccia lievitata

420 g di farina

50 g di burro

50 g di zucchero

5 grammi di sale

21 g di lievito (1/2 bustina di lievito fresco)
160 ml di latte

1 vovo

1 tuorlo (per spennellare)

® S & 6 6 o o oo o

eventualmente un po' di zucchero granigliato

1) Sciogliere il lievito in un po' di latte tiepido
zuccherato.

2) Versare tutti gli ingredienti nella ciotola @ non
appena il lievito ha formato un po' di schiuma.

3) Impastare bene gli ingredienti con i ganci da
impasto ®.

4) Fare riposare l'impasto per circa 20 minuti.

5) Formare quindi la treccia lievitata e lasciare
lievitare per altri 30 minuti.

6) Spennellare la treccia lievitata con tuorlo
d'vovo.

@ Nota: Se lo si desidera, si pud cospargere un

po' di zucchero granigliato sulla treccia
lievitata.

7) Riscaldare il forno a circa 180 °C con ventila-
zione e cuocere la treccia lievitata per circa

20 - 25 minuti fino a ottenere un colore dorato.
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Crema al cioccolato e amaretto
4 500 ml di panna

4 500 ml di mascarpone

4 100 g di crema alla nocciola e nougat
4 5 cucchiai di amaretto

¢ 1 -2 cucchiai di miele

1) Versare la panna e il mascarpone nella
ciotola @ e mescolarli con le fruste @.

2) Aggiungere man mano l'amaretto, il miele e
la crema alla nocciola e nougat, mescolando
tutto accuratamente.

3) Versare la crema in bicchieri da dessert e refri-
gerare fino al momento di consumarla.

Maionese

Ingredienti

4 300 - 400 ml di olio vegetale neutro, ad es.
olio di colza

4 2 tuorli

4 5-10 g di aceto mite o succo di limone

4 Sale e pepe quanto basta

1) Versare i tuorli e I'aceto o il succo di limone in
un bicchiere da mixer alto e sottile. Tenere la
frusta @ in posizione verticale nel bicchiere
da mixer e portare I'apparecchio alla massima
velocita (5).

2) Versare |'olio a filo sottile e uniforme (per circa
1 minuto) in modo che si leghi con gli altri
ingredienti.

3) Aggiungere sale e pepe quanto basta alla
maionese.
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Salsa Aioli

4 500 g di maionese

4 1 vasetto di panna acida

4 50 g diaglio

4 2 cucchiaini di senape (semipiccante)

4 1 pacchetto di erbe aromatiche miste
(surgelate)

4 1 pizzico di zucchero
¢ 1/2 cucchiaino di sale
4 1/2 cucchiaino di pepe

1) Sbucciare l'aglio e schiacciarlo con I'apposito
accessorio.

2) Versare la maionese, la panna acida e l'aglio
nella ciotola @ e miscelare tutto accuratamente
con le fruste @.

3) Aggiungere man mano la senape, le erbe
aromatiche, lo zucchero, il pepe e il sale
mescolando il tutto.

4) Infine, insaporire ulteriormente la salsa Aioli.

Vinaigrette alle erbe

4 3 -4 di prezzemolo italiano

4 3 -4 foglie di basilico

4 1 limone

4 1 cucchiaino di senape (semipiccante)
4 1 spicchio d'aglio

4 Sale, pepe

4 100 ml di olio d'oliva

4 Eventualmente 1 pizzico di zucchero

1) Versare le foglie delle erbe aromatiche, il
succo di limone, la senape, 'aglio, il sale e
il pepe in un contenitore alto.

2) Mescolare il tutto con l'asta frullatrice ® e
aggiungere poco alla volta I'clio fino a ottenere
una salsa cremosa.

3) Se lo si desiderq, insaporire la vinaigrette con
una presa di zucchero.
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Bevezeto
Gratuldlunk 6j késziiléke megvasarlasdhoz.

Vasarldsdval kivéléd mindségl termék mellett déntott.
A haszndlati Otmutatd a termék része. Fontos tud-
nivalékat tartalmaz a biztonsagra, haszndlatra és
artalmatlanitésra vonatkozéan. A termék haszné-
lata el8tt ismerkedjen meg valamennyi hasznélati
és biztonsdgi utasitdssal. Csak a leirtak szerint és a
megadott célokra haszndlja a késziiléket. A termék
harmadik személynek térténd tovabbaddsa esetén
adja dt a készilékhez tartozé valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a késziilék kizdrdlag tészta gydrasara, folya-
dékok (pl. gyiméleslevek) elkeverésére, tejszinhab
felverésére és gyimdlcsdk pépesitésére alkalmas.
Csak élelmiszerek feldolgozdsdara alkalmas.

A botmixer nem haszndlhaté forrdsban 1évé élelmi-
szerek (pl. leves) piirésitéséhez. A késziilék kizars-
lag magdnhdztartasokban hasznélhatsé.

Ne haszndlja kereskedelmi célokra.

A csomag tartalma
1 kézi mixerkészlet

1 kever&dllvany

1 keverétdl fedéllel

2 dagasztékar

2 habvers

1 botmixer

1 tésztakaparéd

Haszndlati Gtmutatéd

® Tudnivalé: Kézvetlenil kicsomagolds utén
ellenérizze a csomag tartalmdnak teljességét
és sértetlenségét. Szikség esetén forduljon a
szervizhez.
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A készilék leirasa

A" dbra:

@ sebességszabdlyozé

@ turbd gomb /l

© botmixer kireteszel gombija x"
O botmixer-befogé (biztonsdgi zaréelemmel)
@ kézi mixer kireteszel§ gombja g’
O mixertarté kireteszel§ gombja - o
@ keverddllvany (mixertartéval)

O keverstdl

O betsltényilés

O fedél

@ kézi egység

® kidobd gomb

,B” dbra:

® botmixer

® habvers

® dagasztékar

@ tésztakaparé

Miszaki adatok

Névleges 220 -240V ~ (Véltéaram),
fesziiltség 50 Hz
Névleges 300 W

teljesitmény
Védelmi osztdly 11 /[O] (Dupla szigetelés)
Urtartalom 3,41

max. t5ltémeny-
nyiség

Révid Gzemelteté-  Turmix: 10 perc

kb.2,51

si idé: Botmixer: 1 perc
I A készilék élelmiszerekkel
Q f érintkez8 részei élelmiszer-
biztosak.

Révid Gzemeltetési idé

A révid zemeltetési id8 azt jelzi, hogy mennyi
ideig lehet Gizemeltetni a késziléket a motor tdl-
heviilése és kdrosoddsa nélkiil. A megadott révid
Uzemeltetési id8 lejarta utdn a késziléket addig
kell kikapcsolva tartani, amig a motor le nem hil.
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Biztonsagi utasitasok
/\ VESZELY! ARAMUTES!

» A hdlézati kdbel soha nem érhet a készilék forré alkatrészeihez vagy
mds héforrasokhoz, illetve nem keriilhet azok kdzelében.
Ne fektesse a hdldzati kdbelt éles szegélyekre vagy szdgletekre.

~ Ne térje meg és ne szoritsa be a hélézati kabelt.

~ A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt csatlakozévezetéket a
gyarténak, a gydrté vevdszolgélatdnak vagy hasonlé szakképzett
személynek kell kicserélnie.

» Mindig a hélézati csatlakozédugét és soha ne a héldézati kébelt hiz-
za, ha le akarja vélasztani a késziléket a halézatrél.

Ellenkez8 esetben kar keletkezhet a hélézati kdbelben!

Soha ne meritse a kézi egységet vizbe vagy mas folyadékbal Ilyen
esetben dramités miatt életveszély alakul ki, ha mikédés kézben
folyadék keril a fesziltség alatt dllé részekre.

/A FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

~ A késziléket csdkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességl
vagy tapasztalattal és/vagy tuddssal nem rendelkez8 személyek
feligyelet mellett haszndlhatidk, vagy ha felvilagositottak ket a
készilék biztonsdgos haszndlatarél és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

~ A késziléket gyermekek nem haszndlhatjak.

~ Gyermekek nem jdtszhatnak a készilékkel.

» A késziléket és csatlakozdvezetékét gyermekektd| tévol kell tartani.

~ Mindig vdlassza le a késziléket a halézatrdl, ha feligyelet nélkil
hagyja, valamint az dsszeszerelés, a szétszedés vagy tisztitds eldtt.

» M(kodés kdzben ne nydljon a habver8hdz, a dagasztékarhoz vagy
a botmixerhez. A botmixer kése éles! Ne hagyja, hogy a készilék
tartozékai f6lé hosszi haj, sal vagy hasonldk l6gjanak.

» Ne prébdljon meg egyszerre kiillénbsz8 funkcidjo tartozékokat felsze-
relni.
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» Minden haszndlat utdn és minden tisztitds elétt hGzza ki a halézati
csatlakozét, hogy elkerilie a készilék véletlen bekapcsoléddsét.

~ A tartozékok cseréje el8tt mindig hizza ki a hélézati csatlakozét,
hogy elkerilie a készilék véletlen bekapcsoléddasat.

» A hasznélat kézben mozgé tartozékok vagy kiegésziték cseréje elStt
a késziléket ki kell kapcsolni és le kell vélasztani a hélézatrdl.

» Soha ne nydljon a készilék mozgd részeihez és mindig varja meg,
amig a készilék teljesen ledll. Sérilésveszély!

~ Minden hasznélat elétt ellendrizze a készilék és a készilék részei-
nek lathat sériléseit. A késziilék biztonségi rendszere csak kifogds-
talan dllapotban mékadik.

» Semmi esetre se haszndlja a késziléket, ha alkatrészei hib&sak vagy
hidnyoznak. Ellenkezd esetben jelentés balesetveszély éll fenn.

~ A készilléket soha ne izemeltesse feligyelet nélkil. Ha elhagyja a
munkahelyiséget, hizza ki a hdlézati csatlakozét a csatlakozdaljbdl.

~ A késziléket csak a jelen haszndlati Gtmutatéban leirt célokra hasz-
ndlja. Ellenkez8 esetben sériilés veszélye 4l fenn!

~ Legyen dvatos a botmixer haszndlata és tisztitdsa sordn.
A kés nagyon éles!

(D FIGYELEM! ANYAGI KAR!

» Ne hasznélja a késziléket a szabadban. A késziléket kizardlag
hdztartdsi, hdzon belili haszndélatra tervezték.

~ Bdrmilyen javitdst csak szakemberrel végeztessen. Meghibésodds
esetén forduljon az orszdgdban taldlhaté szervizpartneriinkhéz.

» Ne hasznélja a botmixert forrdsban 1év8 élelmiszerek pirésitéséhez.
Ez a botmixer alakvéltozdsdhoz vezethet!

~ Soha ne pépesitsen forré tizhelylapon lévé edényben!
Kdr keletkezhet a botmixerben, ha a botmixer az edény forré aljghoz
érl
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Kicsomagolas
B Vegye ki valamennyi alkatrészt a csomagbdl.

B Tavolitson el valamennyi csomagoléanyagot és
a szdllitdshoz haszndlt régzitd elemet.
B Ellendrizze a csomag tartalmdnak teljességét

és sértetlenségét.

B Tisztitson meg minden alkatrészt a ,Tisztitds”
fejezetben leirtak szerint.

A készilék felallitasa

B Allitsa a keverédllvanyt @ sima feliletre. A ke-
ver8dllvany @ aljén taldlhaté 4 tapadédkorong
megakaddlyozza, hogy az dllvany mikédés
kézben elcstsszon.

B Ugyelien arra, hogy hiba esefén a haszndlt hélé-
zati csatlakozéaljzat legyen kénnyen elérhetd.

Sebességfokozatok
Fokozat a
sebességszabd- Kezelés
lyozén @
0 A késziilék ki van kapcsolva

Hasznalat

Dagasztas és habverés

S

Dagasztdkar ® nehéz
tészta, pl. kelt tészta
dagasztdsdhoz.

3

Habveré @ sGri
tészta &sszekeveré-
séhez vagy tejszin
felveréséhez.

@ FIGYELEM! ANYAGI KAROK!

> Ne haszndlja a késziléket 10 percnél hossz-
abb ideig egyszerre. 10 perc utén tartson egy
kis sziinetet, amig a készilék lehdl.

@ Tudnivalé: Csak azutan kapcsolja be a
késziléket, miutan a keveréshez/dagasztdshoz
haszndlt tartozékot belehelyezte a felverends/
3sszekeverendd/gydrandé élelmiszerbe.

1) Tolia a habverét @ vagy a dagasztékart B
a kézi egységen @ 1év8 nyilasokba, amig az
stabilan és hallhatéan be nem kattan:

Megfelel8 kezd8sebesség
1 ,puha" sszetevék, pl. liszt,
vaj stb. 8sszekeveréséhez.

Folyékony hozzévaldk &ssze-

A dagasztékart @ vagy a
habverét @ a ridon lévé
fogaskerékkel mindig az
arra kialakitott és a készi-
@ léken ,fogaskerék”
piktogrammal jeldlt nyilésba

helyezze be.

keverésére.
3 Kaldcs- és kenyértészta
keveréséhez.
4 Vaj, cukor habosra keverésé-
hez, édességekhez stb.
5 Tojasfehérie, tortamdz, tej-
szinhab stb. felveréséhez.
Turbé gomb / l (2B

B Ezzel a gombbal a készilék teljes teljesitménye
azonnal rendelkezésre 4ll.

B Ezzel a gombbal indithaté el a behelyezett
botmixer ®.

A dagasztékart @ vagy a
habverét @ fogaskerék
nélkil a rodon csak a ki-
|8n meg nem jeldlt nyilésba
helyezze be.
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2) Reteszelie ki a keverédllvényon @ 1évé mixer-

3)

tartét a mixertarté kireteszel gombjdnak @ ,%
lenyomdsaval és haitsa fel a mixertartét @.

Vegye ki a keverétdlat @ és tltse bele az
elkészitendd mennyiségnek megfeleld hozza-
valdkat.

@ FIGYELEM! ANYAGI KAROK!
> Soha ne téltsén a Max-jelzésnél (kb. 2,5 1)

t6bb hozzdvalét a keverdtélba @.
Ellenkezd esetben a hozzdvaldk a miksdés
sordn kicsordulnak a télbdl.

Soha ne dagasszon 500 dekagrammndl tébb
lisztet tartalmazé tésztat ezzel a késziilékkel!
Nagyobb mennyiségd liszt tilterhelheti a
késziléket!

Adott esetben, ossza t6bb részre a nagyobb
mennyiség( lisztet tartalmazé tésztdt és da-
gassza ket egymds utdn.

Ne lépje 16l a megadott 10 perces révid
izemeltetési id6t.

A keverétdl @ mln.. i Feldolgozasi mo>f. 3 Feldolgozasi
betsltendd mennyiseg idsk / kb, * mennyiseg. idsk / kb. *
N (6sszes hozza- L (6sszes hozza- L
mennyiségei: L . (keverstalban @) . (keverstalban @)
valé dsszesen) valé dsszesen)
Kelt tészta 31 dkg 82 dkg 4 -5 perc
Kevert tészta 20 dkg 60 dkg 3 perc
nehéz tészta
(pl. omlos tésztal 33 dkg 1:30 perc 1 kg 3 perc
2dl 4:30 perc
o Nem javasoljuk, hogy kis mennyiséget
Tejszinhab (< 2 dl) a keverétalban @ verjen 131 5:30 perc
fel, haszndljon ehhez egy magas,
vékony edényt. **
2 darab 6:30 -7 perc
Toidstehérie Nem javasoljuk, hogy kis mennyiséget
(1o|]c'|5: M c|>sztc';||y) (< 2 darab) a keverétalban @ 15 darab 2:30 - 3 perc
verjen fel, haszndljon ehhez egy
magas, vékony edényt. **

* A megadott feldolgozasi idék tjgkoztaté jellegiek. Kisérie figyelemmel a feldolgozasi

id8ket és szikség szerint névelie / csdkkentse az id8t. Mindenesetre ne Iépje t0l a megadott

10 perces révid izemeltetési idét.

** Kevesebb mennyiséghez haszndljon kisebb keverétdlat, hogy a habverével @ /

dagasztékarral @ legaldbb 1 cm mélyen a tésztdba érjen.
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4) Helyezze vissza a keverétalat @ a keverdall-
vanyra @.

5) Nyomja meg a mixertarté kireteszeld
gombjat @ ,% és haitsa le a mixertartét @.

6) Helyezze a kézi egységet (P a mixertartéra @
gy, hogy bekattanjon.

7) Tolja a fedelet @ a kever8dllvanyon @ lévé
sinbe Ugy, hogy az stabilan a helyén legyen.

® Tudnivalé: Ha keverés kdzben szeretne
hozzdvaldkat betenni, akkor nyissa ki
betsltényilast @ a fedélen  és adja hozzd a
hozzdvaldkat. Ezt kdvetSen feltétleniil zarja
vissza a betdltényilast @, hogy megakadd-
lyozza a hozzavaldk kifréccsenését!

A kézi mixer a keverddllvany @ nélkil is haszndl-
haté. Kildndsen kis mennyiségi folyadék esetén
célszer( a kézi mixert keverddlivany @ nélkil
hasznélni. Ellenkezé esetben a folyadékot nem
éri el teljesen és nem keveri 6ssze eléggé.

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> Ne haszndljon iivegbdl vagy més trékeny
anyagbdl készilt edényt. Az ilyen edényekben
kar keletkezhet és sériilést okozhatnak.

8) Dugja a hdlézati csatlakozédugét egy halézati
csatlakozéaljzatba.

9) A készilék izembe helyezéséhez tolja a
sebességszabdlyozét @ a kivant sebességfo-
kozatra. 5 sebességfokozat, tovabbé a turbé
gomb / l @ kozil vélaszthat (lasd a ,Sebes-
ségfokozatok” fejezetet).

@ Tudnivalé: Kapcsolja ki a kézi mixert, ha
hozzévalé ragad a keverétdl @ szélére és a
dagasztékarral @/habverével @ nem éri el.
Vegye le a fedelet @. Tolja vissza a felragadt
hozzévaldkat a tésztakaparé ) segitségével a
keverétdl @ kdzepére. Helyezze vissza a
fedelet @. Ismét kapcsolja be a kézi mixert.

10) A tdl kiuritése elétt kapcsolja ki a kézi mixert.
Hizza félre a fedelet .

@ Tudnivalé: Biztonsdgi okokbdl a habverd @
vagy a dagasztékar @ csak akkor vehets ki, ha
a sebességszabdlyozé @ a ,0” helyzetben 4ll.

11) Nyomja meg a mixertarté kireteszel8 gomb-
it @ ,%, haijtsa fel a mixertartét @ és vegye le
a keverétélat @ a kever8dllvanyrél @. Ekkor
kivritheti a talat.

12) Nyomija meg a kidobé gombot @, a habverd
@ vagy a dagasztékar @ kioldasdhoz.

Biztonsagi okokbél a habvers @ vagy a
dagasztékar @ csak akkor vehetd ki, ha a
sebességszabdlyozéd @ a ,0” helyzetben 4ll.

(D) Tudnivalé: Ha a kézi egységet @ szerené
levenni a kever8dllvanyrél @, akkor a
kévetkez8képpen jdrion el: _
A levételhez nyomja meg a kézi mixer @ "ST”:'
(1) kireteszel8jét és ezzel egyiddben hajlitsa
felfelé (2) a kézi egység @ hdtsé részét.
Ekkor a kézi egységet (D ferdén elére/felfelé
lehizhatja (3):
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Pépesités

Botmixer (® gyimolcs/zéldség, pl. alma piré-
sitéséhez.

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> Ne haszndlion tvegbdl vagy més térékeny
anyagbdl készilt edényt. Az ilyen edényekben
kér keletkezhet és sériilést okozhatnak.

@ FIGYELEM! ANYAGI KAROK!
> Ne haszndlia a botmixert @ kemény élelmis-
zerekhez, mint pl.: babkévéhoz, jégkockdhoz,
cukorhoz, gabondhoz, csokolddéhoz, nagyon
kemény zéldséghez, stb. Ez kdrt tehet a
késziilékben.

> Ne haszndlia a botmixert @ forrasban 1évé
élelmiszerek (pl. leves) pépesitéséhez. Pépesi-
tés elétt vegye le az edényt a f8zdfeliletrdl.

1) Az élelmiszereket a botmixerrel @ pépesitse.

2) A botmixer-befogé @ i biztonsdgi zaréelemét
oldalra tolva fogja meg és nyissa ki.

@ Tudnivalé: A botmixert e csak akkor lehet
behelyezni, ha nincsen a készilékben habverd
r vagy dagasztdkar t.

3) Tolia a botmixert @ a botmixer-befogdba Qﬁ
és nyomija le erésen. A botmixer (® hallhatéan
kattanjon be.

4) Atilfolyds elkeriilése érdekében a botmixer
edényét csak kb. 2/3-dig tltse meg. Ehhez
vélasszon megfeleld méret edényt.

® Tudnivalé: Ugyelien arra, hogy megfelels
mennyiség( folyadék/pépesitendd hozzdvald
legyen az edényben.
A hozzdvaldk hatékony 8sszekeveréséhez
a feldolgozandé anyag lepje el legaldbb
a botmixer ® alsé részét.

> Csak akkor kapcsolja be a kézi mixert, ha
a botmixert @ belehelyezte a pépesitend8
anyagba.
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5) Nyomija meg a turbé gombot / l . A hasz-
ndlat ideje alatt tartsa lenyomva a turbé gom-
bot / l 0. Ha elengedi, a késziilék ledll.

(D FIGYELEM! ANYAGI KAROK!
> Ne mikadtesse a botmixert ® 1 percnél hoss-
zabb ideig egy huzamban. 1 perc utdn tartson
egy kis sziinetet, amig a készilék lehdl.

6) Ha mar nincs szilksége a botmixerre (), oldja
ki a turbé gombot /l @ és hizza ki a hélézati
csatlakozédugét.

(D FIGYELEM! ANYAGI KAROK!

> Csak a botmixer () alsé részét tisztitsa folyd
viz alatt. Ne hagyija, hogy viz keriiljén a botmi-
xer (B belsejébe. Ez kart tehet a készilékben.

7) Ha ki akarja venni a botmixert @® a botmixer-
befogsbdl @ )|, akkor a botmixer kireteszels
gombijét @ Xd\ a kézi egység @ mindkét
oldalén egyszerre nyomija le. A botmixer ®
kioldédik a botmixer-befogébdl @ L.

8) Lehqijlité mozdulattal vegye ki a botmixert ®
a botmixer-befogébsl @ ﬂ

@ Tudnivalé: Ha a botmixer (B beakad a

botmixerbefogéba @ |, akkor egy kicsit hizza
fel a biztonsagi zaréelemet. Ekkor kivehetd a

botmixer ®.

Tisztitas
/\ VESZELY! ARAMUTES!
> Tisztitds elétt mindig hizza ki a hélézati csatla-

kozédugét az aljzatbdl! Elektromos dramiités
veszélye 4ll fenn!

> Soha ne meritse a kézi egységet @
vizbe vagy mds folyadékbal

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> Llegyen 4vatos a botmixer @ fisztitdsakor.
A kés nagyon éles!

> A botmixert ) ne meritse teljesen vizbe.
Csak a kést tarté alsé részt tisztitsa folyd
vizzel. Ellenkez8 esetben helyrehozhatatlan
kér keletkezhet a készilékben.
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B Akézi egységet @ a motorral egyitt csak
nedves térl8kenddvel és szitkség esetén enyhe
hatdsy tisztitészerrel tisztitsa.

B Akeverddlivanyt @ csak nedves térl8kendével
és szilkség esetén enyhe hatdso tisztitdszerrel
tisztitsa.

B A habverd @ vagy a dagasztékar @ folysd
viz alatt vagy mosogatészeres meleg vizben
tisztithatd. A tisztités utdn mindent alaposan
t6roljon szdrazra.

Azt javasoljuk, hogy a tartozékokat kdzvetlentl
haszndlat utdn tisztitsa meg. Ily médon elté-
volitasra keriilnek az élelmiszermaradékok és
csdkken a baktériumképzddés lehetdsége.

® Tudnivalé:

A habverd @ és a dagasztékar @

mosogatégépben is tisztithaté.

B Akeverdtdlat @, a fedelet @ és a tésztakapo-
rét O meleg mosogatészeres vizben tisztitsa
meg.

@ Tudnivalé:

A keverétdl @), a fedél @ és a

tésztakaparé O mosogatégépben is
- tisztithaté. Ha lehetséges, mindent a

mosogatégép felsd kosardba tegyen.

B A botmixer @ alsé részét mosogatdszeres
meleg vizben vagy folyé viz alatt tisztitsa meg.
A felsé részt nedves kendével térélje le. Ha
szilkséges, tegyen kevés enyhe hatdsi moso-
gatészert a torlékenddre. Ezt kéveten csak
vizzel benedvesitett kendével torélie le, hogy
ne maradjon rajta mosogatészer.

(D FIGYELEM! ANYAGI KAROK!

> Csak a botmixer @ alsé részét tisztitsa folyd

viz alatt. Ne hagyija, hogy viz keriljén a botmi-
xer (B belsejébe. Ez kart tehet a készilékben.

Tarolas
B A megtisztitott késziiléket tiszta, pormentes és
szaraz helyen térolja.

Artalmatlanitas

Csak Franciaorszagra vonatkozik:

(3 ) ADEPOSER A DEPQSER
Cet appareil ENMAGASIN EN DECHETERIE
& et ses accessoires g% ,l

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

A termék, a csomagolds és a haszndlati utasitds
Gjrahasznosithatd, a gyarté kiterjesztett feleléssége
ald tartozik, és szelektiv hulladékgyditéssel gyditik.

A készilék artalmatlanitasa

Az &thizott kerekes szeméttdrolé itt
lathaté szimbéluma azt jelzi, hogy ez
a készilék a 2012/19/EU irdnyelv
hatdlya alé tartozik. Ez az irényelv azt
mondja ki, hogy a késziléket életciklusa végén nem
szabad a szokdsos hdztartési hulladékkal
artalmatlanitani, hanem kijlén létrehozott gydijtéhe-
lyen, djrahasznosité kézpontokban vagy hulladék-
kezeld izemben kell leadni.
Ez az értalmatlanitas az On szamara
dijtalan. Kimélje a kérnyezetet és
artalmatlanitson szakszerien.
Ha hulladékkd vélt késziléke személyes adatokat
tartalmaz, akkor az On felel8ssége ezeket toréIni,
miel&tt a késziléket visszaadja.

Az elhasznélédott termék drtalmatlani-
tasénak lehet8ségeird| tajékozddjon

[ ]
S
@n telepiilése vagy vérosa &nkormdnyzaté-
ndl.
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A csomagolas artalmatlanitasa

@ A csomagoléanyagokat kérnyezetbarat
és hulladék-drtalmatlanitési szempontok
%@ szerint vdlasztottuk ki és ezért
Ujrahasznosithaték. Artalmatlanitsa a
feleslegessé vélt csomagoléanyagokat a hatdlyos
helyi el8irasoknak megfelelden.

Artalmatlanitsa a csomagoldst
kérnyezetbarat médon. Vegye

b L s s .
figyelembe a kiilénb5z8 csomagoléa-
a nyagokon |évé jelzéseket és adott

esetben vdlassza kiilén azokat. A
csomagoléanyagok réviditésekkel (a) és szdmijeg-
yekkel (b) vannak megijelélve, az alabbi jelentés-
sel: 1-7: mGanyagok; 20-22: papir és karton,
80-98: kompozit anyagok.

A Kompernass Handels GmbH
garanciaja

Tisztelt Vasarlénk!

A késziilékre a vasarlds napjétdl szamitott 3 év
garancidt véllalunk. A termék meghibdsoddsa
esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illetik meg
az eladéval szemben. Az aldbbi garanciank nem
korldtozza vagy sziinteti meg a jogszabdlyban
biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis idészak a vésérlds napjén kezdédik.
Gondosan 8rizze meg a nyugtat. Ez a vasarlds
igazoldsdhoz szilkséges.

Ha a termékvésarlds napjatdl szamitott harom éven
belil anyag- vagy gydrtasi hibét észlel, akkor a ter-
méket sajat belatdsunk szerint ingyen megjavitjuk,
kicseréljik vagy visszafizetjik az &rét. A garancia
feltétele a hibas késziilék és a vasarlast igazolé bi-
zonylat (pénztéri blokk) hdrom éves garanciaidén
belili bemutatdsa, valamint a hiba lényegének és
megjelenése idejének révidleirdsa.

Ha garanciénk fedezetet nydijt a hibdra, akkor
javitott vagy egy 0j terméket kap vissza. A termék

javitdsa vagy cseréje esetén a garancia nem
kezdédik elslrél.
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Garancidlis idé és a jogszabalyban
foglalt szavatossagi igények

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a
jotallassal. Ez a cserélt és javitott alkatrészekre is
vonatkozik. Az esetlegesen mdr a vasarldskor is
fenndllé sériiléseket és hianyossagokat a kicsoma-
golds utdn azonnal jelezni kell. A garanciai lejarta
utdn esedékes javitdsok dijkstelesek.

A garancia kére

A késziléket szigord minéségi el8irasok szerint
gydrtottuk és kiszdllitds elétt lelkiismeretesen
ellendriztijk.

A garancia anyag- vagy gydrtdsi hibékra vonat-
kozik. A garancia nem terjed ki a termék normdlis
elhaszndléddsnak kitett és ezért kopé alkatré-
szeknek tekinthetd alkatrészeire vagy a térékeny
alkatrészek - mint példaul kapcsoldk vagy tvegbél
készilt alkatrészek - sériléseire.

A garancia megszinik akkor, ha a termék megsé-
ril, nem megfelel8en haszndljgk vagy nem tarfjak
karban. A termék megfelels hasznélata érdekében
a hasznélati dtmutatéban foglalt 8sszes utasitdst
pontosan be kell tartani. Feltétlenil keriilni kell
minden olyan felhaszndldsi és kezelési médot, amit
a haszndlati Gtmutatdé nem javasol, vagy amelynek
elkeriilésére kifejezetten figyelmeztet.

A termék csak magdnhasznélatra és nem ipari
hasznélatra készilt. A garancia érvényét veszti visz-
szaélésszer( vagy szakszerGtlen kezelés, er8szak
alkalmazdsa vagy olyan beavatkozdsok esetén,
amelyeket &ltalunk nem engedélyezett szervizben
végeztek el.

A garancia érvényesitése
Ugyének gyors feldolgozdasa érdekében kévesse a
kévetkezd utasitdsokat:

B Kérjik, hogy minden kapcsolatfelvételnél tartsa
készenlétben a vasdrlést igazolé pénztéri blok-

kot és a cikkszamot (IAN) 459972_2401.

B A cikkszdm a termék adattdbldjan, a termékre
gravirozva, a haszndlati Gtimutaté cimlapjén
(balra lent) vagy a termék hétoldaldn vagy
aljan lév3 cimkén taldlhatd.
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B M(ksdési hiba vagy més hiba észlelése esetén
vegye fel a kapcsolatot az aldbbi szervizrész-
leggel telefonon vagy e-mailben.

B Kildje el dijmentesen a megadott szerviz
cimére a hibasnak taldlt terméket és a vasarlast
igazolé bizonylatot (pénztéri blokk), illetve
réviden irja le azt is, hogy hol és mikor jelent-
kezett a hiba.

Mds haszndlati Gtmutatékhoz,
termékbemutaté videdkhoz és a
telepitési szoftverekhez hasonléan
ezt is letdltheti a
www.lidl-service.com oldalrdl.

Ezzel a QRkéddal kdzvetlenil a Lidl igyfélszolgd-
lati oldalra keriilnek (www.lidl-service.com) és a
cikkszam megadasaval (IAN) 459972_2401
megnyithatja a haszndlati Gtmutatét.

Szerviz

(HU) Szerviz Magyarorszag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[IAN 459972_2401 |

Gyartja
Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz
cime. El8szér forduljon a megijeldlt szervizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.kompernass.com

Receptek

Fonott kalacs

420 dkg liszt

5 dkg vaj

5 dkg cukor

5gsé

21 g éleszté (1/2 csomag friss éleszté)
160 ml tej

1 tojas

1 tojassargdija (a kenéshez)

* S & & 6 & o oo o

esetleg egy kis szérécukor

1) Futtassa fel az élesztét kevés langyos tejben.

2) Tegye bele az &sszes hozzdvalét a keverdtal-
ba @ amint az éleszté kissé futni kezd.

3) Jél gydrja &t a hozzdvalékat a dagasztékar-
ral @®.

4) Hagyja pihenni a tésztat kb. 20 percig.

5) Ezt kdvetéen formazza meg a fonott kaldcsot,
majd hagyja a tésztét tovabbi 30 percig kelni.

6) Kenje meg a fonott kaldcsot egy kis tojdssar-
gdjéval.

@ Tudnivalé: izlés szerint sz6rion egy kis
szérécukrot a fonott kaldcsra.

7) Melegitse el a sitét légkeveréses fokozaton
180 °Crra és sisse a fonott kaldcsot kb.
20 - 25 percig, amig aranybarna nem lesz.

HU 143



SILVERCREST'

Csokoladé-amaretto krém
4 500 ml tejszin

4 500 ml mascarpone

4 10 dkg mogyorénugdt krém

4 5 ev8kandl amaretto

¢ 1-2 ev8kandl méz

1) Téltse a tejszint és a mascarpone-t a keverétal-
ba @ és keverje dssze a habverével @.

2) Egymés utdn adja hozzd az amarettot, a
mézet és a mogyorénugdt krémet és alaposan
keverje &ssze.

3) Téltse a krémet desszertes poharakba és a
fogyasztésig tartsa hitében.

Majonéz

Hozzéavalék

B 3 -4dl semleges névényi olaj, pl. repceolaj
B 2 tojdssdrgdja

B 5-10 g enyhe ecet vagy citromlé

|

56 és bors izlés szerint

1) Tegye a tojdssargdja és az ecetet/citromlét
egy keverépohdrba, tartsa a haberst @
figgslegesen a pohdrba és d&llitsa a késziiléket
legmagasabb fokozatra (5).

2) Onise hozzd az olajat egyenletes vékony
sugarban (kb. 1 perc alatt), hogy az olqj
3sszedlljon a tébbi hozzavaléval.

3) Ezt kdvetéen fiszerezze a majonézt izlés
szerint séval és borssal.

144 HU

Aioli sz6sz

4 50 dkg majonéz

4 1 pohdr tejfél

4 50 g fokhagyma

4 2 tedskandl mustdr (kézepesen csip8s)

4 1 csomag fiszernévény-keverék (fagyasztott)
4 1 csipet cukor

¢ 1/2 tedskandl sé

¢ 1/2 tedskandl bors

1) Tisztitsa meg a foghagymat és nyomija dt egy
fokhagymanyomén.

2) Téltse a majonézt, a tejfdlt és a fokhagymét a
keverétalba @ és mindent keverjen dssze
a habverével @.

3) Egymés utén adagolja hozzd a mustért, fiszer-
ndvényeket, cukrot, borsot és sét és keverjen
Bssze mindent.

4) Végil izlés szerint izesitse az aioli sz6szt.

Zéldfiszeres salatadntet

4 3-4 szdl sima petrezselyem

4 3-4 bazsalikom

4 1 citrom

4 1 tedskandl mustdr (kdzepesen erds)
4 1 gerezd fokhagyma

¢ 56, bors

4 100 ml olivaolaj

4 esetleg 1 csipet cukor

1) Téltse a fiszerndvények leveleit, a citrom levét,
a mustart, fokhagymat, sét és borsot egy magas
kever8edénybe.

2) Keverjen 6ssze mindent a botmixerrel @ és
annyi olajat adjon hozzd, hogy krémes szészt
kapjon.

3) izlés szerint izesitse a saldtadntetet egy csipet
cukorral.
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