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Introduccion

Felicidades por la compra de su aparato nuevo.

Ha adquirido un producto de alta calidad. Las instrucciones de uso forman parte
del producto y contienen indicaciones importantes acerca de la seguridad, del
uso y del desecho de este aparato. Antes de usar el producto, familiaricese con
todas las indicaciones de manejo y de seguridad. Utilice el producto Gnicamente
como se describe y para los dmbitos de aplicacién indicados. Entregue todos
los documentos cuando transfiera el producto a terceros.

Uso previsto

La batidora de mano se ha disefiado exclusivamente para picar y triturar alimen-
tos. Este aparato estd previsto exclusivamente para su uso doméstico privado y
no es apto para su uso industrial /comercial.

Este aparato no es apto para el picado de alimentos muy duros, como alimentos
congelados o frutos secos.

Volumen de suministro

El aparato se suministra de serie con los siguientes componentes:

® Batidora de mano

® |[nstrucciones de uso

1) Extraiga todas las piezas del aparato y las instrucciones de uso de la caja.
2) Retire todo el material de embalaje.

3) Limpie todas las piezas del aparato de la manera descrita en el capitulo
"Limpieza".

> Compruebe la integridad del suministro y si hay dafios visibles.

> Si el suministro estd incompleto o se observan dafios debidos a un emba-
laje deficiente o al transporte, péngase en contacto con la linea directa de
asistencia (consulte el capitulo Asistencia técnica).
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Descripcion del aparato/accesorios

Interruptor d) (velocidad normal)
Interruptor TURBO (alta velocidad)
Bloque motor

Pie de la batidora

Cuchilla

000 e

Caracteristicas técnicas

Tension de red 220-240 V ~ (corriente alterna),

50/60 Hz
Potencia nominal 350 W
Clase de aislamiento I @] (aislamiento doble)
T Todas las piezas de este aparato que
QH entran en contacto con alimentos son

aptas para su uso con alimentos.
Recomendamos la siguiente duracién de funcionamiento:

Después de 1 minuto de funcionamiento, deje enfriar el aparato durante aprox.
1 minuto.

Si se supera este tiempo de funcionamiento, pueden producirse dafios en el
aparato por sobrecalentamiento.
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Indicaciones de seguridad

A PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA

» Conecte el aparato exclusivamente a una toma eléctrica
instalada conforme a la normativa con una tensién de red
de 220-240V ~, 50/60 Hz.

» Desconecte el enchufe de la red eléctrica si se producen
errores de funcionamiento, siempre que el aparato no esté
bajo vigilancia y antes de su montaje, desmontaje y limpieza.

> (&) No sumerja nunca el bloque motor del aparato en liquidos y

evite que penetren liquidos en la carcasa del bloque motor.

» El aparato no debe estar expuesto a la humedad ni utilizarse
a la intemperie.

» Si, por cualquier motivo, penetrase liquido en la carcasa del
aparato, desconecte el enchufe de la red eléctrica y entre-
gue el aparato al personal especializado cualificado para
suU reparacion.

» Extraiga siempre el cable de red de la toma eléctrica tirando
del enchufe y no del propio cable.

» No doble ni aplaste el cable de red y tiéndalo de modo
que nadie pueda pisarlo ni tropezar con él.

~ Si se estropea el cable de conexién de red de este aparato,
encomiende su sustitucién al fabricante, a su servicio de
asistencia técnica o a una persona que posea una cualifica-
cién similar para evitar peligros.

» Este aparato puede ser utilizado por personas cuyas faculta-
des fisicas, sensoriales o mentales sean reducidas o carezcan
de los conocimientos y de la experiencia necesaria siempre
que sean vigiladas o hayan sido instruidas correctamente
sobre el uso seguro del aparato y hayan comprendido los
peligros que entrafia.

~ El aparato y su cable de conexién deben mantenerse fuera
del alcance de los nifios.

» No abra nunca la carcasa del bloque motor. De lo contrario,
no podré garantizarse la seguridad del aparato y se anulard
el derecho a la garantia.
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A {ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!
» Antes de cambiar los accesorios o las piezas méviles del
aparato, apdguelo y desconéctelo de la red eléctrica.
> Los nifios no deben utilizar el aparato.
> Los nifios no deben jugar con el aparato.
> ila cuchilla estd extremadamente afiladal Proceda siempre
con precaucién. Existe peligro de lesiones.
- Limpie cuidadosamente el aparato y, especialmente, el
pie de la batidora.
- No toque nunca la cuchilla en movimiento.
- No introduzca ningin objeto en la cuchilla en movimiento.
- Mantenga la ropa suelta y el pelo largo fuera del alcance
de la cuchilla en movimiento.
- Espere hasta que la cuchilla se pare antes de retirar el
pie de la batidora del bloque motor.
- Espere hasta que la cuchilla se pare antes de retirar el
aparato de los alimentos.

» El uso incorrecto del aparato puede provocar lesiones.

» Si desea utilizar el aparato para procesar alimentos ca-
lientes en una olla, retire la olla de la placa de coccién y
asegurese de que el liquido no esté en ebullicién. Deje que
los alimentos calientes se enfrien un poco para evitar escal-
daduras.

» No deje la batidora dentro de una olla caliente sobre la
placa de coccién cuando no se esté utilizando.

INDICACION

» El usuario no tiene que hacer nada para cambiar el ajuste
del producto entre 50 y 60 Hz. El producto se adapta tanto
a 50 Hz como a 60 Hz.
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Montaje
/\ {ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

> No conecte el enchufe a la red eléctrica hasta que no haya montado el

aparato.

> Antes de la primera puesta en funcionamiento, limpie todas las piezas de
la manera descrita en el capitulo "Limpieza".

/\ {ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

> jla cuchilla @ estd extremadamente afilada! Proceda siempre con precau-
cién.

B Coloque el pie de la batidora @ en el bloque motor @ de forma que la
flecha A apunte hacia el simbolo ﬁ Gire el pie de la batidora @ hacia

el simbolo Il hasta que encastre sensiblemente.

.
Manejo
Con el pie de la batidora @, pueden prepararse, por ejemplo, salsas, cremas,
purés o untables. Recomendamos no superar un tiempo de funcionamiento
mdximo de 1 minuto por vez; tras esto, debe dejarse enfriar la batidora durante
aprox. 1 minuto.

/\ {ADVERTENCIA! {PELIGRO DE LESIONES!

> jlos alimentos no deben estar demasiado calientes! Las salpicaduras
podrian causar quemaduras.

jATENCION: DANOS MATERIALES!

> No utilice el aparato para procesar alimentos duros. jDe lo contrario,
podrian provocarse dafios irreparables en el aparato!

Una vez montado el aparato:

1) Conecte el enchufe a la red eléctrica.

2) Desplace el pie de la batidora @ en posicién vertical hasta que entre en
contacto con los alimentos que desee triturar.

3) Mantenga pulsado el interruptor d) @ para procesar los alimentos con una
velocidad normal.

4) Mantenga pulsado el interruptor TURBO @ para procesar los alimentos con
una velocidad mds répida.

> Seleccione la velocidad normal para los alimentos blandos y la velocidad
Turbo para los alimentos més sélidos.
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5) Si desea finalizar el procesamiento de los alimentos, basta con que suelte el
interruptor apretado @/@. Desmonte el pie de la batidora @ en cuanto se
detenga la cuchilla @.

La siguiente tabla es orientativa. Utilice los tiempos de procesamiento recomenda-
dos como guia para no sobrecalentar el aparato. Si no estd satisfecho con

el nivel de procesamiento de los ingredientes después del tiempo recomendado,
espere a que el motor se enfrie antes de seguir utilizando el aparato.
Recomendamos que, después de 1 minuto de funcionamiento, deje enfriar el
aparato durante aprox. 1 minuto.

CANTIDAD

INGREDIENTES RECOMENDADA VELOCIDAD TIEMPO
Fruta, verdura 100-200 g Turbo Aprox. 30-60 s
(el peite o 100-400 ml Turbo Aprox. 60 s
bés, purés, salsas
Batidos, bebidas 100-1000 ml Normal Aprox. 60's
l&cteas
j Si, durante el funcionamiento, se aprecian ruidos
' anémalos, como chirridos o ruidos similares, aplique un

poco de aceite de cocina de sabor neutro en el eje de
accionamiento del pie de la batidora @.

Limpieza

/\ ADVERTENCIA: ;PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

> Antes de limpiar el aparato, desconecte siempre el enchufe de la red
eléctrica.

> El bloque motor € no debe sumergirse nunca en agua ni mantener-
se bajo un grifo de agua corriente para su limpieza.

/\ ADVERTENCIA: ;PELIGRO DE LESIONES!

> jLa cuchilla @ estd extremadamente afiladal Proceda siempre con
precaucion.

jATENCION: DANOS MATERIALES!

> No use productos de limpieza agresivos, quimicos ni abrasivos, ya que
podrian dafar la superficie de forma irreparable.

SSM 350 A1 ES 7
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Npicacon

> Se recomienda limpiar el aparato inmediatamente después de su uso para
evitar que los restos de alimentos se resequen y queden incrustados.

1) Desconecte el enchufe de la red eléctrica.

2) Desmonte el pie de la batidora @ del bloque motor €. Para ello, gire el pie
de la batidora @ hacia el simbolo [EJ y tire de este para extraerlo.

3) Limpie el bloque motor @ con un pafio himedo.
Asegurese de que no penetre agua en los orificios del bloque motor @. En
caso de suciedad persistente, afiada un poco de jabén lavavaijillas suave al
pafio. Limpie los restos de jabén lavavaiillas con un pafio himedo.

4) Limpie concienzudamente el pie de la batidora @ con agua jabonosa y
elimine cualquier resto de jabdn lavavaiillas con agua limpia.

5) Séquelo todo bien y asegurese de que el aparato esté totalmente seco antes
de volver a utilizarlo.

Almacenamiento

1) Limpie el aparato tal y como se describe en el capitulo "Limpieza".

2) Guarde el aparato limpio en un lugar limpio, seco y sin polvo.

Solucion de fallos

Fallo Causa Solucién

Conecte el enchufe a la red

El enchufe no estd conectado. o
eléctrica.

El aparato no
Péngase en contacto con

funciona.
El aparato estd defectuoso. el servicio de asistencia
técnica.
El bloque motor @ y el pie de la Desconecte el enchufe de
batidora @ no estdn correctamente | la red eléctrica y monte
montados. bien el aparato.
La cuchilla @ no Desconecte el enchufe de
gira o lo hace con | La cuchilla @ estd atascada. la red eléctrica y solucione
dificultad. el atasco.

. . Este aparato no es apto
El alimento es demasiado correoso P P

. ara el procesamiento de
o demasiado duro. P P

alimentos duros.

Si no logra solucionar los fallos siguiendo las instrucciones de eliminacién de fallos men-
cionadas o comprueba la existencia de otras anomalias, péngase en contacto con nuestro
servicio de asistencia técnica.

8 ES SSM 350 Al



SILVERCREST’

Desecho

Desecho del aparato

El simbolo adyacente de un contenedor tachado sobre unas ruedas
indica que este aparato estd sujeto a la Directiva 2012/19/EU.
Dicha Directiva estipula que el aparato no debe desecharse con la
basura doméstica normal al finalizar su vida dtil, sino en puntos de
recogida, puntos limpios o a través de empresas de desechos
previstas especialmente para ello.

Este tipo de desecho es gratuito. Cuide el medio ambiente y dese-
che el aparato de la manera adecuada.

Si el aparato contiene datos personales, serd su responsabilidad eliminarlos
antes de entregarlo para su desecho.

=

Puede informarse acerca de las posibilidades de desecho de los
aparatos usados en su administracién municipal o ayuntamiento.

Desecho del embalaje

D

El material de embalaje se ha seleccionado teniendo en cuenta
criterios ecoldgicos y de desecho, por lo que es reciclable. Deseche
el material de embalaje innecesario de la forma dispuesta por las
normativas locales aplicables.

Deseche el embalaje de forma respetuosa con el medio ambiente.
Observe las indicaciones de los distintos materiales de emba-

laje y, si procede, reciclelos de la manera correspondiente. Los
materiales de embalaje cuentan con abreviaciones (a) y cifras (b)
que significan lo siguiente: 1-7: plésticos; 20-22: papel y cartén;
80-98: materiales compuestos.
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Garantia de Kompernass Handels GmbH

Estimado cliente:

Este aparato cuenta con una garantia de 3 afios a partir de la fecha de compra.
Si se detectan defectos en el producto, puede ejercer sus derechos legales frente
al vendedor. Estos derechos legales no se ven limitados por la garantia descrita
a continuacién.

Condiciones de la garantia

El plazo de la garantia comienza con la fecha de compra. Guarde bien el com-
probante de caja, ya que lo necesitard como justificante de compra.

Si dentro de un periodo de tres afios a partir de la fecha de compra de este pro-
ducto se detecta un defecto en su material o un error de fabricacién, asumiremos
la reparacién o sustitucién gratuita del producto o restituiremos el precio de com-
pra a nuestra eleccién. La prestacién de la garantia requiere la presentacién del
aparato defectuoso y del justificante de compra (comprobante de caja), asi como
una breve descripcién por escrito del defecto detectado y de las circunstancias en
las que se haya producido dicho defecto, dentro del plazo de tres afios.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garantia, le devolveremos el producto repa-
rado o le suministraremos uno nuevo. La reparacién o sustitucién del producto no
supone el inicio de un nuevo periodo de garantia.

Duracion de la garantia y reclamaciones legales por vicios

La duracién de la garantia no se prolonga por hacer uso de ella. Este principio
también se aplica a las piezas sustituidas y reparadas. Si después de la compra
del aparato, se detecta la existencia de dafios o de defectos al desembalarlo,
deben notificarse de inmediato. Cualquier reparacién que se realice una vez
finalizado el plazo de garantia estard sujeta a costes.

Alcance de la garantia

10

El aparato se ha fabricado cuidadosamente segin estédndares elevados de
calidad y se ha examinado en profundidad antes de su entrega.

La prestacién de la garantia se aplica a defectos en los materiales o errores

de fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del producto normalmente
sometidas al desgaste y que, en consecuencia, puedan considerarse piezas de
desgaste ni los dafios producidos en los componentes frégiles, p. ej., interrupto-
res, baterias o piezas de vidrio.

Se anulard la garantia si el producto se dafia o no se utiliza o mantiene correcta-
mente. Para utilizar correctamente el producto, deben observarse todas las indicacio-
nes especificadas en las instrucciones de uso. Debe evitarse cualquier uso y manejo
que esté desaconsejado o frente al que se advierta en las instrucciones de uso.

ES
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El producto estd previsto exclusivamente para su uso privado y no para su uso
comercial. En caso de manipulacién indebida e incorrecta, uso de la fuerza

y apertura del aparato por personas ajenas a nuestros centros de asistencia
técnica autorizados, la garantia perderd su validez.

Proceso de reclamacion conforme a la garantia

Para garantizar una tramitacién rdpida de su reclamacion, le rogamos que
observe las siguientes indicaciones:

B Mantenga siempre a mano el comprobante de caja y el nimero de articulo
(IAN) 451612_2310 como justificante de compra.

B Podrd ver el nimero de articulo en la placa de caracteristicas del producto,
grabado en el producto, en la portada de las instrucciones de uso (parte in-
ferior izquierda) o en el adhesivo de la parte trasera o inferior del producto.

B Si se producen errores de funcionamiento u otros defectos, péngase primero
en contacto con el departamento de asistencia técnica especificado a conti-
nuacién por teléfono o por correo electrénico.

B Podrd enviar el producto calificado como defectuoso junto con el justificante
de compra (comprobante de caja) y la descripcién del defecto y de las
circunstancias en las que se haya producido de forma gratuita a la direccién
de correo proporcionada.

EFAE En www.lidl-service.com, podrd descargar este manual de usuario y muchos
# | ofros mds, asi como videos sobre los productos y software de instalacién.

] Con este cédigo QR, accederd directamente a la pagina del Servicio Lidl
(www.lidl-service.com) y podrd abrir las instrucciones de uso mediante la
P

introduccién del nimero de articulo (IAN) 451612_2310.

Asistencia técnica

@ Servicio Espaiia
Tel.: 900 984 989
E-Mail: kompernass@lidl.es

[1AN 451612_2310]

Importador

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no es una direccién de asistencia
técnica. Péngase primero en contacto con el centro de asistencia técnica
especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA

WWW. kompernoss.com
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Recetas

Pesto verde
B 80 g de albahaca
B 80 ml de aceite de oliva
B 2-3 cucharadas de pifiones
B 1-2 dientes de ajo
B 50 g de parmesano
B Sal y pimienta al gusto

Preparacion

1) Lave las hierbas frescas y agitelas para eliminar el exceso de agua, pele el
ajo y corte el parmesano en trocitos pequefios.

2) Vierta el aceite de oliva en un recipiente, afiada las hierbas y tritirelo todo
con la batidora de mano @ durante unos 10 segundos. En caso necesario,
divida las hierbas en dos porciones vy tritirelas consecutivamente durante
unos 10 segundos por vez.

3) Afada el resto de los ingredientes en el recipiente y tritdrelo todo durante
otros 25-30 segundos hasta alcanzar la consistencia deseada.

Smoothie de copos de avena con fruta

Ingredientes

B 1 platano y 1 kiwi

B 200 ml de leche o bebida vegetal (p. €., leche de avena o de almendra)
50 g de copos de avena

2 cucharadas de semillas de lino

1 cucharadita de miel o de sirope de arce

80 ml de yogur natural

Otras frutas a su gusto, p. €j., ardndanos o fresas
1) Pele el platano y el kiwi y cértelos en trocitos.

2) Introduzca todos los ingredientes en el vaso de la batidora y procéselos
durante unos 30-60 segundos hasta conseguir la consistencia deseada.
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Mermelada rapida de fruta fresca
Ingredientes
B 250 g de fresas u ofras frutas (frescas o congeladas)
M 1 sobre de azicar gelificante (aprox. 125 g) que no requiera coccién
W 1 chorro de zumo de limén
B El equivalente a 1 punta de cuchillo de los granos de una vaina de vainilla
Preparacion

1) Lave las fresas y retire el pedinculo verde. Escirralas en un escurridor para
eliminar el agua sobrante y que la mermelada no quede demasiado liquida.
Corte las fresas mds grandes en trozos pequefios.

2) Pese 250 g de fresas y coléquelas en un recipiente adecuado.
3) Afada un chorro de zumo de limén.
4) Silo deseq, raspe una vaina de vainilla y afiada los granos.

5) Afada el contenido de un sobre de azicar gelificante que no requiera
coccién y procéselo todo concienzudamente con la batidora de mano @
durante 45-60 segundos. Si todavia quedan trozos grandes, deje que la

mezcla repose durante 1 minutos y vuelva a friturarlo todo durante 60 se-
gundos.

6) Puede servir la mermelada inmediatamente o conservarla en un recipiente
con tapa de rosca bien cerrado.

Batido de platano
B 1 platano
B 250 ml de leche
B Aprox. 1 cucharadita de azicar al gusto
1) Pele el platano y cértelo en trozos.

2) Introduzca el plétano, la leche y el azicar en el recipiente y bétalo todo con
la batidora de mano @.

ES 13
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Mayonesa

14

ES

Ingredientes

B 375 ml de aceite vegetal de sabor neutro, p. ej., aceite de colza
B 3 yemas de huevo

B 23 g de vinagre suave o zumo de limén

B Sal y pimienta al gusto
Preparacion

1) Vierta las yemas de huevo y el vinagre en un recipiente, mantenga la
batidora de mano @ en posicién vertical dentro del recipiente y mantenga

pulsado el botén (1) @.

2) Vierta el aceite lentamente con un chorro fino y uniforme (durante aprox.
1 minuto) para que el aceite emulsione con el resto de ingredientes.

3) Para finalizar, condimente con sal y pimienta al gusto.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fiir Sicher-
heit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts
mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur
wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Bestimmungsgemd&Be Verwendung

Der Stabmixer dient ausschlieBlich dem Zerkleinern und Pirieren von Lebens-
mitteln. Er ist ausschlieBlich fir die Benutzung im privaten Haushalt bestimmt. Das
Gerdt ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch vorgesehen.

Das Gerdit ist nicht zum Zerkleinern von sehr harten Lebensmitteln vorgesehen,
wie zum Beispiel von gefrorenen Lebensmitteln oder Nissen.

Lieferumfang
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Das Gerét wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Stabmixer
® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

3) Reinigen Sie alle Teile des Gerdtes wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).
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Gerdtebeschreibung/Zubehor

O Taste () (normale Geschwindigkeit)
@ TURBO-Taste (hohe Geschwindigkeit)
© Motorblock

O Mixfu

© Messer

Technische Daten

220-240V ~ (Wechselstrom),

Netzspannung

50/60 Hz
Nennleistung 350 W
Schutzklasse I @] (Doppelisolierung)
0 Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Qf Lebensmitteln in Berihrung kommen,

sind lebensmittelecht.
Wir empfehlen folgende Betriebszeit:
Das Gerdt nach 1 Minute Betrieb ca. 1 Minute abkiihlen lassen.

Wenn diese Betriebszeit iiberschritten wird, kann Uberhitzung zu Schéden am
Gerdt fihren!
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Sicherheitshinweise

A STROMSCHLAGGEFAHR

» SchliefBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig instal-
lierte Netzsteckdose mit einer Netzspannung von
220-240V ~, 50/60 Hz an.

~ Ziehen Sie bei Betriebsstdrungen, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, dem Auseinandernehmen
oder Reinigen den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

> Sie dirfen den Motorblock des Geréts keinesfalls in

Flussigkeit tauchen und keine Flussigkeiten in das Ge-
h&use des Motorblocks gelangen lassen.

» Sie dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht
im Freien benutzen.

» Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerdtegehduse gelangt, zie-
hen Sie sofort den Netzstecker des Gerdts aus der Netzsteckdo-
se und lassen Sie es von qualifiziertem Fachpersonal reparieren.

~ Ziehen Sie das Netzkabel stets am Netzstecker aus der
Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

 Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und verle-
gen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder
dariber stolpern kann.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdts beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

» Sie dirfen das Motorblock-Gehduse nicht 6ffnen. In diesem
Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und die Gewahrleis-
tung erlischt.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

» Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

» Das Messer ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit
um. Es besteht Verletzungsgefahr!

- Reinigen Sie das Gerdt und insbesondere den Mixfuf3
sehr vorsichtig.
- Greifen Sie niemals in das rotierende Messer.
- Halten Sie keine Gegensténde in das rotierende Messer.
- Halten Sie weite Kleidung und lange Haare vom rotieren-
den Messer fern.
- Warten Sie, bis das Messer stillsteht, bevor Sie den
Mixfu3 vom Motorblock abnehmen.
- Warten Sie, bis das Messer stillsteht, bevor Sie das
Gerat aus den Lebensmitteln herausziehen.
» Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.
» Wenn Sie das Gerat zum Pirieren heifler Lebensmittel in
einem Topf verwenden, nehmen Sie diesen von der Koch-
platte und achten Sie darauf, dass die Flissigkeit nicht kocht.

Lassen Sie heif3e Lebensmittel etwas abkiihlen, um Ver-
brihungen zu vermeiden.

> Lassen Sie den Stabmixer nicht in einem hei3en Topf auf der
Kochplatte stehen, wenn er nicht in Gebrauch ist.

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.
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Zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie den Netzstecker erst nach dem Zusammenbau in die
Steckdose.

> Vor der ersten Inbetriebnahme reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel
,Reinigen” beschrieben.

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.
B Setzen Sie den Mixfu3 @ so auf den Motorblock @, dass der Pfeil A auf

das fli-Symbol weist. Drehen Sie den MixfuB @ in Richtung ﬁ—SymboI, bis
er merklich einrastet.

Bedienen
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Mit dem MixfuBd @ kénnen Sie zum Beispiel Saucen, Suppen oder Dips zube-
reiten. Wir empfehlen, das Gerdt max. 1 Minute am Stiick zu betreiben und es
dann 1 Minute abkihlen zu lassen.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Lebensmittel diirfen nicht zu heif3 sein! Herausspritzender Inhalt kénnte
zu Verbrishungen fihren.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie das Gerét nicht zur Bearbeitung harter Lebensmittel. Das fiihrt
zu irreparablen Schéden am Gerdt!

Wenn Sie das Gerét zusammengebaut haben:
1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.
2) Schieben Sie den MixfuB3 @ senkrecht in die zu pirierenden Lebensmittel.

3) Halten Sie die Taste (b @ gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler
Geschwindigkeit zu verarbeiten.

4) Halten Sie die TURBO-Taste @ gedriickt, um die Lebensmittel mit hoher

Geschwindigkeit zu verarbeiten.

> Waéhlen Sie fir weiche Lebensmittel die normale Geschwindigkeit und fiir
festere Lebensmittel die Turbo-Geschwindigkeit.
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5) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind, lassen Sie
einfach die gedriickte Taste @/@ los. Ziehen Sie den Mixfufl @ heraus,
sobald das Messer @ zum Stillstand gekommen ist.

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung. Richten Sie sich nach den emp-
fohlenen Verarbeitungszeiten, damit das Gerét nicht Gberhitzt. Sollten die Zutaten
nach der empfohlenen Zeit noch nicht zu lhrer Zufriedenheit verarbeitet sein,
warten Sie, bis der Motor abgekihlt ist, bevor Sie das Gerét weiter benutzen.
Wir empfehlen, das Gerdt nach 1 Minute Betrieb ca. 1 Minute abkiihlen zu lassen.

HINWEIS

Reinigen

/\ WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.

> Sie dirfen den Motorblock € bei der Reinigung keinesfalls in
Wasser tauchen oder unter flieBendes Wasser halten.

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.
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> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen oder scheuernden Reinigungs-
mittell Diese kdnnen die Oberfléiche irreparabel angreifen!

> Es empfiehlt sich, das Gerdt unmittelbar nach dem Gebrauch zu reinigen,
um ein Antrocknen von Lebensmittelresten zu vermeiden.

1) Ziehen Sie den Netzstecker.

2) Nehmen Sie den Mixfu3 @ vom Motorblock @ ab. Drehen Sie den Mixfu3 @
dazu in Richtung ﬁ-Symbol und ziehen Sie ihn ab.

3) Reinigen Sie den Motorblock € mit einem feuchten Tuch.
Stellen Sie sicher, dass kein Wasser in die Offnungen des Motorblocks @
gelangt. Bei hartnéckigen Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiiimittel
auf das Tuch. Wischen Sie Spiilmittelreste mit einem feuchten Tuch ab.

4) Reinigen Sie den Mixfu3 @ griindlich in Spilwasser und entfernen Sie
danach Spilmittelreste mit klarem Wasser.

5) Trocknen Sie alles gut ab und stellen Sie sicher, dass das Gerét vor der
erneuten Benutzung vollstéindig trocken ist.

Aufbewahren

1) Reinigen Sie das Gerét, wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

2) Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem sauberen, staubfreien und
trockenen Ort auf.
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Fehlerbehebung

Fehler Ursache L6ésung

o Stecken Sie den Netzstecker
Der Netzstecker ist nicht eingesteckt. | = .
Das Gerét in eine Netzsteckdose.

funktioniert nicht. e si
Das Gerdt ist defekt. Wenden SIe, sich an den
Kundenservice.

Ziehen Sie den Netzstecker
Motorblock @ und Mixfuld @ sind | aus der Netzsteckdose und

nicht richtig zusammengesetzt. setzen Sie das Gerdt richtig
zusammen.
Das Messer @ Ziehen Sie den Netzstecker
dreht sich nicht oder aus der Netzsteckdose

Das M ist blockiert. )
as Messer @ ist blockier und entfernen Sie das

Hindernis.

nur schwer.

Das Gerét ist nicht fir die
Das Mixgut ist zu zéh oder zu hart. | Verarbeitung harter Lebens-
mittel geeignet.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder
wenn Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf
Rédern zeigt an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerét am Ende
seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen
dirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoff-
hofen oder Entsorgungsbetrieben abgeben mijssen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerdt an
lhren Héndler zuriickzugeben. Héndler von Elekiro- und Elektronikgerdten sowie
Lebensmittelhéindler, die regelméBig Elektro- und Elekironikgerdte verkaufen, sind
verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgerdte in keiner Abmessung gréfBer als
25 cm sind. LIDL bietet Ihnen Riicknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Mérkten an.
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Sofern |hr Altgerdt personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Lschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts

(]
o \
@n erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und
entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb
recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungsmateria-

&9
lien gemaf den érilich geltenden Vorschriften.

@ Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen
Verpackungsmaterialien und trennen Sie diese gegebenenfalls
gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit
Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7:

a Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Garantie der KompernaB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche
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Die Garantiezeit wird durch die Gewdahrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Abwickl

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt besché&digt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Firr eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

ung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer

(IAN) 451612_2310 als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die hnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

PDF ONLINE
wwwlidI-service.com

EFAE Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
A

Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 451612_2310 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.
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Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 451612_2310 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWW. kompernass.com

Rezepte

Griines Pesto
W 80 g Basilikum
B 80 ml Olivensl
B 2-3 EL Pinienkerne
B 1-2 Knoblauchzehen
B 50 g Parmesan
B Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zubereitung

1) Frische Kréuter waschen und Wasser abschiitteln, Knoblauch schélen und
Parmesan in kleine Stiicke schneiden.

2) Das Olivendl und die Krduter in einen Mixbehdlter geben und mit dem Mix-
fuB @ ca. 10 Sekunden lang pirieren. Teilen Sie die Kréuter ggf. in zwei
Portionen auf und pirieren nacheinander fiir jeweils ca. 10 Sekunden.

3) Figen Sie die brigen Zutaten in den Mixbecher und mixen alles fir weitere
25-30 Sekunden, bis die gewiinschte Konsistenz erreicht ist.
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Haferflocken-Smoothie mit Obst
Zutaten
B 1 Banane und 1 Kiwi

B 200 ml Milch oder Milchersatz (z. B. Hafermilch, Mandelmilch)

B 50 g kernige Haferflocken

B 1-2 EL Leinsamen

B 1 TL Honig oder Ahornsirup

B 80 ml Naturjoghurt

B Weitere Friichte nach Geschmack, z. B. Blaubeeren oder Erdbeeren

1) Banane und Kiwi schélen und in kleine Stiicke schneiden.

2) Alle Zutaten in einen Mixbecher geben und ca. 30-60 Sekunden mixen, bis
die gewiinschte Konsistenz erreicht ist.

SUBer Fruchtaufstrich
Zutaten
B 250 g Erdbeeren oder andere Friichte (frisch oder tiefgekiihlt)

W 1 Péckchen (ca. 125 g) Gelierzucker ohne Kochen
B 1 Spritzer Zitronensaft
B 1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote

Zubereitung

1) Erdbeeren waschen und putzen, dabei den griinen Stielansatz entfernen.
Gut auf einem Sieb abtropfen lassen, damit iberflissiges Wasser ablau-
fen kann und der Aufstrich nicht zu flissig wird. GréBere Erdbeeren klein
schneiden.

2) 250 g Erdbeeren abwiegen und in einen geeigneten Mixbecher geben.
3) Einen Spritzer Zitronensaft dariiber geben.
4) Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote auskratzen und zugeben.

5) Den Inhalt des Péckchens Gelierzucker ohne Kochen dazugeben und mit
dem MixfuB @ 45 - 60 Sekunden lang griindlich mixen. Sollten noch
gréBere Stiicke vorhanden sein, das Ganze 1 Minute ruhen lassen und
dann erneut ca. 60 Sekunden piirieren.

6) Gleich genieBen oder den Fruchtaufstrich in ein Glas mit Schraubdeckel
abfillen und verschliefen.
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Bananenmilch
B 1 Banane
B 250 ml Milch
B ca. 1 TL Zucker nach Geschmack

1) Bananenschalen entfernen und die Banane in Stiicke schneiden.

2) Banane, Milch und Zucker in den Mixbecher geben und mit dem MixfuB3 @

vermischen.

Mayonnaise

Zutaten

B 375 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsél
M 3 Eigelb

B 23 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pleffer nach Geschmack

Zubereitung

1) Eigelb und Essig in einen Mixbecher geben, den Mixfu3 @ senkrecht in den
Becher halten und die Taste (V) @ gedriickt halten.

2) Das Ol in einem gleichmaBig diinnen Strahl langsam (innerhalb von
ca. 1 Minute) dazu geben, so dass das Ol sich mit den anderen Zutaten
verbindet.

3) AbschlieBend nach Geschmack mit Salz und Pfeffer wiirzen.
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