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1. Introduction

Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have selected a high-quality product. The operating instructions are
part of this product. They contain important information about safety,
usage and disposal.

1.1 Proper use

Before using the product, please familiarise yourself with all
operating and safety instructions. Use the product only as
described and for the specified range of applications. Please
also pass these operating instructions on to any future owner.

This appliance is intended exclusively for cooking food with hot air. The
appliance is designed for use in private households. Use the appliance
only in dry rooms, and never use it outdoors. Any other use or use
beyond that specified is considered improper use. The appliance is not
intended for use in commercial or industrial environments.

1.2 Warnings and symbols used

The following warnings and symbols are used in these operating instruc-

tions, on the packaging and on the appliance (where applicable):

A

DANGER! A warning with this symbol and the signal
word "DANGER" indicates an imminently hazardous
situation which will result in death or serious injury if not
avoided.

A

WARNING! A warning with this symbol and the signal
word "WARNING" indicates a potentially hazardous
situation which could result in death or serious injury if not
avoided.

A

CAUTION! A warning with this symbol and the signal
word "CAUTION" indicates a potentially hazardous
situation which could result in a minor or moderate injury
if not avoided.

®

ATTENTION! A warning with this symbol and the signal
word "ATTENTION" indicates a potential situation which
could result in property damage if not avoided.

®

Note: A note provides additional information that will
assist you in using the appliance.
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Caution! Hot surface!

Read the operating instructions.

Do not immerse in water or other liquids.

Suitable for dishwashers.

All of the parts of this appliance that come into contact
with food are food-safe.

e e ® >

Alternating current.
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2. Safety information

/A DANGER! ELECTRIC SHOCK!

~ Before using the appliance, check whether the mains voltage
corresponds to the voltage given on the type plate.

~ The appliance should only be connected to an earthed mains
power socket.

~ Route the power cable in such a way that it cannot become
trapped or damaged in any other way.

~ Use the appliance only in dry indoor areas, not outdoors.

" Q Never immerse the appliance, the mains cable or the
plug in water or any other liquids! This could lead to a
potentially fatal electric shock!

~ Always disconnect the plug from the mains power socket
after use, before cleaning or before moving the appliance.
Pull the plug itself, not the power cable

~ Do not operate the appliance if it has been dropped or is
damaged in any way. Have the appliance checked and/or
repaired by a qualified technician, if necessary.

~ To avoid potential risks, if the mains cable of this appliance
is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
customer service department or a similarly qualified person.

» Never touch the appliance with wet hands.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

~ Never use the appliance for purposes other than those
described in these instructions. There is a risk of injury if
the appliance is misused.

~ Provide a stable location for the appliance.
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Route the power cable in such a way that no one can tread
on it or trip over it.

Connect the appliance to an easily accessible mains power
socket. Make sure that the mains plug can be reached quickly
in case of danger.

This appliance may be used by children over the age of

8 and by persons with reduced physical, sensory or mental
abilities or by those without experience and/or knowledge, if
they are supervised or have been instructed in the safe use of
the appliance and have understood the potential risks.

Cleaning and user maintenance must not be performed by
children unless they are older than 8 years of age and are
supervised.

Children younger than eight years of age must be kept away
from the appliance and the power cable.

Do not allow children to play with the appliance.
Risk of suffocation! Never leave children unattended with the

packaging material. Keep children away from the packaging
and the appliance.

Hot steam is generated during the cooking process. Keep a
safe distance away from the steam.
Caution! Hot surface! Parts of the appliance get
& very hot during use. Touching these may cause
serious burns. Do not touch the interior of the
appliance while it is in use. Touch only the handle and the
controls.
Do not move the appliance while it is in use. There is a risk
of being burnt!

Allow the appliance to cool down before cleaning it or
changing the accessories.
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/A WARNING! RISK OF FIRE!

>

The appliance operates exclusively with hot air. Never add oil
or other liquids directly into the deep frying pot. Otherwise,
there is a risk of fire!

Do not use an external timer switch or a separate remote
control system to operate the appliance

Do not use the appliance near hot surfaces or flammable
materials.

Never leave the appliance unattended while it is being used.

Never set up the appliance close to or underneath flammable
objects, especially not under curtains or suspended cup-

boards.

Do not insert anything into the ventilation slits on the rear of
the appliance and do not cover them.

(D) ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

>

>

Protect the appliance from drips or splashing water.
Do not allow any liquids to get into the ventilation slits on the
rear of the appliance.

To protect the non-stick coating, do not use metallic tools such
as knives, forks, etc. If the non-stick coating is damaged, stop
using the appliance.

Do not use the appliance without the deep frying pot insert-

ed!

Hold the appliance from underneath at the side to move it.
Do not use the handle of the deep frying pot.

Use only the accessories recommended by the manufacturer.

@ NOTE

>

No user action is required to switch the product between
50 and 60 Hz. The product switches automatically to either
50 or 60 Hz.
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3. Package contents and transport inspection

The appliance is supplied with the following components as standard:
® Hot air fryer
® Deep frying pot with frying insert
® Operating instructions
() Note: Check the package for completeness and signs of visible
damage. If the delivery is incomplete or damage has occurred

as a result of defective packaging or during transport, contact the
Customer Service hotline (see Service section).

4. Appliance description
See fold-out page for illustrations

Operating light

Quick guide

Temperature control

Timer

Frying insert (removable)

MAX marking

Deep frying pot

Handle

Mains cable

Ventilation slits

0600000000 C

Housing
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5. Before first use

Before using the hot air fryer for the first time, clean all components as
described in the section Cleaning and care.

/\ WARNING! RISK OF FIRE!
Hot air flows out of the ventilation slits ) on the back of the appliance.

Never cover the ventilation slits (.
Do not place the appliance directly under wall units, wall sockets or
near curtains, paper or easily inflammable materials.

> Make sure to leave enough free space around the appliance so that
the air can circulate well.

1) Place the appliance on a horizontal, level, stable and heat-resistant
surface.

() Note: If you wish to place the hot air fryer under the cooker
extraction hood, make sure that the cooker is switched off.

2) Plug the mains plug into a mains wall socket. Ensure that the mains
socket is always within easy reach while the appliance is in opera-
tion.

3) Push the frying pot @ with the frying insert @ inserted into the
appliance.

4) Turn the temperature control @ to 200°C.
5) Set the timer @ to 10-15 minutes.
v The appliance starts to heat up and the operating light @ lights up.

() Note: During first use, you may notice a small amount of smoke and
a slight odour. This is due to production residue. This is completely
normal and harmless. Ensure sufficient ventilation; for example, by
opening a window.

6) Allow the appliance to heat up until the end of the set time so that
the heating element burns in.

V" At the end of the set time, the appliance will switch itself off automat-
ically.

7) Disconnect the plug and allow the appliance to cool down.
8) Clean the frying pot @ and the frying insert @ again.

The appliance is now ready for use.
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6. Achieving the best results

B As arule, you do not need any oil to prepare food in the hot air
fryer. However, adding a few drops of oil can enhance the flavour.
Generally speaking, the hot air fryer can be used to prepare any
dishes that can be cooked in a convection oven.

B To deep-ry in the hot air fryer, the food must be as dry as possible.
Dry the food well before adding it into the frying pot @.

B Waxy potatoes are best-suited for making potato dishes in the hot
air fryer. Rinse the sliced potato pieces in fresh water to prevent
them sticking to each other during cooking. Dry the potato pieces off
carefully before putting them in the hot air fryer.

B Remove any ice crystals or frozen water thoroughly from frozen food.

B Make sure that breadcrumbs do not come off breaded food but
adhere as firmly as possible to the food.

B Follow the preparation instructions on the packaging of the food. Set
the temperature and cooking time as recommended.

B If there are no recommendations on the food packaging for prepara-
tion in a hot air fryer, follow the instructions for convection ovens.

B Avoid frying large quantities at once. For ideal browning results, we
recommend cooking a maximum of 200 g of deep-frozen chips at
once.

B Do not overfill the frying pot @! Do not fill it up to more than the
MAX marking @. Make sure that the food you are frying cannot
come info contact with the heating element on the upper side of the
interior.

B Acrylamide is a possibly carcinogenic substance formed when frying
foodstuffs with a high starch content.
Foods containing starch, such as chips, should therefore only be
deep-fried until golden yellow instead of dark or brown. This is the
only way to achieve low-acrylamide cooking.

B To ensure even browning and a crispy consistency, e.g. for chips
or chicken nuggets, the fried food must be shaken or turned over
1-2 times during cooking.

- To do this, pull the frying pot @ out of the appliance and shake
the food or turn it over using a suitable implement. Then replace
the frying pot @ in the appliance.

GB|IE|NI|CY 9
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— When you remove the frying pot @), the cooking programme
is paused automatically. It restarts automatically as soon as the
frying pot @ is replaced.

B You can also use the hot air fryer to prepare baked goods such as

muffins or small cakes. However, dough or batter should not be
poured directly into the frying pot @. Instead, use small baking
moulds such as muffin tins, which you then place in the frying pot @
with the frying insert @ inserted.

7. Operation

10

/\ WARNING!

>

Parts of the appliance get very hot during use. Touching these may
cause serious burns.

> Use pot holders or protective gloves, if you have to touch the frying
pot @ or the frying insert @.

> Hot air flows out of the ventilation slits @ on the back of the appli-
ance. Do not touch this area.

> Do not move or reposition the appliance when it is in operation.

(1) CAUTION!

> Never use the frying pot @ without the frying insert @.

> Fill the frying pot @ to no higher than the MAX marking @ and
make sure that the food does not touch the heating element inside
the housing (.

1) Set up the appliance as described in the section Before first use.

2) Prepare the food according to the recipe and place it in the frying
pot @.

3) Push the frying pot @ into the opening on the front of the appliance.

(i) Note: The cooking process will not start unless the frying pot @ is

correctly clicked into place.

GB|IE| NI'| CY
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7.1 Starting the cooking process

1)

v
2)

v

Set the timer @ to the desired cooking time. You can set a cooking
time of up to 30 minutes.

The appliance switches on, the operating light @ lights up.

Turn the temperature control @ to the desired temperature.
You can set a temperature between 80°C and 200°C.

The appliance starts to heat up.

(i) Note: The operating light @ goes out occasionally and lights up

again to indicate that the heating element is maintaining the
temperature. When the heating element switches off because the
temperature has been reached, the operating light @ goes out. As
soon as the heating element starts working, the operating light @
lights back up.

7.2 Pausing/stopping the cooking process

You can pause the frying process at any time, e.g. to check the degree of
browning or to shake or turn the food.

1)

Pull the frying pot @ out of the housing @ by the handle @.

() Note: When you remove the frying pot @, the cooking programme

is paused automatically. It restarts automatically as soon as the frying
pot @ is replaced. The time @ continues running.

2) Turn or shake the food in the frying pot @ if necessary.

(D CAUTION!

> The frying pot @ and the frying insert @ are provided with a non-
stick coating. To protect the non-stick coating, do not use metallic
tools such as knives, forks, etc. to turn the food or take it out.

3) Then replace the frying pot @ in the appliance.

v The cooking process continues automatically until the end of the
cooking time.

v The appliance switches itself off automatically at the end of the set
cooking time.

4) The end the cooking process early, turn the timer @ to O minutes.

5) Switch off the appliance by pulling out the mains plug.

6) Have a heatresistant base ready to put the frying pot @ on and a

container, e.g. plate or bowl, for the fried food.

GB|IE|NI|CY 11
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/\ WARNING!

> Use pot holders or protective gloves, if you have to touch the frying
pot @ or the frying insert @.
7) Pull the frying pot @ out of the appliance by the handle @.

8) Place the frying pot @ on a heat-resistant surface.

9) Remove the fried food from the frying pot @.

10) Allow the appliance and accessories to cool down completely before
cleaning and putting them away.

8. Cooking times

You can use the quick guide @ as a reference guide for cooking times

and temperature settings of various dishes. The cooking times given in

the following table are provided purely as guidelines. If these differ from

those shown on the packaging of the food, follow the instructions provid-

ed on the packaging.

q Optimal
BiEh weight (g)
Potato and vegetables
Thinly sliced chips 200
(frozen) (max. 400)
Thick-cut chips 200
(frozen) (max. 400)
. 200
Fresh chips (max. 400)

Vegetable balls

(e.g. falafel, 300
frozen)

Vegetables

(e.g. courgettes, 320-340
aubergines, bell (max. 350)
peppers)

12 GB | IE|NI|CY

Time Tempera- Turn/

(min)

18-25

15-20

20-30

13-15

25-30

ture (°C) shake

200 SUElS
twice

200 Sel
twice

180-200  Shake
twice

180-200 Turn once

180-200 Turn twice

Note

Preheat for
2 min.*

Preheat for
2 min.*

Add 1 tbsp.
of ol
Preheat for
2 min.*

Preheat for
2 min.*

Add 1 tbsp.
of oil.
Cut into small
pieces of

approx.
2-3cm
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Dish

Meat

Breaded pork
cutlets (frozen)

Pork chops
Chicken thighs

Chicken breast

Chicken nuggets
(frozen)

Fish
Fish fillet

Fish fingers
(frozen)

Prawns in
breadcrumbs
(frozen)

Snacks

Spring rolls

Crumbed cheese

Optimal
weight (g)

300
(2 pieces)
100-280
(max. 300)

300
(2 pieces)

100-300

100-300

150-250
(max. 270)

100-250

200-300

100-250

100-250

Time Tempera-

(min)

15-20

18-25

approx.

30

10-15

8-12

15-20

10-15

12-18

15-20

10-15

ture (°C)

180-200
180
180
180

200

180

200

180

180

180

GB | IE| NI'| CY

Turn/
shake

Turn once

Turn once

Turn once

No

Turn once

No

Turn once

Turn twice

Turn once

No

Note

Preheat for
2 min.*
Preheat for
2 min.*
Preheat for
2 min.*
Add 1 tbsp.

of ail

Preheat for
2 min.*

Add 1 tbsp.
of oil
Preheat for
2 min.”*

Oven-ready
meals

Oven-ready
meals

13
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Optimal Time Tempera- Turn/

Rizh weight (g) (min) ture(°C) shake oS
Baked
products
: Use a baking
Apple pie 250 20-25 160 No mould
Muffins 150 4520 180 No  Useabaking
(max. 5) mould
Sweet snacks
(e.g. cinnamon 250 approx. 160 No Frozen
rolls or mini apple 20 product

strudel)

*If you use the hot air fryer without pre-heating, cook the food for 2-3 minutes longer.

@ Note:

> The actual cooking times may vary depending on the starting tem-
perature and weight of the food, as well as the quality of the food.
Check the food regularly during cooking and extend or shorten the
cooking time accordingly.

> The hot air fryer is also ideal for heating up meals. Set the tempera-
ture to 150°C and the time to approx. 10 minutes.

9. Cleaning and care
/A WARNING!

> Always remove the plug from the mains power socket before clean-
ing the appliance.

> @ Never immerse the appliance in water or other liquids! This
could result in a potentially fatal electric shock, and the
appliance could be damaged.

/\ WARNING!
> Allow the appliance to cool down completely before cleaning it.
(D ATTENTION!

> Do not use caustic or abrasive cleaning agents or materials such as
scouring milk or steel wool. These can damage the surface of the
appliance and the non-stick coating of the accessories!

14 GB | IE|NI|CY
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9.1 Cleaning the accessories

1)
2)
3)

4)

5)

Remove the frying insert @ from the frying pot @.
Remove coarse food residues.

Rinse the frying pot @ and the frying insert @ in warm water with a
mild defergent and then rinse with fresh water.

Use a non-scouring sponge and a mild washing-up liquid to remove
stubborn dirt residues. Rinse off with fresh water afterwards to re-
move any defergent residue.

Dry all parts well before assembly.

@ Note:

6)

g@ The frying pot @ and frying insert @ are dishwasher safe.
@ After drying, there may still be moisture in cavities. Allow the
accessories to dry completely in the air.

Replace the frying insert @ in the frying pot @.

9.2 Cleaning the housing

1)

2)

Clean the appliance with a moist cloth. If required, use a mild
washing-up liquid on the cloth. Afterwards, wipe it off with a cloth
moistened only with water. Make sure that no liquid gets into the
appliance's ventilation slits !

Then dry off with a tea towel.

9.3 Cleaning the interior

1)
2)

3)
4)

Clean the interior with a soft sponge moistened with just a little water
and a few drops of mild detergent.

Wipe several times with a damp microfibre cloth. Rinse it regularly in
water and wring it out.

Dry the interior well with a tea towel.

If the heating elements inside the housing (D are dirty, use a dish-
washing brush and carefully remove the food residues.

(1) CAUTION!

>

Any other servicing may be performed only by an authorised service
representative or Customer Service.

GB|IE|NI|CY 15
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10. Storage

1) To lift or carry the appliance, place both hands under the side of the
appliance. Never use the handle @ of the frying pot @!

2) Store the appliance with the frying pot @ and the frying insert @
inside it. This keeps the inside of the appliance and the accessories
clean and dustfree.

3) Store the appliance in a dry and dustfree location.

11. Troubleshooting

PROBLEM

The appliance will
not start.

The appliance is
not working.

The food is under-
cooked or unevenly
fried after the set
time.

Strong smoke or
odour development
during cooking.

POSSIBLE CAUSE

The frying pot @ is not

properly clicked into place.

The appliance is not
connected to a mains
power socket.

The appliance is switched

off.

The appliance is defective.

Too much food in the
frying pot @.

Pieces too big.
The pieces of food are
too close to each other.

The temperature is too
low or the cooking time
too short.

The food is in contact with
the heating element and is
burning.

16 GB|IE| NI'| CY

POSSIBLE
SOLUTIONS

Make sure that the frying
pot @ is correctly fitted
into the housing @.

Connect the appliance to
a mains power socket.

Switch the appliance on
by turning the timer @.

Contact the Customer
Service department.

Do not fill the frying pot
© to more than the MAX
marking ©@.

Cut the food into smaller
pieces.

Turn the food or shake

it several times during
cooking.

Increase the temperature
or the cooking time.

Do not fill the frying pot
© to more than the MAX
marking ©@.
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There is still fat residue in
the frying pot @ from a
previous cooking process.

Clean the frying pot @
carefully after each use.

White smoke Fat drips on fo the base
of the frying pot @ and
The food is too fatty. burns. This does not
impair the appliance or
the cooking result.

If the malfunction cannot be corrected or if you have found some other kind of
malfunction, please contact our Customer Service department.

12. Disposal
12.1 Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-out dustbin means that this

appliance is subject to Directive 2012/19/EU. This directive

states that this appliance may not be disposed of in the

normal household waste at the end of its useful life, but must
be taken to specially set-up collection locations, recycling depots or
disposal companies.

The disposal is free of charge for the user. Protect the
environment and dispose of this appliance properly.

If your old appliance has stored any personal data, you are responsible
for deleting it yourself before returning it.

5 W Your local community or municipal authorities can provide
@A information on how to dispose of the worn-out product.

SHLF 1000 A2 GB | IE| NI'| CY 17



SILVERCREST'

12.2 Disposal of the packaging

@ The packaging materials have been selected for their
environmental friendliness and ease of disposal and are
%@ therefore recyclable. Dispose of packaging materials that are
no longer needed in accordance with applicable local
regulations.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly
Zb\ manner. Note the labelling on the packaging and separate
A the packaging material components for disposal, if necessary.
a The packaging material is labelled with abbreviations (a) and

numbers (b) with the following meanings: 1-7: plastics,
20-22: paper and cardboard, 80-98: composites.

13. Technical data

Power supply 220-240V ~, 50/60 Hz
Rated power 1000 W
Usable volume, frying pot @ 1.5 | up to the MAX marking

U K This mark confirms that the product complies with the product
C n safety requirements applicable in the UK.

14. Kompernass Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this
product has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the warranty described
below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase. Please keep your
receipt in a safe place. This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within three years of the
date of purchase of the product, we will either repair or replace the
product for you or refund the purchase price (at our discretion).

GB|IE| NI'| CY
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This warranty service requires that you present the defective appliance
and the proof of purchase (receipt) within the three-year warranty
period, along with a brief written description of the fault and of when it
occurred.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be
repaired or replaced by us. The repair or replacement of a product does
not signify the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the
warranty. This also applies to replaced and repaired components. Any
damage and defects present at the time of purchase must be reported
immediately after unpacking. Repairs carried out after expiry of the
warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality
guidelines and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty
does not extend to product parts subject to normal wear and tear or to
fragile parts which could be considered as consumable parts such as
switches, batteries or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, im-
properly used or improperly maintained. The directions in the operating
instructions for the product regarding proper use of the product are to be
strictly followed. Uses and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial
purposes. The warranty shall be deemed void in cases of misuse or
improper handling, use of force and modifications / repairs which have
not been carried out by one of our authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following
instructions:

B Please have the till receipt and the item number
(IAN) 437607_2304 available as proof of purchase.

GB|IE|NI|CY 19
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B You will find the item number on the type plate on the product,
an engraving on the product, on the front page of the operating
instructions (below left) or on the sticker on the rear or bottom of the
product.

B |f functional or other defects occur, please contact the service depart-
ment listed either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase (till receipt) and information about what the defect
is and when it occurred.

EF3E | You can download these instructions along with many other manuals,
# | product videos and installation software at www.lidl-service.com.

= This QR code will take you directly to the Lidl service page
(www.lidl-service.com) where you can open your operating instruc-
tions by entering the item number (IAN) 437607_2304.

14.1 Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk
(IED Service Ireland

Tel.: 1800 101010

E-Mail: kompernass@lidl.ie
(YD Service Cyprus

Tel.: 8009 4241

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 437607_2304 |

14.2 Importer

Please note that the following address is not the service address. Please
use the service address provided in the operating instructions.

For EU market For GB market
KOMPERNASS HANDELS Lidl Great Britain Ltd
GMBH Lidl House 14 Kingston
BURGSTRASSE 21 Road
44867 BOCHUM Surbiton
GERMANY KT5 9NU
www.kompernass.com
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L]
1. Elcaywyn
Suyxapnmera yia Ty ayopd TngG véag 0ag CUOKEUNG.

To mpoidv mou amokTroare givarl éva mpoidv uynAng moiotTag. O1
odnyieg xpnong amoteholy TpAHA autou Tou Tpoidviog. MepihapBavouy
onpavrikég utrodeieig yia v acddleia, T Xpron Kai TV anoéppiyn.

Mpiv a6 ™ xpron Tou mpoidvrog, e€oikeaiwbeite pe OAeg

TG umobeiéeig xeipiopol kar acddAeiag. Xpnoipomoieite To
TIPOIOV ATTOKAEIOTIKG OTTWG TTEPIYPADETAl KAl YIa TOUG
avadepdpevoug Topeig xpAong. MNMapadoote dha ta yypada
oe mepimTwon mapadoong Tou TPOidVTOG Ot TPITOUG.

1.1 NpofAentdpevn xpnon
H ouokeun auth mpoopideral amokAeioTikd yia 1o payeipepa Tpodipwy
pe Oeppd aépa. Auth n cuokeun éxel oxediaoTel amokAeIoTIKA yia XpAoN
Of VOIKOKUPIA. XPrOIPOTTOIEITE Tr) CUOKEUT ATTOKAEIOTIKG O OTEyVOUG
X0poug. Mnv T xpnoiporoicite moté ot ewtepikolg xwpoug. Mia ANy
N Siadopetiki xpHon amd Ta avetipw avadepodpeva Bewpeital wg pn
mpoPAendpevn. H ouokeun Sev mpoopileral yia xpron ot epmopikolg N
Biopnxavikolg xwpoug.

1.2 XpnoiporoioUpseveg urrodzieig mpozidormoinong kai
oupfola

3G mapouoeg odnyieg XpHonG, oTn cuckeuacia kal o CUOKEUT
xpnotpotololbvral ol akdioubeg mpoeadomoioeig kai Ta cUpPola (kara
mepitTwon):

KINAYNOZX! Mia unédeaén mpoeidomoinong pe autd
10 oUpPoro kai my mpoadomoinTikn Aéén «KINAYNOZ »
gmonpaivel pia dueon emkeipevn kardotaon kivdlvou, n
omoia Ba emdépel Bavaro f) coPapd Tpaupariopd, cav
Sev amodeuyBei.

MPOEIAOMOIHXH! Mia unédeén mpoeidooin-
A ong pe auté To olpfBoro kai Ty mpoadomoinTikh Aéén

«MPOEIAOTOIHZH» emonpaiver pia mBav katdotaon
kivéuvou, n omoia Ba propoloe va emépel Bavaro 1
coPapd Tpaupatiopd, eav Sev amodpeuyOei.
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MPOXOXH! Mia unddeén mpoedomoinong pe autd
10 oUpPoro kai mv mpoadomomrikf Ae&n «MPOZOXH»
emonpaiver pia mOavi kardotaon kivélivou, n omoia a
prropoloe va éxel wg emakdioubo évav ehadpu 1y pérpio
Tpaupatiopo, edv dev amodeuyBei.

EIAOMOIHZH! Mia undeién mpoadomoinong

pe auto To oUpPolo kai v mpoadomomTikf Aéén
«EIAOMNOIHZH» emonpaiver pia mBaviy kardoraon,
n omoia Ba pmopolos va éxer wg emakdhoubo uhikég
{npigg, gav Sev amodeuyOei.

Yrodadn: Mia umddeaén emonpaiver emmiéov TAnpo-
dopieg Tou SieuKoAUVOUY TOV XEIPIOPO TG CUOKEUNG,.

Mpoooxn! Kaut eméaveial

AiaBdore 1ig 0dnyieg xpnong.

Na pnv Bubilerar oe vepo 1) oe GAa vypa.

KaraAn)o yia mAion og TAuvTiipio maTwy.

‘O\a Ta e€aptipaTa autig TG CUCKEURG, TTOU épXOVTal OF
emadn pe 1pdIpa, givar acpaln yia xpron pe Tpodipa.

Qee®pP>e e b

Eval\aooopevo peupa.
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2. Yrrodsidag aodpalsiag
/A KINAYNOZX! HAEKTPOMAHEIA!

~ Mpiv amé my évapén Aeiroupyiag TG ouokeung, eEAéyxeTe eav
n Taon SikTUou cupdwvei pe TNV avaypadopevn oty mvakida
TUtTou Tdon SikTUou.

~ 2uvtere TN ouoKeur podvo ot pia yelwpevn mpida.

~ [Mepvare To kahadio Tpododoaiag katd TéTolov TPATTO, WOTE
va pnv PTAéKeTal A va pnv propel va utrootel d\eg BAaPeg.

» XPNOIHOTTOIEITE TN CUCKEUT HOVO OF OTeyVOUG Kal OXI OF
eéwTepIKOUG XWPOUG.

- Mn Bubilere ot T cuokeun, To kahwdio Tpododooiag

f 1o Buopa oe vepd i AMa uypd! Aladoperikd, umdpyel

kivéuvog Bavatou Aoyw nhektpominéiag!

» Merd and m xpron, yia Tov kaBapiopd 1y T perakivnon g
ouokeung, ammoouvdiete To Blopa amd v npila.
TpaPare améd 1o id10 To Buopa diktlou, Oxi amd 1o kakwdio

> g TEPITITOON TTOU N ouokeur Téoel KATw 1 utrooTel PAGPN,
amayopeleral va ouvexioete va Tr Xpnoipgoroleite. Avabérere
TOV €AeyXO Kal, EpOTOV amalteiTal, TNV EMOKEUN TNG CUOKEUNG
ot e&a1dikeupévo TTPOOWLTIKO.

» Edv 1o kahodio olvdeong SikTlou TG cUOKEURG UTTOOTEI
BA&Pn, mpémel va avrikataoTtaOei améd Tov kataokeuaoTr, To
TuApa eéutnpémong mehatwv 1 éva avriotoixa e&eidikeupévo
dropo, wote va amodeuxBolv Tuxdy kivbuvor.

» [oté unv mavere 1 cuokeur pe Bpeypéva xépia.

A\ NMPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Mnv xpnoipotoicite T cuokeur yia GA\\oug okoToug amo
auToug TTou TieplypadovTal oTig Tapouoeg odnyieg. 2 Tepi-
TTwon eobalpévng XPHRONG TNG CUOKEUNG, uTdpxel Kivouvog
TPAupaTiopou.

~ Qpovrilere yia T otabepodTNTa NG CUOKEUAG.
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Mepvare To kawdio Tpododooiag kaTd TETOIOV TPOTIO, WOTE
Va PNV PTIOPEI VA TO TIATHOEl KAVEIG I) VO OKOVTAYEl OE auTo.
>uvdiere T ouokeun ot pia ebkoha pooPdoiun mpida.
Qpovrilere wote To Buopa va eivar ypriyopa mpoofacipo
oe TepinTwon Kivéuvou.

Mropsi va yiverar xpfon autig TG ouokeung amo maidid
avo Twv 8 erov, kabwg kal amd dropa pe peiwpéveg duoikig,
aioBnTnpiakég f vonTikég IKavotTeG 1} e ENNelwn epmeipiag
kal/f yvooewy, epooov emTnpolvTal fj £Xouv eKTaISeuTE
avadopikd pe TNV acpalr XPron TG CUCKEUNG Kal EXOUV
katavonoel Toug emakdlouboug kivduvoug.

O kaBapiopdg kail n ouvthpnon xpRoTn dev emTpémneral va
Sieéayovrar amd maidid, ektodg €dv tival Ave Tev 8 €10V Kal
gmTnpouvTal.

Ta maidid k&t Twv 8 €70V Mpémel va mapapévouy pakpida
amé 1 ouokeun kail To kKahwdio clvdeong.

AmayopeUetal n xpAon TG ouokeung amd maidid wg maiyviol.
Kivouvog aoduéiag! Mnv adrvere moté pikpd maidid ywpig
€mTAPNON He Ta UNIKG ouokeuaoiag. Kpatare Ta maidid po-
KPIG aTTO T OUCKEUAOIA Kal TN CUOKEUN.

Kard m diadikacia tou payeipépatog, ameheuBepwverar kau-
166 atpog. Kparare amdoraon acdaleiag amd tov atpo.
MNpoooxn! Kauty emdaveial 2e opiopéva e€apth-
& HATA TNG CUOCKEUNG avATITUCoOVTal TTOAU UYNAEG
Oeppokpacieg kard T Aemoupyia. Mnv ta ayyidere,
wote va amodelyete eykatpata. Mnv ayyilere To ecwtepikd
NG ouokeung don wpa Ppiokeral oe Aemoupyia. Mavere povo
™ AaPn kai Ta oToixeia xeipIoHOU.
Mnv perakiveite T ouokeur| katd ) didpkeia TG Aeitoupyiag,
kaBog umrapyer kivduvog eykauparog!
Adrvere T cuokeur| va kpuwoel TTpiv amd Tov kabapiopo f
v alayn eaptnparoy.
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A TMPOEIAOMOIHXH! KINAYNOZX NYPKATIAX!

>

H ocuokeur) Aeimoupyei podvo pe Beppd aépa. Moré pn yepilere
10 Soxeio Tnyaviopatog ameubeiag pe Aadi i d\a uypa.
AMI©g, urtdpxel kKivouvog mupkayidg!

Mn xpnoiporoisite e€wtepikd xpovodiakomn f EexwpioTo
TNAEXEIPICTNPIO YIA TN XPrON TNG CUCKEUNG

Mnv xpnoipotolite T GUOKeUr KOVTA O€ KAUTEG eMIGAVEIEG
f eUdAeKTa UNIKA.

Mnv adrvere mote T cuokeur XwpPIg EMITAPENON KATA TN
Aeioupyia.

Mnv tomroBerteite TTOTE TN CUCKEUR KOVTA 1) KATW aTTO eUdAekTa
UAIKG, 186 KATW aTTd KoupTiveg 1 viouhamia koulivag,.

Mnv tomroBereite avrikeipeva oty ot agpiopol oty TMow
TTAEUPQA TNG CUOKEUNG KAl PNV TNV KAAUTITETE.

(D MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

>

MpooTartelere T cuokeur amd vepd mou otdler kal TTOINGEL.
Mnv adnvere uypd va eioxwpolv otnv ot agpicpol otV
TOW TTAEUPA TNG CUCKEUNG.

Mpootaretere TV avrikoAAnTIKN emioTpwor. Mnv xpnoipo-
TTOIEiTE HETAANIKA QVTIKEIPEVA, OTIWG paxaipia, TPOUVIa, KATT.
3¢ TIEPITITWOT TTOU N QVTIKONNTIKA emioTpwor utrooTei {npig,
S1akoYTE TN XPAON TNG CUOKEURG.

Mn xpnoiporolgite TN cuokeun xwpig va éxel TormoBernBei To
doxeio Tnyavioparog!

[Miavete T cuokeur TMAEUPIKA KATW, YIA VA Tr HETAKIVIOETE.
Mnv xpnoipotoieite T AaPn Tou Soxeiou Tnyavioparog yia
autiyv 1 diadikaoia.

XpnolpoTTolgiTe ATOKAEICTIKG TTPOTEIVOHEVA ATTO TOV KATA-
okevaotn eaptipara.
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(O YNOAEI=ZH

~ [ia v evalayn Tou mpoidvrog peral 50 kai 60 Hz, dev
amaiteital KAToIa evEPyEia aTTo Tov XpPnoTn. To mpoidy mpo-
oappoleral Tooo ota 50 600 kai ota 60 Hz.

3. Napadoriog e€omhiopog kai éAeyxog peradpopag

H ouokeun mapadiderar pe ta akdouba e&apmpara:

o Dpiéla Beppol aépa

® Aoxsio yaviopatog pe évBeto Tyavioparog

® Obnyies xprons

(1) Ynobda&n: Eréy&re myv mnpdmra Tou mapadotiou eZomhiopol,
kabag kal edv mapatnpolvrarl epdaveig {nuiEg. Ze mepinTwon
eNimolg mapadotiou eomhiopol N {nuiov Aoyw eANimolg cuokeu-
aciag f peradopdg, ameubuvBeite ot ypappn eumnpétong
mehatov (BA. keddhaio ZépBig).

4. Neprypadr ouokeung

MNa eikdveg, avarpééte otnv avadimholpevn cehida
Auyvia evéaéng hermoupyiag
lpryopeg odnyieg
PuBpiothg Beppokpaciag
Xpovodiakdmng
‘EvBeto Tnyaviopatog (amoomopevo)
2npavon MAX
Aoyxeio myavioparog
Ao
Kahodio Sikriou
O agpiopol
MepiPAnpa

6600000000 C
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5. Mpiv anmé Tnv mpwTn Xpron

28

Mpiv xpnoipomoinoete yia mpwtn dopd 1 dpitéda Beppol aépa,
kaBapiote dAa ta e€aptpara dmwg meprypaderar oto Kedpdhaio
KaOapiopdg kar ppovrida.

/A NPOEIAOMNOIHZH! KINAYNOZX MYPKATIAX!

Ano Tig omiég agpiopol @ oty mow mAeupd TG cuokeung e&épyeral

Beppog atpag.

Moré pnv kaAUmrere v ot agpiopol .
Mnv tomoBereite T cuokeur akpIBog kAT amd kPepaoTd vIoulama,
mpileg Toixou 1) kOVTA Ot KoupTiveg, XapTid ) eldAekta UAIKA.

> Adrjvere emapkr) x0po yUpw armod T CUCKEUT WOTE VA PTTOPEL va
kukhodopei kahd o aépag.

1) TomoBemote T cuokeun ot pia opildvTia, emimedn, otabepn kal
avBekTikiy ot upnhég Beppokpacieg emdaveia.

(D) Ynédai&n: Eav embupeire va tomroberfioere 1 piréla Beppol aépa
otV £0Tia KATE amd Tov amoppodnTHPA, PPOVTICTE VOTE N E0TIA VA
€ival aTIevePyOTIOINPEVN.

2) Zuvédiote 1o Buopa ot pia mpila. OpovrioTe GoTE va éxete Tavia
eUkoAn mpooPaon omy mpida dtav n cuokeun eivar ot Aeroupyia.

3) Q6rote To doxeio Tyavioparog @ pe TomoBetnpévo To EvBeto
myaviopatog @ om cuokeun.

4) Nepiotpiyre Tov pubpiot Beppokpaciag € otoug 200°C.

5) PuBpiote Tov xpovodiakomtn @ orta 10 éwg 15 Aerrrd.

v" H ouokeur| apyilel va Beppaiverar kar n Auyvia évdeidng Aemoupyiag @
avdPer.

D Ynédai&n: Kard my mpam évapén Aeroupyiag, evdéxeral va mapa-
enBei pikpl moodTTa Kamvol Kar oopr Adyw TV KATAoKEUAOTH-
KOV uToeippaTwy. Autd eival artduta ducioloyikod kar akivéuvo.
Qpovrilere yia emapkn agpiopd, yia mapadeypa avoiyoviag éva
mapabupo.

6) Adnote ™ ouokeur) va Leotabsi pixpr T ARén Tou pubpiopivou
XPOvou, WoTe va kayel To BeppavTikd oToixeio.

v H ouokeun amevepyomoigitar perd ™ M&n Tou puBpiopévou xpodvou.

7) Amoouvbiote To Blopa pododoaciag kar adrote T cuokeur va
KPUWOEI.
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8) KabBapiore To Soxeio myaviopatog @ kai To évBero Tyavioparog
O &\ pia dopa.

H cuokeur) eivar éroiun yia Aeroupyia.

6. Nwg yiveral To kalUtepo Tnyaviopa

B Na myv mapaokeur) daynrov oty dpitida Beppol aépa, Sev amarei-
Tal katd kavova Aadi. H mpooBrkn Aiywv otayovev Aadiol prope,
woTbo0, va evioyUoer T yevon. Tevikd, pe ) ¢ppiréda Beppol atpa
eivar Suvarh n mapaokeun dAwv Twv dayntwv Tou mapackeualovral
oTtov polpvo kukhodopiag aipa.

B la o ydviopa oy dpirtda Beppol atpa, Oha Ta TpddIpa mpimel
va gival 600 o oTeyva Yiveral. 2Teyvavere KaAG To TTPOIGY Tryavi-
oparog mpoToU yepioere To Soxelo Tnyaviopatog @.

B [ia ™y ekrtheon ouvrayoy pe marareg om dpiréda Beppoul aépa,
evSeikvuvtal okhnpd €dn matdrag. Semhévete Ta KOppEVA KOPPATIA
marédrag pe kabBapo vepd yia va pnv koMfoouv petal Toug katd
™ Sidpkeia g Siadikaciag payelpipaTtog. STeyvOVETe Ta KOPPATIA
mardtag mPooEkTIKA TpIv Ta ToroBemoete oy dpireda Beppol
agpa.

B Armopakplvere oxohaoTikd evdexOpevoug KpuoTaAoug TTayou
maywpévo vepd amd Ta Tpddipa Pabiag kardyulng.

B [lpootxete GOTE TO TTAVAPICHA OTA TTAVAPICHEVA TPOGIHA va pHnv
$elyel al\G va mmapapével KOMNPEVO OTO TIPOIOV TNyavioparog.

B Tnpeite i umodeieig mapaokeung Tou avadépovral oTn CUoKEUa-
oia Tou TMpoibvTog Tnyaviopatog. Pubpilete T Beppokpacia kai Tov
XPOVO HAYEIPEHATOG OTIWG TTPOTEIVETAL.

B Edv emdve ot ouokeuaoia Tov Tpodipwy Sev avadipovral ouoTa-
oeig yia Ty ipogToipacia pe Ty dpiréda Beppol aépa, propeite va
avarpeere oTig MAnpodopieg yia polpvoug kukhodopiag aipa.

B Anodelyete va myavilere peyaleg mooodmteg pe ) pia. Na Berniora
amoteAtopata podioparog, cuoTivoupe va Tapackeualere To TTOAU
200 yp. kaTeEyuypéveG TNYQVITEG TTATATEG HE TN pid.

B Mn yepilere uepPolika To Soxeio Tyavioparog @) Tepilere To
péyioTo twg T onpavon MAX @. Mpooéyere wote To TPOIGY Tyavi-
oparog va pnv prmopsl va mpooeyyilel to Beppavrikd otoiyeio oty
EMAVW TTAEUPA TOU ECWTEPIKOU XWPOU.
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B H akpulapidn eivar pia mBavag kapkivoydvog ouaia, n omoia oxn-
partierar évrova Katd To TNyAvIopa Tpodipwy TTou TepiEXouv dpulo.
la Tov Aoyo auto, Ta TpodIpa TTou TEPIEKOUV ApUAo, OTTIWG Yid
mapdadeypa ol atareg TyavnTég, TPEME KATd To TNYAvIopa va
QTTOKTOUV VA XPUCOKITPIVO XPWHA Kdl OXI OKOUPOXPWHO 1 KADE.
Mévo éro1 mapapéver pikpd To TocooTd akpuhapidng.

B [ia ¢éva opoidbpopdo pdSicpa kar pia Tpayaviy udr, T.x. oTig
TNyavnTég TaTdreg 1} OTIG KOTOPTTOUKIEG, TTPETTEI VA AVAKIVIOETE 1) va
yupioere 1-2 dopig To Mpoidv Tyaviopatog katd ) Sidpkeia g
Siadikaciag payepiparog.

- Tia Tov okomd autd, TpaPnére To Soxeio Tyavioparog @ amd
T CUOKEUT KAl AVAKIVI|OTE TO TIPOIOV TNyavioparog r) yupiote To
pe T BonBeia katadAnhou epyaleiou. Katomiy, TomoBeriore ma
10 Soxeio Tyavioparog @.

- H diadikacia myavioparog SiakomTeral autodparta katd Ty
amopdkpuvon Tou doxeiou Tyaviopartog @ xar ouveyiletal
HOAig To Sdoxeio Tnyavioparog @ emavaromoBernOei.

B Mt m ¢pirida Oeppol atpa propeite emiong va mapaokeudoete Kal
£ién apromoliag kai {axapomAacTikig OTwG PadIv A pIKPA KEIK. e
kapia mepimmwon Sev empémerar n {Upn va mpootedei ameubeiag
oto doyelo myavioparog @. Xpnoipotoifote pikpég ddppeg, 6TLG
yia pédrv, Tig omoieg TomoBereite oy cuvéyeia pe ™ {bpn oto Soxeio
myaviopatog @ pe romoBetnpévo To évBero Tyavioparog @.

7. Xe1p1opog

30

A NPOEIAOMOIHZH!

> 3¢ opiopéva e€aptipara TG ouckeung avantiooovtal ToAU uynhég
Beppokpaoieg katd ™ Aeroupyia. Mnyv ta ayyilere, ©ote va amodel-
yeTE eykavpara.

> Xpnoiporoieite mavid koulivag f yavria ¢olpvou orav mpémel va
maoere To Soxeio Tyaviopatog @ 1) To évBero Tyavioparog @.

> Ano 1ig omitg agpiopol ) oy miow mAeupd TG cuokeung
eétpyeral Beppdg atpag. Mnv mavere authy Ty TEpIox .

>  Mnv perakiveite 1} alalere O¢on ot cuokeun don wpa Ppiokeral
oe Aeiroupyia.
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(D NPOXOXH!

> ot un xpnoipomoieite To Soxeio yaviopatog @ xwpig To évBeto
Tyaviopatog @.

> Tepilere To Soxeio Tyavioparog @ To péyioTo éwg T ofpavon
MAX @ ka1 mpootyete woTe To TPOidY THyaviopatog va pnv ayyide
10 BeppavTikd oToixeio oTo eowTePIKS Tou TepIBAfpaTog (.

1) TomoBemote T cuokeun ¢to1 dmwg meprypdderar oto Kepdhaio
Mpiv arré v mpwrn xpron.

2) Mpoetoipdore Ta pddIpa clpdwva pe T cuvrayr kai fate Ta oto
Soxeio Tnyavioparog @.

3) QBrote to doxeio Tyavicpatog @ oTo dvolypa pmpoaoTd ot
OUOKeUT).

(D) Ynédadn: H Siadikacia payeipipatog Eekivaer povo drav 1o
Soxeio Tnyavioparog @ éxel koupTOoEl owoTa otV UTToSOoXH ToU.

7.1 'Evapin diadikaciag payzipéiparog

1) Nepiotpéyte Tov xpovodiakdmm @ otov emBupntd xpodvo ynoipatog,.
Mropeite va puBpicere évav xpdvo payeipéparog twg kar 30 Aerra.

v" H ouokeur| evepyororeital, n Auxvia évdeaéng hemoupyiag @ avapel.

2) Mepiotpéyrte Tov pubpio Beppokpaciag @ oty emBupnt Beppo-
kpaoia. Exere ) Suvardtnra va puBpioete pia Beppokpacia perall
80°C ka1 200°C.

V" H ouokeun apxile va Leotaiverar.

(D) Ynédai&n: H huyvia ivdeaéng Aemoupyiag @ oprvel eviapeoa kai
avaPe méA wote va umodnhwoer 61 To BeppavTikd oToixeio Siatnpel
T Beppokpacia: étav To Beppavrikd oroixeio amevepyomoinBsi,
emaidn éxel emmeuyBei n Beppokpacia, n Auyvia évéeaéng Aemoupyiag
oBnver @. MdAig o Beppavtikd otoixeio apyioer maAi va Aeitoupyei,
n Auxvia évéeiéng Aemoupyiag @ avafer mai.

7.2 Aiaxomr)/Teppatiopdg Tng diadikaociag payszipéparog

Mropeite va diakoyere ™ diadikacia yaviopatog ava maoa oTiyp,

m.X. yia va ehéy&ere Tov Babpd podioparog 1 yia va avakivioere f) va

YUPIOCETE TO TTIPOIOV TNyaviopATOg,

1) TpaPhére To Soxeio Tyavioparog @ amd ™ Aafr @ é&w and To
mepifAnua @.

GR | CY 31



SILVERCREST'

32

(D Ynédadn: H Siadikacia payeipiuatog Siakdmmerar autdpara kard

2)

v amopdkpuvor Tou doxelou Tyaviopatog @ kai cuveyileta
HOAig To Sdoxeio Tnyaviopatog @ emavaromoBemBei. O xpovodiakd-
g @ ouveyie va Aemoupyei katd ) Sidpkeia g Siakotig.

Edav amarreital, yupioTe ) avakivioTe To TIpOioV Tryaviopatog oto
Soyxeio Tnyavioparog @.

(D NPOXOXH!

> To Soxeio myaviopatog @ xai 1o évBeto Tyavicpatog @ Siabirouv
Hia avTIkoANNTIKN emioTpwon. [MpooTatelere TNV avTiKoAANTIKN €Ti-
oTpwon. Mny xpnoiporolgite peTaAikd avTikeipeva, OTwG payaipia,
mpolvia, KATT., yia va yupioete 1) va Bydete To TTpoidy payeipéua-
T0G.

3) TomoBerfore maMi 1o Soxeio Tyavioparog @.

v H &iabikacia payepipatog cuveyiletal autépata twg  Mén Tou
XPOVOU payeipéparog.

V' Kard 1 Mén Tou pubpiopévou xpdvou payeipéparog, akoulyeral
€va oUVTONO OfHa Kal 1] CUCKEUTN aTTEvePyOTToIEiTal autdpara.

4) Ta va tepparioere ™ diadikacia payeipépatog, MepICTPEYTE TOV
xpovodiakon @ oro 0.

5) Amevepyoroifiote T cuckeur] Tpafavrag To ¢ig amd y mpila.

6) ‘Exere troipn pia OeppavBekikh Baon yia To Soxeio Tyavioparog @
kaBag kar éva mdro f tva pmo) yia To Tpoidy Tyaviopartog.

A\ NPOEIAOMOIHEH!

> Xpnoiporoieite Tavid koulivag 1 yavria dolpvou oTav mpémel va
mdoere To Soyeio Tnyavioparog @ n o évBeto yavioparog @.

7) TpaPhére 1o Soxeio myaviopatog @ amé ™ Aafh O é€w amd T
OuoKeur.

8) TomoBeriore To Soxeio Tyaviopatog @ emdve ot pia BeppavBekTiki
Baon.

9) Adaipiote To Tpoidv myavioparog amd 1o Soxeio Myaviopatog @.

10) Adnote ) cuokeun kai Ta e£apTipata va kpuhoouy Kad, TTpIv Ta
kaBapioere kar Ta amoBnkeloere.
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8. Xpoévol paysipéparog

O1 yphyopeg odnyieg @ e&unnpetoly wg katatomoTiki BonBeia yia Tig
pubpiosig xpovou payeipiparog kar Beppokpaciag Tev Siadopetikov
daynrov. Or avadepdpevor otov akdloubo mivaka xpdvor payeipt-
patog amoteholv evOeIKTIKEG TIPEG. 2e TTEPITITWON TTou o1 0dnyieg o
ouckeuaoia Tou TTPoidvTog payepipatog Siadépouv amd Ta oToixsia

Tou TTivaka, mpeite TIig 0dnyieg ot cuckeuaaia.

Maro

Marareg ka1 Aaxavika

Aertég mardreg
myavnrég (Babidg
karadyuéng)
Mayiég marareg
myavnrég (Babiag
karayuéng)

Qptokeg aTaTeg
nyavntég

Mmaiakia
Aayavikeav

(r.x. parade, Pao-

014g karayuéng)

Aayavika
(17.x. koAokUBiq,
peAit{aveg, mime-
pIEg)

Kpéag
Xolpivod ovitoeh

mavé (Babiag
karayuéng)

Xolpiva ¢piléTa

Mol
KOTOTTOUAOU

200
(péy. 400)

200
(péy. 400)

200
(péy. 400)

300

320-340
(péy. 350)

300
(2 Tepayia)

100-280
(péy. 300)

300
(2 Tepayia)

18-25

15-20

20-30

13-15

25-30

15-20

18-25

mep. 30

Ostppo- lUpiopa/

200

200

180-200

180-200

180-200

180-200

180

180

avakivn-
on

Avakivnon
2 doptg

Avakivnon
2 doptg

Avakivnon
2 ¢opig

lipiopa
1 dopa

Mipiopa
2 dopig

Mipiopa
1 ¢popa

[ipiopa
1 dopa
Mipiopa
1 dopa

Znpsiwon

MpoBéppav-
on 2 Aemra ™

MpoBtppav-
on 2 Aemra

MpoaoBrkn
1 K= Aadi
MpoBtppav-
on 2 herrra ™

MpoBppav-
on 2 hemra ™

MpooBnkn

1 KX Nabu.

KoBere oe
HIKPG KOPHG-
ma 2-3 cm

MNpoBtppav-
on 2 herrra ™

MpoBéppav-
on 2 hemra ™

MpoBtppav-
on 2 herrra ™
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Maro

3mBog kotomOU-
Aou
Kotopmoukigg
(Babiag karayu-

éng)
Wapi

@iNéTo yapiol

Wapokpokereg
(Babiag karayu-
éng)
Mavapiopéveg
yapideg

(Babiag
karayuéng)

2Zvak

2TPIVYK POAG

Mavapiopévo Tupi
ApTooksua-
opara

Mn\omita

Madiv

Muka ovak

(m.x. poAdkia
Kaveag ) pivi
oTPOUVTEN pAAou)

Bié\tioTto
Bapog
(ye.)

100-300

100-300

150-250
(péy. 270)

100 - 250

200-300

100-250

100-250

250

150
(pey. 5 1ep.)

250

Xpovog
(Exax.)

10-15

8-12

15-20

10-15

12-18

15-20

10-15

20-25

15-20

mep. 20

O¢ppo-
Kpaoia
(°€)

180

200

180

200

180

180

180

160

180

160

lopiopa/
avakivn-
on

oxl
Mipiopa
1 dopa

oxl

Mipiopa
1 dopa

Mipiopa
2 doptg

Mipiopa
1 dopa

ox!

ox!

oxl

oxl

Znpsiwon

MpoaoBrikn
1 KZ Aadi

MpoBéppav-
on 2 Aemra ™

MpooBrkn
1 KX A\adi
MpoBéppav-
on 2 Aemra ™

Miaro ¢éroipo
yla yrjoipo
oTtov ¢polpvo
Miaro éroipo

yla yrjoipo
oTov poupvo

Xpnoiporor-
nore Tayi

Xpnoipotor-
note Tayi
Mpoiov
Babiag
karayuéng

*E&v ypnoipomoioere ™ dpitila Beppol aépa xwpig mpobippavon, adrote Ta dpaynrd va
payeipeutoly yia 2-3 Nertd mapamave.
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) Ynédadn:

>

O1 mpaypaTtikoi xpdvol payeipéparog evdéxeral va diadépouv ava-
Noywg TG apxikng Beppokpaciag kai Tou Bapoug Tou TPoidvTOg
payeipépatog kabdg kal TG ToIGTNTAG TWV XPNOIHOTIOIOUHEVWY TPO-
dipwv. ENéyxete, edv amaiteital, TAKTIKG TV KATACTACN PAYEIPEHATOG
kar au€aveTe 1} PeEIGVETe TOV XPOVO HaYEIpEUATOG avTioTolXa.
Mropeite va xpnoiporoisite T dppiréda Beppol aépa kai yia 1o
{totapa paynrov. Na Tov okomd autod, pubuioTe T Beppokpacia
otoug 150°C yia mep. 10 Aerrra.

9. KaOapiopdg ka1 ppovrida
A\ NPOEIAOMOIHZH!

>

>

Mpotou kaBapioere T cuokeur, amocuvdiere mavra 1o Blopa amd

v mpida.

@ Mn Bubilere oe kapia mepinTwon ™ cuokeur ot uypal Mmopel
va mpokUyel kivbuvog yia ™ {wh amd nhekrpominéia kai n
ouokeun va umoote $Oopa.

A\ NPOEIAOMNOIHZH!

>

AdnoTe T ouokeun va kpuwoel kahd Tipiv amd Tov kabapiopd.

(D NPOXOXH!

>

Mn xpnoipomoieite Spactika fj Tpifika amoppumavTika yia Tov
kaBapiopd, dmwg yaha kabapiopol i atoakdparro. Autd evdixe-
Tal va mpokahécouy {nuid oty emdaveia TnG CUCKEURAG Kal oTnv
avikoAnTIKR emioTpwon Tav e€apmpdTwv!

9.1 Ka@apiopdg Twv aprnparwv

1)
2)
3)

4)

5)

Bydte 1o évBeto tyavioparog @ ¢€w amd o Soxeio myaviopatog @.
AdaiptoTe Ta xovTpd umoAEippaTa TPOGIpWY.

M\Uvere To Soxeio Tnyavioparog @ kai o évBeto Tyaviopatog @
ot {goTd vepd pe (TTI0 amToppUTTaVTIKS Kal ot cuvexela EemAUVETE pe
kaBapo vepo.

Ze mepinTwon éviovev akaBapoiay, xpnoipomoinote éva pn 1piIfiko
odouyydap! pe Ao amopputavtikd. ZemAuvere Eavd pe kaBapod vepd
WOoTe va amopakpUveTe evOexdpeva UTTONEIPPATa ATTOPEUTAVTIKOU.

2reyvoote kald dha ta e€aptipara TpIv amd T cuvappoAoynon.
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@ Ynédaln:
? To doyxeio Tyavioparog @ kai To évBeto Tyaviopartog @
D7 matvovrar oto TTAUVTIPIO THIATWV.

Merd 1o ottyvepa, evdéxeral va umdpye akopa uypacia ota Koila
onpeia. Adnote Ta e€aptipara va oteyvocouy Kald otov aipa.

6) TomoBerhore mahi 1o évBeto Tyaviopatog @ oto Soxeio Tyaviopa-
106 @.
9.2 KaOapiopdg mepifAfparog

1) KaBapiore T cuokeur| pe éva vortéd mavi. Edv xpeiaotel, mpooBéore
OTO TIavi £va (ITIO ATTOPPUTIAVTIKO. XTI CUVEXEID, OKOUTTIOTE KOAA piE
tva mavi Bpeypévo povo pe vepd. OpovrioTs woTe va pnv eioxwpn ot
uypo oty om agpiopol ) g cuokeurg!

2) ZreyvooTe, o ouvéxeq, pe pia meroéra koudivag.

9.3 Ka@apiopo6¢ Tou towtepikol
1) KaBapilere Tov cowtepikd xwpo pe tva pakakd odouyydpl To omoio
EXETE UYPAVEI HOVO pE Niyo vePO Kal PE PEPIKEG OTAYOVEG EVOG NTTIOU
QImoPPUTAVTIKOU.
2) ZkourtioTe TONEG popiq pe Eva verd mavi pIKpoivey. ZemAUveTe
oT0 ev&I1Apeco pe vepd Kal adrioTe va oTeyVOOEl.

3) ZreyvooTe kald To ecwTepIkd pe pia Tetota koudivag.

4) Ed&v o1 Beppavrikig pafdor oto eowtepikd Tou TepIPAfpatog @
eivar Bpwpikeg, xpnoiporoinote pia fouptoa kabapiopou kai
aTOPaKPUVETE TIPOTEKTIKA TA UTTOAEIPHATA TPODIPWV.

(D NPOXOXH!

> O1 umdNoITieg Epyacieq CUVTAPNONG EMITPETTETAI VA €KTEAOUVTAI ATTO-
kheioTika amd e€ouaiodotnpéva eéadikeupéva ouvepyeia 1y To THAPG
eéurmpimong meAatov.

10. ®ulaln

1) Avuyavere iy peradépere T ouokeun kai pe Ta SUo xépia TMAEUpIKG
k4T a6 TN ouckeur. Mnv xpnoipomoicire oté T AaPn @ Tou
Soxeiou tnyavioparog @ yia auth ™ diadikacial

2) ®uld&re T cuokeur| pe TomoBempévo To Soxeio Tnyaviopatog @
kai 1o évBeto yaviopatog @. Etol, To e00TEPIKS TG OUCKEUNG
kai Ta e£apmipata mapapévouy kaBapd kai xwpig oKOvEg.

3) AmoBnkelere ) cuokeur ot oTeyvd XOPO XWPIG oKOVN.
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NMPOBAHMA

H ouokeun Sev
Eexivaer.

H ouokeun Sev
Aerroupyei.

Ta ¢aynrd orov
pubpiopévo xpovo Sev
£XOUV payeIpeuTel ako-
pa 1) EXOUV TNyaVIOTE
avopoiopopda.

Anpioupyeitar To\ug
Karvog 1 oopr kard
m Siapkeia g Siadi-
Kaoiag payeipeéPanog.

11. Amokaraoraon opalparwv

MIOANH AITIA

To doyxeio Tnyaviouatog @
Sev éxel achaliosl owoTd.

H ouokeun Sev eival
ouvdedepévn ot mpida.

H cuokeun eivai
QTTEVEPYOTIOINMEVT.

H cuokeun eivai
ENATTQUATIKT).

MMoAU peyain mooodtnTa

Tpodipwy oto Soxeio
myavioparog @.

MoAU peydha koppara.

Ta $aynra eivar oAU kovra

10 éva oTO AAAO.

H Beppokpacia sivar

TTOAU XapnAn ) o Xpovog

HayelpépaTog eivar ToAU
OUVTOpOG,.

Ta aynra ayyilouv 10
Beppavtikd croixeio kai
KaiyovTal eKei.

MIGANEZ
AYZEIZ

Mpootéte yia cwot)
t&paon Tou Soxeiou
Tyaviopatog @

oto mepifAnpa @.
JuvbioTe TN CUOKeUN
ot pia mpida.
Evepyomoinore
OUOKeUN TTEPIOTPEDO-
vTag Tov xpovodiako-

mn @.

AmeuBuvBeite oto
Tpnpa eéutinpémong
TEAQTAV.

Mnv umrepBaivere
ofuavon MAX @ oto

Soxeio Tnyavioparog

Koyre 1a 1podipa oe
pIKPOTEPA KOPPATIA.
lupilere Ta paynTa fy
AVAKIVEITE TA TTOANEG
dopég kara m Siap-
kela TG Siadikaciag
payeIpEpaTog.

Auéiiote T Beppokpa-
oia 1) EMUNKUVETE TOV
XPOVO HayEIPEPATOG.

Mnv umiepBaivere T
ofpavon MAX @ oto
Soyeio Tnyavioparog
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310 Soxeio Tyaviopa-
106 @ umdpyouv akopa
utroAeippaTa Airoug amod
mponyoUpevn Siadikacia
payeiptparog.

KaBapilere mpooek-
ka 1o Soxeio Tyavi-
oparog @ perd amod
kaBe xpron.

Aeukoi atpoi karvou 21aer Nimog otov
muBpéva Tou Sdoyeiou
Tyavioparog @ «ai
kaiyeral. Auto Sev
emnpealel oUTe T
OUOKEUN OUTE TO aTTo-
TENEOPQ payeIpEPaTog.

Ta daynra éxouv TONU
Aitrog,.

Eav o1 BAaBeg Sev SiopBovovrar fy edv e€akpifhoete dMa £idn Brafaov,
ameuBuvbBeire oto TUpa cépPig pag.

12. Améppiyn
12.1 Antdéppiyn cUOKEUNG

To mapakeipevo cUpPoro evog Siaypappivou Tpoxniatou
kadou amoppIppaTtwy urodnAwver 6T n cuckeur] aut)
umtokerral otnv odnyia 2012/19/EU. Zdpdwva pe autiv v
odnyia, ev emTpémeTal va amoppiyeTe QuTr)v TN CUCKEUN OTa
olkiakd amoppippata oto TEhog Tou kKUkhou {wrg TG, ald ot a1dika
Siapopdwpiva onpeia culoyhg, kévipa avakUkAwong f emyepoeg
amoppIYnG.
H duvardtnra andéppiyng rapéxeral dwpeav. Ppovrilere To
mepifaldov kal Tnpeire TIg 0dnyisg andppiyng.

E¢pboov n makaid cuokeur) oag mepiéxer Sedopiva mpoocwikol
xapakmpa, dipere eoeig ol idio1 Ty eubuvn g Siaypadng Toug TpoTol
TNV EMIOTPEYETE.

®  Tia g SuvardmTeg amdppPIYnG Tou TTPOIOVTOG PETA TO TEAOG
om ) . . . .
@n Tou kUkAou {wng Tou, ameuBuvBsite oV appddia utmpeoia

g KoIvoTNTag N Tou drfjpou oag.
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12.2 Anéppiyn ouoksuaoiag
@ Ta uNikd ouokeuaaiag éxouy emieyei cUPPWVA HE TOUG

kavdveg mpooTaciag Tou mepIBAANOVTOG Kal TIG TEXVIKEG
%@ amopPIYNG Kal, WG ek TOUTOU, gival avakukAwoipa. Amoppi-

TITeTe Ta UNIKG ouokeuaaoiag Tou Sev xpnoipoTololvral Théov

oUWV HE TOUG KATA TOTTOUG I0XUOVTEG KAVOVIOHOUG.

AToppirTeTe T CUCKEUAOIa pE TPOTIO GINIKO TTPOG TO
é\ mepifaNov. AapBavere umdyn T ofpavon ora diddopa
A uhik& cuokeuaoiag kai, epdoov amarreital, Eexwpilert Ta. Ta
a ulNik& cuckeuaciag dépouv ofjpavon pe ouviopoypadieg (a)
kar yndia (b) pe mv e&ig onpacia: 1-7: MhaoTika,
20-22: Xapri kai xaptovi, 80-98: ZuvOerikd uhika.

13. Texvika XapakTnpIoTIKA

Taon Siktvou 220-240V ~, 50/60 Hz
OvopaorTikn 10xUg 1000 W
QdéNipog bykog doxeiou

myavioparog @ 1,5 Aitpo ¢wg ™ ofpavon MAX

U Me autd 1o clpPoro emPefaiwverar 61 To oGV TTANPOI TIG
amaimoeig mepi aopaelag MPOIOVTWY TTOU I0XUOUV OT

Cn Meyahn Bperavia.

14. EyyuUnon tn¢ Kompernass Handels GmbH

Aéibmipn mehdmooa, aéidmipe eENaT,

H mapoloa cuokeur S1abttel 3 xpodvia eyylnon amd v nuepopnvia
ayopdg. 2y mepimTeon eAelpewy oTo TPoidy ExeTe vopikd SikaiwpaTta
£vavTi Tou TOANTA Tou TPoidvTog. Autd Ta vopikd Sikaiopata Sev mepio-
pilovral ptow TG KaTLTEPW avadepOPEVNG EyyUNoNG.

MpoiimoBiosig syyunong

H mepiodog eyylnong &ekiva my nuepopnvia ayopdg. Guldooere v
am6deién ayopag. Anareital wg anodeikTikd ayopdg.

Edv, evrdg Tpiwv erdv amd v nuepopnvia ayopdg, maparnenbei kamoio
oddaApa uNikoU 1) kataokeung oo TTpoidy, Ba emokeudooupe A Ba
avTikaracThooupe (katomv kpiong pag) To mpoidv dwpeav f Ba cag
emoTpadei To MoCo ayopdg.
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H mapoloa eyylnon mpoimobirel &1 n ehattwpatikh ouckeun kai n
anddeaén ayopdg Ba umofAnBolv pali pe pia clvropn mepypad
avadopikd pe 1o Tou Bpioketar n ENeyn kai oTe MapatpfiOnke, eviog
™G mepIdSoU TWY TPILY ETOV.

Eav To ehdmmwpa kalimTerar amd v eyyuno pag, Oa Aafere To emokeu-
acpevo 1) éva véo mpoidv. H avrikataoTtaorn Tou mpoidvrog cuvenayeral,
oupdwva pe ov NOMOZ 2251/1994, avaviwon tou xpovou eyyln-
ong. MNa mv Kumpo 1oxte: H emokeun 1 n avrikardoraon tou mpoiovrog
S¢ cuvermrdyetal avaviwon Tou xpodvou eyylnong.

Mepiodog eyylnong kai vopikig araitosg Aoyw eAAeipewv

O xpovog eyyunong Sev maparteiveral picw G TApoxng eyyunong. Autd
1oVl kai yia e€aptipata, Ta omoia éxouv avrikaractabel kar emokeua-
otel. Evexopeveg nén umapyouoeg {nuitg kar eNkeipeig katd my ayopd
TIPETTEl VO YVWOTOTTOIOUVTAl ApPECWE HETA TNV aTocuokeuaoia. Merd
Mén Tou xpovou eyylnong, Tuxdy epdavidpeveg emokeutg XpewvovTal.

EUpog eyyunong

H ouokeun kataokeudomke obpdwva pe auonpég odnyieg moidmrag
kai eENéyxOnke TPooEKTIKA TIPIV ATTd TNV ATTOCTOMT.

H eyyUnon ioxven yia opaipara ulikou 1} kataokeung. H mapouoa
eyyUnon Sev kahimrel e€apTipaTa Tou TTPOIOVTOG TTOU UTTOKEIVTAI OF
ducioroyikr $Oopd kal, wg ek TouTou, Bewpolvrar avarwoipa e€apth-
pata ) {npitg ot eBpauota eéaptipara, T.x. SIAKOTTEG, CUCOWPEUTEG
A yuahiva eapripara. H mapoloa eyyunon akupoverar edv mpokAnei
{npé oto mpoidy, tav Sev yiveral cwoTh XpRHoN 1 cuvTAPNoN.

Ma pia cwoTh XpAon Tou TTPOibVTOG Tpémel va Tnpolvral emakpIBag ol
avadepopeveg utrodeieig otig odnyieg xeipiopou. Xkotoi xprong kai
Xelpiopol mou Sev cuvioTwvTal 1) yia Toug omoioug uTTapxel TTpoeIdo-
moinon mpéme amapaitTa va anodelyovral. To mpoidy mpoopileral
pOVo yia ISIOTIKA kal X1 yIa EMAYYEAHATIKA XPAOT. 2€ TTEPITITWON KAKAG
perayeipiong kai akardAnAng xpfong, xpnons Piag kar mapepPdotov,
o1 omoieg Sev Sie€fxOnoav amd to eouciodomnuivo pag Tpfpa oipPig,
n eyyunon maver va 1oy Uel.

Aiadikaocia ot mepinTwon syyunong

MNa mv e£acdahion ypryopng eneéepyaciag tou {nmpardg oag, Tpeite
11 akohoubeg utrodeileig:

B [ia O)\eg Tig epwThoEig £xete troipn v amodaén ayopdg Kal Tov Kw-
Sikd mpoidvrog (IAN) 437607_2304 wg anddeaén yia v ayopd.
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B Tia tov kwdikd mpoidvrog, avarpiéére oty mvakida Tumou oto mpo-
idv, ot pia enikéTa oTo TMPoidy, oto e€hdulho Twy odnyiby XpAong
(kaTw apioTepd) N o éva autokOMNTO OTRY oW 1} KATY TTAEUPE TOU
TPOIOVTOG.

B Edv mpokUyouv apalpata Aeroupyiag 1) AAeG eNAeiyeIg, emikol-
vwviioTe kat’ apxnv pe To akdloubo avadepdpevo tunpa otpfig
™Aspwvika | pe E-Mail.

B Eva mpoidy mou Bewpeital ehatropatikod propeite va 1o amooTeilete
atehog oty avadepdpevn SiclBuvaon Tou otpfPig emouvarmrovrag Ty
amodeaén ayopag (amédaén Tapeiou) kal avadépovrag mou Ppioke-
Tar i ENNeyn Kai oTe eudavioTnke.

EFE] MV iotooeNida www.lidl-service.com prmopeite va mpayparomoinoere
=
=

Ay Tev Tapoviey i} dMev 0dnyiov xphong, Pivieo mpoidviwy kal
Aoyiopikou.

FEIE | Me autov Tov kwdikd QR perafBaivere ameuBeiag ot oehida e&umn:-
pttnong Lidl (www.lidl-service.com) kar eicaydyovrag Tov kwdikd
npoidvrog (IAN) 437607_2304 prmopsite va avoiéere Tig avrioToixeg

odnyieg xprong.

14.1 XZépPig
SépPig EMaSa

Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e 3pPic Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 437607_2304]

14.2 Eicaywyéag

H akoéhoubn S1ebBuvon Sev civar SielBuvon otpPig. Emkoiveviore, kar’
apxny, pe TV avadepopevn utmpeoia otpfig.

lMNa v ayopa g EE lMNa v ayopd g MB
KOMPERNASS HANDELS Lidl Great Britain Ltd
GMBH Lidl House 14 Kingston
BURGSTRASSE 21 Road
44867 BOCHUM Surbiton
TEPMANIA KT5 9NU
www.kompernass.com

GR | CY a1



SILVERCREST'

42 GR | CY



SILVERCREST’

Inhaltsverzeichnis
1. Einleitung ....ccccvviieteeesecescsesssccsscascscssses B4
1.1 Bestimmungsgeméfe Verwendung. . ....................... 44
1.2 Verwendete Warnhinweise und Symbole.................... 44
2. Sicherheitshinweise ...........ccciiiiiiiiiiiieeeee....46
3. Lieferumfang und Transportinspektion ................... 49
4. Gerdtebeschreibung ..........ccc0iiiiiiiiiieieeenee..49
5. VordemerstenGebrauch..............................50
6. So gelingt das Frittierenambesten .........ccc0000eeee..51
7. Bedienen......cocoeieieiiieeneecececesescscscscncesesd2
7.1 Garvorgangstarten........... .. .. . . i 53
7.2 Garvorgang unterbrechen /beenden . ......... ... ... . ... 53
I . T -1 | -1 | O
9. ReinigenundPflegen..........cceiiiiiieieinenenee....56
9.1 Zubehdrreinigen ....... ... ... 57
9.2 Gehédusereinigen.......... ... 57
9.3 Innenraumreinigen. . ... ... ... 57

10.Aufbewdhren .. ...cceeeeeeeeeeeeeececcccceccceeeeeessd8

11.Fehlerbeheben. . .....ccccciieeeeeeeeeeeeceecceeeeneessd8

T12.ENtSOrgUNG ¢ ¢ o vveeeeeeneeeccscsccncsscsscccssssasess60

12.1 Gerdtentsorgen. . ... ... i 60
12.2 Verpackungentsorgen.......... ... iiiiiiiiiiia.. 60

13.Technische Daten .. ..ccceeeeeeeeececcccccccccccsseeessOl

14.Garantie der KompernaB Handels GmbH.................61

TA.T Service . ...ttt e e e 63
T4.2 Importeur . ..o e 63

DE | AT | CH 43



SILVERCREST'

1. Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerétes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung.

Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte mit aus.

1.1 BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Garen von Lebensmitteln mit
heifBer Luft vorgesehen. Das Geréit ist fir die Benutzung in privaten
Haushalten konzipiert. Benutzen Sie das Gerét nur in trockenen Raumen
und verwenden Sie es niemals im Freien. Eine andere oder dariber
hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemaf. Das Gerét
ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen Bereichen
vorgesehen.

1.2 Verwendete Warnhinweise und Symbole

44

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf der Verpackung und dem
Gerét werden folgende Warnhinweise und Symbole verwendet (falls
zutreffend):

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit diesem Symbol und dem
Signalwort ,GEFAHR” kennzeichnet eine unmittelbar
A bevorstehende Gefdhrdungssituation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, den Tod oder eine schwere Verletzung
zur Folge hat.

WARNUNG! Ein Warnhinweis mit diesem Symbol und
dem Signalwort ,WARNUNG" kennzeichnet eine mégli-
A che Gefahrdungssituation, die, wenn sie nicht vermieden
wird, den Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge
haben kénnte.

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit diesem Symbol und
dem Signalwort ,VORSICHT” kennzeichnet eine mégliche
A Gefshrdungssituation, die, wenn sie nicht vermieden wird,
eine geringfigige oder méBige Verletzung zur Folge
haben kénnte.
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ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit diesem Symbol und
dem Signalwort ,ACHTUNG" kennzeichnet eine mégli-
che Situation, die, wenn sie nicht vermieden wird, einen
Sachschaden zur Folge haben kénnte.

Hinweis: Ein Hinweis kennzeichnet zusdtzliche Informati-
onen, die den Umgang mit dem Gerét erleichtern.

Vorsicht! Heif3e Oberflache!

Bedienungsanleitung lesen.

Nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen.

Spilmaschinengeeignet.

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln in Berih-
rung kommen, sind lebensmittelecht.

C@e®>e e

Wechselstrom.
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2. Sicherheitshinweise
/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

>

>

Prifen Sie vor der Inbetriebnahme des Gerdtes, ob die Netz-
spannung mit der auf dem Typenschild angegebenen Netz-
spannung Ubereinstimmt.

Schlieflen Sie das Gerét nur an eine geerdete Steckdose an.

Fihren Sie das Netzkabel so, dass es nicht eingeklemmt oder
anderweitig beschadigt werden kann.

Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Réumen, nicht im
Freien.

@ Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Netzste-
cker niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten! An-
dernfalls besteht Lebensgefahr durch elekirischen Schlag!

Ziehen Sie nach Gebrauch, zur Reinigung oder zum Bewegen
des Gerdtes immer den Netzstecker aus der Steckdose.
Ziehen Sie nur am Netzstecker selbst, nicht am Netzkabel

Falls das Gerat heruntergefallen oder beschadigt ist, dirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerat
von qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenen-
falls reparieren.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine ghnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

Berihren Sie das Gerdt niemals mit nassen Héanden.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerétes
besteht Verletzungsgefahr.

Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.
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Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dariber stolpern kann.

SchlieBen Sie das Gerdt an eine leicht zugdngliche Steckdose
an. Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell
erreichbar ist.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
Erstickungsgefahr! Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt

mit dem Verpackungsmaterial. Halten Sie Kinder von der
Verpackung und vom Gerdt fern.

Wahrend des Garvorgangs wird heiBer Dampf freigesetzt.
Halten Sie einen sicheren Abstand zum Dampf.

Vorsicht! Heif3e Oberflache! Teile des Gerdtes
& werden wdahrend des Betriebs sehr heif3. Berihren
Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

Beriihren Sie das Innere des Gerdtes nicht, wenn es in Betrieb
ist. Fassen Sie nur den Griff und die Bedienelemente an.

Bewegen Sie das Gerdt nicht wahrend des Betriebs, es be-
steht Verbrennungsgefahr!

Lassen Sie das Gerdt abkihlen, bevor Sie es reinigen oder
Zubehdr wechseln.
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/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

>

Das Gerdt arbeitet nur mit HeiBBluft. Fillen Sie niemals Ol
oder andere Flissigkeiten direkt in den Frittiertopf. Es besteht
sonst Brandgefahr!

Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben

Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Nahe von heif3en Ober-
flachen oder brennbaren Materialien.

Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebs niemals unbeaufsich-
tigt.

Stellen Sie das Gerat niemals in der Néhe von oder unter
brennbaren Gegensténden auf, insbesondere nicht unter Gar-
dinen oder Hangeschranke.

Stecken Sie nichts in die Liftungsschlitze auf der Riickseite des
Gerdtes und decken Sie diese nicht ab.

(D) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

>

>

Schitzen Sie das Gerdt vor Tropf- und Spritzwasser.

Lassen Sie keine Flussigkeit in die Liftungsschlitze auf der
Rickseite des Gerates gelangen.

Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine metal-
lischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen. Wenn
die Antihaftbeschichtung beschéadigt ist, benutzen Sie das
Gerdt nicht weiter.

Benutzen Sie das Gerdt nicht ohne eingesetzten Frittiertopf!

Fassen Sie seitlich unter das Gerdat, um es zu bewegen.
Verwenden Sie dazu nicht den Griff des Frittiertopfs.

Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlenes Zubehér.

® HINWEIS

>

Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.
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3. Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerdt wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert:

o HeiBluftfritteuse

® Frittiertopf mit Frittiereinsatz

® Bedienungsanleitung

(i) Hinweis: Priffen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf
sichtbare Schéden. Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder

Schéden infolge mangelhafter Verpackung oder durch Transport
wenden Sie sich an die Service-Hotline (siehe Kapitel Service).

4. Geratebeschreibung
Abbildungen siehe Ausklappseite

Betriebsindikationsleuchte
Schnellanleitung
Temperaturregler

Timer

Frittiereinsatz (herausnehmbar)
MAX-Markierung

Frittiertopf

Griff

Netzkabel

Liftungsschlitze

6600000000 C

Gehduse
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5. Vor dem ersten Gebrauch

50

Bevor Sie die HeiBluftfritteuse zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie alle
Teile wie im Kapitel Reinigen und Pflegen beschrieben.

/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

Aus den Liftungsschlitzen O auf der Rickseite des Gerdtes entstromt

heife Luft.
Verdecken Sie niemals die Liftungsschlitze (.
Stellen Sie das Gerdt nicht direkt unter Oberschréinken, Wandsteck-
dosen oder in der Néhe von Gardinen, Papier oder leicht entziindli-
chen Materialien auf.

> Achten Sie darauf, geniigend Freiraum um das Gerét zu lassen,
damit die Luft gut zirkulieren kann.

1) Stellen Sie das Gerét auf eine waagerechte, ebene, stabile und
hitzebesténdige Oberflache.

(i) Hinweis: Wenn Sie die HeiBluftfritteuse unter die Dunstabzugshau-
be auf den Herd stellen wollen, achten Sie darauf, dass der Herd
ausgeschaltet ist.

2) Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose. Achten Sie darauf,
dass die Steckdose stets erreichbar ist, wenn das Gerét im Betrieb ist.

3) Schieben Sie den Frittiertopf @ mit eingesetzem Frittiereinsatz @ in
das Gerdt.

4) Drehen Sie den Temperaturregler @ auf 200°C.
5) Stellen Sie den Timer @ auf 10 bis 15 Minuten.

v" Das Gerét beginnt aufzuheizen und die Betriebsindikationsleuchte @
leuchtet auf.

() Hinweis: Wihrend der ersten Inbetriebnahme kann es durch
fertigungsbedingte Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsent-
wicklung kommen. Das ist véllig normal und ungeféhrlich. Sorgen Sie
fir ausreichende Beliiftung, &ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

6) Lassen Sie das Gerdt bis zum Ende der eingestellten Zeit aufheizen,
damit sich das Heizelement einbrennt.

v Am Ende der eingestellten Zeit schaltet sich das Gerét aus.

7) Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkiihlen.

8) Reinigen Sie den Frittiertopf @ und den Frittiereinsatz @ noch
einmal.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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6. So gelingt das Frittieren am besten

B Fir die Zubereitung von Speisen in der Hei3luftfritteuse wird in der
Regel kein Ol benstigt. Die Zugabe von einigen Tropfen Ol kann
jedoch den Geschmack verstérken. Generell lassen sich mit der Heif3-
luftfriteuse alle Speisen zubereiten, die im Umluftbackofen gelingen.

B Fir das Frittieren in der Heif3luftfritteuse missen alle Lebensmittel
moglichst trocken sein. Trocknen Sie das Frittiergut gut ab, bevor Sie
es in den Frittiertopf @ einfillen.

B Fir die Zubereitung von Kartoffelgerichten in der Heif3luftfritteuse
sind festkochende Kartoffelsorten am besten geeignet. Spiilen Sie die
geschnittenen Kartoffelstiicke mit klarem Wasser ab, um ein Aneinan-
derkleben wihrend des Garvorgangs zu verhinder. Trocknen Sie die
Kartoffelstiicke sorgféltig ab, bevor Sie sie in die HeiBluftfritteuse geben.

B Entfernen Sie eventuelle Eiskristalle oder gefrorenes Wasser griind-
lich von tiefgefrorenen Lebensmitteln.

B Achten Sie darauf, dass die Panade sich nicht von panierten Lebens-
mitteln |&st, sondern méglichst fest am Frittiergut anhaftet.

B Halten Sie sich an den Zubereitungshinweisen auf der Verpackung
des Frittierguts. Stellen Sie die Temperatur und die Garzeit so ein wie
empfohlen.

B Wenn auf der Verpackung der Lebensmittel keine Empfehlungen fir
die Zubereitung mit der Heifluftfritteuse vorhanden sind, orientieren
Sie sich an den Angaben fiir Umluftbackofen.

B Vermeiden Sie es, groe Mengen auf einmal zu frittieren. Fir optima-
le Bréunungsergebnisse empfehlen wir, maximal 200 g tiefgefrorene
Pommes frites auf einmal zuzubereiten.

B Uberfillen Sie den Frittiertopf @ nicht! Fillen Sie ihn maximal bis zur
MAX-Markierung @. Achten Sie darauf, dass das Frittiergut nicht an
das Heizelement an der Oberseite des Innenraums gelangen kann.

B Acrylamid ist ein mdglicherweise krebserzeugender Stoff, der beim
Frittieren von starkehaltigen Lebensmitteln gebildet wird.
Starkehaltige Lebensmittel, wie zum Beispiel Pommes frites, sollten
daher nur goldgelb anstatt dunkel oder braun frittiert werden. Nur so
erreichen Sie eine acrylamidarme Zubereitung.

B Fir eine gleichméBige Bréunung und eine krosse Konsistenz, z. B. bei
Pommes frites oder Chicken Nuggets, muss das Frittiertgut wihrend
des Garvorgangs 1-2 Mal geschiittelt oder gewendet werden.
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- Hierzu ziehen Sie den Frittiertopf @ aus dem Gerét und schitteln
Sie das Frittiergut oder wenden Sie es unter Zuhilfenahme von ge-
eignetem Besteck. Setzen Sie dann den Frittiertopf @ wieder ein.

- Der Frittiervorgang wird beim Herausziehen des Frittiertopfs @
automatisch unterbrochen und lauft weiter, sobald der Frittier-
topf @ wieder eingesetzt wird.

M Sie kdnnen mit der HeiBluftfritteuse auch Backwaren wie Muffins

oder kleine Kuchen zubereiten. Dabei darf der Teig auf keinen

Fall direkt in den Frittiertopf @ gegeben werden. Nutzen Sie hierfir
kleine Backformen wie Muffinférmchen, die Sie dann mit dem Teig in
den Frittiertopf @ mit eingesetztem Frittiereinsatz @ stellen.

7.Bedienen
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/A WARNUNG!

>

>

Teile des Gerdtes werden wdhrend des Betriebs sehr heif3. Beriihren
Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

Verwenden Sie Topflappen oder Ofenhandschuhe, wenn Sie den
Frittiertopf @ oder den Frittiereinsatz @ anfassen missen.

Aus den Liftungsschlitzen @ auf der Rickseite des Gerdtes entstromt
heif3e Luft. Fassen Sie nicht in diesen Bereich.

Bewegen oder versetzen Sie das Gerét nicht, wenn es in Betrieb ist.

(1) ACHTUNG!

>

| 2

1)
2)

3)

Vewenden Sie den Frittiertopf @ nie ohne Frittiereinsatz @.

Fillen Sie den Frittiertopf @ maximal bis zur MAX-Markierung @
und achten Sie darauf, dass das Frittiergut das Heizelement im Inne-
ren des Gehduses (P nicht berihrt.

Stellen Sie das Gerdt so auf, wie im Kapitel Vor dem ersten Ge-
brauch beschrieben.

Bereiten Sie die Lebensmittel nach Rezept vor und geben Sie sie in
den Frittiertopf @.

Schieben Sie den Frittiertopf @ in die Offnung vorne am Gerét.

@ Hinweis: Der Garvorgang |@sst sich nur starten, wenn der Frittier-

topf @ korrekt in seiner Aufnahme eingerastet ist.
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7.1 Garvorgang starten

1)

v

2)

v

Drehen Sie den Timer @ auf die gewiinschte Garzeit. Sie kénnen
eine Garzeit von bis zu 30 Minuten einstellen.

Das Gerdt schaltet sich ein, die Betriebsindikationsleuchte @ leuchtet
auf.

Drehen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperatur.
Sie kénnen eine Temperatur zwichen 80° C und 200° C einstellen.

Das Gerit beginnt aufzuheizen.

(i) Hinweis: Die Betriebsindikationsleuchte @ erlischt zwischenzeitlich

und leuchtet wieder auf, um anzuzeigen, dass das Heizelement die
Temperatur hélt: Wenn das Heizelement abschaltet, weil die
Temperatur erreicht wurde, erlischt die Betriebsindikationsleuchte @.
Sobald das Heizelement wieder arbeitet, leuchtet die Betriebsindika-
tionsleuchte @ wieder auf.

7.2 Garvorgang unterbrechen / beenden

Sie kénnen den Frittiervorgang jederzeit unterbrechen, z. B. um den Brau-
nungsgrad zu Uberprifen oder das Frittiergut zu schijtteln oder zu wenden.

1)

Ziehen Sie den Frittiertopf @ am Griff @ aus dem Gehé&use ®

heraus.

(i) Hinweis: Der Garvorgang wird beim Herausziehen des Frittier-

topfs @ automatisch unterbrochen und léuft weiter, sobald der
Frittiertopf @ wieder eingesetzt wird. Der Timer @ l&uft wéhrend
der Unterbrechung weiter.

2) Wenden oder schiitteln Sie ggf. das Frittiergut im Frittiertopf @.

(D ACHTUNG!

> Der Frittiertopf @ und der Frittiereinsatz @ sind mit einer Antihaftbe-
schichtung versehen. Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem
Sie keine metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen,
um das Gargut zu wenden oder herauszunehmen.

3) Setzen Sie den Frittiertopf @ wieder ein.

v" Der Garvorgang wird bis zum Ende der Garzeit automatisch fortgefihrt.

v Am Ende der eingestellten Garzeit ertént ein kurzes Signal und das
Gerdgt schaltet sich automatisch ab.

4) Um den Garvorgang vorzeitig zu beenden, drehen Sie den Timer @ auf O.

5) Schalten Sie das Geréit aus, indem Sie den Netzstecker aus der Steck-

dose ziehen.
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6) Halten Sie eine hitzebesténdige Unterlage fir den Frittiertopf @
sowie ein GefdfB, z. B. Teller oder Schiissel, fir das Frittiergut bereit.

A\ WARNUNG!

> Verwenden Sie Topflappen oder Ofenhandschuhe, wenn Sie den
Frittiertopf @ oder den Frittiereinsatz @ anfassen mijssen.

7) Ziehen Sie den Frittiertopf @ am Griff @ aus dem Gerdt heraus.

8) Stellen Sie den Frittiertopf @ auf eine hitzebesténdige Unterlage.

9) Entnehmen Sie das Frittiergut aus dem Frittiertopf @.

10) Lassen Sie das Gerét und das Zubehér vollsténdig abkihlen, bevor
Sie es reinigen und wegréumen.

8. Garzeiten

Die Schnellanleitung @ dient als Orientierungshilfe fir die Garzeit- und
Temperatureinstellungen verschiedener Speisen. Die in der nachfolgen-
den Tabelle angegebenen Garzeiten sind reine Richtwerte. Falls die
Anweisungen auf der Verpackung des Garguts von dieser Tabelle abwei-
chen, folgen Sie den Anweisungen auf der Verpackung.

Optimales

Gericht Gewicht
(g)

Kartoffeln und Gemiise

Dinne Pommes 200

frites (tiefgefroren)  (max. 400)

Dicke Pommes 200
frites (tiefgefroren)  (max. 400)
frische Pommes 200
frites (max. 400)

Gemiisebdllchen
(z. B. Falafel, tiefge- 300

froren)
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Zeit
(Min)

18-25

15-20

20-30

13-15

Tempera- wenden/

tur (°C)

200

200

180-200

180-200

schitteln

2 x
schiitteln

2 x

schitteln

2 x
schiitteln

1 x
wenden

Anmerkung

2 Min.

vorheizen®

2 Min.

vorheizen™*

1ELOI
hinzufigen
2 Min. vor-

heizen™

2 Min. vor-
heizen™
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Gericht

Gemiise
(z.B. Zucchini, Au-
berginen, Paprika)

Fleisch

Panierte
Schweineschnitzel
(tiefgefroren)

Schweinekoteletts

Hahnchen-Schen-
kel

Hahnchen-Brust

Chicken Nuggets
(tiefgefroren)

Fisch
Fischfilet

Fischstdbchen
(tiefgefroren)

Panierte Garnelen
(tiefgefroren)

Snacks

Frishlingsrolle

Panierter Backkdse

Optimales

Gewicht

(g)

320-340
(max. 350)

300
(2 Stiick)

100-280
(max. 300)

300
(2 Stiick)

100-300

100-300

150-250
(max 270)

100 -250

200-300

100-250

100-250

Zeit
(Min)

25-30

15-20

18-25
ca. 30
10-15

8-12

15-20

10-15

12-18

15-20

10-15

Tempera- wenden/

tur (°C) schitteln CALE L
1 EL O hin-
zufigen.

180-200 2;‘ In2-3 cm

eNAeN  Lleine Sticke
schneiden

180-200  'X 2 Min. |

wenden vorheizen
180 1 x 2 Mln. X
wenden vorheizen
180 1 x 2 Min. .
wenden vorheizen
180 nein ‘] EL,,OI
hinzufigen
200 1 x 2 Mm. .
wenden vorheizen
180 nein
1 x
AU wenden
1 ELOI
2 x hinzufigen
e wenden 2 Min. vor-
heizen*
180 1x Ofenferﬁg—
wenden gericht
180 nein Ofenferhg-
gericht
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Optimales .
Gericht Gewicht Ze.lt
(Min)
(9)
Backwaren
Apfelkuchen 250 20-25
: 150
Muffins (max. 5 St 15-20
SiiBe Snacks
(z. B. Zimtschne- 250 . 20

cken oder Mini-
Apfelstrudel)

Tempera- wenden/

tur (°C) schitteln
160 nein
180 nein
160 nein

Anmerkung

Backform
verwenden

Backform
verwenden

Tiefkihl-
produkt

*Falls Sie die HeiBBluftfritteuse ohne Aufheizen verwenden, lassen Sie die Speisen 2-3 Minuten

lénger garen.

(O Hinweis:

> Die tatsdchliche Garzeiten kénnen je nach Ausgangstemperatur und
Gewicht des Gargutes sowie der Qualitét der verwendeten Lebens-
mittel variieren. Priifen Sie ggf. den Garzustand regelméfig und

verldngern oder verkiirzen Sie die Garzeit entsprechend.

> Sie kénnen die Heif3luftfritteuse auch zum Aufwérmen von Speisen
verwenden. Stellen Sie hierzu die Temperatur auf 150 °C fijr ca. 10

Minuten ein.

9. Reinigen und Pflegen
/\ WARNUNG!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus

der Netzsteckdose.

> @ Auf keinen Fall darf das Gerdt in Flissigkeiten getaucht werden!
Hierdurch kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen und das Gerét beschadigt werden.

/\ WARNUNG!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung vollsténdig abkihlen.

(D) ACHTUNG!

> Verwenden Sie zur Reinigung keine &tzenden oder scheuernden
Reinigungsmittel /-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle. Die-
se kdnnen die Oberflache des Gerdtes und die Antihaftbeschichtung

des Zubehérs beschadigen!
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9.1 Zubehor reinigen

1)
2)
3)

4)

5)

Nehmen Sie den Frittiereinsatz @ aus dem Frittiertopf @ heraus.
Entfernen Sie grobe Lebensmittelreste.

Spilen Sie den Frittierkob @ und den Frittiereinsatz @ in warmem
Wasser mit einem milden Spilmittel und spilen Sie sie anschlieBend
mit klarem Wasser nach.

Nutzen Sie bei hartndckigen Verschmutzungen einen nicht scheuern-
den Schwamm mit einem milden Spiilmittel. Spijlen Sie mit klarem
Wasser nach, um eventuelle Spiilmittelreste zu entfernen.

Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

(O Hinweis:

6)

??‘w Der Frittiertopf @ und der Frittiereinsatz @ sind spilmaschinen-
. geeignet.

Nach dem Abtrocknen kann sich immer noch Feuchtigkeit in Hohl-
réumen befinden. Lassen Sie die Zubehérteile vollsténdig an der Luft
trocknen.

Setzen Sie den Frittiereinsatz @ wieder in den Frittiertopf @.

9.2 Gehduse reinigen

1)

2)

Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben
Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit
einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch griindlich nach. Achten Sie
darauf, dass keine Flissigkeit in die Liftungsschlitze @) des Gerdtes
gelangt!

Trocknen Sie anschlieBend mit einem Geschirrtuch ab.

9.3 Innenraum reinigen

1)

2)

3)
4)

Reinigen Sie den Innenraum mit einem weichen Schwamm, der mit
nur wenig Wasser angefeuchtet wurde, und einigen Tropfen eines
milden Reinigungsmittels.

Wischen Sie mehrmals mit einem feuchten Mikrofasertuch nach. Wa-
schen Sie es zwischendurch in Wasser aus und wringen Sie es aus.

Trocknen Sie den Innenraum mit einem Geschirrtuch gut ab.

Sollten die Heizstébe im Inneren des Gehduses @ verunreinigt
sein, verwenden Sie eine Spiilbiirste und entfernen Sie vorsichtig die
Speisereste.
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(D ACHTUNG!

> Andere Wartungsarbeiten diirfen nur von einem autorisierten Fach-
betrieb oder dem Kundendienst durchgefiihrt werden.

10. Aufbewahren

1) Heben oder tragen Sie das Gerét, indem Sie mit beiden Handen
seitlich unter das Gerdt fassen. Nutzen Sie dazu niemals den Griff @
des Frittiertopfs @!

2) Verstauen Sie das Gerdt mit eingesetztem Frittiertopf @ und Frittierein-
satz @. So bleiben das Innere des Gerdtes und das Zubehér sauber
und staubfrei.

3) Bewahren Sie das Gerdt an einem trockenen und staubfreien Ort

auf.

11. Fehler beheben

Das Gerdt lésst
sich nicht starten.

Das Gerdt funktio-
niert nicht.
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Der Frittiertopf @ ist nicht
richtig eingerastet.

Das Gerdt ist nicht mit einer
Netzsteckdose verbunden.

Das Gerdt ist ausgeschaltet.

Das Gerdt ist defekt.

Achten Sie auf einen kor-
rekten Sitz des Frittiertopfs
© im Gehduse (.

SchlieBBen Sie das Gerdt
an eine Netzsteckdose
an.

Schalten Sie das Gerdat
durch Drehen des Timers

O ein.
Wenden Sie sich an den
Kundenservice.

SHLF 1000 A2
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Die Speisen sind
in der eingestellten
Zeit noch nicht gar
oder ungleichmg-
Big frittiert.

Starke Rauch- oder
Geruchsentwick-
lung wéhrend des
Garvorgangs.

Weif3e Rauch-

schwaden

Zu groBe Menge an Lebens-

mitteln im Frittiertopf @.

Zu grof3e Stiicke.
Speisen liegen zu dicht
aneinander.

Die Temperatur ist zu
niedrig oder die Garzeit zu
kurz.

Speisen beriihren das Hei-
zelement und verbrennen
daran.

Im Frittiertopf @ sind noch
Fettriickstdinde aus einem
vorherigen Garvorgang.

Die Speisen sind sehr fettig.

Uberschreiten Sie nicht
die MAX-Markierung @
im Frittiertopf @.

Schneiden Sie die Lebens-
mittel in kleinere Stiicke.
Wenden Sie die Speisen
oder schiitteln Sie sie
mehrmals wéhrend des
Garvorgangs.

Erhdhen Sie die Tempe-
ratur oder verléingern Sie
die Garzeit.

Uberschreiten Sie nicht
die MAX-Markierung @
im Frittiertopf @.

Reinigen Sie den Frittier-
topf @ sorgfdltig nach
jeder Benutzung.

Fett tropft auf den Boden
des Frittiertopfes @ und
verbrennt. Das beeintréch-
tigt weder das Gerét noch
das Garergebnis.

Sollten sich die Stérungen nicht beheben lassen oder wenn Sie andere Arten
von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

SHLF 1000 A2
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12. Entsorgung

12.1 Gerat entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen

Miilltonne auf Rédern zeigt an, dass dieses Geréit der

Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie besagt,

dass Sie dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit
dem normalen Haushaltsmiill entsorgen diirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben
abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei. Schonen Sie die
Umwelt und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes
Altgeréat an lhren Handler zuriickzugeben. Héndler von Elekiro- und
Elektronikgerditen sowie Lebensmittelhéndler, die regelméfig Elekiro- und
Elektronikgerdte verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgelt-
lich zuriickzunehmen, auch ohne dass ein Neugerdt gekauft wird, wenn
die Altgercite in keiner Abmessung gréfer als 25 cm sind. LIDL bietet Ihnen
Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir
deren Léschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten
Produkts erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtver-
waltung.

oa |
W

12.2 Verpackung entsorgen

Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertraglichen
und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und

%@ deshalb recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte
Verpackungsmaterialien gemaf den érilich geltenden
Vorschriften.

N
Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie
i b: die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmate-
rialien und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die
a Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit Abkirzungen

(a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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13. Technische Daten

Netzspannung 220-240V ~, 50/60 Hz
Nennleistung 1000 W
Nutzvolumen Frittiertopf @ 1,5 | bis zur MAX-Markierung

U Dieses Zeichen bestdtigt, dass das Produkt den in Grof3britan-
nien geltenden Anforderungen an die Produktsicherheit
C n entspricht.

14. Garantie der KompernaB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle
von Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkaufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den
Kassenbon gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein
Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis
erstattet. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijah-
resfrist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das
reparierte oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies
gilt auch fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schéden und Méangel missen sofort nach dem Auspacken
gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert
und vor Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese
Garantie erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen
oder fiir Beschddigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgemaf3
benutzt oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in
der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind
unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Ge-
brauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten
Serviceniederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens zu gewdahrleisten, folgen
Sie bitte den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnum-
mer (IAN) 437607_2304 als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt,
einer Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung
(unten links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des
Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mdngel auftreten, kontak-
tieren Sie zundichst die nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Serviceanschrift iibersenden.
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EE3E Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbi-
ﬁ # | cher, Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

= Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikelnum-
mer (IAN) 437607_2304 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.

14.1 Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 437607_2304 |

14.2 Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zunéchst die benannte Servicestelle.

Fur den EU-Markt Fir den GB-Markt
KOMPERNASS HANDELS Lidl Great Britain Ltd
GMBH Lidl House 14 Kingston
BURGSTRASSE 21 Road
44867 BOCHUM Surbiton
DEUTSCHLAND KT5 9NU
www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernclss.com
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