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Uvod

Cestitamo na kupnji Vaseg novog uredaja.

Time ste se odlugili za vrlo kvalitetan proizvod. Upute
za uporabu predstavljaju sastavni dio ovog proiz-
voda. One sadrZe vazne napomene za sigurnost,
rukovanie i zbrinjavanie. Prije uporabe proizvoda
upoznaite se sa svim napomenama za rukovanie i
svim sigurnosnim napomenama.

Proizvod koristite iskljucivo na opisani nagin i u
navedenim podrugjima uporabe. U slu&aju predaje
proizvoda tre¢im osobama predaijte i svu dokumen-
taciju.

Namjenska uporaba

Ovaij uredai sluzi iskljuéivo za mijeSanije i gnjecenije
tijesta, mijesanje tekuéina (npr. voénih sokova) i
tu€enie vrhnja. Prikladan je iskljugivo za preradu
namirnica.

Ovaij je uredaj namijenijen iskljugivo za uporabu

u privatnim domadéinstvima. Ne koristite ga u
komercijalne svrhe.

Opseg isporuke
1 ruéni mikser

2 kuke za mijedanje

2 metlice za mijesanje

Upute za uporabu

NAPOMENA

Neposredno nakon raspakiranja provierite cjelo-
vitost isporuke i ustanovite eventualna ostecenija.
Ako je potrebno, obratite se servisu.

Opis uredaja

Slika A:

Tipka za izbacivanje

Prekida& za odabir brzine

Turbo tipka

Mrezni kabel s mreznim utikagem

Ruéni element

Q0000 0Q

Utikaéi za nastavke

Slika B:
@ Metlice
O Kuke za gnjegenje

Tehnicki podaci

220-240V ~ (izmjeni¢na
struja), 50 / 60 Hz

300 W

Nazivni napon

Nazivna snaga

Razred zastite

II/ [O] (dvostruka izolacija)

Vrijeme KP: Mikser: 10 min.
Svi dijelovi ovog uredaja
Q"[J koji dolaze u dodir s
namirnicama neskodljivi
sU za namirnice.
Vrijeme KP

Vrijeme KP (vrijeme kratkotrajnog pogona) oz-
nacava, koliko dugo uredaj moze biti u pogonu
bez da se motor pregrije i pretrpi oteéenie.
Nakon navedenog KP vremena uredaj mora ostati
isklju¢en toliko dugo dok se motor ne ohladi.
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Sigurnosne napomene

OPASNOST - STRUJNI UDAR!

~ MrezZni kabel nikada ne smije dospijeti u blizinu ili doéi u dodir
s vruéim dijelovima uredaja ili drugim izvorima topline. Mrezni kabel
ne ostavljajte da leZi preko rubova i bridova.

~ Ne gnjecite i ne lomite mrezni kabel.

~ Ako dode do odtecenja mreznog kabela, isti mora zamijeniti proizvo-
dag, servis za kupce ili sliéna kvalificirana osoba, kako bi se izbjegle
opasnosti.

 Uvijek povladite za mrezni utika¢ a nikada za sam mrezni kabel,
kada uredaj Zelite odvojiti od strujne mreze. U protivnom moze doéi
do osteéenja mreznog kabelal

@ Ruéni element ne uranjajte u vodu ili druge tekuéine! MoZe doéi do
opasnosti po Zivot uslijed strujnog udara ako za vrijeme rada uredo-
ja tekuéina dospije na dijelove pod naponom.

N Oprez! A Upozorenje:

Moguénost strujnog udara | Ne otvarati kuéiste proizvoda !

/A UPOZORENJE - OPASNOST OD OZLJEDA!

~ Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim
ili mentalnim sposobnostima ili osobe s pomanjkanjem iskustva i/ili
znanja, ukoliko ove osobe stoje pod nadzorom ili ukoliko su upuéene
u pogledu sigurnog rukovanija uredajem, i ukoliko su shvatile opasno-
sti koje iz tog rukovanja proizlaze.

» Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca.
~ Djeca se ne smiju igrati uredajem.

» Uredaj i prikljuéni kabel treba drzati podalje od djece.

HR 3
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/A UPOZORENJE - OPASNOST OD OZLJEDA!

>

v

a4

Ako uredaij nije pod nadzorom, te prije sastavljanja i rastavljanja ili
Ciséenja uredaja, uvijek treba izvuéi utikad iz mreZne utiénice.

Za vrijeme rada uredaja ne dodirujte nastavke za mijesanie ili kuke
za gnjeéenije. Ne dozvolite da duga kosa, $alovi ili sliéni predmeti
vise iznad nastavaka.

Nikada ne pokudaijte istovremeno montirati nastavke s razliéitim
funkcijama.

Nakon svake uporabe i prije svakog &idéenja izvucite mrezni

utika¢ kako biste izbjegli nehoti¢no ukljuéivanie.

Prije zamjene dijelova opreme uvijek izvucite mrezni utikaé& kako biste
izbjegli nehotiéno ukljuéivanie.

Prije zamjene pribora ili dodatnih dijelova koji se kreéu za vrijeme
rada uredaja, uredaj morate iskljuciti i odvojiti od strujne mreze.

Ne dirajte dijelove uredaja koji su u pokretu i uvijek pricekaijte
dok se uredaj potpuno ne zaustavi. Opasnost od ozljedal

Uredaj i sve dijelove prekontrolirajte prije svake uporabe i ustanovite
postoje li vidljiva o3tecenja. Sigurnosni koncept uredaja mozZe funkci-
onirati samo u besprijekornom staniju.

Uredaj ni u kom sluéaju ne pustaijte u rad, ako su neki dijelovi oste-
¢eni ili nedostaju. U protivnom moze doéi do znatne opasnosti od
nezgode.

Uredaj nikada ne ostavljajte da radi bez nadzora. Ukoliko napustate
mjesto rada, obavezno izvucite mreZni utikad iz uti¢nice.

Uredaj ne koristite u druge svrhe od onih opisanih u ovim uputama
za rukovanje. U protivnom postoji opasnost od ozljedal

Temeljito oéistite sve povrsine, posebno one koje dolaze u kontakt s
hranom. U tu svrhu pogledaite poglavlje ,Cid¢enje”.

HR
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OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

~ Uredaj ne koristite na otvorenom. Uredaj je namijenjen iskljuéivo za
uporabu u domadinstvu i unutar kuée.

~ Sve popravke treba obavljati iskljucivo struéno osoblje.
U tom sluéaju se obratite nadleZnom servisnom partneru u Va3oj

zemlji.

NAPOMENA

~ Za prebacivanie proizvoda izmedu 50 i 60 Hz nije potreban nikakav
zahvat korisnika. Proizvod ée se prilagoditi i raditi i na 50 i na 60 Hz.

Raspakiranje

B |zvadite sve dijelove iz pakirania.

B Uklonite svu ambalaZu i sve transportne osigurace.

B Prekontrolirajte cjelovitost opsega isporuke i
ustanovite postoje li osteéenija.

H Ogistite sve dijelove na nagin opisan u poglavlju
,Ciséenje”.

Stupnjevi brzine

Stupanj na pre-

kidacu za odabir Uporaba
brzine @
0 Uredai je iskljugen

Dobra polazna brzina za
1 mije3anje ,mekih” sastojaka,
kao $to su brasno, maslac itd.

Za mije3anje tekucih

2 .
sastojaka.
3 Za mijesanie tijesta
za kolaée i kruh.
4 Za pjenasto mijeSanje masla-

ca, 3ecera, za slatka jela, itd.

Za tuéenie snijega od
5 bjelanjka, prelieva za

kolage, tu€enie vrhnja itd.

SHM 300 F1

Turbo tipka ©:

B Ova tipka Vam omoguéuje da odmah raspola-
zete cjelokupnom snagom uredaija.

Rukovanje

/\ UPOZORENJE!
OPASNOST OD OZLJEDA!

> Ni u kom slucaju ne koristite posude od stakla
ili drugih lomljivih materijala. Te se posude
mogu ostetiti i izazvati ozljede.

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Uredaj ne pogonite duze od 10 minuta bez
pauze. Nakon 10 minuta napravite pauzu i
pri¢ekajte da se uredaj ohladi.

> Ovim uredajem nikada ne mijesite tijesta
s koli¢inom brasna veéom od 500 g.
Vece koli¢ine brasna mogu dovesti do
preoptereéenija uredajal
Ako je potrebno, podijelite fijesto s veéim
kolig¢inama brasna u nekoliko porcija i mijesite
ih jednu za drugom. Pritom medutim ne
smijete prekoraditi naznageno vrijeme KP od

10 minuta.
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NAPOMENE O KOLICINAMA ZA OBRADU

Navedena vremena obrade su orijentacijske vrijednosti. Pratite napredak obrade i poveéaite / smaniite
vrijeme prema svojim potrebama. Medutim, nemoijte prekoraditi vrijeme KP od 10 minuta.

Za male koli¢ine odaberite uzu posudu za mijedanje tako da metlice @ / kuke za gnjecenje @ urone
najmanije 1 cm u smijesu. Cak i kod vecih posuda, provierite jesu li metlice @ / kuke za gnjegenje @
dovolijno duboko uronjene u smjesu.

Koli¢ine punjenja min. koli¢ina Vrijeme obrade | Maksimalna koli¢ina | Vrijeme obrade
za... (zbroj svih sastojaka) (otprilike) (zbroj svih sastojaka) (otprilike)

Dizano tijesto 330¢g 1:30 minutu 820 g 3 - 4 minuta
Lijevano tijesto 200 g 0:30 minute 600 g 3:00 minute
tesko tijesto ] . ) .
(npr. prhko fiiesto) 330¢g 1:30 minutu 1000 g 3:00 minute
Slatko vrhnje 100 ml 1 - 1:30 minutu 1300 ml 5:00 minuta
L’T|e.|qn|C|M 2 komada 1 minuta 10 komada 2:30 - 3 minute
(jaja veligine M)
1) Odaberite Zeljeni nastavak: 5) Pritisnite fipku za izbacivanje @ kako biste

— Metlice @: Za tuéenje vrhnja i laganih
tijesta.
— Kuke za gnjecenje @: Za mije3anije tedkih
tijesta.
2) Gurnite metlice @ ili kuke za gnjecenje @
toliko daleko u uti¢na mjesta @, sve dok ne
ulegnu é&ujno i sigurno:

Kuku za gnjecenje @ ili metlicu @

bez prstena uvijek umetnite u za

to predvidenu i piklogramom ozna-
&enu utiénicu na uredaju.

Kuku za gnjecenje @ ili metlicu @ s
prstenom na Stapu uvijek umetnite
v za to predvidenu i piktogramom
ozna&enu utiénicu na uredaju.

3) Utaknite mrezni utika¢ @ u mreznu uticnicu.

4) Da biste ukljugili uredaj, gurnite prekida¢ za
odabir brzine @ u polozaj za Zeljeni stupanj
brzine. Pritom moZete birati izmedu 5 stup-
njeva brzine i dodatno turbo tipke @ (vidi
poglavlie ,Stupnijevi brzine”).

6 HR

otpustili metlice @ ili kuke za gnjecenje ©.

NAPOMENA

> |z sigurnosnih razloga metlice @ ili kuke za
gnjecenje @ mogude je otpustiti samo kada
ie prekida¢ za odabir brzine @ u polozaju
A"

Ciséenje

OPASNOST - STRUJNI UDAR!

> Prije svakog ¢is¢enja izvucite mrezni utikad
O iz mrezne uticnice! Postoji opasnost od
strujnog udaral

Nikada dio s ru¢kom @ ne uranjajte u
vodu ili u druge tekuéine!

B Ocistite dio s ruckom @ u kojem se nalazi
motor samo pomodu vlazne krpe i eventualno
blagog sredstva za &idcenije.

B Metlice @ ili kuke za gnjecenje @ mozete
oprati pod tekuéom vodom ili u toploj vodi sa
sredstvom za pranje posuda. Nakon &iséenja
sve dijelove dobro osusite.

SHM 300 F1
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Preporu¢amo da nastavke oéistite neposredno
nakon uporabe. Na taj éete nagin odstraniti
ostatke hrane i smanijiti moguénost stvaranja
bakterija.

NAPOMENA

Metlice za mije3anje @ i kuke za
gnjecenje @ mogu se prati i u perilici
posuda.

”
.
Cuvanje
B Ocisceni uredaj éuvaite na suhom i &istom
mijestu bez prasine.

Zbrinjavanje

Zbrinjavanije uredaja

Ovaij simbol prekrizene kante za otpad
na kotaci¢ima ukazuje na to da ovaj
uredaj podlijeze direktivi 2012/19/EU.
Tom se direktivom zabranjuje bacati
uredaj na kraju njegova roka uporabe u obigno
kuéno smeée. Uredaj se mora predati na mjestu za
sakuplianje posebnog otpada ili predati poduzeéu
za zbrinjavanje posebnog otpada.
To je zbrinjavanje za vas besplatno.
Cuvaite okoli$ i zbrinite uredaj na ispra-
van naéin.
Ako vas stari uredaj sadrzi osobne podatke, sami
ste odgovorni za njihovo brisanje prije nego uredaj
vratite.

@
on
Zbrinjavanje ambalaze

%@ zbrinjavania, te se stoga mogu
reciklirati. AmbalaZu koja vam vise nije

potrebna zbrinite u skladu s vazeéim lokalnim
propisima.

O moguénostima zbrinjavania starih
uredaja mozete se raspitati u
gradskom ili op¢inskom poglavarstvu.

Materijali ambalaze odabrani su
prema ekologkim naelima i nacelima

Ambalazu zbrinite na ekoloski
prihvatljiv nagin. Pazite na oznake na
razli¢itim materijalima ambalaze i po
potrebi ih zbrinite odvojeno. Materijali
ambalaZe oznadeni su kraticama (a) i
brojkama (b) sliedeceg zna&enja: 1-7: Plastika,
20-22: Papir i karton, 80-98: Kompozitni
materijali.

b

Jamstvo tvrtke

Kompernass Handels GmbH
Postovani kupci,

Za ovaj uredaj odobrava se jamstvo u trajanju od
3 godine od datuma kupnije. U slu&aju nedostataka
ovoga proizvoda, Vama pripadaju zakonska prava

na teret prodavada proizvoda. U nastavku izloze-
no jamstvo ne ograni¢ava ova zakonska prava.

Uvjeti jamstva

Jamstveni rok zapocinje danom kupnje. Molimo,
saluvaite raun. Potreban je kao dokaz o kupnii.
Ako u roku od tri godine od datuma kupnije ovog
proizvoda nastupi greska na materijalu ili tvornicka
greska proizvod ¢e biti - po nadem izboru - za Vas
besplatno popravljen ili zamijenjen, ili ée Vam se
vratiti novac. Za takvo ispunjenje jamstvene obveze
potrebno je unutar trogodi$njeg roka predogiti
uredaj s nedostatkom i dokaz o kupniji (raéun), te
pisanim putem ukratko opisati u &emu se sastoji
greska proizvoda i kada se pojavila. Ako je kvar
pokriven nagim jamstvom, poslat éemo Vam po-
pravlien ili novi proizvod.

1. U slu&aju manjeg popravka jamstveni rok se
produljuje onoliko koliko je kupac bio ligen
uporabe stvari.

2. Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari izvr-
$ena njezina zamjena ili njezin bitni popravak,
jamstveni rok pocinje teéi ponovno od zamiene,
odnosno od vraéanja popravliene stvari.

3. Ako je zamijenjen ili bitno popravljen samo neki
dio stvari, jamstveni rok podinje te¢i ponovno
samo za taj dio.

HR 7
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Jamstveni rok i zakonsko pravo u sluéaju
nedostataka

Koristenje prava na jamstvo ne produZuje jamstveni
rok. To vrijedi i za zamijenjene i popravljene
dijelove. Stete i nedostatke koji eventualno postoje
veé prilikom kupnije treba javiti neposredno nakon
raspakiranja. Nakon isteka jamstvenog roka izvrie-
ni popravci se napladuju.

Opseg jamstva

Uredaj je pazljivo proizveden sukladno strogim
smjernicama u pogledu kvalitete i prije isporuke
brizljivo provjeren.

Ovo jamstvo vrijedi za greske u materijalu i izradi.
Ovo jamstvo ne pokriva dijelove proizvoda koji su
izloZeni uobi¢ajenom habanju i stoga se smatraju
dijelovima brzog habanja ili za 3tetu lomljivih dije-
lova, npr. prekidaéa, akumulatora ili dijelova koji su
proizvedeni iz stakla.

Ovo jamstvo propada ako je proizvod oteéen, i
ako nije stru&no koridten ili servisiran. Za struéno
koristenje proizvoda potrebno je toéno postivati
sve naputke navedene u uputama za uporabu.
Uporabne namjene i radnie, koje se u uputama ne
preporucuju ili na koje se upozorava, obavezno se
moraju izbjegavati.

Proizvod je namijenjen isklju&ivo za privatnu,
nekomercijalnu uporabu. Jamstvo prestaje vrijediti
u sluéaju zloporabe, nenamjenskog koristenia,
primjene sile i zahvata na uredaiju koje nije obavila
za to ovladtena podruZznica servisa.

Realizacija u sluaju jamstvenog zahtjeva

Kako bismo zajaméili brzu obradu Vaseg zahtjeva,
molimo slijedite sliedeée napomene:

B Molimo Vas da za sve upite u priprav-
nosti drzite blagajnicki racun i broj artikla

(IAN) 435021_2304 kao dokaz o kupnii.

M Broj artikla mozZete pronadi na tipskoj plogici na
proizvodu, u obliku gravure na proizvodu, na
naslovnoj stranici uputa za uporabu (dolje lije-
vo) ili u obliku naljepnice na straznjoj ili donjoj
strani proizvoda.

B Ako dode do smenji u radu ili drugih ne-
dostataka, najprije telefonski ili preko
elektronske poste kontaktirajte servisni odjel
naveden u nastavku.

B Proizvod registriran kao neispravan onda
mozete zajedno s priloZzenim dokazom o kupnii
(blagaijnieki ragun) i s opisom nedostatka i
kada se pojavio, besplatno poslati na dobivenu
adresu servisa.

FRE

%

O] priruénike, videosnimke o proizvodu i

softver za instalaciju.

S ovim QR kodom, mozZete ofiéi izravno na
Lidl servisnu stranicu (www.lidl-service.com) i

otvoriti upute za uporabu unosom broja artikla
(IAN) 435021_2304.

Na stranici www.lidlservice.com
mozete preuzeti ove i mnoge druge

Servis

Servis Hrvatska
Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lid|.hr

[1AN 435021_2304 |

Uvoznik

Molimo obratite pozornost na to, da adresa
navedena u nastavku nije adresa servisa. Najprije
kontaktirajte navedenu ispostavu servisa.

Lidl Hrvatska d.o.0. k.d.,
Ulica kneza Ljudevita Posavskog 53,
HR-10410 Velika Gorica, Hrvatska

Proizvodaé:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NJEMACKA

www.kompernclss.com
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Recepti

NAPOMENA

Recepti su bez jamstva. Svi podaci o sastojcima i
pripremi su okvirni podaci.

Dopunite ove prijedloge recepata svojim osob-
nim iskustvima.

Majoneza

Sastojci
H 300 - 400 ml neutralnog bilinog ulja, npr. ulja
uljane repice

W 2 Zumanjok

H 5- 10 g blagog octa ili limunovog soka

M sol i papar po ukusu

1) Zumanjak i ocat ili limunov sok stavite u visoku
i usku posudu za mije3anje. Metlice @ drzite

uspravno u posudi za mijedanje i uredaj
podesite na najvisi stupanj brzine.

2) Polako ulijevaite ulie (tijekom otprilike T minute)
ravnomijernim tankim mlazom, tako da se ulie
poveze s ostalim sastojcima.

3) Majonezu potom zadinite po ukusu solju i
paprom.

Pletenica od dizanog tijesta
Sastojci

W 350 g bra3na

B 1/2 kockice sviezeg kvascaili

H 1 paketi¢ suhog kvasca

W 1 &ajna Zligica soli

B 50 g $edera

B 200 ml mlakog mlijeka

W 65 g omek3alog maslaca

B 1 Zumanjak

H malo krupnog Secera

SHM 300 F1

1) U posudi pomijesaijte brasno sa solju i Sece-
rom. Dodaijte maslac i sve izmijesite kukama
za gnjedenje ©.

2) Razmrvite kvasac odnosno posipaijte suhi
kvasac preko smjese i dodajte mlako mlijeko.
Tijesto snazno izmije3ajte kukama za gnjece-

nie ©.
3) Ostavite tijesto pokloplieno oko 1 sat na
toplom mijestu.

4) Nakon dizanja tijesto jo3 jednom snazno izmi-
jesite rukama i podijelite na 3 dijela jednake
velicine.

5) Formiraijte pletenicu od 3 niti. Pletenicu stavite
na lim za pedenije obloZen papirom za pecde-
nje.

6) Pletenicu kistom premazite Zumanijkom i pospite
grubim 3eéerom.

Pletenicu pecite u sredini peénice na 160°C
otprilike 30 minuta.

Jednostavan kolaé

Sastojci

B 100 g omek3alog maslaca

B 100 g secera

M 2 jdja

H 2 paketié¢a vanilin 3eéera

W 150 g bradna

M 2 Cajne Zlicice praska za pecivo

W 2 jusne Zlice mlijeka

B Masnoéa za kalup

M po Zelji malo 3ecera u prahu

1) Omeksali maslac sa $e¢erom, vanilin Seéerom,
mlijekom i jajima stavite u zdjelu i sve izmije3aijte
metlicama @.

2) Pomijedajte brasno i pradak za pecivo i dodajte
u zdjelu. Nastavite mije3ati sastojke dok ne
dobijete glatko tijesto.

3) Tijesto izlijte u nama3¢eni kalup za kolage.

HR 9
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4) Kola& pecite u prethodno zagrijanoj penici na
160 °C s cirkulacijom zraka otprilike
40 minuta.

5) Nakon pe&enja ostavite da se ohladi 5 minuta
prije nego ga izvadite.

6) Kolag pospite s malo $ecera u prahu.

Tijesto za pizzu

Sastojci

W 300 g brasna

B 20 g svjezeg kvasca

M 1 judna Zlica maslinovog ulja

B 200 ml mlake vode

H 7 g soli

Tijesto je dovolino za 2 okrugle pizze ili za jedan

lim za pecenie.

1) Stavite sve sastojke u zdjelu i dobro mijesite
oko 5 minuta kukama za gnjeéenje ©.
Ako je tijesto previde liepliivo, dodaite jo malo
brasna.

2) Ostavite tijesto da miruje otprilike 30 minuta.

3) Tijesto podijelite na 2 dijela i od svakog
formiraite kuglu.

4) Tijesto razvaljajte u okrugle baze za pizzu

i dodaijte sastojke po zelji.

Pecite pizzu 15 - 20 Minuten na 220 °C/s

prisilnom cirkulacijom zraka.

10 HR

Poljupci od bjelanjaka
Sastojci

B 200 g secera

M 3 bjelanjka

1) Istucite bjelanjke metlicama @ i postupno
dodaijte 3ecer sve dok ne dobijete &vrst snijeg.

2) Zagrijte peénicu na 120 °Ci oblozZite lim za
pecenje papirom za pecenije.

3) Stavite masu u vredicu za dekoraciju i istisnite

u Zelienom obliku na papir za peéenie.

Ovisno o velicini i obliku istisnutih oblika, ostavite
ih da se sude u peénici oko 80 - 100 minuta.
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Eliminarea aparatului ... ... .. 17
Eliminarea ambalajelor. . .. ... 17
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Introducere
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

Aji decis s& alegeti un produs de calitate superioard.
Instructiunile de utilizare fac parte integrantd din
acest produs. Acestea cuprind informatii importante
privind siguranta, utilizarea si eliminarea. Inainte
de utilizarea produsului, familiarizafi-vé cu toate
indicatiile privind utilizarea si siguranta. Utilizati
produsul numai in modul descris si numai in scopu-
rile mentionate. Tn cazul transmiterii produsului unei
alte persoane, predatfi-i toate documentele aferente
acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat se utilizeazd exclusiv pentru ameste-
carea si fréméantarea aluaturilor, mixarea lichidelor
(de exemplu sucuri de fructe) si batut frisca.
Aparatul este destinat doar prelucrdrii alimentelor.
Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.
Nu il utilizafi in scopuri comerciale.

Furnitura

1 mixer

2 carlige de framantat
2 teluri

Instructiuni de utilizare

Imediat dupd dezambalare verificati dacd
furnitura este completd si nu prezintd deteriordri.
Dacd este cazul, adresati-va centrului de service.

12 RO

Descrierea aparatului
Figura A:

Tasta de eliberare accesorii
Comutator de vitez&

Tasta Turbo

Cablu de alimentare cu stec&r

Unitate manuald

Q0000 0C

Locasuri pentru accesorii atasabile

Figura B:

Q@ Teluri

O Cérlige de frédmantat
Date tehnice

220-240V ~ (curent
alternativ), 50 / 60 Hz

300 W
Il / [©] (izolare dubla)

Tensiune
nominald

Putere nominal&
Clasa de protectie

Timp de operare
continud:

5t

Timp de operare continua

10 min.

Toate componentele
acestui aparat care intrd
in contact cu alimentele
sunt adecvate pentru vz
alimentar.

Timpul de operare continu& indicd timpul cét
aparatul poate fi operat faré ca motorul s& se
supraincdlzeascd si s& se deterioreze. Dupd timpul
de operare continud specificat, opriti aparatul
pdnd cand motorul s-a r&cit.
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Indicatii de siguranté

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

» Cablul de alimentare nu trebuie s se apropie sau sd facé vreodatd
contact cu componentele fierbinti ale aparatului sau cu alte surse
de cdldurd. Cablul de alimentare nu se va pozitiona pe muchii sau
colturi.

» Nu indoifi si nu striviti cablul de alimentare.

~ Pentru a evita orice risc, la defectarea cablului de alimentare al apa-
ratului, acesta trebuie inlocuit de catre producétor, de serviciul clienti
al acestuia sau de cétre o altd persoand calificatd.

 Trageti intotdeauna de stecdr si nu de cablu atunci cénd dorifi s&
scoateti aparatul din prizé. In caz contrar, cablul de alimentare se
poate defectal

@ Nu introduceti unitatea manualé in apd sau in alte lichide! Exista
pericol de moarte prin electrocutare dacd in timpul funcfiondrii
ajung resturi de lichid pe componentele conductoare de tensiune.

/\ AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

~ Aparatul poate fi utilizat de c&tre persoanele cu capacitdti fizice, sen-
zoriale sau mentale reduse sau far& experientd si/sau cunostinte daca
sunt supravegheate sau dacd au fost instruite cu privire la utilizarea in
siguranfd a aparatului si dacd au infeles pericolele cu privire la acesta.

v

Nu este permisd utilizarea de cdtre copii a acestui aparat.

v

Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.

v

Aparatul si cablul de conexiune nu se vor 13sa la indemdna copiilor.

v

Atunci cand nu este posibild supravegherea si inaintea asambldrii,
dezasamblarii sau curdtdrii, aparatul trebuie scos intotdeauna din
priza.

RO 13
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/\ AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

> In timpul funcfiondrii nu atingeti telurile sau carligele de frémantat.
Nu lasati parul lung, esarfe etc. sa atarne deasupra accesoriilor
atasabile.

» Nu incercatfi niciodatd sd montati concomitent accesorii atasabile cu
functii diferite.

~ Dupé fiecare utilizare si inainte de fiecare curdfare scoateti stecarul din
prizd pentru a preveni pornirea accidentald.

> Inainte de fiecare schimbare a accesoriilor scoatefi stecarul din priza
pentru a preveni pornirea accidentald.

» Inainte de schimbarea accesoriilor sau a pieselor suplimentare care
sunt puse in miscare in timpul funcfiondrii, aparatul trebuie s& fie oprit
si deconectat de la refeaua electricd.

~ Nu atingefi componentele aflate inc& in miscare, ci asteptati intot-
deauna oprirea lor completd. Pericol de réanire!

> Inainte de fiecare utilizare, verificati aparatul si toate componentele
cu privire la deteriordri. Conceptul de sigurantd al aparatului funcfio-
neazd numai in stare ireprosabild.

» Sub nicio formd nu puneti in funcfiune un aparat ale cérui componen-
te sunt deteriorate sau lipsesc. In caz contrar, existd un real pericol
de accidentare.

~ Nu l&satfi niciodatd aparatul sa funcfioneze nesupravegheat. Dacd
plecati din locul in care operati aparatul, scoateti stecarul din prizé.

» Nu utilizati abuziv aparatul pentru alte scopuri decét cele descrise in
prezentele instructiuni. Altfel, exist& pericol de ranire!

~ Curdtafi bine toate suprafefele, in special cele care intrd in
contact cu alimentele. In acest scop se va avea in vedere
capitolul ,Curdtarea”.

14 RO
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ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

~ Nu utilizati aparatul in aer liber. Aparatul este destinat exclusiv uzului

casnic, in interiorul casei.

~ Dispuneti efectuarea reparatiilor exclusiv de cétre personalul de
specialitate. In acest sens, adresati-va partenerului de service cores-
punzdtor din fara dvs.

~ Nu este necesard nicio acfiune din partea utilizatorului pentru a re-
seta produsul intre 50 Hz si 60 Hz. Produsul se adapteazd atét pentru
50 Hz, cdt si pentru 60 Hz.

Dezambalarea Tasta Turbo @:

B Aceastd fastd va permite sa beneficiafi imediat
de intreaga putere a aparatului.

W Scoatefi toate componentele din ambala.

B indepartafi toate materialele de ambalare si
sigurantele de transport. Operarea
B Verificati dacd furnitura este completd si nu
prezintd deteriordri. /\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!
M Curdtati toate componentele conform instructiv-

Tor di tolol Cordt Y > Nu utilizati sub nicio form& recipiente din
nilor din capitolul ,Cur&tarea”.

sticl& sau alte materiale usor casante. Aceste

. o recipiente se pot deteriora si pot provoca rdniri.
Treptele de viteza

Treaptd pe ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

comutatorul Utilizarea > Nu utilizati aparatul continuu mai mult de
de vitezd @ 10 minute. Dup& 10 minute facefi o pauzd
0 Aparatul este oprit pénd cand aparatul s-a rdcit.

> Nu frdmantatfi niciodatd cu acest aparat
aluaturi cu cantitdti de faind mai mari de
500 g! Cantitgtile mai mari de f&ing pot
provoca suprasolicitarea aparatuluil

O vitezd inifiald adecvatd pentru
1 amestecarea ingredientelor
,moi”, cum ar fi fding, unt etc.

Pentru mixarea

2 ) . = Dacé este necesar, divizati in mai multe porfii

ingredientelor lichide. ) Sl oy -
aluaturile cu cantitati mai mari de fging si

3 Pentru amestecarea aluaturilor de framantati-le succesiv. Cu toate acestea nu
prdijituri si de pdine. depésiti timpul indicat de operare continug

4 Pentru batutul spumé al untului, de 10 minute.

zahérului, pentru dulciuri efc.
5 Pentru baterea albusurilor, glazu-

rilor de prajituri, pentru friscd etc.

SHM 300 F1 RO 15
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INDICATII PRIVIND CANTITA'[ILE DE PRELUCRARE

de 10 minute.

Timpii de prelucrare indicafi reprezintd valori orientative. Urmérifi procesul de prelucrare si crestefi/
diminuatfi timpul in funcfie de necesitdtile dvs. Cu toate acestea, nu depdsiti timpul de operare continug

Pentru cantitdtile mici alegefi un recipient de amestecare ingust, astfel incét telurile @/carligele de
framantat @ s& patrundd cel pufin 1 cm in amestec. Chiar si in cazul recipientelor mai mari, asigurati-vé
cd telurile @/cérligele de framantat @ patrund suficient de adénc in amestec.

Cantitti de umplere

Cantitate min.
(suma tuturor

Timp de prelucrare

Cantitate max.
(suma tuturor

Timp de prelucrare

(oud de méarimea M)

pentru... ingredientelor) (ccal ingredientelor) (ccal
Aluat dospit 330g¢g 1:30 minute 820 g 3-4 minute
Aluat de pandispan 200 g 0:30 minute 600 g 3:00 minute
Aluat greu (de exemply, 330g 1:30 minute 1000 g 3:00 minute
aluat fraged)
Frisca 100 ml 1-1:30 minute 1300 ml 5:00 minute
Albus 2 bucdti 1 minut 10 bucdti 2:30-3 minute

1) Alegeti accesoriul potrivit:

— Teluri @: Pentru bétut frisca si aluaturi

usoare.

— Cérlige de framéntat @: Pentru fréméntarea

aluaturilor grele.

2) Introduceti telurile @ sau carligele de framan-
tat @ in locasurile dedicate @, pand cand

acestea se fixeazd sigur si audibil:

4) Pentru a pune aparatul in functiune glisati
comutatorul de viteza @ pe treapta de vitezd
doritd. Puteti selecta intre 5 trepte de viteza
si, suplimentar, tasta Turbo @ (a se vedea

Introduceti cérligul de fréman-
tat @ sau telul @ fara inel
intotdeauna in locasul prevézut in
acest sens si marcat cu pictogra-

md pe aparat.

Introduceti cérligul de frémantat
O sau telul @ cu inel pe tija
intotdeauna in locasul prevézut in
acest sens si marcat cu pictogra-

md pe aparat.

3) Introducefi stecarul @ intr-o priz&.

16 RO

Curatarea

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> Inainte de fiecare curdfare scoateti stecérul @
din priz&! Pericol de electrocutare!

capitolul ,Treptele de vitezg”).

5) Pentru a desprinde de aparat telurile @ sau
carligele de fréméantat @ apdsafi tasta de
eliberare a accesoriilor @.

> Din motive de sigurantd, telurile @ sau car-
ligele de framéntat @ pot fi eliberate numai
atunci cénd comutatorul de vitezd @ se afla
in pozifia ,0".

Nu introducefi niciodatd unitatea manuald @
in apd sau in alte lichide!

SHM 300 F1
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B Curdtati unitatea manuald @ cu motorul numai
cu o lavet& umedd si, dacd este cazul, cu un
agent de curdfare neagresiv.

B Telurile @ sau carligele de framantat @ pot fi
curdtate sub jet de apd sau in apd caldd cu de-
tergent de vase. Dupd spdlare uscati totul bine.
Recomandé&m curdtarea accesoriilor atasabile
imediat dupd utilizare. Astfel se indepérteazd
resturile de alimente si se reduce posibilitatea
de formare a bacteriilor.

=\ Telurile @ si carligele de framantat @

sunt adecvate si pentru curdfarea in
masina de spdlat vase.

Depozitarea

B Pastrati aparatul curdtat intr-un loc curat, lipsit
de praf si uscat.

Eliminarea

Eliminarea aparatului

Simbolul algturat al pubelei tdiate cu

rofi indic& faptul c& acest aparat face

obiectul Directivei 2012/19/EU.

Aceastd directiva stabileste cé la
sfarsitul perioadei de utilizare a aparatului, acesta
nu trebuie eliminat in gunoiul menajer obisnuit, ci
trebuie predat la punctele de colectare speciale
sau la centrele de eliminare a deseurilor.

Eliminarea nu implicé niciun cost pen-
tru dvs. Contribuiti la protejarea me-
diului inconjurétor prin eliminarea
corespunzéatoare a deseurilor.

in cazul in care aparatul dvs. vechi confine date cu
caracter personal, fine de responsabilitatea dvs. s&
le stergeti inainte de ol restitui.

\. Informatii despre posibilitafile de

2 eliminare a produsului scos din uz pot
@n fi obfinute de la administratia localé.

Materialele de ambalare sunt alese

Eliminarea ambalajelor
conform compatibilitdtii acestora cu
mediul inconjurdtor si aspectelor

E tehnice privind eliminareaq, fiind astfel

reciclabile. Eliminafi materialele de ambalare de
care nu mai aveli nevoie conform prevederilor
locale in vigoare.

Eliminafi ambalajul in mod ecologic.
Respectafi marcajul de pe diferitele
materiale de ambalare si separati-le
dacd este cazul. Materialele de
ambalare sunt marcate cu abrevieri (a)
si cifre (b) cu urm&toarea semnificatie: 1-7:
materiale plastice, 20-22: hértie si carton,
80-98: materiale compozite.

b

Garantia
Kompernass Handels GmbH
Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garanfie de 3 ani
de la data cumpérdrii. In cazul in care produsul
prezintd defecte, beneficiati de drepturi legale fatd
de vanzdtorul produsului. Aceste drepturi legale nu
sunt limitate prin garantia noastr& prezentatd in cele
ce urmeazd.

Conditii de garantie
Perioada de garantie incepe de la data cumpda-

rérii. P&strati cu grija bonul fiscal. Acesta este
necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacé in decurs de trei ani de la data cumpdrdrii
acestui produs apare un defect de material sau
de fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de
cdtre noi in mod gratuit sau vi se va restitui preful
de cumpérare, la alegerea noastrd. Garantia
presupune ca in timpul perioadei de trei ani sa

se prezinte aparatul defect si dovada cumpdrdrii
(bonul fiscal), precum si o scurt& descriere in scris,
in care sd se specifice in ce constd defecfiunea si
cdnd a survenit aceasta.
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Dacé defectul este acoperit de garantia noastrd,
veti primi inapoi produsul reparat sau unul nou.
Timpul de nefunctionare din cauza lipsei de con-
formitate apé&rute in cadrul termenului de garantie
prelungeste termenul de garantie legald de con-
formitate si cel al garantiei comerciale si curge,
dupé caz, din momentul la care a fost adusé la
cunostinfa vanzétorului lipsa de conformitate a pro-
dusului sau din momentul prezentdrii produsului la
vanzdtor/unitatea service pdnd la aducerea pro-
dusului in stare de utilizare normald si, respectiv, al
notificrii in scris in vederea ridicérii produsului sau
predérii efective a produsului c&tre consumator.

Produsele de folosin{& indelungatd care inlocuiesc
produsele defecte in cadrul termenului de garantie
vor beneficia de un nou termen de garantie care
curge de la data preschimbdrii produsului.

Perioada de garantie si pretentiile legale
privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupa
efectuarea repardtiilor realizate in perioada de
garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele
inlocuite si reparate. Eventualele deterioré&ri si defici-
ente prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate
imediat dupd dezambalarea produsului. Reparatii-
le necesare dupd& expirarea perioadei de garantie
se efectueazd contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijd, in conformitate cu
orientdrile stricte privind calitatea si verificat cu
rigurozitate inaintea livrdrii.

Garanfia se acordd in caz de defecte de material
sau de fabricatie. Aceastd garanfie nu se extinde
asupra componentelor produsului care sunt expuse
uzurii normale si care, prin urmare, pot fi considera-
te piese de uzurd sau asupra deterior&rilor apdrute
la componentele fragile, de exemplu comutatoare,
acumulatori sau componente realizate din sticl&.

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul
a fost deteriorat, a fost utilizat sau intretinut in mod
necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunzéatoare
a produsului trebuie respectate cu strictefe toate
indicatiile prezentate in instructiunile de utilizare.
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Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizérile si ac-
tiunile nerecomandate sau care fac obiectul unor
avertizari in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai vzului privat si nu
utilizérilor comerciale. n cazul manevrarii abuzive
sau necorespunzd&toare, al uzului de fortd si al in-
terventiilor care nu au fost realizate de cétre filiala
noastrd autorizatd de service, garantia fsi pierde
valabilitatea.

Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapid& a solicitarii
dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitdrile pastrafi la inde-
mand bonul fiscal si numérul articolului
(IAN) 435021_2304 ca dovad& a cumpdrdrii.

B Numarul articolului poate fi consultat pe plécuta
cu date tehnice de pe produs, pe o gravurd de
pe produs, pe coperta instructiunilor de utilizare
(in partea sténgd, jos) sau pe autocolantul de
pe partea din spate sau de jos a produsului.

B in cazul in care apar defecte functionale sau
alte defectiuni, contactati mai intéi telefonic
sau prin e-mail departamentul de service
mentionat in continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind
defect la adresa de service care v-a fost comuni-
catd, fard a pldti taxe postale, anexand dovada
cumpérdrii (bonul fiscal) si indicand in ce constd
defectul si c&nd a apé&rut acesta.

EFAE Acest manual, precum si multe alte
F, manuale, videoclipuri cu produsele si
software-uri de instalare pot fi

=] descarcate de pe

den
it | www.lidl-service.com.

Cu ajutorul acestui cod QR putefi accesa direct pa-
gina Lid| de service (www.lidlservice.com) si putefi
deschide instructiunile de utilizare prin introducerea

numarului de articol (IAN) 435021_2304.
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Service-ul

Service Romania
Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

[IAN 435021_2304]

Importator

V& rugam s& aveti in vedere faptul cd urmatoarea
adres& nu reprezintd o adresd pentru service.
Contactati mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21 « 44867 BOCHUM
GERMANIA

Www.komperncss.com

Retete

INDICATIE

Refete f&r& garantie. Toate indicatiile privind
ingredientele si prepararea sunt orientative.

Completati aceste propuneri de refete pe baza
experientei personale anterioare.

Maioneza

Ingrediente

H 300 - 400 ml ulei vegetal neutru, de exemplu,
ulei de rapita

H 2 galbenus

H 5-10 g ofet slab sau suc de lamaie

M sare si piper dup& gust

1) Puneti galbenusul si ofetul, respectiv sucul de
|dméie intr-un vas pentru amestecat inalt si ingust.
Tineti telurile @ vertical in vasul pentru ameste-
cat si sefafi aparatul la freapta cea mai inaltd.

2) Addugati incet uleiul (in decurs de cca 1 minut)
intr-un flux uniform subtire, astfel incét uleiul sa
se combine cu celelalte ingrediente.

3) La final, condimentati maioneza dupd gust
cu sare si piper.

impletituré dospita
Ingrediente

MW 350 g faing

M 1/2 cub de drojdie proaspétd sau
B 1 pliculet drojdie, uscatd

W 1 Igt. sare

W 50 g zahér

W 200 ml lapte caldut

W 65 g unt moale

W 1 gdlbenus

M putin zahdr tos

1) Amestecati fdina cu sarea si cu zah&rul intr-un
bol. Puneti untul peste ingrediente si framantafi
totul cu carligele de frémantat @.

2) Starémati drojdia peste ingrediente sau
presdrafi drojdia uscatd peste ingrediente si
addugati laptele cdldut. Frémantati aluatul cu
carligele de framéntat @, puternic.

3) Lé&sati aluatul acoperit s& se odihneascd cca
1 or& intr-un loc cald.

4) Framantati din nou aluatul puternic, cu mainile,
dupd ce s-a dospit si impdrfifi-l in 3 bucdti
egale.

5) Faceti o impletitura din cele 3 f&sii de aluat si
asezafi impletitura intr-o tavd de copt acoperita
cu hartie de copt.

6) Ungeti impletitura cu galbenus si presérati-o cu
zahér tos.

Coaceti impletitura dospitd pe sina din mijloc la

160 °C cca 30 de minute.
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Pandispan simplu
Ingrediente

M 100 g unt moale

W 100 g zahar

B 2 oud

B 2 pliculete zahdr vanilat
W 150 g faing

M 2 lingurite praf de copt
MW 2 linguri lapte

B Grdsime pentru form&
M eventual putin zahdr pudré

1) Punefi untul moale cu zahé&rul, zahdrul vanilat,
laptele si oudle intr-un bol si amestecati totul cu

telurile @.

2) Amestecati praful de copt cu f&ina si addugati-le
in bol. Continuati s& amestecatfi ingredientele
pdnd la obtinerea unui aluat omogen.

3) Asezati aluatul intr-o formé& pentru préjituri
unsd.

4) Coaceli préjitura in cuptorul preincélzit la
160 °C, cu ventilatie, pentru cca 40 de minute.

5) Dupé coacere, |&safi prdijitura s& se rdceascd
5 minute inainte de a o rdsturna.

6) Presardti putin zah&r pudrd peste prdgiiturd.

Aluat de pizza
Ingrediente

W 300 g faina

M 20 g drojdie proaspdtd
W 1 lg. ulei de masline

W 200 ml ap4 calduta

B 7 g sare

Aluatul este suficient pentru 2 pizze rotunde sau
pentru o tava de copt.
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1) Punefi toate ingredientele intr-un bol si
framantati bine cca 5 minute cu cérligele
de frémantat @.

Dacd aluatul este prea lipicios, mai addugati
puting fgin&.

2) Lasafi aluatul s& dospeascd timp de cca
30 de minute.

3) Tmpartifi aluatul in 2 portii si rulati fiecare
portie in formd de bild.

4) Rulati aluatul in blaturi rotunde de pizza si
garnisitile dupd plac.

Coaceti pizza pentru cca 15-20 de minute la
220 °C/ventilatie.

Bezele
Ingrediente

W 200 g zahar
W 3 albusuri

1) Bateti albusurile cu telurile @ si ad&ugati
treptat zahdrul p&n& céind spuma se intdreste.

2) Preincdlzifi cuptorul la 120 °C si intindei
o hértie de copt in tava de copt.

3) Punefi compozitia intr-un pos si spritati-o pe
hartia de copt in forma doritd.

in functie de dimensiunea si forma bezelelor

spritate, |3safi-le s& se usuce in cuptor pentru cca

80 - 100 de minute.
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BreepeHue

Mosnpasssame BK 30 NOKYNKATA HA BALMS HOB
ypea.

M3bpanu cre BrcokokadyectseH npoaykr. Prkosoa-
CTBOTO 30 NOTPebuUTENs € Hepa3saenHa Yact oT To3u
I'IpOﬂyKT. TO CLJ:l'bp)KO BOA>XKHU yKO3OHlA9I OTHOCHO
6e3onacHoctTa, ynotpebara 1 npenasaHeTo 3a
otnaasum. MNpenu aa msnonseate nponykra, ce
30MO3HAMTE C BCUUKM YKA3AHMS 30 0BCRyXBaAHE U
6e3onacHoct. M3nonssasite npoaykTa eamMHCTBEHO
CMopen ONMCAHMETO M 30 YKasaHuTe obnacti Ha
npunoxenue. [penasaiite npoaykra Ha Tpet
N 30e0HO C LUANAaTa NOKYMEHTaLMS.

Ynorpeba no npegHasHavyeHue

Tosu ypen e noaxonsLy eAMHCTBEHO 30 pa3GbpKBea-
He 1 MeceHe Ha TeCTO, CMECBAHE HA TEYHOCTU
(Hanp. nnonosm cokose) 1 pasbusaHe Ha cMeTaHa.
To¥ e noaxonsLy CaMo 30 06paboTKa HA XPaHM-
TenHu nponyktu. Tosu ypen e npenHasHaYeH enmh-
cTBeHO 3a 6utoea ynotpeba. He ro msnonssarire 3a
npodecroHantu Lenm.

OxoMnnNeKToBKA Ha AOCTABKATA
1 Mukcep

2 KyKM 30 MeceHe

2 6bpKanku

PrkoBoacTeo 30 notpeburens

YKA3AHUE

Henocpencteero cnen pasonakoeate npose-
peTe AOCTABKATA 30 KOMMNEKTHOCT W NOBPEAM.
Mpu HeobxonMMOCT ce obbpHeTe KbM CEPBM3a.
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OnucaxHmne Ha ypena

Qurypa A:

ByToH 3a u3tnacksaHe Ha Npuctaskumre
Mpeskntousaren Ha ckopocTUTe

ByrtoH typ6o

Kaben 3a cbp3saHe kbM Mpexara ¢ wencen

Tano Ha ypena

Q0000 0C

MHe3pa 3a npucraskute

Qurypa b:
© bBrpranku

O Kyxu3a mecene

TexHUYeckun XAPAKTEPpUCTUKM

220-240V ~
HommHanHo
HaNDeKEHME (npometnus Tok),
P 50/ 60 Hz
HommHanHa 300 W
MOLLHOCT

Knac Ha saupmra |l /[O] (geodina mzonaums)

Mpombnxwuren-
Hoct Ha KP:

5l

10 min

Becuuku Bnusaim B KOHTAKT
C XPAHMUTENHM NPOMYKTH
4acTM Ha TO3M ypen ca

OT MaTepuan, paspelleH
30 KOHTAKT C XPAHMTENHM
npoayKTM.

Mpoavnxurentoct Ha KP

Mpoavnxutentoctra Ha KP (kpatkospemereH pe-
XUM) € NPOABIKUTENHOCTTA Ha paboTa Ha ypend
6e3 nperpssaHe unu nospenm Ha neurarens. Cnen
NOCOYEHATA NPOABIKMTENHOCT 30 KPATKOBPEMEH-
HUS PEXMM YPemsT TPS6BA AA CE M3KIHOUM, LOKATO
Ce OXNnagu ABMUIATENST.
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YkaszaHus 3a 6e3onacHocT

OMNMACHOCT - TOKOB YO AP!

» Kabembt 30 cBbp3BaHE KbM MPEXATA HUKOTA He TpsbBA Aa ce
[O6NUXKABA OO MMM AC BAM3A B NOMMP C rOpeLymTe YacTH HA ypead
MU APYTH M3TOUHMUM HA TonnuHa. KabenbT 30 cBbp3BAHE KBM Mpe-
XAaTa He TPS6BA [a NEXM BbPXY pbOOBE MK BIMM.

» He orsearite 1 He I'IpMTMCKOl‘/IITe kabena 3a CBbP3BAHE KbM MpexXdra.

~ Ako KabernbT 30 CBbP3BAHE KbM MPEXATA HA TO3W ypen ce NoBpeau,
ToM Tpa6Ba oA 6bae CMEHEH OT NPOU3BOAMTENS, HETOBATA CEPBM3HA
cnyx6a unm nuue ¢ noaxondwa Keanubukaums, 3a Aa ce npeno-
TBPATST €BEHTYANHW ONACHOCTM.

> 30 0a U3KNIOUKTE ypena OT enekTPUYECKaTa MPeXd, BUHATM Obp-
navTe wencena, a He camus kaben. B npotueen cnyuait kabenst 3a
CBBP3BAHE KbM MPEXATA MOXe Ad ce nospeau!

Hukora He notansite 141070 Ha ypena BbB BOAA MKW APYTU TEUHO-
ctm! Bb3MOXHG € OnacHOCT 30 XKMBOTA NOPALM TOKOB YAAP, AKO
no Bpeme Ha paboTa ocTaTbLUM OT TEYHOCT NONAAHAT BbPXY TOKOM-
pOoBOAALLM YACTHU.

A NPEAYNPEDKAEHUE - ONMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> YpensT MOXe A Ce M3MON3BA OT NMLA C OFPAHMUYEHM PUNYECKH,
CETMBHM MM YMCTBEHM BbIMOXKHOCTU Uk 6€3 onuT U/ Uiu 3HaHMS,
QKO ca nof HabMoaeHUE UK Ca MHCTPYKTMPAHK MO OTHOLLEHWE HA
6esonacHara ynotpeba Ha ypena v ca pasbpanu onacHocTure,
npomsTMyaLm ot pabotara ¢ Hero.

v

Ypenst He TpabBa A Ce M3MOM3BA OT Aeud.

v

He nonyckare peua na mrpast ¢ ypeaa.

v

Ypenst 1 3axpaHsawust kaben TpsbBa A ce AbPXAT ganeye ot Aeua.

BuHaru uskniousarte ypena ot Mpexara, Korato He e nog Habnto-

v

neHne v npenn CFJ'IO6$|BCIH€, pO3FﬂO6$|BOHe I MOYNCTBAHE.
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A NPEAYNPEXKOEHUE - ONMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

>

Mo Bpeme Ha paboTa He AOKOCBAKTE BBPKANKMUTE UMM KYKMTE 3
meceHe. He ponyckaire obnrm Kocu, Wanose u Op.n. Aa BUCAT HAA
NPUCTABKMUTE HA ypena.

Hukora He onutBakiTe NO MOHTMPATE ENHOBPEMEHHO MPUCTABKM C
PA3NUUHM QYHKLUMM.

Cnen Bcska ynotpeba 1 npeam BCIKO NOYMCTBAHE U3KITIOUBAMTE
Liencena oT KOHTAKTA, 30 1A NPEAOTBPATMTE HEBOMHO BKMIOYBAHE.

ﬂpenm CM4HQ HQa NMPpMHAANEeXHOCTU BUHATU U3KIMOYBAMTE wencena ot
KOHTAKTd, 34 04 NpenoTBpATUTE HEBOJNTHO BKITFOYBAHE.

Mpenu CMSHA HO NPUHARAEXHOCTU UAW DOMBAHUTENHU ENEMEHTH,
KOMTO ce ABMXAT No Bpeme Ha paborta, ypenst Tpabea na ce us-
KITFOUM C MPEBKITIOYBATENS M OT MPEXATA.

He nokocearite oBuxelum ce 4aCT1 HO YPEna U BUHATU M3YOKBAMTE
MbAHOTO MM cnmpane. OnacHoCT oT HapaHssaHe!

Mpenu Bcaka ynotpeba NnposepssaMTe ypeaa M BCUUKM YACTU 30
BuanMu nospenu. KoHuenumsara 3a 6ezonacHoct Moxe aa GyHk-
LUMOHMPA CAMO B M3MPABHO ChCTOSHUE HA ypeaa.

B HUKaKBB cryyai He M3NOM3BAMTE Ypeana, KOrato HAKOW OT 4acTmTe
My ca noBpepneHu munu nunceat. B npotueer cnyua colectsysa
3HOYMTENHA ONACHOCT OT 3MOMNONYKA.

Hukora He octaesiTe ypena na pabotu 6es HabnopeHme. W3-
KIHOYeTe LWEMNCena oT KOHTAKTA, GKO BM CE HAMOXM Od HAMyCHeTe
PABOTHOTO MACTO.

He msnonssarre ypena 3a uenm, pasnuyHm oT ONUCAHUTE B HOCTO-
LOTO PbKOBOACTBO. B npotmeeH cnyuart chluectsysa onacHocT ot
HapaHsaBaHe!

MoumcTete cTAPATENHO BCUUKM NOBLPXHOCTU, OCOBEHO TE3M, KOUTO
BNIM3AT B KOHTOKT C XPOHWTENHM NPOAYKTH. 30 LenTa B3emeTe nog
BHMMaHMe rmaea ,[louncreane”.
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BHUMAHME - OINMACHOCT OT MATEPUAJIHU LLETA!

~ He usnonssaiite ypeaa Ha otkputo. Ypeast € NnpeaHasHaueH eauH-
cTBeHO 30 6MTOBA YnoTpeba B LOMALLHK YCNOBMS.

> Beuukm peMoHTH TpabBa Aa ce M3BBLPLIBAT CAMO OT KBANMPULMPAH
nepcoHan. Ako e HeobxoanM PEMOHT, ce OBbPHETE KbM CbOTBETHMS
CepBM3EH NAPTHLOP BbB BALIATA CTPAHQ.

YKA3AHUE

» Or ctpaHa Ha notpebutens He e HEOBXOAMMO AeMcTBME 3a
npexactporka Ha npoaykra mexay 50 1 60 Hz. Mpoaykrst e
noaxopnau, kakto 3a 50, taka 1 3a 60 Hz.

PaszonakoBaHe
. l/l3aoneTe BCHUYKM YACTM OT ONAKOBKATA.

B OrcrpaHete BCHUYKM OMAKOBBYHM MATEPMANM
u npucnocobnetus 3a obesonacssare npu
TPAHCNOPTMPAHE.

B [MposepeTte 0OCTABKATA 30 KOMMIEKTHOCT M
nospeau.

M Mouncrete BCUUKM YACTU CHIMACHO ONUCAHMETO
8 rasa ,[louncreane”.

CreneHmn Ha ckopocT

CreneH Ha npes-
KntouBaTens Ha
ckopoctute @

Ynotpeba

3a pasbusare Ha NSHA Ha
4 MAcno, 30Xap, 3a AecepTy
v ap.

3a pasbusare Ha Hentbum
5 HO CHST, 30NMBKM 30

CreneH Ha npes-

KnioyBarTens Ha Ynotpeba
ckopoctute @
0] YpensT e u3KntoueH.

[obpa HavyanHa ckopoct
30 CMeCcBaHe Ha ,Meku”
npopykTH Kato 6palHo,

Macno 1 ap.

9 30 MMKCHPAHE HA TEYHM
npoAyKTU.

3 3a pasbbpkBaHe Ha TecTo

30 CNAAKMLWM U Xns6.

SHM 300 F1

cnagkumn, cMeTaHa 1 ap.

ByToH Typ6o ©:

M Tom 6yTOH NO3BONSBA OQ M3MoONn3sATe BeaHAra
NBNHATA MOLWHOCT HA BAWMA ypea.

Pa6ota c ypena

NMPEAYNPE>XXOEHUE!
OMACHOCT OT HAPAHSBAHE!

> B HuMKaKbB criyyal He m3nonssamTte cboose
OT CTBKMO MNK APYTM NECHO YYMIMBM MATEPU-
anu. Teaun cbooBe Morar na ce CyynsT 1 aa
MPUYUHAT HAPAHABAHMS.
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BHUMAHMUE!

OIMACHOCT OT MATEPUATTHWU LLIETU!

> He usnonssarite ypena HenpeksCHATO nose-

ye ot 10 munyt. Cnen 10 MmHYTM HampaBe-
Te Nay3a, AOKATO YPELbT Ce OXNAM.

> Cro3m Ypen H1Kora He MeceTte Tecta C

konunuectso 6pawro Hag 500 g! Mo-ronemm

KOnM4ecTsa 6PALIHO MOTAT AA OBEAAT
npeToBapeaHe Ha ypenal
Mpu HeobxoammocT pasaenerte Tecra ¢

no-ronemMun KonnmyecTsa 6PGLIJHO HQ HAKOJKO

nopuun 1 r Mecete enHa cnen aopyra. Ho

npuv 1oBa He I'IpeBMLIJGBGl‘/‘iTe noco4yeHaTa

npoabmxutentoct Ha KP ot 10 MuHyt!.

YKA3AHNA OTHOCHO KOJTUMUYECTBATA 3A NMPEPABOTKA

cMecBaHe.

MocoueHute BpemeHa 3a obpabotka ca opueHTposbuHM. Cnenete npoueca Ha obpabotka
yBenmuete/Hamanete BpemeTto cnopen Heobxoomnmoctra. He npeeuwiasarite npoobnkUTENHOCTTA HA
KpaTkoBpemeHHus pexxmnm ot 10 MuHyTH.
3a Manku KOnKMUECTBa M3MOM3BAMTE TECEH CbA 30 MMKCHMPaHe, Taka ye Gbpkankute @ / kykute 30
mecere @ na ce notanst MuHumym 1 cm B npoaykTuTe 30 cmecsare. [lopy v Npu no-ronemu cbaose
ce ysepssaiiTe, ue 6vpkankute @ / kykute 3a meceqe @ ce notanst goctatuHoO B NpopYKTMTE 3G

Konuuectsa 3a mbaHeHe

MWH. KONMYECTBO
(cyma ot Bcmukm

BpemeHa 3a

MaKC. KONMYECTBO
(cyma ot Behukm

Bpemena 3a

3a... chcrankm) obpabotka (ok.) crcrankm) obpabotka (ok.)
Tecro ¢ mas 330g 1:30 MuHyTH 820 g 3 - 4 MuuyTH
Tecro 3a kekc 200 g 0:30 MumHyTH 600 g 3:00 MmHyTH
Texo recro 330¢g 1:30 MuHyTH 1000 g 3:00 MuHyTH
(Hanp. nacvuHo TecTo)
CmertaHa 100 ml 1-1:30 MunyTH 1300 ml 5:00 MuHyTH
benmsum 2:30 MuuyTH -
(s%ua pasmep M) 2 6p. 1 Mwryra 10 6p. 3 MUHYTH
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1) Msbepete nopxoaswara npucraska:

— Bupkanku @: 3a pasbusaHe Ha cMeTaHA u
nekm Tecta.
— Kyku 30 mecere @: 3a meceHe Ha Texku
Tecra.
2) Mocrasete 6vpkankute @ unum kykute 30
mecere @ B rnesnata @ Taka, ye na ce
dUKCHpaT CTABUIHO € WpakBaHe:

Mocraesitre kykara 3a
mecere @ mnu Gvpkankata
@ 6e3 npbereH suHarm
B NPEABMAEHOTO 30 TAX M
0603HAYEHO € MUKTOTPAMA
rHe3m0 Ha ypeaa.

MocraesiTe kykara 3a
MeceHe o unm 6'pr(]l'|KGTG
© ¢ npBCTEH Ha opbXKa-
Ta CAMO B NMPeaBMAOEHOTO 3a
TAX U O603HG‘4€HO C MUKTO-

rPAMa rHe3o Ha ypena.

ﬂ
:

3) Bknouete wencena @ B enekTpUUECcKM KOHTOKT.

4) 3a na sknouMTe ypeaa, nocraserte npes-
knioysatens Ha ckopoctute @ Ha xenaxara
creneH Ha ckopocT. MNpu ToBa MoxerTe Aa
usbupate Mexay 5 cTeneHn Ha cKopocT U
nonbnHuTento 6yToHa Typ6o @ (sx. rmasa
,Crenenu Ha ckopoct”).

5) Hamuchete 6ytoHa 3a M3tnacksaHe Ha npuc-
taskute @), 30 na ocsoboamte Gvprankute @
unm kykute 3a mecere @.

YKA3AHUE

> C ornen Ha 6eszonacHocrta 6bpkankute @
unm kykute 3a mecere @ morar na ce ocso-
60>xnaBAT CaMO KOTaTO MPEBKNIOYBATENST HA
ckopoctute @ ce Hamupa Ha nozuums ,0”.

SHM 300 F1

MouncreaHe

OMNACHOCT - TOKOB Y1AP!

> ﬂpenw BCAKO MOYMCTBAHE M3KIHOYBAMTE wen-

cena @ or kontakra! Coitecteysa onacHoct
ot TokoB ynap!
@ Hukora He notansiite tanoto Ha ypena @
BB BOAA MMM OPYTH TeuHoCTH!

B Mouuctearite tanoto Ha ypena @ c neuratens
CaMO € BAGXKHA KBPNA M NPH HEOBXOAMMOCT ¢
MeK MOYMCTBALY Npenapar.

B Bvpkankure @ unu kykute 30 mecere @
MOFaT [ Ce MMAT MOA Teuala BOAA WUAK B
Tonna sopa ¢ Muew npenapar. Cnen usmmneare
noacyLwasaiTe BCcMuko nobpe.

Mpenopbysame NOYMCTBAHE HA NPUCTABKUTE
HenocpencTseHo cnen ynotpeba. Taka ce
OTCTPAHABAT OCTATLLMTE OT XPAHUTEMHMTE
NPOAYKTM M Ce HOMANSBA BbIMOXKHOCTTA 3
obpasysaHe Ha BakTepuu.

YKA3AHUE

Bepkankute @ u KykuTe 30 MeceHe
6 CO NOAXOonOflM CbLLO 30 MMEHE B
CbAOMMSNHA MALMHA.

CboxpaHeHue

B CuxpaHsBaiite NOUYMCTEHMS YPEA HA YMCTO,
30LMTEHO OT NPAX M CyXO MACTO.

NMpenasaHe 3a oTnaabum

MpenaBaHe Ha ypenaa 3a oTnaabum

[MOKA3QHUST BCTPAHU CUMBON Ha

30YEPKHAT KOHTEMHEP 30 OTNALbUM Ha

KONena nokasga, ye To3u ypen

noanexm Ha Oupektmsara
2012/19/EU. Cvrnacko tasm Oupextuea, cnen
M3TMYCHE HO CPOKA HA MON3BAHE, ypensT He Tpabea
O Ce M3XBBPNA C OBUKHOBEHMTE BUTOBM OTNALBLM,
O [0 ce Npepnane B CreuuaneH CbbMpaTeneH nyHKT,
neno 3a 06paboTka U peLmKIMpaHe Ha OTNagbLM
WMnM BB GUPMA 30 YNPABNEHMe HA OTMALbLM.
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ToBa npepasaHe 3a oTnagbum e
6e3nnartHo 3a Bac. Masere okonHara
cpena u npeaaeanTte oTnagbuuTe cnopen
npasunara.

B cnyuait ye Bawmst usnsswn ot ynotpeba ypen
CbABbPXKA NMYHM OAHHK, BUE HOCHUTE OTTOBOPHOCT
30 U3TPMBAHETO UM, Npeadun Oa ro BbpHeTe.

@  |HpopMaLMs OTHOCHO Bb3MOXKHOCTM-
@A
MpenaeaHe Ha onakoBKkaAra 3a

ornaabum
€KONOrM4YyHaTa CbBMECTUMOCT U

ymMnmsaumata 1 3aToBa Morar Aa ce

peuvknupar. MNpenaiite HeHyXXHUTe BK Beye
ONAKOBBYHM MATEPMANM 30 OTNAABLUM CBINACHO
AEMCTBALLMTE MECTHM pasnopentu.

lNpenarite onakoekara 3a OTNAABLM B

CbOTBETCTBME C EKONOTUYHUTE

usmcksaHus. Bsemete non BHMMaHKe
a

0603HAYEHHUETO BbPXY PABNMUHMTE

Te 30 NPENdBAHE 3a OTNAMbLM HA
usnesnms or ynotpeba npomyKr

MoxeTe Aa nonyuute ot Bawara
OBIMHCKA MMM IPABCKA YNpaBa.

OnakosbyHmMTe marepuanu ca
I'IOJ:l6del4 OT rMmenHa ToO4YKa Ha

ONAKOBBYHU MATEPUANM W MPK
HEeobXoaMMOCT M CbOUpaKTe pasaenHo.
OnakoBbYHMTE MATEPUANM Ca OBO3HAYEHM CbC
cvkpawenms (a) u umdpw (b) cve cnearoto
sHauenme: 1-7: nnactmack, 20-22: xapts 1
kaptoH, 80-98: koMnosntHM Matepmanm.
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FfapaHuuns

YBAXAEMM KIMEHTH, 30 TO3W yped nonydasare 3
TOAMHM FAPAHLMS OT AATATA HA nokynkara. B cny-
YAl HO HECBLOTBETCTBME HA NPOMYKTA C AOTOBOPA 3a
nponaxba Bue umare sakoHHo npaso aa npeas-
BUTE PEKNAMALMS MPEn NPOAABAYA HA NPORYKTA
NPW YCNOBMSTA M B CPOKOBETE, ONPEeaeneHu B Maea
pera, pasaen |l 1 [l v rasa yetsbpra ot 3akoHa 3a
NPEROCTABSHE HA LIMPPOBO ChIBPXKAHME M LIMGPOBM
ycnyrn v 3a npopaxba Ha croku (3MLCLYMC)*.

Bawwre npasa, npomstiyaium ot nocoueHute pas-
nopenbu, He ce OrPAHMUABAT OT HALIATA NO-AOMY
NPENCTAaBEHA ThProBCKA MAPAHLMS, HE CO CBbP3A-
HW C PA3XOaM 30 NOTPEBUTENMUTE U HEIABUCUMO OT
Hes MPOAdBAYBT HO NPOAYKTA OTFOBAPS 30 NUMCO-
TO HO CLOTBETCTBME HA NOTPebuTenckara croka ¢
norosopa 3a npoaaxba cwvrmacHo 3MLUCUYTC.

lapaHuMoHHM ycnosus

lapaHUMOHHKST CpPOK e 3 roaMHM OT AaTaTa Ha
nonyuasaHe Ha crokara. [azere nobpe opu-
rMHanHara kacosa Genexka. Tosu NokyMeHT e
Heo6X0AMM KaTO AOKA3ATENCTBO 30 NOKYMKATA.
AKO B PAMKMTE HA TP FTOAMHM OT AATATA HA
30KyNyBAHE HA TO3M NPOAYKT Ce Moseu AedekT

HO MATEPUANa MK NPOM3BOLACTBEH AEPEKT,
NpoayKTsT We Gbae 6e3nnaTHO PEMOHTUPAH MNM
3ameHeH. [apaHumMaTa Npennonara B pamkuTe Ha
TPMIOAMLIHMS TAPAHLUMOHEH CPOK Aa Ce npefd-
cTaesT gedekTHMST ypen, kacosara Genexka
(kacoemaT 6oH), KAKTO M BCUUYKM APYTH BOKYMEHTH,
YCTQHOBSBALLM HANMUYMETO HA AEPEKT U MUCMEHO
[a ce 06ACHM B KAKBO ce CbCToM fedekTsT 1 Kora
e Bb3HMKHAN. AKO nedeKTsT e MOKPHT OT HawaTa
rapaHums, Bue we nonyumre obpatHo pemonti-
paHMs 1AM HOB NpoayKT. B cnyuait Ha 3amsHa Ha
nedeKTHa CTOKA MbPBOHAUYAHWTE FAPAHLMOHEH
CPOK M FAPAHLMOHHM YCrioBMs ce 3anasear. B
CMy4ait HO PEMOHT Ha fedeKTHa CTOKA, CPOKBT HA
peMoHTa ce Npubaes KbM rAPAHLUMOHHKS CPOK. 3a
€BEHTYQIHO HANMYHMTE U YCTAHOBEHM NOBPEAM M
nedekTH olue Npu nokynkara Tpsbsa aa ce cbob-
wm BeaHara cned pasonakoeateto. Esentyanture
PEMOHTM Crlef M3TMYAHE HA FAPAHLMOHHMS CPOK
ca cpelly 3annawakxe.
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PeMoHTLT unu 3amsHaTa Ha nponyKkra He Nnopax-
04T HOBA rapaHums.

O6xear Ha rapaHumsTa

Ypentt e npousseneH rPUXIMBO CNOPeR CTpo-
TUTE M3MCKBAHMS 30 KAYECTBO M ROBPOCHBECTHO
M3NWTAH Npeau RocTaeka. [apaHumsTa Baxy 3a
nedekTM Ha MaTepyUana MM NPOM3BOACTBEHM Ae-
dektn. FapaHumMsTa He 06XBALLA KOHCYMATHBMTE,
KAKTO U 4yacCTuTe Ha I'IponYKTO, KOUTO noanexar
HQ HOPMQITHO M3HOCBAHE, MOPAAM KOETO MoraT
na 6baaT pasmexxnaHu Kato 6bp3o M3HOCBALLM
ce uactu (Hanpumep GUATPH MAK NpHcTaBKH)
MAM NOBPEOMTE HA YyNAMBM YaCTH (Hanpumep
npekbceauu, 6atepum MK TAKMBA NPOU3BEREHM
ot ctbkno). fapaHumsTa oTnana, ako ypeast e
noBpeneH NOPAAK HENPABUIHO M3MON3BAHE UMK
B pe3ynTC1T HQ HeOCHhLeCTBABAHE HA TEXHUYeCKda
NOAAPBXKA.

3a npasunHara ynotpeba Ha npoaykra Tpsbea
TOYHO AQ C€ CMA3BAT BCUUKM YKA3AHMS B YITbT-
BAHeTO 3a ekcnnoatauus. [peaHasHaueHue 1
AENCTBMS, KOMTO He Ce NPENOopPBLYBAT OT YMbTBA-
HETO 30 eKCNNOATALMS UMK 30 KOWUTO TO Npeny-
npexnasa, TPI6BA 3AOBIXUTENHO AA Ce u3BArear.
[ponykTsT € NPeAHA3HAYEH CAMO 30 YACTHA, O He
3a npogecronanta ynorpeba. Mpu 3noynotpeba
1 HENPABMIHO TpeTmpate, ynotpeba Ha cuna 1
NPU UHTEPBEHLIMM, KOUTO He CA M3BBLPLUIEHM OT
KMOHQ HA HALWMS OTOPM3MPAH CEPBU3, TAPAHLMATA
oTtnana.

[Mpouenypa npu rapaHUMOHEH cnyyai
3a na ce rapattmpa 6bp3a obpabotka Ha Bawwms
CnyyaK, crnefiBamte CneaHUTe YKa3aHus:

B 3a BCcUUKM 30NUTBAHMS NoAroTeBeTe KACOBATA
6enexKka 1 MOeHTMPUKALMOHHMS HOMEP
(IAN 435021_2304) kato nokasatencrso 3a
noKynkara.

H Bsemete apTiKynHus HoMep oT hbabpuuHaTa
Tabenka.

B [Mpu BL3HKMKBAHE HO PYHKLUMOHAMHM MNK APYTH
nedeKTM MbPBO Ce CBLPXETE NOo TenedoHa
MM Ype3 UMEMN C AONYNOCOYEHMS CepBM3eH
oraen. Cren ToBa We nofyuure NOMbAHMUTEN-
Ha MHbOPMauMs 3a ypexnaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

B Cren cbracyBaHe € HOLWMS CEPBU3 MOXETE A
m3npatmte nedekTHUS NPONYKT HO NOCOYEeHMs
Bu anpec Ha cepsusa 6esnnarho 3a Bac, kato
npunoxure kacosara 6enexka (kacosus 6oH)
M NOCOUMTE MUCMEHO B KOKBO CE ChCTOM Lie-
beKTBT M Kora € Bb3HMKHAN. 3a Aa ce usberHar
npobnemm ¢ NPUEMAHETO W AOMBAHWTENHM
Pa3X0aM, 3aMBIKMTENHO M3MON3BAMTE CAMO
anpeca, ko#to Bu e nocouen. Ocuryperte us-
NPALIAHETO A He € KATO eKCMPeCceH TOBAP MU
KaTo OpYyr creumanex Toeap. Msnparete ypena
30€[HO C BCMUYKM NPUHAANEXHOCTH, NOCTABE-
HW NPU NOKYNKATd, M OCUIypeTe AOCTATbYHO
CUIYPHQ TPAHCMOPTHA ONAKOBKA.

PemoHTeH cepsu3s / U3BBHIAPAHLIMOHHO OBCy-
BAHE

PeMOHTHM M3BbH TAPAHLMATA MOXETE AA Bb3NOXMTE
HQ KMIOHO HA HALWS CepBM3 CPellly 3annallaHe.
Tott ¢ ynosonctaue we Bu Hanpasu npeasapu-
TenHa kankynauus. Moxem na obpabortsame
CAMO ypenw, KOMTO €A AOCTATLYHO ONAKOBAHM
M3NPATEHU C NNATEHM TPAHCMOPTHU PA3XOMM.

BHumaHwme: Msnparete Bawwus ypen Ha knoHa
HO HOWMS CEPBM3 MOYNCTEH M C yKA3aHMeE 3a fe-
dekra.

Ypenure, npeaMeT HA U3BLHIAPAHLMOHO 06-
CNy>XBAHE, U3NPATEHM C HEMNATEHM TPAHCMOPTHM
PA3XOAM - C HANOXEH NNaTex, KaTo ekcnpeceH
WnM APYT ceumaneH ToBap - He ce NpMeMar.

Hue we m3sbpimnm 6e3nnatHo M3xebpnsHeTo Ha
usnparenute ot Bac nedpekrtrn ypean.
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CepsusHo ob6cny>kBaHe

Bvnrapus

Ten.: 00800 111 4920
E-metin:kompernass@lidl.bg

[1AN 435021_2304 |

BHocuren

Mons, obbpHeTe BHUMAHMWE, Ye crensawmst
agpec He e aApec Ha CepBuM3a.

MbpBO ce cBbpXETE C rOPenocoYeHms cepauseH
LEHTBP.

KOMMEPHAC XAHOEJC ITMBX
BYPTLLIPACE 21

44867 BOXYM

TEPMAHINA

www.kompernass.com

* Kato dpusmuecko nuue - notpeburen, HesaBmcH-
MO OT HOCTOALLATA ThProBcka rapaHums, Bue ce
non3sare OT NPABATA HA 3AKOHOBATA FAPAHLMS,
NPENOCTABEHA OT 3aKOHA 30 NPefoCcTaBsHe
HQ LUMGBPOBO CbOBPXKAHME U UMPOBM YCIyTH
u 30 npoaax6ara Ha croku /3MLUCLYNC/.
Mo-cneunanto Bue nmare npaso npu Hecbor-
BETCTBME HA CTOKATA Aa 6bAE M3BBPLIEH PEMOHT
unu 3amsHa no Baw usbop, oceer ako Tosa e
HEBB3MOXKHO MM € CBBP3AHO C HEMPOMOPLMO-
HAMHO ronemMm pasxonu 3a npoaasava. Bue
MMarTe NPABO HA NMPOMOPLMOHANHO HOMANSBAHE
HQ LEHATA UMK HA PA3BANSHE HA AOTOBOPA
npu Hanmume Ha ycnosusta Ha un. 33, an. 3
ot 3MUCLYTC. Ycnoeusta 1 cpokoseTe Ha
30KOHOBATA FAPAHLMS CA PEMAMEHTUPAHM B
rmasa tpeta, pasaen |l u Il v B rmasa yetsbpTa

wa 3MdcCUync

30 BG

Peuentu
YKA3AHUE

Peuent 6e3 rapanums. Benukm nanHu 3a nponyk-

TUTE N TAXHOTO NPUroTBIHE CA OPUEHTUPOBBYHN.

.Elon'aneTe TE€3U NPENNOXEHMS 30 pelentm
maoen ot Bawmna NIM4eH onur.

Mawnonesa

Mpoayktn
H 300 - 400 ml HeyTpanHo pacTutenHo onumo,
HaNP. PanMUUHO oNMo

B 2 xbambk
H 5-10 g cnab ouer M TMMOHOB COK

M con 1 yepeH nunep Ha BKyC

1) Cunete xBbnTbKa 1 OLeTa pecn. IMMOHOBMS
COK BbB BUCOK M TECEH CbI 30 MUKCUPAHE.
OpwxTe 6vpkankute @ BepTHkanHo B cbaa
30 MMKCMPAHE M HOCTPOMTE ypena Ha
MOKCMMAIHA CTeneH.

2) basHo (8 npoabmkeHue Ha okono 1 MuHyTa)
nobasete ONMOTO HO PABHOMEPHA TbHKA
CTPYS$, TAKA Ye OfMOTO AA Ce CBbPXKE C
ApY™MTe NPORYKTM.

3) Hakpas noanpasete MaitoHesara cbe con
M YepeH nunep Ha BKYC.

KosyHaueHa nnutka
Mponyktn

W 350 g 6pawHo

W 2 kybue mas, NpacHa mnm
B 1 n. mag, cyxa

M 1 un. con

B 50 g 3axap

B 200 ml mnsiko, xnanko

W 65 g macno, meko

B 1 xuamek

B manko enpa 3axap
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1) B kyna cmecete 6pawHoTto cbe conta m
3axapra. Pasnpenenere Macnoto otrope u
oMeceTe BCMUKO C KykuTe 30 MeceHe @.

2) Ortrope HatpolueTte MasTa pecr. nopbcete
cyxara Mas 1 nobasete xnaakoto mnsko. Pas-
MeceTe CMIHO TeCTOTO C KykuTe 3a Mecete @.

3) nOKle‘;iTe TeCTOTO U ro ocCTaBseTe Oa BTACBA
okono 1 yac Ha Tonno MmscTo.

4) Cﬂeﬂ BTACBAHETO OMeceTe TeCTOTO oule
BEOHBX CMUNHO C pblUE U O pasnenerte Ha
3 €HOKBO rofiemMun napyera.

5) Odopmete nnutka ot 3-Te dutna, nocraserte
NAMTKATA BbPXY TABMYKA, 3ACTENEHA C XAPTMS
30 neyeHe.

6) C yeTka HaMaXeTe NAUTKATA C XBATLKA U
oTrope nopbceTe eapara 3axap.

Meuete ko3yHaueHata nautka okono 30 MUHYTH
Ha 160 °C Ha cpennara penca.

O6uKHOBEH KeKc
Mponyktn

B 100 g macno, Meko

W 100 g 3axap

B 2 giua

B 2 n. sBaHunosa 3axap

W 150 g 6pawto

M 2 u.n. 6aknynsep

W 2 c.n. masko

B MasHuHa 30 popmarTa

M esent. Manko nyapa saxap
1) B kyna cunete MEKOTO MACNO CbC 30XApPTa,

BAHWMIOBATA 30XAP, MASKOTO M 8MLATA U
pas6bpkaiite Bcuuko ¢ Gvpkankute @.

2) Cwmecere 6aknynsepa ¢ 6pawHoTo u ro goba-
sete B kynara. [poasnxete na pasmecsare
npoaykmte 0o 06pasyBaHe Ha MAAKO TeCTo.

3) Cunerte Tectoto B HaMasHeHa dpopma 3a
cnapkuwm.

4) Teuete kekca okono 40 mmHy Ha 160 °C ¢
KOHBEKLIWS B TPENBAPMTENHO 3arpsTa GypHa.

5) Cnen usnuuaHeTo 1o ocTaBeTe AA ce OXNAAM
5 MuHYyTH, Npenmn na ro obbpHere.

6) TMopbceTe Kekca ¢ MAKO Myapad 30Xap.

Tecro 3a nuua
Mponyktn

W 300 g 6pawHo

B 20 g mas, npscha

B 1 c.n. 3extmH

B 200 ml Bona, xnanka
M 7 gcon

Tecroto e OOCTATBYHO 3Q 2 Kp®rm nu1um mnm enqHa
TaBUYKA.

1) Cunete BcuukM NpoayKTH B Kyna u pasmecerte
Bcuuko nobpe ¢ kykute 3a mecere @ 8 npo-
Ob/DKEHME HA OKOMO 5 MUHYTH.

B cnyuart ye tectoto e TBBbpAE nenkaso, noba-
BETE Olye Manko 6pailHo.

2) Ocrasete Tectoto aa sraca okono 30 MuHyTH.

3) Pasnenere tectoto Ha 2 nopumm 1 i opopme-
Te CbOTBETHO HA TOMKM.

4) Pastouete tectoto Ha Kpbru 6natose 3a n1ua
nm FOPHMpOﬁTe no XenaHue.

Mevete nuuara okono 15 - 20 MuHyT™M Ha
220 °C c koHBekuUMS.
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Llenyskn
Mpoayktn

M 200 g 3axap
H 3 6entska

1) Pasbuiire Genmbumte ¢ Gvprankute @ u noc-
TeneHHo npubaseTe 30XaPTA HA TbHKA CTPYM-
Kd, 0oKaATo 6eHTbLU4Te ce BTB'bp]:lﬂT HQ CHA4r.

2) 3arpeitte npeasaputenHo pyprara Ha 120
°C 1 30cTenete TABATA C XAPTMS 30 MeYeHe.

3) Cunerte cMecta B Wnpwy TOPOGUYKA M 5 WNpH-
LIOBAMTE B XENAHATA pOPMA BbPXY XAPTUSTA
30 neyeHe.

Ocragete WNPMLOBAHMTE POPMM OA CE CyLIAT -
B 30BMCMMOCT OT Pa3MEPA M pOPMATA - OKOMO
80 - 100 MuHyTH BBB dypHaTa.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen
Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts
an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Rihren und
Kneten von Teig, dem Vermischen von Flissigkeiten
(z. B. Fruchtséften) und dem Schlagen von Sahne.
Es ist nur fir die Bearbeitung von Lebensmitteln
geeignet.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung

in privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es
nicht gewerblich.

Lieferumfang
1 Handmixer
2 Knethaken
2 Rihrbesen

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

AuswurfTaste
Geschwindigkeitsschalter
Turbo-Taste

Netzkabel mit Netzstecker
Handteil

Steckplatze fir die Aufsdtze

Q0000 0Q

Abbildung B:
© Rihrbesen
O Knethaken

Technische Daten

220-240V ~ (Wechselstrom),
50/60 Hz

300 W

Nennspannung

Nennleistung

Schutzklasse II/ [O] (Doppelisolierung)
KB-Zeit: 10 Min.
0 Alle Teile dieses Gerdites, die
Q IJ mit Lebensmitteln in Berihrung
kommen, sind lebensmittelecht.
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der
angegebenen KB-Zeit muss das Gerét solange aus-
geschaltet werden, bis sich der Motor abgekiihlt
hat.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

>

>

Das Netzkabel darf nie in die Nahe oder in Berihrung mit heif3en

Teilen des Gerdts oder anderen Warmequellen kommen. Lassen Sie

das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.
Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,

>

muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu

vermeiden.

Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber, wenn
Sie das Gerdat vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das Netzka-
bel beschadigt werden!

Tauchen Sie das Handteil nicht in Wasser oder andere Flussigkei-
ten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag entstehen,
wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende Teile
gelangen.

/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

v

v

v

Das Gerét kann von Personen mit reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Das Gerét darf nicht von Kindern benutzt werden.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Das Gerdit ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu
trennen.
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/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

>

>

| 2

Berihren Sie wahrend des Betriebs nicht die Rihrbesen oder die
Knethaken. Lassen Sie kein langes Haar, keine Schals o. A. Gber die
Aufsatze hangen.

Versuchen Sie nie, Aufsétze mit unterschiedlichen Funktionen gleichzei-
tig zu montieren.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den Netz-
stecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Ziehen Sie vor dem Auswechseln von Zubehdr immer den Netzste-
cker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz ge-
trennt werden.

Berihren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerdtes und warten Sie
immer den Stillstand ab. Verletzungsgefahr!

Prifen Sie das Gerdt und alle Teile vor jedem Gebrauch auf sichtbare
Schaden. Nur in einwandfreiem Zustand kann das Sicherheitskonzept
des Gerdtes funktionieren.

Nehmen Sie das Gerdt auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile beschadigt
sind oder fehlen. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr bestehen.

Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt. Sollten Sie den
Arbeitsplatz verlassen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

Reinigen Sie alle Oberfléchen, insbesondere diese, die mit Lebensmit-
teln in BerGhrung kommen, grindlich. Beachten Sie dazu das Kapitel
,Reinigen”.
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

~ Verwenden Sie das Gerét nicht im Freien. Das Gerdt ist ausschlieBlich
fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses bestimmt.

~ Lassen Sie alle Reparaturen ausschlieBlich von Fachpersonal ausfih-
ren. Wenden Sie sich in diesem Fall an den jeweiligen Servicepartner
in lhrem Land.

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Produkt
zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich sowohl

for 50 als auch fir 60 Hz an.

Auspacken

M Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

B Entfernen Sie sémtliche Verpackungsmaterialien
und Transportsicherungen.

B Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollsténdigkeit
und Besch&digungen.

B Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel ,Reinigen”

beschrieben.

Geschwindigkeitsstufen

Stufe am
Geschwindig- Verwendung
keitsschalter @
0 Gerdt ist ausgeschaltet

Gute Ausgangsgeschwindigkeit
1 zum Mischen von ,weichen”
Zutaten, wie Mehl, Butter efc.

2 Fir das Mixen flissiger Zutaten

Fir das Mischen von
Kuchen- und Brotteigen

Zum Schaumigschlagen von But-

4 ter, Zucker, fir SiBspeisen etc.
Zum Schlagen von Eischnee,
5 Kuchenguss, Sahneschlagen

etc.

SHM 300 F1

Turbo-Taste @:

M Diese Taste erlaubt es lhnen, sofort die gesamte
Leistung lhres Gerdtes zur Verfigung zu haben.

Bedienen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie auf keinen Fall Geféfle aus
Glas oder anderen leicht zerbrechlichen
Materialien. Diese Geféfe kénnen bescha-
digt werden und Verletzungen hervorrufen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerdit nicht léinger als
10 Minuten am Stiick. Machen Sie nach
10 Minuten so lange eine Pause, bis sich das
Geréit abgekihlt hat.

> Kneten Sie mit diesem Gerdt niemals Teige
mit Mehlmengen von ber 500 g. Héhere
Mehlmengen kénnen zur Uberlastung des
Gerdites fihren!
Teilen Sie Teige mit héheren Mehlmengen
ggf. in mehrere Portionen und kneten Sie
diese hintereinander. Uberschreiten Sie
jedoch dabei nicht die angegebene KB-Zeit
von 10 Minuten.
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HINWEISE ZU DEN VERARBEITUNGSMENGEN

Die angegebenen Verarbeitungszeiten sind Richtwerte. Beobachten Sie den Verarbeitungsvorgang und
erhhen / verringern Sie die Zeit nach Ihren Bedirfnissen. Uberschreiten Sie jedoch nicht die KB-Zeit
von 10 Minuten.

Benutzen Sie fiir kleine Mengen einen schmalen Mixbehdlter, so dass die Rihrbesen @ / Knethaken
O mindestens 1 cm in das Mixgut eintauchen. Achten Sie auch bei grofBeren GeféBBen darauf, dass die
Rihrbesen @ / Knethaken @ ausreichend tief in das Mixgut eintauchen.

min. Menge . . max. Menge . .
_ . Verarbeitungszeit Verarbeitungszeit
Einfillmengen fir ... (Summe aller (ca) (Summe aller (ca)
Zutaten) ca Zutaten) o
Hefeteig 330g¢g 1:30 Minuten 820¢g 3 - 4 Minuten
Rihrteig 200 g 0:30 Minute 600 g 3:00 Minuten
schwerer Teig ) . ] .
(z. B. Mirbeteig) 330¢g 1:30 Minuten 1000 g 3:00 Minuten
Sahne 100 ml 1-1:30 Minuten 1300 ml 5:00 Minuten
Eiweif3 . . . ) .
(Eier GrisBe M) 2 Stiick 1 Minute 10 Stick 2:30 - 3 Minuten
1) Waéhlen Sie den passenden Aufsatz: 3) Stecken Sie den Netzstecker @ in eine Netz-

— Rihrbesen @: Zum Schlagen von Sahne steckdose ein.

und leichten Teigen. 4) Um das Gerét in Betrieb zu nehmen, schieben
Sie den Geschwindigkeitsschalter @ auf die
gewiinschte Geschwindigkeitsstufe. Sie kdnnen
dabei zwischen 5 Geschwindigkeitsstufen und
zusatzlich der Turbo-Taste @ auswdhlen

(s. Kapitel ,Geschwindigkeitsstufen”).

5) Driicken Sie die Auswurf-Taste @), um die Rihr-

— Knethaken @: Zum Kneten von schweren
Teigen.
2) Schieben Sie die Rilhrbesen @ oder Knetha-
ken @ so weit in die Steckplétze @), bis diese
sicher und hérbar einrasten:

Stecken Sie den Knethaken @ besen @ oder Knethaken @ zu I8sen.
oder den Rihrbesen @ ohne
Ring immer n den dofir | -
vorgesehenen und mit dem > Aus Sicherheitsgriinden lassen sich die Rihr-
Piktogramm gekennzeichneten besen @ oder Knethaken @ nur l6sen, wenn
Steckplatz am Gerdt. der Geschwindigkeitsschalter @ auf der Posi-
Stecken Sie den Knethaken @ fion ,0” steht.

oder den Rihrbesen @ mit
dem Ring am Stab nur in den

dafiir vorgesehenen und mit
dem Piktogramm gekennzeich-

neten Steckplatz am Geréit.
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Reinigen

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker @ aus der Netzsteckdose! Es besteht
die Gefahr eines elekirischen Schlages!

Tauchen Sie das Handteil @ niemals in
Wasser oder andere Flisssigkeiten!

B Reinigen Sie das Handteil @ mit dem Motor nur
mit einem feuchten Tuch und gegebenenfalls mit
einem milden Reinigungsmittel.

M Die Rihrbesen @ oder Knethaken @ kénnen
Sie unter flieBendem Wasser oder in warmem
Wasser mit Spilmittel reinigen. Trocknen Sie
alles nach der Reinigung gut ab.

Wir empfehlen, die Aufsétze direkt nach
Gebrauch zu séubern. So werden Nahrungsmit-
telriickstéinde beseitigt und die Méglichkeit einer
Bakterienbildung reduziert.

Die Rihrbesen @ und die Knethaken
O sind auch fir die Reinigung in der

Spilmaschine geeignet.

Aufbewahrung

B Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.

Entsorgung

Geriit entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerét
der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt.
Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerét am
Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen
Haushaltsmill entsorgen diirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

SHM 300 F1

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das

Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Héndler zuriickzugeben. Héndler von Elekiro- und
Elektronikgerdten sowie Lebensmittelhéndler, die
regelméBig Elektro- und Elektronikgeréite verkaufen,
sind verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgeltlich
zuriickzunehmen, auch ohne dass ein Neugerét
gekauft wird, wenn die Altgeréte in keiner Ab-
messung gréBer als 25 cm sind. LIDL bietet lhnen
Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Markten an.

Sofern |hr Altgerdt personenbezogene Daten ent-
halt, sind Sie selbst fir deren Léschung verantwort-
lich, bevor Sie es zuriickgeben.

®  Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung

SO des ausgedienten Produkts erfahren
@ﬂ Sie bei Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.
Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind nach
umweltvertréglichen und entsorgungs-
% technischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.
Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien geméf den értlich geltenden Vorschrif-
ten.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen
Verpackungsmaterialien und trennen
Sie diese gegebenenfalls gesondert.
Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet
mit Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier

und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und
gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdghrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méngel misssen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.
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Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleifBteile angesehen wer-
den kénnen oder fiir Beschadigungen an zerbrechli-
chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt besché-
digt, nicht sachgemé&B benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgeméfie Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbrduchlicher und unsachgemé&Ber Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN) 435021_2304

als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder

Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift Gbersenden.
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Auf www.lidl-service.com kénnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-
ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 435021_2304 Ihre Bedienungsanleitung
ffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 435021_2304]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

Www.kompernass.com

SHM 300 F1

Rezepte

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zube-
reitungsangaben sind Anhaltswerte.

Ergénzen Sie diese Rezeptvorschlége um lhre
personlichen Erfahrungswerte.

Mayonnaise

Zutaten

B 300 - 400 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsél
M 2 Eigelb

B 5-10 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pfeffer nach Geschmack

1) Geben Sie die Eigelbe und den Essig bzw.
Zitronensaft in einen hohen und schmalen Mix-
becher. Halten Sie die Rihrbesen @ senkrecht
in den Mixbecher und stellen Sie das Gerdéit
auf die héchste Stufe.

2) GieBen Sie das Ol in einem gleichmaBig din-
nen Strahl langsam (innerhalb von ca. 1 Minu-
te) hinzu, so dass das Ol sich mit den anderen
Zutaten verbindet.

3) Wiirzen Sie die Mayonnaise abschlieBend
nach Geschmack mit Salz und Peffer.
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Hefezopf

Zutaten

H 350 g Mehl

B 1/2 Wirfel Hefe, frisch oder
M 1 Pck. Hefe, trocken

M 1TLSalz

B 50 g Zucker

B 200 ml Milch, lauwarm
M 65 g Butter, weich

W 1 Eigelb

W etwas Hagelzucker

1) Vermischen Sie das Mehl mit dem Salz und
dem Zucker in einer Schiissel. Geben Sie die
Butter dariiber und verkneten Sie alles mit den

Knethaken @.

2) Bréseln Sie die Hefe dariber, bzw. streuen Sie
die trockene Hefe dariiber und geben Sie die
lauwarme Milch hinzu. Kneten Sie den Teig mit
den Knethaken @ kréftig durch.

3) Lassen Sie den Teig abgedeckt ca. 1 Stunde
an einem warmen Ort gehen.

4) Kneten Sie nach dem Gehen den Teig noch-
mals kréftig mit den Héinden durch und teilen
Sie diesen in 3 gleich grofie Stiicke.

5) Formen Sie einen Zopf aus den 3 Stréingen,
legen Sie den Zopf auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech.

6) Pinseln Sie den Zopf mit dem Eigelb ein und
streuen Sie Hagelzucker dariber.

Backen Sie den Hefezopf auf mittlerer Schiene bei
160 °C ca. 30 Minuten.
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Einfacher RiGhrkuchen

Zutaten

H 100 g Butter, weiche

W 100 g Zucker

B 2 Eier

W 2 Pck. Vanillezucker

B 150 g Mehl

W 2 TL Backpulver

M 2 EL Milch

B Fett fir die Form

B ggf. etwas Puderzucker

1) Geben Sie die weiche Butter mit dem Zucker,

dem Vanillezucker, der Milch und den Eiern in
eine Schissel und verrilhren Sie alles mit den

Rihrbesen @.

2) Vermischen Sie das Backpulver mit dem Mehl
und geben Sie es mit in die Schissel. Vermen-
gen Sie die Zutaten weiter bis ein glatter Teig
entsteht.

3) Fiillen Sie den Teig in eine gefettete Kuchen-
form.

4) Backen Sie den Kuchen im vorgeheizten Back-
ofen bei 160°C Umluft ca. 40 Minuten.

5) Lassen Sie ihn nach dem Backen 5 Minuten
auskiihlen, bevor Sie ihn stirzen.

6) Bestreuen Sie den Kuchen mit etwas Puderzu-
cker.
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Pizzateig

Zutaten

H 300 g Mehl

W 20 g Hefe, frische

H 1 EL Olivensl

B 200 ml Wasser, lauwarmes
B 7 g Salz

Der Teig reicht fir 2 runde Pizzen oder ein Back-

blech.

1) Geben Sie alle Zutaten in eine Schissel und
kneten Sie alles ca. 5 Minuten mit den Knetha-
ken @ gut durch.

Sollte der Teig zu klebrig sein, geben Sie noch
etwas Mehl hinzu.

2) Lassen Sie den Teig ca. 30 Minuten gehen.

3) Teilen Sie den Teig in 2 Portionen, die jeweils
zu Kugeln geformt werden.

4) Rollen Sie den Teig zu runden Pizzabdden aus
und belegen Sie ihn nach belieben.

Backen Sie die Pizza fiir ca. 15 - 20 Minuten bei

220°C/Umluft.

Baiser

Zutaten

W 200 g Zucker
W 3 Eiweif

1) Schlagen Sie das Eiweif mit den Rihrbesen
© und lassen Sie nach und nach den Zucker
hinzurieseln, bis der Eischnee steif ist.

2) Heizen Sie den Backofen auf 120 °C vor und
legen Sie ein Backblech mit Backpapier aus.

3) Geben Sie die Masse in einen Spritzbeutel
und spritzen Sie sie in der gewiinschten Form
auf das Backpapier.

Je nach Gréfe und Form der gespritzen Formen,
lassen Sie diese ca. 80 - 100 Minuten im Backofen
trocknen.
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