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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all func-
tions of the device.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product. The
operating instructions are part of this product. They
contain important information about safety, usage
and disposal. Before using the product, please
familiarise yourself with all operating and safety
instructions. Use the product only as described and
for the range of applications specified. Please also
pass these operating instructions on to any future
owner.

Intended use

This appliance is infended exclusively for mixing
and kneading dough, stirring liquids (e.g. fruit
juices) and whipping cream. It is only suitable for
processing foodstuffs. This appliance is intended
solely for use in private households. Do not use it
for commercial purposes.

Package contents
1 hand mixer

2 kneading blades

2 whisks

Operating instructions

Check contents for completeness and damage
immediately after unpacking. Contact Customer
Services if necessary.

2 GB|IE|NI|CY

Appliance description
Figure A:

Tool-release button

Speed switch

Turbo button

Power cable with mains plug

Hand element

Q0000 0C

Slots for attachments

Figure B:
@ Whisks
0O Kneading hooks

Technical details

220-240V ~ (AQ),
50/ 60 Hz

300 W

Rated voltage
Rated power

Il /3] (Double insulation)

Protection class

CO time: 10 min.
I All of the parts of this appli-
Q |'I ance that come into contact
with food are food-safe.
CO time

The CO time (continuous operation time) is the
amount of time an appliance can be operated
without the motor overheating and becoming dam-
aged. After the appliance has been operated for
this duration of time, switch it off until the motor has
cooled down.

UK
CA

This mark confirms that the product
complies with the product safety
requirements applicable in the UK.
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Safety information

DANGER - RISK OF ELECTRICAL SHOCK!

~ Keep power cable away from hot parts of the appliance and other
heat sources. Do not run power cable over sharp edges or corners.

~ Do not kink or crush the power cable.

~ To avoid potential risks, if the appliance power cable is damaged, it
must be replaced by the manufacturer, its customer service or by a
qualified technician.

» Always hold the plug when disconnecting the appliance from the
power supply, do not pull on the power cable. Otherwise the power
cable could be damaged!

Never immerse the hand element in water or any other liquid! There
is a risk of fatal electric shock if residual liquids come into contact
with live components during operation.

/A WARNING - RISK OF INJURY!

~ This appliance may be used by people with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities or lack of experience and/or knowledge
if they are supervised and have been instructed in how to use the
appliance safely and have understood the potential risks.

~ This appliance may not be used by children.

» Do not allow children to play with the appliance.

» The appliance and its connecting cable must be kept away from
children.

GB | IE| NI'| CY 3
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/A WARNING - RISK OF INJURY!

>

v

a4

The appliance should always be disconnected from the mains when
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

Never touch the whisks or kneading hooks when the appliance is
in use. Do not dangle long hair, scarves or the like over the mixing
attachments.

Never attempt to fit attachments with differing functions at the same
time.

Unplug the appliance after every use and before cleaning to prevent
it from switching on inadvertently.

Always unplug the appliance before changing the accessories to pre-
vent it from switching on inadvertently.

Switch appliance off and disconnect from the power supply before
changing accessories or additional parts that move during operation.

Do not touch moving parts of the appliance, always wait for them to
come to a complete stop. Risk of injury!

Always check the appliance and all parts for signs of visible damage
before use. The safety concept can work only if the appliance is in a
faultless condition.

Never use the appliance if parts are damaged, defective or missing.
Doing so will increase the risk of accidents.

The appliance must always be supervised during use. If you need to
leave the workplace, remove the plug from the mains power socket.

Never use the appliance for purposes other than those described in
these instructions. Otherwise there is a risk of serious injury!

Clean all surfaces thoroughly, especially those which come into con-
tact with food. See also the “Cleaning” section.

GB|IE|NI|CY
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~ Do not use the appliance outdoors. The appliance is intended exclu-
sively for domestic use indoors.

~ Have all repairs carried out by trained personnel. If required,
contact our service partner responsible for your country.

NOTE

~ No user action is required to switch the product between 50 and
60 Hz. The product adapts automatically to either 50 or 60 Hz.

Turbo button ©:

M This button allows you to switch the appliance to
full power immediately.

Unpacking

B Remove all components from the packaging.

M Remove all packaging materials and transport
restraints.

Operation
B Check that all of the items listed are present and

undamaged.

B Clean all parts as described in the section
“Cleaning”.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Never use containers made from glass or
other easily breakable materials. These con-

tainers may be damaged and cause injuries.

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

Use > Do not operate the mixer continuously for
longer than 10 minutes. After 10 minutes,
take a break in order to allow the appliance
to cool down.

Speed levels

Level on the
speed switch @

0 Appliance is switched off.

Good starting speed for mix-
1 ing "soft" ingredients such as
flour, butter, etc.

> Never knead dough containing more than
500 g of flour with this appliance! Larger
quantities of flour can result in overloading
the appliance!

For blending liquid ingre-

2 dients If necessary, divide dough with higher flour
For mixing cake and bread quantities into several portions and knead
3 doughs them one after the other. However, do not
— exceed the specified CO time of 10 minutes.
4 For whipping butter, sugar,
for desserts etc.
5 For beating meringue, icing,

whipped cream, etc.

GB | IE| NI'| CY 5
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INFORMATION ON PROCESSING QUANTITIES

The processing times given are approximate. Follow the processing procedure and increase / decrease
the time according to your needs. However, do not exceed the CO time of 10 minutes.

For small quantities, use a narrow mixing bowl so that the whisks @ / kneading hooks @ are at least

1 cm into the mix. Even with larger containers, make sure that the whisks @ / kneading hooks @ are
immersed far enough into the food to be mixed.

Min. amount - Max. amount -
- " Processing time Processing time
Filling quantities for ... (sum of all ( ) (sum of all ( )
ingredients) approx. ingredients) approx.
Yeast dough 330¢g 1:30 minutes 820¢g 3 - 4 minutes
Cake mixture 200 g 0:30 minutes 600 g 3:00 minutes
Heavy dough 330g¢g 1:30 minutes 1000 g 3:00 minutes
(e.g. shortcrust pastry)
Cream 100 ml 1 - 1:30 minutes 1300 ml 5:00 minutes
Egg white (egg size M) 2x 1 minute 10x 2:30 - 3 minutes

1) Choose the appropriate attachment:

— Whisk @: For whipping cream and mixing

light dough/batter.

— Kneading hook @: For kneading thicker

dough.

2) Push the whisks @ or the kneading hooks @
into the slots @ until they click audibly into

place and sit firmly.

4) To start operating the appliance, move the
speed switch @ to the desired speed sefting.
You can select between 5 speed settings and
also use the Turbo button @ (see section
“Speed levels”).

5) Press the tool-release button @ to release the

whisks @ or the kneading hooks @.

Always insert the kneading hook @
or the whisk @ without the ring
info the intended slot on the appli-
ance (labelled with an icon).

> For safety reasons, the whisks @ and kneading
hooks @ can only be released if the speed
switch @ is set to the position "0".

Cleaning

ﬂ
.

Always insert the kneading hook @ DANGER!

or the whisk @ with the ring on RISK OF ELECTRICAL SHOCK!

the shaft into the intended slot on the
appliance (labelled with an icon).

> Always remove the plug @ from the power
socket before cleaning the appliance! There

3) Insert the mains plug @ into a mains power

socket.

6
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is a risk of electric shock!

Never submerge the hand element @ in
water or other liquids!
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B Clean the hand element @ containing the motor
only with a damp cloth and, if necessary, with
a mild detergent.

B The whisks @ and the kneading hooks @ can
be cleaned under running water or in warm
water with detergent. Dry all parts thoroughly
after cleaning.

We recommend cleaning the attachments
directly after use. This removes food residue and
reduces the risk of bacterial contamination.

/= The whisks @ and the kneading
z hooks @ Iso be cl d in th
(‘_)\5\ ooks @ can also be cleaned in the

dishwasher.

Storage

B Store the cleaned appliance in a clean, dustfree
and dry location.

Disposal

Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-out

dustbin means that this appliance is

subject to Directive 2012/19/EU. This

directive states that this appliance may
not be disposed of in the normal household waste
at the end of its useful life, but must be taken to spe-
cially set-up collection locations, recycling depots
or disposal companies.

The disposal is free of charge for the
user. Protect the environment and dispo-
se of this appliance properly.

If your old appliance has stored any personal data,
you are responsible for deleting it yourself before
returning it.
®  Your local community or municipal
S W authorities can provide information on
%n how to dispose of the worn-out
product.

Disposal of the packaging

(r
%@ friendliness and ease of disposal and
are therefore recyclable. Dispose of
packaging materials that are no longer needed in
accordance with applicable local regulations.

Dispose of the packaging in an

b environmentally friendly manner. Note
the labelling on the packaging and

a

separate the packaging material

components for disposal, if necessary.
The packaging material is labelled with abbrevia-
tions (a) and numbers (b) with the following
meanings: 1-7: plastics, 20-22: paper and
cardboard, 80-98: composites.

The packaging materials have been
selected for their environmental

Kompernass Handels GmbH
warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from

the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase.
Please keep your receipt in a safe place. This will
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion).
This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase (re-
ceipt) within the three-year warranty period, along
with a brief written description of the fault and of
when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The
repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.

GB | IE| NI'| CY 7
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Warranty period and statutory claims for
defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product
parts subject to normal wear and tear or to fragile
parts which could be considered as consumable
parts such as switches, batteries or parts made of
glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improp-

erly maintained. The directions in the operating
instructions for the product regarding proper use
of the product are to be strictly followed. Uses
and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall
be deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item number
(IAN) 435021_2304 available as proof of

purchase.

8 GB|IE|NI|CY

B You will find the item number on the type plate
on the product, an engraving on the product,
on the front page of the operating instructions
(below left) or on the sticker on the rear or bot-
tom of the product.

B |f functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be pro-
vided to you. Ensure that you enclose the proof
of purchase (till receipt) and information about
what the defect is and when it occurred.

=] IE.'_. You can download these instructions

along with many other manuals,

=] product videos and installation

software at www.lidl-service.com.

This QR code will take you directly to the Lidl ser-
vice page (www.lidl-service.com) where you can
open your operating instructions by entering the

item number (IAN) 435021_2304.

Service
Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk
(IED Service Ireland

Tel.: 1800 101010

E-Mail: kompernass@lidl.ie

(Y Service Cyprus
Tel.: 8009 4241

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy
[1AN 435021_2304 |
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Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

For EU market
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21 ¢ 44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompemclss.com

For GB market

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU

Recipes

These recipes are provided without guarantee.

All information regarding ingredients and prepa-

ration is provided as guide values.

Modify the suggested recipes to your personal
taste.

Mayonnaise

Ingredients

M 300 - 400 ml neutral vegetable oil, e.g. rape-
seed oil

H 2 egg yolks
M 5-10 g mild vinegar or lemon juice

H Salt and pepper to taste

1) Pour the egg yolk and vinegar or lemon juice
into a tall and narrow mixing bowl. Hold the
whisks @ vertically in the bowl and set the
appliance to the highest sefting.

2) Pour in the oil slowly (within approx. T minute)

in a uniformly thin stream so that the oil
combines with the other ingredients.

3) Season the mayonnaise to taste with salt
and pepper.

Braided yeast bun
Ingredients

B 350 g flour

B 2 cube yeast, fresh or
M 1 sachet of dried yeast
W 1 tsp. salt

B 50 g sugar

B 200 ml milk, lukewarm
W 65 g soft butter

M 1 egg yolk

M q little coarse sugar

1) Mix the flour with the salt and sugar in a bowl.

Put the butter on top and knead everything
using the kneading hooks @.

2) Crumble the yeast (or sprinkle the dry yeast)
over it and add the lukewarm milk. Knead the
dough vigorously with the kneading hooks @.

3) Cover the dough and allow it to rise for about
1 hour in @ warm place.

4) Atter rising, knead the dough again vigorously
with your hands and divide it into 3 equal
pieces.

5) Form a braid from the 3 strands. Place the
braid on a baking sheet lined with baking
paper.

6) Brush the braid with the egg yolk and sprinkle
with coarse sugar.

Bake the braided bun on the middle shelf at

160°C for approx. 30 minutes.

GB | IE| NI'| CY 9
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Simple sponge cake
Ingredients

M 100 g soft butter

B 100 g sugar

M 2 eggs

M 2 sachets vanilla sugar
W 150 g flour

B 2 tsp. baking powder

W 2 tbsp. milk

B butter for greasing the tin
B if necessary, a little icing sugar

1) Put the softened butter with the sugar, vanilla
sugar, milk and eggs in a bowl and mix every-

thing with the whisks @.

2) Mix the baking powder with the flour and add
to the bowl. Continue mixing the ingredients
until a smooth dough is formed.

3) Fill the dough into a greased cake tin.

4) Bake the cake in a preheated oven at 160°C
convection oven for about 40 minutes.

5) After baking, let it cool for 5 minutes before
turning it out.

6) Sprinkle the cake with a little icing sugar.

Pizza dough
Ingredients

W 300 g flour

M 20 g yeast, fresh

B 1 tbsp. olive oil

B 200 ml water, lukewarm
W 7 g salt

The dough is sufficient for 2 round pizzas or a
baking tray.

1) Put all the ingredients in a bowl and knead for
about 5 minutes using the kneading hooks @.

If the dough is too sticky, add some more flour.

10 GB|IE| NI'|CY

2) Allow the dough to rise for about 30 minutes.

3) Divide the dough into 2 portions, each formed
into balls.
4) Roll out the dough into round pizza bases and

top as desired.

Bake the pizza for approx. 15-20 minutes at
220°C/hot air.

Meringues
Ingredients

B 200 g sugar
Bl 3 egg whites

1) Beat the egg whites with the whisks @ and
gradually add the sugar until the beaten egg
whites are stiff.

2) Preheat the oven to 120°C and line a baking
tray with baking paper.

3) Put the mixture info a piping bag and pipe it
onto the baking paper in the desired shape.

Depending on the size and shape of the piped
forms, let them dry in the oven for about 80 - 100
minutes.
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Eilcaywyn

2uyxapnTipia yia TNy ayopd Tng véag oag
OUOKEUNSG.

Amodaaioare £1o1 yia TV amokmon evog mpoio-
v1oG uynAng moidtrag. O1 odnyieg xpAong eival
THNHA auToU TOU TTPOIOVTOG. [epiéxouv anpavrikég
urrodeileig yia Ty acpdheia, ™ xpHon kai Ty
andppiyn. Mpiv amd m xpron Tou mpoidvrog,
eéoikeiwBeite pe ONeg TIG uTTodeieig xeipiopol kal
aopaheiag. XprnoIHOTIOIEiTE TO TTPOIOV HOVO OTIWG
TEPIyPAETal KAl YIA TOUG avadepOHEVOUG TOpEIG
xpnons. Mapadoote OAa Ta tyypada ot mepinTw-
on mapadoaong Tou TPOidVTOG Ot TpiToUug.

MpofAemmopsvn xprion

Autr| n cuokeun xpnoIpEUEl ATTOKAEIOTIKG OTO
avakarepa kar {Opepa L0png, Ty avapaén uypov
(1. x. dpoutoxupdv) kai To xTiTnua kpépag. Evéei-
kvutal povo yia v emeéepyacia Tpodipayv. Auth

n ouokeur| Mpoopileral amokAeIoTIKA yIa Xprion o€
VOIKOKUPIA. MV T xpnoIpoToIEiTe emayyeApaTiKa.

Mapadoréog somhiopodg
1 Mi&ep xeipdg
2 Ayxiotpa {updparog
2 Avadeutnpeg
Odnyieg xpriong
YMNOAEI=H

EAéy&re Tov mapadorio e€omhiopd wg mpog Ty
mAnpoTNTa Kai yia {nuitg, ameubeiag perd Ty
amoouckeuacia. AmeuBuvbeite, edv amairsital,
oTo Tprpa otpfis.

12 GR | CY

Meprypadr) ouokeung
Eikova A:

MAAkTpo ektdéeuong
Aiakommg tayuttev
MAnkTpo TouppTmo

Kakwdio Sikrvou pe Buopa
Tunpa xeipog

Ymodoyég eaptnudrev

Q0000 0C

Eikova B:
@ Avadeuthpeg
0O Aykiorpo {updpatog

Texvika XapakTnpIoTiKa

o , 220-240V ~
_YopaoTikn (evaMaooopevo pelipal,

i 50/ 60 Hz

Ovopaoriki

ioyic 300 W

Karnyopia , ,

mpooTaoiac Il / [B] (81mA Bwpdkion)

Xpovog ouvro-
ung Aerroupyiag:

5t

Xpovog olvropng Aeiroupyiag (ZA)

10 Aerrra

‘OMa Ta eéapripara autg
TG CUOKEUNG TTOU €pXOVTal
o€ emadr) pe TPOPIUA pTTo-
pouv va xpnoipomolovral
pe acpaheia ota TPOBIHA.

O xpdvog ZA (xpdvog olvropng Aemoupyiag) Sei-
XVEl y1a TG0 XPOVo pTmopei Kaveig va AeIroupyei
pia ouokeun xwpig va umepBeppavBsi To portép kai
xwpig va mé0s PAGPeg. Merd Tov SoBivra xpdvo
oUvTOpNG AEITOUPYIaG, N CUOKEUT TTPETTE VA aTTE-
vepyoroinBei, {wg dTou To POTEP KPUWOEL.

UK
CA

Me autd 1o clpPolo emPePaioveral
o1 TO TIPOIdY TANPOI TIG amaiToelg
Tepi aodpaeiag TPOIGVTWY TToU
1oxUouv ot MeydAn Bperavia.
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Yrrod:idaig aopalsiag

KINAYNOZX HAEKTPOINAH=IAX!

~ To kalwdio dev emrpémeral moté va épxeral oe emadr) Pe KAUTA pépn
TNG OUOKEURG N} He AANeG TInyéG BeppotnTag. Mnv adrvere To Kako-
S10 va edarmTETal ot AKPEG N YWViEG.

> Mn dim\overe 1) paykwvere To kahwdio.

» E&v 1o kalwdio olvdeong Siktlou tng ouokeung urrooTei PAAPN,
npéme va avrikatactaBel amd Tov katackeuaoth f 1o TpApa e&uTinpé-
ong meAatov A éva avriotoixa eéeidikeupévo ATopo, WOTe va armo-
deuxBolv TuxoV Kivouvor.

> [Mavra tpafére and 10 idio To Pucpa kai &xi améd 1o kahwdio 6tav
Bélere va amoouvdioete T cuokeun amd To Siktuo. Ze avriBern mepi-
mrworn, 1o kahwdio prropei va urtootei BAaPn)!

@ Mn Bubilere To TpApa Xe1pdg ot vepd 1 GANa uypal Ze auth v
MepITTLOoN, propei va mpokUyer kivduvog Bavatou amd nhekrpo-
mAnéia, edv katd T Aeiroupyia Téoouv uTToAEippaTa UypPWYV Ot
THNHaTa TTou $pépouy Taon.

/A NPOEIAOMOIHZH - KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Mrmopei va yiveral xprion auTig TnG CuoKeunG amod ATOHA He pEl-
WPEvEG BUOIKEG, AI0DNTNPICKEG ) VONTIKEG IKAVOTNTEG 1) HE ENNeIyN
eumeipiag kai/n yvooewy, epodoov emmpoulvral 1) £xouv ekmaideuTei
avadopika pe TNV acpaln XpPron TG CUCKEUNG KAl EXOUV KATAVOr)-
oel Toug emakolouboug kivoivoug,.

» H ouokeun Sev emmpémeral va xpnoiporoieitar amd maidid.

» Ta maidia dev emmpémerar va maiouv pe T cuokeun.

» H ouokeun kai To kalwdio ouvdeong g Tpémel va duldcoovral
Hakpid amd Ta maidid.

GR | CY 13
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/A NPOEIAOMOIHXH - KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

~ H ouokeun mpémel va amoouvdéeral mavra amd 1o Siktuo otav Sev
EMITNPEITAl KAl TTPIV ATTO T CUVAPHOAOYNON, TNV ATTOCUVAPHOAOYN-
on n Tov kaBapiopod.

~ Mnv ¢pxeote ot emadn, kara ) Sidpkeia TG Aeitoupyiag, pe Tov
avadeutipa f Ta aykiotpa upopatog. Aev emTpemeTal va Kpépovral
HaANIG, eodpTieg kal ANa emdvw ano Ta e€aptipara.

» Moré pn Sokipadete va povrapere rautdypova eéaptipara pe diado-
PETIKEG AEITOUPYIEG,.

~ Merd amé kdBe xpnon kai mpiv amd k&Be kabapiopd, amoouvdiere
10 BUopa, wote va anodelyere pn nBehnuévn evepyorroinon.

» Mpiv amé v avrikardotaon tev e€apmpdrey, amoouvdicre mavra
10 BUopa, wote va anodelyere pn nBehnuévn evepyorroinon.

» Mpiv amé v avrikardotaon eéapmudtey i emmpocOerwv e€aptn-
HATWY, Ta oTToia KIVOUVTAl KATA TN A&IToupyia, TIPETTEl VA ATTEVEPYO-
moinOei n cuokeur kai va amoouvdebei amd To dikTuo.

» Mnv épxeore o€ emadr) pe Ta KivoUpeva pEPN TNG CUOKEUNG KAl TTEPI-
pévere TavTa, twg otou akivnrorroinBouv. Kivbuvog tpaupariopou!

~ ENéyxere T ouokeun kai Oha ta eapmipata mpiv amd k&b xpRon
yia opartég {nuitg. O pnxaviopdg achaleiag TG CUCKEURG PTTopEi
va AEITOUPYNOEl HOVO Ot AYoyn KataoTaot).

 [Moré un Aeroupyeite T ouokeur), 6tav undpyouy eaptipara pe PAS-
Bn N Acimouy. Ze avriBern mepinmmwon, pmopsi va umapéel peyaiog
kivbuvog aTuyxfpaTog.

> [lote pn Aeiroupyeite T cuokeun xwpig emmpenon. [potol adnoere
T0 XWpo epyaciag, amoouvdioTe To Puopa amd v mpida.

» Mn xpnoipotoicite T cuokeun] yia GA\oug okotmoug amod Toug
meprypadopevoug oTig mapoloeg odnyieg. 2e avriBern mepinwon,
uTtapxel Kivéuvog TpaupaTiopou!
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/A NPOEIAOMOIHZH - KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

~ KaBapilere oxohaotikd dheg Tig emdaveieg kai 1d1aiTepa auTég TTou
¢pxovral oe emadn pe 1podipa. MNpooexere oxemika 1o
Kepahaio «KaBapiopdg».

~ Mn xpnoipomoieite ™) cuokeur| ot umaiBpioug xwpoug. H cuokeun
mpoopileral amokAEIoTIKA yia OIKIAKF XPRAOT Kal evidg TG oIKiag.

» ‘Oleg o1 emiokeuég mpemer va die€ayovral amokAeiotika amo e€eidr-
keupévo mpoowmiko. AmeuBuvBsite, ot pia TéToia mepimTwon, otov
gkAoToTe ouvepyatn otpPig TG xwpag oag.

YMNOAEI=H
~ Ta v evalayrn tou mpoidvrog petaél 50 kai 60 Hz dev amareital
kdrola evépyeia amoé Tov Xprot. To mpoidy mpooappdleral 1o

ota 50 6oo kai ora 60 Hz.

Arroouoksuaocia BaBpida oto
Siakomm Xprion

B Aropakpuvete Oha ta e€aptipara amd ™ v @
TaXuTATOY

ouokeuaaoia.

Kahf raxumra e€&8ou yia Ty
1 avapeén "palakov" cuoTaTikoy,
omwg akelipl, Boutupo, KTA.

B AmopakpUvere OXa Ta UNIikG cuokeuaaoiag Kal
I aopalioeig peradpopdg.

W E\éy&re Tov mapadorio e€omhiopd wg pog Ty

r . .
mAnpomTa kai yia mbavig $Oopig. 2 la Ty avépegn uypdy

CUCTATIKQV.

B KaBapiote OAa Ta pépn 6TLG TEPIypadETal oTO

Na mv avapaén Lupng yAukov
kepahaio «KaBapiopogy. 1 Heon SOENS ¥

Kal YwpioU.

. . MNa 1o xrurmpa Poutlpou, {axa-
BaGplbtg Taxurnrag 4 pNG, yia emdopmIa, KA., WOTE va
amoktoouv appwdn udn.

BaBpida oto
SiakoéTTn Xpnhon MNa To xrummpa aompadiol
TaxutTey @ 5 auyou, {Upng yAukou, kpipag
. YAAGKTOG, KTA.
0 H ouokeun sivai
amevepyotoinpévn MAAKTpo ToUppTo @:

B Auto To TAKTPO GAG EMITPETEl VA EXETE ApECA
ot 8146eon oag ™ cuvolikh amddoon g
OUOKEUNG 0ag,.
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Xaipropodg

/\ MPOEIAOMOIHEH! > Mn Aeiroupyeite T cuokeur} TEPICCOTEPO

an6 10 Aerrd ava Tepdyio. Merd améd ta
1
AN O A MATIENON 10 Nerrd, kavere éva Sideippa, €0g dtou n

> e Kapia TEPITITWON H| XPNOIHOTTOIEITE OUOKEUN KPUWOEI.
Soxeia amd yuali ) G\a elBpaucta uhika. > Mn Zupdvere ot Lopn pe moodTTa
Autd ta Soxeia pmopel va xakdoouy kai va aleupiol dve Twv 500 g pe authv T
TTPOKAAETOUY TPAUPATIGHOUG. ouokeun! Tuxov peyalitepeg moodtnTeg

aleupiol evdiyeral va mpokaricouy
uTIEPPOPTWOT) TG CUOKEUNG!

Edocov amarreital, xwpilere ) {0pn

pE peyalUTepn TTOOOTNTA aNeuploy OF
TepIocdTEPEG pepideg kal Luphvert Tig
Siadoyika. Qotoéoo, pnv umepPaivere TOTE TNV
avaypaddpevn xpovikn Sidpkeia olviopng
Aerroupyiag Twv 10 Aemrov.

YIMOAEI=EIX IA TIX MOXOTHTEX ENEZEPTAXIAX

O xpdvor emelepyaciag mou Sivovrar amotehouy evdeikikég Tipég. MNapakohouBeite T Siadikacia eme-
&epyaoiag kar au€dvere / peiwvere Tov xpovo avaloywg. Qotdoo, unv utiepPaivere ) xpovikr didpkeia
ouvropng Aeiroupyiag twv 10 Aerrrav.

MNa pikpég moodmreg, Xxpnoipomoisirte éva otevd Soxelo avapeéng, éror wote or avadeutipeg @ /

Ta aykiotpa {upopatog @ va Bubidovrar oto mpoidy avapedng Touhdyiotov 1 ekatooto. Emiong,
TpootxeTe Kal oTa peydia Soxeia wote ol avadeutipeg @ / Ta dykiotpa {updpatog @ va Bubilovral
apkerd Babid oto mpoidy avapeéng.

, eAay. . | péy. mooomTa . !

sl IR e contnel [ veriil Lrelel
NpLonS y1a ... (clvoro dhwv Twv UNIKWV) Y G TP TWV UNIKOV) Y G TP
Zbpn pe payia 330 yp. 1:30 Aerrra 820 yp. 3 -4 errrd
Baaoikr {upn 200 yp. 0:30 Aerrra 600 yp. 3:00 Aerrra
Bapia {upn . .
(mx. Zopn Téprac) 330 yp. 1:30 Aerrra 1.000 yp. 3:00 Aerrra
Kpépa yahakrog 100 ml 1-1:30 Nerrrdy 1.300 ml 5:00 Nerrés

/(A;T;\r(zoiilyéeouq M) 2 tepayia 1 Aerird 10 repayia 2:30 - 3 Aertra
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1) EmAéére To katdMnho e&dptnpa:
— Avadeutpag @: Na 1o xrimnua kpépag
yaAakrog kar ehadpiag {upng.
— Aykiorpo {updparog @: Na to {ipwpa
Bapiag Lopng
2) QOAote Toug avadeutipeg @ 1) To dykioTpo
{upopatog @ omig umodoyig @, twg dtou
ao¢palioouv pe éva KAIK:

Eiodyere mavra 1o aykiorpo
Lupoparog @ | Tov avadeuth-
pa @ xwpi¢ Sakruhio omy

mpoPAemdpevn Kal emonpacpévn
pe 1o eikovooupfolo urrodoxh
NG OUOKEUNG.

Eicdyere to dykiotpo upwpatog
O A rov avadeutpa @ pe TO
daxTulio om pafdo, pdvo
oty mpoPAemdpevn Kai emon
paopévn pe 1o eikovooUpPolo
uttodoxn TNG CUOKEUNG.

ﬂ
.

3) Eicdyere 1o Blopa @ ot pia mpila.

4) Tia va Béoete ot Aemoupyia T cuokeur|, wOAoTE
10 SiakoTTn TaxuthTev @ otnv emBupnTh Bab-
pida taximrag. Mmopeite va emhééere perall
5 Babpidwv taximrag kai emmAéov kal To
mAfktpo Tolpptio @ (BA. Kepdaio «Babpideg
TaxuTNTag»).

5) Miéote To mMkTpo ektdéeuong @ yia va
ameheuBephoete Toug avadeutipeg @ 1 To
aykiorpo {upopatog @.

YMNOAEI=H

> [a Aoyoug acpaleiag, or avadeutpeg @ 1)
10 dykiotpo {upbparog @ Aivovral, pdvo
otav o Siakdmmg TayutTey @ evar ot

Bton «O».

KaO@apiopog

KINAYNOZX HAEKTPOMAHZIAX!

> [lpiv amd kabe kabapiopd, amocuvdiere 1o
Buopa @ amé my mpilal Yrmapyer kivéuvog
niektpomAn&iag!

Moté un Bubilere To TuNpa xeipog @ ot
vepd ) aAa uypal!

B KaBapilere 1o TpApa Xeipdg @ pe To potép pdvo
pe éva vomd mavi Kai, é4v XPEIacTEi, Pe Eva [TTIo
ATIOPPUTTAVTIKO.

B O1 avadeutipeg @ 1) To dykiotpo {updpatog @
prropolv va kabapioToly KaTw amd TpexoUpEVO
vepo 1 ot eoTd vepd pe amopputiaviikG. Merd
10 TMAUCIHO, OTEYVQVETE KAAG ONa Ta Tepayia.
Juotfivoupe va kaBapilere Ta eapripara
ameuBeiag perd ) xpron. Erol, amopakpivovrar
uTroAeippata Tpodov kai peigverar n mbavora
Snpioupyiag Bakmpiwv.

YNOAEI=H

Or1 avadeutrpeg @ Kai Ta dykioTpa
Luphparog @ evéeikvuvrai emiong yia

kaBapiopd oto MAuvtipio mMATWY.

ArmnoOnkeuon

B Qulare Ty kaBapr) cuokeur ot évav kabapd
Kal OTEYVO XWPO XWPIG OKOVI).

Anoppiyn
Anéppipn ouokzung

To mapakeipevo aupPoro evodg

Siaypappévou TpoxAiatou kadou

amoppippdtev umodnAwvel ot

OuOKEUR auTr uTtokerTal oty odnyia
2012/19/EU. Zbpdwva pe autiy v odnyia, dev
EMITPETIETAI VA QTTOPPIYETE AQUTAV Tr) CUOKEUN OTa
olkiakd amoppippara oto TEhog Tou kukhou wng
G, ala ot adikd Siapopdwpéva onpeia
OUNNOYTNG, KEVIPA avAKUKAWOTG 1) ETTIXEIPNOEIG
amoppIYnG.
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H duvarétnra andppipng mapixerai
dwpeav. Ppovrilere To mepifallov kai

Tnpsite Tig 0dnyisg andéppiyng.

Edbdoov n makaid cuckeun oag mepityel SedSopéva
TpocwtKoU Xapaktpa, dipete eotig ol idio1

v £uBlvn g Siaypadrig Toug potol TV
ETTIOTPEWETE.

@
En
Anoppiyn ouokeuaoiag

€9

AvaKUKAWOIPa. ATToppirTere Ta UNIKG OUOKEUATiag

Ma 11g Suvardémreg amdppPIYng Tou
TIPOIOVTOG WETA TO TENOG TOU KUKAOU
{wiig Tou, ameuBuvBeite oty appddia
uTipecia TG kovotnTag f Tou Sfpou
oag.

Ta ulikd ouokeuaoiag £xouv emAeyei
olpduva pe Toug Kavoveg TPoaTAsi-
ag Tou mepIBANOVTOG Kal TIG TEXVIKEG
amdppIYng Kal, WG ek ToUTou, tival

mou Sev xpnoipomoliolvTal TAéov CUPGWVA pE TOUG
KaTa TOTTOUG 1I0XUOVTEG KAVOVIOHOUG,.

Armoppinrere T cuokeuacia pe TpOTTO
$INikd TTpog To TepifdNov. AapPdvere
uTtoyn TN ofpavon ota Siddopa NIk
ouokeuaoiag kal, epdoov amaiteiral,
&exwpilert Ta. Ta uhika cuckeuaciag
dépouv onpavon pe ouviopoypadieg (a) kar yndia
(b) pe v €€Ag onpacia: 1-7: Mhaotika,

20-22: Xaprti kai xaptovi, 80-98: Tuvbetika
UAIKQ.

b

Eyyunon mg

Kompernass Handels GmbH
A&ibmipn meNdmooa, aidmipe meha,

H mapoloa ouokeury S1aBtter 3 xpdvia eyyinon
amd ™y nuepopnvia ayopdq. 2y mePITTRON
eMeiyewv oTo TPoidy £xete vopikd Sikaiopata
£VaVTI TOU TTWANTF TOU TTPOioVTOG. AUTA T VOHIKG
Sikaiopata Sev mepiopidovral pécw TG KATWTEPW

avadepopEvnG eyyunong.

18 GR | CY

MpoimoBioeig eyyinong

H mepiodog eyyunong Eekiva v nuepopnvia ayo-
pag. Qudooere Ty amddeén ayopds. Amareital
0G amodeikTIKd ayopdg.

Edv, evrog Tpiwv TGV amo Ty npepopnvia ayopdg,
mapatnenei kdmoio opdApa uNikol 1 kataokeung
oTo Tpoidy, Ba emokeudooupe 1y Oa avrikataoTh-
coupe (katémv Kpiong pag) To mpoidy dwpedv i
Ba oag emoTpadei To Mood ayopdg. H mapoloa
gyyunon mpoimoBirtel &1 n eAaTTOHATIKY CUCKEU
kai n anddeén ayopdg Ba umofAnBouy pali pe
pia obvropn meplypadr avapopika pe To Tou
Bpiokerar n éNNeiyn kai ote mapatnpenOnke, eviog
NG TEPIGAOU TWV TPIWV ETOV.

Edv 1o ehatrwpa kaumerar amod Ty eyyunor pag,
Ba A&Pere To emokeuaopivo 1) tva vio mpoidy. H
QvTIKaTAoTAOT) TOU TTPOIOVTOG CUVETTAYETAl, CUL-
¢wva pe ov NOMOZ 2251/1994, avaviwon
ToU Xpovou eyyunong. Na mv Kimpo 1oxter: H
€MOKEUN 1) N QVTIKATaoTaoH Tou Tpoidvrog Ot
OUVETTAYETAl AVAVEWOT) TOU XPOVOU EyyUnong.

Mepiodog eyylnong kai vopikég amaitfoeig Aoyw
eENeipewy

O xpdvog eyylnong Sev maparteiverar péow g ma-
poxns eyyunong. Autd ioxue kai yia eéaptpara,
Ta omola éxouv avrikatacTabsi kar emokevaoTei.
Ev&exopeveg R6n umdpyouoeg {nuigg kar eNeipeig
KaTA TNV ayopd MPETel va yVwoToTIoloUvTal ape-
owG perd v amoouokevacia. Merd m Afén Tou
XPOVou eyyunong, Tuxov epdavi{dpeveg emokeuiq
XpPEwvovTal.

Eupog eyydnong

H ouokeun) kataokeudoTnke cUpPwvVa pe auoTnpPEg
odnyieg moidmTag kai ehéyxOnke mpooekTika TTPIV
amd Ty amoaToAn.

H eyyunon 1oxUer yia opalpara ulikoU n)
karaokeung. H mapoloa eyylnon Sev kaAimel
e£apThpata Tou TTPOIGVTOG TTOU UTTOKEIVTAl OF
duaioloyikr dBopd kal, wg ek TouTou, Bewpolvral
avalooipa eapmipara f {npiég ot elBpauota
eéaptipata, .. SIKOTITEG, CUCOWPEUTEG 1) YUAAI-
va eapmpara.
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H mapoloa eyylnon akupoverar edv mpokAnOei
{nwid oto poidy, eav Sev yiverar cwoth xpAon N
ouvmpnon. Na pia cwotr xpron Tou mpoidvrog
Tpémel va Tnpouvtal emakpiBug o avadepOpeveg
umobeiéeig orig 0dnyieg xeipiopol. kool xpAong
Kal XEIPIoPoi TTou Sev oUVICTOVTA 1} yIa TOUG OTToi-
oug uTidpyel TTpoeidottoinon mpémel amapaimra va
amodelyovrar.

To mpoidv mpoopilerar pdvo yia 18wtk kai o
YIQ €ETAYYENHATIKY XPAON. 2€ TTEPITITWON KAKNG HE-
Tayeipiong kar akatdAnAng xpfong, xpnons Piag
ka1 mapepPdoewy, ol omoieg Sev dielxOnoav amd
10 eouaiobotnpévo pag Tpfpa oépPig, n eyylinon
mavel va 1oy Uel.

Aiadikaoia ot miepinToon eyyunong

Na v eacdpahion ypnyopng emeéepyaciag Tou
{nmpatdg oag, mptite Tig akdAoubeg umobeileig:

B Na O)eg TG epLTHOEIG £XETe ETOIUN TV ATTO-
8a&n ayopdg kai Tov kwdikd TPoidvTOg
(IAN) 435021_2304 wg améddeén yia v
ayopa.

W Ta tov kwdikd mpoidvrog, avatpidte oty
mvakida TTTou oTo TPOIdY, Ot pia eTikéta oTo
npoiov, oo e£ddulo Twv 0dnyidy xpong
(k&Tw apioTepd) A ot tva autokdAnTO OTY
Tow A KATW TAEUPd Tou TTPOISVTOG.

B Edv mpokUyouv odpdipara Aeiroupyiag f
AMeG eNAeiEIG, EMIKOIVWVAOTE KAT apXAV
pe To akdhouBo avadepodpevo Tprpa otpPig
™Aedpwvika ) pe E-Mail.

B Eva mpoidv mou Bewpeitar ehattoparikéd prmo-
peite va To amooTeilete atehwG oTnv avadepd-
pevn SiebBuvon Tou otpPig emouvamoviag
v an6deén ayopdq (amddeén tapeiou) kai
avadépovrag mou Ppiokerar n ENelyn Kar moTe
eupavioTnke.

E&3E | 2V otocehida
www.lidl-service.com pmopsire va
TTPAYHATOTIOINTETE AN TWV
TapovTey | ANy odnyiov xpAong,
Bivreo mpoidvTwy Kar Aoyiopikou.

Me autdv tov kwdiké QR peraBaivere

ameuBeiag ot oeNida e€utmpémong Lidl
(www.lidl-service.com) kai eicayayovrag tov kwdi-
ko mpoidvrog (IAN) 435021_2304 pmopeire va
avoiéere Tig avrioToixeg 0dnyieg xpnong.

ZipPig
ZipPig ENNGSa

Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e StpPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 435021_2304]

Eicaywyéag
H akdXoubn SielBuvon Sev eivar SiebBuvon otp-
Big. Emkovaviote, kat’ apxnv, pe Tnv avadepope-
vn urnpeoia otpfig.
MNa mv ayopd g EE
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
FTEPMANIA

www.kompernass.com

lNa v ayopd 1ng MB

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU
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Zuvrayig

YIMNOAEI=H

2uvrayeg xwpig eyyunor. Ola ta ulikd kai Ta oTor-
XEIQ TIPOETOINAGIAG ATTOTENOUY EVOEIKTIKEG TIHEG.
2UPTTANPQOTE AUTEG TIG TIPOTATEIG CUVTAYQV
oUpdWVa PE TIG TTPOOWTTIKEG OAG EUTTEIPIEG.

Mayiovila

Y\ika

H 300 - 400 ml oubtrepo puTikS £Aaio, Tr.x.
kpapPéraio

W 2 kpokog

W 5-10 yp. nmo U1 1} xupdg Aepoviol

B ANam kar mmépl, avaloya pe To youoTto oag

1) Bdahre Tov kpoko kai 1o &idi ) Tov Xupo Aepoviol
ot tva ynho kai otevd doxeio avapeéng.
Kpamote Toug avadeuthpeg @ kd&Beta péoa
oto Sdoxelo avapeiéng kar pubpiote T cuokeun
oTo avararo emimedo.

2) Mpoobiote apyd To Aadi pe por| opoidbpopdng
AerrotnTag (evrdg mep. 1 Aerrrou), €11 GoTe TO
M1 va Séoel pe Ta GMa uNikd.

3) Tihog alatommepwote T payiovéla cupdwva
pe To yoUoTo oag.

M\e€olda TUTTOU PTTPI6G
Y\ik&

H 350 yp. aketpr

W 1/2 k0Pog payid, dptokia iy
W 1 mak. payid, &epn

B 1« yA akam

B 50 yp. {éxapn

B 200 ml y&ha, xhiapd

W 65 yp. Boltupo, parakd

B 1 kpokog

W Aiyn Laxapn Siakdopnong
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1) Avapei&re o akelpi pe To alam kai ) {axapn
ot tva pmol. Mpoaobiote To Boutupo kai Jupn-
ote Ta OXa padi pe 1a dykiorpa {upvpatog @.

2) Opuppariote and TGV T payid f macmaNiore
v &epn payid kai mpoobiote To xNapd ydAa.
Zupoote Sduvard T Lipn pe Ta dykiotpa
{upopatog ©.

3) Adnote kakuppévn T {opn va Eekoupaorei yia
mep. 1 wpa oe tvay {eotd xwpo.

4) Ao &exoupaorei, {upwote TNV ANAR pia
dopd Suvard pe Ta xEpia Kal XwpioTe TNV oe
3 100peytbn koppdma.

5)  Anpioupynore pia mielolda amd 3 Awpideg
kai TommoBetiore Ty mhe€olda emévw ot éva
TAYi EMOTPWHEVO pE XAPTI Wnoiparog.

6)  Aheiyre Tnv mAeéolda pe Tov kpdKoO Kal TTa-
omahioTe amd mave ™ {axapn Siakdopnong.

Whote Ty mie€olda TUmou prrpidg ot pecaia

oxapa oroug 160°C yia mep. 30 Nerrra.

Am\é mavreonavi

YAik&

W 100 yp. parakd Polrupo

W 100 yp. Laxapn

B 2 Auyd

B 2 nak. Zayapn Bavihiag

W 150 yp. aketpr

W 2 KT pméikiv maouvrep

B 2 KZ yaha

B Boutupo yia ) ¢poppa

B Eddoov amarteital, pikpr moootnra {axapng
axvng
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2)

3)
4)

5)

6)

MpooBiote To parakd Polrtupo pe T Laxapn,
™ {axapn Pavihiag, To yéha kai Ta aPyéd ot
tva pTrol kal avakaTéyTe Ta pe Toug avadeuth-
pes @.

Avapei&te To préikiv TdouvTep pe To alelpi Kal
mpocbiote Ta oTo pmol. TuveyioTe va avaka-
TeUeTe TA UNIKG, £WG OTOU OXNHATIOTEI

pia Aeia Qopn.

Abaidore 1 {Upn ot pia Aadwpévn doppa Kiik.

Whote To Kéik ot dolpvo Tou Exel Tpobeppav-
B¢l otoug 160°C oTo mpdypappa atpa yia
mep. 40 Aerrra.

Adnorte 1o va kpuwoel yia 5 Aerrrd perd 1o
YnoIgo, TpIV To adaiptoete amo T ¢dppa.

MaomaNiote To kéik pe Myn {axapn dxvn.

Zupn mitoag

Y\ika

l 300 yp. aketpi

B 20 yp. payid, pptokia
B 1 KX ehaidbhado

B 200 ml vepd, xhiapod
B 7 yp. akam

H Z0pn apkei yia 2 otpoyyulig mitoeg N yia éva
Tayi.

1)

2)
3)

4)

BdAre OAa Ta UNIkG o dva prol kai updoTe
Ta KaAA yia mep. 5 AermTd pe Ta dykiotpa
{upwpatog ©.

Eav n ZUpn eivar uepPolikd koModng, mpo-
oBtote Niyo akelpl.

Adnote T {bpn va ekoupaorei yia Tiep.

30 Aerrra.

Xwpiote ™ {Upn ot 2 pepideg, dSnpioupyovrag
PTTAAEG.

Tuhi&re 1 {bpn ot otpoyyulég Baoeig mitoag
Kal emoTpLOoTE TiG dmwg emBupeite.

Wnote v mitoa mep. yia 15 - 20 Nerrrd otoug

220°C pe atpa.

Mnelidec
YAika

W 200 yp. Laxapn
M 3 aompddia

1) Xrumfote Ta aomipadia pe Toug avadeutipeg
@ «ai pi&re Niyn - Niyn ™ axapn péxer va
odile n papiyka.

2) MpoBeppdvere To polpvo otoug 120°C kar
OTPWOTE XAPTI Ynoipatog ot éva Tayi.

3) MpocBiote m péla ot pia cakolla Siakdopn-
ong kar yekdore oto emBupntd oxfipa oto xaprt
YnoiparTog.

Avaloywg Tou peyiBoug kai g ddppag oxnpaTey
mou yekalete, adroTe Ta va oteyvooouv oto dolp-
vo yia mep. 80 - 100 Aerrra.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen
Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts
an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Rithren und
Kneten von Teig, dem Vermischen von Flissigkeiten
(z. B. Fruchtséften) und dem Schlagen von Sahne.
Es ist nur fir die Bearbeitung von Lebensmitteln
geeignet.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung

in privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es
nicht gewerblich.

Lieferumfang
1 Handmixer
2 Knethaken
2 Rihrbesen

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

AuswurfTaste
Geschwindigkeitsschalter
Turbo-Taste

Netzkabel mit Netzstecker
Handteil

Steckplatze fir die Aufsdtze

Q0000 0Q

Abbildung B:
© Rihrbesen
O Knethaken

Technische Daten

220-240V ~ (Wechselstrom),
50/60 Hz

300 W

Nennspannung

Nennleistung

Schutzklasse II/ [O] (Doppelisolierung)
KB-Zeit: 10 Min.
0 Alle Teile dieses Gerdites, die
Q IJ mit Lebensmitteln in Berihrung
kommen, sind lebensmittelecht.
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der
angegebenen KB-Zeit muss das Gerét solange aus-
geschaltet werden, bis sich der Motor abgekiihlt
hat.

UK
CA

Dieses Zeichen bestdtigt, dass das
Produkt den in Grof3britannien
geltenden Anforderungen an die
Produktsicherheit entspricht.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

>

>

Das Netzkabel darf nie in die Nahe oder in Berihrung mit heif3en

Teilen des Gerdts oder anderen Warmequellen kommen. Lassen Sie

das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.
Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,

muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
hnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu

vermeiden.

» Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber, wenn

Sie das Gerat vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das Netzka-
bel beschadigt werden!

Tauchen Sie das Handteil nicht in Wasser oder andere Flussigkei-
ten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag entstehen,
wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende Teile
gelangen.

/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

v

v

v

Das Gerét kann von Personen mit reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Das Gerét darf nicht von Kindern benutzt werden.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Das Gerdit ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu
trennen.
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/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

>

>

| 2

Berihren Sie wahrend des Betriebs nicht die Rihrbesen oder die
Knethaken. Lassen Sie kein langes Haar, keine Schals o. A. Gber die
Aufsatze hangen.

Versuchen Sie nie, Aufsétze mit unterschiedlichen Funktionen gleichzei-
tig zu montieren.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den Netz-
stecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Ziehen Sie vor dem Auswechseln von Zubehdr immer den Netzste-
cker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz ge-
trennt werden.

Berihren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerdtes und warten Sie
immer den Stillstand ab. Verletzungsgefahr!

Prifen Sie das Gerdt und alle Teile vor jedem Gebrauch auf sichtbare
Schaden. Nur in einwandfreiem Zustand kann das Sicherheitskonzept
des Gerdates funktionieren.

Nehmen Sie das Gerdt auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile beschadigt
sind oder fehlen. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr bestehen.

Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt. Sollten Sie den
Arbeitsplatz verlassen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

Reinigen Sie alle Oberfléchen, insbesondere diese, die mit Lebensmit-
teln in BerGhrung kommen, grindlich. Beachten Sie dazu das Kapitel
,Reinigen”.
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~ Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Das Gerdt ist ausschlieBlich
fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses bestimmt.

~ Lassen Sie alle Reparaturen ausschlieBlich von Fachpersonal ausfih-
ren. Wenden Sie sich in diesem Fall an den jeweiligen Servicepartner

in |hrem Land.

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Produkt
zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich sowohl

for 50 als auch fir 60 Hz an.

Auspacken

M Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

M Entfernen Sie sémtliche Verpackungsmaterialien
und Transportsicherungen.

B Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollsténdigkeit
und Beschadigungen.

B Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel ,Reinigen”

beschrieben.

Geschwindigkeitsstufen

Stufe am
Geschwindig- Verwendung
keitsschalter @
0 Gerdit ist ausgeschaltet

Gute Ausgangsgeschwindigkeit
1 zum Mischen von ,weichen”
Zutaten, wie Mehl, Butter efc.

2 Fir das Mixen flissiger Zutaten

Fir das Mischen von
Kuchen- und Brotteigen

Zum Schaumigschlagen von But-

4 ter, Zucker, fir SiBspeisen etc.
Zum Schlagen von Eischnee,
5 Kuchenguss, Sahneschlagen

etc.

Turbo-Taste @:

M Diese Taste erlaubt es lhnen, sofort die gesamte
Leistung lhres Gerdtes zur Verfigung zu haben.

Bedienen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie auf keinen Fall Gefdfle aus
Glas oder anderen leicht zerbrechlichen
Materialien. Diese Geféfe kénnen bescha-
digt werden und Verletzungen hervorrufen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerdt nicht langer als
10 Minuten am Stisick. Machen Sie nach
10 Minuten so lange eine Pause, bis sich das
Gerdt abgekihlt hat.

> Kneten Sie mit diesem Gerdt niemals Teige
mit Mehlmengen von ber 500 g. Héhere
Mehlmengen kénnen zur Uberlastung des
Gerdtes fiihren!
Teilen Sie Teige mit hdheren Mehlmengen
ggf. in mehrere Portionen und kneten Sie
diese hintereinander. Uberschreiten Sie
jedoch dabei nicht die angegebene KB-Zeit
von 10 Minuten.
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HINWEISE ZU DEN VERARBEITUNGSMENGEN

Die angegebenen Verarbeitungszeiten sind Richtwerte. Beobachten Sie den Verarbeitungsvorgang und
erhhen / verringern Sie die Zeit nach Ihren Bedirfnissen. Uberschreiten Sie jedoch nicht die KB-Zeit
von 10 Minuten.

Benutzen Sie fir kleine Mengen einen schmalen Mixbehdlter, so dass die Rihrbesen @ / Knethaken
O mindestens 1 cm in das Mixgut eintauchen. Achten Sie auch bei gréfBeren GeféBBen darauf, dass die
Rihrbesen @ / Knethaken @ ausreichend tief in das Mixgut eintauchen.

_ . min. Menge Verarbeitungszeit max. Menge Verarbeitungszeit
Einfillmengen fir ... (Summe aller (ca) (Summe aller (ca)
Zutaten) ca Zutaten) o

Hefeteig 330g 1:30 Minuten 820¢g 3 - 4 Minuten
Rihrteig 200 g 0:30 Minute 600 g 3:00 Minuten
schwerer Teig ) . ] .
(z. B. Mirbeteig) 330¢g 1:30 Minuten 1000 g 3:00 Minuten
Sahne 100 ml 1 - 1:30 Minuten 1300 ml 5:00 Minuten
Eiweif3 . . . ) .
(Eier GrisBe M) 2 Stiick 1 Minute 10 Stick 2:30 - 3 Minuten
1) Wahlen Sie den passenden Aufsatz: 3) Stecken Sie den Netzstecker @ in eine Netz-

— Rihrbesen @: Zum Schlagen von Sahne steckdose ein.

und leichten Teigen. 4) Um das Gerét in Betrieb zu nehmen, schieben
Sie den Geschwindigkeitsschalter @ auf die
gewiinschte Geschwindigkeitsstufe. Sie kdnnen
dabei zwischen 5 Geschwindigkeitsstufen und
zusatzlich der Turbo-Taste @ auswdhlen

(s. Kapitel ,Geschwindigkeitsstufen”).

5) Driicken Sie die Auswurf-Taste @), um die Rihr-

— Knethaken @: Zum Kneten von schweren
Teigen.
2) Schieben Sie die Rithrbesen @ oder Knetha-
ken @ so weit in die Steckplétze @), bis diese
sicher und hérbar einrasten:

Stecken Sie den Knethaken @ besen @ oder Knethaken @ zu I3sen.
oder den Rihrbesen @ ohne
Ring immer n den dofir | - A
vorgesehenen und mit dem > Aus Sicherheitsgriinden lassen sich die Rihr-
Piktogramm gekennzeichneten besen @ oder Knethaken @ nur l6sen, wenn
Steckplatz am Gerdt. der Geschwindigkeitsschalter @ auf der Posi-
Stecken Sie den Knethaken @ fion ,0” steht.

oder den Rihrbesen @ mit
dem Ring am Stab nur in den

dafiir vorgesehenen und mit
dem Piktogramm gekennzeich-

neten Steckplatz am Geréit.
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Reinigen

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker @ aus der Netzsteckdose! Es besteht
die Gefahr eines elektrischen Schlages!

Tauchen Sie das Handteil @ niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!

B Reinigen Sie das Handteil @ mit dem Motor nur
mit einem feuchten Tuch und gegebenenfalls mit
einem milden Reinigungsmittel.

M Die Rihrbesen @ oder Knethaken @ kénnen
Sie unter flieBendem Wasser oder in warmem
Wasser mit Spilmittel reinigen. Trocknen Sie
alles nach der Reinigung gut ab.

Wir empfehlen, die Aufsétze direkt nach
Gebrauch zu séubern. So werden Nahrungsmit-
telriickstéinde beseitigt und die Méglichkeit einer
Bakterienbildung reduziert.

Die Rishrbesen @ und die Knethaken
O sind auch fir die Reinigung in der

Spilmaschine geeignet.

Aufbewahrung

B Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.

Entsorgung

Geriit entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerét
der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt.
Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerét am
Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen
Haushaltsmiill entsorgen diirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das

Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Héndler zuriickzugeben. Héndler von Elekiro- und
Elektronikgerdten sowie Lebensmittelhéndler, die
regelméBig Elektro- und Elektronikgeréite verkaufen,
sind verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgeltlich
zuriickzunehmen, auch ohne dass ein Neugerét
gekauft wird, wenn die Altgeréte in keiner Ab-
messung gréBer als 25 cm sind. LIDL bietet lhnen
Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Markten an.

Sofern |hr Altgerdt personenbezogene Daten ent-
halt, sind Sie selbst fir deren Léschung verantwort-
lich, bevor Sie es zuriickgeben.

®  Weitere Mdglichkeiten zur Entsorgung

SR des ausgedienten Produkts erfahren
@n Sie bei Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.
Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind nach
umweltvertréglichen und entsorgungs-
% technischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.
Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien geméf den értlich geltenden Vorschrif-
ten.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen
Verpackungsmaterialien und trennen
Sie diese gegebenenfalls gesondert.
Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet
mit Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier

und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und
gesetzliche Méangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdghrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.
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Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleifBteile angesehen wer-
den kénnen oder fiir Beschadigungen an zerbrechli-
chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt besché-
digt, nicht sachgemé&B benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgeméfie Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbrduchlicher und unsachgemé&Ber Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN) 435021_2304

als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder

Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift Gbersenden.
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Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-
ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 435021_2304 Ihre Bedienungsanleitung
ffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 435021_2304]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

Fir den EU-Markt
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND
www.kompernass.com

Fir den GB-Markt

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU

Rezepte

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zube-
reitungsangaben sind Anhaltswerte.

Ergénzen Sie diese Rezeptvorschlége um lhre
persnlichen Erfahrungswerte.

Mayonnaise

Zutaten

B 300 - 400 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsél
MW 2 Eigelb

M 5-10 g milder Essig oder Zitronensaft

M Salz und Pfeffer nach Geschmack

1) Geben Sie die Eigelbe und den Essig bzw.
Zitronensaft in einen hohen und schmalen Mix-
becher. Halten Sie die Rihrbesen @ senkrecht
in den Mixbecher und stellen Sie das Gerdéit
auf die héchste Stufe.

2) GieBen Sie das Ol in einem gleichmaBig din-
nen Strahl langsam (innerhalb von ca. 1 Minu-
te) hinzu, so dass das Ol sich mit den anderen
Zutaten verbindet.

3) Wiirzen Sie die Mayonnaise abschlieBend
nach Geschmack mit Salz und Pfeffer.
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Hefezopf

Zutaten

H 350 g Mehl

B 1/2 Wirfel Hefe, frisch oder
M 1 Pck. Hefe, trocken

M 1TLSalz

W 50 g Zucker

B 200 ml Milch, lauwarm
M 65 g Butter, weich

W 1 Eigelb

W etwas Hagelzucker

1) Vermischen Sie das Mehl mit dem Salz und
dem Zucker in einer Schiissel. Geben Sie die
Butter dariiber und verkneten Sie alles mit den

Knethaken @.

2) Bréseln Sie die Hefe dariber, bzw. streuen Sie
die trockene Hefe dariiber und geben Sie die
lauwarme Milch hinzu. Kneten Sie den Teig mit
den Knethaken @ kréftig durch.

3) Lassen Sie den Teig abgedeckt ca. 1 Stunde
an einem warmen Ort gehen.

4) Kneten Sie nach dem Gehen den Teig noch-
mals kréftig mit den Héinden durch und teilen
Sie diesen in 3 gleich grofie Stiicke.

5) Formen Sie einen Zopf aus den 3 Stréingen,
legen Sie den Zopf auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech.

6) Pinseln Sie den Zopf mit dem Eigelb ein und
streuen Sie Hagelzucker dariber.

Backen Sie den Hefezopf auf mittlerer Schiene bei
160 °C ca. 30 Minuten.
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Einfacher RiGhrkuchen

Zutaten

M 100 g Butter, weiche

W 100 g Zucker

B 2 Eier

W 2 Pck. Vanillezucker

B 150 g Mehl

W 2 TL Backpulver

M 2 EL Milch

B Fett fir die Form

B ggf. etwas Puderzucker

1) Geben Sie die weiche Butter mit dem Zucker,

dem Vanillezucker, der Milch und den Eiern in
eine Schissel und verrilhren Sie alles mit den

Rihrbesen @.

2) Vermischen Sie das Backpulver mit dem Mehl
und geben Sie es mit in die Schissel. Vermen-
gen Sie die Zutaten weiter bis ein glatter Teig
entsteht.

3) Fiillen Sie den Teig in eine gefettete Kuchen-
form.

4) Backen Sie den Kuchen im vorgeheizten Back-
ofen bei 160°C Umluft ca. 40 Minuten.

5) Lassen Sie ihn nach dem Backen 5 Minuten
auskiihlen, bevor Sie ihn stirzen.

6) Bestreuen Sie den Kuchen mit etwas Puderzu-
cker.



SILVERCREST’

Pizzateig

Zutaten

M 300 g Mehl

M 20 g Hefe, frische

H 1 EL Olivensl

B 200 ml Wasser, lauwarmes
B 7 g Salz

Der Teig reicht fir 2 runde Pizzen oder ein Back-

blech.

1) Geben Sie alle Zutaten in eine Schijssel und
kneten Sie alles ca. 5 Minuten mit den Knetha-
ken @ gut durch.

Sollte der Teig zu klebrig sein, geben Sie noch
etwas Mehl hinzu.

2) Lassen Sie den Teig ca. 30 Minuten gehen.

3) Teilen Sie den Teig in 2 Portionen, die jeweils
zu Kugeln geformt werden.

4) Rollen Sie den Teig zu runden Pizzabdden aus
und belegen Sie ihn nach belieben.

Backen Sie die Pizza fir ca. 15 - 20 Minuten bei

220°C/Umluft.

Baiser

Zutaten

W 200 g Zucker
M 3 Eiweif

1) Schlagen Sie das Eiwei mit den Rihrbesen
@ und lassen Sie nach und nach den Zucker
hinzurieseln, bis der Eischnee steif ist.

2) Heizen Sie den Backofen auf 120 °C vor und
legen Sie ein Backblech mit Backpapier aus.

3) Geben Sie die Masse in einen Spritzbeutel
und spritzen Sie sie in der gewiinschten Form
auf das Backpapier.

Je nach Gréfe und Form der gespritzen Formen,
lassen Sie diese ca. 80 - 100 Minuten im Backofen
trocknen.
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