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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend
mit allen Funktionen des Gerétes vertraut.

Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strong z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznad sig z
wszystkimi funkcjami urzqdzenia.

@

Pred &tenim si otevfete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

inainte de a citi instructiunile, priviti imaginile si familiarizati-va cu toate functiile aparatului.
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Pred &itanim si odklopte stranu s obrazkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristro-
ja.

Prije nego 3to procitate tekst, otvorite stranicu sa slikama i upoznaite se na osnovu toga sa svim
funkcijama uredaja.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen
Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts
an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlief3lich dem Rishren und
Kneten von Teig, dem Vermischen von Flissigkeiten
(z. B. Fruchtséften) und dem Schlagen von Sahne.
Es ist nur fir die Bearbeitung von Lebensmitteln
geeignet.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung

in privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es
nicht gewerblich.

Lieferumfang
1 Digitaler Handmixer
2 Knethaken
2 Rihrbesen

Bedienungsanleitung

Hinweis: Kontrollieren Sie den Lieferumfang
direkt nach dem Auspacken auf Vollsténdigkeit
und Beschédigungen. Wenden Sie sich, wenn
ndtig, an den Service.

Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Ein-/Aus-Schalter / Auswurftaste
Display

Taste + (Geschindigkeit erhdhen)
Taste - (Geschwindigkeit verringern)
Turbo-Taste

Netzkabel mit Netzstecker
Handteil

Steckplétze fir die Aufséitze

0000000

Abbildung B:
© Rihrbesen
@ Knethaken

Abbildung C:
® Anzeige Geschwindigkeitsstufe (SPEED)

® Anzeige Laufzeit TIME)

Technische Daten

Nennspannung 220-240V ~ (Wechselstrom),
50-60 Hz
Nennleistung | 500 W
Schutzklasse I/ [B] (Doppelisolierung)
KB-Zeit: 10 Min.
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der
angegebenen KB-Zeit muss das Gerit solange aus-
geschaltet werden, bis sich der Motor abgekihlt
hat.



Verwendete Warnhinweise
und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf der
Verpackung und dem Gerdt werden folgende
Warnhinweise und Symbole verwendet (falls

zutreffend):

Hinweis: Ein Hinweis kennzeichnet
zusdtzliche Informationen, die den
Umgang mit dem Gerét erleichtern.

Anleitung lesen.

A

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit die-
sem Symbol und dem Signalwort ,GE-
FAHR" kennzeichnet eine unmittelbar
bevorstehende Geféhrdungssituation,
die, wenn sie nicht vermieden wird,
den Tod oder eine schwere Verlet-
zung zur Folge hat.

3=

Wechselstrom/-spannung

Schutzklasse II: Schutz durch doppel-

te oder verstarkte Isolierung zwischen

spannungsfihrenden und berihrbaren
Teilen.

A

WARNUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
WARNUNG" kennzeichnet eine
mégliche Gefdhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verletzung zur
Folge haben kénnte.

®

Nicht in Wasser tauchen!

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Le-
bensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.

&)

Fir die Reinigung in der Spiilmaschine
geeignet.

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
VORSICHT" kennzeichnet eine
mégliche Gefdhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine
geringfigige oder méBige Verletzung
zur Folge haben kénnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
+ACHTUNG" kennzeichnet eine
mégliche Situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, einen Sachschaden
zur Folge haben kénnte.




Sicherheitshinweise
/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Das Netzkabel darf nie in die N&he oder in Berihrung mit heif’en
Teilen des Gerdts oder anderen Wéarmequellen kommen. Lassen Sie
das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.

 Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine Ghnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber, wenn
Sie das Gerdt vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das Netzkabel
beschadigt werden!

Tauchen Sie das Handteil nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten!
Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag entstehen, wenn im
Betrieb Flissigkeitsreste auf spannungsfilhrende Teile gelangen.

/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

» Das Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen F&higkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

» Das Gerdit ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau,
dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu frennen.

» Berihren Sie wahrend des Betriebs nicht die Rihrbesen oder die Knethaken.
Lassen Sie kein langes Haar, keine Schals o. A. iber die Aufsétze héngen.
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~ Versuchen Sie nie, Aufsdtze mit unterschiedlichen Funktionen gleichzei-
tig zu montieren.

» Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den Netz
stecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

» Ziehen Sie vor dem Auswechseln von Zubehér immer den Netzstecker,
um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

~ Berihren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerétes und warten Sie
immer den Stillstand ab. Verletzungsgefahr!

~ Prisfen Sie das Gerdt und alle Teile vor jedem Gebrauch auf sichtbare
Schaden. Nur in einwandfreiem Zustand kann das Sicherheitskonzept
des Gerdtes funktionieren.

~ Nehmen Sie das Gerét auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile beschadigt
sind oder fehlen. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr bestehen.

~ Betreiben Sie das Gerét niemals unbeaufsichtigt. Sollten Sie den Arbeits-
platz verlassen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

» Missbrauchen Sie das Gerét nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

~ Reinigen Sie alle Oberflachen, insbesondere diese, die mit Lebensmit-
teln in Berihrung kommen, grindlich. Beachten Sie dazu das Kapitel
,Reinigen”.

(1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

~ Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Das Gerdt ist ausschlief3lich
fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses bestimmt.

~ Lassen Sie alle Reparaturen ausschlief3lich von Fachpersonal ausfihren.
Wenden Sie sich in diesem Fall an den jeweiligen Servicepartner in
lhrem Land.



Auspacken

B Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

B Entfernen Sie sémtliche Verpackungsmateriali-
en und Transportsicherungen.

B Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstdndigkeit
und Beschadigungen.

B Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel ,Reini-

gen” beschrieben.

Geschwindigkeitsstufen

0 Gerdt ist ausgeschaltet

Gute Ausgangsgeschwindigkeit
1 zum Mischen von ,weichen”
Zutaten, wie Mehl, Butter etc.

2 Fir das Mixen flissiger Zutaten

Fir das Mischen von
Kuchen- und Brotteigen

4 Zum Schaumigschlagen von Butter,

Zucker, fir SiBspeisen etc.

5 -Turbo/6

Zum Schlagen von Eischnee,
Kuchenguss, Sahneschlagen etc.

Turbo/6

Die hochste Geschwindigkeitsstufe
6 |asst sich durch Driicken und
Halten der Turbo-Taste @ aktivie-
ren. Es steht sofort die volle Leis-
tung des Gerdites zur Verfigung.
Dies funktioniert nur, wenn bereits
eine Geschwindigkeitsstufe ange-
wahlt ist. Geeignet zum Schlagen
von Sahne und Eischnee.

Bedienen
/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

Benutzen Sie auf keinen Fall Geféfle aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materiali-
en. Diese GefaBe kdnnen beschédigt werden
und Verletzungen hervorrufen.

Verarbeitungsmengen
(1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

>

Betreiben Sie das Gerdt nicht lénger als

10 Minuten am Stiick. Machen Sie nach

10 Minuten so lange eine Pause, bis sich das
Gerét abgekihlt hat.

Kneten Sie mit diesem Gerdt niemals Teige

mit Mehlmengen von ber 500 g. Hohere
Mehlmengen kénnen zur Uberlastung des
Gerdtes fishren!

Teilen Sie Teige mit hdheren Mehlmengen ggf.
in mehrere Portionen und kneten Sie diese
hintereinander. Uberschreiten Sie jedoch dabei
nicht die angegebene KB-Zeit von 10 Minuten.



von 10 Minuten.

Die angegebenen Verarbeitungszeiten sind Richtwerte. Beobachten Sie den Verarbeitungsvorgang und
erhdhen / verringern Sie die Zeit nach lhren Bedirfnissen. Uberschreiten Sie jedoch nicht die KB-Zeit

Benutzen Sie fir kleine Mengen einen schmalen Mixbehdlter, so dass die Rihrbesen @ / Knethaken @
mindestens 1 cm in das Mixgut eintauchen. Achten Sie auch bei gréfBeren GeféfBen darauf, dass die
Rihrbesen @ / Knethaken ) ausreichend tief in das Mixgut eintauchen.

Einfilimengen min. Menge Verarbeitungszeit max. Menge Verarbeitungszeit
fur ... (Summe aller Zutaten) (Summe aller Zutaten) (ca.)

Hefeteig 310¢g 1:30 Minuten 820 g 4 -5 Minuten
Rihrteig 200 g 0:30 Minute 600 g 3:00 Minuten
schwerer Teig ) ) . .
(z. B. Murbeteig) 330g 1:30 Minuten 1000 g 3:00 Minuten
Sahne 50 ml 1 Minute 1300 ml 6:30 Minuten
Eiweif . . . ) .
(Eier GroBe M) 2 Stisck 1 Minute 10 Stiick 2:30 - 3 Minuten

Rihren und Kneten
1) Wéhlen Sie den passenden Aufsatz:
— Rihrbesen @: Zum Schlagen von Sahne
und leichten Teigen.
— Knethaken @: Zum Kneten von schweren
Teigen.
2) Schieben Sie die Rihrbesen @ oder Knet-
haken O so weit in die Steckplétze @, bis diese
sicher und hérbar einrasten:

Stecken Sie den Knethaken (®
oder den Rihrbesen €@ mit
dem Ring am Stab nur in den
dafiir vorgesehenen und mit
dem Piktogramm gekennzeich-
neten Steckplatz am Gerdt.

Stecken Sie den Knethaken @
oder den Rihrbesen @ ohne
Ring immer in den dafir
vorgesehenen und mit dem
Piktogramm gekennzeichneten
Steckplatz am Gerdt.

3) Stecken Sie den Netzstecker @ in eine Netz-
steckdose ein.

4) Schieben Sie den Ein-/Aus-Schalter @ auf
ON. Im Display @ erscheint fiir einen kurzen
Moment 8 | 8:88”, dann 0 | 0:00".

5) Fihren Sie die Rihrbesen @/Knethaken @ in
das Mixgut ein. Die Rihrbesen @/Knethaken ®
sollten mindestens 1 cm in die zu verabreitenden
Lebensmittel hineinragen, ansonsten kdnnen die
Zutaten nicht richtig vermengt werden.

6) Wahlen Sie durch Driicken der Taste + €@
die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe. Durch
Driicken der Taste - @ verringern Sie die Ge-
schwindigkeit wieder.



Sie kdnnen dabei zwischen 5 Geschwindigkeits-
stufen und einer zusdtzlichen Stufe (Turbo/6)
durch Driicken und Halten der Turbo-Taste @

auswdhlen (s. Kapitel ,Geschwindigkeitsstufen”).

Im Display @ wird die gewdhlte Geschwindig-
keitsstufe (SPEED) @ und die Laufzeit (TIME)
® angezeigt.

Die Laufzeit zahlt bis 9:59, danach startet sie
wieder bei 0:00. Beachten Sie immer die KB-

Zeit von 10 Minuten.

7) Wenn Sie mit der Bearbeitung des Mixgutes
fertig sind, schieben Sie den Ein-/Aus-Schalter
© auf OFF. Das Display @ erlischt.

8) Ziehen Sie die Rihrbesen @/ Knethaken ®

aus dem Mixgut.

9) Driicken Sie die Auswurf-Taste @), um die Rihr-
besen @/Knethaken @ zu 16sen.

Hinweis: Aus Sicherheitsgrinden lassen sich
die Rihrbesen @ oder Knethaken @ nur
|6sen, wenn der Ein-/Aus-Schalter @ auf OFF
steht.

Reinigen

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker @ aus der Netzsteckdose! Es besteht
die Gefahr eines elektrischen Schlages!

Tauchen Sie das Handteil @ niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!

B Reinigen Sie das Handteil @ mit dem Motor
nur mit einem feuchten Tuch und gegebenen-
falls mit einem milden Reinigungsmittel.

B Die Rihrbesen @ oder Knethaken @ kénnen
Sie unter flieBendem Wasser oder in warmem
Wasser mit Spilmittel reinigen. Trocknen Sie
alles nach der Reinigung gut ab.

Wir empfehlen, die Aufsétze direkt nach
Gebrauch zu séubern. So werden Nahrungs-
mittelriicksténde beseitigt und die Méglichkeit
einer Bakterienbildung reduziert.

(D Hinweis:

Die Rihrbesen @ und die Knethaken @
sind auch fir die Reinigung in der Spiil-
maschine geeignet.

Aufbewahrung

B Bewahren Sie das gereinigte Gerdt an einem
sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.

Entsorgung

Gerdit entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Milltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerat
der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt.
Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerdt am
Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen
Haushaltsmiill entsorgen diirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdites haben Sie das

Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro- und
Elektronikgerdten sowie Lebensmittelhéndler, die
regelmé&Big Elektro- und Elektronikgeréte verkaufen,
sind verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgeltlich
zuriickzunehmen, auch ohne dass ein Neugerét
gekauft wird, wenn die Altgerdte in keiner Abmes-
sung grofer als 25 cm sind.



Kaufland bietet lhnen Ricknahmemaglichkeiten
direkt in den Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten ent-
halt, sind Sie selbst fir deren Lschung verantwort-
lich, bevor Sie es zuriickgeben.

®  Weitere M&glichkeiten zur Entsorgung

O W des ausgedienten Produkts erfahren
@A Sie bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.
Verpackung entsorgen
technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt

E und deshalb recyclebar. Entsorgen Sie

nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien gemé&f

den értlich geltenden Vorschriften.
&
a Verpackungsmaterialien und trennen
Sie diese gegebenenfalls gesondert.
Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet
mit Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und
Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Die Verpackungsmaterialien sind nach
umweltvertréglichen und entsorgungs-

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen

Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen Ihnen gegen den Verkaufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschréinkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mé&n-
gelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdahrleistung
nicht verldngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méngel misssen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als Verschleifiteile angesehen wer-
den kénnen oder fir Beschédigungen an zerbrechli-
chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.



Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt bescha-
digt, nicht sachgeméf benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgemdafer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 428572-2301 als Nachweis fir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am Pro-
dukt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung
(unten links) oder dem Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifiigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

10 D
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_.@ E Auf www.kaufland.com/manual
kénnen Sie diese und viele weitere

E Handbiicher herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf unsere
internationale Seite (www.kaufland.com/manual).
Mit Klick auf das entsprechende Land gelangen

Sie auf die nationale Ubersicht unserer Hand-
bicher. Mittels der Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 428572-2301 kénnen Sie lhre Bedienungs-

anleitung &ffnen.

Service

@ Service Deutschland
Tel.: 0800 1528 352 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kundenmanagement@kaufland.de

[IAN 428572-2301]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com



Rezepte

@ Hinweis: Rezepte ohne Gewdhr. Alle
Zutaten- und Zubereitungsangaben sind
Anhaltswerte.

Ergéinzen Sie diese Rezeptvorschlége um lhre
persénlichen Erfahrungswerte.

Mayonnaise

Zutaten
B 300 - 400 ml neutrales Pflanzenal,
z. B. Rapsdl
B 2 Eigelb
B 5-10 g milder Essig oder Zitronensaft
B Salz und Pfeffer nach Geschmack

1) Geben Sie die Eigelbe und den Essig bzw.
Zitronensaft in einen hohen und schmalen Mix-
becher. Halten Sie die Rilhrbesen @ senkrecht
in den Mixbecher und stellen Sie das Gerdat auf
die héchste Stufe.

2) GieBen Sie das Ol in einem gleichméBig din-
nen Strahl langsam (innerhalb von ca. T Minu-
te) hinzu, so dass das Ol sich mit den anderen
Zutaten verbindet.

3) Wiirzen Sie die Mayonnaise abschlieBend

nach Geschmack mit Salz und Pfeffer.

Hefezopf

Zutaten

B 350 g Mehl

B 1/2 Wirfel Hefe, frisch oder
M 1 Pck. Hefe, trocken

H 1TLSalz

B 50 g Zucker

B 200 ml Milch, lauwarm
B 65 g Butter, weich

B 1 Eigelb

B etwas Hagelzucker

1) Vermischen Sie das Mehl mit dem Salz und
dem Zucker in einer Schiissel. Geben Sie die
Butter dariilber und verkneten Sie alles mit den

Knethaken @.

2) Broseln Sie die Hefe dariiber, bzw. streuen Sie
die trockene Hefe dariiber und geben Sie die
lauwarme Milch hinzu. Kneten Sie den Teig mit
den Knethaken @ kréftig durch.

3) Lassen Sie den Teig abgedeckt ca. 1 Stunde an
einem warmen Ort gehen.

4) Kneten Sie nach dem Gehen den Teig nochmals
kréftig mit den Hénden durch und teilen Sie
diesen in 3 gleich groBe Stiicke.

5) Formen Sie einen Zopf aus den 3 Stréingen,

legen Sie den Zopf auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech.

6) Pinseln Sie den Zopf mit dem Eigelb ein und

streuen Sie Hagelzucker dariber.

Backen Sie den Hefezopf auf mittlerer Schiene bei
160 °C ca. 30 Minuten.



Einfacher Rishrkuchen
Zutaten

100 g Butter, weiche
100 g Zucker

2 Eier

2 Pck. Vanillezucker

150 g Mehl

2 TL Backpulver

2 EL Milch

Fett fur die Form

ggf. etwas Puderzucker

1) Geben Sie die weiche Butter mit dem Zucker,
dem Vanillezucker, der Milch und den Eiern in
eine Schiissel und verrishren Sie alles mit den

Rihrbesen @.

2) Vermischen Sie das Backpulver mit dem Mehl
und geben Sie es mit in die Schissel. Vermen-
gen Sie die Zutaten weiter bis ein glatter Teig
entsteht.

3) Fiillen Sie den Teig in eine gefettete Kuchen-
form.

4) Backen Sie den Kuchen im vorgeheizten Back-
ofen bei 160°C Umluft ca. 40 Minuten.

5) Lassen Sie ihn nach dem Backen 5 Minuten
auskihlen, bevor Sie ihn stirzen.

6) Bestreuen Sie den Kuchen mit etwas Puderzucker.

Pizzateig

Zutaten

H 350 g Mehl

B 20 g Hefe, frische

B 1 EL Olivensl

W 200 ml Wasser, lauwarmes
B 7gSaz

12 D

Der Teig reicht fir 2 runde Pizzen oder ein Back-
blech.

1) Geben Sie alle Zutaten in eine Schissel und
kneten Sie alles ca. 5 Minuten mit den Knet-

haken @ gut durch.
Sollte der Teig zu klebrig sein, geben Sie noch

etwas Mehl hinzu.
2) Lassen Sie den Teig ca. 30 Minuten gehen.

3) Teilen Sie den Teig in 2 Portionen, die jeweils zu
Kugeln geformt werden.

4) Rollen Sie den Teig zu runden Pizzabdden aus
und belegen Sie ihn nach belieben.

Backen Sie die Pizza fir ca. 15 - 20 Minuten bei
220°C/Umluft.

Baiser

Zutaten

B 200 g Zucker
B 3 Eiweil

1) Schlagen Sie das Eiweif3 mit den Rihrbesen @
und lassen Sie nach und nach den Zucker
hinzurieseln, bis der Eischnee steif ist.

2) Heizen Sie den Backofen auf 120 °C vor und
legen Sie ein Backblech mit Backpapier aus.

3) Geben Sie die Masse in einen Spritzbeutel und
spritzen Sie sie in der gewiinschten Form auf
das Backpapier.

Je nach GréBBe und Form der gespritzen Formen,
lassen Sie diese ca. 80 - 100 Minuten im Backofen
trocknen.
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Wstep
Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokg
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czescig sktladowq
produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat
bezpieczenistwa, uzytkowania i utylizacji urzqdze-
nia. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu
nalezy zapoznad sig ze wszystkimi informacjami
dotyczqcymi obstugi i bezpieczehstwa. Produkt
nalezy uzytkowaé wytqcznie zgodnie z zamiesz-
czonym tu opisem oraz w podanym zakresie za-
stosowan. W przypadku przekazania urzqdzenia
osobie trzeciej nalezy dofqczy¢ do niego réwniez
catq dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

Niniejsze urzqdzenie stuzy wytqcznie do wyra-
biania i zagniatania ciasta, miksowania ptynéw
(np. sokéw owocowych) i ubijania $mietany.
Przeznaczone jest wylqcznie do przetwarzania
produktéw spozywczych. Urzqdzenie przeznaczo-
ne jest wytgcznie do stosowania w gospodarstwie
domowym. Nie nalezy go uzywaé do celéw ko-
mercyijnych.

Zakres dostawy
1 cyfrowy mikser reczny

2 haki do wyrabiania ciasta
2 trzepaczki

Instrukeja obstugi

@ Wskazéwka: Bezposrednio po rozpakowa-
niu nalezy sprawdzi¢, czy dostarczony produkt
jest kompletny oraz nie posiada zadnych
uszkodzen. W razie potrzeby, prosimy zwrécié
sie do serwisu.
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Opis urzgdzenia
llustracja A:

@ Wigcznik/wylqcznik / przycisk zwalniania
koncédwek

Wyswietlacz

Przycisk + (zwigkszenie predkosci)
Przycisk - (zmniejszenie predkosci)
Przycisk Turbo

Kabel zasilajgcy z wtykiem sieciowym

Rekojes¢

000000

Gniazda na koficéwki
Rysunek B:

O Trzepaczka

® Hak do wyrabiania ciasta

Rysunek C:
® Wskazanie stopnia predkosci (SPEED)
® Wskazanie czasu pracy (TIME)

Dane techniczne

Napiecie
znamionowe

220-240V ~ (prad
przemienny), 50 - 60 Hz

500 W

Moc znamionowa

Klasa ochrony 11/ [O] (podwéina izolacja)

Czas pracy 10 min

krétkotrwatei:

Czas pracy kroétkotrwatej

Czas pracy krétkotrwatej okresla, jak dlugo mozna
korzysta¢ z urzqdzenia bez ryzyka przegrzania
silnika i tym samym jego uszkodzenia. Po uptywie
okreslonego czasu pracy krétkotrwatej urzqdzenie
nalezy wylqczy¢ i poczekaé, az silnik ostygnie.




Zastosowane wskazowki
ostrzegawcze i symbole

W niniejszej instrukcji obstugi, na opakowaniu i
na urzqdzeniu uzyto nastepujqcych ostrzezen i
symboli (o ile majq zastosowanie):

Przeczytaj instrukcig.

=

Prqd/napigcie przemienne

NIEBEZPIECZENSTWO!
Ostrzezenie zawierajqce ten
symbol i stowo sygnatowe

Q NIEBEZPIECZENISTWO" oz-

nacza sytuacje bezposrednio

niebezpiecznq, ktéra, jedli sig jej nie
uniknie, moze spowodowaé $mieré
lub powazne obrazenia ciata.

Klasa ochronnodci II: ochrona dzigki
podwdijnej lub wzmocnionej izolacji
migdzy czeéciami przewodzgcymi
prad i dotykowymi.

®@| |O

Nie zanurzaé w wodzie!

OSTRZEZENIE! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym

L, OSTRZEZENIE” wskazuje na
mozliwo$¢ wystgpienia niebezpie-
cznej sytuacii, ktéra, jesli sie jej nie
uniknie, moze spowodowaé $mieré
lub powazne obrazenia ciata.

Wszystkie czgici tego urzqdzenia
majqce kontakt z zywnosciq sq do
tego odpowiednio dopuszczone.

&)

Urzqdzenie przystosowane do
zmywania w zmywarce do naczyh.

PRZESTROGA! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym

cznej sytuacii, ktéra, jesli sie jej nie
uniknie, moze spowodowaé niewielkie
lub umiarkowane obrazenia ciata.

UWAGA! Ostrzezenie z tym symbo-
lem i stowem sygnatowym ,UWAGA”
oznacza mozliwg sytuacje, ktéra, jesli
sig jej nie uniknie, moze spowodowaé
szkody materialne.

Wskazéwka: Wskazéwka
oznacza dodatkowe informacie,
utatwiajgce korzystanie z urzqdzenia.

+PRZESTROGA" wskazuje na
A mozliwo$¢ wystgpienia niebezpie-
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Wskazowki bezpieczenstwa

A NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Kabel sieciowy nie moze znajdowaé sie w poblizu lub mieé kontaktu
z rozgrzanymi elementami urzgdzenia lub innymi zrédtami ciepta. Nie
dopuscié, by kabel sieciowy lezat na krawedziach lub naroznikach.

» Nie zginaé ani nie przygniataé kabla sieciowego.

» W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego nalezy zlecié jego
wymiane producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie posiadajqgcej
odpowiednie kwalifikacje. Dzieki temu unikniesz powaznych zagrozen.

» Odtqczajgc urzqdzenie z sieci, ciggnij zawsze za wiyk, nigdy za ko-
bel sieciowy. W przeciwnym razie mozna uszkodzié kabel sieciowy!

&) W zadnym przypadku nie zanurzaj rekojesci w wodzie ani w in-

nej cieczy! Przedostanie sie cieczy na czeéci przewodzqce prgd
podczas pracy urzgdzenia moze spowodowaé grozqce $mierciq
porazenie prqdem elektrycznym.

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

» To urzqdzenie moze byé uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez osoby
nieposiadajgce odpowiedniego do$wiadczenia i/lub wiedzy, wytgcznie
pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania
urzqdzenia oraz wynikajqcych z niego zagrozen.

» Dzieci nie mogq postugiwad sie urzqdzeniem.

» Dzieciom nie wolno bawié sie urzqdzeniem.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci.
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Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roztozeniem lub czysz-
czeniem nalezy zawsze odiqczaé urzgdzenie od zasilania sieciowego.
Nigdy nie dotykaé w czasie pracy urzqdzenia trzepaczek ani hakéw
do wyrabiania ciasta. Dlugie wlosy, szale i tym podobne trzymaé z
dala od nasadek.

Nigdy nie zaktadaé nasadek o réznej funkcji jednoczesnie.

Aby unikngé przypadkowego wigczenia urzqdzenia, po kazdym jego
uzyciu i przed kazdym czyszczeniem wyciggaé wiyk z gniazda siecio-
wego.

Aby unikng¢ przypadkowego wigczenia urzqdzenia, przed kazdg
wymiang akcesoriéw wyciggad wiyk z gniazda elekirycznego.

Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére podczas
pracy sq w ruchu, nalezy wylqczy¢ urzqgdzenie i odtqczyé je od sieci
elektryczne;.

Nie dotyka¢ ruchomych elementéw urzgdzenia i zawsze odczekad, az
urzqdzenie catkowicie sie zatrzyma. Niebezpieczenstwo obrazen!
Przed kazdym uzyciem sprawdzaé urzqdzenie pod kgtem widocznych
uszkodzen. Bezpieczenstwo urzqdzenia gwarantowane jest wytqcznie
wtedy, jezeli jest ono w prawidtowym stanie.

Nie wolno uruchamiaé urzqdzenia, jezeli jakie$ czesci sq uszkodzone
lub ich brak. W przeciwnym razie istnieje powazne niebezpieczerstwo
wypadku.

Nigdy nie zostawiaj wigczonego urzqdzenia bez nadzoru. Zanim odejd-
ziesz od miejsca pracy, najpierw wyjmij wtyk z gniazda elekirycznego.
Nie uzywaj urzqdzenia do innych celéw niz opisane w tej instrukcji. W
przeciwnym razie istnieje zagrozenie odniesieniem obrazen!

Doktadnie czy$¢ wszystkie powierzchnie, zwlaszcza te, ktére majq
kontakt z zywnosciq. Przestrzegaj informacji zawartych w rozdziale
,Czyszczenie”.
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UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

» Nie uzywaé urzgdzenia na otwartej przestrzeni. Urzqdzenie przeznaczone
jest wylgcznie do uzytku domowego w pomieszczeniach zamknietych.

» Wszelkie naprawy urzqdzenia nalezy zlecaé wytgcznie wykwalifiko-
wanym specjalistom. W razie awarii urzqdzenia nalezy zwrécié sie do
autoryzowanego serwisu, wiasciwego dla kraju zamieszkania.

Rozpakowanie

B Wyjmij wszystkie elementy z opakowania.

B Usuri wszelkie materiaty pakunkowe oraz
zabezpieczenia transportowe.

B Sprawdz dostawe pod kgtem kompletnosci
oraz uszkodzen.

B Oczys$é wszystkie elementy urzqdzenia w
sposéb opisany w rozdziale ,Czyszczenie”.

Stopnie predkosci

0 Urzqdzenie jest wylgczone

Odpowiednia predko$¢ wyjsciowa
1 do miksowania migkkich sktadni-
kéw takich jak mgka, masto itd.

Do miksowania ptynnych

2 sktadnikéw.
3 Do wyrabiania ciast na wypieki i
ciasta chlebowego
4 Do ubijania masta, cukru, stodkich
deserdw itp.
5. Turbo/6 Do ubijania piany, polewy, bitej

$mietany itd.
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Najwyzszy stopien predkosci 6
mozna aktywowad przez nacinigcie|
i przytrzymanie przycisku Turbo @.

Turbo/6 Od razu dostepna jest petna moc
urzqdzenia. Dziata to tylko wiedy,
gdy wybrano juz stopien predkosci.
Do ubijania $mietany i piany.
Obstuga

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

W zadnym wypadku nie wolno uzywaé naczyn ze

szkta lub z innych kruchych materiatéw. Naczynia

te mogq ulec uszkodzeniu i spowodowaé urazy.

Przetwarzane ilosci
@ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie nalezy uzytkowaé urzqdzenia diuzej niz
10 minut bez przerwy. Po uptywie 10 minut
nalezy zrobi¢ przerwe, dopéki urzqdzenie sig
nie ochtodzi.

> Nigdy nie wyrabiaé tym urzqdzeniem ciasta z
makq o wadze powyzej 500 g. Wieksze iloéci
maki mogq doprowadzi¢ do przecigzenia
urzgdzenial
W razie potrzeby podzieli¢ ciasto o wigkszej
ilosci mgki na kilka porciji i wyrabiaj je jedna
po drugiej. Nie przekraczaé jednak okreslone-
go czasu pracy krétkotrwatej, wynoszgcego
10 minut.



Podane czasy przetwarzania sq wartoéciami orientacyjnymi. Obserwuj proces przetwarzania i wydtu-
zaj/skracaj czas w zaleznosci od potrzeb. Nie nalezy jednak przekraczaé czasu pracy krétkotrwatej
wynoszqgcego 10 minut.
Do matych iloci uzywaj waskiego pojemnika do miksowania, aby trzepaczki @ / haki do wyrabiania
ciasta ) mogty zanurzy¢ sig w miksowanym produkcie na co najmniej 1 cm. Réwniez w przypadku

wigkszych naczyn zwracaj uwagg, aby trzepaczki @ / haki do wyrabiania ciasta @ zanurzaly sie

dostatecznie gleboko w miksowanym produkcie.

lloéci napetnienia

Min. ilos¢
(suma wszystkich

Czas przetwarzania

Maks. iloéé
(suma wszystkich

Czas przetwarzania

(jaja w rozmiarze M)

dla... skladnikow] (ok) skladnikow) (ok)
Ciasto drozdzowe 310g 1:30 min 820¢g 4-5 minut
Rzadkie ciasto 200 g 0:30 min 600 g 3:00 min
Ciasto geste ) . . .
(np. ciasto kruche) 330¢g 1:30 min 1000 g 3:00 min
Smietana 50 ml 1 min 1300 ml 6:30 min
Biafko 2 s2t. 1 min 10 szt. 2:30- 3 min

Mieszanie i wyrabianie ciasta

1) Wybierz odpowiednia koficéwke:

— Trzepaczka @: Do ubijania $mietany i

lekkich ciast.

— Haki do wyrabiania ciasta @: Do wyrabia-
nia gestych ciast.
2) Trzepaczki @ lub haki do wyrabiania ciasta @

weiénij w gniazda @, do momentu, az zatrzo-

snq sie w styszalny sposéb:

Umieszczaj hak do wyrabiania
ciasta (@ lub trzepaczke @
Z pierscieniem zawsze
w przewidzianym do tego
i oznaczonym piktogramem
gniezdzie urzqdzenia.

3) Wiz wiyk sieciowy @ do gniazda zasilania.
4) Przesun wigcznik/wytqcznik @ w potozenie

ON. Na wyswietlaczu @ pojawia sie na krétko

Umieszczaj hak do wyrabiania
ciasta Q) lub trzepaczke @
bez pierscienia zawsze
w przewidzianym do tego
i oznaczonym piktogramem
gniezdzie urzqdzenia.

,818:88", nastepnie ,0 | 3:00".

5) Wsut trzepaczki @ / haki do wyrabiania cia-
sta @ w miksowany produkt. Trzepaczki @ /
haki do wyrabiania ciasta ) powinny wsuwaé
sie w przetwarzang zywnos$¢ na co najmniej
1 em, w innym przypadku sktadnikéw moze
sig nie daé wlasciwie wymieszaé.
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6) Naciskajgc przycisk + @ wybierz zqdany
stopient predkosci. Naciskajgc przycisk - @
zmniejsz predkosé.

Mozesz wybra¢ jeden z 5 stopni predkosci i

jeden dodatkowy stopieri (turbo/6) po nacisnie-

ciu i przytrzymaniu przycisku Turbo @ (patrz
rozdziat ,Stopnie predkosci”).

Na wyswietlaczu @ pojawia sig wybrany
stopien predkosci (SPEED) D i czas pracy
(TIME) @.

Czas pracy jest odliczany do 9:53, nastepnie
uruchamia sie ponownie przy 0:00. Zawsze
nalezy jednak uwzgledni¢ czas pracy krétko-
trwatej wynoszqcy 10 minut.

7

Po zakoriczeniu przetwarzanie miksowanego

produktu przesun wigcznik/wytgcznik @ na

OFF. Wyswietlacz @ gasnie.

8) Wysun trzepaczki @ / haki do wyrabiania
ciasta @ z miksowanego produktu.

9) Weisnij przycisk zwalniania koricéwek @,

aby wyjqé trzepaczki @ / hak do wyrabiania

ciasta @.

@ Wskazéwka: ze wzgledéw bezpieczen-

stwa trzepaczki @ lub haki do wyrabiania ciasta
@ mozna odiqezaé tylko wtedy, gdy wigcznik/
wylgcznik @ znajduje si¢ w pozyciji OFF.

Czyszczenie

A NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!
> Przed przystgpieniem do czyszczenia wy-
ciggnij wtyk @ gniazdal! Istnieje zagrozenie
porazeniem prgdem elekirycznym!
W zadnym przypadku nie zanurzaj rekojesci
@ w wodzie ani w innej cieczy!
B Rekojes¢ @ z silnikiem czyéé samq zwilzong
szmatkgq i ewentualnie tagodnym $rodkiem
czyszczgeym.
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B Trzepaczki @ lub haki do wyrabiania ciasta
@ myj pod biezqcg wodq lub w cieptej
wodzie z dodatkiem ptynu do zmywania. Po
umyciu wysusz wszystko starannie.

Zalecamy czyszczenie koricéwek bezposrednio
po ich uzyciu. W ten sposéb usunigte zostang
resztki produktéw spozywczych i zredukowana
zostanie mozliwo$¢ powstania bakterii.

@ Wskazéwka:

/=~ Trzepaczki @ i haki do wyrabiania ciasta
% O sq przystosowane réwniez do zmywa-
< nia w zmywarce.

Przechowywanie

B Wyczyszczone urzqdzenie nalezy przechowy-
waé w czystym, chtodnym i suchym miejscu.

Utylizacja

Utylizacja urzgdzenia

Widoczny obok symbol przekreélonego
pojemnika na kétkach na $mieci
oznacza, ze urzqdzenie to podlega
postanowieniom dyrektywy
2012/19/EU. Dyrektywa ta stanowi, ze zuzytego
urzqdzenia nie wolno wyrzucaé wraz ze zwyklymi
odpadami domowymi, lecz nalezy je odda¢ do
wyspecjalizowanych punktéw zbiérki odpadéw,
centréw recyklingu lub zakladéw utylizacji odpadéw.
Utylizacja jest dla uzytkownika bezptat-
na. Chron srodowisko i usuwaj odpady
w prawidtowy sposéb.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wplyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng
zawarto$é niebezpiecznych substancii, mieszanin
oraz czedci sktadowych. Gospodarstwo domowe
spetnia waznq role w przyczynianiu sie do ponow-
nego uzycia i odzysku surowcéw wiérnych, w tym
recyklingu zuzytego sprzetu.



Na tym etapie ksztattuje sig postawy, ktére wply-
wajq na zachowanie wspdlnego dobra jakim jest
czyste $rodowisko naturalne.

Jesli stare urzgdzenie zawiera dane osobowe,
uzytkownik jest odpowiedzialny za ich usunigcie
przed zwrotem urzqdzenia.

o |
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Utylizacja opakowania

Informacje na temat mozliwosci
utylizacji wystuzonego urzqdzenia
mozna uzyskaé w urzedzie gminy lub
miasta.

Materiaty opakowaniowe sq
przyjazne dla $rodowiska i mozna je

poddaé procesowi recyklingu. Zbedne

E materialy opakowaniowe nalezy

usuwadé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé

w sposéb przyjazny dla srodowiska.

Przestrzegaj oznaczen umieszczonych
a na réznych materiatach opakowanio-

wych i w razie potrzeby zutylizuj je

zgodnie z zasadami segregacji odpadéw.

Materiaty opakowaniowe sq oznaczone skrétami

(a) i cyframi (b) w nastepujgcy sposdb:

1-7: tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura,

80-98: kompozyty.

Gwarancja
KompernaBB Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancig, liczac
od daty zakupu. W przypadku wad tego produktu,
masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku
sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ogra-
niczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu.
Nalezy zachowaé paragon. Jest on wymagany
jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu
vjawni sig w nim wada materiatowa lub produk-
cyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy
lub zostanie zwrécona jego cena. Warunkiem
spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest
dostarczenie w trakcie tego trzyletniego okresu
uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zaku-
pu (paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty
jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwaranciq, ofrzymasz
z powrotem naprawiony lub nowy produkt. Zgodnie
zart. 581 §1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z
wymiang produktu lub jego istotnej czesci rozpoczy-
na sie nowy okres gwarancyjny.

Okres gwarancji i ustawowe
roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwarancii. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czesci. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkg skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub pro-
dukcyijne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje czesci
produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci fatwo tamliwych, np. przetgezni-
kéw, akumulatoréw, lub czeéci wykonanych ze szkia.
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Niniejsza gwarancja traci swojq waznoé, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go pro-
widtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidtowego stosowania produktu
nalezy scisle przestrzegad wszystkich instrukeji
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy
bezwzglednie unika¢ zastosowania oraz postepo-
wania, ktérych odradza sie w instrukeji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowar komercyjnych.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwarancii.

Realizacja zobowiqzan
gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia spra-
wy, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytari przygo-
tuj paragon fiskalny oraz numer artykutu

(IAN) 428572-2301 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce
znamionowej na produkcie, wygrawerowany
na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytufowej
instrukcji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub

na naklejce z tytu badz na spodzie urzgdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpo-
wiednim dziatem serwisu telefonicznie lub
przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz
wtedy wraz z dotgczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datg wystgpienia
usterki wysta¢ nieodptatnie na przekazany
wczeéniej adres serwisu.
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ul
_.@ o E Na stronie www.kaufland.com/manual

mozesz pobraé te i wiele innych

E instrukgii.

Za pomocq tego kodu QR mozesz przej$é
bezposrednio do naszej miedzynarodowe; strony
internetowej (www.kaufland.com/manual). Kliknij na
odpowiedni kraj, aby uzyskaé dostep do krajowego
przeglgdu naszych instrukeji. | wpisujge numer arty-
kutu (IAN) 428572-2301 mozesz otworzyé dang
instrukeje obstugi.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 800 300062
(bezptatne potgczenia z telefonéw
stacjonarnych i komérkowych)

E-Mail: kontakt@kaufland.pl
[IAN 428572-2301]

Importer

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

Www. komperncss.com



Przepisy

@ Wskazéwka: Przepisy bez gwarangii.
Wszystkie skfadniki i dane o przygotowaniu sq
wartosciami orientacyjnymi.
Uzupetij niniejsze przepisy proporcjami sktad-
nikéw na bazie wiasnego doswiadczenia.

Majonez

Sktadniki

B 300 - 400 ml neutralnego oleju roslinnego,
np. olej rzepakowy

B 2 xttho

B 5-10 gtfagodnego octu lub soku z cytryny

WS¢l pieprz do smaku

1) Do wysokiego i wgskiego pojemnika do
miksowania dodaj zéttko jajka i ocet lub sok
z cytryny. Przytrzymaj trzepaczki @ pionowo
w pojemniku do miksowania i ustaw urzqdzenie
na najwyzszy stopien predkosci.

2) Wlewaij olej powoli cienkim, réwnomiernym
strumieniem (przez ok. 1 minute), aby da¢
mozliwo$¢ potgczenia sig oleju z innymi sktad-
nikami.

3) Nastepnie dopraw majonez do smaku solg
i pieprzem.

Chatka
Sktadniki
B 350 g maki

B 1/2 kostki drozdzy $wiezych lub

B 1 opakowanie drozdzy suszonych

B 1 tyzeczka soli

B 50 g cukru

B 200 ml mleka, letniego

B 65 g masta, migkkiego

B 1 6ttko

W troche cukru gruboziarnistego

1) Wymieszaj mgke z solq i cukrem w misce.

Dodaj masto na wierzch i ugniataj wszystko
za pomocq hakéw do wyrabiania ciasta @.

2) Rozdrobnij drozdze nad ciastem lub posyp
ciasto suchymi drozdzami i dodaij letnie mleko.
Nastepnie energicznie wyréb ciasto hakami do
wyrabiania ciasta (.

3) Zostaw ciasto przykryte w cieptym miejscu
na ok. 1 godzing, by sie ustato.

4) Po odstaniu ugniataj ciasto ponownie energicz-
nie rekami i podziel je na 3 réwne kawatki.

5) Uformuj warkocz z 3 nitek, umie$é go na
blasze do pieczenia wylozone| papierem do
pieczenia.

6) Posmaruj warkocz zéttkiem jajka za pomocq
pedzla i posyp cukrem gruboziarnistym.

Piecz chatke na $rodkowej pétce w temperaturze

160 °C przez ok. 30 minut.
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Prosty biszkopt

Sktadniki

B 100 g masta, migkkiego

B 100 g cukru

B 2jdja

B 2 opak. cukru waniliowego

B 150 g maki

B 2 tyzeczki proszku do pieczenia
B 2 tyzki mleka

B Tluszcz do wysmarowania formy
B ewent. troche cukru pudru

1) Witéz miekkie masto z cukrem, cukrem wanilio-
wym, mlekiem i jajkami do miski, a nastepnie
wymieszaj frzepaczkami @.

2) Wymieszaj proszek do pieczenia z mgkq i
dodaj do miski. Mieszaj sktadniki dalej, az
powstanie gtadkie ciasto.

3) WIej ciasto do wysmarowanej ftuszczem formy
do ciasta.

4) Piecz ciasto w nagrzanym wczeséniej piekarniku
w temperaturze 160°C przez ok. 40 minut z
wigczonym termoobiegiem.

5) Po upieczeniu pozostaw do ostygniecia na
5 minut przed wyijeciem ciasta z formy.

6) Posyp ciasto niewielkq iloéciq cukru pudru.

Ciasto na pizze

Sktadniki

B 350 g maki

B 20 g drozdzy, $wiezych
B 1 tyzka oliwy

B 200 ml wody, letniej

B 7 gsoli
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Ciasto wystarczy na 2 okrggte pizze lub blache

do pieczenia.

1) Wszystkie sktadniki dodaj do miski i wyrabiaj
przez okoto 5 minut za pomocq hakéw do
wyrabiania ciasta @.

Jesli ciasto zbytnio sig klei, dodaj do niego
nieco maki.

2) Odstaw ciasto na ok. 30 minut.

3) Podziel ciasto na 2 porcje, a z kazdej z nich
uformuj kulki.

4) Rozwatkuj ciasto na okrqgte spody do pizzy
i przykryj je wedtug wiasnych upodoban.

Piecz pizze przy wigczonym termoobiegu przez
okoto 15 - 20 minut w temperaturze 220°C.

Beza
Sktadniki

B 200 g cukru
B 3 bidtka jojek

1) Ubijaj biatko trzepaczkami @ i stopniowo
dodawaij cukier, az biatko stanie sie sztywng
piang.

2) Rozgrzej piekarnik do temperatury 120 °C
i wytdéz blache papierem do pieczenia.

3) Dodaj mase do wyciskanego worka do ciast i
wyciénij ciasto na papier do pieczenia formujqc
pozqdany ksztatt.

W zaleznosci od wielkosci i uformowanych ksztat-
téw, pozostaw je do wyschniecia w piecu na okoto
80 - 100 minut.
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Uvod
Blahopfejeme Vam k zakoupeni nového pfistroje.

Rozhodli jste se tim pro vysoce kvalitni vyrobek.
Ndvod k obsluze je sou&asti tohoto vyrobku. Ob-
sahuje dileZité informace o bezpeénosti, pouziti

a likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se
viemi provoznimi a bezpe&nostnimi pokyny. Vyro-
bek pouzivejte pouze predepsanym zplisobem a
pro uvedené oblasti pouziti. PFi pfeddvéni vyrobku
tretim osobdm pFedeite spolu s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Tento pfistroj je uréen vyhradn& pro michani

a hnéteni t&sta, mixovdni tekutin (napf. ovocnych
3tav) a 3lehani 3lehacky. Je vhodny pouze pro
zpracovdni potravin. Tento pfistroj je uréen vyhrad-
né& k pouziti v domdcnostech pro soukromé Géely.
Neni uréen ke komerénimu pouziti.

Rozsah dodavky
1 digitdlni ruéni mixér

2 hnétaci haky

2 metly

ndvod k obsluze

@ UPOZORNENI: Pfimo po vybaleni ihned

zkontrolujte rozsah dodévky, zda je Uplnd a neni

poskozend. V pfipadé potfeby se obrafte na servis.
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Popis pristroje

Obrazek A:

vypinag / tladitko vyhazovaée metel
displej

tlagitko + (zvy3eni rychlosti)

tlagitko - (sniZzenf rychlosti)

tlagitko Turbo

sitovy kabel se zéstrékou

rucni ¢ast

0000000

otvory pro nasazeni ndstavcl

Obrézek B:
O metly
@ hnataci haky

Obrdzek C:
® zobrazeni stupné rychlosti (SPEED)

® zobrazeni doby chodu (TIME)

Technické udaje

220-240V ~ (stfidavy
proud), 50 - 60 Hz

Jmenovité napéti

500 W

Jmenovity vykon

Ttida ochrany

I/ [O] (dvoijitd izolace)

Doba nepfetrzité-

10 min.
ho provozu

Doba nepretrzitého provozu

Doba nepfetrzitého provozu udavd, jak dlouho
je mozné pfistroj provozovat, aniz by se prehidl
a poskodil motor. Po uvedené dobé& nepretrzitého
provozu se musi pfistroj vypnout na tak dlouho,
dokud se motor neochladi.



Pouzita vystrazna upozornéni
a symboly

V tomto ndvodu k obsluze, na obalu a na pfistroji

(pokud je to mozné) jsou pouzita ndsleduijici varo-
vani a symboly:

!

Stiidavy proud/napéti

NEBEZPECi! Varovani s timto
symbolem a signélnim slo-

vem ,NEBEZPECI"” oznaduje
bezprosttedné hrozici
nebezpecnou situaci, kterd, pokud
se ji nezabrani, m& za nésledek
vazné poranéni nebo smrt.

Trida ochrany II: ochrana dvojitou
nebo zesilenou izolaci mezi &dstmi
pod napétim a &astmi s moznym
dotykem.

®

Neponofuijte do vody!

Vsechny &asti tohoto pfistroje pri-
chdzejici do styku s potravinami
jsou bezpe&né pro potraviny.

VYSTRAHA! Varovéni s timto
symbolem a signélnim slovem
WVYSTRAHA" oznaduje pFipadné
nebezpecnou situaci, kterd, pokud
se ji nezabrani, mdZe mit za ndsle-
dek vazné poranéni nebo smrt.

&

Je mozné myt v my&ce nddobi.

OPATRNE! Varovani s timto
symbolem a signélnim slovem

L OPATRNE" oznaduje pripadné
nebezpecnou situaci, kterd, pokud
se ji nezabrani, miZe mit za ndsle-
dek lehké nebo stfedni poranéni.

POZOR! Varovéni s timto symbo-
lem a signdlnim slovem ,POZOR”
oznaluje pfipadnou situaci, kterd,
pokud se ji nezabrdni, mize mit za
ndsledek hmotnou 3kodu.

Upozornéni: Upozornéni
oznaduje dopliujici informace,
usnadhiujici manipulaci s pfistrojem.

Hele | b | BP| P

Preltéte si ndvod.
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Bezpecnostni pokyny

/\ NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

» PFivodni kabel nesmi pifijit do kontaktu s horkymi &astmi pfistroje ani jiny-
mi zdroji tepla nebo do jejich blizkosti. Pfivodni kabel nepoklédeijte na
hrany nebo na rohy.

» Nepfehybeite ani nestladujte sitovy kabel.

» Pokud se napdijeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi jej vyménit vy-
robce, jeho zdkaznicky servis nebo obdobné kvalifikovand osoba, aby
se tak zabrdnilo nebezpeéim.

~ PFi odpojovani pfistroje od sité tahejte vZdy za zéstréku a nikoli za
kabel. V opaéném pripadé miZe dojit k poskozeni pfivodniho kabelu!

@ Ruéni &ast neponofujte do vody ani jinych tekutin! Pokud se béhem

provozu dostanou zbytky tekutiny do kontaktu se souédstmi, které
jsou pod napétim, mizZe doijit k ohroZeni Zivota v disledku zasahu
elektrickym proudem.

’

A VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANEN:!

» Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentélnimi schop-
nostmi ¢i nedostatkem zkuenosti a/nebo znalosti smi pouZivat pfistroj
pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem nebo pokud byly pougeny
o bezpe&ném pouZivéni pfistroje a pokud porozumély z toho vyplyvaii-
cimu nebezpedi.

» PFistroj nesmi pouZivat déti.

~ Déti si nesmi s pfistrojem hrat.

~ Pfistroj a jeho pfivodni kabel je nutné uchovdavat mimo dosah déti.
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Pfistroj se pfi chybéjicim dohledu a pfed montézi, demontdzi nebo
Cisténim musi vzdy odpojit od sité.

B&hem provozu se nedotykeijte metel ani hnétacich hékd. Deijte pozor,
aby se do néstavcd nemohly zachytit dlouhé vlasy &i volné Eésti odévu
aj.

Ndstavce s roznymi funkcemi se nikdy nepokousejte montovat soucasné.
Po kazdém pouziti pfistroje a pfed jeho &idténim vzdy vytdhnéte zdstre-
ku ze sité, aby nemohlo dojit k nedmyslnému zapnuti pfistroje.

Pfed vyménou pfisludenstvi vytdhnéte vZdy zdstreku ze sité, aby se
zabrdnilo ndhodnému spusténi.

Pfed vyménou pfislusenstvi nebo dodatecnych dild, které se béhem
provozu pohybuiji, musi byt pfistroj vypnuty a odpojeny od elekitrické
site.

Nedotykeijte se pohyblivych &ésti pfistroje a vzdy vyckeijte jeho zasta-
veni. Nebezpedi zranénil

Pfed kaZdym pouzitim zkontrolujte pfistroj a viechny dily, zda na nich
nejsou viditeln& poskozeni. Pfistroj miZe byt bezpedny pouze tehdy,
pokud je v bezvadném stavu.

Pfistroj rozhodné nezapineite, jsou-li jeho &ésti poskozeny nebo pokud
chybéji. Jinak hrozi znaéné nebezpedi poranéni.

Pfistroj nikdy nepouzZivejte bez dozoru. Pfed opusténim pracovniho mista
vytdhnéte zéstréku ze zdsuvky.

Nepouziveijte pfistroj nikdy pro jiné Géely, nez je popsdno v tomto
ndvodu. Jinak hrozi nebezpedi zranénil

Dikladné ocistéte viechny povrchy, zejména ty, které pfichdzeji do
styku s potravinami. DodrZujte kapitolu ,Cisténi”.

(o4 29



(1) POZOR ~-HMOTNE SKODY!

>

Pristroj nikdy nepouZiveijte venku. Pfistroj je uréen vyhradné pro pouZiti

v domdcnosti a v interiéru.

Vsechny opravy nechte provadét vyluéné odbornym persondlem.
V takovychto pfipadech se obraceijte na pfisluiné servisni partnery ve

své zemi.

Vybaleni

Vyiméte z baleni viechny dily.

Odstrarite viechen obalovy materidl a preprav-
ni pojistky.

Zkontrolujte, zda baleni obsahuije viechny
sou&dsti a zda neni poskozené.

Veskeré dily vygistéte tak, jak je popsdno

v kapitole , Cisténi”.

Stupné rychlosti

0] Pristroj je vypnuty

Dobrd vychozi rychlost pro
1 michdni ,mékkych” pfisad jako je
mouka, mdslo atd.

2 Pro mixovani tekutych pfisad.

Pro michdni t&sta na koldé a

’ chiéb.
4 Pro vy3lehdni mésla, cukru, pro
pfipravu dezertd atd.
5 Turbo//6 Ke 3lehdni snéhu z bilkd, polevy

na koldg, slehacky atd.
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Nejvy3si stupeni rychlosti 6 |ze
aktivovat stisknutim a podrzenim
tlacitka Turbo @. K dispozici je

Turbo/6 ihned plny vykon pfistroje. To
funguje pouze tehdy, kdyz je jiz
vybran stupef rychlosti. Vhodné ke
$lehani lehacky a snéhu z bilks.
Ovladani

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

V z4dném piipadé nepouzivejte nadoby ze skla
nebo jinych snadno rozbitnych materiéld. Takové
nddoby se mohou poskodit a zpdsobit zranéni.

Zpracovavana mnozstvi

(D POZOR! HMOTNE SKODY!

> Pfistroj nikdy nepouZivejte nepfetrzité déle nez
10 minut. Po 10 minutdch udélejte pFestavku
tak dlouho, dokud pfistroj nevychladne.

> Timto pfistrojem nikdy nenechte hnétat tésto
s mnozZstvim mouky nad 500 g. Vy33i mnoZstvi
mouky m0Ze vést k petiZeni pfistroje!
Pfip. rozdélte t&sto s v&tdim mnoZstvim mouky
na nékolik porci a nechte je hnétat postupné.
Nikdy viak pFitom nepfekradujte dobu nepfetr-
Zitého provozu 10 minut.



Uvedené doby zpracovdni jsou orienta&ni. Sledujte postup zpracovani a prodluzte/zkrafte dobu podle
svych potfeb. Neprekradujte viak dobu nepfetrzitého provozu 10 minut.

Pro mald mnoZstvi pouZijte Gzkou mixovaci nddobu, aby se metly @ / hnétaci hdky O ponofily do
mixované potraviny alespoi na 1 cm. Také u vétsich nadob dbejte, aby se metly @ / hnétaci haky @
ponofily do mixované potraviny dostate&né hluboko.

., . . | Min. mnozstvi ., Max. mnozstvi L,
Mnozstvi naplnéni . Doba zpracovdni . Doba zpracovéni
o (soucet vsech (oFiblizng) (soucet viech (pFiblizné)
pro-.. surovin) P surovin) P
kynuté t&sto 310¢g 1:30 minut 820¢g 4-5 minut
tfené tésto 200 g 0:30 minut 600 g 3:00 minuty
182ké tésto . . .
(nap. kiehké fsto) 330¢g 1:30 minut 1000 g 3:00 minuty
Slehacka 50ml 1 minuta 1300 ml 6:30 minut
bilky . . .
(veice velikosti M) 2 kusy 1 minuta 10 kusd 2,5-3 minuty
Michani a hnéteni
1) Vyberte vhodny néstavec: Zoshite hnétaci }loky ® neb(v).
metly @ s krouzkem na tyci
— Metly @: Pro slehdni slehacky a lehkych pouze do pfisluiného otvoru
test. 3 v pfistroji uréeného k tomu G&elu
— Hnétaci hdky @: Pro hnéteni tézkych tést. a oznaceného piktogramem.

2) Zasuite metly @ nebo hnétaci hdky @ do pri-
sludnych otvord @ tak hluboko, dokud viditelné
a slygiielné nequqdnou: 4) PFepnére vypl'noé a na ON (ZAP) Na dlsp|e||

O se na kratky okamzik zobrazi B 1 B:688”,

Zastréte hnétaci haky @ nebo potom , 0 | 0:00".

metly @ bez krouzku vzdy 5) Zavedte metly @ /hnétaci haky @ do mixo-

3) Sifovou zéstreku @ zasufite do sitové zasuvky.

do pfislusného otvoru v pfistroji vané potraviny. Metly @ / hnétaci haky @
uréeného k tomu Géelu a ozna- by mély do zpracovdvané potraviny zasahovat
&eného piktogramem. alespofi na 1 cm, jinak se suroviny sprévné
nepromisi.

6) Pozadovany stupef rychlosti zvolte stisknutim
tlacitka +@. Rychlost opét sniZite stisknutim
tlacitka - @.

cz 31



Pfi tom mozete volit mezi 5 stupni rychlosti a
jednim pFidavnym stupném (Turbo/6) stisknutim
a podrzenim tlacitka Turbo @ (viz kapitola
+Stupné rychlosti”).

Na displeji @ se zobrazi zvoleny stupef rych-
losti (SPEED) @ a doba chodu (TIME) @.
Doba chodu se pogita do 3:59, potom za&ne
opét od 0:00. Dbeijte vzdy doby nepfetrzitého
provozu 10 minut.

7

Kdyz jste hotovi se zpracovénim mixované
potraviny, posufite vypinaé @ na OFF (VYP).
Displej @ zhasne.

8) Vytdhnéte metly @ / hnétaci hdky @ z mixova-
né potraviny.

9) Stisknéte tla&itko vyhazovace metel @ pro
uvolnéni metel @ / hnétacich hakd @.

@ Upozornéni: Z bezpeénostnich divodd Ize
metly @ nebo hnétaci haky @ uvolnit, pouze kdyz
je vypinag @ v poloze OFF (VYP).

Cisténi
/\ NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM
PROUDEM!
> Pred kazdym &idténim vytdhnéte zastreku @ ze
zésuvky! Hrozi nebezpedi trazu elektrickym
proudem!
Ruéni &ést @ nikdy neponofujte do vody
nebo jinych tekutin!

B Ruéni &&st @ s motorem odistéte pouze
vlhkym hadfikem a piipadné jemnym Cisticim
prostfedkem.

B Metly @ nebo hnétaci haky @ miZete umyvat
pod tekouci vodou nebo v teplé vods s Cisticim
prosttedkem. Po umyti vie dobfe osuste.
Doporuéujeme Vém, abyste ndstavce o&istili
bezprostfedné po jejich pouziti. Tim se odstrani
zbytky potravin a snizi se nebezpedi tvorby
bakterii.
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() UPOZORNENI:

Slehaci metlicky @ a hnétaci haky
@ jsou také vhodné pro myti v myé&ce

ndadobi.

Skladovani
B Vygistény pristroj ulozte na Cistém, bezprainém
a suchém misté.

Likvidace

Likvidace pFistroje
Symbol preskrinuté pojizdné popelnice
uvedeny vedle oznaluje, Ze tento
pfistroj pod|éhd smérnici &.
2012/19/EU. Tato smérnice uvadi,
Ze tento pristroj se na konci své Zivotnosti nesmi
likvidovat s b&znym domovnim odpadem, ale musi
se odevzdat v uréenych sb&rnych mistech & dvorech
nebo podnicich opravnénych k nakladéni s odpady.
Tato likvidace je pro Véas zdarma. Chraii-
te Zivotni prostiedi a zajistéte odbornou
likvidaci pFistroje.

Pokud vd3 vyslouzily pfistroj obsahuje osobni tdaie,
jste pred odevzdanim pfistroje odpovédni za jejich
vymazdni.
Cﬁ |nfc|>rm<v:l.|c<'eho mf)ir;:la(stec'h |ikvijc?ce
vyslouzilého vyrobku vam podd
@A obecni nebo méstskd sprava.

Likvidace obalu
Zvoleny obalovy material odpovida
hlediskom ochrany Zivotniho prostredi
a likvidace a je tudiz recyklovatelny.

E Jiz nepotiebny obalovy materidl

zlikvidujte podle mistnich platnych predpisd.



Obal zlikvidujte ekologicky. Dbeijte na
oznaceni na réznych obalovych
materidlech a v pfipadé potfeby tyto
obaly roztfidte. Obalové materigly
jsou oznaceny zkratkami (a) a
&islicemi (b) s ndsledujicim vyznamem: 1-7: plasty,
20-22: papir a lepenka, 80-98: kompozitni

materidly.

Zaruka spolecnosti
Kompernass Handels GmbH
Vazend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskévate zdruku v trvéni 3 let od
data zakoupeni. V piipadé z&vad tohoto vyrobku
méte zdkonnd préva viéi prodejci vyrobku. Tato

zd&konnd préva nejsou omezena nasi nize uvede-
nou zdrukou.

Zaruéni podminky
Zé&ruéni doba zaging plynout dnem ndkupu. Dobfe

uschoveijte pokladni doklad. Tento doklad je
potiebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do i let od data zakoupeni tohoto vyrob-

ku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni zévada,
pak V&m podle naseho uvézeni vyrobek zdarma
opravime, vyménime nebo uhradime kupni cenu.
Predpokladem této zdruky je, Ze bude béhem ffile-
té lhoty predloZen vadny pfistroj a doklad o koupi
(pokladni doklad) a struéné se popise, v &éem
zdvada spodivd a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zdvadu nase zaruka, obdrzite
zpét bud' opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vymé&nou vyrobku nezaéne plynout nova
z&ruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky
vyplyvaijici ze zavad

Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuije.
To plati i pro vymé&néné a opravené sou&dsti.
Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz
pfi ndkupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby pod|éhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérmic
kvality a pred expedici byl svédomité vyzkougen.
Zéruka se vziahuje na materidlové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje

na souldsti vyrobku, které jsou vystaveny béznému
opottebeni, a proto je |ze povaZovat za spotiebni
dily, nebo na poskozeni kfehkych sougasti, jako
jsou napf. spinaée, akumuldtory nebo dily, které
jsou vyrobeny ze skla.

Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl Fadné pouzivdn nebo udrzovan. Pro zajisténi
spravného pouzivdni vyrobku se musi pfesné
dodrZovat viechny pokyny uvedené v ndvodu k ob-
sluze. U&eldm pouziti a tkonim, které se v ndvodu
k obsluze nedoporucuji nebo se pied nimi varuje,
ie tfeba se bezpodmine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé Gcely a ne
pro komeréni pouZiti. Pfi nespravném a neodbor-
ném pouZivdni, pfi pouziti nésili a pfi zasazich,
které nebyly provedeny nasimi autorizovanymi
servisnimi provozovnami, zéruéni naroky zanikaii.

(o4 33



Vyfizeni v pfipadé zaruky
Pro zaji$téni rychlého Vasi Z&ddosti postupujte podle
nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méjte pFipraven pokladni
listek a &islo vyrobku (IAN) 428572-2301
jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém titku na
vyrobku, rytin& na vyrobku, na fitulni stran& n&-
vodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce
na zadni nebo spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mé&ly vyskytovat funkéni vady nebo
jiné z&vady, kontaktujte nejprve nize uvedené
servisni oddé&leni telefonicky nebo e-mai-
lem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek
pak miZete pfi pfiloZzeni dokladu o nékupu
(pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva
vada a kdy k ni doslo, poslat vyrobek pro Vés
bez postovného na adresu, kterou Vam ozndmi
servis.

E":I"E Na webovych strankach

- -1 www.kaufland.com/manual si

E mozete stahnout tuto piirucku i

E J mnoho dal3ich pFiruek.

Pomoci tohoto kédu QR se dostanete pfimo na nadi
mezindrodni stranku (www.kaufland.com/manual).
Kliknutim na ndzev odpovidajici zemé se dostanete
na ndrodni prehled nasich pfiru¢ek. Pomoci zaddni
&isla vyrobku (IAN) 428572-2301 mizete ofeviit
svdj ndvod k obsluze.
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Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800 165894 (bezplatné z ceské pevné
a mobilni sité)

E-Mail: kontaki@kaufland.cz
[IAN 428572-2301 |

Dovozce

Dbeite prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni ad-
resou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

WWW. kompernass.com



Recepty

(i) UPOZORNEN::

Recepty bez zaruky. Viechny ddaje o pfisaddch a
o pripravé jsou pouze orientaéni.

Dopliite tyto navrhované recepty o své vlastni
zku3enosti.

Majonéza

Prisady

B 300 - 400 ml neutrélniho rostlinného oleje,
napt. fepkového

B 2 Zloutek

B 5-10 g jemného octa nebo citronové §favy

B 50l a pepf dle chuti

1) Zloutek a ocet, resp. citronovou $tavu dejte do
vysokého a Gzkého Sejkru. Metly @ pfidrzte
v Sejkru svisle a pfistroj nastavte na nejvyssi
stupen.

2

te olej (po dobu cca 1 minuty) tak, aby
se olej promichal s ostatnimi pfisadami.

3) Majonézu poté dochutte soli a pepfem podle
chuti.

Pomalu, rovnomérnym slabym proudem prilévej-

Kynuty pletenec

PFisady

350 g mouky

1/2 kostky &erstvého drozdi nebo
1 bali¢ek suseného drozdi

1 &ai. |Zicka soli

50 g cukru

200 ml vlazného mléka

65 g zméklého mésla

1 Zloutek

trochu granulovaného cukru

1) Mouku smicheite se soli a cukrem v misce.
Nahoru pfidejte mdslo a vie prohnétte
hnétacim hdkem @.

2) Na to rozdrobte drozdi nebo posypte susenym
drozdim a pfideijte viazné mléko. Tésto diklad-
né prohnétte hnétacimi haky @.

3) Prikryté tésto nechte kynout cca 1 hodinu na
teplém misté.

4) Tésto po kynuti prohnétte je3té jednou dokladné
rukama a rozdélte ho na 3 stejné velké kusy.

5) Vytvoite pletenec ze 3 pramend a poloZte jej
na pedici plech vyloZeny peéicim papirem.

6) Pletenec natete Zloutkem pomoci §tétce
a posypte granulovanym cukrem.

Kynuty pletenec pecte na stfednim rodtu cca
30 minut pfi 160 °C.
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Jednoduchy kolaé z tfeného tésta
Suroviny

100 g zmé&klého mésla

100 g cukru

2 vejce

2 bali¢ky vanilkového cukru

150 g mouky

2 CL prézku do pegiva

2 PL mléka

tuk na formu

pfip. trochu préskového cukru

1) Zmé&klé maslo s cukrem, vanilkovym cukrem,
mlékem a vejci vloZte do misy a vie promicheijte
hnétaci metlou @.

2) Prések do peciva smichejte s moukou a vlozte
do misy. Suroviny ddle promichaveite, aby
vzniklo hladké t&sto.

3) Tésto dejte do vymasténé formy na kolég.

4) Pette koldé v predehfdté troubé pfi 160 °C
s cirkulaci vzduchu asi 40 minut.

5) Po upegeni jej necheijte 5 minut vychladnout
a pak jej vyklopte.

6) Posypte kola€ trochou mouckového cukru.
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Tésto na pizzu
PFisady

350 g mouky

20 g &erstvého drozdi
1 PL olivového oleje

200 ml vlazné vody

7 g soli
Tésto postadi na 2 kulaté pizzy nebo jeden pegici
plech.

1) Vlozte viechny pfisady do misy a vie dobfe
prohnétte asi 5 minut hnétacim hékem @.
Bude-li t&sto prilis lepivé, prideite jedté trochu
mouky.

2) Tésto nechte kynout asi 30 minut.

3) Rozdélte t&sto na 2 porce a z kazdé se
vytvaruje koule.

4) Tésto vyvdlejte na kulaty korpus na pizzu
a podle potfeby oblozte.

Pizzu peéte asi 15-20 minut pfi 220 °C/
cirkulujici vzduch.

Bezé (pusinky)

Prisady
B 200 g cukru
B 3 bilky

1) Bilky vyslehejte metlami @ a prisypavejte
postupné cukr, aby snih z bilkd byl tuhy.

2) Predehfejte troubu na 120 °C a polozte peici
plech vylozeny pegicim papirem.

3) Vlozte hmotu do cukrdiského sacku a nastiikejte
ji na pedici papir v pozadovaném tvaru.

Podle velikosti a tvaru stitkanych forem je ponechte
cca 80 - 100 minut susit v troubé.
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Introducere
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

Ayi decis s& alegeti un produs de calitate superioard.
Instructiunile de utilizare fac parte integrantd din
acest produs. Acestea cuprind informatii importante
privind siguranta, utilizarea si eliminarea. Inainte
de utilizarea produsului, familiarizafi-vé cu toate
indicatiile privind utilizarea si siguranta. Utilizati
produsul numai in modul descris si numai in scopu-
rile mentionate. Tn cazul transmiterii produsului unei
alte persoane, predati-i toate documentele aferente
acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat se utilizeazg exclusiv pentru ameste-
carea si fréméntarea aluaturilor, mixarea lichidelor
(de exemplu sucuri de fructe) si batut frisca.
Aparatul este destinat doar prelucrdrii alimentelor.
Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.
Nu il utilizafi in scopuri comerciale.

Furnitura

1 mixer manual digital
2 carlige de framantat
2 teluri

Instructiuni de utilizare

(i) INDICATIE:

Imediat dupd dezambalare verificati daca furnitura
este completd si nu prezintd deteriordri. Dacd este
cazul, adresafi-va centrului de service.
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Descrierea aparatului

Figura A:

@ Comutator Pornit/Oprit / Tasta de
eliberare accesorii

Ecran

Tasta + (cresterea vitezei)
Tasta - (diminuarea vitezei)
Tasta Turbo

Cablu de alimentare cu stecar

Unitate manuald

000000

Locasuri pentru accesorii atasabile
Figura B:

O Teluri

©® Carlige de framantat

Figura C:

@ Afisarea treptei de viteza (SPEED)

® Afisarea timpului de funcfionare (TIME)

Date tehnice

220-240V ~ (curent
alternativ), 50-60 Hz

Tensiune nominald

Putere nominalg 500 W
Clasa de protectie 11/ [g] (izolare dubla)
Timp de operare 10 min.

continud:

Timp de operare continua

Timpul de operare continud indicd timpul cat
aparatul poate fi operat fard ca motorul sa se
supraincdlzeascd si s& se deterioreze. Dupd timpul
de operare continud specificat opriti aparatul pana
cand motorul s-a r&cit.



Indicatii de avertizare si simbo-
luri utilizate

In cadrul acestor instructiuni de utilizare, pe amba-

laj si aparat sunt folosite urm&toarele avertiz&ri si

simboluri (dacd sunt aplicabile):

!

Tensiune/curent alternativ

PERICOL! Un avertisment insofit
de acest simbol si de cuvéntul de
avertizare ,PERICOL” indicd o
situafie periculoasd iminentd care,
dacd nu este evitatd, duce la deces
sau la vat&mari grave.

Clasa de protectie Il: protectie prin
izolafie dublé& sau ranforsaté intre
componentele aflate sub tensiune si
cele care pot fi atinse.

®

Nu introduceti in apd!

AVERTIZARE! Un avertisment
insofit de acest simbol si de cuvéan-
tul de avertizare ,AVERTIZARE”
indicd o posibila situatie
periculoas& care, dacd nu este
evitatd, poate duce la deces sau la
vatadmari grave.

Toate componentele acestui aparat
care infrd in contact cu alimentele
sunt adecvate pentru uz alimentar.

&

Adecvat pentru curdtarea in masina
de spdlat vase.

> | B | P

PRECAUTIE! Un avertisment
insofit de acest simbol si de cu-
vantul de avertizare ,PRECAUTIE”
indicd o posibil situatie
periculoasd care, dacd nu este
evitatd, poate duce la v&tamari
minore sau moderate.

ATENTIE! Un avertisment insofit
de acest simbol si de cuvéntul de
avertizare ,ATENTIE” indic& o
posibild situafie care, dacd nu este
evitatd, poate duce la pagube
materiale.

Indicatie: O indicafie marcheaza
informatii suplimentare care
faciliteaz& manipularea aparatului.

Citifi instructiunile.
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Indicatii de siguranta
/\ GPERICOL DE ELECTROCUTARE!

» Cablul de alimentare nu trebuie sa se apropie sau s& facd vreodatd
contact cu componentele fierbinfi ale aparatului sau cu alte surse de
c@ldurd. Cablul de alimentare nu se va pozitiona pe muchii sau colturi.

» Nu indoifi si nu striviti cablul de alimentare.

~ Pentru a evita orice risc, la defectarea cablului de alimentare al apara-
tului, acesta trebuie inlocuit de cétre producdtor, de serviciul clienti al
acestuia sau de cdtre o alt& persoand calificata.

» Trageti intotdeauna de stecdr si nu de cablu atunci cénd doriti s& scoa-
teti aparatul din priz&. In caz contrar, cablul de alimentare se poate
defectal

Nu introduceti unitatea manualé in apd sau in alte lichide! Exista
pericol de moarte prin electrocutare dacd in timpul functiondrii ajung
resturi de lichid pe componentele conductoare de tensiune.

A\ AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

~ Aparatul poate fi utilizat de catre persoanele cu capacitdti fizice, sen-
zoriale sau mentale reduse sau fard experientd si/sau cunostinte dacd
sunt supravegheate sau dacd au fost instruite cu privire la utilizarea in
sigurantd a aparatului si dacd au infeles pericolele cu privire la acesta.

» Nu este permisd utilizarea de cdtre copii a acestui aparat.

v

Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.

v

Aparatul si cablul de conexiune nu se vor l&sa la indeména copiilor.

v

Atunci cand nu este posibild supravegherea si inaintea asambldrii,
dezasambldarii sau curdtarii, aparatul trebuie scos intotdeauna din priza.

40 RO | MD



In timpul functiondrii nu atingeti telurile sau carligele de framéntat. Nu
l&sati parul lung, esarfe etc. s& atdrne deasupra accesoriilor atasabile.

Nu incercati niciodatd s& montati concomitent accesorii atasabile cu
functii diferite.

Dupa fiecare utilizare si inainte de fiecare curdtare scoatefi stecarul din
prizd pentru a preveni pornirea accidentald.

Inainte de fiecare schimbare a accesoriilor scoateti stec&rul din prizé
pentru a preveni pornirea accidentald.

Inainte de schimbarea accesoriilor sau a pieselor suplimentare care
sunt puse in miscare in timpul functiondrii, aparatul trebuie s& fie oprit si
deconectat de la refeaua electricé.

Nu atingeti componentele aflate incd in miscare, ci asteptati intotdeau-
na oprirea lor completd. Pericol de ranire!

Inainte de fiecare utilizare, verificati aparatul si toate componentele cu
privire la deteriorari. Conceptul de sigurantd al aparatului functioneaza
numai in stare ireprosabild.

Sub nicio forma nu puneti in functiune un aparat ale carui componente
sunt deteriorate sau lipsesc. In caz contrar, existd un real pericol de
accidentare.

Nu l&satfi niciodatd aparatul s& functioneze nesupravegheat. Dacd
plecati din locul in care operati aparatul, scoatefi stecarul din priza.
Nu utilizati abuziv aparatul pentru alte scopuri decéit cele descrise in
prezentele instructiuni. Altfel, exist& pericol de ranire!

Curdtati bine toate suprafefele, in special cele care intrd in

contact cu alimentele. In acest scop se va avea in vedere

capitolul ,Curdtarea”.
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(D) ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

» Nu utilizati aparatul in aer liber. Aparatul este destinat exclusiv uzului

casnic, in interiorul casei.

~ Dispuneti efectuarea reparatiilor exclusiv de cétre personalul de speci-
alitate. In acest sens, adresati-vé partenerului de service corespunzator

din fara dvs.

Dezambalarea
B Scoatefi toate componentele din ambalai.

B indepdrtati toate materialele de ambalare si
sigurantele de transport.

B Verificati dacd furnitura este completd si nu
prezintd deteriordri.

B Curdfatli toate componentele conform instructiu-
nilor din capitolul ,Curé&tarea”.

Treptele de viteza

Cea mai inaltd treaptd de vitezd
6 se poate activa prin apdsarea si
menfinerea apdsatd a tastei Turbo

©. Puterea depling a aparatului

0 Aparatul este oprit

O vitezd inifiald adecvatd pentru
1 amestecarea ingredientelor
,moi”, cum ar fi f&in&, unt etc.

Pentru mixarea

2 ingredientelor lichide.
3 Pentru amestecarea aluaturilor
de praijituri si de paine.
4 Pentru batutul spumd al untului,
zahé&rului, pentru dulciuri efc.
5 Turbo/6 Pentru baterea albusurilor, glazu-

rilor de prdijituri, pentru frisc& etc.
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Turbo/é este disponibild imediat. Acest
lucru functioneazd numai dacd a
fost selectatd o treaptd de vitezd
in prealabil. Adecvat pentru batut

frisca si albusurile de oud.
Operarea

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

Nu utilizafi sub nicio formd recipiente din sticlé sau
din alte materiale usor casante. Aceste recipiente
se pot deteriora si pot provoca ré&niri.

Cantitati de prelucrare
@ ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati aparatul continuu mai mult de
10 minute. Dupd 10 minute faceti o pauzé
pdnd cand aparatul s-a rdcit.

> Nu frdmdntatfi niciodatd cu acest aparat
aluaturi cu cantitdti de find mai mari de
500 g! Cantitdtile mai mari de f&ing pot
suprasolicita aparatul!
Dacé este necesar, divizati in mai multe porfii
aluaturile cu cantitdti mai mari de f&ing si
frémantati-le succesiv. Cu toate acestea, nu
depaésiti timpul indicat de operare continug
de 10 minute.



Timpii de prelucrare indicafi reprezint& valori orientative. Urmériti procesul de prelucrare si crestefi/
diminuatfi timpul in funcfie de necesitdtile dvs. Cu toate acestea, nu depdsiti timpul de operare continu&
de 10 minute.
Pentru cantitdfile mici alegefi un recipient de amestecare ingust, astfel incat telurile @/carligele de
framantat O s& p&trundd cel pufin 1 cm in amestec. Chiar si in cazul recipientelor mai mari, asigurati-va
cd telurile @/carligele de fréméntat @ patrund suficient de adénc in amestec.
. Cantitate min. . Cantitate max. .
Cantitdti de umplere Timp de prelucrare Timp de prelucrare
’ (suma tuturor (suma tuturor
pentru... . . (cca) . . (cca)
ingredientelor) ingredientelor)
Aluat dospit 310g 1:30 minute 820 g 4-5 minute
Aluat de pandispan 200 g 0:30 minute 600 g 3:00 minute
Aluat greu (de exemplu, . .
greu ( P 330¢g 1:30 minute 1000 g 3:00 minute
aluat fraged)
Frisc& 50 ml 1 minut 1300 ml 6:30 minute
Albus . . - .
o7 . 2 bucati 1 minut 10 bucdti 2:30-3 minute
(oud de mdarimea M) ' '
Amestecarea si framéantarea
1) Alegeti accesoriul potrivit: 3 InJroducetl carligul de
framantat @ sau telul @ cu
— Teluri @: pentru bétut frisca si aluaturi inel pe fiig numai in locasul
usoare. prevdzut in acest sens si marcat
— Carlige de framéntat @: pentru fréméntarea cu pictogramd pe aparat.
aluaturilor grele.

2) Introduceti telurile @ sau carligele de framantat 3) Introducefi stecérul @ intr-o prizd.

@ in locasurile dedicate @ pénd cand acestea  4) impingeti comutatorul Pornit/Oprit @ pe
se fixeazd sigur si audibil: +ON". Pe ecran @ apare pentru scurt timp

,818:88”, apoi ,010:00".
Introducefi cérligul de 5) Introduceti telurile @/cérligele de frémantat
frémantat O sau telul @ fara in amestec. Telurile @/cérligele de framantat
inel infotdeauna in locasul @ trebuie s& p&trund& cel pufin T cm in alimen-
prevézut in acest sens si marcat tele care urmeazd sa fie prelucrate, alifel nu se
cu pictogramd pe aparat. vor putea amesteca corect ingredientele.
6) Selectati apoi treapta de vitezd dorit& prin

apdsarea tastei + €. Reducefi din nou viteza
prin apdsarea tastei - @.

RO | MD 43



Putefi selecta intre 5 trepte de vitezd si o
treapt& suplimentard (Turbo/é) prin ap&sarea
si mentinerea ap&satd a tastei Turbo @ (a se
vedea capitolul ,Treptele de vitezg”).

Pe ecran @ se afiseazd treapta de vitezd
selectatd (SPEED) @ si timpul de functionare
(TIME) @.

Timpul de functionare este numdrat pand la
9:53, apoi incepe din nou la 0:00. Respectati
intotdeauna timpul de operare continué de
10 minute.

7

Dupé ce dfi terminat de preparat amestecul,
glisati comutatorul Pornit/Oprit @ pe OFF.
Ecranul @ se stinge.

8

Scoateti telurile @/carligele de fréméantat @
din amestec.

9

Pentru a desprinde de aparat telurile @/cérli-
gele de frdmantat © apdsati tasta de eliberare
a accesoriilor @.

@ Indicatie: Din motive de sigurantd, telurile @
sau cérligele de framéntat ) pot fi eliberate numai
atunci cand comutatorul Pornit/Oprit @ se afld in
pozifia OFF.

Curatarea
/\ PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> Inainte de fiecare curdfare scoatefi stecarul @
din prizé! Pericol de electrocutarel!

Nu introducefi niciodatd unitatea manuald @ in
apé sau in alte lichide!

B Curdfati unitatea manuald @ cu motorul numai
cu o lavet& umedad si, dacé este cazul, cu un
agent de curdfare neagresiv.

B Telurile @ sau carligele de framéntat @ pot
fi curgfate sub jet de apd sau in apd cald& cu
detergent de vase. Dupd& spdlare uscati totul
bine.

a4 RO | MD

Recomand&m curdfarea accesoriilor atasabile
imediat dupd utilizare. Astfel se indepérteazd
resturile de alimente si se reduce posibilitatea
de formare a bacteriilor.

(D INDICATIE:

Telurile @ si cérligele de framantat @
sunt adecvate si pentru curdfarea in
masina de spdlat vase.

Depozitarea

B Pastrati aparatul curdtat intr-un loc curat, lipsit
de praf si uscat.

Eliminarea

Eliminarea aparatului

Simbolul algturat al pubelei taiate cu

rofi indicd faptul c& acest aparat face

obiectul Directivei 2012/19/EU.

Aceastd directiva stabileste cé la
sfarsitul perioadei de utilizare a aparatului, acesta
nu trebuie eliminat in gunoiul menaijer obisnuit, ci
trebuie predat la punctele de colectare speciale
sau la centrele de eliminare a deseurilor.

Eliminarea nu implicé niciun cost pentru
dvs. Contribuiti la protejarea mediului
inconjurator prin eliminarea corespunza-
toare a deseurilor.

in cazul in care aparatul dvs. vechi contine date cu
caracter personal, fine de responsabilitatea dvs. sa
le stergefi inainte de a-l restitui.
@ Inf .. o
nformatii despre posibilitdtile de
eliminare a produsului scos din uz pot
@A fi obtinute de la administratia locald.



Eliminarea ambalajelor
@ Materialele de ambalare sunt alese
conform compatibilitdtii acestora cu
%@ mediul inconjurdtor si aspectelor
tehnice privind eliminareaq, fiind astfel
reciclabile. Eliminafi materialele de ambalare de

care nu mai aveli nevoie conform prevederilor
locale in vigoare.

Eliminati ambalajul in mod ecologic.
Respectati marcajul de pe diferitele
materiale de ambalare si separati-le

a dacd este cazul. Materialele de

ambalare sunt marcate cu abrevieri (a)

si cifre (b) cu urmdtoarea semnificatie:
1-7: materiale plastice, 20-22: hértie si carton,
80-98: materiale compozite.

b

Garantia
Kompernass Handels GmbH
Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garanfie de 3 ani
de la data cumpérdrii. In cazul in care produsul
prezintd defecte, beneficiati de drepturi legale fatd
de vanzdtorul produsului. Aceste drepturi legale nu
sunt limitate prin garantia noastrd prezentatd in cele
ce urmeazd.

Conditii de garantie

Perioada de garantie incepe de la data cumpd-
rérii. P&strati cu grija bonul fiscal. Acesta este
necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacé in decurs de trei ani de la data cumpdrérii
acestui produs apare un defect de material sau de
fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de catre
noi in mod gratuit sau vi se va restitui preful de
cumpdrare, la alegerea noastrd.

Garanfia presupune ca in timpul perioadei de
trei ani s& se prezinte aparatul defect si dovada
cumpdrdrii (bonul fiscal), precum si o scurtd de-
scriere in scris, in care s& se specifice in ce constd
defectiunea si cand a survenit aceasta.

Dacd defectul este acoperit de garantia noastrd, vefi
primi inapoi produsul reparat sau unul nou. Timpul
de nefunctionare din cauza lipsei de conformitate
apdrute in cadrul termenului de garantie prelungeste
termenul de garantie legalé de conformitate si cel al
garanfiei comerciale si curge, dupd caz, din momen-
tul la care a fost adusé& la cunostinta vanzétorului
lipsa de conformitate a produsului sau din momentul
prezentarii produsului la vanzdtor/unitatea service
pénd la aducerea produsului in stare de utilizare
normald si, respectiv, al nofificrii in scris in vederea
ridicérii produsului sau predérii efective a produsului
catre consumator.

Produsele de folosintd indelungatd care inlocuiesc
produsele defecte in cadrul termenului de garantie
vor beneficia de un nou termen de garantie care
curge de la data preschimbaérii produsului.

Perioada de garantie si pretentiile
legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd
efectuarea repardtiilor realizate in perioada de
garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele
inlocuite si reparate. Eventualele deteriordri si defici-
ente prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate
imediat dupd dezambalarea produsului. Reparatii-
le necesare dupd& expirarea perioadei de garantie
se efectueazd contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijg, in conformitate cu
orientdrile stricte privind calitatea si verificat cu
rigurozitate inaintea livrarii.

RO | MD 45



Garantia se acordd in caz de defecte de material
sau de fabricatie. Aceastd garantie nu se extinde
asupra componentelor produsului care sunt expuse
uzurii normale si care, prin urmare, pot fi considera-
te piese de uzurd sau asupra deterior&rilor apdrute
la componentele fragile, de exemplu comutatoare,
acumulatori sau componente realizate din sticl&.

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul
a fost deteriorat, a fost utilizat sau intretinut in mod
necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunzétoare
a produsului trebuie respectate cu strictefe toate
indicatiile prezentate in instructiunile de utilizare.
Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizarile si ac-
fiunile nerecomandate sau care fac obiectul unor
avertizéri in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu
utilizérilor comerciale. n cazul manevrarii abuzive
sau necorespunzdtoare, al uzului de fortd si al in-
terventiilor care nu au fost realizate de cétre filiala
noastrd autorizatd de service, garantia isi pierde
valabilitatea.

Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapidd a solicitérii
dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitdrile pdstrati la inde-
mana bonul fiscal si numérul articolului
(IAN) 428572-2301 ca dovadd a cumps-
rdrii.

B Numérul articolului poate fi consultat pe placufa
cu date tehnice de pe produs, pe o gravurd de
pe produs, pe coperta instructiunilor de utilizare
(in partea stdngd, jos) sau pe autocolantul de pe
partea din spate sau de jos a produsului.

B in cazul in care apar defecte funcfionale sau
alte defecfiuni, contactafi mai inti telefonic
sau prin e-mail departamentul de service
mentionat in continuare.
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B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca
find defect la adresa de service care v-a fost
comunicatd, far& a pldti taxe postale, anexand
dovada cumpérérii (bonul fiscal) si indicand in
ce constd defectul si cand a apdrut acesta.

-lm
__@ E Acest manual, precum si multe alte
manuale pot fi descércate de pe
.E 3 www.kaufland.com/manual.

Cu ajutorul acestui cod QR puteti accesa direct site-ul
nostru international (www.kaufland.com/manual).
F&cénd clic pe fara relevantd, vefi ajunge la prezen-
tarea general& nafionald a manualelor noastre. Putefi
deschide instructiunile dvs. de utilizare introducénd

numdrul articolului (IAN) 428572-2301.

Service-ul

Service Romdnia
Tel.: 0800 080 888

(apelabil din retelele Vodafone, Orange,
Telekom si Digi-RCS&RDS)
E-Mail: client@kaufland.ro

Service Moldova

Tel.: 0800 1 0800

(numé&r apelabil gratuit din orice retea de
telefonie din Moldova)

E-Mail: client@kaufland.md

[IAN 428572-2301 |

Importator

Vé& rugdm s& avefi in vedere faptul c& urmétoarea
adresd nu reprezintd o adresd pentru service.
Contactafi mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21 » 44867 BOCHUM
GERMANIA

WWwWw. kompernass.com



Retete
() INDICATIE:

Refete fara garantie. Toate indicatiile privind ingre-
dientele si prepararea sunt orientative.

Completati aceste propuneri de refete pe baza
experienfei personale anterioare.

Maioneza

Ingrediente

B 300 - 400 ml ulei vegetal neutru, de exemplu,
ulei de rapita

B 2 galbenus

B 5-10 g ofet slab sau suc de lamaie

B sare si piper dupd gust

1) Puneti galbenusul si ofetul, respectiv sucul de
|&dmaie intr-un vas pentru amestecat inalt si
ingust. Tinefi telurile @ vertical in vasul pentru
amestecat si setali aparatul la treapta cea mai
fnalta.

2) Addugati incet uleiul (in decurs de cca 1 minut)
intr-un flux uniform subtire, astfel incét uleiul s&
se combine cu celelalte ingrediente.

3) La final, condimentafi maioneza dupd gust
cu sare si piper.

impletituré dospita
Ingrediente

B 350 g faing

1/2 cub de drojdie proaspat& sau
1 pliculet drojdie, uscatd

1 lgt. sare

50 g zahar

200 ml lapte caldut

65 g unt moale

1 gélbenus

putin zahdr tos

1) Amestecati f&ina cu sarea si cu zahdrul intr-un
bol. Punefi untul peste ingrediente si framantati
totul cu carligele de frémantat (.

2) Sfarémati drojdia peste ingrediente sau presd-
rafi drojdia uscatd peste ingrediente si addugati
laptele caldut. Framantati aluatul cu carligele
de frémantat @, puternic.

3) Lasati aluatul acoperit s& se odihneascd cca
1 oré& intr-un loc cald.

4) Fréméntafi din nou aluatul puternic, cu méinile,
dupd ce s-a dospit si impdrtitil in 3 bucdti egale.

5) Facefi o impletitura din cele 3 fasii de aluat si
asezafi impletitura intr-o tavd de copt acoperita
cu hértie de copt.

6) Ungefi impletitura cu gdlbenus si presdrati-o cu
zahdr fos.

Coaceti impletitura dospitd pe sina din mijloc la
160 °C cca 30 de minute.
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Pandispan simplu
Ingrediente

B 100 g unt moale

100 g zahdr

2 oud

2 pliculete zahdr vanilat
150 g faing

2 lingurite praf de copt
2 linguri lapte

Grdsime pentru formd

eventual pufin zah&r pudrd

1) Puneti untul moale cu zahérul, zah&rul vanilat,
laptele si oudle intr-un bol si amestecati totul cu

telurile @.

Amestecati praful de copt cu fgina si ad&ugati-le
in bol. Continuafi s& amestecafi ingredientele
pdnd la obtinerea unui aluat omogen.

2

3) Asezati aluatul intr-o form& pentru préjituri unsé.

4

Coaceti préjitura in cuptorul preincdlzit la
160 °C, cu ventilatie, pentru cca 40 de minute.

5

Dupd coacere, |&sati prdjitura s& se réceascd 5
minute inainte de a o rdsturna.

6

Presardti putin zah&r pudrd peste prdiiturd.

Aluat de pizza

Ingrediente

B 350 g faing

B 20 g drojdie proaspatd
B 1 lg. ulei de masline

B 200 ml apd calduta

B 7 gsare
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Aluatul este suficient pentru 2 pizze rotunde sau
pentru o tavd de copt.

1) Puneti toate ingredientele intr-un bol si
framantati bine cca 5 minute cu cérligele
de frémantat .
Dacd aluatul este prea lipicios, mai addugati
puting faina.

2) Lasati aluatul s& dospeascd timp de cca
30 de minute.

3) Impartifi aluatul in 2 portii si rulati fiecare porfie
in form& de bila.

4) Rulafi aluatul in blaturi rotunde de pizza si
garnisifi-le dupd plac.

Coaceti pizza pentru cca 15-20 de minute la
220 °C/ventilatie.

Bezele

Ingrediente

B 200 g zahar

B 3 albusuri

1) Batefi albusurile cu telurile @ si addugati
treptat zahdrul pand cénd spuma se intareste.

2) Preincdlzifi cuptorul la 120 °C si infindei
o hartie de copt in tava de copt.

3) Puneti compozitia intr-un pos si spritafi-o pe
hartia de copt in forma dorit&.

in functie de dimensiunea si forma bezelelor

spritate, |asafi-le s& se usuce in cuptor pentru cca

80 - 100 de minute.
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Uvod

Srde&ne Vam gratulujeme ku kipe Vésho nového
pristroja.

Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej
kvality. Névod na obsluhu je si&asfou tohto vy-
robku. Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa
bezpeé&nosti, pouZivania a likvidécie. Pred pouzi-
vanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi
na obsluhu a bezpeé&nostnymi pokynmi. Vyrobok
pouzivajte iba podla popisu a v uvedenych oblas-
tiach pouzitia. Pri postipeni vyrobku tretej osobe
odovzdaijte spolu s nim aj vietky dokumenty.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento pristroj sl0Zi vyluéne na miesenie a hnetanie
cesta, mixovanie tekutin (napr. ovocnych 3tiav)

a $lahanie 3lahacky. Je uréeny len na spracovanie
potravin. Tento pristroj je uréeny vyluéne na pouzi-
vanie v domécnosti. NepouzZivaijte ho komeréne.

Rozsah dodavky
1 digitdlny ruény mixér

2 hnetacie haky

2 $lahacie metlicky

ndvod na obsluhu

(1) UPOZORNENIE:

lhned' po vybaleni skontrolujte, &i je rozsah dodav-

ky Uplny a &i nie je poskodeny. V pripade potreby
sa obréfte na servis.
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Opis pristroja
Obrézok A:

spina¢ ZAP/VYP/ilagidlo na uvolnenie
nadstavcov

(1]

O displej
© tlacidlo + (zvysif rychlost)

O ilacidlo - (zniZif rychlost)

O tlacidlo Turbo

O siefovy kdbel so siefovou zdstrekou
@ rucny diel

O miesto na nadstavce

Obrazok B:

© slahacia metlicka

@ miesiaci hak

Obrazok C:

® zobrazenie rychlostnych stupiiov (SPEED)
® zobrazenie &asu prevéadzky (TIME)

Technické udaje

220-240V ~ (triedavy
prid), 50-60 Hz

500 W

Menovité napdatie

Menovity vykon

/(o] (dvoijitd izoldcia)
10 min.

Trieda ochrany

Doba KP

Doba KP

Doba KP (doba kratkodobej prevadzky) udava, ako
dlho je mozné prevadzkovat elektricky spotrebi¢
bez toho, aby sa motor prehrial a poskodil. Po uve-
denom &ase kratkodobej prevadzky musi pristroj
zostat vypnuty, kym motor nevychladne.



Pouzité vystrazné upozorne-
nia a symboly

V tomto ndvode na obsluhu, na obale a na pristroji
sU pouzité nasledujice vystrazné upozornenia a
symboly (ak je to relevantné):

Pregitajte si ndvod.

Striedavy prid/striedavé napétie.

A

NEBEZPECENSTVO!

Vystrazné upozornenie s tymto
symbolom a signélnym slovom
,NEBEZPECENSTVO” oznaduje
bezprostrednd nebezpeénd
situdciu, ktord, ak sa jej nezabrani,
mé za nésledok smrf alebo fazké
poranenie.

Trieda ochrany II: ochrana vdaka
dvojitej alebo zosilnenej izoldcii
medzi dielmi pod napétim a dielmi,
ktorych je mozné sa dotykaf.

Nepondrat do vody!

VYSTRAHA! Vystrazné upozor-
nenie s tymto symbolom a signdl-
nym slovom ,VYSTRAHA" oznaduje
moznl nebezpeénu situdciu, ktord,
ak sa jej nezabrani, by mohla maf
za nésledok smrf alebo fazké
poranenie.

Vsetky diely tohto pristroja, kforé sa
dostévaiji do kontaktu s potravina-
mi, sO bezpe¢né z hladiska pouzi-
vania s potravinami.

Vhodné na umyvanie v umyvacke
riadu.

A
A

OPATRNE! Vystrazné upozorne-
nie s tymto symbolom a signélnym
slovom ,OPATRNE" oznaduje
moznl nebezpeénu situdciu, ktord,
ak sa jej nezabrani, by mohla maf
za nésledok malé alebo mierne
poranenie.

POZOR! Vystrazné upozornenie
s tymto symbolom a signdlnym
slovom ,POZOR" oznaduje mozni
situdciu, ktord, ak sa jej nezabrani,
by mohla mat za nésledok vecni
$kodu.

Upozornenie: Upozornenie ob-
sahuje dodatoéné informdcie, ktoré
ulah&ujd manipuldciu s pristrojom.
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Bezpecnostné pokyny

/\ NEBEZPECENSTVO - ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!

» Siefovy kdbel sa nesmie nikdy dostat’ do blizkosti alebo do kontaktu
s hordcimi Eastami pristroja alebo inymi zdrojmi tepla. Siefovy kébel
nikdy nenechdvaite lezat na hranéch alebo rohoch.

» Siefovy kdbel neohybaite ani nestlaéaite.

» Ak sa pripojovaci siefovy kdbel tohto pristroja poskodi, musi sa nechaf
vymenif vyrobcom alebo jeho zdkaznickym servisom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa predislo ohrozeniam.

» Ked' pristroj odpdjate od elekirickej siete, fahaijte vZdy za elektricky z4-
stréku, nikdy za samotny siefovy kébel. Inak méze dojst k poskodeniu
siefového kablal

@ Ruény diel nepondraijte do vody alebo inych tekutin! Pritom méZe dojst
k ohrozeniu Zivota v désledku zasahu elektrickym pridom, ak sa pri
prevadzke dostany zvysky kvapaliny na Easti, ktoré si pod napatim.

/A VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Pristroj méZu pouzZivat osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo
mentdlnymi schopnostami, pripadne s nedostatoénymi skdsenosfami
alebo znalostami, ak st pod dohladom alebo boli dostatoéne
pouéené o bezpeénom pouZivani pristroja a pochopili z toho vyplyva-
juce rizikd.

v

Tento pristroj nesm0 pouZivat deti.

v

Deti sa nesmd hrat s pristrojom.

v

Pristroj a jeho pripojny kébel sa musia uchovdvat mimo dosahu deti.

v

Pokial' pristroj nie je pod dohladom, tak ho pred zloZenim a rozlozZe-
nim alebo &istenim musite vzdy odpojif od siete.
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Po&as prevédzky sa nedotykaite $lahacich metliciek alebo hnetacich
hdkov. Nad nadstavecami nenechdvaite visief dlhé vlasy, 3aly a pod.

Nikdy sa nepokd3aijte sG&asne namontovaf nadstavce s réznymi funk-
ciami.

Po kazdom pouZiti a pred kazdym distenim siefovd zdstréku vytiahnite,
aby sa zabrdnilo neoéakdvanému zapnutiu.

Pred vymenou prisluenstva vZdy siefovi zdstréku vytiahnite, aby sa
zabrénilo neoakdvanému zapnutiu.

Pred vymenou prisludenstva alebo pridavnych dielov, ktoré sa pocas
prevadzky budi pohybovat, musite pristroj vypnif a odpojif od elek-
trickej siete.

Nedotykajte sa Ziadnych pohybujicich sa dielov pristroja a vZdy vyé&
kajte, dokial sa pristroj Uplne nezastavi. Nebezpeéenstvo poranenial
Pred kazdym pouzivanim prekontrolujte pripadné viditelné poskode-
nia pristroja a vietkych dielov. Pristroj méZe bezpe&ne fungovat len
vtedy, ak je v bezchybnom stave.

V Ziadnom pripade neuvddzaite pristroj do &innosti, ak st niektoré
ieho &asti podkodené alebo chybaji. V opaénom pripade méze déjsf
ku znaénému nebezpedenstvo Urazu.

Nikdy nenechdvaite pristroj zapnuty bez dozoru. Ak sa rozhodnete
opustit pracovisko, vytiahnite zéstréku z elektrickej z&suvky.

Pristroj nepouzivajte na iné G&ely, ako je popisané v tomto névode.
Inak hrozi nebezpeéenstvo poranenial

Dékladne vyéistite vietky povrchy, zvIgst tie, ktoré prichddzaji

do kontaktu s potravinami. Zohladnite k tomu kapitolu ,Cistenie”.
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(1) POZOR - VECNE SKODY!

» Pristroj nepouzivajte vonku. Pristroj je vyluéne uréeny len na pouziva-
nie v domdcnosti a v interiéri domu.

» Vsetky opravy nechajte vykonaf vyluéne odbornym personélom.
V takomto pripade sa obréfte na prisluiného servisného partnera vo

Vasej krajine.

Vybalenie

B Vyberte vietky diely z obalu.

B Odstrante vietky prepravné poistky a baliaci
materidl.

B Skontrolujte obsah dodévky z hladiska Gplnosti
a pripadnych poskodeni.

B Vyistite vietky diely tak, ako je popisané
v kapitole , Cistenie”.

Stupne rychlosti

0] Pristroj je vypnuty

Vhodné vychodiskova rychlost na
1 miesanie ,mdkkych” prisad, ako
muika, maslo atd.

2 Na mixovanie tekutych prisad.

Na mieSanie cesta na
koldé&e a chlieb.

4 Na 3lahanie peny z masla, cukry,
pre sladké pokrmy a pod.

Na 3lahanie snehu z bielkov, pole-

5 -Turbo/6

vy na koldg, $lahacky a pod.
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Maximalny rychlostny stupefi 6 sa

dd nastavit stlacenim a podrzanim

tla¢idla Turbo @. Okamzite bude
k dispozicii plny vykon pristroja.
Funguie to len v pripade, ak vz
bol navoleny nejaky rychlostny
stupefi. Vhodné na 3lahanie $la-

hagky a bielkového snehu.

Turbo/6

Obsluha

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO
PORANENIA!

V Ziadnom pripade nepouzivajte nddoby zo skla

alebo inych lahko rozbitnych materidlov. Takéto

nddoby sa mézu poskodif a spdsobit poranenia.

Spracovavané mnozstva
(1) POZOR! VECNE $SKODY!

> Nepouzivajte pristroj dlhsie nez 10 minét v jed-
nom cykle. Po 10 mindtach si urobte prestavku,
kym pristroj nevychladne.

> Pomocou fohto pristroja nikdy nemieste cesto
obsahuijice viac ako 500 g miky. Pri vé&Som
mnozstve miky méze dbjst k prefazeniu
pristrojal
viac Casti a vymieste ich postupne. Ne-
prekrocte viak pritom uvedeny as krétkodobej
prevadzky 10 minGt.



Uvedené asy spracovania s orientaéné. Pozorujte proces spracovania a zvyste/znizte &as podla
vasich potrieb. Neprekroéte viak ¢as kratkodobej prevadzky 10 mindt.

Na spracovanie malych mnozstiev pouZivajte Gzku nddobu tak, aby sa Slahacie metlicky @/miesiace
haky @ ponorili minimdlne 1 cm do spracovévanych potravin. Aj pri vé&sich nédobdch dbaijte na to,
aby sa $lahacie metlicky @/miesiace haky @ dostatoéne ponorili do spracovévanych potravin.

MnoSsivé pre Min. mnozstvo Cas spracovania Max. mnozstvo Cas spracovania
pre.. (v3etky prisady spolu) (priblizne) (vetky prisady spolu) (priblizne)
kysnuté cesto 310g 1:30 min 820¢g 4 - 5 min
trené cesto 200 g 0:30 min 600 g 3:00 min
fazké cesto . ) .
(napr. krehks cesto) 330¢g 1:30 min 1000 g 3:00 min
§lahagka 50ml 1 min 1300ml 6:30 min
vajeény bielok . ) .
(vaicia velkosti M) 2 ks 1 min 10 ks 2:30 - 3 min

Miesenie a miesanie
Miesiaci hak @ alebo $lahaciu

1) Vyberte si vhodny nadst :
) Vyberte si vhodny nadstavec meflicku @ s krizkom na

— Slahacia metlicka @: Na $lahanie 3lahacky metlicke nasad'te do miesta na
a [ahkého cesta. nadstavce, ktoré je na to uréené

— Miesiace haky : Na miesenie fazkého a oznadené pikfogramom.
cesta.

2) $lahacie meflicky @ alebo miesiace héky @ 3) Zastréte siefovo zastreku @ do zdsuvky.

nasadte do miesta na nadstavce @ tak, aby 4) Spina& ZAP/VYP @ nastavte do polohy ON.
bezpeéne a podutelne zaskodili: Na displeji @ sa na chvilu zobrazi 8 | 8:88,
potom ,0 1 3:00".

Miesiaci hak @ alebo slahaciu 5) Ponorte $lahacie metlicky @/miesiace haky @

metlicku @ bez kriozku do spracovévanych potravin. Slahacie metlicky

vzdy nasadte do miesta na ©/miesiace héky @ by sa mali do spracova-
nadstavce, ktoré je na to uréené vanych potravin ponorif minimdlne na 1 cm,

a ozna&ené piktogramom. aby sa prisady sprévne premiesali.

6) Stlagenim tlagidla + @ nastavte pozadova-
ny rychlostny stupef. Stlagenim tlagidla - @
rychlost zniZite.
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Mézete si pritom vyberat medzi 5 rychlostnymi Odporiéame, vycistit nadstavce priamo po
stupfiami a dodatoénym stupfiom (Turbo/6) ich pouziti. Tym sa odstrania zvysky potravin a
stlagenim a podrzanim tlacidla Turbo @ (pozri zniZi sa moznost vzniku baktérii.

kapitolu ,Stupne rychlosti”). @ UPOZORNENIE:

Na displeji @ sa zobrazi vybraty rychlostny
stupefi (SPEED) @ a &as (TIME) @®.

Cas sa potita do 3:59, potom sa zagina znova
od 0:00. Vzdy dodrzujte &as kratkodobei
prevadzky 10 mindt. Uskladnenie
Ked'ste so spracovanim potravin skonili, prep-
nite spina& ZAP/VYP @ na OFF.

Displej @ zhasne.

Slahacie metlicky @ a miesiace haky @
mozno umyvaf tiez v umyvacke riadu.

7

B Pristroj uloZte na &istom, bezpradnom a suchom
mieste.

8) Vytiahnite $lahacie metlicky @/miesiace Likvidacia
haky @ zo spracovdvanych potravin.
9) Stlacte tlagidlo na uvolnenie nadstavcov @ na Likvidacia pristroja
uvolnenie 3lahacich metliciek @ alebo miesia- Symbol predkrinutej odpadovej
cich hakov @. n&doby na kolieskach upozorfivje, ze

@ Upozornenie: Z bezpeénostnych dévodov tzent]ozpr]l'stro'iz po_lc_i!ieho sme.rnici ¢
uvolnite $lahacie metlicky @ alebo miesiace haky 012/19/EU. Této smernica

@ len viedy, ked je spina& ZAP/VYP @ prepnuty stanovuie, Ze tento pristroj po uplynuti doby
na OFE pouzivania nesmiete zlikvidovat s normalnym

domovym odpadom, ale musite ho odovzdaf

E. teni v 3pecidlne zriadenych zbernych miestach,
Istenie . zbernych dvoroch alebo v prevddzkach na likvidé-
/\ NEBEZPECENSTVO! civ odpadov.

ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM! Tato likvidacia je pre vas bezplatna.

> Pred kazdym Eistenim vytiahnite siefovi zastré- Chrénte Zivotné prostredie a likvidujte
ku @ z elekirickej zasuvky! Hrozi nebezpecen-  odborne.

stvo zdsahu elekirickym prodom!
yme Pokial vé&3 stary pristroj obsahuje osobné Udaije,

mdte zodpovednost vymazaf ich skér, ako ho
odovzddte.

Ru¢ny diel @ nikdy nepondraijte do vody
alebo do inych tekutin!

B Ruény diel @ s motorom ofistite len vihkou [ ) Informdcie o moznostiach likviddacie
utierkou, a v pripade potreby jemnym Cistiacim m vyrobku, ktory doslozil, ziskate od
prostriedkom. @n svojej obecnej alebo mestskej
B Slahacie metlicky @ alebo miesiace haky @ SaMOospravy.

mdzete umyt pod tecicou vodou alebo v teplej

vode s prostriedkom na umyvanie riadu.

Po vygisteni vietko dokladne vysuste.
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Likvidacia obalu
@ Pri vybere obalovych materidlov sa
prihliadalo na ekologické hladisko a
%@ odborné moznosti likvidacie, a preto
ich moZno recyklovat. Nepotrebné

obalové materidly zlikvidujte podla miestne
platnych predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbaijte na
oznaenie na réznych obalovych

b L. s s ,
materidloch a triedte ich pripadne

a

osobitne. Obalové materidly so

oznadené skratkami (a) a &islicami (b)
s nasledujicim vyznamom: 1-7: plasty, 20-22:
papier a lepenka, 80-98: kompozitné materidly.

Zaruka spolocnosti
Kompernass Handels GmbH
Vazend zdkaznika, vazeny zdkaznik,

na fento pristroj mate zdruku 3 roky od datumu
zakopenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
méte prdava vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi
tohto vyrobku. Tieto Vade prava vyplyvajice zo z4-
kona nie s obmedzené nasou zdrukou, uvedenou
nizsie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruénd doba zagina plyndt ddtumom zakipenia.
Prosim, uschovaite si pokladni¢ny blok. Tento bude
potrebny ako dékaz o zakdpen.

Ak v priebehu troch rokov od détumu zakipenia
tohto vyrobku déjde k chybe materiélu alebo
vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla n4gho
uvdZenia - bezplatne opravime, vymenime alebo
uhradime kdpnu cenu. Podmienkou tohto zaruéné-
ho plnenia je, ze poéas trojro¢nej lehoty sa posko-
deny pristroj a doklad o zakdpeni (pokladnigny
blok) predlozi so struénym opisom, v &om spogiva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zasleme Vam
spéf opraveny alebo novy vyrobok. Opravou
alebo vymenou vyrobku nezagina plynif Ziadna
novd zdaruénd doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na
odstranenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To
plati aj pre vymenené a opravené diely. Poskode-
nia a chyby zistené pripadne uZ pri kipe, sa musia
hlésit okamzite po vybaleni. Po uplynuti zaruénej
doby podliehaiji pripadné opravy poplatku.

Rozsah zéaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi
smernicami kvality a pred dodanim bol svedomito
preskd3any.

Z&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu
alebo vyrobné chyby. Této zdruka sa nevzfahuje

na &asti vyrobku, ktoré st vystavené beznému opot-
rebovaniu a preto ich mozno pokladaf za rychlo
opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako st napriklad spinace, akumulétory alebo
diely vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku
neodbornym pouzivanim alebo neodbornou
Odrzbou. Na sprévne pouzivanie vyrobku sa

musia presne dodrziavaf vietky pokyny, uvedené
v ndvode na obsluhu. Bezpodmieneéne sa musi
zabrénif pouZitiv alebo Gkonom, ktoré sa v navode
na obsluhu neodporiéajo alebo pred ktorymi sa
varuje.

Vyrobok je uréeny len na sikromné pouzitie a

nie na priemyselné pouZivanie. Zaruka zanikd pri
nesprdvnom a neodbornom zaobchddzani, pri po-
uZiti ndsilia a pri zasahoch, ktoré neboli vykonané
nasim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky

Na zaruenie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti
postupujte podla nasledujicich pokynov:

B Na vietky otdzky maijte pripraveny
pokladniny doklad a &islo vyrobku
(IAN) 428572-2301 ako doklad o nékupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom ititku na
vyrobku, na gravire na vyrobku, na titulnej
stranke ndvodu na obsluhu (dole vliavo) alebo
ako nélepku na zadnej alebo spodnej strane
vyrobku.

B Ak déjde k funkénym poruchdm alebo inym
nedostatkom, kontaktujte najprv niz3ie uvedené
servisné oddelenie telefonicky alebo e-ma-
ilom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, méZete
potom spolu s dokladom o nékupe (pokladniény
blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy
k nej doslo, bezplatne odoslat na adresu servis-
ného strediska, ktord Védm bude ozndmend.

3]

Na webovych strankach

- www.kaufland.com/manual si
. mébzete stiahnut tieto a mnoho
E dalsich priruciek.

Pomocou tohto QR kédu sa dostanete

priamo na nadu medzindrodny strdnku
(www.kaufland.com/manual). Kliknutim na
prislusnd krajinu sa dostanete na narodny prehlad
nasich prirugiek. Pomocou zadania &isla vyrobku
(IAN) 428572-2301 mézete otvorif va3 ndvod
na obsluhu.
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Servis

(K> Servis Slovensko
Tel.: 0800 152835
(bezplatne z pevnej aj mobilnej siete)

E-Mail: info@kaufland.sk
[IAN 428572-2301 |

Dovozca

Maite na pamati, Ze niZsie uvedend adresa nie je
adresou servisného strediska. Najprv kontaktujte
uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.komperncss.com



Recepty

(i) UPOZORNENIE:

Recepty bez zaruky. Vietky Gdaje o prisadach
a priprave s orientané hodnoty.

Doplfite si tieto névrhy receptov o svoje vlastné
skdsenosti.

Majonéza

Prisady

B 300 - 400 ml neutrdlneho rastlinného oleja,

napr. repkovy olej

B 2 ok

B 5-10 g jemného octu alebo citrénovej dfavy

B Sol a &erne korenie podla chuti

1) Pridajte zltok a ocot, resp. citrénovd $favu
do vysokej a 0zkej miesacej misky. Podrzte
$lahacie metlicky @ zvislo v mie3acej miske
a nastavte pristroj na najvyssi stupen.

2

Prilejte olej pomaly rovnomernym tenkym
prodom (pocas cca 1 mindty) tak, aby sa olej
spojil s ostatnymi prisadami.

3) Majonézu nésledne okorefite podla chuti solou
a &iernym korenim.

Vianocka
Prisady

B 350 g moky

B 1/2 kocky kvasnic, Eerstvych alebo
B 1 bal. kvasnic, sudenych

B 1 Clsoli

B 50 g cukru

B 200 ml mlieka, vlazného

B 65 g masla, mékkého

B 1 ok

B trochu krystdlového cukru

1) Zmiesajte miku so solou a cukrom v jednej
miske. Pridajte maslo a vetko premieste
miesacim hdkom .

2

Nadrobte na zmes drozdie, resp. nasypte
sudené drozdie do zmesi a pridajte vlazné
mlieko. Cesto premieste silno miesacim

hakom @.

3) Zakryté cesto nechaite priblizne 1 hodinu odpo-
&ivaf na teplom mieste.

4) Po odpocinuti cesto este raz silno premieste
rukami a rozdelte ho na 3 rovnako velké kusy.

5) Vytvaruijte vrko€ z 3 pdsov, vrko¢ polozte
na plech na peéenie, vylozeny papierom na
pecenie.

6) Vrkog potrite Zitkom a posypte kry3talovym
cukrom.

Viano&ku peéte na strednej lidte pri teplote 160 °C

priblizne 30 mindt.
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Jednoduchy miesany kolaé

Prisady

B 100 g masla, mékké

B 100 g cukru

B 2 vajcia

B 2 bal. vanilkového cukru

B 150 g moky

B 2 Cl prasku do peéiva

B 2 PLmlieka

B Tuk na vymazanie formy

B prip. trochu préskového cukru

Pridajte mékké maslo s cukrom, vanilkovym
cukrom, mliekom a vajickami do misky a vietko
premiedaijte Slahacimi metlickami @.

2

Zmiesajte présok do peciva s mikou a pridajte
ich do misky. Miesaijte prisady dalej, kym
nevznikne hladké cesto.

3) Cesto napliite do formy na koldé namastene;
tukom.

4) Kol upete v predhriatej rire pri obehovom
vzduchu s teplotou 160 °C priblizne 40 minit.

5) Po upeceni ho nechaijte 5 mindt vychladnuf,
skér ako poklesne.

6) Kol posypte trochou praskového cukru.

Cesto na pizzu
Prisady

B 350 g moky

20 g drozdia, &erstvého
1 PL olivového oleja

200 ml vody, vlaznej

7 g soli
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Cesto postaduje na 2 okréhle pizze alebo jeden
plech na pecenie.
1) Pridaijte vietky prisady do jednej misky
a vietko dobre premieste priblizne 5 minot
miesacim hdakom .
Ak by malo byt cesto prili§ lepkavé, pridajte do
neho trochu moky.
2) Cesto nechaijte priblizne 30 mindt odpodivat.
3) Cesto rozdelte na 2 porcie, z ktorych sa potom
vytvarujo gule.
4) Vyvalkaijte gulu na okrdhle dno pizze
a oblozte ho podla chuti.
Peéte pizzu priblizne 15 - 20 min0t pri 220 °C/
cirkulujocom vzduchu.

Snehové pusinky

Prisady

B 200 g cukru

B 3 vajedné bielka

1) Vyslahaijte vajecné bielky sfahacimi metlickami

O a postupne k nim priddvajte cukor, az bude
snehovd pena tuhd.

2) Roru predhrejte na 120 °C a plech na pecenie
vylozte papierom na peéenie.

3) Hmotu dajte do zdobicky a vytladte ju v Zela-
nom tvare na papier na pecenie.

V zavislosti od velkosti a tvaru vytlageného cesta
nechaijte cesto susif v rire priblizne 80 - 100 mindt.
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Uvod

Cestitamo na kupnii Vaseg novog uredaja.

Time ste se odlugili za vrlo kvalitetan proizvod. Upute
za uporabu predstavljaju sastavni dio ovog proiz-
voda. One sadrZe vazne napomene za sigurnost,
rukovanie i zbrinjavanie. Prije uporabe proizvoda
upoznaite se sa svim napomenama za rukovanie i
svim sigurnosnim napomenama.

Proizvod koristite iskljucivo na opisani nagin i u
navedenim podrugjima uporabe. U slu&aju predaje

proizvoda tre¢im osobama predaijte i svu dokumen-

taciju.

Namjenska uporaba

Ovaij uredai sluzi iskljuéivo za mijeSanije i gnjecenije
tijesta, mijesanje tekuéina (npr. voénih sokova) i
tu€enie vrhnja. Prikladan je iskljugivo za preradu
namirnica.

Ovaij je uredaj namijenien iskljugivo za uporabu

u privatnim domadéinstvima. Ne koristite ga u
komercijalne svrhe.

Opseg isporuke
1 digitalni ruéni mikser

2 kuke za mije3anje

2 metlice za mijesanje

Upute za uporabu

(i) NAPOMENA:

Neposredno nakon raspakiranja provierite cjelovi-
tost isporuke i ustanovite eventualna odtecenija.
Ako je potrebno, obratite se servisu.
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Opis uredaja

Slika A:

Prekidag za uklju&ivanie / isklju¢ivanje /
Tipka za izbacivanje

Zaslon

Tipka + (povecanie brzine)

Tipka - (smanijenje brzine)

Turbo tipka

Mrezni kabel s mreznim utikagem

Ruéni element

000000 ©

Utikadi za nastavke

Slika B:

O Metlice

©® Kuka za gnjegenje

Slika C:

® Prikaz stupnja brzine (SPEED)
® Prikaz vremena rada (TIME)

Tehnicki podaci

220-240V ~ (izmjeniéna
struja), 50-60 Hz

Nazivni napon

Nazivna snaga | 500 W
Razred zastite | 11/ [O] (dvostruka izolacija)
Vrijeme KP 10 min.

Vrijeme KP

Vrijeme KP (vrijeme kratkotrajnog pogona) oz-
nacava, koliko dugo uredaj moZe biti u pogonu
bez da se motor pregrije i pretrpi oteéenie.
Nakon navedenog vremena KP uredaj mora ostati
isklju&en sve dok se motor ne ohladi



Koristena upozorenja i simboli

U ovim uputama za uporabu, na pakiranju i na
uredaiju, koridtena su sliedeéa upozorenja i simboli
(ako je primjeniivo):

Razred zatite I: zastita dvostrukom
ili poja¢anom izolacijom izmedu
dijelova pod naponom i dodirljivih
dijelova.

OPASNOST! Upozorenije s

ovim simbolom i signalnom rije¢i
+OPASNOST” oznalava nepos-
rednu opasnu situaciju koja ¢e, ako
se ne izbjegne, rezultirati smréu ili
tekim ozljedama.

®@| |O

Ne uranjajte u vodu!

Svi dijelovi ovog uredaija koji dola-
ze u dodir s namirnicama neskodlji-
vi su za namirnice.

UPOZORENJE! Upozorenje

s ovim simbolom i signalnom
rijeci ,UPOZORENJE” oznadava
moguéu opasnu situaciju koja
ce, ako se ne izbjegne, rezultirati
smréu ili teskim ozljedama.

&

Prikladno za pranije u perilici
posuda.

OPREZ! Upozorenje s ovim simbo-
lom i signalnom rije¢i ,OPREZ"
oznaéava mogucu opasnu situa-
ciju koja ée, ako se ne izbjegne,
rezultirati laksim ili srednje teskim
ozliedama.

POZOR! Upozorenje s ovim sim-
bolom i signalnom rije&i ,POZOR”
oznadava mogudu situaciju koja
¢e, ako se ne izbjegne, uzrokovati
materijalnu 3tetu.

Napomena: Napomena
oznaéava dodatne informacije za
jednostavnije rukovanije uredajem.

Procitajte upute.

Eele | BB | P

Izmijeniéna struja / napon
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Sigurnosne napomene

/\ OPASNOST - STRUJNI UDAR!

» Mrezni kabel nikada ne smije dospijeti u blizinu ili do¢i u dodir
s vruéim dijelovima uredaja ili drugim izvorima topline. Mrezni kabel
ne ostavljajte da leZi preko rubova i bridova.

~ Ne gnjecite i ne lomite mrezni kabel.

» Ako dode do osteéenja mreznog kabela, isti mora zamijeniti
proizvodad, servis za kupce ili sliéna kvalificirana osoba, kako bi se
izbjegle opasnosti.

» Uvijek povladite za mrezni utika¢ a nikada za sam mrezni kabel, kada
uredaj Zelite odvojiti od strujne mreze. U protivnom moZe dodi do
o$teéenja mreznog kabelal!

) Rucni element ne uranjajte u vodu ili druge tekucinel MozZe do¢i do
opasnosti po Zivot uslijed strujnog udara ako za vrijeme rada uredaja
tekuéina dospije na dijelove pod naponom.

- A\ Oprez! A Upozorenje:

Moguénost strujnog udara | Ne otvarati kuéiste proizvoda !

/A UPOZORENJE - OPASNOST OD OZLJEDA!

» Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim fizickim, senzornim
ili mentalnim sposobnostima ili osobe s pomanijkanjem iskustva i/ili
znanja, ukoliko ove osobe stoje pod nadzorom ili ukoliko su upuéene
u pogledu sigurnog rukovanija uredajem, i ukoliko su shvatile opasnosti
koje iz tog rukovanja proizlaze.

» Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca.
» Djeca se ne smiju igrati uredajem.

» Uredaj i prikljuéni kabel treba drzati podalje od djece.
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v

Ako uredaij nije pod nadzorom, te prije sastavljanja i rastavljanja ili
Ciséenja uredaja, uvijek treba izvudi utika iz mreZne uticnice.

Za vrijeme rada uredaja ne dodirujte nastavke za mijesanije ili kuke za
gnjeéenje. Ne dozvolite da duga kosa, 3alovi ili sliéni predmeti vise
iznad nastavaka.

Nikada ne poku3ajte istovremeno montirati nastavke s razligitim funkci-
jama.

Nakon svake uporabe i prije svakog &idéenja izvucite mrezni utikaé
kako biste izbjegli nehoti¢no ukljucivanie.

Prije zamjene dijelova opreme uvijek izvucite mrezni utikaé kako biste
izbjegli nehotiéno ukljucivanie.

Prije zamjene pribora ili dodatnih dijelova koji se krecu za vrijeme rada
uredaja, uredaj morate iskljuéiti i odvoijiti od strujne mreZe.

Ne dirajte dijelove uredaja koji su u pokretu i uvijek priéekaite

dok se uredaj potpuno ne zaustavi. Opasnost od ozljedal

Uredaj i sve dijelove prekontrolirajte prije svake uporabe i ustanovite
postoje li vidljiva osteéenja. Sigurnosni koncept uredaja moze funkcioni-
rati samo u besprijekornom stanju.

Uredaij ni u kom sluéaju ne pustajte u rad, ako su neki dijelovi odteceni ili
nedostaju. U protivnom moze doéi do znatne opasnosti od nezgode.
Uredaj nikada ne ostavljajte da radi bez nadzora. Ukoliko napustate
mjesto rada, obavezno izvucite mrezni utikaé iz utiénice.

Uredaj ne koristite u druge svrhe od onih opisanih u ovim uputama za
rukovanje. U protivnom postoji opasnost od ozljedal

Temeljito oéistite sve povrsine, posebno one koje dolaze u kontakt s
hranom. U tu svrhu pogledaite poglavlie ,Cis¢enje”.
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(1) OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

» Uredaj ne koristite na otvorenom. Uredaj je namijenijen isklju¢ivo za

uporabu u domadinstvu i unutar kuée.

» Sve popravke treba obavljati iskljuéivo struéno osoblije.

Raspakiranje

B [zvadite sve dijelove iz pakiranja.

B Uklonite svu ambalaZu i sve transportne osigura-
ce.

B Prekontrolirajte cjelovitost opsega isporuke i
ustanovite postoje li oste¢enja.

B Ocistite sve dijelove na nacin opisan u poglav-

liu ,Ciséenije”.

Stupnjevi brzine

U tom sluéaju se obratite nadleZnom servisnom partneru u Vadoj zemlji.

Naijvisi stupanij brzine 6 moze
se aktivirati pritiskom i drzanjem
turbo tipke @. Odmah je na

raspolaganju puna snaga ure-

0 Uredaj je iskljugen

Dobra polazna brzina za mijeda-
1 nje ,mekih” sastojaka, kao $to su
brasno, maslac itd.

2 Za mije3anje tekuéih sastojaka.
Za mije3anie fijesta za kolade i
3
kruh.
4 Za pjenasto mije3anje maslaca,
Sederaq, za slatka jela, itd.
Za tu&enie snijega od
5-Turbo / 6 bielanjka, prelieva za

kolage, tu€enie vrhnja itd.
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Turbo /6 daja. Ovo funkcionira samo ako
je ve¢ odabran stupanj brzine.
Pogodno za tuéenje vrhnja i
bielanjaka.
Rukovanje

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD

OZLJEDA!

Ni u kom slu&aju ne koristite posude od stakla ili
drugih lomljivih materijala. Te se posude mogu
odtetiti i izazvati ozljede.

Koli¢ine za obradu

(D) POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!
> Uredaj ne pogonite duze od 10 minuta bez

pauze. Nakon 10 minuta napravite pauzu i
pri¢ekajte da se uredaj ohladi.

Ovim uredajem nikada ne mijesite tijesta s
koli¢inom brasna ve¢om od 500 g. Veée koli-
&ine brasna mogu dovesti do preoptereéenja
uredaijal

Ako je potrebno, podijelite tijesto s veéim koligi-
nama brasna u nekoliko porcija i mijesite ih
jednu za drugom. Pritom ne smijete prekoraditi
nazna&eno vrijeme KP od 10 minuta.




Navedena vremena obrade su orijentacijske vrijednosti. Pratite napredak obrade i poveéaite / smanijite
vrijeme prema svojim potrebama. Medutim, nemoijte prekoraditi vrijeme KP od 10 minuta.

Za male koli¢ine odaberite uzu posudu za mijedanje tako da metlice @ / kuke za gnjecenje @ urone
najmanije 1 cm u smjesu. Cak i kod veéih posuda, provierite jesu li metlice @ / kuke za gnjecenje @
dovoljno duboko uronjene u smjesu.

Koli¢ine punijenja

min. koli¢ina

Vrijeme obrade

Maksimalna koli¢ina
(zbroj svih sastojaka)

Vrijeme obrade
(otprilike)

(jaja veligine M)

za... (zbroj svih sastojaka) (otprilike)
Dizano tijesto 310g 1:30 minuty 820g¢g 4 - 5 minuta
Lijevano tijesto 200g 0:30 minute 600 g 3:00 minute
tesko tijesto N 330¢g 1:30 minutu 1000 g 3:00 minute
(npr. prhko tijesto)
Slatko vrhnje 50 ml 1 minuta 1300 ml 6:30 minuta
Bielanici 2 komada 1 minuta 10 komada 2:30 - 3 minute

Mijesanje i gnjecenje

1) Odaberite Zelieni nastavak:

— Metlice @: za tu€enie vrhnja i laganih

tijesta.

— Kuke : za gnjecenie teskih fijesta.

2) Gurnite metlice @ ili kuke za gnjecenje @ u
utikage za nastavke @, sve dok cujno i sigurno

ne ulegnu:

Kuku za gnjecenje @ ili metlicu
© s prstenom na osovini
uvijek umetnite u za to predvi-
denu i piktogramom oznacenu
utiénicu na uredaiju.

3) Utaknite mrezni utika¢ @ u mreznu uticnicu.

4) Prekida¢ za ukljugivanie / iskljucivanje @

Kuku za gnjecenje @ ili
metlicu @ bez prstena uvijek
umetnite u za to predvidenu i
piktogramom oznaéenu utiénicu

na uredaju.

gurnite u polozaj ON. Na zaslonu @ se na-

kratko prikazuje ,8 | 8:88", i zatim 01 3:00".
5) Umetnite metlice @ / kuke za gnjecenje @

u smjesu. Metlice @ / kuke za gnjecenje @

moraju biti uronjene u smjesu najmanije 1 cm, u

protivno se sastojci nece ispravno pomijesati.

6) Pritiskanjem tipke + € odaberite Zeljeni stupani

brzine. Pritiskanjem tipke - @ ponovno smanijite

brzinu.
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Pritom mozete birati izmedu 5 stupnjeva brzine
i dodatnog stupnija (Turbo / 6) pritiskanjem i dr-
Zanjem turbo tipke @ (vidi poglavie ,Stupnjevi
brzine”).

Za zaslonu @ se prikazuje odabrani stupanj
brzine (SPEED) @ i vrieme rada (TIME) ®.
Vrijeme rada broji do 3:53 i zatim ponovno
pocinje od 0:00. Uvijek se pridrzavajte
vremena KP od 10 minuta.

7

Kada zavrsite s obradom smiese, prekidag za
ukljucivanie / iskljugivanje @ gurnite na OFF.
Zaslon @ se gasi.

8) Izvucite metlice @ / kuke za gnjecenje @ iz
smjese.

9) Pritisnite tipku za izbacivanje @ kako biste
otpustili metlice @ / kuke za gnjecenje @.

@ Napomena: iz sigurnosnih razloga, metlice
O ili kuke za gnjecenje @ se mogu otpustiti samo
kada je prekida¢ za ukljugivanije / iskljucivanje @
u polozaju OFF.

Ciséenje
/\ OPASNOST - STRUJNI UDAR!
> Prije svakog &i$éenja izvucite mrezni utikad
O iz mrezne utignice! Postoji opasnost od
strujnog udaral
Nikada dio s ru¢kom @ ne uranjajte u vodu
ili u druge tekuéine!

B Ogistite dio s ru¢kom @ u kojem se nalazi
motor samo pomodu vlazne krpe i eventualno
blagog sredstva za &idcenje.

B Metlice @ ili kuke za gnjecenje ) mozete
oprati pod tekué¢om vodom ili u toploj vodi sa
sredstvom za pranje posuda. Nakon ¢&idéenja
sve dijelove dobro osusite.
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Preporu¢amo da nastavke ocistite neposredno
nakon uporabe. Na taj ¢ete nadin odstraniti
ostatke hrane i smanijiti moguénost stvaranja
bakterija.

(i) NAPOMENA:
Metlice za mije3anje @ i kuke za gnjede-
nje @ mogu se prati i u perilici posuda.
Cuvanje

B Ociséeni uredaj uvaijte na suhom i istom
miestu bez pragine.

Zbrinjavanje

Zbrinjavanije uredaja
Ovaij simbol prekrizene kante za
otpad na kotacié¢ima ukazuje na to da
ovaj uredaj podlijeze direkfivi
2012/19/EU. Tom se direktivom
zabranijuje bacati uredaj na kraju njegova roka
uporabe u obiéno kuéno smece. Uredaj se mora
predati na mjestu za sakuplianje posebnog otpada
ili predati poduzeéu za zbrinjavanje posebnog
otpada.

To je zbrinjavanije za vas besplatno. Cu-
vaijte okolis i zbrinite uredaj na ispravan
nadin.
Ako vas stari uredaj sadrzi osobne podatke, sami
ste odgovorni za njihovo brisanie prije nego uredaj
vratite.

e o moguénostima zbrinjavanja starih
[ dai . -

uredaja mozete se raspitati u

@n gradskom ili op¢inskom poglavarstvu.



Zbrinjavanje ambalaze
@ Materijali ambalaze odabrani su

prema ekolodkim naéelima i nagelima
zbrinjavania, te se stoga mogu
reciklirati. Ambalazu koja vam vise nije

potrebna zbrinite u skladu s vazeéim lokalnim
propisima.

AmbalaZu zbrinite na ekoloski

prihvatljiv nadin. Pazite na oznake na

razli¢itim materijalima ambalaZe i po
a

potrebi ih zbrinite odvojeno.
Materijali ambalaZe oznadeni su
kraticama (a) i brojkama (b) sliedeéeg znagenja:
1-7: Plastika, 20-22: Papir i karton,
80-98: Kompozitni materijali.

Jamstvo tvrtke

Kompernass Handels GmbH
Po3tovani kupci,

Za ovaj uredaj odobrava se jamstvo u trajanju od
3 godine od datuma kupnije. U slu&aju nedostataka
ovoga proizvoda, Vama pripadaju zakonska prava
na teret prodavaca proizvoda. U nastavku izloZe-
no jamstvo ne ograniéava ova zakonska prava.

Uvijeti jamstva

Jamstveni rok zapocinje danom kupnje. Molimo,
saluvaite radun. Potreban je kao dokaz o kupnii.
Ako u roku od tri godine od datuma kupnije ovog
proizvoda nastupi greska na materijalu ili tvornicka
greska proizvod ¢e biti - po nasem izboru - za Vas
besplatno popravljen ili zamijenjen, ili ée Vam se
vratiti novac. Za takvo ispunjenje jamstvene obveze
potrebno je unutar trogodi$njeg roka predogiti
uredaj s nedostatkom i dokaz o kupniji (raéun), te
pisanim putem ukratko opisati u &emu se sastoji
greska proizvoda i kada se pojavila. Ako je kvar
pokriven nadim jamstvom, poslat éemo Vam po-
pravlien ili novi proizvod.

1. U sluéaju manjeg popravka jamstveni rok se
produljuje onoliko koliko je kupac bio lisen
uporabe stvari.

2. Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari izvr-
$ena njezina zamijena ili njezin bitni popravak,
jamstveni rok pocinje teéi ponovno od zamjene,
odnosno od vraéanja popravljene stvari.

3. Ako je zamijenjen ili bitno popravljen samo neki
dio stvari, jamstveni rok pocinje te¢i ponovno
samo za taj dio.

Jamstveni rok i zakonsko pravo u
sluéaju nedostataka

Koristenje prava na jamstvo ne produZuje jamstveni
rok. To vrijedi i za zamijenjene i popravliene
dijelove. Stete i nedostatke koji eventualno postoje
ve¢ prilikom kupnie treba javiti neposredno nakon
raspakiranja. Nakon isteka jamstvenog roka izvrie-
ni popravci se napladuju.

Opseg jamstva

Uredqj je pazljivo proizveden sukladno strogim
smjernicama u pogledu kvalitete i prije isporuke
brizljivo provieren. Ovo jamstvo vrijedi za greske u
materijalu i izradi. Ovo jamstvo ne pokriva dijelove
proizvoda koji su izloZeni vobicajenom habaniju i
stoga se smatraju dijelovima brzog habanja ili za
Stetu lomljivih dijelova, npr. prekidaca, akumulatora
ili dijelova koji su proizvedeni iz stakla. Ovo jam-
stvo propada ako je proizvod odtecen, i ako nije
stru€no koridten ili servisiran. Za struéno koristenje
proizvoda potrebno je to&no postivati sve naputke
navedene u uputama za uporabu. Uporabne
namjene i radnje, koje se u uputama ne preporu-
&uju ili na koje se upozorava, obavezno se moraju
izbjegavati. Proizvod je namijenjen iskljugivo za
privatnu, nekomercijalnu uporabu. Jamstvo prestaje
vrijediti u sluaju zloporabe, nenamjenskog kori-
$tenja, primjene sile i zahvata na uredaju koje nije
obavila za to ovlastena podruznica servisa.
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Redlizacija u sluéaju jamstvenog
zahtjeva

Kako bismo zajaméili brzu obradu Vaseg zahtjeva,
molimo slijedite sliedeée napomene:

B Molimo Vas da za sve upite u priprav-
nosti drzite blagaijni¢ki radun i broj artikla

(IAN) 428572-2301 kao dokaz o kupnii.

B Broj artikla moZete pronaéi na tipskoj plogici
na proizvodu, u obliku gravure na proizvody,
na naslovnoj stranici uputa za uporabu (dolje
lijevo) ili u obliku naljepnice na straznjoj ili
donjoj strani proizvoda.

B Ako dode do smetnji u radu ili drugih nedo-
stataka, najprije telefonski ili preko elek-
tronske poste kontaktirajte servisni odjel
naveden u nastavku.

B Proizvod registriran kao neispravan onda
mozete zajedno s priloZenim dokazom o kupnji
(blagaijni¢ki ragun) i s opisom nedostatka i
kada se pojavio, besplatno poslati na dobive-
nu adresu servisa.

E":I"E Na stranici

- www.kaufland.com/manual
mozete preuzeti ovaj i mnoge druge

E priruénike.

S ovim QR kodom ofiéi éete izravno na nasu medu-
narodnu web stranicu (www.kaufland.com/manual).
Klikom na odgovarajuéu zemlju doéi éete na nacio-
nalni pregled nasih priruénika. Unosom broja artikla
(IAN) 428572-2301 mozete otvoriti svoje upute
za uporabu.
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Servis

Servis Hrvatska
Tel.: 0800 223223 (besplatno iz hrvatske
fiksne ili mobilne mreze)

E-Mail: kontaki@kaufland.hr
[IAN 428572-2301 |

Proizvodacd

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NJEMACKA

WWwWw. kompernoss.com



Recepti
(i) NAPOMENA:

Recepti su bez jamstva. Svi podaci o sastojcima i
pripremi su okvirni podaci.

Dopunite ove prijedloge recepata svojim osobnim
iskustvima.

Majoneza

Sastojci

B 300 - 400 ml neutralnog bilinog ulja, npr. ulja
uljane repice

B 2 Zumanjak

B 5-10 g blagog octa ili limunovog soka

B sol i papar po ukusu

1

Zumanijak i ocat ili limunov sok stavite u visoku
i usku posudu za mije3anje. Metlice @ drzite
uspravno u posudi za mije$anje i uredaj
podesite na najvisi stupanj brzine.

2

Polako ulijevaite ulie (tijekom otprilike 1 minute)
ravnomijernim tankim mlazom, tako da se ulie
poveze s ostalim sastojcima.

3

Majonezu potom zaginite po ukusu solju i
paprom.

Pletenica od dizanog tijesta
Sastojci

350 g bragna

1/2 kockice sviezeg kvasca ili

1 paketi¢ suhog kvasca

1 &ajna Zlicica soli

50 g 3edera

200 ml mlakog mlijeka

65 g omek3alog maslaca

1 Zumanijak

malo krupnog 3eéera

1) U posudi pomijesaite brasno sa solju i Se¢erom.
Dodaijte maslac i sve izmijesite kukama
za gnjegenje .

2) Razmrvite kvasac odnosno posipaite suhi
kvasac preko smjese i dodajte mlako mlijeko.
Tijesto snazno izmijesajte kukama za gnjece-
nje @.

3) Ostavite tijesto pokloplieno oko 1 sat na toplom
mjestu.

4) Nakon dizanja tijesto jo3 jednom snazno izmi-
jesite rukama i podijelite na 3 dijela jednake
veligine.

5) Formirajte pletenicu od 3 niti. Pletenicu stavite
na lim za pecenje obloZen papirom za peéenie.

6) Pletenicu kistom premazite Zumanjkom i pospite
grubim Secerom.

Pletenicu pecite u sredini peénice na 160°C
otprilike 30 minuta.
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Jednostavan kolaé

Sastojci

100 g omek3alog maslaca

100 g 3ecera

2 jaja

2 paketi¢a vanilin 3eéera

150 g bra3na

2 &ajne Zligice praska za pecivo
2 jusne Zlice mlijeka

Masnoéa za kalup

po Zelji malo $ecera u prahu

Omeksali maslac sa Se¢erom, vanilin Seéerom,
mlijekom i jajima stavite u zdjelu i sve izmijesajte
metlicama @.

2) Pomijeajte bradno i pradak za pecivo i dodaijte
u zdjelu. Nastavite mijesati sastojke dok ne
dobijete glatko tijesto.

3) Tijesto izlijte u namaséeni kalup za kolage.

4) Kolaé pecite u prethodno zagrijanoj peénici na
160 °C s cirkulacijom zraka ofprilike
40 minuta.

5) Nakon pecenja ostavite da se ohladi 5 minuta
prije nego ga izvadite.

6) Kola¢ pospite s malo 3eéera u prahu.

Tijesto za pizzu

Sastojci

B 350 g brasna

20 g svjezeg kvasca

1 judna Zlica maslinovog ulja
200 ml mlake vode

7 g soli
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Tijesto je dovoljno za 2 okrugle pizze ili za jedan
lim za pe&enie.
1) Stavite sve sastojke u zdjelu i dobro mijesite oko
5 minuta kukama za gnjecenje @.
Ako je tijesto previde liepljivo, dodajte jo3 malo
brasna.
2) Ostavite tijesto da miruje otprilike 30 minuta.
3) Tijesto podijelite na 2 dijela i od svakog
formirajte kuglu.
4) Tijesto razvaljajte u okrugle baze za pizzu
i dodaite sastojke po zelji.

Pecite pizzu 15 - 20 Minuten na 220 °C/s

prisilnom cirkulacijom zraka.

Poljupci od bjelanjaka

Sastojci
B 200 g seéera
B 3 bjelanjka

1) Istucite bjelanjke metlicama @ i postupno do-
dajte Secer sve dok ne dobijete &vrst snijeg.

2) Zagrijte pe¢nicu na 120 °C i oblozite lim za
pedenije papirom za pecenje.

3) Stavite masu u vrecicu za dekoraciju i istisnite
u zelienom obliku na papir za peéenie.

Ovisno o veligini i obliku istisnutih oblika, ostavite

ih da se suse u peénici oko 80 - 100 minuta.



CvoavprxkaHue

BBbBEREHME . ccvcveeccccccccnsocsescssoosscscsscsssssscssssscscssccccsce 1l
YNoTpe6a MO MPEAHASHAYUEHME. « ¢« e o eoseseesocssosssscssossssccsccsccsces 74
OKOMMMEKTOBKA HO AOCTABKATA « ¢ e eovoeovcsoccnscsssnscsscsscssssccsccsses 74
ONMUCAHNE HA YPERAG. ¢ ¢ e e cceeeecoocccosscccsscccscsssssscsssccsssccnsccee 74
TeXHUUECKN XAPAKTEPUCTUKM « ¢ e e e oo oovoocccccccccssossssssscscccnnscsses 74
MznonssaHun npeRynpeRUTEsTHN YKA3AHNA M CUMBOJIM e cccececccsccccsccnscce 7D
YKA3GAHMSA 30 GE30MACHOCT ¢ o v vvveceocessocssssssssscsscssssscsscssccscse 70
HEEEIEIGEEERER 6000000006000000006000000000000600000000000000000000000000 /A5
CTEMEHM HO CKOPOCT ¢ e e e oo eeeecccccooosssssscssosossssssssssssccnssssssee /O

POGOTA CYPERA v veveerecceceeccessessessesscsssssssscsssscsscsscscese?9
KonmuecTsa 30 IPepaBoTKa . . . ..ottt 79

Pa3BBPKBAHE M MECEHE . . . o o oottt ettt ettt ettt e e e e e e e 80

TG EE 50 00000000000 00000000000000000300000000000000300000000000000 LX)
(G {ELIENTI® 6600000000000000000000000000000000000000000000000000000000 (Il

MpPenRaBAHE 30 OTMAADBLM ¢ « « e e e eooeeeccsecscsossscsssssssssassccsssccsses 1

[MpenaBaHe HO YPEMA 30 OTMAMBLM . .. oo e e vttt e ettt e e e et e e e e et e e e e e 81

[MpenaBaHe HO OMAKOBKATA 30 OTAGAMBLM . - « .+« vt e et ettt e e e et e e e et e e e e e 81

JTEEET b 60000000000000000000000C000000000000000000000000000000000000 I

CePBUIHO OBCIYMKBOAHE . .+« vt vttt ettt ittt ettt ettt ettt e 83
BHOCHTEN . . 83

MOROHE3A . . o o 84
KO3YHAUEHA MIMTKA. « .« ottt e e e e e e e e e e e e e e 84
OBUKHOBEH KEKC .« + . vt e e e ettt e e e e ettt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e 85
=Y £ 3 Te T 1 1o 85

LLEMYBKM . « oo 86



BreepeHue

Mosnpasssame BK 30 NOKYNKATA HA BALMS HOB
ypea.

M3bpanu cre BrcokokauectseH npoaykr. Prkosoa-
CTBOTO 30 NOTPebUTENs € HEepPa3AenHa YacT oT To3u
I'IpOﬂyKT. TO CLJ:l'bp)KO BOA>XKHU yKO3OHlA9I OTHOCHO
6e3onacHoctTa, ynotpebara 1 npenasaHeTo 3a
ortnaasum. MNpenu aa msnonseate nponykra, ce
3aMO3HAMTE C BCUUKM YKA3AHMS 30 0BCRyXBAHE M
6e3onacHoct. M3nonssasite npoaykTa eamMHCTBEHO
CMopen ONMCAHMETO M 3a YKasaHuTe obnacti Ha
npunoxenue. [Mpenasaiite npoaykra Ha Tpet
NULA 30e0HO C LUANATa NOKYMEHTaLMS.

Ynortpe6a no npegHasHavyeHue

Tosu ypen e noaxonsL eAMHCTBEHO 30 pa3GbpKBea-
He 1 MeceHe Ha TeCTO, CMECBAHE HA TEYHOCTU
(Hanp. nnogosm cokose) 1 pasbusaHe Ha cMeTaHa.
To¥ e noaxonsLy CaMo 30 06paboTKa HA XPaHM-
TenHu nponyktm. Tosu ypen e npenHasHaYeH enmh-
cTBeHO 3a 6utoea ynotpeba. He ro msnonssarire 3a
npodecHoHantu Luenm.

OkomnneKroBka Ha AOCTABKATA
1 auruTaneH pvueH Mukcep

2 KyKM 30 MeceHe

2 6bpKanku

PrkoBoacteo 30 notpeburens

() YKA3AHME:

HeI'IOCpe.ElCTBeHO cnen pasonakoBaHe NpoBepeTe
NOCTABKATA 3a KOMMNEKTHOCT 1 NoBpean. I_Ipm
HeO6XOﬂMMOCT ce o6'preTe KbM CepBuM3a.
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Onucanmne Ha ypena
Qurypa A:

Mpeskniousaten 3a BkniouBaHe/M3kniouBaHe /
6YTOH 30 M3TNACKBAHE HA NPUCTABKMTE

Oucnnen

ByToH + (ysennuasare Ha ckopoctta)

ByToH - (Hamanssare Ha ckopocrta)

ByrtoH 1yp6o

Kaben 3a cebp3saHe kbM Mpexxara ¢ wencen

Tano Ha ypena

000000 ©

lHesna 30 npuctaekute

Qurypa b:

O bwpranka

10) Kyka 3a mMeceHe

Qurypa B:

® Wuamkauwms 3a crenenta Ha ckopocr (SPEED)

@ MHJJ,MKC]LIMSI 30 NPOOBIIKUTENHOCTTA HA

pabota (TIME)

TexHNYecKn XapaKkTepucTuKmu

H 220-240V ~
OMMHANHO
(npomernms Tok),

HanpexeHue 50-60 Hz
Homuuanna mowHoct 500 W
Knac Ha 3awura I/ IE (meostna

usonaums)
Mpombmxmrentoct Ha KP | 10 min

MponawnxurenHocr Ha KP

Mpombsxutentoctta Ha KP (kpatkospemener pe-
XUM) e npoabmkMTenHocTTa Ha paboTta Ha ypena
6e3 nperpssaHe unu nospeau Ha asuratens. Cnen
NOCOYEHATA NPOABIKMTENHOCT HA KPATKOBPEMEH-
HWS PEXMM YpeabT Tp6Ba AA Ce M3KMIOUM, LOKATO
OBUraTtenaT ce oxnanu.



M3snonseaHum npeaynpenuren-
HU YKA3aHUSA U CUMBOMU

B HacToswoTo prkosoacTso 3a notpeburent,
BbPXY ONAKOBKATA W BbPXY YPERA Ce M3Mon3sar
cnegHuUTe NpesynpenmTenHi YKa3aHus 1 CUMBONM
(ako e npunoxmmo):

YkasaHue: YkasaHmeTo aasa
LOMbAHUTENHA MHPOPMALMS, KOSTO
ynechssa pabotara ¢ ypeaa.

Mpouetete prkosoacTsoTO.

OMNACHOCT! MNpenynpeauntento
YKa3aHUe € TO3M CMMBON U
curnantara ayma ,OMNACHOCT”
0603HQUABA HEMOCPELACTBEHO
NPEeACToALLa ONAcHA CUTyaLms,
KoaT0, ako He 6bae m3bernara, Boam
no CM'pr UM TEXXKO HGpGHﬂBGHe.

Mpomernue Tok/TpomeHrnmeo
HanpexeHue

Knac Ha sawmra |l: 3awmra upes
[BOMHA MM YCHUNEHA M3onaums
MeXOy NMPOBEXOALLM HANPEXEHUE
4acT, A0 KOMTO MMA AOCTbI.

NPEAYNPEDXOEHUE!
MpenynpeaunrenHo ykasaxue ¢

TO3M CMMBOM M CUTHANHATA OYMd
,MAPEOYNPEXOEHUE" obo3Hauasa
Bb3MOXHA OMACHA CUTYALMS, KOSTO,
ako He 6bae usberHara, Moxe

0Q [OBELE [0 CMBPT MM TEXKO
HapaHsBaHe.

He noranamre 1B Bonal

Beumukum BNM3ALLM B KOHTAKT C XPAHK-
TENHM NPOAYKTM HACTK HA TO3U ypen
Ca OT MaTepman, paspelleH 3a KoH-

TAKT C XPAHUTENHM NPOAYKTH.

NOBULLUEHO BHUMAHMUE!
MNpenynpeamntento ykasaxue ¢

TO3M CMMBO M CUTHANHATA OyMd
,MOBMLLUEHO BHMMAHME"
0603HAYABA Bb3IMOXHA ONACHA
CUTyauus, KosTo, ako He 6bae
u3berHaTa, Moxe A4 NOBEAE A0 NEKO
UMM CPENHO HAPAHSBAHE.

nOJJ,XOD.SILLl 30 MMEHE B CbOAOMMUANHA
MaWwuHa.

BHUMAHME! lMNpenynpenurtento
YKO3QHME C TO3M CUMBON U

curHantara nyma ,BHUMAHWME”
@ 0603HAYABA BBLIMOXKHA ONACHA
CUTyauMs, KOSTO, ako He 6bae
u3berHara, Moxe nd AoBene Ao
MATEPUATHM WeTH.
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YkaszaHus 3a 6e3onacHoct

/\ ONACHOCT! TOKOB YO AP!

» KabensT 30 cBbp3BAHE KBM MPEXATA HUKOTA HE TPS6BA Aa ce
no6nMXaBa 4O MMM [A BAM3A B AONUP C rOpPeLmTe YacTu Ha ypeana
MAK APYTU U3TOUHMUM Ha TonnmHa. KabembT 30 cabp3saHe Kbm
MpeXaTa He Tpa6Ba [a Nexu BbpXy pbOOBeE MM BIM.

» He orsBavite 1 He nputHckanTe kabena 3a cBbP3BAHE KbM MPEXATA.

» Ako KabernbT 30 CBbP3BAHE KbM MPEXATA HA TO3M Ypen ce NoBpeau,
TOM Tp96Ba Aa 6bae CMEHEH OT NPOU3BOAMTENS, HETOBATA CEPBU3HA
cnyx6a UM nmue ¢ Nnoaxondwa Keanubukaums, 3a 4a ce NpenoTspa-
TST €BEHTYAITHM OMACHOCTY.

> 30 0a U3KNtoUKTe ypena OT enekTpUYeckaTa MPeXd, BUHATM Obp-
namTe wencena, a He camms kaben. B npotmeen cnyyart kabensr 3a
CBBP3BAHE KbM MPEXATA MOXe Ad ce nospeau!
Hukora He notansite 141070 Ha ypend BbB BOLA MKW APYTM TEUHO-
ctm! Bb3amMoxKHa e onacHOCT 30 >KMBOTA MOPAAM TOKOB YAAP, AKO MO
BPeMe Ha paboTa OCTaTbUM OT TEYHOCT MOMNAAHAT BbPXY TOKOMPOBO-
OSLLM YACTM.

A NPEQYNPEXKAEHUE - ONMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

» Ypeast MOXe Oa Ce M3NOM3BA OT MLA C OFPaHUYeHH bU3MUecky,
CETMBHM MM YMCTBEHM BbIMOXKHOCTU Unk 63 OnuT 1/ Unn 3HaHMS, aKOo
ca nop HabnoaeHWe UnK ca MHCTPYKTMPAHU MO OTHOLWEHWE Ha 6e30-
nacHara ynotpeba Ha ypena 1 ca pasbpanu onacHOCTUTE, NPOU3TH-
yawm ot pabotaTta ¢ Hero.

~ Ypenst He Tpa6Ba A Ce M3MON3BA OT AeLd.

» He .IJ,OI'IYCKOlZTe fneua aa urpasar ¢ ypena.
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v

Ypeﬂ'bT M 3aXpaHBALLMAT kaben Tp9I6BG 0a ce ObpXar nanedye ot aeuda.

BuHar m3kntousaiiTe ypena or Mpexara, Koraro He e nog Habnto-
neHve v npeam crnobssaHe, pasrmobIBaHe UMM NOYUCTBAHE.

Mo Bpeme Ha pabota He nokocsaiTe GbPKANKMTE UK KyKMTE 3
meceHe. He nonyckavre obnrm Kocu, Wanose m Op.n. Aa BUCAT HAL
NPUCTABKMUTE HA ypena.

Hukora He onuteakiTe na MOHTMpPATE EAHOBPEMEHHO NPMUCTABKM C
PA3NUUHM QYHKLMN.

Cnen Bcska ynotpeba 1 npenm BCIKO MOYMCTBAHE M3KIIOUBAMTE
Liencena oT KOHTAKTA, 30 [d NPeNoTBPATMTE HEBOMHO BKITIOYBAHE.

I_Ipenm CM4HQ HA NPHUHAONEXHOCTM BUHATU U3KIMOYBAMTE uencena ot
KOHTAKTA, 3G Aa NpenoTBpaATHTE HEBONMHO BKNHOYBAHE.

[Npenu cMAHA HO MPUHAANEXHOCTM UMM AOMBIHUTENHU ENEMEHTH,
KOWTO Ce OBMXAT MO BpeMe Ha pabota, ypensT Tpsbsa na ce usknio-
4K C MPEBKNIOYBATENS M OT MPEXATA.

He nokocsarite aBMXeLM Ce YACTU HA YPend M BUHATM M3YAKBAMTE
MbAHOTO MM cnmpaHe. OnacHocT ot HapaHseaHe!

Mpeau Bcaka ynotpeba nposepssaiite ypeaa 1 BCUUKM 4ACTH 30
suammm noepenu. KoHuenuwmsara 3a 6esonacHoct moxe na byHkumo-
HMPA COMO B M3MPABHO ChCTOSHUE HA YPeaa.

B HMKaKk®B cryuait He M3NON3BAMTE YPERA, KOFATO HIKOM OT YacTuTe
My CQ MOBPEREeHU MM Aunceat. B npotmeer cnyuait chwectsysa
3HQUMTENHA ONACHOCT OT 3M0MONYKA.

Hukora He octaesiTe ypena na pabotm 6es HabnogeHme. Msknto-
yeTe LWencena oT KOHTAKTA, GKO BM Ce HaNoXum Aa HanycHete pabor-
HOTO MSCTO.
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» He usnon3eamte ypeana 3a uenu, passitdyii ot onncaHmTe B HACTO-
AW OTO PBHKOBOACTBO. B npoTHnBeeH Cl'ly‘-l(lﬁ ChLLECTBYBA OMACHOCT OT

HapaHsBaHe!

» [loumcrete cTapATENHO BCUUKM NOBLPXHOCTH, OCOBEHO TE3M, KOUTO
BMM3AT B KOHTAKT C XPAHMTENHM NPOAYKTH. 30 LEeNTa B3emeTe noa,

BHMMaHMe rnaea ,[louncreane”.

(D BHUMAHME! ONACHOCT OT MATEPUAJTHM LLEETU!

» He usnonsearte ypena Ha otkputo. YpensT € NnpeaHasHAYeH eamH-
CTBEHO 30 BUTOBA ynoTpeba B AOMALLHM YCNOBMS.

> Bcuuku peMoHTH TpabBa na ce M3BBPLIBAT CAMO OT KBAMMBMLMPAH
nepcoHan. Ako e HeobxoanM PEMOHT, ce 0BbPHETE KbM CbOTBETHMS
CepBM3EH NAPTHLOP BbB BALIATA CTPAHQ.

PaszonakoBaHe
. M3BdﬂeTe BCUYKM YACTM OT OMNAKOBKATA.

B OrcrpaHete BCUYKM OMAKOBBYHKM MATEPUANM
1 npucnocobnetms 3a obesonacasare npu
TPAHCMOPTMPAHE.

B Tposepere NOCTABKATA 30 KOMMNEKTHOCT M
nospenu.

Bl [Toumcrere BCMUKM YACTM CHINIACHO ONMCAHUE-

1o B asa ,[louncreane”.

CreneHmn Ha ckopocT

3a pasbbpkBaHe Ha TecTo 3a
cnaakMLm u xnsb.

3a p(]36MBCIHe HQ N4HA HA Mac-
no, 3axap, 3a necept 1 np.

5 -Typ6o/6

3a pasbusare Ha Gentbum Ha
CHSIT, 3GMIMBKM 30 CNAAKMLLM,
CMeTaHa M ap.

0 YpensT e uskntoueH.

Ho6pa HauanHa ckopocr 3a
1 CMecBaHe Ha ,Meku” NPoayKTH
karo 6palHo, Macno u ap.

3a MMKCMPAHE HQA TEYHM NPo-
AYKTM.

Typ6o/6

Makenmantara crenen Ha
ckopocrt 6 ce akTMBMpa upes
HATUCKAHE W 3aAbPXaHe Ha
6yTora Typ6o @. Beanara ce
OCMrypSBA MBAHATA MOLYHOCT

Ha ypena. Tosa $yHKUMOHMPA
camo ako seue e m3bpaHa
cteneH Ha ckopocrt. [Noaxoaswo
30 pasb1BaHE HO CMETaHA M
6enTbLm Ha CHS.
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Pa6orta ¢ ypena > C 1031 ypen HMKOTa He MeceTe TecTa ¢

/A\ NPEQYNPE>KAEHME! ONACHOCT OT konuuectso 6pawno Han 500 g. Mo-ronemu
HAPAHSBAHE! KOMMYECTBA MOFAT A AOBENAT A0 NPETOBAP-

. . BOHe Ha ypenal
B HUKAKDBB CNy4an HE M3NOon3BAmTE CbAoOBE OT o
Mpu Heo6XOAMMOCT pasaensitTe TecTara ¢
NO-TONEMM KONMYECTBA BPALLHO HA HIKOMKO
nopuum 1 m Mecete enHa cnen apyra. Mpu
TOBA He MPEBULIABAMTE MOCOYEHATA NPOLbI-

Konuuecrea 3a npepabotka XKMTEMHOCT HA KPATKOBPEMEHHUS PEXMM OT
10 .
@ BHUMAHME! MATEPUAJIHU LLLETU! MUHYTH

> He u3nonssaiite ypena HenpeksCHATO noeeve
ot 10 munymn. Cnen 10 MuHYTM HanpaseTe
naysa, NOKATO ypenst ce OXnanu.

CTbKMO MMM APYTM NECHO YYMNMBM MATEPUANN.
Te3sn cbaoBe MOTAT A CE CYYMAT M AA MPUUMHST
HAPQHABAHMS.

Mocoueture Bpemera 3a obpabotka ca opueHTMposbuHu. Cnenete npoueca Ha obpaboTka u
yBenuuete/Hamanete BpemeTo cnopen Heobxoammoctta. He npesuwwasaite npoabaixUTenHocTTa Ha
KpaTKOBpPeMeHHUs pexmm oT 10 MUHYTM.
3a Manku KOnKMUeCTBa M3NOM3BAMTE TECEH CBA 30 MUKCHMpaHe, Taka ye Gvpkankute @ / kykute 30
mecere () na ce notanst muHmumym 1 cm B npopykTuTe 30 cMecsate. [lopu 1 npu no-ronemu cbaose
ce ysepssaiite, ue 6vpkankute @ / kykute 3a mecene ) ce notanst goctamuHo B NpopykTMTe 3G
cMecBaHe.
MMH. KONMYECTBO MAKC. KONIMYECTBO
Konuuectsa 3a nbnHeHe BpemeHa 3a BpemeHa 3a
(cyma ot Bemukm (cyma ot Bemukm
3a... obpabotka (ok.) obpabotka (ok.)
CBbCTABKM) CBbCTABKM)
Tecro ¢ mas 310g 1:30 MuHyTH 820 g 4 - 5 MUHYTH
Tecro 30 kekc 200 g 0:30 MuHyTH 600 g 3:00 MuHyTH
Texko Tecto
330¢g 1:30 MuHyTH 1000 g 3:00 MuHyTH
(Hanp. nscvuHo TecTo)
Cwmertana 50ml 1 MuHyTa 1300 ml 6:30 MuHyTH
Bentsum 2:30 MUHYTH -
; 2 6p. 1 MuHyTa 10 6p. v
(31ua pasmep M) 3 MUHyTH
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Paz6bpkBaHe u meceHe

1) U3beperte noaxopsiiara npucraska:

— Bupranka @: 3a pazbusare Ha cmeTaHa M
neku Tecra.

— Kyka 3a mecere (B: 3a MmeceHe Ha Texkm
Tecra.

2) Bkapavite 6bpkankute @ unu kykute 30 mece-

He @ & rHesnara @ Taka, ye na ce dukcmpar
CHIYpHO C LPAKBAHE:

a

Bunarm nocrassitte kykata 3a
mecere ) unu Gvprankara @
o 6€e3 NPBHCTEH B NPeaBMaeHOTo
1 0603HAYEHO C NUKTOTPaMA

rHe3no Ha ypena.

Q BuHaru nocraearte Kykara 3a
mecere ) unm 6vpkankara
O c npucreHa Ha oprxkata
COMO B NpeaBMaeHoTo 1
O603HG‘46HO C NUKTOrpamMa
rHe3no Ha ypena.

3) Bkmiouete wencena @ & enekrpuuecku
KOHTAKT.

4

Moctasete npeskniousaTens 3a eknousaHe,/
uskniouaHe @ na ON. Ha aucrnes @ 3a
.aQ«
kpatko ce nosessa 8 | B:88”, cnen Tosa
m n:DDIl

L0100

5

Bkapaiite 6vpkankute @/kykute 30 Mecere
@ s nponykTute 30 cMecsaHe. Bvpkanku-

te @/kykure 30 mecere () Tpsbea na ca
BKAPOHM MUHKMMYM | cm B npopyKTHTe 30
o6paboTsaHe, B NPOTMBEH CMyuait NPOAYKTUTE
He MOraT AA C& CMECAT NPABMIHO.

6

NAHATa cTeneH Ha ckopocT. Ypes HatuckaHe
Ha 6yToHa - @ oTHoBO HaManeTe ckopocTTa.
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Ypes HatuckaHe Ha ByTona + @ usbeperte xe-

Mpu ToBa MoxeTe na M3bupare mexay 5
CTeneHM Ha CKOPOCT W AOMBIHUTENHA CTENneH
(ryp60/6) upes HaTmckaHe 1 3aaBPXAHE HA
6yTtora Typ6o @ (sx. rnasa ,Crenenu Ha
ckopoct”).

Ha oucnnes @ ce nokassa usbpawxara creneH
Ha ckopoct (SPEED) @ v npopwnxurenHoctta
Ha pabota (TIME) @ .

MpombmxurenHoctta Ha pabota otbpossa 0o
9:59, cnen ToBa otHoBo craptmpa Ha 0:00.
Bunarm cubnionasaiite NnponbkMTENHOCTTA HA
KpatkoBpemeHHMs pexxum ot 10 MuHyTH.

Koraro npukniounte ¢ obpabotkara Ha
NPOAYKTUTE 30 CMECBAHE, Nb3HETe NPEBKIoY-
BaTens 3a skntousaHe/mskniousare @ na OFF.
Oucnnest @ yracsa.

M3sanete Evpkankute @/ kykuTe 30 Mecere
@ ot npoaykmTe 30 cMecsare.

Hamncrete 6yTona 30 M3TnackeaHe Ha mpuc-
taskute @), 30 na oceobonmTe Gvprankute
O/kykure 30 mecere 0.

@ Ykasanwme: C omen Ha 6esonacHocTa
6vpkankute @ wnn kykumte 3a mecere @ morar
Aa ce 0cBOBOXAABAT CAMO KOTATO MPEBKIOYBATE-
nat 3a skntousaHe/msknousaxe @ ce Hamupa

Ha OFF.

MNMouucrBane
/\ ONACHOCT - TOKOB YA,AP!

> ﬂpenw BCAKO MOYMUCTBAHE M3KNKOYBAMTE Lien-

cena @ ot kontakra! Chwecrsysa onacHocT
ot Tokos ynap!
Hukora He notanssite tanoto Ha ypena @
BbB BOAA MMM APYTM TeyHoCTH!

B [louuncreaiite Tanoto Ha ypena @ c asuratens

CAMO C BNIAXHA Kbpna 1 npu HeO6XOJIlMMOCT
C MeK novmcreall npenapar.



B buprankute @ mnu kykute 3a mecere O
MOraT noa ce Mm4aT Nod Tevyawa soaa Mnu B 1o-
nna soaa ¢ muew npenapar. Cnea nsMmsaHe
noacylwasaiTe BCUuko Aobpe.
Mpenopbysame NOYMCTBAHE HO MPUCTABKMTE
HenocpencTeeHo cnen ynotpe6a. Taka ce
OTCTPGHQBGT ocTtarbuymte ot XpOHMTenHMTe
NPOAYKTM M Ce HOMANSBA BbIMOXKHOCTTA 30
obpasysaHe Ha BakTepum.

(D YKA3AHME:

Bupkankute @ u kykute 30 mecere @
€O NOAXOASLM CHLIO 30 MMEHE B CbAO-

MUANHA MALWKHA.

CbxpaHeHue

B CuxpaHsBaiiTe NOYUCTEHMS YPEL HA YMCTO,
30LWMTEHO OT MPAX M CyXO MSCTO.

MpenaeaHe 3a oTnagbumn

MpenasaHe Ha ypena 3a oTnaabumn

[Mokazanumsat BCTPAHWM CMMBON HA
3a4epkHar KOHTelZHep 3a oTNAAbUM HA
Konena nokased, 4e Tosu ypen
noanexu Ha ﬂMpeKTMBC‘TG

2012/19/EU. CemacHo tasm

[upextea, cnen M3TMuaHe HQ CPOKA HA NON3BAHE,
ypensT He TPA6BA AQ Ce M3XBBPNS C OBHMKHOBEHMTE
6MTOBM OTNANBUM, O AQ Ce NMPENARe B CNeLManeH
cvbupareneH nyHKT, neno 3a o6pabotka u peumk-
NMPAHE Ha OTNARbLM MAKW BbB GMPMA 30 ynpaene-
HMe Ha oTNaEbLM.

Toea npepasaHe 3a oTnapbum e 6e3nnar-
Ho 3a Bac. MNasete okonHara cpena v npe-
AABANTE OTNAABLUMUTE CMOPEA NpaBunard.
B cnyuart ue Bawwust usnaswn ot ynotpeba ypen
CbABbPXKA NMNYHKU OAHHU, BUE HOCHUTE OTTOBOPHOCT
30 U3TPMBAHETO UM, Npenn Oa ro BbpHeTe.

®  MHpopMaLMa OTHOCHO BL3IMOXHOCTM-
D‘\ T€ 30 NPEAABAHE 3a OTNAABLM HA
@A u3nesnus ot ynotpeba nponykr
MoxeTe fia nonyuute ot Bawara
I'Ipenaaaue Ha onakoBkdAra 3a
ornapgbum

OBILUMHCKA MM IPABCKA YNpaBa.

peunknmpar. Mpenaitte HeHy>XHMTe BM Beve

OnakoBbuHKTE MaTepmani ca
nonbpaHK OT MenHa TOYKA Ha
€KOMOTrMYHATA CbBMECTUMOCT U
YTMAM3AUMATA M 30TOBA MOTQT A Ce

OMNAKOBBYHM MATEPMANM 30 OTNAABLM CBINACHO
AeMnCTBalLMTE MECTHM pasnopenbu.

Mpenaiite onakoskaTa 3a OTNAABLM
b B CbOTBETCTBUE C €KOMOTMUHUTE

usmckeaHus. Bsemete non BHMMaHMe
a

0603HAUEHUETO BLPXY PA3NUYHUTE

OMAKOBBYHM MATEPMANM M NPH
HeobXoAMMOCT 1 Cvbuparite pasaenHo.
OnakosbuHMTE MATEPHANK ca 0BO3HAYEHM CbC
cvkpaetms (a) u umdpm (b) cve cneproto
sHaueHue: 1-7: nnactmack, 20-22: xaptms u
kaptoH, 80-98: koMnosutHK Marepuanm.

FfapaHuuns

YBaxKaeMm KNmeHTH, 3a To3u ypen nonyyasare 3
roAuHU rapaHLumMs OT AATATA HA NOKYynKaTa. B cny-
YAk HO HECLOTBETCTBME HA NPOAYKTA C NOTOBOPA 3d
npoaax6a Bue nmare sakoHHo npaso aa npeas-
BMTE PEKNAMALMS NP NPOAABAYA HA NPOAYKTA
npn ycnosmata 1 B COOKOBETE, onpeaeneHn B rmasa
pera, pasaen Il 1 lIl v masa yetsbpTa o1 3akoHa 3a
NpenocTaBsHe HA UMPPOBO CbABbPXKAHME M LMGPOBK
ycnyrn u 3a npopax6a Ha crokm (3MLICLYTIC)*.
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Bawwre npasa, npomstiyaim or nocoueHute pas-
nopentu, He ce OIPAHMYABAT OT HALIATA MO-AONY
NPENCTAaBEHA ThPTOBCKA FAPAHLMS, HE CO CBbP3A-
HM C PA3XOMAM 30 NOTPEBMTENUTE M HE3ABUCHUMO OT
Hesq NPOoAAaBAYBT HA NPOAYKTA OTroBAPA 3a nunca-
TO HA CLOTBETCTBME HA NOTPebuTenckara croka ¢
norosopa 3a npoaaxba cwernacHo 3MLUCLYTIC.

FapaHuMOHHM ycnoBus

FapAHUKMOHHMAT CPOK € 3 roaMHM OT AATATA HA
nonydasaHe Ha crokara. [asete nobpe opu-
TMHanHata kacosa Genexka. Tosm NOKyMeHT e
Heo6XOIMM KATO NOKA3ATENCTBO 3 MOKYMKATA.
AKO B POMKMTE HA TPU FOAMHM OT AATATA HA
30KyNyBOHE HA TO3M NPOAYKT Ce NOSBM nedekT

HQ MATEPMAna MM NPOM3BONCTBEH NEPEKT,
NPoOoyKTHT We 6bae 6e3nNaTHO PEMOHTUPAH MNK
3ameHeH. [apaHuMaTa npennonara B pamkuTe Ha
TPUIOAMLWHMS FAPAHLUMOHEH CPOK Aa ce npef-
CTABST AeEKTHMAT ypen, KacosaTa Genexka
(kacoBmsT BOH), KAKTO M BCUUYKM OPYIM AOKYMEHTH,
YCTAHOBSBALUM HANMYMETO HA AedeKT U NUCMEHO
[a ce 0BSCHM B KAKBO Ce CbCTOM OedeKTbT M Kord
€ Bb3HMKHAN. AKO NedeKTbT € NOKPUT OT HaWaATa
rapaHums, Bue we nonyunte obpatHo peMoHTH-
PaHUs N HoB NpomykT. B cnyyait Ha 3amsHa Ha
nedeKTHa CTOKA MbPBOHAYANHKUTE TAPAHUMOHEH
CPOK M FAPAHLIMOHHK YCnoBus ce 3anassar. B
CNyYaM HO PEMOHT Ha AedEKTHA CTOKA, CPOKBT HA
PEMOHTA ce MPUBABS KbM FAPAHLIMOHHMS CPOK. 3
€BEHTYQANHO HANMYHKUTE M YCTAHOBEHM NOBPEAM U
nedekTM olle Npu NoKynkara Tps6sa Aa ce cbob-
WK BEOHAra cnen pasonakosaHeTto. Esentyanture
PEMOHTU Cnep M3TUYAHE HA FAPAHLMOHHUS CPOK
ca cpeuy 3annawaHxe.

PeMoHTsT Mnn 3amanaTta Ha nponykKTa He NopaXx-
AAaT HOBA rapaHums.
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O6xBar Ha rapaHuMsaTa

YpensT e NnpousBeneH rpUXXNMBO cnopen CTpo-
TMTE UBMCKBAHMS 30 KQYECTBO M NOBPOCHBECTHO
M3NUTAH Npean AocTtaeka. fapaHumaTa Baxu 3a
nedeKkTM Ha MATEPMANA UM NPOU3BOACTBEHM
nedekti. [apaHumMaTa He 06XBALLA KOHCYMATUBM-
Te, KAKTO M 4aCTMUTE HA NPOAYKTA, KOMTO Noanexar
HA HOPMQHO M3HOCBAHE, MOPAAM KOeTo Morat
na 6baar pasmexaaHu Karo 6bp3o M3HOCBALLM
ce yactv (Hanpumep GUATPH MK NpUCTABKM)
MNK NOBPEAMTE HA YYTMIMBM YACTH (HaNPUMep
NPeKbCBAYM, 6ATEPMM MMM TAKMBA NPOM3BEAEHM
ot ctbkno). [apaHumsTa otnana, ako ypensT e
nospeneH NOPAAM HEMPABMIHO M3MON3BAHE MM
B PE3YNTAT HO HEOCHLLECTBIBAHE HA TEXHMYecKa
NoAAPBXKA.

3a npasunHara ynotpeba Ha npoaykra Tpsésa
TOYHO G C€ CMA3BAT BCUYKM YKA3QHMS B YMbT-
BAHeTO 3d ekcnnoatauus. [penHasHayeHme 1
NeNCTBMS, KOMUTO He Ce NPenopBYBAT OT YMbTBA-
HETO 30 eKCMNOoATaUMS MNK 30 KOUTO TO Npeny-
npexnasa, TPS6BA 30ABKMTENHO A ce 13barsar.
[ponykTeT € NpenHa3HaYeH CAMO 3d YACTHA, d He
30 npodecronanta ynotpeba. MNpu 3noynotpeba
M HENPABMIHO TPETMPaHE, ynotpeba Ha c1na u
NPW UHTEPBEHLIMK, KOUTO He CA M3BBLPLUEHM OT
KMOHA HA HALIMS OTOPU3MPAH CEPBM3, TAPAHUMSTA
otnana.

MpoueRypa Npu raApAHLMOHEH cny-
uam
3a aa ce rapaHTpa 6vp3a obpabotka Ha Bawwms

CNyYaM, CNeABaMTE CNEeAHNUTE YKA3AHMS:

B 3a BCMUKM 3aNUTBAHMS NOArOTBETE KACOBATA
6enexKa 1 MAEHTUOMKALMOHHMS HOMep
(IAN 428572-2301) kato nokasatencrso 3a
nokynkara.

B Bsemerte apTukynHms Homep oT dabpuuHata
Tabenka.



B Tpu Bb3HMKBAHE HA GYHKLUMOHAMHM MK OPY-
™ nedekT1 NbpPBO ce CBbpKeTe Mo TenedoHa
UMK YPE3 MMENN C [ONYNOCOYEHNS CEePBM3EH
ornen. Cnen T0Ba Lie NonyyMUTe NOMBAHUTENHA
MHpopMauUMs 3a ypexaaHeTto Ha Bawara
peknamaums.

B Cnen cbrnacyBaHe € HaWMS CEPBM3 MOXe-
Te Ad m3npatmte nedekTHMS NPOAYKT Ha
nocouenus Bu anpec Ha cepeusa besnnatHo
3a Bac, karo npunoxure kacosara 6enexka
(kacosus 6oH) 1 NocoumTe MMCMEHO B KAKBO
ce cbCToM AedeKTLT M KOra e Bb3HWKHAN. 3a
na ce uberHar npobnemu ¢ NPMEMAHeTo
M AOMBAHWUTENHM PA3XOAM, 3AABMXKMUTENHO
M3non3BakTe camo ampeca, konto Bu e noco-
yeH. Ocurypete M3NPALLAHETO AA He € KATO
eKCnpeceH TOBAP MM KATO APYT CneumnaneH
Toap. M3npartete ypena 3aenHo ¢ BCUUKM
NPUHAANEXHOCTH, LOCTABEHM NPM MOKYNKATA,
M ocurypete AOCTATBYHO CUTYPHA TPAHCMOPT-
HQ OMAKOBKA.

PemoHTeH cepBu3 / U3BLHIAPAHLMOH-
HO o6cny>XBaHe

PeMOHTM M3BBLH rapaHLMIT MOXETe d BB3NOXMTE
HO KMOHA HA HALUMS CEPBM3 CPeLLy 3annaiiaHe.
To¥t ¢ ynosoncrtaue e Bu Hanpaen npensapu-
TenHa kankynaums. Moxem na obpaborsame
COMO ypenM, KOMTO Ca AOCTATbYHO OMAKOBAHM M
M3NPATEHK C NNATEHM TPAHCMOPTHU PA3XOLM.

BHumaHume: znparere Bawus ypen Ha knoHa
HA HAWKWA CepBM3 NOYMUCTEH U C YKA3AHME 3Q Oe-
dekra.

Ypenurte, npeamer Ha U3BLHIAPAHLMOHO Ob-
CNny>XBAHE, M3NPATEHM C HEMNATEHM TPDAHCNOPTHU
Pa3XOAM - C HANOXEH NNATEeX, KATO eKCNPeceH
WK ApYT CNeUuManeH ToBap - He Ce NPUeMar.

Hue we v3sbpIMM 6€3MNATHO U3XBBPASHETO HA
usnpartenute ot Bac nedpekrHn ypeanu.

CepsusHo o6cny>xsaHe

Bvnrapus

Ten.: 0800 12220
(6esnnatHo ot usnara ctpana)
E-merin: info@kaufland.bg

[IAN 428572-2301 |

BHocuten

Mons, obbpHeTte BHMMAHMWE, Ye crenawmst
anpec He e afpec Ha cepeum3a.

MbpBo ce cebpxKETE C ropenocoueHms cepsmseH
LIeHTBP.

KOMMEPHAC XAHOESC ITMBX
BYPTLLIPACE 21

44867 BOXYM

TEPMAHINA

www.kompernass.com

* Kato dpusmuecko nmue - notpeburen, Hesasmcu-
MO OT HOCTOSLATA ThProBCKA rapaHums, Bue ce
nonseare oT NPABATA HA 30KOHOBATA TAPAHLMS,
NPenocTaBeHa oT 3aKOHA 3a NPefocTaBsHe
HQ LMGbPOBO CbOBPXKAHME M UMPOBM YCIyTH
u 30 npoaax6arta Ha croku /3MLUCLYNC/.
Mo-cneunanto Bue umare npaso npu Hecwor-
BETCTBME HA CTOKATA A0 6bAe M3BbPLIEH PEMOHT
unu 3amsHa no Baw usbop, ocser ako Tosa e
HEBB3MOXHO MW € CBBP3AHO C HEMPOMOPLMO-
HANHO ronemm pasxonu 3a npoaasaya. Bue
MMaTe NPABO HA NPOMOPLMOHANHO HAMANSBAHE
HO LEHATA MK HO PA3BANISHE HA BOrOBOPA
npu Hanmume Ha ycnosusta Ha un. 33, an. 3
ot 3MUCLYTC. Ycnoeusta 1 cpokoseTe Ha
30KOHOBATA FAPAHLMS €A PETMAMEHTUPAHM B
rnasa Tpeta, pasgen |l 1 Il 1 8 rnasa yetsbpra

wa 3MUcCUync
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Peuentn
() YKA3AHME:

Peuenti 6e3 rapanums. Beuukm nannm 3a nponyk-
TUTE U TAXHOTO MPUIOTBSHE CA OPUEHTUPOBBYHM.

ﬂOI‘I'bJ'IHeTe Te3n nNpennoxeHus 3a peuent c noeu
OT BALWUSA NNYEH ONUT.

Manonesa

Mponyktn

B 300 - 400 ml Heyrpanto pacturento onuo,
HaMNp. PAMNMYHO ONKO

B 2 xonmsk

B 5-10 g cnab ouer unm AMMOHOB cok

B con 1 yepeH nunep Ha BKyC

1) Cunere XbATbKA M OLETA PEC. TMMOHOBMS
COK BBbB BUCOK M TECEH CbA 30 MMKCMPAHe.
pwxre 6vpkankute @ sepTikanto B chaa 3a
MMKCMPQAHE U HACTPOWTe ypena Ha
MOKCMMAQNHQ CTENeH.

2

BasHo (8 npopbnxeHue Ha okono 1 MuHyTa)
nobaeeTe ONMOTO HA PABHOMEPHA ThbHKA
CTpyS$, TAKA Ye ONMOTO AA CE CBBLPXKE €
DpyTHTe NPORYKTU.

3

Hakpas nonnpasete Maionesara cbe con
M YEPEH NMMep HA BKYC.
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KosyHaueHna nnutka
Mpoayktn
B 350 g 6pawko
2 kybue mas, npsacHa unm
1 n. mas, cyxa

1 u.n. con

200 ml mnsko, xnanko
65 g macno, meko
1 XBATbK

|
[
[
B 50 gsaxap
|
|
[
[

Manko enpa 3axap

1) B kyna cmecete 6pawHoTto cbe conta u
saxapra. Pasnpenenete macnoro otrope u
oMeceTe BCUUKO C KykuTe 3a meceHe (.

2

Otrope HaTpoleTe MAsTa pecn. nophceTe
cyxara mas u nobasete XNARKOTO MAsko. Pas-
MeceTe cunHo TectoTo ¢ kykute 3a mecere (.

3

Mokpuiite TectoTo U ro octasete Aa BTACBA
okono 1 yac Ha Tonno MscTo.

4

Cnen BTACBAHETO oMeceTe TeCTOoTO oule
BEOHDBX CUNMHO C pble 1 ro pasnenerte Ha
3 ©0HAKBO roneMu napyera.

5

Odopmerte nnutka ot 3-te GputMna, nocrasere
NAUTKATA BBPXY TABMYKA, 3ACTENEHA C XAPTMS
30 neveHe.

6

C yeTka HOMaXKETe MIKUTKATA C XKbATLKA M OTrO-
pe nopbceTe eapaTa 3axap.

Meuete kozyHaueHara namtka okono 30 MUHYTH
Ha 160 °C Ha cpennara penca.



OG6MKHOBEH KEKC
Mpoayktn
B 100 g macno, meko
100 g 3axap
2 srua

2 n. BaHMMIOBA 30XApP

|

|

|

B 150 g 6pawHo
B 2 u.n. 6aknynsep

B 2 c.n. mnsko

B MmasnuHa 30 dopmara
|

€BEeHT. Manko Nyapa saxap

1) B kyna cunete MekoTo MACNO ChC 30XAPTa,
BAHMNOBATA 30XAP, MASKOTO M SMLATA M
pasbbpkaiite Bcuuko ¢ Gvpkankute @.

2

Cmecerte 6aknynsepa ¢ 6pawHoto 1 ro goba-
BeTe B kynata. [poasmxete aa pasmecsare
npoaykTMTe o 06pasyBaHe HA MAAKO TECTO.

3

Cunerte tectoto B HOMA3HeHa GpopMa 3a
CnagKMLWm.

4

MMeuete kekca okono 40 muuytn Ha 160 °Cc
KOHBEKLIMS B NPEOBAPUTENHO 3arpsTa GypHA.

5

Cnen v3nuuaHeTo ro ocrasete Aa ce oxnaou 5
MUHYTH, Npenu Aa ro obbpHeTe.

6) Mopucete Kekca ¢ MANKO MyApad 30xap.

Tecro 3a nuua
Mpoayktn

B 350 g 6pawko
20 g mas, npscHa
1 c.n. 3extmH

200 ml sona, xnaaka

7 g con

Tectoto e pocrarsuHo 30 2 Kp®rn n1um mnmu enHa
TAaBUYKA.

1) Cunerte BcHukM NpOayKTM B KyNa u pasmeceTte
Bchuko nobpe ¢ kykute 3a mecere { B npo-
AbIKEHME HO OKOMO 5 MUHYTH.

B cnyuait ue Tectoto e TBBpAE NEnkaso, noba-
BETE Ollle MAnKo BpallHo.

2) Ocraserte Tectoto Aa sTaca okono 30 MuHyTH.

3) Pasnenere tecroto Ha 2 nopumm 1 v obopme-
T€ CbOTBETHO HA TOMKM.

4) Pasrouete tecroro Ha KpBbrim 6narose 3a n1ua
nimm I'GpHMpGIZTe no XxenaHue.

Meuete nuuata okono 15 - 20 MmHyTH Ha
220 °C c koHBekuUMS.
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LlenyBku

Mpoayktn
B 200 g 3axap
B 3 6enmska

1) Pasbuiite 6entsumte ¢ 6Gbpkankute @ m noc-
TeneHHo npubaBeTe 30XaPTA HA THHKA CTPYM-
KQ, BOKATO 6enTbuMTE Ce BTBBPAAT HA CHAT.

2) 3arpetite npeasaputento gypHata Ha 120 °C
U 30CTENeTe TABATA € XAPTHS 30 NedeHe.

3) Cunerte cmecta B wnpuy TOpOMUKa M 5 WNpu-
LioBAMTE B XenaHata GopMa BbPXY XApTMSTA
30 neveHe.

Ocraserte wnpuuosaHMTe GOPMM Ad Ce Cywar -
B 3QBMCMMOCT OT pa3mMepd M popMaTa - OKomo
80 - 100 muHyTH BBB dypHaTa.
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