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Uvod

Gratulujeme vam k zakoupeni nového pfistroje!

Svym ndkupem jste si vybrali moderni a kvalitni vyrobek. Navod k obsluze je
sou&dsti tohoto vyrobku. Obsahuje dileZité informace o bezpe&nosti, pouziti

a likvidaci. Pred pouzitim vyrobku se prosim dobfe seznamte se viemi provoznimi
a bezpeénostnimi pokyny. Tento vyrobek pouzivejte pouze pfedepsanym zpiso-
bem a pro uvedené oblasti pouZiti. Pfi pfeddvdni vyrobku tfetim osobdm predejte
spolu s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Tento pistroj je uréen vyhradné pro fritovani potravin v domdcnostech. Tento
pfistroj je uréen vyhradné k pouZiti v domdcnostech pro soukromé Gcely. Neni
uréen ke komer&nimu pouZiti.

Pouzivejte pfistroj pouze v suchych prostoréch a nikdy jej nepouzivejte venku.

A\ VYSTRAHA
Nebezpedi pFi pouiiti v rozporu s uréenim!

Pfi pouZiti v rozporu s uréenim a/nebo pouZiti jiného druhu mozZe byt pfistroj
zdrojem riznych nebezpedi.

> PFistroj pouzivejte vyluéné v souladu s uréenim.

> Dodrzujte postupy popsané v tomto névodu k obsluze.

UPOZORNENI

> P¥i pouziti v rozporu s uréenim a/nebo pouziti jiného druhu mdze byt
pfistroj zdrojem roznych nebezpedi. Pistroj pouzivejte vyluéné v souladu
s uréenim. Dodrzujte postupy popsané v tomto ndvodu k obsluze. Néroky
na nahradu 3kody jakéhokoli druhu vzniklé v disledku nespravného pouzi-
véni, neodborné opravy, neopravnéné provedené zmény nebo Gpravy
nebo v disledku pouziti nepovolenych nahradnich dild jsou vylougeny.
Riziko nese vyhradné uzivatel.

Rozsah dodavky

Pristroj se standardné dodévd s nésledujicimi komponentami:

® fritéza z nerezové oceli

® 3 fritovaci ko3e

® 2 (chyty

® ndvod k obsluze

1) Vyjméte viechny &asti pfistroje a ndvod k obsluze z krabice.

2) Odstrafte z pfistroje viechen obalovy materidl a pfipadné nélepky.
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UPOZORNENI

> Zkontrolujte doddvku, zda je kompletni a zda neni viditelné pogkozend.

> V pfipadé netplné doddavky nebo poskozeni vzniklého v disledku vadného
obalu nebo b&hem prepravy kontaktujte servisni horkou linku (viz kapitola

Servis).

Popis pristroje / prislusenstvi

POB6000006000Q00C

prozor

permanentni kovovy filtr
fritovaci kos (velky)
fritovaci néddoba
odblokovaci tladitko vika
navijeni kabelu
reguldtor teploty
zapinaé/vypinad&
kontrolni z&rovka Ready
kontrolni Z&rovka Power
Ochyt

fritovaci kose (malé)

Technické udaje

Sitové napéti
Jmenovity vykon
Max. mnoZstvi ndplné oleje

Max. mnoZstvi ndplné ztuZzeného tuku

5t

230V ~ (stfidavé napéti), 50 Hz
2000 W

cca 4 litry

cca 3,5 kg

Vsechny &ésti tohoto piistroje, pficha-
zejici do styku s potravinami,
jsou bezpe&né pro potraviny.
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Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

~ Dbejte na to, aby sitovy kabel béhem provozu nikdy nebyl
mokry ani vlhky. Vedte jej tak, aby nemohlo dojit k jeho
sevfeni nebo jinému poskozeni.

~ Pfistroj zapojte do sifové zdsuvky se sitovym napétim 230V ~,
50 Hz.

» Poskozenou sifovou zdstréku nebo sifovy kabel nechte
okamzité vyménit autorizovanym odbornym persondlem
nebo zdkaznickym servisem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se tak zabrdnilo nebezpedi.

Obsluzny/ohfivaci segment ani plésf pfistroje se sifo-
vym kabelem nikdy neponofujte do vody a tyto &dsti
pristroje necistéte ani pod tekouci vodou.

’

A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

» Tento pfistroj nesmi pouzivat déti od O do 8 let. Tento pfistroj
mohou pouZivat déti od 8 let, pokud jsou pod stdlym do-
hledem. Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentdlnimi schopnostmi & nedostatkem zkuenosti a/nebo
znalosti mohou pouzivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud
jsou pod dohledem nebo pokud byly pouéeny o bezpeéném
pouZivdni pfistroje a pokud porozumély z toho vyplyvajicimu
nebezpedi.

» Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a jeho pFipojné-
mu kabelu.

~ Cidténi a uzivatelskou tdrzbu nesmi provadét déti.

~ Zaijistéte, aby byl pfistroj postaven stabilné.

~ Déti si nesmi hrdt s pfistrojem.

 Pokud pfistroj spadne nebo je poskozeny, nesmite jej jiz
uvadét do provozu. Pristroj nechte pfezkouset a pfipadné
opravit kvalifikovanym odbornym persondlem.

4 Ccz
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’

A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

~ B&hem fritovani se uvolfiuje horkd pdra, zejména pfi otevieni
vika pfistroje. UdrZujte od pdry bezpeénou vzddlenost.

~ Dfive, nez do fritézy nalijete olej nebo tekuty tuk, se ujistéte,
zda jsou viechny dily naprosto suché. V opaéném pfipadé
horky olej nebo tuk stfiké.

~ Osuste peclivé také viechny potraviny, nez je vlozite do frité-
zy. V opacném pfipadé horky olej nebo tuk stfikd.

~ Opatrné zachdzejte zejména se zmrazenymi potravinami.
Odstranite véechny kousky ledu. Cim vice ledu ulpi na potra-
vindch, tim vice horky olej nebo horky tuk stfikd.

~ Nékteré Eésti pFistroje se pfi jeho pouzZivdni zahfivaiji na vy-
sokou teplotu. Nedotykejte se jich - vyhnete se popdleniném.

~ PFistroj by mél byt postaven do stabilni polohy pomoci Gchy-
t0, aby se zabrdnilo rozliti horké tekutiny.

~ Zabraite rozstfikdm oleje nebo tuku na podlahu. Hrozi ne-
bezpedi uklouznutil

A VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!

~ K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani
zvl&stni ddlkové ovlddani.

~ Nikdy ve fritéze nerozpoustéjte kusy ztuZeného tuku.
V disledku vysoké teploty, kterd nastdva tak dlouho, dokud
ohfivaci segment jesté neni pokryt tukem, miZe dojit k po-
skozeni ohfivaciho segmentu nebo k poZdru! Rozpustte tuk
jesté predtim v hrnci nebo pod. nddobé.

~ Nepouzivejte pfistroj v blizkosti horkych povrchd.
~ Nenechdveijte pfistroj béhem provozu nikdy bez dozoru.

& Pozor! Horky povrch!

(o4 5
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A VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!
Nikdy nepouzivejte vodu k haseni fritézy!

v

Stary resp. znedistény tuk nebo olej se miZe pfi prehféti
samovolné vznitit. Vyméfite olej nebo tuk véas. V pfipadé
pozdru vytdhnéte sitovou zéstrcku a hofici tuk nebo olej
zaduste dekou.

Do fritovaci nddoby nedéveijte nikdy vice tuku neZ po znac¢ku
MAX a nikdy méné tuku nez po znagku MIN. PFi kazdém
zapnuti pfistroje dbejte na to, aby byl ve fritéze dostatek
tuku nebo oleje.

Pokud se v pfistroji nenachdzi Zédny olej nebo tekuty tuk, ni-
kdy pfistroj nezapinejte. Jinak mize doijit k pfehfati pfistroje.
Fritéza je vhodnd pouze k fritovéni potravin. Neni uréena
pro uvadéni tekutin do varu.

Pfed prvnim pouzitim

B Pfed prvnim pouzitim fritézy dokladné ogistéte jeji jednotlivé &ésti a peclivé
je osuste (viz kapitola ,Cisténi a Gdrzba”).

Priprava jidel bez akrylamidd

Akrylamid je potencidlné karcinogenni latka, kterd se ve zvysené mite tvofi pfi
fritovéni potravin s obsahem 3krobd v ddsledku reakei s aminokyselinami.
Pri teplotach vyssich nez 175 ° C se prudce zvysuje tvorba akrylamidu.

Proto potraviny obsahuijici 3krob, jako jsou napf. hranolky, nefritujte pokud mozno
pri teploté nad 170 °C. Fritované potraviny by se mély fritovat do zlatoZluté,
nikoliv do tmavé nebo hnédé barvy. Pouze takto dosdhnete pfipravy jidel bez
akrylamidsg.

Fritovani

Pro pouziti v této fritéze doporudujeme fritovaci olej nebo tekuty fritovaci tuk.
Mizete pouzivat také ztuzeny fritovaci tuk. Prectéte si k tomu nejprve kapitolu
+Ztuzeny fritovaci tuk”.

Ccz
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Priprava

1) Pfistroj postavte na vodorovnou, rovnou, stabilni a tepelné odolnou plochu.

UPOZORNENI

> Chceteli fritézu umistit pod digestor na spordk, dbejte na to, aby byl
spordk vypnuty.

2) Odbvifite Gplné sifovy kabel z navijeni kabelu @.

3) Stisknéte odblokovaci tlacitko vika @. Viko se rozevre.

4) Vyjméte fritovaci kose @/@® a upevnéte Gchyty @ na obou malych fritovacich
kosich @ a na velkém fritovacim kosi €:
— Stlagte ty¢e Gchytu @ mirné k sobé tak, aby bylo mozné zasunout pfidr-
zovaci koliky zevniti do ok na fritovacim kosi @/®:

— Poté pusfte k sobé stlagené tyce Gchytu @ tak, aby pFidrzovaci koliky
prochdzely oky:

— Zatdhnéte tchyt ) dozadu, aby dosedal na okraj fritovaciho kose @/®.

(04 7
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— Uchyt @ nyni dosedd pevné na fritovaci ko3 @/@®.

— Totéz provedte s dalsimi Gchyty.

UPOZORNENI

> Pouzivejte pouze oleje nebo tuky, které jsou vyslovné oznaceny jako
4nepénivé” a vhodné pro fritovéni. Tuto informaci naleznete na obalu
nebo na etiketd.

> Nikdy vzdjemné nemicheite rizné druhy tukd nebo oleji! Mohly by
z fritézy pretékat.

5) Do suché a prézdné fritovaci nddoby @ ndlijte olej, tekuty nebo rozpustény
tuk (cca 4 | oleje nebo cca 3,5 kg ztuZzeného tuku).

UPOZORNENI

> Do fritovaci nédoby @ nedéveite nikdy vice tuku nebo oleje nez po znacku
MAX a nikdy méné nez po znacku MIN.

6) Zastréte sifovou zdstreku do zdsuvky.

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

> Sifovy kabel nesmi pfijit do styku s horkymi &&stmi fritézy. Nebezpeéi razu
elekirickym proudem!

7) Vsadte opét fritovaci kos @ (nebo malé fritovaci kode @).

8) Zavrete viko.

8 Cz SEF3 2000 C4
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Fritovani potravin

POZOR - VECNE SKODY!

> Neprovozuite fritézu nikdy bez oleje/tuku!

UPOZORNENI

> K fritovéni potravin mdZete do pfistroje zavésit bud' velky fritovaci kos @,
oba malé fritovaci kose @, nebo jen jeden z malych fritovacich ko3t @.
Jako piiklad je zde popsdn pouze velky fritovaci kos €. S malymi fritovacimi
kosi @ postupuite stejnym zpsobem.

1) Zapnéte fritézu zapina&em/vypinaéem @. Rozsviti se kontrolni Zarovka
Power (.

2) Otoéte reguldtor teploty @ na pozadovanou teplotu. Olej nebo tuk se
zahfeje na pozadovanou teplotu. Pfi dosaZeni nastavené teploty se rozsviti
kontrolni z&rovka Ready @.

UPOZORNENI

Sprévnou fritovaci teplotu naleznete na baleni potravin, uréenych k fritovéni,

nebo v kapitole ,Tabulka fritovacich dob” v tomto névodu k obsluze. Hrubou
orientaci, které potraviny lze fritovat a pfi které teploté, vém poskytnou obrazky
na predni strané fritézy:

Symbol Potraviny Teplota
__n\(Jc‘ Krevety 130 °C

@ Kufe 150 °C
@ Hvrcnollfy 170 °C
(Cerstvé)

Ryby 190 °C

Uvedené hodnoty slouzi pouze jako orientaéni voditko. Teplota se moze lisit
v zdvislosti na vlastnostech a osobni chutil

SEF3 2000 C4 cz 9
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/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANEN:!

>

s

Viko a fritéza jsou b&hem fritovani velmi horké. Proto se b&hem fritovéni
dotykeijte pouze Gchytd! Nebezpedi popdlenil Pouzivejte pokud moZno
kuchyriské chiapky.

3) Stisknéte odblokovaci tlacitko vika @.

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANENI!

>

Bud'te opatrni pfi plnéni fritovaciho kose @! Je velmi horky!

4) Vyjméte fritovaci ko3 @ z fritézy. Vlozte do kose potraviny, které chcete fritovat.

Fritovaci ko3 €@ se pfi tom smi naplnit potravinami, které chcete fritovat,
nanejvy3 po znacku Max uvnitf fritovaciho kose @ nebo max. do 1 kg.
Dodrzujte viak vzdy také mnozstvi, uréené k fritovani, které je uvedeno na
baleni potravin!

5) Spustte fritovaci ko3 € opatrné do horkého oleje nebo tuku.

6) Zavfete viko pfistroje.

UPOZORNENI

> Prozorem @ ve viku pfistroje miZete sledovat probéh fritovéni.

Ztuzeny fritovaci tuk

Pokud pouzivate ztuzeny fritovaci tuk, ugiite ndsledujici bezpe&nostni opattenti,
abyste zabrdnili stiikani tuku a prehfati pfistroje:

10

B PFi pouziti Eerstvého tuku nejprve pomalu rozpustte kusy tuku pfi nizké teploté

Ccz

v b&zném hrnci. Rozpustény tuk nalijte opatrné do fritézy. Teprve poté zasufite
zéstreku do sité a zapnéte fritézu.

Po pouziti udrzujte fritézu s opét ztuhlym tukem na pokojové teploté.

Jedi tuk piili studeny, miZe pfi opétovném rozpousténi stfikat! Cheete-li
se fomu vyhnout, udélejte do opét ztuhlého tuku nékolik propichl pomoci
dfevéné nebo plastové tyeky. Davejte pozor, aby se pfitom neposkodila
povrchovd vrstva fritovaci nddoby @!

Pro rozpuiténi tuku zapnéte pfistroj zapina¢em/vypina¢em @ a nastavte
reguldtor teploty @ na 130°C. Rozsviti se kontrolni Zdrovka Power .

Pokeite, az se rozpusti viechen tuk. Kontrolni Zarovka Ready @ se pfi tom
mize vzdy znovu rozsvitit a zhasnout. Pozadovanou fritovaci teplotu nastavte
az poté, az kdyz je vedkery tuk rozpudtény.
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Po fritovani

A\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANENI!

> Po ukonéeni fritovani se nikdy nedotykeite fritovaciho kose €. Je velmi
horky! Fritovaci ko € nadzvednéte z fritézy pouze za Gchyty (!

1) Kdyz jsou fritované potraviny hotové, stisknéte odblokovaci tlaitko vika @,
viko se rozevfe.

2) Nadzvednéte fritovaci kos @ a zavéste jej na okraj pfistroje, aby mohl
odkapat prebyteény tuk.

3) Stisknéte zapina&/vypinac @. Fritéza je nyni vypnutd. Vytdhnéte zdstreku ze
zdsuvky.

4) Po odkapéni fritovanych potravin vyjméte fritovaci ko €@ opatrné z fritézy.

5) Fritované potraviny dejte do misy nebo sita (se savym kuchyfskym papirem!).

Pokud fritézu nepouzivéte pravidelng, doporuéujeme, abyste olej po vychladnuti

uchovdvali v dobfe uzavienych lahvich nebo jinych fritovacich nddobdch, nejlépe

v ledniéce nebo na jiném chladném mist&. Olej nalévejte do lahvi pres jemné

sito, abyste z n&j odstranili &astecky potravin.

Vymeéna fritovaciho tuku
Olej vyméhujte az po jeho Uplném vychladnuti. ZtuZeny tuk musi byt jesté z&dsti
tekuty, aby se dal vylit.
1) Stisknéte odblokovaci Haditko vika @ a viko sejméte (viz kapitola , Cisténi
a Gdrzba”).
2) Vyjméte fritovaci kos ©.

3) Uchopte piistroj za postranni Gchyty a vylijte olej nebo tuk pres jeden z rohd
do vhodnych nédob, napfiklad lahvi. Pro tyto G&ely pouZijte nejlépe trychtyf.

UPOZORNENI

V kazdé obci nebo kazdém mésté je likvidace stolnich oleji a tukd regulovéna
jinak. Casto neni dovoleno likvidovat tyto oleje nebo tuky spolu s normdlnim
domovnim odpadem. O moznostech likvidace se informujte na svém obecnim

nebo méstském Gradé.
4) Dokladné distéte viechny &dsti fritézy, jak je popsdno v kapitole ,Citéni a
0drzba”.

5) Do fritézy doplfujte erstvy olej nebo tuk, jak je popsdno v kapitole ,Fritovani”.

Ccz 11
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e ~ ’
Cisténi a udrzba
/A VYSTRAHA - NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!
> Nez zadnete pfistroj &istit, vytahnéte vzdy sifovou zdstreku ze sité.
> @ V 24dném pFipadé se pfistroj ani jeho &dsti nesmi ponofit do kapalin!

Doslo by tak k ohroZeni Zivota v disledku Grazu elektrickym proudem a
pfistroj by se mohl poskodit.

A\ VYSTRAHA - NEBEZPECi POPALEN!

> Pred zadatkem &isténi nechte pristroj nejdfive dostatecn& vychladnout.

> K &isténi dild nepouziveijte leptavé nebo abrazivni istici prostredky/materidly,
jako jsou Cistici présky ¢i abrazivni emulze nebo ocelovd vina. Mohly by
poskodit povrch pfistroje!

Pro snadné Cisténi rozeberte fritézu:

1) Ofevfete viko pfistroje. Tlacte ty&inkou nebo podobnym pfedmétem do
otvord na drzdcich zavésd na zadni strané pfistroje a souéasné vytdhnéte
viko pfistroje z drzakd z&vést smérem nahoru:

i
1'3|

A~ "~

C

2) Vyjméte fritovaci ko @ (nebo malé fritovaci kose @).

B Fritovaci kose @/ mizete myt v my&ce na nddobi. Tyto dily Ize myt
v my&ce na nddobi. Za tim Gelem viak sejméte Gchyty (.

B Omyijte Gchyty @ v teplé vodé s jemnym mycim prosttedkem. Poté je dobre
oplachnéte &istou vodou.

B Ottete plast a fritovaci ndédobu @ vihkym hadfikem. V pfipadé potfeby deijte
na hadfik jemny myci prostredek. Poté dikladné vyttete fritovaci nddobu @
hadfikem navlhéenym pouze ve vodé, aby v nddobé neulpély zbytky myciho
prostiedku. Pl&3f a fritovaci nédobu @ dobre vytete do sucha.

12 Ccz
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B Viko pfistroje omyijte v teplé vodé& s jemnym mycim prostfedkem. Poté je
dobfe opldchnéte istou vodou.
Viko piistroje dobfe osuste a odstavte je svisle na bok tak, aby z vnittku vika
mohla vytéct zbyvaijici voda.
Dbeijte na to, aby bylo viko pfed opé&tovnym pouzitim Gplné suché!

3) Pied opétovnym sloZzenim viechny dily dobfe vytiete do sucha.

Skladovani
1) Pristroj zvedeijte nebo pfendsejte pomoci postrannich Gchytd na pldsti.

2) Ovifite sifovy kabel kolem navijeni kabelu @ na zadni strané piistroje a
pfipevnéte ho kabelovym klipem.

3) Pristroj uskladnéte s uzavienym vikem. Vnitiek fritézy tak zstane Cisty a bez
prachu.

Tipy
Vlastnorucné pripravované hranolky

B Brambory, které jsou uréeny k fritovéni, by mély byt kvalitni a nenakli¢ené.

B Pro fritovani by se mély pouzit "mouénaté" nebo "prevdzné i po uvafeni
tvrdé" odrddy brambor.

B Po oloupéni nakrdjejte brambory podle pozadovaného zpisobu pfipravy
(hranolky nebo plétky).

B Pfed dal$im pouzitim nechte brambory cca 1 hodinu namoéené ve vodé. Tim
se uvolni &&st cukru, coZ je jeden z vychozich produktd pro tvorbu akrylamidu.

B Nechte brambory zcela oschnout.
B Vlastnoruéné pripravované hranolky fritujte vzdy dvakrét:

— nejprve 10 - 14 minut pfi teplot& cca 150 °C a poté 3 - 4 minuty pfi
teploté 170 °C, podle pozadovaného stupné& zhnédnuti.
B Zmrazené hranolky jsou predvaieng, a proto se musi fritovat pouze jednou.
Postupujte podle pokynd na obalu.

B Malé fritovaci kose @ Ize plnit po znacku Max cca 400-450 g, velky
fritovaci ko3 € cca 850-900 g mrazenych hranolkd.

Hlubokozmrazené potraviny

Hlubokozmrazené potraviny uréené k fritovéni (-16 az -18 °C) znaéné ochladi
olej nebo tuk, &mz zpomali fritovani a mohou na sebe vazat piilis mnoho oleje
nebo tuku. Chcete-li se tomu vyhnout, postupuijte ndsledovné:

B Nesmazte vét3i mnozstvi najednou. Vnitfek fritovaciho kose € (nebo malych
fritovacich ko3t B) se smi naplnit potravinami uréenymi k fritovéni maximdlné
po znacku Max.

Ccz 13
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B Olej zahfivejte minimd@lné 15 minut a feprve poté vlozte potraviny uréené
k fritovani.

B Nastavte reguldtor teploty @ na teplotu uvedenou v tomto névodu k obsluze
nebo na obalu potravin uréenych k fritovani.

B Hlubokozmrazené potraviny je nejlépe pred fritovénim nechat mirné roztét pfi
pokojové teploté. Odstraite tolik ledu a vody, kolik je mozné, nez potraviny
uréené k fritovani vlozite do fritézy.

B Potraviny uréené k fritovéni vkladeijte do fritézy pokud mozno pomalu a
opatrng, nebof hlubokozmrazené potraviny mohou zpisobit nahlé a prudké
vystiiknuti oleje nebo tuku.

Jak se zbavite nezadoucich pachuti

Né&které potraviny, zejména ryby, poustéji pfi fritovani tekutinu. Tyto tekutiny se
shromazduii ve fritovacim oleji nebo tuku a mohou negativné ovlivnit vini a chuf
potravin, které se pozda&ii frituji ve stejném oleji nebo tuku.

Postupujte ndsledovné, abyste si uchovali chufové neutrdini olej nebo tuk:

B Zahtejte olej nebo tuk na cca 150 °C a vlozte do fritovaciho ko3e dva tenké
plétky chleba nebo nékolik malych snitek petrzele @ (nebo malé fritovaci

kose @B).
B Spustte fritovaci ko¥ € (nebo malé fritovaci kose @) do tuku a zaviete viko.

B Pockejte, az olej nebo tuk pfestanou prskat, a chleba nebo petrzel odstrafite
pomoci sbéragky s otvory. Olej nebo tuk je nyni opét chufové neutrdlni.

Zdrava vyziva
Odbornici na vyzivu doporuéuji pouzivani rostlinnych oleji a tukd, které obsahuii
nenasycené mastné kyseliny (napf. kyselinu linolovou). Tyto oleje a tuky viak
zirdceji své pozitivni vlastnosti rychleji nez ostatni druhy, a proto se musi &astdji
vyménovat.
Rid'e se podle téchto doporuéent:

B Olej nebo tuk vymérujte pravidelné. Pokud ve fritéze pfipravujete prevazné
hranolky a olej nebo tuk procezujete po kazdém pouziti, miZete jej pouzit

10 az 12krdt.

B Olej nebo tuk viak nepouzivejte déle nez Sest mésicl. Vzdy dodrzuijte také
pokyny na obalu.

B Obecné se zkracuje doba pouzivéni oleje nebo tuku, pokud fritujete prevédzné
potraviny bohaté na proteiny, jako je maso nebo ryby.

B Cerstvy olej nemichejte s pouzitym.

B Olej nebo tuk vyménite, kdyZz pfi zahtati péni, vytvaii ostrou chut nebo proni-
kavy zdpach, ztmavne a/nebo md sirupovitou konzistenci.
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Tabulka fritovacich dob

V tabulce jsou uvedeny pfiklady, které potraviny se mohou fritovat za jaké teploty a jaké frito-
vaci doba je k tomu potiebnd. Pokud se Gdaje na obalu potraviny uréené k fritovéni odchyluji
od Gdaji v této tabulce, Fidte se Gdaiji uvedenymi na obalu.

q Doporucené Doba v
Potraviny mnoZstvi Teplota (cca) minutéch
Karbandtek (zmrazeny) 300g-1000g 150 °C 3-7
Vepiovy kotlet (obaleny) 300g-1000 g 150 °C 15-20
Porce kufefe 300 g - 1000 150 °C 10-18
(velké kusy) 9 9
Porce kurete 300 - 1000 150 °C 1525
(malé / stfedni kusy) 9 9
. , 300g- o o
Hranolky (&erstvé) 850/900 150 °C/170 °C 10-14/3-4
Hranolky (zmrazené) 300g- viz zaddni viz zaddni
Y 850/900 g vyrobce vyrobce
Krevety (Eerstvé) 300g-1000g 130 °C 3-7
Houby 300g-800g  170-190 °C 5.6

UPOZORNENI

> U 0dajd tykajicich se stupid mdze dojit k nepatrnym teplotnim odchylkém.
Hodnoty uvedené v tabulce jsou orientaéni hodnoty. V zdvislosti na vlastnostech potra-
vin se doby mohou liit.

> Vnitiek fritovaciho kode @ (nebo malych fritovacich kost @) se smi naplnit potravinami
uréenymi k fritovéni maximdlné po znacku Max.
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Odstranéni poruch
PROBLEM MOZNA PRICINA MOZNA RESENI

Zéstreka pistroje neni zasu- o e . ;
. Zastréte pfistroj do zdsuvky.
nuta do sifové zdsuvky.

Pristroj nefunguje. Pristroj je poskozeny. Obrafte se na servis.

| stisknuty zaoinad
nebo \'/\:/(:)tl'):o; ET‘UW e/ Stisknéte zapinaé/vypinag @.
Kontrolni zarovka Power @

Vypnéte pistroj zapinagem/
nesviti.

Aktivovala se ochrana proti  vypinacéem @ a vytdhnéte
prehfati. zdstreku ze zdsuvky. Vyekeite,
dokud pfistroj nevychladne.
Pockeijte nékolik minut, dokud

se nedosdhla poZadovand
teplota.

Kontrolni Zarovka Ready @  Olej/tuk je3té nedosdhl
nesviti. nastavené feploty.

Pokud nemizete odstranit poruchy vyse popsanym zpisobem nebo pokud zjistite jakoukoli
jinou zavadu, obrafte se na nds servis.

Likvidace

Likvidace pristroje
Symbol preskrinuté pojizdné popelnice uvedeny vedle oznaéuie, Ze tento pfistroj
podléhd smémici & 2012/19/EU. Tato smérnice uvadi, Ze tento pfistroj se na
konci své Zivotnosti nesmi likvidovat s b&Znym domovnim odpadem, ale musi se
odevzdat v uréenych sbérnych mistech & dvorech nebo podnicich oprévnénych
k naklédani s odpady.

Tato likvidace je pro Vas zdarma. Chraiite Zivotni prostiedi a
zajistéte odbornou likvidaci pFistroje.

Pokud vé&s vyslouzily pfistroj obsahuje osobni Gdaje, jste pfed odevzddnim
pristroje odpovédni za jejich vymazdani.

méstskd sprava.

@
%? Informace o moznostech likvidace vyslouZilého vyrobku vém podé obecni nebo

Likvidace obalu

@ Zvoleny obalovy material odpovidda hlediskdm ochrany Zivotniho prostfedi a

likvidace a je tudiz recyklovatelny. Jiz nepotfebny obalovy materidl zlikvidujte
% podle mistnich platnych pfedpisd.
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Obal zlikvidujte ekologicky. Dbejte na oznaceni na riznych obalovych
materidlech a v pfipadé potfeby tyto obaly rozifidte. Obalové materidly jsou
oznadeny zkratkami (a) a &islicemi (b) s nésledujicim vyznamem: 1-7: plasty,
20-22: papir a lepenka, 80-98: kompozitni materidly.

Zaruka spolecnosti Kompernass Handels GmbH

Zaruéni

Vazend zdkaznice, vézeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskdvate zdruku v trvéni 3 let od data zakoupeni. V pfipadé
zévad tohoto vyrobku méte zakonnd préva viei prodejci vyrobku. Tato z&konnd
préva nejsou omezena nasi nize uvedenou zdrukou.

podminky

Zéaruéni doba zaging plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveijte pokladni doklad.
Tento doklad je potfebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada materialu
nebo vyrobni zavada, pak Vam podle naseho uvdzeni vyrobek zdarma opravi-
me, vyménime nebo uhradime kupni cenu. Predpokladem této zaruky je, Ze bude
béhem ffileté Ihoty pfedlozen vadny pfistroj a doklad o koupi (pokladni doklad)
a struéné se popise, v éem zdvada spodiva a kdy se vyskytla.

Vztahujeli se na zdvadu nae zdruka, obdrzite zpét bud’ opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout novéa zéruéni doba.

doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad

Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a
opravené sou&dsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné iz pfi ndkupu
se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po uplynuti z&ruéni doby podléhaii vedkeré
opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic kvality a pfed expedici byl
svédomité vyzkousen.

Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zaruka se nevztahuje
na sou&dsti vyrobku, které jsou vystaveny b&znému opotebenti, a proto je |ze
povazovat za spottebni dily, nebo na poskozeni kfehkych sou&asti, jako jsou
napr. spinace, akumulétory nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouzivan nebo
udrZovdn. Pro zajisténi sprdvného pouzivani vyrobku se musi piesné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v ndvodu k obsluze. Uéelom pouziti a Gkontm, které se
v névodu k obsluze nedoporuéuji nebo se pred nimi varuje, je treba se bezpod-
mineéné vyhnout.
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Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne pro komeréni pouZiti. PFi ne-
spravném a neodborném pouzivdni, pfi pouziti ndsili a pfi zasazich, které nebyly
provedeny nasimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni naroky
zanikaj.

Vyfizeni v pripadé zaruky

Pro zaijisténi rychlého Vasi Zadosti postupujte podle ndsledujicich pokynd:

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Servis
(€D Servis Cesko

Tel.

Pro viechny dotazy méjte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku
(IAN) 427247 _2301 jako doklad o koupi.

Cislo vyrobku naleznete na typovém titku na vyrobku, ryting na vyrobku, na
titulni stran& ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce na zadni nebo
spodni strané vyrobku.

Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktujte
nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizete pfi prilozeni dokladu
o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vam ozndmi servis.

Na webovych strdnkach www.lidl-service.com si miZete stéhnout tyto a
mnoho daliich pfiruéek, videi o vyrobku a instalaéni software.

Pomoci kédu QR se dostanete piimo na strénku servisu Lidl
(www.lidl-service.com) a miZete pomoci zaddni &isla vyrobku

(IAN) 427247 _2301 otevfit svj ndvod k obsluze.

: 800143873

E-Mail: kompernass@lidl.cz

[1AN 427247 2301 |

Dovozce

18

Dbeijte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktujte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

WWW. komperncss.com
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Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten Verwendung aufmerk-

II|I sam durch und heben Sie diese fir den spéteren Gebrauch auf. Héndi-

gen Sie bei Weitergabe des Gerétes an Dritte auch die Anleitung aus.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

20

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Frittieren von Lebensmitteln im privaten
Haushalt konzipiert. Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten
Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Benutzen Sie das Gerdt nur in trockenen Raumen und verwenden Sie es niemals
im Freien.

/\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerdt kdnnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgeméf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

> Von dem Gerét kénnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung und/
oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen. Verwenden Sie das
Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgeméf. Die in dieser Bedienungsanlei-
tung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten. Anspriiche jeglicher Art
wegen Schéden aus nicht bestimmungsgemafer Verwendung, unsach-
gemdBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen oder
Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
triigt allein der Benutzer.
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Lieferumfang

Das Gerét wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:

Edelstahl-Fritteuse
3 Frittierkorbe
2 Haltegriffe

® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Geréites und die Bedienungsanleitung aus dem

Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkleber vom

Gerat.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstdndigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter

Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline

(siehe Kapitel Service).

Gerdtebeschreibung/Zubehor

POB600000000CC

Sichtfenster
Permanent-Metallfilter
Frittierkorb (grof)
Frittier-Behdlter
Entriegelungstaste Deckel
Kabelaufwicklung
Temperaturregler
Ein-/Ausschalter
Kontrollleuchte Ready
Kontrollleuchte Power
Haltegriff

Frittierkorbe (klein)
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Technische Daten

Netzspannung 230V ~ (Wechselspannung), 50 Hz
Nennleistung 2000 W
Max. Einfillmenge Ol ca. 4 Liter
Max. Einfillmenge festes Fett ca. 3,5 kg
0 Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmit-
Qf teln in BerGhrung kommen, sind lebensmit-
telecht.

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» Schlieflen Sie das Gerdt an eine Netzsteckdose mit einer
Netzspannung von 230V ~, 50 Hz an.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

Tauchen Sie das Bedien-/Heizelement und das Gehdéu-
se mit der Netzleitung niemals unter Wasser und reini-
gen Sie diese Teile auch nicht unter flieBendem Wasser.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Dieses Gerdt darf nicht von Kindern im Alter zwischen O und
8 Jahren benutzt werden. Dieses Gerdt kann von Kindern
ab 8 Jahren und dariber benutzt werden, wenn sie sténdig
beaufsichtigt werden. Dieses Gerét kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Féhig-
keiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger
als 8 Jahre fernzuhalten.

~ Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf
nicht von Kindern durchgefihrt werden.

~ Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

~ Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

~ Falls das Gerdt heruntergefallen oder beschadigt ist, diirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerat
von qualifiziertem Fachpersonal iiberprifen und gegebenen-
falls reparieren.

~ Wahrend des Frittiervorgangs wird heiBer Dampf freigesetzt,
insbesondere wenn Sie den Deckel &ffnen. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.

~ Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollstandig trocken sind, be-
vor Sie Ol oder flissiges Fett in die Fritteuse geben. HeiBes
Ol oder heiBes Fett spritzt sonst.

~ Trocknen Sie alle Lebensmittel sorgfdltig ab, bevor Sie sie in
die Fritteuse geben. Heifes Ol oder heifes Fett spritzt sonst.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Gehen Sie mit gefrorenen Lebensmitteln vorsichtig um.
Entfernen Sie alle Eisstiicke. Je mehr Eis sich noch an den

Lebensmitteln befindet, umso mehr spritzt das heiffe Ol oder
das heifle Fett.

~ Teile des Gerdtes werden wahrend des Gebrauchs heif3.
Berihren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

~ Stellen Sie das Gerét mit den Handgriffen in einer stabilen
Lage auf, um ein Verschitten der heif3en Flussigkeit zu ver-
meiden.

~ Vermeiden Sie Ol- oder Fettspritzer auf dem Boden. Es be-
steht Rutschgefahr!

/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerdt zu betreiben.

» Schmelzen Sie Fettbldcke niemals in der Fritteuse. Durch die
hohe Temperatur, die entsteht, solange das Fett noch nicht
das Heizelement bedeckt, kann das Heizelement beschadigt
werden oder es kommt zu einem Brand! Schmelzen Sie das
Fett vorher in einem Topf o. A.

» Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Néhe von heif3en
Oberflachen.

~ Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals
unbeaufsichtigt.

& Achtung! HeiBe Oberfléchel!
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/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

Benutzen Sie niemals Wasser zum Léschen der

Fritteuse!

~ Altes bzw. verschmutztes Fett oder Ol entziindet sich bei
Uberhitzung von selbst. Wechseln Sie das Ol oder Fett
rechtzeitig. Im Brandfall Netzstecker ziehen und brennendes
Fett oder Ol mit einer Decke ersticken.

~ Fillen Sie nie mehr Fett als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behalter
ein. Achten Sie bei jedem Einschalten darauf, dass genigend
Fett oder Ol in der Fritteuse ist.

~ Schalten Sie das Gert niemals ein, wenn sich kein Ol oder flis-
siges Fett darin befindet. Ansonsten kann das Gerét iberhitzen.

~ Die Fritteuse ist nur zum Frittieren von Lebensmitteln geeignet.
Sie ist nicht fir das Kochen von Flissigkeiten konzipiert.

Vor dem ersten Gebrauch

M Bevor Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie die einzelnen
Teile griindlich und trocknen Sie sie sorgféltig ab (siehe Kapitel ,Reinigung
und Pflege”).

Acrylamidarme Zubereitung

Acrylamid ist ein méglicherweise krebserzeugender Stoff, der beim Frittieren von stér-
kehaltigen Lebensmitteln durch Reaktionen mit Aminoséuren verstérkt gebildet wird. Bei
Temperaturen von mehr als 175 °C steigt die Bildung von Acrylamid sprunghaft an.

Frittieren Sie daher stérkehaltige Lebensmittel, wie zum Beispiel Pommes frites,
nach Méglichkeit nicht mit einer Temperatur von iber 170 °C. Das Frittiergut
sollte nur goldgelb anstatt dunkel oder braun frittiert werden. Nur so erreichen
Sie eine acrylamidarme Zubereitung.

Frittieren

Fir den Gebrauch in dieser Fritteuse empfehlen wir Frittierdl oder flissiges Frittier-
fett. Sie kdnnen auch festes Frittierfett benutzen. Lesen Sie hierzu erst das Kapitel
Festes Frittierfett”.
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Vorbereitungen

1) Stellen Sie das Gerdt auf eine waagerechte, ebene, stabile und
hitzebesténdige Oberfldche.

> Wenn Sie die Fritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den Herd stellen
wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschaltet ist.

2) Wickeln Sie das Netzkabel kompletft von der Kabelaufwicklung @.
3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @. Der Deckel springt auf.

4) Nehmen Sie die Frittierkérbe €@/@ heraus und befestigen Sie die Haltegriffe @
an den beiden kleinen Frittierkérben @ und am grof3en Frittierkorb @:

— Driicken Sie die Stébe des Haltegriffs @ etwas zusammen, so dass sich
die Haltebolzen von innen in die Osen am Frittierkorb @ /@ schieben
lassen:

— Ldsen Sie dann die zusammengedriickten Stébe des Haltegriffs @, so
dass die Haltebolzen durch die Osen ragen:

26 DE | AT | CH



SILVERCREST’

— Ziehen Sie den Haltegriff @ nach hinten, so dass dieser am Rand des
Frittierkorbes €@/ anliegt.

— Der Haltegriff @ sitzt nun fest am Frittierkorb @/@®.

— Verfahren Sie mit den weiteren Haltegriffen genauso.

> Verwenden Sie nur Ole oder Fette, die ausdriicklich als ,nicht schéumend”
gekennzeichnet und zum Frittieren geeignet sind. Diese Information finden
Sie auf der Verpackung oder dem Etikett.

> Vermischen Sie niemals verschiedene Fett- oder Olsorten! Die Fritteuse

kdnnte iiberschdumen.

5) Befillen Sie den trockenen und leeren Frittier-Behalter @ mit Ol flissigem
oder geschmolzenem Fett (ca. 4 | Ol oder ca. 3,5 kg festes Fett).

> Fillen Sie nie mehr Fett oder Ol als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behdlter @ ein.

6) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Das Netzkabel darf nicht mit den heif3en Teilen der Fritteuse in Berithrung
kommen. Gefahr eines elektrischen Schlages!

7) Setzen Sie den Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkdrbe @) wieder ein.
8) SchlieBen Sie den Deckel.
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Lebensmittel frittieren

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie die Fritteuse niemals ohne Ol/Fett!

> Sie kdnnen entweder den grof3en Frittierkorb €@, beide kleinen Frittierkérbe
® oder nur einen der kleinen Frittierkdrbe @ in das Gerdt einhéngen, um

Lebensmittel zu frittieren.
Beispielhaft wird hier nur der grof3e Frittierkorb @ beschrieben. Verfahren

Sie mit den kleinen Frittierkdrben @ genauso.

1) Schalten Sie die Fritteuse am Ein-/Ausschalter @ ein. Die Kontrollleuchte
Power (D leuchtet auf.

2) Drehen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperatur. Das
Ol oder Fett wird auf die gewiinschte Temperatur erhitzt. Ist die eingestellte
Temperatur erreicht, leuchtet die Kontrollleuchte Ready @ auf.

Die korrekte Frittiertemperatur finden Sie auf der Packung des Frittierguts oder
im Kapitel ,Tabelle Frittierzeiten” in dieser Bedienungsanleitung. Eine grobe
Orientierung, welche Lebensmittel bei welcher Temperatur frittiert werden
sollten, geben Ihnen die Abbildungen auf der Vorderseite der Fritteuse:

Symbol Lebensmittel ~ Temperatur
__o\(Jc' Garnelen 130 °C

\:@ Hihnchen 150 °C

Pommes Frites o
@ (frisch) 170°C

Fisch 190 °C

Die genannten Werte sind nur Orientierungshilfen. Die Temperatur kann je
nach Beschaffenheit und persénlichem Geschmack variieren!
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/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Der Deckel und die Fritteuse sind wahrend des Frittiervorganges sehr heif3.
Fassen Sie daher wahrend des Frittiervorganges nur die Griffe an! Verbren-
nungsgefahr! Benutzen Sie am besten Topfhandschuhe.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @.

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Befillen des Frittierkorbes @! Dieser ist sehr heif3!

4) Nehmen Sie den Frittierkorb @ aus der Fritteuse. Geben Sie das Frittiergut
hinein. Der Frittierkorb @ darf dabei hdchstens bis zur Max-Markierung im
Inneren des Frittierkorbes @ oder bis max. 1 kg mit Frittiergut gefillt sein.
Beachten Sie jedoch auch immer die auf der Verpackung des Frittierguts
angegebene Frittiermenge!

5) Senken Sie den Frittierkorb @ vorsichtig in das heie Ol oder Fett ab.
6) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel.

> Durch das Sichtfenster @ im Gerdtedeckel kdnnen Sie den Frittiervorgang
Uberwachen.

Festes Frittierfett

Um zu verhindern, dass das Fett spritzt und das Gerét zu heif3 wird, treffen Sie
folgende VorsichtsmaBBnahmen, wenn Sie festes Frittierfett benutzen:

B Bei Verwendung von frischem Fett, schmelzen Sie die Fettblécke zundchst
langsam bei kleiner Hitze in einem normalen Topf. Gief3en Sie das geschmol-
zene Fett vorsichtig in die Fritteuse. Stecken Sie erst dann den Netzstecker
ein und schalten Sie die Fritteuse ein.

B Nach Gebrauch bewahren Sie die Fritteuse mit dem wieder erstarrten Fett
bei Raumtemperatur auf.

B Wenn das Fett zu kalt ist, kann es bei erneutem Schmelzen spritzen! Um dies
zu verhindern, stechen Sie mit einem Holz- oder Plastikstab einige Lécher in
das wieder fest gewordene Fett. Achten Sie darauf, dass die Beschichtung des
Frittier-Behdlters @ nicht besch&digt wird!

B Um das Fett zu schmelzen, schalten Sie das Gerdt am Ein-/Ausschalter @
an, und stellen Sie den Temperaturregler @ auf 130 °C. Die Kontrollleuchte
Power () leuchtet auf.

B Warten Sie, bis das gesamte Fett geschmolzen ist. Die Kontrollleuchte
Ready @ kann dabei immer wieder aufleuchten und erléschen. Stellen Sie
erst dann die gewiinschte Frittiertemperatur ein, wenn das gesamte Feft
geschmolzen ist.
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Nach dem Frittieren

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie niemals den Frittierkorb € nach dem Frittieren an. Dieser ist
sehr heiB3! Heben Sie den Frittierkorb @ nur an den Haltegriffen @ aus der
Fritteuse!

1) Wenn das Frittiergut fertig ist, driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @,
so dass der Deckel aufspringt.

2) Heben Sie den Frittierkorb € an und héngen Sie ihn an den Rand des Gerd-
tes, so dass iberschiissiges Fett abtropfen kann.

3) Driicken Sie den Ein-/Ausschalter @. Die Fritteuse ist nun ausgeschaltet.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

4) Wenn das Frittiergut abgetropft ist, heben Sie den Frittierkorb @ vorsichtig
aus der Fritteuse.

5) Geben Sie das Frittiergut in eine Schiissel oder ein Sieb (mit saugféhigem
Kiichenpapier auslegen!).

Wenn Sie die Fritteuse nicht regelméBig benutzen, empfiehlt es sich, das Ol nach

dem Erkalten in gut verschlossenen Flaschen oder anderen Frittier-Behéltern, vor-

zugsweise im Kihlschrank oder an einem anderen kishlen Ort aufzubewahren.

Befillen Sie die Flaschen durch ein feines Sieb, um Nahrungspartikel aus dem Ol

zu entfernen.

Frittierfett wechseln

Wechseln Sie das Ol erst, wenn es véllig erkaltet ist. Festes Fett muss gerade
noch flissig sein, so dass man es schitten kann.

1) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @ und nehmen Sie den Deckel
ab (siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”).

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb €.

3) Fassen Sie das Gerét an den seitlichen Griffen an und gieBen Sie das Ol
oder Fett Gber eine der Ecken in geeignete Behdltnisse, zum Beispiel Fla-
schen. Benutzen Sie dafiir am Besten einen Trichter.

> In jeder Gemeinde oder Stadt ist die Entsorgung von Speisedlen oder
fetten anders geregelt. Oft ist es nicht erlaubt, solche Ole oder Fette im
normalen Hausmiill zu entsorgen. Bitte informieren Sie sich bei lhrer Ge-
meinde- oder Stadtverwaltung nach den Entsorgungsméglichkeiten.

4) Reinigen Sie alle Teile der Fritteuse griindlich, wie im Kapitel ,Reinigung und
Pflege” beschrieben.

5) Fillen Sie frisches Ol oder Fett in die Fritteuse, wie im Kapitel , Frittieren”
beschrieben.
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Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.
> Auf keinen Fall darf das Gerdt oder Teile davon in Flissigkeiten
getaucht werden! Hierdurch kann Lebensgefahr durch elekirischen
Schlag entstehen und das Gerdt beschéadigt werden.

/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung erst abkihlen.

> Verwenden Sie zur Reinigung der Teile keine &tzenden oder scheuernden
Reinigungsmittel/-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle. Diese
kénnen die Oberfléche des Gerdtes beschédigen!

Zur einfachen Reinigung nehmen Sie die Fritteuse auseinander:

1) Offnen Sie den Gerétedeckel. Driicken Sie mit einem Stab o. A. in die Lécher
an den Scharnierhalterungen an der Riickseite des Geréites und ziehen Sie
den Gerdtedeckel gleichzeitig nach oben aus den Scharnierhalterungen
heraus:

[l

Az

e "~

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkdrbe @).

B Die Frittierkdrbe €@/ konnen Sie in der Spillmaschine reinigen. Sie sind
spulmaschinengeeignet. Nehmen Sie hierfir jedoch die Haltegriffe @ ab.

B Reinigen Sie die Haltegriffe @ in warmem Wasser mit einem milden Spilmit-
tel. Spilen Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.

B Reinigen Sie das Gehduse und den Frittier-Behdlter @ mit einem feuchten
Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie
danach mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch griindlich nach, so dass
keine Spilmittelreste mehr im Frittier-Behdlter @ haften. Trocknen Sie das
Gehduse und den Frittier-Behdlter @ gut ab.
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B Reinigen Sie den Gerdtedeckel in warmem Wasser mit einem milden Spilmit-
tel. Spiilen Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.
Trocknen Sie den Gerdtedeckel gut ab und stellen Sie ihn aufrecht auf die
Seite, so dass noch im Inneren des Deckels verbliebenes Wasser herauslau-
fen kann.
Achten Sie darauf, dass der Deckel vor einer erneuten Benutzung vollsténdig
trocken sein muss!

3) Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

Lagerung

Tipps

1) Heben oder tragen Sie das Gerét mit Hilfe der seitlichen Griffe am Gehéuse.

2) Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung @ an der Rickseite

des Gerdtes und fixieren Sie es mit dem Kabelclip.

3) Lagern Sie das Gerdt mit geschlossenem Gerétedeckel. So bleibt das Innere
der Fritteuse sauber und staubfrei.

Pommes frites selbst gemacht

32

B Karfoffeln, die zum Frittieren vorgesehen sind, sollten einwandfrei und nicht
angekeimt sein.

B Zum Frittieren sollten ,mehligkochende” oder ,vorwiegend festkochende”
Kartoffelsorten verwendet werden.

B Nach dem Schélen die Kartoffeln entsprechend der gewiinschten Zuberei-
tung zerkleinern (Streifen oder Scheiben).

B Wassern Sie die Kartoffeln vor der Weiterverwendung ca. eine Stunde. Da-
durch wird ein Teil des Zuckers, einem der Ausgangsprodukte fiir die Bildung
von Acrylamid, herausgeldst.

B Lassen Sie die Kartoffeln sorgfdltig trocknen.
Bl Frittieren Sie selbst gemachte Pommes frites stets zweimal:

— erst 10 - 14 Minuten bei ca. 150 °C dann 3 - 4 Minuten bei 170 °C, je

nach gewiinschten Bréunungsgrad.

B Tiefgekihlte Pommes frites sind vorgekocht und miissen daher nur einmal
frittiert werden. Folgen Sie den Anweisungen auf der Packung.

B Die kleinen Frittierkdrbe @ kénnen bis zur Max-Markierung mit ca. 400 - 450g,
der grofie Frittierkorb @ mit ca. 850 - 900g tiefgekiihlten Pommes frites
befillt werden.

DE | AT | CH



SILVERCREST’

TiefkUhlkost
Tiefgekihltes Frittiergut (-16 bis -18 °C) khlt das Ol oder Fett erheblich ab, brat

dadurch nicht schnell genug an und nimmt daher méglicherweise zu viel Ol oder
Fett auf. Um dies zu vermeiden, gehen Sie wie folgt vor:

B Frittieren Sie keine grofieren Mengen auf einmal. Das Frittiergut darf
maximal bis zur Max-Markierung im Inneren des Frittierkorbes @ (oder die
kleinen Frittierkdrbe @) gefillt sein.

B Erhitzen Sie das Ol mindestens 15 Minuten, bevor Sie das Frittiergut hinein-
geben.

B Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die in dieser Bedienungsanleitung
oder auf der Packung des Frittierguts angegebene Temperatur.

B Vorzugsweise lassen Sie Tiefkiihlkost vor dem Frittieren bei Zimmertemperatur
antauen. Entfernen Sie so viel Eis und Wasser wie méglich, bevor Sie das
Frittiergut in die Fritteuse geben.

B Geben Sie das Frittiergut méglichst langsam und vorsichtig in die Fritteuse,
da Tiefkihlkost das heiBBe Ol oder Fett abrupt und heftig zum Sprudeln
bringen kann.

Wie Sie unerwiinschten Beigeschmack loswerden

Manche Nahrungsmittel, insbesondere Fisch, geben beim Frittieren Flissigkeit
ab. Diese Flissigkeiten sammeln sich im Frittierél oder fett an und k&nnen den
Geruch und Geschmack des nachfolgenden, im gleichen Ol oder Fett erhitzten
Frittierguts beeintréichtigen.

Gehen Sie wie folgt vor, um wieder geschmacklich neutrales Ol oder Fett zu
erhalten:

B Erhitzen Sie das Ol oder Fett auf ca. 150 °C und geben Sie zwei diinne
Scheiben Brot oder ein paar kleine Zweige Petersilie in den Frittierkorb €

(oder die kleinen Frittierkorbe @).

B Senken Sie den Frittierkorb €@ (oder die kleinen Frittierkdrbe ) in das Fett
ab und schlieBen Sie den Deckel.

B Warten Sie, bis das Ol oder Fett nicht mehr sprudelt und entfernen Sie das
Brot bzw. die Petersilie mit einem Schaumléffel. Das Ol oder Fett ist nun
wieder geschmacksneutral.
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Gesunde Erndhrung

Erndhrungswissenschaftler empfehlen die Verwendung von pflanzlichen Olen
und Fetten, die ungeséttigte FettsGuren (z. B. Linolséure) enthalten. Allerdings

verlieren diese Ole und Fette ihre positiven Eigenschaften schneller als andere
Sorten und missen daher &fter ausgewechselt werden.

Orientieren Sie sich an den folgenden Richtlinien:

B Wechseln Sie das Ol oder Fett regelméaBig. Wenn Sie mit der Fritteuse
hauptséchlich Pommes frites zubereiten und das Ol oder Fett nach jedem
Gebrauch durchseihen, kénnen Sie es 10- bis 12-mal verwenden.

B Verwenden Sie das Ol oder Fett jedoch nicht lénger als sechs Monate.
Beachten Sie bitte auch stets die Anweisungen auf der Verpackung.

B Generell lsst sich Ol oder Fett weniger lang verwenden, wenn Sie haupt-
saichlich proteinhaltige Lebensmittel wie Fleisch oder Fisch frittieren.

B Mischen Sie kein frisches Ol mit gebrauchtem.

B Wechseln Sie das Ol oder Fett, wenn es beim Erhitzen schaumt, einen stren-
gen Geschmack oder Geruch entwickelt oder wenn es dunkel wird und/
oder eine sirupartige Konsistenz entwickelt.

Tabelle Frittierzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Temperatur
frittiert werden missen und wie viel Frittierzeit Sie dazu benétigen. Falls die
Anweisungen auf der Verpackung des Frittierguts von dieser Tabelle abweichen,
folgen Sie bitte den Anweisungen auf der Verpackung.

q empfohlene Temperatur Zeit in
Lebensmittel Menge (ca.) Minuten
Frikadelle (gefroren) 300g-1000g 150 °C 3-7
Schweme.koteleﬁs 300 g-1000 g 150 °C 15-20
(paniert)
Hishnchenportionen °
(groBe Stiicke) 300g-1000g 150 °C 10-18
Hihnchenportionen 300g-1000 g 150 °C 15.25

(kleine/mittlere Stiicke)

Pommes frites (frisch) 300 g-850/900g 150 °C/170 °C 10-14/3-4

Pommes frites sieche Angaben sieche Angaben

(gefroren) S0 =B 00 des Herstellers des Herstellers
Scampis (frisch) 300 g-1000g 130 °C 3-7
Pilze 300g-800g 170-190 °C 5.6
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| Nwess

> Bei den Gradangaben kann es zu geringfiigigen Temperaturabweichungen
kommen. Die in der Tabelle genannten Werte sind Orientierungshilfen. Je
nach Beschaffenheit der Lebensmittel kdnnen die Zeiten variieren.

> Der Frittierkorb €@ (oder die kleinen Frittierkérbe (B) darf/dirfen héchstens
bis zur Max-Markierung im Inneren mit Frittiergut gefillt sein.

Fehlerbehebung

PROBLEM MOGLICHE URSACHE MOGLICHE LOSUNGEN

Das Gerdt ist nicht mit einer  Schlieffen Sie das Gerdt an eine
Netzsteckdose verbunden.  Netzsteckdose an.

Das Gerdt funktioniert
silhin Das Gerdt ist beschadigt. ~ Wenden Sie sich an den Service.

eer Ej: di:{g:tj;:;f o Befditigen Sie den Ein-/Ausschalter @.
Die Kontrollleuchte

Power (@ leuchtet

nicht. Der Uberhitzungsschutz

wurde ausgel&st.

Schalten Sie das Gerdt am Ein-/
Ausschalter @ aus und ziehen Sie
den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose. Warten Sie, bis das Gerdét
sich abgekihlt hat.

Die Kontrollleucht Die eingestellte T t

16 onTotieuenie e Sngesietie EmPEII Warten Sie einige Minuten, bis die
Ready @ leuchtet des Oles/Fettes ist noch . L.
nicht nicht erreicht gewiinschte Temperatur erreicht ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder
wenn Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich an unseren Service.
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Entsorgung

Gerdat entsorgen

o |
WA

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie
besagt, dass Sie dieses Gerét am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem
normalen Haushaltsmill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerdt
an lhren Handler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und Elektronikgeréten so-
wie Lebensmittelhéndler, die regelméfBig Elektro- und Elektronikgerdte verkaufen,
sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne
dass ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgerdte in keiner Abmessung gréfer
als 25 cm sind. LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen
und Mérkten an.

Sofern |hr Altgerét personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Lschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie
bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

€9

36

Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungs-
technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar. Entsorgen Sie
nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien gemaf den &rilich geltenden
Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die Kennzeichnung
auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und trennen Sie diese gegebe-
nenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit
Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschadigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgemdf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgemdfie Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 427247 _2301 als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EFIE Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
# | Produkivideos und Installationssoftware herunterladen.

O] Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
PDF ONLINE (www.lidl-service.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 427247_2301 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 427247_2301 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com
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