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@
Pfed &tenim si oteviete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.
@

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerdtes vertraut.
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SILVERCREST'

Uvod
Gratulujeme vam k zakoupeni nového pfistroje.

Rozhodli jste se pro vysoce kvalitni vyrobek. Navod
k obsluze je souédsti tohoto vyrobku. Obsahuje
dolezité informace o bezpeénosti, pouziti a likvidaci.
Pred pouzitim vyrobku se prosim dobfe seznamte
se viemi provoznimi a bezpe&nostnimi pokyny.
Vyrobek pouzivejte pouze pfedepsanym zpisobem
a pro uvedené oblasti pouZiti. Pfi pfeddvani vyrobku
tretim osobdm predeijte spolu s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Grilovaci a pecici trouba slouzi vyhradné k ohfivani,
peeni a grilovéni jidel.

Tento pfistroj je uréen vyhradné k pouziti v
domdcnostech pro soukromé Gé&ely. Neni uréen

k profesiondlnimu pouziti.

Jakékoli jiné pouZiti neodpovidd uréenému Géelu a
moZe vést ke vzniku hmotnych 3kod, nebo dokonce
ke 3koddm na zdravi osob.

Rozsah dodavky
4 Trouba na grilovéni a peéeni
4 1 pecici plech

4 1 mfiZovy rost

¢ 2 kledté

4 Oftoény rozefi s 2 svorkami
¢ 1 plech na drobky

¢

Navod k obsluze

UPOZORNENI

Po vybaleni ihned zkontrolujte rozsah doddvky,
zda je Uplnd a neni poskozend. V pfipadé potieby
se obrafte na servis.

Popis pristroje
Obrazek A:

Pohon

Reguldtor teploty
Prepina funkei

Casovag

Kontrolka

Sklené&nd dvitka

VloZeny plech na drobky

Dolni topné tyce

00000000

Upindni otoéného rozné

O
I8
g
(el
N
o
~
lve)

Klest& (pro pedici plech a mfizovy rost)
Pecici plech

Klesté (pro otoény rozen)

Mfizovy rost

Zaijisfovaci $rouby

Svorky otoéného rozné

0606606006

Otoény rozen

Technické udaje

Jmenovité napéti:  220-240V ~
(stfidavy proud),
50/60 Hz
Prikon: 1500 W

Viechny ¢asti tohoto piistroje, pichdzejici
do styku s potravinami, jsou bezpe&né pro
potraviny.

5l
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Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

>

Kryt pfistroje nesmite otvirat nebo opravovat. V takovém pripadé neni
zaruéena bezpeénost a zanikd zéruka. Vadny pfistroj nechte opravit
pouze prodejcem nebo autorizovanym odbornym persondlem.

Pokud se napdjeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi jej vyménit
vyrobce, jeho zdkaznicky servis nebo obdobné kvalifikovand osobaq,
aby se tak zabrénilo nebezpedim.

Dbejte na to, aby do krytu pfistroje nepronikly 2ddné kapaliny. Pfistroj
nevystavuijte vlhkosti ani jej nepouZivejte venku. Na pfistroj nestavte
predméty naplnéné vodou jako napf. vézy. Hrozi nebezpedi poZdaru
a Urazu elektrickym proudem! Pokud se pfesto nékdy dostane kapali-
na do krytu pfistroje, vytdhnéte ihned zdstréku pfistroje ze zdsuvky a
nechte jej opravit.

Pristroje, sifového kabelu ani zéstréky se nikdy nedotykeijte vlhkyma
rukama, jinak hrozi nebezpedi zasahu elektrickym proudem.

) Pfistroj nikdy neponofujte do vody ¢i jinych tekutin! Pokud se bé&hem

provozu dostanou zbytky tekutiny do kontaktu se sou&dstmi, které
jsou pod napétim, mize dojit k ohroZeni Zivota v disledku zasahu
elektrickym proudem.

SGBR 1500 D4 (o4 3



SILVERCREST'

/A VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANENI!

>

’

Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentdlnimi schopnostmi & nedostatkem zku$enosti a/nebo znalosti
mohou tento pfistroj pouzivat pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem
nebo pokud byly pouceny o bezpeéném pouzivani pfistroje a pokud
porozumély z toho vyplyvajicimu nebezpedi.

Déti si nesmi s pfistrojem hrét.

Cidténi a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, ledaze jsou starsi
8 let a jsou pod dohledem.

Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu kabelu.

Pokladeite sitovy kabel tak, aby na né&j nemohl nikdo stoupnout nebo
o néj zakopnout.

B&hem pouzivéni se nikdy nedotykeite sklenénych dvifek nebo krytu,
protoZe tyto &4sti jsou velice horké. K otevirani sklenénych dvifek
pouZivejte kuchyfiskou chiiapku apod., abyste se nepopdlili!

Nikdy se nedotykeite topnych ty&i nebo prizoru za provozu nebo
dokud pfistroj nevychladne. Za provozu nesaheijte do grilovaciho a
peciciho prostoru. Vyckeijte, dokud pfistroj nevychladne. Mohli byste
se spalit.

Chystdte-li se pfistroj po pouziti pfemistovat, nechte jej nejdfive
zchladnout.

KdyZ manipulujete s horkym pfistrojem, pouZiveijte vzdy kuchyriské
chiiapky!

& Pozor! Horky povrchl!

Cz
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POZOR - VECNE SKODY!

» K provozu pfistroje nepouzivejte externi spinaci hodiny ani samostatné
ddlkové ovladani.

» Pfistroj béhem provozu nikdy nenechdveijte bez dozoru.

~ Zaijistéte, aby se pfistroj, sifovy kabel nebo sifové zéstréka nedostaly
do kontaktu s tepelnymi zdroji, jakymi jsou napfiklad varnd plotynka
nebo otevieny ohefi.

~ PFistroj provozuijte vyhradné spolu s dodanym origindlnim pfisludenstvim.

» Neprehybeite ani nestlacuijte sitovy kabel.

» Sifovy kabel vzdy vytahujte ze zdsuvky za zdstreku, nikdy netahejte
za samotny kabel.

~ P¥i provozu nesmi byt v bezprostiedni blizkosti grilovaci a pegici trou-
by Zadné snadno hoflavé materidly (napf. utérka, chiiapka apod.).

» Nikdy na pfistroji, nad nim nebo v ném nesuste textilie ani jiné pred-
méty. Hrozi nebezpedi pozdru.

UPOZORNENI

» K pfepnuti vyrobku mezi frekvenci 50 a 60 Hz neni nutny zadny zé-
sah vZivatele. Vyrobek se upravi pro 50 i 60 Hz.

SGBR 1500 D4 (o4 5



SILVERCREST'

Umisténi

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!

> Pfistroj nikdy nestavte pod zdvésné skiitiky
nebo vedle zdclon, skfifiovych st&n nebo
jinych vznétlivych predmétd.

> Vzddlenost pfistroje od z&vésnych skfin&k,
strop0, boénich st&n a podobnych pfedmétd
musi byt minimélné 10 cm smérem nahoru
a 5 cm na obé strany. Proto se pfistroj nesmi
stavét napf. do skini apod. Tam neni zqjis-
téno dostateéné odvétravani piistroje, takze
by mohlo dojit k poZéru nebo by se trouba
mohla poskodit.

> Pfistroj stavte pouze na Zdruvzdorny podklad,
jinak hrozi nebezpedi poZdru a pfistroj by
se mohl poskodit. Oblast pod dnem pfistroje
mdZe zménit barvu a poskodit se. Kromé
toho by pfistroj mohl na mékkém podkladu
zpUsobit trvalé ofisky.

NEBEZPECi URAZU
ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Nestavte pristroj do bezprosttedni blizkosti
vody, napf. k dfeziim, vandm nebo do vlh-
kych sklepnich mistnosti. V opaéném pripadé
hrozi nebezpedi Grazu elekirickym proudem.

B Postavte pfistroj na pevny, rovny a z&ruvzdorny
podklad (napF. pracovni desku z ulechtilé oceli
nebo z pfirodniho kamene, jako je Zula).
Zaiistéte kolem pfistroje dostate&né vétrani.

M Pisufite pfistroj zadni stranou aZ ke zdi. Distan&ni
drzéky na zadni stran& se museji zdi dotykat.
Dbeite na to, aby zed' byla ze z&ruvzdorného
materidlu, napf. keramickych obkladacek,
prirodniho kamene nebo Zuly.

B Viechny &ésti pristroje vycistéte tak, jak je
popsano v kapitole ,Cidténi a Gdrzba”.

Pouziti pristroje

Sklenéna dvirka

POZOR! VECNE SKODY!

> Neopirejte se o sklenénd dvitka @.
Na sklenénd dvitka @ nepoklddeijte zadné
predmé&ty. Mohou se tim poskodit zavésy.

B Pripravujete-li obzvld3f mastnd jidla, mize se
ve zvy$ené mife tvofit kouf. V takovém pripadé
sklenénd dvitka @ nedovirejte Uplng, ale nechte
je pooteviend na malou 3kvirku:
Sklené&né dvitka @ maiji aretaéni polohu, ve
které jsou pooteviend na malou 3kvirku: kdyz
sklenénd dvitka @ pomalu zavirdte, kréatce
pred zavienim v této poloze zaaretuji.

Bl Také b&hem suseni ovoce, aby se vytvofilo suiené
ovoce, by sklenénd dvitka @ méla zdstat v
uzaméené poloze, aby vlhkost mohla unikat a
ovoce se |épe ususit.

Vlozeni plechu na drobky

B Vsuite plech na drobky @ pod dolni topné tyce @
tak, aby pfiléhal plochou ke dnu pfistroje. Vy3e
ohnutou stranu miZete pouzit jako rukojef. Stranu,
kterd neni ohnutd tak vysoko, je nutné napfed
zasunout do pfistroje.

SGBR 1500 D4
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Pouziti otoéného rozné

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN:I!

> Pro vkladdni horkého otocného rozné @ do
pristroje nebo jeho vyjimani pouzivejte vzdy

kleste @.

B Pomoci obou svorek otoéného rozné @ mizete na
ofo&ném rozni O zafixovat grilovanou potravinu.
Povolte zaijisfovaci 3rouby O na svorkéch oto&-
ného rozné (B, posurite svorky tak, aby pevné
sviraly grilovanou potravinu, a utdhnéte opét
zajisfovaci Srouby (.

B Nejprve zasuhte konec otoéného rozné (@ bez

drézky do pohonu @ (Obr. 1):

PN

Obr. 1: Zasuhte otoény rozef B do pohonu @

B Potom vlozte druhy konec otoéného rozné
s hlubokou drézkou do upindni oto&ného
rozné @ (Obr. 2):

Obr. 2: Vlozte otoény rozed @ do upinani
otoéného rozné @

UPOZORNENI

> KdyZ pouzivate otoény rozen (B, zasuiite
vzdy do dolni kolejnice pecici plech @.
Poslouzi k zachycovéni odkapdvaijicich tekutin.

B Chcete-li vyjmout horky otoény rozer @, zahdk-
néte haky na konci klesti @ do vybrani na
otoéném rozni @ (Obr. 3):

Obr. 3: Zahdknuti kledti @ do vybrani otoéného
rozné @®

B Vyjméte nejprve levou stranu otoného rozné O
z upindni otoéného rozné @ a potom otoény
rozef (B vytdhnéte z pohonu @.

Cz 7
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Pouziti peciciho plechu /
mfizZového rostu

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> Pro vkladdni horkého peciciho plechu @ /

horkého mfizového rostu @ do pristroje nebo

iejich vyjimani pouzivejte vzdy klesté .
B Zasuhte pegici plech @ / miizovy rodt @ do
jedné ze 3 kolejnic v grilovacim a pegicim
prostoru pfistroje.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepoklddeite pecici plech @ / mfizovy
rodt ® nikdy pfimo na topné tyce @.

B Chcete-li vyjmout horky pegici plech @ nebo
miizovy rost @, zahdknéte kle3té @ takto:

Obr. 4: Zahdknuti klesti  do miizového rostu ®

Obr. 5: Zahdknuti kledti @ do peciciho plechu @

Pred prvnim pouzitim

1)
2)

3)
4)
5)

6)

Zasufte zdstreku do sifové zdsuvky.

Otocte reguldtor teploty @ aZ na doraz ve
sméru hodinovych rugicek na nejvyssi teplotu.

Otocte prepinac funkci @ na ,Vrchni a spodni

peceni” @

Oteviete sklenénd dvitka @ a nechte je pro
tento proces oteviend.

Vyjméte z grilovaciho a pegiciho prostoru
pripadné vlozené prislusenstvi.

Otoéte Easovaé @ na 20 minut.

UPOZORNENI

> Pfi prvnim zahfdti piistroje moZe kvoli

7)

zbytkdm vzniklym pfi vyrobé dojit k vyskytu
lehkého koute nebo zdpachu. To je zcela
normdlni a neni to nebezpeéné.

Zaijistéte dostate&né vétrani - oteviete napfi-

klad okno.

Pfistroj se automaticky vypne po 20 minutdch.
Chcete-li vyhfivani predéasné prerusit, otolte
reguldtor teploty @ az na doraz proti sméru
hodinovych rui¢ek a nastavte Easovaé @

na ,OFF”.

Nechte pfistroj vychladnout a vy¢istéte jej tak,
jak je popséno v kapitole “Cisténi a 4drzba”.

Nyni je pfistroj pfipraveny k provozu.

SGBR 1500 D4
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Obsluha pristroje

Prepinaé funkei Lh
Pfepinaem funkci €@ mizZete zapnout piistroj
a nastavit 5 roznych funkei:

Symbol Vyznam

+Spodni peeni”
napf. k peéeni kola&o

Vrchni pegeni”
napt. k zapékdni

Vrchni & spodni peceni”
napt. k peéeni pizzy

Vrchni pegeni /
cirkulace horkého vzduchu /
otoény rozen”
napt. ke grilovéni dribeze

Vrchni & spodni peceni /
cirkulace horkého vzduchu”
napk. k rozpékdni housek

=R =000

,OFF” pfistroj je vypnuty

°c
Regulator teploty ﬂ

Pomoci reguldtoru teploty @ mizete nastavit
pozadovanou teplotu.

Casovad (3
Pomoci éasovace @ mizete pfistroj zapnout /
nastavit dobu peceni:

B Nastavte éasovaé @ na pozadovanou dobu
grilovani a pe&eni. Po ukonéeni nastavené doby
zazni signdlni tén a pfistroj se prestane vyhfivat.
Pokud je zvolena funkce ,Vrchni & spodni pe-
&eni / cirkulace horkého vzduchu / otoény
rozen” , zastavi se také otdceni otoéného
rozné .

Pokud chcete pistroj provozovat bez Easového
omezeni, otolte otoény spinac Easovace @ proti
sméru hodinovych rugi¢ek do polohy ,ON".

Grilovani a peceni

UPOZORNENI

Priklady doby a teploty pe&eni roznych potravin
naleznete v kapitole ,Tabulka tepelné dpravy”.

1) Vlozte do pfistroje plech na drobky @.

2) Vyjméte z pfistroje miizovy rost @ a pedici
plech @. Vylozte je pfipadné pecicim papirem,
resp. potiete pedici plech @ tukem vhodnym
na peceni.

UPOZORNENI

> Podle typu jidla se trouba musi predehfat.
Rid'e se pokyny uvedenymi u piisluiného
receptu. Predehidti md v kazdém piipadé
smysl:
— pii velmi krétké dobé peceni,
— u kiupavych povrchovych vrstey,
— u citlivych jidel, kter& vyzaduii konstantni

teplotu, jako napf. suflé.
> Pokud predehfdti neni nutné, krok 3) preskocte.
3) Nechte pfistroj cca 10 minut (podle nastavené

teploty) rozehfivat na poZadovanou teplotu:

— Zvolte pozadovanou teplotu regulatorem
teploty @.

— Poté vyberte prepinacem funkci @ pozado-
vanou funkei.

Cz 9
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UPOZORNENI

> Pokud vyberete funkci s cirkulaci horkého
vzduchu, nebyva predehfivani grilovaciho
a peciciho prostoru zpravidla nutné.

- Nastavte ¢asovacem @ dobu predehfivani
(cca 10 minut).
— Zavrete sklenénd dvitka @.

4) Jakmile doba uplyne, polozte potravinu
uréenou ke grilovdni nebo peceni na mfiZovy
rost @, resp. pecici plech @ a zasurite jej do
jedné z kolejnic. Dbejte pfi tom na dostate&nou
vzddlenost potraviny uréené ke grilovani,
resp. peéeni od vnitnich stén a topnych ty&i
pfistroje.

UPOZORNENI

> Pokud na mfizovém rostu @ pripravujete
potraviny, z kterych hodn& odkapavé tuk,
zasufite v tomto pfipadé do nejspodnéii
kolejnice pecici plech @. Tak se kapaijici tuk
zachyti a pfistroj |ze pozd&iji lépe vycistit.

5) Nez zapnete grilovani nebo peéeni, zaviete
sklenénd dvitka @.

6) Prip. asovaiem @ nastavte pozadovanou
dobu grilovéni, resp. peéeni. Maximdlni doba
grilovani, resp. pegeni nastavitelnd &asovagem @
ie 120 minut. Alternativné mizete éasovaé @
nastavit také do polohy ,ON”, abyste mohli
pfistroj provozovat neomezenou dobu.

UPOZORNENI

> Jeli doba pFipravy vaseho jidla kraf$i nez
20 minut, nastavte ¢asovaé @ nejprve na
40 minut a pak zpét na pozadovanou dobu
grilovéni, resp. pegeni.

Kontrolka @ ukazuie, Ze je pfistroj zapnuty. Kdyz
pristoj pouZivdte s pfedem nastavenou dobou peéeni,
presune se spina¢ éasovace @ do polohy , OFF”.

10 cz

Pristroj se pfip. automaticky vypne po nastavené
dobg, zazni signélni zvuk a kontrolka @ zhasne.

UPOZORNENI

Chcete-li vyhfivani predéasné prerusit, otocte

reguldtor teploty @ aZ na doraz proti sméru

hodinovych ru¢iéek a nastavte éasovag @ na
. OFF”.

7) V pfipadé, Ze pfistroj neprovozuijete s pfedem
nastavenou dobou peéeni, nastavte éasovas @
na ,OFF, chcete-li dobu ohfivani ukondit.

8) Po grilovani nebo peceni vyjméte miizovy rodt (B,
resp. pecici plech @ pomoci klesti .

9) Nastavte prepina funkci € na ,OFF”.

Grilovani s otoénym rozném

1) Vlozte do pfistroje plech na drobky @.

2) Pokud je otoény rozen ) vlozen do pfistroje,
vyjméte ho.

3) Zasufite pecici plech @ do nejspodnéisi
kolejnice.

4) Zdfixujte potravinu, kterou chcete grilovat, svor-
kami oto&ného rozné @. Dbejte na to, aby se
grilovand potravina mohla v grilovacim prostoru
volné otdet, aniz by do néeho nardzela.
MozZe se stdt, Ze otoény rozefi zméni smér otd-
&eni, kdyz grilovand potravina narazi na odpor.
Obé vybrani, kterd se nachdzeji na otoéném
rozni (O, museji zistat voln& pfistupnd, jinak
neni mozné otocny roZef (B uchopit pomoci
klesti @.

5)  Upevnéte otoény rozefi O v grilovacim prostoru
(viz kapitola ,PouZiti otoéného rozné”).

6) Zaviete sklenénd dvitka @.
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UPOZORNENI

Chcete-li vyhfivani pfedéasné prerusit, otocte

reguldtor teploty @ aZ na doraz proti sméru

hodinovych rugi¢ek a nastavte casovaé @ na
OFF”.

"

7) Na reguldtoru teploty @ nastavte pozadovanou
teplotu.

8) Nastavte prepinac funkci @ na ,vrchni peceni/
cirkulace horkého vzduchu/otoény rozen” .

9) Pokud si prejete, nastavte na casovali @
pozadovanou dobu grilovéni. Alternativné
mizete Easovaé @ nastavit také do polohy
+ON", abyste mohli pfistroj provozovat neome-
zenou dobu.

Pristroj spusti grilovani a otoény rozen @ se
otddi.

Kontrolka @ ukazuje, Ze je pfistroj zapnuty. PouZi-

vételi pfistoj s pfedem nastavenou dobou peeni,

presune se nyni spinaé casovace @ do polohy

LOFF”.

Pristroj se pfip. automaticky vypne po nastavené
dobé, zazni signdini zvuk a kontrolka @ zhasne.

UPOZORNENI

Chcete-li vyhfivani predéasné prerusit, otolte

reguldtor teploty @ aZ na doraz proti sméru

hodinovych ru¢i¢ek a nastavte éasovag @ na

. OFF”.

10) V pfipadg, Ze piistroj neprovozuijete s pfedem
nastavenou dobou peceni, nastavte Easovaé @
na ,OFF”, chcete-li dobu ohfivani ukonit.

11) Po grilovani vyjméte otoény rozeri @ pomoci
klesti @.
12) Nastavte prepinac funkci @ na ,OFF”.

PRIKLAD - GRILOVANE KURE

Ingredience

4 kufe na grilovéni (cca 1,3 kg, bez drobi)
4 kofeni (stl, paprika)

4 stolni olej

1) Okotente kufe zevnitt a zvenku soli a
paprikou. Potfete ho zvenku stolnim olejem
vhodnym pro vysoké teploty.

2) Nasurite kufe na grilovaci rozef @ a zafixuj-
te ho svorkami otoéného rozné (B. Dbeite pri
tom na to, aby vybrdni na otoéném rozni ©
zbstala volnd, abyste rozen O mohli uchopit
pomoci kledti @. Podle tvaru kufete mize
byt zapottebi svazat kiidla a stehna Zaru-
vzdornym provdzkem, aby b&hem otéceni
na néco nenardzela.

3) Zasurite pecici plech @ do nejspodnéisi
kolejnice.

4) Predehfiveite pfistroj cca 10 minut pomoci
funkce ,Vrchni & spodni peéeni / cirkulace

horkého vzduchu” na cca 230°C.

5) Vlozte kufe na otoéném rozni pomoci klesti (B
do pristroje.

6) Nastavte prepinag funkci na ,Vrchni pegeni /
cirkulace horkého vzduchu / otoény rozen”

a zavrete dvitka.

7) Nastavte casovaé @ na cca 80 minut.
Doba pfipravy se mize mirné lisit podle
velikosti a vlastnosti grilovaného kufete.

8) Potirejte grilované kufe pribézné vzdy
trochou stolniho oleje. Dosdhnete tak kiupa-
vého povrchu.

9) Po uplynuti nastavené doby grilovaci roZen
s grilovanym kufetem opatrné vyjméte pomoci
klesti @. Povolte svorky otoéného rozné ®
a stéhnéte z n&j grilované kufe .

cz 11
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Tabulka tepelné Gpravy

Nasleduiici tabulka slouzi pro orientaci a uvadi pfiklady vafeni/peéeni riznych potravin. Udaje pfizpt-
sobte receptu a své individudlni chuti. Na dobu tepelné Gpravy maiji vliv zejména pfisluiné vlastnosti
potraviny, jako je velikost, tlousfka nebo kvalita.

el o:;:\l:u LB e v n?i:::’:ch

Kold&¢ z treného tésta (mald hranatd forma) 150- 160 35-45
Kynuty kolag (ve formé na dort 23 cm) l: 170-180 35-55
Kynuty pletenec 170-180 30-40
Muffiny (=] [210-230 15-20
Tasticky z listového tésta @ 220-230 25-30
Stfikané pecivo (=] [170-190 10-15
Bezé (pusinky) @ 100-120 110-130
Housky na dopékani, predpecené™ 200-220 10-20
Bily chléb, 750 g (=] |200-225 15-20
Louhované pecivo, polotovar* 220-230 15-25
Toast k zapecen, 4 ks (] |190-200 5-15
Pizza, Cersiva (=] |[200-220 20-30
Pizza, mraZend (tenky korpus)* @ 200-220 15-25
(GV;ZE;“’CVC‘;"Z Er':)’“bmy' surové pfisady 180 - 200 70-100
Lasagne, Zersivé 160-180 50- 60
Alsasky kolé&& (Flammkuchen) Q 220-230 10-20
Kute, celé, cca 1,3 kg 230 80-100
Veprovd pecené 1 kg, bez kize @ :Zitzn]/esg3o 28
Hovézi svickovd, medium, 1 kg (nejprve opéct) @ 130-150 30-50
Sekand pegené, 1 kg 180-190 50-60
* Pokud se pokyny k pfipravé uvedené na obalu vyrobce odchyluji od zde uvedenych hodnot, orientuijte

se podle Gdaji vyrobce.
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éiitém’ a udrzba B Otfete pfistroj vihkym hadfikem. Podle potieby
naneste na hadfik jemny myci prostfedek a no-

NEBEZPEEi'l:IRAZU konec pfistroj otfete hadfikem navlhéenym &istou
ELEKTRICKYM PROUDEM! vodou. Dobfe vie osuste.

> Pred kazdym cisténim vytdhnéte zastreku ze W Vygistéte grilovaci a pegici prostor a sklenéna
zésuvky! Hrozi nebezpedi Grazu elektrickym dvitka @ vlhkym hadfikem. Podle potfeby naneste
proudem! na hadfik jemny myci prostfedek a nakonec

vy<isténé plochy otfete hadfikem navlhéenym
&istou vodou. Dobfe vie osuste.
B Umyijte klesté ©/@, otocny rozen O, svorky
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI! otoéného rozné @, zajisfovaci srouby @, pedici
plech @, miizovy rodt ® a plech na drobky @
v teplé vodé s prosttedkem na myti néddobi. Po
umyti vechny dily dobfe osuste.

Pfistroj nikdy neponofujte do vody &i jinych
tekutin!

> Pred &ist&nim nechte pfistroj vzdy nejprve
vychladnout, jinak hrozi nebezpeci popdlenil

B Pfistroj a dily pfisludenstvi Cistéte nejlépe hned
po vychladnuti. Tak Ize zbytky potravin lépe Ulozeni

odstranit.
B Sifovy kabel mdzete na zadni strané pfistroje

POZOR! VECNE SKODY! omotat kolem distan&nich drzakd a zdstreku

> Nepouzivejte abrazivni nebo agresivni istici moZete upevnit na jednom z distanénich drzakd:

prosttedky. Mohou poskodit povrch pistroje!

> Dily pfistroje nemyijte v my&ce!

> Necistéte grilovaci a pecici prostor sprejem
na trouby, protoze zbytky na topnych tycich
pak jiz nejdou odstranit.

=
=
=
=
=
=
=
=

MW Vygistény pistroj a jeho pfislusenstvi ulozte na
&istém, bezprasném a suchém misté.
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Odstranéni zavad

Zavada Pric¢ina Reseni

- . o , Zasufite zdstreku do sifové
Zéstréka neni zapojend do zdsuvky.

zésuvky.
Pristroj nefunguie. [ Zasuvka je vadnd. PouZijte jinou sifovou zésuvku.
Pristroj je vadny. Obratte se na servis.

Kontrolka @ sviti, ale
pfistroj se nezahfiva.

Otocte prepinac funkci @ na

Prepinac funkci @ je v poloze OFF. pozadovanou funkci.

Kvli kontrole pokroku pfi peceni &i grilovani | Neotvirejte sklenén& dvitka @

Doba pfipravy jidel
pripravy | byla sklenénd dvitka @ otvirdna pfili§ Easto. | astéji, neZ je nezbytné nutné.

se zd& byt velmi
dlouhd. Je nastavena nesprdvné teplota. Zkontrolujte nastaveni teploty.

Vyiméte potraviny z pfistroje a
pfi otevienych sklenénych
dvitkach @ méijte troubu
zapnutou tak dlouho, az

se kouf pfestane tvofit.

B&hem pouzivani | Na topnych tycich se nachdzeii zbytky
vznikd kouf a zdpach. | &istictho prostiedku nebo potravin.

Pokud nemiZete odstranit poruchy vy3e popsanym zpisobem nebo pokud zjistite jakoukoli jinou zavadu,
obratte se na nds servis.
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Likvidace

Likvidace pFistroje

Symbol pfeskrtnuté pojizdné
popelnice uvedeny vedle oznaduje, Ze
tento pfistroj podléhd smérnici &.
2012/19/EU. Tato smérnice uvadi, ze
tento pfistroj se na konci své Zivotnosti
nesmi likvidovat s béznym domovnim
odpadem, ale musi se odevzdat

v uréenych sbérmych mistech ¢i
dvorech nebo podnicich oprévnénych

k naklédani s odpady.

Tato likvidace je pro Vas zdar-
ma. Chraiite Zivotni prostredi

a zajistéte odbornou likvidaci
pristroje.

Pokud vés vyslouzily pfistroj obsahuje
osobni Gdaije, jste pred odevzddnim
pristroje odpovédni za jejich vyma-
zani.

(] “ g
Sm § Inform?.c? o mloznos'rec’h ||kV|dc’|ce
vyslouZilého vyrobku vém podd
@n obecni nebo méstské spréva.
Likvidace obalu

QW

Nar

Zvoleny obalovy material odpovidd
hlediskdm ochrany Zivotniho prostfedi
a likvidace a je tudiz recyklovatelny.
Jiz nepottebny obalovy materidl
zlikvidujte podle mistnich platnych
predpis0.

Oboal zlikvidujte ekologicky. Dbejte na
oznaéeni na riznych obalovych
materidlech a v pfipadé potfeby tyto
obaly roztfidte. Obalové materidly
jsou ozna&eny zkratkami (a) a
&islicemi (b) s nasledujicim vyznamem:
1-7: plasty, 20-22: papir a lepenka,

A

80-98: kompozitni materidly.

Zaruka spolecnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento piistroj ziskavate zaruku v trvéni 3 let od
data zakoupeni. V piipadé zavad tohoto vyrobku
mdte zdkonnd prava viéi prodeici vyrobku. Tato
zdkonnd prdva nejsou omezena nadi nize uvede-
nou zdrukou.

Zéaruéni podminky
Zé&ruéni doba zacing plynout dnem nékupu. Dobfe

uschoveijte pokladni doklad. Tento doklad je
pottebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do fFi let od data zakoupeni tohoto vyrob-
ku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni zavada,
pak Vém podle nadeho uvazeni vyrobek zdarma
opravime, vymé&nime nebo uhradime kupni cenu.
Predpokladem této zaruky je, Ze bude b&hem ffile-
té lhity predloZzen vadny pfistroj a doklad o koupi
(pokladni doklad) a struéné se popise, v Eem
zévada spoéivé a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zavadu nade zdruka, obdrzite
zpét bud opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vyménou vyrobku neza&ne plynout nova
zéruéni doba.

Zaruéni doba a zékonné néroky vyplyvaijici
ze zévad

Zaruénim plnénim se zaruéni doba neprodluzuije.
To plati i pro vymé&n&né a opravené soucdsti.
Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz
pfi ndkupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby pod|éhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic
kvality a pred expedici byl svédomité vyzkousen.
Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje

na sou&asti vyrobku, které jsou vystaveny b&znému
opotfebeni, a proto je |ze povaZzovat za spotiebni
dily, nebo na poskozeni kiehkych souéésti, jako
jsou napf. spinade, akumuldtory nebo dily, které
jsou vyrobeny ze skla.
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Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl Fddné& pouzivén nebo udrzovan. Pro zajisténi
sprévného pouzivdni vyrobku se musi pfesné
dodrzovat viechny pokyny uvedené v ndvodu k ob-
sluze. U&eldm pouziti a tkoniim, které se v navodu
k obsluze nedoporuéuiji nebo se pfed nimi varuje,
je tfeba se bezpodmine&n& vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne
pro komeréni pouZiti. Pfi nesprévném a neodbor-
ném pouzivani, pfi pouZiti ndsili a pfi zdsazich,
které nebyly provedeny nasimi autorizovanymi
servisnimi provozovnami, zéruéni naroky zanikaii.

Vyfizeni v pfipadé zaruky
Pro zaqijidténi rychlého Vasi Zddosti postupuijte podle
nésledujicich pokynd:

Bl Pro viechny dotazy méijte pfipraven pokladni
listek a &islo vyrobku (IAN) 424957_2301 jako
doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém titku na
vyrobku, rytin na vyrobku, na fitulni strané
ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo na ndlepce
na zadni nebo spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady
nebo jiné zavady, kontaktujte nejprve nize
uvedené servisni oddé&leni telefonicky nebo
e-mailem.

W Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak
mozete pfi prilozeni dokladu o ndkupu (pokladni
listek) a pfi uvedeni, v éem spocivd vada a kdy k
ni do3lo, poslat vyrobek pro Vas bez postovného
na adresu, kterou Védm ozndmi servis.

®EF¥AE Na webovych strankach

¥ | www.lidlservice.com si mizete
stéhnout tyto a mnoho dalsich
prirugek, videi o vyrobku a instala&ni
software.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Pomoci kédu QR se dostanete pfimo na strénku
servisu Lidl (www.lidl-service.com) a mdzete po-

moci zaddni &isla vyrobku (IAN) 424957 _2301

oteviit svlj ndvod k obsluze.
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Servis
(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[IAN 424957_2301 |

Dovozce

Dbeijte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni ad-
resou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny servis.
KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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Recepty

V této kapitole uvédime nékolik prikladd pro pFipravu
jidel. Tyto priklady jsou pouze doporuéeni.

Doba pfipravy se moze mirné liit.

Recepty bez zaruky. Viechny ddaje o pfisadach a
o pfipravé jsou pouze orientaéni. Doplite tyto
navrhované recepty o své vlastni zkusenosti.

V kazdém pfipad& vam prejeme, af se dilo podafi
a af vam chutnd.

UPOZORNENI

Dodrzujte pokyny k pfipravé uvedené na obalu
potravin.

Muffiny

Ingredience pro &tyfi osoby:
4 1 3dlek mouky

4 1 |zicka présku do peciva
¢ 1 vejce

¢ 1 |zice rozpusténého mdsla
¢ 1 3alek mléka

4 3 lzice cukru

¢ 1 3petka soli

¢

pro rizné varianty navic ofechy, rozmackané
bandny nebo ¢okolddové viocky

Pfiprava:

1)V mise promicheijte postupné pomalu mouku,
prések do peciva, vejce, mléko, sdl a cukr.

2) Rozpustte méslo v rendliku a zamicheite je do
tésta.

3) Podle chuti pfimichejte ofechy, okolddové
vlogky nebo rozmagkané bandny.

4) Hotové t&sto dejte do typickych formicek na
muffiny a ty postavte na pecici plech (D.

5) Muffiny peéte pfi 220°C na vrchni a spodni
ohfev zhruba 15 minut na dolni listé.

Havajské toasty

Ingredience pro 4 toasty:

4 4 krajice toastového chleba

4 1-2 |zice remulddy (ochucené majonézy)
4 120 g vafené Sunky

4 1/2 konzervy ananasu

¢ 4 platky syra na zapeceni

¢ kari kofeni

Priprava:
4 Krajice toastového chleba predem opedte.

4 Potom je potfete tenkou vrstvou remulady
a pokladte vafenou 3unkou.

4 Na kazdy obloZeny toast deijte jedno kole¢ko
ananasu. Toast ochutte kari kofenim.

4 Potom deijte nahoru na ananas vzdy jeden
platek syra.

4 Havajské toasty polozte na mrizovy roét (B a
zapedte v grilovaci a pecici troub& na horni listé
pfi cca 200 °C na vrchni ohfev zhruba 8 minut.

Peéeni hluboce zmrazené pizzy

Pfiprava:

4 Zasufte mfizovy rodt ® do homi lidty grilovaciho
a peciciho prostoru.

4 Polozte hluboce mraZenou pizzu bez obalu na
miizovy rodt .

4 Pecte pizzu pii vrchnim a spodnim peéeni cca
20 minut.

4 Dodrzujte prosim Gdaje o teploté uvedené na
obalu.
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Stfikané pecivo Housky

Ingredience: Ingredience:

4 125 g masla 4 300 g mouky (nebo celozrnné mouky)
¢ 125 g cukru 4 2 vrchovaté |zigky prasku do peciva
4 1 balicek vanilkového cukru 4 200 g Inénych seminek

4 1 3petka soli ¢ 1 vejce

¢ 1 vejce 4 500 g tvarohu

4 1 bilek ¢ 1 |zicka soli

4 250 g mouky (typ 405) 4 podle chuti kmin, cibule, slanina...
4 1 |zicka présku do peciva

4 strouhand kéra z pélky citronu Priprava:

1) VZechno dobfe prohnéfte a z t&sta tvarujte
[é housky.

Priprava: ma ekous Iy och |

2) H al Cici zeny

1) Vysleheite méslo do pény. ) ousky polozte na petici plec @, vylozeny

papirem na pedeni.

2) Pridejte cukr, vanilkovy cukr, citronovou kiru

. 3) Pette pri teploté cca 200°C na vrchni ohfev
a vejce.

zhruba 30 minut na horni lista.
3) Smichejte mouku, prasek do peciva a sl —
a mé&chackou je zamichejte do tésta. UPOZORNENI
4) Nechte t&sto cca 10 minut odpoéivat. Mnozstvi tésta staéi na nékolik pegicich plecht (.
5) Vytvorte z tésta pozadované tvary, napt. po-
moci mlynku na maso, vykrajovacich formicek
nebo cukréiského saéku na zdobeni.
6) Stitkané pecivo polozte na peici plech @,
vyloZeny papirem na peceni.
7) Stiikané pecivo pecte dozlatova v predehfaté

troubé pfi 180°C na vrchni a spodni ohfev
zhruba 10-15 minut na horni li3te.

UPOZORNENI

Mnozstvi t&sta stadi na nékolik pecicich plechd @.
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Bezé (pusinky)
Ingredience:

4 1 bilek

¢ sol

¢ 45 g cukru

Priprava:

1) Vychlazeny bilek dejte do misy, ve které nejsou
zbytky tuku. Nesmite pfimichat z&4dny Zloutek,
protoze jinak snih z bilku nebude dostatecné
pevny.

2) Sleheijte bilek na pomaly stupefi, aby se ve
snéhu netvofily pfilis velké bubliny.

3) Pridejte malou $petku soli.

4) Kdyz snih zaéne tuhnout, priddvejte postupné
polovinu cukru.

5) Potom vysleheijte dotuha na nejvyssi stupen.

6) Pridejte zbyvaijici cukr. Tim ziska snéhova
hmota potiebnou pevnost.

7) Sné&hovou hmotou naplite cukréisky sagek
na zdobeni s velkou hvézdicovitou 3pickou a
s mirnym odstupem stfikejte na pecici plech (@,
vyloZeny papirem na peéeni, rizice, jazycky
nebo jiné tvary.

8) Troubu na grilovéni a peceni pfedehfejte na
cca 100° C s cirkulaci horkého vzduchu.

9) Pusinky pecte v horni kolejnici pFi cca 100° C
s recirkulaci horkého vzduchu cca 2 hodiny.

Maslové krutony
Ingredience:
4 2 krajice toastového chleba

¢ 1 |Zice mésla

Priprava:

1) Nakrdijejte toastovy chléb na malé kosticky.

2) Rozpusfte mdslo v rendliku pfi mimé teploté
a pridejte k nému toastovy chléb.

3) Vylozte peici plech ® papirem na peceni a
rozlozte na n&j rovnomé&rné kosticky toastového
chleba.

4) Pecte kosticky toastového chleba pfi teploté
cca 170°C na vrchni ohfev na horni listé, az
budou zlatavé nahnédlé (zhruba 10 minut).

UPOZORNENI

Misto normélniho mdsla mizete také pouzit
bylinkové nebo &esnekové mdslo. Doba peéeni
se pak zkréti zhruba o 5 minut.
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Bagety s mletym masem
Ingredience:
4 2 bagety

4 250 g mletého masa (pdl hovéziho na pdl
vepiového)

2 raj¢ata

1 cibule (nakrdjend na kosticky)
2 |zice rajského protlaku

40 g nastrouhaného parmezanu

4 platky syra

* & & & oo o

s6l a pepf

Pfiprava:

1) Bagety podélné rozfiznéte a vydlabte je.

2) Promicheijte mleté maso, rajsky protlak, cibuli,

parmezdn, trochu soli a trochu pepfe.

3) Vytvarujte mleté maso do 4 stejné velkych,

pokud mozno plochych karbanétkd a polozte

je na pilky baget.

4) Noakrdijejte raj¢ata na kolecka a polozte je na

bagety.
5) Rozdélte na bagety syr.
6) Polozte bagety na pecici plech @ a pecte je

pfi teploté cca 230°C v piedehidté troubé na
vrchni a spodni ohfev po dobu zhruba 20 minut

na dolni listé.

UPOZORNENI

Mleté maso mizete ochutit také bazalkou, ¢ili
nebo jinym kofenim.

20 (o4

Kvétdk (zapeéeny)

Ingredience:

<>

1/2 hléavky kvétdku (cca 250 g)
3 kole&ka citronu

1 IZice mésla

1 vrchovaté [Zicka mouky

1 |Zice citronové favy

1 Izice mandlovych lupinkd

2 |Zice (strouhaného) syra vhodného
na gratinovdni

stl, pepF, muskdtovy ofisek

Priprava:

1)
2)

3)

4)

5)

6)
7)
8)

Rozdélte kvétdk na rozicky a operte je.

Povaite kvétak s kolecky citronu po dobu

8-10 minut ve slané vodé do polomékka (al
dente). PFi slévani vody z kvétdku z ni zachytte
cca 150 ml.

Rozpustte v rendliku méslo a za stdlého michd-
ni prazte mouku po dobu cca 1 minuty.

Za stélého michani pridejte vodu slitou z kvéta-
ku a povaite jisku cca 2 minuty. Jei jigka pfili
hustd, pfidévejte postupné trochu vody, az
bude mit jiska viskézni konzistenci. Okofefite
citronovou $favou, soli, pepfem a muskdatovym
ofiskem.

Deijte kvétdk do zapékaci nddoby (o priméru
cca 14 cm) a polijte ho rovnomémé omaekou.
Posypte ho syrem a mandlovymi lupinky.
Postavte zapékaci nddobu na peici plech @.
Ndkyp zapékeite pfi teploté cca 200°C

v predehfdté troub& na vrchni a spodni ohev
po dobu zhruba 20 minut na dolni lists.
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Tasticky z listového tésta, plnéné lososem
Ingredience:

4 1 bal. listového tésta (cca 8 platkd)

4 1 bal. uzeného lososa, platky (cca 200 g)
¢ 1 citron

4 1 cibule

¢ 1 bal. tzv. ,&erstvého” syra, napt.

Lu¢ina (200 g)
Cerstvy kopr

* o

stl a pepf

¢ 1 Zloutek

Pfiprava:

1) Oddélte od sebe platky listového t&sta a nech-
te je pfipadné rozmrazit.

2) Promichejte syr se soli, pepfem a $tavou z jed-
noho citronu.

3) Noakrdijejte cibuli na drobné kosticky.

4) K syrové hmot& pfidejte polovinu lososa a
cibuli a véechno nahrubo promicheite ty&ovym
mixérem.

5) Nakrdijejte zbytek lososa na jemné prouzky.

6) Pridejte lososa a kopr k syrové hmoté a viech-
no promicheite.

7) Dejte po jedné |Zici hmoty na kazdy platek
listového t&sta a ten pak uzavfete do tvaru
tasticky.

8) Vzniklé tasdticky pottete Zloutkem.

9) Polozte tasticky z listového t&sta na pedici
plech @. Ponechte dostatek mista mezi jednot-
livymi tastickami, protoze listové tésto nabude
na objemu.

10) Tastigky z listového t&sta peéte na dolni listé pfi
teploté cca 230°C na vrchni a spodni ohfev
zhruba 25-30 minut. Listové t&sto by mélo byt
lehce nahnédlé.

UPOZORNENI

Uvedené mnozstvi sta&i na nékolik pecicich

plecht @.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemadbBer
Gebrauch

Der Grill- und Backautomat dient ausschlie3lich dem
Erhitzen, Garen und Grillen von Speisen.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Nutzen Sie es nicht
gewerblich.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungs-
geméB und kann zu Sachschéden oder sogar zu
Personenschéden fiihren.

Lieferumfang
4 Grill- und Backautomat

4 1 Backblech

¢ 1 Gitterrost

¢ 2 Zangen

4 Drehspief3 mit 2 Klemmen
¢ 1 Krimelblech

¢

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Antrieb

Temperaturregler
Funktionsschalter

Timer

Kontrollleuchte

Glastir

eingesetztes Krimelblech

untere Heizstdbe

00000000

DrehspieBaufnahme

Abbildung B:

Zange (fir Backblech und Gitterrost)
Backblech

Zange (fir Drehspief3)

Gitterrost

Feststeller

DrehspiefSklemmen

Drehspief3

0606606006

Technische Daten

Nennspannung: 220-240V ~
(Wechselstrom),
50/60 Hz

Leistungsaufnahme: 1500 W

n Alle Teile dieses Gerdgtes, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Sie dirfen das Gerategehduse des Gerdtes nicht ffnen oder reparie-
ren. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und die Gewdhr-
leistung erlischt. Lassen Sie ein defektes Gerét nur vom Handler oder
autorisiertem Fachpersonal reparieren.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
&hnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu ver-
meiden.

~ Lassen Sie keine Flissigkeiten in das Gerategehduse gelangen. Sie
dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im Freien
benutzen. Dariiber hinaus dirfen Sie keine mit Flissigkeiten gefillten
Gegenstdnde, wie z. B. Vasen, auf dem Gerdét abstellen. Es besteht
Brandgefahr und Gefahr eines elekirischen Schlags! Falls doch ein-
mal Flussigkeit in das Gerategehduse gelangt, ziehen Sie sofort den
Netzstecker des Gerdats aus der Netzsteckdose und lassen Sie es
reparieren.

» Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Hénden an.
Es besteht sonst die Gefahr eines elektrischen Schlags.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten!
Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag entstehen, wenn
im Betrieb Flissigkeitsreste auf spannungsfihrende Teile gelangen.

DE | AT | CH 25



SILVERCREST'

/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

>

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdétes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstan-

den haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerdat spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchge-
fihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

Kinder jinger als 8 Jahre sind von Gerét und Anschlussleitung fernzu-
halten.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder
dariber stolpern kann.

Berihren Sie niemals die Glastir oder das Gehduse wahrend der Be-
nutzung, da diese sehr hei3 werden. Verwenden Sie zum Offnen der
Glastir einen Topflappen o. A., um Verbrennungen zu vermeiden!

Berihren Sie niemals die Heizstébe oder das Sichtfenster wéhrend
des Betriebs oder bevor das Gerat abgekihlt ist. Fassen Sie wdhrend
des Betriebs nicht in den Garraum. Warten Sie bis das Gerat abge-
kihlt ist. Sie kdnnten sich andernfalls verbrennen.

Lassen Sie das Gerdit nach dem Gebrauch erst abkihlen, bevor Sie
es transportieren.

Benutzen Sie immer Topfhandschuhe oder Topflappen, wenn Sie mit
dem heif’en Gerdt hantieren!

& Vorsicht! Hei3e Oberfldche!
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernwirk-
system, um das Gerdt zu betreiben.

~ Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerét, das Netzkabel oder der Netzste-
cker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder offenen Flam-
men, in Berthrung kommen.

~ Betreiben Sie das Gerét ausschlieBlich mit dem mitgelieferten Origi-
nalzubehdr.

 Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Steckdose, ziehen
Sie nicht am Kabel selbst.

» Es dirfen sich wéhrend des Betriebs keine leicht brennbaren Materiali-
en in unmittelbarer Umgebung des Grill- und Backautomaten befinden
(z. B. Geschirrhandtuch, Topflappen etc.).

» Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegensténde auf, iber oder im
Gerdt. Es besteht Brandgefahr.

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Produkt
zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich sowohl
fir 50 als auch fir 60 Hz an.
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Aufstellen

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerét niemals unter Hange-
schréinke oder neben Gardinen, Schrankwéinden
oder anderen entziindlichen Gegenstanden.

> Der Abstand des Gerdtes zu Héngeschrénken,
Decken, seitlichen Wénden oder Ahnlichem
muss nach oben hin mindestens 10 cm und
seitlich jeweils 5 cm betragen. Daher darf
das Gerdt z. B. nicht in Schrénke o. A. gestellt
werden. Andernfalls ist keine ausreichende
Beliftung des Gerdtes méglich und es kénnte
einen Brand verursachen oder beschadigt
werden.

> Stellen Sie das Gerét nur auf eine hitzebestéin-
dige Unterlage. Andernfalls besteht Brandge-
fahr und das Gerét kann beschédigt werden.
Der Bereich unter dem Gerdteboden kann sich
verférben und beschédigt werden. Dariiber
hinaus kénnen bei einem weichen Untergrund
dauerhafte Abdriicke in der Unterlage entstehen.

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Stellen Sie das Gerdit nicht in unmittelbarer
N&he von Wasser auf, z. B. an Spiilbecken,
Waschwannen oder in feuchten Kellerréu-
men. Andernfalls besteht die Gefahr eines
Stromschlags.

M Stellen Sie das Gerdt auf einem festen, ebenen
und hitzebesténdigen Untergrund (z. B. Edel-

stahlarbeitsplatten oder Natursteinarbeitsplatten

wie Granit) auf. Sorgen Sie fiir ausreichende
Beliftung rund um das Gerét.

M Schieben Sie das Gerdt mit der Riickseite bis an

die Wand. Die Abstandhalter an der Riickseite
missen die Wand berihren. Achten Sie darauf,
dass die Wand aus hitzebesténdigem Material

besteht, z. B. ein Fliesenspiegel, Naturstein oder

Granit.

B Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigung

und Pflege” beschrieben.
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Benutzung des Gerdites

Glastir

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Stiitzen Sie sich nicht auf der Glastir @
ab. Stellen Sie keine Gegenstdnde auf die
Glastir @. Das fihrt zu Beschddigungen an
den Scharnieren.

B Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen zuberei-
ten, kann es zu erhdhter Rauchentwicklung kom-
men. Schliefen Sie in diesem Fall die Glastir @
nicht ganz, sondern lassen Sie sie einen Spalt
breit offen stehen:

Die Glastir @ hat eine Raststellung, so dass
diese einen Spalt breit offen steht: Wenn Sie die
Glastir @ vorsichtig zuklappen, rastet diese
kurz vor dem SchlieBen in dieser Stellung ein.

B Auch beim Trocknen von Obst, um Trockenobst
herzustellen, sollte die Glastiir @ in der Rast-
stellung stehen bleiben, damit die Feuchtigkeit
entweichen kann und das Obst besser trocknet.

Krimelblech einlegen

M Schieben Sie das Krimelblech @ unter die
unteren Heizstébe @), so dass es flach auf dem
Geréteboden aufliegt. Die Seite, die hoher
gebogen ist, kdnnen Sie als Griff benutzen. Die
Seite, die nicht so hoch gebogen ist, muss voran
in das Gerdt geschoben werden.
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/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR! > Schieben Sie immer das Backblech ( in die
untere Schiene, wenn Sie den Drehspief3 @
verwenden. So werden herunterfallende
Flussigkeiten aufgefangen.

> Benutzen Sie immer die Zange (B, um den
heien Drehspief @ in das Gerdt einzusetzen
oder herauszunehmen.

) ) ) . B Um den heifen Drehspiel3 @ zu entnehmen, grei-
B Mit den beiden DrehspieBBklemmen (® kénnen fen Sie mit den Haken am Ende der Zange @ in

Sie das Grillgut am Drehspief3 @ fixieren. die Verfief DrehspieB @ (Abb. 3):
Lssen Sie die Feststeller @ an den Drehspief3- fe Vertiefungen am Drehspiel @ [Abb. 3):

klemmen @, verschieben Sie diese so, dass das
Grillgut dazwischen fest geklemmt wird und
schrauben Sie die Feststeller @ wieder fest.

B Schieben Sie zuerst das Ende des DrehspieBes O
ohne Nut in den Antrieb @ (Abb. 1):

)

™ Abb. 3: Einhaken der Zange (® beim Dreh-
™ spied O
B Heben Sie zuerst die linke Seite des Drehspiefies

Abb. 1: DrehspieB (@ in den Antrieb @ schieben. @ aus der Drehspiefiaufnahme @ und ziehen

Sie dann den Drehspief3  aus dem Antrieb @.
B Legen Sie dann das andere Ende des Drehspie-

Bes @ mit der tiefen Nut in die DrehspiefBauf-
nahme @ (Abb. 2):

Abb. 2: Drehspie3 (@ in die DrehspieBaufnah-
me @ legen
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Backblech/Gitterrost benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange (@, um das hei-

Be Backblech @/den heifen Gitterrost @ in

das Gerdt einzusetzen oder herauszunehmen.

B Schieben Sie das Backblech {/den Gitterrost ®

in eine der 3 Schienen im Garraum des Gerdites.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie das Backblech @/den Gitterrost ®
niemals direkt auf die Heizstabe @.

B Um das heiBBe Backblech P oder den Gitter-
rost ® entnehmen zu kénnen, haken Sie die
Zange (@ folgendermafen ein:

Abb. 4: Einhaken der Zange @ beim Gitterrost ®

Abb. 5: Einhaken der Zange @ beim Back-
blech ®
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Vor dem ersten Gebrauch

1)

2)

3)

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

Drehen Sie den Temperaturregler @ bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn auf die héchste
Temperatur.

Drehen Sie den Funktfionsschalter @ auf
,Ober- und Unterhitze”

Offnen Sie die Glastir @ und lassen Sie diese
fir diesen Vorgang gedffnet.

Entnehmen Sie eventuell eingesetztes Zubehor
aus dem Garraum.

Drehen Sie den Timer @ auf 20 Minuten.

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes

7)

kann es durch fertigungsbedingte Riickstéinde
zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist normal und véllig ungefshr-
lich.

Sorgen Sie fir ausreichende Beliftung, ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Das Gerdt schaltet sich nach 20 Minuten
automatisch aus.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig
unterbrechen wollen, drehen Sie den
Temperaturregler @ bis zum Anschlag
gegen den Uhrzeigersinn und stellen Sie

den Timer @ auf ,OFF”.

Lassen Sie das Gerdt abkihlen und reinigen
Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Reinigen und
Pflegen” beschrieben.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.

SGBR 1500 D4
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Bedienen des Gerdates

Funktionsschalter L!l

Am Funktionsschalter €@ kdnnen Sie das Gerat
einschalten sowie 5 verschiedene Funktionen
einstellen:

Symbol Bedeutung

,Unterhitze”
z. B. zum Kuchenbacken

— ,Oberhitze”
z. B. zum Uberbacken

,Ober- & Unterhitze”

z. B. zum Pizza backen

,Oberhitze/Umluft/
Drehspief3”
z. B. um Gefligel zu grillen

,Ober- & Unterhitze/Umluft”
z. B. um Brotchen
aufzubacken

SNENE

,OFF”
das Gerét ist ausgeschaltet

OFF

C
Temperaturregler m

Am Temperaturregler @ kénnen Sie die gewiinsch-
te Temperatur einstellen.

Timer tlj
Mit Hilfe des Timers @ kénnen Sie das Gerat
einschalten / die Garzeit einstellen:

B Stellen Sie den Timer @ auf die gewiinschte
Garzeit. Nach Beendigung der eingestellten
Zeit erklingt ein Signalton und das Gerét stoppt
das Heizen.

Falls die Funktion ,Oberhitze/Umluft/Dreh-
spief” gewdhlt ist, stoppt auch das Drehen
des Drehspiefies (.

B Wenn Sie das Gerdt ohne Zeitbegrenzung
betreiben wollen, drehen Sie den Drehschalter
des Timers @ gegen den Uhrzeigersinn auf die
Position ,ON".

Grillen und Backen

Beispiele zu Backzeit und -temperatur ver-
schiedener Lebensmittel finden Sie im Kapitel
,Gartabelle”.

1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Gerdt.

2) Nehmen Sie den Gitterrost (® und das
Backblech @ aus dem Gerdt. Legen Sie diese
gegebenenfalls mit Backpapier aus bzw.
bestreichen Sie das Backblech @ mit zum
Backen geeignetem Fett.

> Je nach Gericht muss der Backofen vorge-
heizt werden. Halten Sie sich an die Vorga-
ben im jeweiligen Rezept. Das Vorheizen ist
auf jeden Fall sinnvoll bei:

— sehr kurzen Backzeiten,
— knusprigen Krusten,
— empfindlichen Gerichten, die eine konstan-

te Temperatur erfordern, wie zum Beispiel
Soufflés.
> Wenn kein Vorheizen nétig ist, Gberspringen
Sie Handlungsschritt 3).
3) Lassen Sie das Gerét ca. 10 Minuten (je nach
Temperatureinstellung) auf die gewiinschte
Temperatur aufheizen:

— Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur mit
dem Temperaturregler @.

— Anschliefend wdhlen Sie mit dem Funktions-
schalter €@ die gewiinschte Funktion.

> Falls Sie die Funktion mit Umluft wahlen,
kénnen Sie in der Regel auf ein Vorheizen
des Grill- und Garraums verzichten.

— Stellen Sie mit dem Timer @ die Vorheizzeit
ein (ca. 10 Minuten).

— Schlief3en Sie die Glastiir @.
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4) st die Zeit abgelaufen, legen Sie das Grill-
bzw. Backgut auf den Gitterrost (B bzw. das
Backblech @ und schieben Sie es in eine der
Schienen. Achten Sie dabei auf einen ausrei-
chenden Abstand des Girill- bzw. Backguts zu
den Innenwéinden und den Heizstdben des
Gerdts.

> Wenn Sie stark tropfendes Grillgut auf dem

Gitterrost { zubereiten, dann schieben Sie
das Backblech @ in die unterste Schiene. So
wird z. B. herunter tropfendes Fett aufge-
fangen und das Gerdt ist spéter leichter zu
reinigen.

5) Schliefen Sie die Glastir @, bevor Sie den
Grill- Backvorgang starten.

6) Stellen Sie ggf. mit dem Timer @ die ge-
wiinschte Grill- bzw. Backzeit ein. Die
maximale mit dem Timer @ einstellbare Grill-
bzw. Backzeit betrdgt 120 Minuten. Alternativ
kénnen Sie den Timer @ auch auf die Position
ON" stellen, um das Gerdt unbegrenzte Zeit
zu betreiben.

> Wenn die Garzeit lhres Grill- bzw. Backguts
weniger als 20 Minuten betragt, stellen Sie
den Timer @ zundchst auf 40 Minuten und
dann zuriick auf die gewiinschte Grill- bzw.
Backzeit.

Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Geréit
eingeschaltet ist. Wenn Sie das Gerét mit einer
voreingestellter Backzeit benutzen, bewegt sich nun
der Schalter des Timers @ auf die Position , OFF”
zu.

Das Geréit schaltet sich ggf. nach der eingestellten
Zeit automatisch aus, ein Signalton erklingt und die
Kontrollleuchte @ erlischt.

32 DE | AT | CH

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

7) Falls Sie das Gerét nicht mit einer voreingestell-
ter Backzeit betreiben, stellen Sie den Timer
O auf ,OFF”, wenn Sie den Heizvorgang
beenden wollen.

8) Entnehmen Sie nach dem Heizvorgang den
Gitterrost B bzw. das Backblech @ mit Hilfe
der Zange @.

9) Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf ,OFF”.

Grillen mit DrehspieB
1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Gerdt.

2) Falls eingesetzt, nehmen Sie den DrehspieB ®
aus dem Gerdit.

3) Schieben Sie das Backblech @ in die unterste

Schiene.

4) Fixieren Sie das Grillgut mit den Drehspief-
klemmen @. Achten Sie darauf, dass das Grill-
gut sich frei im Garraum drehen kann, ohne im
Garraum anzustof3en. Es kann passieren, dass
der DrehspieB @ die Drehrichtung wechselt,
wenn das Grillgut gegen einen Widerstand
stoBt. Die beiden Vertiefungen, die sich am
Drehspief3 @ befinden, missen frei zugénglich
bleiben, ansonsten kann man den Drehspief3
O nicht mit der Zange @ greifen.

5) Befestigen Sie den Drehspie @ im Garraum
(siehe Kapitel ,Drehspief3 benutzen”).

6) SchlieBBen Sie die Glastir @.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und

stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

7) Stellen Sie am Temperaturregler @ die ge-
wiinschte Temperatur ein.
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8) Stellen Sie den Funkﬁonssch_alfer © auf ,Ober-
hitze/Umluft/Drehspie3” .

9) Stellen Sie, falls gewiinscht, am Timer @ die
gewiinschte Grillzeit ein. Alternativ kénnen
Sie den Timer @ auch auf die Position ,ON”
stellen, um das Gerdt unbegrenzte Zeit zu
betreiben.
Das Gerdt startet den Grillvorgang und der
Drehspief3 ® dreht sich.

Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Gerdt
eingeschaltet ist. Wenn Sie das Gerét mit einer
voreingestellten Backzeit benutzen, bewegt sich
nun der Schalter des Timers @ auf die Position

,OFF” zu.

Das Gerdt schaltet sich ggf. nach der eingestellten
Zeit automatisch aus, ein Signalton erklingt und die
Kontrollleuchte @ erlischt.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

10) Falls Sie das Geréit nicht mit einer voreingestell-
ter Backzeit betreiben, stellen Sie den Timer @
auf ,OFF”, wenn Sie den Heizvorgang been-
den wollen.

11) Entnehmen Sie nach dem Grillvorgang den
Drehspief3 @ mit Hilfe der Zange ®.

12) Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf ,OFF”.

BEISPIEL GRILLHAHNCHEN

Zutaten

4 Grillhghnchen (ca. 1,3 kg, ausgenommen)
¢ Gewiirze (Salz, Paprika)
4 Speised|

1) Wiirzen Sie das Grillhéhnchen von innen
und auBBen mit Salz und Paprikapulver. Strei-
chen Sie es von auBBen mit hitzebestdndigem
Speised| ein.

2) Schieben Sie das Grillhdhnchen auf den
Drehspief3 @ und fixieren Sie es mit den
Drehspief3klemmen (. Achten Sie dabei
darauf, dass die Vertiefungen am Drehspief3
@ frei bleiben, damit Sie den Drehspiefy ®
mit Hilfe der Zange @ greifen kénnen. Je
nach Form des Grillhéhnchens ist es nétig
die Fligel und Schenkel mit einer feuerfesten
Bindeschnur zu fixieren, damit diese wahrend
des Drehens nicht anstof3en.

3) Schieben Sie das Backblech @ in die
unterste Schiene.

4) Heizen Sie das Gerdt ca. 10 Minuten mit
der Funktion ,Ober- & Unterhitze/Umluft”
auf 230°C vor.

5) Setzen Sie das Grillhéhnchen auf dem
Drehspief3 mit Hilfe der Zange @ in das
Gerdt ein.

6) Stellen Sie den Funktionsschalter auf ,Ober-

hitze/Umluft/Drehspief3” und schlieBen
Sie die Tir.

7) Stellen Sie den Timer @ auf ca. 80 Minuten.
Die Garzeit kann je nach GréBe und Be-
schaffenheit des Grillhéhnchens variieren.

8) Bestreichen Sie das Grillhéhnchen zwischen-
durch immer wieder mit etwas Speisedl. So
wird es knusprig.

9) Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
entnehmen Sie den Grillspief3 mit dem Girill-
hahnchen vorsichtig mit der Zange @®. L&sen
Sie die Drehspief3klemmen @® und ziehen
Sie das Grillhdhnchen vom Drehspief @.
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Gartabelle

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung durch Beispiele fiir das Garen/Backen unterschiedlicher

Lebensmittel. Passen Sie die Angaben an das Rezept und lhren individuellen Geschmack an. Insbesondere

die jeweilige Beschaffenheit der Lebensmittel, wie beispielsweise Gréf3e, Dicke oder Qualitét, wirkt sich

auf die Garzeit aus.

Gericht Heizart Tenjpiratur Dc?uer in
in °C Minuten

Rihrkuchen (kleine Kastenform) 150- 160 35-45
Hefekuchen (in Springform 23cm) @ 170-180 35-55
Hefezopf 170- 180 30- 40
Muffins (=] [210-230 15-20
Blatterteigtaschen @ 220-230 25-30
Spritzgebdck @ 170-190 10-15
Baiser @ 100-120 110-130
Aufbackbétchen, vorgebacken™® 200-220 10-20
WeiBbrot, 750 g (=] |200-225 15-20
Laugengeback, Teiglinge* 220-230 15-25
Toast tberbacken, 4 Stick (T3] |190-200 5-15
Pizza, frisch (=] [200-220 20-30
Pizza, gefroren (diinner Boden)* g 200-220 15-25
:(C(:]r.’r(:tff:fr:(:i:},])rohe Zutaten 180 200 70-100
Lasagne, frisch 160 - 180 50-60
Flammkuchen Q 220-230 10-20
Hahnchen, ganz, ca. 1,3 kg 230 80-100
Schweinebraten 1 kg, ohne Schwarte @ Zl;i:ffssoo 28
Rinderfilet, medium, 1 kg (vorher anbraten) @ 130-150 30-50
Hackbraten, 1 kg 180- 190 50-60

* Sollten die Zubereitungshinweise auf der Verpackung des Herstellers von den hier angegebenen
Werten abweichen, orientieren Sie sich an den Angaben des Herstellers.
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Reinigung und Pflege Aufbewahrung
GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG! M Sie kénneﬂn dof Netzkobe!-um di.e Abstandhalter
. . . = auf der Riickseite des Gerdtes wickeln und den
> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste- Stecker an einem der Abstandhalter fixieren:

cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elektrischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Fliissigkeiten!

=
=
=
=
=
=
=
=
=

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> lassen Sie das Gerdit immer erst abkihlen, B Bewahren Sie das gereinigte Gerdt und seine
bevor Sie es reinigen. Es besteht sonst Verbren- Zubehérteile an einem sauberen, staubfreien
nungsgefahr! und trockenen Ort auf.

B Reinigen Sie das Gerdt und die Zubehdrteile am
besten sofort nach dem Abkihlen. Dann lassen
sich Lebensmittelreste leichter entfernen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen
die Oberfldche beschadigen!

> Reinigen Sie die Teile des Gerdtes nicht in der
Spilmaschine!

> Reinigen Sie den Garraum nicht mit einem
Backofenspray, da sich Riickstéinde auf den
Heizstében nicht mehr entfernen lassen.

B Wischen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch
ab. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spiilmittel
auf das Tuch und wischen Sie mit einem mit kla-
rem Wasser befeuchteten Tuch nach. Trocknen
Sie alles gut ab.

M Reinigen Sie den Garraum und die Glastir @
mit einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie
ein mildes Spiiimittel auf das Tuch und wischen
Sie mit einem mit klarem Wasser befeuchteten
Tuch nach. Trocknen Sie alles gut ab.

M Reinigen Sie die Zangen /@, den Drehspief
D, die DrehspieBBklemmen ®, die Feststeller @,
das Backblech @, den Gitterrost ® und das
Krimelblech @ in warmem Spiilwasser. Trock-
nen Sie alle Teile nach der Reinigung gut ab.
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Fehlerbehebung

funktioniert nicht.

Die Netzsteckdose ist defekt.

Fehler Ursache Lésung
Der Netzstecker ist nicht mit dem Stromnetz | Stecken Sie den Netzstecker in
verbunden. eine Netzsteckdose.
Das Gerat Benutzen Sie eine andere Netz-

steckdose.

Das Gerdt ist defekt.

Wenden Sie sich an den Service.

Die Kontrollleuchte @
leuchtet, aber das
Gerdt heizt nicht.

Der Funktionsschalter @ steht auf OFF.

Drehen Sie den Funktions-
schalter @ auf die gewiinschte
Funktion.

Die Garzeit der
Speisen erscheint

Die Glastir @ wurde sehr oft gedffnet, um

den Garfortschritt zu kontrollieren.

Offnen Sie die Glastir @ nicht
dfter, als unbedingt notwendig.

Benutzung tritt
Rauch- und Geruchs-
entwicklung auf.

An den Heizstdben befinden sich

Reinigungs- oder Lebensmittelriickstéinde.

sehr lang. U i ie di 3

o Es ist eine falsche Temperatur eingestellt. U.berprufen Sie die Temperatur
einstellungen.

Wahrend der Entnehmen Sie die Speisen aus

dem Gerdt und fishren Sie den
Garvorgang mit gedffneter
Glastir @ fort, bis die Rauch-

entwicklung verschwunden ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder wenn Sie
andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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Entsorgung

Geriit entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Rédern zeigt an, dass dieses Gerdat
der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt.
Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses
Gerét am Ende seiner Nutzungszeit
nicht mit dem normalen Haushaltsmiill
entsorgen dirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen,

Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrie-

ben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie
kostenfrei. Schonen Sie die
Umwelt und entsorgen Sie
fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:
Beim Kauf eines Neugerétes haben
Sie das Recht, ein entsprechendes
Altgerat an lhren Handler zuriickzuge-
ben. Handler von Elekiro- und Elektro-
nikgeréten sowie Lebensmittelhéndler,
die regelmaBig Elekiro- und Elektro-
nikgeréte verkaufen, sind verpflichtet,
bis zu drei Altgerdte unentgelilich
zuriickzunehmen, auch ohne dass

ein Neugerdt gekauft wird, wenn die
Altgeréte in keiner Abmessung grofer
als 25 cm sind. LIDL bietet lhnen
Ricknahmeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an.

Sofern |hr Altgerét personenbezogene
Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Laschung verantwortlich, bevor Sie es
zuriickgeben.

®  Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung
O W des ausgedienten Produkts erfahren

@n Sie bei lhrer Gemeinde- oder

Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach
umweltvertréglichen und entsorgungs-
% technischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.
Entsorgen Sie nicht mehr bendtigte
t b 5
a

Verpackungsmaterialien gemé&f den
arilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen
Verpackungsmaterialien und trennen
Sie diese gegebenenfalls gesondert.
Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Ziffern (b) mit folgender Bedeu-
tung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Pa-
pier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Garantie der
KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschréinkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.
Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.
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Garantiezeit und
gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verldngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgfdltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-

den kdnnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechli-

chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgemdf3e Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN) 424957 _2301
als Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
Ihnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-
ware herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 424957 _2301 Ihre Bedienungsanleitung

Sffnen.
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Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744

E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 424957_2301 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com

Rezepte

In diesem Kapitel geben wir lhnen einige Beispiele
fir die Zubereitung von Speisen. Diese Beispiele
sind Empfehlungen. Die Zubereitungsdauer kann
variieren.

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zube-
reitungsangaben sind Anhaltswerte. Ergéinzen
Sie diese Rezeptvorschlége um lhre persdnlichen
Erfahrungswerte. Wir wiinschen lhnen auf jeden
Fall gutes Gelingen und guten Appetit.

Beachten Sie Zubereitungshinweise auf der
Verpackung der Lebensmittel.

Muffins

Zutaten fiir vier Personen:

¢ 1 Tasse Mehl

4 1 Teeldffel Backpulver

¢ 1E

¢ 1 Esslsffel geschmolzene Butter
4 1 Tasse Milch

4 3 Essloffel Zucker

4 1 Prise Salz

¢ fir verschiedene Varianten zusétzlich Nisse,
zerkleinerte Bananen oder Schokoflocken

Zubereitung:

1) Vermischen Sie in einer Schale Mehl, Back-
pulver, Ei, Milch, Salz und Zucker langsam
nacheinander.

2) Die Butter in einem Topf schmelzen und mit
dem Teig verrishren.

3) Je nach Geschmack mit Niissen, Schokoflo-
cken oder zerdriickten Bananen mischen.

4) Den fertigen Teig in typische Muffin-Formen
geben und diese auf das Backblech (P stellen.

5) Die Muffins bei 220° C mit Ober- und Unter-
hitze etwa 15 Minuten auf der unteren Schiene
backen.
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Hawadiitoast

Zutaten fir 4 Toasts:

4 4 Scheiben Toast

¢ 1-2 Esslsffel Remoulade

4 120 g gekochter Schinken

4 1/2 Dose Ananas

¢ 4 Scheiben Kase zum Uberbacken
4 Curry

Zubereitung:
4 Die Toastscheiben vortoasten.

¢ AnschlieBend diinn mit Remoulade bestreichen
und mit dem gekochten Schinken belegen.

4 Jeweils eine Scheibe Ananas auf den belegten
Toast legen. Mit Curry wisrzen.

4 Danach jeweils eine Scheibe Kése oben auf die
Ananas legen.

¢ Die Hawaiitoasts auf den Gitterrost @ legen
und im Grill- und Backautomaten auf der oberen
Schiene bei ca. 200 °C Oberhitze ca. 8 Minu-
ten berbacken.

Tiefgefrorene Pizza backen

Zubereitung:

4 Schieben Sie den Gitterrost (® in die obere
Schiene des Girill- und Backraums.

4 Legen Sie die tiefgefrorene Pizza ohne Verpa-
ckung auf den Gitterrost (B.

4 Backen Sie die Pizza bei Ober- und Unterhitze
ca. 20 Minuten.

4 Bitte beachten Sie die Verpackungsangaben
beziiglich der Temperatur.
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Spritzgebéck
Zutaten:

4 125 g Butter

¢ 125 g Zucker

4 1 Packchen Vanillinzucker
4 1 Prise Salz

¢ 1E

4 1 Eiweif

4 250 g Mehl (Type 405)
¢ 1 Teeloffel Backpulver

¢

abgeriebene Schale einer halben Zitrone

Zubereitung:

1) Die Butter schaumig schlagen.

2) Den Zucker, den Vanillinzucker, die Zitronen-
schale und die Eier dazugeben.

3) Das Mehl, das Backpulver und das Salz
mischen und mit einem Rihrléffel unter den
Teig rihren.

4) Teig ca. 10 Minuten ruhen lassen.

5) Den Teig in die gewiinschte Form, z. B. mit
Hilfe von Fleischwolf, Ausstechformen oder
Spritzbeutel, bringen.

6) Das Spritzgebéck auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech @ legen.

7) Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen
bei ca. 180°C Ober- und Unterhitze ca.
10-15 Minuten auf der oberen Schiene
goldgelb backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche (.
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Brotchen Baiser
Zutaten: Zutaten:
4 300 g Mehl (oder Vollkornmehl) ¢ 1 Eiweif
¢ gut 2 Teeldffel Backpulver ¢ Salz
4 200 g Leinsamen ¢ 45 g Zucker
¢ 1Ei
¢ 500 g Quark Zubereitung:
¢ 1 Teelsffel Salz 1) Das gekihlte Eiweif3 in eine fettfreie Rihrschis-
_ . sel geben. Es darf kein Eigelb damit vermischt
¢ je nach Geschmack Kimmel, Zwiebeln, Speck ... werden, sonst wird der Eischnee nicht fest.
2) Das Eiweif3 auf langsamer Stufe anschlagen,

Zubereitung: damit sich keine zu gro3en Blasen im Eischnee
1) Alles gut durchkneten und kleine Brotchen bilden.

daraus formen. 3) Mit einer kleinen Prise Salz wiirzen.
2) Die Broétchen auf das mit Backpapier ausgeleg-  4) Die Hélfte des Zuckers nach und nach

te Backblech @ legen. zufiigen, wenn der Eischnee anféngt fest zu
3) Beica. 200° C Oberhitze ungefshr 30 Minu- werden.

ten auf der oberen Schiene backen. 5) Dann auf héchster Stufe steif schlagen.

m 6) Den restlichen Zucker zufiigen. Dadurch erhélt

die Baisermasse die nétige Festigkeit.
Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @. 7) Das Baiser in sinen Spritzbeutel mit groBer

Sternentiille fillen und mit wenig Abstand Ro-
setten, Zungen oder sonstige Formen auf das
mit Backpapier belegte Backblech @ spritzen.

8) Den Grill- und Backautomaten auf ca. 100° C
Umluft vorheizen.

9) Das Baiser auf der oberen Schiene bei ca.
100° C Umluft ca. 2 Stunden backen lassen.

SGBR 1500 D4 DE | AT | CH a1



SILVERCREST'

Buttercroutons Hackfleisch-Baguettes
Zutaten: Zutaten:
4 2 Scheiben Toastbrot 4 2 Baguette-Brétchen
4 1 EL Butter 4 250 g Hackfleisch (halb und halb)
¢ 2 Tomaten
Zubereitung: 4 1 Zwiebel (gewirfelt)
1) Schneiden Sie das Toastbrot in kleine Wirfel. ¢ 2 EL Tomatenmark
2) Schmelzen Sie die Butter bei sanfter Hitze in ei- * 40 b P
nem Topf und mischen Sie das Toastbrot unter. g genebenen Farmesan
3) Legen Sie ein Backblech @ mit Backpapier ¢ 4 Scheiben Kéise
aus und verteilen Sie die Toastbrot-Wiirfel 4 Salz und Pfeffer

gleichméBig darauf.

4) Backen Sie die Toastbrot-Wiirfel bei ca.
170°C Oberhitze auf der oberen Schiene, bis . Lo B
Sie goldbraun sind (ca. 10 Minuten). 1) gf:hn.elden Sie die Baguettes auf und héhlen
ie sie aus.

M 2) Vermengen Sie das Gehackte, das Tomaten-

Zubereitung:

Sie kénnen auch Krduter- oder Knoblauchbutter mark, die Zwiebel, den Parmesan, etwas Salz
anstatt der normalen Butter verwenden. Die und etwas Pfeffer.
Backzeit verringert sich dann um ca. 5 Minuten. 3) Formen Sie das Hackfleisch zu 4 gleich gro-

Ben, méglichst flachen Frikadellen und legen
Sie sie auf die Baguette-Hdlften.

4) Schneiden Sie die Tomate in Scheiben und

verteilen Sie sie auf den Baguettes.

5) Verteilen Sie den Kése auf den Baguettes.

6) Legen Sie die Baguettes auf ein Backblech ®
und backen Sie sie bei ca. 230°C im vorge-
heizten Backofen bei Ober- und Unterhitze fiir
ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Sie kdnnen das Hackfleisch auch mit Basilikum,
Chili oder anderen Gewiirzen abschmecken.
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Blumenkohl (Gberbacken)
Zutaten:

4 1/2 Kopf Blumenkohl (ca. 250 g)
4 3 Zitronenscheiben
¢ 1 EL Butter

4 1 gehdufter TL Mehl
4 1 EL Zitronensaft

4 1 EL Mandelstifte

4 2 EL Gratinkése (gerieben)
¢ Salz, Pfeffer, Muskat

Zubereitung:

1) Teilen Sie den Blumenkohl in Réschen und
waschen Sie diese.

2) Garen Sie den Blumenkohl mit den Zitronen-
scheiben in kochendem Salzwasser fiir 8-10
Minuten, so dass der Blumenkohl bissfest ist.
Fangen Sie beim AbgieBen ca. 150 ml des
Kochwassers auf.

3) Lassen Sie in einem Topf die Butter schmelzen
und schwitzen Sie das Mehl unter stéindigem
Rihren ca. 1 Minute an.

4) GieBen Sie unter sténdigem Rihren das Koch-
wasser des Blumenkohls hinzu und lassen Sie
es ca. 2 Minuten kochen. Wird die Mehlschwit-
ze zu fest, geben Sie nach und nach noch et-
was Wasser hinzu, bis eine séimige Konsistenz
entsteht. Mit Zitronensaft, Salz, Pfeffer und
Muskat wiirzen.

5) Geben Sie den Blumenkohl in eine Auflaufform
(ca. 14 cm Durchmesser) und gief3en Sie die
Sauce gleichmé&Big dariiber.

6) Streuen Sie den Kéase und die Mandelstifte
dariber.

7) Stellen Sie die Auflaufform auf das Backblech @.

8) Uberbacken Sie den Auflauf bei ca. 200°C im
vorgeheizten Backofen bei Ober- und Unterhit-
ze fir ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Blatterteigtaschen mit Lachsfillung

Zutaten:
4 1 Pck. Blatterteigplatten (ca. 8 Stick)

4 1 Pck. Lachs, gerduchert, in Scheiben
(ca. 200 g)

¢ 1 Zitrone

¢ 1 Zwiebel

4 1 Pck. Frischkase (200 g)
4 frischer Dill

4 Salz und Pfeffer

¢ 1 Eigelb

Zubereitung:

1) Nehmen Sie die Blétterteigplatten auseinander
und lassen Sie sie gegebenenfalls auftauen.

2) Vermischen Sie den Frischkése mit Salz, Pfeffer
und dem Saft einer Zitrone.

3) Schneiden Sie die Zwiebel in feine Wiirfel.

4) Geben Sie die Hdlfte des Lachses und die
Zwiebeln zu der Frischkésemasse und piirieren
Sie alles grob mit einem Stabmixer.

5) Schneiden Sie den restlichen Lachs in feine
Streifen.

6) Geben Sie den Lachs und den Dill zu der
Masse hinzu und vermischen Sie alles.

7) Geben Sie je einen Essloffel mit der Masse auf
eine Blatterteigplatte und klappen Sie diese
zusammen.

8) Bestreichen Sie die entstandene Tasche mit
Eigelb.

9) Legen Sie die Blatterteigtaschen auf das
Backblech @. Lassen Sie geniigend Abstand
zwischen den einzelnen Taschen, da der
Blatterteig aufgeht.

10) Die Blétterteigtaschen auf der unteren Schiene
bei ca. 230° C Ober- und Unterhitze ca.
25-30 Minuten backen lassen. Der Blétterteig
sollte sich leicht braun farben.

Die angegebene Menge reicht fir mehrere

Backbleche @.
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