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Introduzione
Congratulazionil

Con questo acquisto & stato scelto un prodotto di alta
qualita. Prendere confidenza con il prodotto prima
della prima messa in funzione. A tale scopo consi-
gliamo di leggere aftentamente le seguenti istruzioni
per 'uso. Utilizzare il prodotto solo come descritto e
per i campi d'impiego indicati. Conservare con cura
il manuale. In caso di cessione del prodotto a terzi,
consegnare anche tutta la relativa documentazione.

Uso conforme

La piastra in pietra refrattaria & destinata
esclusivamente alla cottura di pizza e leggere
pietanze in forno o alla griglia (gas o carbone
vegetale). La piastra in pietra refrattaria consiste di

cordierite, un materiale omogeneo e resistente in
grado di sopportare forti sbalzi di temperatura.

@ La piastra in pietra refrattaria & idonea al

contatto con generi alimentari.

@ La piastra in pietra refrattaria non & idonea

allimpiego nel microonde.

Indicazioni relative alla sicurezza

B Quando si utilizza la piastra in pietra refrattaria,
indossare guanti per barbecue o altra adeguata
protezione dalle alte temperature.

B Lasciar raffreddare completamente la piastra in
pietra refrattaria prima di toglierla dal forno o
dalla griglia.

Non lavare la piastra in pietra refrattaria in
lavastoviglie.

Dati tecnici
Dimensioni e peso

Piastra in pietra refrattaria ca. @ 38 cm,
rotonda ca. 2,4 kg

ca. 30 x 38 cm,
ca. 2,4 kg

Piastra in pietra refrattaria
rettangolare

Artalmatlanitsa a csomagoldst kdrnyezetba-

b \ rat médon.

= Vegye figyelembe a kilénbsz8 csomagols-
anyagokon 1évd jelzéseket és adott esetben vdlassza
kilén azokat. A csomagoléanyagok réviditésekkel (a)
és szamjegyekkel (b) vannak megjelélve, az alabbi
jelentéssel: 1-7: mGanyagok, 20-22: papir és
karton, 80-98: kompozit anyagok.

Termék

Ezt a terméket ne dobja a haztartési hulladékba.

D‘.‘ \’/'igye a temjélket egy gy(jtéhelyre vagy
%n uuaboszrlos,no hejll'y/r,e. . -
Az dtvevd- és gytijtéhelyek nyitvatartdsi
idejérd| és cimérél az dnkormdnyzat, a helyi
hulladékkezel8 véllalat vagy a fogyasztéi
kézpont ad tajékoztatdst.

Szerviz

HUY Szerviz Magyarorszag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[1AN 424225_2204 |

Gyartja
Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz
cime. El8szér forduljon a megjeldlt szervizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.komperncss.com

Prima del primo impiego
Sfilare con cautela la piastra in pietra refrattaria dal-
I'imballo e rimuovere tutto il materiale d'imballaggio.

> Tenere il materiale d'imballaggio (pellicole e
imbottiture) lontano dalla portata di bambini e ani-
mali domestici, sussiste pericolo di soffocamento.

Pulire la piastra in pietra refrattaria con un panno
umido in modo da rimuovere eventuale polvere resi-
dua dell'imballo.

Utilizzo della piastra in pietra
refrattaria nel forno

Infilare la piastra in pietra refrattaria sempre solo nel
forno freddo. Collocarla sulla griglia intermedia e
riscaldare il forno al massimo livello per almeno 30 mi-
nuti (con riscaldamento superiore/inferiore ad almeno
250 °C). Affinché I'aria possa circolare e non si svilup-
pi un accumulo di calore che potrebbe distruggere la
serpentina riscaldante inferiore, consigliamo di non
collocare la pietra refrattaria direttamente sul fondo. La
piastra in pietra refrattaria inizia ora ad accumulare
I'energia termica. Dopo un tempo di riscaldamento di
circa 30 minuti la piastra in pietra refrattaria & pronta
per I'uso e la coftura pud iniziare. Si consiglia di co-
spargere di farina la piastra in pietra refrattaria prima
dell'uso. Collocare la pizza al centro della piastra in
pietra refrattaria e cuocerla secondo il proprio gusto.

Utilizzo della piastra in pietra
refrattaria in un barbecue

Per poter cuocere la pizza in un barbecue & necessario
un cosiddetto barbecue a sfera o a gas (barbecue con
coperchio). Il coperchio riflette il calore cuocendo cosi la
pizza anche da sopra. Collocare la piastra in pietra
refrattaria sulla griglia del barbecue e riscaldare per
almeno 30 minuti. Dopo un tempo di riscaldamento
di circa 30 minuti la piastra in pietra refrattaria &
pronta per l'uso e la cottura pud iniziare. Si consiglia
di cospargere di farina la piastra in pietra refrattaria
prima dell'vso. Collocare la pizza al centro della
piastra in pietra refrattaria e cuocerla secondo il pro-
prio gusto.
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Uvod

Iskrene Cestitke!

S svojim nakupom ste se odlodili za kakovosten iz-
delek. Pred prvo uporabo se seznanite z napravo.

V ta namen pozorno preberite spodnja navodila za
uporabo. |zdelek uporabljaite le tako, kot je opisano,
in samo za navedena podro¢ja uporabe. Navodila
dobro shranite. Ce napravo predate fretjim osebam,
priloZite tudi vso dokumentacijo.

Namenska uporaba

= Kamen za pico je namenjen izkljuéno za peko
pic in manjega peciva v pedici ali na Zzaru
(plin ali oglie). Kamen za pico je izdelan iz robustne-

ga in homogenega materiala kordierita, ki prenese
velike temperaturne spremembe.

@ Kamen za pico je primeren za Zivila.

Kamen za pico ni primeren za uporabo v mi-
krovalovni pecici.

Varnostna navodila

W Pri uporabi kamna za pico nosite rokavice za Zar
ali drugo primerno toplotno zaidito.

B Preden kamen za pico vzamete iz pecice ali zara,
pustite, da se do konca ohladi.

Kamna za pico ne Eistite v pomivalnem
Y stroju.

Tehni¢ni podatki
Mere in teza

premer priblizno
Okrogli kamen za pico 38 cm,
priblizno 2,4 kg

priblizno
30 x 38 cm,
priblizno 2,4 kg

Pravokotni kamen za pico

Pulizia

> Prima della pulizi, fare raffreddare completo-
mente la piastra in pietra refraftaria. Sussiste il
pericolo di ustionil

> "?

>

La piastra in pietra refrattaria non &
idonea al lavaggio in lavastoviglie!

Non lasciare assolutamente la piastra in pietra refrat-
taria a mollo nell'acqua con cui la si lava, in quanto
essa assorbe e accumula |'acqua. Quando poi la

si riscalda, vi & pericolo che si formino in essa delle
crepe da tensione e si rompa.

Pulire la piastra in pietra refrattaria il prima possibile
dopo ogni utilizzo. Non utilizzare detersivi chimici;
rimuovere con cautela eventuali resti rimasti attaccati
utilizzando un raschietto per superfici in vetro-ceramica
e pulire la piastra in pietra refrattaria con uno scopino.
Nel corso del tempo la piastra in pietra refrattaria,

a causa del calore e degli ingredienti delle pietanze
come salse, zucchero, ecc., cambia colore, cid non ha
tuttavia alcuna influenza sull'igiene. Se la piastra in pie-
tra refrattaria si macchia, la si pud levigare con cautela
utilizzando della carta abrasiva. Dopo tale operazione
la si deve nuovamente pulire a fondo con uno scopino.

Conservazione

Conservare la piastra in pietra refrattaria in un ambiente
asciutto e fare in modo da impedire che possa cadere.

Smaltimento
FR
& g E
Il prodotto e I'imballaggio sono riciclabili, sono

soggetti ad una responsabilitd estesa del produttore e
vengono raccolti in maniera differenziata.

Imballaggio
| materiali d'imballaggio sono stati selezionati
% in relazione alla loro ecocompatibilita e alle
caratteristiche di smaltimento, sono pertanto
riciclabili. Smaltire il materiale di imballaggio non piv
necessario in conformita alle vigenti norme locali.

Pred prvo uporabo

Kamen za pico previdno vzemite iz embalaZe in
odstranite ves embalaZni material.

> Embalazni material (folije in oblazinjenie)
varujte zunaj dosega ofrok in Zivali, obstaja
nevarnost zadugitve.

Kamen za pico obrisite z vlaZno krpo, da odstranite
morebitne ostanke prahu zaradi embalaZe.

Uporaba kamna za pico v pecici

Kamen za pico vedno polozite v hladno peéico.
Polozite ga na srednjo redetko in ga najmanj 30 minut

i3ji temperaturi (segrevanje od
zgoraj in spodaj pri najmanj 250 °C). Priporoéamo,
da kamna za pico ne postavljate neposredno na dno
pecice, da lahko zrak krozZi in zastajanje toplote ne
more uniciti spodniih grelnih spiral. Kamen za pico
zaéne shranjevati toploto. Po segrevaniu, ki traja
priblizno 30 minut, je kamen za pico pripravlien za
peko. Kamen za pico pred uporabo pomokaite. Pico
polozite na sredino kamna in jo specite po svojem
okusu.

Uporaba kamna za pico na zaru

Ce zelite pico spedi na Zaru, potrebujete Zar na oglie
s kotlickom ali plinski Zar (Zar s pokrovom). Pokrov
odseva foploto in pece pico tudi od zgoraj. Kamen
za pico polozite na resetko Zara in ga segrevajte
najmanj 30 minut. Po segrevaniju, ki traja priblizno
30 minut, je kamen za pico pripravlien za peko.
Kamen za pico pred uporabo pomokaite. Pico
poloZite na sredino kamna in jo specite po svojem
okusu.

Smaltire I'imballaggio conformemente alle
norme di tutela ambientale.

&= Tenere conto dei codici presenti sui vari
materiali di imballaggio ed eventualmente separare i
materiali effettuando una raccolta differenziata. |
materiali di imballaggio presentano codici costituiti
da abbreviazioni (a) e numeri (b) con il seguente
significato: 1-7: materie plastiche, 20-22: carta e
cartone, 80-98: materiali compositi.

Prodotto
Non smaltire I'apparecchio assieme ai normali
rifiuti domestici.

® Consegnare il prodotto a un centro di rac-
on | gerE P

colta o di riciclaggio.
%ﬂ Per sapere gli orari di apertura e gli indirizzi

dei centri di accettazione e di raccolta, rivolgersi
all’lamministrazione comunale, all'impresa di smalti-
mento rifiuti locale o alla centrale consumatori.

Assistenza
(D Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: kompernass@lidl.it

[IAN 424225 _2204 |

Importatore

Badi che il seguente indirizzo non & quello del
servizio di assistenza clienti. Contatti innanzitutto il
servizio di assistenza clienti indicato.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com

Ciséenje

> Pred ¢iéenjem pocakaijte, da se kamen za pico
popolnoma ohladi.
Obstaja nevarnost opeklin!
>
Kamna za pico nikoli ne namakaite v vodi za pomiva-
nje posode, saj vpija vodo. Ta voda lahko ob nasled-
njem segrevanju povzrodi razpoke in zlom kamna.

| 2

Kamen za pico ni primeren za ciscenje v
pomivalnem stroju!

Kamen za pico vedno oéistite &im prej po uporabi. Ne
uporabljajte kemiénih &istil, zazgana Zivila previdno
odstranite s strgalom za steklokeramiéne plo3ce, nato
pa kamen za pico odistite z metlico. Vrodina in Zivila,
kot so omake, sladkor itd., s€éasoma spremenijo barvo
kamna za pico, kar pa za higieno ni pomembno. Ce
se kamen za pico moéno obarva, ga lahko previdno
obrusite s finim brusnim papirjem. Po tem ga je treba
znova temeljito odistiti z metlico.

Shranjevanje

Kamen za pico hranite na suhem in ga varujte pred
padci.

Odstranjevanje med odpadke

FR
K (=]
& & H°
Izdelek in embalaZo je mogoge reciklirati, sta

podvrZena razsirjeni odgovornosti proizvajalca in se
zbirata logeno.

Embalaza
Embalazni materiali so izbrani glede na
% svojo ekolosko primernost in tehnine vidike
odstranjevanija, zato jih je mogoce reciklirati.
Nepotrebne embalazne materiale zavrzite med
odpadke v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi.

-11-
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Bevezeto
Gratuldlunk!

Vésarlasaval kivaléd mindségd termék mellett dontott.
Az elsé iizembe helyezés elétt ismerkedjen meg a
termékkel. Ehhez figyelmesen olvassa el az alébbi
haszndlati Gtmutatét. A terméket csak a leirtak szerint
és a megadott célokra haszndlia. Orizze meg ezt

a leirést. A termék harmadik személynek torténd
tovébbadésa esetén adja 4t a termékhez tartozé
valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeri hasznalat

A pizzasiité k8lap kizdrélag pizza és kénnyl
pékdru sitében vagy grillben (gaz vagy
faszén) torténd sitésére hasznalhaté.

A pizzasité kélap kordieritbd| készilt, ami egy
ellendllé, homogén és nagy hdingadozdsokat tiré

anyag.
@ A pizzasiité kélap élelmiszer-biztos.

@ A pizzasiité kélap nem haszndlhaté mikrohullémd

siitében.

Biztonsagi utasitasok

B Viselien grillkesztyGt vagy mas megfeleld hdvédelmet
a pizzasiité kélap hasznélata sordn.

B Hagyija teliesen lehilni a pizzasité kélapot,
mieldtt kiveszi a sitébdl vagy a grillbdl.

Ne fisztitsa a pizzasiité kélapot a
¥ mosogatégépben.

MuUszaki adatok

Méretek és suly

Kerek oi 5t kél kb. @ 38 cm,
erek pizzasiité kélap kb. 2,4 kg
Négyszdgletes pizzasiité kb. 30 x 38 cm,

kélap kb. 2,4 kg

Embalazo odlozite med odpadke na
okoljsko primeren nagin.
= Upostevaite oznake na razliénih embalaznih
materialih in jih po potrebi locite med seboj.
Embalazni materiali so oznageni s kraticami (a) in
stevilkami (b) z naslednjim pomenom:
1-7: umetne snovi, 20-22: papir in karfon,
80-98: kompozitni materiali.

Izdelek

Tega izdelka ne zavrzite med gospodinjske
odpadke.
D‘.‘ Lzld?lek oddo.itev na zbirngm meshi ali r.eci—
aznem sredid¢u. O odpiralnem &asu in
%A naslovu zbirnih mest se informirajte pri svoji
komunalni upravi, krajevnem podjetju za predelavo
odpadkov ali sredid¢u za pomoé& potrosnikom.

Pooblaséeni serviser

(8D Servis Slovenija
Tel.: 080 080 917
E-Mail: kompernass@lidl.si

[IAN 424225_2204]

Proizvajalec
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMCUA

www.kompernass.com
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Az elsd haszndlat elétt

Vegye ki évatosan a pizzasiité kélapot a csomagbdl
és tavolitson el minden csomagoléanyagot.

> Tartsa tavol a csomagoléanyagokat (féliat és
betéteket) gyermekekté| és hazidllatoktsl!
Fulladdsveszély dll fenn.

Térélie le a pizzasité kélapot egy nedves térléken-
dével, hogy eltdvolitsa az esetleges csomagols-
anyag-maradvanyokat.

A pizzasité kélap hasznalata

ooy 40

sutében

A pizzasiité kélapot mindig hideg sitébe kell betenni.
Helyezze a siit6 kdzépsd rdcsdra és melegitse fel
legalabb 30 percig a legmagasabb fokozaton (felsd
/alsé sités legaldbb 250°C-on). Azt javasoljuk,
hogy a pizzasiité kélapot ne kézvetleniil a siité aljara
tegye annak érdekében, hogy a leveg8 keringeni
tudjon és egy esetleges hétorlédds ne tegye ténkre
az alsé fitéspirdlokat. A pizzasiitd kélap megkezdi

a h8energia taroldsat. Kb. 30 percnyi melegitési idé
utdn a pizzasiitd kélap izemkész és készen d&ll a
sitésre. Haszndlat elétt lisztezze be a pizzasiité
kélapot. Tegye a pizzat a pizzasité kélap kdzepére
és izlés szerint sisse készre.

A pizzasité kélap hasznalata
grillben

Ha grillben szeretne pizzat sijtni, akkor ahhoz egy
Ogynevezett gémbagrill vagy gazgrill (fedeles grill)
szikséges. A fedél visszaveri a hét és felilrél is siti
a pizzét. Helyezze a pizzasiité kélapot a grillrécsra
és melegitse fel legaldbb 30 percig. Kb. 30 percnyi
melegitési id8 utdn a pizzasiité kélap izemkész és
készen dll a sitésre. Haszndlat elétt lisztezze be a
pizzasiité kélapot. Tegye a pizzét a pizzasiité kélap
kézepére és izlés szerint sisse készre.

B HR

Uvod

Srdaéno &estitamol

Ovom ste se kupnjom odlugili za vrlo kvalitetan
proizvod. Upoznaite se prije prvog pustanja u pogon
s proizvodom. U tu svrhu pazljivo progitaite sliedeée
upute za rukovanije. Proizvod koristite isklju¢ivo na
opisani nadin i u navedenim podrugjima primjene.
Ove upute dobro saduvaite. U sluéaju predaje proiz-
voda tre¢im osobama prilozZite i takoder predaijte i svu
dokumentaciju.

Namjenska uporaba

Kamen za pizzu namijenjen je samo za
pelenje pizza i laganih peciva u peénici ili

na roétilju (na plin ili drveni uglien).

Kamen za pizzu izraden je od kordierita, otpornog,

homogenog materijala koji moZe podnijeti velika
temperaturna kolebanija.

@ Kamen za pizzu je prehrambeno siguran.

@ Kamen za pizzu nije predviden za uporabu

u mikrovalnim peénicama.

Sigurnosne napomene

B Nosite rukavice za rodfiljanje ili drugu prikladnu
toplinsku zastitu, kada koristite kamen za pizzu.

B Kamen za pizzu ostavite da se potpuno ohladi
prije nego $to ga izvadite iz peénice ili s rotilja.

Py
.7,
@S

Kamen za pizzu ne perite u perilici posuda.

Tehnicki podaci
Dimenzije i teZzina

oko @ 38 cm,

Okrugli kamen za pizzu oko 2,4 kg

oko 30 x 38 cm,

Pravokutni kamen za pizzu oko 2,4 kg

Tisztitas

> Tisztitas el8tt hagyja teliesen lehdlni a pizzasiitd
k8lapot. Egési sériilés veszélye all fenn!

A A pizzasitd kélap nem tisztithatd

mosogatégépben!

Semmiképpen ne dztassa a pizzasiité kélapot
mosogatdvizben, mivel felszivia és tarolja a vizet. Az
ezt kdvetd felmelegités sordn fenndll a veszélye, hogy
repedések jonnek létre és a pizzasitd kélap eltdrik.

A pizzasiité kélapot lehetéleg nem sokkal a hasznélat
utdn tisztitsa meg. Ne haszndljon vegyszereket.

A pizzasiité k8lapra égett maradvdnyokat tdvolitsa
el 6vatosan egy keramialap kaparéval és sépérie le
egy kéziseprivel. A magas h8mérséklet és bizonyos
ételhozzavalék - pl. martésok, cukor, stb. - hatéséra
egy idé utdn megvdltozik a pizzasité kélap szine,
ez azonban higiéniai szempontbdl lényegtelen. Az
elszinez8détt pizzasiité kélapot évatosan le lehet
csiszolni csiszolépapirral. Ezutdn ismét alaposan le
kell s6pdrni egy kéziseprivel.

Tarolas
Tarolja a pizzasiitd k8lapot szaraz kérnyezetben és
gyelien arra, hogy ne essen le.

Artalmatlanitas
FR
(3 [—]
& % ©
A termék és a csomagolds Gjrahasznosithaté, a gydr-

16 kiterjesztett felel&ssége alé tartozik, és szelektiv
hulladékgyditéssel gyditik.

Csomagolas

A csomagoléanyagokat kérnyezetbarat és
% hulladék-rtalmatlanitési szempontok szerint

vélasztottuk ki és ezért Gjrahasznosithaték.
Artalmatlanitsa a feleslegessé valt csomagoléanyago-
kat a hatdlyos helyi el8irasoknak megfelel&en.

Prije prve uporabe
Kamen za pizzu pazljivo izvadite iz pakirania i
odstranite svu ambalaZu.

> Ambalazu (folije i podloske) drzite podalie od
diece i kuénih ljubimaca! Postoji opasnost od
gusenja.

Kamen za pizzu prebrisite vlaznom krpom kako biste
odstranili eventualne ostatke prasine od pakirania.

Koristenje kamena za pizzu u
pecnici

Kamen za pizzu uvijek stavite u hladnu peénicu.
Postavite ga na srednju Zi¢anu policu i zagrijavaijte
najmanije 30 minuta na najvidoj temperaturi (gorniji /
donii grija& na najmanje 250 °C). Ne preporucujemo
postavljanje kamena za pizzu izravno na pod peénice,
kako bi zrak mogao cirkulirati i kako toplinska
akumulacija ne bi otefila donje grijace u peénici.
Kamen za pizzu sada pocinje skladistiti toplinsku
energiju. Nakon vremena zagrijavanja od oko

30 minuta kamen za pizzu je spreman za uporabu

i spreman za pecenje. Kamen za pizzu treba
pobrasniti prije uporabe. Pizzu stavite na sredinu
kamena za pizzu i pecite prema vlastitim Zeljama.

Koristenje kamena za pizzu na
rostilju

Kako biste mogli peéi pizzu na rodfilju, potreban vam
je takozvani kuglasti rostilj ili plinski rostilj (rosfilj s
poklopcem). Poklopac reflektira toplinu i pege pizzu
odozgo. Postavite kamen za pizzu na resetku rostilja
i zagrijavajte najmanje 30 minuta. Nakon vremena
zagrijavanja od oko 30 minuta kamen za pizzu je
spreman za uporabu i spreman za pecenje. Kamen
za pizzu treba pobrasniti prije uporabe. Pizzu stavite
na sredinu kamena za pizzu i pecite prema vlastitim
Zeljoma.



Ciséenje

> Kamen za pizzu prije &i$éenja ostavite da se
potpuno ohladi.
Postoji opasnost od opeklina!

Kamen za pizzu nije prikladan za pranje
u perilici posuda.

Kamen za pizzu nikako ne ostavljajte da se namace
u ofopini deterdZenta za pranje posuda, jer upija

i skladisti vodu. U protivnom tijekom naknadnog
zagrijavanja postoji opasnost od pucanja kamena.
Kamen za pizzu oéistite 3to je prije moguée nakon
svake uporabe. Ne koristite kemijska sredstva za
&is¢enje i pazljivo uklonite zagoriele ostatke struga-
licom za keramicke ploce i izribajte kamen za pizzu
ruénom &etkom. Kamen za pizzu s vremenom mijenja
boju zbog topline i namirnica poput umaka, Secera,
itd., ali to ne utjece na higijenu. U sluéaju promjene
boje mozete ga pazljivo izbrusiti finim brusnim
papirom. Potom ga treba ponovno temeljito iscetkati
ruénom &etkom.

Cuvanije
Kamen za pizzu uvajte na suhom miestu i pazite
da ne padne.

Zbrinjavanije
FR
[ [—]
& % ©
Proizvod i ambalaza mogu se reciklirati, podlijezu
prosirenoj odgovornosti proizvodaéa i prikupljaju se
odvojeno.

Ambalaza

Materijali ambalaze odabrani su prema
% ekoloskim nacelima i nagelima zbrinjavanija

te se stoga mogu reciklirati. Ambalazu koja
Vam vi3e nije potrebna zbrinite u skladu s vaZzedim
lokalnim propisima.
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MNMouncreaHe

> [lpenm nouncTBaHe oCTABETE KAMBKA 3Q MMLA
A C& OXNAAM HAMBIHO.
CeuiectByBa onacHoct ot usrapsHe!

KambksT 30 nuMua He e nogxoasal 3a

MMEHEe B CbAOMMSANHA MalwmHal

B HuKaKBB cnyyalt He HaKMCBaKTe KAMBKA 30 MULA
B MMeLy Pa3TBOP, ThM KATO MOEMd M 3aABPXA BOAd.
[Mpu nocneneallo HarpsBaHe ChLIECTBYBA ONACHOCT
oT 06pasyBaHe HA MyKHATMHM NOPALM BLTPELLHM
HANPEeXeHMs 1 Pa3pyLIaBaHe.

[o BL3MOXHOCT MOUMCTBAMTE KAMBKA 30 NMLIA HENoc-
pencrseHo cren Beaka ynotpeba. He usnonssaiire
XMMMUYECKM NOYMCTBALLM NPENApATH, d OTCTPAHABAM-
T€ BHUMATENHO 3aropenmTe ocTaTbuM C WNaTyna 3a
CTbKIOKEPAMMYHU NNIOTOBE U MOYMCTBAMTE KAMBKA
30 n1ua c yetka. C TeyeHMe HO BPEMETO KAMBKBT

30 MULQ NPOMEHS LUBETA CM NOJ Bb3AENCTBMETO Ha
TOMAMHATA M CbCTABKMTE HA SCTMATA, KATO COCOBE,
30XAp M T.H., HO TOBA HEe HApPYLWABA XurkeHara. [pu
NPOMSHA HA LBETA KAMBKBT 30 NMLA MOXe fa ce
M3TbPKA BHMMATENHO ¢ duHa wkypka. Cnen ToBa Tok
TpS6BA OTHOBO AA CE MOYMCTM CTAPATENHO C YETKA.

CbxpaHeHue
CobXpaHsSBAKTE KOMBKA 3Q MMLA B CyXA CPEAd M
BHMMOBQWTE 0O HE MAQHe.

MNpenaeaxe 3a oTnanbumn

FR
i =
Ny !()Jt
I_IpOJ:lyKTI:T M ONAKOBKATA MOrAT Aa ce peLlMKJ'IM-
pdT M noanexart Ha pCIBLLlMpeHCI OTFOBOpHOCT HQ

npoussoaMTens, KakTo 1 Ha pasnenHo c1=614poHe HQ
oTnagsuu.

Onakoeka

OnakoBbuHuTte Matepuanu ca nonbpatm ot
% rmenHaA TOMKA HA eKONMOrM4YHATa CbBMeCTu-

MOCT M YTUIM3ALMSTA M 30TOBA MOFAT Ad Ce
peumknupar. Mpenaite HeHyXHUTe BM Beue
ONAKOBBYHU MGTepMGHM 30 oTNnAAbUM CBIMACHO
necTBalLMTE MEeCTHM pasnopenbu.
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Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv

b nadin.

& Pazite na oznake na razligitim materijalima
ambalaze i po potrebi ih zbrinite odvojeno. Materijali
ambalaZe ozna&eni su kraticama (a) i brojkama (b)
sliedeéeg znacenija:

1-7: Plastika, 20-22: Papir i karton, 80-98:

Kompozitni materijali.

Proizvod

Ovaqj proizvod ne odlazite s obiénim kuénim
otpadom.

8 Proizvod predajte na mjestu sakupljanja
%A otpada ili u centar za recikliranije.
O vremenima rada i adresama prihvatnih
i sabirnih mjesta moZete saznati u svoju opéinskoj
upravi, lokalnom poduzeéu za odvoz otpada ili
potrodackom centru.

Servis

Servis Hrvatska
Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lidl.hr

[1AN 424225_2204 |

Uvoznik

Molimo obratite pozornost na to, da adresa navede-
na u nastavku nije adresa servisa. Naijprije kontakti-
rajte navedenu ispostavu servisa.

Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,

Ulica kneza Ljudevita Posavskog 53,

HR-10410 Velika Gorica, Hrvatska

Proizvodag:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NJEMACKA

www.kompernass.com

Mpenatite onakoskaTa 30 OTNAABUM B
b \ CLOTBETCTBME C EKOMOTUUHMTE UIUCKBAHMS.
" Bsemerte non BHMMaHKE 0603HAUEHMETO
BBPXY PA3NMYHKUTE OMAKOBBYHM MATEPMANM U NP
HeobxopuMocT rm cvbupante paspento. Onakosby-
HUTE MATEPMAnK ca 06O3HAYEHM ChC CHKPALLEHMS
(a) v undpu (b) cve cneaHoto sHauenue:
1 - 7: nnactmack, 20 - 22: xapTms 1 KAPTOH,
80 - 98: koMmno3uTHM MaTepmany.

Mponykr
He m3sxsbpnsiTe T031 npoayKT ¢ 06UKHOBEHUTE
6UTOBM OTNAABUM.

D‘.‘ Mpenaiite npoaykra B cvbMpareneH nyHKT

MM MYHKT 30 BTOPUYHM CYPOBMHM.

%A 3a pabotHoTo Bpeme 1 anpecute Ha
NPUEMHUTE 1 CLOUPATENHUTE MYHKTOBE CE YBELOME-
Te OT OBWMHCKATA AOMMHUCTPALMS, MECTHATA
qJMpMO 3a M3XB'pr'I9IHe HQ oTnaabum UMM KOMUCUATA
30 30WMTA HO NPABATA HA noTpebutenure.

CepBusHo ob6cny>xBaHe

(BG) Bwnrapws
G p

Ten.: 00800 111 4920
E-mesin:kompernass@lidl.bg

[1AN 424225_2204 |

BHocuten

Mons, obbpHeTe BHUMAHMWE, Ye CrenBawmsT aapec
HE e aapec Ha cepBuMsa.

MbpBo ce cBbpXETE C rOPenocoyeHms cepauseH
LEHTBP.

KOMIMEPHAC XAHOEJIC TMBX

BYPTLLPACE 21

44867 BOXYM

TEPMAHIS

www.kompernoss.com
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Introducere

Felicitaril

Prin aceastd achizifionare ati optat pentru un produs
de calitate superioard. inainte de prima punere in
functiune a produsului, familiarizafivé cu acesta. in
acest scop citifi cu atenfie urmdtoarele instructiuni de
utilizare. Utilizati produsul numai in modul descris si
numai in domeniile de utilizare mentionate. Pdstrati cu
grij@ aceste instructiuni. in cazul fransmiterii produsu-
lui unei alte persoane, predati-i, de asemenea, toate
documentele aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Piatra pentru pizza este destinatd exclusiv
coacerii pizzei si a copturilor usoare in cuptor

sau pe gratar (cu gaz sau cu cdrbune de lemn).

Piatra pentru pizza este din cordierit, un material

omogen, rezistent, care suportd fluctuatiile mari de
temperaturd.

@ Piatra pentru pizza este adecvatd pentru uz

alimentar.

@) Piatra pentru pizza nu este adecvatd pentru

utilizarea la cuptorul cu microunde.

Indicatii de siguranta

B Purtafi manusi pentru grdtar sau o altd protectie
termic& adecvatd atunci céind utilizafi piatra
pentru pizza.

B inainte de a indepérta piatra pentru pizza din
cuptor sau de pe grétar, |&safi-o s& se r&ceascd
complet.

[ | ?? Nu curdtati piatra pentru pizza in masina
7,

de spdlat vase.

Date tehnice
Dimensiuni si greutate

diametrul cca

Piatrd rotundd pentru pizza 38 cm, cca 2,4 kg

Piatr& dreptunghiulard pentru cca 30 x 38 cm,
pizza cca 2,4 kg

B GR

Eicaywyn

2uyxapnmpial

To mpoidv TTou amokToarte eival éva TTPOioV uYnAng
moidmrag. Mpiv and my mpom Béon ot Aemoupyia,
eéoikeiwBeite pe To Tpoidy. AlaPdote mpooekTika TIG
akohoubeg odnyieg xprong. Xpnoipomoieite To TPoidY
povo OTIWG TEPIypAdETal Kal yIa TOUG avadepOHEVOUG
Topeig xpnong. Quhadre autig TG 0dnyieg kakd.
Mapadworte pali dha ta tyypada Tou mPoidVTOG OF
TepiTTwon TapadoonG Tou Ot TPITOUG.

MpofAemépsvn Xprion
H mérpa ynoipatog yia mitoa mpoopileral
QTTOKAEIOTIKG yIa TO YhoIpo TTiToag Kal odpoNid-
Tag oto $olpvo fj oto ykpiA (aipio A EuhokdpPou-
va). H mérpa ynoipatog yia mitoa amotekeitar amd
kopdiepim,
¢va avOekTIKO, opoloyevig UNIKS, To oTToio avTéel
o peydheg Oeppokpaciakig Siakupdvoeig.
@ H mérpa ynoiparog yia mitoa eivar acdpadng
yia 1podipa.

@ H mérpa wnoiparog yia mitoa Sev sivan
KATAMNAN yia xpron ot $oUpvo PIKPOKUHATOY.

Yrod:ideaig aodalciag

B Dopare yavna koulivag i GAn katdMnAn mpo-
otacia amd v uynAn Beppokpacia, 6tav xpnor-
POTIOIEITE TNV TIETPA YNOIPATOG Yia TiToa.

B Adrote My méTpa YnoipaTog va KPUWGSE! EVIEAGG,
TpoTOU TNV amopakpUvere amd 1o $oupvo f To
YKPIA.

Mnv kaBapilere mv métpa ynoiparog ot
TTAUVTAPIO TIATGV.

Texvikd XapakTnpioTika
Alaoraosg kai Bapog

2TpoyyuAn TiéTpa ynaiparog
yla mitoa

mep. D 38 ex.,
mep. 2,4 kNG

OpbBoywvia métpa ynoiparog
yia mitoa

mep. 30 x 38 ex.,
mep. 2,4 kiNa
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inainte de prima utilizare

Scoateli piatra pentru pizza cu atentie din ambalaj
si indepdrtali toate materialele de ambalare.

> P&strati materialele de ambalare (folii si materiale
de umplere) departe de accesul copiilor si al
animalelor de companie! Pericol de asfixiere.

Stergei piatra pentru pizza cu o lavetd umedd& pentru
a indepérta eventualele resturi de praf de la ambala;.

Utilizarea pietrei pentru pizza
intr-un cuptor

Introduceti intotdeauna piatra pentru pizza in cuptorul
rece. Asezafi-o pe grdtarul din mijloc si incdlzifi-o

cel putin 30 de minute la treapta cea mai ridicatd
(c&ldura de sus/jos la min. 250 °C). V& recoman-
dam s& nu asezatfi piatra pentru pizza direct pe
fundul cuptorului, pentru a permite circularea aerului
si pentru ca acumularea de c&ldurd s& nu distrugd
rezistentele de incdlzire din partea de jos a cuptoru-
lui. Acum, piatra pentru pizza incepe s& acumuleze
energie termicd. Dupd o duratd de incdlzire de cca
30 de minute, piatra pentru pizza este pregdtita
pentru coacere. inaintea utilizérii, piatra pentru pizza
trebuie presdratd cu f&ind. Asezati pizza in centrul
pietrei pentru pizza si coacefi-o dupd propriile
preferine.

Utilizarea pietrei pentru pizza pe
un gratar

Pentru a putea coace pizza pe un grdtar este necesar
un asa-numit grétar sferic sau un grétar cu gaz
(grétar cu capac). Capacul reflectd céldura si coace
pizza inclusiv din partea de sus. Asezali piatra pentru
pizza pe grila centrald a gratarului si incalziti-o cel
putin 30 de minute. Dupé o duratd de incélzire de
cca 30 de minute, piatra pentru pizza este pregdtitd
pentru coacere. inaintea utilizérii, piatra pentru pizza
trebuie presdratd cu f&ind. Asezati pizza in centrul
pietrei pentru pizza si coacefi-o dupd propriile
preferinte.
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Mpiv ammé Tnv mpwTn Xpron
AdaipéoTe TPOOEKTIKA TNV TIETPA YnoipaTog amd
T CUOCKEUQOIA KAl ATTOHAKPUVETE OAA Ta UAIKA
ouoKeuaoiag.

> Kpardre ta uhikd cuokevaoiag (pepPpaveg kai
Tamercapieg) pakpid améd maidid kai karoikidia,
kabog umdpyel kivbuvog acduliag.

2KOUTTIOTE TNV TIETPA YNoiPATOG He €va VIO TTavi,
yia va aropakpUvere mBavd umoleippara okévng
amd T cuoKeuaoia.

Xpron Tng méTpag ynoiparog yia
nitoa oro poUpvo

TomoBereite Tv méTpa ynoipatog mavra ot kpuo
dolpvo. TorroBerrote T om pecaia oxapa kai {eoTd-
vert 1r Touhayiotov yia 30 Aerrtd oty uynAoTepn
Babpida (emévw/kéTw avriotaon pe Touk. 250°C).
Eival mpomipdtepo va pnv romoBereite v métpa wnoi-
patog yia mitoa ameubeiag oTov TaTo, GOTE 0 aépag
va propei va kukhodopei kai Ta OeppavTika ompdA
NG KATW avTioTAoTNG va pnv karacTpédovral amo
ouoowpeuon Beppotnrag. H métpa ynoiparog yia
mitoa &ekiva Topa pe v amobikeuon Tng evipyeiag
BeppoTnTag. Merd amd xpdvo Bippavong mep. 30
AeTTTQV, N TETPa Ynoiparog eivar éroipn yia Aeroupyia
ka1 ynoipo. Mpiv T xprion, n méTpa ynoiparog Oa
mpémel va akeupwveral. TomoBerfote Ty Titoa oTo
KEVTPO TNG TIETPAG Kal W oTe TN OTTwg emOupeiTe.

Xpron Tng méTpag ynoiparog yia
miToa oTo YKpPIA

la va propéoete va yrjoete mitoa ot éva yKpIA, XPe-
aeote pia Aeyopevn ynoTigpa 1 ynotapid uypagpiou
(ynotapid pe k&Auppa). To k&Auppa avravakAa
BeppodTnTa YiVOVTag €101 TV THiToA KaI aTd EMAVQ.
TomoBerfote TV MéTpa wnoiparog eméve otn oxapa
Tou yKpIA oag kal Oeppdvert T yia Touhdyiotov 30
Aemd. Merd and xpoévo Oippavong mep. 30 Aemrdyv,
n méTpa Ynaoipgartog givai éroipn yia Aeiroupyia kai yry-
oipo. Mpiv T xpnon, n métpa ynoipatog Oa mpérmel
va akeupwveral. TomroBerfote Ty TriToa oTo kévipo
g TETpag kar yijoTe T 6mwg embupeite.
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Curatarea

> L&safi piatra pentru pizza s& se rdceascd complet
inainte de curdfare. Pericol de arsuril

Piatra pentru pizza nu este adecvatd
pentru curdtarea in masina de spdlat vase!

Nu l&sati in niciun caz piatra pentru pizza la inmuiat
in apd de spdlare, deoarece aceasta absoarbe si re-
fine apa. In caz contrar, la incdlzirea ulterioard existd
riscul formdrii fisurilor de tensionare si al spargerii.

Curétafi piatra pentru pizza la cat mai scurt timp
dupd fiecare utilizare. Nu utilizati detergenti chimici
si indepdrtati cu atentie resturile arse, cu ajutorul
unei raclete pentru plite vitroceramice si curdtati
piatra pentru pizza cu o perie de ménd. Sub influ-
entfa c&ldurii si a ingredientelor alimentare precum
sosurile, zahdrul etc., cu timpul, piatra pentru pizza
isi modific culoareq, fard a afecta totusi igiena. in
cazul decolordrii, piatra pentru pizza poate fi slefuit
cu atenfie, cu ajutorul unei hértii abrazive fine. Apoi,
aceasta trebuie din nou curdfatd temeinic cu o perie
de ména.

Depozitarea

Depozitati piatra pentru pizza intr-un mediu uscat si
asigurafi-va cd aceasta nu poate c&dea.

Eliminarea

FR
2 =7
3 <l
Produsul si ambalajul sunt reciclabile; acestea fac

obiectul unei réspunderi extinse a producétorului si
sunt colectate separat.

Ambalajul

Materialele de ambalare sunt alese conform
% compatibilitdfii acestora cu mediul inconijurg-

tor si aspectelor tehnice privind eliminarea,
fiind astfel reciclabile. Eliminafi materialele de
ambalare de care nu mai aveli nevoie conform
prevederilor locale in vigoare.
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Ka@apiopodg

> Adnote TV TIETPA YNnoipaTog yia mToa va
KPUWOE! KaAd TpIv ammod Tov kabapiopod.
Ymdpye kivduvog eykalparog!

-

> Az
@)

H mérpa ynoiparog yia mitoa dev
evSeikvutal yia kabapiopd oto mhuvnpio
matev!

2 Kapia TEPITITWON PNV adriveTe TV TIETPA Ynoipa-
T0G yia mitoa va poulidler oe vepd TAUong, SidTi
amoppodd kar amobnkelel vepd. Ze avriBern mepi-
mTwon, katd T perémera Béppavon unapyer kivuvog
Snpioupyiag pwypov Aoyw taong kai Opatong.
KaBapilere v métpa ynoipatog yia mitoa doo To Su-
varov mo olvropa perd amd kabe xpron. Mn xpnor-
pOTTOIEITE XNHIKG kaBapIoTIKG, aTTopaKpUVETE Ta Kapéva
TEpdyIa TPOTEKTIKA pe Eva EEOTPO yIa ualokepapikég
eotieg kar kaBapilere TV TéTpa ynoiparog yia mitoa
pe éva okoutaki. Adyw TG uyniig Beppokpaaiag kai
TV CUCTATIKOV TV TPodipwy, OTTwg caitoeg, {axapn,
KATT., TO XPWHa TNG TETPAG Yroipatog aANoIQVETal pE
v mapodo Tou xpodvou, kT Tou woTdco Sev ival
emPrafig yia mv uyeia. 2e mepimToon anmoypwpat-
OpOU, UTTOPEITE va AEIGVETE TNV TTETPA YN OIHATOG, Yia
TTTOQ TTPOCEKTIKA e AETTTO YUAAOXAPTO. 2N OUVEXEIQ,
npéme va Ty kabapicere KaAG pe Eva oKOUTIAKI.

ArmoOnksuon

AmoBnkelere v méTpa ynoipatog yia mitoa ot Enpd
mepiBalov dpovridovrag va pnv mEcel KATw.

Aréppiyn

FR
K [—]
(& <l
To TpoidV Kal N CUCKEUATIA Eival AVAKUKAWGTIHA,

umrokeivral ot Sieupupdvn euBlvn Tou katackeuaoTh
kai n ouloyn Toug yiverar EexwpioTd.
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Eliminafi ambalajul in mod ecologic.

Respectafi marcajul de pe diferitele

materiale de ambalare si separati-le daca
este cazul. Materialele de ambalare sunt marcate cu
abrevieri (a) si cifre (b) cu urmdtoarea semnificatie:
1-7: materiale plastice, 20-22: hértie si carton,
80-98: materiale compozite.

Produs
Nu eliminati acest produs in gunoiul menajer
obisnuit.
® Predati produsul la un centru de colectare
o np .
%A sau de reciclare.
Informatii privind programul de lucru si

adresele punctelor de primire si de colectare pot fi
obfinute de la administratia locald, de la compania
de eliminare a deseurilor sau de la centrala
consumatorilor.

Service-ul

Service Roménia
Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

[1AN 424225_2204 |

Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul cd urmétoarea
adres& nu reprezintd o adresd pentru service. Contac-
tafi mai intdi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

WWW. komperncss.com
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Xuoksuaocia

[7\:_\7 Ta uNikd cuokeuaoiag éxouv emiheyei
%8 oUpdwva pe TOUG KAVOVEG TTPOCTACIAG TOU
mepifdNovTog kai TG Texvikég amdppiyng
Kal, WG €K TOUTOU, Eival AVaKUKAQOIPA. AtoppinTere
Ta uNIk& cuokeuaaoiag TTou Sev xpnoipomololvTal
AoV OUpPPWVA pE TIG KATA TOTTOUG I0XUOUCEG
mpodiaypadig.

Arnoppimete T cuokeuaaia pe GINKO TPOTIO
b \ Tpog 1o TepIBaANov. AapPdvere umdyn T
onpavon ota Siadoperikd UNIkG cuokeuaoi-
ag kai, epdoov amareiral, Eexwpilert Ta. Ta ulikd
ouokeuaciag $Epouv arpavon pe cuviopoypadieg
(a) ka1 ynoia (b) pe v &g onpacia:
1-7: M\aortika, 20-22: Xaprti kar xaptowvi,
80-98: JuvOerikd uhika.
Mpoiév
Mnv amoppimrere To MPoiIdV OTa OIKIaKa amoppip-
para.

® Oa mpémel va 1o mapadeoete ot pia e1dIKn
S P P p n

= utmpeoia oculoyng 1 ot adikd xwpo amd-
%A Beong avakukAOCIPWV UNIKOV.

IXETIKG pe TIG OpeG Aerroupyiag kai Tig Sieubuvoeig

QUTOV TV UTNPECIOV pTTopEiTe va evpepwBsite amd

NV ToTmKA oag Sioiknor, TNV TOTTIKA 0ag emixeipnon

8160eong amofMTeV 1) TO KEVTPO KATAVAAWTOV.

ZipPig

StpPic EMada
Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

[1AN 424225 _2204 |

Eilcaywyéag

H akdAoubn SibBuvon Sev eivar SiedBuvon oipPig.
Emkoivovrote, kat’ apyiv, pe Tnv avapepdpevn
urmpeoia otpPig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMANIA

www.kompernoss.com
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BbBepneHue
Mosnpasneusl

C 1031 NOKyMKa M3BPAXTE BUCOKOKAYECTBEH MPOMYKT.
[Mpenu mbpeoTO NyckaHe B ekcnnoaraums ce 3anos-
HaTe C NPOMOYKTA. 34 LENTa NPOoYeTeTe BHUMATENHO
CNeBaALLOTO PBKOBOACTBO 3a noTpeburens. Msnons-
BAMTE NPOAYKTA €NMHCTBEHO Cropen ONUCAHMETO U
30 yKasaHuTe obnactu Ha npunoxetme. ChxpaHasai-
Te nobpe ToBa phKOBOACTBO. [Mpenasaiitte npoaykra
HQ TPETW NMLA 3ae0HO C USNATA AOKYMEHTaLUMS.

Ynotpeba no npegHasHayeHue

KambksT 30 MUa e NpeaHasHayeH eqMHCTBEHO
30 MeyeHe Ha MULM M NEKM TeCTeHM M3Aenus

BbB BYPHA MnM rpun (HA FA3 UNK ObPBEHM BLIMLA).

KambKbT 30 nMLa e npom3seneH oT KOPAMEPUT -

YCTOMUMB, XOMOTEHEH MATEPMAT, M3OBPXKALL Ha
ronemu TeMneparypHu konebaxms.

@ KambkeT 30 n1La e oT Matepuan, paspelleH

30 KOHTAKT C XPAHUTENHM NPOAYKTU.

KambksT 30 n1ua He e noaxoasiy 3a M3nonssaxe
B MUKPOBBITHOBM PYPHM.

YkasaHus 3a 6esonacHocT

B [Mpu ynotpeba Ha kaMBKA 30 MULA M3NON3BAMTE
PBKABMLIM 30 TPMN UAK OPYTM NOAXOAALM Cpen-
CTBA 30 3AWMTA OT TOMMMHA.

B Ocrasete kambKa 30 NULA OA CE OXMAAM HAMBIHO,
npeau na ro M3saamte oT GypHaATa MM rpuna.

He nouumcrsaiite kaMbka 3a nuua B

CbAOMMANHA MALLKHA.

TexXHNYECKM XAPAKTEPUCTUKMN
Pasmepu u Terno

okono & 38 cm,

Kpbren kambk 3a nmua
P 4 okono 2,4 kg

okono 30 x 38 cm,

MpaBobrbnex KaMbK 3a nuua
P okono 2,4 kg
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Mpenu nvpeara ynorpeba

Msao.ueTe KAMDBKA 34 NnMUa BHMMATENHO OT OMNAKOB-
KATd 1 OTCTPAHETE BCUYKM OMNAKOBBYHU MATEpManu.

> [lpwvxTe onakosbuHMs Matepuan (bonma 1 noa-
NOXKw) maneve oT AeLa W AOMALLHU XMBOTHM!
ChlecTByBa ONACHOCT OT 30AYLUABAHE.

M3bbpluete KAMBKA 30 NKLA C BNAXKHA KbPMA, 30
AQ OTCTPAHWUTE EBEHTYANHM NPALIHK OCTATLLM OT
ONaKOBKATA.

M3non3saHe HaO KAMBKA 3a NULA
BbB pypHa

lMocTaBsitte KaMBKA 30 NALIA BUHAMM B CTyOeHA by pHA.
lMocraseTe ro HA CPeHATA PELIETbYHA CKAPA U

rO OCTABETE AA CE HAropellM B MPOLbIKEHUE HA
MUHKMYM 30 MMHYTH HO HOM-BMCOKA CTEMEH
(Harpssane otrope u otaony Ha muH. 250 °C).
lMpenopbyBame Oa He NOCTABATE KAMBKA 30 NMUA
OMPEKTHO BbPXY OBHOTO HA PypPHATA, 30 OA MOXE
Bb3AYXbT A LMPKYNIMPA M OKYMYNIMPAHA TOMMMHA A
He paspylUM peoTaHuTe 3a Harpseaxe otaony. Cera
KOMBKBT 30 MMLA 30MOYBA AA AKYMYNMPA TOMAMHHA
eHeprud. Cnen Harpssare ot okono 30 MUHYTH
KOMBKBT 30 MMLA € roToB 3a ynotpeba u neveHe.
Mpenu ynotpeba KambksT 3a nmua Tpsbea aa ce
nopseun ¢ 6pawno. Mocrasete nmuata B cpenara Ha
KOMBKA 30 MMLA M 9 OneveTe Cropel NpeanoYmTaHm-
1A CU.

UsnonssaHe Ha KaAMBbKA 3a NULIA B
rpun

3a na MoxeTe A nevete NULA B IPUN, BU € HEOB-
XOOMM T.HAP. KPBIbA IPHA MNK ra30B rpun (rpun ¢
kanak). Kanaker oTpassgsa TonamMHATa 1 no tosm
HOYMH MMLATa ce m3nmua 1 otrope. MNocrasete
KOMBKO 30 MMLA HO CKOPATA B FPMAA M FO OCTABETE
[0 Ce HAropelLM B NPOAbIXEHME HO MUHUMYM 30
MuHyTH. Cnepn Harpseate ot okono 30 MUMHYTH Kamb-
KbT 30 NKLA e roToB 3a ynotpeba u neyete. Mpean
ynotpeba KaMbKbT 30 NMLA TPI6BA 0a ce NOPbCK ¢
6pawHo. Moctasete nMUATA B CPEnATa HA KAMBKA
30 MMLA M 5 ONEYeTe CNOPea NPEanoOYUTAHUSTA CH.
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