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Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten Verwendung aufmerksam
II |I durch und heben Sie diese fir den spéteren Gebrauch auf. Handigen Sie bei

Weitergabe des Gerdétes an Dritte auch die Anleitung aus.



EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung

des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verénderten Zustand, ist nur mit schrift-
licher Zustimmung des Herstellers gestattet.

BestimmungsgemdBe Verwendung
Der Einkochautomat eignet sich zum:
- Einkochen
- Erwdrmen und Warmhalten von Getréinken und dessen Entnahme
- Erwé@rmen und Warmhalten von Wiirstchen o. A.
- Erwérmen und Warmhalten von Suppen
Das Gerét ist nur fiir den privaten Gebrauch bestimmt und nicht fiir gewerbliche
oder industrielle Zwecke geeignet.
/\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméaBe Verwendung!

Von dem Gerdt kénnen bei nicht bestimmungsgeméfBer Verwendung
und/oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgemaf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen
einhalten.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwen-
dung, unsachgemé&Ben Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verdnderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen.

Das Risiko tréigt allein der Betreiber.



Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise
verwendet:

GEFAHR

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende gefahrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche geféhrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
maéglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschaden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusétzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerdt erleichtern.
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Sicherheitshinweise

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Gerit.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen.
Ein unsachgeméfer Gebrauch kann zu Personen- und Sachschéden fishren.

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerdt die folgenden Sicher-
heitshinweise:

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Kontrollieren Sie das Gerdt vor der Verwendung auf duf3ere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder her-
untergefallenes Gerdat nicht in Betrieb.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt wer-
den, um Geféhrdungen zu vermeiden.

> Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten
Fachbetrieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch
unsachgeméfe Reparaturen kénnen Gefahren fir den Be-
nutzer entstehen. Zudem erlischt der Garantieanspruch.

» Stellen Sie sicher, dass der Sockel mit den elektrischen
Anschlissen niemals mit Wasser in Berihrung kommt! Lassen
Sie den Sockel erst vollstandig trocknen, wenn er versehent-
lich feucht geworden ist.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht ein-
geklemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

~ Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Netzstecker aus
der Steckdose. Ausschalten alleine gentgt nicht, weil noch
immer Netzspannung im Gerdat anliegt, solange der Netz-
stecker in der Steckdose steckt.

» Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel nicht mit hei3en
Gerdgteteilen in Berihrung kommt.



/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

~ Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

~ Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerdat und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

~ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerdt spielen.

~ Es kénnen heifle Dampfschwaden entweichen. Der Behdlter
ist zudem im Betrieb sehr heif3. Tragen Sie daher Topf-Hand-
schuhe. Fassen Sie das Gerat nur an den warmeisolierten
Griffen an.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt stabil und senkrecht steht,
bevor Sie dieses einschalten.

~ Versetzen Sie nach dem Erhitzen den Einkochautomaten
nicht mehr!

~ Es kann kochendes Wasser herausspritzen, wenn der
Wasserkessel Gberfillt wird.

~ Die Oberfléche des Heizelements verfiigt nach der An-
wendung noch Gber Restwarme.

~ Es darf keine Flussigkeit auf die Geratesteckverbindung
iberlaufen.

~ Bei Fehlanwendung kann es zu Verletzungen kommen!
Verwenden Sie das Gerdt immer bestimmungsgemaf!



ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile aus-
getauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet,
dass sie die Sicherheitsanforderungen erfiillen werden.

v

Stellen Sie sicher, dass das Gerat, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiBen Quellen wie Kochplatten oder
offenen Flammen in Berihrung kommt.

v

Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals un-
beaufsichtigt.

v

v

Das Gerdt darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.

~ Eine Reparatur des Gerétes wihrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst
vorgenommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden
Schaden kein Garantieanspruch mehr.

Lieferumfang

Das Gerdt wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert:

® Einkochautomat

® Einkochgitter
® Deckel
[

Bedienungsanleitung

> Prisfen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

6 D SOEAD 1800 A1



Bedienelemente

Deckel

warmeisolierte Griffe

Drehregler ,Minuten” (MIN) und zugleich Taste TIMER
Einkochgitter

Displayanzeige ,Minuten” (MIN)

Displayanzeige ,aktuelle Temperatur” (CURRENT TEMP)
Displayanzeige ,eingestellte Temperatur” (SET TEMP)
Kabelaufwicklung

Drehregler ,Temperatur” (°C) und zugleich Taste START/STOP
Zapfthahn

Zapfhebel

060000000 0CS

Aufstellen und AnschlieBen

Auspacken

4 Entnehmen Sie dlle Teile des Geréites und die Bedienungsanleitung aus
dem Karton.

¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

Gerat aufstellen und betriebsbereit machen
B Wickeln Sie das Netzkabel vollstéindig von der Kabelaufwicklung @ ab.

B Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene und rutschfeste Flache. Achten Sie
darauf, dass die Netzsteckdose gut zu erreichen ist.

M Reinigen Sie das Gerdt wie im Kapitel “Reinigen und Pflegen” beschrieben.

B Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Das Display leuchtet,
ein Signalton erklingt.

> Betreiben Sie das Gerdit nie im Leerzustand! Das Gerdt kann irreparabel
beschadigt werden!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie das Gerdt im heiflen Zustand nur an den Griffen @ an. Ver-
brennungsgefahr!



W Fillen Sie ca. 5 Liter Wasser in das Gerdt und lassen Sie es fir 20 Minuten
bei 100 °C kochen (sieche Abschnitt “Gerdt ein- und ausschalten”). Giefen
Sie das Wasser nach dem Aufkochen weg.

> Bei der ersten Inbetriebnahme kann es, bedingt durch fertigungstechnische
Riicksténde, zu leichter Geruchsentwicklung kommen. Das ist véllig un-
schadlich und vergeht nach einiger Zeit. Sorgen Sie firr ausreichende Be-
[6ftung, &ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

Lebensmittel/Einmachglaser vorbereiten

Benutzen Sie zum Einmachen/Einkochen am besten Gléser mit Gummiring und
Klammern. Die Einmachgldser missen frei von Besch&digungen sein.

1) Die Einmachgléser miissen mdglichst frei von Keimen und Bakterien sein, an-
sonsten kann das Einmachgut vorzeitig verderben. Kochen Sie die Einmach-
glaser am besten vor dem Einfiillen der Lebensmittel ca. 5 -7 Minuten ab.

2) Um die Lebensmittel in die Einmachgléser einzufillen, benutzen Sie, falls
méglich, einen Trichter. Die Rénder der Einmachglaser miissen unbedingt
sauber sein, wenn das Einmachglas verschlossen wird.

3) Nach dem Befiillen, verschlieBen Sie die Gléser mdglichst zigig:

— Legen Sie den Gummiring auf den Rand des Einmachglases und legen

Sie dann den Glasdeckel auf das Einmachglas. Der Gummiring liegt
dazwischen.

— Befestigen Sie den Glasdeckel mit den Verschlussklammern: Bringen Sie
die Verschlussklammern jeweils gegeniiberliegend an.

Die Einmachgléser sind nun fertig zum Einkochen.

Gerat benutzen

Gerdt ein- und ausschalten

1) Stellen Sie mit dem Drehregler ,Temperatur” @ die gewiinschte Temperatur
ein. Sie kdnnen die Temperatur in 1-°C-Schritten einstellen. Alle 5 °C ertént
ein Signalton. Die eingestellte Temperatur erscheint in der Displayanzeige
seingestellte Temperatur” @.

2

Stellen Sie die gewiinschte Einkochzeit in Minuten am Drehregler ,Minuten” ©
ein. Sie kénnen die Zeit in 1-Minuten-Schritten einstellen.

Alle 5 Minuten ertént ein Signalton. Die eingestellte Zeit erscheint in der
Displayanzeige ,Minuten” @.



switcH@)

> Die Hintergrundbeleuchtung des Displays schaltet sich ca. 5 Minuten
nach der letzten Betdtigung eines Drehreglers automatisch aus, wenn
Sie den Aufheizvorgang nicht starten. Die Einstellungen im Display sind
weiterhin sichtbar.
Durch Betdtigen eines der Drehregler schaltet sich die Hintergrundbe-
leuchtung des Displays wieder ein.

Drijcken Sie die Taste Heizen START/STOP @. Das Aufheizen beginnt.
Das Autheizen wird durch die laufenden Balken J1II1I" angezeigt. In der
Displayanzeige ,aktuelle Temperatur” @ wird die momentane Aufheiz-
temperatur angezeigt. Sobald das Aufheizen abgeschlossen ist, erklingen
Signalténe, im Display erscheint , X * und die eingestellte Zeit in der
Displayanzeige ,Minuten” @ beginnt abzulaufen.

3

> Die Hintergrundbeleuchtung des Displays leuchtet dauerhaft, wéhrend das
Gerdt arbeitet.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, erténen Signalténe. Das Gerét schaltet
sich aus. , X “ und JIHII" erléschen im Display.

> Um einen Aufheizvorgang oder einen Einkochvorgang abzubrechen,
driicken Sie die Taste Heizen START/STOP @.

4) Wenn Sie das Gerdt nicht benutzen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus
der Netzsteckdose.

Einkochen

> Unter Einkochen versteht man die Konservierung von Lebensmitteln durch
Hitzeeinwirkung. Je nach Art und Masse des Einkochgutes unterscheidet
man die Verfahren Sterilisieren und Pasteurisieren.
Beim Sterilisieren wird das Einkochgut auf mindestens 100 °C erhitzt. Beim
Pasteurisieren liegt die Erhitzungstemperatur bei 80 °C. Fir den Hausge-
brauch ist das Pasteurisieren ausreichend.
Man benétigt hierfir entsprechende Einmachgléser mit Schraubverschluss
oder Kappen mit Gummiringen.

> Konservieren Sie nur frische Lebenmittel. Uberreifes Obst oder Gemise ist
zum Einkochen nicht geeignet.

> Achten Sie auf Sauberkeit bei den Einmachglésern! Kochen Sie die Ein-
machgléser am besten vor dem Einfiillen der Lebensmittel ca. 5 - 7 Minuten
ab. Dann sind alle Keime und Bakterien abget&tet.

SOEAD 1800 A1 D 9
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1) Legen Sie das Einkochgitter @ in den Einkochautomaten. Achten Sie darauf, dass
das Einkochgitter @ nicht den Temperaturfihler im Inneren des Gerdtes beriihrt.

2) Stellen Sie die befillten und gut verschlossenen Einmachgléser auf das Ein-
kochgitter @. Stapeln Sie die Einmachgléser gegebenenfalls Gbereinander.

3) Fillen Sie so viel Wasser in den Einkochautomaten, bis die oberen Einmach-
glaser mindestens zu 3/4 im Wasser stehen. Uberschreiten Sie jedoch dabei
nicht die Markierung MAX. Achten Sie darauf, dass die Einmachgléser in
der unteren Lage gut verschlossen sind, damit kein Wasser eindringen kann.

4) SchliefBen Sie den Einkochautomaten mit dem Deckel @.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie das Gerdt im heiflen Zustand nur an den Griffen @ an. Ver-
brennungsgefahr!

5) Stellen Sie mit dem Drehregler ,Temperatur” @ die gewiinschte Temperatur ein.
Richten Sie sich bei der Temperaturauswahl nach folgenden Tabellen:

Fleisch Temperatur in °C  Zeit in Minuten
Braten im Stiick (durchgebraten) 100 (MAX) 85
Fleischbriihe 100 (MAX) 60
Wild/Gefligel (durchgebraten) 100 (MAX) 75
Gulasch (durchgebraten) 100 (MAX) 75
Hackfleisch/Wurstmasse (roh) 100 (MAX) 110
Obst Temperaturin °C  Zeit in Minuten
Apfel weich/hart 85 30/40
Apfelmus 90 30
Kirschen 80 30
Birnen weich/hart 90 30/80
Erdbeeren/Brombeeren 80 25
Rhabarber 95 30
Himbeeren/Stachelbeeren 80 30
Johannisbeeren/Preiselbeeren 90 25
Aprikosen 85 30
Mirabellen/Renekloden 85 30
Pfirsiche 85 30
Pflaumen/Zwetschgen 90 30
Quitten 95 30
Heidelbeeren 85 25



Gemiise Temperatur in °C  Zeit in Minuten
Blumenkohl 100 (MAX) 90
Spargel 100 (MAX) 120
Erbsen 100 (MAX) 120
Gewiirzgurken 85 30
Méhren/Karotten 100 (MAX) 90
Kirbis 90 30
Kohlrabi 100 (MAX) 95
Sellerie 100 (MAX) 110
Rosenkohl/Rotkohl 100 (MAX) 110
Pilze 100 (MAX) 110
Bohnen 100 (MAX) 120
Tomaten/Tomatenmark 90 30

> Die in den Tabellen angegebenen Zeitspannen beziehen sich auf die
tatsdchliche Einkochzeit. Die Zeitspanne beginnt also erst, wenn der
Einkochautomat die eingestellte Temperatur erreicht hat.
Das Aufheizen kann bei vollem Gerdt bis zu 90 Minuten dauvern!

6

Stellen Sie die in der Tabelle angegebene Einkochzeit mit dem Drehregler

Minuten” @ ein.
"

Starten Sie das Gerdt, indem Sie die Taste Heizen START/STOP @ driicken.
Signalténe erklingen und das Aufheizen beginnt. Sobald das Aufheizen
abgeschlossen ist, erklingen Signalténe, im Display erscheint , X “ und die
eingestellte Zeit in der Displayanzeige ,Minuten” @ beginnt abzulaufen.
Wenn die eingestellte Einkochzeit abgelaufen ist, erklingen Signalténe.

Das Gerdt schaltet sich aus. , X und JIHI" erléschen im Display.

8) Stellen Sie ein temperaturresistentes Gefé3 unter den Zapfhahn @ und
driicken Sie den Zapfhebel @ nach unten. Das Wasser léuft heraus.

7

9) Wenn das heifle Wasser abgelaufen ist, lassen Sie die Einmachgléser abkihlen.

Flissigkeiten aufwédrmen/warmhalten

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Fillen Sie Flissigkeiten héchstens bis zur MAX-Markierung ein! Ansonsten
kann die Flissigkeit Gberlaufen!

1) Fillen Sie die Flissigkeit (zum Beispiel Glihwein oder Kakao) in den Ein-
kochautomaten.

2) Setzen Sie den Deckel @ auf den Einkochautomaten.

SOEAD 1800 A1 D 11



A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Fassen Sie das Gerdt im heiflen Zustand nur an den Griffen @ an. Ver-
brennungsgefahr!

3) Stellen Sie mit dem Drehregler ,Temperatur” @ die gewiinschte Temperatur ein.
4) Driicken Sie die Taste TIMER @. Es erscheit , Q)" im Display. Es muss nun
keine Einkochzeit eingestellt werden. Das Gerét heizt so lange, bis Sie das

Gerdt wieder ausschalten.

5) Ruhren Sie die Flissigkeiten regelmé&Big um, damit sich die Wérme gleich-
maBig verteilt.

6) Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht ist, erklingen Signalténe.

Sie kdnnen Flissigkeiten ohne feste Bestandteile durch den Zapfhahn @ abzapfen:

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Zapfen Sie keine Fliissigkeiten mit festen Bestandteilen, wie zum Beispiel
Suppen o. A. Die festen Bestandteile verstopfen den Zapfhahn @!

1) Halten Sie hierzu einen Becher o. A. unter den Zapfhahn @ und driicken Sie
den Zapfhebel @ nach unten, bis die Flissigkeit durch den Zapfhahn @ léuft.

2) Wenn sich die gewiinschte Flissigkeitsmenge im Becher befindet, [6sen Sie
den Zapthebel @. Der Zapfhahn @ ist wieder geschlossen.

> Sie kdnnen auch Eintdpfe im Einkochautomaten warmhalten. Rishren Sie die
Eintépfe regelmé&fBig um, ansonsten brennen diese am Geréteboden an.

Uberhitzungsschutz
Dieses Gerdt ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet.

Zu einer Uberhitzung kann es kommen, wenn sich zu wenig oder keine Flissigkeit
im Einkochautomat befindet. In diesem Fall erklingen Signalténe und das
Symbol ,1J“ blinkt im Display. Fillen Sie in diesem Fall sofort Flissigkeit nach.

Wenn keine Flissigkeit nachgefillt wird, schaltet sich das Gerdt nach 5 Minuten aus.
Sobald Sie Flissigkeit nachgefiillt haben, kénnen Sie das Gerdt wieder starten.

Reinigen und Pflegen
/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Netzsteckdose!
Ansonsten besteht Gefahr eines elektrischen Schlages!
> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung abkihlen. Verbrennungsgefahr!

12 D SOEAD 1800 A1



SWITCH@

Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten!
Ansonsten wird das Gerét irreparabel beschadigt!
> Das Gerét darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.
> Benutzen Sie keine scheuernden oder étzenden Reinigungsmittel. Diese
kénnen die Oberflache angreifen und das Gerét irreparabel beschadigen.

B Reinigen Sie das Gerdt mit einem leicht angefeuchteten Tuch. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch.

B Reinigen Sie das Display mit einem weichen, fusselfreien Tuch.

B Reinigen Sie das Einkochgitter @ in milder Seifenlauge und spilen Sie es mit
klarem Wasser ab.

Reinigung des Zapfhahnes

Um den Zapfhahn @ griindlich zu reinigen, kdnnen Sie den Zapfhebel @ ab-
schrauben. Der Zapfhahn @ kann nicht abgeschraubt werden, da es ansonsten
Probleme mit der Dichtigkeit geben kann.

1) Schrauben Sie den Zapfhebel @ gegen den Uhrzeigersinn vom Zapf-
hahn @ ab.

2) Legen Sie den Zapthebel @ in milde Spiillauge und bewegen Sie ihn hin und her.
3) Spilen Sie ihn mit klarem Wasser ab.

4) Lassen Sie, um den Zapfhahn @ zu reinigen, milde Spillauge durchlaufen.
Bei hartnéickigen Verschmutzungen kdnnen Sie das Innere des Zapfhahnes @
mit einem Pfeifenputzer reinigen.

5) Lassen Sie danach klares Wasser durch den Zapfhahn @ laufen.

6) Schrauben Sie den Zapfhebel ) im Uhrzeigersinn wieder auf den Zapfhahn (.

SOEAD 1800 A1 D 13



Entkalken

Kalkablagerungen am Gerdteboden fishren zu Energieverlusten und beeintréich-
tigen die Lebensdauer des Gerdtes.
Entkalken Sie das Gerdt, sobald sich Kalkablagerungen zeigen.

1) Benutzen Sie einen handelsiiblichen Entkalker. Gehen Sie so vor, wie in der
Anleitung des Entkalkers beschrieben.

2) Reinigen Sie nach dem Entkalken das Gerét mit viel klarem Wasser.

> Bei geringer Verkalkung reicht es meist aus, das Innere des Gerdétes mit
einem mit Essig getréinkten Tuch auszuwischen. Spiilen Sie danach das
Gerét mit klarem Wasser aus und trocknen Sie es ab.

Aufbewahren

Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung @ und stecken Sie den
Netzstecker in den Netzsteckerhalter in der Mitte des Gerétebodens.

Bewahren Sie den Einkochautomaten an einem trockenen Ort auf.

Rezepte

Grobe Leberwurst
2 kg Schweinebauch mit Schwarte
500 g Schweineleber
500 g Zwiebeln
100 g Schweineschmalz
2 TL zerstoBener Piment
1 EL Thymian und Majoran, getrocknet
1 TL wei3er Pfeffer
1 EL Salz

Zubereitung

Kochen Sie den Schweinebauch 1,5 Stunden in Salzwasser und lassen Sie ihn
darin abkihlen.

Anschliefend drehen Sie ihn durch eine mittlere Fleischwolfscheibe. Drehen Sie
die Leber durch eine feine Lochscheibe.

Wirfeln Sie die Zwiebeln und dinsten Sie sie im Schmalz glasig. Geben Sie
dann Fleisch, Leber, Gewiirze und 1/4 liter der Schweinebauchbrithe dazu und
verrijhren Sie diese kréftig. Fillen Sie die Masse sofort in vorbereitete Glaser.
Fillen Sie nur 1/3 des Glases!

Kochen Sie die Gléser ca. 2 Stunden bei ca. 98 °C ein.

14 D SOEAD 1800 A1



Dieses Rezept kénnen Sie verschiedenartig variieren: zum Beispiel verschiedene
Krduter, Knoblauch oder Schinkenwiirfel hinzugeben.

Kurbis stB-sauer
2 kg Kirbis
1/2 | Essig
1 | Wasser
1/4 | Weinessig
1 kg Zucker
Saft und Schale von einer Zitrone
eine Ingwerwurzel (in Scheiben geschnittener frischer Ingwer)
eine Stange Zimt
einige Nelken
Zubereitung
Halbieren Sie den Kirbis und entfernen Sie das Mark. Schélen Sie den Kirbis
und schneiden Sie ihn in kleine Wiirfel. Wiegen Sie die Kirbiswirfel und
waschen Sie sie. UbergieBen Sie sie in einer Schissel mit verdiinntem Essig (auf
2 Kilogramm Kirbisfleisch je 1/2 Liter Essig und 1 Liter Wasser). Lassen Sie

die Kirbiswiirfel 12 Stunden darin stehen. Schijtten Sie am néchsten Tag das
Wasser ab und lassen Sie die Kirbiswiirfel gut abtropfen.

Bereiten Sie den Sud aus:

1/4 Liter Weinessig, 1 Kilogramm Zucker, dem Saft und der Schale von 1 Zitro-
ne, 1 Stiick (Wurzel) in Scheiben geschnittenen, frischen Ingwer - ersatzweise
1/2 Teeloffel Ingwerpulver, 1 Stange Zimt, einige Nelken (ca. ein Essloffel voll,
ersatzweise gemahlen).

Kochen Sie den Sud auf und kochen Sie die Kiirbiswiirfel darin glasig.

Fillen Sie die Kirbiswiirfel in Einmachgléser. Lassen Sie den Sud noch einmal auf-
kochen und dann eindicken. GieBBen Sie ihn ber die Kirbiswiirfel und verschlieflen
Sie die Einmachgléser. Die Einmachgléser dirfen nur zu 1/3 gefilllt sein!

Lassen Sie den Kiirbis bei 90 °C ca. 30 Minuten im Einkochautomaten einkochen.



Karamellbirnen

1,5 kg Birnen (fest/reif)
150 g Zucker
750 ml Wasser

Zubereitung
Schélen Sie die Birnen. Vierteln Sie diese und entfernen Sie das Kerngehéuse.

Karamellisieren Sie den Zucker in einer Pfanne. Schitten Sie das Wasser in die
Pfanne und kochen Sie es so lange auf, bis der Zucker gel®st ist.

Fillen Sie die Birnen in die vorbereiteten Glaser.

Schiitten Sie den Karamellsaft in die Gléaser, so dass die Birnen bedeckt sind.
Lassen Sie zum Rand der Glaser etwas Platz und verschlieBen Sie die Glaser gut.

Lassen Sie die Birnen bei 90 °C ca. 30 Minuten im Einkochautomaten einkochen.

Erdbeer-Konfitiire

Entfernen Sie die Stiele und waschen Sie die Erdbeeren. Pirieren Sie die
Erdbeeren. Uberstreuen Sie sie mit Gelierzucker 1:1 (auf 1000 g Erdbeeren
1000 g Zucker). Lassen Sie sie eine Nacht ziehen und rihren Sie sie um.

Fillen Sie die Erdbeeren in Einmachgléser (nur zu 2/3 fillen) und verschlieBen
Sie die Einmachgldser gut.

Kochen Sie die Erdbeeren bei 80 °C ca. 25 Minuten im Einkochautomaten ein.

Entsorgung

Gerdt entsorgen
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Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie
besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem
normalen Haushaltsmill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerdt
an lhren Handler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und Elektronikgeréten so-
wie Lebensmittelhéndler, die regelméBig Elekiro- und Elektronikgerdte verkaufen,
sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréite unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne
dass ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgerdte in keiner Abmessung gréfBer
als 25 cm sind. Kaufland bietet Ihnen Riicknahmeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an.



Sofern |hr Altgerdt personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Lschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie

(]
o \
@n bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungs-
technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar. Entsorgen
%@ Sie nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien gem&f den &rilich geltenden
Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die Kennzeichnung
b auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und trennen Sie diese gegebenen-
A falls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Technische Daten

Spannungsversorgung 220 - 240 V ~ (Wechselstrom), 50 Hz

Nennleistung 1800 W

Fassungsvermégen ca. 27 Liter

Temperaturbereich 30-100 °C

Schutzart IPX3 (Schutz gegen Sprithwasser)

Q'P Alle Teile dieses Gerdtes, welche mit Lebensmitteln
in Berihrung kommen, sind lebensmittelecht.



Garantie der KompernaB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkis ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Geré&t wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als Verschleifteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfBe Benutzung des Produkis sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.



Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 411310-2207 als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mdngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die Ihnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

E":I"E Auf www.kaufland.com/manual kénnen Sie diese und viele weitere
- =1 Handbiicher herunterladen.

: Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf unsere internationale Seite
E (www.kaufland.com/manual). Mit Klick auf das entsprechende Land gelangen
Sie auf die nationale Ubersicht unserer Handbiicher. Mittels der Eingabe der
Artikelnummer (IAN) 411310-2207 k&nnen Sie Ihre Bedienungsanleitung
&ffnen.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 1528 352 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kundenmanagement@kaufland.de

[IAN 411310-2207]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Pfed prvnim pouZitim si pozorné predtéte ndvod k obsluze a uschoveite jej
II |I pro pozdé&jsi potiebu. V pripadé preddni pfistroje treti osobé predeijte také

tento ndvod.
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Uvod

Informace k tomuto navodu k obsluze
Blahopfejeme vém k zakoupeni vaseho nového piistroje.

Rozhodli jste se tim pro vysoce kvalitni vyrobek. Névod k obsluze je sou&asti
tohoto vyrobku. Obsahuje dilezité informace o bezpeénosti, pouziti a likvida-
ci. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se viemi obsluznymi a bezpe&nostnimi
pokyny. Vyrobek pouZzivejte pouze pfedepsanym zpdsobem a pro uvedené
oblasti pouziti. Pfi pfedavdni vyrobku tetim osobdam predeijte spolu s nim i tyto
podklady.

Autorské pravo

Tato dokumentace je chranénd autorskym pravem.

Jakékoliv rozmnoZovdni resp. jakykoliv dotisk, i jenom zkrécené, a reprodukce
obrazkd, i ve zmé&né&ném stavu, jsou povoleny pouze s pisemnym souhlasem
vyrobce.

Pouziti dle predpisu
Zavarovaci automat je vhodny na:
- zavarfovani
- ohfivani a udrZovdni teploty ndpojd a jejich odbér
- ohfivani a udrzovani teploty klobds apod.
- ohfivéni a udrzovdni teploty polévek
Pfistroj je uréen pouze pro pouZiti v soukromé sféfe a neni uréen pro podnikatelské
nebo primyslové Gcely.
/\ VYSTRAHA
Nebezpeéi na zakladé pouziti ne dle predpisi!

Z ddvodu neodborného pouziti a pouziti ne dle predpisd a/nebo pouziti
jiného druhu mohou z pfistroje vychdzet riznd nebezpedi.

> Pfistroj pouzivat vyluéné dle predpisb.
> Dodrzovat postup, popsany v tomto ndvodu k obsluze.

Jakékoliv néroky na ndhradu 3kody, vzniklé z ddvodu nesprévného pouziti,
neodbornych oprav, nedovolené provedenych zmén na pfistroji nebo z dovodu
pouziti nedovolenych a ne origindlnich dild, jsou vylou&eny.

Riziko nese sém v plném rozsahu provozovatel.
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Vystrazna upozornéni

V predlozeném ndvodu k obsluze jsou pouZita nasledujici vystraznd upozornéni:

Timto vystrainym upozornénim tohoto stupné nebezpeci se
oznaduje potencidlné nebezpeéna situace.

Pokud se nezabrdni nebezpeéné situaci, tak mdZe mit tato za nésledek
usmrceni nebo vazné zranéni.

> Proto tfeba nésledovat pokyndm v tomto vystrazném upozornéni pro
zabrdnéni nebezpedi usmrceni nebo tézkych zranéni osob.

/\ VYSTRAHA

Timto vystrainym upozornénim tohoto stupné nebezpeci se
oznaéuje mozna nebezpeéna situace.

Pokud se nezabrdni nebezpeé&né situaci, moZe vést tato ke zranénim.

> Proto tfeba ndsledovat pokyndm v tomto vystrazném upozornéni pro
zabrdnéni zranéni osob.

POZOR

Timto vystrainym upozornénim tohoto stupné nebezpeci se
oznaduje moznda hmotna skoda.

Pokud se nezabrdni této nebezpe&né situaci, moZe vést tato ke hmotnym

koddm.

> Proto tfeba ndsledovat pokyndm v tomto vystrazném upozornéni pro
zabrdnéni hmotnych 3kod.

UPOZORNENI

> Upozornéni oznaduje dodateéné informace, které uleh&i manipulaci
s pristrojem.
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Bezpecnostni pokyny

V této kapitole obdrzite dilezitd bezpe&nostni upozornéni ohledné manipulace
s pfistrojem.

Tento pfistroj odpovidé pfisluiné pfedepsanym bezpe&nostnim ustanovenim.
Neodborné pouziti mize vést k jeho poskozeni a zranéni osob.

Pro bezpe&nou manipulaci s pfistrojem dodrzujte nasledujici bezpecnostni
pokyny:

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

» Zkontrolujte pfistroj pfed pouZitim na vnéjsi viditelné po-
skozeni. Vadny nebo na zem padly pfistroj neuvadéijte do
provozu.

» Poskozenou sifovou zdstréku nebo sifovy kabel nechte oka-
mzZit€ vyménit autorizovanym odbornym persondlem nebo
zékaznickym servisem nebo podobné kvalifikovanou oso-
bou, aby se tak zabrdnilo nebezpeéi.

» Opravy na pfistroji nechte provadét pouze autorizovanymi
odbornymi podniky nebo sluzbou zdkaznikdm. Neodborné
opravy mohou zpUsobit nebezpedi pro uzivatele. K tomu
zanikaii i zaruéni ndroky.

~ Zaijistéte, aby podstavec s elektrickymi kabely nikdy nepfisel
do styku s vodou! Pokud je presto podstavec vlhky, nechte
iej nejprve Uplné vyschnout.

~ Dbejte na to, aby pfivodni kabel béhem provozu nikdy ne-
provlhnul. Vedte jej tak, aby se nikde nemohl zachytit nebo
jinak poskodit.

 Po pouZiti vZdy vytdhnéte sitovou zdstréku ze zdsuvky.
Samotné vypnuti nestadi, nebot je-li zéstréka zapojena do
sitové zdsuvky, je v pfistroji stale sifové napéti.

~ Ujistéte se, Ze sifovy kabel nemdzZe piijit do styku s horkymi
Castmi pristroje.
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A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

~ Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentdInimi schopnostmi ¢ nedostatkem zku$enosti a/
nebo znalosti mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy,
pokud jsou pod dohledem nebo pokud byly pouceny o bez-
pecném pouzivani pfistroje a pokud porozumély nebezpedi,
které vyplyvé z jeho pouZiti.

~ Déti se nesmi hrdt s pfistrojem.

~ Cisténi a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, pokud
isou starsi nez 8 let a jsou pod dohledem.

~ Déti mladsi neZ 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a privodni-
mu kabelu.

~ Dé&ti musi byt pod dohledem, aby se zajistilo, Ze si s pfistro-
jem nehraii.

~ MUze dojit k Uniku horké péry. Nadobka je mimoto za
provozu velice horkd. PouZivejte proto kuchyfiské chiiapky.
Uchopte pfistroj pouze za tepelné izolované rukojeti.

~ Dfive nez pfistroj zapnete, ujistéte se, zda je umistén stabilné
a ve svislé poloze.

~ Po zahféti zavafovaci automat uZ nepresouveite!

~ Jeli vodni kotel pfeplnén, mize vystfikovat voda.

~ Po pouZiti je na povrchu topného prvku jesté zbytkové teplo.

» Na konektor pfistroje nesmi pretéct Zaddnd kapalina.

~ V pfipadé chybného pouZiti miZe doijit ke zranénil Pfistroj
pouzivejte vyluéné v souladu s uréenim!
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POZOR! VECNE SKODY!

» Z4vadné stavebni souddsti se smi nahradit pouze origindl-
nimi ndhradnimi dily. Pouze pfi téchto dilech je zaruéeno,
Ze se spini bezpeénostni pozadavky.

~ Ujistéte se, Ze pristroj, napdjeci kabel nebo sifovd zastréka
nemohou pfijit do kontaktu s tepelnymi zdroji, jako jsou
varné desky nebo otevieny plamen.

~ K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani
zvl&stni ddlkové ovladani.
» Nenechdvejte pfistroj béhem provozu nikdy bez dozoru.

» Pfistroj se nesmi &istit proudem vody.

UPOZORNENI

» Opravu pistroje béhem zdruéni doby smi provést pouze
vyrobcem autorizovand sluzba zdkaznikim, jinak zaniké pfi
nésledném poskozeni ndrok na zaruku.

Rozsah dodavky
pfistroj se standarné dodava s ndsledujicimi komponenty:
® zavafovaci hrnec
® zavafovaci mfizka
® viko

® ndavod k obsluze

UPOZORNENI

> Zkontrolujte doddvku na kompletnost a viditelné poskozeni.

>V piipadé netplné doddavky nebo poskozeni, vzniklé v disledku vadného
obalu nebo dopravou, kontaktujte servisni hotline (viz kapitolu Servis).
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Ovladaci prvky

viko

tepelné odizolované dchyty

oto&ny ovlada& ,minuty” (MIN) a sou&asné tlagitko TIMER
zavarovaci miizka

displejovd indikace ,minuty” (MIN)

displejova indikace ,,aktudlni teplota” (CURRENT TEMP)
displejova indikace ,nastavend teplota” (SET TEMP)
navijeni kabelu

otoény ovladaé ,teplota” (°C) a souéasné tlacitko START/STOP
odbémy kohout

060000000 0CS

odbé&rnd packa
Instalace a pripojeni

Vybaleni
4 Vyberte viechny &asti pfistroje a ndvod k obsluze z krabice.

¢ Odstrafte veskery obalovy materidl.

Postaveni a priprava pristroje k provozu
B Sifovy kabel kompletné odvifite z navijeni kabelu @.

B Pfistroj postavte na rovnou a neklouzavou plochu. Dbeite na to, aby byla
sitovd zdsuvka snadno dosazitelnd.

B Piistroj vy&istéte, jak je uvedeno v kapitole “Cidténi a ddrzba”.
B Zapoijte zdéstreku do zdsuvky. Displej se rozsviti, zazni signdl.
POZOR! VECNE SKODY!

> Nikdy neprovozujte pfistroj naprézdno! Pfistroj se miZe nendvratné poskodit!

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> Jei pfistroj horky, dotykeijte se ho pouze na Gchytech @. Nebezpedi

popdleni!

B Nalijte cca 5 litrd vody do pfistroje a nechte jej po dobu 20 minut pii teploté
100° C vafit (viz &ast “Zapnuti a vypnuti pfistroje”). Po prevareni vodu
vylijte.
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SWITCH@

> Pfi prvnim spusténi mdze dojit ke vzniku lehkého zdpachu, coz je podminé-
no vyrobné-technickymi okolnostmi. Tento z&pach je zcela neskodny a po
n&jaké dobé& vymizi. Zaijistéte dostate&né vétrani - oteviete napiiklad okno.

Priprava potraviny/zavarovacich sklenic

K zavafovdni/konzervovdni pouzijte nejlépe sklenice s gumovym krouzkem a
svorkami. Zavafovaci sklenice nesmi byt poskozené.

1) Zavafovaci sklenice musi byt zbavené choroboplodnych zarodkd a bakteri,
jinak se pred&asné mohou zkazit zavafené potraviny. Pfed naplnénim potra-
vin do zavafovacich sklenic je nejlépe vyvatujte cca po dobu 5 -7 minut.

2) Za G&elem naplnéni potravin do zavafovacich sklenic pfipadné pouzijte
trychtyt. Okraje zavafovacich sklenic musi byt bezpodmineéné ¢isté, kdyz se
zavarovaci sklenice uzavfe.

3) Po naplnéni pfipadné rychle uzavete sklenice:

— Polozte gumovy krouzek na okraj zavarovaci sklenice a nasadte také
sklenéné viko na zavafovaci sklenici. Gumovy krouzek lezi pod vikem.

— Upevnéte viko sklenice uzaviracimi svorkami: Pfipevnéte uzaviraci svorky
vzdy proti sobé.

Zavarovaci sklenice jsou nyni pFipraveny k zavafovani.

Pouziti pristroje

Zapnuti a vypnuti pristroje

1) Oto&nym ovladagem ,teplota” @ nastavte pozadovanou teplotu. Mizete
nastavit teplotu v krocich po 1 °C. Kazdych 5 °C zazni signdl. Nastavend
teplota se obejvi v displejové indikaci ,nastavend teplota” @.

2) Pozadovanou zavafovaci dobu nastavte v minutdch otoénym ovladadem
L minuty” @. Tuto dobu mdZete nastavit v 1 minutovych krocich.
Kazdych 5 minut zazni signdl. nastavend doba se zobrazi v displejové
indikaci ,minuty” @.

UPOZORNENI

> Podsviceni displeje se automaticky vypne cca 5 minut po poslednim
stisknuti otoéného reguldtoru, pokud nespustite proces ohfivani. Nasta-
veni na displeii jsou i naddle viditelnd.
Otocenim jednoho otogného reguldtoru se podsviceni displeje opét
zapne.
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3) Stisknéte tlacitko ohfivani START/STOP @. Pristroj se zaéne ohfivat. Ohfivani
se zobrazi zvy3ujicim se sloupcem JIIII". V displejové indikaci ,aktudlini
teplota” @ se zobrazi momentdlné aktudlni ohfivaci teplota. Jakmile je
ohfivéni ukon&eno, zazni signdl, na displeji se zobrazi , X * a za¢ne bézet
nastaveny &as v displejové indikaci ,minuty” @.

- .

UPOZORNENI
> Bé&hem provozu pristroje podsviceni displeje trvale svit.

Po uplynuti nastaveného &asu zazni signdl. Pristroj se vypne. , X a JIHII" na
displeji zhasnou.

- .

UPOZORNENI

> Pro zruseni ohfevu nebo zavarovdni stisknéte tlacitko ohfivani START/
STOP ©.

4) Pokud pfistroj nepouzivdte, vytahnéte vzdy sifovou zdstréku ze zdsuvky.

Zavarovani

- .

UPOZORNENI

> Zavafovanim rozumime konzervovdni potravin pisobenim horka. V zdvis-
losti na typu a hmoté zavafovaného materidlu se rozlisuje mezi sterilizo-
vanim a pasterizovanim. Pfi sterilizovani se zavafovany materidl zahfivé
minimdlné na 100 °C. Pfi pasterizaci je ohfivaci teplota cca. 80°C. Pro
doméci pouZiti je pasterizace dostadujici.
Pro tento G&el jsou zapotiebi pfisluiné zavafovaci sklenice se Sroubovym
uzdvérem nebo vicka s gumovym t&snénim.

- .

UPOZORNENI

> Zavatujte a konzervujte pouze Cerstvé potraviny. Prezrdlé ovoce a prezrdld
zelenina nejsou vhodné k zavarovéni.
> Dbejte na &isté zavafovaci sklenice! Jedt& pfed naplnénim zavafovacich

sklenic potravinami je nechte vyvatit nejlépe cca 5 -7 minut. Pak jsou
viechny choroboplodné zérobky a bakterie usmrcené.

1) Zavafovaci mrizku @ vlozte do zavarovaciho automatu. Dbeite na to, aby
zavafovaci miizka @ nebyla v kontaktu s teplotnim ¢idlem uvnitf piistroje.

2) Naplnéné a dobfe uzaviené zavafovaci sklenice postavte na mfizku
zavafovaciho pfistroje @. Pfipadné zavafovaci sklenice postavte nad sebe.

3) Nalijte do zavafovaciho automatu tolik vody, dokud horni zavafovaci skleni-
ce nebude stat minimdlné ze 3/4 ve vodé. Nikdy v3ak pfitom nepfekracujte
znacku MAX. Dbejte na to, aby zavafovaci sklenice byly v dolni poloze
t&sné uzavfeny, aby do nich nemohla vniknout voda.

4) Zavafovaci automat uzaviete vikem @.
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/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> Jeli pristroj horky, dotykeite se ho pouze na Gchytech @. Nebezpeci popdleni!

5) Otognym ovladagem ,teplota” @ nastavte pozadovanou teplotu.
Pri volbé teploty se orientujte podle ndsledujicich tabulek:

Maso Teplotav °C  €as v minutdch
Pecend v kusu (propeéend) 100 (MAX) 85
Masovy vyvar 100 (MAX) 60
Zvéfina/dribez (propeéend) 100 (MAX) 75

Gulés (uvafeny) 100 (MAX) 75
Sekané maso, uzeninovd hmota (syrovd) 100 (MAX) 110
Ovoce Teplotav °C  Cas v minutéch
Jablka mékka/tvrdé 85 30/40
Jableéné pyré 90 30
Tresné 80 30
Hrusky mékké/tvrdé 90 30/80
Jahody/ostruZiny 80 25
Rebarbora 95 30
Maliny/angrest 80 30
Rybiz/brusinky 90 25
Meruiiky 85 30
Mirabelky/ryngle 85 30
Broskve 85 30
Svestky/slivy 90 30
Kdoule 95 30
Bordvky 85 25
Zelenina Teplotav °C  Cas v minutach
Kvétak 100 (MAX) 90
Chfest 100 (MAX) 120
Hrach 100 (MAX) 120
Nakladagky 85 30

Mrkev 100 (MAX) 90

Dyné 90 30
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Zelenina Teplotav °C  Cas v minutach
Kedlubna 100 (MAX) 95
Celer 100 (MAX) 110
RéZigkovd kapusta/Eervené zeli 100 (MAX) 110
Houby 100 (MAX) 110
Fazole 100 (MAX) 120
Rajéata/rajéatovy protlak 90 30

UPOZORNENI

> V tabulkdch uvedené casové intervaly se vztahuiji na skuteénou zavafovaci
dobu. Casovy interval se spusti az tehdd, a2 kdyz dosdhl zavarovaci
automat nastavenou teplotu. Ohfivani mdZe trvat pfi celkem naplnéném
pfistroji az 90 minut!

6
7

Nastavte v tabulce uvedeny zavafovaci Eas otoénym ovladagem ,minuty” @.

Stisknutim tlagitka ohfivani START/STOP @ pristroj zapnéte a uvedte do
provozu. Zazni signdl a za&ne ohfivani. Jakmile je ohfivani ukonéeno, zazni

signdl, na displeji se zobrazi , X * a zaéne bézet nastaveny &as v displejové
indikaci ,minuty” @. Po uplynuti nastaveného zavafovaci doby zazni signdl.
Pristroj se vypne. , X a JIIIII" na displeji zhasnou.

8) Pod odbérny kohout ) postavte tepelné odolnou nddobu a sfisknéte odb&mou
pécku @ smérem doli. Voda vytece ven.

9) Po odteeni horké vody nechte zavafovaci sklenice vychladnout.

Zahrivani tekutin/udrzovani teploty

POZOR! VECNE SKODY!

> Tekutiny nalévejte maximdlné po zna¢ku MAX! V opaéném pfipadé mize
tekutina pretéctl

1) Do zavafovaciho automatu ndlijte tekutinu (napf. svafené vino nebo kakao).

2) Na zavafovaci automat nasadte viko @ .

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN:!

> Jeli piistroj horky, dotykeijte se ho pouze na Gchytech @. Nebezpedi
popdlenil

3) Oto&nym ovladagem ,teplota” @ nastavte pozadovanou teplotu.

4) Stisknéte tlagitko TIMER @. Na displeji se objevi ,0OQ)". Nyni se nemusi
nastavovat zavarovaci doba. Pfistroj vyhfiva tak dlouho, dokud se opét

nevypne.

5) Tekutiny pravideln& michejte, aby se teplota rovnomérné roziifila.
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6) Jakmile se dosdhne pozadovand teplota, zazni signdl.

Tekutiny bez tuhych souédsti mizZete odebirat pomoci odebiraciho kohoutku (:

POZOR! VECNE SKODY!

> NeodCerpdveijte tekutiny s pevnymi soucdstmi, napt. polévky apod.
Pevné souéésti by ucpaly kohout !

1) Za tim Géelem podrzte pohdr nebo pod. pod odbé&racim kohoutkem @
a zatlaéte odbéraci packu @ smérem dold.

2) Jakmile je pohdr naplnén pozadovanym mnozstvim tekutiny, tak odbéract
pécku @ opét pustte. Odbérny kohout () je opét uzavien.

UPOZORNENI

> V zavafovacim automatu moZete udrZovat teplé i husté polévky. Husté
polévky pravideln& michejte, aby se nepfipalovaly na dné pfistroje.

Ochrana proti prehrati
Tento pfistroj je vybaven ochranou pfed prehfatim.

K prehréti mize dojit tehdd, pokud se v zavafovacim automatu nachdzi prilis
mdlo vody nebo tam neni Zddnd voda. V takovémto piipadé zazni signdl a na
displeji blika symbol ,1J". V tomto pfipadé okamZité nalijte vodu do automatu.

Pokud se tekutina nedolije,se pfistroj po 5 minutdch vypne. Po okamzitém doliti
tekutiny moZete pfistroj opét zapnout a uvést do provozu.

Cisténi a udrzba
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Vytdhnéte pred kazdym &idténim zdstreku ze zdsuvky!
V opaéném pfipadé hrozi nebezpedi zranéni elekirickym proudem!

> Pred za&dtkem Cisténi nechte pfistroj zchladit. Nebezpedi popdlenil

POZOR! VECNE SKODY!
Pristroj nikdy neponofujte do vody &i jinych tekutin! Nebezpeéi trazu
elektrickym proudem!

> Pfistroj se nesmi &istit proudem vody.

> NepouzZivejte abrazivni ani leptavé Eistici prostfedky. Mohly by narusit

povrch pfistroje a zpUsobit jeho nendvratné poskozeni.

B Zafizeni &istéte lehce navlhéenym hadfikem. Na t&Zce odstranitelné negistoty
pouzijte jemny Cistici prostfedek naneseny na hadfiku.

B Displej offete mékkym, nechlupatym hadfikem.

B Zavafovaci miizku @ &istéte v jemné mydlové vodé a oplachnéte ji &istou vodou.
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Cisténi kohoutu
K dokladnému vycisténi cepovaciho kohoutku ) miZete od3roubovat Eepovaci
packu @. Vytokovy kohoutek ) nelze vysroubovat, protoZe jinak by mohlo dojit
k problémdm s t&snosti.

1) Odsroubujte cepovaci packu @ proti sméru hodinovych ru¢icek z
Eepovaciho kohoutku (0.

2) Packu @ vlozte do jemné mydlové vody a pohybuite s ni ob&ma sméry.

3) Opldachnéte ji v Cisté vodé.

4) Pro vy<isténi kohoutu () jim nechte protékat jemny ¢istici louh. V piipadé
téZce odstranitelnych necistot mizZete vnitiek kohoutu @ vy¢istit dratky na
giténi dymek.

5) Nechte poté kohoutem () protékat &istou vodu.

6) Nasroubuijte Eepovaci paeku @ ve sméru hodinovych rugigek opét na
&epovaci kohoutek .

&’ ~ &, ’
Odvapnovani
Vépenaté usazeniny na dné pfistroje vedou k energetickym ztrétdm a snizuji
Zivotnost pfistroje.

Jakmile zpozorujete vapenaté usazeniny, okamzité je z pfistroje odstrafite.

1) Pouzijte bézné dostupny odvaphovaci prostfedek. Postupuijte podle ndvodu
na odvépriovacim prostedku.

2) Po odstran&ni vodniho kamene vycistéte pristroj velkym mnozstvim &isté vody.

UPOZORNENI

> V pfipadé niziiho zvapenaténi je obvykle dostadujici vytfit vnitfek pfistroje
hadfikem namo&enym v octé. Pfistroj poté vyplachnéte &istou vodou a
dobfe ho vytiete do sucha.
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Ulozeni

Sifovy kabel navifite kolem navijeni kabelu @ a sifovou zdstreku zasufite do
drzéku zdstreky uprostied dna pfistroje.

Zavafovaci automat uchovaveijte na suchém misté.

Recepty

Hruba pastika

2 kg vepFového bigku s kozi

500 g vepFovych jater

500 g cibule

100 g vepiového sadla

2 CL dreeného nového kofeni

1 PL sueného tymidnu a majordnky
1 CL bilého pepre

1PL soli

Pfiprava

Vaite bicek 1,5 hodiny ve slané vodé& a nechte ho v ni vychladnout.

Vz4péti jej rozemelte v mlynku na maso se stfednim kotougem. Jatra nechte
promlyt jemnym dérovanym kotougem.

Cibuli nakrdjejte na kosticky a usmazte ji na sddle do sklovita. Poté prideijte

k tomu maso, jdtra, kofeni a 1/4 litru odvaru z vepfového bicku a vie dobfe
promichejte. Takto pfipravenou masu deijte do pfipravenych zavafovacich sklenic.
Sklenice napliite pouze do 1/3!

Sklenice nechte zavafovat cca. 2 hodiny pfi cca. 98 °C.

Tento recept |ze ménit riznymi zpdsoby: Napfiklad mizete pfidat rizné kofen,
esnek nebo kousky 3unky.

Dyné na sladko-kyselo

34

2 kg dyné

1/2 | octu

1| vody

1/4 | vinného octu

1 kg cukru

§fadva a kira z jednoho citronu

kofen zdzvoru (platky erstvého zdzvoru)
skofice

nékolik hiebickd
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Pfiprava

Dyni rozpélte a vyjméte died. Dyni oloupeijte a nakrdjejte na malé kostky. Kostky
dyné odvazte a umyite je. Dejte je do misky s octovym roztokem (na 2 kilogramy
dynové duziny po 1/2 litru octu a 1 litr vody). Nechte kostky dyn& v ném 12
hodin odstat. Na druhy den vylijte roztok a kostky dyn& nechte dobfe odkapat.

Pfipravte ndlev z:

1/4 litru vinného octu, 1 kilogramu cukru,$tavy a kory z 1 citronu, 1 kusu (kofen)
na plétky nakréjeného erstvého zdzvoru - jako ndhrada 1/2 |Zicky zdzvorového
prasku, 1 skofice, nékolik hiebickd (cca.jednu plnou polivkovou IZici, jako ndhradu
mleté hfebigky).

Ndlev nechte svafit a uvaite poté v ném dyni do sklovita.

Takto uvafenou dyni dejte do zavafovacich pohdrd. Ndlev nechte jedté jednou
svafit a pak jej zahustéte. Poté jej nalijte k dyni do sklenic a zavarfovaci sklenice
uzaviete. Zavafovaci sklenice se smi naplnit pouze do 1/3!

Dyni nechte zavafovat v zavafovacim automatu pfi 90 °C cca. 30 minut.

Karamelové hrusky
1,5 kg hrugek (tuhé/zralé)
150 g cukru
750 ml vody
Pfiprava
Hrusky oloupeijte. Nakrdjejte je na &tvrtky a odstrafite jadro s kostkami.
Na pdnvi zkaramelizujte cukr. Nalijte vodu do pénve a vaéte tak dlouho, dokud
neni cukr rozpustén.
Oloupané hrusky dejte do pfipravenych zavafovacich sklenic.

Poté nalijte zkaramelizovany a rozpustény cukr do sklenic tak, aby hrusky byly
celkem v roztoku. Pod okrajem sklenic nechte trochu mista a sklenice dobfe
zuavrete.

Pfi 90 °C cca 30 minut nechte hrusky zavafovat v zavafovacim automatu.

Jahodova marmelada

Odstrafite stonky a jahody umyijte. Poté jahody rozmackeijte na pyré. Posypte
takto rozmagkané jahody Zelirovacim cukrem v poméru 1:1 (na 1000 g jahod
1000 g cukru). Nechte tuto jahodovou masu pFes noc odstét a na druhy den vie
dobfe promicheijte.

Jahodovou masu dejte do zavafovacich sklenic (naplite je pouze do 2/3)

a zavarovaci sklenice dobfe uzaviete.

Jahody nechte zavafovat v zavafovacim automatu pfi 80 °C cca. 25 minut.
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Likvidace
Likvidace pristroje

Symbol preskrinuté pojizdné popelnice uvedeny vedle oznaduie, Ze tento piistroj
podléhd smérnici €. 2012/19/EU. Tato smémice uvddi, Ze tento pfistroj se na
konci své Zivotnosti nesmi likvidovat s béznym domovnim odpadem, ale musi se

odevzdat v uréenych sbérnych mistech & dvorech nebo podnicich oprévnénych

k nakladaéni s odpady.

Tato likvidace je pro Vas zdarma. Chraiite Zivotni prostredi a
zajistéte odbornou likvidaci pFistroje.

Pokud vés§ vyslouZily pfistroj obsahuje osobni Gdaje, jste pfed odevzddnim
pfistroje odpovédni za jejich vymazdani.

méstskd sprava.

[ ]
S W Informace o moznostech likvidace vyslouzZilého vyrobku vém podd obecni nebo

Likvidace obalu

Zvoleny obalovy materiél odpovidd hlediskdm ochrany Zivotniho prostfedi a
likvidace a je tudiz recyklovatelny. Jiz nepotfebny obalovy materidl zlikvidujte
podle mistnich platnych predpisd.

materidlech a v pfipadé potfeby tyto obaly roztfidte. Obalové materidly jsou
oznadeny zkratkami (a) a &islicemi (b) s ndsledujicim vyznamem:
1-7: plasty, 20-22: papir a lepenka, 80-98: kompozitni materidly.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbejte na ozna&eni na roznych obalovych
b
a

Technicka data

Pfivod napéti 220 -240V ~ (stidavy proud), 50 Hz

Jmenovity vykon 1800 W

Objem cca. 27 litrd

Teplotni rozsah 30-100 °C

Typ ochrany IPX3 (Ochrana proti stiikajici vodé)

Q'F Viechny ¢asti tohoto pfistroje, které prichdzeiji do
styku s potravinami, jsou bezpe&né pro potraviny.
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Zaruka spolecnosti Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznice, vézeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskévate zdruku v trvdni 3 let od data zakoupeni. V pfipadé
zévad tohoto vyrobku mdte zdkonné prava viéi prodeici vyrobku. Tato zdkonné
préva nejsou omezena nasi nize uvedenou zdrukou.

Zaruéni podminky
Zé&ruéni doba zaéind plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveijte pokladni doklad.
Tento doklad je potfebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada materiélu
nebo vyrobni zdvada, pak Vém podle nadeho uvazeni vyrobek zdarma opravi-
me, vyménime nebo uhradime kupni cenu. Pfedpokladem této zdruky je, Ze bude
béhem ffileté Ihoty pfedlozen vadny pfistroj a doklad o koupi (pokladni doklad)
a struéné se popise, v éem zdvada spoéivé a kdy se vyskytla.

Vztahujei se na zédvadu nade zdruka, obdrzite zpét bud’ opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout novéa zéruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad
Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vymé&néné a
opravené sou&dsti. Poskozeni nebo vady vyskytuiici se pfipadné jiz pfi nakupu
se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po uplynuti z&ruéni doby podléhaii veskeré
opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky
Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic kvality a pfed expedici byl
svédomité vyzkousen.

Zéruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zéruka se nevztahuje
na souldsti vyrobku, které jsou vystaveny béznému opotiebeni, a proto je Ize
povazovat za spotiebni dily, nebo na poskozeni kiehkych souédsti, jako jsou
napt. spinace, akumuldtory nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouzivan nebo
udrZovdn. Pro zajiténi spravného pouzivéni vyrobku se musi piesné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v ndvodu k obsluze. Uéelom pouziti a Gkonom, které se
v névodu k obsluze nedoporuuji nebo se pred nimi varuje, je treba se bezpod-
mineéné vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne pro komeréni pouziti. Pfi ne-
spravném a neodborném pouZivdni, pfi pouZiti nésili a pfi zasazich, které nebyly
provedeny nasimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni naroky
zanikajf.
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Vyf¥izeni v pfipadé zaruky

Pro zaqjidténi rychlého Vasi Zddosti postupuijte podle nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méjte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku

(IAN) 411310-2207 jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku na vyrobku, rytiné na vyrobku, na
titulni strané navodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce na zadni nebo
spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktujte
nejprve nize uvedené servisni oddé&leni telefonicky nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizete pfi pfiloZzeni dokladu
o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spoéivd vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vam ozndmi servis.

E":I"E Na webovych strankach www.kaufland.com/manual si mizZete stéhnout tuto
- =1 prirugku i mnoho dalsich priruéek.

E Pomoci tohoto kédu QR se dostanete pfimo na nadi mezindrodni stréanku

E 1 (www.kaufland.com/manual). Kliknutim na ndzev odpovidaijici zemé se

dostanete na ndrodni prehled nasich pfiruéek. Pomoci zaddni &isla vyrobku
(IAN) 411310-2207 mizete oteviit svj ndvod k obsluze.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800 165894 (bezplatné z Eeské pevné a mobilni sit&)
E-Mail: kontaki@kaufland.cz

[IAN 411310-2207]

Dovozce

Dbeite prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktuijte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

WWWw. kompernoss.com
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ﬂpenw na unonseate ypend 3a npbue NbT, NPOYETETE BHUMATENHO

II|I PBKOBOACTBOTO 30 I'IOTpe6MTeJ'IS| M1 10 3anaseTe 3a No-KbCHA Cnpaska.

ﬂpencsoiﬁe YPEeAna Ha TpetTH n1ua 3aenHO C TOBA PLKOBOACTBO.
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BbrBepeHme

MHdopmaums oTHOCHO TOBA PHLKOBOACTBO 3a NoTpeburens

rlO3,ElpOBS|BCIMe BM 30 NOKYNKATA HA BALLMA HOB ypen.

M3bpanu cre BucOKOKauecTBeH NpodyKT. PLkoBOACTBOTO 3a noTpebutens e
HepU3OerHA YACT OT TO3M NPOAyKT. TO ChABLPXKA BAXKHM YKA3AHMS OTHOCHO He30-
nacHocrta, ynotpebara 1 npenasaHeto 3a otnamsuy. [pean aa usnonseare
NPOAYKTA, C& 3ANO3HAMTE C BCUUKM YKA3AHMs 30 06Cnyx)BaHe 1 6e30nacHoCT.
M3nonseaiite nponyKkra eamMHCTBEHO CNopen ONMCAHMETO M 3a yKa3aHMTe ob-
nactv Ha npunoxetue. MNpenasaiite NpoayKTa HA TPETH NMLA 30€HO C USNaTa
AOKYMeHTaums.

AsTopcko npaso

Tasu NOKyMeHTauMs e 3amTeHda ot 3akoHa 3a GBTOPCKOTO Npaso.

Bcsko pasmHoXaBaHe pecn. npeneyaTBaHe Ha PbKOBOACTBOTO MM HA YACTM OT
HEro, KaKTO M BB3NPOU3BEXXAAHE HA GUTYPHTE, CBLIO M C U3BBPLIEHN MPOMEHM
B TX, € PA3PELIEHO ENMHCTBEHO C MUCMEHOTO CBINACKE HA NPOU3BOAMTENS.

Ynotpeba no npeaHasHauyeHue

40

ABTOMATUYHMST ypen 3a BapeHe Ha BypKaHM e noaxonsiy 3a:
- BapeHe Ha BypKaHM 30 KOHCepBMPaHe

- 3dTonngHe M NoAAbpP>KAHE B TONNO CbCTOAHME HA HAMUTKMU U CUMBAHE HA
HAMNUTKH

- 3aronngHe “ I'IOﬂ..l:l'bp)KGHe B TOMNNO CbCTOAHME HA HAOOEHUNYKM UNKN J:I.p.l'l.
- 3atonngHe n nonm:px(oHe B TOMNO CbCTOAHME HQO CyI'IM
Ypenst e npenHasHaueH Camo 30 NMYHA ynoTpeba u He e NoAXoasw 3a npode-
CHUOHANHU UNUN I'IpOMMUJJ'IeHM uenu.
/\ NPEOYNPEXXAEHUE

OnacHocT B pe3yntar Ha HeuenecbobpasHa ynorpebal

Ynotpeba Ha ypena He no npeAHasHaueHue 1/unu pyr BUA M3MNON3BaHE
MOraT Aa NPencTaensBaT ONACHOCT.

> M3nonssaiite ypena eAMHCTBEHO MO NPenHA3HAYeHue.

> Cnassaire HAYMHWUTE HO MPOLIEAMPAHE, OMMCAHU B TOBA PbKOBOACTBO 34
notpeburens.

I-IpeTeHLlMM OT BC4KAKBB BMA 30 WETU, NPOU3TUYALLM OT HEOTTOBAPSALLA HA Npen-
HQ3HA4YeHueTo yn0Tpe6o, HENPABUIHMN PEMOHTH, U3BBPLLIEHU 6es3 paspelwieHne
M3IMEHEHMS UMK U3NON3BAHE HA HeO,ElO6peHl4 Pe3epBHM HACTH, CA U3KNIOYEHMU.

PuckbT ce HocH enmHcTBEHO OT |'|0Tpe6men9|.
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MpenynpenntenHu ykasaHus

B HACTOALWOTO PBHKOBOACTBO 34 I'IOTpe6l4Tel'|ﬂ Ce M3NOoN3BAT CneaHuTe npenynpe-
OUTENHU YKA3AHMS!

ﬂpenynpenutenuo yYyKasaHue € Tasu cteneH Ha onacHocr
o6o3Hauasa rpos3fdua onacHa cutyauud.

Ako onachara cutyaums He 6bae M3berHara, T4 MOXe Aa NOBEAE A0 CMBPT
MMM TEXKKM HAPAHSBAHMS.

> Cnassamte MHCTPYKLUUUTE B TOBA NMpeaynpeamTenHo ykasaHume, 3a aa
n3berHete onacHOCTTA OT CMBPT UMK TEXKM HOPAHABAHMS HA XOpd.

/\ NPEAYNPEXKAEHME

ﬂpenynpenutenuo yYyKasaHue € Tasun cTeneH Ha onacHocr
0603HAYABA Bb3MOXXHA OMACHA caUuTyauus.

Ako onachara cutyaums He 6bae M3berHara, T4 MOXe Aa NOBEAe A0 HAPAHS-
BAHMS.

> Cnassaite MHCTPYKUMMTE B TOBA NPEAYNPEAMTENHO YKA3aHMe, 30 Ad
usberHere HaOPAHIBAHMS HA XOPA.

ﬂpenynpenwrenuo yKasaHue € Tasu cteneH Ha onacHocr
0603HAYABA Bb3MOXKHM marepuanHu wertu.

Ako CUTYyaUMITA HEe 61,ue M36erHOTO, T4 MOXe Oa nosene Ao MarepuanHu
weTtu.

> Cnassamte MHCTPYKLUUUTE B TOBA NpeaynpeamTenHo ykasaHu1e, 3a aa
n3berHete MATEPUANHN LLETU.

YKA3AHUE

> YKa3aHWeTO AaBA AOMBAHUTENHA MHAOPMALMS, KOSTO ynecHssa paborara
c ypena.
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YxkaszaHus 3a 6e3onacHocT

Tasm rmasa cbObPXKA BAXKHKM yKa3aHWs 3a BesonacHoct npu pabota ¢ ypena.

Tosu ypen oTroBaps Ha NpeanucaHuTe NPABMNA 30 TexHMYecka 6e3onacHocT.
Henpasunta ynotpeba Moxe aa nosene [0 TeNeCHH yBPeXaaH1s U Matepm-
QNHM LWeTH.

3a 6esonacHa pd6OTQ c ypena Cna3BaMTe cnegHute YKa3aHMs 3a 6e3onacHocT:

ONMACHOCT OT TOKOB Y[ AP!

» [Mpenu ynotpeba nposepsasaiite ypena 30 BUAMMM BbHLLIHM
nospenu. He nsnonssaiite ypena, ako e noppeneH mnu e
napan.

~ [MoBpeneHn MpexoBu LENCenu unmM Mpexoem kabenm
Tpa6Ba HE3AOABHO [A CE CMEHST OT OTOPU3MPAH Creuma-
NU3MPaH nepcoHan, cny>xbara 3a obcny>XBaHe HA KNUEHTU
MK NULE C NOAXOAAWA KBAnMdUKALMS, 30 Ad ce uzberHar
ONACHOCTM.

> Bw3naraite peMoHTUTE HO Ypena caMo Ha OTOPM3MPAHMU
crneumnanusupanm GUpMM Unu Ha cepeusHata cnyx6a. MNpu
HEKOMMETEHTHO M3BBPLUEHM PEMOHTM MOTAT AA Bb3HUKHAT
onacHocTu 3a notpeburens. OceseH ToBa OTNARA NPABOTO
30 M3UCKBAHE HA TAPAHLMS.

> YBepeTe Ce€, Y€ OCHOBATA C ENEKTPHUYECKUTE BPB3KKM HUKOTQ
HE BNM13d B CbMPHUKOCHOBEHUE C BOJJ,G! AKO MO HEBHUMO-
HWE OCHOBATA C€ HABNAXHU, MbPBO 9 OCTABETE NA U3CbXHE
HAMNBJIHO.

» [Mo Bpeme Ha pabota He ponyckaiTe MpexoBmsT kaben aa
ce HOMOKpPM UnK HasnaxHu. [pokaparite ro Taka, ye aa
He ce MPUTUCKA MMM NMOBPEXAA MO APYT HAYMH.

» Cnen ynotpe6a uskouBaMTe BUHATM LWENCend OT KOH-
Takta. Camo M3knoYBAHE HA Ypead He € AOCTATbYHO, Thbi
KOTO TOM BCe Olle C€ HAMMPA NOA HaMpPeXeHMe, NOKATO
encensT € BKIFOYEeH B KOHTAKTA.

~ YBeperTe ce, e MPEXOBMAT KaBen He BNKM3A B CbMPUKOCHO-
BEHWE C FTOpeLLM YacTM Ha ypeaa.
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A\ NPEAYNPEXXAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

» To3n ypen moxe Oa ce M3Non3sa OT Aelda HA Bb3PACT HAA
8 ronmHM, KakTo M OT NMLA C HAOMANEHU GU3MYECKM, CETUBHM
MK YMCTBEHM Bb3MOXHOCTU MK 6e3 onuT 1/ mnm 3HaHus,
QKo ca noa HabntoaeHWe UM ca UHCTPYKTUPAHM MO OTHO-
WweHne Ha BezonacHata ynotpeba Ha ypena u ca pasbpanu
OMACHOCTUTE, MPOM3TUYALLM OT PABOTATA C HEro.

» He nonyckarrte neua na urpast ¢ ypeaa.

~ [MouncTeBaHeTo M NogApPBXKATA OT CTPAHA HA noTpebutens
He TPsS6BA 4O Ce M3BBPLUBAT OT AeLd, OCBEH KO HE CA HA
Bb3pACT Hag 8 roauHu 1 noa HabnoaeHue.

~ [pbxTe ypena v 3axpaxsawms kaben ganey ot geua Ha
Bb3paAcT noa 8 roamHm.

~ Habnionasarte neuarq, 30 Aa cte CUrypHu, e He Urpast
C ypena.

~ Bb3moxHo e otaensHe Ha obnaum ot ropewa napa. OcseH
TOBA NO BpeMe Ha paboTa CbabT Ce HArOPELSBa CHIHO.
3atoBa e HeOHXO0AMMO AA M3MOM3BATE FOTBAPCKM PHKABMLIM.
XBalamTe ypena camo 3a TOMNOU3ONMPAHMTE APBXKM.

~ YBeperTe ce, 4e ypenbT e pasnonoxeH CTabunHo 1 BbB BEp-
TMKQNTHO NONOXEHWE, NPean Ad ro BKNOUMTE.

» Cnen 3arpsBaHe noeeye He NPeMeCTBAMTE ABTOMATUYHMS
ypea 3a BapeHe Ha BypkaHu!

> [Npu npenbneaHe HO BOAHMS KA3QH € Bb3MOXHO AA MPBCKA
BpANna Boaa.

» Cnen ynotpe6a noBbpxHOCTTA HA HATPEBATENS PA3NONAra
C ollie OCTATbYHA TOMNMHA.

~ [Mo wencenHoto cbepuHeHnue Ha ypena He Tpabea na npe-
NMBA TEYHOCT.

~ [Mpu HenpaemnHa ynotpeba ca BbIMOXHM HOPAHSBAHMS!
N3nonseaite ypena BuHarm no npeaHasHayeHue!
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BHUMAHMUE! ONACHOCT OT MATEPUAJTHU LLUET!

» [NoBpeneHu yactm Tp96Ba AA Ce CMEHST CAMO C OPMIMHAMHM
pe3epeHK yacti. Camo 3a Te3n YaCTM e rapPaHTMPAHO, Ye
OTrOBAPSAT HA U3MCKBAHMATA 30 HE30MNACHOCT.

~ YBeperTe ce, Ye ypemnT, MPeXXOBUST KaBen Mnu LencemsTt
HE BNM3AT B CbNPUKOCHOBEHME C U3TOUYHMLM HA TOMMHA,
KATO KOTIOHM MNM OTKPMT OFbH.

> 3a pabota ¢ ypena He M3MON3BAMTE BbHLIEH TAMMEP MK
OTAENHA CUCTEMA 3a AMCTAHLUMOHHO yNpaBsneHume.

~ o Bpeme Ha pabota HMKOra He ocTassiTe ypena bes
HabnogneHme.

v

YpensT He Tpa6Ba OA Ce MOYMCTBA C BOAHA CTPYS.

YKA3AHUE

» PeMoHT Ha ypena no Bpeme HA rapaHUMOHHKS CpPOK TpabBa
N4 CE M3BBPLUBA CAMO OT OTOPM3UPAH OT MPOMU3BOAMTENS
CepBM3, B MPOTMBEH CIyYdM NpM Nocnenpally noBpeam
HEe MOXe [d ce NPeasBsBa FAPAHLMOHEH MCK.

OKoOMNNEeKTOBKA HA AOCTABKATA

CTaHAOPTHATA OKOMNNEKTOBKA HO AOCTABKATA BKMIOYBA CNEAHMTE KOMMOHEHTH:

® ypen 3a 6apeHe

® peuweTka 30 BapeHe Ha BypkaHu
® kanak
[ ]

PBKOBOACTBO 3Q I'IOTpe6MTeJ1$I

YKA3AHUE

> I'IpoaepeTe NOCTABKATA 30 KOMMNEKTHOCT 1 BUOMMK NOBPEan.

= I-IpM HEeNbIHA NOCTABKA MK NOBpPEeNM Nopanm nowa onakoska UK LWETH,
nony4eHn npu TpaHcnopTa, ce o6‘preTe KbM ropewara nmMHua Ha cepsmsa
(8. masa CepBu3sHO o6cnys>KkBaHe).
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EnemeHTn 3a o6cny>xeaHe

0600000000 S

Kanak

TonnomsonupaHu OpbXKKM

Bupraw ce perynarop ,Mutyt” (MIN) u ciespemerto 6yton TIMER
Pewetka 3a BapeHe Ha 6ypkaHm

Mokaszanue Ha amcnnes ,Munytn” (MIN)

Mokasanue Ha omcnnes ,Tekywa temneparypa” (CURRENT TEMP)

Mokaszanue Ha oucnnes ,Hacrpoena temneparypa” (SET TEMP)

Mscro 3a HasmBaHe Ha kabena

Bupraw ce perynatop ,Temneparypa” (°C) u coespemerto 6yton START/STOP
KaHenka

JNocr Ha kaHenkaTa

Mucranupane u cebp3BaHe

PasonakoBaHe

4 3BaneTe BCMUKM YACTM HA Ypenad M pbkOBOLOCTBOTO 30 NOTpebuTens ot
KyTMsTa.

¢ OTCTpGHeTe BCHMYKM ONOAKOBBYHU MATEPMANN.

MHCTdﬂMdee U NOAroTOBKAO HA ypenaa 3a ekcnnoarauunsa

B Paseuiite u3uano Mpexosus kaben oT MACTOTO 30 HaeuBaHe Ha kabena @.

B TMocrasete ypena Ha PABHA M YCTOMYMBA HA MITb3TAHE MOBbPXHOCT.
Ocuryperte neceH nocTbn [0 eNEKTPUYECKM KOHTAKT.

B TMouucrere ypena cbrnacHo onmcatmeto 8 masa ,louncreare 1 nopapbxka”.

B Bkntouete wencena 8 koHTakT. [ucnnesr caetn, uysa ce 38yKOB CUrHAn.

> Hukora He ocrassitte ypena na paboti B npasHo cherosHue! Ypenst
MOXe [ Ce MoBpeam Henonpasmmo!

/\ NPEAYNPE)XXQEHME! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> B ropewo cbcrosHMe XBaWAMTe Ypenda caMo 30 TONNOU3ONMPaHMTE
npvxkn @. OnacHoct ot m3rapsHe!

B Hanerire okono 5 nutpa Bona B ypena v s octasete aa spu 20 MuHyTH
Ha 100 °C (sx. pasaen ,Bkntousare u mskniousare Ha ypena”).
Cnen v13BapPSBAHETO M3XBBLPMETE BOAATA.
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YKA3AHUE

> [lpu MbPBOTO MyCKAHE B EKCMNOATALMS € Bb3MOXHO 06YCNnoBEHO OT npo-

M3BOACTBEHM OCTATBLM 06PA3yBAHE HA NEKA MMpH3Ma. Ta e HambaHo 6es-
BPEOHA 1 M3ue3sa cren m3sectHo Bpeme. Ocurypere AOCTATLYHO NPo-
BETPSBAHE HA MOMELLEHWUETO, HAMP. OTBOPETE NPO30PEL.

NMonroroBka Ha xpaHuTenHure npoayktun/
6ypKaHUTe 30 KOHCEepBUPAHE

3a koHCepBMpaHe/ CTepUIM3MPaHE NPenopbyBaMe AA M3Non3eaTe BypPKaHM C ryMeH
npbeTeH M ckobu. Mo BypkaHmTe 30 KOHCEpBMPAHE He TPAOBA AA MMA NOBPEAM.

1) BypkaHute 3a KOHCEpBMPAHE TPFGBA A CA MOUYMCTEHM OT MUKPOOPIAHW3MM M

6aKTEPMM, B IPOTUBEH CYUAM € BbIMOXHO KOHCEPBMPAHMTE NPORYKTM AA Ce
passanst npexaespemerHo. [penopbysame npeam HAMbLNBAHE C XPAHMTENHM
NpoayKTM Aa m3sapuTte BypKaHUTE 30 KOHCEPBMPAHE OKOMO 5 ~7 MUHYTM.

2) Mo BB3IMOXHOCT M3NoN3BAMTE PyHM, 30 0A HAMbAHKTE BypKaAHMTE 3a

KoHcepBMpaHe ¢ xpaxutentu npoayktu. Koraro satsapste 6ypkanute
30 KOHCEpPBMPAHE, pLOOBETE MM 3aABIKMTENHO TPA6BA AG CA YMCTM.

3) Cnen HambnBaHe 3atBOpETe HYPKAHUTE BHIMOXKHO HAM-EbP30:

— MMocrasete ryMeHms npbcTeH no prba Ha BypKaHA 30 KOHCEPBUPAHE
M cnen TOBA CTbKNEHMS KANaK BbpXy OYpKAHA 30 KOHCEPBUPAHE.
[YMeHMST npbcTeH TpI6Ba AA Ce HAOMMPA MeXAY prOa M Kanaka.

— 3arTerHeTe cTbkNeHMs kanak cbe ckobure: Mocrasete ckobute eaHa

cpewy apyra.

Cera 6ypkaHuTe 30 KOHCEPBMPAHE CA FOTOBM 30 BAPEHE.

Ynortpeba Ha ypena

BkniouBaHe M U3KMIOUBAHE HA ypeaa
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1) Hacrporire xenanata Temneparypa c sbprawums ce perynatop ,Temnepa-

2

BG

Typa” @. Moxere na Hactpoute Temnepatyparta Ha crsnkm ot 1 °C. Ha
Bcekn 5 °C ce uyBa 38yKkoB curHan. HactpoeHara temneparypa ce nossssa
B NokasaHueto Ha aucnnes ,Hactpoera temneparypa” @.

Hacrporite xenaHoto Bpeme Ha BapeHe B MMHYTH C BbPTALUMS CE PErynaTop
+Munytn” @. Moxerte na HacTpoute BpeMeTo Ha cTbrkM OT | MuHYTa.

Ha Bceku 5 MuHyTH ce uyBa 3BykoB curHan. HactpoeHoto Bpeme ce nosessa
B NOKa3aHueTo Ha aucnnes ,Munytn” @.



YKA3AHUE

> (DoHOBOTO OCBETNEHME HA AMCMIES CE M3KIHOYBA ABTOMATMYHO OKOMO
5 MUHYTM cnen NocnenHoOTO 30AEMCTBAHE HA BLPTALIMS CE PErynarop, ako
He cTapTMpare 3arpssaHeTo. Hactpolikute NpoabnXxasar oa ce BAXKAAT

Ha oMcnnes.
[Npu 3aneiicTBane Ha eamH OT BLPTALMTE CE PETYNATOPU HOHOBOTO OCBET-
NIeHUe HA OMCnnes e BKIIOUYBA OTHOBO.

3) Hamucrerte 6ytona 3arpssare START/STOP @. 3arpssaHeto 3anousa.
3arpseaHeTo ce nokassa ¢ Garawara nexta “. B nokasaH1eTo Ha

"
aucnnes , Texywa temneparypa” @ ce nokassa Tekyliata Temneparypa Ha

3arpsasaHe. Cnen KATO 30BBbPLIM 3ArPABAHETO, C€ YyBAT 3BYKOBM CHUIHANM, HA

oMCcnnes ce NoSBABA , " M 3AMNOYBA OTBPOSBAHE HA HACTPOEHOTO BPEMe
B nokasaHueTo Ha amcnnes ,Munym” @.

YKA3AHUE

> [lo BpeMe Ha paboTta Ha ypena GOHOBOTO OCBETNEHWE HA AMCNES CBETH
MOCTOSHHO.

Cnen o16posBaHe Ha HACTPOEHOTO BPEME Ce YyBAT 3BYKOBM CUTHAMM.
Ypenst ce wskniousa. , 2 v JHIIIY yracsar va avcnnes.

YKA3AHUE

> 3a npekpardeaHe Ha npouec HA 3arpssaHe UM BapeHe HaTMcHeTe 6yT0-

Ha 3arpssaxe START/STOP @.

4) Korato He u3nonssare ypenaa, suHarm M3KMOYBAMTE wencena ot KOHTAKTA.

BapeHe Ha 6ypkaHu

YKA3AHUE

> [lop ,BapeHe Ha 6ypkaHm” ce pasbupa KOHCEPBMPAHE HA XPAHMTENHU
NPOoAyKT1 Ypes TOMIMHHO Bb3nekcTeme. B 3aBucmocT ot Buaa 1 Macara
HQ NPOAYKTUTE 30 KOHCEPBMPAHE CE MPABM PA3NMKA MEXIY MeToanTe

CTEPUNUBMPAHE W NACTLOPUIMPAHE.
lNpu cTepunMsMpaHeTo NPORYKTMTE 30 KOHCEPBUPAHE Ce 3arpsBaT nO
mmaumym 100 °C. Mpu nactbopmsmpaHeTo TeMNepaTypaTa Ha 3arpssaHe
e 80 °C. 3a noMmatwHa ynotpeba e NOCTATBYHO NACTLOPUMPAHE.

3a uenta ca Heo6XOAMMM MOAXOMSIM BYPKAHM 30 KOHCEPBUPAHE C
BMHTOBM KAMQAYKM MMM KANQYKM C IyMEHU NPBCTEHM.
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> KoHcepsupaiite camo npecHn xparutenHu nponyktu. MNpespenu nnono-
BE MM 3eMEHUYLM HE CO MOAXOMAILM 30 KOHCEPBUPAHE.

> Cnenete 3a u1cTota Ha BypkaHuTe 3a koHcepeupate! Mpenopbusame
NPeau HAMbIBAHE C XPAHWUTENHM MPOAYKTH AA M3BApHTE BypKAHMTE 30
KOHCepBHpPaAHe okono 5 -7 MUHYTH. TOraBa BCUUYKM MMKPOOPTAHM3MM M

6aKTEPHM CA YHULLOXKEHM.

1) Mocraeete pewertkara 3a Bapete Ha 6ypkaru @ B asTomaTHuHKs ypen 3a
BapeHe Ha 6ypkanu. Buumasarite pewetkara 3a sapete Ha 6ypkaqu @
A4 He NONMPA 0 TEMNEPATYPHUS AATYMK BBTPE B ypend.

2) Mocrasete HambnHeHUTe 1 No6pe 3TBOPEHM BYPKAHM 30 KOHCEPBUPAHE
BbPXy peletkara 3a sapeHe Ha 6ypkann @. Mpu Heobxoaumoct noape-
nete 6ypKAHMTE 30 KOHCEPBUPAHE EAMH BbPXY APYT.

3) B aBromatiuHMs ypen 30 BapeHe Ha BypKaHM Hanelte KONMUYECTBOTO
BOOA, HEOBXOAMMO 30 MOTANSHE HA TOPHMUTE BYPKAHM 30 KOHCEPBMPAHE
MuHMMYyM 00 3/4 ot Bucountara um. Ho He npeeuwasaiite mapkrposkara
MAX. BHumasaitte 6ypKaHmMTe 30 KOHCEPBUPAHE OT AOMHMS Ped Ad cd
no6pe 3aTBOPEHM, 30 AA HE MOXE [0 MPOHMKHE BOAA B TAX.

4) 3ateopeTte aBTOMATWYHMSA ypen 3a BapeHe Ha 6ypkaru ¢ kanaka @.

A\ NPEQYNPEXXAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> B ropelyo chcTosHMe XBaWaKTe ypenda camo 3a Tonnou3onMpaHmTe
apbxkn @. OnacHoct ot msrapsxel

5) Hacrpoiite xenanata Temneparypa c sbprawms ce perynarop ,Temnepa-
ypa” @.

IMpu m36opa Ha TeMNepaTypa ce OPUEHTUPATe MO CrieHMTe TABNMLM:

Meco Temneparypa B °C Bpeme B MUHYTH
Mapueta Meco (nobpe usnedeHo) 100 (MAX) 85
Mecen 6ynboH 100 (MAX) 60
Iueeuvoso/lMrnue (nobpe msneyeHo) 100 (MAX) 75
lynaw (nobpe uzneueH) 100 (MAX) 75
Karima/Cmec 3a Hanenmua (cyposa) 100 (MAX) 110
Mnonoee Temneparypa 8 °C Bpeme B MUHYTH
461aKM Mekn/TBBPAM 85 30/40
S6bnkos Myc 90 30
Yepewn 80 30
Kpywm mekun/Tebpam 90 30/80
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Mnonose

Aroou/Kenmnu

Pesen

Manunu/Llapurpancko rposne
@pencko rpozne/Yepsern 6opoBrHKM
Karicum

Cnueu copt Mupabena/perknon
MNpackosu

Crnueu/Crnm cnivsm

[ionu

YepHn 60poBuHKM

3eneHuyum

LieetHo 3ene
Acnepxu

Mpax

Kucenu kpacrasmukm
Mopkosu

Tukea

Anabaw

Llennua
Bprokcencko zene/YepseHo sene
M6

bob

[omatn/OomateHa nacra

Temneparypa 8 °C Bpeme B MUHYTH

80 25
95 30
80 30
90 25
85 30
85 30
85 30
90 30
95 30
85 25

Temneparypa s °C Bpeme B MMHYTH

100 (MAX) 90
100 (MAX) 120
100 (MAX) 120

85 30
100 (MAX) 90

90 30
100 (MAX) 95
100 (MAX) 110
100 (MAX) 110
100 (MAX) 110
100 (MAX) 120

90 30

YKA3AHUE

> [locoueHute B TABNMLMTE NEPUOAM OT BPEME CE OTHACST 30 AEMCTBM-

TENHOTO BpeMe Ha BapeHe. CnegnosatenHo nepuonsT OT BpeMe 3anoysa

€0BA KOrato aABTOMATUYHUAT Ypen 3a BApeHe Ha 6ypKOHM € OocCTurHan

HOCTPOEHATa TeMnepaTypa.

Mpu nbreH ypen 3arpssaHeTo moxe aa npoabmku Ao 90 muHyTm!

6) Hacrporitre nocoueHoto B Tabnuuata Bpeme Ha BAPEHE C BLPTALMS Ce

perynatop ,Munytt” @.
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7) Bkniouete ypena, kato HatmcHete 6yToHa 3arpssane START/STOP @.

YyBarT ce 38yKOBM cUrHaIM 1 3arpssaHeTo 3anousa. Cnen kato 3aBbpLIK
3QrPABAHETO, Ce UyBAT 38YKOBM CUTIHANM, HO AMCTINEN Ce MOSBIBA , " U
30n04Ba OTOPOSBAHE HA HACTPOEHOTO BPEME B NOKAIQHMETO HA AMChnes
+Muryt” @. Cnen otbpossaHe Ha HACTPOEHOTO Bpeme Ha BapeHe ce uyBaT
3sykosu curHanm. Ypeast ce mskniousa. , - v I yracsar va aucnnes.

8) Mocrasete TemneparypoycTtoiums cba non kaxenkata ) u HatucHete
nocrta Ha kavenkara @ Hanony. Bonata ustnua.

9) Cnen kaTo ropewara Boaa usTeve, octasete HypKaHWTE 30 KOHCEPBUPAHE

na ce oxnapar.

anTOI'IﬂSIHe/nOﬂﬂ'bP)KGHe B TOMJO CbCTOAHUE HA TEHUHOCTU
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BHUMAHMUE! ONMACHOCT OT MATEPUAJTHU LLETU!

> [TbnHeTe ¢ TeUHOCTM MaKCMMYM o Mapkmposkata MAX! B npotusen
Cnyyam TeYHOCTTA MoXe Ad npenee!

1) Hane#ite TeuHoctra (Hanp. rpesHo BUHO MK KAKAO) B ABTOMATUYHMS Ypen
30 BapeHe Ha BypkaHu.

2) MNocraeete kanaka @ Bbpxy ABTOMATMUHMS ypen 3a BapeHe Ha BypKaHMm.

/\ NPEAYNPEXXAEHME! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> B ropeLLo chCTosHME XBALAMTE YPEad CAMO 3 TOMNOM3ONMPaHUTE
opbxkn @. OnacHoct ot msrapsHel

3) Hacrporite xenanata tTemnepatypa c sbpTawms ce perynatop ,Temnepa-
"
1ypa”’ ©.

4) Hammchete 6ytona TIMER @. Ha aucnnes ce nossssa ,OQ)". Cera He e
Heo6X0OMMO A Ce HACTPOMBA BPeMe HA BapeHe. Y pedbT 3arpssd, AOKATO
rO M3KNIOUMTE OTHOBO.

5) Pasbbpkeaiite NepMoamMYHO TEUHOCTHTE, 30 Ad CE pasnpenens PaBHOMEPHO
TONAMHATA.

6) Korato e noctUrHaTa XenaHaTta TeMnepaTypa, ce YyBaT 3ByKOBM CUTHAMM.

TeuHocTn 6e3 TBBPAM CHCTABKM MOXeETe nd M3Tousate npes kanenkara @:

BHUMAHMUE! ONMACHOCT OT MATEPUAJTHU LLUETN!

> He u3TouBaiTE TEUHOCTM C TBBPAM CLCTABKM, KATO HAMPUMEP CYNM MK
op.n. Tespaute cherasky 3anywsar kaxenkara !

1) 3a uenta nocrasete yawa mnm op.n. noa kaxenkara O u Hatuckaiite
nocra Ha kawenkara @ Hagony, nokaro npes kaxenkara ) noteye sona.

2) Cnen kaTo M3TOUMTE XENAHOTO KONMYECTBO TEYHOCT B YALIATA, OTNyCHeTe
nocra Ha kavenkara @. Kanenkara (O e 3atsopena otHoso.
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YKA3AHUE

> B aBTOMaTMYHMA ypen 3a BapeHe Ha BypKaHM MoXeTe Ad NoAAbpXaTe
B TOMNO CCTOSHME ChLLO M AxHWM. [eproanyHO pasbbpkeaKTe SxHUMTE,
B MPOTMBEH CNYYAi Te 3arapsT HA ALHOTO HA Ypenda.

3awurta oT nperpsasaHe

Ypenst e 060pyABAH CbC 3AIUMTA OT NPETPSBAHE.

lMperpssaHe MoXe [A Ce NONyuYM, KOFaTO B ABTOMATMYHMS Ypen 3a BapeHe Ha
6YpKaHM Ce& HOMMPA TBLPAE MANKO MM HAMA TeuHocT. B Takse cnyuait ce uysar
3BYKOBM CUrHANM M cumeonsT 1o Mura Ha aucnnes. B takse cnyuar nonbive-
Te He3ab6aBHO TEUHOCT.

Ako He 61:]16 NONBHEHA TEYHOCT, YpensT Ce M3KNto4YBa cnen 5 MUHYTU.
Cnen KATO CTeé AOMBHUIM TEYHOCT, MOXeTe Nd BKNOUYMTE OTHOBO ypenda.

MouncreaHe n noappbLXKaA

/A NPEAYNPE>XKQEHME! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> [lpenu noumcreaHe BUHAIM M3KNOUBAMTE Liencena ot koHtakTal B npotueen
CMy4ai ChLIECTBYBA OMACHOCT OT TOKOB yaap!

> I'Ipenw NoYMCTBAHE OCTABETE Ypena nAd ce oxnaau. OnacHoct ot M3FQp9IHe!

BHUMAHME! ONMACHOCT OT MATEPUATTHUN

Hukora He notansitte ypena BbB BOAA MNM APYTM TeuHocTy!
B npotueeH cnyuyart ypentt ce nospexaa Henonpaemmol

> Ypenst He TPA6BA [A CE MOYMCTBA C BOAHA CTPYS.

> He u3nonssaitte abpasmBHM MK PA3SKAALLM MPENAPATH 3a MOYMCTBAHE.
Te moraT na pa3saaT NOBBPXHOCTTA M A NOBPENST HEMOMPABMMO YPend.

B TMouncrere ypena c neko HaBnaxHeHa kbpna. [pu ynoputn sambpcsasanms
M3MON3BAMTE MEK MMeELL NPEenapar BbPXy Kbpnara.

B [Mouncrere amcnnes c Meka, HEMBXECTA KbpMA.

B Vismuitre pelwerkara 3a sapere Ha 6ypkarn @ e Mek canyHeH pasteop u s
M3NNAKHETE C YMCTa BOAQ.

MNMoumcTtBaHe HaO KaHenkara

3d ocHOBHO noumcTBaHe Ha kavenkata ) MoxeTe na oTBUHTUTE NocTa HA
karnenkata @. Kanenkata O He moxe na ce oTBMHTBA, THit KATO B NPOTMBEH
Cnyuai ca BbIMOXHM NPobRemMM ¢ yNabTHEHOCTTA.
1) Orsunrete nocta Ha kawenkata ) o6parHo Ha yacoeHukoBaTa CTpenka ot
kanenkata (.
2) Mocrasete nocta Ha kaHenkata ) B Mek canyHeH pasTteop U ro aBuxeTe
Hanpeg-Ha3aa.
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3) UsnnakHere ro ¢ uncra soaa.

4

3a na nouncrute kanenkara (), nycHere mek canyHeH pasteop na Teue
npes Hes. Mpu yNopuTH 3aMbPCIBAHMS MOXETE [ MOUMUCTUTE BETPELIHOCT-
Ta Ha karenkara { ¢ womnon.

5) Crnen toBa nycHete aa Teue umcta sopa npes kaxenkara Q.

6

3asunTete nocta Ha kavenkata @ no yacosHMKoBATA CTpenka oTHOBO HA
katenkara .

MNMouncrtBaHe HA KOTNEH KAaMbK

OtnaraHusTa OT KOTNEeH KaMbK No ABHOTO HA ypena Boasar oo 30I'y60 HQ enek-
TPOEeHepPrMa U CbKpallasaTt eKCNIoATALMOHHMSA CPOK HA ypena. Moumcrearire
KOTNeHMa KaOMBbK, BeAHAra WwoM ce NoaBAT OTnaraHm1s OT KOTNeH KAMbK.

]) Msnon3sarite obukHOBEH npenapar 3d OTCTPAH4IBAHE HA KOTNeH KaMbK.
ﬂocnnere, KAKTO € OMMCAHO B YNBTBAHETO HA npenapara 3a OTCTPAHABAHE
HA KOTNeH KaMbK.

2) CJ'IEJ:I. OTCTPAHABAHE HA KOTNEHMS KAMBK M3NNAaKHEeTe ypend C obunHo
KONM4yecTBo YMCTA BOAOA.

YKA3AHUE

> I-IpIA cnabo oTnaraHe Ha KOTNEH KaMbK OBUKHOBEHO € OOCTATbYHO M36'l>p-
CBAHE HA BBTPELWHOCTTA HA Ypena Cc HaNnoeHa c ouert kspna. Cnen TOoBA
M3NNAKHETE ypena C Y1MCTa BOAA U ro noacyuere.

CbxpaHeHune

Hasurire Mpexosuma kaben Ha MACTOTO 3a HaBMBAHe Ha kabena 0 M nocrasete
encena B AbpXXaya 3d wencena B Cpenata Ha AbHOTO HA ypena.

ChXxpaHsBaWTE GBTOMATMYHMS YPe 30 BOpeHe Ha BYPKAHM HA CYXO MSCTO.
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Peuentm

JNle6epBypcT Ha eapo

2 kg ceuHcko wkembe ¢ koxa

500 g cBuHCKM yepeH npob

500 g nyk

100 g cBuHcka Mac

2 u.n. cuykan 6axap

1 c.n. Malepka 1 MAMoOpPaH, CyLieHu
1 u.n. 6an nunep

1 c.n. con

MpurotesHe
Baperte ceuHckoto wkembe 1,5 yaca B nonconeHa BOAA U ro ocTaBeTe A ce
oXnanu B Hes.

Cnen ToBa ro cMenerte npes cpenHa pewetka Ha mecomenauka. Cmenete
UepHMs OPob NPeE3s PEeLIETKA 30 CUTHO MENeHe.

Hapexere nyka Ha kybueta 1 ro 3apywerte no npospadtoct 8 macta. Cnen
ToBa Npmbasete MecoTo, YepHus 0pob, noanpaskute u 1/4 nutbp ot GynboHa
OT CBMHCKOTO LWKembe 1 pasbbpkarte eHepriuHo. HesabasHo cunete cmecta
B noaroteeHn Gypkatm. Mennete camo 1/3 Ha Bypkanal

Baperte 6ypkaHute okono 2 yaca Ha okono 98 °C.

Mo>xete na npomeHuTe Ta3M peuenta No PA3NMYHM HAYMHM: HANPUMEP A
nobaemte APy NOANPABKM, YECHH MM KyBUYeTa WyHKa.

Cnaakokucena tTuked

2 kg kea

1/2 | ouer

1| sona

1/4 | BuHeH ouer

1 kg 30xap

COK M KOPQ HA eMH NMUMOH

€0MH KOPEeH IXKUHIKXMPUA (HapA3aH HO GUAUIIKM NpeceH AxXUHDKXmdun)
e[Hd NPBYKA KaHena

HSKOMKO 3bPHA Kapamdmn

MpuroteaHe

Paspesxete TMKBATG HO NONOBMHM 1 OTCTPAHETe BbTpelwHocTa. Obenete TMKBATA M
5 HapexeTe Ha Manku kybueta. Mperternete Kybuetara TMKBA M M1 M3MMITE. 3aneit-
Te 1 B Kyna ¢ paspepeH ouer (Ha 2 KMnorpama TMkeeHo Meco no 1/2 autsp ouer

u 1 numbp Bona). Ocrasete ky6uetara Tvkea aa npectost Tam 12 vaca. Ha cnenso-
LM [eH M3CMNeTe BOOATA M OCTABETE KyBueTard TMKBA A Ce OTLeNsT Aobpe.
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Mpuroteete coca ot:

1/4 nutep ouert, 1 kunorpam 3axap, coka u kopata Ha |1 numoH, 1 6port
(kopeH) HapssaH 3a dunuitku npecen mxuHAXMbUA MK 1/2 yaeHa mbxmuka
LKMHAXMOMA Ha Npax, | NpbYKa KAHeNa, HIKOMKO 3bPHA (MK okono eaxa
MBAHA CyNeHa MbXMLA CMAsH) kapamdun.

KunHete coca 1 ceapete B Hero ky6uyeTara TMKBA 4O NPO3IPAYHOCT.

Cunerte kynuetata TMksa B 6ypKaHu 3a KoHcepsupaHe. KumHete oule BenHbX
€OCA M Cred TOBA 1O CrbeTeTe. 3anemTe ¢ Hero KyB4yeTara TMKBA W 3aTBOpETe
6ypkaHuTe 30 koHcepeupate. bypkatuTe 3a koHcepsupate Tpsbsa aa ca
nbnHu camo ao 1/3!

Baperte tmkeata okono 30 MuHyti Ha 90 °C B aBTOMATMUHMS ypen 3a BapeHe
Ha BypKaHm.

KapameneHnm kpywm

1,5 kg kpyww (t8bpan/3penu)
150 g 3axap
750 ml Bona

MpurotesHe
O6enerte kpyLute. Paspexere r1 HQ YETBBPTHHM M OTCTPAHETE CEMEHHMKA.

Kapamenusupaiite 3axapta B TuraH. Haneire Boaata B TMraxa u sapere,
AOKATO 30XAPTA Ce PA3TBOPM.

Cunerte kpywure B noarotseHmre GypkaHu.

Hanerite kapameneHus cupon B 6ypkaHuTe, TAKA Ye KpyLIMTe A Ce NOKPHAT.
Ocrasete Manko MscTo o prda Ha BypkaHuTe 1 3atBopete nobpe BypkaHure.
Baperte kpywure okono 30 mmuyti Ha 90 °C B aBTOMATHMYHMS ypeR 3a BapeHe
Ha BypkaHm.

KoHduTiop or sroam

54

Orcrpaterte 3enenara yact u usmmite sroamte. [iopupaitte sroaure. MNopscete
m ¢ xenupawa 3axap 1:1 (va 1000 g sropu 1000 g 3axap). Octasete m na
KMCHAT €AHA HOLW M 1 pasbbpKakTe.

Cunere sroaute 8 6ypkaHm 30 koHcepaupare (mbaHete camo mo 2/3) v 3ateo-
pete nobpe BypkaHuTe 30 KOHCEPBMPAHE.

Baperte sroaute okono 25 munyt Ha 80 °C B aBToMatMuHmMs ypen 3a BapeHe
Ha 6ypKaHM.
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NMpenasaHe 3a oTnagbum

MNpenaeaHe Ha ypepa 3a oTnagbum

on \
wWA

TMOKA3aHMST BETPAHM CMMBON HA 3A4EPKHAT KOHTEMHED 30 OTMNAMBLM HA KONena
nokaseq, ye To3u ypen noanexu Ha Oupektmsara 2012/19/EU. CernacHo Tasm
[u1pekt1ea, cnen M3TMUGHE HO CPOKA HA MON3BAHE, YPEObT He TpsbBa Aa ce
M3XBBPNS C OBUKHOBEHMTE BUTOBM OTNAMBLM, O A4 CE NPeAane B cneunaneH
cbbMpaTeneH MyHKT, Aeno 3a 06paboTKA U PELIMKIMPAHE HA OTNALBLM MM BbB
$MPMA 30 yNpaBeHMe HA OTNALbLM.

Toea npepasaHe 3a otnaabum e 6e3nnarHo 3a sac. Masere
OKOJIHATA CPEAA M NPEAABANTE OTNAABLUMTE Copen Npasunara.
B cnyuast ue BawwmsT M3na3bn o1 ynotpeba ypen ChabpXKA NMUHM AAHHM, BUE

HOCKUTE OTTOBOPHOCT 30 U3TPMBAHETO MM, Npenn Oa ro BbpHeTe.

MHdopmaLms OTHOCHO Bb3MOXHOCTUTE 30 NPENABAHE 30 OTNAABLM HA
u3nesnus ot ynotpeba NpoaykT MoxXeTe aa nonyuure or Bawara obwmHcka
WnM rpancka ynpasa.

ﬂpenaBaHe HA ONAKOBKATA 34 oTNnagbum

€9

OnakosbyHUTE marepuanm ca I'lOJ:l6pC1HM OT rMeaHa TO4YKA Ha eKonorM4yHara
CbBMECTUMOCT M YTUNM3ALMLTA M 3ATOBA MOTAT AA Ce peumknmpar. I'Ipenm?ﬁe
HEHYXHMTE BU BE€4E ONAKOBBYHM MATEPUANM 30 OTNAABUM CLIMACHO nencreo-
wmTe MeCTHU p03nopen6m.

Mpenasite ONAKOBKATA 30 OTNAABLM B CbOTBETCTBME C EKOMOMMUHMUTE M3UCKBA-
Hms. BaeMeTe non BHMMAHKE 0BO3HAYEHUETO BLPXY PA3MMYHMTE OMAKOBBYHM
MATEPMAnM 1 Npu HeobXxoammMocT rm crbupartte pasnento. OnakosbyHMTe
matepranu ca ob6o3HaueHn cbe cvkpawenms (a) u umndpu (b) cve cneanoro
sHauenme: 1-7: nnactmack, 20-22: xaptms u kaptoH, 80-98: koMnosutHu
marepuan.

TexHUYeCcKn AAHHU

3axpanBate ¢ Hanpexerne 220 - 240 V ~ (npomernus Tok), 50 Hz
HomuHanHa molHoct 1800 W
Bmectmocrt okono 27 |

TeMnepartypeH aAnanasoH 30-100 °C

CreneH Ha 3awmTa IPX3 (3awwra cpewy npbekawa sona)
I Bcuuki BAM3ALLM B KOHTOKT C XPOAHWUTENHM
ggf NPOMAYKTM YACTM HA TO3M yped ca OT MaTepuar,

PA3pPELWEH 3d KOHTAKT C XPAHMUTENTHU NPOOYKTH.
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FfapaHuus

YBaXaemu KnMeHTH, 30 TO3M ypea nonydyasare 3 roauHM rapaHLms ot aarara
Ha nokynkata. B cnyuadt Ha HeckoTBETCTBIE HO NPOAYKTA C BOTOBOPA 3A NPO-
nax6a Bue nmate 3akoHHO NpaBo na npeassuTe peknamaums npea npoaa-
BAYA HA NPOAYKTA NPM YCHOBMATA M B CPOKOBETE, ONPEENeHH B MaBa TpeTa,
pazgen |l v Il v rnasa yetsbpTa OT 3aKOHA 30 NPenoOCTaBsHE HA UMPPOBO
ChOBPXAHME U LUMDPOBM ycnyrn 1 30 npoaax6a Ha croku (3MLICLYMNC)*.

Bawmre npasa, npomstMualm ot nocoueHute pasnopendu, He ce OrpAHMYA-
BAT OT HALIATA MO-AONY NPEACTABEHA ThPrOBCKA FAPAHLMS, HE CA CBBP3AHM C
pa3X0AM 3a NOTPebUTENMTE M HE3ABMCMMO OT Hes MPOAABAYLT HA NPOAYKTA
OTroBAPA 30 NIMNCATA HA CHOTBETCTBME HA NOTPebUTENCKATA CTOKA € AOrOBOPA
3a npoaax6a cvrnacto 3MLCLYMC.

FlapaHumMoHHM ycnoeus

TOPAHUMOHHMAT CPOK € 3 FoaMHM OT AATATA HA NONMYYABAHE HA CTOKATA.
Masete nobpe opurmHanHara kacosa Genexka. Tosm NOKYMeHT e Heobxonmm
KQTO [OKA3ATENCTBO 30 MOKYNKATA. AKO B POMKMTE HA TPU TOAMHM OT OATATA HA
30KyMNyBOHE HA TO3M NPOAYKT Ce NOosBM AedeKkT Ha MATEPMANA MNKU NPOU3-
BOLCTBEH NedeKT, NPOayKTLT We 6bae 6e3nNATHO PEMOHTUPAH MU 30MEHEH.
lapaHumsTa npeanonara B pamMkute HQ TPUTOAMLLHMS TAPAHLMOHEH CPOK A
ce npeaAcTaBsT nedekTHMST ypen, kacosara benexka (kacoemst 6oH), kakto u
BCMYKM APYIM NOKYMEHTH, YCTAHOBSBALLM HANMYMETO HA NePEKT U NMCMEHO nd
ce 0BSCHM B KAKBO CE CbCTOM AEDEKTHT M KOTA € Bb3HMKHAN. AKO AeEeKTLT €
MOKPMT OT HaLWATA rapaHums, Bue we nonyuure obpatHo peMOHTUPAHMS MK
HOB MponykT. B cnyuait Ha 3aMaHa Ha nedeKTHA CTOKA MbPBOHAYANHUTE TAPAH-
LMOHEH CPOK W FAPAHLMOHHK yCnosus ce 3anassar. B cnyyait Ha peMoHT Ha
nedeKTHA CTOKA, CPOKBT HO PEMOHTA ce NPHBABS KbM FAPAHLMOHHMS CPOK. 3a
€BEHTYQNHO HANMYHKTE M YCTAHOBEHW NOBPEnM M AedeKTu olue Npm NoKynkarta
Tp96Ba Aa ce cboblM BeAHAra cren pasonakosaHeto. EseHtyantute peMoHTU
Cnen M3TMYaHE HA FAPAHLMOHHMS CPOK Ca CpeLly 3annaiuiaHe.

PeMoHTBT unum 3amaHaTa Ha npPoAyKTa He NopaXAdAT HOBA raApaAHLUMA.

O6xBar Ha rapaHumsaTa
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Ypentt e npomsseneH rpMXIMBO CNOPEN CTPOTMTE M3UCKBAHMS 30 KAYECTBO M
R06POCHBECTHO M3NUTAH NPean [oCcTaBKa. [apaHLUMaTa BaXK 30 AedekTH Ha
MaTepuana uMnu NpomseoacTeeHn nepektm. fapaHumsTa He obxeala KoH-
CYMATMBMUTE, KOKTO M 4OCTUTE HO NPOAYKTA, KOUTO MOANEXAT HO HOPMANHO
M3HOCBOHE, NOPAAM KOETO MOTAT AA BBAAT PA3IMEXAAHM KATO 6BP30 M3HOCBA-
WM ce yactv (Hanpumep GUATPH MM NPUCTABKM) MAM NOBPEAMTE HA Yy NNMBM
yacti (HanpuMep npexscaum, 6ATEPUM MK TAKMBA MPOM3IBEREHM OT CTBKIO).
lapaHumsTa otnana, ako ypenst € NoBpeneH nopanm HeMPABMUITHO M3MOM3BAHE
MNK B PE3YNTAT HO HEOCBLLECTBABAHE HO TEXHMYECKA NOAAPBXKKA.
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3a npasunHara ynotpe6a Ha NpoayKTa TPS6BA TOYHO AA Ce CMA3BAT BCUUKM
YKQ3aHMs B YITLTBAHETO 3a ekcnnoarauus. [penHasHayeHme 1 neincTaus, KouTo
He ce MPenopbYBAT OT YNBLTBAHETO 3a €KCMIoATaLMS UM 30 KOMTO TO npeny-
npexnasa, TPI6BA 3aABIXMTENHO Aa ce m3barar. [ponykTsT e npeaHasHayeH
COMO 30 YACTHG, d He 3a npodecuoHanta ynotpeba. Mpu snoynorpeba u
HEMPABMITHO TPETUPAHE, YNOTPebd HA CUNA M MPU MHTEPBEHLIMM, KOWTO He ca
M3BBPLUEHM OT KNOHA HA HALWKS OTOPU3MPAH CEPBM3, FAPaHUMSTA OTnaad.

Mpouenypa Nnpu rapaHLUMOHEH cyyan

3a na ce rapattpa 6bp3a obpabotka Ha Bawwms cnyuar, cnensartte cnentmre
YKO3QHMS:

B 3a BCUUKM 3aNUTBAHKS NOATOTBETE KACOBATA 6ENEXKA M MASHTUDUKALIMOH-
Hus Homep (IAN 411310-2207) kato nokasatencrso 3a nokynkara.

B Bsemere aptikynHus Homep ot dabpuunara Tabenka.

| I'Ipm Bb3HMKBAHE HA q)yHKLUAOHOJ'IHM munu opyru ueqpekm NbPBO CE€ CBbpXKe-
Te no Teﬂeq}OHO nnun vpes MMemnn ¢ Nonynoco4yeHns cepemseH otaen. Cnen
TOBQ LWe nony4ymte oonbviHUTENHA MHq)OpMGLlMSI 30 YpeXnaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

B Cnen cbrnacyBaHe C HAWMS CEPBM3 MOXKETE A M3NPATUTE AebeKTHMS
npoaykT Ha nocouerns Bu anpec Ha cepeusa Gesnnarko 3a Bac, karo npu-
noxure kacosata 6enexka (kacosus 6OH) M NOCOUMTE MUCMEHO B KAKBO
Ce CbCTOM NedeKTbT M KOTa € Bb3HMKHAM. 3a Aa ce u3berHar npobnemu c
NPMEMAHETO U HOMBAHMUTENHM PA3XOAM, 3AABIKMUTENHO M3NON3BAMTE CAMO
aapeca, ko#to Bu e nocouen. Ocuryperte usnpawaHeto aa He e Kato
eKcnpeceH TOBap MM KATo ApYr cneuuaneH Toeap. Msnparete ypena 3a-
€HO C BCMYKM NPUHAANEXHOCTM, [OCTABEHM NPM NOKYNKATA, U ocurypeTe
AOCTATBYHO CMIYPHA TPAHCMOPTHA ONAKOBKA.

PemoHTeH cepBu3 / U3BLHIaAPAHLUMOHHO 06cny>KBaHe

PeMOHTM M3BBH rAPAHLMATA MOXETE 1A Bb3NOXMTE HA KMOHA HA HALIMS CepPBM3

cpeuy 3annawate. Tok ¢ ynosoncrsue we Bu Hanpaeu npensapurenHa kanky-
naums. Moxem na obpaborsame camo ypeau, KOMTO Ca AOCTATLYHO OMAKOBA-
HWU M M3MNPATEHM C NANATEHU TPAHCNOPTHU PA3XOAM.

BHumanme: Msnparete Bawms ypen Ha KNOHA HA HALKS CEPBM3 MOUYMCTEH M
C yKasaHue 3a nedekra.

)’penvﬂ'e, npenmer Ha M3BBLHIApPAHLMOHO O6CJ'I)/)KBCIHe, M3NpareHn ¢ Henna-
TEHM TPAHCNOPTHU PA3XOAU - C HANOXEH NNATEX, KATO EKCNpeceH nnu npyr
cneumaneH ToBap - He ce npuemar.

Hue we m3sbplumnm 6e3nnatHo U3XBbLPNSHETO HA M3npateHuTe oT Bac nedektHu
ypeau.
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CepBusHO 06cnyxBaHe

@ Bbvnrapums
G P

Ten.: 0800 12220 (6e3nnatHo ot usnara ctpaxa)
E-merin: info@kaufland.bg

[IAN 411310-2207]

BHocuten

MOJ‘ISI, o6preTe BHMMAHME, Ye cnensalmaT anpec He e anpec Ha cepsmsa.
I-I'prO Ce CBBbpXKETE C ropenocoYvYeHns CepBm3eH LEeHTbP.

KOMIMEPHAC XAHOENC IMBX
BYPTLLPACE 21

44867 BOXYM

TEPMAHNA

www.kompernoss.com

* Kato ¢pusmuecko nuue - notpeburen, HE3ABUCMMO OT HACTOALATA THPrOBCKA
rapaHums, Bue ce nonseare ot npasata Ha 30KOHOBATA FAPAHLMS, NPEAOCTa-
BEHA OT 30KOHA 30 NPEAOCTABIHE HA LMBPOBO ChOBPXKAHME U LbPOBM
ycnym v 3a npoaaxbara Ha crokm /3MUCUYTMC/. MNo-cneunanto Bue
MMaTe NPABO NPU HECHOTBETCTBME HA CTOKATA AA GbAE U3BBLPLIEH PEMOHT
MnK 30MaHA No Baw usbop, 0cBeH aKO TOBA € HEBB3MOXKHO MK € CBBLP3AHO
C HEMPOMOPLMOHAIHO FONEMM Pa3Xoam 3a npopasaya. Bue nmare npaso Ha
NPOMOPLMOHANHO HOMAMNABAHE HA LEHATA MNK HA PA3BANSHE HA AOTOBOPA
npu Hanuume Ha ycnosumsta Ha un. 33, an. 3 ot 3MUCLYTIC. Ycnoeusta
M CPOKOBETE HA 30KOHOBATA FAPAHLMS €A PETNAMEHTUPAHM B INABA TPETa,
pasaen |l v Il v B masa yetsbpra va 3MLUCLYTIC
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