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EinfGhrung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fiir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedie-
nungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndi-
gen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche gefdhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
méglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschdden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusdtzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.
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BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Zubereiten von Espresso/Cappuccino und
dem Aufschdumen von Milch. Es ist ausschlieBBlich fir die Nutzung in privaten
Haushalten bestimmt. Nutzen Sie es nicht gewerblich.

Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemaB.

Lieferumfang / Transportinspektion

/\ WARNUNG
Erstickungsgefahr!

> Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden.
Es besteht Erstickungsgefahr.

Das Gerét wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Espressomaschine

Siebtrager

groBer Siebeinsatz

kleiner Siebeinsatz

Kaffeelsffel mit Stopfer

Entkalker (125 ml)

Schnellstartanleitung

Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline.

SOEM 1100 C4 D 3



Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden Sicherheitshinweise:

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf GufBe-
re, sichtbare Schéden. Nehmen Sie ein besch&digtes oder
heruntergefallenes Gerét nicht in Betrieb.

Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
junger als 8 Jahren fernzuhalten.

Das Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Das Gerét kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Er-
fahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerates un-
terwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht von Kindern
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder
alter und beaufsichtigt.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten
Fachbetrieben oder dem Kundenservice durchfishren. Durch
unsachgeméfle Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren
fir den Benutzer entstehen. Zudem erlischt der Garantiean-
spruch.

Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten. Gefahr eines elektrischen Schlages!



A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Fassen Sie das Gerdt niemals mit nassen oder feuchten
Héanden an.

~ Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

~ Verbrennungsgefahr! Einige Teile werden wéhrend der
Benutzung sehr heif3!

~ Bei der Benutzung des Gerdtes entstehen heif’e Dampf-

schwaden. Achten Sie darauf, dass Sie sich nicht daran
verbriihen! Halten Sie ausreichenden Abstand zum Dampf.

~ SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsméBig instal-
lierte und geerdete Netzsteckdose an.

~ Nach der Anwendung verfigt die Oberflache des Heizele-
ments noch Uber Restwérme.

~ Es darf keine Flussigkeit auf die Geratesteckverbindung
laufen.

~ Benutzen Sie das Gerdt nur bestimmungsgemaf3. Fehlan-
wendungen kénnen zu Verletzungen fihren.

~ Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile aus-
getauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet,
dass sie die Sicherheitsanforderungen erfiillen werden.

~ Schitzen Sie das Gerédt vor Feuchtigkeit und dem Eindrin-
gen von Flissigkeiten.

» Schiitzen Sie das Gerdat vor Stéf3en, Staub, Chemikalien,
starken Temperaturschwankungen und zu nahen Wérme-
quellen (Ofen, Heizkdrper).



» Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

» Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose;
ziehen Sie niemals am Kabel.

» Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebes niemals unbe-
aufsichtigt.

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Betreiben Sie das Gerdt niemals in Rdumen, in denen
Temperaturen unter oder um 0°C herrschen. Bei Gefrieren
des Wassers in den Leitungen oder im Wassertank kann das
Gerdt beschadigt werden.

» Betreiben Sie das Gerdt niemals im Freien. Dieses Gerdit ist
nur fir die Verwendung in Innenrdumen vorgesehen.

» Erzeugen Sie keinen Dampf, wenn sich Entkalkungslésung
im Wassertank befindet!

» Eine Reparatur des Gerdtes wéahrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst
vorgenommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden
Schaden kein Garantieanspruch mehr.
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Gerateelemente
Abbildung A:

0000000000000

Ein-/Aus-Schalter ,ON / OFF”
Temperaturanzeige

Taste ,Espresso” [EP

Taste ,Dampf” d{b

weife Kontrollleuchte ,Dampf”
Stellfléiche

Dampfregler

Griff der Milchaufschéumdiise
Wassertank
Milchaufschédumdiise
Abtropfgitter

Abtropfschale

Aussparung fiir die rote Wasserstandanzeige
HeiBwasserauslass

weife Kontrollleuchte ,Espresso”

rote Betriebsleuchte

Siebblockierer
Siebtrager

grofBer Siebeinsatz
kleiner Siebeinsatz
Kaffeelsffel mit Stopfer
Entkalker* *

Achtung

* *Verursacht Hautreizungen. Verursacht schwere Augenreizung. Darf nicht
in die Hande von Kindern gelangen. BEI BERUHRUNG MIT DER HAUT: Mit

viel Wasser und Seife waschen. BEI KONTAKT MIT DEN AUGEN: Einige
Minuten lang behutsam mit Wasser spiilen. Vorhandene Kontakilinsen nach
Maéglichkeit entfernen. Weiter spilen. Bei anhaltender Augenreizung: Arztli-
chen Rat einholen/érztliche Hilfe hinzuziehen. Achtung: Enthélt: Sulfamin-
sdure. Inhalt: 125 ml.



Technische Daten

Netzspannung 220-240V ~ (Wechselstrom), 50-60 Hz
Nennleistung 1100 W
Pumpendruck ca. 1,5 MPa (15 bar)

1}
Q f lebensmittelecht

Die Temperaturanzeige

Die Temperaturanzeige @ zeigt an, wie hoch das Geréit aufgeheizt hat.

Sobald Sie das Gerét einschalten, beginnt das Gerdt aufzuheizen, bis der
Zeiger ungeféhr in der Mitte zwischen 80°C und ,[2P” steht. Die Betriebsleuchte
(D leuchtet. Die Kontrollleuchte ,Espresso” @ blinkt.

Erreicht der Zeiger den roten Teil der Skala, ist die Temperatur hoch genug, um
einen Espresso zuzubereiten. Die Kontrollleuchte ,Espresso” (B leuchtet durchge-
hend.

Wenn Sie die Taste ,Dampf” 6 O driicken, blinkt die Kontrollleuchte ,Dampf”
@. Das Gerdit heizt nun weiter auf und der Zeiger steigt hher bis in den Bereich

der Skala zwischen ,[&P" und ,,<'>".

Erreicht der Zeiger den Bereich zwischen ,[EP” und ,,{'b”, ist die Temperatur
hoch genug, um Dampf zu erzeugen. Die Kontrollleuchte ,Dampf” @ leuchtet
durchgehend.



Erste Inbetriebnahme

1)

2)

8)

Entnehmen Sie den Wassertank @ und entfernen Sie die
orangene Transportsicherung vom Wasserauslass.
Reinigen Sie den Siebtréger ®, den Kaffeelffel @, die Siebeinsdtze ® @,

das Abtropfgitter @ und den Wassertank @ wie im Kapitel ,Reinigen und
Pflegen” beschrieben.

Stellen Sie das Gerét auf eine ebene und hitzebestdndige Unterlage. Achten
Sie darauf, dass die Netzsteckdose in erreichbarer Néhe ist.

Setzen Sie das Abtropfgitter () so ein, dass die Wasserstandanzeige durch
die Aussparung ® im Abtropfgitter ) ragen kann.

Setzen Sie den Siebtréiger (B in das Geréit ein, indem Sie ihn an der Markie-
rung ,INSERT”, die seitlich neben dem HeiBwasserauslass @ angebracht ist,
am Geréit einsetzen und dann gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis der Griff
des Siebtrégers @ nach vorne weist (Markierung ,LOCK").

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.

Gehen Sie vor der ersten Verwendung folgendermafen vor, um die internen
Leitungen zu reinigen:

Lassen Sie Wasser fir ca. 5 Tassen Espresso (etwa 100 ml) durch das Gerét
laufen. Lesen Sie hierzu das Kapitel ,Bedienung”.

Lassen Sie fir ca. 30 Sekunden Dampf erzeugen. Lesen Sie hierzu das
Kapitel ,Bedienung”.

> Bei der ersten Benutzung kann es sein, dass die Pumpe schon hérbar arbei-

tet, Gerdusche entstehen, jedoch noch kein Wasser aus dem Gerét kommt.
In diesem Fall drehen Sie den Dampfregler @ in Richtung &5 /44", so
dass die Luft aus den Leitungen des Gerdtes entweichen kann (die Taste
,Dampf” {b O ist gedriickt). Nach etwa 20 Sekunden ist die Luft entwi-
chen, die Gerdusche verschwinden und Wasser tritt aus dem Gerdit aus.

Bedienung

Wassertank befillen

> Verwenden Sie fiir die Zubereitung von Espresso/Cappuccino ausschlief-

1)

2)

lich frisches Trinkwasser.

Nehmen Sie den Wassertank @ ab und fiillen Sie ihn mit Wasser:
Fillen Sie mindestens Wasser bis zur Min-Markierung ein.
Fillen Sie nie mehr Wasser als bis zur Max-Markierung ein.

Setzen Sie den Wassertank @ wieder in das Gerét ein.

SOEM 1100 C4 D 9



Aufheizen nach léngerer Standzeit / bei erster

Inbetriebnahme
Heizen Sie das Gerdt, wenn Sie es léngere Zeit nicht benutzt haben, folgender-
maBen auf:

1) Fillen Sie Wasser in den Wassertank @.
2) Legen Sie den grofen @® oder den kleinen Siebeinsatz € in den Siebtréiger (B:

— Achten Sie darauf, dass die kleine Einkerbung am groBen (® oder kleinen
Siebeinsatz @ beim Einsetzen iber der Einkerbung am Siebtréiger ®
liegt.

— Drehen Sie dann den grofien (B oder kleinen Siebeinsatz @) etwas, so
dass dieser nicht mehr herausfallen kann.

> Entfernen Sie den eingesetzten Siebeinsatz @ € erst, wenn es sich abge-
kihlt hat!

> Um die Siebeinsditze @® @ wieder aus dem Siebtréger ® herauszuneh-
men, drehen Sie den eingesetzten Siebeinsatz @ € so weit, bis sich die
Einkerbung am Siebeinsatz @ @ iber der Einkerbung am Siebtrager ®
befindet. Sie kdnnen den Siebeinsatz @ @ nun herausnehmen.
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3)

4)
5)
6)

7)

Setzen Sie den Siebtréger @ in das Gerdt ein, indem Sie ihn an der Markie-
rung ,INSERT”, die seitlich neben dem HeiBwasserauslass @ angebracht ist,
am Gerét einsetzen und dann gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis der Griff
des Siebtragers ) nach vorne weist (Markierung ,LOCK").

Stellen Sie eine Tasse unter den Siebtrdger @.
Drehen Sie den Dampfregler @ zu (bis zum Anschlag in Richtung ,®" drehen).

Schalten Sie das Gerdt am Ein-/Aus-Schalter @ an. Die Betriebsleuchte
@ leuchtet. Die Kontrollleuchte ,Espresso” (® blinkt. Das Gerét beginnt
aufzuheizen.

Sobald die Kontrollleuchte ,Espresso” @ durchgehend leuchtet, driicken Sie
die Taste ,Espresso” [ZP @. Lassen Sie das Wasser ca. 1 Minute durchlau-
fen.

> Es kann sein, dass Sie zwischendurch die Tasse leeren missen. Stoppen Sie

8)

9)

dafir kurz den Vorgang, indem Sie die Taste ,Espresso” [EP @ driicken.
Leeren Sie die Tasse und driicken Sie erneut die Taste ,Espresso” [SP ©),
damit das Wasser weiter durch das Gerat lauft.

Nach ca. 1 Minute stoppen Sie die Pumpe, indem Sie die Taste ,Espresso”

&P O noch einmal driicken.

Warten Sie ggf., bis die Kontrollleuchte ,Espresso” @ wieder daverhaft
leuchtet. Das Aufheizen ist abgeschlossen. Sie kdnnen nun Espresso zuberei-
ten.

Aufheizen vor jedem Gebrauch

Bevor Sie einen Espresso oder Cappuccino zubereiten kdnnen, muss das Gerdét

aufheizen.

1)

2)

3)

4)
5)

Schalten Sie das Gerét am Ein-/Aus-Schalter @ an. Die Betriebsleuchte B
leuchtet. Die Kontrollleuchte ,Espresso” @@ blinkt. Stellen Sie sicher, dass der
Dampfregler @ bis zum Anschlag auf ,®” gedreht ist.

Setzen Sie den Siebtréger @ in das Gerdt ein, indem Sie ihn an der Markie-
rung ,INSERT”, die seitlich neben dem HeiBwasserauslass @ angebracht ist,
am Gerét einsetzen und dann gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis der Griff
des Siebtréigers ) nach vorne weist (Markierung ,LOCK").

Drijcken Sie die Taste ,Espresso” [ZP @, damit das Gerdt Wasser aus dem
Wassertank @ zieht. Sobald Wasser aus den Siebtréger-Offnungen tritt, dri-
cken Sie die Taste ,Espresso” [P € noch einmal, so dass die Pumpe stoppt.

Warten Sie, bis die Kontrollleuchte ,Espresso” (® durchgehend leuchtet.

Driicken Sie erneut die Taste ,Espresso” [EP € und lassen Sie 20 Sekunden
heiBes Wasser austreten, bevor Sie die Pumpe wieder stoppen.

Das Vorheizen ist abgeschlossen. Sie kdnnen nun einen Espresso/Cappuccino
zubereiten.
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Espresso zubereiten

| 2

Stellen Sie immer sicher, dass der Siebeinsatz ® @) sauber und von
Espressopulver-Resten befreit ist.

1) Wenn das Gerét aufgeheizt ist:

2)

3)

Um einen Espresso zuzubereiten, setzen Sie den kleinen Siebeinsatz € in
den Siebtréger @ ein.

Um zwei Espressi zuzubereiten, setzen Sie den grof3en Siebeinsatz (® in den
Siebtrager  ein.

Fillen Sie den kleinen Siebeinsatz @ bis zur Max-Markierung mit Espressopul-
ver. Dies entspricht ca. 7g Pulver oder einem gestrichenem Kaffeelsffel .
Oder...

Fillen Sie den grofien Siebeinsatz @ bis zur Max-Markierung mit Espressopul-
ver. Das entspricht ca. 7g + 7g Pulver oder zwei gestrichenen Kaffeelffeln .

Verdichten Sie das Espressopulver mit Hilfe des Stopfers am Kaffeelsffel .
Fillen Sie danach, falls nétig, weiteres Espressopulver nach, so dass der
Siebeinsatz @ @ bis zur Max-Markierung gefillt ist. Verdichten Sie das
Espressopulver danach erneut.

>

4)

5)

6)

Das Verdichten des Espressopulvers ist ein wesentlicher Vorgang bei der
Zubereitung eines Espressos. Wird das Espressopulver sehr stark gepresst,
so lguft der Espresso langsam durch und es gibt mehr Crema. Ist das
Espressopulver nicht so stark verdichtet, [Guft der Espresso schnell durch,
es entsteht nur wenig Crema.

Setzen Sie den Siebtriiger @ in das Gerdt ein, indem Sie ihn an der Markierung
NSERT” am Gerit einsetzen und dann gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis der
Griff des Siebtrégers @ nach vorne weist (Markierung ,LOCK”).

Stellen Sie eine (oder zwei) Tasse(n) unter die Siebtrager-Offnungen. Wir
empfehlen, die Tassen vorher mit heilem Wasser auszuspiilen, damit der
Espresso nicht so schnell abkiihlt. Die Tassen kénnen Sie zur Aufbewahrung
auf der Stellflache @ abstellen.

Sobald die Kontrollleuchte ,Espresso” (B durchgehend leuchtet, driicken Sie
die Taste ,Espresso” [SP @. Der Espresso |&uft in die Tasse(n).

/\ WARNUNG

Entnehmen Sie niemals den Siebtréger @ wéahrend der
Espressoausgabe!

Die entstehenden Spritzer des heif’en Espressos filhren zu Verletzungen!

> Driicken Sie immer erst ereut die Taste ,Espresso” [EP @), um die Espresso-

12 D
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7) Wenn die Tasse(n) bis zur gewiinschten Menge gefillt sind (ca. 20 ml je
Tasse), driicken Sie erneut die Taste ,Espresso” [P @, so dass kein weiteres
Wasser gepumpt wird.

Sie kénnen den Espresso nun trinken.

8) Stellen Sie das Gerdt am Ein-/Aus-Schalter @ aus.

> Wenn die Tasten ,Espresso” [EP @ oder ,Dampf” <'> O fir ca. 30 Minu-

ten nicht gedriickt werden, schaltet sich das Geréit automatisch aus.

9) Entfernen Sie nach jedem Gebrauch das Espressopulver aus dem Siebein-
satz @ €. Entnehmen Sie den Siebtréger @ aus dem Gerét. Klappen Sie
den Siebblockierer @ nach oben, so dass der Siebeinsatz @ @ nicht aus
dem Siebtraiger (B herausfallen kann. Entleeren Sie nun den Siebeinsatz @
@, indem Sie den Siebtrdger @ mit blockiertem Siebeinsatz @ @ umdre-
hen und das Espressopulver herausklopfen. Entsorgen Sie das Espressopul-
ver immer umweltgerecht, zum Beispiel im Bioabfall.

> Reinigen Sie den HeiBwasserauslass @ unbedingt nach jedem Gebrauch.
Lesen Sie hierzu das Kapitel ,Reinigen und Pflegen”.

> Entleeren Sie regelmdaBig die Abtropfschale @, spétestens jedoch, wenn
die Wasserstandanzeige in der Aussparung @ des Abtropfgitters @ zu
sehen ist.

Cappuccino zubereiten

A\ WARNUNG

Seien Sie vorsichtig im Umgang mit dem Dampf zur Milch-
schaumerzeugung!

Der heifle Dampf oder heif3e Spritzer fiihren zu Verletzungen!

> Bedienen Sie den Dampfregler @ immer langsam.

1) Fillen Sie einen Aufschédumbehdlter (vorzugsweise aus rostfreiem Stahl) zu
einem Drittel mit kalter Milch.

]

Stellen Sie sicher, dass der Dampfregler @ zugedreht ist (bis zum Anschlag
in Richtung ,®" drehen).

«

Schieben Sie die Milchaufschdumdiise @ zur Seite heraus. Fassen Sie sie

dabei nur am Griff @ an.

SOEM 1100 C4 D 13
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4) Driicken Sie die Taste ,Dampf” {b @. Warten Sie, bis die Kontrollleuchte
,Dampf” @ durchgehend leuchtet.

5) Halten Sie ein leeres Gefaf} unter die Milchaufschdumdiise @. Drehen Sie
langsam den Dampfregler @ in Richtung &’ /4%". Kondenswasser/Spritzer
kommen aus der Diise. So werden die Diise und der Wasserkreislauf im
Inneren des Gerdtes gereinigt.

6) Warten Sie 15 Sekunden und drehen Sie dann den Dampfregler @ in
Richtung ,®" , bis kein Dampf mehr aus der Diise kommt. Schiitten Sie das
Wasser aus dem Gefdf3 weg.

7) Halten Sie nun den Aufschdumbehélter in der Hand, um die Milchtemperatur
zu fishlen und fishren Sie die Milchaufschdumdiise ( leicht in die Milch.

Halten Sie den Aufschédumbehélter dabei ein wenig schrdg.
8) Drehen Sie langsam den Dampfregler @ in Richtung &5 /4%

9) Bewegen Sie den Aufschéumbehdlter kreisférmig und halten Sie dabei die
Spitze der Dise knapp unter die Milchoberfléiche: tief genug, dass die Milch
nicht in alle Richtungen spritzt und hoch genug, dass ein dicker Schaum
erzeugt wird. Machen Sie es richtig, ist dabei ein tiefes Brummgerdusch zu
héren.

10) Wenn der Milchschaum hochsteigt, fihren Sie die Dise tiefer ein, um die
néchste , Schicht” aufzuschdumen und ein Anbrennen des Schaums zu
vermeiden.

11) Tauchen Sie schlieBlich die Dise vollstéindig ein und drehen Sie den Dampf-
regler @ etwa bis zur Hélfte zu, so dass die Milch erhitzt wird. Halten Sie
den Aufschdumbehdilter leicht schréig, so dass die Milch sanft herumwirbelt,
wiéihrend sie mit der Diise umgeriihrt wird.

12) Wenn der Milchschaum die gewiinschte Konsistenz und Temperatur hat, dre-
hen Sie den Dampfregler @ zu (bis zum Anschlag in Richtung ,®“ drehen).

13) Ziehen Sie erst dann die Dise aus der Milch.

14) Gehen Sie vor, wie im Kapitel ,Milchaufschdumdiise reinigen” beschrie-
ben.

> Benutzen Sie zur Zubereitung von Cappuccino immer gréfBere Tassen als
fir Espresso, da noch aufgeschdumte Milch hinzugefigt wird.

15) Gehen Sie fir die Zubereitung des Cappuccinos genauso vor, als wiirden
Sie einen Espresso zubereiten (siche Kapitel ,Espresso zubereiten”/das
Aufheizen ist nicht mehr nétig). Lassen Sie das Wasser jedoch ca. doppelt so
lange durchlaufen wie bei einem Espresso (ca. 40 ml).



switcH@)

> Die Kontrollleuchte ,Espresso” @ blinkt ggf. schnell, wenn Sie die Taste
,Espresso” (2P @ direkt nach der Herstellung von Milchschaum dri-
cken. Dies bedeutet, dass das Gerét fiir die Zubereitung eines optimalen
Espressos zu stark aufgeheizt ist. Sie kdnnen entweder dennoch mit der
Zubereitung eines Espressos fortfahren oder das Gerét abkihlen lassen.
Sobald die Kontrollleuchte ,Espresso” (® durchgehend leuchtet, ist der fiir
Espresso optimale Temperaturbereich wieder erreicht.

16) Stellen Sie das Gerét am Ein-/Aus-Schalter @ aus.

> Wenn die Tasten ,Espresso” [EP @ oder ,Dampf” {'} O fir ca. 30 Minu-
ten nicht gedriickt werden, schaltet sich das Geréit automatisch aus.

17) Geben Sie nun die aufgeschédumte Milch in den zuvor vorbereiteten Espres-
so. Der Cappuccino ist nun fertig. Sie kdnnen ihn nach Belieben zuckern
oder ihn mit Kakaopulver bestreuen.

> Reinigen Sie die Milchaufschéumdiise @ unbedingt nach jedem Ge-
brauch. Lesen Sie hierzu das Kapitel ,Reinigen und Pflegen”.

Tipps fur den perfekten Espresso

Einer der wichtigsten Faktoren fiir einen guten Espresso ist die sogenannte
Extraktionszeit oder Durchlaufzeit, das heif3t die Dauer des Kontakts zwischen
Kaffeepulver und heiBem Wasser, bis der fertige Kaffee in die Tasse gelaufen ist.

Die Extraktionszeit héingt vor allem von der Menge und vom Mahlgrad des
Kaffeepulvers und von seiner Kompaktheit ab. Je feiner und kompakter das
Kaffeepulver ist, desto langsamer I&uft das Wasser hindurch.

Sie kénnen jedoch die Extraktionszeit selbst beeinflussen, wenn Sie merken, dass
der Espresso nicht so schmeckt oder aussieht, wie er sollte.

B Wenn die Crema besonders hell ist, wenig Konsistenz hat und sich schnell
auflést, ist der Espresso zu schnell durchgelaufen, man spricht in diesem
Fall von Unterextraktion. Der Espresso schmeckt sauer und wéissrig, und das
Aroma kommt nicht zur Geltung.
Das liegt meistens an einer zu kleinen Menge Kaffeepulver, das eventuell
auch zu grob gemahlen ist oder nicht fest genug gepresst wurde.

B Wenn die Crema sehr dunkel ist und in der Mitte mit hellen Flecken durch-
setzt ist oder ein Loch hat, ist der Kaffee zu lange durchgelaufen. Man
spricht von Uberextraktion. Der Espresso schmeckt bitter.

Die Ursache ist meistens ein zu fein gemahlenes Kaffeepulver oder eine zu
groBe Kaffeepulvermenge. Trifft beides nicht zu, ist das Kaffeepulver zu fest
gepresst worden.
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» Verwenden Sie nur Kaffeepulver fiir Espresso: Es ist in der Regel feiner

gemahlen und auBerdem stdrker geréstet. Idealerweise nehmen Sie fir eine
Tasse Espresso ca. 7 g Kaffeepulver. Uberfiillen Sie das Sieb nicht. Verdich-
ten Sie das Kaffeepulver im Sieb mit dem Stopfer des Messléffels @), ohne
das Kaffeepulver zu einer zu kompakten Masse zu pressen.

» Probieren Sie aus, bis Sie das optimale Gleichgewicht aller Faktoren fir Sie

gefunden haben.

Tipps fur den Milchschaum

B Jede Art von Milch l&sst sich prinzipiell aufschéumen, auch Soja- und

Reismilch. Einige Milchsorten lassen sich allerdings nur mit Einschréinkungen
aufschéumen.

Entrahmte Milch (Magermilch) brennt nicht so leicht an wie Vollmilch, bei zu
geringem Fettgehalt besteht allerdings das Risiko, dass sich die Milch nicht
gut aufschédumen l&sst. Benutzen Sie daher méglichst eine Milch mit 3,5 %
oder 1,5 % Fettanteil.

Gut gekihlte Milch lasst sich besser aufschéumen als weniger kalte. Beste
Ergebnisse erzielen Sie bei einer Temperatur von ca. 7 °C.

Schéumen Sie die Milch kein zweites Mal auf, da sie sonst anbrennt.

Lassen Sie aufgeschéumte Milch ca. 30 Sekunden lang stehen, bevor Sie
den Schaum auf den Espresso geben. So platzen gréf3ere Blasen und noch
flissige Milch sinkt nach unten. Sie kénnen dann den feinen Schaum auf den
Espresso geben.

HeiBes Wasser beziehen

Sie kénnen mit Hilfe der Milchaufschdumdiise @ auch heiBes Wasser beziehen,
um z. B. einen Kaffee zu verdiinnen (Café Americano) oder Tee zuzubereiten.
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1)

2)
3)
4)

5)

6)

Schalten Sie das Gerdt am Ein-/Aus-Schalter @ an. Die Betriebsleuchte
leuchtet. Die Kontrollleuchte ,Espresso” @ blinkt. Stellen Sie sicher, dass der
Dampfregler @ bis zum Anschlag auf ,®” gedreht ist.

Warten Sie, bis der Zeiger der Temperaturanzeige @ ungeféhr in der Mitte
zwischen 80°C und ,[2P" steht und die Kontrollleuchte ,Espresso” @®
durchgehend leuchtet.

Stellen Sie ein hitzebesténdiges Gefaf3 unter die Milchaufschéumdiise @.
Drehen Sie den Dampfregler @ mindestens bis zur Halfte Richtung & /444"

Driicken Sie die Taste ,Espresso” (2P @. HeiBes Wasser tritt aus der
Milchaufschaumdise @ aus.

Driicken Sie erneut die Taste ,Espresso” [EP @, um den Heiwasserbezug
zu stoppen.

Drehen Sie den Dampfregler @ zu (bis zum Anschlag in Richtung ,®”
drehen).



Reinigen und Pflegen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor Sie das

Gerét reinigen. Gefahr eines elekirischen Schlages!

> Lassen Sie das Gerét immer erst abkiihlen, bevor Sie das Gerét reinigen.

Verbrennungsgefahr!

Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.
Gefahr eines elektrischen Schlages!

> Benutzen Sie niemals scheuernde, aggressive oder chemische Reinigungsmit-

tel zur Reinigung der Gerdteoberfléchen, um Beschadigungen zu vermeiden.

Milchaufschdumdiise reinigen

1)
2)

3)

4)
5)

6)

7)

Stellen Sie einen leeren Behdlter unter die Milchaufschaumdise @.

Drehen Sie den Dampfregler @ direkt nach dem Gebrauch auf & /48"
und lassen Sie einige Sekunden Dampf entweichen.

Drehen Sie den Dampfregler @ zu (bis zum Anschlag in Richtung ,®" dre-
hen), schalten Sie das Gerdt aus und ziehen Sie den Netzstecker.

Lassen Sie die Dise abkihlen.

Ziehen Sie die Hille der Milchaufschéumdiise @ ab (Abbildung 1) und
reinigen Sie diese sorgféltig im warmen Wasser.

Wischen Sie die Diise, die sich unter der Hiille befindet, mit einem feuchten
Tuch ab. Geben Sie gegebenenfalls ein mildes Spiilmittel auf das Tuch.
Wischen Sie jedoch nach der Reinigung mit Spilmittel mit einem mit klarem
Wiasser befeuchteten Tuch nach. Stellen Sie sicher, dass sich keine Spilmittel-
reste an der Dijse befinden.

Schieben Sie die Hille wieder auf die Dise (Abbildung 1).

Abbildung 1




HeiBwasserauslass reinigen

Reinigen Sie den HeiBwasserauslass @ nach jedem Gebrauch:

1) Nachdem Sie den Espresso/Cappuccino zubereitet haben und den Siebtré-
ger (B abgenommen haben, wischen Sie die gesamte Fléiche des HeiBwas-
serauslasses @ mit einem feuchten Tuch ab, so dass alle Pulverreste entfernt
werden.

2) Setzen Sie den Siebtraiger () ohne eingesetzte Siebeinséitze @® @ wieder
ein.

3) Stellen Sie dann eine leere Tasse unter den Siebtréger @ und driicken Sie
die Taste ,Espresso” (&P €. Wasser tritt aus dem HeiBwasserauslass @ aus
und spilt letzte Pulverreste heraus.

4) Driicken Sie nach ca. 20 Sekunden erneut die Taste ,Espresso” [EP @ und
schalten Sie das Gerét am Ein-/Aus-Schalter @ aus.

5) Nehmen Sie den Siebtrdger @ wieder ab.

Zubehérteile reinigen

1) Reinigen Sie den Siebtréger @, die beiden Siebeinsétze ® @, den Wasser-
tank @, den Kaffeelsffel @ und das Abtropfgitter ) in warmen Wasser.

> Wenn Sie Spilmittel in das Wasser geben, kann es sein, dass der Ge-
schmack des Espressos beeinflusst wird. Falls die Verschmutzungen sich nur
mit Spiiimittel beseitigen lassen, spilen Sie die Teile hinterher immer mit viel
klarem Wasser ab.

2) Trocknen Sie alle Teile.

Abtropfgitter @ sind auch fir die Reinigung in der Spilmaschine
geeignet.

> @ Die beiden Siebeinsdtze @ @), der Kaffeeloffel @ und das

Geréit reinigen

Reinigen Sie das Gerét mit einem feuchten Tuch. Geben Sie gegebenenfalls
etwas Spiilmittel auf das Tuch.

Stellen Sie sicher, dass das Gerdt vor einer erneuten Benutzung vollsténdig
getrocknet ist.

Gerdt entkalken

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Erzeugen Sie keinen Dampf, wenn sich Entkalkungslésung im Wassertank @

befindet!
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Entkalken Sie das Gerdt regelméfBig. Nach ca. 1-2 Monaten (bei ca. 4 Espres-
sozubereitungen pro Tag) sollte das Gerét entkalkt werden. Je nach Hértegrad
des Wassers in |hrer Region kann dieser Wert abweichen.

Gehen Sie wie folgt vor, um den im Lieferumfang enthaltenen Entkalker €8 zu
verwenden:

1) Geben Sie den Entkalker @ (125 ml) in den Wassertank @.

2) Fillen Sie den Wassertank @ bis zur Max-Markierung mit Wasser auf und
setzen Sie ihn in das Gerét ein.

3) Schalten Sie das Gerét am Ein-/Aus-Schalter @ ein. Der Dampfregler @ ist
zugedreht.

4) Setzen Sie den Siebtréiger B ohne Siebeinsatz @ @ in das Gerdit ein.

5) Stellen Sie 2 Tassen oder ein Gefdaf3, das mindestens 250 ml fasst, unter die
Siebtrager-Offnungen.

6) Sobald die Kontrollleuchte ,Espresso” @ durchgehend leuchtet, driicken Sie
die Taste ,Espresso” (&P ©.
Lassen Sie ca. 250 ml (ca. 2 Tassen) Entkalkungsl&sung durchlaufen und
stoppen Sie dann den Vorgang durch erneutes Driicken der Taste ,Espresso”
=P ©. Kippen Sie die gebrauchte Entkalkungsldsung ggf. vorsichtig weg.

7) Llassen Sie den Entkalker @ fiir ca. 1 Minute einwirken.

8) Wiederholen Sie die Schritte 6 bis 7 noch dreimal. Entleeren Sie den Was-
sertank @ beim letzten Mal vollsténdig.

9) Stellen Sie ein ausreichend groBBes Gefaf3 (min. 1 Liter) unter die Siebtréiger-
Offnungen.

10) Spiilen Sie den Wassertank @ mit klarem Wasser aus und fiillen Sie klares
Wasser bis zur Max-Markierung ein.

11) Sobald die Kontrollleuchte ,Espresso” @ durchgehend leuchtet, driicken Sie
die Taste ,Espresso” [P ©.
Lassen Sie das Wasser komplett durchlaufen. Kippen Sie dieses Wasser
vorsichtig weg.

12) Wiederholen Sie die Schritte 10 bis 11 einmal und schalten Sie das Gerét
anschlieBend aus.

13) Reinigen Sie das Gerét nach der Entkalkung mit einem feuchten Tuch, um
mégliche Spritzer der Entkalkungsl&sung zu entfernen. Stellen Sie sicher,
dass das Gerdét vor einer erneuten Benutzung vollsténdig getrocknet ist.

Neuen Entkalker @ kénnen Sie ber unseren Kundenservice bestellen (siehe
Kapitel ,Ersatzteile bestellen”).

Wir empfehlen, den im Lieferumfang enthaltenen Entkalker € zu verwenden.
Sie kénnen auch anderen, handelsiblichen Entkalker fir Espressomaschinen zum
Entkalken nutzen. Gehen Sie dann so vor, wie in der Bedienungsanleitung des
jeweiligen Entkalkers beschrieben.



Ersatzteile bestellen

Folgende Ersatzteile kénnen Sie zum Produkt SEM 1100 C4 bestellen:
® Entkalker @ (125 ml)

Bestellen Sie das Produkt iiber unsere Service-Hotline (siehe Kapitel ,Service”)
oder bequem auf unserer Webseite unter www.kompernass.com.

SEM 1100 C4

> Bitte beachten Sie, dass ggf. nicht fir alle Lieferldnder eine Online-Bestel-
lung von Ersatzteilen maglich ist.

> Halten Sie die Artikelnummer (IAN), die Sie auf dem Umschlag dieser
Bedienungsanleitung finden, fir Ihre Bestellung bereit.
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Fehlerbehebung

Storung

Der Espresso lguft nicht
mehr heraus.

Der Espresso tropft Gber
die Rénder des Siebtrd-
gers @ anstatt aus den
Offnungen.

Ursache

Das Espressopulver ist zu
feucht und/oder zu fest
gepresst.

Kein Wasser im Wassertank @.

Die Lécher der Siebtrager-
Offnungen sind verstopft.

Der Siebtrager ® wurde
nicht korrekt eingesetzt.

* Die Siebtrager-Offnungen

sind verstopft.

Es befinden sich Espressopul-
verreste auf dem Rand des

Siebtrégers @®.

Das Gerdt wurde nicht
vorgeheizt.

¢ Die Kontrollleuchte ,Es-

Der Espresso ist kalt.

Gerduschvoller Betrieb
der Pumpe.

presso” @ hat noch nicht
durchgehend geleuchtet.

Die Tassen wurden nicht
vorgewdrmt.

* Kein Wasser im Wassertank €.

* Zu wenig Espressopulver.

Die Crema ist zu hell (der
Espresso l&uft schnell aus

dem Siebtrager ®). *

Das Espressopulver ist zu
grob gemahlen.

Lésung

* Den Espresso neu
zubereiten, dabei das Es-
pressopulver jedoch nicht
so fest verdichten oder es
ganz austauschen.

Wasser in den Wasser-

tank @ fillen.

Siebtriger (® reinigen.

Siebtréiger (O richtig

einsetzen.

Siebtréiger (® reinigen.

Rand des Siebtrigers ®
von Espressopulverresten
befreien.

Gerdt vorheizen.

Warten, bis die Kontroll-
leuchte ,Espresso” ®
durchgehend leuchtet.

Tassen vorwdrmen.

Wasser in den Wasser-

tank @ fillen.

Mehr Espressopulver
verwenden.

Nur speziell fir Espresso
hergestelltes Espressopul-
ver verwenden.



Stérung

Die Crema ist zu
dunkel (der Espresso
lGuft langsam aus dem

Siebtrager ®).

Die Milch schaumt

nicht auf.

Die Pumpe stoppt wéh-
rend des Betriebs, die

Kontrollleuchte ,Espres-

so” @ blinkt.

Alle Leuchten @ ® O
blinken gleichzeitig.
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Ursache

e Zu viel Espressopulver.

* Das Pulver ist zu fein gemah-

len oder feucht.

¢ Der Siebeinsatz @ @ ist

verstopft.

* Die Milch ist nicht kalt genug.

¢ Die Milchaufschdumdiise ®

ist verschmutzt.

* Die Pumpe stoppt nach ca.
3 Minuten Betrieb, um eine
Uberhitzung zu vermeiden.

¢ Das Gerdt ist iberhitzt oder
hatte einen Kurzschluss.

Lésung

* Weniger Espressopulver
verwenden.

e Nur speziell fir Espresso
hergestelltes Espressopul-
ver verwenden.

¢ Siebeinsatz @ @

reinigen.

¢ Verwenden Sie Milch aus

dem Kihlschrank.
* Reinigen Sie die

Milchaufschaumdiise @.

¢ Lassen Sie das Gerat
abkiihlen, bevor Sie es

erneut in Betrieb nehmen.

¢ Ziehen Sie den Netzste-

cker aus der Netzsteckdo-

se und wenden Sie sich
an den Kunden-Service.



Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie
besagt, dass Sie dieses Gerat am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem
normalen Haushaltsmill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.
Diese Entsorgung ist fiirr Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerat
an lhren Handler zuriickzugeben. Handler von Elekiro- und Elektronikgeréiten so-
wie Lebensmittelhéndler, die regelméBig Elektro- und Elektronikgerdte verkaufen,
sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréite unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne
dass ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte in keiner Abmessung grof3er
als 25 cm sind. Kaufland bietet Ihnen Riicknahmeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Lschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

@
O A Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie

%A bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungs-
technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar. Entsorgen Sie
%@ nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien gemaf den érilich geltenden
Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die Kennzeichnung
auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und trennen Sie diese gegebe-
nenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit
Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.



Garantie der KompernaB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkaufer des Produkis gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkis ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang
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Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt beschddigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des Produkis sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 409631-2207 als Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifiigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

E":I"E Auf www.kaufland.com/manual kénnen Sie diese und viele weitere

-

[=]

Service

Handbiicher herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf unsere internationale Seite
(www.kaufland.com/manual). Mit Klick auf das entsprechende Land gelangen
Sie auf die nationale Ubersicht unserer Handbicher. Mittels der Eingabe der
Artikelnummer (IAN) 40963 1-2207 kdnnen Sie lhre Bedienungsanleitung
&ffnen.

@ Service Deutschland
Tel.: 0800 1528 352 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)

E-Mail: kundenmanagement@kaufland.de

[IAN 409631-2207 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWWw. kompernoss.com
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Introducere

Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

Ayi decis s& alegefi un produs de calitate superioard. Instructiunile de utilizare fac
parte integrant& din acest produs. Acestea cuprind informatii importante privind
siguranta, ufilizarea si eliminarea. inainte de utilizarea produsului familiarizati-vé
cu toate indicdfiile privind utilizarea si siguranfa. Utilizafi produsul numai in modul
descris si numai in scopurile mentionate. in cazul fransmiterii produsului unei alte
persoane, predafi-i toate documentele aferente acestuia.

Avertizari

In cadrul acestor instructiuni de utilizare sunt folosite urmé&toarele avertiz&ri:

I\ AVERTIZARE

O avertizare pentru acest grad de pericol marcheazé o situatie
potential periculoasa.

Dacé situatia periculoasd nu este evitatd, aceasta poate provoca rdniri.

> Respectafi indicatiile din aceastd avertizare pentru a evita rénirea persoa-

nelor.

O avertizare pentru acest grad de pericol marcheaza posibile

pagube materiale.

in cazul in care situatia respectivd nu este evitatd, aceasta poate provoca

pagube materiale.

> Respectatfi instructiunile prezentate in aceastd avertizare pentru a evita
pagubele materiale.

> O indicafie marcheazd informatii suplimentare care faciliteazd manipularea

aparatului.
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Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat exclusiv prepardrii de espresso/cappuccino si spumdrii
laptelui. Aparatul este destinat exclusiv utiliz&rii in gospodériile private. Este
interzis& utilizarea comerciald.

Orice altd utilizare este consideratd a fi neconforma.
Furnitura/verificarea transportului

/\ AVERTIZARE
Pericol de asfixiere!

> Nu este permisd utilizarea materialelor de ambalare ca jucdrii. Pericol de
asfixiere.

in mod standard, aparatul este livrat cu urmatoarele componente:
® Espressor

Suport filtru

Filtru mare pentru espresso

Filtru mic pentru espresso

Lingur& de mdsurat cu accesoriu de impingere

Substantd de decalcifiere (125 ml)

Ghidul de pornire rapida

Instructiuni de utilizare

> Verificati daca furnitura este completd si dacd prezinta deteriordri vizibile.

> In cazul in care furnitura este incompletd sau componentele sunt deteriorate
din cauza ambalajului precar sau a transportului, apelati linia telefonica
directd de service.

SOEM 1100 C4 RO | MD 29



Indicatii de siguranta

Respectati urmétoarele indicafii de sigurantd pentru o manipulare
sigura a acestui aparat:

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

~ Inainte de utilizare verificati dacd aparatul prezintd dete-
riordri exterioare vizibile. Nu puneli aparatul in functiune
dacd este deteriorat sau dacd a cazut.

~ Aparatul si cablul de conexiune nu se vor pdstra la indemé-
na copiilor cu vérsta sub 8 ani.

~ Aparatul poate fi utilizat de copii incepénd cu vérsta de
8 ani dacd sunt supravegheati sau dacd au fost instruii
cu privire la utilizarea sigurd a acestui aparat si au infeles
pericolele cu privire la acesta.

~ Aparatul poate fi utilizat de persoane cu abilitdfi fizice, sen-
zoriale sau mentale reduse sau fard experientd si/sau fard
cunostinte necesare, dacd sunt supravegheate sau dacé au
fost instruite cu privire la utilizarea sigurd a acestui aparat si
au inteles pericolele cu privire la acesta.

~ Curdtarea si actiunile de intrefinere destinate utilizatorului
nu sunt permise copiilor decat dacd acestia au vérsta peste
8 ani si sunt supravegheati.

~ Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.

~ Reparatia aparatului trebuie realizatd numai intr-un atelier
de specialitate autorizat sau de cétre serviciul clienti. In
urma reparafiilor necorespunzdtoare pot apdrea pericole
considerabile pentru utilizatorul aparatului. In plus, se pier-
de garantia.

@ Nu introduceti aparatul in apa sau in alte lichide.
Pericol de electrocutarel!
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/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

~ Nu folositi niciodatd aparatul dacd aveti méinile ude sau
umede.

~ Pentru a evita pericolele, solicitati imediat inlocuirea de
cdtre specialisti autorizati sau de cdtre serviciul clienti a
stecarelor sau a cablurilor de alimentare deteriorate.

> Pericol de arsuril Unele componente se incalzesc foarte
tare in timpul utilizgrii!

~ In timpul utilizarii aparatului se degajd aburi fierbinfi. Avei
grijé sa nu vé& opdrifi! Pastrati o distantd suficientd fafa de
aburi.

~ Conectati aparatul numai la o prizd instalatd regulamentar
si cu impdmantare.

~ Dupad utilizare, suprafata elementului de incélzire continud
s& prezinte caldurd reziduala.

> Lichidele nu trebuie sa curgé peste elementul de cuplare a
aparatului.

~ Utilizati aparatul numai conform destinafiei. Evitati utilizarile
eronate pentru a evita rdnirea.

~ Componentele defecte trebuie inlocuite numai cu piese de
schimb originale. Numai utilizand aceste piese este garan-
tatd respectarea cerinfelor de sigurantd.

~ Protejafi aparatul impotriva umezelii si infiltrérii lichidelor.
~ Protejati aparatul de lovituri, praf, substante chimice,

schimbari bruste de temperaturd si surse de caldurd prea
apropiate (cuptoare, radiatoare).

~ Nu introduceti niciodaté aparatul in apd sau in alte lichide.

~ Atunci cé@nd scoateti stecarul din prizd, trageti intotdeauna
de stecdr, nu de cablu.
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ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu |&sati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul
functiondrii.

» Nu utilizati temporizatoare externe sau sisteme separate de
comandd de la distan{d pentru a opera aparatul.

> Nu utilizati niciodaté aparatul in spatii in care sunt tem-
peraturi de O °C sau mai mici. In cazul inghetdrii apei
in conducte sau in rezervorul de apd, aparatul se poate
deteriora.

» Nu utilizati niciodaté aparatul la exterior. Acest aparat este
destinat numai utilizarii in spatii interioare.

» Nu generati aburi atunci cand solutia de decalcifiere se
afl& in rezervorul de apdl!

~ In perioada de garantie, lucrérile de reparatie a aparatu-
lui trebuie efectuate numai de catre serviciul pentru clienfi
autorizat de producdtorul aparatului. In caz contrar, nu va
mai fi acordatd garantia pentru defecfiunile ulterioare.
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Elementele aparatului
Figura A:

(™)

060O0BH0SHB000000 O

Comutator Pornit/Oprit ,ON / OFF”
Afisajul temperaturii
Buton ,Espresso” &P

Buton ,Abur” {b

Bec de control alb ,Abur”
Suprafata de asezare

Buton pentru reglarea aburului
Maner

Rezervor de apd

Dispozitiv de spumare a laptelui
Gratar pentru picurare

Vas de colectare a picaturilor
Decupaij pentru flotorul rosu
Dus de aps fierbinte

Bec de control alb ,Espresso”

Bec de functionare rosu

Figura B:

Dispozitiv de blocare a filtrului

Suport filtru

Filtru mare pentru espresso

Filtru mic pentru espresso

Lingur& de m&surat cu accesoriu de impingere

Substantd de decalcifiere* *

* *Provoacd iritafii ale pielii. Provoacd iritafia grava a ochilor. Nu trebuie sa
ajungd in méinile copiilor. LA CONTACTUL CU PIELEA: Spélati cu apd ultd
si sépun. LA CONTACTUL CU OCHI!: Clatifi cu grijé cateva minute cu apd.
Indepartafi lentilele de contact existente dacé este posibil. Clatiti in continua-
re. Dacéd iritarea ochilor persistd: solicitafi sfatul / ajutorul medical.
Atentie: confine: acid sulfamic. Capacitate: 125 ml.
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Date tehnice

Tensiunea refelei 220 - 240V ~(curent alternativ), 50-60 Hz
Putere nominal& 1100 W
Presiunea pompei cca 1,5 MPa (15 bari)
Il
Q f adecvat pentru uz alimentar

Afisajul temperaturii

34

Afisajul temperaturii @ indicd la ce temperaturd a incélzit aparatul.

De indatd ce pomniti aparatul, acesta incepe s& incdlzeascd pan& cénd indicatorul
se afl& aproximativ la mijloc, intre 80 °Csi ,[EP”. Becul de functionare (B lumineo-
z&. Becul de control ,Espresso” @ lumineazd intermitent.

Dacd indicatorul ajunge la partea rosie a scalei, temperatura este destul de
ridicatd pentru a prepara un espresso. Becul de control ,Espresso”® lumineazé&
continuu.

Cénd apdsafi butonul , Abur” & 0, becul de control ,Abur” lumineazd intermitent
. Aparatul continud acum sda incélzeascd, iar indicatorul se ridic& mai sus,
Aparatul cont I dicatorul se rid

pénd in zona scalei dintre ,[SP” si ,,G".

v . . . a . . ] . .
Dacd indicatorul ajunge in zona dintre ,[EP” si ,,0", temperatura este suficient
de ridicat& pentru a genera abur. Becul de control ,Abur” @ lumineazé continuu.
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Prima punere in functiune

1) Scoateti rezervorul de ap& @ si indepdrtati siguranfa de
transport portocalie de la evacuarea apei.

2) Curdtati suportul de filtru @, lingura de masurat @, filtrele pentru espresso
O @, gratarul pentru picurare @ si rezervorul de ap& @ conform descrierii
din capitolul , Curétarea si ingrijirea”.

3) Asezati aparatul pe o suprafatd pland si rezistentd la c&ldurd. Asigurafi-va
cd priza se afld la indemana.

4) Introduceti grétarul pentru picurare @ astfel incét flotorul s& poatd patrunde
prin decupajul ® din grétarul pentru picurare .

5) Introduceti suportul filtrului @ in aparat la marcajul ,INSERT” aflat in lateral,
langd dusul de apd fierbinte @ de pe aparat si apoi rofiti-l in sens antiorar,
pé&nd cénd manerul suportului de filtiru () este orientat in fafd (,LOCK”).

6) Introduceti stecarul intr-o prizé.

7) inainte de prima utilizare procedati dup& cum urmeazé pentru a curdfa
conductele interne:

Lasati s& circule prin aparat apd pentru cca 5 cesti cu espresso (aproximativ
100 ml). Citifi in acest scop capitolul ,Deservirea”.

8) Permitefi generarea aburului timp de cca 30 secunde. Citifi in acest scop
capitolul ,Deservirea”.

> La prima utilizare este posibil ca pompa sé& functioneze cu zgomot, desi
din aparat nu iese incd apd. In acest caz rofifi butonul pentru reglarea
. P . . 1 " - w [ .

aburului @ in directia &> /4%", pentru ca aerul sa poaté fi evacuat din

- = n A
conductele aparatului (este apasat butonul , Abur O 0).
Dupd& aproximativ 20 de secunde, aerul a fost evacuat, dispar zgomotele
si iese apd din aparat.

Deservirea

Umplerea rezervorului de apa

> Pentru prepararea de espresso/cappuccino, utilizati exclusiv apd potabild
proaspdata.

1) Scoatefi rezervorul de ap& @ si umplefil cu apd:
Introduceti apé& cel putin pénd la marcajul Min.
Nu introducefi niciodatd apd peste marcajul Max.

2) Asezati rezervorul de apd @ din nou in aparat.
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Incélzirea dupé o perioadé de repaus mai indelungaté/

la prima punere in functiune

Inc&lzifi aparatul dacd nu l-afi folosit pentru o perioad& mai indelungatd, dupd
cum urmeazd:

1) Umplefi rezervorul de apd @ cu apd.
2) Introduceti filtrul mare @ sau mic pentru espresso @ in suportul filtrului @:

— Avefi grijd ca in momentul introducerii decupaijul mic de pe filtrul mare @
sau mic pentru espresso @ s& se afle peste decupaijul de pe suportul

filtrului @.

— Rotiti apoi putin filtrul mare ) sau mic pentru espresso @, astfel incat
acesta s& nu mai poatd cddea.

> Tndepartati filtrul pentru espresso @ @ introdus numai dupd récirea
acestuial

> Pentru a scoate din nou filtrul pentru espresso @ @ din suportul filtrului @,
rofiti filtrul pentru espresso @ @ introdus pand cénd decupajul de pe filtrul
pentru espresso ({) €@ se afld peste decupaijul de pe suportul filtrului @.
Acum puteti scoate filtrul pentru espresso ® .
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3) Introduceti suportul filtrului @ in aparat la marcajul ,INSERT” aplicat in

4)
5)

6)

7)

lateral, langd dusul de apd fierbinte @ de pe aparat si apoi rofifi- in sens
antiorar, pan& cénd ménerul suportului de filiru @ este orientat in fata
(,LOCK").

Asezati o ceascd sub suportul filtrului (.

Rotiti butonul pentru reglarea aburului @ pentru a- inchide (rotiti-l pand la
limitd, in directia , ® ).

Porniti aparatul de la comutatorul Pornit/Oprit @. Becul de functionare

@ lumineazd. Becul de control ,Espresso” @ lumineazd intermitent. Apara-
tul incepe s& se incdlzeascd.

De indatd ce becul de control ,Espresso” (® lumineaz& continuu, apdsati
butonul ,Espresso” [ZP €. L&safi apa s& curgd timp de cca 1 minut.

> Este posibil s& fie nevoie s& golifi ceasca intre timp. Pentru aceasta oprifi

8)
9)

pentru scurt timp procesul, ap&sand butonul ,Espresso” [SP @. Golifi ceasca
si apdsati din nou butonul ,Espresso” [EP @ pentru ca apa sa circule in
continuare prin aparat.

Dupé cca 1 minut oprifi pompa apdsénd incd o datd butonul ,Espresso” ZP ©.

Dacd este necesar, asteptati pénd cand becul de control ,Espresso” (®
lumineazd din nou continuu. Incélzirea este finalizatd. Acum puteti prepara
espresso.

Incalzirea inainte de fiecare utilizare

Inainte de a putea prepara un espresso sau cappuccino, aparatul trebuie s&
inc&lzeascd.

1)

2)

3)

4)
5)

Porniti aparatul de la comutatorul Pornit/Oprit @. Becul de funcfionare @
lumineaza. Becul de control ,Espresso” (® lumineazd intermitent. Asigurati-
v& c& butonul pentru reglarea aburului @ este rofit pané la limitd pe ,®".

Introduceti suportul filtrului @ in aparat la marcaijul ,INSERT” aplicat in
lateral, langd dusul de apd fierbinte @ de pe aparat si apoi rofifi- in sens
antiorar, pan& cénd ménerul suportului de filiru @ este orientat in fata

(,LOCK").

Apésati butonul ,Espresso” [EP @ pentru ca aparatul s& extragd apd din
rezervorul de ap& @. De indat& ce apa iese din orificiile suportului pentru
filtru, apdsati incd o datd butonul ,Espresso” [EP @ pentru ca pompa s& se
opreascd.

Asteptati p&ind cénd becul de control ,Espresso” (B lumineazd continuu.

Apdsati inc& o datd butonul ,Espresso” [P @ si permitefi curgerea timp de
20 de secunde a apei fierbinti inainte de a opri din nou pompa.

Preincdlzirea este acum finalizatd. Acum putefi prepara un espresso/cappuccino.
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Preparare espresso

| 2

1)

2)

3)

Asigurati-vé intotdeauna cd filtrul pentru espresso (@ @) este curat si fard
resturi de pudrd de espresso.

Dupéd ce s-a incdlzit aparatul:

Pentru a prepara un espresso introduceti filtrul mic pentru espresso @ in
suportul filtrului @®.

Pentru a prepara doud espresso introducefi filtrul mare pentru espresso @
in suportul filtrului @®.

Umplefi filtrul mic pentru espresso @ pand la marcajul Max cu pudrd pentru
espresso. Acest marcaj corespunde unei cantitdfi de cca 7g de pudrd sau
unei linguri rase de masurat €.

Sau ...

Umplei filtrul mare pentru espresso @ pand la marcajul Max cu pudré pentru
espresso. Acest marcaj corespunde unei cantitdfi de cca 7g + 7g de pudrd
sau a doud linguri rase de mésurat €.

Compactafi pudra pentru espresso cu ajutorul accesoriului de impingere
de pe lingura de masurat @. Apoi, dacd este nevoie, mai addugati pudrd
pentru espresso astfel incét filtrul pentru espresso @ @ sa fie umplut pand
la marcajul Max. Compactati din nou pudra pentru espresso.

>

4)

5)

Compactarea pudrei pentru espresso este un proces esential in cadrul
prepardrii unui espresso. Dacd pudra pentru espresso este presatd foarte
tare, atunci espresso curge incet si rezultd mai multd cremd. Dacd pudra
pentru espresso nu este presatd foarte tare, atunci espresso curge repede
si rezultd numai puting crema.

Introduceti suportul filtrului @ in aparat la marcajul ,INSERT” de pe aparat
si apoi rofifi-l in sens antiorar pan& cénd ménerul suportului filtrului @ este
orientat in fafd (,LOCK").

Asezati o ceascd (sau doud cesti) sub orificiile suportului filtrului. V& reco-
mand&m sd spdlati mai intdi cestile cu apd fierbinte pentru ca espresso s
nu se réiceascd atdt de repede. Cestile pot fi depozitate pe suprafata de
asezare @.

6) De indatd ce becul de control ,Espresso” (® lumineaz& continuu, apdsati
butonul ,Espresso” [EP €. Espresso curge in ceascd (cesti).
/\ AVERTIZARE

Nu scoateti niciodaté suportul filtrului ® in timp ce este distri-
buit espresso!

Stropii fierbinti de espresso provoacd raniri!

> Apdsali intotdeauna din nou mai intéi butonul ,Espresso” [P @ pentru a
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7) Dacd ceasca (cestile) este (sunt) umplutd(e) pénd la cantitatea doritd (cca
20 ml pentru fiecare ceascd), apdsati din nou butonul ,Espresso” &P ©,
astfel incdt s& nu mai fie pompatd apa.

Acum putefi bea espresso.

8) Opriti aparatul de la comutatorul Pornit/Oprit @.

> Dacé butoanele ,Espresso” [ZP @ sau ,Abur” {'} O nu sunt apdsate timp
de cca 30 de minute, aparatul se opreste in mod automat.

X

Dupé fiecare utilizare indepdrtafi pudra pentru espresso din filtrul pentru
espresso (B @). Scoateti suportul filtrului @ din aparat. Rabatati sistemul

de blocare a filtrului @ in sus, astfel incét filtrul pentru espresso @ € s& nu
poatd cddea din suportul filtrului @. Golifi acum filtrul pentru espresso @ @
rotind suportul filtrului @ cu filtrul pentru espresso @ @ blocat si scoateti
prin batere pudra pentru espresso. Eliminafi intotdeauna pudra pentru espresso
in mod ecologic, de exemplu, ca deseu biologic.

> Curétati in mod obligatoriu dusul de apé fierbinte @ (din acesta curge apa
fierbinte) dupd fiecare utilizare. Citifi in acest scop capitolul , Curéitarea si
ingrijirea”.

> Golifi periodic vasul de colectare a picdturilor @, cel térziu atunci céind
devine vizibil flotorul din decupaijul @ grétarului pentru picurare .

Preparare cappuccino

/\ AVERTIZARE

Procedati cu atentie la utilizarea aburului pentru producerea
spumei de lapte!

Aburul fierbinte sau stropii fierbinti vé pot rani!

> Operdti infotdeauna incet butonul pentru reglarea aburului @.

1) Umplefi cu lapte rece o treime dintr-un recipient pentru spumare (de preferinf&
din ofel inoxidabil).

»

Asigurati-vd cd butonul pentru reglarea aburului @ este rofit pentru inchidere
(rofifil pand la limit&, in directia ,®").

«

Impingeti dispozitivul de spumare a laptelui @ in lateral, in afard. Prindeti-
numai de méner @.

1
4) Apasati butonul ,Abur” 0 O. Asteptati pan& cand becul de control
LAbur” @ lumineazd continuu.
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5) Tineti un vas gol sub dispozitivul de spumare a laptelui @. Rotiti incet
butonul pentru reglarea aburului @ in direcfia ,&>/4%". Apa de condens/
stropii ies din duzd. Astfel, duza si circuitul apei sunt curdfate in interiorul
aparatului.

6) Asteptati 15 secunde si rotiti apoi butonul pentru reglarea aburului @ in
directia ,®" pén& cand nu mai iese abur din duz&. Aruncati apa din vas.

7) Tinefi acum in m&na recipientul pentru spumare pentru a simfi temperatura
laptelui si treceti duza dispozitivului de spumare a laptelui  usor prin lapte.
Pentru aceasta finefi recipientul pentru spumare putin inclinat.

8) Rofiti incet butonul pentru reglarea aburului @ in directia ,&5/44%".

9) Miscatfi circular recipientul pentru spumare si finefi vérful duzei direct sub
suprafata laptelui: suficient de adénc pentru ca laptele s& nu sard in toate
directiile si suficient de sus pentru a se genera o spumd groasd. Dacd proce-
dati corect, se aude un suierat profund.

10) Cénd se ridic& spuma de lapte, infroducefi duza mai adénc pentru a spuma
urmdtorul ,strat” si a evita arderea spumei.

11) n cele din urmd introducefi complet duza si rofifi butonul pentru reglarea
aburului @ aproximativ pénd la jumdtate, astfel incdt s& se incdlzeascd
laptele. Tinefi recipientul pentru spumare usor inclinat, astfel incét laptele s&
se invarteascd incet in timp ce-| amestecati cu duza.

12) Atunci cénd spuma de lapte are consistenta si temperatura doritd, rofifi
butonul pentru reglarea aburului @ pentru ol inchide (rofifi-l pand la limitd,
in direcfia , ® ”).

13) Abia apoi scoatefi duza din lapte.

14) Procedati conform descrierii din capitolul , Curétarea dispozitivului de
spumare a laptelui”.

> Pentru a prepara cappuccino utilizati intotdeauna cesti mai mari decét cele
pentru espresso, deoarece se adaugd laptele spumat.

15) Pentru a prepara cappuccino procedati exact ca la prepararea unui espresso
(a se vedea capitolul ,Preparare espresso”/nu mai este necesard incdlzirea).
Lasati totusi apa s& curgd de cca doud ori mai mult ca la un espresso (cca
40 ml).

> Becul de control ,Espresso” @ lumineazd, eventual, rapid intermitent dacé
apésati butonul ,Espresso” [EP @ imediat dupd ce s-a produs spuma de
lapte. Aceasta inseamnd cd aparatul este prea fierbinte pentru a pregéti
un espresso optim. Putefi continua s& pregdtiti oricum un espresso sau putefi
|&sa aparatul s& se rdceascd. De indaté ce becul de control ,Espresso” ®
lumineaz& continuy, intervalul optim de temperaturd pentru espresso este
atins din nou.
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Sfaturi

SWITCH
16) Opriti aparatul de la comutatorul Pornit/Oprit @.

> Dacé butoanele ,Espresso” [EP @ sau ,Abur” {'b O nu sunt apdsate timp
de cca 30 de minute, aparatul se opreste in mod automat.

17) Ad&ugati acum laptele spumat in espresso preparat anterior. Cappuccino
este acum pregdtit. Putefi indulci dup& gust cu zahd&r sau putefi presara
pudrd de cacao.

> Curdtati in mod obligatoriv dispozitivul de spumare a laptelui @ dupa
fiecare utilizare. Citifi in acest scop capitolul , Curétarea si ingrijirea”.

pentru un espresso perfect

Unul dintre cei mai importanti factori pentru un espresso bun este asa-numitul
timp de extractie sau timp de infuzare, adicd durata contactului dintre pulberea
de cafea si apa fierbinte, pand cand cafeaua pregdtitd ajunge in ceascd.

Timpul de extractie depinde in primul rénd de cantitatea si de gradul de mdcinare
a pulberii de cafea si de cat de compactd este aceasta. Cu cét pulberea de
cafea este mai find si mai compactd, cu atét apa va trece mai lent prin ea.

Putefi insd influenta timpul de extractie dacd observati c& espressoul nu are
gustul sau aspectul dorit.

B Atunci cdnd crema este deosebit de deschisd la culoare, are o consistenta
redusé si se dizolvd repede, espressoul a fost preparat prea rapid, in acest
caz fiind vorba de extractie insuficientd. Espressoul are gust acru si apos, iar
aroma nu este scoasd in evidentd. De obicei, aceasta se intémpld din cauza
unei cantitdti prea mici de pulbere de cafea, eventual mécinatd si prea grosier
sau care nu a fost presatd suficient.

B Atunci cand crema este foarte inchisd la culoare si are pete deschise la
culoare sau o gaurd in mijloc, cafeaua a fost infuzatd prea mult. Vorbim
despre extractie excesivd. Espressoul are gust amar. Cauza este de obicei
o pulbere de cafea macinatd prea fin sau o cantitate prea mare de pulbere
de cafea. Dacd nu este vorba despre niciuna dintre cauzele de mai sus,
pulberea de cafea a fost presatd prea tare.

» Utilizafi numai pulbere de cafea pentru espresso: aceasta este de reguld
macinatd fin si, in plus, prajitd mai intens. in mod ideal, pentru o ceascd
de espresso utilizafi cca 7 g de pulbere de cafea. Nu umplefi sita excesiv.
Compactafi pulberea de cafea in sitd cu accesoriul de impingere al lingurii
de masurat @, fard a presa pulberea de cafea intr-o masd compacta.

P Facefi mai multe incercari, pand cénd gésiti echilibrul optim pentru dvs. al
tuturor factorilor.
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Sfaturi pentru spuma de lapte

W Crice tip de lapte poate fi in principiu spumat, chiar si laptele de soia sau
orez. Unele tipuri de lapte pot fi spumate numai limitat.

B Laptele degresat (sménténit) nu se arde la fel de usor precum laptele inte-
gral, dar dacd cantitatea de grasime din lapte este prea micg, existd riscul
ca laptele s& nu poatd fi la fel de bine spumat. De aceeq, utilizati lapte cu
un confinut de grasime de 3,5 % sau 1,5 %.

B Laptele foarte rece se spumeazé mai bine decét laptele la o temperaturd
normal&. Cele mai bune rezultate se obfin la o temperaturd de cca 7 °C.

B Nu spumati laptele a doua oard, deoarece se arde.

B inainte de a adduga spuma in espresso, lasati laptele s& stea cca 30 de
secunde. Astfel dispar bulele mari, iar laptele incg lichid coboard spre fundul
recipientului. Puteti adduga apoi spuma find in espresso.

Obtinerea apei fierbinti

42

Cu gjutorul dispozitivului de spumare a laptelui @) putefi obtine si apd fierbinte,
de exemplu, pentru diluarea cafelei (Café Americano) sau pentru prepararea
ceaiului.

1) Porniti aparatul de la comutatorul Pornit/Oprit @. Becul de functionare ®
lumineazd. Becul de control ,Espresso” @ lumineazd intermitent. Asigurati-
v& cd butonul pentru reglarea aburului @ este rotit pénd la limit& pe ,®”.
Asteptati pané cand indicatorul afisajului temperaturii @ se afl& aproximativ
la mijloc, intre 80 °Csi [SP”, iar becul de control ,Espresso” (B lumineazd
continuu.

2) Asezati un recipient rezistent la caldurd sub dispozitivul de spumare a
laptelui @.

3) Rotiti butonul pentru reglarea aburului @ cel putin pénd la jumétate in
directia & /44",

4) Apdsafi butonul ,Espresso” [SP @. Din dispozitivul de spumare a laptelui @
va curge ap4 fierbinte.

5) Apésati din nou butonul ,Espresso” [ZP @ pentru oprirea apei fierbinfi.

6) Rotifi butonul pentru reglarea aburului @ pentru ol inchide (rofifil péind la
limitd, in directia , ® ”).
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Curatarea si ingrijirea

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Scoatefi intotdeauna stec&rul din priz& inainte de a curdta aparatul.

Pericol de electrocutare!

> nainte de ol curdta, asteptati infotdeauna pané cand aparatul s-a récit.

Pericol de arsuri!

Nu introduceti niciodatd aparatul in apd sau in alte lichide. Pericol de
electrocutare!

> Pentru a evita deteriorareq, nu utilizati niciodatd substante de curdtare

abrazive, agresive sau chimice pentru curdfarea suprafefelor aparatului.

Curatarea dispozitivului de spumare a laptelui

1)
2)

3)

4)
5)

6)

7)

Asezali un recipient gol sub dispozitivul de spumare a laptelui (.

Rotiti butonul pentru reglarea aburului @ direct dupé utilizare pe , /48"
si [&sati s& se emane abur timp de cateva secunde.

Rotifi butonul pentru reglarea aburului @ pentru ol inchide (rofifi-l pénd la
limitd, in directia , ® "), opriti aparatul si scoateti stecarul din priza&.

Lasati duza s& se réceascd.

Scoateti invelisul dispozitivului de spumare a laptelui @ (figura 1) si curdtati
cu atentie in ap& calda.

Stergeti duza care se afld sub invelis cu o lavetd umedd. Dacd este cazul,

umeziti laveta cu un defergent delicat. Totusi, dupd curdfarea cu detergent,
stergefi resturile cu ajutorul unei lavete umezite in apd curatd. Asigurati-va

cd nu se afl& resturi de detergent pe duzd.

Tmpingeti la loc invelisul pe duza (figura 1).

Figura 1
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Curatarea dusului de apa fierbinte

Curdfafi dusul de apd fierbinte O dupd fiecare utilizare:

1) Dupé ce dfi preparat espresso/cappuccino si ati scos suportul filtrului @,
stergefi intreaga suprafatd a dusului de apéd fierbinte @ cu o lavetd umeds,
astfel incét s& se indepdrteze toate resturile de pudrd.

2) Introduceti din nou suportul filtrului @ faré filtrul pentru espresso @® @
introduse.

3) Asezati apoi o ceascd goald sub suportul filtrului ® si ap&sati butonul
4Espresso” [EP @. Apa se scurge din dusul de apd fierbinte (@ si spald
ultimele resturi de pudra.

4) Apasatfi din nou butonul ,Espresso” [SP @ dupa cca 20 de secunde si oprifi
aparatul de la comutatorul Pornit/Oprit @.

5) Scoateti din nou suportul filtrului @.

Curatarea accesoriilor

1) Curdtati in apd calda suportul de filtru @, ambele filtre pentru espresso @ @,
rezervorul de apd @), lingura de mésurat @ si gratarul pentru picurare @.

> Dacd addugafi detergent in apd, este posibil ca gustul espresso-ului sa fie
influenfat. Dacd murddria poate fi indepdrtatd numai cu detergent, clatifi
intotdeauna componentele cu ap& curatd din abundenta.

2) Uscati toate componentele.

gratarul pentru picurare ) sunt adecvate si pentru curdtarea in
masina de spdlat vase.

> @ Cele doua filtre pentru espresso (® €, lingura de masurat @ si

Curdtarea aparatului

Curétati aparatul cu o lavetd umedd. Dacd este cazul, addugati putin detergent
pe laveta.

Asigurati-vé c& aparatul este complet uscat inaintea refolosirii.

indepértarea calcarului din aparat

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu generati aburi atunci cand solufia de decalcifiere se aflé in rezervorul

de aps ©!
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indepartafi regulat calcarul din aparat. Dupd cca 1-2 luni (la cca 4 espresso
preparate pe zi) trebuie indepdrtat calcarul din aparat. in funcfie de gradul de
duritate al apei din regiunea dvs., aceastd valoare poate varia.

Pentru a folosi substanta de decalcifiere @ confinutd in furniturg procedati dupa
cum urmeazd:

1) Ad&ugati substanta de decalcifiere @ (125 ml) in rezervorul de aps @.
2) Umplefi cu apd rezervorul de apd @ pand la marcajul Max si asezatfil in
aparat.

3) Pornifi aparatul de la comutatorul Pornit/Oprit @. Butonul pentru reglarea
aburului @ este inchis.

4)  Asezati suportul filtrului (B fara filtrul pentru espresso (® @ in aparat.

5) Asezafi 2 cesti sau un recipient de minimum 250 ml sub orificiile suportului
de filtru.

6) De indatd ce becul de control ,Espresso” (® lumineaz& continuu, apdsati

butonul ,Espresso” &P ©.

Lasafi s& curgd cca 250 ml (cca 2 cesti) de solufie de decalcifiere si oprifi
procesul apdsénd din nou butonul ,Espresso” [SP ©.

Aruncafi cu atentie solufia de decalcifiere folositd.

7) Lasafi substanta de decalcifiere @ s& actioneze timp de cca 1 minut.

8) Repetafi pasii 6-7 inca de trei ori. La ultima procedurd golifi rezervorul de
apd @ complet.

9) Asezati un recipient suficient de mare (min. 1 litru) sub orificiile suportului
de filtru.

10) Clétiti rezervorul de ap& @ cu apd curatd si ad&ugati apd curatd pénd
la marcajul Max.

11) De indatd ce becul de control ,Espresso” (® lumineaz& continuu, apdsati

butonul ,Espresso” [EP ©.

Lasati apa s& curgd complet. Aruncati cu atentie aceastd apd.
12) Repetati o dat& pasii 10-11 si oprifi ulterior aparatul.

13) Dupd decalcifiere curgtati aparatul cu o lavetd umedd, pentru a indepdrta
posibile urme de solutie de decalcifiere. Asigurati-vé cd aparatul este complet
uscat inaintea refolosirii.

O substanfd de decalcifiere noud @ poate fi comandatd prin intermediul
serviciului nostru pentru clienfi (a se vedea capitolul ,,Comandarea pieselor

de schimb”).

Recomand&m utilizarea substantei de decalcifiere € continute in furniturd. Putefi
utiliza si alte substante de decalcifiere din comert pentru espressoare. Procedati
conform instructiunilor de utilizare ale substantei de decalcifiere respective.
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Comandarea pieselor de schimb

Pentru produsul SEM 1100 C4 pot fi comandate urmatoarele piese de schimb:

® Substantd de decalcifiere @ (125 ml)

Comandati produsul prin intermediul liniei noastre telefonice directe de service
(a se vedea capitolul Service-ul) sau, confortabil, de pe pagina noastré web
www.kompernass.com.

SEM 1100 C4

INDICATIE

> Atenfie, comanda online a pieselor de schimb nu este posibild in toate
tarile de livrare, dupd caz.

> Pastrati la indeménd numérul IAN care poate fi consultat pe coperta aces-
tor instructiuni de utilizare, in vederea plasé&rii comenzii dvs.
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Remedierea defectiunilor

Defectiune

Espresso-ul nu mai
scurge.

Espresso picurd peste
marginile suportului
filtrului @ in loc sd iasd
din orificii.

Espresso este rece.

Functionare zgomotoa-
sd a pompei.

Crema este prea deschi-
s& la culoare (espresso
curge repede din
suportul filtrului @).

Crema este prea inchis&
la culoare (espresso
curge fncet din suportul

filtrului ®).

* Pudra pentru espresso este
prea umedd si/sau presatd

Cauza

prea tare.

Rezervorul de ap& @ este gol.

Gaurile orificiilor suportului

pentru filtru sunt infundate.

Suportul filtrului @ nu a fost

introdus corect.

Orificiile suportului pentru filtru

sunt infundate.

Pe marginea suportului filtrului

se afld resturi de pudrd de
espresso (B.

Aparatul nu a fost preincdlzit.

Becul de control ,Espresso” (®

nu a luminat incé continuu.

Cestile nu au fost preincdlzite.

Rezervorul de ap& @ este gol.

* Prea pufind pudrd pentru

espresso.

Pudra pentru espresso este

mdcinatd prea grosier.

Prea multé pudrd pentru
espresso.

Pudra este mécinatd prea fin

sau umedd.

Filtrul @ € este infundat.

Remedierea

Preparati din nou espresso,
necompacténd fotusi
prea tare pudra pentru
espresso sau inlocuifi-o
complet.

Umplefi rezervorul de
apd @ cu apa.
Curdtafi suportul filtrului .

Introduceti in mod corect
suportul filtrului .

Curdtafi suportul filtrului @.

indepdrtati resturile de
pudrd de espresso de
pe marginea suportului

filtrului @®.
Preincdlziti aparatul.

Asteptati péné cand be-
cul de control ,Espresso”
® lumineazé& continuu .

Preincdlzifi cestile.
Umpleti rezervorul de
apd @ cu apd.

Utilizati mai multd pudrd
pentru espresso.

Utilizati numai pudrd spe-
cial& pentru espresso.
Utilizati mai puting pudrd
pentru espresso.

Utilizati numai pudrd spe-
ciald pentru espresso.

Curdtatfi filtrul ® €D.
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Defectiune Cauza Remedierea

© Lapgihs o s clo o Utilizafi lapte din frigider.

Laptele nu se rece.
spumeazd. * Dispozitivul de spumare a * Curdtafi dispozitivul de

laptelui @ este murdar. spumare a laptelui @.
Pompa se opreste in . - .
omp presis * Pompa se opreste dupd cca 3 ¢ L3safi aparatul sa se
timpul functiondrii, becul . T N L

o minute pentru a evita suprain- r&ceascd inainte de

de control ,Espresso” (® ol .

célzirea. a folosi din nou.

lumineazd intermitent.

Toate becurile @ ® O N * Scoateti stecdrul din prizd
. .. .~ Aparatul este supraincalzit sau . . PP
lumineazd intermitent in .. si adresati-va serviciului
- a avut un scurfcircuit. o
acelasi timp. clienti.
(] L]
Eliminarea

Eliminarea aparatului

Simbolul al&turat al pubelei tdiate cu rofi indicd faptul c& acest aparat face
obiectul Directivei 2012/19/EU. Aceastd directivd stabileste cd la sférsitul
perioadei de utilizare a aparatului, acesta nu trebuie eliminat in gunoiul menajer
obisnuit, ci trebuie predat la punctele de colectare speciale sau la centrele de
eliminare a deseurilor.

Eliminarea nu implicé niciun cost pentru dvs. Contribuiti la prote-
jarea mediului inconjuréator prin eliminarea corespunzétoare a
deseurilor.

in cazul in care aparatul dvs. vechi contine date cu caracter persondl, fine de
responsabilitatea dvs. s& le stergeti inainte de ol restitui.
(]
m \ Informatii despre posibilitfile de eliminare a produsului scos din uz pot
fi obfinute de la administratia locald.

-

Eliminarea ambalajelor

@ Materialele de ambalare sunt alese conform compatibilitafii acestora cu mediul
inconjurdtor si aspectelor tehnice privind eliminareq, fiind astfel reciclabile.
@ Eliminati materialele de ambalare de care nu mai aveti nevoie conform
prevederilor locale in vigoare.

Eliminafi ambalaijul in mod ecologic. Respectati marcajul de pe diferitele
materiale de ambalare si separati-le dacd este cazul. Materialele de ambalare
b sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre (b) cu urmdatoarea semnificatie:
a 1-7: materiale plastice, 20-22: hértie si carton, 80-98: materiale compozite.
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Garantia Kompernass Handels GmbH

Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garanfie de 3 ani de la data cumparérii. Tn cazul
in care produsul prezintd defecte, beneficiati de drepturi legale fatd de vanzatorul
produsului. Aceste drepturi legale nu sunt limitate prin garanfia noastrd prezentatd
in cele ce urmeaza.

-

Cond

d
=

i de garantie

Perioada de garantie incepe de la data cumpdrdrii. Pastrafi cu grijé bonul fiscal.
Acesta este necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacé in decurs de trei ani de la data cumpdrdrii acestui produs apare un defect
de material sau de fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de cétre noi in mod
gratuit sau vi se va restitui preful de cumpdrare, la alegerea noastrd. Garanfia
presupune ca in timpul perioadei de trei ani sd se prezinte aparatul defect si
dovada cumpérérii (bonul fiscal), precum si o scurt& descriere in scris, in care s&
se specifice in ce constd defectiunea si cénd a survenit aceasta.

Dacd defectul este acoperit de garanfia noastrd, veti primi inapoi produsul reparat
sau unul nou. Timpul de nefunctionare din cauza lipsei de conformitate apdrute

in cadrul termenului de garantie prelungeste termenul de garantie legald de con-
formitate si cel al garantiei comerciale si curge, dupd caz, din momentul la care

a fost adusd la cunostinta vanzatorului lipsa de conformitate a produsului sau din
momentul prezentdrii produsului la vanzator/unitatea service pand la aducerea
produsului in stare de utilizare normald si, respectiv, al nofificdrii in scris in vederea
ridicarii produsului sau predérii efective a produsului cétre consumator.

Produsele de folosintd indelungatd care inlocuiesc produsele defecte in cadrul
termenului de garantie vor beneficia de un nou termen de garantie care curge
de la data preschimbdrii produsului.

Perioada de garantie si pretentiile legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungit& dupd efectuarea repardtiilor realizate in
perioada de garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite si reparate.
Eventualele deteriordri si deficiente prezente deja la cumpérare trebuie semnalate
imediat dupd dezambalarea produsului. Reparatiile necesare dupd expirarea
perioadei de garanfie se efectueaz& contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijd, in conformitate cu orientdrile stricte privind calitatea
si verificat cu rigurozitate inaintea livrdrii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material sau de fabricatie. Aceastd
garantie nu se extinde asupra componentelor produsului care sunt expuse uzurii
normale si care, prin urmare, pot fi considerate piese de uzurd sau asupra deteri-
orérilor apdrute la componentele fragile, de exemplu comutatoare, acumulatori
sau componente realizate din sticl.
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Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul a fost deteriorat, a fost utilizat
sau intrefinut in mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunzétoare a produ-
sului trebuie respectate cu strictete toate indicatiile prezentate in instructiunile de
utilizare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizarile si actiunile nerecomandate
sau care fac obiectul unor avertiz&ri in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu ufilizarilor comerciale. In cazul manevrg-
rii abuzive sau necorespunzdtoare, al uzului de forfd si al interventiilor care nu au fost
realizate de cétre filiala noasird autorizatd de service, garanfia isi pierde valabilitatea.

Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapidd a solicitdrii dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitdrile pastrafi la indemdand bonul fiscal si numarul artficolului

(IAN) 409631-2207 ca dovadd a cumpérdrii.

B Numarul articolului poate fi consultat pe pldcuta cu date tehnice de pe produs,
pe o gravurd de pe produs, pe coperta instructiunilor de utilizare (in partea
staingd, jos) sau pe autocolantul de pe partea din spate sau de jos a produsu-
lui.

B in cazul in care apar defecte functionale sau alte defecfiuni, contactafi mai
intéi telefonic sau prin e-mail departamentul de service mentionat in con-
tinuare.

B Apoi puteti expedia produsul inregistrat ca fiind defect la adresa de service
care v-a fost comunicatd, f&rd a pldti taxe postale, anexdnd dovada cumpérdrii
(bonul fiscal) si indicand in ce constd defectul si cand a apdrut acesta.

E":I"E Acest manual, precum si multe alte manuale pot fi descarcate de pe

50

1 www.kaufland.com/manual.

E Cu ajutorul acestui cod QR putefi accesa direct site-ul nostru infernational

q (www.kaufland.com/manual). Fécénd clic pe fara relevantd, vefi ajunge la pre-
zentarea generald nationald a manualelor noastre. Putefi deschide instructiunile
dvs. de utilizare introducand numarul articolului (IAN) 409631-2207.
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Service-ul

Service Romania
Tel.: 0800 080 888
(apelabil din retelele Vodafone, Orange, Telekom si Digi-RCS&RDS)
E-Mail: client@kaufland.ro

Service Moldova
Tel.: 0800 1 0800
(numar apelabil gratuit din orice retea de telefonie din Moldova)
E-Mail: client@kaufland.md

[IAN 409631-2207]

Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul cd urm&toarea adresd nu reprezintd o adresd
pentru service. Contactati mai intdi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
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Srdeéne vdm gratulujeme ku kipe vésho nového pristroja.

Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej kvality. Ndvod na obsluhu je
siéasfou tohto vyrobku. Obsahuje délezité upozorenia tykajice sa bezpecénosti,
pouzivania a likvidacie. Pred pouzivanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi
pokynmi na obsluhu a bezpe&nostnymi upozorneniami. Vyrobok pouzivajte iba
podla popisu a v uvedenych oblastiach pouzitia. Pri postipeni vyrobku tretej
osobe odovzdaite spolu s nim aj vietky podklady.

Vystrazné upozornenia

V tomto ndvode na obsluhu st pouZité nasledujice vystrazné upozornenia:

A\ VYSTRAHA

Vystrazné upozornenie tohto stupiia nebezpeéenstva oznaduje
moznu nebezpeénu situaciu.
Ak sa tejto nebezpeénej situdcii nezabrdani, méZe to maf za nésledok zranenia.

> Aby ste zabrdnili zraneniam oséb, riad'e sa instrukciami uvedenymi v tomto
vystraznom upozorneni.

POZOR

Vystrazné upozornenie tohto stupiia nebezpeéenstva oznaduje
mozné vecné skody.

Ak sa tejto nebezpeénej situdcii nezabrdni, méZe to maf za nésledok vecné

$kody.

> Aby ste zabranili vecnym 3koddm, riad'te sa intrukciami uvedenymi v tomto
vystraznom upozorneni.

UPOZORNENIE

> Upozornenie obsahuje dodatoéné informdcie, kforé ulah&uji zaobchddzanie
s pristrojom.
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Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento pristroj sloZi vyluéne na pripravu espressa/cappuccina a napefiovanie
mlieka. Je uréeny vyluéne na pouZivanie v domdcnosti. NepouZivajte ho komeréne.

Iné alebo nad rémec presahujice pouzivanie sa povazuje za pouzivanie
v rozpore s urcenim.

Obsah dodavky a kontrola po preprave

A\ VYSTRAHA

Nebezpecenstvo udusenia!

> Obalové materidly sa nesmd pouzivaf na hranie.
Hrozi nebezpe&enstvo udusenia.

Pristroj sa $tandardne doddva s nasledujicimi komponentami:
® kavovar

drziak sitka

velké sitko na espresso

malé sitko na espresso

odmernd lyzica s viléZadlom

Odstrafovaé vodného kamefia (125 ml)

Navod pre rychly 3tart

névod na obsluhu

UPOZORNENIE

> Skontrolujte kompletnost doddvky a pripadné viditelné poskodenia.

> V pripade nekompletnej doddvky alebo poskodeni spésobenych zlym
balenim alebo prepravou sa obréfte na servis horicej linky.
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Bezpecnostné upozornenia

Na 0Cely bezpeéného zaobchddzania s pristrojom dodrZiavajte
nasledujice bezpelnostné upozornenia:

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

~ Pred pouzivanim skontrolujte pripadné viditelné poskode-
nia pristroja. Do prevddzky neuvddzaijte poskodeny pristroj,
ani pristroj, ktory predtym spadol na zem.

~ Pristroj a jeho pripojovaci kébel treba uchovavat mimo
dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

> Pristroj mdZu pouzivat deti starsie ako 8 rokov, ak si pod
dozorom alebo boli dostatoéne pouéené o bezpecnom
pouzivani spotrebica a pochopili z toho vyplyvajice rizikd.

> Pristroj mdZu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentélInymi schopnostami, pripadne
s nedostatoénymi skisenostami alebo znalostami, ak so
pod dohladom alebo boli dostatoéne poucené o bezpeé-
nom pouzivani pristroja a pochopili z toho vyplyvajice
rizikd.

~ Cistenie a uzivatelski Gdrzbu nesmd vykondvat deti, okrem
pripadov, ak so starsie ako 8 rokov a si pod dozorom.

~ Deti sa nesm0 hrat s pristrojom.

~ Opravy pristroja smie vykondvaf iba autorizovany $pe-
cializovany podnik alebo zékaznicky servis. Désledkom
neodbornych oprdv mézu pre pouzivatela vzniknif znacéné
nebezpecenstvd. Okrem toho zaniknd ndroky na zéruku.

@ Nikdy nepondraite pristroj do vody ani do inych

tekutin. Nebezped&enstvo Grazu elektrickym prodom!
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!
~ Nikdy nechytaite pristroj mokrymi alebo vihkymi rukami.

~ Poskodenu elektrickd zdstréku alebo pripojovaci kdbel
nechaijte ihned vymenit len kvalifikovanym a autorizova-
nym persondlom alebo v zdkaznickom servise, aby ste sa
vyhli nebezpedenstvu.

~ Nebezpecenstvo popdlenial Niektoré diely st pocas
prevadzky velmi horicel!

~ Pri pouZivani pristroja vznikaji oblaky horicej pary.
Daijte pozor na to, aby ste sa nimi neobarili! UdrZiavajte
si dostatoény odstup od pary.

~ Pristroj zapojte iba do takej z&suvky, ktoré je nainstalovand
a uzemnend podla predpisov.

~ Po pouZiti je na povrchu vyhrievacieho prvku este zvyskové
teplo.

~ Na zdéstrckové spojenie pristroja nesmie pretiect Ziadna
tekutina.

> Pristroj pouzivajte len na uréeny G&el. Chybné pouZzitie
méze viest k zraneniam.

~ Chybné diely musia byt nahradené len origindlnymi né-
hradnymi dielmi. Len pri takychto dieloch je zabezpedené,
Ze budi splnené bezpeénostné poziadavky.

~ Pristroj chrdrite pred vlhkostou a vniknutim kvapalin
dovndtra.

> Pristroj chrdrite pred ndrazmi, prachom, chemikdliami,
silnym kolisanim teplét a prili§ blizkymi zdrojmi tepla
(spordky, vyhrievacie telesd).

~ Nikdy nepondéraite pristroj do vody alebo inych kvapalin.
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POZOR! VECNE SKODY!
~ Vzdy vytiahnite siefovd zdstréku zo siefovej z&suvky, nikdy
nefahaijte za kdbel.

» Podas prevddzky nenechdvaite pristroj nikdy bez dozoru.

» Na prevddzkovanie pristroja nepouZivaijte externy éasovy
spinaé, ani samostatny systém dialkového ovladania.

» Nikdy nepouZivaite pristroj v priestoroch, kde je teplota
nizsia nez O °C alebo okolo nuly. Ak by zamrzla voda
vo vedeni alebo v nddobe na vodu, mohol by sa pristroj
poskodif.

> Pristroj nikdy neprevddzkuijte v exteriéri. Pristroj je uréeny
len na pouzivanie vo vnitornych priestoroch.

» Negenerujte paru, ked sa v nddobe na vodu nachddza
roztok prostriedku na odstrafiovanie vodného kamenal

UPOZORNENIE

» Opravy pristroja v priebehu zaruénej doby smie vykonévaf
len autorizovany zdkaznicky servis, inak pri ndslednych
$koddch zéruka stréca platnost.
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Casti pristroja
Obrazok A:

06000000000 00Q

spina& ZAP./VYP. ,ON / OFF”
indik&tor teploty

tlacidlo ,Espresso” [P
tlagidlo ,Para” 6

biela kontrolka ,Para”
odkladacia plocha
reguldtor pary

rocka

nddoba na vodu
spefovaé mlieka
odkvapkavacia mriezka
odkvapkavacia miska
otvor pre &erveny plavak
vypust horicej vody

biela kontrolka ,Espresso”

&ervend prevadzkové kontrolka

Obrézok B:

blokovag sitka

drziak sitka

velké sitko na espresso
malé sitko na espresso
odmerka s vild&adlom

odstrafiovad vodného kamena™ *

Upozornenie

**Drazdi pokozku. Vézne drazdi o&i. Nesmie sa dostaf do rik defom. V
PRIPADE KONTAKTU S POKOZKOU: Umyte velkym mnozstvom vody a myd-

lom. V PRIPADE KONTAKTU S OCAMI: Niekolko mindt opatrne oplachuite
vodou. Ak mdte v oiach kontakiné 3o3ovky, tieto si vyberte. Oplachujte dale;.
V pripade pretrvévajiceho drazdenia oéi: Poradte sa s lekarom/vyhladajte
lekéra. Upozornenie: Obsahuije: kyselinu aminosulfénovi. Obsah: 125 ml.
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Technické Udaje

Siefové napdtie 220 -240V ~ (striedavy priod), 50-60 Hz
Menovity vykon 1100 W
Tlak cerpadla cca 1,5 MPa (15 bar)
Il
Q f bezpecny pre potraviny

Indikator teploty

Indikdtor teploty @ ukazuije, do akej miery je pristroj zahriaty.

lhned po zapnuti pristroja sa pristroj zaéne zahrievat, az kym sa ukazovatel
dostane medzi 80°C a ,[EP". Prevddzkovd kontrolka (B svieti. Kontrolka ,Es-
presso” @ blika.

Ak ukazovatel dosiahne &ervend &asf stupnice, je teplota dostato&ne vysokd,
aby bolo mozné pripravit espresso. Kontrolka ,Espresso” @ svieti nepreruiene.

Ked' stladite tla¢idlo ,Para” 0 O, kontrolka ,Para” @ blika. Pristroj sa teraz
dalej zohrieva a ukazovatel stipne vy3sie az do oblasti stupnice medzi ,[SP" a

I\~
" .

Ak ukazovatel dosiahne oblast medzi ,[2P" a ,,0”, teplota je dostatoéne vysokg,
aby bolo mozné vyrobif paru. Kontrolka ,Para” @ svieti nepreruene.
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Prvé uvedenie do prevadzky

1)

2)

8)

Vyberte nddobu na vodu @ a odstréfite oranzovi poistku z
vypustu vody.

Vycistite drziak sitka @, odmerku @, sitkd na espresso ® @, odkvapké-
vaciu mriezku @ a nddobu na vodu @ tak, ako to je popisané v kapitole
,Cistenie a ddriba”.

Postavte pristroj na rovny a teplovzdorny podklad. Dbaijte na to, aby bola
siefovd zdsuvka v dostatoénej blizkosti.

Nasad'te odkvapkévaciuv mriezku (D tak, aby plavék mohol cez otvor (®
preénievat do odkvapkavacej mriezky @.

Nasadte drziak sitka @ do pristroja tak, Ze ho vloZite pri oznaceni ,INSERT”,
umiestnenom boé&ne vedla vypustu horicej vody @, a ndsledne ho otodite
proti smeru hodinovych ruéiciek, aby ro¢ka drziaka sitka @ uvkazovala
dopredu (,LOCK").

Zastréte siefovd zdstréku do elekirickej zasuvky.

Pred prvym pouzitim postupujte nasledujicim spdsobom, aby ste vycistili
vnitorné vedenia:

Nechaijte pristrojom pretiect vodu asi na 5 $dlok espressa (priblizne 100 ml).
Precitaijte si k tomu kapitolu ,Obsluha”.

Asi 30 sekind nechaijte vytvaraf paru. Preéitajte si k tomu kapitolu ,Obsluha”.

UPOZORNENIE

>

Pri prvom pouziti méze ddjst k tomu, Ze erpadlo bude hluéne pracovaf,
vznikne hluk, ale Ziadna voda nebude vytekaf z pristroja. V takomto pripa-
de ototte reguldtor pary @ v smere ,, &> /48 “, aby vzduch mohol unikaf

]
z vedeni pristroja (tlagidlo ,Para” o O je stlagené). Asi po 20 sekunddach
vzduch z vedeni unikne, hluk ustane a z pristroja bude vytekaf voda.

Obsluha

Plnenie nadoby na vodu

UPOZORNENIE

>

Na pripravu kdvy espresso a cappuccino pouzivaijte vyluéne Eerstvd pitni
vodu.

Vyberte néddobu na vodu @ a naplite ju vodou:
Nalejte vodu aspofi po znagku MIN.
Nikdy v3ak nenalejte viac vody nez po znacku MAX.

Ndadobu na vodu @ nasadte znova do pristroja.
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Zohrievanie po dlhsom odstaveni/

pri prvom uvedeni do prevadzky
Ak ste pristroj po dlhsiu dobu nepouzivali, zohrejte ho takymto spdsobom:

1) Napliite nddobu na vodu @ vodou.
2) Vlozte velké (® alebo malé sitko na espresso @ do drziaka sitka @.

— Dbaite na to, aby sa maly zdrez na velkom (® alebo malom sitku na
espresso @ pri vloZeni nachddzal nad zérezom na drziaku sitka @.

— Potom nepatrne po-otocte velké @ alebo malé sitko na espresso €D,
aby nemohlo vypadndt von.

UPOZORNENIE

. L " :
’ I
> Vyberte vlozené sitko na espresso @ @ az potom, ako vychladne

> Ak chcete sitko na espresso @® @ vybraf z drziaka sitka @ otoéte vlozené
sitko na espresso @ @ tak, aby sa zdrez na sitku na espresso @ @ na-
chédzal nad zérezom na drziaku sitka @. Teraz mézete sitko na espresso

O D vybraf.
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3)

4)
5)
6)

7)

Nasad'te drziak sitka @ do pristroja tak, Ze ho vloZite pri oznaceni ,INSERT,
umiestnenom boéne vedla vypustu horicej vody @, a ndsledne ho ofocite
proti smeru hodinovych ruéiciek, aby rigka drziaka sitka @ ukazovala

dopredu (,LOCK").
Polozte 3alku pod drziak sitka @.
Zatvorte reguldtor pary @ (otocte aZ na doraz smerom k ,® “).

Pristroj zapnite spinatom ZAP./VYP. @. Prevadzkova kontrolka @ svieti.
Kontrolka ,Espresso” @ blikd. Pristroj sa zagne zohrievat.

Ked' kontrolka ,Espresso” @ svieti neprerusene, stlacte tlacidlo
,Espresso” [ZP @. Asi 1 minGtu nechaijte odtiect vodu.

UPOZORNENIE

> Mbze sa stat, Ze pritom budete musief niekolkokrdt vyliaf 3lku. Pritom na-

8)

9)

kratko zastavte procediru stlagenim tlacidla ,Espresso” [EP @. Vyprazd-
nite 3dlku a stlaéte opdtovne tlacidlo ,Espresso” [EP @, aby voda nadale;
tiekla cez pristroj.

Po cca 1 minlte zastavte Eerpadlo opétovnym stlaéenim tlacidla , Espresso”
= e.

Pripadne pockaite, kym nebude kontrolka ,Espresso” @ znova neprerusene
svietif. Zohrievanie sa prdve skongilo. Teraz si uz mézete pripravif espresso.

Zohrievanie pred kazdym pouzitim

Predtym nez si pripravite espresso alebo cappuccino, musite pristroj najprv
zohriaf.

1)

2)

3)

4)
5)

Pristroj zapnite spinatom ZAP./VYP. @. Prevadzkova kontrolka @O svieti.
Kontrolka ,Espresso” @® blikd. Dbaijte na to, aby bol regulétor pary @
oto&eny na doraz na ,®".

Nasad'te drziak sitka @ do pristroja tak, Ze ho vloZite pri oznaceni ,INSERT”,
umiestnenom boéne vedla vypustu horicej vody @, a ndsledne ho ofocite
proti smeru hodinovych ruéiciek, aby ro¢ka drziaka sitka @ ukazovala

dopredu (,LOCK").

Stlate tlacidlo ,Espresso” [SP @, aby pristroj ¢erpal vodu z nddoby na
vodu @. lhned' ako voda zaéne vytekat z otvorov v drziaku sitka, stlacte
tlacidlo ,Espresso” [EP @ este raz na zastavenie Eerpadla.

Pockaite, kym nebude kontrolka ,Espresso” @® neprerusene svietit.

Stlagte znovu tagidlo ,Espresso” [EP @ a nechaite vytekat horicu vodu
20 sekind, skér nez znovu zastavite &erpadlo.

Predhrievanie pristroja je teraz ukon&ené. Teraz si mézete pripravit espresso

alebo cappuccino.
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Priprava kavy espresso

UPOZORNENIE

| 2

1)

2)

3)

Vzdy sa presvedcte, Ze sitko na espresso @ @ je Cisté a bez zvyskov
kavového présku.

Ked' je pristroj zohriaty:

Ak chcete pripravif jednu 3dlku espressa, nasadte malé sitko na espresso €
do drZiaka sitka @.

Ak chcete pripravit dve 3dlky espressa, nasadte velké sitko na espresso ®

do drZiaka sitka @.

Naplfite pomletou kdvou malé sitko na espresso @) az po znacku MAX.

To zodpovedd asi 7g kdvy alebo jednej zarovnanej odmerke @.

alebo...

Napliite pomletou kavou velké sitko na espresso @ az po znacku MAX. To
zodpovedd asi 7g + 7g mletej kdvy alebo dvom zarovnanym odmerkam .

Stlacte mletd kdvu pomocou vildéadla na odmernej lyZici @.
Ak je to potrebné, pridajte potom daliv mletd kévu tak, aby bolo sitko na
espresso (B @ naplnené az po znacku MAX. Potom kavu znova stlacte.

UPOZORNENIE

>

4)

5)

6)

Stlaéenie (zhustenie) mletej kdvy je velmi délezity krok pri priprave
espressa. Ak je mletd kéva velmi silno stlagend, espresso pretekd pomaly a
ddva viac peny (crema). Ak nie je mletd kdva dost silno stlagend, espresso
pretecie rychlo a vznikne mdlo peny.

Nasadte drziak sitka @ do pristroja tak, Ze ho vloZite pri oznaéeni ,INSERT”
na pristroji a ndsledne ho otoéite proti smeru hodinovych rugiciek, az pokial
ricka drziaka sitka @ bude ukazovat dopredu (,LOCK").

Daijte jednu 3dlku (alebo dve 3dlky) pod otvory v drziaku sitka. Odpordcame,
aby ste si $alky vopred opléchli hordcou vodou, takZe espresso potom nevy-
chladne tak rychlo. Salky mézete odkladat na odkladaciu plochu @.

Ked' kontrolka ,Espresso” @ svieti neprerusene, stlacte tlacidlo ,Espresso”

&P ©. Espresso vytekd do 3dlky (3alok).

A\ VYSTRAHA
Nikdy nevyberaijte drziak sitka ® vtedy, ked’ vyteka espresso!

Pritom vzniknuté ftkance horiceho espressa mézu spdsobif Graz!

>

7)

Znova stlacte tlacidlo ,Espresso” [SP @), aby ste ukonili vydaj espressa,
skor ako odstranite drziak sitka (.

Ked je 3dalka (34lky) naplnend pozadovanym mnozstvom (cca 20 ml na 3dlku),
znowu stlacte tlacidlo ,Espresso” [EP @), aby sa zastavilo éerpanie vody.

Teraz mbzete vypit svoje espresso.
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8) Vypnite pristroj spinaéom ZAP./VYP. @.

UPOZORNENIE
> Ak sa tlacidlg ,Espresso” &P @ alebo ,Para” 0 O priblizne 30 minot

9)

nestlagia, pristroj sa automaticky vypne.

Po kazdom pouZiti odstrafite mletd kdvu zo sitka na espresso ® @. Vyberte
drziak sitka @ z pristroja. Vyklopte blokovaé sitka @ nahor tak, aby sitko
na espresso ® @ nemohlo vypadnif z drziaka sitka @. Teraz vyprézdnite
sitko na espresso @ @ tak, Ze drziak sitka @ so zablokovanym sitkom na
espresso (B @) otocite a kdvu vyklopite von. Pouzitd kévu zlikvidujte vzdy
ekologickym spésobom, napriklad v bioodpade.

UPOZORNENIE

> Po kazdom pouziti bezpodmienecne vycistite vypust horicej vody @

(z ktorého vytekd horica voda). Precitaite si k tomu kapitolu , Cistenie a
udriba”.

UPOZORNENIE

> Pravidelne vyprdzdrujte odkvapkavaciu misku (B, najneskorsie viak vtedy,

ked'je vidief plavdk v otvore ® odkvapkavacej mriezky @.

Priprava kavy cappuccino

A\ VYSTRAHA

Bud'te vel'mi opatrni pri zaobchadzani s parou na napenovanie
mlieka!

Horica para alebo horice ftkance spdsobuiji Grazy!

> S reguldtorom pary @ pracujte vzdy pomaly.

Ndadobku na napefiovanie (najlepie z nehrdzaveijicej ocele) naplite do
jednej tretiny studenym mliekom.

Zabezpecte, aby bol reguldtor pary @ zatvoreny (otoéit aZ na doraz
smerom k ,® “).

Vysuiite spefiova& mlieka @ nabok. Chytajte ho pritom len za rocku @.

Stlacte tlacidlo ,Para” & 0. Pockaite, kym nebude kontrolka ,Para” @

neprerusene svietit.

Podrzte prézdnu nddobku pod spefiovacom mlieka @. Pomaly oté&ajte
reguldtor pary @ smerom k ,, £> /48 . Skondenzovand voda a fikance vy-
chddzajo z dyzy. Tym sa vycisti dyza a systém obehu vody vo vnitri pristroja.

Pockaijte 15 sekind a potom otoéte reguldtor pary @ v smere , ® “, az
para prestane vychddzat z dyzy. Vylejte vodu z nddoby.
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7) Teraz podrzte nddobu na spefiovanie mlieka v ruke, aby ste citili teplotu
mlieka, a zavedte dyzu spefiovaca mlieka ) zlahka do mlieka. Nadobu
na spefiovanie mlieka pritom drzte mierne Sikmo.

)

Pomaly otdcaite reguldtor pary @ smerom k ,, &b /4% “.

X

Pohybuijte nddobou na spefiovanie mlieka krdZivymi pohybmi a drzte pritom
$picku dyzy tesne pod povrchom mlieka: dost hlboko na to, aby sa mlieko
nerozstrekovalo na vietky strany a dosf vysoko na to, aby sa vytvorila hustd
pena. Ak to robite spravne, je pritom po&uf hlboky brum.

10) Ked mliena pena vystipa nahor, zaved'te dyzu hibsie, aby ste napenili
daliv ,vrstvu” a zabranili spéleniu peny.

11) Nakoniec ponorte dyzu celkom a trocha privrite reguldtor pary @ priblizne
do polovice, aby sa mlieko zohrialo. Drzte nddobku spefiovaga mierne
Sikmo, aby sa mlieko jemne virilo, ked ho dyzou mie3ate.

12) Ked' mliegna pena dosiahne pozadovani konzistenciu a teplotu, zatvorte
regulétor pary @ (otocif az na doraz smerom k , ® ).

13) Potom najprv vytiahnite dyzu z mlieka.

14) Postupuite podla opisu v kapitole ,, Cistenie speriovaéa mlieka”.

UPOZORNENIE

> Na pripravu cappuccina pouZite vzdy vicsie 3alky ako na espresso, pretoze
sa edfe pridd napenené mlieko.

15) Pri priprave cappuccina postupuite tak isto, akoby ste pripravovali espresso
(pozri kapitolu ,Priprava kdvy espresso”/zohrievanie uz nie je potrebné).
Nechaite viak vodu pretiect cca dvakrdt tak dlho, ako pri jednom espresse

(cca 40 ml).

UPOZORNENIE

> Kontrolka ,Espresso” (B blikd rychlo, ked" tlagidlo ,Espresso” [EP @ stla-
&ite hned' po vyrobe mliecnej peny. To znamend, Ze pristroj je na pripravu
optimalneho espressa prili§ zohriaty. MéZete napriek tomu s pripravou
espressa pokragovaf alebo nechaf pristroj vychladndt. Hned' ako kontrolka
,Espresso” (® svieti neprerusene, je znova dosiahnuty teplotny rozsah
optimdlny pre espresso.

16) Vypnite pristroj spinagom ZAP./VYP. @.

UPOZORNENIE

> Ak sa tlacidlg ,Espresso” [EP @ alebo ,Para” d!b O priblizne 30 minot
nestlacia, pristroj sa automaticky vypne.

17) Teraz pridajte napenené mlieko do vopred pripravenej kdvy espresso.
Cappuccino je teraz hotové. Podla chuti si ho mézete prisladif cukrom alebo
posypaf kakaovym pragkom.
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UPOZORNENIE

> Spefiovad mlieka @ vycistite bezpodmieneéne po kazdom pouZiti. Precitaj-

te si k tomu kapitolu , Cistenie a Gdriba”.

Tipy na perfekiné espresso

Jednym z najdélezitejSich faktorov pre dobré espresso je takzvany &as extrakcie
alebo prechodu, teda &as kontaktu mletej kévy s horicou vodou, kym potedie
hotovd kéva do 3dlky.

Cas extrakcie zavisi predovietkym od mnozstva mletej kavy a jej pomletia a kom-
paktnosti. Cim je mletd kava jemnejsia a kompakineiia, tym pomal3ie prechddza
voda.

Cas extrakcie viak mézete upravit, ked’ spozorujete, Ze espresso nechuti alebo
nevyzerd tak, ako by malo.

Ked' je krémové pena mimoriadne svetld, md slabt konzistenciu a rychlo
sa rozpUsfa, espresso prechadzalo prili rychlo. V takom pripade nedoslo
k dostatoénej extrakcii. Espresso chuti kyslo a vodovo a aréma sa nerozvinula.

namletd prili§ nahrubo alebo nebola dostatogne dobre stlacend.

Ked' je krémovd pena prili§ tmavé a v strede obsahuje vela svetlych 3kvin ale-
bo ma otvor, kéva prechddzala prilis diho. Doslo k nadmernej extrakcii. Espres-

mnozstvo mletej kdvy. Ak ani jedno neplati, mletd kava bola prili3 stlagend.

PouZivajte iba mletd kévu na espresso: spravidla je jemnejsie pomletd a
okrem toho intenzivneijSie prazend. Na jednu $alku espressa potrebuijete
idedlne cca 7 g mletej kavy. Sitko neprepliijte. Mletd kévu zhutnite v sitku
pomocou vildéadla odmerky @, no nestlacte ju na kompaktnd hmotu.

» Sko3ajte, kym nendjdete optimdlnu rovnovdhu vietkych faktorov.

Tipy pre pripravu mlie¢nej peny

V zdsade sa da napenif kazdy druh mlieka, aj s6jové alebo ryZzové mlieko.
Niektoré druhy mlieka sa viak dajd napenit len s istymi obmedzeniami.

Odstredené mlieko (nizkotuéné mlieko) sa nespdli tak lahko ako plnotuéné
mlieko, ale pri malom obsahu tuku hrozi nebezpecenstvo, ze sa mlieko nedd
dobre napenit. Preto pouzivaijte podla moznosti mlieko s obsahom tuku 3,5 %
alebo 1,5 %.

Celkom vychladené mlieko sa d& lepsie napenit ako menej studené.
Naijlepsie vysledky dosiahnete pri teplote cca 7°C.

Nikdy nenapefivjte mlieko druhy raz, pretoze potom sa spdli.

Napenené mlieko nechaite stét asi 30 sekind predtym, nez ddte penu do

Potom mézete daf na espresso jemnd penu.
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Priprava horucej vody

Pomocou spefiovaca mlieka ) mézete pripravit aj horicu vodu, napriklad na
zriedenie kdvy (Café Americano) alebo na zaliatie aju.

1) Pristroj zapnite spinacom ZAP./VYP. @. Prevadzkové kontrolka @ svieti.
Kontrolka ,Espresso” @ blika. Dbaite na to, aby bol regulétor pary @
otoéeny na doraz na ,@".

Pockaite, kym nebude ukazovatel indikétora teploty @ priblizne v strede
medzi 80 °C a ,[EP" a kontrolka ,Espresso” (B nebude neprerusene svietif.

2) Pod speiovac mlieka ) daijte tepelne odolnt nddobu.
3) Ototte reguldtor pary @ minimdlne do polovice v smere &5 /444"
4) Stlagte tlagidlo ,Espresso” [EP @. Zo spefiovada mlieka { vytekd horica voda.

5) Na zastavenie horicej vody znovu stlaéte tlagidlo ,Espresso” [ZP ©.

6) Zatvorte regulétor pary @ (otoéte az na doraz smerom k ,® “).
e . » -~
Cistenie a Udrzba
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!
> Skér nez vycistite pristroj, vytiahnite siefovd zdstreku zo siefovej zasuvky.
Nebezpecenstvo zasahu elektrickym prodom!
> Pred &istenim pristroj nechajte vZdy najskér vychladnit. Nebezpe&enstvo
popdlenial

Pristroj nikdy neponérajte do vody ani do inych tekutin. Nebezpe&enstvo
zdsahu elektrickym prdom!

> Na distenie povrchu pristroja nepouzivajte abrazivne, agresivne alebo
chemické &istiace prostriedky, aby sa zabrdnilo poskodeniam.

Cistenie spenovaca mlieka

1) Polozte prazdnu nddobu pod spefiovaé mlieka .

u

2) Hned po pouziti otocte reguldtor pary @ na , &> /4% * a niekolko sekind

nechaite unikaf paru.

3) Zatvorte reguldtor pary @ (otoéte az na doraz smerom k ,®"), vypnite
pristroj a vytiahnite siefovd zdstréku.

4) Nechajte dyzu vychladnif.

5) Stiahnite plé3f spefiovaéa mlieka @ (obrazok 1) a vycistite ho dékladne
v teplej vode.

6) Dyzu, ktord sa nachddza pod pldstom, utrite vlhkou handriekou. V pripade
potreby pridaijte trochu jemného &istiaceho prostriedku. Dyzu ale po &isteni
&istiacim prostriedkom utrite utierkou namo&enou v Eistej vode. Uistite sa, Ze
sa na dyze nenachddzaju Ziadne zvysky &istiaceho prostriedku.
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7) Nasurite plésf spaf na dyzu (obrazok 1).

Obrdazok 1

Cistenie vypustu horucej vody
Vypust horicej vody @ vygistite po kazdom pouziti.

1) Po skonceni pripravy kévy espresso alebo cappuccino a vybrati drZiaka sitka @
utrite celd plochu vypustu horicej vodu @ navlhéenou utierkou, aby ste
odstrénili vietky zvysky mletej kavy.

2) Nasadte drziak sitka () bez vloZenych sitiek na espresso @ € spat.

3) Potom postavte prézdnu 3dlku pod drziak sitka @ a zatladte tlagidlo
JEspresso” [P @ tak, aby bolo zaistené v stlacenej polohe. Voda vytecie
z vypustu horicej vody @ a spléchne posledné zvysky mletej kévy.

4) Po asi 20 sekunddéch znovu stlacte tacidlo ,Espresso” (&P @ a vypnite
pristroj spinaom ZAP./VYP. @.

5) Znova vyberte drziak sitka @.

Cistenie prislusenstva

1) Vycistite drziak sitka (B, obe sitké na espresso ® @, nddobu na vodu @,
odmerku @ a odkvapkdvaciu mriezku ( v teplej vode.

UPOZORNENIE

> Ked' do vody priddte istiaci prostriedok, méze sa staf, Ze to ovplyvni chuf
kdvy espresso. Ak sa negistoty nedaiji odstrénit inak, len &istiacim prostried-
kom, oplachnite potom v3etky diely vzdy velkym mnoZstvom Eistej vody.

2) Vysuste vietky diely.

UPOZORNENIE

> @ Obidve sitké na espresso (® @), odmerka @ a odkvapkdvacia

mriezka @ sa mézu umyvaf v umyvacke riadu.
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Cistenie pristroja

Pristroj ocistite vihkou utierkou. V pripade potreby pridaijte na utierku trocha &istia-
ceho prostriedku.

Uistite sa, Ze je pristroj pred dal$im pouZivanim dplne suchy.

Odstranovanie vodného kamena

POZOR! VECNE SKODY!

> Negenerujte paru, ked sa v nddobe na vodu @ nachddza roztok pros-
triedku na odstrafiovanie vodného kamerial
Pravidelne odstrafivjte vodny kamef z pristroja. Po cca 1 - 2 mesiacoch (pri
cca 4 pripravach espressa na defi) by sa mal z pristroja odstranif vodny kame#.
Tdto hodnota sa méze odliSovat podla stupiia tvrdosti vody vo vaom regiéne.
Na pouzitie odstrafiovaa vodného kamefia @, ktory je si&asfou doddvky,
postupuijte nasledovne:

1) Do né&doby na vodu @ pridaite prostriedok na odstrafiovanie vodného

kamena 3 (125 ml).

2) Nddobu na vodu @ napliite vodou aZ na znacku Max a vlozte ju do
pristroja.

3) Zapnite pristroj pomocou spinaga ZAP./VYP. @. Reguldtor pary @ je
vypnuty.

4) Nasadte spét drziak sitka @ bez sitka na espresso ® @ do pristroja.

5) Pod otvory drziaka sitka postavte 2 34lky alebo jednu nddobu, ktord ma
minimdlne 250 ml.

6) Hned ako kontrolka ,Espresso” (B) neprerusene svieti, stlagte tlacidlo ,Es-

presso” &P ©.
Nechaite pretiect cca 250 ml (cca 2 3dlky) roztoku prostriedku na odstrafio-
vanie vodného kamefia a potom zastavte proces novym stlagenim tlagidla

,Espresso” &P ©.

PouzZity roztok prostriedku na odstrafiovanie vodného kamefia prip. opatrne
vylejte.

7) Prostriedok na odstrafiovanie vodného kamefia @ nechajte pdsobit priblizne
1 mindtu.

8) Zopakuijte kroky 6 az 7 este trikrdt. Pri poslednom raze vyprézdnite nédobu
na vodu @ Gplne.

9) Pod otvory drziaka sitka postavte dostatoéne velki nddobu (min. 1 liter).

10) Vypléchnite nddobu na vodu @ ¢&istou vodou a napliite ju &istou vodou az
na znacku Max.

11) Hned ako kontrolka ,Espresso” B neprerusene svieti, stlagte tlagidlo

,Espresso” [EP ©.

Vodu nechaijte Oplne pretiect. Toto vodu opatrne vyklopte.
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12) Kroky 10 az 11 zopakuijte edte raz a nasledne vypnite pristroj.

13) Po odstraneni vodného kamena ofistite pristroj vlhkou utierkou, aby sa
odstrénili mozné $kvrny po roztoku prostriedku na odstrafiovanie vodného
kamefa. Presvedéte sa, Ze pristroj je pred dal3im pouzivanim Gplne suchy.

Novy prostriedok na odstrafiovanie vodného kamefa @ mézete objednat cez
né§ zdkaznicky servis (pozri kapitolu ,,Objednédvanie nahradnych dielov”).
Odportéame vém pouzivat prostriedok na odstrafiovanie vodného kamefia @B,
ktory je st&astou doddvky. Na odstrdnenie vodného kamefia mézete pouzi tiez
iné, bezné prostriedky na odstrafiovanie vodného kamefia pre espresso stroje.
Potom postupuite tak, ako je opisané v navode na obsluhu prisluiného prostriedku
na odstrafiovanie vodného kamefa.

Objednavanie nahradnych dielov

Pre vyrobok SEM 1100 C4 mézete objednat nasledovné ndhradné diely:

® Prostriedok na odstrafovanie vodného kamena € (125 ml)

Vyrobok objednaite cez nadu servisny telefonicky linku (pozrite kapitolu Servis)
alebo pohodlne na nadej webovej stranke www.kompernass.com.

SEM 1100 C4

UPOZORNENIE

> Zohladnite, prosim, Ze online objednavanie ndhradnych dielov nie je vzdy
mozné pre vietky krajiny.

> Pri svojej objedndvke maijte pripravené &islo AN, ktoré ndjdete na obale
tohto ndvodu na obsluhu.
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Odstranovanie poruch

Porucha

Kdva espresso uz dalej
nevyteka.

Kava espresso vykvap-
kdva cez okraje drziaka
sitka @ namiesto toho,
aby tiekla z otvorov.

Kéva espresso je
studena.

Hlugny chod &erpadla.

Pena (crema) je prili3
svetld (kdva espresso
vytekd rychlo z drziaka

sitka @ ).

Pena (crema) je prilid
tmavé (kdva espresso
vytekd pomaly z drzia-

ka sitka @).
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Pricina

Pomletd kéva je prilis vihka
alebo je prilis stlagend.

Nie je voda v nddobe

na vodu @.

Otvory vystupu z drZiaka sitka
s0 upchaté.

Drziak sitka @ nie je spravne
nasadeny.

Otvory drziaka sitka s0

upchaté.

Zvysky pomletej kévy so
na okrajoch drziaka sitka @.

Pristroj nebol predhriaty.

Kontrolka ,Espresso” (@ este
nepreru$ene nesvietila.

Salky neboli predhriate.
Ndadoba na vodu @ je

prézdna.

Prili malo mletej kdvy.

Kava je pomletd prilis nahrubo.

Prilis vela mletej kavy.

Kava je pomletd prili$ najemno
alebo je vlhka.

Sitko ® @ je upchaté.

Ndaprava

* Znovu pripravte kdvu
espresso, ale teraz uz
natolko nestlagte pomletd
kévu alebo ju celkom
vymeinte.

Nalejte vodu do nddoby
na vodu @.

Vycistite drziak sitka @.

Sprévne nasadte

drziak sitka @.

Vycistite drziak sitka @®.

Ocistite okraj drziaka
sitka @ od zvyskov
pomletej kévy.

Predhreite pristroj.

Pockajte, az bude
kontrolka ,Espresso” ®
neprerusene svietit.

Predhrejte 3dlky.

Nalejte vodu do nddoby
na vodu @.

Pouzite viac mletej kdvy.

Pouzivajte len mletd kdvu
uréend $pecidlne na
pripravu kdvy espresso.

PouZite menej mletej
kavy.

Pouzivaijte len mlett kévu
uréenu 3pecidlne na
pripravu kévy espresso.

* Vycistite sitko @ €.



Porucha Pric¢ina Ndaprava

X _ , . * Pouzivajte mlieko z
* Mlieko nie je dost studené. I

chladnicky.
Milieko sa nenaperivje.
* Spenovac mlieka @ je * Vygistite spefiovac
znedisteny. mlieka @.

Cerpadlo sa po&as * Pred opdtovnym uve-

* Cerpadlo zastavi po cca 3
minGtach prevadzky, aby sa
predilo prehriatiu.

prevadzky zastavi, denim pristroja do pre-

kontrolka ,Espresso” (® vadzky nechaite pristroj

blikg. vychladndf.
* Vytiahnite siefovi zdstreku
Vsetky kontrolky @ ®  © Pristroj je prehriaty alebo mal zo siefovej zasuvky a
@ blikajo stéasne. skrat. obréfte sa na z&kaznicky
servis.
L3 L3 4 L3
Likvidacia

Likvidacia pristroja
Symbol preskrtnutej odpadovej néddoby na kolieskach upozorfivje, Ze tento
pristroj podlieha smernici & 2012/19/EU. Tato smernica stanovuie, Ze tento
pristroj po uplynuti doby pouZivania nesmiete zlikvidovat s normélnym domovym
odpadom, ale musite ho odovzdat v 3pecidlne zriadenych zbernych miestach,
zbernych dvoroch alebo v prevadzkach na likvidéciu odpadov.

Tato likvidacia je pre vas bezplatna. Chraiite Zivotné prostredie
a likvidujte odborne.

Pokial va3 stary pristroj obsahuje osobné Gdaje, méte zodpovednost vymazaf
ich skér, ako ho odovzddte.

Informécie o moznostiach likviddcie vyrobku, ktory doslozil, ziskate od svojej

@A obecnej alebo mestskej samospravy.

Likvidacia obalu
Pri vybere obalovych materidlov sa prihliadalo na ekologické hladisko a

%:@ odborné moznosti likvidacie, a preto ich mozno recyklovat. Nepotrebné

obalové materidly zlikvidujte podla miestne platnych predpisov.

Obal Zlikvidujte ekologicky. Dbaijte na ozna&enie na réznych obalovych
materidloch a triedte ich pripadne osobitne. Obalové materidly s oznagené
skratkami (a) a &islicami (b) s nasledujiocim vyznamom:

1-7: plasty, 20-22: papier a lepenka, 80-98: kompozitné materidly.
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Zaruka spoloc¢nosti
Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznicka, vézeny zdkaznik,
na tento pristroj mate zéruku 3 roky od détumu zakdpenia. V pripade nedo-
statkov tohto vyrobku mate préva vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi tohto

vyrobku. Tieto Va3e prdva vyplyvaijice zo zdkona nie sG obmedzené nasou
zdérukou, uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruénd doba zadina plyndt ddtumom zakdpenia. Prosim, uschovaite si poklad-
ni¢ny blok. Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od détumu zakipenia tohto vyrobku déjde k chybe
materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nésho uvézenia -
bezplatne opravime, vymenime alebo uhradime kipnu cenu. Podmienkou tohto
zéru&ného plnenia je, ze podas trojroénej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad
o zakipeni (pokladnigny blok) predlozi so struénym opisom, v &om spogiva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zasleme Vam spéf opraveny alebo novy vy-

robok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezadina plynif Ziadna nova zdruénd

doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb

Z&ru&nd doba sa zaruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opra-
vené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia hldsif
okamzite po vybaleni. Po uplynuti zdruénej doby podliehaji pripadné opravy
poplatku.

Rozsah zaruky
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Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskdsany.

Zéaruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu alebo vyrobné chyby. Této zdruka
sa nevzfahuje na asti vyrobku, ktoré st vystavené beznému opotrebovaniu a pre-
to ich moZno pokladat za rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako s napriklad spinace, akumulétory alebo diely vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim
alebo neodbornou 4drzbou. Na spravne pouzivanie vyrobku sa musia presne
dodrziavat vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmienecne sa
musi zabrdnif pouzitiv alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodpord-
&aju alebo pred ktorymi sa varuje.
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Vyrobok je uréeny len na stkromné pouZitie a nie na priemyselné pouZivanie.

Zé&ruka zanikd pri nesprévnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouziti nésilia
a pri z&sahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zaruky

Na zaruéenie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny doklad a &islo vyrobku
(IAN) 409631-2207 ako doklad o nékupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku na vyrobku, na gravire na vyrobku,
na titulnej stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako nélepku na
zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

B Ak déjde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
nizsie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o
ndkupe (pokladni¢ny blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k nej
do3lo, bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, ktord Vam bude

ozndmend.
E":I" Na webovych strdnkach www.kaufland.com/manual si mézZete stiahnuf tieto
- =1 a mnoho dalsich priruciek.
: Pomocou tohto QR kédu sa dostanete priamo na nasu medzindrodn( strdnku
E (www.kaufland.com/manual). Kliknutim na prisluind kraijinu sa dostane-

te na ndrodny prehlad nasich prirugiek. Pomocou zadania &isla vyrobku
(IAN) 40963 1-2207 mbzete otvorit vas ndvod na obsluhu.

Servis

(5K Servis Slovensko
Tel.: 0800 152835 (bezplatne z pevnej aj mobilnej siete)
E-Mail: info@kaufland.sk

[IAN 409631-2207 |

Dovozca
Maijte na paméti, Ze nizsie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Naijprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
NEMECKO

WWW. kompernoss.com
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BbrBepeHue

|-|03.EIPGBS|BGM6 BM 30 NOKYNKATA HA BALLKMA HOB ypen.

M3bpanu cre BUCOKOKAUeCTBEH NPOAYKT. PLkOBOACTBOTO 30 noTpebutens e
Hepa3aenHa YacT oT TO3M NPOAYKT. TO ChABPXA BAXHM YKA3AHMS OTHOCHO Be-
3onacHocTTa, ynotpebara u npenasareto 3a otnaasum. MNpean aa usnonssare
NPORAYKTA, C& 3ANO3HAMTE C BCUUKM YKA3aHMs 30 06CnyxXBaHe 1 6e30nacHoCT.
M3nonseaiite nponyKra eamMHCTBEHO CNOPen ONMCAHMETO M 3a YKa3aHMTe obna-
cT1 Ha npunoxenue. [Npenasaitte nponykta HA TPETU NKULLA 3A€AHO C UANATA

OOKYyMeHTaums.

MpenynpenutenHu ykasaHus

78

B HACTOALWOTO PBKOBOACTBO 34 I'IOTpe6l4Tel'|ﬂ Cd M3NON3BAHK CneaHuTe npeny-

npexneHus:

A NPEQYNPE>KAEHUE

npenynpenurenuo yYyKasaHue € Tasm cTeneH Ha onacHocTr
0603HAYABA Bb3MOXKHA ONACHA cUTyauums.

Ako onacHara CUTyaums He 61:}16 M36eFHOTG, T4 MOXeE Id nosene Ao HapPAHABAHMS.

> CnasBaite MHCTPYKLMKTE B TOBA NPedyNpPeamnTento yKasaHue, 3a oa
usberHere HAOPAHIBAHMS HA XOPA.

MpenynpeauTenHo yKasaHMUe ¢ Ta3M CTEMEH HA ONACHOCT
0603HAUABA Bb3MOXKHM MATEPUATHU LIETH.

Ako CUTyaumata He 61:]16 M36erHGTG, T4 MOXe Na nosene 1o MAarepuantHu LWetn.

> Cnaseaite MHCTPYKUMMTE B TOBA NPERyNpPEAUTENHO yKa3aHH1e, 30 Aa
usberHere MATEPUANHU LWETU.

YKA3AHUE

> YKkasaHWeTo 0aBa AOMBAHMTENHA MHPOPMALME, KOSTO ynecHsea paborara
c ypena.
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Ynorpe60 no npepHasHayeHue

Tosu ypen cnysu camo 3a NpuroTasHe Ha ecnpeco/KanyurHO M pasneHBaHe Ha
mnsko. Tol e NpeAHa3HAYEH 30 M3NOM3BAHE EMHCTBEHO B YACTHM NOMAKMHCTBA.
He ro m3nonssaiite 30 npodecroHantu Lenu.

ﬂpyl’G NN U3NU3ALLA M3BBH TE3U PAMKM yn0Tpe6<J ce Cc4uTa 3d Heuene@o6p03Ho.

OxkomnneKToBka Ha gocraekara /
MHcnekuuns cnen TpaHcnopTupaHe

A NPEQYNPE>KAEHUE

OnacHocr ot 3apywasaxe!

> OnakoBbYHKUTE MATEpPHAny He TpS6BA AQ CE M3MOMA3BAT 3a MIPA.
ChluectByBa ONACHOCT OT 30AYLIABAHE.

CTaHAGPTHATA OKOMMNEKTOBKA HA [BOCTABKATA BKMIOYBA CMEAHWUTE KOMMOHEHTH:
® Mawwuna 3a ecnpeco

OBbPXKAY 30 Leakara

ronsmMa Leaka 3a ecnpeco

MOKQ LiedKa 3a ecrnpeco

MEPMTENHA MbXMLA C NPUTHUCKAY

lNpenapar 3a otctpaHsBaHe Ha kotneH kamsk (125 ml)

PBKOBOACTBO 30 6bP3 cTAPT

PBKOBOACTBO 30 noTpebutens

YKA3AHUE

> ﬂpoaepeTe NOCTABKATA 30 KOMMNEKTHOCT U BUAMMM NOBpenun.

> [lpu HeMbAHA OOCTABKA MM MOBPENM, NoNyYeHM BCIEACTBIUE HA Nowwa
OMAKOBKA MM MPM TPAHCIOPTUPAHETO, Ce OBBLPHETE KbM ropeLLaTa
NIMHKUS HO CEpBM3A.
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YkaszaHus 3a 6esonacHocT

3a 6e3onacHa pabota ¢ ypena cnaspamre CnefHUTe yKasaHMs
30 6esonacHocT:

A\ NPEAYNPEXXAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSBAHE!

~ MNpeau ynotpeba nposepeTte ypena 3a BUAMMM BbHLUIHM
nospenu. He nsnonsearte ypena, ako e nospeneH mnm e
nagan.

> YpensT 1 3axpaHBawmst kaben Tpsbsa ga ce abpxar
faneye oT feLa Ha Bb3PacT nod 8 roauHu.

> YpenbT MOXe Aa Ce M3MON3BA OT feLd HA Bb3PACT Haf
8 roamHK, ako ca nop HabnoOeHUE MK CA UHCTPYKTUPAHM
no oTHoweHune Ha BesonacHara ynotpeba Ha ypena 1 ca
pa3bpanu onacHocTUTe, NpomsTMYaLM oT paboTara ¢ Hero.

~ YpensT MOXe Aa ce M3MON3BA OT NMLA C OTPAHUYEHM
PU3NUECKM, CETUBHM MM YMCTBEHM BIMOXHOCTM Mnu He3
OnMT U/MNK 3HAHMS, aKO ca Noa HabnaeHWe unu ca
MHCTPYKTMPAHK MO OTHOWeEHKWe Ha HesonacHata ynotpeba
HO ypena 1 ca pa3bpani onacHoCTUTe, MPOM3TUYALLM OT
pabotara ¢ Hero.

~ [leua He Tpa6Ba 0A M3BLPLIBAT NOYUCTBAHETO M TEXHUYE-
ckoTo 0b6CNyXXBAHE OT CTPAHA HA NoTpebuTens, OCBEH aKo
He ca Ha Bb3PACT Haa 8 roauHM 1 noa HabnoaeHue.

~ He nonyckavirte neua na urpast ¢ ypena.

~ Bp3naraite peMoHTMTE HO ypend camo HA OTOPU3MPAHM
CrneumanmsMpaHn GUPMM MKW HA CEPBU3HATA CryXba.
HekomneTeHTHO M3BBPLIEHMTE PEMOHTH MOTAT A NOBEOAT
[0 CEPMO3HM ONACHOCTH 3a notpebutens. OcseH ToBa
OTNaAd NPABOTO 30 M3MCKBAHE HA FAPAHLMS.

@ He notansvite ypena BbB BOAA MK APYIM TEUHOCTM.
OnacHocr o1 Tokos yaap!
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A NPEAYNPEXXAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

» Hukora He OoKOCBaMTE ypena ¢ MOKpH UNK BIAXKHA
pbue.

> nOBpeﬂeHM uencenun mnu kabenm Tp9I6BCI He3abaBHO fife]
C€ CMEHAT OT OTOPM3IUPAHU cneunanmnci nnm cepsms, 3d
aa ce M36erHaT onacHoCTM.

» OnacHocr ot usrapsHe! o Bpeme Ha M3noN3BAHE HIKOM
4aCTW ce HaropeLwssar cunHol!

~ MNpwu M3non3seaHeTo Ha ypena ce obpasysar ropeLum mM3na-
penus. BHnmaearte na He ce nonapure c 1ax! Crotte Ha
[OCTATLYHO PA3CTOSHME OT NAPATA.

~ Bkntousaiite ypena camo KbM MHCTANMPAH CbIMACHO Pa3-
nopenodure U 3a3eMeH KOHTAKT.

~ Cneg ynotpeba noBbpXHOCTTA HA HATPEBATENS BCE OLLe
pO3Monara ¢ OCTATbYHA TOMAMHA.

~ Mo wencenHoTo cheanHeHue HA ypena He Tpsbsa aa
NPOTMYA TEUHOCT.

» M3non3sakite ypena camo no npegHasHavyexue. Henpa-
BMITHW NPUNOXXEHWS MOTAT AQ AOBEAAT A0 HOPAHABAHMS.

~ MNospeneHuTe YacTi TpsIGBA 0O CE& CMEHST CAMO C OPUIH-
HanHKM pe3epBHK Yacti. Camo 3a Te3n YaCTU e FapPaHTMPa-
HO, Ye OTrOBAPST HA M3MCKBAHMATA 30 He3onacHoCT.

> [1asete ypena or Bnara 1 NPOHUKBAHE HA TEYUHOCTH.

~ Masete ypena oT yaapw, Npax, XMMUKQnM, CUAHM TEM-
neparypHu konebaHms U HammMpalm ce Tebpae 6numsko
M3TOYHMUM Ha TonAWHA (GypHM, oTonauTenHu Tena).

» Hukora He notansire YP€ana BbB BOAA UMK OPYTU TEYHO-
CTH.
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BHUMAHMUE! ONACHOCT OT MATEPUAJTHU LLUET!

> 30 U3KNIOYBAHE BUHATM M3ObPMNBAMTE LLENCENA OT KOHTA-
KTQ; HMKOTa He abpnawte kabena.

> [o Bpeme Ha pabota HUKora He ocTassuTe ypena 6es
Habntonexme.

» 30 paboTa ¢ ypena He U3Non3BamTe BbHIIEH TAMMEP UK
OTAENHA CUCTEMA 3a AMCTAHLMOHHO YNpaBneHuHe.

» Hukora He mM3nonseakte ypena B NOMELLEHUS C TeMNepa-
Typu non mnm okono O °C. Ypenst Moxe na ce nospenm
NPy 30MpPb3BAHE HA BOOATA B TpbOONPOBOAMTE MM B
pesepBoapd 3a BOAA.

> Hukora He m3non3ssakte ypena Ha oTkputo. Tosm ypen
€ NPEeNHA3HAYEH 30 M3NON3BAHE CAMO B 3ATBOPEHM NOMe-
LieHMS.

» He reHepupaiite napa, koraro B pesepsoapa 3a Boaa ce
HOMMPA PA3TBOP 30 OTCTPAHSABAHE HA KOTNEeH Kambk!

YKA3AHUE

» PeMoHT Ha ypena no Bpeme HA rAPAHLMOHHMS CPOK TPsS6BA
0Q Ce M3BBLPLIBA CAMO OT OTOPU3MPAH OT NPOM3BOAMTENS
CepBM3, B NPOTMBEH CMy4YaM NP NOCNENBALLM NOBPEAN He
MO>Xe Aa Ce Npeassssa raPAHLUMOHEH MUCK.
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EnemeHntn Ha ypena
QOurypa A:

0000000000 OO

Mpeskniousaten 3a skniousare/msknousare ,ON / OFF”
TemneparypeH MHAMKATOP

Byton ,ecnpeco” [P

Byrton ,napa” {b

Ban koHTponeH uHaukarop ,napa”
Mocraska 3a yawm

Perynarop Ha napara

Opbxka

Pesepsoap 3a Boga

[io3a 30 pasnexsaHe Ha MNSKO
Pewetka 3a kankm

CubupareneH cba 30 KANKM

Mpopes 3a yepBeHus nonnasbk
Pasnpwekeaten 3a ropewa sona

Bsan koHTpONeH uHamkarop ,ecnpeco”

YepseH MHOMKATOP 30 paBOTEH PEXXMM

Mpucnocobnetue 3a 6rokupaHe Ha Leakata
Hupxau 30 uenkara

lonsma uenka 3a ecnpeco

Marnka uenka 3a ecnpeco

Mepurenta nmbxuua ¢ nputmckay

Mpenapar 3a oTCTPAHIBAHE HA KOTNEH KAMBK ™ *

BHUMaHue

* *Mpeamssuka koxHW pasapasHeHus. [penmnssmnksa ceprosHo apasHeHe
Ha oumre. [la ce cbxpaHssa mu3sbH obcera Ha aeua. MNP KOHTAKT C
KOXATA: Mamuitre obunto c sona u canyH. MNP KOHTAKT C OYMTE:
I-IPOMMBOIZTG BHUMATENHO C BOAA B I'IpOJ:l'bﬂ)KeHMe HQ HAKOJIKO MMHYTVI.
CBGHeTe KOHTAKTHUTE Newmn, aKkoO MMQA TaKMBA M OOKOJIKOTO TOBQA € Bb3MOX-
Ho. Mpombnxete ¢ MannakeaHeto. [pu NPOLBIXMUTENHO APAHEHE HA OUUTE:
Motbpcete MeanumHckm cheet/nomows. BHMmanme: Coavpxa: cyndamm-
Hosa kucenuHa. Ceabpxatue: 125 ml.
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TexHUUeckn XapakTepucTukKm

Hanpexehue Ha mpexara 220 - 240 V ~ (npomernus Tok), 50-60 Hz

HomuHanHa mouwHocT 1100 W
Hansrane Ha nomnara okono 1,5 MPa (15 bar)
'F OT MATEPUaN, PA3PELLEH 30 KOHTAKT C XPaHMU-
TENHM NPORYKTU

TemneparypeH nHaukarop

84

TemneparypHusT uHankatop @ Nokassa TeMnepaTypara, Ao KOSTO € 3arpsn ypemsT.

Cnen BkNtouBaHe ypemsT 3anoyBa A4 3arpsBad, AOKATO CTPENKATA 3acTaHe
npubnusutento 8 cpenara mexay 80 °C u [ZP”. Muaukarop 3a paboten
pexum O ceetn. KontponHust unamkatop ,ecnpeco” @ mura.

Korato crpenkata pocturHe uepseHaTa 30HA HA CKAAATA, TEMNepPaTypaTa e
[OCTATBYHO BUCOKA 30 MPUTOTBAHE HA €CNPeco. 3eNeHMsT KOHTPONEH MHAMKATOP
secnpeco” @ csetn HenpekscHato.

u JI "
Korato HatucHete 6yToHa ,napa O, koHTponHmaT uHankatop ,napa” @
MMUFa. YpensT NpoabIXaBa AQ 30rPSBA U CTPENKATA Ce NOBAMIA [0 30HATA HA

1
ckanata mexay ,(EP” v ,,{b".

]
Korato crpenkata pocturte sonata mexay ,[EP” v ,,0”, TemMnepatypara e
LOCTATBYHO BMCOKQ 30 FTEHEPUPAHE HA NAPA. 3ENEHUST KOHTPONEH MHAMKATOP
Jnapa” @ csetn HenpekbcHaro.
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MbvpBO NyckaHe B ekxcnnoarauus

1)

8)

M3ssanete pesepsoapa 3a soaa @ v oTctpateTe opaHxesoto
npucnocobnenue 3a obe3onacssaHe npu TPAHCNOPTUPAHE OT
OTBOPA 30 M3NMBAHE HA BOAA.

Mouncrete avpxaya 3a uepkata B, meputentara nvxuua @, uenkure 3a
ecnpeco (B @, pewertkara 3a kanku P 1 pesepsoapa 3a sopa @ cvrac-
HO onucaHueTo B rmasad ,lTouncTeaHe u noaapsxka”.

lMocrasete ypena Ha pasHa u Tonnoyctoiumnea noanoxka. O6bpHete
BHMMOHME HQO TOBA, KOHTAKTLT Ad 6bae Habnuso.

Mocrasete pewetkata 3a kanku @ Taka, ye nonnasbk na Moxe aa ce
winasa npes npopesa ® & pewertkara 3a kanku @.

3apenete pbpxava 3a ueakata ) s ypena upes nocrasaHe no Mapkmpos-
kara ,INSERT”, otctpanu Ha pasnpbcksatens 3a ropewa sona ) Ha ypena,
M 30BBPTAHE OBPATHO HA YACOBHMKOBATA CTPENKA TAKA, Y& OPBXKATA HA
mbpxaya 3a ueakara @ na coun nanpean (,LOCK").

Bkntouete wencena B KOHTAKT.

lMpeau MbpBOTO M3MOM3BAHE MOCTBMETE NO CEAHMS HAYMH, 30 0A NOYNCTUTE
BbTPELHMTE TpBEONPOBOAM:

Ocrasete Boaa 3a okono 5 yawwm ecnpeco (okono 100 ml) aa msteue npes
ypeaa. 3a uenta npouertete rmaea ,Pabora ¢ ypeaa”.

Ocrasete na ce obpasysa napa 3a okono 30 cekyHau. 3a uenta npoyetete
maea ,Pabora ¢ ypena”.

YKA3AHUE

> [lpu MbPBOTO M3NON3BAHE € BL3MOXKHO A4 Ce YyBa WyM o pabotara Ha

NOMNATa, HO OT YpPena BCe olie Ad He NoTMYa Boad. B takbs cnyyart
1
3aBbpTETE perynaropa Ha napara @ s nocoka , &5 /44 “, Taka ue Br3nyxwT
]
Lo MOXe Ad M3nese o TprGonposoauTe Ha ypena (6yTomsT ,napa” 0
O e HamucHar). Crien okono 20 cekyHAM BB3MYXbT € M3AS3BA, LWyMOBeTe
M34€3BAT M OT YPena U3TMua Boaa.

Pabora c ypena

MvnHeHe Ha pesepBoapa 3a BOAA

YKA3AHUE

> 30 NpuroTBIHe Ha ecnpeco,/KamyyMHO M3MOM3BANTE EAMHCTBEHO NPACHA

1)

nuTeMHa BOAA.

Ceanere pesepsoapa 3a sona @ v ro HanbnHete ¢ Boaa:
Hanevite Bona MuHmym oo mapkupoekara ,Min”.
Hukora He HanusakTe Bopa Haa mapkmposkara ,Max”.

lMocrasete pesepeoapa 3a sona @ otHoso B ypena.
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3arpsBaHe cnep NO-NPOABLMKUTENEH NeprUoA Ha npecroin/
npu NbPBO NycKAHe B eKcnnoaraums

86

AKo He CcTe M3MoM3BaNM ypena No-poabIKMTENHO BPEME, 3ArPeNTe o KAKTO
cnensa:
1) Hanerire Bona B pesepsoapa 3a soaa @.
2) Mocragete ronamara @ unu mankara uenka 3a ecnpeco @) & obpxaua 3a
uenkara .
— O6bpHeTe BHUMAHME, Ye NPU NOCTABIHETO MANKATA Pe3Ka HA ronamara
O vnu mankata uenka 3a ecnpeco @) Tpsbsa na ce Hamupa Han
peskata Ha Abpxada 3a uepkara .

— Cren ToBa 3aebprete neko ronsmara ) unu mankara uenka 3a ecnpeco @)
TAKQ, Ye MoBeYE A HE MOXE Ad M3NAAHE.

YKA3AHUE

> Orcrparerte nocraseHata uepka 3a ecnpeco (O @) epsa cnen kato ce
oxnaau!

> 30 na ussapuTe oTHOBO Lenkata 3a ecnpeco P @ or ovpxaya 3a ueakara
D, 3asvprete nocraseHara uenka 3a ecnpeco @ @ Taka, ye peskara Ha
uenkara 3a ecnpeco @ @ na ce HaMMpa Han pPe3kaTa Ha AbPXKAYA 30
uenkara . Cera moxete na m3sanmte ueakara 3a ecnpeco (B .

BG



3)

4)
5)

6)

7)

3apenete avpxaua 3a uenkara P s ypena upes nocrassre no Mapkmpoeka-
1a ,INSERT”, otctpanm Ha pasnpbckeatens 3a ropewa sopa ) Ha ypena,
1 30BbPTAHE OBPATHO HA YOCOBHMKOBATA CTPENKA TAKA, Y€ APBLXKATA HA
obpxava 3a yeakara @ na coun nanpean (,LOCK").

Mocrasere yawa noa Abpxaua 3a ueakara .

3aTBopere upes 3aBbpTaHe perynartopa Ha napara @ (3asvprete no ynop
B nocoka , ® “).

Bkniouete ypena c npeskniousatens 3a skniousane/uskmousare @. Muau-
katop 3a paboter pexum D ceetn. KoHtponhust uHpmkatop ,ecnpeco”
® mura. Ypenst sanousa na 3arpssa.

Korato koHTponeH unankatop ,ecnpeco” (B caetn HenpekbcHaTo, HaTH-
cHete 6yToHa ,ecnpeco” [EP @. MycHete Bonara na npemmHasa okono 1
MMHYTQ.

YKA3AHUE

> BwimoxHo e MeXOYBPEeMEeHHO Na Ce HANMOXWU M3NPA3BAHe Ha YalaTa. 3a

8)

9)

LenTa CrpeTe 3a KPATko NPoLeca Ypes HATCKAHe Ha ByToHa ,ecnpeco”
=P ©. 3npaskere uawara u otHoBO HatMcHeTe byToHa ,ecnpeco” [P @,
TAKQ Ye BOAATA AC NPOABLIAXM AA Teye npes ypead.

Cnen okono 1 MuHyTa cnpeTe NOMNATA YPE3 NOBTOPHO HATUCKAHE HA
6yToHa ,ecnpeco”’ [P ©.

Msuakarite, nokato 3eneHmsT koHTponeH uHankarop ,ecnpeco” (B csetn
HenpekbcHato. Cera MoXeTe G MPUIOTBSTE eCrpeco.

3arpsiBaHe npeam Bcska ynotpeba

Mpenn na MOXeTe AA NPUIOTBITE ECNPECO MM KAMYYMHO, YPensT Tpabsa aa
3arpee.

1)

2)

3)

4)

5)

Bknrouete ypena ¢ npeskniousarens 3a skntousane,/mknousare @. Muau-
katop 3a paboteH pexum B ceetn. KoHtpontust uHomkatop ,ecnpeco” @
Mura. Ysepere ce, ue perynatopst Ha napata @ e 3asbpTsH oo ynop Ha ,@".

3apenete nbpxaua 3a ueakara B s ypena upes nocraeste no Mmapkupos-
kara ,INSERT”, otcTpatm Ha pasnpbckeatens 3a ropewa soana { Ha ype-
00, M 30BbPTAHE 0BPATHO HA YACOBHMKOBATA CTPENKA TAKA, Ye APBXKATA
Ha obpxava 3a ueakara @ na coun nanpen (,LOCK").

Hamucrete 6yToHa ,ecnpeco” [P @), Taka ue ypenst na 3anouke na
30cMyksa Boaa oT pesepsoapa 3a sona @. Beanara wom ot otsopute Ha
ObPXKAYA 30 LEeAKATA 3aMOYHe [ M3TMYA BOAC, HOTUCHETe OTHOBO ByToHA
secnpeco” [P @, Taka ye nomnara na cnpe.

M3auakaiite, BOKATO 3eneHMsT KoHTponeH mHamkatop ,ecnpeco” { ceetn
HEeNpeKbCHATO.

OrHoso HatucHete 6ytoHa ,ecnpeco” [SP @ v octasete na Teve ropewa
Bofa B npoabmxeHue Ha 20 cekyHau, Npeam Aa cnpete OTHOBO MOMMNATA.

MpensapurenHoto 3arpssate e 3asbpluieHo. Cera MoxeTte na npurotsste

ecnpeco/kanyuuHo.
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MpuroTeaHe Ha ecnpeco

YKA3AHUE

> Burarm nposepssarite nanu uenakara a ecnpeco @ @) e umcra u ocramsumTe

1)

2)

3)

OT MNIHO KClq)e 30 eCrnpeco Ccd OTCTPAHEHM!.

LLlom ypensT 3arpee:

3a npuroTtesHe Ha efHO kade ecnpeco NocTaBeTe MANKATA LeKa 3a
ecnpeco @) B abpxaua 3a uenkara H.

3a npuroTesHe Ha ABe KadeTa ecrnpeco NocTaBeTe rOAFMATA LKA 30
ecnpeco ( & avpxava 3a ueakara .

HamsnHete mankata ueaka 3a ecnpeco @) ¢ MnsHo kade 3a ecnpeco Ao
mapkupoekata ,Max”. Toea cboTBeTCTBA HA OKONO 7 g MASHO Kade mam
€0Ha PaBHA MepuTenHa nbxuua .

unm...

Hansnrete ronsmata uenka 3a ecnpeco (B ¢ mnsHo kade 3a ecnpeco no
mapkupoekara ,Max”. Tosa cvoteerctea Ha okono 7 g + 7 g MnsHo kade
nnn Ha ase pGBHM MepMTeﬂHM JTBXNUM @

YnnbTHeTe MNSHOTO Kade 30 ecnpeco ¢ NOMOLTA HA MPMUTUCKAYA HA
mepwutenHara muxuua @. Mpu HeobxoanMMocT nombnHeTe MASHO kKade 3a
ecnpeco, Taka ve ueakata 3a ecnpeco { @ aa ce HambAHKM A0 MAPKMPOB-
kara ,Max”. Cnen ToBa OTHOBO ynmbTHETE MAISHOTO Kade 3a ecnpeco.

YKA3AHUE

> YNnbTHABAHETO HA MASHOTO qu)e 30 eCrnpeco e CbWecTBeHa 4acT ot

4)

5)

6)

NPOLECA HA NPMroTBsHE HA ecnpeco. AKO MASHOTO Kagde 3a ecnpeco e
YMITbTHEHO MHOTO CMITHO, ECMPECOTO Teue BABHO M Ce MOMyYaBa noseve
Kpema. AKO MISHOTO Kade 30 eCnpeco He e YNILTHEHO TBbPAE CUITHO,
ecrnpecoTo Teye 61P30 M Ce NONyYaBA CAMO MASKO KPEMO.

3apenete ovpxaua 3a ueakata ) s ypena upes nocrassHe no Mapkmpos-
kara ,INSERT” Ha ypena 1 3aBbpTaHe 06paTHO HA YACOBHWMKOBATA CTPENKA
TaKa, Ye APBXKKATA Ha abpxayua 3a uenkara B na coun Hanpen (,LOCK").
Mocrasete eqHa yawa (Mnu ABe yawm) non OTBOPUTE HA ABLPXKAYA 3Q
ueakata. MpenopbsusaMe AA M3NNAKHETE NPEABAPMTENHO YALIMTE C FTOpeLa
BOAQ, 30 A4 He Ce oXnanm ecnpecoto Tebpae 6bp3o. MoxeTe na cbxpaHssare
yawwTe BbPXY Noctaskata 3a yawu @.

Koraro 3eneHust koHtponeH unaukarop ,ecnpeco” (B) ceetn HenpekbcHarto,
HaTucHeTe 6yToHa ,ecnpeco” [EP €. Ecnpecoto mstua 8 uawara/ure.

A NPEAYNPEXXOEHUE

Hukora He u3sBakaainTte abvpixaua 3a ueakara @, pokaro
ecnpecoro Teue!

O6pasysaiumre ce NPbCKM TOPELLO ECMPECO MPUUMHSBAT HAPAHSBAHMS!

> BuHarM mepBo Hatuckarite nostopHo 6yToHa ,ecnpeco” [EP @), 3a na
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7) Cnen xato yawara/ure ce HanbnHm/ a1 noctarbuHo (okono 20 ml Ha yawa),
HaTucHeTe oTHoBo BytoHa ,ecnpeco” [P @), 3a na He ce usnomnea noseue
BOLQ.

Cera MoxeTe oa msnmete ecnpecorto.

8) Wskniouete ypena upes npeskniousatens 3a skntousare/uskniousare @.

YKA3AHUE

> Ao 6ytoHute ,ecnpeco” EP @ unu ,napa” d'} O e 6BaaT HaTMCHATH
B NpoabixXeHue Ha okono 30 MUHYTH, YPEemsT Ce M3KIIOYBA OBTOMATUYHO.

X

Cren ynotpeba oTcTpaHeTe MAsHOTO Kade 30 ecrpeco oT Leakara 3a
ecnpeco (O M. Mssanete avpxaua 3a uepkara B or ypeaa. Obbprete
npucnocobnenmeto 3a 6nokupare Ha ueakara @ Harope, Taka ye Lenka-
Ta 3a ecnpeco (B @ nao He Moxe na naaHe ot obpxaya 3a ueakara @.
Cren ToBa u3npasHete yenkara 3a ecnpeco B @), kato o6bpHete abp-
xaua 3a ueakara P c Gnokupara uenka 3a ecnpeco @ @ u ustprckate
MnsHoTo kade 3a ecnpeco. Bunaru usxsbpnsiite mnsHoto kade 3a ecnpeco
MO eKONorocobPa3eH HAUMH, HAMPUMEP C BUONOTUUHMTE OTNABLM.

YKA3AHUE

> 30mBAXMTENHO NOYMCTBAMTE pasnpbckeatens 3a ropela sona @ (ot Hero
M3TMUQ ropelua Boaa) cnen scaka ynotpeba. 3a uenta npouetete mMaea
J[IMouncrsare u noaapwvxka”.

YKA3AHUE

> Wsnpassaiite cebupatentma cua 3a kanku @ penosHo, Ho HAM-KBCHO,
KOraTo nonnaebk ce Buxaad B npopesa (B Ha pewetkara 3a kanku @.

MpuroTBaHe HAO KANYYMHO

A NMPEAYNPEXXOEHUE

Bbvaere BHMMarenHu npu 6opaseHe ¢ Naparta 3a pasfneHBAHe Ha
mnsiko!

lopelara napa unu ropemte NPbLCKM NPUUYMHSBAT HAPAHABAHMS!

> BuHaru sbprete 6asHO perynatopa Ha napata @.

1) HanbnHete cba 30 pasneHsaHe (30 NpennountaHe o HepbXAAeMa CTOMAHA)
[0 €HA TPETA CbC CTYAEHO MASKO.

2) Ysepere ce, ue perynatopst Ha napata @ e 3ateopeH (3asbpTete no ynop
B nocoka , ® ).
3) Ortmecrete HacTpaku mrosaTa 3a pasnersare Ha mnako (. Mpu Tosa s

XBALAMTE €AMHCTBEHO 30 ApbBXKATa o

1 .
4) Hatuchere 6ytona ,napa” 0 0. M3uakaiite, nOKATO 3eNEHUST KOHTPONEH
uHaukatop ,napa” @ ceetn HenpekbcHaro.
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5) TMocrasete npaseH cba noa arosata 3a pasnexsate Ha masko ). 3asbprete
6asHo perynatopa Ha napata @ s nocoka , &5 /44 “. Ot mosara manmsa/T
BOAEH KOHAeH3aT/npbeku. 10 TO3M HAUMH ce MOYMCTBAT [HO3ATA M BORHMST
KPbr BbB BLTPELIHOCTTA HA YPeAd.

6) Wauakaiite 15 cekyHau v cneq Tosa 3aebpTeTe perynaropad Ha napata @ s
nocoka , ® “, nOKATO OT AKO3ATA NOBeYe He u3nu3a napa. Manerre sonarta
oT CbAa.

7) [Opbxre cbaa 30 pasneHBaHe B PbKa, 30 A4 yCELATe TEMNEPATypaTa Ha
MINSKOTO, M NoTONEeTe NeKo AK3ATA 3a pasneHsaHe Ha mnsko ) B mnskoto.
Mpu ToBa ApbXKTE CbAA 30 PA3MNEHBAHE NEKO HAKMOHEH.

8) 3aswprete 6aeHo perynaropa Ha napata @ e nocoka , & /4b ”.

9) HsuxeTe cbaa 30 PasneHBAHE C KPLFOOBPA3HM ABMKEHMS 1 NP TOBA
APDBXTE BbPXA HA AO30TA MASIKO NOA NOBBbPXHOCTTA HA MASKOTO: AOCTATBY-
HO ABNBGOKO 30 NPENOTBPATIBAHE HA MPBCKM MISKO BbB BCUUKM MOCOKM M
[OCTATBYHO BMCOKO 30 obpasyBaHe Ha neben cnow nawa. MNpu npasmnto
M3BLPLUBAHE CE YyBA NPUIMYLLEH BpbMuaLy 3BYK.

10) Korato mneuHara nsHa ce HapurHe, BKOpaKTe [ro3ata no-abnboko, 3a Aa
pasneHuTe cneasalms ,cnok’” 1 aa NPenoTBpaTMTe 3arapsHe HA NSHATA.

11) Hakpas notonere atosata ususno u satsopete perynaropa Ha napara @
HQ OKONO MOMOBMHA, TAKA Ye MNSKOTO Aa ce 3arpee. [pbxre cbaa 3a
pa3sneHBAHE NeKO HAKMNOHEH, TAKA Ye MNSKOTO AA Ce 3aBUXPS NeKo, HOKATO
ro pas6bpkeare ¢ Aro3ara.

12) Korato MneyHata nsHa LOCTUIHE XENAHATA KOHCUCTEHLMS M TeMNnepary-
pa, 3atBopeTe perynaropa Ha napara @ (sasbprete go ynop B no nocoka

“
.9
13) Ensa cnen ToBa M3BORETE [HO3ATA OT MAISKOTO.

14) Mocrsnete curnacHo onmcanmeto B maea ,[Toumcreane Ha arosara 3a
pasneHsaHe HQ MNFKo".

YKA3AHUE

> 30 NpUroTesHe HA KAMyYMHO BUHATM M3MON3BAMTE MO-TONEMM YaLLM,
OTKOSIKOTO 30 NPMIOTBAHE HA ECNPECO, Thi1 KATO ce NobaBs pasneHeHo
MRSKO.

15) 3a npurotesHe HA KAMYYMHO NOCTBMETE MO CbLUMS HAYMH, KAKTO KOTATO
npuroteste ecnpeco (Bx. masa , [MpurotssHe Ha ecnpeco”/noarpssaxe
He e HeobxoamnMo). Ho ocrasete na npemmHe npubnuUTenHo nBoMHO
KONMYECTBO BOAA B CPABHEHME C KONMUECTBOTO 3a ecnpeco (okono 40 ml).

90 BG SOEM 1100 C4



YKA3AHUE

> YepseHusT KoHTponeH nHankatop ,ecnpeco” ( eseHtyanto mura
6p30, Korato HatucHeTe byToHa ,ecnpeco” [EP @ HenocpenctseHo
cnep NPOM3BOACTBO HA MAEYHA NaHA. TOBA O3HAYABA, Ye YPEnsT € NOArpsT
TBBbPAE CMIHO 30 NMPUIOTBSHE HA ONTMMAnNHO ecnpeco. Benpeku Toea
MOXeTe MK Aa MPOIBIXMTE C MPUIOTBIHETO HO ECMPECO, MK AA OCTABUTE
ypena na ce oxnaau. Korato yepseHusT KOHTPONEH MHAMKATOP ,ecnpeco”
® ceet HenpekbCHATO, ONTUMANHMAT 30 ECTIPECO TeMNEPATYPeH AMANA30H
€ [OCTUIHAT OTHOBO.

16) Uskniouete ypena upes npeskniousatens 3a sknousare/mskniousatqe @.

YKA3AHUE

> Ao 6ytoHute ,ecnpeco” EP @ mnu ,napa” {'} O te 6b0aT HaTMCHATH
B NpoabixeHue Ha okono 30 MUHYTH, YPEemsT Ce M3KNFOYBA OBTOMATUYHO.

17) Cnen ToBa nobaseTe pasneHeHOTO MNSKO KbM NPEABAPHTENHO NOATOTBEHOTO
ecnpeco. KanyumHorto e rotoso. MoxeTe fa ro noacnaamre Ha BKYC 1iu
A 10 NOPBCMTE C KAKAO HA MPAX.

YKA3AHUE

> 3ambmKUTENHO MOYMCTBAMTE [t03aTa 30 pasnensaqe Ha mnsko ) cnen
Bcska ynotpeba. 3a uenta npouetete masa , [oyucrsaHe 1 noaapwsxka’.

CbBeTH 3a nepdeKTHO ecnpeco

Enmn o1 Hal-BaxHMTE pakTopH 30 0OBPO ecnpeco e TaKa HAPEYEHOTO BpeMe
HQ €KCTPAKLMS MM BpeMe HA MPEMMHABAHE, T.€. MPOLBIKMUTENHOCTTA HA
KOHTAKTA MeXay MNSHOTO Kade 1 ropellara BOAa [0 M3TMUAHE HA TOTOBOTO
kade B yawara.

BpemeTo Ha ekcTpakums 3aBMCH MPEaM BCUUKO OT KOMMUYECTBOTO M CTeneHTa
HO CMMNAHE HA MNSHOTO Kade, KAKTO M OT HeroBaTa komnakTHoct. Konkoto
MO-CMTHO M KOMMAKTHO € MISHOTO Kage, TONKoBa No-6aBHO MPEeMMHABA BOAATA
npes Hero.

Ho sure CbLLO MOXKeTe Aa NOoBMMgeTe BpeMeTo Ha eKCTpakume, ako 3a6ene>KMTe,
4e ecrnpecoTo He € BKYCHO UK He MU3rnexna, KAakTo TPSI6BO.

B Ako kpeMaTa e MHOTO CBETNA, MMA PAAKA KOHCMCTEHUMS M Ce PasTBapS
6bp30, ecnpecoTo e npeMuHano Tebpae 6bp30. B To3m cnyuart ce rosopu
30 HepocTarbyHa ekcTpakuus. Ecnpecoto nma kucen Bkyc v e BogHUCTO,
O QPOMATLT He Ce PA3rPbLIA HAMBIHO.
Hart-yecro ToBa Ce mbMXM HA TBLPAE MANKO KOMMYECTBO, EBEHTYANHO
TBBLPLE €APO CMNSHO MM HEAOCTATLYHO CMITHO NPECOBAHO MASHO Kade.
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B Axo KpeMara € MHOToO TbMHA 1 B CPeNdTd € M3MbCTPeHa CbC CBeTNM NeTHa

MNU MMa Aynka, kadeTo e NpeMMHABANo Tebpae AbNro. B To3u cnyuart ce
roBOpM 30 NpekoMepHa ekctpakums. Ecnpecoto nma ropums skyc.
Hart-uectata npuumta e TBbpAE CUTHO CMASHO Kade Mnu TBbpae ronsMo
KONMYECTBO MNIHO kade. AKO HUTO eHO OT ABETE HE € BAPHO, MNFHOTO
kade e 61No NPecoBAHO TBLPAE CHIHO.

M3nonssaite camo MnsHo kade 3a ecnpeco: No NPUHLMI TO € NO-CUTHO
CMNSHO M NO-CUIHO npeneveHo. B uneannus cnyyait 3a enHa vawa
ecnpeco usnonseate okono 7/ g mnsHo kade. He npentnearite ueakara.
YnnbTHABAMTE MNSHOTO Kade B LEAKATA C MPUTMCKAYA HO MEPUTENHATA
nbxuua @, 6es na npecoeare MnaHOTo kade [O KOMNAKTHA Maca.

» Usnpobsarite, nOKATO HOMEPUTE ONTUMANHOTO PABHOBECHE MEXAY BCUUKM

dakTopm.

CbBeTM OTHOCHO MFIeUHATA NSHA

M (o NPUHUMN MOXE Oa Ce pa3neHBA BCEKM BMA MNIKO, BKMHOYUTENHO COEBO

u opm3oBo Mngko. Ho Hakowm Braose MnsKko MoraT aa ce pasneHsaT camo
no-cnabo.

Obe3macneHoTo MAFKO (MNSKo € HMCKa MACNEHOCT) He 3araps TONKoBA
NECHO KAKTO MbIHOMACNEHOTO, HO MPU TBbPAE HUCKO CbABPXAHME HA
MO3HMHM € BbIMOXKHO MMSKOTO Aa He ce pasneHsa fobpe. 3aToBa BUHAMM
usnonssamTte Mnako ¢ macnexoct 3,5 % mnm 1,5 %.

[lobpe oxnaneHoTo MNSKO ce pasneHBd No-0o6pe OTKONMKOTO MO-IEKO OXNa-
neHoto. Hart-nobpu pesyntamm ce nocturar npm temnepartypa ot okono 7 °C.

He pasneHsalite MNSKoTO NOBTOPHO, 3QLLOTO B NPOTMBEH CyYal Lie
3aropm.

Ocrasete pasneHeHoTo Mnsko na noctou okono 30 cekyHau, npean Aa
cuneTe NSHATA BbPXY €CMPecoTo. Taka no-ronemmre Mexypuera ce nykar
M BCe Ollle TEUHOTO MNsSKo notbea Hapony. Cnen ToBa MoxeTe Ad cunete
¢dUHaTa NSHA BLPXY €CnpecoTo.

UstouBaHe Ha ropewia Boaa

92

C nomowyTa Ha Arosata 3a pasnexsate Ha mnsko ) Moxete na ustoumte ropewa
BOAQ, Hanp. 3a aa paspeaute kade (Café Americano) unu aa npuroteuTe yai.

1)

BG

Bkniouete ypena c npeskniousatens 3a skniousare/uskniousare @. Muau-
katop 3a pabote pexum O ceetn. Kontponkust uHamkatop ,ecnpeco”
(® mura. Yeeperte ce, ue perynatopst Ha napata @ e 308bpTaH 0O ynop Ha
Il.”‘
M3uakarite, nokato cTpenkara Ha TemMnepatyphus uHonkatop @ ce Hammpa
npubnusutento s cpenara mexay 80 °C u [EP” v 3enenust koxtponeH

unamkatop ,ecnpeco” (B) caet HenpekbcHaro.



2) Tloctasete TepMOYCTOMUMB CbA MOA AIO3ATA 30 pasneHsaHe Ha Masko (L.
3) 3aswprete perynatopa Ha napata @ MUHUMYM [O NONOBMHATA B MOCOKA
|l "
NS
4) Hamcrere 6ytona ,ecnpeco” [EP ©. Ot niosara 3a pasneHsaHe Ha

mnsko ) u3tnua ropeuwwa soaa.

5) Hamuchete otHoso 6yToHa ,ecnpeco” [EP @), 30 na cnpete mstousaHeTo
Ha ropelya Boaa.

6) 3ateopete upes 3aBbpTaHE perynatopa Ha napata @ (3assprete no ynop
B nmocoka , ® “).

NMouncreaHe n nopgAp»XKaA

/A NPEAYNPEXKAEHME! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> BuHaru u3knoYBaiTe WeENcena or KOHTAKTA, Npean Ad NoYMcTHUTe ypeaa.
Onachocrt ot Tokos yaap!

> BuHaru octagiTe ypena mbpeo Oa ce oXnaam, Npeam Ad ro NouYncImTe.
OnacHocr ot usrapste!

Hukora He notansitte ypena BbB BOAA MNM OPYTM TEUHOCTM.
OnacHocr or Tokos yaap!

> Hukora He u3nonssanTte Q6PG3MBHM, ArpecmBHM UNU XMMUYECKU NOYUCT-
BALLUM Npenapatu 3d NOYMCTBAHE HA NOBBPXHOCTMTE HA ypenaq, 3a Aa
usberHete nospenu.

MouncreaHe Ha grosara 3a pa3neHBaHe Ha MNaKo

1) TMocrasete npaseH cba noa Ar3aTa 3a pasneqsaHe Ha Masko (.

2) 3aewprete perynaropa Ha napara @ Henocpenctsero cnen ynotpeba Ha ,
1
5 /4% “ v ocTasete napata [a ce oThENU HAKONKO CeKyHAM.

3) 3ateoperte perynatopa Ha napata @ (3asbprete no ynop Ha ,®"), u3knio-
yeTe ypena v u3BadeTe Lencena ot KOHTAKTA.

4) Ocrasete 0r03aTa A4 CE& OXNAMM.

5) Ceanerte obsuskata Ha aro3ata 3a pasnersare Ha Masko O (durypa 1) m s
foumncTeTe CTAPATENHO € TOMAA BOAA.

6) WMsbbpuiete ¢ BNaxHA kbpna AK30TA, HAOMKMPALLA ce noa obsumekara. Mpu
HeOBXONMMOCT M3NON3BANTE MEK MMeLl Npenapar Bbpxy kepnara. Cnen no-
YMCTBAHE C MMELL NPenapar 13bbplueTe OTHOBO C HABMAXKHEHA C YMCTA BOAA
KbpNa. YBepeTe Ce, Ye MO AKO3ATA HAMA OCTATBLM OT MMELL NPenapar.
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7) Tlocrasete otHoBo obBMBKaTA HA Ato3aTa (purypa 1).

Qurypa 1

MouucteaHe Ha pasnpbckearesna 3a ropewa sona

Mouncreaiite pasnpseksatens 3a ropewa soaa P cnen scska ynotpeba:

1) Cnen npuroTesHe Ha ecnpeco/kanyuuHo ceaneTe abp>xaya 3a uenkara O
v M3bBpLIETe LANATA NOBBPXHOCT Ha pasnpbeksaTens 3a ropewa soaa @ c
BMCXKHA KBbPMA, 30 AA OTCTPAHMUTE BCUUKM OCTATBLM OT MIISHO Kade.

2) 3apenerte otHoBO ABPxaua 3a ueakata B 6es noctaseHu uenku 3a ecnpe-
co® D.

3) TMocraeete npasHa yawa noa gepxaya 3a uenkara P u Hatucrere Gytona
secnpeco” [P @. Ot pasnpsckearens 3a ropewa soaa ) m3thua eoaa,
KOSTO MPOMMBA NOCAEAHMTE OCTATbLM OT MASHO Kade.

4) Cnep okono 20 cekyHau HatucHeTe oTHoBO ByToHa ,ecnpeco” [P @ u
U3KMIOYETE ypena NOCPERCTBOM NPEBKNIOYBATENS 3 BKMIOYBAHE/ M3KIIOY-

sare @.

5) OrHoso ceanete nbpxaua 3a uenkara .

MouucreaHe Ha npuyuHapne>xHocTuTe

1) TMouwncrere B Tonna eona avpxaya 3a ueakara (B, nsere uenkm 3a ecnpeco
O D, pesepeoapa 3a sona @, meputentara nwxuua @ u pewetkara 3a

kanku .

YKA3AHUE

> ,ElO6GBS|HeTO HO MMeLll Nnpenapar KbM BOAATA MOXe Ad NOBMKMb€e BKyCa HA
ecnpecorto. Ako OTCTPAHSBAHETO HA 3aMBPCIABAHMATA € Bb3MOXHO CAMO C
Muell npenapar, cnen ToBa BUHATU M3NNaKBamTe 0BUNHO YACTMUTE C YMCTa
Boaa.

2) Tloacywerte BchukM YacTy.
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YKA3AHUE

> [eete uenku 3a ecnpeco @ @), meputenHara muxuua @
pewertkata 3a kank1 ) ca roaHu 1 30 MUeHe B CbAOMMANHA
MALMHA.

Mouncrsaxe Ha ypena

lMouncrete ypena ¢ BnaxHa kbpna. MNpu HeobxoaMMocT cunete Manko MueLy
npenapar Bbpxy Kbpnata.

YBepeTe Ce, Ye ypenst € U3CbXHAN HaNBNHO, Npeanx Oa ro 13non3sarte oTHOBO.

MouncreaHe Ha yYpPpena ot KOT/IEH KaAMbK

BHUMAHMUE! MATEPUAJIHWU LLIETU!

> He reHepuparite napa, korato B pesepsoapa 3a soaa @ ce Hamupa
PO3TBOP 30 OTCTPAHSBAHE HA KOTNEH KAOMBK!

Mouucrsaitre penosHo ypena ot kotneH kambk. Cnen okono 1 - 2 meceua
(npu okono 4 npuroTesHMs Ha ecnpeco Ha AeH) ypensT TPS6BA A4 CE MOYMCTH
OT KOTNeH KaMbK. B 3aBMCHMMOCT OT cTeneHTa Ha TBBPAOCT HA BOLATA BbB BALLMS
PErMOH € BbIMOXHO TA3M CTOMHOCT Ad Ce PA3NMYaBA.

3a na u3non3BaTe BKNIOYEHMS B OKOMMNEKTOBKATA HA AOCTABKATA Npenapar
30 OTCTPAHSBAHE HA KOTNEH KaMbK éB, NocTbneTe KAKTO cnepBa:

1) Cwunete npenapara 3a oTcTpaHssaHe Ha kotneH kambk € (125 ml) s
pesepsoapa 3a soaa @.

2) Hanbawerte c Bona pesepsoapa 3a sona @ no mapkuposkara Max u ro
nocraseTte B ypenda.

3) Bknrouete ypena c npeskniousatens 3a eknousare/mskniousare @. Pery-
natopsT Ha napata @ e sateopeH.

4) Mocrasete avpxaua 3a ueakara ) 6es ueaka 3a ecnpeco ® @D s ypena.

5) Mocraserte 2 yawwm mnm cva ¢ BMecTMoct MunnmyM 250 ml nop otsopute
HO ABPXAYA 30 LeAKaTa.

6) Koraro 3eneHust koHTponeH uHaukatop ,ecnpeco” (B) ceetn HenpekbcHarto,
HaTucHeTe 6yToHa ,ecnpeco” [P ©.
Ocragete aa npemunar okono 250 ml (okono 2 yawm) pasteop 3a otctpa-
HABOHE HO KOTNIEH KAMBK M Crief TOBA CrpeTe Npoueca Ypes NOBTOPHO
HaTUcKaHe Ha ByToHa ,ecnpeco” [P ©.
M3xpbpnete BHUMATENHO M3NON3BAHMS PA3TBOP 30 OTCTPOHABAHE HA KOTNEH
KOMBK.

7) Ocrasete npenapaTa 3a OTCTPAHABAHE HA KOTNEeH kaMbk 3 na nogerictsa
B npom:n)KeHme HA OKOMno ] MHHYTO.
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8) Tloetopere owe Tpu MbTH cTbnkmTe 6 1 7. MpK NocneaHus MbT M3NpasHeTe
HambAHoO pesepeoapa 3a sona @.

9) Mocrasete nocramuHo ronsm cba (MuH. 1-IMTPOB) Nop oTBOpUTE HA ABPXKAYA
30 uepkara.

10) MsnnakHere pesepsoapa 3a soaa @ ¢ umcta Bona 1 Haneltte umcra Boaa
no Mapkupoekara Max.

11) Korato 3eneHmst koHTponeH uHamnkatop ,ecnpeco” (B) ceetn HenpekbcHarto,
HaTucHeTe 6yToHa ,ecnpeco” [P ©.
OcraseTe Aa NpeMmHe LANoTO KONMYECTso Boad. M3xebpnete BHUMATENHO
Ta3M BOOA.

12) Noetoperte searbx ctonkute 10 1 11 1 cnen Toea usknioueTe ypena.

13) Cnepn nouncrsaHe Ha KOTEH KAMBK M3GbpLLETE YPEAa € BIAXKHA KbPNA, 30 Ad
NPeMaxHeTe eBeHTYANHM NPBCKKM OT PA3TBOPA 30 OTCTPAHSBAHE HA KOTNEH
KQMBK. YBepeTe ce, Ye YPemsT € HaMLHO CyX, NPEau Aa ro M3Mon3eare
OTHOBO.

Moxete na nopuate HOB NPeNApAT 30 OTCTPAHSBAHE HA KOTAEH KaMbK B
upes Hawws cepsus (. masa , [opbuka Ha pesepsHu yacti”).
Mpenopwsysame na M3Non3eaTe BKMIOUYEHMS B OKOMMNEKTOBKATA HA AOCTABKATA
npenapar 3a oTCTPaHsBaHe Ha KoTieH kambk @. 3a oTcTpaHseaHe Ha KoTneH
KAMBK MOXETe [d M3MON3BATE M APYIM NPEANAraHM B ThPTOBCKATA MPEeXa
NPEenapaTH 30 OTCTPAHABAHE HA KOTNEH KaMbK OT ecrnpeco mamHu. B Takmea
Cy4au NocTbnBaMTe, KAKTO € ONMMCAHO B YMBTBAHETO 30 NOTPEBUTENS HA CbOT-
BETHWS NMPEnApaAT 30 OTCTPAHABAHE HA KOTNEH KAMBK.
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NMopbuka Ha pe3epBHM UacCTU

KM npogykra SEM 1100 C4 mMoxete na nopsuare cnefH1Te pe3sepBHM 4acTu:

® [lpenapar 3a oTcTpaHsBaHe Ha kotneH kambk € (125 ml)

Mopbuarite NpoayKTa upes ropeLlara AMHMS Ha HawKs cepems (BX. Masa
CepBus3) vnu ynobHo Ha Hawms yebeait www.kompernass.com.

SEM 1100 C4

YKA3AHUE

> Mons umarite npensua, Y€ eBeHTyanHoO He € Bb3MOXHA OHMAMH nopbs4Kka
HA pe3epBHK YACTU BbB BCUYKM CTDAHM NOCTABYMLIA.

> 3a nopbykara umanre rotosHoct aa cbobumte IAN Homepa, korTo e
MOCOYEH HA OBNOXKATA HA TOBA PLKOBOACTBO 30 NOTPEBUTENS.
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OTCTPCIH’IBCIHE HO HEM3NPABHOCTU

HeunsnpaesHoct

[Moseue He u3THua
ecnpeco.

Ecnpecoro kane npes
prboBeTe Ha ABPXKAYa
3a uenkara (B smecro
oT oTBOpUTE.

Ecnpecoro e cryneHo.

LLlymHa paborta Ha
nomnara.

KpeMmara e 18bpae
csetna (ecnpecoto
npemmHasa 6bp30
npes AbpXXaya 3a
uenkara (B).

98 BG

MpuunHa

MnsHoto kade 3a ecnipeco
€ TBbpae BNAKHO u/mnm
YNIbTHEHO TBbPAE CHITHO.

Hsma Bona B pesepeoapa
3a sona @.

[ynunumre Ha otBOpHTE
HO OBbPXKAYA 34 Leakara ca
3anyLWeHu.

Oupxaust 3a uenkara O
HE € MOCTABEH MPABMIHO.

Orteopure Ha obpXaAya 3a
LleAKaTa Ca 3anyLieHu.

IMo pvba Ha obpxada 3a
ueakara (B ce Hammpar
OCTaTLLM OT MASHO Kade 3a
ecnpeco.

Ypentt He e 6un 3arpst
NPenBAPMTENHO.

3eneHM9|T KOHTpOﬂeH UHaN-
katop ,ecnpeco” (B He e
CBETEN HEeMPEeKLCHATO.

Yawwure He ca 6unu 3arps-
T NPEnBAPUTENHO.

Pesepsoaptt 30 Bona @ e
npaseH.

Tebpaoe Manko MnsHo kade
30 ecnpeco.

Kagero 3a ecnpeco e
CMNSHO TBbPAE €ApPO.

HauuH Ha
OTCTPAHsIBAHE

lNpuroteete ecnpecoto
OTHOBO, MPM TOBA He Y-
NBTHABAMTE TONKOBA CUITHO
MnHOTO Kade 3a ecnpeco
MU TO CMeHeTe M3LAMO.

Hanertre Bona 8
pesepeoapa 3a soaa @.

Mouncrete abp>xaua 3a
uenkara .

Mocrasete npaemnHo obp-
xaya 3a ueakara @.

Mouncrete abp>xaua 3a
uenkara (B.

Mouucrete pvba Ha
mspxaua 3a ueakara @ or
ocTarbumTe OT MNSHO Kadbe
30 ecnpeco.

3arpeiite ypena
NPenBApPUTENHO.

Mayakaiite, nokaro sene-
HUST KOHTPONEH MHAMKATOP
secnpeco” (B ceetn Henpe-
KbCHATO.

3arpetite yawmre
NPenBapUTENHO.

* Hanewire sona B
pesepeoapa 3a sona @.

* M3nonseaite noseye MASHO
kade 3a ecnpeco.

* MM3nonseaire camo MnsHO
kade 3a ecnpeco, npousseae-
HO CMEeLMArHO 30 ecnpeco.



HauuH Ha

HeusnpasHocr MpuunHa
OTCTPAHsBAHE

* Tebpaoe MHOro MnsHo kade M3nonseaiite no-manko

n : MASHO K n .
Kpemara e t8ppoe 30 ecnpeco o kade 3a ecnpeco

ThbMHa (ecnpecoto

M3nonseaite camo

npemuHasa 6aBHO * Kaderto e cmnsHo Tebpae MnsHO Kade 3a ecnpeco,
npes AbpXaya 3a CUTHO MNU € BRAXHO. NPOM3BENEHO CNEeLManHo
uenkara ). 30 ecnpeco.

Uenkara ® € e sanywena. * Mouncrere uenkara @ @.

MnskoTo He e pocTaTbuHO M3nonseaite mnsko

CTyAeHoO. OT XNIAAUIHMKA.
Mnskoto He ce

pasneHsa.

Mouncrete Ao3ata
30 pasneHBaHe Ha
mnsko .

[iosata 30 pasneqsaHe Ha
mnsko (O e sambpcena.

Momnara cnupa no

Bpeme Ha paborta, * lMomnara cnupa cnen oko-  * Ocrasete ypena aa ce
3ENEHUIT KOHTPONEH no 3 MuHyTM pabora, 3a Aa oxnamM, Npeam ad ro
MHaMKaTop ,ecnpeco” NPenoTBpaTM NperpssaHe. M3MON3BATE OTHOBO.

® mura.

Bcumukn unamkaropy @ Msabpnatite wencena ot
Ypenst e nperpsan unu e
® O murar epHospe- KOHTOKTO M Ce CBbpXeTe

MMAN KbCO CbeAnHEHUE.
MEHHO. CbC cepBMsHaTA CJ'Iy)K6CI.

NpenasaHe 3a oTnapsum

NpenasaHe Ha ypena 3a oTnaabum

TMoKA3aHUST BCTPQHM CUMBON HA 304EPKHAT KOHTEMHEP 30 OTNAABLM HA Kofena
noka3ea, ye To3u ypen noanexu Ha Oupektmsara 2012/19/EU. CernacHo Tasm
[upextuea, cnen usTMuaHe HO CPoKa HA NON3BAHE, ypeasT He Tpsbea Aa ce
M3XBBPAS C OBUMKHOBEHMTE BUTOBM OTNARBLM, O AA CE NPEAAne B CneLManeH
cvbupareneH nyHKkT, neno 3a 06paboTka M PeLMKIMpaHe Ha OTNAMbLM MM BbB
¢dU1pMa 3a ynpasneHme Ha oTNaabLUM.

Toea npepasaHe 3a ornapbum e 6esnnarHo 3a sac. Masere
OKOJNIHaTa cpeaa m npenuaaﬁ're oTnagmuuTe cnopen npasunara.

B cnyuait ye Bawmat usngsba o ynotpeba ypen ChbabpXXa NMYHM OAHHM, BUe
HOCMTE OTFOBOPHOCT 30 U3TPMBAHETO MM, NPeaM Aa o BbpHeTe.

MHbopMaLms OTHOCHO BBIMOXKHOCTUTE 3a NPEOABAHE 30 OTMNAABLM HA
u3nesnms ot ynotpe6a NPoRyKT MoxeTe na nonyuute ot Bawara obwmkHcka
WnKM rpaacka ynpaea.
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I'Ipen.aBaHe HA ONAKOBKATA 34 oTNnAagbum

e

OnakoebyHMTE marepuanum ca I'lOJ:l6p(]Hl4 OT rMeaHad TO4YKA HA eKonorM4yHaTa
CbBMECTUMOCT M YTUNM3ALMATA M 3ATOBA MOTAT Aa Ce peumknmpar. ﬂpenoﬁﬁe
HEHYXHUTE BU BE€4E ONAKOBBYHM MATEPUANM 30 OTNAABUM CLIMACHO nencreo-
wmTe MeCTHU poanopen6l4.

ﬂpenoﬁﬂe OnNAakKoBKATA 30 OoTNAABLUM B CbOTBETCTBME C EKONNOTUYHUTE M3UCKBQA-
Husa. Bzemere noa BHUMMAHUE 0b0o3HaYeHMeTo BBbPXY PA3NNYHNUTE ONAKOBBYHU

b MATEpMani 1 Npu HeobxoamnMocT rm cebuparite pazpento. OnakosbuHmMTe
a matepuanu ca obosHauyeHu cbe cukpatienus (a) u umdpwm (b) cve cneaHoto
sHauenue: 1-7: nnactmack, 20-22: xaptus 1 kaptoH, 80-98: komnosmTHM
marepuan.
fapaHuus

YBaXXaemu KIMeHTH, 3a TO3M ypea nonydyasare 3 roauHK rapaHLms ot aarara
Ha nokynkata. B cnyuadt Ha HeckoTBETCTBME HO NPOAYKTA C NOTOBOPA 3A NPO-
nax6a Bue nmare 3akoHHO Npaso na npeassute peknamaums npea Npoana-
BAYQ HQ MPOAYKTA NPU YCNOBMSTA M B CPOKOBETE, ONPEAeneHy B Masa TpeTaq,
pasgen |l v Il v rnasa yetbpTa OT 3aKOHA 30 NPenoCTaBsHE HA UMPPOBO
CbOBbPXAHME U LMbpPOBM ycnyrn 1 3a npoaax6a Ha croku (3MLICLYNC)*.

Bawwre npasa, npousTMuaLm oT nocoueHmnTe pasnopeabu, He ce orpaHMya-
BOT OT HALIATA MO-AOMY NPEACTABEHA ThPFOBCKA FAPAHLMS, HE CO CBbP3AHM C
pa3xoaM 30 NoTpebuTeniTe M HE3ABUCUMO OT Hes MPOAABAYBT HA NPOAYKTA
OTIOBAPS 30 NUNCATA HA CHOTBETCTBME HA NOTPebUTENCKATa CTOKA C AOTOBOPA
3a npoaax6a cvrnacko 3MLUCLYMC.

FlapaHUMOHHM ycnoBus

100

TapaHUMOHHMST cpok e 3 rToAMHM OT AATATA HA NOMYYABAHE HA CTOKATA.
Masete nobpe opurnHanHata kacosa Genexka. Tosm ROKyMeHT e Heobxoanm
KQTO [OKA3ATENCTBO 30 NOKYNKATa. AKO B PAMKMTE HA TPM FOAMHM OT AATATA HA
30KyMyBAHE HA TO3M NPOAYKT ce NosBM AedeKT HA MATEPHUANA MM NPOU3-
BOOCTBEH fedekT, NpoayKTbT Wwe Gbae 6e3nnaTHO PEMOHTUPAH MM 3AMEHEH.
rOpGHLlMﬂTC] I'Ipeﬂl'IOHGrG B pOMKMTe HQ TerOﬂMLUHVIﬂ rOpOHLlMOHeH CpOK na
ce npencTassT AebekTHUST ypen, kacosata benexka (kacosmat 6oH), kakTo u
BCMUKM APYIM NOKYMEHTH, YCTAHOBSBALLM HANMYMETO HA AedeKT M NMCMEHO nd
ce 069CHM B KAKBO C€ CHCTOM [edEKTHT M KOra € Bb3HMKHAN. Ako AedekTsT e
MOKPMT OT HALWATA rapaHums, Bue we nonyuure o6patHo peMOHTUPAHMS MK
HOB NpoaykT. B cnyuai Ha 3aMaHa Ha nedeKTHA CTOKA MbPBOHAYANHUTE TAPAH-
LMOHEH CPOK M FAPAHLMOHHM YCnoBus ce 3anassat. B cnyyait Ha pemoHT Ha
nedekTHa CTOKA, CPOKBT HA PEMOHTA ce NPHBABS KbM FAPAHLUMOHHMS CPOK. 3a
€BEHTYQNHO HANMYHMUTE M YCTAHOBEHM NOBPEAM M AEPEKTM OLe NPM MOKYNKATa
Tps96Ba Aa ce cboblM BeaHAra cren pasonakosaHeto. EseHtyantite pemoHti
cnen M3TMYaHe HA FAPAHLMOHHMS CPOK €A CPeLly 3annallaHe.

PeMoHTBT unu 3amaHata Ha npoayKra He Nopa>XAdT HOBA rapaHUMA.
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O6xBar Ha rapaHUMATA

YpensT € npousseneH rpUXNIMBO CNopen CTPOTUTE M3UCKBAHMS 30 KQYECTBO M
RO6POCHBECTHO UIMMTAH NPEAM [OCTABKA. [ GPAHLMATA BAXKM 30 AepEKTH HA
MaTepuana Mnu npomseoacTeeHn aepektm. fapaHumaTa He obxeala KOH-
CyMATMBUTE, KOKTO M 4OCTUTE HO NPOAYKTA, KOUTO MOANEXAT HO HOPMANHO
M3HOCBAHE, NOPAAM KOETO MOTAT AA GBAAT PA3IMEXAAHM KATO 6bP30 M3HOCBA-
Wy ce yactv (Hanpumep GUATPU MAM NPUCTABKM) MAM NOBPERMTE HA YyNMBM
yact (HanpuMep npekbCBaum, 6ATEPHM MM TAKMBA NPOM3BEAEHM OT CTHKIO).
lapaHumMaTa otnaaq, ako ypenst € nospeaeH NOPAAK HEMPABUITHO M3MON3BAHE
MNK B PE3YNTAT HO HEOCHLLECTBABAHE HA TEXHUYECKA NMOAAPBXKKA.

3a npasunHata ynotpeba Ha npoaykta Tp6Ba TOYHO AA Ce CMA3BAT BCUYKM
YKO3QHMS B YMTBTBAHETO 30 eKcnnoarauus. [peaHasHayeHme 1 Nencrems, Konto
He Ce NPENOPbYBAT OT YMBTBAHETO 30 EKCMIOATALMS MM 30 KOWTO TO Npeny-
npexnasa, TpS6Ba 3aabMXMTENHO Aa ce u3barsar. [MpoaykTsT e npenHasHadveH
COMO 30 4OCTHA, A He 3a npodechoHanta ynotpeba. Mpu snoynorpeba u
HEMPABMITHO TPETUPAHE, YNOTPEBd HA CUNA M MPU MHTEPBEHLIMM, KOMUTO He ca
M3BBPLIEHM OT KIIOHA HA HALIMS OTOPUIMPAH CEPBM3, TAPAHLMSTA OTNAAA.

Mpouenypa Npv rapaHUMOHEH cnyJyan

3a na ce rapaHtMpa 6bp3a obpabotka Ha Bawwms cnyyai, cnensaiTe cneaHute
YKO3aHMS:

B 30 BCMUKM 30MMTBAHMS NOATOTBETE KACOBATA BENEXKA M MAEHTUDMKALIMOH-
Hms Homep (IAN 409631-2207) kato nokasatencrso 3a nokymnkara.

B Bsemete aptikynHus HoMep oT pabpuurara Tabenka.

B [Tpu BB3HMKBAHE HA PYHKLMOHANHKM MM APYTM AedEeKTU MbPBO Ce CBbPXKe-
Te no TenedoHA UM YPEe3 MMENN ¢ Jonynocoderns cepeuser otnen. Cnen
TOBA L€ NONyYMuTe AOMBIHUTENHA MHDOPMALMS 30 ypexaaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

B Cren cbnacyBaHe ¢ HALWMS CEPBU3 MOXETE AA M3NpaTHTE AedeKkTHMS
npoAykT Ha nocodenms Bu anpec Ha cepsusa 6esnnatho 3a Bac, kato npu-
noxure kacosata 6enexka (kacosus 6oH) 1 NOCOUMTE MUCMEHO B KOKBO
Cce CbCTOM NeeKTBT U KOTa € Bb3HMKHAN. 3a Aa ce u3berHar npobnemm ¢
NPUEMAHETO W AOMBAHUTENHM PA3XOAM, 3ALBIKUTENHO M3NON3BAMTE CAMO
anpeca, ko#to Bu e nocouen. Ocuryperte usnpawaHeto na He e Kato
€KCMPECeH TOBAP MM KATO OPYT creumaneH tosap. Msnparete ypena 3o-
€0HO C BCUYKM I'IpMHGJ:U'Ie)KHOCTM, OOCTABEHMU I'Ipl/i rlOKyI'IKC]TC], n ocmrypeTe
AOCTATLYHO CMTYPHA TPAHCMOPTHA OMAKOBKA.

PeMoHTEH cepBu3 / N3BLHIAPAHLMOHHO 06cny>KBaHe

PeMOHTM 13BBH rAPAHLMATA MOXETE Nd BL3NOXMTE HA KNOHA HA HAWMS CEPBM3

cpeuty 3annauwaxe. Tol ¢ ynosonctaue we Bu nanpaeu npensaputenHa kanky-
naums. Moxem na 06paboTtBame camMo ypenu, KOMTO €a NOCTATbYHO OMAKOBA-
HW 1 M3NPATEHM C NNATEHU TPAHCMOPTHU PA3XOAM.
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BHumaHme: Msnparete Bawus ypen Ha KNOHA HA HAWKS CEPBM3 MOUMCTEH M
C yKasaHue 3a aedekra.

Ypenme, npeamMer Ha M3BbHIapPAHUMOHO O6CJ'Iy)KBOHe, M3NpATeHn ¢ Henna-
TEHM TPAHCNOPTHU PA3XOAM - C HANOXEH NNaTeX, Kato ekcnpeceH mnu apyr
cneunaneH Toeap - He ce npMemar.

Hue we m3sbplumnm 6e3nnatHo M3XBbPNSHETO HA M3npateHute or Bac nedektHu
ypeau.

CepBusHo 06cnyxBaHe

Benrapus

Ten.: 0800 12220 (6esnnat+o ot usnara ctpaxa)
E-merin: info@kaufland.bg

[IAN 409631-2207 |

BHocuten
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MOJ‘ISI, o6preTe BHMMAHME, Ye CneasalmaT anpec He e anpec Ha cepsmsa.
I-I'prO Ce CBbpXKeTe C ropenocovYeHns CepBU3EH LIEHTBP.

KOMIMEPHAC XAHOESC ITMBX
BYPTLLUPACE 21

44867 BOXYM

TEPMAHNA

www.kompernoss.com

* Kato dpusmuecko nuue - notpeburen, HE3ABUCMMO OT HACTOALATA THPrOBCKA
rapaHums, Bue ce nonseare ot npasata Ha 30KOHOBATA rAPAHLMS, NPeRoC-
TABEHA OT 3AKOHA 30 NPEAOCTABIHE HA LMPPOBO CHOBPXKAHME U LUPPOBM
ycnym m 3a npoaaxbara Ha croku /3MLUCLYNC/. Mo-cneunanto Bue
MMaTe NPABO NPU HECHOTBETCTBME HA CTOKATA A GbAE M3BBPLIEH PEMOHT
UnK 30MaHa o Baw usbop, 0cBEH AKO TOBA € HEBB3MOXHO MM € CBBLP3AHO
C HEMPOMOPLMOHAIHO FONEMM Pa3Xoam 3a npopasada. Bue nmare npaso Ha
NPOMOPLMOHANHO HOMAMABAHE HO LEHATA MNK HO PA3BANSHE HA AOTOBOPA
npu Hanuume Ha yenoemsta Ha un. 33, an. 3 ot 3MUCLYTIC. Ycnoeusta
M CPOKOBETE HA 30KOHOBATA FAPAHLMS CA PETNAMEHTUPAHM B INABA TPETA,
pasgen | v Il v 8 masa yetsbpra Ha 3MLUCLYTIC
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernclss.com
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