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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Der Paninimaker ist dafiir bestimmt, kleine Brétchen und Sandwiches zu résten
oder andere Lebensmittel zu grillen. Eine andere oder dariber hinausgehende
Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemaf. Das Gerdit ist nicht zur Verwendung
in gewerblichen oder industriellen Bereichen vorgesehen. Dieses Gerdt ist aus-
schlieBBlich fir die Benutzung in privaten Haushalten bestimmt.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwen-
dung, unsachgeméfBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen

oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko

trigt allein der Betreiber.

Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise
verwendet:

GEFAHR!

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende geféhrliche Situation.

Falls die gefshrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fiihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

/\ WARNUNG!

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche gefdhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.
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Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
méglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschdden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusétzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im
Umgang mit dem Gerdat.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbe-
stimmungen. Ein unsachgemafBer Gebrauch kann zu Personen-
und Sachschdden fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerdt vor der Verwendung auf GuB3ere,
sichtbare Schéden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerét nicht in Betrieb.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine Ghnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.



m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

m Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

m Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fach-
betrieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch
unsachgemafe Reparaturen kdnnen Gefahren fir den
Benutzer entstehen. Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schéden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfillen werden.

m Schitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit hei3en Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerdat niemals in der Néhe einer
offenen Flamme, einer Grillplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor
Sie es reinigen! Verbrennungsgefahr!

m Stellen Sie das Gerat maglichst in der Néhe einer Steckdose
auf. Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr
schnell erreichbar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle
werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.



GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schlieflen Sie das Geréat nur an eine vorschriftsmafig ins-
tallierte und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung
muss mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes
Ubereinstimmen.

» Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

~ Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen
Sie es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wahrend des Be-
triebs niemals nass oder feucht wird.

» Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen
Schlag entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf
spannungsfihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen
Sie nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel
niemals mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss
oder elektrischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerdt noch Mébelstiicke o. A. auf
das Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht einge-
klemmt wird.

~ Sie dirfen das Gerdtegehduse nicht 6ffnen, das Gerdt
nicht reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehduse
oder eigenmdchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.

» Schiitzen Sie das Gerdt vor Tropf- und Spritzwasser. Stellen
Sie deshalb keine mit Flussigkeit gefillten Gegenstande
(z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Gerdit.



GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

~ Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden des
Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der
Steckdose.

/\ WARNUNG! VERBRENNUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberflache!

» Die Oberfléche des Gerdates kann wahrend des Betriebs sehr
heif werden. Berihren Sie das Gerat dann nur am Griff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerdét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerdat wdhrend des Betriebes niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdét, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiflen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Berihrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder dhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

» Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerat nicht weiter.

~ Betreiben Sie das Gerdt ausschlieBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.
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Bedienelemente
Abbildung A:
Drehregler
1 Indikationsleuchte (wechselt zwischen rot und griin)
Kabelaufwicklung
Sicherheitsverschluss
Griff

Saftauslauf

Q0O O0O00C

Grillplatten

Abbildung B:

O Reinigungsschaber
O Saftauffangbehélter

Auspacken und AnschlieBen

/\ WARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerdites kénnen Personen- und Sachschéden
auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:
> Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden.

Es besteht Erstickungsgefahr.

> Beachten Sie die Hinweise zum elekirischen Anschluss des Gerdtes, um
Sachschéden zu vermeiden.

Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

® Paninigrill
® Saftauffangbehélter
® Reinigungsschaber

® Bedienungsanleitung

> Prifen Sie die Lieferung auf Vollstéindigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel ,Service”).



Auspacken

¢ Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

Entsorgung der Verpackung

[727 Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%@ verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien gemdf den &rtlich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
b s . "
s und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
a sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und zum Betrieb
des Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

1) Reinigen Sie sémtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Rickstéinde aus der Produktion zu entfernen.

2) Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch.

3) Stellen Sie das Gerat gemdf den Sicherheitshinweisen auf.

4) Offnen Sie den Sicherheitsverschluss @, indem Sie den Schieber von der
a-Posiﬁon in die riPosiﬁon bringen.

5) Reinigen Sie das Gerét mit einem feuchten Tuch wie unter ,Reinigen und
Pflegen” beschrieben.

6) SchlieBen Sie das Gerdat.

7) Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgeméf ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel ,Technische
Daten” genannte Spannung liefert.

8) Lassen Sie das Gerdt fir ca. 5 Minuten auf maximaler Temperatureinstellung
aufheizen. Drehen Sie dazu den Drehregler @ auf ,Max”. Im vorderen Be-
reich des Drehreglers @ zeigt Ihnen die Markierung die eingestellte Position
an.



(HNwES

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes kann es durch fertigungsbedingte
Rickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist nor-
mal und véllig ungeféhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Belisftung, &ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

9) Drehen Sie den Drehregler @ auf die Position ,0”.

10) Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose und
lassen Sie das Gerdt abkihlen.

11) Reinigen Sie das Gerdt noch einmal mit einem feuchten Tuch.

Bedienen
1) SchlieBBen Sie den Gerdtedeckel am Griff @.

2) Schieben Sie den Saftauffangbehdlter @ in die Halterung an der Riickseite
des Gerdtes (Abb. 1).

Abb. 1

> Im vorderen Bereich des Drehreglers @ zeigt lhnen die Markierung die ein-
gestellte Position an.

3) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.
Die Indikationsleuchte @ leuchtet auf.

4) Stellen Sie den Drehregler @ auf die gewiinschte Position von ,Min”
bis ,Max".
Die Indikationsleuchte @ in griin erlischt und leuchtet dann rot auf:
Das Gerdt heizt auf.
Die Indikationsleuchte @ in rot erlischt und leuchtet dann griin auf:
Die eingestellte Temperatur ist erreicht, das Gerét heizt nicht mehr auf.

SOPM 2000 F3 D 9
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> Das rote Leuchten der Indikationsleuchte @ signalisiert das Aufheizen des
Gerdites. Die Indikationsleuchte @ leuchtet so lange rot, bis die eingestellte
Temperatur erreicht ist. Beachten Sie, dass abhdngig von der Umgebungs-
temperatur das Aufheizen an verschiedenen Positionen des Drehreglers @
beginnen kann!

> Die Indikationsleuchte @ in griin signalisiert, dass das Gerdt nicht bzw.
nicht mehr aufheizt. Sie leuchtet daher auch griin, wenn der Drehregler @ auf
einer Position vor ,,Min“steht.

> Die Indikationsleuchte @ kann auch nach dem Erreichen der Temperatur
wieder die Farbe wechseln. Die Indikationsleuchte @ leuchtet dann rot auf.
Das bedeutet, dass das Geréit nachheizt, um die Temperatur zu halten.

5) Sobald die Indikationsleuchte @ von rot zu griin wechselt, &ffnen Sie den

Gerdtedeckel am Griff.
6) Legen Sie die zu rdstenden/grillenden Lebensmittel auf die untere Grillplatte @.
7) SchlieBBen Sie den Gerdtedeckel am Griff @.

8) Durch die beweglich gelagerte, obere Grillplatte @ liegt diese auch bei dicke-
rem Grillgut immer parallel zur unteren Grillplatte @. So wird ein optimales
Grillergebnis erreicht.

9) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Geréatedeckel am Griff @.

> Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben. Beachten Sie zu lhrer Orientierung auch das
Kapitel ,Tabelle Lebensmittelverarbeitung”.

10) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegensténde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléchen der Grillplatten @ be-
schadigen!

11) Drehen Sie den Drehregler @ auf die Position ,0”.

12) Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

10 D SOPM 2000 F3



Tabelle Lebensmittelverarbeitung

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung durch Beispiele fiir die Verarbeitung
unterschiedlicher Zutaten. Die Angaben in der Tabelle beziehen sich auf die Temperaturstufe
.Max". Passen Sie die empfohlenen Angaben dem Rezept und Ihrem individuellen Ge-
schmack an. Abhéngig von Rezept, Zutaten und gewiinschter Bréunung kann ebenso die
Menge, die GréBe der Zutaten und die Zeit angepasst werden. Méchten Sie mehr als die
empfohlene Menge verarbeiten, dann teilen Sie die Gesamtmenge in mehrere Portionen, die

Sie einzeln verarbeiten.

EMPFOHLENE

TEMPERA-

ZUTATEN MENGE TUR ZEIT
Hackfleischburger 100-600 g' Max 10- 15 min
Lachsfilet 150 - 600 g? Max 8- 10 min
Hihnerbrust-Spiefie 1 - 4 Stiick Max 10- 15 min
Sandwiches mit Kése 1 - 4 Stiick Max 3-5min
Aubergine mit Ol betfréufelt 1 - 4 Scheiben Max 3 -4 min

'Bis zu 6 Burger mit jeweils ca. 100 g.

2Bis zu 4 Lachsfilets mit jeweils ca. 150 g.

Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie

es vorher marinieren. Als Grundlage hierfir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Gefaf. Lassen Sie es am besten iiber Nacht darin ziehen.

Die Grillplatten @ sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsdl.

Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut auch im Inneren schon gar
ist, benutzen Sie ein handelsiibliches Fleischthermometer.



Reinigen und Pflegen

12

2)

3)

4)

5)

6)

A WARNUNG! GEFAHR EINES ELEKTISCHEN SCHLAGES!!

Bei der Reinigung des Gerdtes kdnnen Personenschéden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermei-
den:

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das Gerat
vollsténdig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und tauchen Sie es nie
in Wasser ein. Das Gerdt kann irreparabel beschadigt werden!

A

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gerét
eindringt, um eine irreparable Beschddigung des Gerétes zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléchen weder scharfe Scheuer- oder
chemische Reinigungsmittel noch spitze oder kratzende Gegensténde.

Ziehen Sie den Reinigungsschaber @, nachdem sich die Grillplatten @
abgekihlt haben, iiber die Grillplatten @, so dass Fett und Rijckstéinde

zusammengeschoben werden oder diese in den Saftauffangbehélter @
fallen. So lassen sich Fett und Riickstéinde leichter entfernen.

Wischen Sie die Grillplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiilmittel auf das Tuch.
Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder
spitze Gegenstdnde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei starken Verkrustungen legen Sie ein nasses Spiiltuch auf die festge-
backenen Rickstdnde, um diese aufzuweichen.

Leeren Sie den Saftauffangbehélter @. Wir empfehlen fettige Riickstéinde

mit einem Kichenkrepp oder Ahnlichem grob zu entfernen, damit das Fett
nicht im Ausguss verklebt. Spiilen Sie den Saftauffangbehdlter @ danach in
warmem Wasser mit einem milden Spiilmittel. Spilen Sie den Saftauffangbehéilter @
mit klarem Wasser und trocknen Sie ihn ab.

Fir die Reinigung der AuBenfléchen des Gerdtes genigt ein feuchtes Tuch.
Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerdtes alle Teile
vollsténdig trocken sind.

Wischen Sie den Reinigungsschaber @ mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch.



Lagerung
¢ SchlieBen Sie den Sicherheitsverschluss @.

4 Den Reinigungsschaber @ kénnen Sie zur Aufbewahrung in den Saftauf-
fangbehélter @ legen. Schieben Sie danach den Saftauffangbehélter @ in
die Halterung an der Rickseite des Gerdtes (Abb. 1).

4 An der Unterseite des Gerdtes befindet sich eine Kabelaufwicklung @.
Wickeln Sie das Netzkabel im Uhrzeigersinn um den Haken und den Fuf3
des Gerdtes (Abb. 2).

> Klemmen Sie den Netzstecker zwischen aufgewickeltem Netzkabel und
Saftauffangbehdlter @ ein.

> An dem Netzkabel ist ein Clip zur Fixierung angebracht. Schieben Sie ihn
mit der einen Seite direkt unter den Netzstecker und befestigen ihn mit der
anderen Seite an dem aufgewickelten Netzkabel.

D

Abb. 2

4 Sie kdnnen das Gerdt zur platzsparenden Aufbewahrung vertikal aufstellen.

¢ Bewahren Sie das gereinigte Gerdt an einem sauberen, staubfreien und
trockenen Ort auf.



Gerdt entsorgen

o |
A

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie
besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem
normalen Haushaltsmiill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.
Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das Recht, das entsprechende Altgeréit
an lhren Handler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und Elektronikgeréten

mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 gm sowie Lebensmittelhéndler

mit einer Verkaufsfléiche von mindestens 800 gm, die regelméfig Elektro- und
Elektronikgerdte verkaufen, sind auBerdem verpflichtet, Altgeréte unentgeltlich zu-
rickzunehmen, auch ohne dass ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte
in keiner Abmessung gréfer sind als 25 cm. Kaufland bietet Ihnen Ricknahme-
moglichkeiten direkt in den Filialen und Markten an. Informieren Sie sich auch

bei Ihrem Handler Gber die Ricknahmeméglichkeiten vor Ort.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie
bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Anhang

Technische Daten
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Spannungsversorgung 220-240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 2000 W
Schutzklasse | (@ Schutzerde)
0 Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebens-
Qlj mitteln in Berihrung kommen, sind lebens-
mittelecht.



Garantie der KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkis ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt besché&digt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgemdfie Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbrduchlicher und unsachgeméfBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.



Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

[0 =]

- .

[x]

Service

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer

(IAN) 393298-2201 als Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

Auf www.kaufland.com/manual kénnen Sie diese und viele weitere
Handbicher herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf unsere internationale Seite
(www.kaufland.com/manual). Mit Klick auf das entsprechende Land gelangen
Sie auf die nationale Ubersicht unserer Handbiicher. Mittels der Eingabe der
Artikelnummer (IAN) 393298-2201 k&nnen Sie Ihre Bedienungsanleitung

Sffnen.

Service Deutschland
Tel.: 0800 1528 352 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kundenmanagement@kaufland.de

[IAN 393298-2201

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte
Ein Panini ist ein warmes, aus frischem Weif3brot zubereitetes Sandwich. Es wird

frisch gerdstet und dann serviert.

Spinat-Kése-Panini
250 g Blaftspinat
1 Zwiebel
1 Knoblauchzehe
1ELOI
2 TL Zitronensaft
1 Prise Salz (und Pfeffer)
4 Scheiben Toast/Weif3brot
40 g Kréuterbutter
75 g Mozzarella
20 g Pinienkerne
Zubereitung
1) Blattspinat verlesen und waschen.
2) Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und fein hacken, in heifem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Toast mit Krduterbutter bestreichen.

4) Mozzarella in Scheiben schneiden, mit dem abgetropften Spinat auf zwei
Toastscheiben verteilen. Mit Pinienkernen bestreuen.

5) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.
6) Die Panini vorsichtig auf den vorgeheizten Paninimaker legen und den Deckel
schlieBen.

7) Warten, bis die Panini goldbraun gerdstet sind. Dann aus dem Paninimaker

entnehmen.



Héahnchenbrust-Panini
400 g Hahnchenbrustfilet
20 g Butter

18

Pfeffer, Salz, Paprikapulver

120 g Bacon, in Streifen
6 Scheiben Weif3brot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)

30 g Eisbergsalat

2 Tomaten

1 Avocado

1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

Zubereitung

1)

2)

3)

4)

5)
6)

7)
8)
9)

10)

In einer beschichteten Pfanne Butter erhitzen und die Hahnchenbrustfilets
darin von beiden Seiten kréftig anbraten. Den Herd auf mittlere Temperatur
zuriickschalten und die Héhnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig braten.
Nach dem Braten mit Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen, aus der Pfanne
nehmen und beiseitelegen.

Das Fett in der Pfanne noch einmal erhitzen und die Bacon-Streifen darin
knusprig braten.

Auf 3 Toast/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und ebenfalls darauf-
legen.

Hahnchenbrustfilets der Lénge nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
Bacon-Streifen auf die Hahnchenbrustfilets legen.

Avocado der Lange nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewe-
gung vom Kern 18sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betrdufeln, damit sie nicht braun anléuft. Die
Scheiben auf die Panini legen.

Gurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

Die Panini vorsichtig auf den vorgeheizten Paninimaker legen und den Deckel
schlieBen.

Warten, bis die Panini goldbraun geréstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.



Senf-Baguette
1 Baguette
1 Zehe Knoblauch
50 g Senfgurken
40 g Pecorino
1 EL scharfer Senf
2 EL siBBer Senf
50 g Butter
2 EL Schnittlauchrélichen
Salz, Pfeffer
Zubereitung

1) Das Baguette in ca. 2-3 Zentimeter groflen Absténden quer ein- aber nicht
durchschneiden.

2) Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

3) Scharfen und siiBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurkenwiirfeln,
Pecorino und Schnittlauch verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

4) Senfbutter in die Baguetteeinschnitte filllen und das Baguette in Alufolie
einwickeln.

5) Die Baguettes auf den vorgeheizten Paninimaker legen und den Deckel schlie-
fen. Das Baguette sollte goldbraun sein.
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Uvod

Informace k tomuto navodu k obsluze

Gratulujeme vam k zakoupeni nového pfistroje.

Rozhodli jste se pro vysoce kvalitni vyrobek. Névod k obsluze je souédsti tohoto
vyrobku. Obsahuje dilezité informace o bezpeénosti, pouziti a likvidaci. Pred po-
uzitim vyrobku se prosim dobfe seznamte se viemi provoznimi a bezpe&nostnimi
pokyny. Vyrobek pouZzivejte pouze pfedepsanym zpdsobem a pro uvedené
oblasti pouziti. PFi pfeddvdéni vyrobku tfetim osobdam predejte spolu s nim i tyto

podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Sendviovag panini je uréen pro opékdani malych housek a sendvi¢d nebo pro
grilovéni jinych potravin. Jiné pouZiti neZ k uréenému Géelu nebo nad jeho rdmec
je povazovdno za pouziti v rozporu s uréenim. Pfistroj neni vhodny k pouziti

v Zivnostenskych nebo promyslovych oblastech. Tento pfistroj je uréen vyhradné
k pouziti v domédcnostech pro soukromé Géely.

Ndroky na ndhradu 3kody jakéhokoli druhu vzniklé v disledku pouZiti v rozporu
s uréenim, neodborné opravy, neoprévnéné provedené zmény nebo Upravy nebo
v disledku pouziti nepovolenych nahradnich dild jsou vylougeny. Riziko nese

v plném rozsahu sém provozovatel.

Vystrazna upozornéni

V tomto ndvodu k obsluze jsou pouZita ndsledujici vystraznd upozornéni:

NEBEZPECi!

Vystraznym upozornénim tohoto stupné nebezpeéi se oznaduje
hrozici nebezpeéna situace.

Pokud se nebezpeéné situaci nezabrdni, miZe mit za nésledek usmreeni nebo

vézné zranéni.

> Pro zabrdnéni nebezpedi usmrceni nebo t&2ké Gjmy na zdravi se musi dodr-
Zovat pokyny uvedené v tomto vystrazném upozornéni.

/\ VYSTRAHA!

Vystrazné upozornéni tohoto stupné nebezpeéi oznacuje moznou
nebezpeénou situaci.

Pokud se takové nebezpecné situaci nezabrdni, mize vést ke zranénim.

> Za G&elem zabranéni zranéni osob je proto zapotiebi dodrzovat pokyny
uvedené v tomto vystrazném upozornéni.
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Vystrazné upozornéni tohoto stupné nebezpeéi oznaéuje vznik

mozné hmotné skody.

Pokud se této nebezpe&né situaci nezabrani, moZe doijit k hmotnym 3koddam.

> Pro zabranéni hmotnym $koddm je proto zapottebi dodrzovat pokyny
uvedené v tomto vystrazném upozornéni.

UPOZORNENI

> Upozoméni oznaduje dopliujici informace usnadfuijici manipulaci s pfistrojem.

Bezpecnost

V této kapitole jsou uvedena dilezitd bezpeénostni upozornéni
ohledné& manipulace s pfistrojem.

Tento pfistroj odpovidd pfedepsanym bezpeénostnim predpisim.
Neodborné pouZiti miZe vést ke zranéni osob a hmotnym skoddm.

Zakladni bezpecnostni pokyny

Pro bezpeénou manipulaci s pfistrojem dodrZujte ndsleduijici
bezpelnostni pokyny:

m Zkontrolujte pfed pouZitim pfistroj, zda na ném nejsou vnéjsi
viditelnd poskozeni. Poskozeny nebo na zem spadly pfistroj
neuvddéijte do provozu.

m Poskozené sitové zdstréky a sifové kabely nechte ihned
vyménit odbornym persondlem nebo zdkaznickym servisem.
Vyhnete se tak nebezpedi.

m Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentdlnimi schopnostmi & nedostatkem zku3enosti a/nebo zna-
losti mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou
pod dohledem nebo pokud byly pouéeny o bezpeéném pou-
Zivani pfistroje a pokud porozumély nebezpedi, které vyplyva
z jeho pouZiti.

m Déti si nesmi s pfistrojem hrdt.

m Cisténi a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, ledaze jsou
starsi 8 let a jsou pod dohledem.
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m Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu
kabelu.

m Opravy na pfistroji nechte provddét pouze autorizovanymi
odbornymi firmami nebo zdkaznickym servisem. Neodbornou
opravou mize pro uzivatele vzniknout nebezpeéi. Navic zanikaiji
i z&ruéni ndroky.

m Opravu pfistroje b&hem zdruéni doby smi provést pouze
vyrobcem autorizovany zdkaznicky servis, jinak pfi ndsledném
poskozeni zanikd ndrok na zdruku.

m Vadné souédstky se sméji nahradit pouze originélnimi ndhrad-
nimi dily. Pouze u téchto dild je zaruéeno, Zze budou splnény
bezpeénostni pozadavky.

m Chrafite sifovy kabel pred kontaktem s horkymi dily pfistroje.
Nikdy pfistroj nepouzZivejte v blizkosti otevieného plamene,
topné desky nebo horkych kamen.

m Nez se pustite do &isténi, nechte pfistroj po pouZiti dostate¢né
vychladnout! Nebezpedi popdlenil

m Pistroj umistéte pokud mozno v blizkosti z&suvky. Zaijistéte,
aby sifové zdstréka byla v pripadé nebezpedi rychle dosazi-
telnd a aby nebylo mozné zakopnout o sitovy kabel.

m Zaijistéte, aby byl pfistroj postaven stabilné.

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

» Pristroj zapojte pouze do Fédné instalované a uzemnéné
z4suvky. Sifové napéti se musi shodovat s Gdaiji na typovém
$titku pristroje.

~ Pfipojné vedeni resp. pfistroje, které nefunguiji sprévné nebo
byly poskozeny, nechte okamzité opravit nebo vyménit z4-
kaznickym servisem.

~ Nevystavuijte zafizeni pdsobeni dedté a rovnéz jej nikdy
nepouzivejte ve vlhkém nebo mokrém prosttedi.
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NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

» Dbeijte na to, aby nebyl sitovy kabel béhem provozu nikdy
vlhky nebo mokry.

= Pristroj nikdy neponofuijte do vody é&i jinych tekutin! Pokud
se b&hem provozu dostanou zbytky tekutiny do kontaktu se
soucdstmi, které jsou pod napétim, mioZe dojit k ohroZeni
zivota v disledku zdsahu elektrickym proudem.

» Sitovy kabel uchopte vzdy za zdstréku. Netahejte za samot-
ny kabel a nikdy se nedotykeite sitového kabelu mokryma
rukama, mohlo by dojit ke zkratu nebo drazu elektrickym
proudem.

» Na sifovy kabel nestavte pfistroj ani ndbytek apod. a
ujistéte se, ze kabel neni pfiskfipnuty.

~ Neotevirejte kryt pfistroje, pfistroj neopravujte ani nemodi-
fikujte. V pfipadé otevieného krytu nebo neoprdvnénych
zmén vznikd nebezpedi ohroZeni Zivota v disledku Grazu
elektrickym proudem a zaniké zéruka.

» Chrarite pristroj pred odkapdvaijici a stfikajici vodou. Na
pristroj nebo vedle pfistroje proto nestavte Zddné pfedméty
(napf. vazy) naplnéné tekutinou.

» Vytdhnéte pfi kazdém preruseni, po ukonéeni pouZiti a
pred kaZdym &igténim sitovy kabel ze zésuvky.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi POPALENI!

& Pozor! Horky povrch!

» Povrch pfistroje mUzZe byt béhem provozu velmi horky. V to-
kovém pfipadé se pfistroje dotykejte pouze za rukojet.
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» K provozu pfistroje nepouziveijte externi spinaci hodiny ani
samostatné délkové ovladani.

> Pristroj béhem provozu nikdy nenechdvejte bez dozoru.

~ Zaijistéte, aby se pristroj, sifovy kabel nebo sifové zéstréka
nedostaly do kontaktu s tepelnymi zdroji, jakymi jsou napfi-
klad varné plotynka nebo otevieny ohef.

» Pro provoz pfistroje nepouZzivejte uhli nebo podobnd
palival

» Chrafite antiadhezivni vrstvu tak, Ze nebudete pouzivat
kovové ndstroje, jako jsou ndZ, vidlitka apod. Je-li antiad-
hezivni vrstva poskozend, pfistroj déle nepouziveite.

» Pfistroj provozujte vyhradné spolu s dodanym origindlnim
prisluenstvim.

UPOZORNENI

» K pfepnuti vyrobku mezi frekvenci 50 a 60 Hz neni nutny
z4&dny zdsah uzivatele. Vyrobek se upravi pro 50 i 60 Hz.

Ovladaci prvky
Obrazek A:
oto&ny reguldtor
1 indikaéni kontrolka (méni se mezi éervenou a zelenou barvou)

navijeni kabelu

rukojef
vypust §févy

(1]

2]

3]

O bezpednostni uzavér
(5]

(6]

© grilovaci desky

Obrazek B:
O stérka na isténi

© nddobka na stavu
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Vybaleni a zapojeni

[\ VYSTRAHA!

Dodrzujte nésledujici bezpeénostni pokyny k omezeni vzniku nebez-
peci:

> Obalovy materidl neni na hrani. Hrozi nebezpeéi uduseni.

> Dbeijte na upozornéni k elekirickému zapojeni pfistroje, aby se za-
branilo hmotnym $koddm.

Rozsah dodavky a kontrola po prepravé
Pristroj se standardné dodavé s ndsledujicimi komponentami (viz vyklopné strénkal):
® panini gril
® nddobka na févu
® stérka na &idténi

® ndvod k obsluze

UPOZORNENI

> Zkontrolujte doddvku, zda je kompletni a zda neni viditelné poskozena.

> V pfipadé nedplné doddvky nebo poskozeni vzniklého v disledku vadného
obalu nebo b&hem pfepravy kontaktujte servisni poradenskou linku (viz
kapitola Servis).

Vybaleni
¢ Vyjméte viechny &asti pfistroje a ndvod k obsluze z krabice.

¢ Odstrafite veskery obalovy materidl.

Likvidace obalu

@ Navréceni obalu do ob&hu zpracovéni materidlu effi suroviny a snizuje produk-
%@ ci odpadu. Jiz nepotiebny obalovy materidl zlikvidujte podle mistnich platnych
predpisd.

Baleni zlikvidujte ekologicky.
Dbeijte na oznaceni na rdznych obalovych materidlech a v pfipadé potteby je
rozifidte oddé&len&. Obalové materidly jsou ozna&eny zkratkami (a) a &islicemi (b)
a s ndsledujicim vyznamem: 1-7: Plasty, 20-22: Papir a lepenka,

80-98: Kompozitni materidly.
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Obsluha a provoz

V této kapitole obdrzite dilezité pokyny a informace k obsluze a provozu pfistroje.

Pfed prvnim pouzitim

28

1)

2)
3)
4)

5)

6)
7)

8)

Vycistéte viechny dily pfislusenstvi tak, jak je popsdno v kapitole ,Ci3téni a
0drzba “, aby se odstranily mozné zbytky z vyroby.

Tento ndvod k obsluze si pozorné prectéte.
Umistéte pfistroj v souladu s bezpeé&nostnimi pokyny.

Oteviete bezpecnostni uzavér @ uvedenim posuvného tladitka z pozice a
do pozice @

Pistroj ocistéte vihkym haditkem tak, jak je popsano v kapitole ,Cisténi a
odrzba”.
Pfistroj zapojte do sité.

Zastréte zastreku sitového kabelu do fadné zapojené a uzemnéné zdasuvky,
které doddvé napéti uvedené v kapitole ,Technické ddaje”.

Pfistroj nechte cca 5 minut nahfivat na maximdlni nastavenou teplotu. K tomu
O&elu nastavte otoény reguldtor @ na ,Max"”. V piedni &&sti otoéného regu-
l&toru @ je na znadce zobrazena nastavend poloha.

UPOZORNENI

> PFi prvnim zahfdti pristroje mize kvili zbytkdm vzniklym pfi vyrobé dojit
k vyskytu lehkého koufe nebo zdpachu. To je zcela normdini a neni to ne-
bezpe&né. Zaijistéte dostatecné vétrani - oteviete napfiklad okno.

9) Otocny reguldtor @ otocte do polohy ,0".
10) Po zah¥4ti vytdhnéte zastreku ze zasuvky a nechte pfistroj vychladnout.
11) Pfistroj jesté jednou oéistéte vihkym hadfikem.
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Obsluha

1) Viko pfistroje uzavfete pomoci rukojeti @.

2) Zasuhte nddobku na 3févu @ do drzdku na zadni strané pfistroje (obr. 1).

Obr. 1

UPOZORNENI

> V predni &dsti otoéného reguldtoru @ je na znadce zobrazena nastavend
poloha.

3) Zasufite sifovou zdstréku do sifové zdsuvky.
Indikaéni kontrolka @ se rozsviti.

4) Otocny reguldtor @ nastavte do pozadované polohy od ,Min” do ,Max".
Indika&ni kontrolka @ v zelené barvé zhasne a poté se rozsviti cervend:
Pristroj se zahfiva.

Indika&ni kontrolka @ v cervené barvé zhasne a poté se rozsviti zelené:
Bylo dosaZeno nastavené teploty, pfistroj se iz nenahfiva.

UPOZORNENI

» Cervené svétlo indikaéni kontrolky @ signalizuie, Ze se pistroj zahfiva.
Indika¢ni kontrolka @ sviti cerven&, dokud neni dosazeno nastavené teploty.
Upozorfiujeme, ze v zdvislosti na okolni teploté moze byt zahfivani zahdjeno
v riznych polohdch otoéného regulatoru @!

> Indikacni kontrolka @ v zelené barvé signalizuje, Ze se pfistroj nezahfiva
nebo se jiz nezahfivd. Proto také sviti zelen&, kdyz je otoény regulator @
v poloze pred ,Min”.

> Indikaéni kontrolka @ mize také po dosaZeni teploty opét zménit barvu.
Indika&ni kontrolka @ se pak rozsviti &ervené. To znamend, Ze pfistroj se
opét zahFivé pro udrzeni nastavené teploty.
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5) Jakmile se indikaéni kontrolka @ zméni z ¢ervené na zelenou, oteviete viko
pristroje za rukojet.

6) Polozte na grilovaci desku @ potraviny, které chcete opékat/grilovat.
7) Viko pfistroje uzaviete pomoci rukojeti @.

8) Diky pohyblivé ulozené horni grilovaci desce @ je tato deska i v pFipadé
grilovanych potravin o véf3i tlousfce vzdy rovnobé&znd s dolni grilovaci
deskou @. Tak se dosdhne optimdlniho vysledku pfi grilovéni.

9) Zkontrolujte po né&jaké dobé zhn&dnuti grilovanych potravin. Za tim Géelem
otevrete viko pfistroje za rukojef @.

UPOZORNENI

> Zaénéte s kratkymi Easy grilovéni a prodluzuite je, dokud nenajdete spravnou
dobu. Pro orientaci dbeite také kapitoly , Tabulka zpracovani potravin”.

10) Pokud jste se zhn&dnutim spokojeni, grilované potraviny vyjméte.

A

> K vyjmuti grilovanych potravin nepouzivejte $pi¢até nebo ostré predméty.
Mohly by poskodit povrch grilovacich desek @!
11) Otoény regulétor @ otocte do polohy ,0”.

12) Vytdhnéte sifovou zdstreku ze zasuvky.

Tabulka zpracovani potravin

Ndsledujici tabulka slouzi pro orientaci a uvadi piiklady zpracovani riznych surovin. Udaije v
tabulce se vztahuji ke stupni teploty ,Max”. Doporu&ené Gdaje pfizpUsobte receptu a své
individudlni chuti. V zdvislosti na receptu, surovinach a poZadovaném zhnédnuti Ize upravit
také mnoZstvi, velikost surovin a Eas. Cheete-li zpracovat vétsi nez doporuéené mnoZstvi,
rozdélte celkové mnozZsivi na vice porci a ty zpracujte jednotlivé.

DOPORUCENE

SUROVINY MNOZSTVi TEPLOTA CAs
Burger z mletého masa 100-600 g' Max 10-15 min
Filet z lososa 150-600 g2 Max 8-10 min
Spizy z kufecich prsou 1-4 kusy Max 10-15 min
Sendvice se syrem 1-4 kusy Max 3-5 min
Lilek pokapany olejem 1-4 pléatky Max 3-4 min

1Az 6 burger( o hmotnosti vzdy cca 100 g.

2Az 4 filety z lososa o hmotnosti vzdy cca 150 g.
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Tipy a triky
B Chceteli mit maso méksi a urychlit grilovani, moZete ho predtim marinovat.
Z&kladem toho jsou napfiklad kysand smetana, Eervené vino, ocet, podmdsli
nebo &erstva §fdva z papdiji & ananasu. Podle chuti prideijte bylinky a kofeni.
Nepfiddvejte sil, protoZze ta z masa vytdhne vodu, takze je potom tvrdé.
Vlozte maso do marinady tak, aby bylo zcela pokryto, a uzavfete nddobu.
Neilépe ho v ni necheijte pfes noc odstdat.

B Grilovaci desky @ jsou opatieny nepfilnavou vrstvou, proto neni nutné pfi-
ddvat navic tuk. Pokud pFesto chcete tuk pouZit, dbejte na to, aby to byl tuk/
olej vhodny ke smazeni, napfiklad fepkovy ole;.

B Pokud si nejste jisti, zda jsou grilované potraviny uvnitf jiz upe&ené, pouzijte
b&zné& dostupny teplomé&r na maso.

Cisténi a udriba
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!
Pri &isténi pristroje mize doijit ke zranéni osob!
Dodrzujte nésledujici bezpeénostni pokyny k omezeni vzniku nebezped:
> Pfed &isténim vytdhnéte sitovou zéstreku a vyékeijte, az pfistroj Uplné vy-
chladne. Nebezpeéi zranénil

> Pfistroj nikdy necistéte pod tekouci vodou a neponotujte jej nikdy do vody.
Pristroj se mize nendvratné poskodit!

A

Poskozeni pfistroje!

> Ujistéte se, Ze pfi Cidténi nemdze vniknout do pristroje vihkost, aby se tak
zabranilo jeho nenapravitelnému poskozeni.

> Nepouziveijte k &isténi povrch 2adné ostré abrazivni nebo chemické &istici
prostfedky ani 3pi¢até nebo ostré predméty.

1) Poté, co grilovaci desky @ vychladnou, prejedte stérkou na &isténi @ pres
grilovaci desky @ tak, abyste se3krdbli tuk a zbytky nebo aby spadly do
nadobky na $tavu @. Tak Ize tuk a zbytky snadnéji odstranit.

2) Offete grilovaci desky @ vlhkym hadfikem. Na t&Zce odstranitelné negistoty
pouzijte jemny Cistici prostfedek naneseny na hadfiku. NepouzZivejte k &isténi
24dné agresivni Cistici prosttedky, drsné houbicky nebo 3picaté predméty,
aby nedoslo k poskozeni antiadhezivniho povrchu.

3) V pripadé t&zkych inkrustaci polozte vihky hadr na pFipeené zbytky, aby
zmé&kly.
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4) Vyprdzdnéte nddobku na 3tavu @. Mastné zbytky doporugujeme odstranit
nahrubo kuchyfiskou utérkou apod., aby se tuk ve vylevce nelepil. Nadobku
na $tavu @ poté vycistdte v teplé vodé s jemnym mycim prostiedkem.
Ndadobku na $tavu @ vypldchnéte Cistou vodou a dobfe ji vysuste.

5) K ¢&sténi vnéjsich ploch pfistroje staci vihky hadfik.
Dbeijte na to, aby pfed opétovnym pouzitim pfistroje byly viechny dily zcela
suché.

6) Ofiete stérku na &isténi @ vlhkym hadfikem. Na téZce odstranitelné necistoty
pouzijte jemny &istici prostfedek naneseny na hadfiku.

Skladovani

4 Zaviete bezpe&nostni uzavér @.

4 Stérku na &isténi @ mizete vlozit do nddobky na 3favu @ pro uschovani.
Poté zasunte nddobku na $tavu @ do drzdku na zadni strané pfistroje

(obr. 1).

4 Na spodni strané pfistroje se nachdzi navijeni kabelu €. Ovifte sifovy
kabel ve sméru hodinovych rugicek kolem hacku a nohy pfistroje (obr. 2).

UPOZORNENI

> Sifovou zdstréku upnéte mezi navinuty sifovy kabel a nddobku na $févu @.

> K sifovému kabelu je pfipevnéna svorka k uchyceni. Jednu stranu svorky
zasufite piimo pod sifovou zdstréku a druhou stranu piipevnéte k navinutému
sifovému kabelu.

Obr. 2

¢ Tak mizete pfistroj uloZit vertikdlné pro Gsporu mista.

4 Vygistény pfistroj ulozte na Cistém, bezprasném a suchém misté.
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Likvidace pristroje
Symbol preskrinuté pojizdné popelnice uvedeny vedle oznaduje, Ze tento pfistroj
podléhd smérmici & 2012/19/EU. Tato smérnice uvadi, Ze tento pfistroj se na
konci své Zivotnosti nesmi likvidovat s b&znym domovnim odpadem, ale musi se
odevzdat v uréenych sbé&mych mistech &i dvorech nebo podnicich oprévnénych
k naklédani s odpady.

Tato likvidace je pro Vas zdarma. Chraiite Zivotni prostfedi a
zajistéte odbornou likvidaci pFistroje.

@
£ W Informace o moznostech likvidace vyslouzZilého vyrobku vém podd obecni nebo
méstsk& sprava.

Dodatek

Technické Udaje

Napdijeni 220 -240V ~ (stidavy proud), 50/60 Hz
PFikon 2000 W
Tfida ochrany | (@ ochranné uzemnéni)
0 Vsechny &asti tohoto pfistroje pFichdzejici
Qlj do styku s potravinami jsou bezpeéné pro
potraviny.
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Zaruka spoleénosti Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniky,

na tento pfistroj ziskévate zdruku v trvéni 3 let od data zakoupeni. V pfipadé
zévad tohoto vyrobku méte zdkonnd préva viei prodejci vyrobku. Tato z&konné
préva nejsou omezena nasi nize uvedenou zarukou.

Zaruéni podminky

Zé&ruéni doba zaging plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveijte pokladni doklad.
Tento doklad je potfebny jako ddkaz o koupi.

Pokud se do f¥i let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada materiélu
nebo vyrobni zavada, pak Vam podle naseho uvdzeni vyrobek zdarma opravi-
me, vymé&nime nebo uhradime kupni cenu. Predpokladem této zaruky je, ze bude
bé&hem ffileté Ihoty predlozen vadny pfistroj a doklad o koupi (pokladni doklad)
a struéné se popise, v éem zdvada spodivd a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zdvadu nade zdruka, obdrzite zpét bud' opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku neza&ne plynout novd zéruéni doba.

Zaruéni doba a zdkonné naroky vyplyvaijici ze zavad

Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vymé&néné a opra-
vené souldsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz pfi ndkupu se musi
ozndmit ihned po vybaleni. Po uplynuti zaruéni doby podléhaii vedkeré opravy
zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

34

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic kvality a pfed expedici byl
svédomité vyzkousen.

Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zéruka se nevztahuje
na sou&dsti vyrobku, které jsou vystaveny béznému opotfebeni, a proto je |ze
povazovat za spotfebni dily, nebo na poskozeni kfehkych sou&asti, jako jsou
napf. spinace, akumuldtory nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fddné pouzivan nebo
udrzovén. Pro zaqiisténi spravného pouzivani vyrobku se musi presné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v ndvodu k obsluze. Ugeldm pouziti a Gkontm, které se
v ndvodu k obsluze nedoporuéuiji nebo se pied nimi varuje, je tfeba se bezpod-
mine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé Géely a ne pro komeréni pouziti. Pfi ne-
sprévném a neodborném pouzivéni, pfi pouziti nésili a pfi zésazich, které nebyly
provedeny nasimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni naroky zani-
kaii.

Ccz



Vyfizeni v pripadé zaruky
Pro zaqjisténi rychlého Vasi Zddosti postupuijte podle nésledujicich pokynd:
B Pro viechny dotazy méijte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku

(IAN) 393298-2201 jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku na vyrobku, rytiné na vyrobku, na
titulni stran& ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce na zadni nebo
spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zdvady, kontaktujte
nejprve nize uvedené servisni oddé&leni telefonicky nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizZete pfi pfiloZeni dokladu
o nékupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spocivd vada a kdy k ni do3lo,
poslat vyrobek pro Vas bez postovného na adresu, kterou Vém ozndmi servis.

E":I"E Na webovych strdnkach www.kaufland.com/manual si miZete stéhnout tuto

- =1 pfirucku i mnoho dal3ich pfirucek.
: Pomoci tohoto kédu QR se dostanete pfimo na nasi mezindrodni stranku
E (www.kaufland.com/manual). Kliknutim na ndzev odpovidajici zemé se do-

stanete na ndrodni piehled nasich pfiruéek. Pomoci zadéni &isla vyrobku
(IAN) 393298-2201 mizete oteviit svij ndvod k obsluze.

Servis

(D Servis Cesko
Tel.: 800 165894 (bezplané z ceské pevné a mobilni sité)
E-Mail: kontaki@kaufland.cz

[IAN 393298-2201 ]

Dovozce

Dbeijte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktujte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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Recepty

Panini je teply sendvi& pfipraveny z erstvého bilého chleba. Opece se a potom

se podavd.

Panini se Spenatem a syrem

36

250 g listového $pendtu

1 cibule

1 strouzek &esneku

1 PLoleje

2 Cl citronové ¥avy

1 $petka soli (a pepie)

4 kraijice toastového/bilého chleba
40 g bylinkového mésla

75 g mozzarelly

20 g piniovych ofiskd

Pfiprava

1) Listovy 3pendt preberte a operte.

2) Cibuli a strouzek Eesneku oloupeite, nakrdjejte nadrobno a nechte
zesklovatét v rozpdleném oleji. Prideijte k tomu $penét. Pokapeite citronovou
$favou a posypte soli a peprem.

3) Toast pottete bylinkovym mdslem.

4) Mozzarellu nakrdjejte na plétky, s okapanym 3pendtem rozdélte na dva
krajice toastového chleba. Posypte piniovymi ofisky.

5) Prikryjte panini druhym platkem toastu.
6) Panini opatrn& polozte na predehfaty sendvi¢ovaé panini a zavfete viko.

7) Pockejte, az jsou panini dozlatova ope&ené. Pak je vyjméte ze sendviovale.
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Panini s kurecimi prsicky
400 g kutecich prsicek

20 g mésla

pept, sbl, paprika v préasku

120 g slaniny, prouzky

6 kraijicd bilého/toastového chleba

3 PL saldtového dresinku (jogurt)

30 g ledového hlavkového saldtu

2 rajéata

1 avokdado

1 Cl citronové dvy

50 g saldtové okurky

Pfiprava

1)

2)

3)

4)
5)
6)

7)
8)
9)
10)

V pdnvi s nepfilnavym povrchem rozpustte méslo a osmazte v ném prudce
kufeci prsicka z obou stran. Sporék nastavte zpét na stredni teplotu a kufeci
prsicka smazte cca 10 minut. Po osmazeni je okofefite soli, pepfem a paprik-
ou, vyjméte z pdnve a odloZte stranou.

Zahteite tuk v pdnvi jesté jednou a osmazte v ném prouzky slaniny do
kfupava.

Na 3 kraijice toastového/bilého chleba natfete jogurtovy dresink, polozte na
né listy ledového saldtu, nakréjejte raj¢ata na platky, okofedte a také je
polozte na krajice.

Kufeci prsicka podélné rozfiznéte a polozte na rajéata.
Prouzky slaniny polozte na kufeci prsika.

Avokddo roziezte podélné kolem dokola a odpeckuite jej rotaénim pohybem.
Oloupeite ho a nakréjejte na platky. Pokapeijte ho citronovou 3févou, aby
nezhné&dlo. Platky poloZte na panini.

Nakréjejte okurku na kole¢ka a polozte je na avokddo.
Prikryjte panini druhym platkem toastu.
Panini opatrn& polozte na predehfaty sendvicovaé panini a zavfete viko.

Pockejte, az jsou panini dozlatova opecené, a opatrné je vyjméte ze
sendvicovace.
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Bageta s horcici

1 bageta

1 strouzek esneku

50 g naklaédanych okurek
40 g Pecorino

1 PL ostré hofgice

2 PL sladké hof¢ice

50 g mésla

2 PL pazitky

sol, pepf

Pfiprava

1) Bagetu pfi¢n& nafiznéte, ale neprofiznéte kazdé cca 2 - 3 cm.

2) Oloupeite a rozdrfte esnek, naklddané okurky nakréijejte na kosticky a nast-
rouhejte Pecorino.

3) Promicheijte ostrou a sladkou hof¢ici s mékkym maslem, cesnekem, kosti¢kami
okurek, syrem Pecorino a pazitkou a dochutte soli a pepfem.

4) Veffete hoicicové maslo do zafezd na bageté a zabalte bagetu do alobalu.

5) Polozte bagety na predehfaty sendvi€ovaé panini a zaviete viko. Bageta by
méla byt peena dozlatova.

38 Cz



Cuprins

[HTRECIEERE 60000000000000060000000000300000000000000000000000 LY

Informatii privind aceste instructiuni de utilizare. .. .......... .. .. 40
Utilizarea conform destinafiei .. ......... ..o 40
AVErtiZAr . . o 40

R0 0000 00000000000000000000000000000000000000000000000 (Il
Elementedeoperare ........cceeeeeeeceeceesscsccscnsccscncess 45

Dezambalarea siconectarea........covcevtiiieieieicenceceneeees. 45

Furnitura si verificarea transportului. .. ... 45
Dezambalarea. . .. ... 46
Eliminarea ambalajului ... ... 46

Operarea sifunctionared. . ... ccoveeeeeresesesssscseccsescscssss 46

inainte de prima utilizare. .. ... ... ... . 46
OPperarea. . .. ... 47
Tabel preparare alimente. . .. ... .. 49

Sugestiisiidei cccooverietiiiiitietiteettescessessessescascnsss 49
Curatarea siingrijired .....cceveeeeececesescsssssscscscscsessss 50
Depozitared ......ccoeeeeeeeccccesccsccsccssesscssesscscsscas 51
Eliminareaaparatului. ... .coeeititiritiieecececesesessscscnsess 52

/b 066000000000000006000000000000000000000000000000000000 873

Date tehnice. . ... ... 52
Garantia Kompernass Handels GmbH . ... ... oo oo oo 52
Service-Ul . ... 54
Importator ... .. 54

LG EE60000600006800600006800008000080008300680000800068300800 K1)

RO|MD = 39



Introducere

Informatii privind aceste instructiuni de utilizare

Felicitri pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

Prin aceasta v-afi decis pentru un produs de calitate superioard. Instructiunile de
utilizare fac parte integrant& din acest produs. Acestea cuprind informatii impor-
tante pentru sigurantd, utilizare si eliminare. Inainte de utilizarea produsului,
familiarizafi-vd cu toate indicatiile privind operarea si siguranfa. Utilizafi acest
produs numai in modul descris si numai in scopurile mentionate. In cazul transmi-
terii aparatului unei alte persoane, predati-i de asemenea documentele aferente
acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Aparatul pentru panini este destinat prdijirii chiflelor si sandvisurilor sau prepardrii
pe grétar a altor alimente. Orice altd utilizare este consideratd a fi neconformd.
Este inferzis& utilizarea aparatului in scopuri profesionale sau industriale. Acest
aparat este destinat exclusiv utilizrii in gospodérii private.

Sunt excluse orice fel de drepturi pentru pagubele rezultate in urma utiliz&rii
neconforme, a reparatiilor necorespunzé&toare, a modificdrilor realizate in mod
nepermis sau a utiliz&rii de piese de schimb neaprobate. Riscul este suportat in
exclusivitate de cdtre beneficiar.

Avertizari

In cadrul acestor instructiuni de utilizare sunt folosite urmé&toarele avertiz&ri:

Avertizarile pentru acest grad de pericol marcheazé o situatie
periculoasd iminenta.

Dacd nu se va evita situafia periculoasd, aceasta poate produce moartea sau
rdnirea grava.

> Respectati instructiunile prezentate in aceastd avertizare, pentru a evita
pericolul de moarte sau ranire gravé a persoanelor.

/\ AVERTIZARE!

Avertizarile pentru acest grad de pericol marcheazé o situatie
potential periculoasa.
Dacé situatia periculoasd nu este evitatd, aceasta poate provoca rdniri.

> Respectati indicatiile din aceastd avertizare pentru a evita rénirea
persoanelor.
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Avertizarile pentru acest grad de pericol marcheaza posibile
pagube materiale.

in cazul in care aceastd situafie nu este evitatd, aceasta poate duce la
pagube materiale.

> Respectati instructiunile prezentate in aceastd avertizare, pentru a evita
pagubele materiale.

> O indicatie marcheazd o informatie suplimentard care faciliteazé
manipularea aparatului.

Siguranta
In acest capitol sunt cuprinse indicatii importante privind
siguranfa in manipularea aparatului.

Acest aparat corespunde dispozitiilor prezentate cu privire la
siguranfd. Utilizarea necorespunzétoare a aparatului poate
provoca rdnirea persoanelor si pagube materiale.

Indicatii de baza privind siguranta

Respectati urmétoarele indicafii de sigurantd, pentru o manipulare
sigurd a acestui aparat:

m Inainte de utilizare verificali dacd aparatul prezintd defectiuni
exterioare vizibile. Nu puneti aparatul in funcfiune dacd este
deteriorat sau dacd a cézut.

m Dacd cablul sau stecarul sunt defecte, acestea trebuie inlo-
cuite de cdtre un specialist autorizat sau de cdtre serviciul
clienti.

m Acest aparat poate fi utilizat de copii incepénd cu vérsta de 8 ani,
cét si de persoane cu abilit&fi fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau fard experientd si/sau faré cunostinte necesare, dacd sunt
supravegheati sau dacd au fost instruiti cu privire la utilizarea
sigurd a acestui aparat si au infeles pericolele cu privire la acesta.

m Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.
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m Curdtarea si actiunile de intrefinere destinate utilizatorului nu
se vor efectua de cétre copii, cu excepfia cazului in care acestia
au varsta peste 8 ani si sunt supravegheati.

m Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie sa se afle in apropierea
aparatului si a cablului de conexiune.

m Reparatia aparatului trebuie realizatd numai intr-un atelier de
specialitate autorizat sau de catre serviciul clienti. In urma
reparatiilor necorespunzdtoare pot apdrea pericole pentru
utilizatorul aparatului. In plus, se pierde garanfia.

m In perioada de garantie, lucrérile de reparatie a aparatului
trebuie efectuate numai de cétre serviciul pentru clienti auto-
rizat de producétorul aparatului. In caz contrar, nu va mai fi
acordatd garantia pentru defectiunile ulterioare.

m Componentele defecte trebuie inlocuite numai cu piese de
schimb originale. Numai utilizdnd aceste piese este garantatd
respectarea dispozifilor de sigurantd.

m Protejati cablul de alimentare de contactul cu componentele
fierbinti. Nu utilizati niciodatd aparatul in apropierea focului
deschis, a unei plite de gdtit sau a unui cuptor incdlzit.

m Inainte de ol curdta, asteptati pénd cand aparatul s-a rdcit!
Pericol de arsuri!

m Pe cdt posibil, asezafi aparatul in apropierea unei prize. In
caz de pericol, asigurativa cd stecdrul este imediat accesibil,
iar cablul de alimentare nu este un obstacol de care s& vé
impiedicati.

m Asigurati stabilitatea aparatului.
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PERICOL DE ELECTROCUTARE!

» Conectali aparatul numai la o priz& instalatd regulamentar si
imp&mantatd. Tensiunea retelei trebuie sa corespundd indica-
tillor de pe plécuta de fabricatie a aparatului.

» Solicitati imediat repararea sau inlocuirea de cétre serviciul
clienti a cablurilor de conexiune sau aparatelor care nu func-
fioneazd corespunzdtor sau care au fost avariate.

» Nu expuneti aparatul ploii si nu- utilizati niciodatd in medii
umede sau ude.

» Asigurati-vé cd in timpul functiondrii cablul de alimentare nu
se udd si nu se umezeste.

» Nu introduceti niciodatd aparatul in apd sau in alte lichide!
Se poate produce pericol de moarte prin electrocutare dacé
in timpul functiondrii ajung resturi de lichid pe componentele
conductoare de tensiune.

» Apucati cablul de alimentare intotdeauna de stecar. Nu tro-
geti de cablu si nu puneti méinile umede pe cablul de alimen-
tare, deoarece s-ar putea produce un scurtcircuit sau electro-
cutari.

» Nu asezati aparatul si nici corpuri de mobilier etc. pe cablul
de alimentare si asigurati-va c& acesta nu este strangulat.

» Nu este permisé deschiderea carcasei aparatului, repararea
sau modificarea aparatului. In cazul deschiderii carcasei sau
transformdrilor arbitrare existd pericol de moarte prin electro-
cutare, iar garantia devine nuld.

» Protejati aparatul impotriva picaturilor de apé si a apei
pulverizate. De aceea nu asezafi obiecte umplute cu apd (de
ex. vaze de flori) pe sau langd aparat.

~ Scoatefi stecarul din priza la fiecare intrerupere a utilizarii,
dupd incheierea utilizdrii si inaintea curdtdrii.
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/\ AVERTIZARE! PERICOL DE ARSURI!

& Atentiel Suprafete fierbintil

~ Suprafata aparatului se poate incinge foarte mult pe durata
functiondrii. In acest caz, atingefi numai ménerul aparatului.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

» Nu utilizali temporizatoare externe sau sisteme separate de
comandd de la distan{d pentru a opera aparatul.

> Nu |&sati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul func-
tiondrii.

> Asigurafi-vd cd aparatul, cablul de alimentare sau stecarul
nu vor intra in contact cu suprafete fierbinfi cum sunt plitele
sau flacarile deschise.

» Nu utilizati c&rbuni sau materiale asemdndtoare pentru
exploatarea aparatului!

» Protejati stratul antiaderent nefolosind unelte metalice pre-
cum cufitul, furculita etc. Dacd stratul antiaderent este dete-
riorat, nu mai utilizati aparatul.

» Utilizati aparatul numai cu accesoriile originale din pache-
tul de livrare.

INDICATIE

> Nu este necesard nicio acfiune din partea utilizatorului pentru
a reseta produsul intre 50 Hz si 60 Hz. Produsul se adapteaza
atat pentru 50 Hz, cdt si pentru 60 Hz.
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Elemente de operare
Figura A:
Comutator rotativ
1 bec indicator (comutd intre rosu si verde)
Suport inf&surare cablu
Sistem de blocare de siguranta
Méner

Gurd de scurgere a sucului

Q0O O0O00C

Placi de gratar

Figura B:
O Racletd de curdtare

© Recipient colector pentru suc

Dezambalarea si conectarea

/\ AVERTIZARE!
Pentru evitarea pericolelor, respectati urmatoarele indicatii de siguranta:

> Nu este permisd utilizarea materialelor de ambalare la joacs.
Pericol de asfixiere.

> Respectati indicatiile privind conexiunea electricd a aparatului, in
vederea evitdrii deteriordrilor.

Furnitura si verificarea transportului

in mod standard, aparatul este livrat cu urmatoarele componente (a se vedea
pagina pliatd):

® Grdtar panini

® Recipient colector pentru suc
® Racletd de curédtare
[ ]

Instructiuni de utilizare

INDICATIE
> Verificati dacd furnitura este completd si dacd prezintd deteriordri vizibile.

> In cazul in care furnitura este incompletd sau dacd componentele sunt
deteriorate din cauza ambalajului precar sau a transportului, apelafi linia
telefonica directd de service (a se vedea capitolul Service-ul).
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Dezambalarea
4 Scoatefi toate componentele aparatului si instrucfiunile de utilizare din cutie.

¢ indepartati toate materialele de ambalare.

Eliminarea ambalajului

@ Reintroducerea ambalajelor in circuitul materialelor contribuie la economisirea
%@ materiilor prime si la reducerea cantit&fii de deseuri. Eliminafi materialele de

ambalare de care nu mai aveli nevoie, conform prevederilor locale in vigoare.

Eliminafi ambalajul in mod ecologic.

Respectati marcajul de pe diferitele materiale de ambalare si separatile dacd

este cazul. Materialele de ambalare sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre (b)

a cu urmé&toarea semnificatie: 1-7: materiale plastice, 20-22: hartie si carton,
80-98: materiale compozite.

Operarea si functionarea

Acest capitol cuprinde indicatii importante cu privire la operarea si functionarea
aparatului.

inainte de prima utilizare

1) Curdtati toate accesoriile conform descrierii din capitolul ,Curdtarea si ingriji-
rea” pentru a indepdrta eventualele resturi rémase din fabricatie.

2) Cititi cu atentie instructiunile de utilizare.

3) Instalafi aparatul conform indicatiilor de sigurant.

4) Deschidefi sistemul de blocare de sigurants @ prin deplasarea butonului din
pozitia a in pozitia rb

5) Curéfati aparatul cu o lavet&d umedd in modul descris in secfiunea ,Curdtarea
si ingrijirea”.

6) nchideti aparatul.

7) Introducefi stecarul cablului de alimentare intr-o priz& conectatd in mod corespun-
z8tor si imp&dmantatd, avéind tensiunea specificatd in capitolul ,Date tehnice”.

8) Lasati aparatul cca 5 minute s& se incdlzeascd la temperatura maximd.
In acest scop, rofifi comutatorul rotativ @ pe ,Max”. In zona frontald a
comutatorului rotativ @), marcajul indic pozitia setatd.

INDICATIE

> La prima incdlzire a aparatului se pot degaja usoare mirosuri si fum din
cauza resturilor rémase din fabricatie. Acest lucru este absolut normal si
inofensiv. Asigurati aerisirea suficientd a incéperii, de exemplu prin deschi-
derea ferestrei.
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9) Rofiti comutatorul rotativ @ pe pozitia ,0”.

10) Dupé incdlzirea aparatului scoateti stecarul din prizé si I&sati aparatul s& se
rdceascd.

11) Curdtati din nou aparatul cu o lavetd umeda.

Operarea

1) Inchideti capacul aparatului cu ajutorul ménerului @.

2) Introducefi recipientul colector pentru suc @ in suportul de pe partea din
spate a aparatului (fig. 1).

Fig. 1

> In zona frontal& a comutatorului rotativ @), marcaijul indicd pozitia setatd.

3) Introduceti stecdrul in priza.
Becul indicator @ se aprinde.

4) Asezati comutatorul rotativ @ pe pozitia doritd de la ,Min” la ,Max".
Becul indicator @ in verde se stinge si apoi se aprinde in rosu:
Aparatul se incdlzeste.

Becul indicator @ in rosu se stinge si apoi se aprinde in verde:
Temperatura setatd este atinsd, aparatul nu se mai incdlzeste.
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SWITCH

> Lumina rosie a becului indicator @ semnaleazd incdlzirea aparatului. Becul
indicator @ lumineazd in rosu pand este atinsé temperatura setatd. Refinefi
cd, in functie de temperatura ambiantd, incélzirea poate incepe la diferite
pozitii ale comutatorului rotativ @!

> Becul indicator @ semnaleazd in verde faptul c& aparatul nu se (mai) incdl-
zeste. Prin urmare, lumineazd in verde si atunci cénd comutatorul rotativ @
se afl& intr-o pozitie inainte de ,Min”.

> Becul indicator @ isi poate schimba din nou culoarea si dupd atingerea
temperaturii. Becul indicator @ lumineaza apoi in rosu. Acest lucru inseamnd
cd aparatul se reincdlzeste pentru a-si menfine temperatura.

5) De indatd ce becul indicator @ trece de la rosu la verde, deschidefi capacul
aparatului cu ajutorul ménerului.

6) Asezali alimentele de preparat/prdijit pe placa de grétar inferioars @.
7) inchideti capacul aparatului cu ajutorul manerului @.

8) Ca urmare a mobilitdfii placii de gratar superioare @, aceasta poate fi pozi-
tionatd intotdeauna paralel cu placa de grétar inferioara @, chiar si in cazul
alimentelor mai groase. in acest mod este obfinut un rezultat optim de prepa-
rare pe gratar.

9) Dupad putin timp, verificati gradul de rumenire al preparatului. Pentru aceasta,
deschideti capacul aparatului cu ajutorul méanerului @.

> La inceput, utilizafi durate scurte de preparare pe grdtar si mdrifi-le treptat
pénd la gasirea duratei corecte. Pentru a vé orienta, respectati si capitolul
,Tabel preparare alimente”.

10) Dacd gradul de rumenire este satisfécator, indepdrtafi preparatul de pe gré-

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

-
‘
o

> Nu folositi obiecte ascutite sau t&ioase pentru a indepérta preparatul.
Acestea pot deteriora suprafetele placilor de gratar @!

11) Rofiti comutatorul rotativ @ pe pozitia ,0".

12) Scoateti stecarul din priza.
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Tabel preparare alimente

Urmdtorul tabel este orientativ, cu exemple pentru procesarea diferitelor ingrediente. Indicatiile
din tabel se referd la treapta de temperaturd ,Max”. Adaptati recomanddrile in functie de
refetd si de gusturile dvs. individuale. Tn funcfie de refetd, de ingrediente si de rumenirea dori-
18, cantitatea, marimea ingredientelor si timpul pot fi, de asemeneaq, ajustate. Dacd dorifi s&
procesati o cantitate mai mare decdt cea recomandatd, impdrfiti cantitatea totald in mai

multe porfii si procesatile individual.

CANTITATE

TEMPERA-

INGREDIENTE RECOMANDATA TURA TIMP
Burger din carne tocatd 100 - 600 g' Max. 10 - 15 minute
File de somon 150 - 600 g? Max. 8 - 10 minute
Frigarui din piept de pui 1 - 4 bucdti Max. 10 - 15 minute
Sandviciuri cu cascaval 1 - 4 bucdti Max. 3 - 5 minute
Vinete stropite cu ulei 1 - 4 felii Max. 3 - 4 minute

P&nd la 6 burgeri a céte 100 g.

2Pand la 4 fileuri de somon a céte 150 g.

Sugestii si idei

B Pentru frégezirea carnii si accelerarea prepardrii pe grdtar, aceasta se poate

marina. Ca bazd se poate folosi, de exemplu, sménténa, vinul rosu, ofetul,
laptele b&tut sau sucul proaspdt de papaya sau ananas. Ad&ugati ierburi
aromatice si condimente, dupd gust. Nu addugati sare, deoarece sarea
scoate apa din carne si o intdreste. Introducefi complet carnea in marinada
si acoperifi vasul. L&safi carnea la marinat cel mai bine peste noapte.

Pl&cile de gratar @ sunt acoperite cu un strat antiaderent, de aceea nu este
necesard utilizarea suplimentard a grasimii. Dacd totusi doriti s& utilizati
grdsime, avefi grijd ca grésimea/uleiul s& fie adecvat/& pentru prdiit, de
exemplu, uleiul de rapitd.

in cazul in care nu suntefi siguri dacd preparatul este gdtit si la interior,
utilizati un termometru pentru carne obisnuit.
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Curdatareas si ingrijirea

50

1)

2)

A AVERTIZARE! PERICOL DE ELECTROCUTARE!

La curdtarea aparatului pot surveni v&tdmari corporale!

Pentru evitarea pericolelor, respectati urm&toarele indicatii de siguranta:

> |naintea curdtdrii scoatefi stecdrul din priza si l&sati aparatul s& se rdceas-
cd complet. Pericol de rdnire!

> Nu curdtafi niciodatd aparatul sub jet de apd si nu il introducefi in apé.
Aparatul se poate defecta iremediabil!

S

Defectarea aparatului!
> |n timpul curdf&rii asigurati-vd c& in aparat nu patrunde umezeald, pentru
a evita defectarea iremediabild a aparatului.

> Pentru curdtarea suprafetelor nu utilizati substante de curdtare abrazive sau
chimice si nici obiecte ascutite ori care pot zgéria aparatul.

Deplasati racleta de curdtare @ pe pldcile de gratar @, dupd rdcirea pléci-
lor de gratar @, astfel incdt s& se desprindd grdsimea si resturile sau s& cadd
in recipientul colector pentru suc @. Astfel, grésimea si resturile pot fi inde-
partate mai usor.

Stergeti placile de grétar @ cu o lavetd umeda. in cazul unor pete de murda-
rie persistente, addugati pe lavetd un detergent blénd. Pentru a evita distruge-
rea stratului antiaderent, la cur&tare nu se vor utiliza detergenti agresivi, burefi
abrazivi sau obiecte ascufite.

3) In cazul depunerilor persistente sub form& de crustd asezati o lavetd de bucg-

tarie uda peste resturile lipite pentru a le inmuia.

4) Golifi recipientul colector pentru suc @. V& recomanddm s& indepdrtati grosier

reziduurile grase cu hartie de buc&tarie sau cu un material similar, astfel incat
grésimea s nu se lipeascd in chiuvetd. Apoi cldtifi recipientul colector pentru
suc @ in apd caldd cu detergent delicat. Clatifi recipientul colector pentru suc @
cu apd curatd si stergeti cu o lavetd uscatd.

5) Pentru cur&tarea suprafetelor exterioare ale aparatului este suficientd folosi-

rea unei lavete umede.
Se va avea in vedere ca toate componentele s& fie complet uscate inaintea
reutilizarii aparatului.

6) Stergeti racleta de curdtare @ cu o lavetd umeda. In cazul unor pete de

murddrie persistente, addugati pe lavetd un detergent bléand.

RO | MD



Depozitarea

¢ Inchideti sistemul de blocare de siguranta @.

4 Racleta de curdtare @ poate fi asezatd spre pdstrare in recipientul colector
pentru suc @. Introduceti apoi recipientul colector pentru suc @ in suportul
de pe partea din spate a aparatului (fig. 1).

4 Pe partea inferioard a aparatului se aflé un suport de infésurare a cablului
©. Infasurati cablul de alimentare in sens orar in jurul carligului si piciorului
aparatului (fig. 2).

> Prindefi stecarul intre cablul de alimentare inf&surat si recipientul colector
pentru suc @.

> O clemd este atasatd la cablul de alimentare pentru fixare. Impingefi-o cu o
parte direct sub stec&rul de alimentare si fixafi-o cu cealaltd parte la cablul
de alimentare infasurat.

Fig. 2
4 Pentru a economisi spafiu, aparatul poate fi depozitat vertical.

¢ Pd&strati aparatul curdtat intr-un loc curat, lipsit de praf si uscat.
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Eliminarea aparatului

o |
i

Simbolul algturat al pubelei tdiate cu rofi indicd faptul c& acest aparat face
obiectul Directivei 2012/19/EU. Aceastd directivd stabileste cd la sférsitul peri-
oadei de utilizare a aparatului, acesta nu trebuie eliminat in gunoiul menajer
obisnuit, ci trebuie predat la punctele de colectare speciale sau la centrele de
eliminare a deseurilor.

Eliminarea nu implicéa niciun cost pentru dvs. Contribuiti la prote-
jarea mediului inconjurator prin eliminarea corespunzétoare a
deseurilor.

Informatii despre posibilitatile de eliminare a produsului scos din uz pot fi obtinu-
te de la administratia locald.

Anexa

Date tehnice

Alimentare cu tensiune 220 - 240V ~(curent alternativ), 50/60 Hz

Consum 2000 W
Clasa de protectie I (@ imp&mantare cu rol de protecfie)
I Toate componentele acestui aparat care intrd in
Q'J contact cu alimentele sunt adecvate pentru uz
alimentar.

Garantia Kompernass Handels GmbH

Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garantie de 3 ani de la data cumpérérii. in cazul
in care produsul prezintd defecte, beneficiati de drepturi legale fatd de vénzdtorul
produsului. Aceste drepturi legale nu sunt limitate prin garantia noastrd prezentat&
in cele ce urmeaza.

Conditii de garantie

52

Perioada de garantie incepe de la data cumpdrdrii. P&strafi cu grijé bonul fiscal.
Acesta este necesar pentru a dovedi cumpérarea.

Dacd in decurs de trei ani de la data cumpérérii acestui produs apare un defect
de material sau de fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de c&tre noi in mod
gratuit sau vi se va restitui preful de cumpdrare, la alegerea noastrd. Garanfia
presupune ca in timpul perioadei de trei ani s& se prezinte aparatul defect si do-
vada cumpérérii (bonul fiscal), precum si o scurté descriere in scris, in care s& se
specifice in ce constd defectiunea si céind a survenit aceasta.
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Dacd defectul este acoperit de garanfia noastrd, veti primi inapoi produsul reparat
sau unul nou. Timpul de nefuncfionare din cauza lipsei de conformitate apdrute in
cadrul termenului de garantie prelungeste termenul de garantie legald de conformi-
tate si cel al garantiei comerciale si curge, dupd caz, din momentul la care a fost
adusé la cunostinta vénzdatorului lipsa de conformitate a produsului sau din mo-
mentul prezentdrii produsului la vénzdtor/unitatea service péné la aducerea pro-
dusului in stare de utilizare normald si, respectiv, al notificrii in scris in vederea
ridicarii produsului sau preddrii efective a produsului ctre consumator.

Produsele de folosint& indelungatd care inlocuiesc produsele defecte in cadrul
termenului de garantie vor beneficia de un nou termen de garantie care curge
de la data preschimbaérii produsului.

Perioada de garantie si pretentiile legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungité dupd efectuarea repardtiilor realizate in
perioada de garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite si reparate.
Eventualele deteriordri si deficiente prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate
imediat dup& dezambalarea produsului. Reparatiile necesare dupd expirarea
perioadei de garanfie se efectueaz& contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijg, in conformitate cu orientdrile stricte privind calita-
tea si verificat cu rigurozitate inaintea livrdrii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material sau de fabricatie. Aceastd
garantie nu se extinde asupra componentelor produsului care sunt expuse uzurii
normale si care, prin urmare, pot fi considerate piese de uzurd sau asupra deteri-
ordrilor apdrute la componentele fragile, de exemplu comutatoare, acumulatori
sau componente realizate din sticla.

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul a fost deteriorat, a fost utilizat
sau intrefinut in mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunzé&toare a pro-
dusului trebuie respectate cu strictefe toate indicatiile prezentate in instructiunile
de utilizare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utiliz&rile si actiunile nerecoman-
date sau care fac obiectul unor avertizéri in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este desfinat numai uzului privat si nu utilizérilor comerciale. In cazul manevra-

rii abuzive sau necorespunzétoare, al uzului de fortd si al interventiilor care nu au fost

realizate de cétre filiala noastr& autorizatd de service, garantia isi pierde valabilitatea.
Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapidd a solicitdrii dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitarile pastrati la indeména bonul fiscal si numarul articolului
(IAN) 393298-2201 ca dovadd a cumpdrdrii.

B Numarul articolului poate fi consultat pe plé&cuta cu date tehnice de pe produs,
pe o gravurd de pe produs, pe coperta instructiunilor de utilizare (in partea
stdingd, jos) sau pe autocolantul de pe partea din spate sau de jos a produsului.
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B In cazul in care apar defecte functionale sau alte defectiuni, contactati mai
intéi telefonic sau prin e-mail departamentul de service mentionat in conti-
nuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind defect la adresa de service
care v-a fost comunicatd, f&r& a pléti taxe postale, anexand dovada cumpérérii
(bonul fiscal) si indicénd in ce constd defectul si céind a apé&rut acesta.

E":I"E Acest manual, precum si multe alte manuale pot fi descarcate de pe

- -1 www.kaufland.com/manual.
: Cu ajutorul acestui cod QR puteti accesa direct site-ul nostru international
E (www.kaufland.com/manual). Facénd clic pe tara relevantd, veti ajunge la pre-

zentarea generald nationald a manualelor noastre. Putefi deschide instructiunile
dvs. de utilizare introducénd numdrul articolului (IAN) 393298-2201.

Service-ul
Service Roméania
Tel.: 0800 080 888
(apelabil din refelele Vodafone, Orange, Telekom si Digi-RCS&RDS)
E-Mail: client@kaufland.ro
Service Moldova
Tel.: 0800 1 0800

(numér apelabil gratuit din orice retea de telefonie din Moldova)
E-Mail: client@kaufland.md

[IAN 393298-2201

Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul cd urmédtoarea adresd nu reprezintd o adresd
pentru service. Contactati mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

WWWw. kompernoss.com
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Retete

Un panini este un sandvis cald preparat din péine albg, proaspé&ta.
Panini se prdjeste proaspdt si se serveste.

Panini cu branza si spanac

250 g frunze de spanac

1 ceapd

1 catel de usturoi

1 lingura de ulei

2 lingurite de zeamd de |&maie

1 prizd de sare (si piper)

4 felii de pdine toast/pdine alba

40 g unt cu ierburi aromatice

75 g mozzarella

20 g seminte de pin

Prepararea

1)
2)

3)

4)

5)
6)

7)

Se aleg si se spald frunzele de spanac.

Ceapa si catelul de usturoi se curdid, se toacd mdrunt si se prdjesc in ulei fier-
binte pand devin transparente. Se adaugé& spanacul. Se condimenteazd cu
zeam& de ldmaie, sare si piper.

Pdinea toast se unge cu untul cu ierburi aromatice.

Mozzarella se taie felii si se distribuie pe doud felii de toast impreund cu spana-
cul scurs. Deasupra se presard seminele de pin.

Panini-ul se acoperd cu a doua felie de toast.
Panini se asaz& cu grijé in aparatul de panini preincdlzit si se inchide capa-
cul.

Se asteaptd pand cand panini-ul devine rumen-auriu. Apoi se scoate din
aparat.

RO|MD | 55



Panini cu piept de pui

56

400 g piept de pui

20 g unt

Piper, sare, boia

120 g bacon fésii

6 felii de péine alb&/toast

3 linguri dressing pentru salatd (iaurt)

30 g salatd iceberg

2 rosii

1 avocado

1 lingurita de suc de laméie

50 g castravete

Prepararea

1)

Se incélzeste untul intr-o tigaie antiaderentd si se prdjeste bine pieptul de pui
pe ambele pdrti. Temperatura se regleazd din nou la mediv, iar pieptul de
pui se mai prdjeste cca 10 minute. Dupd prdiire, preparatul se condimentea-
z& cu sare, piper si boia, se scoate din tigaie si se asazd deoparte.

2) Gr&simea din tigaie se incdlzeste din novu, iar in aceasta se prdjesc fésiile de
bacon pand devin crocante.

3) Pe 3 felii de toast/paine albé se distribuie dressing-ul de iaurt, salata iceberg
se asaz& deasupra, se taie rosiile felii, se condimenteazd si se asazd deasu-
pra.

4) Pieptul de pui se taie pe lungime si se asazd peste rosii.

5) Fasiile de bacon se asazd peste pieptul de pui.

6) Avocado se taie pe lungime de jur imprejur si printr-o miscare rotativg se des-
prinde de sdmbure. Se curdtd coaja si se taie in felii. Se picurd suc de lamaie
peste avocado pentru a evita oxidarea. Feliile se asazd pe panini.

7) Castravetele se taie felii si se asazd peste avocado.

8) Panini-ul se acoperd cu a doua felie de toast.

9) Panini se asaz& cu grijé@ in aparatul de panini preincdlzit si se inchide capa-
cul.

10) Se asteaptd pdnd cand panini-ul devine rumen-auriu si se scoate cu grija din
aparat.
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Baghetd cu mustar
1 baghetd
1 cdtel de usturoi
50 g castravete murat
40 g brénzé& Pecorino
1 lingurd mustar iute
2 linguri mustar dulce
50 g unt
2 linguri de frunze de arpagic tocat
sare, piper
Prepararea
1) Bagheta se cresteazd la distanfe de cca 2 - 3 cm f&rd a o tdia complet.

2) Usturoiul se curdtd si se zdrobeste, castravetii murati se taie in cubulefe si
brénza Pecorino se rade.

3) Mustarul iute si mustarul dulce se amestecd cu untul moale, usturoiul, cubule-
tele de castravete, branza Pecorino si arpagicul si se condimenteazd cu sare
si piper, dup& gust.

4) Untul cu mustar se introduce in crest&turile din baghetd, iar aceasta se infs-

soard in folie de aluminiu.

5) Baghetele se asaz& in aparatul de panini preincdlzit si se inchide capacul.
Bagheta trebuie s& fie rumend-aurie.
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Uvod

Informadcie k tomuto navodu na obsluhu

Srdeéne vdm gratulujeme ku kipe vésho nového pristroja.

Touto kipou ste sa rozhodli pre vysokokvalitny vyrobok. Navod na obsluhu je si-
&asfou tohto vyrobku. Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa bezpeénosti,
pouzivania a zneskodnenia. Pred pouzivanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi
pokynmi na obsluhu a bezpeénostnymi upozorneniami. Vyrobok pouzivaite iba
podla popisu a v uvedenych oblastiach pouzitia. Pri postipeni vyrobku tretej
osobe jej s nim odovzdaite aj vietky podklady.

Pouzitie v sUlade s uréenim

Sendvi¢ova& na panini je uréeny na opekanie malych Zemliiek a sendvi¢ov alebo
na grilovanie potravin. Iné alebo nad rdmec presahujice pouzivanie sa povazuje
za pouzivanie v rozpore s uréenim. Pristroj nie je ur¢eny na pouzivanie v
obchodnych alebo komer&nych oblastiach. Tento pristroj je uréeny vyluéne na
pouzivanie v domdcnosti.

Nadroky akéhokolvek druhu za Zkody spdsobené pouzivanim mimo Géelu uréenia,
neodbornymi opravami, nepovolenymi Gpravami alebo pouzitim nepovolenych
ndhradnych dielov si vyld&ené. Riziko nesie sém prevadzkovatel.

Vystrazné upozornenia

60

V tomto ndvode na obsluhu st pouZité nasledujice vystrazné upozornenia:

NEBEZPECENSTVO!

Vystrazné upozornenie s fymto stupiiom nebezpeéenstva
oznaduje hroziacu nebezpeénu situéciu.

Ak tejto nebezpeénej situdcii nezabrdnite, mdze to viest az k usmrteniu alebo
fazkym zraneniam.

> Aby ste sa vyhli nebezpe&enstvu usmrtenia alebo fazkym zraneniam oséb,
riadte sa instrukciami, uvedenymi v tomto vystraznom upozorneni.

/\ VYSTRAHA!

Vystrazné upozornenie tohto stupiia nebezpeéenstva oznaduje
mozZnu nebezpeénu situaciu.

Ak sa nebezpeénej situdcii nezabrdni, méZe to maf za ndsledok zranenia.

> Aby ste zabranili zraneniam oséb, riad'te sa instrukciami, uvedenymi v tomto
vystraznom upozorneni.
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Vystrazné upozornenie tohto stupia nebezpeéenstva oznaduje

mozné vecné skody.

Ak sa nebezpecnej situdcii nezabrdni, méze to mat za ndsledok vecné skody.

> Aby ste zabrdnili vecnym $koddm, riad'e sa instrukciami, uvedenymi v tomto
vystraznom upozorneni.

UPOZORNENIE

> Upozornenie obsahuje dodato&né informdcie, ktoré ulahéuji zaobchddza-
nie s pristrojom.

Bezpecnost

V tejto kapitole si uvedené délezité bezpecnostné upozornenia
pre zaobchddzanie s pristrojom.

Tento pristroj zodpovedé prisluinym bezpeénostnym ustanoveniam.
Jeho neodborné pouzivanie viak méze viest k zraneniam oséb
a k vecnym Zkoddm.

Zakladné bezpecnostné upozornenia

Pre bezpeéné zaobchddzanie s pristrojom dodrZiavajte nasledujice
bezpednostné upozornenia:

m Pred pouzivanim prekontrolujte pripadné viditelné poskodenia
pristroja. Do prevddzky neuvddzajte poskodeny pristroj ani
pristroj, ktory spadol.

m Aby ste sa vyhli moznym ohrozeniam, nechajte poskodené sie-
fové zdéstreky alebo siefové $ndry ihned' vymenit autorizova-
nému odbornikovi alebo v zékaznickom servise.

m Tento pristroj m&Zu pouZivat deti starsie ako 8 rokov, ako qj
osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentdlnymi
schopnostami, pripadne s nedostatoénymi skisenosfami a/
alebo znalostami, ak st pod dohladom alebo boli dostatoéne
poudené o bezpeénom pouzivani pristroja a pochopili z toho
vyplyvajice riziké.

m Deti sa nesm0 hraf s pristrojom.
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Cistenie a uzivatelskd Gdrzbu nesm0 vykondvat deti, okrem
toho, ak su starsie ako 8 rokov a st pod dozorom.

Deti mladsie ako 8 rokov nesmi mat pristup k pristroju ani

k pripojnému kdblu.

Opravy pristroja smie vykondvat iba autorizovany $pecializo-
vany podnik alebo zdkaznicky servis. Neodborne vykonanymi
opravami mbze pre pouzivatela vzniknit velké nebezpelen-
stvo. Okrem toho zanikni néroky na zdruku.

Opravy pristroja v priebehu zdruénej doby smie vykonévaf
len autorizovany zdkaznicky servis, inak pri ndslednych $ko-
déch zdruka stréca platnost.

Chybné diely musia byt nahradené len origindlnymi néhrad-
nymi dielmi. Len pri takychto dieloch je zabezpedené, Ze
budi splnené bezpecnostné poziadavky.

Chrérite siefové vedenie pred kontaktom s horicimi ¢asfami
pristroja. Pristroj nikdy nepouZivaite v blizkosti otvoreného
ohfia, vyhrevnej platne alebo rozpdlenej rory.

Skér, nez zadnete pristroj istit, nechaijte ho vZdy najskér
vychladnif. Nebezpeéenstvo popdlenial

Nepouzivaite pristroj v blizkosti horicich povrchov. Zabezpecdte,
aby siefova zdstréka bola v pripade nebezpeéenstva lahko a
rychlo dostupné a aby pripojny kdbel nepredstavoval riziko
potknutia.

Zaistite bezpeéné umiestnenie pristroja.

NEBEZPECENSTVO URAZU
ELEKTRICKYM PRUDOM!

» Pristroj zapoijte iba do takej z&suvky, ktoré je nainstalovand

a uzemnend podla predpisov. Siefové napdtie musi sGhlasif
s Gdajmi uvedenymi na typovom Stitku pristroja.
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NEBEZPECENSTVO URAZU
ELEKTRICKYM PRUDOM!

~ Pripojné kdble, resp. pristroje, ktoré sa poskodili alebo nefun-
guju bezchybne, nechajte okamzZite opravit alebo vymenit
v zdkaznickom servise.

> Pristroj nevystavujte dazdu a nikdy ho nepouZivaijte vo
vlhkom alebo mokrom prostredi.

> Dbaijte na to, aby siefovy kdbel nebol po&as prevédzky
nikdy mokry ani vihky.

» Nikdy nepondraite pristroj do vody ani do inych tekutin!
Méze dojst k ohrozeniu Zivota v désledku zé&sahu elektric-
kym prodom, ak sa pri prevadzke dostani zvysky kvapaliny
na Casti, ktoré s pod napatim.

» Siefovy kdbel chytajte vzdy iba za zdstréku. Nikdy nefahaite
samotny kdbel a nikdy sa nedotykajte siefového kabla mok-
rymi rukami, pretoZe by ste mohli spésobit skrat a draz elek-
trickym pradom.

» Na siefovy kébel neukladaijte pristroj, kusy ndbytku a pod.

a dbaijte na to, aby nedoslo k jeho pricviknutiu.

» Nerozoberaijte teleso pristroja a nevykonévaijte na pristroji
Ziadne opravy ani Gpravy. Pri rozobrati telesa alebo svojvol-
nych Gpravdch hrozi ohrozenie Zivota zdsahom elektrickym
prodom a dochddza k zdniku poskytovanej zéruky.

» Chrdpte pristroj pred vniknutim kvapkajicej a striekajicej
vody. Nepokladaite preto na pristroj alebo vedla neho Ziad-
ne predmety naplnené tekutinami (napr. vazy na kvety).

> Pri kazdom preruseni pouZivania, ako aj po jeho ukonéeni a
pred kazdym &istenim vytiahnite siefovi zéstreku zo zdsuvky.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

& Pozor! Hordci povrch!

» Povrch pristroja sa méze podas prevddzky velmi zohriaf. Pri-
stroja sa potom dotykajte iba na drzadle.

POZOR! VECNE SKODY!

» Na zapinanie a vypinanie pristroja nepouzivajte externy ¢a-
sovy spinaé, ani samostatny systém dialkového ovlédania.

» Podas prevadzky nenechdvaite pristroj nikdy bez dozoru.

» Zabezpedte, aby sa pristroj, pripojny kdbel alebo zastréka
nemohli dostat do kontaktu s tepelnymi zdrojmi, ako sd napr.
varné platne alebo otvoreny ohen.

» Na prevédzku pristroja nepouZivajte Ziadne uhlie ani iné po-
dobné horlaviny!

» Chrdite antiadhéznu vrstvu, a preto nepouZivaijte kovové po-
mécky, napr. noZe, vidlicky atd. Ak sa antiadhézna vrstva
poskodi, pristroj dalej nepouzivaite.

> Pristroj pouZivajte vyhradne len s origindlnym prislusenstvom,
ktoré je siéastfou doddvky.

UPOZORNENIE

» Pouzivatel nemusi prepinaf vyrobok na 50 alebo 60 Hz.
Vyrobok sa prispésobi ako na 50, tak aj na 60 Hz.
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Ovladacie prvky
Obrazok A:
Otoény reguldtor
1 Indika&né kontrolka (strieda medzi Eervenou a zelenou farbou)
Navinutie kébla
Bezpecnostny uzdver
Drzadlo
Vypust sfavy

Q0O O0O00C

Grilovacie platne

Obrézok B:

O Skrabka na &istenie
© Nddoba na 3favu

Vybalenie a zapojenie

/\ VYSTRAHA!

Dodrziavajte nasledujice bezpednostné upozornenia, aby ste sa vyhli
nebezpedenstvu:

> Obalové materidly sa nesmi pouZivaf na hranie. Hrozi nebezpeden-
stvo udusenia.

> Respektujte pokyny na elektrické zapojenie pristroja, aby ste sa vyhli
vecnym $koddm.

Rozsah dodavky a kontrola po doprave

Pristroj sa $tandardne dodéva s nasledovnymi komponentmi (pozri roztvaraciu
stranu):

® panini gril

® nddoba na stavu,
® skrabka na Cistenie,
°

ndvod na obsluhu

UPOZORNENIE

> Skontrolujte kompletnost doddavky a pripadné viditelné poskodenia.

> V pripade nekompletnej doddvky alebo poskodeni, spésobenych nedosta-
to&nym obalom alebo dopravou, sa obréfte na zékaznicku linku servisu
(pozri kapitolu Servis).
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Vybalenie

¢ Vyberte vietky diely pristroja a ndvod na obsluhu z karténového obalu.

¢ Odstrante vietok obalovy materidl.

Zneskodnenie obalu

Vrétenie obalu spéf do obehu materidlu 3etri suroviny a znizuje ndklady na
odpad. Nepotrebné obalové materidly zneskodnite podla miestnych platnych
predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky.

Zohladnite ozna&enie na rozliénych obalovych materidloch a tieto pripadne
zvl@¥f vytriedte. Obalové materidly si oznacené skratkami (a) a &islicami (b) s
nasledujicim vyznamom: 1-7: Plasty, 20-22: Papier a lepenka,

80-98: Kompozitné materidly.

&

Obsluha a prevadzka

V tejto kapitole ziskate délezité informdcie o obsluhe a prevadzke pristroja.

Pred prvym pouzitim
1) Na odstranenie moznych zvyskov z vyroby vycistite vietky si&asti prisluden-
stva podla popisu v kapitole , Cistenie a tdrzba”.

2) Pozorne si preditajte ndvod na obsluhu.

3) Pristroj umiestnite podla bezpeé&nostnych pokynov.

4) Otvorte bezpecnostny uzaver @ posunutim packy z polohy a do polohy rh
5) Vycistite pristroj vlhkou utierkou podla popisu v kapitole ,Cistenie a tdrzba”.
6)  Pristroj zatvorte.

7) Zastrete zastreku siefového kdbla do riadne zapojenej a uzemnenej siefovej-
zdsuvky, ktord dodéva napétie uvedené v kapitole , Technické Gdaje”.

8) Pristroj nechaite priblizne 5 mindt ohriaf na maximdlne nastavenie teploty.
Otoény reguldtor @ nastavte na ,Max”. V prednej oblasti oto&ného regulé-
tora @ vam znacka zobrazuje nastavend polohu.

UPOZORNENIE

> Pri prvom zohrievani pristroja méze déjst k vzniku mierneho zdpachu
a dymu, ¢o je spdsobené zvyskami podmienenymi vyrobou. Je to Gplne
normdlne a nie je to nebezpeéné. Zabezpecte dostatoéné vetranie,
napr. otvorte okno.

9) Otocte otoény regulator @ do polohy ,0".

10) Po zohriati vytiahnite siefov( zéstréku zo siefovej zdsuvky a nechaite pristroj
vychladnut.

11)  Znovu vycistite pristroj mékkou utierkou.
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Obsluha

1) Zatvorte veko pristroja za drzadlo @.

2) Nddobu na $tavu @ zasunte do drziaka na zadnej strane pristroja (obr. 1).

Obr. 1

UPOZORNENIE

> V prednej oblasti otoéného reguldtora @ vam znacka zobrazuje nastavent
polohu.

3) Zastrete siefovi zéstreku do siefovej zdsuvky.
Rozsvieti sa indikaénd kontrolka @.

4) Otocny reguldtor @ nastavte na Zeland polohu od ,Min” po ,Max".
Indikagnd kontrolka @ v zelenej farbe zhasne a rozsvieti sa potom
v Eervenej farbe:
Pristroj sa zohrieva.
Indikagné kontrolka @ v cervenej farbe zhasne a rozsvieti sa potom
v zelenej farbe:
Nastavend teplota je dosiahnutd, pristroj sa viac nezohrieva.
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UPOZORNENIE

» Cervend Ziarovka indika&nej kontrolky @ signalizuje zohrievanie pristroja.
Indika&né kontrolka @ svieti Eervenou farbou tak dlho, az bude dosiahnuty
nastaveny stupef teploty. V zdvislosti od teploty okolia zohrievanie méze
zadat v réznych polohdch otoéného regulatora @.

> Indikaénd kontrolka @ signalizuje v zelenej farbe, Ze pristroj sa nezohrieva,
resp. viac sa nezohrieva. Preto svieti tieZ v zelenej farbe, ked' otoény reguld-
tor @ sa nachddza na polohe pred ,Min”.

> Indika&nd kontrolka @ méZe aj po dosiahnuti teploty znova zmenit farbu.
Indika&nd kontrolka @ sa rozsvieti potom v éervenej farbe. Znamend to, Ze
sa pristroj dodato&ne ohrieva, aby udrziaval teplotu.

5) Hned ako indika¢nd kontrolka @ zmeni z Eervenej na zelend farbu, otvorte
veko pristroja za drzadlo.

6) Na spodnt grilovaciu platiu @ polozte potraviny uréené na prazenie/grilo-
vanie.

7) Zatvorte veko pristroja za drzadlo @.

8) Vdaka pohyblivému uloZeniu hornd grilovacia platiia @ dosadd na spodnd
grilovaciu platiiv @ vzdy rovnobezne, a to aj pri najhrubsich potravinach.
Takto sa dosiahne optimdlny vysledok grilovania.

9) Po urcitom &ase skontrolujte zhnednutie grilovanych potravin. Na tento 0&el
otvorte veko pristroja za drzadlo @.

UPOZORNENIE

> Zaginaijte s kratkymi Easmi grilovania a postupne ich zvy3ujte, dokial nedo-
siahnete sprévnu dobu. Pre lep3iu orientdciu si pozrite aj Kapitola ,Tabulka
apracovania potravin”.

10) Ak vdm Groveh zhnednutia vyhovuije, vyberte grilovand potravinu..

POZOR! VECNE SKODY!

> Na manipuldciu s grilovanymi potravinami nepouzivaite Ziadne 3picaté ani
ostré predmety. Mohli by poskodit povrchy grilovacich platni @!

11) Otoéte oto&ny reguldtor @ do polohy ,0”.

12) Vytiahnite siefovi zdstreku zo siefovej zdsuvky.

68 SK SOPM 2000 F3



Tabul'ka spracovania potravin

Nasledujica tabulka sléZi na orientéciu prostrednictvom prikladov pre spracovanie roz-
lignych prisad. Udaie v tabulke sa vzfahujo na stupefi teploty ,Max”. Odporiané ddaje
prispdsobte receptu a vaej individudlnej chuti. V zdvislosti od receptu, prisad a Zelaného
zhnednutia sa mdze taktieZ prispdsobif mnozstvo, velkost prisad a &as. Ak chcete spracovaf
viac ako odporiéané mnozstvo, celkové mnoZstvo rozdelte na viaceré porcie, ktoré spracuje-
te jednotlivo.

PRISADY °3:.%'§2f3§é TEPLOTA CAs
Burger z mletého mésa 100 - 600 g' Max. 10 - 15 min.
Filet z lososa 150 - 600 g2 Max. 8 - 10 min.
Spizy z kuracich pfs 1 - 4 kusy Max. 10 - 15 min.
Sendyviée so syrom 1 - 4 kusy Max. 3 - 5 min.
ekl peleefalen) 1 - 4 platky Max. 3 - 4 min.

olejom

1AZ do 6 burgerov so vzdy cca 100 g.
2AZ do 4 filetov z lososa so vzdy cca 150 g.

Tipy a triky
B Na jemn0 pripravu mésa a na urychlenie grilovania mézete méso najskér
marinovaf. Ako zdklad na to sa hodia napr. kysléd smotana, Eervené vino, ocot,
cmar alebo &erstvd $fava z papdije alebo anandsu. Podla chuti pridajte by-
linky a koreniny. Nesolte, pretoZe sol vyfahuje z mésa vodu, ktoré nasledne
stvrdne. Mdso ulozte do marinddy tak, aby bolo Gplne ponorené a uzatvorte
nddobu. Naijlepsie je marinovanie cez noc.

B Grilovacie platne @ s0 potiahnuté antiadhéznou vrstvou, preto extra tuk nie
ie potrebny. Ak chcete napriek tomu pouzit tuk, davaijte pozor na to, aby bol
tuk/olej vhodny na pe&enie, napriklad repkovy ole;j.

B Ak si nie ste isti, & s grilované potraviny tepelne upravené aj vo vnitri,
pouzite bezny teplomer na méso.
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Cistenie a Udrzba
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2)

3)

4)

A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM
PRUDOM!
Pri &isteni pristroja méze djst k zraneniu oséb!

Dodrziavaijte nasledujice bezpe&nostné upozornenia, aby ste sa vyhli nebez-
pecenstvu:

> Pred &istenim vytiahnite siefovi zdstréku a pockajte na Gplné vychladnutie
pristroja. Nebezpecenstvo poranenial

> Nikdy necistite pristroj pod tecicou vodou a nikdy ho do nej ani neponé-
rajte. Pristroj by sa mohol neopravitelne poskodif!

/i

> Zabezpeéte, aby sa pri Cisteni nedostala do pristroja Ziadna vlhkost, preto-
Ze by mohla spdsobif jeho nenapravitelné poskodenie.

> Na distenie povrchov nepouzivaijte ani agresivne abrazivne alebo chemické
Cistiace prostriedky, ani $picaté predmety alebo predmety, ktoré by ich
mohli poskriabat.

Prejdite $krabkou na &istenie @ potom, &o ste vychladili grilovacie platne @,
vez grilovacie platne @ tak, aby tuk a zvysky sa zosunuli dokopy alebo tieto
spadli do n&doby na tavu @. Takto sa daji tuk a zvysky [ahie odstranit.

Grilovacie platne @ utrite vihkou utierkou. V pripade odolnych necistét
pridajte na &istiacu handru jemny prostriedok na umyvanie. Na &istenie ne-
pouzivajte Ziadne agresivne &istiace prostriedky, drsné 3pongie alebo 3picaté
predmety. Zabranite tak podkodeniu neprilnavej povrchovej Upravy.

Pri hrubych povlakoch uloZte na pripeené zvysky mokri utierku a po&kaite,
dokial sa neodmoéia.

Vyprdzdnite nédobu na sfavu @. Odporicame vém tukové zvysky nahrubo
odstrénit papierovou utierkou alebo podobnym materidlom, aby tuk nezapchal
odtok. Potom nédobu na 3favu @ umyte v teplej vode s jemnym prostriedkom
na umyvanie riadu. N&dobu na $favu @ vypléchnite &istou vodou a dobre ju
vysuste.

5) Na ¢istenie vonkajsich pléch pristroja postadi vihkg utierka.

6)

Dbaite na Gplné vyschnutie vietkych dielov pred opétovnym pouzitim pristro-
ja.

Skrabku na gistenie @ poutierajte vihkou utierkou. V pripade odolnych negis-
t6t pridajte na &istiacu handru jemny prostriedok na umyvanie.
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Skladovanie

¢ Zatvorte bezpecnostny uzéver @.

¢ Skrabku na &istenie @ mézete na ulozenie polozit do nddoby na davu @.
Ndadobu na $favu @ zasufite potom do drziaka na zadnej strane pristroja

(obr. T).

4 Na spodnej strane pristroja sa nachddza navinutie kébla @. Siefovy kdbel
ovifite okolo hé&gika a nohy pristroja (obr. 2) v smere hodinovych rucigiek.

UPOZORNENIE

> Siefovd zdstreku zovrite medzi navinuty siefovy kébel a nédobu na $favu @.

> Na siefovom kdbli je umiestnend svorka na zaistenie. Zasute ju s jednou

stranou priamo pod siefovd zdstréku a upevnite ju s druhou stranou na
navinutom siefovom kdabli.

Obr. 2

¢ Na priestorovo Gsporné uloZenie mdZete pristroj postavit kolmo.

4 Vydisteny pristroj uchovdvaite na &istom, bezprasnom a suchom mieste.
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Likvidacia pristroja
Symbol predkrinutej odpadovej nddoby na kolieskach upozorfivje, Ze tento
pristroj podlieha smernici €. 2012/19/EU. Tato smernica stanovuie, Ze tento
pristroj po uplynuti doby pouZivania nesmiete zlikvidovaf s normélnym domovym
odpadom, ale musite ho odovzdat v 3pecidlne zriadenych zbernych miestach,
zbernych dvoroch alebo v prevadzkach na likvidaciu odpadov.

Tato likvidacia je pre vas bezplatna. Chrante Zivotné prostredie
a likvidujte odborne.

Informdcie o moznostiach likvidécie vyrobku, ktory dosluzil, ziskate od svojej

@n obecnej alebo mestskej samosprévy.

Dodatok

Technické udaje

Napdijanie napétim 220 -240V ~ (striedavy prid), 50/60 Hz
Prikon 2000 W
Trieda ochrany | /@ (uzemnenie)
Q'l'l Vsetky Casti tohto pristroja, ktoré prichddzaji do
kontaktu s potravinami, s bezpecné pre potraviny.

72 SK



Zaruka spoloénosti Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznigka, vézeny zdkaznik,

na tento pristroj mate zéruku 3 roky od détumu zakipenia. V pripade nedo-
statkov tohto vyrobku mate préva vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi tohto
vyrobku. Tieto Vade prava vyplyvajice zo zdkona nie s obmedzené nasou
zdrukou, uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruénd doba zadina plyndf détumom zakdpenia. Prosim, uschovaite si poklad-
ni¢ny blok. Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od détumu zakipenia tohto vyrobku déjde k chybe
materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nésho uvézenia -
bezplatne opravime, vymenime alebo uhradime kipnu cenu. Podmienkou tohto
zéru&ného plnenia je, ze pocas trojroénej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad
o zakdpeni (pokladnigny blok) predlozi so struénym opisom, v Eom spociva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zaleme Vam spéf opraveny alebo novy vy-
robok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezadina plynif Ziadna nova zdruénd

doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb

Z&ru&nd doba sa zaruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opra-
vené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia hlasif
okamzite po vybaleni. Po uplynuti zaruénej doby podliehaji pripadné opravy
poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskdsany.

Zaruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu alebo vyrobné chyby. Této zdruka
sa nevzfahuje na Easti vyrobku, ktoré st vystavené beznému opotrebovaniu a pre-
to ich mozno pokladat za rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako s napriklad spinace, akumulétory alebo diely vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim
alebo neodbornou ddrzbou. Na sprévne pouZivanie vyrobku sa musia presne
dodrzZiavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmienedne sa
musi zabrdnif pouZitiv alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodpori-
&aju alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na sékromné pouzitie a nie na priemyselné pouzivanie.
Zé&ruka zanikd pri nesprévnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouziti nésilia
a pri z&sahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny doklad a &islo vyrobku
(IAN) 393298-2201 ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom 3titku na vyrobku, na gravire na vyrobku,
na titulnej stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako nélepku na
zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

B Ak déjde k funk&nym poruchém alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
niziie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o
ndkupe (pokladniény blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k nej
doslo, bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, kford Vam bude
ozndmena.

E":I"E Na webovych strénkach www.kaufland.com/manual si mézZete stiahnuf tieto

-

[x]

Servis
(5K Servis Slovensko

. a mnoho dalsich priruciek.

E Pomocou tohto QR kédu sa dostanete priamo na nasu medzingrodnd strénku
1 (www.kaufland.com/manual). Kliknutim na prislu$nd krajinu sa dostane-

te na nérodny prehlad nasich priruciek. Pomocou zadania &isla vyrobku
(IAN) 393298-2201 mbzete otvorit vés ndvod na obsluhu.

Tel.: 0800 152835 (bezplatne z pevnej aj mobilnej siete)
E-Mail: info@kaufland.sk

[IAN 393298-2201

Dovozca
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Maijte na paméti, Ze nizsie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Naijprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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Recepty
Panini je teply sendvié pripraveny na bielom chlebe. Cerstvo sa opeéie a potom
sa serviruje.

Spendtovo-syrové panini
250 g listového $pendtu
1 cibula
1 strécik cesnaku
1 PLoleja
2 Cl citrénovej §favy
1 stipka soli (a gierneho korenia)
4 platky toastového chleba/bieleho chleba
40 g bylinkového masla
75 g syru Mozzarella
20 g piniovych jadier
Priprava
1) Preberte listovy $pendt a umyte ho.

2) Olipte cibulu a stricik cesnaku, nakrdjajte ich najemno a opeéte ich na
oleji do sklovita. Pridajte $pendt. Ochufte citrénovou 3favou, solou a &iernym
korenim.

3) Natrite toastovy chlieb bylinkovym maslom.

4) Nakrdjajte Mozzarellu na platky a poukladaite ich spoloéne s odkvapkanym
$pendtom na dva pldtky toastového chleba. Posypte ich piniovymi jadrami.

5) Panini prekryte druhym platkom toastového chleba.
6) Opatrne polozte panini na predhriaty sendvi¢ova& na panini a zatvorte veko.

7) Pokaite, dokial sa panini neope&i do zlatohneda. Potom ich vyberte zo
sendvi¢ovaa na panini.
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Panini s kuracimi prsiami

76

400 g filé z kuracich pfs

20 g masla

&ierne korenie, sol, mletd paprika

120 g slaniny v platkoch

6 platkov bieleho/toastového chleba

3 PL 3aldtového dresingu (jogurtu)

30 g ladového 3alétu

2 paradajky

1 avokdado

1 CL limetkovej 3tavy

50 g 3alatovej uhorky

Priprava

1)

2)
3)

4)
5)
6)

7)
8)
9)
10)

SK

V panvici s povrchovou Gpravou roztopte maslo a intenzivne na fiom opeéte
filé z kuracich pfs z oboch stran. Prepnite spordk na stredny stupefi a dopeéte
filé z kuracich pfs ca. 10 mindt. Po upe&eni ochufte solou, &iernym korenim a
paprikou, vyberte ich z panvice a odlozte.

V panvici znovu rozpdlte tuk a opeéte v fiom plétky slaniny do chrumkava.

Na 3 platky toastového chleba/bieleho chleba natrite jogurtovy dresing, naii
polozte [adovy 3aldt, narezte paradajku na pldtky, okorefte ich a tiez ich
poukladaite.

Nareste filé z kuracich pfs po dizke a ulozte ich na paradaiky.
Na filé z kuracich pfs ulozte platky slaniny.

Rozrezte avokddo po dizke a kruhovym pohybom vyberte késtku. Oldpte ho
a narezte na platky. Pokvapkaijte avokéddo limetkovou $tavou, aby nezhnedlo.
Poukladaite tieto platky na panini.

Nakrdijajte uhorku na plétky a ulozte ich na avokado.
Panini prekryte druhym platkom toastového chleba.
Opatrne polozte panini na predhriaty sendvi€ovaé na panini a zatvorte veko.

Pockaite, dokial sa panini neopect do zlatohneda a opatrne ich vyberte zo
sendvi¢ovaca na panini.



Hordicova bageta
1 bageta
1 stricik cesnaku
50 g naloZenych uhoriek
40 g syru Pecorino
1 PL pikantnej horgice
2 PL sladkej hor¢ice
50 g masla
2 PL nakrdjanej pazitky
sol, &ierne korenie
Priprava
1) Nakrojte bagetu po ca. 2 - 3 centimetroch, ale neprekrajujte ju.

2) Olupte cesnak a roztlacte ho, nakrdjajte nalozené uhorky na drobné kocky
a nastrihaite syr Pecorino.

3) Zmiedajte pikantnd a sladkd horcicu s mékkym maslom, cesnakom, kockami
uhoriek, syrom Pecorino a pazitkou a tito zmes ochutte solou a &iernym

korenim
4) Naplite horcicové maslo do narezanej bagety a zabalte ju do alobalu.

5) Polozte bagety na predhriaty sendvi¢ova& na panini a zatvorte veko.
Bageta by mala byt zlatohnedd.
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Uvod

Informacije o ovim uputama za rukovanje

Srdaéno &estitamo na kupnji Vaseg novog uredaja.

Time ste se odlu¢ili za visokovrijedan proizvod. Upute za rukovanje predstavljaju
sastavni dio ovog proizvoda. One sadrze vazne napomene za sigurnost, ruko-
vanije i zbrinjavanie. Prije uporabe uredaja upoznaijte se sa svim pripadajuéim
uputama za uporabu i svim sigurnosnim napomenama. Proizvod koristite iskljucivo
na opisani nadin i u navedenim podru&jima uporabe. U sluéaju predaje proizvoda
tre¢im osobama prilozite i predaite i svu dokumentaciju.

Namjenska uporaba
Ro3filj za panini peciva namijenien je za przenje malih Zemlji ili sendviga ili za
rofiljanje drugih namimica. Svaki drugi nacin uporabe i svaka uporaba koja
prelazi navedene okvire smatra se nenamjenskom. Uredaj nije predviden za
uporabu u gospodarskim ili industrijskim podrugjima. Ovaj je uredaj namijenjen
iskljucivo za uporabu u privatnim domadinstvima.
Potrazivanja svake vrste zbog o3teéenja nastalih uslijed nenamijenske uporabe,
nestruéno izvedenih popravaka, nedopustenih preinaka uredaija ili koridtenja
nedozvolienih zamijenskih dijelova su isklju¢ena. Rizik nosi iskljucivo korisnik
uredaja.

Upozorenja

U ovim uputama za rukovanie koristena su sliede¢a upozorenia:

OPASNOST!

Upozorenje ovog stupnja opasnosti oznaéava prijeteéu opasnu
situaciju.

Ukoliko ne izbjegnete opasnu situaciju, to moZe dovesti do smrti ili do teskih
ozlieda.

> Slijedite naputke navedene u ovom upozoreniju kako biste izbjegli opasnost
od smrtnog sluéaja ili teskih ozljeda osoba.

/\ UPOZORENJE!

Upozorenje ovog stupnja opasnosti oznaéava moguéu opasnu
situaciju.
Ukoliko ne izbjegnete opasnu situaciju, to moze dovesti do ozljeda.

> Slijedite naputke navedene u ovom upozoreniu, kako biste izbjegli ozljede
osoba.
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Upozorenje ovog stupnja opasnosti oznaéava moguénost
osteéenja imovine.
Ukoliko ne izbjegnete doti¢nu situaciju, to moZe dovesti do oste¢enja predmeta.

> Slijedite naputke navedene u ovom upozoreniju kako biste izbjegli o3teéenje
predmeta.

NAPOMENA

> Napomena oznagava dodatne informacije za jednostavnije rukovanje
uredajem.

Sigurnost

U ovom poglavlju mozZete pronaéi vazne sigurnosne napomene
za rukovanje uredajem.

Ovaij uredaj zadovoljava propisane sigurnosne odredbe. Ne-
struéna uporaba moZe uzrokovati ozljede i osteéenja imovine.

Opce sigurnosne napomene

Za sigurno rukovanije uredajem pridrZzavaite se sliedeéih sigurno-
snih napomena:

m Uredaj prije uporabe provierite kako biste ustanovili eventualna
vidljiva vanjska o$teéenja. Ne koristite oteéen uredaj ili uredaj
koiji je pao.

m Osteéene mreZne utikade ili kablove neizostavno dajte na
popravak ovladtenim struénjacima ili servisu za kupce, kako
biste izbjegli nastanak opasnosti.

m Djeca od navrienih 8 godina kao i osobe sa smanjenim fizi¢kim,
senzornim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva
i/ili znanja uredaj smiju koristiti ako su pod nadzorom, ili ako
su primile i razumjele upute o uporabi uredaja, kao i opasnosti
koje proizlaze iz uporabe uredaija.

m Djeca se ne smiju igrati uredajem.
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m Ciséenje i odrzavanje od strane korisnika ne smiju obavljati
djeca ukoliko nisu navriila 8 godina starosti i ako nisu pod
nadzorom.

m Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalie od uredaja i
prikljuénog voda.

m Popravke uredaja smiju obavljati iskljuéivo autorizirana struéna
poduzeéa ili servis za kupce. Nestruéno izvedeni popravci
mogu dovesti do opasnosti za korisnika. Osim toga, u tom se
sluéaju gubi i pravo na jamstvo.

m Tijekom jamstvenog razdoblja uredaj smiju popravljati samo
sluZbe koje je ovlastio proizvodaé. U protivnom se u sluéaju
kvarova gube jamstvena prava.

m Neispravni dijelovi smiju se zamijeniti iskljucivo originalnim
rezervnim dijelovima. Samo kod takvih dijelova je zajaméeno
ispunjavanje sigurnosnih zahtjeva.

® Mrezne vodove zastitite od kontakta s vruéim dijelovima ure-
daja. Uredaj nikada ne koristite u blizini otvorenog plamena,
vruée ploce Stednjaka ili peénice.

m Uredaj nakon rada ostavite da se dobro ohladi, prije nego sto
ga krenete &istitil Opasnost od opeklinal

m Uredaj po moguénosti postavite u blizini utiénice. Pobrinite se
za to da mrezni utikaé u sluéaju opasnosti bude brzo dostupan,
te da se nitko ne moZe spotaknuti preko kabela.

m Pobrinite se da uredaj sigurno stoji na podlozi.
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OPASNOST OD STRUJNOG UDARA!

» Uredaqj prikljuéite iskljuéivo na propisno instaliranu i uze-
mljenu mreZnu uti¢nicu. MreZni napon mora odgovarati
navodima napisanim na tipskoj ploéi uredaja.

> Prikljuéne vodove, odnosno uredaje koji ne funkcioniraju
besprijekorno ili koji su o$tedeni, obavezno treba zamijeniti
ili ih mora popraviti servis za kupce.

» Uredaj ne izlazZite kisi i ne koristite ga u vlaznom ili mokrom
okruZenju.

» Obratite paznju na to da mrezni kabel za vrijeme rada
uredaja nikada ne bude mokar ili vlazan.

» Uredaj nikada ne zaronite u vodu ili u druge tekuéine!
Moglo bi doéi do opasnosti po Zivot uslijed strujnog udara,
kada za vrijeme rada uredaja tekuéina dospije na dijelove,
koji se nalaze pod naponom.

~ Mrezni kabel vvijek uhvatite za utikaé. Nikada ne povlaéite
za sam kabel, a mrezni kabel nikada ne dodirujte mokrim
rukama, jer to moZe izazvati kratki spoj ili strujni udar.

» Uredaj niti elemente namjestaja ili sl. ne stavljajte na mreZni
kabel i obratite paznju na to da se kabel ne uklijesti.

~ Ne smijete otvarati kudiste uredaja, popravljati uredaj ili ga
modificirati. Kada je kuéiste otvoreno ili u slu¢aju preinaka
na vlastitu ruku, postoji opasnost po Zivot uslijed strujnog
udara, i gubi se pravo na jamstvo.

» Zastitite uredaj od kapanija ili prskanja vode. Zbog toga ne
postavljajte predmete napunjene vodom (npr. vaze za cvije-
¢e) na uredqj ili pokraj njega.

> Prilikom svakog prekida, kao i nakon zavrsetka uporabe i
prije svakog Ciséenja izvucite mrezni utikad iz utiénice.

/\ OPREZ /A UPOZORENJE:

Moguénost strujnog udaral Ne otvarati kuéiste proizvodal
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/A\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OPEKLINA!

& Pozor! Vruéa povrsinal

» Povrsina uredaja za vrijeme rada moze postati vrlo vruéa.
Uredaj tada dirajte samo za ruéku.

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

» Ne koristite vanjski uklopni sat ili posebne daljinske sustave
za upravljanje uredajem.

» Uredaj za vrijeme rada nikada ne ostavljajte bez nadzora.

» Pazite da uredaj, mrezni kabel ili mreZni utikaé ne dodu u
dodir s izvorima topline kao $to su ploce $tednjaka ili
otvoreni plamen.

» Ne koristite ugljen niti sliéne vrste goriva za pogon ovog
uredaijal

» Sloj protiv lijeplienja zadtitite tako da ne koristite metalni
pribor poput noZeva, vilica, i sl. Ako se odteti sloj protiv
liieplienja, prestanite upotrebljavati uredaj.

» Uredaqj koristite iskljuéivo s isporuéenom originalnom
opremom.

NAPOMENA

» Za prebacivanje proizvoda izmedu 50 i 60 Hz nije potreban

nikakav zahvat korisnika. Proizvod ée se prilagoditi i raditi i
na 50 i na 60 Hz.
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Upravljacki elementi
Slika A:
Okretni regulator
1 Indikatorsko svjetlo (mijenja se izmedu crvene i zelene)
Namatag za kabel
Sigurnosni zatvarac
Ru¢ka

Izliev za sok

Q0O O0O00C

Ploce za rodtiljanje

Slika B:
O Strugdlica za &iséenje

@O Posuda za prihvat soka
Raspakiranje i prikljucivanje

/\ UPOZORENJE!
Obratite paznju na sliedeée sigurnosne napomene, kako biste izbjegli
mogude opasnosti:
> AmbalaZa se ne smije koristiti za igranje. Postoji opasnost od gu-
senja.
» Obratite paZnju na napomene za elektriéni priklju¢ak uredaja
kako biste izbjegli o3tecenija.

Opseg isporuke i provjera transporta

Uredaj se standardno isporuéuje sa sliedeéim komponentama (vidi isklopnu
stranicu):

Preklopni toster

® Posuda za prihvat soka
® Strugalica za &iséenje
[ ]

Upute za rukovanje

NAPOMENA

> Provjerite cjelovitost opsega isporuke i provjerite postoje li na uredaju
vidljiva osteéenja.

> U slu&aju nepotpune isporuke ili dtete uzrokovane nedostatnim pakiranjem,
kao i 3tete nastale prilikom transporta, nazovite telefon servisne sluzbe
(vidi poglavlje Servis).
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Raspakiranje

¢ Sve dijelove uredaja i upute za rukovanie izvadite iz kartona.

¢ Odstranite svu ambalazu.

Zbrinjavanje ambalaze

@ Povrat ambalaZe u kruzni tok materijala 3tedi sirovine te smanjuje nakupljanje
%@ otpada. Ambalazu koja Vam vise nije potrebna zbrinite u skladu s vaZeéim lokal-

nim propisima.

Pakiranje zbrinite na ekoloski ispravan nagin.
Pazite na oznake na razli¢itim ambalaZznim materijalima i po potrebi ih zbrinite
odvojeno. Materijali ambalaze ozna&eni su kraticama (a) i brojkama (b) sliede-
a éeg zna&enja: 1-7: Plastika, 20-22: Papir i karton,

80-98: Kompozitni materijali.

Rukovanje i rad

U ovom poglavlju moZete pronaéi vazne napomene za posluZivanie i rad uredaja.

Prije prve uporabe
1) Ocistite sve dijelove opreme na nagin opisan u poglavlju ,Ciséenie i odrzava-
nje”, kako biste odstranili eventualno prisutne ostatke preostale od proizvod-
nje.
2) Pazljivo progitajte ove upute za uporabu.
3) Uredaj postavite u skladu sa sigurnosnim napomenama.

4) Otvorite sigurnosni zatvara¢ @ tako $to ¢ete pomicni prekida¢ pomaknuti
iz poloZaja a u polozaj rb

5) Uredaj jo3 jednom oistite viaznom krpom na nagin opisan pod ,Ciséenje
i odrzavanije”.

6) Zatvorite uredaj.

7] Utaknite utika& mreznog kabela u uredno prikljuéenu i uzemlienu mreznu utiéni-
cu, &iji napon odgovara vrijednosti navedenoj u poglavlju ,Tehni¢ki podaci”.

8) Pustite uredaj da se zagrije otprilike 5 minuta na maksimalnoj temperaturi.
Regulator temperature @ okrenite na ,Max"”. Oznaka u prednjem podrugju
okretnog regulatora @ pokazuje vam postavlieni poloZaj.

NAPOMENA

> Kod prvog zagrijavanja uredaja uslijed postojanja naslaga preostalih prili-
kom izrade uredaja moze dodi do laganog dimljenja i pojave mirisa. To je
sasvim normalna i potpuno bezopasna pojava. Osigurajte dostatno prozra-
civanie, primjerice otvorite prozor.
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9) Okretni regulator @ okrenite u polozaj ,0".

10) Nakon zagrijavanija izvucite mrezni utikag iz utiénice i ostavite uredaj da se

ohladi.

11)  Uredaj jo3 jednom oistite vlaZnom krpom.

Rukovanije
1) Zatvorite poklopac uredaja na rucki @.

2) Gurnite posudu za prihvat soka @ u nosa& na straznjoj strani uredaja
(slika T).

Slika 1

NAPOMENA

> Oznaka u prednjem podruéju okretnog regulatora @ pokazuje vam
postavljeni polozaj.

3) Utaknite mrezni utika& u mreznu utiénicu.
Indikatorsko svietlo @ svijetli.

4) Okrenite okretni regulator @ u Zeljeni polozaj od ,Min” do ,Max".
Indikatorsko svietlo @ u zelenoj boji se gasi i zatim svijetli crveno:
Uredaij se zagrijava.

Indikatorsko svietlo @ u crvenoj boji se gasi i zatim svijetli zeleno:
Postavliena temperatura je postignuta i uredaj se vide ne zagrijava.
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SWITCH

> Crveno indikatorsko svietlo @ signalizira zagrijavanje uredaja. Indikatorsko
svietlo @ svijetli crveno sve dok se ne postigne postavljena temperatura.
Imajte na umu da, ovisno o temperaturi okoline, zagrijavanje moze zapodeti
u razlicitim poloZajima okretnog regulatura @!

> Indikatorsko svietlo @ u zelenoj boji signalizira da se uredaj ne zagrijava,
odnosno da se vise ne zagrijava. Svjetlo stoga svijetli zeleno i kada je
okretni regulator @ u polozaju ,Min”.

> Indikatorsko svjetlo @ moze ponovno promijeniti boju i nakon postizanja
temperature. Indikatorsko svietlo @ tada svijetli crveno. To znadi da se
uredaj ponovno zagrijava kako bi odrzao temperaturu.

5) Cim se indikatorsko svietlo @ promijeni iz crvene u zelenu boju, otvorite po-
klopac uredaja pomoéu rucke.

6) Namirnice koje Zelite rostiljati stavite na donju plodu za roitilianje @.
7) Zatvorite poklopac uredaja na rugki @.

8) Zbog pokretne gornje ploge za rodtiljanje @ ista ée uvijek biti paralelna
u odnosu na donju plodu za rostilianje @, ¢ak i kada pripremate deblje na-
mirnice. Na faj nain mozete postiéi optimalan rezultat rotiljanja.

9) Nakon nekog vremena provijerite tamnijenije rostiljanih namirnica. U tu svrhu
otvorite poklopac uredaja na ru¢ki @.

NAPOMENA

> Poénite kratkim razdobljima rostilianja i poveéavaite ih, sve dok ne pronadete
pravo frajanje. Za orijentaciju pogledaite i poglavlje , Tablica obrade hrane”.

10) Ako ste zadovoljni tamnjenjem, izvadite namirnice.

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Ne koristite Siljate ili o3tre predmete za vadenie rodtiljanih namirnica. Isti
mogu ostetiti povrsinu ploca za roitilianje @!

11) Okretni regulator @ okrenite u polozaj ,0”.

12) lzvucite mrezni utikag iz utiénice.
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Tablica obrade hrane

Sliededa tablica sluZi za orijentaciju, s primjerima za obradu razli¢itih sastojaka. Podaci u
tablici odnose se na stupanj temperature ,Max”. Preporuéene podatke prilagodite receptu i
svom individualnom ukusu. Ovisno o receptu, sastojcima i Zeljenom stupnju tamnijenja, tako-
der je mogude prilagoditi koli¢inu, veli&inu namirnica i vrijeme. Zelite li obraditi vise od prepo-
ruéene koli¢ine, tada ukupnu koli¢inu podijelite u vie porcija i obradite ih pojedinaéno.

PREPORUCENA TEMPERA-

SASTOJCI KOLICINA TURA VRIJEME
ATl eI e 100-600 g' Maks 10-15 min
mljevenog mesa
Filet lososa 150 - 600 g2 Maks 8- 10 min
Raznjiéi od piledih prsa 1 - 4 komada Maks 10- 15 min
Sendyvi¢i sa sirom 1 - 4 komada Maks 3-5min
Patlidzani preliveni uljem 1 - 4 krike Maks 3 -4 min

Do 6 hamburgera od po otprilike 100 g.
2Do 4 fileta lososa od po otprilike 150 g.

Savijeti i trikovi
B Da biste meso uginili mekim i ubrzali rodtiljanje, mozete ga prethodno
marinirati. Kao podloga za to su prikladni primjerice kiselo vrhnije, crno vino,
ocat, mlaéenica ili sviezi sok papaije ili ananasa. Prema ukusu dodajte
zadinsko bilje ili zagine. Ne dodaite sol, jer ona iz mesa izvlaci vodu i meso
postaje tvrde. Meso umetnite u marinadu tako, da bude potpuno pokriveno
i zatvorite posudu. Meso najbolje ostavite u marinadi preko noéi.

B Ploée za roitilianje @ obloZene su slojem profiv lijeplienja, zbog gega
dodatna masnoéa nije potrebna. Ukoliko ipak Zelite koristiti masnodu,
obratite paznju na to da masnoéa/ulie bude prikladna za przenie,
primjerice ulje uljane repice.

B Ako niste sigurni jesu li namirnice i u unutrasnjosti veé gotove, koristite
toplomjer za meso.
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Cis¢enje i odrzavanje

90

A UPOZORENJE! OPASNOST OD STRUJNOG UDARA!

Prilikom ¢&idéenja uredaja moZe dodi do ozljedal

Obratite paznju na sliedece sigurnosne napomene, kako biste izbjegli moguce
opasnosti:

> Prije cid¢enja izvucite mrezni utikaé i pricekaijte, da se uredaj u potpunosti
ohladi. Opasnost od ozljedal!

> Uredaj nikada ne &istite pod mlazom tekuée vode i nikada ga ne uranjajte
u vodu. Time biste mogli nepopravljivo o3tetiti uredaj!

A

> Osigurajte da prilikom ¢iséenja ne dode do prodiranja tekuéine u unutras-
njost uredaja, kako biste izbjegli nepopravljiva o3te¢enja uredaja.

> Za &i3éenije povrsina ne koristite agresivna abrazivna ili kemijska sredstva,
niti Siljate ili o3tre predmete.

1) Povucite strugacem za &id¢enje @ preko plo¢a za rotiljanje @, nakon $to
su se ploée za rostilianje @ ohladile, kako biste sakupili masnoéu i naslage
i gurnite ih u posudu za prikupljanje soka @. Na taj ¢e nacin biti lakse
odstraniti masnodu i ostatke.

2) Ploge za rodtilianje @ prebrisite viaznom krpom. U slu&aju tvrdokornih oneci-
$¢enja, na krpu dodaite blago sredstvo za pranje posuda. Za &idcenje ne
koristite agresivna sredstva, grube spuzve ili Siljate predmete kako ne biste
unistili sloj protiv lijeplienia.

3) Kod jako zape&enih naslaga postavite mokru krpu za pranje posuda na
zapecene naslage kako bi ih omek3ali.

4) Ispraznite posudu za prihvat soka @. Preporuujemo masne ostatke ugrubo
odstraniti papirnatim ruénikom ili sli¢nim, kako se mast ne bi lijepila u otvoru
za izlijevanije. Posudu za prihvat soka @ nakon toga oéistite u toploj vodi s
blagim deterdzentom za pranje posuda. Isperite posudu za prihvat soka @
distom vodom i osusite je.

5) Za ¢&idéenije vaniskih povrsina uredaja dovoljna je vlazna krpa.
Obratite paznju na to da prije ponovne uporabe uredaja svi dijelovi budu
potpuno suhi.

6) Prebrisite strugac za Cid¢enje @ vlaznom krpom.U sluéaju tvrdokornih
onediséenja, na krpu dodaite blago sredstvo za pranje posuda.

HR



Skladistenje

4 Zatvorite sigurnosni zatvaraé @.

4 Strugad za &iséenje @ moze se Cuvati u posudi za prihvat soka @. Nakon
toga posudu za prihvat soka @ gurnite u nosaé na straznjoj strani uredaja

(slika 1).

4 Na donjoj strani uredaja nalazi se namata¢ za kabel €. Mrezni kabel oko
kuka i noZice uredaja namotajte u smjeru kazalike na satu (slika 2).

NAPOMENA

> Mrezni utika¢ priévrstite izmedu namotanog mreznog kabela i posude za

prihvat soka @.

> Na mreznom kabelu nalazi se kopéa za fiksiranje. Gurnite jedan kraj izravno
ispod mreznog utika&a i priévrstite drugu stranu na namotani mrezni kabel.

D

Slika 2
¢ Za ustedu prostora prilikom skladidtenja, uredaj mozZete postaviti okomito.

¢ Ocgiséeni uredaj cuvaijte na suhom i &istom mjestu bez prasine.
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Zbrinjavanje uredaja

Ovaj simbol prekrizene kante za otpad na kotagi¢ima ukazuje na to da ovaj
uredaj podlijeze direktivi 2012/19/EU. Tom se direktivom zabranjuje bacati ure-
daj na kraju njegova roka uporabe u obiéno kuéno smeée. Uredaj se mora pre-
dati na mjestu za sakupljanje posebnog otpada ili predati poduzeéu za zbrinjo-
vanje posebnog otpada.

To je zbrinjavanje za vas besplatno. Cuvaite okolis i zbrinite ure-
daj na ispravan nadin.

@
5 WA O moguénostima zbrinjavanja starih uredaja mozete se raspitati u gradskom ili
opéinskom poglavarstvu.

Prilog
Tehnicki podaci

Napajanje 220 - 240V ~ (izmjeniéna struja), 50/60 Hz
Snaga uredaja 2000 W
Razred zastite I (@ zadtitno uzemljenie)
Q'I'J Svi dijelovi ovog uredaja, koji dolaze u dodir s
namirnicama, ne djeluju negativno na namirnice.
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Jamstvo tvrtke Kompernass Handels GmbH
Postovani kupci,

Za ovaj uredaj odobrava se jamstvo u trajanju od 3 godine od datuma kupnje. U
sluéaju nedostataka ovoga proizvoda, Vama pripadaju zakonska prava na teret

prodavada proizvoda. U nastavku izlozeno jamstvo ne ograni¢ava ova zakonska
prava.

Uvjeti jamstva
Jamstveni rok zapoginje danom kupnje. Molimo, sacuvaite raéun. Potreban je
kao dokaz o kupnii. Ako u roku od tri godine od datuma kupnije ovog proizvoda
nastupi greska na materijalu ili tvornicka greska proizvod ¢e biti - po nasem izbo-
ru - za Vas besplatno popravlien ili zamijenjen, ili ¢e Vam se vratiti novac. Za ta-
kvo ispunjenje jamstvene obveze potrebno je unutar trogodidnjeg roka predoditi
uredaj s nedostatkom i dokaz o kupnii (racun), te pisanim putem ukratko opisati u
&emu se sastoji greska proizvoda i kada se pojavila. Ako je kvar pokriven nasim
jamstvom, poslat ¢emo Vam popravlien ili novi proizvod.

1. U slu&aju manjeg popravka jamstveni rok se produljuje onoliko koliko je kupac
bio lisen uporabe stvari.

2. Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari izvriena njezina zamjena ili njezin
bitni popravak, jamstveni rok pocinje teci ponovno od zamijene, odnosno od
vraéanja popravljene stvari.

3. Ako je zamijenjen ili bitno popravljen samo neki dio stvari, jamstveni rok
pocinje te¢i ponovno samo za faj dio.

Jamstveni rok i zakonsko pravo u sluéaju nedostataka

Koristenje prava na jamstvo ne produZuje jamstveni rok. To vrijedi i za zamijenje-
ne i popravliene dijelove. Stete i nedostatke koji eventualno postoje veé prilikom
kupnie treba javiti neposredno nakon raspakiranja. Nakon isteka jamstvenog
roka izvr¥eni popravci se naplacuju.

Opseg jamstva
Uredqj je pazljivo proizveden sukladno strogim smjernicama u pogledu kvalitete
i prije isporuke briZljivo provieren. Ovo jamstvo vrijedi za greske u materijalu i
izradi. Ovo jamstvo ne pokriva dijelove proizvoda koji su izloZeni uobiéajenom
habaniju i stoga se smatraju dijelovima brzog habanija ili za stetu lomljivih dijelo-
va, npr. prekidaéa, akumulatora ili dijelova koji su proizvedeni iz stakla. Ovo
jomstvo propada ako je proizvod osteéen, i ako nije stru€no koristen ili servisiran.
Za struéno koristenje proizvoda potrebno je toéno podtivati sve naputke navede-
ne u uputama za uporabu. Uporabne namjene i radnje, koje se u uputama ne
preporuéuju ili na koje se upozorava, obavezno se moraju izbjegavati. Proizvod
je namijenjen isklju&ivo za privatnu, nekomercijalnu uporabu. Jamstvo prestaje
vrijediti u sluéaju zloporabe, nenamjenskog koridtenja, primjene sile i zahvata na
uredaiju koje nije obavila za to ovlastena podruznica servisa.
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Redlizacija u slué¢aju jamstvenog zahtjeva

Kako bismo zajaméili brzu obradu Vaseg zahtjeva, molimo slijedite sljedece
napomene:

B Molimo Vas da za sve upite u pripravnosti drzite blagajnicki racun i broj

artikla (IAN) 393298-2201 kao dokaz o kupnii.

M Broj artikla moZete pronaéi na tipskoj plogici na proizvodu, u obliku gravure
na proizvodu, na naslovnoj stranici uputa za uporabu (dolje lijevo) ili u obli-
ku naljepnice na straznjoj ili donjoj strani proizvoda.

B Ako dode do smeii u radu ili drugih nedostataka, najprije telefonski ili
preko elektronske poste kontakfirajte servisni odjel naveden u nastavku.

M Proizvod registriran kao neispravan onda mozete zajedno s prilozenim doka-
zom o kupnii (blagajnicki ra¢un) i s opisom nedostatka i kada se pojavio,
besplatno poslati na dobivenu adresu servisa.

E":I"E Na stranici www.kaufland.com/manual moZete preuzeti ovaj i mnoge druge
- =1 prirucnike.

E S ovim QR kodom ofidi &ete izravno na nadu medunarodnu web stranicu

E 1 (www.kaufland.com/manual). Klikom na odgovarajuéu zemlju dodi éete na
nacionalni pregled nasih priruénika. Unosom broja artikla (IAN) 393298-2201
mozete otvoriti svoje upute za uporabu.

Servis

Servis Hrvatska

Tel.: 0800 223223 (besplatno iz hrvatske fiksne ili mobilne mreze)
E-Mail: kontakt@kaufland.hr

[IAN 393298-2201

Proizvodac
KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
NJEMACKA

WWW. komperncss.com
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Recepti
Panini je topli sendvi¢ pripravlien od sviezeg bijelog kruha. Svieze se przi i zatim
posluzuje.

Panini sa Spinatom i sirom
250 g lista $pinata
1 luk
1 esanj ednjaka
1 jusna Zlica ulja
2 male Zlice limunovog soka
1 prstohvat soli (i papra)
4 kriske tosta/bijelog kruha
40 g maslaca sa zaginskim biliem
75 g Mozzarelle
20 g pinjola
Priprema
1) Proberite listove $pinata i operite ih.

2) Luk i Ee3anj cednjaka ogulite i fino isjeckaite, pa staklasto popirjajte u vruéem
ulju. Dodaijte $pinat. Zacinite limunovim sokom, solju i paprom.

3) Tost premazite maslacem sa zaginskim biljem.

4) Mozzarellu nareZite na ploske i zajedno s ocijedenim 3pinatom rasporedite
na dvije ploske tosta. Pospite pinjolima.

5) Panini sendvice prekrijte drugom kriskom tosta.

6) Panini sendvie pazljivo postavite na zagrijani rodtili za panini peciva i zatvo-
riti poklopac.

7) Pricekaijte da panini sendvici poprime zlatno Zutu boju. Zatim ih izvadite iz
uredaija.
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Panini sendvici s pileéim prsima

96

400 g fileta pilecih prsa

20 g maslaca

Papar, sol, mlievena paprika

120 g slanine narezane na trake

6 kriski bijelog kruha/tosta

3 jusne Zlice umaka za salatu (jogurta)

30 g salate kristalke

2 rajcice

1 avokado

1 mala Zlig¢ica limunovog soka

50 g krastavca za salatu

Priprema

1)

2)

3)

4)
5)
6)

7)
8)
9)

10)

HR

U obloZenoj tavi zagrijte maslac i filete pileéih prsa dobro zapecite s obje
strane. Stednjak vratite na srednju temperaturu i filete pilecih prsa przite dalje
priblizno 10 minuta. Nakon przenja zaginite solju, paprom i paprikom, izva-
dite iz tave i stavite na stranu.

Masnoéu u tavi jo¥ jednom zagrijte i trake slanine hrskavo poprzite na preo-
staloj masnoéi.

Na 3 kriske tosta/bijelog kruha rasporedite umak za salatu/jogurt, salaty;
rajicu narezite na ploske, zacinite i takode dodaijte na kriske.

Filete pileéih prsa razreZite po duZini i stavite na rajice.
Trake slanine stavite na filete pile¢ih prsa.

Avokado po duzini zarezite uokolo i kruznim pokretom odvojite od kodtice.
Ogulite avokado narezite na ploske. Na avokado nakapaite limunov sok,
kako ne bi potamnio. Ploske stavite na panini sendvige.

Krastavac narezZite na ploske i postavite na avokado.

Panini sendvice prekrijte drugom kriskom tosta.

Panini sendvi¢e pazljivo postavite na zagrijani rodtili za panini peciva i zatvo-
riti poklopac.

Pricekajte da panini sendvici poprime zlatno Zutu boju, pa ih zatim pazljivo
izvadite iz roétilja.



Baguette sa senfom

1 baguette

1 &edanj Eednjaka

50 g krastavaca u senfu

40 g ovéjeg sira

1 jusna Zlica ljutog senfa

2 judne Zlice slatkog senfa

50 g maslaca

2 judne Zlice vlasca

sol, papar

Priprema

1) Baguette popreéno zarezite u razmacima od priblizno 2 - 3 centimetara, ali
priftom nemojte prerezati baguette.

2) Ogulite Eednjak i zgnjecite ga, krastavee nasjeckajte na sitne kockice i
naribaijte sir.

3) Ljutii slatki senf pomijesajte s omek3alim maslacem, cesnjakom, krastavcima,
sirom i vlascem i po ukusu dodaite sol i papar.

4) Otvore u baguettu napunite mje3avinom maslaca i senfa, pa baguette umotaj-
te u aluminijsku foliju.

5) Bagete postavite na zagrijani rodtilj za panini peciva i zatvoriti poklopac.

Baget bi trebao biti zlatno-Zute boje.
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BbrBepeHue

MHdopmauus oTHOCHO TOBA pbKOBOACTBO 3a noTpeburens

|-|03,EIPGBS|BCIMe BM 30 NOKYNKATA HA BALLKMA HOB ypen.

M3bpanu cre BUCOKOKAUECTBEH NPOAYKT. PLKOBOACTBOTO 30 noTpebutens e
HepU3OerHA YacT OT TO3M NPOoAyKT. TO CbABPXKA BAXKHM YKA3AHMS OTHOCHO 6e30-
nacHocrta, ynotpebara 1 npeaasaHeto 3a otnaasuy. [pean aa usnonseare
NPOAYKTA, C& 3ANO3HAMTE C BCUUKM YKA3aHMs 30 0B6CnyxeaHe 1 6e30nacHoCT.
M3nonseaiite nponyKTa eamMHCTBEHO CNopea ONMCAHMETO M 3a yKa3aHMTe o6-
nacti Ha npunoxexue. [penasaite NpoAyKTa HA TPETU NMLA 3A€QHO C LgnaTa
AOKYMeHTaums.

YI10'I'p360 no npepHasHavyeHue

TaHMHM rPUABT € NPenHAsHAYeH 3a NpenuyaHe Ha MankK xnebuyeta u caHnBu-
UM MNK 30 NeYeHe Ha FPUN HA APYTM XPAHMTENHKU npoaykti. [pyra unu manusa-
LLa U3BBH TE3M PaMKM ynoTpeba ce cumta 3a HellenecbobpasHa. YpensT He e
npensMaeH 3a ynotpeba 3a NPpoGecMOHAHM LENM MK B MHOYCTPUATHK YCno-
Bus. TO3M ypen e NPenHAsHaYeH eaMHCTBEHO 3a 6uTosa ynotpeba. Tosu ypen e
NpenHasHaYeH eaMHcTBeHO 3a BuToBa ynotpeba.

rlpeTeHLl.MM OT BCAKAKDBB BMAO 30 WETH, NPOU3TUYALLK OT yn0Tpe60 He no npean-
HA3HAYeHME, HEKOMMNETEeHTHU PEMOHTH, U3BBPLLIEHU 6e3 paspelweHre mimeHe-
HNA U U3NON3BAHE HA HeOﬂO6peHM Pe3epBHM HACTHU CA U3KMIOYEHU. Puckobr
Ce€ HOCH eOQMHCTBEHO OT I'IOTpe6l4Teﬂﬂ.

MpenynpenutenHu ykasaHus

100

B HACTOALWOTO PBKOBOACTBO 34 I'IOTpe6MTeJ'Iﬂ Cd M3NON3BAHU CnenHuTe npeny-
npexnexus:

Hpenynpeuwrenuo YKasaHue € Tasun cTeneH Ha onacHocr
o6o3zHauasa rpos3fdua onacHa cutyauumd.

Ako onacHata CcUTyaums He 6bne M36eFHOTO, TS MOXXe Aa noseae A0 CMBbPT
UMK TEXKM HAPAHABAHMA.

> Cnaseakre MHCTPYKLMMTE B TOBA Npeaynpenmtento yKaaHue, 3a Aa
nsberHere ONACHOCTTA OT CMBPT MM TEXKM HAPAHSIBAHMS HA XOpa.

/\ NPEAYNPE>XXQEHUE!
MpepynpeauTenHo yKasaHMe ¢ TA3m CTEMEH HA ONMACHOCT
0603HAUABA Bb3MOXKHA OMACHA CUTyauums.

Ako onacHara cutyaumsa He 6'I>£le M36eI'H(JTG, T4 MOXe oa noeene oo
HAPAHABAHMS.

> CriasBaire MHCTPYKLMMTE B TOBA MpeynpenmnTento yKasaHue, 3a aa
usberHete HAOPAHABAHMS HA XOPQ.
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MpenynpeanTenHo ykasaHUe € Ta3x CTENEH HA OMACHOCT
0603HAUABA Bb3MOXKHU MATEPUAITHU LETU.

Ako CUTyaumaTa He 61:]:[6 M36e|’HOTG, T4 MO>X€e Aa nosene oo MarepuanHu WeTtn.

> Cria3BaiTe MHCTPYKLMMTE B TOBA MpeynpenmTento yKasaHue, 3a Aa
usberHete MATEPUANHM LLETH.

YKA3AHUE

> YKQ3aHMETO [ABA AOMBIHMTENHA MHPOPMALMS, KOSTO yrecHsBa paborara
C ypena.

beszonacHocTt

Tasm maBsa cbabPXA BAXKHM yKasaHus 3a 6e30nacHocT npu pa-
6ot1a ¢ ypena.

Tosu ypen oTroBaps HA 300BIKUTENHUTE M3MCKBAHMS 30 He3o-
nacHoct. HenpasunHa ynotpeba Moxe na nosene [o TenecHu
YBPEXAAHUS U MATEPUANHM LLETH.

OcHoBHM yKaszaHus 3a 6e3onacHocT

3a 6esonacHa paboTta ¢ ypena cnassawte cnegHute yKasaHus
30 6e30NacHOCT:

m [penu ynotpeba nposepssaiTte ypena 3a BUAMMM BbHLUHM
nospenu. He nsnonsearte ypena, ako e nospeneH nnm e
nagarn.

m [NospeneHmst kaben unum wencen Tpa6sa ga 6vae cMeHeH ot
OTOPM3MPAH KBANMPULMPAH NEPCOHAN MK OT CEPBM3HATA
cnyx6a.

m To3u ypen Moxe 0a ce M3MON3BA OT AeLd HA Bb3PACT HAL
8 roouHK, KaKTO U OT NULA C HOMANEHWU GUMYECKM, CETUBHM
MU YMCTBEHM BBIMOXKHOCTM MK 6e3 onuT u/Mnu 3HaHUs, ako
ca noa HabnoAEHME UK CA UHCTPYKTUPAHM MO OTHOLLEHKE
Ha HesonacHara ynotpeba Ha ypena v ca pasbpanu onacHo-
CTUTe, MPOM3TMYALLM OT PaboTATA C HEro.

m He pnonyckaite neua na urpast ¢ ypenda.
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m [eua He Tp96Ba 0Q U3BBPLIBAT NOYMCTBAHETO M TEXHUUYECKOTO
0bCyXXBAHE OT CTPAHA HA NOTPEbUTENS, OCBEH OKO He €a HA
Bb3pACT Haa 8 roauHM 1 noa HabnoaeHue.

m [puxre ypena 1 saxpaHsaims kaben ganey ot 4eLd HA Bb3-
pact non 8 roamHu.

m Bw3naraite peMoHTMTe HO ypena CaMo HO OTOPU3MPAHM Crie-
LManU3MPaHu GUPMK MK Ha cepemsHara cryxba. Mpu
HEKOMIMETEHTHO M3BBPLUEHW PEMOHTM MOTAT A Bb3HMKHAT
onacHocTu 3a notpeburens. OceeH ToBa OTNOAA NPABOTO 30
M3MCKBAHE HA FAPAHLMS.

m PeMoHT Ha Ypena no speme Ha rapadHUMOHHMA CPOK Tp9I6BCI
na ce M3BbpLUIBA CAMO OT OTOPU3SMPAH OT NpomsBoanTend
cepsus, B NPOTMUBEH CJ'Iy‘-I(]lZ npuv nocnensauin nospenn He
MO>Xe foa ce npensasdasa rapadHUMOHEH UCK.

m [NospeneHuTe YacTu TpS6BA [A CE& CMEHST CAMO C OpMIM-
HanHM pesepBHK yacti. Camo 3a Te3n YaCTU e FaPAHTMPAHO,
Ye OTTOBAPST HA M3MCKBAHMATA 30 HE30MaCHOCT.

m [Nasere 3axpaHBawms kaben oT CbMPUKOCHOBEHUE C TOPELLM
yacti Ha ypena. Hukora He m3nonssaite ypena B 6nmsoct
0O OTKPMT OrbH, KOTIOH UMK 3arpsTa GypHa.

m [Tpean na noumctute ypena cneg ynotpeba, ro ocrasete aa
ce oxnaamn! OnacHocr ot u3rapsane!

B [1o BBIMOXKHOCT pa3NonoXeTe ypena B 6rmM30CT 4O KOHTAKT.
Morpuxete ce B cyuai Ha OMNACHOCT AA MMA 6bP3 NOCTBM A0
Lerncena 1 HAKOM A He MOXE AA Ce CTbBA B MPEXOBMs Kaben.

m Ocuryperte cTabunHo NonoxeHue Ha ypeada.
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> Bkniousarite ypena camo kbM MHCTANMPAH ChINACHO PA3Mo-
penbute 1 3a3eMeH KOHTAKT. MpexoBoTo HanpexeHue Tpa6-
B 4G CbBNAAA C AAHHUTE oT pabpmunata Tabenka Ha ypeaa.

~ Cabp3sawmte kabenu pecn. ypeau, Kouto He GyHKLUMOHM-
pat 6e3ynpeyHo mnu ca nospeneru, Tpabsa HesabaeHo oa
Ce PEMOHTUPAT UIU CMEHST OT CepPBM3HATA cryX6a.

» He m3naraite ypena Ha ObXO M HUKOTA He TO M3MON3BAMTE
BbB BIIAXKHA MM MOKPA OBCTAHOBKA.

» He nonyckaite kabenst 30 cBbp3BAHE KbM MPEXATA AA CE
HAOMOKPM MMM HOBNAXHM MO Bpeme Ha paborta.

» Hukora He notansite ypena BbB BoAa Mnum apyru Te4HocTm!
Bb3moxkHa e onacHoCT 3a XXMBOTA Nopaam TOKOB YAAp, B
Cnyyam Ye No Bpeme Ha eKCnnoaTaums OCTaTbLM OT TEYUHOCT
NnonagHaT BbpXy TOKOMPOBOASLMTE YACTH.

» XBawaire kabena 3a CBbP3BAHE KbM MPEXATA CAMO 3a LWert-
cena. He gvpnarire camms kaben u HMKOra He xaallakte kabe-
Na 30 CBBLP3BAHE KbM MPEXAaTa C MOKPM pPbLe, Tbi KATO TOBA
MOXe [0 NPenm3BUKA KbCO CbeIMHEHUE UMM TOKOB YOdp.

» He nocrassure ypena, mebenu mnu gp.n. Bbpxy kabena 3a
CBBbP3BAHE KbM MPEXATA M BHUMABAMTE AA HE CE NPUTUCKA.

» He TpsbBa na oteapsre koprnyca Ha ypena, 0 peMoHTMpare
Mnu npoMenste ypena. [Tpu oTBOpeH kopmnyc 1nu caMoBONHM
MPEeYCTPOMCTBA CbLLECTBYBA OMACHOCT 30 XXMBOTA NOPAAM TO-
KOB YAAP W FTAPAHLMSTA OTNAAA.

> [Nlasete ypena ot kanewa mnm Npbckalla BOAd. 3ATOBA He
NOCTABSMTE MBHM C TEYHOCT NpeaMeTH (Hanp. Basu) Bbpxy
MnM 1o ypena.

> V3Baxnaiite Wwencena or KOHTAKTA MPU BCIKO MPEKbCBAHE
MK Cnen NPUKNIoYBAHE HA ynoTpebaTa, KaKTo M npeam
BCAKO MOYMCTBAHE.
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A NPEAYNPEXXAEHUE!
OMNACHOCT OT U3rAPSAHE!

& BHumanue! [opewwa nosspxHocr!

> [No Bpeme Ha paboTa NOBLPXHOCTTA HA Ypena Moxe Ad
ce Harpee cunHo. B TakbB cnyyar nokoceamte camo
OPBXKATA HA Ypena.

BHUMAHME! ONMACHOCT OT MATEPUAJTHU LLIETU!

> 3a paborta ¢ ypena He M3MNon3BaiTe BLHILEH TAMMEP MM
OTAENHA CUCTEMA 3a AMCTAHLUMOHHO yNpaBneHuMe.

~ o Bpeme Ha pabota Hukora He ocTassiTe ypena bes
HabnoneHme.

» YBeperTe ce, ue ypenst, KAOENbT UMK WENCENbT He BM3AT B
CBNPMKOCHOBEHME C M3TOYHMLM HA TOMMMHA, KATO KOTIOHM
WK OTKPMT OFbH.

> 3a pabota ¢ ypeaa He M3NOA3BAMTE BLIMLLA MM OPYTU MO-
nobHu ropmeal

» Hesaneneaworo nokputme He Tps6Ba na ce nospexaa,
30TOBA HE M3MOMN3BAMTE METANHM NPMBOPH, HAMP. HOXOBE,
BMIMLUM M Ap. AKO HE3QNENBALLOTO NOKPUTHE € MOBPELEHO,
npeycraHoseTe ynotpebara Ha ypeada.

~ 3nonssakite ypena camo ¢ NOCTABEHUTE OPUIMHAMHU NpK-
HOOEXHOCTM.

YKA3AHUE

» Ot cTpaHa Ha notpebutens He e HEOBXOAUMO AeMCTBME 3a
npexactporika Ha npogaykra mexay 50 1 60 Hz. Mponykrst
e noaxonsul kakto 3a 50, Taka m 3a 60 Hz.
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EnemeHTtn 30 ynpasneHue

Bupraw ce perynarop
1 MHOMKALMOHHA CBETAMHA (MPEBKNIOYBA MEXAY YEPBEHO M 3eneHOo)

MascTo 3a HaemeaHe Ha kabena

Opbxka

OrBop 3a U3TMUYGHE HO COK

0
2]
3]
O TlpeanasHa 6nokuposka
(5]
6]
o

Momn nnoun

Qurypa b:

O LUnaryna 3a nouncreare

O Toeuuka 3a cvbupaHe Ha cok

PasonakoBaHe u cBbp3BaHe

/\ NPEQYNPEXXQEHME!
C|'|03BC”:1Te cnegHuTe YKO3OHM9| 3Q 6e30|'|GCHOCT, 30 oa M36erHeTe

OnAacHOCTHUTE!

> OnakoBbYHKUTE MATEPMANM He TPI6BA AA Ce M3MON3BAT 3a Mrpa.
ChluecTByBa ONACHOCT OT 30AYLIABAHE.

» Cnassarite YKA3AQHUITAQ OTHOCHO CBbP3BAHETO KbM EMeKTPO-
30XPAaHBALLATA MPEXA HA ypena, 3a oa npenorspatnte marepm-
ANHU WeTr.

OkomnnekToBKA HAO AOCTABKATA U MHCNEKUMUS cnen
TPAHCNOPTUPAHE

CTaHAOPTHATA OKOMNAEKTOBKA HA AOCTABKATA BKMIOYBA CMEAHUTE KOMMOHEHTMU
(8. pasreeawara ce crpanmual:

® KoHTaKTEH rpMn

® Tasuuka 3a cvbMpaHe Ha cok
® |linatyna 3a nouncreaxe
[ ]

PvkoBonctso 30 n01pe6men;|
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YKA3AHUE

> [MpoBepeTe NOCTABKATA 30 KOMMNEKTHOCT M BUAMMM NOBPEMM.

> I'Ipm HEenbAHA NOCTABKA MUK NoBpenns nopanm nowa onakoBka UM LLEeTH,

MoMyyeHU NpU TPAHCMOPTA, Ce OBbPHETE KbM FOPeLLaTa NWMHUS 30 CePBU3HO
obcnyxsaHe (Bx. rmasa Cepsus).

PasonakosaHe

¢ VI3Bamere BCMUKM YACTM HA ypena M pbKOBOACTBOTO 3a NOTpebutens ot KyTmsTa.

¢ OTCTpCIHeTe BCHUYKM ONAKOBBYHM MATEPUANN.

npenuBaHe HA ONAKOBKATA 34 oTnagbum

@ BpbluaHETO HO ONAKOBKATA B CMCTEMATA 30 LIMPKYNALMS HO MATEpUAnuTe
CMecTIBa CYPOBMHM M HAOMANABA KOnMdecTsoTo otnaabum. Mpenasarite HeHy-
%@ HMTE BM Beue ONAKOBBYHM MATEPMANM 30 OTNAABLM ChINACHO AEMCTBALLMTE
MECTHM pasnopenbu.

I—IpenosoﬁTe OMNAKOBKATA 34 OTNAAbUM B CbOTBETCTBME C EKONOTMYHUTE UINCKBA-

Husa. Bsemete non BHUMaHMe obo3HaYeHneTo BbPXY pPA3UYHMTE ONAKOBBYHM

MATEPMAnM 1 Npu HeobXoamMMocT rm crbupaitte pasnento. OnakosbyHMTe

a matepmanu ca obo3HadeHn cbe cvkpawenms (a) u umndpu (b) cve cneanoro

sHavenue: 1-7: nnactmack, 20-22: xaptms 1 KApPTOH,
80-98: koMNo3uTHM MaTepmanm.

O6cny>xxBaHe u pabota

B 1a3u rmaBa ca nocoueHM BAXHM YKA3AHMS OTHOCHO 06CTY>KBAHETO M
paborara ¢ ypena.

Mpenu nvpeara ynotpeba

1)

2)
3)
4)

5)

6)
7)

Mouncrete Bcuukm MPMHAONEXHOCTM CbINMACHO ONMMCAHMETO B MABA ,,I_Io—
YMCTBAHE U I'IOJZUlp'b)KKO”, 30 A4 OTCTPAHUTE BB3MOXHM OCTATLLIM OT NPOM3-
BOACTBOTO.

MpoueTeTe pbKOBOACTBOTO 30 NOTPEOUTENS BHUMATENHO.
MHcranupariite ypena cbInacHo yKasaHMaTa 3a 6e3onacHocT.

Otsopere npeanasHara 6nokupoeka @, kato npusenete nb3raya ot
nosnums (@ Ha nosuums ‘i

Mouncrete ypena ¢ BAAXHA KbPMA CbIMACHO OMMCAHMETO B MABA
,[Mouncreare 1 nopapbxka”.

3aTBopere ypend.

Bkniouere wencena Ha kabena 3a CBBP3BAHE KbM MpeXaTa o KbM MHCTANU-
PAH CbrMAcHo po3nopen6me M 3a3eMeH KOHTAKT, 4OCTAaBAL, NOCOYEHOTO B
rnasa ,,TeXHI/ILleCKM XClpOKTepMCTMKM” HanpexeHue.
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8) Ocraeete ypena aa 3arpee 3a 0kono 5 MUHYTH 0O MOKCMMANHATA HACTPOMKA
Ha Temneparypara. 3a uenta sasbprete BbpTalumMs ce perynatop @ Ha
+Max". B npegHara obnact Ha sbpTawms ce perynatop @ mapkuposkara
Bu nokassa HactpoeHata nosuums.

YKA3AHUE

> [pu MbPBOHAYANHOTO 3ArPSBAHE HA YPENa € Bb3MOXHO 0BYCNOBEHO OT
NPOM3BOACTBEHM OCTATLLM O6PA3yBAHE HA NEK AMM M MUpH3Ma. ToBa e
HOPMAnHoO 1 HambiHo 6esonacHo. Ocurypete HOCTATLYHO NMPOBETPSIBAHE
HQ NMOMELLEHNETO, HaMp. OTBOPETe NPO3opeL.

9) 3asvprete BbpTAWMA ce perynatop @ Ha nosmums ,0”.

10) Cnen 3arpseaneto ussanete wencena € ot koHTakTa M ocTaBETE Ypena aAa
ce oxnagu.

11) TMoumncrete oTHOBO ypena ¢ BAGXKHA Kbpna.

Pa6ota c ypena

1) 3areoperte kanaka Ha ypena c apwbxkara @.

2) Tnacwete Tasuukata 3a cvbupate Ha cok @ e avpaua oT 3aaHATA CTPaAHA

Ha ypeaa (¢ur. 1).

QOwur. 1

YKA3AHUE

> B npenHata obnact Ha BupTawms ce perynatop @ mapkuposkara Bu
MOKQ3BA HOCTPOEHATA MO3ULMS.

3) Bknrouete wencena B KOHTAKTA.
MHuaukauroHHata ceetnuHa @ ceetsa.
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4)

Mocrasete BbpTaWMs ce perynatop @ Ha xenanara nosmums ot ,Min”

no ,Max”.

MuamkaumonHata ceetnmia @ B 3eneHo yracsa u cnep ToBA CBETBA B Yep-
BEHO:

ypensT 3arpsea.

MuamkaumorHata ceetnmia @ B yepBeHO yracsa v crien TOBA CBETBA B
3eneHo:

Hacrpoerara temneparypa e [OCTUIHATA M yPEdbT MOBEYE HE 3arpsBa.

5)
6)
7)

8)

9)

YKA3AHUE

> CeeTelya B 4epPBEHO MHAMKALMOHHA ceeTnmHa @ curHanusmpa, ye ypeast
sarpsea. MuankaumonHara ceetnnia @ ceet B uepseHo, [okaro ce foc-
TUrHE HacTpoeHarta Temneparypara. O6bpHeTe BHUMAHME, Ye B 30BUCH-
MOCT OT OKONHATA TEMNEPATypa 3arpsBaHETo MOXe Ad 3aMoYBa NPM Pa3-
NUYHK NO3ULMK HA BBPTAWMS ce perynaTop @)!

> MHanKaumoHHaTa ceetnuHa @ B 3eM€HO CUTHANMIMPA, Ye YPEedsT He, pech.
noBeye He 3arpsBA. 30TOBA TS CBETM B 3€MIEHO NOPM KOTATO BbPTALUMST Ce
perynatop @ e Ha nosmums ,Min”.

> MHankaumorHata ceetinHa @ Moxe OTHOBO [A MPEBKNIOYBA LBETA NOPH
cnen NOCTMIAHE HA TeMMepaTypard. B takes cnyua nHaMKaumMoHHATa
ceetnnHa @ ceetea B uepseHo. ToBa 03HQYABQ, Ye yPER®T 30rPSBA AOMBI-
HWTENHO, 30 Ad NOAABPXA TeMNepaTypaTa.

BenHara WOM MHOUKALUMOHHATA CBETNIMHA 9 NPEeBKNOYN OT HEPBEHO KbM
3€1eHO, OTBOPETe KAMNAKA HA ypena C APbXKaATa.

Mocrasete xpaHUTENHUTE NPORYKTH 30 NpenuuaHe/TPUNOBAHE BbPXY LO-
nHata rpun nnoua @.

3atBopeTe kanaka Ha ypena ¢ apwxkara @.

MO#BMXHO MOHTUPAHATA ropHa rpun nnoua @ BUMHAM e pasnonoxeHa
ycrnopeaHo Ha aonHara rpun nnoya @ Aopwu Npu rPUNOBAHM NPOAYKTHU C
no-ronama aebenuta. Taka ce NOCTUra ONTUMANEH PE3yATAT OT IPUIOBAHETO.

Cnen M3BECTHO BpEeMe npoBepeTe CTeneHTa Ha U3NMYaHe Ha TPUNoBAHMTE
npoaykTu. 3a uenta oTBopeTe Kanaka HA ypena c opbwxkara e

YKA3AHUE

> 3anoyHeTe C KPATKM BPEMEHA HA TPMIOBAHE M 1 YBENMYABAMTE A0 AOCTH-
THE HA MOAXOAALIATA MPOABLIXKMTENHOCT. 30 OPMEHTALMS B3eMeTe noa
BHMMaHWe cblo maea , Tabnuua 3a NpepaboTka Ha XPAHUTENHM NPORYKTH”.

]O) Koraro cre NOBOJTHK OT CTENEHTA HA U3NMYAHE, M3BAAETE TPMNOBAHUTE NPO-
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> He usnonssarite octpum Mnu pexeLlun NpeamMeTH 3a BIEMAHE HA IPMUIOBAHMTE

npoaykKt1 ot rpuna. Te morar Na noBpensaT NOBbPXHOCTUTE HA TPUMN Nno-

yute @!

11) 3asbprete sbprawma ce perynatop @ Ha nosuums ,0”.

12) Wsabpnaiite wencena ot KOHTAKTA.

Tabnuua 3a NnpepaboTka HA XPAHUTENHU MPOAYKTH

Crensawara 1abnmua cry>u 30 OpMeHTaLMs YPes NpuMepH 3a NpepaboTka HA PasnMUYHK

npoayktn. [laHHuTe B TaBnMLATA Ce OTHACAT 3a CTeneH Ha Temneparypara ,Max”. Anpantu-

pcu?ﬁe npenops»4nTeNHMTE NAHHK Cnopen peuentara 1 Bams n1MyeH BKyc. B 3asmcmmocrt ot

peuentara, NpoaykKT1UTe U XenaHaTa CTeneH Ha M3NnM4yaHe Morat oa ce anantmMpar Cuo

KONMMYECTBOTO, PA3SMEPLT HA NPOAYKTHUTE M BPEMETO. Ako xenaete aoa npepo60TMTe no-rons-

MO OT NPENOPBYMTENHOTO KONMMYECTBO, pasnenere O6LLLOTO KONMYECTBO HA HAKONMKO nopumm

nimm npepc160TeTe nootaenHo.

momnn  [rnormaTen
Byprep c kaiima 100 - 600 g'
@une ot cbomra 150 - 600 g2
E;l:nl.:qem OT NUNeLKM 1 - 4 6pos
CaHgeuum cbe crpete 1 - 4 6pos
MartnamxaH, nopbceH 1 — A peseme

C onuo

1Mo 6 6yprepa or no okono 100 g.

2[1o 4 ¢puneta o1 cbomra ot no okono 150 g.

TEMIE-
PATYPA

Max

Max

Max

Max

Max

BPEME
10 - 15 min
8 - 10 min
10 - 15 min
3 - 5 min
3 - 4 min
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CbBeTu n TpukoBe

B Moxerte na MapMHOBATE NPEABAPUTENHO MECOTO, 30 AQ CTAHE MO-KPEXKO
M AQ YCKOPMTE NEYEHETO Ha rpuil. [1oaxonsiua 0CHOBA 30 LENTA Ca Harp.
KMCENa CMETAHU, YEPBEHO BMHO, OLIET, MBTEHMLIA MM MPECeH COK OT nanas
unu ananac. Jobasete 6unku 1 nonnpasku Ha skyc. He nobaesiire con,
Thi1 KATO TS OTHEMO BOAATA OT MECOTO M o Npaem TBbpAo. [ocTasete
MECOTO B MOPMHATATA TAKA, Y€ [A € MOKPMTO M3LSNO, M 3aTBOPETE ChAQ.
Hait-nobpe e na ro ocrasure na ce MAPMHOBA NPE3 LIANATA HOLL,

B Tpun nnounte @ MMAT HE3QNENBALLO NOKPMUTHE, 3ATOBA He & HeobXxoanma
OOMBAHWUTENHA MA3HMHA. AKO BbNPEKM TOBA XenaeTe AA M3MOM3BATE MA3HM-
HQ, ce yBepeTe, Ye MAa3HMHATA/ONMOTO ca NOAXOAAILM 30 NeyeHe, Hanp.
PANMUYHO ONMO.

Bl Ao He cTe CUTYPHM OANU BBTPELWHOCTTA HO NPOAYKTUTE 3d NeYeHe Ha rpun
BeYye e m3neyeHaq, M3non3sakte 0BUKHOBEH KYXHEHCKM TEPMOMETHP 3a MECO.

MouuncrteaHe n nopApBXKA

A NPEAYNPE>KAEHUE! ONMACHOCT OT TOKOB Y AP!

I'Ipm MOYMUCTBAHETO HA Ypenda CA Bb3IMOXHM TeNnecHU noapenw!

Cnassarrte CneaHuTe YKA3aHus 3a 6e3OI'IGCHOCT, 3a oa usberHete
OonacHocCTH1TE!:

> [Npenm NoUNCTBAHETO M3ObPMAMTE LWencenda 3 oT KOHTAKTA M M34a-
KaWTe, HOKATO ypemsT u3cTHe HambnHo. OnacHocT ot HapaHseaHe!

> Hukora He nouncTeaiiTe ypena nNoa Teyalia BOAA M He ro notansi-
Te BbB BONA. YpenbT MOXe Od Ce NoBpenuM Henonpasmmol!

S

> YBeperte ce, Ye NpK MOYUCTBAHETO B ypend He NPOHMKBA BNArA, 3 AA
usberHere HeObPATMMO NOBPEXAAHE HA ypena.

> 3a nouncTBaHe HA NOBBPXHOCTHUTE HE M3NOM3BAMTE AarpecuBHU UMK XMMKY-
HW MOYMCTBALLM CPEACTBA U OCTPU UMK OPACKALLM NPpeaMeTH.

1) Cneg kato rpun nnoumte @ M3CTMHAT, NPOKAPAFTE WNATYNATA 30 NOYMCTBA-
He @ no rpun nnounte @ TaKQ, Ye MAHUHATA M OCTATbUMTE fa ce chbepar
W 4O NAgHAT B TABMYKATA 30 cubupare Ha cok @. Taka masHuHata 1 octa-
TbLIMTE MOTAT 10 C€ OTCTPAHST NO-NECHO.

2) WMs6vpuwerte rpun nnounte @ c enaxkra kvpna. Mpu ynopui samspcasatms
cuneTe MeKk MPenapar 30 MMeHe HA YMHMK BbPXY Kbprnata. He msnonssarire
QrpecHBHM NOYMCTBALLM CPEACTBA, IPYOM bbU MK OCTPU NpeameTH 3a no-
YMCTBAHE, 30 A HE PA3PYLIMTE HE3ANENBALLOTO NOKPUTME.

3) Tpu ynopum sarapsHms Nonoxere MOKpA KbPra BbPXy 3aropenmre octarb-
UM, 30 AQ Ce PA3MEKHAT.
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4) Wsnpasnete Tasmukarta 3a cvbupate Ha cok @. Mpenoptusame aa otcrpa-
HUTE MA3HW OCTATBUM C KyXHEHCKQ XAPTMs MnK Ap.M., 30 A He 3anenHe
MasHuHarta B otBopa. Criefl TOBA M3MMIATE TABMUKATA 30 COMPAHE HA COK
O & ronna Boaa ¢ Mek Muew npenapar. MsnnakHete Taemukara 3a cvbupa-
He Ha cok @ c umcta Boaa M s noacyuwere.

5) 30 nouYnCcTBAHETO HA BBLHIIHMTE MOBBLPXHOCTM HA YPEAA € AOCTATLYHA BCK-
Ha kspna. MNpean nostopHa ynotpeba Ha ypena ce yepeTe, Ye BCUUKM
4ACTM CA M3CBXHANM HAMBITHO.

6) WMsbupwerte wnatynara 3a nouncrsare @ c snaxwa kspna. Mpu ynoputi
30MBPCABAHMS CHMETe MeK MPenapar 30 MUEHe HA YMHMM BBPXY KbpRarta.

CbxpaHeHune

4 3arsoperte npennasHata 6nokuposka @.

4 3a chxpaHeHue MoxeTe Aa noctasuTe Wwnatynara 3a noumcrsare @ s
Tasuukata 3a cebupate Ha cok @. Cnen Toea TnacHete Tasuukara 3a
cvbupane Ha cok @ B AbpxXaua oT 3aaHaTa cTpaHa Ha ypeaa (dur. 1).

4 Or nonHata CTpaHa HA ypeaa ce HAMMPA MACTO 3a HaBMBAHe Ha kabena
©. Hasuiite MpexoBsus kaben No YaCOBHWMKOBATA CTPENKA OKOMO KyKaTa
u ocHoBata Ha ypena (dur. 2).

YKA3AHUE

> 3awunerte WwWencena Mexay HaBUTMS MPEXOB Kaben 1 TAaBMYKATA 30 CbbU-
pate Ha cok @.

> Ha Mpesxosus kaben e NOCTABEHA WMMKA 30 GpUKCHPAHE. TnackHeTe enHara
CTPOHA HA WWMKATA HEMOCPENCTBEHO MO Lerncenad 1 3aKpeneTe Apyrara i
CTPAHA KbM HABMTUS MpexoB kaber.

Our. 2
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¢ 30 KOMNakTHO CbXPAHEHME MOXETE NA NOCTABUTE Yypend BbB BEPTUKANHO
nonoXeHue.

¢ CouxpaHssaiite MOYMCTEHMUS YPen HA YMCTO, HEHAMPALLEHO M CYXO MACTO.

NpenasaHe Ha ypeaa 3a oTnaabum

[MoKA3aHMST BCTPAHM CMMBON HA 304EPKHAT KOHTEMHEP 3a OTMAAbUM HA Korena
nokassa, ye Tosm ypen noanexw Ha Oupekmsara 2012/19/EU. CernacHo Tasm
[npekvBa, cnen M3TMUQHE HA CPOKA HA NON3BAHE, YPERsT He TPS6Ba AQ Ce U3
XBBPIS C OBUKHOBEHMTE BUTOBM OTNANBLM, O A Ce NPEAAAE B CNeUManeH cbbu-
parteneH MyHKT, eno 3a 06paboTka M PELMKNMPAHE HA OTNALBLM MM BbB GUPMA
30 YNpABIEHMe HA OTNALBLM.

Toea npepasaHe 3a ornagbum e 6e3nnarHo 3a Bac. MNasere okon-
HarTa cpepaum npenuauﬁ're oTnapmumTe cnopepn npasunara.

(]
’\: MH¢OpMGuMﬂ OTHOCHO Bb3MOXHOCTMUTE 30 NpenasaHe 3a oTnangsbuM HA m3nes-
@n nma ot yn0Tpe6d NPOOYKT MOXeTe na nonyymte ot Bawara O6LL|MHCK(1 mnnu

rpancka ynpasa.

Mpuno>xeHue

TexHUUYECKN XAPAKTEPUCTUKN
3axpaHeawo HanpexeHe 220 - 240 V ~ (npomennus Tok), 50/60 Hz
KoHcymaums Ha moLHocT 2000 W

Knac Ha 3awura | (@ 30WMTHO 3a3eMsBaHe)

Bcumuku yactn Ha To3m ypean, snusaiim B

Qllu KOHTOKT C XPAHUTENHU NPOAYKTH, Ca OT MaTe-
puanu, paspelleHn 3d KOHTAKT C XPAHUTENHU
npoayktu.
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FfapaHuuns
YBaxaemu KNUEHTH,

30 TO31 ypen nonyyasare 3 roAMHM rAapaHLMs OT AATATA HA Nokynkara. B cnyyart
HO HECBLOTBETCTBME HA NPOAYKTA € forosopa 3a npopaxba Bue nmare 3akoHHO
NPaBO N4 NPeassuUTe PeKNaMaLms NPea NPOaABaYd HA NPOAYKTA MPM YCNOBMATA
u B cpokosete, onpeaenenu B un.112-115* or 3akoHa 3a 3awmra Ha notpebu-
Tenute. Bawwure npasa, npoumstiuawm ot nocouermte pasnopenbu, He ce orpa-
HMYABAT OT HALLATA NO-AONY NPEACTABEHA ThPTOBCKA FAPAHLIMS M HE3ABUCMMO
OT Hes NPOAABAYBT HA MPOAYKTA OTTOBAPS 3d NIUMCATA HA ChOTBETCTBME HA MO-
TpebuTenckara CToka ¢ AOroBOPA 3a NPOAAXHA CLIMACHO 3aKOHA 30 3aWMTa
Ha notpebutenmre.

rGPOHI.IVIOHHVI ycnoeus

TaPAHLMOHHMST CPOK 3aMoYBa AA Teue OT ATATA Ha nokynkara. Masete nobpe
opurMHanHara kacosa 6enexka. Tosn NOKyMeHT e HeobXoaMM KaTo foKasaTes-
CTBO 3@ MOKYNKATA. AKO B PAMKMTE HQ TPM TOAMHM OT OATATA HA 3aKYMyBAHE HA
TO3M NPOAYKT Ce NOsBM AedeKT Ha MaTepMana 1nu NPOM3BOACTBEH AedekT,
NpoayKTbT We 6bae 6e3nNaTHO PEMOHTUPAH MMM 3AMEHEH - MO Haww U3Bop.
lapaHumaTa npeanonara B pamkute Ha TPUTOAMLIHMS FTAPAHLIMOHEH CPOK Ad Ce
NpencrassT nedekTHUST ypen 1 kacosara benexka (kacosmst 6oH) 1 nucmeHo
[a ce 0BSCHM B KAKBO Ce CbCTOM OedEKTbT M KOTd € Bb3HMKHAN. AKO AedeKTsT &
MOKPUT OT HALIATA rapaHuus, Bue we nonyunte obpartHo peMOoHTUPAHUS MK
Hoe npoaykT. C peMOHTA MNK CMAHATA HA NPOAYKTA He 3anoYBd Ad Teue HOB
FAPAHLMOHEH CPOK.

FapaHUMOHEH cPOK U 3aKOHOBM NPETEHLUMN NPU AedeEKTN

lapaHUMoHHATa ycnyra He YABMKABA TAPAHLMOHHMS CPOK. TOBA BAXM CHLIO M
30 CMEHEHMTE 1 PEMOHTUPAHM YACTU. 30 EBEHTYANHO HANMYHKUTE MOBPEAM M
nedeKTH oLe NpU NOKyNKaTa Tps6Ba AA ce CbobLM BEAHATA CrEn PA3onaKoBa-
Heto. EBeHTyanHuTe peMOHTM cnen M3TMUYAHE HA FTAPAHLMOHHMS CPOK CA Cpelly
3annauiaHe.

O6xBar Ha rapaHumuaTa

YpensT € npousseneH rpUXIMBO CMopeN CTPOTUTE M3UMCKBAHMS 30 KQYECTBO M
RO6POCHBECTHO MIMMTAH NPear NOCTaBKA. [apaHLMATa BAXM 30 AedeKTH Ha
Mmarepuana unu npsoussonctsern nedektm. fapanumsta He obxsawa Yacture
HO NPOMYKTA, KOUTO MOMANEXAT HA HOPMAIHO M3HOCBAHE, NOPAAM KOETO MOraT
na 6BAAT PasMmMexAaHK KaTo 6bP30 UIHOCBALUM Ce YacTH (Hanpumep GUNTpH K
NPMCTABKM) MMM NOBPEAMTE HA YyNAMBM YACTH (HaNPUMeP NPeKbCBauM, HaTepmm
N1 TAKMBQ NPOM3BEAEHM OT CTbko). [apaHumMsTa 0TNaAA, aKo ypersT e nospeneH
Nopanm HENPABMITHO U3MON3BAHE UM B PE3YNTAT HO HEOCHLLECTBABAHE HA TeX-
HMYECKa NoJAaPBXKA. 3a NpasMiHata ynotpeba Ha npoaoykra Tpabsa TouHo Aa
Ce CNa3BAT BCUYKM YKOA3OHMS B YMTBTBOHETO 30 06CTYKBAHE.
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MpenHasHayeHune 1 NeMCTBMS, KOUTO HE Ce MPENOPBYBAT OT YMLTBAHETO 3a
€KCMNoaTaLms 1K 30 KOWTO TO NPenynpexXaasd, TpS6Ba 3aMBMKMTENHO A ce
n3barsar. MponyKTbT e NPeHA3HAYEH CAMO 30 YACTHA, O HE 3a CTOMAHCKA Yro-
1peba. Mpu 3noynotpeba 1 HENPABMIHO TPETUPAHE, YNoTPebd Ha CMNa M Npu
MHTEPBEHLIMK, KOMUTO He CA M3BBLPLUEHM OT KIIOHA HA HALWIMWS OTOPMIMPAH Cep-
BM3, TAPAHUMSTA OTNAAA.

Mpouenypa npu rapaHUMOHEH cnyyan

3a na ce rapantmpa 6vp3a obpabotka Ha Bawwms cnyuar, cneasarite cneawure
yKQ3aHMS:

B 3a BCMUKM 30MUTBAHMS NOArOTBETE KACOBATA BENEXKA M MAEHTUPUKALIMOHHMS
Homep (IAN 393298-2201) kato nokasatencreo 3a Nokynkara.

B Bsemete aptukynHus Homep ot pabpuurara Tabenka.

M TMpu Bb3HMKBAHE HO QYHKLMOHAMHM MK APYM fedeKTM MPBO Ce CBbpXKeTe
no TeneoHa MNK Upe3 MMeln C fonynocoueHus cepanser otaen. Cnen Tosa
e nonyyute NOMbAHUTENHA MHOPMaLMS 3a ypexaaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

| Cnen CbIMACyBAHE C HALLMA CEPBM3 MOXKETE Na M3npatm1Te J:lqueKTHMSI ApoaykKr
Ha nocoueHus Bu anpec Ha cepsusa 6e3nnarHo 3a BGC, KATo npunoxure
kacosata Henexka (KOCOBMSI 6OH) M NOCOYUTE B KOKBO C€ CbCTOM nqueKnT
M KOTd € Bb3HMKHaN. 3a oa ce m3berHar I'IpO6J'IeMM C NPUEMAHETO M OoNbA-
HUTENHK PA3XOOM, 3a0BIKUTENHO M3MNON3BAMTE COMO anpeca, komto Bu e
NOCOYEH. chrypeTe M3NPALLAHETO AA HE € KATO eKCnpeceH ToBap Mnu
KAToO Apyr cneumaneH tosap. M3I‘IPGTeTe ypena 3aenHo € BCUYKKM NpUHAA-
NEXHOCTH, NOCTABEHM NPK NOKYNKATA, M OCUTypeTe NOCTATbYHO CUTYPHA
TPAHCNOPTHA ONAKOBKA.

PemoHTeH cepau;/u:a‘burapuuuuouuo o6cny)|(sa|-|e

114

PeMOHTM M3BBH rAPAHLMATA MOXETE 1A Bb3NOXMTE HA KIOHA HA HALIMS CepPBM3
cpeuty 3annauaHe. Toi ¢ ynosoncreure we Bu Hanpasm npeasaputenta kanky-
naums. MoxeM na o6paboteame camo ypeam, KOMTO €A AOCTATLYHO ONAKOBAHM
M M3NPATEHM C NNATEHM TPAHCTIOPTHM PA3XOMM.

BHumaHume: M3nparete Bawus ypen Ha KNOHA HA HAWMS CEPBM3 MOYMCTEH M
C yKasaHue 3a Aedekta. Ypeaure, M3NPATEHM C HENNATEHM TPAHCMOPTHM PA3XO-
AM - C HOMOXEH MNATEX, KATO eKCMPeceH Unu APy CNeuManeH ToBap - He ce
npuemar.

Hue we u3BbpLIMM 6e3MNATHO M3XBBPISHETO HA M3NpaATeHuTe of Bac nedektHu
ypenu.
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CepBusHO 06cnyxxBaHe

Bvnrapus

Ten.: 0800 12220 (6esnnatHo oT usnata cTpakal
E-merin: info@kaufland.bg

[IAN 393298-2201]

BHocuten

MOJ'IS!, O6'preTe BHMMOHME, Ye CcneasallmaT anpec He e anpec Ha cepsmsa.
I-I'prO Ce CBbpXKEeTe C ropenocoveHns cepsmseH LEeHTbP.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMAHA

www.komperncss.com

*Yn. 112.

(1) Mpm HecvotBETCTBIME HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA C AOrOBOPA 3 NPoaMK6a notpe-
6MTENSTMMA NPABO AA NPENsBU PEKNAMALMS, KATO NMOMCKA OT NPOAABAYA AA NPMBE-
fle CTOKATA B CbOTBETCTBME C NOTOBOPA 3a Npoaaxba. B tosu cnyuait notpeburenst
MOXe 0a M36MPA MEXMY M3BBLPLIBAHE HA PEMOHT HA CTOKATA MK 3AMSHATA #1 C
HOBA, OCBEH OKO TOBA € HEBBIMOXHO MMM M3BPAHMSAT OT HETO HAYMH 3a obesleTe-
HWe e HEMPONOPLMOHANEH B CPABHEHMWE C APYIMS.

(2) Cmsta ce, ye naneH HaumH 30 obesweTaBaHe HO NOTPEBUTENS € HEMPONOPLMOHT-
NeH, aKO HEroBOTO M3MOM3BAHE HANATA PA3XOAM HA NPOAABAYA, KOMTO B CPABHEHME
C OPYTMS HOYMH HO OBE3LLETIBAHE CA HEPA3YMHM, KATO CE& B3EMAT NPEenBMA:

1. cToHOCTTa Ha NoTpebuTenckara CToka, Ko HAMALLE fUMCA HA HECLOTBETCTBME;
2. 3HAYMMOCTTA HA HECHOTBETCTBUETO;

3. BbIMOXHOCTTA na ce npennoxu Ha I'IOTpe6MTeJ'I$| APYTr HA4YMH Ha O6e3LLleT9|BC|He,
KOMTO He e CBBP3AH CbC 3HAYMUTENHU HeyﬂO6CTBO 3d Hero.
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Yn. 113.
(1) Korato notpeburenckara croka He cboTBETCTBA HA AOTOBOPA 3a Npoaaxba, npoaa-
BAYBT € ANbXEH A 5 NPUBENE B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 3a Npoaaxba.

(2) MpueexaareTo Ha notpebuTenckara cToka B CLOTBETCTBME C HOTOBOPA 3a MpoRax6a
Tp6Ba NG Ce M3BLPLIM B PAMKWTE HA EAMH MECEL, CYMTAHO OT NPEASBIBAHETO HA
peknamaumsTa ot notpeburens.

(3) Crea mstuaHeTo Ha cpoka no an. 2 NoTpebuTensT MMA NPABO AA PA3BAAM AOTOBOPA
M Aa My 6bae BHICTAHOBEHA 30MNATEHATA CyMA MAM AA MCKA HOMAMSBAHE HA LeHaTa
Ha notpebutenckara crokackracHo un. 114.

(4) Mpueexxnareto Ha noTpebuTenckaTa CToka B CbOTBETCTBME C NOTOBOPA 3a Npoaaxba
e 6esnnarHo 3a notpeburtens. Toit He MBMXM PA3XOAM 30 eKCneamMpaHe Ha noTpebu-
TENCKATa CTOKA MNK 30 MATEPMANM M TPYA, CBbP3CHM C PEMOHTA i, M He Tpsbsa Aa
MOHACS 3HAUMTENHM HeynobCTBA.

(5) MoTpebutenst Moxe aa ucka m obesweTeHre 30 NPETbPMEHUTE BCIENCTBME HA
HECBOTBETCTBMETO BPENM.

Un. 114.

(1) Mpm HecvotBETCTBME HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA C AOFOBOPA 30 NPOAMKOA M KOraTo
NoTpeBUTENST He € YNOBNETBOPEH OT PeLaBaHeTo Ha peknamauusta no un. 113,
TOM MM NPABO Ha M36OP MEXOY eAHA OT CNeAHWUTE BbIMOXHOCTH: 1. passansHe Ha
[OrOBOPA M Bb3CTAHOBABAHE HA 3AMNATEHATA OT HETO CyMA; 2. HAMANSBAHE HA Lie-
HaTa.

(2) |'|0Tpe614Tens|T HE MOXe Oa NpeTteHaMpa 3da Bb3CTAHOBABAHE HA 3aNnATEHATA CyMa
1N 30 HOMANABAHE LIEHATA HO CTOKATA, KOraTto TbproBeusT ce Cbrnacu na 6'b,l:le
M3BbPLIEHA 3aMAHA Ha I'IOTPe6MTeJ'ICKdTO CTOKa C HOBQA MM N4 ce nonpasu CTokata
B PAOMKMTE HO €0MH Mecel OT NpensasiaBaHe Ha peknamaumaTa ot I'IOTpe6l4TeHSI.

(3) T'I:pI'OBeLI.'I:T € ANbXEeH na ynoBnetsopmn MCKAHE 3a pasBangHe Ha norosopa 1 oa
Bb3CTAHOBMU 3dNNATEHATA OT I'IOTpe6I/ITeJ'I$| CyMQ, KOraTo cnep KaTto e ynosneTsopmn
TPM peknamaumm Ha I'IOTpe6VITeJ'I$| Ypes U3BbPLIBAHE HO PEMOHT HA €0HA U Cbla
CTOKd, B PAMKMTE HA CPOKA HA rdpaHumaTa no un. 1 ]5, € HanuMue cnensawa nogaea
HAQ HECHOTBETCTBME HA CTOKATA C AOroBopa 3a I'IpOﬂCI)K6G.

(4) (Mpepuwha an. 3 - OB, 6p. 61 o1 2014 1., B cuna o1 25.07.2014 r.) Motpeburenst
He MOXe 14 NPeTeHaMPaA 30 Pa3BansHe HA AOTOBOPA, OKO HECBOTBETCTBMETO HA NO-
TpebuTenckaTa CToKa € NOTOBOPA € HE3HAYUTENHO.

Yn. 115.
(1) NMotpeburenst moxe [a ynpaxHM NPABOTO Cv NO TO3M PA3AEN B CPOK [0 ABE FOAUHM,
CUMTOHO OT BOCTABAHETO HA NOTpebuTenckaTa cToka.

(2) Cpokst no an. 1 cnupa aa Teye npes BpemeTto, HEO6XOAMMO 30 MONPABKATA UM
30MSHATA HO NOTPEeBUTENCKATA CTOKA MM 30 MOCTMITHE HA CNOPA3YMEHME MEXIY
NPOOBAYA M NOTPEBUTENS 30 PELIGBAHE HA CNOPA.

(3) YnpaxHssaHeTo Ha npasoTo Ha notpebutens no an. 1 He e 06BBLP3AHO C HUKAKBB
APYT CPOK 30 NPEAsBIBAHE HA MCK, PA3NMYEH OT cpoka no an. 1.

116 BG



Peuentu

MaHuHm npencrasnsea Tombn, npuroteeH ot 6an xns6 cannsuy. Cepeumpa ce
NPSCHO NpeneyeH.

MaHuHM cbc cnaHak U cupeHe
250 g cnaxak
1 rnasa nyk
1 ckmnmoka yechH
1 c.n. onmo
2 4.n. NMMOHOB COK
1 wunka con (1 yepeH nunep)
4 dunun xna6 3a npenmuare/6an xnsb
40 g Macno cbC 3eneHn NOANPABKM
75 g cupeHe Mouapena
20 g kenposu aaKM
Moproroeka
1) TMouncrete u MsMMitTe cnaHaka.

2) O6enete nyka 1 YECHHA M M HOKBLALAMTE HO CUTHO, 3AAYLLETE B FOPELLO
onuo, nokaro craHat npospauxu. [obasete cnaxaka. Moanpasete ¢ numo-
HOB COK, COM M YepeH Nunep.

3) Hamaxerte xns6a 3a npenmyaHe ¢ MACNO CbC 3eNeHU MOANPABKM.

4) Hapexete mouapenara Ha GUAMIMKK, pAsNpeneneTe i ¢ oTUeAeH s cna-
HaK BbPXy aBe Gunmm xns6 3a npenmuate. Mopbcete ¢ KeAPOBM F0KM.

5) Tokpwitte nanuHute ¢ BTopa $unus xnb 3a npenryaHe.

6) BHuMaTenHo noctasete NAHUHKUTE BbPXY NPEABAPUTENHO 3ArpeT1s NAaHMHKU
TPMN 1 3aTBOPETE KANAKA.

7) WMsuakarite, nokaro naHuHuMTe ce npenekar oo snatmcrokadsso. Cnen tosa
M M3BAMETE OT NAHMHM FPUNA.
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MaHnHM ¢ nunewkn rpau

118

400 g dwne oT nunewkm rpam
20 g macno
UepeH nunep, con, YepBeH nunep
120 g 6ekoH, Ha neHTH
6 dunmm 6an xns6/xns6 30 npenuuare
3 c.n. canareH coc (k1ceno mMnsko)
30 g canara akcbepr
2 nomara
1 aBokano
1 4.n. nMMoOHOB CoK
50 g canatHa kpacrasuua
Moproroeka
1) 3arpefite MACNOTO B TUIAH CbC CMELMANHO MOKPUTHE M 3AMBPXKETE HA BUCO-
Ka TemnepaTypa Gpunetara oT NMAewWKu rpau1 ot asete cTpaHu. [Npesknioye-
Te KOTNOHA HA CPeaHa TeMNepaTypa 1 mbpxeTte GMUIetara oT NUNeLKMU mpam
A0 FOTOBHOCT B NpoabXeHue Ha nprbn. 10 muHyTh. Cniea nbpxeHeTo

OBKYCEeTe CbC CON, HEPEH U YepBEH Nunep, nsanere rim oT TMraHa M1 rm ocCrTa-
BETE€ HACTPAHM.

2) 3qrpel71Te OTHOBO MQ3HMHATA B TUTAHA M 3ANBPXKETE B HEA NTIEHTUTE 6eKOH,
AOKATO CTAHAT XPYNKABU.

3) Pasnpenenete coca ¢ kuceno Mnsko Bbpxy 3 punmm xnsb 3a npenmdaxe,/
6an xns6, noctaseTe oTrope canatara aicbepr, HapexeTe AOMATHTE HA
GUIMIIKM, MOANPABETE MM M CHLUO MM NOCTABETE OTIOPE.

4) Paspesxxete HAAMBLXHO GUNETATA OT MUNELIKM MbPOM M 1 MOCTABETE BbPXY
nomarmre.

5) TMocrasete nentuTe GekoH BbPXY GUAETATA OT MMAELIKM MPAM.

6) Paspesxere HAANBKHO ABOKAROTO M OTAENETE SAKATA ChC 3ABBPTALLO ABMXKE-
Hue. Obenete 1 HapexeTte aBokaaoTo Ha dunuitkn. Hanpbekarite asokano-
TO C NIMMOHOB COK, 3 Aa He noTbMHee. [NocTtasete duUnUikMTe BLPXY NAHU-
HUTE.

7) Hapexere kpacraBuuata Ha peseHu u M noctasete BbPXy ABOKAAOTO.
8) TMokpwuitte naHuHuTe ¢ BTOpPa Punms xns6 30 npenudaHe.

9) BHMMaTenHo nocTaseTe NAHUHKTE BbPXY NPEABAPHTENHO 3ArpeT1s NAaHUHKU
TPUA 1 3aTBOPETE KAMNaKa.

10) Msuakaiite, RoKaTo NAHMHUTE Ce NPEnekar Ao 3NATMCTOKAABO M MM M3BAAE-

T€ BHUMATENHO OT NAHUHM rpmna.
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bareta c ropumua

1 6areta

1 ckmMAMaka YecsH

50 g KpACTABMYKK, KOHCEPBUPAHU CbC CMHAMNEHO CeMe

40 g cupeHe NekopuHo

1 c.n. ntota ropunua

2 c.n. cnagka ropumua

50 g macrno

2 c.n. HOPS3QaH AMB NYK

con, yepeH nunep

MonroroBka

1)

2)

3)

4)

5)

Cpexerte Hanpeuto 6aretata Ha pasctosHus ot 2 - 3 caHTMMmeTpa, 6e3 aa s
pa3pA3BATE HAMBAHO.

O6enete 1 cuykaiTe YeCbHA, HAOPEXETE KPACTABMUKMTE HA MHOTO APe6HM
KyBueTa 1 HOCTbP3KETE NEKOPHHOTO.

Pas6bpkaiite nioTMBATA M CAAKATA FOPUMLA C PABMEKHATOTO MACHO, YECBHA,
KybueTaTa KpaCcTaBMUKM, MEKOPMHOTO M AMBMS MyK M OBKYCETE CbC COM W Nit-
nep.

Hambnkete paspesure Ha 6aretara cbe cMeCTa M yBuitTe BAreTMte B amyMMHM-
eBo ¢onuo.

Moctasete 6areTte BbPXY NPEABAPMTENHO 3ArPETUS MAHMHM FPUN M 30TBO-
pete kanaka. barerara 1ps6sa na e snammcrokadssa.
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