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Johdanto

Onnittelut uuden laitteen hankinnasta.

Olet valinnut laadukkaan tuotteen. Kéytéohje on
osa t&té tuotetta. Se sisdltad turvallisuutta, kayhdd ja
hévittémisté koskevia térkeitd ohjeita. Tutustu ennen
tuotteen kayttdd kaikkiin kéytts- ja turvallisuusohiei-
siin. Kaytd tuotetta vain kuvatulla tavalla ja vain
mainittuihin kéytétarkoituksiin. Kun luovutat tuotteen
eteenpdiin, liitd mukaan kaikki tuotetta koskevat
asiakirjat.

Méaraystenmukainen kéytto

Témé laite on tarkoitettu ainoastaan taikinan
vaivaamiseen, nesteiden (esim. hedelmémehuijen)
sekoittamiseen, kerman vatkaamiseen sekd hedel-
mien soseuttamiseen.

Se soveltuu vain elintarvikkeiden tydstémiseen.

Ala kéyta sauvasekoitinta kiehuvien ruokien (esim.
keittojen) soseuttamiseen. Téma laite on tarkoitettu
ainoastaan yksityiskayttéon. Ala kaytd sita kaupalli
siin tarkoituksiin.

Toimitussisalto

1 vatkainsetti

1 vatkausteline

1 kannellinen sekoituskulho
2 taikinakoukkua

2 vispilaa

1 sauvasekoitin

1 taikinanuolija

Kéyttsohje

Tarkasta toimituksen téydellisyys ja mahdolliset
vauriot heti, kun olet poistanut laitteen pakkauk-
sesta. K&anny tarvittaessa huollon puoleen.

Laitteen kuvaus

Kuva A:

@ Nopeuskytkin

(2] Turbo—painike/l

© Sauvasekoittimen vapautus w

O Sauvasekoittimen kiinnitys (turvalukituksella)
O Kasivatkaimen vapautus oﬁ

O Vatkainpidikkeen vapautus oﬁ

@ Vatkausteline (vatkainpidikkeell&)

© Sekoituskulho
O Tayttdaukko
O Kansi
® Runko-osa
® Poistopainike
Kuva B:
® Sauvasekoitin
@ Vispila
® Taikinakoukku
@ Taikinanuolija
Tekniset tiedot
Nimellisidinnit 220-240V ~ (vaihtovirta),
imellisiéinnite ",
Nimellisteho 300 W
Suojausluokka I / [O] (kaksoiseristys)
Tilavuus n. 3,4 litraa
M?.I.(s... fayto- n. 2,5 litraa
madrd
. Vatkain: 10 min
Iiaies Sauvasekoitin: 1 min
Kaikki témdn laitteen osat,
Q'F jotka ovat kosketuksissa elin-
tarvikkeisiin, ovat elintarvike-
kelpoisia.
LK-aika

LK-aika (lyhytkéyttdaika) imoittaa, kuinka kavan lai-
teftta voidaan kéytad niin, eftei moottori ylikuumene
tai vaurioidu. limoitetun LK-ajan jélkeen laite on kyt-
kettéivé pois p&éltd, kunnes moottori on j&dhtynyt.
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Turvallisuusohjeet

VAARA! SAHKOISKU!

» Virtajohto ei saa joutua laitteen kuumien osien tai muiden I@mmaon-
lchteiden |aheisyyteen tai kosketuksiin niiden kanssa. Varo, ettei
virtajohto osu reunoihin tai kulmiin.

~ Alg taivuta tai purista virtajohtoa.

> Jos t&man laitteen virtajohto vahingoittuu, johdon saa vaarojen valt-
tamiseksi vaihtaa vain laitteen valmistaja, valmistajan asiakashuolto
tai vastaavasti pateva henkil.

~ Veda aina verkkopistokkeesta, @lé itse virtajohdosta, kun irrotat
laitteen schkdverkosta. Muutoin virtajohto voi vaurioitual

Alg koskaan kasta runko-osaa veteen tai muihin nesteisiin!
Nesteen joutuminen laitteen jé@nnitettd johtaviin osiin kéytén
aikana voi aiheuttaa sahkaiskun ja siten hengenvaaran.

A\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

~ Tata laitetta saavat kayttad henkildt, joiden fyysiset, aistilliset tai
henkiset kyvyt ovat rajalliset tai joiden kokemus ja/tai tiedot ovat
puutteelliset, jos heitd valvotaan tai heitd on opastettu laitteen turval-
liseen kayttéon ja he ovat ymmdrténeet siitd aiheutuvat vaarat.

~ Lapset eivat saa kayttad laitetta.
~ Lapset eivét saa leikkia laitteella.

~ Laite ja sen liiténtajohto on pidettavé poissa lasten ulottuvilta.

SHMS 300 C2 FI 3
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A\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

>

Laite on irrotettava sahkdverkosta aina, kun sité ei valvota, seka
ennen kokoamista, purkamista ja puhdistamista.

Alg koske kayton aikana vispildihin, taikinakoukkuihin tai sauva-
sekoittimeen. Sauvasekoittimen terd on tercval Ala anna pitkien
hiusten, huivien tai vastaavien roikkua osien ylapuolella.

Alé koskaan yrité asentaa yhtd aikaa osia, joilla on eri toiminnot.
Irrota pistoke pistorasiasta jokaisen kéytén jalkeen ja ennen laitteen
puhdistamista tahattoman kdynnistymisen estamiseksi.

Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen laitteen osien vaihtamista
tahattoman k&ynnistymisen estdmiseksi.

Ennen kuin vaihdat kéaytén aikana liikkuvia lisévarusteita tai lisdosia,
sammuta laite ja irrota se sdhkdverkosta.

Alg koske laitteen liikkuviin osiin ja odota aina, kunnes laite on
pysdahtynyt. Loukkaantumisvaaral

Tarkasta ennen jokaista kayttéa laite ja sen kaikki osat ndkyvien
vaurioiden varalta. Laitteen turvallisuus on taattu vain, kun laite on
moitteettomassa kunnossa.

Alé missaan nimessd ota laitetta kayttédn, jos siitd puuttuu osia tai
jokin laitteen osista on vaurioitunut. Muutoin on olemassa huomattava
onneftomuusvaara.

Alé koskaan kaytd laitetta ilman valvontaa. Jos poistut laitteen luota,
irrota verkkopistoke verkkopistorasiasta.

Alg koskaan kaytd laitetta muihin kuin tdssé ohjeessa kuvattuihin
kayttdtarkoituksiin. Muutoin on olemassa loukkaantumisvaaral
Noudata varovaisuutta sauvasekoittimen késittelyssa ja puhdistuk-
sessa. Terd on erittGin terdval
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v

taan yksityistalouksissa ja sisatiloissa.

v

Alg kayta laitetta ulkona. Laite on tarkoitettu kaytettavaksi ainoas-

Anna laite vain ammattihenkildstén korjattavaksi. Ota téassa tapauk-

sessa yhteyttd oman maasi valtuutettuun huoltolikkeeseen.

\J

Tama voi vaurioittaa sauvasekoitintal

\J

Ala kayta sauvasekoitinta kiehuvien ruokien soseuttamiseen.

Alé koskaan soseuta ruokia kuumalla levylld olevassa kattilassal

Sekoitinosan osuminen kuumaan kattilan pohjaan voi vaurioittaa

sauvasekoitintal

Purkaminen pakkauksesta
B Ota kaikki osat pakkauksesta.

M Poista kaikki pakkausmateriaalit ja kuljetusvar-
mistimet.

M Tarkasta, ettd toimitus sisdltad kaikki siihen
kuuluvat osat ja ettd laite on ehjé.

M Puhdista kaikki osat luvussa "Puhdistaminen”
kuvatulla tavalla.

Sijoittaminen
B Aseta vatkausteline @ tasaiselle alustalle.
Vatkaustelineen @ pohjaan on kiinnitetty 4

imukuppia liukumisen estdmiseksi kdytén aikana.

B Varmista, ettd kaytetylle verkkopistorasialle on
helppo pédsy virheen sattuessa.

Nopeustasot
Nopeuskytki- L
men @ taso eyics
0 Laite on kytketty pois p&dlta.

hyvé aloitusnopeus sekoitet-
taessa “pehmeitd” aineksia,
kuten jauhoja, voita jne.

nestemdisten ainesten

2 . .
sekoittamiseen
3 kakku- ja leipataikinoiden
sekoittamiseen
voin ja sokerin vaahdottami-
4 seen, jdlkiruokien valmistuk-
seen jne.
valkuaisvaahdon, kuorrutuk-
5 sen sekoittamiseen, kerman

vaahdottamiseen jne.
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Turbo-poinike/l (2R

B Témdn painikkeen avulla laitteen téysi teho
saadaan heti kayttdsn.

B T&ma painike kéynnistdd sauvasekoittimen @
sen ollessa paikoillaan.

Kaytto

Vaivaaminen ja vatkaaminen

HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Al kaytd laitetta yhtgjaksoisesti kymmentd
(10) minuuttia kauempaa. Pidé kymmenen
(10) minuutin jélkeen taukoa niin kauan, ettd
laite jGahtyy.

> Kdynnistd laite vasta sen jélkeen kun olet
tydntényt sekoittimet vatkattaviin/sekoitetta-
viin/vaivattaviin elintarvikkeisiin.

@@%@L@%

EER 1A

raskaan kakkutai- vihannesten
taikinan, kuten | kinoiden ja hedelmien,
hiivataikinan, sekoitta- esim. omenien,
vaivaamiseen miseen tai | soseuttamiseen

kerman

vaahdotta-

miseen

Taikinakoukut @ | Vispilat @ | Sauvasekoitin @

1) Puhdista sekoittimet (B, @, ®) ennen ensim-

maistd kéyttod.

2) Tydnnd vispildt (@ tai taikinakoukut @ niin

syvélle runko-osan (P litéintaaukkoihin, etté ne

lukkiutuvat paikoilleen varmasti ja kuuluvasti:

Tydnné hammastetulla
renkaalla varustettu
taikinakoukku (B tai vispila
@ aina sille tarkoitettuun
ja kuvakkeella merkittyyn
liiténtépaikkaan laitteessa.

Tyénné siledlla renkaalla
varustettu taikinakoukku
® tai vispild @ vain sille

tarkoitettuun ja kuvakkeella
merkittyyn liitdntépaikkaan

laitteessa.

3) Vapauta vatkainpidike @ painamalla vat-
kainpidikkeen vapautusta @ dﬁ ja kédnna
vatkainpidiketté @ yléspdin.

4) Ota sekoituskulho @ ja téyté ainekset aina
valmisteltavan m&érén mukaisesti.

HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Alg koskaan téyta sekoituskulhoa @ enempdd
kuin MAX-merkintadn asti (n. 2,5 |).
Muuten ainekset valuvat kéytén aikana reunan
yli.

> Alg koskaan vaivaa téllg laitteella yli 500 g
jauhoja siséltavia taikinamé&dria. Suuremmat
taikinamé&arét voivat ylikuormittaa laitettal
Jaa suuremmat taikinaméérét tarvittaessa
useampiin annoksiin ja vaivaa ne yksi
toisensa jalkeen. Ala kuitenkaan tallgin ylita
ohjeisteftua 10 minuutin LK-aikaa.

> Taikinamadrat (kaikkien ainesosien summal):

— Kakkutaikina: kork. noin 600 g
véh. noin 200 g

— Hiivataikina: kork. noin 820 g
véh. noin 320 g

SHMS 300 C2
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5) Aseta sekoituskulho @ takaisin vatkaustelinee-
seen @.

6) Paina vatkainpidikkeen vapautusta @ nn ja
kadnné vatkainpidike @ alaspdin.

7) Aseta runko-osa @ vatkainpidikkeeseen @
siten, ettd se lukittuu paikoilleen.

8) Tydnnd kansi O vatkaustelineen @ kiskolle
niin, ettd se on tukevasti paikoillaan.

> Jos haluat lisété aineksia sekoitustapahtuman
aikana, avaa kannessa ) oleva tayttdaukko
O a liséd ainekset. Sulje sen jélkeen téytts-
aukko @ ehdottomasti uudelleen, jotta
ainesten roiskuminen ulos vdltettdisiin!

Voit kéyttad kdsivatkainta myds ilman vatkauste-
linett @. Erityisesti vahéisilla nestemadrilla on
suositeltavaa kayttad kasivatkainta ilman vatkaus-
telinettd @. Muuten nesteeseen ei osuta kunnolla,
eiké se sekoitu oikein.

/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMIS-
VAARA!

> Alg koskaan kéytd lasisia kulhoja tai muista
helposti sarkyvisté materiaaleista valmistet-
tuja astioita. Ne voivat sérkyd ja aiheuttaa
loukkaantumisia.

9) Liita pistoke pistorasiaan.

10) Ota laite kayttdsn siirtdméllé nopeuskytkin @
halutulle nopeustasolle. Voit valita t&llsin viiden
nopeustason ja lisdksi Turbo-painikkeen /l (2]
valillé (ks. luku “Nopeustasot”).

SHMS 300 C2

HUOMAUTUS

> Jos ainekset tarttuvat sekoituskulhon @

reunaan, eivétkd taikinakoukut @/vispilét @
osu niihin, sammuta késivatkain.

Poista kansi @. Tydnné taikinanuolijan @
avulla kiinni j@&neet ainekset takaisin sekoitus-
kulhon @ keskelle. Aseta kansi ( jélleen
paikoilleen. Kytke késivatkain jélleen pédille.

11) Sammuta késivatkain kulhon siséllén tyhjentd-

mist& varten. Veda kansi @ sivulle irti.

> Turvallisuussyistd vispilat @ tai taikinakoukut @

voidaan irrottaa ainoastaan nopeuskytkimen @
ollessa asennossa "0".

12) Paina vatkainpidikkeen vapautusta @ w,

kagnné vatkainpidike @ yl&s ja ota sekoitus-
kulho @ vatkaustelineestd @.
Nyt voit tyhjentad kulhon.

> Jos haluat poistaa vispilét @ tai taikinakoukut

®, on ensin irrotettava runko-osa @: Paina

sité varten kdsivatkaimen vapautusta @

ja irrota runko-osa @. Irrota sitten vispil&t @
tai taikinakoukut @ painamalla poistopaini-

ketta @.

> Turvallisuussyistd vispilét @ tai taikinakoukut

® voidaan irrottaa ainoastaan nopeuskytki-
men @ ollessa asennossa “0”.

Fl 7
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Soseutus

/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMIS-
VAARA!

> Alg koskaan kéytd lasisia kulhoja tai muista
helposti sdrkyvisté materiaaleista valmistet-
tuja astioita. Ne voivat sdrkyé ja aiheuttaa
loukkaantumisia.

HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Alg koskaan kéyté sauvasekoitinta @ kahvi-
papujen, jGékuutioiden, sokerin, viljanjyvien,
suklaan, erittdin kovien vihannesten tai
juuresten kaltaisten kovien elintarvikkeiden
tydstéimiseen. Témd vaurioittaa laitefta.

> Alg kéytd sauvasekoitinta @ kiehuvien ruo-
kien, (esim. keittojen), soseuttamiseen. Siirra
kattila pois levyltd ennen soseuttamista.

1) Valitse sauvasekoitin @ elintarvikkeiden
soseuttamiseen.

S & O s
NE

Taikinakoukut @® | Vispilat @ Sauvase-

raskaan kakkutaiki- koitin (®

taikinan, kuten | noiden se- vihannesten

hiivataikinan, koittamiseen ja hedelmien,

vaivaamiseen tai kerman esim. ome-
vaahdottami- nien, soseutta-
seen miseen

2) Avaa sauvasekoittimen kiinnityksen @ i turva-
lukitus tydntamélla se sivuun ja pitamalla siité
lujasti kiinni.

> Sauvasekoitinta @ voidaan kéyttad vain
silloin, kun vispilét @ tai taikinakoukut ®
eivét ole paikoillaan.

3) Tydnnd sauvasekoitin B sauvasekoittimen
kiinnitykseen @ ﬂ ja paina sauvasekoitinta
voimakkaasti alaspdin. Sauvasekoittimen @
tulee lukittua kuuluvasti.

8 Fl

4) Soseutusastiassa saa olla sisdltéd enintédn
noin 2/3 astian tilavuudesta, jotta siséltd ei
valu laidan yli. Valitse tété varten riittévén suuri
astia.

> Varmista, eftd soseutusastiassa on riittavasti
nestettd / soseutettavaa tuotetta.
Jotta ainesten tehokas sekoittuminen olisi
taatty, kasiteltévien ainesten tulisi peittad
vahintadn sauvasekoittimen @ alareuna.

> Llis&d optimaalisen tuloksen saavuttamiseksi
véhintdan 50 ml nestettd.

> Kytke késivatkain pédlle vasta, kun sau-
vasekoitin ) on upotettu soseutettavaan
ainekseen.

5) Paina Turbo—poinikeﬂo/l 0. Pida Turbo-pai-
niket’ru/l @ painettuna kéytén aikana. Laite
pysdhtyy heti, kun painike vapautetaan.

HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Alg kdyta sauvasekoitinta @ yli minuuttia
kerrallaan. Pidé minuutin jélkeen taukoa niin
kauan, ettd laite on j@ahtynyt.

6) Kun olet soseuttanut ainekset sauvasekoittimel-
la @, vapauta Turbo—painike/l @ jairrota
verkkopistoke.

HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Puhdista vain sauvasekoittimen @ alaosa
juoksevan veden alla. Sauvasekoittimen ®
sisddin ei saa pddstd vettd. Se vaurioittaa
laitetta.

X

Irrota sauvasekoitin @ sauvasekoittimen kiin-
nityksestd Oﬁp inamalla sauvasekoittimen
vapautusta € runko-osan (P molemmilla
puolilla samanaikaisesti. Sauvasekoitin
irtoaa sauvasekoittimen kiinnityksestd @ ||.

8) Irrota sauvasekoitin @ taittavalla liikkeella
sauvasekoittimen kiinnityksests @ ||

i

> Jos sauvasekoitin @ jad kiinni sauvasekoitti-
men kiinnitykseen @ |[, vedd turvalukitusta
hieman ylspdin. Silloin sauvasekoitin @®
voidaan irrottaa.

SHMS 300 C2
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Tyostéaikataulukko

Seuraava taulukko on tarkoitettu ohijeelliseksi antamalla esimerkkejé erilaisten ainesosien tydstédn. Sovita
suositellut tiedot reseptin ja yksiléllisen makusi mukaisesti. Jos haluat tyéstéé suositeltua suurempia méérid,
jaa kokonaismé&ara useampaan annokseen, jotka tydstetddn yksitellen.

SUOSITELTU
VAIHTO-OSA AINEKSET MAARA NOPEUS AIKA
Keitetyt vihan-
i e 400-600 g Turbo—poinike/l (2) 40-60's
Pirtelot, maito-
ot 100-1000m  Tybopainke/] @ 40-60s
Kakkutaikina® 200-600 g Taso 3 2-4 min
\§ Kerma? 200ml Taso 5 n. 60 s
Kreemi! 200-1000 g Taso 4 1-2 min

\% Hiivataikina’ 320-820 g Taso 3 2-5 min

'Reseptistd, aineksista ja halutusta rakenteesta riippuen on nopeutta ja aikaa sovitettava.

2|lman vatkaustelinettd @, runko-osalla @ vatkattuna.

Fl 9
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Puhdistaminen

VAARA! SAHKOISKU!

> |rrota pistoke pistorasiasta ennen jokaista
puhdistuskertaal On olemassa séhkdiskun
vaaral

@ Alg koskaan upota runko-osaa @ veteen

tai muihin nesteisiin!

/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMIS-
VAARA!

> Noudata varovaisuutta sauvasekoitinta @
puhdistaessasi. Terd on erittdin tercval

Alg upota sauvasekoifinta @ kokonaan

veteen. Puhdista pelkéstéén alaosa ja terd
juoksevan veden alla. Muuten laite voi vaurioitua
kayttokelvottomaksi.

B Puhdista runko-osa ) moottoreineen ainoas-
taan kostealla liinalla ja tarvittaessa miedolla
puhdistusaineella.

W Puhdista vatkausteline @ moottoreineen ainoas-
taan kostealla liinalla ja tarvittaessa miedolla
puhdistusaineella.

B Vispilat @ tai taikinakoukut @® voidaan pesté
juoksevan veden alla tai l&mpiméssa astianpe-
suainevedessd. Kuivaa kaikki osat puhdistuksen
jalkeen hyvin.

Suosittelemme osien puhdistamista heti kéytén
jalkeen. Ndgin ruoka-ainejéémét saadaan pois-
tettua ja bakteerien muodostumisen mahdolli-

suus vihenee.

10 Fl

HUOMAUTUS

Vispilét @ ja taikinakoukut ®
@ voidaan pestd my&s astianpesuko-
neessa.
B Puhdista sekoituskulho @), kansi () ja taiki-
nanuolija { |&mpiméssa vedessd, jossa on
astianpesuainetta.

HUOMAUTUS

/=~ —\ Voit puhdistaa sekoituskulhon @,
w kannen @ ja taikinanuolijan @ myds

78) astianpesukoneessa. Aseta kaikki
mahdollisuuksien mukaan astianpesukoneen
ylékoriin.

B Puhdista sauvasekoittimen @ alaosa [émpimés-
s& astianpesuainevedessd fai juoksevan veden
alla. Pyyhi yléosa kostealla liinalla. Liséd linaan
tarvittaessa miefoa pesuainetta. Pyyhi laite
t&mdn jalkeen veteen kostutetulla liinalla niin,
ettei siihen j3& pesuainejdamia.

HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Puhdista vain sauvasekoittimen @ alaosa
juoksevan veden alla. Sauvasekoittimen ®
sisddn ei saa pddstd vettd. Se vaurioittaa
laitetta.

Sailytys

MW Sailyta puhdistettua laitetta puhtaassa, pélytts-
méssé ja kuivassa paikassa.

SHMS 300 C2
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Havittdminen

Oheinen yliviivatun, pyérien padlls sei-
sovan jgteastian symboli osoittaa, etté
t&ma laite on direktiivin 2012/19/EU
alainen. Direktiivin mukaan tété laitetta
ei saa sen kayttdidn padtyttyd havittaa
tavallisen kotitalousjétteen mukana,
vaan se on toimitettava sille osoitettui-
hin keréys- tai kierrtyspisteisiin tai an-
nettava jGtehuoltoyrityksen hévitettd-
vaksi.

Havittéminen on sinulle maksu-
tonta. Suojele ympadristéd ja
hévitd laite asianmukaisesti.

®  Elinkaarensa loppuun tulleen tuotteen
kierrétyksestd ja hévittamisestd saat
tietoja kunnan jétehuollosta vastaaval-
ta viranomaiselta.

Pakkaus koostuu ympadristdystévillisisté
materiaaleista, jotka voidaan toimittaa
paikallisiin kierrétyspisteisiin.

Havitd pakkaus ympdristdystavéillisesti.
Huomioi eri pakkausmateriaaleissa
olevat merkinnét, ja lajittele pakkaus-
materiaalit tarvittaessa erikseen.
Pakkausmateriaalit on merkitty lyhen-
teill (a) ja numeroilla (b), joiden
merkitys on seuraava: 1-7: muovit,
20-22: paperi ja pahvi, 80-98:
komposiittimateriaalit.

Kompernass Handels GmbH:n
takuu

Hyvé asiakas,

Laitteen takuu on 3 vuotta ostopdivéistd. Jos havait-
set tuotteessa puutteita, sinulla on on oikeus vaatia

tuotteen myyjdlté lakiséateistd korvausta. Seuraava
takuu ei rajoita lakisadteisié oikeuksiasi ostajana.

Takuuehdot

Takuuaika lasketaan ostopéivéyksestd alkaen.
Sailytd ostokuitti hyvéssé tallessa. Tarvitset sit&
todisteeksi ostosta.

Jos tdssd tuotteessa ilmenee kolmen vuoden
siséllé ostopdivéstd materiaali- tai valmistusvir-
heitd, korjaamme tai korvaamme tuotteen sinulle
veloituksetta harkintamme mukaan tai palautamme
ostohinnan. Témd takuu edellyttad, ettd viallinen
laite toimitetaan meille yhdess& ostotositteen
(kuitin) kanssa kolmivuotisen mé&dardajan siséllé.
Lisciksi mukaan on liitettéva lyhyt kuvaus viasta ja
sen ilmenemisajankohta.

Jos takuu kattaa vian, saat joko tuotteen korjattuna
takaisin tai uuden tuotteen. Takuuaika ei ala vudel-
leen tuotteen korjaamisen tai vaihdon jélkeen.

Takuuaika ja lakisGdateinen
virhevastuu

Takuukorjaus ei pidennd takuuaikaa. Témé koskee
myds vaihdettuja ja korjattuja osia. Mahdollisesti
jo oston yhteydessd havaittavista vaurioista ja
puutteista on ilmoitettava heti, kun tuote on purettu
pakkauksesta. Takuuajan pédttymisen jélkeen
suoritettavat korjaukset ovat maksullisia.

FI 11
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Takuun laajuus

Laite on valmistettu tiukkojen laatuvaatimusten mu-
kaan huolella ja tarkastettu perusteellisesti ennen
toimitusta.

Takuu koskee materiaali- tai valmistusvirheitd. Tama
takuu ei kata tuotteen osiq, jotka altistuvat normaa-
lille kulumiselle ja joita siksi voidaan pitéé kuluvina
osina, eikd helposti rikki menevid osia, kuten kytki-

mid, akkuja tai lasista valmistettuja osia.

Témé takuu raukeaaq, jos tuote on vaurioitunut, tai
sitd ei ole kéytetty tai huollettu asianmukaisesti.
Tuotteen asianmukainen kaytd edellyttéé kaikkien
kéyttdohjeessa esitettyjen ohjeiden tarkkaa nou-
dattamista. Kayttéjan on ehdottomasti véltettéva
kéyttdtarkoituksia ja toimintaa, joita kdyttéohjeessa
kehotetaan véltémadn ja joista siing varoitetaan.

Tuote on tarkoitettu ainoastaan yksityiskéyttosn,
ei kaupallisiin tarkoituksiin. Laitteen vadrénlainen
tai asiaton kasittely, vékivallan kéyttd ja muut kuin
valtuutetun huoltopisteen suorittamat korjaukset
aiheuttavat takuun raukeamisen.

Toimiminen takuutapauksessa

Jotta asiasi voitaisiin kdsitelld nopeasti, noudata
seuraavia ohjeita:

B Pida kaikkia kyselyité varten kassakuitti ja
artikkelinumero (IAN) 389771_2201 tallessa
todisteena ostosta.

H Tuotenumeron |8ydét tuotteen tyyppikilvestd, kai-
verrettuna tuotteeseen, kayttéohjeen ofsikkosivul-
ta (alhaalla vasemmalla) tai tuotteen taustapuo-
lella tai pohjassa olevasta tarrasta.

B Mikali laitteessa ilmenee toimintah&irisitd
tai muita puutteita, ota ensin yhteyttd alla
mainittuun huolto-osastoon puhelimitse tai
sihkdpostitse.

B Voit lshettad viallisena pitdmasi tuotteen yhdes-
s& ostokuitin kanssa maksutta sinulle ilmoitettuun
huolto-osoitteeseen. Liitd mukaan selvitys viasta
ja siitd, milloin se on ilmennyt.

12 Fl

E 1

Osoitteessa www.lidl-service.com

Fefm]

voit ladata t&mén ja monia muita
=] késikirjoja, tuotevideoita ja asennus-
ohjelmia.

Témén QR-koodin avulla paéset suoraan
Lidl-huoltosivustolle (www.lidl-service.com) ja

voit avata kéyttdohjeesi sydttamalla tuotenumero
(IAN) 389771_2201.

Huolto

(FDD Huolto Suomi
Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@lidl.fi

[IAN 389771_2201]

Maahantuoja

Huomaa, ettd seuraava osoite ei ole huolto-osoite.
Ota ensin yhteyttd mainittuun huoltopisteeseen.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSA

www.kompernass.com
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Reseptit

Pullapitko

400 g jauhoja

60 g voita

60 g sokeria

5 g suolaa

42 g hiivaa (1 pakkaus tuoretta hiivaal)
170 ml maitoa

1 kananmuna

1 keltuainen

* & & & 6 & o o o

mahd. hieman raesokeria

1) Sulata hiiva tilkkaan kéddenlémpéisté maitoa,
johon on lisétty sokeria.

2) Liséd kaikki ainesosat sekoituskulhoon @), kun
hiiva on k&ynyt hieman.

3) Vaivaa ainekset taikinakoukuilla @ hyvin
sekoittaen.

4) Anna taikinan levétd noin 20 minuuttia.

5) Leivo taikinasta sitten pullapitko ja anna valmiin
pitkon nousta vield 30 minuuttia.

6) Voitele pullapitko munankeltuaisella.

> Halutessasi voit vield ripotella hieman rae-
sokeria pullapitkolle.

7) Lammitd kiertoilmauuni noin 200 °C:seen ja
paista pullapitkoa noin 25 minuuttia, kunnes
se on kullankeltainen.

SHMS 300 C2

Suklaa-amarettokreemi
4 450 ml kermaa

4 4 dl mascarponea

4 100 g kaakaopdhkinglevitetta
4 5 rkl amarettoa

4 1-2 rkl hunajaa

1) Lis&& kerma ja mascarpone sekoituskulhoon @
ja vaahdota se vispilsilla @.

2) Llisaé vahitellen amaretto, hunaja ja kaakao-
pdhkindlevite ja sekoita kaikki perusteellisesti
kesken&én.

3) Taytd kreemi jalkiruokakulhoihin ja séilytd sitd
viiledssd nauttimiseen asti.

Suklaakreemi
4 300 g kermaa
4 200 g tummaa suklaata

1) Kiehauta kerma.

2) Murskaa suklaa ja anna sen sulaa kermaan.

3) Anna suklaamassan jadhtyé jadkaapissa, jotta
se jdhmettyisi.

4) Kun massa on j@dhtynyt ja jahmettynyt, vaah-
dota se vispilsilla @.

> Voit kéyttad tétd suklaakreemid myds muiden
leivonnaisten t&ytteeksi.

FI 13
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Aioli

4 500 g majoneesia

4 1 purkki smetanaa

4 50 g valkosipulia

¢ 2l sinappia (vakevad)

¢ 1 pakkaus sekalaisia yritejé (pakaste)
4 1 hyppysellinen sokeria

¢ 1/2 1l suolaa

¢ 1/2 1 pippuria

1) Kuori valkosipuli ja purista se valkosipulipuris-
timella.

2) Lisdé majoneesi, smetana ja valkosipuli sekoi-

tuskulhoon @ ja sekoita ne hyvin vispilsilla @.

3) Lisaa vahitellen sinappi, yrtit, sokeri, pippuri ja
suola ja sekoita kaikki.

4) Mausta lopuksi aiolia vield lisédd makusi
mukaan.

14 Fl

Yritivinegrette

4 3-4 vartta siledlehtistd persiljaa
4 3-4 vartta basilikaa

4 1 sitruuna

4 1 il sinappia (véakevad)

4 1 valkosipulin kynsi

4 suolaq, pippuria

4 100 ml dliivisliy&

4 tarvittaessa 1 hyppysellinen sokeria

1) Laita yrttien lehdet, sitruunan mehu, sinappi,
valkosipuli, suola ja pippuri korkeaan sekoitus-
astiaan.

2) Sekoita kaikki sauvasekoittimella B ja valuta
oliyé sekaan véhitellen, kunnes kastike on
samettista.

3) Mausta tarvittaessa vinegretted liséd, mahdolli-
sesti hyppysellisellé sokeria.
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Inledning
Ett stort grattis fill din nyink&pta produkt.

Du har valt en produkt av hég kvalitet. Bruksanvis-
ningen ingér i leveransen som en del av produkten.
Den innehaller viktig information om sékerhet,
anvéndning och &tervinning. Lds noga igenom alla
anvéndar- och sékerhetsanvisningar innan du bér-
jar anvénda produkten. Anvénd endast produkten
enligt beskrivningarna och i de syften som anges
hér. Lamna éver all dokumentation tillsammans
med produkten om du dverldter den till ndgon
annan person.

Féreskriven anvéandning

Den hér produkten ska endast anvéndas fér att
kn&da deg, mixa vétskor (t ex fruktsafter), vispa
grddde och mosa frukt.

Den &r endast avsedd fér att bearbeta livsmedel.
Anvénd infe mixerstaven fér att mosa kokande
livsmedel (t ex soppor). Produkten &r endast
avsedd fér privat bruk i hemmet. Anvénd inte pro-
dukten yrkesmdssigt.

Leveransens innehall
1 elvisp, set

1 stativ

1 blandarskal med lock

2 degkrokar

2 vispar

1 mixerstav

1 degskrapa

Bruksanvisning

OBSERVERA

Kontrollera att leveransen &r komplett och inte
har n&gra skador s& snart du packat upp pro-
dukten. Kontakta kundservice om sa inte é&r fallet.

16 SE

Beskrivning

Bild A:

@ Hastighetsreglage

@ Turboknapp /l

© Uppl&sning fill mixerstav w

O Faste for mixerstav (med sdkerhetsspéirr)
© Upplasning till elvisp Uﬁ

O Upplasning till mixerhéllare oﬁ

© Stativ (med mixerhdllare)

©O Blandarskal

O Pafyliningsdppning

O lock

® Handenhet

® Knapp for att lossa vispar och degkrokar
Bild B:

® Mixerstav

@ Vispar

® Degkrokar

® Degskrapa

Tekniska data
220 - 240V ~ (véxelstrém),

Mérkspénning 50 60 Hz
Maérkeffekt 300 W
Volym 341

MGX' p?fyll— ca25|
ningsméngd

Il / [O] (dubbel isolering)

Elvisp: 10 min.
Mixerstav: 1 min.

Kapslingsklass

Kontinuerlig

drifttid:
5t
Kontinuerlig drifttid

Den kontinuerliga drifttiden anger hur lénge pro-
dukten kan anvéndas i stréick utan att motorn éver-
hettas och skadas. Nér den tiden har gatt maste
produkten stdngas av och fér inte séttas pé igen
férrén motorn kallnat.

Alla delar av den hér produkten
som kommer i kontakt med livs-
medel &r godkénda fér livsmedel.
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Sdkerhetsanvisningar

FARA! RISK FOR ELCHOCKER!

» Stromkabeln far inte komma i nérheten av eller i kontakt med varma
delar pé produkten eller andra varmekallor. Lagg inte kabeln dver
kanter eller horn.

» Bocka eller klam inte kabeln.

~ L&t omedelbart en auktoriserad fackverkstad, var kundtjénst eller en
person med liknande kvalifikationer byta ut skadade kontakter och
kablar fér att undvika olyckor.

» Fatta alltid tag om kontakten nér du ska dra ut den ur uttaget, dra
aldrig i kabeln. Annars kan kabeln skadas!

Doppa aldrig ner handenheten i vatten eller andra vétskor! Det
finns risk for livsfarliga elchocker nésta géng produkten anvénds
om kvarvarande vétska hamnar pé& spanningsférande delar.

/A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

» Den har produkten far anvéndas av personer med begrénsad
fysisk, sensorisk eller mental forméga eller bristande erfarenhet
och/eller kunskap om de hélls under uppsikt eller instruerats i hur
produkten anvénds pa ett sdkert satt och inser vilka risker det
innebdr.

» Produkten fér inte anvéndas av barn.

~ Barn far inte leka med produkten.

» Produkten och dess anslutningskabel ska héllas p& avstand fran
barn.

SE 17
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/A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

>

>

Bryt alltid strémférbindelsen till produkten nér den inte halls under
uppsikt, nar den tas isér eller satts ihop och nér den rengérs.

Rér inte vispar, degkrokar eller mixerstaven nér produkten arbetar.
Mixerstavens kniv ar mycket vass! Lét inte langt hér, sjalar och
liknande hénga ned éver produktens delar.

Forsok inte satta pé tillbehér med olika funktion samtidigt.

Dra alltid ut kontakten nér du anvant produkten férdigt och innan
du rengér den s& undviker du att den satts pd av misstag.

Dra alltid ut kontakten innan du byter tillbehér sé& att produkten inte
kan kopplas pé& av misstag.

Innan tillbehor eller delar som rér sig under driften byts ut méste
produkten stdngas av och kontakten dras ur.

Rér aldrig vid négra roterande delar och vanta alltid tills produkten
stannat. Risk fér personskador!

Kontrollera alltid att produkten och tillbehéren ar hela och inte har
négra synliga skador innan du anvénder dem. Sakerheten kan bara
garanteras om alla delar &r i felfritt skick.

Du far absolut inte anvénda produkten om delar &r skadade eller
fattas. Annars finns stor risk for olyckor.

Lamna aldrig produkten utan uppsikt nér den anvands. Dra alltid ut
kontakten ur eluttaget om du méste gé& ifrén den en stund.

Missbruka inte produkten genom att anvénda den fér andra
andamal &n de som anges i den hér anvisningen. Annars finns risk
fér personskador!

Var férsiktig nér du handskas med och rengér mixerstaven.
Kniven &r mycket vass!

18 SE
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~ Anvéand inte produkten utomhus. Den &r endast avsedd fér inom-

husbruk i privata hushdll.

v

till vér servicepartner i ditt land.

\J

mixerstaven deformeras!

\J

Reparationer far endast utféras av yrkesmén. Vand dig i sé fall
Anvand inte mixerstaven fér att mixa kokheta livsmedel. D& kan

Mixa aldrig i kastruller som fortfarande star p& en het spisplattal

Mixerstaven kan skadas om den kommer i kontakt med hettan i

kastrullens botten!

Uppackning

B Ta upp alla delarna ur férpackningen.

M Ta bort allt férpackningsmaterial och alla trans-

portskydd.
M Kontrollera att leveransen &r komplett och utan

skador.

B Rengor alla delar enligt beskrivningen i kapitel
Rengoring.

Uppstdllning

W Still stativet @ pé en plan yta. P& stativets @
undersida sitter 4 sugproppar som hindrar det
frén att glida ivéig nér produkten anvénds.

B Kontrollera att det finns ett &tatkomligt eluttag
i ngrheten s& aft det gér snabbt aft dra ut
kontakten i nadfall.

Hastigheter
Lage for hastig- Anvéndning
hetsreglaget @
0 Produkten ér avstdngd
Bra utgé&ngshastighet nér
. man bérjar blanda "mjuka"
livsmedel, som t ex mjél,
smor, etc.
Fér att mixa flytande livs-
2
medel.
3 Fér att réra ihop kaksmet
och bréddegar.
4 Fér att réra smér och socker
posigt, ill efterrétter m.m.
For att vispa dggvita,
5 .
glasyr, gradde etc.

SE 19
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Turboknapp /l (2]

B Med den hér knappen kan du utnyttja den tota-

la effekten direkt.

B Med den hér knappen startas mixerstaven ®
om den &r monterad.

Anvéndning

Knada och vispa

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Anvénd inte produkten léngre én 10 minuter
i stréick. Gér en paus effer 10 minuter och
vénta tills produkten svalnat innan du sétter
pé den igen.

OBSERVERA

> Sétt inte p& produkten férréin du stuckit ner
tillbeh&ren i det som ska vispas, mixas eller
knédas.

Stick bara in degkroken ®
eller vispen @ med den
slata ringen pd skaftet i

den &ppning som é&r avsedd
fr detta och som markts

med ett motsvarande pikfo-
gram pd produkten.

Stick alltid in degkroken ®
eller vispen @ med den
tandade ringen pé skaftet
i den Sppning som &r av-
sedd fér detta och som
mérkts med ett motsvarande
piktogram pé& produkten.

S DS B\ 2s

EER I

Degkrokar @ | Vispar @ fér | Mixerstav ®
for att knada att réra ihop | fér att mosa

t ex jdisdeg. smer ellenr frukt och
vispa grédde. grénsaker,
t ex dpplen.

1) Rengér alla tillbehsr (®, @, ®) innan du

bérjar anvénda dem.

2) Stick in visparna ( eller degkrokarna @ sa

l&éngt det gér i féstena p& handenheten @ tills

de klickar fast ordentligt:

20 SE

3) Lossa mixerhéllaren pé& stativet @ genom aft

trycka p& mixerhdllarens upplésning @
och félla upp mixerhéllaren @.

4) Ta ut blandarskélen @ och fyll den med den

méngd ingredienser som ska bearbetas.

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Fyll aldrig blandarskélen @ &ver MAX-

markeringen (ca 2,5 |). Annars kommer
ingredienserna att rinna éver kanten nér de
bearbetas.

Anvénd aldrig mer én 500 g mjél fill degar
som ska knddas med den hér produkten!
Om du tar fér mycket mjsl kan produkten bli
Sverbelastad!

Dela upp degar som innehdller mer mjs|

i mindre bitar och knéda dem var fér sig.
Overskrid dock aldrig den kontinuerliga
drifttid p& 10 minuter som anges.
Méngder smet eller deg (summan

av alla ingredienser):

— Smet: max. ca 600 g
min. ca 200 g

— Jasdeg: max. ca 820 g
min. ca 320 g

SHMS 300 C2
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5) Satt tillbaka blandarskélen @ pé& stativet @.

6) Tryck p& mixerhdllarens uppl&sning @ oﬁ och
fall ned mixerhéllaren @.

7) Satt handenheten @ pd& mixerhéllaren @ s&
att den léser fast.

8) Forin locket @ &ver skenan pé stativet @ s&
att det fastnar dar.

OBSERVERA

> Om du vill tillsétta mer ingredienser nér

produkten héller pé att arbeta, ska du 8ppna
péfyliningséppningen @ pé locket @ och
hélla i ingredienserna genom den. Sedan
méste du alltid sténga péfyllningséppningen
O sd att innehdllet inte sprutar ut!

Elvispen kan ocks& anvéndas utan stativ @. Sar-

skilt nér man bearbetar mindre méngder vétska

fungerar elvispen bést utan stativ @. Annars kom-

mer vispen infe &t att blanda all vétska ordentligt.

/\ VARNING!
RISK FOR PERSONSKADOR!

> Anvénd absolut inte kérl av glas eller andra
material som |&tt gér sénder. Sédana kérl kan
spricka och man kan skada sig pé dem.

9) Satt kontakten i ett eluttag.

10) Fér hastighetsreglaget @ till &nskat lage for
att sétta p& produkten. Du kan vélja mellan
5 olika hastigheter plus
turboknappen /l O (se kapitel Hastigheter).

SHMS 300 C2

OBSERVERA

> Om ingredienserna fastnar p& blandarskalens
O kant s& att degkrokarna ®/visparna @
inte kommer &t dem ska du sténga av elvispen.
Ta av locket . Anvénd degskrapan @ for aft
skrapa ner det som fastnat i blandarskélen @.
Sat tillbaka locket @. Sétt p& elvispen igen.

11) Stéing av elvispen nér du ska ta ut innehallet ur
skélen. Dra locket () &t sidan och ta av det.

OBSERVERA

> Av sdkerhetsskdl gér det bara att lossa vispar-
na O och degkrokarna (® nér hastighetsreg-
laget @ stér pd lége O.

12) Tryck p& mixerhdllarens upplésning @ d'\,
fall upp mixerhdllaren @ och ta av blandar-
skélen @ frén stativet @. Sedan kan du ta ut
innehdllet ur skélen.

OBSERVERA

> Om du vill ta av visparna @ eller degkrokarna
® ocks& maéste du forst ta av handenheten @:
Tryck d& pé elvispens upplésning @ f och
ta av handenheten @. Tryck sedan pd knap-
pen @ for att lossa vispar @ eller degkrokar
®.

> Av sdkerhetsskél gar det bara att lossa vispar-
na O och degkrokarna (B nér hastighetsreg-
laget @ stér pa lége O.
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M

ixa och mosa

/\ VARNING!

RISK FOR PERSONSKADOR!

> Anvénd absolut inte kérl av glas eller andra

material som |&tt gér sénder. Sédana kérl kan
spricka och man kan skada sig p& dem.

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Anvéand aldrig mixerstaven @ for att bearbeta

harda livsmedel, som t ex: hela kaffebénor, is-
bitar, sockerbitar, sédeskorn, choklad, mycket
harda grénsaker efc. D& skadas produkten.

> Anvand inte mixerstaven ® for att mixa kok-

1)

heta livsmedel (t ex soppor). Ta bort kokkérlet
frén vérmekdllan innan du mixar innehéllet.

Anvénd mixerstaven (B for att mosa olika livs-

& &P

= (w2

R I

Degkrokar @ | Vispar @ fér | Mixerstav ®
for att knada att réra thop | fér att mosa
t ex jdsdeg. smet eller frukt och
vispa gridde. grénsaker,
t ex dpplen.

2)

Oppna sgkerhetssparren till mixerstavens
faste @ || genom att féra den &t sidan och
hé&lla kvar den i det laget.

OBSERVERA

> Mixerstaven @ kan bara anvéndas om inga

3)

4)

vispar @ eller degkrokar (® monterats.

For in mixerstaven @ i fastet @ ﬂ och tryck in
den hart. Det ska héras att mixerstaven @®
sndpper fast.

F&r att det inte ska rinna éver bér man inte fylla
mer &n 2/3 av det karl man mixar i. Vdlj ett
tillrckligt stort karl.
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OBSERVERA

> Kontrollera att det finns tillréckligt med vétska

eller fasta ingredienser i karlet.

Fér att ingredienserna ska blandas ordentligt
mé&ste de técka dtminstone den undre delen
av mixerstaven ®.

Tillscitt minst 50 ml véitska for basta resultat.
Koppla inte p& produkten férrén du stuckit
ner mixerstaven ® i det som ska mixas.

Tryck pd turboknappen / l @. Hall turbo-
knappen / l @ inne hela tiden. Sa snart du
slépper den stannar produkten.

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> L&t aldrig mixerstaven @® arbeta léngre &n en

o

minut i stréick. Gér en paus efter en minut och
vénta fills produkten kallnat innan du sétter

pé den igen.

Na&r du anvént mixerstaven @ fardigt slépper
du turboknappen /l @ och drar ut kontakten.

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Rengdr endast den undre delen av mixerstaven

® under rinnande vatten. Det far inte komma
in ndgot vatten i mixerstaven ®. D& kommer
produkten att skadas.

For att ta ut mixerstaven @_ur fastet @ ﬁ trycker
du pé& upplésningen @ pé béada sidorna
av handenheten @ samtidigt. Mixerstaven ®
lossnar fran sitt faste @ i

8) Vicka ut mixerstaven @® ur fastet @ i

OBSERVERA

> Om mixerstaven B inte lossnar ur sitt

faste @ ﬂ kan du dra upp sékerhetsspérren
lite. Sedan kan mixerstaven @® tas av.

SHMS 300 C2
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Tabell 6ver bearbetningstider

Uppgifterna i féljande tabell visar exempel p& hur olika livsmedel kan bearbetas. Anpassa uppgifterna
efter receptet och din personliga smak. Om du ska bearbeta stérre méngder &n de som rekommenderas
ska de delas upp i mindre portioner som bearbetas separat.

TILLBEHOR INGREDIENSER Rlsllig'ﬁ“dr:lNG?:- HASTIGHET TID
i Kokta grénsaker 400 - 600 g Turboknqpp/l o 40 - 60 sek
m‘;;g‘:y":ker 100 -1000m  Tyboknapp/f @ 40~ 60 sek
Kaksmet' 200 - 600 g Steg 3 2 - 4 min
\§ Vispgrédde? 200 ml Steg 5 ca 60 sek
Krém! 200 - 1000 g Steg 4 1 - 2 min

\% Jésdeg' 320-820¢ Steg 3 2 - 5 min

"Hastighet och tid mdste anpassas efter receptet, ingredienserna och énskad konsistens.

2Utan stativ @, vispad med handenhet @.
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Rengéring

FARA! RISK FOR ELCHOCKER!

> Dra alltid ut kontakten ur eluttaget innan
du rengér produkten! Annars finns risk fr
elchocker!

Doppa aldrig ner handenheten @ i vatten
eller andra vétskor!

/\ VARNING!
RISK FOR PERSONSKADOR!

> Var f5rsiktig nér du rengdr mixerstaven (®.
Kniven &r mycket vass!

Doppa aldrig ner hela mixerstaven @ i

vatten. Rengér bara den undre delen med
kniven under rinnande vatten. Annars kan pro-
dukten bli helt férstsrd.

B Rengér endast handenheten @ med motorn
med en fuktig trasa och ev. lite milt reng&rings-
medel.

B Rengér endast stativet @ med en fuktig trasa
och ev. lite milt rengdringsmedel.

B Visparna @ och degkrokarna @ kan rengéras
under rinnande vatten eller i varmt vatten med
diskmedel. Torka av alla delar noga efter rengé-
ringen.

Vi rekommenderar att tillbeh&ren rengérs direkt
efter anvéindningen. D& f&rsvinner rester av
livsmedel och risken f&r att bakterier ska hinna
bildas minskar.
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OBSERVERA

@

B Rengér blandarskélen @, locket @ och
degskrapan i varmt vatten med diskmedel.

OBSERVERA

Visparna O och degkrokarna ® kan

dven diskas i maskin.

/> Aven blandarskélen @, locket @ och
W degskrapan @ kan diskas i maskin.

Lagg delarna i diskmaskinens dvre
korg om det &r méjligt.

B Rengér den undre delen av mixerstaven @ i
varmt vatten med diskmedel eller sklj den un-
der rinnande vatten. Torka av den évre delen
med en fuktig trasa. Ta lite milt diskmedel p&
trasan om det behdvs. Torka sedan med rent
vatten igen fér att f& bort alla rester av diskme-

dlet.

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Rengér endast den undre delen av mixer-
staven @® under rinnande vatten. Det f&r inte
komma in ndgot vatten i mixerstaven (®.
Dé& kommer produkten att skadas.

Foérvaring

M Férvara den rengjorda produkten pé et rent,
dammfritt och torrt stélle.

SHMS 300 C2
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Kassering

Symbolen intill med en éverkorsad
soptunna pé hjul betyder att den har
produkten omfattas av direktiv
2012/19/EU. Direktivet foreskriver att
den hér produkten inte fér sléingas
bland de vanliga hushéllssoporna nér
den &r uttjant, utan méste ldmnas in fill
speciella insamlingsstéllen, &tervin-
ningsanldggningar eller atervinningsfs-
retag.

Det kostar ingenting att limna
in produkten till atervinning.
Tank pa miljén och kassera/
atervinn produkten pa rétt
satt,

Fr&éga din kommun eller stadsdelsfér-
valtning om méjligheterna att lémna
den uttiéinta produkten till &tervinning.

Férpackningen bestér av miligvanligt
material som kan lémnas in till den
lokala &tervinningen.

Ténk p& milién nér du kasserar for-

packningen. Observera mérkningen

pé de olika férpackningsmaterialen sé

a att de kan kéllsorteras och ev. kasseras
separat. Férpackningsmaterialen &r
mérkta med férkortningar (a) och
siffror (b) som har féljande betydelse:
1-7: Plast, 20-22: Papper och kar-
tong, 80-98: Komposit.

Garanti fran
Kompernass Handels GmbH
Kara kund

For den hér produkten lémnar vi 3 érs garanti frén
och med inképsdatum. Om det skulle vara négot fel
pé produkten finns en lagstadgad reklamationsrétt
fran &terforséljaren. Dina lagstadgade réttigheter
begrénsas inte av den garanti som beskrivs i féljan-
de avsnitt.

Garantivillkor

Garantitiden bérjar frén och med inkdpsdatumet.
Ta vél vara pé kassakvittot. Kassakvittot &r ditt kdp-
bevis.

Om ett material- eller fabrikationsfel uppstér p&
produkten inom tre &r fran inképsdatumet reparerar
vi, byter ut den gratis, eller erséttar kdpesumman
beroende pd vad vi anser lampligast. En férutsétt-
ning fér aft utnyttja garantin &r att den defekta pro-
dukten och képbeviset (kassakvittot) uppvisas inom
den tredriga garantitiden tillsammans med en kort
beskrivning av felet och nér det uppstod.

Om felet téicks av vér garanti kommer du att f&
tillbaka en reparerad eller en ny produkt. Garantiti-
den bérjar inte om frén bérjan fér en reparerad eller
ny produkt.

Garantitid och lagstadgad
ersdattningsratt

Garantitiden férléngs infe fér att man utnyttjat ga-
rantin. Det géller dven fér utbytta och reparerade
delar. Eventuella skador och brister som existerar
redan vid k&pet méste rapporteras s& snart produk-
ten packats upp. Nér garantitiden &r slut maste
man sjélv betala fér eventuella reparationer.

Garantins omfattning

Produkten har tillverkats med omsorg enligt stréinga
kvalitetskriterier och testats noga fére leveransen.

Garantin géller bara fér material- eller fabrikations-
fel. Garantin técker inte delar av produkten som ut-
séitts for normalt slitage och dérfér betraktas som
farslitningsdelar och inte heller skador p& émtéli-
ga delar som t ex knappar, batterier eller delar av
glas.
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Garantin upphér aft gélla om produkten skadas
eller anvéinds och servas pé fel sétt. Alla anvisning-
ar i bruksanvisningen maste féljas exakt for aft
produkten ska kunna anvéndas pé rétt sétt. Produk-
ten far aldrig anvéindas i andra syften eller hante-
ras pd ett sétt som man avréder frén eller varnar
for i bruksanvisningen.

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk och ska
inte anvéndas yrkesméssigt.Garantin géller inte vid
missbruk och felaktig behandling, anvéndande av
vald och vid ingrepp som inte gjorts av vér auktori-
serade servicefilial.

Behandling av garantidrenden

Fér att snabbt kunna behandla ditt Grende ber vi
dig félja nedanstdende anvisningar:

Bl Ha alltid kassakvittot och artikelnumret
(IAN) 389771_2201 i beredskap vid alla
fsrfragningar.

B Artikelnumret finns pé typskylten p& produkten,
en gravyr p& produkten, p& bruksanvisningens
titelblad (nere till véinster) eller pé klistermérket
p& produktens bak- eller undersida.

M Vid funktionsfel eller andra defekter ber vi dig
att férst kontakta den serviceavdelning som
anges nedan pa telefon eller med e-post.

B En produkt som klassas som defekt kan tillsam-
mans med képbeviset (kassakvittot) och en be-
skrivning av felet samt nér det uppstod skickas in
portofritt till den angivna serviceadressen.

Denna och mé&nga andra handbéck-
er, produkifilmer och installations-
mijukvaror kan laddas ned pé
www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
e.com

wwwlidi-servic

Med den har QR-koden kommer du direkt till Lidls
servicesida (www.lidl-service.com) dér du kan
Sppna bruksanvisningen genom att skriva in artikel-
numret (IAN) 389771_2201.
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Service
@ Service Sverige
Tel.: 0770 930739
E-Mail: kompernass@lidl.se
® Service Suomi

Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@lidl.fi

[IAN 389771_2201]

Importoér

Observera att féljande adress inte &r ndgon servi-
ceadress. Kontakta férst det servicestélle som ang-
es.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com
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Recept

Flata

400 g mjsl

60 g smor

60 g socker

5 g salt

42 gjést (knappt 1 paket férsk jést)
170 ml mjslk

1 dgg
1 &ggula

* & & & 6 & o o o

eventuellt lite p&rlsocker

j—

L3s upp jésten i lite ljummen mjslk med socker
och |t det jasa upp lite.

2) Tillsétt dvriga ingredienser i skalen @ s snart
det bérjat j@sa lite.

3) Kné&da ihop allt fill en deg med degkroken ®.
4) L&t degen vila i ca 20 minuter.

5) Gér en flata av degen och l&t den jésa i
ytterligare 30 minuter..

6) Pensla flatan med lite Gggula.

OBSERVERA

> Om du vill kan du strs lite pérlsocker dver
flatan.

7) Varm upp ugnen till ca 200 °C med varmluft
och grddda flatan i ca 25 minuter ill den blir
gyllenbrun.

SHMS 300 C2

Chokladcreme med amaretto
4 450 ml gradde

4 400 g mascarpone

4 100 g nétnougatcreme

4 5 msk amaretto

4 1 -2 msk honung

1) Hall grédde och mascarpone i blandar-
skélen @ och rér ihop det med visparna @.

2) Tillsatt amaretto, honung och nétnougatcreme
lite i taget och blanda allt noga.

3) Fyll cremen i dessertglas och kyl den. Hall den
kyld tills den ska &tas.

Chokladcreme
4 3dl gradde
4 200 g mérk choklad

1) L&t grédden koka upp.

2) Smula sénder chokladen och l&t den smélta
i gradden.

3) Lat blandningen svalna i kylskapet.

4) Nar den blivit kall och stelnat vispar du den fill
en krémig massa med visparna @.

OBSERVERA

> Chokladcremen kan ocks& anvénds som

fyllning i andra bakverk.
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Aioli
4 500 g majonnés

4 200 - 250 g smetana eller annan fjock, syrad
gradde

50 g vitldk

2 tsk senap (medelstark)

1 pése frysta, blandade kryddérter
1 nypa socker

1/2 tsk salt

* & & & oo o

1/2 tsk peppar

1) Skala vitlsken och pressa den genom en vit-
|8kspress.

2) Llaégg majonnés, smetana och vitlék i blandar-
skalen @ och blanda ihop det ordentligt med
visparna @.

3) Blanda ned senap, kryddérter, socker, peppar
och salt lite i taget.

4) Smaka till sist av aiolin med lite mer kryddor.
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Ortvindgrett

4 3 - 4 kvistar bladpersilia
¢ 3 -4 basilikakvistar

4 1 citron

4 1 tsk senap (medelstark)
4 1 vitloksklyfta

4 salt, peppar

4 1dlolivolja

4 ev. | nypa socker

1) Lagg bladen fran érterna, saften frén citronen,
senap, vitldk, salt och peppar i ett djupt mixer-
kéirl.

2) Blanda allt med mixerstaven (B och tillsétt olja
lite i taget fills det bildas en kramig sas.

3) Smaka av vindgretten med en nypa socker.
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Wstep
Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokq
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czescig skladowqg
produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat
bezpieczerstwa, uzytkowania i utylizacii.

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy
zapoznad sie ze wszystkimi wskazéwkami dotyczg-
cymi obstugi i bezpieczenstwa. Produkt nalezy
uzytkowaé wylgcznie zgodnie z zamieszczonym
tu opisem oraz w podanym zakresie zastosowan.
W przypadku przekazania urzqdzenia osobie
trzeciej nalezy dofqczy¢ do niego réwniez catq
dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

To urzqdzenie stuzy wylqcznie do wyrabiania ciasta,
miksowania ptynéw (np. sokéw owocowych), ubi-
jania $mietany i przecierania owocéw. Urzqdzenie
jest przeznaczone wylqcznie do przetwarzania
produktéw spozywczych. Nie uzywaj kohcédwki
do przecierania do przecierania gotujqcych sie
produktéw spozywczych (np. zup). Urzqdzenie
przeznaczone jest wytgcznie do stosowania w
gospodarstwie domowym. Nie nalezy go uzywad
do celéw komercyijnych.

Zakres dostawy

1 mikser reczny - zestaw

1 stojak miksera

1 misa do mieszania z pokrywkg
2 haki do wyrabiania ciasta

2 trzepaki

1 koficdwka do przecierania

1 skrobak do ciasta

Instrukcja obstugi

Bezposrednio po rozpakowaniu sprawdz, czy
dostarczony produkt jest kompletny oraz czy
nie ma zadnych uszkodzeA. W razie potrzeby
zwrdé sie do serwisu.

30 PL

Opis urzgdzenia

Rysunek A:

@ Przetqcznik predkosci

O Przycisk Turbo /l

© Odblokowanie koficéwki do przecierania f

O Uchwyt koricdwki do przecierania
(z zamkiem bezpieczenstwa)

© Odblokowanie miksera

O Odblokowanie uchwytu miksera d\
@ Stojak miksera (z uchwytem miksera)
O Misa do mieszania

O Otwdr do napetniania

@ Pokrywka

® Rekojes¢

@ Przycisk zwalniania koAcéwek
Rysunek B:

® koncéwka do przecierania

@ trzepaki

® haki do wyrabiania ciasta

@ skrobak do ciasta

Dane techniczne

Napiecie 220-240V ~ (prad
znamionowe przemienny), 50 - 60 Hz
Moc znamionowa 300 W
Stopien ochrony !l /IE Ipesiejie
izolacja)
Pojemnosé 3,4 litra
Maks. ilo$é napetnienia  ok. 2,5 litra
Mikser: 10 min.
Czas pracy a7 .
) . Koncéwka do przecie-
krétkotrwatei: . .
rania: 1 min.

Wszystkie czgéci tego
urzqdzenia majqce
kontakt z zywnosciq, sq
dopuszczone do kon-
taktu z zywnoscig.

5t

Czas pracy krétkotrwatej

Czas pracy krétkotrwatej okresla, jak dtugo mozna
korzysta¢ z urzqdzenia bez ryzyka przegrzania
silnika i tym samym jego uszkodzenia. Po uptywie
okreslonego czasu pracy urzqdzenie nalezy wytg-
czyé i poczekaé, az silnik ostygnie.
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Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

» Kabel sieciowy nie moze znajdowaé sie w poblizu lub mieé kon-
taktu z rozgrzanymi elementami urzqadzenia lub innymi Zrédtami
ciepta. Nie dopuscié, by kabel sieciowy lezat na krawedziach lub
naroznikach.

~ Nie zgina¢ ani nie przygniataé kabla sieciowego.

» Naprawe uszkodzonego wtyku lub kabla sieciowego zlecaj
niezwlocznie wykwalifikowanemu specjaliscie lub serwisowi, aby
unikngé wszelkich zagrozen.

» Odtqczajgc urzqdzenie z sieci, ciggnij zawsze za wiyk, nigdy za
kabel sieciowy. W przeciwnym razie mozna uszkodzi¢ kabel sie-
ciowy!

QW zadnym przypadku nie zanurzaj rekojesci w wodzie ani

w innej cieczy! Przedostanie sie cieczy na czeséci przewodzqce
prad podczas pracy urzqgdzenia moze spowodowaé grozqce
$mierciq porazenie pradem elekirycznym.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

» To urzqdzenie moze byé uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez
osoby nieposiadajgce odpowiedniego do$wiadczenia i/lub wiedzy,
wyltgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecz-
nego uzywania urzqdzenia oraz wynikajqgcych z niego zagrozen.

» Dzieci nie mogq postugiwad sie urzqdzeniem.

» Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci.

> Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roztozeniem
lub czyszczeniem zawsze odtqczaj urzgdzenie od zasilania siecio-
wego.
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/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

~ Podczas pracy urzqdzenia nie wolno dotykaé koricéwek do mikso-
wania, hakéw do ugniatania ani koficéwki do przecierania. Néz
koncédwki do przecierania jest ostryl Dlugie wlosy, szale i tym
podobne trzymad z dala od nasadek.

~ Nigdy nie zaktadaé nasadek o réznej funkciji jednoczesnie.

~ Aby unikngé przypadkowego witqczenia urzqdzenia, po kazdym
jego uzyciu i przed kazdym czyszczeniem wyciggad wtyk z
gniazda sieciowego.

~ Aby unikngé przypadkowego wiqczenia urzgdzenia, przed kazdq
wymiang akcesoriéw wyciggaé wtyk z gniazda elekirycznego.

~ Przed wymianq osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére pod-
czas pracy sq w ruchu, nalezy wytgczyé urzqgdzenie i odigczyé je
od sieci elekiryczne;.

~ Nie dotykaé ruchomych elementéw urzgdzenia i zawsze odczekaé,
az urzqdzenie catkowicie sie zatrzyma. Niebezpieczerstwo
obrazen!

» Przed kazdym uzyciem sprawdzad urzqdzenie pod kgtem widocz-
nych uszkodzen. Bezpieczenstwo urzqdzenia gwarantowane jest
wylgcznie wtedy, jezeli jest ono w prawidtowym stanie.

~ Nie wolno uruchamiaé urzqdzenia, jezeli jakies czeéci sq uszko-
dzone lub ich brak. W przeciwnym razie istnieje powazne niebez-
pieczenstwo wypadku.

~ Nigdy nie zostawiaj wigczonego urzqdzenia bez nadzoru. Zanim
odejdziesz od miejsca pracy, najpierw wyjmij wtyk z gniazda elek-
trycznego.

~ Nie uzywaj urzgdzenia do innych celéw niz opisane w tej instrukgji.
W przeciwnym razie istnieje niebezpieczernstwo odniesienia
obrazen!

~ Zachowaj ostrozno$é podczas obstugi oraz czyszczenia korncdwki
do przecierania. N6z jest bardzo ostry!
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v

Nie uzywaé urzqdzenia na otwartej przestrzeni. Urzgdzenie prze-

znaczone jest wylgcznie do uzytku domowego w pomieszczeniach

zamknietych.

~ Wszelkie naprawy urzqdzenia nalezy zlecaé wytqgcznie wykwalifi-
kowanym specjalistom. W razie awarii urzqdzenia nalezy zwrécié
sie do autoryzowanego serwisu, whasciwego dla kraju zamiesz-

kania.

~ Nie uzywaj koficéwki do przecierania do przecierania gotujgcych
sie produktéw spozywczych. Moze to by¢ przyczynqg deformacii

koncédwki do przecieranial

~ Nigdy nie przecieraj produktéw w garnku, ktéry znajduije sie jeszcze
na gorqcej ptycie kuchennej! Dotkniecie gorgcego dna garnka
korcédwkq do przecierania moze spowodowad jej uszkodzenie!

Rozpakowanie
B Wyimij wszystkie elementy z opakowania.

W Usun wszelkie materialy pakunkowe oraz zabez-
pieczenia transportowe.
B Sprawdz dostawe pod katem kompletnosci oraz

uszkodzen.

B Oczyséé wszystkie elementy urzgdzenia w sposéb
opisany w rozdziale ,Czyszczenie”.

Ustawianie urzgdzenia

B Ustaw stojak miksera @ na plaskiej powierzchni.
Od spodu stojaka miksera @ znajduijq sie 4
przyssawki, by zapobiec przemieszczaniu sig
urzqdzenia w czasie pracy.

B Upewnij sig, ze uzywane gniazdo zasilania jest
tatwo dostepne w razie awarii.

Stopnie predkosci

Stopien na
przetqgczniku

predkosci @

Zastosowanie

0

Urzqdzenie jest wylgczone

Odpowiednia predkosé
wyijéciowa do miksowania
migkkich sktadnikéw takich

jok maka, masto itd.

Do miksowania ptynnych

sktadnikéw.

Do wyrabiania ciast na wy-
pieki i ciasta chlebowego

Do ubijania masta, cukru,
stodkich deseréw itp.

Do ubijania piany, polewy,
bitej $mietany itd.
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Przycisk Turbo / l (28

B Przycisk ten pozwala na natychmiastowe vzy-
skanie catkowitej mocy urzqdzenia.

B Przycisk ten uruchamia koficéwke do przeciera-
nia (B, gdy jest ona zamontowana.

Obstuga

Wyrabianie ciasta, mieszanie

i ubijanie

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie nalezy uzytkowaé urzqdzenia diuzej niz
10 minut bez przerwy. Po uptywie 10 minut
nalezy zrobié przerwe, dopéki urzqdzenie
sie nie ochtodzi.

> Wiqcz urzqdzenie dopiero wtedy, gdy
koncédwki zostang wiozone do ubijanego/
miksowanego/ugniatanego produktu.

Umieszczaj haki do
wyrabiania ciasta @ lub
trzepak @ z zebatym
pierscieniem zawsze
w przewidzianym do tego
i oznaczonym piktogramem
gniezdzie urzqdzenia.

:
%

Umieszczaj haki do
wyrabiania ciasta @ lub
trzepaki @ z gtadkim
pierécieniem tylko
w przewidzianym do tego
i oznaczonym piktogramem
gniezdzie urzqdzenia.

& &P

=59

W

i

3

hY

Haki do
wyrabiania
ciasta (® sq
przeznaczone
do zagniatania
gestego ciasta,
np. ciasta droz-
dzowego.

Trzepaki @
stuzq do mie-
szania rzad-
kiego ciasta
lub ubijania
$mietany.

Koricéwka do
przecierania
® jest prze-
znaczona do
przecierania
owocéw/
warzyw, np.
jabtek.

1) Przed pierwszym uzyciem umyj korcéwki

(® @ 0.

2) Trzepaki @ lub haki do wyrabiania ciasta @

weiénij w gniazda w rekojesci @ do momentu,

az zatrzasng sie w styszalny sposéb:
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3) Odblokuj uchwyt miksera na stojaku miksera @
naciskajgc przycisk odblokowania uchwytu

miksera @ d-‘ i z16z uchwyt miksera @ do

4)

gory.

Wyimij misg do mieszania @ i wtéz do niej
odpowiednie sktadniki w wymaganej iloéci.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie wkiadaj do misy do mieszania @ nigdy
wiecej sktadnikéw niz do oznaczenia MAX
(ok. 2,5 1). W przeciwnym razie sktadniki
wydostang sie poza krawedzie misy w trakcie
przygotowywania.

Nigdy nie wyrabiaj tym urzqdzeniem ciasta
z makq o wadze powyzej 500 g! Wieksze
iloéci mgki mogg doprowadzié do przecigze-

nia urzqgdzenial!

W razie potrzeby podziel ciasto o wigkszej
ilosci maki na kilka porcii i wyrabiaij je jedna
po drugiej. Nie przekraczaj jednak okreslo-
nego czasu pracy krétkotrwatej, wynoszqce-

go 10 minut.

> llosci ciasta (suma wszystkich sktadnikéw):

— Rzadkie ciasto: maks. ok. 600 g

min. ok. 200 g

— Ciasto drozdzowe: maks. ok. 820 g

min. ok. 320 g
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5) Zotéz mise do mieszania @ ponownie na
stojak miksera @.

6) Nacisnij przycisk odblokowania uchwytu mik-

sera @ oﬁ i 16z uchwyt miksera @ do dotu.
7) Zatéz rekojes¢ @ na uchwyt miksera @, aby
sie zatrzasneta.

8) Wsun pokrywke @ w prowadnice na stojaku
miksera @, aby sie zablokowata.

> Jesli w czasie mieszania chcesz dodawaé

sktadniki, otwérz otwér do napetniania @
znajdujgcy sie na pokrywce @ i dodaj
sktadniki. Nastepnie zamknij otwér do napet-
niania @ ponownie, aby unikngé rozpryski-
wania sktadnikéw!

Mozna uzywaé miksera réwniez bez stojaka

miksera @. Zwlaszcza w przypadku uzywania

matych ilosci ptynéw zaleca sig uzywanie miksera

bez stojaka miksera @. W przeciwnym przypadku

mikser nie bedzie dostatecznie sigegat ptynu i nie

bedzie mozliwe doktadne mieszanie.

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> W Zadnym wypadku nie wolno uzywaé

naczyn ze szkta lub z innych kruchych mate-
riatéw. Naczynia te mogq ulec uszkodzeniu i
spowodowad urazy.

9) Wiéz wiyk sieciowy do gniazda zasilania.

10) W celu uruchomienia miksera przesuh
przetqcznik predkosci @ na zqdany stopien
predkosci. Mozesz wybra¢ jeden z 5 stopni
predkosci i dodatkowo wcisngé przycisk
Turbo / l O (patrz rozdziat ,Stopnie predko-

z an
SCIJ.

> Jedli do krawedzi misy do mieszania @

przywierajq sktadniki i nie sq zbierane przez
haki do wyrabiania cista ®/trzepaki @,
wytgcz mikser.
Zdejmij pokrywke . Przesun skrobakiem do
ciasta (B przylegajqce sktadniki ponownie
do érodka misy do mieszania @. Zatéz ponow-
nie pokrywke @. Wiqcz ponownie mikser.

11) Aby wyjq¢ zawarto$é misy, wytqcz mikser.
Odsun na bok pokrywke @.

> Ze wzgleddw bezpieczenstwa trzepaki @
lub haki do wyrabiania ciasta ® mozna
wyijaé tylko wtedy, gdy przetqcznik
predkosci @ znajduije sie w potozeniu ,0".
12) Nacisnij przycisk odblokowania uchwytu mik-

sera @ Un, 16z uchwyt miksera @ do géry i
zdejmij mise do mieszania @ ze stojaka mikse-
ra @. Teraz mozna wyjqé zawarto$é misy.

> Jedli chcesz wyjaé trzepaki @ lub haki do
wyrabiania ciasta (B, musisz najpierw zdjqé
rekojes¢ @: W celu demontazu nacisnij przy-
cisk odblokowania miksera @ @ i zdejmij
rekojes¢ @. Wcisnij nastepnie przycisk zwal-
niania koncéwek @, aby zwolni¢ trzepaki @
lub haki do wyrabiania ciasta @.

> Ze wzgledéw bezpieczenstwa trzepaki @
lub haki do wyrabiania ciasta ® mozna
wyijqé tylko wtedy, gdy przetqcznik predko-
$ci @ znajduje sie w potozeniv ,0”.

Przecieranie

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> W zadnym wypadku nie wolno uzywaé
naczyn ze szkta lub z innych kruchych mate-
riatéw. Naczynia te mogq ulec uszkodzeniu i
spowodowaé urazy.
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UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy uzywaj koricéwki do przecierania ®
do miksowania twardych artykutéw spozyw-
czych, takich jak: ziarna kawy, kostki lodu,
cukier, zboze, czekolada, bardzo twarde
warzywa itp. Moze to spowodowaé uszko-
dzenie urzqdzenia.

> Nie uzywaj koricéwki do przecierania (B
do przecierania gotujgcych sie produktéw
spozywczych (np. zup). Przed rozpoczeciem
przecierania zdejmij garnek z palnika kuchenki.

1) Wybierz koncéwke do przecierania @, aby
przecieraé produkty spozywcze.

S DS B\ 2s
RS AN

Haki do Trzepaki @ | KoAcéwka do
wyrabiania stuzq do mie- | przecierania
ciasta ® sq szania rzad- | @ jest prze-
przeznaczone | kiego ciasta | znaczona do
do zagniatania | lub ubijania | przecierania
gestego ciasta, | Smietany. owocéw/

np. ciasta droz- warzyw, np.
dzowego. jabtek.

2) Otwoérz zamek bezpieczeristwa uchwytu kor-
céwki do przecierania @ ﬂ, przesuwajqc go w
bok i przytrzymujgc.

> Kohcéwke do przecierania (§ mozna
zaktadad tylko wtedy, gdy nie sq zatozone
trzepaki @ ani haki do wyrabiania ciasta (®.

3) Wsun koricéwke do przecierania @ w uchwyt
koAcéwki do przecierania @ || i wciénij ja
mocno w dét. KoAcéwka do przecierania ®
musi sig styszalnie zatrzasngé.

4) Aby zapobiec przelewaniu, naczynie, w ktérym
bedzie odbywalo sie przecieranie, nalezy no-
petniaé tylko do ok. 2/3. W tym celu wybierz
dostatecznie duze naczynie.
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> Zadbaj o to, aby w naczyniu do przecierania
znajdowata sie dostateczna iloé¢ ptynu/pro-
duktéw do przecierania. Aby zapewni¢ sku-
teczne mieszanie skfadnikéw, przygotowywa-
na potrawa powinna zakrywaé przynajmniej
dolng cze$¢ koricéwki do przecierania @®.

> Aby uzyskaé najlepsze wyniki, nalezy dodaé
co najmniej 50 ml ptynu.

> Mikser wigcz dopiero wtedy, gdy koAcéwka
do przecierania (B bedzie wlozona do
przecieranych sktadnikéw.

5) Naciénij przycisk Turbo / l 0. Podczas pracy
caly czas trzymaj wciénigty przycisk Turbo / l (2}
Po zwolnieniu przycisku urzqdzenie zostanie
zatrzymane.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie uzywaj miksera z zatozonq koricdwkq
do przecierania @ dfuzej niz jedng minute
jednorazowo. Po uptywie jednej minuty przerwii
prace, dopdki urzadzenie nie ostygnie.
6) Po zakonczeniu pracy z koAcéwkq do przecie-
rania (B puéé przycisk Turbo / 1 @ i wyciggnij
wiyk sieciowy z gniazda zasilania.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Tylko dolng czes¢ koncdwki do przeciera-
nia ® mozna myé pod biezgcg wodg. Do
whnetrza kohcéwki do przecierania (® nie
moze przedostaé si¢ woda. Spowodowatoby
to uszkodzenie urzgdzenia.

7) Aby wyijqé koncéwke do przeciergnia @ z uchwy-
tu kofcéwki do przecierania @ ||, nacisnij przy-
ciski odblokowania korcéwki do przecierania €
(;K po obu stronach rekojesci @ jednoczesdnie.
Korcédwka do przecierania (B zostanie zwo)niona
z uchwytu do koficdwki do przecierania @ ﬁ

8) Wyjmij koricéwke do przecierania @ ruchem
zaginajgcym z uchwytu koricéwki do przecie-

rania @ |[.

> Gdy kofncéwka do przecierania @ zablokuje
sie w uchwycie koricédwki do przecierania @ ||,
otwérz nieco zamek bezpieczeristwa. Wtedy
bedzie mozna wyjqé koncéwke do przecie-

rania ®.
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Tabela czaséw przetwarzania

Ponizsza tabela ma charakter orientacyjny przedstawiajac przyktady przetwarzania réznych sktadnikéw.
Dostosuj zalecane informacje do przepisu oraz swoich indywidualnych preferencii. Jesli chcesz przetworzyé
wiecej niz zalecanq ilo§¢, podziel catkowitq ilo$¢ na kilka porcji, ktére przetworzysz osobno.

ZALECANA

KONCOWKA SKELADNIKI PYY; PREDKOSC CZAS
Gotowane warzywa 400 - 600 g Przyask;urbo/ 40 - 60 sek
Szejki, napoje 100 - 1000 ml Przycisk Turbo / 40 - 60 sek
mleczne (2)
Rzadkie ciasto! 200 - 600 g Stopien 3 2 -4 min

\§ Smietana? 200 ml Stopien 5 ok. 60 sek
Krem! 200 - 1000 g Stopien 4 1 - 2 min
Ciasto drozdzowe' 320 - 820g¢g Stopien 3 2 - 5 min

N

"W zaleznosci od przepisu, sktadnikéw i pozgdanej konsystencij,
nalezy dostosowaé predkoéé i czas.

?Bez stojaka miksera @, ubijanie z uzyciem rekojesci @.
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Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed kazdym czyszczeniem nalezy wyciq-
gnqé wiyk z gniazda zasilanial Niebezpie-
czefistwo porazenia prqdem elektrycznym!
W zadnym przypadku nie zanurzaj
rekojesci @ w wodzie ani w innej cieczy!

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Podczas czyszczenia kofcdwki do przeciera-
nia @ zachowaj ostroznoéé. N6z jest bardzo
ostry!

Nie zanurzaj korcéwki do przecierania ®
catkowicie w wodzie. Pod biezgcq wodg
nalezy my¢ tylko dolng cze$¢ wraz z nozem.
W przeciwnym wypadku urzqdzenie moze ulec
nieodwracalnemu uszkodzeniu.

B Rekojes¢ @ z silnikiem czys¢ samq zwilzong
szmatkgq i ewentualnie tagodnym $rodkiem
czyszczgeym.

B Stojak miksera @ czy$¢ samq zwilzong szmatkq
i ewentualnie tagodnym érodkiem czyszczgeym.

B Trzepaki @ lub haki do wyrabiania ciasta ®
myj pod biezgcq wodgq lub w cieptej wodzie
z dodatkiem ptynu do mycia naczyh. Po umyciu
wysuszy¢ je starannie.
Zalecamy czyszczenie koficéwek bezposérednio
po ich uzyciu. W ten sposdb usunigte zostang
resztki produktéw spozywczych i zredukowana
zostanie mozliwoé¢ powstania bakterii.

WSKAZOWKA
N

Trzepaki @ i haki do wyrabiania
oY

ciasta (B sq réwniez przystosowane
do zmywania w zmywarce do naczyn.

B Misg do mieszania @, pokrywke @ i skrobak
do ciasta @ myj w cieptej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn.
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Mise do mieszania @, pokrywke @ i

skrobak do ciasta O mozna zmywad

@ réwniez w zmywarce do naczy.

O ile to mozliwe, czesci te nalezy uktadaé w
gérym koszu zmywarki.

B Myj dolng czesé¢ koAcdwki do przecierania ®
w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyh lub pod biezgcg wodg. Gérng czgsé
wytrzyj wilgotng szmatkq. W razie potrzeby
mozna na szmatke dodad niewielkg ilosé deli-
katnego ptynu do zmywania. Nastgpnie zmyj
powierzchnig szmatkg zmoczong tylko czystq
wodq, aby nie pozostaty zadne resztki ptynu
do mycia naczyn.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Tylko dolng czes¢ konicéwki do przecierania (®
mozna myé pod biezgcq wodq. Do wnetrza
koricéwki do przecierania @ nie moze przedo-
stad sig woda. Spowodowatoby to uszkodzenie
urzqdzenia.

Przechowywanie

B Wyczyszczone urzqdzenie nalezy przechowywaé
w czystym, chtodnym i suchym miejscu.
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Utylizacja

Widoczny obok symbol przekreslone-
go pojemnika na kétkach na $mieci
oznacza, ze urzqdzenie to podlega
postanowieniom dyrektywy
2012/19/EU. Dyrektywa ta stanowi,

Ze zuzytego urzqdzenia nie wolno wy-

rzucaé wraz ze zwyklymi odpadami
domowymi, lecz nalezy je oddaé do
wyspecjalizowanych punktéw zbiérki
odpadéw, centréw recyklingu lub za-
ktadéw utylizacji odpadéw.

Utylizacja jest dla uzytkowni-
ka bezptatna. Chron
srodowisko i usuwaj odpady
w prawidlowy sposéb.

Informacji na temat mozliwoéci utylizaii
wyeksploatowanego produktu udziela
urzqd gminy lub miasta.

Opakowanie urzqdzenia wykonane
jest z materiatéw przyjaznych dla
$rodowiska naturalnego, ktére mozna
oddaé w lokalnych punktach zbiérki.

Opakowania nalezy utylizowaé w
sposéb przyjazny dla srodowiska.
Przestrzegaé oznaczen na réznych
materiatach opakowaniowych i w
razie potrzeby utylizuj je zgodnie z
zasadami segregacji odpadéw. Mate-
riaty opakowaniowe sq oznaczone
skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujgcy
sposéb:

1-7: tworzywa sztuczne,

20-22: papier i tektura,

80-98: kompozyty.

£ hE

Gwarancja
KompernaBB Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancigq, liczac
od daty zakupu. W przypadku wad tego produktu,
masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku
sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ogra-
niczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu.
Nalezy zachowaé paragon. Jest on wymagany
jako dowdéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu
vjawni sig w nim wada materiatowa lub produk-
cyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy
lub zostanie zwrécona jego cena. Warunkiem
spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest
dostarczenie w trakcie tego trzyletniego okresu
uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zaku-
pu (paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty
iej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwaranciq, ofrzymasz
z powrotem naprawiony lub nowy produkt. Zgodnie
zart. 581 §1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z
wymiang produktu lub jego istotne| czesci rozpoczy-
na sie nowy okres gwarancyjny.
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Okres gwarancji i ustawowe
roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyinej nie przedtuza
okresu gwarancji. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czesci. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosié
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwarancji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane
i poddane przed wysytkq skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub pro-

dukeyjne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje czeici

produktu, podlegajacych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np. przetqcz-
nikéw, akumulatoréw, lub czesci wykonanych ze
szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go pra-
widtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidlowego stosowania produktu
nalezy scisle przestrzega¢ wszystkich instrukgii
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy
bezwzglednie unikaé zastosowania oraz postepo-
wania, ktérych odradza sie w instrukcji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowanh komercyjnych.
Niewlasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwarancji.
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Redlizacja zobowiqzan
gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia spra-
wy, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytar przygo-

tuj paragon fiskalny oraz numer artykutu

(IAN) 389771_2201 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce

znamionowej na produkcie, wygrawerowany
na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej
instrukciji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub na
naklejce z tytu bqdz na spodzie urzgdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania

lub innych wad, prosimy o kontakt z odpowied-
nim dziatem serwisu telefonicznie lub przez
e-mail.

W Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz

wtedy wraz z dotgczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia
usterki wystaé nieodptatnie na przekazany
wczednie| adres serwisu.
[EIFELE | N stronie wwwlidiservice.com
mozesz pobraé te i wiele innych
[=] instrukgii, filméw o produktach oraz

oprogramowanie instalacyjne.

-

Za pomocq tego kodu QR mozesz przej$é

bezposrednio na strong serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé
instrukcje obstugi, wpisujgc numer artykutu

(IAN) 389771_2201.
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Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[IAN 389771_2201]

Importer

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernoss.com

SHMS 300 C2

Przepisy
Chatka

* & & 6 6 o o oo o

2)
3)

4)
5)

6)

400 g maki

60 g masta

60 g cukru

5 g soli

42 g drozdzy (1 opakowanie $wiezych drozdzy)
170 ml mleka

1 jajko

1 z6ttko

ewentualnie troche cukru gruboziarnistego

Witéz drozdze do niewielkiej ilosci lekko
cieptego mleka z cukrem.

Gdy drozdze nieco wyrosng, dodaj wszystkie
sktadniki do misy do mieszania @.

Wyréb doktadnie ciasto za pomocq hakéw
do wyrabiania ciasta ®.

Odstaw ciasto na ok. 20 minut.

Nastepnie uformuj warkocz z ciasta i pozo-
staw ciasto na dalsze 30 minut do uroénigcia.

Posmaruj chatke niewielkg ilosciq zéttka.

> Jesli chcesz, mozesz posypaé chatke cukrem

7)

gruboziarnistym.

Podgrzej piekarnik do ok. 200 °C z termo-
obiegiem i piecz chatke przez ok. 25 minut,
az do uzyskania ztocistobrgzowego koloru.
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Krem czekoladowy amaretto
4 450 ml $mietany

4 400 ml serka mascarpone

4 100 g kremu orzechowo-nugatowego
4 5 tyzek stolowych amaretto

¢ 1 -2 tyzki stotowe miodu

1) Dodaj $mietang i serek mascarpone do misy
do mieszania @ i wymieszaj wszystko trzepa-

kami @.

2) Dodaj stopniowo amaretto, miéd i krem
orzechowo-nugatowy i wszystko doktadnie
wymieszaj.

3) Nalej krem do szklanek deserowych i schtédz
ie, az do chwili podania.

Krem czekoladowy
4 300 g $mietany
4 200 g gorzkiej czekolady

1) Zagotuj $mietane.

2) Pokrusz czekolade i rozpuéé jg w émietanie.

3) Odstaw mase czekoladowq do lodéwki, az
stezeje.

4) Gdy masa ostygnie i stezeje, ubij jq trzepa-
kami @ na krem.

> Tak uzyskany krem czekoladowy mozna wy-
korzystaé jako nadzienie do innego wyrobu.
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Aioli

500 g majonezu

1 kubek $mietany

50 g czosnku

2 tyzeczki musztardy ($rednio ostrej)
1 paczka mieszanych ziét (mrozone)

1 szczypta cukru
1/2 tyzeczki soli

* & & 6 > > o o

1/2 tyzeczki pieprzu

1) Obierz czosnek i wyciénij go praskg do
czosnku.

2) Dodaj majonez, $mietang i czosnek do misy do
mieszania @ i wymieszaj doktadnie wszystko
trzepakami @.

3) Stopniowo dodawaj musztarde, ziota, cukier
pieprz i sél oraz wymieszaj wszystko.

4) Na koncu dopraw sos aioli wedle smaku.
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Ziolowy winegret

4 3 - 4 todygi pietruszki

¢ 3 -4 bazylie

¢ 1 cytryna

¢ 1 tyzeczka musztardy (érednio ostrej)
¢ 1 zgbek czosnku

4 Sé, pieprz

4 100 ml oliwy

4 ewent. 1 szczypta cukru

1) Dodaqj liscie zidt, sok z cytryny, musztarde,
czosnek, sél i pieprz do wysokiego naczynia
do miksowania.

2) Wymieszaj wszystko koricdwkg do przecie-
rania @® dodajqc stopniowo oliwe, az do
uzyskania kremowej konsystencii sosu.

3) Dopraw sos winegret, ewentualnie szczyptq
cukru.
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IZanga

Sveikiname jsigijus naujq prietaisq.

Pasirinkote kokybiskg gaminj. Naudojimo instrukcija
yra 3io gaminio dalis. Joje pateikta svarbiy saugos,
naudojimo ir 3alinimo nurodymy. Prie$ pradédami
naudoti gaminj susipazinkite su visais naudojimo

ir saugos nurodymais. Gaminj naudokite tik taip,
kaip aprasyta, ir tik nurodytais naudojimo tikslais.
Perduodami gaminj tretiesiems asmenims, kartu
perduokite ir visus jo dokumentus.

Naudojimas pagal paskirtj

Sis prietaisas skirtas tik te3lai minkyti, skysciams
(pvz., vaisiy sultims) maiyti, grietinélei plakti ir
vaisiams trinti. Juo galima apdoroti tik maisto
produktus. Netrinkite trintuvu verdanciy maisto
produkty (pvz., sriuby). Sis prietaisas skirtas tik
buitinio naudojimo reikméms. Nenaudokite jo
komerciniams tikslams.

Tiekiamas rinkinys
1 rankiniy maidytuvy rinkinys

1 stovas

1 maiSymo dubuo su dangéiu
2 minkymo kabliai

2 plakimo 3luotelés

1 trintuvas

1 tedlos grandiklis

Naudojimo instrukeija

NURODYMAS

I$pakave iskart patikrinkite tiekiamgq rinkinj ir
isitikinkite, kad nieko netrtksta ir néra pazeidimy.
Prireikus kreipkités j klienty aptarnavimo tarnybg.

Prietaiso aprasas

A paveikslélis:

@ Greicio jungiklis

@A ,Turbo” mygtukas / l

© Trintuvo atblokavimo mygtukas oﬁ

O Trintuvo lizdas (su saugos uzraktu)

© Rankinio maidytuvo atblokavimo mygtukas oﬁ
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O Maidytuvo laikiklio atblokavimo mygtukas oﬁ
@ Stovas (su maidytuvo laikikliv)

O Maisymo dubuo

O Pildymo anga

@ Dangtis

® Maidytuvo korpusas

® Priedy atlaisvinimo mygtukas

B paveikslélis:

® Trintuvas

@ Plakimo 3luotele
® Minkymo kablys
@ Teslos grandiklis

Techniniai duomenys

220 -240V ~ (kintamo-

VeIl e ji srové), 50 - 60 Hz

Vardiné galia 300 W

Apsaugos klasé II"/ [O] (dviguba izolia-
cija)

Talpa 341

Didz. pripildymo .

kiekis el 25|

Trumpojo veikimo Maisytuvas: 10 min.

laikas Trintuvas: 1 min.

Visos su maisto produk-
tais besiliegiancios sio
prietaiso dalys yra tinka-
mos liestis su maistu.

5t

Trumpojo veikimo laikas

Trumpojo veikimo laikas parodo, kiek laiko prietaisas
gali veikti, kad variklis neperkaisty ir nesugesty.
Pragjus nurodytam trumpojo veikimo laikui, prietaisas
turi buti i$jungtas, kol atvés variklis.
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Saugos nurodymai

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

» Maitinimo laidas visada turi biti atokiai nuo jkaitusiy prietaiso daliy
ar kity 3ilumos $altiniy. Netieskite maitinimo laido per briaunas ar
kampus.

» Nesulenkite ir neprispauskite maitinimo laido.

» Kad iSvengtuméte pavojy, pazeistus tinklo kistukus ar maitinimo
laidus nedelsdami paveskite pakeisti jgaliotiesiems specialistams
arba klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojams.

> I$jungdami prietaisq i$ elektros tinklo, visada traukite suéme uz
tinklo kidtuko, o ne uZ maitinimo laido. Priesingu atveju galite
paZeisti maitinimo laidg!
Niekada nenardinkite prietaiso korpuso j vandenj ar kitus skyséius!

Jei nors kiek skyséio pateks ant veikianéio prietaiso daliy, kuriose
yra jtampa, gali kilti elekiros smugio pavojus gyvybei.

A\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

~ Asmenys, kuriy fiziniai, jutiminiai ar protiniai gebéjimai silpnesni ir
kurie turi mazZiau patirties ir (arba) Ziniy, prietaisg gali naudoti tik
prizigrimi arba jei yra iSmokyti saugiai naudoti prietaisq ir supranta
prietaiso keliamqg pavojy.

» Vaikams naudoti prietaisq draudZiama.

» Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.

~ Prietaisq ir jo prijungimo laidg laikykite vaikams nepasiekiamoje
vietoje.
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/A ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

>

Prietaisq kas kartq i§junkite i3 elektros tinklo, kai ketinate palikfi jj
neprizidrimq, surinkti, irinkti ar valyti.

Prietaisui veikiant nelieskite plakimo $luoteliy, minkymo kabliy ar
trintuvo. Trintuvo peilis yra astrus! Pasirdpinkite, kad vir§ priedy
nekaboty ilgi plaukai, $alikai ar pan.

Niekada nebandykite vienu metu naudoti skirtingy funkcijy priedy.
Kiekvienq kartq panaudoje ir prie$ valydami prietaisq, i$traukite
tinklo kidtukg, kad prietaisas netycia nejsijungty.

Pries keisdami priedus visada idtraukite tinklo kistukq, kad prietaisas
netycia nejsijungty.

Pries kei&iant priedus ar papildomas dalis, kurios prietaisui veikiant
juda, prietaisas turi biti i§jungtas ir atjungtas nuo elektros tinklo.

Nelieskite judamyjy prietaiso daliy ir visada palaukite, kol jos
visiskai sustos. Pavojus susiZalofil

Prie$ naudodami visada patikrinkite patj prietaisq ir visas jo dalis, ar
néra matomy pazeidimy. Saugiai veikia tik nepriekaistingos buklés
prietaisas.

Niekada nenaudokite prietaiso, jei jo dalys apgadintos arba jy
troksta. PrieSingu atveju prietaisas gali kelti didelj pavojy.

Niekada nepalikite nepriZigrimo veikianéio prietaiso. Jei prireikty
pasisalinti i§ darbo vietos, istraukite tinklo kistukq i3 elektros lizdo.

Nenaudokite prietaiso kitokiems nei 3ioje instrukcijoje aprasytiems
tikslams. Antraip kyla pavojus susizalotil

Naudodami trintuvg ar jj valydami bukite atsargus. Peilis yra labai
astrus!
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» Nenaudokite prietaiso lauke. Prietaisas skirtas tik buitiniam naudo-

jimui patalpose.

v

Visus taisymo darbus paveskite tik specialistams. Prireikus kreipkités

i igaliotq klienty aptarnavimo tarnybg savo 3alyje.

\J

muotis!

\J

Netrinkite trintuvu verdanéiy maisto produkty. Trintuvas gali defor-

Niekada netrinkite produkty puode, dar stovinéiame ant karstos

viryklés! Trintuvu prisiliete prie karsto puodo dugno galite apgadinti

trintuvg!

ISpakavimas

M I3imkite visas dalis i¥ pakuotés.

B Pasalinkite visas pakuotés medziagas ir frans-
portavimo apsaugas.

B Patikrinkite, ar pristatytas visas rinkinys ir ar néra
pazeidimy.

B Nuvalykite visas dalis, kaip aprasyta skyrivje
Valymas”.

Prietaiso pastatymas

H Stovq @ pastatykite ant lygaus pavirsiaus.
Stovo @ apacioje yra 4 siurbtukai, neleidZiantys
naudojamam prietaisui pasislinkti.

W [sitikinkite, kad jvykus gedimui lengvai pasieksite
elektros lizdq, | kurj prietaisas jjungtas.

Greicio nustatymo padétys

Greicio
jungiklio @ Naudojimas
padétis
0] Prietaisas yra iSjungtas.
Tinkamas pradinis greitis
1 sumai$ant minkstas
sudedamgsias dalis, pvz.,
miltus, sviestq ir kt.
9 Skystoms sudedamosioms
dalims sumaisyti.
3 Pyragy ir duonos teslai
sumaisyti.
Sviestui, cukrui puriai
4 suplakti, desertams
gaminti ir kt.
Kiauginio baltymams,
5 pyrago glajui, grietinélei
suplakti ir kt.
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JTurbo” mygtukas / l Q:

B Sivo mygtuku galite i§ karto jjungti didziausiq
prietaiso galig.

B Sivo mygtuku paleidziamas trintuvas @, jei ji
jdéjote.

Naudojimas

Minkymas ir plakimas

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Vienu kartu nenaudokite prietaiso ilgiau
nei 10 minu&iy. Po 10 minu&iy padarykite
pertraukq, kol prietaisas atvés.

NURODYMAS

> Prietaisq jjunkite tik tuomet, kai jo priedus pa-
nardinsite | plakamus (maiSomus, minkomus)
maisto produktus.

S D | B s
RSN

Minkymo Plakimo Trintuvas ®
kabliai ® sluoteles @ darzoviy ar
sunkiai, pvz., minkstai, vaisiy, pvz.,
mielinei teslai, | trapiai tedlai | obuoliy,
minkyti. maidyti arba | tyréms ga-
grietinélei minti.
plakti.
1) Prie3 naudodami pirmgjj kartq priedus (®, @, ®)
nuvalykite.

2)  Plakimo 3luoteles @ ar minkymo kablius @®  jiems
skirtus lizdus maiytuvo korpuse (@ kiskite tol,
kol jie tvirtai ir girdimai uZsifiksuos.
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Minkymo kablj ® arba
plakimo 3luotele @ su lygiu
Ziedu ant strypo kiskite tik j
tam skirtq ir piktograma ant
prietaiso pazenklintq lizdg.

Minkymo kablj ® arba
plakimo 3luotele @ su
dantytuoju ziedu ant
strypo kiskite tik | tam skirtq
ir piktograma ant prietaiso
pazenklintq lizdq.

3)

4)

Atblokuokite prie stovo @ pritaisytq maisytuvo
laikikli paspausdami maisytuvo laikiklio @
atblokavimo mygtukq @ f ir pakelkite i
aukstyn.

IS$imkite maisymo dubenj @ ir sudékite produktus
gaminamam kiekiui.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> | maiSymo dubenj @ produkty niekada nedé-

kite daugiau nei iki MAX Zenklo (apie 2,5 |).
Antraip apdorojami produktai bégs per krastus.
Siuo prietaisu niekada neminkykite teslos, jei
milty kiekis virSija 500 g! |bérus didesnj milty
kiekj, prietaisas gali buti perkrautas!

Jei tedlai reikia didesnio milty kiekio, jq pri-
reikus padalykite j keletq porcijy ir jas i3 eilés
suminkykite. Ta&iau minkydami nevirsykite
nurodytos 10 minuéiy trumpalaikio veikimo
trukmés.

> Teslos kiekiai (visy produkty sumal):

— Minksta trapi tedla: maks. apie 600 g
min. apie 200 g
— Mieliné tesla: maks. apie 820 g
min. apie 320 g

SHMS 300 C2
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5) Maidymo dubenj @ vel padekite ant stovo @ INTITYeTs 2 T 0]

6) Paspauskite maisytuvo laikiklio atblokavimo
mygtukg @ 6“ ir maidytuvo laikikli @ nuleis-
kite Zemyn.

7) Maisytuvo korpusg @ ant maisytuvo laiki-
klio @ uzdékite taip, kad jis uZsifiksuoty.

8) Dangtj @ jstumkite j griovelj stove @, kad jis
tvirtai laikytysi.

NURODYMAS

> Jei maiSydami produktus norite jy jdéti daugiau,
atidarykite pildymo angg @ dangtyje @ ir
sudékite produktus. Po to pildymo angg @
vél btinai uzdarykite, kad produktai nefiksty!
Rankinj maisytuvg galite naudoti ir be stovo @.
Rankinj maigytuvq naudoti be stovo @ ypac reko-
menduojame tada, kai skyséiy kiekiai nedideli.

Antraip maiSytuvas pasieks ne visq skystj ir tinkamai

nesumaisys.

/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Niekada nenaudokite stikliniy ar kitokiy labai
duziy medziagy indy. Tokius indus galima
suskaldyti ir susizalofi.

9) |kiskite j elektros lizdq tinklo kistukg.

10) Norédami jjungti prietaisq, greicio jungiklj @
pastumkite j norimq greicio nustatymo padét.
Galite rinktis 5 greigio nustatymo padétis ir
papildomai naudoti ,Turbo” mygtukq /l (2]
(zr. skyriy ,Greicio nustatymo padétys”).

SHMS 300 C2

> Jei produktai prilipo prie maiSymo dubens @
krasto ir minkymo kabliai ® / plakimo 3luote-
lés @ jy nepasiekia, iSjunkite rankinj maisytuvq.
Nuimkite dangt; . Prilipusius produktus teslos
grandikliv @ vél sustumkite | maisymo dubens @
vidurj. Vél uzdékite dangtj .
I$ naujo jjunkite rankinj maidytuvq.

11) Kai produktus i§ dubens norite iSimti, iSjunkite

rankinj maidytuvg. Dangtj @ nuimkite traukdami
i Sonq.

NURODYMAS

> Saugos sumetimais plakimo 3luoteles @ arba
minkymo kablius @ galima atlaisvinti tik tuo-
met, kai greicio jungiklis @ yra ,0” padétyie.

12) Paspauskite maisytuvo laikiklio atblokavimo

mygtukg @ d\, maiytuvo laikiklj p @ akelkite
aukityn ir nuimkite maisymo dubenj @ nuo sto-
vo @. Dabar i§ dubens galite iSimti produktus.

NURODYMAS

> Norédami istraukti plakimo Sluoteles @ arba
minkymo kablius ®, pirmiausia turite nuimti
maidytuvo korpusg . Tam paspauskite ran-
kinio maiSytuvo atblokavimo mygtukq @ f ir
nuimkite prietaiso korpusq ). Tada paspauskite
priedy atlaisvinimo mygtukg @ ir atlaisvinkite
plakimo $luoteles @ arba minkymo kablius @.

> Saugos sumetimais plakimo $luoteles @ arba
minkymo kablius @ galima aflaisvinti fik tuomet,
kai greicio jungiklis @ yra ,0" padétyje.
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Tyriy gaminimas
/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Niekada nenaudokite stikliniy ar kitokiy labai
duziy medZiagy indy. Tokius indus galima
suskaldyti ir susizaloti.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Trintuvu @ niekada nesmulkinkite kiety maisto
produkty, pvz.: kavos pupeliy, ledo kubeliy,
cukraus, gridy, 3okolado, labai kiety darzoviy
ir kt. Prietaisas gali sugesti.

> Trintuvu @ netrinkite verdanciy maisto pro-
dukty (pvz., sriuby). Prie3 trindami nuimkite
puodg nuo viryklés.

1) Trintuvg ® naudokite maisto produkty tyréms

= (w2

~
e N

Minkymo Plakimo Trintuvas @
kabliai ® 3luoteles @ darzoviy ar
sunkiai, pvz., minkstai, vaisiy, pvz.,
mielinei telai, | trapiai tedlai | obuoliy, ty-

maisyti arba
grietinélei
plakti.

minkyfti. réms gaminti.

2) Atrakinkite trintuvo lizdo @ ﬁ saugos uzrakiq:
pastumkite jj | Sonq ir laikykite.

NURODYMAS

> Trintuvg B galima jdéti tik tuomet, kai nejdétos
plakimo $luotelés @ arba minkymo kabliai @®.

3) Trintuvg ® jkiskite j trintuvo lizdg @ ﬂ ir stipriai
paspauskite Zemyn. Trintuvas @ turi girdimai
uzsifiksuoti.
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4) Kad produktai nebégty per krastus, pripildykite
tik apie 2/3 indo, kuriame trinate. Tam pasirin-
kite tinkamo dydZio indq.

NURODYMAS

> Pasirupinkite, kad inde, kuriame trinate, buty
pakankamai skyséio / trinamy produkty.
Kad sudedamosios dalys bty tinkamai
sumaiSytos, apdorojami maisto produktai turi
dengti bent apating trintuvo @® dal;.

> Kad rezultatas bity pats geriausias, papildo-
mai jpilkite maZiausiai 50 ml skyséio.

> Rankinj maidytuvq jjunkite tik tuomet, kai trintu-
vag ® panardinsite j trinamus produktus.

5) Paspauskite ,Turbo” mygtukq / l 0. Kol trina-
te, ,Turbo” mygtukq / i O laikykite nuspaustq.
Atleidus mygtukq, prietaisas sustoja.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Vienu kartu nenaudokite trintuvo @ ilgiau nei
vieng minute. Po vienos minutés padarykite
pertraukg, kol prietaisas atvés.

o

Kai trintuvu B baigsite trinti, atleiskite ,Turbo”
mygtukq / l @ ir istraukite tinklo kistukq.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Tekanéiu vandeniu plaukite tik apating trin-
tuvo @® dalj. | trintuvo @ vidy neturi patekti
vandens. Dél to prietaisas gali sugesti.

Kai trintuvg @ i$ trintuvo lizdo @ i norite istraukti,
vienu metu abiejose maisytuvo korpuso @ pusése
paspauskite trintuvo atblokavimo mygtukq € d'\ .
Trintuvas @ trintuvo lizde @ || atsilaisvina.

X

X

Palenkite trintuvg @ ir iSimkite jj i$ trintuvo

lizdo @ ﬁ

NURODYMAS

> Jei trintuvas (® trintuvo lizde @ ﬁ uzstrigo,
Siek tiek patraukite saugos uzraktq. Tada
trintuvg @ galésite iSimti.

SHMS 300 C2



SILVERCREST'

Apdorojimo trukmiy lentelé

Zemiau esancioje lenteléje pateikta pavyzdziy, kaip turi biti apdorojami jvairds maisto produktai. Reko-
menduojamgq informacijq priderinkite pagal receptq ir savo asmeninj skonj. Jei norite apdoroti didesnj nei
rekomenduojamaq kiekj, visq kiekj padalykite j keletq porcijy ir jas apdorokite atskirai.

MAISTO REKOMENDUO- >
ANTGALIS PRODUKTAI JAMAS KIEKIS GREITIS TRUKME

Virtos darzovés 400-600 g AL 40-60's
mygtukos/l (2)
K<.>k.te|||.c|, pieno 100-1000 ml Turbo 40-60 s
gérimai myg’rukqs/l (2)
Minksta trapi tesla’ 200-600 g 3 padétis 2-4 min.
\§ Grietinélé? 200 ml 5 padétis apie 60 s
Kremas! 200 - 1000 g 4 padétis 1-2 min.

\% Mieliné tedla’ 320-820¢g 3 padétis 2-5 min.

1Greitj ir trukme reikia priderinti atsizvelgiant j receptq,
maisto produktus ir norimg konsistencijq.

?Be stovo @, naudojant maisytuvo korpusq @.
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Valymas

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

> Prie3 valydami prietaisq kas kartq i3 elektros
lizdo istraukite tinklo kitukg! Kyla elektros
smigio pavojus!
Maisytuvo korpuso @ niekada
nenardinkite | vandenj ar kitus skysgius!

/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Bakite atsargis valydami trintuvg ®.
Peilis yra labai astrus!

Niekada nenardinkite viso trintuvo @® |

vandenj. Tekanciu vandeniu plaukite fik jo
apating dalj su peiliv. Antraip prietaisas gali
nepataisomai sugesti.

B Maidytuvo korpusq @ su varikliu valykite tik
drégna $luoste ir, jei biting, 3velnia valymo
priemone.

B Stovq @ valykite tik drégna 3luoste ir, jei bting,
$velnia valymo priemone.

B Plakimo 3luoteles @ arba minkymo kablius ®
galima plauti tekané&iv vandeniu arba Siltame
vandenyije su plovikliu. Nuplove viskq gerai
i¥dZiovinkite.

Rekomenduojame priedus valyti i§ karto juos
panaudojus. Taip pasalinsite maisto likucius ir
sumazés bakterijy atsiradimo tikimybé.
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NURODYMAS
/N

B Maisymo dubenj @, dangtj @ ir teslos
grandiklj @ plaukite 3iltu vandeniu su plovikliu.

NURODYMAS

Maisymo dubenj @, dangtj @ ir
@ teslos grandiklj @ galite plauti ir

indaplovéje. Stenkités visas dalis

sudéti j virsutinj indaplovés krep3j.

B Trintuvo (B apating dalj plaukite Siltame vande-
nyje su plovikliu arba tekanéiv vandeniu.
VirSuting dalj valykite drégna 3luoste. Prireikus
$luoste sudrékinkite $velniu plovikliu. Po to visus

ploviklio liku¢ius nuvalykite vien vandeniu sudré-
kinta $luoste.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Tekandiu vandeniu plaukite tik apating trin-
tuvo @ dalj. | trintuvo @ vidy neturi patekti
vandens. Dél to prietaisas gali sugesti.

Plakimo 3luoteles @ ir minkymo
kablius @ galite plauti ir indaplovéje.

Laikymas nenaudojant

M I3valytq prietaisq laikykite dvarioje, sausoje ir
nuo dulkiy apsaugotoje vietoje.
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~

Salinimas
Greta esantis perbrauktos ratukinés
Sivksliy dézés Zenklas reiskia, kad Siam
gaminiui taikoma Europos Sqjungos di-
rektyva 2012/19/EU. Sioje direktyvo-
je nurodoma, kad pasibaigus naudoji-
mo laikotarpiui, $io prietaiso negalima
iSmesti kartu su jprastomis buitinémis
atliekomis, o bitina pristatyti | tam skir-
tas surinkimo vietas, perdirbimo cen-
trus arba atlieky $alinimo jmones.

Jums Salinimas yra nemoka-
mas. Saugokite aplinkgq ir

. ow

tinkamai iSmeskite prietaisq.

Kaip i§mesti nenaudojamg gaminj, su-
Zinosite savo savivaldybés arba miesto
administracijoje.

Pakuoté pagaminta i§ aplinkg tauso-
janéiy medZiagy, kurias galite pristatyti
j vietos perdirbimo jmones.

Pakuote ismeskite saugodami aplinkg.
Atsizvelkite | skirtingy pakuotés
medZiagy Zenklinimq ir prireikus jas
a surGsivokite. Pakuotés medziagos
zenklinamos iais trumpiniais (a) ir
skaiciais (b):
1-7: Plastikai,
20-22: Popierius ir kartonas,
80-98: Sudétinés medziagos.

KompernaBB Handels GmbH
garantija
Gerb. kliente,

Siam prietaisui nuo jsigijimo datos suteikiama 3
mety garantija. [3ryskéjus Sio gaminio trokumams,
gaminio pardavéjas uztikrina jums teisés aktais re-
glamentuojamas teises. Toliau i¥déstytos garantijos
teikimo sqlygos 3iy jUsy teisés aktais reglamentuoja-
my teisiy neapriboja.

Garantijos teikimo sqglygos

Garantijos teikimo laikotarpis skai¢iuojamas nuo
pirkimo datos. I$saugokite kasos &ekj. Jo reikia kaip
pirkimo dokumento.

Jei per trejus metus nuo 3io gaminio pirkimo datos
i$ry3kéty medziagy ar gamybos trikumy, gaminj
savo nuozidra nemokamai pataisysime, pakeisime
arba grgZinsime sumokétq sumg. Norint pasinau-
doti garantija, sugedusj gaminj ir pirkimo dokumen-
tq (kasos &ekj) bitina pateikti trejy mety laikotarpiu
trumpai aprasius trokumg ir nurodzius trikumo
atsiradimo laikg.

Jei trukumui taikoma misy garantija, jums grgZin-
sime sutaisytq arba pristatysime naujq gaminj.
Sutaisius ar pakeitus gaminj, garantijos teikimo
laikotarpis nepratgsiamas.

Garantijos teikimo laikotarpis ir
teisés aktais reglamentuojama
trokumy pasalinimo garantija
Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy
paslaugy, garantijos teikimo laikotarpis neprate-
siamas. Ta pati sqlyga taikoma ir pakeistoms bei
sutaisytoms dalims. Apie jsigyto gaminio pazei-
dimus ir trokumus bitina pranesti vos i$pakavus
gaminj. Pasibaigus garantijos teikimo laikotarpiui
uz remonto darbus imamas mokestis.
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Garantijos apréptis

Prietaisas kruopsciai pagamintas vadovaujantis
grieztomis kokybés gairémis ir pries pristatant buvo
iSbandytas.

Garantija taikoma tik medZiagy arba gamybos
trokumams. Sis garantija netaikoma jprastai dylan-
&ioms dalims, priskiiamoms prie susidéviniy daliy
kategorijos, arba laztandiy (duziy) daliy, pavyz-
dzivi, jungikliy, akumuliatoriy ar i stiklo pagaminty
daliy, pazeidimams.

Garantija netaikoma, jei gaminys apgadinamas,
netinkamai naudojamas ar netinkamai prizigrimas.
Gaminys finkamai naudojamas tik tada, jei tiksliai
laikomasi visy naudojimo instrukcijoje pateikty
nurodymy. Gaminj draudZiama naudoti tokiems
tikslams ar tokiu biidu, kurie nerekomenduojami
naudojimo instrukcijoje arba dél kuriy joje jspéjo-
ma.

Ganminys skirtas tik buitinio, o ne komercinio naudo-
jimo reikméms. Garantija netaikoma pikinaudZiavi-
mo, netinkamo naudojimo atvejais, jei naudojama
jéga ir jei remontuoja ne misy jgaliotoji klienty
aptarnavimo tarnyba.

Garantiniy jsipareigojimy vykdymas
Kad galétume greitai sutvarkyti jisy pradymq, praso-
me vadovautis toliau nurodytais nurodymais:

B Kreipdamiesi bet kokiu klausimu dél gaminio,
turékite kasos &ekj kaip pirkimo dokumentq ir
gaminio numerj (IAN) 389771_2201.

B Gaminio numerj rasite gaminio duomeny
lenteléje, iSgraviruotq ant gaminio, nurodytq ant
naudojimo instrukcijos virdelio (apadioje kairéje)
arba uzklijuotg gaminio uzpakalinéje puséje ar
apadioje.

M Jei idry3keéty prietaiso veikimo ar kitokiy trokumy,
pirmiausia telefonu arba elektroniniu
pastu kreipkités | toliau nurodytq klienty aptar-
navimo skyriy.
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B Tada sugedusiu pripaZintq gaminj, pridéje pir-
kimo dokumentq (kasos &ekj) ir nurode trikumg
bei jo atsiradimo laikg, nemokamai galésite
i3siysti jums nurodytu techninés priezidros tarny-
bos adresu.

E 1

I$ svetainés www.lidl-service.com
galite atsisiysti §j ir daugiau Zinyny,
[=] gaminiy vaizdo jrady ir jdiegimo
programinés jrangos.

Sis QR kodas Jus nukreips tiesiai j ,Lidl" klienty
aptarnavimo puslapj (www.lidl-service.com), kuria-
me jvede gaminio numerj (IAN) 389771_2201
galésite atverti savo naudojimo instrukeijq.

“raa[m]

Prieziira

@ Prieziura Lietuva
Tel. 880 033 144
Elektroninio pasto adresas:
kompernass@lidl.It

[IAN 389771_2201]

Importuotojas

Atminkite, kad $is adresas néra techninés priezitros
tarnybos adresas. Pirmiausia susisiekite su nurodyta
klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VOKIETIJA

www.komperncss.com
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Receptai

Mieliné pynuté

4 400 g milty

4 60 g sviesto

4 60 g cukraus

4 5 g druskos

4 42 gramai mieliy (1 pakelis $vieziy mieliy)
4 170 ml pieno

4 1 kiauginis

4 1 kiausinio trynys

¢ Siek tiek stambaus cukraus (jei norite)

1) Mieles idtirpinkite truputyje Silto pieno su
cukrumi.

2) Kai mielés ims putoti, sudékite visus produktus
i maidymo dubenj ©.

3) Visus produktus gerai suminkykite minkymo
kabliais @®.

4) Leiskite teslai apie 20 minugiy pastovéti.

5) Tada suformuokite mieling pynute ir palaikykite
ia dar 30 minudiy, kad pakilty.

6) Mieling pynute plonai patepkite kiausinio
tryniu.

NURODYMAS

> Jei norite, mieling pynute apibarstykite trupu-
&iu stambaus cukraus.
7) lkaitinkite orkaite iki 200 °C jjunge konvekcijos
funkcijq ir kepkite mieling pynute apie 25 minu-
tes, kol ji taps rusvai auksiné.

SHMS 300 C2

Sokoladinis kremas su amaretu
4 450 ml grietinélés

4 400 ml maskarponés

4 100 g 3okoladinio riesuty kremo

4 5 valgomieji $aukstai amareto

4 1-2 valgomieji 3aukstai medaus

1) Grietinéle ir maskarpone sudékite | maidymo
dubenj @ ir i¥maisykite plakimo 3luotelémis (.

2) Po truputj pildami amaretq ir dédami medy bei
3okoladinj rieduty kremq viskg gerai i$maisykite.

3) Kremgq sudékite | desertines taures ir laikykite
3aldytuve iki patieksite.

Sokoladinis kremas
4 300 g grietinélés

4 200 g 3velniai kartaus Sokolado

1) Uzvirinkite grietinéle.

2) Sokoladq sulauzykite gabaléliais ir istirpinkite
griefinéléje.

3) Sokolado mase atvésinkite $aldytuve, kad
sutvirtéty.

4) Masei atdalus ir sutvirtéjus, iplakite jq plakimo
3luotelemis @, kad bity kreminés konsistenci-
jos.

NURODYMAS

> Sis $okoladinis kremas tinka ir kitiems kepi-
niams jdaryti.
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~Aioli” padazas

4 500 g majonezo

4 1 puodelis grietinélés

4 50 g &esnaky

4 2 arbatiniai $auksteliai vidutinio adtrumo garsty<iy
¢ 1 pakelis 3aldyty Zoleliy miginio

4 1 Ziupsnis cukraus

4 1/2 arbatinio $aukstelio druskos

4 1/2 arbatinio 3aukstelio pipiry

1) Nulupkite Eesnakg ir sutraiskykite.

2) Majonezq, grietinéle ir Eesnakq sudékite
maidymo dubenj @ ir plakimo Zluotelémis @
viskq gerai sumaisykite.

3) Po truputj sudékite garstygias, Zoleles, cukry,
pipirus bei druskq ir viskg sumaisykite.

4) Gadliausiai ,Aioli” padazq norimai pagar-

dinkite.
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1)

2)

3)

oleliy uzpilas

3-4 stiebeliai lygialapiy petrazoliy

3-4 stiebeliai baziliko

1 citrina

1 arbatinis $aukstelis vidutinio adtrumo garstyciy
1 &esnako skiltele

druskos, pipiry

100 ml alyvuogiy aliejaus

1 Ziupsnelis cukraus (jei norite)

Zoleliy lapus, citrinos sultis, garstyéias,
&esnakq, druskq ir pipirus sudékite | aukstq
maiSymo indq.

Trintuvu @ viskg maidykite po truputi pildami
aliejy, kol padazas taps kreminés konsistenci-
jos.

Jei norite, pagardinkite uZpilg Ziupsneliu
cukraus.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemadbBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Kneten von
Teig, Mixen von Flissigkeiten (z. B. Fruchtséften),
Sahneschlagen und dem Pirieren von Friichten.

Es ist nur fir die Bearbeitung von Lebensmitteln ge-
eignet. Verwenden Sie den Pirierstab nicht zum Pi-
rieren von kochenden Lebensmitteln (z. B. Suppen).
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es
nicht gewerblich.

Lieferumfang

1 Handmixer

1 Gerdtesténder

1 Rihrschissel mit Deckel
2 Knethaken

2 Rihrbesen

1 Pirierstab

1 Teigschaber

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollstéindigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

@ Geschwindigkeits-Schalter

(2] Turbo—Tasre/l

© Entriegelung Pirierstab w
O Pirierstab-Aufnahme

(mit Sicherheitsverschluss)
© Entriegelung Handmixer nﬁ
O Entriegelung Mixer-Halterung w
@ Gerdtestéinder (mit Mixer-Halterung)
© Rihrschissel
O Einfillsffnung
@ Deckel
® Handteil
® Auswurf-Taste
Abbildung B:
® Purierstab
@ Rihrbesen
® Knethaken
@ Teigschaber

Technische Daten

220-240V ~ (Wechsel-
strom), 50-60 Hz

300 W

Nennspannung

Nennleistung

Schutzklasse

Il / [B] (Doppelisolierung)

Fassungsvermégen 3,4 |
max. Einfillmenge  ca. 2,51
. Mixer: 10 Min.

KB-zeit: Pirierstab: 1 Min.
Alle Teile dieses Gerdtes,

Q'F die mit Lebensmitteln in
Berithrung kommen, sind
lebensmittelecht.

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerét betreiben kann, ohne dass der Motor
berhitzt und Schaden nimmt. Nach der angege-
benen KB-Zeit muss das Gerit so lange ausgeschaltet
werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Das Netzkabel darf nie in die Néhe oder in Berihrung mit heiflen
Teilen des Gerdts oder anderen Wéarmequellen kommen. Lassen Sie
das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.

 Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

» Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber, wenn
Sie das Gerdat vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das Netz-
kabel beschadigt werden!

Tauchen Sie das Handteil nicht in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag ent-
stehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende
Teile gelangen.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Das Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.
~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

>

>

>

>

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

Berithren Sie wahrend des Betriebs nicht die Rihrbesen, Knethaken
oder den Pirierstab. Das Messer des EUrierstabs ist scharfl Lassen
Sie kein langes Haar, keine Schals o. A. Uber die Aufsatze héngen.

Versuchen Sie nie, Aufsétze mit unterschiedlichen Funktionen
gleichzeitig zu montieren.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den
Netzstecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Ziehen Sie vor dem Auswechseln von Zubehér immer den Netz-
stecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

Berhren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerdtes und warten
Sie immer den Stillstand ab. Verletzungsgefahr!

Prifen Sie das Gerdt und alle Teile vor jedem Gebrauch auf sicht-
bare Schaden. Nur in einwandfreiem Zustand kann das Sicherheits-
konzept des Gerdtes funktionieren.

Nehmen Sie das Gerdt auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile
beschadigt sind oder fehlen. Andernfalls kann erhebliche Unfall-
gefahr bestehen.

Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt. Sollten Sie den
Arbeitsplatz verlassen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Netz-
steckdose.

Missbrauchen Sie das Gerét nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

Seien Sie vorsichtig beim Umgang und bei der Reinigung des Pirier-
stabs. Das Messer ist sehr scharfl

62 DE | AT | CH



SILVERCREST'

v

Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Das Gerat ist ausschlief3lich

fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses bestimmt.

v

Lassen Sie alle Reparaturen ausschlief3lich von Fachpersonal aus-

fGhren. Wenden Sie sich in diesem Fall an den jeweiligen Service-

partner in |hrem Land.

v

Verwenden Sie den Pirierstab nicht zum Pirieren von kochenden

Lebensmitteln. Dies kann zu Verformungen des Pirierstabes fihren!

v

Pirieren Sie niemals in einem Topf, der sich noch auf der heif3en

Herdplatte befindet! Das Beriihren des hei3en Topfbodens mit dem
Pirierstab kann zu Beschadigungen am Pirierstab fihren!

Auspacken

M Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

B Entfernen Sie sémtliche Verpackungsmaterialien
und Transportsicherungen.

B Prijfen Sie den Lieferumfang auf Vollstéandigkeit
und Beschadigungen.

M Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel ,Reinigen”

beschrieben.

Aufstellen

B Stellen Sie den Gerdtesténder @ auf eine ebe-
ne Fléche. An der Unterseite des Gerdtesténders @
sind 4 Saugnéipfe angebracht, um das Verrutschen
wdhrend des Betriebes zu verhindern.

B Achten Sie darauf, dass die verwendete Netz-
steckdose im Fehlerfall gut zu erreichen ist.

Geschwindigkeits-Stufen

Stufe am
Geschwindigkeits- Verwendung
Schalter @
0 Gerdt ist ausgeschaltet.
gute Ausgangsgeschwin-
. digkeit zum Mischen von
,weichen” Zutaten, wie
Mehl, Butter etc.
fir das Mixen flissiger
2
Zutaten
3 fir das Mischen von
Kuchen- und Brotteigen
zum Schaumigschlagen
4 von Butter, Zucker,
fir SiBspeisen etc.
zum Schlagen von Eischnee,
5 Kuchenguss, Sahneschlagen
efc.
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Turbo-Taste / l (2}

M Diese Taste erlaubt es lhnen, sofort die gesamte
Leistung lhres Gerétes zur Verfiigung zu haben.

Stecken Sie den Knethaken ®
oder den Rihrbesen @ mit
dem gezahnten Ring am
Stab immer in den dafir
vorgesehenen und mit dem
Piktogramm gekennzeichneten
Steckplatz am Geréit.

B Diese Taste startet den Pirierstab @, wenn
dieser eingesetzt ist.

Bedienen

Kneten und Quirlen

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerdt nicht lénger als
10 Minuten am Stiick. Pausieren Sie nach
10 Minuten so lange, bis sich das Gerét

abgekihlt hat. %

m 3) Entriegeln Sie die Mixer-Halterung @ durch

3 - Drijcken der Entriegelung Mixer-Halterung @
> Schalten Sie das Gerét erst ein, wenn Sie die dﬁ und Klappen Sie die MixerHalterung @
Aufsétze in die zu schlagenden/mixenden/

h oben.
knetenden Lebensmittel gefihrt haben. nach oben

4) Entnehmen Sie die Rihrschissel @ und fiillen
DED

Stecken Sie den Knethaken ®
oder den Rihrbesen @ mit
dem glatten Ring am Stab
nur in den dafir vorgesehe-
nen und mit dem Piktogramm
gekennzeichneten Steckplatz
am Gerdt.

Menge ein.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Fillen Sie nie mehr Zutaten als bis zur MAX-

Markierung (ca. 2,5 ) in die Rihrschiissel @.

Sie die Zutaten je nach zuzubereitender

3

hY

Die Zutaten laufen sonst wahrend des Betrie-

bes iiber den Rand.

Knethaken ® | Rohrbesen @ | Purierstab ® > Knetfen Sie mit diesem Gerdt niemals Teige
zum Kneten zum Rihren zum Pirieren mit Mehlmengen von ber 500 g. Hohere
von schwerem | von Rihrteig | von Friich- Mehlmengen kénnen zur Uberlastung des
Teig, z. B. oder Schlagen | ten/Gemiise, Gerdtes fihren!
Hefeteig von Sahne z. B. Apfeln Teilen Sie Teige mit hoheren Mehlmengen
1) Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch die ggf mhfnehre.re Portionen und kr.1eien .S|e
N iese hintereinander. Uberschreiten Sie
Aufstitze (®, @, B). jedoch dabei nicht die angegebene KB-Zeit
2) Schieben Sie die Rilhrbesen @ oder Knetha- von 10 Minuten.
ken @® so weit in die Steckplétze am Handteil (P, > Teigmengen (Summe aller Zutaten):

bis diese sicher und hérbar einrasten:

64
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5) Setzen Sie die Rihrschiissel @ wieder auf den
Gerdtestander @.

6) Driicken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung @
nn und klappen Sie die Mixer-Halterung @
nach unten.

7) Setzen Sie das Handteil  auf die Mixer-

Halterung @, so dass dieses einrastet.

8) Schieben Sie den Deckel () in die Schiene am

Gerdtesténder @), so dass er fest sitzt.

> Wenn Sie wéhrend des Rishrvorganges
Zutaten hinzugeben wollen, 8ffnen Sie die
Einfillsffnung @ am Deckel @ und geben
Sie die Zutaten hinzu. SchlieBen Sie danach
die Einfiillsffnung @ unbedingt wieder, um
ein Herausspritzen der Zutaten zu vermeiden!

Sie kdnnen den Handmixer auch ohne den Geré-
testdinder @ verwenden. Besonders bei geringen
Flissigkeitsmengen ist es ratsam, den Handmixer
ohne den Gerétestdnder @ zu benutzen. Ansons-
ten wird die Flussigkeit nicht vollsténdig erfasst und
nicht richtig durchgemischt.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie auf keinen Fall GeféBe aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materialien.
Diese GeféBe kénnen beschédigt werden und
Verletzungen hervorrufen.

9) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose ein.

10) Um das Gerdit in Betrieb zu nehmen, schieben
Sie den Geschwindigkeits-Schalter @ auf die
gewiinschte Geschwindigkeits-Stufe. Sie kén-
nen dabei zwischen 5 Geschwindigkeits-Stufen
und zusétzlich der Turbo-Taste /| @ auswdh-
len (s. Kapitel ,Geschwindigkeits-Stufen”).

> Wenn Zutaten am Rand der Rihrschiissel @
haften und diese nicht von den Knethaken ®/
Rihrbesen @ erfasst werden, schalten Sie
den Handmixer aus.
Nehmen Sie den Deckel @ ab. Schieben
Sie mit Hilfe des Teigschabers @ die hangen
gebliebenen Zutaten wieder in die Mitte der
Rihrschiissel ©.
Setzen Sie den Deckel O wieder auf. Schalten
Sie den Handmixer wieder ein.

11) Um den Schiisselinhalt zu entnehmen, schalten
Sie den Handmixer aus. Ziehen Sie den

Deckel O zur Seite ab.

> Aus Sicherheitsgriinden lassen sich die Rishrbe-
sen @ oder Knethaken ® nur |6sen, wenn der
Geschwindigkeits-Schalter @ auf der Position
,0" steht.

12) Driicken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung @
w, klappen Sie die Mixer-Halterung @ nach
oben und nehmen Sie die Rihrschiissel @ vom
Gerdtestander @.

Sie kénnen nun den Schijsselinhalt entnehmen.

> Wenn Sie die Rihrbesen @ oder Knethaken @®
entfernen wollen, miissen Sie zuerst das
Handteil @ abnehmen: Driicken Sie zum
Abnehmen die Entriegelung Handmixer @
und nehmen Sie das Handteil @ ab. Driicken
Sie dann die Auswurf-Taste @, um die Rihrbe-
sen @ oder Knethaken ® zu I6sen.

> Aus Sicherheitsgriinden lassen sich die
Rihrbesen @ oder Knethaken @ nur 16sen,
wenn der Geschwindigkeits-Schalter @ auf
der Position ,0” steht.
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Pirieren
A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie auf keinen Fall GeféBBe aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materialien.
Diese Gefdfle kénnen beschadigt werden und
Verletzungen hervorrufen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie den Pirierstab @ nie fur
harte Lebensmittel, wie etwa: Kaffeebohnen,
Eiswiirfel, Zucker, Getreide, Schokolade, sehr
hartes Gemiise etc. Das fihrt zu Beschadi-
gungen am Gerdt.

> Verwenden Sie den Piirierstab ® nicht zum
Piirieren von kochenden Lebensmitteln (z. B.
Suppen). Nehmen Sie den Topf vor dem
Piirieren von der Kochstelle.

1) Waéhlen Sie den Pirierstab @, um Lebensmittel

S P | D

N

3

hY

Knethaken @ Rihrbesen @ Pirierstab @
zum Kneten zum Rihren zum Pirieren
von schwerem | von Rihrteig | von Frisch-
Teig, z. B. oder Schlagen | ten/Gemiise,
Hefeteig von Sahne z. B. Apfeln

2) Offnen Sie den Sicherheitsverschluss der
Pirierstab-Aufnahme @ ||, indem Sie diesen
zur Seite schieben und festhalten.

> Der Pirierstab @ kann nur eingesetzt werden,
wenn keine Rihrbesen @ oder Knethaken ®
installiert sind.

3) Schieben Sie den Piirierstab ® in die Pirierstab-
Aufnahme @ ﬂ und driicken Sie ihn kréftig her-

unter. Der Pirierstab ® muss hérbar einrasten.
4) Um ein Uberlaufen zu verhindern, sollten Sie

das Piriergefaf nur zu ca. 2/3 befillen. Wah-

len Sie hierzu ein ausreichend groBes Gefdf.
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> Achten Sie darauf, dass sich ausreichend
Flissigkeit/Piriergut im Piriergefé befindet.
Um ein wirksames Vermischen der Zutaten zu
garantieren, sollte das zuzubereitende Gut
mindestens den Unterteil des Pirierstabs @
bedecken.

> Fir ein optimales Ergebnis fiigen Sie mindes-
tens 50 ml Flissigkeit hinzu.

> Schalten Sie den Handmixer erst ein, wenn
Sie den Pirierstab @ in das Piriergut gefihrt
haben.

5) Driicken Sie die Turbo—Tas're/! @. Halten Sie

die Turbo-Taste / | @ wdhrend des Einsatzes
gedriickt. Sobald Sie diese 16sen, wird das
Gerdt gestoppt.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie den Pirierstab @ nicht lénger
als eine Minute am Stiick. Pausieren Sie nach
einer Minute so lange, bis sich das Gerat
abgekihlt hat.

6) Wenn Sie mit dem Einsatz des Pirierstabs ®
fertig sind, 16sen Sie die Turbo-Tosre/l A und

ziehen Sie den Netzstecker.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Reinigen Sie nur den unteren Teil des Pirier-
stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf
kein Wasser ins Innere des Pirierstabs @
gelangen. Das fihrt zu Beschddigungen am
Gerdt.

7) Um den Pijierstab @ aus der Pirierstab-Auf-
nahme @ || zu entfernen, driicken Sie die
Entriegelung Pirierstab © auf beiden Sei-
ten des Handteils () gleichzeitig. Der Pirierstab
® |6st sich aus der Pirierstab-Aufnahme @ i

8) Nehmen Sie den Pirierstab @ mit einer
abknickenden Bewegung aus der Pirierstab-
Aufnahme @ ﬁ

> Wenn der Piirierstab @ in der Piirierstab-
Aufnahme @ || héngen bleibt, ziehen Sie den
Sicherheitsverschluss etwas auf. Dann lésst sich
der Pirierstab @ herausnehmen.
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Tabelle Verarbeitungszeiten

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung durch Beispiele fiir die Verarbeitung unterschiedlicher Zu-
taten. Passen Sie die empfohlenen Angaben dem Rezept und Ihrem individuellen Geschmack an. Méchten
Sie mehr als die empfohlene Menge verarbeiten, dann teilen Sie die Gesamtmenge in mehrere Portionen,
die Sie einzeln verarbeiten.

EMPFOHLENE GESCHWINDIG-

AUFSATZ ZUTATEN MENGE KEIT ZEIT
i Gekochtes Gemiise 400 - 600 g Turbo—Tosie/l o 40 - 60 sek
Shakes,
Milchgetréinke 100 - 1000 ml Turbo-Toste/l o 40 - 60 sek
Rijhrteig! 200 - 600 g Stufe 3 2 - 4 min
\§ Sahne? 200 ml Stufe 5 ca. 60 sek
Creme' 200 - 1000 g Stufe 4 1 - 2 min
\\% Hefeteig' 320-820g¢g Stufe 3 2 - 5 min

1Abhdngig von Rezept, Zutaten und gewiinschter Konsistenz miissen Geschwindigkeit und Zeit angepasst
werden.

20hne Gerdtesténder @, geschlagen mit Handteil @.
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Reinigen

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose! Es besteht
die Gefahr eines elekirischen Schlages!

Tauchen Sie das Handteil @ niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des Pirier-
stabs @. Das Messer ist sehr scharf!

Tauchen Sie den Pirierstab @ nicht kom-

plett in Wasser. Reinigen Sie lediglich den
unteren Teil mit Messer unter flieBendem Wasser.
Ansonsten kann das Gerét irreparabel beschadigt
werden.

M Reinigen Sie das Handteil @ mit dem Motor nur
mit einem feuchten Tuch und gegebenenfalls mit
einem milden Reinigungsmittel.

M Reinigen Sie den Gerdtesténder @ nur mit
einem feuchten Tuch und gegebenenfalls mit
einem milden Reinigungsmittel.

M Die Rihrbesen @ oder Knethaken @® kénnen
Sie unter flieBendem Wasser oder in warmem
Wasser mit Spilmittel reinigen. Trocknen Sie
alles nach der Reinigung gut ab.

Wir empfehlen, die Aufsétze direkt nach Ge-
brauch zu séubern. So werden Nahrungsmittel-
rickstdnde beseitigt und die Méglichkeit einer
Bakterienbildung reduziert.
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Die Rihrbesen @ und die Knethaken
@ @ sind auch fisr die Reinigung in der
Spilmaschine geeignet.
M Reinigen Sie die Rihrschiissel @, den Deckel (®
und den Teigschaber @ in warmem Wasser mit
Spilmittel.

/=~ —\ Sie kdnnen die Rihrschiissel @, den
(é«\_\ Deckel (O und den Teigschaber ®
&)

auch in der Spilmaschine reinigen.
Legen Sie alles, wenn méglich, in den oberen
Korb der Spilmaschine.

B Reinigen Sie den unteren Teil des Pirierstabs ®
in warmem Wasser mit Spiilmittel oder unter
flieBendem Wasser. Wischen Sie den oberen Teil
mit einem feuchten Tuch ab. Geben Sie gege-
benenfalls ein mildes Spiiimittel auf das Tuch.
Wischen Sie danach mit einem nur mit Wasser
befeuchteten Tuch ab, so dass keine Spilmittel-
reste daran haften.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Reinigen Sie nur den unteren Teil des Pirier-
stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf
kein Wasser ins Innere des Pirierstabs ®
gelangen. Das filhrt zu Besché&digungen am
Gerdt.

Aufbewahrung

M Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.
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Entsorgung

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Rédern zeigt an, dass dieses Gerat
der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt.
Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses
Gerét am Ende seiner Nutzungszeit
nicht mit dem normalen Haushaltsmiill
entsorgen dirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wert-
stoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben
abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie
kostenfrei. Schonen Sie die
Umwelt und entsorgen Sie
fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:
Beim Kauf eines Neugerdtes haben
Sie das Recht, das entsprechende Alt-
gerdt an lhren Handler zuriickzuge-
ben. Handler von Elekiro- und Elektro-
nikgerdten mit einer Verkaufsfléiche
von mindestens 400 gm sowie Lebens-
mittelhéndler mit einer Verkaufsflache
von mindestens 800 gm, die regelma-
Big Elektro- und Elektronikgerdte ver-
kaufen, sind aufBerdem verpflichtet, Alt-
gerdite unentgeltlich zuriickzunehmen,
auch ohne dass ein Neugerdt gekauft
wird, wenn die Altgerdte in keiner
Abmessung gréfer sind als 25 cm.
LIDL bietet Ihnen Riicknahmeméaglich-
keiten direkt in den Filialen und Mérk-
ten an. Informieren Sie sich auch bei
Ihrem Héndler Gber die Ricknahme-
méglichkeiten vor Ort..

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung
des ausgedienten Produkts erfahren
Sie bei |hrer Gemeinde- oder Stadtver-
waltung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie iber
die &rilichen Recyclingstellen ent-
sorgen kdnnen.

D &

Entsorgen Sie die Verpackung umwelt-
gerecht. Beachten Sie die Kennzeich-
nung auf den verschiedenen Verpack-
ungsmaterialien und trennen Sie diese
gegebenenfalls gesondert.

Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Ziffern (b) mit folgender Bedeu-
tung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier
und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkis
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.
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Garantiezeit und
gesetzliche Mé&ngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-
den kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechli-
chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemdB benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgemdfe Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgeméfBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN) 389771_2201

als Nachweis fiir den Kauf bereit.

M Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder

Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

= IE.II-. Auf www.lidl-service.com kénnen Sie

diese und viele weitere Handbiicher,

Produktvideos und Installationssoft-

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 389771_2201 Ihre Bedienungsanleitung
Sffnen.
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Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 389771_2201|

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com

Rezepte

Hefezopf

400 g Mehl

60 g Butter

60 g Zucker

59 Salz

42 g Hefe (1 Péckchen frische Hefe)
170 ml Milch

1Ei

1 Eigelb

® & S 6 O O > o o

eventuell etwas Hagelzucker

1) Setzen Sie die Hefe in etwas lauwarmer Milch
mit Zucker an.

2) Geben Sie alle Zutaten, sobald die Hefe etwas
gegangen ist, in die Rihrschissel @.

3) Kneten Sie die Zutaten mit den Knethaken ®
gut durch.

4) Lassen Sie den Teig ca. 20 Minuten ruhen.

5) Formen Sie dann den Hefezopf und lassen Sie
das Gebéick weitere 30 Minuten gehen.

6) Bestreichen Sie den Hefezopf mit etwas Eigelb.

> Wenn Sie méchten, kénnen Sie noch etwas
Hagelzucker auf den Hefezopf streuen.

7) Heizen Sie den Ofen auf ca. 200 °C Umluft
vor und backen Sie den Hefezopf ca. 25 Mi-
nuten, bis er goldbraun ist.

DE | AT | CH 71



SILVERCREST’

Schoko-Amaretto-Creme
4 450 ml Sahne

4 400 ml Mascarpone

4 100 g Nuss-Nougat-Creme

4 5 EL Amaretto

¢ 1-2ELHonig

1) Geben Sie die Sahne und die Mascarpone in
die Rihrschiissel @ und vermengen Sie es mit

den Rihrbesen @.

2) Figen Sie nach und nach den Amaretto, den
Honig und die Nuss-Nougat-Creme hinzu und
vermischen Sie alles grindlich.

3) Fillen Sie die Creme in Dessertglaser und
kihlen Sie sie bis zum Verzehr.

Schokoladen-Creme
4 300 g Sahne
4 200 g Zartbitterschokolade

1) Kochen Sie die Sahne auf.

2) Zerbrockeln Sie die Schokolade und lassen
Sie sie in der Sahne schmelzen.

3) Lassen Sie die Schokoladenmasse im Kiihl-
schrank abkihlen, so dass sie fest wird.

4) Wenn die Masse kalt und fest geworden ist,

schlagen Sie sie mit den Rihrbesen @ cremig
auf.

> Sie kdnnen diese Schokoladen-Creme auch
als Fiillung fir anderes Gebdck verwenden.
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Aioli

4 500 g Mayonnaise

4 1 Becher Schmand

4 50 g Knoblauch

4 2 TL Senf (mittelscharf)

4 1 Pkt. gemischte Kréuter (tiefgekihlt)
4 1 Prise Zucker

¢ 1/2TLSalz

¢ 1/2 TL Pleffer

1) Hé&uten Sie den Knoblauch und driicken Sie
ihn durch eine Knoblauchpresse.

2) Geben Sie die Mayonnaise, den Schmand
und den Knoblauch in die Rihrschiissel @ und
mischen Sie alles mit den Rihrbesen @ gut

durch.

3) Geben Sie nach und nach den Senf, die Krduter,
den Zucker, den Pfeffer und das Salz hinzu und
vermengen Sie alles.

4) Zum Schluss schmecken Sie die Aioli noch
etwas ab.

Kréuter-Vinaigrette

4 3 -4 Sténgel glatte Petersilie
4 3 -4 Staéngel Basilikum

¢ 1 Zitrone

4 1 TL Senf (mittelscharf)

4 1 Knoblauchzehe

¢ Salz, Pfeffer

4 100 ml Olivensl

4 evil. 1 Prise Zucker

1) Geben Sie die Blatter der Krauter, den Saft der
Zitrone, den Senf, den Knoblauch, Salz und
Pleffer in ein hohes MixgefaB.

2) Vermengen Sie alles mit dem Pirierstab @
und lassen Sie nach und nach dabei das Ol
hinzuflieBen, bis die Sauce cremig ist.

3) Schmecken Sie die Vinaigrette ab, eventuell mit
einer Prise Zucker.
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