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SILVERCREST’

Inledning
Ett stort grattis fill din nyink&pta produkt.

Du har valt en produkt av hég kvalitet. Bruksanvis-
ningen ingér i leveransen som en del av produkten.
Den innehaller viktig information om sékerhet,
anvéndning och &tervinning. Lés noga igenom alla
anvéndar- och sékerhetsanvisningar innan du bér-
jar anvénda produkten. Anvénd endast produkten
enligt beskrivningarna och i de syften som anges
hér. Lamna éver all dokumentation tillsammans
med produkten om du dverldter den till ndgon
annan person.

Féreskriven anvédndning

Den hér produkten ska endast anvéndas fér att
kn&da deg, mixa vétskor (t ex fruktsafter), vispa
grédde och mosa frukt.

Den &r endast avsedd fér atft bearbeta livsmedel.
Anvénd infe mixerstaven fér att mosa kokande
livsmedel (t ex soppor). Produkten &r endast
avsedd fér privat bruk i hemmet. Anvénd inte pro-
dukten yrkesmdssigt.

Leveransens innehaill
1 elvisp, set

1 stativ

1 blandarskal med lock

2 degkrokar

2 vispar

1 mixerstav

1 degskrapa

Bruksanvisning

OBSERVERA

Kontrollera att leveransen &r komplett och inte
har n&gra skador s& snart du packat upp pro-
dukten. Kontakta kundservice om sa inte é&r fallet.

Beskrivning

Bild A:

@ Hastighetsreglage

@ Turboknapp /l

© Uppl&sning fill mixerstav w

O Faste for mixerstav (med sdkerhetsspéirr)
O Upplasning till elvisp Uﬁ

O Upplasning till mixerhéllare oﬁ

© Stativ (med mixerhdllare)

©O Blandarskal

O Pafyliningsdppning

O Lock

® Handenhet

® Knapp fér att lossa vispar och degkrokar
Bild B:

® Mixerstav

@ Vispar

® Degkrokar

® Degskrapa

Tekniska data
220 - 240V ~ (véxelstrém),

Mérkspénning 50 60 Hz
Maérkeffekt 300 W
Volym 341

Mox. piufyll- @25
ningsméngd

Il / [B] (dubbel isolering)

Elvisp: 10 min.
Mixerstav: 1 min.

Kapslingsklass

Kontinuerlig

drifttid:
5t
Kontinuerlig drifttid

Den kontinuerliga drifttiden anger hur lénge pro-
dukten kan anvéndas i stréck utan att motorn éver-
hettas och skadas. Nér den tiden har gatt maste
produkten stdngas av och fér inte séttas pé igen
férrén motorn kallnat.

Alla delar av den hér produkten
som kommer i kontakt med livs-
medel &r godkénda for livsmedel.

SHMS 300 D2



SILVERCREST’

Sdkerhetsanvisningar

FARA! RISK FOR ELCHOCKER!

» Stromkabeln far inte komma i ndrheten av eller i kontakt med varma
delar pé produkten eller andra varmekallor. Lagg inte kabeln dver
kanter eller horn.

» Bocka eller klam inte kabeln.

» L&t omedelbart en auktoriserad fackverkstad, var kundtjéanst eller en
person med liknande kvalifikationer byta ut skadade kontakter och
kablar fér att undvika olyckor.

> Fatta alltid tag om kontakten nér du ska dra ut den ur uttaget, dra
aldrig i kabeln. Annars kan kabeln skadas!

Doppa aldrig ner handenheten i vatten eller andra vétskor! Det
finns risk for livsfarliga elchocker nésta géng produkten anvénds
om kvarvarande vétska hamnar pé& spanningsférande delar.

/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

» Den har produkten far anvéndas av personer med begrénsad
fysisk, sensorisk eller mental forméga eller bristande erfarenhet
och/eller kunskap om de hélls under uppsikt eller instruerats i hur
produkten anvénds pa ett sdkert satt och inser vilka risker det
innebar.

> Produkten fér inte anvéndas av barn.

~ Barn far inte leka med produkten.

» Produkten och dess anslutningskabel ska héllas p& avstand fran
barn.

SHMS 300 D2 SE 3



SILVERCREST’

/A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

| 2

Bryt alltid strémférbindelsen till produkten nér den inte hélls under
uppsikt, ndar den tas is@r eller satts ihop och nér den rengérs.

Rér inte vispar, degkrokar eller mixerstaven nér produkten arbetar.
Mixerstavens kniv ar mycket vass! Lét inte langt hér, sjalar och
liknande hénga ned éver produktens delar.

Forsok inte satta pé tillbehér med olika funktion samtidigt.

Dra alltid ut kontakten nér du anvant produkten fardigt och innan
du rengér den s& undviker du att den satts pd av misstag.

Dra alltid ut kontakten innan du byter tillbehér s& att produkten inte
kan kopplas pé& av misstag.

Innan tillbehor eller delar som rér sig under driften byts ut méste
produkten stdngas av och kontakten dras ur.

Rér aldrig vid négra roterande delar och vénta alltid tills produkten
stannat. Risk fér personskador!

Kontrollera alltid att produkten och tillbehéren ar hela och inte har
négra synliga skador innan du anvénder dem. Sakerheten kan bara
garanteras om alla delar &r i felfritt skick.

Du far absolut inte anvénda produkten om delar &r skadade eller
fattas. Annars finns stor risk for olyckor.

Lamna aldrig produkten utan uppsikt nér den anvands. Dra alltid ut
kontakten ur eluttaget om du méste gé& ifrén den en stund.

Missbruka inte produkten genom att anvénda den fér andra
adndamal &n de som anges i den hér anvisningen. Annars finns risk
fér personskador!

~ Var forsiktig ndr du handskas med och rengér mixerstaven.

Kniven &@r mycket vass!

SE



SILVERCREST’

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

» Anvand inte produkten utomhus. Den &r endast avsedd fér inom-

husbruk i privata hushall.

» Reparationer fér endast utféras av yrkesman. Vand dig i sé fall

till vér servicepartner i ditt land.

» Anvdnd inte mixerstaven fér att mixa kokheta livsmedel. D& kan

mixerstaven deformeras!

» Mixa aldrig i kastruller som fortfarande stér pa en het spisplattal
Mixerstaven kan skadas om den kommer i kontakt med hettan i

kastrullens botten!

Uppackning

B Ta upp alla delarna ur férpackningen.

B Ta bort allt férpackningsmaterial och alla trans-

portskydd.

B Kontrollera att leveransen &r komplett och utan
skador.

M Rengor alla delar enligt beskrivningen i kapitel
Rengoring.

Uppstdllning

W Stall stativet @ pé en plan yta. P& stativets @
undersida sitter 4 sugproppar som hindrar det
frén att glida ivéig nér produkten anvénds.

M Kontrollera att det finns ett |&ttatkomligt eluttag
i ngrheten s& aft det gér snabbt aft dra ut
kontakten i nadfall.

SHMS 300 D2

Hastigheter
Lage for hastig- o
hetsreglaget @ Anvéndning
0 Produkten &r avstdngd

Bra utgéngshastighet nér
man bérjar blanda "mjuka"
livsmedel, som t ex mjgl,

smor, etc.

Fér att mixa flytande livs-

2
medel.

Fér att réra ihop kaksmet

3 .
och bréddegar.

4 Fér att réra smér och socker

posigt, ill efterrétter m.m.
5 For att vispa dggvita,

glasyr, gradde etc.

SE 5




SILVERCREST’

Turboknapp /l (28
B Med den har knappen kan du utnyttja den tota-
la effekten direkt.

B Med den hér knappen startas mixerstaven ®
om den &r monterad.

Anvéndning

Knéada och vispa

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Anvénd inte produkten léngre én 10 minuter
i stréick. Gér en paus effer 10 minuter och
vénta tills produkten svalnat innan du sétter
pa den igen.

OBSERVERA

> Sétt inte p& produkten férréin du stuckit ner
tillbeh&ren i det som ska vispas, mixas eller

=|Ne[wh Iz

=
e N

) s Mixerstav @
Degkrokar ® V:p?r mh O | t5r att mosa
for att knéda A rora nop. ¢kt och
smet eller .
t ex jasdeg. vispa gréidde. grénsaker,
t ex &pplen.

1) Rengér alla tillbehsr (®, @, ®) innan du
bérjar anvénda dem.

2) Stick in visparna (@ eller degkrokarna @ sa
l&éngt det gér i féstena p& handenheten @ fills
de klickar fast ordentligt:

Stick in degkroken @® eller
vispen @ med kugghjul
pé& skaftet i den &ppning
som &r avsedd for detta och
som markerats med pikto-
grammet "kugghijul"
p& produkten.

Stick bara in degkroken ®
eller vispen @ utan
kugghijul pé skaftet i den
dppning som inte har n&gon
extra markering.

3) Lossa mixerhdllaren pé stativet @ genom att
trycka pé& mixerhéllarens upplasning @
och félla upp mixerhéllaren @.

4) Ta ut blandarskélen @ och fyll den med den

méngd ingredienser som ska bearbetas.

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Fyll aldrig blandarskélen @ ver MAX-
markeringen (ca 2,5 |). Annars kommer
ingredienserna att rinna ver kanten nér de
bearbetas.

> Anvénd aldrig mer én 500 g mjél ill degar
som ska knédas med den hér produkten!
Om du tar f8r mycket mjél kan produkten bli
dverbelastad!
Dela upp degar som innehéller mer mjsl
i mindre bitar och kn&da dem var fér sig.
Overskrid dock aldrig den kontinuerliga
drifttid p& 10 minuter som anges.

> Mdangder smet eller deg (summan
av alla ingredienser):

— Smet: max. ca 603 g, min. ca 201 g
— Jasdeg: max. ca 821 g, min.ca 312 g

SHMS 300 D2



SILVERCREST’

5) Satt tillbaka blandarskélen @ pé& stativet @.
6) Tryck p& mixerhéllarens upplésning @ oﬁ och
fall ned mixerhallaren @.

7) Satt handenheten @ pd& mixerhéllaren @ s&
att den léser fast.

8) Forin locket @) &ver skenan pé stativet @ s&
att det fastnar dar.

OBSERVERA

> Om du vill tillsétta mer ingredienser nér

produkten héller pé att arbeta, ska du 8ppna
péfyliningséppningen @ pé locket @ och
hélla i ingredienserna genom den. Sedan
méste du alltid sténga péfyllningséppningen
O sd att innehdllet inte sprutar ut!

Elvispen kan ocks& anvéndas utan stativ @. Sar-

skilt nér man bearbetar mindre méngder vétska

fungerar elvispen bést utan stativ @. Annars kom-

mer vispen infe &t att blanda all vétska ordentligt.

/\ VARNING!
RISK FOR PERSONSKADOR!

> Anvénd absolut inte kérl av glas eller andra
material som l&tt gér sénder. Sédana kérl kan
spricka och man kan skada sig pé dem.

9) Satt kontakten i ett eluttag.

10) Fér hastighetsreglaget @ till &nskat lage for
att sétta p& produkten. Du kan vélja mellan
5 olika hastigheter plus
turboknappen /l O (se kapitel Hastigheter).

SHMS 300 D2

OBSERVERA

> Om ingredienserna fastnar p& blandarskalens
O kant s& att degkrokarna ®/visparna @
inte kommer &t dem ska du sténga av elvispen.
Ta av locket . Anvénd degskrapan @ for aft
skrapa ner det som fastnat i blandarskélen @.
Sat tillbaka locket @. Sétt p& elvispen igen.

11) Stéing av elvispen nér du ska ta ut innehallet ur
skélen. Dra locket () &t sidan och ta av det.

OBSERVERA

> Av sdkerhetsskal gér det bara att lossa vispar-
na O och degkrokarna (® nér hastighetsreg-
laget @ stér pa lége O.

12) Tryck p& mixerhéllarens upplésning @ dq,
fall upp mixerhéllaren @ och ta av blandar-
skélen @ frén stativet @. Sedan kan du ta ut
innehdllet ur skalen.

OBSERVERA

> Om du vill ta av visparna @ eller degkrokarna
® ocks& méste du forst ta av handenheten @:
Tryck d& pé elvispens upplésning @ f och
ta av handenheten @. Tryck sedan pd knap-
pen @ for att lossa vispar @ eller degkrokar
®.

> Av sdkerhetsskél gar det bara att lossa vispar-
na @ och degkrokarna ® nér hastighetsreg-
laget @ stér pa lége O.

SE 7



SILVERCREST’

Mixa och mosa

/\ VARNING!
RISK FOR PERSONSKADOR!

> Anvénd absolut inte kérl av glas eller andra
material som |&tt gér sénder. Sédana kérl kan
spricka och man kan skada sig p& dem.

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Anvéand aldrig mixerstaven @ for att bearbeta
harda livsmedel, som t ex: hela kaffebdnor, is-
bitar, sockerbitar, sédeskorn, choklad, mycket
harda grénsaker efc. Da skadas produkten.

> Anvand inte mixerstaven ® for att mixa kok-
heta livsmedel (t ex soppor). Ta bort kokkdrlet
frén varmekdllan innan du mixar innehdllet.

1) Anvénd mixerstaven @ for att mosa olika livs-

S D B\ 2s
NN

S

) | Mixerstav ®
Degkrokar ® V';p?r thor fér att mosa
for att knada | " "M% NP frukt och
smet eller X
t ex jdsdeg. vispa griidde grénsaker,
| texdpplen.

2) Oppna sgakerhetsspdarren till mixerstavens
faste @ || genom att féra den &t sidan och
hé&lla kvar den i det laget.

OBSERVERA

> Mixerstaven @ kan bara anvéndas om inga
vispar O eller degkrokar @ monterats.

3) Forin mixerstaven @ i fastet @ ﬂ och tryck in
den hart. Det ska héras att mixerstaven @®
sndpper fast.

4) For att det inte ska rinna dver bér man inte fylla
mer &n 2/3 av det karl man mixar i. Valj ett
tillrackligt stort karl.

OBSERVERA

> Kontrollera att det finns tillréickligt med vétska
eller fasta ingredienser i kérlet.
Fér att ingredienserna ska blandas ordentligt
méste de ticka &tminstone den undre delen
av mixerstaven ®.

> Koppla inte p& produkten férréin du stuckit
ner mixerstaven ® i det som ska mixas.

5) Tryck péa turboknappen / l @. Hall turbo-
knappen / l @ inne hela tiden. S snart du
slépper den stannar produkten.

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> L&t aldrig mixerstaven ® arbeta léngre &n en
minut i stréck. Gér en paus efter en minut och
vénta fills produkten kallnat innan du sétter
pé den igen.

6) Nar du anvént mixerstaven (® fardigt slépper
du turboknappen / | @ och drar ut kontakten.

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Rengdr endast den undre delen av mixerstaven
® under rinnande vatten. Det far inte komma
in ndgot vatten i mixerstaven @. D& kommer
produkten att skadas.

7) For att ta ut mixerstaven @ _ur fastet @ ﬁ trycker
du pé upplésningen @ pd bada sidorna
av handenheten @ samtidigt. Mixerstaven (®
lossnar fran sitt faste @ ﬂ

8) Vicka ut mixerstaven @ ur fastet @ i

‘

OBSERVERA

> Om mixerstaven (B inte lossnar ur sitt
faste @ ﬁ kan du dra upp sékerhetsspérren
lite. Sedan kan mixerstaven @® tas av.

SHMS 300 D2



SILVERCREST’

Rengéring

FARA! RISK FOR ELCHOCKER!

> Dra alltid ut kontakten ur eluttaget innan
du rengér produkten! Annars finns risk fr
elchocker!

Doppa aldrig ner handenheten @ i vatten
eller andra vétskor!

/\ VARNING!
RISK FOR PERSONSKADOR!

> Var f5rsiktig nér du rengér mixerstaven (®.
Kniven &r mycket vass!

Doppa aldrig ner hela mixerstaven @® i

vatten. Rengér bara den undre delen med
kniven under rinnande vatten. Annars kan pro-
dukten bli helt férstord.

B Rengér endast handenheten ® med motorn
med en fuktig trasa och ev. lite milt reng&rings-
medel.

B Rengér endast stativet @ med en fuktig trasa
och ev. lite milt rengdringsmedel.

B Visparna @ och degkrokarna @ kan rengéras
under rinnande vatten eller i varmt vatten med
diskmedel. Torka av alla delar noga efter rengé-
ringen.

Vi rekommenderar att tillbeh&ren rengérs direkt
efter anvéindningen. D& f&rsvinner rester av
livsmedel och risken fér att bakterier ska hinna
bildas minskar.

SHMS 300 D2

OBSERVERA

@

B Rengér blandarskélen @, locket @ och
degskrapan i varmt vatten med diskmedel.

OBSERVERA

Visparna O och degkrokarna @® kan

aven diskas i maskin.

/> Aven blandarskélen @, locket @ och
W degskrapan @ kan diskas i maskin.

Lagg delarna i diskmaskinens Svre
korg om det &r méjligt.

B Rengér den undre delen av mixerstaven @ i
varmt vatten med diskmedel eller skélj den un-
der rinnande vatten. Torka av den évre delen
med en fuktig trasa. Ta lite milt diskmedel p&
trasan om det behdvs. Torka sedan med rent
vatten igen for att & bort alla rester av diskme-

dlet.

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Rengér endast den undre delen av mixer-
staven @® under rinnande vatten. Det f&r inte
komma in ndgot vatten i mixerstaven (®.
Dé& kommer produkten att skadas.

Foérvaring

M Férvara den rengjorda produkten pé et rent,
dammfritt och torrt stélle.

SE 9



SILVERCREST’

Kassering

Produkten far absolut inte kas-
tas bland de vanliga hushalls-
soporna. Produkten omfattas
av de europeiska direktivet
2012/19/EU.

Lamna in produkten till ett godként
&tervinningsféretag eller din kommuna-
la avfallsanldggning. F&lj géllande fé-
reskrifter. Kontakta din avfallsanlégg-
ning om du har ndgra frégor.

Fréga din kommun eller stadsdelsfér-
valtning om méjligheterna att Iémna
den uttjéinta produkten till &tervinning.

Férpackningen bestér av miljgvanligt
material som kan l&mnas in till den
lokala &tervinningen.

Tank p& milin nér du kasserar fér-

packningen. Observera mérkningen

pé& de olika férpackningsmaterialen sa

a att de kan kéllsorteras och ev. kasseras
separat. Férpackningsmaterialen ar
mérkta med férkortningar (a) och
siffror (b) som har féljande betydelse:
1-7: Plast, 20-22: Papper och kar-
tong, 80-98: Komposit.

10 SE

Garanti fran
Kompernass Handels GmbH
Kara kund

For den hér produkten [émnar vi 3 &rs garanti fréin
och med inképsdatum. Om det skulle vara négot fel
pé produkten finns en lagstadgad reklamationsrtt
fran &terférsdljaren. Dina lagstadgade réttigheter
begrénsas inte av den garanti som beskrivs i féljan-
de avsnitt.

Garantivillkor

Garantitiden bérjar frén och med inkdpsdatumet.
Ta vél vara pé kassakvittot. Kassakvittot &r ditt kdp-
bevis.

Om ett material- eller fabrikationsfel uppstér p&
produkten inom tre &r fran inképsdatumet reparerar
vi, byter ut den gratis, eller erséttar kdpesumman
beroende pd vad vi anser lampligast. En férutsétt-
ning fér att utnyttja garantin &r att den defekta pro-
dukten och képbeviset (kassakvittot) uppvisas inom
den tredriga garantitiden tillsammans med en kort
beskrivning av felet och nér det uppstod.

Om felet téicks av vér garanti kommer du att f&
tillbaka en reparerad eller en ny produkt. Garantiti-
den bérjar inte om frén bérjan fér en reparerad eller
ny produkt.

Garantitid och lagstadgad ersétt-
ningsrdtt

Garantitiden férléngs infe fér att man utnyttjat ga-
rantin. Det géller ven fér utbytta och reparerade
delar. Eventuella skador och brister som existerar
redan vid k&pet méste rapporteras s& snart produk-
ten packats upp. Nér garantitiden &r slut maste
man sjélv betala fér eventuella reparationer.

Garantins omfattning

Produkten har tillverkats med omsorg enligt stréinga
kvalitetskriterier och testats noga fére leveransen.

Garantin géller bara fér material- eller fabrikations-
fel. Garantin técker inte delar av produkten som ut-
séitts for normalt slitage och dérfér betraktas som
farslitningsdelar och inte heller skador p& émtéli-
ga delar som t ex knappar, batterier eller delar av
glas.

SHMS 300 D2



SILVERCREST’

Garantin upphér aft gélla om produkten skadas
eller anvéinds och servas pé fel sétt. Alla anvisning-
ar i bruksanvisningen maste féljas exakt for aft
produkten ska kunna anvéndas pé rétt sétt. Produk-
ten far aldrig anvéindas i andra syften eller hante-
ras pd ett sétt som man avréder frén eller varnar
for i bruksanvisningen.

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk och ska
inte anvéndas yrkesméssigt.Garantin géller inte vid
missbruk och felaktig behandling, anvéndande av
vald och vid ingrepp som inte gjorts av vér auktori-
serade servicefilial.

Behandling av garantidrenden

F&r att snabbt kunna behandla ditt Grende ber vi
dig félja nedanstdende anvisningar:

B Ha alltid kassakvittot och artikelnumret (t ex
IAN 123456_7890) i beredskap vid alla f&ér-
fragningar.

B Artikelnumret finns pé typskylten p& produkten,
en gravyr p& produkten, pé bruksanvisningens
titelblad (nere till véinster) eller pé klistermérket
p& produktens bak- eller undersida.

B Vid funktionsfel eller andra defekter ber vi dig
att férst kontakta den serviceavdelning som
anges nedan pa telefon eller med e-post.

B En produkt som klassas som defekt kan tillsam-
mans med kdpbeviset (kassakvittot) och en be-
skrivning av felet samt nér det uppstod skickas in
portofritt till den angivna serviceadressen.

m&1'E | Penna och mé&nga andra handbéck-
# | er, produkifilmer och installations-
mijukvaror kan laddas ned pé
www.lidl-service.com.

Med den har QR-koden kommer

du direkt till Lidls servicesida
(www.lidl-service.com) dar du kan

dppna bruksanvisningen genom att
skriva in artikelnumret (IAN)

386388_2101.

SHMS 300 D2

Service
@ Service Sverige
Tel.: 0770 930739
E-Mail: kompernass@lidl.se
® Service Suomi
Tel.: 09 4245 3024
E-Mail: kompernass@lidl.fi

[IAN 386388_2101

Importoér

Observera att féljande adress inte &r négon servi-
ceadress. Kontakta férst det servicestélle som ang-
es.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com
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SILVERCREST’

Recept

Flata

420 g mjsl

50 g smor

50 g socker

5 g salt

21 g jast (knappt 1/2 paket farsk jast)
1,6 dl mjslk

1 &gg

1 &ggula (till pensling)

* & & 6 & > o oo o

eventuellt lite p&rlsocker

p—

Lés upp jésten i lite ljummen mjslk med socker
och |t det jasa upp lite.

2) Tillsatt dvriga ingredienser i skalen @ s& snart
det bérjat j@sa lite.

3) Kné&da ihop allt till en deg med degkroken ®.
4) L&t degen vila i ca 20 minuter.

5) Gér en flata av degen och l&t den jésa i
ytterligare 30 minuter..

6) Pensla flatan med lite Gggula.

OBSERVERA

> Om du vill kan du siré lite pérlsocker éver
flatan.

7) Varm upp ugnen till ca 180 °C med varmluft
och grddda flgtan i ca 20 - 25 minuter fill den
blir gyllenbrun.

12 SE

Chokladcreme med amaretto
¢ 5dlgradde

4 500 g mascarpone

4 100 g nétnougatcreme

4 5 msk amaretto

4 1 -2 msk honung

1) Hall grédde och mascarpone i blandar-
skalen @ och rér ihop det med visparna @.

2) Tillsatt amaretto, honung och nétnougatcreme
lite i taget och blanda allt noga.

3) Fyll cremen i dessertglas och kyl den. Hall den
kyld tills den ska é&tas.

Majonndés

Ingredienser

H 300 - 400 ml neutral vegetabilisk olja, t ex raps-
olja

W 2 gggula

B 5-10 g mild vindger eller citronsaft

B Salt och peppar efter smak

1) Llégg dggulan i en smal skal med hég kant och
hall vingger, &ttika eller citronsaft Sver den.
Hall visparna @ lodrétt i skalen och stéll in
den hdgsta hastigheten (5).

) Tillsétt oljan léngsamt i en tunn, jamn stréle
(inom ca 1 minut) s& att den binds ihop med
de 6vriga ingredienserna.

3) Salta och peppra majonndsen efter smak.

SHMS 300 D2
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Aioli

¢

* & & o oo o

2)

3)

4)

500 g majonnds

200 - 250 g smetana eller annan fjock, syrad
grddde

50 g vitldk

2 tsk senap (medelstark)

1 pése frysta, blandade kryddérter

1 nypa socker

1/2 tsk salt
1/2 tsk peppar

Skala vitlsken och pressa den genom en vit-
|8kspress.

Lagg majonnds, smetana och vitlék i blandar-
skélen @ och blanda ihop det ordentligt med
visparna @.

Blanda ned senap, kryddérter, socker, peppar
och salt lite i taget.

Smaka till sist av aiolin med lite mer kryddor.

SHMS 300 D2

Ortvindgrett

4 3 - 4 kvistar bladpersilia
4 3 - 4 basilikakvistar

4 1 citron

4 1 tsk senap (medelstark)
4 1 vitloksklyfta

4 salt, peppar

4 1 dlolivolja

4 ev. 1 nypa socker

1) Llégg bladen frén érterna, saften frén citronen,
senap, vitldk, salt och peppar i ett djupt mixer-
karl.

2) Blanda allt med mixerstaven (B och tillsétt olja
lite i taget tills det bildas en kramig sas.

3) Smaka av vindgretten med en nypa socker.

SE 13
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SILVERCREST’

Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Kneten von
Teig, Mixen von Flissigkeiten (z. B. Fruchtsdften),
Sahneschlagen und dem Pirieren von Friichten.

Es ist nur fir die Bearbeitung von Lebensmitteln ge-
eignet. Verwenden Sie den Pirierstab nicht zum Pi-
rieren von kochenden Lebensmitteln (z. B. Suppen).
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es
nicht gewerblich.

Lieferumfang

1 Handmixer

1 Ruhrsténder

1 Rihrschissel mit Deckel
2 Knethaken

2 Quirle

1 Pirierstab

1 Teigschaber

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollstéindigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.

16 DE | AT | CH

Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

@ Geschwindigkeits-Schalter

(2] Turbo—Tasre/l

© Entriegelung Pirierstab d\
O Pirierstab-Aufnahme

(mit Sicherheitsverschluss)
@ Entriegelung Handmixer nﬁ
O Entriegelung Mixer-Halterung f
@ Rihrsténder (mit Mixer-Halterung)
© Rihrschissel
O Einfillsffnung
@ Deckel
® Handteil
® Auswurf-Taste
Abbildung B:
® Pirierstab
O Quirle
® Knethaken
(O Teigschaber

Technische Daten

220-240V ~ (Wechsel-
strom), 50-60 Hz

300 W
Il / [3] (Doppelisolierung)

Nennspannung

Nennleistung

Schutzklasse

Fassungsvermégen 3,4 |
max. Einfillmenge  ca. 2,51
. Mixer: 10 Min.

KB-Zeit: Pirierstab: 1 Min.
Alle Teile dieses Gerdtes,

Q'F die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, sind
lebensmittelecht.

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der Motor
Uberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angege-
benen KB-Zeit muss das Gerdt so lange ausgeschaltet
werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.

SHMS 300 D2
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Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Das Netzkabel darf nie in die N&he oder in Beriihrung mit heiflen
Teilen des Gerdts oder anderen Warmequellen kommen. Lassen Sie
das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

» Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber, wenn
Sie das Gerdat vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das Netz-
kabel beschadigt werden!

Tauchen Sie das Handteil nicht in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag ent-
stehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende
Teile gelangen.

A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Das Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.
» Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

SHMS 300 D2 DE | AT | CH 17
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

>

>

>

>

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

Beriihren Sie wahrend des Betriebs nicht die Quirle, Knethaken
oder den Pirierstab. Das Messer des EUrierstabs ist scharfl Lassen
Sie kein langes Haar, keine Schals o. A. Uber die Aufsatze héngen.

Versuchen Sie nie, Aufsétze mit unterschiedlichen Funktionen
gleichzeitig zu montieren.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den
Netzstecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Ziehen Sie vor dem Auswechseln von Zubehér immer den Netz-
stecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

Berthren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerdtes und warten
Sie immer den Stillstand ab. Verletzungsgefahr!

Prifen Sie das Gerdt und alle Teile vor jedem Gebrauch auf sicht-
bare Schaden. Nur in einwandfreiem Zustand kann das Sicherheits-
konzept des Gerdtes funktionieren.

Nehmen Sie das Gerdt auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile
beschadigt sind oder fehlen. Andernfalls kann erhebliche Unfall-
gefahr bestehen.

Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt. Sollten Sie den
Arbeitsplatz verlassen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Netz-
steckdose.

Missbrauchen Sie das Gerét nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

Seien Sie vorsichtig beim Umgang und bei der Reinigung des Pirier-
stabs. Das Messer ist sehr scharfl
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Das Gerdt ist ausschlieBlich
fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses bestimmt.

» Lassen Sie alle Reparaturen ausschlieBlich von Fachpersonal aus-
fGhren. Wenden Sie sich in diesem Fall an den jeweiligen Service-

partner in lhrem Land.

» Verwenden Sie den Pirierstab nicht zum Purieren von kochenden
Lebensmitteln. Dies kann zu Verformungen des Pirierstabes fihren!

» Pirieren Sie niemals in einem Topf, der sich noch auf der heiBen
Herdplatte befindet! Das Berijhren des heien Topfbodens mit dem
Pirierstab kann zu Beschadigungen am Pirierstab fihren!

Auspacken

Bl Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

B Entfernen Sie sémtliche Verpackungsmaterialien
und Transportsicherungen.

M Prijfen Sie den Lieferumfang auf Vollstéandigkeit
und Beschadigungen.

M Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel ,Reinigen”
beschrieben.

Aufstellen

B Stellen Sie den Rishrsténder @ auf eine ebene
Flache. An der Unterseite des Rihrsténders @
sind 4 Saugnéipfe angebracht, um das Verrutschen
wdhrend des Betriebes zu verhindern.

B Achten Sie darauf, dass die verwendete Netz-
steckdose im Fehlerfall gut zu erreichen ist.

SHMS 300 D2

Geschwindigkeits-Stufen

Stufe am
Geschwindigkeits- Verwendung
Schalter @
0 Gerdt ist ausgeschaltet.
gute Ausgangsgeschwin-
. digkeit zum Mischen von
,weichen” Zutaten, wie
Mehl, Butter etc.
fir das Mixen flissiger
2
Zutaten
3 fir das Mischen von
Kuchen- und Brotteigen
zum Schaumigschlagen
4 von Butter, Zucker,
fir SiBspeisen etc.
zum Schlagen von Eischnee,
5 Kuchenguss, Sahneschlagen
efc.
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Turbo-Taste / l (2}

M Diese Taste erlaubt es lhnen, sofort die gesamte
Leistung lhres Gerétes zur Verfiigung zu haben.

M Diese Taste startet den Pirierstab @, wenn
dieser eingesetzt ist.

Bedienen

Kneten und Quirlen

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerdt nicht lénger als
10 Minuten am Stiick. Pausieren Sie nach
10 Minuten so lange, bis sich das Gerét
abgekihlt hat.

> Schalten Sie das Gerét erst ein, wenn Sie die
Aufsétze in die zu schlagenden/mixenden/
knetenden Lebensmittel gefihrt haben.

S D | B s
RSN

Knethaken ® Quirleu? Pirierstab @

zum Kneten Zum RU ren zum Pirieren
von Rihr- .

von schwerem . von Friichten/

. teig oder N
Teig, z. B. Gemuse, z. B.
: Schlagen von | =
Hefeteig Sahne Apfeln

1) Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch die

Aufsitze (®, @, ®).

2) Schieben Sie die Quirle @ oder Knethaken ®
so weit in die Steckplétze am Handteil @, bis
diese sicher und hérbar einrasten:

20 DE | AT | CH

Stecken Sie den Knethaken ®
oder den Quirl @ mit dem
Zahnrad am Stab immer
in den dafir vorgesehenen

und mit dem Piktogramm
+Zahnrad” gekennzeichneten
Steckplatz am Gerdit.

Stecken Sie den Knethaken
® oder den Quirl @ ohne
Zahnrad am Stab nur in den
nicht extra gekennzeichneten
Steckplatz am Gerdt.

3) Entriegeln Sie die Mixer-Halterung @ durch
Drijcken der Entriegelung Mixer-Halterung @
f und klappen Sie die Mixer-Halterung @
nach oben.

4) Entnehmen Sie die Rihrschiissel @ und fillen
Sie die Zutaten je nach zuzubereitender
Menge ein.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Fiillen Sie nie mehr Zutaten als bis zur MAX-
Markierung (ca. 2,5 ) in die Rihrschissel @.
Die Zutaten laufen sonst wihrend des Betrie-
bes iiber den Rand.

> Kneten Sie mit diesem Gerét niemals Teige
mit Mehlmengen von ber 500 g. Hohere
Mehlmengen kénnen zur Uberlastung des
Gerdites fihren!
Teilen Sie Teige mit hdheren Mehlmengen
ggf. in mehrere Portionen und kneten Sie
diese hintereinander. Uberschreiten Sie
jedoch dabei nicht die angegebene KB-Zeit
von 10 Minuten.

> Teigmengen (Summe aller Zutaten):

— Ruhrteig: max. ca. 603 g
min. ca. 201 g

— Hefeteig: max. ca. 821 g
min. ca. 312 g

SHMS 300 D2
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5) Setzen Sie die Rihrschiissel @ wieder auf den
Ruhrsténder @.

6) Dricken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung @
nn und klappen Sie die Mixer-Halterung @
nach unten.

7) Setzen Sie das Handteil  auf die Mixer-

Halterung @, so dass dieses einrastet.

8) Schieben Sie den Deckel () in die Schiene am

Rihrsténder @, so dass er fest sitzt.

> Wenn Sie wahrend des Rishrvorganges
Zutaten hinzugeben wollen, éffnen Sie die
Einfillsffnung @ am Deckel @ und geben
Sie die Zutaten hinzu. SchlieBen Sie danach
die Einfiillsffnung @ unbedingt wieder, um
ein Herausspritzen der Zutaten zu vermeiden!

Sie kdnnen den Handmixer auch ohne den Rihr-
sténder @ verwenden. Besonders bei geringen
Flissigkeitsmengen ist es ratsam, den Handmixer
ohne den Rihrstdnder @ zu benutzen. Ansonsten
wird die Flissigkeit nicht vollsténdig erfasst und
nicht richtig durchgemischt.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie auf keinen Fall Gefdfle aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materialien.
Diese GeféBe kdnnen beschédigt werden und
Verletzungen hervorrufen.

9) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose ein.

10) Um das Gerdit in Betrieb zu nehmen, schieben
Sie den Geschwindigkeits-Schalter @ auf die
gewiinschte Geschwindigkeits-Stufe. Sie kén-
nen dabei zwischen 5 Geschwindigkeits-Stufen
und zusdtzlich der Turbo-Taste / | @ auswdh-
len (s. Kapitel ,Geschwindigkeits-Stufen”).

SHMS 300 D2

> Wenn Zutaten am Rand der Rihrschiissel @
haften und diese nicht von den Knethaken ®/
Quirlen @ erfasst werden, schalten Sie den
Handmixer aus.
Nehmen Sie den Deckel @ ab. Schieben
Sie mit Hilfe des Teigschabers @ die hangen
gebliebenen Zutaten wieder in die Mitte der
Rihrschiissel ©.
Setzen Sie den Deckel (O wieder auf. Schalten
Sie den Handmixer wieder ein.

11) Um den Schijsselinhalt zu entnehmen, schalten
Sie den Handmixer aus. Ziehen Sie den

Deckel O zur Seite ab.

> Aus Sicherheitsgrinden lassen sich die Quirle @
oder Knethaken ® nur |6sen, wenn der
Geschwindigkeits-Schalter @ auf der Position
,0" steht.

12) Driicken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung @
f, klappen Sie die Mixer-Halterung @ nach
oben und nehmen Sie die Rihrschiissel @ vom
Ruhrsténder @.

Sie kédnnen nun den Schiisselinhalt entnehmen.

> Wenn Sie die Quirle @ oder Knethaken ®
entfernen wollen, miissen Sie zuerst das
Handteil @ abnehmen: Driicken Sie zum
Abnehmen die Entriegelung Handmixer @
und nehmen Sie das Handteil @ ab. Driicken
Sie dann die Auswurf-Taste @, um die Quirle @
oder Knethaken ® zu I6sen.

> Aus Sicherheitsgrinden lassen sich die
Quirle @ oder Knethaken @ nur 16sen,
wenn der Geschwindigkeits-Schalter @ auf
der Position ,0” steht.
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Pirieren

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie auf keinen Fall GeféBBe aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materialien.
Diese Gefdfe kdnnen beschédigt werden und
Verletzungen hervorrufen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie den Piirierstab @ nie fiir
harte Lebensmittel, wie etwa: Kaffeebohnen,
Eiswirfel, Zucker, Getreide, Schokolade, sehr
hartes Gemiise etc. Das fishrt zu Beschédi-
gungen am Gerdt.

> Verwenden Sie den Pirierstab (® nicht zum
Pirieren von kochenden Lebensmitteln (z. B.
Suppen). Nehmen Sie den Topf vor dem
Pirieren von der Kochstelle.

1) Wahlen Sie den Pirierstab @, um Lebensmittel

zu pirieren.
& O\

~
v N

>

5)

6)

4) Um ein Uberlaufen zu verhindern, sollten Sie
das PiriergefdB nur zu ca. 2/3 befillen. Wéh-
len Sie hierzu ein ausreichend grofBes GefaB.

Achten Sie darauf, dass sich ausreichend
Flussigkeit/Piriergut im Piriergefaf befindet.
Um ein wirksames Vermischen der Zutaten zu
garantieren, sollte das zuzubereitende Gut
mindestens den Unterteil des Pirierstabs @

bedecken.

> Schalten Sie den Handmixer erst ein, wenn

Sie den Pirierstab @ in das Piriergut gefihrt
haben.

Driicken Sie die Turbo—Tctste/l @. Halten Sie
die Turbo-Toste/l @ wdahrend des Einsatzes
gedriickt. Sobald Sie diese 16sen, wird das
Gerdt gestoppt.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie den Pirierstab @ nicht lénger

als eine Minute am Stiick. Pausieren Sie nach
einer Minute so lange, bis sich das Gerat
abgekihlt hat.

Wenn Sie mit dem Einsatz des Pirierstabs @
fertig sind, 16sen Sie die Turbo—Toste/l A und
ziehen Sie den Netzstecker.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Reinigen Sie nur den unteren Teil des Piirier-

Knethaken ® Quirle @ Pirierstab @®
zum Kneten zum Rihren zum Pirieren
von Rihr- .
von schwerem . von Friichten/
Toi B teig oder Gem B
eg, z. ©. Schlagen von | = emuse, z. b.
Hefeteig Sahne Apfeln

2) Offnen Sie den Sicherheitsverschluss der

Pirierstab-Aufnahme @ ﬁ, indem Sie diesen 7)
zur Seite schieben und festhalten.

> Der Pirierstab (® kann nur eingesetzt werden, )

8

wenn keine Quirle @ oder Knethaken ®
installiert sind.

Schieben Sie den Piirierstab (® in die Pirierstab-
Aufnahme @ ﬂ und driicken Sie ihn kréftig her-

unter. Der Pirierstab ® muss hérbar einrasten.

3)
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stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf
kein Wasser ins Innere des Pirierstabs @
gelangen. Das fihrt zu Beschddigungen am
Gerat.

Um den Pijrierstab @ aus der Pirierstab-Auf-
nahme @ ﬁ zu entfernen, driicken Sie die Ent-
riegelung Pirierstab @ @  auf beiden Seiten
des Handteils (P gleichzeitig. Der Pirierstab ®
|6st sich aus der Purierstab-Aufnahme @ ﬁ

Nehmen Sie den Pirierstab @ mit einer
abknickenden Bewegung aus der Pirierstab-

Aufnahme @ ﬁ
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> Wenn der Piirierstab @ in der Piirierstab-
Aufnahme @ ﬁ hangen bleibt, ziehen Sie den
Sicherheitsverschluss etwas auf. Dann Id@sst sich
der Pirierstab @ herausnehmen.

Reinigen

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose! Es besteht
die Gefahr eines elekirischen Schlages!

Tauchen Sie das Handteil @ niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des Pirier-
stabs @. Das Messer ist sehr scharf!

Tauchen Sie den Pirierstab @ nicht kom-

plett in Wasser. Reinigen Sie lediglich den
unteren Teil mit Messer unter flieBendem Wasser.
Ansonsten kann das Gerét irreparabel beschadigt
werden.

M Reinigen Sie das Handteil @ mit dem Motor nur
mit einem feuchten Tuch und gegebenenfalls mit
einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie den Rihrstdnder @ nur mit einem
feuchten Tuch und gegebenenfalls mit einem
milden Reinigungsmittel.

Die Quirle @ oder Knethaken @ kénnen Sie
unter flieBendem Wasser oder in warmem Wasser
mit Spilmittel reinigen. Trocknen Sie alles nach
der Reinigung gut ab.

Wir empfehlen, die Aufsétze direkt nach Ge-
brauch zu séubern. So werden Nahrungsmittel-
rickstéinde beseitigt und die Méglichkeit einer
Bakterienbildung reduziert.

SHMS 300 D2

Die Quirle @ und die Knethaken ®
@ sind auch fiir die Reinigung in der
Spilmaschine geeignet.
M Reinigen Sie die Rihrschiissel @, den Deckel (®
und den Teigschaber @ in warmem Wasser mit
Spilmittel.

/=~ \ Sie kdnnen die Rihrschissel @, den
(é«\_\ Deckel O und den Teigschaber ®
&)

auch in der Spilmaschine reinigen.
Legen Sie alles, wenn méglich, in den oberen
Korb der Spilmaschine.

M Reinigen Sie den unteren Teil des Pirierstabs ®
in warmem Wasser mit Spilmittel oder unter
flieBendem Wasser. Wischen Sie den oberen Teil
mit einem feuchten Tuch ab. Geben Sie gege-
benenfalls ein mildes Spiilmittel auf das Tuch.
Wischen Sie danach mit einem nur mit Wasser
befeuchteten Tuch ab, so dass keine Spilmittel-
reste daran haften.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Reinigen Sie nur den unteren Teil des Pirier-
stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf
kein Wasser ins Innere des Pirierstabs @
gelangen. Das filhrt zu Besché&digungen am
Gerdt.

Aufbewahrung

M Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.
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Entsorgung

> 9o &

24

Werfen Sie das Gerét keines-
falls in den normalen Haus-
mill. Dieses Produkt unterliegt
der europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iber einen
zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder
iber lhre kommunale Entsorgungsein-
richtung. Beachten Sie die aktuell gel-
tenden Vorschriften. Setzen Sie sich im
Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungsein-
richtung in Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des aus-
gedienten Produkts erfahren Sie bei
lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie iber
die rtlichen Recyclingstellen ent-
sorgen kdnnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umwelt-
gerecht. Beachten Sie die Kennzeich-
nung auf den verschiedenen Verpack-
ungsmaterialien und trennen Sie diese
gegebenenfalls gesondert.

Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Ziffern (b) mit folgender Bedeu-
tung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier
und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.
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Garantiezeit und
gesetzliche M&@ngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méangel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-

den kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechli-

chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgemdfe Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgeméfBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

SHMS 300 D2

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN 386388_2101)

als Nachweis fiir den Kauf bereit.

M Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder

Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

= IE.II-. Auf www.lidl-service.com kénnen Sie

diese und viele weitere Handbiicher,

Produktvideos und Installationssoft-

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die
Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kén-
nen mittels der Eingabe der Artikelnummer (IAN)
386388_2101 lhre Bedienungsanleitung ffnen.
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Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/ Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 386388_2101]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

Hefezopf

4 420 g Mehl

4 50 g Butter

4 50 g Zucker

4 5gSalz

4 21 g Hefe (1/2 Packchen frische Hefe)
4 160 ml Milch

¢ 1E

4 1 Eigelb (zum Bestreichen)

¢

eventuell etwas Hagelzucker

1) Setzen Sie die Hefe in etwas lauwarmer Milch
mit Zucker an.

2) Geben Sie alle Zutaten, sobald die Hefe etwas
gegangen ist, in die Rihrschissel @.

3) Kneten Sie die Zutaten mit den Knethaken ®
gut durch.

4) Lassen Sie den Teig ca. 20 Minuten ruhen.

5) Formen Sie dann den Hefezopf und lassen Sie
das Gebéck weitere 30 Minuten gehen.

6) Bestreichen Sie den Hefezopf mit etwas Eigelb.

> Wenn Sie méchten, kénnen Sie noch etwas
Hagelzucker auf den Hefezopf streuen.

7) Heizen Sie den Ofen auf ca. 180 °C Umluft
vor und backen Sie den Hefezopf ca. 20 -
25 Minuten, bis er goldbraun ist.
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Schoko-Amaretto-Creme
4 500 ml Sahne

4 500 ml Mascarpone

4 100 g Nuss-Nougat-Creme

¢ 5 EL Amaretto

4 1 -2 EL Honig

1) Geben Sie die Sahne und die Mascarpone in
die Rihrschissel @ und vermengen Sie es mit
den Quirlen @.

2) Figen Sie nach und nach den Amaretto, den
Honig und die Nuss-Nougat-Creme hinzu und
vermischen Sie alles griindlich.

3) Fillen Sie die Creme in Dessertglaser und
kihlen Sie sie bis zum Verzehr.

Mayonnaise

Zutaten

4 300 - 400 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsdl
¢ 2 Eigelb

4 5-10 g milder Essig oder Zitronensaft

4 Salz und Pfeffer nach Geschmack

1) Geben Sie das Eigelb und den Essig bzw.
Zitronensaft in einen hohen und schmalen
Mixbecher. Halten Sie die Quirle @ senkrecht
in den Mixbecher und stellen Sie das Gerat
auf die héchste Stufe (5).

2) GieBen Sie das Ol in einem gleichmaBig din-
nen Strahl langsam (innerhalb von ca. 1 Minu-
te) hinzu, so dass das Ol sich mit den anderen
Zutaten verbindet.

3) Wiirzen Sie die Mayonnaise abschlieBend
nach Geschmack mit Salz und Pfeffer.
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Aioli

4 500 g Mayonnaise

4 1 Becher Schmand

4 50 g Knoblauch

¢ 2 TL Senf (mittelscharf)

4 1 Pkt. gemischte Kréuter (tiefgekihlt)
4 1 Prise Zucker

¢ 1/2 7L Salz

¢ 1/2TL Pleffer

1) Hd&uten Sie den Knoblauch und driicken Sie
ihn durch eine Knoblauchpresse.

2) Geben Sie die Mayonnaise, den Schmand
und den Knoblauch in die Rihrschiissel @ und
mischen Sie alles mit den Quirlen @ gut durch.

3) Geben Sie nach und nach den Senf, die Krduter,
den Zucker, den Pfeffer und das Salz hinzu und
vermengen Sie alles.

4) Zum Schluss schmecken Sie die Aioli noch
etwas ab.

DE | AT | CH 27



SILVERCREST’

Kréuter-Vinaigrette

4 3 -4 Sténgel glatte Petersilie
4 3 -4 Stéingel Basilikum

¢ 1 Zitrone

4 1 TL Senf (mittelscharf)

4 1 Knoblauchzehe

¢ Salz, Pfeffer

4 100 ml Olivensl

¢ evil. 1 Prise Zucker

1) Geben Sie die Blatter der Krduter, den Saft der
Zitrone, den Senf, den Knoblauch, Salz und
Pfeffer in ein hohes MixgefaB.

2) Vermengen Sie alles mit dem Pirierstab @
und lassen Sie nach und nach dabei das Ol
hinzuflieBen, bis die Sauce cremig ist.

3) Schmecken Sie die Vinaigrette ab, eventuell mit
einer Prise Zucker.
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