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Uvod

Cestitamo Vam na kupovini Vaseg novog aparata.

Time ste se odlugili za savremen i kvalitetan proizvod.
Uputstvo za upotrebu je sastavni deo ovog proiz-
voda. Ono sadrzi vazne napomene o bezbednosti,
upotrebi i odlaganiu. Pre koris¢enja aparata upoz-
najte se sa svim napomenama vezanim za rukovanje
i bezbednost. Koristite proizvod samo na opisani
nadin i u navedene svrhe. Urugite svu dokumentaciju
sa proizvodom ako ga daijete tre¢im licima.

Namenska upotreba

Ovaij aparat sluzi iskljugivo za medenje testa, medanje
te¢nosti (npr. voénih sokova), muéenije 3laga i
pasiranje voéa. Aparat je namenjen samo za
obradu namirnica. Ne koristite $tap za pasiranje
da pasirate namirnice kada se kuvaiju (npr. supe).
Ovaj aparat je namenien iskljugivo za korid¢enje

u privatnim domadéinstvima. Nemojte ga koristiti u
komercijalne svrhe.

Obim isporuke

1 ruéni mikser

1 stalak za me3anje

1 &inija za medanje sa poklopcem
2 nastavka za mesenje testa

2 nastavka za medanje

1 Stap za pasiranje

1 strugaé za testo

Uputstvo za upotrebu

NAPOMENA

Prekontrolisite obim isporuke na celovitost
i odtecenja, ¢im ga raspakujete. Obratite se
servisu, ako je potrebno.

Opis aparata

Slika A:

@ Prekidag za biranje brzine

@ Turbo taster/ l

© Deblokada 3tapa za pasiranje oﬁ

O Otvor za umetanije $tapa za
pasiranje (sa sigurnosnom bravom)
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@ Deblokada ruénog miksera on

O Deblokada drzaga miksera nn

@ Stalak za meanije (sa drzacem miksera)
O Cinija za me3anje

© Otvor za punijenje

@ Poklopac

® Ruéni deo

@ Taster za izbacivanje

Slika B:

® Stap za pasiranje

@ Nastavci za mesanje

® Nastavci za medenje testa

O Strugag za testo

Tehnicki podaci

220 - 240V ~ (naizmeniéna
struja), 50 - 60 Hz

Nazivni napon

Nazivna snaga 300 W

Klasa zastite Il / [B] (dvostruka izolacija)
Zapremina 341

mak.s. lfoliéinq oko 25

punjenja

Vreme kratko- Mikser: 10 min

trajnog rada: érap za pasiranje: 1 min

5t

Vreme kratkotrajnog rada

Svi delovi ovog aparata koji
dolaze u dodir sa hranom, ne
ugrozavaiju njenu bezbednost.

KR vreme (vreme kratkotrajnog rada) ozna&ava
koliko dugo aparat moze da radi, a da se motor ne
pregreje i ostefi. Nakon navedenog KR vremena,
aparat mora da bude isklju¢en sve dok se motor
ne ohladi.

NAPOMENA

Ovim znakom se potvrduje, da je ovaj
uredaj u skladu sa srpskim zahtevima
A A za bezbednost proizvoda.
noos 21
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Bezbednosne napomene

OPASNOST! ELEKTRICNI UDAR!

» Elektriéni kabl ne sme nikada da dode u blizinu ili u dodir sa vruéim
delovima aparata ili sa drugim izvorima toplote. Ne dozvolite da
elektriéni kabl prelazi preko ivica ili éoskova.

~ Ne savijajte ili ne stiskajte elektriéni kabl.

» U svrhu izbegavanja opasnosti, pobrinite se da ovladéeno struéno
osoblje, korisni&ki servis ili osoba sli¢ne kvalifikacije 3to pre zameni
odtedeni mrezni utikad ili elektriéni kabl.

» Kada odvajate aparat od elekiriéne mreze, uvek vucite za mrezni
utika¢, ne za sami elektriéni kabl. U suprotnom, elektriéni kabl moZe
da se odtetil

&) Ne potapaite ruéni deo u vodu ili druge teénostil U suprotnom
postoji opasnost po Zivot usled elektriénog udara kada tokom
rada ostaci te¢nosti dodu u dodir sa delovima pod naponom.

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

» Aparatom smeju da rukuju osobe sa smanjenim fizickim, senzornim
ili mentalnim sposobnostima ili sa nedostatkom iskustva i/ili znanja,
ako su pod nadzorom ili su im data uputstva za rukovanje apara-
tom na bezbedan nadin i ako razumeju opasnosti do kojih moze da

dode.

» Deca ne smeju da koriste aparat.
» Deca ne smeju da koriste aparat kao igracku.
» Drzite aparat i prikljuéni kabl podalje od dece.

SHMS 300 D2 RS 3
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/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

~ Aparat mora da bude uvek odvojen od mreze kada nije pod
nadzorom, kao i pre sastavljanja, rastavljanja ili ¢iséenja.

~ Ne dirajte nastavke za mesanje, nastavke za mesenie testa ili Stap
za pasiranje tokom rada. NozZ $tapa za pasiranje je ostar! Ne
dozvolite da duga kosa, 3alovi ili sli¢no padaju preko nastavaka.

~ Nikada ne pokusavaijte da istovremeno montirate nastavke sa
razli¢itim funkcijoma.

> lzvucite mreZni utikag posle svake upotrebe i pre svakog ¢&idéenija,
da bi se izbeglo nenamerno uklju&ivanie.

~ Uvek izvucite mrezni utika¢ pre zamene pribora, da bi se izbeglo
nenamerno ukljuéivanje.

~ Pre zamene pribora ili dodatnih delova koji se pokreéu tokom rada,
uredaj mora da bude isklju¢en i odvojen od elekiriéne mreZe.

~ Ne dirajte pokretne delove aparata i uvek saéekajte da se zau-
stave. Opasnost od povredal

~ Proverite aparat i sve delove pre upotrebe na vidljiva o$teenija.
Koncept bezbednosti aparata moze da funkcionide samo u bespre-
kornom stanju.

~ Niposto ne ukljuéujte aparat kada su delovi osteéeni ili nedostaju.
U suprotnom moze da nastane znatna opasnost od nezgoda.

~ Nikada ne koristite aparat bez nadzora. Ako napustite radno me-
sto, izvucite mrezni utikad iz utiénice.

~ Ne koristite aparat u druge svrhe, osim u svrhe navedene u ovom
uputstvu. U suprotnom postoji opasnost od povredal

~ Budite oprezni prilikom rukovanija i ¢iséenja $tapa za pasiranie.
Noz je vrlo ostar!
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PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

» Ne koristite aparat na otvorenom. Aparat je namenjen iskljuéivo
za koridé¢enje u domadinstvu i u kuéi.

» Sve popravke treba da obavlja iskljucivo struéno osoblje. U tom
sluéaju, obratite se odgovarajuéem serviseru u Vasoj zemlji.

» Ne koristite $tap za pasiranje da pasirate namirnice kada se kuvaju.
To moze da dovede do deformisanja $tapa za pasiranie!

» Nikada ne pasirajte u loncu koji si nalazi na vruéoj ringlil
Dodirivanje vruéeg dna lonca $tapom za pasiranje moze da
dovede do osteéenja $tapa za pasiranje!

Raspakivanje
B |zvadite sve delove iz ambalazZe.

W Uklonite sav ambalazni materijal i transportna
osiguranja.
B Proverite obim isporuke na celovitost i osteéenja.

W Ocistite sve delove kao 3to je opisano u poglavlju
,Cis¢enje”.

Postavljanje

B Stavite stalak za me3anje @ na ravnu povrsinu.
Na donjoj strani stalka za me3anje @ se nalaze
4 vakuumske stope da bi se spregilo prokliza-
vanje tokom rada.

B Vodite rac¢una da koris¢ena mrezna utiénica
bude lako pristupagna u sluéaju greske.

SHMS 300 D2

Stepeni brzine

Stepen
na prekidadu
prexica Upotreba
za biranje
brzine @
0 Aparat je iskljugen
Dobra poéetna brzina za
. medanje ,mekih” sastojaka,
kao $to su brasno,
maslac itd.
9 Za meanije teénih
sastojaka.
3 Za mesenije testa
za kolage i hleb.
Za stvaranje pene od
4 maslaca, $ecera, za
poslastice itd.
Za muéenje belanaca,
5 preliva za kolace,
3lagaitd.
RS 5
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Turbo tasfer/l (2}

H Ovaj taster Vam dozvoljava da odmah imate
na raspolaganju ukupnu snagu Vaseg aparata.

B Ovaqj faster pokre¢e umetnuti 3tap za pasiranje ®.

Rukovanje

Mesenje testa i mesanje

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Ne radite aparatom duze od 10 minuta bez
prestanka. Nakon 10 minuta napravite
pauzu, dok se aparat ne ohladi.

NAPOMENA

> Ukljugite aparat tek kada stavite nastavke u
namirnice koje treba mutiti, me3ati ili mesiti.

S | B\ 2s
NE

Nastavci za Nastavci za

. Stap za
mesenje @® mesenje @ pza
N pasiranje ®
teskog testa, laganog testa . .
. £ .. | voéa/povréa,
npr. dizanog ili za mucenje X
M npr. jabuka.
testa. slaga.

1) Pre prve upotrebe ocistite nastavke (®, @, ®).

2) Guraijte nastavke za mesanje @ ili nastavke
za mesenje testa ® u mesta za umetanje na
ruénom delu @, dok sigurno i &ujno ne usednu:

Uvek stavljajte nastavak
za mesenije testa (@ ili
nastavak za mesanje @
sa zup&anikom na 3tapu
u predvideno mesto za
umetanje na aparatu, koje je
ozna&eno piktogramom @
,zup&anik”.

Stavite nastavak za
mesenje @ ili nastavak za
me3anje O bez zupéanika
na $tapu samo u mesto za
umetanje na aparatu, koje
nije posebno ozna&eno.

3) Otkljuéajte drzag miksera na stalku za me3anje
@ pritiskom na deblokadu drzaéa miksera @
f i preklopite drza¢ miksera @ nagore.

4) Izvadite ¢iniju za mesanje @ i napunite je
sastojacima u zavisnosti od kolig¢ine koju treba
pripremiti.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Nikada ne sipajte sastojke preko oznake
MAX (oko 2,5 1) u &iniju za mesanje ©.
U suprotnom ée se sastojci preliti preko ivice.
> Ovim aparatom nikada ne mesite testa sa
koli¢inom brasna preko 500 g. Vece koli¢ine
bradna mogu da preopterete aparat!
Ako je potrebno, podelite testa sa ve¢om
kolicinom bra3na na vide porcija i mesite ih zare-
dom. Pritom ne smete da prekoracite navedeno
vreme kratkotrajnog rada od 10 minuta.

> Koligine testa (zbir svih sastojaka):

— Muéeno testo: maks. otprilike 603 g
min. otprilike 201 g

— Dizano testo: maks. otprilike 821 g
min. otprilike 312 g

SHMS 300 D2
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5) Vratite ¢iniju za meSanje @ na stalak za
meianje @.

6) Pritisnite na deblokadu drzaga miksera @ nn
i preklopite drzac¢ miksera @ nadole.

7) Stavite ruéni deo @ na drzac miksera @,
tako da usedne.

8) Gurnite poklopac @ u 3inu na stalku za
mesanje @, tako da &vrsto nalegne.

NAPOMENA

> Ako Zelite da dodate sastojke tokom postupka
mesanija, otvorite ofvor za punjenje @ na
poklopcu @ i dodaite sastojke. Zatim, oba-
vezno ponovo zatvorite otvor za punjenje @,
da bi se izbeglo prskanje sastojakal

Ru&ni mikser moZete da koristite i bez stalka za
me3anje @. Posebno kod malih koli¢ina tegnosti je
preporucliivo da koristite ruéni mikser bez stalka za
me3anje @. U suprotnom te¢nost neée biti potpuno
zahvaéena i promedana.

/\ UPOZORENJE!
OPASNOST OD POVREDA!

> Niposto ne koristite posude od stakla ili drugih
lako lomljivih materijala. Te posude mogu da
se osfete i izazovu povrede.

9) Ukljuite mrezni utika€ v utiénicu.

10) Da biste aparat pustili u rad, gurnite prekidag
za biranje brzine @ na Zeljeni stepen brzine.
Pritom moZete da birate izmedu 5 stepena
brzine i turbo tastera / l O (pogledaite po-
glavlie ,Stepeni brzine”).

SHMS 300 D2

NAPOMENA

> Ako se sastojci zalepe za ivicu &inije za
mesanje @ i ne mogu da se zahvate nastavci-
ma za mesenie testa ®/nastavcima za
mesanje @, iskljucite ruéni mikser.
Skinite poklopac {@®. Gurnite zaleplienie sas-
tojke u sredinu &inije za mesanje @ pomodu
strugada za testo . Ponovo stavite poklopac
@. Ponovo ukljucite ruéni mikser.

11) Da biste izvadili sadrzaj iz Cinije, iskljucite ruéni

mikser. Skinite poklopac @), tako 3to éete ga
povudi na stranu.

NAPOMENA

> |z bezbednosnih razloga, nastavci za
mesanje @ ili nastavci za medenie testa @
mogu da se otpuste samo kada se prekidaé
za biranje brzine @ nalazi u poloZaju ,0".

12) Pritisnite deblokadu drzaéa miksera @ f,
preklopite drza& miksera @ nagore i skinite

&iniju za medanje @ sa stalka za medanije.
Zatim mozete da izvadite sadrzaj iz Cinije.

NAPOMENA

> Ako Zelite da izvadite nastavke za
mesanje @ ili nastavke za mesenie testa @,
najpre morate da skinete ruéni deo (: Prifis-
nite deblokadu ruénog miksera @ dﬁi skinite
ruéni deo @. Zatim pritisnite taster za izba-
civanje @ da bi se nastavci za mesanje @ ili
nastavci za medenje testa @ otpustili.

> |z bezbednosnih razloga, nastavci za
mesanje @ ili nastavci za medenie testa @
mogu da se otpuste samo kada se prekida¢
za biranje brzine @ nalazi u polozaju ,0".

RS 7



SILVERCREST’

Pasiranje

/\ UPOZORENJE!
OPASNOST OD POVREDA!

> Niposfo ne koristite posude od stakla ili drugih
lako lomljivih materijala. Te posude mogu da
se osfefe i izazovu povrede.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Nikada ne koristite $tap za pasiranje ® za
tvrde namirnice, kao npr.: kafa u zrnu, kocke
leda, Zitarice, seéer, cokolada, veoma tvrdo
povrée. To dovodi do o3teéenja aparata.

> Ne koristite $tap za pasiranje ® da pasirate
namirnice kada se kuvaiju (npr. supe). Pre
pasiranja, skinite lonac sa mesta kuvanija.

1) Izaberite $tap za pasiranje @ da pasirate

S & DO s
3

S

Nastavci Nastavci za &
. . Stap za
za mesenje me3enje @ .
y pasiranje ®
testa @ teskog | laganog testa . .
.- .. | voéa/povréa,
testa, npr. ili za muéenje .
A 3 npr. jabuka.
dizanog testa. | slaga.

2) Otvorite sigurnosnu brayu otvora za umetanje
$tapa za pasiranje @ ||, tako $to éete je povuéi
na stranu i drzati.

NAPOMENA

> Stap za pasiranje () mozete da umetnete
samo kada nastavci za mesanje @ ili nastavci
za mesanije testa (B nisu postavljeni.

3) Gurnite $tap za pasiranje @ u otvor za ume-
tanje $tapa za pasiranje @ || i snazno ga
pritisnite. étop za pasiranje  mora Cujno
da usedne.

4) Da bi se spregilo prelivanje, trebalo bi da no-
punite posudu za pasiranje samo oko 2/3. U
tu svrhu upotrebite dovoljno veliku posudu.

NAPOMENA

> Vodite raduna da u posudi za pasiranje ima
dovoljno teénosti/namimica za pasiranie.
Da bi se osiguralo efikasno me3anije sastoja-
ka, namirnice za pripremu bi trebalo da pre-
kriju barem doniji deo 3tapa za pasiranje @®.

> Ukljucite ruéni mikser tek kada stavite $tap za
pasiranje ® u namirnice za pasiranje.

5) Pritisnite turbo taster /l @. Drzite turbo taster /
@ pritisnutim tokom rada. Aparat se zaustavlja
&im pustite taster.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Ne radite $tapom za pasiranje  duze od
jednog minuta bez prestanka. Nakon jednog
minuta napravite pauzu, dok se aparat ne

ohladi.

Kada zavriite posao dtapom za pasiranje (B,
pustite turbo taster / | @ i izvucite mrezni
utikag.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Cistite samo doniji deo $tapa za pasiranje ®
pod tekuéom vodom. Voda ne sme da dopre
u unutrasnjost $tapa za pasiranje ®.
To dovodi do osteéenija aparata.

o

7) Da biste izvadili 3tap za pasiranje @ iz otvora
za umetanije $tapa za pasiranje @ |, istovre-
meno pritisnite deblokadu 3tapa @ na
obe strane ruénog dela @. Stap za pasiran-
ie (® se otpusta iz otvora za umetanie $tapa
za pasiranje @ .

8) lzvadite Stap za pasiranje @ pokretom savijan-
ja iz otvora za umetanije $tapa za

pasiranje @ |.

SHMS 300 D2
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NAPOMENA

> Ako se Stap za pasiranje @ zaglavi u otvoru
za umetanije Stapa @ i , izvucite malo
sigurnosnu bravu. Onda 3tap za pasiranje ®
moze da se izvadi.

Ciséenj

OPASNOST! ELEKTRICNI UDAR!

> Pre svakog ¢iéenja izvucite utikac iz mrezne
utiénice! Postoji opasnost od elekiricnog
udaral

Nikada ne potapaite ruéni deo @ u vodu
ili druge teénosti!

/\ UPOZORENJE!
OPASNOST OD POVREDA!

> Budite oprezni prilikom &idéenja Stapa za
pasiranje @. Noz je vrlo ostar!

Ne potapaite Stap za pasiranje ®

potpuno u vodu. Cistite samo donii deo sa
nozem pod tekuéom vodom. U suprotnom
aparat moze nepopravljivo da se osteti.

M Cistite ru¢ni deo (P sa motorom samo vlaznom
krpom i, ako je potrebno, blagim sredstvom za
ciscenije.

Cistite stalak za me3anje @ samo vlaznom
krpom i, ako je potrebno, blagim sredstvom za
ciscenije.

B Nastavke za medanje @ ili nastavke za mesenje
testa @ mozete da ocistite pod teku¢om vodom,

deterdZentom za pranje posuda. Osusite sve
dobro nakon &iséenja.

Preporucujemo da ogistite nastavke odmah
nakon upotrebe. Na taj nagin ée se odstraniti
ostaci namirnica i smanjiti moguc¢nost stvaranja
bakterija.

SHMS 300 D2

NAPOMENA

Nastavci za me3anje @ i nastavci za
mesenije testa (B su pogodni i za
pranje u masini za pranje posuda.

B Perite ¢iniju za mesanje @, poklopac @ i

strugad za testo (B u toploj vodi, deterdZzentom
za pranje posuda.

NAPOMENA

Ciniju za me3anje @, poklopac @ i
strugag za testo (O mozete da operete
i u masdini za pranje posuda. Stavite
sve u gornju korpu masine za pranje posuda,
ako je mogude.

M Perite doniji deo 3tapa za pasiranje @ u toploj

vodi, deterdZentom za pranje posuda ili pod
teku¢om vodom. Obrisite gorniji deo vlaznom
krpom. Stavite blagi deterdZent za pranje
posuda na krpu, ako je potrebno. Zatim ga
obrisite krpom koja je navlazena samo vodom,
tako da ne ostanu ostaci deterdZenta za pranje
posuda.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Cistite samo doniji deo $tapa za pasiranje ®
pod teku¢om vodom. Voda ne sme da dopre
u unutrasnjost $tapa za pasiranje ®.
To dovodi do o3tecenja aparata.

Cuvanje

B Cuvaijte ociséen aparat na Cistom i suvom mestu

bez pragine.

RS 9
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Odlaganije

Niposto ne odlazite aparat u
uobiéajeni kuéni otpad. Ovaj
proizvod podleze Evropskoj
direktivi 2012/19/EU.

Predaijte aparat ovlaéenom preduze-
¢u za upravljanje otpadom ili svom ko-
munalnom preduzeéu za sakupljanje i
odlaganie otpada. Postujte trenutno
vazede propise. U sluaju nedoumica,
obratite se svom komunalnom predu-
zedéu za sakupljanje i odlaganije otpa-

da.

O moguénostima za odlaganie dotra-
jalih proizvoda saznadete u Vasoj
opdtinskoj ili gradskoj upravi.

AmbalaZa se sastoji od ekoloskih
materijala koje mozete da odloZite
putem lokalnih mesta za reciklaZu.

Odlozite ambalazu na ekoloski

prihvatljiv na&in. Obratite paznju na

oznaku na razligitim ambalaznim

a materijalima i, ako je potrebno, odvojite
ambalazne materijale posebno. Amba-
laZni materijali su oznadeni skradenica-
ma (b) i brojevima (a) sa sledeéim
znaéenjem: 1-7: Plastika, 20-22:
Hartija i karton, 80-98: Kompozitni
materijali.
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Servis
E 1

Na stranici www.lidl-service.com
mozZete preuzeti ovaj i mnoge druge
= priruénike, video-snimke o proizvodu

softer

Pomoéu ovog QR koda mozete ofiéi direktno na
Lidlovu servisnu stranicu (www.lidl-service.com)

i uneti broj proizvoda (IAN) 386388_2101 da

biste otvorili uputstvo za upotrebu.

ar[m]

Kako izjaviti reklamaciju?
Molimo Vas:

— da pozovete korisnicki servis: 021 3000 151
— posaliete e-mail na: kompernass@lidl.rs
— posetite najblizu Lidl prodavnicu.

Da bismo osigurali najbrzu asistenciju, molimo da
saduvate fiskalni raéun i date ga na uvid prilikom
izjavljivanja reklamacije.

Lidl i proizvodag nisu u moguénosti da garantuju
obezbedivanie servisiranja i dostupnost rezervnih
delova nakon isteka garantog perioda/ perioda
saobraznosti. Ukoliko za tim bude potrebe, putem
nase Sluzbe za potroace mozete proveriti dostu-
pnost rezervnih delova i opcije za popravku. Hvala
na razumevaniju.

SHMS 300 D2
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GARANCIJA | GARANTNI LIST

Postovani,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vasim pravima i
obavezama koje proisticu iz Zakona o zagtiti potro-
$a&a, a u pogledu ostvarivanja prava iz garancije.
Ova garancija ni na koji naéin ne utiée, niti isklju-
&uje prava koja kupac ima u skladu sa vazedim
Zakonom o zastiti potrodada po osnovu zakonske
odgovornosti prodavca za nesaobraznost robe
ugovoru koja traje 2 godine od dana kada je roba
predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima oba-
vezu da kupcima svojih aparata, a pod uslovima
definisanim u ovoj izjavi, obezbed:i:

- besplatno otklanjanije kvarova u garantnom
roku, koji bi nastali kod uobigajene upotrebe ili
zbog gresaka u proizvodniji i materijalu, ili

— zamenu aparata, u garantnom roku predvide-
nim ovom garancijskom izjavom, u sluéaju da
opravka nije moguéa, ili

— ako otklanjanije kvara nije moguée, kupac ima
pravo da zahteva od prodavca povrat novca.

Ukupan rok garancije je 3 godina.

Garantni rok poéinje da vazi od datuma kupovine

proizvoda, odnosno od prijema istog od strane

kupca, a 3to se dokazuie fiskalnim racunom.

Garancija vazi na teritoriji Republike Srbije.

Kupac moze da izjavi reklamaciju usmeno u nekom
od prodajnih objekata Lidl Srbija KD, odnosno
telefonom, pisanim putem ili elektronskim putem

na kontakte kompanije Lidl Srbija KD, uz dostavu
fiskalnog rac¢una na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja proizvod se koristi
u skladu sa njegovom namenom i Uputstvom za
upotrebu.

Na zahtev kupca, koji je izjavljen u garantnom
roku, prodavac ée izvriiti otklanjanje kvarova i
nedostataka na proizvodu u roku predvidenim
Zakonom.

SHMS 300 D2

Garantni uslovi:

Pre obraéanja prodaveu za tehnicku pomoé, po-
trebno je proveriti ispravnost instalacije i ostalih po-
trebnih uslova naznacenih u Uputstvu za upotrebu.

Kupac je duzan da prodavcu preda sve pripada-
juée delove proizvoda koje je preuzeo u trenutku
kupovine.

Popravke u roku garancije:

Garancija vazi po&ev od dana kada je roba
predata kupcu, a na osnovu fiskalnog odsecka. U
istom periodu davalac garancije, odnosno proda-
vac je u obavezi da otkloni sve tehni¢ke kvarove
bez naknade, u zakonskom roku.

Garancija ne vazi u sledeéim slucaje-

vima:

1. Ukoliko prodavcu uz aparat nije prilozen
fiskalni racun sa datumom prodaie.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma,
strujnim udarom ili sli¢nim delovanjem spoljne
sile na sam uredaj (pozar, poplava, naponski
udar...).

3. Ukoliko su nastali kvarovi i oste¢enja na ure-
daju posledica delovanija spoljnih uticaja, kao
3to su: velika vlaga, previsoka i suvise niska
temperatura (pucanije cevi usled smrzavanja,
odteéenja gumenih delova, rdanie, itd.)

4. Ukoliko proizvod nije koriséen u skladu sa
Uputstvom za upotrebu.

5. Ukoliko je proizvod pokusalo da popravi tre¢e
neovlaiéeno lice.

6. Ukoliko proizvod nije koris¢en u skladu sa
namenom.

7. Ukoliko je &i3¢enje i odrzavanje uredaja urade-
no protivno Uputstvu za upotrebu.

8. Ukoliko je proizvod koridéen u profesionalne
svrhe.

RS 11



SILVERCREST’

Naziv Ruéni mikser

proizvoda:

Model: SHMS 300 D2

IAN /Serij- | 386388_2101

ski broj:

Proizvodag&: | KOMPERNASS HANDELS GMBH,
BURGSTRASSE 21,
44867 BOCHUM,
NEMACKA
www.kompernass.com

Ovladéeni ICOM COMMUNICATIONS doo

serviser: Novosadski put 68,
21203 Veternik,
tel. 021 3000 151,
mob. 060 4800 473,
e-mail: kompernass@lidl.rs

Datum pre- | datum sa fiskalnog raduna

daije robe

potrosacu:

Uvozi i Lidl Srbija KD,

stavlja u Prva juzna radna 3,

promet: 22330 Nova Pazova,

Republika Srbija,
tel. 0800-300-180,
e-mail: kontaki@lidl.rs

12 RS

Recepti

Pletenica od dizanog testa

* & o o

1)
2)

3)

4)
5)

6)

420 g brasna

50 g maslaca

50 g Sedera

5 g soli

21 g kvasca (1/2 malo pakovanie svezeg
kvasca)

160 ml mleka

1 jaje

1 Zumance (za premazivanje)

malo grubog 3ecera za dekoraciju, prema
potrebi

Stavite kvasac v malo mlakog mleka.

Stavite sve sastojke u &iniju za me3anje @
&im se kvasac malo podigne.

Dobro zamesite sastojke nastavcima za
me3anije testa ®.

Ostavite testo oko 20 minuta da miruje.

Zatim oblikujte pletenicu od dizanog testa i
ostavite pecivo jo3 30 minuta da nadode.

Namazite pletenicu od dizanog testa
Zumancem.

NAPOMENA

> Ako Zzelite, mozete da pospete malo grubog

7)

Secera za dekoraciju na plefenicu od dizanog
testa.

Zagrejte rernu, vz cirkulaciju vazduha, na oko
180 °C i pecite plefenicu od dizanog testa
oko 20 - 25 minuta, dok ne dobije zlatno-
smedu boju.

SHMS 300 D2
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Krem od ¢okolade i amareta
4 500 ml slatke pavlake

4 500 ml maskarponea

4 100 g lednik-nugat krema

4 5 supenih kasika amareta

¢ 1 -2 supene kasike meda

1) Stavite slatku pavlaku i maskarpone u &iniju
za mesanje @ i promeiaijte nastavcima za
mesanje @.

2) Postepeno dodajte amareto, med i le3nik-nugat
krem, i sve dobro promesaite.

3) Sipajte krem u desertne ¢ade i stavite Ease u
frizider da se krem ohladi.

SHMS 300 D2

Majonez

Sastojci

H 300 - 400 ml neutralnog bilinog ulja, npr. ulje
repice

B 2 Zumance

H 5- 10 g blagog siréeta ili soka od limuna

M so i biber prema ukusu

1) Stavite Zumance i sirée odn. sok od limuna
u visoku i usku posudu za me3anije. Drzite
nastavke za mesanje @ uspravno u posudi
za medanje i podesite aparat na najvisi stepen
(5).

2) Polako sipaite ulje u ravnomernom tankom
mlazu (u roku od oko T minut), tako da se
ulie poveze sa ostalim sastojcima.

3) Na kraju zaginite majonez solju i biberom
prema ukusu.

RS 13



SILVERCREST’

Ajoli sos

4 500 g majoneza

4 1 &adica pavlake

4 50 g belog luka

¢ 2 kasicice senfa (srednje ljuti)

4 1 pakovanje mesanog bilja (smrznuto)
4 Prstohvat Secera

¢ 1/2 kasicice soli

4 1/2 kasicice bibera

1) Ocistite beli luk i stisnite ga kroz napravu za
presovanje belog luka.

2) Stavite majonez, pavlaku i beli luk u &iniju za
medanje @ i sve dobro promeajte nastavcima
za medanje .

3) Postepeno dodaite senf, zacinsko bilje, secer,
biber i so, i sve promeiaite.

4) Na kraju, jo3 malo zaéinite ajoli sos prema
ukusu.

14 RS

Sos sa biljem

¢ 3 -4 stabljike perduna

4 3 -4 stabljike bosilika

4 1 limun

4 1 kasicica senfa (srednje ljuti)
4 1 &esanj belog luka

¢ So, biber

4 100 ml maslinovog ulja

4 Prstohvat Secera, prema potrebi

1) Stavite lid¢e bilja, sok od limuna, senf, beli luk,
so i biber u visoku posudu za mesanije.

2) Promesaijte sve dtapom za pasiranje ® i poste-
peno dodaijte ulje, dok sos ne postane kremast.

3) Zaginite sos sa biliem prstohvatom $eéera pre-
ma ukusu.

SHMS 300 D2
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Cuprins

Fréméntarea si baterea cutelul ... . 20

SEIVICE-Ul . .ot 26
IMpOrtator. .« o o 26

TMpletitUrd dospitd . . . . .. oo 26
Cremd cu ciocolatd siamaretto . ... ... ... 27
Maioneza. . .. ... 27
Aol 27
Vinegretd cu verdefUri ... ...t 28
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SILVERCREST’

Introducere
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

A decis s& alegefi un produs de calitate superioard.
Instructiunile de utilizare fac parte integrant& din
acest produs. Acestea cuprind informatii importante
privind siguranta, utilizarea si eliminarea. Inainte de
utilizarea produsului familiarizativé cu toate indica-
tiile privind utilizarea si siguranta. Utilizafi produsul
numai fn modul descris si numai in domeniile de
utilizare mentionate. In cazul transmiterii produsului
unei alte persoane, predati-i toate documentele
aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat exclusiv framantdrii
aluatului, mixdrii lichidelor (de exemplu sucuri de
fructe), pentru a bate frisc& si a pasa fructe. Apa-
ratul este destinat doar prelucrdrii alimentelor. Nu
utilizafi piciorul pasator pentru pasarea alimentelor
care fierb (de exemplu supe). Acest aparat este
destinat exclusiv utilizarii in gospodariile private.
Nu il utilizati in scopuri comerciale.

Furnitura

1 mixer manual

1 soclu de fixare

1 vas de amestecare cu capac
2 cérlige de framéntat

2 teluri

1 picior pasator

1 spatuld pentru aluat

Instructiuni de utilizare

Imediat dupd dezambalare verificati dacg furni-
tura este completd si dacé nu prezintd deteriordri.
Dacd este cazul, adresafi-va centrului de service.
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Descrierea aparatului

Figura A:

@ Comutator de vitezd

@ Tasta Turbo /l

© Buton de deblocare a piciorului pasatorﬂh

O Sistem de prindere a piciorului pasator
(cu capac de sigurantd)

@ Buton de deblocare a mixerului de méand Uﬁ
@ Buton de deblocare a suportului mixerului d\
@ Soclu de fixare (cu suport al mixerului)

© Vas de amestecare

O Orificiu de umplere

@ Capac

@ Unitate manuald

® Tastda de eliberare accesorii
Figura B:
® Picior pasator

O Teluri
® Carlige de fréamantat
® Spatuld pentru aluat

Date tehnice

220-240V ~ (curent
alternativ), 50 - 60 Hz

Tensiune nominald

Putere nominald 300 W

Clasa de protectie I /[0 (izolare dubld)
Capacitate 3,41

Capacitate max.  cca 2,51

Timp de operare Mixer: 10 min.

continuad:
4

Timp de operare continua

Picior pasator: 1 min.

Toate componentele acestui
aparat care intrd in contact
cu alimentele sunt adecvate
pentru uz alimentar.

Timpul de operare continud indica timpul cét apara-
tul poate fi operat f&ré& ca motorul s& se supraincdl-
zeascd si s& se deterioreze. Dupd timpul de operare
continug specificat, aparatul trebuie oprit pand cénd
s-a r&cit motorul.

SHMS 300 D2
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Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

» Cablul de alimentare nu trebuie s& se apropie niciodatd sau s intre
in contact cu componentele fierbinti ale aparatului sau cu alte surse
de caldurd. Cablul de alimentare nu se va pozitiona pe muchii sau
colturi.

» Nu indoiti sau nu striviti cablul de alimentare.

» Pentru a evita orice risc, la defectarea cablului de alimentare al
aparatului, acesta trebuie inlocuit de catre producdtor, de serviciul
clienti al acestuia sau de cdtre o alté persoand calificata.

» Trageti intotdeauna de stecdr si nu de cablu atunci cand doriti s&
scoateti aparatul din prizd. In caz contrar, cablul de alimentare se
poate defectal

Nu introduceti unitatea manuald in apd sau in alte lichide! Exista
pericol de moarte prin electrocutare dacd in timpul functiondrii
ajung resturi de lichid pe componentele conductoare de tensiune.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

» Aparatul poate fi utilizat de cétre persoanele cu capacitdti fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau far& experientd si/sau cunostinte
dacd sunt supravegheate sau dacé au fost instruite cu privire la
utilizarea in sigurantd a aparatului si dacé au infeles pericolele cu
privire la acesta.

» Nu este permisd utilizarea aparatului de catre copii.
» Copiilor le este interzis sa se joace cu aparatul.

» Aparatul si cablul de conexiune nu se vor l&sa la indeména copiilor.

SHMS 300 D2 RO 17
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/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

| 2

\J

Atunci cand nu este posibilé supravegherea si inaintea asambldrii,
dezasamblarii sau curdtédrii, aparatul trebuie deconectat intot-
deauna de la refea.

In timpul functiondrii nu atingeti telurile, cérligele de fradmantat sau
piciorul pasator. Cutitul piciorului pasator este ascutit! Nu l&sati
parul lung, esarfe etc. s& atérne deasupra accesoriilor atasabile.

Nu incercati niciodatd s& montati concomitent accesorii atasabile
cu functii diferite.

Dupa fiecare utilizare si inainte de fiecare curdtare scoateti stecarul
din prizd pentru a preveni pornirea accidentald.

Inainte de fiecare schimbare a accesoriilor scoateti stec&rul din
prizd pentru a preveni pornirea accidentald.

Inainte de schimbarea accesoriilor sau a pieselor suplimentare care
sunt puse in miscare in timpul functiondrii, aparatul trebuie sé fie
oprit si deconectat de la refea.

Nu atingeti componentele aparatului aflate in miscare, ci asteptati
intotdeauna oprirea lor completd. Pericol de rénire!

Inainte de fiecare utilizare, verificati aparatul si toate componentele
cu privire la deteriordrile vizibile. Conceptul de siguranté al apara-
tului poate functiona numai in stare ireprosabild.

Sub nicio formd nu puneti in functiune un aparat ale carui compo-
nente sunt deteriorate sau lipsesc. In caz contrar, existd un real
pericol de accidentare.

Nu l&sati niciodatd aparatul s& funcfioneze nesupravegheat. Dacd
plecati din locul in care operati aparatul, scoateti stecarul din prizé.
Nu utilizati aparatul pentru alte scopuri decdt cele descrise in
prezentele instructiuni. In caz contrar existd pericol de ranire!
Actionati cu atenfie in timpul folosirii si curdtdrii piciorului pasator.
Cutitul este foarte ascutit!
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ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

» Nu utilizafi aparatul in aer liber. Aparatul este destinat exclusiv

uzului casnic, in interiorul casei.

» Dispuneti efectuarea tuturor repardtiilor exclusiv de catre personalul
de specialitate. In acest sens, adresati-vé partenerului de service
corespunzdtor din tara dumneavoastra.

» Nu utilizati piciorul pasator pentru pasarea alimentelor care fierb.
Acest lucru poate determina deformarea piciorului pasator!

» Nu pasafi niciodatd intr-un vas de gatit care se afld incd pe plita
fierbinte! Atingerea fundului fierbinte al vasului de gétit cu piciorul
pasator poate provoca deteriorarea acestuial

Dezambalarea
B Scoatefi toate componentele din ambalai.

B indepartafi toate materialele de ambalare si
sigurantele de transport.

B Verificati dacd furnitura este completd si dacd
nu prezintd deteriordri.

B Curdtati toate componentele conform descrierii
din capitolul ,Curdtarea”.

Amplasarea

B Asezafi soclul de fixare @ pe o suprafafd pland.

In partea de jos a soclului de fixare @ sunt

montate 4 ventuze pentru a impiedica aluneca-

rea in timpul utilizarii.
B Aveti in vedere ca priza utilizatd sd fie intot-
deauna usor accesibild in caz de defecfiune.

SHMS 300 D2

Treptele de viteza

Treapta de pe
comutatorul de Utilizarea
vitezd @
0 Aparatul este oprit
O vitezd inifiald adecvatd
1 pentru amestecarea ingre-
dientelor ,moi”, cum ar fi
faing, unt etc.
Pentru mixarea
2 . . S
ingredientelor lichide.
3 Pentru amestecarea aluaturi-
lor de praijituri si de pdine.
Pentru baterea spumd a
4 untului, zahdrului, pentru
dulciuri etc.
Pentru baterea albusurilor,
5 glazurilor de prdjituri,
pentru friscd etc.

RO 19
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Tasta Turbo / l 9Q:

B Aceastd tastd v& permite s& beneficiati imediat

de intreaga putere a aparatului.

B Aceastd tastd porneste piciorul pasator @ dacd

acesta este montat.

Operarea

Framantarea si baterea cu telul

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizafi aparatul continuu mai mult de
10 minute. Dupd 10 minute faceti o pauzd
pdnd cand aparatul s-a rdcit.

INDICATIE

> Porniti aparatul numai dupé ce afi introdus
accesoriile atasabile in alimentele care
urmeazd a fi batute/mixate/fréméntate.

& &P

=59

2

N

3

Carlige de
frémantat ®
pentru fréman-
tarea aluaturi-
lor grele, de
exemplu a alu-
atului dospit.

Teluri @ pen-
tru amestecat
cocd de chec
sau pentru
batut friscd.

Picior pasator
® pentru
pasarea
fructelor/
legumelor, de
exemplu a
merelor.

1) Tnainte de prima utilizare curdtati accesoriile
atasabile (B, O, ®).

2) Introduceti telurile @ sau carligele de fra-

maéntat @ in locasurile dedicate din unitatea

manuald @ pénd cand acestea se fixeazd
sigur si audibil:
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Introducefi cérligul de
framantat @ sau telul @
cu roata dintaté de pe
tij@ intotdeauna in orificiul
corespunzdtor si marcat

cu pictograma «Roatd

dinfatd” pe aparat.

Introduceti cérligul de
framéantat @ sau telul @
fard roata dinfaté de
pe tij@ numai in orificiul
nemarcat in mod special pe
aparat.

3)

4)

Deblocati suportul mixerului de pe soclul de
fixare @ prin apdsarea butonului de debloca-
re a suportului mixerului @ si rabatati in
sus suportul mixerului @.

Scoateti vasul de amestecare @ si addugati
ingredientele in functie de cantitatea de preparat.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu addugati niciodatd o cantitate de ingredi-

ente care s& depdseascd marcajul MAX
(cca 2,5 1) in vasul de amestecare @.
Altfel, ingredientele vor depd&si marginea
vasului in timpul utilizarii.

Nu frémantati niciodatd cu acest aparat
aluaturi cu cantitéti de fdind mai mari de
500 g! Cantittile mai mari de f&ing pot
provoca suprasolicitarea aparatuluil

Dacd este necesar, divizati in mai multe porfii
aluaturile cu cantitdfi mai mari de fging si
framantati-le succesiv. Cu toate acestea nu
depésiti timpul indicat de operare continua
de 10 minute.

Cantitdfi de aluat (suma ingredientelor):

— Aluat de pandispan: max cca 603 g
min cca 201 g

— Aluat dospit: max cca 821 g
mincca 312 g

SHMS 300 D2
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5) Asezati vasul de amestecare @ inapoi pe
soclul de fixare @.

6) Apésati butonul de deblocare a suportului
mixerului @ oﬁ si rabatati in jos suportul mi-

xerului @.

7) Asezati unitatea manuald @ pe suportul
mixerului @, astfel incat aceasta s& se fixeze.

8) Impingefi capacul @ in sina soclului de fixare @
pdnd cand se fixeazd.

INDICATIE

> Dacd dorifi s& addugati ingrediente pe par-
cursul procesului de amestecare, deschidefi
orificiul de umplere @ de pe capac @ si
addugati ingredientele. inchideli apoi orificiul
de umplere @ neapdrat la loc pentru a evita
improscarea cu ingrediente!

Putefi folosi mixerul de ménd si fard soclul de fixare @.
in special in cazul unor cantitdti reduse de lichide
este indicat s& folositi mixerul de mand fard soclul
de fixare @. Alifel, lichidul nu va fi cuprins in totali-
tate si nu va fi amestecat corespunzdtor.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Nu utilizati sub nicio formd recipiente din
sticla sau din alte materiale usor casante.
Aceste recipiente se pot deteriora si pot
provoca rdniri.

9) Introduceti stecdrul intr-o prizd.

10) Pentru a pune aparatul in funcfiune glisafi
comutatorul de vitezd @ pe treapta de vitezd
doritd. Putefi selecta intre 5 trepte de vitezd si,
suplimentar, tasta Turbo /l O (a se vedea capi-
tolul ,Treptele de vitezg").

SHMS 300 D2

INDICATIE

> Dacd ingredientele se lipesc de marginea

vasului de amestecare @ si nu sunt cuprinse
de carligele de framantat @®/teluri @, oprifi
mixerul de mana.

Scoatefi capacul @. impingei cu ajutorul
spatulei pentru aluat (B ingredientele care au
rémas lipite pentru a le readuce in mijlocul
vasului de amestecare @. Asezati din nou
capacul . Porniti din nou mixerul de ména.

11) Pentru a goli confinutul vasului opriti mixerul de

méand. Dati la o parte capacul .

INDICATIE

> Din motive de sigurantd, telurile @ sau car-

ligele de framéntat @ pot fi eliberate numai
atunci cénd comutatorul de vitezd @ se afld
in pozifia ,0".

12) Apésati butonul de deblocare a suportului

mixerului @ @ , rabatati in sus suportului
mixerului @ si scoateti vasul de amestecare @
din soclul de fixare @. Acum putefi scoate
continutul vasului.

INDICATIE

> Dacd dorifi s& scoatefi telurile @ sau cérligele

de frdmantat @, mai intdi trebuie s& indepdrtati
unitatea manuald @: pentru indepdrtare
apésati butonul de deblocare a mixerului de
ménd @ @ si scoateti unitatea manuald @.
Apoi apésati tasta de eliberare a accesoriilor B
pentru a desprinde telurile @ sau carligele de
framantat @.

Din motive de sigurantd, telurile @ sau carligele
de frémantat ® pot fi eliberate numai atunci
cénd comutatorul de vitezd @ se aflé in
poziia ,0".
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Pasarea

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

Glisati piciorul pasator @ in sistemul de prin-

dere a piciorului pasator @ [ si impingeti-l cu

> Nu utilizati sub nicio form& recipiente din
sticlé sau din alte materiale usor casante.
Aceste recipiente se pot deteriora si pot

provoca rdniri.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati niciodatd piciorul pasator @
pentru alimente tari cum ar fi: boabe de cafea,
cuburi de gheatd, zahdr, cereale, ciocolatd,
legume foarte tari etc. Aceasta duce la deteri-
orarea aparatului.

> Nu utilizati piciorul pasator @ pentru pasa-
rea alimentelor care fierb (de exemplu supe).
Luati vasul de gdtit de pe plita inainte de a
pasa alimentele.

1) Selectati piciorul pasator (B pentru a pasa

alimente.

& @

=NE)

2

i

3

Carlige de
framéantat @
pentru frdmén-
tarea alua-
turilor grele,
de exemplu

a aluatului
dospit.

Teluri @ pen-
tru amestecat
cocd de chec
sau pentru
batut frisca.

Picior pasator
® pentru
pasarea
fructelor/
legumelor, de
exemplu a
merelor.

2) Deschidefi capacul de siguranta al sistemului de
prindere a piciorului pasator @ ||, impingandu-

in lateral si finandu-l.

> Piciorul pasator ® poate fi utilizat numai

putere in jos. Piciorul pasator (B trebuie s se
fixeze audibil.

4) Pentru a preveni revdrsarea, recipientul pentru
pasat va fi umplut numai cca 2/3. In acest scop
alegeti un vas suficient de mare.

> Avefi grijé s fie suficient lichid/produs pasat
in recipientul pentru pasat.
Pentru a garanta o mixare eficientd a ingredi-
entelor, produsul care urmeazd a fi procesat
trebuie s& acopere cel putin partea de jos a
piciorului pasator @®.

> Porniti mixerul de mé&nd numai dupd ce dfi intro-
dus piciorul pasator @ in produsul de pasat.

5) Apasati tasta Turbo /l @. in timpul utilizarii
menfinefi apdsatd tasta Turbo l 0. Imediat ce
eliberati aceastd tastd, aparatul se opreste.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati piciorul pasator @ continuu mai
mult de un minut. Dup& un minut facefi o
pauz& pénd cénd aparatul s-a rcit.
6) Dupd ce afi terminat de utilizat piciorul
pasator @, eliberati tasta Turbo / l Qs
scoateti stecarul din prizd&.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Curdtati sub jet de apd numai partea inferioard
a piciorului pasator @. In interiorul piciorului
pasator @ nu trebuie s& patrundd apd.
Aceasta duce la defectarea aparatului.

7) Pentru a indepérta piciorul pasator @ din siste-
mul de prindere a piciorului pasator @ ﬁ, ap&-
safi simultan butonul de deblocare a piciorului
pasator @ oﬁ de pe ambele pari ale unitdtii
manuale @. Piciorul pasator @ se desprinde de
pe sistemul de prindere a piciorului pasator @ ||.

dacé nu sunt instalate telurile @ sau carligele
de framéantat @®.
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8) Scoatefi piciorul pasator B cu o miscare
energicd din sistemul de prindere a piciorului

pasator @ ﬁ

INDICATIE

> Dacd piciorul pasator @ réméne prins in
sistemul de prindere a piciorului pasator @ ﬂ,
ridicafi putin capacul de sigurantd. Atunci
piciorul pasator @ va putea fi scos.

Curatarea

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> |nainte de fiecare curdtare scoatefi stecarul
din priz&! Pericol de electrocutare!

Nu introducefi niciodatd unitatea manuald @
in apd sau in alte lichide!

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Procedatfi cu afentie la curdfarea piciorului
pasator @. Cufitul este foarte ascutit!

@ Nu introduceti piciorul pasator @ complet

in apd. Curdtati doar partea inferioard, cea
cu cufitul, sub jet de apd. in caz contrar, aparatul
se poate deteriora in mod ireparabil.

M Curdtati unitatea manuald @ cu motorul numai
cu o lavet& umeda si, dacd este cazul, cu un
agent de curdtare delicat.

B Curdtati soclul de fixare @ numai cu o lavetd
umedd si, dacd este cazul, cu un agent de
curgtare delicat.

M Telurile @ sau cérligele de framantat @ pot fi
curdtate sub jet de apd sau in apd caldd cu de-
tergent de vase. Dupd spélare uscati totul bine.
Recomanddm curdtarea accesoriilor atasabile
imediat dupd utilizare. Astfel se indepdrteazd
resturile de alimente si se reduce posibilitatea
de formare a bacteriilor.

SHMS 300 D2

INDICATIE

Telurile @ si carligele de frémantat ®
sunt adecvate si pentru curdtarea in
masina de spdlat vase.

B Spalafi vasul de amestecare @, capacul @
si spatula pentru aluat O in ap& cald& cu
detergent de vase.

INDICATIE

Puteti spéla vasul de amestecare @,
capacul @ si spatula pentru aluat @
si in masina de spdlat vase. Dacd este
posibil, puneti totul in cosul superior al masinii de
spalat vase.

B Curdtati partea inferioard a piciorului pasator @
in ap& cald& cu detergent de vase sau sub jet
de apd. Stergefi partea superioard cu o lavetd
umedd. Dacd este cazul, umeziti laveta cu un
detergent de vase delicat. Stergeti apoi cu o
lavetd umezitd doar cu ap& pentru a indeparta
resturile de detergent.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Curdtati sub jet de apd numai partea infe-
rioard a piciorului pasator . in interiorul
piciorului pasator @ nu trebuie s& p&trund&
apd&. Aceasta duce la defectarea aparatului.

Depozitarea

B Pé&strati aparatul curdtat intr-un loc curat, lipsit
de praf si uscat.
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Eliminarea

In niciun caz nu aruncati apara-
tul in gunoiul menajer obisnuit.
Acest produs face obiectul Di-
rectivei europene 2012/19/EU.
Eliminafi aparatul prin intermediul unei
firme autorizate sau prin intermediul
serviciului local de eliminare a
deseurilor. Respectati prevederile actu-
ale in vigoare. Dacd avefi nel&dmuriri,
contactafi serviciul local de eliminare a
deseurilor.

Informatii despre posibilitfile de elimi-
nare a produsului uzat pot fi obfinute
de la administratia locald.

Ambalaijul este format din materiale
ecologice pe care le putefi elimina prin
intermediul centrelor locale de reciclare.

Eliminafi ambalajul in mod ecologic.

Respectati marcajul de pe diferitele

materiale de ambalare si separati-le

a dacd este cazul. Materialele de
ambalare sunt marcate cu abrevieri (a)
si cifre (b) cu urmé&toarea semnificatie:
1-7: materiale plastice, 20-22: hértie
si carton, 80-98: materiale compozite.
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Garantia
Kompernass Handels GmbH
Stimate client,

Pentru acest aparat se acord& o garanfie de 3 ani
de la data cumparérii. in cazul in care produsul
prezintd defecte, beneficiati de drepturi legale fata
de vénzéatorul produsului. Aceste drepturi legale nu
sunt limitate prin garantia noastrd prezentatd in cele
ce urmeazd.

Conditii de garantie
Perioada de garantie incepe de la data cumpé-

r&rii. Péstrati cu grija bonul fiscal. Acesta este
necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Daca in decurs de trei ani de la data cumpdrdrii
acestui produs apare un defect de material sau
de fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de
cétre noi in mod gratuit sau vi se va restitui preful
de cumpdrare, la alegerea noastr&. Garantia
presupune ca in timpul perioadei de trei ani s&

se prezinte aparatul defect si dovada cumpdrdrii
(bonul fiscal), precum si o scurt& descriere in scris,
in care s& se specifice in ce constd defectiunea si
cand a survenit aceasta.

Dacé defectul este acoperit de garanfia noastrd, veti
primi inapoi produsul reparat sau unul nou. Timpul
de nefuncfionare din cauza lipsei de conformitate
apdrute in cadrul termenului de garantie prelungeste
termenul de garantie legald de conformitate si cel al
garanfiei comerciale si curge, dupd caz, din momen-
tul la care a fost adusé la cunostinta vanzatorului
lipsa de conformitate a produsului sau din momentul
prezentdrii produsului la vénzé&tor/unitatea service
pdnd la aducerea produsului in stare de utilizare
normald si, respectiv, al notificérii in scris in vederea
ridicérii produsului sau predérii efective a produsului
cdtre consumator.

Produsele de folosinf& indelungatd care inlocuiesc
produsele defecte in cadrul termenului de garantie
vor beneficia de un nou termen de garantie care
curge de la data preschimbdrii produsului.
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Perioada de garantie si pretentiile
legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd
efectuarea repardtiilor realizate in perioada de
garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele
inlocuite si reparate. Eventualele deteriordri si defici-
ente prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate
imediat dupd dezambalarea produsului. Reparatii-
le necesare dupd expirarea perioadei de garantie
se efectueazd contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijd, in conformitate cu
orientdrile stricte privind calitatea si verificat cu
rigurozitate inaintea livrdrii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material
sau de fabricatie. Aceastd garanfie nu se extinde
asupra componentelor produsului care sunt expuse
uzurii normale si care, prin urmare, pot fi considera-
te piese de uzur& sau asupra deteriordrilor apdrute
la componentele fragile, de exemplu comutatoare,
acumulatori sau componente realizate din sticla.

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul
a fost deteriorat, a fost utilizat sau intrefinut in mod
necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunz&toare
a produsului trebuie respectate cu strictefe toate
indicatiile prezentate in instructiunile de utilizare.
Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizérile si ac-
tiunile nerecomandate sau care fac obiectul unor
avertizdri in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu
utilizérilor comerciale. In cazul manevrdrii abuzive
sau necorespunzdtoare, al uzului de fortd si al in-
terventiilor care nu au fost realizate de cétre filiala
noastr& autorizatd de service, garantia isi pierde
valabilitatea.

SHMS 300 D2

Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapid& a solicitarii
dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitdrile pastrati la indeméand bo-
nul fiscal si numarul articolului (de exemplu IAN

123456_7890) ca dovadd a cumpérdrii.

B Numéarul artficolului poate fi consultat pe plécuta
cu date tehnice de pe produs, pe o gravurd de
pe produs, pe coperta instrucfiunilor de utilizare
(in partea stdngd, jos) sau pe autocolantul de
pe partea din spate sau de jos a produsului.

B in cazul in care apar defecte funcfionale sau
alte defectiuni, contactati mai intéi telefonic
sau prin e-mail departamentul de service
mentionat in continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind
defect la adresa de service care v-a fost comuni-
catd, f&rd a pléti taxe postale, anexénd dovada
cumpdrérii (bonul fiscal) si indicand in ce constd
defectul si cand a apérut acesta.

EF3E Acest manual, precum si multe alte
# | manuale, videoclipuri cu produsele si
L] . . .
software-uri de instalare pot fi
(= descdrcate de pe
ol
e [ www.lidl-service.com.

Cu ajutorul acestui cod QR puteti accesa direct pa-
gina Lidl de service (www.lidl-service.com) si putei
deschide instructiunile de utilizare prin intfroducerea
numdrului de articol (IAN) 386388_2101.
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Service-ul

Service Roménia
Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

[IAN 386388_2101 ]

Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul cd urmdtoarea
adresd nu reprezintd o adresd pentru service.
Contactati mai int&i centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
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Retete
impletitura dospita
420 g faing

50 g unt

<>

50 g zahar

5 g sare

* & o o

21 g drojdie (1/2 pachetel de drojdie proas-
p&ta)
160 ml lapte

1 ou

1 gélbenus (pentru uns)

* & o o

eventual pufin zahdr tos

1) Punefi drojdia in pufin lapte caldut cu zahar.

2) Imediat ce drojdia a crescut putin, punefi toate
ingredientele in vasul de amestecare @.

3) Frdmantati bine ingredientele cu carligele de
framantat @.

4) L&safi aluatul s& dospeascd timp de cca 20
de minute.

5) Formati apoi o impletiturd si l&sati prajitura
s& dospeascd timp de incd 30 de minute.

6) Ungeti impletitura cu putin g&lbenus de ou.

INDICATIE

> Dacd dorifi, puteti presdra pe implefiturd
putin zahdr tos.
7) Preincalzifi cuptorul cu ventilator la cca 180 °C
si coacefi impletitura dospit& timp de cca
20 - 25 de minute pénd& devine brun-aurie.
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Crema cu ciocolatd si amaretto
4 500 ml smantang

4 500 ml mascarpone

4 100 g cremd de alune cu cacao

4 5 linguri de amaretto

¢ 1 -2 linguri de miere

1) Turnafi sméntdna si brénza mascarpone in
vasul de amestecare @ si amestecatile cu

telurile @.

2) Adéugati treptat cantitatea de amaretto, mierea
si crema de alune cu cacao si amestecati bine

totul.

3) Turnati crema in pahare de desert si dati-le la
rece pand vor fi servite.

Maioneza

Ingrediente

M 300 - 400 ml ulei vegetal neutru, de exemply,
ulei de rapit&

W 2 galbenus

H 5-10 g ofet slab sau suc de lamaie

M sare si piper dup& gust

1) Punefi galbenusul si otetul, respectiv sucul de
|&maie intr-un vas pentru amestecat inalt si

Aioli

4 500 g maionezd

4 1 pahar de sméntand grasd

¢ 50 g usturoi

4 2 lingurite de mustar (cu gust iute mediu)

4 1 pachet cu amestec pe verdeturi (congelate)
4 1 priza zahar

4 1/2 lingurita de sare

4 1/2 lingurita de piper

1) Curdtati usturoiul si presafi intr-o presa de
usturoi.

2) Turnati maioneza, sméntdna grasd si usturoiul
in vasul de amestecare @ si amestecati-le bine
cu telurile @.

3) Addugati treptat mustarul, verdeturile, zahdrul,
piperul si sarea si amestecati-le.

4) La final asezonati compozitia Aioli dup& gust.

2) Addugati incet uleiul (in decurs de cca 1 minut)
intr-un flux uniform subtire, astfel incét uleiul s&
se combine cu celelalte ingrediente.

3) La final, condimentati maioneza dupd gust
cu sare si piper.

SHMS 300 D2

ingust. Tinefi telurile @ vertical in vasul pentru
amestecat si setati aparatul la treapta cea mai
inalta (5).
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Vinegreta cu verdeturi

4 3 -4 fire de patrunjel comun

4 3 -4 busvioc

4 1 [&maie

4 1 lingurite de mustar (cu gust iute mediu)
¢ 1 cdtel de usturoi

4 sare, piper

4 100 ml ulei de mésline

4 eventual 1 prizd zahdr

1) Punefi frunzele verdeturilor, sucul de lamaie,
mustarul, usturoiul, sarea si piperul intr-un vas
inalt pentru mixare.

2) Amestecati totul cu piciorul pasator @ si ad&u-

gati treptat uleiul pénd cénd sosul devine cremos.

3) Asezonalti vinegreta, eventual cu o prizd de
zahdr.
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BreepeHue

MosnpassBame BM 30 NOKYNKATA HA BAWMS HOB
ypean.

M36panu cre Bucokokauectsen npoaykt. Prkosog-
CTBOTO 30 NoTpebuTens e Hepa3nenHa YacT oT To3n
npoaykT. To ChbAbPKA BAXKHM YKA3AHMUS OTHOCHO
6e3onacHocTTa, ynorpebara 1 npeaasaHeTo 3a
otnaabum. [penu aa msnonseare nponykra, ce
30MO3HAMTE C BCUUKM YKA3AHMS 30 06CnyXBaHe
6esonacHocT. M3nonssarite NpoayKTa eAMHCTBEHO
CNOpen OMMCaHKUETO W 3a ykasaHuTe obnactu Ha
npunoxenwe. MNpenasarite npoaykTa Ha Tpetu
NULA 30eAHO C LUANaTa NOKYMEHTaLMS.

Ynotpeba no npeaHasHauyeHue

To3u ypen cnyxm eamnHCTBEHO 30 MeceHe Ha
TeCTo, CMECBAHE HA TEYHOCTM (HaNp. NNoaoBM
coKkoBe), pasb1BaHE HO CMETAHA W NIOPUPAHE Ha
nnopose. Tol e nopxoasw camo 3a obpaboTka Ha
xpaHutentm npopykTv. He msnonssasite nacaropa
30 MIOPUPAHE HA BPSLUM XPAHUTENHM NPORYKTH
(Hanp. cynu). Tosu ypen e npeaHasHaueH eamH-
ctBeHo 30 6utosa ynotpeba. He ro usnonsearite
30 npodecroHanHm uenu.

OkomnneKkroBka Ha AOCTABKATA
1 Mukcep

1 croiika 3a MuKcepa

1 kyna ¢ kanak

2 KyKu 30 MeceHe

2 6bpKanku

1 nacarop

1 crepranka 3a Tecto

PbKOBOACTBO 3a NoTpebutens

YKA3AHUE

HenocpencrseHo cnen pasonakosaxe npose-
peTe AOCTABKATA 30 KOMMNEKTHOCT M NMOBPEenu.
Mpu HeobxonMMoCT ce 0bbpHETE KbM CEPBM3A.

OnucaHue Ha ypena
Qurypa A:
@ Mpeeknioysaten Ha ckopocTuTte

@ byron Typ6o/l
© byron 30 nebnokupare Ha nacatopa on

30 BG

O Orsop 30 30KkpeneaHe Ha nacatopa
(c npennasta 6nokuposkal)
@ bByroH 30 nebnokupare
HO PBUHMS MUKCEP Uﬁ
O BytoH 30 nebnokupare Ha obpXaua
30 Mukcepa
@ Crovika 30 Mukcepa (c avpxay 30 Mukcepal)
O Kyna
© Orsop 30 nunHeHe
@ Kanak
@ Tano Ha ypena
@ ByToH 30 M3TNaCKBAHE HO NpUCTaBKMTE

®urypa b:

® Macarop

@ Brpkanku

® Kyxku 3a mecere
@ Crspranka 3a tecto

TexHUUYECKN XAPAKTEPUCTUKN

HomuHanko 220 - 240V ~ (npomeHnus
HanpexeHue oK), 50 - 60 Hz
HomuHanha 300 W

MOLLHOCT

Knac 1a saumra |l / [O] (neoitHa msonaums)

Bmectnmoct 3,41

MaKC. Konm-

YecTBO 30 okono 2,5 |
HaMbLNBAHE

Mpombmxuten-  Mukcep: 10 min
Hoct Ha KP Macarop: 1 min

Bcuukm Bnmsaim B KOHTAKT ©
XPAHWUTENHM NPORYKTM YACTM
HQ TO3M ypen ca oT Matepman,
PA3PELIEH 30 KOHTOKT C XPAHK-
TENHM NPOAYKTM.

5t

MpoabmxurenHocrt Ha KP

Mpoavnxwutentoctra Ha KP (kpatkospemereH pe-
XMM) € NPOABMKMTENHOCTTA Ha paboTa Ha ypeaa
6e3 nperpssaHe unu nospeam Ha asurarens. Cnen
NOCOYEHATA NPOMBIXKMTENHOCT 30 KPATKOBPEMEH-
HMS PEXMM YpenbT TpS6BA AA CE M3KIMIOUM, NOKATO
Ce OXNaau ABUIATENST.
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YkaszaHms 3a 6e3onacHocT

OMNACHOCT! TOKOB Y AP!

» Kabemnbt 30 cBbp3BAHE KBM MPEXATA HUKOTA He Tps6BA Aa ce
no6nMXKABA 4O MMM AA BAM3A B NOMUP C rOpeLuTe Yactm Ha
ypeaa unm apyrm M3TouHmum Ha tonnuHa. Kabenst 3a cebp3saHe
KbM MPEXaTa He TpS6BA A4 NeXm BbpXy pbOOBE UMM BINMU.

» He orsBarire 1 He nputmckaiTe kabena 3a CBbP3BAHE KbM MPEXATa.

» Ako KabenbT 30 CBbP3BAHE KbM MPEXATA HA TO3M ypen ce
nospenu, ok Tpa68a Aa 6bOE CMEHEH OT MPOM3IBOAMTENS, HETO-
BATA CEPBM3HA CMYX6a UMK NMue C NOAXOAILWA KBANUbMKALMS, 3a
04 ce NpefoTBPATIT €BEHTYANHM ONACHOCTY.

> 30 0O U3KNIOUUTE Ypead OT eNeKTPUYECKATa MPEeXd, BUHATM
ObprakTe LWencena, a He camms kaben. B npotuser cnyyan
KabenbT 30 CBbP3BAHE KbM MPEXATA MOXe Ad ce nospeam!

Hukora He notansite 14n0TO HA ypend BbB BOAA UK APYTH
TeyHoctm! Bb3MOXHG € ONacHOCT 30 XMBOTA MOPAAM TOKOB
y#ap, ako no Bpeme Ha paboTa ocTarbLm OT TEYHOCT NONAAHAT
BbPXY TOKOMPOBOASLLM YACTH.

A NPEAYNPEDXKAEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

~ YpenosT MOXe Ad Ce M3MON3BA OT NMLA C OFPAHMYEHM DU3MIECKH,
CETUBHM MMM YMCTBEHM BB3MOXKHOCTU UK 6€3 ONUT /Ui 3HaHMS,
QKO €A Nop HABMAEHHUE UK CA UHCTPYKTUPAHM MO OTHOLIEHME
Ha 6e3onacHara ynotpeba Ha ypeaa 1 ca pasbpanu onacHo-
cTUTE, NPOU3TMYALLM OT paboTara ¢ Hero.

» YpensT He Tpa6Ba A Ce M3MON3BA OT Aeud.

» He nonyckarre neua na mrpast ¢ ypena.

> YpemsT 1 3axpaHeawwmsat kaben Tpsbsa na ce abpXKAT ganede ot
neua.

» BuHarn msknousanTe ypena ot Mpexara, Korato He e nog Habmo-
neHue 1 npeam crnobssaHe, pasrnobaBaHe AW NOYMCTBAHE.
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A NPEAYNPEXXAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSABAHE!

~ [o Bpeme Ha pabota He nokocsamTe GbpKaAnKuTe, Kykute 3a
MeceHe unn nacatopa. Hoxwst Ha nacatopa e octep! He nonyc-
KOMTe ABAMM KOCH, LIANOBE U AP.M. A BUCST HAA NPUCTABKMUTE HA
ypena.

» Hukora He onutBaMTe N0 MOHTUpPATE €AHOBPEMEHHO MPUCTABKM
C PA3NUYHM PYHKLMM.

> Cnen BCAKA yn0Tpe6c M npenn BCAKO novYmcisaHe M3KIFOYBAMTE
Lencend oT KOHTAKTd, 3a Ad NpenoTBpdTMTe HEBOJIHO BKIMIOYBAHE.

> I'Ipe.um CMfAHA HA NPUHAONEXHOCTU BUHATH M3KNoYBaAMTE wencena
OT KOHTAKTd, 3G Od NpenoTBpdTmTe HEBOJIHO BKITIOYBAHE.

~ [Npenn cMIHA HO NPUHAANEXHOCTM UMK AOMbLIAHUTENHU ENEMEHTH,
KOWTO Ce ABMXAT Mo BpeMe Ha pabota, ypenst Tpsbsa na ce
M3KITIOUM C MPEBKIIOYBATENS M OT MPEXATA.

» He nokocsarite mBuxeLm ce 4aCTM HA Ypena U BUHATM M34aK-
BAMTE MbIHOTO UM cnnpane. OnacHocT oT HapaHseaHe!

~ [Npenu Bcska ynotpeba nposepsBanTe ypena m BCUYKM 4aCTH 30
Buammm nospenu. KoHuenumsra 3a 6esonacHoct Moxe na dyHk-
LMOHMPA CAMO B M3MPABHO CbCTOSIHUE HA Ypena.

> B HMKaKBB Cnyyar He M3NoON3BAMTE ypena, KOrato HAKOM OT
yacTuTe My ca nospeaeHu unu nunceat. B npotneeH cnyyar
CbLLECTBYBA 3HAYMTENTHA OMACHOCT OT 3NOMONYKA.

~ Hukora He octassire ypena aa pabotu 6es HabnoneHue.
M3kntoueTe wencena oT KOHTAKTA, OKO BM CE& HANOXM OA HAMYC-
HeTe pabOTHOTO MSCTO.

» He m3non3sarite ypena 3a uenu, pasnmyHm oT OMMCAHUTE B HOCTO-
SLOTO PBLKOBOACTBO. B NpoTmBeH cnyyal chbluectByBa onacHOCT ot
HapaHsBaHe!

~ bbaere npennasnmem npm pabora ¢ nacatopa 1 NOYMCTBAHETO My.
HoxbT e MHOro ocTbp!
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BHUMAHMUE! ONMACHOCT OT MATEPUAJTHU LLIETN!

> He m3nonssarite ypena Ha oTkputo. YpensT e NpeaHasHayeH
€OMHCTBEHO 3a 61TOBA ynoTpeba B LOMALLHK YCOBMS.

» Bcuukm peMoHTH Tpa6Ba 0O Ce M3BBLPLIBAT CAMO OT KBANMPMUMPAH
nepcoHan. Ako e HeobxoaMM PEMOHT, ce OBbPHETE KbM ChOT-
BETHMS CEPBM3EH NAPTHLOP BbB BALIATA CTPAHA.

> He u3nonssarite nacaropa 3a NopupaHe HA BPALWM XPAHUTENHU
nponykt. ToBa Moxe Aa noeene no aepopmauum Ha nacaropal

> Hukora He nopupakiTe B TeHOXepd, HAMMPALLA CE BCE OLUE BbPXY
ropeluums kotnoH! [Jonupareto Ha nacatopa oo ropeloTo GbHO
HO TEHAXEPATA MOXe Ad NMPUUYMHKM NoBpean Ha nacatopal

PasonakosaHe CreneHmn Ha ckopocT

| ] l/lzaoneTe BCMYKKM YACTM OT ONAKOBKATA.
CreneH Ha npe-

B OrcrpaHete BCHUKM OMAKOBBYHM MATEPHANHN BKJTIOMBATENS HA Ynotpeba
u npucnocobnenms 3a obesonacasaHe npu ckopocTuTte (1)
TPAHCNOPTMPAHe.
0] Ypenst e M3KntoueH.

B [Mposepete nocTagkara 30 KOMMNEKTHOCT M

nospenu. .D.O6PO HA4YanHa cKkopoct

30 CMecBaHe Ha ,mekm”
NPOAYKTH, KaTo BpaLlHo,
Macno u ap.

B Moumcrere BCUUKM YACTU CBINACHO OMUCAHMETO 1
8 rasa ,[loumcreare”.

Pasnonaraune 9 30 MMKCHPAHE HA TEYHM
npoayKTH.

B [Mocrasete crodikara 30 Mukcepa @ Ha pasHa
3a pasbbpkBaHe Ha TecTo

nosbpxHoct. OT fonNHATA CTPAHA HA CTOMKATA 3

3a Mukcepa @ ce Hamupar 4 seHaysu, npeno- 30 cnamkuwm 1 xns6.

TBPATABALLM MTB3FAHETO MO Bpeme Ha pabora. 3a pasbusaHe Ha NSHA HA
B Ocuryperte neceH ROCTbN A0 M3MNON3BAHMS €nek- 4 macno, saxap, 3a necept

TPUYECKM KOHTAKT B CAy4AM HO HEM3MPABHOCT. v ap.

3a pasbusare Ha HGenTbum
5 HQ CHST, 30NMBKM 30 CNOOKW-
WK, CMETaHa U ap.
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ByToH Typ6o/1 (2B

H Tosu 6yToH NO3BONABA AQ M3MNON3BATE BEAHATA
MbAHATA MOLLHOCT HA BALIMS YPeq.

B Korato nacaropst B) e nocraseH, Toi ce crap-
TMpa ¢ To3u ByTOH.

Pa6ora c ypena
MeceHe v pazbusaHe

BHUMAHMUE!

OINMACHOCT OT MATEPUAJTHUA LLETU!

> He m3nonssaitte ypena HempekbCHATO noseye
ot 10 muHy. Cnen 10 MuHYyTH HanpaseTe
naysda, AOKATO YPemsT Ce OXNanu.

YKA3AHUE

> BkmtoueaiiTe ypena eaea cneq Karo cte no-
CTABMNM NPUCTABKMTE B NPOAYKTMTE, KOMUTO
we ce pasbuear/cmecear/mecsr.

S | D
3

Buvpkanku @
Kyku 3a 6 m ®

30 pasbbp- acato
mecere @ 3a P P P

KBAHE Ha 30 nopupare
pasmecsaHe

KEKCOBO Ha nnonoee/
HQ MLCTO TecTo,

TECTO MNK 3eneHuyLM,
Hanp. Tecto ¢
M pasbusaHe Hanp. 96BAKK

as
HO CMeTaHa

Buraru skapeaiite kykara
3a meceHe (B mnu
6vpkaukata @ cve 3p6HOTO
KONeno Bbpxy APBXKKATA B
NpeaBMAEeHOTO 30 uenta
1 0603HAYEHO C NMKTOrPa-
Marta ,3u6HO Koneno”

THe3no Ha ypena.

Brapsarite kykata 3a mece-
ve @® vnu 6vpkaukara @
6e3 3p6HO KONENo BLPXY

OPBXKATA CAMO B HEM3PUY-

HO 0BO3HAYEHOTO THE3NO Ha

ypena.

1) TMpeau mbpeara ynotpeba msmuitte npmcrae-
xare (®, @, ®).

2) Tocrasete 6vpkankute @ mnu kykute 3a
mecere (B s rHesnara Ha tanoto Ha ypena @
TOKQ, Ye [a ce GUKCUPAT CTABUAHO C LYPaKBaHe:
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3) Ocsobonete ABPXKAYA 30 MUKCEPA HA CTOMKATA
3a Mukcepa @ upes HaTuckaHe Ha GyToHa 3a

nebnokmpaHe Ha pbpxaya 3a mukcepa @ f
W BOMIHeTe obpxaua 3a Mukcepa @ Harope.

4) Wseagete kynata @ u cunete npoayktute
cnopen NpUroTBIHOTO KOMMUECTBO.

BHUMAHMUE!

OIMACHOCT OT MATEPUAJTHU LLIETU!

> Hukora He cunBakiTe NPOOYKTM HAL MAPKM-
poekara MAX (okono 2,5 |) 8 kynata @.
B npotmBeH cnyyait npoaoykute npenmsar
Han pxba no epeme Ha pabora.

> C 10311 ypen HUKOTA HE MECETE TeCTd C
konuuectso 6pawto Hag 500 g! Mo-ronemm
KomnMuecTsa 6paALLHO MOTAT 0A AOBENAT
npetoBapBaHe Ha ypeaal!
IMpu HeobxommmocT pasnenere Tecta ¢
NO-TONEMM KOMMYECTBA BPALLIHO HA HIKOMKO
nopLMK M M MeceTe eaHa cnen apyra. Ho
NPU TOBA HE NMPEBULLIABAMTE MOCOMEHATA
npoabmxutenHoct Ha KP ot 10 MuHytm.

> Konumuectsa Tecto (cyma OT BCUUKM ChCTABKM):

— KeKCoBO TecTo: Makc. okono 603 g
muH. okono 201 g

— Tecro ¢ mas: Makc. okono 821 g
MuH. okono 312 g
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5) Mocrasete kynara @ otHoso Ha cToiikata 3a
mukcepa @.

6) Hammcrete GytoHa 3a nebnokmpare Ha Abp-
xaya 3a mukcepa @ @ M cnycHete abpxa-
ya 30 mukcepa @ Hagony.

7) Mocrasete tanoto Ha ypena @ Ha avpxaua
30 Mukcepa @), Taka ye na ce dukeupa.

8) MMnv3nere kanaka P no pencara Ha crorikata
30 Mukcepa @, Taka ye na crou cTabunHo.

YKA3AHUE

> Ako xenaete na npubasute NpoaykIM no
BpEMe Ha pasbbPKBAHETO, OTBOPETE OTBOPA
3a meniere @ Ha kanaka @ 1 npubasete
nponykture. Crien ToBa HENMpeMeHHO 3aTBopeTe
otHoBO oTBOpa 3a munHete @), 30 na npeno-
TBPATUTE NMPbCKAHE HA npoaykTmTel

Moxerte na msnonseare pbuHus Mukcep u 6e3
ctorkara 3a mukcepa @. Ocobero npu manku
KONMYECTBA TEYHOCT Ce Npernopbyea ynorpeba Ha
pbuHMs Mukcep 6es cTorkara 3a Mukcepa @.

B npotueen cnyuart TeuHocTTa He ce 3axaalla
HQAMBIHO M He Ce PA3MECBA MPUBMIIHO.

/A NPEAYNPE>XXQEHUE!
OMNACHOCT OT HAPAHSBAHE!

> B HMKaKDBB Cryyait He M3MON3BaMTE CLOOBE OT
CTBKIO MMM APYTM NECHO YYMNMBIA MATEPUATIM.
Te3u cbOoBe MOraT Al Ce CUYMST U AA MPUUMHST
HOPQHABAHMS.

9) Bkntouere wencena B enekrpmMy4eckm KOHTAKT.

10) 3a na BkntounTe ypena, NoCTaseTe NPEBKIoY-
Batens Ha ckopoctute @ Ha xenaxara
ctenet Ha ckopocr. [1pu Toea Moxerte aa
m3bupare Mexay 5 cTeneHn Ha CKopocT
ponbaHutento Gytora Typbo/] @ (sx. masa
,Crenenu Ha ckopoct”).

SHMS 300 D2

YKA3AHUE

> Ao no pwba Ha kynata @ nonenxar

NPOLJYKTH M HE MOTQT Ce 3aXBAHAT OT KyKMTe
3a mecere B/ 6vpkankute @, uskniouete
PBUHMA MUKCEP.

Csanerte kanaka ). C nomowra Ha crbpran-
kara 3a tecto () m3byTarite nonenHanure
NpomyKTH OTHOBO B cpepata Ha kynata @.
Mocrasete otHoso kanaka (). Bkniouete
OTHOBO PBYHMS MUKCEP.

11) 3a aa M3cHneTe CLABPKAHMETO HA KyNATA, W3-

kntouete pbutms Mikcep. Cremere kanaka
HACTPAHM.

YKA3AHUE

> C ornen Ha 6esonactoctra 6spkankute O

unu kykute 3a mecere (B morar na ce ocso-
60XA0BAT CAMO KOFATO MPEBKIOUBATENST Ha
ckopoctute @ ce Hammpa Ha nozmums ,0”.

12) Hatnchete 6yToHa 3a aebnokmpate Ha abp-

xaua 3a mukcepa @ g |, BomrHete abpxxada
3a Mukcepa @ Harope u Biemete kynata @
ot crovikata 3a mukcepa @. Cera moxere aa
u3cMneTe CbABLPXAHMETO HA KynaTa.

YKA3AHUE

> Koraro xenaerte na otctpauute Gbpkart-

kute @ vnu kykute 30 mecere (B, nvpeo
TpsbBa aa ceanute Tanoto Ha ypena (P: 3a
uenta HatucHeTe ByToHa 30 nebnokupaHe
Ha pbuHMa Mukcep @ 1 cBanete TANOTO
Ha ypena @. Cnen ToBa HatmcHete byToHa
30 M3TNackeaHe Ha npuctaskute B, 30 na
ocsoboamte 6bpkankute O mnu kykure 3a
mecene ®.

C ornen Ha 6esonacHoctta 6vpkankute @
unm kykute 3a mecere (B morar na ce oceo-
60>XAABAT CAMO KOTQTO MPEBKNIOYBATENST HA
ckopoctute @ ce Hammpa Ha nozmums ,0”.
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Mopupaxe 3) TMocrasete nacatopa (B & otBOpa 30 30K-

pensaHe Ha nacaropa o ﬁ M 1o HaTUCHeTe

A\ NPEQYNPEXXKAEHUE!
OMACHOCT OT HAPAHSIBAHE! cunHo Hapony. MNacatopst @ tpabea aa ce

pHKCHpPa C WPAKBAHE.
> B HWKaKBB cryyar He m3non3saiTe Cbaose

OT CTBKNO MNK APYIM NECHO YyMNIMBM MATEPU-
anu. Tesn cbaOBE MOTAT A CE CYYNST U Ad
MPUUYMHAT HAPAHSIBAHMS.

4) 3a na npepoTBpaATMTE NPENUBAHE, MbAHETE
CbOA 30 MOPUPAHE CAMO Ha okono 2/3.
M3bepete noCTATbUHO ronsm cba.

YKA3AHUE

> ObbpHeTe BHUMAHME, Ye B CbAA 30 NIOPH-
paHe Tps6BA 04 Ce HAMMPA AOCTATBYHO

BHUMAHMUE!

OIMACHOCT OT MATEPUAJTHU LLETU!

> Hukora He usnonssaiite nacatopa @ 3a TEYHOCT/MPOAYKT 30 MIOPUPAHE.
TBBPAU XPAHUTENHM MPOAYKTU, KATO HAMP.: 3a na ce rapaHTMpa epekTMBHO CMECBAHE
kacde Ha 3bpHa, KybueTa nen, 3axap, 3bpHeHM HQ NPoRyKTUTE, Te TPA6BA AA NOKPMBAT
XPQHM, LOKONAA, MHOTO TBbPAM 3ENEHYYLM U MWHMMYM BONHATA YacT Ha nacaropa .
np. Toea noepexaa ypena. > Bkniouerte pbuHKMS MMKcep elBa crief Kato
> He u3nonssaiire nacaropa (B 3a niopupare cte noctasmnu nacaropa @ e nponykra 3a
HQ BPALUM XPAHUTENHM NPORYKTU (Hanp. nopupare.

cynu). MNpean niopupaHe ceanete TeHaxXe-

paTa or KOTNOHA. 5) Hammchere 6yTona typbo, l @. Oprxre

HaTucHat 6yToHa Typ6o/] @ no speme Ha

1) 3a ntopupaHe HA XPAHUTENHM NPOAYKTU
) p1p P pony niopupareto. Crea karo ro ocsoboamte,

wsbeperte nacatopa @.

ypensT cnmpa.

BHUMAHMUE!
@ @ % @ % i) OINACHOCT OT MATEPUATTHUA LLEETU!

> He usnonsearite nacatopa (B) Henpekwve-
HaTo noseye oT enHa MuHyTa. Cnen eaHa

\§ MUHYTA HaNpaseTe naysda, AOKATO YpensT ce

oxnagu.

6) Cnen kato npuknioumte paborata ¢ naca-

Bwpkankm
Kyku 30 P ® Topa @, oceobonete byToHa Typ6o/l (2 3
30 pasbbp- Macarop ®
mecene B 3a M3KMoYeTe LEencena oT KOHTAKTA.
KBOHE HA 30 nopupate
asmecsaHe
P KeKCOBO Ha nnonose/ BHUMAHUE!
HQ MbCTO TecTo
HanD. TECTO " | recto unm 3eneHyyum, OINACHOCT OT MATEPUAJIHU LLUETU!
P: pazbusare Hanp. 56bKK .
Mas > [loumcTBaMTE CAMO AONHATA YACT HA NACATO-
HO CMeTaHa
pa @® non reyawa sona. Bee BuTpewrocta
2) OTBOpeTe npennasHara 6ﬂOKMpOBKO HQ OTBO- Ha nacatopa @ He Tpg6aq L4 NPOHUWKBA
pa 3a 3aKpensaHe Ha nacaropa o i, KATO 1 BOAOd. Tqu MOXe Oa nospeau ypeana.
TNACHeTe HACTPAHM M 1 ObPXMUTE CTABUNHO.
7) 3a na otctpanmte nacatopa ) ot oteopa 3a

YKA3AHUE sakpensare Ha nacatopa @ ||, HatucHete

> Macaropst @ Moxe A ce UINOM3BA CaMO enHoBpeMeHHo ByToHuTe 3a aebnokupaHe Ha

ako He ca nocraseru 6vpkanku @ mnu
kyku 3a mecere . Ha ypena . Macaropst @ ce ocsoboxnasa

oT oTBOPA 30 3aKpensaHe Ha nacatopa @ .

nacaropa 0 6\‘ OT NBETE CTPAHM HA TANOTO
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8) C neuxenue non HaknoH m3sapete nacaropa @
ot oTBOPA 30 3aKpensaHe Ha nacaropa @ ﬂ

YKA3AHUE

> Ao nacatopst (B) ocrasa & otBopa 3a

3akpensare Ha nacatopa @ ﬂ, nosgurHeTe
neko npeanasHata 6nokuposka. Tosa npasu
ussaxxpareto Ha nacatopa ® svamoxHo.

MouucreaHe

ONMACHOCT! TOKOB YO AP!

> [lpenu NouYMcTBaHE BUHATU M3KIOUBAMTE
wencena ot koHtakrta! Ceiuectsysa onac-
HOCT oT TokoB yaap!

®

/A NPEAYNPE>XXQEHUE!
OMNACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

Hukora e notansiite tanoto Ha ypena @
BbB BOAA MM APYIU TeuHocTu!

> bbaete npennasnumeM NpM NoYMCTBaHe HA
nacaropa ®. Hoxwst e mHoro octsp!
He notansiire uenus nacarop @ svs
Bona. [Moa Tevalla Boaa noumncraaTe
CAMO AOMHATA YACT ¢ HoXa. B npotueen cnyuar
YPEObT MOXE Aa Ce MOBPEnM HEMOMPABMMO.

B Mouuctearite tanoto Ha ypena P ¢ nsuratens
COMO C BNAXKHA KbPMA M NPK HEOOXOAMMOCT C
MeK MouMcTBaLY NPenapar.

Mouncrsaiite croikata 3a mukcepa @ camo
C BNOXKHA KbPMA M NpK HEOBXOAMMOCT C MeK
NoYMCTBALL NPEenapar.

Buprankute @ unu kykure 3a mecere B mo-
raT Aa ce MMST Noja Teyalld BOAA UiKM B TORMA
Boaa ¢ muewy npenapar. Cnen MsMu1BaHe nog-
CyliaBaiTe BCMUKo nobpe.

MNpenopsuBaMe Aa NouMCTBATE NPUCTABKMTE
HenocpencrseHo cnen ynotpeba. Taka ce
OTCTPAHSBAT OCTATLUMTE OT XPAHWUTENHMTE NPO-
OYKTM M Ce HOMANSBA Bb3MOXHOCTTA 3a 06pasy-
BaHe Ha 6akTepmm.

YKA3AHUE

Bupkankute O u kykute 30 Mece-
ve ® ca ronHu 1 30 M1eHe B chio-
MMSAMHA MALIMHA.
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B Muiire kynara @), xanaka @ v creprankara 3a
tecto (B c Tonna soaa v muew npenapar.

YKA3AHUE

Moxete na muerte Kynara 0, Kana-

Ka @ M CTbprankara 3a tecro @ nB

CbOOMMUANHA MALIKMHA. Mo Bb3MOX-
HOCT MOCTOBSMTE BCUUKO B rOpHATa KOWHKMLUA HA
CbOOMMANHATA MALUKHA.

B Murite nonHata yact Ha nacatopa @ & Tonna
BOAA C MMELL MPEnapar MM NoL Tevalyd BOAA.
M36bpceaiite ropHATa 4acT ¢ BAAXHA KbpA.
Mprt HEOOXOOMMOCT M3NON3BAMTE MEK MMELL,
npenapar sbpxy kbpnara. Cnen Tosa u3bbp-
LeTe C HABNAXHEHA CAMO C BOAA KbPNA, 3a Ad
OTCTPAHMTE OCTATBLMTE OT MUELLMS NPENAPAT.

BHUMAHME!

OIMACHOCT OT MATEPUAJIHU LLIETN!

> [louncrealiTe caMO AONHATA YACT HA NACATO-
pa @® non revawa sona. Bee BuTpewrocta
Ha nacatopa B He Tpabea aa npoHukea
Bona. ToBa Moxe na nospear ypena.

CboxpaHeHue

B CuxpaHsBaiiTe NOYMCTEHMS YPEN HA YKCTO,
30LUMTEHO OT MPAX U CYXO MSCTO.

MpenasaHe 3a oTnapbumn

B HMKAKDBB CAYYdA HE U3XBBP-
naute ypena c o6MKkHoBeHUTE
6urosu otnapbum. Tosu npo-
AYKT MOANEXU HA eBponeuncka-
Ta aupektusa 2012/19/EU.
Mpenarite ypena 3a otnagbum upes
nMUeH3MpaHa GUpMa 3a ynpaenexue
HQ oTnagbum mUnm O6LI.|,MHCKC|TC| CJ'Iy)K—
6(] 3a ynpaBneHme HQ oTnagbumTe.
Cna3sakite OeMCTBALLMTE B MOMEHTA
pasnopenbu. B cnyuar Ha ceMHeHuWe
ce O6'theTe KbM MECTHMS I'IyHKT 3a
c1>614p0He HO oTnagbuM.

®  OTHOCHO BL3MOXHOCTMTE 30 OTCTPAHS-
() BAHE HA M3Ne3NMs OT ynoTpeba NpoayKr
KaTo oTnapbk ce MHpopmupaiire ot Ba-
LATA OBLWMHCKA MMM IPABCKA yNpagad.
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@ OnakoBkaTta e Npou3BeaeHa ot eko-

NOMMUHM MATEPUANU, KOUTO MOFAT A

% ce NpenaBar B MECTHWUTE MYHKTOBE 3a
peumKnupaHe.

lNpenasarire onakoskara 3a OTNAAbLM

b B CbOTBETCTBME C EKONOTUUHMTE
u3mckBa-Hus. Bsemere non BHMMaHKe

a 0603HAYEHNETO BbPXY PA3MMYHMTE
ONAKOBBLYHM MATEPUANM M NPU HEOB-
XOOMMOCT 1 CLEMPATE pasnento.
OnakoBbuHMTe Matepranm ca 060-
3HQYeHM CbC Chbkpalermns (a) u uu-
¢pu (b) cve cnenroto sHauerme:
1-7: nnactmacw, 20-22: xaptis 1
kaptoH, 80-98: koMnosmtHM MaTepu-
anu.

FapaHuuns
Yeaxkaemm KITMEHTH,

30 TO3M ypen nony4yasare 3 roamHu rapaHLms ot
marata Ha nokynkara. B cnydait Ha HecvoTBeTCTBME
Ha NpomykTa ¢ aorosopa 3a npoaax6a Bue
MMaTE 30KOHHO MPABO A4 MPEasBUTE PeKNamaLms
npen NPoaaBAYd HA NPOAYKTA MPU YCHOBMSTA M B
cpokosete, onpeaenetm 8 un.112-115% or 3ako-
HG 30 30wWMTa Ha noTpeburenure. Bawwure npasa,
NPOM3TUYALLM OT NOCoueHHTE pasnopenbu, He

Ce OrPAHMYABAT OT HAWIATA NO-0ONY NPEAcTaBe-
HO TbPrOBCKA FAPAHLMS M HE3ABUMCHMO OT Hes
MPOAABAYBT HA MPOAYKTA OTFOBAPS 30 NIMMCATA HA
CbOTBETCTBME HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA C AOTO-
BOPA 30 NPOAAX6a CINACHO 30KOHA 3 3aWmTa
Ha noTpeburenure.

FapaHuMoHHM ycnoeus

[apaHUMOHHMAT cpok 3amoyBa fa Teye OT AATATA
Ha nokynkara. [Nasere nobpe opurMHanHara
kacoea 6enesxka. Tosm nokyMeHT e HeobxoamMMm
KQTO AOKA3ATENCTBO 30 MOKYNKATA. AKO B PAMKMTE
HQ TPU TOAMHM OT HATATA HA 3AKYMYyBAHE HA

TO3M NPOAYKT Ce Nosem AedekT Ha maTepmana
WM NPOM3BOACTBEH NedEKT, MPOMYKTHT We Gbae
6e3MNaTHO PEMOHTMPAH MMM 3AMEHEH — MO HAL
n3bop. MapaHumsTa npeanonara B pamkmTe Ha
TPUIOAMLLIHMS TAPAHLUMOHEH CPOK A Ce Npef-
CTaBST AEEKTHMST ypen v Kacosata benexka
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(kacoemst 60H) 1 NMcMeHo na ce 06ACHM B KOKBO
ce ChCToM NedeKTLT U KOra € Bb3HMKHAM. AKO
nedeKTbT € MOKPUT OT HaLWaATa rapaHuums, Bue

Wwe nonyuute o6paTHO PEMOHTUPAHUS MM HOB
nponykt. C peMOHTa MK CMSHATA HO NPOAYKTA
He 3aMoYBA [A Teye HOB FAPAHLMOHEH CPOK.

FapaHLUMOHEH CPOK U 3AKOHOBU
npereHuuu npu pedekTn

[apaHuMoHHATa yeryra He YAbMIKABA TAPAHLMOH-
HWs CPOK. TOBQ BAXKM CHLLO M 30 CMEHEHWTE U
PEMOHTUPAHM YACTU. 30 EBEHTYANHO HAMMYHUTE
nospeau 1 nedekT owe npwm nokynkara Tpsbea
na ce cbobLM BeOHATA cnea PasonakoBAHETO.
EBeHTyanHute peMoHTH cnen UsTMYaHe HA rapaH-
LMOHHMS CPOK Ca Cpelly 3annaujaHe.

O6xBar Ha rapaHumsTa

YpensT e NnpousBeneH rPUXXNMBO Copen CTPo-
TMTE M3MCKBAHMS 30 KAYECTBO M NOBPOCHBECTHO
M3NMTAH Npenm noctaeka. [apaHumaTa Baxu 3a
AedeKTM Ha MaTEePMAana UM NPSOM3BOACTBEHM fe-
dektu. [apaHumaTa He ob6xBaALLA YACTHTE HA NPO-
AYKTA, KOMTO MOANEXAT HO HOPMASHO U3HOCBAHE,
nopanu KoeTo Morar aa GbAAT PA3MEXAaHH KaTo
6bP30 M3HOCBALLM Ce YaCTH (Hanpumep GUNTpu
WM NPUCTABKM) MK NOBPEOMTE HA YYMIMBM YACTM
(Hanprmep npekbesaum, 6atepum mnu Takmea
npouseeneHm ot crbkno). [apaHumsTa otnana, ako
YPEembT € noBpeneH Nopaam HenpasmHO M3MNON3BA-
HE MK B PE3YNTAT HO HEOCHLLECTBIBAHE HA TeXx-
HMUECKa NOAAPBXKKA. 30 NPABMAHATA yroTpeba
HO NPOAYKTA TPS6BA TOYHO A CE CNA3BAT BCMUKM
YKQ3GHMS B YMBTBAHETO 30 06CTY>KBAHE.

[MpenHasHaueHMe 1 OeMCTBUS, KOUTO He ce npe-
MOPBYBAT OT YMBTBAHETO 30 €KCMNOATALMS MNK 3a
KOMTO TO Npenynpexaasd, TpS6ea 3a4bMKUTENHO
na ce usbsrsar. [poayKTbT e NpeaHasHaYeH Camo
30 YOCTHO, O He 3a cTonaHcka ynotpeba. Mpu 3no-
ynotpe6a 1 HenpaeMIHoO TpeTMpaHe, ynotpeba
HO CMNA M NPU MHTEPBEHLMM, KOUTO HE CA M3BBP-
LWEHM OT KNOHA HA HALIMS OTOPM3MPAH CepBM3,
rapaHUMsTa oTNaaa.

SHMS 300 D2



SILVERCREST’

Mpouenypa npu rapaHUMOHEH
cnyJam

3a na ce rapattmpa 6bpsa obpabotka Ha Bawwus
cnyJait, cneasaiTe CnegHUTe yKasaHms:

M 30 BCMUKM 3aNMTBAHMS NOArOTBETe KACOBATA
6enexka U MoEHTUAUKALMOHHUS HOMep
(IAN 386388_2101) kato nokasarencrso 3a

noKynkara.

M Bsemerte aptukynHus Homep ot dabpuuHara
Tabernka.

B [Mpu BB3HMKBAHE HO BYHKLIMOHANHM MM OPYTH
nedeKTH MbPBO Ce CBbPXKETE Mo TenepoHa
MNK YPe3 MMENN C NONYNOCOYEHMS CEPBIM3EH
otaen. Cnen ToBa Lie Nonyymnte NOMBAHUTENHA
uHpopmaums 3a ypexnaareto Ha Bawara
peknamavims.

B Cren cbrnacysaHe ¢ Halms cepeu3 MoXeTe Ad
usnparmre nedekTHMs NPOAYKT HO MOCOYEHMS
Bu anpec Ha cepsusa 6esnnatho 3a Bac, kato
npunoxute kacosara benexka (kacosus GoH)
M MOCouMTE B KAKBO CE CbCTOM AEPEKTLT U Kord
e Bb3HMKHan. 3a aa ce uberHat npobnemm ¢
NPUEMAHETO U NOMBLAHMUTENHM PA3XOAM, 3AMbI-
>KMTEMHO M3MON3BAMTE CAMO aApeca, KomTo Bu
e nocoueH. Ocurypete M3NpaALLAHETO AA He €
KATO eKCrpeceH TOBAP MAK KATO APYT Creuma-
neH tosap. M3nparete ypena 3aemHO ¢ BCUUKM
NPMHAANEXHOCTH, [OCTABEHM MNP NOKYMKATA,
M ocurypeTe AOCTATBYHO CUIYPHA TPAHCMOPTHA
OMNAKOBKA.

PemoHTeH cepeus /
M3BBHIAPAHLMOHHO 06cny>KBaHe

PeMOHTM M3BBH rAPaHUMSTA MOXETE [a Bb3NOXMTE
HQ KNOHQ HA HALIMS CEPBU3 CPELLy 3aNnaLaHe.
Toit ¢ ynosoncrsue we Bu Hanpasu npeasapuren-
Ha kankynaums. Moxem na obpaborsame camo
ypeau, KoUTo ca ROCTATBYHO OMAKOBAHM M M3NPa-
TEHM C NNATeHM TPAHCMOPTHKM PaA3Xoaun.

BHumaHme: Vsnparete Bawwus ypen Ha kno-

HQ HO HALMS CEPBM3 MOYMCTEH M C YKA3aHMe

3a nedekra. Ypeanute, M3NPATEHM C HENNATEHN
TPAHCMOPTHM PA3XOAM — C HAMOXEH NAATeX, KATO
eKCMpeceH 1K ApPYr CrelumaneH ToBap - He ce
npyemar.
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Hue we u3sbpLIMM 6€3MNATHO M3XBBPASHETO HA
usnparenmte ot Bac nedektiu ypeam.

CepBusHo ob6cny>xBaHe

Bvnrapus

Ten.: 00800 111 4920
E-mesin:kompernass@lidl.bg

[1AN 386388_2101 |

BHocuren

Mons, o6bpHeTe BHUMAHME, Ye CneaBamsT
anpec He e aapec Ha cepsusa. [Tepeo ce
CBBPXKETE C FOPENOCOYEHMs CEPBU3EH LIEHTBP.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMAHINA

www.komperndss.com

*Yn, 112,

(1) NMpu HecvoTseTCTBUE HO NOTPebuTenckata
cToKa ¢ porosopa 3a npoaax6a norpebure-
natmmma I'IpGBO na I'Ipej:lﬂBM peKﬂGMGLl,MSI, KAaTo
nomcka oT NPOAABAYA AA NPUBEAE CTOKATA
B CLOTBETCTBME C AOTOBOPA 30 npopax6a. B
TO3M Cyyak notpebutenst Moxe aa ubupa
MeXAay WM3BBPLUBAHE HAO PEMOHT HA CTOKATA
MNK 30MAHATA I C HOBA, OCBEH OKO TOBA €
HEBB3MOXKHO MU M3BPAHMAT OT HEFO HAYMH 3
obeslyeTeHMe € HeNPONOPLUMOHANEH B CPABHE-
HMe C apymMs.

(2) Cmsta ce, yue naneH HauuH 30 obesweTasaHe
Ha noTpebuTens e HeNPOMNOPLMOHANEH, AKO
HEroBOTO M3MON3BAHE HANATA PA3XOAM HA
NPOAABAYA, KOUTO B CPABHEHME C APYTHS
HAUYMH HO OBe3leTIBaHe Ca HEPA3yMHM, KATO
ce B3eMQT Npeasma:

1. crolHocTTa Ha I'IOTpe6MTeJ'ICKOTO CTOKQ,
AKO HaMaWe nunca Ha HeCbOTBETCTBME,

2. 3HQYMMOCTTA Ha HEeCbOTBETCTBMETO,

3. BBIMOXKHOCTTA 10 C& NPEanoXm Ha
notpebutens Apyr HaYMH Ha obesweTssa-
HE, KOMTO He € CBbP3AH CbC 3HAUMTENHM
HeynobcTBaA 30 Hero.
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Yn. 113.

(1) Korato notpeburenckara croka He cboTeeT-
CTBA HO AOTOBOPA 30 NpoRax6a, NPOAABAYBT
€ ANbXeH A 9 NpUBELe B CbOTBETCTBME C
[orosopa 3a npopaxba.

(2) MpumBexnareto Ha noTpeburtenckara cToka b
CBOTBETCTBME C AOrOBOPA 3 Npoamk6a Tps6-
BA [0 CE M3BBPLUM B PAMKMTE HA eMH Mecell,
CUMTAHO OT NPENSBIBAHETO HA PEKNAMALMATA
oT notpeburens.

(3) Cnen m3stmuaneto Ha cpoka no an. 2 notpebu-
TENST MMA NPABO AA PA3BANM AOrOBOPA M A
My 6bie Bb3CTAHOBEHA 3AMIATEHATA CYMA MM
[ MCKA HOMANSBAHE HA LEHATa HA NoTpebu-
Tenckara crokacsmacHo un. 114.

(4) NpueexnareTto Ha notpebutenckara croka
B CbOTBETCTBME C OTOBOPA 30 Nponax6ba e
6e3nnatHo 3a notpebutens. Toit He AbAXM pas-
XOOM 30 eKCMeAMpaHe HA notpebuTenckara
CTOKG MNM 30 MATEPMANM W TPYA, CBBP3AHM C
PEMOHTQ i, M He TPBBA [a NOHACS 3HAUMTEN-
HM HeynobCTBa.

(5) Motpebutenst moxe aa mcka m obeswweteHue
30 NpeTbpreHnTe BCNeNCTBME HAO HECHOTBET-
CTBMETO BpPEAM.

Un. 114.

(1) NMpu HecvoTBeTCTBUE HO NOTPebuTenckaTa
CTOKQ € §OroBOpa 3a Npopaxba 1 Korato
NOTPEBUTENST HE € YNOBNETBOPEH OT PELIABA-
HeTo Ha peknamauusta no un. 113,

TOM MMa NpaBo Ha u3bop Mexay enHa ot
cnepHuTe BhIMOXHOCTM: 1. passangHe Ha
[OTOBOPA M BBICTAHOBABAHE HA 3QNNATEHATA
OT HEero CyMma; 2. HOMANSBaHE HA LeHAaTa.

(2) Motpebutenst He Moxe na npeteHaMpa 3a
Bb3CTAHOBSBAHE HA 3AMAATEHATA CyMA MM
30 HOMANSBAHE LEHATA HA CTOKATA, KOraTo
TbProBewbT ce Cbrnack aa 6bae M3BbPLIEHA 3a-
MSHO Ha NOTpebUTenckaTa cToka ¢ HOBA Mk
[Q Ce NONpaBHM CTOKATA B PAMKMTE HO €OMH
Mecel| OT NPeasBIBAHE HA PEKNAMALMSTA OT
notpeburens.
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(3) ToproBewsT e AnbXeH Aa yAOBNETBOPM MCKAHE

30 Pa3BANSHE HA AOTOBOPA M AA Bb3CTAHOBM
3annareHara ot notpeburens cyMa, Koraro
cnen KaTo € ynoBNeTBOpUn TpM PEKNaMaLmm
HQ NOTpebuTeNns Ypes M3BLPLIBAHE HO PEMOHT
HO €0HA M ChLUA CTOKA, B PAMKMTE HA CPOKA
Ha rapaHumsta no un. 115, e Hanuue cnea-
BALLG NOSBA HA HECBOTBETCTBME HA CTOKATA C
noroeopa 3a npoaaxba.

(4) (MpeouwhHa an. 3 - OB, 6p. 61 o1 2014 .,

8 cuna o1 25.07.2014 r.) Motpeburenst He
MO>e 00 NPETEHAMPA 30 Pa3BAnsHe HA NOTo-
BOPQ, QKO HECHLOTBETCTBMETO HA NoTpebuTen-
CKATA CTOKA € [OTOBOPA € HE3HAUYMTENHO.

Un. 115.
(1) Motpeburenst Moxe oA ynpaxkHM NPABOTO cM

no To3u pasnen B Cpok Ao Ase roanHu, cHmTa-
HO OT OOCTABAHETO HA I'IOTpe6I/ITeJ'ICKCITCI CTOKd.

(2) Cpoxst o an. 1 cnmpa na Teve npes BpeMeTo,

Heob6XOAMMO 30 MOMPABKATA MM 3AMAHATA HA
noTpebuTenckara CToka 1M 3a NOCTUIaHe Ha

cnopasymeHue Mexay Npoaasaya 1 notpebu-
TEns 30 PelaBaHe Ha cnopa.

(3) YnpaxHssaHeTo Ha npaeoTo Ha notpebutens

no an. 1 He e 06BBP3AHO C HUKAKBE APYT CPOK
30 NpeasBIBAHE HA MCK, PA3NIMYEH OT CPOKA
noan. 1.
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Peuentu

KosyHak

420 g 6pawHo

50 g macrno

50 g 3axap

5 gcon

21 g mas (1/2 naketye npacHa mas)
160 mn mnsko

1 sriue

1 x®nTbK (30 HOMG3BAHE)

* & & 6 & > o oo o

€BEHTYQNHO MANKO eapa 3axap 3a aekopaumsa

1) TMonroteete MasTa B MANKO XNAAKA BOAA CbC
3axap.

2) Cnep kaTo MQSTA 30NOYHE AA BTACBA, CMMeTe
BCMuKM NpoaykT B kynata @.

3) Pasmecete nobpe nponykTuTe C KyKuTe 30
mecere (®.

4) Ocragerte Tectoto Aa nouuHe okono 20 MuHyTH.

5) Cnen toBa odpopmerte KozyHaKa M ocTaseTe
neunsoto aa sracea oue 30 MUHYTM.

6) HamaskeTe kO3yHAKQ C MANKO XBATHK.

YKA3AHUE

> [lo xenaHue Moxete 04 NOPBCUTE KO3YHAKA
C olle Manko enpa 3axap 3a aekopaums.

7) 3arpeiite npensaputento GpypHATa A0 okono
180 °C c koHBeKUMS M neyeTe KO3YHAKA OKO-
no 20 - 25 MuHyTH no 3narmcrokadseo.
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Loko kpem c amapeto
4 500 ml cmetana

4 500 ml mackapnore

4 100 g Hyra kpem c opexm
4 5 c.n. amapeto

¢ 1 - 2c.n. nyeneH men

1) Cunete cMeTaHaTa M CMPEHETO MaCKapMoHe
8 kynata @ v cmecete ¢ 6vprankute @.

2) TMocrenexHo npubaseTe nMKLOPA AMApPETO,
NUenHMa Men M HYra Kpema € Opexm U cMece-
Te BCMYKO CTAPATENHO.

3) Cunete Kpema B 0ECEPTHM YdALWKM M oXnanete
npenu KoHCyMaums.

ManoHesa

Mponyku

W 300 - 400 ml Heytpanto pactmtento onmo,
HAMpP. PAMUYHO ONMO

Bl 2 xbnmbk

M 5-10 g cnab ouet MM NMMOHOB COK

M con v yepeH nunep Ha Bkyc

1) Cunete xBATHKA M OLETA PECH. MMOHOBMS
COK BbB BUCOK M TECEH CbA 30 MMKCMPAHE.
Lpvxre 6vpkankute ) septukanto s
CBAA 30 MMKCMPAHE W HACTPOWTe ypena
HO MaKcuMManHa crenex (5).

2) baeHo (8 npombmkenue Ha okono 1 MuHyTa)
nobaBseTe ONMOTO HA PABHOMEPHA ThHKA
CTpy#, TOKA Y€ ONMOTO AA Ce CBbPXKE C
Lpyr1Te NPORYyKTU.

3) Hakpas noanpasete marioresata cve con
M YepeH NMnep Ha BKYC.
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Avionun

4 500 g martoHesa

4 1 kodmuka 30KBACEHA CMETAHA

¢ 50 g uecsH

4 2 u.n. ropumua (cpenHo notmea)

¢ 1 n. cMecenn nopnpasky (aBn6oko 3ampaseti)
¢ 1 wmnka 3axap

¢ 1/2u4n. con

4 1/2 u.n. yeper nunep

1) O6enete uechHa 1 ro cMaukaite ¢ npecara
30 YECBH.

2) Cunete MarioHe3aTa, 30KkBACEHATA CMETAHA M
yecsHa B kynata @ u pasmecete nobpe Beuy-
ko ¢ 6vpkankute .

3) Mpubasete nocreneHHo ropunuata, noanpas-

KUTE, 3aXapTa, YepHMa nmnep 1 conta 1
cMeceTe BCHMYKO.

4) Tlpu Heo6XOAMMOCT OBKYCETE AOMBIHUTENHO
coca anonu.
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Bbunkos BuHerper

4 3 - 4 ctpbka magbk MArnaHos
¢ 3 - 4 ctpwka 6ocunek

¢ 1 numoH

4 1 u.n. ropumua (cpenHo notvea)
4 1 ckunuoka YechH

4 con, yepeH nunep

4 100 ml 3extmh

4 esentyanHo 1 wmnka 3axap

1) Cunerte nucrata Ha nopnpaekuTe, coka, nu-
MOHQ, FOpYMLATA, YEChHA, CONTA U YepPHUS
nUNep BbB BUCOK CbA 30 MMKCUMPAHE.

2) Cwmecerte Beuuko ¢ nacaropa @, karo nocre-
MNeHHO I'IPM6GB9|Te 3eXTMHA, O0OKATO Cce rIOJ'Iy‘-IM
KpemoobpaseH coc.

3) OskyceTe BUHErpeTa €BEHTYASHO C LUMMKA
3axap.
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Eicaywyn

2uyxapnmpla yia Ty ayopd Tng véag 0ag OUOKEUNG.
To mpoidv mou arokToare eivar éva TPoidy uyn-
Mg moidtrag. O1 0dnyieg xpriong amoteholy Tpfpa
autou Tou TipoibvTog. MepihapBavouy onpavrikég
umodeiéeig yia Ty acpdheia, ™ xprion kai Ty
amoppiyn. Mpiv amd m xprion Tou mpoidvTog,
e€oikeiwBeite pe ONeg TG uTodeileig xeipiopou kal
aopaleiag. XpnolpoTolEiTe TO TTPOIOV HOVO OTTWG
TEPIYPADETAl KAl YIA TOUG avadePOHEVOUG TOpEIG
xpnons. Mapaduote OXa ta tyypada ot mepimmwon
mapadoong Tou TPoibVTOG OF TpiTOUS.

MpofAemopevn xpion

Auth n ouokeur| e€utmperei amokheioTikd oto {U-
popa {bpng, v avapeadn uypov (mx. xupov), To
XTUTTNHAO KPEPHAG YAAAKTOG KAl TNV TTOATOTIOINGN
$poutwy. Evéeikvural pdvo yia myv emelepyacia
Tpodipwv. Mn xpnoipotoisite T pdfdo mohtomoi-
nong yia v moAtomoinon Tpodipwy mou Bpalouv
(1r.x. oolmeg). Auth n ouokeur) mpoopileral amo-
KAEIOTIKG yIa XpAon o€ voikokupld. Mnv T xpnor-
pOTTOIEITE ETaYYENUATIKA.

MNapadotéiog eomhiopodg
1 Miéep

1 Baon avapeéng

1 MroX avapeéng pe kamaxi

2 Aykiotpa {updparog

2 Avadeutnpeg

1 P&BSog mortomoinong

1 Ztorpo Llpng

Odnyieg xpriong

YMNOAEI=H

EAéy&re Tov mapadorio e€omhiopd wg mpog Ty
mAnpoTnTa kai yia {npiég, ameuBsiag perd v
amoouokeuaoia. AmeuBuvBsite, eav amaireitar,
oTo TpApa otpfis.

Neprypadr ouokeurg
Eikova A:
@ Aiaxoémng Taxumitey

@ MAkTpo TolppTO /l
O Amaocdahion pdfBdou mortomoinong 6\
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O Yrodoxr pdfBdou mortomoinong
(pe kAeioTpo acdaheiag)

O Amacdahion pidep xeipodg

0O Amacddhion ompiyparog piep
@ Bdaon avapeéng (pe oprypa pidep)
O Aoysio avapeéng

O Avoiypa mhijpwong

O Kamaki

@ Tpnpa xeipog

® MirAkrpo ekrdeuong

Eikova B:

® PaPdog moktomoinong

@ Avabeutpeg

® Ayxiorpo Jupdparog

® =torpo {ipng

Texvika XapakTnpIoTIKa

220 -240V ~ (Evaacoo-
pevo pelpa), 50 - 60 Hz

Ovopaoriki tdon

Ovopaorikn ioxtg 300 W

Karnyopia .
e Il / [3] (AR poveon)
Xwpnrikdmra 341

Méy. moootnra mep. 2,5 |

mhpuons

Mi&ep: 10 Nerrré
PaBdog motomoinong:
1 Aemrd

Xpovog cuvropng
Aermoupyiag

5t

Xpdvog olvropng Aerroupyiag (ZA)

O xpdvog A (xpdvog olivropng Aeroupyiag) Seiyvel
yia mdoo Xpdvo propei Kaveig va Aeiroupyei pia
ouokeun xwpig va umrepBeppavOei To potép kal
Xwpig va maBs PAaPeg. Metd Tov Sobévra xpdvo
olvTopung AeIToupyiag, n CUCKEUR TTPETEl va aTTe-
vepyorroinBsi, £wg 6Tou To POTEP KPUWOEL.

OMa 1a eéaptpata autig
TG CUCKEUNG TTOU €pXOVTal
ot emadr pe 1POGIpa pro-
polv va xpnoipomolouvral
pe aodpdaleia ora 1poOdIpa.
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Yrrod:iaig aopalsiag

KINAYNOX HAEKTPOIMNAH=IAX!

» To kahwdio Sev emTpémeral va épyeral TTOTE o€ emadr pe KAUTA
pépn TG ouokeung N pe GAeg Tiyég Beppdtnrag. Mnv adrvere To
kaAodI0 va epamTETal O AKPEG 1) YWVIEG,.

» Mn Simhovere 1) paykovere To kahodio.

» Edv 1o kahwdio ouvdeong Siktlou TG ouokeurg utrooTei PAGPN,
mpémel va avrikataotabel amé Tov katackeuaoTh iy 1o Tpnpa e€umn-
pétnong mehatwv f éva avriotoixa e€eidikeupévo ATOPO, WOTE Va
amodeuxBolv Tuxov kivbuvor.

» Mavra tpafare amd 1o idio To Puopa kai dx1 amé To karwdio drav
Bélere va amoouvdioete T cuokeun amd To Siktuo. Xe avtiBern
mepinTworn, To kadwdio propei va urrootei BAaPn!

&) Mn Bubilere To TpRpa XeIpOG ot vepd 1 dNa uypal Ze auth v
mepiTTOT, priopel va mpokUyel kivouvog Bavarou amd nhektpo-
mAnéia, edv katd T Aeimoupyia $TaoouV uTTOAEippaTa UypPQV ot
THNPATa TTou pépouV TAON.

A\ NMPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Mrmopei va yiveral xprion autig TnG CUOKEUNG amo ATOHA HE MEIW-
péveg duoikég, aiobnTnpiakég f vonTikég IKavoTnTeG 1} pe ENNeIyn
eumeipiag kai/n yvooewy, epdoov emmpouvTal 1) £Kouv ekmaideuTei
avadopikd pe TNV acpalr XPron TG CUOKEUNG Kal EXOUV KATAVO-
foel Toug emakdlouboug kivélvoug,

v

H ouokeur) Sev emrpémeral va xpnoiporoicitar amd maidid.

Ta maidia dev emmpémeral va maifouv pe T cuokeun.

v

v

H ouokeun kai To kahadio ouvdeong TG Tpémel va dulacoovTal
Hakpid amd maidia.

H ouokeun mpémel va amoouvdiéeral mavra améd 1o Siktuo otav dev
EMITNPEITAI KAI TTPIV ATTO T CUVAPHOAOYNAT, TNV ATTOCUVAPHOAS-
ynon 1 Tov kaBapiopo.

v
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A\ NMPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

~ Katd t Aerroupyia, pnv ayyilere Toug avadeutipeg, Ta AykioTpa
{upopatog 1) T pafdo moktomoinong. H Aemida g pafdou mo
Tomoinong eival kodrepn! Aev emrpémeral va kpépovral paiNig,
£04pTTEG Kal AMa emavw amo Ta e€apthpara.

>~ [Moté pn dokipadere va poviapete Tautoxpova eéapthpara pe dia-
bopeTIKEG AeITOUPYiEG,.

» Merd amé kdBe xprhon kai mpiv amd k&Be kaBapiopd, amocuvdiere
10 BUopa, wote va amodelyete pn nOeknpévn evepyoroinon.

~ Mpiv amé v avrikardotaon tev eaptudrey, amoouvdiete mavra
10 BUopa, wote va amodelyete pn nOeAnpévn evepyorroinon.

~ [piv aré v avrikardoraon eéaptuarey i emmpocOetwv e€aptn-
HATWY, Ta OTTOIa KIVOUVTAI KATA TN A&IToupyia, TIPETEl VA aTTevepyo-
moinOei n ouokeun kai va amoouvdebei amd To SikTuo.

> Mnv épxeoTe o€ emadr pe Ta KIVOUPEVA PEPN TNG CUCKEUNG KAl TTEPI-
pévere TAvTa, £wg dtou akiviromoinBoly. Kivéuvog tpaupatiopou!

~ ENéyxere Tn ouokeun) kai OAa ta eaptipara mpiv amé kabe xpRon
yia opartég {npiég. O pnxaviopdg aodaleiag NG CUCKEUNG PTTOPE
va AeIToupynoel pOvo og ayoyn karaoTaon.

~ [oté pn Aeiroupyeite T ouokeun, otav utdpyouv eéapthpara pe
BA&PN / Aeimrouv. 2e avriBern mepintwon, pmopei va umrapéel peya-
Aog kivduvog atuxApaTog.

> [Note un Aeitoupyeite T cuokeun xwpig emmpenon. [Npotou adnoere
T0 Y0po epyaoiag, amoouvdéote To Bucpa amd my mpila.

> Mn xpnoiportoigite T cuokeun yia GA\oug okotmoug amd Toug
meplypadopevoug oTig mapoloeg odnyieg. 2e avtiBern mepinTwon,
urtapyel Kivéuvog Tpaupatiopou!

~ Na tsiote mpooekTikoi katd 1o XeIpIopod kai Tov kabapiopod g
paPdou molrorroinong. H Aemida eivar mohl kodrepn!
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MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

» Mn xpnoipotoicite T cuokeur ot uaiBpioug xwpoug. H cuokeur
mpoopileral aToKAEIOTIKA YIa OIKIAK XPRoT Kal evidg TG oIkiag.

» ‘Oleg o1 emokeuég mpémel va die€dyovrar amokieiotika amd e&adr-
keupévo TTpoowiko. AmeubuvBsite, oe pia TéToia mepitTwon, oTov
gkdoTote ouvepyaTn oépfig TG xwpag oag.

» Mn xpnoipotoieite Ty pdfdo moAtomoinong yia TV ToATomoinon
Tpodipwy mou Bpalouv. Kam téroio pmopei va odnynoel ot mapa-
Hopdwotig TG paBdou molromoinong!

» [oté punv moAtoroleite oe pia katoapola, n omoia Bpiokerar akdpa
oe éva kauto pam! H emadr) Tou kautou TATOU TNG KATOAPOAAG HE
M pdPdo moAromoinong pmopei va odnynoel ot {npiég ot pafdo
moAtomoinong!

Arnoouoksuaocia BaOpideg raxurnrag
B Anopakplvere OXa ta e€aptipara amd ™ BabBuiSa oo
ouokeuaaia. s g ,
SiakoTTn Xpnon
B AropakpUvere ONa Ta UNIKG cuoKeuaaiag Kal raxutitey @
TIG aodaleieg peradpopdg. —
B BN Sort Noud 0 H ouokeun eival
éy&re rov mapadorto scfon' 1o wg mpog anevepyoroinpivn
v MAnpoTTa Kai yia mBavég $Oopig.
B KaBapiote dAa 1a pipn Mg meplypdderal oto Ko raxorra 25060”, yia
. . v avapeén «pakakov»
kepahaio «KaBapiopogy. 1 L }
OUCTATIKWY, OTIWG AAEUPI,
TOI‘IOGS'TI]OQ Boutupo, kTA.
) . . , MNa v avapeaén vypov
B TomoBemore  Paon avapaéng @ emdvo ot 2 CUGTATIKOY.
pia eminedn emaveia. Xy kate TAeupd TG - -
Bdong avapeéng @ cival romoBetnpéveg 4 3 Na T’]VIOVGPE'E’] ZU}‘”]C
Bevrouleg mou epmodidouv ohioBnon katd YAuK®V Kat yopiol.
Sidpkeia g Aerroupyiag. MNa 1o yrummpua Bouttpou,
M Mpootéte wote n xpnoipomoiotpevn mpida 4 {axapng, yia emdodpma,
Siktbou va eival ebkoha mpoofacipn ot Tepi- KTA., GOTE va aToKTHCOUY
TTWon opaAparog. adpphdn udn.
Ma 1o xrumnpa acmpadiol
5 auyou, {Upng yAukou,
KPEPAG YANAKTOG, KTA.
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MAAKTpo ToUppTO / l (28

B Autd 1o MARKTPO OAG EMTPEMEl va £xETe ApECA
om 8146zor oag ™ cuvolikh amddoon g
OUOKEUNG 0aG.

B Autd To mAAKTpoO exkivel T pdBSo moktomoin-
ong ®, otav éxel TomoOernOei.

Xeipiopog

Zipwpa kai XTUmnpa

MPOXOXH! YAIKEXZ ZHMIEX!

> Mn Aeiroupyeite Tr GUOKEUT) TIEPIOTOTEPO
a6 10 Aemrd ava tepdyio. Merd amo 1a
10 herrrd, kavere éva Sidheippa, ¢0g 610U
1| CUOKEUT| KPUWOEL.

YIMNOAEI=H

> Evepyomoinore T cuokeun povo adou exere
mepdoe Ta e€apthpara ota TPoOdIHa Tou

npdkemal va xruroere/avakaréyere/upooete.

& P

& D) se

A A

S

AykioTpo Avabeuipag :Z[)s\f:;oi
Cupopatog ® | @ yiamv onc ® Ir;
yia 1o {Upepa | avapealn Bo- s oy
Bapiag opng, | oixig {upng no)c\:‘oTn0|/q>\c;q
m.x. {Opn pe 1} TO XTUTINHa ¢§ I:‘wvn
payia. KPEPQG. XVIEQY, T-X:

HNAWY.

1) Mpiv Ty mpo Xpfion, kabapiote Ta eapth-
para (®,0, ®).

2) QOAote Toug avadeutipeg @ 1y To dykioTpo
{upopatog @ orig umodoyég Tou TpRApaTog
xepog @, twg 6Tou acdalicouy pe tva khik:
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Eicayere To aykiotpo
{upipatog @ 1 Tov
avadeutipa @ pe Tov
odovTwtd Tpoxd om paPdo
mavra omy mpoPAemdpevn
uttodoxN TG CUCKEURG TTOU

éper To eIkovOypappa
«O8oviwtdg 1poxd6».

Eicayere To aykiotpo
{updpatog @ 1y Tov
avadeumipa @ xwpig
odovrwtd Tpoxd ot pafdo
povo omy umodoyxn g
ouokeung xwpig mpoobern
ofpavon.

3)

4)

Amacdaliote To omfipiypa Tou pikep otn Pdon
avapeaéng @ piow mieong g amachaliong
Tou omnpiypatog pilep @ @  kar onkdoTe
emave To otpiypa Tou piep @.
Amopakpuvere To Soxeio avapeéng @ a
yepioTe pe Ta ukikd avaloya pe Ty ToooTnTa
TTPOETOINATIag.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> [oté un yepilete pe mepioooTEPA UNIKG ATTO

 ofpavon MAX (mep. 2,5 \.) oto Soxeio
avapaéng @. Ze avriBem mepimmoon, Ta ukika
urtepyeiNiouv kard tn Sidipkeia g Aeroupyiag.
Mn Cupwvere moté Upn pe moocomTa
akeupiot avw Twv 500 g pe autryv T cuokeun!
Tuyov peyarlTepeg TooOTTEG AAEUPIOU
evdiyeral va mpokakéoouy umepdoPTLON

G ouokeung! Eddoov amareital, xwpilere

n {0pn pe peyalltepn moodmTa aleupiol

o€ TTEPIooOTEPEG pepideg kal (updveré Tig
Siadoyika. Qotdoo, pny unepPaivere 161 TV
avaypadopevn xpoviki Sidpkeia clvropng
Aeiroupyiag Tov 10 Aemrav.

> [Moodmreg {Upng (olvolo GXwY Twv UNIKOV):

— Baoikn {Upn;: piy. mep. 603 yp.
ehay. mep. 201 yp.

—  Zbpn pe payid: pey. mep. 821 yp.
ehay. mep. 312 yp.
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5)

6)

7)

8)

TomoBerrote To Soxeio avapealng @ mak

ot Bdon avapeéng @.

Migote v amaocdaAion Tou otnpiyparog
piéep @ J\ ka1 katePaote To oTpiypa

pigep @.

TomroBerAote To TpNpa Xeipog @ oto otpiypa
pi€ep @, 101 ©OTE va KOUPTIOOEI.

QBnore To kamaki O om paya mg Baong
avapeéng @, ¢1o1 vote va eSpdderal kala.

YMNOAEI=H

> Edv, katd m Siadikacia avapeéng, Békere

va mpoaoBioere UAIKE, avoiéte To dvorypa
m\fpwong @ oto kamaki @ kai mpoobiore
1a ukika. Karomy, kheiote méhi onwodnmore
T0 dvolypa mfpwong @, dote va amoduyere
ektd&euon Tov UNIKGOV!

Mropeire, emmiong, va xpnoipomoifoete To pidep xeipds
xwpig ™ Baon avapeaéng @. ISiaitepa o eAdyioTeg
TTOCOTNTEG UYPWY, CUCTHAVETAI VA XPNOIHOTTOIEITE TO
piep xe1pog xwpig ™ Baon avapeéng @. ANiGg,
10 UYPO Sev cupmtapacUperar kai 8¢ yiveral cwoTh
avapeén.

/\ NMPOEIAOMNOIHZH!

KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> 3¢ kapia mepimTwon pn xpenoipomoieite Soxeia

9)

amd yuali ) d&Ma elBpauota ulika. Autd Ta
Soxeia pmopei va xahdoouy kai va mpokaé-
COUV TPAUPATIGHOUG,

Bahte To Buopa ot pia mpila.

10) Na va Btoere ot Aerroupyia T cuokeur, wbnoTe

10 SiakomTn Taxutitey @ omy emBupn
Babpida raxitrag. Mmopeite va emAéere
peradl 5 Babpidwv rayximrag kar emméov To
mAfkTpO ToUppTO / l O (BX. Kepahaio «Bab-
pideg raxutnrag»).

SHMS 300 D2

YIMNOAEI=H

>

Orav koAave uNika ota dkpa Tou doxeiou
avapeaéng @ xar Sev mavovrar amd Ta
aykiotpa {upoparog @ /toug avadeutipeg @,
amevepyotolfoTte 1o piep.

Adaipiore 1o kamaki . Me T BonBeia Tou
&totpou {upng @ wOnoTe AN Ta koMnpéva
ulikd oTo péco Tou doxelou avapeéng @.
TomoBerfiote €ava To kamaki . Evepyorror-
elote Eava 1o pidep xeIpog.

11) Ta va adaiptoere To mepIEXOPEVO TOU PTTON,

amevepyoroinote 1o piep xeipog. TpaPnére
1o kamaki ) oto mMAaL.

YIMNOAEI=H

> [ia Aoyoug acdaleiag, or avadeutipeg @

N Ta aykiotpa {updparog @ Aivovrar pévo
otav o SiakdmTng Tayutrev @ cival om
Bton «O».

12) Mi¢ote Tv amacpaNion Tou otpiypatog Tou

piCep @ @ , onkwote To ompiypa pidep @
Tpog Ta emdve kal PydAte To Soxelo avdper
&ng O amd m Baon avapeéng @. Topa
HTTOPEITE VO adaIpETETE TO TTEPIEYOHEVO TOU
Soyeiou.

YIMOAEI=H

>

>

Edv Oihere va amopakpUvere Toug avadeutr-
peg @ 1 1a aykiotpa Jupopatog B, mpime
TpwTa va amopakpUvere To TpApa xeipdg @:
la v agaipeon, méote Ty amacpaiion
pi€ep xeipdg @ Uﬁ KQl aTTOHAKPUVETE TO
pnpa xepog @. Mitote kardmy 1o TAKTPO
ekr6&euong @ yia va ameheuBephoete Toug
avadeutpeg @ ) Ta dykiotpa {upwpatog .
la Moyoug acdaeiag, or avadeutipeg @ 1 1a
aykiorpa {upwparog @ Mivovrar pdvo érav o
Siakommg rayuthtey @ evar ot Bion «O».
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Mo\romoinon

/\ NMPOEIAOIMOIHZH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> e Kapia TEPITITWON PN XPNOIHOTIOIETE
Soxeia amd yuai | d\a eUBpaucta ulikd.
Autd Ta Soxeia pmopei va xahdoouy kai va

TTPOKAAECOUV TPAUPATIOHOUG,.

MPOXOXH! YAIKEXZ ZHMIEX!

> T[loté pn xpnoipomoisite ) paBSdo moiromoi-
nong @ vyia okAnpd Tpddipa OTWG: KOKKOUG
kadé, mayakia, {axapn, Snpnrpiakd, CokoAd-
1, TONU okAnpda Aaxavikd, kA.. Kar téroio

mpokahel PAaPeg otn ouokeun.

> Mn xpnorporoieite m pdB&o molrormoinong ®
yia v moAtorroinon Tpodipwy mou Bpalouv
(1r.x. oolmeg). Mpiv amd v moAtoToinaon,
ATTOHAKPUVETE TO OKEUOG ATIO TO HATI.

1) Emhé&re m paPdo moiromoinong @ yia va
TTOATOTIOINOETE TPOGIUA.

& @

=NE)

s

i

3

hY

AykioTpo
Cupiparos ®
yia 1o {Upwpa
Bapiag Qupng,
m.x. {opn pe
payia.

Avadeutipag
® yamv
avapeén Ba-
oikng {ipng
1} TO XTUTINpHa
KPEPQG.

PaBéog
TToAToTIOIN-
ong ® via
ToAtotoinon
dpolTwv/\a-
XAVIKQV, TT.X.
HNAWY.

2) Avoiére 1o khelotpo acdaleiag g umodoxnig

MG paPSou morromoinong @ ﬁ, wBovtag To
oTO TAAI KAl KPATWVTAG odIxTA.

YMNOAEI=H

> H paPdog mortomoinong @ propei va xpnor-

potoinOei pdvo otav Sev éxouy eykaraotabei
avadeutpeg @O n dykiorpa {updparog @.
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3) QOAote ™ pdPdo mortomoinong B omv
urodoyxn g paPdou motormoinong @ || kai
méoTe TV pe SUvapn Tpog Ta kdtw. MNpéme
va akoloete ™ paPdo morromoinong @® va
KOUMTTWVEI.

4) Tia va epmodicere mBavr umepyeihion, Ba mpé-
el va yepioere o Soxeio moAtoroinong pévo
mep. kata ta 2/3. Na 1o okomd autod, emieéte
¢éva apkerd peyalo doxeio.

YIMOAEI=H

> Tpoot&te woTe va umdpyel emapkeg uypo/ s
Sog moktoroinong oto doxeio moAtomoinong.
la m SiacddAion TG amoteNeopaTikig
avapeéng Twv UAIKQY, TO TTPOIOV TTPOETOIPa-
oiag mPEMEr va KAAUTITEN TO AyOTEPO TO KATW
pépog g pafdou mortomoinong @.

> Evepyoroifore 1o pilep xe1pog povo adpol
txete mepdoel T pdBSo motormoinong ®
péoa oTo TTPOIGY TTOATOTIOINONG.

5) Titote To MARKTPO TOUppTTO /l . Kparhore
matpévo To mAkTpo Tolppto / | @ katd
Xpnon. Mohig To agroere, n cuokeun orapara.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn Aeroupyeite T paPdo moiromoinong ®
yIa TIEPICOOTEPO ATTO éva NeTTO VA TEPAYIO.
Merd amé éva Nemto, kavere éva Siaheippa,
£WG OTOU I CUOKEUN KPUWOEI.
6) Orav teheivoere pe T xpfon g papdou mok-
romoinong ®, adrote eAelBepo To MARKTPO

Tolppmo /l O «ai paPiére To Puopa.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> KaBapilere povo 1o kaTw pépog g pafdou
moktoroinong ® kdtw amd Tpexolpevo
vepo. Aev emTpéTeTal va EI0XWPNOEl VEPO OTO
eowtepIkd TG pdfdou moAtomoinong @®.
Auté mpokakei $Bopig otn ouokeur.
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7) Tia va amopakpuvere T paBdo motoroinong ®
and my utodoyxn e @ E, méoTe My amacdd-
Non g paBdou mortoroinong @ @  Tautd-
xpova orig SUo mheupég Tou TprpaTog Xelpds @.
H pdB&og moiromoinong @ Aackdpe amd my
urodoxf g @ .

8) Adaiptote T pdfSo motomoinong B pe pia
kivnon dmAoparog amd my urodoxn mg @ .

YIMNOAEI=H

> Edv n pdBdog motomoinong @ paykdve
omv umodoxn s @ ﬁ, 1paPnéte Aiyo mpog
Ta emave To KAeioTpo acdaleiag. Eror, Pyaivel
n pdPdog motomoinong ®.

KaO@apiopog

KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAX!

> [piv amd k&Be kabapiopd, amoouvdiere To
Buopa amé my mpidal Ymapye kivéuvog
nAektpominéiag!
Moté un Bubilere To TuNpa xeipog @ oe
vepd 1) aAa uypal!

/\ NMPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> Na tioTe mpooekTikoi katd Tov kabapiopd
G paPdou motormoinong M. H Aemida
eival ToAU kodrepn!

Mn BuBilere T pdBSo mortomoinong ®

evieAwg péoa oo vepod. KaBapilere xwpiora
TO KATW pEPOG pe T Aemida kaTw amod TPEKOUpEVO
vepo. Ze aviiBem mepimmwon, n cuokeur pmopei va
maOe averravopBum BAGRN.

B KaBapilere 1o Tpnpa xeipog @ pe to potép
pOVO pE éva VWTTO TIavi Kal, €4V XPEIQOTE, He éva
MO ATTOPPUTTAVTIKO.

B KaBapilere 1 Pdon avapeéng @ povo pe éva
VOO Tavi Kal, éav XPEIaaTEi, Pe éva Ao amop-
PUTTAVTIKO.

SHMS 300 D2

B O avadeumpeg @ 1y Ta dykiorpa updparog @

prropolv va kabapiotoly KaTw amd TpeXOUpEVO
vepo ) ot {eoT6 vepd pe amopputavTikd. Merd
7O TTAUGIHO, OTEYVOVETE KOAG ONA TA TEPAXIA.
Mporteivoupe va kaBapilete Ta eaptipara
apéowg peta m xpnon. Erol, amopakpuvovrai
uToAeipparta Tpodov kai peioverar n mbavornra
Snuioupyiag Bakmpiwv.

YMNOAEI=H

Or avadeutrpeg @@ kal Ta GykioTpa
{upoparog @ evoeikvuvral emiong yia

kaBapiopd oTo MAuvtipio mATWY.

B Mropsite emiong va mAUvere To Soxeio avdper-

&ng O, o xamaki O kai To Eotpo Lipng O
oe {goTd vepd pe amoppuTavTIKd.

YMNOAEI=H

Mmopeire emiong va mAbvere To Sdoxeio
@ avapaéng @, o kamaki () kai 1o

&torpo Lhpng @ oro mhuvripio
matwy. Av eival Suvaro, TomoBeriote OAa Ta

e€aptpara oto emave karabi Tou mAuvinpiou
maTeYV.

B KabBapilere 1o kdTw pipog g pafdou moAto-

moinong ® ot {eotd vepd pe amoppumavTko 1
k&t amd Tpexolpevo vepd. Skoutilete To ema-
VO pEPOG pe éva vord mavi. Epdoov amarreitar,
mpocbirere Myo o amoppumavTikd oto Tavi.
3 ouvéyea, okourilete pe éva mavi Bpeypévo
HOVO HE VEPO, WOTE VA HNV UTTAPXOUV UTTOAEI-
paTa aTOPPUTIAVTIKOU.

MPOXOXH! YAIKEXZ ZHMIEX!

> KaBapilere povo 1o katw pépog g pafdou
moktoroinong B katw amd Tpexolpevo
vepo. Aev emTpémeral va eIoXwpr ol vepo oTo
eowtepIkd TG pafdou moitomoinang @®.
Auté mpokahel $Oopig otn ouokeur).

ArmoOnkeuon

B Qulare My kabapr) cuokeur ot évav kabapd

Kal OTEYVO XWPO XWPIG OKOVI.
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Amoppiyn

52

X¢ Kapia TIEPiTWON PNV armop-
PITITETE T CUOKEUN) OTA OIKIAKA
arroppippara. Auté To Tpoiov
uTTOKEITAlI OTNV EUPWTTAiKT) 0dn-
yia 2012/19/EU.

AToppirTeTe T CUOKEUN PECWL pIag
EYKEKPIPEVNG ETTIKEIPNONG ATTOPPIYNG
N HEOW TNG KOIVOTIKNG ETIKEIPNONG
anodppiyng. Tnpeite Tig 1oxUoucEg
npodiaypadis. e mepimmwon apdiPfo-
NQV, eMIKOIVOVAOTE pe TNV appddia
EMIXEIPNON ATOPPIYNG.

Ma mAnpodopieg oxeTIKa pe Tig Suva-
TOTNTEG ATTOPPIYNG TOU TTPOIOVTOG
mou Sev xpnoipotoleital Aoy, areu-
Buvbeite oTig appddieg ummpeoieg g
KoIvVOTNTag f) Tou Sfpou oag.

H ocuokeuacia amoteeital amo Gpihika
mpog To mepiBaihov uhikd, Ta omoia

HTTOPEITE VO aTTOPPIYETE HECW TWV TOTTI-

KQV UTTPETIQV avAKUKAWONG.

Armoppirrere T cuokeuaaia pe GINKO
TpdTO TPOg To TEPIBAMNov. AapfBavere
uTtdyn T ofpavon ota SiadopeTika
UAIKG ouokeuaaiag kal, epooov amar-
teital, Eexwpilett Ta. Ta uNikG cuokeu-
aociag ¢pEpouV onpavor e CUVTOpO-
voasics (a) kar yngia (b) pe my e
onpaoia: 1-7: Miaorika, 20-22:
Xaprti kar xaptdvi, 80-98: ZuvOetikd
UAIKQ.
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Eyyonon g

Kompernass Handels GmbH
Aéibmipn mehdmooa, aéidtipe meham,

H mapoloa cuokeun Siabérel 3 xpdvia eyylnon
amod v nuepopnvia ayopdq. 2y mepinTwon
eNelyewv oTo TTPoidy Exete vopikd Sikaibpara
EVAVTI TOU TIWANTF TOU TTPOioVTOG. AUTd Ta VOHIKG
Sikaiopara Sev mepiopilovral picw TG KaTWTEPW
avadepopevng eyyunong.

MpoimoBiosig eyylnong

H mepiodog eyyunong &exiva Tv nuepopnvia ayo-
pdg. Oudooere v an6deién ayopdg. Amareitar
wg amodeikTikd ayopds.

Edv, eviog tpiwv eTov amo v nuepopnvia ayopdg,
mapampenBei kamoio opdApa uhikol A kaTaokeurg
oto mpoidy, Ba emokeudooupe A Ba avrikaraoTh-
ooupe (katdmv kpiong pag) To mpoidy dwpedv i
Oa cag emotpadsi To Mocd ayopdg. H mapoloa
gyyunon mpoimobérer 6T N eAaTTWpATIKA CUOKEUN
kai n an6deén ayopdg Oa uroPfAnBolv pali pe
pia olvropn Teplypadr avapopika pe To ToU
Bpiokeral n EN\eiyn kai moTe mapatenBnke, eviog
™G TEPIGSOU TRV TPIGVY ETOV.

Edav 1o eNarrepa kalUmrerar amoé v eyyunor pag,
Oa NaPere To emokeuacpévo A éva vio Tpoidy.

H avrikardoraon Tou mpoidvrog cuvemdyeral,
olpdwva pe ov NOMOZ 2251/1994, avavie-
on Tou xpovou eyyunong. MNa myv Kimpo 1oyver:

H emokeun f n avrikardoraon tou mpoidvrog Se
OUVETTAYETAl AVAVEWDT) TOU XPOVou gyylnong.
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Mepiodog syylunong kai vopikég amai-
Tosig AOyw eXAsipewv

O xpdvog eyyunong Sev mapareiveral péow g ma-
poxNG eyyunong. Auté ioxuel kai yia eaptipara,
Ta omoia éxouv avrikaractabel karl emokeuaoTei.
Evdexopeveg RN umdpyouoeg {nuigg kar eNkeipeig
KQTA TNV ayopd TpETEl va yvwaoTorolouvTal apé-
owG perd v amoouckeuaoia. Mera ™ Mén Tou
XPOVvou eyylnong, Tuxov epdavi{dpeveg emoKeutq
XpEwvovTal.

Ebpog eyyunong

H ouokeun kataokeudoTnke clpdwva pe auoTnpeg
odnyieg moidtrag kar eNtyxOnke mpooekTikd TPIV
amoé TV amooToM).

H eyyunon 1oxbel yia odaipara ulikou iy
karackeung. H mapoloa eyyinon Sev kaNimel
e£apTipaTa Tou TTPOIGVTOG TTOU UTTOKEIVTAl OF
duaioloyikr $Oopd kal, wg ek TouTou, Bewpolvral
avahwoipa eéapmpara f {npitg ot elOpaucta
e€apmipata, m.x. SIAKOTITEG, CUCOWPEUTEG 1) YUK
va e&apripara.

H mapoloa eyylnon akupoverar edv mpokAnOei
{nuid oo poidy, eav Sev yiverar cwoth xpHon
ouvmpnon. Na pia cwoTr xpAon Tou Mpoidvrog
Tpémel va Tnpouvtal emakpifug or avadepopeveg
umo&eiéeig omig 0dnyieg xeipiopol. kool xpAong
Kal XEIPIOPOl TTou Sgv oUVICTOVTAI 1) yIa TOUG OTTol-
oug uTrdpyel Tpoeidottoinon mpémel amapaimra va
amoelyovrar.

To mpoidv mpoopilerar pdvo yia 18iwTiki kai o
YIQ ETAYYENPATIKY XPHON. 2€ TTEPITITWON KAKNG HE-
Tayeipiong kar akatdAAnAng xpfong, xpnons Piag
ka1 mapepPdoewy, o omoieg Sev S1e€hxOnoav amd
10 eouaiobotnpévo pag Tpipa oépPig, n eyyldnon
Tavel va 1oy Uel.

SHMS 300 D2

Aiadikaocia o nepinTwon syyunong

Na mv e€acddahion yphyopng eme€epyaciag Tou
{nmpatdg oag, mptite TIg akdAoubeg umobeieig:

B Mo O)eg TG epLTHOEIG £xeTe ETOIUN TV ATTO-
Se1&n ayopdg kai Tov kwdikd TPoibvTOg
(m.x. IAN 123456_7890) wg anéddeién yia Ty
ayopad.

W Ta Tov kwdikd Tpoidvrog, avarpiére oty
mvakida Tumou aTo TPOidY, Ot pIa TIkéTa OTO
mpoidy, oto e€wdulo Twv odnyiwv xpHong
(kaTw apiotepd) A ot va autokdMANTO OTNYV
oW ) KATW TTAEUPA TOU TTPOIOVTOG.

B Edv mpokUyouv odpaipara Aeitoupyiag n
AMeG eNNeiEIG, EMTIKOIVWVAOTE KAt apyAVv
pe To akdhouBo avadepopevo Tpfpa otpPig
™Aedpwvika r pe E-Mail.

B Eva mpoidy mou Bewpeitar ehattopaTikd pro-
PEITE VO TO QTTOOTEIAETE ATEAWG OTNV avadepo-
pevn SiebBuvon Tou otpfig emouvamnoviag
v amddeién ayopdg (amddeén Tapeiou) ka
avadépovrag mou Ppiokerar n ENNelyn kar moTE
epdaviornke.

E&3'E | 2™V 1otocehida

# | www.lidlservice.com pmopeire va
TTPAYHATOTION OETE Ay TRV
mapovTey f Gy odnyiev xprong,
Bivreo mpoidvTwy Kar Aoyiopikou.

Me autdv Tov kwdikd QR perafBaivere

ameuBeiag o oeNida e&urmpémong Lidl

(www lidl-service.com) kai eicaydyovrag Tov kwdr-
k6 mpoibvTog (IAN) 386388_2101 pmopsite va
avoiéere Tig avtioToixeg odnyieg xprons.
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ZipPig
StpPig EAAaSa

Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(© Ztppig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 386388_2101

Eilcaywyéag

H akdAoubn S1ebBuvon Sev eivar SiebBuvon otp-

Big. Emkoivaviote, kat’ apxfyv, pe TNV avadepope-

vn utinpeoia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMANIA

www.kompernass.com

54 GR | €Y

Zuvrayig

MAe€olda TUTTOU PTTPI6G

¢ 420 yp. akelpi

4 50 yp. Boutupo

¢ 50 yp. axapn

¢ 5 yp. akam

4 21 yp. payid (1/2 makéto ¢ppiokia payid)
¢ 160 ml yéha

¢ 1 auyo

4 1 kpdkog (yia v emahenyn)

4 Evéexopévag Niyn Siakoopnrikh) {axapn

1) Bdhre ) payid oe Niyo xNiapd yaha pe {axapn.

2) TMpoobiote GAa Ta uhikd oo doxeio
avapeéng @, polig n payid pouckwoer Aiyo.

3) Zupoote kakd Ta UNIKG pe Ta dykiotpo {upd-
parog ®.

4) Adnore m {opn va nouxdoe yia mep. 20 Aerrtd.

5) 2 ouvixaa, dpniaére myv mieéouda kar apriote
M va pouckwaoer yia aia 30 Aerrra.

6) Maomahiore Tv mAe€olda pe Aiyo kpoko.

YMNOAEI=H

> Edv Béhere, pmopeite va maomaNioere Ty
mhe€olda pe Niyn SiakoopnTik {axapn.
7) MNpoBeppaivere To polpvo mep. otoug 180
°C pe atpa kar yivere v meouda yia mep.
20 - 25 Nertd, £wg OTOU ATIOKTNOE XPUCOKITPIVO
XPWHA.
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Kpépa ocokolara-Apapiro Zalroa Ayioli

<>

4 500 ml kpipa yahaktog 500 yp. payiovila

4 500 ml paokapmove 1 motp1 kpépa yahakTog
4 100 yp. kpépa pepévia 50 yp. okdpdo
¢ 5 KX apaptro

¢ 1-2KZ pén

2 KT pouotapda (pérpia)

* & o o

1 makéro avapexta Bérava (Babidg kardyu-

énc)

1) MpooBéote myv kpépa yéhaktog kai 1o paokap- ¢ 1 mpéda Laxapn

méve ato doyelo avapeéng @ kai avapeilre pe o 1/2 KT aham

Toug avadeutipec @.

° ) Pee : . ) ¢ 1/2 Kl mmépr

2) TMpoobiore Siadoyika To Apapéro, To péN kal

TV KpEpa pepivia kar avapeire kard.
Zedphoudiore To okOpdo Kal cuvONiyTE To pe

3) Bdhre v kptpa ot motpia emSoptiiou kai To- 1 X ,
v mpéoa okdpdou.

moBemoTe Ta oTo Yuyeio, twg bTou oepPipere.

2) TMpoobiore 1 payiovéla, TNy kpépa yaakTog
kai To ok6pdo oto Soxeio avapeéng @ kai
avapeiére kakd pe Toug avadeutipeg @.

Mayiovila
Y ¢ 3) TMpocbiore Siadoyikd m pouctapda, Ta Bétava,
Y\ika 1 {ayapn, To mmép! Kai To adT kai avape&re.
W 300 - 400 ml oubtrepo putikS EXaio, Tr.x. 4) Téhog, mpoaoBioTe kar GMa kapukelpata om
kpapPéraio odhtoa AyioNi, eav xpedlera.
M 2 kpdkog

W 5-10 yp. Amo &udi fj xupdg Aepoviol

B A\am kar mimépr, avaloya pe To youoTo oag

1) Bdahre Tov kpoko kai 1o &idi 1} Tov Xupd Aepoviol
ot tva ynho kar otevo doxeio avapeéng.
Kpatote Toug avadeuthpeg @ kdBeta pioa
oto doyxeio avapeéng kai pubpiote T cuokeun
oto avorato emimedo (5).

2) Tpoobiote apyd 1o AadI pe por| opoiduopdng
NerrrdmTag (eviog mep. 1 Nemrrol), €01 woTe TO
N&61 va el pe Ta GNNa UAIKa.

3) Téhog akatommepwote T payiovila obpdwva
He TO yoUoTo 0ag.
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Biveykpir pe Borava

4 3 -4 pioyoug mrakikou paivravou
4 3 -4 pioxoug Baciikol

¢ 1 hepowvi

4 1 KT pouotapba (pérpia)

¢ 1 okeNiba okdpdo

¢ ANam, mmepi

4 100 ml ehaidrado

¢ Evéey. 1 mptla Laxapn

1) TomoBeriore Ta dUMa Twv Potavay, To xupd
AepovioU, T pouctapda, To okdpdo, aldT kal
mmépl ot tva wnho Soxeio avapeéng.

2) Avapei&re Ta 6ha pe 1 paPSo moktomoinong ®
kai pi&re Siadoxikd to Aadi, péxpr va yivel
n oaitoa kpepodng.

3) TMpoobiore ot Piveykpér pia mpéla Laxapn
eav xpeialeral.

56 GR | €Y
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Kneten von
Teig, Mixen von Flissigkeiten (z. B. Fruchtsdften),
Sahneschlagen und dem Pirieren von Friichten.

Es ist nur fir die Bearbeitung von Lebensmitteln ge-
eignet. Verwenden Sie den Pirierstab nicht zum Pi-
rieren von kochenden Lebensmitteln (z. B. Suppen).
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es
nicht gewerblich.

Lieferumfang

1 Handmixer

1 Ruhrsténder

1 Rihrschissel mit Deckel
2 Knethaken

2 Quirle

1 Pirierstab

1 Teigschaber

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollstéindigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.

58 DE | AT | CH

Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

@ Geschwindigkeits-Schalter

(2] Turbo—Tasre/l

© Entriegelung Pirierstab d\
O Pirierstab-Aufnahme

(mit Sicherheitsverschluss)
@ Entriegelung Handmixer nﬁ
O Entriegelung Mixer-Halterung f
@ Rihrsténder (mit Mixer-Halterung)
© Rihrschissel
O Einfillsffnung
@ Deckel
® Handteil
® Auswurf-Taste
Abbildung B:
® Pirierstab
O Quirle
® Knethaken
(O Teigschaber

Technische Daten

220-240V ~ (Wechsel-
strom), 50-60 Hz

300 W
Il / [3] (Doppelisolierung)

Nennspannung

Nennleistung

Schutzklasse

Fassungsvermégen 3,4 |
max. Einfillmenge  ca. 2,51
. Mixer: 10 Min.

KB-Zeit: Pirierstab: 1 Min.
Alle Teile dieses Gerdtes,

Q'F die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, sind
lebensmittelecht.

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der Motor
Uberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angege-
benen KB-Zeit muss das Gerdt so lange ausgeschaltet
werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Das Netzkabel darf nie in die N&he oder in Beriihrung mit heiflen
Teilen des Gerdts oder anderen Warmequellen kommen. Lassen Sie
das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

» Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber, wenn
Sie das Gerdat vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das Netz-
kabel beschadigt werden!

Tauchen Sie das Handteil nicht in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag ent-
stehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende
Teile gelangen.

A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Das Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.
» Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

>

>

>

>

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

Beriihren Sie wahrend des Betriebs nicht die Quirle, Knethaken
oder den Pirierstab. Das Messer des EUrierstabs ist scharfl Lassen
Sie kein langes Haar, keine Schals o. A. Uber die Aufsatze héngen.

Versuchen Sie nie, Aufsétze mit unterschiedlichen Funktionen
gleichzeitig zu montieren.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den
Netzstecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Ziehen Sie vor dem Auswechseln von Zubehér immer den Netz-
stecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

Berthren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerdtes und warten
Sie immer den Stillstand ab. Verletzungsgefahr!

Prifen Sie das Gerdt und alle Teile vor jedem Gebrauch auf sicht-
bare Schaden. Nur in einwandfreiem Zustand kann das Sicherheits-
konzept des Gerdtes funktionieren.

Nehmen Sie das Gerdt auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile
beschadigt sind oder fehlen. Andernfalls kann erhebliche Unfall-
gefahr bestehen.

Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt. Sollten Sie den
Arbeitsplatz verlassen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Netz-
steckdose.

Missbrauchen Sie das Gerét nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

Seien Sie vorsichtig beim Umgang und bei der Reinigung des Pirier-
stabs. Das Messer ist sehr scharfl
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Das Gerdt ist ausschlieBlich
fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses bestimmt.

» Lassen Sie alle Reparaturen ausschlieBlich von Fachpersonal aus-
fGhren. Wenden Sie sich in diesem Fall an den jeweiligen Service-

partner in lhrem Land.

» Verwenden Sie den Pirierstab nicht zum Purieren von kochenden
Lebensmitteln. Dies kann zu Verformungen des Pirierstabes fihren!

» Pirieren Sie niemals in einem Topf, der sich noch auf der heiBen
Herdplatte befindet! Das Berijhren des heien Topfbodens mit dem
Pirierstab kann zu Beschadigungen am Pirierstab fihren!

Auspacken

Bl Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

B Entfernen Sie sémtliche Verpackungsmaterialien
und Transportsicherungen.

M Prijfen Sie den Lieferumfang auf Vollstéandigkeit
und Beschadigungen.

M Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel ,Reinigen”
beschrieben.

Aufstellen

B Stellen Sie den Rishrsténder @ auf eine ebene
Flache. An der Unterseite des Rihrsténders @
sind 4 Saugnéipfe angebracht, um das Verrutschen
wdhrend des Betriebes zu verhindern.

B Achten Sie darauf, dass die verwendete Netz-
steckdose im Fehlerfall gut zu erreichen ist.

SHMS 300 D2

Geschwindigkeits-Stufen

Stufe am
Geschwindigkeits- Verwendung
Schalter @
0 Gerdt ist ausgeschaltet.
gute Ausgangsgeschwin-
. digkeit zum Mischen von
,weichen” Zutaten, wie
Mehl, Butter etc.
fir das Mixen flissiger
2
Zutaten
3 fir das Mischen von
Kuchen- und Brotteigen
zum Schaumigschlagen
4 von Butter, Zucker,
fir SiBspeisen etc.
zum Schlagen von Eischnee,
5 Kuchenguss, Sahneschlagen
efc.
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Turbo-Taste / l (2}

M Diese Taste erlaubt es lhnen, sofort die gesamte
Leistung lhres Gerétes zur Verfiigung zu haben.

M Diese Taste startet den Pirierstab @, wenn
dieser eingesetzt ist.

Bedienen

Kneten und Quirlen

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerdt nicht lénger als
10 Minuten am Stiick. Pausieren Sie nach
10 Minuten so lange, bis sich das Gerét
abgekihlt hat.

> Schalten Sie das Gerét erst ein, wenn Sie die
Aufsétze in die zu schlagenden/mixenden/
knetenden Lebensmittel gefihrt haben.

S D | B s
RSN

Knethaken ® Quirleu? Pirierstab @

zum Kneten Zum RU ren zum Pirieren
von Rihr- .

von schwerem . von Friichten/

. teig oder N
Teig, z. B. Gemuse, z. B.
: Schlagen von | =
Hefeteig Sahne Apfeln

1) Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch die

Aufsitze (®, @, ®).

2) Schieben Sie die Quirle @ oder Knethaken ®
so weit in die Steckplétze am Handteil @, bis
diese sicher und hérbar einrasten:
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Stecken Sie den Knethaken ®
oder den Quirl @ mit dem
Zahnrad am Stab immer
in den dafir vorgesehenen

und mit dem Piktogramm
+Zahnrad” gekennzeichneten
Steckplatz am Gerdit.

Stecken Sie den Knethaken
® oder den Quirl @ ohne
Zahnrad am Stab nur in den
nicht extra gekennzeichneten
Steckplatz am Gerdt.

3) Entriegeln Sie die Mixer-Halterung @ durch
Drijcken der Entriegelung Mixer-Halterung @
f und klappen Sie die Mixer-Halterung @

nach oben.

4) Entnehmen Sie die Rihrschissel @ und fillen
Sie die Zutaten je nach zuzubereitender
Menge ein.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Fiillen Sie nie mehr Zutaten als bis zur MAX-
Markierung (ca. 2,5 ) in die Rihrschissel @.
Die Zutaten laufen sonst wihrend des Betrie-
bes iiber den Rand.

> Kneten Sie mit diesem Gerét niemals Teige
mit Mehlmengen von ber 500 g. Hohere
Mehlmengen kénnen zur Uberlastung des
Gerdites fihren!
Teilen Sie Teige mit hdheren Mehlmengen
ggf. in mehrere Portionen und kneten Sie
diese hintereinander. Uberschreiten Sie
jedoch dabei nicht die angegebene KB-Zeit
von 10 Minuten.

> Teigmengen (Summe aller Zutaten):

— Ruhrteig: max. ca. 603 g
min. ca. 201 g

— Hefeteig: max. ca. 821 g
min. ca. 312 g

SHMS 300 D2



SILVERCREST’

5) Setzen Sie die Rihrschiissel @ wieder auf den
Ruhrsténder @.

6) Dricken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung @
nn und klappen Sie die Mixer-Halterung @
nach unten.

7) Setzen Sie das Handteil @ auf die Mixer-

Halterung @, so dass dieses einrastet.

8) Schieben Sie den Deckel () in die Schiene am

Rihrsténder @, so dass er fest sitzt.

> Wenn Sie wahrend des Rishrvorganges
Zutaten hinzugeben wollen, éffnen Sie die
Einfillsffnung @ am Deckel @ und geben
Sie die Zutaten hinzu. SchlieBen Sie danach
die Einfiillsffnung @ unbedingt wieder, um
ein Herausspritzen der Zutaten zu vermeiden!

Sie kdnnen den Handmixer auch ohne den Rihr-
sténder @ verwenden. Besonders bei geringen
Flissigkeitsmengen ist es ratsam, den Handmixer
ohne den Rihrstdnder @ zu benutzen. Ansonsten
wird die Flissigkeit nicht vollsténdig erfasst und
nicht richtig durchgemischt.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie auf keinen Fall Gefdfle aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materialien.
Diese GeféBe kdnnen beschédigt werden und
Verletzungen hervorrufen.

9) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose ein.

10) Um das Gerdit in Betrieb zu nehmen, schieben
Sie den Geschwindigkeits-Schalter @ auf die
gewiinschte Geschwindigkeits-Stufe. Sie kén-
nen dabei zwischen 5 Geschwindigkeits-Stufen
und zusdtzlich der Turbo-Taste / | @ auswdh-
len (s. Kapitel ,Geschwindigkeits-Stufen”).

SHMS 300 D2

> Wenn Zutaten am Rand der Rihrschiissel @
haften und diese nicht von den Knethaken ®/
Quirlen @ erfasst werden, schalten Sie den
Handmixer aus.
Nehmen Sie den Deckel @ ab. Schieben
Sie mit Hilfe des Teigschabers @ die hangen
gebliebenen Zutaten wieder in die Mitte der
Rihrschiissel ©.
Setzen Sie den Deckel (O wieder auf. Schalten
Sie den Handmixer wieder ein.

11) Um den Schijsselinhalt zu entnehmen, schalten
Sie den Handmixer aus. Ziehen Sie den

Deckel O zur Seite ab.

> Aus Sicherheitsgrinden lassen sich die Quirle @
oder Knethaken ® nur |6sen, wenn der
Geschwindigkeits-Schalter @ auf der Position
,0" steht.

12) Driicken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung @
f, klappen Sie die Mixer-Halterung @ nach
oben und nehmen Sie die Rihrschissel @ vom
Ruhrsténder @.

Sie kédnnen nun den Schiisselinhalt entnehmen.

> Wenn Sie die Quirle @ oder Knethaken ®
entfernen wollen, miissen Sie zuerst das
Handteil @ abnehmen: Driicken Sie zum
Abnehmen die Entriegelung Handmixer @
und nehmen Sie das Handteil @ ab. Driicken
Sie dann die Auswurf-Taste @, um die Quirle @
oder Knethaken ® zu I6sen.

> Aus Sicherheitsgrinden lassen sich die
Quirle @ oder Knethaken @ nur 16sen,
wenn der Geschwindigkeits-Schalter @ auf
der Position ,0” steht.
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Pirieren

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie auf keinen Fall GeféBBe aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materialien.
Diese Gefdfe kdnnen beschédigt werden und
Verletzungen hervorrufen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie den Piirierstab @ nie fiir
harte Lebensmittel, wie etwa: Kaffeebohnen,
Eiswirfel, Zucker, Getreide, Schokolade, sehr
hartes Gemiise etc. Das fishrt zu Beschédi-
gungen am Gerdt.

> Verwenden Sie den Pirierstab (® nicht zum
Pirieren von kochenden Lebensmitteln (z. B.
Suppen). Nehmen Sie den Topf vor dem
Pirieren von der Kochstelle.

1) Wahlen Sie den Pirierstab @, um Lebensmittel

zu pirieren.
& O\

~
v N

>

5)

6)

4) Um ein Uberlaufen zu verhindern, sollten Sie
das PiriergefdB nur zu ca. 2/3 befillen. Wéh-
len Sie hierzu ein ausreichend grofBes GefaB.

Achten Sie darauf, dass sich ausreichend
Flussigkeit/Piriergut im Piriergefaf befindet.
Um ein wirksames Vermischen der Zutaten zu
garantieren, sollte das zuzubereitende Gut
mindestens den Unterteil des Pirierstabs @

bedecken.

> Schalten Sie den Handmixer erst ein, wenn

Sie den Pirierstab @ in das Piriergut gefihrt
haben.

Driicken Sie die Turbo—Tctste/l @. Halten Sie
die Turbo-Toste/l @ wdahrend des Einsatzes
gedriickt. Sobald Sie diese 16sen, wird das
Gerdt gestoppt.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie den Pirierstab @ nicht lénger

als eine Minute am Stiick. Pausieren Sie nach
einer Minute so lange, bis sich das Gerat
abgekihlt hat.

Wenn Sie mit dem Einsatz des Pirierstabs @
fertig sind, 16sen Sie die Turbo—Toste/l A und
ziehen Sie den Netzstecker.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Reinigen Sie nur den unteren Teil des Piirier-

Knethaken ® Quirle @ Pirierstab @®
zum Kneten zum Rihren zum Pirieren
von Rihr- .
von schwerem . von Friichten/
Toi B teig oder Gem B
eg, z. ©. Schlagen von | = emuse, z. b.
Hefeteig Sahne Apfeln

2) Offnen Sie den Sicherheitsverschluss der

Pirierstab-Aufnahme @ ﬁ, indem Sie diesen 7)
zur Seite schieben und festhalten.

> Der Pirierstab (® kann nur eingesetzt werden, )

8

wenn keine Quirle @ oder Knethaken ®
installiert sind.

Schieben Sie den Piirierstab (® in die Pirierstab-
Aufnahme @ ﬂ und driicken Sie ihn kréftig her-

unter. Der Pirierstab ® muss hérbar einrasten.

3)
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stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf
kein Wasser ins Innere des Pirierstabs @
gelangen. Das fihrt zu Beschddigungen am
Gerat.

Um den Pijrierstab @ aus der Pirierstab-Auf-
nahme @ ﬁ zu entfernen, driicken Sie die Ent-
riegelung Pirierstab @ @  auf beiden Seiten
des Handteils (P gleichzeitig. Der Pirierstab ®
|6st sich aus der Purierstab-Aufnahme @ ﬁ

Nehmen Sie den Pirierstab @ mit einer
abknickenden Bewegung aus der Pirierstab-

Aufnahme @ ﬁ
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> Wenn der Piirierstab @ in der Piirierstab-
Aufnahme @ ﬁ hangen bleibt, ziehen Sie den
Sicherheitsverschluss etwas auf. Dann Id@sst sich
der Pirierstab @ herausnehmen.

Reinigen

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose! Es besteht
die Gefahr eines elekirischen Schlages!

Tauchen Sie das Handteil @ niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des Pirier-
stabs @. Das Messer ist sehr scharf!

Tauchen Sie den Pirierstab @ nicht kom-

plett in Wasser. Reinigen Sie lediglich den
unteren Teil mit Messer unter flieBendem Wasser.
Ansonsten kann das Gerét irreparabel beschadigt
werden.

M Reinigen Sie das Handteil @ mit dem Motor nur
mit einem feuchten Tuch und gegebenenfalls mit
einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie den Rihrstdnder @ nur mit einem
feuchten Tuch und gegebenenfalls mit einem
milden Reinigungsmittel.

Die Quirle @ oder Knethaken @ kénnen Sie
unter flieBendem Wasser oder in warmem Wasser
mit Spilmittel reinigen. Trocknen Sie alles nach
der Reinigung gut ab.

Wir empfehlen, die Aufsétze direkt nach Ge-
brauch zu séubern. So werden Nahrungsmittel-
rickstéinde beseitigt und die Méglichkeit einer
Bakterienbildung reduziert.
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Die Quirle @ und die Knethaken ®
@ sind auch fiir die Reinigung in der
Spilmaschine geeignet.
M Reinigen Sie die Rihrschiissel @, den Deckel (®
und den Teigschaber @ in warmem Wasser mit
Spilmittel.

/=~ \ Sie kdnnen die Rihrschissel @, den
(é«\_\ Deckel O und den Teigschaber ®
&)

auch in der Spilmaschine reinigen.
Legen Sie alles, wenn méglich, in den oberen
Korb der Spilmaschine.

M Reinigen Sie den unteren Teil des Pirierstabs ®
in warmem Wasser mit Spilmittel oder unter
flieBendem Wasser. Wischen Sie den oberen Teil
mit einem feuchten Tuch ab. Geben Sie gege-
benenfalls ein mildes Spiilmittel auf das Tuch.
Wischen Sie danach mit einem nur mit Wasser
befeuchteten Tuch ab, so dass keine Spilmittel-
reste daran haften.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Reinigen Sie nur den unteren Teil des Pirier-
stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf
kein Wasser ins Innere des Pirierstabs @
gelangen. Das filhrt zu Besché&digungen am
Gerdt.

Aufbewahrung

M Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.
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Entsorgung

> 9o &

66

Werfen Sie das Gerét keines-
falls in den normalen Haus-
mill. Dieses Produkt unterliegt
der europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iber einen
zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder
iber lhre kommunale Entsorgungsein-
richtung. Beachten Sie die aktuell gel-
tenden Vorschriften. Setzen Sie sich im
Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungsein-
richtung in Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des aus-
gedienten Produkts erfahren Sie bei
lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie iber
die rtlichen Recyclingstellen ent-
sorgen kdnnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umwelt-
gerecht. Beachten Sie die Kennzeich-
nung auf den verschiedenen Verpack-
ungsmaterialien und trennen Sie diese
gegebenenfalls gesondert.

Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Ziffern (b) mit folgender Bedeu-
tung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier
und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.
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Garantiezeit und
gesetzliche M&@ngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méangel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-

den kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechli-

chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgemdfe Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgeméfBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN 386388_2101)

als Nachweis fiir den Kauf bereit.

M Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder

Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

= IE.II-. Auf www.lidl-service.com kénnen Sie

diese und viele weitere Handbiicher,

Produktvideos und Installationssoft-

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die
Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kén-
nen mittels der Eingabe der Artikelnummer (IAN)
386388_2101 lhre Bedienungsanleitung ffnen.
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Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/ Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 386388_2101]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

Hefezopf

4 420 g Mehl

4 50 g Butter

4 50 g Zucker

4 5gSalz

4 21 g Hefe (1/2 Packchen frische Hefe)
4 160 ml Milch

¢ 1E

4 1 Eigelb (zum Bestreichen)

¢

eventuell etwas Hagelzucker

1) Setzen Sie die Hefe in etwas lauwarmer Milch
mit Zucker an.

2) Geben Sie alle Zutaten, sobald die Hefe etwas
gegangen ist, in die Rihrschissel @.

3) Kneten Sie die Zutaten mit den Knethaken ®
gut durch.

4) Lassen Sie den Teig ca. 20 Minuten ruhen.

5) Formen Sie dann den Hefezopf und lassen Sie
das Gebéck weitere 30 Minuten gehen.

6) Bestreichen Sie den Hefezopf mit etwas Eigelb.

> Wenn Sie méchten, kénnen Sie noch etwas
Hagelzucker auf den Hefezopf streuen.

7) Heizen Sie den Ofen auf ca. 180 °C Umluft
vor und backen Sie den Hefezopf ca. 20 -
25 Minuten, bis er goldbraun ist.

SHMS 300 D2



SILVERCREST’

Schoko-Amaretto-Creme
4 500 ml Sahne

4 500 ml Mascarpone

4 100 g Nuss-Nougat-Creme

¢ 5 EL Amaretto

4 1 -2 EL Honig

1) Geben Sie die Sahne und die Mascarpone in
die Rihrschissel @ und vermengen Sie es mit
den Quirlen @.

2) Figen Sie nach und nach den Amaretto, den
Honig und die Nuss-Nougat-Creme hinzu und
vermischen Sie alles griindlich.

3) Fillen Sie die Creme in Dessertglaser und
kihlen Sie sie bis zum Verzehr.

Mayonnaise

Zutaten

4 300 - 400 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsdl
¢ 2 Eigelb

4 5-10 g milder Essig oder Zitronensaft

4 Salz und Pfeffer nach Geschmack

1) Geben Sie das Eigelb und den Essig bzw.
Zitronensaft in einen hohen und schmalen
Mixbecher. Halten Sie die Quirle @ senkrecht
in den Mixbecher und stellen Sie das Gerat
auf die héchste Stufe (5).

2) GieBen Sie das Ol in einem gleichmaBig din-
nen Strahl langsam (innerhalb von ca. 1 Minu-
te) hinzu, so dass das Ol sich mit den anderen
Zutaten verbindet.

3) Wiirzen Sie die Mayonnaise abschlieBend
nach Geschmack mit Salz und Pfeffer.
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Aioli

4 500 g Mayonnaise

4 1 Becher Schmand

4 50 g Knoblauch

¢ 2 TL Senf (mittelscharf)

4 1 Pkt. gemischte Kréuter (tiefgekihlt)
4 1 Prise Zucker

¢ 1/2 7L Salz

¢ 1/2TL Pleffer

1) Hd&uten Sie den Knoblauch und driicken Sie
ihn durch eine Knoblauchpresse.

2) Geben Sie die Mayonnaise, den Schmand
und den Knoblauch in die Rihrschiissel @ und
mischen Sie alles mit den Quirlen @ gut durch.

3) Geben Sie nach und nach den Senf, die Krduter,
den Zucker, den Pfeffer und das Salz hinzu und
vermengen Sie alles.

4) Zum Schluss schmecken Sie die Aioli noch
etwas ab.
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Kréuter-Vinaigrette

4 3 -4 Sténgel glatte Petersilie
4 3 -4 Stéingel Basilikum

¢ 1 Zitrone

4 1 TL Senf (mittelscharf)

4 1 Knoblauchzehe

¢ Salz, Pfeffer

4 100 ml Olivensl

¢ evil. 1 Prise Zucker

1) Geben Sie die Blatter der Krduter, den Saft der
Zitrone, den Senf, den Knoblauch, Salz und
Pfeffer in ein hohes MixgefaB.

2) Vermengen Sie alles mit dem Pirierstab @
und lassen Sie nach und nach dabei das Ol
hinzuflieBen, bis die Sauce cremig ist.

3) Schmecken Sie die Vinaigrette ab, eventuell mit
einer Prise Zucker.
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