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Uvod

Informacije o ovom uputstvu za upotrebu
Cestitamo Vam na kupovini Vaseg novog aparata.
Time ste se odlu¢ili za savremen i kvalitetan proizvod. Uputstvo za upotrebu
je sastavni deo ovog proizvoda. Ono sadrzi vazne napomene o bezbednosti,
upotrebi i odlaganiu. Pre korid¢enja aparata upoznaite se sa svim napomenama
vezanim za rukovanije i bezbednost. Koristite proizvod samo na opisani naéin i

u navedene svrhe. Urucite svu dokumentaciju sa proizvodom ako ga prosledite
tre¢im licima.

Autorsko pravo

Ova dokumentacija je zastiéena autorskim pravom.

Svako umnozavanie odn. prestampavanije, Eak i delimi¢no, kao i prosledivanje
slika, i u izmenjenom obliku, dozvoljeno je samo uz pisanu saglasnost
proizvodada.

Namenska upotreba

Ovaij aparat sluzi isklju€ivo za rotiljanje namirnica u unutrasnjem prostoru. Svaki
drugi nacin koriéenja i koris¢enje izvan navedenih okvira smatra se nenamenskim.
Aparat nije namenjen za komercijalnu ili industrijsku upotrebu.

PotrazZivania bilo koje vrste zbog ostecenja usled nenamenske upotrebe, nestruénih
popravki, nedozvoljenih preduzetih izmena ili korid¢enja neodobrenih rezervnih
delova su iskljugena. Rizik snosi iskljucivo korisnik.

Napomene upozorenja

U ovom uputstvu za upotrebu se koriste slede¢e napomene upozorenija:

OPASNOST

Napomena upozorenja ovog stepena opasnosti oznaéava
pretecu opasnu situaciju.

Opasna situacija moze da dovede do smrti ili teskih povreda, ako se ne
izbegne.

> Sledite uputstva u ovom upozorenju, da bi se izbegla opasnost od smrti ili
teskih povreda.

2 RS SKGE 2000 C3
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2\ UPOZORENJE

Napomena upozorenja ovog stepena opasnosti oznaéava
mogucu opasnu situaciju.

Opasna situacija moze da dovede do povreda, ako se ne izbegne.

> Sledite uputstva u ovom upozoreniju, da bi se izbegle telesne povrede.

PAZNJA

Napomena upozorenja ovog stepena opasnosti oznaéava
mogucu materijalnu stetu.

Opasna situacija moze da dovede do materijalnih 3teta, ako se ne izbegne.

> Sledite uputstva u ovom upozoreniju, da bi se izbegla materijalna $teta.

NAPOMENA

> Napomena oznacava dodatne informacije koje olak3avaju rukovanje
aparatom.
Bezbednost

U ovom poglavlju se nalaze vazne bezbednosne napomene u
vezi sa rukovanjem aparatom.

Ovaj aparat je u skladu sa propisanim bezbednosnim odredbama.
Nestruéna upotreba moze da dovede do telesnih povreda i
materijalne Stete.

Osnovne bezbednosne napomene

Pridrzavaijte se sledeéih bezbednosnih napomena za bezbedno

rukovanje aparatom:

m KontroliSite aparat pre upotrebe na spoljna vidljiva osteéenja.
Ne pustajte u rad aparat koji je osteéen ili je pao.

m U svrhu izbegavanja opasnosti, pobrinite se da ovlad¢eno
struéno osoblje 3to pre zameni osteéeni mrezni utikaé ili
elektri¢ni kabl ili se obratite korisni¢kom servisu.

SKGE 2000 C3 RS 3
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m Ovim aparatom smeju da rukuju deca starija od 8 godina, kao
i osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim spo-
sobnostima ili sa nedostatkom iskustva i/ili znanja, ako su pod
nadzorom ili su im data uputstva za rukovanje aparatom na
bezbedan nadin i ukoliko razumeju opasnosti do kojih moze

da dode.
m Deca ne smeju da koriste aparat kao igracku.

m Deca ne smeju da &iste i obavljaju korisni¢cko odrZavanje
aparata, osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

m DrZite decu mladu od 8 godina podalje od aparata i
prikljuénog voda.

m Popravke na aparatu treba da obavlja samo ovladéeno
stru¢no osoblje ili korisnicka sluzba. Za korisnika mogu da
nastanu opasnosti usled nestruénih popravki. Osim toga,
potraZivanje garancije prestaje da vazi.

m Aparat za vreme vaZenja garancije sme da popravlja samo
korisni¢ka sluZba koju je ovlastio proizvodag, jer u suprot-
nom, potraZivanja na osnovu garancije vie ne vaze u slucaju
posledi¢nih o3teéenja.

m Neispravni delovi smeju da se zamene samo originalnim re-
zervnim delovima. Samo je kod ovih delova zagarantovano da
su ispunjeni zahtevi za bezbednost.

m Zastitite mreZni vod od dodira sa vrué¢im delovima aparata.
Nikada ne koristite aparat u blizini otvorenog plamena, grejne
plode ili zagrejane pedéi.

m Ostavite aparat da se ohladi nakon upotrebe, pre nego §to
ga odistite! Opasnost od opekotinal
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m Postavite aparat, po moguénosti, u blizini uti¢nice. Pobrinite se
da mreZni utika¢ bude brzo dostupan u sluéaju opasnosti i da
elektriéni kabl ne predstavlja opasnost od spoticanja.

m Pobrinite se za bezbedan poloZaj aparata.

OPASNOST USLED ELEKTRICNOG UDARA!

» Priklju¢ite aparat samo na propisno instaliranu i uzemljenu
mreznu utiénicu. MreZni napon mora da se podudara sa
podacima na tipskoj ploéici aparata.

» Da bi se izbegle opasnosti, korisni¢ka sluZba treba odmah
da popravi ili zameni neispravne ili oteéene prikljuéne vo-
dove, odn. aparate.

~ Ne izlaZite aparat kisi i nikada ga ne koristite u vlaznom ili
mokrom okruZenju.

» Vodite raéuna da se mrezni kabl nikada ne pokvasi ili
navlaZi za vreme rada aparata.

» Nikada ne potapajte aparat u vodu ili druge teénosti! U tom
sluéaju postoji opasnost po Zivot usled elektriénog udara,
kada tokom rada ostaci teénosti dodu u dodir sa delovima
pod naponom.

» Uzmite elektricni kabl uvek za utika¢. Ne povlacite sam
elektri¢ni kabl i nikada ga ne dirajte mokrim rukama, jer to
moze da prouzrokuje kratak spoj ili elektriéni udar.

» Ne stavljajte aparat, niti komade namestaja ili tome slicno,
na elekitriéni kabl i vodite ra¢una da se kabl ne uklesti.

~ Ne smete da otvarate kuéiste aparata, niti smete da poprav-
liate ili modifikujete aparat. Kod otvorenog kuéista ili svoje-
voljnih promena postoji opasnost po Zivot usled elektriénog
udara i garancija prestaje da vazi.

SKGE 2000 C3 RS 5
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OPASNOST USLED ELEKTRICNOG UDARA!

» Zagdtitite aparat od vodenih kapi i prskajuée vode.
Zbog toga ne stavljajte predmete napunjene teéno3cu
(npr. vaze) na aparat ili pored njega.

» lzvadite mrezni utikag iz utiénice prilikom svakog prekida,
kao i nakon zavrietka rada i pre svakog &iséenja aparata.

OPASNOST OD OPEKOTINA!

& Paznja! Vrela povrsinal

» Povr§ina aparata moze da postane veoma vruéa tokom
rada. Tada dirajte aparat samo za rucku.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

~ Ne koristite aparat sa spoljasnjim tajmerom ili zasebnim
sistemom za daljinsko upravljanje.

» Nikada ne ostavljajte aparat bez nadzora tokom rada.

» Osigurajte da aparat, elektri¢ni kabl ili mreZni utikaé ne
dodu u dodir sa izvorima toplote, kao $to su ploée za
kuvanie ili otvoreni plamen.

» Ne koristite ugalj ili sli¢na goriva za rad aparatal

» Da biste zastitili neprianjajuéu prevlaku, ne koristite metalne
predmete, kao npr. noZ, viljusku itd. Ne koristite vise aparat,
ako je neprianjajuéa prevlaka odteéena.

~ Koristite aparat iskljucivo sa isporuéenim originalnim pribo-
rom.

NAPOMENA

 Nije potrebna nikakva akcija od strane korisnika, da bi
se proizvod prebacio izmedu 50 i 60 Hz. Proizvod se
prilagodava i frekvenciji od 50 i od 60 Hz.

6 RS SKGE 2000 C3
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Upravljacki elementi

Slika A:

@ Nosede stope

@ Sigurnosni zatvarad

© Taster za deblokiranje pod uglom od 180°
O Crvena kontrolna lampica ,Power”
@ Zelena kontrolna lampica ,Ready”
O Regulator stepena grejanja

@ Sokupliag masti

@O Taster RELEASE (donja grejna ploa)
© Izlaz za mast

@ Grejne ploge

@ Taster RELEASE (gornja grejna plocal)
Slika B:

@® Strugal za &iséenje

Slika C:

® Uzvidenja stalka

Raspakivanije i prikljudivanje

Bezbednosne napomene

/\ UPOZORENJE

Prilikom pustanja aparata u rad moze da dode do telesnih

povreda i materijalne stete!

Pridrzavaite se sledeéih bezbednosnih napomena da bi se izbegle opasnosti:

> Ambalazni materijali ne smeju da se koriste kao igragka. Postoji opasnost
od gusenja.

> Pridrzavaijte se napomena u vezi sa elekiri¢nim prikljuckom aparata da bi
se izbegle materijalne stete.

RS 7
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Obim isporuke i pregled posle transporta

Aparat se standardno isporuéuje sa sledeéim delovima (pogledaite preklopnu
stranu):

Kontaktni gril 3 u 1
® Sakuplia& masti

® Strugac za ciséenije
[ ]

Uputstvo za upotrebu

NAPOMENA

> Proverite da li je sadrZaj isporuke potpun i da li ima vidljivih ostecenia.

> Obratite se servisnoj sluzbi u sluaju nepotpunog sadrzaja isporuke ili
odteéenia izazvanih loSom ambalaZom ili transportom (pogledajte
poglavlie Servis).

Raspakivanje

¢ Izvadite sve delove aparata i uputstvo za upotrebu iz kutije.

¢ Uklonite sav ambalazni materijal, kao i folije i nalepnice ako postoje.

Odlaganje ambalaze

€9

Ambalaza titi aparat od transportnih osteéenja. Ambalazni materijali su izab-
rani prema svojoj ekoloskoj prihvatljivosti i jednostavnosti odlagania, te su zato
podobni za reciklazu.

Vraéanjem ambalaZe u proces kruzenja materijala se $tede sirovine i smanjuje
gomilanje otpada. Odlozite nepotrebni ambalazni materijal u skladu sa vazedim
lokalnim propisima.

Odlozite ambalaZu na ekoloki prihvatljiv nadin.

Obratite paznju na oznaku na razli¢itim ambalaznim materijalima i, ako je
potrebno, odvojite ambalazne materijale zasebno. Ambalazni materijali su
oznadeni skra¢enicama (a) i ciframa (b) sa sledeéim zna&enjem:

1-7: Plastika

20-22: Hartija i karton

80-98: Kompozitni materijal.

NAPOMENA

> Ako je moguée, sacuvaite originalnu ambalazu za vreme vazenja garancije
aparata da biste ga mogli propisno zapakovati u sluéaju potraZivanja na
osnovu garancije.

RS SKGE 2000 C3
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Rukovanje i rad

U ovom poglavlju se nalaze vazne napomene u vezi sa rukovanjem i radom
aparata.

Pre prve upotrebe

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Otistite sve delove pribora kao 3to je opisano u poglavlju ,Ciséenje i
nega”, da bi se uklonili moguéi ostaci od proizvodnie.

Pazljivo progitajte uputstvo za upotrebu.

Postavite aparat u skladu sa bezbednosnim napomenama.

Otklju&aijte aparat, tako 3to éete sigurnosni zatvarad @ pomeriti u poloZaj a
Otvorite aparat.

Obrisite grejne ploce @ vlaznom krpom.

Zatvorite aparat.

Umetnite utika€ elekiriénog kabla u propisno prikljuéenu i uzemlienu mreznu
utiénicu, koja daje napon koji je naveden u poglavlju ,Tehni¢ki podaci”.
Pustite da se aparat zagreje oko 5 minuta na maksimalnoj postavci tempera-
ture, tako Sto cete regulator stepena grejanja @ staviti u polozaj MAX.

NAPOMENA

> Prilikom prvog zagrevanja aparata, moze da se pojavi neznatan dim i

9)

neprijatan miris, zbog ostataka usled proizvodnie. To je normalno i potpuno
bezopasno. Pobrinite se za dovoljno provetravanje. Otvorite, na primer,
prozor.

Izvucite mrezni utika& iz mrezne utiénice kada se aparat zagreje i ostavite
aparat da se ohladi.

10) Obrisite aparat jo3 jednom vlaznom krpom.

SKGE 2000 C3 RS 9
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Regulator stepena grejanja

Temperaturu podesavate pomodu regulatora stepena grejanja @.

Podruéje stepena grejanja 1:  Podrugje zagrevanja/niska temperatura
Podruéje stepena grejanja 2:  srednja temperatura (npr. pecenje povréa)

Podruéje stepena grejanja 3:  visoka temperatura (npr. pecenije ribe)

MIN Podruéje stepena
grejanja 1
MAX
Podruéje stepena Podrugje stepena
grejanja 3 grejanja 2

NAPOMENA

| 2

Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ svetli kada se regulator stepena
grejanja @ nalazi u polozaju MIN i u prednjem delu podrucja, kada je
stepen grejanja na 1. Cim regulator stepena grejanja @ stavite u Zeljeni
poloZaj, zelena kontrolna lampica ,Ready” @ e biti ugasena dok se ne
postigne temperatura.

Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ moze povremeno ponovo da se
ukljugi. To znadi da je temperatura niza od podedene temperature i da se
aparat ponovo zagreval

Crvena kontrolna lampica ,Power” @ svetli, ¢im je aparat povezan sa
elektriénom mrezom.

Rukovanje

10

1)
2)
3)

4)

RS

Zatvorite poklopac aparata na ruéki.
Gurnite sakuplia& masti @ u aparat.

Ponovo umetnite mrezni utika& u mreznu utiénicu. Crvena kontrolna lampica
.Power" @ svetli. Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ ¢e zasvetliti kada
se regulator stepena grejanja @ nalazi u polozaju MIN.

Postavite Zelieni stepen na regulatoru stepena grejanja @. Zelena kontrolna
lampica ,Ready” @ se gasi. Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ &e
ponovo zasvetleti, &im se postigne podedeni stepen grejanja.
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NAPOMENA

Vi mozete da koristite ovaj rostilj na 3 razligita nadina:

— potpuno raskloplien, tako da obe grejne ploc¢e ® mogu da se koriste
kao stoni rostilj.

— sa pokretfnom gornjom grejnom ploéom @ kao kontaktni rotilj, tako da
se npr. meso ili riba pece s obe strane.

— sa fiksiranom gornjom grejnom plo¢om @ kao Panini rostilj, tako da
npr. bageti mogu da se zapeku.

NAPOMENA

> Kada rodfiljate namirnice kod kojih izlazi te¢nost, kao 3to je npr. mast, ras-
klopite uzvisenja stalka @. Postavljanjem donje grejne ploce @ u blago
uko3eni poloZaj, tenosti bolje teku u smeru izlaza za mast @ u sakupljac

masti @.

Polozaj ,kontaktni rostilj”

NAPOMENA
> Da bi se postiglo higijensko pecenie ribe, preporucujemo koriséenje polo-
zaja ,kontaktni rosfilj".
1) Otvorite poklopac aparata i stavite namirnice koje treba pedi na doniju
grejnu plogu @.
2) Zatvorite poklopac aparata na rugki.

3) S obzirom da je gornja grejna ploga { smestena tako da se moze pomerati,
uvek je u paraleli sa donjom grejnom plocom @, &ak i kod debljih namirnica
za roétilianje. Na ovaj naéin se ostvaruje optimalan rezultat rostiljanja.

4) Nakon izvesnog vremena proverite koliko su namirnice potamnele.
U tu svrhu, otvorite poklopac aparata na rugki.

NAPOMENA

Poénite sa kratkim vremenima rostilianja i poveéavaite vreme, dok ne ustanovite
ispravno frajanje rostiljanja.

5)  Skinite namirnice sa rodtilia kada budete zadovoljni sa tamnom bojom
namirnica.

PAZNJA

Osteéenje aparatal

> Ne skidajte namirnice sa rostilja Siljatim ili o3trim predmetima. Oni mogu da
oétete povrsinu grejnih ploca @!

6) Okrenite regulator stepena grejanja @ na MIN i izvucite mrezni utikac iz
uticnice.

SKGE 2000 C3 RS 11
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PAZNJA

> Uvek izvucite mrezni utikag iz utiénice kada ne koristite aparat. Nije dovoljno
da stavite regulator stepena grejanja @ na MIN!

Polozaj ,Panini rostilj”

1) Otvorite poklopac aparata i stavite namirnice koje treba peci na doniju
grejnu plogu @.

2) Zatvorite gornju grejnu plocu (O i fiksirajte je na Zeljenoj visini, tako $to
dete sigurnosni zatvara¢ @ pritisnuti prema nazad (polozaj MIN, I, 111,
IV, V). Malo odignite grejnu plocu @ prilikom pomeranja sigurnosnog
zatvaraa @. Sto vide sigurnosni zatvaraé gurate @ prema nazad, to je
razmak izmedu grejnih ploca @ vedi.

3) Nakon izvesnog vremena proverite koliko su namirnice potamnele.
U tu svrhu, otvorite poklopac aparata na rugki.

NAPOMENA

Poénite sa kratkim vremenima roftiljanja i poveéavaite vreme, dok ne ustanovite

ispravno trajanje rostiljania.

4)  Skinite namirnice sa rodtilia kada budete zadovoljni sa tamnom bojom
namirnica.

PAZNJA

Osteéenje aparatal

> Ne skidajte namirnice sa rostilja Siljatim ili o3trim predmetima. Oni mogu da
ostete povrsinu grejnih ploc¢a @!

5) Okrenite regulator stepena grejanja @ na MIN i izvucite mrezni utikaé iz
uticnice.

PAZNJA

> Uvek izvucite mrezni utika€ iz utiénice kada ne koristite aparat. Nije dovoljno
da stavite regulator stepena grejanja @ na MIN!

12 RS SKGE 2000 C3
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Polozaj ,stoni rostilj”
1) Rasklopite obe noseée stope @ (slika 1).

2) Pritisnite taster za deblokiranje pod uglom od 180° @ (slika 1) i otvorite
poklopac toliko da obe grejne ploge  mogu da se koriste kao stoni rostil;.

©

Slika 1

3) Grejne ploce (O se sada nalaze jedna pored druge i mogu da se koriste
kao stoni rogtilj (slika 2).

Slika 2

RS 13
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4) Stavite namirnice koje treba peéi na grejne ploce .

5) Okrenite namirnice povremeno i skinite ih sa grejnih plo¢a @ kada su
pecene.

PAZNJA

Osteéenje aparatal

> Ne okrecite namirnice sa roétilja i ne skidajte ih sa rostilja Siljatim ili ostrim
predmetima. Oni mogu da ostete povrsinu grejnih ploca @!

6) Okrenite regulator stepena grejanja @ na MIN i izvucite mrezni utikaé iz
uticnice.

PAZNJA

> Uvek izvucite mrezni utikac iz utiénice kada ne koristite aparat.
Nije dovolino da stavite regulator stepena grejanja @ na MIN!

Saveti i trikovi

B Meso mozete prethodno da marinirate da bi bilo mek3e i da bi se rosfiljanje
ubrzalo. Kao podloga za marinadu pogodni su na primer kisela pavlaka,
crveno vino, sirée, mlacenica ili sveZi sok od papaije ili ananasa. Dodaite
bilie i zacine, prema ukusu. Ne dodavaite so, jer ona izvladi vodu iz mesa
i tako meso postaje tvrdo. Stavite meso u marinadu, tako da bude potpuno
prekriveno i zatvorite posudu. Najbolje je da ga ostavite preko no¢i da
povuce mariniranu teénost.

B Osim mesa, mozete da rodfiljate i ribu. Za pripremu ribe Vam preporuéujemo
polozaj ,kontaktni rostilj”. Rostilianjem sa zatvorenim poklopcem rotilja,
namirnice za rodfiljanje se zagrevaju s obe strane.

B Grejne ploe @ imaju neprianjajuéu prevlaku, tako da dodavanje masnoée
nije potrebno. Ako ipak Zelite da dodate masnoéu, vodite raguna da mast/
ulie bude pogodno za peéenie, npr. ulje repice.

B Ako niste sigurni da li je namirica veé i iznutra pegena, koristite komercijalni
termometar za meso.
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Cis¢enje i nega
Bezbednosne napomene

A UPOZORENJE! OPASNOST PO ZIVOT USLED ELEKTRIENOG
UDARA!

Prilikom ¢i$éenja aparata mogu da nastanu telesne povrede!

Pridrzavaite se sledeéih bezbednosnih napomena da bi se izbegle opasnosti:

> Pre ¢idcenja izvucite utikad i sadekajte dok se aparat potpuno ohladi.
Opasnost od povredal

> Ne distite aparat nikada pod tekuéom vodom i nikada ga ne potapaijte u
vodu. Aparat moZe nepopravljivo da se odtetil

Osteéenje aparatal

> Obezbedite da te¢nost ne ude u aparat prilikom &iséenja, da bi se izbeglo
nepopravljivo o3tec¢enje aparata.

> Kada distite povriine, ne koristite agresivna abrazivna ili hemijska sredstva
za &iséenie niti Siljate predmete ili predmete koji grebu.

B Kada se grejne ploce @ ohlade, povucite strugag za &is¢enje B preko grej-
nih plo¢a @, tako da sakupite masnoéu i ostatke, pa ih gurnite u sakuplja&

masti @.

B Obrisite grejne ploce @ vlaznom krpom. Ne koristite agresivna sredstva,
grube sundere ili Siljate predmete za &idéenije, da se neprianjajué¢a prevlaka
ne bi ofetila.

Kod tvrdokornijih zaprljanja ili zapecenih ostataka, skinite grejne ploce {:

— Otvorite aparat.

— Pritisnite taster RELEASE @ i istovremeno podignite donju grejnu plocu .

— Drzite gornju grejnu plo¢u O da ne padne i pritisnite taster RELEASE ().
Gornja grejna plo¢a @ se oslobada od aparata.

Ocistite uklonjene grejne ploce  u toploj vodi sa malo sredstva za pranje

posuda. Kod jako zape&enih ostataka, ostavite grejne ploce D u vodi za ispiranje

da bi ostaci omeksali. Nakon &iséenja isperite grejne ploge ) &istom vodom

da bi se uklonili ostaci od sredstva za pranje posuda. Sve dobro osusite. Grejne

ploce @ moraju da budu suve, pre nego 3to ih ponovo ugradite u aparat!
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Za nezno &iséenie grejnih plo¢a @ preporucujemo ruéno &iséenje,
kao 3to je opisano. Medutim, grejne ploce @ mozete da Sistite i u
masini za pranje posuda.

Da biste ponovo ugradili grejne ploce @, stavite grejne ploc¢e @ na osnovu,
tako da se oba proreza pored izlaza za mast @ zakace za kuku na osnovi.
Zatim pritisnite predniji deo grejne ploce (@, tako da &ujno usedne.

Postupite sa drugom grejnom plo¢om (O na isti nagin.

B Obrisite spoline povriine aparata vlaznom krpom, na koju ste naneli malo
sredstva za pranje posuda. Zatim obrisite ostatke sredstva za pranje posuda
krpom koja je navlazena samo vodom.

Vodite ra¢una da svi delovi budu potpuno suvi pre ponovne upotrebe
aparata.

B Obrisite strugag za &iéenje B vlaznom krpom. Kod tvrdokornijih zaprljanja
stavite blagi deterdZent za pranje posuda na krpu.

NAPOMENA

Za nezno &iséenje strugaca za ¢iséenje @ preporucujemo ruéno
cidcenie, kao 3to je opisano. Medutim, strugag za &iéenje B
mozete da &istite i u masini za pranje posuda.

B Operite ispraznjen sakupljag masti @ u toploj vodi i sredstvu za pranje
posuda. Uklonite ostatke sredstva za pranje posuda &istom vodom i osusite
sakuplja& masti.

NAPOMENA

Za nezno &iséenje sakupliaéa masti @ preporudujemo ruéno
Cidcenie, kao 3to je opisano. Medutim, sakuplja masti @ mozete da
&istite i u masini za pranje posuda.

Cuvanje

Cuvaite ociséen aparat na suvom mestu.
Zakljuéaite aparat, tako 3to éete sigurnosni zatvara& @ pomeriti u polozaj -
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Recepti

NAPOMENA

Postavke temperature i vremena koja su navedena u receptima mogu da
variraju u zavisnosti od svojstva sastojakal

Polozaj , kontaktni rostilj”

Meksicki burger
900 g juneéeg mlevenog mesa
6 supenih kasika sosa za rostilj
6 supenih kasika sitno iseckanog crnog luka
3 supene kasike sveze ili gotove salse
1/2 kasicice é&ilija v prahu

4 velike kifle za hamburger

1) Pomesajte mleveno meso, luk, salsu, &ili u prahu i sos za rodtilj u velikoj &iniji.

2) Oblikujte smesu od mlevenog mesa, tako da dobijete Eetiri jednako velike
hamburger-plieskavice debljine skoro 2 cm.

3) Zagrejte aparat (podrugje stepena grejanja 3/Max).

4) Pecite hamburgere 8 - 10 min. na zagrejanom aparatu u kontaktinom
polozaju. Nakon toga servirajte hamburgere u kiflama za hambuger
zajedno sa sastojcima i zadinima po Vasoj Zelji.

Ramstek sa sosom od mladog luka i zacinskog bilja
500 g posnog ramsteka (po 125 g)
120 g margarina
1 kasicica vorcester sosa
1 sitno iseckani &en belog luka
4 supenih kasika sitno iseckanog per$una

4 komada sitno iseckanog mladog luka

1) Pome3ajte margarin i vor&ester sos u maloj iniji, dodajte beli luk, persun
i mladi luk, pa sve promeiaite.

2) Zagrejte aparat (stepen grejanja Max).
3) Pecite stek 3 min. na stepenu grejanja Max.

4) Namazite stek sosom od mladog luka i zaginskog bilja, pa ga pecite jo3
4 min. u po&etnom podruéju stepena grejanja 2.

SKGE 2000 C3 RS 17
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Tuna stek sa kolutovima od narandze
(za 4 osobe)
4 sveza tuna steka (po 170 g)
1 narandza
1 supena kasika sitno iseckanog perduna
So
Biber

1) Oljustite narandzu i isecite je na kolutove debljine oko 5 mm.
2) Zagrejte aparat (podruéje stepena grejanja 3).

3) Stavite komade tuna steka na zagrejani rostilj, pospite ih persunom i
zadinite solju i biberom.

4) Stavite kolutove od narandze na komade tuna steka i pecite sve zajedno
oko 6 - 8 min.

5) Uklonite ispecene kolutove narandze pre serviranja.
Polozaj ,Panini rostilj”

Panini sa spanacem i sirom
250 g spanaéa u listu
1 crni luk
1 &en belog luka
1 supena kadika ulja
2 kasicice soka od limuna
1 prstohvat soli (i bibera)
4 kriske tost hleba/belog hleba
40 g maslaca sa zaginskim biliem
75 g mocarele

20 g pinjola
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1) Preberite spanad i operite ga.

2) Oljustite luk i &en belog luka, sitno ih iseckaijte, pa dinstajte u vruéem uljy,
dok ne bude prozirno. Dodaijte spanaé. Zaginite sokom od limuna, solju i
biberom.

3) Namazite tost sa maslacem sa zacinskim biljem.

4) lIsecite mocarelu na kolutove.

5) Rasporedite mocarelu i oceden spana¢ na 2 kridke tosta i pospite ih pinjolom.
6) Prekrijte panini sa drugom kriskom tosta.

7) Pazljivo stavite panini na Panini rodtil;, koji je zagrejan u podruéju stepena
grejanja 3/Max.

8) Podesite Zeljeno rastojanje gornje grejne ploce O pomodéu sigurnosnog
zatvarada @ i zatvorite poklopac.

9) Sakekajte dok pe&eni panini dobije zlatho-smedu boju. Zatim ga skinite sa
Panini rodtilja.
Panini sa pile¢im prsima
400 g fileta od pilecih prsa
20 g maslaca
So, biber, paprika u prahu
120 slanine, u trakama
6 kriski belog hleba/tosta
3 supene kasike preliva za salatu (jogurt)
30 g ajsberg salate
2 paradajza
1 avokado
1 kasicica soka od limuna

50 g svezeg krastavca

1) Kratko isperite pilece filete pod tekuéom vodom i osusite ih tapkanjem
pomodu ubrusa. Kratko ih pecite na zagrejanom aparatu u kontakinom
poloZaju na stepenu grejanja MAX.

2) Vratite aparat na poéetak podrugja stepena grejanja 3 i pecite pilece filete
oko 10 minuta, dok ne budu ispeceni. Zacinite ispecene pilece filete solju,
biberom i paprikom, pa ih stavite na stranu.

3) Isprzite trake slanine u tiganiju, tako da budu hrskave.

4) Rasporedite preliv od jogurta na 3 kriske tosta/belog hleba, stavite ajsberg
salaty, isecite paradajz na kolutove, zadinite i stavite ga na ajsberg salatu.
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5) Razrezite pilece filete uzduzno i stavite ih na paradaijz.
6) Stavite trake slanine na pileée filete.

7) Razrezite avokado uzduzno po celom obodu i odvojite ga od kodtice
pokretom okreta. Svucite koru i isecite avokado na kolutove. Pokapaite sok
od limuna na avokado, da ne bi potamneo. Stavite kolutove na panini.

8) Isecite svezi krastavac na kolutove i stavite kolutove na avokado.
9) Prekrijte panini sa drugom kriskom tosta.
10) Stavite panini pazljivo na grejnu plocu @.

11) Podesite Zeljeno rastojanje gornje grejne ploce ® pomodu sigurnosnog
zatvaraa @ i zatvorite poklopac.

12) Saéekajte dok pe&eni panini dobije zlatno-smedu boju i onda ga pazljivo
skinite sa Panini rodtilja.

Baget sa senfom
1 baget
1 &en belog luka
50 g kiselih krastavaca
40 g pekorino sira
1 supena kasika ljutog senfa
2 supene kasike slatkog senfa
50 g maslaca

2 supene kasike vlaica u sitnim kolutovima

So, biber

1) Zarezite baget popreko na razmacima od 2 - 3 centimetara, ali ga nemojte
rasedi.

2) Oljusite beli luk i zgnijecite ga, isecite kisele krastavce na veoma sitne kocke
i izrenadaite pekorino sir.

3) Pomeiaite ljuti i slatki senf sa mekim maslacem, belim lukom, krastavcima,
pekorino sirom i vlaicem, pa zadinite solju i biberom.

4) Napunite proreze u bagetu sme3om od senfa i maslaca i umotajte baget
u alufoliju.

5) Stavite baget na zagrejaniju grejnu plodu @ u poruéuju stepena grejanja

3/Max.

6) Podesite Zeljeno rastojanje gornje grejne ploce @ pomodu sigurnosnog
zatvaraéa @ i zatvorite poklopac.

7) Baget bi trebalo da bude zlatho-smede boje.
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Polozaj ,stoni rostilj”

Pileé¢a/¢ureéa prsa

200 g pilec¢ih/¢ureéih prsa

malo brasna

1)

2)
3)

Stavite malo ulja koje je pogodno za pecenie na grejne ploge @ i zagreijte
aparat u podrudju stepena grejanja 3.

Isecite 200 g pilecih/¢urecih prsa u filete i malo ih pospite bragnom.

Pecite ih oko 4 minuta sa jedne strane, zatim ih okrenite, malo posloite,
pa ih pecite oko 4 minuta sa druge strane.

Grilovano povrée

2 paprike

1 tikvica

1 patlidzan

Maslinovo ulje

So

Biber

Provansalsko zacinsko bilje (mesavina zadina)

1)

2)
3)
4)

5)

Temeljno operite povrée. Prepolovite paprike, izvadite semenke i isecite
paprike na trake. Prepolovite patlidzan i tikvicu uzduzno i onda isecite na
komade veli¢ine oko 0,5 cm.

Namazite povrée maslinovim uljem.
Zagrejte aparat (podrudje stepena grejanja 2).

Stavite povrée na zagrejanu grejnu ploéu ) i pecite ga sa obe strane oko
8 - 10 min, dok ne dobije svetlosmedu boju.

Zadinite povrée solju, biberom i prema ukusu provansalskim zacinskim
biliem.
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Kozice sa kokosom i karijem

100 g paste crvenog karija

50 ml kokosovog mleka

400 g kozica (alternativno krabe ili $kampi)
200 g slatkih mahuna

2 paprike

2 glavice crnog luka

2 &ena belog luka

So i biber

Alufolija

1) Pomesaijte pastu karija sa kokosovim mlekom.

2) Operite kozice, slatke mahune i papriku.

3) Oljustite luk i &enove belog luka.

4) Isecite luk, enove belog luka i papriku na male komade.

5) Ravnomerno rasporedite kozice i povrée na 4 komada alufolije. Alu-folija
mora da bude dovoljno velika, tako da se sastojci mogu umotati u nju kao
paketi¢. Pokapaite sos od karija i kokosa preko kozica i povréa i zaénite sve
solju i biberom.

6) Dobro zatvorite paketice, tako da te¢nost ne moze da izade.
7) Zagrejte aparat na kraju podruja stepena grejanja 2.

8) Stavite napunjene paketi¢e na zagrejane grejne ploe (@ i pecite sve sa
obe strane oko 15 minuta.

Grilovani klipovi kukuruza

22

2 klipa kukuruza 3eéerca

100 g maslaca sa zaginskim biliem
So sa belim lukom

So

Biber

Alu-folija
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1) Namazite jedan komad alufolije maslacem sa zacinskim biljem.

2) Posolite klipove kukuruza i umotaite ih u alufoliju.

3) Zagrejte aparat na kraju podruéja stepena grejanja 2.

4) Stavite paketi¢e na grejne ploce .

5) Okrenite ih nakon 15 minuta i pecite kipove kukuruza jo3 15 minuta.

6) Zadinite klipove kukuruza solju sa belim lukom i biberom.

Odlaganje
Niposto ne odlazite aparat u vobiéajeni kuéni otpad. Ovaj proiz-
vod podleze Evropskoj direktivi 2012/19/EU-WEEE
(Waste Electrical and Electronic Equipment).

Predaijte aparat ovlaséenom preduzeéu za upravljanje otpadom ili svom komu-
nalnom preduzedu za sakuplianije i odlaganje otpada. Postujte trenutno vazede
propise. U sluéaju nedoumica, obratite se svom komunalnom preduzeéu za
sakuplianije i odlaganie otpada.

O moguénostima za odlaganje dotrajalih proizvoda saznadete u vaioj

@
S
%A opdtinskoj ili gradskoj upravi.

Dodatak
Tehnicki podaci

Elekiri¢ni napon 220-240V ~ (naizmeni¢na struja), 50/60 Hz
Ulazna snaga 2000 W
Q'P Svi delovi ovog aparata koji dolaze u dodir sa
hranom, ne ugrozavaju njenu bezbednost.

NAPOMENA

A Ovim znakom se potvrduje, da je ovaj uredaij u skladu sa srpskim

a a zahtevima za bezbednost proizvoda.
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Servis

O]

=

& Na stranici www.lidl-service.com mozete preuzeti ovaj i mnoge druge

# | priruénike, video-snimke o proizvodu i softver.
-.

Pomoéu ovog QR koda mozete ofiéi direktno na Lidlovu servisnu stranicu

(www.lidl-service.com) i uneti broj proizvoda (IAN) 385923_2107 da biste

otvorili uputstvo za upotrebu.

Kako izjaviti reklamaciju?

Molimo Vas:

— da pozovete korisnicki servis: 021 3000 151
— posaliete e-mail na: kompernass@lidl.rs
— posetite najblizu Lidl prodavnicu.

Da bismo osigurali najbrzu asistenciju, molimo da sacuvate fiskalni racun i date
ga na uvvid prilikom izjavljivanja reklamacije.

Lidl i proizvodaé nisu u moguénosti da garantuju obezbedivanie servisiranja i do-
stupnost rezervnih delova nakon isteka garantog perioda/ perioda saobraznosti.
Ukoliko za tim bude potrebe, putem nade Sluzbe za potrosade mozete proveriti
dostupnost rezervnih delova i opcije za popravku. Hvala na razumevaniu.

Garancija i garantni list

24

Postovani,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vadim pravima i obavezama koje proistiu iz
Zakona o zatiti potrodada, a u pogledu ostvarivanja prava iz garancije.

Ova garancija ni na koji nacin ne utice, niti iskljuéuje prava koja kupac ima u
skladu sa vazedim Zakonom o zaétiti potrodaca po osnovu zakonske odgovor-
nosti prodavca za nesaobraznost robe ugovoru koja traje 2 godine od dana
kada je roba predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima obavezu da kupcima svojih aparata,
a pod uslovima definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

- besplatno otklanjanije kvarova u garantnom roku, koji bi nastali kod uobi¢ajene
upotrebe ili zbog gresaka u proizvodnii i materijalu, ili

- zamenu aparata, u garantnom roku predvidenim ovom garancijskom izjavom,
u sluéaju da opravka nije moguéa, ili

- ako otklanjanje kvara nije moguée, kupac ima pravo da zahteva od prodavea
povrat novca.

Ukupan rok garancije je 3 godina.

Garantni rok poginje da vazi od datuma kupovine proizvoda, odnosno od

prijema istog od strane kupca, a 3to se dokazuje fiskalnim ra¢unom.

Garancija vazi na feritoriji Republike Srbije.
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Kupac moze da izjavi reklamaciju usmeno u nekom od prodainih objekata Lidl
Srbija KD, odnosno telefonom, pisanim putem ili elektronskim putem na kontakte
kompanije Lid| Srbija KD, uz dostavu fiskalnog raguna na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja proizvod se koristi u skladu sa njegovom name-
nom i Uputstivom za upotrebu.

Na zahtev kupca, koji je izjavljen u garantnom roku, prodavac ée izvriiti otkla-
njanje kvarova i nedostataka na proizvodu u roku predvidenim Zakonom.

Garantni uslovi:

Pre obra¢anja prodavcu za tehnicku pomoé, potrebno je proveriti ispravnost
instalacije i ostalih potrebnih uslova nazna&enih v Uputstvu za upotrebu.

Kupac je duZan da prodavcu preda sve pripadajuée delove proizvoda koje je
preuzeo u trenutku kupovine.

Popravke u roku garancije:

Garancija vazi pocev od dana kada je roba predata kupcu, a na osnovu
fiskalnog odse&ka. U istom periodu davalac garancije, odnosno prodavac je u
obavezi da otkloni sve tehnicke kvarove bez naknade, u zakonskom roku.

Garancija ne vazi u sledeéim sluéajevima:
1. Ukoliko prodaveu uz aparat nije prilozen fiskalni raéun sa datumom prodaie.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma, strujnim udarom ili sliénim delo-
vanjem spoljne sile na sam uredaj (pozar, poplava, naponski udar...).

3. Ukoliko su nastali kvarovi i osteéenja na uredaiju posledica delovanija
spoljnih uticaja, kao $to su: velika vlaga, previsoka i suvide niska temperatura
(pucanie cevi usled smrzavanija, osteéenja gumenih delova, rdanie, itd.)

Ukoliko proizvod nije koriéen u skladu sa Uputstvom za upotrebu.
Ukoliko je proizvod poku3alo da popravi tre¢e neovlaiéeno lice.

Ukoliko proizvod nije korid¢en u skladu sa namenom.

N o o &

Ukoliko je €iséenije i odrzavanje uredaja uradeno protivno Uputstvu za
upotrebu.

8. Ukoliko je proizvod koriséen u profesionalne svrhe.
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Naziv proizvoda: Kontakni gril 3 u 1

Model: SKGE 2000 C3

IAN / Serijski broj: 385923_2107

Proizvodag: KOMPERNASS HANDELS GMBH,
BURGSTRASSE 21, 44867 BOCHUM,
NEMACKA
www.kompernass.com

Ovlaséeni serviser: ICOM COMMUNICATIONS doo,

Novosadski put 68, 21203 Veternik,
Republika Srbija,

tel. 021 3000 151, mob. 060 4800 473,
e-mail: kompernass@lidl.rs

Datum predaije robe potrosadu: datum sa fiskalnog raguna

Uvozi i stavlja u promet: Lidl Srbija KD, Prva juzna radna 3,
22330 Nova Pazova, Republika Srbija,
tel. 0800-300-180, e-mail: kontakt@lidl.rs
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit
allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschitzt.

Jede Vervielfdltigung bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verénderten Zustand, ist nur mit
schriftlicher Zustimmung des Herstellers gestattet.

Bestimmungsgemd&Be Verwendung
Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbereich.
Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemaB. Das Gerdt ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwen-
dung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener Verdnderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
tragt allein der Betreiber.

Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende gefdhrliche Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.
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/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mogliche geféhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
maoglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschaden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusétzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im
Umgang mit dem Gerdgt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestim-
mungen. Ein unsachgeméfer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachsché&den fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerdt vor der Verwendung auf Guf3ere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.
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m Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

m Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachge-
méfe Reparaturen kénnen Gefahren fiir den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile disrfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfiillen werden.

m Schitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heiflen Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer
offenen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor
Sie es reinigen! Verbrennungsgefahr!
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m Stellen Sie das Gerdt maglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsmafig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss
mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes iberein-
stimmen.

~ Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie
es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

» Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder
elektrischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerét noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

~ Sie dirfen das Gerdtegehduse nicht 6ffnen, das Gerdét nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehéduse oder
eigenmdchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schiitzen Sie das Gerdét vor Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegen-
stdnde (z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Gerdit.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden
des Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.

VERBRENNUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberfléche!

» Die Oberflache des Gerdates kann wdhrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am Giriff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Beriihrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder dhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

 Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerdt nicht weiter.

» Betreiben Sie das Gerdt ausschliefBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.
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» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.

Bedienelemente

Abbildung A:
StijtzfiBe
Sicherheitsverschluss
Entriegelungstaste 180°
rote Kontrollleuchte ,Power”
grine Kontrollleuchte ,Ready”
Heizstufenregler
Fett-Auffangschale
Taste RELEASE (untere Heizplatte)
Fettauslauf
Heizplatten
Taste RELEASE (obere Heizplatte)

660000000 0OCS

Abbildung B:
@ Reinigungsschaber

Abbildung C:
® StandfuBerhdhungen

Auspacken und AnschlieBen

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerdates kénnen
Personen- und Sachschéden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden.
Es besteht Erstickungsgefahr.

> Beachten Sie die Hinweise zum elektrischen Anschluss des Gerdtes, um
Sachschéden zu vermeiden.
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Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméiBBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

Kontaktgrill 3-in-1
® Fett-Auffangschale
® Reinigungsschaber
[ ]

Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel ,Service”).

Auspacken

4 Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Folien und

Aufkleber.

Entsorgung der Verpackung
Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschdden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gemaf den &rilich geltenden Vorschriften.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3
verpacken zu kénnen.

: Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
a
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Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und Betrieb des
Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

1)

2)
3)
4)

5)
6)
7)
8)

Reinigen Sie sémtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um magliche Rickstéinde aus der Produktion zu entfernen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Stellen Sie das Gerdt gemaf den Sicherheitshinweisen auf.

Entriegeln Sie das Gerdit, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ in die
Position a stellen.

Offnen Sie das Gerdt.
Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab.
SchlieBBen Sie das Gerdt.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgemé&f ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel ,Technische
Daten” genannte Spannung liefert. Lassen Sie das Gerét fir ca. 5 Minuten
auf maximaler Temperatureinstellung aufheizen, indem Sie den Heizstufen-

regler @ auf MAX stellen.

>

9)

Beim erstmaligen Aufheizen des Gerétes kann es durch fertigungsbedingte
Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungeféhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, 6ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose
und lassen Sie das Gerdt abkihlen.

10) Reinigen Sie das Gerét noch einmal mit einem feuchten Tuch.
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Heizstufenregler

Am Heizstufenregler @ stellen Sie die Temperatur ein.

Heizstufenbereich 1:  Aufheizbereich/niedrige Temperatur
Heizstufenbereich 2:  mittlere Temperatur (z. B. Gemiise garen)

Heizstufenbereich 3:  hohe Temperatur (z. B. Fleisch braten)

MIN
Heizstufenbereich 1
MAX
Hezsrufenbereqk Heizstufenbereich 2

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @

Bedienen
1)
2)
3)

4)

auf MIN und im vorderen Bereich des Heizstufenbereichs 1 steht. Sobald
Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte Position stellen, erlischt die
grine Kontrollleuchte ,Ready” @), bis die Temperatur erreicht ist.

Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder
abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerét wieder aufheizt!

Die rote Kontrollleuchte ,Power” @ leuchtet, sobald das Gerdt mit dem
Stromnetz verbunden ist.

SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.
Schieben Sie die Fett-Auffangschale @ in das Geréit.

Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Netzsteckdose. Die rote Kontroll-
leuchte ,Power” @ leuchtet. Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet
auf, wenn der Heizstufenregler @ auf MIN steht.

Stellen Sie die gewiinschte Stufe am Heizstufenregler @ ein. Die griine Kon-
trollleuchte ,Ready” @ erlischt. Sobald die eingestellte Heizstufe erreicht ist,
leuchtet die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ wieder auf.
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Sie kénnen diesen Grill auf 3 verschiedene Arten nutzen:

— komplett aufgeklappt, so dass beide Heizplatten @ als Tischgrill
genutzt werden kdnnen.

— mit beweglicher oberer Heizplatte @ als Kontaktgrill, so dass z. B.
Fleisch oder Fisch von beiden Seiten gegrillt wird.

— mit festgestellter oberer Heizplatte @ als Panini-Grill, so dass z. B.
Baguettes iberbacken werden kénnen.

> Wenn Sie Lebensmittel grillen, bei denen Flissigkeit, wie zum Beispiel Fett, aus-
tritt, klappen Sie die Standfuflerhdhungen (® aus. Durch das leichte Schrégstel
len der unteren Heizplatte @ flieSen Flissigkeiten besser Richtung Fettauslauf

O in die Feft-Auffangschale @.

Position , Kontaktgrill”

> Um ein hygienisches Durchgaren von Fisch zu erreichen, empfehlen wir die
Benutzung der Position ,Kontaktgrill“.

1) Offnen Sie den Gerétedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte @.

2) SchlieBen Sie den Gerdatedeckel am Griff.

3) Durch die beweglich gelagerte, obere Heizplatte (@ liegt diese auch bei
dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Heizplatte . So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

4) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben.

5) Wenn Sie mit der Brédunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&digung des Gerétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstdnde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Heizplatten @
beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.
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> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Position , Paninigrill”

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte .

2) SchlieBen Sie die obere Heizplatte @ und fixieren Sie diese in der
gewiinschten Hohe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten
driicken (Position MIN, II, IlI, IV, V). Heben Sie beim Verstellen des Sicherheits-
verschlusses @ die Heizplatte ) ein wenig an. Je weiter der Sicherheitsver-
schluss @ nach hinten gedriickt wird, umso gréBer ist der Abstand zwischen
den Heizplatten @.

3) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben.

4) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&ddigung des Gerates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kdnnten die Oberfléichen der Heizplatten @
beschadigen!

5) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!
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Position ,,Tischgrill”
1) Klappen Sie die beiden StiitzfiBe @ aus (Abb.1).
2) Driicken Sie die Entriegelungstaste 180° @ (Abb.1) und 6ffnen Sie den

Gerdtedeckel so weit, dass beide Heizplatten @ als Tischgrill benutzt
werden kénnen.

©

Abb.1

3) Die Heizplatten (O liegen nun nebeneinander und kénnen als Tischgrill
genutzt werden (Abb. 2).

©

2081 ’r ]

Abb. 2
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4) Llegen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Heizplatten @.

5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Heiz-
platten @, wenn es gar ist.

Besch&digung des Gerétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstinde, um das Grillgut
zu wenden / herunterzunehmen. Diese kénnten die Oberfléchen der Heiz-
platten @ beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-

stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das Gerat
nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN zu stellen!

Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie
es vorher marinieren. Als Grundlage hierfir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Geféf. Lassen Sie es am besten Gber Nacht darin ziehen.

M Nicht nur Fleisch, auch Fisch kdnnen Sie grillen. Wir empfehlen fir Fisch die
Zubereitung in der Position , Kontaktgrill”. Durch das Grillen bei geschlosse-
nem Gerdtedeckel wird das Grillgut gleichzeitig von beiden Seiten erhitzt.

B Die Heizplatten @ sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsd|.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut auch im Inneren schon gar
ist, benutzen Sie ein handelsibliches Fleischthermometer.
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Reinigen und Pflegen
Sicherheitshinweise

A WARNUNG! LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Bei der Reinigung des Gerdtes kdnnen Personenschaden
auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das Gerdt
vollstéindig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und tauchen Sie es nie
in Wasser ein. Das Gerét kann irreparabel beschédigt werden!

Beschadigung des Gerdtes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gerdt
eindringt, um eine irreparable Beschddigung des Gerdtes zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléchen weder scharfe Scheuer- oder
chemischen Reinigungsmittel noch spitze oder kratzende Gegensténde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @, nachdem sich die Heizplatten @
abgekihlt haben, ber die Heizplatten O, so dass Fett und Riicksténde
zusammengeschoben werden und schieben Sie diese in die Fettauffangschale @.

B Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéickigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Riicksténden
nehmen Sie die Heizplatten @ ab:

— Offnen Sie das Gerdt.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Heizplatte @ ab.

— Halten Sie die obere Heizplatte {@ fest, damit diese nicht herunterfallt
und driicken Sie die Taste RELEASE @. Die obere Heizplatte @ 1st sich
aus dem Gerdt.

Reinigen Sie die abgenommenen Heizplatten @ in warmem Wasser mit etwas
Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Heizplatten (@ ein wenig in
dem Spiilwasser einweichen. Spiilen Sie die Heizplatten O nach der Reinigung
mit klarem Wasser ab, um Spilmittelrickstéinde zu beseitigen. Trocknen Sie alles
gut ab. Die Heizplatten O missen trocken sein, bevor Sie diese wieder in das
Gerét einbaven!
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Nwes

@ Fir eine schonende Reinigung der Heizplatten ® empfehlen wir

diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spilen. Sie kénnen jedoch
die Heizplatten @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Um die Heizplatten ) wieder einzubauen, stecken Sie die Heizplatten O so auf
die Basis, dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @ in die Haken
an der Basis greifen. Driicken Sie dann den vorderen Teil der Heizplatte ® nach
unten, dass diese hérbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Heizplatte ® genauso.

B Fir die Reinigung der AuBBenfldchen des Gerdtes wischen Sie diese mit
einem feuchten und mit Spilmittel benetzten Tuch ab. Wischen Sie Spiilmittel-
reste mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch ab.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerétes alle Teile
vollsténdig trocken sind.

B Wischen Sie den Reinigungsschaber @ mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch
oder spilen Sie ihn in warmem Wasser und Spilmittel.

@ Fir eine schonende Reinigung des Reinigungsschabers @ empfehlen

wir diesen, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch den Reinigungsschaber @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

B Spilen Sie die geleerte Fett-Auffangschale @ in warmem Wasser und
Spilmittel. Entfernen Sie Spiilmittelreste mit klarem Wasser und trocknen Sie
sie ab.

@ Fir eine schonende Reinigung der Fett-Auffangschale @ empfehlen

wir diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch die Fett-Auffangschale @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

Aufbewahren

Bewahren Sie das gereinigte Geréit an einem trockenen Ort auf.
Verriegeln Sie das Gerdt, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ auf Position a
schieben.
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Rezepte

Je nach Beschaffenheit der Zutaten kénnen die angegebenen Temperaturein-
stellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position , Kontaktgrill”

Mexiko-Burger
900 g Rinderhackfleisch
6 EL Barbecuesauce
6 EL fein gehackte Zwiebeln
3 EL frische oder fertige Salsa
1/2 TL Chilipulver
4 groBe Hamburgerbrétchen

1) Vermischen Sie das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver
und die Barbecuesauce in einer grofen Schiissel.

2) Formen Sie die Hackfleischmasse zu vier gleich grofen, knapp 2 cm dicken
Hamburgerscheiben.

3) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufenbereich 3/Max).

4) Die Hamburger 8 - 10 Min. auf dem vorgeheizten Gerét in Kontaktposition
grillen. AnschlieBend die Hamburger zusammen mit Zutaten und Gewiirzen
Ihrer Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.

Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce
500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)
120 g Margarine
1 TL Worcestershiresauce
1 fein gehackte Knoblauchzehe
4 EL fein gehackte Petersilie
4 fein gehackte Frihlingszwiebeln

1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen
Schiissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Frihlings-
zwiebeln unter.

2) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufe Max).
3) Grillen Sie das Steak 3 Min. auf Heizstufe Max.

4) Bestreichen Sie das Steak mit der Frishlingszwiebel-Krduter-Sauce und garen
Sie es weitere 4 Min. im Anfangsbereich von Heizstufenbereich 2.
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Thunfisch mit Orangenscheiben
(4 Personen)
4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)
1 Orange
1 EL fein gehackte Petersilie
Salz

Pfeffer

1) Schélen Sie die Orange und schneiden Sie sie in etwa 5 mm dicke Scheiben.
2) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 3).

3) Legen Sie die Thunfischsteaks auf den vorgeheizten Grill, streuen Sie die
Petersilie dariber und wiirzen Sie sie mit Salz und Pfeffer.

4) Legen Sie die Orangenscheiben auf die Thunfischsteaks und grillen Sie alles
ca. 6 - 8 Min.

5) Entfernen Sie vor dem Servieren die gegrilllen Orangenscheiben.

Position ,,Paninigrill”

Spinat-Kése-Panini
250 g Blattspinat
1 Zwiebel
1 Knoblauchzehe
1ELOI
2 TL Zitronensaft
1 Prise Salz (und Pfeffer)
4 Scheiben Toast/Weif3brot
40 g Kréuterbutter
75 g Mozzarella
20 g Pinienkerne
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1) Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

2) Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und fein hacken, in heiem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufiigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Bestreichen Sie den Toast mit Kréuterbutter.
4) Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.

5) Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toastschei-
ben und betreuen Sie sie mit Pinienkernen.

6) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

7) Die Panini vorsichtig auf den auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizten
Paninimaker legen.

8) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (D) einstellen und den Deckel schlieBen.

9) Warten, bis die Panini gold-braun gerdstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Héahnchenbrust-Panini
400 g Hahnchenbrustfilet
20 g Butter
Pfeffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen
6 Scheiben Weif3brot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat
2 Tomaten
1 Avocado
1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

1) Hahnchenbrusffilet unter flieBendem Wasser kurz abspiilen und mit Ki-
chenpapier trockentupfen. In der Kontaktposition und auf Heizstufe MAX
vorgeheiztem Gerdt kurz anbraten.

2) Das Gerét an den Anfang des Heizstufenbereichs 3 zuriickschalten und
die Hahnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig braten. Nach dem Braten mit
Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

3) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

4) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.
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5) Héhnchenbrustfilets der Lange nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
6) Bacon-Streifen auf die Héhnchenbrustfilets legen.

7) Avocado der Lénge nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewegung
vom Kern |&sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anléuft.

Die Scheiben auf die Panini legen.

8) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
9) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.
10) Die Panini vorsichtig auf die Heizplatte @ legen.

11) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (O einstellen und den Deckel schlieBen.

12) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind und vorsichtig aus dem
Paninimaker entnehmen.

Senf-Baguette
1 Baguette
1 Zehe Knoblauch
50 g Senfgurken
40 g Pecorino
1 EL scharfer Senf
2 EL sifBer Senf
50 g Butter
2 EL Schnittlauchrsllchen
Salz, Pfeffer

1) Das Baguette in ca. 2 - 3 Zentimeter grofien Absténden quer ein-, aber
nicht durchschneiden.

2) Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

3) Scharfen und siiBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken,
Pecorino und Schnittlauch verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

4) Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fillen und die Baguettes in Alufolie
einwickeln.

5) Die Baguettes auf die auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizte Heizplatte (®
legen.

6) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte () einstellen und den Deckel schlieBen.

7) Das Baguette sollte gold-braun sein.
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Position ,,Tischgrill”

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

1) Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Heizplatten @ geben und das
Gerét auf den Heizstufenbereich 3 aufheizen.

2) Die 200 g Hihner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.

3) Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.

Gegrilltes Gemise
2 Paprika
1 Zucchini
1 Aubergine
Olivensl
Salz
Pleffer

Krduter der Provence (Gewirzmischung)

1) Waschen Sie das Gemiise griindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie sie in Streifen. Schneiden Sie die Aubergine und
die Zucchini léings in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm grofBe
Stiicke.

2) Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivend!.
3) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 2).

4) Legen Sie das Gemiise auf die vorgeheizte Heizplatte @ und grillen Sie
das Gemiise von beiden Seiten jeweils ca. 8 - 10 Minuten, bis es eine
hellbraune Farbe erreicht hat.

5) Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.
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Kokos-Curry-Garnelen

48

100 g rote Curry-Paste

50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)
200 g Zuckerschoten

2 Paprika

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen

Salz und Pfeffer

Alufolie

1)
2)
3)
4)

5)

6)
7)
8)

Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.
Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.
Schélen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.

Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

Verteilen Sie die Garnelen und das Gemise gleichméBig auf 4 Stiicke Alu-
folie. Die Alufolie muss so grof3 sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Packchen. Traufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Fliissigkeit austreten kann.
Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 vor.

Legen Sie die gefillten Pdckchen auf die vorgeheizte Heizplatten @ und
garen Sie alles von beiden Seiten jeweils ca. 15 Minuten.
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Gegrillte Maiskolben
2 Zucker-Maiskolben
100 g Kréuterbutter
Knoblauchsalz
Salz
Pleffer
Alufolie

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Kréuterbutter.

2) Salzen Sie den Maiskolben und wickeln diesen in die Alufolie.
3) Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 auf.

4) Legen Sie das Péckchen auf die Heizplatten @.

5) Wenden Sie es nach 15 Minuten und garen Sie die Maiskolben weitere
15 Minuten.

6) Wirzen Sie den Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer.

Entsorgung

Werfen Sie das Gerét keinesfalls in den normalen Hausmiuill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerdt Gber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder tiber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschrif-
ten. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

@
o \ Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 2000 W
Q'P Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, sind lebensmittelecht.
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Garantie der KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkis ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschddigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des Produkis sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméaBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

EFRE
A
PDF ONLINE

Service

Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 385923_2107 als Nachweis fiir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifiigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 385923_2107 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 385923_2107 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWWw. kompernoss.com
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