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Introducéo

Informacdes acerca deste manual de instrucdes

Parabéns pela compra do seu novo aparelho.

Optou por um produto de elevada qualidade. O manual de instrucdes é parte
integrante deste produto. Este contém instrucdes importantes para a seguranca,
utilizacéo e eliminacdo. Antes de utilizar o produto, familiarize-se com todas as
instrucdes de operacdo e seguranca. Utilize o produto apenas como descrito e
nas dreas de aplicacdo indicadas. Ao transferir o produto para terceiros, entregue
todos os respetivos documentos.

Direitos de autor

Esta documentacdo estd protegida por direitos de autor.

Néo é permitido duplicar ou reimprimir, total ou parcialmente, o presente docu-
mento, bem como reproduzir imagens, mesmo com alteracdes, sem a autoriza-
¢do por escrito do fabricante.

Utilizacdo correta

Este aparelho foi concebido exclusivamente para grelhar alimentos em espacos
interiores. Qualquer utilizacéo diferente ou fora do @mbito descrito é considerada
incorreta. O aparelho n&o se destina ao uso comercial ou industrial.

Néo é assumida qualquer responsabilidade por danos resultantes da utiliza-
¢do incorreta, de reparacdes indevidas, de alteracdes néo autorizadas ou da
utilizacdo de pecas sobresselentes ndo permitidas. O risco é unicamente da
responsabilidade do proprietdrio.

Indicacoes de aviso

No presente manual de instrucdes sdo utilizadas as seguintes indicacdes de
aviso:

Uma indicacéo de aviso deste nivel de perigo identifica uma
situacéo de perigo iminente.

Se a situacdo de perigo ndo for evitada, existe perigo de morte ou de feri-
mentos graves.

> Seguir as instrucdes desta indicacdo de aviso para evitar o perigo de
morte ou de ferimentos graves de pessoas.

SKGE 2000 C3
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A aviso

Uma indicacéo de aviso deste nivel de perigo identifica uma
possivel situacéo perigosa.

Se a situacdo perigosa ndo for evitada, existe o perigo de ferimentos.

> Seguir as instrucdes desta indicacdo de aviso para evitar ferimentos de
pessoas.
ATENCAO

Uma indicacéo de aviso deste nivel de perigo identifica possi-
veis danos materiais.

Se a situacdo néo for evitada, existe o perigo de danos materiais.

> Seguir as instrucdes desta indicacdo de aviso para evitar danos materiais.

NOTA

> Uma nota fornece informacdes adicionais que facilitam o manuseamento
do aparelho.

Seguranca

Este capitulo contém instrucdes de seguranca importantes para
o manuseamento do aparelho.

Este aparelho encontra-se em conformidade com as normas de
seguranca em vigor. Uma utilizacdo incorreta pode causar danos
pessoais e materiais.

Instrucoes basicas de seguranca

Para um manuseamento seguro do aparelho, respeite as seguin-
tes instrucdes de seguranca:

m Antes da utilizacdo, verifique a existéncia de eventuais danos
exteriores visiveis no aparelho. N&o tente colocar em funcio-
namento um aparelho avariado ou que tenha sofrido uma
queda.

m Se o cabo de alimentacdo deste aparelho for danificado, terd
de ser substituido pelo fabricante, pelo respetivo Servico de
Apoio ao Cliente ou por uma pessoa igualmente qualificada,
a fim de evitar situacées de perigo.
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m Este aparelho pode ser utilizado por criancas com idades
superiores a 8 anos, bem como por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de expe-
riéncia e/ou conhecimento, caso sejam vigiadas ou instruidas
sobre a utilizacdo segura do aparelho e tenham compreendi-
do os perigos dai resultantes.

m As criancas ndo podem brincar com o aparelho.

m A limpeza e a manutencdo por parte do utilizador ndo po-
dem ser efetuadas por criancas, salvo se tiverem idades supe-
riores a 8 anos e forem vigiadas.

m Criancas com idades inferiores a 8 anos devem ser mantidas
afastadas do aparelho e do cabo de ligacdo.

m Solicite as reparacdes do aparelho apenas a empresas auto-
rizadas ou ao Servico de Assisténcia ao cliente. Reparacdes
indevidas podem acarretar perigos para o utilizador. Além
disso, a garantia extingue-se.

m A reparacdo do aparelho dentro do periodo de garantia
deve ser efetuada apenas por um servico de assisténcia téc-
nica autorizado pelo fabricante, caso contrério extingue-se o
direito & garantia em caso de danos subsequentes.

m Os componentes avariados devem ser substituidos apenas
por pecas sobresselentes originais. Apenas a utilizacdo destas
pecas garante o cumprimento dos requisitos de seguranca.

m Evite que o cabo de rede elétrica entre em contacto com
pecas do aparelho quentes. Nunca utilize o aparelho na
proximidade de chamas abertas, uma placa de aquecimento
ou de um forno quente.

m Deixe o aparelho arrefecer completamente depois da utiliza-
¢@o, antes de o limpar! Perigo de queimaduras!

m Coloque o aparelho o mais préximo possivel da tomada.
Certifique-se de que a ficha estd rapidamente acessivel em
caso de perigo e que o cabo estd disposto de modo a que
ndo seja possivel tropecar no mesmo.

m Certifique-se de que o aparelho é instalado sobre uma base
segura.

4 PT SKGE 2000 C3
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PERIGO DE CHOQUE ELETRICO!

> Ligue o aparelho apenas a uma tomada devidamente insta
lada e ligada & terra. A tens@o de rede tem de estar de
acordo com as indicacdes na placa de caracteristicas do
aparelho.

» Mande imediatamente reparar ou substituir cabos de ligacdo
ou aparelhos, que ndo funcionem em perfeitas condicdes ou
que tenham sido danificados, no Servico de Assisténcia.

» Néo exponha o aparelho & chuva e nunca o utilize em am-
biente himido ou molhado.

» Certifique-se de que o cabo de alimentacdo nunca se molha
nem fica humido durante o funcionamento.

» Nunca mergulhe o aparelho em dgua ou noutros liquidos!
Aqui pode existir perigo de morte por choque elétrico, caso
se verifique uma infiltracdo de residuos liquidos, durante o
funcionamento, nas pecas condutoras de tensdo.

» Segure sempre o cabo de alimentacdo pela ficha. Nao
puxe nunca pelo préprio cabo nem toque no cabo de ali-
mentacdo com as mdos molhadas, uma vez que isso pode
provocar um curto-circuito ou choque elétrico.

» Nao coloque o aparelho nem méveis ou artigos semelhan-
tes sobre o cabo de alimentacdo e certifique-se de que este
néo fica entalado.

» Na&o pode abrir a estrutura do aparelho, nem pode reparé-lo
ou modificé-lo. Com a estrutura aberta ou em caso de alte-
racdes efetuadas por si, existe perigo de morte por choque
elétrico e a garantia perde a validade.

» Proteja o aparelho contra salpicos e pingos de dgua. Por
isso, ndo coloque qualquer objeto com liquidos (p. ex. jarras
de flores) sobre ou junto do aparelho.
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PERIGO DE CHOQUE ELETRICO!

» Retire a ficha da tomadaem caso de interrupcéo, bem
como, apés a utilizacdo e antes de cada limpeza.

PERIGO DE QUEIMADURAS!

& Atencdo! Superficie quente!

~ A superficie do aparelho pode aquecer muito durante o
funcionamento. Toque no aparelho, entdo, apenas na pega.

ATENCAO! DANOS MATERIAIS!

» Néo utilize um temporizador externo ou um sistema de con-
trolo remoto em separado para operar o aparelho.

» Nunca deixe o aparelho sem vigilancia durante o funciona-
mento.

» Certifique-se de que o aparelho, o cabo de alimentacdo ou
a ficha né@o entram em contacto com fontes de calor, como
placas de fogdo ou chamas abertas.

» Nao utilize carvdo ou combustiveis similares para operar o
aparelhol!

» Proteja o revestimento antiaderente, ndo utilizando utensilios
de metal, como facas, garfos, etc. Se o revestimento antiade-
rente estiver danificado, néo continue a utilizar o aparelho.

» Utilize o aparelho exclusivamente com os acessérios origi-
nais fornecidos.

NOTA

» Nao é necessdria qualquer acdo por parte do utilizador
para mudar o aparelho entre os 50 e 60 Hz. O aparelho
adapta-se tanto para os 50 como para os 60 Hz.

6 PT SKGE 2000 C3
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Elementos de comando
Figura A:

Pés de apoio

Fecho de seguranca

Tecla de desbloqueio 180°

Luz de controlo vermelha "Power"

Luz de controlo verde "Ready"

Regulador de niveis de aquecimento

Recipiente de recolha de gordura

Tecla RELEASE (placa de aquecimento inferior)

Saida de gordura

Placas de aquecimento

060000000 0OCS

Tecla RELEASE (placa de aquecimento superior)

Figura B:
@® Raspador de limpeza

Figura C:

® Elevacdes da base

Retirar da embalagem e ligar

Instrucoes de seguranca

A AVISO

Durante a colocacéo em funcionamento do aparelho, podem ocor-
rer danos pessoais e materiais!

Tenha atencdo &s seguintes instrucdes de seguranca, para evitar perigos:

> Os materiais da embalagem néo devem ser utilizados para brincar. Perigo
de asfixia.

> Observe as indicacdes sobre a ligacdo elétrica do aparelho para evitar
danos materiais.

SKGE 2000 C3 PT 7
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Conteudo da embalagem e inspecéo de transporte

Por norma, o aparelho é fornecido com os seguintes componentes (ver lado
desdobravel):

Grelhador 3 em 1

® Recipiente de recolha de gordura
® Raspador de limpeza
°

Manual de instrucées

NOTA

> Verifique a integridade do produto fornecido e a existéncia de eventuais
danos visiveis.

> Caso falte algum componente ou se verifiquem danos resultantes de
embalagem defeituosa ou do transporte, contacte a linha direta de
Assisténcia Técnica (ver capitulo Assisténcia Técnical).

Desembalagem
4 Retire todas as pecas do aparelho e o manual de instrucdes da caixa.

¢ Remova todos os materiais de embalagem e eventuais peliculas e
autocolantes.

Eliminacdo da embalagem
A embalagem protege o aparelho contra danos durante o transporte. Os materiais

de embalagem sdo selecionados tendo em conta os aspetos ambientais e técni-
cos relativamente & eliminagdo, sendo, por isso, recicldveis.

(g Areciclagem da embalagem permite a poupanca de matérias-primas e reduz a
%@ formacéo de lixo. Elimine os materiais de embalagem que j& ndo séo necessdrios
de acordo com os regulamentos locais em vigor.
@ Elimine a embalagem de modo ecolégico.
Tenha em atencdo a marcacdo nos diversos materiais de embalagem e se-
& pare-os convenientemente. Os materiais de embalagem estdo identificados com
a

abreviaturas (a) e algarismos (b), com os seguintes significados:
1-7: pldsticos, 20-22: papel e cartdo, 80-98: compostos.

NOTA

> Se possivel, conserve a embalagem original durante o periodo de garantia
do aparelho, para que possa embalar o aparelho corretamente em caso
de acionamento da mesma.

8 PT SKGE 2000 C3
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Operacéo e funcionamento

Este capitulo contém informacdes importantes sobre a operacdo e o funciona-
mento do aparelho.

Antes da primeira utilizacéo

1) Limpe todos os acessérios como descrito no capitulo "Limpeza e conserva-
¢@0", para remover possiveis residuos da producdo.

2) Leia este manual de instrucdes com atencdo.

3) Instale o aparelho de acordo com as instrucdes de seguranca.

4) Desbloqueie o aparelho, colocando o fecho de seguranca @ na posicéo a
5) Abra o aparelho.

6) Limpe as placas de aquecimento @ com um pano himido.

7) Feche o aparelho.

8) Encaixe a ficha do cabo de alimentacdo numa tomada devidamente instalada
e ligada & terra, que forneca a tensdo descrita no capitulo "Dados técnicos".
Deixe o aparelho aquecer durante aprox. 5 minutos na regulacéo de tempera-
tura méxima, rodando o regulador de niveis de aquecimento @ até MAX.

> Na primeira vez que aquecer o aparelho pode ocorrer uma ligeira
formacdo de fumo e odores devido a residuos de fabrico. Esta situacdo
é normal e totalmente inofensiva. Certifique-se de que existe ventilacdo
suficiente, abrindo, por exemplo, uma janela.

9) Retire a ficha da tomada depois do aquecimento e deixe o aparelho
arrefecer.

10) Limpe o aparelho mais uma vez com um pano himido.

SKGE 2000 C3 PT 9
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Regulador de niveis de aquecimento
No regulador de niveis @ de aquecimento regula a temperatura.
— Nivel de aquecimento 1: Inicio de aquecimento/temperatura reduzida
— Nivel de aquecimento 2: Temperatura média (p. ex. cozer legumes)

— Nivel de aquecimento 3: Alta temperatura (p. ex. grelhar carne)

MIN

Nivel de aqueci-
mento 1

M

AX
Nivel de aqueci- Nivel de aqueci-
mento 3 mento 2

> A luz de controlo verde "Ready" @ estd acesa, quando o regulador de
niveis de aquecimento @ estd em MIN. Assim que colocar o regulador
de niveis de aquecimento @ na posicdo desejada, a luz de controlo
verde "Ready" @ apaga-se até a temperatura ser alcancada.

> A luz de controlo verde "Ready" @ pode apagar-se entretanto novamente.
Isto significa que a temperatura regulada ndo foi atingida e que o apare-
lho volta a aquecer!

> A luz de controlo vermelha "Power" @ acende, assim que o aparelho
estiver ligado & corrente.

Utilizacéo
1) Feche a tampa do aparelho pela pega.
2) Introduza o recipiente de recolha de gordura @ no aparelho.

3) Insira a ficha novamente na tomada. A luz de controlo vermelha "Power" @
estd acesa. A luz de confrolo verde "Ready" @ acende-se, se o regulador
de niveis de aquecimento @ estiver em MIN.

4) Ajuste o nivel desejado no regulador de niveis de aquecimento @. A luz
de controlo verde "Ready" @ apaga-se. Logo que o nivel de aquecimento
ajustado seja atingido, a luz de controlo verde "Ready" @ acende-se
novamente.

10 PT SKGE 2000 C3
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NOTA

Pode utilizar este grelhador de 3 formas diferentes:

— totalmente aberto, podendo as duas placas de aquecimento @ ser
utilizadas como grelhador de mesa.

— com a placa de aquecimento (@ superior mével como grelhador de
contacto, de tal forma que p. ex. a carne ou o peixe é grelhado dos
dois lados.

— com a placa de aguecimento superior fixa  como grelhador de
Panini, de tal forma que p. ex. baguetes possam ser gratinados.

> Caso grelhe alimentos dos quais saiam liquido, como por exemplo gordura,
abra as elevacdes da base . Colocando a placa de aquecimento @
inferior ligeiramente inclinada, os liquidos podem escorrer mais facilmente
em direcéo & saida de gordura @ para o recipiente de recolha de

gordura @.

Posicéo "grelhador de contacto"

NOTA

> Para garantir que o peixe seja cozinhado de forma higiénica, recomenda-
A o "
mos a utilizacdo da posicéo “Grelhador de contacto”.

1) Levante a tampa do aparelho e coloque os alimentos a grelhar sobre a
placa de aquecimento inferior .

2) Feche a tampa do aparelho pela pega.

3) Devido & placa de aquecimento de apoio oscilante superior @, esta
encontra-se sempre paralela & placa de aquecimento inferior . Desta
forma é possivel obter um resultado ideal.

4) Controle, depois de algum tempo, a cor dos alimentos. Para isso abra a
tampa do aparelho pela pega.

Comece com periodos de grelha curtos e aumente-os até encontrar a duracéo
correta.

5) Se estiver satisfeito com a cor, retire os alimentos.

Danos no aparelho!

> Néo utilize objetos afiados ou cortantes, para refirar os alimentos. Estes
podem danificar as superficies das placas de aquecimento (!

6) Rode o regulador de niveis de aquecimento @ para MIN e retire a ficha da
tomada.

SKGE 2000 C3 PT 11
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> Retire sempre a ficha de rede da tomada, quando néo estiver a utilizar
o aparelho. Ajustar o regulador de niveis de aquecimento @ para MIN
ndo é suficiente!

Posicéo "grelhador de Panini"

1) Levante a tampa do aparelho e coloque os alimentos a grelhar sobre a
placa de aquecimento inferior .

2) Feche a placa de aquecimento superior () e fixe-a na altura desejada,
carregando no fecho de seguranca @ para trés (posicdo MIN, 11, 11, IV,
V). Ao ajustar o fecho de seguranca @, levante ligeiramente a placa de
aquecimento ). Quanto mais o fecho de seguranca @ for carregado
para trds, maior é a distancia entre as placas de aquecimento .

3) Controle, depois de algum tempo, a cor dos alimentos. Para isso, abra a
tampa do aparelho pela pega.

NOTA

Comece com periodos de grelha curtos e aumente-os até encontrar a duracdo
correta.

4) Se estiver satisfeito com a cor, retire os alimentos.

Danos no aparelho!

> Néo utilize objetos afiados ou cortantes, para refirar os alimentos. Estes
podem danificar as superficies das placas de aquecimento (!

5) Rode o regulador de niveis de aquecimento @ para MIN e refire a ficha
da tomada.

> Retire sempre a ficha de rede da tomada, quando néo estiver a utilizar o
aparelho. Ajustar o regulador de niveis de aquecimento @ para MIN néo
é suficiente!

12 PT SKGE 2000 C3
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Posicéo "grelhador de mesa"
1) Abra os dois pés de apoio @ (fig. 1).
2) Carregue na tecla de desbloqueio 180° @ (fig. 1) e abra a tampa do

aparelho de tal forma que ambas as placas de aquecimento @) possam ser
utilizadas como grelhador de mesa.

©

Fig. 1

3) As placas de aquecimento ) estéo agora lado a lado e podem ser utilizadas
como grelhador de mesa (fig. 2).

Fig. 2

SKGE 2000 C3 PT 13
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4) Coloque os alimentos a grelhar nas placas de aquecimento @.

5) Vire os alimentos a grelhar de vez em quando e retire-os da placa de aque-
cimento ), quando estiverem prontos.

Danos no aparelho!

> Néo utilize objetos afiados ou cortantes, para virar/refirar os alimentos a
grelhar. Estes podem danificar as superficies das placas de aquecimento !

6) Rode o regulador de niveis de aquecimento @ para MIN e retire a ficha
da tomada.

> Refire sempre a ficha de rede da tomada, quando néo estiver a utilizar o
aparelho. Ajustar o regulador de niveis de aquecimento @ para MIN ndo
é suficiente!

Dicas e truques

B Para tornar a carne mais macia e acelerar o grelhado, pode marinar a
carne primeiro. Como base para este procedimento séo adequados, por
exemplo, natas 4cidas, vinho tinto, vinagre, leitelho ou sumo de papaia ou
anands naturais. Adicione, conforme o sabor, ervas aromdticas e condimen-
tos. Né&o adicione sal, porque o sal retira a dgua da carne e torna-a dura.
Coloque a carne assim na marinada de forma que esta fique toda tapada
e feche o recipiente. O ideal ¢ deixé-la de molho na marinada durante a
noite.

B Pode grelhar também peixe ndo apenas carne. Para a preparacéo de
carne, recomendamos a posicdo “grelhador de contacto». Grelhar com a
tampa do aparelho fechada, permite que o alimento aquece simultanea-
mente de ambos lados.

B As placas de aquecimento ) possuem um revestimento antiaderente, por
isso, ndo é necessdria gordura adicional. Se, mesmo assim, pretender utili-
zar gordura, certifique-se de que a gordura/éleo é adequada(o) para fritar
como, por exemplo, éleo de colza.

B Se ndo tiver a certeza, se os alimentos jd estdo grelhados também por dentro,
utilize um termémetro de carne & venda nas lojas da especialidade.

14 PT SKGE 2000 C3
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Limpeza e conservacédo
Instrucées de seguranca

A AVISO! PERIGO DE MORTE DEVIDO A CHOQUE ELETRICO!

Na limpeza do aparelho podem ocorrer danos pessoais!
Tenha atencdo &s seguintes instrucdes de seguranca, para evitar perigos:

> Antes da limpeza, tire a ficha e espere até o aparelho ter arrefecido comple-
tamente. Perigo de ferimentos!

> Nunca lave o aparelho com dgua corrente e nunca o mergulhe em dgua.
O aparelho pode sofrer danos irrepardveis!

Danos no aparelho!

> Certifique-se de que, durante a limpeza, néo se infiltra humidade no aparelho
para evitar danos irrepardveis no mesmo.

> Néo utilize, na limpeza das superficies, produtos de limpeza abrasivos
ou quimicos, nem objetos afiados ou que possam riscar.

B Passe com o raspador de limpeza @, depois das placas de aquecimento
terem arrefecido, por cima das placas de aquecimento @, de tal forma que
gordura e residuos sejam reunidos e empurre-os para dentro do recipiente
de recolha de gordura @.

B Limpe as placas de aquecimento @ com um pano himido. Néo utilize de-
tergentes abrasivos, esponjas dsperas ou objetos afiados na limpeza, para
ndo estragar o revestimento antiaderente.

Em caso de sujidades mais resistentes ou residuos queimados, retire as
placas de aquecimento (©:

— Abra o aparelho.

— Carregue na tecla RELEASE @ e levante ao mesmo tempo a placa de
aquecimento inferior (.

— Segure bem na placa de aquecimento superior § para que esta ndo
caia e prima a tecla RELEASE @. A placa de aquecimento superior @
solta-se do aparelho.

Lave as placas de aquecimento ) retiradas em dgua morna, com um pouco de
detergente da loica. Caso existam crostas espessas, ponha as placas de aque-
cimento () de molho em dgua com detergente da loica,durante algum tempo.
Passe as placas de aquecimento @) depois da lavagem por dgua limpa, para
eliminar residuos de detergente. Seque tudo muito bem. As placas de aqueci-
mento (D) t8m de estar secas, antes de as voltar a montar no aparelhol!

SKGE 2000 C3 PT 15
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 nota

Para uma limpeza cuidada das placas de aquecimento @, aconse-
lhamos que as mesmas sejam lavadas & méo, como descrito. Pode,
no entanto, também lavar as placas de aquecimento @ na maqui-

na de lavar loica.

Para voltar a montar as placas de aquecimento (), introduza as placas de
aquecimento () de tal forma sobre a base que os dois entalhes ao lado da
saida de gordura @ encaixem nos ganchos da base. Carregue depois a peca
da frente da placa de aquecimento ) para baixo, de forma a que esta encaixe
de forma audivel.

Proceda do mesmo modo com a segunda placa de aquecimento (.

B Para a limpeza das superficies exteriores do aparelho utilize um pano hume-
decido com dgua e detergente da loica. Remova os residuos de detergente
da loica com um pano humedecido apenas com dgua.

Antes da nova utilizagdo do aparelho, certifique-se de que todas as pecas
estdo completamente secas.

B Llimpe o raspador de limpeza @ com um pano himido. Em caso de sujidades
mais resistentes deite um pouco de detergente da loica suave no pano ou
lave-as em dgua quente e detergente.

Para uma limpeza cuidadosa do raspador de limpeza @, recomen-
damos que o lave & mdo, tal como descrito. No entanto, também

pode lavar o raspador de limpeza @ na mdquina de lavar loica.

B Lave o recipiente de recolha de gordura @ com dgua quente e detergente
da loica. Remova os residuos de detergente com égua limpa e seque bem o
recipiente.

Para uma limpeza cuidadosa do recipiente de recolha de gordura @,
recomendamos que o lave & mdo, tal como descrito. No entanto, tam-
bém pode lavar o recipiente de recolha de gordura @ na mdquina de
lavar loica.
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Guardar

Guarde o aparelho limpo num local seco.

Blogueie o aparelho, colocando o fecho de seguranca @ na posicéo @

Receitas

NOTA

Consoante a qualidade dos ingredientes, as regulacées de temperatura ou
indicacées de tempo fornecidas nas receitas podem variar!

Posicao "grelhador de contacto”

Hamburguer Mex-Tex
900 g de carne picada de vaca
6 Colheres de sopa de molho de Barbecue
6 Colheres de sopa de cebolas bem picadas
3 Colheres de sopa de salsa fresca ou seca
1/2 Colher de cha de piripiri em p6

4 Paezinhos de hambuirguer grandes

1) Misture a carne picada, a cebola, o piripiri e 0 molho de Barbecue numa
grande figela.

2) Forme a pasta de carne em quatro hambirgueres do mesmo tamanho com
aprox. 2 cm de espessura .

3) Aqueca o aparelho (nivel de aquecimento 3/MAX).

4) Grelhe os hambirgueres 8 - 10 minutos sobre o aparelho aquecido previa-
mente na posicdo de contacto. Em seguida sirva os hambirgueres com
ingredientes e especiarias a seu gosto nos p&ezinhos para a hamburguer.
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Bife com molho de cebolinho e especiarias
500 g de bifes magros (125 g cada)
120 g de margarina
1 Colheres de ché de molho Worcestershire
1 Dente de alho bem picado
4 Colheres de sopa de salsa bem picada

4 Cebolinhos bem picados

1) Misture a margarina e o molho Worcestershire numa pequena tigela e
adicione o alho, a salsa e os cebolinhos.

2) Aqueca o aparelho (nivel de aquecimento MAX).
3) Grelhe o bife durante 3 min. no nivel de aquecimento MAX.

4) Unte o bife com o molho de ervas e cebolinho e grelhe-o mais 4 min. no
inicio do nivel de aquecimento 2.

Atum com fatias de laranja
(4 pessoas)
4 Bifes de atum fresco (170 g cada)
1 Laranja
1 Colher de sopa de salsa bem picada
Sal

Pimenta

1) Descasque a laranja e corte-a em fatias de 5 mm.
2) Aqueca o aparelho previamente (nivel de aquecimento 3/MAX).

3) Coloque os bifes de atum sobre o grelhador aquecido previamente,
polvilhe com salsa e tempere com sal e pimenta.

4) Coloque as fatias de laranja sobre os bifes de atum e grelhe tudo aprox.

6 - 8 min.

5) Retire as fatias de laranja grelhadas antes de servir.
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Posicéo "grelhador de Panini"

Panini de espinafre e queijo

250 g de folhas de espinafres
1 Cebola
1 Dente de alho

1 Colher de sopa de éleo

2 Colheres de chd de sumo de liméo

1 Pitada de sal (e pimenta)

4 Fatias de p&o de forma/péo branco

40 g de manteiga de ervas

75 g de queijo mozzarella

20 g de pinhdes

1)
2)

3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

Escolha e lave os espinafres.

Descasque e pique a cebola e o dente de alho, refogue em éleo quente
até ficarem louros. Adicione os espinafres. Tempere com sumo de liméo, sal
e pimenta.

Unte a tosta com manteiga de ervas.
Corte o mozzarella em fatias.

Distribua 0 mozzarella e os espinafres escorridos sobre 2 fatias de tosta e
coloque alguns pinhdes por cima.

Cubra os Panini com uma segunda fatia de p&o de forma.

Coloque cuidadosamente os Panini sobre o Paninimaker, aquecido previa-
mente no nivel de aquecimento 3/Max.

Com o fecho de seguranca @ ajuste a distancia desejada da placa de
aquecimento superior ) e feche a tampa.

Aguarde até os Panini estarem torrados, apresentando uma cor castanha-
-dourada. Depois retire-os do grelhador de Panini.
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Panini de peito de frango
400 g de peito de frango
20 g de manteiga
Pimenta, sal, colorau
120 g de bacon em tiras
6 Fatias de p&o branco/de forma
3 Colheres de sopa de molho de salada (iogurte)
30 g de alface Iceberg
2 Tomates
1 Abacate
1 Colher de chd de sumo de lima

50 g de pepino

1) Lave brevemente o peito de frango & torneira em dgua corrente e seque-o
com papel de cozinha. Grelhe-o brevemente na posicdo de contacto no
aparelho previamente aquecido no nivel de aquecimento MAX.

2) Baixe o aparelho para o inicio do nivel de aquecimento 3 e deixe cozer
o peito de frango 10 minutos. Depois de grelhados, tempere com sal,
pimenta e coloray, retire e ponha de lado.

3) Frite as fatias de bacon numa frigideira até ficarem estaladicas.

4) Distribua molho de iogurte sobre 3 fatias de p&o de forma/pdo branco,
coloque por cima alface Iceberg, corte tomates &s fatias, tempere e
coloque por cima.

5) Corte os peitos de frango ao comprido e coloque-os sobre o tomate.
6) Coloque fatias de bacon sobre o peito de frango.

7) Corte o abacate ao comprido a toda a volta e separe-o do caroco por
meio de um movimento rotativo. Descasque o abacate e corte-o as fatias.
Salpique o abacate com o sumo de lima, para que néo fique castanho.
Coloque as fatias sobre os Panini.

8) Cortfe o pepino em fatias e coloque-as sobre o abacate.
9) Cubra os Panini com uma segunda fatia de pdo de forma.
10) Coloque os Panini cuidadosamente sobre a placa de aquecimento (.

11) Com o fecho de seguranca @ ajuste a distdncia desejada da placa de
aquecimento superior ) e feche a tampa.

12) Aguarde até os Panini estarem torrados com uma cor castanha-dourada
e retire-os com cuidado do grelhador de Panini.
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Baguete de mostarda

1 Baguete

1 Dente de alho

50 g de pepinos de conserva com mostarda

40 g de queijo Pecorino

1 Colher de sopa de mostarda picante

2 Colheres de sopa de mostarda doce

50 g de manteiga

2 Colheres de sopa de rolinhos de cebolinho

Sal, pimenta

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

Faca transversalmente golpes na baguete de 2 - 3 centimetros de disténcia,
mas ndo corte fotalmente.

Descasque o alho e esmague-o, corte os pepinos de conserva com mostarda
em pedacos pequenos e raspe o Pecorino.

Misture a mostarda picante com a mostarda doce, a manteiga mole, o
alho, pepinos e cebolinho e tempere com sal e pimenta.

Infroduza @ manteiga de mostarda nos golpes dados na baguete e embru-
lhe a baguete em papel de aluminio.

Coloque as baguetes na placa de aquecimento @, aquecida previamente
no nivel de aquecimento 3/Max.

Com o fecho de seguranca @ ajuste a distancia desejada da placa de
aquecimento superior ) e feche a tampa.

A baguete deve ter uma cor castanha-dourada.
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Posicéo "grelhador de mesa"

Peito de frango/peru
200 g de peito de frango/peru

Um pouco de farinha

1) Coloque um pouco de éleo para fritar sobre a placa de aquecimento @
e aqueca o aparelho no nivel de aquecimento 3.

2) Corte o peito de frango/peru em fatias e passe-as por um pouco de
farinha.

3) Grelhe aprox. 4 minutos de um lado, depois vire, tempere com um pouco
de sal e grelhe o outro lado aprox. 4 minutos.

Legumes grelhados
2 Pimentos
1 Curgete
1 Beringela
Azeite
Sal
Pimenta

Ervas da Provenca (mistura de ervas)

1) Lave bem os legumes. Corte os pimentos ao meio, retire as sementes e
corte-os em tiras. Corte as beringelas e as curgetes em metades ao comprido
e depois em pedacos de aprox. 0,5 cm respetivamente.

2) Unte os legumes com azeite.
3) Aqueca o aparelho previamente (nivel de aquecimento 2/MAX).

4) Coloque os legumes sobre a placa de aquecimento (), aquecida previa-
mente, e grelhe os legumes dos dois lados durante aprox. 8 - 10 minutos,
até alcancarem uma cor castanha clara.

5) Polvilhe os legumes com sal, pimenta e se gostar com ervas da Provenca.
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Gambas com caril e coco

100 g de pasta de caril vermelha

50 ml de leite de coco

400 g de gambas (alternativa camardes)

200 g de ervilhas de quebrar

2 Pimentos
2 Cebolas
2 Dentes de alho

Sal e pimenta

Pelicula de aluminio

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

Misture a pasta de caril com o leite de coco.

Lave as gambas, as ervilhas de quebrar e os pimentos.
Descasque as cebolas e os alhos.

Corte as cebolas, os alhos e os pimentos em pedacos pequenos.

Distribua as gamas e os legumes de forma uniforme sobre 4 pedacos de
pelicula de aluminio. A pelicula de aluminio tem de ser t&o grande que dé
para enrolar os ingredientes 14 dentro como se fosse um pequeno pacote.
Salpique com o molho de caril e coco e tempere tudo com sal e pimenta.

Feche bem os pacotes de forma a ndo sair liquido.
Aqueca o aparelho no fim do nivel de aquecimento 2.

Coloque os pacotes cheios sobre a placa de aquecimento {®, aquecida
previamente e cozinhe tudo dos dois lados aprox. 15 minutos respetivamente.

SKGE 2000 C3 PT 23



SILVERCREST'

Macarocas de milho
2 Macarocas de milho doce
100 g de manteiga de ervas
Sal de alho
Sal
Pimenta

Pelicula de aluminio

1) Unte um pedaco de pelicula de milho com manteiga de ervas.
2) Ponha sal na macaroca e embrulhe-a na pelicula de aluminio.
3) Aqueca o aparelho no fim do nivel de aquecimento 2.

4) Coloque o pacotinho na placa para grelhar @.

5) Volte-o depois de 15 minutos e cozinhe as macarocas de milho mais
15 minutos.

6) Tempere as macarocas com sal de alho e pimenta.

Eliminacédo
Nunca deposite o aparelho no lixo doméstico comum. Este
produto esta sujeito a diretiva europeia 2012/19/EU-REEE
(Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletrénicos).

Entregue o aparelho num Ponto Eletrdo autorizado ou num Centro de Rececdo
de REEE do seu municipio. Respeite os regulamentos atualmente em vigor.
Em caso de divida, entre em contacto com o Centro de Rececéo de REEE.

@
5 W Relativamente as possibilidades de eliminacéo do produto em fim de vida,
informe-se na junta de freguesia ou cdmara municipal da sua drea de residéncia.

Anexo

Dados técnicos
Alimentacéo de tensdo 220 - 240V ~ (corrente alternada), 50/60 Hz

Consumo de energia 2000 W

" Todas as pecas deste aparelho que entram em
ggf contacto com alimentos s&o préprios para pro-
dutos alimentares.
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Garantia da Kompernass Handels GmbH

Estimada Cliente, Estimado Cliente,

Este aparelho tem uma garantia de 3 anos a contar da data de compra. No caso
deste produto ter defeitos, tem direitos legais contra o vendedor do produto. Estes
direitos legais n&o sdo limitados pela nossa garantia que passamos a transcrever.

Condicées de garantia

O prazo de garantia tem inicio na data da compra. Por favor, guarde bem o
taldo de compra. Este é necessdrio como comprovativo da compra.

Se, no prazo de trés anos a contar da data de compra deste produto, ocorrer
um defeito de material ou de fabrico, o produto serd reparado ou substituido
por nds, ao nosso critério, gratuitamente, ou o preco de compra serd reembolsa-
do. Esta garantia parte do principio que o aparelho avariado e o comprovativo
da compra (taldo de compra) s@o apresentados no prazo de trés anos, junto
com uma descricdo breve, por escrito, da falha e das circunsténcias em que a
mesma ocorreu.

Se o defeito estiver coberto pela nossa garantia, receberd o produto reparado
ou um novo produto. Com a substituicdio do produto é iniciado um novo prazo

de garantia segundo DL 67/2003.

Prazo de garantia e direitos legais

O periodo de garantia néo é prolongado pelo acionamento da mesma. Isto
também se aplica a pecas substituidas e reparadas. Danos e defeitos que possam
eventualmente i existir no momento da compra devem ser imediatamente comu-
nicados, apés refirar o aparelho da embalagem. Expirado o periodo da garantia,
quaisquer reparagdes necessdrias estdo sujeitas a pagamento.

Ambito da garantia

O aparelho foi fabricado segundo diretivas de qualidade rigorosas, com o maior
cuidado, e testado escrupulosamente antes da sua distribuicéo.

A garantia abrange apenas defeitos de material ou de fabrico. Esta garantia
ndo abrange pecas do produto sujeitas ao desgaste normal e que podem, por
isso, ser consideradas pecas de desgaste, ou danos em pecas frageis, p. ex.,
interruptores, acumuladores ou pecas de vidro.

Esta garantia perde a validade, se o produto for danificado, utilizado incorreta-
mente ou se a manutencdo tenha sido realizada indevidamente. Para garantir
uma utilizacdo correta do produto, é necessdrio cumprir todas as instrucdes contidas
no manual de instrucdes. Acdes ou fins de utilizacdo que séo desaconselhados,
ou para os quais é alertado no manual de instrucdes, tém de ser impreterivelmente
evitados.

O produto foi concebido apenas para uso privado e ndo para uso comercial.

A garantia extingue-se em caso de utilizacdo incorreta, uso de forca e interven-
¢des que ndo tenham sido efetuadas pela nossa Filial de Assisténcia Técnica
autorizada.
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Procedimento em caso de acionamento da garantia

Para garantir um processamento répido do seu pedido, siga, por favor, as seguintes

instrucoes:

PDF ONLINE
www.idl-service.com

Para todos os pedidos de esclarecimento, tenha & méo o taldo de compra
e o nimero do artigo (IAN) 385923_2107 como comprovativo da compra.

O ndmero do artigo consta da capa do manual de instrugdes (em baixo &
esquerda), da placa de caracteristicas, de uma impress@o no produto ou do
autocolante na traseira ou lado inferior do produto.

Caso ocorram falhas de funcionamento ou outros defeitos, contacte primeiro
o Servico de Assisténcia Técnico, indicado em seguida, telefonicamente

ou por e-mail.

De seguida, pode enviar gratuitamente o produto registado como defei-
tuoso, incluindo o comprovativo da compra (taldo de compra) e indique o
defeito e quando este ocorreu, para a morada do Servico de Assisténcia
Técnica que lhe foi indicada.

Em www.lidl-service.com poderd descarregar este manual de instrucdes e
muitos outros manuais, bem como videos sobre produtos e software de
instalacdo.

Com o cédigo QR acede diretamente & pdgina da Assisténcia Técnica Lidl
(www.lidl-service.com) e poderd abrir o seu manual de instrucdes, introduzin-

do o némero de artigo (IAN) 385923_2107.

Assisténcia Técnica

Assisténcia Portugal

Tel.: 70778 0005 (0,12 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.pt

[1AN 385923_2107 |

Importador
Por favor, observe que a seguinte morada néo é a morada do Servico de Assis-
téncia Técnica. Primeiro entre em contacto com o Servico de Assisténcia Técnica.
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit
allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschitzt.

Jede Vervielfdltigung bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verénderten Zustand, ist nur mit
schriftlicher Zustimmung des Herstellers gestattet.

Bestimmungsgemd&Be Verwendung
Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbereich.
Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemaB. Das Gerdt ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwen-
dung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener Verdnderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
tragt allein der Betreiber.

Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende gefdhrliche Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.
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/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mogliche geféhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
maoglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschaden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusétzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im
Umgang mit dem Gerdgt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestim-
mungen. Ein unsachgeméfer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachsché&den fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerdt vor der Verwendung auf Guf3ere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.
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m Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

m Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachge-
méfe Reparaturen kénnen Gefahren fiir den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile disrfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfiillen werden.

m Schitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heiflen Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer
offenen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor
Sie es reinigen! Verbrennungsgefahr!
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m Stellen Sie das Gerdt maglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsmafig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss
mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes iberein-
stimmen.

~ Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie
es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

» Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder
elektrischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerét noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

~ Sie dirfen das Gerdtegehduse nicht 6ffnen, das Gerdét nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehéduse oder
eigenmdchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schiitzen Sie das Gerdét vor Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegen-
stdnde (z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Gerdit.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden
des Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.

VERBRENNUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberfléche!

» Die Oberflache des Gerdates kann wdhrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am Giriff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Beriihrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder dhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

 Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerdt nicht weiter.

» Betreiben Sie das Gerdt ausschliefBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.
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» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.

Bedienelemente

Abbildung A:
StijtzfiBe
Sicherheitsverschluss
Entriegelungstaste 180°
rote Kontrollleuchte ,Power”
grine Kontrollleuchte ,Ready”
Heizstufenregler
Fett-Auffangschale
Taste RELEASE (untere Heizplatte)
Fettauslauf
Heizplatten
Taste RELEASE (obere Heizplatte)

660000000 0OCS

Abbildung B:
@ Reinigungsschaber

Abbildung C:
® StandfuBerhdhungen

Auspacken und AnschlieBen

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerdates kénnen
Personen- und Sachschéden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden.
Es besteht Erstickungsgefahr.

> Beachten Sie die Hinweise zum elektrischen Anschluss des Gerdtes, um
Sachschéden zu vermeiden.
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Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméiBBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

Kontaktgrill 3-in-1
® Fett-Auffangschale
® Reinigungsschaber
[ ]

Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel ,Service”).

Auspacken

4 Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Folien und

Aufkleber.

Entsorgung der Verpackung

%
®
£

34

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschdden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gemaf den &rtlich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3
verpacken zu kénnen.
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Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und Betrieb des
Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

1)

2)
3)
4)

5)
6)
7)
8)

Reinigen Sie sémtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um magliche Rickstéinde aus der Produktion zu entfernen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Stellen Sie das Gerdt gemaf den Sicherheitshinweisen auf.

Entriegeln Sie das Gerdit, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ in die
Position a stellen.

Offnen Sie das Gerdt.
Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab.
SchlieBBen Sie das Gerdt.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgemé&f ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel ,Technische
Daten” genannte Spannung liefert. Lassen Sie das Gerét fir ca. 5 Minuten
auf maximaler Temperatureinstellung aufheizen, indem Sie den Heizstufen-

regler @ auf MAX stellen.

>

9)

Beim erstmaligen Aufheizen des Gerétes kann es durch fertigungsbedingte
Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungeféhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, 6ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose
und lassen Sie das Gerdt abkihlen.

10) Reinigen Sie das Gerét noch einmal mit einem feuchten Tuch.
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Heizstufenregler

Am Heizstufenregler @ stellen Sie die Temperatur ein.

Heizstufenbereich 1:  Aufheizbereich/niedrige Temperatur
Heizstufenbereich 2:  mittlere Temperatur (z. B. Gemiise garen)

Heizstufenbereich 3:  hohe Temperatur (z. B. Fleisch braten)

MIN
Heizstufenbereich 1
MAX
Hezsrufenbereqk Heizstufenbereich 2

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @

Bedienen
1)
2)
3)

4)

auf MIN und im vorderen Bereich des Heizstufenbereichs 1 steht. Sobald
Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte Position stellen, erlischt die
grine Kontrollleuchte ,Ready” @), bis die Temperatur erreicht ist.

Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder
abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerét wieder aufheizt!

Die rote Kontrollleuchte ,Power” @ leuchtet, sobald das Gerdt mit dem
Stromnetz verbunden ist.

SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.
Schieben Sie die Fett-Auffangschale @ in das Geréit.

Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Netzsteckdose. Die rote Kontroll-
leuchte ,Power” @ leuchtet. Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet
auf, wenn der Heizstufenregler @ auf MIN steht.

Stellen Sie die gewiinschte Stufe am Heizstufenregler @ ein. Die griine Kon-
trollleuchte ,Ready” @ erlischt. Sobald die eingestellte Heizstufe erreicht ist,
leuchtet die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ wieder auf.
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Sie kénnen diesen Grill auf 3 verschiedene Arten nutzen:

— komplett aufgeklappt, so dass beide Heizplatten @ als Tischgrill
genutzt werden kdnnen.

— mit beweglicher oberer Heizplatte @ als Kontaktgrill, so dass z. B.
Fleisch oder Fisch von beiden Seiten gegrillt wird.

— mit festgestellter oberer Heizplatte @ als Panini-Grill, so dass z. B.
Baguettes iberbacken werden kénnen.

> Wenn Sie Lebensmittel grillen, bei denen Flissigkeit, wie zum Beispiel Fett, aus-
tritt, klappen Sie die Standfuflerhdhungen (® aus. Durch das leichte Schrégstel
len der unteren Heizplatte @ flieSen Flissigkeiten besser Richtung Fettauslauf

O in die Feft-Auffangschale @.

Position , Kontaktgrill”

> Um ein hygienisches Durchgaren von Fisch zu erreichen, empfehlen wir die
Benutzung der Position ,Kontaktgrill“.

1) Offnen Sie den Gerétedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte @.

2) SchlieBen Sie den Gerdatedeckel am Griff.

3) Durch die beweglich gelagerte, obere Heizplatte (@ liegt diese auch bei
dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Heizplatte . So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

4) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben.

5) Wenn Sie mit der Brédunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&digung des Gerétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstdnde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Heizplatten @
beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.
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> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Position , Paninigrill”

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte .

2) SchlieBen Sie die obere Heizplatte @ und fixieren Sie diese in der
gewiinschten Hohe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten
driicken (Position MIN, II, IlI, IV, V). Heben Sie beim Verstellen des Sicherheits-
verschlusses @ die Heizplatte ) ein wenig an. Je weiter der Sicherheitsver-
schluss @ nach hinten gedriickt wird, umso gréBer ist der Abstand zwischen
den Heizplatten @.

3) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben.

4) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&ddigung des Gerates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kdnnten die Oberfléichen der Heizplatten @
beschadigen!

5) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

38 DE | AT | CH SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

Position ,,Tischgrill”
1) Klappen Sie die beiden StiitzfiBe @ aus (Abb.1).
2) Driicken Sie die Entriegelungstaste 180° @ (Abb.1) und 6ffnen Sie den

Gerdtedeckel so weit, dass beide Heizplatten @ als Tischgrill benutzt
werden kénnen.

©

Abb.1

3) Die Heizplatten (O liegen nun nebeneinander und kénnen als Tischgrill
genutzt werden (Abb. 2).

©

2081 ’r ]

Abb. 2
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4) Llegen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Heizplatten @.

5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Heiz-
platten @, wenn es gar ist.

Besch&digung des Gerétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstinde, um das Grillgut
zu wenden / herunterzunehmen. Diese kénnten die Oberfléchen der Heiz-
platten @ beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-

stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das Gerat
nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN zu stellen!

Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie
es vorher marinieren. Als Grundlage hierfir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Geféf. Lassen Sie es am besten Gber Nacht darin ziehen.

M Nicht nur Fleisch, auch Fisch kdnnen Sie grillen. Wir empfehlen fir Fisch die
Zubereitung in der Position , Kontaktgrill”. Durch das Grillen bei geschlosse-
nem Gerdtedeckel wird das Grillgut gleichzeitig von beiden Seiten erhitzt.

B Die Heizplatten @ sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsd|.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut auch im Inneren schon gar
ist, benutzen Sie ein handelsibliches Fleischthermometer.
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Reinigen und Pflegen
Sicherheitshinweise

A WARNUNG! LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Bei der Reinigung des Gerdtes kdnnen Personenschaden
auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das Gerdt
vollstéindig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und tauchen Sie es nie
in Wasser ein. Das Gerét kann irreparabel beschédigt werden!

Beschadigung des Gerdtes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gerdt
eindringt, um eine irreparable Beschddigung des Gerdtes zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléchen weder scharfe Scheuer- oder
chemischen Reinigungsmittel noch spitze oder kratzende Gegensténde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @, nachdem sich die Heizplatten @
abgekihlt haben, ber die Heizplatten O, so dass Fett und Riicksténde
zusammengeschoben werden und schieben Sie diese in die Fettauffangschale @.

B Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéickigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Riicksténden
nehmen Sie die Heizplatten @ ab:

— Offnen Sie das Gerdt.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Heizplatte @ ab.

— Halten Sie die obere Heizplatte {@ fest, damit diese nicht herunterfallt
und driicken Sie die Taste RELEASE @. Die obere Heizplatte @ 1st sich
aus dem Gerdt.

Reinigen Sie die abgenommenen Heizplatten @ in warmem Wasser mit etwas
Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Heizplatten (@ ein wenig in
dem Spiilwasser einweichen. Spiilen Sie die Heizplatten O nach der Reinigung
mit klarem Wasser ab, um Spilmittelrickstéinde zu beseitigen. Trocknen Sie alles
gut ab. Die Heizplatten O missen trocken sein, bevor Sie diese wieder in das
Gerét einbaven!
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Nwes

@ Fir eine schonende Reinigung der Heizplatten ® empfehlen wir

diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spilen. Sie kénnen jedoch
die Heizplatten @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Um die Heizplatten ) wieder einzubauen, stecken Sie die Heizplatten O so auf
die Basis, dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @ in die Haken
an der Basis greifen. Driicken Sie dann den vorderen Teil der Heizplatte ® nach
unten, dass diese hérbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Heizplatte ® genauso.

B Fir die Reinigung der AuBBenfldchen des Gerdtes wischen Sie diese mit
einem feuchten und mit Spilmittel benetzten Tuch ab. Wischen Sie Spiilmittel-
reste mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch ab.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerétes alle Teile
vollsténdig trocken sind.

B Wischen Sie den Reinigungsschaber @ mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch
oder spilen Sie ihn in warmem Wasser und Spilmittel.

@ Fir eine schonende Reinigung des Reinigungsschabers @ empfehlen

wir diesen, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch den Reinigungsschaber @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

B Spilen Sie die geleerte Fett-Auffangschale @ in warmem Wasser und
Spilmittel. Entfernen Sie Spiilmittelreste mit klarem Wasser und trocknen Sie
sie ab.

@ Fir eine schonende Reinigung der Fett-Auffangschale @ empfehlen

wir diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch die Fett-Auffangschale @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

Aufbewahren

Bewahren Sie das gereinigte Geréit an einem trockenen Ort auf.
Verriegeln Sie das Gerdt, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ auf Position a
schieben.
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Rezepte

Je nach Beschaffenheit der Zutaten kénnen die angegebenen Temperaturein-
stellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position , Kontaktgrill”

Mexiko-Burger
900 g Rinderhackfleisch
6 EL Barbecuesauce
6 EL fein gehackte Zwiebeln
3 EL frische oder fertige Salsa
1/2 TL Chilipulver
4 groBe Hamburgerbrétchen

1) Vermischen Sie das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver
und die Barbecuesauce in einer grofen Schiissel.

2) Formen Sie die Hackfleischmasse zu vier gleich grofen, knapp 2 cm dicken
Hamburgerscheiben.

3) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufenbereich 3/Max).

4) Die Hamburger 8 - 10 Min. auf dem vorgeheizten Gerét in Kontaktposition
grillen. AnschlieBend die Hamburger zusammen mit Zutaten und Gewiirzen
Ihrer Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.

Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce
500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)
120 g Margarine
1 TL Worcestershiresauce
1 fein gehackte Knoblauchzehe
4 EL fein gehackte Petersilie
4 fein gehackte Frihlingszwiebeln

1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen
Schiissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Frihlings-
zwiebeln unter.

2) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufe Max).
3) Grillen Sie das Steak 3 Min. auf Heizstufe Max.

4) Bestreichen Sie das Steak mit der Frishlingszwiebel-Krduter-Sauce und garen
Sie es weitere 4 Min. im Anfangsbereich von Heizstufenbereich 2.
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Thunfisch mit Orangenscheiben
(4 Personen)
4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)
1 Orange
1 EL fein gehackte Petersilie
Salz

Pfeffer

1) Schélen Sie die Orange und schneiden Sie sie in etwa 5 mm dicke Scheiben.
2) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 3).

3) Legen Sie die Thunfischsteaks auf den vorgeheizten Grill, streuen Sie die
Petersilie dariber und wiirzen Sie sie mit Salz und Pfeffer.

4) Legen Sie die Orangenscheiben auf die Thunfischsteaks und grillen Sie alles
ca. 6 - 8 Min.

5) Entfernen Sie vor dem Servieren die gegrilllen Orangenscheiben.

Position ,,Paninigrill”

Spinat-Kése-Panini
250 g Blattspinat
1 Zwiebel
1 Knoblauchzehe
1ELOI
2 TL Zitronensaft
1 Prise Salz (und Pfeffer)
4 Scheiben Toast/Weif3brot
40 g Kréuterbutter
75 g Mozzarella
20 g Pinienkerne
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1) Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

2) Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und fein hacken, in heiem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufiigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Bestreichen Sie den Toast mit Kréuterbutter.
4) Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.

5) Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toastschei-
ben und betreuen Sie sie mit Pinienkernen.

6) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

7) Die Panini vorsichtig auf den auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizten
Paninimaker legen.

8) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (D) einstellen und den Deckel schlieBen.

9) Warten, bis die Panini gold-braun gerdstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Héahnchenbrust-Panini
400 g Hahnchenbrustfilet
20 g Butter
Pfeffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen
6 Scheiben Weif3brot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat
2 Tomaten
1 Avocado
1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

1) Hahnchenbrusffilet unter flieBendem Wasser kurz abspiilen und mit Ki-
chenpapier trockentupfen. In der Kontaktposition und auf Heizstufe MAX
vorgeheiztem Gerdt kurz anbraten.

2) Das Gerét an den Anfang des Heizstufenbereichs 3 zuriickschalten und
die Hahnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig braten. Nach dem Braten mit
Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

3) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

4) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.
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5) Héhnchenbrustfilets der Lange nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
6) Bacon-Streifen auf die Héhnchenbrustfilets legen.

7) Avocado der Lénge nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewegung
vom Kern |&sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anléuft.

Die Scheiben auf die Panini legen.

8) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
9) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.
10) Die Panini vorsichtig auf die Heizplatte @ legen.

11) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (O einstellen und den Deckel schlieBen.

12) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind und vorsichtig aus dem
Paninimaker entnehmen.

Senf-Baguette
1 Baguette
1 Zehe Knoblauch
50 g Senfgurken
40 g Pecorino
1 EL scharfer Senf
2 EL sifBer Senf
50 g Butter
2 EL Schnittlauchrsllchen
Salz, Pfeffer

1) Das Baguette in ca. 2 - 3 Zentimeter grofien Absténden quer ein-, aber
nicht durchschneiden.

2) Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

3) Scharfen und siiBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken,
Pecorino und Schnittlauch verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

4) Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fillen und die Baguettes in Alufolie
einwickeln.

5) Die Baguettes auf die auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizte Heizplatte (®
legen.

6) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte () einstellen und den Deckel schlieBen.

7) Das Baguette sollte gold-braun sein.
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Position ,,Tischgrill”

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

1) Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Heizplatten @ geben und das
Gerét auf den Heizstufenbereich 3 aufheizen.

2) Die 200 g Hihner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.

3) Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.

Gegrilltes Gemise
2 Paprika
1 Zucchini
1 Aubergine
Olivensl
Salz
Pleffer

Krduter der Provence (Gewirzmischung)

1) Waschen Sie das Gemiise griindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie sie in Streifen. Schneiden Sie die Aubergine und
die Zucchini léings in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm grofBe
Stiicke.

2) Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivend!.
3) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 2).

4) Legen Sie das Gemiise auf die vorgeheizte Heizplatte @ und grillen Sie
das Gemiise von beiden Seiten jeweils ca. 8 - 10 Minuten, bis es eine
hellbraune Farbe erreicht hat.

5) Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.
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Kokos-Curry-Garnelen

48

100 g rote Curry-Paste

50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)
200 g Zuckerschoten

2 Paprika

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen

Salz und Pfeffer

Alufolie

1)
2)
3)
4)

5)

6)
7)
8)

Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.
Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.
Schélen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.

Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

Verteilen Sie die Garnelen und das Gemise gleichméBig auf 4 Stiicke Alu-
folie. Die Alufolie muss so grof3 sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Packchen. Traufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Fliissigkeit austreten kann.
Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 vor.

Legen Sie die gefillten Pdckchen auf die vorgeheizte Heizplatten @ und
garen Sie alles von beiden Seiten jeweils ca. 15 Minuten.

DE | AT | CH SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

Gegrillte Maiskolben
2 Zucker-Maiskolben
100 g Kréuterbutter
Knoblauchsalz
Salz
Pleffer
Alufolie

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Kréuterbutter.

2) Salzen Sie den Maiskolben und wickeln diesen in die Alufolie.
3) Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 auf.

4) Legen Sie das Péckchen auf die Heizplatten @.

5) Wenden Sie es nach 15 Minuten und garen Sie die Maiskolben weitere
15 Minuten.

6) Wirzen Sie den Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer.

Entsorgung

Werfen Sie das Gerét keinesfalls in den normalen Hausmiuill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerdt Gber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder tiber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschrif-
ten. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

@
o \ Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 2000 W
Q'P Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, sind lebensmittelecht.
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Garantie der KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkis ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschddigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des Produkis sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméaBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

50 DE | AT | CH SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

EFRE
A
PDF ONLINE

Service

Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 385923_2107 als Nachweis fiir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifiigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 385923_2107 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 385923_2107 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWWw. kompernoss.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com
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