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Introducere

Informatii privind aceste instructiuni
de utilizare
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

Afi decis s& alegetfi un produs de calitate superi-
oard. Instructiunile de utilizare fac parte integrantd
din acest produs. Acestea cuprind indicatii impor-
tante privind siguranta, utilizarea si eliminarea.
Inainte de utilizarea produsului, familiarizafivé cu
toate indicatiile privind utilizarea si siguranta.
Utilizati produsul numai in modul descris si numai in
domeniile de utilizare mentionate. in cazul fransmi-
terii produsului unei alte persoane, predati-i toate
documentele aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat exclusiv prelucrérii
aluatului de paste.

Aparatul este prevazut pentru utilizarea in spatii
protejate de ploaie, in gospodarii private.

Nu utilizati aparatul in aer liber si nici in domenii
comerciale sau industriale.

Dezambalarea

/\ AVERTIZARE!

Pericol de asfixiere!
> Nu este permisd utilizarea materialelor de
ambalare ca jucdrii. Pericol de asfixiere.

4 Scoatefi din cutie toate componentele aparatu-
lui si instructiunile de utilizare.

¢ indepértati capacul @ si scoateti toate compo-
nentele libere din interiorul aparatului.

¢ indepértati toate materialele de ambalare si
eventualele folii de protectie de pe aparat.

4 Verificati dacd furnitura este completd si dacd
prezintd deteriordri vizibile. in cazul in care
furnitura este incompletd sau componentele sunt
deteriorate din cauza ambalaijului precar sau a
transportului, apelafi linia telefonica directd de
service (a se vedea capitolul ,Service-ul”).

Furnitura

In mod standard, aparatul este livrat cu urmdtoarele
componente:

Aparat de baza
8 discuri pentru forme
Formd pentru ravioli

Racletd pentru aluat cu instrument de curdtare

Pahar gradat pentru lichide
Pahar gradat pentru f&ing

[ ]
[ ]
[ ]
[ ]
® |nstrument de curdtare cu capac de protectie
[ ]
[ ]
® |Instructiuni de utilizare

[ ]

Carte de refete

> Paharele gradate @/@® si forma pentru
ravioli @ se afla in interiorul aparatului in
momentul livrrii.

> Discurile pentru forme @), racleta pentru
aluat € si instrumentul de curdtare @ se
gdsesc in sertar , in partea laterald a
aparatului.
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Indicatii de siguranta

PERICOL! ELECTROCUTARE!

>

>

>

>

>

Conectali aparatul numai la o prizé instalatd regulamentar. Tensiunea
retelei trebuie s& corespundd indicatfiilor de pe plécuta de fabricatie a
aparatului.

Inainte de utilizare verificafi dacd aparatul prezintd deterioréri vizibile
la exterior. Nu puneti in functiune aparatul dacd acesta sau cablul
de alimentare prezint& deteriordri vizibile sau dacd aparatul a cdzut
in prealabil.

Reparatia aparatului trebuie realizatd numai intr-un atelier de specia-
litate autorizat sau de catre serviciul clienti. In urma reparatiilor ne-
corespunzdtoare pot apdrea pericole pentru utilizatorul aparatului.
In plus, se anuleazé garantia.

@ Nu introduceti niciodatd baza aparatului in apd sau alte lichide!

Aparatul trebuie utilizat numai in spatii interioare uscate.

Nu permiteti contactul cablului de alimentare cu lichide sau umezirea
acestuia in timp ce aparatul este in funcfiune. Ghidatfi cablul astfel in-
cdt sd nu se blocheze sau sd se deterioreze intr-un alt mod.

Nu apucati niciodatd adaptorul de refea sau baza aparatului cu
mdini ude.

Tinefi cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti.

Pentru a evita pericolele, solicitati imediat inlocuirea de cétre specialisti
autorizati sau de catre serviciul clienti a stecarelor sau a cablurilor de
alimentare deteriorate.

Atunci cand nu este posibila supravegherea, cét si inaintea asamblérii,
dezasamblarii, schimbului de accesorii sau curdfdrii, precum si in caz
de defectiuni, aparatul trebuie scos intotdeauna din prizé.

Pentru a deconecta complet aparatul de la refeaua de curent trebuie
scos stecarul din prizd. De aceeq, aparatul trebuie amplasat astfel
incat sa fie asigurat intotdeauna accesul fard obstacole la priza
pentru a putea deconecta imediat stec@rul in situatii de urgentd.
Cénd scoateti adaptorul de refea din prizd, trageti intotdeauna de
stecar si nu de cablu.
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/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

| 2

v

v

v

v

Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre copii.
Aparatul si cablul de conexiune nu se vor ldsa la indemana copiilor.
Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdfi fizice, senzori-
ale sau mentale reduse sau fard experientd si/sau f&rd cunostinte
necesare, dacd sunt supravegheate sau dacd au fost instruite cu
privire la utilizarea sigurd a acestui aparat si au inteles pericolele
cu privire la acesta.

Utilizati numai accesoriile din furniturd. Este posibil ca accesoriile
provenite de la alti producétori s& nu fie adecvate si sa determine
pericole sau daune materiale!

Nu deschideti niciodaté carcasa. In acest caz nu mai este asiguratd
siguranta, iar garantia se anuleazd.

Inlocuiti accesoriile numai cu motorul oprit si stecarul scos din priza!
Dupé oprire, aparatul mai funcfioneazé pentru scurt timp.

Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele descrise in prezentele
instructiuni de utilizare. Pericol de ranire in cazul folosirii inadecvate
a aparatuluil

Evitati atingerea componentelor aflate in miscare. Tineti mainile,
parul, hainele, racleta pentru aluat si alte obiecte la distant& de
componentele aflate in miscare in timpul funcfiondrii.

Tineti capacul inchis in timpul functiondrii.

RO
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ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

» Asigurativa cd aparatul, cablul de alimentare sau stecdrul nu vor
intra in contact cu suprafefe fierbinfi, cum sunt plitele sau focul
deschis.

» Nu asezafi niciodatd aparatul in apropierea surselor de caldura.

» Pentru a evita oprirea in caz de supraincélzire nu acoperiti aparatul
in timpul funcfiondrii.

» Nu supraincércati aparatul. Nu prelucrati refete cu mai mult de
500 g de fgind pe turd.

> In timpul funcfiondrii aparatului puneti in recipientul pentru aluat
doar ingredientele care trebuie prelucrate.

» Nu utilizati aparatul f&rd ingrediente! Pericol de supraincalzire!

» Nu utilizafi temporizatoare externe sau sisteme separate de coman-
da de la distantd pentru a opera aparatul.

» V& recomanddm s |asafi aparatul s@ se rdceascd cca 90 minute
dup& 35 minute de functionare.

INDICATIE

» Nu este necesard nicio acfiune din partea utilizatorului pentru
a reseta produsul intre 50 Hz si 60 Hz. Produsul este adaptat atét
pentru 50 Hz, cdt si pentru 60 Hz.

SPM 220 A1 RO 5



SILVERCREST

Descrierea aparatului
(a se vedea figurile de pe pagina pliatd)
@ Orificiu pentru lichide

A Capac

Mecanism de deblocare capac
Panou de comanda

Baza aparatului

Arbore de antrenare

Sertar

Discuri pentru forme

Carlig de framantat

Melc

Rulmentul melcului

Suport pentru melc

Marcaij

Sistem de fixare a discurilor pentru forme
Recipient pentru aluat

Placg din fata

Pahar gradat pentru f&ing
Pahar gradat pentru lichide
Formé& pentru ravioli

Racletd pentru aluat cu instrument de curdtare

0000 OHBOO0OO0O00

Instrument de cur&tare cu capac de protectie
(pentru discurile pentru forme tip spaghete @
si spaghettoni @)

Panoul de comanda

Ecran

V]

©

Tasta Pornit/Oprit

o

Tastd pentru programul de frémantare
2/ in vederea selectdrii programului de
framéntare

Tastg de framéntare pentru pornirea
programului de frémantare selectat

o

Tastd de producere a pastelor pentru
pornirea programului de producere
a pastelor

)
@

-
ped
-

Discuri pentru forme
in furniturd sunt cuprinse 8 discuri diferite pentru

forme @ (fig. 2):

Fig. 2

O Spaghete

® Spaghettoni

® Tagliatelle/fettuccine
® Pappardelle

@ Llinguine

@ Lasagna

©® Macaroane

@ Penne

SPM 220 A1
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Montarea aparatului

INDICATIE

> Tnaintea primei intrebuintdri curdtati toate

2)

3)

4)

componentele conform descrierii din capitolul
,Curdtarea”.

Asezati aparatul pe o suprafatd pland in
apropierea unei prize usor accesibile. In fata
aparatului trebuie sé fie loc suficient pentru un
castron sau alt recipient similar pentru colecta-
rea pastelor.

Tmpingei recipientul pentru aluat @ din fatd
pénd la opritor in baza aparatului @. Varfurile
de la recipientul pentru aluat ® trebuie s& fie
impinse in stuturile de prindere de pe peretele
din spate.

Aduceti cérligul de frémantat @ de sus in
recipientul pentru aluat (B si introduceti- in
arborele de antrenare @.

impingefi rulmentul @ in capdtul suportului @,

astfel incét cele trei varfuri de pe rulment @ s&
alunece in decupaiele din suport @ (fig. 3).

Fig. 3

SPM 220 A1

5)

6)

8)

9)

Montati suportul (B pe recipientul pentru aluat ®.
Pentru acest lucru impingeti suportul @ cu
capdtul ingust prin orificiul rotund al recipientu-
lui pentru aluat @ (fig. 3). Suportul @ se
potriveste prin orificiu doar intr-o anumitd pozitie,
marcajul @ indic& spre simbolul ‘ggde pe
recipientul pentru aluat ®. Rotiti suportul @ in
sens orar pan& cand marcajul B de pe
suport @ coincide cu simbolul g (fig. 4):

(12) B

a0

Fig. 4

Apoi, impingeti melcul O cu capdtul ingust
prin suport (B in stutul de prindere al carligului
de frémantat @ (fig. 3). La nevoie, introduceti
ména de sus in recipientul pentru aluat @ si
miscafi pufin de cérligul de frémantat @, pand
cand reusiti s& introduceti melcul @.

Asezati placa din faf& @ pe recipientul pentru
aluat ® si ap&sati ferm. Astfel, sistemele de
blocare de pe placa din faf& @ trebuie s&
alunece in decupaiele de pe recipientul pentru

aluat @.

Alegeti discul pentru forme @ corespunzétor
(a se vedea capitolul , Discuri pentru forme”)
si impingeti pe suport B, astfel incét ambele
sisteme de blocare de pe discul pentru

forme @ sa alunece in decupaijele de pe
suport B.

impingei sistemul de fixare a discului pentru
forme @ pe suport @ si insurubatfil in sens
orar spre simbolul @ Lo nevoie, fixati cu mana
liber& discul pentru forme @.

10) Montati capacul @ doar dupd ce afi turnat

faina necesard in recipientul pentru aluat @
(a se vedea capitolul ,Producerea pastelor”).

11) Introduceti stec&rul intr-o prizé usor accesibil&.

Se aude un semnal sonor si ecranul @ se
aprinde scurt. Aparatul se afl& acum in modul

standby.

Aparatul este acum montat si gata de funcfionare.
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Producerea pastelor INDICATIE

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE! > 1 pahar gradat @ confine cca 250g de

> Nu infroduceti niciodatd ména in recipientul
pentru aluat @ in timpul functiondrii. Pericol
de ré&nire din cauza componentelor rotative!

> Tnlocuiti accesoriile numai cu motorul oprit si
stecarul scos din priza! Dupd oprire, aparatul
mai functioneaz& pentru scurt timp.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu supraincdrcati aparatul. Nu prelucratfi re-
tete cu mai mult de 500 g de f&ind pe turd.

INDICATIE

> Orice ap&sare a tastelor este confirmatd

4)

faing. Umpleti paharul gradat @ cu f&ing.
Dacd féina se acumuleazd, agitati paharul
gradat @ si bateti usor fundul acestuia pe o
suprafatd stabild. Astfel neteziti f&ina acu-
mulatd. n acest mod, fdina se indeasd,
ceea ce are un impact asupra cantitdtii tur-
nate. La nevoie, putefi utiliza un céntar de
bucatdrie pentru a mdsura greutatea.

Mésurati cu ajutorul paharului gradat pentru
lichide (® cantitatea necesard de lichide si, de
exemplu, de ou. Addugati in acest scop intdi
oul in paharul gradat @ si apoi lichidul pand
ajungefi la cantitatea totald necesard.

printr-un semnal sonor. INDICATIE

> Funclionarea este posibild numai cu accesoriul » Batefi infotdeauna oul cu lichidul pentru

introdus corect. Dacd accesoriul nu este montat

corect se aud mai multe semnale sonore la

pornirea programului, iar ecranul @ afiseazd

4 OPEN". Scoatefi stecdrul din priz$ si verificati

pozifia corectd a accesoriului.

5)

Framantarea aluatului pentru
paste si producerea pastelor

1) Asamblati aparatul dup& cum este descris in
capitolul ,Montarea aparatului”.

6)

2) Pregdtifi toate ingredientele de care aveti
nevoie pentru aluatul de paste. In acest scop,

obtine o mai bund prelucrare a aluatului.
Addugdti lichidele in recipientul pentru aluat ®
doar la inceputul programului de frémantare
in vederea unei mai bune prelucrdri.

Montati capacul @, impingénd cei doi pivofi
ai capacului @ in cele doud stuturi de prindere
din cadrul bazei aparatului @ . Ap&sati apoi
partea din faté a capacului @ in jos pénd ce
acesta gliseazd cu un clic in placa din fatd @.
Apasati tasta Pornit/Oprit (O) b pentru a
porni aparatul. Se aude un semnal sonor, iar
ecranul @ dfiseaza ,ON”.

orientafi-vé dupd refetele din cadrul acestor
instructiuni, care sunt adaptate aparatului (a se INDICATIE

vedea capitolul ,Refete”) sau din cadrul carfii
de refete.

3) Mdsurati cu ajutorul paharului gradat pentru
f&in& @ cantitatea necesard de f&ing si
turnati-o in recipientul pentru aluat @®.

7)

> Dacd nu este acfionatd nicio tastd timp de

cca 2 minute, atunci se aud mai multe semna-
le sonore si aparatul se inchide din nou in
mod automat.

Cu ajutorul tastei pentru programul de fréman-

tare %) ¢ selectafi programul de framéntare

adecvat pentru aluatul dvs.:

— [ pentru cantitdti mici de pand la cca
250g de faing

— O pentru cantitdti mari de aluat de la cca

250-500g de faina

SPM 220 A1
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Simbolul programului de fréméntare selectat
[/ ©h se aprinde.

8) Apésati fasta de frémantare @) d pentru a
porni programul. In plus, se aprinde simbolul
/ siecranul a dfiseaza durata rémasd de

framantare.
n 3 min.
©h 3 min.

INDICATIE

> Putefi intrerupe oricéind programul in curs prin
apésarea tastei de fréméntare (Z) d  sau
prin deschiderea capacului @. Continuatfi
programul ap&sénd din nou pe tasta de fr&-
mantare (#)d , dupé caz, inchideti inainte
capacul @.

> Prin apdsarea tastei Pornit/Oprit@ b se
intrerupe programul in curs si aparatul este
trecut in modul standby.

9) Adé&ugati incet lichidul necesar prin orificiul @
din capac @ in recipientul pentru aluat @®.

10) La finalul programului de frémantare se aud
mai multe semnale sonore. Verificafi consis-
tenfa aluatului. Dacd ingredientele nu sunt inc
amestecate in mod optim, mai porniti un
proces de amestecare prin apdsarea tastei de
frémantare (2) d .

11) Daca aluatul a fost amestecat suficient, apdsati
tasta de producere a pastelor (&) € pentru a
porni programul de producere a pastelor.

In plus, se aprinde simbolul |54 si ecranul @
afiseazd durata rdmasé de producere a pastelor.

n 11 min.
©h 14 min.

12) Puteti taia pastele in timpul producerii lor cu
ajutorul racletei pentru aluat €.

SPM 220 A1

INDICATIE

> Dacd se opreste producerea pastelor, iar
ecranul @ dfiseazd ,OUL”, atunci aluatul
este prea uscat si nu poate fi prelucrat corect.
Pornifi un nou proces de fréméntare si addu-
gati putin lichid dupd inceperea programului.
Porniti la final inc& un proces de producere a
pastelor si verificati dacd aluatul pentru paste
iese acum mai usor in forme

13) La finalul programului de producere a pastelor,
carligul de framantat @ se roteste mai departe
schimbéndu-si direcfia pentru a extrage eventu-
alele resturi de aluat de pe melc @.

Imediat ce procesul de fréméntare se incheie
se aud semnale sonore, iar ecranul a
afiseazg ,OFF”.

Dac& mai rdman resturi de aluat in aparat,

apésati din nou tasta de producere a pastelor

€ pentru a porni incd un proces mai scurt
de producere a pastelor.

14) Daca nu este acfionatd nicio tastd timp de cca
2 minute dupa finalul programului de frémén-
tare, atunci se aud mai multe semnale sonore si
aparatul trece din nou in modul standby.

15) Dupé folosirea sa curétati aparatul conform
descrierii din capitolul ,Curdfarea” .

Formarea pastelor de tip ravioli

1) Tintindefi foile proaspete de lasagna pe un fund
de bucétdrie sau similar. Foile de lasagna
trebuie s& aibd cel putin dimensiunea de 7,5 x
7,5 cm, eventual intindeti-le cu un sucitor.

2) Decupati foile sub form& de buzunare din aluat
cu partea de jos a formei pentru ravioli .

3) Asezati foile sub form& de buzunare din aluat
pe partea de sus a formei pentru ravioli (B si
ad&ugati in mijloc umplutura doritd.

INDICATIE

> Introducefi aluatul rdmas dupd decupare ina-
poi in aparat, pornifi procesul de framéntare
si formati o alt& foaie de lasagna.

RO 9



SILVERCREST

4) Tnchidefi cele doud jumatati ale formei pentru
ravioli ) si imbinatile cu o ap&sare ferma.

5) Deschideti forma pentru ravioli @ si scoatefi
pastele de tip ravioli gata formate.

Demontarea aparatului

1) Dacd este cazul, scoatefi stecarul din priza.

2) indepartafi capacul @: Pentru acest lucru
apdsafi mecanismul de deblocare @ si scoatefi
capacul @ in sus.

3) Rotiti sistemul de fixare a discurilor pentru

forme @ in sens orar in directia simbolului ‘g
si scoatefi.

4) Scoateti discul pentru forme @.

5) Scoatefi placa din faté . Trageti in acest scop
recipientul pentru aluat @ putin in fatd din
baza aparatului pand cénd placa din fatd ©

se poate scoate din recipientul pentru aluat @.

6) Rofifi suportul @ in sens antiorar pan& cand
marcajul ® de pe suport (B este orientat spre
simbolul ‘g de pe recipientul pentru aluat @
(fig. 5). Indepdrtati suportul @ impreund cu
melcul @.

7) Scoatefi melcul @ si rulmentul @ din
suport @®.

8) Scoatefi carligul de framéantat @ si recipientul
pentru aluat ® din baza aparatului @.

Aparatul este acum demontat.

10 RO

Curatarea

Curdatarea aparatului

PERICOL! ELECTROCUTARE!

> Tnainte de fiecare curdtare scoatefi stecérul
din prizg!
Nu introducefi niciodatd baza aparatu-
lui @ in apd sau alte lichide!

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati substante de curdtare abrazive
sau agresive. Aceste substante pot ataca
ireparabil suprafefele!

> Curdfafi aparatul dupd fiecare utilizare pentru
a evita defectiuni de funcfionare provocate de
resturile de alimente.

1) Dacd nu afi facut deja acest lucru, demontai
aparatul conform descrierii din capitolul
,Demontarea aparatului”.

2) indepartafi eventuale resturi de f&ina din stujul
de prindere pentru carligul de framantat @
cu o lavetd uscatd.

3) Curdtati zona interioard a bazei aparatului @
si suprafefele cu o lavetd usor umezitd. Dacd
este necesar, addugati putin detergent delicat
pe lavetd si stergeti ulterior cu o lavetd usor
umezitd.

4) Tnaintea reasamblarii, aparatul trebuie sa fie
uscat bine.

Curatarea accesoriilor

> Discurile pentru forme @ se curdfd cel mai
bine dupd ce aluatul s-a uscat.

1) Utilizati apoi instrumentul pentru curdtare @@
(pentru discul pentru forme de spaghete @ si
spaghettoni @), respectiv stifturile laterale de
cur&fare ale racletei pentru aluat @), in vede-
rea eliberdrii grosiere de resturi de aluat din
decupaiele din cadrul discului pentru forme @
utilizat.

SPM 220 A1
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2) Curétafi toate componentele demontabile si
toate accesoriile in apd cu detergent delicat.
Clatiti apoi cu apd curatd pentru a indepdrta
toate resturile de detergent.

> Urmétoarele piese sunt adecvate si
pentru curdtarea in masina de sp&-
lat vase: capac @, recipient pentru
aluat @, suport @, melc @, rulmentul mel-
cului @ carlig de fréméntat @, sistem de
fixare a discurilor pentru forme @, discuri
pentru forme @, pahar gradat @/®, racle-
t& pentru aluat €, instrument de curdfa-
re @, formd& pentru ravioli (®.
Asezati componentele pe cét posibil in cosul
superior al masinii de spalat vase si asigu-
rafi-vd cd acestea nu rémén blocate.
> n cazul unor resturi persistente de aluat pe
discurile pentru forme @ incercati urmétoarea
metodd: punefi discurile pentru forme @ pentru
1-2 ore in congelator. Dup& aceeaq, resturile
de aluat ar trebui s& poatd fi indepartate
cu usurinid cu ajutorul instrumentelor de

curdfare /.

3) Uscati temeinic toate componentele inainte
de a le reasambla.

Pastrarea

4 Depozitati discurile pentru forme @), racleta
pentru aluat € si instrumentul de curdtare @
in sertar @ in partea laterald a aparatului.

4 Pd&strafi aparatul curdfat, cu capacul @ inchis
intr-un loc ferit de praf si uscat.

Remedierea defectiunilor

Aparatul nu functioneazé:

B Stecdrul nu este conectat la refeaua electricd.

4 Introduceti stecarul intr-o prizd.

B Aparatul a fost in funcfiune mai mult de cca
35 de minute, protectia impotriva supraincdlzirii
a fost activatd.
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4 Scoateti stecarul din prizd si lasati aparatul s&
se r&ceascd timp de cca 90 de minute inainte
de a pune din nou in funcfiune.

B Aparatul este defect.

4 Adresati-va serviciului clienfi.

Aparatul se opreste deodaté in timpul
functionarii:

B Aparatul a fost in funcfiune mai mult de cca
35 de minute, protectia impotriva supraincdlzirii
a fost activatd.

4 Scoatefi stecarul din priz& si lasati aparatul s&
se rdceascd timp de cca 90 de minute inainte
de o pune din nou in funcfiune.

Codul de eroare ,,OPEN":

B Capacul @ nu este inchis corect sau accesoriul
nu este montat corect. Se aud mai multe
semnale sonore, iar ecranul @ dfiseazd

+OPEN".

¢ inchideti capacul @.

4 Dupd ce capacul @ este inchis corect scoateti
stec&rul din priz& si verificati pozitia corectd
a accesoriului.

Codul de eroare ,,OUL":

W Aluatul de paste este prea uscat si nu se pot
produce pastele, ecranul @ afiseazg ,OUL".

4 Porniti un nou proces de frdmantare si addugati
putin lichid dupé& inceperea programului. Pornifi
la final inc& un proces de producere a pastelor
si verificati dacd aluatul pentru paste iese acum
mai usor.

Aluatul pentru paste nu permite/nu

permite corect producerea pastelor:

W Aluatul pentru paste poate fi prea umed.

4 Addugati puting f&ind si pornifi un nou proces
de frdmantare. Porniti la final incd un proces de
producere a pastelor si verificafi dacd aluatul
pentru paste iese acum mai usor.
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Retete

INDICATIE

> Toate cantitdfile sunt adaptate la utilizarea
fainii de grau normale (tip 000). Alte tipuri
de fgin&, de exemplu, f&ing din gréu spelta
sau integrald necesitd, de reguld, mai mult
lichid.

> Cantitdtile indicate sunt valori orientative. in
principiu, trebuie respectate raporturile indi-
cate de f&ing si lichid. Cu toate acesteq, ca
urmare a unor diversi factori, cantitdtile de
lichid necesare pot varia usor. Dacd aluatul
dvs. nu poate fi prelucrat in mod optim cu
cantitdtile indicate, data viitoare addugati
mai pufini sau mai mulfi mililitri de lichid. Res-
pectati in acest sens, de asemenea, indicatiile
din capitolul ,Remedierea defectiunilor”.

> 1 pahar gradat @ contine cca 2509 de
faing. Umpleti paharul gradat @ cu f&ing.
Dacs féina se acumuleazd, agitati paharul
gradat @ si bateti usor fundul acestuia pe o
suprafatd stabild. Astfel neteziti f&ina acu-
mulatd. Tn acest mod, fdina se indeasd,
ceea ce are un impact asupra cantitdtii tur-
nate. La nevoie, putefi utiliza un cantar de
bucatdrie pentru a mdsura greutatea.

> 1 pahar gradat de fging @ produce cca
325 g de paste.

> Puteti inlocui 1 ou cu cca 50 ml de lichid.

Pentru o prelucrare optima a aluatului respectati pe
cdt posibil urmé&torul raport dintre f&ind si lichide:
La 1 pahar gradat de f&iné @ addugati cca 80 ml
de lichid. V& puteti orienta in acest scop dupa
marcajele ,1 TV si ,2 TV de pe paharul gradat
pentru lichide ®.

La utilizarea unui pahar gradat de fging @ addu-
gati lichid pand la marcaijul ,1 CIV' si la 2 pahare
gradate de f&ind @ addugati in mod corespunzé-
tor lichidul p&né la marcajul ,2 TV

O cca 80ml (=100
©h cca 160 ml (=2 ON)
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Utilizati marcajele ,1 TIV si ,2 TN de pe paharul
gradat pentru lichide @ numai pentru masurarea
lichidelor f&r& ou.

Daca printre ingrediente este si ou, ad&ugati
pentru fiecare ou (mdr. M) cca 10 ml de lichid in
plus. Ad&ugati 1 ou in paharul gradat pentru
lichide (® si turnati apoi cca 90 ml de apd.

o in total cca 90 ml
©h in total cca 180 ml

Putefi pregéti aluat de paste cu maximum 500 g de
f&in& dintr-o singurd datd. Pentru aceasta utilizafi 2
pahare gradate cu faing @ (cca 250 g fiecare).
Umpleti paharul gradat pentru lichide @ de 2 ori
pand la 90 ml cu ou si lichid. in acest fel, addugati
incet doud portii din amestecul de apé si ou prin
orificiul @ din capac @ in recipientul pentru

aluat ®.

Reteta de baza pentru paste din
gris de grdu dur fara ou
Ingrediente pentru 2 persoane

® 200 g gris de grdu dur

® 50 g fain& de gréu (tip 000)

® cca 80 ml ap&

Preparare
4 Adé&ugati 200 g gris de gréau dur si 50 g f&ing
de grdu in recipientul pentru aluat @®.

4 Porniti programul de frdméntare pentru 250 g

faina OO,

4 Ad&ugati incet cca 80 ml de apd prin orificiul @
din capac @ in recipientul pentru aluat @®.

4 Dupéd finalul programului de framantare incepeti
producerea de paste din aluatul de paste. Putefi
folosi racleta pentru aluat @) pentru a tdia la
lungimea dorit& pastele in timpul producerii lor.

4 Punefi pastele care sunt gata in apd s&ratd care
fierbe si amestecati din cénd in cand. Dupd cca
3-4 minute, acestea sunt al dente, deci gdtite la
consistenfa potrivitd.
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Retetd de bazd pentru paste de
grau fara ou

Ingrediente pentru 2 persoane

® 250 g f&ina de grdu (tip 000)

® cca 80 ml ap&

Preparare

4 Ad&ugati 250 g fging de gréu in recipientul
pentru aluat @®.

4 Porniti programul de framéntare pentru 250 g
faina T

¢ Addugati incet cca 80 ml de apé prin orificiul @
din capac @ in recipientul pentru aluat @.

4 Dupa finalul programului de fréméntare incepeti
producerea de paste din aluatul de paste. Putefi
folosi racleta pentru aluat @ pentru a t&ia la
lungimea doritd pastele in timpul producerii lor.

4 Punefi pastele care sunt gata in apd sdratd care
fierbe si amestecati din cand in cand. Dupd cca
3-4 minute, acestea sunt al dente, deci gétite la
consistenta potrivita.

Reteta de baza pentru paste din
gris de grau dur cu ou

Ingrediente pentru 2 persoane

® 200 g gris de grdu dur

® 50 g fain& de gréu (tip 000)

® cca 40 ml apd

® 1 ou (mar. M)

Preparare

4 Adé&ugati 200 g gris de grdu dur si 50 g f&in&
de grdu in recipientul pentru aluat @®.

4 Add&ugati 1 ou in paharul gradat pentru
lichide (® si turnafi apoi cca 40 ml de apd.
Ambele impreund ar trebui s& reprezinte cca
90 ml de lichide. Batefi oul cu apa.

4 Porniti programul de frdméntare pentru 250 g

faina T
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4 Addugati incet amestecul de apd si ou prin orifi-
ciul @ din capac @ in recipientul pentru

aluat @.

4 Dupé finalul programului de frdméntare incepeti
producerea de paste din aluatul de paste. Puteti
folosi racleta pentru aluat @ pentru a taia la
lungimea doritd pastele in timpul producerii lor.

4 Punefi pastele care sunt gata in apd sdratd care
fierbe si amestecati din cand in cand. Dupé& cca
3-4 minute, acestea sunt al dente, deci gdtite la
consistenfa potrivitd.

Reteta de baza pentru paste de
grau cu ou

Ingrediente pentru 2 persoane

® 250 g f&ing de grau (tip 000)

® cca 40 ml ap&

® 1 ou (mar. M)

Preparare

4 Ad&ugati 250 g fging de gréu in recipientul
pentru aluat @.

4 Ad&ugati 1 ou in paharul gradat pentru
lichide @ si turnati apoi cca 40 ml de apa.
Ambele impreund ar trebui s& reprezinte cca
90 ml de lichide. Batefi oul cu apa.

4 Porniti programul de framéntare pentru 250 g

faina TV,

4 Addugati incet amestecul de apa si ou prin orifi-
ciul @ din capac @ in recipientul pentru

aluat @.

4 Dupé finalul programului de frdméntare incepeti
producerea de paste din aluatul de paste. Putefi
folosi racleta pentru aluat @ pentru a tdia la
lungimea dorit& pastele in timpul producerii lor.

4 Punefi pastele care sunt gata in apd sdratd care
fierbe si amestecati din cand in cand. Dupé& cca
3-4 minute, acestea sunt al dente, deci gdtite la
consistenfa potrivitd.
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Eliminarea

In niciun caz nu aruncati apara-
tul in gunoiul menajer obisnuit.
Acest produs face obiectul
Directivei europene
2012/19/EU.

Eliminafi aparatul prin intermediul unei
firme autorizate sau prin intermediul
serviciului local de eliminare a deseuri-
lor. Respectati prevederile actuale in
vigoare. Dacé aveli nel&muriri, contac-
tati serviciul local de eliminare a dese-
urilor.

Informatii despre posibilitfile de elimi-
nare a produsului scos din uz pot fi
obtinute de la administrafia locald.

Ambalajul este compus din materiale
ecologice pe care le puteti elimina prin
intermediul centrelor locale de reci-
clare.

Eliminafi ambalajul in mod ecologic.
Respectafi marcajul de pe diferitele
materiale de ambalare si separati-le
dacd este cazul. Materialele de amba-
lare sunt marcate cu abrevieri (a) si
cifre (b) cu urmétoarea semnificatie:
1-7: materiale plastice,

20-22: hértie si carton,

80-98: materiale compozite.

0 D

Date tehnice

Tensiune nominald

Putere nominald

Capacitate recipi-
ent pentru aluat @®

Cantitate max. de
umplere recipient
pentru aluat ®

Capacitate pahar
gradat pentru
faina @
Capacitate pahar

gradat pentru
lichide ®

Cantitate max. de
umplere pahar
gradat pentru
lichide ®

Clasa de protectie

St

220-240V ~ (curent
alternativ), 50/60 Hz

220 W

cca 2|

5004 fain& + lichid

necesar pe turd

cca 250g

cca 180ml

cca 160m

Il /[0 (izolare dubla)

Toate componentele
acestui aparat care intrd
in contact cu alimentele
sunt adecvate pentru uz
alimentar.

V& recomanddm sd |&sati aparatul s& se rdceascd
cca 90 minute dup& 35 minute de functionare.
Altfel, aparatul se poate supraincdlzi si se poate
activa protectia impotriva supraincdlzirii.
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Garantia
Kompernass Handels GmbH
Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garanfie de 3 ani
de la data cumparérii. In cazul in care produsul
prezintd defecte, beneficiati de drepturi legale fata
de vénzéatorul produsului. Aceste drepturi legale nu
sunt limitate prin garantia noastrd prezentatd in cele
ce urmeazd.

Conditii de garantie
Perioada de garantie incepe de la data cumpdars-

rii. Pastrati cu grij@ bonul fiscal. Acesta este nece-
sar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacé in decurs de trei ani de la data cumpd-

r&rii acestui produs apare un defect de mate-

rial sau de fabricatie, produsul va fi reparat, inlo-
cuit de cdtre noi in mod gratuit sau vi se va restitui
preful de cumpérare, la alegerea noastr&. Garan-
fia presupune ca in timpul perioadei de frei ani s&
se prezinte aparatul defect si dovada cumpérdrii
(bonul fiscal), precum si o scurt& descriere in scris,
in care sd se specifice in ce constd defectiunea si
cand a survenit aceasta.

Dacd defectul este acoperit de garantia noastrd, vefi
primi inapoi produsul reparat sau unul nou. Timpul
de nefuncfionare din cauza lipsei de conformitate
apdrute in cadrul termenului de garantie prelungeste
termenul de garanfie legald de conformitate si cel al
garantiei comerciale si curge, dup& caz, din momen-
tul la care a fost adusé& la cunostinta vanzgtorului
lipsa de conformitate a produsului sau din momentul
prezentdrii produsului la vénz&tor/unitatea service
pdnd la aducerea produsului in stare de utilizare
normald si, respectiv, al notificérii in scris in vederea
ridicérii produsului sau predérii efective a produsului
cditre consumator.

Produsele de folosinf& indelungatd care inlocuiesc
produsele defecte in cadrul termenului de garantie
vor beneficia de un nou termen de garantie care
curge de la data preschimbdrii produsului.
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Perioada de garantie si pretentiile
legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd efec-
tuarea repardtiilor realizate in perioada de garan-
fie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite
si reparate. Eventualele deteriordri si deficiente
prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate
imediat dupd dezambalarea produsului. Reparati-
ile necesare dupd expirarea perioadei de garantie
se efectueazd contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijd, in conformitate cu
orientdrile stricte privind calitatea si verificat cu
rigurozitate inaintea livrdrii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material
sau de fabricatie. Aceastd garanfie nu se extinde
asupra componentelor produsului care sunt expuse
uzurii normale si care, prin urmare, pot fi consi-
derate piese de uzurd sau asupra deteriordrilor
apdrute la componentele fragile, de exemplu comu-
tatoare, acumulatori sau componente realizate din
sticld.

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul
a fost deteriorat, a fost utilizat sau intrefinut in mod
necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunz&toare
a produsului trebuie respectate cu strictete toate
indicatiile prezentate in instructiunile de utilizare.
Trebuie evitate in mod obligatoriu utiliz&rile si acfiu-
nile nerecomandate sau care fac obiectul unor
avertizdri in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu
uilizérilor comerciale. In cazul manevrdrii abuzive
sau necorespunzdtoare, al uzului de fortd si al
interventiilor care nu au fost realizate de cé&tre
filiala noastr& autorizatd de service, garantia isi
pierde valabilitatea.
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Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapid& a solicitarii
dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicit&rile pastrafi la indeménd
bonul fiscal si numarul articolului

(IAN) 385824 _2107 ca dovadd a cumpdrdrii.

B Numarul artficolului poate fi consultat pe plécuta
cu date tehnice de pe produs, pe o gravurd de
pe produs, pe coperta instrucfiunilor de utilizare
(in partea stdngd, jos) sau pe autocolantul de
pe partea din spate sau de jos a produsului.

B in cazul in care apar defecte funcfionale sau
alte defectiuni, contactati mai intéi telefonic
sau prin e-mail departamentul de service
mentionat in continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind
defect la adresa de service care v-a fost comuni-
catd, f&rd a pldti taxe postale, anexdnd dovada
cumpdrérii (bonul fiscal) si indicand in ce constd
defectul si cand a apérut acesta.

EFIE Acest manual, precum si multe alte

] manuale, videoclipuri cu produsele si
software-uri de instalare pot fi
descdrcate de pe
www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Cu ajutorul acestui cod QR putefi accesa direct
pagina Lidl de service (www.lidl-service.com) si
putefi deschide instructiunile de utilizare prin intro-
ducerea numérului de articol

(IAN) 385824_2107.

16 RO

Service-ul

Service Romania
Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

[IAN 385824_2107 |

Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul cd urmatoarea
adresd nu reprezintd o adres& pentru service.
Contactati mai intéi centrul de service indicat.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
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Einleitung

Informationen zu dieser
Bedienungsanleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthalt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemdBer Gebrauch

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Verarbeitung
von Nudelteig bestimmt.

Das Geréit ist fir die Verwendung in regengeschiitz-

ten RGumen in privaten Haushalten vorgesehen.

Verwenden Sie es nicht im Freien und nicht in
gewerblichen oder industriellen Bereichen.

Auspacken

/\ WARNUNG!

Erstickungsgefahr!

> Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum
Spielen verwendet werden. Es besteht Ersti-
ckungsgefahr.

4 Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die
Bedienungsanleitung aus dem Karton.

¢ Entfernen Sie den Deckel @ und entnehmen Sie

alle losen Teile aus dem Innenraum des Gerdtes.

4 Enffernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial
und eventuelle Schutzfolien vom Gerdt.

4 Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und
sichtbare Schéden. Bei einer unvollstéindigen
Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie
sich an die Service-Hotline (siehe Kapitel
.Service").

18 DE | AT | CH

Lieferumfang

Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden
Komponenten geliefert:

® Hauptgerdt

® 8 Formscheiben

® Ravioliformer

Teigschaber mit Reinigungswerkzeug
Reinigungswerkzeug mit Schutzkappe
Messbecher fir Flissigkeiten
Messbecher fir Mehl

Bedienungsanleitung

Rezeptheft

> Die Messbecher @/{ und der Ravioliformer @
befinden sich bei Auslieferungszustand im
Innenraum des Gerdts.

> Die Formscheiben @, den Teigschaber €@
und das Reinigungswerkzeug @ finden Sie in
der Schublade seitlich am Gerdt.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» SchliefBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig installierte
Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den Angaben auf
dem Typenschild des Gerdates Gbereinstimmen.

» Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf duf3ere, sichtba-
re Schaden. Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb, wenn das Gerat
oder das Netzkabel sichtbare Schéden aufweisen oder wenn das
Gerdt zuvor heruntergefallen ist.

» Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbetrie-
ben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachgeméfe
Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen. Zudem
erlischt der Garantieanspruch.

- Tauchen Sie die Gerdtebasis niemals in Wasser oder andere

Flussigkeiten!
» Das Gerdt darf nur in trockenen Innenréumen benutzt werden.

> Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals nass oder
feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder ander-
weitig beschadigt werden kann.

» Fassen Sie das Netzteil oder die Gerdatebasis niemals mit nassen
Handen an.

» Halten Sie das Netzkabel von hei3en Oberfléchen fern.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
&hnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammen-
bau, dem Auseinandernehmen, dem Auswechseln von Zubehér oder
Reinigen sowie bei Stérungen stets vom Netz zu trennen.

» Um das Gerdt vollsténdig vom Netz zu trennen, muss der Netzstecker
aus der Netzsteckdose gezogen werden. Daher muss das Gerét so
aufgestellt werden, dass stets ein unbehinderter Zugang zur Netz
steckdose gewdhrleistet ist, damit in Notsituationen der Netzstecker
sofort abgezogen werden kann.
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GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Ziehen Sie das Netzteil immer am Netzstecker aus der Steckdose,
niemals am Kabel.

A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.
» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.
» Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Verwenden Sie nur die im Lieferumfang enthaltenen Zubehérteile.
Zubehbrteile anderer Hersteller sind dafir méglicherweise nicht
geeignet und kénnen zu Geféhrdungen oder Sachschaden fihren!

» Offnen Sie niemals das Gehduse. In diesem Fall ist die Sicherheit
nicht gegeben und die Gewdhrleistung erlischt.

» Wechseln Sie das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und bei
gezogenem Netzstecker! Das Gerdt |auft nach dem Ausschalten
noch kurze Zeit nach.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerdates be-
steht Verletzungsgefahr!

» Vermeiden Sie das Berihren beweglicher Teile. Halten Sie Hande,
Haare, Kleidung, Teigschaber und andere Gegenstande wéhrend
des Betriebs von beweglichen Teilen fern.

» Halten Sie den Deckel wéhrend des Betriebs geschlossen.
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdit, das Netzkabel oder der Netz-
stecker nicht mit heien Quellen wie Kochplatten oder offenen
Flammen in Berihrung kommen.

~ Stellen Sie das Gerdt niemals in der Néhe von Wéarmequellen auf.

» Decken Sie das Gerdt wahrend des Betriebs nicht ab, um einen
Hitzestau zu vermeiden.

~ Uberfillen Sie das Gerdt nicht. Verarbeiten Sie keine Rezepte mit
mehr als 500 g Mehl pro Durchgang.

» Geben Sie wihrend des Betriebs ausschlieBlich die zu verarbeitenden
Zutaten in den Teigbehdlter.

~ Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne Zutaten! Uberhitzungsgefahr!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerat zu betreiben.

» Wir empfehlen das Gerét nach ca. 35 Minuten Betrieb fir ca. 90
Minuten abkihlen zu lassen.

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Produkt
zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich sowohl
fir 50 als auch fir 60 Hz an.
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erdtebeschreibung
bbildungen siehe Ausklappseite)
Offnung fir Flissigkeiten
Deckel
Entriegelung Deckel
Bedienfeld
Gerdtebasis
Antriebswelle
Schublade
Formscheiben
Knethaken
Teigwelle
Lager der Teigwelle
Halterung fiir die Teigwelle
Markierung
Formscheibenfixierung
Teigbehdlter
Frontplatte
Messbecher fir Mehl
Messbecher fiir Flissigkeiten

Ravioliformer

Teigschaber mit Reinigungswerkzeug

Reinigungswerkzeug mit Schutzkappe
(fir die Formscheiben Spaghetti @ und

Spaghettoni G)

Bedienfeld

Ab

b. 1
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Display

b @ Ein-/Aus-Taste

Knetprogramm-Taste, zur Auswahl des
2/ Knetprogramms

Knet-Taste zum Starten des ausgewdhl-
ten Knetprogramms

Ausgabe-Taste zum Starten des Ausga-

beprogramms
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Formscheiben

Im Lieferumfang sind 8 verschiedene Formscheiben @
enthalten (Abb. 2):

Abb. 2

0 Spaghetti

® Spaghettoni

® Tagliatelle/Fettuccine
® Pappardelle

@ Llinguine

@ Llasagne

©® Makkaroni

@ Penne
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Gerdat montieren

> Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle

1)

2)

3)

4)

Teile wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

Stellen Sie das Gerdt auf einen ebenen Unter-
grund in der Ndhe einer gut erreichbaren

Steckdose auf. Vor dem Gerét sollte sich noch
ausreichend Platz fir eine Schiissel 0. A. zum

Auffangen der Nudeln befinden.

Schieben Sie den Teigbehdlter @ von vorne
bis zum Anschlag in die Gerdtebasis @. Die
Nasen am Teigbehélter ® missen dabei in

die entsprechenden Aufnahmen in der Riick-
wand geschoben werden.

Fihren Sie den Knethaken @ von oben in den
Teigbehdlter @ und stecken Sie ihn in die
Antriebswelle @.

Schieben Sie das Lager (D so in das Ende der
Halterung @, dass die drei Nasen am Lager (®

in die Aussparungen in der Halterung ®
rutschen (Abb. 3).

Abb. 3
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5)

6)

7)

8)

9)

Montieren Sie die Halterung (B an den Teigbe-
halter @. Schieben Sie die Halterung ® dazu
mit dem schmalen Ende durch die runde
Offnung des Teigbehdlters @ (Abb. 3). Die
Halterung @ passt nur in einer Position durch
die Offnung, die Markierung @® zeigt dabei
auf das ‘gg-Symbol am Teigbehlter @.
Drehen Sie die Halterung @ im Uhrzeigersinn
fest, bis die Markierung ® an der Halterung ®
auf das f@-Symbol zeigt (Abb. 4):

(12) Vg

/\

—a\

Schieben Sie dann die Teigwelle ® mit dem
schmalen Ende durch die Halterung @ in die
Aufnahme des Knethakens @ (Abb. 3).
Greifen Sie bei Bedarf von oben in den Teigbe-
halter @ und wackeln Sie ein wenig am Knet-
haken @, bis Sie die Teigwelle () reinschieben

kdnnen.

Stecken Sie die Frontplatte @ auf den Teigbe-
hélter ® und driicken Sie sie fest. Die Arretie-
rungen an der Frontplatte @ miissen dabei in
die entsprechenden Aussparungen am Teigbe-
halter @ rutschen.

Wahlen Sie die passende Formscheibe @
(siehe Kapitel ,Formscheiben”) und schieben
Sie diese so auf die Halterung @, dass die
beiden Arretierungen an der Formscheibe @
in die Aussparungen an der Halterung ®
rutschen.

®

Abb. 4

Schieben Sie die Formscheibenfixierung @ auf
die Halterung @ und drehen Sie sie im
Uhrzeitsinn Richtung fll-Symbol fest. Fixieren
Sie mit der freien Hand ggf. die Formscheibe @.

10) Den Deckel @ montieren Sie erst, nachdem

Sie das bendtigte Mehl in den Teigbehdlter ®
gegeben haben (siehe Kapitel ,Nudeln
herstellen”).
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11) Stecken Sie den Netzstecker in eine gut
erreichbare Steckdose. Es ertént ein Signalton
und das Display a leuchtet kurz auf. Das
Geréit befindet sich jetzt im Standby-Modus.

Das Gerdt ist jetzt montiert und betriebsbereit.

Nudeln herstellen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Greifen Sie wahrend des Betriebes niemals in
den Teigbehélter @. Verletzungsgefahr durch
rotierende Teile!

> Wechseln Sie das Zubehér nur bei Stillstand
des Antriebs und bei gezogenem Netzste-
ckerl Das Gerdat lauft nach dem Ausschalten
noch kurze Zeit nach.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Uberfillen Sie das Gerdt nicht. Verarbeiten
Sie keine Rezepte mit mehr als 500 g Mehl
pro Durchgang.

> Jeder Tastendruck wird mit einem Signalton
bestatigt.

> Der Betrieb ist nur mit korrekt eingesetztem
Zubehor méglich. Ist das Zubehdr nicht kor-
rekt montiert, erténen bei Programmstart meh-
rere Signalténe und das Display a  zeigt
,OPEN". Ziehen Sie den Netzstecker und

berprifen Sie den korrekten Sitz des Zubehérs.

Nudelteig kneten und ausgeben
lassen

1) Bauen Sie das Gerét zusammen wie im Kapitel
,Gerét montieren” beschrieben.

2) Bereiten Sie alle Zutaten vor, die Sie fir lhren
Nudelteig benstigen. Orientieren Sie sich
dabei z. B. an den auf das Gerét abgestimmten
Rezepten in dieser Anleitung (siehe Kapitel
.Rezepte”) oder im beiliegenden Rezeptheft.

3) Messen Sie mit Hilfe des Messbechers fir
Mehl @ die erforderliche Menge Mehl ab und
fillen Sie dieses in den Teigbehdlter @®.
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> 1 Messbecher @ ergibt ca. 250g Mehl. Be-
fillen Sie den Messbecher @ mit Mehl .
Wenn sich das Mehl dabei anhéuft, dann
schiitteln Sie den Messbecher @ und klopfen
leicht mit seinem Boden auf eine stabile Un-
terlage. So glétten Sie das angehéufte Mehl.
Hierbei verdichtet sich das Mehl, das hat Ein-
fluss auf die eingefiillte Menge. Verwenden
Sie ggfs. eine Kiichenwaage, um das Ge-
wicht zu messen.

4) Messen Sie mit Hilfe des Messbechers fir
Flissigkeiten @ die bendtigte Menge Flissigkeit
und z. B. Ei ab. Geben Sie dazu zuerst das Ei
in den Messbecher @ und fillen Sie dann Flis-

sigkeit bis zur erforderlichen Gesamtmenge auf.

> Verquirlen Sie Ei immer mit Flissigkeit, um
eine bessere Verarbeitung des Teiges zu er-
zielen.

> Geben Sie Flissigkeiten zur besseren Verar-
beitung erst zu Beginn des Knetprogramms in

den Teigbehélter ®.

5) Montieren Sie den Deckel @, indem Sie die
beiden Zapfen des Deckels @ in die beiden
Aufnahmen in der Gerdtebasis @ schieben.
Driicken Sie dann den vorderen Teil des
Deckels @ herunter, bis er hérbar in der Front-
platte @ einrastet.

6) Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste @ b, umdas
Gerit einzuschalten. Ein Signalton ertént und
das Display @ zeigt ,ON".

> Werden ca. 2 Minuten keine Tasten bettigt,
erténen mehrere Signalténe und das Gerdt
schaltet sich automatisch wieder ab.

7) Wakhlen Sie mit der Knetprogramm-Taste (%) ¢

das fiir Ihren Teig passende Knetprogramm:

— O fir kleine Teigmengen bis ca. 2509
Mehl

— O fur grofe Teigmengen ab ca.
250-500g Mehl

Das Symbol des gewdhlten Knetprogramms

O/ T leuchtet auf.

SPM 220 A1



SILVERCREST’

8) Driicken Sie die KnetTaste @) d , um das
Knetprogramm zu starten. Das Symbol /
leuchtet zusétzlich auf und das Display a
zeigt die verbleidende Knetdauer an.

O 3 Min.
[ | 3 Min.

> Sie kénnen das laufende Programm jederzeit
durch Drijcken der Knet-Taste (#) d  oder
Offnen des Deckels @ pausieren. Fishren Sie
das Programm durch erneutes Drijcken der
Knet-Taste () d fort, schlieBen Sie zuvor
ggf. den Deckel @.

> Durch Drijcken der Ein-/Aus-Taste @ b wird
das laufende Programm abgebrochen und
das Gerét in den Standby-Modus versetzt.

9) Geben Sie die benétigte Flissigkeit langsam
durch die Offnung @ im Deckel @ in den
Teigbehdilter @®.

10) Bei Ende des Knetprogramms erténen mehrere
Signalténe. Kontrollieren Sie die Konsistenz
des Teiges. Sollten die Zutaten noch nicht opti-
mal vermischt sein, starten Sie durch Driicken
der Knet-Taste (/) d einen weiteren Knetvor-
gang.

11) Wurde der Teig ausreichend gemischt, driicken
Sie die Ausgabe-Taste (2) € , um das Ausgabe-
programm zu starten. Das Symbol 5 leuchtet
zusétzlich auf und das Display @  zeigt die
verbleidende Ausgabedauer an.

n 11 Min.
©h 14 Min.

12) Sie kénnen die Nudeln wéhrend der Ausgabe
mit Hilfe des Teigschabers @ abschneiden.
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> Stoppt die Ausgabe und das Display a zeigt
,OUL", dann ist der Teig zu trocken und kann
nicht richtig verarbeitet werden. Starten Sie
einen neuen Knetvorgang und geben Sie
nach Programmstart ein wenig Flissigkeit hin-
zu. Starten Sie im Anschluss einen weiteren
Ausgabevorgang und priifen Sie, ob der Nu-
delteig nun besser ausgegeben wird

13) Am Ende des Ausgabeprogramms dreht sich
der Knethaken @ weiter und wechselt dabei
die Richtung, um eventuelle Teigreste aus der
Teigwelle @ zu beférdern.

Sobald der Vorgang komplett beendet ist,
erténen Signalténe und das Display @  zeigt
,OFF”.

Sollte sich noch Restteig im Gerdt befinden,
driicken Sie erneut die Ausgabe-Taste (2) €
um einen weiteren, verkiirzten Ausgabevor-
gang zu starten.

14) Werden ca. 2 Minuten nach Ende des Ausga-
beprogramms keine Tasten betdtigt, erténen
mehrere Signalténe und das Gerét schaltet

wieder in den Standby-Modus.

15) Reinigen Sie das Gerét nach der Verwendung
wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

Ravioli formen

1) Legen Sie frische Lasagneplatten glatt auf
einem Schneidbrett o. A. aus. Die Lasagneplat-
ten sollten mindestens 7,5 x 7,5 cm grof} sein,
rollen Sie sie ggf. mit einem Nudelholz etwas
aus.

2) Stechen Sie mit der Unterseite des Raviolifor-
mers (B die Teigtaschenplatten aus.

3) Legen Sie die Teigtaschenplatten biindig auf
die Oberseite des Ravioliformers (® und geben
Sie mittig die gewiinschte Fillung hinein.

> Geben Sie den vom Ausstechen iibrig geblie-
benen Teig zuriick in das Gerdt, starfen Sie
einen Knetvorgang und formen Sie eine wei-
tere Lasagneplatte.
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4)

5)

SchlieBen Sie vorsichtig die beiden Hélften des
Ravioliformers (® und driicken Sie sie fest
zusammen.

Offnen Sie den Ravioliformer @ und entnehmen
Sie die fertige Ravioli.

Gerét demontieren

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

Ziehen Sie ggf. den Netzstecker aus der Steck-
dose.

Reinigen

Gerdit reinigen

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-

cker aus der Netzsteckdose!

Tauchen Sie die Gerdtebasis @ niemals
in Wasser oder andere Flissigkeiten!

Entfernen Sie den Deckel @: Driicken Sie dazu ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder ag-

die Entriegelung @ und nehmen Sie den
Deckel @ nach oben hin ab.

Drehen Sie die Formscheibenfixierung @ gegen
den Uhrzeigersinn in Richtung ‘gi-Symbol und

nehmen Sie sie ab.
Entnehmen Sie die Formscheibe @.

Nehmen Sie die Frontplatte (O ab. Ziehen Sie
dazu den Teigbehdilter (B ein wenig nach
vorne aus der Gerdtebasis, bis Sie die Front-
platte @ vom Teigbehdlter @ abziehen
kénnen.

Drehen Sie die Halterung @ gegen den
Uhrzeigersinn, bis die Markierung ® an der
Halterung @ auf das ‘gg-Symbol am Teig-
behdglter @ zeigt (Abb. 5). Entnehmen Sie
die Halterung @ samt Teigwelle .

Nehmen Sie die Teigwelle (® und das

Lager (D aus der Halterung @.

Nehmen Sie den Knethaken @ und den Teig-
behdalter @ aus der Gerdtebasis @.

Das Gerdt ist jetzt demontiert.
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4)

gressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen die
Oberfléchen irreparabel beschadigen!
Reinigen Sie das Gerét nach jeder Verwen-
dung, um Funktionsstérungen durch Lebens-
mittelreste zu vermeiden.

Falls noch nicht geschehen, demontieren Sie das
Gerdt wie im Kapitel ,Gerét demontieren”
beschrieben.

Entfernen Sie eventuelle Mehlriickstéinde in der
Aufnahme fisr den Knethaken @ mit einem
trockenen Tuch.

Reinigen Sie den Innenbereich der Gerétebasis @
und die Oberflachen mit einem leicht ange-
feuchteten Tuch. Geben Sie bei Bedarf ein
mildes Spiilmittel auf das Tuch und wischen Sie
mit einem leicht angefeuchteten Tuch nach.

Trocknen Sie das Gerét grindlich ab, bevor
Sie es wieder zusammenbauen.

Zubehér reinigen

> Die Formscheiben @ sind am besten zu reini-

1)

2)

gen, wenn der Teig getrocknet ist.

Verwenden Sie zunéchst das Reinigungswerk-
zeug @ (fir die Formscheiben Spaghetti @
und Spaghettoni @) bzw. die seitlichen Reini-
gungsstifte des Teigschabers @, um die
Aussparungen der benutzten Formscheiben @
grob von Teigresten zu befreien.

Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile und sémt-
liches Zubehér in mildem Spiilwasser. Spiilen
Sie mit klarem Wasser nach, um alle Spilmittel-
reste zu entfernen.
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> >\ Folgende Teile sind auch fiir die Reini-

gung in der Spilmaschine geeignet:
& Deckel @, Teigbehdlter @®, Halte-

rung @, Teigwelle @, Lager der Teigwel-
le @, Knethaken @, Formscheibenfixie-
rung @, Formscheiben @,
Messbecher @/@®, Teigschaber €, Reini-
gungswerkzeug @@, Ravioliformer @.
Legen Sie die Teile méglichst in den oberen
Korb der Spilmaschine und achten Sie dar-
auf, diese nicht einzuklemmen.

> Bei hartnéckigen Teigresten an den Form-
scheiben @ probieren Sie folgende Methode:
Legen Sie die Formscheiben @ fir 1-2 Stunden
in das Gefrierfach. Danach sollten die Teig-
reste mithilfe der Reinigungswerkzeuge @)/
leicht zu enffernen sein.

3) Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor Sie
sie wieder zusammenbauen.

Aufbewahren

4 Verstauen Sie die Formscheiben @, den Teig-
schaber @ und das Reinigungswerkzeug @ in
der Schublade @ seitlich am Gerdt.

4 Bewahren Sie das gereinigte Gerét mit geschlos-
senem Deckel @ an einem staubfreien und
trockenen Ort auf.

Fehler beheben

Das Gerdt funktioniert nicht:

B Der Netzstecker ist nicht mit dem Stromnetz
verbunden.

4 Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

M Das Gerét war ldnger als ca. 35 Minuten in
Betrieb, der Uberhitzungsschutz wurde akfiviert.

¢ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose und lassen Sie das Gerdt fir ca. 90 Minuten
abkihlen, bevor Sie es wieder in Betrieb
nehmen.

W Das Gerdt ist defekt.

4 Wenden Sie sich an den Kundenservice.
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Das Gerdt stoppt plétzlich mitten im
Betrieb:

M Das Gerét war ldnger als ca. 35 Minuten in
Betrieb, der Uberhitzungsschutz wurde akfiviert.

¢ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose und lassen Sie das Gerét fir ca. 90 Minu-
ten abkiihlen, bevor Sie es wieder in Betrieb
nehmen.

Fehlercode ,,OPEN“:

B Der Deckel @ ist nicht richtig geschlossen oder
das Zubehér nicht korrekt montiert. Es erténen
mehrere Signalténe und das Display a zeigt
+OPEN".

4 SchlieBen Sie den Deckel @.

4 Ist der Deckel @ richtig geschlossen, ziehen Sie
den Netzstecker und Uberprijfen Sie den korrek-
ten Sitz des Zubehdrs.

Fehlercode ,,OUL”:

Bl Der Nudelteig ist zu trocken und kann nicht
ausgegeben werden, das Display a  zeigt
,OUL".

4 Starten Sie einen neuen Knetvorgang und
geben Sie nach Programmstart ein wenig
Flissigkeit hinzu. Starten Sie im Anschluss einen
weiteren Ausgabevorgang und priifen Sie, ob
der Nudelteig nun besser ausgegeben wird.

Der Nudelteig wird nicht/nicht richtig
ausgegeben:

B Der Nudelteig ist méglicherweise zu feucht.

4 Geben Sie ein wenig Mehl hinzu und starten Sie
einen neuen Knetvorgang. Starten Sie im
Anschluss einen weiteren Ausgabevorgang und
prifen Sie, ob der Nudelteig nun besser ausge-
geben wird.
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Rezepte

> Alle Mengenangaben sind auf die Verwen-
dung von normalem Weizenmehl (Type 405)
abgestimmt. Andere Mehlsorten wie z. B. Din-
kel- oder Vollkornmehl benétigen in der Regel
etwas mehr Flissigkeit.

> Bei den Mengenangaben handelt es sich um
Orientierungswerte. Grundsétzlich sollten Sie
sich an die vorgegebenen Verhéltnisse von
Mehl und Flissigkeit halten. Aufgrund von
verschiedenen Faktoren kann die bendtigte
Flissigkeitsmenge jedoch leicht variieren.
Falls ihr Teig mit den vorgegebenen Mengen
nicht optimal verarbeitet wird, geben Sie
beim ndchsten Mal wenige Milliliter mehr
oder weniger Flssigkeit hinzu. Beachten Sie
hierzu zudem die Hinweise im Kapitel

,Fehler beheben”.

> 1 Messbecher @ ergibt ca. 250g Mehl.
Befiillen Sie den Messbecher @ mit Mehl.
Wenn sich das Mehl dabei anhéuft, dann
schiitteln Sie den Messbecher @ und klopfen
leicht mit seinem Boden auf eine stabile Un-
terlage. So glétten Sie das angehéufte Mehl.
Hierbei verdichtet sich das Mehl, das hat
Einfluss auf die eingefiillte Menge. Verwen-
den Sie ggfs. eine Kiichenwaage, um das
Gewicht zu messen.

> 1 Messbecher Mehl @ ergibt ca. 325 g
Nudeln.

> Sie kdnnen 1 Ei mit ca. 50 ml Flissigkeit
ersetzen.

Halten Sie sich fir eine optimale Verarbeitung des
Teiges méglichst an folgendes Verhéltnis von Mehl
und Flussigkeiten:

Geben Sie auf 1 Messbecher Mehl @ ca. 80 ml
Flussigkeit. Sie kénnen sich dabei an den Markie-
rungen ,1 TV und ,2 TV auf dem Messbecher
fir Flissigkeiten @ orientieren.

Bei der Verwendung von 1 Messbecher Mehl (§
figen Sie Flissigkeit bis zur Markierung ,1 TV
und bei 2 Messbechern Mehl @ dementsprechend
bis zur Markierung ,2 TV hinzu:
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O ca.80ml (=100
[l ca. 160 ml (=200)

Verwenden Sie die Markierungen ,1 TV und ,2
[V auf dem Messbecher fisr Flissigkeiten @ nur

fir das Abmessen der Flijssigkeiten ohne Ei .

Gehért Ei zu den Zutaten, fiigen Sie pro Ei (Gr. M)
ca. 10 ml mehr Flissigkeit hinzu. Geben Sie dazu
jeweils 1 Ei in den Messbecher fir Flissigkeiten ®
und filllen Sie bis 90 ml Flissigkeit auf.

on insg. ca. 90 ml

o insg. ca. 180 ml

Sie kénnen Nudelteig mit max. 500 g Mehl in
einem Durchgang zubereiten. Dazu verwenden Sie
2 Messbecher mit Mehl @ (jeweils ca. 250 g).
Befiillen Sie den Messbecher fiir Flissigkeiten (® 2
Mal bis 90 ml mit Ei und Flissigkeit. Figen Sie auf
diese Weise zwei Portionen der verquirlten Wasser-
Ei-Mischung langsam durch die Offnung @ im
Deckel @ in den Teigbehéilter ®.

Grundrezept fir HartweizengrieB-
nudeln ohne Ei

Zutaten fir 2 Personen

® 2009 Hartweizengrie3

® 50g Weizenmehl (Type 405)

® ca. 80ml Wasser

Zubereitung

4 Geben Sie 200 g Hartweizengrie und 50¢
Weizenmehl in den Teigbehdilter @®.

4 Starten Sie das Knetprogramm fiir 250g Mehl TV,

4 Geben Sie langsam ca. 80 ml Wasser durch die
Offnung @ im Deckel @ in den Teigbehdlter @.

4 Lassen Sie den Nudelteig nach Ende des Knet-
programms ausgeben. Sie kdnnen den Teig-
schaber @) verwenden, um die Nudeln
wéihrend der Ausgabe auf die gewiinschte
Lénge abzuschneiden.
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¢

Geben Sie die fertigen Nudeln in kochendes
Salzwasser und rihren Sie sie gelegentlich
durch. Nach ca. 3-4 Minuten sind sie al dente,
also bissfest gegart.

Grundrezept fir Weizennudeln
ohne Ei

Zutaten fiir 2 Personen

250g Weizenmehl (Type 405)
ca. 80 ml Wasser

Zubereitung

¢

¢
¢

Geben Sie 250 g Weizenmehl in den Teigbe-
halter @.

Starten Sie das Knetprogramm fiir 250g Mehl T\

Geben Sie langsam ca. 80 ml Wasser durch die
Offnung @ im Deckel @ in den Teigbehélter @.

Lassen Sie den Nudelteig nach Ende des Knet-
programms ausgeben. Sie kénnen den Teig-
schaber @) verwenden, um die Nudeln
wiahrend der Ausgabe auf die gewiinschte
Lange abzuschneiden.

Geben Sie die fertigen Nudeln in kochendes
Salzwasser und rijhren Sie sie gelegentlich
durch. Nach ca. 3-4 Minuten sind sie al dente,
also bissfest gegart.

Grundrezept fir HartweizengrieB-
nudeln mit Ei

Zutaten fiir 2 Personen

200g Hartweizengrie3

50g Weizenmehl (Type 405)
ca. 40 ml Wasser

1 Ei (Gr. M)

Zubereitung

¢

¢

¢

Geben Sie 200 g Hartweizengrief3 und 50g
Weizenmehl in den Teigbehdlter (®.

Geben Sie 1 Eiin den Messbecher fir Flissig-
keiten @ und gieBen Sie ca. 40 ml Wasser
hinzu. Beides zusammen sollte ca. 90 ml Flussig-
keit ergeben. Verquirlen Sie das Ei mit dem
Wasser.

Starten Sie das Knetprogramm fiir 250g Mehl T\
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¢

Geben Sie die Wasser-Ei-Mischung langsam
durch die Offnung @ im Deckel @ in den
Teigbehdlter @.

Lassen Sie den Nudelteig nach Ende des Knet-
programms ausgeben. Sie kdnnen den Teig-
schaber @) verwenden, um die Nudeln
wéhrend der Ausgabe auf die gewiinschte
Lange abzuschneiden.

Geben Sie die fertigen Nudeln in kochendes
Salzwasser und rishren Sie sie gelegentlich
durch. Nach ca. 3-4 Minuten sind sie al dente,
also bissfest gegart.

Grundrezept fir Weizennudeln
mit Ei

Zutaten fiir 2 Personen

250g Weizenmehl (Type 405)
ca. 40 ml Wasser
1 Ei (Gr. M)

Zubereitung

¢

¢

Geben Sie 250 g Weizenmehl in den Teigbehdl-
ter @®.

Geben Sie 1 Ei in den Messbecher fir Flissig-
keiten (® und gieBen Sie ca. 40 ml Wasser
hinzu. Beides zusammen sollte ca. 90 ml Flussig-
keit ergeben. Verquirlen Sie das Ei mit dem
Wasser.

Starten Sie das Knefprogramm fiir 250g Mehl TV

Geben Sie die Wasser-Ei-Mischung langsam
durch die Offnung @ im Deckel @ in den Teig-
behdalter ®.

Lassen Sie den Nudelteig nach Ende des Knet-
programms ausgeben. Sie kénnen den Teig-
schaber @) verwenden, um die Nudeln
wéhrend der Ausgabe auf die gewiinschte
Lange abzuschneiden.

Geben Sie die fertigen Nudeln in kochendes
Salzwasser und rihren Sie sie gelegentlich
durch. Nach ca. 3-4 Minuten sind sie al dente,
also bissfest gegart.
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Entsorgen

£ 4,

30

Werfen Sie das Gerét keines-
falls in den normalen Haus-
mill. Dieses Produkt unterliegt
der europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iber einen
zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder
iber lhre kommunale Ent-
sorgungseinrichtung. Beachten Sie die
aktuell geltenden Vorschriften. Setzen
Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsor-
gungseinrichtung in Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des aus-
gedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie iber
die rtlichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umwelt-
gerecht. Beachten Sie die Kennzeich-
nung auf den verschiedenen Verpack-
ungsmaterialien und trennen Sie diese
gegebenenfalls gesondert. Die
Verpackungsmaterialien sind gekenn-
zeichnet mit Abkiirzungen (a) und
Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und
Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Technische Daten

Nennspannung

Nennleistung

Fassungsvermégen

Teigbehdlter ®

Max. Einfillmenge
Teigbehdlter ®

Fassungsvermdgen
Messbecher fiir

Meh!l ®

Fassungsvermdgen
Messbecher fijr
Flossigkeiten ®

Max. Einfilimenge
Messbecher fiir
Flgssigkeiten ®

Schutzklasse

N

220-240V ~ (Wechsel-
strom), 50/60 Hz

220 W
ca. 21

500g Mehl + benétigte
Flissigkeit pro Durchgang

ca. 250g

ca. 180ml

ca. 160ml

Il / [O] (Doppelisolierung)

Alle Teile dieses Gerdits,
die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, sind
lebensmittelecht.

Wir empfehlen das Gerdt nach ca. 35 Minuten
Betrieb fir ca. 90 Minuten abkihlen zu lassen.
Ansonsten kann das Gerét iberhitzen und den
Uberhitzungsschutz aktivieren.
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt
voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das
defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird,
worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.
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Garantiezeit und
gesetzliche Mé@ngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méangel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als Verschleifteile angesehen
werden kénnen oder fir Beschddigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder
Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet
wurde. Fir eine sachgeméifBe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen
in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor
denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgeméfBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu
gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN) 385824_2107

als Nachweis fiir den Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung
(unten links) oder dem Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

(5% m

2 Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie

diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-
ware herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die
Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 385824_2107 Ihre Bedienungsanleitung
ffnen.
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Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 385824_2107 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompemoss.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
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44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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