SILVERCREST*

PDF ONLINE

www.lidl-service.com

PASTA MAKER SPM 220 A1

Qe (D @O @

PASTA MAKER NMAPAZKEYAZTHZ ZYMAPIKQN
Operating instructions Odnyieg xpHong

@

PASTA-MASCHINE

Bedienungsanleitung

IAN 385824_2107/



BICHIG?

Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.

@

MNpiv &exivioere Tv avayveon, avoiéte T oehida pe 11 eikdveg kar e€oikeiwbeite pe OAeg TG Aerroupyieg
NG CUOKEUNG.

@B @D @

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit allen
Funktionen des Gerétes vertraut.

GB/IE/NI/CY Operating instructions Page 1

GR/CY Oényieg xpAong ZeNida 17
DE/AT/CH Bedienungsanleitung Seite 33







SILVERCREST’

Contents

Information about these operating instructions .. ............ .o i 2
Infended Use . . ... 2

Kneading and dispensing pasta dough. .. ... .. 8
Making ravioli . . ..o 9

Cleaning the appliance . . .. ... 10
Cleaning the GCCESSOMES. . . . .\ ottt e 10

Basic recipe for durum wheat pasta withoutegg . ... 12
Basic recipe for wheat pasta without egg . . ... ..o 13
Basic recipe for durum wheat pasta withegg. ... ... 13
Basic recipe for wheat pastawithegg ... ... 13

STV o oottt 16
IMPOTIEr . 16

SPM 220 A1 GB|IEINI|CY | 1



SILVERCREST

Introduction

Information about these operating
instructions

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information about safety,
usage and disposal. Before using the product,
please familiarise yourself with all operating and
safety instructions. Use the product only as
described and for the range of applications speci-
fied. Please also pass these operating instructions
on to any future owner.

Intended use

This appliance is intended solely for the prepara-
tion of pasta.

The appliance is intended for use in rain-protected
rooms in private households.

Do not use it outside or in commercial or industrial
applications.

Unpacking

/\ WARNING!

Risk of suffocation!
> Do not allow children to play with packaging
materials. There is a risk of suffocation.

4 Remove all parts of the appliance and the
operating instructions from the box.

4 Take off the lid @ and remove all loose parts
from the interior of the appliance.

4 Remove all packaging materials and any
protective film from the appliance.

4 Check the package for completeness and signs
of visible damage. If any items are missing or
damaged as a result of defective packaging
or transportation, please contact the Service
Hotline (see section "Service").
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Package contents

The appliance is supplied with the following
components as standard:

® Main appliance

® 8 shaping discs

® Ravioli attachment

Dough scraper with cleaning tool
Cleaning tool with protective cap
Measuring beaker for liquids
Measuring beaker for flour

Operating instructions

Recipe booklet

> The measuring beakers @/@® and the ravioli
attachment (B are located inside the machine
when it is delivered.

> The shaping discs @, the dough scraper €&
and the cleaning tool @) can be found in the
drawer on the side of the appliance.

SPM 220 A1
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Safety information

DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» The appliance must only be connected to a correctly installed mains
power socket. Ensure that the rating for your local power supply
corresponds with the details on the rating plate of the appliance.

~ Prior to use, check the appliance for visible external damage. Do not
use the appliance if the mains cable or appliance show any signs of
visible damage or if the appliance itself has been dropped.

» All repairs must be carried out by authorised specialist companies or
by the Customer Service department. Improper repairs may put the
user at risk. It will also invalidate any warranty claims.

> @ Never immerse the appliance base in water or other liquids!

» The appliance may only be used in dry indoor rooms.

» Ensure that the mains cable never becomes wet or damp when the
appliance is in use. Route the cable so that it cannot be trapped or
damaged in any way.

» Never touch the mains adapter or the appliance base with wet

hands.

» Keep the power cable away from hot surfaces.

» Arrange for defective power plugs and/or cables to be replaced
as soon as possible by a qualified technician or by our Customer
Service Department to avoid the risk of injury.

» The appliance must always be disconnected from the mains when left
unsupervised and before assembly, disassembly, changing accessories
or cleaning, as well as in the event of a fault.

» To completely disconnect the appliance from mains power, the power
plug must be removed from the mains power socket. The appliance
must be positioned so that you have unrestricted access to the mains
socket at all times and can pull out the plug immediately in an emer-
gency.

» When disconnecting the appliance from the mains supply, always
pull on the mains adapter and never on the cable.
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/\ WARNING! RISK OF INJURY!

>
>
>

>

>

4

This appliance may not be used by children.
The appliance and its mains cable must be kept away from children.
Do not allow children to use the appliance as a toy.

This appliance may be used by persons with limited physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge, provided
that they are under supervision or have been told how to use the
appliance safely and are aware of the potential risks.

Use only the supplied accessories. Accessory parts from other manu-
facturers may not be suitable, and this may lead to risks or property
damage!

Never open the casing. This can lead to risks and also invalidates
the warranty.

Do not change accessories unless the drive unit is entirely at a standstill
and the blender is unplugged from the power supply! The appliance
will run on for a short time after being switched off.

Never use the appliance for purposes other than those described in
these operating instructions. There is a risk of injury if the appliance
is misused!

Never touching moving parts. Keep your hands, hair, clothing, the
dough scraper and other objects away from moving parts during
operation.

Keep the lid closed during operation.
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ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

>

>

>

>

>

Ensure that the appliance, the mains cable and the plug do not
come into contact with heat sources such as hotplates or naked
flames.

Never place the appliance near sources of heat.
To avoid overheating during operation, do not cover the appliance.

Do not overload the appliance. Do not use recipes with more than
500 g flour per batch.

During operation, add only the ingredients to be processed into the
dough container.

Do not operate the appliance without ingredients! Risk of overheating!

Do not use an external timer switch or a separate remote control
system to operate the appliance.

After approx. 35 minutes of operation, we recommend letting the
appliance cool down for approx. 90 minutes.

NOTE

>

No user action is required to switch the product between 50 and
60 Hz. The product switches automatically to either 50 or 60 Hz.
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Appliance description

(See fold-out page for illustrations)

1]
2]
(3]

OO0 HBOO0000C

Opening for liquids

Lid

Lid release button

Control panel

Appliance base

Drive shaft

Drawer

Shaping discs

Kneading hook

Dough shaft

Dough shaft support
Bracket for the dough shaft
Marking

Shaping disc fixture

Dough container

Front panel

Measuring beaker for flour
Measuring beaker for liquids
Ravioli attachment

Dough scraper with cleaning tool

Cleaning tool with protective cap (for the
spaghetti @ and spaghettoni @ shaping

discs)

Control panel

Fig. 1
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Display

b @ On/Off button

Kneading programme key, for selecting
® .
the kneading programme

Kneading button to start the selected
kneading programme

Dispense button to start the dispensing

programme

(¢}

[oX

@
@

-
pat
P

Shaping discs
8 different shaping discs @ are supplied with the
product (fig. 2):

Spaghetti
Spaghettoni
Tagliatelle/Feftuccine
Pappardelle

Linguine

Lasagne

Macaroni

ORPOPO®OO

Penne

SPM 220 A1
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Assembling the appliance

NOTE

> Before first use, clean all parts of the appliance
as described in the section Cleaning.

1) Set up the appliance on a flat surface near a
mains socket that is easily accessible. There
should be enough space in front of the appli-
ance for a bowl or similar to catch the pasta.

2) Push the dough container @ into the appliance
base @ as far as the stop. The tabs on the
dough container @ must be pushed into the
corresponding slots in the rear wall.

3) Guide the kneading hook @ into the dough
container (B from above and insert it into the
drive shaft @.

4) Push the support @ into the end of the
bracket @ so that the three tabs on the

support @ slide into the grooves on the
bracket @ (fig. 3).

Fig. 3

5) Mount the bracket @ onto the dough
container (®. Push in the bracket @ so that its
narrow end goes through the round opening
on the dough container @® (fig. 3).
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The bracket @ only fits into the opening in one
position; the marking ® must point towards
the ‘B symbol on the dough container .

Turn the bracket @ clockwise until the

marking ® on the bracket B points to the

@ symbol (fig. 4):

(12) B

/\

—a\

6) Then push the dough shaft @ with its narrow
end through the bracket @@ into the retainer
on the kneading hook @ (fig. 3). If necessary,
reach into the dough container @ from above
and wiggle the kneading hook @ a little until
you can push in the dough shaft (.

®

Fig. 4

7) Place the front panel (O onto the dough
container (B and push it firmly into place. The
catches on the front panel ® must slide into in
the corresponding recesses on the dough
container @®.

8) Select the appropriate shaping disc @ (see
section Shaping discs) and slide it onto the
bracket @ so that the two catches on the
shaping disc @ slide into the recesses on the

bracket @.

9) Push the shaping disc fixture (O onto the
bracket @ and tighten it by turning it clockwise
towards the fllsymbol. Fix the shaping disc @

in place with your free hand if necessary.
10) Do not fit the lid @ until after you have placed

the required amount of flour in the dough
container (B (see section Making pasta).

11) Insert the plug into an easily accessible mains
socket. You will hear a beep and the display a
lights up briefly. The appliance is now in
standby mode.

The appliance is now assembled and ready for
operation.

GB|IE|NI|CY 7
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Making pasta

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Never reach into the dough container ®
during operation. Danger of injury due to
rotating parts!

> Do not change accessories unless the drive
unit is entirely at a standstill and the blender
is unplugged from the power supply!
The appliance will run on for a short time
after being switched off.

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not overload the appliance. Do not use
recipes with more than 500 g flour per batch.

NOTE

> Every press of a button is acknowledged with
a beep.

> Operation is only possible with correctly fitted
accessories. If the accessories have not been
fitted correctly, you will hear several beeps
when the programme starts and OPEN ap-
pears on the display @ . Unplug the appli-
ance and check that the accessories are cor-
rectly fitted.

Kneading and dispensing pasta
dough

1) Assemble the appliance as described in the
section Assembling the appliance.

2) Prepare all the ingredients you need for your
pasta dough. Refer to the recipes in this
manual, for example, which are tailored to
this appliance (see section Recipes) or in
the enclosed recipe booklet.

3) Measure the required amount of flour using the
measuring beaker for flour @ and fill it into the
dough container ®.
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> 1 measuring beaker @ corresponds to ap-
prox. 250g flour. Fill the measuring beaker @
with flour. If the flour starts to pile up, shake the
measuring beaker @ and tap the bottom light-
ly on a firm surface. This will flatten down the
flour. This compacts the flour, which has an
influence on the quantity filled in. If necessary,
use a kitchen scale to measure the weight.

4) Use the measuring beaker for liquids (® to
measure the required amount of liquid or
egg. First, pour the egg into the measuring

beaker ® and then add liquid up to the

required total amount.

> Always whisk egg with liquid to achieve
a smoother dough.

> For better processing, do not add liquids into
the dough container ® until the beginning
of the kneading programme.

5) Fit the lid @ by sliding the two pins of the lid @
into the two slots in the appliance base @.
Then press down the front part of the lid @
until it audibly clicks into place in the front
panel .

6) Press the On/Off button @ b to switch on
the appliance. You will hear a beep and
ON will appear on the display a .

NOTE

> |f no buttons are pressed for approx.
2 minutes, you will hear several beeps and
the appliance switches off automatically.

7) Use the kneading programme button (%) ¢
to select the right kneading programme for
your dough:

— O for small dough quantities up to
approx. 250 g flour

— O for large dough quantities from
approx. 250-500g flour

The symbol of the selected kneading
programme T/ © lights up.

SPM 220 A1
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8) Press the kneading button (2) d o start the
kneading programme. The /7 symbol also lights
up and the display @ shows the remaining
kneading time.

O 3 min
©h 3 min

NOTE

> You can pause the current programme at any
fime by pressing the kneading button () d
or opening the lid @. Resume the program-
me by pressing the kneading button (/) d
again and closing the lid @ if necessary.

> Pressing the On/Off button @ b cancels
the running programme and puts the machine
into standby mode.

9) Slowly pour the required amount of liquid
through the opening @ in the lid @ into the
dough container ®.

10) At the end of the kneading programme, you
will hear several beeps. Check the consistency
of the dough. If the ingredients are still not opti-
mally mixed, start another kneading process
by pressing the kneading button (£) d .

11) When the dough has been sufficiently mixed,
press the dispense button (&) e to start the
dispensing programme. The ¥ symbol also
lights up and the display @ shows the
remaining dispensing time.

()] 11 min
©h 14 min

12) You can cut the pasta while it is being
dispensed using the dough scraper @D.

SPM 220 A1

> |f OUL appears on the display @ , the pasta
dough is too dry and cannot be processed
properly. Start a new kneading process and
add a little liquid after starting the program-
me. Then start another dispensing process
and check whether the pasta dough is now
befter dispensed

13) At the end of the dispensing programme, the
kneading hook @ continues to rotate, changing
direction in order to remove any dough residues
from the dough shaft @.

As soon as the process is completely finished,
you will hear several beeps and OFF appears
on the display a .

If there is any dough left in the appliance,
press the dispense button (§) e again to
start another shortened output process.

14) If no buttons are pressed for about 2 minutes
after the end of the dispensing programme,
you will hear several beeps and the appliance
switches back to standby mode.

15) Clean the appliance after use as described in
the section Cleaning.

Making ravioli

1) Lay out fresh lasagne sheets flat on a chopping
board or similar. The lasagne sheets should
measure at least 7.5 x 7.5 cm, roll them out
slightly with a rolling pin if necessary.

2) Use the underside of the ravioli attachment ®
to cut out the dough pockets.

3) Place the dough pockets flush on top of the
ravioli attachment (® and put the desired filling
in the middle.

> Put the dough left over from the cutting back
into the machine, start a kneading process
and form another lasagne sheet.

4) Carefully close the two halves of the ravioli
attachment ® and press them firmly together.

5) Open the ravioli attachment @ and remove
the finished ravioli.

GB|IE|NI|CY 9
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Dismantling the appliance

1) Unplug the appliance from the mains socket
(if necessary).

2) Remove the lid @: To do this, press the catch @
and take off the lid @ by pulling it upwards.

3) Turn the shaping disc fixture @ anticlockwise
in the direction of the ‘gigsymbol and remove it.

4) Remove the shaping disc ©.

5) Remove the front panel . To do this, pull the
dough container @ forward a little from the
appliance base until you can pull the front

panel O off the dough container @.

6) Turn the bracket @ anticlockwise until the
marking (® on the bracket @ points towards
the ‘@symbol on the dough container ®
(fig. 5). Remove the bracket @ together
with the dough shaft .

7) Remove the dough shaft @ and support @
from the bracket @.

8) Remove the kneading hook @ and the dough
container (B from the appliance base @.

The appliance is now dismantled.
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Cleaning

Cleaning the appliance

DANGER! ELECTRIC SHOCK!

> Before cleaning the appliance, disconnect the

power plug from the mains power socket!
Never immerse the appliance base @
in water or other liquids!

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use abrasive or aggressive cleaning
materials. These can irreparably damage
the surfaces!

> Clean the appliance after each use to avoid
malfunctions caused by food debris.

1) If you have not already done so, dismantle
the appliance as described in the section
Dismantling the appliance.

2) Remove any flour residues from the kneading

hook @ socket with a dry cloth.

3) Clean the inside of the appliance base @ and
the surfaces with a slightly moistened cloth. If
necessary, apply a mild detergent to the cloth
and wipe with a slightly moistened cloth.

4) Dry the appliance thoroughly before reas-
sembling it.

Cleaning the accessories

> The shaping discs @ are easiest to clean
when the dough has dried.

1) First, use the cleaning tool @ (for the spaghetti
O and spaghettoni @ shaping discs) or the
lateral cleaning pins of the dough scraper @,
to roughly clean the dough residues out of the
recesses on the used shaping discs @.

2) Clean all removable parts and all accessories
in mild dishwater. Rinse with fresh water to
remove all detergent residues.

SPM 220 A1
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NOTE

> > The following parts are also suitable

%S\W for cleaning in the dishwasher: lid
L @, dough container ®, bracket @,

dough shaft @, dough shaft support @,
kneading hook @), shaping disc fixture @,
shaping discs @, measuring beaker @/®,
dough scraper @), cleaning tool @, ravioli
aftachment @.
If possible, place all the parts in the upper
basket of the dishwasher and make sure that
they are not jammed in place.

> For stubborn dough residues on the shaping
discs @, try the following method: Place the
shaping discs @ in the freezer for 1-2 hours.
It should then be easy to remove the dough
residues using the cleaning tools &)/@.

3) Dry all parts thoroughly before reassembling
them.

Storage

4 Store the shaping discs @), the dough
scraper @ and the cleaning tool @ in the
drawer @ on the side of the appliance.

4 Store the cleaned appliance in a dustfree
and dry location with the lid @ closed.

Troubleshooting

The appliance is not working:

H The power plug is not connected to the mains
power.

4 Insert the plug into a mains power socket.

B The appliance has been in operation for more
than approx. 35 minutes and the overheating
protfection has been activated.

4 Unplug the appliance from the mains socket and
allow it o cool down for about 90 minutes
before using it again.

B The appliance is defective.

4 Contact the Customer Service department.

SPM 220 A1

The machine suddenly stops in the middle
of operation:

B The appliance has been in operation for more
than approx. 35 minutes and the overheating
protfection has been activated.

4 Unplug the appliance from the mains socket and
allow it o cool down for about 90 minutes
before using it again.

Error code "OPEN":

M The lid @ is not closed properly or the accesso-
ries are not mounted correctly. You hear several
beeps when the programme starts and OPEN
appears on the display a .

4 Now close the lid @.

4 Ifthe lid @ is properly closed, unplug the appli-
ance and check that the accessories are
correctly fitted.

Error code "OUL":

Bl The pasta dough is too dry and cannot be
dispensed. OUL appears on the display a .

4 Start a new kneading process and add a little
liquid after starting the programme. Then start
another dispensing process and check whether
the pasta dough is now better dispensed.

The pasta dough is not dispensed at all/
not properly dispensed:
M The pasta dough may be too moist.

4 Add alittle flour and start a new kneading
process. Then start another dispensing process
and check whether the pasta dough is now
better dispensed.

GB|IE|NI|CY 11
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Recipes

NOTE

> All quantities are based on the use of normal
wheat flour (soft flour). Other types of flour,
such as spelt or wholemeal flour, usually
require a little more liquid.

> The quantities stated in the recipes are ap-
proximate values. As a rule, you should stick
to the recommended proportions of flour and
liquid. However, the amount of liquid required
may vary slightly due to various factors. If
your dough is not optimally processed with
the given quantities, add a few millilitres more
or less liquid next time. Please also observe
the information in the section on Trouble-
shooting.

> 1 measuring beaker @ corresponds to ap-
prox. 250g flour. Fill the measuring beaker @
with flour. If the flour starts to pile up, shake the
measuring beaker @ and tap the bottom light-
ly on a firm surface. This will flatten down the
flour. This compacts the flour, which has an
influence on the quantity filled in. If necessary,
use a kitchen scale to measure the weight.

> 1 measuring beaker of flour @ produces
approx. 325 g pasta.

> You can replace 1 egg with about 50 ml
of liquid.

For optimum processing of the dough, keep to the
following ratio of flour and liquids if possible:

For every 1 measuring beaker of flour @, add
approx. 80 ml of liquid. You can use the 1 CJVand
2 O markings on the measuring beaker for
liquids ® as orientation.

When using 1 measuring beaker flour @, add
liquid up to the T TV marking and with 2 measur-
ing beakers of flour @ accordingly up to the 2 TN

marking:

() approx. 80 ml (=10
o approx. 160 ml (=2 )
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Use the “1” TV and “2” T markings on the
measuring beaker for liquids (B as an orientation
only for liquids containing no egg.

If the ingredients include eggs, add about 10 ml
more liquid per egg (size M). Place 1 egg in the
measuring beaker for liquids ® and add up to 90
ml of liquid.

() approx. 90 ml (total)
[l | approx. 180 ml (total)

You can prepare pasta dough with up to a max.
500 g flour in one go. To do so, use 2 measuring
beakers of flour @ (around 250 g each). Fill the
measuring beaker for liquids (® 2 times up to 90
ml with egg and liquid. In this way, slowly add two
portions of the whisked water/egg mixture through
the opening @ in the lid @ into the dough
container (®.

Basic recipe for durum wheat pasta
without egg

Ingredients for 2 people

® 200 g durum wheat

® 50 g wheat flour (soft flour)

® approx. 80 ml water

Preparation

4 Add 200 g durum wheat and 50 g wheat flour
into the dough container ®.

4 Start the kneading programme for 250 g
flour .

4 Slowly pour approx. 80 ml water through the
opening @ in the lid @ into the dough

container (®.

4 Dispense the pasta dough at the end of the
kneading programme. You can use the dough
scraper @ to cut the pasta to the desired length
during dispensing.

4 Place the finished pasta in boiling salted water
and stir occasionally. After about 3-4 minutes
the pasta is al dente, i.e. cooked until firm to
the bite.
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Basic recipe for wheat pasta
without egg

Ingredients for 2 people

250 g wheat flour (soft flour)

approx. 80 ml water

Preparation

¢

¢

Add 250 g wheat flour into the dough
container (®.

Start the kneading programme for 250 g
flour TV,

Slowly pour approx. 80 ml water through the
opening @ in the lid @ into the dough

container ®.

Dispense the pasta dough at the end of the
kneading programme. You can use the dough
scraper @ to cut the pasta to the desired length
during dispensing.

Place the finished pasta in boiling salted water
and stir occasionally. After about 3-4 minutes
the pasta is al dente, i.e. cooked until firm to the
bite.

Basic recipe for durum wheat pasta
with egg

Ingredients for 2 people

® 200 g durum wheat

® 50 g wheat flour (soft flour)

® approx. 40 ml Water

® 1 egg (size M)

Preparation

4 Add 200 g durum wheat and 50 g wheat flour
into the dough container ®.

4 Place 1 egg in the measuring beaker for
liquids @ and add approx. 40 ml water.
Together, this should add up to about 90 ml
of liquid. Whisk the egg with the water.

4 Start the kneading programme for 250 g
flour TV,

SPM 220 A1

¢

Slowly pour the water/egg mixture through
the opening @ in the lid @ into the dough
container ®.

Dispense the pasta dough at the end of the
kneading programme. You can use the dough
scraper @ to cut the pasta to the desired length
during dispensing.

Place the finished pasta in boiling salted water
and stir occasionally. After about 3 -4 minutes
the pasta is al dente, i.e. cooked until firm to
the bite.

Basic recipe for wheat pasta with
€gg

Ingredients for 2 people

250 g wheat flour (soft flour)
approx. 40 ml water

1 egg (size M)

Preparation

¢

¢

Add 250 g wheat flour into the dough
container (®.

Place 1 egg in the measuring beaker for
liquids @ and add approx. 40 ml water.
Together, this should add up to about 90 ml
of liquid. Whisk the egg with the water.

Start the kneading programme for 250 g
flour T

Slowly pour the water/egg mixture through the
opening @ in the lid @ into the dough
container @®.

Dispense the pasta dough at the end of the
kneading programme. You can use the dough
scraper @ to cut the pasta to the desired length
during dispensing.

Place the finished pasta in boiling salted water
and stir occasionally. After about 3 -4 minutes
the pasta is al dente, i.e. cooked until firm to the
bite.

GB|IE|NI|CY 13
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Disposal

£ o

14

Never dispose of the appliance
in your normal household
waste. This product is subject
to the provisions of European
Directive 2012/19/EU.

Dispose of the appliance via an
approved disposal company or your
municipal waste facility. Please comply
with all applicable regulations. Please
contact your waste disposal facility if
you are in any doubt.

Your local community or municipal
authorities can provide information
on how fo dispose of the worn-out
product.

The packaging is made from environ-
mentally friendly material and can be
disposed of at your local recycling
centres.

Dispose of the packaging in an envi-
ronmentally friendly manner. Note the
labelling on the packaging and sepa-
rate the packaging material compo-
nents for disposal if necessary. The
packaging material is labelled with
abbreviations (a) and numbers (b)
with the following meanings: 1-7:
plastics, 20-22: paper and card-
board, 80-98: composites.
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Technical specifications

Nominal voltage

220-240V ~ (AC),

50/60 Hz
Rated power 220 W
Dough container ®
. approx. 2|
capacity
Max. Dough

container @ fill

capacity

Measuring
for flour @

capacity

Measuring

for liquids @®

capacity

500g flour + required
liquid per run

beaker
approx. 250g

beaker
approx. 180 ml

Max. Measuring

beaker for

liquids @ f

capacity

Protection class

N

" approx. 160 ml

11 /(] (double insulation)

All of the parts of this appli-
ance that come into contact
with food are food-safe.

After approx. 35 minutes of operation, we recom-

mend letting
90 minutes.

the appliance cool down for approx.
Otherwise, the appliance may over-

heat and activate the overheat protection.

UK
CA

This mark confirms that the product
complies with the product safety
requirements applicable in the UK.
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Kompernass Handels GmbH
warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the
date of purchase. If this product has any faults, you,
the buyer, have certain statutory rights. Your statu-
tory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase.

Please keep your receipt in a safe place. This will
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion).
This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase
(receipt) within the three-year warranty period,
along with a brief written description of the fault
and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The
repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.

SPM 220 A1

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must be
reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product
parts subject to normal wear and tear or to fragile
parts which could be considered as consumable
parts such as switches, batteries or parts made of
glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating instruc-
tions for the product regarding proper use of the
product are to be strictly followed. Uses and
actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall be
deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

GB|IE|NI|CY 15
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

M Please have the fill receipt and the item number
(IAN) 385824_2107 available as proof of

purchase.

M You will find the item number on the type plate
on the product, an engraving on the product, on
the front page of the operating instructions
(below left) or on the sticker on the rear or
bottom of the product.

B |f functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase (till receipt) and information
about what the defect is and when it occurred.

(53w

2 You can download these instructions

along with many other manuals,
product videos and installation soft-

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

ware at www.lidl-service.com.

This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidlservice.com) where you
can open your operating instructions by entering

the item number (IAN) 385824_2107.

16 GB | IE| NI'| CY

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/ Min., (peak))
(0,06 EUR / Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

YD Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy
[IAN 385824_2107 |

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

For EU market
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com

For GB market

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU
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Mepiexopeva

MANPOGOPIEG YIA TIG TIAPOUGEG OONYIEG XPIAOTIG - « « « « « « v e ettt e ettt ettt e e 18
TTPOBAETTOHEVI XPNOM « « « e e ettt ettt e e e e e e e e 18

Zopwpa 0png y1a QUHAPIKA KAI EEQYOVYI .« oottt e et e et et e e 24
M1a va SNUIOUPYAGETE PABIONI . . oottt et e et e 26

KaBapIOHOG GUOKEUNG « .« . v e ettt et e et e e e e e e e e 26
KaBapiopog 10V G&E00UBP . . ..ttt et 27

Baoikn ouvrayn yia {upapikd amd oy okAnpol orrapiol xwpig auyd . ... 29
Baoikr ouvrayn yia Jupapikd oItapiol XOPIG QUYO . ..ot 29
Baoik) ouvrayn yia upapika amd oipiySaA okANpoU oItapiol HE QUYO . . ..t v 29
Baoiki) ouvrayn yia JUHApPIKA OITAPIOU HE QUYO .. oottt e et e e et 30
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Eicaywyn

MAnpodopisg yia Tig mapouosg
odnyisg xprong

2uyxapntipia yia TNy ayopd TngG véag oag
OUOKEUNG.

To mpoidv Tou amokmoare givar éva mpoiov
uynAng moidmrag. O1 odnyieg xprong amoreholy

THAPA autou Tou TpoidvTog. MepidapPavouy onua-

vrikég uttodeieig yia v acddlela, ) xpAon kai
v amoppiyn. Mpiv amd 1 xpron Tou mMpoidvTog,
e€oikeiwBeite pe OAeg TG uToSeieig xeipiopol kal
acdaleiag. XpnoIHOTIOIEITe TO TIPOIOV ATTOKAEIOTIKG
OTWG TEPIyPAdETal KAl yia TOUG avadepopevoug
TopEIG XPAONG. 2& TepimTwon mapadoong Tou
TpoidvTog ot Tpitoug, mapadworte padi kai dha

Ta éyypada.

MpofAsmépevn xprion

Autiy n ouokeur) mpoopileral amokAEIoTIKG yia

v emelepyaoia {Opng yia {upapikd.

H ouokeur) mpoopileral yia xpron ot voikokupid,
o€ xbpoug Tou mpooTatebovral amd T Ppoxn.
Mnv m xpnoipomoreire o ewtepikolg, emayyehua-
TikoUg 1 Bropnyavikolg xwpoug.

Ammoouoksuacia

/\ NPOEIAOMOIHZH!

Kivéuvog aoduiiag!

> Ta ulhikd cuckeuaciag Sev emmpémeral va
xpnoiporoiolvrar yia maixvidr. Ymapye
kivéuvog aocduéiag.

¢ Adaiptore bha ta eapthpara TG ouokeung
ka1 1ig odnyieg xprong amoé To kouri.

4 Anopakpuvere To kamaki @ kai adaiptore
Ta xuénv eapthpata amoé To eowTePIKd TNG
OUOKEUNG.

4 AmnopakpUvere Oha Ta UNIKG cuokeuaoiag Kai
evOeXOpEveG TPOOTATEUTIKEG pepfBpaveg ammd Tn
OUOKEUT).

18 GR | €Y

4 EMiyére Tov mapadortto eomhiopd wg mpog v
TANPOTTA Tou Kal yia epdaveig {nuigg. e mepi-
mTwon eNimoug mapadortéou e€omhiopol A
{npiov Aoyw eANmolg cuckeuaoiag 1 perado-
pdg, ameuBuvBeite oty TAepwVIK ypapph
eSutpémong (BPA. kepaaio «ZépPigy).

Mepiexopevo ouokeuaoiag

H ouokeun mapadiderar pe ta akdrouba e&aprh-
para:

® Baoikr cuokeun
® 8 prpeg

® Eéapmpa yia pafioh

® =iotpo {Upng pe epyaheio kabapiopol
® Epyaksio kaBapiopol pe mpooTareuTikd
KaAuppa

Aoxeio pétpnong yia uypa

Aoyxeio pérpnong yia aleupi

Odnyieg xpriong

BiAio cuvrayov

YIMNOAEI=H

> Ta doxeia pérpnong @/® «ai o edpmpa
yia pafioh @ Ppickovral oto ecwTEPIKO
NG CUOKEUNG KaTtd TV mapadoon.

> O pnrpeg @, 1o Etotpo {Upng @) kai To
epyaleio kabapiopol @ Ppickovral oto
oupTap! oTa TTAAYIA TNG CUOKEUNG.

SPM 220 A1
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Yrrod:iaig aopalsiag

KINAYNOZX HAEKTPONAH=IAX!

» 2uvdieTe T CUOKEUR ATTOKAEIOTIKG o€ pia oUpdwva pe Tig Tpodia-
ypadig eykateotnuévn mipida Siktlou. H tdon Siktlou mpérmel va
oupdwvei pe Ta oToixeia oty mMvakida TUTTOU TNG CUCKEUNRG.

» Mpiv amé ) xpnon, eAéyxere ) ouokeun wg TTpog eéwtepikéq epdaveiq
$dOopég. Mn Bérete oe Aerroupyia T cuokeun, edv auth f To kalwdio
Siktou epdavifouv oparig dBopiq f edv n ouokeur éxel Téoel TTPo-
NYOUHEVWG KATW.

» Emokeuég otn ouokeun emTpémeTal va mpayparomolouvTal Hovo
a6 e€ouciodotnpéva kar eadikeupéva cuvepyeia f amd To TpApa
e£uTINPETNONG TTEAATQV. 2 TIEPITITWOT AKATAAANAWY EMTIOKEUWY, eVOE-
XeTal va mpokUyouyv kivouvol yia Tov xpRotn. Emiong, akupawverai n
aiwon gyyunong.

> @ Moté pun BuBilere T Pdon Tng cuokeung oTo vepod 1) oe ANNa

vypal

» Xpnoiporoigite T ouockeur| amokAeloTIka ot €npoug £0WTEPIKOUG
XQPOUG.

» To kahwdio diktlou dev mpémel va Ppéxerarl i) va épyetal ot emadn
e uypa kata T Sidpkeia TG Aeimoupyiag. TomoBereite To KaTa TéTOIO
TPOTIO, WOTE VA PNV UTTAPXEl TIEPITITWON VA PHAYKWOE 1} VA UTTOOTEI
aMou eidoug {nuid.

» [Moté punv mavere To Tpododortikd iy T Pdon cuokeung pe Bpeypéva
XépIa.

» Kparare o kalwdio pakpia amo emddveieg o omoieg avantiooo-
vial uynAég Beppokpaoicg.

» Ta Buopara fj ta kahwdia Siktlou mou éxouv umoote {nuid mpérmel
va avtikaBioravrar dpeca amod eouaiodornuévo e&adikeupévo mpo-
owtTIKO 1} amo To Tpfpa eéutnpétmong mehatwy, OoTe va amodelyo-
vTal TuXov kivouvol.

» H ouokeun mpémel va amoouvdieral mavra améd 1o Siktuo, 6tav dev
Bpiokeral umtd emifAeyn kai TpIv amd T cUVAPPOAOYNOT, THY ATTOoU-
vappoloynon, v aayn aéecoudp A Tov kaBapiopd kabog kai ot

mepimTooelg PAAPNG.
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KINAYNOZX HAEKTPOINAH=IAX!

» [a va amoouvdioere T cuokeur MARpwG amod To SikTuo, Tpémer va
adaipéoere To Buopa amé v mpila. N' autd, TomoBerteite T cuokeur
KQT& TETOIO TPOTIO, WoTe va dilacdaiileral mavra n avepnddiom Mpdo-
Baon oty mpila, wote va pmopeite va adaipeite apéowg o Bucua
o€ KATAOTACEIG AvAYKNG.

» Tpafare To pododortikd amd my mpia mavra kparwvrag To Puopa
kal Toté 10 610 To KaAwdio.

A NMPOEIAOMOIHXZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» H ouokeun auth dev emtpémeral va xpnoigomoieitar amd maidid.

» H ouokeun kai To kawdio ouvdeong g Tpémel va duldcoovral
Hakpid amd maidia.

» Ta maidia dev emmpémerar va maiouv pe T cuokeur).

» Emrpémeral n xprion TG cuokeung amo Atopa pe pEIWPEVEG GUOIKEG,
aio0nTnpiakeg f vonTikég IKavoTNTEG 1) pe ENNelwn epmeipiag f/kal
yvVootwy, ebdoov emmnpouvTal 1 éxouv ekmaideutei avadopikd pe
NV acdalr) xprnon TG CUCKEUNG KAl EXOUV KATAVONTEl TOUG ETTAKO-
MouBoug kivéuvoug.

» Xpnoiporoigite povo ta aéecoudp ou mepiéxovTal oTov Tapado-
tto eéomhiopd. Adeooudp dNwv kataokeuaoTav mMBaveg va pnv
evdeikvuvTal kal propei va mpokaléoouyv kivduvoug fy uhikég {npigg!

» [Moté punv avoiyere To mepiPAnua. 2e pia téroia mepinTtwon, dev umap-
X€l aopANEIa Kal N eyyUnon AKUPWVETAL.

» AMaACere Ta aéecoudp podvo otav To cloTnpa peTddoong kivnong
eival akiviromoinpévo kai 1o Bucpa éxer amoouvdeBeil H cuokeun
ouveyilel va Aeiroupyei yia Niyo perd v amevepyotoinon.

> Mn xpnoipotoigite T CUCKEUN YIO OKOTTOUG TTEPA ATTO TOUG TTEPI-
ypadopevoug oTig mapoloeg odnyieg XpHong. 2& mepimmworn eodbak-
pévng XPHonG TG ouokeung, udiotarar kivéuvog Tpaupatiopou!

» Amodelyete Tnv emadn pe KivoUpeva pepn. Aiatnpeite Ta xépia, Ta
Hal\ig, Ta pouxa, To €totpo {Upng kal AAa avTikeipeva pakpia
ané kivolpeva pépn katd 1 didpkeia Aeroupyiag.

» To kamdki mpémer va péver kAeloTo katd T Sidpkela AeIroupyiag.
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MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

>

BeBaiwbeite 611 n ouokeun, To kalwdio iy To Buopa Sev épyovral ot
emadn pe mnyég Oeppdrnrag, 6mMwg pama koulivag f dGAoyeg.

Moté punv TomoBeteite TN cuokeur kovtd ot Tyég BeppoTTag.
Mnv kalimirete T cuokeur katd T Sidpkeia Aeiroupyiag, WoTe va
amotpémnete cucowpeuon Beppotnrag,.

Mn yepilete umepBoika T cuckeur). Mnv ekTeeite cuvtayég ou
mepiéxouy mavew amd 500 yp. akelpr ava diadikaoia.

Kara m Sidpkeia Aeroupyiag, mpooBétere amokAeioTikd Ta mpog
emeepyaoia ulikd péoa oto doxeio {ipng.

Mn xpnoiporoigite Ty cuokeur| xwpig ulikal Kivduvog umepBippayv-
ong!

Mn xpnoiporosite eéwtepikd xpovodiakdmm f EexwpioTd TAexelpr-
OTNPIO YIA TOV XEIPICUO TNG CUCKEUNG.

> 2UOTNVOUpE va adrVeTe TN CUOKEUN va Kpuwvel Trep. yia 90 Aemta

peTa amd Aeiroupyia 35 AemTwy.

YNOAEI=H

» Ta v evalayn Tou mpoidvrog peral 50 kar 60 Hz, dev amarreiral

kamola evépyeia amd Tov xprnom. To mpoidy mpooappdleral 1dco
ora 50 600 kai ora 60 Hz.
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MNeprypadr) ouoksurig
(Na eikdveg PA. avadimiobpevn oehida)
Avolypa yia uypa

Kamaki

Anacdalion kamakiol

Medio xeipiopol

Baon ouokeung

Aéovag perddoong kivnong
2upTapl

Mnrpeg

Ayxiotpo Jupoparog

Koxhiag {bpng

ESpavo koxhia {Uung

Zmpiypa Tou koxAia {upng
2npavon

Eédpmpa otepiwong yia piTpeg
Aoxgio {lpng

Mmpooriv) mhaka

Aoxgio pétpnong yia aletpi
Aoxgio pétpnong yia uypa
E&&ptnpa yia pafio

ZtoTpo {png pe epyaeio kabBapiopol

OO0 HBO0O000O000O00Q

Epyaheio kaBapiopol pe mpooTareutikd
k&Auppa (yia Tig piyTpeg omayyén @ ka
omayyetovi @)

Medio xza1piopou

Eik. 1

22 GR | CY

a OBovn

> ©
M\AkTpo mpoypdappatog Jupdparog,
2/ yia Ty MmOy Tou TIPOYPAHATOG
{upoparog

MAfktpo Lupdpatog yia Ty évapén Tou
emAeypévou mpoypdppatog upvparog

MiAkrpo e&aywyng yia Ty évapén Tou

mpoypapparog e§aywyng

MAAkTpo On/Off

(¢}

[oX

@
@

-
pat
P

MnTpsg
Stov mapadortio e€omhiopd mepihapPavovran
8 Siadopetikég pritpeg @ (Eix. 2):

Eik. 2

Zmayyém

2mayyetovi
Tahiatéheg/Detoutaivi
Mamapdiheg
Aivykouivi

Aalavia

Ko¢to pakapovaki

QPO OPO®O

Meéveg
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ZuvapHoAdynon ouoKEurG

YIMNOAEI=H

> [piv v mpwtn xpnon, kabapiote GXa 1a

2)

3)

4)

e€aptpara omeg meplypaderal oto Kedpd-
\aio «KaBapiopde».

TomoBethoTe T cuokeun ot pia emimedn emdpa-
vela, kovtd ot pia mpoofBaoipn mpida. Mmpo-
OTA amd T CUCKEUN TIPETTEl va UTTAPXE! Emap-
kNG XWPog yia éva doxelo 1 kT mapopoio,
wote va mEpTouy ekei Ta {upapikd.

QBnorte To Soxeio {upng @ amd pmpootd twg
10 Téppa ot Péon ouokeurg @. Or mpoeoxig
oro Soyeio {upung @ mpémer va wbolvral otig
avrioToixeg umodoyxég oTo Tow Toixwpa.
Oénynote To dykiotpo {upoparog @ amd
eméavew oto Soxeio {upng @ kar Tomoberrote
0 otov &ova perdSoong kivnong O.
Q0hote To tdpavo @ katd trolo TpdTIO OTO
dkpo Tou ompiypatog B, GoTe o1 Tpeig TPOE-
&oxtg oto tdpavo @ va yhiotpricouy oTig
ecoxtg oto ompiypa @B (Eix. 3).

Eik. 3

SPM 220 A1

5)

6)

7)

8)

9)

Suvappoloyriote To ompiypa @ oro doxeio
Qipng @®. MNa Tov okomdé autd, wbAoTE To
otpiypa @ pe 1o Nertd dkpo péoa amd To
oTpoyyuhd dvolypa Tou Soxeiou Lipng B
(Eix. 3). To omjpiypa @ taipialer pdvo ot

pia Béon péoa amd To dvorypa, n ofpavon ®
Seiyver 161 010 GUPPBONO ‘Il oTO Soxeio Lupng
®. 2i&re To ompiypa @B mepiotpidoviag
Seéibotpoda, péxpr n onpavon B oro
otipiypa v @ a Seixvel oto cupBoro

(Eik. 4):

(12] B

/\

=\

Qbnote, ot ouvéxeia, Tov koxhia {upng O pe
10 AerTd dkpo péoa amd To othpiypa B oty
urrodox Tou adykiotpou {upoparog @ (Eik. 3).
Eav xpeidleral, maote amé emdve 1o Soxgio
{bpng B xar avakivijoTe Aiyo To dykioTpo
{upopatog @, pixpr va propéoete va mepd-
oete péoa Tov koxMa {upng @.

®

Eik. 4

TomroBerAote Ty pripooTiviy mhdka B emdve
oto Soyeio Lupng @ xar méote Ty kahd. O
aodaheieg oty prpootivi MAaka O mpérmel
va yNIOTPOOUV OTIG aVTIOTOIKEG ECOXEG OTO
Soxeio {opung ®.

Em\é&re v avriotoixn pAtea @ (BA. Kedd-
Aaio «MnTpeg») kar wOAoTe T kaTd TETOI0
1pdmo oto ompiypa @, wote o1 Slo aods-
\eieg ot pATpa @ va yhiotprioouy oTig
eooxtg oto omipiypa B.

QBnorte To e&dpmpa oteptwong yia phitpeg O
oto otpiypa @ kai odire To mepioTpEPovTag
8e&160Tpoda mpog T dopd Tou Pirous
SrepedioTe pe To eAelBepo xépr edv xpeardleral
m pATea ©.

10) TomroBereite To kamék @ pdvo addrou éxere

mpocbice To amairolpevo akelpl oto doxeio
CUpng @ (BN Kedpdhaio «Mapaokeun {upapi-

KWV»).
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11) Zuvbtore To Buopa ot pia ebkora mpoofaoipn  2) TMpoetoipdote dAa Ta ulika Tou xpedleoTe yia

mpila. Akolyetal éva nynTik6 ofpa Kai n ™ {0pn yia Lupapika. Avarpéére, yia mapd-
oBovn a avdfe olvropa. H cuokeun Ppioke- Serypa, oTIG CUYKEKPIPEVEG YIa Tn CUCKEUR
TaI TOpa ot AeToupyia groipdmTag. ouvrayig otig mapoloeg odnyieg (BA. Keda-

L , ) , Aaio «Zuvrayég») 1 oto ecwkAeioto PifAio
H ouokeun eival Topa cuvappoloynpévn kar éroipn

yia Aerroupyia. OUVTaYWV.

3) Mem Bondeia tou Soxeiou pérpnong yia
alebpr @, perpriote TV amaitoUpevn Moo TA
aketpi kai piéte oto Sdoxeio {upung B.

/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX YINOAEISH
TPAYMATIZMOY!

> 1 Soyeio pérpnong @ avriotoixel mep. ot

Napaokeun {upapikwv

> Kard m Sidpkeia Aeroupyiag, pnv mavere 250 yp. ahebpr. Tepiote o Soeio pérprong @
mort 1o doxelo {upng @. Kivéuvog Tpaupar- pe akelpl. EGv To alelpr cucowpeutei, avakivry-
opou amo Ta mepioTpepopeva eéapmparal ot 1o Soxeio pérpnong @ kar xrumioTe eha-

> AMGAZere Ta alecoudp povo otav To oloTn- $pd 1o KT PEPOG TOU OF pia oTabep emida-
pa peraSoong kivong eivar akivnromoinuévo veia. Erol Aeiaivere To cuoowpeupévo aletpl. Me
kai 10 Buopa éxer amoouvSedil H ouokeur Tov TpéTo autd oupméleral To alelpl, yeyovog
ouvexidel va hemoupye yia Niyo peré v arme- mou emnpedlel v moooTTa MApwong. Edo-
vepyoroinon. cov amarreital, xpnoipomoinote pia {uyapid

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX! kougivag yia m pérpnon tou fapouc,

> Mn yepilere urrepBolika T cuokeur). Mnyv 4) Mem Bc‘n']eaq Tou 6oxci‘ou péTpr]cng yia uypd'
EKTEAEITE OUVTAYEG TTOU TIEPIEXOUV TTAVW aTTO ®, perpriote My amamolpevn moosmTa LYpOU

500 yp. ahslp! ava Siadikadia. kai evdey. auyol. Bakte mpwra to auyd oto
Soxeio perpnong @ kai katdmy yepiore pe

YNOAEI=H UYPO HEXPI T CUVONIKF QTTAITOUpEVT) TTOTO-

> Kd&Be mampa mifkrpou emPBeaivverar pe -

évav fyo onparog. YMNOAEI=H

> H Aemoupyia eivar Suvarr povo epdoov Ta > Xrumée mévia auyd pe uypd, yia va yiver
aéeooudp ¢xouv TomoBemnBei cword. Edv kaNieon enzEzpyaaialme Qojine.
To G.E'EOOU(.JP 62\./ OUVGPPO)\OY[.]GOUV oword, > Tia kaAUtepn emeéepyacia, mpoobitere mpwra
nxolv kara myv évapén mpoypapparog me ra uyp& oMY Ay Tou TPoyPApKaTos Lupd-
pIocoTEPa NYXNTIKA ofjparta kai n oBovn a watoc o1 Soxeio Zoune ®
mpofBaMe my évéeén «OPEN». TpaBnére to :

Buoua kai eéyére T owom idpaon Tou ale 5) TomoBemote To kamak @ wbbvrag Toug o
oouap. meipoug Tou kamakiol @ otig SUo ecoxig TG
Bdong ouokeung @. Karomy, miote To pripo-
Zupwpa {Upng yia {upapika kai oTivd Tpfpa Tou kamakiol @ 1pog Ta kaTw,
efaywyn HEXP! VO KOUPTIWOEI HE O OTNV HITPOCTIVN
mhaka .

1) ZuvappoloynoTe T cuokeun OTIWG TePIYpade-
a1 oto Kepdhaio «ZuvappoAdynon
OUOKEUNG».

6) Mitote 1o mMAikTpo On/Off (V) b , yia va evep-
YOTIOINOETE T oUoKeur. AKouyeral éva nxnTiko
ofpa kai n obovn a mpofarie Ty ivéealn
«ON».

24 GR | CY SPM 220 A1



SILVERCREST’

YIMNOAEI=H

> Edv yia mep. 2 herrrdr Sev mamOei kavéva mAR-

7)

8)

KTPO, aKOUyovTal TEPIoCOTEPA NXNTIKA Ofpa-
T4 KAl 1) GUCKEUT ATTEVEQYOTTOIEITAl TTANI AUTO-
para.

EmAe&re pe To mMkTpO Tpoypapparog {upo-
patog (%) C 1o mpodypappa {upopartog Tou
emBupeite yia T {bpn cag:
— O via pikpég moooTTEG LUpNG Ewg
mep. 250 yp. aletpi
— B yia peydheg moodmeg LUpng amod
mep. 250-500yp. akelpi
To oupPolo Tou emeypévou mpoypdauparog
{upoparog OV / ©h avape
Mitote To mAiktpo Lupopatog () d |, yia va
ekkIvi|oeTe To TTpOypappa {updpatog. To
obpBoro 7 avéiBe emmpdobera kai n 0Bdvn a
mpoPaMe My umohemdpevn Sidpkeia updparog.

O 3 \errta
©h 3 herrta

YIMNOAEI=H

> Mmopsite avd maoa omiypr va Siakoyete 1o

9)

npoypappa ot e€éhién mélovrag To MARKTPO
{upoparog (£)d A avoiyovrag To kamaki @.
Suveyilere To mpdypappa mélovrag TN To
mAktpo Lupdparog (£) d |, eve Ba mpéme
va kheioete Tponyoupévwg To kamaki @.
Mitdovrag 1o MAkTpo On/OF (Wb , 10

mpoypappa ot e&ENién Siakdmreral kai n ou-
okeun peratiBeral ot Aertoupyia avapovig.

MpoaBiote To amamolpevo uypd apyd péoa
amé 1o dvorypa @ oto kamék @ oro Soxeio

Qlpng @.

10) Katd 1 Myén Tou mpoypdpparog {upopatog,

aKoUYOVTal TTEPICTOTEPA NXNTIKA ONPATA.
Eéy&re n oloraon g {Upng. Eav Ta uhikd
Sev Exouv avapeBei akbpa kahd, méote To
mkTpo Qupdpatog () d  yia va ekkivioete
&M pia Siadikacia {updpatog,.
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11) MONig avaperyBei emapkog n {0pn, méote To

mhnkrpo e€aywyng () € , yia va ekkivioere To
mpoypappa eéaywyng. To obpPolo 5 avape
emmpdobera kai n 0B6vn @ mpofdiiel v
urrohemdpevn Sidpkeia eaywyng.

(m]) 11 Aerrra
©h 14 \errra

12) Mmoptite va k6Bere ta upapika kard m Sidp-

keia e€aywyng pe ™ PonBea tou Etotpou
Gopne @.

YIMNOAEI=H

> Eav n eaywyn orapamoel kai n 086vn a

mpofare my évéeién «OUL», 161e n Lbpn
eival oAU oTeyvi) kar Sev propei va yivel ow-
ot emeepyaocia mg. Exkiviore pia véa Siadr-
kaoia {upoparog kar mpoobiote Aiyo uypd
perd v évapén Tou mpoypdapparog. Ekkivi-
oTe, o ouvixela, pia mepatpw Siadikacia
eéaywyng kar eneyEre eav n Lipn Jupapikov
Byaiver mpog ta ¢€w kalltepa THpa

13) Zro téhog Tou mpoypdapparog eéaywyng, To

aykiorpo {upoparog @ ouveyilel va yupilel
ka1 aAaler my katelBuvon mepioTpodg,
woTe va amopakpUvel evOexdpeva umoleippara
{Upng amé Tov koxAia {upng @.

Mg ohokAnpwBsi opioTiké n Siadikacia,
akoUyovTal nxnTiké ofparta kai n ofovn a
mpoBare my évdeén «OFF».

E&v éxer amopeivel Niyn {0pn otn ouokeun,
méoTe ek viou To mAkTpo elaywyng (&) e yia
va ekkivioere GAn pia olvropn Siadikacia
eaywyng.

14) Edv perd 1o tihog Tou mpoypdppatog e€ayw-

ynG Sev matnBei kavéva MARKTPO yia 2 Aerq,
aKoUYOVTal TTEPICTOTEPA NYXNTIKA CHHATA KAl N
OuOKeU eMOTPEdEl TTANI 0T AeiToupyia
AVapoVvNg.

15) KaBapiote T ouokeur perd 1 xpron omwg

mepiypaderar oto Kepdhaio «Kabapiopdey.
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MNa va dnpioupyrjosre pafido

1) Am\oote dapdiig hwpideg amd dpioka hala-
VIa €MAVe O€ pIa TTAGKA KOTING 1) KATI Tapo-
poio. O1 \wpideg amd Aalavia mpémel va
¢xouv Siactdozig 7,5 x 7,5 ekarootd. Eav
XPEIAOTEN, XPNOIHOTIOIAOTE évav TTAAOTN yia
va Tig papdlvere.

2) Koyre pe v kdte mieupd tou eaptparog
yia pafioh @ ta orpoyyuld mouykid.

3) TomoBerfiote Ta oTpoyyuld mouykid akpifog
oty emave mheupd Tou e€apthparog yia papr-
N (O kai mpooBiote ot péon ™y emBupn
yépion.

YIMOAEI=H

> Bdate v umdNoimn {Upn oTn CUCKEUR, EKKI-
viote pia Siadikacia {upopatog kar oxnuarti-
ote &M\ pia dapdid Awpida amd Aalavia.

4) KkeioTe mpooekTika Ta SUo picd Tou eéapthpc-
10g yia paPioh B kai méote Ta kakd padi.

5) Avoiére to edptnpa yia pafioh @ kar Bydhre
Ta éroipa pafio.

Armroouvappoléynon cuokKeung

1) Amnoouvédéorte, eav xpeadleral, 1o Blopa
Siktbou.

2) Adaiptorte To kamaki @: miote TV amacda-
Non @ kai adaipiote To kamaki @ mpog Ta
EMave.

3) Mepiotpéyrte o e€dptnpa otepéwong yia
pnrpeg @ apiotepbdoTpoda Tpog T kartel-
Buvon Tou oupfoiou ‘I kal adaipéoTs To.

4) Adaipiore m pnrpa ©.

5) Adaipéore mv pmpooriviy mhdka @. Na tov
okot6 autd, TpaPnhéte ehadpd mpog Ta eumpodg
kai ¢€w amé ™ Péon cuokeung To Soxeio {upng
®, péxpr va priopéoete va adaipéoete Ty prpo-
onvi) mhdka @ amé to Soyeio Lupng ®.
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6) Mepiotpiyre To ompiypa @ apiotepdoTpoda,
péxpr n ofpavon @ oro ompiypa @ va
Seiyvel mpog 1o alpBoro ‘gl oto Soxeio Lupng
® (Eix. 5). Adpaiptore o ompiypa @ pad
pe Tov koxMia {upng @.

7)  Adaipiore Tov koxNia {ipng O xai To ¢édpavo
amd 1o otpiypa B.

8) Adaipéore To dykiorpo {upoparog @ kal To
Soyxeio Lupng @ and m Pdon ouokeuig @.

H ouokeur) éxel Topa amoouvappoloynOsi.

KaO@apiopog

KaOapiopdg ouokeung

KINAYNOZX! HAEKTPOIAH=IA!

> [piv amd k&Be kabapiopd, amoouvdiere
10 Buopa amd my mpilal
. MMoré pn Bubilere T Baon cuokeurg @
oTO VEPO 1) 0 GAAa uypal

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoipomoieite Aelavtikd f) emBerikd
amopputavTikd. Aladopetikd, evbiyeral va
S1aPpwbolv avemavdpbura o emdaveieg!

> KaBapilere Tn ouokeun perd amd kabe xprion
mpog amoduyry Suokemoupyiwv amd umoleip-
para Tpodipwy.

1) Edv Sev éxel oupPei akdpa, amocuvappoloyr-
OTE Tr OUOKEUN OTIWG Teplypdaderal oto Kedpd-
Aaio «ArroouvappoAoynorn cuoKeunG».

2) AmopakpUvere evbexopeva umoleippara aeu-
piol amd v umodoxr Tou dykiotpou {upopa-
106 @ pe éva oteyvo mavi.
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3) KaBapiote 10 cowtepikd Mg Péiong ouokeunq @
Kal TIG emMAveIEg e éva eEAadPOG VTTO TTavi.
E&v amarreital, mpoobiote fmo amoppura-
vTikS oTo Tavi kai Eem\vere pe tva ehadpog
voTd mavi.

4) ZreyvooTe KaNG TN GUOKEUR TIPIV T CUVAPHO-
NoynoeTe £k VEOU.

Ka@apiopoég twv alsooudp

YIMNOAEI=H

> O pnrpeg @ kabapilovral kaiTepa dtav
n {pn éxe oteyvaoel.

1) Xpnoiporoirote mpora To epyakeio kabapr-
opol @ (yia mig prirpeg Tmayyen @ kai
Srayyerovi @) fy Toug maivolg meipoug kaba-
piopol Tou Etotpou {upng @ yia va ameleube-
PWOETE TIG ECOXEG TWV XPNOIHOTTOINUEVWY
pntpov @ xovdpikd amd umoheppara {upng.

2) KabBapiote Ta amoomopeva e€aptpara kai
OAa 1a alecoudp ot Ama camouvada. Zemhl-
vere pe kaBapd vepod, woTe va amopakpuvBolv
O\a Ta UTTOAEippaTa amopPUTTAvTIKOU.

YIMNOAEI=H

> Ta mapakate eapripata evdeikvu-
7 vial, emiong, yia kaBapiopd oto

@i\ mAuvtipio marwyv: kamdk @, So-
xeio ¢upng ®, ompiypa @, koxhiag {ipng
@, ¢5pavo koxhia Lopng @, aykiorpo u-
poparog @, e&dptnua oteptwong yia pi-
1pec @, prrpeg @, Soxeio pérpnong /M,
&torpo Lipng @), epyakeio kabapiopol @,
e&aptnpa yia pafioh @.
Edooov umdpyel Suvaromra, TomoBereite Ta
e£appara oto emdve karabi Tou mhuvinpi-
ou mMaTwy kal dpovtidere OOTE va pnv umdp-
XEl TIEPITTWON va paykwoouy moubeva.

> 3¢ emipova umoheippara {0png oTig pATPEG
0 , Soxipdore v £€ng pebodo: Tomoberrote
Tig prTeeg @ yia 1-2 wpeg oty karayuln.
31n ouvixela, Oa pmopioete va amopakpUvere
pe eukolia Ta umoleippata LUpng pe T Bory-
Beia TV epyaleiwy kabapiopol @)/@.

3) Zreyvoote kald dXa ta eapthpara, Tpiv Ta
OUVAPHONOYIOETE €K VEOU.
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duraln

¢ Ourd&re Tig pATpeg @, To Etotpo Lopng @ ka
1a epyaheia kaBapiopol @ oo ouptdpl @ oTa
TAQYICQ TNG CUOKEUNG.

¢ Ourdére Ty kaBapiopévn ouokeun pe kKheloTd
10 Kamdkl @ o tvav xOpo xwpig okdvn kal
uypaoia.

Armnokaraoraon opalparwv

H ouokeur) &z Aaitoupysi:

B To Buopa Sev eival ouvdedepivo omy mpila.

4 Suvbiore o Buopa ot pia mpila.

B H ouokeun frav oe Aeiroupyia yia mepiocdTepa
amd mep. 35 herrtd, evepyomoinOnke n mpooTa-
oia umepBippavong.

¢ Amoouvédiore To Blopa amd my mpia Siktlou
Kal adroTe T CUCKEUN VA KPUWOE! TTEP. YIa
90 Nerrrd, mpotol T Bécere MM o Nemoupyia.

B H ouokeur eivar eattoparikr).

4 AneuBuvbsite oto Tpfpa e&urmpétnong meAaTOy.

H ouokeun orapara {adpvika oro péco
™G AaiToupyiag:

B H ouokeun) frav oe Aemoupyia yia mepioooTepa
amd mep. 35 hemrd, evepyomoiOnke n mpooTa-
oia unepBtppavong.

4 Amoouvédiore To Blopa amd my mpila Siktlou
Kal a$roTe T CUCKEUN VA KPUWOE! TTEP. YIa
90 \errrd,, mpotoU T Bécete mAAI o¢ Aerroupyia.

Kwdikodg opalparog «OPEN»:

B To kamaki @ Sev éxel kheioel owoTd 1) TO
aeooudp Sev £xe TomobernBel cwotd. Akolyo-
vTal MepIooOTEPa NYNTIKG onuata kai n 08ovn

a mpoPaie v évéeén «OPEN».
¢ Kheiore To kamaki @.

¢ MO kheioel cwotd To kamakl @), amoouvdi-
ote 10 Plopa kar ehéy&re dv Ta aecoudp e5pd-
{ovrtal owotd.
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Kwdiké¢ opalparog «OUL»:

B H {0pn Jupapikov eivar moAU oteyvh kar Sev
prropsi va Byer mpog Ta é€w, n 0B6vn a
mpoPdaNer v évaén «OUL».

4 Exxiviote pia véa Siadikacia {upwparog kai
mpoobiote Niyo uypd perd myv évapén Tou
mpoypapparog. Ekkivijote, ot cuvéxeia, pia
mepartpw Siadikacia eaywyng kar eéyére edv
n {0pn Jupapikov PByaiver mpog ta é€w kal-
TEPA TOPA.

Asv yiveral owotn e€aywyn Tng {Upng

{upapikav:

B H Z0pn Jupapikov éxer mBavag Mol uypaoia.

4 TMpoobiore Niyo akelpl kal ekkivAoTe pia via
Siabikacia Jupdparog. Ekkiviote, ot ouviyeia,
pia mepatipw Siadikacia e€aywyng kar entyére
£av n {opn Lupapikov Pyaiver mpog Ta tw
kaAUTepa Twpa.

Zuvrayig

YNOAEI=H

> ‘O\a Ta oToIyEia TOCOTATWY €ival TPOCApHO-
Opéva yia XPraon He Kavoviko alelpl Gitou
(Tdrrog 405). ANAa €ién adeupiol omwg
akelpl OAUPAG M) oNiKNAG GAeong amaitoly,
KaTd Kavova, Aiyo TeEpIcaOTERO UYPO.

> O1 avadepopeveg TOOOTNTEG gival TIPEG ava-
¢$opag. Kara kavova, mpémer va mpeite Tig
avadepopeveg avaloyieg yia To aleupl Kai 10
uypo. QoTdo0, Aoy TOIKIAWY TTAPAYOVTWY,
propei va Siadiper ehadpd n amairolpevn
TOCOTNTA UYPOU. 2TNV TEPITITWON TTOU 1) ETTe-
&epyaoia g Lupng pe Tig avadepdpeveg To-
oo TEG Sev yiveral pe IKavoToInTIKG TPOTO,
mpocbiote Ty emopevn popd ehadpwg auén-
pévn 1 pelwpévn moooTnta uypou. Mpooidte
oxetika kai Tig umodeiéeig oto Kepdhaio
«Arrokardoraon oparudrwys.
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YIMNOAEI=H

> 1 Soyeio pérpnong @ avriotoixel mep. ot
250 yp. akebpr. epiore To Soxelo pérpnong @
pe aketpl. Eav To alelpr cucowpeutei, avakivry-
ote 1o Sdoyeio perpnong @ kar xrurrore eha-
pd To KATL pPEPOG Tou Ot pia otabepr emba-
veia. Erol Aeiaivere 1o cucowpeupévo aleupr. Me
ToV TpoTo autd oupmiéeral To alelpl, yeyovog
mou emnpeadel Ty mocodTTa MAPwonG. Epo-
cov amarreital, xpnoiporoinote pia {uyapid
koulivag yia T pérpnon Tou Bapoug.

> Anmo 1 Soxeio pétpnong areupiot @ mpoki-
mmouv mep. 325 yp. Lupapikd.

> Mrmopeite va avrikataotioere 1 auyo pe mep.
50 ml uypou.

Na Bérniom emelepyaoia g {0png, Tpeeite v
e€fig avaloyia akeupiol kai uypov:

3¢ 1 Soyelo pérpnong yia akevpr @ Parte mep. 80
ml uypd. Mmoptite va avarpééere oxerikd otig
onpavoeg «1 T kai «2 T oto Soxeio pitpn-
ong yia vypda .

Karé m xpron 1 Soxeiou pérpnong yia arevpr @,
mpocbiote uypd twg T ofuavon «1 TWw kai katd
m xpnon 2 doxeiwv pérpnong yia aretpr @,
mpocbiote avrioToixa uypd péxpl T ofpavon

«2 Oy

()] mep. 80 ml (=100
D mep. 160 ml (=2 O

Xpnoipotoinote Tig onpavoeig «1 Tl kar «2 T
emave oto Soxelo perpnong yia uypd @ povo yia
TN PETPNOT TRV UYPLV XWPIG auyo.

Edv ota uhikd mepihapPaverar kai auyod, mpoobi-
Tete avd auyo (Méy. M) mep. 10 ml mepioodrepo
uypo . Mpoobirere oto Soyxeio pérpnong uypol
amd 1 auyd kar cupmAnpovere twg kar 90 ml
uypou.
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() Suvol. mep. 90 ml
o Zuvol. miep. 180 ml

Mroptite va mapackeudoere {0pn yia {upapikd pe
10 péy. 500 yp. akelpi ot pia Siadikaoia. Na Tov
okomd autd, xpnoiporoifote 2 Soxela pirpnong
pe arelpr @ (ékaoto mep. 250 yp.). Mepiore To
Soyxeio pirpnong yia uypd @ 2 dpopig twg 90 ml
pe auyd kai uypd. Me Tov TpoTO Qutd, MpoobioTte
SUo pepideg xTutnpévou piypatog vepol-auyol
apyd ptoa amné 1o dvoiypa @ oto kamdk @ oto
Soyxeio {upng @®.

Baoikr) ouvrayr yia {upapika amod
oipiydah okAnpou oitapiol Xwpig
auyo

YAk yia 2 aropa

® 200 yp. oipiydaNi okAnpou cirapiol

® 50 yp. akelpi aitou (tUmou 405)

® [ep. 80 ml vepd

Mapaokeun

¢ TMpoacBiore 200 yp. oipiydah okAnpot oira-
piou kar 50 yp. akelpi oitou ato Soxeio Lipng
®.

¢ ExxivAore To mpdypappa {upwpatog yia
250 yp. aketpr TN

4 TMpoobiore apyd mep. 80 ml vepd péoa amd To
avoiypa @ oo kamaki @ Tou Soyeiou {upng

®.
¢ Merd m Mén Tou mpoypapparog {upoparog,

adnote m Lupn va Bye é&w. Mrmopeite va xpnor-

potroifoere 1o Etotpo Lipng € yia va koyete
oto emBupnTd prikog Ta {upapikd katd m Sidp-
kela e€aywyng.

4 TMpoobiore Ta troipa {upapikd ot akatiopévo
vepd Tou Ppddel kal avakaTeUete TIEPIOTACIAKA.
Merd amd mep. 3-4 Nerrrd, €xouv payeipeutei
al vrévre (eEhadphg okAnpd kai dxi mapaPpa-
opéva).
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Baoikr) ouvrayn yia {upapika
oIrapiol Xwpig auyo

Y\ika yia 2 aropa

® 250 yp. akelpi oitou (tumou 405)

® Tep. 80 ml vepo

Mapaokeun

4 TMpoobiore 250 yp. akebpi aitou oTo Soxeio
Lopns ®.

4 Ekkiviote To mpoypappa {updpatog yia
250 yp. akevpr O

4 MNpoacbiore apyd mep. 80 ml vepd péoa amd 1o
avorypa @ oro kamdaki @ Tou Soyeiou {Upng
®.

4 Merd m M&n Tou mpoypappatog {upoparog,
adnote T {0pn va Pye é€w. Mmopeite va xpnor-
potroifoere 1o &¢otpo Lipng @ yia va koyere
oto emBupnTd prAkog Ta {upapikd katd  Sidp-
kela eaywyng.

4 TMpoobiore 1a troipa {upapikd oe akatiopévo
vepo Tou Ppalel kar avakateleTe TEPICTACIAKA.
Merd amd mep. 3-4 herrtd, éxouv payeipeutei al
vrévTe (ehadpg okAnpd kai Ox1 mapafpa-
opéva).

Baoikr) ouvrayn yia {upapika amd
oipiydali okAnpou oitapiou pe
auyo

Y\ika yia 2 aropa

® 200 yp. oipiydaNi okAnpou cirapiol

® 50 yp. akelpi aitou (tUmou 405)

® [ep. 40 ml vepd

® 1 auyd (Méy. M)

Mapaokeun

4 NMpooBiote 200 yp. oipiydaN okAnpol amapiol
ka1 50 yp. akepi aitou oTo Soxeio Lupng ®.

4 Mpoaobiote 1 auyd oto Soxeio pérpnong yia
uypd @ kai pire emmiéov mep. 40 ml vepo.
‘O\a pali divouv mep. 90 ml uypol. Avakaréyre
TO QUYO e TO VEPO.

4 Exxiviiote To mpoypappa {upopatog yia
250 yp. arevpr .
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4 Pi&re apyd 1o piypa vepou-auyou pica amd To
avoiypa @ oo kanaki @ oto doxeio {uung
®.

¢ Merd  Mén Tou mpoypapparog {upoparog,
adrote T {pn va Pye ¢€w. Mmopeite va xpnor-
potroifoere 1o Etotpo Lipng @ yia va koyete
oto emBupnTd prikog Ta {upapikd katd m Sidp-
kela e€aywyng.

4 TMpoobiore Ta troipa {upapikd ot akaTiopévo
vepo Tou Ppadel kar avakateleTe TIEPICTACIAKA.
Merd améd mep. 3-4 Aerrtd, exouv payeipeutei ak
vrévTe (ehadpg okAnpd kai Ox1 mapafpa-
opéva).

Baoikr) ouvrayn yia {upapika oira-
pIoU ps auyo

Y\ika yia 2 aropa

® 250 yp. akebpi oitou (tumou 405)

® Tlep. 40 ml vepod

® | auyo (Miy. M)

Mapaokeun

4 TMpoobiore 250 yp. akelpi oitou oo Soxeio
{opne ®.

4 TMpoobiote 1 auyd oto doxeio pérpnong yia
uypd O kai pire emmiéov mep. 40 ml vepo.
OMa pali Sivouv miep. 90 ml uypol. Avakaréyre
TO AQUYO HE TO VEPO.

¢ ExxivAore To mpdypappa {upwpatog yia
250 yp. akevpr TN

4 Piére apyd o piypa vepou-auyol pica amd To
avorypa @ oo kamdki @ oto doxeio {ipng

®.
¢ Merd m M&n Tou mpoypdpparog {upoparog,

adnote T {0pn va Pye ¢€w. Mmopeite va xpnor-

potroifoere 1o Etotpo Lipng @ yia va kdyere
oto emBupntd prikog Ta {upapikd katd mn Sidp-
keia eaywyng.

4 lMpocbiote Ta troipa {upapikd ot akaTiopévo
vepd Tou Ppddel kal avakaTeUeTe TIEPIOTACIAKA.
Merd amo mep. 3-4 herrrd, éxouv payeipeutei ak
vréve (ehadpag okAnpd kai oxi mapaBpa-
opéva).
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Amoppiwn

¢ Kapia TIEPiNTWON PNV armop-
PITITETE T CUOKEUN) OTA OIKIAKA
arroppippara. Auto To Tpoiov
unrdékearrar otnv Eupwmraikr
Odnyia 2012/19/EU.
AroppirTere T CUOKeUN pECL piag
EYKEKPIPEVNG ETTIKEIONONG ATTOPPIYNG
N HEOW TNG KOIVOTIKNG ETTIKEIPNONG
anodppiyng. Tnpeire Tig 1oxUoucEg
npodiaypadis. e mepimmwon apdiPfo-
NV, emiKoIVQVEITE e TNV appddia
EMIXEiPNON AMOPPIYPNG.

MNa mig SuvaréTnreg amdppIyng Tou
TTPOIOVTOG HETA TO TENOG TOU KUKAOU
{wng Tou, ameubuvBeite oty appddia
uUTINPESIa TNG KOIVOTNTAG 1) TNG TTOANG
oag,.

H ouokeuaaia amotekeital amd ¢piika
Tpog 1o mepIPaANov uNikd, Ta omoia
HTTOPEITE VO ATTOPPIETE PECW TWV
TOTTIKWV ONPEIWY avaKUKAWONG.

AToppirTeTe TN CUCKEUQGTIa PE TPOTTO
PNk TTpog To mepIfdiov. Aapfe-
vere utdyn T ofjpavon ota diddopa
UANIkG ouokeuaaiag kal, epooov amar-
reital, exwpileté Ta. Ta uNika ouokeu-
aociag ¢pépouv onpavorn e CUVTOpo-
ypaie (a) kar yndia (b) pe mv e4hg
onpaoia: 1-7: Mhaotika, 20-22:
Xaprti kai xaptévi, 80-98: Tuvbetika
UNIKQ.

£ 0y =,
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Texvika XapakTnpioTiKa

Ovopaorikn tdon

Ovopaorikn 10xUg
XwpnrikdmTa
Soyeiou Lipng ®
Méy. mooomra
mAfpwong
Soxeiou Lipng B
XwpnTikdtTTa
Soxeiou pétpnong
yia aetpr @
XwpnrikomTa
Soxelou pétpnong
yia uypda ®

Méy. mooomra
mAfpWong
Soxelou pétpnong
yia uypa ®
Kamnyopia
TpooTaciag

5l

220-240V ~ (evalaococo-
pevo pelpa), 50/60 Hz

220 W
mep. 2\
500 yp. akevpr +

amairoUpevo uypo ava
Siadikacia

mep. 250 vp.

mep. 180 ml

mep. 160 ml

I1/[8] (&1 povawon)

‘O\a 1a eéaptipara authg
NG OUOKEUNG TToU épyovral
ot emadn pe 1poOdIpa
pTTOpPOUY VA XPNOIHOTTON-
oulvral pe acpdleia ota
TPOdIpa.

2UGCTIVOUHE VA AN VETE Tr) CUCKEUN) VA KPUWVEI

mep. yia 90 Aerrd perd amd Aerroupyia 35 AerTav.
S¢ avtiBern mepinToon, n cuokeun pmopei va umep-

Beppavbei kai va evepyomoinbei n mpootacia umep-

O¢ppavong.

UK
CA

Me auté 1o olipBoro emPeBaidverar
OTI TO TTPOIOV TTANPOI TIG ATTaITHoEIG
Tepi aodaleiag mPoioVTWY Tou 10K U-
ouv ot Meydhn Bperavia.

SPM 220 A1

Eyyonon mg

Kompernass Handels GmbH
Adibmipn mehdmooa, a&idtipe meham,

H mapoloa cuokeun Siabirel 3 xpdvia eyylnon
amod TV nuepopnvia ayopdq. 2y mepinTwon
eNelyewv oTo TTPoidy Exete vopikd Sikaibpara
EVAVTI TOU TIWANTF TOU TTPOioVTOG. AUTd Ta VOHIKG
Sikaiopara Sev mepiopilovral picw TG KaTWTEPL
avadepopevng eyyunong.

MpoimoBiosig eyylnong

H mepiodog eyyunong Eexivd Ty nuepopnvia
ayopag. Guldooere v amddeén ayopdg. Amar-
Teital wg amodeikTikd ayopdg.

Edv, eviog tpiwv eTov amo v nuepopnvia ayopdg,
mapatpenBei kamoio opdApa uhikol A kaTaokeung
oto mpoidy, Ba emokeudooupe A Ba avrikaraoTh-
ooupe (katdmy kpiong pag) To mpoidy dwpedv i
Oa cag emotpadsi To Mocd ayopdg. H mapoloa
gyyunon mpoimobérer 6T N eAaTTWpATIKA CUOKEUN
kai n an6deén ayopdg Oa urofAnBoulv pali pe
pia oUvTopn meprypadr avadopikd pe 1o TTou
Bpiokeral n EN\eiyn kai moTe mapatenBnke, evog
™G TEPIGSOU TRV TPIGVY ETOV.

Edv 1o ehamtwpa kaumTerar amod Ty eyyunon pag,
Oa NaPere To emokeuacpévo A éva véo mpoidv. H
QVTIKATACTAGN TOU TTPOIOVTOG CUVETAYETAl,
olpdwva pe ov NOMO3Z 2251/1994, avavi-
worn Tou Xpovou gyyunong. MNa myv Kimpo 1oyver:
H emokeun f n avrikardotaocn tou mpoidvrog &e
OUVETTAYETAl AVAVEWTT) TOU XPOVoU gyylnong.

Mepiodog syylunong kai vopikég arrai-
oz AOyw eXAsipewv

O xpdvog eyyunong Sev mapareiveral péow G
mapoxng eyyunong. Autd ioxUe kai yia e€apti-
pata, Ta omoia éxouv avrikaraotabei kal emokeua-
otei. Evbexopeveg Ndn umdpyouoeg {npitg kai
eMeipeig kard TNV ayopd TTPETTEN VA YVWOTOTTOIOU-
VTal apéowg perd TNy amoouokeuacia. Merd
Mén Tou xpdvou eyyunong, Tuxdy epdavi{opeveg
EMMIOKEUEG X PEQVOVTAL.
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EUupog syyunong B Eva mpoidv mou Bewpeital eAattopatiko
HTTOPEITE Va TO ATTOCTEIAETE ATEAWG OTNV avade-
popevn SielBuvon Tou otpPig emouvanToviag
v amddeén ayopdg (amddeaén Tapeiou) ka
avadépovrag mou Ppioketar n ENNeyn kar moTe

H ouokeun katackeudoTnke cupPwva pe auotnpeg
obnyieg mo1dTag Kar ehéyxOnke TpooekTikd TTRIV
amo TNV amooToM).

H eyyunon 1oxvel yia opaipara ulikou 1y kara-

' , ) ) . epdaviornke.
okeung. H mapoloa eyyinon Sev kahime eaprry-
HaTa TOU TTPOTIOVTOG TTOU UTTOKEIVTAl Ot $pUCIONO- [w] H| >mv iotoceNida
yiki} $Bopd kai, wg ek TouTou, Bewpolvral 2| www.lidlservice.com pmopeire va

avahwoipa eéapmpara f {npitg ot elOpauota TPAYHATOTIOICETE AN Twy TTApd-
e€apthpara, m.x. S1akOTTEG, CUCOWPEUTEG 1)

yuahiva e€apthpara.

viwv f v odnyiov xprong,
Bivreo mpoidvTLv kal Aoyiopikou.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

H mapouoa eyyunon akupoverar eav mpokAnBei Me autév Tov kwikd QR peraPaivere ameuBeiag
{npia oto mpoidy, eav dev yiverar cwor xprion i otn oehida e&unnpimong Lidl
ouvtipnon. MNa pia cwoth xpfion Tou TPoidvToG (www.lidl-service.com) kai eicaydyovrag Tov

mpémel va mpouvrar emakpiBg or avaepopieveg kwSIk6 Tpoidvtog (IAN) 385824_2107 pmopsire
ummodeigeig oig 0dnyieg xeipiopou. kool xpong  va avoiere Tig avrioToixeg 0dnyieg xpHoNG.

kai xeipiopoi Tou Sev cuviaTwvTal 1} yia Toug oroi-

oug umdpyel mpoeidomoinon Tpémel amapaitnra va Zipﬂlg

ono¢su"\‘(ovm|. ' ‘ , ' StoPic EMaSa

To mpoiov TTpOOp'IZET?l povo yia 'IéleIKr] KGI'OXI Tel.- 801 5000 019 (0,03 EUR / Min.)
YIQ €EMAYYEAPATIK XPAOT. Z€ TIEPITITWON KAKAG
peTayeipiong kar akatdMnAng xpnong, xpnong
Biag kar mapepPdotwy, o omoieg Sev Sie€fxOnoav D ZépPig Kimpog

amé 1o eouciodotnpivo pag TpRpa otpPig, n Tel.: 8009 4409

gYYﬂjr]o-q malsl va '°X05'~ E-MC]”S komperncss@|id|.com.cy

[IAN 385824_2107 |

E-Mail: kompernass@lidl.gr

Awadikaoia ot mepinTwon syyunong

Na mv e€acdpdhion yphyopns emeéepyaaciag Tou Eicaywyiag

{nripards oag, mpire Tic akohouBeg unobdeide: H akoXoubn SielBuvon Sev eivar SiebBuvon

B Ta 0)eg Tig epwroEig éxere éroipn Ty anddeaén  otpPig. Emkoveviiore, kar’ apyiv, pe TV avade-

ayopdg kai Tov Kwdikd TpoidvTog popevn utmpeoia ctpPic.
(IAN) 385824_2107 wg amddeén yia my ,
ayopé. lNa v ayopd g EE
M Tia Tov kwdikd mpoidvTog, avarpéére oty mva- KOMPERNASS HANDELS GMBH
kida TUTToU OTO TIPOIbY, OF pIa ETIkETa OTO BURGSTRASSE 21
mpoiody, oto e£ddulo Twv 0dnyIby XpRong 44867 BOCHUM
(k&Tw apioTepd) f ot tva autokdANnTO otV TEPMANIA
oW f KATW TAEUPd Tou TTPOIOVTOG. www.kompernass.com

B Edv mpokUyouy odpalpara Aerroupyiag f alkeg
EMNEIYEIG, ETTIKOIVQVIAOTE KAT ApXNV HE TO
akbéloubo avadepdpevo Tpnpa otpPig TnAE-
$wvika 1y pe E-Mail.

MNa v ayopd 1ng MB

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU
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Einleitung

Informationen zu dieser
Bedienungsanleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthalt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemdBer Gebrauch

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Verarbeitung
von Nudelteig bestimmt.

Das Geréit ist fir die Verwendung in regengeschiitz-

ten RGumen in privaten Haushalten vorgesehen.

Verwenden Sie es nicht im Freien und nicht in
gewerblichen oder industriellen Bereichen.

Auspacken

/\ WARNUNG!

Erstickungsgefahr!

> Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum
Spielen verwendet werden. Es besteht Ersti-
ckungsgefahr.

4 Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die
Bedienungsanleitung aus dem Karton.

¢ Entfernen Sie den Deckel @ und entnehmen Sie

alle losen Teile aus dem Innenraum des Gerdtes.

4 Enffernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial
und eventuelle Schutzfolien vom Gerdt.

4 Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und
sichtbare Schéden. Bei einer unvollstéindigen
Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie
sich an die Service-Hotline (siehe Kapitel
.Service").

34 DE | AT | CH

Lieferumfang

Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden
Komponenten geliefert:

® Hauptgerdt

® 8 Formscheiben

® Ravioliformer

Teigschaber mit Reinigungswerkzeug
Reinigungswerkzeug mit Schutzkappe
Messbecher fir Flissigkeiten
Messbecher fir Mehl

Bedienungsanleitung

Rezeptheft

> Die Messbecher @/{ und der Ravioliformer @
befinden sich bei Auslieferungszustand im
Innenraum des Gerdts.

> Die Formscheiben @, den Teigschaber €@
und das Reinigungswerkzeug @ finden Sie in
der Schublade seitlich am Gerdt.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» SchliefBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig installierte
Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den Angaben auf
dem Typenschild des Gerdates Gbereinstimmen.

» Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf duf3ere, sichtba-
re Schaden. Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb, wenn das Gerat
oder das Netzkabel sichtbare Schéden aufweisen oder wenn das
Gerdt zuvor heruntergefallen ist.

» Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbetrie-
ben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachgeméfe
Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen. Zudem
erlischt der Garantieanspruch.

- Tauchen Sie die Gerdtebasis niemals in Wasser oder andere

Flussigkeiten!
» Das Gerdt darf nur in trockenen Innenréumen benutzt werden.

> Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals nass oder
feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder ander-
weitig beschadigt werden kann.

» Fassen Sie das Netzteil oder die Gerdatebasis niemals mit nassen
Handen an.

» Halten Sie das Netzkabel von hei3en Oberfléchen fern.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
&hnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammen-
bau, dem Auseinandernehmen, dem Auswechseln von Zubehér oder
Reinigen sowie bei Stérungen stets vom Netz zu trennen.

» Um das Gerdt vollsténdig vom Netz zu trennen, muss der Netzstecker
aus der Netzsteckdose gezogen werden. Daher muss das Gerét so
aufgestellt werden, dass stets ein unbehinderter Zugang zur Netz
steckdose gewdhrleistet ist, damit in Notsituationen der Netzstecker
sofort abgezogen werden kann.
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GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Ziehen Sie das Netzteil immer am Netzstecker aus der Steckdose,
niemals am Kabel.

A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.
» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.
» Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Verwenden Sie nur die im Lieferumfang enthaltenen Zubehérteile.
Zubehbrteile anderer Hersteller sind dafir méglicherweise nicht
geeignet und kénnen zu Geféhrdungen oder Sachschaden fihren!

» Offnen Sie niemals das Gehduse. In diesem Fall ist die Sicherheit
nicht gegeben und die Gewdhrleistung erlischt.

» Wechseln Sie das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und bei
gezogenem Netzstecker! Das Gerdt |auft nach dem Ausschalten
noch kurze Zeit nach.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerdates be-
steht Verletzungsgefahr!

» Vermeiden Sie das Berihren beweglicher Teile. Halten Sie Hande,
Haare, Kleidung, Teigschaber und andere Gegenstande wéhrend
des Betriebs von beweglichen Teilen fern.

» Halten Sie den Deckel wéhrend des Betriebs geschlossen.
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdit, das Netzkabel oder der Netz-
stecker nicht mit heien Quellen wie Kochplatten oder offenen
Flammen in Berihrung kommen.

~ Stellen Sie das Gerdt niemals in der Néhe von Wéarmequellen auf.

» Decken Sie das Gerdt wahrend des Betriebs nicht ab, um einen
Hitzestau zu vermeiden.

~ Uberfillen Sie das Gerdt nicht. Verarbeiten Sie keine Rezepte mit
mehr als 500 g Mehl pro Durchgang.

» Geben Sie wihrend des Betriebs ausschlieBlich die zu verarbeitenden
Zutaten in den Teigbehdlter.

~ Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne Zutaten! Uberhitzungsgefahr!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerat zu betreiben.

» Wir empfehlen das Gerét nach ca. 35 Minuten Betrieb fir ca. 90
Minuten abkihlen zu lassen.

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Produkt
zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich sowohl
fir 50 als auch fir 60 Hz an.
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erdtebeschreibung
bbildungen siehe Ausklappseite)
Offnung fir Flissigkeiten
Deckel
Entriegelung Deckel
Bedienfeld
Gerdtebasis
Antriebswelle
Schublade
Formscheiben
Knethaken
Teigwelle
Lager der Teigwelle
Halterung fiir die Teigwelle
Markierung
Formscheibenfixierung
Teigbehdlter
Frontplatte
Messbecher fir Mehl
Messbecher fiir Flissigkeiten

Ravioliformer

Teigschaber mit Reinigungswerkzeug

Reinigungswerkzeug mit Schutzkappe
(fir die Formscheiben Spaghetti @ und

Spaghettoni G)

Bedienfeld

Ab

b. 1
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V]

Display

b @ Ein-/Aus-Taste

Knetprogramm-Taste, zur Auswahl des
2/ Knetprogramms

Knet-Taste zum Starten des ausgewdhl-
ten Knetprogramms

Ausgabe-Taste zum Starten des Ausga-

beprogramms

(¢}

[oX

@
@

-
pat
P

Formscheiben

Im Lieferumfang sind 8 verschiedene Formscheiben @
enthalten (Abb. 2):

Abb. 2

0 Spaghetti

® Spaghettoni

® Tagliatelle/Fettuccine
® Pappardelle

@ Llinguine

@ Llasagne

©® Makkaroni

@ Penne
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Gerdat montieren

> Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle

1)

2)

3)

4)

Teile wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

Stellen Sie das Gerdt auf einen ebenen Unter-
grund in der Ndhe einer gut erreichbaren

Steckdose auf. Vor dem Gerét sollte sich noch
ausreichend Platz fir eine Schiissel 0. A. zum

Auffangen der Nudeln befinden.

Schieben Sie den Teigbehdlter @ von vorne
bis zum Anschlag in die Gerdtebasis @. Die
Nasen am Teigbehélter ® missen dabei in

die entsprechenden Aufnahmen in der Riick-
wand geschoben werden.

Fihren Sie den Knethaken @ von oben in den
Teigbehdlter @ und stecken Sie ihn in die
Antriebswelle @.

Schieben Sie das Lager (D so in das Ende der
Halterung @, dass die drei Nasen am Lager (®

in die Aussparungen in der Halterung ®
rutschen (Abb. 3).

Abb. 3
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5)

6)

7)

8)

9)

Montieren Sie die Halterung (B an den Teigbe-
halter @. Schieben Sie die Halterung ® dazu
mit dem schmalen Ende durch die runde
Offnung des Teigbehdlters @ (Abb. 3). Die
Halterung @ passt nur in einer Position durch
die Offnung, die Markierung @® zeigt dabei
auf das ‘gg-Symbol am Teigbehlter @.
Drehen Sie die Halterung @ im Uhrzeigersinn
fest, bis die Markierung ® an der Halterung ®
auf das f@-Symbol zeigt (Abb. 4):

(12) Vg

/\

—a\

Schieben Sie dann die Teigwelle ® mit dem
schmalen Ende durch die Halterung @ in die
Aufnahme des Knethakens @ (Abb. 3).
Greifen Sie bei Bedarf von oben in den Teigbe-
halter @ und wackeln Sie ein wenig am Knet-
haken @, bis Sie die Teigwelle () reinschieben

kdnnen.

Stecken Sie die Frontplatte @ auf den Teigbe-
hélter ® und driicken Sie sie fest. Die Arretie-
rungen an der Frontplatte @ miissen dabei in
die entsprechenden Aussparungen am Teigbe-
halter @ rutschen.

Wahlen Sie die passende Formscheibe @
(siehe Kapitel ,Formscheiben”) und schieben
Sie diese so auf die Halterung @, dass die
beiden Arretierungen an der Formscheibe @
in die Aussparungen an der Halterung ®
rutschen.

®

Abb. 4

Schieben Sie die Formscheibenfixierung @ auf
die Halterung @ und drehen Sie sie im
Uhrzeitsinn Richtung fll-Symbol fest. Fixieren
Sie mit der freien Hand ggf. die Formscheibe @.

10) Den Deckel @ montieren Sie erst, nachdem

Sie das bendtigte Mehl in den Teigbehdlter ®
gegeben haben (siehe Kapitel ,Nudeln
herstellen”).
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11) Stecken Sie den Netzstecker in eine gut
erreichbare Steckdose. Es ertént ein Signalton
und das Display a leuchtet kurz auf. Das
Geréit befindet sich jetzt im Standby-Modus.

Das Gerdt ist jetzt montiert und betriebsbereit.

Nudeln herstellen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Greifen Sie wahrend des Betriebes niemals in
den Teigbehélter @. Verletzungsgefahr durch
rotierende Teile!

> Wechseln Sie das Zubehér nur bei Stillstand
des Antriebs und bei gezogenem Netzste-
ckerl Das Gerdat lauft nach dem Ausschalten
noch kurze Zeit nach.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Uberfillen Sie das Gerdt nicht. Verarbeiten
Sie keine Rezepte mit mehr als 500 g Mehl
pro Durchgang.

> Jeder Tastendruck wird mit einem Signalton
bestatigt.

> Der Betrieb ist nur mit korrekt eingesetztem
Zubehor méglich. Ist das Zubehdr nicht kor-
rekt montiert, erténen bei Programmstart meh-
rere Signalténe und das Display a  zeigt
,OPEN". Ziehen Sie den Netzstecker und

berprifen Sie den korrekten Sitz des Zubehérs.

Nudelteig kneten und ausgeben
lassen

1) Bauen Sie das Gerét zusammen wie im Kapitel
,Gerét montieren” beschrieben.

2) Bereiten Sie alle Zutaten vor, die Sie fir lhren
Nudelteig benstigen. Orientieren Sie sich
dabei z. B. an den auf das Gerét abgestimmten
Rezepten in dieser Anleitung (siehe Kapitel
.Rezepte”) oder im beiliegenden Rezeptheft.

3) Messen Sie mit Hilfe des Messbechers fir
Mehl @ die erforderliche Menge Mehl ab und
fillen Sie dieses in den Teigbehdlter @®.
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> 1 Messbecher @ ergibt ca. 250g Mehl. Be-
fillen Sie den Messbecher @ mit Mehl .
Wenn sich das Mehl dabei anhéuft, dann
schiitteln Sie den Messbecher @ und klopfen
leicht mit seinem Boden auf eine stabile Un-
terlage. So glétten Sie das angehéufte Mehl.
Hierbei verdichtet sich das Mehl, das hat Ein-
fluss auf die eingefiillte Menge. Verwenden
Sie ggfs. eine Kiichenwaage, um das Ge-
wicht zu messen.

4) Messen Sie mit Hilfe des Messbechers fir
Flissigkeiten @ die bendtigte Menge Flissigkeit
und z. B. Ei ab. Geben Sie dazu zuerst das Ei
in den Messbecher @ und fillen Sie dann Flis-

sigkeit bis zur erforderlichen Gesamtmenge auf.

> Verquirlen Sie Ei immer mit Flissigkeit, um
eine bessere Verarbeitung des Teiges zu er-
zielen.

> Geben Sie Flissigkeiten zur besseren Verar-
beitung erst zu Beginn des Knetprogramms in

den Teigbehélter ®.

5) Montieren Sie den Deckel @, indem Sie die
beiden Zapfen des Deckels @ in die beiden
Aufnahmen in der Gerdtebasis @ schieben.
Driicken Sie dann den vorderen Teil des
Deckels @ herunter, bis er hérbar in der Front-
platte @ einrastet.

6) Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste @ b, umdas
Gerit einzuschalten. Ein Signalton ertént und
das Display @ zeigt ,ON".

> Werden ca. 2 Minuten keine Tasten bettigt,
erténen mehrere Signalténe und das Gerdt
schaltet sich automatisch wieder ab.

7) Wakhlen Sie mit der Knetprogramm-Taste (%) ¢

das fiir Ihren Teig passende Knetprogramm:

— O fir kleine Teigmengen bis ca. 2509
Mehl

— O fur grofe Teigmengen ab ca.
250-500g Mehl

Das Symbol des gewdhlten Knetprogramms

O/ T leuchtet auf.
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8) Driicken Sie die KnetTaste @) d , um das
Knetprogramm zu starten. Das Symbol /
leuchtet zusétzlich auf und das Display a
zeigt die verbleidende Knetdauer an.

O 3 Min.
[ | 3 Min.

> Sie kénnen das laufende Programm jederzeit
durch Drijcken der Knet-Taste (#) d  oder
Offnen des Deckels @ pausieren. Fishren Sie
das Programm durch erneutes Drijcken der
Knet-Taste () d fort, schlieBen Sie zuvor
ggf. den Deckel @.

> Durch Drijcken der Ein-/Aus-Taste @ b wird
das laufende Programm abgebrochen und
das Gerét in den Standby-Modus versetzt.

9) Geben Sie die benétigte Flissigkeit langsam
durch die Offnung @ im Deckel @ in den
Teigbehdilter @®.

10) Bei Ende des Knetprogramms erténen mehrere
Signalténe. Kontrollieren Sie die Konsistenz
des Teiges. Sollten die Zutaten noch nicht opti-
mal vermischt sein, starten Sie durch Driicken
der Knet-Taste (/) d einen weiteren Knetvor-
gang.

11) Wurde der Teig ausreichend gemischt, driicken
Sie die Ausgabe-Taste (2) € , um das Ausgabe-
programm zu starten. Das Symbol 5 leuchtet
zusétzlich auf und das Display @  zeigt die
verbleidende Ausgabedauer an.

n 11 Min.
©h 14 Min.

12) Sie kénnen die Nudeln wéhrend der Ausgabe
mit Hilfe des Teigschabers @ abschneiden.
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> Stoppt die Ausgabe und das Display a zeigt
,OUL", dann ist der Teig zu trocken und kann
nicht richtig verarbeitet werden. Starten Sie
einen neuen Knetvorgang und geben Sie
nach Programmstart ein wenig Flissigkeit hin-
zu. Starten Sie im Anschluss einen weiteren
Ausgabevorgang und priifen Sie, ob der Nu-
delteig nun besser ausgegeben wird

13) Am Ende des Ausgabeprogramms dreht sich
der Knethaken @ weiter und wechselt dabei
die Richtung, um eventuelle Teigreste aus der
Teigwelle @ zu beférdern.

Sobald der Vorgang komplett beendet ist,
erténen Signalténe und das Display @  zeigt
,OFF”.

Sollte sich noch Restteig im Gerdt befinden,
driicken Sie erneut die Ausgabe-Taste (2) €
um einen weiteren, verkiirzten Ausgabevor-
gang zu starten.

14) Werden ca. 2 Minuten nach Ende des Ausga-
beprogramms keine Tasten betdtigt, erténen
mehrere Signalténe und das Gerét schaltet

wieder in den Standby-Modus.

15) Reinigen Sie das Gerét nach der Verwendung
wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

Ravioli formen

1) Legen Sie frische Lasagneplatten glatt auf
einem Schneidbrett o. A. aus. Die Lasagneplat-
ten sollten mindestens 7,5 x 7,5 cm grof} sein,
rollen Sie sie ggf. mit einem Nudelholz etwas
aus.

2) Stechen Sie mit der Unterseite des Raviolifor-
mers (B die Teigtaschenplatten aus.

3) Legen Sie die Teigtaschenplatten biindig auf
die Oberseite des Ravioliformers (® und geben
Sie mittig die gewiinschte Fillung hinein.

> Geben Sie den vom Ausstechen iibrig geblie-
benen Teig zuriick in das Gerdt, starfen Sie
einen Knetvorgang und formen Sie eine wei-
tere Lasagneplatte.

DE | AT | CH 41



SILVERCREST

4)

5)

SchlieBen Sie vorsichtig die beiden Hélften des
Ravioliformers (® und driicken Sie sie fest
zusammen.

Offnen Sie den Ravioliformer @ und entnehmen
Sie die fertige Ravioli.

Gerét demontieren

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

Ziehen Sie ggf. den Netzstecker aus der Steck-
dose.

Reinigen

Gerdit reinigen

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-

cker aus der Netzsteckdose!

Tauchen Sie die Gerdtebasis @ niemals
in Wasser oder andere Flissigkeiten!

Entfernen Sie den Deckel @: Driicken Sie dazu ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder ag-

die Entriegelung @ und nehmen Sie den
Deckel @ nach oben hin ab.

Drehen Sie die Formscheibenfixierung @ gegen
den Uhrzeigersinn in Richtung ‘gi-Symbol und

nehmen Sie sie ab.
Entnehmen Sie die Formscheibe @.

Nehmen Sie die Frontplatte (O ab. Ziehen Sie
dazu den Teigbehdilter (B ein wenig nach
vorne aus der Gerdtebasis, bis Sie die Front-
platte @ vom Teigbehdlter @ abziehen
kénnen.

Drehen Sie die Halterung @ gegen den
Uhrzeigersinn, bis die Markierung ® an der
Halterung @ auf das ‘gg-Symbol am Teig-
behdglter @ zeigt (Abb. 5). Entnehmen Sie
die Halterung @ samt Teigwelle .

Nehmen Sie die Teigwelle (® und das

Lager (D aus der Halterung @.

Nehmen Sie den Knethaken @ und den Teig-
behdalter @ aus der Gerdtebasis @.

Das Gerdt ist jetzt demontiert.
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4)

gressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen die
Oberfléchen irreparabel beschadigen!
Reinigen Sie das Gerét nach jeder Verwen-
dung, um Funktionsstérungen durch Lebens-
mittelreste zu vermeiden.

Falls noch nicht geschehen, demontieren Sie das
Gerdt wie im Kapitel ,Gerét demontieren”
beschrieben.

Entfernen Sie eventuelle Mehlriickstéinde in der
Aufnahme fisr den Knethaken @ mit einem
trockenen Tuch.

Reinigen Sie den Innenbereich der Gerétebasis @
und die Oberflachen mit einem leicht ange-
feuchteten Tuch. Geben Sie bei Bedarf ein
mildes Spiilmittel auf das Tuch und wischen Sie
mit einem leicht angefeuchteten Tuch nach.

Trocknen Sie das Gerét grindlich ab, bevor
Sie es wieder zusammenbauen.

Zubehér reinigen

> Die Formscheiben @ sind am besten zu reini-

1)

2)

gen, wenn der Teig getrocknet ist.

Verwenden Sie zunéchst das Reinigungswerk-
zeug @ (fir die Formscheiben Spaghetti @
und Spaghettoni @) bzw. die seitlichen Reini-
gungsstifte des Teigschabers @, um die
Aussparungen der benutzten Formscheiben @
grob von Teigresten zu befreien.

Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile und sémt-
liches Zubehér in mildem Spiilwasser. Spiilen
Sie mit klarem Wasser nach, um alle Spilmittel-
reste zu entfernen.
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> >\ Folgende Teile sind auch fiir die Reini-

gung in der Spilmaschine geeignet:
& Deckel @, Teigbehdlter @®, Halte-

rung @, Teigwelle @, Lager der Teigwel-
le @, Knethaken @, Formscheibenfixie-
rung @, Formscheiben @,
Messbecher @/@®, Teigschaber €, Reini-
gungswerkzeug @@, Ravioliformer @.
Legen Sie die Teile méglichst in den oberen
Korb der Spilmaschine und achten Sie dar-
auf, diese nicht einzuklemmen.

> Bei hartnéckigen Teigresten an den Form-
scheiben @ probieren Sie folgende Methode:
Legen Sie die Formscheiben @ fir 1-2 Stunden
in das Gefrierfach. Danach sollten die Teig-
reste mithilfe der Reinigungswerkzeuge @)/
leicht zu enffernen sein.

3) Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor Sie
sie wieder zusammenbauen.

Aufbewahren

4 Verstauen Sie die Formscheiben @, den Teig-
schaber @ und das Reinigungswerkzeug @ in
der Schublade @ seitlich am Gerdt.

4 Bewahren Sie das gereinigte Gerét mit geschlos-
senem Deckel @ an einem staubfreien und
trockenen Ort auf.

Fehler beheben

Das Gerdt funktioniert nicht:

B Der Netzstecker ist nicht mit dem Stromnetz
verbunden.

4 Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

M Das Gerét war ldnger als ca. 35 Minuten in
Betrieb, der Uberhitzungsschutz wurde akfiviert.

¢ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose und lassen Sie das Gerdt fir ca. 90 Minuten
abkihlen, bevor Sie es wieder in Betrieb
nehmen.

W Das Gerdt ist defekt.

4 Wenden Sie sich an den Kundenservice.
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Das Gerdt stoppt plétzlich mitten im
Betrieb:

M Das Gerét war ldnger als ca. 35 Minuten in
Betrieb, der Uberhitzungsschutz wurde akfiviert.

¢ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose und lassen Sie das Gerét fir ca. 90 Minu-
ten abkiihlen, bevor Sie es wieder in Betrieb
nehmen.

Fehlercode ,,OPEN“:

B Der Deckel @ ist nicht richtig geschlossen oder
das Zubehér nicht korrekt montiert. Es erténen
mehrere Signalténe und das Display a zeigt
+OPEN".

4 SchlieBen Sie den Deckel @.

4 Ist der Deckel @ richtig geschlossen, ziehen Sie
den Netzstecker und Uberprijfen Sie den korrek-
ten Sitz des Zubehdrs.

Fehlercode ,,OUL”:

Bl Der Nudelteig ist zu trocken und kann nicht
ausgegeben werden, das Display a  zeigt
,OUL".

4 Starten Sie einen neuen Knetvorgang und
geben Sie nach Programmstart ein wenig
Flissigkeit hinzu. Starten Sie im Anschluss einen
weiteren Ausgabevorgang und priifen Sie, ob
der Nudelteig nun besser ausgegeben wird.

Der Nudelteig wird nicht/nicht richtig
ausgegeben:

B Der Nudelteig ist méglicherweise zu feucht.

4 Geben Sie ein wenig Mehl hinzu und starten Sie
einen neuen Knetvorgang. Starten Sie im
Anschluss einen weiteren Ausgabevorgang und
prifen Sie, ob der Nudelteig nun besser ausge-
geben wird.
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Rezepte

> Alle Mengenangaben sind auf die Verwen-
dung von normalem Weizenmehl (Type 405)
abgestimmt. Andere Mehlsorten wie z. B. Din-
kel- oder Vollkornmehl benétigen in der Regel
etwas mehr Flissigkeit.

> Bei den Mengenangaben handelt es sich um
Orientierungswerte. Grundsétzlich sollten Sie
sich an die vorgegebenen Verhéltnisse von
Mehl und Flissigkeit halten. Aufgrund von
verschiedenen Faktoren kann die bendtigte
Flissigkeitsmenge jedoch leicht variieren.
Falls ihr Teig mit den vorgegebenen Mengen
nicht optimal verarbeitet wird, geben Sie
beim ndchsten Mal wenige Milliliter mehr
oder weniger Flssigkeit hinzu. Beachten Sie
hierzu zudem die Hinweise im Kapitel

,Fehler beheben”.

> 1 Messbecher @ ergibt ca. 250g Mehl.
Befiillen Sie den Messbecher @ mit Mehl.
Wenn sich das Mehl dabei anhéuft, dann
schiitteln Sie den Messbecher @ und klopfen
leicht mit seinem Boden auf eine stabile Un-
terlage. So glétten Sie das angehéufte Mehl.
Hierbei verdichtet sich das Mehl, das hat
Einfluss auf die eingefiillte Menge. Verwen-
den Sie ggfs. eine Kiichenwaage, um das
Gewicht zu messen.

> 1 Messbecher Mehl @ ergibt ca. 325 g
Nudeln.

> Sie kdnnen 1 Ei mit ca. 50 ml Flissigkeit
ersetzen.

Halten Sie sich fir eine optimale Verarbeitung des
Teiges méglichst an folgendes Verhéltnis von Mehl
und Flussigkeiten:

Geben Sie auf 1 Messbecher Mehl @ ca. 80 ml
Flussigkeit. Sie kénnen sich dabei an den Markie-
rungen ,1 TV und ,2 TV auf dem Messbecher
fir Flissigkeiten @ orientieren.

Bei der Verwendung von 1 Messbecher Mehl (§
figen Sie Flissigkeit bis zur Markierung ,1 TV
und bei 2 Messbechern Mehl @ dementsprechend
bis zur Markierung ,2 TV hinzu:
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O ca.80ml (=100
[l ca. 160 ml (=200)

Verwenden Sie die Markierungen ,1 TV und ,2
[V auf dem Messbecher fisr Flissigkeiten @ nur

fir das Abmessen der Flijssigkeiten ohne Ei .

Gehért Ei zu den Zutaten, fiigen Sie pro Ei (Gr. M)
ca. 10 ml mehr Flissigkeit hinzu. Geben Sie dazu
jeweils 1 Ei in den Messbecher fir Flissigkeiten ®
und filllen Sie bis 90 ml Flissigkeit auf.

on insg. ca. 90 ml

o insg. ca. 180 ml

Sie kénnen Nudelteig mit max. 500 g Mehl in
einem Durchgang zubereiten. Dazu verwenden Sie
2 Messbecher mit Mehl @ (jeweils ca. 250 g).
Befiillen Sie den Messbecher fiir Flissigkeiten (® 2
Mal bis 90 ml mit Ei und Flissigkeit. Figen Sie auf
diese Weise zwei Portionen der verquirlten Wasser-
Ei-Mischung langsam durch die Offnung @ im
Deckel @ in den Teigbehéilter ®.

Grundrezept fir HartweizengrieB-
nudeln ohne Ei

Zutaten fir 2 Personen

® 2009 Hartweizengrie3

® 50g Weizenmehl (Type 405)

® ca. 80ml Wasser

Zubereitung

4 Geben Sie 200 g Hartweizengrie und 50¢
Weizenmehl in den Teigbehdilter @®.

4 Starten Sie das Knetprogramm fiir 250g Mehl TV,

4 Geben Sie langsam ca. 80 ml Wasser durch die
Offnung @ im Deckel @ in den Teigbehdlter @.

4 Lassen Sie den Nudelteig nach Ende des Knet-
programms ausgeben. Sie kdnnen den Teig-
schaber @) verwenden, um die Nudeln
wéihrend der Ausgabe auf die gewiinschte
Lénge abzuschneiden.
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¢

Geben Sie die fertigen Nudeln in kochendes
Salzwasser und rihren Sie sie gelegentlich
durch. Nach ca. 3-4 Minuten sind sie al dente,
also bissfest gegart.

Grundrezept fir Weizennudeln
ohne Ei

Zutaten fiir 2 Personen

250g Weizenmehl (Type 405)
ca. 80 ml Wasser

Zubereitung

¢

¢
¢

Geben Sie 250 g Weizenmehl in den Teigbe-
halter @.

Starten Sie das Knetprogramm fiir 250g Mehl T\

Geben Sie langsam ca. 80 ml Wasser durch die
Offnung @ im Deckel @ in den Teigbehélter @.

Lassen Sie den Nudelteig nach Ende des Knet-
programms ausgeben. Sie kénnen den Teig-
schaber @) verwenden, um die Nudeln
wiahrend der Ausgabe auf die gewiinschte
Lange abzuschneiden.

Geben Sie die fertigen Nudeln in kochendes
Salzwasser und rijhren Sie sie gelegentlich
durch. Nach ca. 3-4 Minuten sind sie al dente,
also bissfest gegart.

Grundrezept fir HartweizengrieB-
nudeln mit Ei

Zutaten fiir 2 Personen

200g Hartweizengrie3

50g Weizenmehl (Type 405)
ca. 40 ml Wasser

1 Ei (Gr. M)

Zubereitung

¢

¢

¢

Geben Sie 200 g Hartweizengrief3 und 50g
Weizenmehl in den Teigbehdlter (®.

Geben Sie 1 Eiin den Messbecher fir Flissig-
keiten @ und gieBen Sie ca. 40 ml Wasser
hinzu. Beides zusammen sollte ca. 90 ml Flussig-
keit ergeben. Verquirlen Sie das Ei mit dem
Wasser.

Starten Sie das Knetprogramm fiir 250g Mehl T\
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¢

Geben Sie die Wasser-Ei-Mischung langsam
durch die Offnung @ im Deckel @ in den
Teigbehdlter @.

Lassen Sie den Nudelteig nach Ende des Knet-
programms ausgeben. Sie kdnnen den Teig-
schaber @) verwenden, um die Nudeln
wéhrend der Ausgabe auf die gewiinschte
Lange abzuschneiden.

Geben Sie die fertigen Nudeln in kochendes
Salzwasser und rishren Sie sie gelegentlich
durch. Nach ca. 3-4 Minuten sind sie al dente,
also bissfest gegart.

Grundrezept fir Weizennudeln
mit Ei

Zutaten fiir 2 Personen

250g Weizenmehl (Type 405)
ca. 40 ml Wasser
1 Ei (Gr. M)

Zubereitung

¢

¢

Geben Sie 250 g Weizenmehl in den Teigbehdl-
ter @®.

Geben Sie 1 Ei in den Messbecher fir Flissig-
keiten (® und gieBen Sie ca. 40 ml Wasser
hinzu. Beides zusammen sollte ca. 90 ml Flussig-
keit ergeben. Verquirlen Sie das Ei mit dem
Wasser.

Starten Sie das Knefprogramm fiir 250g Mehl TV

Geben Sie die Wasser-Ei-Mischung langsam
durch die Offnung @ im Deckel @ in den Teig-
behdalter ®.

Lassen Sie den Nudelteig nach Ende des Knet-
programms ausgeben. Sie kénnen den Teig-
schaber @) verwenden, um die Nudeln
wéhrend der Ausgabe auf die gewiinschte
Lange abzuschneiden.

Geben Sie die fertigen Nudeln in kochendes
Salzwasser und rihren Sie sie gelegentlich
durch. Nach ca. 3-4 Minuten sind sie al dente,
also bissfest gegart.
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Entsorgen

£ 4,

46

Werfen Sie das Gerét keines-
falls in den normalen Haus-
mill. Dieses Produkt unterliegt
der europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iber einen
zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder
iber lhre kommunale Ent-
sorgungseinrichtung. Beachten Sie die
aktuell geltenden Vorschriften. Setzen
Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsor-
gungseinrichtung in Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des aus-
gedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie iber
die rtlichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umwelt-
gerecht. Beachten Sie die Kennzeich-
nung auf den verschiedenen Verpack-
ungsmaterialien und trennen Sie diese
gegebenenfalls gesondert. Die
Verpackungsmaterialien sind gekenn-
zeichnet mit Abkiirzungen (a) und
Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und
Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Technische Daten

Nennspannung

Nennleistung

Fassungsvermégen

Teigbehdlter ®

Max. Einfillmenge
Teigbehdlter ®

Fassungsvermdgen
Messbecher fiir

Meh!l ®

Fassungsvermdgen
Messbecher fijr
Flossigkeiten ®

Max. Einfilimenge
Messbecher fiir
Flgssigkeiten ®

Schutzklasse

N

220-240V ~ (Wechsel-
strom), 50/60 Hz

220 W
ca. 21

500g Mehl + benétigte
Flissigkeit pro Durchgang

ca. 250g

ca. 180ml

ca. 160ml

Il / [O] (Doppelisolierung)

Alle Teile dieses Gerdits,
die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, sind
lebensmittelecht.

Wir empfehlen das Gerdt nach ca. 35 Minuten
Betrieb fir ca. 90 Minuten abkihlen zu lassen.
Ansonsten kann das Gerét iberhitzen und den
Uberhitzungsschutz aktivieren.

UK
CA

Dieses Zeichen bestdtigt, dass das
Produkt den in Grof3britannien gelten-
den Anforderungen an die Produktsi-

cherheit entspricht.
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt
voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das
defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird,
worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.
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Garantiezeit und
gesetzliche Mé@ngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méangel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als Verschleifteile angesehen
werden kénnen oder fir Beschddigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder
Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet
wurde. Fir eine sachgeméifBe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen
in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor
denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgeméfBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu
gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN) 385824_2107

als Nachweis fiir den Kauf bereit.

M Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung
(unten links) oder dem Aufkleber auf der Riick-

oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

= IEJ'_. Auf www.lidl-service.com kénnen Sie

diese und viele weitere Handbiicher,

Produktvideos und Installationssoft-

ware herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die
Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 385824_2107 Ihre Bedienungsanleitung
ffnen.
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Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 385824_2107 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

Fir den EU-Markt
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND
www.kompernass.com

Fir den GB-Markt

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road

Surbiton

KT5 9NU
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