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SILVERCREST

Uvod

Cestitamo na kupnji Vaseg novog uredaija.

Time ste se odluéili za vrlo kvalitetan proizvod.
Upute za uporabu predstavljaju sastavni dio ovog
proizvoda. One sadrZe vaZne napomene za sigur-
nost, rukovanie i zbrinjavanie. Prije uporabe proi-
zvoda upoznaite se sa svim napomenama za ruko-
vanije i svim sigurnosnim napomenama. Proizvod
koristite isklju¢ivo na opisani nadin i u navedenim
podrugjima uporabe. U slu&aju predaje proizvoda
tre¢im osobama predaite i svu dokumentaciju.

Namjenska uporaba

Ovaij uredaj sluzi iskljucivo za obradu namirnica u
koli¢inama uobi¢ajenima za kuéanstva. Ovaij je
uredaj namijenjen iskljuéivo za uporabu u privatnim
domadinstvima. Ne koristite ga u gospodarske
svrhel

Ovaj je uredaj namijenien isklju&ivo za privatnu
uporabu u zatvorenim prostorima zastiéenima od
kide. Ne koristite ga na otvorenom!

Uredai se smije koristiti isklju&ivo s originalnim
priborom.

Opseg isporuke

Kuhinjski stroj

Zdjela za mije3anije s poklopcem

Blender s poklopcem i mjernom &asom
Protocni usitnjivad s potiskivacem

Okretna ploga za rezanje (debela i tanka)
Okretna plo&a za ribanje (grubo i srednje fino)
Plo¢a za ribanije (fino)

Kuka za gnje&enje, metlica za snijeg, metlica za
mijesanje

Odbojnik za tijesto

Drzag pribora

2 vijka (3,5 x 22 mm)

2 tiple (6 mm)

Upute za uporabu

NAPOMENA

> Jedna od plo&a za rezanje za protoéni usitniji-
vac vec je montirana u protoénom usitnjivacu
prilikom isporuke!

> Neposredno nakon raspakiranja provierite cje-
lovitost isporuke i ustanovite eventualna ostece-
nja. Ako je potrebno, obratite se servisu.

Opis uredaja

Oftklopite otklopne strane u prednijim i straZnjim
koricama ovih uputa za uporabu:
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Kuka za gnjeéenje

Metlica za mije3anje

Metlica za snijeg

Odbojnik za tijesto (za @/O/O)
Blender s poklopcem i mjernom &asom
Drzag pribora

Zdjela za mije3anije s poklopcem
Protoéni usitnjivac

Ploéa za ribanje

Okretna ploga za ribanje

Pogonska osovina proto&nog usitnjivaca

Okretna plo&a za rezanje
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Poklopac s potiskivagem za protoéni usit-
njivac
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Okretni prekida&

Zakretni krak

Pogon

Utori za zdjelu za mije3anje
Pretinac za kabel

Tipka za deblokadu

060606686
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Sigurnosne napomene

OPASNOST! STRUJNI UDAR!

» Uredaqj prikljucite iskljucivo na propisno instaliranu i uzemljenu mreznu
utiénicu. Mrezni napon mora odgovarati podacima na tipskoj ploéi
uredaja.

» Pazite da za vrijeme rada mrezni kabel ne bude mokar ili viazan.
Postavite ga tako da se ne moze uklijestiti ili ostetiti.

» Mrezni kabel drzite podalje od vruéih povriina.

» Ne obavljajte popravke na uredaju. Sve popravke mora obaviti sluzba
za korisnike ili kvalificirano struéno osoblje.

> lzvucite utikaé iz mrezne utiénice prije ¢i$éenja uredaja ili u sluéaju
smetnji u radu. Samo iskljuéivanje nije dovoljno jer je uredaj jo¥ uvi-
iek pod naponom, dok god je utika¢ utaknut u utiénicu.

> lzvucite utika¢ iz mreZne utiénice kada se uredaj ne koristil

» Osteceni mrezni utika¢ ili mreZni kabel mora odmah zamijeniti ovlo-
Steno struéno osoblje, servis za kupce ili druga sliéno kvalificirana
osoba, kako bi se izbjegle moguée opasnosti.

» Uredaj i prikljuéni kabel treba drzati podalje od djece.

() Uredaj nikako ne smijete uranjati u vodu ili druge tekuéine.

SKM 550 B3 HR 3
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/A UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

| 2

>

Djeca ne smiju koristiti ovaj uredai.

S ovim uredajem koristite iskljuéivo originalni pribor. Pribor drugih
proizvodada eventualno nije prikladan i moZe dovesti do nastanka
opasnosti

Ovaij uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili
mentalnim osobina sposobnostima ili osobe s pomanjkanjem isku-
stva i/ili znanja, ako ih se prilikom uporabe nadzire ili ako su upuée-
ne u sigurno rukovanije uredajem te ako su shvatile opasnosti zbog
nadina rukovanija.

Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Ne zloupotrebljavaijte uredaj u druge svrhe od onih opisanih u ovim
uputama za rukovanie. U protivnom postoji opasnost od ozljedal
Pribor mijenjajte samo kada pogon uredaja miruje i kada je utikac
izvuéen iz utiénice! Uredaj ¢e nakon iskljuéivanija jo$ kratko vrijeme
biti u pokretu!

Uredaj nikada ne ostavljajte da radi bez nadzora.

Prije zamjene pribora ili dodatnih dijelova koji se prilikom rada ure-
daja kredu, uredaj treba iskljuéiti i odvoijiti od mreznog napajania.
Za vrijeme rada uredaja u zdjelu, protoéni usitnjivad ili blender umecdite
samo sastojke koji se obraduju.

U otvor za punienie ili blender nikada ne stavljajte ruke ili strane predme-
te kako biste izbjegli ozljede i o3teéenje uredaja.

Oprez: noz blendera vrlo je odtar! Stoga pazljivo postupaite prilikom ski-
danja posude za miksanje.

Oprez: plode za ribanje, rezanje odnosno struganje kao i noz blendera
vrlo su odtril

Budite oprezni prilikom umetanija i vadenja kao i prilikom &id¢enja plo¢a za
ribanje, rezanje odnosno struganije i noZa blenderal

HR
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/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

» Uredaj nadelno odvojite od strujne mreze kada Zelite skinuti ili staviti
pribor. Na taj éete naéin izbjeéi nehotiéno ukljucivanje uredaija.
Nakon nestanka struje uredaj ¢e se ponovno ukljuditi!

» Ako uredaj nije pod nadzorom, te prije sastavljanja i rastavljanja ili
Cis¢enja uredaja, uvijek treba izvuéi utikad iz mrezne utiénice.
A Oprez! A Upozorenje:

Moguénost strujnog udara | Ne otvarati kuéiste proizvoda !

POZOR! OSTECENJE UREDAJA!
» Uredaj nikada ne pogonite bez sastojakal Opasnost od pregrijavanjal

» Nikada ne punite vruée sastojke u uredaj!

» Blender nije prikladan za usitnjavanije mesa, zadinskog bilja, luka,
oraha, badema ili drugih tvrdih namirnica.
Te se namirnice u blenderu mogu koristiti samo pomije$ane zajedno
s drugim sastojcima, poput tekuéina.

SKM 550 B3 HR 5
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Prvo pustanje u pogon Radni polozaiji

1) lzvadite sve dijelove iz kutije i uklonite amba- POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

laZu te eventualne zastitne folije i naljepnice. T o .

> Uredaj koristite samo kada je pribor priévr-
3¢en i u radnom poloZaju prema ovoj tablici.
Nikada ne koristite bez sastojaka.

2) Ocistite sve dijelove na nagin opisan u poglav-
liu ,Ciséenije i odrzavanje”. Uvjerite se da su
svi dijelovi potpuno suhi.

3) Uredaj postavite na glatku i €istu podlogu. Polozaj Pribor

4) Uredaj priévrstite za podlogu pomodu &efiri 1 i

vakuumske noZice.

0

=

5) lzvucite mrezni kabel iz pretinca za kabel @®.

6) Utaknite mrezni utikad u uti¢nicu.

NAPOMENA 5

> Kuku za gnjegenie @, metlicu za mije3anje @,
metlicu za snijeg @ kao i plocu za ribanje @,
okretnu plocu za ribanje @ i okretnu plocu za
rezanje (B mozete Cuvati u drzacu pribora @.

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA!

> Ako Zelite drza¢ pribora @ priévrstiti na zid 3
isporugenim materijalom za montazu, prije
busenja provierite da ispod Zelienog mjesta
na zidu ne prolaze vodovi pod naponom,
kabeli ili cijevil

7) Pomoéu drza&a pribora @ na zidu oznadite
rupe za budenje.

8) Svrdlom veli¢ine 6 mm izbusite rupe na pret- 4

hodno oznacenim mjestima na zidu. Postavljanje zdjele za
9) Umetnite tiple. mijeSanje @

L o . . . Umetanie kuke za

10) Uvrnite vijke u tipke i ostavite dovoljno mjesta L .

. S - . gnjecenje @, metlice

izmedu zida i glave vijaka tako da na njih . " metli

Zete objesiti drzaé pribora @ za snijeg @ i metlice za

mozete ob| P ’ mijesanje @
11) Postavite drza¢ pribora @ na vijke i prifisnite

ga prema dolje, tako da nosaé pribora @

&vrsto sjedi na vijcima. 5

Dodavanie velikih koli¢ina
za obradu

6 HR SKM 550 B3
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Radne brzine

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Uredaj s odgovarajuéim priborom koristite
samo pri navedenim stupnjevima brzine. U
profivnom moze do¢i do ostecenja uredajal

Polozaj Pribor Stu;tan|
brzine
@) 1,2,3,4
@ 1,2,3, 4
é 1,2
@ 3, 4
l%’ 2,3, 4

SKM 550 B3

Rad s kukom za gnjecenje,
metlicama za snijeg i mijesanje

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD
OZLJEDA!

> Tijekom rada nikada ne posezite u zdjelu za
mije3anje @! Opasnost od ozlieda uslijed
rotiraju¢ih dijeloval

> Pribor mijenjajte samo kada pogon (O miruje!
Nakon iskljugivanja pogon (@ jos kratko vrije-
me radi.

> U sluéaju smetnji obavezno iskljuéite uredaj i
izvucite utika€ iz uti¢nice, kako biste izbjegli
nehotiéno ukljudivanje uredaja.

NAPOMENA

> Uredaj se smije koristiti samo ako su neiskori-
Steni otvori pogona osigurani zastitnim po-
klopcima pogona.

Kako biste uredaj pripremili za rad s kukom za

gnjecenje @, metlicom za snijeg @ i metlicom za

mije3anje @, postupite na sliedeéi nacin:

1) Pritisnite tipku za deblokadu @ prema dolje i
postavite zakretni krak @ u radni polozaj 4
(vidi poglavlie ,Radni polozaiji”) (slika A).

2) Umetnite zdjelu za mije3anje @. Pazite da
postolie zdjele za mijesanje @ ulegne u utore

® na uredaju.

3) Nataknite odbojnik za tijesto @ na pogon @
(slika D). Pritom pazite da rupa kroz koju
prolazi kuka za gnjeéenije bude iznad prihvat-
nog otvora na pogonu (.

4) Ovisno o zadatku, umetnite kuku za gnjece-
nje @, metlicu za snijeg @ ili metlicu za mije-
$anje @ u pogon (O dok ne ulegne.

5) Zdjelu za mije3anje @ napunite sastojcima
koje Zelite obraditi.
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NAPOMENA

> Imajte na umu da se tijekom gnjedenja i mije-
3anja volumen tijesta u zdjeli za mije3anje @
poveéava, odnosno da se zbog pokreta priti-
3¢e lagano prema gore. Stoga se pridrzavaj-
te tablice u poglavlju ,Preporuéene koli¢ine
punjenja”.

> Zdjelu za mijesanje @ napunite s maksimal-
no 1,5 litara kada mijesate vodenaste tekuéi-
ne, kao 3fo su primjerice kokfeli. Koristite mak-
simalno stupanj brzine 3 kako biste izbjegli
prskanie tekuéine!

6) Pritisnite tipku za deblokadu @ prema dolje i
postavite zakretni krak ® u radni polozaj 1

(slika A).

7) Poklopac gurnite na zdjelu za mijeSanje @,
tako da blokade na zakretnom kraku ®
ulegnu.

8) Okretnim prekidagem @ podesite Zeljeni
stupanj (slika B).

Dodavanje sastojaka

B Sastojke tijekom rada punite kroz otvor u
poklopcu.

Ili:

1) Iskljucite uredaj pomocéu okretnog prekidaca @.

2) Skinite poklopac.

3) Pritisnite tipku za deblokadu @ prema dolje i
zakretni krak ® podesite u radni polozaj 5.

4) Umetnite sastojke.

Nakon rada

1) Iskljucite uredaj pomocu okretnog prekidaga (.

2) Skinite poklopac.

3) Pritisnite tipku za deblokadu @ prema dolje i
zakretni krak (® podesite u radni polozaj 4.

4) Izvadite pribor iz pogona @.

5) Izvadite zdjelu za mijesanje @.

6) Otistite sve dijelove (vidi poglavlie ,Cidéenje i
odrzavanje”).

Rad s protoénim usitnjivaéem

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD
OZLJEDA!

> Nikada ruke ili strane predmete ne umecite u
otvor za umetanje, kako biste izbjegli ozljede
i osteéenije uredaja.

> Sastojke pritiskajte samo potiskiva¢em. Opa-
snost od ozljeda uslijed rotiraju¢ih dijeloval

> Pribor mijenjajte samo kada pogon @ miruje!
Nakon iskljugivanja pogon (@ jos kratko vrije-
me radi.

> U sluéaju smetniji obavezno iskljucite uredaj i
izvucite utikag iz utinice, kako biste izbjegli
nehotiéno uklju¢ivanje uredaja.

NAPOMENA

> Uredaij se smije koristiti samo ako su neiskori-
$teni otvori pogona osigurani zastitnim poklop-
cima pogona.

> Provjerite da se na zakretnom kraku @ ne
nalaze ni kuka za gnjecenje @, metlica za
snijeg @ ili metlica za mijedanje @.

SKM 550 B3
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Kako biste uredaj pripremili za rad s proto&nim usit-
njivaéem @, postupite na sliededi nagin:

1)

2)

3)
4)

5)

6)
7)

8)

9)

Pritisnite tipku za deblokadu @ prema dolje i
zakretni krak ® postavite u radni polozaj 4
(vidi poglavlie ,Radni poloZaii”).

Umetnite zdjelu za mije3anje @. Postolie
zdjele za mije3anje @ mora uledi u utore @
na uredaju.

Pritisnite tipku za deblokadu @ prema dolje i
zakretni krak ® postavite u radni polozaj 2.
Skinite zastitni poklopac pogona za protoéni
usitnjivaé (slika C).

Utaknite proto&ni usitnjivaé @ u otvor pogona
(oznaka ,&F" na protonom usitnjivacu @ na
oznaku ,,A” na zakretnom kraku ®).
Okrenite ga u smijeru kazaljke na satu, sve dok
protocni usitnjivag @ osjetno ne ulegne

" N oo
(oznaka ,,9 na proto&nom usitnjivacu @ na
oznaku ,,A” na zakretnom kraku ®).

Umetnite pogonsku osovinu (.

Ovisno o zadatkuy, postavite plocu za reza-
nie @, struganje @ ili ribanje @ na pogonsku
osovinu () protocnog usitnjivaca @.

Postavite poklopac s potiskivaéem ® na
protoéni usitnjivaé @ (oznaka , W “ na
poklopcu @ na oznaku ,@" na protoénom
usitnjivacu @) i zakljuéajte poklopac

(oznaka ,,v" na poklopcu (B na

oznaku ,igd" na proto&nom usitnjivacu @).

Okretni prekidaé @ podesite na Zeljeni
stupanj.

NAPOMENA

> Nemoijte utiskivati previse sastojaka u protoé-

ni usitnjiva @. Pridrzavaite se tablice u po-
glavlju ,Preporugene koli¢ine punijenja”.

10) Sastojke kroz otvor za punijenje umedite

pomodu postiskivaca.

SKM 550 B3

Nakon rada
1) Iskljucite uredaj pomocu okretnog prekidaga (.

2) Okrenite proto¢ni usitnjiva¢ @ suprotno od
smjera kazaljke na satu i skinite ga.

3) Rastavite protoéni usitnjivac @ i odistite sve
dijelove kako je opisano u poglavlju ,Ciéenje
i odrzavanije”.

Rad blenderom

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD
OZLJEDA!

> Pri¢ekajte da se vruce tekuéine uvijek rashla-
de na mlaku temperaturu (otprilike 30-40
°C) prije nego ih ulijete u blender @.

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD
OZLJEDE OSTRIM NOZEVIMA/
ROTIRAJUCIM POGONOM!

Nikada ne zahvaéajte u postavljeni blen-
der @!

> Blender @ skinite samo kada je noz zaustav-
lien.

v

> Koristite blender @ samo s postavljenim po-
klopcem.
> U sluéaju smetnji obavezno iskljuéite uredaj i
izvucite utikaé iz uti¢nice, kako biste izbjegli
nehotiéno uklju¢ivanje uredaja.
Kako biste uredaj pripremili za rad s blende-
rom @, postupite na sliededi nacin:

1) Pritisnite tipku za deblokadu @ prema dolje i
zakretni krak ® podesite u radni polozaj 3
(vidi poglavlie ,Radni polozaiji”).

HR 9
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2) Skinite zastitni poklopac pogona za blender
(okrenite oznaku ,,;” na zastitnom poklopcu
pogona blendera na oznaku ,@" na osnov-
nom uredaju) (silka F).

3) Postavite blender @ (oznaka ,,v” na blen-
deru @ na oznaku ,@" na osnovnom
uredaiju).

Okrenite blender do graniénika u smijeru
suprotnom od smjera kazaljke na satu (oznaka

" na blenderu @ na oznaku ,,9" na

osnovnom uredaju) (slika G).
4) Umetnite sastojke:
— Maksimalna koli¢ina: oko 1 litre;
— tekucine koje se pjene maksimalno 0,5 litre;

— optimalna koli¢ina za obradu &vrstih sasto-
joka: 50-100 g.

NAPOMENA

> Pridrzavaite se tablice u poglavlju ,Preporu-
&ene kolic¢ine punijenja”.
5) Postavite poklopac s mjernom &a%om lagano
pomaknuto i okrenite ga tako da poklopac
ulegne (slika I).

6) Okretni prekidaé @ podesite na Zeljeni
stupanj.

Dodavanje sastojaka
1) Iskljucite uredaj pomocu okretnog prekidaca @.

2) Lagano okrenite poklopac blendera @
(slika 1), skinite poklopac i napunite sastojke

ili

3) Mijernu &asu koja se nalazi u poklopcu
miksera @ , okrenite za 90° i izvadite je.
Postupno dodaite &vrste sastojke kroz otvor za
punjenje.

10 HR

Nakon rada
1) Iskljucite uredaj pomocu okretnog prekidaga (.

2) Okrenite blender @ u smjeru kazalike na satu i

skinite ga.

NAPOMENA

> Blender @ najbolje oéistite odmah nakon

uporabe (vidi poglavlie ,Cis¢enje i odrzava-
nje”). Na taj nadin ostatke namirnica mozete
lakse odstraniti.

Cis¢enje i odrzavanje

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA!

> Prije svakog &iséenja izvucite mrezni utikag iz

mrezne utinice! Postoji opasnost od strujnog
udaral

Uredaij nikada ne uranjajte u vodu ni druge
tekudine!

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Ne koristite abrazivna ili agresivna sredstva

za C&idéenje. Ova sredstva mogu ostetiti povr-
Sine uredaijal

> Uredaj najbolje ocistite neposredno nakon

njegove uporabe. Tada ée se ostaci namirni-
ca lak3e odstraniti.

Kod obrade namirnica bogatih pigmentima,
primijerice mrkvi, plastiéni dijelovi mogu popri-
miti boju. Te promjene boje mozete ukloniti s
malo jestivog ulja.

SKM 550 B3
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Ciséenje uredaja

B Uredaj prebrisite vlaznom krpom. U slu&aju
tvrdokornih oneci¥¢enja, na krpu dodaite blago
sredstvo za pranje posuda. Ostatke sredstva za
pranje posuda uklonite brisanjem krpom navla-
Zenom cistom vodom. Uredaj nakon toga dobro
osusite.

Ciséenje zdjele za mije3anije s poklop-
cem, protoénog usitnjivaéa, poklopca
s potiskivaéem, poklopca blendera i
pribora

B Sav pribor, zdjelu za mije3anje s poklopcem @,
poklopac blendera @ s mjernom &asom,
zastitne poklopce pogona, protoéni usitnii-
va¢ @, pripadajuéi poklopac s potiskivacem ®
i plodu za ribanje @, okretnu plodu za riba-
nje @ i plodu za rezanje @ ocistite u toploj
vodi s malo deterdZenta za pranje posuda.
Eventualne ostatke uklonite éetkom za pranje
posuda. Sve dijelove isperite Cistom toplom
vodom i prije ponovne uporabe provjerite da su
svi dijelovi suhi.

NAPOMENA

/~— Sav pribor, zdjelu za mije3anje s
W poklopcem @, poklopac blendera @
<’ s mjernom &asom, zafitne poklop-
ce pogona, proto&ni usitnjivac @,
pripadaijuéi poklopac s potiskivaéem
® i plocu za ribanje @, okretnu plocu
za ribanje @ i plocu za rezanje @
mozete prati i u perilici posuda.
> Kod ¢idcenja u perilici posuda pazite na to
da plastiéni dijelovi blendera ne budu zaglav-
lieni. U protivnom se mogu deformirati!
> Po moguénosti, plastiéne dijelove stavite u
gornju kosaru perilice posuda.

SKM 550 B3

Ciséenje blendera

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD
OZLJEDA!

> Noz blendera ne dirajte golim rukama.

M Blender @ ogistite toplom vodom i dodajte
blago sredstvo za pranje posuda. Nakon toga
isperite Cistom vodom, tako da se na njega vise
ne hvataju ostaci sredstva za pranje.

U vedini sluéajeva higijensko &iséenje moze se
dovoljno posti¢i odmah nakon koristenja primjenom
sliedece alternative:

1) Vodu s malo sredstva za pranje posuda ulijte u
postavlieni blender @.

2) Postavite poklopac s mjernom &aom lagano
pomaknuto i okrenite ga tako da poklopac
ulegne (slika I).

3) Ukljugite blender @ na nekoliko sekundi.

4) Izlijte otopinu sredstva za pranije. Eventualne
ostatke uklonite &etkom za pranje posuda.

5) Nakon toga blender @ isperite s puno Ciste
vode kako biste uklonili sve ostatke sredstva za
pranje posuda.

NAPOMENA
Blender @ je prikladan i za pranje u
perilici posuda. Pritom ipak pripazite
da se isti ne zaglavi u perilici posuda.
Cuvanje
B Mrezni kabel Cuvajte u pretincu za kabel @.

W Ogiséeni uredaj uvaijte na suhom i &istom
mjestu bez prasine.

HR 11
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Otklanjanje gresaka

Kada uredaj odjednom stane:

B Uredaj se pregrijao i aktiviralo se automatsko
sigurnosno iskljuivanije.

— Okretni prekida¢ @ okrenite na O.

— lzvucite mrezni utika€ iz uti¢nice.

— Ostavite uredaj 15 minuta da se ohladi.

— Ako se uredaj nakon 15 minuta jo3 uvijek nije
potpuno ohladio, ne¢e se modi pokrenuti.

— Pricekaite jo§ 15 minuta, pa ga zatim
ponovno ukljucite.

Ako se uredaj ne moze ukljuéiti:

— Provjerite je li utika& u uti&nici.

— Provjerite jesu li zasfitni poklopci pogona za
blender @ i protocni usitjivag @ te zdjela
za mijesanje @ ispravno umetnuti i ulegli.

— Provjerite nalazi li se zakretni krak @ u

potrebnom radnom poloZaiju (vidi poglavlje
,Radni polozaiji”).

Ako opisanim mjerama ne mozete ukloniti smetnje,
uredaij je neispravan. Uredaj dajte na popravak u
ovlastenu stru&nu radionicu ili servis za kupce.

12 HR

Tehnicki podaci

Nazivni 220-240V ~
azivninapon (izmjeni¢na struja) 50 Hz

Nazivna snaga 550 W

Vrijeme KP 3 minut

blendera @ vie

Zapremina

Zdjela za mije3anje @: 3,8 |

Blender @: 1,51

Upotrebljiva zapremina blendera @: 1 |
Il / [5] (dvostruka izolacija)

Svi dijelovi ovog uredaja
koji dolaze u dodir s namir-
nicama su prehrambeno
sigurni.

Razred zastite
g 2?

Vrijeme KP

KP vrijeme (vrijeme kratkotrajnog pogona) ozna-
&ava koliko dugo uredaj moze raditi bez da se
motor pregrije i pretrpi osteéenje. Nakon navede-
nog KP vremena uredaj mora ostati iskljuéen toliko
dugo dok se motor ne ohladi.

Preporucujemo sliedeéa vremena rada za rad s
protoénim usitnjivatem @ i zdjelom za mijesanje @:
Uredaj nakon 10 minuta rada ostavite da se ohladi
15 minuta.

U protivnom se uredaj moze pregrijati i aktivirat ¢e
se sigurnosno isklju¢ivanje (vidi poglavlje ,Otkla-
njanje gresaka”).

SKM 550 B3
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Preporucene koli¢ine punjenja

Nastavak Pribor Namirnica Koli¢ina Vrijeme PS:;I
iaka +
Sok 400 g sastojaka + 600 ml 30, 34
vode
Blender Kockice leda 110g 10s. 3,4
(5]
Tekudine 1000 ml 10s. 3,4
Mrkva, krumpir, - 2,3,
krastavac 5009 25 4
Mrkva, krumpir, “9 2,3,
krastavac 5009 30, 4
Protoéni .
usitnjivaé Mrkva, krumpir, 500¢g 25s. 23
krastavac 4
° Mrkva, ki
rkva, krumpir, 1 2,3,
<, krastavac 5009 25 4
Mrkva, krumpir, *n 2,3,
krastavac 5009 40s. 4
500 g brasng, 1 jaje, 80 ml 1. Postupak
ulja (na sobnoj temperaturi), mijesania: 1
T . " 80 g 3ecera, 200-250 ml 1 min.
Dizano tijesto . -
toplog mlijeka, 25 g sviezeg | 2. Postupak
kvasca ili 1 paketié suhog mijesanja: 2
kvasca, 1 prstohvat soli 3 10 min.
] 1. Postupak 1
125 g maslaca (na sobnoj mije3anja: 30 s.
Tiesto 2a kekse temperaturi), 100-125 g
Zdjela za I Secera, 1 jaje, 1 prstohvat 2 f’osfupat 2,3,
. < %4 mijesanja: oko
mijeSanje soli, 250 g brasna | 10 r1|1in. 4
S,mleg, od 8 bjelanjaka 2 - 3 min. 4
bjelanjaka
Tuceno vrhnje 200 ml oko 6 min. 4
(30% masnode,
na temperaturi iz
hladnjaka) 600 ml oko 3 min. 4
vodenaste fekU-CI— 1500 ml maks. maks. 10 min. 3
ne (npr. kokteli)
*1: Koristite grubu stranu ploce za ribanje odnosno okretne ploce za rezanje ®.
*2: Koristite finu stranu ploge za ribanje odnosno okretne ploge za rezanje @®.
*3: Maksimalna koli¢ina brasna je 500 g.
*4: Maksimalna koli¢ina za tijesto za kekse iznosi 1,5 do 2-struke koli¢ine navedenog recepta.
SKM 550 B3 HR 13




SILVERCREST

Zbrinjavanje

Uredaj nikako ne smijete bacati
s obiénim kuénim otpadom.
Ovaj proizvod podlijeze europ-
skoj direktivi 2012/19/EU.
Uredaj zbrinite preko autoriziranog
poduzeéa za zbrinjavanije ili preko
Vase komunalne ustanove za zbrinjo-
vanije otpada. Postujte trenutno vazede
propise. U sluéaju dvojbe obratite se
mjesnom poduzedéu za zbrinjavanje
otpada.

O moguénostima zbrinjavanja dotraja-
log proizvoda mozete se raspitati kod
vade opéinske ili gradske uprave.

Ambalaza se sastoji od materijala
neskodljivih za okoli¥ koji se mogu
zbrinuti preko mijesnih ispostava za
recikliranje.

Pakiranje zbrinite na ekoloski ispravan
nadin. Pazite na oznake na razlicitim
ambalaznim materijalima i po potrebi
ih zbrinite odvojeno. Materijali
ambalaze oznaéeni su kraticama (a) i
brojkama (b) sliedeéeg znacenija:
1-7: Plastika, 20-22: Papir i karton,
80-98: Kompozitni materijali.

£ 29

Jamstvo tvrtke

Kompernass Handels GmbH
Postovani kupci,

Za ovaj uredaj odobrava se jamstvo u trajanju od
3 godine od datuma kupnije. U slu&aju nedostataka
ovoga proizvoda, Vama pripadaju zakonska prava
na teret prodava&a proizvoda. U nastavku izlo-
Zeno jamstvo ne ograni¢ava ova zakonska prava.

Uvijeti jamstva
Jamstveni rok zapocinje danom kupnje. Molimo,
sacuvaite racun. Potreban je kao dokaz o kupnii.
Ako u roku od tri godine od datuma kupnije ovog
proizvoda nastupi greska na materijalu ili tvor-
ni¢ka gredka proizvod ée biti - po nasem izboru -
za Vas besplatno popravljen ili zamijenjen, ili ¢e
Vam se vratiti novac. Za takvo ispunjenije jamstvene
obveze potrebno je unutar trogodidnjeg roka
predociti uredaj s nedostatkom i dokaz o kupnii
(ra&un), te pisanim putem ukratko opisati u &emu
se sastoji gredka proizvoda i kada se pojavila. Ako
ie kvar pokriven nasim jamstvom, poslat ¢emo Vam
popravlien ili novi proizvod.
1. U slu&aju manjeg popravka jamstveni rok se
produljuje onoliko koliko je kupac bio ligen
uporabe stvari.

2. Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari izvr-
$ena njezina zamjena ili njezin bitni popravak,
jamstveni rok pocinje teéi ponovno od zamjene,
odnosno od vraéanja popravljene stvari.

3. Ako je zamijenjen ili bitno popravljen samo neki
dio stvari, jamstveni rok pocinje teéi ponovno
samo za taj dio.

Jamstveni rok i zakonsko pravo u
sluéaju nedostataka

Koridtenje prava na jamstvo ne produzuje jamstveni
rok. To vrijedi i za zamijenjene i popravljene dije-
love. Stete i nedostatke koji eventualno postoje veé
prilikom kupnie treba javiti neposredno nakon
raspakiranja. Nakon isteka jamstvenog roka izvr-
3eni popravci se napladuju.

SKM 550 B3
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Opseg jamstva

Uredaj je pazljivo proizveden sukladno strogim
smjernicama u pogledu kvalitete i prije isporuke
briZljivo provieren.

Ovo jamstvo vrijedi za greske u materijalu i izradi.
Ovo jamstvo ne pokriva dijelove proizvoda koji su
izloZeni uobicajenom habaniju i stoga se smatraju
dijelovima brzog habanja ili za 3tetu lomljivih dije-
lova, npr. prekidaéa, akumulatora ili dijelova koji su
proizvedeni iz stakla.

Ovo jamstvo propada ako je proizvod odtecen, i
ako nije struéno koristen ili servisiran. Za struéno
koristenje proizvoda potrebno je toéno postivati sve
naputke navedene u uputama za uporabu.
Uporabne namjene i radnie, koje se u uputama ne
preporuéuju ili na koje se upozorava, obavezno se
moraju izbjegavati.

Proizvod je namijenien iskljugivo za privatnu, neko-
mercijalnu uporabu. Jamstvo prestaje vrijediti u
slu¢aju zloporabe, nenamjenskog koridtenia,
primjene sile i zahvata na uredaiju koje nije obavila
za to ovladtena podruznica servisa.

Redlizacija u sluéaju jamstvenog
zahtjeva

Kako bismo zajaméili brzu obradu Vaseg zahtjeva,
molimo slijedite sliedeée napomene:

B Molimo Vas da za sve upite u pripravnosti drzite
blagajnieki raun i broj artikla
(IAN) 374153_2104 kao dokaz o kupnii.

B Broj artikla moZete pronaéi na tipskoj plogici na
proizvodu, u obliku gravure na proizvodu, na
naslovnoj stranici uputa za uporabu (dolje
lijevo) ili u obliku naljepnice na straznjoj ili
donjoj strani proizvoda.

H Ako dode do smenji u radu ili drugih nedosta-
taka, najprije telefonski ili preko
elektronske poste kontaktirajte servisni odjel
naveden u nastavku.

M Proizvod registriran kao neispravan onda
mozete zajedno s prilozenim dokazom o kupnii
(blagajnieki racun) i s opisom nedostatka i kada
se pojavio, besplatno poslati na dobivenu
adresu servisa.

SKM 550 B3

Na stranici www.lidl-service.com
mozZete preuzeti ove i mnoge druge
priruénike, videosnimke o proizvodu i
softver za instalaciju.

S ovim QR kodom, mozete ofiéi izravno na Lidl
servisnu stranicu (www.lidl-service.com) i otvoriti
upute za uporabu unosom broja artikla

(IAN) 374153_2104.

Servis

Servis Hrvatska

Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lidl.hr

[1AN 374153_2104 |

Uvoznik

Molimo obratite pozornost na to, da adresa nave-
dena u nastavku nije adresa servisa. Naijprije
kontaktirajte navedenu ispostavu servisa.

Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,
Ulica kneza Ljudevita Posavskog 53,
HR-10410 Velika Gorica, Hrvatska

Proizvodaé:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NJEMACKA

www.kompernoss.com

HR 15



SILVERCREST

Recepti

Osnovni recept za dizano tijesto
Sastojci

500 g pieniénog brasna tipa 550

1 jaje

80 ml ulja (na sobnoj temperaturi)

80 g ecera

200 - 250 ml mlakog mlijeka

25 g sviezeg kvasca ili 1 paketi¢ suhog kvasca

1 prstohvat soli

Priprema

4 Sastojte umetnite u zdjelu za mijesanje @.
1 minutu gnjecite kukom za gnjecenje @ na
stupnju 1 i zatim 10 minuta na stupnju 2. U
zdjeli za mije3anje @ ostavite 40 minuta da se
dize. Od tijesta oblikujte kuglu.

4 Tijesto razvijte na limu za peéenie i oblozite ga
po zelji.
4 Na 200 °C (doniji/gornii grijag), pecite 25-30

minuta.

Osnovni recept za prhko tijesto

Sastojci

250 g brasna

125 g hladnog maslaca

1 prstohvat soli

1 jaje

150 g 3ecera

Priprema

4 Sve sasfojke za tijesto umetnite u zdjelu za mije-
$anje @ i metlicom za mijesanje @ gnijecite oko
2-3 minute na stupnju 3 tako da nastane prhko
tijesto.

4 Tijesto stavite da stoji 30 minuta u hladnjaku.

4 Pednicu zagrijte na temperaturu od 200 °C.

4 Kalup namastite i lagano pospite brasnom.

16 HR

4 Tijesto razvijte izmedu dviju folija (na oko 30 cm
promjera) i umetnite u kalup.

4 Na 200 °C (donji/gornii grijag), pecite 15
minuta.

Recept za jednostavan kolaé

Sastojci

250 g maslaca

250 g sedera

1 paketi¢ vanilin $ecera

250 g bragna

4 jaja

V2 paketi¢ praska za pecivo

Priprema

4 Maslac, Secer i vanilin 3eéer stavite u zdjelu za

mijeSanje @ i metlicom za mije3anje @ na stup-
nju 3 - 4 pjenasto umutite.

4 Nastavite dodavati i mije3ati dok sve ne bude
dobro izmije3ano.

4 Pomijedajte brasno i pradak za pecivo u glatko
tijesto.

4 Kalup (oko 30 cm) namastite i umetnite tijesto.

4 Na 180 °C (doniji/gormniji grijag), pecite oko 50
- 60 minuta.

SKM 550 B3
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Sadrzaj

CIBEONJE APAIAG . . . o\ oot 27
Ciicenje &inije za mesanje sa poklopcem, seckalice, poklopca sa potiskivagem,

poklopca miksera i delova pribora . . ... ... 27
Ciddenje MIKSEra . ... .ot 27

Osnovi recept za dizano 1esto. . . . ..ottt 33
Osnovi recept za prhko 110, . . . .ottt 34
Osnovi recept za kolag od mudenog testa .. ... ...t 34
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SILVERCREST

Uvod

Cestitamo Vam na kupovini Vaseg novog aparata.

Time ste se odluéili za kvalitetan proizvod. Uputstvo
za upotrebu je sastavni deo ovog proizvoda. Ono
sadrZi vazne napomene o bezbednosti, upotrebi

i odlaganiju. Pre koriéenja proizvoda, upoznaite
se sa svim napomenama vezanim za rukovanie i
bezbednost. Koristite proizvod samo na opisani
nadin i u navedene svrhe. Predajte svu dokumenta-
ciju prilikom prosledivanja proizvoda treéim licima.

Namenska upotreba

Ovaj aparat sluZi iskljuéivo za preradu namirnica u
koli¢inama za domacdinstvo. Ovaj aparat je name-

njen iskljuéivo za koridéenje u privatnom domadéin-

stvu. Nemoite ga koristiti u komercijalne svrhe!

Aparat je namenjen samo za privatnu upotrebu u
zatvorenim prostorijama, koje su zastiéene od kise.
Nemoite ga koristiti na otvorenom!

Aparat sme da se koristi samo sa originalnim
priborom.

Obim isporuke

Multipraktik

Cinija za me3anie sa poklopcem

Mikser sa poklopcem i mernom &asom

Seckalica sa potiskivacem

Dvostrana plo¢a za secenje (debelo i tanko)
Dvostrana ploéa za rendisanje (grubo i srednie fino)
Plo¢a za struganie (fino)

Nastavak za mesenje testa, metlica za muéenje
slatke pavlake, metlica za medanje

Deflektor za testo
Drzag pribora

2 vijka (3,5 x 22 mm)
2 tipla (6 mm)
Uputstvo za upotrebu

18 RS

NAPOMENA

> Jedna od ploga za se&enje za seckalicu je
kod isporuke veé prethodno montirana u
seckalici!

> Prekontroliite obim isporuke na celovitost i
odteéenia, ¢im raspakujete aparat. Obratite
se servisu, ako je potrebno.

Opis aparata

Rasklopite preklopne strane u prednjem i zadnjem
omotaéu ovog uputsiva za upotrebu:

<2}
=
Q

m

Nastavak za medenie testa
Metlica za mesanje

Metlica za muéenije slatke pavlake
Deflektor za testo (za @/@/©)
Mikser sa poklopcem i mernom &asom
Drzag pribora

Cinija za me3anie sa poklopcem
Seckalica

Ploéa za struganje

Dvostrana ploga za rendisanje
Pogonsko vratilo seckalice

Dvostrana plo¢a za secenje

PO B6000000000C

Poklopac sa potiskivaéem za seckalicu

%)
=
a

T

Okretni prekida&
Zakretna ruka

Pogon

Useci za Ciniju za me3anje

Pregrada za Euvanie kabla

060606686

Taster za deblokiranje

SKM 550 B3
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Bezbednosne napomene

OPASNOST! ELEKTRICNI UDAR!

>

>

Priklju¢ite aparat samo na propisno instaliranu i uzemljenu mreZnu
utiénicu. MreZni napon mora da se podudara sa podacima na
tipskoj plocici aparata.

Vodite racuna da se elektriéni kabl ne pokvasi ili navlazi za vreme
rada aparata. Postavite kabl tako da ne mozZe da se uklesti ili osteti.
Drzite elekiri¢ni kabl podalje od vruéih povrsina.

Ne vriite nikakve popravke na aparatu. Sve popravke moraju da se
obave preko korisni¢ke sluzbe ili od strane kvalifikovanog struénog
osoblja.

|zvucite mrezni utikad iz utiénice kada &istite aparat ili u sluéaju pojave
greske. Samo iskljuéivanje aparata nije dovoljno, jer je aparat jo3
uvek pod mreZnim naponom, dokle god je mrezni utikac u mreznoj
uticnici.

|zvucite mrezni utikad iz mrezne utiénice kada vide ne koristite apa-
rat!

U svrhu izbegavanja opasnosti, pobrinite se da ovlaiéeno struéno
osoblje, korisni&ki servis ili osoba sli¢ne kvalifikacije 3to pre zameni
odtedeni mrezni utikad ili elektriéni kabl.

Drzite aparat i prikljuéni kabl podalje od dece.

&) Niposto ne potapajte aparat u vodu ili druge te¢nosti.
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/A UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

| 2

>

Deca ne smeju da koriste ovaj aparat.

Koristite samo originalne delove pribora za ovaj aparat. Delovi
pribora drugih proizvoda¢a mozda nisu prikladni za ovaj aparat

i mogu da dovedu do opasnostil

Ovim aparatom smeju da rukuju osobe sa smanjenim fizickim, sen-
zornim ili mentalnim sposobnostima ili sa nedostatkom iskustva i/ili
znanja, ako su pod nadzorom ili su im data uputstva za rukovanije
aparatom na bezbedan nadin i ako razumeju opasnosti do kojih
mozZe da dode.

Deca ne smeju da se igraju aparatom.

Ne koristite aparat u druge svrhe, osim u svrhe navedene u ovom
uputstvu za upotrebu. U suprotnom, postoji opasnost od povredal
Menijaite pribor samo kada pogon miruje i kada je mreZni utikad
izvuéen iz mrezne utiénice! Aparat jo3 radi kratko vreme nakon
iskljucivanial

Nikada ne ostavljajte aparat bez nadzora.

Pre zamene pribora ili dodatnih delova koji se pokreéu tokom rada,
aparat mora da bude iskljuéen i odvojen od elektriéne mreze.

Kada aparat radi, u Ciniju za mesanje, seckalicu ili u mikser stavljajte
isklju¢ivo sastojke koje treba obraditi.

Nikada ne stavljajte ruke ili strane predmete u otvor za punjenje ili u
mikser, radi izbegavanja povreda i o$tecenja aparata.

Oprez: noz miksera je veoma ostar! Stoga budite oprezni prilikom skida-
nja posude za medanije.

Oprez: plode za rendanje, secenje odnosno struganije, kao i noz miksera
su veoma ostre/ostril

Budite pazljivi kod umetanija ili vadenja, kao i kod ¢&idéenja ploéa za
rendanije, seenje odnosno struganie i kod &iéenja noza mikseral
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/A\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

» U nacelu, odvojite aparat od elektriéne mreze kada skidate ili stavljate
delove pribora. Time se izbegava nenamerno ukljuéivanje aparata.
Aparat se ponovo pokreée nakon prekida elekiri¢ne energije!

» Aparat mora uvek da bude odvojen od mreZe kada nije pod nadzorom,
kao i pre sastavljanja, rastavljanja ili &iséenja.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

» Nikada ne koristite aparat bez sastojakal Opasnost od pregrevanial
» Nikada ne sipajte vruée sastojke u aparat!

» Mikser nije pogodan za usitnjavanje mesa, zacing, crnog luka,
orasastih plodova, badema ili drugih évrstih namirnica.
Ove namirnice mogu samo da se me$aju u mikseru zajedno sa
drugim sastojcima, kao $to su te¢nosti.
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Prvo pustanje u rad

1) lzvadite sve delove iz kartona, uklonite sav
ambalazni materijal i zastitne folije i nalepnice,
ako postoje.

2) Ocistite sve delove kao 3to je opisano u
poglavlju ,Ciéenje i nega”. Uverite se da su
svi delovi potpuno suvi.

3) Postavite aparat na ravnu i &istu podlogu.

4) Priévrstite aparat pomoéu &etiri sisalike na
podlogu.

5) lzvucite elektriéni kabl iz pregrade za &uvanje

kabla @®.

6) Ukljuite mrezni utika& u utiénicu.

NAPOMENA

> Nastavak za mesenije testa @, metlicu za me-
3anje @, metlicu za muéenie slatke pavlake
©, kao i plocu za rendanje @, dvostranu
plocu za struganje @ i dvostranu ploéu za
secenje (B mozete da Cuvate u drzacu

pribora @.

OPASNOST - ELEKTRICNI UDAR!

> Kada drzaé pribora @ Zelite da pricvrstite
na zid isporuéenim materijalom za montazu,
uverite se pre busenja da na Zeljenom mestu
kroz zid ne prolaze vodovi pod naponom,
kablovi ili cevil

7) Obelezite rupe za budenje na zidu pomodu
drzaéa pribora @.

8) U zidu izbusite rupe burgijom od é mm na
prethodno obeleZenim mestima.

9) Uguraite tiplove.

10) Zavrnite vijke u tiplove, tako da izmedu zida i
glave vijka ostane jo$ foliko prostora da drza¢
pribora @ mozete da okagite na vijke.

11) Stavite drza¢ pribora @ na vijke i pritisnite
ga nadole, tako da drzag pribora @ &vrsto
naleze na vijcima.
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Radni polozaiji

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Aparat koristite samo ako je pribor montiran
prema ovoj tabeli i kada je u radnom poloZaju.
Nikada ne koristite aparat bez sastojaka.

Pribor

|
iy

0

=

Postavite Ciniju za
mesanje @
Umetanije nastavka za
mesenje testa @, metlice
za slatku paviaku @ i
metlice za me3anje @

Polozaj

Dodavanie velikih koli¢ina
za obradu
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Radne brzine

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Koristite aparat sa odgoravajuéim priborom
samo na navedenim stepenima brzine.
U suprotnom, aparat moze da se odtetil

Polozaj Pribor | Stepen brzine
@ 1,2,3,4
@ 1,2,3,4
é 1,2
7| -
I%’ 2,3,4

SKM 550 B3

Rad sa nastavkom za mesenje
testa, metlicom za slatku
pavlaku i metlicom za mesanje

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD
POVREDA!

> Nikada ne stavljajte ruke u &iniju za me3anje
@, dok aparat radil Opasnost od povreda
usled rotiraju¢ih deloval

> Menjaijte pribor samo kada pogon ® miruje!
Pogon @ o5 radi kratko vreme nakon iskljuéi-
vanja.

> U sluéaju pojave greske, isklju¢ite aparat
i izvucite mrezni utika¢, da bi se izbeglo
nenamerno ukljuéivanja aparata.

NAPOMENA

> Aparat sme da se koristi samo kada su otvori
na pogonu, koji se ne koriste, obezbedeni
zadtitnim poklopcima pogona.
Da biste pripremili aparat za rad sa nastavkom
za mesenje testa @, metlicom za muéenije slatke
pavlake @ i metlicom za me3anje @, postupite
na slededi nain:

1) Pritisnite taster za deblokiranje @ i stavite
zakretnu ruku @ v radni polozaj 4 (videti
poglavlie ,Radni polozaii®) (Slika A).

2) Stavite €iniju za mesanje @. Vodite raduna o
tome da postolje &inije za mesanje @ usedne
u useke @ na aparatu.

3) Utaknite deflektor za testo @ na pogon @
(Slika D). Pritom vodite raduna o tome da se
rupa kroz koju prolazi nastavak za medenje
testa, nalazi iznad otvora drzaéa na pogonu
163

4) U zavisnosti od zadatka, utaknite nastavak za
mesenie testa @), metlicu za muéenie slatke
pavlake @ ili metlicu za muéenje @ u pogon

@, tako da usednu.

5) U &iniju za me3anje @ sipaijte sastojke koji
treba da se obrade.
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NAPOMENA

> |maijte na umu da se prilikom postupka mese-

nja, odn. me3anija, obim festa u &iniji za me-

3anje @ povedava ili da se malo istiskuje na-

gore usled kretanja. Zbog toga obratite
paznju na tabelu u poglavlju ,Preporuéene
koli¢ine punijenja”.

> Napunite &iniju za me3anje @ sa maksimal-
no 1,5 litara, kada mesate vodnijikave teéno-
sti, kao na primer koktele. Koristite maksimal-
no stepen brzine 3, da biste spredili prskanje
tecnostil

6) Pritisnite taster za deblokiranje @ i stavite
zakretnu ruku (B u radni polozaj 1 (slika A).

7) Gurnite poklopac na ¢iniju za medanje @,

tako da blokade na zakretnoj ruci (® usednu.

8) Stavite okretni prekidag @ na Zeljeni stepen
(slika B).

Dodavanje sastojaka

B Dodaijte sastojke u toku rada kroz otvor u
poklopcu.

Ili:

1) Iskljucite aparat okretnim prekidac¢em @.

2) Skinite poklopac.

3) Pritisnite taster za deblokiranje @ i stavite
zakretnu ruku @ u radni polozaj 5.

4) Sipajte sastojke.
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Nakon upotrebe

1) Isklju¢ite aparat okretnim prekidacem @.

2) Skinite poklopac.

3) Pritisnite taster za deblokiranje @ i stavite
zakretnu ruku @ u radni polozaj 4.

4) Izvadite pribor iz pogona @.

5) Izvadite €iniju za mesanje @.

6) Ocistite sve delove (pogledaite poglavlie
,Cisenje i nega”).

Rad seckalicom

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD
POVREDA!

> Nikada ne stavljajte ruke ili strane predmete
u otvor za punienie, radi izbegavanja povre-
da i o3tecenja aparata.

> Sastojke pritiskajte samo potiskivaéem. Opa-
snost od povreda usled rofirajuéih deloval

> Menjaijte pribor samo kada pogon @ miruje!
Pogon @ o5 radi kratko vreme nakon iskljuci-
vanja.

> U sluéaju pojave greske, iskljugite aparat i
izvucite mrezni utikag, da bi se izbeglo nena-
merno ukljugivanja aparata.

NAPOMENA

> Aparat sme da se koristi samo kada su otvori
na pogonu, koji se ne koriste, obezbedeni
zadtitnim poklopcima pogona.

> Uverite se da se na zakretnoj ruci (® ne nalazi
ni nastavak za medenje @, ni metlica za slat-
ku pavlaku @ ni metlica za mesanje @.
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Da biste pripremili aparat za rad sa seckalicom @,
postupite na sledeéi nagin:

1)

2)

3)
4)

5)

6)
7)

8)

9)

Pritisnite taster za deblokiranje @ i stavite
zakretnu ruku @ v radni polozaj 4 (videti
poglavlie ,Radni poloZaji”.

Stavite &iniju za me3anje @. Postolje Cinije za
mesanje @ mora da usedne u useke @ na
aparatu.

Pritisnite taster za deblokiranje @ i stavite
zakretnu ruku @ u radni polozaj 2.

Uklonite zastitni poklopac pogona za secka-
licu (Slika C).

Utaknite seckalicu @ u otvore na pogonu
(oznaka ,,6” na seckalici @ na oznaku ,,A"
na zakretnoj ruci ®).

Okrenite seckalicu u smeru kretanja kazalki
na satu, dok seckalica @ osetno ne usedne
(oznaka " na seckalici @ na oznaku ,,
na zakretnoj ruci ®).

"

Stavite pogonsko vratilo @.

U zavisnosti od zadatka, stavite plodu za sece-
nie @, za rendanje @ ili za struganje @ na
pogonsko vratilo @ seckalice @.

Stavite poklopac sa potiskivatem @ na secka-
licu @ (oznaka ,,i)" na poklopcu (® na
oznaku ,@" na seckalici @) i zabravite poklo-
pac (oznaka , W “ na poklopcu @® na oznaku
Y na seckalici @).

Stavite okretni prekidag @ na Zeljeni stepen.

NAPOMENA

> Ne guraijte suvise sastojaka u seckalicu @.

Obratite paznju na tabelu u poglavlju
.Preporucene koli¢ine punjenja”.

10) Sipaite sastojke kroz otvor za punijenie,

pomodu potiskivaéa.

SKM 550 B3

Nakon upotrebe

1)
2)

3)

Isklju¢ite aparat okretnim prekidacem @.
Okrecite seckalicu @ u suprotnom smeru kreta-
nja kazaljki na satu i skinite je.

Demontirajte seckalicu @ i ocistite sve delove,
kao $to je opisano u poglavlju ,Ciséenie i
nega”.

Rad sa mikserom

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD

POVREDA!

Uvek pustite da se vrele teénosti ohlade na
mlaku temperaturu (oko 30-40 °C), pre nego
$to ih sipate u mikser @.

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD

v

POVREDA OSTRIM NOZEVIMA /
ROTIRAJUCIM POGONOM!

Nikada ne gurajte ruku u postavlien mikser @!
Skinite mikser @ samo kada seiva miruju.
Koristite mikser @ samo sa stavljenim poklop-
cem.

U sluéaju pojave greske, iskljuéite aparat

i izvucite mrezni utika¢, da bi se izbeglo
nenamerno ukljuéivanja aparata.

Da biste pripremili aparat za rad sa mikserom @,
postupite na sledeéi nagin:

1)

Pritisnite taster za deblokiranje @ i stavite
zakretnu ruku @ v radni polozaj 3 (videti
poglavlie ,Radni polozaii”).
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2)

3)

4)

Skinite zastitni poklopac pogona miksera (okre-
nuti oznaku ,,e” na zastitnom poklopcu
pogona miksera na oznaku ,@" na osnovnom
aparatu) (Slika F).

Stavite mikser @ (oznaka ,,v” na mikseru @
na oznaku ,@" na osnovnom aparatu).
Okrenite mikser u suprotnom smeru od kretanja
kazaliki na satu, dok ne usedne (oznaka ,,v”
na mikseru @ na oznaku ,¥" na osnovnom
aparatu) (Slika G).
Sipaijte sastojke:
— maksimalna koli¢ina: oko 1 litra;

— penusajuée te¢nosti maksimalno 0,5 litra;

— optimalna koli¢ina obrade &vrstih sastojaka:
50-100 g.

NAPOMENA

> Obratite paznju na tabelu u poglavlju

5)

6)

,Preporuéene koli¢ine punjenja”.
Stavite poklopac sa mernom &agom malo

smaknuto i okrenite ga tako da poklopac
usedne (Slika 1).

Stavite okretni prekidag @ na Zeljeni stepen.

Dodavanje sastojaka

1)
2)

3)

Iskljucite aparat okretnim prekidacem @.

Malo okrenite poklopac miksera @ (slika 1),
skinite poklopac i sipajte sastojke

Okrenite mernu ¢adu, koja se nalazi u
poklopcu miksera @, za 90° i izvadite je.
Postepeno dosipaite &vrste sastojke kroz otvor
za dosipanie.
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Nakon upotrebe

1)
2)

Isklju¢ite aparat okretnim prekidacem @.

Okrecite mikser @ u smeru kretanja kazaljki
na satu i skinite ga.

NAPOMENA

> Oistite mikser @, najbolie odmah nakon

)¢

upotrebe (pogledaijte poglavlje ,Ciséenje
i nega”). Na taj naéin se ostaci namirnica
lakse uklanjaju.

iS¢enje i nega

OPASNOST - ELEKTRICNI UDAR!

> Pre svakog ¢id¢enja izvucite mrezni utikag iz

mrezne utinice! Postoji opasnost od elekiric-
nog udaral

Nikada ne potapaite aparat u vodu ili
druge te&nostil

PAZNJA!

MATERIJALNA STETA!

> Ne koristite abrazivna ili agresivna sredstva

za C&idéenje. Ona mogu da odfete povriine!

> Naijbolje je da oéistite aparat odmah nakon

upotrebe. Tada se ostaci namirnica lakse
uklanjaju.

> Kod obrade namirnica bogatih pigmentima,

kao na primer Sargarepe, mogu da se oboje
plastiéni delovi. Ovo obojenje mozete da
uklonite sa malo jestivog ulja.
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Ciséenje aparata

B Obrisite aparat viaznom krpom. Kod tvrdokorni-
jih zaprljanja stavite blagi deterdZent za pranje
posuda na krpu. Zatim obrisite ostatke sredstva
za pranje posuda krpom koja je navlazena
&istom vodom. Dobro osusite aparat nakon
foga.

Ciséenije &inije za mesanje sa poklop-
cem, seckalice, poklopca sa potiski-
vaéem, poklopca miksera i delova
pribora

B Ocistite sve delove pribora, &iniju za me3anje sa
poklopcem @, poklopac miksera @ sa mernom
Eadom, zastitni poklopac pogona, seckalicu @,
pripadaijuéi poklopac sa potiskivacem @® i
plo¢u za rendanje @, dvostranu plodu za stru-
ganje @ i plocu za segenje @ u toploj vodi sa
malo deterdZenta za pranje posuda. Uklonite
eventualno prisutne ostatke cetkom za pranje
posuda. Isperite sve delove &istom, foplom
vodom i uverite se da su svi delovi suvi pre
ponovne upotrebe.

NAPOMENA

Delovi pribora, ¢inija za medanje sa
poklopcem @, poklopac miksera @
sa mernom ¢asom, zadtitni poklopac
pogona, seckalica @, pripadajudi
poklopac sa potiskivaéem @® i ploca
za rendanje @, dvostrana ploéa za
struganje @ i ploca za secenje @ su
pogodni i za pranje u masini za pranje
posuda.

> Vodite raéuna da se plastiéni delovi ne zaglave
kada ih perete u masini za pranje posuuda.
U suprotnom, delovi mogu da se deformisul

> Stavite plastiéne delove u gornju korpu
masine za pranje posuda, ako je moguce.

SKM 550 B3

Cisé¢enje miksera

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD
POVREDA!

> Ne dodirujte noz miksera golim rukama.

B Operite mikser @ u toploj vodi i dodaijte blagi
deterdZent za pranje posuda. Zatim ga isperite
gistom vodom, tako da na mikseru ne ostanu
ostaci deterdZenta za pranje posuda.

Kada é&istite aparat odmah nakon koriséenija, u

vedini sluéajeva éete postici dovoljno higijensko

&iséenje slede¢om alternativom:

1) Sipajte vodu sa malo deterdZenta za pranje
posuda u postavlien mikser @.

2) Stavite poklopac sa mernom ¢asom malo
smaknuto i okrenite ga tako da poklopac

usedne (Slika I).

3) Ukljugite mikser @ na nekoliko sekundi.

4) Prospite vodu od ispiranja. Uklonite eventualno
prisutne ostatke &etkom za pranje posuda.

5) Zatim isperite mikser @ sa dosta &iste vode,
tako da se uklone svi ostaci od deterdZenta za
pranje posuda.

NAPOMENA

Mikser @ je pogodan i za pranje u
masini za pranje posuda. Medutim,
vodite raéuna da se mikser ne zaglavi
u masini za pranje posuda.

= .
Cuvanje
B Kada aparat stavljate na uvanie, stavite elek-

triéni kabl u odeljak za kabl @ .

B Cuvaijte oéiséen aparat na Cistom i suvom mestu,
bez pragine.
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Otklanjanje gresaka

Ako se aparat iznenada zaustavi:

B Aparat je pregrejan i automatsko sigurnosno
iskljucivanie se aktiviralo.

— Stavite okretni prekidac @ u polozaj O.

— lzvucite mrezni utika€ iz uti¢nice.

— Ostavite aparat 15 minuta da se ohladi.

— Aparat se nece ukljuéiti ako se nakon
15 minuta jo$ nije potpuno ohladio.

— Sacekaite jo§ 15 minuta i ponovo ga
ukljucite.

Ako aparat ne moze da se ukljuci:
— Proverite da i je mrezni utika v utiénici.

— Proverite da li su zasfitni poklopac pogona
za mikser @ i seckalica @ i ¢inija za mesao-
nje @ pravilno stavlieni i da li su uskocili.

— Proverite da li se zakretna ruka @ nalazi
u neophodnom radnom poloZaiju (videti
poglavlie ,Radni polozaii”).

Ukoliko opisane mere ne dovedu do resenja
problema, aparat je u kvaru. Dajte aparat kvalifiko-
vanoj stru&noj radionici ili korisni¢kom servisu na
popravku.
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Tehnicki podaci

Nazivni 220-240V ~
azivarnapon (naizmeniéna struja), 50 Hz
Nazivna snaga 550 W

Vreme kratkotraij-
nog rada miksera 3 minuta

(5]

Zapremina

Cinija za mesanje @: 3,81
Mikser @: 1,5l
Korisna zapremina miksera @: 1 |

11,/ [E] (dvostruka izolacija)

Svi delovi ovog aparata koji
dolaze u dodir sa hranom,
ne ugrozavaju njenu
bezbednost.

Klasa zastite
QT
NAPOMENA

A
AA

Ovim znakom se potvrduje, da je
ovaij uredaij u skladu sa srpskim
zahtevima za bezbednost proi-
zvoda.

Vreme kratkotrajnog rada

KB vreme (kratkotrajan rad) oznaéava koliko dugo
aparat moze da radi, a da se motor ne pregreje i
osteti. Nakon navedenog KB vremena, aparat
mora da bude iskljugen sve dok se motor ne

ohladi.

Preporudujemo sledeée periode rada za rad secka-
licom @ i &inijom za mesanje @:

Ostavite aparat da se ohladi oko 15 minuta nakon
10 minuta rada.

U suprotnom, aparat moze da se pregreje i da akti-
vira sigurnosno iskljuéivanje (videti poglavlje
“Otklanjanje gresaka”).

SKM 550 B3



SILVERCREST’

Preporucene koli¢ine punjenja

Posuda

Pribor

Namirnica

Kolicina

Vreme

Stepen

Sok

400 g sastojaka + 600 ml vode

30s

3,4

Kocke leda

110g

10s

3,4

Mikser @

Teénosti

1000 ml

10s

3,4

Sargarepa,
krompir,
krastavac
za salatu

500g "

25s

2,3,4

Sargarepa,
krompir,
krastavac
za salatu

500g "2

50s

2,3, 4

Seckalica

(8]

Sargarepa,
krompir,
krastavac
za salatu

500 g

25s

2,3,4

Sargarepa,
krompir,
krastavac
za salatu

500g !

25s

2,3,4

éargarepc,
krompir,
krastavac
za salatu

500g "2

40 s

2,3,4

SKM 550 B3
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Posuda Pribor Namirnica Koli¢ina Vreme Stepen
500 g brasna, 1 jaje, 80 ml ulja 1. Proces
(na sobnoj temperaturi), mesanja: 1
T ) 80 g Secera, 200-250 ml 1 min.
Dizano testo Y
toplog mleka, 25 g svezeg 2. Proces
kvasca ili 1 pakovanje suvog mesanja: 2
kvasca, 1 prstohvat soli 3 10 min.
1. Proces
Testo za 125 g maslaca (na sobnoj mesanja: 1
pecivo od | temperaturi), 100-125 g 3eée- 30s
istisnutog ra, 1 jaje, 1 prstohvat soli, 2. Proces
inii testa 250 g bragna 4 tania:
Cinija za 9 mesanja: 2,3,4
medanje @ oko 10 min.
Pena od 8 belanaca 2 -3 min. 4
belanaca
Slatka 200 ml oko 6 min. 4
pavlaka
(30% sadr-
Zaj masti, .
Temperatura 600 ml oko 3 min. 4
frizidera)
Tecnosti (npr. maks.
kokteli) maks. 1500 ml 10 min. 3

*1: Koristite grubu stranu ploée za rendisanje odnosno secenje @®.
*2: Koristite finu stranu ploge za rendisanje odnosno secenje @.

*3: Maksimalna koli¢ina brasna iznosi 500 g.

*4: Maksimalna koli¢ina za testo za pecivo od istisnutog testa iznosi 1,5 do 2 puta od navedenog

recepta

30

RS
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Odlaganije

Niposto ne bacajte aparat u
uobiéajeni kuéni otpad. Ovaj
proizvod podleze Evropskoj
direktivi 2012/19/EU.

Predaijte aparat ovladéenom predu-
zedu za upravljanje otpadom ili lokalnom komunal-
nom preduzedu za sakupljanije i odlaganije otpada.
Postujte trenutno vazede propise. U sluéaju nedou-
mica, obratite se svom komunalnom preduzedu za
sakuplianije i odlaganje otpada.

e o moguénostima za odlaganie dotra-

) jalih proizvoda saznaéete u Vadoj
%A opdtinskoj ili gradskoj upravi.
Ambalaza se sastoji od ekolozkih

materijala koje moZete da odlozite
putem lokalnih mesta za reciklazu.

Odlozite ambalaZu na ekoloski prih-
vatljiv nadin. Obratite paznju na
oznaku na razligitim ambalaznim

a materijalima i, ako je potrebno, odvo-
jite ambalazne materijale zasebno.

Ambalazni materijali su oznageni skraéenicama (a)
i ciframa (b) sa slede¢im znagenjem:1-7: Plastika,
20-22: Papir i karton, 80-98: Kompozitni materi-
jali.
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Servis
E 1

Na stranici www.lidl-service.com
mozZete preuzeti ovaj i mnoge druge
= priruénike, video-snimke o proizvodu

softer

Pomoéu ovog QR koda mozete ofiéi direktno na
Lidlovu servisnu stranicu (www.lidl-service.com) i

uneti broj proizvoda (IAN) 374153_2104 da

biste otvorili uputstvo za upotrebu.

ar[m]

Kako izjaviti reklamaciju?
Molimo Vas:

— da pozovete korisnicki servis: 021 3000 151
— posaliete e-mail na: kompernass@lidl.rs
— posetite najblizu Lidl prodavnicu.

Da bismo osigurali najbrzu asistenciju, molimo da
saduvate fiskalni raéun i date ga na uvid prilikom
izjavljivanja reklamacije.

Lidl i proizvodag nisu u moguénosti da garantuju
obezbedivanie servisiranja i dostupnost rezervnih
delova nakon isteka garantog perioda/ perioda
saobraznosti. Ukoliko za tim bude potrebe, putem
nase Sluzbe za potroace mozete proveriti dostu-
pnost rezervnih delova i opcije za popravku. Hvala
na razumevaniju.
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GARANCIJA | GARANTNI LIST

Postovani,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vasim pravima i
obavezama koje proisticu iz Zakona o zagtiti potro-
$a&a, a u pogledu ostvarivanja prava iz garancije.
Ova garancija ni na koji naéin ne utiée, niti isklju-
&uje prava koja kupac ima u skladu sa vazedim
Zakonom o zastiti potrodada po osnovu zakonske
odgovornosti prodavca za nesaobraznost robe
ugovoru koja traje 2 godine od dana kada je roba
predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima
obavezu da kupcima svojih aparata, a pod uslo-
vima definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

— besplatno otklanjanje kvarova u garantnom
roku, koji bi nastali kod uobigajene upotrebe ili
zbog gresaka u proizvodniji i materijalu, ili

— zamenu aparata, u garantnom roku predvide-
nim ovom garancijskom izjavom, u sluéaju da
opravka nije moguéa, ili

— ako otklanjanje kvara nije moguée, kupac ima
pravo da zahteva od prodavca povrat novca.

Ukupan rok garancije je 3 godina.

Garantni rok poéinje da vazi od datuma kupovine

proizvoda, odnosno od prijema istog od strane

kupca, a 3to se dokazuie fiskalnim racunom.

Garancija vazi na teritoriji Republike Srbije.

Kupac moze da izjavi reklamaciju usmeno u nekom
od prodajnih objekata Lidl Srbija KD, odnosno tele-
fonom, pisanim putem ili elektronskim putem na
kontakte kompanije Lidl Srbija KD, uz dostavu
fiskalnog rac¢una na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja proizvod se koristi
u skladu sa njegovom namenom i Uputstvom za
upotrebu.

Na zahtev kupca, koji je izjavljen u garantnom
roku, prodavac ée izvriiti otklanjanje kvarova i
nedostataka na proizvodu u roku predvidenim
Zakonom.
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Garantni uslovi:

Pre obraéanja prodavecu za tehnicku pomoé,
potrebno je proveriti ispravnost instalacije i ostalih
potrebnih uslova naznadenih u Uputstvu za
upotrebu.

Kupac je duzan da prodavcu preda sve pripada-
juée delove proizvoda koje je preuzeo u trenutku
kupovine.

Popravke u roku garancije:

Garancija vazi po&ev od dana kada je roba
predata kupcu, a na osnovu fiskalnog odsecka. U
istom periodu davalac garancije, odnosno proda-
vac je u obavezi da otkloni sve tehni¢ke kvarove
bez naknade, u zakonskom roku.

Garancija ne vazi u sledeéim slucaje-

vima:

1. Ukoliko prodavcu uz aparat nije prilozen
fiskalni racun sa datumom prodaie.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma,
strujnim udarom ili sli¢nim delovanjem spoljne
sile na sam uredaj (pozar, poplava, naponski
udar...).

3. Ukoliko su nastali kvarovi i osteéenja na
uredaju posledica delovania spoljnih uticaja,
kao 3to su: velika vlaga, previsoka i suvise
niska temperatura (pucanje cevi usled smrzava-
nja, o3teéenja gumenih delova, rdanie, itd.)

4. Ukoliko proizvod nije koriséen u skladu sa
Uputstvom za upotrebu.

5. Ukoliko je proizvod pokusalo da popravi tre¢e
neovlaiéeno lice.

6. Ukoliko proizvod nije koris¢en u skladu sa
namenom.

7. Ukoliko je &i3¢enje i odrzavanje uredaja
uradeno protivno Uputstvu za upotrebu.

8. Ukoliko je proizvod koridéen u profesionalne
svrhe.
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Naziv proi- | Multipraktik

zvoda:

Model: SKM 550 B3

IAN /Serij- | 374153_2104

ski broj:

Proizvodag&: | KOMPERNASS HANDELS GMBH,
BURGSTRASSE 21,
44867 BOCHUM,
NEMACKA
www.kompernass.com

Ovladéeni ICOM COMMUNICATIONS doo

serviser: Novosadski put 68,
21203 Veternik,
tel. 021 3000 151,
mob. 060 4800 473,
e-mail: kompernass@lidl.rs

Datum pre- | datum sa fiskalnog raduna

daije robe

potrosacu:

Uvozi i Lidl Srbija KD,

stavlja u Prva juzna radna 3,

promet: 22330 Nova Pazova,

Republika Srbija,
tel. 0800-300-180,
e-mail: kontaki@lidl.rs

SKM 550 B3

Recepti

Osnovi recept za dizano testo
Sastojci

500 g pieniénog brasna, tip 550

1 jaje

80 ml ulja (na sobnoj temperaturi)

80 g 3ecera

200 - 250 ml mlakog mleka

25 g svezeg kvasca ili 1 malo pakovanije suvog
kvasca

1 prstohvat soli

Priprema

4 Sipajte sve sastojke u €iniju za mesanje @.
Mesiaite sastojke nastavkom za mesenie testa @
1 minut na stepenu 1 i onda 10 minuta na
stepenu 2. Ostavite testo 40 minuta da nadode

u &iniji za me3anje @. Oblikujte testo u kuglu.

4 Izvaljajte testo u plehu za peéenie i onda stavite
Zzeliene namirnice na njega.

4 Pecite na 200 °C (toplota odozdo/odozgo) 25
- 30 minuta.
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Osnovi recept za prhko testo

Sastojci

250 g brana

125 g hladnog maslaca

1 prstohvat soli

1 jaje

150 g 3ecera

Priprema

4 Sipaijte sve sastojke za testo u &iniju za medanje
@ i meiajte ih pliosnatom mutilicom @ oko

2 - 3 minuta na stepenu 3, tako da dobijete
prhko testo.

¢ Ostavite testo 30 minuta u frizideru, da se

ohladi.
4 Zagrejte peénicu na 200 °C.

¢ Podmazite kalup za kolage i pospite malo
brasna u njega.

4 Izvaljajte testo izmedu dva komada providne
folije (na oko 30 cm prenika) i stavite ga u
kalup za kolace.

4 Pecite na 200 °C (toplota odozdo/odozgo)
15 minuta.
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Osnovi recept za kolaé od muéenog
testa

Sastojci

250 g maslaca

250 g secera

1 kesica vanilin 3eéera

250 g bragna

4 jaja

V2 kesice praska za pecivo

Priprema

4 Sipajte maslac, Secer i vanilin 3eéer u &iniju
za mesanje @ i penasto umutite sastojke
plionstaom mutilicom @ na stepenu 3 - 4.

4 Dodaijte jaja, jedno za drugim, i mutite dalje,
dok se sve dobro ne pomesa.

¢ Dodaite brasno i pradak za pecivo, pa medajte
sve zajedno, tako da dobijete glatko testo.

4 Podmazite kockasti kalup (oko 30 cm) i stavite
testo u njega.

4 Pecite na 180 °C (toplota odozdo/odozgo)
oko 50 - 60 minuta.
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Eicaywyn

2uyxapnTpIa yia TNV ayopd TG VEaG 0aG GUOKEUNG.
Amodaaioare €101 yia Ty amokmoT evdg TPoidvTog
uynAng moidtnrag. O1 0dnyieg xpnong ivar Tpfpa
auTou Tou TPoidVToG. MNepiExouv anpavrikég uto-
Seileig yia Ty aoddAeiq, T xpAon kai Ty andp-
piyn. Mpiv amé T xpAon Tou mpoidvrog, eéoikelw-
Ocite pe ONeg Tig umodeieig xeipiopol kar achdAeiag.
Xpnoipotolgite To TPOIOV POV OTWG TEpIypadeTal
Kal yia Toug avapepOHEVOUG TOHEIG XPNONG.
Mapadwote ONa Ta tyypada ot mepimTwon Tapd-
Soong Tou TMpoibvTog ot TpiToug.

MpoBAerrépevn xprion

Auth n ouokeur| Tpoopileral amokAeioTikd yia TRV
emelepyacia Tpodipwv os cuvnBiopiveg moooTTEG.
Auth n ouokeur| Mpoopileral amokAeioTikd yia
Xpnon ot voikokupid. Mnv 1 xpnoiporoisire yia
emayyepatkd okomo!

Aut n ouokeun eveikvutar povo yia 181tk Xprion
oe kA\eloToUG kal TpooTateupévoug amd T Ppoxi
X0poug. Mnv m xpnoipororeite o ewtepikolg
xwpoug!

H ouokeun emrpémerar va xpnoipomoieitar povo pe
yvioia e€apmpara.

Napadoréog eomhiopdg
Koulivopnyavn

MroX avapeiéng pe kamaki

Mi&ep pe kamaki kai Soxeio pérpnong
Eéapmpa tomoBemong pe edpmpa wbnong
MepioTpeddpevog Sdiokog kothg (xovrpd kar Aerrrd)
Mepiotpedopevog Siokog kotmg ot déreg
(xovTpd kai pérpia)

Aiokog yia tpiyipo (Aerrd)

Aykiotpo Jupopatog, xrutintpl, avadeutipag
E¢apmpa amopdkpuvong Te {ipng

Bdon aecoudp

2 Bideg (3,5 x 22x1\.)

2 ouma (6xiA.)

Odnyieg xpriong
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YIMNOAEI=H

> 'Evag ek Tov Siokev korhg yia To e€dptpa
TomoBémong elvar 16n MpoeykateoTpEvOg pe
v mapadoon oto e€dptnua Tomobémaong!

> ENtyére Tov mapaborio eomhiopd wg mpog
v mAnpoTTa Kai yia {npitg, ameubeiag perd
v amocuockeuaocia. AmeuBuvbeire, edv amar-
Teital, oto Tpnpa otpPig.

Meprypadr) ouoksung
ZeSimioote Tig avadmholpeveg oehideg oo prpo-
oTIvo Kal Tow KANUPPa autov Tev odnyidy XpAong:

Eikova E:

Aykiotpo {updparog

Avadeutipag

Xrumnmpi

E&aptua amopdkpuvong g {upng

(yo @/0/©)

Miéep pe kamaxi kar Soxeio pitpnong
Bdon aéecoudp

Mmo\ avapeiéng pe kaméxi

E&dptnpa TomoBémong

Aiokog yia Tpiyigo

MepioTpedopevog Siokog kotg ot diteg
Aéovag perddoong kivnong e€aptiparog
Tomrobémnong

MepioTpedopevog Siokog kot

0 6600000 O©00O0O0CC

Kamdki pe edpmpa 0Onong yia 1o e£dptnpa
Tomrobétnong

Eikova H:

MepioTpedopevog Siakdmng
MepioTpedopevog Ppayiovag
Zlompa perddoong kivnong
Eykorég yia to prok avapeéng
©nkn $uralng karwdiou
MAnkrpo amacpaiiong

60606686
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Yrrod:iaig aopalsiag

KINAYNOZX! HAEKTPOINAHE=IA!

» uvdieTe T CUOKEUT aTTOKAEIOTIKG ot oUpdwva pe Tig Tpodiaypadig
eykaTeoTnpéveg Kal yelwpéveg mpideg. H taon Siktbou mpérmer va oup-
dwvei pe Ta oToixeia oy mivakida TUTTOU TG CUCKEURG.

» Opovrilere wote To kaAwdio va pn Bpéxeral i va pnv uypaiveral
kata Tn Aeiroupyia. MNepvaTe To KATA TETOIO TPOTIO, WOTE VA PNV
uTTOpEl va Haykaoel 1) va uttootel {npia.

» Kparare 1o kaAodio pakpid amd emdaveieg, oTig omoieg avamnTio-
oovral uyniég Beppokpaoieg.

» Mnv emokeudlete T ouokeur). Tuxov emokeuég mpémel va die€ayo-
vral amé 1o TpRpa e€urmpémong mehatov 1 amo e&adikeupévo mpo-
OWTTIKO.

» Kard tov kaBapiopd i ot mepimmoon BAaPng, amoouvdiere o
Buopa amd v mpida. H amevepyormoinon amé pdvn g dev apkei,
kaBwg n ouokeur) e€akolouBsi va Bpiokeral umd Tdon doo To
Buopa civar eionypévo oty mipila.

» Amoouvdéere To Buopa amd v mpida, edv n ouokeun dev xpnoipo-
moieitai!

» AvaBtrere v avrikataotaon Puopdrev A kalwdiwv Siktlou Tou
¢xouv utrootei {nuia dueoa ot e€ouciodotnpévo e€eidikeupévo Tpo-
owtkd 1y oto TuRpa e&utnpétnong meAaTwy | ot aTopa pe Tapod-
poia e€aidikeuon, wote va amodelyovral Tuxov kivouvol.

» H ouokeur) kai 1o kahodio olvdeong g mpémer va puldooovral
Hakpid amoé maidia.

Aev emmpénetal oe kapia mepimmeon va Bubilere Ty cuokeun ot
veEPO 1 GAAa uypa.
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A NMPOEIAOMNOIHXH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» H ouokeun auth dev emrpémeral va xpnoipotoieital amd maidid.

~ Xpnoiporoigite amokAeioTika Ta yvioia ascoudp autig g
ouokeung. Aéecoudp GAwv katackeuaoToy mMOavag va pnv
gvOeikvuvTal Kal Prropei va evéxouv kivouvoug!

» Emimpémeral n xprion TG ouokeung amo ATopa pe PEIWPEVEG PUOIKEG,
aioBnpiakég f vonTikég IkavotnTeG 1 pe ENNelyn epmeipiag f/kai
YVOotwy, ebdoov emmnpouvTal f éxouy ekmaideutei avadopikd
He TNV aodpaln xPnon TNG CUCKEUNG KAl EXOUV KATAVONOEl TOUG
emakolouBoug kivouvoug.

~ AmayopeUeral n Xpron TG ouokeung amo maidid wg maixvidl.

> Mn xpnoipoTtoleite TN CUCKEUN YIa OKOTIOUG TIEPA ATTO TOUG TTEPI-
ypadopevoug oTig mapoloeg odnyieg xpHong. 2& avribetn mepinTe-
on, utrapxel kivbuvog Tpaupartiopou!

~ ANaere Ta aleooudp podvo orav n peradoon kivnong eivar akivnro-
roinpévn kai To Buopa éxer amoouvdeBeil H ouokeur| ouveyile va
Aeimoupyei yia Aiyo peta Ty amevepyorroinon!

> [Note pnv adnvere T cuoKeUn XWPIG EMITHENON.

~ [piv amé v avrikardotaon kivoUpevwv aéecoudp 1) Tpoobetov
e£apTNUATWY, N CUCKEUR TTPETTEI VO ATTEVEPYOTTOIEITAI KAI VO QTTOCUV-
Steral amod 1o SikTuo.

» Oco n ouokeun Aeiroupyei, Balete amokheioTika Ta mpog emeepyacia
ouotatika oto pmok avapeéng, oto e€dptnpa TomoBémong 1y oto pidep.

> Morté pn Balere Ta xépia f Eéva avrikeipeva oto xwvi MApwong f oto
pi€ep, wote va amodelyete Tpaupatiopouq kai BAaPeg TG cuokeung.

> Mpoooxn: n Aemmida piéep cival moll kodrepn! MNa autdv Tov Aoyo, va
elote mpooekTikoi katd TV adaipeon Tou Sdoxeiou avapeéng.

» Mpoooxn: o1 diokol Tpiyipatog, kotmg Kal kotmg ot deteg, kKabug kal
n Aermida Tou piéep eival oAU aixpnpal

> Na tiote mpooekTikoi kard v Tommobérnon kar adaipeon, kabog kar katd
Tov kabapiopd Tev Siokwv TPIYIHATOG, KOTIAG Kal KOTIAG Ot $ETEG Kal TG
Nemmidag piéep!
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A\ NMPOEIAOMNOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» Amoouvdéere T ouokeun] amd TV Mapoxr peupaTtog otav TomoBeteite
f adaipeite aleooudp. Erol, amodelyeral Tuxdv akouoia evepyoToi-
non TnNG CUOCKEUNG.

H ouokeun evepyoroieital €avé perd amd diakoth pevparog!

» H ouokeun mpéme va amoouvdéeral mavra anéd To Siktuo, 6tav dev
Bpiokerar umd emifAeyn kai mpiv amod T cuvappoAdynon, Ty aro-
ouvappoloynon 1y Tov kabapiopo.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn Aeiroupyeite Tmoté T ouokeur] xwpig ulika!l Kivéuvog umepBip-
pavong!

» Mnv mpoobitere kauta uNika otn cuokeun!

» To piéep Sev eival katrdM\nho yia To koppdTiacpa kpiatog, foté-
vav, kpeppudioy, €npav kapmwv, apuydAly f AWV okAnpoyY Tpo-

iHWV.

ilﬂjn': Ta TpOdIpa prropoly va avapexBolv oto piéep podvo pali pe
AaA\a UNIKG OTTWG uypa.
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Mpwrn Oion ot AaToupyia

1) AmopakpUvere OAa ta eéaptipata améd 1o
xaprokifwtio kar adaipéaTe To UNIKO GuUOKEU-
aciag, kabdg kai evdexdpeveg MPOOTATEUTIKEG
pepPBpaveg kar autokONNTa.

2) KaBapiote dha 1a eéaptipara, dmwg mepr-
ypaderar oto Keddhaio ,Kabapiopdg kai
Ppovrida”. BePaiwbeire 611 dXa ta e€apmpara
eival evieAQg oTeyva.

3) TomoBeriote T cuokeun emdve ot pia Adia kai
kaBaph emoaveia.

4) 31aBepotoIfoTe TN CUCKEUN e TIG TECTEPIG
Beviouleg oty emdaveia.

5) TpaPnhére iw o karwdio amd T Bfkn dUAalng
kalwdiou .

6) Eicayere To Buopa oty mpila.

YMNOAEI=H

> Mropeite va puld&ere To dykiotpo {updpa-
106 @, Tov avadeutipa @, To xrutmm P! O,
kabaog kai To Sioko yia Tpiyipo @, Tov TEpK-
oTpedopevo Sioko kormg oe piteg @ kar Tov
mepioTpedpdpevo Sioko kot B ot Baon
aecoudp O.

KINAYNOZX HAEKTPOIMAHZIAZX!

> Edv OéNere va otepewoere T Baon aeooudp @
padi pe To mapadotio UMk cuvappoldyn-
ong otov Toixo, Befaiwbeite mpiv T SiaTpnon
OTI aTTO TO GUYKEKPIPEVO OMUEIO TOU TOiXOU
Sev epvouv peupatodopol aywyoi, kakwdia
1 cwhnveg!

7) Znpeaoote Tig omég SiGTtpnong oTov Toixo pe
1 BonBeia g Pdong aecoudp O.

8) Kavere omig oTo emonpacpévo onpeio oTov
TOiXO pE Eva TpuTravi OIN.

9) Zmpwére péoa ta olma.

10) lupiote T Pideg oTa oUma, GoTe va amopivel
XOPOG AvVAPECA OTOV TOiXO Kal TNV Kepahn TG
Bidag, apkerdg wote va propeite va Tomrobetr-
oere emave 1 Baon aleooudp O.

11) TorroBerfiote ™ Baon adecoudp @ orig Bideg
kal mEéoTe TN TPOG Ta kaTw, wote n Paon ale-
ooudp @ va kdroer kad eméve oTig Bideg.
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Otosig AaToupyiag

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Aerroupyeite T cuckeur| povo otav Ta ale-
ooudp txouv TomoBemOei clpdwva pe autdy
Tov mivaka Kai gival éroipa yia Aeiroupyia.
MMoté pnv T Aeimoupyeite xwpig UNIKA.

Eéaprmipara

TomoBétnon Tou pmoi
avapeéng @
Edappoyn Tou aykiotpou
{updpatog @, Tou
xturnmpiol @ kai Tou
avadeutipa @

MpooOnkn peydiwv
nmooomrwy emeéepyaciag
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Taxurtnreg Aaitoupyiag

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Xeipieote T cuokeun pe Ta ekaoTtote ale-
coudp HOVO OTIG avadepOpEVEG TAXUTNTEG.
AMIGG, n ouokeun pmropei va uroorei BAaPn!

oic EapThy- BaBpida
n Harta Taxurnrag
@) 1,2,3,4
@ 1,2,3, 4

i 1,2

@ 3, 4

I%’ 2,3,4

Epyaoia pe ayxiorpo Jupwparog,
XTurn el kai avadsutipa

/\ NPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Tloté pnv ayyilete péoa oto pmo avapeéng
kara @ T Sidpkeia Aemoupyiag! Kivéuvog
Tpaupatiopol Aoyw mepioTpedopevoy eap-
patev!

> ANACete Ta eéapthpata povo orav n perddo-
on kivnong O eivar otaparnuévn! Merd v
amevepyotoinon n perddoon kivnong O
ouveyilel va Aeitoupyei yia Niyo.

> e mEPIMTWON OPANUATOG ATTEVEQYOTTOINCTE
Tn ouokeun kal amoouvdtote To Blopa, worte
va amodUyete pn nOeAnuévn evepyomoinon
NG CUOKEUNG.

YIMNOAEI=H

> H ouokeur| emMTPEMETAl VA XPNOIUOTTOIETal
povo otav égouv achalioTei Ta pn XPnaipo-
ToloUpeva avoiypara perddoong kivnong pe
TA KATTAKIA TIPOCTACIAG.

la va mpoeroipdoete T cuokeun yia T Aeroupyia

pe Ta dykiotpa Jupopatog @, To xrunnmipl @ xai

Tov avadeutipa @ akoloubriore mv eéiig Siadikacia:

1) Miote To mAfkTpo amacpahiong @ mpog Ta
k&Tw kar épte Tov TepioTpedpdpevo Ppayiova B
om Oton Aemoupyiag 4 (BA. Kepdhaio "Otoeig
Nerroupyiag") (Eix. A).

2) TomoBeriote To proX avapeéng @. Ppovriore
wore n urodoyr Tou proh avapeéng @ va
mepvael omg eykomég (B TG ouokeung.

3) TomoBeriore To e€dptua amopdkpuvong g
{bpung @ oo olotnua peradoong kivnong O
(Eik. D). Mpootére ebw 61 n oA, péoa amd
v otmoia oénysital To dykiotpo Jupdparog,
Bpiokeral mavw amd To dvorypa umodoxng
oto olotnua peradoong kivnong O.

4) Avalodywg Tng epyaciag TomroberAoTe To Ayk-
otpo {upwparog @, To xturmpr © A Tov
avadeutpa @ péxpr va achparicouv ot
peradSoon kivnong @.

5) Tepiote To pmoh avapeaéng @ pe Ta mpog
eme€epyacia uNika.
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YIMNOAEI=H

> Tpootyere Si16m kard ™ Siadikacia {updpartog
N avapeéng n {0pn douckavel péoa oTo pPrTol
avapeéng @ f péow g kivnong mélera
Aiyo mpog 1a emavw. Mpoooyn orov mivaka
Tou Kepahaiou "Mpoteivopeveg mooodmreg
mA\fpwong".

> [epiote 1o prrok avapeéng @ pe to péyioto
1,5 Nitpo, o6tav avapelyviere apaid vypg,
omwg yia mapaderypa koktéiN. Xpnoipotoiel-
T To péyioto 1 Babpida Taxitrag 3 mpog
amoduyr mToiNioparog Tou uypou!

6) Miéote To MMkTpO amacdahiong B mpog Ta
kdTw ka1 épte Tov TEpIoTPEPOpEVO Bpayiova B
ot O¢on Aemoupyiag 1 (Eik. A).

7) Zmpwére To kamdki oto pmol avapeéng @,
wote o1 acddAeieg oTov TepioTpepdpevo Ppayi-
ova (B va aopahicouv.

8) Otore Tov mepioTpedOpevo Siakomm O omy
emOupnth Babpida (Eik. B).

Mpoodnkn ukikwv
H MpocBiote Ta uNikG katd T AerToupyia péoa
amd 1o Avolypa oTo Kamdki.
H:
1) AmevepyomoinoTe Tn cuokeur] amod Tov Tepl-
otpedpdpevo Siakorm O.
2) Adaiptote To KaTAKI.

3) Thiote To mARkTpo amacpahiong @ mpog Ta
k&Tw kar ipte Tov TepioTpepdpevo Ppayiova B
om B¢on Aeroupyiag 5.

4) Mpoobiote Ta uikd.
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Mera v epyaocia

1) AmevepyomoifoTe T ouckeuf} MO Tov TiEPI-
otpedopevo Siakomm O.

2) Adaiptote TO KATIAKI.

3) TMiéote To mMAfktpo amacdahiong @ mpog Ta
k&Tw kal épre Tov MepioTpeddpevo Ppayiova @
om B¢on Aemoupyiag 4.

4) Adaiptore Ta aecoudp amd ) peradoon
kivnong @.

5) Adaiptote o pmok avapeéng @.

6) KaBapiore dha 1a pépn (BA. KepdAaio
"KaBapiopodg kar ppovrida").

Epyaocia pe o e€aprnpa
rommoOirnong

/\ NPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> T[lott pn Badere Ta xépia f Eiva avrikeipeva oto
XWVi TAPWONG, WOTE va amodelyeTe TPAUNA-
TiopoUg kai $Oopég ot cuokeur).

> [iélere Ta uNikd povo pe To edpmpa wOnong.
Kivéuvog tpaupatiopol Aoyw mepiotpeddpe-
vav e€aptpdrov!

> ANG&Cere Ta e€apthparta pdvo drav n perd-
Soon kivnong @ eival orapatnpévn! Merd
v amevepyomoinon n peradoon kivnong O
ouveyilel va Aeiroupyei yia Aiyo.

> Se MEPITTWON GPANHATOG ATTEVEPYOTTOINCTE
T ouokeun kai armoouvdiote To Blopa, woTe
va amoduyete pn nBehnpévn evepyomoinon
NG CUTKEUNG.

YIMNOAEI=H

> H ouokeur| emTPEMETAl VA XPNOIUOTTOIETAl
povo otav éxouv achalioTei Ta pn XPnoipo-
moloUpeva avoiypara perddoong kivnong pe
Ta KATTIAKIA TIPOCTAGIAG.

> Befaiwbeite 611 oTov mepioTpedOpEvo PBpayio-
va B Sev umdpyer oute dykiotpo {upopatog @,
olte xtutmp! @ 1 avadeutnpag @.
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lNa va mpoetoipdoere T cuokeur yia T Aeiroupyia
pe e&aptnpa Tormobémong @, akoroubrote Ty &g
Siadikacia:

1) Miéote To mARkTpo amacpahiong @ mpog Ta
k&Tw kar pipte Tov TepioTpepdpevo Ppayiova B
om Oton Aemoupyiag 4 (BA. Kepdhaio "Otoeig
Nerroupyiag").

2) TomoBerote To pmoX avapeaéng @. H urmodoxn
Tou proA avapeéng @ mpémel va éxel el oTig
eykomég (D) TG ouokeurg.

3) Mitore To mAkTpo amacdariong @ mpog Ta
k&Tw kal épre Tov TepioTpeddpevo Ppayiova B
otn Bon Nerroupyiag 1.

4) Anopakplvere To kamdki TpooTtasiag yia 1o
edpTnpa TomoBitong (Eik. C).

5) Eicdyere 1o edptnpa Tomobétnong @ oo
avorypa perddoong kivnong (onpavon 3"
oto e&dpmpa Tomobemong @ o ofpavon
. A" ooV mepioTpedSpEvo Bpayiova @).
MepioTpéyre To Tpog Ta 6e&id, twg 6Tou TO
e€dpTnpa Tomobimong @ acdalios aicbnré
(onpavon " oto eédpmpa TomoBémong @
om ofjpavon , A" oTov TEpIoTPEDSpEVO
Bpaxiova ®).

6) TomoBerrote Tov déova perddoong kivnong @.

7) Avaldywg Tng epyaciag, TomoberAote To Sioko
kot g B, To Sioko kot ot déteg @ A To
Sioko yia tpiyipo @ orov d€ova perddoong
kivnong @ Tou e&aptparog Tomobitong O.

8) TomoBeriore To kamaki pe e€dpmpa wbnong ®
oo e€&ptypa TomoBémong @ (oApavon , §*
oo kantaki @® o ofpavon ,@" oo e&dprua
romobétnong @) kar aopahiore To kamaki
(ofpavon ,,v“ oto kamdaki (B ot ofpavon
,,6” oto eéapmpa Tomobémong O).

9) Otore Tov mepioTpeddpevo Siakomm @ oy
emBupnth Babpida.

YMOAEI=H

> Mnv mélere moANG uhika oto e€dptnpa
TomoBétnong @.

> [lpoooxn otov mivaka Tou Kedpalaiou
"Mpoteivopeveg mooodTnTEG MANPWONG".

10) Mpoobéote Ta uNikd péoa amd To xwvi TARPWoNg
pe ™ PonOeia tou e€aprhparog GBnong.

Mera v epyaocia

1) AmevepyomoIfoTe T oucKeuf} M6 Tov TiEPI-
otpedopevo Siakomm O.

2) Mepiotpéyre 1o eéaptpa Tomobémong @
TTPOG Ta APICTEPA Kal adalpEoTe To.

3) Amocuvappohoyniote To e€dptnpa Tomobé-
mong @ kai kaBapiote dAa Ta pépn OMLG
meprypagerar oto Kepdhaio "KaBapiopodg kai
$povrida".

Epyaocia pe To pidep

/\ NPOEIAONOIHEH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> Adrvere Ta KAUTG UYPA VA KPUWOOUY £WG
610U dTdcouy ot pia Beppokpacia oopartog
(mep. 30-40°C), mpiv autd TomoBetnBoulv
oto pilep @.

A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX
TPAYMATIZMOY AOIQ AIXMHPHZX
AENMIAAZ/NEPIZTPEQOMENHZ
METAAOXZHX KINHZHZX!

> Mnv mdvere moté v TomroBernuévn Aemida @!
> Bydalere 1o piep @ pdvo adol ixel axiviro-
moinBei n Aemida.
> Aemoupyeite 1o piep @ povo pe TomoBemnpé-
VO KQTTAKI.
> ¢ MEPIMTWON 0PpANPATOG ATTEVEPYOTIOINOTE
T ouokeun kai amocuvdtote To BUopa, woTe
va amoduyete pn nOehnpévn evepyomoinon
NG CUOKEUNG.
la va mpogroipdoete T cuokeun yia T Aeroupyia
pe 10 pilep @ akoroubriote myv eng Siadikaaia:
1) Méote To mfktpo amacpdhiong @ mpog Ta
k&Tw kar épre Tov TepioTpedOpevo Ppayiova ®
otn B¢on Aerroupyiag 3 (PA. Kepdhaio "Ototig
Aerroupyiag").
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2) Adaipéote To kamdki mpooTaciag g perado-
ong kivaong tou piéep (yupiore ™ ofpavon
,,v” oTo kamdki mpooTaaciag g perado-
ong kivnong tou piéep om onpavon ,@" g
kUpiag ouokeung) (Eik. F).

3) TomoBerore 1o pidep @ (onpavon , W * oto
piéep @ om onuavon ,@" g klpiag
ouoKeUng).

Srptyte éppa apioTepd To pikep (onpavon
, " oro piéep @ om ofpavon ,,6” me
kUpiag ouokeung) (Eik. G).

4) Mpocbiote Ta uNikd:
— Méyiom moodmra: mep. 1 Nitpo
— Adpilovra uypd ptyioto 0,5 Airpa

— Béitiomn moootnta emeéepyaociag, otépea:
50-100 yp.

YMNOAEI=H

> [lpoooxrn otov mivaka tou Kepahaiou
"Mporteivopeveg mooodTnTEG MANPWONG".
5) TomoBerote To kamdki pe To Soxeio pérpnong
eEAAPPWG HETATOTTIOPEVO KAl TTEPICTPEYTE TO,
wote To kamaki va acdalioer (Eik. 1).

6) Otote Tov mepioTpeddpevo Siakomm @ oy
emOupntr Babpida.

MpooOnkn ulikwv

1) AmevepyomoifoTe Tn ouckeur} amoé Tov Tepl-
otpedpdpevo Siakomm O.

2) Mepiotpéyte ehadpwg 1o kamaki Tou pilep @
(Eix. 1), Bydre To kamaki kai mpooBioTe Ta uNIkG

3) Tupiote To Soxeio pérpnong, To omoio Bpioke
Tal oto kamaki Tou pikep @ , kard 90° kai
adaiptote To. Mpoaobiote Niyo-Myo otépea
UAIKG pEoa ammod To Avolypa TAPWOTG.
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Metd TnVv gpyaocia
1) AmevepyomoifoTe T ouokeuf} aTO Tov TIEPI-
otpedpopevo Siakomm @.

2) Mepiotpéyre o pilep @ mpog a Sedid kai
adaipioTe To.
YNOAEI=H

> KaBapilere To pilep @ kard mportipnon
aptowg pera m xpnon (BA. Kedpahaio "Ka-
Bapiopdg kar ppovrida"). Erol, umoleippara
TPodipWV aTTopakpUvovTal EUKOAOTEPQ.

Ka@apiopoédg kai ppovrida

KINAYNOZX HAEKTPOIMAHEIAX!

> Tpiv and k&Oe kabapiopd amoouvdiere To
Buopa amd my mpial Ymapyer kivéuvog
nAekrpomAnéiag!

Moté pn Bubilere Tn cuokeun ot vepd 1) o€
AaAha uypal

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoiporoieite TpIBIka 1 emBetiké
amoppumavtika. Autd pmopei va ¢pBeipouv
TIG EMAVEIEG.

YMNOAEIZEIX

> Kard mporipnon kabapilere T cuokeu
aptéowg pera 1 xpron. Etol, umoXeippara
TPOdipWV aTTopaKpUVOVTal EUKONOTEPQ.

> Kard myv emeéepyaoia tpodipwy mholoiwy oe
XPWOTIKEG, OTTWG mapadeiyparog XapIv kapod-
TQV, Ta TAAOTIKA pépn propei va alaouy
XPWHA. AuToi O QTTOXPWHATICHOI PHTTOPOUV
va adaipeBolv pe Niyo Aadi payeipikng.
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Ka@apiopédg ouokeung

W Zkourilere T ouokeun pe éva voTo TTavi. 2e
emipoveg Ppopitg mpocbitere oto mavi éva Ao
amoppuTavTiKG. ZkouTidere Ta uToAeippaTa Tou
QmoPEUTTAVTIKOU HE €Va TTAVI EPTTOTIOPEVO HE
kaBapd vepd. 2Tn ouvixela oTeyVOVETE KOG TN
OUOKEUT.

Ka@apiopog prioX avapsadng pe karmaki,

efapmiparog romoOirnong, kamakiov

pz e€aptnpa wOnong, karakiol Tou

pi€ep ka1 alsooudp

B KaBapilers 6Aa ta alecoudp, To pmro avé-
peiéng pe kamak @, To kamdxi Tou piep @
pe o Soxeio pérpnong, To kamdk TpooTaciag
peraddoong kivnong, To e€dptnpa Tomobétnong
O «ai 1o oxenikd kamdki pe e€dptnpa GBnong
® «xai 1o Sioko yia 1piyipo @), Tov mepioTPE-
ddpevo Sioko kotig yia déreg @ kar To Sioko
korg @ ot Leotd vepd pe Niyo amoppumavTi-
KO. ATTOPOKPUVETE TUXOV UTTOAEIPpATA pE pIa
Bolproa kaBapiopol. Zemhévere OXa Ta eéap-
mpara pe kabapd, {eotd vepod kai Siacdahilere
OTI £XOUV OTEYVQTEI TIPIV ATIO TN VEQ XPNOT.

YMNOAEI=H

Ta aéecoudp, To pmoh avapeéng pe
kaméki @, 1o kamdaki Tou piep @ pe

Soxeio pérpnong, To KATAKI TPOOTA-

olag perddoong kivnong, To edptnua
Tomrobétnong @, To oxemkd kamdki pe
e&apmpa wbnong @ kai o Siokog yia
Tpiyipo @, o mepioTpedSpEvOG Siokog
koting yia dereg O kai o Siokog
kotng @ eival katdMnha kai yia
kaBapiopd oto mAuvtipio mATWY.

> Kard tov kaBapiopd oto mAuviApio maTwY
TTPOCEYETE WOTE TA TIAACTIKA pPEPN VA HNV
paykwoouy. EiddNwg pmopsi va mapapop-
$wbolv!

> Av eival Suvaro, TomoBemote Ta MAaoTIKG
pépn oto emdve karabi Tou mMAuvinpiou
TATOV.

Ka@apiopog pidep

/\ NPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Mnv ayyilere T Aemida piep pe yupva xépia.

B KaBapilere 1o pilep @ ot Leotd vepd, mpoob-
TOVTAG £Va N0 ATTOPPUTTIAVTIKO. 2Tr CUVEXEID
Eem\bvert 1o pe kaBapd vepo, trol GoTe va pnv
TAPAWEVOUV UTTONEIPHATA ATTOPPUTIAvVTIKOU.

2TIG TTEPIOCOTEPEG TIEPITITWOEIG £VAG ETAPKNG

uyleivog kabapiopdg pmopsi va emreuyOei apiowg

perd ) xpnon pe My e&fg evalakik):

1) Ta tov kaBapiopd, BaAre vepd pe Niyo amop-
putravTikd oto TomoBetnuévo pidep @.

2) TomoBerote To kamak pe To Soxeio pETpnong
eENAPPWG HETATOTTIOPEVO KAl TTEPICTPEYTE TO,
wote To kamaki va acdalioer (Eik. 1).

3) Evepyormoifore 1o pilep @ yia pepikd Seute-
pOAerTa.

4) Abadote 1o vepd mAlong. Amopakplvere Tu-
XOv umoAeippata pe pia Bouptoa kabapiopou.

5) 31 ouvéxeia EemNlvere To pidep @ pe ToNU
kaBapd vepo, Ero1 woTe va amopakpuvBolv
O\a Ta uttoAeippaTa amoppUTAvTIKoU.

YMNOAEI=H

To pi€ep @ evdeikvural emiong yia kaba-
piopo aro muvpio marwy. QoTtdoo,
TTPOGCEXETE WOTE VA HN HAYKQOEI pEca
OTO TIAUVTIPIO TIATWY.

AmoOnksuon

M Na vy amobrkeuon dpurdre To kaddio ot

Orkn duraéng karwbiou .

B ®Oulaére my kabapr ouokeun ot ivav kabapd
Kal OTEYVO XWPO XWPIG OKOVI.
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Ai16pOwon opalparwv

'‘Otav {advikda n cuokeur) orapara:

B H ouokeun éxer uepOeppavBei kar n autépam
amevepyotoinon acdaleiag éxe evepyormoinOei.
— Otore Tov mepioTpedOpevo Siakdmm O oro 0.
— TpaPhére To Biopa amd myv mpila.
— Adnore ™ cuokeun va kpuwoe yia 15 Nerra.
— Edv n ouokeun Sev £xel kpuLoE! EvENOG peTd

amd 15 herrrd, Sev Ba evepyomoinBei.

— Mepipévere AMa 15 hemrd kan evepyoroirjote
€K VEOU.

'Orav n ouokeur) dsv prropsi va evepyo-
o Osi:
— Eeéyére eav o Plopa Ppiokeral omy mpida.
— EAéy&re edv To kamaki mpooTaciag perddo-
ong kivnong yia 1o piéep @ kai To edpmpa
Tomrobérnong @ kai o proX avapeéng @
txouv TomrofetnOei cwotd kar acdaioer.
— ENéyre edv o mepioTpeddpevog PBpayio-
vag (B Ppiokeral omy ekdoTote amarolpevn
Bton Aeroupyiag (PA. Kepdhaio ,Otoeig
Aermoupyiag”).

Eav ta mepiypadopeva pirpa Sev mpoodipouv
BonBeia, n cuokeun sival ehatrwparik. Mapado-
oTe T ouokeun yia emokeun ot éva e&aibikeupivo
ouvepyeio 1 oto Tpfpa edutmpétong mehaTov.
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Texvika XapakTnpIoTiKa

220 - 240V ~ (evaNacco-

Ovopaori rdon pevo pevpa), 50 Hz

OV(IDPGO’TIKI'] 550 W

1oxUG

Xpovog ouvro-

png Aerroupyiag 3 Nerra

pidep ©

XwpnrikotTa

Mo\ avapeéng @: 3,8 Nitpa
Miéep ©: 1,5 \itpa

Qdéhipog oykog piep @: 1 Nitpo
Kamyopia mpo- I1,/[5] (&1mhf povawon)

5l

Xpdvog olvropng Aeiroupyiag (ZA)

O xpobvog ouvropng Aemoupyiag (ZA) Seixver yia
TTOOO XPOVO HITOPEI VA AEITOUPYEN I GUOKEUN,
xwpig va utrepBeppavBei To potép kai xwpig va
utrootel PA&Peg. Merd Tov avaypadopevo xpdvo
oUvTopng AeIToupyiag, r CUCKEUTN TTPETTE VA aTTE-
vepyorroinBei, {wg dTou va KpUOGTE! TO pPOTEP.

‘O\a 1a eéaptipara autg
NG OUOKEUNG TTOU £pyovral
ot emadn pe TPOdIPa pTTo-
poulv va xpnoipomolouvrai
pe acpaleia ota TPOdIA.

MNa tn Aemoupyia pe 1o e€dptpa Tomobémong O
kai 1o prok avapeéng @ ocuotivoupe Toug

e€ng xpovoug Aeiroupyiag:

Merd amd 10 Nerrra Aeiroupyiag adrote T ou-
OKEUN Va Kpuwoel yia Tepimou 15 Aerrra.

AMIOG propel n ouokeur va utiepOeppavBei kai va
evepyoroindei n amevepyomoinon achdAeiag
(BA. Kepahaio «AidpBuon odpalpdrwvs).
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Mporavopeveg TooOTNTEG AR pWONG

Eéapmua | Adecoudp Tpodipa MoootTa Xpdvog BaBpida
. 400 yp. ouotarika
Xupog + 600 ml vepo 30 Seur. 3,4
Miceo © MNaydkia 110 yp. 10 Seur. 3,4
Yypa 1000 ml 10 Seur. 3,4
Kaporo, nararo, 500 yp. ! 2568t | 2,34
ayyoupi
Kaporo, narara, 500 yp. 2 50 8eur. | 2,3, 4
ayyoupi
E&dprpa Kane .
Tomobérn:- OpZTO’OEGTGTG’ 500 yp. 25 Seur. 2,3,4
onc @ - Y P ‘
apero, Tarara, 500 yp. ! 25 Seur. 2,3,4
< ayyoUp!
- Kaod .
apero, raraTd, 500 yp. "2 408cr. | 2,3, 4
ayyoupi
500 yp. akebpy, 1 auyd, | 1. Aiadikacia
80 ml Mad1 (Oeppokpacia avapeaéng: 1
I Swpartiou), 80 yp. {axapn, 1 Nerrré
Zbpn payiéag 200-250ml Leotd yaha, '
25 Yp. ¢pé0’KIG PGYK‘] I"] 2. AlldélKClOIG
1 makéro oreyvn payig, OVOP&IEF]‘C,S 2
1 mpéla anam 3 10 Aermra
1. Aiadikaoia
125 yp. Boltupo avapedng: 1
, (Beppokpacia Swpariou), 30 Seur.
Z0 10 KOUAOU- \
I\'/\no)\ M Y(-]KIO 100-125 yp. {axapn, | 2. Aiadikacia
avapeéng P 1 auyd, 1 mpéla aldm, avapeadng:
(7] 250 yp. akelpi "4 Mep. 2,34
10 Nerrra
XTUT”]EEVO 8 aompadia 2 - 3 \emird 4
aomipadia
Kpépa oavnyi 200 ml Mep. 6 Nemrdy 4
(30% Nimapd,
@EppOK'pOOIO 600 ml Mep. 3 herrrd 4
yuysiou)
Yypd (m.x. . . .
KOKTEN] péy. 1.500 ml péy. 10 Aerrrd 3

*1: Xpnoporoiore 1 xovdpr mieupd Tou mepioTpedSpevou Siokou kot @ ot dETeg ) KoTG.

*2: Xpnoiporoiore T Aerrh MAeupd Tou MepIoTpehOpEvou Siokou koTirg @ Ot dETEG M) KOTIAG.

*3: H péyiomn moodTa akeupiol avépyerar ot 500 yp.
*4: H avarepn moodmra yia {bpn yia kouhoupdkia givar 1,5 i 2 dpopig mepiocdtepn amd ém om dobeoa ouvrayn.
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Améppiyn

X¢ Kapia EPiTTTWON PNV
aTTOPPITITETE T CUOKEUN) OTa
olKiaKd arroppippara. Autd To
mpoidv umdkseiral otnv Eupwrra-
ikr) Odnyia 2012/19/EU.
ArmoppirTere T CUOKEUN PECWL pIag
EYKEKPIPEVNG ETTIKEIPNONG ATTOPPIYNG
N HEOW TNG KOIVOTIKNG ETIKEIPNONG
anodppiyng. Tnpeirte Tig 1oxUoucEg
mpodiaypadig. Xe mepimrwon apdr-
BoNiwv, emikoivwveite pe v appddia
EMIXEIPNON ATOPPIYPNG.

lNa mig Suvardmeg amdppiyng Tou
Tpoi6VTOG perd To TENOG Tou kukAou g
Tou, ameuBuvbeite oy appddia urnpecia
NG KOIVOTNTAG 1} TG TTOANG OdG.

H ocuokeuacia amotekeitar amd Gpihika
mpog 1o mepIPaANov ulikd, Ta omoia

KQV ONpeiov avakuKAQoNG.

ATmoppirTeTe TN CUCKEUAGTIa PE TPOTTO
$INikd TTpog To mepIaNiov.
AapPavere umdyn ™ ofjpavon ota
Siadopetikd uNikd cuokeuaciag kal,
edooov amarreital, Eexwpilert Ta. Ta
UANIKG ouokeuaaoiag Gepouv orpavorn
pe ouvropoypadieg (a) kar ynoia (b)
pe v £€Ag onpaoia:

1-7: MhaoTtikd,

20-22: Xapri kar xaptovi,

80-98: ZuvBetikd uhikd.

£ 9o =
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HTTOPEITE VO QTTOPPIYETE HECW TWV TOTTI-

Eyyonon mg

Kompernass Handels GmbH
Aéibnipn mehdmooa, a&idtipe meham,

H rmapoloa cuokeun Siabérel 3 xpdvia eyylnon
amd ™y nuepopnvia ayopdq. 2y mepinTwon
eNelyewv oTo TTPoidY Exete vopikd SikaibpaTa
€VAVTI TOU TIWANTF TOU TTPOioVTOG. AUTd Ta VOHIKG
Sikaiopara Sev mepiopilovral pEcw TG KaTWTEPL
avadepopevng eyyunong.

MpoiimoBiosig syylnong

H mepiodog eyyunong &exiva v nuepopnvia ayo-
pdg. Oudooere v an6deién ayopdg. Amareitar
wg amodeikTikd ayopds.

Edv, eviog tpiwv eTov amo v nuepopnvia ayopdg,
mapatmpenBei kamoio opdApa uhikol A kataokeurg
oTo mpoidy, Ba emokeudooupe A Ba avrikaraoTh-
ooupe (katdmv kpiong pag) To mpoidv dwpedv iy
Oa cag emotpadsi To Mocd ayopdg. H mapoloa
gyyunon mpoimobérel 6T N eAaTTWpATIKA CUOKEUN
kai n an6deén ayopdg Oa uroPfAnBolv pali pe
pia olvropn Teplypadn avadopika pe To ToU
Bpiokeral n éN\eiyn kai moTe mMapatenBnke, evog
G TEPIGSOU TV TPIGVY ETOV.

Edav 1o eNarrepa kalUmrerar amoé v eyyunor pag,
Oa NaPere To emokeuacpévo A éva vio Tpoidy.

H avrikardoraon Tou mpoidvrog cuvemdyeral,
olpdwva pe ov NOMOZ 2251/1994, avavie-
on Tou Xpovou gyyunong. MNa myv Kimpo 1oyver:

H emokeun f n avrikardotaon tou mpoidvrog be
OUVETTAYETAl AVAVEWOT) TOU XPOVou gyylnong.
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Mepiodog eyylnong kai vopikég amairr)-
oz AOyw eAsipewv

O xpdvog eyyunong Sev mapareiveral péow g ma-
poxnG eyyunong. Auté ioxuel kai yia eaptipara,
Ta omoia éxouv avrikaractabsi kai emokeuaoTei.
Evdexopeveg RN umapyouoeg npigg kar eXeipeig
KaTA TNV ayopd Tpmel va yveoToToloUvTal apé-
owG peTd TV amoouckeuaoia. Merd m Mén Tou
XPOvou eyylnong, Tuxov epdavi{dpeveg emokeuq
XpeQvovTal.

Eupog syyunong

H ouokeun karackeuaoTnke cUpPwva pe auotnpeg
obnyieg mo1dTag Kar ehéyxOnke TpooekTikd TTPIV
amo TNV amooToM).

H eyyunon 1oxuel yia odpaipara ulikou iy
kataokeung. H mapoloa eyylnon Sev kakimel
e€apTApata Tou MPoiIGVTOG TToU UTTOKEVTal OF
duaioloyikn $Oopd kal, wg ek TouTou, Bewpolvral
avahwoipa eéapmpara f {npitg ot elOpauota
e€apthpara, m.x. S1aKOTTEG, CUCOWPEUTEG 1] YUAA-
va eéapmpara.

H mapouloa eyylnon akupdverar eav mpokAnBei
{npd oto Tpoidy, edv Sev yiveral cwot xpron 1
ouvmpnon. MNa pia cwotr xpRon Tou mpoidvrog
Tipémel va Tnpolvral emakpiBog o avadepdpeveg
urrodeieig omig 0bnyieg xeipiopol. Zkomoi xpAong
kai xelpiopoi ou Sev cuviaTwvTal fj yia Toug otoi-
oug umdpyel mpoeidomoinon Tpémel amapaitnTa va
amogeuyovrat.

To mpoidv mpoopilerar pdvo yia 18iwTiki kai &
YI1Q ETAYYENHATIKY XPMON. 2€ TEPITITWON KAKNG HeE-
Taxeipiong kar akatdMnAng xpnong, xpnong Piag
ka1 mapepPaocwy, o omoieg Sev S1e&hyOnoav amd
o eouaiobotnpévo pag Tpfpa oipPig, n eyylinon
mavel va 1oy Uel.

Aiadikaoia oz repinTwon eyyunong

Na mv e€acdpdhion yphyopng emeéepyaciag Tou
{nmpatdg oag, Tpeite Tig akdloubeg urodeileig:

B Mo O)eg TG epLTHOEIG ExETE ETOIPN TNV ATTO-
Se1&n ayopdg kai Tov kwdikd TPoibvTOg
(IAN) 374153_2104 wg anddeén yia mv
ayopad.

M Ta tov kwdikd Tpoibvrog, avarpidre oty
mvakida TUTou GTo TTPOIdY, CE pIa ETIKETa OTO
mpoidy, oto e€wdulo Twv odnyiwv xphong
(kaTw apiotepd) A ot va autokdNNTO OTNY
oW ) KATW TTAEUPA TOU TTPOIOVTOG.

B Edv mpokUyouy odpdlpara Aerroupyiag f
AMeG eNAeieIG, EMIKOIVWVIOTE KaT' apyiV
pe To akdhouBo avadepopevo Tpfpa otpPig
mAspwvika f pe E-Mail.

M Eva mpoidv mou Bewpeitar eAattopaTikd pro-
PEITE VA TO aTTOOTEINETE ATEAWG OTNV avadepo-
pevn SiebBuvon Tou otpPig emouvanToviag
v an6deén ayopdg (amodeén Tapeiou) kai
avadipovrag mou Ppiokeral n ENelyn kar moTe
epdaviornke.

3mv iotooehiba
www.lidl-service.com pmopeire va
TTPAYHATOTIOINTETE AN TWV
mapoviey | ANy odnyiov xpAong,
Bivreo mpoidvTwy Kar Aoyiopikou.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Me autév Tov kwdiké QR perafaivere

aneubeiag o oehida eunnpétong Lidl

(www lidl-service.com) kai eicaydyovrag Tov kwdr-
ko mpoiovrog (IAN) 374153_2104 propeire va
avoiere i avriotoixeg odnyieg xprong.
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ZipPig

S¢pPig EAAaSa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(€D 3¢pPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 374153_2104]

Eicaywyéag

H akdAoubn SiebBuvon Sev eivar SiebBuvon otp-

Big. EmkoivavioTe, kat apxfyv, pe TNV avadepope-

vn utinpeoia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

FEPMANIA

www.kompernoss.com

50 GR | €Y

Zuvrayig

Baoikn ouvrayr yia {Upn pe payia
Y\ik&

500 yp. aketpi citou Tumou 550

1 auyo

80 ml Ma61 (Oeppokpacia Swpariou)

80 yp. Laxapn

200 - 250 ml yA\iapd yéra

25 yp. pptokia payia iy 1 makeraki €npd payid

1 mpéla akém

Mapaokeun

4 MpooBiote 6Xa 1a uNika oo pmoX avapedng @.
Zupdote Ta pe 1o dykiotpo Lupdparog @ yia
1 Nerrtd ot PaBpida 1 kai, om ouvéxea, yia
10 Aerrré ot BaBpida 2. Adrore ™ {opn va
$ouckhoer oto prok avapeéng @ yia
40 Nerrrd. Zxnuatiote pia prrdia pe ) opn.

4 An\oote T {bpn ot éva Tayi kal TpoaBioTe

Ta emBupntd ukikd.

¢ Whote  {opn yia 25 - 30 Aerrrd otoug 200°C
(kaTw/eméve avriotaon).
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Zupn Taprag

Yhika

250 yp. akelpi

125 yp. kplo PBoltupo

1 mpéla akém

1 auyo

150 yp. Zaxapn

Mapaokeun

¢ MpooBiote OAa 1a UAIKG yia TN {Upn oTo pTToA
avapeaéng @ xar {updore pe Tov avadeuthpa
@ om Babpida 3 yia mep. 2 - 3 Nerrrd péxpi
va oxnuatiotel pia pakakn {opn.

¢ Adnorte ™ va kpuwoer oto Yuyeio yia 30 Aemta.

4 TMpoBeppdvere Tov polpvo otoug 200°C.

¢ Aaduorte ™ otpoyyulr dOppa kar macTrahioTe
MV eEAadpwG pe areUpl.

4 Zeruliére T {Opn avapeca o Slo MAAOTIKEG
pepPpaveg daynrol (Siapérpou mep. 30 ex.)
ka1 ToroBemote T TN OTPOYYUAR dOpHa.

4 Whote ™ Lbpn yia 15 Nemrd otoug 200°C
(kaTw/emave avriotaon).

Am\oé mavreonavi
Yhika

250 yp. BolTupo

250 yp. Laxapn

1 makerdxi {axapn Pavikiag
250 yp. akelpi

4 auya

V2 TIaKeTaKI PTTéIKIV TTAOUVTEP

Mapaokeun

4 Mpocbiote To Poltupo, T Laxapn kai
{ayapn Pavihiag oto prok avapeéng @ xai
{upaote pe Tov avadeutpa @ o Pabpida
3 - 4 péxpi va appatéyouy.

4 TMpoobiote Siadoyika Ta auyd kai cuveyioTe

va avapelyvUETe PEXPI va avVAKATEUTOUV KA
Ta UAIKG.

4 MpoacBiote To alelpi kal To pmrtikIv TAOUVTEP
KQl QVAKATEWTE PEXPI VA OXNHATIOTE pia Aeia
Qopn.

¢ Aadwote pia pakpdotevn doppa (mep. 30 ex.)
ka1 mpooBéote T Lupn.

4 Whote otoug 180°C (kaTw/emdve avriotaon)
yia mep. 50 - 60 Aerrra.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschliefBlich dem Verarbeiten
von Lebensmitteln in haushaltsiiblichen Mengen.
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es nicht
gewerblich!

Dieses Gerdt ist nur fir den privaten Gebrauch in
geschlossenen, regengeschitzten RGumen vorgese-
hen. Benutzen Sie es nicht im Freien!

Das Gerdt darf nur mit Originalzubehér benutzt
werden.

Lieferumfang

Kichenmaschine

Rihrschiissel mit Deckel

Mixer mit Deckel und Messbecher
Durchlaufschnitzler mit Stopfer
Schneid-Wendescheibe (dick und diinn)
Raspel-Wendescheibe (grob und mittelfein)
Reibscheibe (fein)

Knethaken, Schlagbesen, Rihrbesen
Teigabweiser

Zubehérhalter

2 Schrauben (3,5 x 22mm)

2 Dibel (6mm)

Bedienungsanleitung

54 DE | AT | CH

> FEine der Schneidscheiben fir den Durchlauf-
schnitzler ist bei der Lieferung bereits im
Durchlaufschnitzler vormontiert!

> Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt
nach dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und
Beschadigungen. Wenden Sie sich, wenn né-
tig, an den Service.

Geratebeschreibung

Klappen Sie die Ausklappseiten im vorderen und
hinteren Umschlag dieser Bedienungsanleitung
aus:

Knethaken

Rihrbesen

Schlagbesen

Teigabweiser (fir @/@/©)
Mixer mit Deckel und Messbecher
Zubehérhalter

Rihrschiissel mit Deckel
Durchlaufschnitzler

Reibscheibe
Raspel-Wendescheibe
Antriebswelle Durchlaufschnitzler
Schneid-Wendescheibe

Deckel mit Stopfer fiir den Durchlauf-
schnitzler

POOB6000000000C2

Drehschalter

Schwenkarm

Antrieb

Aussparungen fir die Rihrschissel
Kabelstaufach

CRCR-N-N-N-
I

Entriegelungstaste

SKM 550 B3
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Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» SchliefBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes ibereinstimmen.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel nicht nass oder
feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder be-
schadigt werden kann.

» Halten Sie das Netzkabel von heien Oberfléchen fern.
» Fihren Sie keine Reparaturarbeiten am Gerdt durch. Jegliche Re-

paraturen missen durch den Kundendienst oder von qualifiziertem
Fachpersonal durchgefihrt werden.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerét
gereinigt wird oder im Fehlerfall. Ausschalten alleine gentgt nicht,
weil noch immer Netzspannung im Gerét anliegt, solange der Netz-
stecker in der Netzsteckdose steckt.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerat
nicht benutzt wird!

» Lassen Sie beschddigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von au-
torisiertem Fachpersonal, dem Kundenservice oder von einer ghnlich
qualifizierten Person austauschen, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Sie dirfen das Gerdét keinesfalls in Wasser oder andere Fliissig-
keiten tauchen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

~ Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem Gerdt.
Zubeharteile anderer Hersteller sind dafir méglicherweise nicht
geeignet und fihren zu Gefdhrdungen!

~ Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerdét spielen.
» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser

Bedienungsanleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungs-
gefahr!

> Wechseln Sie das Zubehér nur bei Stillstand des Antriebs und bei
gezogenem Netzstecker! Das Gerdt |auft nach dem Ausschalten
noch kurze Zeit nach!

~ Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und vom Netz ge-
trennt werden.

» Geben Sie wahrend das Gerdt lGuft, ausschlief3lich die zu verarbeitenden
Zutaten in die Rihrschissel, Durchlaufschnitzler oder in den Mixer.

» Stecken Sie niemals Hénde oder Fremdgegensténde in den Einfillschacht
oder in den Mixer, um Verletzungen und Besch&digungen des Gerdtes zu
vermeiden.

~ Vorsicht: das Mixermesser ist sehr scharfl Gehen Sie daher vorsichtig
beim Abnehmen des Mixbehdlters vor.

> Vorsicht: die Reib-, Schneid- bzw. Raspelscheiben sowie das Mixermesser
sind sehr scharfl

» Seien Sie vorsichtig beim Einsetzen und Herausnehmen sowie bei der
Reinigung der Reib-, Schneid- bzw. Raspelscheiben und Mixermesser!
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/A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Trennen Sie das Gerdt grundsétzlich vom Stromnetz, wenn Sie Zube-
horteile abnehmen oder anbringen. Ein unbeabsichtigtes Einschalten
des Gerdtes wird so vermieden.

Nach Stromunterbrechung lauft das Gerét wieder anl

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zus-
ammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

~ Betreiben Sie das Gerdt nie ohne Zutaten! Uberhitzungsgefahr!

» Fillen Sie niemals heife Zutaten in das Gerdt!

» Der Mixer ist nicht zum Zerhacken von Fleisch, Krautern, Zwiebeln,
Nissen, Mandeln oder anderen harten Lebensmitteln geeignet.
Diese Lebensmittel kdnnen nur zusammen mit anderen Zutaten, wie
Flussigkeiten, im Mixer gemischt werden.
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Erste Inbetriebnahme

1) Entnehmen Sie alle Teile aus dem Karton und
entfernen Sie das Verpackungsmaterial und
eventuelle Schutzfolien und Aufkleber.

2) Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel ,Reini-
gen und Pflegen” beschrieben. Stellen Sie
sicher, dass alle Teile vollsténdig getrocknet
sind.

3) Stellen Sie das Gerdt auf einen glatten und
sauberen Untergrund.

4) Befestigen Sie das Gerét mit den vier Saug-
népfen am Untergrund.

5) Ziehen Sie das Netzkabel aus dem Kabelstau-
fach @ heraus.

6) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

> Sie kdnnen den Knethaken @), den Rishrbe-
sen @, den Schlagbesen @ sowie die
Reibscheibe @, die Raspel-Wendescheibe @
und die Schneid-Wendescheibe ® im Zube-
hérhalter @ aufbewahren.

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Wenn Sie den Zubehorhalter @ mit dem mit-
geliefertem Montagematerial an der Wand
befestigen wollen, vergewissern Sie sich vor
dem Bohren, dass keine stromfiihrenden Lei-
tungen, Kabel oder Rohre an der gewiinsch-
ten Stelle durch die Wand fiihren!

7) Markieren Sie die Bohrlécher mit Hilfe des
Zubehérhalters @ an der Wand.

8) Bohren Sie mit einem é6mm-Bohrer Locher an
den zuvor markierten Stellen in die Wand.

9) Schieben Sie die Dibel hinein.

10) Drehen Sie die Schrauben in die Diibel ein, so
dass noch so viel Platz zwischen Wand und

Schraubenkopf bleibt, dass Sie den Zubehér-

halter @ darauf stecken kénnen.

11) Setzen Sie den Zubehérhalter @ auf die
Schrauben und driicken Sie ihn nach unten, so
dass der Zubehérhalter @ fest auf den Schrau-

ben sitzt.
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Betriebspositionen

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Das Gerdt nur betreiben, wenn das Zubehor
nach dieser Tabelle angebracht und in Be-
triebsposition ist. Nie ohne Zutaten betreiben.

Zubehor

=

Position

Platzieren der
Rihrschissel @
Einsetzen von
Knethaken @), Schlag- @
und Rihrbesen @

Zugeben von grof3en
Verarbeitungsmengen
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Arbeitsgeschwindigkeiten

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerét mit dem jeweiligen
Zubehér nur in den angegebenen Geschwin-
digkeitsstufen. Ansonsten kann das Gerét be-
schadigt werden!

Position Zubehér Gesc.hwmdlg-
keitsstufe
@) 1,2,3,4
@ 1,2,3, 4
é 1,2
@ 3, 4
l%’ 2,3,4

SKM 550 B3

Arbeiten mit Knethaken,
Schlag- und Rihrbesen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Greifen Sie wahrend des Betriebes niemals in
die Rihrschiissel @! Verletzungsgefahr durch
rotierende Teile!

> Wechseln Sie Zubehor nur bei Stillstand des
Antriebs @! Nach dem Ausschalten léuft der
Antrieb (O kurze Zeit nach.

> Schalten Sie im Fehlerfall das Gerét aus und
ziehen Sie den Netzstecker, um ein unbeabsich-
tigtes Einschalten des Gerdtes zu vermeiden.

> Das Gerdt darf nur genutzt werden, wenn die
nicht genutzten Antriebsdffnungen mit den
Antriebsschutzdeckeln gesichert sind.

Um das Gerdt fiir den Betrieb mit Knethaken @,
Schlag- @ und Rihrbesen @ vorzubereiten, gehen
Sie wie folgt vor:

1) Driicken Sie die Entriegelungstaste ® herunter
und bringen Sie den Schwenkarm ® in die
Betriebsposition 4 (siehe Kapitel ,Betriebsposi-
tionen”) (Bild A).

2) Setzen Sie die Rihrschissel @ ein. Achten Sie
darauf, dass der Sockel der Rishrschiissel @ in
den Aussparungen (@ am Gerdt steckt.

3) Stecken Sie den Teigabweiser @ auf den
Antrieb (@ (Bild D). Achten Sie dabei darauf,
dass das Loch, durch den der Knethaken
gefihrt wird, iber der Aufnahmeéffnung am
Antrieb @ liegt.

4) Stecken Sie je nach Aufgabe Knethaken @,
Schlag- @ oder Rihrbesen @ bis zum Einras-
ten in den Antrieb @ ein.

5) Fillen Sie die zu verarbeitenden Zutaten in die

Ruhrschiissel @.
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> Beachten Sie, dass wéhrend des Knet-, bzw.

6)

7)

8)

Rihrvorgangs der Teig in der Rihrschissel @
an Volumen zunimmt oder durch die Bewe-
gung etwas nach oben gedriickt wird. Beach-
ten Sie daher die Tabelle im Kapitel ,Empfoh-
lene Fillmengen”.

Befillen Sie die Rihrschiissel @ mit maximal
1,5 Litern, wenn Sie wéissrige Flissigkeiten,
wie zum Beispiel Cocktails, mischen. Benut-
zen Sie maximal Geschwindigkeitsstufe 3 um
ein Spritzen der Flissigkeit zu vermeiden!
Driicken Sie die Entriegelungstaste @ herunter
und bringen Sie den Schwenkarm ® in die
Betriebsposition 1 (Bild A).

Schieben Sie den Deckel auf die Ruhrschiissel @,
so dass die Arretierungen am Schwenkarm @®
einrasten.

Stellen Sie den Drehschalter @ auf die
gewiinschte Stufe (Bild B).

Zutaten nachfillen

M Fillen Sie die Zutaten wahrend des Beriebs

durch die Offnung im Deckel ein.

Oder:

1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter @
aus.

2) Ziehen Sie den Deckel ab.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste (B herunter
und bringen Sie den Schwenkarm ® in
Betriebsposition 5.

4) Fillen Sie die Zutaten ein.
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Nach der Arbeit

1) Schalten Sie das Gerét am Drehschalter @
aus.

2) Ziehen Sie den Deckel ab.
3) Driicken Sie die Entriegelungstaste @ herunter

und bringen Sie den Schwenkarm @® in
Betriebsposition 4.

4) Nehmen Sie das Zubehor aus dem Antrieb @.
5) Entnehmen Sie die Rihrschissel @.

6) Reinigen Sie alle Teile (siehe Kapitel ,Reinigen
und Pflegen”).

Arbeiten mit dem
Durchlaufschnitzler

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie niemals Hande oder Fremdge-
gensténde in den Einfiillschacht, um Verlet-
zungen und Beschéddigungen des Gerdtes zu
vermeiden.

> Driicken Sie Zutaten nur mit dem Stopfer nach.
Verletzungsgefahr durch rotierende Teile!

> Wechseln Sie Zubehor nur bei Stillstand des
Antriebs @! Nach dem Ausschalten lauft der
Antrieb @ kurze Zeit nach.

> Schalten Sie im Fehlerfall das Gerat aus und
ziehen Sie den Netzstecker, um ein unbeabsich-
tigtes Einschalten des Gerétes zu vermeiden.

> Das Gerdt darf nur genutzt werden, wenn die
nicht genutzten Antriebséffnungen mit den
Antriebsschutzdeckeln gesichert sind.

> Stellen Sie sicher, dass sich am Schwenkarm @®
weder Knethaken @), Schlag- @ oder Rihrbe-
sen @ befinden.
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Um das Gerdt fir den Betrieb mit Durchlaufschnitz-
ler @ vorzubereiten, gehen Sie wie folgt vor:

1)

2)

3)

4)

5)

6)
7)

8)

9)

Drijcken Sie die Entriegelungstaste @ herunter
und bringen Sie den Schwenkarm ® in
Betriebsposition 4 (siehe Kapitel ,Betriebsposi-
tionen”).

Setzen Sie die Rihrschissel @ ein. Der Sockel
der Rihrschissel @ muss in den Aussparungen (D
am Gerdt stecken.

Drijcken Sie die Entriegelungstaste @ herunter
und bringen Sie den Schwenkarm (B in Betriebs-
position 2.

Entfernen Sie den Antriebsschutzdeckel fir den
Durchlaufschnitzler (Bild C).

Stecken Sie den Durchlaufschnitzler @ in die
Antriebssffnung ein (Markierung ,,6” am
Durchlaufschnitzler @ auf Markierung ,,A”
am Schwenkarm ®).

Drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis der Durch-
laufschnitzler @ fihlbar einrastet (Markierung

v

&Y am Durchlaufschnitzler @ auf Markie-
rung A" am Schwenkarm @®).

Setzen Sie die Antriebswelle @ ein.

Setzen Sie, je nach Aufgabe, Schneid- @,
Raspel- O oder Reibscheibe @ auf die
Antriebswelle @ des Durchlaufschnitzlers @

auf.

Setzen Sie Deckel mit Stopfer ® auf den
Durchlaufschnitzler @ auf (Markierung ,,v" am
Deckel ® auf Markierung ,@" am Durchlauf-
schnitzler @) und verriegeln Sie den Deckel
(Markierung ,,v" am Deckel ® auf Markie-

rung .y am Durchlaufschnitzler @).

Stellen Sie den Drehschalter @ auf die
gewiinschte Stufe.

> Driicken Sie nicht zu viele Zutaten in den

Durchlaufschnitzler @. Beachten Sie die To-
belle im Kapitel ,Empfohlene Fillmengen”.

10) Fillen Sie die Zutaten durch den Einfillschacht

mit Hilfe des Stopfers ein.
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Nach der Arbeit

1) Schalten Sie das Gerat am Drehschalter @
aus.

2) Drehen Sie den Durchlaufschnitzler @ gegen
den Uhrzeigersinn und nehmen Sie ihn ab.

3) Demontieren Sie den Durchlaufschnitzler @
und reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel
.Reinigen und Pflegen” beschrieben.

Arbeiten mit dem Mixer

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie heife Flssigkeiten immer auf eine
handwarme Temperatur (ca. 30-40°C) ab-
kithlen, bevor Sie diese in den Mixer @ ein-
fillen.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR
DURCH SCHARFE MESSER/ROTIEREN-
DEN ANTRIEB!

> Greifen Sie niemals in den aufgesetzten Mi-
xer @!

> Nehmen Sie den Mixer @ nur bei Stillstand
der Messer ab.

> Betreiben Sie den Mixer @ nur mit aufgesetz-
tem Deckel.

> Schalten Sie im Fehlerfall das Gerét aus und
ziehen Sie den Netzstecker, um ein unbeab-
sichtigtes Einschalten des Gerétes zu vermei-
den.

Um das Gerdt fiir den Betrieb mit Mixer @ vorzu-
bereiten, gehen Sie wie folgt vor:

1) Driicken Sie die Entriegelungstaste ® herunter
und bringen Sie den Schwenkarm ® in
Betriebsposition 3 (siehe Kapitel ,Betriebsposi-
tionen”).
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2) Nehmen Sie den Mixerantriebsschutzdeckel
ab (Markierung , VW am Mixerantriebsschutz-
deckel auf Markierung ,@" am Grundgert
drehen) (Bild F).

3) Setzen Sie den Mixer @ auf (Markierung
,,v” am Mixer @ auf Markierung ,@" am
Grundgerdt).

Drehen Sie den Mixer bis zum Anschlag gegen
den Uhrzeigersinn (Markierung ,,v” am
Mixer @ auf Markierung ,,6” am Grundgerét)
(Bild G).

4) Fillen Sie die Zutaten ein:

— Maximalmenge: ca. 1 Liter;
— schdumende Flissigkeiten maximal 0,5 Liter;

— optimale Verarbeitungsmenge fest: 50-100 g.

> Beachten Sie die Tabelle im Kapitel ,Empfoh-
lene Fillmengen”.

5) Setzen Sie den Deckel mit Messbecher ein
wenig versetzt auf und drehen Sie ihn, so dass
der Deckel einrastet (Bild I).

6) Stellen Sie den Drehschalter @ auf gewiinschte
Stufe.

Zutaten nachfillen
1) Schalten Sie das Gerat am Drehschalter @ aus.

2) Drehen Sie den Deckel des Mixers @ ein wenig
(Bild 1), nehmen Sie den Deckel ab und fiillen
Sie die Zutaten ein

oder

3) Drehen Sie den Messbecher, der sich im
Deckel des Mixers @ befindet, um 90° und
nehmen Sie ihn heraus. Fiillen Sie feste Zutaten
nach und nach durch die Nachfilléffnung ein.
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Nach der Arbeit
1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter @ aus.

2) Drehen Sie den Mixer @ im Uhrzeigersinn und
nehmen Sie ihn ab.

> Reinigen Sie den Mixer @ am besten sofort
nach dem Gebrauch (siehe Kapitel ,Reinigen
und Pflegen”). So lassen sich Lebensmittelreste
leichter entfernen.

Reinigen und Pflegen

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elektrischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Flisssigkeiten!

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder ag-
gressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen die
Oberfléichen beschédigen!

> Reinigen Sie das Gerdt am besten sofort
nach der Benutzung. Dann lassen sich Le-
bensmittelreste leichter entfernen.

> Bei der Verarbeitung von farbstoffreichen Le-
bensmitteln, wie zum Beispiel Karotten, kén-
nen sich die Kunststoffteile verférben. Diese
Verfarbungen kénnen Sie mit ein wenig Spei-
sed| entfernen.
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Gerdt reinigen

B Wischen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch
ab. Bei hartnéckigeren Verschmutzungen,
geben Sie ein mildes Spiilmittel auf das Tuch.
Wischen Sie Spiilmittelreste mit einem mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch ab. Trocknen Sie das
Gerét danach gut ab.

Rihrschiissel mit Deckel, Durchlauf-
schnitzler, Deckel mit Stopfer, Deckel
des Mixers und Zubehérteile reinigen

M Reinigen Sie alle Zubehorteile, die Rihrschissel
mit Deckel @, den Deckel des Mixers @ mit
Messbecher, die Antriebsschutzdeckel, den
Durchlaufschnitzler @, den dazugehdrigen
Deckel mit Stopfer ® und die Reibscheibe @,
die Raspel-Wendescheibe { und die Schneid-
scheibe @ im warmen Wasser mit etwas Spiil-
mittel. Entfernen Sie eventuelle Rickstdnde mit
einer Spiilbirste. Spilen Sie alle Teile mit
klarem, warmem Wasser ab und stellen Sie
sicher, dass alle Teile vor einer erneuten Benut-
zung frocken sind.

= Die Zubehérteile, die Rihrschiissel mit

N
(P«W Deckel @, der Deckel des Mixers @
Y)a)

2" mit Messbecher, der Antriebsschutzde-
ckel, der Durchlaufschnitzler @, der
dazugehérigen Deckel mit Stopfer ®
und die Reibscheibe @, die Raspel-
Wendescheibe @ und die Schneid-
scheibe @ sind auch fiir die Reinigung
in der Spilmaschine geeignet.

> Achten Sie bei der Reinigung in der Spiilma-
schine darauf, dass die Kunststoffteile nicht
eingeklemmt werden. Ansonsten kdnnen sich
diese verformen!

> Legen Sie die Kunststoffteile, wenn méglich, in
den oberen Korb der Spilmaschine.
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Mixer reinigen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Mixermesser nicht mit bloBen Handen beriih-
ren.

B Reinigen Sie den Mixer @ in warmem Wasser
und geben Sie ein mildes Spilmittel hinzu.
Spiilen Sie ihn danach mit klarem Wasser ab, so
dass keine Spilmittelreste mehr daran haften.

In den meisten Féllen kann eine ausreichend hygie-
nische Reingung direkt nach der Benutzung durch
folgende Alternative erreicht werden:

1) Geben Sie Wasser mit etwas Spilmittel in den
aufgesetzten Mixer @.

2) Setzen Sie den Deckel mit Messbecher ein
wenig versetzt auf und drehen Sie ihn, so dass
der Deckel einrastet (Bild 1).

3) Schalten Sie den Mixer @ fir einige Sekunden
ein.

4) Schitten Sie das Spilwasser aus. Entfernen Sie
eventuelle Riickstéinde mit einer Spilbirste.

5) Spilen Sie danach den Mixer @ mit viel klarem
Wasser ab, so dass alle Spiilmittelreste beseitigt
sind.

Der Mixer @ ist auch zur Reinigung in

@ der Spiilmaschine geeignet. Achten Sie
jedoch darauf diesen in der Spiilma-
schine nicht einzuklemmen.

Aufbewahrung

B Verstauen Sie zur Aufbewahrung das Netzkabel
im Kabelstaufach @.

B Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.
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Fehler beheben

Wenn das Gerat plotzlich stehen
bleibt:
M Das Gerdit ist Gberhitzt und die automatische
Sicherheitsabschaltung ist akfiviert.
— Drehschalter @ auf O stellen.
— Netzstecker aus der Steckdose ziehen.
— Das Gerdt 15 Minuten abkihlen lassen.

— Ist das Gerét nach den 15 Minuten noch
nicht vollstéindig abgekihlt, wird es nicht
angehen.

— Weitere 15 Minuten warten und erneut
einschalten.

Wenn das Geriit sich nicht einschal-
ten lasst:
— Uberprifen Sie, ob sich der Netzstecker in
der Steckdose befindet.

— Uberprifen Sie, ob die Antriebsschutzdeckel
fur Mixer @ und Durchlaufschnitzler @ und
die Rihrschiissel @ richtig eingesetzt und
eingerastet sind.

— Uberprifen Sie, ob sich der Schwenkarm ®

in der jeweils erforderlichen Betriebsposition

befindet (siehe Kapitel ,Betriebspositionen”).

Sollten die beschriebenen MaBnahmen keine
Abhilfe schaffen, ist das Gerdit defekt. Lassen Sie
das Gerdt von einer qualifizierten Fachwerkstatt
oder dem Kundenservice reparieren.
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Technische Daten

Nennspannung PRGOS
(Wechselstrom) 50 Hz

Nennleistung 550 W

KB-Zeit Mixer @ 3 Minuten

Fassungsvermégen

Rihrschiissel @: 3,81

Mixer @: 1,51

Nutzvolumen Mixer @: 1 |
Il / [2] (Doppelisolierung)

Alle Teile dieses Gerdites,
welche mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, sind
lebensmittelecht.

Schutzklasse
S

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man
ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der Motor iiber-
hitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen
KB-Zeit muss das Gerét solange ausgeschaltet
werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.

Wir empfehlen folgende Betriebszeiten fir Arbeiten
mit dem Durchlaufschnitzler @ und der Rihrschis-
sel @:

Lassen Sie das Gerdt nach 10 Minuten Betrieb fir
ca. 15 Minuten abkiihlen.

Ansonsten kann das Gerdt iiberhitzen und die
Sicherheitsabschaltung aktivieren (siehe Kapitel

,Fehler beheben”) .
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Empfohlene Filllmengen

ten (z.B. Cocktails)

Aufsatz Zubehsr Lebensmittel Menge Zeit Stufe
Saft 400 g Zutaten + 600 ml 30 Sek. 3,4
Wasser
Mixer @ Eiswiirfel 110g 10 Sek. 3,4
Flussigkeiten 1000 ml 10 Sek. 3,4
Karotte, Kartoffel, . 2,3,
Salatgurke 500g 25 Sek 4
Karotte, Kartoffel, *g 2,3,
Salatgurke 5009 50 Sek. 4
Durchlauf- Karotte, Kartoffel, 2,3,
schnitzler @ Salatgurke 500g 25 Sek. 4
Karotte, Kartoffel, 5009 1 25 Sek. 2,3,
<, Salatgurke 4
=
Karotte, Kartoffel, g 2,3,
Salatgurke 5009 40 Sek 4
500 g Mehl, 1 Ei, 80 ml 1. Rihrvor- .
Ol (Raumtemperatur), 80 | gang: 1 Min.
1 g Zucker, 200-250 ml war-
Hefeteig me Milch, )
25 g Frischhefe oder 1 2. Ruhrvor-. 2
Paket Trockenhefe, 1 Prise | 99N9" 10 Min.
Salz "3
1. Rihrvor- 1
125 g Butter (Raumtempe- gang: 30 Sek.
Soritzaebcktei ratur), 100-125 g Zucker, -
) pritzg 9 1 Ei, 1 Prise Salz, 250 g 2. Ruhrvor- 23
Ruhr- Mehl *4 gang: ca. 10 ’4 !
schissel @ Min.
Eischnee 8 EiweiBe 2 - 3 Min. 4
Schlagsahne (30% 200 ml ca. 6 Min. 4
Fettgehalt, Kihl-
schranktemperatur) 600 ml ca. 3 Min. 4
wassrige Flussigkei- 1500 ml max. max. 10 Min. 3

*1: Verwenden Sie die grobe Seite der Raspel- bzw. Schneid-Wendescheibe (®.
*2: Verwenden Sie die feine Seite der Raspel- bzw. Schneid-Wendescheibe @.

*3: Die maximale Mehlmenge betrégt 500 g.
*4: Die Héchstmenge fir Spritzgebéckteig betrégt das 1,5- bis 2-fache des angegebenen Rezeptes.
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Entsorgung

Werfen Sie das Gerét keines-
falls in den normalen Haus-
mill. Dieses Produkt unterliegt
der europdischen Richtlinie
2012/19/EU.
Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder Uber lhre kommunale Ent-
sorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell

geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-

fall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

gedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie Gber
die &rilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umwelt-
gerecht. Beachten Sie die Kennzeich-
nung auf den verschiedenen Verpack-
a ungsmaterialien und trennen Sie diese
gegebenenfalls gesondert.

Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet
mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und
Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

£ D%
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Méglichkeiten zur Entsorgung des aus-

Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt
voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das
defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird,
worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und
gesetzliche Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersefzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen
werden kénnen oder fiir Beschddigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder
Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgeméf benutzt oder gewartet
wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen
in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor
denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur firr den privaten und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgemaBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu
gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B.IAN 374153_2104)
als Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung
(unten links) oder dem Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

1
= @ Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die
Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 374153_2104 Ihre Bedienungsanleitung
Sffnen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 374153_2104]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte
Grundrezept Hefeteig

Zutaten

500 g Weizenmehl Type 550

1 Ei

80 ml Ol (Raumtemperatur)

80 g Zucker

200 - 250 ml lauwarme Milch

25 g frische Hefe oder 1 Péckchen Trockenhefe

1 Prise Salz

Zubereitung

4 Alle Zutaten in die Rihrschissel @ geben.
1 Minute auf Stufe 1 mit dem Knethaken @
kneten und anschliefend 10 Minuten auf Stufe
2.
In der Rihrschiissel @ 40 Minuten gehen
lassen. Den Teig zu einer Kugel formen.

4 Den Teig auf einem Backblech ausrollen und
nach Belieben belegen.

4 Bei 200 °C (Unter-/Oberhitze) fir
25 - 30 Minuten backen.
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Grundrezept Miirbeteig
Zutaten

250 g Mehl

125 g kalte Butter

1 Prise Salz

1 Ei

150 g Zucker

Zubereitung

4 Alle Zutaten fiir den Teig in die Rihrschiissel @
geben und mit dem Flachrihrer @ auf Stufe 3
ca. 2 - 3 Minuten zu einem mirben Teig kneten.

4 Diesen 30 Minuten im Kishlschrank kaltstellen.
4 Backofen auf 200°C vorheizen.

4 Springform einfetten und leicht mit Mehl
bestreuen.

4 Teig zwischen zwei Frischhaltefolien ausrollen
(auf ca. 30 cm Durchmesser) und in die Spring-
form geben.

4 Bei 200 °C (Unter-/Oberhitze) fiir 15 Minuten

backen.
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Grundrezept Rishrkuchen
Zutaten

250 g Butter

250 g Zucker

1 Péckchen Vanillezucker

250 g Mehl

4 Eier

V2 Péckchen Backpulver

Zubereitung

4 Butter, Zucker und Vanillezucker in die Rihr-
schissel @ geben und mit dem Flachrishrer @
auf Stufe 3 - 4 schaumig rihren.

4 Eier nacheinander hinzugeben und weiterrihren
bis alles gut vermischt ist.

¢ Mehl und Backpulver hinzugeben und alles zu
einem glatten Teig verrihren.

4 Eine Kastenform (ca. 30 cm) ausfetten und Teig
hineingeben.

¢ Bei 180 °C (Unter/-Oberhitze) fir ca.
50 - 60 min backen.
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