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Bevezeto
Gratuldlunk 0 késziiléke megvdsarldséhoz!

Vésarlasdval kivalé mindségl termék mellett dontétt.
A haszndlati utasitds a termék része. Fontos
tudnivaldkat tartalmaz a biztonsdgra, hasznélatra
és drtalmatlanitésra vonatkozéan. A termék
haszndlata elétt ismerkedjen meg valamennyi
haszndlati dtmutatéval és biztonsdgi
figyelmeztetéssel. Csak a leirtak szerint és a
megadott célokra haszndlja a késziiléket. A
késziilék harmadik személynek térténd
tovdbbaddésa esetén adja 4t a késziilékhez tartozé
valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeriu hasznalat

A grillez8- és sit6automata kizdrélag ételek
melegitésére, sitésére és grillezésére szolgdl.
A készilék kizarélag magénhdztartasokban
haszndlhaté. Ne haszndlja kereskedelmi célra.

Minden egyéb felhaszndlds rendeltetésellenesnek
minésil és anyagi kdrokat vagy személyi sérijlést
idézhet eld

A csomag tartalma
¢ Mini siité

¢ 1 sitélemez

4 1 sitérdcs

4 1 fogé

4 1 morzsatdlca

¢ haszndlati Gtmutatd

Kézvetlenil kicsomagolds utdn ellendrizze a
csomag tartalmdanak teljességét és sértetlenségét.
Szitkség esetén forduljon a szervizhez.

A készilék leirasa
A" dbra:

sinek
h&mérséklet-szabdlyozd
z6ld mksdésjelzd lémpa
funkciékapcsolé

piros mikddésijelz lémpa

idézité

Q00000 e

behelyezett morzsatdlca

,B” dbra:
O sitdracs
O sitdlemez

@ fogd

Miszaki adatok

Névleges fesziltség: 220-240V ~
(valtéaram), 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel: 1200 W

Q"ﬂ A késziilék élelmiszerekkel érintkezé részei

élelmiszer-biztosak.
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Biztonsagi utasitasok

VESZELY! ARAMUTES!

> Tilos a készilékhdz felnyitdsa vagy a készilék javitésa. Ez nem
biztonsdgos és a garancia is érvényét veszti. A meghibésodott
késziléket a kereskedd, vagy felhatalmazott szakember
segitségével kell kijavittatni.

~ A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt csatlakozévezetéket a
gydarténak, a gydrté vevszolgdlatdnak vagy hasonlé szakképzett
személynek kell kicserélnie.

» A készilékhdzba nem kerilhet folyadék. Védje a késziléket
a nedvességtdl és ne hasznélja a szabadban. Ezen kivil nem
szabad folyadékkal t8ltatt tdrgyakat, mint pl. vézét a készilékre
éllitani. TGzveszély és elekiromos dramiités veszélye dll fenn!
Ha mégis folyadék keril a készilékhdzba, azonnal hizza ki
a készilék hdlézati dugdjdt a hdlézati csatlakozbaljzatbdl és
javittassa meg a késziléket.

» Soha ne fogja meg nedves kézzel a késziléket, a halézati kébelt
és a csatlakozédugét. Ekkor elekiromos dramités veszélye éll
fenn.

&) Soha ne meritse a késziiléket vizbe vagy mas folyadékbal llyen
esetben dramités miatt életveszély alakul ki, ha mikédés kézben
folyadék keril a fesziltség alatt allé részekre.

SGB 1200 B5 HU 3
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/A FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

~ A késziléket 8 éves kor feletti gyermekek és csdkkent fizikai,
érzékszervi vagy mentdlis képességi vagy tapasztalattal és/
vagy tudéssal nem rendelkezé személyek csak feligyelet
mellett haszndlhatjdk, vagy ha felvilagositottak Sket a készilék
biztonsdgos haszndlatdrdl és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

~ Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

~ Tisztitdst és a felhaszndléi karbantartést 8 évesnél fiatalabb vagy
feligyelet nélkili gyermekek nem végezhetnek.

~ Ne engedjen 8 évesnél fiatalabb gyerekeket a készilék és a
csatlakozdvezeték kdzelébe.

~ Ugy helyezze el a hdlézati kdbelt, hogy arra senki ne léphessen
ré és senki ne botolhasson meg benne.

» Haszndlat kdzben ne érjen hozzé az Gvegaijtéhoz vagy a
burkolathoz, mert ezek felforrésodnak. Az iivegaité kinyitdsdhoz
haszndljon edényfogét vagy hasonlét, nehogy megégesse magdat!

~ Soha ne érjen a fit8szdlakhoz vagy a kémleld ablakhoz a
készilék mikodése kdzben vagy a készilék lehilése elstt.
Miksdés kézben ne nydlion a sitétérbe. Varjon amig a készilék
lehdl. Egyébként megégetheti magdt.

> Haszndlat utdn hagyja lehdlni a késziléket, mielétt azt
elszdllitand!

~ A forré késziléket edényfogd kesztylvel vagy edényfogéd kenddvel
fogja meg!

Vigydzat! Forré felilet!

@ Vigyazat! Ne nydlion az ivegaijtéhoz, ha a készilék

felmelegedett. Egési sériilés veszélyel



SILVERCREST’

FIGYELEM! ANYAGI KAR!

» A készilék izemeltetéséhez ne haszndljon kilsé idékapcsolét
vagy kilén tdvmikédtetd rendszert.

~ Uzemeltetés kézben soha se hagyja a késziléket feligyelet nélkil.

~ Ugyelien arra, hogy a készilék, a hdlézati kdbel és a csatlakozd
ne érjen forré felilethez (pl. f8z8lap), illetve azokat ne érje nyilt
lang.

» Csak a mellékelt eredeti tartozékokkal Gzemeltesse a késziléket.

» Ne térje meg és ne szoritsa be a hdlézati kébelt.

» A csatlakozét soha ne a kébelnél fogva hizza ki, mindig a
csatlakozévéget fogja meg.

» M(kddés kézben nem szabad semmilyen gyilékony anyagot
a grillez- és sit6automata kdzvetlen kézelében térolni (pl.
edénytorld, edényfogé kends stb.).

» Soha ne szdritson textiliGkat vagy egyéb tdrgyakat a késziléken,
a készilék folstt vagy a készilék belsejében. Ez tizveszélyes.

» A sitélemezt ne haszndlja savtartalmd, ligos vagy sés ételek
taroldsdra és feldolgozdsaral

TUDNIVALO

» A felhaszndlé részérdl nincs szikség kézbeavatkozdsra a termék
50 és 60 Hz kozoth bedllitdsdhoz. A termék 50 és 60 Hz-en
egyarént mikadik.

SGB 1200 B5 HU 5



SILVERCREST’

A készilék elhelyezése

/\ FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!

> Soha ne dllitsa a késziléket fali szekrény alé
vagy figgdny, szekrénysor, illetve mas gydlé-
kony targyak mellé.

> A készilék és a faliszekrények, mennyezet, fal,
stb. kézstt felfelé legaldbb 10 cm, jobb és bal
oldalon pedig 5-5 cm tévolsagnak kell lennie.
Ezért nem szabad a késziléket pl. szekrénybe
vagy hasonlé helyekre dllitani. Ellenkezd esetben
a készilék megfelels szellzése nem biztositott
és tizet okozhat vagy megrongdlédhat.

> A késziiléket csak hsdllé felilletre helyezze!
Ellenkezd esetben tizveszély fenyeget és a
készilék megrongdlédhat. A késziilék alatti
terilet elszinez&dhet és megsériilhet. Ezenki-
vill, puha felilet esetén maradandé nyomok
keletkezhetnek a feliileten.

VESZELY! ELEKTROMOS ARAMUTES!

> Ne dllitsa a késziléket viz kdzvetlen kdzelé-
be, pl. mosogatd, mosddkagylé mellé, vagy
nedves pincehelyiségekbe. Ellenkezd esetben
aramiités veszélye dll fenn.

W A késziiléket stabil, sik és hsallé feliiletre dllitsa
(pl. rozsdamentes acél munkalapra vagy
természetes kébél pl. granitbdl készilt
munkalapra). Gondoskodjon a késziilék karili
megfeleld szell6zésrél.

M Tolja a késziiléket hatlapjaval egészen a falig.
A hétoldali tavtartdknak a falhoz kell érniik.
Gy8z8djén meg arrdl, hogy a fal héalls
anyagbdl, példdul csempébdl, természetes
k8bsl vagy granitbdl készilt.

M Tisztitson meg minden alkatrészt a ,Tisztitas és
apolds” részben leirtak alapjan.

A készulék hasznalata

Uvegaijté

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Ne tdmaszkodjon az ivegajtéra. Ne tegyen
targyakat az ivegaijtéra. Ezdltal megsérilhet-
nek a csuklépdantok.

W Ha kiiléndsen magas zsirtartalmg ételt készit,
akkor nagyobb fist képz&dhet. Ebben az
esetben ne csukja be teljesen az vegaijtét,
hanem hagyja résnyire nyitva:

Az ivegaité itkézd poziciéval rendelkezik, igy
csak résnyire marad nyitva: Ha az tvegaitét
dvatosan csukja be, akkor kevéssel a bezarédas
elétt ebben a helyzetben marad.

Morzsatdlca behelyezése

B Tolja be a morzsatdlcat @ az alsé fitdszalak
ald oly médon, hogy egyenesen fekiidjon a
készilék aljan.

SUtdrdcs haszndlata

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A forré siitéracs @ késziilékbe helyezéséhez
vagy kiemeléséhez mindig haszndlia a fogét @.

W CsUsztassa a sitdracsot @ a készilék
sUtSterében taldlhaté 2 sin @ egyikére.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Soha ne helyezze a siitérdcsot @ kdzvetlenil
a fitészalakra.

SGB 1200 B5
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W A forré sitérdacs @ kivételéhez akassza be a
fogét @ az aldbbiak szerint:

—
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1. dbra: A fogé @ beakasztdsa a sitéracsba @

Siutolemez hasznalata

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A forré siitélemez @ készilékbe helyezésé-
hez vagy kiemeléséhez mindig haszndlia a fogét

=

2. dbra: A fogé (O beakasztdsa a siitélemezt @

W CsUsztassa a sitélemezt @ a készilék
sitSterében taldlhaté 2 sin @ egyikére.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Soha ne helyezze a siitélemezt @ kdzvetlenl
a fit8szdlakra.

> Asitélemezt @ ne haszndlia savtartalmg, 16-
gos vagy sés ételek taroldsdra és feldolgozg-
sdral

SGB 1200 B5

Az elsé hasznalat elétt
Ha a késziléket megfelelSen telepitették:

1) Csatlakoztassa a hdlézati csatiakozét egy
alizatba.

2) Forgassa a hémérséklet-szabdlyozét @ az
Sramutaté jarésdval megegyezd irdnyba
itkdzésig, a legmagasabb hémérsékletre.

3) A funkcidkapcsolét @ tekerie ,felsd és alsé
sitésre” (.

4) Nyissa ki az iivegaijtét és a mivelet kézben
hagyija nyitva.

5) Vegye ki az esetlegesen a siitétérbe helyezett
tartozékokat.

6) Allitsa be az id8zitét @ 20 percre.

TUDNIVALO

> A késziilék elss felmelegedése sordn a gyar-
tasbol visszamaradt anyagok miatt enyhe
fistot és szagot érezhet. Ez teliesen normdlis
és veszélytelen.
Gondoskodijon elegendd szell8zésrdl, nyis-
son ki példdul egy ablakot.

A készijlék 20 perc milva magdtél kikapesol.
Amennyiben a siitési folyamatot hamarabb
meg kivanja szakitani, forgassa el a hémér-
séklet-szabdlyozét @ az éramutatd jdrdss-
val ellentétes irnyba, egészen iitkdzésig, és
dllitsa a funkcidkapcsolét @ poziciéba,
illetve dllitsa az idézitét @ ,OFF” dlldsba.

7) Hagyija lehGlni a késziléket és tisztitsa meg a
“Tisztitds és dpolds” részben leirtak szerint.

A késziilék ezzel izemkész.

HU 7
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A készulék hasznalata

Funkciékapcsolé

A funkciékapcsolé @ segitségével bekapcsolhatia
a késziléket, és 3 kilonféle funkciot dllithat be:

Jelzések Jelentés

,Felsd sités"
pl. piritéshoz

LAlsé siités"
pl. sitemény siitéshez

JFelsé & alsé siités”
pl. pizza siitéshez

,OFF”
a késziilék ki van kapesolva

OFF

Hémérséklet-szabalyozé
B A h8mérsékletszabdlyzéval @ a kivént
hémérséklet dllithaté be.

”w s

Idézité

Az id8zité @ segitségégével a sitési idst

dllithatja be:

W Allitsa az idézitét @ a kivant sitési idére.
Vildgitani kezd a piros miksdésjelz8 ldmpa @.
A bedllitott id8 elteltével egy hangjelzés hallhaté
és a készilék ledllitia a fGtést. Kialszik a piros
mikddésielzé lampa @.

TUDNIVALO
Az id8zitét @ fitési funkcié nélkil révid idé
mérésére is haszndlhatja:
— Allitsa a funkcidkapcsolst @ dllasba.
— Allitsa be a kivént idét az id8zitén @.

Az id8zité @ kapcsoldja az éramutaté jardsaval
ellentétesen, az ,OFF" felé forog. Hang jelzi a
bedllitott id8 lejartat. A késziilék nem fit.

Grillezés és siutés

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Soha ne tegyen taroléedényt vagy élelmiszert
kézvetleniil a készilék alidra, a fitéelemekre
vagy a morzsatdlcéra @!

1) Helyezze be a morzsatdlcat @ a késziilékbe.

2) Vegye ki a sitéracsot @ és a sitélemezt @
a késziilékbdl. Szitkség esetén bélelje ki
sitépapirral a sitélemezt @, illetve kenje be
siitéshez alkalmas zsiradékkal.

TUDNIVALO

> Etelts| figgden a sitd eldmelegitést igényel.
Tartsa magét az adott receptben foglaltak-
hoz. Az elémelegités az aldbbi esetekben
jelent megolddst:
— nagyon révid sitési idé,
— ropogbs kéreg,
— dllandé hdmérsékletet igényls, érzékeny

ételek, példaul szuflék.

> Ha nem szikséges elémelegités, akkor hagyja

ki a 3. lépést).

3) Fitse fel a késziiléket a kivant hémérsékletre:
- Csukja be az ivegaijtét.
- Allitsa be a kivant hémérsékletet a hémérsék-
let-szabdlyozéval @.

- Vdlassza ki a kivant funkciét a funkcidkap-
csoléval @.

- Allitson be az idézitével @ egy legaldbb
15 perces elémelegitési idét.

A piros mikédésielzé lampa @ jelzi, hogy a
késziilék be van kapcsolva. Az idézits @
kapcsoldja az éramutaté jardsdval ellentétes
irényba, az ,OFF” felé mozog.



SILVERCREST’

4)

5)
6)

Amint elérte a bedllitott h8mérséklet, vilagitani
kezd a z8ld miksdésjelz8 ldémpa @. Helyezze
a sitéracsra @, ill. a sitélemezre @ a grillezni,
ill. sitni kivént élelmiszert és csisztassa be a
sinek @ egyikébe. Ugyelien arra, hogy a
grillezni, ill. sttni kivént élelmiszer megfelel§
tavolsdgra legyen a készilék belss falaitdl és
a fGt8szalaktdl.

Csukja be az ivegaitét.

Allitsa be a kivant grillezési, ill. sitési idst az
idézitével @. A maximdlis grillezési, ill. sitési
id8 60 perc.

TUDNIVALO

> Amennyiben a grillezni, ill. sitni kivant élel-

7)

miszer sitési ideje kevesebb, mint 20 perc,
dllitsa az idézitét @ elészor 40 percre, majd
dllitsa vissza a kivant grillezési, ill. sitési
iddre.

A bedllitott id8 elteltével a késziilék automatiku-
san kikapcsol, egy hangjelzés hallhaté és a
miksdésielz8 lampak @/@ kialszanak.
Amennyiben hamarabb meg kivénja szakitani
a siitési folyamatot, forgassa el a hdmérséklet-
szabdlyozét @ az dramutatd jardséval
ellentétes irnyba egészen iitkdzésig, dllitsa a
funkcidkapcsolét @ poziciéba és dllitsa
az idézitét @ ,OFF” dllasba.

A siitést kévetéen vegye ki a siitéracsot @),
illetve a sitélemezt @.

SGB 1200 B5

Tisztitas és apolas

VESZELY! ELEKTROMOS ARAMUTES!

> Tisztitds elét mindig hizza ki az alizatbédl a

hélézati csatlakozét. Elektromos &ramiités
veszélye 4ll fenn!
Soha ne meritse a késziiléket vizbe vagy
més folyadékbal

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> Mindig hagyija lehdlni a késziléket, mieldtt

megtisztitand. Egyéb esetben balesetveszély
4ll fenn!

H A legjobb, ha a késziiléket és a tartozékokat

régton a lehGlés utdn megtisztitia. Ebben az
esetben az élelmiszer-maradékok kénnyebben
eltavolithatok.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

Ne haszndljon sdrolészert vagy erds hatdso
tisztitdszert! Ezek kart tehetnek a feliletben.
Ne tisztitsa a késziléket mosogatégépben!

Ne tisztitsa a sitSteret sitétisztitd spray-vel,

mivel a fGt8szdlakra ragadt maradvdnyokat
nem lehet eltavolitani.

W A késziléket nedves kendével tordlje at. Szikség

esetén tegyen mosogatdszert a térlékenddre,
maid tiszta vizzel benedvesitett kendével térélje
at a feliletet. Térélisn mindent teliesen szdrazra.

B A siitSteret és az ivegaitét nedves térlékendével

tisztitsa. Szikség esetén tegyen mosogatdszert
a térl8kenddre, majd tiszta vizzel benedvesitett
kendével térolie ét a feliletet. Térslion mindent
teljesen szdrazra.

H Afogét @, a sitélemezt @, a sitéracsot @ és

a morzsatdlcat @ meleg mosogatészeres
vizben tisztitsa meg. A tisztitds utén minden
alkatrészt alaposan szdritson meg.

HU 9
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Tarolas

B A hdlézati kdbelt és a késziilék hatoldalan 1évé
tavtartd kéré tekerheti és a csatlakozédugét a

tavtartén rogzitheti:

B A megtisztitott késziléket és a tartozékokat
tiszta, pormentes és szaraz helyen kell tarolni.

Hibaelharitas

Hibajelenség

Oka

Megoldas

A késziilék nem

mikadik.

A hélézati csatlakozé nincs az elektromos
halézatra csatlakoztatva.

Csatlakoztassa a hdlézati csatla-
kozét egy aljzatba.

A hélézati csatlakozé aljzat hibas.

Haszndljon masik csatlakozé
aljzatot!

A késziilék elromlott.

Forduljon a szervizhez.

Vilagit a piros miks-

désjelzé léampa @,

de a készijlék nem
fit.

A funkciékapcsolé @ dllasban all.

Tekerje a funkcidkapcsolét @
a kivant funkciéra.

Az ételek sitési ideje
nagyon hosszdnak
tGnik.

Nagyon sokszor kinyitottdk az vegajtét a
sités ellendrzéséhez.

Az vegaijtét csak szitkség esetén
nyissa ki.

Helytelen hémérséklet-ériéket dllitottak be.

Ellendrizze a hémérséklet-bedllitast.

Haszndlat kézben
fist és szag kelet-

kezik.

A fGt8szalakon tisztitészer vagy élelmiszer-
maradvanyok maradtak.

Vegye ki az ételeket a készijlék-
bdl és a fist teljes megszinéséig
nyitott iivegajtéval folytassa a
sitést.

Ha a hibat nem lehet elhdritani a fenti hibaelharité tippekkel, vagy ha ezektél eltéré zavarokat észlel,
akkor forduljon szerviziinkh&z.
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Artalmatlanitas

Semmi esetre se dobja a készii-
léket a haztartasi hulladékba.
A termékre a 2012/19/EU uniés
iranyelv vonatkozik.

A késziiléket engedélyezett hulladék-
gyiitd helyen, vagy a helyi hulladékke-
zel8 izemnél tudja leadni. Vegye
figyelembe a hatdlyos eléirasokat. Ha
bizonytalan, vegye fel a kapcsolatot a
hulladékkezel&vel.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési
lehet8ségeirél lakshelye illetékes
dnkormdnyzatdndl téjékozédhat.

@
Zn
@ A csomagolés kérnyezetbardt anyagok-
bl all, melyet a helyi hulladékhaszno-

siténdl adhat le.

A csomagoldst kdrnyezetbarat médon
drtalmatlanitsa.
Vegye figyelembe a kiillénbsz8

a csomagoléanyagokon lathaté
jelzéseket és adott esetben vélassza
kiilén azokat. A csomagoléanyagok
réviditésekkel (a) és szamjegyekkel (b)
vannak megijelélve, az aldbbi
jelentéssel:
1-7: MGanyag,
20-22: Papir és karton,
80-98: Kompozit anyagok.

A Kompernass Handels GmbH
garanciaja

Tisztelt Vasarlonk!

A késziilékre a vasarlds napjétdl szamitott 3 év
garancidt véllalunk. A termék meghibasoddsa
esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illetik meg
az eladéval szemben. Az aldbbi garanciank nem
korldtozza vagy sziinteti meg a jogszabdlyban
biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis idészak a vasérlds napjén kezdédik.
Gondosan 8rizze meg a nyugtat. Ez a vasarlas
igazoldsdhoz szilkséges.

Ha a termékvésarlas napjétél szamitott hdrom éven
belil anyag- vagy gydrtasi hibét észlel, akkor a
terméket sajat beldtasunk szerint ingyen megjavit-
juk, kicseréljik vagy visszafizetjik az érét. A
garancia feltétele a hibas készilék és a vasarlast
igazold bizonylat (pénztari blokk) harom éves
garanciaidén belili bemutatdsa, valamint a hiba
|ényegének és megjelenése idejének révidleirdsa.
Ha garanciénk fedezetet nyiijt a hibara, akkor
javitott vagy egy 0j terméket kap vissza. A termék
javitdsa vagy cseréje esetén a garancia nem
kezdédik elslrgl.

Garancidlis id8 és a jogszabdlyban foglalt
szavatossdgi igények

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a
jotallassal. Ez a cserélt és javitott alkatrészekre is
vonatkozik. Az esetlegesen mdr a vésarldskor is
fenndll6 sériléseket és hianyossagokat a kicsoma-
golds utdn azonnal jelezni kell. A garanciai lejarta
utdn esedékes javitasok dijkdtelesek.
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A garancia kére

A késziléket szigord minéségi el8irasok szerint
gydrtottuk és kiszdllités elétt lelkiismeretesen
ellendriztik.

A garancia anyag- vagy gydrtési hibdkra
vonatkozik. A garancia nem terjed ki a termék
normdlis elhasznéléddsnak kitett és ezért kopd
alkatrészeknek tekinthetd alkatrészeire vagy a
térékeny alkatrészek - mint példdul kapcsoldk,
akkumuldtorok vagy ivegbdl készilt alkatrészek

- sériléseire.

A garancia megszinik akkor, ha a termék
megsériil, nem megfeleléen haszndligk vagy nem
tartjék karban. A termék megfelelé haszndlata
érdekében a haszndlati dtmutatéban foglalt 8sszes
utasitdst pontosan be kell tartani. Feltétlendl kerilni
kell minden olyan felhaszndldsi és kezelési médot,
amit a haszndlati Gtmutatéd nem javasol, vagy
amelynek elkeriilésére kifejezetten figyelmeztet.

A termék csak magdnhaszndlatra és nem ipari
hasznélatra késziilt. A garancia érvényét veszti
visszaélésszer( vagy szakszerGtlen kezelés,
erészak alkalmazdsa vagy olyan beavatkozdsok
esetén, amelyeket dltalunk nem engedélyezett
szervizben végeztek el.

A garancia érvényesitése
Ugyének gyors feldolgozasa érdekében kévesse a
kévetkezd utasitdsokat:

B Kérjik, hogy minden kapcsolatfelvételnél tartsa
készenlétben a vasarldst igazolé pénztéri

blokkot és a cikkszdmot (IAN) 373136_2104.

M A cikkszdm a termék adattdbldjan, a termékre
gravirozva, a haszndlati dtmutaté cimlapjén
(balra lent) vagy a termék hétoldalén vagy
aljan 1évd cimkén taldlhaté.

B M{kédési hiba vagy mds hiba észlelése esetén
vegye fel a kapcsolatot az aldbbi szervizrész-
leggel telefonon vagy e-mailben.

M Kaildje el dijmentesen a megadott szerviz cimére
a hibdsnak taldlt terméket és a vasérldst igazold
bizonylatot (pénztari blokk), illetve réviden irja
le azt is, hogy hol és mikor jelentkezett a hiba.

12 HU

Mds haszndlati dtmutatdkhoz,
termékbemutaté videdkhoz és a
telepitési szoftverekhez hasonléan
ezt is letdltheti a
www.lidl-service.com oldalrdl.

(53w
5

Ezzel a QRkéddal kézvetleniil a Lidl igyfélszolga-
lati oldalra keriilnek (www.lidl-service.com) és a
cikkszam megaddsaval (IAN) 373136_2104
megnyithatja a haszndlati Gtmutatét.

Szerviz

HY Szerviz Magyarorszag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[1AN 373136_2104 |

Gyartja
Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz
cime. El8szér fordulion a megjeldlt szervizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.kompernass.com
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Receptek

Ebben a fejezetben néhany ételkészitési példat
olvashat. Ezek a példdk csak ajénlésok.
Az elkészitési idék vdltozhatnak.

A receptek sikerét nem garantdljuk. Valamennyi
hozzévalé és elkészitési mdd adata csak
hozzavetéleges érték. Egészitse ki a receptajénlatokat
személyes tapasztalataival. Sok szerencsét kivanunk
a receptekhez és 6 étvagyat.

TUDNIVALO

Ugyelien az élelmiszerek csomagoldsan
taldlhaté elkészitési dtmutatdkra.

Muffin

Hozzévaldk négy fére:
¢ 1 bagre liszt

¢ 1 tedskandl sitépor

4 1 tojés

¢ 1 ev8kandl olvasztott vaj
¢ 1 bégre tej

4 3 evékandl cukor

4 1 csipet sé

¢

ezen kiviil a kilénb6z8 valtozatokhoz dié/
mogyord, apréra vdgott bandn vagy
csokolddépehely

Elkészités:

1) Keverétdlban lassan és a megadott sorrendben
keverje &ssze a lisztet, a sitéport, a tojdst, a
tejet, a st és a cukrot.

2) Egy masik edényben olvassza fel a vajat és
keverje bele a tésztaba.

3) izlés szerint keverjen bele diét/mogyorét,
csokolddépelyhet vagy 8sszetdrt bandnt.

4) A kész tésztat tegye megszokott muffin forméba
és helyezze a sitélemezre @.

5) Az alsé sinekre helyezett muffinokat siisse
220 °Con fels és alsé sitéssel kb. 15 percig.

Hawadii pirités

Hozzavaldk 4 piritéshoz:

¢ 4 szelet pirités kenyér

4 1-2 evékandl remoulade

4 120 g fétt sonka

¢ 1/2 konzervdoboz anandsz
¢ 4 szelet sajt a piritdshoz

¢ curry

Elkészités:
1) Piritsa meg a piritds kenyér szeleteket.

2) Ezt kévetSen kenje meg a piritds kenyér
szeleteket remoulade-mértdssal és tegye rd a
fstt sonkat.

3) A megkent, sonkds piritds kenyérszeletekre
tegyen anandszt. Fiszerezze curryvel.

4) Végil helyezzen egy-egy szelet sajtot az
anandsz tetejére.

5) Helyezze a Hawaii piritést a sitérécsra @ és
sisse a grillezé- és sitéautomata felsd sinjeire
helyezve, felsé sitéssel 200 °C-on kb. 8

percig.

Fagyasztott pizza siUtése
Elkészités:

1) Csisztassa a sitérécsot @ a grillezé- és
sitétér felss sinjeire.

2) Helyezze a fagyasztott mini-pizzét csomagolds
nélkiil a sitérécsra @.

3) Sisse a mini-pizzdt felsd és alsé sitéssel kb.
20 percig.

4) Kérjik vegye figyelembe a csomagoldson
talalhaté hémérsékletinformacidkat.
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Omlés teasiitemény
Hozzavaldk:

125 g vaj

125 g cukor

1 csomag vanilids cukor

1 csipet s6

1 tojasfehérie
250 g (405 tipusd) liszt

1 tedskandl sitépor

¢
¢
¢
¢
4 1 tojds
¢
¢
¢
¢

fél citrom reszelt héja

Elkészités:
1) Keverje habosra a vajat.

2) Adja hozzé a cukrot, a vanilias cukrot, a
citromhéjat és a tojdst.

3) Keverje 8ssze a lisztet, a sitéport és a st és
fakandllal keverje a tésztaba.

4) Hagyija pihenni a tésztdt kb. 10 percig.

5) Alakitsa a tésztdt a kivant formara, pl. husdarals,
kisz0ré forma vagy kinyomé zsdk segitségével.

6) Helyezze az omlés teasiteményt a sitépapirral
bélelt sitSlemezre @.

7) Az omlés teasiteményt elémelegitett sits felsé
sinjein, 180 °C-on, felsé és alsé siitéssel kb.
10-15 percig addig siisse, amig aranybarna
nem lesz.

TUDNIVALO

A tészta mennyisége t5bb siitélemezre @
elegendé.

14 HU

Zsemle

Hozzdévaldk:

300 g liszt (vagy teljes kidrlés liszt)
bd 2 tedskandl sitépor

200 g lenmag

1 tojas

500 g tird

1 tedskandl sé

* & & O o o o

izlés szerint kémény, hagyma, szalonna...

Elkészités:

1) Alaposan gyUrja 8ssze a hozzavaldkat és a
tésztabdl formdzzon kis zsemléket.

2) Helyezze a zsemléket a siit8papirral bélelt
sitlemezre @.

3) Sisse a zsémléket felsé sitéssel kb. 200 °C-on
kb. 30 percig a felsé sineken.

TUDNIVALO

A tészta mennyisége tobb sitélemezre @
elegendé.

Habesék
Hozzdvaldk:

4 1 tojasfehérie
¢ s6

4 45 g cukor

Elkészités:

1) Tegye a lehitstt tojasfehériét egy zsirmentes
keverétélba. Tojassérga nem keveredhet
hozz4, ellenkez8 esetben a tojéshab nem lesz
kemény.

2) A tojasfehériét alacsony fordulatszdmon tgy
verje fel, hogy ne képz&djenek tdl nagy
buborékok a tojashabban.

3) Fiszerezze egy csipet séval.

SGB 1200 B5
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4) Fokozatosan adagolja hozzé a cukor felét
akkor, ha a tojashab mar elkezd keményedni.

5) Ezt kdvetSen verie fel a tojasfehériét a
legmagasabb fokozaton.

6) Adja hozzd a maradék cukrot. Ezzel érheti
el a habcsék-massza szikséges szilardsagat.

7) Téltse a habcsék-masszat egy nagy
csillagnyilést habzsdkba és nyomjon ki
rézsdkat, nyelveket vagy mds formakat
egymastd| kis tévolsagra a sitépapirral
bélelt sitélemezre €.

8) Melegitse el8 a grillezé- és sitéautomatdt
120 °Crra felsd és alsé sitésen.

9) Sisse a habcsdkot a felss sinen kb. 120 °C-on
felsd és alsé sitéssel kb. 2 6ran keresztil.

Vaijas piritott kenyérkockak
Hozzavaldk:
¢ 2 szelet pirités kenyér

4 1 ev8kandl vaj

Elkészités:
1) Végja fel apré kockdkra a piritds kenyeret.

2) Egy edényben olvassza fel a vajat alacsony
hémérsékleten és keverje bele a pirités kenyeret.

3) Bélelie ki a sitslemezt @ sitépapirral és ossza
el rajta egyenletesen a kenyérkockdkat.

4) Sisse atkb. 170 °C felss sistéssel a piritds-
kockdkat a felsé sinen. Kb. 7 - 10 perc milva
forditsa meg a pirités-kockdkat és siisse tovabbi
7 -10 percig, amig a pirités-kockak
aranybarnéra nem siiltek.

A sima vaj helyett fGszerndvényes vagy
fokhagymés vajat is haszndlhat. Ebben az
esetben a siitési id8 kb. 5 perccel csékken.

SGB 1200 B5

Dardlt hisos baguette
Hozzavaldk:

2 baguette-zsemle

250 g dardlt his (felefele)

2 paradicsom

1 fej hagyma (kockdra végva)

2 ev8kandl paradicsomsiritmény
40 g reszelt parmezan sajt

4 szelet saijt

* & & 6 > > o o

s6 és bors

Elkészités:

1) Végia fel a baguettet és véijja ki a belsejét.

2) Keverje 8ssze a dardlt hist, a paradicsompiirét,
a hagymdt, a parmezén saijtot, kevés sét és
borsot.

3) Formdzzon a hismasszabél 4 egyforma
nagysdgy, lehetdleg lapos hispogdcsat és
helyezze azokat a félbevégott baguette-ekre.

4) Szeletelie fel a paradicsomot és ossza szét a
baguette-eken.

5) Ossza szét a sajtot a baguette-eken.

6) Helyezze a baguette-ket a siitélemezre @ és
sisse kb. 20 percig, kb. 225 °C-ra
el8melegitett siitében, az alsé sinen, felsé és
alsé sijtéssel.

TUDNIVALO

A dardlt hust bazsalikommal, chilivel vagy egyéb
fGszerekkel is fiszerezheti.
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Karfiol (piritva)

Hozzdévaldk:

* & & O > > o o

1/2 fej karfiol (kb. 250 g)

3 szelet citrom

1 ev8kandl vaj

1 pUpos tedskandl liszt

1 evékandl citromlé

1 evékandl forgdcsolt mandula

2 evékandl sitni valé sait (reszelve)

s, bors, szerecsendié

Elkészités:

1)
2)

3)

4)

5)

6)
7)
8)

Szedje rézsdira és mossa meg a karfiolt.

Citromszeletekkel egyitt, forrasban 1évé sés
vizben f6zze 8 - 10 percen keresztil puhdra a
karfiolt. A kidntésnél hagyjon meg kb. 150 ml
f8z8vizet.

Edényben olvassza fel a vajat és piritsa a lisztet
folyamatos keverés mellett kb. 1 percig.

Folyamatos keverés kézben adja hozz4 a karfiol
f8z8vizét és f6zze kb. 2 percig. Ha a rantds tal
sGr{, fokozatosan addig adjon hozzd kevés
vizet, amig krémes &llagl nem lesz. Fiszerezze
citromlével, séval, borssal és szerecsendiéval.

Tegye a karfiolt kb. 14 cm aimérdjd sitéedénybe
és egyenletesen elosztva &ntse rd a martdst.

Szérja rd a sajtot és a manduldt.
Helyezze a siitéedényt a sitélemezre @.

Sisse a felfdjtat kb. 200 °C-on el8melegiteft
sitében, felss és alsé sitéssel kb. 20 percig
az alsé sinen.
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Lazaccal toltstt levelestészta-batyu

Hozzdévaldk:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

1 csomag levelestészta-lapok (kb. 8 darab)
1 csomag szeletelt fustdlt lazac (kb. 200 g)
1 citrom

1 fej hagyma

1 csomag krémsait (200 g)

friss kapor

s6 és bors

1 tojdssargdija

Elkészités:

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)

8)
9)

Szedje szét a levelestészta-lapokat és szikség
esetén hagyja kiolvadni.

Keverje dssze a krémsaitot séval, borssal és
egy citrom levével.

Darabolja apré kockdkra a hagymét.

Adja a lazac felét és a hagymat a krémsait-
masszdhoz és az egészet pirésitse durva
d4llagira egy botmixer segitségével.

A t6bbi lazacot darabolja vékony csikokra.
Adja a lazacot és a kaprot a masszdhoz és

az egészet keverje &ssze.

Tegyen egy-egy evSkandl masszdt a leveles
tészta lapokra és hajtsa &ssze azokat.

A kész batyut kenje meg tojassargdjaval.
Helyezze a levelestészta-batyukat siitélemezre @.

Hagyjon elegendé helyet a batyuk kéztt, mert
a leveles tészta megkel.

10) Sisse a leveles tészta batyukat az alsé sinen

kb. 220 °C-on felsé és alsé sitéssel kb.
25 - 30 percen keresztiil. A leveles tésztanak
enyhén barnanak kell lennie.

TUDNIVALO

A megadott mennyiség t6bb sitélemezre @
elegendd.



SILVERCREST’
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Uvod

Zahvaljujemo se vam za nakup nove naprave.

Odloéili ste se za kakovosten izdelek. Navodila za

uporabo so sestavni del izdelka. Vsebujejo pomemb-

na navodila za varnost, uporabo in odstranjevanje
med odpadke. Preden zaénete izdelek uporabljati,
se seznanite z vsemi navodili za uporabo in varnost.
Izdelek uporabljajte le tako, kot je opisano, in samo
za navedena podro&ja uporabe. Ob predaiji izdelka
tretji osebi zraven priloZite vso dokumentacijo.

Predvidena uporaba

Peica z zarom je namenjena izkljuéno za segre-
vanije, pripravo in peko jedi na Zaru.

Naprava je predvidena izkljuéno za uporabo

v zasebnih gospodinijstvih. Ne uporabljajte je

v poslovne namene.

Vsaka drugaéna uporaba velja za nepredvideno
in lahko povzro&i materialno $kodo ali celo telesne
poskodbe.

Vsebina kompleta
Mini pecica

1 pekag

¢

¢

¢ 1 redetka
4 1 prijemalo

4 1 pladenj za drobtine
¢

Navodila za uporabo

OPOMBA

Takoj ko izdelek in vse sestavne dele vzamete iz
embalaZe, preverite, ali komplet vsebuje vse dele
in ali ti niso poskodovani. Po potrebi se obrnite
na servisno sluzbo.

18 N

Opis naprave

Slika A:

© vodila

@ regulator temperature
© zelena kontrolna lu¢ka
O funkcijsko stikalo

© rdeca kontrolna lueka
O casovnik

@ vstavljeni pladenj za drobtine
Slika B:

O resetka

O pekac

@ priemalo

Tehnicni podatki
Nazivna napetost: 220-240 V~ (izmeniéni tok),
50/60 Hz

Vhodna mo¢: 1200 W

5l

Vsi deli te naprave, ki pridejo v stik z Zivili,
so primerni za stik z Zivili.
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Varnostna navodila

NEVARNOST! ELEKTRICNI UDAR!

» Ohi$ja naprave ne smete odpirati ali popravljati. V tem primeru
varnost ni zagotovljena in jamstvo preneha veljati. Okvarjeno
napravo dajte v popravilo samo trgovcu ali poobla$éenim strokov-
nim osebam.

~ Ce je elektri¢ni prikljuéni kabel pri tej napravi poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec, njegova servisna sluzba ali podobno
usposobliena oseba, da ne pride do nevarnosti.

» Ne dovolite, da bi v ohi$je naprave zasle tekocine. Naprave ne
smete izpostavljati vlagi in je uporabljati na prostem. Poleg tega
na napravo ne postavljajte nobenih predmetov, napolnjenih s
tekocino, npr. vaz. Obstaja nevarnost poZara in elektricnega
udaral Ce v ohisje naprave vseeno vdre tekogina, elektriéni vti¢
naprave takoj potegnite iz vti¢nice in dajte napravo v popravilo.

» Naprave, elekiriénega kabla in vti¢a se nikoli ne dotikajte z mokrimi
rokami. V nasprotnem primeru lahko pride do udara elekiriénega
toka.

&) Naprave nikoli ne potopite v vodo ali druge tekocine! Ce pridejo
med delovanjem ostanki tekocine v stik z deli pod napetostjo,
lahko pride do smrtne nevarnosti zaradi elektriénega udara.
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/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

~ Otroci od 8. leta starosti naprej in osebe z zmanj$animi fizi¢nimi,

zaznavnimi ali duSevnimi sposobnostmi ali s pomanikljivimi izkus-
njami in znanjem smejo to napravo uporabljati le, &e jih pri tem
nekdo nadzoruje dli jih je poudil o varni uporabi naprave in so
razumeli nevarnosti, ki izhajajo iz uporabe naprave.

Oftroci se z napravo ne smejo igrati.

Otroci ne smejo naprave istiti ali je vzdrZevati kot uporabniki,
razen Ce so stare$i od 8 let in dela izvajajo pod nadzorom.
Otrokom, ki so mlajsi od 8 let, priblizevanje napravi in prikljuéni
napeljavi ni dovoljeno.

Elektri¢ni kabel poloZite tako, da nihée ne more stopiti nanj ali
se spotakniti cezen;.

Med uporabo se nikoli ne dotikajte steklenih vrat ali ohigja, sqj
se ta zelo segrejejo. Da prepredite opekline uporabljajte za od-
piranje steklenih vrat krpo za prijemanje loncev ipd.!

Ko naprava deluje ali preden se je ohladila, se nikoli ne dotikajte
grelnih palic ali okna. Med delovanjem pecice ne segaite vanjo.
Pocakaite, da se naprava ohladi. Drugaée bi se lahko opekli.

Po uporabi napravo pustite, da se ohladi, preden jo prestavite
drugam.

Pri delu z vro¢o napravo vedno uporabljajte rokavice ali krpe
za prijemanie loncev!

Previdno! Vroéa povrsinal

@ Previdno! Ne dotikajte se steklenih vrat, ko je naprava

20

segreta. Nevarnost opeklin!
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POZOR! MATERIALNA SKODA!

» Naprave ne uporabljajte z zunanjo stikalno uro ali loéenim daljin-
skim sistemom.

» Naprave med delovanjem nikoli ne pustite brez nadzora.

~ Prepreéite, da bi naprava, elekiriéni kabel ali elektri¢ni vtié prisel
v stik z viri vrocine, kot so kuhalne plo$&e ali odprti plamen.

» Napravo uporabljajte samo s priloZeno originalno opremo.

» Elektriénega kabla ne prepogibaite in ga ne stiskaijte.

» Elektriéni kabel iz elektri¢ne vtiénice zmeraj povlecite za vti¢, ne
vlecite pa za sam kabel.

» Med delovanjem v neposredni bliZini pecice z Zarom ne sme biti
hitro vnetljivih materialov (npr. kuhinjske krpe, krpe za prijemanje
loncev itd.).

» Na, nad ali v napravi nikoli ne susite tekstilnih izdelkov ali predme-
tov. Obstaja nevarnost pozara.

» Pekaca ne uporabljajte za shranjevanie in obdelavo jedi, ki vsebu-
iejo kisline, alkalije ali sol!

OPOMBA

» Uporabniku izdelka ni treba preklapljati med 50 in 60 Hz.
|zdelek se sam prilagodi na 50 ali 60 Hz.
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Postavitev

/\ OPOZORILO! NEVARNOST POZARA!

> Naprave nikoli ne postavljajte pod viseée
omarice ali poleg zaves, sten omar ali drugih
vnetljivih predmetov.

> Razdalja naprave do visecih omaric, stropoy,
sten ali podobnega mora navzgor znaiati
najmanj 10 cm, na desno in na levo stran pa
po 5 cm. Zato naprave ne smete postavljati v
omare ipd. V nasprotnem primeru ni mogoce
zadostno prezradevanje naprave in lahko
pride do poZara ali okvare pedice.

> Napravo postavite samo na podlago, odpor-
no proti vrocini. Drugace obstaja nevarnost
poZara in se naprava lahko poskoduie.
Povriina pod dnom naprave se lahko obarva
in poskoduije. Poleg tega bi na mehki podlagi
lahko ostale trajne sledi.

NEVARNOST! ELEKTRICNI UDAR!

> Naprave ne postavljajte v neposredno
bliZino vode, npr. ob pomivalna korita, kadi
za pranije ali v vlazne kletne prostore. V na-
sprotnem primeru lahko pride do elekiri¢nega
udara.

B Napravo postavite na trdno, ravno in proti vroini
odporno podlago (npr. na delovne povriine iz
nerjavnega jekla ali na plosée iz naravnega
kamna, na primer granita). Poskrbite za zadosten
pretok zraka okrog naprave.

H Napravo s hrbtno stranjo postavite ob steno.
Odmiéni nastavki na hrbtni strani se morajo do-
tikati stene. Pazite na to, da je stena iz toplotno
odpornega materiala, npr. iz keramiénih plo3gic,
naravnega kamna ali granita.

B Ocistite vse dele naprave, kot je opisano v
poglavju »Cis€enje in vzdrzevanje«.
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Uporaba naprave

Steklena vrata

POZOR! MATERIALNA SKODA!

> Ne naslanjaijte se na steklena vrata naprave.
Na steklena vrata ne odlagaijte nobenih
predmetov. To bi poskodovalo teéaje vrat.

B Ce so zivil, ki jih pripravljate, zelo mastna,
se lahko pojavi moéneii dim. V takem primeru
steklenih vrat ne zaprite popolnoma, ampak jih
pustite malo priprta:
Steklena vrata imajo polozaj, v katerem se
zaskodijo, tako da ostanejo odprta za velikost
$pranje: &e steklena vrata previdno priprete, se
malce pred zaprtiem zaskogijo v tem poloZaju.

Vstavljanje pladnja za drobtine

B Pladenj za drobtine @ potisnite pod spodhii
grelni palici, tako da se po vsej povriini prilega
dnu naprave.

Uporaba resetke

/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH
POSKODB!

> Vedno uporabljajte priiemalo @ za vstavljo-
nje vrode redetke @ v napravo in jemanie iz
naprave.

B Resetko @ potisnite v eno od obeh vodil @
v nofranjosti naprave.

POZOR! MATERIALNA SKODA!

> Resetke @ nikoli ne polozite neposredno na
grelne palice.

SGB 1200 B5
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B Za jemanije vroce redetke @ iz naprave vstavite
prijemalo (O takole:

ﬁ

TTANS—
7

X 4

~—]

1

]

-]

]

SI. 1: Vstavljanje prijemala @ pri resetki @

Uporaba pekaéa

OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH
POSKODB!

> Vedno uporabljajte prijemalo @, kadar v
napravo vstavljate ali iz nje jemliete vrodi

pekac @.

SI. 2: Vstavljanje prijemala @ pri pekaéu @
W Peka¢ @ potisnite v eno od obeh vodil @ v

notranjosti naprave.

POZOR! MATERIALNA SKODA!

> Pekaéa @ nikoli ne poloZite neposredno na
grelne palice.

> Pekaca @ ne uporabljajte za shranjevanje
in obdelavo jedi, ki vsebujejo kisline, alkalije
ali sol!

SGB 1200 B5

Pred prvo uporabo
Ko je naprava pravilno postavljena:
1) Elektri¢ni vti¢ vtaknite v elektri¢no vtiénico.

2) Regulator temperature @ zavrtite do konca v
smeri urnega kazalca na najvisjo temperaturo.

3) Funkcijsko stikalo @ obrnite na »zgornjo in

spodnjo vrocino« (.

4) Odprite steklena vrata in jih za ta postopek
pustite odprta.

5) Odstranite morebiti vstavljen pribor iz pecice.

6) Casovnik @ zavriite in nastavite na 20 minut.

OPOMBA

> Pri prvem segrevanju naprave lahko zaradi
ostankov od proizvodnje nastaneta rahel
dim in vonj. To je popolnoma obicajno in ni
nevarno.
Poskrbite za zadostno prezraéevanie, tako
da na primer odprete okno.

Naprava se po 20 minutah samodejno iz-
klopi.

Ce Zelite postopek segrevanja pred&asno pre-
kiniti, do konca obrnite regulator temperature
@ v nasprotni smeri umega kazalca, nastavite
funkcijsko stikalo @ na in Gasovnik @

nastavite na »OFF«.

7) Napravo pustite, da se ohladi, in jo oéistite, kot
je to opisano v poglavju »Ci&enje in vzdrze-
vanje«.

Naprava je zdaj pripravljena za uporabo.
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Nastavljanje naprave

Funkcijsko stikalo

S funkcijskim stikalom @ lahko vklopite napravo in
nastavite 3 razliéne funkcije:

Simbol Pomen

»zgornja vrocina, npr.
za gratiniranje

»spodnja vro&inak, npr.
za peko kolagev

»zgornja in spodnja vroginag,
npr. za peko pice

»OFF« - naprava je
izklopliena

OFF

Regulator temperature

B Z regulatorjem temperature @ lahko nastavite
Zeleno temperaturo.

Casovnik

S pomogjo Easovnika @ lahko nastavite Eas

priprave jedi:

B Casovnik @ prestavite na Zeleno stopnjo
priprave jedi. Rdeca kontrolna lucka @ zasveti.
Po koncu nastavljenega &asa se oglasi zvoéni
signal in naprava se preneha segrevati. Rdeca
kontrolna lucka @ ugasne.

OPOMBA

Casovnik @ lahko uporabite tudi brez funkcije
ogrevanija kot kratkotrajni merilnik ¢asa:

- Funkeijsko stikalo @ prestavite na [oFF].

- Na &asovniku @ nastavite Zeleni cas.
Stikalo Easovnika @ se zdaj pomika v nasprotni
smeri urnega kazalca proti »OFF«. Ko nastavljeni
as pretede, se oglasi zvoéni signal. Naprava pri
tem ne greje.
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Peka na zaru in v pedici

POZOR! MATERIALNA SKODA!

> Posode dli Zivil nikoli ne odlagajte/postavite
neposredno na dno naprave, na grelne
palice ali pladenj za drobtine @!

1) Pladenj za drobtine @ polozite v napravo.

2) Redetko @ in pekaé @ vzemite iz naprave.
Po potrebi ju oblozZite s papiriem za peko oz.
pekad @ premazite z maséobo, primerno za
peko.

OPOMBA

> Odvisno od jedi je pecico morda treba pred-
hodno segreti. Upostevaijte navodila v svojem
receptu. Predhodno segrevanie je vsekakor
smiselno pri:
- zelo kratkem &asu peke,
- hrustljavi skorjj,
- obgutljivih jedeh, za katere je potrebna

stalna temperatura, na primer sufle.

> Ce predhodno segrevanie ni potrebno,

preskoéite 3. korak.

3) Poéakaite, da se naprava segreje na Zeleno

temperaturo:

- Zaprite steklena vrata.

- Z regulatorijem temperature @ izberite Zele-
no temperaturo.

- S funkcijskim stikalom @ izberite Zeleno
funkcijo.

- S &asovnikom @ nastavite &as predhodnega
segrevanja, najmanj 15 minut.

Rdeca kontrolna lu¢ka @ prikazuje, da je naprava
vklopliena. Stikalo Easovnika @ se zdaj pomika
v nasprotni smeri urnega kazalca proti »OFF«.
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4) Ko je nastavljena temperatura dosezena, zas- éigfenie in vzdrievanie

veti zelena kontrolna lucka @. Zivilo za peko
ali pripravo na Zaru poloZite na resetko @ NEVARNOST! ELEKTRICNI UDAR!
oz. v peka¢ @ in redetko oz. pekaé potisnite
P o . P pot > Pred vsakim &i$€enjem elektricni vtic izvlecite
v eno od vodil @. Pri tem pazite, da je jed za . . T .
iz elektri¢ne vti¢nice! Obstaja nevarnost

pripravo na Zaru oz. peko dovolj oddaliena od lokhic T
notraniih sten in grelnih palic naprave. elekinenega vdaras

Naprave nikoli ne potopite v vodo ali

5) Zaprite steklena vrata. b
druge tekogine!

6) S Easovnikom @ nastavite Zeleni Eas priprave

jedi na Zaru oz. peke. Najdalj$i moZen ¢as A\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH
priprave jedi na Zaru oz. peke je 60 minut. POSKODB!

R > Pred &is€enjem vedno po&akaite, da se na-

> Ce znasa &as priprave vase jedi na zaru oz. prava ohladi. V nasprotnem primeru obstaja
peke manj kot 20 minut, nastavite &asovnik nevarnost opeklin!

O najprej na 40 minut in potem nazaj na

Zeleni &as priprave jedi na Zaru oz. peke. B Najbolie, da napravo in dele pribora oéistite,

takoj ko se ohladijo. Tako boste laZje odstranili

Naprava se po poteku nastavljenega Easa ostanke Zivil.

scmodeinoviz.klopi, oglasi se zvoéni signal in
kontrolni lucki @/€ ugasneta.

Ce zelite postopek segrevanja predasno pre- > Ne uporabljajte grobih ali agresivnih istilnih
kiniti, do konca obrnite regulator temperature sredstev. Ta bi lahko poskodovala povrsino!

@ v nasprotni smeri urnega kazalca, nastavite > Delov naprave ne éistite v pomivalnem stroju!
funkcijsko sfikalo @ na in &asovnik @ > Notranjosti pecice ne distite s priilom za
nastavite na »OFF«. &id&enje pecic, saj ostankov priila na grelnih

7) Po postopku segrevanja resetko @ oz. peka palicah ne bo ve mogote odstraniti,

O s pomocijo prijemala @ vzemite ven. B Napravo obrisite z vlazno krpo. Po potrebi na
krpo nanesite blago pomivalno sredstvo in povr-
Sine naknadno obrisite s krpo, navlazeno s Eisto
vodo. Vse dele naprave skrbno osusite.

B Notranjost pecice in steklena vrata ocistite z
vlazno krpo. Po potrebi na krpo nanesite blago
pomivalno sredstvo in povriine naknadno obrisite
s krpo, navlaZeno s isto vodo. Vse dele naprave
skrbno osusite.

B Prilemalo O, pekac¢ @, redetko @ in pladen;j za
drobtine @ o¢istite v topli vodi za pomivanie.
Po &i3&eniju vse dele dobro osusite.
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Shranjevanje

B Elektricni kabel lahko ovijete okrog odmiénih
nastavkov na hrbni strani naprave in vti¢ pritrdite
na enega od nastavkov:

B Ocideno napravo in njen pribor hranite na
&istem ter suhem mestu brez prisotnosti prahu.

Odpravljanje napak

Napaka Vzrok Resitev

Elektri¢ni vti¢ ni povezan z elekiri¢nim Elektri¢ni vti& vtaknite v elektriéno
omrezjem. vtiénico.

Uporabite drugo elektriéno

Naprava ne deluje. | Elektrigna vtignica je pokvarjena. .
vticnico.

Naprava je pokvariena. Obrnite se na servisno sluzbo.

Rdeé&a kontrolna
lucka @ sveti,
naprava pa ne

segreva.

Obrnite funkcijsko stikalo @ na

Zeleno funkcijo.

Funkcijsko stikalo @ je na [oFF).

Steklena vrata so bila zelo pogosto odprta

. - o Steklenih vrat ne odpirajte pogo-
zaradi preverjanja napredovanja priprave

Cas priprave jedi se steje, kot je nujno potrebno.

zdi zelo dolg. fed
Nastavljena je napaéna temperatura. Preverite temperaturne nastavitve.
Med uborabo se Jedi vzemite iz naprave in
>0 IPOraso ¢ Na grelnih palicah so ostanki &istilnih nadaljujte postopek priprave pri
pojavljata dim in L . . .
sredstev ali Zivil. odprtih steklenih vratih, dokler

neprijeten vonj. . S
dim ne preneha nastajati.

Ce motenj ni mogoce odpraviti z navedenimi ukrepi ali &e ugotovite druge vrste motenj, se obrnite na nad
servis.
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Odstranjevanje med odpadke

Naprave nikakor ne odvrzite
med obiéajne gospodinjske
odpadke. Za ta izdelek velja
evropska direktiva 2012/19/EU.
Odpadno napravo oddaite pri podietju,
registriranem za odstranjevanje odpad-
kov, ali pri svojem komunalnem podijetju
za odstranjevanije odpadkov. Upostevaj-
te trenutno veljavne predpise. Ce o &em
niste prepricani, se obrnite na svoje
podietie za odstranjevanje odpadkov.

O moznostih za odstranitev odsluZene-
ga izdelka vprasaijte pri svoji obdinski
ali mestni upravi.

@ Embalaza je iz okolju prijaznih materi-

alov in jo lahko oddate na lokalnih
%@ zbiralid&ih reciklaznih odpadkov.
EmbalaZo odloZite med odpadke na
okoljsko primeren nagin. Upostevajte
oznake na razliénih embalaznih mate-
a rialih in jih po potrebi locite. Embalazni

materiali so oznadeni s kraticami (a) in
$tevilkami (b) z naslednjim pomenom:
1-7: umetne snovi,

20-22: papir in karton,
80-98: sestavljeni materiali.

Proizvajalec
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMCIA

Www.kompernoss.com

Pooblaséeni serviser

(SD) Servis Slovenija
Tel.: 080080917
E-Mail: kompernass@lidl.si

[IAN 373136_2104]

Garancijski list

1. S tem garancijskim listom Kompernass Handels
GmbH jaméimo, da bo izdelek v garancijskem
roku ob normalni in pravilni uporabi brezhib-
no deloval in se zavezujemo, da bomo ob
izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili
morebitne pomanikljivosti in okvare zaradi
napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoiji
presoiji izdelek zameniali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike
Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datu-
ma izro&itve blaga. Datum izrogitve blaga je
razviden iz raduna.

4. Kupec je dolzan okvaro javiti pooblaséenemu
servisu oziroma se informirati o nadaljnjih po-
stopkih na zgoraj navedeni telefonski 3tevilki.
Svetujemo vam, da pred tem natanéno prebe-
rete navodila o sestavi in uporabi izdelka.

5. Kupec je dolzan pooblas¢enemu servisu pre-
dloziti garancijski list in ragun, kot potrdilo in
dokazilo o nakupu ter dnevu izrogitve blaga.

6. 'V primeru, da proizvod popravlja nepoobla-
3&eni servis ali oseba, kupec ne more
uveliavljati zahtevkov iz te garanciie.

7. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanie izdelka
morajo biti lastnosti stvari same in ne vzroki, ki
so zunaj proizvajaleve oziroma prodajaléeve
sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz
te garancije, ¢e se ni drzal prilozenih navodil
za sestavo in uporabo izdelka ali &e je izdelek
kakorkoli spremenijen ali nepravilno vzdrzevan.

8. Jamdimo servis in rezervne dele 3e 3 leta po
preteku garancijskega roka.

9. Obrabni deli oz. potro$ni material so izvzeti iz
garancije.

10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garan-
cije se nahajajo na dveh logenih dokumentih
(garancijski list, raun).

11. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje pravic
potro3nika, ki izhajajo iz odgovornosti proda-
jalca za napake na blagu.

Prodajalec: Lidl Slovenija d.o.o. k.d.,
Pod lipami 1, SI-1218 Komenda
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Recepti

V tem poglaviju vam nudimo nekaj primerov pripra-
ve jedi. Primeri so le priporogila. Cas priprave se
lahko razlikuje od navedenega.

Vsi recepti so brez zagotovila za uspeh. Vsi po-
datki o sestavinah in pripravi so priblizni. Predloge
receptov dopolnite s svojimi izku3njami. Vsekakor
vam zelimo veliko uspeha in dober tek.

Upostevaijte navodila za pripravo, navedena na
embalazZi Zivil.

Mafini

Sestavine za 3tiri osebe:

¢ 1 skodelica moke

¢ 1 Zlicka pecilnega praska

¢ 1 jajce

¢ 1 jedilna Zlica stoplienega masla
4 1 skodelica mleka

4 3 Zlice sladkorja

¢ 1 $&epec soli

4 po zelji $e oredki, kod&ki banane ali &okoladni
kosmiéi

Priprava:

1) V skledi poéasi in drugo za drugim premesajte
moko, pecilni prasek, jajce, mleko, sol ter
sladkor.

2) V primerni posodi raztopite maslo in ga ume-
Sajte v testo.

3) Po zelji prime3ajte oreske, &okoladne kosmice
ali pretlagene banane.

4) lzdelano testo dajte v ustrezne modeleke za
mafine, te pa poloZite na pekaé @.

5) Mafine v pekau pecite pri 220 °C z zgornjo
in spodnjo vro&ino na spodnjem poloZaju prib-
liZno 15 minut.
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Havajski opedenec
Sestavine za 4 opecence:

4 4 rezine opecenca

4 1-2 jedilni Zlici remulade
4 120 g kuhane 3unke

¢ 1/2 konzerve ananasa

4 4 rezine sira za gratiniranje

¢ curry

Priprava:
1) Rezine opeéenca opecite.

2) Nato jih na tanko namazite z remulado in
oblozite s kuhano 3unko.

3) Na vsak obloZeni opeéenec polozite po eno
rezino ananasa. Zacinite s curryjem.

4) Potem na vsak kos ananasa poloZite rezino
sira.

5) Kose havajskega opeéenca poloZite na resetko
O in jih v pecici z Zarom pribl. 8 minut pecite
na zgornjem vodilu pri pribl. 200 °C zgornje
vroine.

Peka zamrznjene mini pice

Priprava:

1) Potisnite redetko @ v zgornje vodilo v prostoru
za pripravo jedi.

2) Zamrznjeno mini pico brez embalaZe polozite
na resetko @.

3) Mini pico pecite na zgornji in spodnii vrocini
pribl. 20 minut.

4) Uposdtevajte podatke o temperaturi, navedene
na embalazi.
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Brizgani keksi
Sestavine:
125 g masla
125 g sladkorja
1 zavitek vaniljevega sladkorja

1 3&epec soli

1 beljak
250 g moke (tip 405)
1 Zlicka pecilnega praska

¢
¢
¢
¢
¢ 1 jadjce
¢
¢
¢
¢

nastrgana lupina polovice limone

Priprava:

1) Maslo penasto umesaite.

2) Dodaijte sladkor, vaniliev sladkor, limonino
lupino in jajca.

3) Moki primeajte pecilni prasek in sol ter ju s
kuhalnico umesaite v testo.

4) Testo pustite mirovati pribl. 10 minut.

5) Testo oblikujte v Zeleno obliko, npr. s pomogjo
stroj¢ka za mletje mesa, modelékov za izrezo-
vanije ali vre¢k za brizganije testa.

6) Kekse zloZite na pekaé @), oblozen s papiriem
za peko.

7) Brizgane kekse pecite v predhodno ogreti
pecici pri 180 °C zgornje in spodnje vrodine
pribl. 10-15 minut na zgornjem vodilu, dokler
niso zlatorumeni.

OPOMBA

Koli¢ina testa zadostuje za ve¢ pekacev @.
Zemlje
Sestavine:
300 g moke (ali polnozrnate moke)
2 &ajni zli¢ki pecilnega praska
200 g lanenih semen
1 jajce
500 g skute

1 &ajna zlicka soli

@ & & O & o o

po Zelji kumina, &ebula, slanina ...

SGB 1200 B5

Priprava:

1) Vse skupaj dobro premesite in oblikujte majhne
zemljice.

2) Zemljice polozite na peka& @, oblozen s pa-
pirjem za peko.

3) Na zgornjem vodilu jih pri pribl. 200 °C zgor-
nje vrogine pecite priblizno 30 minut.

OPOMBA

Koli¢ina testa zadostuje za veé pekacev @.

Beljakovi poljubcki
Sestavine:

4 1 beliok

4 sol

4 45 g sladkorja

Priprava:

1) Obhlajen beljak dajte v nepomaiéeno posodo
za mesanie. V beljaku ne sme biti ni¢ rumenjo-
ka, sicer se sneg iz beljaka ne bo strdil.

2) Beljak stepaijte z majhno hitrostjo, da v snegu
ne nastanejo preveliki mehureki.

3) Zadinite ga z majhnim 3&epcem soli.

4) Polovico sladkorja dodajajte postopoma, ko se
sneg zacne strjevati.

5) Potem ga na najvegji stopnji zmesaijte tako, da
postane trden.

6) Dodaijte preostali sladkor. Tako bo masa za
poliub&ke postala dovolj trdna.

7) Maso daijte v vre¢ko za brizganie z velikim
zvezdastim nastavkom in na majhni razdalji na
pekacu @, obloZzenem s papirjem za peko, z
brizganjem oblikujte rozete, jezi¢ke ali druge
oblike.

8) Pelico z zarom segrejte na pribl. 120 °C
zgornije in spodnje vrodine.

9) Poljub&ke na zgornjem vodilu pecite pri pribl.
120 °C zgornje in spodnije vrocine pribl. 2 uri.
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Maslene kruhove kockice
Sestavine:
4 2 rezini opeéenca

¢ 1 Zlica masla

Priprava:
1) Narezite opeenec na majhne kocke.

2) V loncu raztopite maslo na majhni vrogini in
vmesaijte koscke opecenca.

3) Na peka¢ @ polozite papir za peko in kocke
opeéenca enakomerno razporedite po papirju.

4) Kocke ope&enca pecite na pribl. 170 °C
zgornie vrogine na zgornjem vodilu. Cez pribl.
7-10 minut kocke opeé&enca obrnite in jih
pecite nadaljnjih 7-10 minut, dokler kocke
opeéenca niso zlatorjavo zapelene.

OPOMBA

Namesto obi¢ajnega masla lahko uporabite
tudi taksnega z zelid&i ali cesnom. Cas peke se
potem skraj$a za pribl. 5 minut.

Francoske $truce z mletim mesom

Sestavine:

2 francoski $truci

250 g mletega mesa (me3ano)
2 paradiznika

1 &ebula (narezana na kocke)
2 Zlici paradiznikove mezge
40 g nastrganega parmezana

4 rezine sira

@ & & & O O o o

sol in poper

Priprava:
1) Francoski struci prereZite in odstranite sredico.

2) Zme3ajte mleto meso, paradiznikovo mezgo,
&ebulo, parmezan, malce soli in malce popra.

3) Iz mletega mesa oblikujte 4 enako velike, po
moznosti ploske polpete in jih poloZite na polo-
vice francoskih Struc.

30 | s

4) Paradiznik nareZite na rezine in te porazdelite
po polovicah 3truc.

5) Potem po $trucah porazdelite 3e sir.

6) Francoske $truce polozite na pekaé @ in jih
pecite pri pribl. 225 °C v predhodno segreti
pedici z zgornijo in spodnijo vro&ino pribl.

20 minut na spodnjem vodilu.

OPOMBA

Maso iz mletega mesa lahko zaginite tudi z
baziliko, &ilijem ali drugimi zag&imbami.

Cvetaéa (gratinirana)

Sestavine:

4 1/2 glave cvetaée (pribl. 250 g)

4 3 rezine limone

¢ 1 Zlica masla

4 1 zvrhana Zlica moke

4 1 Zlica limoninega soka

4 1 Zlica nasekanih mandliev

4 2 Zlici sira za gratiniranje (nastrganegal)
4 sol, poper, muskatni oredek

Priprava:

1) Cveta&o razdelite na posamezne cvetove in jih
operite.

2) Cveta&o kuhaite z rezinami limone v vreli slani
vodi 8-10 minut, tako da je cvetada ravno
dovolj mehka za ugriz. Pri odlivanju vode od
kuhanja daijte pribl. 150 ml na stran.

3) Vloncu stopite maslo in dodajte moko ter ob
nenehnem mesanju v pribl. T minuti naredite
prezganko.

SGB 1200 B5



SILVERCREST’

4) Ob nenehnem me3aniju dolivajte vodo od
cvetale in vse skupaj pustite, da se kuha pribl.

2 minuti. Ce je prezganka pregosta, ji postopo-

ma dolivajte vodo, tako da dobi mehko kon-
sistenco. Zacinite jo z limoninim sokom, soljo,
poprom in muskatnim ore3¢kom.

5) Cvetaco daijte v posodo za pripravo narastka
(pribl. 14 cm premera) in jo enakomerno pre-
lijte z omako.

6) Potem Cez vse skupaj potresite sir in mandljeve
ko3cke.
7) Posodo za narastek postavite na pekaé @.

8) Narastek pecite pri pribl. 200 °C v predhod-
no ogreti pecici na zgornii in spodnii vrog&ini
pribl. 20 minut na spodnjem vodilu.

Zepki iz listnatega testa z lososovim nade-
vom

Sestavine:
4 1 zavitek listnatega testa (pribl. 8 kosov)

4 1 zavitek dimljenega lososa v rezinah (pribl.
200 g)

4 1 limona

4 1 gebula

¢ 1 zavitek svezega sira (200 g)
¢ svezi koper

4 sol in poper

4 1 rumenjak

Priprava:

1) Kose listnatega testa locite med seboj in jih po
potrebi pustite, da se odtalijo.

2) Zmeiaijte svezi sir s soljo, poprom in sokom ene

limone.
3) Narezite cebulo na fine kocke.

4) Svezemu siru dodajte polovico lososa in &éebu-
lo ter vse skupaj na grobo stladite s paliénim
mesalnikom.

5) Narezite preostali losos na tanke trakove.

6) Dodaijte losos in koper k siru ter vse skupaij
premesaite.

7) Na vsak list testa dajte po eno Zlico sirove
mase in testo prepognite.

8) Tako nastale Zepke premaZite z rumenjakom.

9) Zepke iz listnatega testa poloite na pekas @.
Med posameznimi Zepki pustite dovolj prosto-
ra, saj bo listnato testo vzhajalo.

10) Zepke iz listnatega testa pecite na spodnjem
vodilu pri pribl. 220 °C zgornje in spodnje
vro&ine pribl. 25-30 minut. Listnato festo se
mora rahlo rjavo obarvati.

OPOMBA

Navedena koli¢ina zadostuje za veé pekadev

0.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemadBer
Gebrauch

Der Grill- und Backautomat dient ausschlie3lich dem
Erhitzen, Garen und Grillen von Speisen.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Nutzen Sie es nicht
gewerblich.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungs-
geméB und kann zu Sachschéden oder sogar zu
Personenschéden fihren.

Lieferumfang
4 Mini-Backofen
4 1 Backblech
4 1 Gitterrost

¢ 1 Zange

4 1 Krimelblech
¢

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Schienen

Temperaturregler

grine Kontrollleuchte
Funktionsschalter

rote Kontrollleuchte

Timer

Q00000 e

eingesetztes Krimelblech

Abbildung B:
© Gitterrost
© Backblech
@ Zange

Technische Daten

220-240V ~ (Wechselstrom),
50/60 Hz

Leistungsaufnahme: 1200 W

Nennspannung:

n Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berithrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

~ Sie diirfen das Gerdtegehduse des Gerdtes nicht ffnen oder
reparieren. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt. Lassen Sie ein defektes Gerat nur vom
Handler oder autorisiertem Fachpersonal reparieren.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu
vermeiden.

~ Lassen Sie keine Flussigkeiten in das Gerategehduse gelangen. Sie
dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im Freien
benutzen. Dariiber hinaus dirfen Sie keine mit Flissigkeiten ge-
fillten Gegensténde, wie z. B. Vasen, auf dem Gerét abstellen. Es
besteht Brandgefahr und Gefahr eines elekirischen Schlags! Falls
doch einmal Flussigkeit in das Gerategehduse gelangt, ziehen Sie
sofort den Netzstecker des Gerdts aus der Netzsteckdose und
lassen Sie es reparieren.

~ Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Hénden
an. Es besteht sonst die Gefahr eines elektrischen Schlags.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag ent-
stehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende
Teile gelangen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

v

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durch-
gefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beauf-
sichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre sind von Gerdt und Anschlussleitung
fernzuhalten.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder
dariber stolpern kann.

BerGhren Sie niemals die Glastir oder das Gehause wahrend

der Benutzung, da diese sehr heif3 werden. Verwenden Sie zum
Offnen der Glastiir einen Topflappen o. A., um Verbrennungen zu
vermeiden!

Beriihren Sie niemals die Heizstébe oder das Sichtfenster wéhrend
des Betriebs oder bevor das Gerét abgekihlt ist. Fassen Sie
wdhrend des Betriebs nicht in den Garraum. Warten Sie, bis das
Gerat abgekihlt ist. Sie kénnten sich andernfalls verbrennen.
Lassen Sie das Gerdat nach dem Gebrauch erst abkiihlen, bevor
Sie es transportieren.

Benutzen Sie immer Topfhandschuhe oder Topflappen, wenn Sie
mit dem heif3en Gerdt hantieren!

Vorsicht! Heif3e Oberfléche!

@ Vorsicht! Beriihren Sie nicht die Glastir, wenn das Gerat

36

aufgeheizt ist. Verbrennungsgefahr!
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~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerdt zu betreiben.

~ Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der Netz-
stecker nicht mit heien Quellen, wie Kochplatten oder offenen
Flammen, in BerGhrung kommen.

~ Betreiben Sie das Gerét ausschliefBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

~ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Steckdose,
ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

~ Es dirfen sich wéhrend des Betriebs keine leicht brennbaren
Materialien in unmittelbarer Umgebung des Grill- und Backauto-
maten befinden (z. B. Geschirrhandtuch, Topflappen etc.).

~ Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegensténde auf, tber oder
im Gerdat. Es besteht Brandgefahr.

~ Verwenden Sie das Backblech nicht zur Lagerung und Verarbeitung
von sdurehaltigen, alkalischen oder salzigen Speisen!

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Pro-
dukt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich
sowohl fir 50 als auch fiir 60 Hz an.
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Aufstellen

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerdt niemals unter Hénge-
schréinke oder neben Gardinen, Schrankwéinde
oder andere entziindliche Gegensténde.

> Der Abstand des Gerétes zu Héngeschrdn-
ken, Decken, Wénden oder Ahnlichem muss
nach oben hin mindestens 10 cm und zur
rechten und linken Seite jeweils 5 cm betragen.
Daher darf das Gerét z. B. nicht in Schréinke
o. A. gestellt werden. Andernfalls ist keine
ausreichende Beliiftung des Gerdtes méglich
und es kdnnte einen Brand verursachen oder
beschadigt werden.

> Stellen Sie das Gerét nur auf eine hitzebestéin-
dige Unterlage. Andernfalls besteht Brandge-
fahr und das Gerét kann beschédigt werden.
Der Bereich unter dem Gerdteboden kann sich
verférben und beschadigt werden. Dariiber
hinaus kénnen bei einem weichen Untergrund
dauerhafte Abdriicke in der Unterlage entstehen.

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Stellen Sie das Gerdt nicht in unmittelbarer
N&he von Wasser auf, z. B. an Spiilbecken,
Waschwannen oder in feuchten Kellerréu-
men. Andernfalls besteht die Gefahr eines
Stromschlags.

B Stellen Sie das Gerdt auf einem festen, ebenen
und hitzebesténdigen Untergrund (z. B. Edel-
stahlarbeitsplatten oder Natursteinarbeitsplatten
wie Granit) auf. Sorgen Sie fir ausreichende
Beliiftung rund um das Gerét.

W Schieben Sie das Gerét mit der Riickseite bis an
die Wand. Die Abstandhalter an der Riickseite
missen die Wand berihren. Achten Sie darauf,
dass die Wand aus hitzebesténdigem Material
besteht, z. B. ein Fliesenspiegel, Naturstein oder
Granit.

B Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigung
und Pflege” beschrieben.
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Benutzung des Gerdites

Glastir

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Stiitzen Sie sich nicht auf der Glastiir ab.
Stellen Sie keine Gegenstéinde auf die
Glastir. Das fohrt zu Beschédigungen an den
Scharnieren.

B Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen
zubereiten, kann es zu erhdhter Rauchentwick-
lung kommen. SchlieBen Sie in diesem Fall die
Glastir nicht ganz, sondern lassen Sie sie einen
Spalt breit offen stehen:

Die Glastiir hat eine Raststellung, so dass diese
einen Spalt breit offen steht: Wenn Sie die
Glastiir vorsichtig zuklappen, rastet diese kurz
vor dem Schliefen in dieser Stellung ein.

Krimelblech einlegen

M Schieben Sie das Krimelblech @ unter die
unteren Heizstdbe, so dass es flach auf dem
Geréteboden aufliegt.

Gitterrost benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange (O, um den
heiflen Gitterrost @ in das Gerdt einzusetzen
oder herauszunehmen.

M Schieben Sie den Gitterrost @ in eine der 2
Schienen @ im Garraum des Gerdtes.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie den Gitterrost @ niemals direkt auf
die Heizstdbe.
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B Um den heiflen Gitterrost @ entnehmen zu
kénnen, haken Sie die Zange (@ folgender-
mafen ein:

—— I
AN S—
I7
I —
~—"]
1
]
|

Abb. 1: Einhaken der Zange (O beim Gitterrost @

Backblech benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange (O, um das
heif’e Backblech @ in das Gerét einzusetzen
oder herauszunehmen.

=

Abb. 2: Einhaken der Zange (O beim Backblech @

M Schieben Sie das Backblech @ in eine der 2
Schienen @ im Garraum des Gerdtes.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie das Backblech @ niemals direkt auf
die Heizstdbe.

> Verwenden Sie das Backblech @ nicht zur
Lagerung und Verarbeitung von séurehaltigen,
alkalischen oder salzigen Speisen!
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Vor dem ersten Gebrauch
Wenn das Gerdt korrekt aufgestellt ist:

1)

2)

3)
4)
5)

6)

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

Drehen Sie den Temperaturregler @ bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn auf die héchste
Temperatur.

Drehen Sie den Funktionsschalter @ auf
,Ober- und Unterhitze” (.

Offnen Sie die Glastiir und lassen Sie diese fir
diesen Vorgang gedffnet.

Entnehmen Sie eventuell eingesetztes Zubehor
aus dem Garraum.

Drehen Sie den Timer @ auf 20 Minuten.

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes

7)

kann es durch fertigungsbedingte Riickstéinde
zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist normal und véllig ungeféhrlich.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, &ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Das Gerdt schaltet sich nach 20 Minuten
automatisch aus.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig
unterbrechen wollen, drehen Sie den
Temperaturregler @ bis zum Anschlag
gegen den Uhrzeigersinn, stellen Sie den
Funktionsschalter @ auf und stellen
Sie den Timer @ auf ,OFF".

Lassen Sie das Gerdt abkihlen und reinigen
Sie es wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege”
beschrieben.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Bedienen des Gerdates

Funktionsschalter

Am Funktionsschalter @ kénnen Sie das Gerét
einschalten sowie 3 verschiedene Funktionen
einstellen:

Symbol Bedeutung

,Oberhitze”
z. B. zum Uberbacken

,Unterhitze”
z. B. zum Kuchenbacken

,Ober- & Unterhitze”

z. B. zum Pizza backen

, OFF"
das Gerét ist ausgeschaltet

OFF

Temperaturregler

B Am Temperaturregler @ kénnen Sie die ge-
wiinschte Temperatur einstellen.

Timer

Mit Hilfe des Timers @ koénnen Sie die Garzeit
einstellen:

B Stellen Sie den Timer @ auf die gewiinschte
Garzeit. Die rote Kontrollleuchte @ leuchtet auf.
Nach Beendigung der eingestellten Zeit erklingt
ein Signalton und das Gerdt stoppt das Heizen.
Die rote Kontrollleuchte @ erlischt.

Sie kdnnen den Timer @ auch ohne Heizfunktion
als Kurzzeitmesser verwenden:

- Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf
(oFF).
- Stellen Sie die gewiinschte Zeit am Timer @
ein.
Der Schalter des Timers @ bewegt sich nun
gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu. Ein
Signalton erklingt, wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist. Das Gerdt heizt dabei nicht.
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Grillen und Backen

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> legen/Stellen Sie niemals Behdlter oder Lebens-
mittel direkt auf den Boden des Gerdtes, die
Heizstébe oder das Krimelblech @!

1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Geréit.

2) Nehmen Sie den Gitterrost @ und das
Backblech @ aus dem Gerdt. Legen Sie diese
gegebenenfalls mit Backpapier aus bzw.
bestreichen Sie das Backblech @ mit zum
Backen geeignetem Fett.

> Je nach Gericht muss der Backofen vorge-
heizt werden. Halten Sie sich an die Vor-
gaben im jeweiligen Rezept. Das Vorheizen
ist auf jeden Fall sinnvoll bei:

- sehr kurzen Backzeiten,

- knusprigen Krusten,

- empfindlichen Gerichten, die eine konstante
Temperatur erfordern, wie zum Beispiel
Soufflés.

> Wenn kein Vorheizen nétig ist, Gberspringen
Sie Handlungsschritt 3.

3) Lassen Sie das Gerdt auf die gewiinschte
Temperatur aufheizen:
- SchlieBen Sie die Glastir.
- Stellen Sie die gewiinschte Temperatur mit
dem Temperaturregler @ ein.
- Wahlen Sie mit dem Funktionsschalter @ die
gewiinschte Funkfion.

- Stellen Sie mit dem Timer @ eine Vorheiz-
zeit ein von mindestens 15 Minuten ein.

Die rote Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Gerdt
eingeschaltet ist. Der Schalter des Timers @ bewegt
sich nun gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu.
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4)

5)
6)

Sobald die eingestellte Temperatur erreicht

ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte €@ auf.
Legen Sie das Grill- bzw. Backgut auf den
Gitterrost @ bzw. das Backblech @ und schie-
ben Sie es in eine der Schienen @. Achten Sie
dabei auf einen ausreichenden Abstand des
Grill- bzw. Backguts zu den Innenwdnden und
den Heizstében des Gerdits.

SchlieBen Sie die Glastir.
Stellen Sie mit dem Timer @ die gewiinschte

Grill- bzw. Backzeit ein. Die maximale Grill-
bzw. Backzeit betrégt 60 Minuten.

> Wenn die Garzeit lhres Grill- bzw. Backguts

7)

weniger als 20 Minuten betragt, stellen Sie
den Timer @ zundchst auf 40 Minuten und
dann zuriick auf die gewiinschte Grill- bzw.
Backzeit.

Das Gerdt schaltet sich nach der eingestellten
Zeit automatisch aus, ein Signalton erklingt und
die Kontrollleuchten @/@ erldschen.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturreg-

ler @ bis zum Anschlag gegen den Uhrzeiger-
sinn, stellen Sie den Funktionsschalter @ auf

und stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

Entnehmen Sie nach dem Heizvorgang den
Gitterrost @ oder das Backblech @ mit Hilfe
der Zange @.

SGB 1200 B5

Reinigung und Pflege

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elektrischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt immer erst abkihlen,
bevor Sie es reinigen. Es besteht sonst Verbren-
nungsgefahr!

M Reinigen Sie das Gerét und die Zubehorteile am

besten sofort nach dem Abkihlen. Dann lassen
sich Lebensmittelreste leichter entfernen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kdnnen
die Oberfléche beschédigen!

> Reinigen Sie die Teile des Gerdtes nicht in der
Spilmaschine!

> Reinigen Sie den Garraum nicht mit einem
Backofenspray, da sich Riickstéinde auf den
Heizstében nicht mehr entfernen lassen.

M Wischen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch

ab. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel
auf das Tuch und wischen Sie mit einem mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach. Trocknen Sie
alles gut ab.

M Reinigen Sie den Garraum und die Glastir mit

einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein
mildes Spilmittel auf das Tuch und wischen Sie
mit einem mit klarem Wasser befeuchteten Tuch
nach. Trocknen Sie alles gut ab.

B Reinigen Sie die Zange (O, das Backblech @,

den Gitterrost @ und das Krimelblech @ in
warmem Spilwasser. Trocknen Sie alle Teile
nach der Reinigung gut ab.
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Aufbewahrung

M Sie kénnen das Netzkabel um die Abstandhalter
auf der Riickseite des Gerdtes wickeln und den
Stecker an einem der Abstandhalter fixieren:

B Bewahren Sie das gereinigte Gerdt und seine
Zubehérteile an einem sauberen, staubfreien

und trockenen Ort auf

Fehlerbehebung

funktioniert nicht.

Die Netzsteckdose ist defekt.

Fehler Ursache L6ésung
Der Netzstecker ist nicht mit dem Stromnetz | Stecken Sie den Netzstecker in
verbunden. eine Netzsteckdose.
Das Gerét Benutzen Sie eine andere Netz-

steckdose.

Das Gerdt ist defekt.

Wenden Sie sich an den Service.

Die rote Kontrollleuch-
te @ leuchtet, aber
das Gerdt heizt nicht.

Der Funktionsschalter @ steht auf (oFF].

Drehen Sie den Funktionsschalter @
auf die gewiinschte Funkfion.

Die Garzeit der

Die Glastir wurde sehr oft gedffnet, um den
Garfortschritt zu kontrollieren.

Offnen Sie die Glastiir nicht &fter
als unbedingt notwendig.

Speisen erscheint
sehr lang.

Es ist eine falsche Temperatur eingestellt.

Uberpriifen Sie die Temperatur-
einstellungen.

Wahrend der Benut-

zung fritt Rauch- und

Geruchsentwicklung
auf.

An den Heizstdben befinden sich Reini-
gungs- oder Lebensmittelriicksténde.

Entnehmen Sie die Speisen aus
dem Gerét und fishren Sie den
Garvorgang mit gedffneter Glas-
tir fort, bis die Rauchentwicklung
verschwunden ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder wenn Sie
andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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Entsorgung

Werfen Sie das Geriit keines-
falls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der
europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerit iiber einen
zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder
iber lhre kommunale Entsorgungsein-
richtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich
im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungsein-
richtung in Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materidlien, die Sie Gber
die &rilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen
Verpackungsmaterialien und trennen
Sie diese gegebenenfalls gesondert.
Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung:

1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkis
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und
gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-

den kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechli-

chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgemdf3e Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgemé&fBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN) 373136_2104

als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

1
= @ Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 373136_2104 Ihre Bedienungsanleitung
Sffnen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 373136_2104]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DEUTSCHLAND

www.komperncss.com
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Rezepte

In diesem Kapitel geben wir lhnen einige Beispiele
fir die Zubereitung von Speisen. Diese Beispiele
sind Empfehlungen. Die Zubereitungsdauer kann
variieren.

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zube-
reitungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen
Sie diese Rezeptvorschlége um lhre persdnlichen
Erfahrungswerte. Wir wisnschen lhnen auf jeden
Fall gutes Gelingen und guten Appetit.

Beachten Sie Zubereitungshinweise auf der
Verpackung der Lebensmittel.

Muffins

Zutaten fijr vier Personen:
¢ 1 Tasse Mehl

4 1 Teeldffel Backpulver

¢ 1Ei

4 1 Esslsffel geschmolzene Butter
4 1 Tasse Milch

4 3 Essloffel Zucker

4 1 Prise Salz

¢

fur verschiedene Varianten zusatzlich Nisse,
zerkleinerte Bananen oder Schokoflocken

Zubereitung:

1) Vermischen Sie in einer Schale Mehl, Back-
pulver, Ei, Milch, Salz und Zucker langsam
nacheinander.

2) Die Butter in einem Topf schmelzen und mit
dem Teig verrishren.

3) Je nach Geschmack mit Niissen, Schokoflo-
cken oder zerdriickten Bananen mischen.

4) Den fertigen Teig in typische Muffin-Formen
geben und diese auf das Backblech @ stellen.

5) Die Muffins bei 220 °C mit Ober- und Unter-

hitze etwa 15 Minuten auf der unteren Schiene
backen.

Hawaiitoast

Zutaten fijr 4 Toasts:

4 4 Scheiben Toast

4 1-2 Esslsffel Remoulade

4 120 g gekochter Schinken

¢ 1/2 Dose Ananas

¢ 4 Scheiben Kase zum Uberbacken
¢ Curry

Zubereitung:
1) Die Toastscheiben vortoasten.

2) AnschlieBend diinn mit Remoulade bestreichen
und mit dem gekochten Schinken belegen.

3) Jeweils eine Scheibe Ananas auf den belegten
Toast legen. Mit Curry wiirzen.

4) Danach jeweils eine Scheibe Kése oben auf
die Ananas legen.

5) Die Hawaiitoasts auf den Gitterrost @ legen
und im Grill- und Backautomaten auf der
oberen Schiene bei ca. 200 °C Oberhitze ca.
8 Minuten iberbacken.

Tiefgefrorene Mini-Pizza backen
Zubereitung:
1) Schieben Sie den Gitterrost @ in die obere

Schiene des Grill- und Backraums.

2) Legen Sie die tiefgefrorene Mini-Pizza ohne
Verpackung auf den Gitterrost @.

3) Backen Sie die Mini-Pizza bei Ober- und Unter-
hitze ca. 20 Minuten.

4) Bitte beachten Sie die Verpackungsangaben
beziiglich der Temperatur.
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Spritzgebdck

Zutaten:

125 g Butter

125 g Zucker

1 Péckchen Vanillinzucker
1 Prise Salz

1E

1 Eiweif3

250 g Mehl (Type 405)

1 Teeldffel Backpulver

S 6 6 O O > oo

abgeriebene Schale einer halben Zitrone

Zubereitung:

1) Die Butter schaumig schlagen.

2) Den Zucker, den Vanillinzucker, die Zitronen-

schale und die Eier dazugeben.

3) Das Mehl, das Backpulver und das Salz
mischen und mit einem Rihrléffel unter den
Teig rihren.

4) Teig ca. 10 Minuten ruhen lassen.

5) Den Teig in die gewiinschte Form, z. B. mit
Hilfe von Fleischwolf, Ausstechformen oder
Spritzbeutel, bringen.

6) Das Spritzgebdck auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech @ legen.

7) Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen
bei 180 °C Ober- und Unterhitze, ca.

10 - 15 Minuten auf der oberen Schiene,
goldgelb backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.

Brétchen

Zutaten:

300 g Mehl (oder Vollkornmehl)
gut 2 Teelsffel Backpulver

200 g Leinsamen

1E

500 g Quark

1 Teeldffel Salz

* & & 6 o o o
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je nach Geschmack Kimmel, Zwiebeln, Speck...

Zubereitung:

1)
2)

3)

Alles gut durchkneten und kleine Brétchen
daraus formen.

Die Brotchen auf das mit Backpapier ausgelegte

Backblech @ legen.
Bei ca. 200 °C Oberhitze ungefshr 30 Minuten

auf der oberen Schiene backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.

Baiser

Zutaten:

4 1 Eiweif

¢ Salz

¢ 45 g Zucker

Zubereitung:

1)

2)

3)
4)

5)
6)

8)

9)

Das gekiihlte Eiweif in eine fettfreie Rihrschis-
sel geben. Es darf kein Eigelb damit vermischt
werden, sonst wird der Eischnee nicht fest.

Das Eiwei3 auf langsamer Stufe anschlagen,

damit sich keine zu groBBen Blasen im Eischnee
bilden.

Mit einer kleinen Prise Salz wiirzen.

Die Haélfte des Zuckers nach und nach
zufiigen, wenn der Eischnee anféingt fest zu
werden.

Dann auf héchster Stufe steif schlagen.

Den restlichen Zucker zufiigen. Dadurch erhilt
die Baisermasse die ndtige Festigkeit.

Das Baiser in einen Spritzbeutel mit groBBer
Sternentille fillen und mit wenig Abstand
Rosetten, Zungen oder sonstige Formen auf
das mit Backpapier belegte Backblech @
spritzen.

Den Grill- und Backautomaten auf ca. 120 °C
Ober- und Unterhitze vorheizen.

Das Baiser auf der oberen Schiene bei ca.
120 °C Ober- und Unterhitze ca. 2 Stunden
backen lassen.
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Buttercroutons
Zutaten:

4 2 Scheiben Toastbrot
4 1 EL Butter

Zubereitung:
1) Schneiden Sie das Toastbrot in kleine Wiirfel.

2) Schmelzen Sie die Butter bei sanfter Hitze in
einem Topf und mischen Sie das Toastbrot unter.

3) Legen Sie ein Backblech @ mit Backpapier
aus und verteilen Sie die Toastbrot-Wiirfel
gleichméBig darauf.

4) Backen Sie die Toastbrot-Wiirfel bei ca.
170 °C Oberhitze auf der oberen Schiene.
Nach ca. 7 - 10 Minuten wenden Sie die
Toastbrot-Wiirfel und backen Sie diese weitere
7 -10 Minuten, bis die Toastbrot-Wirfel
goldbraun sind.

Sie kdnnen auch Kréuter- oder Knoblauchbutter
anstatt der normalen Butter verwenden. Die
Backzeit verringert sich dann um ca. 5 Minuten.

Hackfleisch-Baguettes
Zutaten:

¢ 2 Baguette-Brotchen

4 250 g Hackfleisch (halb und halb)
¢ 2 Tomaten

¢ 1 Zwiebel (gewiirfelt)

4 2 EL Tomatenmark

4 40 g geriebenen Parmesan

4 4 Scheiben Kése

¢ Salz und Pfeffer

Zubereitung:

1) Schneiden Sie die Baguettes auf und héhlen
Sie sie aus.

2) Vermengen Sie das Gehackte, das Tomaten-
mark, die Zwiebel, den Parmesan, etwas Salz
und etwas Pfeffer.

SGB 1200 B5

3)

4)

5)
6)

Formen Sie das Hackfleisch zu 4 gleich gro-
Ben, méglichst flachen, Frikadellen und legen
Sie sie auf die Baguette-Halften.

Schneiden Sie die Tomate in Scheiben und
verteilen Sie sie auf den Baguettes.

Verteilen Sie den Kése auf den Baguettes.
Legen Sie die Baguettes auf ein Backblech @
und backen Sie sie bei ca. 225 °C im vor-

geheizten Backofen bei Ober- und Unterhitze
fir ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Sie kdnnen das Hackfleisch auch mit Basilikum,
Chili oder anderen Gewiirzen abschmecken.

Blumenkohl (iiberbacken)

Zutaten:

* & & O O > o o

1/2 Kopf Blumenkohl (ca. 250 g)
3 Zitronenscheiben

1 EL Butter

1 gehéufter TL Mehl

1 EL Zitronensaft

1 EL Mandelstifte

2 EL Gratinkése (gerieben)

Salz, Pfeffer, Muskat

Zubereitung:

1)

2)

3)

Teilen Sie den Blumenkohl in Réschen und
waschen Sie diese.

Garen Sie den Blumenkohl mit den Zitronen-
scheiben in kochendem Salzwasser fiir

8 - 10 Minuten, so dass der Blumenkohl
bissfest ist. Fangen Sie beim AbgieBen ca.
150 ml des Kochwassers auf.

Lassen Sie in einem Topf die Butter schmelzen
und schwitzen Sie das Mehl unter stéindigem
Rihren ca. 1 Minute an.
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4) Gief3en Sie unter stdndigem Rihren das Koch-
wasser des Blumenkohls hinzu und lassen Sie
es ca. 2 Minuten kochen. Wird die Mehlschwitze
zu fest, geben Sie nach und nach noch etwas
Wasser hinzu, bis eine séimige Konsistenz
entsteht. Mit Zitronensaft, Salz, Pfeffer und
Muskat wiirzen.

5) Geben Sie den Blumenkohl in eine Auflaufform
(ca. 14 cm Durchmesser) und giefen Sie die
Sauce gleichméBig dariber.

6) Streuen Sie den Kase und die Mandelstifte
dariber.

7) Stellen Sie die Auflaufform auf das Backblech @.

8) Uberbacken Sie den Auflauf bei ca. 200 °C
im vorgeheizten Backofen bei Ober- und
Unterhitze fir ca. 20 Minuten auf der unteren
Schiene.

Blatterteigtaschen mit Lachsfiillung
Zutaten:
¢ 1 Pck. Blatterteigplatten (ca. 8 Stiick)

4 1 Pck. Lachs, gerduchert, in Scheiben
(ca. 200 g)

¢ 1 Zitrone

¢ 1 Zwiebel

4 1 Pck. Frischkase (200 g)
4 frischer Dill

4 Salz und Pfeffer

4 1 Eigelb

Zubereitung:

1) Nehmen Sie die Blétterteigplatten auseinander
und lassen Sie sie gegebenenfalls auftaven.

2) Vermischen Sie den Frischkdse mit Salz, Pfeffer
und dem Saft einer Zitrone.

3) Schneiden Sie die Zwiebel in feine Wiirfel.

4) Geben Sie die Hdilfte des Lachses und die
Zwiebeln zu der Frischkésemasse und pirieren
Sie alles grob mit einem Stabmixer.

5) Schneiden Sie den restlichen Lachs in feine
Streifen.

6) Geben Sie den Lachs und den Dill zu der

Masse hinzu und vermischen Sie alles.
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7) Geben Sie je einen Esslsffel der Masse auf
eine Blatterteigplatte und klappen Sie diese
zusammen.

8) Bestreichen Sie die entstandene Tasche mit

Eigelb.

9) Legen Sie die Blatterteigtaschen auf das
Backblech @. Lassen Sie geniigend Abstand
zwischen den einzelnen Taschen, da der
Blatterteig aufgeht.

10) Die Bléatterteigtaschen auf der unteren Schiene
bei ca. 220 °C Ober- und Unterhitze ca.
25 - 30 Minuten backen lassen. Der Blétter-
teig sollte sich leicht braun férben.

Die angegebene Menge reicht fir mehrere

Backbleche ©@.
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