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Uvod

Cestitamo Vam na kupovini Vaseg novog aparata.

Time ste se odluéili za savremen i kvalitetan
proizvod. Uputstvo za upotrebu je sastavni deo
ovog proizvoda. Ono sadrzi vazne napomene o
bezbednosti, upotrebi i odlaganju. Pre korid¢enja
proizvoda, upoznaijte se sa svim napomenama
vezanim za rukovanije i bezbednost. Koristite pro-
izvod samo na opisani nadin i u navedene svrhe.
Predajte svu dokumentaciju prilikom prosledivanja
proizvoda trecim licima.

Namenska upotreba

Mini pecnica sluzi isklju¢ivo za zagrevanie, pece-
nje i rostilianje jela.

Ovaj aparat je namenien isklju¢ivo za kori¥¢enje
u privatnom domacdinstvu. Nemoite ga koristiti u
komercijalne svrhe.

Svaka druga upotreba vazi kao nenamenska i
moZe da dovede do materijalnih steta ili ¢ak i do
telesnih povreda.

Obim isporuke
Mini rerna

1 pleh za peenje

1 kledta

1 pleh za mrvice

L4
L4
¢ 1 redetka
L4
L4
¢

Uputstvo za upotrebu

NAPOMENA

PrekontroliSite obim isporuke na celovitost i
odteéenia, &im raspakujete aparat. Obratite se
servisu, ako je potrebno.

Opis aparata

Slika A:

Q@ Zlebovi

@ Regulator temperature

© Zelena kontrolna lampica
O Funkcijski prekida¢

@ Crvena kontrolna lampica
O Tajmer

© Umetnuti pleh za mrvice
Slika B:

© Resetka

© Pleh za peenje

O Kledta

Tehnicki podaci

220-240V ~ (naizmeniéna
struja), 50/60 Hz

1200 W

Nazivni napon:

Ulazna snaga:

NAPOMENA

A Ovim znakom se potvrduje, da
je ovaj uredaj u skladu sa srpskim
A A zahtevima za bezbednost
proizvoda.

sa hranom, ne ugrozavaiju njenu bezbed-

IiJ Svi delovi ovog aparata koji dolaze u dodir
nost.
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Bezbednosne napomene

OPASNOST! ELEKTRICNI UDAR!

» Ne smete da otvarate niti da popravljate kuéite aparata. U tom
sluaju sigurnost ne postoji i garancija prestaje da vazi. Poprav-
ke osteéenog aparata treba da obavlja isklju¢ivo prodavac ili
ovladéeno struéno osoblje.

» Ako se osteti mrezni priklju¢ni kabl ovog aparata, njega mora da
zameni proizvodaé, korisnika sluZba ili kvalifikovana osoba, kako
bi se izbegle opasnosti.

» Ne dozvolite da teénosti dospeju u kuéiste aparata. Aparat ne
smete da izlaZete teénostima i ne koristite ga na otvorenom. Osim
toga, ne smete da stavljajte predmete napunijene te¢noséu, kao
npr. vaze, na aparat. Postoji opasnost od pozara i od elekiriénog
udara! Ako teénost ipak dospe u kuéiste aparata, odmah izvucite
mrezni utikac aparata iz utiénice i dajte aparat na popravku.

» Nikada ne dirajte aparat, elektriéni kabl i mrezni utika& mokrim
rukama. U suprotnom, postoji opasnost od elektriénog udara.

&) Nikada ne potapaijte aparat u vodu ili druge tecnostil U tom
sluéaju postoji opasnost po Zivot usled elektri¢nog udara, kada
tokom rada ostaci teénosti dodu u dodir sa delovima pod napo-
nom.

SGB 1200 B5 RS 3
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/A UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

~ Ovim aparatom smeju da rukuju deca starija od 8 godina, kao i
osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima
ili sa nedostatkom iskustva i/ili znanja, ako su pod nadzorom ili
su im data uputstva za rukovanje aparatom na bezbedan nadin i
ukoliko razumeju opasnosti do kojih moZe da dode.

» Deca ne smeju da se igraju aparatom.

» Deca ne smeju da diste i obavljaju korisni¢ko odrZavanje aparata,
osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

~ Drzite decu mladu od 8 godina podalje od aparata i prikljuénog
kabla.

~ Postavite elektri¢ni kabl, tako da na njega niko ne moZe da nagazi
ili da se spotakne.

~ Nikada ne dirajte staklena vrata ili kuéiste tokom koridéenia, jer oni
mogu da postanu veoma vruéi. Koristite krpu za lonac ili sliéno da
otvorite staklena vrata, radi izbegavanja opekotinal

~ Nikada ne dirajte grejne $tapove ili kontrolni prozor tokom rada
ili pre nego $to se aparat ohladi. Ne dirajte unutrasniji prostor
pecnice tokom rada. Saéekajte da se aparat ohladi. U suprotnom
biste mogli da se opecete.

~ Ostavite aparat da se prvo ohladi nakon upotrebe, pre nego sto
ga transportujete.

~ Koristite uvek kuhinjske rukavice ili krpu za lonac kada koristite
vrué aparat!

Oprez! Vruéa povrsinal

@ Oprez! Ne dirajte staklena vrata kada je aparat zagrejan.

Opasnost od opekotinal



SILVERCREST’

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

» Ne koristite aparat sa spoljasnjim tajmerom ili zasebnim sistemom
za daljinsko upravljanje.

» Nikada ne ostavljajte aparat bez nadzora tokom rada.

» Osigurajte da aparat, elektriéni kabl ili mreZni utikaé ne dodu u
dodir sa izvorima toplote, kao 3to su ploce za kuvanie ili otvoreni
plamen.

» Koristite aparat iskljuéivo sa isporuéenim originalnim priborom.

~ Ne savijajte ili ne stiskajte elektriéni kabl.

» Uvek izvucite utikaé sa elektriénim kablom iz utiénice, ne povladite
ga za sami kabl.

» U toku rada ne smeju da se nalaze lako zapaljivi materijali u ne-
posrednom okruZenju mini peénice (npr. krpa za posude, krpa za
lonac itd.).

» Nikada ne susite tekstil ili predmete na, preko ili u aparatu. Postoji
opasnost od poZara.

» Ne koristite pleh za pecenje da skladistite i obradujete kisela,
alkalna ili slana jelal

NAPOMENA

» Nije potrebna nikakva akcija od strane korisnika, da bi se proiz-
vod prebacio izmedu 50 i 60 Hz. Proizvod se prilagodava i
frekvenciji od 50 i od 60 Hz.

SGB 1200 B5 RS 5



SILVERCREST’

Postavljanje

/\ UPOZORENJE!
OPASNOST OD POZARA!

> Nikada ne stavljajte aparat ispod vise¢ih
ormana ili pored zavesa, zidnih ormana ili
drugih zapaljivih predmeta.

> Rastojanje izmedu aparata i visecih ormara,
plafona, zidova ili sliénog mora da iznosi naj-
manje 10 cm prema gore i po 5 cm na levoj
i desnoj strani. Stoga, aparat ne smete da
stavite npr. u ormare ili sli¢no. U suprotnom,
aparat nema dovoljno provetravanije i mogao
bi da prouzrokuje pozar ili da se osteti.

> Stavite aparat samo na vatrostalnu podlogu.
U suprotnom postoiji opasnost od pozara i
aparat moze da se osteti. Podrugje ispod dna
aparata moze da promeni boju i da se osteti.
Osim toga, na podlozi aparata mogu da
ostanu trajni ofisci ako je podloga postavlja-
nja meka.

OPASNOST! ELEKTRICNI UDAR!

> Ne postavljajte aparat u blizini vode, npr.
kod sudopere, kada ili u vlaznim podrumskim
prostorijama. U suprotnom, postoji opasnost
od elekiri¢nog udara.

Bl Stavite aparat na évrstu i ravnu podlogu, otpornu
na toplotu (npr. radne povriine od nerdajuéeg
&elika ili od prirodnog kamena, kao $to je granit).
Pobrinite se za dovoljno provetravanje oko
aparata.

W Gunrnite aparat poledinom do zida. Odstojnici
na poledini moraju da dodirnu zid. Vodite
raéuna da zid bude od materijala otpornog na
toplotu, npr. kerami¢ke plogice, prirodni kamen
ili granit.

Bl Ocistite sve delove kao 3to je opisano u poglav-
lju ,Cidéenie i nega”.

Rukovanje aparatom

Staklena vrata

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Ne naslanjajte se na staklena vrata. Ne stav-
liajte predmete na staklena vrata. To dovodi
do osteéenja na Sarkama.

B Ako pripremate jela sa znatnim sadrzajem
masnode, moze da se pojavi dim. U tom sluéaju,
ne zatvaraijte staklena vrata potpuno, nego ih
ostavite malo otvorena:

Staklena vrata imaju poloZaj blokiranja, tako da
mogu da ostanu malo otvorena: Kada zatvarate
staklena vrata, ona ée se pre zatvaranja kratko
blokirati u tom poloZaiju.

Umetanje pleha za mrvice

B Gurnite pleh za mrvice @ ispod donjih grejnih
$tapova, tako da ravno nalegne na dno apa-
rata.

Upotreba resetke
/\ UPOZORENJE!
OPASNOST OD POVREDA!

> Koristite uvek klesta @ da umetnete ili izvadite
vruéu resetku @ u/iz aparat/-a.

B Grunite reSetku @ u jedan od 2 Zleba @ v

unutrasnjem prostoru pecnice aparata.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Nikada ne stavljajte redetku @ direktno na
grejne Stapove.

SGB 1200 B5
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B Da biste mogli da izvadite vruéu resetku @,
zakaéite klesta O na slededi nadin:

ﬁ

TTANS—
7

X 4

~—]

1

]

-]

]

Slika 1: Kacenje klesta () za resetku @

Upotreba pleha za peéenje
/\ UPOZORENJE!
OPASNOST OD POVREDA!

> Koristite uvek klesta @ da umetnete ili izvadite
vrué pleh za pecenje @ u/iz aparat/-a.

-

Slika 2: Kacenije klesta (O za pleh za pecenje @

M Grunite pleh za pecenje @ v jedan od 2 Zleba
@ u unutrasnjem prostoru peénice aparata.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Nikada ne stavljajte pleh za pegenje @
direktno na grejne 3tapove.

> Ne koristite pleh za pegenje @ da skladistite
i obraduijete kisela, alkalna ili slana jela!

SGB 1200 B5

Pre prve upotrebe
Kada je aparat ispravno postavljen:
1) Ukljugite mrezni utika€ u mreznu uti¢nicu.

2) Okrenite regulator temperature @ u smeru
kretanja kazaliki na satu na najvisu temperaturu
do grani¢nika.

3) Okrenite funkcijski prekida¢ @ na ,Temperatura
gornjeg i donjeg greja¢a”

4) Otvorite staklena vrata i ostavite ih otvorena
za ovaj postupak.

5) |zvadite umetnuti pribor iz unutradnjeg prostora
pecnice, ako ga ima.

6) Okrenite tajmer @ na 20 minuta.

NAPOMENA

> Prilikom prvog zagrevanja aparata, moze
da se pojavi neznatan dim i neprijatan miris,
zbog ostataka usled proizvodnie. To je
normalno i potpuno bezopasno.
Pobrinite se za dovoljno provetravanie,
otvorite, na primer, prozor.

Aparat se automatski iskljuéuje nakon 20 minuta.
Ako hoéete da prekinete postupak grejanja pre
vremena, okrenite regulator temperature @ u
smeru suprotno od kretanja kazaljki na satu

do graniénika, stavite funkcijski prekidag @ na

i stavite tajmer @ na ,OFF”.

7) Ostavite aparat da se ohladi i oéistite ga kao
3to je opisano u poglavlju ,Ciéenje i nega”.

Aparat je sada spreman za rad.
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Rukovanje aparatom

Funkcijski prekidaé

Funkcijskim prekidagem @ mozete da ukljucite
aprat i da podesite 3 razlicite funkcije:

Simbol Znacéenje

,Temperatura gornjeg
grejaéa”
npr. da zapecete jelo

npr. za peéenie kolaca

,Temperatura donjeg grejaca”

,Temperatura gornjeg
i donjeg grejaga”
npr. za pecenje pice

,OFF”

aparat je iskljuéen

OFF

Regulator temperature

B Na regulatoru temperature @ mozete da pode-

site Zeljenu temperaturu.

Tajmer
Pomoéu tajmera @ mozete da podesite vreme
pecenja:

B Postavite tajmer @ na Zeljeno vreme pecenja.
Crvena kontrolna lampica @ svetli. Nakon za-
vrietka podesenog vremena se oglasava zvuéni

signal i aparat prestaje da se greje. Crvena
kontrolna lampica @ se gasi.

NAPOMENA

Tajmer @ mozete da koristite i kao tajmer bez
funkcije grejania:

- Stavite funkcijski prekidag @ na (oFF).

- Podesite Zeljeno vreme na tajmeru @.

Prekidag tajmera @ se sada kreée u smeru suprot-
no od krefanja kazalki na satu ka polozaju ,OFF”.

Zvuéni signal se oglasava kada je podeseno
vreme isteklo. Aparat se pritom ne zagreva.

Rostiljanje i pecenje

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

>

Nikada ne stavljajte posudu ili namirnice
direktno na dno aparata, grejne 3tapove ili
pleh za mrvice @!

Stavite pleh za mrvice @ u aparat.

Izvadite redetku @ i pleh za pegenje @ iz
aparata. Ako je potrebno, oblozZite resetku i
pleh za pe&enje papirom za peenje, odnosno
podmazite pleh za pegenje @ masnoéom za
pecenije.

NAPOMENA

>

>

U zavisnosti od jela, peénica mora prethod-
no da se zagreje. Pridrzavaijte se zadatih
vrednosti za odredeni recept. Prethodno
zagrevanie, u svakom sluéaju ima smisla za:

- veoma kratka vremena pecenia,
- hrskave kore,

- osefljiva jela, koja zahtevaju konstantnu
temperatury, kao npr. suflei.

Kada prethodno zagrevanie nije potrebno,

preskoéite korak 3.

Ostavite aparat da se zagreje na Zeljenu

temperaturu:

- Zatvorite staklena vrata.

- Podesite Zeljenu temperaturu regulatorom
temperature @.

- |zaberite Zeljenu funkciju pomodu funkcij-
skog prekidaca @.

- Podesite vreme prethodnog zagrevanja na
najmanije 15 minuta pomodu tajmera @.

Crvena kontrolna lampica @ pokazuje da je
aparat ukljuéen. Prekidag tajmera @ se sada krede
u smeru suprotno od kretanja kazaliki na satu ka
polozaju ,OFF”.
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4)

5)
6)

Zelena kontrolna lampica @ svetli &im je
podedena temperatura postignuta. Stavite na-
mirnice za rodfiljanje, odn. pe&enije na redetku
0, odn. na pleh za peéenje @ i gurnite ga
na jedan od Zlebova @. Pritom vodite raéuna
o dovoljnom rastojanju izmedu namirnica za
rodtilianje, odn. peéenie i unutradnjih zidova i
grejnih $tapova aparata.

Zatvorite staklena vrata.

Podesite Zeljeno vreme rodtiljanja, odn. pedenja
pomodu tajmera @. Maksimalno vreme rosti-
lianja, odn. peéenija iznosi 60 minuta.

NAPOMENA

> Ako vreme pe&enja Vasih namirnica za rosti-

7)

lianje, odn. pecenije iznosi manje od 20 minuta,
prvo postavite tajmer @ na 40 minuta i onda
ga vratite na Zelieno vreme rostilianja, odn.
pecenja.

Aparat se automatski iskljuuje nakon pode-
enog vremena, zvuéni signal se oglasava i
kontrolne lampice @@ se gase.

Ako hocete da prekinete postupak grejanja pre
vremena, okrenite regulator temperature @ u
smeru suprotno od kretanja kazaljki na satu do
graniénika, stavite funkcijski prekidag @ na
i stavite tajmer @ na ,OFF".

Nakon postupka grejanja, izvadite resetku @
ili pleh za pecenje @ pomodu klesta .

SGB 1200 B5

Ciscenje i nega

OPASNOST! ELEKTRICNI UDAR!

> Pre svakog ¢iséenja, izvucite mrezni utikaé

iz mrezne uti¢nice! Postoji opasnost od
elektri¢nog udaral

Nikada ne potapaite aparat u vodu ili
druge te&nostil

/\ UPOZORENJE!

OPASNOST OD POVREDA!

> Uvek ostavite aparat da se prvo ohladi, pre

nego $to ga odistite. U suprotnom, postoji
opasnost od opekotinal

B Naijbolje je da ocistite aparat i delove pribora

&im se ohlade. Na taj nadin se ostaci namirnica
lak3e uklaniaju.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Ne koristite abrazivna ili agresivna sredstva

za &iséenje. Ona mogu da ostete povrsinu!

> Ne perite delove aparata u masini za pranje

posudal

> Ne distite unutrasnji prostor peénice sprejom

za Cisc¢enje pecnice, jer se u suprotnom ostaci
na grejnim $fapovima vise ne mogu ukloniti.

W Obrisite aparat vlaznom krpom. Ako je potreb-

no, stavite blagi deterdZent za pranje posuda
na krpu i prebrisite krpom koja je navlazena
&istom vodom. Sve dobro osusite.

B Ocistite unutradnii prostor peénice i staklena

vrata vlaznom krpom. Ako je potrebno, stavite
blagi deterdZent za pranje posuda na krpu

i prebrisite krpom koja je navlazena Cistom
vodom. Sve dobro osusite.

W Ocistite kledta @, pleh za pecenje @, resetku

O i pleh za mrvice @ v toploj vodi za ispiranje.
Sve delove dobro osusite nakon ¢idéenja.

RS 9
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Cuvanje

M Elekiri¢ni kabl mozete da namotate na odstoj-
niku na poledini aparata i utika¢ mozete da

fiskirate za odstojnik:

B Cuvaite ociéen aparat, njegove delove pribora
na &istom i suvom mestu, bez pragine.

Otklanjanje gresaka

Greska

Uzrok

Resenje

Aparat ne
funkcionie.

Mrezni utika nije povezan sa elektri¢nom
mreZom.

Ukljugite mrezni utika& u mreznu
uticnicu.

MreZna uti¢nica je neispravna.

Koristite drugu mreznu utiénicu.

Aparat je neispravan.

Obratite se servisu.

Crvena kontrolna
lampica @ svetli, ali
se aparat ne greje.

Funkcijski prekida¢ @ se nalazi na (oF¥]

Okrenite funkcijski prekidag @

na Zeljenu funkciju.

Vreme pecenia jela
deluje veoma dugo.

Staklena vrata su precesto otvarana da bi se
kontrolisao napredak pe&enja.

Ne otvaraijte staklena vrata Ee3ée
nego 3to je neophodno.

Podesena je pogredna temperatura.

Proverite postavke temperature.

Prilikom koriséenija se
pojavljuju neznatan
dim i neprijatan miris.

Na grejnim 3tapovima se nalaze ostaci od
&idéenija ili namirnica.

Izvadite jela iz aparata i nastavite
postupak sa otvorenim staklenim
vratima, dok pojava dima ne
nestane.

Ako smetnje ne mogu da se otklone gore navedenim otklanjanjem gresaka ili ako uodite druge vrste smet-

nji, molimo Vas da se obratite nadem servisu.

10 RS
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Odlaganije

Niposto ne bacajte aparat u
uobiéajeni kuéni otpad. Ovaj
proizvod podleze Evropskoj
direktivi 2012/19/EU.

Predaijte aparat ovlaiéenom preduzecu
za upravljanje otpadom ili lokalnom
komunalnom preduzeéu za sakupljanje
i odlaganje otpada. Postujte trenutno
vazede propise. U sluaju nedoumica,
obratite se lokalnom komunalnom
preduzeéu za sakuplianje i odlaganje
otpada.

O moguénostima za odlaganje
dotrajalih proizvoda saznadete u
Vasoj opdtinskoj ili gradskoj upravi.

Ambalaza se sastoji od ekoloskih mate-
rijala koje mozete da odlozZite putem
lokalnih mesta za reciklazu.

Odlozite ambalazu na ekoloski

prihvatljiv nagin.

Obratite paznju na oznaku na razligitim
a ambalaZnim materijalima i, ako je

potrebno, odvojite ambalazne

materijale posebno. Ambalazni

materijali su ozna&eni skra¢enicama (a)

i ciframa (b) sa slede¢im znagenjem:

1-7: Plastika,

20-22: Hartija i karton,

80-98: Kompozitni materijali.

Servis

8| | Na stranici www.lidlservice.com

% | mozete preuzeti ovaj i mnoge druge
priruénike, video-snimke o proizvodu
g | i softver.

vice.com

Pomoéu ovog QR koda mozete ofiéi direktno na
Lidlovu servisnu stranicu (www.lidl-service.com)
i uneti broj proizvoda (IAN) 373136_2104 da

biste otvorili uputstvo za upotrebu.

Kako izjaviti reklamaciju?
Molimo Vas:

— da pozovete korisnicki servis: 021 3000 151
— posadliete e-mail na: kompernass@lidl.rs
— posetite najblizu Lidl prodavnicu.

Da bismo osigurali najbrzu asistenciju, molimo da
sacuvate fiskalni raéun i date ga na uvid prilikom
izjavljivanja reklamacije.

Lidl i proizvodag nisu u moguénosti da garantuju
obezbedivanie servisiranja i dostupnost rezervnih
delova nakon isteka garantog perioda/ perioda
saobraznosti. Ukoliko za tim bude potrebe, putem
nase Sluzbe za potroade mozete proveriti dostu-
pnost rezervnih delova i opcije za popravku. Hvala
na razumevanju.

GARANCIJA | GARANTNI LIST

Postovani,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vasim pravima i
obavezama koje proistiéu iz Zakona o zatiti potro-
3a&a, a u pogledu ostvarivanja prava iz garancije.
Ova garancija ni na koji nain ne utiée, niti isklju-
&uje prava koja kupac ima u skladu sa vazecim
Zakonom o zatiti potrodada po osnovu zakonske
odgovornosti prodavca za nesaobraznost robe
ugovoru koja traje 2 godine od dana kada je roba
predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima oba-
vezu da kupcima svojih aparata, a pod uslovima
definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

— besplatno otklanjanje kvarova u garantnom
roku, koji bi nastali kod uobi¢ajene upotrebe ili
zbog gresaka u proizvodniji i materijalu, ili

— zamenu aparata, u garantnom roku predvide-
nim ovom garancijskom izjavom, u sluéaju da
opravka nije moguda, ili

— ako otklanjanje kvara nije moguée, kupac ima
pravo da zahteva od prodavca povrat novea.

Ukupan rok garancije je 3 godina.

Garantni rok poginje da vazi od datuma kupovine

proizvoda, odnosno od prijema istog od strane

kupca, a 3to se dokazuije fiskalnim racunom.

RS 11
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Garancija vazi na teritoriji Republike Srbije.

Kupac mozZe da izjavi reklamaciju usmeno u nekom
od prodajnih objekata Lidl Srbija KD, odnosno
telefonom, pisanim putem ili elektronskim putem

na kontakte kompanije Lidl Srbija KD, uz dostavu
fiskalnog raéuna na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja proizvod se koristi
u skladu sa njegovom namenom i Uputstvom za
upotrebu.

Na zahtev kupca, koji je izjavljen u garantnom
roku, prodavac ¢e izvriiti otklanjanje kvarova i
nedostataka na proizvodu u roku predvidenim
Zakonom.

Garantni uslovi:

Pre obracanja prodavcu za tehni¢ku pomoé, po-
trebno je proveriti ispravnost instalacije i ostalih po-
trebnih uslova naznaéenih u Uputstvu za upotrebu.

Kupac je duzan da prodavcu preda sve pripada-
juée delove proizvoda koje je preuzeo u trenutku
kupovine.

Popravke u roku garancije:

Garancija vazi po&ev od dana kada je roba
predata kupcu, a na osnovu fiskalnog odsecka. U
istom periodu davalac garancije, odnosno proda-
vac je u obavezi da otkloni sve tehnicke kvarove
bez naknade, u zakonskom roku.

Garancija ne vazi u sledeéim slu¢ajevima:

1. Ukoliko prodavcu uz aparat nije prilozen
fiskalni racun sa datumom prodaie.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma,
strujnim udarom ili sliénim delovanjem spoljne
sile na sam uredaj (pozar, poplava, naponski
udar...).

3. Ukoliko su nastali kvarovi i osteéenja na ure-
daiju posledica delovanja spoljnih uticaja, kao
3to su: velika vlaga, previsoka i suvise niska
temperatura (pucanje cevi usled smrzavanig,
o3tecenja gumenih delova, rdanje, itd.)

4. Ukoliko proizvod nije koridéen u skladu sa
Uputstvom za upotrebu.

5. Ukoliko je proizvod pokusalo da popravi tre¢e
neovlaiéeno lice.
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6. Ukoliko proizvod nije koris¢en u skladu sa

namenom.

7. Ukoliko je &id¢enje i odrzavanje uredaja urade-

no protivno Uputstvu za upotrebu.

8. Ukoliko je proizvod koridéen u profesionalne

svrhe.

Naziv proiz- | SGB 1200 B5

voda:

Model: Mini rerna

IAN /Serij | 373136_2104

ski broj:

Proizvodaé: | KOMPERNASS HANDELS GMBH,
BURGSTRASSE 21,
44867 BOCHUM,
NEMACKA
www.kompernass.com

Ovladéeni ICOM COMMUNICATIONS doo

serviser: Novosadski put 68,
21203 Veternik,
tel. 021 3000 151,
mob. 060 4800 473,
e-mail: kompernass@lidl.rs

Datum pre- | datum sa fiskalnog racuna

daije robe

potrosacu:

Uvozi i Lidl Srbija KD,

stavlja u Prva juzna radna 3,

promet: 22330 Nova Pazova,
Republika Srbija,
tel. 0800-300-180,
e-mail: kontakt@lidl.rs
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Recepti

U ovom poglavlju Vam dajemo nekoliko primera
za pripremu jela. Ovi primeri su preporuke. Traja-
nje pripreme moze da varira.

Recepti su bez garancije. Svi podaci o sastojcima
i pripremi su priblizne vrednosti. Dopunite ove
predloge recepata svojim li¢nim iskustvenim vred-
nostima. U svakom sluéaju Vam Zelimo uspe3nu
pripremu. Prijatno!

NAPOMENA

Obratite paznju na napomene za pripremu na
ambalazi namirnica.

Mdfini

Sastojci za &etiri osobe:

¢ 1 3olja brasna

4 1 kadi¢ica praska za pecivo

¢ 1jdje

4 1 supena kasika rastoplienog maslaca

4 1 Solja mleka

4 3 supene kasike Secera

4 1 prstohvat soli

4 za razlidite varijante su dodatno potrebni lesnici,

usitnjene banane ili pahuljice od ¢okolade

Priprema:
1) Polako pomesaite brasno, pradak za pecivo,

iaje, mleko, so i 3eéer zaredom v ¢inij.
2) Otpoite maslac u 3erpi i pomesajte ga sa
testom.
3) Pomesiaijte sve sa lednicima, pahuljicama od &o-
kolade ili zgnje€enim bananama, prema ukusu.
4) Uspite testo u standardne kalupe za mafine,
pa stavite kalupe na pleh za peéenje ©.
5) Pecite mafine na temperaturi gornjeg i donjeg
grejaéa od 220 °C oko 15 minuta na donjem
Zlebu.

Havaiji tost

Sastojci za 4 kriske tosta:

4 4 kriske tost hleba

4 1-2 supene kasike remulade
4 120 g kuvane 3unke

¢ 1/2 konzerve ananasa

¢ 4 krigke sira za zapedi

¢ kari

Priprema:
1) Tostirajte kridke tosta.

2) Zatim ih namazite tankim slojem remulade i
stavite kuvanu $unku na njih.

3) Stavite po jedan kolut ananasa na vrh tosta.
Zadinite karijem.

4) Nakon toga stavite po jednu krisku sira na tost.

5) Stavite kriske Havaiji tosta na resetku @ i
zapecite ih 8 minuta u mini peénici na gornjom
Zlebu na temperaturi gornjeg grejaga od oko

200 °C.

Peéenje dubinsko smrznute mini pice

Priprema:

1) Gunnite redetku @ u gornji Zleb unutrasnjeg
prostora pednice.

2) Stavite dubinsko smrznutu mini picy, bez
ambalazZe, na redetku @.

3) Pecite mini picu oko 20 minuta na temperaturi
gornjeg i donjeg grejaca.

4) Molimo Vas da obratite paznju na podatke o
temperaturi, koji se nalaze na ambalaZi.

RS 13
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Pecivo od istisnutog testa
Sastojci:

125 g maslaca

125 g 3ecera

1 kesica vanilin Secera

1 prstohvat soli

1 belance
250 g bra3na (tip 405)
1 kasigica praska za pecivo

¢
L4
L4
¢
¢ 1jaje
¢
¢
L4
¢

narendana kora pola limuna

Priprema:

1) Penasto umutite maslac.

2) Dodaijte 3ecer, vanilin Secer, koru limuna i jaja.

3) Pomesaijte brasno, pradak za pecivo i so, pa
sve promesaite sa testom kasikom za me3anje
(varja&om).

4) Ostavite testo oko 10 minuta da miruje.

5) Oblikujte testo prema Zelji, npr. pomocu
masine za mlevenje mesa, kalupa ili slasti¢ar-
ske vredice.

6) Stavite pecivo od istisnutog testa na pleh
za pecenje @, koji je oblozen papirom za
pedenje.

7) Pecite pecivo od istisnutog testa oko 10-15 mi-
nuta na gornjem zlebu u prethodno zagrejanoj
peénici na temperaturi gornjeg i donjeg grejaga
od 180 °C, dok ne bude zlatnozute boje.

NAPOMENA

Koli¢ina testa je dovolina za vise plehova za
pedenje ©.
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Zemicke

Sastojci:

4 300 g bra3na (ili bradno od punog zrna)
4 2 pune kasigice praska za pecivo

4 200 g lanenog semena

¢ 1jaje

4 500 g sitnog posnog sira

4 1 kasigica soli

4 kim, crni luk, slanina... prema ukusu
Priprema:

1) Sve dobro izmesite i onda od toga oblikujte
male zemicke.

2) Stavite zemicke na pleh za pecenje @, koji je
obloZen papirom za pe&enije.

3) Pecite ih oko 30 minuta na gornjem Zlebu, na
temperaturi gornjeg grejaéa od oko 200 °C.

NAPOMENA

Koli¢ina testa je dovoljna za vise plehova za
pecenje ©.

Puslice
Sastojci:
4 1 belance

¢ so
¢ 45 g 3ecera

Priprema:

1) Stavite ohladeno belance u &iniju za mesanie,
bez masti. Zumance ne sme da se pomesa sa
belancem, jer se belance inade nece uévrsiti.

2) Mutite belance na malom stepenu, tako da se
ne stvore veliki mehuri¢i u belancu.

3) Zaginite ga malim prstohvatom soli.

4) Dodaite postepeno polovinu 3eéera, kada
pena od belanca postaje &vrsta.

5) Zatim ga mutite na najvidem stepenu.

6) Dodaijte preostali 3eéer. Time ée penasta masa
za puslice dobiti potrebnu évrstocu.

SGB 1200 B5
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7) Sipaijte penu od belanca u slastiéarsku vredicu
sa nastavkom oblika zvezdice i istisnite rozete,
iezike ili druge oblike na malim razmacima na
pleh za pegenje @, koji je obloZen papirom
za pecenie.

8) Zagreijte mini pecnicu na temperaturu gornjeg i
donjeg grejaa od oko 120 °C.

9) Pecite puslice oko 2 &asa na gornjem Zlebu na
temperaturi gornjeg i donjeg grejaga od oko

120 °C.
Krutoni od maslaca
Sastojci:

4 2 kriske tost hleba

4 1 supena kasika maslaca

Priprema:
1) lIsecite krike tost hleba na kockice.

2) Otopite maslac u 3erpi na laganoj temperaturi,
dodaite tost hleb i pome3ajte ga sa maslacem.

3) Oblozite pleh za peéenje @ papirom za
pecenie i ravnomerno raspodelite kockice od
tost hleba.

4) Pecite kockice od tost hleba na gornjem Zlebu
na temperaturi gornjeg grejaa od oko 170 °C.
Okrenite kockice od tost hleba nakon otprilike
7-10 minuta i nastavite da ih pecete jo3 7 -
10 minuta, dok ne dobiju zlatnozutu boju.

NAPOMENA

Umesto obi¢nog maslaca mozete da koristite
i maslac sa zacinskim biljem ili belim lukom. U
tom sluéaju se vreme pecenja smanjuje za oko

5 minuta.

SGB 1200 B5

Bageti sa mlevenim mesom
Sastojci:

2 bageta

250 g mlevenog mesa (mesano)

2 paradajza

2 supene kasike paradajz pirea
40 g narendanog parmezana
4 kriske sira

so i biber

Priprema:

¢
¢
¢
4 1 glavica crnog luka (u kockama)
¢
¢
¢
¢

1) Rasecite bagete i izdubite ih.

2) Pome3ajte mleveno meso, paradaijz pire, crni
luk, parmezan, malo soli i malo bibera.

3) Oblikujte mleveno meso u 4 jednako velike, po
moguénosti, pliosnate plieskavice i stavite ih na
polovine bageta.

4) lIsecite paradajz na kolutove i raspodelite ih na
bagete.

5) Raspodelite sir na bagete.

6) Stavite bagete na pleh za pecenje @ i pecite
ih oko 20 minuta u prethodno zagrejanoj peé-
nici na donjem Zlebu, na temperaturi gornjeg i
donjeg grejaca od oko 225 °C.

NAPOMENA

Mleveno meso moZete da zadinite i bosiljkom,
cilijem ili drugim zacinima.
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Karfiol (zapeéeni)

Sastojci:

1/2 glavice karfiola (oko 250 g)

3 kriske limuna

1 supena kasika maslaca

1 puna kasiéica braina

1 supena kasika soka od limuna

1 supena kasika badema, iseckanog na trake

2 supene kasike gratin sira (narendani)

* & & O > o o o

so, biber, muskat

Priprema:
1) Podelite karfiol na cvetove i operite ih.

2) Obarite karfiol sa kriskama limuna u klju&aloj
slanoj vodi oko 8- 10 minuta, tako da karfiol
bude ,al dente”. Kada prosipate vodu od
kuvanja, saéuvajte oko 150 ml.

3) Ostavite maslac da se otopi u 3erpi i zaprzite
bradno oko 1 minut, uz stalno me3anie.

4) Uz stalno medanje, dodajte prokuvanu vodu
od karfiola i ostavite je da se kuva oko 2
minuta. Ukoliko zaprika postane preévrsta,
postepeno dodaijte malo vode, dok smesa ne
postane kremasto glatka. Zaéinite sokom od
limuna, solju i muskatom.

5) Stavite karfiol u kalup za sufle (prenika oko
14 cm) i ravnomerno ga prelijte sosom.

6) Pospite sve sirom i iseckanim bademom u
trakama.

7) Stavite kalup za sufle na pleh za pecenje @.

8) Zapecite sufle oko 20 minuta u prethodno
zagrejanoj peénici, na donjem Zlebu, na
temperaturi gornjeg i donjeg grejaca od oko

200 °C.
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Pastetice od lisnatog testa sa nadevom od
lososa

Sastojci:
4 1 pakovanje podloge od lisnatog testa
(oko 8 komada)

4 1 pakovanie lososa, dimelienog, u narescima

(oko 200 g)
4 1 limun
4 1 glavica crnog luka
4 1 pakovanije sveZi sir (200 g)
4 sveza mirodija
4 so i biber

4 1 Zumance

Priprema:
1) Razdvojite podloge od lisnatog testa i ostavite
ih da se odmrznu, po potrebi.

2) Pome3aijte sveZi sir, so, biber i sok od jednog
limuna.

3) Isecite crni luk na sitne kockice.

4) Dodaijte polovinu lososa i crni luk u svezi sir
i pasirajte sve ugrubo $tapnim mikserom.

5) lIsecite preostali losos na sitne trake.

6) Dodaijte losos i mirodiju u smesu i sve prome-
Sajte.

7) Stavite po jednu supenu kasiku smese na pod-
logu od lisnatog testa, pa preklopite podlogu.

8) Namazite napravljenu pasteticu od lisnatog
testa Zumancem.

9) Stavite pasteticu od lisnatog testa na pleh za
pecenje @. Ostavite dovoljno razmaka izme-
du svake pastetice, jer se lisnato testo dize.

10) Pecite pastetice od lisnatog testa oko 25 -
30 minuta na donjem Zlebu, na temperaturi
gornjeg i donjeg grejaéa od oko 220 °C.
Lisnato testo bi trebalo blago da potamni.

NAPOMENA

Navedena koli¢ina je dovoljna za vide plehova
za pecenje ©.
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Introducere
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

Prin aceasta v-afi decis pentru un produs de calitate
superioard. Instrucfiunile de utilizare fac parte inte-
grantd din acest produs. Acestea cuprind informa-
i importante pentru sigurantd, utilizare si eliminare.
inainte de utilizarea produsului, familiarizafivé cu
toate indicatiile privind operarea si siguranta.
Utilizafi acest produs numai in modul descris si nu-
mai in scopurile menfionate. in cazul transmiterii
aparatului unei alte persoane, predafii de asemenea
documentele aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei
Cuptorul electric cu grill este destinat exclusiv incal-
zirii, prepardrii si frigerii alimentelor.

Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.
Este interzisd utilizarea profesionald.

Orice altd utilizare este considerat& neconformé& cu
destinatia si poate conduce la pagube materiale
sau vat&mari corporale.

Furnitura
¢ Cuptor

4 1 tava de copt

4 1 grétar

4 1 cleste

4 1 tavd pentru firimituri
¢

Instructiuni de utilizare

INDICATIE

Imediat dup& dezambalare verificati dacd furni-

tura este completd si nu prezintd deteriordri.
Adresati-v& centrului de service dacd este cazul.
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Descrierea aparatului
Figura A:

Sine

Buton de reglare a temperaturii
Bec de control verde
Comutator funcfional

Bec de control rosu

Temporizator

Q00000 e

Tava pentru firimituri montatd

Figura B:

O Gratar

O Tava de copt
@ Cleste

Date tehnice

Tensiune nominald: 220-240V ~

(curent alternativ), 50/60 Hz
1200 W

Consum:
I Toate componentele acestui aparat care in-
trd in contact cu alimentele, sunt adecvate
pentru uz alimentar.
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Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

» Nu este permis& deschiderea sau repararea carcasei aparatului.
In aceste cazuri nu mai este asiguratd siguranta, iar garantia se
anuleazd. Solicitati repararea aparatului defect numai distribuitoru-
lui sau personalului de specialitate autorizat.

» Pentru a evita orice risc, la defectarea cablului de alimentare al
aparatului, acesta trebuie inlocuit de catre producdtor, de serviciul
clienti al acestuia sau de catre o alté persoand calificata.

» Evitali patrunderea oricdror lichide in carcasd. Nu expuneti apa-
ratul mediilor umede si nu-l utilizati in aer liber. De asemeneaq, este
interzisd asezarea pe cuptor a vaselor cu lichide, cum ar fi vazele.
Pericol de incendiu si de electrocutare! Dacd din intdmplare in car-
casa aparatului se infilireaza lichide, scoateti imediat stecarul din
prizd si predati aparatul unui specialist in vederea repardrii.

» Nu punefi mdinile ude pe aparat, pe cablul de alimentare sau pe
stecar. Pericol de electrocutare.

Nu introduceti niciodatd aparatul in apd sau in alte lichide!
Exista pericol de moarte prin electrocutare dacd in timpul func-
liondrii ajung resturi de lichid pe componentele conductoare de
tensiune.

SGB 1200 B5 RO 19
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/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

>

v

20

Acest aparat poate fi utilizat atét de copii incepénd cu vérsta de
8 ani, ct si de persoane cu abilitdti fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau f&rd experientd si/sau fard cunostinte necesare, daca
sunt supravegheati sau dacd au fost instruiti cu privire la utilizarea
sigurd a acestui aparat si au infeles pericolele cu privire la acesta.

Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.

Curdtarea si acliunile de intrefinere destinate utilizatorului nu se
vor efectua de cétre copii, cu exceptia cazului in care acestia au
varsta peste 8 ani si sunt supravegheati.

Copiii cu vérsta sub 8 ani nu trebuie s se afle in apropierea
aparatului si a cablului de conexiune.

Pozitionati cablul de alimentare astfel incét sa nu se calce pe el
sau s@ devind un obstacol pentru persoane.

In timpul utiliz&rii nu atingefi niciodatd usa de sticld sau carcasa,
deoarece acestea devin foarte fierbinti. Pentru a deschide usa
de sticld utilizafi o lavetd de bucdtérie sau ceva similar, in scopul
prevenirii arsurilor!

Nu atingeti niciodatd elementii de incdlzire sau geamul in timpul
funcliondrii sau inaintea rdcirii aparatului. Nu introduceti ména
in interiorul aparatului in timp ce functioneazd. Asteptati pénd ce
aparatul s-a racit. Altfel, va putefi arde.

Dupd utilizare, inainte de ol transporta, asteptati pdné cénd apa-
ratul s-a racit.

Utilizati intotdeauna mdanusi de bucétérie sau lavete atunci cénd
manevrati aparatul!

Precautie! Suprafete fierbintil

Precautie! Nu atingeti usa de sticlé dupd ce s-a incdlzit
aparatul. Pericol de arsuril
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ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

» Nu utilizati temporizatoare externe sau sisteme separate de
comandd de la distan{d pentru a opera aparatul.

» Nu l&sati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul functiondrii.

» Asigurativa cd aparatul, cablul de alimentare sau stecarul nu vor
intra in contact cu suprafete fierbinfi cum sunt plitele sau flacarile
deschise.

» Utilizati aparatul numai cu accesoriile originale din pachetul de
livrare.

» Nu indoifi si nu striviti cablul de alimentare.

» Scoatefi intotdeauna cablul din priza trdgénd de stecar; nu tragefi
direct de cablu.

> In timpul funcfiondrii, in imediata apropiere a cuptorului electric cu
grill nu trebuie sa se afle materiale inflamabile (de ex. prosoape de
bucdtdrie, lavete etc.).

» Nu uscati niciodatd textile sau altfel de obiecte pe aparat, deasupra
acestuia sau in interior. Existd pericol de incendiu.

» Nu utilizati tava de copt pentru depozitarea si prepararea alimen-
telor acide, alcaline sau sératel

» Nu este necesard nicio actiune din partea utilizatorului pentru a
reseta produsul intre 50 Hz si 60 Hz. Produsul se adapteazd atét
pentru 50 Hz, cat si pentru 60 Hz.
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Amplasarea

A AVERTIZARE! PERICOL DE INCENDIU!

> Nu asezali niciodat& aparatul sub dulapuri
suspendate sau in apropierea perdelelor,
peretilor de dulapuri sau a altor obiecte
inflamabile.

> Distanfa dintre aparat si dulapurile suspen-
date, plafoane, pereti etc. trebuie sd fie de
minimum 10 cm in sus si cdte 5 cm in dreapta
si in stdnga. De aceea, aparatul nu trebuie
montat, de exemply, in dulapuri etc. Altfel nu
este posibild aerisirea suficientd a aparatului,
care ar putea provoca incendii sau s-ar putea
defecta.

> Asezali aparatul doar pe o suprafatd termo-
rezistentd. Altfel existd pericol de incendiu,
iar aparatul s-ar putea defecta. Zona de sub
aparat se poate pdta sau poate fi deterio-
ratd. in plus, dacd suprafafa este construitd
dintr-un material moale, in aceasta se pot
forma adancituri permanente.

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> Nu amplasafi aparatul in imediata apropiere
a apei, de exemplu langd chiuvete, czi sau
in pivnite umede. Altfel exista pericol de
electrocutare.

B Asezali aparatul pe o suprafatd durd, dreapta
si rezistentd la caldurd (de ex. blat de lucru din
otel sau piatrd naturald, cum este granitul).
Asigurali o aerisire suficientd pe toate partile
aparatului.

B impingefi aparatul cu partea din spate la pe-
rete. Distantierele de pe partea din spate tre-
buie s& atingd peretele. Asigurati-va cd perete-
le este realizat dintr-un material termorezistent,
de ex. este acoperit cu faiantd, piatrd naturald
sau granit.

B Curdtati toate componentele in modul descris
in capitolul ,Curdtarea si ingrijirea”.
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Utilizarea aparatului

Usa de sticla

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu v& sprijiniti de usa de sticld. Nu asezatfi
niciun obiect pe usa de sticl&. Acest lucru ar
deferiora balamalele.

B in cazul prepardrii alimentelor cu multd grésime
se poate forma foarte mult fum. Tn acest caz nu
inchideti de tot usa de sticld, ci l&safi-o putin
deschisa:

Usa de sticld dispune de o pozitie de blocare,
astfel incat aceasta poate réméne putin deschisd.
La inchiderea cu atentie a usii de sticl&, aceasta
se va bloca, cu putin inainte de inchidere, in po-
zitia respectiva.

Introducerea tavii pentru firimituri

B Impingeti tava pentru firimituri @ sub elementii
inferiori de incdlzire, pané la pozitionarea pla-
nd a acesteia pe fundul aparatului.

Utilizarea gratarului

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Utilizati intotdeauna clestele ® pentru
introducerea sau scoaterea din aparat a
grétarului @ fierbinte.

B impingefi gratarul @ intr-una dintre cele 2 sine @
din interiorul aparatului.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu asezafi niciodatd grétarul @ direct pe
elementii de incédlzire.

SGB 1200 B5
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B Pentru a putea scoate grdtarul @ fierbinte,
prindei clestele @ dupd cum urmeaza:

ﬁ

AN |
[7
\

|
~—"]
|

]

-

—

Fig. 1: Prinderea clestelui (O la gratar @
Utilizarea tavii de copt

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Utilizati intotdeauna clestele ) pentru intro-
ducerea sau scoaterea din aparat a tava de
copt @ fierbinte.

Fig. 2: Prinderea clestelui (D la tava de copt @

B impingefi tava de copt @ intruna dintre cele 2

sine @ din interiorul aparatului.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu asezafi niciodatd tava de copt @ direct
pe elementii de incdlzire.

> Nu utilizati tava de copt @ pentru depozita-
rea si prepararea alimentelor acide, alcaline
sau sdrate!

SGB 1200 B5

Inainte de prima utilizare
Dupd ce aparatul a fost amplasat corect:

1) Introduceti stec&rul in prizd.

2) Rotifi butonul de reglare a temperaturii @

pdand la limitd, in sensul acelor de ceasornic,
la temperatura maxima.

3) Rotiti comutatorul funcfional @ pe ,incélzire in
partea superioard si incdlzire in partea inferi-
oarg”

4) Deschideti usa de sticld si lasati-o deschis&
pentru aceastd operatiune.

5) Scoateti eventualele accesorii din interiorul
aparatului.

6) Rotiti temporizatorul @ la 20 de minute.

INDICATIE

> La prima incdlzire a aparatului se pot degaja
usoare mirosuri si fum din cauza resturilor r&-
mase din fabricatie. Acest lucru este absolut
normal si inofensiv.
Asigurati aerisirea suficientd a incdperii, de
exemplu prin deschiderea ferestrei.

Aparatul se opreste automat dupd 20 de minute.
Pentru a intrerupe anticipat procesul de incdl-
zire rofifi butonul de reglare a temperaturii @
pand la limitd, in sens invers acelor de ceasor-
nic, pozitionafi comutatorul functional @ pe

si temporizatorul @ pe ,OFF”.

7) Asteptafi ca aparatul s& se raceascd si curdtati-
| conform descrierii din capitolul ,Curdtarea si
ingrijirea”.

Acum puteti utiliza aparatul.
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Deservirea aparatului

Comutator functional

Cu ajutorul comutatorului funcfional @ poate fi
pornit aparatul si pot fi reglate 3 functii diferite:

Simbolul Semnificatia

,Caldura de sus”,
de ex. pentru gratinare

,Caldur& de jos”,
de ex. pentru copt préjituri

,Caldurd de sus si de jos”,
de ex. pentru copt pizza

,OFF”
aparatul este oprit

OFF

Butonul de reglare a temperaturii

H Cu ajutorul butonului de reglare a temperaturii
@ poate fi reglatd temperatura doritd.

Temporizatorul

Cu ajutorul temporizatorului @ poate fi reglat tim-
pul de preparare:

B Reglati temporizatorul @ pe timpul de prepao-
rare dorit. Se aprinde becul de control rosu @.
Dupd incheierea perioadei setate este emis un
semnal sonor, iar aparatul opreste incélzirea.
Se stinge becul de control rosu @.

Temporizatorul @ poate fi utilizat pe post de
cronometru chiar si f&rd funcfia de incélzire:

— Pozifionati comutatorul functional @ pe
(ore).

— Setafi timpul dorit cu ajutorul temporiza-

torului @.

Acum, comutatorul temporizatorului @ se depla-
seazd in sens invers acelor de ceasornic, spre
+OFF”. La expirarea timpului setat se poate auzi
un semnal acustic. Aparatul nu mai incdlzeste
din acest moment.
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Frigerea si coacerea

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu asezali niciodatd recipiente sau alimente
direct pe partea de jos a aparatului, pe
elementii de incdlzire sau pe tava pentru
firimituri @!

1) Introduceti tava pentru firimituri @ in aparat.

2) Scoatefi gratarul @ si tava de copt @ din
aparat. Eventual asezafi hértie de copt sau un-
gefi tava de copt @ cu grésime adecvatd.

> in functie de preparat poate fi necesard pre-
inc&lzirea cuptorului. Respectati indicatiile din
refeta respectivd. Preincdlzirea este recoman-
datd intotdeauna pentru:

— durate de coacere foarte scurte,

— cruste crocante,

— preparate sensibile care necesitd o tempe-
raturd constatd, cum ar fi sufleurile.

> Dacd nu este necesard preincdlzirea, ignorati
pasul 3.

3) Asteptati pand ce aparatul atinge temperatu-
ra doritd:
- Inchideti usa de sticla.
- Setati temperatura doritd cu ajutorul butonului
de reglare a temperaturii @.
- Selectati funcfia dorit& cu ajutorul comutato-
rului functional @.
- Reglati un timp de preincdlzire de cel putin
15 minute cu ajutorul temporizatorului @.
Becul de control rosu @ indicd faptul c& aparatul
este pornit. Acum, comutatorul temporizatorului @

se deplaseazd in sens invers acelor de ceasornic,
spre ,OFF”.
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4)

5)
6)

Imediat ce temperatura setatd este atinsg, lu-
mineazé becul de control verde @. Asezati
produsul care urmeazé a fi préjit sau copt pe
grétar @ sau pe tava de copt @ si impingefi
intr-una dintre sine @. Asigurati-vd cd existd
spatiu suficient intre produs si peretii interiori si
elementii de incdlzire ai aparatului.

inchideti usa de sticld.

Cu ajutorul temporizatorului @ reglati timpul
dorit de preparare pe grdtar sau la cuptor. Tim-
pul maxim de preparare pe grétar sau la cup-
tor este de 60 de minute.

INDICATIE

> Dacd timpul de preparare a produsului pe

7)

grdtar sau la cuptor este mai mic de 20 de
minute, reglati mai intéi temporizatorul @ pe
40 de minute si apoi pe timpul dorit.

Dupd expirarea timpului setat, aparatul se
opreste automat, emite un semnal sonor, iar be-
curile de control @/@ se sting.

Pentru a intrerupe anticipat procesul de incdl-
zire, rofifi butonul de reglare a temperaturii @
pénd la limitd, in sens invers acelor de ceasor-
nic, pozitionati comutatorul functional @ pe

si temporizatorul @ pe ,OFF”.

Dupd incdlzire scoateti gratarul @ respectiv
tava de copt @ cu ajutorul clestelui (.

SGB 1200 B5

Curdtarea si ingrijirea

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> Inainte de fiecare curdtare, scoateti stecarul
din priz&! Pericol de electrocutare!

Nu introducefi niciodatd aparatul in apd
sau in alte lichide!

A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Inainte de a-l curdfa, asteptati pand cénd
aparatul s-a récit. In caz contrar, existd
pericol de arsuri!

Bl Se recomandd curdtarea aparatului si a acceso-

rillor imediat dupd récirea acestora. Astfel, restu-
rile de alimente pot fi indepd&rtate mai usor.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizafi substante de curdfare abrazive
sau agresive. Acestea pot deteriora suprafata
aparatului!

> Nu spdlafi componentele aparatului in masina
de spalat vase!

> Nu curdfafi interiorul aparatului cu spray
pentru cuptor, deoarece reziduurile de pe
elementii de incdlzire nu se vor mai putea
indepdrta.

B Stergefi aparatul cu o lavetd umedd. Dacd este

necesar, addugati un detergent delicat pe lave-
t& si stergefi cu o lavetd umezitd cu ap& curatd.
Uscati totul foarte bine.

B Curdtati interiorul aparatului si usa de sticld cu o

lavet& umedd. Dacd este necesar, addugati un
detergent delicat pe lavetd si stergefi cu o laveta
umezitd cu apd curatd. Uscati totul foarte bine.

B Curdiafi clestele @, tava de copt @, gratarul @

si tava pentru firimituri @ in ap& caldé.
Dupad spdlare uscati bine toate componentele.
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Depozitarea

M Putefi inf&sura cablul de alimentare in jurul
distantierului, pe partea din spate a aparatului si
puteti fixa stecarul pe unul dintre distanfiere:

B P&strafi aparatul si accesoriile acestuia curdtate,
intr-un loc curat, lipsit de praf si uscat.

Remedierea defectiunilor

Defectiunea Cauza Remedierea
Stecdrul nu este conectat la refeaua VU
. Introduceti stecdrul in priz&.
electricd.
Aparatul nu . L Introduceti aparatul intro altd
funclioneazd Priza este defectd.

prizd.

Aparatul este defect.

Adresafi-va centrului de service.

Becul de control
rosu @ se aprinde, dar
aparatul nu incdlzeste.

Comutatorul funcfional @ este pozitionat

pe [oFF].

Rotifi comutatorul funcfional @
pe funcfia dorit&.

Timpul de preparare a
alimentelor este prea
lung.

Usa de sticld a fost deschisd de prea multe
ori pentru a verifica stadiul de preparare.

Nu deschideti usa de sticl& mai
des decét este neapdrat necesar.

Este setatd o temperaturd eronatd.

Verificati setdrile temperaturii.

Pe durata utilizarii este
degajat fum si se
inregistreazd zgomote.

Pe elementii de incdlzire se afl& reziduuri
de detergent sau de alimente.

Scoatefi alimentele din aparat si
continuati prepararea cu usa de
sticla deschisd péand la disparifia
fumului.

Dacd defecfiunile nu pot fi remediate prin masurile specificate mai sus sau dacd constatati alte tipuri de
defectiuni, adresati-va centrului nostru de service.
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Eliminarea

In niciun caz nu aruncati apara-
tul in gunoiul menajer obisnuit.
Acest produs face obiectul
Directivei europene 2012/19/EU.
Eliminati aparatul prin intermediul unei
firme autorizate sau prin intermediul
serviciului local de eliminare a deseuri-
lor. Respectati reglementdrile actuale in
vigoare. Dacéd aveti nel&muriri, contac-
tafi serviciul local de eliminare a deseu-
rilor.

Informatii despre posibilitatile de elim-
inare a produsului uzat pot fi obtinute
de la administrafia locald.

Ambalajul este format din materiale
ecologice pe care le puteti elimina la
centrele locale de eliminare a deseurilor.

Eliminati ambalajul in mod ecologic.

Respectafi marcajul de pe diferitele ma-

teriale de ambalare si separati-le dacd
a este cazul. Materialele de ambalare

sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre (b)

cu urm&toarea semnificatie:

1-7: materiale plastice,

20-22: hértie si carton,

80-98: materiale compozite.

Garantia
Kompernass Handels GmbH
Stimate client,

Pentru acest aparat se acord& o garanfie de 3 ani
de la data cumpérérii. in cazul in care produsul pre-
zintd defecte, beneficiati de drepturi legale fatd de
vanzé&torul produsului. Aceste drepturi legale nu sunt
limitate prin garantia noastrd prezentatd in cele ce
urmeazd.

Conditii de garantie

Perioada de garantie incepe de la data cumpdrs-
rii. Pastrati cu grij@ bonul fiscal. Acesta este nece-
sar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacé in decurs de trei ani de la data cumpdrs-

rii acestui produs apare un defect de material sau
de fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de c&-
tre noi in mod gratuit sau vi se va restitui preful de
cumpdrare, la alegerea noastrd. Garanfia presupu-
ne ca in timpul perioadei de trei ani s& se prezin-
te aparatul defect si dovada cumpdrérii (bonul fis-
cal), precum si o scurt& descriere in scris, in care s&
se specifice in ce constd defecfiunea si cand a sur-
venit aceasta.

Dacd defectul este acoperit de garanfia noastrd, vefi
primi inapoi produsul reparat sau unul nou. Timpul
de nefuncfionare din cauza lipsei de conformitate
apdrute in cadrul termenului de garantie prelungeste
termenul de garanfie legald de conformitate si cel al
garantiei comerciale si curge, dupd caz, din momen-
tul la care a fost adusé la cunostinta vanzatorului lip-
sa de conformitate a produsului sau din momentul
prezentdrii produsului la vénzé&tor/unitatea service
pénd la aducerea produsului in stare de utilizare
normald si, respectiv, al notificérii in scris in vederea
ridicérii produsului sau predérii efective a produsului
cdtre consumator.

Produsele de folosinf& indelungatd care inlocuiesc
produsele defecte in cadrul termenului de garantie
vor beneficia de un nou termen de garantie care
curge de la data preschimbdrii produsului.
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Perioada de garantie si pretentiile legale pri-
vind defectele

Perioada de garantie nu este prelungit& dupd efec-
tuarea repardtfiilor realizate in perioada de garan-
fie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite
si reparate. Eventualele deteriordri si deficiente pre-
zente deja la cumpdrare trebuie semnalate imediat
dup& dezambalarea produsului. Reparatiile nece-
sare dupd expirarea perioadei de garantie se efec-
tueazd contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijd, in conformitate cu
orientdrile stricte privind calitatea si verificat cu rigu-
rozitate inaintea livrdrii.

Garanfia se acordd in caz de defecte de material
sau de fabricafie. Aceastd garanfie nu se extinde
asupra componentelor produsului care sunt expuse
uzurii normale si care, prin urmare, pot fi considera-
te piese de uzur& sau asupra deteriordrilor apérute
la componentele fragile, de exemplu comutatoare,
acumulatori sau componente realizate din sticl&.

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul
a fost deteriorat, a fost utilizat sau intrefinut in mod
necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunzétoare
a produsului trebuie respectate cu strictete toate in-
dicatiile prezentate in instructiunile de utilizare. Tre-
buie evitate in mod obligatoriu utilizérile si actiunile
nerecomandate sau care fac obiectul unor averti-
z&ri in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu utili-
zérilor comerciale. in cazul manevrérii abuzive sau
necorespunzdtoare, al uzului de fortd si al interven-
fiilor care nu au fost realizate de cétre filiala noas-
trd autorizatd de service, garantia isi pierde vala-
bilitatea.

Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapid& a solicitarii
dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitdrile pdstrafi la inde-
ménd bonul fiscal si numarul articolului

(IAN) 373136_2104 ca dovadd a cumpdrdrii.
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B Numadrul articolului poate fi consultat pe plécuta
cu date tehnice de pe produs, pe o gravurd de
pe produs, pe coperta instructiunilor de utiliza-
re (in partea stdngd, jos) sau pe autocolantul de
pe partea din spate sau de jos a produsului.

B in cazul in care apar defecte funcfionale sau
alte defectiuni, contactati mai intéi telefonic
sau prin e-mail departamentul de service
mentionat in continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind
defect la adresa de service care v-a fost comuni-
catd, f&rd a pldti taxe postale, anexdnd dovada
cumpdrérii (bonul fiscal) si indicand in ce constd
defectul si cand a apérut acesta.

OO
A

Acest manual, precum si multe alte
manuale, videoclipuri cu produsele si
software-uri de instalare pot fi des-
(= cércate de pe www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Cu ajutorul acestui cod QR putefi ac-
cesa direct pagina Lidl de service
(www.lidl-service.com) si putefi des-
chide instructiunile de utilizare prin

introducerea numérului de articol

(IAN) 373136_2104.

Service-ul

Service Romania

Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

[IAN 373136_2104]

Importator

V& rugdm s& avefi in vedere faptul c& urmé&toarea
adres& nu reprezintd o adres& pentru service. Con-
tactati mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
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Retete

In acest capitol v& sunt oferite cateva exemple pentru
prepararea méncdrurilor. Aceste exemple sunt re-
comandéri. Timpul de preparare poate varia.
Refete far& garantie. Toate ingredientele si datele de
preparare sunt orientative. Completafi aceste propu-
neri cu experienta personald. V& urdm succes si pof-
ta bund.

Respectati indicatiile de preparare de pe ambalaijul
respectivului produs.

Briose

Ingrediente pentru 4 porfii:

<>

1 cand de fging
1 linguritd de praf de copt
1 ou

1 lingur& de unt topit

3 linguri de zahar

L4

¢

¢

4 1 cand de lapte
¢

¢ 1 priz& de sare

4 pentru sortimente diferite se pot ad&uga nuci,
banane maruntite sau fulgi de ciocolatd

Prepararea:

1) Amestecatfi incet f&ina, praful de copt, oul,
laptele, sarea si zah&rul intr-un castron.

2) Topiti untul intr-o cratitd si amestecatfi cu
aluatul.

3) Dupd gust, addugati nucd, fulgi de ciocolatd
sau banane mdruntite.

4) Turnafi aluatul preparat in formele speciale
pentru briose si asezati-le pe tava de copt @.

5) Coacetila 220 °C, cu céldura de sus si de
jos, timp de aproximativ 15 minute, pe sina in-
ferioara.

Toast Hawaii

Ingrediente pentru 4 porfii:

4 4 felii de paine toast

4 1-2 linguri de sos remoulade

4 120 g suncd presatd

¢ 1/2 cutie de ananas

¢ 4 felii de cascaval pentru gratinare

¢ curry

Prepararea:

1) Praijifi feliile de paine.

2) Apoi ungefile cu sos remoulade si addugati
sunca.

3) Asezati céte o felie de ananas pe fiecare felie
de péine. Presdrafi curry.

4) Apoi asezati cdte o felie de cascaval pe
ananas.

5) Asezati preparatul pe grétar @ si coaceti
cca 8 minute pe sina din mijloc la aproximativ
200 °C, cu caldura de sus si aer recirculat.

Coacerea minipizzei congelate
Prepararea:

1) Introduceti grétarul @ pe sina de sus in inferio-
rul aparatului.

2) Asezafi minipizzele farg ambalaj pe gratar @.

3) Coaceti-le cu caldurd de sus si de jos si cu aer
recirculat cca 20 de minute.

4) Respectdti instructiunile de pe ambalajul produ-
sului in ceea ce priveste temperatura.
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Biscuiti

Ingrediente:

¢ 125 g unt

125 g zahér

1 vanilie

1 priz& de sare

1 ou

1 albus

250 g de faing (tip 405)

1 lingurita de praf de copt

* & & 6 O o o o

Coaija rasd de la jumdtate de lamaie

Prepararea:

1) Batefi untul spuma.

2) Adédugati zahérul, zahdrul vanilat, coaja de
lamaie si oudle.

3) Amestecatfi cu fdina, praful de copt si sarea i
amestecati aluatul cu o lingurd.

4) L&sati aluatul s& stea cca 10 minute.

5) Dati aluatului forma doritd, de ex. cu ajuto-
rul masinii de tocat, formelor speciale sau al
posului.

6) Asezati biscuitii in tava de copt @ acoperitd
cu hértie de copt.

7) Coaceti biscuitii pan& devin aurii in cuptorul
preincdlzit la 180 °C, cu c&ldura de sus si de
jos, aprox. 10 - 15 minute, pe sina din mijloc.

INDICATIE

Aluatul este suficient pentru mai multe tavi de

copt ©.
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Chifle

Ingrediente:

4 300 g de fain& (sau faing integrald)
2 lingurite de praf de copt

200 g de seminfe de in

1 ou

500 g branz& de vaci fing

1 lingurita de sare

* & & o o o

dupd& gust addugati chimen, ceapd, bucdtele de
slaning ...
Prepararea:

1) frémantafi bine toate ingredientele si dati for-
m& chiflelor.

2) Asezati chiflele in tava de copt @ acoperitd cu
hértie de copt.

3) Coaceti-le la cca 200 °C, cu caldurd de sus,
timp de aproximativ 30 minute, pe sina supe-
rioard.

INDICATIE

Aluatul este suficient pentru mai multe t&vi de

copt ©.

Bezele
Ingrediente:
¢ 1 albus
4 sare

¢ 45 g zahdr

Prepararea:

1) varsati albusul rece intr-un castron f&rg grési-
me. Nu trebuie s existe resturi de g&lbenus,
deoarece spuma nu va avea consistentd.

2) Batefi albusul la vitez& mic& pentru a evita
formarea bulelor de aer.

3) Condimentati cu un praf de sare.

4) Add&ugati treptat jumétate din zahdr cand
albusul incepe sd se intdreascd.

5) Batefil apoi la vitezd maximd pand devine tare.
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6)

7)

8)

9)

Adédugati zahdrul rdmas. Astfel bezeaua pri-
meste consistenta necesard.

Turnati bezeaua intr-un pos care are montat un
sprit mare in form& de stea si formati rozete,
limbi de pisic& sau alte forme in tava de copt @
acoperitd cu hértie de copt.

Preincdlzifi cuptorul la cca 120 °C, cu céldura

de sus si de jos.

Lasafi bezelele s& se coacd pe sina superioa-
r& la cca 120 °C, cu cdldurd de sus si de jos
timp de cca 2 ore.

Crutoane cu unt

Ingrediente:

¢ 2 felii de péine toast

4 1 lingur& de unt

Prepararea:

1)
2)

3)

4)

T&iati pdinea toast in cuburi mici.

Topiti untul intr-o cratitd, la temperaturd sc&zu-
t& si ad&ugati cuburile de péine toast.

Punefi hértie de copt pe tavé de copt @ si dis-
tribuifi uniform cuburile de pdine pe ea.
Coaceti cuburile de péine toast la cca. 170 °C,
cu caldurd de sus, pe sina superioard, pdnd
cénd acestea devin aurii (cca 15 - 20 minute).

INDICATIE

De asemenea putefi inlocui untul obisnuit cu cel
cu verdefuri sau cu usturoi. Timpul de coacere se
reduce in acest caz cu cca 5 minute.
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Baghete cu carne tocaté

Ingrediente:

<>

2 baghete mici

250 g carne tocatd (amestec)
2 rosii

1 ceapd (tocatd)

2 linguri de pastd de rosii

40 g parmezan ras

4 felii cascaval

sare si piper

Prepararea:

1)
2)

3)
4)

5)
6)

Té&iati baghetele si scobiti interiorul.
Amestecati carnea tocatd, pasta de rosii, ceapa,
parmezanul, puting sare si pufin piper.

Formati din amestec 4 chiftele mari, pe cat
posibil de plate si asezafile pe jumatdfile de
baghetd.

Taiati rosiile felii si asezati-le deasupra.
Asezatfi si feliile de cascaval pe baghete.
Asezati baghetele pe o tavé de copt @ i
coaceti-le in cuptorul preincélzit la 225 °C, cu
caldurd de sus si de jos, timp de cca 20 minute,
pe sina inferioard.

Putefi condimenta carnea tocatd cu busuioc,

chilli sau alte condimente.
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Conopidé (gratinatda)

Ingrediente:

4 1/2 c8pdtand conopidd (cca 250 g)
3 felii de lamaie

1 lingurd de unt

1 lingurita cu vérf de f&ing

1 lingur& de suc de l&méie

1 lingura migdale taiate

2 linguri cascaval pentru gratinat (ras)

* & & O o o o

sare, piper, nucsoard

Prepararea:

1) Taiafi conopida in buchetele si spalati-le.

2) Fierbefi conopida cu felile de ldméie in ap& cu
sare, timp de 8 - 10 minute, astfel incdt cono-
pida s& nu fie prea moale. Cénd turnafi apa,
p&strati cca 150 ml din apa in care a fiert.

3) Tntr-o crafifd topiti untul si califi fdina timp de
cca 1 minut, amestecand continuu.

4) Adé&ugati apa de la fierbere amestecénd con-
tinuu si lasati s& fiarb& cca 2 minute. Daca
amestecul de faind devine prea tare, addugati
céte putind apd pénd obfineti o consistentd
cremoasd. Condimentafi cu zeamd de [&méie,
sare, piper si nucsoard.

5) Puneti conopida intr-o form& de sufleu
(cca 14 cm diametru) si turnati sosul uniform
deasupra.

6) Presé&rati cascavalul si migdalele taiate.
7) Asezati forma de sufleu pe tava de copt @.

8) Coacefi sufleul la cca 200 °C in cuptorul
preincdlzit, cu cdldurd de sus si de jos, timp
de cca 20 minute, pe sina inferioard.
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Buzunare cu somon

Ingrediente:

4 1 pachet foi de placintd (cca 8 bucdti)

4 1 pachet somon afumat, felii (cca 200 g)
4 1 ladmaie

¢ 1 ceapd

4 1 pachet cremd de branza (200 g)

4 mdrar proaspdt

4 sare si piper

4 1 galbenus

Prepararea:
1) Separdti foile de placintd si lasatile s& se
decongeleze dacd este cazul.

2) Amestecafi crema de brénzd cu sare, piper si
zeama de la o laméie.

3) Tdiafi ceapa in cubulefe fine.
4) Ad&ugati jumatate din cantitatea de somon si

ceapa la amestecul de brénz& proasp&ta si
pasati folosind un blender de ménéa.

5) Taidti restul de somon in fasii fine.

6) Addaugati somonul si mdrarul in compozitie si
amestecati fotul.

7) Pentru o foaie de placintd folosifi o lingurd din
compozitia preparatd si impdturiti.

8) Ungeti buzunarul format cu gdlbenus.

9) Asezati buzunarele pe tava de copt @.
Lasati spativ suficient intre buzunare, deoarece
foitajul creste.

10) L&sati buzunarele sa se coacd pe sina inferioa-
r& la cca 220 °C, cu c&ldurd de sus si de jos,
timp de cca 25 - 30 minute. Aluatul trebuie sé
devin& usor maroniu.

Cantitatea specificatd ajunge pentru mai multe
tavi de copt @.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemadBer
Gebrauch

Der Grill- und Backautomat dient ausschlie3lich dem
Erhitzen, Garen und Grillen von Speisen.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Nutzen Sie es nicht
gewerblich.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungs-
geméB und kann zu Sachschéden oder sogar zu
Personenschéden fihren.

Lieferumfang
4 Mini-Backofen
4 1 Backblech
4 1 Gitterrost

¢ 1 Zange

4 1 Krimelblech
¢

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Schienen

Temperaturregler

grine Kontrollleuchte
Funktionsschalter

rote Kontrollleuchte

Timer

Q00000 e

eingesetztes Krimelblech

Abbildung B:
© Gitterrost
© Backblech
@ Zange

Technische Daten

220-240V ~ (Wechselstrom),
50/60 Hz

Leistungsaufnahme: 1200 W

Nennspannung:

n Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berithrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

~ Sie diirfen das Gerdtegehduse des Gerdtes nicht ffnen oder
reparieren. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt. Lassen Sie ein defektes Gerat nur vom
Handler oder autorisiertem Fachpersonal reparieren.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu
vermeiden.

~ Lassen Sie keine Flussigkeiten in das Gerategehduse gelangen. Sie
dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im Freien
benutzen. Dariiber hinaus dirfen Sie keine mit Flissigkeiten ge-
fillten Gegensténde, wie z. B. Vasen, auf dem Gerét abstellen. Es
besteht Brandgefahr und Gefahr eines elekirischen Schlags! Falls
doch einmal Flussigkeit in das Gerategehduse gelangt, ziehen Sie
sofort den Netzstecker des Gerdts aus der Netzsteckdose und
lassen Sie es reparieren.

~ Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Hénden
an. Es besteht sonst die Gefahr eines elektrischen Schlags.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag ent-
stehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende
Teile gelangen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

v

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durch-
gefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beauf-
sichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre sind von Gerdt und Anschlussleitung
fernzuhalten.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder
dariber stolpern kann.

BerGhren Sie niemals die Glastir oder das Gehause wahrend

der Benutzung, da diese sehr heif3 werden. Verwenden Sie zum
Offnen der Glastiir einen Topflappen o. A., um Verbrennungen zu
vermeiden!

Beriihren Sie niemals die Heizstébe oder das Sichtfenster wéhrend
des Betriebs oder bevor das Gerét abgekihlt ist. Fassen Sie
wdhrend des Betriebs nicht in den Garraum. Warten Sie, bis das
Gerat abgekihlt ist. Sie kénnten sich andernfalls verbrennen.
Lassen Sie das Gerdat nach dem Gebrauch erst abkiihlen, bevor
Sie es transportieren.

Benutzen Sie immer Topfhandschuhe oder Topflappen, wenn Sie
mit dem heif3en Gerdt hantieren!

Vorsicht! Heif3e Oberfléche!

@ Vorsicht! Beriihren Sie nicht die Glastir, wenn das Gerat

36

aufgeheizt ist. Verbrennungsgefahr!
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~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerdt zu betreiben.

~ Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der Netz-
stecker nicht mit heien Quellen, wie Kochplatten oder offenen
Flammen, in BerGhrung kommen.

~ Betreiben Sie das Gerét ausschliefBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

~ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Steckdose,
ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

~ Es dirfen sich wéhrend des Betriebs keine leicht brennbaren
Materialien in unmittelbarer Umgebung des Grill- und Backauto-
maten befinden (z. B. Geschirrhandtuch, Topflappen etc.).

~ Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegensténde auf, tber oder
im Gerdat. Es besteht Brandgefahr.

~ Verwenden Sie das Backblech nicht zur Lagerung und Verarbeitung
von sdurehaltigen, alkalischen oder salzigen Speisen!

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Pro-
dukt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich
sowohl fir 50 als auch fiir 60 Hz an.
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Aufstellen

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerdt niemals unter Hénge-
schréinke oder neben Gardinen, Schrankwéinde
oder andere entziindliche Gegensténde.

> Der Abstand des Gerétes zu Héngeschrdn-
ken, Decken, Wénden oder Ahnlichem muss
nach oben hin mindestens 10 cm und zur
rechten und linken Seite jeweils 5 cm betragen.
Daher darf das Gerét z. B. nicht in Schréinke
o. A. gestellt werden. Andernfalls ist keine
ausreichende Beliiftung des Gerdtes méglich
und es kdnnte einen Brand verursachen oder
beschadigt werden.

> Stellen Sie das Gerét nur auf eine hitzebestéin-
dige Unterlage. Andernfalls besteht Brandge-
fahr und das Gerét kann beschédigt werden.
Der Bereich unter dem Gerdteboden kann sich
verférben und beschadigt werden. Dariiber
hinaus kénnen bei einem weichen Untergrund
dauerhafte Abdriicke in der Unterlage entstehen.

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Stellen Sie das Gerdt nicht in unmittelbarer
N&he von Wasser auf, z. B. an Spiilbecken,
Waschwannen oder in feuchten Kellerréu-
men. Andernfalls besteht die Gefahr eines
Stromschlags.

B Stellen Sie das Gerdt auf einem festen, ebenen
und hitzebesténdigen Untergrund (z. B. Edel-
stahlarbeitsplatten oder Natursteinarbeitsplatten
wie Granit) auf. Sorgen Sie fir ausreichende
Beliiftung rund um das Gerét.

W Schieben Sie das Gerét mit der Riickseite bis an
die Wand. Die Abstandhalter an der Riickseite
missen die Wand berihren. Achten Sie darauf,
dass die Wand aus hitzebesténdigem Material
besteht, z. B. ein Fliesenspiegel, Naturstein oder
Granit.

B Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigung
und Pflege” beschrieben.
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Benutzung des Gerdites

Glastir

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Stiitzen Sie sich nicht auf der Glastiir ab.
Stellen Sie keine Gegenstéinde auf die
Glastir. Das fohrt zu Beschédigungen an den
Scharnieren.

B Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen
zubereiten, kann es zu erhdhter Rauchentwick-
lung kommen. SchlieBen Sie in diesem Fall die
Glastir nicht ganz, sondern lassen Sie sie einen
Spalt breit offen stehen:

Die Glastiir hat eine Raststellung, so dass diese
einen Spalt breit offen steht: Wenn Sie die
Glastiir vorsichtig zuklappen, rastet diese kurz
vor dem Schliefen in dieser Stellung ein.

Krimelblech einlegen

M Schieben Sie das Krimelblech @ unter die
unteren Heizstdbe, so dass es flach auf dem
Geréteboden aufliegt.

Gitterrost benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange (O, um den
heiflen Gitterrost @ in das Gerdt einzusetzen
oder herauszunehmen.

M Schieben Sie den Gitterrost @ in eine der 2
Schienen @ im Garraum des Gerdtes.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie den Gitterrost @ niemals direkt auf
die Heizstdbe.
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B Um den heiflen Gitterrost @ entnehmen zu
kénnen, haken Sie die Zange (@ folgender-
mafen ein:

—— I
AN S—
I7
I —
~—"]
1
]
|

Abb. 1: Einhaken der Zange (O beim Gitterrost @

Backblech benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange (O, um das
heif’e Backblech @ in das Gerét einzusetzen
oder herauszunehmen.

=

Abb. 2: Einhaken der Zange (O beim Backblech @

M Schieben Sie das Backblech @ in eine der 2
Schienen @ im Garraum des Gerdtes.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie das Backblech @ niemals direkt auf
die Heizstdbe.

> Verwenden Sie das Backblech @ nicht zur
Lagerung und Verarbeitung von séurehaltigen,
alkalischen oder salzigen Speisen!
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Vor dem ersten Gebrauch
Wenn das Gerdt korrekt aufgestellt ist:

1)

2)

3)
4)
5)

6)

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

Drehen Sie den Temperaturregler @ bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn auf die héchste
Temperatur.

Drehen Sie den Funktionsschalter @ auf
,Ober- und Unterhitze” (.

Offnen Sie die Glastiir und lassen Sie diese fir
diesen Vorgang gedffnet.

Entnehmen Sie eventuell eingesetztes Zubehor
aus dem Garraum.

Drehen Sie den Timer @ auf 20 Minuten.

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes

7)

kann es durch fertigungsbedingte Riickstéinde
zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist normal und véllig ungeféhrlich.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, &ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Das Gerdt schaltet sich nach 20 Minuten
automatisch aus.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig
unterbrechen wollen, drehen Sie den
Temperaturregler @ bis zum Anschlag
gegen den Uhrzeigersinn, stellen Sie den
Funktionsschalter @ auf und stellen
Sie den Timer @ auf ,OFF".

Lassen Sie das Gerdt abkihlen und reinigen
Sie es wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege”
beschrieben.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Bedienen des Gerdates

Funktionsschalter

Am Funktionsschalter @ kénnen Sie das Gerét
einschalten sowie 3 verschiedene Funktionen
einstellen:

Symbol Bedeutung

,Oberhitze”
z. B. zum Uberbacken

,Unterhitze”
z. B. zum Kuchenbacken

,Ober- & Unterhitze”

z. B. zum Pizza backen

, OFF"
das Gerét ist ausgeschaltet

OFF

Temperaturregler

B Am Temperaturregler @ kénnen Sie die ge-
wiinschte Temperatur einstellen.

Timer

Mit Hilfe des Timers @ koénnen Sie die Garzeit
einstellen:

B Stellen Sie den Timer @ auf die gewiinschte
Garzeit. Die rote Kontrollleuchte @ leuchtet auf.
Nach Beendigung der eingestellten Zeit erklingt
ein Signalton und das Gerdt stoppt das Heizen.
Die rote Kontrollleuchte @ erlischt.

Sie kdnnen den Timer @ auch ohne Heizfunktion
als Kurzzeitmesser verwenden:

- Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf
(oFF).
- Stellen Sie die gewiinschte Zeit am Timer @
ein.
Der Schalter des Timers @ bewegt sich nun
gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu. Ein
Signalton erklingt, wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist. Das Gerdt heizt dabei nicht.
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Grillen und Backen

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> legen/Stellen Sie niemals Behdlter oder Lebens-
mittel direkt auf den Boden des Gerdtes, die
Heizstébe oder das Krimelblech @!

1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Geréit.

2) Nehmen Sie den Gitterrost @ und das
Backblech @ aus dem Gerdt. Legen Sie diese
gegebenenfalls mit Backpapier aus bzw.
bestreichen Sie das Backblech @ mit zum
Backen geeignetem Fett.

> Je nach Gericht muss der Backofen vorge-
heizt werden. Halten Sie sich an die Vor-
gaben im jeweiligen Rezept. Das Vorheizen
ist auf jeden Fall sinnvoll bei:

- sehr kurzen Backzeiten,

- knusprigen Krusten,

- empfindlichen Gerichten, die eine konstante
Temperatur erfordern, wie zum Beispiel
Soufflés.

> Wenn kein Vorheizen nétig ist, Gberspringen
Sie Handlungsschritt 3.

3) Lassen Sie das Gerdt auf die gewiinschte
Temperatur aufheizen:
- SchlieBen Sie die Glastir.
- Stellen Sie die gewiinschte Temperatur mit
dem Temperaturregler @ ein.
- Wahlen Sie mit dem Funktionsschalter @ die
gewiinschte Funkfion.

- Stellen Sie mit dem Timer @ eine Vorheiz-
zeit ein von mindestens 15 Minuten ein.

Die rote Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Gerdt
eingeschaltet ist. Der Schalter des Timers @ bewegt
sich nun gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu.
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4)

5)
6)

Sobald die eingestellte Temperatur erreicht

ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte €@ auf.
Legen Sie das Grill- bzw. Backgut auf den
Gitterrost @ bzw. das Backblech @ und schie-
ben Sie es in eine der Schienen @. Achten Sie
dabei auf einen ausreichenden Abstand des
Grill- bzw. Backguts zu den Innenwdnden und
den Heizstében des Gerdits.

SchlieBen Sie die Glastir.
Stellen Sie mit dem Timer @ die gewiinschte

Grill- bzw. Backzeit ein. Die maximale Grill-
bzw. Backzeit betrégt 60 Minuten.

> Wenn die Garzeit lhres Grill- bzw. Backguts

7)

weniger als 20 Minuten betragt, stellen Sie
den Timer @ zundchst auf 40 Minuten und
dann zuriick auf die gewiinschte Grill- bzw.
Backzeit.

Das Gerdt schaltet sich nach der eingestellten
Zeit automatisch aus, ein Signalton erklingt und
die Kontrollleuchten @/@ erldschen.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturreg-

ler @ bis zum Anschlag gegen den Uhrzeiger-
sinn, stellen Sie den Funktionsschalter @ auf

und stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

Entnehmen Sie nach dem Heizvorgang den
Gitterrost @ oder das Backblech @ mit Hilfe
der Zange @.

SGB 1200 B5

Reinigung und Pflege

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elektrischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt immer erst abkihlen,
bevor Sie es reinigen. Es besteht sonst Verbren-
nungsgefahr!

M Reinigen Sie das Gerét und die Zubehorteile am

besten sofort nach dem Abkihlen. Dann lassen
sich Lebensmittelreste leichter entfernen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kdnnen
die Oberfléche beschédigen!

> Reinigen Sie die Teile des Gerdtes nicht in der
Spilmaschine!

> Reinigen Sie den Garraum nicht mit einem
Backofenspray, da sich Riickstéinde auf den
Heizstében nicht mehr entfernen lassen.

M Wischen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch

ab. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel
auf das Tuch und wischen Sie mit einem mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach. Trocknen Sie
alles gut ab.

M Reinigen Sie den Garraum und die Glastir mit

einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein
mildes Spilmittel auf das Tuch und wischen Sie
mit einem mit klarem Wasser befeuchteten Tuch
nach. Trocknen Sie alles gut ab.

B Reinigen Sie die Zange (O, das Backblech @,

den Gitterrost @ und das Krimelblech @ in
warmem Spilwasser. Trocknen Sie alle Teile
nach der Reinigung gut ab.
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Aufbewahrung

M Sie kénnen das Netzkabel um die Abstandhalter
auf der Riickseite des Gerdtes wickeln und den
Stecker an einem der Abstandhalter fixieren:

B Bewahren Sie das gereinigte Gerdt und seine
Zubehérteile an einem sauberen, staubfreien

und trockenen Ort auf

Fehlerbehebung

funktioniert nicht.

Die Netzsteckdose ist defekt.

Fehler Ursache L6ésung
Der Netzstecker ist nicht mit dem Stromnetz | Stecken Sie den Netzstecker in
verbunden. eine Netzsteckdose.
Das Gerét Benutzen Sie eine andere Netz-

steckdose.

Das Gerdt ist defekt.

Wenden Sie sich an den Service.

Die rote Kontrollleuch-
te @ leuchtet, aber
das Gerdt heizt nicht.

Der Funktionsschalter @ steht auf (oFF].

Drehen Sie den Funktionsschalter @
auf die gewiinschte Funkfion.

Die Garzeit der

Die Glastir wurde sehr oft gedffnet, um den
Garfortschritt zu kontrollieren.

Offnen Sie die Glastiir nicht &fter
als unbedingt notwendig.

Speisen erscheint
sehr lang.

Es ist eine falsche Temperatur eingestellt.

Uberpriifen Sie die Temperatur-
einstellungen.

Wahrend der Benut-

zung fritt Rauch- und

Geruchsentwicklung
auf.

An den Heizstdben befinden sich Reini-
gungs- oder Lebensmittelriicksténde.

Entnehmen Sie die Speisen aus
dem Gerét und fishren Sie den
Garvorgang mit gedffneter Glas-
tir fort, bis die Rauchentwicklung
verschwunden ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder wenn Sie
andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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Entsorgung

Werfen Sie das Geriit keines-
falls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der
europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerit iiber einen
zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder
iber lhre kommunale Entsorgungsein-
richtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich
im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungsein-
richtung in Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materidlien, die Sie Gber
die &rilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen
Verpackungsmaterialien und trennen
Sie diese gegebenenfalls gesondert.
Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung:

1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkis
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und
gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-

den kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechli-

chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgemdf3e Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgemé&fBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN) 373136_2104

als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

1
= @ Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 373136_2104 Ihre Bedienungsanleitung
Sffnen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 373136_2104]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DEUTSCHLAND

www.komperncss.com
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Rezepte

In diesem Kapitel geben wir lhnen einige Beispiele
fir die Zubereitung von Speisen. Diese Beispiele
sind Empfehlungen. Die Zubereitungsdauer kann
variieren.

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zube-
reitungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen
Sie diese Rezeptvorschlége um lhre persdnlichen
Erfahrungswerte. Wir wisnschen lhnen auf jeden
Fall gutes Gelingen und guten Appetit.

Beachten Sie Zubereitungshinweise auf der
Verpackung der Lebensmittel.

Muffins

Zutaten fijr vier Personen:
¢ 1 Tasse Mehl

4 1 Teeldffel Backpulver

¢ 1Ei

4 1 Esslsffel geschmolzene Butter
4 1 Tasse Milch

4 3 Essloffel Zucker

4 1 Prise Salz

¢

fur verschiedene Varianten zusatzlich Nisse,
zerkleinerte Bananen oder Schokoflocken

Zubereitung:

1) Vermischen Sie in einer Schale Mehl, Back-
pulver, Ei, Milch, Salz und Zucker langsam
nacheinander.

2) Die Butter in einem Topf schmelzen und mit
dem Teig verrishren.

3) Je nach Geschmack mit Niissen, Schokoflo-
cken oder zerdriickten Bananen mischen.

4) Den fertigen Teig in typische Muffin-Formen
geben und diese auf das Backblech @ stellen.

5) Die Muffins bei 220 °C mit Ober- und Unter-

hitze etwa 15 Minuten auf der unteren Schiene
backen.

Hawaiitoast

Zutaten fijr 4 Toasts:

4 4 Scheiben Toast

4 1-2 Esslsffel Remoulade

4 120 g gekochter Schinken

¢ 1/2 Dose Ananas

¢ 4 Scheiben Kase zum Uberbacken
¢ Curry

Zubereitung:
1) Die Toastscheiben vortoasten.

2) AnschlieBend diinn mit Remoulade bestreichen
und mit dem gekochten Schinken belegen.

3) Jeweils eine Scheibe Ananas auf den belegten
Toast legen. Mit Curry wiirzen.

4) Danach jeweils eine Scheibe Kése oben auf
die Ananas legen.

5) Die Hawaiitoasts auf den Gitterrost @ legen
und im Grill- und Backautomaten auf der
oberen Schiene bei ca. 200 °C Oberhitze ca.
8 Minuten iberbacken.

Tiefgefrorene Mini-Pizza backen
Zubereitung:
1) Schieben Sie den Gitterrost @ in die obere

Schiene des Grill- und Backraums.

2) Legen Sie die tiefgefrorene Mini-Pizza ohne
Verpackung auf den Gitterrost @.

3) Backen Sie die Mini-Pizza bei Ober- und Unter-
hitze ca. 20 Minuten.

4) Bitte beachten Sie die Verpackungsangaben
beziiglich der Temperatur.
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Spritzgebdck

Zutaten:

125 g Butter

125 g Zucker

1 Péckchen Vanillinzucker
1 Prise Salz

1E

1 Eiweif3

250 g Mehl (Type 405)

1 Teeldffel Backpulver

S 6 6 O O > oo

abgeriebene Schale einer halben Zitrone

Zubereitung:

1) Die Butter schaumig schlagen.

2) Den Zucker, den Vanillinzucker, die Zitronen-

schale und die Eier dazugeben.

3) Das Mehl, das Backpulver und das Salz
mischen und mit einem Rihrléffel unter den
Teig rihren.

4) Teig ca. 10 Minuten ruhen lassen.

5) Den Teig in die gewiinschte Form, z. B. mit
Hilfe von Fleischwolf, Ausstechformen oder
Spritzbeutel, bringen.

6) Das Spritzgebdck auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech @ legen.

7) Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen
bei 180 °C Ober- und Unterhitze, ca.

10 - 15 Minuten auf der oberen Schiene,
goldgelb backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.

Brétchen

Zutaten:

300 g Mehl (oder Vollkornmehl)
gut 2 Teelsffel Backpulver

200 g Leinsamen

1E

500 g Quark

1 Teeldffel Salz

* & & 6 o o o
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je nach Geschmack Kimmel, Zwiebeln, Speck...

Zubereitung:

1)
2)

3)

Alles gut durchkneten und kleine Brétchen
daraus formen.

Die Brotchen auf das mit Backpapier ausgelegte

Backblech @ legen.
Bei ca. 200 °C Oberhitze ungefshr 30 Minuten

auf der oberen Schiene backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.

Baiser

Zutaten:

4 1 Eiweif

¢ Salz

¢ 45 g Zucker

Zubereitung:

1)

2)

3)
4)

5)
6)

8)

9)

Das gekiihlte Eiweif in eine fettfreie Rihrschis-
sel geben. Es darf kein Eigelb damit vermischt
werden, sonst wird der Eischnee nicht fest.

Das Eiwei3 auf langsamer Stufe anschlagen,

damit sich keine zu groBBen Blasen im Eischnee
bilden.

Mit einer kleinen Prise Salz wiirzen.

Die Haélfte des Zuckers nach und nach
zufiigen, wenn der Eischnee anféingt fest zu
werden.

Dann auf héchster Stufe steif schlagen.

Den restlichen Zucker zufiigen. Dadurch erhilt
die Baisermasse die ndtige Festigkeit.

Das Baiser in einen Spritzbeutel mit groBBer
Sternentille fillen und mit wenig Abstand
Rosetten, Zungen oder sonstige Formen auf
das mit Backpapier belegte Backblech @
spritzen.

Den Grill- und Backautomaten auf ca. 120 °C
Ober- und Unterhitze vorheizen.

Das Baiser auf der oberen Schiene bei ca.
120 °C Ober- und Unterhitze ca. 2 Stunden
backen lassen.
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Buttercroutons
Zutaten:

4 2 Scheiben Toastbrot
4 1 EL Butter

Zubereitung:
1) Schneiden Sie das Toastbrot in kleine Wiirfel.

2) Schmelzen Sie die Butter bei sanfter Hitze in
einem Topf und mischen Sie das Toastbrot unter.

3) Legen Sie ein Backblech @ mit Backpapier
aus und verteilen Sie die Toastbrot-Wiirfel
gleichméBig darauf.

4) Backen Sie die Toastbrot-Wiirfel bei ca.
170 °C Oberhitze auf der oberen Schiene.
Nach ca. 7 - 10 Minuten wenden Sie die
Toastbrot-Wiirfel und backen Sie diese weitere
7 -10 Minuten, bis die Toastbrot-Wirfel
goldbraun sind.

Sie kdnnen auch Kréuter- oder Knoblauchbutter
anstatt der normalen Butter verwenden. Die
Backzeit verringert sich dann um ca. 5 Minuten.

Hackfleisch-Baguettes
Zutaten:

¢ 2 Baguette-Brotchen

4 250 g Hackfleisch (halb und halb)
¢ 2 Tomaten

¢ 1 Zwiebel (gewiirfelt)

4 2 EL Tomatenmark

4 40 g geriebenen Parmesan

4 4 Scheiben Kése

¢ Salz und Pfeffer

Zubereitung:

1) Schneiden Sie die Baguettes auf und héhlen
Sie sie aus.

2) Vermengen Sie das Gehackte, das Tomaten-
mark, die Zwiebel, den Parmesan, etwas Salz
und etwas Pfeffer.

SGB 1200 B5

3)

4)

5)
6)

Formen Sie das Hackfleisch zu 4 gleich gro-
Ben, méglichst flachen, Frikadellen und legen
Sie sie auf die Baguette-Halften.

Schneiden Sie die Tomate in Scheiben und
verteilen Sie sie auf den Baguettes.

Verteilen Sie den Kése auf den Baguettes.
Legen Sie die Baguettes auf ein Backblech @
und backen Sie sie bei ca. 225 °C im vor-

geheizten Backofen bei Ober- und Unterhitze
fir ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Sie kdnnen das Hackfleisch auch mit Basilikum,
Chili oder anderen Gewiirzen abschmecken.

Blumenkohl (iiberbacken)

Zutaten:

* & & O O > o o

1/2 Kopf Blumenkohl (ca. 250 g)
3 Zitronenscheiben

1 EL Butter

1 gehéufter TL Mehl

1 EL Zitronensaft

1 EL Mandelstifte

2 EL Gratinkése (gerieben)

Salz, Pfeffer, Muskat

Zubereitung:

1)

2)

3)

Teilen Sie den Blumenkohl in Réschen und
waschen Sie diese.

Garen Sie den Blumenkohl mit den Zitronen-
scheiben in kochendem Salzwasser fiir

8 - 10 Minuten, so dass der Blumenkohl
bissfest ist. Fangen Sie beim AbgieBen ca.
150 ml des Kochwassers auf.

Lassen Sie in einem Topf die Butter schmelzen
und schwitzen Sie das Mehl unter stéindigem
Rihren ca. 1 Minute an.
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4) Gief3en Sie unter stdndigem Rihren das Koch-
wasser des Blumenkohls hinzu und lassen Sie
es ca. 2 Minuten kochen. Wird die Mehlschwitze
zu fest, geben Sie nach und nach noch etwas
Wasser hinzu, bis eine séimige Konsistenz
entsteht. Mit Zitronensaft, Salz, Pfeffer und
Muskat wiirzen.

5) Geben Sie den Blumenkohl in eine Auflaufform
(ca. 14 cm Durchmesser) und giefen Sie die
Sauce gleichméBig dariber.

6) Streuen Sie den Kase und die Mandelstifte
dariber.

7) Stellen Sie die Auflaufform auf das Backblech @.

8) Uberbacken Sie den Auflauf bei ca. 200 °C
im vorgeheizten Backofen bei Ober- und
Unterhitze fir ca. 20 Minuten auf der unteren
Schiene.

Blatterteigtaschen mit Lachsfiillung
Zutaten:
¢ 1 Pck. Blatterteigplatten (ca. 8 Stiick)

4 1 Pck. Lachs, gerduchert, in Scheiben
(ca. 200 g)

¢ 1 Zitrone

¢ 1 Zwiebel

4 1 Pck. Frischkase (200 g)
4 frischer Dill

4 Salz und Pfeffer

4 1 Eigelb

Zubereitung:

1) Nehmen Sie die Blétterteigplatten auseinander
und lassen Sie sie gegebenenfalls auftaven.

2) Vermischen Sie den Frischkdse mit Salz, Pfeffer
und dem Saft einer Zitrone.

3) Schneiden Sie die Zwiebel in feine Wiirfel.

4) Geben Sie die Hdilfte des Lachses und die
Zwiebeln zu der Frischkésemasse und pirieren
Sie alles grob mit einem Stabmixer.

5) Schneiden Sie den restlichen Lachs in feine
Streifen.

6) Geben Sie den Lachs und den Dill zu der

Masse hinzu und vermischen Sie alles.
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7) Geben Sie je einen Esslsffel der Masse auf
eine Blatterteigplatte und klappen Sie diese
zusammen.

8) Bestreichen Sie die entstandene Tasche mit

Eigelb.

9) Legen Sie die Blatterteigtaschen auf das
Backblech @. Lassen Sie geniigend Abstand
zwischen den einzelnen Taschen, da der
Blatterteig aufgeht.

10) Die Bléatterteigtaschen auf der unteren Schiene
bei ca. 220 °C Ober- und Unterhitze ca.
25 - 30 Minuten backen lassen. Der Blétter-
teig sollte sich leicht braun férben.

Die angegebene Menge reicht fir mehrere

Backbleche ©@.
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