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Izanga

Sveikiname jsigijus naujq prietaisq.

JUs pasirinkote auktos kokybés gaminj. Naudojimo
instrukcija yra sudedamoiji $io gaminio dalis. Joje
pateikti svarbis saugos, naudojimo ir utilizavimo
nurodymai. Prie§ pradédami naudoti gaminj, susipa-
Zinkite su visais naudojimo ir saugos nurodymais.
Gaminj naudokite tik pagal pateiktq aprasymgq ir tik
nurodytais naudojimo tikslais. Gaminj perduodami
trefiesiems asmenims, kartu perduokite visus jo
dokumentus.

Naudojimas pagal paskirtj
Elektriné orkaité su grilio funkcija gali bdti naudojama
tik maistui 3ildyti, gaminti ir kepti.

Sis prietaisas skirtas tik buitiniam naudojimui.
Nenaudokite jo komerciniais tikslais.

Kitoks prietaiso naudojimas laikomas naudojimu ne
pagal paskirtj, dél kurio gali biti sugadintas turtas
arba nukentéti Zmonés.

Tiekiamas rinkinys

Nedidelé orkaité

1 kepimo skarda

¢

¢

4 1 kepimo grotelés
4 1 Znyplés

4 1 trupiniy surinkimo padéklas
¢

Naudojimo instrukcija

NURODYMAS

I$pakave iskart patikrinkite tiekiamq rinkinj ir jsiti-

kinkite, kad nieko netriksta ir néra pazeidimy. Jei
reikia, kreipkités j klienty aptarnavimo tarnybg.

Prietaiso aprasas

A paveikslélis

@ beégeliai

@ temperatiros reguliatorius

© zalias indikatorius

O funkcijy pasirinkimo jungiklis

© raudonas indikatorius

O laikmatis

@ détas trupiniy surinkimo padéklas

B paveikslélis

O kepimo grotelés
O kepimo skarda
@ zZnyplés

Techniniai duomenys

Vardiné jfampa: 220 - 240V ~
(kintamoiji srové), 50/60 Hz

Gadlia: 1200 W

I Visos su maisto produktais besilie¢iangios
Sio prietaiso dalys yra tinkamos sqlyciui su
maistu.
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Saugos nurodymai

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

~ Negalima atidaryti prietaiso korpuso ar jo remontuoti.
Siuo atveju neuztikrinama sauga ir prarandama garantija.
Sugedusj prietaisq paveskite remontuoti prekybininkui arba
igaliotiems specialistams.

~ Kad isvengtuméte pavojy, paZeistq Sio prietaiso jjungimo
i tinklg laidg turi pakeisti gamintojas ar jo klienty aptar-
navimo tarnybos darbuotojas arba reikiamgq kvalifikacijg
turintis asmuo.

~ Neleiskite j prietaiso korpuso vidy patekti skysciams. Sau-
gokite prietaisq nuo drégmés ir nenaudokite jo lauke. Taip
pat nestatykite ant prietaiso jokiy daikty, | kurivos pripilta
skyséiy, pvz., vazy Kyla gaisro arba elektros smigio pavo-
jus! | prietaiso korpusq patekus skyscio, nedelsdami istraukite
prietaiso tinklo kidtukq i$ elektros lizdo ir atiduokite prietaisg
sutaisyti.

~ Niekada neimkite prietaiso, maitinimo laido ir tinklo kistuko
Slapiomis rankomis. Kyla elektros smgio pavojus.

@ Niekada nenardinkite prietaiso | vandenj ar kitus skys&ius!
Sivo atveju, darbo metu skyséio liku€¢iams patekus ant elek-
tros sistemos daliy, gali kilti pavojus gyvybei dél elektros
smugio.

SGB 1200 B5 T 3
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A\ ISPEJIMAS - PAVOJUS SUSIZALOTI!

~ S prietaisq gali naudoti vyresni nei 8 mety vaikai, taip pat
sutrikusiy fiziniy, jusliniy arba protiniy gebéjimy asmenys arba
mazai patirties ir (arba) Ziniy turintys asmenys, jei jie yra
priziorimi arba instruktuoti apie saugy prietaiso naudojimg
ir supranta, kokie gali kilti pavojai.

~ Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.

~ Valymo ir naudotojo atliekamy techninés prieZitros darby
neleidZiama atlikti vaikams, nebent jie yra 8 mety ar vyresni
ir priziorimi.

~ Prietaisas ir jo prijungimo laidas turi biti laikomi atokiai nuo
jaunesniy nei 8 mety vaiky.

~ Maitinimo laidg nutieskite taip, kad ant jo niekas negaléty
uZlipti arba uz jo uzklidti.

> Prietaisui veikiant niekada nelieskite stikliniy dureliy arba
korpuso, nes jie labai jkaista. Kad nenusidegintuméte, ati-
darydami stiklines dureles naudokite puodkéles ar pan.!

~ Prietaisui veikiant ar jam neatvésus, jokiu bidu nelieskite kai-
tinimo elementy arba langelio. Nekiskite ranky j veikianéios
orkaités vidy. Palaukite, kol prietaisas atvés. PrieSingu atveju
galite nusideginti.

~ Baige naudoti prietaisq ir pries jj transportuodami, visada
palaukite, kol prietaisas atvés.

~ Dirbdami prie jkaitusio prietaiso visada naudokite orkaités
pirdtines ar puodkéles!

Atsargiail Karstas pavirsius!

@ Atsargiail Kai prietaisas jkaites, nelieskite stikliniy

dureliy. Pavojus nusidegintil
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DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

» Nenaudokite isorinio laikmacio arba atskiros nuotolinio
valdymo sistemos prietaisui valdyti.

» Niekada nepalikite veikianéio prietaiso be prieZidros.

~ Patikrinkite, ar prietaisas, maitinimo laidas ar tinklo kistukas
nesiliecia prie kar$cio 3altiniy, pavyzdziui, kaitlentés arba
atviros liepsnos.

» Naudokite prietaisq tik su tiekiamais originaliais priedais.

~ Nesulenkite ir neprispauskite maitinimo laido.

> Maitinimo laidg i§ elektros lizdo visada itraukite suéme uz
tinklo kidtuko. Niekada netraukite uZ laido.

 Veikiant elektrinei orkaitei su grilio funkcija, netoliese neturi
buti jokiy degiy medzZiagy (pvz., Sluoséiy, puodkéliy ir t. t.).

» Niekada nedZiovinkite tekstilés gaminiy ar daikty ant prietaiso,
vir§ jo arba jo viduje. Kyla gaisro pavojus.

» Nenaudokite kepimo skardos rigstiems, Sarminiams arba
suriems produktams laikyti arba apdorotil

NURODYMAS

» Naudotojui nereikia atlikti jokiy veiksmy, kad gaminys veikty
50 ir 60 Hz dazniu. Gaminys prisiderina ir prie 50 Hz, ir
prie 60 Hz.

SGB 1200 B5 T 5
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Prietaiso pastatymas

A ISPEJIMAS! GAISRO PAVOJUS!

> Niekada nestatykite prietaiso po pakabina-
momis spintelémis, $alia uZuolaidy, spinty ar
kity lengvai uZsiliepsnojanciy daikty.

> Atstumas nuo prietaiso virsaus iki pakabinamy
spinteliy, luby, sieny ar pan. turi bti bent
10 cm, o desinéje ir kairéje puséje - po 5 cm.
Todél prietaiso negalima statyti pvz., j spintas
ar pan. Priesingu atveju prietaisas nebus pa-
kankamai védinamas ir gali kilti gaisras arba
prietaisas gali boti sugadintas.

> Statykite prietaisq tik ant kari&ivi atsparaus
pavirsiaus. Priedingu atveju gali kilti gaisras
arba prietaisas gali biti sugadintas. Gali
pakisti pavirSiaus, ant kurio stovi prietaisas,
spalva arba pavirdius gali biti apgadintas.
Be to, jei pavirsius minkstas, jame visam laikui
gali likti jspaudai.

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

> Nestatykite prietaiso prie pat vandens, pvz.,
kriaukliy, voniy arba drégname risyje. Prie-
3ingu atveju kyla elekiros smigio pavojus.

B Statykite prietaisq ant tvirto, lygaus ir kar3&ivi
atsparaus pavirsiaus (pavyzdziui, neridijanciojo
plieno ar natiralaus akmens, pvz., granito,
stalvirdio). Uztikrinkite pakankamgq prietaiso
védinimgq i visy pusiy.

B Prietaisq uzpakaline puse pristumkite prie sienos.
Prie uzpakalinés prietaiso pusés pritvirtinti tarpi-
kliai turi liestis prie sienos. [sitikinkite, kad siena
yra i$ kar§ciui atsparios medziagos, pvz., kera-
miniy plyteliy, natiralaus akmens ar granito.

W Nuvalykite visas dalis kaip apradyta skyrivje
Nalymas ir prieZigra”.

Prietaiso naudojimas

Stiklinés durelés

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Nesiremkite j stiklines dureles. Nedékite ant
stikliniy dureliy jokiy daikty. Dél to gali biti
apgadinti vyriai.

B Gaminant itin riebius patiekalus, gali i$siskirti
daugiau dimy. Tokiu atveju neuzdarykite
visiskai stikliniy dureliy, o palikite jas 3iek tiek
praviras.

Stiklines dureles galima uZfiksuoti tam fikroje
padétyje, kad jos likty Siek tiek praviros: Létai
vzdarant stiklines dureles, jos prie$ pat uzdarant
uzsifiksuoja 3ioje padétyie.

Trupiniy surinkimo padéklo jdéjimas

B |stumkite trupiniy surinkimo padéklq @ po apati-
niais kaitinimo elementais taip, kad jis horizonta-
liai guléty ant prietaiso dugno.

Kepimo groteliy naudojimas

/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Visada naudokite znyples ) karstoms kepimo
groteléems @ j prietaisq jkisti arba i3 jo istraukti.

B |stumkite kepimo groteles @  vieng bégeliy @
porq i§ 2 orkaités viduje.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Niekada nedékite kepimo groteliy @ tiesiai
ant kaitinimo elementy.

SGB 1200 B5
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B Norédami igimti karstas kepimo groteles @,
suimkite jas Znyplémis { kaip pavaizduota:

—
AN
I7
I —
~—"]
1
]
|

1 pav. Kepimo groteliy @ suémimas znyplémis (.

Kepimo skardos naudojimas

/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Visada naudokite Znyples @) karstoms kepimo
skardos @ | prietaisq jkisti arba i jo itraukti.

=

2 pav. Kepimo skardos @ suémimas Znyplémis .

W Kepimo skardg @ jstumkite j vieng bégeliy @
porq i3 2 orkaités viduje.

o . >

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Niekada nedékite kepimo skardos @ fiesiai
ant kaitinimo elementy.

> Nenaudokite kepimo skardos @ rugstiems,
$arminiams arba siriems produktams laikyti
arba apdorotil

SGB 1200 B5

Pries naudojant pirmq kartq
Kai prietaisas tinkamai pastatytas
1) |kiskite tinklo kistukq j elektros lizdq.

2) Temperatiros reguliatoriy @ pasukite iki galo
pagal laikrodZio rodykle ir nustatykite auks-
ciausiq temperatirg.

3) Pasukite funkcijy pasirinkimo jungikli @ ir
nustatykite kaitinimo i3 virSaus ir i§ apacios
funkeiia (=)

4) Atidarykite stiklines dureles ir Sio proceso metu
palikite jas atviras.

5) Jei yra, isimkite i§ orkaités jdétus priedus.

6) Nustatykite laikmatj @ 20 minugiy.

NURODYMAS

> Pirmq kartq jkaitinant prietaisq, dél gamybos
medziagy liku¢iy gali atsirasti 3iek tiek domy
ar kvapy. Tai normalu ir visiskai nepavojinga.
Pasirgpinkite tinkamu védinimu, pavyzdZiui,
atidarykite langg.

Prietaisas automatiskai i$sijungs po 20 minuéiy.
Jei kaitinimo procesq norite nutraukti anksciau,
temperatiros reguliatoriy @ pasukite pries
laikrodZio rodykle iki galo, funkcijy pasirin-
kimo jungiklj @ nustatykite j padétj [oFF], o
laikmatj @ - | padétj OFF.

7) Palaukite, kol prietaisas atvés ir isvalykite jj kaip
aprasyta skyriuje ,Valymas ir prieZiora”.

Prietaisas paruostas naudoti.

LT 7
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Prietaiso naudojimas

Funkcijy pasirinkimo jungiklis
Funkcijy pasirinkimo jungikliv @ galite jjungti prie-
taisq ir nustatyti 3 skirtingas funkcijas.

Simbolis Reiksmeé
- Kaitinimas i$ virsaus,
pvz., skrudinti
Kaitinimas i§ apadios,
—_— pvz., pyragui kepti
— Kaitinimas i$ viraus ir i3
apacios,
pvz., picai kepti
OFF,
OFF o
prietaisas isjungtas

Temperatiros reguliatorius

B Temperatiiros reguliatoriumi @ galite nustatyti
norimq temperaturg.

Laikmatis

Laikmaciu @ galite nustatyti patiekalo gaminimo

laikg.

B Nustatykite laikmaciv @ norimq patiekalo gami-
nimo laikg. Raudonas indikatorius @ jsiziebia.
Paéjus nustatytam laikui, pasigirsta garsinis
signalas ir prietaiso kaitinimo funkcija iSsijungia.
Raudonas indikatorius @ uZgesta.

NURODYMAS

Laikmatj @ galite naudoti ir kaip atgalinés ats-
kaitos laikmatj, nejjungdami kaitinimo funkcijos.

— Funkcijy pasirinkimo jungiklj @ nustatykite
i padétj [oFF].

— Laikmagiv @ nustatykite norimgq laikg.
Laikmagio @ jungiklis ima judéti pries laikrodZio
rodykle link OFF padéties. Praéjus nustatytam
laikui, pasigirsta garsinis signalas. Tuo metu
prietaisas nekaista.

Kepimas ant groteliy
ir jprastas kepimas

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Niekada nedékite (nestatykite) indy arba
padiy maisto produkty tiesiai ant prietaiso du-
gno, kaitinimo elementy ar trupiniy surinkimo

padéklo @!

1) |dékite j prietaisq trupiniy surinkimo padéklg @.

2) IZimkite i¥ prietaiso kepimo groteles @ ir kepimo
skardg @. Jei reikiq, isklokite jas kepimo popie-
riumi arba patepkite kepimo skardg @ kepimo
riebalais.

NURODYMAS

> Atsizvelgiant  tai, koks patiekalas bus gamina-
mas, kartais orkaité turi biti i$ anksto jkaitinta.

Laikykités atitinkamame recepte pateikty nuro-

dymy. |kaitinti i§ anksto fikslinga Siais atvejais:

— kai kepimo laikas labai trumpas,

— kai pageidavjama traskios plutelés,

— kai ruosiami trapds patiekalai, pavyzdZiui,
suflé, kurivos kepant reikalinga pastovi
temperatura.

> Jei jkaitinti i¥ anksto nebdtina, 3 veiksmg
praleiskite.
3) Palaukite, kol prietaisas jkais iki norimos
temperaturos.

- Uzdarykite stiklines dureles.

- Temperatiros reguliatoriumi @ nustatykite

norimq temperaturg.

- Funkcijy pasirinkimo jungikliv @ nustatykite

norimgq funkcija.

- Laikmadiv @ nustatykite ne trumpesnj nei

15 minuciy prietaiso jkaitinimo laikq.

Raudonas indikatorius @ rodo, kad prietaisas
jjungtas. Laikmacio @ jungiklis dabar juda pries
laikrodZio rodykle link OFF padéties.
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4) Vos tik prietaisas jkaista iki nustatytos tempe-
ratiros, jsiziebia Zalias indikatorius €. Ant
groteliy ar jprastai kepamus produktus sudékite
ant kepimo groteliy @ ar j kepimo skardg
© ir groteles arba skardq jstumkite j kurivos
nors bégelius @. |sitikinkite, kad atstumas nuo
jprastai arba ant groteliy kepamy produkty iki
prietaiso vidiniy sieneliy ir kaitinimo elementy
yra pakankamas.

5) Uzdarykite stiklines dureles.

6) Laikmaciv @ nustatykite norimq kepimo
ant groteliy arba jprasto kepimo laikg. Ant
groteliy ar jprastai galima kepti ne ilgiau nei
60 minuéiy.

NURODYMAS

> Jei maistas ant groteliy ar jprastai kepamas
trumpiau nei 20 minuéiy, laikmagiv @ pirmiau-
sia nustatykite 40 minuciy, tada laikmatj pasu-
kite atgal, nustatydami norimq kepimo laikg.

Praéjus nustatytam laikui, prietaisas automa-
titkai i3sijungia, pasigirsta garsinis signalas, o
indikatoriai @/€ vzgesta.
Jei norite, kad prietaisas anks€iau nustoty kais-
ti, temperatiros reguliatoriy @ pasukite prie3
laikrodZio rodykle iki galo, funkcijy pasirinkimo
jungiklj @ nustatykite | padétj (FF), o laikmatj
0 - | padétj OFF.

7)  Kai orkaités nebekaitinate, iSimkite kepimo groteles
O arba uzsimove iimkite kepimo skardg @.

SGB 1200 B5

Valymas ir prieziora

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

> Prie3 valydami prietaisq visada istraukite
tinklo kistukq i3 elekiros lizdo! Kyla elektros
smigio pavojus!
Niekada nenardinkite prietaiso | vandenj
ar kitus skyscius!

/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Prie$ valydami prietaisq visada pirmiausia
palaukite, kol jis atvés. PrieSingu atveju kyla
pavojus nusidegintil

B Rekomenduojame valyti prietaisq ir priedus
iskart jiems atvésus. Taip lengviau pasalinsite
maisto produkty likuéius.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Nenaudokite 3veiciamyjy ar agresyviy valy-
mo priemoniy. Tai gali sugadinti pavirsius!

> Neplaukite prietaiso daliy indaplovéje!

> Nevalykite orkaités vidaus purskiamuoju
orkaiéiy valikliu, nes nejmanoma pasalinti jo
liku¢iy nuo kaitinimo elementy.

M Valykite prietaisq drégna 3luoste. Jei reikia,
valykite $velniu plovikliu sudrékinta 3luoste, o po
to nuvalykite dvariu vandeniu sudrékinta 3luoste.
Viskq gerai nusausinkite.

M Prietaiso vidy ir stiklines dureles valykite drégna
Sluoste. Jei reikia, valykite $velniu plovikliu sudré-
kinta $luoste, o po to nuvalykite dvariu vandeniu
sudrékinta 3luoste. Viskg gerai nusausinkite.

B Znyples @, kepimo skardq @, kepimo groteles
O ir frupiniy surinkimo padéklq @ plaukite Siltu
vandeniu. Nuplove visas dalis gerai i§dZiovinkite.

LT 9
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Laikymas

B Maitinimo laidg galite uzvynioti ant tarpikliy
uzpakalinéje prietaiso puséije, o kistukq pritvirtin-
ti prie vieno i3 tarpikliy.

B 3valytq prietaisq ir jo priedus laikykite 3varioje,
nedulkétoje ir sausoje vietoje.

Gedimy salinimas

Gedimas

Priezastis

Sprendimas

Prietaisas neveikia.

Tinklo kistukas nejjungtas j elektros tinklg.

|kiskite tinklo kistukq j elektros lizdq.

Elektros lizdas neveikia.

ljunkite prietaisq | kitq elektros lizdg.

Prietaisas sugedo.

Kreipkités j klienty aptarnavimo
tarnybg.

Raudonas indikato-
rius @ 3viecia, bet
prietaisas nekaista.

Funkcijy pasirinkimo jungiklis @ nustatytas

| padét] [orF].

Pasukdami funkcijy pasirinkimo jun-
gikli @ nustatykite norimg funkcija.

Maistas labai ilgai
kepamas.

Labai daznai atidarinéjamos stiklinés
durelés fikrinant, kaip kepa maistas.

Neatidarinékite stikliniy dureliy
dazniau, nei bitina.

Nustatyta netinkama temperatira.

Patikrinkite nustatytq temperatirg.

Prietaisui veikiant
sklinda domai ir
degésiy kvapas.

Ant kaitinimo elementy yra valymo priemo-
niy ar maisto likugiy.

Isimkite i3 prietaiso maistq ir kaitinkite
prietaisq atidare stiklines dureles, kol
nustos sklisti domai.

Jei problemy negalima i¥spresti auk$ciau aprasytais budais arba yra kitokiy trikéiy, kreipkités | mosy klienty

aptarnavimo tarnybg.
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Utilizavimas

Prietaiso jokiu bGdu neismeskite
kartu su buitinémis atlieckomis.
Siam gaminiui taikoma Europos
direktyva 2012/19/EU.

Prietaisq utilizuokite jj atiduodami sertifi-
kuotai atlieky utilizavimo jmonei arba
komunalinei atlieky utilizavimo tarny-
bai. Laikykités galiojanciy teisés akty.
Kilus abejoniy susisiekite su atlieky
$alinimo tarnyba.

Kaip i§mesti nenaudojamg gaminj,
suzinosite savo savivaldybés arba
miesto administracijoje.

Pakuoté pagaminta i§ aplinkg tausojan-
&iy medziagy, kurias galite utilizuoti
vietos utilizavimo jmonése.

Pakuote i$meskite saugodami aplinkg.

Atsizvelkite j skirtingy pakuotés medZiagy

Zenklinimq ir prireikus jas surGsivokite.
a Pakuotés medziagos Zenklinamos Siais

trumpiniais (a) ir skaigiais (b):

1-7: Plastikai,

20-22: Popierius ir kartonas,

80-98: Sudétinés medzZiagos.

KompernaBB Handels GmbH
garantija
Gerb. kliente,

Siam prietaisui nuo jsigijimo datos suteikiama 3
mety garantija. [3ry$kéjus Sio gaminio trokumams,
gaminio pardavéjas uztikrina jums teisés aktais re-
glamentuojamas teises. Toliau i¥déstytos garantijos
teikimo sqlygos 3iy jUsy teisés aktais reglamentuoja-
my teisiy neapriboja.

Garantijos teikimo sglygos

Garantijos teikimo laikotarpis skai¢iuojamas nuo
pirkimo datos. I$saugokite kasos &ekj. Jo reikia kaip
pirkimo dokumento.

Jei per trejus metus nuo 3io gaminio pirkimo datos
iSry3kéty medziagy ar gamybos trikumy, gaminj
savo nuozidra nemokamai pataisysime, pakeisime
arba grgZinsime sumokétq sumg. Norint pasinau-
doti garantija, sugedusj gaminj ir pirkimo dokumen-
tq (kasos &ekj) bitina pateikti trejy mety laikotarpiu
trumpai aprasius trokumg ir nurodzius trikumo
atsiradimo laikg.

Jei trukumui taikoma misy garantija, jums grgZin-
sime sutaisytq arba pristatysime naujq gaminj.
Sutaisius ar pakeitus gaminj, garantijos teikimo
laikotarpis nepratgsiamas.

Garantijos teikimo laikotarpis ir teisés aktais
reglamentuojama trukumy pasalinimo
garantija

Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy
paslaugy, garantijos teikimo laikotarpis neprate-
siamas. Ta pati sqlyga taikoma ir pakeistoms bei
sutaisytoms dalims. Apie jsigyto gaminio pazei-
dimus ir trokumus bitina pranesti vos i3pakavus
gaminj. Pasibaigus garantijos teikimo laikotarpiui
uz remonto darbus imamas mokestis.

LT 11
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Garantijos apréptis

Prietaisas kruopsciai pagamintas vadovaujantis
grieztomis kokybés gairémis ir pries pristatant buvo
isbandytas.

Garantija taikoma tik medZiagy arba gamybos
trokumams. Sis garantija netaikoma jprastai dylan-
&ioms dalims, priskiiamoms prie susidéviniy daliy
kategorijos, arba laztanéiy (duziy) daliy, pavyz-
dziui, jungikliy, akumuliatoriy ar i stiklo pagaminty
daliy, pazeidimams.

Garantija netaikoma, jei gaminys apgadinamas,
netinkamai naudojamas ar netinkamai priZigrimas.
Gaminys tinkamai naudojamas tik tada, jei tiksliai
laikomasi visy naudojimo instrukcijoje pateikty
nurodymy. Gaminj draudZiama naudoti tokiems
tikslams ar tokiu bddu, kurie nerekomenduojami
naudojimo instrukcijoje arba dél kuriy joje jspéja-
ma.

Gaminys skirtas tik buitinio, o ne komercinio naudo-
jimo reikméms. Garantija netaikoma piktnaudziavi-
mo, netinkamo naudojimo atvejais, jei naudojama
j€ga ir jei remontuoja ne msy jgaliotoji klienty
aptarnavimo tarnyba.

Garantiniy jsipareigojimy vykdymas
Kad galétume greitai sutvarkyti josy prasymgq, praso-
me vadovautis toliau nurodytais nurodymais:

W Kreipdamiesi bet kokiu klausimu dél gaminio,
turékite kasos ekj kaip pirkimo dokumentq ir

gaminio numerj (IAN) 373136_2104.

B Gaminio numerj rasite gaminio duomeny
lenteléje, isgraviruotg ant gaminio, nurodytq ant
naudojimo instrukcijos virdelio (apagioje kairéje)
arba uzklijuotq gaminio uzpakalinéje puséje ar
apacioje.

B Jei iSryskéty prietaiso veikimo ar kitokiy trokumy,
pirmiausia telefonu arba elektroniniu
pastu kreipkités | toliau nurodytq klienty aptar-
navimo skyriy.

W Tada sugedusiu pripaZintg gaminj, pridéje pir-
kimo dokumentq (kasos ¢ekj) ir nurode trikumg
bei jo atsiradimo laikg, nemokamai galésite
i$siysti jums nurodytu techninés prieZioros tarny-
bos adresu.
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E&AE] | 13 svetainés www.lidlservice.com

& | galite atsisiysti 3 ir daugiau Zinyny,
= gaminiy vaizdo jrady ir jdiegimo
programinés jrangos.

) §is QR kodas Jus nukreips

tiesiai j ,Lidl” klienty aptarnavimo puslapj
(www.lidl-service.com), kuriame jvede gaminio
numerj (IAN) 373136_2104 galésite atverti savo

naudojimo instrukeijg.

Prieziira

@ PrieziUra Lietuva
Tel. 880 033 144
Elektroninio pasto adresas:
kompernass@lidl.It

[IAN 373136_2104]

Importuotojas

Atminkite, kad 3is adresas néra techninés priezZitros
tarnybos adresas. Pirmiausia susisiekite su nurodyta
klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VOKIETIJA

www.kompernass.com
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Receptai

Siame skyrivje pateikiame keletq patiekaly ruogimo
pavyzdziy. Sie pavyzdziai laikytini rekomendacijo-
mis. Patiekaly gaminimo trukmé gali skirtis.

Receptai be garantijos. Visi sudedamyjy daliy

ir gaminimo duomenys yra apytiksliai. Sidlomus
receptus pakoreguokite pagal savo skonj. Linkime
Jums visokeriopos sékmés ir gero apetito.

NURODYMAS

Atkreipkite démesj j ruosimo nurodymus, patei-
kiamus ant maisto produkty pakuogiy.

Keksiukai

Sudedamosios dalys (keturiems asmenims):
1 puodelis milty
1 arbatinis $aukstelis kepimo milteliy
1 kiauginis

1 valgomasis $aukstas tirpinto sviesto

3 valgomieiji $aukstai cukraus

¢

L4

¢

¢

4 1 puodelis pieno
¢

4 1 Ziupsnelis druskos

4 keksiukus galima pajvairinti papildomai jdedant
rieuty, susmulkinty banany ar 3okolado drozliy

Paruosimas:

1) | dubenj létai maidydami paeilivi dékite miltus,
kepimo miltelius, kiausinj, pienq, druskg ir
cukry.

2) I3tirpinkite puode sviestq ir jmaisykite j teslq.

3) Pagal skonj jmaisykite rieduty, 3okolado drozliy
arba trinty banany.

4) Paruostq teslqg supilkite j keksiuky formeles,

o Sias padékite ant kepimo skardos @.

5) ljunge kaitinimo i3 virdaus ir i§ apacios funkcijg,
kepkite keksiukus 220 °C temperatiroje apie
15 minudiy ant apatinés bégeliy poros.

Havajy skrebutis

Sudedamosios dalys 4 skrebuciams:

4 4 riekelés duonos

4 1-2 valgomieiji 3aukdtai majonezo padazo
4 120 g virto kumpio

4 1/2 skardinés ananasy

¢ 4 riekelés surio uzkepti

¢ kario

Paruosimas:
4 Pirmiausia paskrudinkite duonos riekeles.

4 Tada uztepkite ant jy plong sluoksnj majonezo
padaZo ir uzdékite virtg kumpj.

4 Ant taip paruostos duonos riekelés uzdékite
grieZinélj ananaso. Pagardinkite kariu.

4 Ant ananaso griezinélio uzdékite riekele sirio.

4 Havajy skrebugius sudékite ant kepimo groteliy @
ir jjunge kaitinimo i$ virdaus ir i§ apacios funkciig
kepkite orkaitéje su grilio funkcija 200 °C tem-
peratiroje apie 8 minutes ant virdutinés bégeliy
poros.

Saldyty mazy picy kepimas
Paruosimas:

4 Kepimo groteles @ jstumkite j orkaités su grilio
funkcija virSuting bégeliy porq.

4 13 pakuotés iimtas mazas 3aldytas picas sudéki-
te ant kepimo groteliy @.

4 |junge kaitinimo i3 virdaus ir i§ apacios funkcijq,
kepkite maZas picas apie 20 minudiy.

4 Nustatydami temperatiirg laikykités ant pakuotés
pateikty nurodymy.

LT 13
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Sausainiai
Sudedamosios dalys:
¢ 125 g sviesto

¢ 125 g cukraus

4 1 pakelis vanilinio cukraus

4 1 Ziupsnelis druskos

¢ 1 kiauginis

4 1 kiauinio baltymas

4 250 g milty (405 tipo)

¢ 1 arbatinis 3aukstelis kepimo milteliy
¢

tarkuota pusés citrinos Zievelé

Paruosimas:
1) I$sukite sviestq iki purumo.

2) Sudeékite cukry, vanilinj cukry, citrinos Zievele ir
kiauginius.

3) Suberkite miltus, kepimo miltelius, druskq ir
i¥maisykite telq mentele.

4) Palikite teslg mazdaug 10 minudiy pastovéti.

5) I3 teslos suformuokite sausainius, pvz., més-
male, sausainiy formelémis arba konditeriniu
maiseliv.

6) Sausainius sudékite ant kepimo popieriumi
isklotos kepimo skardos @.

7) ljunge kaitinimo i§ virdaus ir i§ apacios funkcijq
ir uzdéje skardq ant virSutinés bégeliy poros,
kepkite sausainius i§ anksto iki 180 °C tempe-
raturos jkaitintoje orkaitéje apie 10 - 15 minu-
&iy, kol sausainiai taps auksiniai geltoni.

NURODYMAS

Tedlos pakanka kelioms kepimo skardoms @.
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Bandelés
Sudedamosios dalys:
300 g milty (arba rupiy milty)
2 arbatiniai 3auksteliai su kaupu kepimo milteliy

200 g liny sémeny

¢

¢

¢

4 1 kiauginis
4 500 g varskes

4 1 arbatinis $aukstelis druskos
L4

pagal skonj kmyny, svoginy, ladinuky...

Paruo$imas:

1) Visas sudedamgsias dalis gerai kartu suminky-
kite ir suformuokite nedideles bandeles.

2) Sudékite bandeles ant kepimo popieriumi isklotos
kepimo skardos @.

3) ljunge kaitinimo i§ virdaus funkcijq, kepkite maz-
daug 200 °C temperatiroje apie 30 minudiy
ant virdutinés bégeliy poros.

NURODYMAS

Teslos pakanka kelioms kepimo skardoms @.

Morengai
Sudedamosios dalys:

4 1 kiauinio baltymas
4 druskos

4 45 g cukraus

Paruosimas:

1) AtSaldytq kiausinio baltymq supilkite j nerie-
baluotq maidymo duben;. Baltyme neturi biti
trynio likugiy, kitaip nebus galima standZiai
suplakti baltymo.

2) Baltymq plakite plaktuvu mazu greiéiu, kad
plakamo baltymo masé netapty pernelyg akyta.

3) |berkite Ziupsnelj druskos.

4) Baltymo masei pradéjus standéti, po truputj
supilkite puse cukraus.

SGB 1200 B5
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5) Toliau plakite didZiausiu greiiu, kol baltymas
taps standus.

6) Supilkite likusj cukry. Taip morengy masé jgaus
reikiamo standumo.

7) Morengy mase sudékite | konditerinj maiel]
su dideliv Zvaigzdés formos antgaliu ir ant
kepimo popieriumi i3klotos kepimo skardos @
nedideliv atstumu idspauskite apvalius, pailgus
ar kitokios formos morengus.

8) |iunge kaitinimo i3 virSaus ir i§ apadios funkcijg,
orkaite su grilio funkcija jkaitinkite iki mazdaug
120 °C.

9) Orkaitei kaistant i virSaus ir i§ apadios, kepkite
morengus mazdaug 120 °C temperatiroje
apie 2 valandas ant virdutinés bégeliy poros.

Sviestiniai skrebudiai
Sudedamosios dalys:
¢ 2 riekelés skrudinimo duonos

4 1 valgomasis 3aukstas sviesto

Paruo$imas:

1) Supjaustykite skrudinimo duong mazais kube-
liais.

2) Puodelyje ant silpnos ugnies istirpinkite sviestq
ir sudékite duong.

3) I3klokite kepimo skardg @ kepimo popieriumi
ir tolygiai paskirstykite ant jos duonos kubelius.

4) Kepkite duonos kubelius mazdaug 170 °C
temperatiroje, jjunge kaitinimo i virsaus funkcijg
ir uzdéje skardq ant virsutinés bégeliy poros.
Mazdaug po 7 - 10 minuéiy duonos kubelius
apverskite ir kepkite juos dar 7 - 10 minugiy,
kol duonos kubeliai taps rusvai geltoni.

NURODYMAS

Vietoje jprasto sviesto galite naudoti ir Zolelémis
pagardintq arba &esnakinj sviestq. Tokiu atveju
reikia kepti apie 5 minutes trumpiau.

SGB 1200 B5

Pranciziskas batonas su farsu
Sudedamosios dalys:
2 pranciziski batonai
250 g far3o (jautienos ir kiaulienos)
2 pomidorai

1 svogunas (supjaustytas kubeliais)

40 g tarkuoto parmezano sirio

¢
¢
¢
¢
4 2 valgomieiji 3aukstai pomidory tyrés
¢
4 4 surio riekelés

¢

druskos ir pipiry

Paruosimas:

1) Pranciziskus batonus perpjaukite idilgai ir
i3skobkite minkstimg.

2) Sumaiykite fariq, pomidory tyre, svogiing,
parmezano sirj, 3iek tiek druskos ir pipiry.

3) I3 faro suformuokite 4 vienodo dydzio kuo
plokstesnius kukulius ir sudékite juos ant pran-
cizitko batono puseliy.

4) Supjaustykite griezinéliais pomidorus ir uzdéki-
te juos ant batono puseliy.

5) Sudékite ant batono puseliy sirio riekeles.

6) Prancizisko batono puseles sudékite ant kepi-
mo skardos @ ir jjunge kaitinimo i virdaus ir
i§ apagios funkcijq kepkite jas i¥ anksto iki maz-
daug 225 °C temperatiros jkaitintoje orkaitéje
apie 20 minu&iy ant apatinés bégeliy poros.

NURODYMAS

Far3q galite pagardinti baziliku, aitrigja paprika
ar kitais prieskoniais.
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Ziedinis kopustas (uzkeptas)
Sudedamosios dalys:

1/2 ziedinio kopisto (mazdaug 250 g)
3 griezinéliai citrinos

1 valgomasis 3aukstas sviesto

1 kupinas arbatinis 3aukstelis milty

1 valgomasis $aukstas citrinos sulgiy

1 valgomasis $aukstas migdoly drozliy

> & & O o o o

2 valgomieji $aukstai skrudinimui tinkamo sirio
(tarkuoto)

<>

druskos, pipiry, muskato rieSuto

Paruosimas:

1) Suskirstykite Ziedinj kopUstq | Ziedynus ir
nuplaukite.

2) Sudékite Ziedinj kopUstq ir citrinos grieZinélius
i verdant] pasidytq vandenj ir virkite 8 - 10 minu-
&y, kad Ziedinis kopistas nepervirty. Nupilda-

mi vandenj pasilikite mazdaug 150 ml nuoviro.

3) Istirpinkite puode sviestq, suberkite miltus ir

nuolat maidydami kepinkite mazdaug 1 minute.

4) Nenustodami maidyti supilkite Ziedinio kopusto
nuovirg ir mazdaug 2 minutes pavirkite. Jei
miltinis padaZas per tirdtas, po truputj vis jpilki-
te vandens, kol padaZzas taps kreminés konsis-
tencijos. Pagardinkite citrinos sultimis, druska,
pipirais ir muskato rie3utu.

5) Sudékite Ziedinj kopistq j kepimo indq (maz-
daug 14 cm skersmens) ir tolygiai uzpilkite
padazu.

6) Apibarstykite striu ir migdoly droZlémis.

7) Padékite kepimo indqg ant kepimo skardos @.

8) |junge kaitinimo i3 virSaus ir i§ apadios funkcijg,
kepkite apkepq i3 anksto iki mazdaug 200 °C

temperatiros jkaitintoje orkaitéje apie 20 minu-

&iy ant apatinés bégeliy poros.
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Sluoksniuotos teslos pyragéliai su lasisos jdaru
Sudedamosios dalys:

4 1 pakelis sluoksniuotos teslos laksty
(mazdaug 8 vnt.)

4 1 pakelis rokytos riekelémis supjaustytos lasidos
(mazdaug 200 g)

4 1 citrina

4 1 svoginas

¢ 1 pakelis varkes sirio (200 g)

4 Svieziy krapy

4 druskos ir pipiry

¢ 1 kiausinio trynys

Paruos$imas:

1) Sluoksniuotos teslos lakstus atskirkite vieng nuo
kito ir, jei reikia, palikite atitirpti.

2) Sumaidykite varskés surj su druska, pipirais ir
citrinos sultimis.

3) Supjaustykite svogiing smulkiais kubeliais.

4) Sudékite puse lasiSos ir svoginus j varskés
sdrio masg ir gana rupiai sutrinkite frintuvu.

5) Llikusiq lasisq supjaustykite plonomis juostelémis.

6) Sudékite lagidq ir krapus | jdaro mase ir viskg
ismaidykite.

7) Dékite po vienq valgomaqjj 3aukstq jdaro ant
sluoksniuotos tedlos laksto ir sujunkite teslos
krastus.

8) Paruostq pyragélj patepkite kiausinio tryniu.

9) Sudékite sluoksniuotos teslos pyragélius ant
kepimo skardos @. Palikite tarp pyragéliy
pakankamai vietos, nes kepama sluoksniuota
tedla iskyla.

10) ljunge kaitinimo i3 virdaus ir i§ apacios funkcijq,
kepkite sluoksnivotos telos pyragélius maz-
daug 220 °C temperatiroje apie 25 - 30 minu-
&y ant apatinés bégeliy poros. Sluoksnivota
tedla turi jgauti rusvg atspalvj.

NURODYMAS

Nurodyto kiekio pakanka kelioms skardoms @.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemadbBer
Gebrauch

Der Grill- und Backautomat dient ausschlie3lich dem
Erhitzen, Garen und Grillen von Speisen.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Nutzen Sie es nicht
gewerblich.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungs-
geméB und kann zu Sachschéden oder sogar zu
Personenschéden fihren.

Lieferumfang
4 Mini-Backofen
4 1 Backblech
4 1 Gitterrost

¢ 1 Zange

4 1 Krimelblech
¢

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Schienen

Temperaturregler

grine Kontrollleuchte
Funktionsschalter

rote Kontrollleuchte

Timer

Q00000 e

eingesetztes Krimelblech

Abbildung B:
© Gitterrost
© Backblech
@ Zange

Technische Daten

220-240V ~ (Wechselstrom),
50/60 Hz

Leistungsaufnahme: 1200 W

Nennspannung:

n Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berithrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

~ Sie diirfen das Gerdtegehduse des Gerdtes nicht ffnen oder
reparieren. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt. Lassen Sie ein defektes Gerat nur vom
Héandler oder autorisiertem Fachpersonal reparieren.

~ Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu
vermeiden.

~ Lassen Sie keine Flussigkeiten in das Gerategehduse gelangen. Sie
dirfen das Gerét keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im Freien
benutzen. Dariiber hinaus dirfen Sie keine mit Flissigkeiten ge-
fillten Gegensténde, wie z. B. Vasen, auf dem Gerét abstellen. Es
besteht Brandgefahr und Gefahr eines elekirischen Schlags! Falls
doch einmal Flussigkeit in das Gerategehduse gelangt, ziehen Sie
sofort den Netzstecker des Gerdts aus der Netzsteckdose und
lassen Sie es reparieren.

~ Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Hénden
an. Es besteht sonst die Gefahr eines elektrischen Schlags.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag ent-
stehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende
Teile gelangen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

v

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durch-
gefihrt werden, es sei denn, sie sind élter als 8 Jahre und beauf-
sichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre sind von Gerdt und Anschlussleitung
fernzuhalten.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder
dariber stolpern kann.

BerGhren Sie niemals die Glastir oder das Gehause wahrend

der Benutzung, da diese sehr hei3 werden. Verwenden Sie zum
Offnen der Glastir einen Topflappen o. A., um Verbrennungen zu
vermeiden!

Beriihren Sie niemals die Heizstébe oder das Sichtfenster wéhrend
des Betriebs oder bevor das Gerdt abgekihlt ist. Fassen Sie
wdhrend des Betriebs nicht in den Garraum. Warten Sie, bis das
Gerat abgekihlt ist. Sie kénnten sich andernfalls verbrennen.
Lassen Sie das Gerdat nach dem Gebrauch erst abkiihlen, bevor
Sie es transportieren.

Benutzen Sie immer Topfhandschuhe oder Topflappen, wenn Sie
mit dem heif’en Gerdt hantieren!

Vorsicht! Heif3e Oberfléche!

@ Vorsicht! Beriihren Sie nicht die Glastir, wenn das Gerat

20

aufgeheizt ist. Verbrennungsgefahr!
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerét zu betreiben.

> Lassen Sie das Gerdt wihrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdat, das Netzkabel oder der Netz-
stecker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder offenen
Flammen, in Berthrung kommen.

» Betreiben Sie das Gerdt ausschlieBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Steckdose,
ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

» Es diirfen sich wéhrend des Betriebs keine leicht brennbaren
Materialien in unmittelbarer Umgebung des Grill- und Backauto-
maten befinden (z. B. Geschirrhandtuch, Topflappen etc.).

» Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegensténde auf, Gber oder
im Gerdat. Es besteht Brandgefahr.

» Verwenden Sie das Backblech nicht zur Lagerung und Verarbeitung
von sdurehaltigen, alkalischen oder salzigen Speisen!

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Pro-
dukt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich
sowohl fir 50 als auch fiir 60 Hz an.
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Aufstellen

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerét niemals unter Hénge-
schréinke oder neben Gardinen, Schrankwéinde
oder andere entziindliche Gegensténde.

> Der Abstand des Gerétes zu Héngeschran-
ken, Decken, Wénden oder Ahnlichem muss
nach oben hin mindestens 10 cm und zur
rechten und linken Seite jeweils 5 cm betragen.
Daher darf das Gerét z. B. nicht in Schréinke
o. A. gestellt werden. Andernfalls ist keine
ausreichende Beliiftung des Gerdtes méglich
und es kdnnte einen Brand verursachen oder
beschadigt werden.

> Stellen Sie das Gerét nur auf eine hitzebestéin-
dige Unterlage. Andernfalls besteht Brandge-
fahr und das Gerét kann beschédigt werden.
Der Bereich unter dem Gerdteboden kann sich
verférben und beschadigt werden. Dariiber
hinaus kénnen bei einem weichen Untergrund
dauerhafte Abdriicke in der Unterlage entstehen.

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Stellen Sie das Gerdit nicht in unmittelbarer
N&he von Wasser auf, z. B. an Spiilbecken,
Waschwannen oder in feuchten Kellerréu-
men. Andernfalls besteht die Gefahr eines
Stromschlags.

B Stellen Sie das Gerdt auf einem festen, ebenen
und hitzebesténdigen Untergrund (z. B. Edel-
stahlarbeitsplatten oder Natursteinarbeitsplatten
wie Granit) auf. Sorgen Sie fir ausreichende
Beliiftung rund um das Gerét.

W Schieben Sie das Gerét mit der Riickseite bis an
die Wand. Die Abstandhalter an der Riickseite
missen die Wand berihren. Achten Sie darauf,
dass die Wand aus hitzebesténdigem Material
besteht, z. B. ein Fliesenspiegel, Naturstein oder
Granit.

B Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigung
und Pflege” beschrieben.
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Benutzung des Gerdites

Glastir

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Stiitzen Sie sich nicht auf der Glastiir ab.
Stellen Sie keine Gegenstéinde auf die
Glastir. Das fohrt zu Beschédigungen an den
Scharnieren.

B Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen
zubereiten, kann es zu erhdhter Rauchentwick-
lung kommen. SchlieBen Sie in diesem Fall die
Glastir nicht ganz, sondern lassen Sie sie einen
Spalt breit offen stehen:

Die Glastir hat eine Raststellung, so dass diese
einen Spalt breit offen steht: Wenn Sie die
Glastiir vorsichtig zuklappen, rastet diese kurz
vor dem SchliefBen in dieser Stellung ein.

Krimelblech einlegen

M Schieben Sie das Krimelblech @ unter die
unteren Heizstdbe, so dass es flach auf dem
Geréteboden aufliegt.

Gitterrost benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange (O, um den
heiflen Gitterrost @ in das Gerdt einzusetzen
oder herauszunehmen.

M Schieben Sie den Gitterrost @ in eine der 2
Schienen @ im Garraum des Gerdtes.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie den Gitterrost @ niemals direkt auf
die Heizstdbe.
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M Um den heiflen Gitterrost @ entnehmen zu
kénnen, haken Sie die Zange (@ folgender-
mafen ein:

—
AN S—
I7
I —
~—"]
1
]
|

Abb. 1: Einhaken der Zange (O beim Gitterrost @

Backblech benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange (O, um das
heif’e Backblech @ in das Gerét einzusetzen
oder herauszunehmen.

=

Abb. 2: Einhaken der Zange (D beim Backblech @

M Schieben Sie das Backblech @ in eine der 2
Schienen @ im Garraum des Gerdtes.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie das Backblech @ niemals direkt auf
die Heizstdbe.

> Verwenden Sie das Backblech @ nicht zur
Lagerung und Verarbeitung von séurehaltigen,
alkalischen oder salzigen Speisen!

SGB 1200 B5

Vor dem ersten Gebrauch
Wenn das Gerdt korrekt aufgestellt ist:

1)

2)

3)
4)
5)

6)

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

Drehen Sie den Temperaturregler @ bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn auf die héchste
Temperatur.

Drehen Sie den Funktionsschalter @ auf
,Ober- und Unterhitze” (.

Offnen Sie die Glastiir und lassen Sie diese fir
diesen Vorgang geoffnet.

Entnehmen Sie eventuell eingesetztes Zubehor
aus dem Garraum.

Drehen Sie den Timer @ auf 20 Minuten.

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes

7)

kann es durch fertigungsbedingte Riickstéinde
zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist normal und véllig ungeféhrlich.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, &ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Das Gerdt schaltet sich nach 20 Minuten
automatisch aus.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig
unterbrechen wollen, drehen Sie den
Temperaturregler @ bis zum Anschlag
gegen den Uhrzeigersinn, stellen Sie den
Funktionsschalter @ auf und stellen
Sie den Timer @ auf ,OFF".

Lassen Sie das Gerdt abkihlen und reinigen
Sie es wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege”
beschrieben.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Bedienen des Gerdates

Funktionsschalter

Am Funktionsschalter @ kénnen Sie das Gerét
einschalten sowie 3 verschiedene Funktionen
einstellen:

Symbol Bedeutung

,Oberhitze”
z. B. zum Uberbacken

,Unterhitze”
z. B. zum Kuchenbacken

,Ober- & Unterhitze”

z. B. zum Pizza backen

, OFF"
das Gerét ist ausgeschaltet

OFF

Temperaturregler

B Am Temperaturregler @ kénnen Sie die ge-
wiinschte Temperatur einstellen.

Timer

Mit Hilfe des Timers @ koénnen Sie die Garzeit
einstellen:

B Stellen Sie den Timer @ auf die gewiinschte
Garzeit. Die rote Kontrollleuchte @ leuchtet auf.
Nach Beendigung der eingestellten Zeit erklingt
ein Signalton und das Gerdt stoppt das Heizen.
Die rote Kontrollleuchte @ erlischt.

Sie kdnnen den Timer @ auch ohne Heizfunktion
als Kurzzeitmesser verwenden:

- Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf
(oFF).
- Stellen Sie die gewiinschte Zeit am Timer @
ein.
Der Schalter des Timers @ bewegt sich nun
gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu. Ein
Signalton erklingt, wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist. Das Gerdt heizt dabei nicht.
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Grillen und Backen

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> legen/Stellen Sie niemals Behdlter oder Lebens-
mittel direkt auf den Boden des Gerdtes, die
Heizstébe oder das Krimelblech @!

1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Gerét.

2) Nehmen Sie den Gitterrost @ und das
Backblech @ aus dem Gerdt. Legen Sie diese
gegebenenfalls mit Backpapier aus bzw.
bestreichen Sie das Backblech @ mit zum
Backen geeignetem Fett.

> Je nach Gericht muss der Backofen vorge-
heizt werden. Halten Sie sich an die Vor-
gaben im jeweiligen Rezept. Das Vorheizen
ist auf jeden Fall sinnvoll bei:

- sehr kurzen Backzeiten,

- knusprigen Krusten,

- empfindlichen Gerichten, die eine konstante
Temperatur erfordern, wie zum Beispiel
Soufflés.

> Wenn kein Vorheizen nétig ist, Gberspringen
Sie Handlungsschritt 3.

3) Lassen Sie das Gerdt auf die gewiinschte
Temperatur aufheizen:
- SchlieBen Sie die Glastir.
- Stellen Sie die gewiinschte Temperatur mit
dem Temperaturregler @ ein.
- Wahlen Sie mit dem Funktionsschalter @ die
gewiinschte Funktion.

- Stellen Sie mit dem Timer @ eine Vorheiz-
zeit ein von mindestens 15 Minuten ein.

Die rote Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Gerdt
eingeschaltet ist. Der Schalter des Timers @ bewegt
sich nun gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu.
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4)

5)
6)

Sobald die eingestellte Temperatur erreicht

ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte €@ auf.
Legen Sie das Grill- bzw. Backgut auf den
Gitterrost @ bzw. das Backblech @ und schie-
ben Sie es in eine der Schienen @. Achten Sie
dabei auf einen ausreichenden Abstand des
Grill- bzw. Backguts zu den Innenwdnden und
den Heizstében des Gerdits.

SchlieBen Sie die Glastir.
Stellen Sie mit dem Timer @ die gewiinschte

Grill- bzw. Backzeit ein. Die maximale Grill-
bzw. Backzeit betrégt 60 Minuten.

> Wenn die Garzeit lhres Grill- bzw. Backguts

7)

weniger als 20 Minuten betragt, stellen Sie
den Timer @ zundchst auf 40 Minuten und
dann zuriick auf die gewiinschte Grill- bzw.
Backzeit.

Das Gerdt schaltet sich nach der eingestellten
Zeit automatisch aus, ein Signalton erklingt und
die Kontrollleuchten @/@ erldschen.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturreg-

ler @ bis zum Anschlag gegen den Uhrzeiger-
sinn, stellen Sie den Funktionsschalter @ auf

und stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

Entnehmen Sie nach dem Heizvorgang den
Gitterrost @ oder das Backblech @ mit Hilfe
der Zange @.
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Reinigung und Pflege

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elektrischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt immer erst abkihlen,
bevor Sie es reinigen. Es besteht sonst Verbren-
nungsgefahr!

M Reinigen Sie das Gerét und die Zubehorteile am

besten sofort nach dem Abkihlen. Dann lassen
sich Lebensmittelreste leichter entfernen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kdnnen
die Oberfléche besch&digen!

> Reinigen Sie die Teile des Gerdtes nicht in der
Spilmaschine!

> Reinigen Sie den Garraum nicht mit einem
Backofenspray, da sich Riickstéinde auf den
Heizstében nicht mehr entfernen lassen.

M Wischen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch

ab. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel
auf das Tuch und wischen Sie mit einem mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach. Trocknen Sie
alles gut ab.

M Reinigen Sie den Garraum und die Glastir mit

einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein
mildes Spilmittel auf das Tuch und wischen Sie
mit einem mit klarem Wasser befeuchteten Tuch
nach. Trocknen Sie alles gut ab.

B Reinigen Sie die Zange (O, das Backblech @,

den Gitterrost @ und das Krimelblech @ in
warmem Spilwasser. Trocknen Sie alle Teile
nach der Reinigung gut ab.
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Aufbewahrung

M Sie kénnen das Netzkabel um die Abstandhalter
auf der Riickseite des Gerdtes wickeln und den
Stecker an einem der Abstandhalter fixieren:

B Bewahren Sie das gereinigte Gerdt und seine
Zubehérteile an einem sauberen, staubfreien

und trockenen Ort auf

Fehlerbehebung

funktioniert nicht.

Die Netzsteckdose ist defekt.

Fehler Ursache Lésung
Der Netzstecker ist nicht mit dem Stromnetz | Stecken Sie den Netzstecker in
verbunden. eine Netzsteckdose.
Das Gerét Benutzen Sie eine andere Netz-

steckdose.

Das Gerdt ist defekt.

Wenden Sie sich an den Service.

Die rote Kontrollleuch-
te @ leuchtet, aber
das Gerdt heizt nicht.

Der Funktionsschalter @ steht auf (oFF].

Drehen Sie den Funktionsschalter @
auf die gewiinschte Funkfion.

Die Garzeit der

Die Glastir wurde sehr oft gedffnet, um den
Garfortschritt zu kontrollieren.

Offnen Sie die Glastiir nicht &fter
als unbedingt notwendig.

Speisen erscheint
sehr lang.

Es ist eine falsche Temperatur eingestellt.

Uberpriifen Sie die Temperatur-
einstellungen.

Wahrend der Benut-

zung fritt Rauch- und

Geruchsentwicklung
auf.

An den Heizstdben befinden sich Reini-
gungs- oder Lebensmittelriicksténde.

Entnehmen Sie die Speisen aus
dem Gerét und fishren Sie den
Garvorgang mit gedffneter Glas-
tir fort, bis die Rauchentwicklung
verschwunden ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder wenn Sie
andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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Entsorgung

Werfen Sie das Geriit keines-
falls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der
europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerit iiber einen
zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder
iber lhre kommunale Entsorgungsein-
richtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich
im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungsein-
richtung in Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie Gber
die &rilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen
Verpackungsmaterialien und trennen
Sie diese gegebenenfalls gesondert.
Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung:

1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkis
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und
gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verlangert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-

den kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechli-

chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgemdfe Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgeméfBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN) 373136_2104

als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

1
= @ Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 373136_2104 Ihre Bedienungsanleitung
Sffnen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 373136_2104]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DEUTSCHLAND

www.komperncss.com
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Rezepte

In diesem Kapitel geben wir lhnen einige Beispiele
fir die Zubereitung von Speisen. Diese Beispiele
sind Empfehlungen. Die Zubereitungsdauer kann
variieren.

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zube-
reitungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen
Sie diese Rezeptvorschlége um lhre persdnlichen
Erfahrungswerte. Wir wisnschen lhnen auf jeden
Fall gutes Gelingen und guten Appetit.

Beachten Sie Zubereitungshinweise auf der
Verpackung der Lebensmittel.

Muffins

Zutaten fijr vier Personen:
¢ 1 Tasse Mehl

4 1 Teelsffel Backpulver

¢ 1Ei

4 1 Esslsffel geschmolzene Butter
¢ 1 Tasse Milch

4 3 Essloffel Zucker

4 1 Prise Salz

¢

fur verschiedene Varianten zusatzlich Nisse,
zerkleinerte Bananen oder Schokoflocken

Zubereitung:

1) Vermischen Sie in einer Schale Mehl, Back-
pulver, Ei, Milch, Salz und Zucker langsam
nacheinander.

2) Die Butter in einem Topf schmelzen und mit
dem Teig verrishren.

3) Je nach Geschmack mit Niissen, Schokoflo-
cken oder zerdriickten Bananen mischen.

4) Den fertigen Teig in typische Muffin-Formen
geben und diese auf das Backblech @ stellen.

5) Die Muffins bei 220 °C mit Ober- und Unter-

hitze etwa 15 Minuten auf der unteren Schiene
backen.

Hawaiitoast

Zutaten fijr 4 Toasts:

4 4 Scheiben Toast

4 1-2 Esslsffel Remoulade

4 120 g gekochter Schinken

¢ 1/2 Dose Ananas

¢ 4 Scheiben Kase zum Uberbacken
¢ Curry

Zubereitung:
1) Die Toastscheiben vortoasten.

2) AnschlieBend diinn mit Remoulade bestreichen
und mit dem gekochten Schinken belegen.

3) Jeweils eine Scheibe Ananas auf den belegten
Toast legen. Mit Curry wiirzen.

4) Danach jeweils eine Scheibe Kése oben auf
die Ananas legen.

5) Die Hawaiitoasts auf den Gitterrost @ legen
und im Grill- und Backautomaten auf der
oberen Schiene bei ca. 200 °C Oberhitze ca.
8 Minuten iberbacken.

Tiefgefrorene Mini-Pizza backen
Zubereitung:
1) Schieben Sie den Gitterrost @ in die obere

Schiene des Grill- und Backraums.

2) Legen Sie die tiefgefrorene Mini-Pizza ohne
Verpackung auf den Gitterrost @.

3) Backen Sie die Mini-Pizza bei Ober- und Unter-
hitze ca. 20 Minuten.

4) Bitte beachten Sie die Verpackungsangaben
beziiglich der Temperatur.
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Spritzgebédick

Zutaten:

125 g Butter

125 g Zucker

1 Péckchen Vanillinzucker
1 Prise Salz

1E

1 Eiweif3

250 g Mehl (Type 405)

1 Teeldffel Backpulver

S & O > O > oo

abgeriebene Schale einer halben Zitrone

Zubereitung:

1) Die Butter schaumig schlagen.

2) Den Zucker, den Vanillinzucker, die Zitronen-

schale und die Eier dazugeben.

3) Das Mehl, das Backpulver und das Salz
mischen und mit einem Rihrléffel unter den
Teig rihren.

4) Teig ca. 10 Minuten ruhen lassen.

5) Den Teig in die gewiinschte Form, z. B. mit
Hilfe von Fleischwolf, Ausstechformen oder
Spritzbeutel, bringen.

6) Das Spritzgebdck auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech @ legen.

7) Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen
bei 180 °C Ober- und Unterhitze, ca.

10 - 15 Minuten auf der oberen Schiene,
goldgelb backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.

Brétchen

Zutaten:

300 g Mehl (oder Vollkornmehl)
gut 2 Teelsffel Backpulver

200 g Leinsamen

1E

500 g Quark

1 Teeldffel Salz

* & & 6 o o o
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je nach Geschmack Kimmel, Zwiebeln, Speck...

Zubereitung:

1)
2)

3)

Alles gut durchkneten und kleine Brétchen
daraus formen.

Die Brotchen auf das mit Backpapier ausgelegte

Backblech @ legen.
Bei ca. 200 °C Oberhitze ungefshr 30 Minuten

auf der oberen Schiene backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.

Baiser

Zutaten:

4 1 Eiweif

¢ Salz

4 45 g Zucker

Zubereitung:

1)

2)

3)
4)

5)
6)

8)

9)

Das gekiihlte Eiweif in eine fettfreie Rihrschis-
sel geben. Es darf kein Eigelb damit vermischt
werden, sonst wird der Eischnee nicht fest.

Das Eiwei3 auf langsamer Stufe anschlagen,

damit sich keine zu groBBen Blasen im Eischnee
bilden.

Mit einer kleinen Prise Salz wiirzen.

Die Haélfte des Zuckers nach und nach
zufiigen, wenn der Eischnee anféingt fest zu
werden.

Dann auf héchster Stufe steif schlagen.

Den restlichen Zucker zufiigen. Dadurch erhilt
die Baisermasse die ndtige Festigkeit.

Das Baiser in einen Spritzbeutel mit groBBer
Sternentille fillen und mit wenig Abstand
Rosetten, Zungen oder sonstige Formen auf
das mit Backpapier belegte Backblech @
spritzen.

Den Grill- und Backautomaten auf ca. 120 °C
Ober- und Unterhitze vorheizen.

Das Baiser auf der oberen Schiene bei ca.
120 °C Ober- und Unterhitze ca. 2 Stunden
backen lassen.
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Buttercroutons
Zutaten:

4 2 Scheiben Toastbrot
4 1 EL Butter

Zubereitung:
1) Schneiden Sie das Toastbrot in kleine Wirfel.

2) Schmelzen Sie die Butter bei sanfter Hitze in
einem Topf und mischen Sie das Toastbrot unter.

3) Legen Sie ein Backblech @ mit Backpapier
aus und verteilen Sie die Toastbrot-Wiirfel
gleichméBig darauf.

4) Backen Sie die Toastbrot-Wiirfel bei ca.
170 °C Oberhitze auf der oberen Schiene.
Nach ca. 7 - 10 Minuten wenden Sie die
Toastbrot-Wiirfel und backen Sie diese weitere
7 -10 Minuten, bis die Toastbrot-Wirfel
goldbraun sind.

Sie kdnnen auch Kréuter- oder Knoblauchbutter
anstatt der normalen Butter verwenden. Die
Backzeit verringert sich dann um ca. 5 Minuten.

Hackfleisch-Baguettes
Zutaten:

¢ 2 Baguette-Brotchen

4 250 g Hackfleisch (halb und halb)
¢ 2 Tomaten

¢ 1 Zwiebel (gewirfelt)

4 2 EL Tomatenmark

4 40 g geriebenen Parmesan

4 4 Scheiben Kése

4 Salz und Pfeffer

Zubereitung:

1) Schneiden Sie die Baguettes auf und hhlen
Sie sie aus.

2) Vermengen Sie das Gehackte, das Tomaten-
mark, die Zwiebel, den Parmesan, etwas Salz
und etwas Pfeffer.
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3)

4)

5)
6)

Formen Sie das Hackfleisch zu 4 gleich gro-
Ben, méglichst flachen, Frikadellen und legen
Sie sie auf die Baguette-Halften.

Schneiden Sie die Tomate in Scheiben und
verteilen Sie sie auf den Baguettes.

Verteilen Sie den Kése auf den Baguettes.
Legen Sie die Baguettes auf ein Backblech @
und backen Sie sie bei ca. 225 °C im vor-

geheizten Backofen bei Ober- und Unterhitze
fir ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Sie kdnnen das Hackfleisch auch mit Basilikum,
Chili oder anderen Gewiirzen abschmecken.

Blumenkohl (iiberbacken)

Zutaten:

* & & O > > o o

1/2 Kopf Blumenkohl (ca. 250 g)
3 Zitronenscheiben

1 EL Butter

1 gehéufter TL Mehl

1 EL Zitronensaft

1 EL Mandelstifte

2 EL Gratinkése (gerieben)

Salz, Pfeffer, Muskat

Zubereitung:

1)

2)

3)

Teilen Sie den Blumenkohl in Réschen und
waschen Sie diese.

Garen Sie den Blumenkohl mit den Zitronen-
scheiben in kochendem Salzwasser fiir

8 - 10 Minuten, so dass der Blumenkohl
bissfest ist. Fangen Sie beim AbgieBen ca.
150 ml des Kochwassers auf.

Lassen Sie in einem Topf die Butter schmelzen
und schwitzen Sie das Mehl unter stéindigem
Rihren ca. 1 Minute an.
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4) Gieflen Sie unter stdndigem Rihren das Koch-
wasser des Blumenkohls hinzu und lassen Sie
es ca. 2 Minuten kochen. Wird die Mehlschwitze
zu fest, geben Sie nach und nach noch etwas
Wasser hinzu, bis eine séimige Konsistenz
entsteht. Mit Zitronensaft, Salz, Pfeffer und
Muskat wiirzen.

5) Geben Sie den Blumenkohl in eine Auflaufform
(ca. 14 cm Durchmesser) und gief3en Sie die
Sauce gleichméBig dariber.

6) Streuen Sie den Kase und die Mandelstifte
dariber.

7) Stellen Sie die Auflaufform auf das Backblech @.

8) Uberbacken Sie den Auflauf bei ca. 200 °C
im vorgeheizten Backofen bei Ober- und
Unterhitze fir ca. 20 Minuten auf der unteren
Schiene.

Blatterteigtaschen mit Lachsfiillung
Zutaten:
¢ 1 Pck. Blatterteigplatten (ca. 8 Stiick)

4 1 Pck. Lachs, gerduchert, in Scheiben
(ca. 200 g)

¢ 1 Zitrone

¢ 1 Zwiebel

4 1 Pck. Frischkase (200 g)
4 frischer Dill

4 Salz und Pfeffer

4 1 Eigelb

Zubereitung:

1) Nehmen Sie die Blétterteigplatten auseinander
und lassen Sie sie gegebenenfalls auftauen.

2) Vermischen Sie den Frischkdse mit Salz, Pfeffer
und dem Saft einer Zitrone.

3) Schneiden Sie die Zwiebel in feine Wiirfel.

4) Geben Sie die Héilfte des Lachses und die
Zwiebeln zu der Frischkésemasse und pirieren
Sie alles grob mit einem Stabmixer.

5) Schneiden Sie den restlichen Lachs in feine
Streifen.

6) Geben Sie den Lachs und den Dill zu der

Masse hinzu und vermischen Sie alles.
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7) Geben Sie je einen Esslsffel der Masse auf
eine Blatterteigplatte und klappen Sie diese
zusammen.

8) Bestreichen Sie die entstandene Tasche mit

Eigelb.

9) Legen Sie die Blatterteigtaschen auf das
Backblech @. Lassen Sie geniigend Abstand
zwischen den einzelnen Taschen, da der
Blatterteig aufgeht.

10) Die Bléatterteigtaschen auf der unteren Schiene
bei ca. 220 °C Ober- und Unterhitze ca.
25 - 30 Minuten backen lassen. Der Blétter-
teig sollte sich leicht braun férben.

Die angegebene Menge reicht fir mehrere

Backbleche @.



KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com

Informacijos data - Stand der Informationen:
08/2021 - Ident-No.: SGB1200B5-062021-1

IAN 373136_2104




