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Az els8 haszndlat elétt figyelmesen olvassa el a haszndlati Gtmutatét és
I | tegye el késébbi haszndlatra. A késziilék harmadik fél részére torténd
tovdbbaddésakor adja &t a leirdst is.
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Bevezeto
Gratuldlunk 6j késziiléke megvasdrlasdhoz!

Vésdrlasdval modern és kivalé mindségd termék mellett déntétt. A haszndlati
Otmutaté a termék része. Fontos tudnivalékat tartalmaz a biztonsagra, haszné-
latra és artalmatlanitdsra vonatkozéan. A termék haszndlata elétt ismerkedjen
meg valamennyi hasznélati Gtmutatéval és biztonsagi figyelmeztetéssel. Csak a
leirtak szerint és a megadott célokra haszndlja a terméket. A késziilék harmadik
személynek trténd tovabbaddsa esetén adja 4t a készilékhez tartozé valameny-
nyi leirdst is.

Rendeltetésszeru hasznalat

Ez a késziilék kizardlag élelmiszerek olajban valé siitéséhez magdnhdaztartdsok-
ban térténd haszndlatra készilt. A késziilék kizarélag magdnhdéztartdsokban
hasznélhaté. Ne haszndlja kereskedelmi célra.

A késziléket csak szdraz helyiségekben haszndlja és ne haszndlja a szabadban.

/\ FIGYELMEZTETES

Nem a rendeltetésnek megfelelé hasznalatbél eredé veszély!

A késziilék rendeltetésellenes és/vagy rendeltetésétél eltérd haszndlata
veszélyes lehet.

> A késziiléket csak rendeltetésének megfelelden szabad haszndlni.

> Tartsa be a jelen haszndlati dtmutatéban leirt kezelési médot.

TUDNIVALO

> A késziilék rendeltetésellenes és/vagy rendeltetésétd| eltérd haszndlata
veszélyes lehet. A készijléket csak rendeltetésének megfeleléen szabad
haszndlni. Tartsa be a jelen hasznélati Gtmutatéban leirt kezelési médot.
A nem rendeltetésszer(i haszndlatbél, szakszerdtlen javitdsi munkdbél,
jogosulatlanul végzett médositasbél vagy nem engedélyezett alkatrész
haszndlatdbdl eredd karok esetén semmilyen igény nem érvényesithetd.
A kockdzatot egyedil a felhaszndlé viseli.

A csomag tartalma
A késziléket alapvet8en az aldbbi 8sszetevSkkel szdllitjuk:
® nemesacél olajsité
® 3 sitékosar
® 2 tartéfogantyd
® haszndlati Gtmutatd

1) Vegye ki a dobozbdl a késziilék valamennyi részét és a haszndlati Gtmutatét!

2) Tévolitsa el a készilékrd| teliesen a csomagoléanyagot és az esetleges cimkéket.
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TUDNIVALO

> Ellendrizze a csomag tartalmdt, hogy hidnytalan-e és nincs-e rajta lathaté
sérilés.

> Hidnyos szdllitds vagy a nem megfelel csomagoldsbél eredd, illetve a
szdllités sordn keletkezett kdrok esetén fordulion az iigyfélszolgalathoz
(l6sd a Jotdllasi tajékoztato fejezetet).

A csomagolas artalmatlanitasa

(N

&y

A

A csomagolds védi a késziiléket a sériilésektd| a szdllitds sordn. A csomago-
|6anyagokat kdrnyezetbardt és hulladék drtalmatlanitdsi szempontok szerint
valasztottuk ki és ezért Gjrahasznosithatdk.

Nyersanyagot takarit meg és csékkenti a hulladékmennyiséget, ha a csomagoldst
visszajuttatja az anyagkdrforgdsba. A feleslegessé vélt csomagoléanyagokat a
hatdlyos helyi el8irasoknak megfelelden helyezze el a hulladékban.

A csomagoldst kéryezetbardt médon drtalmatlanitsa.

Vegye figyelembe a kilénbz8 csomagoléanyagokon 1év4 jelzéseket és adott
esetben vdlassza kiilén azokat. A csomagoléanyagok réviditésekkel (a) és
szdmjegyekkel (b) vannak megijeldlve, az aldbbi jelentéssel:

1-7: Mdanyagok,

20-22: Papir és karton,

80-98: Kompozit anyagok

TUDNIVALO

> Amennyiben lehetséges, 8rizze meg az eredeti csomagoldst a garancia
ideje alatt, hogy garancidlis javitds esetén a késziléket megfelelden vissza
lehessen csomagolni bele.

Készuilékleiras / Tartozékok

POBO00Q00O0000CC

kémlels ablak

dllandé fémszirs
sitékosdr (nagy)
sutétartdly

fedélkioldé gomb
kébelcsévéls
hémérséklet-szabdlyozd
be-/kikapcsolé

+Ready” ellenérzélémpa
.Power” ellenérz8 ldmpa
tartéfogantyd

sit8kosar (kicsi)
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MUszaki adatok

Halézati fesziltség 230V ~ (Vdltééram), 50 Hz

Névleges teljesitmény 2000 W

Max. betélthetd olajmennyiség kb. 4 liter

Max. betslthetd szildrd zsir kb. 3,5 kg

Q'F A késziilék élelmiszerekkel érintkezd
részei élelmiszer-biztosak.

Biztonsagi utasitasok

ARAMUTESVESZELY

~ Ugyelien arra, hogy a hélézati kdbel ne legyen vizes vagy
nedves az Uzemeltetés kézben. Tarolja dgy, hogy ne szorul-
hasson be és mas médon se sérilhessen meg.
» Csatlakoztassa a késziléket egy 230V ~, 50 Hz hélézati
fesziltségl konnektorba.
~ A veszélyek megel8zése érdekében a sérilt halézati csat-
lakozddugét vagy halézati kdbelt azonnal cseréltesse ki
erre felhatalmazott szakemberrel, vagy az igyfélszolgélattal
vagy hasonléan képzett személlyel.
Soha ne meritse vizbe a kezel8-/fitéelemet és a késziilék-
hazat, illetve a hdlézati vezetéket és ne tisztitsa ezeket a
részeket folyd viz alatt.

A FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

» A késziléket nem haszndlhatjdk O - 8 éves kori gyermekek.
8 évesnél id8sebb gyermekek a késziléket csak allandé fel-
igyelet mellett haszndlhatigk. A késziléket csékkent fizikai,
érzékszervi vagy mentdlis képességi, vagy kells tapasztalattal,
és/vagy tuddssal nem rendelkez8 személyek csak feligyelet
mellett haszndlhatidk, vagy ha felvildgositottak Sket a ké-
szUlék biztonsdgos haszndlatarél és megértették az ebbdl
eredd veszélyeket.
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A FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

~ Ugyelien rd, hogy 8 évesnél fiatalabb gyermekek ne keriilje-
nek a készilék és a csatlakozd vezeték kdzelébe.

> A készilék tisztitasat és a felhaszndéléi karbantartdst nem
végezhetik gyermekek.

» Gondoskodjon arrdl, hogy a készilék stabilan élljon.
» Gyermekek nem jdtszhatnak a készilékkel.

» Ha a készilék leesett vagy megsérilt, nem szabad tovébb
haszndlni. Ellendriztesse a késziléket szakképzett szakem-
berrel és szikség esetén javittassa meg.

A siitési folyamat sordn forré géz szabadul fel, killénésen
akkor, amikor kinyitja a fedelet. Tartson biztonsagos tévolsagot
a géztél.

» Gy8z38djdn meg arrél, hogy a készilék minden alkatrésze
teliesen szdraz, mieldtt olajat vagy folyékony zsirt t5lt az
olajsttébe. Ellenkezé esetben a forré olaj, illetve forré zsir
spriccel.

» Alaposan t6r6lién szarazra minden élelmiszert, miel8tt azokat
az olajsitébe helyezné. Ellenkez8 esetben a forré olaj, illet-
ve forré zsir spriccel.

» Kildnésen a fagyasztott élelmiszerekkel legyen évatos. Tavo-
litsa el a [¢gdarabokat. Minél tébb jég van az élelmiszeren,
anndl jobban spriccel a forré olaj, illetve a forrd zsir.

» A készilék részei haszndlat kdzben felforrésodnak. Az égési sé-
rilések elkertlése érdekében ne nydilion ezekhez a részekhez.

» A késziléket stabil helyzetben, a fogantytkndl fogva kell
felallitani, igy nem loccsanhat ki a forré folyadék.

~ Ugyelien arra, hogy ne fréccsenjen olaj vagy zsir a padléra.
Csuszdsveszély dll fenn!
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A FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!

» Ne haszndljon kilsé kapcsoléérdt vagy kildn tévmiksdtetd
rendszert a készilék izemeltetésére.

» Soha ne olvasszon zsirtémbét az olajsitében. Ha a zsir még
nem fedi el a fitelemet, akkor a kialakulé t6l magas h8mér-
séklet kdrosithatja a fitéelemet és tizet okozhat! El&zéleg
olvassza fel a zsirt pl. egy edényben.

» Ne hasznélja a késziléket forré feliletek kézelében.

~ Uzemeltetés kézben soha se hagyja a késziléket feligyelet
nélkl.

& Figyelem! Forré felilet!

Soha ne hasznaljon vizet az olajsité eloltasahoz!

» Tolmelegedés esetén a haszndlt, illetve piszkos zsir vagy olaj
magdtél meggyullad. Idében cserélie le az olajat, illetve a
zsirt. TGz esetén hizza ki a halézati csatlakozét és fojtsa el
az égd zsirt, illetve olajat takard segitségével.

FIGYELEM - KESZULEKBEN KELETKEZO KAR!

» Soha ne t3ltsén a MAX jelzésnél tdbb és a MIN jelzésnél
kevesebb olajat a sitétartdlyba. Minden bekapcsolasndl
gy8z8djdn meg arrdl, hogy van-e elegendd zsir vagy olaj
az olajsitében.

» Soha ne kapcsolja be a késziléket, ha nincs benne olaj vagy
folyékony zsir. Ellenkezé esetben a készilék tilheviilhet.

» Az olajsitd csak élelmiszerek olajban térténd sitésére hasz-
ndlhaté. Nem folyadékok f6zésére tervezték.

Az elso hasznalat elott

B Els8 haszndlata elétt az olajsitét alaposan tisztitsa meg és gondosan térdlje
szdrazra az egyes szerkezeti elemeit (Idsd a "Tisztitds és dpolds" fejezetet).

6 HU SEF3 2000 C4
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Akrilamid-szegény ételkészités

Az akrilamid olyan potencidlisan rakkelté anyag, ami keményitétartalmi élelmi-
szerek olajban valé sitésekor, aminosavakkal reagélva nagyobb mennyiségben
képzddik. 175 °C feletti hémérsékleten rohamosan né az akril-amid képzédése.

Ennél fogva keményitétartalmy élelmiszereket, mint példdul a siilt burgonyét lehe-
t6leg ne siissén 170 °C felett. A siitnivalé élelmiszert aranysdrgdra és ne sététre
vagy barndra sisse. Csak igy készitheti el az ételt akrilamid-szegény médon.

(1] &’
Sites
Az olajsiité haszndélatdhoz sitéolaj vagy folyékony siitézsir haszndlata ajanlott.
Haszndlhaté szilard sitdzsir is. Ezzel kapesolatban, kérjik olvassa el el8szér a
"Szildrd siitézsir" fejezetet.
Elokészités
1) Allitsa a késziléket vizszintes, sima, stabil és haallé feliletre.

TUDNIVALO

> Amennyiben az olaijsiitét tizhely feletti paraelszivé ald kivénija dllitani,
gy8z8dijén meg arrél is, hogy a tizhely ki van kapcsolva.

2) Tekerje le teliesen a hélézati kabelt a kdbelcsévélsrsl @.

3) Nyomija meg a fedélkioldé gombot @. A készilék fedele felpattan.

4) Vegye ki a sitékosarakat @/ @ és régzitse a tartéfogantyikat @ a két

kisebb sitékosdron @ és a nagy sitékosaron €©:
— Nyomija kissé &ssze a tartéfogantyd ) ridjait olyan médon, hogy a
tartécsapokat beliilrél be lehessen tolni a sitékosdr fileibe €@/@®:

— Oldja ki a tartémarkolat @ &sszenyomott rodjait Ggy, hogy a tartécsapok
a filekbe érjenek:

SEF3 2000 C4 HU 7
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— Hodzza hétra a tartéfogantydt @ gy, hogy az a sitékosdr @/®

szélénél legyen.

— Ezzel a tartémarkolat @ megfelelden régzil a sitékosarban ©@/@.

— A t6bbi tartéfogantydval is tegye ugyanezt.

TUDNIVALO

> Csak olyan olajokat vagy zsirokat haszndljon, amelyek kifejezetten "nem
habzéként" vannak megijeldlve és alkalmasak olajsitében térténd sitéshez.
Ez az informdcié megtaldlhaté a csomagoldson vagy a cimkén.

> Soha ne keverjen 8ssze kiilénb5z4 tipust olajat vagy zsirt! Eléfordulhat,
hogy az olajsiité tolhabzik.

5) Toltse fel a szdraz és ires sitétartdlyt @ olaijjal, folyékony vagy olvasztott
zsirral (kb. 4 | olaj vagy kb. 3,5 kg szilérd zsir).

TUDNIVALO
> Soha ne t5lisén a MAX jelzésnél tdbb és a MIN jelzésnél kevesebb zsirt

vagy olajat a siitétartdlyba @.

6) Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugét a csatlakozéalizatba.

ARAMUTES VESZELYE

> A hdlézati kdbel nem érhet az olajsiité forrd részeihez. Aramiités veszélye!

SEF3 2000 C4
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7) Helyezze vissza a siitékosarat € (vagy a kis sitékosarakat ().

8) Csukja be a fedelet.

Elelmiszer sitése

FIGYELEM - ANYAGI KAR!

> Soha ne haszndlja a fritézt olaj/zsir nélkil!

TUDNIVALO
> Elelmiszerek sitéséhez a nagy sit6kosarat €, mindkét kisméret( sitéko-
sarat @ vagy csak az egyik kisméret( sitékosarat @ is beakaszthatia a

késziilékbe.
A példa a nagyméret( sitkosarat @ irja le. A kisméret( sitékosarral @ is

ugyanigy jérjon el.

1) Kapcsolja be az olajsitét a be-/kikapcsoléval @. Az ellenérzé ldmpa @
vildgitani kezd.

2) Forgassa el a hémérsékletszabdlyozét @ a kivant hémérsékletre. Az olaj,
illetve a zsir a kivant hémérsékletre melegszik. A bedllitott hémérséklet eléré-
sekor vildgitani kezd a Ready ellenérzé lampa @.

TUDNIVALO

A megfeleld sitési hmérséklet megtaldlhaté a siitni kivdnt élelmiszer csoma-
goldsén vagy a haszndlati Gtmutatd "Sitési idSk" fejezetében. Az olajsiits el-
iilsé oldalén taldlhaté abrak dltaldnos téjékoztatast adnak arrél, hogy milyen
élelmiszereket, milyen héfokon kell siitni:

lkon Elelmiszer Hémérséklet
__D\(Jc’ garnélarak 130 °C

@ csirke 150 °C

hqsébbtfrgo- 170 °C
nya (friss)
hal 190 °C

A megadott értékek csak tdjékoztaté jellegiek. A hémérséklet az élelmiszer
iellegétsl és az egyéni izléstsl figgden valtozhat!

SEF3 2000 C4 HU 9
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/\ FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!

> A siitési folyamat kdzben a fedél és a fritéz nagyon forrd. Ezért siités kzben
csak a fogantyit fogja meg! Egési sérijlés veszélye! Ajdnlott edényfogéd
keszty(t haszndlni.

3) Nyomija meg a fedélkioldé gombot @.

/\ FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!

> Legyen dvatos a siit6kosdr @ feltdliésénél. Ez nagyon forré!

4) Vegye ki a sitékosarat @ az olajsitébdl. Helyezze bele a sitni kivant
élelmiszert. A sitékosdr @ csak a sitékosdr @ belsejében taldlhaté MAX
jeldlésig vagy legfeliebb 1 kg siitni kivant élelmiszerrel t5ltheté meg. Mindig
igyelien azonban a sitni kivant élelmiszer csomagoldsan feltintetett siitési
mennyiségre!

5) Ovatosan engedie le a sitékosarat @ a forré olajba.

6) Zérja be a készilékfedelet.

TUDNIVALO

> A készilék tetején taldlhaté kémleld ablakon @ keresztil nyomon kévethetd
a sitési folyamat.

Szilard sutozsir

10

A zsir spriccelésének és a készilék tolzott felmelegedésének megakaddlyozdsa
érdekében, szilard sitdzsir haszndlata esetén tegye meg a kdvetkez8 dvintézke-
déseket:

B Friss zsir haszndlata esetén el8szér edényben, alacsony héfokon olvassza fel
a zsirtdmbéket. Ontse a felolvasztott zsirt évatosan az olajsitébe. Csak ez
utdn csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugét és kapcesolja be az olajsitét.

B Haszndlat utdn a megszilardult zsirral teli olajsitét tartsa szobahémérsékleten.
Ha a zsir tol hideg, akkor eléfordulhat, hogy az ismételt olvasztds sordn spriccell
E jelenség megakaddlyozdsa érdekében fa- vagy mianyagpdlcaval szirjon
lyukat a megdermedt zsirba. Ugyelien arra, hogy a sitétartdly @ védérétege
ne sériiljién meg.

B A zsir megolvasztasdhoz kapcsolja be a késziiléket a ki/be kapcsoléval @ és
dllitsa a hémérsékletszabdlyozét @ 130 °Cra. A Power ellendrzd lampa @
vildgit.

B Vdria meg a zsir teljes felolvaddsat. Kézben a Ready ellenérzé lampa @
t6bbszér kigyullad, majd kialszik. A kivant siitési h8mérsékletet csak a zsir
telies felolvaddasat kévetéen dllitsa be.

HU SEF3 2000 C4
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Sutés utan

/) FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!

> Soha ne érien hozz4d a siit8kosdrhoz @ siités utan. Ez nagyon forré! A
sit8kosarat €@ csak a tartéfogantyindl @ fogva emelie ki az olajsitébsl!

1) Ha a sitni kivént termék elkészilt, nyomja meg a fedélkioldé gombot @,
hogy felpattanjon a fedél.

2) Emelie meg a sitékosarat €@ és akassza a késziilék szélére, hogy a felesle-
ges zsir le tudjon csépdgni.

3) Nyomija meg a be-/kikapcsolét @. Az olajsiité kikapcsolédik. Hizza ki a
hdlézati csatlakozét a hélézati csatlakozéaljzatbél.

4) Ha a sitni kivant termék lecsdpdgdtt, emelje ki dvatosan a sitékosarat @
az olajsitébdl.

5) Az elkészitett ételt tegye tdlba vagy szirébe (bélelje ki nedvszivé papirtériévell).

Ha nem hasznélja rendszeresen az olajsitét, akkor azt ajanljuk, hogy a mér
kih(lt olajat tartsa j6l lezart Gvegben vagy mds sité-edényben, lehetéleg hiitében
vagy mds hivés helyen. Az Givegeket apré lyukd szirén keresztil tltse meg, igy
kiszdrheti az olajban 1évé ételmorzsdkat.

SiUtozsir csere
Csak akkor cserélie ki az olajat, ha az teliesen lehdlt. A szildrd zsir csak annyira
legyen folyékony, hogy még ki lehessen dnteni.
1) Nyomija meg a fedélkioldé gombot @ és vegye le a fedelet (lasd a ,Tisztitds
és apolds” fejezetet).
2) Vegye ki a siit6kosarat ©.

3) A késziléket az oldalsé fogantyindl fogja meg és a sarkok egyikén keresztil
ntse ki az olajat vagy zsirt megfeleld taroléedénybe, pl. Gvegekbe.
Haszndljon erre a célra télcsért.

TUDNIVALO

Minden telepilésen vagy vdrosban mdsképpen szabdlyozzdk az étolaj vagy

zsir artalmatlanitésat. Gyakran nem engedélyezett az ilyen olajok és zsirok

normdlis haztartdsi hulladékban térténd drtalmatlanitasa. Kérjisk, hogy érdek-

18djdn a telepilési dnkormdnyzaténdl az drtalmatlanitési lehetéségekrdl.

4) Tisztitsa meg az olajsité minden részét a "Tisztitds és dpolds” részben leirtak
szerint.

5) Téltsén friss olajat vagy zsirt az olajsitébe, a "Sités" részben leirtak szerint.
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Tisztitas és apolas
/\ FIGYELMEZTETES - ARAMUTES VESZELYE!

> A készilék tisztitasa elstt mindig hizza ki a hdlézati csatlakozét az alizatbdl.

> @ Semmiképpen ne meritse a késziléket vagy annak részeit folyadékbal
Az aramiités dltal életveszély dllhat fenn és a késziilék megsérilhet.

/\ FIGYELMEZTETES - EGESI SERULES VESZELYE!

> Tisztitds elétt hagyja lehGlni a késziléket.

FIGYELEM - ANYAGI KAR!

> Az alkatrészek tisztitdsdhoz ne hasznéljon maré vagy sorolé hatdst
tisztitészereket/-anyagokat, példdul sorolékrémet vagy acélforgacsot.
Ezek kart tehetnek a késziilék feliletében!

A kénnyebb tisztitds érdekében szedje szét az olajsiitét:

1) Nyissa ki a készilékfedelet. Nyomija be pl. egy pdlcéval a késziilék hétolda-
l&n lév8 panttartékon taldlhaté lyukakat és ezzel egyidében felfelé hizza ki
a késziilék fedelét a panttartékbdl:

0000000000000 O00O0000
0000000000 0000000000
0000000000 0000000000
000000000000 00000000
0000000000000 0000000
0000000000000 0O00O0000

___1 L
A BN

Al

2) Vegye ki a siit6kosarat @ (vagy a kis sitékosarakat @).

B A sitékosarakat €/ mosogatégépben is fisztithatja. Ezek mosogatégépben
is tisztithatok. Ehhez viszont vegye le a tartéfogantyikat (.

B A tartéfogantytkat P meleg, enyhén mosogatészeres vizben tisztitsa.
Maid &blitse le tiszta vizzel.

B A késziilékhdzat és a siitétartalyt @ nedves térlskendével tisztitsa. Szikség
esetén tegyen enyhe hatdsi mosogatészert a térlékenddre. Ezt kdvetden
alaposan t8rélie 4t csak vizzel benedvesitett térlékenddvel, hogy ne marad-
jon mosogatészer a sitétartdlyban @. A készilékhdzat és a sitétartalyt @
alaposan térélje szarazra.

12 HU SEF3 2000 C4
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B A készilékfedelet meleg, enyhén mosogatdszeres vizben tisztitsa.

Maid &blitse le tiszta vizzel.

A késziilékfedelet alaposan térélie szdrazra és dllitsa az oldaléra tgy, hogy
a fedél belsejében maradt viz ki tudjon folyni.

Ugyelien arra, hogy a fedél teljesen szdraz legyen, mieldtt Gjra haszndlnd a
késziléket!

3) A készilék 8sszeszerelése elétt alaposan 16r6ljdn szarazra minden elemet.

Tarolas

1) A késziléket a késziilékhaz oldaldn lévé fogantyik segitségével emelje fel

vagy vigye.

2) Csavarja a hdlézati kdbelt a késziilék hatoldaldn lévd kabelcsévélsre @ és

régzitse csipesszel a kdbel végét.

3) A késziléket lezart tetével tarolja. igy az olajsité belseje tiszta és pormentes

Tippek

marad.

Sajat készitési hasabburgonya

A siitésre szant burgonydanak kifogdstalannak kell lennie és nem szabad,
hogy csirds legyen.

A sitéshez "lisztes" vagy "kevésbé szétfévd" burgonyafaijtékat kell haszndlni.
Hdamozds utdn - a kivént elkészitési eljarasnak megfeleléen - vagja apré
darabokra (hasdbokra vagy szeletekre) a burgonydt.

A tovdbbi felhasznélés elétt dztassa vizben a burgonydt kb. egy éran keresz-
tiil. Ezdltal kioldédik a cukor egy része, ami az akrilamid-képz8dés egyik
kiindulasi anyaga.

Alaposan szdritsa meg a burgonydt.

A sajat készitési hasabburgonydt mindig kétszer siisse meg:

— el8szér 10 - 14 percig 150 °C-on, majd 3 - 4 percig 170 °Con a
kivant barnaségtél figgéen.

A fagyasztott hasdbburgonya elsfézstt, ezért mér csak egyszer kell megsiitni.
Kévesse a csomagoldson taldlhaté utasitdsokat.

A kis sit6kosarakba @ a Max jelslésig kb. 400 - 450 gramm, a nagy
sit8kosarba @ kb. 850 - 900 gramm fagyasztott hasdbburgonydt lehet
t8lteni.
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Fagyasztott élelmiszerek

A fagyasztott élelmiszerek (-16 --18 °C) az olajat vagy zsirt jelentésen lehdtik,
igy nem lesz elég gyors a siitési folyamat, sét még az is eléfordulhat, hogy tdl
sok olajat vagy zsirt szivnak magukba. Ennek elkeriilése érdekében, kérjik, az
aldbbiak szerint jdrjon el:

Ne siissdn egyszerre nagy mennyiséget. A siitni kivant élelmiszer legfeliebb
a sitékosar @ (vagy a kis sitékosarak @) belsejében taldlhaté MAX
jelzésig érhet.

Forrésitsa az olajat legaldbb 15 percig, mielétt belehelyezné a siitni kivant
élelmiszert.

A hémérséklet-szabdlyozét @ dllitsa a haszndlati Gtmutatéban vagy a sitni
kivant élelmiszer csomagoldsén megadott hdmérsékletre.

Siités el8tt lehetéleg szobah8mérsékleten olvassza ki a fagyasztott élelmi-
szert. A siitni kivant élelmiszer olajsitébe helyezése elstt tavolitsa el réla a
lehets legtbb jeget és vizet.

A sijtni kivant élelmiszereket lehetéleg lassan és évatosan helyezze az
olajsitébe, ugyanis a fagyasztott élelmiszerek a forré olajban vagy zsirban
hirtelen és hevesen felpezseghetnek.

Hogyan lehet megszabadulni a nem kivanatos mellékiztol

Egyes élelmiszerek, killéndsen a halak, siités kézben folyadékot adnak le. Ezek a
folyadékok felhalmozédnak a siitéolajban vagy sitézsirban és befolydsolhatjak
a késébb ugyanabban az olajban vagy zsirban siilt ételek szagat és izét.

igy jarjon el annak érdekében, hogy az On dltal haszndlt olaj vagy zsir ismét
semleges izG legyen:

B Forrésitsa fel az olajat vagy zsirt kb. 150 °C-ra és tegyen két vékony szelet

kenyeret vagy néhdny szdl petrezselymet a sitékosarba @ (vagy a kis

sitékosarakba @).

B Engedije le a siitékosarat € (vagy a kisméret( sitékosarakat B) a zsirba és

zérja le a fedelet.

B Véria meg, amig az olaj vagy zsir mdr nem pezseg és tdvolitsa el a kenyeret

vagy a petrezselymet fél6z8kandl segitségével. Az olaj vagy zsir ismét
semleges iz0.

Egészséges taplalkozas

14

A taplalkozdsi tandcsaddk olyan névényi olajok és zsirok haszndlatét ajénljdk,
amelyek telitetlen zsirsavakat (pl. linolsavat) tartalmaznak. Ezek az olajok és
zsirok azonban mds zsiradékfajtdkhoz viszonyitva gyorsabban elveszitik pozitiv
tulajdonsdgaikat, ezért azokat gyakrabban ki kell cserélni.

Kévesse az aldbbi tandcsokat:

HU
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B Rendszeresen cserélie le az olajat vagy zsirt. Ha az olajsitét f8ként hasab-
burgonya készitésére haszndlja és az olajat vagy a zsirt minden haszndlat
utdn atszdri, akkor a zsiradék 10 - 12 alkalommal is haszndlhaté.

B Ne haszndlja azonban az olajat vagy a zsirt hat hénapndl hosszabb ideig.
Kérjok, mindig vegye figyelembe a csomagoldson taldlhaté utasitasokat is.

B Az olaj vagy zsir dltaldban révidebb ideig haszndlhaté akkor, ha f8ként
fehérietartalmi ételeket, példaul hist vagy halat sit benne.

B Ne keverje &ssze a friss és a haszndlt olajat.

B Cserélie le az olajat vagy a zsirt akkor, ha hevitéskor habosodik, ha 4thaté
iz vagy szag képz8dik, ha sétét szinG lesz és/vagy szirup-szer( éllaga lesz.

(L] &’ o o pLe
Sitesi idok
A tablazat példdkat ad arra, hogy mely ételeket milyen hémérsékleten és mennyi
ideig kell sitni. Amennyiben a siitni kivant élelmiszer csomagoldsén 1évé utasitdsok

eltérnek a tablézatban megadottaktdl, kérjiik, hogy a csomagoldson taldlhaté
utasitasokat kdvesse.

Hémérséklet

Elelmiszer (kb.) 1dé / perc
hispogdcsa (fagyasztott) 150 °C 3 -5 perc
sertéskaraj (panirozott) 150 °C 15 -25 perc
csirkedarabok o
(nagy darabok] 150 °C 10- 18 perc
csirkedarabok o
(kis / kdzepes darabok) 150 7E d= 1 e
, . o o 10 - 14 perc /
hasabburgonya (friss) 150 °C/170 °C 3- 4 perc

lésd a gyarté

hasdbburgonya (fagyasztott) lésd a gydarté adatait

adatait
garnéla (friss) 130 °C 3 -5 perc
gomba 170-190 °C 5 perc

TUDNIVALO

> A h8mérsékleti értékek tekintetében kisebb eltérések adédhatnak.
A fenti tablédzatban megadott értékek tajékoztaté jellegiek. Az értékek
kb. 300 gramm mennyiségre vonatkoznak. Az élelmiszerek jellegétd|
figgden az id8k véltozhatnak.

> A siitékosdr @ (vagy a kisméret sitékosarak @) legfeliebb a belsejében/
belsejikben taldlhaté MAX jeldlésig t5lthetd/t6ltheték meg sitni kivént
élelmiszerrel.
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Hibaelhdaritas

PROBLEMA

A készillék nem mikodik.

vagy

Nem vilagit a ,Power”
ellenérzélémpa @.

Nem vildgit a ,Ready”
ellendrzéldmpa ©.

LEHETSEGES OK

A késziiléket nem csatlakoztatta
a hélézati csatlakozéaljzatba.

A késziilék hibds.

Nem nyomta meg a be-/kikap-
csolét @.

A tolheviilés-védelem mikddés-
be lépett.

Az olaj/zsir még nem érte el a
bedllitott hémérsékletet.

LEHETSEGES
MEGOLDASOK

Csatlakoztassa a késziiléket
egy csatlakozéaljzatba.

Forduljon a szervizhez.

Nyomija meg a be-/kikap-
csolét @.

Kapesolja ki a késziiléket

a be-/kikapcsoléval @ és
hizza ki a csatlakozédugét
a csatlakozéaljzatbél. Var-
jon, amig a készilék lehdl.

Varjon néhdny percet a ki-
vant hdmérséklet eléréséig.

Ha a hibat nem lehet elharitani a fenti hibaelharité tippekkel, vagy ha ezektdl eltérd zavarokat
észlel, akkor fordulion szerviziinkhéz.

Figgelék

A készilék artalmatlanitasa

)54

@A

HU

Semmi esetre ne dobja a késziiléket a haztartasi hulladékba.
A termékre a 2012/19/EU uniés iranyelv vonatkozik.

A késziiléket kizarélag engedélyezett hulladékkezeld izemben vagy a kommundlis
hulladékkezel8 létesitményben artalmatlanitsa. Vegye figyelembe a hatdlyos
el8irésokat. Ha bizonytalan, vegye fel a kapcsolatot a hulladékkezelével.

Az elhaszndlédott termék drtalmatlanitdsénak lehet8ségeird| tajékozédjon
telepiilése dnkormdnyzatandl vagy a vdrosi dnkorményzatndl.

SEF3 2000 C4
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HD Jotallasi tajékoztaté

A termék megnevezése: Gyadrtdsi szam:

nemesacél olajsité 367883_2101

A termék tipusa: A termék azonositasra alkalmas részeinek
SEF3 2000 C4 meghatdrozésa:

A gydrtd cégneve és cime: A szerviz neve, cime és telefonszdma:
KOMPERNASS HANDELS GMBH Szerviz Magyarorszag / Hornos Ltd.
BURGSTRASSE 21 Zrinyi Utca 39, 2600 Vac,

44867 BOCH,UM Tel.: 06800 21225

NEMETORSZAG

Az importdlé és forgalmazé cégneve és cime: Lidl Magyarorszag Kereskedelmi Bt.,
H-1037 Budapest, Rad| drok é.

1. Ajotdllési id8 a Magyar Kéztdrsasdg teriiletén, Lidl Magyarorszag Kereskedelmi Bt.
zletében t6rtént vasarlas napjdtél szamitott 3 év.

2. Aétdlldsi igény a jotdllési jeggyel érvényesithetd. A j6tdllési jegy szabdlytalan kidllitésa,
vagy dtaddsdénak elmaraddsa nem érinti a j6tdllési kotelezettség-vallalds érvényességét.
Kérjok, hogy a vésarlds tényének és idépontjdnak bizonyitésdra 8rizze meg a pénztéri
fizetésnél kapott jotallasi jegyet (nyugtdt).

3. A vdsérlastdl szamitott hdrom napon beliil érvényesitett csereigény esetén a forgalmazé
kételes a terméket kicserélni, feltéve ha a hiba a rendeltetésszer haszndlatot akaddlyozza.
A j6tdllasi jogokat a termék tulajdonosaként a fogyaszté érvényesitheti az aruhdzakban,
valamint a j6téllési téjékoztatéban feltiintetett szervizekben.

A fogyaszté jotdllési kifogdasardl a forgalmazé (szerviz) jegyz8kényvet kételes felvenni,
amelyben régziteni kell a fogyaszté nevét, cimét, a fogyasztasi cikk (termék) megneve-
zését, vételarat, a vasarlds idépontidt, a hiba bejelentésének idépontiét, a hiba leirdsat,
a fogyaszté éltal érvényesiteni kivént igényt, a kifogds rendezésének médjat. Ameny-
nyiben a kifogds rendezésének médja a fogyaszté igényétél eltér, ennek indokoldsat a
jegyzéksnyvben meg kell adni. A jegyz8kényv masolatét a fogyaszténak ét kell adni.
Ha a kételezett a fogyaszté igényének teljesithetdségérdl annak bejelentésekor nem
tud nyilatkozni, dllaspontjérél legkésdbb hédrom munkanapon beliil kételes értesiteni a
fogyasztot.

A j6téllds ideje alatt a fogyaszté kérheti a termék kijavitdsat, kicserélését, vagy ha a
termék nem javithaté vagy cserélhetd, arleszdllitast kérhet, vagy eldllhat a szerz&déstél
és visszakérheti a vételarat. Ha a forgalmazé, vagy szerviz a termék kijavitdsét meg-
feleld hataridére nem véllalja, vagy nem végzi el, a fogyaszté a hibét a forgalmazd
ksltségére kijavithatja, vagy méssal kijavittathatja. A kijavités sorén a termékbe csak Gj
alkatrész keriilhet beépitésre.
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4.

A fogyaszté a hiba felfedezésé utdn a lehets legrévidebb idén belil kételes a hibat
bejelenteni és a terméket a j6tdllasi jogok érvényesitése céliabdl dtadni. A hiba felfe-
dezéséts| szamitott két hédnapon beliil bejelentett jotdlldsi igényt idben kézélnek kell
tekinteni. A kdzlés elmaraddasdbél eredd karért a fogyaszté felelds. A jotallasi igény
érvényesithetéségének hatdrideje a termék, vagy fédarabjanak kicserélése, kijavitdsa
esefén a kicserélt, vagy kijavitott termékre, illetve alkatrészre Gjra kezdédik.

. A rdgzitett bekotésd, illetve a 10 kg-ndl silyosabb, vagy témegkdzlekedési eszkézon

nem szdllithaté terméket az Gizemeltetés helyén kell megjavitani. Abban az esetben, ha
a javitds a helyszinen nem végezhetd el, a termék ki- és visszaszerelésérél, valamint
szdllitésardl a forgalmazénak kell gondoskodnia.

A j6tdllas nem éll fenn, ha a hiba a nem rendeltetésszer haszndlatbél, atalakitasbdl,
helytelen tarolasbdl, vagy a haszndlati utasitastdl eltérd kezelésbdl, vagy barmely a
vasarlést kévetd behatdsbdl fakad, vagy elemi kdr okozta, és azt a forgalmazé, vagy a
szerviz bizonyitja. A j6tallas nem vonatkozik a mozgé kopé alkatrészek (vilagitétestek,
gumiabroncsok stb.) rendeltetésszeri elhaszndléddsara. A szerviz és a forgalmazé a
kijavitds sordn nem felel a terméken a fogyaszté vagy harmadik személyek dltal térolt
adatokért vagy bedllitasokért.

A j6tdllés a fogyaszté torvénybdl eredd szavatossdgi jogait és azok érvényesithetéségét
nem érinti.

A

atvételi id8pontja:

jotallasi igény bejelentésének és javitésra | A hiba oka:

A fogyaszté részére torténd visszaadds A hiba javitdsdnak médja:

id8pontija:

A szerviz bélyegzdije, kelt és aldirdsa: A javitdsra tekintettel a j6tdllés 0j hatdrideje:
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Pred prvo uporabo ta navodila za uporabo skrbno preberite in jih
I | shranite za poznej$o uporabo. Ob predaiji naprave tretji osebi zraven

priloZite tudi ta navodila.
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Uvod

Iskrene &estitke ob nakupu vase nove naprave!

Odloili ste se za sodoben in kakovosten izdelek. Navodila za uporabo so
sestavni del izdelka. Vsebujejo pomembne napotke za varnost, uporabo in
odstranjevanje naprave med odpadke. Preden zaénete izdelek uporabljati,

se seznanite z vsemi napotki o njegovi uporabi in varnosti. 1zdelek uporabljajte
samo na opisani nadin in le za navedena podrogja uporabe. Ob predaii
izdelka tretji osebi zraven priloZite vso dokumentacijo.

Predvidena uporaba

Ta naprava je namenjena izkljuéno za cvrtje Zivil v zasebnih gospodinjstvih.
Naprava je namenjena izkljuéno za uporabo v zasebnih gospodinistvih.
Ne uporabljajte je v poslovne namene.

Napravo uporabljajte samo v suhih prostorih in je nikoli ne uporabljajte na
prostem.

A\ oPOZORILO

Nevarnost zaradi nepredvidene uporabe!

V primeru nepredvidene uporabe in/ali druga&ne vrste uporabe lahko naprava
predstavlja vir nevarnosti.

> Napravo uporabljajte izkljuéno v predvidene namene.

> 7 napravo ravnaite tako, kot je opisano v navodilih za uporabo.

> V primeru nepredvidene uporabe in/ali drugaéne vrste uporabe lahko
naprava predstavlja vir nevarnosti. Napravo uporabljajte izkljuéno v
predvidene namene. Z napravo ravnaijte tako, kot je opisano v navodilih
za uporabo. Izkljuéeno je uveljavljanje kakrinih koli zahtevkov na podlagi
3kode, nastale zaradi nepredvidene uporabe, nestrokovnih popravil, nedo-
volienih sprememb ali uporabe nedovolienih nadomestnih delov. Tveganije
nosi izkljuéno uporabnik.

Vsebina kompleta
Naprava ob nakupu standardno vsebuje naslednje sestavne dele:
® cvrinik iz legiranega jekla
® 3 kosare za cvrije
® 2 rocaja
® navodila za uporabo
1) Iz 3katle vzemite vse dele naprave in navodila za uporabo.

2) Z naprave odstranite vse embalazne materiale in morebitne nalepke.
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NAPOTEK

> Preverite, ali komplet vsebuje vse sestavne dele in ali ti nimajo vidnih
poskodb.

> V primeru nepopolne dobave ali poskodb zaradi pomanikljive embalaze ali
prevoza se obrnite na telefonsko servisno sluzbo (glejte poglavie Servis).

Odlaganje embalaze med odpadke

(N

&Y

£

Embalaza napravo varuje pred pogkodbami med prevozom. Embalazni materiali
so izbrani v skladu s svojo ekolosko primernostjo in tehni¢nimi vidiki odstranjevania,
zato jih je mogoce reciklirati.

Vrnitev embalazZe v krogotok materialov pomeni prihranek surovin in manj odpad-
kov. Nepotrebne embalazne materiale odstranite med odpadke v skladu z
veljavnimi lokalnimi predpisi.

Embalazo zavrzite na okolju prijazen nadin.

Upostevaite oznake na razli¢nih embalaznih materialih in jih po potrebi logite.
Embalazni materiali so ozna&eni s kraticami (a) in Stevilkami (b) z naslednjim
pomenom:

1-7: umetne snovi,

20-22: papir in karton,

80-98: kompozitni materiali

> Po moznosti originalno embalaZo v &asu garancijske dobe naprave shranite,
da lahko napravo v primeru uveljavljanja garancije pravilno zapakirate.

Opis naprave/pribor

POBO00Q00O0000CC

okence

trajni kovinski filter

kosara za cvrtje (velika)
posoda za cvrtje

tipka za sprostitev pokrova
navitie kabla

regulator temperature
stikalo za vklop/izklop
kontrolna lu¢ka pripravljenosti
kontrolna lu¢ka napajanja
rocaja

ko3ari za cvrtje (majhni)
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Tehnicni podatki

OmreZna napetost 230V ~ (izmeniéna napetost), 50 Hz

Nazivna moé 2000 W

Maksimalna koli¢ina olja pribl. 4 |

Maksimalna koli¢ina masti pribl. 3,5 kg

Q'P Vsi deli te naprave, ki lahko pridejo v stik
z Zivili, so primerni za Zivila.

Varnostni napotki

NEVARNOST ELEKTRICNEGA UDARA

~ Pazite, da se elektriéni kabel med delovanjem nikoli ne nao-
vlazi ali omodi. Kabel speljite tako, da se nikjer ne zatika in
da se ga ne da poskodovati na kak drugaéen nadin.

» Napravo prikljuite na elekiriéno vtiénico z omreZno napetostjo

230 V~/50 Hz.

» Da se izognete nevarnosti, naj vam poskodovane elek-
triéne vtice ali elektriéne kable takoj zamenja poobladéeno
strokovno osebje ali servisna sluZba ali podobno usposoblje-
na oseba.

Upravljalnega/grelnega elementa in ohisja z elektri¢no
&) napeliavo nikoli ne potapliajte v vodo ter teh delov ne
Cistite s tekoco vodo.

/A OPOZORILO! NEVARNOST TELESNE POSKODBE!

» Ofroci do 8. leta starosti naprave ne smejo uporabljati. Otro-
ci od 8. leta starosti naprej to napravo lahko uporabljajo le,
Ce jih pri tem nekdo stalno nadzoruje. Osebe z omejenimi
fiziénimi, zaznavnimi ali dudevnimi sposobnostmi ali s pomanj-
kljivimi izkunjami in/ali znanjem lahko to napravo uporabljo-
jo le, &e jih pri tem nekdo nadzoruje ali jih je poudil o varni
uporabi naprave in so razumele nevarnosti, ki izhajajo iz
uporabe naprave.
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/A OPOZORILO! NEVARNOST TELESNE POSKODBE!

» Napravo in njene elektri¢ne kable je treba hraniti zunaj
dosega otrok, mlajsih od 8 let.

» Otroci ne smejo izvajati &is€enja in vzdrZevanja v obsegu,
predvidenem za uporabnike.

» Poskrbite za varen poloZaj naprave.

» Otroci se ne smejo igrati z napravo.

~ Ce naprava pade na tla ali je poskodovana, je ne smete
ve¢ uporabljati. Napravo naj preverijo strokovnjaki in jo po
potrebi popravijo.

» Med postopkom cvrtja se spro$ca vroéa para, $e posebe;,
e odprete pokrov. Do vrode pare ohranjajte varno razdaljo.

» Preden daste v cvrinik olje ali tekoco mast, zagotovite, da so
vsi deli popolnoma suhi. Vroée olje ali vroéa mast bi drugo-
e lahko brizgala ven.

» Vsa Zivila pred postavitvijo v cvrinik skrbno osusite. Vroge
olie ali vro¢a mast bi drugaée lahko brizgala ven.

~ Se posebej previdno ravnaijte z zamrznjenimi Zivili. Odstra-
nite vse kos¢ke ledu. Veé ko je ledu na Zivilih, veé bo brizga-
nja vroée maicobe.

» Deli naprave se med uporabo segrejejo. Da se izognete
opeklinam, se teh delov ne dotikajte.

» Napravo je treba z rolaiji postaviti v stabilen poloZaj, da
prepredite razlivanje vroce tekoéine.

» Preprecite brizganije olja ali masti na tla. Obstaja nevarnost
zdrsal
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/A OPOZORILO! NEVARNOST POZARA!

» Za upravljanje naprave ne uporabljajte zunanje stikalne ure
ali loéenega daljinskega sistema.

» Masti v blokih nikoli ne topite v cvrtniku. Zaradi visoke
temperature, ki nastane, dokler mast $e ne prekriva grelnega
elementa, se grelni element lahko poskoduje ali pa pride do
pozaral Maséobo prej raztopite v loncu ali podobnem.

» Naprave ne uporabljajte v bliZini vrocih povrsin.

» Naprave med obratovanjem nikoli ne pustite brez nadzora.

& Pozor! Vroca povrsinal

Za gasenje cvrinika nikoli ne uporabljajte vode!

» Stara oz. onesnazena mast ali olje se zaradi pregretja lahko
samodejno vname. Olje ali mast pravoéasno zamenijaijte. V
primeru poZara elektriéni vti¢ potegnite iz vti¢nice in goreéo
mast ali olje pogasite s pomodjo odeje.

POZOR - POSKODBE NAPRAVE!

» V posodo za cvrtje nikoli ne dajajte ve¢ maséobe kot do
oznake MAX in nikoli manj kot do oznake MIN. Pri vsakem
vklopu pazite na to, da je v cvrtniku dovolj masti ali olja.

» Naprave nikoli ne vklopite, e v njej ni olja ali teko&e masti.
V nasprotnem primeru se lahko naprava pregreje.

» Cvrinik je primeren samo za cvrtje Zivil. Ni primeren za
kuhanie teko&in.

Pred prvo uporabo

B Preden cvrinik prvi¢ uporabite, posamezne dele temeljito odistite in jih skrbno
obridite (glejte poglavie »Cisenje in vzdrzevanje«).
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Priprava z majhno vsebnostjo akrilamida

Cvrtje

Akrilamid je snov, ki morda povzro&a raka in ki v ve&ji meri nastaja pri cvrtju Zivil
z vsebnostjo skroba zaradi reakcij z aminokislinami. Pri temperaturah nad 175 °C
koli¢ina nastalega akrilamida sunkovito naraste.

Zato skrobnata Zivila, na primer krompiréek, po moZnosti ne cvrite pri temperaturi
nad 170 °C. Ocvrta jed naj bo zape&ena le zlato rumeno, ne pa na primer
temno ali rjavo. Samo tako doseZete pripravo z majhno vsebnostjo akrilamida.

Priporo&amo vam, da v tem cvriniku uporabljate olje za cvrtje ali tekodo mast
za cvrtie. Uporabljate pa lahko tudi trdo mast za cvrtje. O tem naijprej preberite
poglavje »Trda mast za cvrtje.

Priprave

1) Napravo postavite na vodoravno, ravno in stabilno povriino, odporno proti
vrodini.
NAPOTEK

> Ce zelite cvrinik postaviti pod kuhinjsko napo na 3tedilnik, pazite, da je
Stedilnik izkljugen.

2) V celoti odvijte elektri¢ni kabel z navitja kabla @.
3) Pritisnite tipko za sprostitev pokrova @. Pokrov poskoéi navzgor.

4) Odstranite kosare za cvrtie @/@ in pritrdite rocaja @ na obe mali ko3ari
za cvrtie @ in na veliko ko3aro za cvrtie ©:

— Stisnite palici ro¢aja @ malce skupaij, tako da lahko drzalna zati¢a od
znotraj potisnete v odprtini na ko3ari za cvrtie @/®:

— Potem stisnjeni palici roéaja @ spustite, tako da drzalna zati¢a segata
skozi luknii:
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— Roaj @ je sedaj trdno pritrien na ko3ari za cvrtie @/@.

— Enako ravnajte z drugimi drzali.

> Uporabljajte samo olja ali ma3¢obe, na katerih je izrecno oznageno, da
se ne penijo in da se lahko uporabljajo za cvrtje. Te informacije najdete na
embalazi ali etiketi.

> Nikoli ne pomesaite razli¢nih vrst masti ali olja! Peneca se maséoba bi

lahko stekla ¢ez rob cvrtnika.

5) Napolnite suho in prazno posodo za cvrtie @ z oljem, tekoco ali staljeno
mastjo (pribl. 4 | olja ali pribl. 3,5 kg trdne masti).

> V jekleno posodo @ nikoli ne dajajte ve¢ masti ali olja kot do oznake

MAX in nikoli manj kot do oznake MIN.

6) Viaknite elektriéni vti¢ v vtiénico.

NEVARNOST ELEKTRICNEGA UDARA

> Elekiri¢ni kabel ne sme priti v stik z vrocimi deli cvrinika. Nevarnost elekiric-
nega udaral
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7) Vstavite kosaro za cvrtie @ (ali majhni ko3ari za cvrtie B) znova v napravo.

8) Zaprite pokrov.

Cvrtje zivil

POZOR - MATERIALNA SKODA!

> Cvrhnik nikoli ne sme delovati brez olja/masti!

> Za cvrtje Zivil lahko v napravo obesite samo veliko kosaro za cvrtie ©,
maijhni ko3ari za cvrtje @ ali samo eno majhno kosaro za cvrtie @.
Kot primer je tukaj opisana le velika kosara za cvrtie @. Enako ravnaite
pri majhnih ko3arah za cvrtie @.

1) Vklopite cvrnik s stikalom za vklop/izklop @. Kontrolna lu¢ka napajanja @
zasveti.

2) Obrnite regulator temperature @ na Zeleno temperaturo. Olje ali mast se
segreje na zeleno temperaturo. Ko je nastavljena temperatura dosezena,
kontrolna lu¢ka pripravljenosti @ zasveti.

Pravilno temperaturo cvrfja najdete navedeno na embalazi Zivila ali v tabeli v
poglavju »Tabela Easov cvrtja« teh navodil za uporabo. Osnovna navodila o
tem, katera Zivila se cvrejo pri kateri temperaturi, najdete na slikah na spredniji
strani cvrinika:

Simbol Zivilo Temperatura
RS kozice 130 °C

@ pis¢anec 150 °C

krompil:éek 170 °C
(svez)

ribe 190 °C

Navedene vrednosti sluZijo samo za orientacijo. Temperatura se lahko spremi-
nja v odvisnosti od lastnosti Zivila in osebnega okusal
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/\ OPOZORILO - NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

> Pokrov in cvrtnik sta med postopkom cvrtja zelo vroéa. Zato se med postopkom
cvrlja dotikajte samo rocajev! Nevarnost opeklin! Po moznosti uporabljajte
rokavice za vro&o posodo.

3) Pritisnite tipko za sprostitev pokrova @.

/\ OPOZORILO - NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

> Bodite previdni pri polnjenju ko3are za cvrtie @! Ta je zelo vrocal

4) Previdno dvignite kosaro za cvrtie @ iz cvrinika. V ko3aro daite Zivilo za
cvrtie. Pri tem sme biti kosara za cvrtie @ z Zivilom napolnjena najvec do
oznake MAX v notranjosti ko3are za cvrtie @ ali z najvec 1 kg Zivila.
Vedno upostevaite tudi koli€ino Zivila za cvrtje, navedeno na embalazi
zivila za cvrtje!

5) Previdno spustite ko3aro za cvrtie @ v vro&e olje ali mast.

6) Zaprite pokrov naprave.

> Skozi okence @ v pokrovu naprave lahko nadzorujete postopek cvrtja.

Trda mast za cvrije

Da prepreéite brizganje masti in pregrevanje naprave, izvajajte pri uporabi trde
masti za cvrtje naslednije previdnostne ukrepe:

B Ce uporabliate sveZo mast, kose masti najprej po&asi pri nizki temperaturi
stopite v normalnem loncu. Staljeno mast previdno ulijte v cvrtnik. Sele potem
elektriéni vti¢ vtaknite v vtiénico in vklopite cvrtnik.

B Po uporabi cvrtnik s ponovno strieno mastjo shranite pri sobni temperaturi.

Ce je mast premrzla, lahko pri ponovnem toplienju za&ne brizgati ven! Da to pre-
precite, s paléko iz lesa ali plastike zabodite nekaj lukenj v strieno mast. Pazite,
da se ne poskoduje obloga posode za cvrtie @!

B Za talienje masti napravo vklopite s stikalom za vklop/izklop @ in prestavite
regulator temperature @ na 130 °C. Kontrolna lugka napajanja @ zasveti.

B Polakajte, da se mast v celoti stali. Pri tem lahko kontrolna lugka pripravije-
nosti @ vedno znova zasveti in ugasne. Zeleno temperaturo cvrfja nastavite,
Sele ko se je mast v celoti stalila.
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Po cvrtju

A OPOZORILO - NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

> Po cvrtju nikoli ne prijemaite ko3are za cvrtie €. Ta je zelo vroéa! Ko3aro
za cvrtie @ iz cvrinika dvigaite le za roéaja (P!

1) Ko je vade Zivilo ocvrto, pritisnite tipko za sprostitev pokrova @, tako da
pokrov poskoéi navzgor.

2) Dvignite ko3aro za cvrtie @ in jo obesite na rob naprave, da se lahko
odveéna maioba odcedi.

3) Pritisnite stikalo za vklop/izklop €. Cvrinik je sedaj izkloplien. Povlecite
elektri¢ni vtic iz elektri¢ne vticnice.

4) Ko se ocvrto Zivilo odcedi, kodaro za cvrtje € previdno dvignite iz cvrtnika.

5) Ocvrto Zivilo dajte v posodo ali cedilo (obloZeno z vpojnim kuhinjskim
papirjem!).

Ko cvrinika ne uporabljate, bo najbolje, da olie po ohladitvi shranite v dobro

zaprtih steklenicah ali drugih vrstah posode za cvrtje, najbolje v hladilniku ali na
drugem hladnem kraju. Steklenice polnite skozi fino cedilo, da iz olja odstranite

delce Zivil.

. vV 3
Menjava mascobe za cvrtje
Olje zameniaite, 3ele ko se je popolnoma ohladilo. Trda mast mora biti 3e toliko
teko¢a, da jo je mogoge prelivati.
1) Pritisnite tipko za sprostitev pokrova @ in snemite pokrov (glejte poglavie
»Ci¥¢enije in vzdrzevanije«).
2) Odstranite kosaro za cvrtie ©.

3) Napravo drzite za stranska ro&aja in olje ali mast izlivajte v kotu v primerno
posodo, na primer steklenice. Najbolje bo, da v ta namen uporabite lijak.

Odstranjevanie jedilnega olja ali masti je v vsaki ob¢ini ali mestu lahko drugace

zakonsko urejeno. Velikokrat takinega olja ali ma3éobe ni dovolieno odvredi

v obi&ajne gospodinjske odpadke. Prosimo, pozanimaijte se o moZnostih

odstranitve pri svoji ob&inski ali mestni upravi.

4) Vse dele cvrinika temeljito ocistite, kot je to opisano v poglavju »Cisenje in
vzdrzevanje«.

5) V cvrinik nalijte sveze olje ali mast, kot je to opisano v poglavju »Cvrtje«.
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Ciscenje in vzdrzevanje

/\ OPOZORILO - NEVARNOST ELEKTRIENEGA UDARA!

> Preden zagnete napravo Eistiti, vedno naijprej potegnite elekiri¢ni vti¢ iz
elektri¢ne vticnice.

> @ Naprave ali njegovih delov v nobenem primeru ni dovoljeno polagati
v kakrine koli tekoéine! Tako ravnanje lahko povzroéi smrtno nevarnost
zaradi elektriénega udara ter poskoduje napravo.

/\ OPOZORILO - NEVARNOST OPEKLIN!

> Pred &i3€enjem naj se naprava najprej ohladi.

POZOR - MATERIALNA SKODA!

vewy

> Za &iscenje delov ne uporabljajte jedkih ali grobih Eistil/materialoy, na
primer abrazivnih ¢istil ali jeklene volne. Taka sredstva lahko poskodujejo
povrsino napravel!

Za preprosto &id&enje cvrinik razstavite:

1) Odprite pokrov naprave. S palico ali &m podobnim pritisnite v luknji v
drzalih teajev na hrbi strani naprave in istoéasno pokrov naprave povleci-
te navzgor ter iz drzal teajev:

0000000000000 O000O0000
0000000000 0000000000
0000000000 0000000000
0000000000000 0000000
0000000000000 0000000
0000000000000 0O00O0000

2) Odstranite ko3aro za cvrtie @ (ali majhno kosari za cvrtie @) iz naprave.

B Kosare za cvriie ©@/® lahko ocistite v pomivalnem stroju. Primerne so za
pomivalni stroj. Vendar pred tem odstranite ro¢aja @.

B Ogistite rocaja @ v topli vodi z blagim sredstvom za pomivanje. Potem ga
izperite s &isto vodo.

B Ocistite ohisje in posodo za cvrtie @ z vlazno krpo. Po potrebi dajte na
krpo $e blago sredstvo za pomivanie. Potem ju temeljito obrisite s krpo, na-
vlaZzeno samo z vodo, tako da v posodi za cvrtie @ ni vec nobenih ostankov
sredstva za pomivanije. Ohisje in posodo za cvrtie @ temeljito osusite.
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B Ocistite pokrov naprave v topli vodi z blagim sredstvom za pomivanie.
Potem ga izperite s Cisto vodo.
Pokrov naprave temeljito osusite in ga postavite pokonci, tako da lahko iz
notranjosti pokrova izte¢e 3e preostala voda.
Upostevaite, da mora biti pokrov pred ponovno uporabo popolnoma suh!

3) Pred sestavljanjem vse dele dobro osuite.

Shranjevanje

1) Napravo dvignite ali prena3aijte s pomogjo stranskih roéajev na napravi.

2) Ovijte elektri¢ni kabel na navitie kabla @ na hrbtni strani naprave in ga
pritrdite s kabelsko sponko.

3) Napravo hranite z zaprtim pokrovom. Tako ostane notranjost cvrtnika &ista
in brez prahu.

Nasveti

Domaci ocvrti krompiréek
B Krompir, ki ga Zelite cvreti, mora biti brezhiben in ne sme kaliti.

B Za cvrtje je najbolje uporabiti s mokast« krompir ali tak3nega, ki »se ne
razkuhac.

B Ko ste ga olupili, krompir ustrezno Zelenemu nacinu priprave razrezite
(na podolgovate kose dli tanke listi¢e).

B Pred uporabo krompir pribl. eno uro namakaite v vodi. Tako se izlogi del
sladkorja, ki predstavlja eno od izhodi&&nih snovi za nastanek akrilamida.

B Krompir pustite, da se v celoti posusi.
B Domadi peceni krompiréek zmeraj cvrite dvakrat:
— najprej 10-14 minut pri pribl. 150 °C, potem pa 3-4 minute pri
170 °C, odvisno od Zelene porjavitve.
B Globoko zamrznjeni krompir&ek je Ze kuhan in ga je torej freba cvreti le
enkrat. Upostevaijte navodila na embalazi.
B Maijhni ko3ari za cvrtie B je mogo&e napolniti do oznake Max s pribl.

400-450 g zmrznjenega krompireka, veliko ko3aro za cvrtie @ pa
s pribl. 850-900 g.

Globoko zamrznjena zivila

Globoko zamrznjena zivila za cvrtie (- 16 do -18 °C) olje ali mast bistveno
ohladijo in se zaradi tega ne zaénejo pedi dovolj hitro ter se lahko navzameijo
preve¢ olja ali masti. Da se temu izognete, postopaite, kot sledi:

B Velikih koli¢in ne cyrite naenkrat. Zivilo za cvrtje je dovoljeno dodajati le do
oznake MAX v notranjosti ko3are za cvrtie @ (ali majhnih kosar za cvrtie @).
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B Preden daste Zivilo za cvrtje v cvrinik, segrevaite olje najmanj 15 minut.

B Nastavite regulator temperature @ na temperaturo, navedeno v teh navodilih
za uporabo ali na embalazi Zivila za cvrije.

B Najbolje pa je, &e globoko zamrznjeno Zivilo malce odtalite pri sobni tempe-
raturi. Preden daste Zivilo v cvrtnik, odstranite &im ve ledu in vode.

B Zivilo za cvrtie dajajte v cvrtnik kar se da po&asi in previdno, saj lahko
globoko zamrznjena Zivila vroce olje ali mast moéno in hitro pripravijo do
penjenja.

Kako odpravite nezazeleni priokus

Nekatera Zivila, 3e posebej ribe, pri cvrtju izlo&ajo tekogino. Te tekocine se
zbirajo v olju oz. masti za cvrtje in lahko neugodno vplivajo na vonj ter okus
naslednjega Zivila, ki ga cvrete v istem olju ali masti.

Da ponovno pridobite nevtralno olje ali mast, postopaite, kot sledi:

B Segreite olje ali mast na pribl. 150 °C in dajte v kosaro za cvrtie @ (ali
v majhni ko3ari za cvrtie B) dve tanki rezini kruha ali nekaj vejic petersilja.

B Spustite kosaro za cvrtie @ (ali majhni kosari za cvrtie @) v madobo in
zaprite pokrov.

B Polakaijte, dokler se olje ali mast ne peni veg, in kruh oziroma petersilj od-
stranite z Zlico za peno. Olje ali mast bo sedaj ponovno neviralnega okusa.

Zdrava prehrana

Strokovnijaki za prehrano priporoéajo uporabo rastlinskih olj in maséob, ki
vsebujejo nenasi¢ene maséobne kisline (npr. linolno kislino). Vendar pa ta olja in
masti hitreje izgubijo svoje pozitivne lastnosti kot druge vrste in jih je zato treba
pogosteje zamenjati.

Ravnaite v skladu z naslednjimi pravili:

B Olje ali mast pravo&asno zamenigite. Ce v cvriniku v glavnem pripravijate
ocvrti krompiréek in olje ali mast po vsaki uporabi precedite, ga lahko upora-
bite 10- do 12-krat.

B Olja ali masti ne uporabljajte dlje kot $est mesecev. Zmeraj upostevaite tudi
navodila na embalaZi.

B Na splosno lahko olje ali mast uporablijate manj ¢asa, e v glavnem cvrete
zivila z vsebnostjo beljakovin, kot so meso ali ribe.

B Svezega olja ne meiaijte z rabljenim.

B Olje ali mast zamenjaite, e se pri segrevaniju peni, e razvije neprijeten
okus ali vonj in &e potemni in/ali se zgosti ter postane kot sirup.
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~ o
Tabela ¢asov cvrtja
V tabeli so navedeni primeri, katera Zivila je treba cvreti pri kateri temperaturi in
koliko mas€obe za cvrtje pri tem rabite. Ce navodila na embalazi Zivila za cvrtie
odstopajo od te tabele, sledite navodilom na embalazi.

Zivilo Tempe:rctura €as v minutah
(pribl.)
Polpeta (zamrznjena) 150 °C 3-5 minut
Svinjski kotleti (panirani) 150 °C 15-25 minut
Kosi piscanca 150 °C 10-18 minut
(veliki kosi)
Kosi pis¢anca o )
(maijhni/srednii kosi) 150 °C At T
. . o o 10-14 minut/
Krompir&ek (svez) 150 °C/170 °C 34 minute
Krompiréek [zamrznjen) g|e|t§ na\./edbe g|e|t<? nqyedbe
proizvajalca proizvajalca
Skampi (svezi) 130 °C 3-5 minut
Gobe 170-190 °C 5 minut

NAPOTEK

> Navedene stopinje lahko malce odstopajo od dejanskih temperatur v
praksi. Vrednosti v zgornii tabeli so predvsem pripomoéek za orientacijo.
Nanaiajo se na koligino okrog 300 gramov. Casi cvrtja se lahko razlikuje-
jo v odvisnosti od kakovosti Zivil.

> Kosara za cvrtie @ (ali majhni ko3ari za cvrtie @) sme biti napolnjena
z Zivili najve& do oznake MAX v notranjosti ko3are.
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Odprava napak

TEZAVA

Naprava ne deluje.
ali

kontrolna lu¢ka
napajanja O ne sveti.

Kontrolna luéka napaja-
nja @ ne sveti.

MOZEN VZROK

Naprava ni priklju¢ena v
elektriéno vticnico.

Naprava je poskodovana.

Stikalo za vklop/izklop @

ni bilo sprozeno.

Sprozena je zaicita pred
pregrevanjem.

Nastavljena temperatura
olja/masti 3e ni dosezena.

MOZNE RESITVE

Napravo priklopite
v elektriéno vticnico.

Obrnite se na servisno
sluzbo.

Sprozite stikalo za vklop/
izklop ©.

Napravo izklopite s stika-
lom za vklop/izklop @ in
potegnite elekiriéni vtic iz
elekfriéne vti¢nice. Pogakaj-
te, da se naprava ohladi.

Po&akajte nekaj minut,
dokler Zelena temperatura
ni doseZena.

Ce motenj ni mogoce odpraviti s pomocjo navedenih ukrepov ali ée ugotovite druge vrste
moteni, se obrnite na nas servis.

Priloga

Odstranitev naprave med odpadke
Naprave nikakor ne odvrzite med obi¢ajne gospodinjske odpadke.
Za izdelek velja evropska direktiva 2012/19/EU.
Napravo oddaite pri podjetju, registriranem za odstranjevanje odpadkoy, ali pri
svojem komunalnem podietju za odstranjevanje odpadkov. Upostevaite trenutno
veliavne predpise. V primeru dvoma se obrnite na najblizje podietie za odstran-
jevanje odpadkov.

.‘

O moznostih za odstranitev odsluzenega izdelka vprasajte pri svoji obcinski ali
mestni upravi.

@A
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Proizvajalec

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMCIJA

Www. kompernass.com

Pooblaséeni serviser

(SD Servis Slovenija
Tel.: 080080917
E-Mail: kompernass@lidl.si

[IAN 367883_2101 ]

Garancijski list

1.

S tem garancijskim listom Kompernass Handels GmbH jamé&imo, da bo izdelek v garan-
cijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno deloval in se zavezujemo, da
bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili morebitne pomanikljivosti in
okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek zamenjali
ali vrnili kupnino.

Garancija je veljavna na ozemlju Republike Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izrogitve blaga. Datum izrogitve blaga

je razviden iz raduna.

Kupec je dolzan okvaro javiti pooblaéenemu servisu oziroma se informirati o nadaljnjih
postopkih na zgoraj navedeni telefonski 3tevilki. Svetujemo vam, da pred tem natanéno
preberete navodila o sestavi in uporabi izdelka.

Kupec je dolzan pooblad¢enemu servisu predloZiti garancijski list in radun, kot potrdilo in
dokazilo o nakupu ter dnevu izrogitve blaga.

V primeru, da proizvod popravlja nepoobla3&eni servis ali oseba, kupec ne more uvelja-
vljati zahtevkov iz te garancije.

Vzroki za okvaro oziroma nedelovanie izdelka morajo biti lastnosti stvari same in ne
vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaléeve sfere. Kupec ne more uveljavljati
zahtevkov iz te garancije, &e se ni drzal priloZzenih navodil za sestavo in uporabo izdel-
ka ali &e je izdelek kakorkoli spremenjen ali nepravilno vzdrzevan.

Jamé&imo servisiranje in rezervne dele za minimalno dobo, ki je zahtevana s strani
zakonodaie.

9. Obrabni deli oz. potro3ni material so izvzeti iz garancije.

Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na dveh lo&enih dokumentih
(garancijski list, ragun).
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11. Ta garancija proizvajalca ne izkljuuje pravic potrosnika, ki izhajajo iz odgovornosti
prodajalca za napake na blagu.

Prodajalec:
Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1, SI-1218 Komenda
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Pfed prvnim pouZitim si pozorné piectéte navod k obsluze a uschoveijte
I | iej pro pozd&j3i potiebu. V pFipadé preddni pfistroje freti osobé predejte

také tento ndvod.
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Uvod

Gratulujeme vam k zakoupeni nového pfistroje!

Svym ndkupem jste si vybrali moderni a kvalitni vyrobek. Navod k obsluze je
sou&dsti tohoto vyrobku. Obsahuje dileZité informace o bezpeénosti, pouZiti

a likvidaci. Pred pouzitim vyrobku se prosim dobfe seznamte se viemi provoznimi

a bezpeénostnimi pokyny. Tento vyrobek pouzivejte pouze pfedepsanym zpidso-
bem a pro uvedené oblasti pouZiti. PFi pfeddvdni vyrobku tfetim osobdm predejte
spolu s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Tento pistroj je uréen vyhradné pro fritovani potravin v domdcnostech. Tento
pfistroj je uréen vyhradné k pouziti v domdcnostech pro soukromé G&ely. Neni
uréen ke komer&nimu pouZziti.

Pouzivejte pfistroj pouze v suchych prostoréch a nikdy jej nepouziveijte venku.

A\ VYSTRAHA

Nebezpedi pFi pouziti v rozporu s uréenim!

Pfi pouZiti v rozporu s uréenim a/nebo pouZiti jiného druhu mozZe byt pfistroj
zdrojem riznych nebezpedi.

> Pfistroj pouzivejte vyluéné v souladu s uréenim.

> Dodrzujte postupy popsané v tomto névodu k obsluze.

UPOZORNENI

> P¥i pouziti v rozporu s uréenim a/nebo pouziti jiného druhu moze byt
pristroj zdrojem roznych nebezpedi. Pistroj pouzivejte vyluéné v souladu
s uréenim. Dodrzujte postupy popsané v tomto ndvodu k obsluze. Néroky
na nahradu 3kody jakéhokoli druhu vzniklé v disledku nespravného pouzi-
véni, neodborné opravy, neopravnéné provedené zmény nebo Gpravy
nebo v disledku pouziti nepovolenych nahradnich dild jsou vylougeny.
Riziko nese vyhradné uzivatel.

Rozsah dodavky

38

Pristroj se standardné dodévd s nésledujicimi komponentami:

® fritéza z nerezové oceli

® 3 fritovaci ko3e

® 2 (chyty

® ndévod k obsluze

1) Vyjméte viechny &asti pfistroje a ndvod k obsluze z krabice.

2) Odstrafte z pfistroje viechen obalovy materidl a pfipadné nélepky.
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UPOZORNENI

> Zkontrolujte dodavku, zda je kompletni a zda neni viditeln& poskozend.

> V pfipadé nedplné doddvky nebo poskozeni vzniklého v disledku vadného
obalu nebo b&hem prepravy kontaktujte servisni horkou linku (viz kapitola
Servis).

Likvidace obalového materidlu

€9

Popis

POB600Q00O0000CS

Obal chréni pFistroj pfed poskozenim pfi pfepravé. Zvoleny obalovy materidl
odpovidd hlediskdm ochrany pfirody a likvidace, a je tudiz recyklovatelny.
Navréceni obalu do obéhu zpracovdni materidlu Seffi suroviny a sniZuje produkei
odpadd. Jiz nepotfebny obalovy materidl zlikvidujte podle mistné platnych
predpis0.

Oboal zlikvidujte ekologicky.

Dbeijte na ozna&eni na roznych obalovych materidlech a v pfipadé potteby tyto
obaly roztfidte. Obalové materidly jsou oznadeny zkratkami (a) a &islicemi (b) s
ndsledujicim vyznamem:

1-7: plasty,

20-22: papir a lepenka,

80-98: kompozitni materigly

UPOZORNENI

> Uschovejte pokud mozno origindlni obal béhem zéruéni doby prfistroje,
aby bylo mozné v pipadé uplatnéni zaruky pfistroj fadné zabalit.

v . v, - .
pristroje / prislusenstvi
prizor

permanentni kovovy filtr

fritovaci kos (velky)

fritovaci néddoba

odblokovaci tlacitko vika

navijeni kabelu

reguldtor teploty

zapinaé/vypina&

kontrolni z&rovka Ready

kontrolni Z&rovka Power

Ochyt

fritovaci kose (malé)
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Technické udaje

Sifové napéti 230V ~ (stfidavé napéti), 50 Hz
Jmenovity vykon 2000 W
Max. mnoZstvi ndplné oleje cca 4 litry

Max. mnoZstvi ndplné ztuzeného tuku  cca 3,5 kg

I Vsechny &dsti tohoto piistroje, pfichd-
Q f zejici do styku s potravinami,
jsou bezpe&né pro potraviny.

Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

» Dbeijte na to, aby sifovy kabel béhem provozu nikdy nebyl
mokry ani vlhky. Vedte jej tak, aby nemohlo dojit k jeho
sevieni nebo jinému poskozeni.

» Pfistroj zapojte do sifové zdsuvky se sifovym napétim 230 V ~,
50 Hz.

» Poskozenou sifovou zéstréku nebo sifovy kabel nechte
okamzité vyménit autorizovanym odbornym persondlem
nebo zdkaznickym servisem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se tak zabrdnilo nebezpedi.

Obsluzny/ohfivaci segment ani pl&st pfistroje se sifo-
vym kabelem nikdy neponofujte do vody a tyto &dsti
pistroje nedistéte ani pod tekouci vodou.

A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

» Tento pfistroj nesmi pouzivat déti od O do 8 let. Tento pfistroj
mohou pouZivat déti od 8 let, pokud jsou pod stélym do-
hledem. Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentdlnimi schopnostmi ¢i nedostatkem zkusenosti a/nebo
znalosti mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud
jsou pod dohledem nebo pokud byly pouéeny o bezpeéném
pouzivani pfistroje a pokud porozumély z toho vyplyvajicimu
nebezpedi.
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’

A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

» Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a jeho pFipojné-
mu kabelu.

~ Cidténi a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti.

~ Zaijistéte, aby byl pfistroj postaven stabilné.

» Déti si nesmi hrat s pfistrojem.

» Pokud pfistroj spadne nebo je poskozeny, nesmite jej jiZ
uvadét do provozu. Pristroj nechte pfezkouset a pfipadné
opravit kvalifikovanym odbornym persondlem.

» Bé&hem fritovdni se uvoliiuje horkd pdra, zejména pfi otevieni
vika pfistroje. UdrZujte od pdry bezpeénou vzddlenost.

» Dfive, neZ do fritézy nalijete olej nebo tekuty tuk, se ujistéte,
zda jsou viechny dily naprosto suché. V opaéném pfipadé
horky olej nebo tuk stfikd.

» Osuste peclivé také viechny potraviny, nez je vlozite do frité-
zy. V opaéném pripadé horky olej nebo tuk stfikd.

» Opatrné zachdzejte zejména se zmrazenymi potravinami.
Odstraiite viechny kousky ledu. Cim vice ledu ulpi na potra-
vinéch, tim vice horky olej nebo horky tuk stfikd.

» Nékteré &ésti pristroje se pfi jeho pouzivéni zahfivaiji na vy-
sokou teplotu. Nedotykeijte se jich - vyhnete se popdlenindm.

» Pfistroj by mél byt postaven do stabilni polohy pomoci dchy-
t0, aby se zabrdnilo rozliti horké tekutiny.

» Zabraiite rozstfikim oleje nebo tuku na podlahu. Hrozi ne-
bezpedi uklouznuti
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A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!

» K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani
zvl&stni ddlkové ovldddni.

» Nikdy ve fritéze nerozpoustéjte kusy ztuZzeného tuku.
V disledku vysoké teploty, kterd nastévé tak dlouho, dokud
ohfivaci segment jedté neni pokryt tukem, miZe dojit k po-
Skozeni ohfivaciho segmentu nebo k pozarul Rozpustte tuk
jesté predtim v hrnci nebo pod. nddobé.

» NepouZivejte pfistroj v blizkosti horkych povrchd.

» Nenechdvejte pfistroj béhem provozu nikdy bez dozoru.

& Pozor! Horky povrch!

Nikdy nepouzivejte vodu k haseni fritézy!

~ Stary resp. znedistény tuk nebo olej se miZe pfi prehfati
samovolné vznitit. Vyméte olej nebo tuk véas. V pfipadé
pozdru vytdhnéte sifovou zéstréku a hofici tuk nebo olej
zaduste dekou.

POZOR - POSKOZENI PRiISTROJE!

» Do fritovaci nédoby neddveite nikdy vice tuku neZ po znacku
MAX a nikdy méné tuku nez po znacku MIN. Pfi kazdém
zapnuti pfistroje dbeijte na to, aby byl ve fritéze dostatek
tuku nebo oleje.

» Pokud se v pfistroji nenachdzi zadny olej nebo tekuty tuk, ni-
kdy pfistroj nezapineite. Jinak mize dojit k prehfdti pfistroje.

» Fritéza je vhodnd pouze k fritovani potravin. Neni uréena
pro uvadéni tekutin do varu.

Pred prvnim pouzitim

B Pfed prvnim pouzitim fritézy dokladné ogistéte jeji jednotlivé Edsti a pedlivé
je osuste (viz kapitola ,Ci3téni a 4drzba”).
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Priprava jidel bez akrylamidd

Akrylamid je potencidlné karcinogenni latka, kierd se ve zvysené mite tvofi pfi
fritovani potravin s obsahem $krobd v ddsledku reakei s aminokyselinami.
Pfi teplotéch vys3ich nez 175 ° C se prudce zvysuje tvorba akrylamidu.

Proto potraviny obsahujici $krob, jako jsou napt. hranolky, nefritujte pokud mozno
pri teploté& nad 170 °C. Fritované potraviny by se mély fritovat do zlatoZluté,
nikoliv do tmavé nebo hnédé barvy. Pouze takto dosdhnete pfipravy jidel bez
akrylamidg.

Fritovani

Pro pouziti v této fritéze doporuéujeme fritovaci olej nebo tekuty fritovaci tuk.
MuzZete pouzivat také ztuzeny fritovaci tuk. Pre¢tdte si k tomu nejprve kapitolu
JZtuzeny fritovaci tuk”.
e
Priprava

1) Pistroj postavte na vodorovnou, rovnou, stabilni a tepelné odolnou plochu.

UPOZORNENI

> Chceteli fritézu umistit pod digestor na spordk, dbeijte na to, aby byl
spordk vypnuty.

2) Odvifite Gplné sitovy kabel z navijeni kabelu @.

3) Stisknéte odblokovaci tlacitko vika @. Viko se rozevre.

4) Vyjméte fritovaci kode @/(® a upevnéte Gchyty @ na obou malych fritovacich
kosich @ a na velkém fritovacim kosi ©:

— Stlacte tyce Gchytu @ mirné k sobé tak, aby bylo mozné zasunout pfidr-
Zovaci koliky zevnitf do ok na fritovacim ko3i €@/ ®:

— Poté pustte k sobé stlacené tyce Gchytu @ tak, aby pfidrzovaci koliky
prochdzely oky:
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— Uchyt @ nyni dosedé pevné na fritovaci kos @/@®.

— Totéz provedte s dalsimi Gchyty.

UPOZORNENI

> Pouzivejte pouze oleje nebo tuky, které jsou vyslovné oznaceny jako
,nepénivé” a vhodné pro fritovani. Tuto informaci naleznete na obalu
nebo na etiketd.

> Nikdy vzdjemné nemicheijte rozné druhy tukd nebo oleji! Mohly by
z fritézy pretékat.

5) Do suché a prézdné fritovaci nédoby @ ndlijte olej, tekuty nebo rozpustény
tuk (cca 4 | oleje nebo cca 3,5 kg ztuzeného tuku).

UPOZORNENI

> Do fritovaci nddoby @ nedaveite nikdy vice tuku nebo oleje nez po znacku

MAX a nikdy méné nez po znacku MIN.

6) Zastréte sitovou zdstreku do zdsuvky.

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

> Sifovy kabel nesmi pfijit do styku s horkymi &astmi fritézy. Nebezpedi Grazu
elektrickym proudem!
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7) Vsadte opét fritovaci kos @ (nebo malé fritovaci kose @).

8) Zavrete viko.

Fritovani potravin

POZOR - VECNE SKODY!

> Neprovozuite fritézu nikdy bez oleje/tuku!

UPOZORNENI

> K fritovéni potravin miZete do pfistroje zavésit bud’ velky fritovaci kos @,
oba malé fritovaci kose @, nebo jen jeden z malych fritovacich ko3t @.
Jako priklad je zde popsén pouze velky fritovaci ko3 €. S malymi fritovacimi
ko3i @ postupuite stejnym zpdsobem.

1) Zapnéte fritézu zapinagem/vypinagem @. Rozsviti se kontrolni Z&rovka

Power (.

2) Otocte reguldtor teploty @ na pozadovanou teplotu. Olej nebo tuk se
zahfeje na pozadovanou teplotu. Pfi dosaZeni nastavené teploty se rozsviti
kontrolni z&rovka Ready @.

UPOZORNENI

Sprévnou fritovaci teplotu naleznete na baleni potravin, uréenych k fritovani,
nebo v kapitole ,Tabulka fritovacich dob” v tomto nédvodu k obsluze. Hrubou
orientaci, které potraviny lze fritovat a pfi které teploté, vdm poskytnou obrazky
na predni strané fritézy:

Symbol Potraviny Teplota
__\Jz(c’) Krevety 130 °C
@ Kufe 150 °C
Hvrcnony 170 °C

(Cerstvé)
Ryby 190 °C

Uvedené hodnoty slouzi pouze jako orientaéni voditko. Teplota se mize lisit
v zdvislosti na vlastnostech a osobni chutil
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3

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANEN:!

> Viko a fritéza jsou b&hem fritovani velmi horké. Proto se b&hem fritovéni
dotykeijte pouze Gchytd! Nebezpedi popdleni! Pouzivejte pokud moZno
kuchyriské chiapky.

3) Stisknéte odblokovaci tlacitko vika @.

A\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANENI!
> Bud'te opatmi pfi plnéni fritovaciho kose @! Je velmi horky!

4) Vyjméte fritovaci ko3 @ z fritézy. Vlozte do kose potraviny, které chcete fritovat.
Fritovaci ko3 €@ se pfi tom smi naplnit potravinami, které chcete fritovat,
nanejvy3 po znacku Max uvnitf fritovaciho kose @ nebo max. do 1 kg.
Dodrzujte viak vzdy také mnozstvi, uréené k fritovani, které je uvedeno na
baleni potravin!

5) Spustte fritovaci ko3 € opatrné do horkého oleje nebo tuku.

6) Zavrete viko pfistroje.

UPOZORNENI

> Prozorem @ ve viku pfistroje miZete sledovat probéh fritovani.

Ztuzeny fritovaci tuk
Pokud pouzivate ztuzeny fritovaci tuk, uéifite ndsledujici bezpeénostni opattenti,
abyste zabrdnili stiikani tuku a prehfati pfistroje:
B PFi pouziti Eerstvého tuku nejprve pomalu rozpustte kusy tuku pfi nizké teploté
v b&zném hrnci. Rozpustény tuk nalijte opatrné do fritézy. Teprve poté zasufite
zéstreku do sité a zapnéte fritézu.

B Po pouziti udrzuite fritézu s opét ztuhlym tukem na pokojové teplots.

Jedi tuk piili3 studeny, miZe pfi opétovném rozpousténi stfikat! Cheete-li se tomu
vyhnout, udélejte do opét ztuhlého tuku nékolik propichi pomoci dfevéné nebo
plastové tyéky. Déveijte pozor, aby se pfitom neposkodila povrchovd vrstva
fritovaci nadoby @!

B Pro rozpusténi tuku zapnéte pfistroj zapinagem/vypinagem @ a nastavte
reguldtor teploty @ na 130°C. Rozsviti se kontrolni Zdrovka Power .

B Pockeijte, aZ se rozpusti viechen tuk. Kontrolni Zarovka Ready @ se pfi tom
mize vzdy znovu rozsvitit a zhasnout. Pozadovanou fritovaci teplotu nastavte
az poté, az kdyz je vedkery tuk rozpudtény.
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Po fritovani

A\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANENI!

> Po ukonéeni fritovéni se nikdy nedotykeijte fritovaciho kode €. Je velmi
horky! Fritovaci ko € nadzvednéte z fritézy pouze za Gchyty (!

1) Kdyz jsou fritované potraviny hotové, stisknéte odblokovaci tlaéitko vika @,
viko se rozevfe.

2) Nadzvednéte fritovaci kos €@ a zavéste jej na okraj pfistroje, aby mohl
odkapat prebyte&ny tuk.

3) Stisknéte zapina&/vypinac @. Fritéza je nyni vypnutd. Vytdhnéte zdstreku ze
zdsuvky.

4) Po odkapéni fritovanych potravin vyjméte fritovaci ko €@ opatrné z fritézy.

5) Fritované potraviny dejte do misy nebo sita (se savym kuchyfskym papirem!).

Pokud fritézu nepouzivate pravidelng, doporuéujeme, abyste olej po vychladnuti

uchovdvali v dobfe uzavienych lahvich nebo jinych fritovacich nddobdch, nejlépe

v ledniéce nebo na jiném chladném mist&. Olej nalévejte do lahvi pres jemné

sito, abyste z n&j odstranili &astecky potravin.

Vymeéna fritovaciho tuku
Olej vyméhuijte az po jeho Uplném vychladnuti. ZtuZeny tuk musi byt jesté z&asti
tekuty, aby se dal vylit.
1) Stisknéte odblokovaci Haditko vika @ a viko sejméte (viz kapitola , Cisténi
a Gdrzba”).
2) Vyjméte fritovaci kos ©.

3) Uchopte piistroj za postranni Gchyty a vylijte olej nebo tuk pres jeden z rohi
do vhodnych néddob, napfiklad lahvi. Pro tyto G&ely pouZijte nejlépe trychtyf.

UPOZORNENI

V kazdé obci nebo kazdém mésté je likvidace stolnich oleji a tukd regulovéna
jinak. Casto neni dovoleno likvidovat tyto oleje nebo tuky spolu s normdlnim
domovnim odpadem. O mozZnostech likvidace se informujte na svém obecnim

nebo méstském Gradé.
4) Dokladné distéte viechny &dsti fritézy, jak je popsano v kapitole ,Citéni a
0drzba”.

5) Do fritézy doplfiujte Eerstvy olej nebo tuk, jak je popsano v kapitole , Fritovani”.
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Cisténi a udrzba
/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Nez zacdnete pristroj Cistif, vytdhnéte vzdy sifovou zdstreku ze sité.

> @ V Z&dném pipadé se pfistroj ani jeho &asti nesmi ponofit do kapalin!
Doslo by tak k ohrozeni Zivota v disledku Grazu elektrickym proudem a
pristroj by se mohl poskodit.

A\ VYSTRAHA - NEBEZPECi POPALENI!

> Pfed za&dtkem Cisténi nechte pfistroj nejdfive dostateéné vychladnout.

POZOR - VECNE SKODY!

> K &iténi dild nepouZiveijte leptavé nebo abrazivni istici prostredky/materidly,
jako jsou ¢istici prasky &i abrazivni emulze nebo ocelovd vina. Mohly by
poskodit povrch pfistroje!

Pro snadné Cisténi rozeberte fritézu:

1) Ofevfete viko pfistroje. Tlacte ty&inkou nebo podobnym predmétem do
otvord na drzdcich zavésd na zadni strané pfistroje a souasné vytdhnéte
viko pfistroje z drzakd zavést smérem nahoru:

0000000000000 O00O000O0
00 000000000000 000000
00 000000000000 000000
0000000000000 0000000
0000000000000 0000000
0000000000000 0O00O0000

A BN

2) Vyjméte fritovaci ko @ (nebo malé fritovaci kose @).
B Fritovaci kose @/@ mizete myt v my&ce na nddobi. Tyto dily Ize myt

v my&ce na nddobi. Za tim G&elem viak sejméte Gchyty @.

B Omyijte Gchyty @ v teplé vodé s jemnym mycim prosttedkem. Poté je dobre
oplachnéte &istou vodou.

B Ottete plast a fritovaci ndédobu @ vihkym hadfikem. V pfipadé potfeby deijte
na hadfik jemny myci prosttedek. Poté dikladné vyttete fritovaci nddobu @
hadfikem navih&enym pouze ve vodé, aby v nddobé neulpély zbytky myciho
prostiedku. Pl&3f a fritovaci nédobu @ dobre vytfete do sucha.
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B Viko pfistroje omyijte v teplé vodé s jemnym mycim prostfedkem. Poté je
dobfe oplachnéte istou vodou.
Viko piistroje dobfe osuste a odstavte je svisle na bok tak, aby z vnittku vika
mohla vytéct zbyvaijici voda.
Dbeijte na to, aby bylo viko pfed opé&tovnym pouzitim Gplné suché!

3) Pted opétovnym slozenim viechny dily dobfe vytiete do sucha.

Skladovani
1) Pistroj zvedeijte nebo piendsejte pomoci postrannich Gchytd na pldsti.

2) Ovifite sifovy kabel kolem navijeni kabelu @ na zadni strané piistroje a
pfipevnéte ho kabelovym klipem.

3) Pristroj uskladnéte s uzavienym vikem. Vnitiek fritézy tak zstane Cisty a bez
prachu.

Tipy
Vlastnorucné pripravované hranolky

B Brambory, které jsou uréeny k fritovéni, by mély byt kvalitni a nenaklic¢ené.

B Pro fritovani by se mély pouzit "mouénaté" nebo "prevdzné i po uvafeni
tvrdé" odrody brambor.

B Po oloupdni nakrdjejte brambory podle pozadovaného zpisobu pfipravy
(hranolky nebo pldtky).

B Pfed dal$im pouzitim nechte brambory cca 1 hodinu namocené ve vodé. Tim
se uvolni &&st cukru, coZ je jeden z vychozich produktd pro tvorbu akrylamidu.

B Nechte brambory zcela oschnout.
B Vlastnoruéné pfipravované hranolky fritujte vzdy dvakrét:

— nejprve 10 - 14 minut pfi teplot& cca 150 °C a poté 3 - 4 minuty pfi
teploté 170 °C, podle pozadovaného stupné& zhnédnuti.
B Zmrazené hranolky jsou predvaieng, a proto se musi fritovat pouze jednou.
Postupujte podle pokynd na obalu.

B Malé fritovaci kose @ Ize plnit po znacku Max cca 400-450 g, velky
fritovaci ko3 € cca 850-900 g mrazenych hranolkd.

Hlubokozmrazené potraviny

Hlubokozmrazené potraviny uréené k fritovéni (-16 az -18 °C) znaéné ochladi
olej nebo tuk, &imz zpomali fritovani a mohou na sebe vazat piilis mnoho oleje
nebo tuku. Chcete-li se tomu vyhnout, postupuijte ndsledovné:

B Nesmazte vétsi mnozstvi najednou. Vnitiek fritovaciho kose @ (nebo malych
fritovacich ko3t B) se smi naplnit potravinami uréenymi k fritovéni maximalné
po znacku Max.
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Olej zahfivejte minimalné 15 minut a teprve poté vlozte potraviny uréené
k fritovani.

Nastavte regulator teploty @ na teplotu uvedenou v tomto névodu k obsluze
nebo na obalu potravin uréenych k fritovani.

Hlubokozmrazené potraviny je nejlépe pred fritovénim nechat mirné roztdt pfi
pokojové teploté. Odstraiite tolik ledu a vody, kolik je mozné, nez potraviny
uréené k fritovani vlozite do fritézy.

Potraviny uréené k fritovani vkladejte do fritézy pokud mozno pomalu a
opatrng, nebof hlubokozmrazené potraviny mohou zpisobit nahlé a prudké
vystiknuti oleje nebo tuku.

Jak se zbavite nezadoucich pachuti

Né&které potraviny, zejména ryby, poustéji pfi fritovani tekutinu. Tyto tekutiny se
shromazduji ve fritovacim oleji nebo tuku a mohou negativné ovlivnit vini a chuf
potravin, které se pozdaji frituji ve stejném oleji nebo tuku.

Postupujte ndsledovng, abyste si uchovali chufové neutrdini olej nebo tuk:

B Zahtejte olej nebo tuk na cca 150 °C a vlozte do fritovaciho ko3e dva tenké

plétky chleba nebo nékolik malych snitek petrzele @ (nebo malé fritovaci

kose @B).

B Spustte fritovaci ko¥ € (nebo malé fritovaci kose @) do tuku a zaviete viko.

B Pockejte, az olej nebo tuk pfestanou prskat, a chleba nebo petrzel odstrante

pomoci sbéragky s otvory. Olej nebo tuk je nyni opét chufové neutrdlni.

Zdrava vyziva

50

Odbornici na vyzivu doporuéuji pouzivani rostlinnych oleji a tukd, které obsahuii
nenasycené mastné kyseliny (napf. kyselinu linolovou). Tyto oleje a tuky viak
zirdceji své pozitivni vlastnosti rychleji nez ostatni druhy, a proto se musi &astdji
vyménovat.

Rid'e se podle téchto doporuéent:

B Olej nebo tuk vyméruijte pravidelné. Pokud ve fritéze pfipravujete prevazné

Ccz

hranolky a olej nebo tuk procezujete po kazdém pouziti, mizZete jej pouzit

10 az 12krdt.

Olej nebo tuk viak nepouzivejte déle nez Sest mésicd. Vzdy dodrzujte také
pokyny na obalu.

Obecné se zkracuje doba pouzivani oleje nebo tuku, pokud fritujete prevézné
potraviny bohaté na proteiny, jako je maso nebo ryby.

Cerstvy olej nemicheite s pouzitym.

Olej nebo tuk vyménte, kdyZ pfi zahtdti péni, vytvéfi ostrou chut nebo proni-
kavy zdpach, ztmavne a/nebo md sirupovitou konzistenci.
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Tabulka fritovacich dob

V tabulce jsou uvedeny pfiklady, které potraviny se mohou fritovat za jaké teploty
a jakd fritovaci doba je k tomu potfebnd. Pokud se ddaje na obalu potraviny
uréené k fritovdni odchyluji od 4dajd v této tabulce, fidte se Gdaji uvedenymi na

obalu.
Potraviny Teplota (cca) Doba v minutéch
Karbandtek (zmrazeny) 150 °C 3 - 5 minut
Veprovy kotlet (obaleny) 150 °C 15 - 25 minut
Porce kurete 150 °C 10 18 minut
(velké kusy)
Porce kufete o .
(malé / stfedni kusy) 0= 9= I
. , o o 10 - 14 minut/
Hranolky (Zerstvé) 150 °C/ 170 °C 3 - 4 minuty
Hranolky (zmrazené) viz zaddni vyrobce  viz zadani vyrobce
Krevety (Eerstvé) 130 °C 3 - 5 minut
Houby 170-190 °C 5 minut

UPOZORNENI

> U 0daj tykaijicich se stupfid mdZe dojit k nepatrnym teplotnim odchylkam.
Hodnoty uvedené v horni tabulce jsou orientaéni hodnoty. Vztahuiji se
priblizn& na mnozstvi cca 300 gramd. V zdvislosti na vlastnostech potravin
mohou doby variovat.

> Vnitfek fritovaciho kose @ (nebo malych fritovacich kost @) se smi naplnit
potravinami uréenymi k fritovani maximélné po znagku Max.
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Odstranéni poruch

PROBLEM

Pristroj nefunguije.
nebo

Kontrolni zarovka Power (O
nesviti.

Kontrolni Zarovka Ready @
nesviti.

MOZNA PRICINA

Zastreka pristroje nenf zasunuta

do sifové zdsuvky.

Pristroj je podkozeny.
Nebyl stisknuty zapinac/
vypinaé @.

Aktivovala se ochrana proti
prehrdti.

Olej/tuk jedté nedosdhl nasta-

vené teploty.

MOZNA RESENi
Zastréte pfistroj do zdsuvky.

Obratte se na servis.

Stisknéte zapinac/

vypinag ©.

Vypnéte pistroj zapinagem/
vypinaéem @ a vytdhné-
te zastreku ze zasuvky.
Vyckeite, dokud pfistroj
nevychladne.

Pockejte n&kolik minut,

dokud se nedosdhla
pozadovand teplota.

Pokud nemdzete odstranit poruchy vyse popsanym zpsobem nebo pokud zjistite jakoukoli
jinou z&vadu, obratte se na nés servis.

Dodatek

Likvidace pristroje

Pristroj predeite k likvidaci odborné firmé oprévnéné k nakléddani s odpady nebo
vyuzijte moznost likvidace zajidfovanou obci. Dodrzujte aktudlné platné predpisy.
V pfipadé pochybnosti se informujte ve sb&rném dvore.

@A

52 Cz

V zadném pripadé nevyhazuite pfistroj do normalniho domovniho
odpadu.
Tento vyrobek podléha evropské smérnici é. 2012/19/EU.

Informace o moZnostech likvidace vyslouzilého vyrobku Vam podé sprava
Vaseho obecniho nebo méstského Gfadu.
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Zaruka spoleénosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj zisk&vate zdruku v trvéni 3 let od data zakoupeni. V pfipadé
zévad tohoto vyrobku méte zakonnd préva viei prodejci vyrobku. Tato z&konnd
préva nejsou omezena nadi nize uvedenou zarukou.

Zaruéni podminky

Zéaruéni doba zaging plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveijte pokladni doklad.
Tento doklad je pottebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do i let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada materialu
nebo vyrobni zavada, pak Vam podle naseho uvdzeni vyrobek zdarma opravi-
me, vymé&nime nebo uhradime kupni cenu. Predpokladem této zaruky je, Ze bude
bé&hem ffileté Ihity pfedlozen vadny pfistroj a doklad o koupi (pokladni doklad)
a struéné se popise, v éem zdvada spociva a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zdvadu nade zdruka, obdrzZite zpét bud' opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout novd zéruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad

Zéaruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a
opravené sou&dsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz pfi nakupu
se musi oznamit ihned po vybaleni. Po uplynuti zaruéni doby pod|éhaiji veskeré
opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic kvality a pfed expedici byl
svédomité vyzkousen.

Zéruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zéruka se nevztahuje
na souldsti vyrobku, které jsou vystaveny bé&znému opotiebeni, a proto je Ize
povazovat za spotiebni dily, nebo na poskozeni kiehkych souédsti, jako jsou
napt. spinace, akumuldtory nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouzivan nebo
udrZovdn. Pro zajisténi sprédvného pouzivani vyrobku se musi piesné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v névodu k obsluze. Uéelim pouziti a Gkontm, které se
v ndvodu k obsluze nedoporuéuji nebo se pied nimi varuie, je treba se bezpod-
minecéné vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne pro komeréni pouziti. Pfi ne-
spravném a neodborném pouZivani, pfi pouZiti nésili a pfi zasazich, které nebyly
provedeny nasimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaru&ni naroky
zanikajf.
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Vyftizeni v pripadé zaruky

Pro zaqjisténi rychlého Vasi zddosti postupuijte podle nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méjte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku
(napf. IAN 123456_7890) jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém ititku na vyrobku, rytiné na vyrobku, na
titulni stran& ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo na ndlepce na zadni nebo
spodni stran& vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktujte
nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizete pfi pfilozeni dokladu
o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vam ozndmi servis.

EF3E Na webovych strankach www.lidl-service.com si miZete stéhnout tyto a

Py mnoho dal3ich pfirugek, videi o vyrobku a instalaéni software.

Pomoci kédu QR se dostanete piimo na stranku servisu Lidl

eevpveryreey | (www.lidl-service.com) a mdZete pomoci zaddni &isla vyrobku
e

(IAN) 367883_2101 ofevfit svlij ndvod k obsluze.

Servis

(€D Servis Cesko

Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[1AN 367883_2101 |

Dovozce

54

Dbeite prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktuijte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

WWWw. kompernoss.com
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Pred prvym pouzitim si pozorne preéitajte ndvod na pouZivanie a uscho-
I | vaijte ho pre pripadné daliie pouZitie. Pri odovzdévani zariadenia tretej

osobe odovzdaite aj tento névod.
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Uvod
Srdecne vdm blahozeldme ku kipe tohto nového zariadenial

Rozhodli ste sa tym pre moderny a vysokokvalitny vyrobok. Névod na pouzi-
vanie je siéasfou tohto vyrobku. Obsahuje déleZité upozornenia tykajice sa
bezpe&nosti, pouZivania a likvidécie. Pred pouZivanim vyrobku sa oboznamte
so vietkymi pokynmi na obsluhu a bezpeé&nostnymi upozorneniami. Vyrobok
pouzivaijte iba tak, ako je tu opisané a iba v tych oblastiach pouZitia, ktoré si
tu uvedené. Pri postipeni vyrobku tretej osobe jej s nim odovzdaite aj vietky
podklady.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Toto zariadenie je uréené vyluéne na fritovanie potravin v domécnosti. Toto
zariadenie je uréené vyluéne na pouzivanie v domdcnosti. Nepouzivajte ho
komeréne.

Zariadenie pouZivaijte iba v suchych miestnostiach a nikdy ho nepouZivajte vo
volnom priestranstve.

A\ VYSTRAHA

Nebezpecenstvo pri pouzivani v rozpore s uréenim!

Pri nesprédvnom pouzZivani a/alebo pouzivani zariadenia v rozpore s uréenim
méZze dojst ku vzniku nebezpedenstiev.

> Toto zariadenie pouZivajte vyluéne v silade s uréenim.

> DodrzZiavaijte postupy, uvedené v tomto ndvode na obsluhu.

UPOZORNENIE

> Pri nesprdvnom pouzivani a/alebo pouZivani zariadenia v rozpore s uréenim
méze dojst ku vzniku nebezpelenstiev. Toto zariadenie pouzivajte vyluéne
v stlade s uréenim. DodrZiavajte postupy, uvedené v tomto ndvode na
obsluhu. Néroky akéhokolvek druhu za $kody spésobené nespravnym
pouzivanim, neodbornymi opravami, nepovolenymi zmenami alebo pouZitim
nepovolenych nahradnych dielov s vylicené. Riziko nesie vyluéne uZivatel.

Rozsah dodavky
Zariadenie sa $tandardne dodéva s nasledujicimi komponentmi:
® fritéza
® 3 fritovacie kose,
® 2 drziaky,
® ndvod na obsluhu
1) Vyberte vietky diely zariadenia a ndvod na obsluhu z karténového obalu.

2) Odstréfte zo zariadenia vietky obalové materidly a pripadné nalepky.
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UPOZORNENIE

> Skontrolujte kompletnost doddvky a pripadné viditelné poskodenia.

> V pripade nekompletnej dodévky alebo poskodeni, spdsobenych nedosta-
toénym obalom alebo dopravou, sa obréfte na zékaznicku linku servisu
(pozri kapitolu Servis).

Zneskodnenie obalu

(N

&y

£

Obal chréni zariadenie pred poskodenim pocas prepravy. Volba obalovych
materidlov zohladfuje aspekty ekologickej a technickej likvidacie, a preto mozno
tieto materidly recyklovat.

Vrdtenie obalu spét do obehu materidlu Setri suroviny a zniZuje ndklady na
odpad. Nepotrebné obalové materidly zneskodnite podla miestne platnych
predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky.

Dbaijte na oznaéenie na réznych obalovych materidloch a tieto pripadne zvlést
roztriedte. Obalové materidly so oznacené skratkami (a) a &islicami (b) s
nasledujicim vyznamom:

1 - 7: plasty,

20 - 22: papier a lepenka,

80 - 98: kompozitné materidly

UPOZORNENIE

> Podla moznosti obalové materidly poéas zdruénej doby zariadenia odlozte,
aby ste ho mohli v pripade uplatfiovania zdruky sprévne zabalit.

Opis zariadenia/prislusenstvo

POB600000000CQ

priezor

permanentny kovovy filter
fritovaci ko3 (velky)
fritovacia nddoba
uvolfiovacie tlagidlo veka
priestor na navinutie kabla
reguldtor teploty

spina& zap./vyp.
kontrolka Ready
kontrolka Power

drziak

fritovacie kose (malé)

SEF3 2000 C4 SK 57



SILVERCREST'

Technické udaje

Siefové napdtie 230V ~ (Striedavé napdtie), 50 Hz
Menovity vykon 2000 W
Max. mnoZstvo oleja ca. 4 litre
Max. mnoZstvo stuzeného tuku ca. 3,5 kg

I Vsetky &asti tohto pristroja, ktoré pri-
Qf chddzaji do kontaktu s potravinami, st

bezpeé&né pre potraviny.

Bezpecnostné upozornenia

NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM

» Dbaijte na to, aby v prevadzke nebol siefovy kdbel nikdy
mokry ani vlhky. Ved'te ho tak, aby sa nikde nezachytil ani
sa nemohol poskodif inym sp&sobom.

» Zapojte zariadenie do zésuvky so siefovym napdtim 230 V ~,
50 Hz.

» Poskodend siefovi zdstreku alebo siefovy kdbel nechajte
ihned’ vymenif autorizovanym odbornym persondlom alebo
zdkaznickym servisom alebo podobne kvalifikovanou oso-
bou, aby sa zabrdnilo ohrozeniam.

Nikdy nepondraite ovlddacie/vyhrievacie prvky a
teleso so siefovou $nirou do vody a nikdy neéistite tieto
diely pod teéicou vodou.

A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» Toto zariadenie nesmd pouZivat deti vo veku O az 8 rokov.
Toto zariadenie méZu pouzivat deti starsie ako 8 rokov, ak
sU pod stadlym dohladom. Toto zariadenie méZu pouzivaf
osoby so zniZzenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentdlny-
mi schopnostami, pripadne s nedostatoénymi skdsenosfami
a/alebo znalosfami, ak st pod dohladom, alebo ak boli
dostatoéne poucené o bezpeénom pouZivani zariadenia
a pochopili z toho vyplyvajice rizikd.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» Zariadenie a jeho pripojovaci kabel treba uchovévat mimo
dosahu deti mladsich nez 8 rokov.

~ Cistenie a uzivatelskd Gdrzbu nesmd vykondvat' deti.

» Zaistite bezpe¢né umiestnenie zariadenia.

» Deti sa s elektrickym spotrebi¢om nesmy hrat.

» Ak zariadenie spadne alebo je poskodené, nesmiete ho viac
pouZivat. Nechaijte zariadenie skontrolovat a podla potreby
opravif kvalifikovanym persondlom.

» V priebehu fritovania sa uvolfiuje hordca para, najma vtedy,
ked' otvorite veko zariadenia. UdrZujte bezpeénd vzdiale-
nosf od pary.

» Skér ako nalejete do fritézy olej alebo tekuty tuk, sa uistite,
Ze sU vietky Easti Uplne suché. Inak bude horici olej alebo
tuk prskaf.

» Pred vkladanim vietkych potravin do fritézy ich starostlivo
vysuste. Inak bude horci olej alebo tuk prskat.

» S mrazenymi potravinami zaobchddzaijte mimoriadne opa-
trne. Odstrante vietky kusky adu. Cim viac ladu zostane na
potravindch, tym viac bude horici olej alebo tuk prskaf.

» Pri pouZivani sa &asti zariadenia zohrievaji. Nedotykaite sa
ich, aby ste sa nepopdlili.

» Zariadenie je nutné postavit pomocou drzadiel do stabilne;j
polohy, aby sa zabranilo rozliativ horicej tekutiny.

» Zabrdnte vystreknutiu oleja alebo tuku na podlahu. Existuje
nebezpedenstvo po$myknutial
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A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO POZIARU!

» Na zapinanie a vypinanie zariadenia nepouzivajte Ziadne
externé spinacie hodiny ani samostatny systém dialkového
ovlddania.

» Vo fritéze nikdy nerozpusfaijte kocky tuku. Vysoka teplota,
ktoré vznikd, kym tuk nepokryije vyhrievaci prvok, méze spé-
sobif poskodenie vyhrievacieho prvku alebo poZiarl Vzdy
najprv rozpustte tuk v hrnci alebo podobnej nddobe.

» NepouZivaijte zariadenie v blizkosti hordcich povrchov.

» Pocas Cinnosti nikdy nenechévajte zariadenie bez dozoru.

& Pozor! HorGci povrch!

Na hasenie fritézy nikdy nepouzivajte vodu!

» Stary prip. znedisteny tuk alebo olej sa pri prehriati vznieti
sém od seba. Preto véas vymiefiajte tuk alebo olej. V pri-
pade poziaru vytiahnite zdstréku a horiaci tuk alebo olej
zaduste dekou.

POZOR - POSKODENIA ZARIADENIA!

» Nikdy neddvajte do fritovacej nddoby viac tuku nez po
zna¢ku MAX a nikdy menej nez po znacku MIN. Pri kaz-
dom zapinani dbaijte na to, aby bolo vo fritéze dostatok tuku
alebo oleja.

» Nikdy nezapinaijte zariadenie, ked' v fiom nie je olej alebo
tekuty tuk. Inak méze dojst k prehriativ zariadenia.

> Fritéza je uréend len na fritovanie potravin. Nie je uréend na
varenie tekutin.

Pred prvym pouzitim

B Skér nez fritézu po prvykrat pouzijete, poriadne vycistite jednotlivé diely
a starostlivo ich vysuste (pozri kapitolu , Cistenie a 4drzba”).
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Priprava bez akrylamidu

Akrylamid je latka, ktord pravdepodobne spésobuie rakovinu a pri fritovani
potravin, obsahujicich 3krob, vzniké reakciou s aminokyselinami. Pri teplotdch
vy3sich ako 175 °C dochddza k prudkému nérastu tvorby akrylamidu.

Preto fritujte potraviny, obsahujice skrob, ako st napriklad hranolky, podla
moznosti pri teplotach neprekraéujicich 170 °C. Fritované potraviny by mali
byf len zlatoZlté, nie tmavé alebo hnedé. Len tak dosiahnete pokrm bez obsahu
akrylamidu.

Fritovanie

Pri pouZivani tejto fritézy odpordcame fritovaci olej alebo tekuty fritovaci tuk.
Mbzete pouzif aj tuhy fritovaci tuk. Precitajte si o tom najprv kapitolu , Stuzeny
fritovaci tuk”.

Priprava

1) Postavte zariadenie na vodorovny, rovny, stabilny a tepelne odolny povrch.

UPOZORNENIE

> Ak chcete postavit fritézu na spordk pod odsévaé pér, tak dbajte pritom
na to, aby bol spordk vypnuty.

2) Uplne odvifite siefovy kdbel z priestoru na navijanie kébla @.

3) Stlagte uvolfiovacie tlacidlo veka @. Veko vyskodi.

4) Vyberte fritovacie kose @/@® a upevnite drziaky @ na obidvoch malych
fritovacich kosoch @ a na velkom fritovacom kosi @:

— Stlacte tyge drziaka @ trocha k sebe tak, aby sa upeviiovacie ¢apy dali
posivaf zvnitra do ociek na fritovacom kosi @/@:

— Potom uvolnite k sebe stlacené tyge drziaka @ tak, aby upevitovacie
Eapy prenievali cez ogkd:
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— Potiahnite drziak @ smerom dozadu tak, aby dosadal na okraj

fritovacieho kosa @/®.

— Drziak @ je teraz pevne upevneny na fritovacom kosi @/®.

— Rovnako postupuite s dalsimi drziakmi.

UPOZORNENIA

> Pouzivajte iba oleje alebo tuky, ktoré st vyslovne oznacené ako "nepenivé"
a s0 vhodné na fritovanie. Tieto informdcie ndjdete na obale alebo efikete.

> Nikdy nemie3ajte rézne druhy oleja alebo tuku! Fritéza by mohla pretiect.

5) Do suchej a prézdne;j fritovacej ndédoby @ daite olej, tekuty alebo roztope-
ny tuk (ca. 4 | oleja alebo ca. 3,5 kg tuhého tuku).

UPOZORNENIE

> Nikdy nenaplfaite fritovaciu nédobu @ tukom alebo olejom nad znacku
MAX, ale ani pod znagku MIN.

6) Zastrete elektrickd zdstreku do zdsuvky.

NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM

> Siefovy kdbel nesmie prist do styku s hordcimi &asfami fritézy. Nebezpe-
&enstvo Urazu elektrickym prodom!

7) Znovu nasadte fritovaci ko3 @ (alebo malé fritovacie kose @).

8) Zatvorte veko.
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Fritovanie potravin

POZOR - VECNE SKODY!

> Fritézu nikdy nepouZivaijte bez oleja/tukul

UPOZORNENIE

> Na fritovanie potravin méZete do zariadenia zavesit bud’ velky fritovaci
k63 @, oba malé fritovacie kode @, alebo iba jeden z malych fritovacich
kosov @.
Ako priklad je tu opisany iba velky fritovaci k63 @. Pri malych fritovacich
kosoch @ postupuite rovnako.

1) Zapnite fritézu spinacom zap./vyp. @. Rozsvieti sa kontrolka Power (.

2) Otoéte reguldtor teploty @ na pozadovani teplotu. Olej alebo tuk sa
zohrejl na pozadovany teplotu. Po dosiahnuti nastavenej teploty sa rozsvieti
kontrolka Ready @.

UPOZORNENIE

Spravnu fritovaciu teplotu ndjdete na obale potravin na fritovanie alebo

v kapitole ,Tabulka déb fritovania” v tomto ndvode na obsluhu. Pre hrubg
orientdciu, ktoré potraviny sa maji fritovat pri akej teplote, mate k dispozicii
vyobrazenia na prednej strane fritézy:

Symbol Potraviny Teplota

__g@ Krevety 130 °C

@ Kura 150 °C

@ Hranolky 170 °C
(erstvé)

Ryba 190 °C

Uvedené hodnoty s iba orientaénymi poméckami. Teplota sa méze menif
podla zloZenia a osobnej chuti!
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/\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!
> Veko a fritéza st poéas fritovania velmi horice. Preto poas fritovania
uchopte iba drzadld! Nebezpecenstvo popdlenial Odporiéame pouzivaf

kuchynské rukavice.

3) Stlacte uvolfovacie tlacidlo veka @.

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Pri plneni fritovacieho ko3a € postupuijte opatrne! Tento je velmi horicil

4) Vyberte fritovaci ko3 @ z fritézy. Dajte do nej potravinu na fritovanie.
Fritovaci k&3 @ mézete pritom naplnit potravinami na fritovanie maximélne
po znacku MAX vo vnitri fritovacieho kosa @ alebo do max. 1 kg. DodrZia-
vajte vzdy tiez mnoZstvo potravin na fritovanie, ktoré je uvedené na obale
potraviny na fritovanie!

5) Opatrne ponorte fritovaci k&3 @ do horiceho oleja alebo tuku.

6) Zatvorte veko zariadenia.

UPOZORNENIE

> Cez priezor @ vo veku zariadenia mézete sledovaf priebeh fritovania.

Stuzeny fritovaci tuk

Ak chcete zabrdnif vystrekovaniu tuku a prilisnému zohriativ zariadenia, dodrzte
pri pouzivani fritovacieho tuku nasledujice bezpe&nostné opatrenia:

B Pri pouZivani &erstvého tuku najprv pomaly roztopte jeho kusy pri nizkej tep-
lote v normdlnom hrnci. Opatrne naleijte roztopeny tuk do fritézy. AZ potom
zastrete zdstreku a zapnite fritézu.

B Po pouziti odlozte fritézu s opét stuhnutym tukom pri izbovej teplote.

Ked' je tuk prili§ studeny, mdze pri opdtovnom rozpistani striekaf! Aby ste sa

tomu vyhli, urobte drevenou alebo plastovou tycinkou niekol'ko otvorov do

stuhnutého tuku. Dbaite na to, aby nedoslo k poskodeniu povrchovej Gpravy

fritovacej naddoby @!

B Na roztopenie tuku zapnite zariadenie spina¢om zap./vyp. @ a nastavte
regulétor teploty @ na hodnotu 130 °C. Rozsvieti sa kontrolka Power {D.

B Vyckajte, dokial sa vietok tuk neroztopi. Kontrolka Ready @ sa pritom méze
znova a znova rozsvietif a zhasnif. Pozadovanu teplotu fritovania nastavte

az po roztopeni vietkého tuku.
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Po fritovani

A\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Nikdy sa nedotykaite fritovacieho kosa €@ po fritovani. Tento je velmi
hordci! Fritovaci k63 € vyfahuite z fritézy iba za drziaky (!

1) Po dofritovani stlagte uvolfovacie tlacidlo veka @ tak, aby veko vyskogilo.

2) Nadvihnite fritovaci k63 @ a zaveste ho na okraj zariadenia tak, aby mohol
odkvapkat nadbytoény tuk.

3) Stlacte zapina&/vypina¢ @. Fritéza je teraz vypnutd. Vytiahnite zdstreku zo
siefovej zasuvky.

4) Ked fritované potraviny odkvapkali, opatre zdvihnite fritovaci k63 @ z fritézy.

5) Daite fritovand potravinu do misy alebo sitka (vylozeného savym kuchynskym
papierom!).

Pri nepravidelnom pouzivani fritézy odpordéame odlozif olej po vychladnuti

do dobre uzatvorenych flia3 alebo do inych fritovacich néddob, prednostne do

chladnicky alebo na iné chladné miesto. Fla3e napliajte cez jemné sitko, aby ste

oddelili ¢iastocky jedla od oleja alebo tuku.

Vymena fritovacieho tuku
Olej vymiefaijte az po Gplnom vychladnuti. Tuhy tuk musi byt edte tekuty, aby sa
dal vyliaf.
1) Stlate uvolfiovacie Hlacidlo veka @ a odstrafite veko (pozri kapitolu , Cistenie
a osetrovanie”).
2) Vyberte fritovaci k&3 €.

3) Uchopte zariadenie za boéné drzadlé a vylejte olej alebo tuk cez jeden z
rohov do vhodnej naddoby, napr. flase. Naijlepsim riesenim je pouZitie lievika.

UPOZORNENIE

V kaZdej obci alebo meste je zneskodnenie stolovych olejov alebo tukov odli3-

ne upravend. Casto nie je povolené zneskodnit takéto oleje alebo tuky spolu

s beznym domovym odpadom. Na obecnom alebo miestnom zastupitelstve

sa informuijte, aké so povolené moznosti ich zneskodnenia.

4) Poriadne vydistite vietky diely fritézy tak, ako je uvedené v kapitole ,Cistenie
a 4drzba”.

5) Daite Eerstvy olej alebo tuk do fritézy, ako je uvedené v kapitole ,Fritovanie”.

SEF3 2000 C4 SK 65



SILVERCREST'

Cistenie a Udrzba

66

A\ VYSTRAHA -
NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Skér nez za&nete zariadenie Cistif, vzdy vytiahnite zdstreku z elekirickej
zdsuvky.

> Zariadenie alebo jeho diely nepondraijte v Ziadnom pripade do tekutin!
Tym by mohlo ddjst k ohrozeniu Zivota zasahom elekirickym prédom a
tiez k poskodeniu zariadenia.

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

> Pred kazdym &istenim nechaite zariadenie najskér vychladndf.

POZOR - VECNE SKODY!

> Nepouzivajte na &istenie dielov Ziadne Zieravé alebo abrazivne ¢istiace
prostriedky/materidly, ako je prostriedok na drhnutie alebo ocelové vina.
Tieto mézu poskodit povrchové &asti zariadenial

Pre [ahké cistenie fritézu rozoberte:

1) Otvorte veko pristroja. Zatlagte tycku alebo podobny predmet do otvorov
na drziakoch zé&vesov na zadnej strane pristroja a sé&asne vytiahnite veko
pristroja z oboch strén nahor z drZiakov zavesov:

0000000000000 O000O000O0
0000000000000 O00O000O0
0000000000 0000000000
00 000000000000 000000
0000000000000 0000000
0000000000000 0O00O0000

o

A ™~

C J C J C J T J

2) Odstrante fritovaci ko3 € (alebo malé fritovacie kose @).

B Fritovacie kose /(B mdzete umyvaf v umyvacke riadu. SG vhodné na
umyvanie v umyvacke riadu. V takomto pripade ale odstréfite drziaky @.

B Drziaky P umyte v teplej vode s trochou jemného ¢istiaceho prostriedku.
Potom ich opléchnite &istou vodou.

B Teleso fritovacej nddoby @ otrite vlhkou utierkou. Podla potreby daite na
utierku jemny prostriedok na umyvanie. Ndsledne ju dékladne vyutierajte
utierkou namoéenou iba vo vode tak, aby vo fritovacej ndédobe @ nezostali
Ziadne zvysky umyvacieho prostriedku. Dobre osuste teleso a fritovaciu

nddobu @.
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B Umyte veko zariadenia v teplej vode s trochou jemného ¢istiaceho prostried-
ku. Potom ho opldchnite &istou vodou.
Dobre osuste veko zariadenia a postavte ho nabok tak, aby voda, ktord
zostala vo vnitri, mohla z neho vytiedf.
Dbaijte na to, aby bolo veko pred daliim pouzivanim Gplne suché!

3) Pred zlozenim dékladne osute vietky Easti.

Skladovanie

1) Zariadenie zdvihajte a prendsaijte len za boéné drzadld na telese.

2) Naviite kdbel okolo obidvoch hékov v priestore na navinutie kébla @ na
zadnej strane zariadenia a upevnite ho kéblovou sponou.

3) Zariadenie skladujte so zatvorenym vekom zariadenia. Tak ostane vnitro
fritézy &isté a bez prachu.

Tipy
Vlastna vyroba hranolkov

B Zemiaky, ktoré chcete fritovat, by mali byt bezchybné a bez klickov.

B Na fritovanie by sa mali pouzivat ,micénaté” alebo ,prevazne tvrdo sa
variace” druhy zemiakov.

B Po oldpani zemiaky podla pozadovanej pripravy rozkdskujeme (na pdsiky
alebo lupienky).

B Pred dal3im pouzZitim zemiaky asi hodinu umyvame. Tym sa vyld&i &ast cukru,
jeden zo zdkladnych produktov pre tvorbu akrylamidu.

B Nechajte zemiaky starostlivo vysusit.
B Doma robené hranolky fritujte vzdy dvakrat:

— najprv 10 - 14 mindt pri 150 °C, potom 3 - 4 mindty pri 170 °C,
podla pozadovaného stupiia zhnednutia.
B Mrazené hranolky si predvarené, a preto sa musia fritovat len raz. Postupuite
podla pokynov na obale.

B Malé fritovacie kose @ sa mézu naplnit po znacku Max cca 400 -
450 g mrazenych hranoliek, velky fritovaci k&5 @ cca 850 - 900 g
mrazenych hranoliek.

Mrazené potraviny

Mrazené potraviny na fritovanie (-16 az -18 °C) vyrazne ochladia olej alebo
tuk, preto sa dostatoéne rychlo neprepedd a mézu nasat prili§ vela tuku alebo
oleja. Aby ste sa tomu vyhli, postupuite takto:

SEF3 2000 C4 SK 67



SILVERCREST'

maximdlne po znagku Max vo vntri fritovacieho ko3a @ (alebo malych
fritovacich kosov @).

B Olej zohrejte aspof 15 mindt predtym nez dofiho vloZite potraviny.

B Nastavte reguldtor teploty @ na teplotu uvedend v tomto navode na obsluhu
alebo podla ¢dajov na obale potravin na fritovanie.

B Podla moznosti nechajte mrazené potraviny pred fritovanim rozmrazif pri iz-
bovej teplote. Pred vlozenim potravin do fritézy odstrarite tolko ladu a vody,
kolko mézete.

B Potraviny na fritovanie dévaite do fritézy pomaly a opatrne, lebo mrazené
potraviny mdzu horici olej alebo tuk né&hle a prudko priviest ku kypeniu.

Ako odstranit neziaducu prichuft

Niektoré potraviny, hlavne ryby, vypUsfajo pri fritovani tekutiny. Tieto tekutiny
sa zhromazduji vo fritovacom oleji alebo tuku @ mézu ovplyvnif véiu a chuf
ndsledne v tomto oleji alebo tuku fritovanych potravin.

Ak chcete znova ziskat chufovo neutrdlny olej alebo tuk, tak postupuite takto:

B Zohrejte olej alebo tuk na ca. 150 °C a vlozte do fritovacieho kosa @
(alebo do malych fritovacich kodov @) dva tenké platky chleba alebo par
malych vetviciek petrzlenu.

B Ponorte fritovaci kés @ (alebo malé fritovacie kose @) do tuku a zatvorte veko.

B Vyckaijte, dokial olej alebo tuk neprestani kypiet a dierkovanou lyzicou
vyberte chlieb alebo petrzlen. Olej alebo tuk st opét bez prichuti.

Zdrava vyziva

68

Odbornici na vyzivu odporiéaji pouzivanie rastlinnych olejov a tukov, ktoré

obsahuji nenasytené mastné kyseliny (napr. kyselina linolovd). Aviak tieto oleje

a tuky stracaiji ich dobré vlastnosti rychlejsie ako iné druhy a musia sa preto

CastejSie vymiedaf.

Orientujte sa podla nasledujicich pokynov:

B Pravidelne vymiefiajte tuk alebo olej. Ked' pouzivate fritézu hlavne na pripravu
hranolkov a olej alebo tuk po kazdom pouziti precedite, mézete ho pouzif

10- az 12-krdt.
B Nepouzivajte viak olej alebo tuk dlhsie nez 3est mesiacov. Vzdy dodrZiavaite

pokyny uvedené na obale.

B Vo vieobecnosti sa dd olej alebo tuk pouZivaf kratiie, ked' fritujete hlavne
potraviny, obsahujice proteiny, ako je mdso alebo ryby.

B Nemielajte Cerstvy olej s pouzitym.

B Olej alebo tuk vymeiite, ak pri zohrievani peni, m& vyrazni véfiu alebo chuf,
alebo ked' je tmavy a/alebo mé sirupovitd konzistenciu.
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Tabul'ka dob fritovania

V tabulke sd uvedené priklady, ktoré potraviny sa maji fritovaf pri akych tep-
lotach, a kol'ko &asu na to treba. Ak sa Gdaje na obale potraviny ligia od tejto
tabulky, riadte sa Gdajmi, uvedenymi na obale.

Potraviny Teplota (ca.) Cas v minGtach
Fasirky (mrazené) 150 °C 3 - 5 minGt
Bravéové kotlety (obalované) 150 °C 15 - 25 minGt
Porcie kurcata 150 °C 10 - 18 mingt
(vel'ké kusy)
Porcie kuréafa 150 °C 8~ 18 mindt

(malé/stredné kusy)

Hranolky (Zerstvé) 150 °C/170 °C 0= 14077

3 - 4 mindty
Hranolky (mrazené) pozri Gdaje vyrobcu  pozri Gdaje vyrobcu
Krevety (Cerstvé) 130 °C 3 - 5 minGt
Huby 170 - 190 °C 5 minot

UPOZORNENIE

> Pri hodnotdch v stupfioch st mozné urcité odchylky teploty. V tabulke
uvedené hodnoty si len orientaénou pomdckou. Vztfahujd sa na mnozstvo
ca. 300 gramov. Podla vlastnosti potravin sa mézu doby liif.

> Vndtrajsok fritovacieho kosa @ (alebo malych fritovacich kodov B) sa
smie napliaf potravinami na fritovanie nanajvy3 po zna¢ku Max.

Odstranovanie poruch

PROBLEM MOZNA PRICINA MOZNE RIESENIA

Zariadenie nie je zapoje-  Zapojte zariadenie do siefovej
né do elekirickej zasuvky. zdsuvky.

Zariadenie nefunguje. Zariadenie je poskodené.  Obrdtte sa na servis.

Nebol stlaceny spinac

alebo 2ap./vyp. ©. Stlate spinag zap./vyp. ©.

Vypnite zariadenie spinacom
zap./vyp. @ a vytiahnite sie-
fovy kdbel zo siefovej zasuvky.
Vyckaite, dokial zariadenie

Kontrolka Power )
nesvieti. Aktivovala sa ochrana
proti prehriatiu.

nevychladne.
Kontrolka Ready @ Edte sa n?dosiohlo . Vyckaijte r\iekol'koymin(n, d?kiol'
- nastavend teplota oleja  sa nedosiahla poZadovana
nesvieti.
/ tuku. teplota.
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Ak sa poruchy nedaji odstrénit spdsobom uvedenym vyssie v tabulke, alebo ak zistite iné
druhy porich, obrdtte sa, prosim, na nés servis.

Dodatok

Likvidacia zariadenia

Zariadenie v Ziadnom pripade nevyhadzujte do bezného
komunédlneho odpadu.

Na tento vyrobok sa vzfahuje eurépska smernica é. 2012/19/EU.

Zariadenie zlikvidujte odovzdanim v autorizovanej prevddzke na likvidéciu od-
padov alebo vo vasej komundlnej zberi odpadov. Dodrziavaite pritom aktudlne
platné predpisy. V pripade pochybnosti kontaktujte vasu zberfiu odpadov.
@
O W Informécie o moznostiach likvidacie vyrobku, ktory doslézil, ziskate u Vasej
obecnej alebo mestskej samosprévy.

Zaruka spoloénosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznitka, vézeny zdkaznik,
na tento pristroj mate zdruku 3 roky od détumu zakipenia. V pripade nedo-
statkov tohto vyrobku mate préva vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi tohto

vyrobku. Tieto Vade prava vyplyvajice zo zdkona nie s obmedzené nasou
zdérukou, uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruénéd doba za&ina plyndf dédtumom zakipenia. Prosim, uschovaite si poklad-
niény blok. Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od ddtumu zakipenia tohto vyrobku déjde k chybe
materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nésho uvézZenia -
bezplatne opravime, vymenime alebo uhradime kipnu cenu. Podmienkou tohto
zéru&ného plnenia je, Zze podas trojroénej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad
o zakipeni (pokladniény blok) predloZi so struénym opisom, v éom spoéiva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zarukou, zasleme Vam spét opraveny alebo novy vy-

robok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezacina plyndt Ziadna novd zdruénd

doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb

Zéruéné doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opra-
vené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne vz pri kipe, sa musia hldsif
okamzite po vybaleni. Po uplynuti zdruénej doby podliehaji pripadné opravy
poplatku.
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Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskdsany.

Zaruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu alebo vyrobné chyby. Této zaruka
sa nevzfahuje na Easti vyrobku, ktoré st vystavené beznému opotrebovaniu a pre-
to ich mozno pokladat za rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako st napriklad spinage, akumulétory alebo diely vyrobené zo skla.

Tdto zdruka zaniké v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouZivanim
alebo neodbornou Gdrzbou. Na sprévne pouZivanie vyrobku sa musia presne
dodrZiavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmienedne sa
musi zabrdnif pouZitiv alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodpori-
&aju alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouZitie a nie na priemyselné pouZivanie.
Zé&ruka zanikd pri nesprévnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouziti nésilia
a pri z&sahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zaruky

Na zaruéenie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny doklad a &islo vyrobku
(napr. IAN 123456_7890) ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku na vyrobku, na gravire na vyrobku,
na titulnej stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako nélepku na
zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

B Ak déjde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
nizsie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o
ndkupe (pokladni¢ny blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k nej
doglo, bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, ktord Vam bude
ozndmend.

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Na webovej stranke www.lidl-service.com si mdZete stiahnut tieto a mnoho
dalsich prirugiek, vided o vyrobkoch a instalagny softvér.

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na stranku servi-
su Lidl (www.lidl-service.com) a pomocou zadania &isla vyrobku

(IAN) 367883_2101 otvorite vd3 ndvod na obsluhu.
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Servis

(5K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[IAN 367883_2101 ]

Dovozca

Maijte na paméti, Ze nizdie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Najprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

WWW. komperncss.com
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Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten Verwendung aufmerk-
Il sam durch und heben Sie diese fir den spéteren Gebrauch auf. Handi-

gen Sie bei Weitergabe des Gerdtes an Dritte auch die Anleitung aus.
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Einleitung
Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Frittieren von Lebensmitteln im privaten
Haushalt konzipiert. Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten
Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Benutzen Sie das Gerdt nur in trockenen Raumen und verwenden Sie es niemals
im Freien.

/A\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerdt kdnnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgeméf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

> Von dem Gerét kénnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung und/
oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen. Verwenden Sie das
Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgeméf. Die in dieser Bedienungsanlei-
tung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten. Anspriiche jeglicher Art
wegen Schaden aus nicht bestimmungsgemafer Verwendung, unsach-
gemdBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verdnderungen oder
Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
trigt allein der Benutzer.
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Lieferumfang

Das Gerét wird standardmé&Big mit folgenden Komponenten geliefert:

Edelstahl-Fritteuse
3 Frittierkdrbe
2 Haltegriffe

® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerétes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkleber vom
Gerdt.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerdt vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

@ Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%@ verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien gem&f den 6rilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
b Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
A und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf
verpacken zu kénnen.
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Gerdtebeschreibung/Zubehor

POBO00Q00O0000CC

Sichtfenster
Permanent-Metallfilter
Frittierkorb (grof)
Frittier-Behdlter
Entriegelungstaste Deckel
Kabelaufwicklung
Temperaturregler
Ein-/Ausschalter
Kontrollleuchte Ready
Kontrollleuchte Power
Haltegriff

Frittierkorbe (klein)

Technische Daten

76

Netzspannung
Nennleistung
Max. Einfillmenge Ol

Max. Einfillmenge festes Fett

5t

DE | AT | CH

230V ~ (Wechselspannung), 50 Hz
2000 W

ca. 4 Liter

ca. 3,5 kg

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmit-
teln in Berilhrung kommen, sind lebensmit-
telecht.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fishren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» Schlief3en Sie das Gerdt an eine Netzsteckdose mit einer
Netzspannung von 230 V ~, 50 Hz an.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

Tauchen Sie das Bedien-/Heizelement und das Gehéu-
se mit der Netzleitung niemals unter Wasser und reini-
gen Sie diese Teile auch nicht unter flieBendem Wasser.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt darf nicht von Kindern im Alter zwischen O und
8 Jahren benutzt werden. Dieses Gerdt kann von Kindern
ab 8 Jahren und dariber benutzt werden, wenn sie sténdig
beaufsichtigt werden. Dieses Gerét kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger
als 8 Jahre fernzuhalten.

» Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf
nicht von Kindern durchgefihrt werden.

~ Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Falls das Gerét heruntergefallen oder beschadigt ist, dirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerat
von qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenen-
falls reparieren.

» Wahrend des Frittiervorgangs wird heifler Dampf freigesetzt,
insbesondere wenn Sie den Deckel 6ffnen. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.

~ Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollsténdig trocken sind, be-
vor Sie Ol oder flissiges Fett in die Fritteuse geben. Heif3es
Ol oder heif3es Fett spritzt sonst.

> Trocknen Sie alle Lebensmittel sorgféiltig ab, bevor Sie sie in
die Fritteuse geben. Heif3es Ol oder heif3es Fett spritzt sonst.

» Gehen Sie mit gefrorenen Lebensmitteln vorsichtig um.
Entfernen Sie alle Eisstiicke. Je mehr Eis sich noch an den
Lebensmitteln befindet, umso mehr spritzt das heife Ol oder
das heifBe Fett.

> Teile des Gerdtes werden wahrend des Gebrauchs heif3.
Berthren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

» Stellen Sie das Gerat mit den Handgriffen in einer stabilen
Lage auf, um ein Verschitten der heif3en Flussigkeit zu ver-
meiden.

~ Vermeiden Sie Ol oder Fettspritzer auf dem Boden. Es be-
steht Rutschgefahr!

A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.
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A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Schmelzen Sie Fettblécke niemals in der Fritteuse. Durch die
hohe Temperatur, die entsteht, solange das Fett noch nicht
das Heizelement bedeckt, kann das Heizelement beschadigt
werden oder es kommt zu einem Brand! Schmelzen Sie das
Fett vorher in einem Topf o. &.

» Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Néhe von heifien
Oberfléchen.

» Lassen Sie das Gerdit wahrend des Betriebs niemals
unbeaufsichtigt.

&Achtung! HeiBBe Oberflachel!

Benutzen Sie niemals Wasser zum Léschen der

Fritteuse!

» Altes bzw. verschmutztes Fett oder Ol entziindet sich bei
Uberhitzung von selbst. Wechseln Sie das Ol oder Fett
rechtzeitig. Im Brandfall Netzstecker ziehen und brennendes
Fett oder Ol mit einer Decke ersticken.

ACHTUNG - GERATESCHADEN!

» Fillen Sie nie mehr Fett als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behélter
ein. Achten Sie bei jedem Einschalten darauf, dass geniigend
Fett oder Ol in der Fritteuse ist.

» Schalten Sie das Gerét niemals ein, wenn sich kein Ol oder fliss-
siges Fett darin befindet. Ansonsten kann das Gerét iiberhitzen.

» Die Fritteuse ist nur zum Frittieren von Lebensmitteln geeignet.
Sie ist nicht fur das Kochen von Flissigkeiten konzipiert.

SEF3 2000 C4 DE | AT | CH 79



SILVERCREST'

Vor dem ersten Gebrauch

B Bevor Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie bitte die
einzelnen Teile grindlich und trocknen Sie sie sorgféltig ab (siehe Kapitel
,Reinigung und Pflege”).

Acrylamidarme Zubereitung

Acrylamid ist ein mdglicherweise krebserzeugender Stoff, der beim Frittieren von stér-
kehaltigen Lebensmitteln durch Reaktionen mit Aminoséuren verstérkt gebildet wird. Bei
Temperaturen von mehr als 175 °C steigt die Bildung von Acrylamid sprunghaft an.

Frittieren Sie daher stérkehaltige Lebensmittel, wie zum Beispiel Pommes frites,
nach Maglichkeit nicht mit einer Temperatur von iber 170 °C. Das Frittiergut
sollte nur goldgelb anstatt dunkel oder braun frittiert werden. Nur so erreichen
Sie eine acrylamidarme Zubereitung.

Frittieren

Fir den Gebrauch in dieser Fritteuse empfehlen wir Frittierdl oder flissiges Frittier-
fett. Sie kdnnen auch festes Frittierfett benutzen. Lesen Sie hierzu erst das Kapitel
,Festes Frittierfett”.

Vorbereitungen

1) Stellen Sie das Gerdt auf eine waagerechte, ebene, stabile und
hitzebesténdige Oberfléche.

> Wenn Sie die Fritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den Herd stellen
wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschaltet ist.

2) Wickeln Sie das Netzkabel komplett von der Kabelaufwicklung @.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @. Der Deckel springt auf.

4) Nehmen Sie die Frittierkérbe €/ heraus und befestigen Sie die Haltegriffe (P
an den beiden kleinen Frittierkérben @ und am grof3en Frittierkorb €):

— Driicken Sie die Stdbe des Haltegriffs P etwas zusammen, so dass sich
die Haltebolzen von innen in die Osen am Frittierkorb @ /@ schieben
lassen:
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— L&sen Sie dann die zusammengedriickten Stébe des Haltegriffs @, so
dass die Haltebolzen durch die Osen ragen:

— Ziehen Sie den Haltegriff @ nach hinten, so dass dieser am Rand des
Frittierkorbes €@/(® anliegt.

— Der Haltegriff @ sitzt nun fest am Frittierkorb @/@®.

— Verfahren Sie mit den weiteren Haltegriffen genauso.
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> Verwenden Sie nur Ole oder Fette, die ausdriicklich als ,nicht schéumend”
gekennzeichnet und zum Frittieren geeignet sind. Diese Information finden
Sie auf der Verpackung oder dem Etikett.

> Vermischen Sie niemals verschiedene Fett- oder Olsorten! Die Fritteuse
konnte iberschdumen.

5) Befillen Sie den trockenen und leeren Frittier-Behalter @ mit Ol, flissigem
oder geschmolzenem Fett (ca. 4 | Ol oder ca. 3,5 kg festes Fett).

> Fillen Sie nie mehr Fett oder Ol als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behélter @ ein.

6) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Das Netzkabel darf nicht mit den heif3en Teilen der Fritteuse in Beriihrung
kommen. Gefahr eines elekirischen Schlages!

7) Setzen Sie den Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkérbe @) wieder ein.
8) Schliefen Sie den Deckel.
Lebensmittel frittieren

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie die Fritteuse niemals ohne Ol/Fett!

> Sie kdnnen entweder den grof3en Frittierkorb @, beide kleinen Frittierkdrbe
® oder nur einen der kleinen Frittierkdrbe @ in das Gerdt einhéngen, um
Lebensmittel zu frittieren.
Beispielhaft wird hier nur der grofie Frittierkorb @ beschrieben. Verfahren
Sie mit den kleinen Frittierkérben @ genauso.

1) Schalten Sie die Fritteuse am Ein-/Ausschalter @ ein. Die Kontrollleuchte
Power () leuchtet auf.

2) Drehen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperatur. Das
Ol oder Fett wird auf die gewiinschte Temperatur erhitzt. Ist die eingestellte
Temperatur erreicht, leuchtet die Kontrollleuchte Ready @ auf.
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Die korrekte Frittiertemperatur finden Sie auf der Packung des Frittierguts oder
im Kapitel ,Tabelle Frittierzeiten” in dieser Bedienungsanleitung. Eine grobe
Orientierung, welche Lebensmittel bei welcher Temperatur frittiert werden
sollten, geben Ihnen die Abbildungen auf der Vorderseite der Fritteuse:

Symbol Lebensmittel ~ Temperatur
__n\(Jc’ Garnelen 130 °C
@ Hihnchen 150 °C
W Porr}rfm:ijz:)ri'res 170 °C
Fisch 190 °C

Die genannten Werte sind nur Orientierungshilfen. Die Temperatur kann je
nach Beschaffenheit und persénlichem Geschmack variieren!

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Der Deckel und die Fritteuse sind wéhrend des Frittiervorganges sehr heif3.
Fassen Sie daher wéhrend des Frittiervorganges nur die Griffe an! Verbren-
nungsgefahr! Benutzen Sie am besten Topfhandschuhe.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @.

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Befillen des Frittierkorbes @! Dieser ist sehr heif!

4) Nehmen Sie den Frittierkorb @ aus der Fritteuse. Geben Sie das Frittiergut
hinein. Der Frittierkorb @ darf dabei héchstens bis zur Max-Markierung im
Inneren des Frittierkorbes @ oder bis max. 1 kg mit Frittiergut gefillt sein.
Beachten Sie jedoch auch immer die auf der Verpackung des Frittierguts
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5) Senken Sie den Frittierkorb € vorsichtig in das heife Ol oder Fett ab.
6) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel.

> Durch das Sichtfenster @ im Gerdtedeckel kdnnen Sie den Frittiervorgang
Gberwachen.

Festes Frittierfett

Um zu verhindern, dass das Fett spritzt und das Geréit zu heif3 wird, treffen Sie
bitte folgende VorsichtsmaBnahmen, wenn Sie festes Frittierfett benutzen:

B Bei Verwendung von frischem Fett, schmelzen Sie die Fettblécke zunéichst
langsam bei kleiner Hitze in einem normalen Topf. GieBen Sie das geschmol-
zene Fett vorsichtig in die Fritteuse. Stecken Sie erst dann den Netzstecker
ein und schalten Sie die Fritteuse ein.

B Nach Gebrauch bewahren Sie die Fritteuse mit dem wieder erstarrten Fett
bei Raumtemperatur auf.

Wenn das Fett zu kalt ist, kann es bei erneutem Schmelzen spritzen! Um dies

zu verhindern, stechen Sie mit einem Holz- oder Plastikstab einige Lécher in das

wieder fest gewordene Fett. Achten Sie darauf, dass die Beschichtung des Frittier-

Behdlters @ nicht beschadigt wird!

M Um das Fett zu schmelzen, schalten Sie das Gerét am Ein-/Ausschalter @
an, und stellen Sie den Temperaturregler @ auf 130 °C. Die Kontrollleuchte
Power (D leuchtet auf.

B Warten Sie, bis das gesamte Fett geschmolzen ist. Die Kontrollleuchte
Ready @ kann dabei immer wieder aufleuchten und erléschen. Stellen Sie
erst dann die gewiinschte Frittiertemperatur ein, wenn das gesamte Fett
geschmolzen ist.

Nach dem Frittieren

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie niemals den Frittierkorb €@ nach dem Frittieren an. Dieser ist
sehr heif}! Heben Sie den Frittierkorb € nur an den Haltegriffen @ aus der
Fritteuse!

1) Wenn das Frittiergut fertig ist, driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @,
so dass der Deckel aufspringt.

2) Heben Sie den Frittierkorb € an und hdngen Sie ihn an den Rand des Gerd-
tes, so dass Uberschissiges Fett abtropfen kann.

3) Driicken Sie den Ein-/Ausschalter @. Die Fritteuse ist nun ausgeschaltet.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.
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4) Wenn das Frittiergut abgetropft ist, heben Sie den Frittierkorb € vorsichtig
aus der Fritteuse.

5) Geben Sie das Frittiergut in eine Schissel oder ein Sieb (mit saugféhigem
Kiichenpapier auslegen!).

Wenn Sie die Fritteuse nicht regelméBig benutzen, empfiehlt es sich, das Ol nach

dem Erkalten in gut verschlossenen Flaschen oder anderen Frittier-Behéltern, vor-

zugsweise im Kihlschrank oder an einem anderen kithlen Ort aufzubewahren.

Befillen Sie die Flaschen durch ein feines Sieb, um Nahrungspartikel aus dem Ol

zu entfernen.

Frittierfett wechseln

Wechseln Sie das Ol erst, wenn es véllig erkaltet ist. Festes Fett muss gerade
noch flissig sein, so dass man es schitten kann.

1) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @ und nehmen Sie den Deckel
ab (siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”).

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb €.

3) Fassen Sie das Gerdt an den seitlichen Griffen an und gieBen Sie das Ol

oder Fett iber eine der Ecken in geeignete Behéltnisse, zum Beispiel Fla-
schen. Benutzen Sie dafiir am Besten einen Trichter.

> In jeder Gemeinde oder Stadt ist die Entsorgung von Speisedlen oder
fetten anders geregelt. Oft ist es nicht erlaubt, solche Ole oder Fette im
normalen Hausmiill zu entsorgen. Bitte informieren Sie sich bei lhrer Ge-
meinde- oder Stadtverwaltung nach den Entsorgungsméglichkeiten.

4) Reinigen Sie alle Teile der Fritteuse grindlich, wie im Kapitel ,Reinigung und
Pflege” beschrieben.

5) Fillen Sie frisches Ol oder Fett in die Fritteuse, wie im Kapitel , Frittieren”
beschrieben.

Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!
> Bevor Sie das Gerdit reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.

> Auf keinen Fall darf das Gerdt oder Teile davon in Flissigkeiten
getaucht werden! Hierdurch kann Lebensgefahr durch elekirischen
Schlag entstehen und das Gerdt beschadigt werden.
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/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung erst abkihlen.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie zur Reinigung der Teile keine &tzenden oder scheuernden
Reinigungsmittel/-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle. Diese
kénnen die Oberfléiche des Gerdtes beschadigen!

Zur einfachen Reinigung nehmen Sie die Fritteuse auseinander:

1) Offnen Sie den Gerétedeckel. Driicken Sie mit einem Stab o. A. in die Lécher
an den Scharnierhalterungen an der Riickseite des Gerdtes und ziehen Sie
den Gerdtedeckel gleichzeitig nach oben aus den Scharnierhalterungen

heraus:
0000000000000 00OOOO00O0
0000000000 0000O0O0OO00O0
0000000000 0000O0OOO00O0
0000000000000 0O0OO00O00
0000000000000 00OO0000
00000000000000000000

o[ feb
[l

———o C—J | &
— T O — T O

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkdrbe @).

B Die Frittierkérbe @/ kdnnen Sie in der Spiillmaschine reinigen. Sie sind
spilmaschinengeeignet. Nehmen Sie hierfir jedoch die Haltegriffe @ ab.

B Reinigen Sie die Haltegriffe @ in warmem Wasser mit einem milden Spilmit-
tel. Spiilen Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.

B Reinigen Sie das Gehduse und den Frittier-Behdlter @ mit einem feuchten
Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie
danach mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch griindlich nach, so dass
keine Spilmittelreste mehr im Frittier-Behdlter @ haften. Trocknen Sie das
Gehause und den Frittier-Behdlter @ gut ab.

Bl Reinigen Sie den Gerdtedeckel in warmem Wasser mit einem milden Spilmit-
tel. Spilen Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.
Trocknen Sie den Gerétedeckel gut ab und stellen Sie ihn aufrecht auf die
Seite, so dass noch im Inneren des Deckels verbliebenes Wasser herauslau-
fen kann.
Achten Sie darauf, dass der Deckel vor einer erneuten Benutzung vollsténdig
trocken sein muss!

3) Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.
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Lagerung

1) Heben oder fragen Sie das Gerét mit Hilfe der seitlichen Griffe am Gehguse.

2) Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung @ an der Riickseite

des Gerdtes und fixieren Sie es mit dem Kabelclip.

3) Lagern Sie das Gerdt mit geschlossenem Gerdtedeckel. So bleibt das Innere

Tipps

der Fritteuse sauber und staubfrei.

Pommes frites selbst gemacht

Kartoffeln, die zum Frittieren vorgesehen sind, sollten einwandfrei und nicht
angekeimt sein.

Zum Frittieren sollten ,mehligkochende” oder ,vorwiegend festkochende”
Kartoffelsorten verwendet werden.

Nach dem Schélen die Kartoffeln entsprechend der gewiinschten Zuberei-
tung zerkleinern (Streifen oder Scheiben).

Wassern Sie die Kartoffeln vor der Weiterverwendung ca. eine Stunde. Da-
durch wird ein Teil des Zuckers, einem der Ausgangsprodukte fiir die Bildung
von Acrylamid, herausgeldst.

Lassen Sie die Kartoffeln sorgféltig trocknen.
Frittieren Sie selbst gemachte Pommes frites stets zweimal:

— erst 10 - 14 Minuten bei ca. 150 °C dann 3 - 4 Minuten bei 170 °C, je
nach gewiinschten Bréunungsgrad.

Tiefgekishlte Pommes frites sind vorgekocht und missen daher nur einmal
frittiert werden. Folgen Sie den Anweisungen auf der Packung.

H Die kleinen Frittierkdrbe (B kdnnen bis zur Max-Markierung mit ca. 400 - 450g,
der grofe Frittierkorb € mit ca. 850 - 900g tiefgekilhlten Pommes frites
befillt werden.

Tiefkihlkost

Tiefgekihltes Frittiergut (-16 bis -18 °C) kihlt das Ol oder Fett erheblich ab, brat
dadurch nicht schnell genug an und nimmt daher méglicherweise zu viel Ol oder
Fett auf. Um dies zu vermeiden, gehen Sie bitte wie folgt vor:

SEF3 2000 C4

Frittieren Sie keine groferen Mengen auf einmal. Das Frittiergut darf
maximal bis zur Max-Markierung im Inneren des Frittierkorbes € (oder die
kleinen Frittierkdrbe @) gefillt sein.

Erhitzen Sie das Ol mindestens 15 Minuten, bevor Sie das Frittiergut hinein-
geben.

Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die in dieser Bedienungsanleitung
oder auf der Packung des Frittierguts angegebene Temperatur.
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B Vorzugsweise lassen Sie Tiefkihlkost vor dem Frittieren bei Zimmertemperatur
antauen. Entfernen Sie so viel Eis und Wasser wie méglich, bevor Sie das
Frittiergut in die Fritteuse geben.

B Geben Sie das Frittiergut méglichst langsam und vorsichtig in die Fritteuse,
da Tiefkihlkost das heife Ol oder Fett abrupt und heftig zum Sprudeln
bringen kann.

Wie Sie unerwiinschten Beigeschmack loswerden

Manche Nahrungsmittel, insbesondere Fisch, geben beim Frittieren Flissigkeit
ab. Diese Flissigkeiten sammeln sich im Frittierél oder fett an und kénnen den
Geruch und Geschmack des nachfolgenden, im gleichen Ol oder Fett erhitzten,
Frittierguts beeintréichtigen.

Gehen Sie wie folgt vor, um wieder geschmacklich neutrales Ol oder Fett zu
erhalten:

B Erhitzen Sie das Ol oder Fett auf ca. 150 °C und geben Sie zwei dinne
Scheiben Brot oder ein paar kleine Zweige Petersilie in den Frittierkorb @
(oder die kleinen Frittierkérbe @).

B Senken Sie den Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkdrbe ) in das Fett
ab und schlieBen Sie den Deckel.

B Warten Sie, bis das Ol oder Fett nicht mehr sprudelt und entfernen Sie das
Brot bzw. die Petersilie mit einem Schaumléffel. Das Ol oder Fett ist nun
wieder geschmacksneutral.

Gesunde Erndhrung

Ernahrungswissenschaftler empfehlen die Verwendung von pflanzlichen Olen
und Fetten, die ungesdttigte Fettséiuren (z. B. Linolsdure) enthalten. Allerdings

verlieren diese Ole und Fette ihre positiven Eigenschaften schneller als andere
Sorten und missen daher dfter ausgewechselt werden.

Orientieren Sie sich an den folgenden Richtlinien:

B Wechseln Sie das Ol oder Fett regelmaBig. Wenn Sie mit der Fritteuse
hauptséichlich Pommes frites zubereiten und das Ol oder Fett nach jedem
Gebrauch durchseihen, kénnen Sie es 10- bis 12-mal verwenden.

B Verwenden Sie das Ol oder Fett jedoch nicht lénger als sechs Monate.
Beachten Sie bitte auch stets die Anweisungen auf der Verpackung.

B Generell lasst sich Ol oder Fett weniger lang verwenden, wenn Sie haupt-
saichlich proteinhaltige Lebensmittel wie Fleisch oder Fisch frittieren.

B Mischen Sie kein frisches Ol mit gebrauchtem.

B Wechseln Sie das Ol oder Fett, wenn es beim Erhitzen schaumt, einen stren-
gen Geschmack oder Geruch entwickelt oder wenn es dunkel wird und/
oder eine sirupartige Konsistenz entwickelt.
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Tabelle Frittierzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Temperatur
frittiert werden miissen und wie viel Frittierzeit Sie dazu benétigen. Falls die
Anweisungen auf der Verpackung des Frittierguts von dieser Tabelle abweichen,
folgen Sie bitte den Anweisungen auf der Verpackung.

Lebensmittel Temperatur (ca.)  Zeit in Minuten
Frikadelle (gefroren) 150 °C 3 -5 Minuten
Schweinekoteletts (paniert) 150 °C 15 - 25 Minuten
Hﬁhnchenp?rﬁonen 150 °C 10- 18 Minuten
(groBe Stiicke)
Hihnchenportionen 150 °C 818 Minuten

(kleine/mittlere Stiicke)

Pommes frites (frisch) 150 °C/170 °C U®= 12 ity

3 - 4 Minuten
Pommes frites (gefroren] sieche Angaben des  siehe Angaben des
Herstellers Herstellers
Scampis (frisch) 130 °C 3 -5 Minuten
Pilze 170-190 °C 5 Minuten

> Bei den Gradangaben kann es zu geringfiigigen Temperaturabweichungen
kommen. Die in der oberen Tabelle genannten Werte sind Orientierungs-
hilfen. Sie beziehen sich auf eine Menge von ca. 300 Gramm. Je nach
Beschaffenheit der Lebensmittel kdnnen die Zeiten variieren.

> Der Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkérbe @) darf/dirfen héchstens
bis zur Max-Markierung im Inneren mit Frittiergut gefillt sein.
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Fehlerbehebung

PROBLEM

Das Gerdt funktioniert
nicht.

oder

Die Kontfrollleuchte Power @
leuchtet nicht.

Die Kontrollleuchte Ready @
leuchtet nicht.

MOGLICHE URSACHE

Das Gerdt ist nicht mit einer
Netzsteckdose verbunden.

Das Gerét ist beschadigt.

Der Ein-/Ausschalter @ wurde

nicht befétigt.

Der Uberhitzungsschutz wurde

ausgeldst.

Die eingestellte Temperatur
des Oles/Fettes ist noch nicht
erreicht.

MOGLICHE
LOSUNGEN

Schliefen Sie das Gerdt an
eine Netzsteckdose an.

Wenden Sie sich an den
Service.

Betdtigen Sie den Ein-/Aus-
schalter @.

Schalten Sie das Gerdt am
Ein-/Ausschalter @ aus
und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteck-
dose. Warten Sie, bis das
Gerdt sich abgekihlt hat.

Warten Sie einige Minuten,
bis die gewiinschte Tempe-
ratur erreicht ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder,
wenn Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

Anhang

Gerdat entsorgen

Werfen Sie das Gerat keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der européischen Richtlinie

2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber

Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in

Verbindung.
@

o \

Gemeinde- oder Stadiverwaltung.
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Garantie der KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkaufer des Produkis gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des Produkis sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 123456_7890) als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EF1E Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
# | Produkivideos und Installationssoftware herunterladen.

O] Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
PDF ONLINE (www.lidl-service.com) und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 367883_2101 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 367883_2101 ]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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