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@
Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of the
device.

@
Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerdétes vertraut.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite avec
toutes les fonctions de |'appareil.

QD
Vouw v86r het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies van het
apparaat.

@

Pred ¢tenim si otevfete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznad sig z wszystkimi
funkcjami urzgdzenia.

GO

Pred &itanim si odklopte stranu s obrdzkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.

®
Antes de empezar a leer abra la pagina que contiene las imagenes vy, en seguida, familiaricese con todas
las funciones del dispositivo.

For du leeser, vend siden med billeder frem og bliv bekendt med alle apparatets funktioner.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have selected a high-quality product. The operating instructions are part

of this product. They contain important information about safety, usage and
disposal. Before using the product, please familiarise yourself with all operating
and safety instructions. Use the product only as described and for the range of
applications specified. Please also pass these operating instructions on to any
future owner.

Copyright

This documentation is protected by copyright.

Any copying or reproduction, including in the form of extracts, or any repro-
duction of images (even in a modified state), is permitted only with the written
authorisation of the manufacturer.

Intended use

2

This sous-vide stick is exclusively intended for cooking vacuum-packaged foods.
Any other use or use beyond the scope described of the appliance is not intended.

This appliance is intended solely for use in private households and not for use in
commercial or industrial applications.

The appliance is intended only for indoor domestic use.

/A\ WARNING

Danger if not used as intended!

The appliance may be hazardous if used for any other purpose and/or in any
manner than the one intended.

> Use the appliance only for its intended purpose.

> Observe the procedures described in these operating instructions.

Claims of any kind for damages resulting from misuse, improper repairs, unau-
thorised modifications or the use of unauthorised spare parts are excluded.

The risk is borne solely by the user.
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What does sous-vide mean?

Sous-vide (the French “sous” means “for under vacuum” and “vide” means “vac-
uum”) or vacuum cooking is a special cooking method in which the food is first
vacuum-packed in special plastic bags and then cooked at a low temperature in
a water bath. The cooking temperatures remain under 100°C, which makes it

a very gentle cooking method. The low temperatures change the products more
slowly at a molecular level, making the cooking results all the more tender and
juicy. In sous-vide cooking, the airtight packaging retains nearly all the flavour
and nutrients; this making vacuum-cooked food particularly flavoursome.

The aromas of spices become more intense under a vacuum. It is therefore better
to use them sparingly and add more later if necessary.

Another benefit is that the core temperature can be controlled exactly - so the
rule of thumb is: water temperature = core temperature. Overcooking the food is
almost impossible if the temperature has been correctly selected as the individual
ingredients do not get any hotter than the temperature of the water.

You will need the following accessories (not supplied) to cook using the sous-vide
method:

- Pot

— vacuum sealer

- special vacuum bags or plastic bags that do not release any plasticizers
or similar to the food and that are heat-resistant.

Package contents
The appliance is supplied with the following components as standard:
® Sous vide stick

® Operating instructions

> Check the package for completeness and signs of visible damage.

> |f the delivery is incomplete or damage has occurred as a result of defec-
tive packaging or during transport, contact the Service hotline (see section
Service).
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Safety information

DANGER - RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» Check the appliance for visible external damage before use.
Do not use the appliance if the mains cable or appliance
itself has been dropped or there is visible damage.

~ The appliance may only be used in dry indoor rooms.

> Never immerse the appliance in water deeper than up to

the MAX marking! Never immerse the appliance in other
liquids!

> Ensure that the mains cable never becomes wet or damp
when the appliance is in use. Route the cable so that it can-
not be trapped or damaged in any way.

» To avoid potential risks, if the appliance power cable is dam-
aged, it must be replaced by the manufacturer, its customer
service or by a qualified technician.

» All repairs must be carried out by authorised specialist work-
shops or by the Customer Service department. Improper
repairs may put the user at risk. It will also invalidate any
warranty claims.

> To disconnect the appliance completely from the mains pow-
er, the mains plug must be removed from the power socket.
The appliance should be set up in such a way that you have
unrestricted access to the mains socket at all times, and can
pull out the plug immediately in an emergency.

» When unplugging the appliance, always pull on the plug
rather than on the cable.

> Pull the plug from the mains socket before removing the
appliance from the water.

DANGER - RISK OF FIRE!

~ Do not use an external timer switch or a separate remote
control system to operate the appliance.
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/A WARNING - RISK OF INJURY!

~ Use the appliance only in pots with a dead weight that en-
sures sufficient stability during operation.

~ The appliance does not need to be monitored continuously
during use, but it should be checked regularly. This is espe-
cially important if long cooking times are set.

~ This appliance may be used by persons with limited physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge, provided that they are under supervision or
have been told how to use the appliance safely and under-
stand the potential risks.

~ Do not allow children to use the appliance. Cleaning and
maintenance may not be carried out by children.

~ Children must not play with the appliance.

& CAUTION: hot surfaces

~ The heating element of the appliance gets very hot during
use. During operation, only touch the appliance on the con-
trol panel or on the pot clip.

~ Never put your bare hands into the water when you are
immersing the vacuum bag in the water bath or removing it.

~ The heating element of the appliance remains very hot for
a while after removing the plug from the mains socket.
Do not touch the hot element or put it down on any flammable
surface, such as wood.

~ The surface of the heating element retains residual heat after
use. Allow the appliance to cool down to room temperature
to avoid burns.
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>

6

Do not add any foods to the water bath unless they are
firmly sealed. Any water getting into the food will produce
unfavourable results or spoil the food.

Ensure that the appliance, the mains cable and the plug do
not come into contact with heat sources such as hotplates or
naked flames.

Never place the appliance near sources of heat.

Never open the housing. If you do, it can no longer be as-
sured that the appliance is safe, and the warranty will be
invalidated.

Allow the appliance to cool down completely before clean-
ing and stowing it away it.

In the case a malfunction occurs on the appliance, an error
code will blink on the display. When the error codes "Er1",
"Er2", "Er3" or "Er6" are displayed, switch off the appliance
immediately, pull the mains plug out of the socket and con-
tact the Service Hotline (see Section Service).

The error code display "Er4" informs you that the appliance
is not in the water. Handle the appliance as described in
the Section Preparing the appliance. The error code
display will then go out.
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Operating elements

Figure A:

© Mains cable

O Pot clip

(3) Heating element
O Display

Figure B:

Temperature indicator
Time indicator

© On/Off switch

"+" button

"_" button

600000

8/0® Button for switching between temperature/time input

Initial operation
Unpacking
¢ Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the box.

¢ Remove all packaging materials and any adhesive labels from the appli-
ance.

¢ Pull off the film from the display.

> Check the package for signs of visible damage.

> |n case of damages caused by defective packaging or transport, contact
the Service Hotline.

> Packaging materials should not be used as a plaything. There is a risk of
suffocation.

SSVS 1000 B2 GB | IE 7
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Preparing the appliance

¢ Wash the appliance in warm soapy water and dry it thoroughly before first
use.

¢ Place the appliance into a pot that has side walls with a height of approx.
14 cm. Fasten the appliance on the pot’s sidewall by means of the pot clip @.
Set the pot onto a level, dry and slip-free surface.

¢ Pour warm water into the pot until the water level is between the MIN and
MAX markings.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Note that the water level rises when you add the food. Do not exceed the
MAX marking and ensure that the water level is always above the MIN
marking!

NOTE

> The water temperature should be as close as possible to the temperature
you require for cooking. This minimises the waiting time until the set tem-
perature is reached.

> The water should not be hotter than the required temperature, however.

You can find the required temperatures in the list of cooking times (see sec-
tion Cooking times).

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Before connecting the appliance, compare the connection data of the
appliance (voltage and frequency) on the rating plate with that of your
electrical supply. This data must correspond in order to prevent damage to
the appliance.

¢ Plug the mains cable @ into a power socket. You will hear a beep and the
display @ lights up briefly. The button symbol @ @ glows red and the
button symbol §/® (O lights up white.The appliance is now ready for use.

NOTE

> The appliance is will not work if the heating element @ is not in the water.
In that case, "Er4" will light up on the display @.

8 GBI SSVS 1000 B2
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Handling and use

Switching the appliance on/off

¢ Press the button (D @ to switch on the appliance. On the display @, the set
water temperature © will flash and the time indicator @ will be lit.

¢ Press the button O @ for 2 seconds if you want to switch off the appliance.
The display @ will then go out.

Adding the food

¢ Place the vacuum bag with the prepared and vacuum-packed food in
the pot. Note that the water level must not exceed the MAX marking. If
required, ladle out the water with a cup.

> The vacuum bags should always be covered with water during operation.
If the vacuum bags float to the surface, weigh them down with a suitable
weight (e.g. a plate).

Programming the appliance

¢ To set the water temperature for the desired cooking process by degrees,
press the buttons + / = @ /@ repeatedly while the temperature indicator @
is blinking. The selected temperature will appear on the display @. You can
set values between 30,0°C and 35,0°C. If you press and hold down one
of the buttons + / = @/@), the temperature will change rapidly.

¢ Press the button §/® . Now, the time indicator @ is blinking on the
display @ and you can enter the number of hours for the desired cooking
time. To do so, repeatedly press the buttons + / = @/@. You can set
values between 0 and 99. If you press and hold down one of the buttons
+/= ©/0, the number of hours will change rapidly in steps of 10 h.

¢ Press the button §/® . Now, you can enter the number of minutes for the
desired cooking time. To do so, repeatedly press the buttons + / = @/@.
You can set values between 0 and 53. If you press and hold down one of
the buttons +/= @/@, the number of minutes will change rapidly in steps of
5 min.

¢ Press the button O @ to start the program. The appliance will begin heat-
ing up and circulate the water in the pot. The temperature indicator @ on
the display @ shows the current water temperature.

> During heafing you can adjust the previously set cooking temperature @
and cooking time O as described above.

SSVS 1000 B2 GB|IE | 9
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¢ As soon as the set temperature is reached, an acoustic signal will sound.
In addition, the colon of the time indicator @ will start to blink on the
display @ and the cooking time will be counted down by minutes.

¢ Ifyou press the button §/® @ during the cooking process, the set cooking
temperature @ and cooking time @ will be displayed for a few seconds.
In addition, the set cooking temperature @ or the set hours of the cooking
time @ will flash when you press the button §/® (10} again. The set minutes
of the cooking time O vill flash when the button §/® @ is pressed another
time.

¢ When the time has elapsed, the appliance will switch off automatically and
the display @ will go out. You will hear beep sounds.

¢ Remove the cooked food from the pot using a suitable tool (e.g. kitchen or
barbecue tongs).

¢ Pull the mains plug out of the power socket and take the appliance carefully
out of the pot. To do so, open the pot clip @.

> Do not touch the hot heating element €. Hot water can drip from the
heating element. There is a risk of burns and scalding.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not place the appliance on any flammable surface, such as wood.

¢ Cut open the vacuum bag and remove the food. Depending on the type of
food cooked, your meal can be served immediately or must be prepared

further (e.g. briefly fried).

¢ When you switch the appliance on again, the last set temperature will flash
on the display.

10 GB | IE SSVS 1000 B2
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Cooking food at core temperature

The following tables show how cooked a piece of food (e.g. a piece of meat)
is when the core temperature is reached. This also does not change even after
longer submersion in the pot, as the core temperature in the food can never be
higher than the set water temperature.

The core temperature is the temperature in the middle of the food.

We recommend the following temperatures for a certain degree of cooking:

Food Core Cooking level
temperature
49°C blue - almost raw
52°C-55°C rare - cooked around the edge
Beef, lamb,  540c _40°C medium rare - a large part still pink
pork and . . : o )
game 61°C-65°C medium - pink in the middle
66°C - 68°C  medium well done - almost completely cooked
69°C-71°C well done - thoroughly cooked
Poult 72 °C (boneless) cooked
oultr
y 85 °C (with bones) cooked
40°C glazed - barely done
Fish and o o -
41°C-45°C mi-cuit - half cooked
seafood
46°C-55°C a point - firm
Vegetables 83 °C - 87 °C cooked

NOTE

Please note that poultry may only be eaten when it is thoroughly cooked to
avoid the danger of a salmonella infection.

GB|IE | 11
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Cooking times

FEaliols HoE i Cooking time Thickness
cooked temperature

Beeffillet, pork > 49°C 1-6 hours 1-2 cm
chops
Beef steaks > 49°C 2-8 hours 4-5cm
Neck ofbeef,log , 49o¢ 8-24 hours 4-6cm
of lamb, game
Pork belly 82°C 10-12 hours 3-6cm
Pork ribs 59°C 10-12 hours 2-3 cm
Pork chops 256°C 4-8 hours 2-4cm
Pork joints 256°C 10-12 hours 5-7 cm
Chicken breast 85°C 2-6 hours 3-5cm
(with bones)
Chicken breast 72°C 1-4 hours 3-5cm
fillet
Chicken wings 85°C 2-6 hours 3-5cm
Chicken drum- 85°C 2-6 hours 5-7cm
stick
Duck breast 65°C 3-8 hours 3-5cm
Fish (lean) 247°C 1-2 hours 3-5cm
Fish (oily) 247°C 1-2 hours 3-5cm
Shrimps 60°C 1 hour 2-4cm
Lobster tail 60°C 1 hour 4-6 cm
Scallops 60°C 1 hour 2-4cm
Root vegetables 283°C 1-2 hours 1-5cm
Tender >83°C 1-2 hours 1-5cm
vegetables

> The information provided here is merely a guideline!
The cooking time depends on the thickness and texture of the food. The times
given are approximate. Try out various cooking times and temperatures until
you achieve the result you want. The thicknesses stated refer to vacuum-
packed foods. Thinner foods generally require shorter cooking times.

12 | GBI
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Cleaning and maintenance

DANGER - RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Before cleaning the appliance, disconnect the power plug from the mains
power socket! Otherwise there is the risk of electric shock!

> Never open any parts of the housing. There are no serviceable parts
whatsoever inside. When the housing is open, there is the risk of receiving
a potentially fatal electrical shock.

Never immerse the appliance completely in water or other liquids!
There is a risk of electric shock!

/\ WARNING - RISK OF BURNS!

> Allow the appliance to cool down to room temperature before cleaning it.
Otherwise, there is a risk of burns!

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use abrasive or caustic cleaning agents. These can aftack the
surface and damage the appliance beyond repair.

¢ Clean dll exterior surfaces and the mains cable @ with a slightly damp-
ened cloth after every use. Always dry the appliance properly before using
it again. Ensure that there is no detergent residue on or in the appliance
before using it again.

¢ In the case of heavier soiling, put the appliance into a suitable pot, bearing
in mind the information found in Section Preparing the appliance, fil
the pot with water and measure the quantity used. The water level must be
on the "Max" marking.

¢ Program an operating process with 65°C and a time of 10 minutes once
the target temperature is reached.

¢ For every 4 litres of used water, add 1/2 table spoon of nonfoaming liquid
dishwashing detergent into the water.

¢ Start the operating process. After it has ended, disconnect the plug and
allow the appliance to cool down. As the last step, rinse the appliance
under cold running water. Before stowing it away, thoroughly dry off the
appliance.

SSVS 1000 B2 GB | IE 13
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Descaling

If you use the appliance frequently, you should descale it once per month. In
regions where the tap water has an above-average hardness level, descaling at

shorter intervals may also be warranted.

Proceed as follows for descaling:

¢

Storage
¢
L4

Disposal

Put the appliance into a suitable pot, bearing in mind the information found
in Section Preparing the appliance, fill the pot with water and measure
the quantity used. The water level must be on the "Max" marking.

Program an operating process with 80°C and a time of 20 minutes once
the target temperature is reached.

For every 4 litres of used water, add 1/4 table cup of citric acid powder
into the water.

Start the operating process. After it has ended, disconnect the plug and
allow the appliance to cool down. As the last step, rinse the appliance
under cold running water. Before stowing it away, thoroughly dry off the
appliance.

Let the appliance cool down completely before putting it away.

Store the appliance in a dry location.

Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-out wheelie bin means that this appliance is
subject to Directive 2012/19/EU. This directive states that this appliance may
not be disposed of in normal household waste at the end of its useful life, but
must be brought to a specially set-up collection point, recycling depot or disposal

company.

This disposal is free of charge for the user. Protect the environ-
ment by disposing of this appliance properly.

Your local community or municipal authorities can provide information on how to

dispose of the product.

collected separately.

@

EA

@ The product is recyclable, subject to extended producer responsibility and is
el

14 | GBI



SILVERCREST’

Disposal of the packaging

@ The packaging materials have been selected for their environmental friendliness
and ease of disposal and are therefore recyclable.
%8 Dispose of packaging materials that are no longer needed in accordance with
applicable local regulations.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner.
Note the labelling on the packaging and separate the packaging material
components for disposal if necessary. The packaging material is labelled with
a abbreviations (a) and numbers (b) with the following meanings:

1-7: plastics,

20-22: paper and cardboard,

80-98: composites

Appendix
Technical data
Input voltage 220 - 240V ~ (AC), 50 Hz
Power consumption 1000 W

Protection class |

IPX7 (protection against temporary immersion

Protection class ;
in water)

I
Q ’J All parts of this appliance that come into contact with food are food-safe.

GB|IE | 15
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Kompernass Handels GmbH warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights
are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase. Please keep your receipt in a
safe place. This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within three years of the date of
purchase of the product, we will either repair or replace the product for you or
refund the purchase price (at our discretion). This warranty service requires that
you present the defective appliance and the proof of purchase (receipt) within
the three-year warranty period, along with a brief written description of the fault
and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired
or replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the
beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and
defects present at the time of purchase must be reported immediately after un-

packing. Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be subject
to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guide-
lines and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject to normal wear and tear or to fragile parts which
could be considered as consumable parts such as switches, batteries or parts
made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used
or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the
product regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and
actions that are discouraged in the operating instructions or which are warned
against must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.

16 | GB|IE
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

B Please have the fill receipt and the item number (e.g. IAN 123456_7890)
available as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate on the product, an engraving
on the product, on the front page of the operating instructions (below left) or
on the sticker on the rear or bottom of the product.

B |f functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

EF3E You can download these instructions along with many other manuals, product
Py videos and installation software at www.lidl-service.com.

] This QR code will take you directly to the Lidl service page
(www.lidl-service.com) where you can open your operating instructions

by entering the item number (IAN) 364980_2101.

PDF ONLINE
www.idl-service.com

Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IE) Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/ Min., (peak))
(0,06 EUR/ Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

[1AN 364980_2101 |

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WWW. komperncss.com

GB|IE | 17
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EinfGhrung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedie-
nungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndi-
gen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im veréinderten Zustand ist nur mit schriftlicher
Zustimmung des Herstellers gestattet.

BestimmungsgemdBe Verwendung

20

Dieser Sous-vide-Stick dient ausschlieBlich zum Garen von vakuumverpackten
Lebensmitteln. Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht
bestimmungsgeméf.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten Haushalten bestimmt
und nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen Bereichen.

Das Gerdt ist nur fir den Gebrauch in Innenréumen bestimmt.

/\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerdt kdnnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung und /
oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgemaf3 verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwen-
dung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen.

Das Risiko trégt allein der Benutzer.
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Was bedeutet Sous-vide?

Sous-ide (frz. sous = unter, vide = Vakuum) oder Vakuumgaren ist eine beson-
dere Garmethode, bei der das zuzubereitende Produkt zundchst in einem spezi-
ellen Plastikbeutel vakuumiert wird, um anschlieBend bei niedriger Temperatur in
einem Wasserbad zu garen. Die Gartemperaturen liegen dabei unter 100 °C,
weshalb diese Methode besonders schonend ist. Durch die geringe Hitze
veréndern sich die Produkte auf molekularer Ebene langsamer, wodurch das
Garergebnis umso zarter und saftiger ist. Beim Sous-vide-Garen bleiben durch
die luftdichte Verpackung die meisten Geschmacks- und Néhrstoffe erhalten,
weshalb unter Vakuum gegarte Lebensmittel besonders aromatisch sind.

Auch die Aromen von Gewiirzen intensivieren sich unter Vakuum. Daher lieber
sparsam einsetzen und gegebenenfalls nachwiirzen.

Ein weiterer Vorteil ist, dass die Kerntemperatur exakt gesteuert wird, da meist
die Faustregel gilt: Wassertemperatur = Kerntemperatur. Ein Ubergaren der
Lebensmittel ist bei richtig gewdhlter Temperatur also nahezu ausgeschlossen, da
die einzelnen Zutaten héchstens die Temperatur des Wassers annehmen kénnen.

Folgendes nicht im Lieferumfang enthaltenes Zubehdr bendtigen Sie fir die
Sous-vide-Garmethode:

- Topf

- Vakuumiergerat

- spezielle Vakuumbeutel oder Plastikbeutel, die keine Weichmacher o. A.
an die Lebensmittel abgeben kénnen und hitzebesténdig sind.

Lieferumfang
Das Gerét wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Sous-vide-Stick

® Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Kontrollieren Sie das Gerdét vor der Verwendung auf auf3ere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb,
wenn das Gerét oder das Netzkabel sichtbare Schéden
aufweist oder wenn das Gerét zuvor heruntergefallen ist.

» Das Gerdt darf nur in trockenen Innenrédumen benutzt werden.

> Tauchen Sie das Gerdt niemals weiter als bis zur MAX-
Markierung in Wasser! Tauchen Sie das Gerat niemals
in andere Flissigkeiten!

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

> Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten
Fachbetrieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch
unsachgeméfe Reparaturen kdnnen Gefahren fir den
Benutzer entstehen. Zudem erlischt der Garantieanspruch.

» Um das Gerdt vollstdndig vom Netz zu trennen, muss der
Netzstecker aus der Netzsteckdose gezogen werden.
Daher sollte das Gerét so aufgestellt werden, dass stets ein
unbehinderter Zugang zur Netzsteckdose gewahrleistet ist,
damit in Notsituationen der Netzstecker sofort abgezogen
werden kann.

» Um den Netzstecker aus der Netzsteckdose zu ziehen,
immer am Stecker, nie am Kabel ziehen.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor
Sie das Gerdat aus dem Wasser nehmen.
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GEFAHR - BRANDGEFAHR!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerdt zu betreiben.

/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

» Verwenden Sie das Gerdt nur in Tépfen mit einem Eigenge-
wicht, das einen ausreichend standsicheren Betrieb erlaubt.

» Eine durchgehende Beaufsichtigung wahrend des Betriebes
ist nicht notwendig, wohl aber eine regelmafige Kontrolle.
Dies gilt besonders, wenn sehr lange Garzeiten eingestellt
sind.

» Dieses Gerdt darf von Personen mit eingeschrénkten kér-
perlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und mangelnden Kenntnissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstehen.

» Kinder dirfen das Gerét nicht benutzen. Die Reinigung und
die Wartung durch den Benutzer dirfen nicht von Kindern
durchgefihrt werden.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

SSVS 1000 B2 DE | AT | CH 23



SILVERCREST'

/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!
& VORSICHT: heiBBe Oberflachen

» Das Heizelement des Gerdtes wird im Betrieb sehr heif3.
Berihren Sie das Gerdt im Betrieb nur am Bedienfeld oder
an der Topfklemme.

» Greifen Sie nicht mit blo3en Hénden in das Wasser, wenn
Sie die Vakuumbeutel in das Wasserbad legen oder heraus-
nehmen.

~ Nachdem Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose gezo-
gen haben, bleibt das Heizelement des Gerdtes eine Weile
heif} und darf nicht berihrt oder auf brennbare Flachen wie
z.B. Holz gelegt werden.

~ Nach der Anwendung des Gerdtes verfigt die Oberflache
des Heizelementes Gber Restwarme. Lassen Sie das Gerat
auf Raumtemperatur abkihlen, ansonsten besteht Verbren-
nungsgefahr!

~ Geben Sie nur fest verschlossene Lebensmittel in das
Wasserbad. Eindringendes Wasser wiirde die Lebensmittel
unginstig beeinflussen oder verderben.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerat, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiBen Quellen wie Kochplatten oder
offenen Flammen in Berihrung kommen.

~ Stellen Sie das Gerét niemals in der N&he von Warmequellen
auf.

~ Offnen Sie niemals das Gehduse. In diesem Fall ist die
Sicherheit nicht gegeben und die Gewdahrleistung erlischt.

~ Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen, bevor Sie es
reinigen und verstauen.
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

» Sollte es im Gerdit zu Fehlfunktionen kommen, blinkt im
Display ein Fehlercode. Bei Anzeige der Fehlercodes ,Er1”,
JEr2”, ,Er3“ oder ,Eré" schalten Sie das Gerdt sofort aus,
ziehen den Netzstecker aus der Netzsteckdose und wenden
sich an die Service-Hotline (siehe Kapitel Service).

Die Fehlercode-Anzeige ,Er4” informiert dariiber, dass sich
das Gerdt nicht im Wasser befindet. Verfahren Sie mit dem
Gerdt wie im Kapitel Gerét vorbereiten beschrieben.
Die Fehlercode-Anzeige erlischt dann.

Bedienelemente

Abbildung A:

@ Netzkabel
O Toptklemme
© Heizelement
O Display

Abbildung B:

Temperaturanzeige

Zeitanzeige

@ Schaltflache Ein-/ Ausschalten
Schaltfléche ,+”

Schaltfléche ,-*

600000

8/0® Schaltfléche Temperatur- / Zeiteingabe umschalten
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Inbetriebnahme

Auspacken

¢ Entnehmen Sie alle Teile des Gerétes und die Bedienungsanleitung aus der
Verpackung.

¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkleber vom
Gerdt.

¢ Ziehen Sie die Folie vom Display ab.

> Priifen Sie die Lieferung auf sichtbare Schéden.

> Bei Schaden infolge mangelhafter Verpackung oder durch Transport wen-
den Sie sich an die Service-Hotline.

> Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen von Kindern verwendet
werden. Es besteht Erstickungsgefahr.

Geriét vorbereiten

¢ Reinigen Sie das Gerdt vor dem ersten Gebrauch mit warmem Spiilwasser
und trocknen Sie es sorgféltig ab.

¢ Stellen Sie das Gerdt in einen Topf mit einer ca. 14 cm hohen Seitenwand.
Befestigen Sie das Gerdt mit der Topfklemme @ an der Seitenwand des
Topfes. Stellen Sie den Topf auf eine ebene, trockene und rutschfeste Fléche.

¢ Geben Sie so viel warmes Wasser in den Topf, dass die Wasseroberfléche

zwischen der MIN- und der MAX-Markierung liegt.
ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Beachten Sie, dass der Wasserspiegel noch steigt, wenn Sie die Lebens-
mittel hinzugeben. Die MAX-Markierung darf nicht iberschritten und die
MIN-Markierung nicht unterschritten werden!

> Die Temperatur des Wassers sollte m&glichst der Temperatur entsprechen,
die Sie fir den Garvorgang benétigen. So vermeiden Sie lange Wartezei-
ten, bis die eingestellte Temperatur erreicht ist.

> Das Wasser sollte aber nicht heiBer als die benétigte Temperatur sein.

> Die bendtigte Temperatur finden Sie z. B. in der Garzeitentabelle (siche
Kapite| Garzeitentabelle).
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Vergleichen Sie vor dem AnschlieBen des Gerétes die Anschlussdaten des
Gerdtes (Spannung und Frequenz) auf dem Typenschild mit denen Ihres

Elektronetzes. Diese Daten missen iibereinstimmen, damit keine Schéaden
am Gerdt auftreten.

¢ Verbinden Sie das Netzkabel @ mit einer Netzsteckdose. Ein Signalton
ertént und das Display @ leuchtet kurz auf. Das Schaltfléchensymbol @ @

glimmt rot und das Schaltfléchensymbol §/® @ leuchtet weiB. Das Gerét
ist nun befriebsbereit.

> Das Gerdt arbeitet nicht, wenn sich das Heizelement € nicht in Wasser
befindet. In diesem Fall blinkt ,E~4* im Display @.

Bedienung und Betrieb

Gerat ein-/ ausschalten

¢ Berihren Sie die Schaltflache @) @, um das Gerét einzuschalten. Im
Display @ blinkt die Anzeige der eingestellien Wassertemperatur @, die
Zeitanzeige O leuchtet.

¢ Berihren Sie die Schaltflache @ @ fir 2 Sekunden, wenn Sie das Gerét
ausschalten wollen. Das Display @ erlischt dann.

Gargut einlegen

¢ Legen Sie die Vakuumbeutel mit den vorbereiteten und vakuumierten
Lebensmitteln in den Topf. Beachten Sie, dass der Wasserstand nicht iiber
die MAX-Markierung steigt. Schépfen Sie ggf. Wasser mit einer Tasse ab.

> Die Vakuumbeutel sollten immer mit Wasser bedeckt sein. Falls die
Vakuumbeutel an der Wasseroberflache schwimmen, legen Sie ein geeig-
netes Gewicht (z. B. Teller) auf.
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Gerdt programmieren
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¢ Um die Wassertemperatur fiir den gewiinschten Garvorgang gradweise ein-
zustellen, berihren Sie bei blinkender Temperaturanzeige @ wiederholt die
Schalfléchen +/ = @ /@. Die gewdhlte Temperatur erscheint im Display @.
Sie kdnnen Werte zwischen 30,0 °C und 95,0 °C einstellen. Wenn Sie
eine der Schaltfléichen + /= @ /@ anhaltend beriihren, dndert sich die

Temperatur im Schnelllauf.

¢ Berihren Sie die Schaltflache §/® (. Jetzt blinkt die Zeitanzeige @ im
Display @ und Sie kénnen die Stundenzahl der gewiinschten Gardauer
eingeben. Berihren Sie dazu wiederholt die Schaltfléachen + /- €@/ ©.
Sie kénnen Werte zwischen U und 93 einstellen. Wenn Sie eine der Schalt-
flachen +/ - @ /@ anhaltend beriihren, éndert sich die Stundenzahl in
Schritten von 10 h im Schnelllauf.

¢ Berihren Sie die Schaltflache §/® (. Jetzt kdnnen Sie die Minutenzahl
der gewiinschten Gardauer eingeben. Berihren Sie dazu wiederholt die
Schalflachen +/ = @ /@. Sie kdnnen Werte zwischen 0 und 53 einstel-
len. Wenn Sie eine der Schaltfléchen + /= 0/0 anhaltend beriihren,
andert sich die Minutenzahl in Schritten von 5 min im Schnelllauf.

¢ Berihren Sie die Schaltflache @ @, um das Programm zu starten. Das
Gerdt beginnt mit dem Aufheizen und Umwéilzen des Wassers im Topf. Die
Temperaturanzeige @ im Display @ zeigt die aktuelle Wassertemperatur.

> Wahrend des Aufheizens kénnen Sie die bereits eingestellte Gartemperatur @
und Garzeit @ wie zuvor beschrieben nachtrdglich dndern.

¢ Sobald die eingestellte Temperatur erreicht ist, ertnt ein akustisches Signal.
Dazu beginnt der Doppelpunkt der Zeitanzeige @ im Display @ zu blinken
und die Gardauer wird minutenweise heruntergezéhlt.

¢ Wenn Sie wahrend des Garens die Schaltflache §/® @ berihren, wird
fiir einige Sekunden die eingestellte Gartemperatur @ und Garzeit @
angezeigt. Dazu blinkt die eingestellte Gartemperatur @ bzw. die einge-
stellten Stunden der Garzeit @, wenn Sie die Schaltflache §/® @ erneut
beriihren. Die eingestellten Minuten der Garzeit @ blinken bei erneutem

berithren der Schalflache §7® @.

¢ Wenn die Zeit abgelaufen ist, schaltet sich das Gerét ab und das Display @
erlischt. Es erténen akustische Signale.

¢ Entnehmen Sie das Gargut mit einem passenden Kiichenwerkzeug
(z.B. Kiichen- oder Grillzange) aus dem Topf.

¢ Ziehen Sie den Netzstecker cus“der Netzsteckdose und nehmen Sie das
Gerét vorsichtig aus dem Topf. Offnen Sie dazu die Topfklemme @.
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> Berijhren Sie nicht das heie Heizelement €. HeiBes Wasser kann aus
dem Heizelement tropfen. Es besteht Verbrennungs- und Verbrishungsgefahr.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> legen Sie das heifle Gerdt nicht auf brennbare Fléichen wie z.B. Holz.

¢ Schneiden Sie den Vakuumbeutel auf und entnehmen das Gargut. Je nach
Gargut kann es sofort serviert werden oder muss vor dem Servieren noch
weiterverarbeitet (z.B. kurz angebraten) werden.

¢ Nach erneutem Einschalten blinkt die zuletzt eingestellte Temperatur.

Lebensmittel auf Kerntemperatur garen

Die folgenden Tabellen zeigen, wie gar ein Lebensmittel (z.B. ein Stiick Fleisch)
ist, wenn die genannte Kerntemperatur erreicht ist. Dies dndert sich auch nicht
durch léngere Zeit im Topf, da die Kerntemperatur im Lebensmittel nie héher als
die eingestellte Wassertemperatur steigen kann.

Die Kerntemperatur ist die Temperatur in der Mitte des Lebensmittels.

Wir empfehlen lhnen folgende Temperaturen fir einen bestimmten Gargrad:

Lebensmittel Kerntemperatur

49 °C
52°C-55°C
Rind, Lomm, 56°C - 60°C
Schwein und
Wild 61°C-65°C
66 °C - 68 °C
69°C-71°C
72 °C (ohne Knochen)
Gefligel
85 °C (mit Knochen)
40 °C
Fisch und ° o
Meeresfriichte ClCELNE
46 °C - 55°C
Gemise 83°C-87°C

Gargrad
bleu/blau - fast roh
rare / blutig - schmaler Rand gar

medium rare - dickerer Anteil
noch rosa

medium - innen rosa
medium well - fast ganz durch
well done - ganz durchgegart
gegart
gegart
glasig - knapp durch
mi-cuits - halb gegart
a point - fest

gegart

> Beachten Sie, dass Gefligel nur komplett durchgegart verzehrt werden
darf, um die Gefahr einer Salmonelleninfektion zu vermeiden.

SSVS 1000 B2
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Garzeitentabelle
Gargut Gartemperatur Garzeit Dicke

Rinderfilet, Koteletts 249 °C 1 - 6 Stunden 1-2cm
Rindersteaks 249°C 2 - 8 Stunden 4 -5cm
fg:n‘j(':’re’“wll ; >49°C 8- 24 Stunden 4 - bcm
Schweinebauch 82°C 10 - 12 Stunden 3 - écm
Schweinerippen 59°C 10 - 12 Stunden 2 - 3cm
Schweinekoteletts 256°C 4 - 8 Stunden 2 - 4cm
Schweinebraten 256°C 10 - 12 Stunden 5 - 7cm
Hishnerbrust 85°C 2 - 6 Stunden 3-5cm
(mit Knochen)

Hishnerbrustfilet 72°C 1 - 4 Stunden 3-5cm
Hihnerfligel 85°C 2-6Stunden 3 -5cm
Hishnerkeule 85°C 2 - 6 Stunden 5-7cm
Entenbrust 65°C 3 - 8 Stunden 3-5cm
Fisch mager 247 °C 1-2Stunden 3 -5cm
Fisch fett 247 °C 1 - 2 Stunden 3-5cm
Garnelen 60 °C 1 Stunde 2 -4cm
Hummerschwanz 60°C 1 Stunde 4 -6cm
Jakobsmuscheln 60°C 1 Stunde 2 -4cm
Wourzelgemiise 283°C 1 - 2 Stunden 1-5cm
Zartes Gemise 283 °C 1 - 2 Stunden 1-5cm

> Alle Angaben sind nur Richtwerte!
Die Garzeit hdngt von der Dicke und der Textur der verwendeten Lebens-
mittel ab. Die angegebenen Zeiten sind Richtwerte. Testen Sie verschie-
dene Garzeiten und Temperaturen aus, bis Sie das gewiinschte Ergebnis
erhalten. Die angegebene Dicke bezieht sich auf vakuumierte Lebensmittel.
Dinnere Lebensmittel brauchen in der Regel eine kiirzere Garzeit.
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Reinigung und Pflege

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Netzsteckdose!
Ansonsten besteht Gefahr eines elektrischen Schlages!

> Offnen Sie niemals irgendwelche Gehauseteile. Es befinden sich keinerlei
Bedienelemente darin. Bei gedffnetem Gehduse kann Lebensgefahr beste-
hen durch elekirischen Schlag.

Tauchen Sie das Gerét niemals ganz in Wasser oder andere
Flissigkeiten! Es besteht die Gefahr eines elekirischen Schlages!

/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung auf Raumtemperatur abkihlen.
Ansonsten besteht Verbrennungsgefahr!

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine scheuernden oder étzenden Reinigungsmittel. Diese
kénnen die Oberfléche angreifen und das Gerdt irreparabel beschadigen.

¢ Reinigen Sie das Gerét und das Netzkabel @ nach jedem Gebrauch mit
einem leicht angefeuchteten Spiiltuch. Trocknen Sie das Gerdt auf jeden Fall
gut ab, bevor Sie es erneut verwenden. Achten Sie darauf, dass sich keine
Spilmittelreste am und im Gerdt befinden, bevor Sie es wieder in Betrieb
nehmen.

¢ Bei stérkeren Verschmutzungen geben Sie das Gerét unter Beriicksichtigung
der Hinweise im Kapitel Geréit vorbereiten in einen geeigneten Topf
und befiillen Sie diesen mit Wasser. Der Wasserstand muss sich an der
Markierung ,Max” befinden.

¢ Programmieren Sie einen Betriebsvorgang mit 65 °C und einer Daver von
10 Minuten nach Erreichen der Zieltemperatur.

¢ Geben Sie pro 4 Liter verwendetem Wasser 1/2 Esslsffel nicht
schdumenden, flissigen Spiilmaschinenreiniger ins Wasser.

¢ Starten Sie den Betriebsvorgang. Nach dessen Ende ziehen Sie den Netz-
stecker und lassen das Gerdt abkihlen. AnschlieBend spiilen Sie das Gert
unter kaltem, flieBendem Wasser ab. Vor der Lagerung trocknen Sie das
Gerdt sorgfdltig ab.
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Entkalken

Wenn Sie das Gerét héufig benutzen, sollten Sie es einmal pro Monat entkal-
ken. In Regionen, in denen das Leitungswasser einen Uberdurchschnittlich hohen
Hértegrad hat, kann die Entkalkung auch héufiger geboten sein.

Gehen Sie zum Entkalken wie folgt vor:

¢ Geben Sie das Gerdt unter Beriicksichtigung der Hinweise im Kapitel
Gerdt vorbereiten in einen geeigneten Topf und befiillen Sie diesen mit
Wasser. Der Wasserstand muss sich an der Markierung ,Max” befinden.

¢ Programmieren Sie einen Betriebsvorgang mit 80 °C und einer Dauer von
20 Minuten nach Erreichen der Zieltemperatur.

¢ Geben Sie pro 4 Liter verwendetem Wasser 1/4 Tasse Zitronenséurepulver
ins Wasser.

¢ Starten Sie den Betriebsvorgang. Nach dessen Ende ziehen Sie den Netz-
stecker und lassen das Gerdt abkihlen. AnschlieBend spiilen Sie das Gerét
unter kaltem flieBendem Wasser ab. Vor der Lagerung trocknen Sie das
Gerdt sorgfdltig ab.

Lagerung
¢ Lassen Sie das Gerdt erst vollstéindig auskihlen, bevor Sie es lagern.

¢ Llagern Sie das Gerdt an einem trockenen Ort.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Radern zeigt
an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie
besagt, dass Sie dieses Gerét am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem
normalen Hausmill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

S Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer

%A Gemeinde- oder Stadiverwaltung.

@ Das Produkt ist recycelbar, unterliegt einer erweiterten Herstellerverantwortung

0¥  und wird getrennt gesammelt.
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Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstech-
nischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.
%@ Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien gemé&B den &rtlich
geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.

Anhang
Technische Daten
Eingangsspannung 220-240V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
Leistungsaufnahme 1000 W

Schutzklasse I

IPX7 (Schutz gegen zeitweises Eintauchen

Schutzart .
in Wasser)

Q"ﬂ Alle Teile dieses Gerdites, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Garantie der KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkis ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mé@ngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Mdngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

34

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als Verschleifteile angesehen werden kdnnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgemé&fBe Benutzung des Produkis sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 123456_7890) als Nachweis fir den Kauf bereit.

H Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EFIE Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
# | Produkivideos und Installationssoftware herunterladen.

O] Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
PDF ONLINE (www.lidl-service.com) und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer
" J (IAN) 364980_2101 Ihre Bedienungsanleitung 5ffnen.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 364980_2101 ]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Introduction

Toutes nos félicitations pour 'achat de votre nouvel appareil.

Vous venez ainsi d’opter pour un produit de grande qualité. Le mode d'emploi
fait partie intégrante de ce produit. Il contient des remarques importantes concer-
nant la sécurité, I'usage et la mise au rebut. Avant d'utiliser le produit, veuillez
vous familiariser avec toutes les consignes d'utilisation et de sécurité. N'utilisez

le produit que conformément aux descriptions et pour les domaines d'utilisa-

tion prévus. Si vous cédez le produit & un tiers, remettez-lui également tous les
documents.

Droits d’auteur

Cette documentation est protégée par des droits d’auteur.

Toute reproduction ou réimpression, méme partielle, y compris la reproduction
des illustrations, méme sous une forme modifiée, est interdite sans I'accord écrit
du fabricant.

Utilisation conforme

38

Ce stick sous vide sert exclusivement & faire cuire des aliments emballés sous
vide. Tout usage autre ou dépassant ce cadre est réputé non conforme.

et appareil est exclusivement réservé & un usage domestique dans un cadre
Cet | est excl t d tique d d
privé. Il n’est pas destiné & I'emploi dans un cadre commercial ou industriel.

L'appareil est réservé a I'usage dans des espaces intérieurs.

/\ AVERTISSEMENT

Danger résultant d’un usage non conforme!

L'appareil peut présenter des dangers en cas d'utilisation non conforme et/ ou
d'usage différent.

> Utiliser 'appareil exclusivement de maniére conforme & sa destination.

> Respecter les procédures décrites dans ce mode d’emploi.

Aucune réclamation ne sera prise en compte pour des dommages résultant d'un
usage du matériel non conforme & la destination, de réparations effectuées incor-
rectement, de modifications non autorisées, ou encore de I'utilisation de pieces
de rechange non agréées.

- - .
L'utilisateur assume seul la responsabilité des risques encourus.
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Que signifie sous vide?

La cuisson sous vide est une méthode de cuisson particuliére lors de laquelle le
produit & préparer est d’abord mis sous vide dans un sachet plastique spécial,
pour ensuite étre cuit au bain-marie & basse température. Les températures de
cuisson sont inférieures & 100 °C, ce qui rend cefte méthode particulierement
douce. La chaleur réduite permet aux produits de se modifier plus lentement

au niveau moléculaire, ce qui rend le résultat de cuisson encore plus tendre et
juteux. Lors de la cuisson sous vide, 'emballage hermétique permet de préserver
en majeure partie les substances nutritives et gustatives, raison pour laquelle les
aliments cuits sous vide sont particuliérement aromatiques.

Les arémes et épices sont également intensifiés sous vide. Utilisezles de ce fait
avec parcimonie, et rectifiez ensuite si nécessaire.

Un autre avantage est que la température & coeur peut étre exactement program-
mée, puisqu’en régle générale: La température de I'eau = la température & cceur.
Une surcuisson des aliments est donc quasi impossible lorsque la température a
été correctement choisie puisque les aliments ne peuvent prendre que la tempé-
rature de |'eau.

L'accessoire suivant, non compris dans le matériel livré, est indispensable pour la
méthode de cuisson sous vide:

— Casserole
- Appareil de mise sous vide

— Sachets sous vide spéciaux ou sachets plastiques qui ne transmettent pas
de plastifiants ou similaires aux aliments et qui résistent & la chaleur.

Matériel livré
L'appareil est livré équipé de série des composants suivants:
® Thermoplongeur pour cuisson sous vide

® Mode d’emploi

REMARQUE

> Vérifiez si la livraison est au complet et ne présente aucun dégét apparent.

> En cas de livraison incompléte ou de dommages résultant d’'un emballage
défectueux ou du transport, veuillez vous adresser a la hotline du service
aprés-vente (voir le chapitre Service aprés-vente).
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Consignes de sécurité

DANGER - RISQUE D’ELECTROCUTION!

~ Avant d'utiliser I'appareil, vérifiez que celui-ci ne présente
aucun dégat extérieur visible. Ne mettez pas |'appareil en
service lorsque I'appareil ou le cordon d'alimentation pré-
sente des détériorations visibles ou si I'appareil est aupara-
vant tombé.

» N'utiliser 'appareil qu’a l'intérieur de locaux secs.

> @ N'immergez jamais I'appareil dans I'eau au-deld du repére
MAX! N'immergez jamais |'appareil dans d’autres liquides!

» Veillez & ce que le cordon d’alimentation ne soit jamais
mouillé ou humide en cours d’opération. Disposez le cordon
de maniére & éviter qu'il soit coincé ou endommagé d’une
autre maniere.

> Si le cordon d’alimentation de cet appareil est endommagsé,
il doit étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente
ou une personne de qualification similaire afin d'éviter tout
risque.

» Confiez les réparations de |'appareil exclusivement & des
entreprises agréées ou au service apres-vente. Toute répa-
ration non conforme peut entrainer des risques pour |'utilisa-
teur. A cela s'ajoute I'annulation de la garantie.

> Pour débrancher entiérement |'appareil du secteur, il faut retirer
la fiche secteur de la prise secteur. L'appareil doit toujours étre
mis en place de maniére & permettre & tout moment un accés
aisé a la prise secteur afin de pouvoir débrancher immédiate-
ment la fiche secteur en cas de danger.

» Pour retirer la fiche secteur de la prise secteur, toujours tirer
sur la fiche, pas sur le cordon.

» Débranchez la fiche secteur de la prise secteur avant de
sortir I'appareil de I'eau.
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DANGER - RISQUE D’INCENDIE!

» N'utilisez pas de minuterie externe ni de dispositif de com-
mande & distance séparé pour utiliser I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT - RISQUE DE BLESSURE!

» N'utilisez 'appareil que dans des casseroles dont le poids
propre permet un fonctionnement sans risque de renversement.

> |l n"est pas nécessaire de surveiller en permanence I'appareil
durant le fonctionnement, un contréle régulier suffit. Ceci vaut
tout particuliérement lorsque des temps de cuisson trés longs
sont programmés.

» Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
un manque d’expérience et de connaissances, & condition
qu’elles aient recu une supervision ou des instructions con-
cernant |'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu’elles
comprennent les dangers encourus.

~ Les enfants ne doivent pas utiliser cet appareil. Les enfants
ne sont pas autorisés a effectuer le nettoyage et |'entretien
utilisateur.

» Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.
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/A AVERTISSEMENT - RISQUE DE BLESSURE!
& PRUDENCE: surfaces briGlantes

~ L'élément chauffant devient trés chaud pendant le fonctionne-
ment. Lorsqu'il est en marche, ne touchez I'appareil que sur le
panneau de commande ou sur la bride pour casserole.

~ Ne plongez pas les mains nues dans I'eau lorsque vous plo-
cez le sachet sous vide dans I'eau /lorsque vous I'en retirez.

~ Aprés avoir débranché la fiche secteur de la prise secteur,
I'élément chauffant de I'appareil demeure trés chaud un
moment; il ne faut donc ni le toucher ni le déposer sur des sur-
faces susceptibles de prendre feu, sur du bois par exemple.

~ Aprés |'utilisation de I'appareil, il reste encore de la chaleur a
la surface de I'élément chauffant. Laissez I'appareil revenir & la
température ambiante sinon vous risquez de vous briler!

~ Ne placez que des aliments parfaitement scellés dans le
bain-marie. La pénétration d'eau aurait un effet négatif sur
les aliments ou les gécherait.

~ Assurez-vous que |'appareil, le cordon d'alimentation ou la
fiche secteur n’entrent pas en contact avec des sources de
chaleur telles que des plaques de cuisson ou des flammes
nues.

~ Ne posez jamais I'appareil & proximité de sources de chaleur.

~ N’ouvrez jamais le boitier. Dans ce cas, la sécurité n'est pas
assurée et la garantie est annulée.

~ Laissez |'appareil refroidir complétement avant de le nettoyer.
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~ Si I'appareil devait fonctionner incorrectement, un code d’er-
reur se met & clignoter & I'écran. Si les codes d’erreur «Er1»,
«Er2», «Er3» ou «Eré» s'affichent, éteignez immédiatement
I'appareil, débranchez la fiche secteur de la prise secteur et
adressez-vous & la ligne téléphonique du service aprés-vente
(voir le chapitre Service aprés-vente).
Le code d’erreur «Er4» indique que I'appareil ne se trouve
pas dans |'eau. Procédez avec |'appareil comme indiqué au
chapitre Préparation de I’appareil. Ensuite, le code
d’erreur affiché s'éteint.

Eléments de commande
Figure A:
© Cordon d'alimentation
O Bride pour casserole

© Elément chauffant
O Ecran

Figure B:

Indicateur de température
Indicateur de temps

® Touche allumer / éteindre
Touche «+»

Touche «-»

600000

8/0® Commuter la touche Saisie de température / de temps
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Mise en service
Déballage

¢ Sortez du carton toutes les piéces de I'appareil et le mode d’emploi.

¢ Refirez tous les matériaux d’emballage et les éventuels autocollants de
I'appareil.

¢ Détachez le film protecteur de I'écran.

REMARQUE

> Vérifiez si que la livraison ne présente aucun dégét apparent.

> En cas de dommages résultant d'un emballage défectueux ou du transport,
veuillez vous adresser & la ligne téléphonique du service aprés-vente.

> Les matériaux d’emballage ne doivent pas servir de jouet aux enfants. Il y
a un risque d'éfouffement.

Préparation de I’appareil

¢ Avant la premiére utilisation, nettoyez I'appareil avec de I'eau chaude et un
peu de produit vaisselle puis essuyezle avec soin.

¢ Placez |'appareil dans une casserole & bords hauts d’environ 14 cm. Avec
la bride pour casserole @, fixez 'appareil contre la paroi latérale de la
casserole. Posez la casserole sur une surface plane, séche et antidérapante.

¢ Versez dans la casserole une quantité d’eau telle que sa surface arrive
entre les repéres MIN et MAX.

ATTENTION - RISQUE DE DEGATS MATERIELS!

> Notez que le niveau de |'eau monte lorsque vous y placez les aliments.
L'eau ne doit pas dépasser le repére MAX et ne doit pas rester en dessous
du repére MIN!

REMARQUE

> La température de I'eau doit correspondre dans la mesure du possible &
la température dont vous avez besoin pour la cuisson. Vous évitez ainsi de
longs temps d'attente, jusqu’a ce que la température réglée soit atteinte.

> |'eau ne doit pas étre plus chaude que la température nécessaire.

> Vous trouverez la température requise par ex. dans le tableau des temps de
cuisson (voir le chapitre Tableau des temps de cuisson).
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ATTENTION - RISQUE DE DEGATS MATERIELS!

> Avant de raccorder |'appareil, veuillez vérifier que les données de raccor-
dement (tension et fréquence) sur la plaque signalétique correspondent &

celles de votre réseau électrique. Ces données doivent correspondre afin
de ne pas endommager I'appareil.

¢ Branchez le cordon d'alimentation @ dans une prise secteur. Un signal

sonore retfentit et I'écran @ s'allume brievement. La touche (O) (7] rougeoie

et la touche §/® O s'allume en blanc. L'appareil est maintenant prét & étre
utilisé.

REMARQUE

> L'appareil ne fonctionne pas si I'élément chauffant € ne se trouve pas
dans I'eau. Dans ce cas, «ErY» clignote sur I'écran (4}

Utilisation et fonctionnement

Mise en marche / arrét de I'appareil

¢ Effleurez la touche D @ pour allumer I'appareil. Sur I'écran @, l'indica-

teur de la température (5] réglée de I'eau clignote et I'indicateur de temps (6)
est allumé.

¢ Effleurez la touche @ (7) pendant 2 secondes si vous voulez éteindre
I'appareil. Uécran @ s'éteint ensuite.

Mise en place des aliments a cuire

¢ Dans la casserole, placez le sachet contenant les aliments préparés puis mis
sous vide. Notez que le niveau d’eau ne doit pas dépasser le repére MAX.
Si nécessaire, retirez de |'eau en utilisant une tasse.

REMARQUE

> Les sachefs sous vide doivent toujours étre recouverts d’eau. Si les sachets

sous vide flottent & la surface de I'eau, placez un poids adapté (assiette
par ex.) dessus.
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Programmation de I’appareil

¢ Pour régler par degré la température de 'eau pour I'opération de cuisson
voulue, effleurez répétitivement les touches + / - 0Q/0 tandis que I'indi-
cateur de température @ clignote. La température sélectionnée s'affiche &
I'écran @. Vous pouvez régler les valeurs entre 30,0 °C et 35,0 °C. Si vous
effleurez en permanence I'une des touches + /= 0/0, 1« température
change de maniére rapide.

¢ Effleurez la touche §/® . Maintenant I'indicateur de temps @ clignote
sur I'écran @ et vous pouvez saisir le temps de cuisson souhaité. Effleurez
pour cela répétitivement les touches +/ = @ /@. Vous pouvez régler des
valeurs entre O et 39. Si vous effleurez en permanence I'une des touches

+/=0/0, le nombre d'heures change rapidement par pas de 10 h.

¢ Effleurez la touche §/® . Vous pouvez maintenant saisir le nombre de
minutes de cuisson souhaité. Effleurez pour cela répétitivement les touches
+/=0/0. Vous pouvez régler des valeurs entre I et 59. Si vous effleurez
en permanence I'une des touches +/ = @ /@, le nombre de minutes
change rapidement par pas de 5 min.

¢ Appuyez sur la touche © @ pour démarrer le programme. L'appareil com-
mence & chauffer et & brasser |'eau présente dans la casserole. Lindicateur
de température O sur I'écran @ doffiche la température actuelle de I'equ.

REMARQUE

> Pendant que I'appareil chauffe, vous pouvez modifier aprés coup la
température de cuisson (5) réglée et le temps de cuisson O comme décrit
précédemment.

¢ Dés que la température réglée est atteinte, un signal sonore retentit. Pour ce
faire, les deux points de l'indicateur de temps @ se mettent & clignoter sur
I'écran @ et le compte & rebours s'exécute minute par minute.

¢ Sipendant la cuisson vous effleurez la touche §7/® @, la température de
cuisson @ et le temps de cuisson @ réglés s'affichent pendant quelques
secondes. A cette fin, la température de cuisson @ réglée et les heures du
temps de cuisson @ réglées clignotent lorsque vous effleurez & nouveau
la touche §7/® . Les minutes du temps de cuisson @ réglées clignotent
lorsque vous effleurez & nouveau la touche §7/® @.

¢ Une fois le temps écoulé, I'appareil est mis hors service et I'écran @
s'éteint. Des signaux acoustiques refentissent.

¢ Retirez les aliments de la casserole avec un ustensile de cuisine adéquat
(par ex. une pince de cuisine ou de gril).

¢ Débranchez la fiche secteur de la prise secteur et retirez prudemment
I'appareil de la casserole. Ouvrez pour cela la bride pour casserole @.
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> Ne fouchez pas |'élément chauffant © caril est tres chaud. De l'equ tres
chaude peut goutter de I'élément chauffant. Il y a un risque de brilure.

ATTENTION - RISQUE DE DEGATS MATERIELS!

> Ne déposez pas 'appareil trés chaud sur une surface susceptible de

prendre feu, sur du bois par exemple.

¢ Ouvrez le sachet sous vide & I'aide de ciseaux et retirez-en les aliments cuits.
Les aliments peuvent soit étre servis immédiatement, soit doivent encore étre
cuisinés (par ex. briévement passés & la poéle) avant d'étre servis.

¢ Aprés un nouvel allumage, la température réglée en dernier clignote.

Cuisson des aliments a température a coeur

Les tableaux suivants montrent le degré de cuisson d’un aliment (par ex. un morceau
de viande) une fois la fempérature & coeur citée atteinte. Ce degré ne change pas si
I'aliment reste plus longtemps dans la casserole puisque la température & coeur des
aliments ne peut jamais dépasser la température de I'eau réglée.

La température & coeur est la température mesurée au centre de |'aliment.

Nous vous recommandons les températures suivantes pour un degré de cuisson précis:

Aliments Température a coeur
49 °C
52°C-55°C
Beeuf, 56°C-60°C
agneau, porc . .
et gibier 61°C-65°C
66°C - 68°C
69°C-71°C
. 72 °C (sans os)
Volaille
85 °C (avec les os)
o 40°C
O{ssonet 41°C - 45 °C
fruits de mer
46°C - 55°C
Légumes 83°C-87°C

Degré de cuisson
bleu - presque cru
rare / saignant - fine épaisseur cuite

medium rare / médium saignant -
majeure partie encore rouge

medium / & point - intérieur rouge
medium well / bien & point -
presque entierement cuit
well done - entiérement cuit
cuits
cuits
blondis - presque entiérement cuits
Mi-cuits
A point

cuits

REMARQUE

Tenez compte du fait que la volaille ne doit étre consommée que bien cuite
pour éviter tout risque d'infection par les salmonelles.
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Tableau des temps de cuisson

Température Temps de

Aliment a cuire de cuisson cuisson Epaisseur
Filet de beeuf, cotelettes 249°C 1 - 6 heures 1-2cm
Steaks de boeuf >249°C 2 - 8 heures 4-5cm
j,‘;'g:;:j Z‘i’;’; gigot >49°C 8- Ullees | 4o Gan
Poitrine de porc 82°C 10 - 12 heures 3-6cm
Travers de porc 59°C 10 - 12 heures 2 -3cm
Cotelettes de porc 256°C 4 - 8 heures 2 -4cm
Réti de porc 256°C 10 - 12 heures 5-7cm
Blanc de poulet 85°C 2 - 6 heures 3-5cm
(avec les os)

Blanc de poulet 72°C 1 - 4 heures 3-5cm
Ailes de poulet 85°C 2 - 6 heures 3-5cm
Cuisse de poulet 85°C 2 - 6 heures 5-7cm
Magret de canard 65°C 3 - 8 heures 3-5cm
Poisson maigre 247 °C 1 - 2 heures 3-5cm
Poisson gras 247 °C 1 - 2 heures 3-5cm
Crevettes 60°C 1 heure 2 -4cm
Queue de homard 60°C 1 heure 4 - 6bcm
Coquilles SaintJacques 60°C 1 heure 2 -4cm
Légumes racines =283 °C 1 - 2 heures 1-5cm
Légumes tendres >83°C 1 - 2 heures 1-5em

REMARQUE

> Toutes les données fournies ne sont que des valeurs indicatives!
Le temps de cuisson dépend de |'épaisseur et de la texture des aliments
utilisés. Les temps fournis ne sont que des valeurs indicatives. Testez les dif-
férents temps de cuisson et températures jusqu’a obtenir le résultat souhaité.
L'épaisseur indiquée se référe aux aliments sous vide. Les aliments plus
minces ont généralement besoin d’un temps de cuisson plus court.
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Nettoyage et entretien

DANGER - RISQUE D’ELECTROCUTION!

> Avant chaque neftoyage, retirez la fiche secteur de la prise secteur! Sinon,
il y a un risque d'électrocution!

> N'ouvrez jamais les éléments du boitier. Celui<i ne contient aucun élément
de commande. Danger de mort par électrocution en cas d’ouverture du
boitier de |'appareil.

N’immergez jamais I'appareil complétement dans de I'eau ni dans
d’autres liquides! Risque d'électrocution!

/\ AVERTISSEMENT - RISQUE DE BROLURE!

> Laissez refroidir I'appareil avant de le nettoyer. Sinon, un risque de
brilure est possible!

ATTENTION - RISQUE DE DEGATS MATERIELS!

> N'utilisez pas de produits neftoyants abrasifs ou corrosifs. Ils peuvent en
effet agresser la surface et endommager I'appareil de maniére irréparable.

¢ Nettoyez I'appareil et le cordon d’alimentation @ aprés chaque utilisation
avec un torchon & vaisselle légérement humecté. N'oubliez pas de bien
sécher |'appareil avant de le réutiliser. Veillez & ce qu'il n'y ait pas résidus
de liquide vaisselle sur et dans I'appareil avant de le remettre en service.

¢ En présence de souillures importantes, mettez I'appareil dans une casserole
appropriée en tenant compte des instructions du chapitre Préparation
de I'appareil et remplissezle d’eau tout en mesurant la quantité d’eau
utilisée. Le niveau d’eau doit se trouver & la hauteur du repére «Max.

¢ Programmez un fonctionnement & 65 °C et une durée de 10 minutes aprés
avoir atteint la température cible.

¢ Dans 4 litres d’eau, versez 1/2 cuillére & soupe de détergent liquide non
moussant pour lave-vaisselle.

¢ Lancez le fonctionnement. Une fois terminé, débranchez la fiche secteur et
laissez I'appareil refroidir. Ensuite, rincez |'appareil sous I'eau du robinet
froide. Avant le stockage, séchez soigneusement I'appareil.
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Détartrer

Si vous utilisez I'appareil fréquemment, il faudrait le détartrer une fois par mois.
Dans les régions dans lesquelles |'eau du robinet présente un degré de dureté
supérieur & la moyenne, il peut étre utile de détartrer plus souvent.

Procédez comme suit:

¢ Mettez I'appareil dans une casserole appropriée en tenant compte des ins-
tructions du chapitre Préparation de I'appareil et remplissezle d'eau
tout en mesurant la quantité d’eau utilisée. Le niveau d’eau doit se trouver a
la hauteur du repére «Max».

¢ Programmez un fonctionnement & 80 °C et une durée de 20 minutes aprés
avoir atteint la température cible.

¢ Dans un volume de 4 litres d’eau, versez 1/4 de tasse de poudre d’acide
citrique dans |'eau.

¢ Lancez le fonctionnement. Une fois terminé, débranchez la fiche secteur et
laissez I'appareil refroidir. Ensuite, rincez I'appareil sous I'eau du robinet
froide. Avant le stockage, séchez soigneusement |'appareil.

Entreposage
¢ Laissez d'abord entierement refroidir I'appareil avant de le ranger.

¢ Entreposez |'appareil dans un endroit sec.

Recyclage
Recyclage de I'appareil

Le symbole ci-contre, d'une poubelle barrée sur roues, indique que I'appareil doit
respecter la directive 2012/19/EU. Cette directive stipule que vous ne devez
pas éliminer cet appareil en fin de vie avec les ordures ménagéres, mais le
rapporter & des points de collecte, des centres de recyclage ou des entreprises
de gestion des déchets spécialement équipés & cette fin.

Ce recyclage est gratuit. Respectez I’environnement et recyclez
en bonne et due forme.

DS Renseignezvous auprés de votre commune ou des services administratifs de
%n votre ville pour connaitre les possibilités de recyclage du produit usagé.

4 Le produit récyclable doit étre trié ou rapporté dans un point de collecte pour
c‘ étre recycle.
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Recyclage de I’'emballage

e

Les matériaux d’emballage ont été sélectionnés selon des critéres de respect de
I'environnement, de technique d'élimination et sont de ce fait recyclables.
Veuillez recycler les matériaux d’emballage qui ne servent plus en respectant la
réglementation locale.

Recyclez I'emballage d'une maniére respectueuse de |'environnement.
Observez le marquage sur les différents matériaux d’emballage et triezles
séparément si nécessaire. Les matériaux d’emballage sont repérés par des
abréviations (a) et des numéros (b) qui ont la signification suivante:

1-7: Plastiques, 20-22: Papier et carton, 80-98: Matériaux composites

Annexe

Caractéristiques techniques

Tension d’entrée 220 - 240V ~ (courant alternatif), 50 Hz
Puissance absorbée 1000 W
Classe de protection |

IPX7 (protection contre |'immersion temporaire

Indice de protection ,
P dans |'eau)

I Tous les éléments de cet appareil en contact avec les aliments
conviennent aux produits alimentaires.

Garantie pour Kompernass Handels GmbH
pour la Belgique

Chere cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si ce produit venait &
présenter des vices, vous disposez de droits légaux face au vendeur de ce produit.
Vos droits Iégaux ne sont pas restreints par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat. Veuillez bien conserver le ticket
de caisse. Celuici servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un vice de
matériel ou de fabrication venait & apparaitre, le produit sera réparé, remplacé
gratuitement par nos soins ou le prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la présentation

de I'appareil défectueux et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que la
description bréve du vice et du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé ou un
nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne débute avec
la réparation ou I'échange du produit.
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Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette disposi-
tion s'applique également aux piéces remplacées ou réparées. Les dommages et
vices éventuellement déja présents & |'achat doivent étre signalés immédiatement
aprés le déballage. Toute réparation survenant aprés la période sous garantie
fera I'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de qualité
strictes et consciencieusement contrélé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de matériel et de fabrication.
Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont exposées & une usure
normale et peuvent de ce fait étre considérées comme piéces d'usure, ni aux dété-
riorations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs, batteries ou piéces en verre.
Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou entretenu de
maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans le manuel d'utilisation
doivent étre exactement respectées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou
dont vous étes avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas & un
usage professionnel. La garantie est annulée en cas d'entretien incorrect et
inapproprié, d’'usage de la force et en cas d'intervention non réalisée par notre
centre de service aprés-vente agréé.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, vevillez suivre les indica-
tions suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de caisse et
la référence article (par ex. IAN 123456_7890) en tant que justificatif de
votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le produit, une
gravure sur le produit, sur la page de garde du mode d’emploi (en bas &
gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le dessous du produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d’autres vices venaient & apparaitre,
vevillez d'abord contacter le département service clientéle cité ci-dessous
par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite refourner un produit enregistré comme étant défectueux
en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste le vice et
quand il est survenu, sans devoir |'affranchir & I'adresse de service aprés-
vente communiquée.

Sur www.lidl-service.com, vous pourrez télécharger ce mode d’emploi et de
nombreux autres manuels, vidéos produit et logiciels d'installation.

Grace & ce code QR, vous arriverez directement sur le site Lid| service aprés-
vente (www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre mode d’emploi en

saisissant votre référence (IAN) 364980_2101.
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Garantie pour Kompernass Handels GmbH
pour la France

Chere cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si ce produit venait
& présenter des vices, vous disposez de droits Iégaux face au vendeur de ce
produit. Vos droits légaux ne sont pas restreints par notre garantie présentée
ci-dessous.

Conditions de garantie
La période de garantie débute & la date d’achat. Veuillez bien conserver le ticket
de caisse. Celuici servira de preuve d'achat.
Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un vice de
matériel ou de fabrication venait & apparaitre, le produit sera réparé, remplacé
gratuitement par nos soins ou le prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la présentation
de I'appareil défectueux et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que la
description bréve du vice et du moment de son apparition.
Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé ou un
nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne débute avec
la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés
L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette disposi-
tion s'applique également aux piéces remplacées ou réparées. Les dommages et
vices éventuellement déja présents & I'achat doivent étre signalés immédiatement
aprés le déballage. Toute réparation survenant aprés la période sous garantie
fera I'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie
L'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de qualité
strictes et consciencieusement contrdlé avant sa livraison.
La prestation de la garantie s'applique aux vices de matériel et de fabrication.
Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont exposées & une usure
normale et peuvent de ce fait étre considérées comme piéces d'usure, ni aux dété-
riorations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs, batteries ou pigces en verre.
Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou entretenu de
maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans le manuel d'utilisation
doivent étre exactement respectées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou
dont vous étes avertis doivent également étre évités.
Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas & un
usage professionneL La garantie est annulée en cas d'entretien incorrect et
inapproprié, d’'usage de la force et en cas d'intervention non réalisée par notre
centre de service aprés-vente agréé.
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Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie com-
merciale qui lui a été consentie lors de I'acquisition ou de la réparation d’un bien
meuble, une remise en état couverte par la garantie, toute période d‘immobilisa-
tion d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée de la garantie qui restait &
courir. Cette période court & compter de la demande d'intervention de |'acheteur
ou de la mise & disposition pour réparation du bien en cause, si cette mise &
disposition est postérieure & la demande d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste tenu

des défauts de conformité du bien et des vices rédhibitoires dans les conditions
prévues aux articles L217-4 & 1217-13 du Code de la consommation et aux

articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de
conformité existant lors de la délivrance. Il répond également des défauts de
conformité résultant de I'emballage, des instructions de montage ou de I'installa-
tion lorsque celleci a été mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée sous
sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation
Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & |'usage habituellement attendu d'un bien semblable et, le
cas échéant :

— s'il correspond & la description donnée par le vendeur et posséder les
qualités que celuici a présentées & |'acheteur sous forme d’échantillon
ou de modéle ;

— s'il présente les qualités qu’un acheteur peut légitimement attendre eu
égard aux déclarations publiques faites par le vendeur, par le produc-
teur ou par son représentant, notamment dans la publicité ou I'étique-
tage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord par les
parties ou étre propre & tout usage spécial recherché par I'acheteur, porté a

la connaissance du vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation

L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans & compter de
la délivrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la chose
vendue qui la rendent impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui diminuent
tellement cet usage que I'acheteur ne I'aurait pas acquise, ou n’en aurait donné

qu’un moindre prix, s'il les avait connus.
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Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par |'acquéreur dans
un délai de deux ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation du produit sont disponibles
pendant la durée de la garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez suivre les indica-
tions suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de caisse et
la référence article (par ex. IAN 123456_7890) en tant que justificatif de
votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le produit, une
gravure sur le produit, sur la page de garde du mode d’emploi (en bas &
gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le dessous du produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d’autres vices venaient & apparaitre,
vevillez d'abord contacter le département service clientéle cité ci-dessous
par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enregistré comme étant défectueux
en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste le vice et
quand il est survenu, sans devoir |'affranchir & I'adresse de service aprés-
vente communiquée.

EEAE Sur www.lidl-service.com, vous pourrez télécharger ce mode d’emploi et de
F, nombreux autres manuels, vidéos produit et logiciels d'installation.

] Grdce & ce code QR, vous arriverez directement sur le site Lid| service aprés-

vente (www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre mode d’emploi en
W= | saisissant votre référence (IAN) 364980_2101.

Service aprés-vente

Service France

Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr
Service Belgique
Tel.: 070270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

[1AN 364980_2101 |
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Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante n’est pas une adresse de
service aprés-vente. Veuillez d'abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

WWWw. komperncss.com
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Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig product. De gebruiksaanwijzing
maakt deel uit van dit product. Deze bevat belangrijke aanwijzingen voor veilig-
heid, gebruik en afvoer. Lees alle bedienings- en veiligheidsvoorschriften voordat
u het product in gebruik neemt. Gebruik het product uitsluitend op de voorge-
schreven wijze en voor de aangegeven doeleinden. Geef alle documenten mee
als u het product overdraagt aan een derde.

Avuteursrecht

Deze documentatie is auteursrechtelijk beschermd.

ledere reproductie, resp. iedere herdruk, ook die van delen van het document,
evenals de weergave van afbeeldingen, ook in gewijzigde toestand, is uitsluitend
toegestaan met schriftelijke toestemming van de fabrikant.

Gebruik in overeenstemming met bestemming

58

Deze sous-vide-stick dient uitsluitend voor het garen van vaciumverpakte levens-
middelen. Een ander of verdergaand gebruik geldt als niet in overeenstemming
met de bestemming.

Dit apparaat is vitsluitend bestemd voor gebruik in privéhuishoudens en niet
bedoeld voor gebruik in bedrijfsmatige of industriéle omgevingen.

Dit apparaat is alleen bestemd voor privégebruik binnenshuis.

/\ WAARSCHUWING

Gevaar door gebruik dat niet in overeenstemming is met de
bestemming!

Gebruik dat niet in overeenstemming is met de bestemming en/of andersoortig
gebruik kan gevaarlijk zijn.

> Gebruik het apparaat uitsluitend conform de bestemming.

> Volg de in deze gebruiksaanwijzing beschreven procedures op.
De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schade als gevolg van
gebruik dat niet in overeenstemming is met de bestemming, onvakkundige
reparaties, veranderingen die zonder toestemming zijn vitgevoerd of gebruik van
niettoegestane vervangingsonderdelen.

Het risico is uitsluitend voor de gebruiker.
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Wat betekent sous-vide?

Sous-vide (Frans: 'sous' = onder, 'vide' = vacuiim) of vacuiimgaren is een speciale
gaarmethode waarbij het te bereiden product eerst in een speciale plastic zak
wordt gevacumeerd en vervolgens in een waterbad met lage temperatuur wordt
gegaard. De gaartemperaturen liggen daarbij onder de 100 °C, zodat deze me-
thode bijzonder zacht is. Dankzij de lage hitte verloopt de moleculaire wijziging
van de producten heel langzaam, wat zorgt voor zachte en sappige gegaarde
levensmiddelen. Dankzij de luchtdichte verpakking blijven bij sous-vide-garen de
meeste smaak- en voedingsstoffen behouden, zodat de onder vacuiim gegaarde
levensmiddelen bijzonder aromatisch zijn.

Ook de aroma's van de kruiden worden onder vacuiim intensiever. Gebruik ze
daarom liever spaarzaam en voeg later desgewenst nog kruiden toe.

Een ander voordeel is dat de kerntemperatuur exact wordt beheerst, want
meestal geldt de vuistregel: watertemperatuur = kerntemperatuur. Bij een cor-
rect gekozen temperatuur is het te ver doorgaren van de levensmiddelen bijna
vitgesloten, omdat de individuele ingrediénten hoogstens de temperatuur van het
water kunnen aannemen.

Voor de sous-vide-gaarmethode hebt u de volgende, niet-meegeleverde acces-
soires nodig:

- Pan

— vacuimapparaat

- speciale vacuimzakken of plastic zakken, die geen weekmakers of der-
gelijke aan de levensmiddelen kunnen afgeven en hittebestendig zijn.

Inhoud van het pakket
Het apparaat wordt standaard met de volgende componenten geleverd:
® Sous-vide stick

® Gebruiksaanwijzing

> Controleer of het pakket compleet is en of er geen sprake is van zichtbare
schade.

> Neem contact op met de service-hotline (zie het hoofdstuk Service) als
het pakket niet compleet is, of als er sprake is van schade door gebrekkige
verpakking of transport.
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Veiligheidsvoorschriften

GEVAAR - ELEKTRISCHE SCHOK!

» Controleer de buitenkant van het apparaat op zichtbare
schade voordat u het gebruikt. Gebruik het apparaat niet
wanneer het apparaat of het netsnoer zichtbare schade ver-
toont of als het apparaat gevallen is.

» Het apparaat mag alleen in een droge ruimte binnenshuis
worden gebruikt.

- @ Dompel het apparaat nooit verder dan tot aan de MAX-
markering onder in water! Dompel het apparaat nooit
onder in andere vloeistoffen!

» Zorg ervoor dat het snoer nooit nat of vochtig wordt wan-
neer het apparaat in werking is. Leg het snoer zo neer, dat
het niet bekneld of anderszins beschadigd kan raken.

» Wanneer het snoer van dit apparaat beschadigd raakt,
moet het worden vervangen door de fabrikant of de klanten-
service van de fabrikant of een persoon met vergelijkbare
kwalificaties, om risico’s te voorkomen.

> Laat reparaties aan het apparaat alleen door erkende
vakbedrijven of door de klantenservice uitvoeren. Ondes-
kundige reparaties kunnen de gebruiker in gevaar brengen.
Bovendien vervalt dan de garantie.

» Haal de stekker uit het stopcontact om het apparaat hele-
maal los te koppelen van het lichtnet. Plaats het apparaat
daarom zodanig, dat ongehinderde toegang tot het stop-
contact altijld gewaarborgd is, zodat de stekker in geval van
nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden gehaald.

» Trek het snoer altijd aan de stekker vit het stopcontact, nooit
aan het snoer zelf.

» Trek de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat uit
het water neemt.
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GEVAAR - BRANDGEVAAR!

» Gebruik geen externe timer of een aparte afstandsbediening
om het apparaat te bedienen.

/A WAARSCHUWING - LETSELGEVAAR!

» Gebruik het apparaat alleen in pannen met een eigen ge-
wicht dat een voldoende stabiel gebruik waarborgt.

» Het apparaat hoeft in bedrijf niet continu in de gaten te worden
gehouden, maar moet wel regelmatig worden gecontroleerd.
Dit geldt vooral wanneer heel lange gaartijden ingesteld zijn.

» Dit apparaat mag door personen met beperkte lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of met gebrekkige erva-
ring en kennis gebruikt worden, wanneer ze onder toezicht
staan of als ze het apparaat veilig hebben leren gebruiken
en de mogelijke gevaren begrijpen.

» Kinderen mogen het apparaat niet gebruiken. Reiniging en
onderhoud mogen niet door kinderen worden uitgevoerd.

» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
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/A WAARSCHUWING - LETSELGEVAAR!

& VOORZICHTIG:heteoppervlakken

~ Het verwarmingselement van het apparaat wordt in werking
erg heet. Raak tijdens bedrijf alleen het bedieningspaneel of
de panklem van het apparaat aan.

~ Grijp niet met de blote handen in het water om de vacuim-
zakken in het water te leggen of eruit te halen.

~ Nadat u de stekker uit het stopcontact getrokken hebt, blijft
het verwarmingselement van het apparaat nog even warm
en mag het niet aangeraakt of op brandbare oppervlakken,
zoals hout, gelegd worden.

~ Na gebruik van het apparaat bevat het oppervlak van
het verwarmingselement restwarmte. Laat het apparaat tot
ruimtetemperatuur afkoelen, anders bestaat er gevaar voor
verbranding!

~ Leg alleen waterdicht verpakte levensmiddelen in het water-
bad. Binnendringend water kan de levensmiddelen aantas-
ten of bederven.

~ Zorg ervoor dat het apparaat, het snoer en de stekker nooit
in aanraking komen met warmtebronnen zoals kookplaten
of open vuur.

~ Plaats het apparaat nooit in de buurt van warmtebronnen.

~ Open nooit de behuizing. In dat geval is de veiligheid niet
gegarandeerd en vervalt de garantie.

~ Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het schoon-
maakt en opbergt.
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LET OP - MATERIELE SCHADE!

» Bij een storing in het apparaat knippert op het display een
foutcode. Bij weergave van de foutcode “Er1”, “Er2”, “Er3"
of “"Eré” schakelt u het apparaat meteen uit, haalt u de stek-
ker uit het stopcontact en neemt u contact op met de service-
hotline (zie het hoofdstuk Service).

De foutcode “Er4” geeft aan dat het apparaat zich niet in
het water bevindt. Ga met het apparaat te werk zoals be-
schreven in het hoofdstuk Apparaat voorbereiden. De
weergegeven foutcode verdwijnt dan.

Bedieningselementen

Afbeelding A:

@ Netsnoer

0 Panklem

© Verwarmingselement
O Display

Afbeelding B:
Temperatuurindicatie
Tijdindicatie

® Aan-/uitknop
Knop “+"

”

Knop w_m

600000

8/® Knop Temperatuur-/tijdindicatie omschakelen
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Ingebruikname
Uitpakken
¢ Haal alle onderdelen van het apparaat en de gebruiksaanwijzing uit de doos.
¢ Verwijder alle verpakkingsmaterialen en eventuele etiketten van het apparaat.

¢ Trek de folie van het display of.

> Controleer het pakket op zichtbare schade.

> Neem contact op met de service-hotline als er sprake is van schade door
gebrekkige verpakking of door transport.

GEVAAR!

> Kinderen mogen het verpakkingsmateriaal niet als speelgoed gebruiken. Er
bestaat verstikkingsgevaar.

Apparaat voorbereiden

¢ Reinig het apparaat voordat u het voor het eerst gebruikt, in een warm
sopje en droog het zorgvuldig of.

¢ Plaats het apparaat in een pan met een ca. 14 cm hoge zijwand. Bevestig
het apparaat met de panklem @ op de zijwand van de pan. Zet de pan
op een egaal, droog en antislip oppervlak.

¢ Doe zo veel warm water in de pan dat het wateroppervlak zich tussen de
MIN- en de MAX-markering bevindt.

LET OP - MATERIELE SCHADE!

> Houd er rekening mee dat de waterspiegel nog stijgt wanneer u de levens-
middelen in de pan legt. Het waterpeil mag nooit hoger zijn dan de MAX-
markering en nooit lager dan de MIN-markering!

> De temperatuur van het toegevoegde water moet zo veel mogelijk over-
eenkomen met de temperatuur die nodig is voor het garen. Zo voorkomt u
lange wachttijden voordat de ingestelde temperatuur is bereikt.

> Het water mag echter niet heter zijn dan de benodigde temperatuur.

> De benodigde temperatuur vindt u bijv. in de tabel met gaartijden (zie het
hoofdstuk Tabel gaartijden).

LET OP - MATERIELE SCHADE!

> Vergelijk, voordat u het apparaat aansluit, eerst de aansluitgegevens (span-
ning en frequentie) op het typeplaatie met die van uw lichtnet. Deze gege-
vens moeten overeenkomen, zodat het apparaat niet beschadigd raakt.
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¢ Steek de stekker van het snoer @ in een stopcontact. Er klinkt een geluidssig-
naal en het display @ licht kort op. Het knopsymbool (@ @ brandt rood en
het knopsymbool §/® ) brandt wit. Nu is het apparaat klaar voor gebruik.

> Het apparaat werkt niet wanneer het verwarmingselement € zich niet in
het water bevindt. In dat geval knippert “Er4” op het display @.

Bediening en gebruik

Apparaat in-/uitschakelen

¢ Tik op de knop @ om het apparaat in te schakelen. Op het display @
knippert de indicatie van de ingestelde watertemperatuur @, en de tijdindi-

catie @ brandt.

¢ Rack de knop @D @ 2 seconden lang aan om het apparaat uit te schake-
len. Het display @ dooft dan.

Levensmiddelen in het apparaat leggen

¢ leg de vacuiimzakken met de voorbereide en gevacumeerde levensmidde-
len in de pan. Zorg ervoor dat het waterpeil niet boven de MAX-markering
stijgt. Neem zo nodig wat water weg met behulp van een kopije.

> De vacuiimzakken moeten altiid met water bedekt zijn. Als de vacuimzakken
op het wateroppervlak drijven, leg er dan een gewicht (bijv. een bord) op.

Apparaat programmeren

¢ Om de watertemperatuur voor het gewenste garingsproces in graden in
te stellen, raakt u, terwijl de temperatuurindicatie @ knippert, herhaald de
knoppen + / = @/@ aan. De geselecteerde temperatuur verschijnt op het
display @. U kunt waarden tussen 33,0 °C en 95,0 °C instellen. Wanneer
u een van de knoppen + / = @/@ continu aanraakt, verandert de tempe-
ratuur in een snelle opeenvolging.

¢ Tik op de knop &/® @. Nu knippert de tijdindicatie @ op het display @
en kunt u het aantal uren voor de gewenste garingsduur invoeren. Tik daar-
toe herhaald op de knoppen + / = @/@. U kunt waarden tussen 0 en 99
instellen. Wanneer u een van de knoppen + / = @/@ continu aanraakt,
verandert het aantal uren in een snelle opeenvolging in stappen van 10 uur.

¢ Tik op de knop §/® {. Nu kunt u het aantal minuten van de gewenste
garingsduur invoeren. Tik daartoe herhaald op de knoppen + / - @/©.
U kunt waarden tussen & en 59 instellen. Wanneer u een van de knoppen
+ / = @/0 continu aanraakt, verandert het aantal minuten in een snelle
opeenvolging in stappen van 5 minuut.
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¢ Tik op de knop O @ om het programma te starten. Het apparaat begint
met het verwarmen en laten circuleren van het water in de pan. De tempera-
tuurindicatie @ op het display @ geeft de actuele watertemperatuur aan.

> Tijdens het verwarmen kunt u de reeds ingestelde gaartemperatuur @ en
gaartiid @ alsnog veranderen zoals hierboven beschreven.

¢ Zodra de ingestelde temperatuur is bereikt, hoort u een geluidssignaal.
Verder begint de dubbele punt van de tiidindicatie @ op het display @ te

knipperen en telt de garingsduur in minuten terug.

¢ Wanneer u tiidens het garen op de knop §/® @ tikt, worden enkele
seconden lang de ingestelde gaartemperatuur @ en gaartiid @ weergege-
ven. Daarbij knippert de ingestelde gaartemperatuur @ resp. de ingestelde
uren van de gaartiid @ wanneer u opnieuw op de knop §/® (O tikt. De
ingestelde minuten van de gaartijd @ knipperen wanneer u opnieuw op de

knop §/0® @ tikt.

¢ Wanneer de ti{d is verstreken, gaat het apparaat uit en dooft het display @.
Er klinken geluidssignalen.

¢ Haal de levensmiddelen met behulp van gepast keukengerei (bijv. een
keuken- of grilltang) vit de pan.

¢ Trek de stekker vit het stopcontact en haal het apparaat voorzichtig vit de
pan. Open daartoe de panklem @.

GEVAAR!

> Raak het verwarmingselement © niet aan. Er kan heet water uit het
verwarmingselement druppelen. Er bestaat gevaar voor verbranding en
brandwonden.

LET OP - MATERIELE SCHADE!

> leg het warme apparaat niet op brandbare oppervlakken, zoals hout.

¢ Snijd de vacuiimzak open en verwijder de levensmiddelen. Afhankelijk van
het type levensmiddel kan het gerecht onmiddellijk worden geserveerd of
moet het nog worden afgewerkt (bijv. kort aanbraden).

¢ Na opnieuw inschakelen knippert de laatst ingestelde temperatuur.
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Levensmiddelen op kerntemperatuur garen

De volgende tabellen laten zien hoe gaar een levensmiddel (bijv. een stuk vlees)

is wanneer de vermelde kerntemperatuur is bereikt. Dit verandert ook niet meer

wanneer u de levensmiddelen langer in de pan houdt, want de kerntemperatuur

van het levensmiddel kan niet hoger stiigen dan de ingestelde watertemperatuur.

De kerntemperatuur is de temperatuur in het midden van het levensmiddel.

We raden voor de vermelde garing de volgende temperaturen aan:

Levensmiddel

Rund, lam, varken
en wild

Gevogelte

Vis, schaal- en
schelpdieren

Groente

Kerntemperatuur Garing
49°C bleu: bijna rauw

52°C-55°C saignant: smalle rand gaar
56°C-60°C rosé: dikker deel nog roze
61°C-65°C a point: binnenin roze
66 °C - 68 °C a point/bi:gocrtg(t]:kiz:c volledig
69°C-71°C bien cuit: volledig doorbakken

72 °C (ontbeend) gegaard

85 °C (met botten) gegaard

40°C glazig: net doorbakken
41°C-45°C mi-cuit: halfgegaard
46°C-55°C a point: vast
83°C-87°C gegaard

Houd er rekening mee dat gevogelte altijd volledig gegaard moet worden
gegeten, om een salmonella-infectie te voorkomen.
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Tabel gaartijden

Gaar-

Levensmiddel e Gaartijd Dikte
Runderfilet, karbonades 249 °C 1-6uur 1-2cm
Rundersteaks 249°C 2 - 8uur 4 -5cm
Rundernek, lamsbout, wild 249 °C 8 - 24 uur 4 - b6cm
Varkensbuik 82°C 10 - 12 uur 3-6cm
Varkens-spareribs 59°C 10 - 12 vur 2 -3cm
Varkenskarbonades 256°C 4 - 8 uur 2 - 4cm
Varkensgebraad >256°C 10-12ur 5-7cm
Kippenborst (met botten) 85°C 2 - 6uur 3-5cm
Kippenborstfilet 72°C 1 -4 uur 3-5cm
Kippenvleugel 85°C 2 - 6uur 3-5cm
Kippenbout 85°C 2 - 6uur 5-7cm
Eendenborst 65°C 3 -8uur 3-5cm
Vis, mager 247 °C 1-2uur 3-5cm
Vis, vet 247 °C 1-2uur 3-5cm
Garnalen 60 °C 1 uur 2-4cm
Kreeftenstaart 60 °C 1 uur 4 -6cm
Sintjakobsschelpen 60°C 1 uur 2 -4cm
Wortelgroenten >83°C 1 -2uur 1-5cm
Zachte groenten 283 °C 1 -2uur 1-5cm

> De aangegeven waarden zijn slechts richtwaarden!
De gaartijd hangt af van de dikte en textuur van het levensmiddel. De ver-
melde fijden zijn richtwaarden. Test verschillende gaartijden en temperatu-
ren totdat u het gewenste resultaat bereikt. De vermelde dikte verwijst naar
het gevacumeerde levensmiddel. Dunnere levensmiddelen hebben meestal
een kortere gaartijd nodig.
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Reiniging en onderhoud

GEVAAR - ELEKTRISCHE SCHOK!

> Haal voor het schoonmaken altijid eerst de stekker it het stopcontact!
Anders bestaat er gevaar voor een elektrische schok!

> Open nooit enig deel van de behuizing. Hierin bevinden zich geen
bedieningselementen. Als de behuizing is geopend, kan er sprake zijn van
levensgevaar door een elekirische schok.

Dompel het apparaat nooit helemaal onder in water of in andere
vloeistoffen! Er bestaat gevaar voor een elektrische schok!

/\ WAARSCHUWING - VERBRANDINGSGEVAAR!

> Laat het apparaat tot ruimtetemperatuur afkoelen voordat u het reinigt.
Anders bestaat er verbrandingsgevaar!

LET OP - MATERIELE SCHADE!

> Gebruik geen schurende of bijtende schoonmaakmiddelen. Deze kunnen
het oppervlak aantasten en het apparaat onherstelbaar beschadigen.

¢ Reinig het apparaat en het netsnoer @ na elk gebruik met een licht be-
vochtigde doek. Droog het apparaat altiid goed af voordat u het opnieuw
gebruikt. Zorg ervoor dat er geen restanten van afwasmiddel op en in het
apparaat achterblijven voordat u het apparaat opnieuw gebruikt.

¢ Bij sterkere vervuiling doet u het apparaat met inachtname van de aan-
wijzingen in het hoofdstuk Apparaat voorbereiden in een geschikte
pan die u met water vult. Het waterpeil moet zich bij de markering “Max”
bevinden.

¢ Programmeer een instelling met 65 °C en een duur van 10 minuten na het
bereiken van de doeltemperatuur.

¢ Voeg per 4 liter gebruikt water 1/2 eetlepel niet-schuimende vloeibare
vaatwasserreiniger aan het water toe.

¢ Start de procedure. Haal na afloop hiervan de stekker uit het stopcontact
en laat het apparaat afkoelen. Spoel het apparaat daarna af onder koud
stromend water. Droog het apparaat goed af voordat u het opbergt.
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Ontkalken

Wanneer u het apparaat vaak gebruikt, moet het maandelijks worden ontkalkt.
In regio's waar het leidingwater een bovengemiddeld hoge hardheidsgraad
heeft, kan ontkalken ook vaker nodig zijn.

Ga voor het ontkalken als volgt te werk:

¢ Doe het apparaat met inachtname van de aanwijzingen in het hoofdstuk
Apparaat voorbereiden in een geschikte pan die u met water vult. Het
waterpeil moet zich bij de markering “Max” bevinden.

¢ Programmeer een instelling met 80 °C en een duur van 20 minuten na het
bereiken van de doeltemperatuur.

¢ Voeg per 4 liter gebruikt water 1/4 kopije citroenzuurpoeder aan het water toe.

¢ Start de procedure. Haal na afloop hiervan de stekker uit het stopcontact
en laat het apparaat afkoelen. Spoel het apparaat daarna af onder koud
stromend water. Droog het apparaat goed af voordat u het opbergt.

Opbergen
¢ Laat het apparaat eerst helemaal afkoelen voordat u het opbergt.

¢ Berg het apparaat op een droge plaats op.

Afvoeren

Apparaat afvoeren

Het symbool hiernaast met een doorgekruiste vuilnisbak geeft aan dat dit
apparaat is onderworpen aan de Richtlijn 2012/19/EU. Deze richtlijn stelt dat
v dit apparaat aan het einde van zijn levensduur niet met het normale huisvuil
mag afvoeren, maar moet inleveren bij speciaal hiervoor bestemde inzamel-
punten, milieuparken of afvalverwerkingsbedrijven.

Dit afvoeren is voor u kosteloos. Spaar het milieu en voer
producten op een voor het milieu verantwoorde manier af.

Informatie over mogelijkheden voor het afvoeren van het afgedankte product

%A krijgt u bij uw gemeentereiniging.

(4 Het product is recycleerbaar; er is een vitgebreide producentenverantwoordeli-
&‘ jkheid op van toepassing en het afval wordt gescheiden ingezameld.
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Verpakking afvoeren

@ De verpakkingsmaterialen zijn niet schadelijk voor het milieu. Ze zijn gekozen
op grond van hun milieuvriendelijkheid en zijn recyclebaar.
%@ Voer niet meer benodigde verpakkingsmaterialen af overeenkomstig de
plaatselijk geldende voorschriften.

Voer de verpakking af overeenkomstig de milieuvoorschriften.

Let op de aanduiding op de verschillende verpakkingsmaterialen en voer ze zo
nodig gescheiden af. De verpakkingsmaterialen zijn voorzien van afkortingen (a)
a en cijfers (b) met de volgende betekenis:

1-7: kunststoffen,
20-22: papier en karfon,
80-98: composietmaterialen.

Bijlage
Technische gegevens
Ingangsspanning 220-240V ~ (wisselstroom), 50 Hz
Opgenomen vermogen 1000 W

Beschermingsklasse |

IPX7 (bescherming tegen kortstondige onder-

Beschermingsklasse dompeling in water)

Q"ﬂ Alle delen van dit apparaat die in aanraking komen met levensmiddelen,
zijn levensmiddelveilig.
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Garantie van KompernaB Handels GmbH

Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de aankoopdatum. In geval van
gebreken in dit product hebt u wettelijke rechten tegenover de verkoper van het
product. Deze wettelijke rechten worden door onze hierna beschreven garantie
niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van aankoop. Bewaar de kassabon
zorgvuldig. U hebt hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum van dit product een materiaal- of
fabricagefout optreedt, wordt - naar onze keuze - het product door ons kosteloos
gerepareerd of vervangen of wordt de koopprijs terugbetaald. Voorwaarde voor
deze garantie is dat het defecte apparaat en het aankoopbewijs (kassabon)
binnen de termijn van drie jaar worden overlegd en dat kort wordt omschreven
waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt gedekt, krijgt u het gerepareerde
product of een nieuw product retour. Met de reparatie of vervanging van het
product begint er geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke aanspraken bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg niet verlengd. Dat geldt ook
voor vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop aan-
wezige schade en gebreken moeten meteen na het uitpakken worden gemeld.
Voor reparaties na afloop van de garantieperiode worden kosten in rekening
gebracht.

Garantieomvang

72

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnormen met de grootst mogelijke
zorg vervaardigd en voorafgaand aan de levering nauwkeurig gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefouten. Deze garantie geldt niet
voor productonderdelen die onderhevig zijn aan normale slijtage en die daarom
als slijfonderdelen worden beschouwd, of voor schade aan breekbare onderde-
len zoals schakelaars, accu’s of onderdelen die van glas zijn gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is beschadigd, ondeskundig is
gebruikt of is gerepareerd. Voor deskundig gebruik van het product moeten alle
in de gebruiksaanwijzing beschreven aanwijzingen precies worden opgevolgd.
Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de gebruiksaanwijzing worden afge-
raden of waarvoor wordt gewaarschuwd, moeten beslist worden vermeden.

Het product is uvitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor bedrijfsmatige
doeleinden. Bij verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling, bij gebruik van
geweld en bij reparaties die niet door ons erkend servicefiliaal zijn uitgevoerd,
vervalt de garantie.
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Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle athandeling van uw aanvraag neemt u de volgende aanwijzingen

in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en het artikelnummer
(bijv. IAN 123456_7890) als aankoopbewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie van het product, op het product
gegraveerd, op de titelpagina van de gebruiksaanwijzing (linksonder) of op
de sticker op de achter- of onderkant van het product.

B Als er fouten in de werking of andere gebreken optreden, neemt u eerst

EFAE
A
PDF ONLINE

Service

contract op met de hierna genoemde serviceafdeling, telefonisch of
via e-mail.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan zonder portokosten naar het
aan u doorgegeven serviceadres sturen. Voeg het aankoopbewijs (kassabon)
bij en vermeld waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

Op www.lidlservice.com kunt u deze en vele andere handleidingen,
productvideo’s en installatiesoftware downloaden.

Met deze QR-code gaat u direct naar de website van Lidl Service
(www.lidl-service.com) en kunt u met het invoeren van het artikelnummer

(IAN) 364980_2101 de gebruiksaanwijzing openen.

(ND Service Nederland

Tel

.. 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.nl

Service Belgié

Tel

070270 171 (0,15 EUR/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.be

[1AN 364980_2101 |

Importeur

Let

op: het volgende adres is geen serviceadres. Neem eerst contact op met het

opgegeven serviceadres.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

WWWw. kompernoss.com
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Uvod

Blahopiejeme Vam k zakoupeni Vaseho nového pristroje.

Rozhodli jste se tim pro vysoce kvalitni vyrobek. Ndvod k obsluze je sou&asti
tohoto vyrobku. Obsahuje dileZité informace o bezpe&nosti, pouZiti a likvida-
ci. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se viemi provoznimi a bezpe&nostnimi
pokyny. Vyrobek pouzivejte pouze pfedepsanym zpdsobem a pro uvedené
oblasti pouZiti. Pfi pfedavani vyrobku tietim osobdm predeite spolu s nim i tyto
podklady.

Avutorské pravo

Tato dokumentace je chrénénd autorskym prévem.

Jakékoli rozmnoZovdni, resp. kazdy dotisk, i pouze &astedné, stejné jako
reprodukee ilustraci, | ve zménéném stavu, jsou povoleny pouze s vyslovnym
pisemnym souhlasem vyrobce.

Pouziti v souladu s uréenim

76

Tento ty&ovy vaFi¢ Sous-vide je uréen vyhradné k varfeni vakuové balenych potra-
vin. Jakékoli jiné pouziti nez k uréenému G&elu nebo nad jeho rdmec je povazo-
vdno za pouziti v rozporu s urenim.

Tento pfistroj je uréen vyhradné k pouZiti v domdcnostech pro soukromé G&ely
a nikoli v Zivnostenskych nebo promyslovych provozech.

Pristroj je uréen pouze pro soukromé pouZiti ve vnitnich prostoréch.

/\ VYSTRAHA
Nebezpeéi pFi pouiiti v rozporu s uréenim!

Pfi pouZiti v rozporu s uréenim a/nebo pouZiti jiného druhu miZe byt pfistroj
zdrojem riznych nebezpedi.

> PFistroj pouzivejte vyluéné v souladu s uréenim.
> Dodrzujte postupy popsané v tomto névodu k obsluze.

Ndroky na ndhradu 3kody jakéhokoli druhu vzniklé v disledku pouziti v rozporu
s uréenim, neodborné opravy, neopravnéné provedené zmény nebo Gpravy
nebo v disledku pouZiti nepovolenych ndhradnich dild jsou vylouceny.

Riziko nese vyhradné uZivatel.

Ccz
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Co znamena Sous-vide?

Sous-vide (z franc. sous = pod, vide = vakuum) neboli vakuové vafeni je specidl-
ni metoda vareni, pfi které je vyrobek, ktery se ma pfipravit, nejprve vakuovan ve
specidlnim plastovém sé&ku a poté varen ve vodni lazni pfi nizké teploté. Teploty
vareni jsou pfitom niz3i nez 100 °C, a proto je tato metoda obzvlésté Setrna.
Vzhledem k nizkému teplu se vyrobky zméni pomaleji na molekularni Grovni,
&imz je vysledek uvareni je3té jemnéjsi a 3favnatéjsi. PFi vareni Sous-vide je diky
vzduchot&snému obalu zachovdna vétiina chufovych létek a Zivin, a proto jsou
potraviny vafené ve vakuu zvI43té aromatické.

Ve vakuu se zintenziviiuje i viing kofeni. Proto ho pouzivejte radé&ji mimé& a v
pripadé potfeby dochutte.

Dal3i vyhodou je pfesné Fizeni teploty jadra, protoze obvykle plati pravidlo: tep-
lota vody = teplota jadra. Pokud je zvolend teplota spravnd, pfevafeni potraviny
je témé&f vylouceno, protoze jednotlivé pfisady mohou mit maximalné teplotu
vody.

Pro metodu vafeni Sous-vide je zapottebi nésledujici pfislusenstvi, které neni
souddsti dodavky:

— Hrnec

— vakuovaci pfistroj

- specidlni vakuové sacky nebo plastové sacky, které nemohou do potravin
uvolfiovat zmékéovadla apod. a jsou odolné proti teplu.

Rozsah dodavky

Pfistroj se standardné dodévd s nésledujicimi komponentami:
® vafi¢ sous vide

® ndvod k obsluze

UPOZORNENI

> Zkontrolujte Gplnost dodavky a zda nenf viditeln& poskozena.

> V pfipadé nedplné doddvky nebo poskozeni vzniklého v disledku vadného
obalu nebo b&hem prepravy kontaktujte servisni poradenskou linku (viz
kapitola Servis).
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Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

~ Pfed pouZitim pfistroje zkontrolujte, zda na ném nejsou vnéjsi
viditelnd poskozeni. Pfistroj neuvadéijte do provozu, pokud
je pfistroj nebo sitovy kabel viditelné poskozen nebo pfistroj
predtim spadnul.

» Pfistroj se smi pouZivat pouze v suchych interiérech.

~ () Pristroj nikdy neponofujte do vody vice neZ po znacku

MAXI Pfistroj nikdy neponofuijte do jinych kapalin!

~ Dbejte na to, aby sitovy kabel béhem provozu nebyl nikdy
mokry ani vlhky. Vedte jej tak, aby nemohlo dojit k jeho
priskiipnuti nebo jinému poskozeni.

» Pokud se napdijeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi jej
vyménit vyrobce, jeho zdkaznicky servis nebo obdobné kval-
ifikovand osoba, aby se tak zabranilo nebezpeéim.

» Opravy na pfistroji nechte provadét pouze autorizovanymi
odbornymi firmami nebo zdkaznickym servisem. V disledku
neodbornych oprav miZe dojit ke vzniku nebezpeéi pro
uzivatele. Navic zanikaji z&ruéni néroky.

» K dplnému odpojeni pFistroje od napdijeci sité, se musi vy-
tdhnout zdstreka ze zdsuvky. Proto by se mél pfistroj umistit
tak, aby byl vZdy volny pfistup k elektrické zasuvce a sito-
vou zéstrcku bylo moZno v nouzovych situacich ze zdsuvky
okamzité vytdhnout.

» PFi vytahovani sifové zéstrcky ze sitové zdsuvky je tieba
tahat za zdstréku, nikdy se nesmi tahat za kabel.

» Nez pfistroj vyjmete z vody, vytdhnéte sifovou zdstrcku ze sité.

NEBEZPECi POZARU!

» K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani
samostatné délkové ovlddani.
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/A VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANENI!

~ PFistroj pouZivejte pouze v hrncich s vlastni hmotnosti, které
umozni dostatecné stabilni provoz.

~ Bé&hem provozu neni nutny nepfetrzZity dohled, ale pravidel-
né kontrola. To plati zejména, kdyzZ jsou nastavené velmi
dlouhé doby vafeni.

~ Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdlni-
mi schopnostmi &i nedostatkem zku3enosti a/nebo znalosti
sméji pouzivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod
dohledem nebo pokud byly pougeny o bezpeéném pouzivés-
ni pfistroje a rozuméji z toho vyplyvajicim nebezpeéim.

~ Dé&ti nesmi pistroj pouzivat. Cisténi a uzivatelskou Gdrzbu
nesmi provadét déti.

~ Déti si nesmi s pfistrojem hrdt.

& POZOR: horké povrchy

~ Topny &lének pfistroje je béhem provozu velmi horky. Béhem
provozu se pristroje dotykejte pouze v misté ovlddaciho
panelu nebo Gchytu hrnce.

~ PFi vkldddni do vodni lazné a vyjimdni z vodni ldzné se
vakuového saéku nedotykejte holyma rukama.

~ Po vytaZeni sifové zdstréky ze zdsuvky zUstane topny éldnek
pristroje chvili horky a nesmite se jej dotykat ani se nesmi
poloZit na hotlavé plochy, jako je napf. dievo.

~ Po pouZiti pfistroje je na povrchu topného ¢&ldnku jesté zbyt-
kové teplo. Pfistroj nechte vychladnout na pokojovou teplotu,
jinak hrozi nebezpedi popdleni!
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~ Do vodni |6zné umistéte pouze tésné uzaviené potraviny.
Vniknuti vody by potraviny nepfiznivé ovlivnilo nebo posko-

dilo.

~ Zaijistéte, aby se pfistroj, sifovy kabel nebo sifové zdstréka
nedostaly do kontaktu s tepelnymi zdroji, jakymi jsou napfi-
klad varné plotynky nebo otevieny ohen.

~ PFistroj nikdy nestavte do blizkosti tepelnych zdrojb.

~ Kryt nikdy neotevirejte. V tomto pfipadé neni zaruéena bez-
peénost a zanikne ndrok na zéruku.

~ Pfed &isténim a uloZenim nechte pfistroj zcela vychladnout.

~ Pokud by v pfistroji do3lo k chybnym funkcim, na displeii
blikd chybovy kéd. Pokud se zobrazi chybové kédy ,Er1”,
,Er2”, ,Er3" nebo ,Er6”, pfistroj okamzZité vypnéte, vy-
tahnéte sitovou zdstréku ze zdsuvky a kontaktujte servisni
poradenskou linku (viz kapitola Servis).
Zobrazeni chybového kédu ,Er4” informuje o tom, Ze pfi-
stroj neni ve vodé. Pfistroj pouzivejte podle popisu v kapitole
Priprava pristroje. Zobrazeni chybového kédu pak
zhasne.
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Ovladaci prvky

Obrazek A:

© sitovy kabel
(2) Ochyt hrnce
© topny &lanek
O displej

Obrazek B:

0daj teploty

Odaj asu

@ tlagitko zapnuti/vypnuti
tlagitko ,+"

tlagitko ,,-“

600000

8/® tlagitko prepnuti Gdaije teploty/Easu

Uvedeni do provozu
Vybaleni

¢ Vyjméte viechny &asti pfistroje a ndvod k obsluze z krabice.

¢ Odstrafite z pfistroje viechen obalovy materidl a pfipadné ndlepky.
¢ Stéhnéte f8lii z displeje.

> Zkontrolujte, zda doddavka neni viditeln& poskozend.

> V pfipadé poskozeni vzniklého v disledku vadného obalu nebo dopravou
kontaktujte servisni zakaznickou linku.

NEBEZPECi!

> Obalovy materidl nesmi déti pouZivat jako hracku. Hrozi nebezpedi uduseni.

Priprava pfristroje
¢ Pfed prvnim pouzitim pfistroj ddkladné vymyite teplou oplachovaci vodou
a peclivé jej usuite.

¢ PFistroj umistéte do hrnce s boéni st&nou o vyice cca 14 cm. Pristroj upev-
néte Uchytem hrnce @ na boéni sténé hrce. Hrnec postavte na rovnou,
suchou a neklouzavou plochu.

¢ Do hrnce ndlijte tolik teplé vody, aby hladina vody byla mezi znackami
MIN a MAX.
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> Ma&ijte na zfeteli, Ze hladina vody pfi pfidavéni potravin stéle stoupd. Znad-
ka MAX se nesmi prekrogit a znacka MIN se nesmi dosahnout!

UPOZORNENI

> Teplota vody by méla pokud moZno odpovidat teplot&, kterou potebuijete
pro proces vareni. Tim se zabrdni dlouhé dobé &ekdni na dosazeni nasta-
vené teploty.

> Voda by neméla byt teplejsi, nez je pozadovand teplota.

> PoZadovanou teplotu naleznete napiiklad v tabulce dob vafenti (viz kapitola
Tabulka dob vareni).

POZOR - HMOTNE SKODY!

> Pfed zapojenim pfistroje porovneite pfipojnd data (napéti a frekvenci)
uvedend na typovém Stitku s daty své elekirické sité. Tyto daje se musi
shodovat, aby nedoslo k poskozeni piistroje.

¢ Zapoijte sitovy kabel @ do sitové zdsuvky. Zazni zvukovy signdl a displej @
se krdtce rozsviti. Symbol tlagitka @ @ sviti Cervené a symbol tlacitka /0 @
sviti bile. Pfistroj je nyni pfipraven k provozu.

. .

UPOZORNENI

> Pfistroj nefunguije, pokud se topny &ldnek € nenachdzi ve vods. V tomto

piipadé bliké na displeji @ symbol ,Er4”.

Obsluha a provoz
Vypnuti/zapnuti pFistroje

¢+ K zapnuti pfistroje se dotknéte tlagitka O @. Na displeji @ blika ddaij
nastavené teploty @ vody, Gdaj Easu @ sviti.

¢ Cheeteli pfistroj vypnout, dotknéte se tlagitka D @ na 2 sekundy. Displej @
potom zhasne.

Vlozeni potravin uréenych na vareni

¢ Vlozte vakuovy saéek s pfipravenymi a vakuovanymi potravinami do hrnce.
Dbeite na to, aby hladina vody nepfekrogila znacku MAX. V piipadé potie-
by odeberte vodu 3alkem.

UPOZORNENI

> Vakuové saeky by mély byt vzdy pokryty vodou. Pokud vakuové sacky
plavou na vodni hlading, zatiZte je vhodnym zdvazim (napf. talifem).
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Programovani pristroje

¢

SSVS 1000 B2

Chcete i nastavit teplotu vody pro pozadovany proces vareni po stupnich,
dotknéte se opakované pii blikajicim tdaii teploty @ tlagitek + / - @/@.
Zvolend teplota se zobrazi na displeji @. Hodnoty miZete nastavit

mezi 30,0 °C a 95,0 °C. Pokud se trvale dotknete jednoho z tlagitek
+/-0/0, zméni se teplota v rychlém chodu.

Dotknéte se tlacitka §7® @. Na displeii (4 ) nyni bliké daj &asu O a mizete
zadat pocet hodin pozadované doby vafeni. K tomu se opakované dotknéte
tlagitek + / = @/@. Lze nastavit hodnoty mezi 0 a 33. Pokud se trvale
dotknete jednoho z tlagitek + / = @ /@), zméni se v rychlém sledu po&et
hodin v krocich 10 h.

Dotknéte se tlacitka /@ @. Nyni mozete zadat pocet minut pozadované
doby vateni. K tomu se opakované dotknéte tacitek + / = @/@. Lze
nastavit hodnoty mezi 0 a 55. Pokud se trvale dotknete jednoho z tlaitek
+/ = ©@/0), zméni se v rychlém sledu pocet minut v krocich 5 min.

Ke spusténi programu se dotknéte tlagitka @ @. Pistroj zaéne ohfevem
a cirkulaci vody v hrnci. Udaij teploty @ na displeji @ zobrazuje aktudlni
teplotu vody.

UPOZORNENI

> B&hem zahfivani Ize jiz nastavenou teplotu vafeni © o dobu vareni @
dodate¢né ménit tak, jak bylo popsdano dfive.

Jakmile se doséhne nastavend teplota, zazni akusticky signél. Za tim G&e-
lem zaéne blikat dvojte¢ka tdaje asu @ na displeji @ a doba vateni se
odpocitédva po minutdch.

Pokud se bshem vaFeni dotknete Hagitka §/® ), na nékolik sekund se zob-
razi nastavend teplota vareni @ a doba vareni @. K tomu blikd nastavend
teplota vareni @ nebo nastavené hodiny doby vareni @), pokud se znovu
dotknete tlagitka §/® . Nastavené minuty doby vareni @ blikaii pfi opé-
tovném dotyku tlacitka §/® 0.

Po uplynuti doby se piistroj vypne a displej @ zhasne. Zazni akustické
signdly.

Vyjméte potraviny vhodnym kuchyfiskym na&inim (napf. kuchyfiské nebo
grilovaci klesté) z hrnce.

Vytdhnéte sifovou zdstreku ze zdsuvky a pfistroj opatrné vyjméte z hrnce.
K tomu rozeviete Gchyt hrnce (2}

NEBEZPECi!

> Nedotykejte se horkého topného &ldnku €. Z topného &ldnku moze
kapat horkd voda. Hrozi nebezpedi popdleni a opafenti.
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> Horky pfistroj nepoklédeijte na hoflavé plochy, jako je napf. dfevo.

¢ Rozfiznéte vakuovy saéek a vyjméte potravinu. V zdvislosti na potraviné
ji 1ze ihned podévat nebo se musi pred servirovéanim jedté ddle zpracovat
(napf. kratce osmahnout).

¢ Po opétovném zapnuti bliké naposledy nastavend teplota.

VarFeni potravin na teplotu jadra

Nasledujici tabulky ukazuji, jak je potravina (napf. kus masa) dovarfend pfi
dosazeni uvedené teploty jddra. To se nezméni ani del3i dobou v hrnci, protoze
teplota jadra v potraviné nemizZe nikdy stoupnout nad nastavenou teplotu vody.
Teplota jédra je teplota ve stfedu potraviny.

Pro urcity stupen vareni doporuéujeme ndsleduijici teploty:

Potravina Teplota jadra Stupen uvareni
49 °C bleu/modré - téméf syrové
50°C _ 55 °C rare/krvavé - uvafeny Ozky
okraj
hovézi, jehnégi, 56 °C - 60 °C medium rare —ofiln{eiﬁ podil jesté
veprfové maso a ruzovy
zvéfina 61 °C-65°C medium - uvnitf rézové

medium well - témé&F zcela

66 °C - 68 °C

uvarené
69 °C-71°C well done - zcela uvarené
L 72 °C (bez kosti) uvarené
dribez
85 °C (s kosti) uvarené
40 °C sklovité - téméF uvarené
Zggeq plody 41 °C - 45°C Mi-cuit - napdl uvafené
46 °C-55°C A Point - tuhé
zelenina 83 °C-87°C uvarené

UPOZORNENI

Vezméte prosim na védomi, Ze dribez se musi konzumovat zcela uvarend
pouze proto, aby se zabrdnilo riziku infekce salmonelou.
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Tabulka dob vareni

Vafend potravina Teplota vafreni Doba vafeni  Tloustka

hovézi filé, kotlety 249 °C 1-6 hodin 1-2 cm
hovézi steaky 249 °C 2-8 hodin 4-5cm
:;’;ezz';fl':fk =l 249 °C 8-24hodin  4-6cm
veprovy bogek 82 °C 10-12 hodin 3-6cm
veprovéd zebirka 59 °C 10-12 hodin 2-3cm
vepiové kotlety 256 °C 4-8 hodin 2-4 cm
vepiovd pecené 256 °C 10-12 hodin 5-7 cm
kufeci prsa (s kosti) 85 °C 2-6 hodin 3-5cm
filé z kufecich prsou 72 °C 1-4 hodiny 3-5cm
kufeci kiidélka 85 °C 2-6 hodin 3-5cm
kueci stehna 85 °C 2-6 hodin 5-7cm
kachni prsa 65 °C 3-8 hodin 3-5cm
ryby libové 247 °C 1-2 hodiny 3-5cm
ryby tuéné 247 °C 1-2 hodiny 3-5cm
krevety 60 °C 1 hodina 2-4cm
humfi ocasky 60 °C 1 hodina 4-6 cm
lastury 60 °C 1 hodina 2-4cm
kofenova zelenina 283 °C 1-2 hodiny 1-5cm
jemnd zelenina 283 °C 1-2 hodiny 1-5cm

UPOZORNENI

> V3echny uvedené ddaje jsou pouze orientaénil
Doba vafeni zavisi na tloudfce a textufe pouzité potraviny. Uvedené doby
jsou orientaéni. Otestujte rizné doby a teploty varfeni, dokud neziskate po-
zadovany vysledek. Uvedend tloustka se vztahuje na vakuované potraviny.
Tené&i potraviny obvykle vyzaduii kraf$i dobu vareni.
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Cisténi a udrzba

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Pred kazdym &isténim vytdhnéte zdstréku ze zasuvky! V opaéném piipadé
hrozi nebezpedi Grazu elekirickym proudem!

> Nikdy neotvirejte Zadné &asti krytu pfistroje. Uvnitf nejsou umistény zddné
obsluzné prvky. V pfipadé otevieného krytu miZe doijit k ohroZeni Zivota
v disledku zdsahu elekirickym proudem.

Pristroj nikdy zcela neponofujte do vody é&i jinych tekutin! Hrozi
nebezpedi Grazu elekirickym proudem!

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi POPALEN:!

> Pred &i3t&nim nechte pfistroj vychladnout na pokojovou teplotu. V opa&ném

piipadé hrozi nebezpedi popdleni!

POZOR - HMOTNE SKODY!

> Nepouzivejte abrazivni ani leptavé &istici prostfedky. Mohly by narusit
povrch pfistroje a zpdsobit jeho nendvratné poskozeni.

¢ Po kazdém pouziti ogistéte pfistroj a sifovy kabel @ lehce navihenou utér-
kou. V kazdém pfipadé piistroj pfed daliim pouzitim dobfe osuste. Predtim
nez pfistroj opét uvedete do provozu, dbejte na to, aby se na pfistroji a
uvnitf néj nenachdzely zbytky myciho prostredku.

¢V pfipadé silngjgiho znecisténi umistéte pfistroj s prihlédnutim k pokynim
v kapitole PFiprava pfFistroje do vhodného hmce a naplite jej vodou se
stanovenim pouZitého mnozstvi. Hladina vody musi byt na znaéce ,Max".

¢ Naprogramujte provozni postup s teplotou 65 °C a dobou 10 minut po
dosazeni cilové teploty.

¢ Pridejte do vody na 4 litry pouzité vody 1/2 polévkové |Zice nepéniciho
tekutého myciho prostredku pro mycky nédobi.

¢ Spustte provozni postup. Po skonéeni vytdhnéte zéstréku ze zdsuvky a nechte

pfistroj vychladnout. Potom opldchnéte pfistroj pod studenou tekouci vodou.
Pred uskladn&nim pfistroj peélivé osuste.
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Odvapnéni

Pokud pfistroj pouzivate East&ji, méli byste jej jednou mésiéné odvdpnit. V oblas-

tech, kde m& voda z vodovodu nadprimérny stupef tvrdosti, mize byt doporu-

&eno i astdj3i odvaphovani.

Pfi odvépniovani postupuijte takto:

¢ Pristroj umistéte s pfihlédnutim k pokyndm v kapitole PFiprava pFistroje
do vhodného hrnce a naplite hrnec vodou se stanovenim pouzitého mnoz-
stvi. Hladina vody musi byt na zna&ce ,Max”.

¢ Po dosazeni cilové teploty naprogramujte provozni postup s teplotou 80 °C
a dobou 20 minut.
¢ Pridejte do vody na 4 litry pouzité vody 1/4 3dlku kyseliny citrénové v prasku.

¢ Spustte provozni postup. Po skonéeni vytahnéte zdstreku ze zdsuvky a nechte
pristroj vychladnout. Potom opldchnéte pistroj pod studenou tekouci vodou.
Pred uskladnénim pfistroj peclivé osuste.

Skladovani

¢ Pfed skladovanim nechte pfistroj zcela vychladnout.

¢ Pristroj skladujte na suchém misté.

Likvidace

Likvidace pristroje

on \

WA

&

Vedle umistény symbol preskrtnuté pojizdné popelnice oznaluje, Ze tento pfistroj
podléhda smémici & 2012/19/EU. Tato smérnice uvadi, Ze tento pfistroj se na
konci doby svého pouZiti nesmi zlikvidovat s béZnym domovnim odpadem, nybrz
se musi odevzdat v uréenych sbérnych mistech & dvorech nebo podnicich oprév-
nénych k nakladéni s odpady.

Tato likvidace je pro Véas zdarma. Chraiite Zivotni prostfedi

a zajistéte odbornou likvidaci pFistroje.

Informace o moznostech likvidace vyslouzilého vyrobku Vém podé spréva
Vaseho obecniho nebo méstského Gfadu.

Vyrobek je recyklovatelny, podléhd rozsitené odpovédnosti vyrobce a je
shromazdovén oddélené.
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Likvidace obalu

Zvoleny obalovy material odpovida pozadavkdm ochrany Zivotniho prostiedi

%@ a likvidace, a je tudiz recyklovatelny.

Jiz nepotiebny obalovy materidl zlikvidujte podle mistnich platnych predpiso.

Baleni zlikvidujte ekologicky.

Dbeijte na oznageni na riznych obalovych materidlech a v pfipadé potteby je
roztfidte. Obalové materidly jsou oznageny zkratkami (a) &islicemi (b) s nésledu-
jicim vyznamem:

1-7: plasty,

20-22: papir a lepenka,

80-98: kompozitni materidly.

Dodatek
Technické udaje
Vstupni napéti 220-240V ~ (stfidavy proud), 50 Hz
Prikon 1000 W

Tfida ochrany |

IPX7 (ochrana proti obéasnému
ponoreni do vody)

Typ ochrany

Q"ﬂ Vsechny &asti tohoto pfistroje pFichdzejici do styku s potravinami jsou
bezpe&né pro potraviny.
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Zaruka spoleénosti Kompernass Handels GmbH
VézZend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskavate zaruku v trvani 3 let od data zakoupenti. V pipadé
z4vad tohoto vyrobku mdte zdkonnd prava vici prodeici vyrobku. Tato zdkonnd
préva nejsou omezena nasi nize uvedenou zdrukou.

Zaruéni podminky
Zéaruéni doba zaéind plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveijte pokladni doklad.
Tento doklad je potiebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do i let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada materidlu
nebo vyrobni zédvada, pak Vém podle nadeho uvazeni vyrobek zdarma opravi-
me, vyménime nebo uhradime kupni cenu. Predpokladem této zdruky je, Ze bude
b&hem fiileté Ihity predlozen vadny pfistroj a doklad o koupi (pokladni doklad)
a struéné se popise, v ¢em zdvada spodivd a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zédvadu nade zaruka, obdrzite zpét bud  opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vymé&nou vyrobku nezaéne plynout nové zéruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad
Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a
opravené sou&dsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pripadné iz pfi ndkupu
se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po uplynuti z&ruéni doby podiéhaii vedkeré
opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic kvality a pfed expedici byl
svédomité vyzkousen.

Zéruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zéruka se nevztahuje
na souldsti vyrobku, které jsou vystaveny béznému opotiebeni, a proto je Ize
povazovat za spotrebni dily, nebo na poskozeni kiehkych souéésti, jako jsou
napt. spinace, akumuldtory nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouzivan nebo
udrZovdn. Pro zajisténi spradvného pouzivani vyrobku se musi piesné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v névodu k obsluze. Uéelim pouziti a Gkontm, které se
v ndvodu k obsluze nedoporuéuiji nebo se pied nimi varuie, je treba se bezpod-
mineéné vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne pro komeréni pouziti. Pfi ne-
spravném a neodborném pouZivani, pfi pouZiti ndsili a pfi zasazich, které nebyly
provedeny nasimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaru&ni naroky
zanikajf.
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Vyftizeni v pripadé zaruky

Pro zaqjisténi rychlého Vasi zddosti postupuijte podle nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méjte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku
(napf. IAN 123456_7890) jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém titku na vyrobku, ryting na vyrobku, na
titulni stran& ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce na zadni nebo
spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktujte
nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizete pfi pfilozeni dokladu
o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vam ozndmi servis.

PDF ONLINE
www.idl-service.com

& Na webovych strankach www.lidl-service.com si mizZete stéhnout tyto a
Py mnoho dal3ich pfirugek, videi o vyrobku a instalaéni software.

Pomoci kédu QR se dostanete piimo na strénku servisu Lidl
(www.lidl-service.com) a miZete pomoci zadani &isla vyrobku

(IAN) 364980_2101 otevfit svlij ndvod k obsluze.

Servis
(€D Servis Cesko

Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[1AN 364980_2101 |

Dovozce

90

Dbeijte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktujte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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Wstep

Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokq jakosciq. Instrukcja obstugi jest
czesciq sktadowq produktu. Zawiera ona wazne wskazéwki na temat bezpie-
czefistwa, uzytkowania i utylizaciji. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu
zapoznaj sie ze wszystkimi wskazédwkami dotyczgeymi obstugi i bezpieczen-
stwa. Produkt nalezy uzytkowaé wytqeznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem
oraz w podanym zakresie zastosowar. W przypadku przekazania urzqdzenia
osobie trzeciej nalezy dofqczyé do niego réwniez catq dokumentacie.

Prawa autorskie

Zasto

92

Niniejszy dokument jest chroniony prawem autorskim.

Wszelki rodzaj powielania lub przedruku, takze we fragmentach, jak réwniez
reprodukcja ilustracii, takze w zmienionym stanie, sq dozwolone wytgcznie po
uzyskaniu pisemnej zgody producenta.

sowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzqdzenie sous-vide stuzy wylgcznie do gotowania artykutéw spozywezych
zapakowanych prézniowo. Inny sposéb uzycia lub uzycie wykraczajqce poza
powyzszy zakres uznaje si¢ za niezgodne z przeznaczeniem.

Urzqdzenie przeznaczone jest wylgcznie do stosowania w gospodarstwie
domowym.

Urzqdzenie nadaje sie wylqcznie do uzytku wewngtrz pomieszczen.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo z powodu niewtasciwego uzytkowania!

Uzytkowanie urzgdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem i/lub jego

wykorzystanie do innych celéw moze wigza¢ sig z réznymi zagrozeniami.

> Urzqdzenie nalezy uzytkowaé wylqcznie w sposéb zgodny z jego prze-
znaczeniem.

> Nalezy przestrzegaé zasad postepowania opisanych w niniejszej instrukgii
obstugi.

Wszelkie roszczenia z tytutu szkéd powstatych wskutek uzytkowania niezgodnie
z przeznaczeniem, przeprowadzenia niefachowych napraw, zmian wprowa-
dzonych bez zezwolenia lub wskutek zastosowania niedopuszczonych czgici
zamiennych, sq wykluczone.

Ryzyko takich dziatan ponosi wytgcznie uzytkownik.
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Co oznacza sous-vide?

Sous-vide (fr. sous = pod, vide = préznia) lub gotowanie prézniowe jest szcze-
g6lng metodg gotowania, w kidrej najpierw pakuje sig prézniowo produkt w
specjalnym woreczku plastikowym, a nastgpnie gotuje sie go w wodzie o niskiej
temperaturze. Temperatury gotowania sq nizsze od 100°C, dlatego ta metoda
pozwala na delikatne ugotowanie produktu. Zastosowanie nizszej temperatury
powoduje wolniejsze zmiany w produktach na poziomie molekularnym, dzigki
czemu po gotowaniu produkty sq delikatniejsze i bardziej soczyste. Gotowanie
sous-vide w szczelnym opakowaniu pozwala zachowaé wszystkie substancje
smakowe i odzywcze i dlatego produkty gotowane prézniowo sq szczegélnie
aromatyczne.

Préznia intensyfikuje takze aromat przypraw. Z tego wzgledu zaleca sie zastoso-
wanie mniejszych iloéci przypraw i pézniejsze doprawienie.

Kolejng zaletq tej metody jest doktadne wysterowanie temperatury wewnetrzne;,
gdyz obowiqzuje zasada: temperatura wody = temperatura wewnetrzna
produktu. Przegotowanie produktu przy prawidiowo dobranej temperaturze jest
prawie niemozliwe, poniewaz poszczegdlne sktadniki mogq przyjaé najwyzej
temperaturg wody.

Aby zastosowaé metode gotowania sous-vide potrzebne sq dodatkowo
ponizsze akcesoria, ktére nie znajdujq sie w zestawie:

- Garnek
- pakowarka prézniowa

- specjalne woreczki do pakowania prézniowego lub woreczki plasti-
kowe, ktére sq odporne na temperature i nie przenoszq na zywno$éé
zadnych zmigkczaczy lub innych substancii.

Zakres dostawy
Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z nastepujgcymi elementami:
® Cyrkulator do gotowania sous vide

® |Instrukcja obstugi

> Urzqdzenie nalezy sprawdzié¢ pod kqgtem kompletnosci dostawy i wystepo-
wania widocznych uszkodzen.

> W przypadku niekompletnej dostawy, badz wystgpienia uszkodzen
wskutek wadliwego opakowania lub transportu nalezy skontaktowaé sie
z infoliniq serwisowq (patrz rozdziat Serwis).

PL 93



SILVERCREST'

Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Przed przystgpieniem do uzytkowania sprawdz, czy urzg-
dzenie nie ma widocznych uszkodzen. Nie uzywaj urzqgdze-
nia, gdy uszkodzone jest urzqdzenie lub kabel zasilajgcy
badZ nastgpita awaria.

 Urzqdzenie moze by¢ stosowane tylko wewnatrz pomieszczen.

- ® Nigdy nie zanurzaj urzqgdzenia w wodzie gfebiej niz do

poziomu MAX! Nigdy nie wolno zanurza¢ urzqdzenia
w innych cieczach!

» Dopilnuj, by kabel sieciowy podczas pracy nigdy nie zostat
zawilgocony ani zamoczony. Kabel uktadaj w taki sposéb,
aby chronié go przed przygnieceniem lub innym rodzajem
uszkodzenia.

» W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego nalezy zlecié
jego wymiane producentowi, w punkcie serwisowym lub
osobie posiadajqgcej odpowiednie kwalifikacje. Dzieki temu
unikniesz powaznych zagrozen.

» Naprawy urzqdzenia zlecaj wytgcznie w autoryzowanych
punktach serwisowych lub w serwisie producenta. Nieprawi-
dtowo wykonane naprawy mogq powodowaé zagrozenia
dla uzytkownika. Powodujq one takze utrate gwaranciji.

~ Dopiero wyjecie wtyku z gniazda zasilania powoduje
catkowite odciecie urzqdzenia od zasilania elektrycznego.
Urzqdzenie powinno staé zawsze w miejscu zapewniajg-
cym swobodny dostep do gniazda zasilania, aby w razie
zagrozenia w kazdej chwili mozliwe byto wyciggniecie
wtyku sieciowego z gniazda.

~ Wyciggajqc wtyk sieciowy z gniazda nalezy zawsze
ciggngé za wiyk a nie za kabel.

> Przed wyjeciem urzqdzenia z wody wyciggnij wiyk z gniazda
sieciowego.

94 PL SSVS 1000 B2



SILVERCREST’

NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

» Do sterowania pracq urzqdzenia nie uzywaj zadnych
zewnetrznych zegardéw sterujgcych ani innego systemu
zdalnego sterowania.

’

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

» Urzqdzenie stosowad tylko w garnkach o masie wiasnej
zapewniajqgcej stabilng i bezpieczng prace.

» Nie jest konieczne ciggte monitorowanie pracy urzgdzenia,
zaleca sie jednakze przeprowadzanie regularnych kontroli.
Dotyczy to w szczegdlnosci sytuacii, w ktdrych ustawione
sq dtugie czasy gotowania.

» To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograni-
czonej sprawnoéci fizycznej, sensorycznej lub umystowych
lub tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego do$wiadcze-
nia i wiedzy, wytgcznie pod nadzorem bqgdz po poinstru-
owaniu w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzqgdzenia
oraz wynikajqgcych z tego zagrozen.

» Dzieciom nie wolno samodzielnie korzystaé z urzqdzenia.
Dzieci nie mogq wykonywaé czyszczenia ani konserwacji,
przewidzianej dla uzytkownika.

» Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.
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/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

& OSTROZNIE: gorgce powierzchnie

~ Element grzejny podczas pracy jest bardzo gorgey. W czasie
pracy urzqgdzenia wolno dotykaé tylko pola obstugowego
lub zacisku garnka.

~ Podczas wkitadania lub wyciggania worka prézniowego
z wody nie wkitadaé gotych rgk do wody.

~ Po wyciggnieciu wiyku z gniazda sieciowego element
grzejny urzqdzenia pozostaje przez jaki$ czas gorqcy i nie
wolno go dotykaé ani odktadaé na powierzchnie palne,
np. drewno.

~ Po uzyciu urzqdzenia powierzchnia elementu grzejnego
pozostaje jeszcze ciepta. Przed czyszczeniem odczekaj do
ostygniecia urzqdzenia do temperatury pokojowej, w prze-
ciwnym razie narazasz si¢ na oparzenial

~ Gotowaé w wodzie mozna wytqcznie szczelnie zamkniete
artykuty. Przeciek wody bedzie miat niekorzystny wptyw na
gotowany produkt lub popsuije go.

~ Upewnij sig, ze urzqdzenie, kabel zasilajgcy lub wtyk sie-
ciowy nie stykajq sie z gorgcymi zrédtami, takimi jok gorgce
ptyty grzejne lub nieostoniety ptomien.

~ Nigdy nie ustawiaj urzgdzenia w poblizu Zrédet ciepta.

~ Nigdy nie otwieraj obudowy. W tym przypadku nie jest za-
gwarantowane bezpieczenstwo i powoduje to wygasniecie
gwarangiji.

~ Przed czyszczeniem lub schowaniem urzqdzenia nalezy
pozwolié mu ostygnqé.

96 PL



SILVERCREST’

~ W przypadku nieprawidtowego dziatania urzgdzenia na
wyswietlaczu bedzie migaé kod btedu. Jezeli wyswietli sie
kod btedu ,Er1“, ,Er2”, ,Er3” lub ,Eré” nalezy natych-
miast wylqczyé urzqdzenie, wyciqgngé wiyk sieciowy z
gniazda i zgtosié problem do infolinii serwisowej (Serwis).
Wskazanie kodu btedu ,Er 4" sygnalizuje, ze urzqdzenie
nie znajduje sie w wodzie. Wykonaé te same czynnoici, jakie
opisano w rozdziale Przygotowanie urzqdzenia.
Kontrolka LED zgasnie.

Elementy obstugowe

Rysunek A:

O Kabel zasilajgey
O Zacisk garnka
© Element grzejny
O Wyswietlacz

Rysunek B:

Wskaznik temperatury

Wskaznik czasu

@ Przycisk wigcznika/wytqcznika
Przycisk ,+"

Przycisk ,-"

600000

8/® Przycisk zmiany wskazania temperatury/czasu
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Uruchomienie

Rozpakowanie
¢ Wyijmij wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcje obstugi z opakowania.
¢ Usun z urzqdzenia cate opakowanie i ewentualnie naklejki.
+ Sciagnij folie z panelu obstugowego.

> Urzqdzenie nalezy sprawdzi¢ pod katem wystepowania widocznych uszko-
dzen.

> W przypadku stwierdzenia niekompletnej zawartosci opakowania lub
uszkodzen spowodowanych nieprawidtowym opakowaniem lub transpor-
tem, skontaktuj sie z infoliniq obstugi klienta.

NIEBEZPIECZENSTWO!

> Elementéw opakowania nie wolno dawaé dzieciom do zabawy.
Niebezpieczenstwo uduszenia.

Przygotowanie urzqdzenia
¢ Przed przechowywaniem doktadnie wyczysé urzqdzenie.

¢ W14z urzqdzenie do garnka ze éciankg boczng o wysokosci ok. 14 cm.
Zamocuj urzqdzenie zaciskiem garnka @ na éciance bocznej garnka.
Ustaw garnek na plaskiej, suchej i nie sliskiej powierzchni.

¢ WIlej cieptq wodg do garnka, aby jej poziom miescit si¢ w zakresie od MIN
do MAX.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Nalezy uwzglednié wzrost poziomu wody po wlozeniu artykutu do goto-
wania. Nie wolno wla¢ wody powyzej poziomu MAX lub ponizej MIN!

> Temperatura wody powinna w miare mozliwosci odpowiadaé temperaturze
ustawianej dla procesu gotowania. Pozwala to unikngé dtugiego czasu
oczekiwania na osiggniecie ustawionej temperatury.

> Woda nie moze mie¢ jednak wyzszej temperatury od wymagane;.

> Wymagana temperatura podana jest np. w tabeli temperatury gotowania
(patrz rozdziat Tabela temperatury gotowania).
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UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Przed podiqczeniem urzqdzenia nalezy poréwna¢ dane na tabliczce zna-
mionowej urzqdzenia (napigcie i czestotliwosé) z danymi sieci elekiryczne;.
Dane te muszq by¢ zgodne, aby nie doszto do uszkodzenia urzqdzenia.

¢ Podtgcz przewdd sieciowy @ do gniazda elekirycznego. Rozlegnie sie
sygnat dzwigkowy, a wyswietlacz @ zaswieci sig na chwile. Symbol
przycisku ekranowego @ @ $wieci sig na czerwono, a symbol przycisku
ekranowego §7® @ swieci sie na biato. Teraz urzqdzenie jest gotowe do
pracy.

> Urzqdzenie nie pracuje, jezeli element grzejny € nie jest zanurzony w
wodzie. W takim przypadku miga kod ,Er4” na wyswietlaczu @.

Obstuga i eksploatacja

Wiqgczanie / wytaczanie urzgdzenia

¢ Naciénij przycisk @ @, aby wigczyé urzqdzenie. Na wyswietlaczu @
miga wskazanie ustawionej temperatury wody @, $wieci sie wskazanie

czasu ©.

¢ Jezeli chcesz wylgczy¢ urzadzenie, dotknij na 2 sekundy przycisku @) @.
Wyswietlacz @ zgasnie.

Wilozenie produktéw do gotowania

¢ Wibz woreczek prézniowy z przygotowanymi i zapakowanymi prézniowo
produktami spozywczymi do garnka. Dopilnuj, aby iloé¢ wody nie przekra-
czata poziomu MAX. W razie potrzeby zbierz tyzkq nadmiar wody.

> Woreczek prézniowy powinien by¢ zawsze przykryty woda.
Jezeli woreczki prozniowe ptywajq na powierzchni wody, potéz na nie
odpowiednie obcigzenie (np. talerz).
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Programowanie urzgdzenia

100

¢

Aby ustawié stopniowo temperature wody odpowiedniq do ugotowania
danego produktu, naciskaj przy migajgcym wskazaniu temperatury @
wielokrotnie przyciski + / = @/@). Wybrana temperatura pojawia sig na
wyswietlaczu 0.

Mozesz ustawi¢ temperatury w zakresie od 30,0°C do 35,0°C. Jezeli naci-
$niesz i przytrzymasz jeden z przyciskéw + / = @/@), temperatura bedzie
sie zmieniaé w przyspieszonym tempie.

Dotknij przycisku §/® @. Teraz miga wskaznik czasu @ na wyswietlaczu @
i mozesz ustawié liczbe godzin do osiggniecia pozgdanego stanu ugotowa-
nia. Aby ustawié¢ parametr naciskaj wielokrotnie przyciski + / = @/@.
Mozesz ustawi¢ wartosci od 0 do 33. Przytrzymanie przyciskéw + / - @/©
zmienia szybko liczbe godzin w krokach co 10 h.

Dotknij przycisku §/® @. Teraz mozesz ustawié iloéé minut do osiggniecia
pozqdanego stanu ugotowania. Aby ustawié parametr naciskaj wielokrot-
nie przyciski + / = O/0. Mozesz ustawié¢ wartoéci od 0 do 53. Weiénie-
cie i przytrzymanie jednego z przyciskéw + / = @/@ powoduie szybkg
zmiang liczby minut w krokach 5 min.

Dotknij przycisku @ @, aby uruchomi¢ program. Urzqdzenie rozpoczyna

prace, nagrzewa wode i przettacza jg w garnku. Wskaznik temperatury @
na wyswietlaczu @ pokazuje akiualng temperature wody.

> Podczas nagrzewania mozna zmieniaé ustawiong wczedniej temperature

PL

gotowania Qi czas gotowania 0, jak opisano wczesniej.

Po osiggnigciu ustawionej temperatury generowany jest sygnat akustyczny.
Dwukropek wskaznika czasu @ na wyswietlaczu @ zaczyna migaé i czas
gotowania jest odliczany w dét.

Jezeli w czasie gotowania dotkniesz przycisku §/® ®, to przez kilka
sekund zostang wyswietlone ustawiona femperatura gotowania Oiczas
gotowania 0. Ustawiona temperatura gotowania O lub ustawione godziny
czasu gotowania @ migajq, gdy ponownie dotkniesz przycisku §/® .
Ustawione minuty czasu gofowania (6 migajq przy ponownym dotknigciu

przycisku §/® (10}

Po uplywie czasu urzqdzenie wylgcza sie, a wyswietlacz @ gasnie.
Rozlegaijq sie sygnaly akustyczne.

Wyimij odpowiednim narzedziem kuchennym (np. szczypcami do ciasta
lub grilla) ugotowane produkty z garnka.

Wyciqgnij wtyk z gniazda sieciowego i wyjmij ostroznie urzqdzenie

z garnka. W tym celu otwérz zacisk gamka @.
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NIEBEZPIECZENSTWO!

> Nie dotykaj gorqcego elementu grzejnego €. Z elementu grzejnego moze
kapa¢ woda. Niebezpieczerstwo poparzenia.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Nie odktadaj gorgcego urzqdzenia na palne powierzchnie, jak np. drewno.

¢ Rozetnij woreczek prézniowy i wyjmij ugotowany produkt. Zaleznie od
gotowanego produktu moze on by¢ podany do spozycia od razu lub przed
podaniem trzeba go poddaé dalszej obrébce (np. lekko podsmazyé).

¢ Po ponownym wigczeniu miga ostatnio ustawiona temperatura.

Gotowanie produktow spozywczych do temperatury

wewnetrznej

Ponizsze tabele przedstawiajq stopief ugotowania produktu spozywczego (np.
porcji migsa), po osiggnieciu temperatury wewnetrznej. Parametr ten nie zmieni
sie przez diuzsze gotowanie w garnku, poniewaz temperatura wewnetrzna
nigdy nie bedzie wyzsza od ustawionej temperatury wody.

Temperatura wewnetrzna jest temperaturg mierzong w $rodku produktu spozyw-

czego.

W celu uzyskania zqdanego stopnia ugotowania zalecamy ustawienie nastepu-

jacych temperatur:

Artykut
spozywczy

wotowina,
baraning,
wieprzowina
i dziczyzna

dréb

ryby i owoce
morza

Warzywa

SSVS 1000 B2

Temperatura
wewnetrzna

49°C
52°C-55°C
56°C-60°C
61°C-65°C
66°C-68°C

69°C-71°C
72°C (bez kosci)
85°C (z kosciq)
40°C
41°C-45°C
46°C-55°C
83°C-87°C

Stopien ugotowania

bleu - prawie surowa
rare/krwista - wgska krawedz
ugotowana

medium rare - grubsza czesé
jeszcze rézowa

medium - w $rodku rézowa
medium well - prawie catkowicie
ugotowany

well done - catkowicie
ugotowany
ugotowany
ugotowany
szkliste - niewielki stopien
ugotowania
Mi-cuit - ugotowane potowicznie
A Point - ugotowane
ugotowany
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wskazowka

> Nalezy pamietaé, ze dréb trzeba ugotowaé catkowicie, aby nie narazié
sig na ryzyko zatrucia salmonellg.

Tabela czasu gotowania

Produkt spozywczy T;'::::::‘;:c gotif::niu Grubosé
filet wotowy, kotlety > 49°C 1 - 6 godzin 1-2cm
stek wotowy 2 49°C 2 - 8 godzin 4-5cm
e b welovina | 249°C 8-24g0dsn 4-6cn
boczek wieprzowy 82°C 10-12godzin  3-6cm
zeberka wieprzowe 59°C 10-12 godzin  2-3cm
kotlety wieprzowe 256°C 4 - 8 godzin 2-4cm
pieczen wieprzowa 256°C 10-12godzin  5-7cm
piers z kurczaka 85°C 2 - 6 godzin 3-5cm
(z kosciq)

filet z piersi kurczaka 72°C 1 - 4 godzin 3-5cm
skrzydetko z kurczaka 85°C 2 - 6 godzin 3-5cm
udko z kurczaka 85°C 2 - 6 godzin 5-7cm
piers z kaczki 65°C 3 - 8 godzin 3-5cm
ryba chuda 247°C 1 -2 godzin 3-5cm
ryba tusta 247°C 1 -2 godzin 3-5cm
krewetki 60°C 1 godz. 2-4cm
ogon homara 60°C 1 godz. 4-6cm
przegrzebek 60°C 1 godz. 2-4cm
warzywa korzeniowe >83°C 1 - 2 godzin 1-5cm
warzywa delikatne 283°C 1 -2 godzin 1-5cm

> Wszystkie parametry sq wartociami orientacyjnymil
Czas gotowania zalezy od grubodci i struktury produktu spozywczego.
Podane czasy sq wartoéciami orientacyjnymi. Aby osiggngé zqdany efekt,
nalezy przetestowaé rézne czasy gotowania i temperatury.
Podana grubo$¢ dotyczy produktéw zapakowanych prézniowo.
Ciensze produkty potrzebujq z reguty krétszego czasu gotowania.
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Czyszczenie i pielegnacja

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed kazdym czyszczeniem wyjmij wtyk z gniazda zasilania! W przeciw-
nym razie istnieje zagrozenie porazenia prgdem elekirycznym!

> Nigdy nie otwieraj zadnych elementéw obudowy. W $rodku nie ma zad-
nych elementéw obstugowych. Przy otwartej obudowie istieje niebezpie-
czenstwo $miertelnego porazenia prgdem.

Nigdy nie wolno zanurzaé catkowicie urzqdzenia w wodzie ani w
innych cieczach! Niebezpieczenstwo porazenia prgdem elektrycznym!

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA!

> Przed czyszczeniem odczekaj do schtodzenia sig urzqdzenia. W przeciw-
nym razie narazasz sig na oparzenial

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaj érodkéw szorujgcych powierzchnig ani zrgeych $rodkéw czysz-
czqcych. Niszczg one powierzchnie urzgdzenia i mogg doprowadzié do
jego trwatego uszkodzenia.

¢ Urzqdzenie i kabel sieciowy @ po kazdym uzyciu oczyscié lekko nawilzo-
nq szmatkq. Przed ponownym uzyciem urzqdzenie nalezy dobrze osuszy¢.
Przed ponownym uruchomieniem dopilnuj, by na urzqdzeniu i w jego
whetrzu nie pozostaty resztki $rodka czyszczqcego.

¢ W przypadku wigkszych zanieczyszczen przestrzegajqe zalecer z rozdzia-
tu Przygotowanie urzqgdzenia umiesé urzqdzenie w odpowiednim
garnku i wlej odpowiedniq ilo$é¢ wody. Woda musi siegaé do poziomu
+Max”.

¢ Zaprogramuj urzqdzenie na gotowanie z temperaturg 65°C i czas
10 minut po osiqgnigciu temperatury docelowe;.

¢ Na 4 litry zuzytej wody dodaj do wody 1/2 tyzki stotowej niepienigcego
sig, ptynnego $rodka do czyszczenia naczyn.

¢ Uruchom proces. Po zakoriczeniu procesu wyciggnij wtyczke z gniazda
i pozostaw urzqdzenie do ostygniecia. Nastepnie umyj urzqdzenie pod
biezqcq, zimng wodq. Przed przechowywaniem nalezy starannie zakonser-
wowaé urzgdzenie.
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Usuniecie kamienia

Jezeli urzqdzenie jest czgsto uzywane, to raz na miesigc nalezy usuwaé z niego
kamien. W regionach, w ktérych woda wodociggowa jest ponadprzecigtnie
twarda nalezy czesciej przeprowadzaé odkamienianie.

Usunigcie kamienia wykonuje sie w nastepujqcy sposéb:

¢ Przestrzegajqc zalecen z rozdzialu Przygotowanie urzqdzenia
umie$¢ urzqdzenie w odpowiednim garnku i wlej odpowiedniq ilo$é wody.
Woda musi siegaé do poziomu ,Max”.

¢ Zaprogramuj urzqdzenie na gotowanie z temperaturg 80°C i czas 20 minut
po osiggnigciu femperatury docelowe;.

¢ Na 4 litry zuzytej wody dodaj do wody 1/4 filizanki kwasku cytrynowego
w proszku.

¢ Uruchom proces. Po zakoriczeniu procesu wyciggnij wtyczke z gniazda
i pozostaw urzqdzenie do ostygnigcia. Nastepnie umyj urzqdzenie pod
biezqcq, zimng wodq. Przed przechowywaniem nalezy starannie zakonser-
wowaé urzgdzenie.

Przechowywanie

¢ Przed czyszczeniem lub schowaniem urzgdzenia nalezy ostudzi¢ urzqdzenie.

¢ Urzqdzenie nalezy przechowywaé w suchym miejscu.

Utylizacja

Utylizacja urzqdzenia

104

Widoczny obok symbol przekre$lonego pojemnika na $mieci na kétkach
oznacza, ze urzqdzenie to podlega postanowieniom dyrektywy 2012/19/EU.
Zgodnie z tq dyrektywq po zakoniczeniu okresu eksploatacji zuzytego urzqdze-
nia nie wolno wyrzuca¢ do zwyklych odpadéw domowych, lecz nalezy je
oddaé do wyspecjalizowanego punktu zbiérki odpadéw, zaktadu recyklingu lub
zaktadu utylizacji odpadéw.

Utylizacja jest dla uzytkownika bezptatna. Chron srodowisko
i usuwaj odpady w prawidlowy sposéb.

Informacije na temat mozliwosci utylizacji wystuzonego urzqdzenia mozna
uzyskaé w najblizszym urzedzie gminy lub miasta.

Produkt mozna poddaé recyklingowi, podlega rozszerzonej odpowiedzialnosci
producenta i jest zbierany w ramach systemu segregacji odpadéw.
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Utylizacja opakowania

@ Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla $rodowiska i mozna je poddaé
procesowi recyklingu.
% Zbedne materiaty opakowaniowe nalezy usuwaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla srodowiska.
b Przestrzegaj oznaczen na réznych materiatach opakowaniowych i w razie potrzeby
A utylizuj je zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Materiaty opakowaniowe sq
a oznaczone skrétami (a) i liczbami (b) w nastepujqacy sposéb:

1-7: tworzywa sztuczne,
20-22: papier i tektura,
80-98: kompozyty

Zatqgcznik
Dane techniczne

Napiecie wejsciowe 220-240V ~ (prqd przemienny), 50 Hz
Pobér mocy 1000 W
Klasa ochronnosci |

IPX7 (ochrona przed tymczasowym

Stopien ochron " .
P Y zanurzaniem w wodzie)

Q"ﬂ Wszystkie czgici tego urzgdzenia majqce kontakt z zywnoscig majq
na to odpowiednie dopuszczenia.
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Gwarancja KompernaB Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczgc od daty zakupu. W przypadku
wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy.
Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwarancji.

Warunki gwaranciji

Okres gwaranciji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé paragon.
Jest on wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciggu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sig w nim wada mate-
riatowa lub produkeyina, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie
naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie zwrécona jego cena. Warun-
kiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest dostarczenie w trakcie
tego trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu
(paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, otrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza okresu gwaranciji. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czesci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosié¢ bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.

Zakres gwarancji
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Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkcyijne. Niniejsza gwaran-
cja nie obejmuje czeici produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np. przetgcznikéw, akumulatoréw, lub czesci
wykonanych ze szkla.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jedli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidtowego stosowania produktu nalezy éciéle przestrzegaé wszystkich
instrukcji wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé
zastosowania oraz postgpowania, ktérych odradza sie w instrukcji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego, a nie do zastoso-
war komercyjnych. Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w spo-
séb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie,
dokonywana poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powodujq
utrate gwaranciji.
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Realizacja zobowigzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytar przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(np. AN 123456_7890) jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce znamionowej na produkcie, wy-
grawerowany na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej instrukeji obstugi
(w dolnym lewym rogu) lub na naklejce z tytu bgdz na spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotqczonym
dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datg wystqpienia usterki
wystaé nieodptatnie na przekazany wezeséniej adres serwisu.

E&5aE | No stronie www.lidl-service.com mozesz pobrac te i wiele innych instrukji,
# | filméw o produktach oraz oprogramowanie instalacyjne.

= Za pomocgq tego kodu QR mozesz przej$¢ bezposrednio na strone serwisu
Lidl (www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzy¢ instrukcje obstugi, wpisu-

jac numer artykutu (IAN) 364980_2101.

Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[1AN 364980_2101 ]

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

WWW. kompernoss.com
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Uvod

Srdecne vam gratulujeme ku kipe vésho nového pristroja.

Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej kvality. Ndvod na obsluhu je
soéasfou tohto vyrobku. Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa bezpeé-
nosti, pouzivania a likviddcie. Pred pouzitim vyrobku sa obozndmte so vietkymi
pokynmi na obsluhu a bezpe&nostnymi pokynmi. Vyrobok pouzZivaite iba podla
opisu a v uvedenych oblastiach pouzitia. Pri postipeni vyrobku tretej osobe
odovzdaite spolu s nim aj vietky podklady.

Avutorské pravo

Tato dokumentdcia je chrénend autorskym pravom.

Akékolvek rozmnozZovanie alebo dotlag, aj Ciastoénd, ako aj reprodukcia obraz-
kov, aj v zmenenej podobe, je dovolend len s pisomnym sihlasom vyrobcu.

Pouzivanie v sulade s uréenim
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Tato ty¢ Sous-vide sliZi vyluéne na dusenie vakuovo zabalenych potravin.
Iné pouzivanie alebo pouZivanie nad tento rémec sa povazuje za pouZivanie
v rozpore s (&elom.

Tento pristroj je uréeny vyluéne na pouZivanie v stkromnej domdcnosti, a nie
na pouzivanie v podnikatelskej alebo priemyselnej oblasti.

Pristroj je uréeny len na pouzivanie v interiéri.

A\ VYSTRAHA
Nebezpeéenstvo pri pouzivani v rozpore s uréenym uéelom!

Pri nespravnom pouzivani a/alebo pouZiti pristroja v rozpore s uréenym
O&elom méZe pristroj predstavovat zdroj nebezpedenstva.

> Tento pristroj pouzivajte vyluéne podla uréeného Géelu.
> Dodrziavaijte postupy opisané v fomto ndvode na obsluhu.

Ndroky akéhokolvek druhu za 3kody, spésobené nespravnym pouzivanim,
neodbornymi opravami, nepovolenymi zmenami alebo pouzZitim nepovolenych
ndhradnych dielov, si vyli&ené.

Riziko nesie vyhradne samotny pouzivatel.
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Co znamena Sous-vide?

Sous-vide (fran .sous = pod, vide = vékuum) alebo vékuové dusenie je zvléstna
metéda dusenia, pri ktorej sa pripraveny produkt najprv zabali vo vékuu v $peci-
d&lnom plastovom vrecku, a ndsledne sa dusi pri nizkej teplote vo vodnom kopeli.
Teploty dusenia s pritom nizsie ako 100 °C, &im je tato metéda zvI&3t Setrnd.
V désledku malého tepla sa menia produkty na molekulérnej drovni pomalsie,
&m je vysledok dusenia o to jemnejii a $favnatejsi. Pri duseni Sous-vide zostdva
vdaka vzduchotesnému baleniu vécsina chufovych a vyZivovych latok zachova-
nd, prefo s potraviny dusené vo vakuu zvIa3f aromatické.

Tiez arémy korenin sa vo vdkuu zintenziviiujd. Preto ich pouZivaijte radsej Uspor-
nejsie a pripadne ich dokoreste.

pravidlo: Teplota vody = teplota jadra. Prilisné dusenie potravin je pri spravne
zvolenej teplote teda takmer vyli&ené, pretoZe jednotlivé prisady mézu byf
maximdlne tak teplé, ako je tepld voda.

Pre metédu dusenia Sous-vide potrebujete nasledujice prisludenstvo, ktoré nie je
sticasfou dodavky:

- Hrniec

— Vékuovacie zariadenie

— 3pecidlne vakuové vrecko alebo plastové vrecko, ktoré nemdzu odo-
vzddvat na potraviny Ziadne zmék&ovale a st teplovzdorné.

Obsah dodavky

Pristroj sa $tandardne dodéva s nasledovnymi komponentmi:
® Sous-wvide vari¢

® Ndvod na obsluhu

UPOZORNENIE

> Skontrolujte kompletnost doddavky a pripadné viditelné poskodenia.

> V pripade nekompletnej doddvky alebo poskodeni, spésobenych nedos-
tato&nym balenim alebo dopravou, sa obrafte na zdkaznicku linku servisu
(pozri kapitolu Servis).
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Bezpecnostné pokyny
NEBEZPECENSTVO - ZASAH ELEKTRICKYM

PRUDOM!

v

Pred pouzitim skontrolujte pripadné viditelné poskodenia
pristroja. Pristroj neuvddzajte do prevédzky, ked' pristroj alebo
siefovy kdbel vykazuje viditelné $kody alebo ked' pristroj
predtym spadol.

v

Pristroj sa smie pouzZivaf iba v suchych interiéroch.

v

Nikdy nepondraijte pristroj do vody dalej ako po znacku
MAX! Pristroj nikdy nepondraijte do inych tekutin!

v

Dbaijte na to, aby pri prevédzke nebol siefovy kébel nikdy
mokry ani vlhky. Vedte ho tak, aby sa nikde neprichytil ani
sa nemohol poskodif inym spésobom.

» Ak sa pripojovaci siefovy kabel tohto pristroja poskodi, musi
sa nechat vymenit vyrobcom alebo jeho zdkaznickym servi-
som alebo podobne kvalifikovanou osobou, aby sa predislo
ohrozeniam.

» Opravy pristroja smie vykondvat iba autorizovany $pecializo-
vany obchod alebo zdkaznicky servis. Neodborne vykona-
nymi opravami mdzu pre pouZivatela vznikndt nebezpeéen-
stvd. Navyse zanikd ndrok na zéruku.

» Aby sa pristroj mohol celkom odpoijit od siete, musi sa
vytiahnut siefovd zdstréka zo siefovej zdsuvky. Preto treba
pristroj umiestnit tak, aby bol vZdy zabezpeéeny volny pri-
stup k siefovej z&suvke, aby sa v pripade nidze z nej dala
siefovd zdstréka ihned' vytiahnut.

~ Pri vyfahovani siefovej zastréky zo siefovej zasuvky vzdy
fahajte za zdstrcku, nikdy za kdbel.

~ Vytiahnite siefovi zdstréku zo siefovej zasuvky skér, nez
pristroj vyberiete z vody.
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NEBEZPECENSTVO - NEBEZPECENSTVO
POZIARU!

» Na prevédzkovanie pristroja nepouZivajte externy éasovy
spinaé ani samostatny systém dialkového ovlddania.

A\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» Pristroj pouZivajte len v hrncoch s vlastnou hmotnosfou, ktord
umoziivje dostatocne stabilni prevadzku.

» PriebeZny dozor poéas prevédzky nie je potrebny, ale iba
pravidelnd kontrola. To plati zvl&$f vtedy, ked sG nastavené
velmi dlhé &asy dusenia.

» Tento pristroj sm0 pouzivaf osoby s obmedzenymi telesnymi,
senzorickymi alebo dusevnymi schopnostami, pripadne s
nedostatoénymi skisenostfami a/alebo znalostami, ked' su
pod dohladom alebo ked boli dostatoéne poucené o bez-
pecnom pouZivani pristroja a pochopili z toho vyplyvajice
rizikd.

> Deti nesmy otvdraf pristroj. Deti nesm0 vykondvaf Cistenie a
uZivatelskd ddrzbu.

» Deti sa nesmy hraf s pristrojom.
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/A VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

& POZOR: horuce povrchy

~ Ohrievaci prvok pristroja bude v prevédzke velmi hordci.
Pristroja v prevadzke sa dotykajte iba na ovlédacom paneli
alebo na svorke hrnca.

~ Nesiahajte holymi rukami do vody, ked' davate vékuové
vrecko do vodného kipela alebo ho z neho vyberdte.

~ Potom, &o ste vytiahli siefovi zéstréku zo siefovej zasuvky,
zostane vyhrievaci prvok pristroja chvilu hordci a nesmiete
sa ho dotykat ani ho nesmiete dévaf na horlavé plochy ako
drevo.

~ Po pouZiti pristroja je na povrchu vyhrievacieho prvku zvy-
skové teplo. Nechaijte pristroj vychladnif na izbovd teplotu,
inak nie je Ziadne nebezpedenstvo popdlenial

~ Do vodného kipela ddvajte iba pevne uzatvorené potraviny.
Vniknuté voda by nepriaznivo ovplyvnila potraviny alebo by
ich pokazila.

~ Zabezpeéte, aby sa pristroj, siefovy kdbel alebo siefova
zastréka nemohli dostat do kontaktu s tepelnymi zdrojmi,
ako sU napr. varné platne alebo otvoreny ohen.

~ Nikdy neinstalujte pristroj do blizkosti zdrojov tepla.

~ Nikdy neotvdraijte teleso. V takom pripade nie je zaruéend
bezpelnost a zéruka zaniké.

~ Nechaijte pristroj dplne vychladnif skér, nez ho vyistite
alebo uloZite.
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POZOR - VECNE SKODY!

~ Ak by malo v pristroji d&jst k chybnym funkciém, bliké na
displeji kéd chyby. Pri zobrazeni kédu chyby ,Er1”, ,Er2”,
,Er3” alebo ,Eré” ihned vypnite pristroj, vytiahnite siefovi
zdstréku zo siefovej zasuvky a obrdtte sa na servisnd hordcu
linku (pozri kapitolu Servis).
Indikécia kédu chyby ,Er4” informuje o tom, Ze sa pristroj
nenachddza vo vode. S pristrojom postupuijte tak, ako je
opisané v kapitole Priprava pristroja. Indikacia kédu
chyby potom zhasne.

Ovladacie prvky

Obrazok A:

© Siefovy kabel
@ Svorka hrnca
© Vyhrievaci prvok
O Displej

Obrdzok B:

Indikétor teploty

Ukazovatel Easu

@ Ikonka Zapnutie/vypnutie
lkonka ,+"

lkonka , -

600000

8/® lkonka prepinania tdaju teploty/asu

SSVS 1000 B2 SK 115



SILVERCREST'

Uvedenie do prevadzky
Vybalenie

¢ Vyberte z obalu v3etky diely pristroja a ndvod na obsluhu.

¢ Odstrarite z pristroja vietky obalové materidly a pripadné nélepky.
¢ Stichnite féliv z displeja.

UPOZORNENIE

> Skontrolujte doddvku vzhladom na viditelné poskodenia.

> Pri $kodéch v désledku nedostatoéného balenia alebo dopravy sa obrafte
na zdkaznicku linku servisu.

NEBEZPECENSTVO!

> Obalové materidly nesmi pouZivaf deti na hranie. Hrozi nebezpecenstvo
udusenia.

Priprava pristroja

¢ Pred prvym pouzitim vycistite pristroj teplou vodou s umyvacim prostriedkom
a starostlivo ho vysuste.

¢ Daijte pristroj do hrnca s cca 14 cm vysokou boénou stenou. Pristroj upev-
nite so svorkou hrnca @ na boénej stene hrca . Postavte hrniec na rovng,
sucht a protidmykovd plochu.

¢ Daijte do hrnca tol'ko vody, aby povrch vody bol medzi znagkami MIN
a MAX.

POZOR - VECNE SKODY!

> Berte do Gvahy, Ze hladina vody este stipne, ked' pridate potravinu.
Znacka MAX sa nesmie prekrodit a znagka MIN musi byt dosiahnutd!

UPOZORNENIE

> Teplota vody by mala podla moznosti zodpovedat teplote, ktord potrebuijete
na proces dusenia. Takto zabrdnite dlhym ¢asom ¢akania, kym nebude
dosiahnutd nastavend teplota.

> Voda by nemala byt ale horicejsia ako potrebnd teplota.

> Potrebng teplotu ndjdete napr. v tabulke Easov dusenia (pozri kapitolu
Tabul'ka éasov dusenia).
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> Pred zapojenim pristroja porovnaite pripojovacie Gdaje (napétie a frekven-
cia) na typovom Stitku pristroja s Gdajmi vasej elekirickej siete. Tieto Udaje
sa musia zhodovat, aby sa na pristroji nemohli vyskytndf Ziadne skody.

¢ Spojte siefovy kabel @ so siefovou zdstrékou. Zaznie signdlny tén a displej @
sa nakratko rozsvieti. Symbol ikony @ @ tlie Eerveno a symbol ikonky
810 @ sa rozsvieti bielo. Pristroj je teraz pripraveny na prevadzku.

UPOZORNENIE

> Pristroj nepracuje, ked' sa vyhrievaci prvok @ nenachddza vo vode.
V tofo pripade blika ,E~4" na displeji @.

Obsluha a prevadzka

Zapnutie/vypnutie pristroja

¢ Na zapnutie pristroja @ @ sa dotknite ikony. Na displeji @ blika indikdtor
nastavenej teploty vody @), ukazovatel &asu @ svieti.

¢ Dotknite sa ikony @ @ na 2 sekundy, ked' chcete vypndf pristroj.
Displej @ potom zhasne.

Vlozenie pokrmu na dusenie

¢ Vlozte vakuové vrecko s pripravenymi a vakuovanymi potravinami do
hrnca. Dbaite na to, aby hladina vody nestipla nad znacku MAX. Pripadne
odoberte vodu so 3dlkou.

UPOZORNENIE

> Vdkuové vreckd by mali byf vzdy pod hladinou vody. Ak vakuové vreckd
plavaiji na povrchu vody, polozte vhodné zavazie (napr. tanier).
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Programovanie pristroja

¢

Aby bolo mozné nastavit teplotu vody postupne na Zelany proces dusenia,
dotknite sa pri blikajicom ukazovateli teploty @ opakovane ikoniek + / =
/0. Zvolend teplota sa zobrazi na displeji @. Mézete nastavit hodnoty
medzi 30,0 °C a 55,0 °C. Ked' sa trvalo dotykate jednej z ikoniek + / =
0Q/0, meni sa teplota v rychlom chode.

Dotknite sa ikonky §/® . Teraz blika ukazovatel Easu @ na displeiji (4 )

a mdzete zadaf poet hodin Zelanej doby dusenia. Dotknite sa k tomu
opakovane ikoniek + / = /0. Mozete nastavit hodnoty medzi O a 39.
Ked sa trvalo dotykate jednej z ikoniek + / = @/@), meni sa pocet hodin v
krokoch 10 h v rychlom chode.

Dotknite sa ikonky §/® . Teraz mdzete zadat po&et mindt zelanej doby
dusenia. Dotknite sa k tomu opakovane ikoniek + / = @/@). Mézete
nastavif hodnoty medzi § a 53. Ked' sa trvalo dotykate jednej z ikoniek

+ /= @/0), meni sa poet minit v krokoch 5 min. v rychlom chode.

Na spustenie programu sa dotknite ikony @ @. Pristroj zaéne so zohrieva-
nim a cirkuldciou vody v hrnci. Ukazovatel teploty @ na displeji @ ukazuje
aktudlnu teplotu vody.

UPOZORNENIE

| 2

SK

Po&as ohrevu mézete uz nastavend teplotu dusenia @ a &as dusenia @
dodato&ne zmenif, ako je opisané predtym.

Hned ako je dosiahnutd nastavend teplota, zaznie akusticky signdl. K tomu
zaéne blikat dvojbodka ukazovatela éasu @ na displeji @ a doba dusenia
sa odpoéitava po mindtach.

Ked' sa pocas dusenia dotknete ikonky §/® D, na niekol'ko sekind sa
zobrazi nastavend teplota dusenia © o cas dusenia @. K tomu bliké nasta-
vend teplota dusenia @, resp. nastavené hodiny &asu dusenia @, ked sa
znova dotknete ikonky §7/® @. Nastavené minity Easu dusenia @ blikaiji
pri novom dotknuti ikonky §/® 0.

Ked' &as uplynul, vypne sa pristroj a displej @ zhasne. Zazneji akustické
signdly.

Vyberte duseny pokrm z hrnca pomocou vhodného kuchynského naradia
(napr. kuchynské alebo grilovacie klieste).

Vytiahnite zdstreku zo siefovej zdsuvky a vyberte pristroj opatrne z hrnca.
K tomu otvorte svorku hrnca @.



SILVERCREST

> Nedotykaite sa horiceho vyhrievacieho prvku €. Z vyhrievacieho prvku
méze kvapkat horica voda. Hrozi nebezpedenstvo popdlenia a obarenia.

POZOR - VECNE SKODY!

> Hordci pristroj neddvaite na horlavé plochy, ako napr. drevo.

¢ Narezte vdkuové vrecko a vyberte duseny pokrm. Podla duseného pokrmu
sa mdZe servirovaf ihned alebo sa musi tento edte spracovaf dalej (napr.
kratko opiect).

¢ Pri novom zapnuti bliké naposledy nastavend teplota.

Dusenie potravin na teplote jadra

Nasledovné tabulky ukazuji, ako je potravina udusend (napr. kus mésal), ked
je dosiahnutd uvedend teplota jadra. To sa tiez nezmeni v désledku dlhsieho
&asu v hrnci, prefoze teplota jadra v potravine nie je vy3sia, ako méze stopnuf
nastavend teplota vody.

Teplota jadra je teplota v strede potraviny.

Odport&ame vém nasledovné teploty pre urity stupefi dusenia:

Potravina Teplota jadra Stupen dusenia
49 °C bleu/modré - takmer surové
50 °C _ 55 °C rare/krvavé - u'zky okraj
uduseny
Hovéidzina, . @ medium rare - hrubsia asf este
jahfacing, 56 °C-60°C o
broyt?‘ovmq 61 °C-65°C medium - vo vnitri ruzové
a divina 7 - ~ =
66 °C - 68 °C medium we —rc'merce om
udusené
69 °C-71°C well done - celkom udusené
Hydi 72 °C (bez kosti) udusené
e 85 °C (s kosfami) udusené
Rvb & 40 °C sklovité - takmer udusené
|yod0 @ morske 41 °C - 45°C Mi-uit - z polovice udusené
ey 46 °C - 55 °C e e
Zelenina 83 °C-87°C udusené

UPOZORNENIE

> Maijte na paméti, ze hydina sa smie jest iba Gplne udusend, aby sa
zabrdnilo nebezpe&enstvu salmonelovej infekcie.
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Tabul'ka ¢asov dusenia

Teplota duse-

Duseny pokrm Cas dusenia  Hrubka

nia

Hovadzie filé, kotleta 249 °C 1 - 6 hodin 1-2cm
Hovédzie steaky 249 °C 2 -8hodin  4-5cm
::I::gzliﬁl}:rr\k;m jahfacie 5 49 oc 8- 24hodin  4-6cm
Brav&ovy bocik 82 °C 10 - 12 hodin 3 -6cm
Braveové rebrd 59 °C 10 - 12 hodin 2 - 3 cm
Braveové kotlety 256 °C 4-8hodin  2-4cm
Bravéovéd pecienka 256 °C 10 - 12 hodin 5 -7cm
Kuracie prsia 85 °C 2-6hodin  3-5cm
(s kostami)

Filé z kuracich pfs 72 °C 1 -4hodiny 3-5cm
Kuracie kridla 85 °C 2 - 6 hodin 3-5cm
Kuracie stehno 85 °C 2-6hodin  5-7cm
Kaéacie prsia 65 °C 3 - 8 hodin 3-5cm
Ryba chudé 247 °C 1 -2hodiny 3-5cm
Ryba mastnd 247 °C 1 -2hodiny 3-5cm
Krevety 60 °C 1 hodina 2-4cm
Chvost z morského raka 60 °C 1 hodina 4 -6cm
Mugle sv. Jakuba (hrebe- 60 °C 1 hodina 2-4cm
natky)

Korenend zelenina =283 °C 1 -2hodiny 1-5cm
Jemnad zelenina 283 °C 1-2hodiny 1-5cm

UPOZORNENIE

> Vietky Odaje st len orientaéné!
Cas dusenia zavisi od hrobky a textiry pouzitych potravin. Uvedené &asy
s0 orientaéné hodnoty. Otestujte rozliéné casy dusenia a teploty, kym
neziskate Zelany vysledok. Uvedend hribka sa vztahuje na vékuované
potraviny. Tensie potraviny potrebujd spravidla kratii éas dusenia.
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Cistenie a Udrzba

> Pred kazdym &istenim vytiahnite siefovi zastréku zo siefovej zasuvky! Inak
hrozi nebezpeéenstvo zdsahu elektrickym pridom!
> Nikdy neotvdrajte Ziadne &asti krytu. Vo vnitri sa nenachddzaji Ziadne
ovlddacie prvky. Pokial je teleso otvorené, mdze déjst k ohrozeniu Zivota
v désledku zasahu elektrickym pridom.
Nikdy nepondraijte pristroj cely do vody ani do inych tekutin! Hrozi
nebezpecenstvo zasahu elekirickym prodom!

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

> Pred distenim nechaite pristroj vychladndt na izbovd teplotu. Inak hrozi
nebezpecenstvo popdlenial

POZOR - VECNE SKODY!

> NepouZivajte Ziadne abrazivne ani Zieravé &istiace prostriedky. Tieto mézu
pdsobif na povrch a pristroj neopravitelne poskodif.

¢ Pristroj a siefovy kabel @ oistite po kazdom pouziti mierne navlhéenou
handrou. Pred opdtovnym pouzitim pristroj v kazdom pripade dékladne
vysuste. Dbaite na to, aby na pristroji a v pristroji neostali pred jeho opdtov-
nym pouzitim Ziadne zvysky umyvacieho prostriedku.

¢ PrisilnejSich znegisteniach vlozte pristroj pri zohladneni pokynov v kapitole
Priprava pristroja do vhodného hrnca a hrniec naplfite vodou pri
stanoveni pouzitého mnozstva. Hladina vody sa musi nach&dzaf na znacke
+Max”.

¢ Po dosiahnuti cielovej teploty naprogramujte prevadzkovy proces s teplotou
65 °C a dobu trvania 10 mindt.

¢ Na 4 litre pouzitej vody dajte do vody 1/2 polievkovej lyZice nepeniaceho
tekutého prostriedku na umyvanie riadu.

¢ Spustite prevadzkovy proces. Po jeho ukonéeni vytiahnite siefovi zdstréku
a pristroj nechajte vychladndf. Nésledne vypléchnite pristroj pod studenou
te€icou vodou. Pred skladovanim pristroj starostlivo vysuste.
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Odstranovanie vodného kamena

Ked' pristroj pouZivate &asto, mali by ste na fiom raz za mesiac odstranit vodny
kamef. V regidnoch, v ktorych mé teplota vody z vodovodu nadpriemerne
vysoky stupefi tvrdosti, mdZe sa odstranenie vodného kamefia Ziadat aj Eastejie.
Pri odstrafiovani vodného kamefa postupuijte nasledovne:

¢ Daijte pristroj za zohladnenia pokynov v kapitole Priprava pristroja do
vhodného hrnca a hrniec napliite vodou pri stanoveni pouzitého mnozstva.
Hladina vody sa musi nachddzaf na znacke ,Max”.

¢ Po dosiahnuti cielovej teploty naprogramuijte prevédzkovy proces s teplotou
80 °C a dobu trvania 20 mindt.

¢ Na 4 litre pouZitej vody dajte do vody 1/4 3alky préskovej kyseliny citré-
novej.
¢ Spustite prevédzkovy proces. Po jeho ukonéeni vytiahnite siefovi zdstreku

a pristroj nechajte vychladnif. Nésledne vypléchnite pristroj pod studenou
te€lcou vodou. Pred skladovanim pristroj starostlivo vysuste.

Skladovanie

¢ Pred uskladnenim pristroja ho najprv nechaijte Uplne vychladndt.

¢ Pristroj skladujte na suchom mieste.

Likvidacia

Likvidacia pristroja

o\
n
&
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Symbol preskrinutej odpadkovej nddoby na kolieskach upozoriiuje, Ze tento
pristroj podlieha smernici & 2012/19/EU. Tato smernica stanovuie, Ze tento
pristroj nesmiete po uplynuti doby pouZivania zneskodnit s beznym odpadom
z domécnosti, ale musite ho odovzdat na 3pecidlne zriadenych zbernych
miestach, v zbernych dvoroch alebo v podnikoch na likvidéciv odpadu.

Tato likvidacia je pre vas bezplatna. Chraiite Zivotné prostredie
a likvidujte odborne.

Informécie o moznostiach likviddcie vyrobku, ktory doslézil, ziskate od svojej
obecnej alebo mestskej samospravy.

Produkt je recyklovatelny, podlieha roziirenej zodpovednosti vyrobcu a zbiera
sa oddelene.
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Likvidacia obalu

@ Obalové materidly st zvolené z hladiska ekologickej a technickej likvidécie
a preto ich moZno recyklovat.
% Nepotrebné obalové materidly zlikvidujte podla miestne platnych predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky.
Dbaite na oznaéenie na rozli¢nych obalovych materidloch a tieto pripadne
b vy .y . col . . . vl .
s zvl@¥f roztried'te. Obalové materidly s oznagené skratkami (a) a &islicami (b)

a s nasledujdcim vyznamom:

1 - 7: plasty,
20 - 22: papier a lepenka,
80 - 98: Kompozitné materidly

Priloha
Technické Udaje
Vstupné napdtie 220 - 240V ~ (striedavy prid), 50 Hz
Prikon 1000 W

Trieda ochrany |

IPX7 (Ochrana pred doéasnym ponorenim

Krytie -y

Q"ﬂ Vietky diely tohto pristroja prichddzajice do kontaktu s potravinami si
bezpe&né z hladiska pouzitia s potravinami.
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Zaruka spoloénosti Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznitka, vézeny zdkaznik,
na tento pristroj mate zéruku 3 roky od détumu zakipenia. V pripade nedo-
statkov tohto vyrobku mate prava vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi tohto

vyrobku. Tieto Va3e prdva vyplyvaijice zo zdkona nie sG obmedzené nasou
zdérukou, uvedenou niZsie.

Zarucéné podmienky

Zé&ruénd doba zadina plyndt dédtumom zakdpenia. Prosim, uschovaite si poklad-
ni¢ny blok. Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od détumu zakipenia tohto vyrobku déjde k chybe
materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nésho uvézenia -
bezplatne opravime, vymenime alebo uhradime kipnu cenu. Podmienkou tohto
zéruéného plnenia je, ze pocas trojroénej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad
o zakdpeni (pokladnigny blok) predlozi so struénym opisom, v Eom spociva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokryt& nadou zarukou, zadleme Vam spét opraveny alebo novy vy-

robok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezaéina plynif Ziadna nova zdruénd

doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb

Z&ruénd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opra-
vené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia hldsif
okamzite po vybaleni. Po uplynuti zdruénej doby podliehaji pripadné opravy
poplatku.

Rozsah zaruky

124

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v silade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskdsany.

Za&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu alebo vyrobné chyby. Této zaruka
sa nevzfahuje na &asti vyrobku, kforé si vystavené beznému opotrebovaniu a pre-
to ich mozno pokladaf za rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako st napriklad spinace, akumuldtory alebo diely vyrobené zo skla.

Tdto zdruka zaniké v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim
alebo neodbornou 4drzbou. Na spravne pouzivanie vyrobku sa musia presne
dodrziavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmienecne sa
musi zabrdnif pouzitiv alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodport-
&aju alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouZitie a nie na priemyselné pouzivanie.
Zéaruka zaniké pri nesprévnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouZiti nésilia
a pri zasahoch, ktoré neboli vykonané nadim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:

PDF ONLINE
www.idl-service.com

Servis

Na vietky otdzky maijte pripraveny pokladniény doklad a é&islo vyrobku
(napr. IAN 123456_7890) ako doklad o ndkupe.

Cislo vyrobku néjdete na typovom 3titku na vyrobku, na gravire na vyrobku,
na titulnej stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako nélepku na
zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

Ak dajde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
nizsie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o
ndkupe (pokladniény blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k nej
doglo, bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, ktord Véam bude

ozndmend.

Na webovej strédnke www.lidl-service.com si mézete stiahnut tieto a mnoho
dal3ich prirugiek, vided o vyrobkoch a instalagny softvér.

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na stranku servi-
su Lidl (www.lidl-service.com) @ pomocou zadania &isla vyrobku

(IAN) 364980_2101 otvorite vd3 ndvod na obsluhu.

(K> Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[1AN 364980_2101 |

Dovozca

Maite na paméti, Ze niziie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.

Najprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

WWW. kompernoss.com
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Introduccion

Felicidades por la compra de su aparato nuevo.

Ha adquirido un producto de alta calidad. Las instrucciones de uso forman parte
del producto y contienen indicaciones importantes acerca de la seguridad, del
uso y del desecho de este producto. Antes de usar el producto, familiaricese con
todas las indicaciones de manejo y de seguridad. Utilice el producto Gnicamente
como se describe y para los dmbitos de aplicacién indicados. Entregue todos
los documentos cuando transfiera el producto a terceros.

Derechos de propiedad intelectual

Esta documentacién estd protegida por derechos de propiedad intelectual.

Solo se permite su reproduccién o reimpresién, total o parcial, asi como la
reproduccién de imdgenes, incluso modificadas, con la autorizacién por escrito
del fabricante.

Uso previsto

128

Este circulador de inmersién para la coccién al vacio "sous-vide" estd previsto
exclusivamente para la preparacién de alimentos envasados al vacio. Cualquier
uso diferente o que supere lo indicado se considerard contrario al uso previsto.

Este aparato estd previsto exclusivamente para su uso doméstico privado y no
para su uso comercial o industrial.

Ademads, el aparato estd previsto exclusivamente para su uso en estancias
interiores.

/\ ADVERTENCIA

iPeligro por una utilizacién contraria al uso previsto!

Este aparato puede ser una fuente de peligros si se utiliza de forma contraria
al uso previsto o para una finalidad diferente.

> Utilice el aparato exclusivamente para su uso previsto.

> Deben observarse los procedimientos descritos en estas instrucciones de
uso.

Se excluyen las reclamaciones de cualquier tipo por los dafios causados por
un uso contrario a lo dispuesto, reparaciones incorrectas, modificaciones no
autorizadas o el uso de recambios no homologados.

El riesgo serd responsabilidad exclusiva del usuario.

ES



SILVERCREST’

¢ Qué significa sous-vide?

Sous-vide (del francés, "sous" = bajo, "vide" = vacio) o coccién al vacio es una
técnica especial de cocina en la que se envasa al vacio en una bolsa especial
de pldstico el producto que desee prepararse para después cocerlo a baja
temperatura en un bafio maria. Para ello, la temperatura de coccién es inferior
a 100 °C, por lo que este método permite cocinar los alimentos de forma
especialmente cuidadosa. Como el calor es reducido, los alimentos se trans-
forman mds despacio a nivel molecular, de modo que el resultado final es mas
tierno y jugoso. Con el método sous-vide, los sabores y nutrientes se conservan
al méximo gracias al envasado hermético, por lo que los alimentos cocinados al
vacio resultan especialmente aromdticos.

Los aromas de las especias empleadas también se intensifican al vacio, por
tanto, es preferible condimentar poco los alimentos y afiadir mds especias al
final en caso necesario.

Otra ventaja es que la temperatura central de los alimentos puede controlarse
de forma precisa, ya que puede aplicarse el siguiente principio general:
temperatura del agua = temperatura central. Si se selecciona correctamente la
temperatura, es casi imposible que se pasen los alimentos, ya que los distintos
ingredientes solo pueden alcanzar como mdaximo la temperatura del agua.

Para la coccién al vacio sous-vide, se requieren los siguientes accesorios que
no se incluyen en el volumen de suministro:

— Olla
— Envasadora al vacio

— Bolsas especiales de envasado al vacio o bolsas de pldstico que no
puedan transmitir a los alimentos agentes plastificantes ni sustancias
similares y que sean fermorresistentes.

Volumen de suministro

El aparato se suministra de serie con los siguientes componentes:
® Cocedor «sous vide»

® |[nstrucciones de uso

> Compruebe la integridad del suministro y si hay dafios visibles.

> Si el suministro estd incompleto o se observan dafios debidos a un embalaje
deficiente o al transporte, péngase en contacto con la linea directa de
asistencia (consulte el capitulo Asistencia técnica).
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Indicaciones de seguridad

iPELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

» Antes de usar el aparato, compruebe si hay dafios externos
visibles. No ponga el aparato en funcionamiento si este o el
cable de red presentan dafos visibles o si el aparato se ha
caido previamente.

~ Este aparato solo debe utilizarse en estancias interiores
secas.

- @ iNo sumerja nunca el aparato en agua por encima de
la marca MAX! jNo sumerja nunca el aparato en otros
liquidos!

~ Asegurese de que el cable de red no pueda mojarse ni hu-

medecerse durante el funcionamiento. Tienda el cable
de modo que no pueda quedar aplastado ni dafarse.

~ Si se estropea el cable de conexién de red de este aparato,
encomiende su sustitucion al fabricante, a su servicio de
asistencia técnica o a una persona que posea una cualifi-
cacién similar para evitar peligros.

> Solo los talleres autorizados o el servicio de asistencia técnica
pueden reparar el aparato. Una reparacién inadecuada
puede provocar riesgos para el usuario. Ademds, se anulard
la garantia.

» Para desconectar el aparato completamente de la red eléc-
trica, es necesario extraer el enchufe de la toma eléctrica.
Por ello, el aparato debe instalarse de forma que quede
garantizado el acceso sin obstdculos a la toma eléctrica
para poder desconectar inmediatamente el enchufe en caso
de emergencia.

» Para desconectar el enchufe de la toma eléctrica, tire siempre
del propio enchufe y nunca del cable.

v

Antes de extraer el aparato del agua, desconéctelo siempre
de la red eléctrica.
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iPELIGRO DE INCENDIO!

>

No utilice ningin tipo de reloj programador externo ni sistema
de control remoto para accionar el aparato.

/\ ADVERTENCIA: ;PELIGRO DE LESIONES!

>

Utilice el aparato exclusivamente con las ollas que posean
un peso que permita una suficiente estabilidad de uso.

No es necesario supervisar constantemente el aparato
mientras estd en funcionamiento, pero debe controlarse con
regularidad, en especial, si se ajusta un tiempo de coccién
muy prolongado.

Este aparato puede ser utilizado por personas cuyas facul-
tades fisicas, sensoriales o mentales sean limitadas o carez-
can de los conocimientos y de la experiencia necesarios
siempre que sean vigiladas o hayan sido instruidas correcta-
mente sobre el uso seguro del aparato y comprendan los
peligros que entrafia.

Los nifios no deben utilizar el aparato. Los nifios no deben
realizar las tareas de limpieza y mantenimiento.

Los nifios no deben jugar con el aparato.
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/\ ADVERTENCIA: ;PELIGRO DE LESIONES!

& CUIDADO: jsuperficies calientes!

~ El elemento térmico del aparato se calienta mucho durante
el funcionamiento. Mientras el aparato esté en funciona-
miento, solo deben tocarse el panel de mando y la pinza
para la olla.

~ No toque nunca el agua con las manos desnudas al introducir
o refirar la bolsa del bafo maria.

» Tras desconectar el enchufe de la red eléctrica, el elemento
térmico del aparato permanece caliente durante un tiempo,
por lo que no debe tocarse ni posarse sobre superficies
inflamables, como superficies de madera.

~ La superficie del elemento térmico sigue manteniendo el calor
residual después de usar el aparato. Deje que el aparato
se enfrie hasta alcanzar la temperatura ambiente; de lo
contrario, jexiste peligro de quemaduras!

~ Solo deben introducirse alimentos envasados herméticamen-
te en el bafio maria. La penetracién de agua en la bolsa
podria influir negativamente en el alimento o estropearlo.

~ Asegurese de que el aparato, el cable de red o el enchufe
no entren en contacto con fuentes de calor, como placas de
cocina o llamas abiertas.

» No coloque nunca el aparato en la proximidad de alguna
fuente de calor.

» No abra nunca la carcasa. De lo contrario, no podrd garan-
tizarse la seguridad del aparato y se anulard el derecho a
la garantia.

~ Deje que el aparato se enfrie completamente antes de
limpiarlo y guardarlo.
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~ Si se producen errores de funcionamiento, la pantalla muestra
un cédigo de error parpadeante. Si se muestran los cédigos
de error "Er1", "Er2", "Er3" o "Eré", apague el aparato
inmediatamente, desconecte el enchufe de la toma eléctrica
y péngase en contacto con la linea directa de asistencia
técnica (consulte el capitulo Asistencia técnical).
El cédigo de error "Er4" informa de que el aparato no estd
dentro del agua. Proceda de la manera descrita en el capitulo
Preparacion del aparato. Tras esto, se apagard el
cédigo de error en el aparato.

Elementos de mando
Figura A:
O Cable dered
@O Pinza para la olla

© Elemento térmico

O Pantdlla

Figura B:

Indicador de temperatura
Indicador de tiempo

® Botén de encendido/apagado
Botén "+"

Botén

600000

8/® Botén de cambio entre temperatura/tiempo
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Puesta en funcionamiento

Desembalaje

¢ Exiraiga todas las piezas del aparato y las instrucciones de uso del embalaije.
¢ Retire todo el material de embalaje y cualquier adhesivo del aparato.
¢ Retire la ldmina de la pantalla.

> Compruebe si hay dafios visibles en el aparato.

> Si se aprecian dafios debido a un embalaje deficiente o al transporte,
péngase en contacto con la linea directa de asistencia técnica.

> Los nifios no deben jugar con los materiales de embalaje. Existe peligro de
asfixia.

Preparacion del aparato

¢ Antes de utilizar el aparato por primera vez, limpielo con agua jabonosa
caliente y séquelo cuidadosamente.

¢ Coloqgue el aparato en una olla con una pared lateral de aprox. 14 cm de
altura. Fije el aparato con la pinza para la olla @ en la pared lateral de
la olla. Coloque la olla sobre una superficie plana, seca y antideslizante.

¢ Vierta agua caliente en la olla hasta que el nivel de agua quede entre la
marca MIN y la marca MAX.

iATENCION: DANOS MATERIALES!

> Tenga en cuenta que el nivel del agua también sube al introducir los
alimentos. Al verter el agua, debe superarse siempre la marca MIN,
pero sin superar nunca la marca MAX.

> En la medida de lo posible, la temperatura del agua debe coincidir con la
temperatura necesaria para el proceso de coccién. Asi puede evitarse un
largo tiempo de espera hasta que se alcance la temperatura ajustada.

> No obstante, el agua no debe estar nunca a una temperatura superior a
la deseada.

> Podrd encontrar la temperatura necesaria, p. €j., en la tabla de tiempos
de coccién (consulte el capitulo Tabla de tiempos de coccion).
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JATENCION: DANOS MATERIALES!

Antes de conectar el aparato, compare los datos de conexién del aparato
(tensién y frecuencia) especificados en la placa de caracteristicas con los

de su red eléctrica. Dichos datos deben coincidir para que no se produz-
can dafos en el aparato.

¢ Conecte el cable de red @ a una toma eléctrica. Tras esto, se emite una
sefial acustica y la pantalla @ se ilumina brevemente. El simbolo del
botén @ @ brilla en rojo y el simbolo del botén §/® @ se ilumina en

blanco. Tras esto, el aparato estard listo para su uso.

> El aparato no funciona si el elemento térmico O no estden el agua. En tal
caso, la indicacién "ErH" parpadea en la pantalla @.

Manejo y funcionamiento

Encendido/apagado del aparato

¢ Pulse el botén @) @ para encender el aparato. Tras esto, en la pantalla @
parpadea el indicador con la temperatura ajustada para el agua @y se
ilumina el indicador de tiempo 0.

¢ Sidesea apagar el aparato, pulse el botén @ @ durante 2 segundos.
A continuacién, la pantalla @ se apaga.

Introduccion de los alimentos
¢ Introduzca en la olla la bolsa con los alimentos preparados y envasados

al vacio. Tenga en cuenta que el nivel de agua no debe superar la marca
MAX. En caso necesario, vacie el agua sobrante con una taza.

> Las bolsas al vacio deben estar siempre cubiertas de agua. Si las bolsas

quedan flotando en la superficie del agua, introduzca un peso adecuado
(p. €j., un plato) para hundirlas.

SSVS 1000 B2



SILVERCREST'

Programacion del aparato

136

¢

Para ajustar grado a grado la temperatura del agua para el procedimiento
de coccién deseado, cuando el indicador de temperatura @ parpadee,
pulse repetidamente los botones +/- 0/0. L temperatura seleccionada
aparecerd en la pantalla @. Puede ajustarse un valor entre 30,0 °Cy
95,0 °C. Si se mantiene pulsado uno de los botones +/- 0/0 1« tempera-
tura se modifica répidamente.

Pulse el botén §/® . Tras esto, el indicador de tiempo 0 parpadeard
en la pantalla @ y podrd introducirse el nimero de horas para el procedi-
miento de coccién deseado. Para ello, pulse repetidamente los botones
+/= /0. Puede ajustarse un valor entre 0 y 99. Si se mantiene pulsado
uno de los botones +/- @/@, el nomero de horas se modifica répidamente
en intervalos de 10 h.

Pulse el botén §/® @. Tras esto, podré introducirse el nimero de minutos
para el procedimiento de coccién deseado. Para ello, pulse repetidamente
los botones +/- @/@. Puede ajustarse un valor entre 0 y 59. Si se mantiene
pulsado uno de los botones +/- /0, ¢l nimero de minutos se modifica
répidamente en intervalos de 5 min.

Pulse el botén @) @ para activar el programa. Tras esto, el aparato comen-
zard a calentar y a revolver el agua de la olla. En el indicador de tempera-
tura @ de la pantalla @ aparecerd la temperatura actual del agua.

>

ES

Durante el calentamiento, pueden modificarse la temperatura de coccién (5)
y el tiempo de coccion @ ajustados de la manera descrita anteriormente.

En cuanto se alcance la temperatura ajustada, se emitird una sefial acstica.
Con esto, los dos puntos del indicador de tiempo @ comenzardn a parpa-
dear en la pantalla @ y se iniciard la cuenta atrds en minutos de la duracién
ajustada.

Si durante la coccién se pulsa el botén §/® @, se mostrarén durante
algunos segundos la temperatura de coccion @ y el tiempo de coccién @
ajustados. Ademds, también parpadeard la temperatura de coccion @
ajustada o las horas ajustadas para el tiempo de coccion @ si vuelve a
pulsarse el botén §/® . Los minutos ajustados para el tiempo de coccién @
parpadean si vuelve a pulsarse el botén §/® .

Una vez transcurrido el tiempo, el aparato y la pantalla @ se apagardn
y se emitirdn sefiales acisticas.

Tras esto, refire los alimentos de la olla con un utensilio de cocina adecuado
(p. €j., pinzas de cocina o de barbacoa).

Desconecte el enchufe de la red eléctrica y extraiga el aparato cuidadosa-
mente de la olla. Para ello, abra la pinza para la olla @.
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> No toque el elemento térmico €. Es posible que gotee agua caliente y
existe peligro de quemaduras y escaldaduras.

jATENCION: DANOS MATERIALES!

> No pose el aparato caliente sobre superficies inflamables, como, p. ej.,
superficies de madera.

¢ Corte la bolsa al vacio y retire los alimentos. Segin el tipo de alimento
cocinado, podrd servirlo inmediatamente o seguir cocinandolo (p. ej., para
marcarlo brevemente en la sartén).

¢ Sivuelve a encenderse el aparato, parpadeard la Gltima temperatura ajustada.

Coccion de los alimentos a la temperatura central

Las siguientes tablas indican el nivel de coccién de un alimento (p. ej., un trozo de
carne) al alcanzarse la temperatura central especificada. Este punto de coccién
no cambia aunque se mantenga el alimento durante mds tiempo en la olla, ya que
la temperatura central del alimento nunca puede superar la ajustada para el agua.

La temperatura central es la temperatura del centro del alimento.

Le recomendamos las siguientes temperaturas para alcanzar un punto determi-

nado de coccién:

Alimento  Temperatura central Punto de coccién
49 °C Muy poco hechd.o bleu
(azul): carne casi cruda
Carne poco hecha/ sanguino-
52°C-55°C lenta:
partes mds finas hechas
Carne de Término medio tirando a carne
vacuno, cordero, 56°C-60°C poco hecha:
cerdo y caza partes mds gruesas adn rosadas
61°C-65°C Al punto: interior rosado
66 °C - 68 °C Putho pasado:
carne casi totalmente hecha
69°C-71°C Carne hecha: totalmente hecha
72 °C (sin huesos) Hecha
Carne de ave
85 °C (con huesos) Hecha
40 °C Poco hecho
Pesc.odo Y 41 °C-45°C Micuit: medio hecho
marisco
46°C-55°C Al punto: hecho
Verduras 83°C-87°C Hechas
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> Tenga en cuenta que la carne de ave solo debe consumirse si estd comple-
tamente hecha para evitar el peligro de salmonelosis.

Tabla de tiempos de coccién

Alimento Temperatura  Tiempe de  Grosor
fﬁl‘l’;‘:g': de vacuno, 249 °C 1-6horas 1-2cm
Filetes de vacuno 249°C 2 - 8 horas 4-5cm
ez 249°C 8-2dkores 4-6em
Panceta de cerdo 82°C 10 - 12 horas 3 - 6cm
Costillas de cerdo 59°C 10 - 12 horas 2 - 3cm
Chuletas de cerdo 256°C 4 - 8 horas 2 -4cm
Redondo de cerdo >56°C 10 - 12 horas 5-7cm
Pechuga de pollo 85°C 2 - 6 horas 3-5cm
(con huesos)

Filete de pechuga de 72°C 1-4horas 3-5cm
pollo

Alitas de pollo 85°C 2-6horas 3 -5cm
Muslo de pollo 85°C 2-6horas  5-7cm
Pechuga de pato 65°C 3 - 8 horas 3-5cm
Pescado blanco 247°C 1 - 2 horas 3-5cm
Pescado azul 247°C 1 - 2 horas 3-5cm
Gambas 60 °C 1 hora 2 -4cm
Cola de langosta 60°C 1 hora 4 - 6cm
Vieiras 60 °C 1 hora 2 -4cm
Verduras de raiz >83°C 1 - 2 horas 1-5cm
Verduras tiernas 283°C 1 - 2 horas 1-5cm

> Todos los datos son solo valores orientativos.
El tiempo de coccién depende del grosor y de la textura de los alimentos
utilizados. Los tiempos especificados son solo valores orientativos. Pruebe
los distintos tiempos de coccién y las temperaturas hasta alcanzar el resul-
tado deseado. El grosor especificado se refiere a los alimentos envasados
al vacio. Los alimentos mds finos suelen requerir menos tiempo de coccién.
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Limpieza y mantenimiento

iPELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

> jAntes de limpiar el aparato, desconecte siempre el enchufe de la toma
eléctrical De lo contrario, jexiste peligro de descarga eléctrical

> No abra nunca ninguna de las piezas de la carcasa. No existe ningin
elemento de mando en el interior. Al abrir la carcasa, existe peligro de
muerte por descarga eléctrica.

@ iNo sumerja nunca el aparato completamente en agua ni en otros
liquidos! jExiste peligro de descarga eléctrical
/\ ADVERTENCIA: iPELIGRO DE QUEMADURAS!

> Deje que el aparato se enfrie hasta alcanzar la temperatura ambiente
antes de limpiarlo. De lo contrario, existe peligro de quemaduras.

jATENCION: DANOS MATERIALES!

> No utilice productos de limpieza abrasivos ni corrosivos, ya que pueden
dafiar la superficie y provocar dafios irreparables en el aparato.

¢ Después de cada uso, limpie el aparato y el cable de red @ con un paiio
ligeramente himedo. Seque completamente el aparato antes de volver a
utilizarlo. Asegirese de que no quede ningin resto del jabén lavavaiillas en
el aparato antes de volver a ponerlo en funcionamiento.

¢ Si quedan restos de suciedad incrustada, introduzca el aparato en una olla
adecuada segin lo dispuesto en las indicaciones del capitulo Preparacién
del aparato y llénela de agua hasta alcanzar la cantidad necesaria. El
nivel de agua debe alcanzar la marca "Max".

¢ Programe una temperatura de 65 °C y una duracién de 10 minutos tras
alcanzarse la temperatura objetivo.

¢ Por cada 4 litros de agua utilizada, afiada en el agua 1/2 cucharada de
jabén lavavdiillas liquido que no genere espuma.

¢ Comience el procedimiento. Una vez finalizado, desenchufe el aparato
y deje que se enfrie. A continuacién, enjuague el aparato bajo el agua
corriente fria y séquelo cuidadosamente antes de guardarlo.
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Eliminacién de la cal

Si se utiliza frecuentemente el aparato, deberdn eliminarse los depésitos de cal
una vez al mes. En las regiones con un agua corriente con un nivel de dureza
superior a la media, es posible que deba eliminarse la cal con una mayor
frecuencia.

Para ello, proceda de la siguiente manera:

¢ Introduzca el aparato en una olla adecuada segin lo dispuesto en las
indicaciones del capitulo Preparacion del aparato y llénela de agua
hasta alcanzar la cantidad necesaria. El nivel de agua debe alcanzar la
marca "Max".

¢ Programe una temperatura de 80 °C y una duracién de 20 minutos tras
alcanzarse la temperatura obijetivo.

¢ Por cada 4 litros de agua utilizada, afiada 1/4 de taza de écido citrico
en polvo.

¢ Comience el procedimiento. Una vez finalizado, desenchufe el aparato
y deje que se enfrie. A continuacién, enjuague el aparato bajo el agua
corriente fria y séquelo cuidadosamente antes de guardarlo.

Almacenamiento

¢ Deje que el aparato se enfrie completamente antes de guardarlo.

¢ Guarde el aparato en un lugar seco.

Desecho

Desecho del aparato

o |
A

El simbolo adyacente de un contenedor tachado sobre unas ruedas indica que
este aparato estd sujeto a la Directiva 2012/19/EU. Dicha Directiva estipula
que el aparato no debe desecharse con la basura doméstica normal al finalizar
su vida 0til, sino en puntos de recogida, puntos limpios o empresas de desechos
previstas especialmente para ello.

Este tipo de desecho es gratuito. Cuide el medio ambiente y
deseche el aparato de la manera adecuada.

Puede informarse acerca de las posibilidades de desecho de los aparatos
usados en su administracién municipal o ayuntamiento.

Este producto es reciclable, estd sujeto a una responsabilidad ampliada del

g‘ fabricante y se recoge por separado.
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Desecho del embalaje
El material de embalaje se ha seleccionado teniendo en cuenta criterios

%:@ ecoldgicos y de desecho, por lo que es reciclable.

Deseche el material de embalaje innecesario de la forma dispuesta por las
normativas locales aplicables.

Deseche el embalaje de forma respetuosa con el medio ambiente.
Observe las indicaciones de los distintos materiales de embalaje y, si procede,

b , . . .
reciclelos de la manera correspondiente. Los materiales de embalaje cuentan
a con abreviaciones (a) y cifras (b) que significan lo siguiente:
1 - 7: plésticos;
20 - 22: papel y cartén;
80 - 98: materiales compuestos.
Anexo

Caracteristicas técnicas
Tensién de entrada 220 - 240V ~ (corriente alterna), 50 Hz
Consumo de potencia 1000 W

Clase de aislamiento [

IPX7 (proteccién contra la inmersién

Grado de proteccién
temporal en el agua)

I Todas las piezas de este aparato que entran en contacto con alimentos
son aptas para su uso con alimentos.
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Garantia de Kompernass Handels GmbH

Estimado cliente:

Este aparato cuenta con una garantia de 3 afios a partir de la fecha de compra.
Si se detectan defectos en el producto, puede ejercer sus derechos legales frente
al vendedor. Estos derechos legales no se ven limitados por la garantia descrita
a continuacién.

Condiciones de la garantia

El plazo de la garantia comienza con la fecha de compra. Guarde bien el com-
probante de caja, ya que lo necesitard como justificante de compra.

Si dentro de un periodo de tres afios a partir de la fecha de compra de este pro-
ducto se detecta un defecto en su material o un error de fabricacién, asumiremos
la reparacién o sustitucion gratuita del producto o restituiremos el precio de com-
pra a nuestra eleccién. La prestacién de la garantia requiere la presentacion del
aparato defectuoso y del justificante de compra (comprobante de caja), asi como
una breve descripcién por escrito del defecto detectado y de las circunstancias en
las que se haya producido dicho defecto, dentro del plazo de tres afios.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garantia, le devolveremos el producto repa-
rado o le suministraremos uno nuevo. La reparacién o sustitucién del producto no
supone el inicio de un nuevo periodo de garantia.

Duraciéon de la garantia y reclamaciones legales por vicios

La duracién de la garantia no se prolonga por hacer uso de ella. Este principio
también se aplica a las piezas sustituidas y reparadas. Si después de la compra
del aparato, se detecta la existencia de dafios o de defectos al desembalarlo,
deben notificarse de inmediato. Cualquier reparacién que se realice una vez
finalizado el plazo de garantia estard sujeta a costes.

Alcance de la garantia
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El aparato se ha fabricado cuidadosamente segin estédndares elevados de
calidad y se ha examinado en profundidad antes de su entrega.

La prestacién de la garantia se aplica a defectos en los materiales o errores

de fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del producto normalmente
sometidas al desgaste y que, en consecuencia, puedan considerarse piezas de
desgaste ni los dafios producidos en los componentes frégiles, p. ej., interrupto-
res, baterias o piezas de vidrio.

Se anulard la garantia si el producto se dafia o no se utiliza o mantiene correcta-
mente. Para utilizar correctamente el producto, deben observarse todas las indicacio-
nes especificadas en las instrucciones de uso. Debe evitarse cualquier uso y manejo
que esté desaconsejado o frente al que se advierta en las instrucciones de uso.

El producto estd previsto exclusivamente para su uso privado y no para su uso
comercial. En caso de manipulacién indebida e incorrecta, uso de la fuerza

y apertura del aparato por personas ajenas a nuestros centros de asistencia
técnica autorizados, la garantia perderd su validez.
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Proceso de reclamacién conforme a la garantia

Para garantizar una tramitacién rapida de su reclamacién, le rogamos que
observe las siguientes indicaciones:

B Mantenga siempre a mano el comprobante de caja y el nimero de articulo
(p. ej., IAN 123456_7890) como justificante de compra.

B Podrd ver el nimero de articulo en la placa de caracteristicas del producto,
grabado en el producto, en la portada de las instrucciones de uso (parte in-
ferior izquierda) o en el adhesivo de la parte trasera o inferior del producto.

B Si se producen errores de funcionamiento u otros defectos, pédngase primero
en contacto con el departamento de asistencia técnica especificado a conti-
nuacién por teléfono o por correo electrénico.

B Podrd enviar el producto calificado como defectuoso junto con el justificante
de compra (comprobante de caja) y la descripcién del defecto y de las
circunstancias en las que se haya producido de forma gratuita a la direccién
de correo proporcionada.

EF3E En www.lidl-service.com, podré descargar este manual de usuario y muchos
# | ofros més, asi como videos sobre los productos y software de instalacién.

Con este cédigo QR, accederd directamente a la pdgina del Servicio Lid|
(www.lidl-service.com) y podrd abrir las instrucciones de uso mediante la

introduccién del nimero de articulo (IAN) 364980_2101.

Asistencia técnica
@ Servicio Espaiia
Tel.: 902 59 99 22
(0,08 EUR/Min. + 0,11 EUR/llamada (tarifa normal))
(0,05 EUR/Min. + 0,11 EUR/llamada (tarifa reducidal))
E-Mail: kompernass@lidl.es

[1AN 364980_2101 |

Importador

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no es una direccién de asistencia
técnica. Péngase primero en contacto con el centro de asistencia técnica
especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA

WWWw. kompernoss.com
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Introduktion

Tillykke med kebet of dit nye produkt.

Du har valgt et produkt af hej kvalitet. Betjeningsvejledningen er en del of dette
produkt. Den indeholder vigtige informationer om sikkerhed, anvendelse og
bortskaffelse. Du ber saette dig ind i alle produktets betienings- og sikkerheds-
anvisninger far brug. Brug kun produktet som beskrevet og kun til de oplyste
anvendelsesomré&der. Lad vejledningen falge med produktet, hvis du giver det
videre fil andre.

Ophavsret

Denne dokumentation er ophavsretligt beskyttet.

Enhver mangfoldiggerelse eller eftertryk - ogsd i uddrag - samt gengivelse af
billederne - ogsé& i endret tilstand - er kun tilladt med producentens skriftlige
samtykke.

Forskriftsmaessig anvendelse

146

Denne sous-vide-stav er udelukkende beregnet til tilberedning af vakuumpakkede
fedevarer. Al anden anvendelse betragtes som vaerende ikke-forskriftsmaessig.

Dette produkt er udelukkende beregnet til anvendelse i private husholdninger
og ikke fil erhvervsmaessig eller industriel anvendelse.

Dette produkt er kun beregnet til brug i indendars rum.

/\ ADVARSEL

Fare ved anvendelse, der ikke er i overensstemmelse med den
forskriftsmaessige anvendelse!

Der kan veere farer forbundet med produktet ved ikke-forskriftsmaessig anven-
delse og/eller formél, det ikke er beregnet fil.

> Brug kun produktet til de formdl, det er beregnet til.

> Folg fremgangsmdéderne, som er beskrevet i denne betieningsveijledning.

Krav af en hvilken som helst art p& grund of skader, som er opstéet ved anven-
delse til andre formal end den forskriftsmaessige anvendelse, forkert udferte
reparationer, ikke-filladte aendringer eller anvendelse af ikke-illadte reservedele,
er udelukket.

Brugeren baerer alene risikoen.
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Hvad betyder sous-vide?

Sous-vide (fransk sous = under, vide = vakuum) eller vakuumtilberedning er en
speciel tilberedningsmetode, hvor fadevarerne, der skal tilberedes, vakuumpak-
kes i en speciel plastpose for efterfalgende at blive tilberedt i et vandbad ved

lav temperatur. Tilberedningstemperaturen ligger under 100 °C, hvorfor denne
metode er meget sk&nsom. P& grund of den lave varme aendrer fadevaren sig
langsommere p& molekyleniveau, hvorved resultatet bliver mere mart og saftigt.
Ved sous-vide bibeholdes de fleste smags- og neeringsstoffer p& grund af den
|uftteette pakning, hvilket ger fadevarer tilberedt under vakuum meget aromatiske.

Krydderiers aroma forstaerkes ogsé& under vakuum. Derfor er det en god idé at
spare pd krydderierne i ferste omgang og efterkrydre, nér maden er feerdig.

En anden fordel er, at kernetemperaturen kan styres preecist, da nedenst&ende
tommelfingerregel neesten altid geelder: vandtemperatur = kernetemperatur.
Overtilberedning af maden er naesten umulig, nér man har valgt den rigtige
temperatur, da de enkelte ingredienser maksimalt kan f& samme temperatur som
vandet.

Felgende tilbeher (ikke inkluderet i leveringen) kraeves til sous-vide tilberednings-
metoden:

- Gryde
— Vakuumpakker

- Specielle vakuumposer eller plastposer, som ikke kan afgive bladgerere
eller lignende til fadevarerne, og som er varmebestandige.

Pakkens indhold

Produktet leveres som standard med folgende dele:
® Sous-vide-stik

® Betjeningsvejledning

BEMARK

> Kontrollér, at alle dele er leveret med, og at de ikke har synlige skader.

> Hvis der mangler dele, eller hvis nogle aof delene er defekte p& grund of
mangelfuld emballage eller p& grund of transporten, bedes du henvende
dig til service-hotline (se kapitlet Service).

DK 147



SILVERCREST'

Sikkerhedsanvisninger

FARE - ELEKTRISK ST@D!

» Kontrollér produktet for udvendige, synlige skader fer brug.
Tag aldrig produktet i brug, hvis produktet eller ledningen har
synlige skader, eller hvis produktet er blevet tabt p& gulvet.

» Produktet ma kun anvendes indenders under tarre forhold.

> @ Laeg aldrig produktet laengere ned i vandet end til
MAX-markeringen! Leeg aldrig produktet ned i andre
vaesker!

~ Serg for, at ledningen ikke bliver vad eller fugtig under brug.
Leeg ledningen, s& den ikke kommer i klemme eller beskadiges
pd anden vis.

 Hvis dette produks tilslutningsledning beskadiges, skal den
udskiftes af producenten eller dennes kundeservice eller af
en person med tilsvarende kvalifikationer, sé& farlige situatio-
ner undgds.

» Lad kun autoriserede specialforretninger eller kundeservice
reparere produktet. Forkert udfarte reparationer kan medfare
fare for brugeren. Desuden bortfalder alle garantikrav.

» For at afbryde produktet fuldsteendigt fra nettet skal stikket
traekkes ud af stikkontakten. Derfor ber produktet stilles, s&
der altid er en uhindret tilgang til stikkontakten, s& man straks
kan traekke stikket ud i nedstilfselde.

~ Treek aldrig stikket ud af stikkontakten ved at traekke i selve
ledningen.

~ Tag stikket ud af stikkontakten, fer du tager produktet op af
vandet.

FARE - BRANDFARE!

 Brug aldrig en ekstern timer eller et separat fiernbetjenings-
system til betjening af produktet.
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/\ ADVARSEL - FARE FOR PERSONSKADER!

~ Brug kun produktet i en gryde med en vaegt, der sikrer
tilstraekkelig stabilitet under driften.

~ Det er ikke nadvendigt at holde sje med produktet hele
tiden, mens det er i gang, men man ber se til det med jsevne
mellemrum. Dette gaelder specielt, hvis man har indstillet
meget lange tilberedningstider.

~ Dette produkt mé bruges af personer med nedsatte fysiske,
psykiske, motoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og/eller viden, hvis de er under opsyn eller under-
vises i sikker brug af produktet og de farer, der kan vaere
forbundet med det.

~ Produktet mé ikke betjenes af barn. Rengering og vedlige-
holdelse, som brugeren skal udfgre, mé ikke udfares af barn.

~ Barn ma ikke lege med produktet.

& FORSIGTIG: varme overflader

~ Produktets varmeelement bliver meget varmt under brug. Rer
kun ved produktets betjeningsfelt eller grydeklemmen, nér
produktet er i drift.

~ Brug ikke de bare haender, nér du laegger vakuumposer i
vandet eller tager dem op.

~ Nér du har taget stikket ud af stikkontakten, vil produktets
varmeelement fortsat vaere varmt i et stykke tid og mé& derfor
ikke berares eller lsegges pa& brandbare flader, som fx trae.

~ Efter brug of produktet har varmeelementet stadig en del
restvarme. Lad produktet afkgle til rumtemperatur, ellers er
der risiko for forbraendinger!
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~ Laeg kun teet tillukkede fedevarer i vandbadet. Indireengende
vand har en negativ effekt p& maden eller kan fordzerve
maden.

~ Serg for, at produktet, ledningen og stikket ikke kommer i
kontakt med varmekilder som kogeplader eller aben ild.

~ Stil aldrig produktet i nserheden af varmekilder.

~ Abn aldrig kabinettet. Hvis du ger det, er produktet ikke
sikkert leengere, og garantien bortfalder.

~ Lad produktet kgle helt of, fer det rengeres og stilles til side.

~ Hvis der skulle forekomme fejlfunktioner, blinker en fejlkode
i displayet. Hvis fejlkoderne “Er1”, "Er2”, "Er3” eller "Er6”
vises, skal produktet slukkes straks. Tag stikket ud af stikkon-
takten og kontakt service-hotline (se kapitlet Service).
Fejlkoden “Er4” informerer om, at produktet ikke er nede i
vandet. Ga frem som beskrevet i kapitlet Klargering af
produktet. Derefter slukkes visningen aof fejlkoden.

Betjeningselementer
Figur A:
O Ledning
O Grydeklemme

© Varmeelement

O Display

Figur B:
Temperaturvisning
Visning of tid

@ Teend- / slukknap
"+"knap

"-"-knop

600000

8/0 Knap til skift mellem visning af temperatur eller tid
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Ibrugtagning
Udpakning
¢ Tag adlle produktets dele samt betjeningsvejledningen ud af kassen.

¢ Fjern alle emballagematerialer og eventuelle kleebemaerker p& produktet.
¢ Treek folien of displayet.

BEMARK

> Kontrollér, at de leverede dele ikke er beskadiget.

> Hvis nogle of delene er defekte pa grund af mangelfuld emballage eller
pd grund aof transporten, bedes du henvende dig fil service-hotline.

> Lad aldrig bern lege med emballagen. Der er fare for kvaelning.

Klargering af produktet

¢ Renggr produktet i varmt opvaskevand, fer det tages i brug ferste gang, og
ter det grundigt af.

¢ Anbring produktet i en gryde, der er ca. 14 cm hgj. Fastger produktet med
grydeklemmen @ pa grydens side. Stil gryden p& en jaevn, ter og skridsikker
flade.

¢ Haeld s& meget varmt vand i gryden, at vandoverfladen er mellem MIN-
og MAX-markeringen.

OBS - MATERIELLE SKADER!

> Veer opmaerksom pd, at vandstanden stiger, nér maden laegges i. Vandet
mé ikke komme over MAX-markeringen eller under MIN-markeringen!

BEMARK

> Vandets temperatur skal s& vidt muligt svare til den temperatur, der er nad-
vendig il tilberedningsprocessen. Derved undgér du lange ventetider, indtil
den indstillede temperatur er n&et.

> Vandet ber dog ikke veere varmere end den nadvendige temperatur.

> Du kan finde den nedvendige temperatur i tabellen over tilberedningstider
(se kapitlet Tabel over tilberedningstider).
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OBS — MATERIELLE SKADER!

> Sammenlign produktets tilslutningsdata (spaending og frekvens) pé& type-
skiltet med lysnettets data, fer produktet tilsluttes. Disse data skal stemme
overens, s produktet ikke beskadiges.

¢ Seetledningen @i en stikkontakt. Der lyder en signaltone, og displayet @ lyser

kortvarigt op. Knapsymbolet (D) @ blinker redt, og knapsymbolet §/®
lyser hvidt. Nu er produktet klar til brug.

BEMARK

> Produktet virker ikke, hvis varmeelementet € ikke er nede i vandet. | dette
tilfselde blinker "Er4" i displayet @.

Betjening og funktion

Teend/sluk produktet
¢ Tryk pa knappen D @ for at teende for produktet. | displayet @ blinker
visningen af den indstillede vandtemperatur @, og tidsangivelsen @ lyser.

¢ Rer ved knappen D @ i 2 sekunder, hvis du vil slukke for produktet.
Displayet @ slukkes.

Indlaegning af maden

¢ Leeg vakuumposen med de forberedte og vakuumpakkede fedevarer ned
i gryden. Veer opmaerksom pé, at vandstanden ikke mé& overstige
MAX-markeringen. Tag evt. overskydende vand op med en kop.

BEMARK

> Vakuumposerne skal altid veere deekket med vand. Hvis vakuumposerne

svemmer i vandoverfladen, skal der leegges en egnet genstand ovenpd,
fx en tallerken.
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Programmering af produktet

¢

For at indstille vandtemperaturen til den enskede tilberedning skal du rere
flere gange ved knapperne +/ = @ /@), nér temperaturvisningen @
blinker. Den valgte temperatur vises i displayet @. Du kan indsfille veerdier
mellem 30,0 °C og 35,0 °C. Hvis du bliver ved med at rgre ved en af
knapperne +/ = @ /@, sendrer temperaturen sig hurtigt.

Rer ved knappen §/® . Nu blinker tidsangivelsen @ i displayet @, og
du kan angive timetallet for den anskede tilberedningstid. Rer ved knapperne
+/ =0 /0 flere gange.Du kan indstille vaerdier mellem O og 39.

Hvis du bliver ved med at rere ved en af knapperne +/ = @ /@, sendrer
timetallet sig hurtigt i trin a 10 h.

Rer ved knappen &/® . Nu kan du indstille minutterne til den gnskede til-
beredningstid. Rer ved knapperne +/ = @ /@ flere gange. Du kan indstille
vaerdier mellem O og 59. Hvis du bliver ved med at rere ved knapperne
+/=0 /0, =endrer minuttallet sig hurtigt i trin a 5 minutter.

Rer ved knappen ) @ for at starte programmet. Produktet starter med
opvarmning og cirkulering af vandet i gryden. Temperaturvisningen @ i
displayet @ viser den aktuelle vandtemperatur.

BEMARK

>

Under opvarmningen kan du efterfelgende sendre den indstillede tilbered-
ningstemperatur @ og tilberedningstiden @ som beskrevet tidligere.

S& snart den indstillede temperatur er ndet, lyder et akustisk signal. De
to prikker i tidsvisningen @ i displayet @ begynder nu at blinke, og filbe-
redningstiden taeller ned minutvis.

Hvis du under tilberedningen rerer ved knappen §/® @, vises den
indstillede tilberedningstemperatur @ og tilberedningstid @ i nogle fé
sekunder. Den indstillede filberedningstemperatur @ og de indstillede timer
til tilberedningen @ vises, nar du rerer ved knappen §/® @ igen. De
indstillede minutter il tiloeredningen @ blinker, nér du rerer ved knappen

§/0 O igen.

Nér tiden er udlabet, slukker produktet, og displayet @ gér ud. Der lyder
akustiske signaler.

Tag fedevarerne op af gryden med et egnet kakkenredskab (fx kakken-
eller grilltang).

Tag stikket ud af stikkontakten og tag produktet op af gryden. Abn gryde-
klemmen @, s& produktet kan tages ud.

DK 153



SILVERCREST
| eae

> Rer ikke ved det varme varmeelement @. Der kan dryppe varmt vand fra
varmeelementet. Der er risiko for forbraendinger og skoldning.

OBS — MATERIELLE SKADER!

> Leeg ikke det varme produkt p& braendbare flader, som fx trze.

¢ Klip vakuumposen op, og tag fedevaren ud. Afhaengigt of fadevaren kan
man straks servere den eller videreforarbejde den (fx kortvarigt stege den).

¢ Nar produktet teendes igen, blinker den sidst indstillede temperatur.

Tilberedning af maden til kernetemperatur

De falgende tabeller viser, hvor mer en fadevare (fx et stykke kad) er, nar den
angivne kernetemperatur er néet. Kernetemperaturen sendres ikke, ved at man
lader fadevaren blive i vandbeholderen i lzengere tid, da kernetemperaturen
aldrig kan blive hgjere end den indstillede vandtemperatur.
Kernetemperaturen er temperaturen i midten of fedevaren.

Vi anbefaler felgende temperaturer til en bestemt tilberedningsgrad:

Fodevarer Kernetemperatur Tilberedningsgrad
49 °C extra rare/bleu - nzesten r&
52°C-55°C rare/blodig - smal kant kogt
56°C - 60°C medium rare - tykkere del stadig
Okse, lam, svin fexiel
og vildt 61°C-65°C medium - rosa indvendig
66 °C - 68 °C medium well - naesten helt
gennemkogt
69°C-71°C well done - helt gennemkogt
72 °C (uden ben) kogt
Fierkrae
85 °C (med ben) kogt
40 °C glasagtig - nsesten gennemkogt
Fisk og skaldyr 41 °C-45°C mi-cuit - halvt kogt
46°C-55°C & point - medium
Grentsager 83°C-87°C kogt

BEMARK

> Vaer opmaerksom pd, at fierkrae kun mé& spises gennemkogt for at undgé
risikoen for salmonellainfektion.
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Tabel ov er tilberedningstider

Tilberednings- Tilberednings-

Fodevare L fid Tykkelse
Oksefilet, koteletter > 49°C 1- 6 timer 1-2cm
Oksesteaks > 49°C 2 - 8 timer 4-5cm
Olsestog, lammekeller — 49-c 8-24tmer  4-6cm
Svineslag 82°C 10 - 12 timer 3-6cm
Spareribs 59°C 10 - 12 timer 2-3cm
Svinekoteletter >56°C 4 - 8 timer 2-4cm
Svinekam 256°C 10 - 12 timer 5-7cm
Kyllingebryst 85°C 2 - 6 timer 3-5cm
(med ben)

Kyllingebrystfilet 72°C 1 - 4 timer 3-5cm
Kyllingevinger 85°C 2 - 6 timer 3-5cm
Kyllingelar 85°C 2 - 6 timer 5-7cm
Andebryst 65°C 3 - 8 timer 3-5cm
Mager fisk > 47 °C 1 -2 timer 3-5cm
Fed fisk 247 °C 1 -2 timer 3-5cm
Rejer 60°C 1 time 2-4cm
Hummerhale 60°C 1 time 4 -6cm
Kammuslinger 60°C 1 time 2-4cm
Rodfrugter >83°C 1 -2 timer 1-5cm
Fine grentsager 283 °C 1 -2 timer 1-5cm

BEMARK

> Alle angivelser er kun vejledende!
Tilberedningstiden afhzenger af fadevarens tykkelse og tekstur. De angivne
tider er vejledende. Test forskellige kogetider og temperaturer, indfil du far
det anskede resultat. Den angivne tykkelse refererer il vakuumpakkede
fedevarer. Tyndere fadevarer skal som regel have en kortere kogetid.
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Rengoring og vedligeholdelse
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FARE - ELEKTRISK ST@D!

> Tag altid stremstikket ud af stikkontakten fer hver rengering! Ellers er der
fare for elektrisk sted!

> Abn aldrig kabinettets dele. Der er ikke betjeningselementer indeni.
Hvis kabinettet dbnes, kan det veere livsfarligt pa grund af elektrisk sted.

Leeg aldrig produktet ned i vand eller andre vaesker! Der er risiko for
elektrisk sted!

/\ ADVARSEL - FARE FOR FORBRANDING!

> Lad produktet afkele fil rumtemperatur fer rengering. Ellers er der fare for
forbreending!

OBS - MATERIELLE SKADER!

> Brug ikke skurende eller aetsende rengeringsmidler. De kan angribe over-
fladen og péfere produktet uoprettelige skader.

¢ Renger produktet og ledningen @ med en let fugtet klud efter hver brug.
Ter altid produktet godt of, fer det anvendes igen. Serg for, at der ikke er
rester af opvaskemiddel p& og i produktet, far du tager det i brug igen.

¢ Hovis produktet er blevet meget snavset, leegges det i en gryde, der fyldes
med vand som beskrevet i kapitlet Klargering af produktet. Vandstan-
den skal veere ved markeringen "Max".

¢ Programmér en kogeproces p& 65 °C og en varighed p& 10 minutter, nér
temperaturen er ndet.

¢ Tilseet 1/2 spiseske ikke-skummende maskinopvaskemiddel til vandet pr.
4 liter vand.

¢ Start kogeprocessen. Traek stikket ud, og lad produktet kele of, nér proces-
sen er slut. Skyl derefter produktet under koldt, rindende vand. Ter produktet
omhyggeligt of, inden det stilles vaek.
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Afkalkning

Hvis produktet bruges ofte, ber det afkalkes en gang om méneden. | omré&der, hvor
vandet er ekstra hérdt, kan det vaere nedvendigt med hyppigere afkalkninger.
Folg nedenstdende fremgangsméde for at afkalke produktet:

¢ laeg produktet i en gryde, der fyldes med vand som beskrevet i kapitlet
Klargering af produktet. Vandstanden skal vaere ved markeringen
"MGX".

¢ Programmér en kogeproces p& 80 °C og en varighed p& 20 minutter, nér
temperaturen er ndet.

¢ Tilseet 1/4 kop citronsyrepulver til vandet pr. 4 liter vand.

¢ Start kogeprocessen. Traek stikket ud, og lad produktet kele af, nér pro-
cessen er slut. Skyl derefter produktet af under koldt rindende vand. Ter
produktet omhyggeligt of, inden det stilles vaek.

Opbevaring
¢ Lad produktet kale helt af, for det stilles vaek.

¢ Opbevar produktet et tert sted.

Bortskaffelse

Bortskaffelse af produktet

Det viste symbol med den overstregede affaldscontainer p& hijul viser, at detfte
produkt er underlagt direktivet 2012/19/EU. Dette direktiv angiver, at produktet
ikke mé& bortskaffes med det normale husholdningsaffald, nér dets brugstid er slut,
men skal afleveres pd specielt indrettede indsamlingssteder, genbrugspladser eller
bortskaffelsesvirksomheder.

Denne bortskaffelse er gratis for dig. Skan miljoet, og bortskaf
produktet korrekt.
@

%A Du kan f& oplysninger hos kommunen om bortskaffelse af udtiente produkter.

@y separat.

@ Produktet kan genbruges, er underlagt udvidet producentansvar og indsamles
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Bortskaffelse af emballage

Emballagematerialerne er valgt ud fra kriterier som miligforligelighed og bortskaf-

@ felsesteknik og kan derfor genbruges.
% Bortskaf emballagematerialer, du ikke skal bruge mere, efter de lokalt geeldende
forskrifter.

Bortskaf emballagen miljgvenligt.

Vaer opmaerksom p& maerkningen pé de forskellige emballagematerialer, og
aflevér dem sorteret til bortskaffelse. Emballagematerialerne er maerket med
forkortelserne (a) og tallene (b) med falgende betydning:

1-7: Plast
20-22: Papir og pap
80-98: Kompositmaterialer.

Tilleg

Tekniske data

Indgangsspaending 220-240V ~ (vekselstrgm), 50 Hz
Effektforbrug 1000 W
Beskyttelsesklasse I

IPX7 (beskyttelse mod kortvarig nedsaenkning i

Kapslingsklasse vand)

Q"ﬂ Alle dele, der kommer i kontakt med fedevarer, er levnedsmiddelaegte.
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Garanti for Kompernass Handels GmbH
Kaere kunde

P& dette produkt fér du 3 érs garanti fra kebsdatoen. | filfeelde aof mangler ved
produktet har du en raekke juridiske reftigheder i forhold til szelgeren af produktet.
Dine juridiske rettigheder forringes ikke af den nedenfor anferte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder p& kebsdatoen. Opbevar venligst kvitteringen et
sikkert sted. Den er ngdvendig for at kunne dokumentere kebet.

Hvis der inden for tre &r fra dette produkts kebsdato opstér en materiale- eller
fabrikationsfeil, vil produktet - efter vores valg - blive repareret eller udskiftet, el-
ler kebsprisen vil blive refunderet gratis til dig. Denne garantiydelse forudsaetter,
at det defekte produkt afleveres, og kebsbeviset (kvitteringen) forevises i labet

af fristen pé& tre &r, og at der gives en kort skriftlig beskrivelse af, hvori manglen
bestar, og hvornér den er opstdet.

Hvis defekten er daekket af vores garanti, fér du et repareret eller et nyt produkt
retur. Reparation eller ombytning af produktet udlgser ikke en ny garantiperiode.

Garantiperiode og juridiske mangelkrav

Garantiperioden forlaenges ikke, hvis der geres brug of garantien. Det geelder ogsé
for udskiftede og reparerede dele. Skader og mangler, som eventuelt allerede
fandtes ved keb, samt manglende dele, skal anmeldes straks efter udpakningen.
Nér garantiperioden er udlgbet, er reparation af skader betalingspligtig.

Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter strenge kvalitetsretingslinjer og testet
grundigt inden leveringen.

Garantien daekker materiale- og fabrikationsfejl. Denne garanti omfatter ikke pro-
dukidele, der er udsat for normal slitage og derfor kan betragtes som sliddele,
eller skader pa skrebelige dele som f.eks. kontakter, genopladelige batterier eller
dele af glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet beskadiget, ikke er forskrifts-

maessigt anvendt eller vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig anvendelse af

produktet skal alle anvisninger naevnt i betjeningsvejledningen ngje overholdes.
Anvendelsesformal og handlinger, som frarédes eller der advares imod i betje-
ningsvejledningen, skal ubetinget undgés.

Produktet er kun beregnet til privat og ikke til kommercielt brug. Ved misbrug og
uhensigtsmaessig brug, anvendelse af vold og ved indgreb, som ikke er foretaget
af vores autoriserede serviceafdeling, bortfalder garantien.

DK 159



SILVERCREST'

Afvikling of garantisager

For at sikre en hurtig behandling of din anmeldelse ber du felge nedenstéende
anvisninger:

B Ved alle forespargsler bedes du have kvitteringen og artikelnummeret
(F.eks. IAN 123456_7890) klar som dokumentation for kebet.

B Artikelnummeret kan du finde pa typeskiltet p& produktet, som indgravering
p& produktet, p& betieningsvejledningens forside (nederst til venstre) eller
som kleebemaerke p& bag- eller undersiden of produktet.

B Hvis der opstar funktionsfejl eller avrige mangler, bedes du ferst kontakte
nedennaevnte serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

B Et produkt, der er registreret som defekt, kan du derefter indsende portofrit til
den oplyste serviceadresse med vedlaeggelse af kabsbevis (kvittering) og en
beskrivelse af, hvori manglen bestdr, og hvornér den er opst&et.

PDF ONLINE
www.idl-service.com

P& www.lidl-service.com kan du downloade denne og mange andre
manualer, produktvideoer og installationssoftware.

Med denne QR-kode kommer du direkte fil Lidl-servicesiden
(www.lidl-service.com) og kan &bne den gnskede betjeningsvejledning ved

indtastning af artikelnummeret (IAN) 364980_2101.

Service

Service Danmark

Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

[1AN 364980_2101 |

Importor
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Bemaerk at den efterfalgende adresse ikke er en serviceadresse. Kontakt farst det
naevnte servicested.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com
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