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Introduction

Information concerning these operating instructions

Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have selected a high-quality product. The operating instructions are part of
this product. They contain important information on safety, usage and disposal.
Before using the product, familiarise yourself with all handling and safety guidelines.
Use the product only as described and for the range of applications specified.
Please also pass these operating instructions on to any future owner.

Intended use

This appliance is intended exclusively for grilling food indoors. The appliance is
not intended for any other purpose, nor for use beyond the scope described.
The appliance is not intended for use in commercial or industrial environments.

The manufacturer accepts no responsibility for damage caused by failure to
observe these instructions, improper use or repairs, unauthorised modifications
or the use of unapproved replacement parts. The operator bears sole liability.

Warning notes

The following warning nofice types are used in these operating instructions:

A warning notice at this hazard level indicates an imminently
hazardous situation.

If the hazardous situation is not avoided, it could result in death or serious

physical injury.

> Follow the instructions in this warning notice to avoid the risk of death or
serious injury.

A WARNING!

A warning notice at this hazard level indicates a potentially
hazardous situation.

Failure to avoid this hazardous situation could result in injury.

> Follow the instructions in this warning notice to prevent injury.
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A warning notice at this hazard level indicates a potential for
property damage.

Failure to avoid this situation could result in property damage.

> Follow the instructions in this warning notice to prevent property damage.

> A note provides additional information that will assist you in using the
appliance.

Safety

In this section, you will find important safety instructions for using
the appliance.

This appliance complies with statutory safety regulations. Improper
use may result in personal injury and property damage.

Basic safety guidelines

To ensure safe operation of the appliance, follow the safety
guidelines set out below:

m Prior to use, check the appliance for visible external damage.
Do not operate an appliance that has been damaged or
dropped.

m To prevent accidents, have defective plugs and/or power ca-
bles replaced immediately by an authorised specialist techni-
cian or our Customer Service department.

m This appliance may be used by children of the age of 8 years or
more and by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and/or knowledge if they are
being supervised or have been instructed with regard to the safe
use of the appliance and have understood the potential risks.

m Children must not play with the appliance.

SKGET 2000 A1 GB | IE 3



SILVERCREST'

m Cleaning and user maintenance must not be performed by
children unless they are older than 8 years of age and are
supervised.

m Children younger than 8 years of age must be kept away from
the appliance and the power cable.

m All repairs must be carried out by authorised specialist companies
or by the Customer Service department. Improper repairs may
put the user at risk. It will also invalidate any warranty claims.

m Repairs to the appliance during the warranty period may only
be carried out by a customer service department authorised
by the manufacturer. Otherwise, no warranty claims will be
held for any subsequent damages.

m Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Compliance with safety requirements can
only be guaranteed if original replacement parts are used.

m Do not allow the power cable to come into contact with hot
appliance parts. NEVER use the appliance near naked flames,
a hotplate or a heated oven.

m After use, allow the appliance to cool down completely before
cleaning it. Risk of burns!

m Install the appliance as close as possible to an electrical power
socket. Ensure that the power plug is quickly reachable in case of
danger, and also that there is no danger of tripping over the cable.

m Provide a stable location for the appliance.

4 GB | IE SKGET 2000 A1
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RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» The appliance should only be connected to correctly installed
and earthed mains power sockets. Ensure that the rating for
your local power supply corresponds with the details on the
rating plate of the appliance.

~ Arrange for customer service to repair or replace connecting
cables and/or appliances that are not functioning properly
or have been damaged.

» Do not expose the appliance to rain, and never use it in a
humid or wet environment.

> Ensure that the power cable never becomes wet or moist during
use.

» NEVER immerse the appliance in water or other liquids! This
would bring about the risk of a potentially fatal electric
shock upon the next use of the appliance should moisture be
present in the voltage conducting elements.

~ Always take hold of the plug when handling the power
cable. Do not pull on the cable itself and never touch the
power cable with wet hands, this could result in either a
short circuit or an electric shock.

» Do not place the appliance itself, furniture items or similar
objects on the power cable, and take steps to ensure it can-
not become jammed or trapped in any way.

» Do not open the appliance housing or attempt to repair or
modify the appliance. If the housing is opened or improper
modifications are made, you run the risk of receiving a po-
tentially fatal electric shock and the warranty will be void.
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RISK OF ELECTRIC SHOCK!

~ Protect the appliance from drips or splashes of water. Thus,
do not place any vessels containing liquid (e.g. flower vases)
on or near the appliance.

~ Always pull the plug out of the power socket during each
interruption, as well as after use and before any cleaning.

RISK OF BURNS!
& Caution! Hot surface!

» The surfaces of the appliance become extremely hot during
use. Touch the appliance using only the handle.

CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

» Do not use an external timer switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

» Never leave the appliance unattended during operation.
» Ensure that the appliance, the power cable and the plug do

not come info contact with heat sources such as hotplates or
naked flames.

» To protect the non-stick coating, do not use metallic tools such
as knives, forks, etc. Should the non-stick coating become
damaged, stop using the appliance.

» Only operate the appliance with the original accessories
supplied.

NOTE

» No user action is required to switch the product between
50 and 60 Hz. The product adapts automatically to either
50 or 60 Hz.
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Package contents and transport inspection

/\ WARNING
Risk of suffocation!
> Do not allow children to play with packaging materials.

1) Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the
box.

2) Remove all packaging materials as well as any protective films and labels
from the appliance.

> Check the package for completeness and signs of visible damage.
If the contents are incomplete or damaged due to defective packaging
or through transportation, contact the Service Hotline.

The appliance is supplied with the following components as standard:

® Contact grill

® Grill thermometer

® Fat drip tray

® Cleaning scraper

[ J

Operating instructions

Appliance elements

(See fold-out page for illustrations)
Figure A:

@ Feet

@ Safety catch

© Unlocking button 180°

O Holder for the grill thermometer
@ Socket for the grill thermometer
O On/Off button ¢h

@ Control panel

© RELEASE button (lower hotplate)
O Fat drip tray

@ Fat outlet

@ Hotplates

(® RELEASE button (upper hotplate)
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Figure B:
® Cleaning scraper

Figure C:
@ Grill thermometer

Operation

/\ WARNING
Risk of burns!

> The surface of the appliance can become extremely hot during use.
Touch the appliance using only the handle.

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to remove the food. These could
damage the surfaces of the hotplates @ irreparably!

> Every successful press of a button is acknowledged with a beep.

> You can use the @ button to change the temperature unit from °C to °F
and back at any time.

> Hold down the +/- buttons ® (respectively) to scroll more quickly through
the numbers.

Notes on the hygienic handling of food

B Always keep perishable foods such as meat, dairy products or fish in the
refrigerator and process/consume them as quickly as possible.

B Make sure that all cooking utensils used in the preparation of food, such
as chopping boards, knives, etc., are clean.

B Wash your hands, especially before and after handling raw poultry or
minced meat!

B Clean all surfaces and cooking utensils carefully after preparing raw poultry
and minced meat.

B In order to minimise germ formation during preparation, minced meat should
have a core temperature of at least 75°C.
However, the setting options on this appliance are variable, so that you can
also set higher or lower core temperatures, depending on your own taste.
However, minced meat should always be eaten well-cooked.
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B With poultry, it is particularly important to cook the meat thoroughly; other-
wise, there is an increased risk of salmonella and other bacteria. Therefore,
poultry should have a core temperature of at least 75°C or higher. Make
sure that the colour of the meat is whitish throughout. The setting options on
this appliance are variable, so that you can also set higher or lower core
temperatures, depending on your own taste. However, poultry should always
be eaten well-cooked.

Deep-frozen foods

B Ideally, frozen food should be defrosted in the refrigerator. This is more
gentle on the food and reduces germ formation.

B The liquid from thawed meat, poultry or fish may be contaminated with
germs. Take care to avoid contact with other foods during defrosting and
dispose of the thawed water hygienically.

B Never refreeze thawed foods!

B Process thawed foods the same day!

Before first use
1) Clean the appliance and all accessories as described in the section
“Cleaning and care” to remove any production residues.

2) Set up the appliance in accordance with the safety instructions.

3) Insert the plug into a mains power socket. You will hear a beep and “OFF”
appears on the display. The appliance is now in standby mode.

4) Press the On/Off button () @ and use the +/- buttons @ to set the max-
imum temperature of 240°C. Allow the appliance to heat up for about 15
minutes.

NOTE

> The first time the appliance heats up, a small amount of smoke and odour
may result from production-related residues. This is normal and is completely
harmless. Ensure sufficient ventilation; for example, by opening a window.

5) Press the On/Off button () @, pull out the plug and allow the appliance

to cool down.

6) Clean the appliance with a damp cloth and dry it off.
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Control panel

The control panel @ consists of the following elements:
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(1)
Burger programme button (H] Timer button
Poultry programme button 0 Temperature display for

the hotplates @

Fish programme button (U] Time display
Thermometer button for setting @ Meat programme button
the core temperature (WELL DONE)
Thermometer display (L) Meat programme button
(Core temperature) (MEDIUM)

(W)

Button for changing the unit Meat programme button

(Celsius/Fahrenheit) (RARE)

+/- buttons for increasing/
decreasing the selected value

Operating the appliance

NOTE

| 2

1)
2)

3)

10 GB |

Always preheat the appliance with the lid closed. In this way, the set
temperature is reached more quickly and the appliance uses less energy.

Close the appliance lid using the handle.

Insert the plug info the mains power socket. You will hear a beep and “OFF”
appears on the display. The appliance is now in standby mode.

Press the On/Off button (Y @. The time display @ shows 0, the preset
temperature of 200°C flashes on the temperature display @ for the hot
plates @ . If no buttons are operated now, you will hear a beep affer

a few seconds and the appliance starts to heat up to 200°C.

The current temperature flashes on the temperature display @ and increas-
es in 5°C increments. As soon as the preset temperature is reached, you will
hear several beeps and the temperature display @ lights up continuously.

IE SKGET 2000 A1
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NOTE

> |f you do not press any button for 60 minutes, the appliance automatically
switches to standby mode.

4) You can make custom settings at any time:

Setting the grill temperature manually:

¢ Use the +/- buttons @ to set a temperature between 80 and 240°C. After a
few seconds, you will hear a beep and the appliance starts to heat up to the set
temperature. The temperature display @ will again show the current temperature
of the hotplates @. As soon as the set temperature is reached, you will hear
several beeps and the temperature display @ lights up continuously.

Setting the timer manually:

NOTE

> The timer function cannot be used at the same time as the grill thermo-
meter @.

¢ Press the Timer button () and use the +/- buttons @ to set a grilling
time between 1 and 60 minutes.

NOTE

> To adijust the grill temperature, press the timer button @ again or wait
until you hear the beep.

After a few seconds, you will hear a beep and the appliance starts to
heat up.

The timer does not start until the appliance has heated up to the set grill
temperature. The remaining grilling time is shown as a countdown on the
time display @.

As soon as the timer has expired, the appliance beeps continuously.
Press any button to turn off this alarm.

> From the last minute onwards, the countdown is displayed in one-second
increments.

> The appliance does not switch off automatically after the timer has
elapsed and continues to operate unchanged. This allows you to
grill different types of food at the same time without interruption.

SKGET 2000 A1 GB | IE 11
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Setting the core temperature manually:

Damage to the appliance!

> Never place the grill thermometer @ on the hot hotplates . The
cable and the handle of the grill thermometer @ could be irreparably
damaged!

> The thermometer button @ only works if the grill thermometer @ is
correctly connected. Otherwise, you will hear a series of beeps and the
error message "Er3" appears on the display. Connect the barbecue
thermometer @ or switch the appliance off and on again once to exit
error mode.

> The grill thermometer @ cannot be used at the same time as the timer
function.

¢ Press the thermometer button @, the thermometer button @ lights up and the
thermometer display @ shows the preset core temperature. If you press the
thermometer button ® again, the core temperature shown on the thermometer
display @ flashes. Use the +/- buttons ® to set a core temperature between
45 and 75°C.

NOTE

> To adijust the grill temperature, press the thermometer button ® again
or wait until you hear the beep.

After a few seconds, you will hear a beep, the thermometer display @
jumps to the current core temperature and the appliance starts heating
up.

If you want to select a different core temperature, press the thermometer
button @ twice again and set the desired value with the +/- buttons @®.
The current values flash on the temperature display @ and the thermo-
meter display @.

As soon as the set grill temperature has been reached, you will hear
several beeps and the temperature display @ lights up permanently.

As soon as the set core temperature is reached, the appliance will beep
continuously. Press any button to turn off this alarm.
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NOTE

> The appliance does not switch off automatically when it reaches the
core temperature and continues to operate unchanged. This allows you
to grill different types of food at the same time without interruption.

> |f the grill thermometer @ is not removed, the thermometer display @
continues to show the current core temperature.
As soon as the core temperature reaches approx. 180°C, the display
shows "E-H". You will hear several beeps, the appliance switches to
standby mode and "OFF" appears on the display.
Switch the appliance on again if you want to continue using it.

Sefting a programme:

> |f the grill thermometer @ is not connected correctly when you
press the thermometer button @® or select the programmes RARE @,
MEDIUM @ or WELL DONE @, you will hear several beeps and
the error code "E~3" appears on the display. Connect the barbecue
thermometer @ or switch the appliance off and on again once to exit
error mode.

4 Use the programme buttons to select the desired programme. To delete your
selection, press the same key again or press another programme key.
The preset temperature of the hotplates @ flashes on the temperature display
O for all programmes. Use the +/- buttons @ to adjust the temperature as
required.

¢ For the Burger @, Poultry @ and Fish @ programmes, the time display @
shows the preset timer.
If you prefer using the grill thermometer Q) instead of the timer, press the ther-
mometer button ® twice and set the desired core temperature.

4 For the programmes RARE @, MEDIUM @ and WELL DONE @, the thermome-
ter display @ shows the preset core temperature.
If you prefer using the timer instead of the grill thermometer @, press the Timer
button @ and set the desired grilling time.

4 If no other buttons are pressed, you will hear a beep after a few seconds and the
programme starts automatically.

4 You can adjust the grill temperature, timer and core temperature at any time as
described above.

5) Let the appliance heat up with the lid closed until you hear several beeps
and the set grilling temperature is reached.

SKGET 2000 A1 GB | IE 13



SILVERCREST'

Programmes

/\ WARNING

Hazards to health! Note the following instructions:

> Make sure that you handle raw pouliry hygienically: Clean all utensils and
surfaces that have come into contact with raw poultry or its thawing water
thoroughly with warm water and washing-up liquid before further use.
Clean your hands thoroughly with warm water and soap between each
preparation step.

> Poultry should be cooked all the way through; otherwise, there is an in-
creased risk of salmonella and other bacteria.

> You can use either the timer or the grill thermometer @ for all programmes.

> You can adjust the grill temperature, timer and core temperature at any
time as described above.

Six programmes are available:

Burger @:  Suitable for meatballs or burger patties and for pre-cooked food
between two bread or roll halves such as panini, sandwiches
or baguettes. The preset time is designed for burger patties; for
other grilled food, the grilling time may need to be adjusted.

Poultry ®: Suitable for poultry of all kinds, e.g. chicken, duck, turkey
Fish ®: Suitable for fish and seafood
Meat @ @ @: Suitable for solid meats, e.g. beef, pork or lamb

The preset values provide you with reference points for the optimum grilling
temperature and duration or core temperature of the respective food. However,
the perfect setting depends on various factors, such as the nature of the food or
your personal preferences. Adjust the values to your needs as required.
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‘ Burger @ 230°C

Pouliry @ 230°C 13 75°C
Fish @ 210°C 7 60°C
Meat RARE @ 240°C - 45°C
voue M - s
g‘gﬂg’vé“ 240°C - 60°C

Cooking times

The following values are rough guideline values for grilling in the contact grill
position. However, depending on the nature of the food or your personal
preferences, the values may vary. Adjust them to your needs, if necessary.

Burger patties 230°C

Beef fillet (medium) 3-4cm 240°C 5-7
:l;rzf steak, T-bone 2-3 em 240°C 5
Veal steak 2 cm 230°C 4-5
Pork steak 1-2cm 230°C 7-9
Bacon strips - 230°C 1-2cm
Sausages 2-3cm 200°C 7-8
Chicken breast fillet 1-2 cm 230°C 8-9
Turkey breast fillet 1-2cm 230°C 4
Salmon fillet 2-3cm 210°C 7-9

SKGET 2000 A1 GB | IE 15
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Adjusting the grilling position; grilling food

You can use this grill in 3 different ways:

— fully open so that both hotplates @ can be used as a table grill.

— with a movable upper hotplate @ as a contact grill so that, for instance,
meat is grilled from both sides.

— with a fixed upper hotplate @ as a panini grill, for instance, for cooking
cheesetopped baguettes.

“Contact grill” position

1)

2)

3)

4)

5)
6)

Open the appliance lid and place the food you want to grill on the lower
hotplate @.

Close the appliance lid using the handle.

Thanks to the movable hinges of the upper hotplate @, it always lies paral-
lel to the lower hotplate @, even when grilling thicker foods. This guaran-
tees an optimal grilling result.

Check the browning of the grilled food after a short while and after the
timer has expired. To do this, open the appliance lid using the handle.

If you are satisfied with the level of browning, remove the food.

Press the On/Off button () @, pull out the plug and allow the appliance

to cool down.

“Panini grill” position

1)

2)

3)

4)
5)

Open the appliance lid and place the food you want to grill on the lower
hotplate @.

Close the upper hotplate @ and lock it at the desired height by pushing the
safety catch @ backwards (position MIN, II, 11l IV, V). When adjusting the
safety catch @, lift the hot plate @ a little bit. The further back you press
the safety catch @, the greater the distance between the hotplates .

Check the browning of the grilled food after a short while and after the
timer has expired. To do this, open the appliance lid using the handle.

If you are satisfied with the level of browning, remove the food.

Press the On/Off button () @, pull out the plug and allow the appliance to
cool down.

“Table grill” position

1)
2)

Fold out both feet @ (fig. 1).

Press the unlocking button 180° @ (fig. 1) and open the appliance lid
until both hotplates @ can be used as a table grill.
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Fig. 1

3) The hotplates @ are now positioned next to each other and can be used
as a table grill (fig. 2).

Fig. 2
4) Place the food you want grill onto the hotplates (.

5) Turn the food over from time to time and remove it from the hotplates @
once it is cooked.

6) Press the On/Off button () @, pull out the plug and allow the appliance to
cool down.

NOTE

> If you do not press any button for 60 minutes, the appliance automatically
switches to standby mode.

SKGET 2000 A1 GB | IE 17
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Monitoring the core temperature

18

Damage to the appliance!

> Never place the grill thermometer @ on the hot hotplates @. The cable
and the handle of the grill thermometer @ could be irreparably damaged!

NOTE

> Store the clean grill thermometer @ in the holder @ on the right next to
the socket @.

> Place the used grill thermometer @ next to the appliance. For example,
provide a heat-resistant tray next to the appliance to place the used grill
thermometer @ on.

1) Insert the plug of the grill thermometer @ into the socket @.

2) Select a programme or set the desired core temperature manually as
described in the section “Operating the appliance”.

3) If necessary, let the appliance preheat until the hotplates @ have reached
the set temperature.

4) Push the tip of the grill thermometer @ as far as possible into the centre of
the food whose core temperature you want to monitor. Make sure that the
grill thermometer @ does not touch any bone, because the temperature
of the bone rises faster during cooking compared to that of the meat.

5) The core temperature rises gradually during the grilling process. The current
temperature is shown on the thermometer display @®.
As soon as the set core temperature is reached, the appliance will beep
continuously. Press any button to turn off this alarm.

> The appliance does not switch off automatically when it reaches the core
temperature and continues to operate unchanged. This allows you to grill
different types of food at the same time without interruption.

> If the grill thermometer @ is not removed, the thermometer display @
continues to show the current core temperature.
As soon as the grill thermometer @ measures a core temperature of
approx. 180°C, "Er 4" appears on the display. You will hear several
beeps, the appliance switches to standby mode and "OFF" appears on the
display.
Remove the grill thermometer @ from the food you are grilling or from the
heat source and switch the appliance on again if you want to continue
using it.

6) Pull the grill thermometer @ carefully out of the food and place it next to
the appliance.
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7) If you do not want to grill any more food, press the On/Off button () @,
unplug the appliance and leave it o cool down before cleaning it.

Tips and tricks

B To make meat more tender and speed up the grilling process, you can mar-
inate it beforehand. For example, you can use a marinade based on sour
cream, red wine, vinegar, buttermilk or fresh papaya or pineapple juice. Add
herbs and spices according to taste. Do not add salt as this can draw water
out of the meat and make it dry. Place the meat in the marinade so that it is
completely covered and close the container. Ideally, leave it overnight.

B The hotplates { have a non-stick coating, making extra fat unnecessary.
If you still wish to use fat, please ensure that the fat/oil is suitable for
grillroasting, e.g. rapeseed oil.

B Whenever possible, always grill with the lid closed to shorten the cooking
time and save energy.

Cleaning and care

A WARNING! RISK OF FATAL ELECTRIC SHOCK!

Risk of bodily injury when cleaning the appliance!

To avoid risks, observe the following safety instructions:

> Before cleaning, pull out the plug and wait until the appliance has complete-
ly cooled down. Risk of injury!

> Never clean the appliance under running water and never immerse it in
water. The appliance could be irreparably damaged!

Damage to the appliance!

> To avoid irreparable damage to the appliance, ensure that no moisture
can get into the appliance during cleaning.

> Do not use abrasive or chemical cleaners to clean the surfaces of the
appliance. Also avoid using sharp or scratchy obijects.

B Once they have cooled down, drag the cleaning scraper (® over the hotplates
® to collect grease and residues and then push them into the fat drip tray @.

B Wipe the hotplates P with a damp cloth. Do not use any harsh cleaning
agents, rough sponges or sharp objects for cleaning as these could damage
the non-stick coating.

For more stubborn soiling or hardened residue, remove the hotplates @:
— Open the appliance.

— Press the RELEASE button @ and, at the same time, remove the lower
hotplate (.
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— Hold the upper hotplate @ in place to prevent it from falling and press
the RELEASE button @. The upper hotplate @ is released from the
appliance.

Clean the hotplates (P you have removed in warm water with a litle deter-
gent in it. For severe incrustations, leave the hotplates () to soak in the water
for a while. After washing, rinse the hotplates @ with fresh water to remove
all detergent residues. Dry everything properly. The hotplates @ must be dry
before you put them back in the appliance!

The hotplates @ are dishwasher-safe. For gentle cleaning, we
recommend that you wash them by hand, as described above.
To refit the hotplates @, place them onto the base so that the two notches
next to the fat outlet @ grip onto the hooks on the base. Then press down

the front part of the hotplate @ until you hear it engage.
Proceed in the same way with the second hotplate @.

B Wipe the surfaces of the appliance with a damp cloth. If necessary, apply
a mild detergent to the cloth. Afterwards, wipe the appliance with a cloth
moistened only with water to remove any detergent residues. Ensure that all
parts are completely dry before reusing the appliance.

B Wipe the grill thermometer @ with a damp cloth. For more stubborn dirt,
add a little detergent to the cloth. Afterwards, remove any detergent residues
by wiping it off again with a cloth moistened with fresh water only. Dry the
grill thermometer @ well afterwards.

B Clean the cleaning scraper ® in warm water with a little washing-up liquid.
Rinse any remaining detergent off with fresh water.

NOTE
@ The cleaning scraper (® is dishwasher-proof. For gentle cleaning,

we recommend that you wash it by hand, as described above.

B Clean the emptied fat drip tray @ in hot water and washing-up liquid. Rinse
off detergent residues with fresh water and dry it well. Slide the fat drip tray
© back into the appliance.

NOTE

recommend that you wash them by hand, as described above.

£\ The fat drip tray @ is dishwasher-proof. For gentle cleaning, we
4 '«
(©)
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Storage

1) Insert the plug of the grill thermometer @ into the socket @, wind the grill
thermometer cable @ clockwise around the cable retainer and insert the
rod of the grill thermometer @ into the holder @ from the side.

2) Lock the appliance by pushing the safety catch @ to the position [

3) Store the cleaned appliance in a dry location.

Recipes

NOTE

Depending on the properties of the ingredients, the specified temperature
settings or times in the recipes may vary!

“Contact grill” position

Mexican Burger
500 g minced beef (125 g each)
6 tbsp. BBQ sauce
6 tbsp. finely chopped onions
3 tbsp. fresh or ready-made salsa
1/2 tsp. chilli powder
4 hamburger rolls

1) Mix the minced meat, onions, salsa, chilli powder and BBQ sauce in a
large bowl.

2) Shape the minced meat into four evenly sized burger patties.

3) Select the Burger programme @ and heat the appliance until the set tempera-
ture is reached.

4) Place the burger patties in the contact grill and grill them in the contact
position until the time has elapsed.

5) Then serve the burger patties in the hamburger buns together with ingredients
and seasonings of your choice.
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Rump steak with spring onion & herb sauce

500 g lean rump steaks (125 g each)

120 g margarine

1 tsp. Worcestershire sauce

1 finely chopped garlic clove

4 tbsp. finely chopped parsley

4 finely chopped spring onions

1)

2)
3)
4)

Mix the margarine and Worcestershire sauce in a small bowl and mix in the
garlic, parsley and spring onions.

Set the temperature to 240°C and the timer to 3 minutes.
Heat up the appliance and grill the steak.

When the time is up, reduce the temperature to approx. 160°C, brush the
steak with the spring onion and herb sauce and cook it in the contact grill
for a further 4 minutes.

Tuna with slices of orange

22

(4 servings)

4 fresh tuna steaks (170 g each)

1 orange

1 tbsp. finely chopped parsley

Salt

Pepper

1)
2)

3)

4)

Peel the oranges and cut them into slices approx. 5 mm thick.

Select the Fish programme ® and heat the appliance until the set tempera-
ture is reached.

Put the tuna steaks on the grill, sprinkle the parsley over them and season
with salt and pepper. Finally, place the orange slices on the tuna steaks.

Remove the grilled orange slices before serving.
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“Panini grill” position

Spinach and cheese panini

250 g spinach leaves

1 onion

1 clove of garlic

1 tbsp. cooking oil

2 tsp. lemon juice

1 pinch of salt (and pepper)

4 slices of toasting bread/white bread
40 g herb butter

75 g mozzarella

20 g pine nuts

1)
2)

3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

Sort and wash the spinach leaves.

Peel and finely chop the onion and garlic, stew in hot oil. Add the spinach.
Season with lemon juice, salt and pepper.

Spread the herb butter onto the toast.
Cut the mozzarella into slices.

Divide the mozzarella and drained spinach onto 2 slices of toast and scat-
ter the pine nuts on fop.

Top the panini with a second slice of bread.

Select the Burger programme @, set the timer to 6 minutes and heat the
appliance until the set temperature is reached.

Place the panini carefully on the lower hotplate @. Using the safety catch
@, set the desired gap to the upper hotplate @ and close the lid.

Wait until the timer has elapsed and carefully remove the panini from the
appliance. It should be toasted golden brown.
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Chicken breast panini
400 g chicken breast
20 g butter
Pepper, salt, paprika powder
120 g bacon, in strips
6 slices of toasting bread
3 tbsp. salad dressing (yoghurt)
30 g of iceberg lettuce
2 tomatoes
1 avocado
1 tsp. lime juice

50 g cucumber

1) Rinse the chicken breast under running tap water and pat it dry with kitchen
paper.

2) Select the Poultry programme @ and heat the appliance until the set
temperature is reached.

3) Grill the chicken breast fillet in the contact position until the end of the pro-
gramme. Afterwards, season with salt, pepper and paprika and set aside.

4) Fry the strips of bacon in a pan until crispy.

5) Spread the yoghurt dressing onto 3 slices of toasting bread or white bread,
add the iceberg lettuce, cut the tomatoes into slices, season them and
arrange them on top.

6) Cut the chicken breasts along their length and lay them on top of the
tomatoes.

7) Lay the strips of bacon on the chicken breasts.

8) Cut open the avocados vertically and use a turning movement to remove
the halves from the stone. Peel and cut the avocado into slices.
Drizzle the lime juice onto the avocado to prevent from going brown.
Lay the slices onto the panini.

9) Cut the cucumber into slices and place them on the avocado.
10) Top the panini with a second slice of bread.

11) Select the Burger programme @, set the timer to 6 minutes and heat the
appliance (if required) until the set temperature is reached.

12) Place the panini carefully on the lower hotplate @. Using the safety catch
@, set the desired gap to the upper hotplate @ and close the lid.

13) Wait until the timer has elapsed and carefully remove the panini from the
appliance. It should be toasted golden brown.
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Mustard baguette

1 baguette

1 garlic clove

50 g mustard-pickled gherkins

40 g pecorino

1 tbsp. hot mustard

2 tbsp. sweet mustard

50 g butter

2 tbsp. chopped chives

Salt, pepper

1)

2)
3)

4)

5)

6)

7)

Cut into the baguette at 2-3 centimetre intervals but do not cut all the way
through.

Peel and crush the garlic, dice the gherkins and grate the pecorino cheese.

Mix the hot and sweet mustards with the soft butter, garlic, gherkins, pecorino
cheese and chives, and season with salt and pepper.

Fill the mustard butter into the baguette slits and wrap the baguettes in
aluminium foil.

Select the Burger programme @ and heat the appliance until the set tempera-
ture is reached.

Place the baguettes carefully on the lower hotplate @. Using the safety
catch @, set the desired gap to the upper hotplate ® and close the lid.

Wait until the timer has elapsed and carefully remove the baguette from the
appliance. It should be toasted to a golden brown.
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“Table grill” position

Chicken/turkey breast
200 g chicken/turkey breast

A little flour

1)
2)

3)
4)

Coat the hotplates @ with a little oil suitable for frying.

Select the Poultry programme @ and heat the appliance until the set
temperature is reached.

Cut the 200 g of chicken/turkey breast into slices and lightly dust with flour.

Grill on one side for around 4 minutes, then turn, sprinkle with a little salt
and grill the other side for about 4 minutes.

Grilled vegetables

2 peppers

1 courgette

1 aubergine

Olive oil

Salt

Pepper

Herbs de Provence (seasoning mix)

1)

2)
3)
4)

5)

Wash the vegetables thoroughly. Halve the peppers and cut them into strips
(remove the seeds first). Cut the aubergine and courgette in half along their
length and then slice into around 0.5 cm pieces.

Brush the vegetables with a little olive oil.
Preheat the oven to approx. 160°C.

Place the vegetables onto the hotplate @ and grill them on each side for
around 8- 10 minutes until they are light brown in colour.

Season the vegetables with salt, pepper and herbs de Provence according
to taste.
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Coconut curry prawns

100 g red curry paste

50 ml coconut milk

400 g prawns (alternatively crab or shrimps)

200 g sugar snaps

2 peppers

2 onions

2 garlic cloves

Salt and pepper

Aluminium foil

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

Mix the curry paste and the coconut milk.

Wash the prawns, the sugar snaps and the peppers.

Peel the onions and garlic cloves.

Chop the onions, the garlic cloves and peppers into small pieces.

Spread the prawns and the vegetables evenly over four pieces of aluminium
foil. The aluminium foil must be big enough so that it is possible to wrap up
the ingredients in little packages. Drip the coconut curry sauce over the food
and season everything with salt and pepper.

Seal the packages well so that no liquid can escape.

Select the Fish programme ® and heat the appliance until the set tempera-
ture is reached.

Place the filled packages on the preheated hotplates @ and cook them
until the programme has finished.

Turn the packages over and restart the Fish programme @®.
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Grilled corn on the cob

2 sweet corn cobs
100 g herb butter
Garlic salt

Salt

Pepper

Aluminium foil

1) Brush a piece of aluminium foil with the herb butter.
2) Salt the corn cobs and wrap them in the aluminium foil.
3) Set the temperature to 180°C and the timer to 15 minutes.

4) Allow the appliance to heat up and then place the package onto the
hotplates .

5) After 15 minutes, turn over, set the timer to 15 minutes again and finish
cooking the corn on the cob.

6) Season the corn on the cob with garlic salt and pepper.

Disposal

28

Never dispose of the appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Dispose of the appliance via an approved disposal company or your municipal
waste facility. Please comply with all applicable regulations. Please contact your
waste disposal facility if you are in any doubt.

Your local community or municipal authorities can provide information on how to
dispose of the worn-out product.

The product is recyclable, subject to extended producer responsibility and is
collected separately.

Returning the packaging to the material cycle conserves raw materials and
reduces the amount of waste that is generated. Dispose of packaging materials
that are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner.

Note the labelling on the packaging and separate the packaging material
components for disposal, if necessary. The packaging material is labelled
with abbreviations (a) and numbers (b) with the following meanings:

1-7: plastics, 20-22: paper and cardboard, 80-98: composites.
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Appendix

Technical specifications

Power supply

Power consumption

5t
Troubleshooting

PROBLEM

The appliance is not
working.

The error code "Er "
appears on the display
and you hear beeps.

The error code "Er 2"
appears on the display
and you hear beeps.

The error code "Er 3"
appears on the display
and you hear beeps.

The error code "Er 4"
appears on the display
and you hear beeps.

The appliance switches to
standby mode and "OFF"
appears on the display.

220-240V ~ (AC) 50/60 Hz

2000 W

All of the parts of this appliance that come into
contact with food are food-safe.

POSSIBLE CAUSE

The appliance is not connected

to a mains power socket.
The appliance is damaged.

The On/Off button () @

has not been activated.

There has been a short circuit;
the appliance is damaged.

The overheating protection has
been triggered.

The grill thermometer @ is not
correctly connected.

The grill thermometer @ has
measured a core temperature
of over 180°C.

POSSIBLE SOLUTION

Connect the appliance
to a mains power socket.

Contact the Customer
Service department.

Press the On/Off button (h
0.

Disconnect the plug from

the mains power socket and
contact the Customer Service
department.

Disconnect the plug from

the mains power socket

and wait until the appliance
has cooled down. If the
appliance still does not
function after cooling down,
contact the Customer Service
department.

Press the thermometer button
® again or connect the grill
thermometer @ to exit error
mode.

Remove the grill thermometer
@ from the food you are
grilling or from the heat
source and switch the appli-
ance on again if you want to
continue using it.

If the malfunction cannot be corrected using any of the suggestions above, or if you have
found some other kind of malfunction, please contact our Customer Service department.
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Kompernass Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights
are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase. Please keep your receipt in a
safe place. This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within three years of the date of
purchase of the product, we will either repair or replace the product for you or
refund the purchase price (at our discretion). This warranty service requires that
you present the defective appliance and the proof of purchase (receipt) within
the three-year warranty period, along with a brief written description of the fault
and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired
or replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the
beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and
defects present at the time of purchase must be reported immediately after un-
packing. Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be subject
to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guide-
lines and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject to normal wear and tear or to fragile parts which
could be considered as consumable parts such as switches, batteries or parts
made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used
or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the
product regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and
actions that are discouraged in the operating instructions or which are warned
against must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.
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Warranty claim procedure
To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item number (IAN) 362245_2101
available as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate on the product, an engraving
on the product, on the front page of the operating instructions (below left) or
on the sticker on the rear or bottom of the product.

B |f functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-maiil.

B You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

EF3E You can download these instructions along with many other manuals, product
Py videos and installation software at www.lidl-service.com.

=] This QR code will take you directly to the Lidl service page
e | (www.lidkservice.com) where you can open your operating instructions

by entering the item number (IAN) 362245_2101.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/ Min., (peak))
(0,06 EUR / Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

[1AN 362245_2101 |

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WWW. komperncss.com
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdites.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt dient ausschlief3lich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbereich.
Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemdfB. Das Gerdt ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfBer Verwen-
dung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen

oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko

tragt allein der Betreiber.

Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende geféhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche gefdahrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.
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Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
méglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschdden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusétzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im
Umgang mit dem Gerdt.

Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestim-
mungen. Ein unsachgemé&Ber Gebrauch kann zu Personen- und
Sachschaden fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf duf3ere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine Ghnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

m Dieses Gerdat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

SKGET 2000 A1 DE | AT | CH 35



SILVERCREST'

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind élter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

m Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachge-
méfe Reparaturen kénnen Gefahren fiir den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfillen werden.

m Schitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heiBen Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer
offenen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor
Sie es reinigen! Verbrennungsgefahr!

m Stellen Sie das Geré&t moglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsmaBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit
den Angaben auf dem Typenschild des Gerites Gbereinstimmen.

 Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdéte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie
es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

» Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder
elektrischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerét noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

~ Sie dirfen das Gerdtegehduse nicht 6ffnen, das Gerdét nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehéduse oder
eigenmdchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.

» Schiitzen Sie das Gerét vor Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegen-
stdnde (z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Gertdit.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden
des Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.
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VERBRENNUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberfléche!

» Die Oberflache des Gerdtes kann wdhrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Berihren Sie das Gerat dann nur am Griff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerdét zu betreiben.

> Lassen Sie das Gerét wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiflen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Beriihrung kommen.

» Schitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerdt nicht weiter.

~ Betreiben Sie das Gerdt ausschliefBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.

Lieferumfang und Transportinspektion

/\ WARNUNG
Erstickungsgefahr!

> Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden.

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.
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2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial sowie eventuelle Schutzfolien
und Aufkleber vom Gerét.

> Prijfen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.
Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline.

Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:

Kontaktgrill
Grillthermometer
Fettauffangschale

Reinigungsschaber

Bedienungsanleitung

Gerdateelemente

(Abbildungen siehe Ausklappseite)
Abbildung A:

© StitzfiBe

@ Sicherheitsverschluss

© Entriegelungstaste 180°

O Aufnahme fir das Grillthermometer
© Anschlussbuchse fir das Grillthermometer
O Ein/AusTaste ()

@ Bedienfeld

© Taste RELEASE (untere Heizplatte)
© Fettauffangschale

@ Fettauslauf

® Heizplatten

® Taste RELEASE (obere Heizplatte)

Abbildung B:
® Reinigungsschaber

Abbildung C:
@ Girillthermometer
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Bedienung

/\ WARNUNG

Verbrennungsgefahr!

> Die Oberfléiche des Gerdtes kann wahrend des Betriebs sehr heif3 werden.
Berilhren Sie das Gerdat dann nur am Giriff.

Besch&digung des Gerétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Heizplatten @ irrepara-
bel beschadigen!

> Jeder erfolgreiche Tastendruck wird mit einem Signalton bestétigt.

> Mit der Taste @ kénnen Sie die Temperatureinheit jederzeit von °C auf °F
und zuriick wechseln.

> Halten Sie die Tasten +/- @ jeweils gedriickt, um den Schnelldurchlauf zu
aktivieren.

Hinweise zum hygienischen Umgang mit Lebensmitteln

B Bewahren Sie leicht verderbliche Lebensmittel wie Fleisch, Milchprodukte
oder Fisch stets im Kihlschrank auf und verarbeiten/verbrauchen Sie diese
méglichst schnell.

Achten Sie auf saubere Kochutensilien, die bei der Zubereitung benutzt
werden, wie Schneidebrettchen, Messer usw..

B Waschen Sie sich die Hénde, insbesondere vor und nach dem Umgang mit
rohem Gefliigel oder Hackfleisch!

B Reinigen Sie alle Oberfléichen und Kochutensilien sorgféltig nach der Zube-
reitung von rohem Gefligel und Hackfleisch.

B Um die Keimbelastung zu minimieren, sollte Hackfleisch zum Verzehr eine

Kerntemperatur von mindestens 75 °C haben.

Die Einstellungsméglichkeiten bei diesem Gerdt sind jedoch variabel, so
dass man, je nach eigenem Geschmack, andere Kerntemperaturen einstellen
kann. Grundsétzlich sollte Hackfleisch jedoch immer gut durchgegart ver-
zehrt werden.
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B Bei Gefligel ist es besonders wichtig, das Fleisch gut durchzugaren, weil
ansonsten eine erhdhte Gefahr von Salmonellen und anderen Bakterien
besteht. Daher sollte Gefligel mindestens eine Kerntemperatur von 75°C
oder hoher haben. Achten Sie darauf, dass das Fleisch eine durchgehend
weif3liche Farbe hat. Die Einstellungsméglichkeiten bei diesem Gerdt sind
variabel, so dass man, je nach eigenem Geschmack, auch héhere oder
niedrigere Kerntemperaturen einstellen kann. Grundsétzlich sollte Gefligel
jedoch immer gut durchgegart verzehrt werden.

Bei tiefgefrorenen Lebensmitteln

B Taven Sie tiefgefrorene Lebensmittel am besten im Kihlschrank auf. Dies ist
schonend und reduziert die Keimbildung.

B Die Tauflissigkeit von Fleisch, Gefligel oder Fisch kann mit Keimen belastet
sein. Achten Sie darauf, wéhrend des Auftauens Kontakt mit anderen Lebens-
mitteln zu vermeiden und das Tauwasser hygienisch zu entsorgen.

B Frieren Sie einmal aufgetaute Lebensmittel nicht wieder ein!

B Verarbeiten Sie aufgetaute Lebensmittel noch am gleichen Tag.

Vor dem ersten Gebrauch

1) Reinigen Sie das Gerdt und sémtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reini-
gen und Pflegen” beschrieben, um mdgliche Produktionsriickstdnde zu
entfernen.

2) Stellen Sie das Gerét gemdf den Sicherheitshinweisen auf.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Es ertdnt ein Signalton
und das Display zeigt ,0FF”. Das Gerdt befindet sich jetzt im Standby-Modus.

4) Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (l) 0 und stellen Sie mit den Tasten +/- @
die maximale Temperatur von 240 °C ein. Lassen Sie das Gerdt fir ca. 15
Minuten heizen.

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes kann es durch fertigungsbedingte
Ricksténde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungefdhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung,
ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

5) Driicken Sie die Ein-/AusTaste (1) @, ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie das Gerdt abkihlen.

6) Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie es.
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Bedienfeld

Das Bedienfeld @ besteht aus folgenden Elementen:

@ © @ 0@ ©°o

&

o

| |
D &
Thermometer \‘

| | |
mr (0 /@
@ @ I_ll_llmin IES O @ J

0@@@9 ?
[ |
® @ | ® [
Il |
Q

©

6—@

|
o (1]
Programmtaste Burger @ TimerTaste
Programmtaste Gefligel O Temperaturanzeige der
Heizplatten @
Programmtaste Fisch @ Zeitanzeige
Thermometertaste zur Einstellung der @ Programmtaste Fleisch
Kerntemperatur (WELL DONE / durchgebraten)
Thermometeranzeige O Programmtaste Fleisch
(Kerntemperatur) (MEDIUM /halb durchgebraten)
Taste zum Umstellen der Einheit @ Programmtaste Fleisch

(Celsius/Fahrenheit) (RARE /roher Kern)

Tasten +/- zur Erhéhung / Verringerung
des ausgewdhlten Wertes

Gerdt in Betrieb nehmen

>

1)
2)

3)

42 DE |

Lassen Sie das Gerdt immer mit geschlossenem Deckel vorheizen. So wird
die eingestellte Temperatur schneller und energiesparender erreicht.

Schlielen Sie den Gerdatedeckel am Giriff.

Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose. Es ertdnt ein Signalton und
das Display zeigt ,0FF“. Das Geréit befindet sich jetzt im Standby-Modus.

Driscken Sie die Ein-/Aus-Taste () @. Die Zeitanzeige @ zeigt 00, in der
Temperaturanzeige @ blinkt die fir die Heizplatten @ voreingestellte Tem-
peratur von 200 °C. Werden jetzt keine Tasten bedient, ertént nach wenigen
Sekunden ein Signalton und das Gerét beginnt auf 200 °C aufzuheizen.

In der Temperaturanzeige @ blinkt die aktuelle Temperatur und steigt in

5 °C-Schritten. Sobald die voreingestellte Temperatur erreicht ist, erténen
mehrere Signalténe und die Temperaturanzeige @ leuchtet durchgehend.
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> Wenn Sie 60 Minuten keine Taste betdtigen, schaltet das Gerét automa-
tisch in den Standby-Modus.

4) Sie kénnen jederzeit verschiedene Einstellungen vornehmen:
Grilltemperatur manuell einstellen:

¢ Stellen Sie mit den Tasten +/- @® eine Temperatur zwischen 80 und
240 °C ein. Nach wenigen Sekunden ertdnt ein Signalton und das Gerét
beginnt auf die eingestellte Temperatur aufzuheizen. Die Temperaturan-
zeige @ zeigt wieder die aktuelle Temperatur der Heizplatten @ an. So-
bald die eingestellte Temperatur erreicht ist, erténen mehrere Signalténe
und die Temperaturanzeige @ leuchtet durchgehend.

Timer manuell einstellen:

> Die Timerfunktion kann nicht gleichzeitig mit dem Grillthermometer @
verwendet werden.

¢ Driicken Sie die Timer-Taste @ und stellen Sie mit den Tasten +/- @ eine
Grilldaver zwischen 1 und 60 Minuten ein.

> Um die Grilltemperatur anzupassen, driicken Sie erneut die Timer-Taste
@ oder warten Sie, bis der Signalton ertont.

Nach wenigen Sekunden ertdnt ein Signalton und das Gerét beginnt mit
dem Heizvorgang.

Der Timer startet erst, sobald das Gerét auf die eingestellte Grilltempe-
ratur aufgeheizt hat. Die verbleibende Grilldauer wird als Countdown in
der Zeitanzeige @ angezeigt.

Sobald der Timer abgelaufen ist, erténen dauverhaft Signalténe. Driicken
Sie eine beliebige Taste, um den Alarm abzuschalten.

> Ab unter 1 Minute wird der Countdown in Sekunden-Schritten ange-
zeigt.

> Das Gerdt wird nach Ablauf des Timers nicht automatisch abgeschaltet
und arbeitet unveréndert weiter. Dadurch kénnen Sie verschiedene
Avrfen von Lebensmitteln ohne Unterbrechung gleichzeitig grillen.
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Kerntemperatur manuell einstellen:

Besch&ddigung des Gerates!

> Legen Sie das Grillthermometer @ niemals auf den heiflen Heizplatten
® aob. Kabel und Griff des Grillthermometers @ kdnnten irreparabel
beschadigt werden!

> Die Thermometertaste @ funktioniert nur, wenn das Grillthermometer
@ korrekt angeschlossen ist. Andernfalls erténen mehrere Signalténe
und das Display zeigt den Fehlercode ,E~3“ an. SchlieBen Sie das
Grillthermometer @ an oder schalten Sie das Gerdt einmal aus und
wieder ein, um den Fehler-Modus zu verlassen.

> Das Grillthermometer @ kann nicht gleichzeitig mit der Timerfunktion
verwendet werden.

Driicken Sie die Thermometertaste ®, die Thermometertaste ® leuchtet
und die Thermometeranzeige @ zeigt die voreingestellte Kerntemperatur
an. Driicken Sie die Thermometertaste ® erneut, blinkt die in der Thermo-
meteranzeige @ angezeigte Kerntemperatur. Stellen Sie mit den Tasten
+/- @ eine Kerntemperatur zwischen 45 und 75 °C ein.

<>

> Um die Grilltemperatur anzupassen, driicken Sie erneut die Thermome-
tertaste @ oder warten Sie, bis der Signalton ertént.

Nach wenigen Sekunden ertént ein Signalton, die Thermometeranzeige
@ springt um auf die aktuelle Kerntemperatur und das Gerdt beginnt mit
dem Heizvorgang.

Wenn Sie eine andere Kerntemperatur wéhlen wollen, driicken Sie die
Thermometertaste @ erneut zweimal und stellen Sie den gewiinschten
Wert mit den Tasten +/- @ ein.

In der Temperaturanzeige @ und Thermometeranzeige @ blinken die
aktuellen Werte.

Sobald die eingestellte Grilllemperatur erreicht ist, erténen mehrere
Signalténe und die Temperaturanzeige @ leuchtet durchgehend.
Sobald die eingestellte Kerntemperatur erreicht ist, erténen dauverhaft Si-
gnalténe. Driicken Sie eine beliebige Taste, um den Alarm abzuschalten.

> Das Gerdt wird durch das Erreichen der Kerntemperatur nicht automa-
tisch abgeschaltet und arbeitet unveréindert weiter. Dadurch kénnen Sie
verschiedene Arten von Lebensmitteln ohne Unterbrechung gleichzeitig
grillen.
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> Wird das Grillthermometer @ nicht entfernt, zeigt die Thermometeran-
zeige @ weiterhin die aktuelle Kerntemperatur an.
Sobald die Kerntemperatur ca. 180 °C erreicht, zeigt das Display
,ErH". Es ertdnen mehrere Signalténe, das Gerét schaltet in den
Standby-Modus und das Display zeigt ,OFF” an.
Schalten Sie das Gerdt wieder ein, wenn Sie es weiterhin benutzen
wollen.

Programm einstellen:

> |st das Grillthermometer @ bei Driicken der Thermometertaste @® bzw.
Auswahl der Programme RARE @, MEDIUM @ und WELL DONE
@ nicht korrekt angeschlossen, erténen mehrere Signalténe und das
Display zeigt den Fehlercode ,E~3” an. Schliefen Sie das Grillthermo-
meter @ an oder schalten Sie das Gerét einmal aus und wieder ein,
um den Fehler-Modus zu verlassen.

<>

Wahlen Sie mit den Programmtasten das gewiinschte Programm aus. Um
die Auswahl zu |8schen, driicken Sie dieselbe Taste erneut oder driicken
Sie eine andere Programmtaste.

In der Temperaturanzeige @ blinkt bei allen Programmen die jeweils
voreingestellte Temperatur der Heizplatten @. Mit den Tasten +/- ®
kénnen Sie die Temperatur bei Bedarf anpassen.

Bei den Programmen Burger @, Gefligel @ und Fisch @ zeigt die
Zeitanzeige @ den voreingestellten Timer an.

Wenn Sie statt des Timers lieber das Grillthermometer @ verwenden
méchten, driicken Sie zweimal die Thermometertaste @ und stellen Sie
die gewiinschte Kerntemperatur ein.

Bei den Programmen RARE @, MEDIUM @ und WELL DONE @ zeigt
die Thermometeranzeige @ die voreingestellte Kerntemperatur an.
Wenn Sie statt des Grillthermometers @ lieber den Timer verwenden
mochten, driicken Sie die Timer-Taste @ und stellen Sie die gewiinschte
Grilldaver ein.

<>

<>

<>

Werden keine weiteren Tasten bedient, ertént nach wenigen Sekunden
ein Signalton und das Programm startet automatisch.

<&

Sie kénnen die Grilltemperatur, den Timer und die Kerntemperatur jeder-
zeit wie oben beschrieben anpassen.

5) Lassen Sie das Gerét mit geschlossenem Deckel auftheizen, bis mehrere
Signalténe erténen und die eingestellte Grilltemperatur erreicht ist.
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Programme
/\ WARNUNG
Gefédhrdungen fir die Gesundheit! Beachten Sie die folgenden
Hinweise:

> Achten Sie auf einen hygienischen Umgang mit rohem Gefliigelfleisch:
Reinigen Sie sémtliche Gerétschaften und Oberflachen, die mit rohem Ge-
fligelfleisch oder dessen Auftauwasser in Berithrung gekommen sind, vor
der weiteren Verwendung griindlich mit warmem Wasser und Spiiimittel.
Reinigen Sie lhre Hande zwischen den einzelnen Zubereitungsschritten
grindlich mit warmem Wasser und Seife.

> Gefliigel sollte vollsténdig durchgegart werden, da ansonsten eine erhéhte
Gefahr von Salmonellen und anderen Bakterien besteht.

> Sie kénnen bei allen Programmen entweder den Timer oder das Grillther-
mometer @ verwenden.

> Sie kdnnen die Grilllemperatur, den Timer und die Kerntemperatur jederzeit
wie oben beschrieben anpassen.

Es stehen lhnen sechs Programme zur Verfiigung:

Burger @:  geeignet fir Frikadellen bzw. Burger-Patties und fiir vorgegarte
Lebensmittel zwischen zwei Brot- oder Brotchenhdlften wie Paninis,
Sandwiches oder Baguettes. Die voreingestellte Zeit ist fir Burger-
Patties ausgelegt, fir anderes Grillgut muss die Grilldaver ggf.
angepasst werden.

Gefligel @: geeignet fir Gefligel aller Art, z. B. Huhn, Ente, Pute
Fisch ®: geeignet fir Fisch und Meeresfriichte

Fleisch @ @ @: geeignet fiir feste Fleischsorten, z. B. vom Rind, Schwein oder
Lamm

Die voreingestellten Werte liefern lhnen Anhaltspunkte fir die optimale Grilltem-
peratur und -daver bzw. Kerntemperatur der jeweiligen Lebensmittel. Die perfekte
Einstellung héngt jedoch von verschiedenen Faktoren, wie z. B. der Beschaffen-
heit der Lebensmittel oder lhren persénlichen Vorlieben ab. Passen Sie die Werte
bei Bedarf an lhre Bediirfnisse an.
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Voreinstellungen

w
<
3
o
o

Programm Timer

Grilltemperatur (Minuten) Kerntemperatur
Burger @ 230°C 4 60°C
Gefligel @ 230°C 13 75%C
Fisch @ 210°C 7 60°C
;'::Eh@ 240°C = 45°C
WELDONE@  240°C B 60-c

Garzeiten

Bei den folgenden Angaben handelt es sich um grobe Richtwerte fiir das Grillen
in Kontaktgrill-Position. Abhéngig von der Beschaffenheit der Lebensmittel oder
lhren persdnlichen Vorlieben kénnen die Werte jedoch variieren, passen Sie
diese bei Bedarf an Ihre Bedirfisse an.

Lebensmittel Dicke (ca.) Temperatur (ca.) Minuten (ca.)
Burger-Patties 2 cm 230°C 4
Rinderfilet (medium) 3-4cm 240°C 5-7
sk aawaec s
Kalbssteak 2 cm 230°C 4-5
Schweinesteak 1-2 cm 230°C 7-9
Speckstreifen/Bacon - 230°C 1-2
Wiirstchen 2-3 cm 200°C 7-8
Hahnchenbrustfilet 1-2 cm 230°C 8-9
Putenbrustfilet 1-2 cm 230°C 4
Lachsfilet 2-3cm 210°C 7-9
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Grillposition einstellen und Lebensmittel grillen

Sie kénnen diesen Grill auf 3 verschiedene Arten nutzen:

- komplett aufgeklappt, so dass beide Heizplatten @ als Tischgrill genutzt
werden kénnen.

- mit beweglicher oberer Heizplatte @ als Kontaktgrill, so dass z. B.
Fleisch von beiden Seiten gegrillt wird.

— mit festgestellter oberer Heizplatte @ als Panini-Grill, so dass z. B.
Baguettes iberbacken werden kénnen.

Position , Kontakitgrill”

1)

2)

3)

4)

5)
6)

Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte @.

SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.
Durch die beweglich gelagerte, obere Heizplatte (D liegt diese auch bei

dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Heizplatte @. So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

Kontrollieren Sie nach einiger Zeit bzw. nach Ablauf des Timers die Bréu-
nung des Grillgutes. Offnen Sie hierzu den Gerétedeckel am Giriff.

Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Driscken Sie die Ein-/Aus-Taste () @, ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie das Gerdt abkihlen.

Position ,Paninigrill”

1)

2)

3)

4)
5)

Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte @.

Schlieflen Sie die obere Heizplatte @ und fixieren Sie diese in der gewiinschten
Hohe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten driicken (Position
MIN, II, 1lI, IV, V). Heben Sie beim Verstellen des Sicherheitsverschlusses @ die
Heizplatte @ ein wenig an. Je weiter der Sicherheitsverschluss @ nach hinten
gedriickt wird, umso gréBer ist der Abstand zwischen den Heizplatten @.

Kontrollieren Sie nach einiger Zeit bzw. nach Ablauf des Timers die Bréu-
nung des Grillgutes. Offnen Sie hierzu den Gerétedeckel am Giriff.

Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Driscken Sie die Ein-/Aus-Taste () @, ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie das Gerdt abkihlen.

Position ,Tischgrill”

1)
2)

Klappen Sie die beiden Stiitzfile @ aus (Abb.1).
Driicken Sie die Entriegelungstaste 180° @ (Abb.1) und &ffnen Sie den Ge-

rétedeckel so weit, dass beide Heizplatten @ als Tischgrill benutzt werden
kénnen.
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Abb.1

3) Die Heizplatten @ liegen nun nebeneinander und kénnen als Tischgrill
genutzt werden (Abb. 2).

Abb. 2

4) Legen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Heizplatten (.

5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Heiz-
platten @, wenn es gar ist.

6) Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (|) 0, zichen Sie den Netzstecker und lassen
Sie das Gerdt abkihlen.

> Wenn Sie 60 Minuten keine Taste betdtigen, schaltet das Gerdt automa-
tisch in den Standby-Modus.
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Kerntemperatur iberwachen

50

Beschadigung des Gerdites!

> legen Sie das Grillthermometer @ niemals auf den heifen Heizplatten @
ab. Kabel und Griff des Grillthermometers (@ kénnten irreparabel besché-
digt werden!

» Bewahren Sie das noch saubere Grillthermometer @ in der Aufnahme @
rechts neben der Anschlussbuchse @ auf.

> Legen Sie das benutzte Grillthermometer @ neben dem Gerdt ab. Stellen
Sie beispielsweise eine hitzebestdndige Schale neben dem Gerdt bereit,
um das benutzte Grillthermometer @ darauf abzulegen.

1) Stecken Sie den Stecker des Grillthermometers @ in die Anschlussbuchse @.

2) Wahlen Sie ein Programm oder stellen Sie die gewiinschte Kerntemperatur
manuell ein, wie im Kapitel ,Gertéit in Betrieb nehmen” beschrieben.

3) Lassen Sie das Gerdt ggf. vorheizen, bis die Heizplatten () die eingestellte
Temperatur erreicht haben.

4) Schieben Sie die Spitze des Grillthermometers ® méglichst bis in die Mitte
des Lebensmittels, dessen Kerntemperatur Sie Gberwachen wollen. Achten
Sie darauf, dass das Grillthermometer @ keinen Knochen berihrt, denn die
Temperatur des Knochens steigt wéhrend des Garvorgangs im Vergleich zu
der des Fleisches schneller an.

5) Die Kerntemperatur steigt wéhrend des Grillvorgangs allméhlich an. Die
aktuelle Temperatur wird in der Thermometeranzeige @ angezeigt.
Sobald die eingestellte Kerntemperatur erreicht ist, erténen dauverhaft Signal-
téne. Driicken Sie eine beliebige Taste, um den Alarm abzuschalten.

> Das Gerdt wird durch das Erreichen der Kerntemperatur nicht automatisch
abgeschaltet und arbeitet unvercindert weiter. Dadurch kénnen Sie ver-
schiedene Arten von Lebensmitteln ohne Unterbrechung gleichzeitig grillen.

> Wird das Grillthermometer @ nicht entfernt, zeigt die Thermometeranzeige
@ weiterhin die aktuelle Kerntemperatur an.
Sobald das Grillthermometer @ eine Kerntemperatur ca. 180 °C misst,
zeigt das Display ,Er 4" an. Es erténen mehrere Signalténe, das Gerat
schaltet in den Standby-Modus und das Display zeigt ,OFF”.
Entfernen Sie das Grillthermometer @ aus dem Grillgut bzw. von der
Hitzequelle und schalten Sie das Gerét wieder ein, falls Sie es weiterhin
verwenden wollen.
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6) Ziehen Sie das Grillthermometer (@ vorsichtig aus dem Lebensmittel und
legen Sie es neben dem Gerét ab.

7) Wenn Sie keine weiteren Lebensmittel grillen wollen, driicken Sie die Ein-/

AusTaste () @, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Geréit
abkihlen, bevor Sie es reinigen.

Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie
es vorher marinieren. Als Grundlage hierfiir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Gefaf. Lassen Sie es am besten iiber Nacht darin ziehen.

B Die Heizplatten @ sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsdl.

B Grillen Sie nach Méglichkeit immer mit geschlossenem Deckel, um die Gar-
zeit zu verkiirzen und Energie zu sparen.

Reinigen und Pflegen

A WARNUNG! LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!
Bei der Reinigung des Gerdtes kénnen Personenschédden
auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das Gerét
vollstéindig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und tauchen Sie es nie
in Wasser ein. Das Gerét kann irreparabel beschédigt werden!

Beschadigung des Gerdtes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Geréit
eindringt, um eine irreparable Beschddigung des Gerdtes zu vermeiden.
> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléichen weder scharfe Scheuer- oder

chemischen Reinigungsmittel noch spitze oder kratzende Gegensténde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @ iber die abgekihlten Heizplatten @,
so dass Fett und Rijckstéinde zusammengeschoben werden und schieben Sie
diese in die Fettauffangschale @.
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B Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéckigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Riickstéinden
nehmen Sie die Heizplatten @ ab:

— Offnen Sie das Gerdt.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Heizplatte @ ab.

— Halten Sie die obere Heizplatte @ fest, damit diese nicht herunterfdillt
und driicken Sie die Taste RELEASE (®. Die obere Heizplatte @ [&st sich
aus dem Gerdt.

Reinigen Sie die abgenommenen Heizplatten @ in warmem Wasser mit
etwas Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Heizplatten @ ein
wenig in dem Spiilwasser einweichen. Spiilen Sie die Heizplatten @ nach
der Reinigung mit klarem Wasser ab, um Spilmittelrickstdnde zu beseitigen.
Trocknen Sie alles gut ab. Die Heizplatten @ missen trocken sein, bevor Sie
diese wieder in das Gerdt einbauen!

@ Die Heizplatten @ sind fiir die Reinigung in der Spiilmaschine

geeignet. Fir eine schonende Reinigung empfehlen wir diese,
wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen.

Um die Heizplatten @ wieder einzubauen, stecken Sie sie so auf die Basis,
dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @) in die Haken an
der Basis greifen. Driicken Sie dann den vorderen Teil der Heizplatte @
nach unten, dass diese hérbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Heizplatte @ genauso.

B Wischen Sie die AuBenfléichen des Gerdtes mit einem feuchten Tuch ab.
Geben Sie bei Bedarf ein mildes Spilmittel auf das Tuch und wischen Sie mit
einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch nach, um alle Spilmittelreste zu ent-
fernen. Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerdtes
alle Teile vollstéindig trocken sind.

M Wischen Sie das Grillthermometer @ mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiimittel auf das Tuch
und wischen Sie mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch nach, um alle
Spilmittelreste zu entfernen. Trocknen Sie das Grillthermometer @ anschlie-

Bend gut ab.

B Reinigen Sie den Reinigungsschaber (B in warmem Wasser mit etwas Spil-
mittel. Entfernen Sie Spilmittelreste mit klarem Wasser.
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Nwes

@ Der Reinigungsschaber @ ist fir die Reinigung in der Spilmaschine

geeignet. Fir eine schonende Reinigung empfehlen wir diesen, wie
beschrieben, mit der Hand zu spiilen.

B Spilen Sie die geleerte Fettauffangschale @ in warmem Wasser und Spil-
mittel. Entfernen Sie Spilmittelreste mit klarem Wasser und trocknen Sie sie
ab. Schieben Sie die Fettauffangschale @ wieder in das Gerét.

@ Die Fettauffangschale @ ist fir die Reinigung in der Spilmaschine

geeignet. Fir eine schonende Reinigung empfehlen wir diese, wie
beschrieben, mit der Hand zu spiilen.

Aufbewahren

1) Stecken Sie den Stecker des Grillthermometers @ in die Anschlussbuchse
@, wickeln Sie das Kabel des Grillthermometers (O im Uhrzeigersinn um die
Kabelaufwicklung und stecken Sie den Stab des Grillthermometers @ seitlich
in die Aufnahme @.

2) Verriegeln Sie das Gert, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ auf Position

a schieben.

3) Bewahren Sie das gereinigte Geréit an einem trockenen Ort auf.
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Rezepte

Je nach Beschaffenheit der Zutaten kénnen die angegebenen Temperaturein-
stellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position , Kontaktgrill”

Mexiko-Burger

500 g Rinderhackfleisch (je 125 g)
6 EL Barbecuesauce

6 EL fein gehackte Zwiebeln

3 EL frische oder fertige Salsa

1/2 TL Chilipulver

4 Hamburgerbrétchen

1) Das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver und die Barbecue-
sauce in einer groBen Schissel vermischen.

2) Die Hackfleischmasse zu vier gleich grofien Burger-Patties formen.

3) Das Programm fiir Burger @ wéhlen und das Geréit aufheizen lassen, bis die
eingestellte Temperatur erreicht ist.

4) Die Burger-Patties in den Kontaktgrill legen und bis zum Ablauf der Zeit in
Kontaktposition grillen.

5) AnschlieBend die Burger-Patties zusammen mit Zutaten und Gewiirzen lhrer
Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.

Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce

500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)

120 g Margarine

1 TL Worcestershiresauce

1 fein gehackte Knoblauchzehe

4 EL fein gehackte Petersilie

4 fein gehackte Frihlingszwiebeln

1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen

Schiissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Friihlings-
zwiebeln unter.

2) Eine Temperatur von 240 °C und einen Timer von 3 Minuten einstellen.

3) Das Gerét aufheizen lassen und das Steak grillen.
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4) Nach Ablauf der Zeit die Temperatur auf ca. 160 °C reduzieren, das Steak
mit der Frihlingszwiebel-Kréuter-Sauce bestreichen und es weitere 4 Minuten
im Kontaktgrill garen.

Thunfisch mit Orangenscheiben

(4 Personen)

4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)

1 Orange

1 EL fein gehackte Petersilie

Salz

Pfeffer

1) Die Orange schdlen und in etwa 5 mm dicke Scheiben schneiden.

2) Das Programm fiir Fisch @ wahlen und das Gerét aufheizen lassen, bis die
eingestellte Temperatur erreicht ist.

3) Die Thunfischsteaks auf den Grill legen, die Petersilie dariber streuen und
mit Salz und Pfeffer wiirzen. Zum Schluss die Orangenscheiben auf die
Thunfischsteaks geben.

4) Vor dem Servieren die gegrilllen Orangenscheiben entfernen.
Position , Paninigrill”

Spinat-Kéase-Panini
250 g Blaftspinat

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe
1ELOI

2 TL Zitronensaft

1 Prise Salz (und Pfeffer)
4 Scheiben Toast/Wei3brot
40 g Kréuterbutter

75 g Mozzarella

20 g Pinienkerne

1) Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

2) Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und fein hacken, in heiBem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Bestreichen Sie den Toast mit Krduterbutter.

4) Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.
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5) Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toastschei-
ben und betreuen Sie sie mit Pinienkernen.

6) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

7) Das Programm fisr Burger @ wdhlen, den Timer auf 6 Minuten stellen und
das Gerdt aufheizen lassen, bis die eingestellte Temperatur erreicht ist.

8) Die Panini vorsichtig auf die untere Heizplatte @ legen, mit dem Sicherheits-
verschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen Heizplatte @ einstellen
und den Deckel schlieBen.

9) Warten, bis der Timer abgelaufen ist und die Panini vorsichtig aus dem Gerét
entnehmen. Sie sollten goldbraun gerdstet sein.

Hahnchenbrust-Panini

400 g Hahnchenbrustfilet

20 g Butter

Pfeffer, Salz, Paprikapulver

120 g Bacon, in Streifen

6 Scheiben Weif3brot/Toast

3 EL Salatdressing (Joghurt)

30 g Eisbergsalat

2 Tomaten

1 Avocado

1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

1) Hahnchenbrustfilet unter flieBendem Wasser kurz abspiilen und mit Kiichen-
papier trockentupfen.

2) Das Programm fir Gefligel @ wahlen und das Gerdt aufheizen lassen, bis
die eingestellte Temperatur erreicht ist.

3) Hahnchenbrustfilet in der Kontaktposition bis zum Ende des Programms
grillen. AnschlieBend mit Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

4) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

5) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.

6) Hahnchenbrustfilets der Léinge nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
7) Bacon-Streifen auf die Hahnchenbrustfilets legen.

8) Avocado der Lénge nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewegung
vom Kern |6sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anlduft.

Die Scheiben auf die Panini legen.
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9) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
10) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

11) Das Programm fiir Burger @) wahlen, den Timer auf 6 Minuten stellen und
das Gerét ggf. aufheizen lassen, bis die eingestellte Temperatur erreicht ist.

12) Die Panini vorsichtig auf die untere Heizplatte @ legen, mit dem Sicherheits-
verschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen Heizplatte @ einstellen
und den Deckel schlieBen.

13) Warten, bis der Timer abgelaufen ist und die Panini vorsichtig aus dem Gerét
entnehmen. Sie sollten goldbraun gerdstet sein.

Senf-Baguette

1 Baguette

1 Zehe Knoblauch

50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siBBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchréllchen

Salz, Pfeffer

1) Das Baguette in ca. 2-3 Zentimeter grofen Absténden quer ein-, aber nicht
durchschneiden.

2) Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

3) Scharfen und siBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken,
Pecorino und Schnittlauch verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

4) Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fiillen und die Baguettes in Alufolie
einwickeln.

5) Das Programm fiir Burger @ wdhlen und das Gerdt aufheizen lassen, bis die
eingestellte Temperatur erreicht ist.

6) Die Baguettes auf die untere Heizplatte @ legen, mit dem Sicherheitsver-
schluss @ den gewiinschten Abstand der oberen Heizplatte (P einstellen
und den Deckel schlieBen.

7) Warten, bis der Timer abgelaufen ist und das Baguette vorsichtig aus dem
Gerdt entnehmen. Es sollte gold-braun gerdstet sein.
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Position ,,Tischgrill”

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

1)
2)

3)
4)

Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Heizplatten @ geben.

Das Programm fiir Gefligel @ wahlen und das Gerét autheizen lassen, bis
die eingestellte Temperatur erreicht ist.

Die 200 g Hishner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.

Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.

Gegrilltes Gemuse
2 Paprika

1 Zucchini

1 Aubergine

Olivensl

Salz

Pfeffer

Krduter der Provence (Gewiirzmischung)

1)

2)
3)
4)

5)

Waschen Sie das Gemise grindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie sie in Streifen. Schneiden Sie die Aubergine und
die Zucchini langs in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm groBe
Stiicke.

Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivendl.
Das Gerdt auf ca. 160 °C vorheizen.

Das Gemise auf die Heizplatten (D legen und das Gemiise von beiden
Seiten jeweils ca. 8- 10 Minuten grillen, bis es eine hellbraune Farbe erreicht
hat.

Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.
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Kokos-Curry-Garnelen

100 g rote Curry-Paste
50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)

200 g Zuckerschoten
2 Paprika
2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen
Salz und Pfeffer
Alufolie

1)
2)
3)
4)

5)

6)
7)

8)

9)

Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.
Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.
Schélen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.

Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

Verteilen Sie die Garnelen und das Gemiise gleichmé&fig auf 4 Stiicke Alu-
folie. Die Alufolie muss so grof sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Péckchen. Tréufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Flissigkeit austreten kann.

Das Programm fiir Fisch @ wahlen und das Gerét aufheizen lassen, bis die
eingestellte Temperatur erreicht ist.

Die gefiillten Péckchen auf die vorgeheizte Heizplatten @ legen und bis zum
Ablauf des Programms garen lassen.

Die Péickchen wenden und das Programm fiir Fisch ® erneut starten.
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Gegrillte Maiskolben
2 Zucker-Maiskolben

100 g Kréuterbutter
Knoblauchsalz

Salz

Pleffer

Alufolie

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Kréuterbutter.

2) Salzen Sie die Maiskolben und wickeln diese in die Alufolie.

3) Eine Temperatur von ca. 180 °C und einen Timer von 15 Minuten einstellen.
4) Das Gerét autheizen lassen und das Péckchen auf die Heizplatten @ legen.

5) Nach 15 Minuten wenden, den Timer erneut auf 15 Minuten stellen und die
Maiskolben zu Ende garen.

6) Die Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer wiirzen.

Entsorgung

60

Werfen Sie das Gerat keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der européischen Richtlinie
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei Ihrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Das Produkt ist recycelbar, unterliegt einer erweiterten Herstellerverantwortung
und wird getrennt gesammel.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gem&B den érilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

DE | AT | CH SKGET 2000 A1



SILVERCREST’

Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220-240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 2000 W
Q'P Alle Teile dieses Gerdites, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, sind lebensmittelecht.

Fehlerbehebung
PROBLEM MOGLICHE URSACHE MOGLICHE LOSUNG
Das Gerdt ist nicht mit einer SchlieBen Sie das Gerdt an
Netzsteckdose verbunden. eine Netzsteckdose an.
Pos Gerdt funktioniert Das Gerdt st beschédigt. Wenden Sn? sich an den
nicht. Kundenservice.
Die Ein-/Aus-Taste () @ Betdtigen Sie die Ein-/Aus-
wurde nicht betdtigt. Taste () @.
Das Display zeigt den Ziehen Sie den Netzstecker
Fehlercode ,Er 1" an Es gab einen Kurzschluss, das  aus der Netzsteckdose und
und es erténen Signal- Gerdt ist beschadigt. wenden Sie sich an den
téne. Kundenservice.
Ziehen Sie den Netzstecker
aus der Netzsteckdose und
Das Display zeigt den ) warten Sie, bis das Gerét
Fehlercode ,Er 2” an Der Uberhitzungsschutz wurde  sich abgekihlt hat. Sollte
und es erténen Signal- ausgeldst. das Gerét auch nach dem
tdne. Abkihlen nicht funktionieren,

wenden Sie sich an den
Kundenservice.

Drijcken Sie die Thermo-
metertaste ® erneut oder
schlieBBen Sie das Grillther-
mometer @ an, um den
Fehle-Modus zu verlassen.

Das Display zeigt den
Fehlercode ,Er 3”an und

es ertdnen Signaltdne.

Das Grillthermometer @ ist
nicht korrekt angeschlossen.
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PROBLEM MOGLICHE URSACHE MOGLICHE LOSUNG

Das Display zeigt den

Fehlercode ,Er- 4" an und

es erténen Signalténe. Das Grillthermometer @ hat
AnschlieBend schaltet das  eine Kerntemperatur von ber
Gerét in den Standby- 180 °C gemessen.

Modus und das Display

zeigt , OFF” .

Entfernen Sie das Grillther-
mometer @ aus dem Grillgut
bzw. von der Hitzequelle
und schalten Sie das Gerat
wieder ein, falls Sie es wei-
terhin verwenden mochten.

Sollten sich die Stérungen mit oben stehenden Fehlerbehebungen nicht beheben lassen oder,
wenn Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Kunden-
service.

Garantie der KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuver Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mé&ngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschddigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Firr eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméaBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

W Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 123456_7890) als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mangel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EFAE Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
3 Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

= Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 362245_2101 lhre Bedienungsanleitung ffnen.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 362245_2101 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWW. komperncss.com
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Introduction

Informations relatives a ce mode d’emploi
Toutes nos félicitations pour I'achat de votre nouvel appareil.
Vous venez ainsi d'opter pour un produit de grande qualité. Le mode d’emploi fait
partie intégrante de ce produit. Il contient des remarques importantes concernant
la sécurité, I'usage et la mise au rebut. Avant d'utiliser le produit, veuillez vous
familiariser avec toutes les consignes d'utilisation et de sécurité. N'utilisez le produit

que conformément aux consignes et pour les domaines d'utilisation prévus. Si vous
cédez le produit & un tiers, remettez-lui également tous les documents.

Usage conforme

Cet appareil sert exclusivement & la grillade de produits alimentaires & I'intérieur.
Tout usage autre ou dépassant ce cadre est réputé non conforme. Cet appareil
n'est pas congu pour étre utilisé dans des contextes commerciaux ou industriels.

Les prétentions de toute nature pour dommages résultant d'un usage non
conforme, de réparations inappropriées, de modifications réalisées sans auto-
risation ou du recours & des piéces de rechange non autorisées sont exclues.
L'utilisateur répond lui seul des risques encourus.

Avertissements

Les avertissements suivants sont utilisés dans le présent mode d’emploi :

Un avertissement a ce niveau de danger signale une situation
dangereuse menacante.

Si la situation dangereuse ne peut étre écartée, elle peut entrainer des blessures
graves, voire mortelles.

> || faut impérativement suivre les instructions de cet avertissement pour éviter
tout risque de blessures graves, voire mortelles.

A\ ATTENTION

Un avertissement a ce niveau de danger signale une situation
potentiellement dangereuse.

Si la situation dangereuse ne peut étre écartée, elle peut entrainer des blessures.

> Les consignes de cet avertissement doivent étre suivies pour éviter de
blesser des personnes.
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Un avertissement a ce niveau de danger signale un risque de
dégats matériels.

Si la situation dangereuse ne peut pas étre écartée, elle risque d'entrainer des
dégats matériels.

> Lles instructions stipulées dans cet avertissement doivent étre suivies pour
éviter tous dégdts matériels.

REMARQUE

> Une remarque contient des informations supplémentaires facilitant le
maniement de l'appareil.

Sécurité
Ce chapitre contient des consignes de sécurité importantes
visant la manipulation de I'appareil.

Cet appareil est conforme aux consignes de sécurité prescrites.
Tout usage non conforme peut entrainer des dommages corporels
et des dégats matériels.

Consignes de sécurité fondamentales

Veuillez vous conformer aux consignes de sécurité ci-dessous
afin de garantir une utilisation en toute sécurité de |'appareil :

m Avant d'utiliser I'appareil, vérifiez que celui-ci ne présente
aucun dégat extérieur visible. Ne mettez pas en service un
appareil endommagé ou qui a chuté.

m Faites immédiatement remplacer la fiche secteur ou le cordon
d’alimentation endommagé par des techniciens spécialisés
agréés ou par le service aprés-vente pour éviter tout risque.

m Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir de 8 ans
et par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou un manque d’expérience et/ou de
connaissances & condition qu'ils aient recu une supervision ou
des instructions concernant I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et qu'ils aient compris les dangers en résultant.
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Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil.

Le nettoyage et la maintenance utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants & moins qu'ils aient plus de 8 ans et
sont sous surveillance.

Maintenir |'appareil et son cordon d'alimentation hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.

Confiez les réparations de |'appareil exclusivement & des entre-
prises agréées ou au service apres-vente. Toute réparation non
conforme peut entrainer des risques pour l'vtilisateur. A cela
s'ajoute 'annulation de la garantie.

Toute réparation de 'appareil pendant la période de garantie
doit étre confiée exclusivement & un service clientéle agréé
par le fabricant, sinon les dommages consécutifs ne seront pas
couverts par la garantie.

Les piéces défectueuses doivent étre remplacées impérativement
par des piéces de rechange d'origine. Seules ces piéces per-
mettent de répondre aux critéres de sécurité requis.

Evitez tout contact d'obijets brilants avec le cordon dalimenta-
tion. N'utilisez jamais I'appareil & proximité d'une flamme nue,
d'une plaque chauffante ou d'un four & température élevée.
Aprés utilisation, laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer |
Risque de brilure |

Dans la mesure du possible, placez I'appareil & proximité immé-
diate d’une prise secteur. Veillez a ce que la fiche secteur soit
rapidement accessible en cas de danger et & ce que le cordon
d’alimentation ne provoque pas la chute d'une personne.

Veillez & ce que 'appareil soit posé sur une surface stable.
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RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE !

» Ne raccordez |'appareil qu'a une prise secteur correctement
installée et reliée a la terre. La tension secteur doit corres-
pondre aux indications figurant sur la plaque signalétique
de l'appareil.

> Les cordons d'alimentation ou appareils qui ne fonctionnent
pas correctement ou qui sont endommagés doivent étre immé-
diatement contrélés ou remplacés par le service aprés-vente.

» N'exposez pas l'appareil & la pluie et ne ['vtilisez jamais
dans un environnement humide ou mouvillé.

» Veillez & ce que le cordon d'alimentation ne soit jamais
mouillé ou humide pendant le fonctionnement de 'appareil.

» N'immergez jamais 'appareil dans de l'eau ou dans d'autres
liquides | Danger de mort par électrocution si des restes
d'humidité entrent en contact avec des piéces sous tension.

» Pour débrancher le cordon d'alimentation, saisissez toujours
la fiche secteur. Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation lui-
méme et ne le saisissez jamais avec les mains movillées car
ceci peut entrainer un court-circuit ou un choc électrique.

» Ne placez jamais l'appareil ou d'autres obijets lourds, un
meuble par exemple, sur le cordon d'alimentation et veillez
a ce qu'il ne reste pas coincé.

» L'appareil n'est aucunement prévu pour étre ouvert, réparé
ou modifié par |'utilisateur. Si vous ouvrez le boitier ou effec-
tuez des modifications de votre propre initiative, vous vous
exposez & un danger de mort par électrocution et le béné-
fice de la garantie est perdu.
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RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE !

 Protégez l'appareil contre les gouttes d'eau et éclabous-
sures. Pour cette raison, ne posez pas d'objets contenant du
liquide (par exemple des vases) sur ou & cété de l'appareil.

» Aprés chaque interruption, en fin d'utilisation ou avant
chaque nettoyage, retirez la fiche secteur de la prise secteur.

RISQUE DE BRULURE !
& Attention | Surface brilante |

» La surface de l'appareil devient brilante en cours d'utilisation.
Ne touchez |'appareil qu'au niveau de la poignée.

ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

» N'utilisez pas de minuterie externe ni de dispositif de com-
mande & distance séparé pour opérer |'appareil.

» Ne laissez jamais 'appareil sans surveillance lorsque vous
'utilisez.

» Assurez-vous que l'appareil, le cordon d'alimentation ou
la fiche secteur n'entrent pas en contact avec des sources de
chaleur telles que des plaques de cuisson ou des flammes
nues.

~ Protégez le revétement anti-adhésif en évitant d'utiliser des
outils métalliques tels que des couteaux, des fourchettes, etc.
Si le revétement anti-adhésif est endommagg, cessez d'utiliser
l'appareil.

» Utilisez I'appareil uniquement avec les accessoires d'origine
fournis.
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REMARQUE

» Aucune action de la part de ['utilisateur n'est nécessaire pour
passer le produit de 50 & 60 Hz. Le produit est & la fois
adapté & 50 et & 60 Hz.

Matériel livré et inspection apreés le transport

/\ AVERTISSEMENT

Risque d'étouffement !

> Les matériaux d'emballage ne doivent pas étre utilisés pour jouer.

1) Sortez du carton toutes les piéces de I'appareil et le mode d’emploi.

2) Enlevez tout le matériel d’emballage, ainsi que les éventuels films et les
autocollants de |'appareil.

REMARQUE

> Vérifiez si la livraison est compléte et ne présente aucun dégét apparent.
En cas de livraison incompléte ou de dommages résultant d'un emballage
défectueux ou du transport, veuillez vous adresser a la hotline du service
aprés-vente.

L'appareil est livré équipé de série des composants suivants :

Gril multi-usage
Thermométre du gril
Lechefrite

Racloir de nettoyage

Mode d'emploi
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Eléments de I'appareil

(Figures : voir le volet dépliant)

Figure A :

© Pieds

@ Fermeture de sécurité

© Touche de déverrouillage 180°

O Support pour le thermométre du gril

@ Doville de raccordement pour le thermométre du gril
O Touche Marche/Arrét (h

© Bandeau de commande

O Touche RELEASE (plaque chauffante inférieure)
© Lechefrite

@ Sortie du jus

® Plaques chauffantes

@® Touche RELEASE (plaque chauffante supérieure)

Figure B :
® Racloir de nettoyage

Figure C:
@ Thermométre du gril

Utilisation

/\ AVERTISSEMENT

Risque de brilure !

> La surface de l'appareil devient brilante en cours d'utilisation. Ne touchez
I'appareil qu'au niveau de la poignée.

Endommagement de l'appareil !

> N'utilisez aucun objet pointu ou tranchant pour retirer la préparation
grillée. L'objet est susceptible d'endommager irrémédiablement les surfaces
des plaques chauffantes @ !
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> Chaque appui réussi sur une touche est confirmé par un signal sonore.

> Latouche @ vous permet de faire passer |'unité de température & tout
moment de °C & °F et vice-versa.

> Maintenez les touches +/- @ respectivement appuyées pour activer le
défilement rapide.

Remarque concernant le traitement hygiénique des
produits alimentaires

B Conservez toujours au réfrigérateur des denrées périssables comme la
viande, les produits laitiers ou le poisson, et transformez-les/consommezles
le plus vite possible.

B Veillez & ce que les ustensiles de cuisine utilisés pendant la préparation
(planches & découper, couteaux, etc.) soient propres.

B Lavez-vous les mains, en particulier aprés avoir manipulé de la viande de
volaille crue ou de la viande hachée !

B Nettoyez soigneusement foutes les surfaces et ustensiles de cuisine apres |
a préparation de viande de volaille crue et de viande hachée.

B Pour minimiser le plus possible la formation des germes pendant la prépara-
tion, il faut que la viande hachée atteigne une température & coeur d'au
minimum 75 °C.

Cet appareil offrant toutefois des possibilités de réglage variables, il est
également possible de le régler selon les goits sur des températures & cceur
plus élevées ou plus basses. Il faut toutefois toujours bien cuire la viande
hachée & coeur.

B |l est particuliérement important de bien cuire la viande de volaille & cceur
en raison ici d'un risque accru de salmonelles et d’autres bactéries. Pour
cette raison, la viande de volaille doit atteindre une température & coeur d'au
moins 75 °C. Vérifiez que la viande est de couleur blanchétre sur toute son
épaisseur. Cet appareil offrant des possibilités de réglage variables, il est
également possible de le régler selon les goits sur des températures & cceur
plus élevées ou plus basses. Il convient toutefois de consommer la viande de
volaille toujours bien cuite & cceur.
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Aliments surgelés

Dégelez les aliments surgelés de préférence au réfrigérateur. Cela les
ménage et réduit la formation de germes.

Le liquide de décongélation de la viande, de la volaille ou du poisson peut
atre contaminé par des germes. Evitez que I'aliment en cours de décongéla-
tion ne touche d'autres produits alimentaires et éliminez I'eau de décongéla-
tion de maniére hygiénique.

Ne recongelez jamais des produits alimentaires dégelés |

Transformez le jour méme les produits alimentaires dégelés.

Avant la premiére utilisation

74

1)

2)
3)

4)

>

5)

6)

Nettoyez |'appareil et tous les accessoires comme décrit au chapitre
«Nettoyage et entretien» afin d'éliminer d'éventuels résidus dus & la
production.

Installez I'appareil conformément aux consignes de sécurité.

Branchez la fiche secteur dans une prise secteur. Un signal sonore retentit
et «DFF» apparait sur l'affichage. L'appareil se trouve maintenant en mode
veille.

Appuyez sur la touche Marche/Arrét (h @ et réglez & I'aide des touches
+/- @ la température maximale de 240 °C. Laissez refroidir I'appareil
pendant env. 15 minutes.

REMARQUE

Lorsque vous faites chauffer l'appareil pour la premiére fois, les résidus
de fabrication peuvent entrainer un léger dégagement de fumée ou une
|égére odeur. Ce phénoméne est tout a fait normal et sans risque. Assurez
une aération suffisante, en ouvrant une fenétre par exemple.

Appuyez sur la touche Marche/Arrét () @, retirez la fiche secteur et
laissez refroidir I'appareil.

Nettoyez I'appareil & I'aide d'un chiffon humide et séchezle.
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Bandeau de commande

Le bandeau de commande @ présente les éléments suivants :

© 00 o o o
I | |

|

I
©®®a| e [wE]® 0l

|

Thermometer ) @
® e ® [0 8] ©

I
o 06 0 O

|
(1) [H)
(A] Touche programme hamburger @ Touche minuterie
(B] Touche programme volaille 0 Indicateur de tempéra-
ture
des plaques chauffantes
(C] Touche programme poisson (U] Indicateur de temps
® Touche thermométre pour le (K] Touche programme
réglage de la température & viande
coeur (WELL DONE /bien
cuit)
(E) Indicateur du thermométre (L) Touche programme
(Température & coeur) viande
(MEDIUM / & point)
(F) Touche de réglage de l'unité (M) Touche programme
(Celsius/Fahrenheit) viande
(RARE / saignant)

(G Touches +/- pour augmenter/
réduire la valeur sélectionnée

Mise en service de I'appareil

REMARQUE

> Laissez toujours préchauffer l'appareil avec le couvercle fermé. La tempéra-
ture réglée est ainsi atteinte plus rapidement et en économisant de ['énergie.

1) Fermez le couvercle de I'appareil & I'aide de la poignée.

2) Branchez la fiche secteur dans la prise secteur. Un signal sonore retentit et
«OFF» apparait sur l'affichage. L'appareil se trouve maintenant
en mode veille.
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3) Appuyez sur la touche Marche/Arrét () @. L'indicateur de temps @
indique 00, dans I'indicateur de température @ la température préréglée
de 200 °C pour les plaques chauffantes @ clignote. Si aucune touche n’est
actionnée, un signal sonore retentit au bout de quelques secondes et
I'appareil se met & chauffer sur 200 °C.

Dans l'indicateur de température @ la température actuelle clignote et

grimpe par pas de 5 °C. Dés que la température préréglée est atteinte,
plusieurs signaux sonores refentissent et I'indicateur de température @

reste allumé.

REMARQUE

> Si vous n'actionnez aucune touche pendant 60 minutes, l'appareil passe
automatiquement en mode veille.

4) Vous pouvez procéder & tout moment & différents réglages :

Réglage manuel de la température du gril :

¢ Alaide des touches +/- @, réglez une température comprise entre 80 et
240 °C. Un signal sonore retentit au bout de quelques secondes et I'appareil se
met & chauffer a la température réglée. L'indicateur de température @ affiche a
nouveau la température actuelle des plaques chauffantes .
Dés que la température préréglée est atteinte, plusieurs signaux sonores retentissent
et I'indicateur de température @ reste allumé.

Réglage manuel de la minuterie :

REMARQUE

> La fonction minuterie ne peut pas étre utilisée en méme temps que le
thermometre du gril @.

¢ Appuyez sur la touche minuterie @ et réglez & I'aide des touches +/- ® une
durée de gril comprise entre 1 et 60 minutes.

REMARQUE

> Pour adapter la température du gril, appuyez & nouveau sur la touche
minuterie @ ou attendez que le signal sonore retentisse.

Un signal sonore retentit au bout de quelques secondes et I'appareil se
met & chauffer.

La minuterie démarre uniquement lorsque |'appareil a atteint la tempéra-
ture du gril réglée. Le reste de la durée du gril s'affiche comme compte &
rebours dans l'indicateur de temps @.

Dés que la minuterie est terminée, des signaux sonores durables reten-
tissent. Appuyez sur une touche quelconque pour désactiver |'alarme.
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REMARQUE

> Pour moins d'1 minute, le compte & rebours s'affiche par pas d'une
seconde.

> Une fois la minuterie terminée, I'appareil n'est pas automatiquement éteint
et continue de fonctionner de la méme maniére. Vous pouvez ainsi faire
griller différents types d'aliments en méme temps sans interruption.

Réglage de la température & coeur :

Endommagement de I'appareil !

> Ne posez jamais le thermométre du gril @ sur les plaques chauffantes
@ chaudes. Le cable et la poignée du thermométre du gril @ risquent
d'étre détériorés de maniére irréparable !

REMARQUE

> La touche thermométre @® fonctionne uniquement si le thermométre
du gril @ est correctement raccordé. Si ce n'est pas le cas, plusieurs
signaux sonores refentissent et I'affichage indique le code d'erreur
"Er3". Pour quitter le mode erreur, branchez le thermométre du gril @
ou éteignez l'appareil et rallumezle.

> Le thermométre du gril @ ne peut pas étre utilisé en méme temps que
la fonction de minuterie.

¢ Appuyez sur la touche thermométre ®, la touche thermomeétre @ s'allume et
I'indicateur du thermométre @ indique la température & coeur préréglée. Appuyez
& nouveau sur la touche du thermométre @®, la température & cceur affichée cli-
gnote dans l'indicateur du thermométre @. A I'aide des touches +/- @, réglez
une température & coeur comprise entre 45 et 75 °C.

REMARQUE

> Pour adapter la température du gril, appuyez & nouveau sur la touche
thermometre ® ou attendez que le signal sonore retentisse.

Un signal sonore retentit au bout de quelques secondes, I'indicateur du
thermometre @ passe & la température & coeur actuelle et 'appareil se
met & chauffer.

Si vous voulez choisir une autre température & coeur, appuyez &
nouveau deux fois sur la touche thermométre @ et réglez la valeur
souhaitée & |'aide des touches +/- @.

Les valeurs actuelles clignotent dans I'indicateur de température @ et
I'indicateur du thermométre @.

Dés que la température du gril réglée est atteinte, plusieurs signaux
sonores retentissent et I'indicateur de température @ reste allumé.
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Une fois la température & coeur réglée atteinte, des signaux sonores
retentissent en permanence. Appuyez sur une touche quelconque pour
désactiver I'alarme.

REMARQUE

> Une fois la température & coeur atteinte, I'appareil n'est pas automati-
quement éteint et continue de fonctionner de la méme maniére. Vous
pouvez ainsi faire griller différents types d'aliments en méme temps
sans infterruption.

> Sile thermométre du gril @ n'est pas retiré, l'indicateur du thermométre
@ affiche toujours la température & coeur.
Dés que la température & coeur atteint env. 180 °C, l'affichage indique
"ErH". Plusieurs signaux sonores retentissent, l'appareil passe en mode
veille et l'affichage indique "OFF".
Rallumez l'appareil si vous voulez continuer de I'utiliser.

Réglage du programme :

REMARQUE

> Sile thermométre du gril @ n'est pas correctement raccordé lors de
I'actionnement de la touche du thermométre ® ou de la sélection des
programmes RARE @, MEDIUM @ et WELL DONE @, plusieurs
signaux sonores résonnent et l'affichage indique le code d'erreur
"Er-3". Pour quitter le mode erreur, branchez le thermométre du gril @
ou éteignez l'appareil et rallumezle.

4 Sélectionnez le programme souhaité & I'aide des touches programme. Pour
supprimer la sélection, appuyez & nouveau sur la méme touche ou appuyez sur
une autre fouche programme.

Dans l'indicateur de température @ la température respectivement préréglée des
plaques chauffantes @ clignote pour tous les programmes. Les touches +/- ®
vous permettent de modifier la température si nécessaire.

4 Pour les programmes hamburger @, volaille @ et poisson @ l'indicateur de
temps @ indique la minuterie préréglée.
Si vous préférez utiliser le thermométre du gril O au lieu de la minuterie,
appuyez deux fois sur la touche thermomeétre @® et réglez la température & coeur
souhaitée.

4 Pour les programmes RARE (D, MEDIUM @ et WELL DONE @, l'indicateur du
thermométre indique @ la température & coeur préréglée.
Si vous préférez utiliser la minuterie au lieu du thermométre du gril @, appuyez
sur la touche minuterie () et réglez la durée du gril souhaitée.

4 Si aucune autre touche n’est actionnée, un signal sonore retentit au bout de
quelques secondes et le programme démarre automatiquement.

4 Vous pouvez adapter la température du gril, la minuterie et la température &
coeur & tout moment de la maniére décrite ci-dessus.
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5) Laissez |'appareil chauffer le couvercle fermé jusqu’a ce que plusieurs si-
gnaux sonores refentissent et que la température de gril réglée soit atteinte.

Programmes

/\ AVERTISSEMENT

Risques pour votre santé ! Observez les consignes suivantes :

> Veillez & manipuler la viande de volaille crue de maniére hygiénique :
lavez tous les appareils et toutes les surfaces qui sont entrés en contact
avec de la viande de volaille crue, ou leur eau de décongélation, & l'eau
chaude avec du liquide vaisselle avant de les réutiliser. Entre chaque étape
de préparation, lavez-vous bien les mains & I'eau chaude et au savon.

> La volaille doit étre bien cuite, sans quoi il existe un risque plus élevé de
salmonelles et d'autres bactéries.

REMARQUE

> Pour tous les programmes, vous pouvez soit utiliser la minuterie soit le
thermométre du gril @.

> Vous pouvez adapter la température du gril, la minuterie et la température
a coeur & fout moment de la maniére décrite ci-dessus.

Vous disposez de six programmes :

Hamburger @ : convient & des boulettes de viande hachées ou & des steaks
hachés pour hamburgers et aux aliments précuits entre deux
moitiés de pain ou de petit pain comme des paninis, sand-
wiches ou baguettes. Le temps préréglé convient aux steaks
hachés pour hamburgers ; pour d’autres aliments a griller, la
durée de gril doit étre adaptée.

Volaille @ : convient a tous les types de volaille, par ex. poulet, canard, dinde
Poisson ® : convient au poisson et fruits de mer

Viande @ @ @ : convient & des sortes de viandes fermes, par ex. de boeuf,
porc ou agneau

Les valeurs préréglées vous fournissent des repéres pour la température, la durée
de gril ou la température & coeur optimales de I'aliment respectif. Le réglage
parfait dépend cependant de différents facteurs comme par ex. de la qualité des
aliments ou de vos préférences personnelles. Adaptez les valeurs & vos besoins
si nécessaire.
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Sym-
bole Programme
Hamburger @
Volaille @
Poisson @
@ Viande
RARE @
Viande
MEDIUM ®
Viande WELL
DONE @

Temps de cuisson

Les valeurs indiquées dans ce tableau sont de simples valeurs indicatives pour
griller en position gril de contact. En fonction de la qualité des aliments ou de
vos préférences personnelles, les valeurs peuvent cependant varier, adaptezles

d vos besoins si nécessaire.

Aliments

Steaks hachés
pour hamburgers
Filet de boeuf

(medium)

Rumsteck, céte a l'os

Steak de veau

Steak de porc

Tranches de

lard/bacon

Saucisses
Blanc de poulet
Blanc de dinde

Filet de saumon

FR | BE

Température

du gril
230 °C

230 °C
210 °C
240 °C
240 °C

240 °C

Epaisseur

(env.)

2 cm
3-4cm
2-3 cm

2 cm

1-2cm

2-3 cm
1-2cm
1-2cm

2-3cm

Préréglages
Timer
(Minutes)

4

13

Température

(env.)

230 °C
240 °C
240 °C
230 °C
230 °C
230 °C
200 °C
230 °C
230 °C

210 °C

Température a

coeur

60 °C

75 °C

60 °C

45 °C

55C

60 °C

Minutes (env.)

4

5-7

4-5

7-9

1-2

7-8

8-9

7-9
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Régler la position du gril et griller des aliments
Vous pouvez choisir d'utiliser ce gril de 3 maniéres différentes :
— grand ouvert, pour que les deux plaques chauffantes @ puissent étre
utilisées comme gril de table.

- avec la plaque chauffante supérieure ) mobile comme gril de contact,
pour griller la viande des deux cétés.

- avec la plaque chauffante supérieure @ fixe comme gril & paninis, pour
pouvoir gratiner des baguettes par ex.

Position «Gril de contact»

1) Ouvrez le couvercle de I'appareil et placez les aliments & griller sur la
plaque chauffante inférieure .

2) Fermez le couvercle de I'appareil & I'aide de la poignée.

3) Comme elle présente une charniére mobile, la plaque chauffante supérieure
® se retrouve toujours paralléle & la plaque inférieure @ quelle que soit
I'épaisseur des aliments & griller. Cela permet & I'appareil de donner un
résultat optimal.

4) Au bout d'un certain temps, ou une fois la minuterie terminée, contrélez le
brunissement des aliments. Ouvrez & cet effet le couvercle de I'appareil &
I'aide de la poignée.

5) Si vous étes satisfait du degré de brunissement atteint, retirez la préparation.

6) Appuyez sur la touche Marche/Arrét (H) @, retirez la fiche secteur et
laissez refroidir I'appareil.

Position «Gril a paninis»

1) Ouvrez le couvercle de I'appareil et placez les aliments & griller sur la
plaque chauffante inférieure @.

2) Fermez la plaque chauffante supérieure ) et immobilisezla & la hauteur
souhaitée en poussant la fermeture de sécurité @ en arriére (position MIN,
I1, 11, IV, V). Pour le réglage de la fermeture de sécurité¢ @ levez légérement
la plaque chauffante @. Plus la fermeture de sécurité @ est poussée vers
I'arriere, plus 'écart entre les plaques chauffantes @ est important.

3) Au bout d'un certain temps, ou une fois la minuterie terminée, contrdlez le
brunissement des aliments. Ouvrez & cet effet le couvercle de I'appareil &
I'aide de la poignée.

4) Si vous étes satisfait du degré de brunissement atteint, retirez la préparation.

5) Appuyez sur la touche Marche/Arrét () @, retirez la fiche secteur et
laissez refroidir I'appareil.
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Position «Gril de table»
1) Dépliez les deux pieds @ (fig. 1).

2) Appuyez sur la touche de déverrouillage 180° @ (fig. 1) et ouvrez le
couvercle de I'appareil de maniére a ce que les deux plaques chauffantes
@ puissent étre utilisées comme gril de table.

Fig. 1
3) Les plaques chauffantes @ sont maintenant I'une & cété de I'autre et
peuvent étre utilisées comme gril de table (fig. 2).

7
—

—

Fig. 2

4) Placez les aliments & griller sur les plaques chauffantes .

5) Retournez les aliments & griller de temps en temps et retirezles des plaques
chauffantes @ une fois cuits.

6) Appuyez sur la touche Marche/Arrét (H) @, retirez la fiche secteur et
laissez refroidir I'appareil.
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> Si vous n'actionnez aucune touche pendant 60 minutes, l'appareil passe
automatiquement en mode veille.

Surveiller la température a coeur

Endommagement de l'appareil !

> Ne posez jamais le thermométre du gril @ sur les plaques chauffantes @
chaudes. Le cable et la poignée du thermométre du gril @ risquent d'étre
détériorés de maniére irréparable |

REMARQUE

> Rangez le thermométre du gril @ propre dans le support @ & droite de la
dovuille de raccordement @.

> Posez le thermomeétre du gril @ utilisé & c6té de I'appareil. Posez par
exemple une soucoupe résistant a la chaleur a cété de I'appareil pour y
poser le thermométre du gril @ utilisé.

1

Insérez la fiche du thermométre du gril @ dans la doville de raccordement

0.

2) Sélectionnez un programme ou réglez la température & cceur souhaitée
manuellement, comme décrit au chapitre «Mise en service de I'appareil>.

3) Laissez I'appareil chauffer si nécessaire jusqu’a ce que les plaques chauf-
fantes @ aient atteint la température réglée.

4) Glissez la pointe du thermomeétre du gril @ le plus au centre de I'aliment,
dont vous souhaitez surveiller la température & cceur. Veillez & ce que le
thermomeétre du gril @ ne touche pas un os, car la température de |'os
augmente plus vite pendant la cuisson que celle de la viande.

5) La température & coeur augmente progressivement durant la cuisson.
La température actuelle s'affiche dans I'indicateur de température @.
Une fois la température & cceur réglée atteinte, des signaux sonores reten-
tissent en permanence. Appuyez sur une touche quelconque pour désacti-
ver |'alarme.

REMARQUE

> Une fois la température & coeur atteinte, I'appareil n'est pas automatique-
ment éteint et continue de fonctionner de la méme maniére. Vous pouvez
ainsi faire griller différents types d'aliments en méme temps sans interruption.
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REMARQUE

>

6)

7)

Conseils
[ |

Si le thermométre du gril @ n'est pas refiré, l'indicateur du thermométre @
affiche toujours la température & coeur.

Dés que le thermométre du gril @ mesure une température & coeur d'env.
180 °C, l'affichage indique "ErH". Plusieurs signaux sonores retentissent,
I'appareil passe en mode veille et l'affichage indique "OFF".

Retirez le thermométre du gril @ de I'aliment & griller ou de la source

de chaleur et allumez & nouveau l'appareil si vous souhaitez continuer a
['utiliser.

Retirez avec précaution le thermomeétre du gril @ de I'aliment et posezle &
cété de I'appareil.

Appuyez sur la touche Marche/Arrét () @ si vous ne voulez plus griller
d’autres aliments, retirez la fiche secteur et laissez refroidir I'appareil avant
de le nettoyer.

et astuces

Pour attendrir la viande et accélérer le processus de grillade, vous pouvez
la faire mariner au préalable. Vous pouvez la mariner par exemple dans de
la créme fraiche, du vin rouge, du vinaigre, du babeurre ou encore dans du
jus de papaye ou d'ananas frais. Rajoutez des herbes et des épices selon
vos préférences. Ne salez pas la viande pour éviter de la déshydrater et
de la rendre dure. Déposez la viande dans la marinade (cette derniére doit
entierement la recouvrir) ; refermez ensuite le récipient. Laissez mariner de
préférence une nuit entiére.

Les plaques chauffantes @ sont dotées d'un revétement anti-adhésif, il n'y a
donc pas besoin de matiére grasse supplémentaire. Si vous souhaitez quand
méme en utiliser, veillez & choisir de la graisse/huile adaptée & la cuisson
comme par exemple de I'huile de colza.

Grillez si possible toujours avec le couvercle fermé pour raccourcir le temps
de cuisson et économiser de I'énergie.

Nettoyage et entretien

A AVERTISSEMENT ! DANGER DE MORT PAR CHOC ELECTRIQUE !

Risque de dommages corporels pendant le nettoyage de l'appa-
reil !

Veuillez respecter les consignes de sécurité suivantes pour éviter les risques :

>

>

Avant le nettoyage, retirez la fiche secteur et attendez que l'appareil ait
entiérement refroidi. Risque de blessures !

Ne nettoyez jamais I'appareil sous I'eau du robinet et ne le plongez jamais
dans l'eau. L'appareil risquerait d'étre endommagé de maniére irréparable !
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Endommagement de I'appareil !

> Lors du nettoyage de l'appareil, veillez & ce qu'aucune humidité ne pénétre
dans ce dernier afin d'éviter tous dégéits irréparables.

> Pour nettoyer les surfaces, n'utilisez aucun produit nettoyant agressif, abra-
sif ou chimique, et aucun objet pointu ou qui risque de rayer.

B Passez le racloir de nettoyage (® sur les plaques chauffantes @ refroidies,
de maniére & rassembler la graisse et les restes, et poussez-les ensuite dans le

lechefrite @.

B Essuyez les plaques chauffantes @ avec une lavette humide. Pour le
nettoyage, n'utilisez pas de produit nettoyant agressif, d’éponges & dos
récurant ou d’objets pointus car ils risqueraient de détruire le revétement
anti-adhésif.

En cas de salissures tenaces ou de résidus incrustés, retirez les plaques

chauffantes  :

— Ouvrez l'appareil.

— Appuyez sur la touche RELEASE @ et soulevez simultanément la plaque
chauffante inférieure @.

- Tenez bien la plaque chauffante supérieure B pour qu’elle ne tombe
pas par ferre et appuyez sur la touche RELEASE @. La plaque chauffante
supérieure () se détache de I'appareil.
Nettoyez les plaques chauffantes @ retirées & I'eau chaude avec un peu
de liquide vaisselle. En cas d'incrustations tenaces, faites tremper un peu
les plaques chauffantes @ dans I'eau de vaisselle. Aprés le lavage, rincez
les plaques chauffantes @ a 'eau claire afin d'éliminer les restes de liquide
vaisselle. Séchez bien le tout. Les plaques chauffantes @ doivent étre séches
avant de les remonter dans |'appareil !

REMARQUE

Les plaques chauffantes @ peuvent étre lavées au lave-vaisselle.
Pour un nettoyage en douceur, nous recommandons de la laver
a la main, conformément & la description.

Pour remonter les plaques chauffantes @, placezles & nouveau sur la base de
maniére & ce que les deux évidements & c6té de la sortie du jus (O encrantent
dans les crochets sur la base. Appuyez ensuite sur la partie avant de la plaque
chauffante @ de maniére a ce qu'elle s’enclenche de maniére audible.
Répétez I'opération avec la deuxiéme plaque chauffante @.

B Essuyez les surfaces extérieures de 'appareil & I'aide d’une lavette humide.
Si nécessaire, ajoutez du produit vaisselle doux sur le chiffon et rincez avec
un chiffon uniquement humidifié & I'eau pour éliminer tous les restes de
liquide vaisselle. Avant de réutiliser I'appareil, vérifiez bien que toutes les
piéces soient totalement séches.
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M Essuyez le thermométre du gril @ avec un chiffon humide. En cas de
salissures rebelles, ajoutez du produit vaisselle doux sur le chiffon et rincez
avec un chiffon uniquement humidifié & I'eau pour éliminer tous les restes de
liquide vaisselle. Ensuite, séchez bien le thermométre du gril .

B Nettoyez le racloir de nettoyage @ a I'eau chaude avec un peu de liquide
vaisselle. Rincez ensuite les restes de liquide vaisselle & I'eau claire.

REMARQUE

Le racloir de nettoyage @® peut étre lavé au lave-vaisselle. Pour un
nettoyage en douceur, nous recommandons de le laver & la main,

conformément & la description.

B Rincez le léchefrite @ vide & I'eau chaude avec un peu de liquide vaisselle.
Eliminez les restes de liquide vaisselle & I'eau claire et séchezle bien.
Replacez le léchefrite @ dans I'appareil.

REMARQUE

Le lechefrite @ peut étre lavé au lave-vaisselle. Pour un nettoyage
en douceur, nous recommandons de la laver & la main, conformé-
ment & la description.

Rangement

1) Insérez la fiche secteur du thermomeétre du gril @ dans la doville de rac-
cordement @, enroulez le cordon du thermométre du gril @ dans le sens
horaire autour de I'enroulement de cordon et insérez la tige du thermométre
du gril @ latéralement dans le support @.

2) Verrouillez I'appareil en plagant la fermeture de sécurité @ en position [

3) Conservez I'appareil nettoyé dans un endroit sec.
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Recettes

REMARQUE

En fonction de la nature des ingrédients, les réglages de température ou les
temps indiqués dans les recettes peuvent varier |

Position «Gril de contact»

Burger mexicain
500 g de viande hachée (tranches de 125 g)
6 c. & soupe de sauce barbecue
6 c. & soupe d'oignons finement hachés
3 c. & soupe de salsa fraiche ou préte & I'emploi
1/2 cc de piment en poudre
4 petits pains & hamburger

1) Mélanger la viande hachée, les oignons, la salsa, le piment en poudre et la
sauce barbecue dans un grand saladier.

2) Former quatre galettes hamburger de taille identique avec la masse de
viande hachée.

3) Sélectionner le programme pour hamburgers @ et laisser chauffer I'appa-
reil jusqu’a ce que la température réglée soit atteinte.

4) Poser les steaks hachés pour hamburgers dans le gril contact et faire griller
jusqu'a écoulement du temps prédéterminé en position gril.

5) Servir ensuite les steaks hachés pour hamburgers avec les ingrédients et
épices de votre choix dans les petits pains & hamburger.

Rumsteck dans une sauce aux herbes aromatiques aux petits
oignons

500 g de rumsteck maigre (tranches de 125 g)

120 g de margarine

1 cc de sauce Worcestershire

1 gousse d'ail finement hachée

4 c. & soupe de persil haché

4 petits oignons verts finement hachés

1) Mélanger la margarine et la sauce Worcestershire dans un petit bol et
incorporer l'ail, le persil et les oignons verts.

2) Régler une température de 240 °C et une minuterie de 3 minutes.
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3) Faire chauffer I'appareil et griller le steak.

4) Une fois le temps écoulé, réduire la température & env. 160 °C, badigeonner
le steak avec la sauce aux herbes aromatiques et au oignons verts et faites
cuire 4 minutes de plus dans le gril contact.

Thon aux rondelles d’orange
(4 personnes)
4 steaks de thon frais (tranches de 170 g)
1 orange
1 c. & soupe de persil finement haché
Sel

Poivre

1) Eplucher I'orange et la couper en rondelles d’env. 5 mm d'épaisseur.

2) Sélectionner le programme pour poisson @ et laisser chauffer I'appareil
jusqu'a ce que la température réglée soit atteinte.

3) Placer les steaks de thon sur le gril préchauffé, saupoudrer de persil, saler et
poivrer. Pour terminer, poser les rondelles d’orange sur les steaks de thon.

4) Avant de servir, retirer les rondelles d’orange grillées.

Position «Gril a paninis»

Paninis épinards et fromage
250 g d'épinards en branches
1 oignon
1 gousse d'ail
1 c. & soupe d'huile
2 cc de jus de citron
1 pincée de sel (et de poivre)
4 tranches de pain de mie/ pain blanc
40 g de beurre aux fines herbes
75 g de mozzarella

20 g de pignons de pin

1) Equeuter les épinards et les laver.

2) Peler I'oignon et la gousse d'ail, les hacher finement puis les faire blondir
dans de I'huile bien chaude. Rajouter les épinards. Assaisonner avec le jus
de citron, le sel et le poivre.
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3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

Tartinez le pain de mie de beurre aux fines herbes.
Coupez la mozzarella en tranches.

Répartissez la mozzarella et les épinards égouttés sur 2 tranches de pain
de mie et parsemez de pignons de pin.

Recouvrir les paninis d'une deuxiéme tranche de pain de mie.

Sélectionner le programme pour hamburgers @), régler la minuterie sur
6 minutes et laisser chauffer I'appareil jusqu’a ce que la température
réglée soit afteinte.

Poser les paninis avec précaution sur la plaque chauffante inférieure @ ;
avec la fermeture de sécurité @, régler I'écartement souhaité de la plaque
chauffante supérieure @ et fermer le couvercle.

Patienter jusqu’a ce que la minuterie se soit écoulée et sortir les paninis
avec précaution de I'appareil. Il doivent étre dorés.

Paninis au blanc de poulet
400 g de blanc de poulet
20 g de beurre

Poivre, sel, paprika en poudre

120 g de bacon en laniéres

6 tranches de pain blanc / de pain de mie

3 c. & soupe d’assaisonnement (au yaourt)

30 g de salade iceberg

2 tomates

1 avocat

1 cc de jus de citron vert

50 g de concombre

1)

2)

3)

4)

3)

Rincer briévement les blancs de poulet sous I'eau du robinet puis les tamponner
avec de I'essuietout pour les sécher.

Sélectionner le programme pour volaille @ et laisser chauffer I'appareil
jusqu'a ce que la température réglée soit atteinte.

Faire griller les blancs de poulet en position contact jusqu’a la fin du pro-
gramme. Saler, poivrer et saupoudrer de paprika, puis metftre les blancs de
poulet de cdté.

Faire revenir les laniéres de bacon & la poéle jusqu’a ce qu'elles soient
croustillantes.

Sur 3 tranches de pain de mie/ de pain blanc, étalez I'assaisonnement
au yaourt, garnissez avec la salade iceberg, découpez les tomates en
tranches, assaisonnezles puis posezles dessus.
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6) Découper les blancs de poulet le sens de la longueur puis déposez-les sur
les tomates.

7) Poser les laniéres de bacon sur les blancs de poulet.

8) Couper |'avocat en deux dans le sens de la longueur puis détacher le noyau
par un mouvement de rotation. Retirer la peau puis découper la chair d’avo-
cat en tranches.

Verser quelques gouttes du jus de citron vert dessus afin qu’elle ne brunisse
pas.
Déposer les tranches sur les paninis.

9) Découper le concombre en tranches et les déposer sur I'avocat.
10) Recouvrir les paninis d'une deuxiéme tranche de pain de mie.

11) Sélectionner le programme pour hamburgers @, régler la minuterie sur 6
minutes et si nécessaire laisser chauffer I'appareil jusqu’a ce que la tempé-
rature réglée soit atteinte.

12) Poser les paninis avec précaution sur la plaque chauffante inférieure @ ;
avec la fermeture de sécurité @, régler |'écartement souhaité de la plaque
chauffante supérieure @ et fermer le couvercle.

13) Patienter jusqu’d ce que la minuterie se soit écoulée et sortir les paninis avec
précaution de |'appareil. Il doivent étre dorés.

Baguette a la moutarde
1 baguette
1 gousse d'aill
50 g de cornichons
40 g de pecorino
1 c. & soupe de moutarde forte
2 c. & soupe de moutarde douce
50 g de beurre
2 c. & soupe de ciboulette coupée en petits morceaux
Sel, poivre
1) Tous les 2 & 3 centimétres, incisez transversalement la baguette en veillant &
ne pas la trancher.

2) Pelez et écrasez I'ail, découpez les cornichons en tout petits dés puis rapez
le pecorino.

3) Mélangez les moutardes forte et douce, le beurre ramolli, I'ail, les dés de
cornichons, le pecorino et la ciboulette puis assaisonnez de sel et de poivre.

4) Garnissez les incisions avec le beurre & la moutarde puis enveloppez les
baguettes dans une feville d’aluminium.
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5)

6)

7)

Sélectionner le programme pour hamburgers @ et laisser chauffer I'appa-
reil jusqu’a ce que la température réglée soit atteinte.

Poser les baguettes sur la plaque chauffante inférieure @ avec la fermeture
de sécurité @, régler I'écartement souhaité de la plaque chauffante supé-
rieure (P et fermer le couvercle.

Patienter jusqu’a ce que la minuterie se soit écoulée et sortir la baguette
avec précaution de |'appareil. Elle doit étre dorée/brunie.

Position «Gril de table»

Blanc de voldille (poulet/dinde)
200 g de blanc de volaille

un peu de farine

1)
2)

3)
4)

Verser un peu d'huile adaptée & la cuisson sur les plaques chauffantes @.

Sélectionner le programme pour volaille @ et laisser chauffer I'appareil
jusqu’a ce que la température réglée soit atteinte.

Couper les 200 g de blanc de volaille en tranches et les fariner légérement.

Faites cuire pendant env. 4 minutes d'un cté, puis refourner, saler légérement
et faire cuire I'autre coté env. 4 minutes.

Légumes grillés

2 poivrons

1 courgette

1 aubergine

Huile d'olive

Sel

Poivre

Herbes de Provence (mélange d'épices)

1)

2)
3)
4)

5)

Lavez soigneusement les légumes. Coupez le poivron en deux, épépinez-le
et coupezle en tranches. Coupez |'aubergine et la courgette en deux moitiés
dans le sens de la longueur, puis en morceaux de respectivement 0,5 cm.

Badigeonnez les légumes d'huile d'olive.
Préchauffer I'appareil sur 160 °C.

Poser les légumes sur les plaques chauffantes @ et faire griller les [égumes
des deux cdtés pendant env. 8 & 10 minutes jusqu’a atteindre une couleur
brun clair.

Assaisonnez les légumes de sel, de poivre et selon vos goGts d’herbes de
Provence.
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Gambas au curry et au lait de coco
100 g de péte de curry rouge
50 ml de lait de noix de coco
400 g de gambas (ou du crabe ou des crevettes)
200 g de pois mange-tout
2 poivrons
2 oignons
2 gousses d'ail
Sel et poivre

Feuille d’aluminium

1) Mélangez la péte de curry et le lait de coco.

2) Llavez les gambas, les pois mange-tout et le poivron.

3) Epluchez les oignons et les gousses d'ail.

4) Découpez les oignons, les gousses d'ail et le poivron en petits dés.

5) Répartissez les gambas et les légumes uniformément sur 4 feuilles d'alu-
minium. La taille de la feuille d’aluminium doit étre telle que I'on puisse en
envelopper les ingrédients, comme un petit paquet. Répartissez la sauce
curry-coco et assaisonnez le tout avec du sel et du poivre.

6) Refermez bien les petits paquets de sorte qu’aucun liquide ne puisse s'en
échapper.

7) Sélectionner le programme pour poisson @ et laisser chauffer I'appareil
jusqu’a ce que la température réglée soit atteinte.

8) Placer les petits paquets garnis sur les plaques chauffantes @ préchauffées
et faire cuire jusqu’a la fin du programme.

9) Retourner les petits paquets et redémarrer le programme poisson @®.
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Epis de mais grillés

2 épis de mais sucré

100 g de beurre aux fines herbes

Sel aromatisé & 'ail

Sel

Poivre

Feuille d’aluminium

1)

2)
3)
4)

5)

6)

Badigeonnez un morceau de feuille d’aluminium de beurre aux fines

herbes.
Salez les épis de mais et enroulezles dans la feuille d’aluminium.
Régler une température d’env. 180 °C et une minuterie de 15 minutes.

Faire chauffer 'appareil et griller le petit paquet sur les plaques chauffantes
(113

Retourner au bout de 15 minutes, régler & nouveau la minuterie sur
15 minutes et finir de cuire les épis de mais.

Assaisonner les épis de mais de sel aromatisé & |'ail et de poivre.

Recyclage

(Déchets d’équipements électriques et électroniques).

Ne jetez en aucun cas I'appareil avec les ordures ménagéres. Ce
E produit est assujetti a la directive européenne 2012/19/EU-DEEE

Recyclez |'appareil par l'intermédiaire d'une entreprise de traitement des déchets
autorisée ou via le service de recyclage de votre commune. Respectez la réglemen-
tation en vigueur. En cas de doute, veuillez contacter votre centre de recyclage.

@
|\ Renseignez-vous auprés de votre commune ou des services administratifs de votre

[9)
@A ville pour connaitre les possibilités de recyclage du produit usagé.

Le produit récyclable doit étre trié ou rapporté dans un point de collecte pour
étre recycle.

Le recyclage de I'emballage en filiere de revalorisation permet d’économiser des

g‘é@ w~

matiéres premiéres et de réduire le volume de déchets. Veuillez recycler les
matériaux d’emballage qui ne servent plus en respectant la réglementation
locale.

Recyclez I'emballage d'une maniére respectueuse de |'environnement.
Observez le marquage sur les différents matériaux d’emballage et triezles
séparément si nécessaire. Les matériaux d’emballage sont repérés par des
abréviations (a) et des numéros (b) qui ont la signification suivante :

1-7 : Plastiques, 20-22 : Papier et carton, 80-98 : Matériaux composites.
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Annexe

Caractéristiques techniques

Alimentation électrique

Puissance absorbée

5t

PROBLEME

L'appareil ne fonctionne
pas.

L'affichage indique le
code erreur "Er " et des
signaux sonores reten-
tissent.

L'affichage indique le
code erreur "Erc" et des
signaux sonores reten-
tissent.

L'affichage indique le
code erreur "Er3" et des
signaux sonores reten-
tissent.

L'affichage indique le
code erreur "Er4" ef des
signaux sonores refen-
tissent.

L'appareil passe ensuite en
mode veille et l'affichage

indique "OFF".

2000 W

220-240V ~ (courant alternatif) 50/60 Hz

Toutes les parties de cet appareil en contact avec
les aliments conviennent aux produits alimentaires.

CAUSE POSSIBLE

L'appareil n'est pas branché
sur une prise secteur.

L'appareil est endommagé.

La touche Marche/Arrét (b
O n'a pas été actionnée.

Il'y a eu un courtcircuit et
I'appareil est endommagé.

La protection anti-surchauffe a
été déclenchée.

Le thermométre du gril
@ n'est pas correctement
raccordé.

Le thermométre du gril @ a
mesuré une température a

coeur de plus de 180 °C.

SOLUTION POSSIBLE

Branchez l'appareil sur une
prise secteur.

Adressez-vous au service
apres-vente.

Appuyez sur la touche

Marche/Arrét (h @.

Débranchez la fiche secteur
de la prise secteur et contac-
tez le service aprés-vente.

Débranchez la fiche
secteur de la prise secteur
et attendez que |'appareil
refroidisse. Si l'appareil ne
fonctionne pas apres le
refroidissement, adressez-
vous au service aprés-vente.

Pour quitter le mode erreur,
appuyez sur la touche ther-
mométre ® ou branchez le
thermométre du gril @.

Retirez le thermométre du gril
@ de l'aliment a griller ou
de la source de chaleur et
allumez & nouveau l'appareil
si vous souhaitez continuer &
['utiliser.

Si vous ne parvenez pas & remédier aux pannes d I'aide des indications données ci-dessus ou si

vous constatez d'autres types de pannes, veuillez vous adresser & notre Service aprés-vente.
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Garantie pour Kompernass Handels GmbH pour la Belgique
Cheére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si ce produit venait
a présenter des vices, vous disposez de droits légaux face au vendeur de ce
produit. Vos droits légaux ne sont pas restreints par notre garantie présentée
ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat. Veuillez bien conserver le ticket
de caisse. Celuii servira de preuve d’achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un vice de
matériel ou de fabrication venait & apparaitre, le produit sera réparé, remplacé
gratuitement par nos soins ou le prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la présentation

de 'appareil défectueux et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que la
description bréve du vice et du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé ou un
nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne débute avec
la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette disposi-
tion s'applique également aux piéces remplacées ou réparées. Les dommages et
vices éventuellement déja présents & |'achat doivent étre signalés immédiatement
aprés le déballage. Toute réparation survenant aprés la période sous garantie
fera I'objet d’une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de qualité
strictes et consciencieusement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de matériel et de fabrication.
Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont exposées & une usure
normale et peuvent de ce fait étre considérées comme piéces d'usure, ni aux dété-
riorations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs, batteries ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou entretenu de
maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans le manuel d'utilisation
doivent étre exactement respectées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou
dont vous étes avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas & un
usage professionnel. La garantie est annulée en cas d’entretien incorrect et
inapproprié, d'usage de la force et en cas d'intervention non réalisée par notre
centre de service aprés-vente agréé.
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Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, vevillez suivre les indica-
tions suivantes :

M Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de caisse et la
référence arficle (IAN) 362245_2101 en tant que justificatif de votre achat.

ous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le produit, une

B Vous t la réf la plaque signalétiq le produit
gravure sur le produit, sur la page de garde du mode d’emploi (en bas &
gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le dessous du produit.

Bl Sides erreurs de fonctionnement ou d'autres vices venaient & apparaitre,
veuillez d’abord contacter le département service clientéle cité ci-dessous
par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enregistré comme étant défectueux
en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste le vice et
quand il est survenu, sans devoir I'affranchir & I'adresse de service aprés-
vente communiquée.

EF3E Sur www.lidlservice.com, vous pourrez télécharger ce mode d’emploi et de
# [ nombreux autres manuels, vidéos produit et logiciels d'installation.
W

Grace & ce code QR, vous arriverez directement sur le site Lidl service aprés-
vente (www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre mode d’emploi en

saisissant votre référence (IAN) 362245_2101.

=]

Garantie pour Kompernass Handels GmbH pour la France
Chere cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si ce produit venait
& présenter des vices, vous disposez de droits légaux face au vendeur de ce
produit. Vos droits [égaux ne sont pas restreints par notre garantie présentée
ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat. Veuillez bien conserver le ticket
de caisse. Celuici servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un vice de
matériel ou de fabrication venait & apparaitre, le produit sera réparé, remplacé
gratuitement par nos soins ou le prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la présentation

de I'appareil défectueux et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que la
description bréve du vice et du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé ou un
nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne débute avec
la réparation ou I'échange du produit.
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Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette disposi-
tion s'applique également aux piéces remplacées ou réparées. Les dommages et
vices éventuellement déja présents & I'achat doivent étre signalés immédiatement
aprés le déballage. Toute réparation survenant aprés la période sous garantie
fera I'objet d’une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de qualité
strictes et consciencieusement contrélé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de matériel et de fabrication.
Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont exposées & une usure
normale et peuvent de ce fait étre considérées comme piéces d'usure, ni aux dété-
riorations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs, batteries ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou entretenu de
maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans le manuel d'utilisation
doivent étre exactement respectées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou
dont vous étes avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas & un
usage professionnel. La garantie est annulée en cas d'entretien incorrect et
inapproprié, d'usage de la force et en cas d'intervention non réalisée par notre
centre de service aprés-vente agréé.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie com-
merciale qui lui a été consentie lors de |'acquisition ou de la réparation d'un bien
meuble, une remise en état couverte par la garantie, toute période d’immobilisa-
tion d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée de la garantie qui restait &
courir. Cette période court & compter de la demande d'intervention de |'acheteur
ou de la mise & disposition pour réparation du bien en cause, si cette mise &
disposition est postérieure & la demande d‘intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste tenu
des défauts de conformité du bien et des vices rédhibitoires dans les conditions
prévues aux articles L217-4 & L217-13 du Code de la consommation et aux

articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de
conformité existant lors de la délivrance. Il répond également des défauts de
conformité résultant de I'emballage, des instructions de montage ou de I'installa-
tion lorsque cellei a été mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée sous
sa responsabilité.

SKGET 2000 A1 FR | BE 97



SILVERCREST'

Article L217-5 du Code de la consommation
Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & |'usage habituellement attendu d'un bien semblable et, le
cas échéant :

— s'il correspond & la description donnée par le vendeur et posséder les
qualités que celui-ci a présentées a |'acheteur sous forme d’échantillon
ou de modéle ;

— 'il présente les qualités qu’un acheteur peut légitimement attendre eu
égard aux déclarations publiques faites par le vendeur, par le produc-
teur ou par son représentant, notamment dans la publicité ou I'étique-
tage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord par les
parties ou étre propre & tout usage spécial recherché par |'acheteur, porté a

la connaissance du vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation

L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans & compter de
la délivrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la chose
vendue qui la rendent impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui diminuent
tellement cet usage que |'acheteur ne I'aurait pas acquise, ou n’en aurait donné

qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit &tre intentée par |'acquéreur dans
un délai de deux ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation du produit sont disponibles
pendant la durée de la garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez suivre les indica-
tions suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de caisse et la
référence article (IAN) 362245_2101 en tant que justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le produit, une
gravure sur le produit, sur la page de garde du mode d’emploi (en bas a
gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le dessous du produit.
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B Si des erreurs de fonctionnement ou d’autres vices venaient & apparaitre,
vevillez d'abord contacter le département service clientéle cité ci-dessous
par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enregistré comme étant défectueux
en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste le vice et
quand il est survenu, sans devoir |'affranchir & I'adresse de service aprés-
vente communiquée.

. . " . .
EF2E Sur www.lidl-service.com, vous pourrez télécharger ce mode d’emploi et de
# [ nombreux autres manuels, vidéos produit et logiciels d'installation.

Grdce & ce code QR, vous arriverez directement sur le site Lidl service aprés-
vente (www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre mode d’emploi en
saisissant votre référence (IAN) 362245_2101.

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Service aprées-vente

Service France

Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr

Service Belgique

Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

[1AN 362245_2101]

Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante nest pas une adresse de
service aprés-vente. Veuillez d’abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

WWWw. kompernoss.com
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Inleiding

Informatie bij deze gebruiksaanwijzing

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig product. De gebruiksaanwijzing
maakt deel it van dit product. Deze bevat belangrijke aanwijzingen voor veilig-
heid, gebruik en afvoer. Lees alle bedienings- en veiligheidsaanwijzingen voordat
u het product in gebruik neemt. Gebruik het product uitsluitend op de voorge-
schreven wijze en voor de aangegeven doeleinden. Geef alle documenten mee
als u het product doorgeeft aan een derde.

Gebruik in overeenstemming met bestemming

Dit apparaat dient uitsluitend voor het binnenshuis grillen van levensmiddelen.
Een ander of verdergaand gebruik geldt als niet in overeenstemming met de
bestemming. Het apparaat is niet bedoeld voor gebruik in bedrijfsmatige of
industriéle omgevingen.

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schade als gevolg van
het niet in acht nemen van de gebruiksaanwijzing, gebruik dat niet in overeen-
stemming met de bestemming is, onvakkundige reparaties, veranderingen die
ongeoorloofd zijn vitgevoerd of gebruik van reserve-onderdelen die niet zijn
toegelaten. Het risico draagt alleen de gebruiker.

Waarschuwingen

102

In deze gebruiksaanwijzing worden de volgende waarschuwingen gebruikt:

GEVAAR

Een waarschuwing op dit niveau van gevaar duidt op een
dreigende, gevaarlijke situatie.

Als de gevaarlijke situatie niet wordt vermeden, kan dit de dood of ernstig
letsel tot gevolg hebben.

> Neem de aanwijzingen in deze waarschuwing in acht om gevaar voor
fataal of ernstig letsel van personen te voorkomen.

A\ waArRscHUWING

Een waarschuwing op dit niveau van gevaar duidt op een
mogelijk gevaarlijke situatie.

Als de gevaarlijke situatie niet wordt vermeden, kan dit letsel tot gevolg hebben.

> Neem de aanwijzingen in deze waarschuwingen in acht om persoonlijk
letsel te voorkomen.
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Een waarschuwing op dit niveau van gevaar duidt op
mogelijke materiéle schade.

Als de situatie niet wordt vermeden, kan dit materiéle schade tot gevolg hebben.

> Volg de aanwijzingen in deze waarschuwing op om materiéle schade te
voorkomen.

> Een opmerking bevat extra informatie die de omgang met het apparaat
vergemakkelijkt.

Veiligheid
In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke veiligheidsvoorschriften voor
de omgang met het apparaat.

Dit apparaat voldoet aan de gestelde veiligheidsvoorschriften.
Een verkeerd gebruik kan leiden tot persoonlijk letsel en materiéle
schade.

Basisveiligheidsvoorschriften

Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in acht voor een
veilige omgang met het apparaat:

m Controleer het apparaat vé6r gebruik op zichtbare schade
aan de buitenzijde. Gebruik geen apparaat dat beschadigd
of gevallen is.

m Laat beschadigde stekkers en snoeren onmiddellijk door
erkend en vakkundig personeel of door de klantenservice
vervangen, zodat risico’s worden vermeden.

m Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis,
mits ze onder toezicht staan of over het veilige gebruik van het
apparaat zijn geinstrueerd en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.

m Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
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m Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn
en onder toezicht staan.

m Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

m Laat reparaties aan het apparaat alleen uvitvoeren door geau-
toriseerde vakbedrijven of door de klantenservice. Ondeskun-
dige reparaties kunnen resulteren in gevaren voor de gebruiker.
Bovendien vervalt dan de garantie.

m Een reparatie van het apparaat tijdens de garantieperiode
mag alleen worden vitgevoerd door een klantenservice die
door de fabrikant is geautoriseerd, anders vervalt de garantie
bij volgende schadegevallen.

m Defecte onderdelen mogen alleen worden vervangen door
originele reserveonderdelen. Alleen bij deze onderdelen is
gewaarborgd dat ze voldoen aan de veiligheidseisen.

m Zorg ervoor dat het snoer geen hete delen van het apparaat
kan aanraken. Gebruik het apparaat nooit in de buurt van
open vuur, een kookplaat of een ingeschakelde oven.

m Laat het apparaat na gebruik afkoelen alvorens het te reini-
gen. Verbrandingsgevaar!

m Plaats het apparaat bij voorkeur dicht bij een stopcontact.
Zorg ervoor dat de stekker bij gevaar goed bereikbaar is en
dat u niet kunt struikelen over het snoer.

m Zorg voor een veilige stand van het apparaat.
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GEVAAAR VOOR EEN ELEKTRISCHE SCHOK!

» Sluit het apparaat uitsluitend aan op een volgens de voor-
schriften geinstalleerd en geaard stopcontact. De netspan-
ning moet overeenstemmen met de gegevens op het type-
plaatje van het apparaat.

» Laat aansluitleidingen resp. apparaten die niet naar behoren
werken of beschadigd zijn, meteen repareren of vervangen
door de klantendienst.

» Stel het apparaat niet bloot aan regen en gebruik het ook
nooit in een vochtige of natte omgeving.

» Let erop dat het snoer nooit nat of vochtig wordt als het ap-
paraat is ingeschakeld.

» Dompel het apparaat nooit onder in water of in andere
vloeistoffen! Er kan levensgevaar ontstaan door een elekiri-
sche schok, wanneer bij gebruik vloeistofresten in aanraking
komen met stroomgeleidende delen.

» Pak het snoer altijd bij de stekker vast. Trek niet aan het
snoer zelf en pak het snoer nooit vast met natte handen, om-
dat dit kortsluiting of een elektrische schok kan veroorzaken.

» Zet het apparaat of meubelstukken en dergelijke niet op het
snoer en let erop dat het snoer niet ingeklemd raakt.

» U mag de apparaatbehuizing niet openen en het apparaat
niet repareren of modificeren. Bij een geopende behuizing
of eigenmachtige modificaties bestaat er levensgevaar door
een elekirische schok en vervalt de garantie.

» Bescherm het apparaat tegen lek- en spatwater. Plaats
daarom geen met vloeistoffen gevulde voorwerpen (bijv.
vazen) op of naast het apparaat.

» Haal bij elke onderbreking van het gebruik, na gebruik en
bij reiniging altijd de stekker uit het stopcontact.
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VERBRANDINGSGEVAAR!

& Let op! Heet oppervlak!

~ Het oppervlak van het apparaat kan erg heet worden als
het apparaat in werking is. Raak het apparaat dan alleen
aan bij de handgreep.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

» Gebruik geen externe timer of een aparte afstandsbediening
om het apparaat te bedienen.

> Laat het apparaat nooit onbeheerd als het is ingeschakeld.

» Let erop dat het apparaat, het snoer en de stekker nooit in
aanraking komen met warmtebronnen zoals kookplaten of
open vuur.

» Gebruik geen keukengerei van metaal, zoals messen, vorken,
enz., om te voorkomen dat de antiaanbaklaag beschadigd
raakt. Gebruik het apparaat niet meer als de antiaanbak-
laag beschadigd is.

» Gebruik het apparaat alleen met de meegeleverde originele
accessoires.

» Om het product tussen 50 en 60 Hz te schakelen, is geen
tussenkomst van de gebruiker vereist. Het product past zich
zowel voor 50 als voor 60 Hz aan.
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Inhoud van het pakket en inspectie na transport

/\ WAARSCHUWING
Verstikkingsgevaar!
> Verpakkingsmateriaal mag niet als speelgoed worden gebruikt.

1) Haal alle onderdelen van het apparaat en de gebruiksaanwijzing uit de
doos.

2) Verwiider alle verpakkingsmateriaal en eventuele beschermfolie en stickers
van het apparaat.

> Controleer of het pakket compleet is en of er geen sprake is van zichtbare
schade.
Neem contact op met de service-hotline als de levering niet compleet is of
als er sprake is van schade door gebrekkige verpakking of door transport.

Het apparaat wordt standaard met de volgende componenten geleverd:

Contactgrill
® Grillthermometer
® Vetopvangbak

® Reinigingsschraper
® Gebruiksaanwijzing

Onderdelen

(afbeeldingen: zie vitvouwpagina)
Afbeelding A:

@ Steunvoeties

@ Veiligheidssluiting

© Ontgrendelknop 180°

O Houder voor de grillthermometer
@ Aansluitbus voor de grillthermometer
O Aan-/uitknop(h

@ Bedieningspaneel

© Toets RELEASE (onderste grillplaat)
© Vetopvangbak

@ Vetuitloop

® Grillplaten

® Toets RELEASE (bovenste grillplaat)
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Afbeelding B:
® Reinigingsschraper

Afbeelding C:
@ Grillthermometer

Bediening

/\ WAARSCHUWING

Verbrandingsgevaar!

> Het oppervlak van het apparaat kan erg heet worden als het apparaat in
werking is. Raak het apparaat dan alleen aan bij de handgreep.

Beschadiging van het apparaat!

> Gebruik geen puntige of scherpe voorwerpen om het gegrilde product uit
het apparaat te nemen. Ze kunnen de oppervlakken van de grillplaten @
onherstelbaar beschadigen!

> Elke druk op een toets wordt bevestigd met een geluidssignaal.

> Met de toets @ kunt u op elk moment de temperatuureenheid wijzigen van
°Ciin °F en vice versa.

> Houd de toefsen +/- @ ingedrukt om het snel doorlopen van de kooktijd
te activeren.

Aanwijzingen voor hygiénische omgang met levens-
middelen

B Bewaar bederfelijke levensmiddelen zoals vlees, zuivelproducten of vis
altiid in de koelkast en verwerk/consumeer ze zo snel mogelijk.

B Zorg ervoor dat bij de bereiding gebruikt keukengerei zoals snijplanken,
messen, enz., schoon is.

B Was uw handen, vooral voor en na het aanraken van rauw gevogelte of
gehakt!

B Reinig alle oppervlakken en al het kookgerei grondig na het bereiden
van rauw gevogelte en gehakt.

B Om de vorming van ziektekiemen tijdens de bereiding zo veel mogelijk te
beperken, moet gehakt een kerntemperatuur van ten minste 75 °C hebben.
De instelmogelijkheden bij dit apparaat zijn echter variabel, zodat u hogere
of lagere kerntemperaturen kunt instellen, afhankelijk van uw eigen smaak. In
principe mag gehakt echter alleen worden gegeten als het volledig gaar is.
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B Bij gevogelte is het van groot belang dat het vlees helemaal gaar is, omdat
er een verhoogd risico op salmonella en andere bacterién bestaat. Daarom
moet gevogelte een kerntemperatuur van ten minste 75 °C of hoger hebben.
Let erop dat het vlees overal een witachtige kleur moet hebben. De instel-
mogelijkheden bij dit apparaat zijn variabel, zodat u hogere of lagere kern-
temperaturen kunt instellen, afhankelijk van uw eigen smaak. In principe mag
gevogelte echter alleen worden gegeten als het volledig gaar is.

Bij diepvrieslevensmiddelen

B Diepvrieslevensmiddelen kunnen het best in de koelkast worden ontdooid.
Dit spaart de levensmiddelen en vermindert de vorming van ziektekiemen.

B Het ontdooivocht van vlees, gevogelte of vis kan besmet zijn met ziektekiemen.
Vermiid tijdens het ontdooien contact met andere levensmiddelen en voer het
ontdooivocht op hygiénische wijze af.

B Ontdooide levensmiddelen mogen niet opnieuw worden ingevroren!

B Verwerk ontdooide levensmiddelen nog dezelfde dag.

Voor het eerste gebruik

1) Reinig het apparaat en alle accessoires zoals beschreven in het hoofdstuk
“Reiniging en onderhoud”, om mogelijke uit de productie afkomstige
resten te verwijderen.

2) Stel het apparaat op in overeenstemming met de veiligheidsvoorschriften.

3) Steek de stekker in een stopcontact. Er klinkt een geluidssignaal en op het
display verschijnt “0FF". Het apparaat is nu stand-by.

4) Druk op de aan-/uitknop (1) @ en stel met de toetsen +/- @ de maximale
temperatuur van 240 °C in. Laat het apparaat ca. 15 minuten opwarmen.

> Wanneer u het apparaat voor het eerst opwarmt, kunnen restanten van
het productieproces lichte rook- en geurontwikkeling veroorzaken. Dat is
normaal en volkomen ongevaarlijk. Zorg voor voldoende ventilatie, open
bijvoorbeeld een raam.

5) Druk op de aan-/uitknop () @, haal de stekker uit het stopcontact en laat
het apparaat afkoelen.

6) Reinig het apparaat met een vochtige doek en droog het af.
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Bedieningspaneel
Het bedieningspaneel @ bestaat uit de volgende elementen:

2% e o o o

| | |
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©®®a| e [wE]® 0l
|

Thermometer

o ‘@
G @ @ |[00m 195 @ @/J
H]

I
o 06 0 O
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(1]

(A] Programmatoets Hamburgers @ Timer-toets

(B) Programmatoets Gevogelte (1) Temperatuurindicatie

van de grillplaten @

(C] Programmatoets Vis U] Tijdindicatie

(D] Thermometertoets voor instel- @ Programmatoets Vlees
ling van de kerntemperatuur (WELL DONE / door-

bakken)

(E) Thermometerindicatie (L) Programmatoets Vlees
(kerntemperatuur) (MEDIUM / half door-

bakken)

(F) Toets voor wijziging van de (M) Programmatoets Vlees
temperatuureenheid (Celsius/ (RARE / rauw van bin-
Fahrenheit) nen)

(G Toetsen +/ - voor verhoging/
verlaging van de geselecteerde
waarde

Apparaat in gebruik nemen

> Laat het apparaat altijd met gesloten deksel voorverwarmen. Zo wordt de
ingestelde temperatuur sneller en energiezuiniger bereikt.

1) Sluit het deksel van het apparaat met de handgreep.

2) Steek de stekker in het stopcontact. Er klinkt een geluidssignaal en op het
display verschijnt “0FF". Het apparaat is nu stand-by.

3) Druk op de aan-/uitknop (h) @. De tijdindicatie @ geeft Sdaan, in de
temperatuurindicatie @ knippert de voor de grillplaten @ vooringestelde
temperatuur van 200°C. Als er nu niet op een toets wordt gedrukt, klinkt er
na enkele seconden een geluidssignaal en begint het apparaat te verwarmen

tot 200°C.
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In de temperatuurindicatie @ knippert de actuele temperatuur, die stijgt in
stappen van 5 °C. Zodra de ingestelde temperatuur is bereikt, klinken er
meerdere geluidssignalen en brandt de temperatuurindicatie @ continu.

> Wanneer er 60 minuten lang niet op een toets wordt gedrukt, gaat het
apparaat automatisch over op stand-by.

4) U kunt op elk moment verschillende instellingen uitvoeren:

Grilltemperatuur handmatig instellen:

¢ Stel met de toetsen +/- @ een temperatuur tussen 80 en 240 °C in. Na enkele
seconden klinkt er een geluidssignaal en begint het apparaat te verwarmen tot
de ingestelde temperatuur. De temperatuurindicatie @) geeft weer de actuele
temperatuur van de grillplaten { aan. Zodra de ingestelde temperatuur is
bereikt, klinken er meerdere geluidssignalen en brandt de temperatuurindicatie
O continu.

Timer handmatig instellen:

> De timerfunctie kan niet tegelijk met de grillthermometer @ worden
gebruikt.

¢ Druk op de timertoets () en stel met de toetsen +/- @ een grillti{d tussen 1 en
60 minuten in.

> Om de grilltemperatuur aan te passen, drukt u opnieuw op de timer-
toets @ of wacht u tot het geluidssignaal klinkt.

Na enkele seconden klinkt er een geluidssignaal en begint het verwar-
mingsproces.

De timer start zodra het apparaat is opgewarmd tot de ingestelde grill-
temperatuur. De resterende grilltijd wordt terugtellend in de tijdindicatie
@ aangegeven.

Zodra de timer is afgelopen, klinken er continu geluidssignalen. Druk op
een willekeurige toets om het alarm uit te schakelen.

> Als het terugtellen onder de minuut is gekomen, wordt het in stappen
van 1 seconde aangegeven.

> Het apparaat wordt na afloop van de timer niet automatisch vitge-
schakeld en werkt ongewijzigd door. Zo kunt u zonder onderbreking
verschillende soorten levensmiddelen tegelijk grillen.
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Kerntemperatuur handmatig instellen:

Beschadiging van het apparaat!

> Leg de grillthermometer @ nooit op de hete grillplaten @. Het snoer
en de handgreep van de grillthermometer @ kunnen onherstelbaar
beschadigd raken!

> De thermometertoets ® werkt alleen wanneer de grillthermometer @
correct is aangesloten. Anders klinken er meerdere geluidssignalen en
staat op het display de foutcode “Er3". Sluit de grillthermometer @
aan of zet het apparaat uit en weer aan om de foutmodus te verlaten.

> De grillthermometer @ kan niet tegelijk met de timerfunctie worden
gebruikt.

¢ Druk op de thermometertoets ®. De thermometertoets ® brandt en de thermo-
meterindicatie @ geeft de vooringestelde kerntemperatuur aan. Als u nogmaals
op de thermometertoets ® drukt, knippert de in de
thermometerindicatie @ aangegeven kerntemperatuur. Stel met de
toetsen +/- ® een kerntemperatuur tussen 45 en 75 °C in.

> Om de grilllemperatuur aan te passen, drukt u opnieuw op de thermo-
metertoets @ of wacht u tot het geluidssignaal klinkt.

Na enkele seconden klinkt er een geluidssignaal, de thermometerindi-
catie @ verandert in de actuele kerntemperatuur en het verwarmings-
proces begint.

Als u een andere kerntemperatuur wilt kiezen, drukt u opnieuw twee-
maal op de thermometertoets ® en stelt u de gewenste waarde in met
de toetsen +/- ©.

In de temperatuurindicatie @ en de thermometerindicatie @ knipperen
de actuele waarden.

Zodra de ingestelde grilltlemperatuur is bereikt, klinken er meerdere
geluidssignalen en brandt de temperatuurindicatie @ continu.

Zodra de ingestelde kerntemperatuur is bereikt, klinken er continu
geluidssignalen. Druk op een willekeurige toets om het alarm vit te
schakelen.

> Het apparaat wordt door het bereiken van de kerntemperatuur niet au-
tomatisch uitgeschakeld en werkt ongewijzigd door. Zo kunt u zonder
onderbreking verschillende soorten levensmiddelen tegelijk grillen.
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> Als de grillthermometer @ niet wordt verwijderd, geeft de thermomete-
rindicatie @ nog steeds de actuele kerntemperatuur aan.
Zodra de kerntemperatuur ca. 180 °C bereikt, staat op het display
“Er4". Er klinken meerdere geluidssignalen, het apparaat gaat over
op stand-by en op het display staat “OFF”.
Schakel het apparaat weer in wanneer u het nog wilt gebruiken.

Programma instellen:

> Als de grillthermometer @ bij een druk op de thermometertoets ®
resp. bij selectie van de programma's RARE @, MEDIUM @ en
WELL DONE @ niet correct is aangesloten, klinken er meerdere
geluidssignalen en staat op het display de foutcode “E~3". Sluit de
grillthermometer O aan of zet het apparaat uit en weer aan om de
foutmodus te verlaten.

¢ Selecteer het gewenste programma met de programmatoetsen. Om de selectie
te annuleren, drukt u nogmaals op dezelfde toets of drukt u op een andere
programmatoets.
In de temperatuurindicatie @ knippert bij alle programma’s de vooringestelde
temperatuur van de grillplaten @. Met de toetsen +/- @ kunt u de temperatuur
desgewenst aanpassen.

¢ Bij de programma’s Hamburgers @, Gevogelte @ en Vis @ geeft de tijdindica-
tie @ de vooringestelde timer aan.
Als u in plaats van de timer liever de grillthermometer @ gebruikt, drukt u twee-
maal op de thermometertoets ® en stelt u de gewenste kerntemperatuur in.

¢ Bij de programma’s RARE @, MEDIUM @ en WELL DONE @ geeft de thermo-
meterindicatie @ de vooringestelde kerntemperatuur aan.
Als v in plaats van de grillthermometer @ liever de timer gebruikt, drukt u op de
timertoets () en stelt u de gewenste grilltijd in.

4 Als er niet op andere toetsen wordt gedrukt, klinkt er na enkele seconden een
geluidssignaal en start het programma automatisch.

4 U kunt de grilltemperatuur, de timer en de kerntemperatuur op elk moment zoals
hiervoor beschreven aanpassen.

5) Laat het apparaat met gesloten deksel opwarmen tot er verschillende ge-
luidssignalen klinken en de ingestelde grilltemperatuur is bereikt.
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Programma’s

/\ WAARSCHUWING

Gezondheidsrisico's! Neem de volgende aanwijzingen in acht:

> Let op een hygiénische omgang met rauw vlees van gevogelte: reinig
al het keukengerei en alle oppervlakken die in contact zijn geweest met
rauw vlees van gevogelte of het dooiwater daarvan, grondig voordat u
ze verder gebruikt. Gebruik daarvoor warm water en afwasmiddel. Maak
tussen de verschillende bereidingsstappen uw handen grondig schoon met
warm water en zeep.

> Gevogelte moet helemaal gaar zijn, anders bestaat er een verhoogd risico
op salmonella en andere bacterién.

> U kunt bij alle programma's hetzij de timer hetzij de grillthermometer @
gebruiken.

> U kunt de grilltemperatuur, de timer en de kerntemperatuur op elk moment
zoals hiervoor beschreven aanpassen.

Er zijn zes programma’s:

Hamburgers @:  geschikt voor gehaktschijven resp. hamburgers en voor
voorgegaarde levensmiddelen tussen twee brood- of
broodjeshelften, zoals panini’s, sandwiches of baguettes.
De vooringestelde tijd is bedoeld voor hamburgers, voor
andere grillproducten moet de grilltijld eventueel worden

aangepast.

Gevogelte ®: geschikt voor alle soorten gevogelte, bijv. kip, eend,
kalkoen

Vis @: geschikt voor vis, schaal- en schelpdieren

Viees @ O O: geschikt voor vaste vleessoorten, bijv. rund-, varkens- of
lamsvlees

De vooringestelde waarden zijn richtwaarden voor de optimale grilltemperatuur
en ijd resp. kerntemperatuur van het betreffende levensmiddel. De perfecte
instelling hangt echter af van verschillende factoren, zoals de toestand van de
levensmiddelen of uw persoonlijke voorkeuren. Pas de waarden zo nodig aan
uw behoeften aan.
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Picto-

Programma
gram

Hamburgers
o
Gevogelte @
Vis @
Vlees RARE @D
@ Vlees

MEDIUM ®
% Vlees WELL

DONE @

Gaartijd

De onderstaande gegeven

Fabrieksmatige instellingen

Grilltempera- Timer

: Kerntemperatuur
tuur (minuten)
230 °C 4 60 °C
230 °C 13 75 °C
210 °C 7 60 °C
240 °C - 45 °C
240 °C - 59 °C
240 °C - 60 °C

s zijn grove richtwaarden voor het grillen in de

contactgrill-stand. Afhankelijk van de toestand van de levensmiddelen of uw

persoonlijke voorkeuren ku
aan uw behoeften aan.

Levensmiddel D

Hamburgers

Runderfilet (medium)

Rumpsteak,
T-bone-steak

Kalfssteak
Varkenssteak
Spekreepjes/bacon
Worsties

Kipfilet

Kalkoenfilet

Zalmfilet

nnen de waarden echter variéren. Pas ze zo nodig

ikte (ca.) Temperatuur (ca.) Minuten (ca.)

2 cm 230 °C 4
3-4cm 240 °C 5-7
2-3 cm 240 °C 5

2 cm 230 °C 4-5
1-2cm 230 °C 7-9

- 230 °C 1-2
2-3 cm 200 °C 7-8
1-2cm 230 °C 8-9
1-2 cm 230 °C 4
2-3 cm 210 °C 7-9
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Grillpositie instellen en levensmiddelen grillen

U kunt de grill op 3 verschillende manieren gebruiken:

- volledig opengeklapt, zodat u beide grillplaten @ kunt gebruiken als
tafelgrill.

- met een beweegbare bovenste grillplaat @ als contactgrill, zodat u
bijvoorbeeld vlees aan beide zijden kunt grillen.

— met vastgezette bovenste grillplaat @ als panini-grill, zodat u bijvoor-
beeld baguettes kunt afbakken.

Stand “Contactgrill”

1)
2)

3)

4)

5)

6)

Open het deksel van het apparaat en leg de levensmiddelen die u wilt gril-
len op de onderste grillplaat .

Sluit het deksel van het apparaat met de handgreep.

Doordat de bovenste grillplaat @ in het scharnier kan bewegen, ligt deze
plaat ook bij dikkere te grillen levensmiddelen altijd parallel met de onder-
ste grillplaat @. Zo wordt een optimaal grillresultaat bereikt.

Controleer na enige tijd resp. na afloop van de timer de bruiningsgraad van
het product dat u grilt. Open daartoe het deksel van het apparaat met de
handgreep.

Wanneer het grillresultaat naar wens is, haalt u het gegrilde product uit het
apparaat.

Druk op de aan-/uitknop () @, haal de stekker uit het stopcontact en laat
het apparaat afkoelen.

Stand “Panini-grill”

116

1)

2)

3)

4)

5)

Open het deksel van het apparaat en leg de levensmiddelen die u wilt gril-
len op de onderste grillplaat .

Sluit de bovenste grillplaat @ en zet deze op de gewenste hoogte vast door
de veiligheidssluiting @ naar achteren te duwen (stand MIN, 11, 111, IV, V).

Til bij het afstellen van de veiligheidssluiting @ de grillplaat @ iets op. Hoe
verder u de veiligheidssluiting @ naar achteren duwt, des te groter wordt de
afstand tussen beide grillplaten @.

Controleer na enige tijd resp. na afloop van de timer de bruiningsgraad van
het product dat u grilt. Open daartoe het deksel van het apparaat met de
handgreep.

Wanneer het grillresultaat naar wens is, haalt u het gegrilde product uit het
apparaat.

Druk op de aan-/uitknop () @, haal de stekker uit het stopcontact en laat
het apparaat afkoelen.
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Stand “Tafelgrill”
1) Klap beide steunvoeties @ uit (afb. 1).

2) Druk op de ontgrendelknop 180° @ (afb. 1) en open het deksel van

het apparaat zo ver dat beide grillplaten  als tafelgrill kunnen worden
gebruikt.

Afb. 1

3) De grillplaten @ liggen nu naast elkaar en kunnen als tafelgrill worden
gebruikt (afb. 2).

|

Afb. 2
4) Leg de levensmiddelen die u wilt grillen op de grillplaten @.

5) Keer de levensmiddelen of en toe om en neem ze van de grillplaten @ als
ze gaar zijn.

6) Druk op de aan-/uitknop (1) @, haal de stekker uit het stopcontact en laat
het apparaat afkoelen.
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> Wanneer er 60 minuten lang niet op een toets wordt gedrukt, gaat het
apparaat automatisch over op stand-by.

Kerntemperatuur bewaken

Beschadiging van het apparaat!

> Leg de grillthermometer @ nooit op de hete grillplaten @. Het snoer en de
handgreep van de grillthermometer @ kunnen onherstelbaar beschadigd
raken!

> Berg de nog schone grillthermometer @ op in de houder @ rechts naast

de aansluitbus @.

> Leg de gebruikte grillthermometer @ naast het apparaat. Zet bijvoorbeeld
een hittebestendige schaal klaar naast het apparaat, om de gebruikte
grillthermometer (O daarop te leggen.

1) Steek de stekker van de grillthermometer @ in de aansluitbus @.

2) Kies een programma of stel de gewenste kerntemperatuur handmatig in,
zoals beschreven in het hoofdstuk “Apparaat in gebruik nemen”.

3) Verwarm het apparaat eventueel voor, tot de grillplaten @ de ingestelde
temperatuur hebben bereikt.

4) Schuif de punt van de grillthermometer @ zo mogelijk tot in het midden van
het levensmiddel waarvan u de kerntemperatuur wilt controleren. Voorkom
dat de grillthermometer @ bot raakt, aangezien de temperatuur van bot
tijldens het gaarproces sneller stijgt dan die van vlees.

5) De kerntemperatuur stijgt tiidens het grillen geleidelijk. De actuele tempera-
tuur wordt aangegeven in de thermometerindicatie @.
Zodra de ingestelde kerntemperatuur is bereikt, klinken er continu geluids-
signalen. Druk op een willekeurige toets om het alarm uit te schakelen.

> Het apparaat wordt door het bereiken van de kerntemperatuur niet
automatisch vitgeschakeld en werkt ongewijzigd door. Zo kunt u zonder
onderbreking verschillende soorten levensmiddelen tegelijk grillen.
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> Als de grillthermometer @ niet wordt verwijderd, geeft de thermometerindi-
catie @ nog steeds de actuele kerntemperatuur aan.
Zodra de grillthermometer @ een kerntemperatuur van ca. 180 °C meet,
verschijnt op het display “E~4". Er klinken meerdere geluidssignalen, het
apparaat gaat over op stand-by en op het display verschijnt “OFF”.
Haal de grillthermometer @ uit het grillproduct resp. van de hittebron en
zet het apparaat weer aan als u het wilt blijven gebruiken.

6) Trek de grillthermometer @ voorzichtig uit het levensmiddel en leg hem
naast het apparaat.

7) Als u geen levensmiddelen meer wilt grillen, drukt u op de aan-/uitknop (9
0, haalt u de stekker uit het stopcontact en laat u het apparaat afkoelen
voordat u het reinigt.

Tips en trucs

B Om vlees malser te maken en de grilltijd te verkorten, kunt u het eerst mari-
neren. Als basis hiervoor zijn bijvoorbeeld geschikt: zure room, rode wijn,
azijn, karnemelk of vers papaja- of ananassap. Voeg naar smaak kruiden
en specerijen toe. Voeg geen zout toe, want dat onttrekt water aan het vlees
en maakt het vlees hard. Leg het vlees zodanig in de marinade dat het hele-
maal bedekt is en sluit de schaal of kom af. Het vlees kan het beste de hele
nacht in de marinade trekken.

B De grillplaten  hebben een antiaanbaklaag, daarom is extra vet overbodig.
Als u desondanks vet wilt gebruiken, let er dan op dat het vet/de olie
geschikt is voor braden, bijv. raapzaadolie.

B Gril zo mogelijk altijd met gesloten deksel om de gaartijd te verkorten en
energie te besparen.

Reiniging en onderhoud

A WAARSCHUWING! LEVENSGEVAAR DOOR EEN ELEKTRISCHE
SCHOK!

Bij de reiniging van het apparaat kan er persoonlijk letsel
ontstaan!

Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in acht om de gevaren te vermijden:

> Haal voorafgaand aan de reiniging de stekker uit het stopcontact en wacht
tot het apparaat volledig is afgekoeld. Gevaar voor letsel!

> Reinig het apparaat nooit onder stromend water en dompel het niet onder in
water. Het apparaat kan daardoor onherstelbaar beschadigd raken!
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Beschadiging van het apparaat!

> Zorg ervoor dat er geen vocht in het apparaat binnendringt tiidens het
schoonmaken, om onherstelbare schade aan het apparaat te voorkomen.

> Gebruik voor de reiniging van de oppervlakken geen scherpe schuurmid-
delen of chemische reinigingsmiddelen, en ook geen puntige of krassende
voorwerpen.

B Trek de reinigingsschraper ® over de afgekoelde grillplaten @ om vet en
resten te verzamelen en in de vetopvangbak @ te schuiven.

B Veeg de grillplaten @ af met een vochtige doek. Gebruik voor de reiniging
geen bijtende schoonmaakmiddelen, grove schuursponsijes of puntige voor-
werpen, om de anfiaanbaklaag niet te beschadigen.

Neem bij hardnekkig vuil of aangekoekte resten de grillplaten @ uit het
apparaat:

— Open het apparaat.

— Druk op de toets RELEASE @ en til tegelijkertiid de onderste grillplaat @
vit het apparaat.

- Houd de bovenste grillplaat @ vast om te voorkomen dat die valt en
druk op de toets RELEASE (B. De bovenste grillplaat @ komt los uit het
apparaat.

Reinig de verwijderde grillplaten @ in warm water met een beetje afwasmid-
del. Bij sterk aangekoekt vuil laat u de grillplaten @ een tijdje weken in het
warme sop. Spoel de grillplaten @ na het reinigen af met schoon water om
afwasmiddelresten te verwijderen. Droog alles goed af. De grillplaten ®
moeten droog zijn voordat u ze terugplaatst in het apparaat!

De grillplaten @ zijn geschikt voor reiniging in de vaatwasser.
Voor een zachtere reiniging adviseren we om ze op de
beschreven manier met de hand te reinigen.

Zet de grillplaten @, om ze weer in het apparaat te bevestigen, zo op de
basis dat beide uitsparingen naast de vetuitloop (O in de haken op de basis
grijpen. Druk dan het voorste gedeelte van de grillplaat @ omlaag tot de
grillplaat hoorbaar vastklikt.

Ga met de tweede grillplaat @ net zo te werk.

B Veeg de buitenkant van het apparaat af met een vochtige doek. Zo nodig
doet u wat mild afwasmiddel op de doek en veegt u alles schoon met een
doek die alleen met water is bevochtigd, om alle afwasmiddelresten te
verwijderen. Zorg ervoor dat alle delen van het apparaat volledig droog
zijn voordat u het opnieuw gebruikt.
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B Veeg de grillthermometer @ af met een vochtige doek. Bij hardnekkiger vuil
doet u zo nodig wat mild afwasmiddel op de doek en veegt u alles schoon
met een doek die alleen met water is bevochtigd, om alle afwasmiddelresten
te verwijderen. Droog vervolgens de grillthermometer @ goed af.

B Reinig de reinigingsschraper (B in warm water met een beetie afwasmiddel.
Spoel afwasmiddelresten weg met schoon water.

,~— De reinigingsschraper ® is geschikt voor reiniging in de vaatwasser.
m Voor een zachtere reiniging raden we aan om hem op de beschreven
QD

manier met de hand te reinigen.

B Spoel de geleegde vetopvangbak @ in warm water met wat afwasmiddel.
Verwijder afwasmiddelresten met schoon water en droog de bak af. Schuif
de vetopvangbak @ terug in het apparaat.

~ De vetopvangbak @ is geschikt voor reiniging in de vaatwasser.
Voor een zachtere reiniging adviseren we om hem op de beschre-
-)3 ven manier met de hand te reinigen.
Opbergen

1) Steek de stekker van de grillthermometer @ in de aansluitbus @, wikkel het
snoer van de grillthermometer @ met de wijzers van de klok mee om de
kabelspoel en steek de staaf van de grillthermometer @ zijdelings in de

houder @.

2) Vergrendel het apparaat door de veiligheidssluiting @ op de stand [ te
zetten.

3) Berg het schoongemaakte apparaat op een droge plaats op.
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Recepten

Afhankelijk van de aard van de ingrediénten kunnen de in de recepten aange-
geven temperatuurinstellingen en tijden variéren!

Stand “Contactgrill”

Mexicaanse hamburger

500 g rundergehakt (elk 125 g)
6 el barbecuesaus

6 el fiingesnipperde uien

3 el verse of kant-enklare salsa
1/2 1l chilipoeder

4 hamburgerbroodies

1) Meng het rundergehakt, de uien, de salsa, het chilipoeder en de barbecue-
saus in een grote kom.

2) Maak van het rundergehaktmengsel vier even grote hamburgers.

3) Kies het programma voor hamburgers @ en laat het apparaat heet worden
tot de ingestelde temperatuur is bereikt.

4) leg de hamburgers in de contactgrill en gril ze in de contactpositie fot de
tijd verstreken is.

5) Serveer de hamburgers met kruiden en alles wat u erbij wilt geven in de
hamburgerbroodies.

Lendenbiefstuk met een saus van lente-uitjes en kruiden

122

500 g magere lendenbiefstuk (4 x 125 g)
120 g margarine
1 1l Worcestershiresauce
1 fiingehakt teentje knoflook
4 el fiingesneden peterselie
4 fijngesneden lente-vitjes
1) Meng de margarine en de Worcestershiresauce in een kleine kom en meng
er de knoflook, de peterselie en de lente-vitjes door.
2) Stel een temperatuur van 240 °C en een timer van 3 minuten in.

3) Laat het apparaat heet worden en gril de steak.
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4) Verlaag na afloop van de tijd de temperatuur tot ca. 160 °C, bestrijk de
steak met de saus van lente-uitjes en kruiden en laat hem nog 4 minuten in
de contactgrill gaar worden.

Tonijn met schijfjes sinaasappel
(4 personen)
4 verse tonijnsteaks (elk 170 g)
1 sinaasappel
1 el fiingesneden peterselie
Zout

Peper

1) Pel de sinaasappel en snijd hem in schijfjes van ongeveer 5 mm dik.

2) Kies het programma voor vis @ en laat het apparaat heet worden tot de
ingestelde temperatuur is bereikt.

3) Leg de tonijnsteaks op de grill, strooi er de peterselie over en kruid ze met
peper en zout. Leg tot slot de schiifjes sinaasappel op de tonijnsteaks.

4) Verwijder voor het serveren de gegrilde sinaasappelschiifies.

Stand “Panini-grill”

Spinazie-kaas-panini
250 g bladspinazie
1 ui
1 knoflookteentje
1 el olie
2 il citroensap
1 snufje zout (en peper)
4 plakjes toast-/witbrood
40 g kruidenboter
75 g mozzarella

20 g pijnboompitten

1) Sorteer en was de bladspinazie.

2) Schil de ui en het knoflookteentie, hak ze fijn, fruit ze in hete olie tot ze glazig
zijn. Voeg de spinazie toe. Breng het geheel op smaak met citroensap, zout
en peper.

3) Besmeer het toastbrood met kruidenboter.
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4) Snijd de mozzarella in plakies.

5) Verdeel de mozzarella en de uitgelekte spinazie over 2 plakken toastbrood
en bestrooi ze met pijnboompitten.

6) Bedek de panini’s met een tweede plakje toastbrood.

7) Kies het programma voor hamburgers @), stel de timer in op 6 minuten en
laat het apparaat heet worden tot de ingestelde temperatuur is bereikt.

8) Leg de panini's voorzichtig op de onderste grillplaat @, stel met de veilig-
heidssluiting @ de gewenste afstand tot de bovenste grillplaat @ in en sluit
het deksel.

9) Wacht tot de timer is afgelopen en haal de panini’s voorzichtig it het ap-
paraat. Ze moeten goudbruin geroosterd zijn.

Panini met kipfilet

124

400 g kipfilet

20 g boter

Peper, zout, paprikapoeder

120 g bacon, in reepjes

6 plakjes wit-/toastbrood

3 el saladedressing (yoghurt)

30 g ijsbergsla

2 tomaten

1 avocado

1 1l citroensap

50 g komkommer

1) Spoel de kipfilets onder stromend water kort af en dep ze met keukenpapier

droog.

2) Kies het programma voor gevogelte @ en laat het apparaat heet worden
tot de ingestelde temperatuur is bereikt.

3) Gril de kipfilets in de contactpositie totdat het programma gereed is. Kruid
ze daarna met zout, peper en paprika en leg ze weg.

4) Bak in een koekenpan de reepjes bacon tot ze knapperig zijn.

5) Verdeel de yoghurtdressing over 3 plakjes toast-/witbrood, leg er ijsbergsla
op, snijd de tomaten in plakjes, kruid ze en leg ze op de sla.

6) Sniid de kipfilets in de lengte open en leg ze op de tomaten.

7) Leg de baconreepies op de kipfilets.
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8) Snijd de avocado in de lengte rondom open en maak hem met een draaibe-
weging los van de pit. Trek de schil eraf en snijd de avocado in plakjes.
Besprenkel de avocado met het citroensap, zodat deze niet bruin kleurt.

Leg de plakjes op de panini’s.

9) Snijd de komkommer in plakjes en leg die op de avocado.
10) Bedek de panini’s met een tweede plakie toastbrood.

11) Kies het programma voor hamburgers @), stel de timer in op 6 minuten en
laat het apparaat zo nodig heet worden tot de ingestelde temperatuur is
bereikt.

12) Leg de panini’s voorzichtig op de onderste grillplaat @, stel met de veilig-
heidssluiting @ de gewenste afstand tot de bovenste grillplaat @ in en sluit
het deksel.

13) Wacht tot de timer is afgelopen en haal de panini’s voorzichtig vit het ap-
paraat. Ze moeten goudbruin geroosterd zijn.

Mosterd-baguette
1 baguette
1 teentje knoflook
50 g mosterdaugurken
40 g pecorino
1 el scherpe mosterd
2 el zoete mosterd
50 g boter
2 el verse bieslook
zout, peper
1) Snijd de baguette met tussenruimtes van ca. 2-3 centimeter overdwars in,
maar niet door.

2) Schil de knoflook en pers hem, snijd de mosterdaugurken in zeer kleine
blokjes en rasp de pecorino.

3) Meng de scherpe en zoete mosterd met de zachte boter, knoflook, augurk,
pecorino en bieslook, en breng het mengsel op smaak met zout en peper.

4) Smeer de mosterdboter in de ingesneden openingen van de baguette en
wikkel de baguette in aluminiumfolie.

5) Kies het programma voor hamburgers @ en laat het apparaat heet worden
tot de ingestelde temperatuur is bereikt.

6) Leg de baguettes op de onderste grillplaat (@, stel met de veiligheidssluiting
@ de gewenste afstand tot de bovenste grillplaat @ in en sluit het deksel.
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7) Wacht tot de timer is afgelopen en haal de baguette voorzichtig uit het ap-

paraat. Hij moet goudbruin geroosterd zijn.

Stand “Tafelgrill”

Kippen-/kalkoenborst
200 g kippen-/kalkoenborst

Een beetje bloem

1)
2)

3)

4)

Doe een beetje voor braden geschikte olie op de grillplaten .

Kies het programma voor gevogelte @ en laat het apparaat heet worden
tot de ingestelde temperatuur is bereikt.

Snijd de 200 g kippen-/kalkoenborst in plakken en bestrooi die licht met
bloem.

Braad ze ca. 4 minuten aan een kant, keer ze om, bestrooi ze met wat zout
en braad ze ca. 4 minuten aan de andere kant.

Gegrilde groenten

2 paprika’s

1 courgette

1 aubergine

Olijfolie

Zout

Peper

Provencaalse kruiden (kruidenmengsel)

1)

2)
3)
4)

5)

Was de groenten grondig. Halveer de paprika’s, ontdoe ze van de lijsten
en pities en snijd ze in reepjes. Snijd de aubergine en de courgette in de
lengte doormidden en daarna in stukken van ca. 0,5 cm.

Bestrijk de groenten met olijfolie.
Verwarm het apparaat voor op ca. 160 °C.

Leg de groenten op de voorverwarmde grillplaten @ en gril ze aan elke
zijde ca. 8-10 minuten, tot ze een lichtbruine kleur hebben.

Strooi zout, peper en naar smaak de Provencaalse kruiden op de groenten.
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Kokos-curry-garnalen

100 g rode currypasta
50 ml kokosmelk

400 g roze garnalen (of Hollandse garnalen of tiigergarnalen)

200 g peulties

2 paprika’s

2 uien

2 teentjes knoflook

Zout en peper

Aluminiumfolie

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

Meng de currypasta en de kokosmelk.

Was de garnalen, de peulties en de paprika.

Pel de uien en de knoflookteentjes.

Snijd de uien, de knoflookteentjes en de paprika in kleine stukjes.

Verdeel de garnalen en de groenten gelijkmatig over 4 stukken aluminium-
folie. De stukken aluminiumfolie moeten zo groot zijn dat u de ingrediénten
erin kunt wikkelen tot een pakketje. Druppel de curry-kokossaus erover en
kruid het geheel met zout en peper.

Vouw de pakketies zorgvuldig dicht, zodat er geen vocht uit kan lopen.

Kies het programma voor vis ® en laat het apparaat heet worden tot de
ingestelde temperatuur is bereikt.

Leg de gevulde pakketjes op de voorverwarmde grillplaten @ en laat ze
gaar worden totdat het programma gereed is.

Keer de pakketies om en start het programma voor vis @ opnieuw.

SKGET 2000 A1 NL | BE 127



SILVERCREST'

Gegrilde maiskolven

2 suikermaiskolven
100 g kruidenboter
Knoflookzout

Zout

Peper

Aluminiumfolie

1) Bestrijk een stuk aluminiumfolie met de kruidenboter.

2) Bestrooi de maiskolven met zout en wikkel ze in de aluminiumfolie.

3) Stel een temperatuur van ca. 180 °C en een timer van 15 minuten in.
4) Laat het apparaat heet worden en leg het pakketie op de grillplaten @.

5) Na 15 minuten omdraaien, de timer opnieuw op 15 minuten instellen en de
maiskolven garen tot de timer is afgelopen.

6) Breng de maiskolven op smaak met knoflookzout en peper.

Afvoeren

128

Deponeer het apparaat in geen geval bij het gewone huisvuil. Dit
product is onderworpen aan de Europese richtlijn 2012/19/EU-
AEEA (afgedankte elektrische en elektronische apparatuur).

Voer het apparaat af via een erkend afvalverwerkingsbedrijf of via uw gemeente-
reiniging. Neem de momenteel geldende voorschriften in acht. Neem bij twifel
contact op met uw gemeentereiniging.

Informatie over mogelijkheden voor het afvoeren van het afgedankte product
krijgt u bij uw gemeentereiniging.

Het product is recycleerbaar; er is een uitgebreide producentenverantwoor

Het terugvoeren van de verpakking in de materiaalkringloop betekent een bespa-
ring op grondstoffen en zorgt voor minder afval. Voer niet meer benodigde
verpakkingsmaterialen af conform de plaatselijk geldende voorschriften.

Voer de verpakking af conform de milieuvoorschriften.

Let op de aanduiding op de verschillende verpakkingsmaterialen en voer ze zo
nodig gescheiden af. De verpakkingsmaterialen zijn voorzien van afkortingen (a)
en cijfers (b) met de volgende betekenis:

1-7: kunststoffen, 20-22: papier en karton, 80-98: composietmaterialen.
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Bijlage

Technische gegevens

Voeding

Opgenomen vermogen

5t

220-240V ~ (wisselstroom), 50/60 Hz

2000 W

Alle delen van dit apparaat die in aanraking ko-
men met levensmiddelen, zijn levensmiddelveilig.

Problemen oplossen

PROBLEEM

Het apparaat werkt niet.

Op het display staat de
foutcode “Er " en er
klinken geluidssignalen.

Op het display staat de
foutcode “Er 2" en er
klinken geluidssignalen.

Op het display staat de
foutcode “Er 3" en er
klinken geluidssignalen.

Op het display staat de
foutcode “ErH" en er
klinken geluidssignalen.
Daarna gaat het ap-
paraat over op stand-by
en staat op het display
“OFF”.

MOGELIJKE OORZAAK
Het apparaat is niet aange-
sloten op een stopcontact.

Het apparaat is beschadigd.

Er is niet op de aan-/uitknop

) @ gedruk.

Er is kortsluiting opgetreden,
het apparaat is beschadigd.

De oververhittingsbeveiliging is
geactiveerd.

De grillthermometer @ is niet
correct aangesloten.

De grillthermometer @ heeft
een kerntemperatuur van meer
dan 180 °C gemeten.

MOGELIJKE OPLOSSING

Sluit het apparaat aan
op een stopcontact.

Neem contact op met de
klantenservice.

Druk op de aan-/uitknop
bo.

Haal de stekker uit het stop-
contact en neem contact op
met de klantendienst.

Haal de stekker uit het
stopcontact en wacht fot het
apparaat is afgekoeld. Als
het apparaat ook na het
afkoelen niet werkt, neemt u
confact op met de klanten-
service.

Druk nogmaals op de ther-

mometertoets ® of sluit de

grillthermometer @ aan om
de foutmodus te verlaten.

Haal de grillthermometer

@ uit het grillproduct resp.
van de hittebron en zet het
apparaat weer aan als u het
wilt blijven gebruiken.

Neem contact op met de klantenservice als u de storingen met de bovenstaande oplossingen
niet kunt verhelpen of als u andere storingen constateert.
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Garantie van KompernaBB Handels GmbH

Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de aankoopdatum. In geval van
gebreken in dit product hebt u wettelijke rechten tegenover de verkoper van het
product. Deze wettelijke rechten worden door onze hierna beschreven garantie
niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van aankoop. Bewaar de kassabon
zorgvuldig. U hebt hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum van dit product een materiaal- of
fabricagefout optreedt, wordt - naar onze keuze - het product door ons kosteloos
gerepareerd of vervangen of wordt de koopprijs terugbetaald. Voorwaarde voor
deze garantie is dat het defecte apparaat en het aankoopbewijs (kassabon)
binnen de termijn van drie jaar worden overlegd en dat kort wordt omschreven
waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt gedekt, krijgt u het gerepareerde
product of een nieuw product retour. Met de reparatie of vervanging van het
product begint er geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke aanspraken bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg niet verlengd. Dat geldt ook
voor vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop aan-
wezige schade en gebreken moeten meteen na het uitpakken worden gemeld.
Voor reparaties na afloop van de garantieperiode worden kosten in rekening
gebracht.

Garantieomvang
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Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnormen met de grootst mogelijke
zorg vervaardigd en voorafgaand aan de levering nauwkeurig gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefouten. Deze garantie geldt niet
voor productonderdelen die onderhevig zijn aan normale slijtage en die daarom
als slijfonderdelen worden beschouwd, of voor schade aan breekbare onderde-
len zoals schakelaars, accu’s of onderdelen die van glas zijn gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is beschadigd, ondeskundig is
gebruikt of is gerepareerd. Voor deskundig gebruik van het product moeten alle
in de gebruiksaanwijzing beschreven aanwijzingen precies worden opgevolgd.
Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de gebruiksaanwijzing worden afge-
raden of waarvoor wordt gewaarschuwd, moeten beslist worden vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor bedrijfsmatige
doeleinden. Bij verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling, bij gebruik van
geweld en bij reparaties die niet door ons erkend servicefiliaal zijn vitgevoerd,
vervalt de garantie.
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Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag neemt u de volgende aanwijzingen
in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en het artikelnummer
(IAN) 362245_2101 als aankoopbewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie van het product, op het product
gegraveerd, op de fitelpagina van de gebruiksaanwijzing (linksonder) of op
de sticker op de achter- of onderkant van het product.

B Als er fouten in de werking of andere gebreken optreden, neemt u eerst
contract op met de hierna genoemde serviceafdeling, telefonisch of
via e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt u dan zonder portokosten naar het
aan u doorgegeven serviceadres sturen. Voeg het aankoopbewijs (kassabon)
bij en vermeld waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

EFIE Op www.lidl-service.com kunt u deze en vele andere handleidingen,
# | productvideo’s en installatiesoftware downloaden.

Met deze QR-code gaat u direct naar de website van Lidl Service
[= 9
(www.lidl-service.com) en kunt u met het invoeren van het artikelnummer

(IAN) 362245_2101 de gebruiksaanwijzing openen.

Service

(NL) Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

[1AN 362245_2101 |

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres. Neem eerst contact op met het
opgegeven serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

WWWw. kompernoss.com
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Uvod

Informace k tomuto ndavodu k obsluze

Gratulujeme vam k zakoupeni nového pfistroje.

Rozhodli jste se pro vysoce kvalitni vyrobek. Névod k obsluze je souédsti tohoto
vyrobku. Obsahuje dilezité informace o bezpeénosti, pouziti a likvidaci. Pred
pouzitim vyrobku se prosim dobfe seznamte se viemi provoznimi a bezpeénost-
nimi pokyny. Vyrobek pouZivejte pouze predepsanym zpsobem a pro uvedené
oblasti pouziti. P¥i pfeddvéni vyrobku tfetim osobdam predejte spolu s nim i tyto

podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Tento pfistroj je uréen vyhradné pro grilovéni potravin ve vnitfnich prostoréch.
Jiné pouziti nez k uréenému G&elu nebo nad jeho rdmec je povaZovano za pouZiti
v rozporu s uréenim. Pfistroj neni vhodny k pouZiti v Zivnostenskych nebo promy-
slovych podnicich.

Ndroky na ndhradu 3kody jakéhokoli druhu vzniklé v disledku pouziti v rozporu
s uréenim, neodborné opravy, neoprévnéné provedené zmény nebo Upravy nebo
v disledku pouziti nepovolenych nahradnich dild jsou vylougeny. Riziko nese

v plném rozsahu sédm provozovatel.

Vystrazna upozornéni

134

V tomto ndvodu k obsluze jsou pouZita ndsledujici vystraznd upozornéni:

Vystraznym upozornénim tohoto stupné nebezpedi se oznaduje
hrozici nebezpeéna situace.

Pokud se nebezpecné situaci nezabrdni, miZze mit za nésledek usmrceni nebo

vdazné zranéni.

> Pro zabrénéni nebezpedi usmrceni nebo t&zké Gjmy na zdravi se musi
dodrzovat pokyny uvedené v tomto vystrazném upozornéni.

A\ v¥sTRAHA

Vystrazné upozornéni tohoto stupné nebezpeci oznacuje
moznou nebezpecénou situaci.
Pokud se takové nebezpeéné situaci nezabrdni, mize vést ke zrané&nim.

> Za Gelem zabrdnéni zranéni osob je proto nutné dodrZovat pokyny
uvedené v tomto vystrazném upozornéni.
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POZOR

Vystrazné upozornéni tohoto stupné nebezpeéi oznaduje vznik
mozné hmotné skody.

Pokud se této nebezpe&né situaci nezabrdni, méze dojit k hmotnym 3koddm.

> Pro zabré&néni hmotnym 3koddm je proto zapottebi dodrzovat pokyny
uvedené v tomto vystrazném upozornéni.

UPOZORNENI

> Upozoméni oznaduje doplfiuijici informace usnadhujici manipulaci s pfistrojem.

Bezpecnost

V této kapitole jsou uvedeny dileZité bezpecénostni pokyny
ohledné& manipulace s pfistrojem.

Tento pfistroj odpovidd pfedepsanym bezpeénostnim pfedpisdm.
Neodborné pouZiti miZe vést ke zranéni osob a hmotnym skodém.

Zakladni bezpecnostni pokyny

Pro bezpeénou manipulaci s pfistrojem dodrZujte ndsleduijici

bezpelnostni pokyny:

m Pred pouZitim zkontrolujte, zda pfistroj neni zvendi viditelné po-
$kozeny. Poskozeny nebo na zem spadly pfistroj neuvdadéijte do
provozu.

m Poskozené zéstrcky nebo poskozeny sitovy kabel nechte ihned
vyménit autorizovanym odbornym persondlem nebo zdkaznickym
servisem - vyhnete se tim nebezpedi.

m Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentdInimi schopnostmi & nedostatkem zkusenosti a / nebo
znalosti mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou
pod dohledem nebo pokud byly pouéeny o bezpeéném pou-
Zivani pfistroje a pokud porozumély nebezpedi, které vyplyva
z jeho pouZiti.

m Déti si nesmi s pfistrojem hrdt.
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m Cisténi a uZivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, ledaze jsou
starsi 8 let a jsou pod dohledem.

m Déti mladsi 8 let nesmi mit pFistup k pfistroji a pfivodnimu
kabelu.

m Opravy na pfistroji nechte provddét pouze autorizovanymi
odbornymi firmami nebo zdkaznickym servisem. Neodbornou
opravou mize pro uzivatele vzniknout nebezpeéi. Navic zanikaiji
i z&ruéni néroky.

m Opravu pfistroje béhem zdruéni doby smi provddét pouze
vyrobcem autorizovany zdkaznicky servis, jinak pfi ndsledném
poskozeni zanikd nérok na zdaruku.

m Vadné souddstky se smi nahradit pouze origindlnimi néhradnimi
dily. Pouze u téchto souédsti je zaruéeno, ze budou splnény
bezpeénostni pozadavky.

m Chraiite sifovy kabel pfed kontaktem s horkymi dily pfistroje.
Nikdy pfistroj nepouzZivejte v blizkosti otevieného plamene,
topné desky nebo horkych kamen.

m Nez se pustite do &isténi, nechte pfistroj po pouziti dostatecné
vychladnout! Nebezpeéi popdlenil

m Pistroj umistéte pokud mozno v blizkosti z&suvky. Zaijistéte,
aby sifové zdstréka byla v pfipadé nebezpedi rychle dosazi-
telnd a aby nebylo mozné zakopnout o sitovy kabel.

m Zaijistéte, aby byl pfistroj postaven stabilné.
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NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

~ Pfistroj zapojte pouze do fadné instalované a uzemnéné
zdsuvky. Sitové napéti se musi shodovat s Gdaji na typovém
stitku pfistroje.

~ PFipojné vedeni resp. pfistroje, které nefunguiji sprévné nebo
byly poskozeny, nechte okamzité opravit nebo vyménit z4-
kaznickym servisem.

» Nevystavujte pfistroj pUsobeni desté a rovnéz jej nikdy nepo-
uZivejte ve vlhkém nebo mokrém prostiedi.

~ Dbejte na to, aby nebyl sifovy kabel béhem provozu nikdy
vlhky nebo mokry.

» Pfistroj nikdy neponofujte do vody ¢&i jinych tekutin! Pokud se
béhem provozu dostanou zbytky tekutiny do kontaktu se sou-
&astmi, které jsou pod napétim, moZe dojit k ohroZeni Zivota
v disledku zdsahu elektrickym proudem.

» Sifovy kabel uchopte vZdy za zéstréku. Netaheijte za samot-
ny kabel a nikdy se nedotykeijte sitového kabelu mokryma
rukama, mohlo by dojit ke zkratu nebo Grazu elektrickym
proudem.

» Na sifovy kabel nestavte pfistroj ani ndbytek apod. a ujistéte
se, Ze kabel neni pfiskfipnuty.

» Neotevirejte kryt pfistroje, pfistroj neopravujte ani nemodi-
fikujte. V pfipadé otevieného krytu nebo neoprévnénych
zmén vznikd nebezpedi ohroZeni Zivota v disledku Grazu
elektrickym proudem a zaniké zdruka.
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NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

 Chrarite pfistroj pred odkapdvaijici a stfikajici vodou. Na
pristroj nebo vedle pfistroje proto nestavte Z&4dné predméty
(napF. vdzy) naplnéné tekutinou.

» Vytdhnéte pii kazdém pFerudeni, po ukonceni pouZiti a pfed
kazdym cisténim sifovy kabel ze zasuvky.

NEBEZPECi POPALENI!
& Pozor! Horky povrch!

» Povrch pfistroje mizZe byt béhem provozu velmi horky.
V takovém pfipadé se pfistroje dotykejte pouze na rukojeti.

POZOR! VECNE SKODY!

» K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani
samostatné délkové ovlddani.

» PFistroj béhem provozu nikdy nenechéveijte bez dozoru.

~ Zaijistéte, aby se pfistroj, sifovy kabel nebo sifovd zdstréka
nedostaly do kontaktu s tepelnymi zdroji, jakymi jsou napriklad
varnd plotynka nebo otevieny ohefi.

» Chrarite antiadhezivni vrstvu tak, Ze nebudete pouZivat kovové
néstroje, jako jsou iz, vidlicka apod. Je-li antiadhezivni
vrstva poskozend, pfistroj ddle nepouzivejte.

» PFistroj provozujte vyhradné spolu s dodanym originélnim
prislu§enstvim.

UPOZORNENI

» K prepnuti vyrobku mezi frekvenci 50 a 60 Hz neni nutny
z4dny zésah uzivatele. Vyrobek se upravi pro 50 i 60 Hz.
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Rozsah dodavky a kontrola po prepravé

/\ VYSTRAHA

Nebezpedi uduseni!

> Obalovy materiél neni na hrani.

1) Vyjméte viechny &ésti pfistroje a ndvod k obsluze z krabice.

2) Z pfistroje odstrafite veskery obalovy materidl a viechny ochranné félie
a ndlepky.

UPOZORNENI

> Zkontrolujte, zda je dodavka kompletni a neni viditeln& poskozena.
V pfipadé neiplné doddavky nebo poskozeni vzniklého v disledku vadného
obalu nebo dopravou kontaktujte servisni zdkaznickou linku.

Pristroj se standardné doddvd s nésledujicimi komponenty:
® kontaktni gril

® grilovaci teplomér

® zA4chytng miska na tuk
® stérka na &isténi

® ndévod k obsluze

Prvky pristroje
(Zobrazeni viz vyklopna strana)
Obrézek A:
© opérné nozky
@ bezpednostni uzdvér
© odjistovaci tlagitko 180°
O drzék na grilovaci teplomér
@ pripojovaci zditka pro grilovaci teplomér
0 vypinae (H)
@ ovlddaci panel
O tlagitko RELEASE (dolni topné deska)
© zdachytnd miska na tuk
@ odtok tuku
@ topné desky
® tlagitko RELEASE (horni topnd deska)
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Obrazek B:

® stérka na &isténi

Obrazek C:

@ grilovaci teplomér

Obsluha

A\ VYSTRAHA

Nebezpecdi popadleni!

> Povrch pfistroje moZe byt béhem provozu velmi horky. V takovém pfipadé
se piistroje dotykejte pouze na rukojeti.

Poskozeni pfistroje!
> K vyjmuti grilovanych potravin nepouzivejte 3picaté nebo ostré predméty.
Mohly by nevratné poskodit povrch topnych desek (D!

UPOZORNENI

> Kazdé Gspésné stisknuti tlagitka se potvrdi zvukovym signdlem.
> Pomoci tlacitka @ mozete kdykoli zménit jednotku teploty z °C na °F
a zpét.

> Stisknutim a podrzenim tlacitek +/- @© aktivujete rychly probéh.

Pokyny k hygienické manipulaci s potravinami
B Potraviny podléhaijici rychlé zkdze, jako je maso, mlé&né vyrobky nebo ryby,
vzdy uchovaveite v chladnice a co nejrychleji je zpracujte/spotebuite.
W Dbeijte na Cistotu kuchyiského naéini pouzivaného pfi pfipravé pokrmd,
jako jsou prkénka, noze apod.

B Myjite si ruce, zejména pred manipulaci se syrovou dribezi nebo mletym
masem a po nil

B Po pfipravé syrové dribeze a mletého masa dokladné ogistéte viechny
povrchy a kuchyfské naéini.

B Aby se pfi pfipravé co nejvice sniZila tvorba zdrodkd, mélo by mit mleté
maso v jadre teplotu nejméné 75 °C.
Moznosti nastaveni tohoto spotfebiée jsou viak variabilni, takze si lze nastavit
vy$3i nebo niZ3i teplotu jadra podle vlastniho vkusu. Mleté maso by se viak
vzdy mélo jist dobfe tepelné upravené.
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U dribeze je obzvlaité dilezité maso dikladné tepelné upravit, protoze
hrozi zvy3ené riziko vyskytu salmonely a dalsich bakterii. Proto by teplota
uvnifi dribeze méla byt nejméné 75 °C a vys3i. Dbejte na to, aby maso
mélo veskrze bé&lavou barvu. Moznosti nastaveni tohoto spotfebice jsou
variabilni, takze si Ize nastavit vy3si nebo niZsi teplotu j¢dra podle vlastniho
vkusu. Drobez by se viak vzdy méla jist dobfe tepelné upravend.

Mrazené potraviny

MrazZené potraviny je nejlepsi rozmrazovat v chladniéce. Postup je Setrny
a omezuje tvorbu zarodkd.

Tekutina z rozmrazovéni masa, dribeze nebo ryb mize byt zatizena choro-
boplodnymi zarodky. Dbeite na to, abyste b&hem rozmrazovdni nepfisli do
styku s jinymi potravinami, a vodu z rozmrazovani hygienicky zlikviduite.

Potraviny po rozmrazeni znovu nezmrazujte!

Rozmrazené potraviny zpracuite jedté tyz den.

Pfed prvnim pouzitim

1)

2)
3)

4)

PHistroj a veskeré pfisluienstvi vycistéte podle popisu v kapitole ,, Cisténi
a udriba”, abyste odstranili pfipadné zbytky z vyroby.

Pristroj umistéte v souladu s bezpecnostnimi pokyny.
Zapoite sifovou zdstréku do sifové zasuvky. Zazni zvukovy signdl a na disple-
ji se zobrazi ,0FF". Pfistroj je nyni v pohotovostnim rezimu.

Stisknéte vypina& () @ a pomoci taditek +/- @ nastavte maximdlni teplo-
tu 240 °C. Pfistroj nechte cca 15 minut nahfivat.

UPOZORNENI

| 2

5)

6)

Pfi prvnim nahfivani pfistroje mize v disledku zbytkd vzniklych pfi vyrobé
dojit k vyskytu lehkého koufe nebo zdpachu. To je zcela normdlni a neni
to nebezpeéné. Zajistéte dostateéné vétrdani, napriklad otevienim okna.
Stisknéte vypina& () @, vytdhnéte zéstreku ze zdsuvky a pockeite, az
pfistroj vychladne.

Pristroj offete vlhkym hadfikem a osute.
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Ovladaci panel

Ovlédaci panel @ se skléddd z nésledujicich prvko:

A

0 G C;) (EJ

@ 0o

@

142 Cz

@—Q

@@«5'

@ | 45"
Thermometer
@ @ E' g min =9 5 K

J O S
o o
tlagitko volby programu Burger @
tlagitko volby programu Dribez @

tlagitko volby programu Ryby @

tlacitko teploméru pro nastaveni @
teploty jadra

ukazatel teplomé&ru (L)
(teplota jadra)

tlacitko pro prepnuti jednotky @
(stupefi Celsia/Fahrenheital)

tlagitka +/- pro zvy3eni/snize-
ni vybrané hodnoty

(lo—@

B,
® ]
H

tlacitko Easovace

ukazatel teploty topnych
desek @

ukazatel Easu

tlagitko volby programu
Maso

(WELL DONE / prope-
éené)

tlagitko volby programu
Maso

(MEDIUM / sttedné
propecené)

tlagitko volby programu
Maso

(RARE / syrové jadro)
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Uvedeni pFistroje do provozu

UPOZORNENI

> Pfistroj vzdy necheijte pfedehfat se zavienym vikem. Tim se rychleji doséhne
nastavené teploty a u3effi se energie.

1) Viko piistroje uzaviete pomoci rukojeti.

2) Zasuhte sifovou zdstreku do sitové zdsuvky. Zazni zvukovy signdl a na
displeji se zobrazi ,OFF". Pfistroj je nyni v pohotovostnim rezimu.

3) Stisknéte vypinaé () @. Na ukazateli ¢asu @ se zobrazuje 00, na uka-
zateli teploty @ bliké teplota prednastavend pro topné desky @ 200 °C.
Pokud nyni nestisknete z&dné tlacitko, po nékolika sekunddch zazni zvukovy
signdl a pfistroj se zacne nahfivat na 200 °C.

Na ukazateli teploty @ bliké aktudini teplota a zvy3uje se v krocich po
5 °C. Jakmile je dosazeno prednastavené teploty, zazni nékolik zvukovych
signdld a ukazatel teploty @ nepretrzité sviti.

UPOZORNENI

> Pokud po dobu 60 minut nestisknete z&dné tlacitko, pfistroj se automaticky
prepne do pohotovostniho rezimu.

4) ROznd nastaveni miZete kdykoli upravit:
Manudlni nastaveni teploty grilovani:

4 Pomoci tlacitek +/- @® nastavte teplotu v rozmezi 80 az 240 °C. Po nékolika
sekunddch zazni zvukovy signdl a pfistroj se zaéne nahfivat na nastavenou tep-
lotu. Na ukazateli teploty @ se opét zobrazuje aktudlni teplota topnych desek
®. Jakmile je dosaZeno nastavené teploty, zazni nékolik zvukovych signdli a
ukazatel teploty @ nepretrzité sviti.

Manudlni nastaveni éasovace:

UPOZORNENI

> Funkci ¢asovace nelze pouzivat souéasné s grilovacim teplomérem @.

¢ Stisknéte tlacitko Gasovace @ a pomoci Haitek +/- @ nastavte dobu grilovani
v rozmezi 1 az 60 minut.

UPOZORNENI

> Chcete-li upravit teplotu grilovdni, stisknéte znovu tlagitko Easovace @
nebo pockejte, dokud nezazni zvukovy signdl.
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Po nékolika sekundéch zazni zvukovy signdl a pfistroj zahdiji postup
nahfivani.

Casovaé se spusti az po nahfdti pfistroje na nastavenou teplotu grilovani.
Zbyvaijici doba grilovéni se zobrazuije jako odpocitévani na ukazateli
asu @.

Jakmile Easovag vyprsi, zazni nepferuiované zvukové signdly. Stisknéte
libovolné tlagitko pro vypnuti alarmu.

UPOZORNENI

> U doby krat3i nez 1 minuta se odpocitavani zobrazuje po sekunddch.

> Pfistroj se po vyprieni Easu na Easovadi automaticky nevypne a pokra-
&uje v provozu beze zmény. Diky tomu miZete sou¢asné grilovat rizné
druhy potravin bez preruieni.

Manudlni nastaveni teploty jadra:

POZOR

Poskozeni pristroje!

> Grilovaci teplomér @ nikdy nepoklédejte na horké topné desky @.
Kabel a rukojef grilovaciho teploméru @ by se mohly nendvratné
poskodit!

UPOZORNENI

> Tlagitko teploméru @ funguje pouze v pFipadé, Ze je spravné pripojen
grilovaci teplomér @. Jinak zazni nékolik zvukovych signdld a na displeji
se zobrazi chybovy kéd ,Er-3”. Pfipojte grilovaci teplomér @ nebo
pristroj jednou vypnéte a znovu zapnéte, abyste ukonéili chybovy rezim.

> Grilovaci teplomér (O nelze pouzivat souéasné s funkci éasovace.

¢ Stisknéte tlacitko teploméru @ a toto ta&itko teploméru ® se rozsviti
a na ukazateli teploméru @ se zobrazi prednastavend teplota jédra. Stisknéte
znowu Haéitko teploméru @ a teplota jédra zobrazend na
ukazateli teploméru @ zacne blikat. Pomoci tagitek +/- @ nastavte
teplotu jadra v rozmezi 45 a2 75 °C.

UPOZORNENI

> Chceteli nastavit teplotu grilovéni, stisknéte znovu tlagitko teploméru
® nebo pockejte, dokud nezazni zvukovy signdl.

Po né&kolika sekunddch zazni zvukovy signdl, ukazatel teploméry @
preskoci na aktudlni teplotu jédra a pfistroj zahdji postup nahfivani.
Pokud chcete zvolit jinou teplotu jadra, stisknéte znovu dvakrét tlacitko
teploméru ® a nastavte pozadovanou hodnotu pomoci tladitek +/- @.
Na ukazateli teploty @ a ukazateli teploméru @ blikaji aktudlni hodnoty.
Po dosazeni nastavené teploty grilovani zazni nékolik zvukovych signdld
a ukazatel teploty @ nepretrzité sviti.
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Po dosazeni nastavené teploty jddra zazni nepretrzité zvukové signdly.
Stisknéte libovolné tlagitko pro vypnuti alarmu.

UPOZORNENI

> Pfistroj se dosazenim feploty jadra automaticky nevypne a pokraduje
v provozu beze zmény. Diky tomu miZete soucasné grilovat rizné
druhy potravin bez pferuseni.

> Pokud grilovaci teplomér @ nesejmete, ukazatel teploméru @ bude
naddle zobrazovat aktudlni teplotu jédra.
Jakmile teplota j¢dra dosahne priblizné 180 °C, na displeji se zobrazi
4Er". Zazni nékolik zvukovych signdld, pristroj se pfepne do pohoto-
vostniho rezimu a na displeji se zobrazi ,OFF".
Pokud chcete pfistroj ddle pouzivat, znovu jej zapnéte.

Nastaveni programu:

UPOZORNENI

> Pokud grilovaci teplomér @ neni spravné pripojen, kdyz je stisknuto
tlacitko teploméru ® nebo jsou zvoleny programy RARE @, MEDIUM
@ o WELL DONE @, zazni n&kolik zvukovych signdld a na displeji
se zobrazi chybovy kéd ,E-3”. Pripojte grilovaci teplomér @ nebo
pristroj jednou vypnéte a znovu zapnéte, abyste ukonéili chybovy rezim.

¢ Pomoci tlagitek programu vyberte pozadovany program. Chcete-li vybér zrusit,
stisknéte znovu stejné tlagitko nebo stisknéte jiné tlagitko programu.
Na ukazateli teploty @ bliké u viech program pfislusné prednastavend teplota
topnych desek @. Pomoci tlagitek +/- @ v pfipadé potfeby upravte teplotu.

¢ U program? Burger @, Drobez @ a Ryby ® se na ukazateli &asu @ zobrazi
prednastaveny casovac.
Pokud davate prednost pouziti grilovaciho teploméru @ misto Casovace, stiskné-
te dvakrét tlacitko teploméru @ a nastavte pozadovanou teplotu jadra.

¢ U programd RARE @, MEDIUM @ a WELL DONE @ se na ukazateli teplomé-
ru @ zobrazi prednastavend teplota jadra.
Pokud misto grilovaciho teploméru @ radéji pouzivéte casovad, stisknéte tacitko
asovace () a nastavte pozadovanou dobu grilovéni.

¢ Pokud se nestisknou zadnd jind tlagitka, zazni po nékolika sekunddch zvukovy
signdl a program se spusti automaticky.

¢ Teplotu grilovéni, asovaé a teplotu jddra mdzete kdykoli upravit podle vyse
popsaného postupu.
5) Pfistroj nechejte nahfivat se zavienym vikem, dokud nezazni nékolik zvuko-

vych signélo a nebude dosaZeno nastavené teploty grilovani.
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Programy

A\ VYSTRAHA

Ohrozeni zdravi! Dodrzujte nasledujici pokyny:

> Dbeijte na hygienické zachdzeni se syrovym dribezim masem: pred daldim
pouzitim dokladné oéistéte teplou vodou a mycim prostredkem veskeré
né&dobi a povrchy, které pfisly do styku se syrovym dribezim masem nebo
vodou z jeho rozmrazovéni. Mezi jednotlivymi kroky pFipravy si ruce
dikladné umyijte teplou vodou a mydlem.

> Dribez by méla byt zcela propecend, jinak hrozi zvy3ené riziko vyskytu
salmonely a dalsich bakterii.

UPOZORNENI

> U viech programd miZete pouzit bud Easovaé, nebo grilovaci teplomér
®.

> Teplotu grilovéni, ¢asovaé a teplotu jddra miZete kdykoli upravit podle
vy$e popsaného postupu.

K dispozici mdte 3est programd:

Burger @:  vhodné pro masové kulicky nebo burgerové placky a pro predpe-
&ené potraviny vklddané mezi dvé poloviny chleba nebo rohlikg,
jako jsou panini, sendvie nebo bagety. Prednastavend doba je
uréena pro burgerové placky, u jinych grilovanych potravin mize
byt nutné dobu grilovéni upravit.

Drobez ®: vhodné pro viechny druhy dribeze, napf. kufe, kachnu, kritu

Ryby ©: vhodné pro ryby a moiské plody

Maso @ ® @: vhodné pro pevné druhy masa, napt. hovézi, vepfové nebo
jehnéci

Prednastavené hodnoty jsou orientaéni body pro optimdlni teplotu a dobu

grilovani nebo teplotu jadra pfisluiné potraviny. Idedlni nastaveni viak zavisi

na riznych faktorech, napfiklad na charakteru potravin nebo vasich osobnich
preferencich. Tyto hodnoty pfipadné upravte podle svych potteb.
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‘ Burger @ 230 °C 60 °C
Dribes @ 230 °C 13 75°C
Ryby ® 210 °C 7 60 °C
Maso RARE@ 240 °C - 45 °C
ms‘:)MED" 240 °C - 55°C
g‘g::gg“ 240 °C - 60 °C

Doba vareni

NiZe jsou uvedeny orientaéni hodnoty pro grilovéni v poloze kontaktniho grilu.
V zdvislosti na charakteru potravin nebo vasich osobnich preferencich se viak
hodnoty mohou lisit. Upravte je podle svych potfeb.

Burgerové placky 230 °C

Hove'ZI svickova 3-dem 240 °C 5.7
(medium)

Rump steak, ®

T-bone steak 2-3cm 240 °C °
Teleci steak 2 cm 230 °C 4-5
Vepiovy steak 1-2cm 230 °C 7-9
Prouzky slaniny / ~ 230 °C 1.2
bacon

Parky 2-3cm 200 °C 7-8
Kufeci prsni filet 1-2cm 230 °C 8-9
Kroti prsni filet 1-2cm 230 °C 4
Filet z lososa 2-3cm 210 °C 7-9

SKGET 2000 A1 Cz 147



SILVERCREST'

Nastaveni polohy pro grilovani a grilovani potravin

Tento gril mizZete pouzivat 3 roznymi zpdsoby:

- kompletné otevieny, kdy obé topné desky @ slouzi jako stolni gril.

— s pohyblivou horni topnou deskou @ jako kontaktni gril, pficemz se
napf. maso griluje z obou stran.

— s pevné zajisténou horni topnou deskou @ jako gril na panini, takze
mizete napf. rozpéct bagetu.

Poloha , kontaktni gril”

1)

2)

3)

4)

5)
6)

Oteviete viko pfistroje a polozte potraviny pfipravené ke grilovéni na dolni
topnou desku @.

Viko pfistroje uzavfete pomoci rukojeti.

Diky pohyblivé uloZené horni topné desce (D je tato deska i v pFipadé grilo-
vanych potravin o v&tii tlousfce vzdy rovnobéznd s dolni topnou deskou @.
Tak se dosdhne optimdlniho vysledku pfi grilovani.

Po urcité dobé& nebo po uplynuti Easu na Easovadi zkontrolujte zhnédnuti
grilovanych potravin. Viko pfistroje oteviete pomoci rukojeti.

Pokud jste se zhné&dnutim spokojeni, grilované potraviny vyjméte.

Stisknéte vypina& () @, vytdhnéte zéstreku ze zdsuvky a pockeite, az
pfistroj vychladne.

Poloha , gril na panini”

1)

2)

3)

4)
5)

Oteviete viko pfistroje a polozte potraviny pfipravené ke grilovéni na dolni
topnou desku @.

Zaviete horni topnou desku @ a zaijistéte ji v pozadované vyice posunutim
bezpecnostniho uzdvéru @ smérem dozadu (polohy MIN, II, IlI, IV, V). P¥i
nastaveni bezpe&nostniho uzavéru @ mimé nadzvednéte topnou desku @.
Cim ddle dozadu budete bezpe&nostni uzavér @ posouvat, tim vatii bude
vzdélenost mezi topnymi deskami @.

Po urcité dob& nebo po uplynuti éasu na Easovadi zkontrolujte zhné&dnuti
grilovanych potravin. Viko pfistroje oteviete pomoci rukojeti.

Pokud jste se zhn&dnutim spokojeni, grilované potraviny vyjméte.

Stisknéte vypina& () @, vytahnéte zastreku ze zésuvky a pockeite, az
pristroj vychladne.

Poloha , stolni gril”

1)
2)

148 Cz

Vyklopte obé opérné nozky @ (obr. 1).

Stisknéte odijisfovaci tlagitko 180° @ (obr. 1) a otevfete viko piistroje nato-
lik, abyste mohli obé& topné desky @ pouzivat jako stolni gril.
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Obr. 1

3) Topné desky @ nyni lezi vedle sebe a mohou byt pouzity jako stolni gril
(obr. 2).

Obr. 2

4) Polozte na topné desky @ potraviny, které chcete grilovat.

5) Grilované potraviny probézné obraceite, a kdyz jsou pfipraveng, odeberte
ie z topnych desek @.

6) Stisknéte vypina& () @ vytahnéte zdstreku ze zdsuvky a pockeite, az
pfistroj vychladne.

UPOZORNENI

> Pokud po dobu 60 minut nestisknete zadné tlacitko, pfistroj se automaticky
piepne do pohotovostniho rezimu.
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Sledovani teploty jadra

Poskozeni pFistroje!

150

POZOR

> Grilovaci teplomér @ nikdy nepoklédeijte na horké topné desky @. Kabel

a rukojef grilovaciho teploméru @ by se mohly nendvratné poskodit!

UPOZORNENI

>

Jedté &isty grilovaci teplomér @ ulozte do drzéku @ napravo od pfipojo-
vaci zditky @.
Pouzity grilovaci teplomér @ polozte vedle pristroje. Vedle pFistroje na-

priklad umistéte z&ruvzdornou misku, na kterou polozite pouzity grilovaci
teplomér @.

Zastreku grilovaciho teploméru @ zasufite do pfipojovaci zditky @.

Zvolte program nebo nastavte pozadovanou teplotu jédra ruéné, jak je
popséno v kapitole ,Uvedeni pFistroje do provozu”.

V piipadé potieby nechte pfistroj predehfivat, dokud topné desky (P nedo-
séhnou nastavené teploty.

Hrot grilovaciho teploméru @ zasuite pokud mozno do stfedu potraviny,
jejiz teplotu jadra chcete sledovat. Dbejte na to, aby se grilovaci teplomér @
nedotykal Z&ddné kosti, protoZe teplota kosti b&hem peeni stoupd rychleji
nez teplota masa.

Teplota jédra se béhem grilovani postupné zvysuje. Aktudlni teplota se
zobrazuje na ukazateli teploméry @.

Po dosazeni nastavené teploty jédra zazni nepretrzité zvukové signdly.
Stisknéte libovolné tlagitko pro vypnuti alarmu.

UPOZORNENI

>

o

Ccz

Pristroj se dosaZenim teploty j¢dra automaticky nevypne a pokracuje
v provozu beze zmény. Diky tomu mdZete soucasné grilovat rizné druhy
potravin bez preruieni.

Pokud grilovaci teplomér @ nesejmete, ukazatel teploméru @ bude
naddle zobrazovat aktudlni teplotu jédra.

Jakmile grilovaci teplomér @ naméfi teplotu jédra pfiblizné 180 °C, na
displeji se zobrazi ,Er H". Zazni nékolik zvukovych signdld, pfistroj se
prepne do pohotovostniho rezimu a na displeiji se zobrazi ,OFF”.

Pokud chcete grilovaci teplomér @ ddle pouzivat, vyjméte jej z grilované-
ho pokrmu nebo ze zdroje tepla a pfistroj znovu zapnéte.

Grilovaci teplomér @ opatrné vytdhnéte z potraviny a polozte jej vedle
pristroje.

Pokud jiz nechcete grilovat dalii potraviny, stisknéte vypina& () @, vytdhné-
te zdstreku ze zdsuvky a necheijte pfistroj pred &idténim vychladnout.

SKGET 2000 A1



SILVERCREST’

Tipy a triky
B Chceteli mit maso mékei a urychlit grilovéni, moZete ho predtim marinovat.
Jako zdklad marinady Ize pouzit napfiklad kysanou smetanu, &ervené vino,
ocet, podmdsli nebo Eerstvou $fdvu z papdii & ananasu. Podle chuti pFidejte
bylinky a kofeni. Nepfidéveijte sil, protoZe ta z masa vytdhne vodu, takze
je potom tvrdé. Vlozte maso do marinédy tak, aby bylo zcela pokryto,
a uzaviete nddobu. Maso ponechte v marinddé pokud moZno pfes noc.

B Topné desky @ maiji nepfilnavou vrstvu, proto neni nutné pfidévat navic tuk.
Pokud pfesto chcete tuk pouzit, dbejte na to, aby to byl tuk/olej vhodny ke
smazeni, napfiklad fepkovy ole;.

B Pokud je to mozné, grilujte vzdy se zavienym vikem, abyste zkrdtili dobu
pripravy a useffili energii.

Cisténi a udrzba
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi OHROZENI ZIVOTA PRI URAZU
ELEKTRICKYM PROUDEM!
P¥i éisténi pFistroje muze dojit ke zranéni osob!
Abyste zamezili vzniku nebezpedi, dodrzujte nésledujici bezpe&nostni pokyny:
> Pred &isténim vytdhnéte sifovou zdstreku a vyckejte, az pfistroj Oplné
vychladne. Nebezpedi zranénil

> Pfistroj nikdy negistéte pod tekouci vodou a neponofujte jej nikdy do vody.
Pristroj se miZe nendvratné poskodit!

POZOR

Poskozeni pFistroje!

> P¥i &idténi zabrarite vniknuti vihkosti do pfistroje, aby nedo3lo k jeho
neopravitelnému poskozeni.

> K &isténi povrchl nepouZivejte Z24dné silné abrazivni nebo chemické
Cistici prostredky ani $pi¢até nebo ostré predméty.

B Po vychladnuti topnych desek prejedte stérkou na ¢isténi @ po topnych
deskéch @ tak, abyste seskrdbli tuk a zbytky do zdchytné misky na tuk @.

B Otete topné desky @ vlhkym hadfikem. NepouzZivejte k &isténi Z&dné agre-
sivni Cistici prostfedky, drsné houbicky nebo 3pi¢até predméty, aby nedoslo
k poskozeni nepfilnavého povrchu.
V pfipadé siln&jsiho znedisténi nebo piipeenych zbytk topné desky @
vyjméte:

— Pristroj otevrete.

— Stisknéte tlacitko RELEASE @ a sou¢asné nadzdvihnéte dolni topnou
desku @.
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152

— Pevné pridrzte horni topnou desku @, aby nespadla, a stisknéte tlaitko
RELEASE @. Horni topnd deska @ se uvolni z pfistroje.
Vyjmuté topné desky @ omyijte v teplé vodé s malym mnozstvim myciho
prostfedku. V pfipadé siln&jsiho znecisténi nechte topné desky (@ nejprve
odmogit v trodce vody s mycim prostiedkem. Topné desky (] oplachnéte po
ocisténi istou vodou, aby se odstranily zbytky myciho prostiedku. Vie dobfe
osuste. Topné desky @ musi byt suché, nez je vlozite zpét do pfistroje!

UPOZORNENI

@ Topné desky @ je mozné myt v mycéce nddobi. Jak bylo popsano,

pro 3etrné &isténi doporudujeme myti ruéné.

¢ Chceteli topné desky @ vrdtit zpét do pistroje, nasadte je na zdkladnu tak, aby

obé prohlubné vedle odtoku tuku @ zapadly do hdkd na zdkladné. Poté stlacte
predni &ést topné desky @ smérem dold, dokud tato slysitelné nezaskodi.
U druhé topné desky @ postupuite stejné.

B Vnéjsi plochy piistroje offete vlhkym hadfikem. Podle potieby dejte na hadfik
jemny myci prostiedek a vy¢isténé plochy offete hadfikem navlhéenym pouze
&istou vodou, abyste odstranili zbytky po myti. Dbejte na to, aby pfed opétov-
nym pouZitim pfistroje byly viechny dily zcela suché.

B Grilovaci teplomér @ offete vlhkym hadfikem. V pfipadé silnych necistot
dejte na hadfik jemny myci prostfedek a vygisténé plochy offete hadFikem
navlhéenym pouze &istou vodou, abyste odstranili zbytky po myti. Poté
grilovaci teplomér @ dobre osuste.

W Vygistéte stérku na cidténi @ v teplé vodé s trochou prostredku na myti
nadobi. Zbytky myciho prosttedku odstrafte Eistou vodou.

UPOZORNENI

£\ Stérka na &isténi @ je vhodnd k myti v mycce nadobi. Jak bylo
AN . ey -, C
@i\ popsdno, pro Setrné &isténi doporu€ujeme myti ruéné.
B Vyprdzdnénou zachytnou misku na tuk @ opldchnéte v teplé vodé s mycim
prosttedkem. Odstrafite zbytky myciho prostredku ¢istou vodou a vysuite.
Zasuhte zachytnou misku na tuk @ zpét do pfistroje.

UPOZORNENI

— Zachytné miska na tuk @ je vhodnd k myti v myéce nadobi. Jak
Y
u."@

bylo popséno, pro 3etrné &isténi doporuéujeme myti ruéné.
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Skladovani

1) Zasuite zéstreku grilovaciho teploméru @ do pripojovaci zditky @, navirite
kabel grilovaciho teploméru (@ ve sméru hodinovych ru¢icek kolem navijeni
kabelu a zasurite ty¢ grilovaciho teploméru @ bocné do drzdku @.

2) Pristroj zablokujte posunutim bezpe&nostniho uzavéru @ do polohy a

3) Vygistény pfistroj uchovavejte na suchém misté.

Recepty
UPOZORNENI

V zavislosti na vlastnostech pouzitych pfisad se mohou nastaveni teplot nebo
&asové Gdaje uvedené v receptech |isit!

Poloha , kontakini gril”

Mexiko burger
500 g mletého hovéziho masa (1 porce = 125 g)
6 PL barbecue omé&cky
6 PL jemné nakrdjené cibule
3 PL Eerstvé pripravené nebo koupené salsy
1/2 CL &ili prézku
4 hamburgerové bulky
1) Ve velké mise smichejte mleté maso, cibuli, salsu, ¢ili a barbecue omacku.
2) Z mletého hovéziho masa vytvaruite Etyfi stejné velké burgerové placky.

3) Zvolte program Burger @ a necheite pfistroj nahfivat, dokud nebude
dosazeno nastavené teploty.

4) Vlozte burgerové placky do kontaktniho grilu a grilujte, dokud neuplyne
&as v kontaktni poloze.

5) Nasledné servirujte burgerové placky v hamburgerovych bulkéch spolecné
s prisadami a kofenim dle vlastni chuti.

Rumpsteak s omackou z bylinek a jarni cibulky
500 g libového hovéziho masa na rumpsteak (1 porce = 125 g)
120 g margarinu
1 CL worcesterové omaeky
1 jemné utfeny strouzek Eesneku
4 PL jemné& nasekané petrzelky

4 jemné nakrdjené jarni cibulky
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1)

2)
3)
4)

V malé misce smichejte margarin a worcesterovou omacku a pfidejte ces-
nek, petrzelku a jarni cibulku.

Nastavte teplotu 240 °C a &asova na 3 minuty.
Nechejte pfistroj rozehiat a grilujte steak.

Po uplynuti doby grilovani snizte teplotu na priblizné 160 °C, pottete steak
omdckou s bylinkami a jarni cibulkou a grilujte jej na kontaktnim grilu dal3i
4 minuty.

Tundk s platky pomerance

(pro 4 osoby)

4 gerstvé steaky z tuidka (po 170 g)

1 pomerané

1 PLjemné nasekané petrzelky

stl
pepr
1) Pomerang oloupeite a nakrdjejte na platky silné asi 5 mm.
2) Zvolte program Ryby ® a nechte pfistroj nahfivat, dokud nebude dosazeno
nastavené teploty.
3) Steaky z tuidka polozte na gril, posypte petrzelkou a osolte a opeprete.
Nakonec na steaky z tuidka polozte platky pomerance.
4) Pred servirovanim grilované platky pomeranée vyjméte.

Poloha ,,gril na panini”

Panini se Spenatem a syrem

154

250 g listového $pendtu

1 cibule

1 strouzek esneku

1 PLoleje

2 Cl citronové ¥avy

1 3petka soli (a pepfre)

4 kraijice toastového/bilého chleba

40 g bylinkového mésla

75 g mozzarelly

20 g piniovych ofiskd
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1) Listovy Spendt rozeberte a oplachnéte.

2) Cibuli a strouzek gesneku oloupeijte, nakrdjejte nadrobno a nechte zesklovatét
v rozpdleném oleji. Pridejte k tomu $pendt. Pokapesite citronovou $févou a
posypte soli a peprem.

3) Potfete toast bylinkovym méslem.
4) Nakrdijejte mozzarellu na kolegka.

5) Polozte kolecka mozzarelly na odkapany 3pendt na 2 plétcich toastu a
posypeite ji piniovymi ofiky.
6) Prikryjte panini druhym pldatkem toastu.

7) Zvolte program Burger @ , nastavte asovaé na 6 minut a nechte pfistroj
nahfivat, dokud nebude dosaZeno nastavené teploty.

8) Panini opatrné polozte na dolni topnou desku @, pomoci bezpecnostniho
uzavéru @ nastavte pozadovanou vzddlenost horni topné desky @ a
zavfete viko.

9) Pockejte, aZ uplyne &as na Easovadi, a panini opatrné vyjméte z pfistroje.
Mély by byt opecené dozlatova.

Panini s kurecimi prsicky
400 g kufecich prsnich filetd
20 g mésla
pepf, s, paprika v prasku
120 g slaniny, prouzky
6 krajicd bilého/toastového chleba
3 PL saldtového dresinku (jogurt)
30 g ledového hlavkového saldtu
2 rajéata
1 avokddo
1 ClL citronové ¥avy
50 g saldtové okurky
1) Kufeci prsni filety krétce oplachnéte pod tekouci vodou a osuste papirovou
utérkou.

2) Zvolte program Dribez @ a nechte pfistroj nahfivat, dokud nebude dosaze-
no nastavené teploty.

3) Kufeci prsni filety grilujte v kontakini poloze az do konce programu.
Ndsledné je okofete soli, pepfem a paprikou a odlozte stranou.

4) Na pdnvi si opecte slaninu do kfupava.
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5) Na 3 platky toastového/bilého chleba natfete jogurtovy dresink, polozte na
né listy ledového saldtu, nakrdjejte rajéata na pldtky, okofefite je a polozte
navrch.

6) Kufeci prsni filety podélné rozfiznéte a polozte na rajéata.
7) Prouzky slaniny poloZte na kufeci prsni filety.

8) Avokddo roziiznéte podélné kolem dokola a odpeckuite jej rotanim pohybem.
Oloupeite ho a nakréjejte na platky.
Pokapeite ho citronovou $tfavou, aby nezhnédlo.
Platky polozte na panini.

9) Nakrdjejte saldtovou okurku na kole¢ka a polozte je na avokédo.
10) Prikryjte panini druhym pldtkem toastu.

11) Zvolte program Burger @ , nastavte asovad na 6 minut a nechte pfistroj
prip. nahfivat, dokud nebude dosazeno nastavené teploty.

12) Panini opatrné polozte na dolni topnou desku @, pomoci bezpeénostniho
uzavéru @ nastavte pozadovanou vzddlenost horni topné desky @ a
zavfete viko.

13) Pockeijte, aZ uplyne &as na &asovadi, a panini opatrné vyjméte z pfistroje.
Mély by byt ope&ené dozlatova.

Bageta s horcici

156

1 bageta

1 strouzek &esneku

50 g naklddanych okurek

40 g Pecorino

1 PL ostré hofgice

2 PL sladké hof¢ice

50 g mésla

2 PL pazitky

s0l, pepf

1) Bagetu pfi¢né nafiznéte na pldatky hrubé cca 2-3 cm, ale Gplné ji neprofiz-

néte.

2) Oloupejte a rozdrtte &esnek, nakladané okurky nakrdijejte na kosticky
a nastrouhejte Pecorino.

3) Promichejte ostrou a sladkou hof¢ici s mékkym mdslem, Eesnekem, okurka-
mi, syrem Pecorino a pazitkou a dochufte soli a peprem.

4) Vettete hoicicové mdslo do zdfezd na bageté a zabalte bagety do alobalu.

5) Zvolte program Burger @ a necheite pfistroj nahfivat, dokud nebude dosa-
Zeno nastavené teploty.
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6) Bagety opatrné polozte na dolni topnou desku @, pomoci bezpe&nostniho
uzévéru @ nastavte pozadovanou vzddlenost horni topné desky @ a
zaviete viko.

7) Pockejte, az uplyne &as na Easovadi, a bagetu opatrné vyjméte z pfistroje.
Méla by byt opecend dozlatova.

Poloha ,stolni gril”

Kureci/kroti prsa
200 g kufecich/kritich prsou

troska mouky

1) Na topné desky @ dejte malé mnozZstvi vhodného oleje.

2) Zvolte program Drobez @ a nechte pfistroj nahfivat, dokud nebude
dosazeno nastavené teploty.

3) 200 g kufecich nebo kritich prsou nakrdjejte na platky a lehce popraste
moukou.

4) Smazte asi 4 minuty z jedné strany, pak obratte, lehce osolte a druhou
stranu smazte dalii 4 minuty.

Grilovana zelenina
2 papriky
1 cuketa
1 lilek
olivovy olej
stl
pepf
provensdlské kofeni (smés kofeni)
1) Zeleninu dikladné omyite. Papriku nakrdijejte na pélky, odstrafite zricka

a nakrdijeite ji na prouzky. Lilek a cuketu rozkrojte podélné na dvé pilky
a potom je nakrdijejte vzdy na cca 0,5 cm velké kusy.

2) Potfete zeleninu olivovym olejem.
3) Pristroj pfedehfeijte na teplotu cca 160 °C.

4) Zeleninu polozte na topné desky @ a grilujte ji po obou strandch asi
8-10 minut, dokud neziskd svétle hnédou barvu.

5) Posypte zeleninu soli, pepfem a podle chuti provensalskym kofenim.
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Kari garnaty s kokosovym mlékem

158

100 g &ervené kari pasty

50 ml kokosového mléka

400 g garnétt (alternativné krabd nebo krevet)

200 g cukrovych luskd

2 papriky
2 cibule

2 strouzky &esneku

sol a pepf

alobal

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

Ccz

Smicheijte kari pastu a kokosové mléko.

Omyite garndty, cukrové lusky a papriku.

Oloupeite cibuli a strouzky &esneku.

Nakrdiejte cibuli, strouzky &esneku a papriku na malé kousky.

Garndty a zeleninu rozdélte stejnomérné do 4 alobalovych baleni. Alobal
musi byt tak velky, aby do néj bylo mozné zabalit suroviny jako do bali¢ku.
Nakapeite na vie omacku z kari a kokosu a ve okofeite soli a pepfem.

Balicek dobfe uzaviete, aby nemohla vytéct Zadna tekutina.

Zvolte program Ryby ® a nechte pfistroj nahfivat, dokud nebude dosazeno
nastavené teploty.

Naplnéné balicky polozte na predehidté topné desky @ a nechte je vafit
az do ukonéeni programu.

Balicky obrafte a znovu spustte program Ryby @®.
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Grilované kukuriéné klasy

2 cukrové kukufice

100 g bylinkového mésla
esnekovd sol
stl
pepf
alobal

1) Kousek alobalu natfete bylinkovym mdslem.

2) Osolte kukufici a zabalte ji do alobalu.

3) Nastavte teplotu cca 180 °C a Easovad na 15 minut.

4) Nechte pfistroj nahfat a polozte bali¢ek na topné desky (.

5) Po 15 minutach jej otocte, nastavte Casovac opét na 15 minut a dokonlete
grilovani kukufice.

6) Kukufici osolte soli s cesnekem a opepfete.

Likvidace

V zadném pripadé nevyhazuijte pfistroj do béZného domovniho
odpadu. Tento vyrobek podléhda evropské smérnici €.
2012/19/EU-WEEE (odpad z elektrickych a elektronickych zafizeni).

Nechte pfistroj zlikvidovat ve schvéleném podniku pro nakléddani s odpady
nebo ve Vasem komundlnim sbé&mém dvofe. Dodrzujte aktudlné platné predpisy.
V piipadé pochybnosti se informuijte ve svém sb&mém dvore.

Informace o moznostech likvidace vyslouZilého vyrobku vém podd sprava

%n vaseho obecniho nebo méstského Giadu.

Vyrobek je recyklovatelny, podléhd roziifené odpovédnosti vyrobce a je
shromazdovén oddélené.

Navrdceni obalu do ob&hu zpracovani materidlu 3effi suroviny a snizuje produkci
odpady. Jiz nepotfebny obalovy materidl zlikvidujte podle mistnich platnych
predpis0.

Obal zlikvidujte ekologicky.

Dbeijte na oznaceni na riznych obalovych materidlech a v pfipadé potfeby tyto
obaly roztfidte. Obalové materidly jsou oznaceny zkratkami (a) a &islicemi (b)

s nésledujicim vyznamem:

1-7: plasty, 20-22: papir a lepenka, 80-98: kompozitni materidly.
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Priloha

Technické udaje

Napdijeci napéti

Prikon

5t

2000 W

220-240V ~ (stfidavy proud), 50/60 Hz

Vsechny &asti tohoto pfistroje pFichdzejici do
styku s potravinami jsou bezpeéné pro potraviny.

Odstranéni zavad

PROBLEM

Pristroj nefunguije.

Na displeji se zobrazi

chybovy kéd ,Er

zazni zvukové signdly.

Na displeji se zobrazi
chybovy kéd ,Er 2“ a

zazni zvukové signdly.

MOZNA PRIiCINA
Zéstreka pistroje nenf
zapojend do sifové zdsuvky.
Pristroj je poskozeny.
Vypina& () @ nebyl stisknut.

Doslo ke zkratu, pfistroj je
poskozeny.

Aktivovala se ochrana proti
prehrdti.

Na displeiji se zobrazi
chybovy kéd ,Er 3" a

zazni zvukové signdly.

Na displeji se zobrazi
chybovy kéd ,Er 4" a
zazni zvukové signdly.
Pfistroj se pfepne do
pohotovostniho reZimu
a na displeji se zobrazi
4 OFF”.

Grilovaci teplomér @ neni
spravné pripojen.

Grilovaci teplomér @ namé&Fil
teplotu jadra vice nez 180 °C.

MOZNE RESENI
Zapoijte pristroj do zasuvky.

Obratte se na zdkaznicky
servis.

Stisknéte vypina& () @.
Vytdhnéte zdstrcku ze

sifové zdsuvky a kontaktujte
zdkaznicky servis.

Vytahnéte zastreku ze sifové
zdsuvky a vyckeijte, dokud
pristroj nevychladne. Pokud
by pfistroj nefungoval ani
po ochlazeni, obrafte se na
zd&kaznicky servis.

Opétovnym stisknutim tacitka
teploméru ® nebo pfipoje-
nim grilovaciho teploméru @
ukonéete chybovy rezim.

Pokud si prejete grilovaci
teplomér @ ddle pouzivat,
vyiméte jej z grilovaného
pokrmu nebo ze zdroje tepla
a pfistroj znovu zapnéte.

Pokud nelze odstranit poruchy vy3e popsanymi postupy nebo pokud zjistite jakoukoli jinou

poruchu, obrafte se na nés zdkaznicky servis.
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Zaruka spoleénosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniky,

na tento pfistroj ziskévate zdruku v trvéni 3 let od data zakoupenti. V pfipadé
zévad tohoto vyrobku méte zakonnd préva viéi prodejci vyrobku. Tato z&konné
préva nejsou omezena nasi nize uvedenou zdrukou.

Zaruéni podminky

Zé&ruéni doba zaging plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveijte pokladni doklad.
Tento doklad je potfebny jako ddkaz o koupi.

Pokud se do i let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada materialu
nebo vyrobni zavada, pak Vam podle naseho uvdzeni vyrobek zdarma opravi-
me, vyménime nebo uhradime kupni cenu. Predpokladem této zaruky je, Zze bude
bé&hem ffileté Ihty predlozen vadny pfistroj a doklad o koupi (pokladni doklad)
a struéné se popise, v ¢em zdvada spodivd a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zdvadu nade zdruka, obdrzZite zpét bud' opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku neza&ne plynout novd zéruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad

Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a
opravené sou&ésti. Poskozeni nebo vady vyskytuiici se pfipadné jiz pfi nakupu
se musi oznamit ihned po vybaleni. Po uplynuti zaruéni doby pod|éhaiji veskeré
opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic kvality a pfed expedici byl
svédomité vyzkousen.

Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zdruka se nevztahuje
na souldsti vyrobku, které jsou vystaveny béznému opotiebeni, a proto je Ize
povazovat za spotfebni dily, nebo na poskozeni kfehkych soucasti, jako jsou
napf. spinace, akumulétory nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouzivan nebo
udrZovdn. Pro zajisténi sprédvného pouzivéni vyrobku se musi piesné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v névodu k obsluze. Uéelim pouziti a Gkontm, které se
v ndvodu k obsluze nedoporuéuji nebo se pied nimi varuie, je treba se bezpod-
mine¢né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne pro komeréni pouziti. Pfi ne-
spravném a neodborném pouzivdni, pfi pouZiti ndsili a pfi zasazich, které nebyly
provedeny nasimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaru&ni naroky
zanikajf.
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Vyftizeni v pripadé zaruky

Pro zaqjidténi rychlého Vasi zadosti postupuijte podle nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méjte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku
(IAN) 362245_2101 jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku na vyrobku, ryting na vyrobku, na
titulni stran& ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce na zadni nebo
spodni stran& vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktuijte
nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizete pfi pfilozeni dokladu
o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vém ozndmi servis.

EF3E Na webovych strankach www.lidl-service.com si miZete stéhnout tyto a

Py mnoho dal3ich pfirugek, videi o vyrobku a instalaéni software.

Pomoci kédu QR se dostanete piimo na stranku servisu Lidl

vy | (www.lidl-service.com) a mdZete pomoci zaddni &isla vyrobku
e

(IAN) 362245_2101 otevfit svlij ndvod k obsluze.

Servis

(€D Servis Cesko

Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[1AN 362245_2101]

Dovozce

162

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktuijte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

WWW. kompernoss.com

Cz SKGET 2000 A1



SILVERCREST’

Spis tresci

VWEIED 0000000000000000000000000000000600660000000000000olEA

Informacije o niniejszej instrukcji obstugi. . ... ... .. 164
Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem. ............ ... .. 164
OSIrZEeZeNiQ . . . oo 164

BezZpieCZeNStWO ..o cveeveeescccoscccsssccssscsssccssocess 165

Podstawowe wskazéwki dotyczqce bezpieczenstwa ........... ... ... .. 165

Zakres dostawy i przeglad po transporcie.......c.cc0evee...169
Elementy urzadzenia......cccotiiiiiiiitecetereneccnes..170

CEET 0000000000000000000000000600606000000000000000600UAY

Wskazéwki dotyczqce higienicznego obchodzenia sie z zywnoscig . .. ... .. .. 171
Przed pierwszym UZyCiem .. ...... ... 172
Panel sterowania .. ... ... 173
Uruchamianie urzgdzenia .. ... 174
Programy . ... . 177
CZasy GOIOWANIA . . . .. w e 179
Ustawianie pozycii grillowania i grillowanie potraw . ... ................... 179
Monitorowanie temperatury wewnetrznej . . ........... oL 182

Wskazéwkiiporady ...oooveviiieieiiiiiecereeeeeeeees...183
Czyszczenieipielegnacjia .....cvvevitirirerersececesese. 183
Przechowywanie ........ccoivieeiececcccceccccceseessess185

A5 % 000600060000000000000000006000000000000060600000 ol

Pozycja ,grill stykowy” . ... 186
Pozycja ,grill do panini” .. ... ... . 188
Pozycja ,grill stotowy” . ... . 190

UnAiad1E 0600000000000000000006000600000000000000000000 0l

.
74 G130 R 00000000000000000000000000000000000000003000000UCH)

Dane techniCzne. . ... ...\ 193
Usuwanie usterek . ... ... 193
Gwarancja Komperna3 Handels GmbH .. ............ .. ... ... ... ... 194
SIS, et e 196
IMPOITET . 196

PL 163



SILVERCREST'

Wstep

Informacije o niniejszej instrukcji obstugi

Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzgdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokq jakosciq. Instrukcja obstugi jest cze-
4ciq sktadowq produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat bezpieczen-
stwa, uzytkowania i utylizacji. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy
zapoznad sie ze wszystkimi informacjami dotyczqgcymi obstugi i bezpieczehstwa.
Produkt nalezy uzytkowaé wytqcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem

oraz w podanym zakresie zastosowan. W przypadku przekazania urzqdzenia
osobie trzeciej nalezy dotqczy¢ réwniez catq dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Niniejsze urzqdzenie przeznaczone jest wylgcznie do grillowania produktéw

spozywczych wewngtrz pomieszczen. Inny sposéb uzycia lub uzycie wykracza-
jace poza powyzszy zakres uznaie sie za niezgodne z przeznaczeniem. Urzg-
dzenie nie jest przeznaczone do zastosowanh komercyjnych ani przemystowych.

Roszczenia wszelkiego rodzaju w zwigzku ze szkodami powstatymi wskutek
uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem, przeprowadzenia niefachowych
napraw, zmianami wprowadzonymi bez zezwolenia lub wskutek zastosowania
niedopuszczonych czeéci zamiennych sq wykluczone. Wszelkie ryzyko ponosi
wylqcznie uzytkownik.

Ostrzezenia

164

W niniejszej instrukeiji obstugi uzyto nastepujacych ostrzezen:

Ostrzezenie o takim stopniu zagrozenia informuje o grozacej
niebezpiecznej sytuaciji.

Nieuniknigcie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzi¢ do $mierci lub
powstania cigzkich obrazen.

> Nalezy przestrzegaé zalecen zawartych w tym ostrzezeniu, aby unikngé
niebezpieczenstwa $mierci lub ciezkich obrazen ciata.

2\ OSTRZEZENIE

Informacja o tym stopnia zagrozenia oznacza mozliwgq sytuacje
niebezpieczna.

Nieunikniecie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzié¢ do powstania
obrazen.

> Nalezy przestrzegad instrukcji zawartych w niniejszej wskazéwce ostrze-
gawczej, by unikngé obrazen u oséb.
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luwaga |

Ostrzezenie o tym stopniu zagrozenia oznacza mozliwosé
powstania szkody materialnej.

Nieuniknigcie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzi¢ do powstania szkéd
materialnych.

> Aby unikngé¢ szkéd materialnych, nalezy przestrzegaé zalecer zawartych
w tym ostrzezeniu.

> Wskazéwka oznacza dodatkowe informacie, utatwiajqce korzystanie z
urzqdzenia.

Bezpieczenstwo

W tym rozdziale zawarto wazne wskazéwki, dotyczqce bez-
piecznej obstugi urzqdzenia.

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z odpowiednimi przepisami
bezpieczenhstwa. Mimo to, nieprawidtowe uzycie moze spowodo-
waé obrazenia v ludzi i szkody materialne.

Podstawowe wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Aby zapewnié¢ bezpieczne uzytkowanie urzqdzenia, przestrze-
gaj nastepujgcych wskazéwek bezpieczenstwar

m Przed przystgpieniem do uzytkowania nalezy sprawdzié, czy
urzqdzenie nie ma widocznych uszkodzen. Nie wolno urucho-
miaé urzqdzenia, gdy jest uszkodzone lub spadfo na ziemie.

m Naprawe uszkodzonego wiyku lub kabla sieciowego zleé
niezwlocznie wykwalifikowanemu specjaliscie lub serwisowi,
aby unikng¢ wszelkich zagrozen.

m To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia
oraz przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub tez osoby nieposiadajgce
odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy, wytqgcznie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzy-
wania urzgdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozer.
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m Dzieciom nie wolno bawié sie urzgdzeniem.

m Czyszczenia ani konserwacji nie mogq wykonywad dzieci,
chyba ze ukonczyly one 8 rok zycia i sq pod nadzorem.

m Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymad z dala od urzg-
dzenia i kabla zasilajgcego.

m Naprawy urzgdzenia zlecaé wytgcznie w autoryzowanych
punktach serwisowych lub w serwisie producenta. Nieprawi-
dtowo wykonane naprawy mogq powodowaé zagrozenia dla
uzytkownika. Powodujq one tez utrate gwaranciji.

m W okresie gwarancyjnym naprawy urzqdzenia nalezy zlecad
wylqcznie w autoryzowanych punktach serwisowych. Wykony-
wanie napraw poza sieciq serwisowq powoduje utrate praw
gwarancyijnych.

m Uszkodzone elementy wymieniaé zawsze na oryginalne czeci
zamienne. Tylko te czeséci gwarantujq odpowiednie bezpieczen-
stwo uzytkowania urzqdzenia.

m Chron kabel sieciowy przed zetknigciem z gorgcymi elementami
urzqdzenia. Nigdy nie uzywaj urzqdzenia w poblizu otwar-
tych ptomieni, ptyty grzewczej lub piekarnika.

m Przed przystgpieniem do czyszczenia po korzystaniu z
urzqdzenia odczekaj do jego catkowitego ostygniecial
Niebezpieczenstwo poparzenial

m Postaw urzqdzenie jok najblizej gniazda sieciowego. Pamietaq,
by wtyk byt tatwo dostepny w celu wyjecia go z gniazda w
przypadku zagrozenia, a takze by kabel sieciowy nie byt
przyczynq potkniecia.

m Ustaw urzgdzenie na stabilnym podtozu.
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NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Podtqczaj urzadzenie tylko i wytqcznie do prawidtowo zain-
stalowanego i uziemionego gniazda zasilania. Napigcie w
sieci elektrycznej musi by¢ zgodne z danymi podanymi na
tabliczce znamionowej urzgdzenia.

» Urzqdzenia, ktére ulegly uszkodzeniu lub nie dziatajg
prawidtowo, nalezy oddaé natychmiast do przeglgdu lub
naprawy w serwisie.

» Urzqdzenia nie wolno wystawiaé na dziatanie deszczu ani
vzywaé go w wilgotnym, ani tez mokrym $rodowisku.

» Uwazaj, aby podczas uzywania urzqdzenia kabel sieciowy
byt zawsze suchy.

» Nigdy nie wolno zanurzaé urzqdzenia w wodzie ani w
innych cieczach. Przedostanie sie cieczy na czesci prze-
wodzgce prad podczas pracy urzqgdzenia powoduije po-
wstanie zagrozenia dla zycia na skutek porazenia prgdem
elektrycznym.

» Chwytaj przewdd sieciowy zawsze za wtyk. Nigdy nie
ciggnij za przewdd i nigdy nie chwytaj przewodu mokrymi
rekoma, gdyz moze to spowodowaé zwarcie lub porazenie
pradem elektrycznym.

» Nie ustawiaj urzqdzenia lub mebli albo innych przedmiotéw
na przewodzie sieciowym i dopilnuj, by sie nie zakleszczyt.

» Nie wolno otwieraé obudowy urzqdzenia ani go naprawiad
lub modyfikowaé. Przy otwartej obudowie lub samowolnych
przerdbkach istnieje zagrozenie dla zycia na skutek poraze-
nia prgdem elektrycznym, a gwarancja wygasa.
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NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Urzqdzenie nalezy chronié przed kroplami i rozpryskami
wody. Na urzgdzeniu lub obok niego nie nalezy stawiad
naczyh wypetnionych wodg, np. wazonéw.

» Przy kazdej przerwie w uzytkowaniu oraz po zakonczeniu
pracy i przed kazdym czyszczeniem nalezy wyjmowad wiyk
kabla zasilajgcego z gniazda.

NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA!

& Uwaga! Gorgca powierzchnial

» Powierzchnia urzgdzenia w czasie pracy nagrzewa sie do
wysokiej temperatury. Dlatego nalezy dotykad tylko uchwytéw
urzqdzenia.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

» Do sterowania pracq urzqdzenia nie uzywaj zadnych
zewnetrznych zegardw sterujgcych ani innego systemu
zdalnego sterowania.

» W trakcie uzywania nigdy nie pozostawiaj urzqdzenia bez
nadzoru.

» Upewnij sig, ze urzqdzenie, kabel sieciowy lub wtyk sieciowy
nie stykajq sie z gorgcymi zrédtami, takimi jak gorgce plyty
grzejne lub nieostoniety ptomien.

» Chron powtoke przeciwdziatajgcq przywieraniu, unikajqc
stosowania metalowych przedmiotéw, np. nozy, widelcéw
itp. W przypadku uszkodzenia powtoki przeciwdziatajgce;j
przywieraniu, urzqdzenie nie powinno by¢ juz uzywane.

» Urzqdzenie nalezy uzywaé tylko z dostarczonym oryginal-
nym osprzetem.
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WSKAZOWKA

» Przetqczanie produktu pomiedzy 50 a 60 Hz nie wymaga
zadnych dziatar ze strony uzytkownika. Produkt przystosowuje
sie zaréwno do czestotliwoséci 50 Hz, jak i 60 Hz.

Zakres dostawy i przeglad po transporcie

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczernstwo uduszenia!

> Elementéw opakowania nie udostepniaé dzieciom do zabawy.

1) Wyimij z kartonu wszystkie elementy urzgdzenia oraz instrukcje obstugi.

2) Wyimij z urzqdzenia cate opakowanie i ewentualnie folie ochronne oraz
naklejki.

> Urzqdzenie nalezy sprawdzié¢ pod kgtem kompletnosci elementéw i wi-
docznych uszkodzen.
W przypadku stwierdzenia niekompletnej zawartosci opakowania lub
uszkodzen spowodowanych nieprawidtowym opakowaniem bqdz trans-
portem, skontaktuj sie z infoliniq serwisowq.

Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z nastepujgcymi elementami:
® Grill kontaktowy

® Termometr do grilla

® Tacka ociekowa na ttuszcz

® Skrobak do czyszczenia
[ ]

Instrukcja obstugi
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Elementy urzqdzenia
(llustracje - patrz rozktadana oktadka)
Rysunek A:
@ Nozki
@ Zamek bezpieczenstwa
© Przycisk odblokowujgcy 180°
O Uchwyt do termometru do grilla
@ Gniazdo przytgczeniowe do termometru do grilla
O Przycisk wigcznika/wytgcznika (H
© Panel sterowania
O Przycisk odblokowujgcy RELEASE (dolna plyta grzewczal)
© Tacka ociekowa na tuszcz
@ Odptyw ttuszczu
@ Plyty grzewcze
® Przycisk odblokowujgcy RELEASE (gérna plyta grzewczal)
Rysunek B:
® Skrobak do czyszczenia

Rysunek C:
@ Termometr do grilla

Obstuga

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo poparzenia!

> Powierzchnia urzqdzenia w czasie pracy staje sig bardzo gorgea. Dlatego
nalezy dotykaé tylko uchwytéw urzqdzenia.

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Do wyjmowania produktéw nie uzywaé zadnych spiczastych ani ostrych
przedmiotéw. Mogtyby one bezpowrotnie uszkodzié¢ powierzchnie ptyt
grzewczych @!
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> Kazde prawidtowe naciéniecie przycisku zostanie potwierdzone sygnatem

akustycznym.

> Za pomocq przycisku @ mozna w kazdej chwili zmieni¢ jednostke tempera-

tury z °C na °F i z powrotem.

> Nacisnij i przytrzymaj odpowiednio przyciski +/- ®, aby aktywowaé

szybkq zmiane wartosci.

Wskazéwki dotyczqgce higienicznego obchodzenia sie
Z Zywnosciq

tatwo psujgcq zywnosé, jak migso, nabiat lub ryby, zawsze nalezy zawsze
w lodéwece i przetwarzaé/spozywad jq tak szybko, jak to mozliwe.

Nalezy dba¢ o czystoéé przyboréw kuchennych, takich jak deski do krojenia,
noze itp., uzywanych do przygotowywania positkéw.

Nalezy myé rece, szczegdlnie przed obrébkg surowego drobiu lub migsa
mielonego oraz po jej zakonczeniu!

Po przygotowaniu surowego drobiu i migsa mielonego nalezy doktadnie
oczysci¢ wszystkie powierzchnie oraz przybory kuchenne.

Aby w maksymalnym stopniu zminimalizowaé powstawanie mikroorga-
nizméw chorobotwérczych, temperatura wewnetrzna migsa mielonego
powinna wynosi¢ co najmniej 75°C.

Jednakze mozliwo$é wyboru réznych ustawien tego urzqdzenia pozwala na
ustawienie wyzszych lub nizszych temperatur wewnetrznych w zaleznoéci
od wiasnych upodoban. Zasadniczo jednak migso mielone zawsze nalezy
spozywad dobrze ugotowane.

W przypadku drobiu szczegélnie wazne jest bardzo diugie i powolne goto-
wanie migsa, poniewaz istnieje zwigkszone ryzyko zakazenia salmonellg

i innymi bakteriami. Dlatego tez temperatura wewnetrzna drobiu powinna
wynosié co najmniej 75°C i wiecej. Nalezy upewni¢, ze migso ma biatawy
kolor na catej powierzchni. Mozliwos$¢ wyboru réznych ustawier tego urzg-
dzenia pozwala na ustawienie wyzszych lub nizszych temperatur wewnetrz-
nych w zaleznosci od wiasnych upodoban. Zasadniczo jednak dréb zawsze
nalezy spozywaé dobrzy ugotowany.
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W przypadku zywnosci gleboko mrozonej

B Zywnos¢ gleboko mrozong najlepiej nalezy rozmrazaé w lodéwee. Jest to
delikatny sposéb ograniczajgcy powstawanie mikroorganizméw chorobotwér-
czych.

B Plyn z rozmrozonego miesa, drobiu lub rozmrozonych ryb moze by¢ skazony
mikroorganizmami. Nalezy uwazaé, aby podczas rozmrazania nie doszto
do kontaktu z innymi artykutami spozywczymi, a wodg z rozmrazania nalezy
zutylizowaé w sposéb higieniczny.

B Po rozmrozeniu zywnosci nie nalezy zamrazaé ponownie!

B Rozmrozong zywno$éé nalezy przetwarzaé tego samego dnia.

Przed pierwszym uzyciem

1) Oczys¢ urzqdzenie oraz wszystkie elementy osprzetu, jak opisano
w rozdziale ,Czyszczenie i pielegnacja”, by usungé¢ mozliwe pozostatosci
poprodukcyijne.

2) Ustaw urzqdzenie zgodnie ze wskazéwkami bezpieczenstwa.

3) Podigcz wtyk sieciowy do gniazda zasilania. Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy,
a na wyswietlaczu pojawi sie ,0FF”. Urzgdzenie jest teraz w trybie gotowo-
$ci.

4) Naciénij przycisk wigcznika/wytqcznika () @ i ustaw przyciskami +/- ©
maksymalng temperature 240°C. Nagrzewaj urzqdzenie przez okoto
15 minut.

> Pierwszemu nagrzewaniu urzqdzenia moze towarzyszyé zapach spaleni-
zny i dym wywotany wypalaniem sie pozostatosci srodkéw zastosowanych
podczas produkgiji. Jest to zjawisko catkowicie normalne i nie stanowi jakie-
gokolwiek zagrozenia. Pamigtaj o zapewnieniu odpowiedniej wentylacii
w pomieszczeniu, np. przez otwarcie okna.

5)  Naciénij przycisk wigcznika/wytgcznika () @, odtgcz wiyk sieciowy
z gniazda zasilania i pozostaw urzqdzenie do ostygniecia.

6) Wyczy$é urzqdzenie wilgotng szmatkg i wysusz je.
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Panel sterowania

Panel sterowania @ sktada sie z nastepujgcych elementéw:
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Przycisk programu Burger

Przycisk programu Dréb

Przycisk programu Ryba

Przycisk termometru do
ustawiania temperatury
wewnetrznej

Wyswietlacz termometru
(temperatura wewnetrzna)

Przycisk do przestawiania
jednostek

(stopnie Celsjusza/Fahren-
heita)

Przyciski +/- do zwieksza-
nia/zmniejszania wybranej
wartosci

e e

M}

|
0

OQ/J

Przycisk minutnika
Wyswietlacz temperatury
ptyt grzewczych @
Wyswietlacz czasu

Przycisk programu Mieso
(WELL DONE /dobrze
wysmazone)

Przycisk programu Mieso
(MEDIUM / $rednio
wysmazone)

Przycisk programu Migso
(RARE / surowe wewngtrz)
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Uruchamianie urzgdzenia

> Urzqdzenie nalezy zawsze rozgrzewad przy zamknietej pokrywie. W ten
sposéb ustawiona temperatura jest osiggana szybciej i przy mniejszym
zuzyciu energii.

1) Zamknij pokrywe urzqdzenia, korzystajgc z uchwytu.

2) Podtqcz wtyk sieciowy do gniazda zasilania. Rozlegnie sie sygnat dzwie-
kowy, a na wyswietlaczu pojawi sie ,OFF”. Urzgdzenie jest teraz w trybie
gotowosci.

3) Naciénij przycisk wigcznika/wytgeznika () @. Wyswietlacz czasu @
wskazuje 00, na wyswietlaczu temperatury @ miga ustawiona domyslnie
dla ptyt grzewczych @ temperatura wynoszqca 200 °C. Jedli teraz nie
zostanie nacisniety zaden przycisk, po kilku sekundach rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy, a urzqdzenie zacznie sig nagrzewaé do 200°C.

Na wyswietlaczu temperatury @) miga aktualna temperatura i rosnie

w krokach co 5°C. Gdy tylko ustawiona temperatura zostanie osiggniegta,
rozlegnie sie kilka sygnatéw dzwiekowych, a wyswietlacz temperatury @
bedzie $wiecit sig caty czas.

> Jedli przez 60 minut nie zostanie naciéniety zaden przycisk, urzqdzenie
automatycznie przetqczy sie w tryb gotowosci.

4) W kazdej chwili mozna dokonaé réznych ustawien:

Reczne ustawianie temperatury grillowania:

¢ Ustaw przyciskami +/- @ temperature w zakresie od 80 do 240°C. Po kilku
sekundach rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a urzqdzenie zacznie sig nagrze-
waé do ustawionej temperatury. Wyswietlacz temperatury @ ponownie wskazu-
ie aktualng temperature ptyt grzewczych @. Gdy tylko ustawiona temperatura
zostanie osiggnieta, rozlegnie sig kilka sygnatéw dzwigkowych, a wyswietlacz
temperatury @ bedzie $wiecit sig caty czas.

Reczne ustawianie minutnika:

> Funkcja minutnika nie moze by¢ uzywana jednoczesnie z termometrem

do grilla @.

¢ Naciénij przycisk minutnika @ i ustaw przyciskami +/- @ czas grillowania
wynoszqcy od 1 do 60 minut.
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> Aby wyregulowaé temperature grillowania, ponownie nacisnij przycisk
minutnika @ lub poczekaj, az rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

Po kilku sekundach rozlegnie sig sygnat dzwigkowy i urzqdzenie za-
cznie sie nagrzewad.

Minutnik uruchamia sie dopiero, gdy urzqdzenie rozgrzeije sig do
ustawionej temperatury grillowania. Pozostaly czas grillowania jest
pokazywany jako odliczanie na wyswietlaczu czasu @.

Po uptywie czasu na minutniku rozlegng sie sygnaly dzwigkowe

w sposéb ciggly. Nacisnij dowolny przycisk, aby wytqczy¢ alarm.

> Od czasu ponizej 1 minuty odliczanie jest wyswietlane w krokach
co sekunde.

> Urzqdzenie nie jest automatycznie wytqgczane po uptywie czasu od-
liczanego minutnikiem i pracuje dalej bez zmian. Dzigki temu mozna
bez przerwy grillowaé rézne rodzaje potraw w tym samym czasie.

Reczne ustawianie temperatury wewnetrznei:

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Nigdy nie odktadaj termometru do grilla @ na gorqce plyty grzewcze
®. Kabel i uchwyt termometru do grilla @ mogtyby zostaé bezpowrot-
nie uszkodzonel!

> Przycisk termometru ® dziata tylko wtedy, gdy termometr do grilla
@ jest prawidtowo podigczony. W przeciwnym razie rozlegnie sig
kilka sygnatéw dzwigkowych, a na wyswietlaczu pojawi sie kod btedu
,Er3". Podtgcz termometr do grilla @ lub wytqcz i wigcz ponownie
urzqdzenie, aby wyi$¢ z trybu btedu.

> Termometr do grilla @ nie moze byé uzywany jednoczesnie z funkejq
minutnika.

¢ Nacisnij przycisk termometru ®, przycisk termometru ® zaswieci sig, a na
wyswietlaczu termometru @ pojawi sie ustawiona temperatura wewnetrzna.
Ponownie nacisnij przycisk termometru @, temperatura wewnetrzna pokazana
na wyswietlaczu termometru @ miga. Ustaw przyciskami +/- @ temperature
wewnetrzng w zakresie od 45 do 75°C.

> Aby wyregulowaé temperature grillowania, ponownie nacisnij przycisk
termometru @ lub poczekaj, az rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
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Po kilku sekundach rozlegnie sig sygnat dzwigkowy, wyswietlacz
termometru @ wskaze aktualng temperature wewnetrzng, a urzqdzenie
rozpocznie proces nagrzewania.

Jezeli chcesz wybraé inng temperature wewnetrzng, naciénij ponownie
dwukrotnie przycisk termometru @ i ustaw zqdang wartosé¢ za pomocq
przyciskéw +/- ©.

Aktualne wartosci migajg na wyswietlaczu temperatury @ oraz wyswie-
tlaczu termometru @.

Gdy tylko ustawiona temperatura grillowania zostanie osiggnieta,
rozlegnie sie kilka sygnatéw dzwigkowych, a wyswietlacz temperatury
O bedzie swiecit sie caly czas.

Gdy tylko ustawiona temperatura wewnetrzna zostanie osiggnieta,
rozlegng sie ciqgte sygnaty dzwiekowe. Naciénij dowolny przycisk,

aby wytgczyé alarm.

> Urzqdzenie nie wylqcza sie automatycznie po osiggnigciu temperatury
wewnetrznej i pracuje dalej bez zmian. Dzigki temu mozna bez prze-
rwy grillowaé rézne rodzaje potraw w tym samym czasie.

> Jesli termometr do grilla @ nie zostanie wyjety, wyswietlacz termo-
metru @ nadal pokazuje aktualng temperature wewnetrzng.
Gdy tylko temperatura wewnetrzna osiggnie ok. 180°C, na wyswie-
tlaczu pojawi sie ,E~4". Rozlegnie sig kilka sygnatéw dzwigkowych,
urzqdzenie przetqczy sie w tryb gotowosci, a na wyswietlaczu pojawi
sie napis ,OFF”.
Jesli chcesz kontynuowaé korzystanie z urzqdzenia, wiqcz je ponownie.

Ustawianie programu:

> Jesli termometr do grilla @ nie jest prawidtowo podiqczony, gdy
weiéniety jest przycisk termometru @ lub wybrane sq programy RARE
@, MEDIUM @ i WELL DONE @, rozlegnie sie kilka sygnatéw
dzwigkowych, a na wyswietlaczu pojawi sie kod btedu ,Er3". Podiqcz
termometr do grilla @ lub wylqcz i wigcz ponownie urzqdzenie, aby
wyiéé z trybu btedu.

¢ Za pomocq przyciskéw programéw wybierz zgdany program. Aby usungé
zaznaczenie, ponownie naciénij ten sam przycisk lub nacisnij inny przycisk
programu.
Na wyswietlaczu temperatury @ miga dla wszystkich programéw odpowiednio
ustawiona temperatura plyt grzewczych @. Za pomocq przyciskéw +/- @
mozesz dopasowad temperature do potrzeb.
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¢ W programach Burger @, Dréb @ i Ryba @ wyswietlacz czasu @ pokazuje
zaprogramowany minutnik.
Jesli wolisz uzywaé termometru do grilla @ zamiast minutnika, nacisnij dwukrot-
nie przycisk fermometru ® i ustaw zqdang temperature wewnetrzng.

¢ W programach RARE D, MEDIUM @ i WELL DONE @ wyswietlacz termome-
tru @ pokazuje ustawionq temperature wewnetrzng.
Jesli wolisz uzywaé minutnika zamiast termometru do grilla @, nacisnij przycisk
minutnika @ i ustaw zgdany czas grillowania.

4 Jesli nie zostang nacisniete zadne inne przyciski, po kilku sekundach rozlegnie
sie sygnat dZzwiekowy, a program rozpocznie sig automatycznie.
¢ W kazdej chwili mozna odpowiednio ustawié temperature grillowania, minutnik
i temperature wewnetrzng w sposéb opisany powyze;.
5) Pozwdl urzqdzeniu rozgrzad sig przy zamknigtej pokrywie, az rozlegnie sie
kilka sygnatéw dzwigkowych i zostanie osiggnieta ustawiona temperatura
grillowania.

Programy

/\ OSTRZEZENIE

Zagrozenia dla zdrowia! Przestrzegaj nastepujacych
wskazéwek:

> Zwré¢ uwage na higieniczne obchodzenie sie z surowym miesem drobio-
wym: przed dalszym uzyciem doktadnie umyj cieptq wodq i ptynem do
mycia naczynh wszystkie urzqgdzenia i powierzchnie, ktére miaty kontakt
z surowym migsem drobiowym lub wodq z rozmrazania. Pomigdzy kolejny-
mi efapami przygotowania myj doktadnie rece cieptq wodg z mydtem.

> Dréb powinien by¢ catkowicie ugotowany, gdyz w przeciwnym razie istnie-
ie zwigkszone ryzyko zakazenia salmonellg i innymi bakteriami.

> We wszystkich programach mozna uzywaé zaréwno minutnika, jak i ter-
mometru do grilla @.

> W kazdej chwili mozna odpowiednio ustawié temperature grillowania,
minutnik i femperature wewnetrzng w sposéb opisany powyze.
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Dostepnych jest sze$é programéw:

Burger @:  odpowiedni do kotletéw lub kotletéw do hamburgeréw oraz do
wstepnie ugotowanych potraw pomiedzy dwiema potéwkami
chleba lub butki, takich jak panini, kanapki lub bagietki. Ustawio-
ny czas jest przeznaczony dla kotletéw do burgeréw, dla innych
potraw z grilla moze by¢ konieczna korekta czasu grillowania.

Dréb ©: nadaije sig do wszelkiego rodzaju drobiu, np. kurczaka, kaczki,
indyka
Ryba ®: nadaie sie do ryb i owocéw morza

Mieso @ O @: nadaie sie do migs w kawatku, np. wotowiny, wieprzowiny lub
jagnieciny

Domyélnie ustawione wartosci dostarczajg wskazéwek dotyczgeych optymalnei

temperatury i czasu trwania grillowania lub temperatury wewnetrznej danej

potrawy. ldealne ustawienie zalezy jednak od wielu czynnikéw, takich jak wia-

$ciwosci potraw czy osobiste preferencie. W razie potrzeby dostosuj wartosci do

swoich potrzeb.

. Burger ® 230°C

Dréb @ 230°C 13 75°C
Ryba @ 210°C 7 60°C
Q’Xf{?@ 240°C - 45°C
e WC - s
EASLOE%ELL 240°C - 60°C
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Czasy gotowania

Ponizsze dane sq orientacyjnymi wskazéwkami dotyczgeymi grillowania

w pozycji grilla stykowego. Jednak w zaleznosci od whasciwosci zywnosci lub
osobistych preferencii, wartosci te mogq sig réznié. W razie potrzeby dostosuj je
do swoich potrzeb.

. Grubosé Temperatura .
Artykut spozywczy (ok.) (ok.) Minuty (ok.)
Kotlety do burgeréw 2 cm 230°C 4
Filet wotowy (medium) 3-4cm 240°C 5-7
Rumsztyk, T-Bone- 2.3 em 240°C 5
-Steak
Stek cielecy 2 cm 230°C 4-5
Stek wieprzowy 1-2cm 230°C 7-9
Paski boczku/bekon - 230°C 1-2
Kietbaski 2-3cm 200°C 7-8
Filet z piersi kurczaka 1-2 cm 230°C 8-9
Filet z piersi indyka 1-2 cm 230°C 4
Filet z tososia 2-3cm 210°C 7-9

Ustawianie pozycji grillowania i grillowanie potraw
Z tego grilla mozna korzystaé na 3 rézne sposoby:
— kompletnie rozlozony tak, ze z obu plyt grzewczych @ mozna korzy-
sta¢ jak z grilla stotowego.

— zruchomgq gérnq plytq grzewczq @ jako grillem stykowym tak, ze
mozna np. grillowaé migso z obu stron;

— z ustawiong na state gérng plytq grzewczq @ jako grill do panini, co
umozliwia np. zapiekanie bagietek.
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Pozycja ,grill stykowy”

1)
2)

3)

4)

5)
6)

Otwérz pokrywe urzqdzenia i potéz przeznaczone do opiekania/grillowa-
nia produkty na dolnej plycie grzewcze| @.

Zamknij pokrywe urzqdzenia, korzystajgc z uchwytu.

Dzigki ruchomemu zamocowaniu gérnej plyty grzewczej @ nawet przy
grubszych grillowanych produktach jest ona ustawiona réwnolegle do
dolnej plyty grzewczej @. Zapewnia to optymalny wynik grillowania.

Sprawdz po pewnym czasie lub po uptywie czasu ustawionego minutni-
kiem przyrumienienie grillowanych potraw. Otwérz pokrywe urzqdzenia za
pomocq uchwytu.

Jezeli stopien zrumienienia jest odpowiedni, wyjmij produkty.

Nacisnij przycisk wigcznika/wytgcznika () @, odtqcz wiyk sieciowy
z gniazda zasilania i pozostaw urzgdzenie do ostygnigcia.

Pozycja ,grill do panini”

1)

2)

3)

4)
5)

Otwérz pokrywe urzqdzenia i potéz przeznaczone do opiekania/grillowa-
nia produkty na dolnej plycie grzewczej @.

Zamknij gérng ptyte grzewczq @ i zamocuj jg na zgdanej wysokosci,
naciskajgc do tylu zamek bezpieczefstwa @ (pozycja MIN, 11, I, IV, V).
Podczas regulacji zamka bezpieczenstwa @ podnies lekko ptyte grzewczq
®. Im dalej do tytu nacisniesz zamek bezpieczehstwa @, tym wigkszy
bedzie odstep miedzy ptytami grzewczymi @.

Sprawdz po pewnym czasie lub po uptywie czasu ustawionego minutni-
kiem przyrumienienie grillowanych potraw. Otwérz pokrywe urzqdzenia za
pomocq uchwytu.

Jezeli stopien zrumienienia jest odpowiedni, wyjmij produkty.

Nacisnij przycisk whgcznika/wytgcznika () @, odtgez wiyk sieciowy
z gniazda zasilania i pozostaw urzqdzenie do ostygnigcia.

Pozycja ,grill stolowy”

180

1)
2)

PL

Rozléz obie nézki @ (rys. 1).

Nacisnij przycisk odblokowujgcy 180° @ (rys. 1) i otwdrz pokrywe urzg-
dzenia na tyle, by mozna byto korzysta¢ z obu plyt grzewczych @, jako
z grilla stotowego.
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Rys. 1

3) Plyty grzewcze @ znajdujg sie teraz obok siebie i mozna z nich korzysta¢
jak z grilla stotowego (rys. 2).

==
E=—. 4

Rys. 2

4) Utéz produkty do grillowania na ptytach grzewczych @.

5) W trakcie grillowania obracaj produkty i zdejmij je z plyt grzewczych @,
gdy bedq gotowe.

6) Naciénij przycisk wigcznika/wytgeznika () @, odtacz wiyk sieciowy
z gniazda zasilania i pozostaw urzqdzenie do ostygnigcia.

> Jesli przez 60 minut nie zostanie naci$nigty zaden przycisk, urzqdzenie
automatycznie przetqczy sie w tryb gotowosci.
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Monitorowanie temperatury wewnetrznej

182

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Nigdy nie odktadaj termometru do grilla @ na gorqce plyty grzewcze @.
Kabel i uchwyt termometru do grilla @ mogtyby zosta¢ bezpowrotnie
uszkodzone!

WSKAZOWKA

> Jeszcze czysty termometr do grilla @ przechowuj w uchwycie @ po
prawej stronie gniazda przylgczeniowego @.

> Odtéz uzyty termometr do grilla @ obok urzgdzenia. Na przyktad obok
urzqdzenia postaw odporng na wysokie temperatury miske, do ktérej
mozna odiozyé uzyty termometr do grilla @.

1) Wibz wtyczke termometru grilla @ do gniazda przylgczeniowego @.

2) Wybierz program lub recznie ustaw zgdang temperature wewnetrzng, jak
opisano w rozdziale ,Uruchomienie urzqdzenia”.

3) Jedli to konieczne, wstepnie podgrzej urzqdzenie, az pltyty grzewcze @
osiqgng ustawionq temperature.

4) Jesli to mozliwe, wsun koricéwke termometru do grilla @ mozliwie w $rodek
produktu spozywczego, ktérego temperature wewnetrznq chcesz monito-
rowaé. Upewnij sie, ze termometr do grilla @ nie dotyka koéci, poniewaz
temperatura kosci wzrasta szybciej podczas gotowania w poréwnaniu
z temperaturg migsa.

5) Temperatura wewnetrzna wzrasta stopniowo podczas procesu grillowania.
Aktualna temperatura jest pokazywana na wyswietlaczu termometru (.
Gdy tylko ustawiona temperatura wewnetrzna zostanie osiggnieta,
rozlegng sie ciggte sygnaty dzwiekowe. Nacisénij dowolny przycisk, aby
wylqczyé alarm.

> Urzqdzenie nie wylgcza sie automatycznie po osiggnigciu temperatury
wewnetrznej i pracuje dalej bez zmian. Dzigki temu mozna bez przerwy
grillowaé rézne rodzaje potraw w tym samym czasie.

> Jesli termometr do grilla @ nie zostanie wyiety, wyswietlacz termometru @
nadal pokazuje aktualng temperature wewnetrzng.
Jak tylko termometr do grilla @ zmierzy temperaturg wewnetrzng ok.
180°C, na wyswietlaczu pojawi sie ,Er H”. Rozlegnie sie kilka sygnatéw
dzwiekowych, urzqdzenie przetqczy sig w tryb gotowosci, a na wyswietla-
czu pojawi sie napis ,OFF”.
Wyimij termometr do grilla @ z grillowanego produktu lub ze zrédta
ciepta i wigcz ponownie urzqdzenie, jesli chcesz dalej z niego korzystad.
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6) Ostroznie wyciggnij termometr do grilla @ z produktu spozywczego
i odtéz go obok urzqdzenia.

7) Gdy nie chcesz grillowaé kolejnych produktéw, nacisnij przycisk wigcznika/
wylgcznika () @, odtgez wiyk sieciowy z gniazda zasilania i pozostaw
urzqdzenie do ostygnigcia, zanim je wyczyscisz.

Wskazowki i porady

B Aby migso byto bardziej delikatne, a czas grillowania krétszy, migso mozna
wczeéniej zamarynowaé. Podstawq marynaty moze byé np. kwasna $mie-
tana, czerwone wino, ocet, maslanka lub $wiezy sok z owocéw papai lub
ananasa. Do smaku mozna dodaé ziota i przyprawy. Nie nalezy dodawaé
soli, gdyz wycigga ona soki z migsa i powoduje jego twardnienie. Migso
nalezy w catodci przykryé marynatq i zamkngé naczynie. Najlepiej maryno-
wadé migso przez noc.

B Plyty grzewcze @ sq pokryte powltokq zapobiegajqcq przyleganiu, dzieki
czemu do przyrzqdzania potraw nie trzeba uzywaé dodatkowo ttuszczu.
Jezeli jednak chcesz uzywaé ttuszczu do smazenia, upewnij sig, ze tluszcz/
olej nadaje sie do smazenia, np. olej rzepakowy.

B Jesli to mozliwe, grilluj zawsze z zamknietq pokrywq, aby skréci¢ czas
pieczenia i zaoszczedzié energie.

Czyszczenie i pielegnacja
A OSTRZEZENIE! SMIERTELNE NIEBEZPIECZENSTWO WSKUTEK
PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!
Podczas czyszczenia urzgdzenia moze dojsé do obrazen u ludzi!

Przestrzegaj nastepujgcych wskazédwek bezpieczenstwa, by unikngé zagrozen:

> Przed czyszczeniem urzqdzenia wyjmij wiyk sieciowy i odczekaj na catkowite
schtodzenie sie urzqdzenia. Niebezpieczerstwo obrazen!

> Nigdy nie czy$¢ urzqdzenia pod biezqcqg wodqg ani nie zanurzaj go
w wodzie. Grozi to nieodwracalnym uszkodzeniem urzqdzenial

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Podczas czyszczenia zwréé uwage, aby do wnetrza urzqdzenia nie prze-
dostata sie wilgoé. Mogtoby to trwale uszkodzié urzqdzenie.

> Do czyszczenia powierzchni nie wolno uzywaé ostrych $rodkéw szorujg-
cych ani chemicznych $rodkéw czyszczqcych czy ostrych lub powoduja-
cych zadrapania przedmiotéw.
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Uzyj skrobaka do czyszczenia (B na schtodzonych ptytach grzewczych @,
aby zsungé ftuszcz i resztki i zsun je do tacki ociekowej na tuszcz @.

Wytrzyj ptyty grzewcze @ wilgotng szmatkg. Do czyszczenia nie nalezy
uzywad ostrych $rodkéw czyszczqeych, ostrych ggbek ani ostrych przedmio-
téw, by nie zniszczy¢ powierzchni zapobiegajqcej przywieraniu.

W razie uporczywych zanieczyszczen lub zapieczonych resztek produktéw
zdejmij obie plyty grzewcze @:

— Otwdrz urzgdzenie.

— Nacisnij przycisk odblokowujgcy RELEASE @), unoszqc jednoczesnie
dolng ptyte grzewczq @.

— Przytrzymaj gémaq plyte grzewczq @, by nie spadta i nacisnij przycisk
odblokowujgcy RELEASE @. Gérna plyta grzewcza @ odiqczy sie od
urzqdzenia.

Umyij zdjete plyty grzewcze (D cieptq wodq z niewielkim dodatkiem érodka
do mycia naczyh. Przy silnych zapieczeniach namocz obie plyty grzewcze
® w wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyh. Nastepnie wyptucz ptyty
grzewcze  w duzej iloici czystej wody, aby usungé ewentualne pozo-
statoéci ptynu do mycia naczyn. Osusz doktadnie wszystkie czeici. Przed
ponownym zamontowaniem w urzqdzeniu obie plyty grzewcze (P muszq
byé catkowicie suche!

=\ Plyty grzewcze @ sq przystosowane do zmywania w zmywar-

PL

73 ce do naczyn. W celu delikatnego czyszczenia zalecamy
£ plukanie reczne zgodnie z opisem.

Aby ponownie zamontowadé plyty grzewcze @, umie$é je w podstawie tak,
by oba wyciecia obok odptywu ttuszczu @ zaczepity sie za haki w pod-
stawie. Nastepnie naciénij przedniq cze$é ptyty grzewczej @ w dét, by
styszalnie sie zatrzasneta.

Z drugq plytq grzewczq @ postgp tak samo.

Przetrzyj zewnetrzne powierzchnie urzqdzenia wilgotng szmatkq. W razie
potrzeby nanie$ na $ciereczke tagodny ptyn do mycia naczyh i przetrzyj
$ciereczkq zwilzong tylko wodgq, aby usungé wszystkie pozostatosci ptynu
do mycia naczyn. Nalezy dopilnowaé, by przed ponownym uzyciem urzg-
dzenia wszystkie czesci byly catkowicie suche.

Termometr do grilla @ czy$¢ zwilzong szmatkg. W przypadku trudniej-
szych do usunigcia zabrudzen nanie$ na $ciereczke tagodny ptyn do mycia
naczyh i przetrzyj éciereczkq zwilzong tylko wodg, aby usungé wszystkie
pozostatosci ptynu do mycia naczyn. Nastepnie dobrze wysusz termometr

do grilla @.
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B Umyj skrobak do czyszczenia @ cieptq wodg z niewielkim dodatkiem ptynu
do mycia naczyn. Pozostatoéci ptynu do mycia naczyn usur czystg wodg.

@ Skrobak do czyszczenia (B jest przystosowany do zmywania

w zmywarce do naczyh. W celu delikatnego czyszczenia zalecamy
ptukanie reczne zgodnie z opisem.

B Oprézniong tacke ociekowq na tluszcz @ myj w cieptej wodzie z dodat-
kiem ptynu do mycia naczyh. Pozostatosci ptynu do mycia naczyn sptucz
czystq wodgq, a nastepnie osusz. Wsun tacke ociekowq na ttuszcz @
ponownie do urzqdzenia.

> Tacka ociekowa na ttuszcz @ jest przystosowana do zmywania
A w zmywarce do naczyi. W celu delikatnego czyszczenia zalecamy
¥)a

ptukanie reczne zgodnie z opisem.

Przechowywanie

1) W16z wtyczke termometru do grilla @ do gniazda przytqczeniowego @,
owin kabel termometru do grilla @ w prawo wokét nawijaka kabla i wiéz
pret termometru do grilla @ bokiem w uchwyt @.

2) Zarygluj urzqdzenie, ustawiajge zamek bezpieczeristwa @ w potozeniu @

3) Wyczyszczone urzqdzenie nalezy przechowywaé w suchym miejscu.
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Przepisy

Zaleznie od wiaéciwosci sktadnikéw, podane ustawienia temperatury lub
czasy grillowania mogq sie réznié!

Pozycja , grill stykowy”

Burger meksykanski
500 g mielonego migsa wotowego (po 125 g)
6 tyzek stotowych sosu barbecue
6 tyzek stotowych drobno posiekanej cebuli
3 tyzki stotowe $wiezej lub gotowej salsy
1/2 tyzeczki chili w proszku
4 butki do burgeréw

1) Wymieszaj mielone migso, cebule, salse, chili w proszku i sos barbecue
w duzej misce.

2) Uformuj mase z migsa mielonego do postaci czterech jednakowo duzych
kotletéw do burgeréw.

3) Wybierz program do burgeréw @ i wigcz urzgdzenie, az nagrzeje sie do
ustawionej temperatury.

4) Umieé¢ kotlety do burgeréw w grillu stykowym i grilluj w pozycji stykowej
az do uptywu czasu.

5) Nastepnie podaj kotlety do burgeréw z dodatkami i przyprawami wedle
wyboru w butkach do burgeréw.
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Rumsztyk w sosie z szalotek i zi6t

500 g chudego rumsztyku (po 125 g)

120 g margaryny

1 fyzka stotowa sosu Worcestershire

1 drobno posiekany zgbek czosnku

4 tyzki stotowe posiekanej natki pietruszki

4 drobno posiekane szalotki

1) Wymieszaj margaryne i sos Worcestershire w matej misce, dodaj czosnek,
pietruszke i szalotki, wymieszaij.
2) Ustaw temperature 240°C i minutnik na 3 minuty.
3) Pozwdl, aby urzqdzenie sie rozgrzato i rozpocznij grillowanie steku.

4) Po uptywie czasu zmniejsz temperature do ok. 160°C, posmaruj stek
sosem z szalotki i ziét i piecz na grillu stykowym przez kolejne 4 minuty.

Tunczyk z plastrami pomaranczy
llos¢ dla 4 oséb
4 $wieze steki z tuAczyka (ok. 170 g kazdy)
1 pomarancza
1 tyzka stotowa drobno posiekanej natki pietruszki
sol
pieprz
1) Obierz pomarancze i pokréj w plastry o grubosci okoto 5 mm.

2) Wybierz program Ryba ® i wigcz urzgdzenie, az nagrzeje sie do ustawio-
nej temperatury.

3) Umie$¢ steki z turiczyka na grillu, posyp pietruszkq i dopraw solq i pie-
przem. Na koniec utéz plastry pomarariczy na wierzchu stekéw z tuficzyka.

4) Przed podaniem zdejmij upieczone plastry pomarariczy.
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Pozycja ,grill do panini”

Panini ze szpinakiem i serem

250 g lisci szpinaku

1 cebula

1 zgbek czosnku

1 tyzka stotowa oleju

2 tyzeczki soku z cytryny

1 szczypta soli i pieprzu

4 kromki biatego chleba tostowego

40 g masta ziotowego

75 g mozzarelli

20 g orzeszkéw piniowych

1)
2)

3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

188 PL

Przebierz i umyj liscie szpinaku.

Cebule i czosnek obierz i drobno posiekaj, zeszklij na gorgcym oleju.
Dodaij szpinak. Dopraw sokiem z cytryny, solq i pieprzem.

Posmaruj tosty mastem ziotowym.

Pokréj mozzarelle w plasterki.

Roztéz mozzarellg i odsqczony szpinak na dwéch tostach i posyp orzeszkami
piniowymi.

Przykryj pozostatymi kromkami chleba.

Wybierz program Burger @, ustaw minutnik na é minut i pozostaw urzg-
dzenie do nagrzewania do momentu osiggnigcia ustawionej temperatury.

Potéz panini na dolng ptyte grzewczq @, zamkiem bezpieczenstwa @
ustaw zqdang odlegtos¢ gérej ptyty grzewczej @ i zamknij pokrywe.

Poczekaj, az minutnik sig wylqczy i ostroznie wyjmij panini z urzqdzenia.
Powinny by¢ upieczone na ztoty kolor.
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Panini z piersiq kurczaka

400 g filetéw z piersi kurczaka

20 g masta

Pieprz, sél, papryka w proszku

120 g plastréw bekonu

6 kromek biatego chleba tostowego

3 tyzki jogurtowego dressingu do satatek

30 g sataty lodowej

2 pomidory

1 awokado

1 fyzeczka soku z limonki

50 g ogérka satatkowego

1)

2)

3)

4)
5)

6)
7)
8)

9)

Filety z piersi kurczaka krétko optucz pod biezqcq wodq i osusz recznikiem
kuchennym.

Wybsierz program Dréb @ i wigcz urzqdzenie, az nagrzeje sig do ustawionej
temperatury.

Grilluj filet z piersi kurczaka w pozyciji stykowej do korca programu. Po
upieczeniu dopraw solq, pieprzem i paprykq, zdejmij z patelni i odtéz na

bok.
Paski bekonu podsmaz na chrupko na patelni.

3 kromki tostéw / biatego chleba posmaruj dressingiem jogurtfowym,
nastepnie utéz na nich satate lodowq i pomidory pokrojone w plastry;
dopraw.

Filety pokréj wzdtuz na plastry i utéz na pomidorach.
Utéz paski bekonu na filetach z piersi kurczaka.

Awokado przetnij dokota i ruchem obrotowym oddziel od pestki. Obierz ze
skérki i pokréj w plastry.

Skrop sokiem z limonki, by nie zbrgzowiaty.

Plastry utéz na panini.

Ogérki pokréj w plastry i utéz na awokado.

10) Przykryj pozostatymi kromkami chleba.

11) Wybierz program Burger @), ustaw minutnik na 6 minut i ewentualnie

pozostaw urzgdzenie do nagrzewania do momentu osiggniecia ustawionej
temperatury.

12) Potéz panini na dolng plyte grzewczg @, zamkiem bezpieczehstwa @

ustaw zqgdang odlegtosé gérej ptyty grzewczej @ i zamknij pokrywe.

13) Poczekaj, az minutnik sig wytqczy i ostroznie wyjmij panini z urzqdzenia.

Powinny by¢ upieczone na zfoty kolor.
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Bagietka z musztardq

1 bagietka

1 zgbek czosnku

50 g ogérkéw konserwowych

40 g sera pecorino

1 tyzka ostrej musztardy

2 tyzki stodkiej musztardy

50 g masta

2 tyzki posiekanego szczypiorku

s6l, pieprz

1)
2)

3)

4)
5)

6)

7)

Bagietke natnij w poprzek co 2-3 cm, ale nie przecinaj jej.

Czosnek obierz i zmiazdz, ogérki konserwowe drobno posiekaj, ser pecorino
utrzyj na tarce.

Ostrq i stodkq musztarde wymieszaj z migkkim mastem, czosnkiem, posieka-
nym ogérkiem, serem pecorino i dopraw szczyptq soli i pieprzu.

Mieszaning wetrzyj w bagietke; bagietke zawin w folie aluminiowq.
Wybierz program do burgeréw @ i wiqcz urzqdzenie, az nagrzeje sig do
ustawionej temperatury.

Potéz bagietki na dolng ptyte grzewczq @, zamkiem bezpieczerstwa @
ustaw zqdang odlegtos¢ gérnej plyty grzewczej @ i zamknij pokrywe.
Poczekaj, az minutnik sig wytqczy i ostroznie wyjmij bagietke z urzqdzenia.
Bagietka powinna byé upieczona na kolor ztoto-brgzowy.

Pozycja , grill stolowy”

Piers z kurczaka/indyka

190

200 g piersi z kurczaka/indyka

nieco maki

1)
2)

3)
4)

PL

Na plyty grzewcze @ dodaj nieco oleju nadajgcego sie do smazenia.

Wybsierz program Dréb @ i wiqcz urzqdzenie, az nagrzeje sig do ustawio-
nej temperatury.

200 g piersi z kurczaka/indyka pokréj w plastry i lekko oprész makg.

Smaz przez ok. 4 minuty z jednej strony, nastepnie odwréé, lekko posdl
i smaz na drugiej stronie przez kolejne ok. 4 minuty.
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Grillowane warzywa
2 papryki
1 cukinia
1 baktazan
oliwa
sél
pieprz
ziota prowansalskie (mieszanka ziét)
1) Umyj warzywa doktadnie. Pokrdj papryki na pét, usuh pestki i potnij na

paski. Przekréj baktazana i cukinie wzdtuz na dwie potowy i nastepnie na
kawatki po ok. 0,5 cm.

2) Posmaruj warzywa oliwg.
3) Rozgrzej urzqdzenie do temperatury ok. 160°C.

4) Utéz warzywa na rozgrzanych ptytach grzewczych @ i grilluj z obu stron
odpowiednio przez ok. 8 - 10 minut, az uzyskajq jasnobrgzowy kolor.

5) Posyp warzywa solq, pieprzem i wedtug uznania ziotami prowansalskimi.

Krewetki curry z kokosem
100 g czerwonej pasty curry
50 ml mleczka kokosowego
400 g krewetek (alternatywnie kraby)
200 g groszku cukrowego
2 papryki
2 cebule
2 zgbki czosnku
s6l i pieprz
folia aluminiowa
1) Wymieszaj paste curry i mleczko kokosowe.
2)  Umyj krewetki, groszek cukrowy i papryke.
3) Obierz cebule i zgbki czosnku.
4) Pokréj cebule, czosnek i papryke na mate kawatki.

5) Roztéz krewetki i warzywa réwnomiernie na 4 kawatkach folii aluminiowe;.
Folia powinna by¢ tak duza, aby mozna byto w niq zawingé sktadniki, jak
paczke. Polej je sosem curry z kokosem oraz dopraw solq i pieprzem.
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6) Zawih paczuszki dobrze, aby nie mogta sig z nich wydostaé ciecz.

7) Wybierz program Ryba ® i wiqcz urzqdzenie, az nagrzeje sie do ustawio-
nej temperatury.

8) Umie$¢ napetnione paczki na rozgrzanych plytach grzewczych @ i pozo-
staw do zakoriczenia programu.

9) Odwréé paczki i ponownie uruchom program Ryba @®.

Grillowane kolby kukurydzy

2 kolby kukurydzy cukrowei

100 g masta ziotowego
s6l czosnkowa
s6l
pieprz
folia aluminiowa

1) Posmaruj kawatek folii aluminiowej mastem ziotowym.

2) Posdl kolby kukurydzy i zawin je w folig aluminiowq.

3) Ustaw temperature ok. 180°C i minutnik na 15 minut.

4) Rozgrzej urzqdzenie i umie$é paczke na ptytach grzewczych @.

5) Po 15 minutach odwréé, ponownie ustaw minutnik na 15 minut i dokofcz
pieczenie kolb kukurydzy.

6) Przypraw kolby kukurydzy solg czosnkowq i pieprzem.

Utylizacja

o \

W zadnym przypadku nie wyrzucaj urzadzenia do zwyktych
$mieci domowych. Ten produkt podlega przepisom dyrektywy
europejskiej 2012/19/EU w sprawie zuzytego sprzetu elektrycz-
nego i elektronicznego (WEEE).

Zuzyte urzqdzenie nalezy oddaé do certyfikowanego zaktadu utylizacji odpa-
déw lub do komunalnego zaktadu oczyszczania. Nalezy przestrzegaé aktualnie
obowigzujqcych przepiséw. W razie pytar i watpliwosci odnoénie zasad utyliza-
cji zwréé sig do miejscowego zaktadu utylizacji odpadéw.

Informacje na temat mozliwosci utylizacji zuzytego urzqdzenia mozna uzyskaé

@A w urzedzie gminy lub miasta.

&

192

Produkt mozna poddaé recyklingowi, podlega rozszerzonej odpowiedzialnosci
producenta i jest zbierany w ramach systemu segregaciji odpadéw.
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€9

A

Oddanie opakowania do punktu zbiérki surowcéw wiérmnych pozwoli zaoszcze-
dzié surowce naturalne i zmniejszy¢ ilo$¢ odpadéw. Zbedne materiaty opakowa-
niowe nalezy usuwaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla $rodowiska.
Przestrzega¢ oznaczen na réznych materiatach opakowaniowych i w razie
potrzeby utylizowad je zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Materiaty

a opakowaniowe sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujacy sposéb:

1-7: tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.

Zatqgcznik

Dane techniczne

Zasilanie elekiryczne

Pobér mocy

5t

2000 W

220-240V ~ (prqd przemienny), 50/60 Hz

Wszystkie czesci tego urzqdzenia majgce kontakt
z zywnodciq sq do tego odpowiednio dopuszczone.

Usuwanie usterek

PROBLEM

Urzgdzenie nie dziata.

Na wyswietlaczu poja-
wia sie kod btedu ,Er {”
i rozlegaijq sig sygnaty
dzwiekowe.

Na wyswietlaczu poja-
wia sie kod btedu ,Er 2
i rozlegaijq sig sygnaty
dzwiekowe.

MOZLIWA PRZYCZYNA

Urzqdzenie nie zostato podtg-
czone do gniazda zasilania.

Urzqdzenie jest uszkodzone.
Nie nacisnieto przycisku
whgcznika/wytgcznika () @.

Doszto do zwarcia, urzgdze-
nie jest uszkodzone.

Zadziatato zabezpieczenie
przed przegrzaniem.

MOZLIWE ROZWIAZANIE

Podtgcz urzgdzenie do
gniazda zasilania.

Skontaktuj sig z serwisem.

Nacisnij przycisk wigcznika/
wytgcznika () @.

Wyciqgnij wtyk sieciowy
z gniazda zasilania i oddaj
urzqdzenie do serwisu.

Wyciagnij wtyk sieciowy

z gniazda zasilania i od-
czekaj do schtodzenia sie
urzgdzenia. Jedli po schto-
dzeniu urzqdzenie nadal nie
bedzie dziatato, zwrdé sie
do serwisu.
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PROBLEM

Na wyswietlaczu poja-
wia sie kod btedu ,Er 3”
i rozlegaijq sig sygnaty

MOZLIWA PRZYCZYNA

Termometr do grilla @ jest
nieprawidtowo podtgczony.

MOZLIWE ROZWIAZANIE

Nacisnij ponownie przycisk
termometru @ lub podigcz
termometr do grilla @, aby

dzwiekowe.

wyij$¢ z trybu btedu.

Na wyswietlaczu poja-

wia sie kod btedu ,ErH”
i rozlegaijq sie sygnaty
dzwiekowe.

Urzqdzenie przetqczy sie
nastepnie w fryb goto-
wodci, a na wyswietlaczu

Wyimij termometr do grilla
@ z grillowanego produktu
lub ze zrédta ciepta i wigcz
ponownie urzqdzenie,

iesli chcesz dalej z niego
korzystac.

Termometr do grilla @
zmierzyt temperature
powyzej 180°C.

pojawi sie napis ,OFF”.

Jezeli za pomocq powyzszych wskazéwek nie mozna usungé usterek lub gdy wystepujq inne
rodzaje usterek, nalezy zwrécié sie do naszego serwisu.

Gwarancja KompernaB Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancjq, liczqc od daty zakupu. W przy-
padku wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku
sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane
ponizej warunki gwarancji.

Warunki gwaranciji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé paragon.
Jest on wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sie¢ w nim wada mate-
riatowa lub produkcyina, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie
naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie zwrécona jego cena. Warun-
kiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest dostarczenie w trakcie
tego trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu
(paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszg gwarancjq, ofrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt. Zgodnie z art. 581 § 1 niemieckiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
miang produktu lub jego istotne| czesci rozpoczyna sie nowy okres gwarancyiny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

194

Wykonanie ustugi gwarancyinej nie przedtuza okresu gwarancii. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czesci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosié bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.
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Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiafowe lub produkcyjne. Niniejsza gwarancja nie
obejmuje czeici produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani uszkodzen czesci
tatwo tamliwych, np. przetqcznikéw, akumulatoréw, lub czeéci wykonanych ze szkta.

Niniejsza gwarancja traci swojg wazno$é, jesli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidiowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidtowego stosowania produktu nalezy écisle przestrzegaé wszystkich
instrukeji wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé
zastosowania oraz postepowania, ktérych odradza sie w instrukeji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego, a nie do zastoso-
wan komercyjnych. Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w spo-
séb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie,
dokonywana poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powoduijq
utrate gwarancji.

Realizacja zobowiagzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(IAN) 362245_2101 jako dowdd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce znamionowej na produkcie, wy-
grawerowany na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej instrukcji obstugi
(w dolnym lewym rogu) lub na naklejce z tytu badz na spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotgczonym
dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia usterki
wystaé nieodptatnie na przekazany wezeséniej adres serwisu.

@553 E | No stronie www.lidl-service.com mozesz pobra¢ te i wiele innych instrukcji,
# | filméw o produktach oraz oprogramowanie instalacyijne.
L]

O] Za pomocgq tego kodu QR mozesz przej$¢ bezposrednio na strone serwisu
g | Lidl (wwwlidlservice.com), gdzie mozesz otworzy¢ instrukcje obstugi, wpisu-

jac numer artykutu (IAN) 362245_2101.
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Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[1AN 362245_2101 |

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

WWW. kompernoss.com
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Uvod

Informacie o tomto navode na obsluhu
Srdeéne vdm gratulujeme ku kipe vésho nového pristroja.
Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej kvality. Névod na obsluhu je
siéasfou tohto vyrobku. Obsahuje déleZité upozornenia tykajice sa bezpe&nosti,
pouzivania a likvidécie. Pred pouzivanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi
pokynmi na obsluhu a bezpeénostnymi upozorneniami. Vyrobok pouzivaite iba

podla popisu a v uvedenych oblastiach pouzitia. Pri postipeni vyrobku tretej
osobe odovzdaite spolu s nim aj vietky podklady.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento pristroj sloZi vyluéne na grilovanie potravin v interiéri. Iné alebo nad rémec
presahujice pouZivanie sa povazuje za pouzivanie v rozpore s uréenim. Pristroj
nie je uréeny na pouzivanie v obchodnych alebo komerénych oblastiach.

Nadroky akéhokolvek druhu za Zkody spdsobené pouzivanim mimo Géelu uréenia,
neodbornymi opravami, nepovolenymi Gpravami alebo pouzitim nepovolenych
ndhradnych dielov si vyld&ené. Riziko nesie sém prevadzkovatel.

Vystrazné upozornenia

V tomto ndvode na obsluhu st nasledujice vystrazné upozornenia:

Vystrazné upozornenie s tymto stupiiom nebezpeéenstva ozna-
¢uje hroziacu nebezpeénu situaciu.

Ak sa tejto nebezpecnej situdcii nezabrani, méze to viest az k usmrteniu alebo
fazkym zraneniam.

> Aby ste sa vyhli nebezpecenstvu usmrtenia alebo fazkym zraneniam oséb,
riad'te sa indtrukciami, uvedenymi v tomto vystraznom upozorneni.

A\ v¥sTRAHA

Vystrazné upozornenie s tymto stupiiom nebezpeéenstva ozna-
éuje moznu nebezpeén situaciu.
Ak sa tejto nebezpeénej situdcii nezabrdani, méZe to mat za nésledok zranenia.

> Aby ste zabrdnili zraneniam oséb, riadte sa instrukciami, uvedenymi v tomfo
vystraznom upozornen.
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POZOR

Vystrazné upozornenie tohto stupna nebezpeéenstva oznaduje
mozné vecné skody.

Ak sa tejto nebezpecnej situdcii nezabrdani, méze to mat za ndsledok vecné

Skody.

> Aby ste zabranili vecnym 3koddm, riad'te sa instrukciami, uvedenymi v tomto
vystraznom upozorneni.

UPOZORNENIE

> Upozornenie obsahuje dodatoéné informécie, ktoré ulah&uji zaobchddzanie
s pristrojom.

Bezpecnost

V tejto kapitole si uvedené délezité bezpecnostné upozorenia
na zaobchddzanie s pristrojom.

Tento pristroj je v stlade s prislusnymi bezpeénostnymi ustanove-
niami. Jeho neodborné pouZivanie méZe viest k zraneniam oséb
a vecnym $kodém.

Zakladné bezpecnostné upozornenia

Na 6éely bezpeéného zaobchddzania s pristrojom dodrZiavajte
nasledujice bezpeénostné upozornenia:

m Pred pouzivanim skontrolujte pripadné viditelné poskodenia
pristroja. Do prevadzky neuvddzaijte poskodeny pristroj, ani
pristroj, ktory predtym spadol na zem.

m PoskodenU siefovi zdstreku alebo siefovy kdbel nechaite ihned
vymenit kvalifikovanym a autorizovanym persondlom alebo v
zd&kaznickom servise, aby ste zabrdnili ohrozeniu zdravia.

m Tento pristroj méZu pouzivat deti starsie ako 8 rokov, ako qj
osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentdlnymi
schopnostami, pripadne s nedostatoénymi skisenosfami a/
alebo znalostami, ak st pod dohladom alebo boli dostatoéne
pouéené o bezpeénom pouzZivani pristroja a pochopili z toho
vyplyvajice riziké.
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m Deti sa nesm0 hraf s pristrojom.

m Cistenie a uzivatelskd Gdrzbu nesmi vykondvat deti, okrem
toho, ak su stardie ako 8 rokov a st pod dozorom.

m Deti mladsie ako 8 rokov nesmd mat pristup k pristroju ani
k pripojnému kdblu.

m Opravy pristroja smie vykondvat iba autorizovany $pecializo-
vany podnik alebo zdkaznicky servis. Neodborne vykonany-
mi opravami mdZu pre pouzivatela vznikndt nebezpeéenstva.
Okrem toho zaniknd ndroky na zdruku.

m Opravy pristroja v priebehu zdruénej doby smie vykonévat len
autorizovany zdkaznicky servis, inak pri ndslednych $koddach
zdruka strdca platnost.

m Chybné diely musia byt nahradené len origindlnymi ndhradny-
mi dielmi. Len pri takychto dieloch je zabezpedené, Ze budi
splnené bezpeénostné poZiadavky.

m Chrdrite siefové vedenie pred kontaktom s horGcimi Eastami pri-
strojmi. Pristroj nikdy nepouZivajte v blizkosti otvoreného ohia,
vyhrevnej platne alebo rozpdlenej riry.

m Skér, neZ zaénete pristroj istit, nechaijte ho vZdy najskér vy-
chladnif. Nebezpelenstvo popdlenial

m Nepouzivajte pristroj v blizkosti hordcich povrchov. Zabezpedte,
aby siefova zdstreka bola v pripade nebezpedenstva lahko a rych-
lo dostupné a aby pripojny kdbel nepredstavoval riziko potknutia.

m Zaistite bezpeéné umiestnenie pristroja.
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NEBEZPECENSTVO URAZU

ELEKTRICKYM PRUDOM!

» Pristroj zapojte iba do takej zasuvky, ktord je nainstalovand
a uzemnend podla predpisov. Siefové napdtie musi sthlasif
s Udajmi uvedenymi na typovom Stitku pristroja.

~ Pripojné kdble alebo pristroje, ktoré sa poskodili alebo nefun-
guji bezchybne, nechajte okamzite opravit alebo vymenit v
zdkaznickom servise.

» Pristroj nevystavujte dazdu a nikdy ho nepouzivaijte vo vih-
kom alebo mokrom prostredi.

» Dbaijte na to, aby siefovy kdbel nebol poéas prevadzky
nikdy mokry ani vihky.

» Nikdy nepondraijte pristroj do vody ani do inych tekutin!
MéZe déjst k ohrozeniu Zivota v désledku zésahu elektrickym
pridom, ak sa pri prevadzke dostani zvysky kvapaliny na
Casti, ktoré s pod napatim.

» Siefovy kdbel chytajte vZdy iba za zéstrcku. Nikdy nefahaite
samotny kdbel a nikdy sa nedotykaijte siefového kdabla
mokrymi rukami, pretoZe by ste mohli spésobit skrat a Graz
elektrickym prodom.

» Na siefovy kdbel neukladaite pristroj, kusy ndbytku a pod.
a dbaijte na to, aby nedoslo k jeho pricviknutiu.

» Nerozoberaijte teleso pristroja a nevykondvaite na pristroji
Ziadne opravy ani Upravy. Pri rozobrati telesa alebo svojvolnych
Opravéch hrozi ohrozenie Zivota zdsahom elektrickym pro-
dom a dochddza k zaniku poskytovanej zaruky.
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NEBEZPECENSTVO URAZU

ELEKTRICKYM PRUDOM!

» Chrénte pristroj pred vniknutim kvapkajicej a striekajice;
vody. Nepokladaite preto na pristroj alebo vedla neho Ziad-
ne predmety naplnené tekutinami (napr. vézy na kvety).

» Pri kazdom preruseni pouzivania, ako aj po jeho ukonéeni a
pred kaZdym &istenim vytiahnite siefovi zéstrcku zo zdsuvky.

NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

& Pozor! Horici povrch!

» Povrch pristroja sa mézZe pocas prevédzky velmi intenzivne
zohriaf. Pristroja sa potom dotykajte iba na rukovati.

POZOR! VECNE SKODY!

» Na prevédzkovanie pristroja nepouZivaijte externy Easovy
spinaé, ani samostatny systém dialkového ovlédania.

» Polas prevédzky nenechdvaite pristroj nikdy bez dozoru.

» Zabezpette, aby sa pristroj, pripojny kdbel alebo zéstréka
nemohli dostat’ do kontaktu s tepelnymi zdrojmi, ako si napr.
varné platne alebo otvoreny ohefi.

» Chrdrite antiadhéznu vrstvu, a preto nepouZivaijte kovové
pomdcky, napr. noze, vidlicky atd. Ak sa antiadhézna vrstva
poskodi, pristroj dalej nepouzivaite.

» Pristroj pouZivaijte vyhradne len s origindlnym prislu§enstvom,
ktoré je si&astou doddvky.

UPOZORNENIE

» PouzZivatel nemusi prepinaf vyrobok na 50 alebo 60 Hz.
Vyrobok sa prispésobi ako na 50, tak aj na 60 Hz.
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Rozsah dodavky a kontrola po preprave

/\ VYSTRAHA

Nebezpeéenstvo udusenia!

> Obalové materidly sa nesmi pouZivat na hranie.

1) Vyberte vietky diely pristroja a ndvod na obsluhu z karténového obalu.
2) Odstrante z pristroja vietok obalovy materidl a pripadné ochranné félie

a ndlepky.

UPOZORNENIE

> Skontrolujte kompletnost doddvky a é&i nie je viditelne poskodend.
V pripade nekompletnej doddvky alebo poskodeni spésobenych zlym
balenim alebo prepravou sa obréfte na servisni hortcu linku.

Pristroj sa $tandardne doddva s nasledujicimi komponentmi:
® Kontaktny gril

® Grilovaci teplomer

® Miska na zachytavanie tuku
® Skrabka na Zistenie

® Névod na obsluhu

Prvky pristroja
(Obrézky pozri na rozivéracej strane)
Obrézok A:
@ Oporné nohy
@ Bezpelnostny uzaver
© Tlacidlo odblokovania 180°
O Uchytenie pre grilovaci teplomer
@ Pripojovacia zdierka pre grilovaci teplomer
O Tlacidlo ZAP/VYP (h
@ Ovlddaci panel
O Tlacidlo RELEASE (spodné vyhrievacia platial)
O Miska na zachytdvanie tuku
@O Odtok tuku
® Vyhrievacie platne
® Tlagidlo RELEASE (hornd vyhrievacia platia)
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Obrazok B:
® Skrabka na cistenie

Obrézok C:
@ Grilovaci teplomer

Obsluha

A\ VYSTRAHA
Nebezpecenstvo popadlenia!l

> Povrch pristroja sa méze pocas prevddzky velmi zohriaf. Pristroja sa potom
dotykaijte iba na rukovéti.

Poskodenie pristroja!

> Na manipuldciu s grilovanymi potravinami nepouzivaijte Ziadne 3picaté
ani ostré predmety. Mohli by neopravitelne poskodif povrchy vyhrievacich
platni @!

UPOZORNENIE

> Kazdé Gspesné stlagenie tlacidla sa potvrdi signdlnym ténom.
> Pomocou tlacidla @ mézete jednotku teploty kedykolvek zmenit zo °C
na °F a spaf.

> Ak podrzite tlacidla +/- @ stlagené, aktivujete rychly priebeh hodnét.

Pokyny k hygienickému zaobchadzaniu s potravinami

B lahko kaziace sa potraviny ako méso, mlie¢ne produkty alebo rybu ulozte
vzdy v chladnicke a pripravte ich/spotrebujte podla moznosti rychlo.

B Dbaijte na &isté kuchynské pomécky, ktoré sa pouzivajd pri priprave, ako
kréjacie dosky, noze atd’.

B Umyvaite si ruky, najmé pred a po manipuldcii so surovou hydinou alebo
mletym mésom!

B Vsetky povrchy a kuchynské pomécky po priprave surovej hydiny a mletého
mésa starostlivo vy<istite.

B Aby sa v &o najvys3ej miere minimalizovalo tvorenie zarodkov pri priprave,
mleté méso by malo maf vnitornd teplotu minimélne 75 °C.
Moznosti nastavenia pri tomto pristroji s aviak variabilné, takze sa mézu
nastavif aj vyssie alebo niZsie vnitorné teploty, podla vlastnej chuti. V zésade
viak by sa malo mleté méso vzdy konzumovaf dobre prepecené.
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M Pri hydine je zvla3f ddlezité méso dobre prepiect, pretoze tu hrozi zvyiené
nebezpecenstvo salmonely a inych baktérii. Preto by mala mat hydina
vnitornt teplotu minimdlne 75 °C a vysSiu. Dbaijte na to, aby malo maso
priebezne belavi farbu. Moznosti nastavenia pri tomto pristroji s variabilné,
takZe sa mézu nastavit aj vysdie alebo niZiie vnitorné teploty, podla vlastnej
chuti. V zdsade viak by sa mala hydina vzdy konzumovaf dobre prepecend.

Pri hlboko zmrazenych potravinach

B Hlboko zmrazené potraviny rozmrazite najlepsie v chladnicke. To je $etrné
a znizuje tvorenie zdrodkov.

B Rozmrazend tekutina z mdsa, hydiny alebo ryby méze obsahovat zdrodky.
Ddvaijte pozor na to, aby ste sa pocas rozmrazovania vyvarovali kontaktu
s inymi potravinami a aby ste rozmrazend vodu hygienicky zlikvidovali.

B Raz rozmrazené potraviny nezmrazujte znoval

B Rozmrazené potraviny spracujte edte v ten isty def.

Pred prvym pouzitim
1) Na odstrénenie moznych zvyskov z vyroby vyistite pristroj a vietky diely
prislusenstva, ako je opisané v kapitole , Cistenie a udrzba”.

2) Pristroj poskladajte podla bezpe&nostnych pokynov.
3) Zastrete siefovl zdstreku do siefovej z&suvky. Zaznie signdlny tén a na displeii
sa zobrazi ,OFF”. Pristroj sa teraz nachddza v pohotovostnom rezime.

4) Stlagte tlagidlo ZAP/VYP () @ a pomocou tacidiel +/- @ nastavte
maximdlnu teplotu 240 °C. Pristroj nechaijte cca 15 minit zohrievat.

UPOZORNENIE

> Pri prvom zohrievani pristroja méze ddjst k vzniku mierneho zépachu a dymu,
o je spdsobené zvyskami z vyroby. Je to bezné a Uplne neskodné.
Zabezpedte dostatocné vetranie, napriklad otvorte okno.

5) Stlagte tlagidlo ZAP/VYP () @, vytiahnite siefovd zéstréku a nechaijte
pristroj vychladndf.

6) Pristroj ocistite vihkou utierkou a vysuste ho.

SKGET 2000 A1 SK 205



SILVERCREST'

Ovladaci panel

Uvedenie pristroja do prevadzky

206

Ovladaci panel @ pozostdva z nasledujicich prvkov:
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Thermometer
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Programové tlagidlo Burger
Programové tlagidlo Hydina

Programové tlagidlo Ryba

Tlagidlo teplomera na nastave-

nie teploty v jadre

Indikétor teplomera
(Teplota v jadre)

Tlagidlo na prestavenie jedno-

tiek
(Celsius/Fahrenheit)

Tlagidlé +/- na zvy3enie/zni-

Zenie zvolenej hodnoty

|

I
0
(1]
o
o
(K]

®

0
® &L
0]
[H)

Tlagidlo &asového spina-
éa

Indikdtor teploty vyhrie-
vacich platni @

Ukazovatel ¢asu

Programové tlacidlo
Maso

(WELL DONE/prepe-
éené)

Programové tlacidlo
Maso
(MEDIUM/spolovice
prepedené)
Programové tlacidlo
Maso

(RARE /&ervené vnitro)

UPOZORNENIE

| 2

1)
2)

3)

SK

Pomocou rukovéti zatvorte veko pristroja.

Nechaite pristroj predhrievaf vzdy so zatvorenym vekom. Tak sa dosiahne
nastavend teplota rychlejiie a s Gsporou energie.

Zastréte siefovi zéstreku do siefovej zasuvky. Zaznie signélny tén a na displeii
sa zobrazi ,0FF”. Pristroj sa teraz nachddza v pohotovostnom rezime.
Stlagte tlagidlo ZAP/VYP () @. Ukazovatel asu @ zobrazuje 0, na
indikdtore teploty @ bliké teplota 200 °C, prednastavend pre vyhrievacie

platne @. Ak sa uz Ziadne z tlacidiel nestla&i, po niekolkych sekundéch
zaznie signdlny t6n a pristroj sa za&ne zohrievaf na 200 °C.
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Na indikdtore teploty @ blikd aktudlna teplota a stipa v po 5 °C. lhned
po dosiahnuti prednastavenej teploty zazneju viaceré signdlne tény a
indikdtor teploty @ svieti nepretrzite.

UPOZORNENIE

> Ked 60 min0t nestlaéate Ziadne tlagidlo, pristroj sa automaticky prepne
do pohotovostného rezimu.

4) Kedykolvek mézete urobit rézne nastavenia:

Manudlne nastavenie grilovacej teploty:

¢ Pomocou tlacidiel +/- @® nastavte teplotu medzi 80 a 240 °C. Po niekolkych
sekundéch zaznie signdlny tén a pristroj sa zaéne zohrievaf na nastavent teplo-
tu. Indikétor teploty @ znova zobrazuje aktudlnu teplotu vyhrievacich platni (.
lhned po dosiahnuti nastavenej teploty zazneju viaceré signélne tény a indikétor
teploty @ svieti nepretrzite.

Manudlne nastavenie éasového spinada:

UPOZORNENIE

> Funkcia asového spinada sa neméze pouzit sicasne s grilovacim
teplomerom @.

¢ Stlacte tlacidlo Easového spinaéa @ a pomocou tacidiel +/- ® nastavte cas
grilovania v rozmedzi 1 a 60 mindt.

UPOZORNENIE

> Aby bolo mozné prispésobit teplotu grily, stlacte znova tlagidlo
Easového spinaca @ alebo pockaite, kym zaznie signdlny tén.

Po niekolkych sekundéch zaznie signdlny tén a pristroj zaéne s procesom
zohrievania.

Casovy spinag sa spusti, hned' ako je pristroj zohriaty na nastavend
teplotu grilu. Zostdvajici &as grilovania sa zobrazuje ako odpoditavanie
v ukazovateli Easu @.

Po uplynuti &asu nastaveného &asovym spinadom zaznejl nepretrzité
signdlne tény. Na vypnutie alarmu stlagte fubovolné tlagidlo.

UPOZORNENIE

> V &ase kratSom ako 1 minita sa odpoéitavanie zobrazuje po sekun-
dach.

> Po uplynuti éasu nastaveného Easovym spinaom sa pristroj automa-
ticky nevypne a pracuje bez zmeny dalej. Vdaka tomu sa mézu bez
preruenia grilovat rozliéné druhy potravin siéasne.
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Manudlne nastavenie teploty v jadre:

POZOR

Poskodenie pristroja!

> Grilovaci teplomer @ nikdy neddvaite na horice vyhrievacie platne .
Kdbel a rukovét grilovacieho teplomera (@ by sa mohli neopravitelne
poskodif!

UPOZORNENIE

> Tlagidlo teplomera @ funguje iba vtedy, ked' je grilovaci teplomer @
sprévne pripojeny. V opaénom pripade zaznejl viaceré signdlne tény
a na displeji sa zobrazi kéd chyby ,E~3”. Pripojte grilovaci teplomer
@ alebo pristroj vypnite a znova zapnite, aby sa zrusil chybovy rezim.

> Grilovaci teplomer (O sa nemdze siéasne pouzivat s funkciou Easové-
ho spinaca.

¢ Ked stlagite tlacidlo teplomera @, tlacidlo teplomera @® svieti a indikétor teplo-
mera @ zobrazuje prednastavend teplotu v jadre. Ked' znovu
stlagite tlagidlo teplomera @, bliké na indikétore teplomera @ teplota
v jadre. Pomocou tlacidiel +/- @ nastavte teplotu v jadre v rozmedzi
45a75°C.

UPOZORNENIE

> Aby bolo mozné prispésobit teplotu grilu, stlaéte znova tlagidlo
teplomera @ alebo pockaite, kym zaznie signdlny tén.

Po niekolkych sekunddch zaznie signdiny tén, indikdtor teplomera @
skoci na aktudlnu teplotu v jadre a pristroj zagne s procesom zohrievania.
Ked' chcete zvolit inG teplotu v jadre, stlate tlacidlo teplomera ®
znova dvakrét a nastavte Zelany teplotu pomocou tlagidiel +/- ©.

Na indikétore teploty @ a indikdtore teplomera @ blikaju aktudlne
hodnoty.

lhned po dosiahnuti nastavenej teploty grilu zaznejd viaceré signdlne
tény a indikdtor teploty @ svieti nepretrzite.

Hned' ako sa dosiahne nastavend teplota v jadre, zaznejd nepretrzité
signdlne tény. Na vypnutie alarmu stlagte fubovolné tlagidlo.
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UPOZORNENIE

> Pristroj sa po dosiahnuti teploty v jadre automaticky nevypne a pracuje
bez zmeny dalej. Vdaka tomu sa mézu bez prerusenia grilovat rozliéné
druhy potravin siasne.

> Ak sa grilovaci teplomer @ neodstréni, indikator teplomera @ nadalej
zobrazuje aktudlnu teplotu v jadre.
Hned' ako sa v jadre dosiahne teplota cca 180 °C, na displeji sa
zobrazi ,Er4". Zazneji viaceré signdlne tény, pristroj sa prepne do
pohotovostného rezimu a na displeji sa zobrazi ,OFF”.
Ak chcete pristroj dalej pouzivaf, znova ho zapnite.

Nastavenie programu:

UPOZORNENIE

> Ak je grilovaci teplomer @ pri stlacent tlacidla teplomera @, resp. vy-
bere programov RARE @, MEDIUM @ a WELL DONE @ nesprdvne
pripojeny, zaznej viaceré signdine tény a na displeji sa zobrazi kéd
chyby ,Er3". Pripojte grilovaci teplomer (@ alebo pristroj vypnite a
znova zapnite, aby sa zrusil chybovy rezim.

4 Pomocou programovych tlacidiel zvolte Zzelany program. Na vymazanie vyberu
stlacte to isté tlagidlo znova alebo stlaéte iné programové tlagidlo.
Na indikétore teploty @ blikd pri vietkych programoch vzdy prednastavend
teplota vyhrievacich platni @. Pomocou tlacidiel +/- @ mézete
v pripade potreby prispdsobif teplotu.

4 Pri programoch Burger @, Hydina @ a Ryba ® zobrazuje ukazovatel ¢asu @
prednastaveny casovy spinaé.
Ked' chcete miesto ¢asového spinaca radsej pouzit grilovaci teplomer @, stlacte
dvakrét tlacidlo teplomera ® a nastavte Zeland teplotu v jadre.

4 Pri programoch RARE @, MEDIUM @ o WELL DONE @ zobrazuje indikdtor
teplomera@® prednastaveny teplotu v jadre.
Ked miesto grilovacieho teplomera @ chcete rad3ej pouzif &asovy spinag, stlag-
te tladidlo Easového spinaca @ a nastavte zelany ¢as grilovania.

¢ Ak nestlacite Ziadne dal3ie tlagidld, po niekolkych sekundéch zaznie signélny
tén a program sa spusti automaticky.

¢ Teplotu grilu, Easovy spinaé a teplotu v jadre méZete kedykolvek prispdsobit
podla opisu vys3ie.
5) Pristroj nechaijte zohrievat so zatvorenym vekom, aZ kym nezazneji viaceré
signdlne tény a nebude dosiahnutd nastavené teplota grilu.
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Programy

A\ VYSTRAHA
Ohrozenia pre zdravie! Dodrziavaijte nasledujiuce pokyny:

> Pri zaobchddzani so surovym hydinovym mésom dbaite na hygienické
pravidlé: Pred dalsim pouzZitim vy<istite teplou vodou a prostriedkom na
umyvanie riadu vietko ndradie a povrchy, ktoré sa dostali do kontaktu so
surovym hydinovym mésom alebo vodou z rozmrazeného mésa. Medzi
jednotlivymi krokmi pripravy si ruky dékladne umyte teplou vodou a
mydlom.

> Hydina by sa mala Oplne prepiecf, pretoze hrozi zvysené nebezpecenstvo
salmonely a inych baktérii.

UPOZORNENIE
> Pri vietkych programoch mézZete pouZif bud’ éasovy spinag, alebo grilovact
teplomer @.
> Teplotu grilu, Easovy spinag a teplotu v jadre mézete kedykolvek prispdsobif
podla opisu vyssie.
Méte k dispozicii $esf programov:
Burger @:  vhodny pre frikadely, resp. hamburgerové plétky, a pre vopred
upe&ené potraviny medzi dvoma krajcami chleba alebo pediva,
ako sd panini, sendviée alebo bagety. Prednastaveny &as je

dimenzovany pre hamburgerové plétky, pre iné grilované jedlo
sa musi &as grilovania prispdsobit.

Hydina ®: vhodny pre réznu hydinu, ako je kuréa, kacka, morka
Ryba @®: vhodny pre ryby a morské plody

Méso @ O @: vhodny pre tvrdé druhy mdsa, napr. hovddzie, bravéové alebo
moréacie mdso

Prednastavené hodnoty vam poskytujd priblizné informdcie o optimdlnej teplote
a &ase grilovania, resp. teplote v jadre prislusnej potraviny. Idedlne nastavenie
viak zdvisi od rozliénych faktorov, ako je charakter potraviny alebo vasa chuf.
Hodnoty si v pripade potreby prispdsobte.
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. Burger © 230 °C 60 °C
Hydina @ 230 °C 13 75°C
Ryba @ 210 °C 7 60 °C
MasoRARE@ 240 °C - 45°C
Ve | M0°C - s
g‘gijggu 240 °C - 60 °C

Casy pecenia
Pri nasledujicich ddajoch ide o hrubé hodnoty pre grilovanie v polohe kontakt-
ného grilu. V zdvislosti od charakteru potraviny alebo vasej chuti sa mézu hodno-
ty Ii8it, v pripade potreby ich prispésobte svojim potrebam.

Hamburgerové platky 230 °C

HOVdd%I platok 3 dem 240 °C 5_7
(stredny)

Rump steak, steak 2 3em 240 °C 5
T-bone

Telaci steak 2 cm 230 °C 4-5
Bravéovy steak 1-2cm 230 °C 7-9
Pésiky slaniny/slanina - 230 °C 1-2
Parky 2-3cm 200 °C 7-8
Rezef z kuracich pfs 1-2cm 230 °C 8-9
Rezefi z moréacich pfs 1 -2 cm 230 °C 4
Filet z lososa 2-3cm 210 °C 7-9

SKGET 2000 A1 SK 211



SILVERCREST'

Nastavenie polohy grilu a grilovanie potravin

Tento gril méZete pouZivat 3 réznymi spdsobmi:

- kompletne rozlozeny, aby sa obidve vyhrievacie platne ) mohli pouzi-
vat ako stolovy gril.

- s pohyblivou hornou vyhrievacou platfiou @ ako kontaktny gril, napri-
klad na grilovanie mésa z oboch strén.

— so zaistenou hornou vyhrievacou platiou @ ako panini gril, aby sa
mohli napr. zapekat bagety.

Poloha , kontaktny gril”

1)
2)

3)

4)

5)
6)

Otvorte veko pristroja a polozte potraviny uréené na grilovanie na spodnd
vyhrievaciu platiu @.

Pomocou rukovéti zatvorte veko pristroja.

Vdaka pohyblivému uloZeniu dosadd horné vyhrievacia platiia @ na spodnd
vyhrievaciu platfiv @ vzdy paralelne, a to aj pri hrubsich potravinach.
Takto sa dosiahne optimdlny vysledok grilovania.

Po urcitom &ase, resp. po uplynuti €asu nastaveného asovym spina&om
skontrolujte zhnednutie grilovanych potravin. Na tento Géel otvorte veko
pristroja pomocou rukovéti.

Ak vdm Uroveri zhnednutia vyhovuje, vyberte grilovani potravinu.

Stlagte tlacidlo ZAP/VYP (1) @, vytiahnite siefovi zdstréku a nechaite
pristroj vychladndf.

Poloha , panini gril”

212

1)

2)

3)

4)
5)

SK

Otvorte veko pristroja a poloZte potraviny uréené na grilovanie na spodnd
vyhrievaciu platiu @.

Zatvorte hornt vyhrievaciu platiu @ a zaistite ju v pozadovanej vyske
zatlaéenim bezpecnostného uzaveru @ dozadu (poloha MIN, II, 11l IV, V).
Pri prestavovani bezpe&nostného uzaveru @ jemne nadvihnite vyhrievaciu
platiiu @. Cim dalej je bezpenostny uzéver @ zatlaeny dozadu, tym
v&&ia je vzdialenost medzi vyhrievacimi platfiami (.

Po urcitom &ase, resp. po uplynuti €asu nastaveného asovym spina&om
skontrolujte zhnednutie grilovanych potravin. Na tento Géel otvorte veko
pristroja pomocou rukovéti.

Ak vdm Groveri zhnednutia vyhovuje, vyberte grilovand potravinu.

Stlacte tlacidlo ZAP/VYP (1) @, vytiahnite siefovi zdstréku a nechaite
pristroj vychladndf.
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Poloha , stolovy gril”
1) Vyklopte obidve oporné nohy @ (obr. 1).

2) Stlagte tlacidlo odblokovania 180° @ (obr. 1) a otvorte veko pristroja natol'ko,
aby sa obidve vyhrievacie platne  mohli pouZivat ako stolovy gril.

Obr. 1

3) Vyhrievacie platne ( leZia teraz vedla seba a méZu sa pouzivaf ako
stolovy gril (obr. 2).

Obr. 2
4) Na vyhrievacie platne @ polozte potraviny uréené na grilovanie.

5) Z &asu na &as otoéte grilované potraviny a odoberte ich z vyhrievacich
platni @, ked' s0 upecené.

6) Stlagte tlacidlo ZAP/VYP (1) @, vytiahnite siefovi zéstréku a nechaite
pristroj vychladndf.
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UPOZORNENIE

>

Ked 60 minit nestlééate Ziadne tlacidlo, pristroj sa automaticky prepne do
pohotovostného rezimu.

Kontrola teploty v jadre

POZOR

Poskodenie pristroja!

>

Grilovaci teplomer @ nikdy neddvaijte na horice vyhrievacie platne .
Kdbel a rukovét grilovacieho teplomera @ by sa mohli neopravitelne
poskodit!

UPOZORNENIE

>

Grilovaci teplomer @ ulozte v uchyteni @ vpravo vedla pripojovacej
zdierky @.

Pouzity grilovaci teplomer @ odlozte vedla pristroja. Vedla pristroja si
pripravte napriklad teplovzdornd misku, aby ste do nej polozili pouzity
grilovaci teplomer @.

Zastréte konektor grilovacieho teplomera @ do pripojovacej zdierky @.

Zvolte program alebo manudlne nastavte Zelant teplotu v jadre, ako je
opisané v kapitole ,Uvedenie pristroja do prevadzky”.

Pristroj nechaite predhriaf, kym vyhrievacie platne @ nedosiahnu nastavend
teplotu.

Hrot grilovacieho teplomera @ zastréte podla moznosti do stredu potra-
viny, ktorej teplotu v jadre chcete skontrolovaf. Dévaijte pozor na to, aby
sa grilovaci teplomer @ nedotykal kosti, pretoZe teplota kosti rastie pocas
grilovania rychlejsie ako teplota masa.

Teplota v jadre rastie pocas grilovania pozvolne. Na indikétore teplomera @
sa zobrazi aktudlna teplota.

Hned' ako sa dosiahne nastavené teplota v jadre, zazneji nepretrzité signdl-
ne tény. Na vypnutie alarmu stlagte fubovolné tlacidlo.

UPOZORNENIE

>

214 SK

Pristroj sa po dosiahnuti teploty v jadre automaticky nevypne a pracuje
bez zmeny dalej. Vdaka tomu sa méZu bez prerusenia grilovat rozli¢né
druhy potravin sGéasne.
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> Ak sa grilovaci teplomer @ neodstrani, indiktor teplomera @ nadalej
zobrazuje aktudlnu teplotu v jadre.
Hned' ako grilovaci teplomer @ nameria v jadre teplotu cca 180 °C, na
displeji sa zobrazi ,Er 4". Zaznejl viaceré signdine tény, pristroj sa prepne
do pohotovostného rezimu a na displeji sa zobrazi ,OFF”.
Odstrante grilovaci teplomer @ z grilovanej potraviny, resp. zo zdroja
tepla a zapnite pristroj znova, ak ho chcete dalej pouzivaf.

6) Grilovaci teplomer @ vytiahnite opatrne z potraviny a odlozte ho vedla
pristroja.

7) Ak uz nechcete grilovaf dalsie potraviny, stlagte tlagidlo ZAP/VYP (h @,
vytiahnite siefov zdstréku a nechaijte pristroj vychladndt.

Tipy a triky
B Na pripravu jemnejSieho mdsa a na urychlenie grilovania mézete méso
najskér marinovat. Ako zdklad st vhodné napr. kysld smotana, &ervené vino,
ocot, cmar alebo &erstvé ¥fava z papdje alebo anandsu. Podla chuti pridajte
bylinky a koreniny. Nesolte, pretoze sol vyfahuje z mésa vodu a méso by
mohlo ndsledne stvrdndf. Méso ulozte do marinédy tak, aby bolo Gplne
ponorené, a nddobu uzatvorte. Naijlepsie je marinovanie cez noc.

B Vyhrievacie platne @ s potiahnuté neprilnavou vrstvou, ktord brani prilepe-
niu, a preto nemusite priddvaf Ziadny tuk. Ak chcete napriek tomu pouZit tuk,
ddvaijte pozor na to, aby bol tuk/olej vhodny na peéenie, napr. repkovy olej.

B Podla moznosti vzdy grilujte s uzatvorenym vekom, aby ste skrétili Eas pripra-
vy a usetrili energiu.

Cistenie a udrzba

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM
PRUDOM!
Pri ¢isteni pristroja mdéze dojst k ohrozeniu zdravia a Zivota!

Dodrziavaijte nasledujice bezpe&nostné upozornenia, aby ste sa vyhli nebez-
pecenstvu:

> Pred &istenim vytiahnite siefovi zdstréku a po&kaijte na Gplné vychladnutie
pristroja. Nebezpeéenstvo poranenial

> Nikdy necistite pristroj pod tecicou vodou ani ho nikdy neponérajte do
vody. Pristroj by sa mohol neopravitelne poskodit!
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Poskodenie pristroja!

> Zabezpectte, aby sa pri &isteni nedostala do pristroja Ziadna vlhkost, aby
sa tak zabrénilo jeho neopravitelnému poskodeniu.

> Na ¢istenie povrchov nepouzivajte agresivne abrazivne alebo chemické
&istiace prostriedky ani 3picaté predmety alebo predmety, ktoré by ich
mohli poskriabaf.

B Prejdite 3krabkou na ¢istenie @ po povrchu vychladnutych vyhrievacich platni
® tak, aby ste zhromazdili tuk a zvysky, a zosufite ich do misky na zachytéva-

nie tuku @.

B Utrite vyhrievacie platne @ vihkou utierkou. Na &istenie nepouzivaite Ziadne
agresivne Cistiace prostriedky, drsné $pongie alebo $picaté predmety, aby sa
neznicila neprilnavé povrchova vrstva.

V pripade odolnych nedistét alebo pripdlenych zvyskov vyberte vyhrievacie
platne @:
— Otvorte pristroj.
- Stlagte tlacidlo RELEASE @ a si&asne nadvihnite spodni vyhrievaciu
plativ @.
— Pevne podrzte horn0 vyhrievaciu platiu @, aby nespadla, a stlacte
tlagidlo RELEASE @. Hornd vyhrievacia platia @ sa uvolni z pristroja.
Odobraté vyhrievacie platne @ umyte v teplej vode s trochou prostriedku
na umyvanie riadu. Pri velmi silnych zaschnutych nedistotdch nechaite vyhrie-
vacie platne (P trocha namoéit vo vode s prostriedkom na umyvanie riadu.
Po vygisteni opléchnite vyhrievacie platne () Cistou vodou, aby sa odstrénili
zvysky prostriedku na umyvanie riadu. Vsetko dobre utrite do sucha. Vyhrie-
vacie platne ) musia byt suché, nez ich znova nasadite do pristrojal

UPOZORNENIE

@ Vyhrievacie platne @ s vhodné na umyvanie v umyvacke

riadu. Na zabezpecenie 3etrného umyvania odporiéame
umyvat ich ruéne tak, ako je opisané vyssie.

Na opétovné vlozenie vyhrievacich platni @ ich nasad'te na zékladfu tak,
aby oba vyrezy vedla odtoku tuku ) zaskoili do hékov na zdkladni. Zatlacte
potom predny diel vyhrievacej platne @ nadol, aby poutelne zaskocil.
Rovnako postupuijte aj pri druhej vyhrievacej platni (.

B Vonkaijsie povrchy pristroja vycistite vihkou utierkou. V pripade potreby
pridajte na utierku jemny prostriedok na umyvanie riadu a doutierajte ho
utierkou navlh&enou iba vo vode, aby ste odstrénili vietky zvysky prostriedku
na umyvanie riadu. Dbaite na to, aby boli vietky diely pristroja pred opétov-
nym pouzitim Gplne suché.
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B Grilovaci teplomer @ utrite vlhkou utierkou. Pri odolnych negistotéch pridaite
na utierku jemny prostriedok na umyvanie riadu a doutierajte ho utierkou
navlhéenou iba vo vode, aby ste odstranili vietky zvysky prostriedku na
umyvanie riadu. Grilovaci teplomer @ nésledne dobre vysuste.

B Skrabku na &istenie @ opldchnite v teplej vode s trochou prostriedku na
umyvanie riadu. Zvysky prostriedku na umyvanie riadu odstréfte &istou
vodou.

UPOZORNENIE

Skrabka na ¢istenie @ je vhodnd na umyvanie v umyvacke riadu.
%)@ Na zabezpeéenie 3etrného umyvania odporié¢ame umyvaf ju ruéne
Y tak, ako je opisané vysie.
B Vyprézdneni misku na zachytévanie tuku @ umyte v teplej vode s prostried-
kom na umyvanie riadu. Odstrafite zvysky prostriedku na umyvanie riadu

&istou vodou a vysuste ju. VloZte misku na zachytavanie tuku @ znova do
pristroja.

UPOZORNENIE

/~~ Miska na zachytévanie tuku @ je vhodnd na umyvanie v umyvacke
m riadu. Na zabezpeéenie 3etrného umyvania odpori¢ame umyvaf ju
QD

ruéne tak, ako je opisané vysie.

Uskladnenie

1) Zastréte konektor grilovacieho teplomera @ do pripojovacej zdierky @,
ovirite kabel grilovacieho teplomera @ v smere hodinovych ruéiciek okolo
navijania kdbla a ty¢ku grilovacieho teplomera @ zastréte zboku do

uchytenia @.
2) Pristroj zablokujete posunutim bezpe&nostného uzéveru @ do polohy @

3) Vydisteny pristroj uschovaijte na suchom mieste.
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Recepty

UPOZORNENIE

V zédvislosti od vlastnosti prisad sa mézu uvedené nastavenia teploty alebo
Casy v receptoch odliSovaf!

Poloha , kontaktny gril”

Mexicky burger

500 g hovédzieho mletého mésa (po 125 g)
6 PL omdacky barbecue

6 PL jemne nakrdjanej cibule

3 PL &erstvej alebo hotovej salsy

1/2 CL mletého &ili

4 hamburgerové zemle

1) Vo velkej miske zmiesame mleté médso, cibulu, salsu, €ili korenie a omdacku
barbecue.

2) Zmes mletého mésa vyformujeme na Styri rovnako velké hamburgerové
platky.
3) Zvolime program pre burger @ a nechdme pristroj zohrievat, kym nebude

dosiahnutd nastavend teplota.

4) Hamburgerové platky déme do kontakiného grilu a grilujeme az do konca
v kontakinej polohe.

5) Napokon servirujeme hamburgerové plétky spolu s prisadami a korenim
podla vlastného vyberu do hamburgerovych Zemli.

Rump steak s omackou zo zelenej cibul'ky a byliniek

218

500 g chudého rump steaku (po 125 g)

120 g margarinu

1 CL worcesterskej omdaeky

1 jemne nakrdjany strogik cesnaku
4 PL jemne nakrdjaného petrzlenu
4 jemne nakrdjané jaré cibulky

1)V malej miske zmieSame margarin a worcesterski omaéku a primiesame

cesnak, petrzlen a jarné cibulky.
2) Nastavime teplotu na 240 °C a &asovy spinac na 3 mindty.

3) Pristroj nechdme zohriaf a grilujeme steak.
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4) Po uplynuti &asu zniZime teplotu na cca 160 °C, steak potrieme bylinkovou
omdckou s jarnou cibulkou a pecieme v kontaktom grile dalSie 4 mindty.

Tuniak s pomaranéovymi platkami
(4 osoby)
4 gerstvé steaky z tuniaka (po 170 g)
1 pomarané
1 PL jemne nakrdjaného petrzlenu
sol

ierne korenie

1) Olépeme pomarané a nakrdjame ho na priblizne 5 mm hrubé plétky.

2) Zvolime program pre rybu @ a nechdme pristroj zohrievat, kym nebude
dosiahnutd nastavend teplota.

3) Na gril poloZime steaky z tuniaka, posypeme ich petrzlenom a okoreni-
me solou a &ernym korenim. Na zdver déme na steaky z tuniaka plétky
pomaranca.

4) Pred servirovanim grilované platky pomaranéa odstrénime.

Poloha ,panini gril”

Panini so Spenatom a syrom
250 g listového $pendtu
1 cibula
1 strécik cesnaku
1 PLoleja
2 Cl citrénovej $favy
1 stipka soli (a &ierneho korenia)
4 hrianky/krajce bieleho chleba
40 g bylinkového masla
75 g syra mozzarella

20 g piniovych orieskov

1) Preberieme a umyjeme listovy $pendt.

2) Oltpeme cibulu a stricik cesnaku, najemno ich nakrdjame a opecieme ich
na hordcom oleji do sklovita. Pridéme $pendt. Ochutime citrénovou $favou,
solou a &iernym korenim.

3) Hrianku natrieme bylinkovym maslom.
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4) Mozzarellu nakrdjame na platky.

5) Rozdelime mozzarellu a odkvapkany $pendt na 2 hrianky a posypeme ich
piniovymi orieskami.

6) Panini prekryjeme druhou hriankou.

7) Zvolime program pre burger @, nastavime éasovy spinaé na 6 minit a
nechdme pristroj zohrievat, kym nebude dosiahnutd nastavend teplota.

8) Panini polozime opatrne na spodnd vyhrievaciu platiu @), pomocou bez-
pednostného uzdveru @ nastavime pozadovany odstup hornej vyhrievacej
platne @ a zatvorime veko.

9) Po&kéme, kym neuplynie ¢as nastaveny éasovym spinadom, a vyberieme
panini opatrne z pristroja. Mali by byt vysmazené do zlatohneda.

Panini s kuracimi prsami

220

400 g kuracich pfs

20 g masla

&ierne korenie, sol, mletd paprika

120 g platkov slaniny

6 krajcov bieleho chleba/hrianok

3 PL 3aldtového dresingu (jogurtu)

30 g ladového $alétu

2 paradajky

1 avokdado

1 CL limetkovej 3favy

50 g Saldtovej uhorky

1) Kuracie prsia kratko opldchneme pod tec¢icou vodou a osusime ich kuchyn-
skymi papierovymi utierkami.

2) Zvolime program pre hydinu @ a nechdme pristroj zohrievat, kym nebude
dosiahnutd nastavend teplota.

3) Kuracie prsia nechdme grilovaf v kontakinej polohe az do konca programu.
Ndsledne ich okorenime solou, ciernym korenim a paprikou a odlozime

nabok.

4) Na panvici do chrumkava opecieme plétky slaniny.

5) Na 3 hrianky/krajce bieleho chleba rozdelime jogurtovy dresing, na to
polozime ladovy 3alat, narezeme paradajky na plétky, okorenime ich
a poukladdme.

6) Narezeme kuracie prsia po dizke a ulozime ich na paradaijky.

7) Na kuracie prsia polozime platky slaniny.
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8) Rozrezeme avokéado po dizke a kruhovym pohybom vyberieme késtku.
Avokdado olipeme a narezeme na platky.
Avokado pokvapkdme limetkovou $favou, aby nezhnedlo.
Tieto platky poukladdme na panini.

9) Nakrdjame 3aldtovi uhorku na plétky a polozime ju na avokdado.
10) Panini prekryjeme druhou hriankou.

11) Zvolime program pre burger @, nastavime éasovy spinaé na 6 minit a
nechdme pristroj zohrievat, kym nebude dosiahnutd nastavend teplota.

12) Panini polozime opatre na spodné vyhrievaciu platiiv ), pomocou bez-
pecnostného uzdveru @ nastavime pozadovany odstup hornej vyhrievacej
platne @ a zatvorime veko.

13) Pockéme, kym neuplynie Eas nastaveny Easovym spinaom, a vyberieme
panini opatrne z pristroja. Mali by byt vysmazené do zlatohneda.

Bageta s horcicou
1 bageta
1 stricik cesnaku
50 g sterilizovanych uhoriek
40 g syra pecorino
1 PL pikantnej horgice
2 PL sladkej horgice
50 g masla
2 PL nakrdjanej pazitky
sol, &ierne korenie
1) Bagetu narezeme prieéne v odstupoch cca 2 - 3 centimetre, ale neprekra-
jujeme ju.
2) Olipeme cesnak a roztlagime ho, sterilizované uhorky nakréjame na drob-
né kocky a nastrGhame syr pecorino.

3) Zmieame pikantni a sladkd horéicu s mékkym maslom, cesnakom, uhor-
kami, syrom pecorino a pazitkou a tito zmes ochutime solou a &iernym
korenim.

4) Vlozime horcicové maslo do narezanych miest na bagete a zabalime ju do
alobalu.

5) Zvolime program pre burger @) a nechdme pristroj zohrievat, kym nebude
dosiahnutd nastavend teplota.

6) Bagety polozime opatrne na spodni vyhrievaciu platiu ), pomocou bez-
pecnostného uzdveru @ nastavime pozadovany odstup hornej vyhrievace;
platne P a zatvorime veko.
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7)

Poloha ,stolovy gri

Pockdme, kym neuplynie Eas nastaveny éasovym spinaom a vyberieme
bagetu opatrne z pristroja. Bageta by mala byt oprazend do zlatohneda.

Ill

Kuracie/morcacie prsia

200 g kuracich/moré&acich pfs

trocha moky

1)
2)

3)

4)

Na vyhrievacie platne @ déme trocha oleja vhodného na pecenie.

Zvolime program pre hydinu @ a nechdme pristroj zohrievat, kym nebude
dosiahnutd nastavend teplota.

200 g kuracich/moréacich pfs narezeme na plétky a trochu poprasime
makou.

Cca 4 minGty pe&ieme na jednej strane, potom oto&ime, [ahko osolime
a druhy stranu pecieme priblizne 4 mindty.

Grilované zelenina

2 papriky

1 cuketa

1 baklazén

olivovy olej

sol

ierne korenie

provensalské bylinky (zmes korenin)

1)

2)
3)
4)

5)
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Zeleninu dékladne umyjeme. Papriky rozpolime, vykrojime jadrovniky
a nakrdjame na pdsiky. BaklaZdn a cuketu rozrezeme pozd|zne na dve
polovice a potom nakrdjame na cca 0,5 cm kisky.

Zeleninu potrieme olivovym olejom.
Pristroj predhrejeme na priblizne 160 °C.

Zeleninu poukladdme na vyhrievacie platne @ a grilujeme ju z oboch stran
cca 8 - 10 mindt, kym neziska svetlohnedd farbu.

Posypeme solou, &iernym korenim a podla chuti provensalskymi bylinkami.
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Krevety s kokosom a kari korenim

100 g &ervenej kari pasty

50 ml kokosového mlieka

400 g kreviet (alternativne kraby alebo garndty)
200 g cukrového hrasku

2 papriky

2 cibule

2 striciky cesnaku

sol a cierne korenie

alobal

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

Zmie3ame kari pastu a kokosové mlieko.

Umyjeme krevety, cukrovy hra3ok a papriky.
Oldpeme cibulu a striciky cesnaku.

Cibulu, cesnak a papriku nakrdjame na malé kisky.

Krevety a zeleninu rozlozime rovnomerne na 4 kusy alobalu. Kusy alobalu
musia byt také velké, aby sa do nich dali prisady zavindt ako do balickov.
Pokvapké&me 3favou z kari pasty a kokosu, posypeme solou a okorenime
&iernym korenim.

Balicky dobre uzatvorime, aby $fava nemohla vytekat.

Zvolime program pre rybu ® a nechéme pristroj zohrievat, kym nebude
dosiahnutd nastavend teplota.

Naplnené balicky poloZime na predhriate vyhrievacie platne @ a nechdme
grilovaf aZ do uplynutia programu.

Balicky obrdtime a znova spustime program pre rybu @®.
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Grilovand kukurica

2 cukrové kukurice

100 g bylinkového masla
cesnakové sol

sol

ierne korenie

alobal

1) Kus alobalu natrieme bylinkovym maslom.

2) Kukurice posolime a zabalime do alobalu.

3) Nastavime teplotu na cca 180 °C a &asovy spinag na 15 mindt.

4) Pristroj nechdme zohriat a bali¢ek polozime na vyhrievacie platne (.

5) Po 15 mindtach otocime, Easovy spinaé nastavime znova na 15 minot
a kukurice grilujeme az do konca.

6) Kukurice osolime cesnakovou solou a okorenime ciernym korenim.

Likvidacia

Pristroj v Ziadnom pripade nevyhadzujte do bezného komunal-
neho odpadu. Na tento vyrobok sa vzfahuje eurépska smernica
€. 2012/19/EU-WEEE o odpade z elektrickych a elektronickych
zariadeni (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Pristroj zlikvidujte v autorizovanej prevédzke na likvidaciv odpadov alebo vo
vasom miestnom zbernom dvore na likvidaciv odpadov. DodrZiavajte aktudine
platné predpisy. V pripade pochybnosti kontaktujte miestny zberny dvor.

Informdcie o moznostiach likvidécie vyrobku, ktory dosluzil, ziskate od svojej

%n obecnej alebo mestskej samospravy.
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Produkt je recyklovatelny, podlieha rozsirenej zodpovednosti vyrobcu a zbiera
sa oddelene.

Recyklaciou obalu sa 3etria suroviny a znizuji sa ndklady za odpad.
Nepotrebné obalové materidly zlikvidujte podla miestne platnych predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky.

Dbaijte na ozna&enie na réznych obalovych materidloch a triedte ich osobitne.
Obalové materidly st oznacené skratkami (a) a &islicami (b) s nasledujicim
vyznamom:

1 - 7: plasty, 20 - 22: papier a lepenka, 80 - 98: kompozitné materidly.
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Priloha

Technické udaje

Napdjacie napdtie

Prikon

5t

2000 W

220 - 240V ~ (striedavy prid), 50/60 Hz

Vsetky diely tohto pristroja, ktoré sa dostévaji do
kontaktu s potravinami, st bezpeéné z hladiska
pouZitia s potravinami.

Odstranovanie poruch

PROBLEM

Pristroj nefunguije.

Na displeiji sa zobrazuje
kéd chyby ,Er " a
zazneijl signdlne tény.

Na displeiji sa zobrazuje
kéd chyby ,Erc” a

zaznejl signdlne tény.

Na displeiji sa zobrazuje
kéd chyby ,Er 3" a

zazneijl signdlne tény.

Na displeji sa zobrazuje
kéd chyby ,ErH" a
zaznej signdlne tény.
Pristroj sa potom prepne
do pohotovostného
rezimu a na displeji sa
zobrazi ,OFF”.

MOZNA PRIiCINA
Pristroj nie je zapojeny do
siefovej zdsuvky.

Pristroj je poskodeny.

Nebolo stlacené tlacidlo

ZAP/VYP (H @.

Doslo ku skratu, pristroj je
poskodeny.

Aktivovala sa ochrana proti
prehriatiu.

Grilovaci teplomer @ nie je
spravne pripojeny.

Grilovaci teplomer @ odmeral
teplotu v jadre viac ako

180 °C.

MOZNE RIESENIE

Zapoijte pristroj do siefovej
zdsuvky.

Obréfte sa na zdkaznicky
servis.

Stlacte tlacidlo ZAP/VYP
bo.

Vytiahnite siefovi zdstreku zo
siefovej zasuvky a obrdfte sa
na zdkaznicky servis.

Vytiahnite siefovd zdstreku zo
siefovej zasuvky a pockaite,
kym pristroj vychladne. Ak
pristroj aj po vychladnuti
nefunguje, obrdtte sa na
zdkaznicky servis.

Stlagte znova tlacidlo
teplomera @ alebo pripojte
grilovaci teplomer @, aby
ste opustili chybovy rezim.

Odstrante grilovaci teplomer
@ z grilovanej potraviny,
resp. zo zdroja tepla a
zapnite pristroj znova, ak ho
chcete dalej pouzivat.

Keby sa poruchy nedali odstranif uvedenymi opatreniami alebo ak zistite iné druhy portch,

obrdtte sa, prosim, na né§ zdkaznicky servis.
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Zaruka spoloénosti Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznigka, vazeny zdkaznik,
na fento pristroj méte zdruku 3 roky od détumu zakidpenia. V pripade nedo-
statkov tohto vyrobku mate préva vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi tohto

vyrobku. Tieto Vade prava vyplyvajice zo zdkona nie s obmedzené nasou
zdrukou, uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zacina plyndt ddtumom zakdpenia. Prosim, uschovaite si poklad-
ni¢ny blok. Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od détumu zakipenia tohto vyrobku déjde k chybe
materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nésho uvézenia -
bezplatne opravime, vymenime alebo uhradime kipnu cenu. Podmienkou tohto
zéru&ného plnenia je, ze pocas trojroénej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad
o zakipeni (pokladnigny blok) predlozi so struénym opisom, v &om spogiva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zasleme Vam spéf opraveny alebo novy vy-

robok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezaina plynif Ziadna nova zdruénd

doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opra-
vené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia hlasif
okamzite po vybaleni. Po uplynuti zdruénej doby podliehaji pripadné opravy
poplatku.

Rozsah zaruky

226

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskdsany.

Zaruéné plnenie sa vziahuje na chyby materidlu alebo vyrobné chyby. Této zdruka
sa nevzfahuje na &asti vyrobku, ktoré s vystavené beznému opotrebovaniu a pre-
to ich moZno pokladat za rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako s napriklad spinaée, akumuldtory alebo diely vyrobené zo skla.

Tdto zdruka zaniké v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim
alebo neodbornou ddrzbou. Na sprévne pouzivanie vyrobku sa musia presne
dodrziavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmienene sa
musi zabrdnif pouzitiv alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodport-
&aju alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouzitie a nie na priemyselné pouzivanie.
Zéaruka zanikd pri nesprévnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouziti nésilia
a pri zdsahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny pokladniény doklad a &islo vyrobku

(IAN) 362245_2101 ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku na vyrobku, na gravire na vyrobku,

Servis

na titulnej stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako nélepku na
zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

Ak dajde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
nizsie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o
ndkupe (pokladni¢ny blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k nej
doilo, bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, ktord Vam bude

ozndmend.

Na webovej strnke www.lidl-service.com si mézete stiahnut tieto a mnoho
dalsich prirugiek, vided o vyrobkoch a instalagny softvér.

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na strénku servi-
su Lidl (www.lidl-service.com) a pomocou zadania ¢&isla vyrobku

(IAN) 362245_2101 otvorite vd3 ndvod na obsluhu.

(5K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[1AN 362245_2101 |

Dovozca

Maite na paméti, Ze niziie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Najprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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Introduccion

Informacion sobre estas instrucciones de uso
Felicidades por la compra de su aparato nuevo.

Ha adquirido un producto de alta calidad. Las instrucciones de uso forman parte
del producto y contienen indicaciones importantes acerca de la seguridad, el
uso y el desecho de este aparato. Antes de usar el producto, familiaricese con
todas las indicaciones de manejo y de seguridad. Utilice el producto Gnicamente
como se describe y para los dmbitos de aplicacién indicados. Entregue todos
los documentos cuando transfiera el producto a terceros.

Uso previsto

Este aparato estd disefiado exclusivamente para cocinar alimentos en espacios
interiores. Cualquier uso diferente o que supere lo indicado se consideraré contra-
rio al uso previsto. El aparato no estd previsto para su uso comercial o industrial.

Se excluyen las reclamaciones de cualquier tipo a causa de dafios producidos
por un uso contrario a lo dispuesto, reparaciones incorrectas, modificaciones
no autorizadas o el uso de piezas de repuesto no autorizadas. El riesgo serd
responsabilidad exclusiva del usuario.

Advertencias

En estas instrucciones de uso, se utilizan las siguientes advertencias:

Una advertencia de este nivel de peligro indica una situacién
de peligro inminente.

Si no puede evitarse la situacién peligrosa, puede causar la muerte o lesiones
graves.

> Deben cumplirse las instrucciones de esta advertencia para evitar un
peligro de muerte o de lesiones graves.

/\ ADVERTENCIA

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible
situacion de peligro.
Si no se evita la situacién de peligro, pueden producirse lesiones.

> Deben cumplirse las instrucciones de esta advertencia para evitar lesiones
personales.
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Una advertencia de este nivel de peligro indica un posible
daiio material.

Si no se evita la situacién, pueden producirse dafios materiales.

> Deben cumplirse las instrucciones de esta advertencia para evitar dafios
materiales.

INDICACION

> Laindicacién advierte de informacién adicional que facilita el manejo del
aparato.

Seguridad

En este capitulo, obtendrd indicaciones de seguridad importan-
tes para manejar el aparato.

Este aparato cumple las normas de seguridad prescritas. Un uso
inadecuado puede causar lesiones personales y dafios materiales.

Indicaciones de seguridad basicas

Para manejar con seguridad el aparato, deben tenerse en cuenta
las siguientes indicaciones de seguridad:

m Antes de usar el aparato, compruebe si hay signos de dafios
externos visibles. No utilice un aparato dafado o que se
haya caido.

m Si la clavija de red o el cable de red estdn dafiados, enco-
miende su sustitucién al personal técnico autorizado o al
servicio de asistencia técnica con el fin de evitar riesgos.

m Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afos
y por personas cuyas facultades fisicas, sensoriales o mentales
sean reducidas o carezcan de los conocimientos y de la expe-
riencia necesaria siempre que sean vigilados o hayan sido ins-
truidos correctamente sobre el uso seguro del aparato y hayan
comprendido los peligros que entrafia.

m Los nifios no deben jugar con el aparato.
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m Los nifios no deben realizar las tareas de limpieza y manteni-
miento del aparato a no ser que sean mayores de 8 afos y
estén bajo supervisién.

m El aparato y el cable de conexién deben mantenerse fuera
del alcance de los nifios menores de 8 afios.

m Las reparaciones en el aparato deben ser realizadas exclusiva-
mente por talleres autorizados o por el servicio de asistencia
técnica. En caso de reparaciones indebidas, pueden producir-
se riesgos para los usuarios. Ademds, se anularé la garantia.

m La reparacién del aparato durante el periodo de garantia debe
ser realizada exclusivamente por un servicio de asistencia técnica
autorizado por el fabricante; de lo contrario, los posibles dafios
posteriores no estardn cubiertos por la garantia.

m Los componentes defectuosos deben sustituirse exclusivamente
por recambios originales. Solo puede garantizarse el cum-
plimiento de los requisitos de seguridad con el uso de estos
recambios.

m Proteja el cable de red contra el contacto directo con las pie-
zas calientes del aparato. No utilice nunca el aparato cerca
de llamas abiertas, placas de cocina u hornos calientes.

m Después de su uso, deje que el aparato se enfrie bien antes
de limpiarlo. jPeligro de quemaduras!

m Coloque el aparato lo més cerca posible de una base de enchu-
fe. Procure que la clavija de red esté fécilmente accesible para
su desconexién répida si se produce una situacién de peligro y
tienda el cable de forma que nadie pueda tropezar con él.

m Procure que el aparato esté colocado de forma estable.
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iPELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

» Conecte el aparato exclusivamente a una base de enchufe
instalada y conectada a tierra de acuerdo con la normativa.
La tensién de red debe coincidir con los datos de la placa
de caracteristicas del aparato.

» Encomiende al servicio de asistencia técnica la reparacién
o sustitucién inmediata de los cables de conexién o de los
aparatos que no funcionen correctamente o estén dafiados.

» No exponga el aparato a la lluvia ni lo utilice en lugares
mojados o himedos.

» Procure que el cable de red no se moje ni entre en contacto
con la humedad durante el funcionamiento.

» iNo sumerja nunca el aparato en agua ni en ofros liquidos!
Podria producirse peligro de muerte por descarga eléctrica
si penetran restos de liquidos en las piezas sometidas a
tension.

> El cable de red debe asirse siempre por la clavija. No tire
del propio cable ni toque nunca el cable de red con las
manos mojadas, ya que, de lo contrario, podria provocar un
cortocircuito o descarga eléctrica.

» No coloque el aparato, muebles ni similares sobre el cable
de red y procure que no quede atrapado.

» Queda prohibido abrir la carcasa del aparato, intentar re-
pararlo o realizar modificaciones. Si se abre la carcasa o se
realizan modificaciones por cuenta propia, existe peligro de
muerte por descarga eléctrica y se anula la garantia.
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i{PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

» Proteja el aparato contra el goteo y las salpicaduras de
agua. En consecuencia, no coloque ningin recipiente que
contenga liquido (p. ej., un jarrén) encima del aparato o en
sus inmediaciones.

» Desconecte la clavija de red de la base de enchufe cada
vez que interrumpa el funcionamiento del aparato, tras fina-
lizar su uso y antes de limpiarlo.

iPELIGRO DE QUEMADURAS!
& iAtencién! jSuperficie caliente!

» Las superficies del aparato se pueden calentar mucho durante
el funcionamiento. Toque el aparato exclusivamente por la
parte del asa.

{ATENCION! ;PELIGRO DE DANOS MATERIALES!

» No utilice ningun tipo de reloj programador externo ni
sistema de control remoto para accionar el aparato.

» No deje nunca el aparato desatendido durante su funciono-
miento.

» Asegurese de que el aparato, el cable de red o la clavija de
red no entren en contacto con fuentes de calor, como placas
de cocina o llamas abiertas.

~ Para proteger el revestimiento antiadherente, evite el uso de
utensilios metdlicos, como cuchillos, tenedores, etc. No siga
utilizando el aparato si el revestimiento antiadherente estd
dafado.

» Utilice el aparato exclusivamente con los accesorios origina-
les suministrados.
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» El usuario no tiene que hacer nada para cambiar el ajuste
del producto entre 50 y 60 Hz. El producto se adapta tanto
a 50 Hz como a 60 Hz.

Volumen de suministro e inspeccion de transporte

/\ ADVERTENCIA

iPeligro de asfixia!

> Los materiales de embalaje no deben usarse para jugar.

1) Extraiga todas las piezas del aparato y las instrucciones de uso de la caja.

2) Retire todo el material de embalaije, asi como las posibles ldminas protectoras
y adhesivos, del aparato.

> Compruebe la integridad del suministro y si hay dafios visibles.
Si el suministro estd incompleto o se aprecian dafios debidos a un embalaje
deficiente o al transporte, péngase en contacto con la linea directa de
asistencia técnica.

El aparato se suministra de serie con los siguientes componentes:

Grill de contacto
Termémetro del grill
Bandeja colectora de grasa
Rasqueta de limpieza

Instrucciones de uso
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Elementos del aparato

236

(Consulte las ilustraciones de la pagina desplegable)
Figura A:

@ Patas de soporte

@ Cierre de seguridad

© Botén de desencastre 180°

O Alojamiento para el termémetro del grill
@ Conexién para el termémetro del grill
O Botén de encendido/apagado (9

© Panel de mando

© Botdn RELEASE (plancha inferior)

© Bandeja colectora de grasa

@ Salida de grasa

@ Planchas

® Botén RELEASE (plancha superior)

Figura B:
® Rasqueta de limpieza

Figura C:
@ Termdmetro del grill
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Manejo

/\ ADVERTENCIA

iPeligro de quemaduras!

> Las superficies del aparato pueden calentarse mucho durante el funciona-
miento. Toque el aparato exclusivamente por la parte del asa.

iDaiios en el aparato!

> No use ninglin objeto puntiagudo ni afilado para retirar los alimentos, ya
que podria dafiar irreparablemente las superficies de las planchas @.

> Cada pulsacién correcta de los botones se confirma con una sefial actstica.

> Con el botén @ puede cambiarse en cualquier momento la unidad de
temperatura de °C a °F y viceversa.

> Mantenga pulsados los botones +/- @ para que los némeros avancen
con mayor rapidez.

Indicaciones sobre la manipulacion higiénica de los
alimentos

B Conserve siempre los alimentos mds perecederos, como la carne, los
productos lacteos o el pescado, en el frigorifico y prepdrelos/consimalos
lo antes posible.

B Asegirese de mantener limpios los utensilios de cocina utilizados durante
la preparacién, como tablas de cortar, cuchillos, efc.

M Ldvese las manos, jespecialmente antes y después de manipular la carne
de ave o la carne picada crudas!

B Llimpie cuidadosamente todas las superficies y utensilios de cocina tras la
preparacién de carne de ave o de carne picada crudas.

B Para minimizar al méximo la proliferacién de gérmenes, la carne picada
debe alcanzar una temperatura central minima de 75 °C.
No obstante, como este aparato permite un ajuste variable, también pueden
ajustarse temperaturas centrales més altas o bajas segin su gusto personal.
Sin embargo, por norma general, la carne picada debe servirse siempre
bien hecha.
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B Es muy importante servir la carne de ave completamente hecha, ya que, de
lo contrario, existe un riesgo elevado de salmonela y ofras bacterias. Por lo
tanto, la care de ave debe alcanzar una temperatura central de un minimo
de 75 °C o mds. Asegirese de que la carne tenga un color blanquecino
en fodas sus partes. No obstante, como este aparato permite un ajuste
variable, también pueden ajustarse temperaturas centrales mds altas o bajas
segun su gusto personal. Sin embargo, por norma general, la carne de ave
debe servirse siempre bien hecha.

Manipulacién de alimentos congelados

B En la medida de lo posible, descongele los alimentos congelados en el

frigorifico, ya que este proceso es el mds cuidadoso y reduce la prolifera-
cién de gérmenes.

M El liquido resultante de la descongelacién de carne, carne de ave o
pescado puede tener gérmenes. Asegurese de evitar el contacto con ofros
alimentos durante la descongelacién y deseche el liquido resultante de
manera higiénica.

M No vuelva a congelar los alimentos descongelados!

W Prepare los alimentos descongelados el mismo dia de su descongelacién.

Antes del primer uso

238

1) Limpie el aparato y todos los accesorios de la manera descrita en el
capitulo “Limpieza y mantenimiento” para eliminar cualquier posible resto
derivado de la fabricacién del producto.

2) Coloque el aparato segin lo especificado en las indicaciones de seguri-

dad.
3) Conecte el enchufe en una toma eléctrica. Tras esto, se emite una sefial

actstica y la pantalla muestra la indicacién “0FF”. Con esto, el aparato
queda activado en el modo de espera.

4) Pulse el botén de encendido/apagado (H @ vy utilice los botones +/- ©
para ajustar la temperatura maxima de 240 °C. Deje que el aparato se
caliente durante aprox. 15 minutos.

> Al calentar el aparato por primera vez, es posible que se genere un poco
de humo y olor debido a los restos derivados de su fabricacién. Esto es
perfectamente normal e inofensivo. Procure que haya suficiente ventilacién;
por ejemplo, abra una ventana.

5) Pulse el botén de encendido/apagado () @, desconecte el enchufe y deje
que el aparato se enfrie.

6) Limpie el aparato con un pafio himedo y séquelo.
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Panel de mando

El panel de mando @ tiene los siguientes elementos:

QOGC:)GG

|
[ [ |
0@ |8 [F ®6
\@
Q 5 |[00m 195°] @ @/J
|
Q

o)

o

Thermometer

9—0
_Q o

|
o (1)
(A] Botén del programa para (H] Botén del temporizador
hamburguesas
(B] Botén del programa para 0 Indicador de temperatu-
carne de ave ra de las planchas @
(C] Botén del programa para (U] Indicador de tiempo
pescado
® Botén del termémetro parael @ Botén del programa
ajuste de la temperatura central para carne
(WELL DONE/muy
hecha)
(E) Indicador del termémetro (L) Botén del programa
(temperatura central) para carne
(MEDIUM/al punto)
(F) Botén de cambio de unidad (M) Botén del programa
(Celsius/Fahrenheit) para carne (RARE/poco
hecha)
(G) Botones +/- para aumentar/

disminuirel valor seleccionado

Puesta en funcionamiento del aparato

> Deje que el aparato se precaliente siempre con la tapa cerrada. Asi alcan-
zard antes la temperatura ajustada y consumird menos energia.

1) Cierre la tapa del aparato asiéndola por el asa.

2) Conecte el enchufe en una toma eléctrica. Tras esto, se emite una sefial
acustica y la pantalla muestra la indicacién “0FF”. Con esto, el aparato
queda activado en el modo de espera.

SKGET 2000 A1 ES 239



SILVERCREST'
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3) Pulse el botén de encendido/apagado (Y @. Tras esto, el indicador de
tiempo @ muestra la indicacién 88 y en el indicador de temperatura @
parpadea la temperatura preajustada para las planchas @ de 200 °C.

Si no se pulsa ningln otro botén, se emite una sefial acustica después de
unos segundos y el aparato comienza a precalentarse hasta alcanzar los
cog e

En el indicador de temperatura @ parpadea la temperatura actual, que
aumenta en intervalos de 5 °C. Una vez alcanzada la temperatura preaijus-
tada, se emiten varias sefiales acusticas y el indicador de temperatura @
se ilumina de forma permanente.

> Sino se pulsa ningin botén en un tiempo de 60 minutos, el aparato pasa
automdticamente al modo de espera.

4) Pueden realizarse distintos ajustes en todo momento:

Ajuste manual de la temperatura del grill:

Utilice los botones +/- @ para ajustar una temperatura de entre 80 °Cy
240 °C. Tras unos pocos segundos, se emite una sefial acistica y el aparato
comienza a calentarse hasta alcanzar la temperatura ajustada. El indicador de
temperatura @ vuelve a mostrar la temperatura actual de las planchas @. Una
vez alcanzada la temperatura ajustada, se emiten varias sefiales acisticas y el
indicador de temperatura @ se ilumina de forma permanente.

Ajuste manual del temporizador:

> La funcién del temporizador no puede utilizarse al mismo tiempo que
el termémetro del grill @.

Pulse el botén del temporizador @ y utilice los botones +/- @ para ajustar una
duracién de entre 1y 60 minutos para cocinar con el grill.

> Para ajustar la temperatura del grill, vuelva a pulsar el botén del
temporizador @ o espere a que suene la sefial actstica.

Tras unos pocos segundos, se emite una sefial acistica y el aparato
comienza el proceso de calentamiento.

El temporizador se activa en cuanto el aparato haya alcanzado la
temperatura ajustada para el grill. El tiempo restante se muestra como
una cuenta atrds en el indicador de tiempo @.

En cuanto finaliza el temporizador, se emiten sefiales actsticas perma-
nentes. Pulse cualquier botén para desactivar la alarma.
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> Cuando queda menos de 1 minuto, la cuenta atrds se muestra en
intervalos de 1 segundo.

> El aparato no se apaga automdticamente al finalizar el temporizador
y sigue en funcionamiento sin cambios. Asi puede cocinar varios tipos
de alimentos al mismo tiempo sin necesidad de interrumpir el proceso.

Ajuste manual de la temperatura central:

iDaios en el aparato!

> No coloque nunca el termémetro del grill @ sobre las planchas @
calientes. iEl cable y el agarre del termémetro del grill @ podrian
dafarse de forma irreparable!

> El botén del termémetro @ solo funciona si el termémetro del grill @
estd correctamente conectado. De lo contrario, se emiten varias
sefiales acUsticas y la pantalla muestra el cédigo de error "Er3". Para
salir del modo de error, conecte el termémetro del grill @ o apague y
vuelva a encender el aparato.

> El termémetro del grill @ no puede utilizarse al mismo tiempo que la
funcién de temporizador.

¢ Sipulsa el botén del termémetro @, el botén del termémetro @ se ilumina y el
indicador del termémetro @ muestra la temperatura central preajustada. Si vuel-
ve a pulsar el botén del termémetro @, la temperatura central mostrada en el
indicador del termémetro @ parpadea. Utilice los botones +/- @ para ajustar
una temperatura central de entre 45 °Cy 75 °C.

> Para ajustar la temperatura del grill, vuelva a pulsar el botén del termé-
metro @ o espere a que suene la sefial actstica.

Tras unos pocos segundos, se emite una seial actstica, el indicador
del termémetro @ salta a la temperatura central actual y el aparato
comienza el proceso de calentamiento.

Si desea seleccionar ofra temperatura central, vuelva a pulsar dos
veces el botén del termémetro @ vy ajuste el valor deseado con los
botones +/- ®.

Tras esto, los valores actuales parpadean en el indicador de tempera-
tura @ y en el indicador del termémetro @.

Una vez alcanzada la temperatura ajustada para el grill, se emiten
varias sefiales acsticas y el indicador de temperatura @ se ilumina
de forma permanente.
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En cuanto se alcanza la temperatura central ajustada, se emiten sefiales
acusticas de forma permanente. Pulse cualquier botén para desactivar
la alarma.

> El aparato no se apaga automdticamente al alcanzar la temperatura cen-
tral y sigue en funcionamiento sin cambios. Asi puede cocinar varios tipos
de alimentos al mismo tiempo sin necesidad de interrumpir el proceso.

> Sino se retira el termémetro del grill @, el indicador del terméme-
tro @ sigue mostrando la temperatura central actual.
En cuanto la temperatura central alcanza unos 180 °C, la panta-
lla muestra la indicacién "Er4". Tras esto, se emiten varias sefiales
acusticas, el aparato pasa al modo de espera y la pantalla muestra la
indicacién "OFF".
Si desea seguir utilizando el aparato, vuelva a encenderlo.

Ajuste de los programas:

> Si el termémetro del grill @ no estd bien conectado al pulsar el
botén del termémetro @ o al seleccionar los programas RARE @, ME-
DIUM @ y WELL DONE (@, se emiten varias sefiales acsticas y la panta-
lla muestra el cédigo de error "Er3". Para salir del modo de error, conecte
el termémetro del grill @ o apague y vuelva a encender el aparato.

Seleccione el programa deseado con los botones de programas. Para eliminar
la seleccién, vuelva a pulsar el mismo botén o pulse ofro botén de programa.
En el indicador de temperatura @ parpadea la temperatura preajustada de las
planchas @ que corresponda segin el programa. En caso

necesario, puede modificar la temperatura con los botones +/- ®.

En los programas de hamburguesas @), carne de ave @ y pescado @, el
indicador de tiempo @ muestra el temporizador preajustado.

Si prefiere utilizar el termémetro del grill @ en vez del temporizador, pulse dos
veces el botén del termémetro @ y ajuste la temperatura central deseada.

En los programas RARE @, MEDIUM @ y WELL DONE (@, el indicador del
termémetro @ muestra la temperatura central preajustada.

Si prefiere utilizar el temporizador en vez del termémetro del grill @, pulse el
botén del temporizador @ y ajuste la duracién deseada para el grill.

Si no se pulsa ningln otro botén, se emite una sefial acistica después de unos
segundos y el programa se activa automdticamente.

La temperatura del grill, el temporizador y la temperatura central pueden ajustar-
se en cualquier momento de la manera descrita.

5) Deje que el aparato se caliente con la tapa cerrada hasta que se emitan
varias sefiales acUsticas y se alcance la temperatura ajustada para el grill.
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Programas

/\ ADVERTENCIA

iPeligros para la salud! Observe las siguientes indicaciones:

> Asegurese de manipular la carne de ave cruda de forma higiénica: antes
de seguir utilizando el aparato, limpie concienzudamente con agua caliente
y jabén lavavaijillas todo el equipamiento del aparato y las superficies que
hayan entrado en contacto con la carne de ave cruda o con el agua que
haya soltado tras su descongelacién. Limpiese bien las manos con agua
caliente y jabén entre los distintos pasos de preparacién.

> La carne de ave debe estar completamente hecha, ya que, de lo contrario,
existe un riesgo elevado de salmonela y otras bacterias.

> En todos los programas pueden utilizarse el temporizador o el termémetro
del grill @.

> La temperatura del grill, el temporizador y la temperatura central pueden
ajustarse en cualquier momento de la manera descrita.

El aparato cuenta con seis programas:

Hamburguesas ©:  Programa apto para hacer filetes rusos o hamburguesas
y para alimentos precocinados servidos entre dos panes
o panecillos, como bocadillos, sandwiches o baguetes. El
tiempo preajustado estd previsto para cocinar hambur-
guesas; para cocinar cualquier otro alimento, es posible
que deba ajustarse la duracién del grill.

Carne de ave @: Programa apto para cualquier carne de ave; p. €.,
pollo, pato o pavo.

Pescado ®: Programa apto para pescado y marisco.

Carne @ O @: Programa apto para distintas piezas de carne; p. €j.,

de vacuno, de cerdo o de cordero.

Los valores preajustados son un punto de referencia para obtener la tempera-
tura y duracién éptimas para el grill o la temperatura central adecuada para el
alimento que corresponda. No obstante, el ajuste perfecto depende de distintos
factores, p. ej., las caracteristicas de los alimentos o sus preferencias personales.
En caso necesario, ajuste los valores segin sus necesidades.
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Hamburguesas 230 °C 60 °C
(A)
Carne de ave 230 °C 13 75 0C
(B}
Pescado @ 210 °C 7 60 °C
Carne RARE @ 240 °C = 45 °C
Carne o o
MEDIUM @ 240°C . 3 °C
Carne WELL o o
DONE @ 240 °C — 60 °C

. . s
Tiempos de coccion
Los siguientes datos son valores meramente orientativos para cocinar en la
posicién de grill de contacto. No obstante, los valores pueden variar segon las
caracteristicas de los alimentos o sus preferencias personales. En caso necesa-
rio, ajuste los valores segin sus necesidades.

Hamburguesas 230 °C

Solomillo de vacuno (al 34 cm 240 °C 57
punto)

Filete de cadera, chuleta 2-3 cm 240 °C 5
Filete de ternera 2cm 230 °C 4-5
Filete de cerdo 1-2 cm 230 °C 79
Panceta en .

lonchas/beicon - 230°¢C 12
Salchichas 2-3 cm 200 °C 7-8
Filete de pechuga de pollo 12 cm 230 °C 8-9
Filete de pechuga de 12 em 230 °C 4
pavo

Filete de salmén 2-3 cm 210 °C 79
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Ajuste de la posicion del grill y preparacién de los
alimentos

Posicion

Posicion

Este grill puede utilizarse de 3 maneras distintas:

- Totalmente desplegado para que puedan usarse ambas planchas @
como grill de mesa.

- Con la plancha superior @ mévil como grill de contacto para, p. €j.,
hacer la carne por ambos lados.

— Con la plancha superior @ fija como grill para bocadillos para, p. ej.,
tostar baguetes.

de “grill de contacto”

1) Abra la tapa del aparato y coloque los alimentos que desee cocinar al grill
sobre la plancha inferior @.

2) Cierre la tapa del aparato asiéndola por el asa.

3) Como la plancha superior @ estd en posicién mévil, quedard siempre
paralela a la plancha inferior @ sin importar el grosor de los alimentos.
As se obtiene un resultado 6ptimo.

4) Compruebe el nivel de tueste/coccién de los alimentos cuando haya trans-
currido algo de tiempo o cuando finalice el temporizador. Para ello, abra
la tapa del aparato con el asa.

5) Sicree que los alimentos ya estén suficientemente tostados/dorados, retirelos
del aparato.

6) Pulse el botén de encendido/apagado (Y @, desconecte el enchufe y deje
que el aparato se enfrie.

de “grill para bocadillos”

1) Abra la tapa del aparato y coloque los alimentos que desee cocinar al grill
sobre la plancha inferior @.

2) Cierre la plancha superior @ v fijela a la altura deseada con solo presionar
el cierre de seguridad @ hacia atrds (posicion MIN, 11, 111, 1V, V). Cuando
ajuste el cierre de seguridad @), levante un poco la plancha @. Cuanto
més atrds esté el cierre de seguridad @, mayor serd la distancia entre las

planchas @.

3) Compruebe el nivel de tueste/coccién de los alimentos cuando haya trans-
currido algo de tiempo o cuando finalice el temporizador. Para ello, abra
la tapa del aparato con el asa.

4) Sicree que los alimentos ya estan suficientemente tostados/dorados,
retirelos del aparato.

5) Pulse el botén de encendido/apagado () @, desconecte el enchufe y deje
que el aparato se enfrie.
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Posicion de “grill de mesa”
1) Despliegue las dos patas de soporte @ (fig. 1).

2) Pulse el botén de desencastre 180° @ (fig. 1) y abra la tapa del aparato
hasta que ambas planchas @ puedan utilizarse como grill de mesa.

Fig. 1

3) Las planchas @ quedan la una junto a la otra y pueden utilizarse como
grill de mesa (fig. 2).

|

Fig. 2
4) Coloque los alimentos que desee cocinar sobre las planchas .

5) Deles la vuelta de cuando en cuando y retirelos de las planchas @ cuando
estén hechos.

6) Pulse el botén de encendido/apagado (H) @, desconecte el enchufe y deje
que el aparato se enfrie.
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> Sino se pulsa ningn botén en un tiempo de 60 minutos, el aparato pasa
automdticamente al modo de espera.

Control de la temperatura central

iDaiios en el aparato!

> No coloque nunca el termémetro del grill @ sobre las planchas @ calientes.
iEl cable y el agarre del termémetro del grill @ podrian dafiarse de forma
irreparable!

> Si el termémetro del grill @ estd limpio, guardelo en el alojamiento @
situado a la derecha junto a la conexién @.

> Si el termémetro del grill @ estd sucio, péselo junto al aparato. Por ejemplo,
coloque un cuenco termorresistente junto al aparato para colocar alli el
termémetro del grill @ sucio.

1) Conecte el enchufe del termémetro del grill @ en la conexién @.

2) Seleccione un programa o ajuste manualmente la temperatura central
deseada de la manera descrita en el capitulo “Puesta en funcionamiento
del aparato”.

3) En caso necesario, deje que el aparato se precaliente hasta que las
planchas @ alcancen la temperatura ajustada.

4) Introduzca la punta del termémetro del grill @ todo lo posible hasta
alcanzar el centro del alimento cuya temperatura central quiera controlar.
Asegurese de que el termémetro del grill @ no toque ningin hueso, ya que
la temperatura del hueso aumenta con mayor rapidez que la de la carne
mientras se cocina.

5) La temperatura central aumenta gradualmente durante el proceso.
La temperatura actual se muestra en indicador del termémetro .
En cuanto se alcanza la temperatura central ajustada, se emiten sefiales
acusticas de forma permanente. Pulse cualquier botén para desactivar la
alarma.

> El aparato no se apaga automdticamente al alcanzar la temperatura cen-
tral y sigue en funcionamiento sin cambios. Asi puede cocinar varios tipos
de alimentos al mismo tiempo sin necesidad de interrumpir el proceso.
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> Si no se refira el termémetro del grill @, el indicador del termémetro @
sigue mostrando la temperatura central actual.
En cuanto el termémetro del grill @ mida una temperatura central de
aprox. 180 °C, la pantalla mostrard la indicacién "Er H". Tras esto, se
emiten varias sefiales actsticas, el aparato pasa al modo de espera y la
pantalla muestra la indicacién "OFF".
En tal caso, retire el termémetro del grill @ del alimento o de la fuente de
calor y vuelva a encender el aparato si desea seguir utilizédndolo.

6) Extraiga cuidadosamente el termémetro del grill @ del alimento y péselo
junto al aparato.

7) Sino desea cocinar ningin otro alimento, pulse el botén de encendido/
apagado () @, desconecte el enchufe y deje que el aparato se enfrie
antes de limpiarlo.

Consejos y trucos

B Para que la carne quede mds tierna y acelerar su preparacién, puede ma-
rinarse antes. Como base para ello puede emplearse, por ejemplo, crema
agria, vino tinto, vinagre, suero de mantequilla (buttermilk) o zumo fresco de
papaya o pifia. Aiiada hierbas y especias a su gusto. No afada sal, ya que
hace que la carne suelte agua y la vuelve més dura. Coloque la care en la
marinada de forma que quede totalmente cubierta y cierre el recipiente.

A ser posible, deje la carne marindndose durante la noche.

B Las planchas @ tienen un recubrimiento antiadherente, por lo que no es ne-
cesario utilizar grasa adicional. No obstante, si desea utilizarla, asegirese
de que la grasa/el aceite sea adecuado para cocinar; por ejemplo, aceite
de colza.

B En la medida de lo posible, cocine siempre los alimentos con la tapa cerra-
da para reducir el tiempo de coccién y ahorrar energia.

Limpieza y mantenimiento

248

A iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE MUERTE POR DESCARGA
ELECTRICA!

Durante la limpieza del aparato, pueden producirse lesiones
personales.

Observe las siguientes indicaciones de seguridad para evitar peligros:

> Antes de proceder a la limpieza, desconecte el enchufe de la red eléctrica y
espere a que el aparato se enfrie completamente. jPeligro de lesiones!

> No limpie nunca el aparato bajo el agua corriente ni lo sumerja en agua.
iEl aparato podria dafarse de forma irreparable!
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ATENCION

iDaiios en el aparato!

> Durante la limpieza, asegirese de que no penetre humedad en el aparato
para evitar dafios irreparables.

> Para la limpieza de las superficies del aparato, no utilice productos de
limpieza abrasivos ni quimicos ni objetos afilados o que puedan provocar
arafazos.

B Pase la rasqueta de limpieza B por las planchas @ cuando se hayan
enfriado para arrastrar la grasa y los restos hacia la bandeja colectora de

grasa ©.

B Llimpie las planchas @ con un pafio himedo. Para la limpieza, no use
productos de limpieza agresivos, estropajos dsperos ni objetos puntiagudos
para no dafar el revestimiento antiadherente.

Para limpiar los restos incrustados o requemados, desmonte las planchas (®:

— Abra el aparato.

— Pulse el botén RELEASE @ y levante al mismo tiempo la plancha
inferior @.

- Sujete la plancha superior P para que no se caiga y pulse el botén

RELEASE @. Con esto, la plancha superior @ se suelta del aparato.
Limpie las planchas @ desmontadas en agua caliente con un poco de
jabén lavavdiillas. Si los restos estdn muy incrustados, deje las planchas @
un tiempo a remojo en el agua jabonosa para que se ablanden. Tras la
limpieza, enjuague las planchas @ con agua limpia para eliminar los restos
del jabén lavavaijillas. Séquelo todo bien. jLas planchas @ deben estar bien
secas antes de volver a montarlas en el aparato!

Las planchas @ son aptas para su limpieza en el lavavaijillas.
No obstante, para una mejor conservacién, recomendamos una
limpieza manual de la manera descrita.

Para volver a montar las planchas @, coléquelas sobre la base de forma
que los dos alojamientos junto a la salida para la grasa @ coincidan con
los ganchos de la base. A continuacién, presione la parte delantera de la
plancha @ hacia abajo hasta que encastre audiblemente.
Proceda de la misma manera con la segunda plancha @.

B Llimpie las superficies exteriores del aparato con un pafio himedo. En caso
necesario, afada un poco de jabén lavavaijillas suave al pafio y, tras esto,
frote el aparato con un pafio humedecido solo con agua para eliminar cual-
quier resto de jabén lavavaijillas. Asegirese de que todas las piezas estén
totalmente secas antes de volver a utilizar el aparato.
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B Llimpie el termémetro del grill @ con un pafio himedo. Si hay restos de
suciedad incrustada, afiada un poco de jabén lavavaiillas suave al pafio y,
tras esto, frételo con un pafio humedecido solo con agua para eliminar cual-
quier resto de jabén lavavaiillas. A continuacién, seque bien el termémetro

del grill @.

B Llimpie la rasqueta de limpieza @ en agua caliente con un poco de jabdn
lavavaiillas. Elimine los restos del jabén lavavaijillas con agua limpia.

La rasqueta de limpieza (B es apta para su limpieza en el
lavavaiillas. No obstante, para conservar mejor la rasqueta de
limpieza, recomendamos una limpieza manual de la manera
descrita.

B Llimpie la bandeja colectora de grasa @ ya vacia en agua jabonosa calien-
te. Elimine los restos del jabén lavavaiillas con agua limpia y séquela bien.
Vuelva a montar la bandeja colectora de grasa @ en el aparato.

La bandeja colectora de grasa @ es apta para su limpieza en el
lavavaiillas. No obstante, para una mejor conservacién, recomen-
damos una limpieza manual de la manera descrita.

Almacenamiento

1) Conecte el enchufe del termémetro del grill @ en la conexién @, enrolle el
cable del termémetro del grill @ en sentido horario alrededor del enrolla-
cables e introduzca la varilla del termémetro del grill @ lateralmente en el
alojamiento @.

2) Bloquee el aparato mediante el ajuste del cierre de seguridad @ en la
posicion a

3) Guarde el aparato limpio en un lugar seco.
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Recetas

iSegun las caracteristicas de los ingredientes utilizados, es posible que varien
los ajustes de temperatura o las indicaciones de tiempo especificadas para las
recetas!

Posicion de “grill de contacto”

Hamburguesas mexicanas
500 g de carne de vacuno picada (cada uno de 125 g)
6 cucharadas de salsa barbacoa
6 cucharadas de cebolla finamente picada
3 cucharadas de salsa mexicana recién hecha o ya preparada
1/2 cucharadita de cayena molida
4 panes de hamburguesa

1) Mezcle la carne picada, las cebollas, la salsa mexicana, la cayena molida
y la salsa barbacoa en un recipiente grande.

2) Moldee la masa de carne hasta formar cuatro hamburguesas del mismo
tamafio.

3) Seleccione el programa para hamburguesas @ y deje que se caliente el
aparato hasta alcanzar la temperatura ajustada.

4) Coloque las hamburguesas en el grill de contacto y cocinelas hasta que
finalice el tiempo en la posicién de grill de contacto.

5) A continuacién, sirva las hamburguesas en pan de hamburguesa con los
ingredientes y condimentos de su eleccién.

Filete de cadera con salsa de cebolletas y hierbas
500 g de filetes magros de cadera (cada uno de 125 g)
120 g de margarina
1 cucharadita de salsa Worcestershire
1 diente de ajo finamente picado
4 cucharadas de pereiil finamente picado
4 cebolletas finamente picadas
1) Mezcle la margarina y la salsa Worcestershire en un recipiente pequefio y
afada el ajo, el perejil y las cebolletas.
2) Ajuste una temperatura de 240 °C y un temporizador de 3 minutos.

3) Deje que el aparato se caliente y cocine el filete.
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4) Una vez transcurrido el tiempo, reduzca la temperatura a unos 160 °C,
unte el filete con la salsa de cebolletas y hierbas y cocine el filete durante
otros 4 minutos en el grill de contacto.

AtUn con rodajas de naranja

(4 personas)

4 filetes de atin fresco (de 170 g cada uno)
1 naranja

1 cucharada de perejil finamente picado
Sal

Pimienta

1) Pele la naranja y cértela en rodajas de unos 5 mm de grosor.

2) Seleccione el programa para pescado @ y deje que se caliente el aparato
hasta alcanzar la temperatura ajustada.

3) Coloque los filetes de atdn en el grill, afiada el perejil por encima y condi-
mente con sal y pimienta. Para finalizar, coloque las rodajas de naranja
sobre los filetes de atin.

4) Antes de servir, refire las rodajas de naranja.

Posicion de “grill para bocadillos”

Bocadillos de queso y espinacas

252

250 g de hojas de espinacas

1 cebolla

1 diente de ajo

1 cucharada de aceite

2 cucharaditas de zumo de limén

1 pizca de sal (y pimienta)

4 rebanadas de pan de molde/pan blanco
40 g de mantequilla de hierbas

75 g de mozzarella

20 g de pifiones

1) Lave las espinacas.

2) Pele y pique la cebolla y el diente de ajo y rehéguelos en aceite caliente
hasta que se vuelvan transparentes. Afiada las espinacas. Condimente con
el zumo de limén, la sal y la pimienta.

3) Unte las rebanadas con la mantequilla de hierbas.
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4) Corte la mozzarella en rodajas.

5) Coloque la mozzarella y las espinacas escurridas sobre 2 rebanadas de
pan y afiada los pifiones.

6) Cubra los bocadillos con una segunda rebanada de pan.

7) Seleccione el programa para hamburguesas @, ajuste el temporizador en
6 minutos y deje que se caliente el aparato hasta alcanzar la temperatura
ajustada.

8) Coloque los bocadillos cuidadosamente sobre la plancha inferior @,
utilice el cierre de seguridad @ para ajustar la distancia deseada para la
plancha superior @ vy cierre la tapa.

9) Espere hasta que finalice el temporizador y retire cuidadosamente los boca-
dillos del aparato. Deben quedar tostados con un color dorado.

Bocadillos de pechuga de pollo
400 g de filetes de pechuga de pollo
20 g de mantequilla
Pimienta, sal y pimentén
120 g de beicon en lonchas
6 rebanadas de pan blanco/de molde
3 cucharadas de alifio para ensaladas (yogur)
30 g de lechuga iceberg
2 tomates
1 aguacate
1 cucharadita de zumo de limén
50 g de pepino
1) Lave brevemente el filete de pechuga de pollo bajo el agua corriente y
séquelo con papel de cocina.

2) Seleccione el programa para carne de ave @ y deje que se caliente el
aparato hasta alcanzar la temperatura ajustada.

3) Cocine los filetes de pechuga de pollo en la posicién de contacto hasta
que finalice el programa. A continuacién, condiméntelos con sal, pimienta y
pimentén y resérvelos.

4) Fria las lonchas de beicon en una sartén hasta que queden crujientes.

5) Unte el alifio de yogur sobre tres rebanadas de pan de molde o pan
blanco, coloque encima las hojas de lechuga iceberg, corte los tomates en
rodajas, condiméntelos y coléquelos por encima.

6) Corte los filetes de pechuga de pollo longitudinalmente y coléquelos sobre
los tomates.
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7) Coloque las lonchas de beicon sobre los filetes de pechuga de pollo.

8) Corte el aguacate longitudinalmente y retire el hueso con un movimiento
giratorio. Pele el aguacate y cértelo en rodajas.
AfAddale unas gotas de zumo de limén para que no se oxide.
Coloque las rodajas en los bocadillos.

9) Corte el pepino en rodajas y coléquelas sobre el aguacate.
10) Cubra los bocadillos con una segunda rebanada de pan.

11) Seleccione el programa para hamburguesas @, ajuste el temporizador
en 6 minutos y, en caso necesario, deje que se caliente el aparato hasta
alcanzar la temperatura ajustada.

12) Coloque los bocadillos cuidadosamente sobre la plancha inferior @,
utilice el cierre de seguridad @ para ajustar la distancia deseada para la
plancha superior @ vy cierre la tapa.

13) Espere hasta que finalice el temporizador y retire cuidadosamente los
bocadillos del aparato. Deben quedar tostados con un color dorado.

Baguete con mostaza

254

1 baguete
1 diente de ajo
50 g de pepinillos
40 g de queso pecorino
1 cucharada de mostaza picante
2 cucharadas de mostaza dulce
50 g de mantequilla
2 cucharadas de cebollino finamente picado
Sal y pimienta
1) Haga cortes en la baguete con una separacién de unos 2 o 3 cm de forma
transversal, pero sin seccionarla.

2) Pele el ajo y tritirelo, corte los pepinillos en dados muy finos y ralle el
queso pecorino.

3) Mezcle la mostaza fuerte y la dulce con la mantequilla blanda, el ajo, los
dados de pepinillo, el queso pecorino y el cebollino y condimente con sal
y pimienta.

4) Rellene los cortes de la baguete con esta mezcla y envuélvala en papel de
aluminio.

5) Seleccione el programa para hamburguesas @ y deje que se caliente el
aparato hasta alcanzar la temperatura ajustada.
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6)

7)

Coloque las baguetes cuidadosamente sobre la plancha inferior @, utilice
el cierre de seguridad @ para ajustar la distancia deseada para la plan-
cha superior @ y cierre la tapa.

Espere hasta que finalice el temporizador y retire cuidadosamente la ba-
guete del aparato. La baguete debe tostarse hasta quedar dorada.

Posicion de “grill de mesa”

Pechuga de pollo/pavo

Pechuga de pollo/pavo de 200 g

Un poco de harina

1)
2)

3)

4)

Vierta un poco de aceite sobre las planchas @.

Seleccione el programa para care de ave @ y deje que se caliente el
aparato hasta alcanzar la temperatura ajustada.

Corte los 200 g de pechuga de pollo/pavo en lonchas y harinelas ligera-
mente.

Cocinelas durante unos 4 minutos por un lado, deles la vuelta, afiada un
poco de sal y cocinelas unos 4 minutos por el otro lado.

Verduras a la parrilla

2 pimientos

1 calabacin

1 berenjena

Aceite de oliva

Sal

Pimienta

Hierbas de Provenza (mezcla de especias)

1)

2)
3)
4)

5)

Lave bien las verduras. Corte los pimientos por la mitad, retire las semillas y
cértelos en tiras. Corte la berenjena y el calabacin longitudinalmente por la
mitad y, a contfinuacién, en trozos de unos 0,5 cm de tamafio.

Vierta aceite de oliva sobre las verduras.
Precaliente el aparato a unos 160 °C.

Coloque las verduras sobre las planchas ) y cocinelas por ambos lados
durante aprox. 8-10 minutos hasta que alcancen un color marrén claro.

Condimente las verduras con sal, pimienta y hierbas de Provenza a su
gusto.
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Gambas con salsa de curry y coco

256

100 g de pasta de curry rojo

50 ml de leche de coco

400 g de gambas (o camarones)

200 g de tirabeques

2 pimientos

2 cebollas

2 dientes de ajo

Sal y pimienta

Papel de aluminio

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

ES

Mezcle la pasta de curry y la leche de coco.

Lave las gambas, los tirabeques y los pimientos.

Pele las cebollas y los dientes de aijo.

Corte las cebollas, los dientes de ajo y los pimientos en trozos pequefios.

Coloque las gambas y las verduras de forma uniforme sobre 4 trozos de
papel de aluminio. El papel de aluminio debe tener un tamafio suficiente
como para poder envolver los ingredientes al papillote. Afiada unas gotas
de la salsa de curry y leche de coco y condimente con sal y pimienta.

Cierre bien el papillote para que no pueda salir nada de liquido.

Seleccione el programa para pescado ® y deje que se caliente el aparato
hasta alcanzar la temperatura ajustada.

Coloque los papillotes sobre las planchas @ precalentadas y cocinelos
hasta que finalice el programa.

Deles la vuelta y vuelva a activar el programa para pescado @®.
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Mazorcas de maiz a la parrilla

2 mazorcas de maiz

100 g de mantequilla de hierbas
Sal de ajo

Sal

Pimienta

Papel de aluminio

1) Unte un trozo de papel de aluminio con la mantequilla de hierbas.
2) Sale las mazorcas y envuélvalas en el papel de aluminio.
3) Ajuste una temperatura de unos 180 °C y un temporizador de 15 minutos.

4) Deje que el aparato se caliente y coloque el papillote sobre las plan-

chas @.

5) Dele la vuelta a los 15 minutos, vuelva a ajustar el temporizador en
15 minutos y cocine las mazorcas hasta el final.

6) Condimente las mazorcas de maiz con sal de ajo y pimienta.

Desecho

No deseche nunca el aparato con la basura doméstica. Este
producto esta sujeto a la Directiva europea 2012/19/EU-RAEE
(residuos de aparatos eléctricos y electrénicos).

Deseche el aparato en un centro de residuos autorizado o a través de las
instalaciones municipales de desecho de residuos. Observe las normas vigentes.
En caso de duda, péngase en contacto con las instalaciones municipales de
desecho de residuos.

Puede informarse acerca de las posibilidades de desecho de los aparatos
usados en su administracién municipal o ayuntamiento.

Este producto es reciclable, estd sujeto a una responsabilidad ampliada del
fabricante y se recoge por separado.

El reciclaje del embalaje permite ahorrar en materias primas y reduce el volumen
de residuos. Deseche el material de embalaje innecesario de la forma dispuesta
por las normativas locales aplicables.

Deseche el embalaje de forma respetuosa con el medio ambiente.

Observe las indicaciones de los distintos materiales de embalaje y, si procede,
reciclelos de la manera correspondiente. Los materiales de embalaje cuentan
con abreviaciones (a) y cifras (b) que significan lo siguiente:

1-7: plésticos; 20-22: papel y cartén; 80-98: materiales compuestos.
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Anexo

Caracteristicas técnicas

Alimentacién de tensién

Consumo de potencia

5t

2000 W

220-240 V ~ (corriente alterna), 50/60 Hz

Todas las piezas de este aparato que entran en

contacto con alimentos son aptas para su uso

con alimentos.

Eliminacion de fallos

PROBLEMA

El aparato no funciona.

La pantalla muestra el
cédigo de error "Er "y
se emiten varias sefiales
acusticas.

La pantalla muestra el
cédigo de error "Er "y
se emiten varias sefales
acusticas.

La pantalla muestra el
cédigo de error "Er 3"y
se emiten varias sefiales
acusticas.

258 ES

POSIBLE CAUSA

El aparato no estd conectado
a una toma eléctrica.

El aparato estd dafiado.

No se ha pulsado el botén de

encendido/apagado () @.

Se ha producido un cortfocir-
cuito. El aparato estd dafado.

Se ha activado la proteccién
contra el sobrecalentamiento.

El termémetro del grill @ no

estd conectado correctamente.

POSIBLE SOLUCION

Conecte el aparato en una
toma eléctrica.

Péngase en contacto con
el servicio de atencién al
cliente.

Pulse el botén de encendi-
do/apagado () @.
Desconecte el enchufe de la
red eléctrica y péngase en
contacto con el servicio de
atencién al cliente.

Desconecte el enchufe de
la toma eléctrica y espere
hasta que se haya enfriado
el aparato. Si el aparato
sigue sin funcionar una vez
frio, péngase en contacto
con el servicio de atencién
al cliente.

Vuelva a pulsar el botén del
termémetro @® o conecte el
termémetro del grill @ para
salir del modo de error.
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PROBLEMA POSIBLE CAUSA POSIBLE SOLUCION

La pantalla muestra el
cédigo de error "Er 4"y
se emiten varias sefales
acusticas.

Retire el termémetro del
El termémetro del grill @ ha grill @ del alimento o de la
medido una temperatura cen-  fuente de calor y vuelva a

Tras esto, el aparato , .
€ ap tral de més de 180 °C. encender el aparato si desea
pasa al modo de espera

y la pantalla muestra la
indicacién "OFF".
Si no logra solucionar los fallos con las soluciones mencionadas o comprueba la existencia
de otras anomalias, péngase en contacto con nuestro servicio de asistencia técnica.

seguir utilizédndolo.

Garantia de Kompernass Handels GmbH
Estimado cliente:

Este aparato cuenta con una garantia de 3 afios a partir de la fecha de compra.
Si se defectan defectos en el producto, puede ejercer sus derechos legales frente
al vendedor. Estos derechos legales no se ven limitados por la garantia descrita
a continuacién.

Condiciones de la garantia

El plazo de la garantia comienza con la fecha de compra. Guarde bien el com-
probante de caja, ya que lo necesitard como justificante de compra.

Si dentro de un periodo de tres afios a partir de la fecha de compra de este pro-
ducto se detecta un defecto en su material o un error de fabricacién, asumiremos
la reparacién o sustitucion gratuita del producto o restituiremos el precio de com-
pra a nuestra eleccién. La prestacion de la garantia requiere la presentacion del
aparato defectuoso y del justificante de compra (comprobante de caja), asi como
una breve descripcién por escrito del defecto detectado y de las circunstancias en
las que se haya producido dicho defecto, dentro del plazo de tres afios.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garantia, le devolveremos el producto repa-
rado o le suministraremos uno nuevo. La reparacién o sustitucién del producto no
supone el inicio de un nuevo periodo de garantia.

Duracion de la garantia y reclamaciones legales por vicios

La duracién de la garantia no se prolonga por hacer uso de ella. Este principio
también se aplica a las piezas sustituidas y reparadas. Si después de la compra
del aparato, se detecta la existencia de dafios o de defectos al desembalarlo,
deben notificarse de inmediato. Cualquier reparacién que se realice una vez
finalizado el plazo de garantia estard sujeta a costes.
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Alcance de la garantia

El aparato se ha fabricado cuidadosamente segin estédndares elevados de
calidad y se ha examinado en profundidad antes de su entrega.

La prestacién de la garantia se aplica a defectos en los materiales o errores

de fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del producto normalmente
sometidas al desgaste y que, en consecuencia, puedan considerarse piezas de
desgaste ni los dafios producidos en los componentes frégiles, p. ej., interrupto-
res, baterias o piezas de vidrio.

Se anulard la garantia si el producto se dafia o no se utiliza o mantiene correcta-
mente. Para utilizar correctamente el producto, deben observarse todas las indicacio-
nes especificadas en las instrucciones de uso. Debe evitarse cualquier uso y manejo
que esté desaconsejado o frente al que se advierta en las instrucciones de uso.

El producto estd previsto exclusivamente para su uso privado y no para su uso
comercial. En caso de manipulacién indebida e incorrecta, uso de la fuerza

y apertura del aparato por personas ajenas a nuestros centros de asistencia
técnica autorizados, la garantia perderd su validez.

Proceso de reclamacion conforme a la garantia

Para garantizar una tramitacién rapida de su reclamacion, le rogamos que
observe las siguientes indicaciones:

B Mantenga siempre a mano el comprobante de caja y el nimero de articulo
(IAN) 362245_2101 como justificante de compra.

B Podrd ver el nimero de articulo en la placa de caracteristicas del producto,
grabado en el producto, en la portada de las instrucciones de uso (parte in-
ferior izquierda) o en el adhesivo de la parte trasera o inferior del producto.

B Si se producen errores de funcionamiento u otros defectos, péngase primero
en contacto con el departamento de asistencia técnica especificado a conti-
nuacién por teléfono o por correo electrénico.

B Podrd enviar el producto calificado como defectuoso junto con el justificante
de compra (comprobante de caja) y la descripcién del defecto y de las
circunstancias en las que se haya producido de forma gratuita a la direccién
de correo proporcionada.

O]

=

Fex[m]

En www.lidl-service.com, podrd descargar este manual de usuario y muchos
otros més, asi como videos sobre los productos y software de instalacién.

Con este cédigo QR, accederd directamente a la pdgina del Servicio Lidl

(www.lidl-service.com) y podrd abrir las instrucciones de uso mediante la
B NNE

introduccién del nimero de articulo (IAN) 362245_2101.
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Asistencia técnica

@ Servicio Espaia
Tel.: 902 59 99 22
(0,08 EUR/Min. + 0,11 EUR/llamada (tarifa normal))
(0,05 EUR/Min. + 0,11 EUR/llamada (tarifa reducidal))
E-Mail: kompernass@lidl.es

[1AN 362245_2101 |

Importador

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no es una direccién de asistencia
técnica. Péngase primero en contacto con el centro de asistencia técnica
especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA

WWW. komperncss.com
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Introduktion

Om denne betjeningsvejledning
Tillykke med kebet af dit nye produkt.
Du har valgt et produkt af hej kvalitet. Betieningsvejledningen er en del of dette
produkt. Den indeholder vigtige informationer om sikkerhed, anvendelse og
bortskaffelse. Du ber saette dig ind i alle produktets betjenings- og sikkerheds-
anvisninger for brug. Brug kun produktet som beskrevet og kun til de angivne

anvendelsesomrdder. Lad vejledningen falge med produktet, hvis du overdrager
det til andre.

Anvendelsesomrade

Dette produkt er udelukkende beregnet til tilberedning af fedevarer indenders.
Al anden anvendelse betragtes som vaerende uden for anvendelsesomrédet.
Produktet er ikke beregnet fil erhvervsmaessige eller industrielle omrader.

Krav aof enhver art p& grund aof skader ved anvendelse uden for anvendelsesom-
rédet, forkert udferte reparationer, eendringer, der er foretaget uden tilladelse, el-
ler anvendelse af ikke-tilladte reservedele er udelukket. Ejeren baerer selv risikoen.

Advarsler

| denne betjeningsvejledning anvendes falgende advarsler:

En advarsel pa dette faretrin markerer en truende farlig situation.

Hvis den farlige situation ikke undgés, kan det medfere livsfarlige eller alvorlige
personskader.

> Folg anvisningerne i denne advarsel, sa livsfarlige og alvorlige personskader
undgés.

I\ npvarseL
En advarsel pa dette faretrin angiver en mulig farlig situation.
Hvis den farlige situation ikke undgds, kan det fere fil personskader.

> Folg anvisningerne i denne advarsel for at undgé, at personer kommer il

skade.
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loss |

En advarsel pa dette faretrin angiver en mulig materiel skade.

Hvis situationen ikke undgés, kan det fare til materielle skader.

> Fglg anvisningerne i denne advarsel for at undgé materielle skader.

BEMARK

> Et'bemaerk' henviser til yderligere oplysninger, som ger det nemmere at
bruge produktet.

Sikkerhed

Dette kapitel indeholder vigtige sikkerhedsanvisninger til brug of
produktet.

Dette produkt overholder de foreskrevne sikkerhedsbestemmelser.
Forkert anvendelse kan fare til personskader og materielle skader.

Grundleeggende sikkerhedsanvisninger

Overhold falgende sikkerhedsanvisninger for sikker brug af
produktet:

m Kontrollér produktet for udvendige, synlige skader far brug.
Brug ikke produktet, hvis det er beskadiget eller har vaeret tabt
pd gulvet.

m Lad beskadigede stik eller ledninger udskifte omgé&ende af en
autoriseret reparater eller kundeservice, sé& farlige situationer
undgas.

m Dette produkt kan bruges af bern over 8 ar samt af personer
med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og viden, hvis de er under opsyn eller er
blevet opleert i brugen af produktet og de farer, som kan vaere
forbundet med det.

m Barn md ikke lege med produktet.

m Rengering og brugervedligeholdelse m& ikke udferes af barn,
medmindre de er aeldre end 8 &r og under opsyn.
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m Barn under 8 d&r skal holdes pé& afstand af produktet og tilslut-
ningsledningen.

m Lad kun autoriserede specialforretninger eller kundeservice
reparere produktet. Forkert udfgrte reparationer kan medfare
fare for brugeren. Desuden bortfalder alle garantikrav.

m Reparation af produktet i Igbet of garantiperioden ma kun
foretages af en kundeserviceafdeling, som er autoriseret af
producenten, da der ellers ikke kan stilles garantikrav ved
efterfelgende skader.

m Defekte komponenter mé& kun udskiftes med originale reserve-
dele. Overholdelse af sikkerhedskravene kan kun garanteres,
hvis der anvendes originale dele.

m Serg for, at ledningen ikke kan rere ved varme dele p& pro-
duktet. Brug aldrig produktet i naerheden af &ben ild, varme-
plader eller opvarmede ovne.

m Lad produktet kale of, fer du renger det! Fare for at braende sig!

m Stil s& vidt muligt produktet i naerheden af en stikkontakt. Serg
for, at det er let at komme fil stikket i farlige situationer, og at
man ikke kan snuble over ledningen.

m Serg for, at produktet stdr sikkert.
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FARE PA GRUND AF ELEKTRISK ST@D!

» Slut kun produktet til en forskriftsmaessigt installeret og jordet
stikkontakt. Lysnettets spaending skal stemme overens med
oplysningerne p& produktets typeskilt.

~ F& omgdende tilslutningsledninger eller produkter, som ikke
fungerer korrekt, eller som er blevet beskadiget, repareret
eller udskiftet af kundeservicen.

» Udsaet ikke produktet for regn, og brug det ikke i fugtige el-
ler vdde omgivelser.

» Serg for, at ledningen aldrig bliver véd eller fugtig, nar pro-
duktet er i brug.

» Leeg aldrig produktet ned i vand eller andre vaesker! Det kan
vaere livsfarligt p& grund of elektrisk sted, hvis der kommer
vaeskerester p& spaendingsferende dele under brug.

» Hold altid i ledningen ved at holde pd stikket. Traek ikke i
selve ledningen, og hold aldrig pé& ledningen med vade
haender, da det kan medfare kortslutning eller elektrisk stad.

~ Stil ikke produktet, mgbler eller lignende pa stremledningen,
og serg for, at den ikke kommer i klemme.

» Du mé ikke &bne, reparere eller aendre produktets kabinet.
P& grund af faren for elekirisk stad er det livsfarligt at &bne
kabinettet eller foretage indgreb i det, og garantien ophgrer,
hvis dette ikke overholdes.

» Beskyt produktet mod vanddraber og -spraijt. Stil derfor ikke
genstande, som er fyldt med vand (f.eks. blomstervaser) pa
eller ved siden af produktet.

» Traek stikket ud af stikkontakten, néar du holder pauser, far
rengering, og ndr du er feerdig med at bruge produktet.
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FORBRANDINGSFARE!
& Obs! Varm overflade!

 Produktets overflade kan blive meget varm under brug. Tag
kun i produktets handtag.

OBS! MATERIELLE SKADER!

» Brug aldrig et eksternt timerur eller et separat fiernbetjenings-
system til betjening af produktet.

> Lad aldrig produktet vaere i funktion uden opsyn.

» Serg for, at produktet, stramledningen og stremstikket ikke
kommer i kontakt med varmekilder eller aben ild.

» Brug ikke metalredskaber som f.eks. knive, gafler osv., da de
kan edelaegge slip-letbelaegningen. Huvis slip-let-belegningen
er beskadiget, ma du ikke bruge produktet.

» Produktet m& kun bruges med det medfelgende originale
tilbehgr.

BEMARK

» Brugeren behgver ikke at foretage sig noget for at omstille
produktet fra 50 til 60 Hz eller omvendt. Produktet tilpasser
sig bade til 50 og til 60 Hz.
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Pakkens indhold og transporteftersyn

/\ ADVARSEL

Fare for kvalning!

> Emballeringsmaterialer mé ikke bruges til leg.

1) Tag alle delene samt betjeningsvejledningen ud af kassen.

2) Fiern alle emballeringsmaterialer samt eventuelle folier og maerkater.

BEMARK

> Kontrollér, at alle dele er leveret med, og at de ikke har synlige skader.
Hvis de leverede dele ikke er komplette eller har tegn pé skader som falge
af mangelfuld emballage eller p& grund af transporten, bedes du henvende
dig til service-hotline.

Produktet leveres som standard med felgende dele:

® Kontaktgrill

® Grilltermometer

® Fedtopsamlingsskal

® Rengeringsskraber

® Betieningsvejledning

Produktelementer
(Se billederne péa fold-ud-siden)
Figur A:
© Stottefedder
@ Sikkerhedslas
© Oplésningsknap 180°
O Holder il grilltermometer
@ Tilslutningsstik til grilltermometer
O Teend-/slukknap ()
@ Betjeningspanel
© RELEASE-knap (nederste varmeplade)
© Fedtopsamlingsskal
@ Fedtudlgb
® Varmeplader
@ RELEASE-knap (everste varmeplade)

SKGET 2000 A1 DK 269



SILVERCREST'

Figur B:
® Rengeringsskraber

Figur C:
@ Grilltermometer

Betjening

/\ ADVARSEL

Fare for forbraendinger!

> Produktets overflade kan blive meget varm under brug. tag derfor kun fat i
produktets handtag.

Skader pa produktet!

> Brug ikke spidse eller skarpe genstande fil udtagning af de grillede fedevarer.
De kan beskadige uopretteligt overfladerne pé varmepladerne @!

BEMARK

> Hver gang du trykker p& knapperne, bekraeftes det med en signaltone.
> Ved hjzelp af knappen @ kan du til hver en tid skifte fra °C til °F og
omvendt.

> Tryk p& knapperne +/ - ®, og hold dem nede for at starte den hurtige
gennemgang.

Anvisninger til hygiejnisk anvendelse af fodevarer

B Opbevar dltid let fordzervelige fedevarer som ked, meelkeprodukter eller fisk
i kaleskabet, og filbered/anvend dem s& hurtigt som muligt.

B Sorg for, at kekkenredskaberne fil madlavning er rene som f.eks. skeerebraetter,
knive osv.

B Vask heenderne for og efter beraring af rét fierkraeked eller hakket kad!

B Renger alle overflader og kekkenredskaber omhyggeligt efter tilberedning
af rét fierkraeked og hakket ked.

B Hakket ked skal have en kernetemperatur p& mindst 75°C, s& dannelsen
af bakterier minimeres.
Indstillingsmulighederne p& dette produkt er dog variable, s& haijere eller
lavere kernetemperaturer ogsé kan indstilles afhaengigt of den personlige
smag. Hakket ked skal dog principielt altid koges eller steges helt igennem,
for det spises.
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B Ved fierkree er det saerligt vigtigt, at kedet gennemsteges, da der ellers er
@get risiko for salmonella og andre bakterier. Derfor skal fierkrae have en
kernetemperatur p& mindst 75°C og hgjere. Serg for, at kedet er hvidt hele
vejen igennem. Indstillingsmulighederne pé& dette produkt er variable, s&
haijere eller lavere kernetemperaturer ogsé kan indstilles afhaengigt af den
personlige smag. Fierkrae skal dog principielt altid koges eller steges helt
igennem, fer det spises.

Dybfrosne fedevarer

B To helst dybfrosne fadevarer op i keleskabet. Det er skénsomt og reducerer
dannelsen af bakterier.

B Den opteede vaeske fra kad, fierkrae eller fisk kan indeholde bakterier.
Undgé kontakt med andre fedevarer under opteningen, og bortskaf det
opteede vand hygiejnisk.

B Opteede fedevarer mé& ikke nedfryses igen!

B Tilbered opteede fedevarer samme dag.

For produktet tages i brug forste gang

1) Renger produktet og alle tilbeharsdele som beskrevet i kapitlet “Rengering
og pleje”, s& eventuelle produktionsrester fjernes.

2) Stil produktet op som forklaret i sikkerhedsanvisningerne.

3) Seet stikket i en stikkontakt. Der lyder en signaltone, og displayet viser "0FF”.
Produktet er nu i standby-tilstand.

4) Tryk p& teend-/sluk-knappen () @, og indstil den maksimale temperatur p&
240 °C med knapperne +/- ®. Lad produktet varme op i ca. 15 minutter.

BEMARK

> Na&r produktet opvarmes farste gang, kan der udvikles en smule reg og lugt
pé grund af produktionsbetingede rester. Dette er normalt og helt ufarligt.
Serg for tilstraekkelig udluftning, og &bn for eksempel et vindue.

5) Tryk pé teend-/sluk-knappen () @, tag stremstikket ud og lad produktet
afkele.

6) Renger produktet med en fugtig klud og lad det terre.
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Betjeningspanel
Betjeningspanelet @ bestér af falgende elementer:
e 9 e o
| | |

|
CRCECERCEERNONON|
|

&

o

Thermometer

o ‘@
G @ @ |[00m 195 @ @/J
H]

I
o 06 0 O

|
(1]
(A] Programknap Burger (H] Timerknap
(B] Programknap Fierkrae 0 Temperaturvisning for
varmeplader @
(C]) Programknap Fisk (U] Visning af tid
(D] Termometerknap fil indstilling of @ Programknap Ked
kernetemperaturen (WELL DONE / gen-
nemstegt)
(E) Termometervisning (L) Programknap Ked
(Kernetemperatur) (MEDIUM /medium
stegt)
Knap til indstilling of enheden @ Programknap Kad
(Celsius/Fahrenheit) (RARE / red kerne)

Knapper +/ - il foregelse/
reducering af den valgte vaerdi

Ibrugtagning af produktet

BEMARK

> Lad altid l&get vaere lukket, nar produktet varmes op. P& den méde nés den
indstillede temperatur hurtigere og p& en energibesparende méde.

1) Luk produktets l&g ved héndtaget.

2) Seet stikket i stikkontakten. Der lyder en signaltone, og displayet viser "0FF".
Produktet er nu i standby-tilstand.

3) Tryk pé teend-/sluk-knappen (1) @. Tidsvisningen @ viser30, i temperatur-
visningen @ blinker den forindstillede temperatur pa 280 ° C for varmepla-
derne @. Hvis der ikke betjenes nogen knapper, lyder efter f& sekunder en
signaltone og produktet begynder at varme op til 200°C.

| temperaturvisningen @ blinker den aktuelle temperatur og stiger i trin af
5 °C. Nér den indstillede temperatur er néet, lyder der flere signaltoner, og
temperaturvisningen @ lyser konstant.
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BEMARK

> Aktiveres ingen knapper i 60 minutter, skifter produktet automatisk il
standby-filstand.

4) Du kan dltid foretage forskellige indstillinger:

Manuel indstilling of grilltemperaturen:

4 Indstil en temperatur mellem 80 og 240 °C ved hjzelp af knapperne +/ - @®.
Efter f& minutter lyder en signaltone, og produktet begynder at varme op til den
indstillede temperatur. Temperaturvisningen @ viser igen varmepladernes @
aktuelle temperatur. N&r den indstillede temperatur er néet, lyder der flere signal-
toner, og temperaturvisningen (1) lyser konstant.

Manuel indstilling of timer:

BEMARK

> Timerfunktionen kan ikke anvendes samtidig med, at grilltermometeret @
eri brug.

¢ Tryk péd timerknappen @, og indstil grillvarigheden mellem 1 og
60 minutter ved hjzelp af knapperne +/ - ©.

BEMARK

> For at tilpasse grilltemperaturen skal du trykke pé& timer-knappen @
igen eller vent indtil, signaltonen lyder.

Efter f& sekunder lyder en signaltone og produktet begynder at varme
op.

Timeren starter fgrst, n&r produktet har néet den indstillede grilltempera-
tur. Den resterende grilltid vises som en nedtzelling pé tidsvisningen @.
Sé& snart timeren er lgbet ud, lyder konstante signaltoner. Tryk p& en
tilfeeldig knap for at slukke for alarmen.

BEMARK
> Fra under 1 minut vises sekund-rinnene i nedteellingen.

> Produktet slukker ikke automatisk, nér timeren lgber ud, og arbejder
vaendret videre. Derved kan du grille forskellige fedevarer uden at
skulle afbryde grilningen.
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Manuvel indstilling of kernetemperaturen:

Skader pa produktet!

> Lleeg aldrig grilltermometeret @ pa de varme varmeplader @.
Grilltermometerets @ kabel og h&ndtag kan blive adelagt!

BEMARK

> Termometerknappen @ fungerer kun, nér grilltlermometeret @ er
tilsluttet korrekt. | modsat fald lyder flere signaltoner og i displayet vises
fejlkoden "Er-3". Tilslut grilltermometeret @ eller sluk og taend produk-
tet igen for at forlade fejlilstanden.

> Grilltermometeret @ kan ikke anvendes samtidig med timerfunktionen.

¢ Tryk p& termometerknappen @, termometerknappen @® lyser og termometervis-
ningen @ viser den forindstillede kernetemperatur. Hvis du trykker p& termome-
terknappen @® igen, blinker den viste kernetemperatur i termometervisningen @.
Indstil en kernetemperatur mellem 45 og 75 °C ved hjzlp of
knapperne +/ - ©.

BEMARK

> For at tilpasse grilltemperaturen skal du trykke pé& timerknappen @
igen eller vente, indtil signaltonen lyder.

Efter f& sekunder lyder en signaltone, termometervisningen @ skifter fil
den aktuelle kernetemperatur, og produktet starter opvarmningsprocessen.
Hvis du ensker at vaelge en anden kernetemperatur, skal du igen trykke
to gange pé& termometerknappen ® og indstille den enskede vaerdi med
knapperne +/ - ©.

De aktuelle vaerdier blinker i temperaturvisningen @ og termometervis-
ning Q.

Nar den indstillede grilltemperatur er néet, lyder der flere signaltoner,
og temperaturvisningen 1] lyser konstant.

Sa snart den indstillede temperatur er ndet, lyder konstante signaltoner.
Tryk pé en tilfeeldig knap for at slukke for alarmen.
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BEMARK

> Produktet slukker ikke automatisk, nér kernetemperaturen nés, men
arbejder uaendret videre. Derved kan du grille forskellige fedevarer
uden at skulle afbryde grilningen.

> Huvis grilllermometeret @ ikke fiernes, viser termometervisningen @
fortsat den aktuelle kernetemperatur.
S& snart kernetemperaturen nér ca. 180 °C, viser displayet "E-H". Der
lyder flere signaltoner, produktet skifter til standby-filstand og displayet
viser "OFF".
Teend produktet igen, hvis du fortsat gnsker at bruge det.

Indstilling of program:

BEMARK

> Huvis grilltermometeret @ ved tryk p& termometerknappen @ eller valg
af programmet RARE @, MEDIUM @ eller WELL DONE @ ikke er
korrekt tilsluttet, lyder flere signaltoner og fejlkoden "Er3"vises. Tilslut
grilltermometeret (@ eller sluk og teend produktet igen for at forlade
fejlilstanden.

¢ Valg det gnskede program med programknapperne. For at slette dit valg, skal
du trykke p& den samme knap igen eller trykke p& en anden programknap.
| temperaturvisningen @ blinker den forindstillede temperatur p& varmepladerne
® ved alle programmer. Du kan efter behov tilpasse temperaturen medknap-

perne +/-®.

¢ Ved programmerne Burger @, Fierkrae @ og Fisk @ viser tidsvisningen @ den
indstillede timer.
Hvis du hellere vil bruge grilllermometeret @ frem for timeren, skal du to gange
trykke pé& termometerknappen ® og indstille den anskede kernetemperatur.

¢ Ved programmerne RARE (D, MEDIUM @ og WELL DONEQ viser
termometervisningen @ den forindstillede kernetemperatur.
Hvis du hellere vil bruge timeren @ frem for grilltermometeret, skal du trykke p&
timerknappen @ og indstille den anskede grilltid.

¢ Trykkes der ikke p& yderligere knapper, lyder en signaltone efter f& sekunder og
programmet starter automatisk.

4 Du kan til hver en tid tilpasse grilltemperaturen, timeren og kernetemperaturen
som beskrevet ovenfor.

5) Opvarm produktet med l&get lukket, indtil der lyder flere signaltoner og den
indstillede grilltemperatur er naet.
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Programmer

/\ ADVARSEL

Farer for helbredet! Veer opmaerksom pa felgende henvisninger:

> Vaer omhyggelig med hygiejnen, né&r du héndterer fersk fierkrae: Alle
redskaber og overflader, der har veeret i berering med det ferske fierkrae
eller opteningsvand fra fierkraeet, skal rengeres omhyggeligt i varmt vand
og opvaskemiddel. Vask haenderne grundigt med vand og saebe mellem de
enkelte tilberedningstrin.

> Fjerkree skal gennemsteges, da der ellers er gget risiko for salmonella og
andre bakterier.

BEMARK

> Du kan bruge dlle programmer enten med timer eller grilltermometer @.

> Du kan fil hver en tid tilpasse grilllemperaturen, timeren og kernetempera-
turen som beskrevet ovenfor.

Der er 6 forskellige programmer til radighed:

Burger @:  egnet il frikadeller eller burgerbef og tilberedte fadevarer mellem
bred- eller bredhalvdele som panini, sandwich eller baguettes.
Den indstillede tid er beregnet til burgerbef, il andre fedevarer
kan det vaere nedvendigt at tilpasse grilltiden.

Fierkree @: egnet fil alle typer fierkrae, f.eks. kylling, and, kalkun
Fisk ®: fisk og skaldyr
Ked @ @ @: egnet il faste kedtyper, f.eks. kvaeg, svin eller lam

De forindstillede veerdier giver dig en ide om den optimale grilltemperatur og
varighed eller kernetemperaturen i den p&gaeldende fadevare. Den perfekte ind-
stilling afhaenger dog af forskellige faktorer, som f.eks. fedevarens beskaffenhed
eller dine egne ensker. Tilpas veerdierne efter behov il dine praeferencer.
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‘ Burger @ 230 °C

Fierkree @ 230 °C 13 75 °C
Fisk @ 210 °C 7 60°C
Ked RARE @ 240 °C - 45 °C
rlff:muw\ o 240°c . 3¢
E?NV;/EG“ 240 °C - 60°C

Tilberedningstider

Ved de falgende oplysninger er der tale om vejledende vaerdier til grilning ved
kontaktgrill-position. Afhaengigt af fadevarens beskaffenhed eller dine personlige
praeferencer kan veerdierne dog variere. Tilpas veerdierne fil dine behov.

Burgerbof 230 °C

Oksefilet (medium) 3-4cm 240 °C 5-7
:l;rgl;()sleak, T-bone- 2.3 em 240 °C 5
Kalvesteak 2 cm 230 °C 4-5
Svinesteak 1-2cm 230 °C 7-9
Bacon - 230 °C 1-2
Polser 2-3cm 200 °C 7-8
Kyllingebrystfileter 1-2cm 230 °C 8-9
Kalkunbrystfileter 1-2cm 230 °C 4
Laksefilet 2-3cm 210 °C 7-9
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Indstilling af grillposition og grilning aof fodevarer

Denne grill kan anvendes pa 3 forskellige mader:

— Foldet helt ud, s& begge varmeplader @ kan anvendes som bordgrill.

— Som kontaktgrill med bevaegelig averste varmeplade @, sé ked f.eks.
kan grilles p& begge sider.

— Som paninigrill med fikseret averste varmeplade @, s& baguettes f.eks.
kan ristes.

Position ”Kontaktgrill”

1)
2)

3)

4)

5)
6)

Abn produktets lag, og leeg madvarerne, du vil grille, p& den nederste
varmeplade @.

Luk produktets 18g ved h&ndtaget.

Da den gverste varmeplade @ er bevaegelig, vil den altid sté parallelt med
den nederste varmeplade @ selv ved tilberedning aof tykke fadevarer.
Derved opnés det optimale grillresultat.

Nar der er gdet et stykke tid eller nér timeren er udlgbet, skal du kontrollere,
hvor meget fadevarerne er blevet brunet. Abn produktets l&g ved handta-
get.

Nar du er tilfreds med bruningen, tages de grillede fedevarer ud.

Tryk p& teend-/sluk-knappen () @, tag stremstikket ud og lad produktet
afkele.

Position ”Paninigrill”

278

1)

2)

3)

4)
5)

DK

Abn produktets 1dg, og laeg madvarere, du vil grille, pé den nederste
varmeplade @.

Luk den averste varmeplade @, og fiksér den i den gnskede hejde ved at
trykke sikkerhedslasen @ bagud (position MIN, II, 11l IV, V). Left varme-
pladen @ en smule op ved indstilling af sikkerhedsl&sen @. Jo lengere
sikkerhedslasen @ trykkes bagud, desto starre bliver afstanden mellem
varmepladerne @.

Nar der er gdet et stykke tid eller nér timeren er udlgbet, skal du kontrollere,
hvor meget fadevarerne er blevet brunet. Abn produktets l&g ved handta-
get.

Nar du er tilfreds med bruningen, tages de grillede fedevarer ud.

Tryk pa teend-/sluk-knappen (1) @, tag stremstikket ud og lad produktet
afkele.
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Position ”Bordgrill”
1) Fold de to stettefedder @ ud (fig. 1).

2) Tryk p& oplésningsknappen 180° @ (fig. 1), og ébn produktets lag helt, s&
begge varmeplader (P kan bruges som bordgrill.

Fig. 1

3) Varmepladerne (D ligger nu ved siden af hinanden og kan bruges som
bordgrill (fig. 2).

|

Fig. 2
4) Lseg madvarerne, der skal grilles, p& varmepladerne .

5) Vend madvareme aof og fil, og tag dem of varmepladerne @, nér de er
tilberedt.

6) Tryk pé teend-/slukknappen (1) @, tag stremstikket ud og lad produktet
afkele.
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BEMARK

> Aktiveres ingen knapper i 60 minutter, skifter produktet automatisk il
standby-filstand.

Overvagning af kernetemperatur

Skader pa produktet!

> Leeg aldrig grilllermometeret @ pé de varme varmeplader (.
Grilltermometerets @ kabel og h&ndtag kan blive gdelagt!

BEMARK

> Opbevar det rene grilllermometer @ i holderen @ til hajre for tilslutnings-

stikket @.

> Leeg det brugte grilllermometer @ ved siden af produktet. Stil eventuelt en
varmebestandig skél ved siden af produktet, som du kan leegge det brugte
grilltermometer @ i.

1) Seet grilllermometerets @ stik ind i tilslutningsstikket @.

2) Veelg et program eller indstil den gnskede kernetemperatur manuelt, som
beskrevet i kapitlet “Ibrugtagning af produktet”.

3) Lad produktet forvarme, indtil varmepladerne @ har néet den indstillede
temperatur.

4) Skub spidsen af grilltermometeret @ ind i midten af den fadevare, hvor
kernetemperatur skal overvéges. Veer opmaerksom p&, at grilltermometeret
@ ikke kommer i bergring med knogler, da knoglens temperatur stiger
hurtigere end kedets under filberedningen.

5) Kernetemperaturen stiger jaevnt under grilningen. Den aktuelle temperatur
vises i termometervisningen @.
Sa snart den indstillede temperatur er ndet, lyder konstante signaltoner.
Tryk pé en tilfseldig knap for at slukke for alarmen.

BEMARK

> Produktet slukker ikke automatisk, nér kernetemperaturen nés, men arbejder
vaendret videre. Derved kan du grille forskellige fedevarer uden at skulle
afbryde grilningen.

> Hyis grilltermometeret @ ikke fiernes, viser termometervisningen @ forfsat
den aktuelle kernetemperatur.
Sé& snart grilltermometeret @ méler en kernetemperatur pé& ca. 180 °C,
vises "Er 4" i displayet. Der lyder flere signaltoner, produktet skifter til
standby-tilstand og displayet viser "OFF".
Fiern grilltermometeret @ fra fadevaren eller varmekilden og teend
produktet igen, hvis du fortsat skal bruge det.
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6) Treek grilltlermometeret (B ud af fadevaren og leeg det ved siden af produktet.

7) Hvis du ikke ensker at grille flere fadevarer, skal du trykke pé& taend-/sluk-
knappen () @, tage stramstikket ud og lade produktet afkale for du ger det
rent.

Tips og tricks
B For at gere kadet mere mert, s& det grilles hurtigere, kan du marinere det
forst. Du kan for eksempel bruge creme fraiche, eddike, kaernemaelk eller
frisk saft fra papaya eller ananas. Brug krydderurter og krydderier efter
smag. Tilszet ikke salt, da det traekker vand ud of kedet og ger det hardt.
Laeg kedet i marinaden, sé& det er helt daekket, og laeg en tallerken eller
lignende over sk&len. Lad det helst traekke natten over.

B Varmepladerne @ har en slip-let-belaegning, og der skal derfor ikke bruges
ekstra fedtstof. Hvis du alligevel vil bruge fedtstof, skal du serge for, at fedt-
stoffet/olien er egnet til stegning, f.eks. rapsolie.

B Det anbefales at grille med lukket lag, da det afkorter grilltiden og sparer
energi.

Rengoring og vedligeholdelse

A ADVARSEL! LIVSFARE PA GRUND AF ELEKTRISK ST@D!

Ved rengoring af produktet er der fare for personskader!
Overhold felgende sikkerhedsanvisninger for at undgd farerne:

> Tag stremstikket ud fer rengering, og vent, til produktet er kelet helt af.
Fare for personskader!

> Renger aldrig produktet under rindende vand, og leeg det aldrig i vand.
Produktet kan blive permanent beskadiget!

Skader pa produktet!

> Serg for, at der ikke traenger fugt ind i produktet ved rengering, sé du
undgér skader, der ikke kan repareres igen.

> Brug ikke steerke, skurende eller kemiske rengeringsmidler, spidse eller
ridsende genstande til rengaringen.

B Traek renggringsskraberen B hen over de afkelede varmeplader @, s& fedt
og rester samles, og skub dem ned i fedtskdlen @.
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B Tor varmepladerne @ of med en fugtig klud. Brug ikke skrappe rengerings-
midler, slibende svampe eller spidse genstande, da slip-let-belaegningen
ellers adelaegges.
| tilfselde of fastsiddende snavs eller fastbraendte rester tages varme-

pladerne @ of:
— Abn produktet.

— Tryk p& RELEASE-knappen @, og tag samtidig den nederste varme-
plade @ of.

— Hold fast i den gverste varmeplade @, s& den ikke falder ned, og tryk
p& RELEASE-knappen . Den gverste varmeplade @ lasner sig fra
produktet.

Renger de afmonterede varmeplader @ i varmt vand med lidt opvaskemiddel.
| tilfeelde af kraftige skorpedannelser kan varmepladerne @ opbledes lidt i
opvaskevandet. Efter rengering skylles varmepladerne ) med rent vand, sé
rester af opvaskemiddel fiernes. Ter det hele godt of. Varmepladerne @ skal
veere torre, for de monteres pé produktet igen!

BEMARK

@ Varmepladerne @ tdler maskinopvask. For at sikre en skdnsom

rengering af dem, anbefaler vi, som beskrevet, at de vaskes af i
handen.

For at montere varmepladerne (P igen, placeres de pd basisdelen, s& begge
fordybninger ved siden af fedtudlgbet @ griber ind i krogene pd& basisenhe-
den. Tryk derefter den forreste del af varmepladen (D ned, indtil det tydeligt
heres, at den klikker pé plads.

Ger det samme med den anden varmeplade @.

B Tor produktets yderflader med en fugtig klud. Ved behov kan du heelde lidt
opvaskemiddel pé& kluden og terre efter med en klud fugtet med vand for at
fierne rester af opvaskemiddel. Sgrg for, at alle produktets dele er helt tarre,
for de anvendes igen.

B Tor grilltermometeret (B af med en fugtig klud. Ved behov kan du hzelde lidt
opvaskemiddel pé kluden og terre efter med en klud fugtet med vand for at
fierne rester af opvaskemiddel. Ter derefter grilltermometeret @ omhyggeligt
af.

B Renger rengeringsskraberen @ i varmt vand tilsat en smule opvaskemiddel.
Fiern rester af opvaskemiddel med rent vand.

BEMARK

@ Renggringsskraberen ® kan rengeres i opvaskemaskine. For at sikre

en sk&nsom rengering anbefaler vi, som beskrevet, at den vaskes af
i hénden.
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Skyl den tomme fedtopsamlingsskal @ i varmt vand og opvaskemiddel.
Fiern rester af opvaskemiddel med rent vand, og ter af. Seet fedtopsamlings-
skalen @ ind i produktet igen.

BEMARK

Fedtopsamlingsskélen @ kan rengeres i opvaskemaskine. For at
sikre en sk&nsom rengering af dem, anbefaler vi, som beskrevet,

at de vaskes af i hadnden.

Opbevaring

1)

2)
3)

Seet grilllermometerets stik @ ind i ilslutningsstikket @, vikl grilltermometerets
@ kabel omkring kabelopviklingen i urets retning og szt grilltermometerets @
stav ind i holderen @.

Las produktet ved at stille sikkerhedslésen @ pé position (@,
Opbevar det rengjorte produkt pd et tart sted.

Opskrifter

BEMARK

Afhzengigt af ingrediensernes sammenszetning kan de angivne temperatur-
indstillinger eller tidsangivelser i opskrifterne variere!

Position ”Kontaktgrill”

Mexico-burger
500 g hakket okseked (125 g pr. person)

6 spsk. barbecuesauce

6 spsk. finthakket log

3 spsk. frisk eller faerdiglavet salsa

1/2 tsk. chilipulver

4 hamburgerboller

1)

Det hakkede oksekad, lzg, salsa, chilipulver og barbecuesauce blandes i en
stor skdl.

Form farsen til fire lige store burgerbeffer.

Vzelg programmet Burger @, og lad produktet varme op, indtil den indstillede
temperatur er ndet.

Leeg burgerbafferne p& kontaktgrillen og grill i kontaktposition indtil tiden er
udlgbet.

Server derefter burgerbefferne sammen med tilbeher og krydderier efter
eget valg i burgerbollerne.
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Rumpsteak med sovs pa forarsleg og urter

500 g mager rumpsteak (125 g pr. person)
120 g margarine
1 tsk. Worcestershire sauce
1 finthakket fed hvidleg
4 spsk. finthakket persille
4 finthakkede fordrslag
1) Bland margarine og Worcestershire sauce i en lille skdl og tilsaet hvidlag,
persille samt forérslag.
2) Indstil en temperatur pa 240 °C og indstil timeren pé& 3 minutter.
3) Lad produktet varme op og grill steaken.

4) Nar tiden er udlgbet, skrues temperaturen ned til ca. 160 °C, smer steaken
med sovs pé forérsleg og urter, og grill i yderligere 4 minutter i kontaktgril-
len.

Tunfisk med appelsinskiver

284

(4 personer)

4 friske tunsteaks (170 g pr. stk.)
1 appelsin

1 spsk. finthakket persille

Salt

Peber

1) Pil appelsinen, og skeer den i cirka 5 mm tykke skiver.

2) Vzelg programmet Fisk @, og lad produktet varme op, indtil den indstillede
temperatur er ndet.

3) Leeg tunsteakene pé& den forvarmede grill, drys persille over, og krydr med
salt og peber. Leeg derefter appelsinskiverne over tunsteakene.

4) Fjern appelsinskiverne for servering.
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Position ”Paninigrill”

Spinat-oste-panini
250 g frisk bladspinat

1leg
1 fed hvidlag

1 spsk. olie

2 tsk. citronsaft

1 knsp. salt (og peber)
4 skiver toast-/franskbrad

40 g kryddersmer

75 g mozzarella

20 g pinjekerner

1)
2)

3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

Rens, og skyl den friske spinat.

Pil lag og hvidlag, hak dem fint, og sauter dem i olie, til de er klare.
Tilseet spinaten. Krydr med citronsaft, salt og peber.

Smer bredet med kryddersmarret.

Skeer mozzarellaen i skiver.

Fordel mozzarella og den afdryppede spinat pa 2 bredskiver, og drys
pinjekerner pd.

Daek paninien med endnu en skive toastbrad.

Vzelg programmet Burger @, stil timeren p& é minutter og lad produktet
varme op, indtil den indstillede temperatur er néet.

Leeg forsigtigt paninien p& den nederste varmeplade (D, indstil den enskede
afstand il den everste varmeplade @ ved hijeelp of sikkerhedslasen @), og
luk laget.

Vent, indtil timeren er udlgbet, og tag derefter forsigtigt paninien ud af
produktet. De skal vaere gyldenbrune.
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Kyllingebryst-panini

286

400 g kyllingefilet

20 g smer

Peber, salt, paprika

120 g bacon, i skiver

6 skiver franskbred/toastbrad

3 spsk. salatdressing (yoghurt)

30 g icebergsalat

2 tomater

1 avocado

1 tsk. limesaft

50 g salatagurk

1) Skyl kyllingefileterne under rindende vand, og dup dem terre med kek-
kenrulle.

2) Vzelg programmet Fierkree @, og lad produktet varme op, indtil den indstil-
lede temperatur er n&et.

3) Grill kyllingebrystfileterne i kontaktposition, indfil programmet er afsluttet.
Krydr derefter med salt, peber og paprika, og leeg fileterne til side.

4) Steg baconskiverne sprede pé en pande.

5) Fordel yoghurt-dressingen p& 3 toast-/franskbradsskiver, leeg icebergsalaten
pd, skeer tomaterne i skiver, krydr dem, og laeg ogsé dem pé.

6) Skeer kyllingebrystfileten op pé& langs, og leeg den pé tomaterne.
7) Leeg baconskiverne pé kyllingebrysffileten.

8) Skaer avocadoen op pé langs hele vejen rundt, og lzsn den fra stenen med
en drejebevaegelse. Tag skallen af, og skaer avocadoen i skiver.
Dryp limesaften p& avocadoen, s& den ikke bliver brun.
Leeg skiverne p& paninien.

9) Skeer agurken i skiver, og laeg dem pé& avocadoen.
10) Daek paninien med endnu en skive toastbred.

11) Vaelg programmet Burger @), stil imeren p& 6 minutter og lad produktet
varme op, indfil den indstillede temperatur er néet.

12) Leeg forsigtigt paninien p& den nederste varmeplade (@, indstil den @nskede
afstand il den everste varmeplade @ ved hjeelp of sikkerhedslasen @), og
luk laget.

13) Vent, indtil timeren er udlgbet, og tag derefter forsigtigt paninien ud af
produktet. De skal vaere gyldenbrune.
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Senneps-baguette

1 baguette
1 fed hvidleg
50 g syltede agurker

40 g pecorino

1 spsk. steerk sennep

2 spsk. sed sennep

50 g smer

2 spsk. hakket purleg

Salt, peber

1)

2)

3)

4)
5)

6)

7)

Skeer skiver p& tveers i baguetten, men ikke helt igennem, med en afstand
pé ca. 2-3 centimeter.

Pil hvidlaget, og pres det. Skaer de syltede agurker i meget smé tern, og riv
pecorinoen.

Rer den staerke og den sade sennep sammen med det blede smer, hvidlag,
agurk, pecorino og purleg, og smag til med salt og peber.

Fyld sennepssmerret i baguettesnittene, og pak baguetterne ind i stanniol.

Veelg programmet Burger @, og lad produktet varme op, indtil den indstil-
lede temperatur er néet.

Leeg forsigtigt baguettene p& den nederste varmeplade (@ og indstil den
onskede afstand til den everste varmeplade @ ved hjzlp of sikkerhedslé-
sen @, og luk laget.

Vent indtil timeren er udlgbet og tag forsigtig baguetten ud af produktet.
Paninien skal ristes, til den er gyldenbrun.

SKGET 2000 A1 DK 287



SILVERCREST'

Position “Bordgrill”

Kyllinge-/kalkunbryst
200 g kyllinge-/kalkunbryst
Lidt mel

1)
2)

3)
4)

Haeld lidt olie, som er egnet il stegning, p& varmepladen @.

Veelg programmet Fierkree @, og lad produktet varme op, indtil den indstil-
lede temperatur er ndet.

Skeer de 200 g kyllinge-/kalkunbryst i skiver, og vend dem i melet.

Steges i ca. 4 minutter p& den ene side, vendes og saltes let. Steg dem
4 minutter pé& den anden side.

Grillede grontsager

288

2 peberfrugter

1 squash

1 aubergine

Olivenolie

Salt

Peber

Provencekrydderi (krydderblanding)

1)

2)
3)
4)

5)

DK

Vask grentsagerne grundigt. Halvér peberfrugterne, tag kernerne ud og
skaer peberfrugterne i strimler. Skaer aubergine og squash i to halvdele pé
langs og derefter i ca. 0,5 cm tykke stykker.

Pens| grentsagerne med olivenolie.
Forvarm produktet fil ca. 160 °C.

Leeg grentsagerne pd den forvarmede varmeplade @, og gril dem pé
begge sider i ca. 8- 10 minutter, til de har f&et en lysebrun farve.

Drys grentsagerne med salt, peber og provencekrydderi efter smag.
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Rejer i kokoskarry
100 g red karrypasta
50 ml kokosmaelk
400 g rejer (eller krabber/jomfruhummerhaler)
200 g sukkeraerter
2 peberfrugter
2 leg
2 fed hvidleg
Salt og peber

Stanniol

1) Bland karrypasta og kokosmaelk.

2) Skyl rejer, sukkeraerter og peberfrugter.

3) Pilleg og hvidlagsfed.

4) Skeer log, hvidlegsfed og peberfrugter i sma stykker.

5) Fordel rejer og grentsager ensartet p& 4 stykker stanniol. Stanniolen skal
have en storrelse, der gor det muligt at pakke grentsagerne ind til en lille
pakke. Haeld karry-/kokossovsen over, og krydr med salt og peber.

6) Luk pakkerne godt til, s& der ikke kan lgbe vaeske ud.

7) Veelg programmet Fisk @, og lad produktet varme op, indtil den indstillede
temperatur er ndet.

8) Leeg de fyldte pakker p& den forvarmede varmeplade @, og grill, indtil
programmet er feerdig.

9) Vend pakkerne og start programmet il Fisk @ igen.
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Grillede majskolber

2 sade majskolber
100 g kryddersmgr
Hvidlegssalt

Salt

Peber

Stanniol

1) Smer et stykke stanniol med kryddersmer.

2) Heeld salt p& majskolberne, og pak dem ind i stanniolen.

3) Indstil en temperatur p& 180 °C og indstil timeren p& 15 minutter.
4) Lad produktet varme op og laeg pakkerne p& varmepladerne .

5) Vend pakkerne efter 15 minutter, indstil timeren p& 15 minutter igen og grill
maijskolberne feerdig.

6) Krydr majskolberne med hvidlegssalt og peber.

Bortskaffelse

290

Bortskaf ikke produktet sammen med det almindelige hushold-
ningsaffald. Dette produkt er underlagt det europeiske direktiv
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Bortskaf produktet via en godkendt bortskaffelsesvirksomhed eller den kommuna-

le genbrugsstation. Falg de aktuelt gaeldende regler. Henvend dig til den lokale
genbrugsplads i tvivlstilfaelde.

Du kan f& oplysninger hos kommunen om bortskaffelse af udtjente produkter.

Produkt je recyklovatelny, podlieha roziirenej zodpovednosti vyrobcu a zbiera
sa oddelene.

Aflevering af emballagen il genbrug sparer réstoffer og reducerer affaldsmaeng-
den. Bortskaf emballagematerialer, du ikke skal bruge mere, efter de lokalt
geeldende forskrifter.

Bortskaf emballagen miljgvenligt.

Veer opmaerksom pé& maerkningen pé& de forskellige emballeringsmaterialer, og
aflevér dem sorteret fil bortskaffelse. Emballagematerialerne er meerket med
forkortelserne (a) og tallene (b) med felgende betydning:

1-7: Plast, 20-22: Papir og pap, 80-98: Kompositmaterialer.
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Tilleeg

Tekniske data

Spaendingsforsyning

Effektforbrug

5t

2000 W

220-240V ~ (vekselstram), 50/60 Hz

Alle dele, der kommer i kontakt med fadevarer,

er fedevareaegte.

Afhjzelpning aof fejl

PROBLEM

Produktet fungerer ikke.

Displayet viser fejlkoden
"Er " og der lyder
signaltoner.

Displayet viser fejlkoden
"Er 2" og der lyder

signaltoner.

Displayet viser fejlkoden
"Er 3" og der lyder
signaltoner.

Displayet viser fejlkoden
"Er 4" og der lyder
signaltoner.

Produktet skifter derefter
til standby-filstand og
displayet viser "OFF".

MULIG ARSAG

Produktet er ikke sluttet til en
stikkontakt.

Produktet er beskadiget.

Teend-/slukknappen (H @ er

ikke aktiveret.

Der skete en kortslutning, og
produktet er beskadiget.

Overophedningsbeskyttelsen
er udlgst.

Grilltermometeret @ er ikke
korrekt tilsluttet.

Grilltermometeret @ har malt
en kernetemperatur pé& over

180 °C.

MULIG LOSNING

Slut produktet il en stik-
kontakt.

Henvend dig til kunde-

service.

Tryk pé teend-/sluk-knappen
bo.
Tag stikket ud af stikkon-

takten, og henvend dig il
kundeservice.

Traek stikket ud af stikkontak-
ten, og vent, indtil produktet
er afkelet. Hvis produktet
ikke fungerer efter afkeling,
skal du henvende dig il
kundeservice.

Tryk pé grilltermometer-
knappen @ igen eller ilslut
grilltermometeret @ for at
forlade fejl-ilstanden.

Fiern grilltermometeret @ fra
fedevaren eller varmekilden
og teend produktet igen, hvis
du fortsat skal bruge det.

Hvis fejlene ikke kan rettes med ovenstdende fejlafhjaelpning, eller hvis du finder andre typer
fejl, bedes du henvende dig fil vores kundeservice.
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Zaruka spoloénosti Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznigka, vazeny zdkaznik,
na fento pristroj méte zdruku 3 roky od détumu zakidpenia. V pripade nedo-
statkov tohto vyrobku mate préva vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi tohto

vyrobku. Tieto Vade prava vyplyvajice zo zdkona nie s obmedzené nasou
zdrukou, uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zacina plyndt ddtumom zakdpenia. Prosim, uschovaite si poklad-
ni¢ny blok. Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od détumu zakipenia tohto vyrobku déjde k chybe
materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nésho uvézenia -
bezplatne opravime, vymenime alebo uhradime kipnu cenu. Podmienkou tohto
zéru&ného plnenia je, ze pocas trojroénej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad
o zakipeni (pokladnigny blok) predlozi so struénym opisom, v &om spogiva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zasleme Vam spéf opraveny alebo novy vy-

robok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezaina plynif Ziadna nova zdruénd

doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opra-
vené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia hlasif
okamzite po vybaleni. Po uplynuti zdruénej doby podliehaji pripadné opravy
poplatku.

Rozsah zaruky

292

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskdsany.

Zaruéné plnenie sa vziahuje na chyby materidlu alebo vyrobné chyby. Této zdruka
sa nevzfahuje na &asti vyrobku, ktoré s vystavené beznému opotrebovaniu a pre-
to ich moZno pokladat za rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako s napriklad spinaée, akumuldtory alebo diely vyrobené zo skla.

Tdto zdruka zaniké v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim
alebo neodbornou ddrzbou. Na sprévne pouzivanie vyrobku sa musia presne
dodrziavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmienene sa
musi zabrdnif pouzitiv alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodport-
&aju alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouzitie a nie na priemyselné pouzivanie.
Zéaruka zanikd pri nesprévnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouziti nésilia
a pri zdsahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny pokladniény doklad a &islo vyrobku

(IAN) 362245_2101 ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku na vyrobku, na gravire na vyrobku,

Servis

na titulnej stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako nélepku na
zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

Ak dajde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
nizsie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o
ndkupe (pokladni¢ny blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k nej
doilo, bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, ktord Vam bude

ozndmend.

Na webovej strnke www.lidl-service.com si mézete stiahnut tieto a mnoho
dalsich prirugiek, vided o vyrobkoch a instalagny softvér.

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na strénku servi-
su Lidl (www.lidl-service.com) a pomocou zadania ¢&isla vyrobku

(IAN) 362245_2101 otvorite vd3 ndvod na obsluhu.

(KD Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[1AN 362245_2101 |

Dovozca

Maite na paméti, Ze niziie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Najprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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