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Inledning

Information om den hér bruksanvisningen
Ett stort grattis fill din nyink&pta produkt.
Du har valt en produkt med hég kvalitet. Bruksanvisningen ingér som en del
av leveransen. Den innehéller viktig information om sékerhet, anvéindning och
dtervinning. L&s noga igenom alla anvéndar- och sékerhetsanvisningar innan
du bérjar anvénda produkten. Anvénd endast produkten enligt beskrivningarna
och i de syften som anges hér. Lamna éver all dokumentation tillsammans med
produkten om du éverldter den till n&dgon annan person.

Upphovsratt
Det hér dokumentet skyddas av upphovsrétt.

Fér all form av méngfaldigande eller eftertryck, éven delvis, samt atergivning av
bilderna, &ven i férandrat skick, krévs tillverkarens skriftliga tillst&nd.

Foreskriven anvédndning
Den har produkten ska bara anvéndas fér att grilla livsmedel inomhus. All annan
eller utdkad form av anvéndning strider mot féreskrifterna. Produkten ska inte
anvéndas yrkesméssigt eller industriellt.
Det finns inga méjligheter att stélla krav pé ersétning fér skador som ér ett resultat
av felaktig anvéndning, felaktigt utférda reparationer, ofilléina &ndringar pé
produkten eller fér att reservdelar som inte &r godkénda anvénts. Allt ansvar
vilar p& anvéndaren.

Varningar

| den hér bruksanvisningen anvénds féljande varningar:

En varning pa den hér nivan innebér en akut farlig situation.

Om ingenting gérs fér att undvika situationen finns risk fér dédsolyckor och
sv&ra personskador.

> Folj anvisningarna i varningstexten for att undvika dédsolyckor och svéra
personskador.
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A VARNING

En varning pa den hér nivan innebér att en farlig situation kan
uppsta.
Om ingenting gérs fér att Gtgérda situationen kan resultatet bli personskador.

> Folj anvisningarna i varningstexten fér att undvika personskador.

En varning pa den hér nivan innebaér risk fér sakskador.
Om ingenting gérs fér att undvika situationen kan resultatet bli sakskador.

> Folj anvisningarna i varningstexten f&r att undvika sakskador.

(0]:171:4/77.

> Under Observera finns extra information som ska hjélpa dig att handskas
med produkten.

Sdakerhet

Det har kapitlet innehdller viktig information fér séker hantering
av produkten.

Den hér produkten motsvarar géllande sékerhetsbestémmelser.
Om den anvénds pa fel satt kan den orsaka person- och sakskador.

Grundlaggande sdkerhetsanvisningar
Observera féljande anvisningar fér séker hantering av produkten:
m Kontrollera om produkten har ndgra synliga skador innan du

anvander den. Om produkten &r skadad eller har fallit i golvet
far den inte anvandas.

m L&t omedelbart en auktoriserad fackverkstad eller vér kundt-
janst byta ut skadade kontakter och kablar fér att undvika
olyckor.
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m Den har produkten far anvéndas av barn som &r minst 8 ér
och av personer med begransad fysisk, sensorisk eller mental
férméga eller bristande erfarenhet och/eller kunskap om de
hélls under uppsikt eller har instruerats i hur produkten anvénds
pa ett sdkert satt och inser vilka risker det innebar.

m Barn far inte leka med produkten.

m Produkten f&r inte rengéras eller servas av barn, sdvida de
inte ar aldre én 8 &r och hélls under uppsikt.

m Barn under 8 &r ska héllas p& avsténd frén produkten och
anslutningskabeln.

m L&t endast en auktoriserad fackverkstad eller var kundti@nst re-
parera produkten. Felaktigt utférda reparationer kan innebéra
en risk for anvéndaren. Dessutom upphér garantin att gélla.

m Endast en kundtjénst som auktoriserats av tillverkaren fér
utféra reparationer p& produkten under garantitiden, annars
gdller inte garantin fér ev. senare skador.

m Defekta delar f&r endast bytas ut mot reservdelar i original.
Det &r endast originaldelarna som uppfyller skerhetskraven.

m Akta s& att stromkabeln inte kommer i kontakt med heta stéllen
pd produkten. Anvénd aldrig produkten i ndrheten av dppna
lagor, vérmeplattor eller en varm spis.

m L&t produkten bli helt kall innan den rengérs! Risk fér brénns-

kador!

m Stall produkten sé ndra ett eluttag som majligt. Se till sé att det
gér snabbt att dra ut kontakten i nédsituationer och att ingen
kan snava &ver kabeln.

m Se till s& att produkten stér stadigt.
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RISK FOR ELCHOCK!

» Produkten f&r endast anslutas till ett godként och jordat elut-
tag. Nétspdnningen mdaste verensstdmma med angivelser-
na pd produktens typskylt.

» Lamna omedelbart in anslutningsledningar resp. produkter
som inte fungerar som de ska till kundtjénst fér reparation
eller utbyte.

» Utsatt inte produkten fér regn och anvénd den aldrig i fuktig
eller vat omgivning.

» Akta sd att stromkabeln eller kontakten inte blir vata eller
fuktiga nér du anvénder produkten.

» Doppa aldrig ner produkten i vatten eller andra vétskor! Det
finns risk for livsfarliga elchocker om kvarvarande vétska
hamnar pé& spdnningsférande delar nésta géng produkten
anvands.

» Fatta bara tag i kontakten nér du ska dra ut den ur uttaget.
Dra inte i sjalva kabeln och ta inte heller i den med véta
hander, det kan orsaka kortslutning och elchocker.

~ Stall varken produkten eller mébler o dyl pé anslutningska-
beln och akta s& att den inte klams fast nédgonstans.

» Du fér inte dppna produktens hélje och inte heller sjalv forss-
ka reparera eller férandra produkten. Om héljet har 6ppnats
eller om du gér féréndringar pé produkten finns det risk for
livsfarliga elchocker. Dessutom upphér garantin att gélla.
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RISK FOR ELCHOCK!

» Skydda produkten frén vattendroppar och stankvatten. Stall
darfér inga vétskefyllda kérl (t ex blomvaser) pé& eller bred-
vid produkten.

» Dra alltid ut kontakten ur uttaget nér du tar pauser i arbetet,
ndr du anvént produkten klart samt innan den rengérs.

RISK FOR BRANNSKADOR!

& Aktal Het ytal

» Produktens utsida blir mycket het nér den anvénds. Ta dérfér
endast i produktens handtag.

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

» Anvénd ingen extern timer eller separat figrrkontroll fér att
styra produkten.

» Ldmna aldrig produkten utan uppsikt nér den anvands.

~ Forsakra dig om att produkten, kabeln och kontakten inte

kommer i kontakt med varmekdllor som spisplattor eller pp-
na lagor.

» Anvand inte grillkol eller liknande till den hér produkten!

» Skydda nonstickbeléiggningen genom att inte anvénda néagra
metallféremal som t ex knivar, gafflar osv. Om nonstickbelégg-
ningen skadats ska du inte anvénda produkten léngre.

» Anvand endast produkten fillsammans med medféljande
originaltillbehar.

OBSERVERA

» Den som anvénder produkten behdver inte géra ndgonting
fér att andra mellan 50 och 60 Hz. Produkten anpassar

sig till bade 50 och 60 Hz.
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Komponenter
Bild A:
@ Stodfstter
@ Sakerhetslds
©® Oppnaknapp 180°
O R&d kontrollampa Power
@ Gron kontrollampa Ready
O Varmereglage
© Fettuppsamlingsskal
O Knapp RELEASE (undre vérmeplatta)
O Fettutlopp
@ Varmeplattor
® Knapp RELEASE (&vre varmeplatta)

Bild B:
@® Rengdringsskrapa

Bild C:
® Stodfotsférlangare

Uppackning och anslutning
Sakerhetsanvisningar

/\ VARNING

Risk for person- och sakskador néar produkten tas i bruk!
Observera féljande sdkerhetsanvisningar fér att undvika olyckor:
> Férpackningsmaterial &r inga leksaker. Det finns risk fr kvéivningsolyckor.

> Folj anvisningarna fér elekirisk anslutning av produkten f&r att undvika
sakskador.

SKGE 2000 C3 SE 7



SILVERCREST'

Leveransens innehall och transportinspektion

Produkten levereras med féljande delar som standard (se uppféllbar sida):

Kontaktgrill 3-i-1
® Fettuppsamlingsskal
® Rengdringsskrapa
® Bruksanvisning

OBSERVERA

> Kontrollera att leveransen &r komplett och inte har négra synliga skador.

> Om négonting fattas eller om leveransen skadats p& grund av bristféllig
férpackning eller i transporten ska du véinda dig fill vér Service Hotline
(se kapitel Service).

Uppackning

¢ Ta upp alla delar av produkten och bruksanvisningen ur férpackningen.

¢ Ta bort allt frpackningsmaterial, ev. plastfolie och klistermérken frén produkten.

Kassera forpackningen

R
£

Férpackningen ska skydda produkten frén transportskador. Férpackningsmaterialet
har valts med tanke pé& miljén och de tekniska férutséttningarna fér avfallshantering
och kan dérfér étervinnas.

Genom att aterféra férpackningen till kretsloppet kan vi spara pé révaror och
minska sopberget. Kassera férpackningar som inte behdvs léngre enligt géllande
lokala bestémmelser.

Ténk p& milidn nér du kasserar férpackningen.

Observera mérkningen pd de olika férpackningsmaterialen och dela ev. upp
dem darefter s& att du kan sopsortera dem rétt. Férpackningsmaterialen &r
mérkta med férkortningar (a) och siffror (b) som har féljande betydelse:
1-7: Plast,

20-22: Papper och kartong,

80-98: Komposit.

OBSERVERA

> Spara helst originalférpackningen under garantitiden s& att du kan anvénda
den f6r att packa ner produkten ordentligt om du skulle beh&va skicka in
den f6r att utnyttja garantin.
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Anvédndning och bruk

Det har kapitlet innehdller viktig information fér anvéndning av produkten.

Fore forsta anvandningen

1) Rengér alla delar enligt beskrivningen i kapitel Rengéring och skétsel for
att avldgsna eventuella rester frén fillverkningsprocessen.

2) Las igenom bruksanvisningen noga.

3) Placera produkten enligt sékerhetsanvisningarna.

4) Sétt pa produkten genom att flytta sdkerhetslaset @ fill lage a
5) Oppna produkten.

6) Torka av vérmeplattorna @ med en fuktig trasa.

7) Stéing produkten.

8) Anslut strdmkabeln med kontakten till et godként och jordat uttag med
den spénning som anges i kapitel Tekniska data. Vérm upp produkten i
ca 5 minuter p& maximal temperatur genom att vrida vérmereglaget @
till MAX.

OBSERVERA

> Férsta géingen produkten varms upp kan det ryka och lukta lite av rester
fran tillverkningsprocessen. Det dr fullsténdigt normalt och helt ofarligt.
Sorj fér god ventilation, t ex genom att 6ppna ett fénster.

9) Dra sedan ut kontakten ur uttaget och l&t produkten svalna.

10) Rengér produkten en géng till med en fuktig trasa.
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Véarmereglage

Temperaturen stélls in med varmereglaget @.

— Temperaturomrdde 1:  Uppvérmningsldge/lég temperatur

— Temperaturomrdde 2:  Medelvarme (fér att t ex tillaga gronsaker)

— Temperaturomrade 3:  Hég temperatur (fér att t ex tillaga kétt)

MIN

Temperaturomréde 1

MA

X
Temperofuromrék j’\percturomréde 2

OBSERVERA

| 2

Den gréna kontrollampan Ready @ lyser nér vérmereglaget @ star p&
MIN pé lége i det frémre temperaturomradet 1. Nér du har stéllt vérme-
reglaget @ pd &nskad temperatur sléicks den gréna kontrollampan Ready
@ och ténds sedan igen nér 6nskad temperatur har uppnatts.

Det kan hénda att den gréna kontrollampan Ready @ slécks igen dé& och
dd under tiden. Det betyder att produkten vérms upp igen eftersom tempe-
raturen sjunkit under det instéllda vérdet.

Den réda kontrollampan Power @ lyser alltid nér produkten &r ansluten fill
strommen.

Anvéndning

1)
2)
3)

4)

10 SE

Stang locket med handtaget.
Skjut in fettuppsamlingsskélen @ i produkten.

Sétt in kontakten i uttaget igen. Den réda kontrollampan Power @ lyser. Den
gréna kontrollampan Ready @ ténds nér vérmereglaget @ stér pa MIN.

Stéill in nskat lége med véirmereglaget @. Den gréna kontrollampan Rea-
dy @ slocknar. S& snart produkten kommit upp i rétt temperatur
ténds den gréna kontrollampan Ready @ igen.

SKGE 2000 C3
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OBSERVERA
Grillen kan anvéndas pé 3 olika sétt:

— helt 3ppen, sé att b&da vérmeplattorna O kan anvéndas som en
bordsgrill.

— som kontaktgrill med den &vre vérmeplattan @ rérlig, sé att t ex
kstt grillas p& bada sidorna.

— som panini-grill med den &vre vérmeplattan @ i last lége, s& att
t ex baguetter grillas med &vervérme.

(0]:171:47.7.

> Fall ut stodfotsforiéngarna @ om du ska grilla livsmedel som avger vétska
eller fett. Eftersom den undre vérmeplattan @ lutas en aning kan vétskan
|&ttare rinna mot fettutloppet @ och ner i fettuppsamlingsskélen @.

Kontaktgrill-lage

1) Oppna locket och lagg de livsmedel som ska grillas pa den undre vérme-

plattan @.
2) Sténg locket med handtaget.

3) Eftersom den &vre varmeplattan @ &r rérlig ligger den alltid parallellt mot
den undre vérmeplattan @, &ven om man grillar tjiockare livsmedel. P& s&
sétt far man alltid perfekt grillresultat.

4) Kontrollera férgen pa det du grillar efter en stund. Oppna da locket med
handtaget.

OBSERVERA

B&rja med korta grilltider och &ka dem efterhand tills du kommit fram till den
rétta tillagningstiden.

5) Om du &r néjd med resultatet kan du ta ut det du grillat.

Produkten kan skadas!

> Anvénd inga spetsiga eller vassa féremdl nér du tar ut det du har grillat.
De kan skada vérmeplattornas @ ytbeléggning!

6) Vrid vérmereglaget @ fill MIN och dra ut kontakten ur uttaget.

> Dra alltid ut kontakten ur uttaget nér du inte ska anvénda produkten.
Det réicker inte att bara sétta vérmereglaget @ pa MIN!
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Paninigrill-lage

1) Oppna locket och lagg de livsmedel som ska grillas p& den undre vérme-

plattan @.
2) Sténg den &vre varmeplattan @ och 18s den i dnskad hajd genom att féra
sakerhetslaset @ bakat (lage MIN, 11, 111, IV, V). Lyft vérmeplattan @ en

aning nér du justerar sékerhetsléset @. Ju ldngre sékerhetsléset @ forflyttas
bakét, desto stérre blir avstéindet mellan vérmeplattorna .

3) Kontrollera férgen p& det du grillar efter en stund. Oppna d& locket med
handtaget.

OBSERVERA

Boria med korta grilltider och 6ka dem efterhand tills du kommit fram till den
rétta tillagningstiden.

4) Om du é&r n&jd med resultatet kan du ta ut det du grillat.

Produkten kan skadas!

> Anvénd inga spetsiga eller vassa féremdl nér du tar ut det du har grillat.
De kan skada vérmeplattornas ) ytbeléggning!

5) Vrid varmereglaget @ till MIN och dra ut kontakten ur uttaget.

> Dra alltid ut kontakten ur uttaget nér du inte ska anvénda produkten.
Det réicker inte att bara sétta véirmereglaget @ pé& MIN!
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Bordsgrill-lage
1) Fall ut de bada stodfétterna @ (bild 1).

2) Tryck p& éppna-knappen 180° @ (bild 1) och ppna locket s& mycket, att
bada vérmeplattorna @ kan anvéndas som bordsgrill.

©

Bild 1

3) Varmeplattorna @ ligger nu intill varandra och kan anvéndas som bords-

grill (bild 2).

Bild 2

SKGE 2000 C3 SE 13
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4) Lagg de livsmedel som ska grillas p& vérmeplattorna .

5) Vénd det som ska grillas d& och dé och ta bort det fréin vérmeplattorna @
nar det ér fardiggrillat.

Produkten kan skadas!

> Anvénd inga spetsiga eller vassa féremél nér du véinder/ tar ut det du har
grillat. De kan skada vérmeplattornas @ ytbeléggning!

6) Vrid vérmereglaget @ fill MIN och dra ut kontakten ur uttaget.

> Dra alltid ut kontakten ur uttaget nér du inte ska anvénda produkten.
Det réicker inte att bara sétta vérmereglaget @ pa MIN!

Tips och knep

B Du kan férkorta grilltiden och géra kéttet mérare genom att marinera kéttet
innan du grillar. Som bas kan du t ex anvénda graddfil, rédvin, vindger, fet
mjslk eller farsk saft frén papaya eller ananas. Smaka av med érter och
kryddor. Anvénd inte salt, eftersom det drar ut vatten ur kéttet och gér sé att
det blir hért. Se ill s& att marinaden técker kéttet och téck dessutom &ver
skalen. Bast resultat far du om du léter det sté Sver natten.

B Varmeplattorna @ har en nonstickbeléggning och behéver dérfér inte smér-
jas. Om du &ndé vill anvénda lite fett méste det vara eft matfett eller en olja
som lémpar sig fér stekning, t ex rapsolja.

B Om du &r osdker p& om det grillade &r helt fardigt kan du anvéinda en
vanlig stektermometer.

14 SE SKGE 2000 C3
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Rengéring och skétsel

Sdkerhetsanvisningar

A VARNING! LIVSFARLIG ELEKTRISK STROM!

Risk for personskador nér produkten rengérs!

Observera foljande sakerhetsanvisningar fér att undvika olyckor:

> Dra ur kontakten och vénta tills produkten ér helt kall innan den rengérs.
Risk fér personskador!

> Rengér aldrig produkten under rinnande vatten och doppa aldrig ner
den i vatten. D& kan produkten totalférstéras!

Produkten kan skadas!
> Forsdkra dig om att det inte kan komma in fukt i produkten nér den rengérs,
annars kan den bli totalt férstérd.

> Anvénd inga aggressiva, slipande eller kemiska medel fér att rengéra
produktens yta. Anvénd inte heller négra spetsiga eller vassa féremdl.

B Dra rengéringsskrapan @ dver vérmeplattorna @ nér vérmeplattorna @
svalnat s& att fett och rester samlas ihop och fér ner dem i fettuppsamlings-

skalen @.

B Torka av vérmeplattorna @ med en fuktig trasa. Anvéind inga aggressiva
rengdringsmedel, grova rengéringssvampar eller spetsiga féremél vid rengé-
ringen. D& kan nonstickbeléggningen skadas.

Om smutsen &r svér att f& bort eller rester har bréint fast kan véirmeplattorna @
tas bort:

— Oppna produkten.
— Tryck p& knappen RELEASE @ och lyft samtidigt av den undre vérme-
plattan @.
— Haill fast den &vre vérmeplattan @ s& att den inte ramlar ner och
tryck p& knappen RELEASE @. Den vre vérmeplattan O lossnar frén
produkten.
Rengér de borttagna vérmeplattorna @ i varmt vatten och lite diskmedel. Vérme-
plattorna @ kan léggas ner i diskvattnet fér att [8sa upp rester som sitter mycket
hart. Skalj sedan vérmeplattorna @ noga i rent vatten fér att f& bort alla rester
av diskmedlet. Torka allt noga. Varmeplattorna @ méste vara helt torra innan de
satts tillbaka i produkten!
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@ Vi rekommenderar att vérmeplattorna @ rengérs fér hand enligt

beskrivningen, vilket &r mera skonsamt. Men vérmeplattorna @ kan
dven diskas i maskin.

Fér att sétta tillbaka vérmeplattan @ igen sétts vérmeplattan O fast p& basplattan
genom att [&ta de bada &ppningarna intill fettutloppet @ gripa tag i hakarna pé
basplattan. Tryck sedan vérmeplattans ) frémre del nedét sé att det hérs att den
léser fast.

Gér likadant med den andra vérmeplattan (.

B Rengdr produkten utvéndigt genom att torka av den med en trasa som fuktats
med vatten och diskmedel. Torka bort rester av diskmedlet med en trasa som
fuktats med rent vatten.

Torka alla delar noga innan du anvénder produkten igen.

B Torka av rengédringsskrapan @ med en fuktig trasa. Om rester &r svéra att
f& bort kan du tillsgtta lite milt diskmedel pé trasan eller skélia den i varmt
vatten och diskmedel.

OBSERVERA
@ For att rengdra skrapan @ pé ett skonsamt séitt rekommenderar vi

att du diskar den f&r hand enligt beskrivningen. Rengéringsskrapan @
kan dock &ven diskas i maskin.

B Diska den tomma fettuppsamlingsskélen @ i varmt vatten med diskmedel.
Skalj bort rester av diskmedel med rent vatten och torka ordentligt.

OBSERVERA

@ For att rengdra fettuppsamlingsskalen @ pé ett skonsamt sétt

rekommenderar vi att du diskar den fér hand enligt beskrivningen.
Fettuppsamlingsskélen @ kan dock &ven diskas i maskin.

Forvaring
Férvara den rengjorda produkten pé ett och torrt stélle.

Spérra produkten genom att flytta sékerhetslaset @ till lige f@-

16 SE SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

Recept

OBSERVERA

Beroende pé ingrediensernas egenskaper kan temperaturinstéliningarna och
tiden som anges i recepten varieral

Kontaktgrill-lage

Mexikansk burgare

900 g nétférs

6 msk barbecuesés

6 msk finhackad 18k

3 msk hemmagjord eller képt salsa

1/2 tsk chilipulver

4 stora hamburgerbréd
1) Blanda kétiférs, 16k, salsa, chilipulver och barbecuesés i en stor skél.
2) Forma kéttfarsen fill fyra lika stora, knappt 2 cm fjocka hamburgare.
3) Varm upp produkten (temperaturomréde 3/Max).

4) Grilla hamburgarna 8 - 10 minuter pd kontakigrilH&get. Servera hambur-
garna i hamburgerbréden fillsammans med tillbehér och &nskade kryddor.

Rumpstek med salladslék i kryddsas
500 g mager rumpstek (i bitar pa 125 g)
120 g margarin
1 tsk worcestershiresés
1 finhackad vitlsksklyfta
4 msk finhackad persilja
4 finhackade salladslékar

1) Blanda margarin och worcestershiresds i en liten bunke och tillséitt vitlsk,
persilia och salladslsk.

2) Varm upp produkten (vérmelége Max).
3) Grilla rumpsteken 3 minuter p& vérmelédge Max.

4) Gnid in rumpsteken med salladsléksasen och grilla ytterligare 4 minuter i
barjan av temperaturomréde 2.
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Tonfisk med apelsinskivor
(4 personer)
4 farska tonfiskfiléer (170 g varderal)
1 apelsin
1 msk finhackad persilja

salt

peppar

1) Skala apelsinen och skér den i ca 5 mm tjocka skivor.
2) Varm upp produkten (temperaturomréde 3).

3) Lagg tonfiskfiléerna p& den upphettade grillen, stré ver persilian och kryd-
da med salt och peppar.

4) Placera apelsinskivorna pd tonfiskfiléerna och grilla alltlsammans
ca 6 - 8 minuter.

5) Ta bort de grillade apelsinskivorna innan serveringen.

Paninigrill-lage

Panini med spenat och ost
250 g bladspenat
1 I8k
1 vitldksklyfta
1 msk olja
2 tsk citronsaft
1 nypa salt (och peppar)
4 skivor rostbrod/vitt brod
40 g kryddsmér
75 g mozzarella

20 g pinjendtter
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1) Rensa och skslj bladspenaten.

2) Skala I6ken och vitlsksklyftan, hacka dem fint och |&t dem stekas glansiga i
het olja. Tillsétt spenaten. Smaka av med citronsaft, salt och peppar.

3) Bred kryddsméret p& bréden.
4) Skér mozzarellan i skivor.

5) Férdela mozzarellan och den avrunna spenaten pé 2 brédskivor och stré
Sver pinjendtterna.

6) Tack paninin med ytterligare en skiva bréd.

7) Placera paninin férsiktigt i paninigrillen som férvérmts p& temperaturomréde

3/Max.

8) Stéll in dnskat avstand fér den Svre varmeplattan @) med sdkerhetsl&set @
och stéing locket.

9) Vanta tills paninin fér en gyllenbrun férg. Ta ut paninin ur paninigrillen.

Panini med kycklingfilé
400 g kycklingfilé
20 g smér
peppar, salt, paprikapulver
120 g bacon, strimlad
6 skivor rostbrod/vitt bréd
3 msk salladsdressing (yoghurt)
30 g isbergssallad
2 tomater
1 avocado
1 tsk citronsaft

50 g slanggurka

1) Skélj kycklingfiléerna snabbt under rinnande vatten och torka av dem med
hushéllspapper. Grilla snabbt i kontaktléiget som férvérmts pa vérmeldge

MAX.

2) Sank vérmen till bérian av temperaturomrdde 3 och stek kycklingfiléerna
fardigt, ca 10 minuter. Efterdt kryddas kycklingen med salt, peppar och
paprikapulver och ldggs &t sidan.

3) Stek baconstrimlorna knapriga i en stekpanna.

4) Férdela yoghurtdressingen pa 3 rostbréd/ljusa brédskivor, lagg pé
isbergssallad, skiva och krydda tomaterna och légg pé& dem.
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5) Skér kycklingbréstfiléerna pé léngden och lagg dem ovanpé tomaterna.
6) Llagg baconskivorna ovanpd kycklingfiléerna.

7) Dela avocadon pa léngden och ta bort kérnan. Skala avocadon och skér
den i skivor. Droppa citronsaft p& avocadon sé att den inte blir brun. Légg
skivorna pé& paninin.

8) Skar gurkan i skivor och légg dem pé& avocadoskivorna.
9) Téck paninin med ytterligare en skiva bréd.
10) Placera paninin férsiktigt p& varmeplattan @.

11) Stéll in 6nskat avsténd fér den dvre varmeplattan @ med sdkerhetsl&set @
och sténg locket.

12) Ta forsiktigt ut paninin frén paninigrillen nér den fétt en gyllenbrun férg.

Senapsbaguette
1 baguette
1 vitleksklyfta
50 g inlagd senapsgurka
40 g pecorino (lagrad férost)
1 msk stark senap
2 msk sét senap
50 g smér
2 msk hackad gréslok
salt, peppar

1) Skar sneda hack i baguetten med ca 2 - 3 cm mellanrum. Akta s aft du
inte skdr helt igenom.

2) Skala och krossa vitlsksklyftan, skér senapsgurkan i smé térningar och riv
pecorinon.

3) Blanda den starka och séta senapen med det mjuka sméret, vitldken, gurk-
térningarna, pecorinon och grésléken. Smaka av med salt och peppar.

4) Fyll baguettesnitten med senapssmdret och rulla in baguetten i aluminium-
folie.

5) Lé&gg baguetten pd vérmeplattan @ som férvérmts p& temperaturomréde

3/Max.

6) Stéllin dnskat avstdnd fér den dvre varmeplattan @ med sdkerhetsl&set @
och sténg locket.

7) Baguetten ska bli gyllenbrun.
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Bordsgrill-lage

Kyckling/Kalkonbrastfiléer
200 g kyckling/kalkonbrostfilé

en aning mjél

1)

2)
3)

Hall lite matolja pé& vérmeplattan @ och vérm upp produkten p& tempera-
turomréde 3.

Skér 200 g kyckling/kalkonbréstfilé i skivor och véind dem i lite mjél.

Grilla dem ca 4 minuter pé& ena sida, vénd, salta en aning och grilla ca
4 minuter p& den andra sidan.

Grillade gronsaker

2 paprikor

1 zucchini

1 aubergine

olivolja

salt

peppar
provencalska kryddor (kryddblandning)

1)

2)
3)
4)

5)

Skélj grénsakerna noga. Halvera paprikorna, kérna ur dem och skér dem i
strimlor. Halvera auberginen och zucchinin pd léngden och skér dem sedan
i ca 0,5 cm stora bitar.

Pensla gronsakerna med olivolja.
Vérm upp produkten (temperaturomréde 2).

Lagg gronsakerna p& den férvérmda vérmeplattan @ och grilla grénsaker-
na 8 - 10 minuter p& bada sidor till de fétt en ljusbrun férg.

Krydda grénsakerna med salt, peppar och provencalska kryddor efter smak.
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Skaldjur med kokos och curry

22

100 g réd currypasta
50 ml kokosmislk
400 g skaldjur (krabba eller rakor)

200 g sockerdrtor

2 paprikor
2 18kar
2 vitlsksklyftor

salt och peppar

aluminiumfolie

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

SE

Blanda currypasta och kokosmijslk.

Skélj skaldjur, sockerértor och paprikor.

Skala 18k och vitldksklyftor.

Skér 18k, vitldksklyftor och paprika i mindre bitar.

Férdela skaldjur och grénsaker pé& 4 bitar aluminiumfolie. Bitarna av
aluminiumfolie méste vara s& stora att ingredienserna kan fé plats i dem och
sedan kan vecklas ihop till smé& paket. Héll currysasen &ver ingredienserna
och krydda till sist med salt och peppar.

Férslut paketen noga sé att ingen vétska kan trénga ut.
Véarm upp produkten i slutet av temperaturomréde 2.

Lagg de fyllda paketen p& den férvéirmda vérmeplattan @ och grilla dem
ca 15 minuter pd var sida.
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Grillade majskolvar
2 kolvar sockermais
100 g kryddsmér
vitlekssalt
salt
peppar

aluminiumfolie

1) Smérj en bit aluminiumfolie med kryddsméret.

2) Salta majskolvarna och linda in dem i aluminiumfolien.

3) Varm upp produkten i slutet av temperaturomréde 2.

4) L&gg paketet p& varmeplattan @.

5) Vand efter 15 minuter och grilla majskolvarna ytterligare 15 minuter.

6) Krydda majskolvarna med vitlékssalt och peppar.

Kassering

Produkten far absolut inte kastas bland det vanliga hushallsav-
fallet. Den hér produkten faller under det europeiska direktivet
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Lamna in produkten till ett godként &tervinningsféretag eller din kommunala

avfallsanléggning. Félj géllande féreskrifter. Kontakta din avfallsanléggning

om du har négra frégor.

Kontakta kommunen fér nérmare information om avfallshantering av den

(]
o
%n fsrbrukade produkten

Bilaga
Tekniska data

Spdnningsférsérining

Effektférbrukning

5t

SKGE 2000 C3

220 - 240V ~ (véxelstrom), 50/60 Hz
2000 W

Alla delar av produkten som kommer i kontakt
med livsmedel &r godkénda fér livsmedel.
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Garanti fran Kompernass Handels GmbH
Kara kund

F&r den har produkten I&mnar vi 3 &rs garanti fréin och med inkdpsdatum. Om det
skulle vara nagot fel p& produkten finns en lagstadgad reklamationsrétt fréin
aterférsaljaren. Dina lagstadgade réittigheter begrénsas inte av den garanti som
beskrivs i féljande avsnitt.

Garantivillkor

Garantitiden bérjar frén och med inképsdatumet. Ta vél vara pé kassakvittot.
Kassakvittot &r ditt kdpbevis.

Om ett material- eller fabrikationsfel uppstar p& produkten inom tre ar frén
inképsdatumet reparerar vi, byter ut den gratis, eller erséttar kdpesumman
beroende p& vad vi anser lampligast. En férutsétining fér att utnyttja garantin
&r att den defekta produkten och képbeviset (kassakvittot) uppvisas inom den
tredriga garantitiden tillsammans med en kort beskrivning av felet och nér det
uppstod.

Om felet téicks av vér garanti kommer du att f& tillbaka en reparerad eller en ny
produkt. Garantitiden bérjar inte om fréin bérjan fér en reparerad eller ny produkt.

Garantitid och lagstadgad ersattningsrdétt

Garantitiden férléngs inte fér att man utnyttjat garantin. Det géller dven fér utbytta
och reparerade delar. Eventuella skador och brister som existerar redan vid képet
méste rapporteras s& snart produkten packats upp. Nér garantitiden &r slut mdste
man sjélv betala fr eventuella reparationer.

Garantins omfattning

Produkten har tillverkats med omsorg enligt stréinga kvalitetskriterier och testats
noga fére leveransen.

Garantin géller bara fér material- eller fabrikationsfel. Garantin técker inte delar
av produkten som utsétts fér normalt slitage och darfér betraktas som férslitnings-
delar och inte heller skador p& émtéliga delar som t ex knappar, batterier eller
delar av glas.

Garantin upphér att gélla om produkten skadas eller anvéinds och servas pé fel
saft. Alla anvisningar i bruksanvisningen méste féljas exakt fér aft produkten ska
kunna anvéndas pd rétt sétt. Produkten f&r aldrig anvéindas i andra syften eller
hanteras pé& ett sétt som man avrader fran eller varnar fér i bruksanvisningen.

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk och ska inte anvéndas yrkesméssigt.
Garantin géller inte vid missbruk och felaktig behandling, anvéndande av véld
och vid ingrepp som inte gjorts av var aukforiserade servicefilial.
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Behandling av garantiGrenden

F&r att snabbt kunna behandla ditt Grende ber vi dig félja nedanstéende
anvisningar:

B Ha alltid kassakvittot och artikelnumret (t ex IAN 123456_7890) i bered-
skap vid alla férfragningar.

B Artikelnumret finns p& typskylten p& produkten, en gravyr p& produkten,
p& bruksanvisningens titelblad (nere till vénster) eller p& klistermérket pd&
produktens bak- eller undersida.

M Vid funktionsfel eller andra defekter ber vi dig att férst kontakta den service-
avdelning som anges nedan p& telefon eller med e-post.

B En produkt som klassas som defekt kan fillsammans med k&épbeviset
(kassakvittot) och en beskrivning av felet samt nér det uppstod skickas in
portofritt ill den angivna serviceadressen.

E&3'E | Denna och ménga andra handbécker, produkifilmer och installationsmjukva-
# | rorkan laddas ned pd www.lidkservice.com.

Med den hér QR-koden kommer du direkt fill Lidls servicesida
e | (www.lidlservice.com) dér du kan 8ppna bruksanvisningen genom att skriva

in artikelnumret (IAN) 360600_2010.

Service

@ Service Sverige
Tel.: 0770 930739

E-Mail: kompernass@lidl.se

@ Service Suomi
Tel.: 09 4245 3024
E-Mail: kompernass@lidl.fi

[1AN 360600_2010]

Importor

Observera att féljande adress inte &r ndgon serviceadress. Kontakta férst det
servicestdlle som anges.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.komperncss.com
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Wstep

Informacije o niniejszej instrukcji obstugi

Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzgdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokq jakosciq. Instrukcja obstugi jest cze-
4ciq sktadowq produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat bezpieczen-
stwa, uzytkowania i utylizacji. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy
zapoznad sie ze wszystkimi informacjami dotyczqgcymi obstugi i bezpieczehstwa.
Produkt nalezy uzytkowaé wytqcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem

oraz w podanym zakresie zastosowan. W przypadku przekazania urzqdzenia
osobie trzeciej nalezy dotqczy¢ réwniez catq dokumentacie.

Prawa autorskie

Niniejsza dokument jest chroniony prawem autorskim.

Wszelki rodzaj powielania lub przedruku, takze we fragmentach, jak réwniez
reprodukcja ilustracii, réwniez w zmienionym stanie, jest dozwolone wytgcznie
po uzyskaniu pisemnej zgody producenta.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Niniejsze urzqdzenie przeznaczone jest wylgcznie do grillowania produktéw

spozywczych wewngtrz pomieszczen. Inny sposéb uzycia lub uzycie wykracza-
jace poza powyzszy zakres uznaije sig za niezgodne z przeznaczeniem. Urzg-
dzenie nie jest przeznaczone do zastosowan komercyjnych ani przemystowych.

Roszczenia wszelkiego rodzaju w zwigzku ze szkodami powstatymi wskutek
uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem, przeprowadzenia niefachowych
napraw, zmianami wprowadzonymi bez zezwolenia lub wskutek zastosowania
niedopuszczonych czeéci zamiennych sq wykluczone. Wszelkie ryzyko ponosi
wylqcznie uzytkownik.

Ostrzezenia

W niniejszej instrukcji obstugi uzyto nastepujgcych ostrzezen:

Ostrzezenie o takim stopniu zagrozenia informuje o grozqcej
niebezpiecznej sytuacii.

Nieunikniecie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzi¢ do $mierci lub
powstania cigzkich obrazen.

> Nalezy przestrzegaé zalecen zawartych w tym ostrzezeniu, aby unikngé
niebezpieczenstwa $mierci lub ciezkich obrazen ciata.

28 PL SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

2\ OSTRZEZENIE

Informacja o tym stopnia zagrozenia oznacza mozliwq sytuacje
niebezpiecznq.

Nieunikniecie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzié¢ do powstania
obrazen.

> Nalezy przestrzegad instrukcji zawartych w niniejszej wskazéwce ostrze-
gawczej, by unikngé obrazen u oséb.

Ostrzezenie o tym stopniu zagrozenia oznacza mozliwosé
powstania szkody materialnej.

Nieunikniecie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzi¢ do powstania szkéd
materialnych.

> Aby unikngé szkéd materialnych, nalezy przestrzega¢ zalecer zawartych
w tym ostrzezeniu.

> Wskazéwka oznacza dodatkowe informacie, utatwiajgce korzystanie z
urzqdzenia.

Bezpieczenstwo

W tym rozdziale zawarto wazne wskazéwki, dotyczqce bez-
piecznej obstugi urzqdzenia.

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z odpowiednimi przepisami
bezpieczenstwa. Mimo to, nieprawidtowe uzycie moze spowodo-
waé obrazenia u ludzi i szkody materialne.

Podstawowe wskazéwki dotyczqce bezpieczenstwa

Aby zapewnié¢ bezpieczne uzytkowanie urzqdzenia, przestrze-
gaj nastepujgcych wskazéwek bezpieczenstwa:

m Przed przystgpieniem do uzytkowania nalezy sprawdzié, czy
urzqdzenie nie ma widocznych uszkodzen. Nie wolno urucho-
miaé urzqdzenia, gdy jest uszkodzone lub spadto na ziemie.

m Naprawe uszkodzonego wiyku lub kabla sieciowego zleé
niezwtocznie wykwalifikowanemu specjaliicie lub serwisowi,
aby unikngé wszelkich zagrozen.
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m To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia
oraz przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub tez osoby nieposiadajgce
odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy, wytqgcznie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzy-
wania urzgdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozer.

m Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

m Czyszczenia ani konserwacii nie mogq wykonywaé dzieci,
chyba ze ukonczyty one 8 rok zycia i sq pod nadzorem.

m Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymad z dala od urzg-
dzenia i kabla zasilajgcego.

m Naprawy urzqgdzenia zlecaé wytqcznie w autoryzowanych
punktach serwisowych lub w serwisie producenta. Nieprawi-
dtowo wykonane naprawy mogq powodowaé zagrozenia dla
uzytkownika. Powodujg one tez utrate gwaranciji.

m W okresie gwarancyjnym naprawy urzqdzenia nalezy zlecad
wylqcznie w autoryzowanych punktach serwisowych. Wykony-
wanie napraw poza sieciq serwisowq powoduje utrate praw
gwarancyijnych.

m Uszkodzone elementy wymienia¢ zawsze na oryginalne czeéci
zamienne. Tylko te czesci gwarantujg odpowiednie bezpieczen-
stwo uzytkowania urzqdzenia.

m Chron kabel sieciowy przed zetknigciem z gorgcymi elementami
urzqdzenia. Nigdy nie uzywaj urzqdzenia w poblizu otwar-
tych ptomieni, ptyty grzewczej lub piekarnika.

m Przed przystgpieniem do czyszczenia po korzystaniu z
urzqdzenia odczekaj do jego catkowitego ostygniecial
Niebezpieczenstwo poparzenial

m Postaw urzqdzenie jok najblizej gniazda sieciowego. Pamietaq,
by wtyk byt fatwo dostepny w celu wyijecia go z gniazda w
przypadku zagrozenia, a takze by kabel sieciowy nie byt
przyczyng potkniecia.

m Ustaw urzgdzenie na stabilnym podtozu.
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NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Podtqczaj urzadzenie tylko i wytqcznie do prawidtowo zain-
stalowanego i uziemionego gniazda zasilania. Napigcie w
sieci elektrycznej musi by¢ zgodne z danymi podanymi na
tabliczce znamionowej urzgdzenia.

» Urzqdzenia, ktére ulegly uszkodzeniu lub nie dziatajg
prawidtowo, nalezy oddaé natychmiast do przeglgdu lub
naprawy w serwisie.

» Urzqdzenia nie wolno wystawiaé na dziatanie deszczu ani
vzywaé go w wilgotnym, ani tez mokrym $rodowisku.

» Uwazaj, aby podczas uzywania urzqdzenia kabel sieciowy
byt zawsze suchy.

» Nigdy nie wolno zanurzaé urzqdzenia w wodzie ani w
innych cieczach. Przedostanie sie cieczy na czesci prze-
wodzgce prad podczas pracy urzqgdzenia powoduije po-
wstanie zagrozenia dla zycia na skutek porazenia prgdem
elektrycznym.

» Chwytaj przewdd sieciowy zawsze za wtyk. Nigdy nie
ciggnij za przewdd i nigdy nie chwytaj przewodu mokrymi
rekoma, gdyz moze to spowodowad zwarcie lub porazenie
pradem elektrycznym.

» Nie ustawiaj urzqdzenia lub mebli albo innych przedmiotéw
na przewodzie sieciowym i dopilnuj, by sie nie zakleszczyt.

» Nie wolno otwieraé obudowy urzqdzenia ani go naprawiad
lub modyfikowaé. Przy otwartej obudowie lub samowolnych
przerdbkach istnieje zagrozenie dla zycia na skutek poraze-
nia prgdem elektrycznym, a gwarancja wygasa.
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NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Urzqdzenie nalezy chronié przed kroplami i rozpryskami
wody. Na urzgdzeniu lub obok niego nie nalezy stawiad
naczyh wypetnionych wodg, np. wazonéw.

» Przy kazdej przerwie w uzytkowaniu oraz po zakonczeniu
pracy i przed kazdym czyszczeniem nalezy wyjmowad wiyk
kabla zasilajgcego z gniazda.

NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA!

& Uwaga! Gorgca powierzchnial

~ Powierzchnia urzgdzenia w czasie pracy nagrzewa sie do
wysokiej temperatury. Dlatego nalezy dotykad tylko uchwytéw
urzqdzenia.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

» Do sterowania pracq urzqdzenia nie uzywaj zadnych
zewnetrznych zegardw sterujgcych ani innego systemu
zdalnego sterowania.

» W trakcie uzywania nigdy nie pozostawiaj urzqdzenia bez
nadzoru.

» Upewnij sig, ze urzqdzenie, kabel sieciowy lub wtyk sieciowy
nie stykajq sie z gorgcymi zrédtami, takimi jak gorgce plyty
grzejne lub nieostoniety ptomien.

» Do urzqdzenia nie mozna wrzucaé wegla ani zadnych
innych, podobnych materiatéw palnych!

» Chron powtoke przeciwdziatajgeq przywieraniu, unikajgc
stosowania metalowych przedmiotéw, np. nozy, widelcéw
itp. W przypadku uszkodzenia powtoki przeciwdziatajqce;
przywieraniu, urzgdzenie nie powinno by¢ juz uzywane.

» Urzqdzenie nalezy uzywad tylko z dostarczonym oryginal-
nym osprzetem.
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WSKAZOWKA

» Przetqczanie produktu pomiedzy 50 a 60 Hz nie wymaga
zadnych dziatar ze strony uzytkownika. Produkt przystosowuje
sie zaréwno do czestotliwoséci 50 Hz, jak i 60 Hz.

Elementy obstugowe
Rysunek A:

Nézki

Zamek bezpieczenstwa

Przycisk odryglowania 180°

Czerwona kontrolka ,Power”

Zielona kontrolka ,Ready”

Regulator mocy grzania

Pojemnik na ttuszcz

Przycisk RELEASE (dolna ptyta grzewcza)

Odptyw ttuszczu

Plyty grzewcze

9660000000 0O®S

Przycisk RELEASE (gérna plyta grzewcza)

Rysunek B:
® Skrobak do czyszczenia

Rysunek C:
® Podwyzszenia podstawy

Wypakowanie i podtgczenie

Wskazéwki bezpieczenstwa

/\ OSTRZEZENIE

Przy uruchamianiu urzgdzenia moze dojs¢ do obrazen oséb i
powstania szkéd materialnych!
Przestrzegaj nastgpujgcych wskazéwek bezpieczeristwa, by unikngé zagrozen:

> Elementéw opakowania nie udostepniaé dzieciom do zabawy. Istieje niebez-
pieczenstwo uduszenia.

> Przestrzegaj wskazéwek w sprawie podtqgczenia elekirycznego urzqdze-
nia, by unikngé szkéd rzeczowych.
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Zakres dostawy i przeglad po rozpakowaniu

Urzqdzenie dostarczone jest standardowo z nastepujgcymi elementami

(patrz odchylana oktadka):

Grill kontaktowy 3 w 1
® Pojemnik na fuszcz

® Skrobak do czyszczenia
°

Instrukcja obstugi

> Urzqdzenie nalezy sprawdzi¢ pod kqgtem kompletnosci dostawy i wystepo-
wania widocznych uszkodzen.

> W przypadku niekompletnej dostawy, bqdz wystgpienia uszkodzen wskutek
wadliwego opakowania lub transportu nalezy skontaktowaé sie z infolinig
serwisowq (patrz rozdziat Serwis).

Rozpakowanie
¢ Wyimij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcjg obstugi.

¢ Usun wszelkie opakowania oraz folie i naklejki.

Utylizacja opakowania
Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniami podczas transportu.
Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla $rodowiska i mozna poddaé je
procesowi recyklingu.

@ Zwracanie opakowania do obiegu materiatéw oszczedza surowce naturalne
%@ i zmniejsza zanieczyszczenie odpadami. Zbedne materialy opakowaniowe

nalezy utylizowaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla rodowiska.
Przestrzegad oznaczen na réznych materiatach opakowaniowych i w razie
potrzeby utylizuj je zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Materiaty
a opakowaniowe sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujqcy sposéb:
1-7: tworzywa sztuczne,
20-22: papier i tektura,
80-98: kompozyty.

> W miare mozliwosci zachowaj oryginalne opakowanie na czas trwania
gwarancji. Umozliwi to prawidtowe zapakowanie urzqdzenia do wysytki.
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Obstuga i eksploatacja

W niniejszym rozdziale podano wazne wskazéwki dotyczqce obstugi i uzytko-
wania urzgdzenia.

Przed pierwszym uzyciem

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Oczy$¢ wszystkie elementy osprzetu, jak opisano w rozdziale ,Czyszczenie i
pielegnacja”, by usungé mozliwe pozostatoéci poprodukeyine.

Nalezy doktadnie zapoznad sig z niniejszq instrukcjq obstugi.
Ustaw urzqdzenie zgodnie ze wskazéwkami bezpieczeristwa.
Odrygluj urzgdzenie, ustawiajqc przetgcznik @ w potozenie a
Otwérz urzgdzenie.

Wytrzyj plytki grzewcze O wilgotng szmatkaq.

Zamknij urzqdzenie.

Wiéz wiyk kabla zasilajgcego do poprawnie zamontowanego i uziemio-
nego gniazda, ktére dostarcza napiecia podanego w rozdziale ,Dane
techniczne”. Odczekaj ok. 5 minut na rozgrzanie sig urzqdzenia przy
temperaturze ustawionej na maksimum. W tym celu obré¢ regulator mocy
grzania @ do pozycji MAX.

>

9)

Pierwszemu nagrzewaniu urzqdzenia moze towarzyszyé zapach spaleni-
zny i dym wywotany wypalaniem sie pozostatosci $rodkéw zastosowanych
podczas produkgiji. Jest to zjawisko catkowicie normalne i nie stanowi jakie-
gokolwiek zagrozenia. Pamietaj o zapewnieniu odpowiedniej wentylacii

W pomieszczeniu, np. poprzez otwarcie okna.

Po nagrzaniu sie urzqdzenia wyjmij wiyk sieciowy z gniazda i poczekaij, az
urzqdzenie ostygnie.

10) Oczy$¢ urzgdzenie ponownie wilgotng $ciereczkg.
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Regulator mocy grzania

Ustaw temperature na regulatorze mocy grzania @.

— Zakres mocy grzania 1:  zakres nagrzewania / niska temperatura
— Zakres mocy grzania 2: $rednia temperatura (np. duszenie warzyw)

— Zakres mocy grzania 3:  wysoka temperatura (np. pieczenie migsa)

MIN

Zakres mocy grzania 1

M

AX
\ /«es mocy grzania 2
Zakres mocy grzania 3

> Zielona kontrolka ,Ready” @ swieci sie, gdy regulator mocy grzania @

znajduje sig w potozeniu MIN, a w przedniej czesci stopni mocy grzania
1. Po ustawieniu regulatora mocy grzania @ w zqdanym pofozeniu $wieci
sie zielona kontrolka ,Ready” @ az do osiggniecia zadanej temperatury.

> W miedzyczasie moze ponownie wigczy¢ sie zielona kontrolka ,Ready” @.

Bedzie to oznaczato, ze temperatura chwilowo spadta ponizej ustalonei
wartoéci i urzgdzenie zaczeto sie ponownie nagrzewad.

> Czerwona kontrolka ,Power” @ $wieci sig zawsze, gdy urzqdzenie jest

Obstuga

poditqczone do sieci.

1) Zamknij pokrywe urzqdzenia za pomocq uchwytu.

2) Wsun do urzqdzenia pojemnik na tluszez @.

3) Wiéz wiyk do gniazda sieciowego. Czerwona kontrolka ,Power” @ $wieci

sig. Zielona kontrolka ,Ready” @ $wieci sig, gdy regulator mocy grzania @
jest ustawiony na MIN.

4) Regulatorem mocy grzania @ ustaw teraz zqdang moc. Zielona kontrolka

36 PL

.Ready” @ gasnie. Gdy tylko zostanie osiggnieta ustawiona temperatura,
zielona kontrolka ,Ready” @ zaswieci sie ponownie.
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Z tego grilla mozna korzystaé na 3 sposoby:
— kompletnie roztozony tak, ze z obu ptyt grzewczych @ mozna
korzystaé jak z grilla stotowego;
— z ruchomq gérnq ptytq grzewczq @ jako grillem stykowym tak, ze
mozna np. piec migso z obu stron;

— z ustawiong na state gérnq plytq grzewczq @ jak grill do panini,
co umozliwia np. zapiekanie bagietek.

NURODYMAS

> W przypadku grillowania zywnoéci, gdzie ciecze, takie jak ttuszcze, wy-
dostajq sie na zewnatrz, nalezy roztozyé podwyzszenia podstawy ®. Ze
wzgledu na niewielkie nachylenie dolnej ptyty grzewczej (@ ciecze lepiej
sptywaijq w kierunku odptywu tluszczu @ do pojemnika na #uszcz @.

Pozycja , grill stykowy”
1) Otwérz pokrywe i potéz przeznaczone do opiekania/grillowania produkty
na dolnej plycie grzewczej .

2) Zamknij pokrywe urzqdzenia za pomocq uchwytu.

3) Dzigki ruchomemu zamocowaniu gérnej ptyty grzewczej  nawet przy
grubszych produktach jest ona ustawiona réwnolegle do dolnej ptyty
grzewczej . Zapewnia to optymalny wynik grillowania.

4) Po pewnym czasie nalez sprawdzié stopiefi zrumienienia produktéw.
Otwérz pokrywe urzqdzenia za pomocg uchwytu.

Nalezy rozpoczqé od krétkich czaséw grillowania, az do ustalenia wiasciwych
czasow.

5) Jezeli stopieh zrumienienia jest odpowiedni, wyjmij produkty.

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Do wyjmowania produktéw nie uzywaé zadnych spiczastych ani ostrych
przedmiotéw. Mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie ptyt grzewczych @!

6) Przestaw regulator mocy grzania @ do potozenia MIN i wyjmij wtyk kabla
sieciowego z gniazda.

> Zawsze wyciqgaj wiyk z gniazda sieciowego, gdy urzqdzenie nie jest
uzywane. Nie wystarczy tylko ustawienie pokretta regulacji mocy grzania @
do potozenia MIN!
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Pozycja ,grill do panini”
1) Otwérz pokrywe i potéz przeznaczone do opiekania/grillowania produkty
na dolnej plycie grzewczej .

2) Zamknij gérng plyte grzewczqg @ i zamocuj jg w zgdanym potozeniu, naci-
skajgc do tytu zamkniecie bezpieczeAstwa @ w jednym z potozed MIN, I,
I, IV, V. Podczas regulacji zamka bezpieczeristwa @ podnies lekko ptyte
grzewczq . Im dalej do tytu naciéniesz zamknigcie bezpieczenstwa @,
tym wiekszy bedzie odstep miedzy ptytami grzewczymi .

3) Po pewnym czasie nalez sprawdzi¢ stopien zrumienienia produktéw.
Otwérz pokrywe urzqdzenia za pomocq uchwytu.

Nalezy rozpoczqé od krétkich czaséw grillowania, az do ustalenia wtasci-
wych czaséw.

4) Jezeli stopieh zrumienienia jest odpowiedni, wyjmij produkty.

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Do wyjmowania produktéw nie uzywaé zadnych spiczastych ani ostrych
przedmiotéw. Mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie ptyt grzewczych @!

5) Przestaw regulator mocy grzania @ do potozenia MIN i wyjmij wtyk kabla
sieciowego z gniazda.

> Zawsze wyciqgaj wtyk z gniazda sieciowego, gdy urzqdzenie nie jest
uzywane. Nie wystarczy tylko ustawienie pokretta regulaciji mocy grzania @
do potozenia MIN!
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Pozycja , grill stolowy”
1) Roztéz obie nézki @ (rys. 1).
2) Naciénij przycisk odryglowania 180° @ (rys. 1) i otwérz pokrywe urzg-
dzenia na tyle, by mozna byto korzystaé z obu ptyt grzewczych @ grilla
jak z grilla stotowego.

©

Rys. 1

3) Obie ptyty grzewcze @ znajdujg sie teraz obok siebie i mozna z nich
korzysta¢ jak z grilla stotowego (rys. 2).

Rys. 2

SKGE 2000 C3 PL 39



SILVERCREST'

4) Ut6z produkty do grillowania na ptytach grzewczych @.

5) W trakcie grillowania obracaj produkty i zdejmij je z plyt grzewczych @,
gdy sq gotowe.

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Do obracania/zdejmowania produktéw nie uzywaé zadnych spiczastych
ani ostrych przedmiotéw. Mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie ptyt
grzewczych @!

6) Przestaw regulator mocy grzania @ do pofozenia MIN i wyjmij wiyk kabla
sieciowego z gniazda.

> Zawsze wyciqgaj wtyk z gniazda sieciowego, gdy urzqdzenie nie jest
uzywane. Nie wystarczy tylko ustawienie pokretta regulacji mocy grzania @
do potozenia MIN!

Wskazowki i porady

B Aby migso byto bardziej delikatne, a czas grillowania krétszy, migso mozna
wczedniej zamarynowaé. Podstawg marynaty moze by¢ np. kwaéna $mie-
tana, czerwone wino, ocet, maslanka lub $wiezy sok z owocéw papai lub
ananasa. Do smaku mozna dodaé ziota i przyprawy. Nie nalezy dodawad
soli, gdyz wycigga ona soki z migsa i powoduje jego twardnienie. Migso
nalezy w catoéci przykry¢ marynatq i zamkngé naczynie. Naijlepiej maryno-
waé migso przez noc.

B Plyty grzewcze O sq pokryte powtokq zapobiegajgcq przyleganiu, dzigki
czemu do przyrzqdzania potraw nie trzeba uzywaé dodatkowo tuszczu.

Jezeli jednak cheesz uzywaé ttuszczu do smazenia, upewnij sig, ze tuszcz/
olej nadaije sie do smazenia, np. olej rzepakowy.

M Jezeli nie masz pewnosci, ze migso jest upieczone takze w $rodku, postuz
si¢ dostepnym w handlu termometrem do migsa.
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Czyszczenie i konserwacja

Wskazéwki bezpieczenstwa

A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO UTRATY ZYCIA
WSKUTEK PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

Podczas czyszczenia urzgdzenia moze dojsé do obrazen u ludzi!

Przestrzegaj nastepujgcych wskazéwek bezpieczenstwa, by unikngé zagrozen:

> Przed czyszczeniem urzqdzenia wyijmij wtyk kabla zasilajgcego z gniazda
i odczekaj na catkowite schtodzenie sie urzqdzenia. Niebezpieczenstwo
obrazen!

> Nigdy nie czy$¢ urzqdzenia pod biezgcq wodgq ani nie zanurzaj go w
wodzie. Grozi to nieodwracalnym uszkodzeniem urzqdzenial

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Podczas czyszczenia nalezy zwréci¢ uwage, aby do wnetrza urzgdzenia
nie przedostata sig wilgo¢. Mogtoby to trwale uszkodzié urzqdzenie.

> Do czyszczenia powierzchni nie nalezy uzywac ostrych $rodkéw szorujg-
cych ani chemicznych $rodkéw czyszczqcych czy ostrych przedmiotéw.

B Po schtodzeniu sig ptyt grzewczych (@ uzyj skrobaka @ do usunigcia z plytek
grzewczych @ tluszczu i resztek produktéw spozywczych, by fatwiej mozna
byto oczyscié powierzchnie. Thuszez i resztki produktéw zsui do pojemnika
na ftuszcz @.

B Wytrzyj plytki grzewcze @ wilgotng szmatkq. Do czyszczenia nie nalezy
uzywad ostrych érodkéw czyszczqeych, ostrych ggbek ani ostrych przedmio-
téw, by nie zniszczyé powierzchni zapobiegajqcej przywieraniu.

W razie uporczywych zanieczyszczer lub zapieczonych resztek produktéw
zdejmij obie ptyty grzewcze @:
— Otwérz urzqdzenie.
— Naciénij szary przycisk odblokowujgcy RELEASE @), unoszqc jednocze-
énie dolng ptyte grzewczqg @.
— Przytrzymaj gérnq plyte grzewczq @, by nie spadta i naciénij przycisk
RELEASE . Gérna plyta grzewcza (D oddzieli sig od urzqdzenia.

Umyj zdjete ptyty grzewcze (O cieptq wodgq z niewielkim dodatkiem $rodka do

mycia naczyn. Przy silnych zapieczeniach namocz obie plyty grzewcze @ w wodzie z

dodatkiem ptynu do mycia naczyr. Nastgpnie wyptucz plyty grzewcze @ w duzej

ilodci czyste] wody, aby usungé ewentualne pozostatosci ptynu do mycia naczyn.

Osusz doktadnie wszystkie czesci. Przed ponownym zamontowaniem

w urzqdzeniu obie ptyty grzewcze @ muszq byé catkowicie suche!
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| wskazowka

@ Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia ptyt grzewczych @, zalecamy

my¢ je recznie, jak opisano powyzej. Plyty grzewcze @ mozna tez
jednak my¢ w zmywarce do naczyn.

Aby ponownie zamontowaé plyty grzewcze (@, umieéé ptyty grzewcze @

w podstawie tak, by oba wyciecia obok odptywu tuszczu @ trafity na haki

w podstawie. Nastepnie naciénij przedniq czeéé plyty grzewczej @ w ddt,

by wyraznie sig zatrzasneta.

Z drugq plytq grzewczq (O postqp tak samo.

B Do czyszczenia zewnetrznych powierzchni urzqdzenia wystarczy $ciereczka
zwilzona ptynem do mycia naczyn. Wytrzyj resztki srodka do mycia szmatkq
zwilzong tylko czystq wodq.

Nalezy dopilnowa¢, by przed ponownym uzyciem urzqdzenia wszystkie
czesci byly catkowicie suche.

B Skrobak do czyszczenia @ wytrzyj wilgotng szmatkq. W razie uporczywych
zanieczyszczen dodaj na szmatke nieco $rodka do mycia naczyn lub namocz
go w cieptej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia naczyn.

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia skrobaka do czyszczenia @, zo-
lecamy my¢é go recznie, jok opisano powyzej. Skrobak do czyszcze-
nia @ mozna jednak réwniez my¢ w zmywarce do naczyh.

B Oprézniony pojemnik na tluszcz @ zmywaj w cieptej wodzie z dodatkiem
plynu do mycia naczyn. Pozostatoéci ptynu do mycia naczyn sptucz czystq
wodgq, a nastepnie odtéz element do wyschniecia.

Aby nie dopuscié do uszkodzenia pojemnika na ttuszcz @, zaleca-
my my¢ go recznie, jak opisano powyzej. Pojemnik na tluszcz @
mozna tez jednak réwniez myé w zmywarce do naczyA.

Przechowywanie
Wyczyszczone urzqdzenie nalezy przechowywaé w suchym miejscu.

Zarygluj urzqdzenie, ustawiajgc zamknigcie bezpieczehstwa @ w potozeniu a
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Przepisy

Zaleznie od whasciwosci sktadnikéw, podane ustawienia temperatury lub
czasy grillowania mogq sie réznié!

Pozycja , grill stykowy”

Burger meksykanski
900 g mielonego migsa wotowego
6 tyzek stotowych sosu barbecue
6 tyzek stotowych drobno posiekanej cebuli
3 tyzki stotowe $wiezej lub gotowej salsy
1/2 tyzeczki chili w proszku
4 duze butki do hamburgeréw

1) Wymieszaj mielone migso, cebule, salse, sproszkowane chili i sos barbecue
w duzej misce.

2) Uformuj mase do postaci czterech jednakowo duzych hamburgeréw o
grubosci do 2 cm.

3) Rozgrzej urzqdzenie (stopiefi mocy grzania 3/MAX).

4)  Grilluj hamburgery przez 8 - 10 minut w rozgrzanym urzqdzeniu w pozycji
stykowej. Nastepnie podaj hamburgery z dodatkami i przyprawami wedle
wyboru w butkach do hamburgeréw.

Rumsztyk w sosie z szalotek i ziét
500 g chudego rumsztyku (po 125 g)
120 g margaryny
1 fyzka stotowa sosu Worcestershire
1 drobno posiekany zgbek czosnku
4 tyzki stotowe posiekanej natki pietruszki
4 drobno posiekane szalotki

1) Wymieszaj margaryne i sos Worcestershire w matej misce, dodaj czosnek,
pietruszke i szalotki, wymieszaj.

2) Rozgrzej urzqdzenie (stopieri mocy grzania MAX).
3) Grilluj steki przez 3 minuty przy mocy grzania MAX.

4) Posmaruj steki sosem z szalotek i ziét i smaz je jeszcze przez 4 minuty
w poczqgtkowym zakresie stopnia mocy grzania 2.
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Tunczyk z plastrami pomaranczy
llo$¢ dla 4 oséb
4 $wieze steki z tuniczyka (ok. 170 g kazdy)
1 pomarancza
1 tyzki stotowe posiekanej natki pietruszki
Sal
Pieprz

1) Obierz pomaranicze ze skérki i pokrdj je na plastry o grubosci ok. 5 mm.
2) Rozgrzej urzqdzenie (stopiefi mocy grzania 3).

3) Umie$¢ steki z turiczyka na rozgrzanym grillu, posyp pietruszkq, dopraw
solq i pieprzem.

4) Utz plastry pomaranczy na stekach z tuiczyka i grilluj wszystko przez
6 - 8 minut.

5) Przed podaniem usun plastry pomararnczy.
Pozycja ,grill do panini”

Panini ze szpinakiem i serem
250 g lidci szpinaku
1 cebula
1 zgbek czosnku
1 tyzka stotowa oleju
2 tyzeczki soku z cytryny
1 szczypta soli i pieprzu
4 kromki biatego chleba tostowego
40 g masta ziotowego
75 g mozarelli

20 g orzeszkéw piniowych
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1) Przebierz i umyj liscie szpinaku.

2) Cebule i czosnek obierz i drobno posiekaj, zeszklij na gorgcym oleju.
Dodaj szpinak. Dopraw sokiem z cytryny, solq i pieprzem.

3) Posmaruj tosty mastem ziotowym.

4) Pokréj mozarelle w plasterki.

5) Rozléz mozarellg i odsqczony szpinak na dwéch tostach i posyp orzeszka-
mi piniowymi.

6) Przykryj pozostatymi kromkami chleba.

7) Utz ostroznie panini na grillu rozgrzanym do stopnia mocy grzania

3/MAX.

8) Zamknieciem bezpieczenstwa @ ustaw zgdang odlegltosé gémej plyty
grzewczej (O i zamknij pokrywe.

9) Odczekaj, az panini stanq sie ztoto-brgzowe. Wtedy wyimij je z opiekacza.

Panini z piersiq kurczaka
400 g filetéw z piersi kurczaka
20 g masta
Pieprz, sél, papryka w proszku
120 g plastréw bekonu
6 kromek biatego chleba tostowego
3 tyzki jogurtowego dressingu do satatek
30 g satfaty lodowej
2 pomidory
1 awokado
1 fyzeczka soku z limonki

50 g ogérka satatkowego

1) Filety z piersi kurczaka krétko optucz pod biezgcq wodq i osusz recznikiem
kuchennym. W pozycji grilla stykowego i przy stopniu mocy grzania MAX
przesmaz krétko filety.

2) Zmniejsz temperature grilla do poczqtku zakresu 3 i smaz filety dalej przez
ok. 10 minut. Po usmazeniu dopraw solq, pieprzem i paprykg, wyjaé z
patelni i odtéz na bok.

3) Paski bekonu podsmaz na chrupko na patelni.

4) 3 kromki tostéw/biatego chleba posmaruj dressingiem jogurtowym, nastep-
nie utéz na nich safate lodowq i pomidory pokrojone w plastry; dopraw.
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5)
6)
7)

8)
9)

Filety pokréj wzdtuz na plastry i utéz na pomidorach.
Utéz paski bekonu na filetach z piersi kurczaka.

Awokado przetnij dokota i ruchem obrotowym oddziel od pestki. Obierz ze
skérki i pokréj w plastry. Skrop sokiem z limonki, by nie zbrgzowiaty. Plastry
utéz na panini.

Ogérki pokréj w plastry i utéz na awokado.

Przykryj pozostatymi kromkami chleba.

10) Utéz ostroznie panini na plycie grzewczej @.

11) Zamknigciem bezpieczeristwa @ ustaw zqdang odlegtosé gémej plyty

grzewczej (O i zamknij pokrywe.

12) Odczekaj, az upiekq sie na ztoto-brgzowy kolor, potem wyjmij je ostroznie

z opiekacza.

Bagietka z musztardq

46

1 bagietka

1 zgbek czosnku

50 g ogérkéw konserwowych

40 g sera pecorino

1 tyzka ostrej musztardy

2 tyzki stodkiej musztardy

50 g masta

2 tyzki posiekanego szczypiorku

Sél, pieprz

1)
2)

3)

4)
5)

6)

7)

PL

Bagietke natnij w poprzek co 2 - 3 cm, ale nie przecingj jej.

Czosnek obierz i zmiazdz, ogérki konserwowe drobno posiekai, ser pecorino
utrzyj na tarce.

Ostrq i stodkq musztarde wymieszaj z migkkim mastem, czosnkiem, posieka-
nym ogérkiem, serem pecorino i dopraw szczyptq soli i pieprzu.

Mieszanine wetrzyj w bagietke; bagietke zawin w folie aluminiowq.

Utéz bagietki na plycie grzewczej (O, rozgrzanej do stopnia mocy grzania

3/MAX.

Zamknigciem bezpieczenstwa @ ustaw zqdang odlegtosé gérmej plyty
grzewczej @ i zamknij pokrywe.

Bagietka powinna by¢ ztoto-brgzowa.
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Pozycja , grill stolowy”

Piers z kurczaka/indyka
200 g piersi z kurczaka/indyka

nieco maki

1) Na plyte grzewczq @ dodaj nieco oleju nadajgcego sie do smazenia
i rozgrzej urzqdzenie na stopniu mocy grzania 3.

2) 200 g piersi z kurczaka/indyka pokréj w plastry i lekko oprész makg.

3) Smaz przez ok. 4 minuty z jednej strony, nastepnie odwréé, lekko posél
i smaz na drugiej stronie przez kolejne ok. 4 minuty.

Grillowane warzywa
2 papryki
1 cukinia
1 baktazan
Oliwa
Sal
Pieprz

Ziota prowansalskie (mieszanka ziét)

1) Umyj warzywa doktadnie. Pokréj papryki na pét, usuh pestki i potnij je na
paski. Przekréj baktazana i cukinie wzdtuz na dwie potowy i nastepnie na
kawatki po ok. 0,5 cm.

2) Posmaruj warzywa oliwg.
3) Rozgrzej urzqdzenie (stopien mocy grzania 2).

4) Utéz warzywa na rozgrzanej ptycie grzewczej (O i grilluj warzywa z obu
stron przez ok. 8 - 10 minut, az uzyskajq jasnobrgzowy kolor.

5) Posyp warzywa solq, pieprzem i wedtug uznania ziotami prowansalskimi.
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Krewetki curry z kokosem

48

100 g czerwonej pasty curry

50 ml mleczka kokosowego

400 g krewetek (alternatywnie kraby)

200 g groszku cukrowego

2 papryki

2 cebule

2 zgbki czosnku

Sél i pieprz

Folia aluminiowa

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

PL

Wymieszaj paste curry i mleczko kokosowe.

Umyj krewetki, groszek cukrowy i papryke.
Obierz cebule i zgbki czosnku.

Pokréj cebulg, czosnek i papryke na mate kawatki.

Roztéz krewetki i warzywa réwnomiernie na 4 kawatkach folii aluminiowe;.
Folia powinna by¢ tak duza, aby mozna byto w niq zawingé sktadniki, jak
paczke. Polej je sosem curry z kokosem oraz dopraw solq i pieprzem.

Zawih paczuszki dobrze, aby nie mogta sie z nich wydosta¢ ciecz.
Rozgrzej urzqdzenie (stopiet mocy grzania 2).

Utéz wypetnione paczuszki na rozgrzanej plycie grzewczej @ i opiekaj
wszystko z obu stron po ok. 15 minut.
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Grillowane kolby kukurydzy
2 kolby kukurydzy cukrowej
100 g masta ziotowego
Sél czosnkowa
Sél
Pieprz

Folia aluminiowa

1) Posmaruj kawatek folii aluminiowej mastem ziotowym.

2) Posdl kolby kukurydzy i zawin je w folie aluminiowq.

3) Rozgrzej urzqdzenie (koficowy zakres stopnia mocy grzania 2).
4) Potéz paczuszki na ptycie do grillowania @.

5) Obréé paczuszki po 15 minutach i grilluj kukurydze przez kolejne
15 minut.

6) Przypraw kolby kukurydzy solq czosnkowq i pieprzem.

Utylizacja
W zadnym przypadku nie wyrzucaj urzqgdzenia do zwyktych
$mieci domowych. Ten produkt podlega przepisom dyrektywy
europejskiej 2012/19/EU w sprawie zuzytego sprzetu elektrycz-
nego i elektronicznego (WEEE).
Zuzyte urzqdzenie nalezy oddaé do certyfikowanego zaktadu utylizacji odpa-
déw lub do komunalnego zaktadu oczyszczania. Nalezy przestrzegaé aktualnie
obowigzujqcych przepiséw. W razie pytar i watpliwosci odnoénie do zasad
utylizacji nalezy zwrécié sie do miejscowego zaktadu utylizacji odpadéw.

(]
o \ Informacji na temat mozliwoéci utylizacji wyeksploatowanego produktu udziela
@n urzqd gminy lub miasta.
Zatqgcznik

Dane techniczne

Zasilanie 220 - 240V ~ (prqd przemienny), 50/60 Hz
Pobér mocy 2000 W
Q'F Wszystkie czesci tego urzqdzenia majqgcee kontakt z
Zywnosciq, sq do tego odpowiednio przystosowane.
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Gwarancja KompernaB Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczgc od daty zakupu. W przypadku
wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy.
Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwaranciji

Okres gwaranciji rozpoczyna sig od daty zakupu. Nalezy zachowaé paragon.
Jest on wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciggu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sig w nim wada mate-
riatowa lub produkeyina, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie
naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie zwrécona jego cena. Warun-
kiem spefnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest dostarczenie w trakcie
tego trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu
(paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwaranciq, ofrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza okresu gwarancji. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czeséci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosié bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odpfatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkeyjne. Niniejsza gwaran-
cja nie obejmuje czeéci produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np. przetgcznikéw, akumulatoréw, lub czesci
wykonanych ze szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidtowego stosowania produktu nalezy éciéle przestrzegaé wszystkich
instrukcji wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unika¢
zastosowania oraz postgpowania, ktérych odradza sie w instrukcji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego, a nie do zastoso-
war komercyjnych. Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w spo-
séb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie,
dokonywana poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powoduijq
utrate gwarancji.
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Realizacja zobowigzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytar przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(np. IAN 123456_7890) jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce znamionowej na produkcie, wy-
grawerowany na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej instrukcji obstugi
(w dolnym lewym rogu) lub na naklejce z tytu badz na spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotgczonym
dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystqpienia usterki
wystaé nieodptatnie na przekazany wezeséniej adres serwisu.

PDF ONLINE
www.idl-service.com

@353 | No stronie www.lidl-service.com mozesz pobrac te i wiele innych instrukeji,

filméw o produktach oraz oprogramowanie instalacyjne.

Za pomocq tego kodu QR mozesz przej$¢ bezposrednio na strone serwisu
Lidl (www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé instrukcje obstugi, wpisu-

Serwis

jac numer artykutu (IAN) 360600_2010.

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[1AN 360600_2010 |

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

WWW. kompernc:ss.com

SKGE 2000 C3 PL 51



SILVERCREST'

52 PL SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

Turinys

Informacija apie 3ig naudojimo instrukeijg . .. ... ... 54
AUTOTIY TBISE . . . oot 54
Naudojimas pagal paskirtj. . .. ... 54
Ispéjamieji nurodymai. . . ... 54

Pagrindiniai saugos nurodymai ... ... .. 55

SAUGOS NUIOAYMQI .« .+ . v e et ettt e 59
Tiekiamas rinkinys ir patikra po transportavimo ... ......... ... o i 60
Bpakavimas . . ..o 60
Pakuotés utilizavimas .. ... 60

Prie$ naudojant pirmg kartg . ... ... 61
Temperatiros reguliatorius . . .. ... 62
NQUAOJIMAS ettt 62
Padétis ,Keptuvas” . . .. ... 63
Padétis ,Sumustiniy keptuvas” ... ... ... 64
Padétis ,Stalo keptuvas”. . ... .. 65

SAUGOS NUIOAYMQI .+ .t e ettt et e 67

Padeétis ,Keptuvas” . . .. ... 69
Padétis ,Sumustiniy keptuvas” ... ... . 70
Padétis ,Stalo keptuvas”. . .. ... 73

Techniniai duomenys .. ... 75
Kompernaf3 Handels GmbH garantija. ... i 76
PrieZilira . .. ..o 77
IMPOrtUOIOJAS . . . . 77

SKGE 2000 C3 r | 531



SILVERCREST'

lvadas

Informacija apie Siq naudojimo instrukcija
Sveikiname jsigijus navjq prietaisq.
s pasirinkote kokybiskg gaminj. Naudojimo instrukcija yra sudedamoji 3io gami-
nio dalis. Joje pateikta svarbiy saugos, naudojimo ir utilizavimo nurodymy. Prie3
pradédami naudoti gaminj, susipazinkite su visais naudojimo ir saugos nurody-
mais. Gaminj naudokite tik taip, kaip aprasyta, ir fik nurodytais naudojimo tikslais.
Perduodami gaminj tretiesiems asmenims, kartu perduokite visus jo dokumentus.

Autoriy teisé

Sis dokumentas saugomas pagal intelektings nuosavybeés teises ginanius teisés
aktus.

Neturint rastisko gamintojo sutikimo, draudZiama dokumentq visq arba dalimis
dauginti arba perspausdinti visais jmanomais bidais, kopijuoti paveikslélius (net
juos pakeitus).

Naudojimas pagal paskirtj
Sis priefaisas skirtas tik maisto produktams kepti patalpose. Bet koks kitoks

naudojimas arba naudojimas ne pagal nurodymus laikomi naudojimu ne pagal
paskirtj. Prietaisas néra skirtas komercinio arba pramoninio naudojimo reikméms.

Nepriimame jokiy pretenzijy dél Zalos, atsiradusios naudojus prietaisq ne pagal
paskirtj, netinkamai atlikus remonto darbus, neleistinai atlikus pakeitimy arba
panaudojus nesertifikuoty atsarginiy daliy. Rizikg prisima vien tik naudotojas.

Ispéjamieji nurodymai

Sioje naudojimo instrukcijoje apradyti tolesni jspéjamieji nurodymai.

PAVOJUS

Sio pavojaus laipsnio jspéjamuoju nurodymu Zymima gresianti
pavojinga situacija.

Jei pavojingos situacijos neidvengiama, galima mirtis arba sunkis suzalojimai.

> Laikykités prie 3io jspéjamojo nurodymo pateikty nurodymy, kad Zmonés
nebity sunkiai arba mirtinai suZalofi.
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A\ \spisimas

Sio pavojaus laipsnio jspéjamuoju nurodymu Zymima galima

pavojinga situacija.

Jei pavojingos situacijos neisvengiama, galimi suZalojimai.

> Laikykités prie Sio jspé&jamojo nurodymo pateikty nurodymy, kad Zmonés
nebty suZaloti.

Sio pavojaus laipsnio jspéjamuoju nurodymu Zymima galima
materialiné zZala.

Jei situacijos neidvengiama, gali biti patirta materialinés Zalos.
> Laikykités prie Sio jspéjamojo nurodymo pateikty nurodymy, kad idvengtu-
méte materialinés Zalos.

NURODYMAS

> Nurodymu pateikiama papildomos informacijos, padésianéios lengviau
naudoti prietaisq.

Sauga
Siame skyriuje pateikta svarbiy prietaiso naudojimo saugos nuro-
dymy.

Sis prietaisas atitinka nustatytus saugos reikalavimus. Netinkamai
naudojant prietaisq gali biti suZaloti Zmonés arba patirta materi-
alinés Zalos.

Pagrindiniai saugos nurodymai

Norédami saugiai naudoti prietaisq, laikykités $iy saugos nurodymy.

m Prie$ naudodami prietaisq patikrinkite, ar néra matomy ioriniy
pazeidimy. Nenaudokite prietaiso, jei jis pazeistas arba nukrito.

m Kad iSvengtuméte pavojy, pazeistus tinklo kistukus ar maitinimo
laidus nedelsdami paveskite pakeisti jgaliotiems specialistams
arba klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojams.
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m Sj prietaisq gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai, taip pat ribo-
tus fizinius, juslinius arba protinius gebéjimus turintys asmenys
arba mazai patirties ir (arba) Ziniy turintys asmenys, jei jie yra

priziGrimi arba i¥mokyti saugiai naudoti prietaisq ir supranta,
kokiy gali kilti pavojy.

m Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.

m Valymo ir naudotojo atliekamy techninés prieZitros darby
neleidZziama atlikti vaikams, nebent jie yra 8 mety ar vyresni ir

cve—

m PasirGpinkite, kad jaunesni nei 8 mety vaikai bity atokiau nuo
prietaiso ir prijungimo laido.

m Taisyti prietaisq paveskite tik jgaliotoms specializuotoms
imonéms arba klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojams.
Netinkamai sutaisytas prietaisas gali kelti pavojy naudotojui.
Be to, prarandama garantija.

m Garantiniu laikotarpiu prietaisq gali taisyti tik jgaliota gaminto-
jo klienty aptarnavimo tarnyba, nes kitaip paskesniy pazeidi-
my atveju nebebus taikoma garantija.

m Sugedusios dalys turi biti kei¢iamos tik originaliomis atsar-
ginémis dalimis. Tik naudojant tokias dalis vykdomi saugos
reikalavimai.

m Apsaugokite maitinimo laidq taip, kad jis nesiliesty su kars-
tomis prietaiso dalimis. Niekada nenaudokite prietaiso $alia
atviros liepsnos, kaitvietés arba jkaitusios orkaités.

m Baige naudoti prietaisq ir pries jj valydami visada palaukite,
kol prietaisas atvés! Pavojus nusidegintil

m Prietaisq statykite kuo arciau elektros lizdo. Pasiropinkite, kad
iskilus pavojui tinklo kistukas bity lengvai pasiekiamas, o uz
maitinimo laido nebuty galima uzklioti.

m PasirGpinkite, kad prietaisas stovéty stabiliai.
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ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

~ Prietaisq prijunkite tik prie tinkamai jrengto ir jzeminto elekiros
lizdo. Tinklo jtampa turi atitikti jtampg, nurodytq prietaiso
duomeny lenteléje.

» Netinkamai veikiangius ar apgadintus prijungimo laidus ir
(arba) prietaisus turi nedelsiant sutaisyti arba pakeisti klienty
aptarnavimo tarnyba.

» Saugokite prietaisq nuo lietaus ir niekada nenaudokite jo
drégnoje ar slapioje aplinkoje.

» Pasirgpinkite, kad naudojant prietaisqg maitinimo laidas nie-
kada nesuslapty ar nesudrékty.

» Niekada nenardinkite prietaiso j vandenj ar kitus skyscius!
Skyscio liku€¢iams patekus ant veikianéio prietaiso jtampingyjy
daliy, gali kilti elektros smigio pavojus gyvybei.

» Maitinimo laidq visada imkite uZ kistuko. Netempkite uz
paties laido, maitinimo laido niekada nelieskite Slapiomis
rankomis, nes gali jvykti trumpasis jungimas arba galite patir-
ti elektros smogj.

» Nedékite prietaiso, baldy ir pan. ant maitinimo laido ir jsiti-
kinkite, kad laidas neprispaustas.

» DraudZiama atidaryti prietaiso korpusq, prietaisq taisyti ar
pakeisti. Atidarius korpusq ar savavaliskai pakeitus prietaisq,
kyla elektros smugio pavojus gyvybei ir prarandama garantija.
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ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

» Saugokite prietaisq nuo vandens lasy ir pursly. Todél ant
prietaiso arba greta jo nestatykite indy su skysciais (pvz.,
vazy).

» Pertrauke darbg, baige naudoti ar prie$ valydami prietaisq
visada istraukite tinklo kistukq i3 elektros lizdo.

PAVOJUS NUSIDEGINTI!

& Démesiol Karstas pavirsius!

~ Prietaisui veikiant, jo pavirsius gali labai jkaisti. Todél prietaisq
imkite tik uz rankenos.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Prietaisui valdyti nenaudokite i$orinio laikmacdio arba atskiros
nuotolinio valdymo sistemos.

» Niekada nepalikite veikiancio prietaiso be prieZidros.

~ Patikrinkite, ar prietaisas, maitinimo laidas ir tinklo kidtukas
nesiliedia prie karicio 3altiniy, pavyzdZiui, kaitlenéiy arba
atviros liepsnos.

> Prietaisui kaitinti nenaudokite anglies arba panasaus kuro!

» Saugokite nepridegantj pavirsiy, t. y. nenaudokite metaliniy
irankiy, pvz., peiliy, Sakudiy ir pan. Nebenaudokite prietaiso,
jei nepridegantis pavirsius paZeistas.

~ Naudokite prietaisq tik su tiekiamais originaliais priedais.

NURODYMAS

» Naudotojui nereikia atlikti jokiy veiksmy, kad gaminys veikty
50 ir 60 Hz dazniu. Gaminys prisiderina ir prie 50 Hz, ir
prie 60 Hz.
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Valdikliai

A paveikslélis
Atraminés kojelés
Saugos uzraktas
Atblokavimo mygtukas 180°
Raudona kontroliné lemputé ,Power”
Zalia kontroliné lemputé ,Ready”
Temperaturos reguliatorius
Riebaly surinkimo padéklas
RELEASE mygtukas (apatinés kepimo plokstés)
Riebaly nuotakas

Kepimo plokstés

060000000 0OCS

RELEASE mygtukas (virdutinés kepimo plokstés)

B paveikslélis

® Grandiklis

C paveikslélis

® Kojeliy paaukstinimai
ISpakavimas ir prijungimas
Saugos nurodymai

/\ ISPEJIMAS

Pradedant naudoti prietaisq, gali buti suzaloti Zmonés arba
patirta materialinés zZalos!

Kad idvengtuméte pavojy, laikykités 3iy saugos nurodymy:
> Neleiskite vaikams Zaisti su pakuotés medziagomis. Kyla pavojus uzdusti.

> Vadovaukités nurodymais prietaisui jjungti j elektros tinklg, kad buty idveng-
ta materialinés Zalos.
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Tiekiamas rinkinys ir patikra po transportavimo

Standartikai prietaisas tiekiamas su toliau i$vardytais komponentais
(Zr. i8skleidZiamaji puslapj):

Kontaktinis keptuvas ,3-in-1"
® Riebaly surinkimo padéklas
® Grandiklis
[ ]

Naudojimo instrukcija

NURODYMAS
> Patikrinkite, ar pristatytas visas rinkinys ir ar néra pastebimy trokumy.

> Jei pristatytas ne visas rinkinys arba gaminys paZeistas dél netinkamos
pakuotés arba transportuojant, kreipkités j klienty aptarnavimo tarnybos
karstajq linijq (zr. skyriy ,Priezitra”).

ISpakavimas

¢ [3imkite visas prietaiso dalis ir naudojimo instrukcijq i§ karfoninés dézeés.

¢ Pasalinkite visas pakuotés medziagas bei pléveles ir lipdukus.

Pakuotés utilizavimas

R
£

60

Pakuoté saugo gabenamgq prietaisg nuo pazeidimy. Pakuotés medziagos parinktos
atsizvelgiant j aplinkos apsaugos ir techninius utilizavimo aspektus, todél jos yra
perdirbamos.

Pakuote grgzinus | medziagy perdirbimo ciklg, sutaupoma Zaliavy ir maZinamas
iSmetamy atlieky kiekis. Nereikalingas pakuotés medziagas atiduokite utilizuoti
laikydamiesi regione galiojanciy teisés akty.

Pakuote ismeskite saugodami aplinkg.

Atsizvelkite | skirtingy pakuotés medziagy zenklinimg ir prireikus jas surgSivokite.
Pakuotés medziagos zenklinamos 3iais trumpiniais (a) ir skaiciais (b):

1-7: Plastikai,

20-22: Popierius ir kartonas,

80-98: Sudétinés medziagos.

NURODYMAS

> Jei jmanoma, prietaiso garantijos galiojimo laikotarpiu i$saugokite originalig
pakuote, kad prireikus teikti garantijg galétuméte tinkamai supakuoti
prietaisq.
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Valdymas ir naudojimas

Siame skyriuje pateikta svarbiy prietaiso valdymo ir naudojimo nurodymy.

Pries naudojant pirmaq kartq

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Nuvalykite visus priedus, kaip apradyta skyrivje ,Valymas ir priezidra”,
kad pasalintuméte gamybos medziagy likugius.

AtidZiai perskaitykite 3iq naudojimo instrukcijq.

Pastatykite prietaisq laikydamiesi saugos nurodymy.

Atblokuokite prietaisq, saugos uzraktq @ nustatydami | padéti a
Atidarykite prietaisq.

Kepimo ploktes @) nuvalykite drégna 3luoste.

Uzdarykite prietaisq.

Maitinimo laido ki3tukq ikiskite j tinkamai prijungtq ir jZemintq elektros lizdg,
tiekiantj skyriuje ,Techniniai duomenys” nurodytq jtampq. Temperatiros re-
guliatoriy @ nustatykite | MAX padét ir mazdaug 5 min. kaitinkite prietaisq
didZiausia temperatira.

NURODYMAS

>

9)

Pirmq kartq jkaitinant prietaisq, dél gamybos medziagy likugiy gali atsirasti
Siek tiek dimy ar kvapy. Tai normalu ir visidkai nepavojinga. PasirGpinkite
tinkamu védinimu, pvz., atidarykite langg.

lkaiting prietaisq, itraukite tinklo kistukq i§ elektros lizdo ir palaukite, kol
prietaisas atves.

10) Dar kartg nuvalykite prietaisq drégna $luoste.
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Temperatoros reguliatorius
Temperatiros reguliatoriumi @ nustatoma temperatira.
— 1 temperatiros intervalas:  jkaitinimo intervalas / Zema temperatira
— 2 temperatiros intervalas:  vidutiné temperatira (pvz., darzovéms ruosti)

— 3 temperatiros intervalas  auksta temperatira (pvz., mésai kepti)

MIN

1 temperatiros
intervalas

MAX

2 temperatiros

3 temperatiros
intervalas

intervalas

NURODYMAS

» 7Zalia kontroliné lemputé ,Ready” @ uzsidega, kai temperatiros reguliato-
rius @ nustatytas | MIN padétj ar yra 1 temperatiros intervalo priekinéje
srityje. Kai tik temperatiros reguliatoriy @ nustatysite | norimq padét;, Zalia
kontroliné lemputé ,Ready” @ uzges, kol bus pasiekta reikiama tempera-
tura.

> Zalia kontroling lemputé ,Ready” @ kartkartémis gali issijungti. Tai reiskia,
kad temperatira yra Zemesné, nei nustatyta, ir prietaisas vél jkaitinamas!

> |jungus prietaisq | elektros tinklg, uZsidega raudona kontroliné lemputé
,Power” @.

Naudojimas
1) Uzdarykite prietaiso dangtj suéme vz rankenos.
2) |stumkite  prietaisq riebaly surinkimo padéklq @.

3) Vel ikiskite finklo kistukq | elektros lizdg. UZsidega raudona kontroliné lemputé
,Power” @. Zalia kontroliné lemputé ,Ready” @ uZsidega temperatiros
reguliatoriy @ nustagius | MIN padéti.

4) Temperatiros reguliatoriumi @ nustatykite norimq temperatirg. Zalia kon-
troliné lemputé ,Ready” @ uZzgesta. Pasiekus nustatytq temperatirg, Zalia
kontroliné lemputé ,Ready” @ vél uzsidega.
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NURODYMAS

Sj keptuvq galite naudoti 3 skirtingais bdais:

— visiskai atidarytq, abi kepimo plokstes @ naudodami kaip stalo
keptuva.

— kaip keptuvq su kilnojama virSutine kepimo plokite , pvz., mésai
i§ abiejy pusiy kepti.

— kaip sumustiniy keptuvg su uZfiksuota virsutine kepimo plokste @,
pvz., pranciziskiems batonams apkepti.

NURODYMAS

> Jei kepate maisto produktus i3 kuriy iSteka skysciy, pvz., riebaly, atlenkite
kojeliy paaukstinimus (. Apatine kepimo plokste @ palenkus Siek tiek
jstrizai, skysciai geriau tekés link riebaly nuotako @ j riebaly surinkimo

padékla @.

Padétis , Keptuvas”

1) Atidarykite prietaiso dangtj ir sudékite kepamus maisto produktus ant
apatinés kepimo plokstés .

2) Uzdarykite prietaiso dangtj suéme uz rankenos.

3) Net kepant storesnius maisto produktus, padét] kei€ianti vir§utiné kepimo
ploksté O visada yra lygiagreti su apatine kepimo plokste @.
Todél produktai gerai iskepami.

4) Po kurio laiko patikrinkite kepamy produkty apskrudimg. Tam pakelkite
prietaiso dangtj suéme uz rankenos.

NURODYMAS

Pirmiausia kepkite trumpai ir kepimo laikq vis ilginkite, kol atrasite tinkamg
trukme.

5) Jei produktai apskrude kaip norite, kepamus produktus iSimkite.

Prietaiso sugadinimas!

> Nenaudokite smailiy ar astriy daikty kepamiems maisto produktams iimtfi.
Jie gali sugadinti kepimo ploksciy @ pavirsius!

6) Temperatiros reguliatoriy @ pasukite | MIN padétj ir istraukite tinklo kistukg
i§ elektros lizdo.

> Jei prietaiso ketinate nebenaudoti, visada istraukite finklo kitukg i§ elektros
lizdo. Nepakanka temperatiros reguliatoriy @ vien nustatyti j MIN padéti!
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Padétis ,,Sumustiniy keptuvas”

1) Atidarykite prietaiso dangtj ir sudékite kepamus maisto produktus ant apatinés
kepimo plokstes .

2) Uzdarykite virduting kepimo plokste @ ir jtvirtinkite jg norimame auktyije,
saugos uzraktq @ paspaude atgal (padétis MIN, 11, 111, IV, V). Regulivo-
dami saugos uzraktg @, Siek tiek pakelkite kepimo plokste @. Kuo toliau
saugos uZraktas @ paspaudZiamas atgal, tuo didesnis atstumas tarp

kepimo ploksciy @.

3) Po kurio laiko patikrinkite kepamy produkty apskrudimg. Tam pakelkite
prietaiso dangtj suéme uz rankenos.

NURODYMAS

Pirmiausia kepkite trumpai ir kepimo laikg vis ilginkite, kol atrasite tinkamg
trukme.

4) Jei produktai apskrude kaip norite, kepamus produktus iSimkite.

Prietaiso sugadinimas!
> Nenaudokite smailiy ar astriy daikty kepamiems maisto produktams igimti.
Jie gali sugadinti kepimo ploksciy @ pavirsius!

5) Temperatiros reguliatoriy @ pasukite | MIN padét; ir itraukite tinklo kistukg
i§ elektros lizdo.

> Jei prietaiso ketinate nebenaudoti, visada istraukite finklo kitukg i§ elektros
lizdo. Nepakanka temperatiros reguliatoriy @ vien nustatyti j MIN padéti!
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Padétis , Stalo keptuvas”
1) Atlenkite abi atramines kojeles @ (1 pav.).
2) Paspauskite atblokavimo mygtukg 180° @ (1 pav.) ir prietaiso dangtj

atidarykite tiek, kad abi kepimo plokstes @ bity galima naudoti kaip
stalo keptuva.

©

1 pav.

3) Dabar kepimo plokstés (D) istiestos viena 3alia kitos ir jas galima naudoti
kaip stalo keptuvg (2 pav.).

2 pav.
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4) Sudékite kepamus maisto produktus ant kepimo plok3giy .

5) Kepamus maisto produktus retsykiais apverskite ir nuimkite nuo kepimo
ploksciy @, kai tik jie bus iskepe.

Prietaiso sugadinimas!

> Nenaudokite smailiy ar astriy daikty kepamiems maisto produktams apversti
ir (arba) nuimti. Jie gali sugadinti kepimo plok3&iy @ pavirsius!

6) Temperatiros reguliatoriy @ pasukite | MIN padétj ir istraukite tinklo kistukg
i§ elektros lizdo.

> Jei prietaiso ketinate nebenaudoti, visada istraukite tinklo kistukq i3 elektros
lizdo. Nepakanka temperatiros reguliatoriy @ vien nustatyti j MIN padét;!

Patarimai ir gudrybés
B Kad mésa bty minkstesné ir greiciau iskepty, jq pries tai galite pamarinuoti.
Marinato pagrindui tinka, pvz., grietiné, raudonasis vynas, actas, pasukos,
3vieZios papajos ar ananasy sultys. | jj pagal skonj jdékite Zoleliy ir priesko-
niy. Tagiau nedékite druskos, nes ji dehidratuoja mésq ir 3i tampa kieta.
Mésq | marinatq sudékite taip, kad mésa bty visidkai apsemta, o indg
uzdenkite. Geriausia marinuoti per naktj, kad marinatas jsigerty.

B Kepimo plokstés () padengtos nepridegancia danga, todél papildomai tepti
jy riebalais nereikia. Tagiau, jei vis tik norétuméte naudoti riebaly, jsitikinkite,
kad riebalai ar aliejus tinka maistui kepti, pvz., rapsy aliejus.

B Jei nesate tikri, ar kepamy produkty vidus taip pat iskepes, patikrinkite tai
jprastu mésos termometru.
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]

Valymas ir priezitra

Saugos nurodymai

A ISPEJIMAS! ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS GYVYBEI!

Valant prietaisq gali nukentéti Zzmonés!

Kad idvengtuméte pavojy, laikykités 3iy saugos nurodymy:

> Prie3 valydami prietaisq istraukite tinklo kistukq ir palaukite, kol prietaisas
visidkai atvés. Pavojus susizalotil

> Niekada neplaukite prietaiso tekaniu vandeniu ir niekada nenardinkite jo
vandeni. Prietaisas gali nepataisomai sugestil

Prietaiso sugadinimas!

> Pasiripinkite, kad j valomq prietaisq nepatekty drégmés ir prietaisas nebity
nepataisomai sugadintas.

> Pavirsiy nevalykite adfriomis Sveitimo arba cheminémis valymo priemonémis,
smailiais arba braizangiais daiktais.

B Kai kepimo plokstés @ atvés, grandikliv @ braukdami per kepimo plokstes @
riebalus ir likucius surinkite j vienq vietq ir nustumkite juos j riebaly surinkimo

padéklq @.

B Kepimo ploktes @ nuvalykite drégna 3luoste. Nevalykite astriomis valymo
priemonémis, iurkiiomis kempinémis ar smailiais daiktais, kad nepazeistu-
méte nepridegandio paviriaus. Jei nedvarumai prikibe tvirciau arba prikepe,
kepimo plokstes © nuimkite:

— Atidarykite prietaisq.

— Paspauskite RELEASE mygtukg @ ir tuo pat metu nukelkite apating
kepimo plokste .

— Tvirtai laikykite virSuting kepimo plokste @, kad ji nenukristy, ir paspaus-
kite RELEASE mygtukq @. Virsutiné kepimo ploksté @ atsilaisvina nuo
prietaiso.

Nuimtas kepimo plokstes @ plaukite drungnu vandeniu, jpyle Siek tiek ploviklio.

Jei yra stipriai prikepusiy maisto likuéiy, kepimo plokstes O trumpai pamirkykite
vandenyije su plovikliu. I3vale kepimo plokstes @, ploviklio likugius nuo jy nuplau-
kite Svariu vandeniu. Viskq gerai nusausinkite. Prie3 vél jdedant kepimo plokstes @

i prietaisq jos turi boti sausos!
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@ Jei norite tausojanéiai nuvalyti kepimo plokstes O, rekomenduojame

jas plauti rankomis, kaip aprasyta. Kepimo plokstes O galite plauti ir
indaplovéje.
Kai norite vél jdéti kepimo plokites @, kepimo plokstes  ant pagrindo uzdékite
taip, kad pagrindo kabliai bty abiejose i¥émose 3alia riebaly nuotako @. Tada
prieking kepimo plokstées @ dalj paspauskite Zemyn, kad ji girdimai uZsifiksuoty.
Antrqjq kepimo plokste (O jstatykite taip pat.

B Prietaiso i3orinius pavirdius valykite drégna, plovikliu suvilgyta $luoste. Plovi-
klio likugius nuvalykite vien vandeniu sudrékinta 3luoste. Prie3 vél naudodami
prietaisq jsitikinkite, kad visos dalys yra visiskai sausos.

B Grandikli @ nuvalykite drégna 3luoste. Jei nesvarumai prikibe tvirciau, sudré-
kinkite $luoste $velniu plovikliu arba plaukite jj Siltu vandeniu su plovikliu.

NURODYMAS

Jei norite tausojamai nuvalyti grandiklj @, rekomenduojame ji plauti
rankomis, kaip aprasyta. Tagiau grandiklj @ galite plauti ir indaplo-
véje.
B [3tudtintq riebaly surinkimo padéklg @ plaukite Siltu vandeniu ir plovikliu.
Ploviklio likuéius nuplaukite $variu vandeniu ir nusausinkite padéklg.

NURODYMAS
@ Jei norite tausojamai isvalyti riebaly surinkimo padéklg @, rekomen-

duojame jj plauti rankomis, kaip apradyta. Tagiau riebaly surinkimo
padékla @ galite plauti ir indaplovéje.

Laikymas

I$valytq prietaisq laikykite sausoje vietoje. Uzblokuokite prietaisq, saugos uzrakiq @
nustatydami | padéti a
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Receptai

NURODYMAS

Atsizvelgiant | sudedamyjy daliy savybes, receptuose nurodyta temperatira ar
ruosimo laikas gali skirtis!

Padeétis , Keptuvas”

Meksikietiskas mésainis
900 g jautienos farso
6 v. §. kepsniy padazo
6 v. 3. smulkiai pjaustyty svogiiny
3 v. §. 3viezio arba gatavo ,Salsa” padazo
1/2 a. §. aitriyjy papriky milteliy

4 didelés mésainiy bandelés

1) Dideliame dubenyije sumaisykite mésos farsq, svoginus, ,Salsa” padazg,
aitriyjy papriky miltelius ir kepsniy padazg.

2) 5 farSo masés suformuokite keturis vienodo dydZio, mazdaug 2 cm storio
mésainiy paplotélius.

3) |kaitinkite prietaisq (3 temperatiros intervalas / MAX).

4) Kepkite mésainius 8 - 10 minu&iy i§ anksto jkaitintame, padétyje ,Keptuvas”
esanciame prietaise. Galiausiai patiekite | mésainiy bandeles sudétus mésai-
nius su norimais priedais ir prieskoniais.

Jautienos kepsnys su svogunlaiskiy ir zoleliy padazu
500 g liesos jautienos kepsniy (po 125 g)
120 g margarino
1 a. 3. Vor&esterio padazo
1 smulkiai pjaustyta Gesnako skiltelé
4 v. 3. smulkinty petrazoliy
4 smulkiai pjaustyti svoginlaiskiai
1) Nedideliame dubenélyje sumaidykite margaring ir Vor&esterio padazg,
imaidykite Eesnakq, petrazoles ir svoginlaiskius.
2)  |kaitinkite prietaisq (MAX temperatiral).
3) Kepkite kepsnius MAX temperatiroje 3 min.

4) Kepsnius patepkite svogunlaiskiy ir Zzoleliy padazu ir kepkite dar 4 min.,
temperatiros reguliatoriy nustate ties 2 temperatiros intervalo pradzia.
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Tunas su apelsiny griezinéliais
(4 asmenims)
4 ¥vieZio tuno kepsniai (po 170 g)
1 apelsinas
1 v. 8. smulkinty petrazoliy

druskos

pipiry

1) Nulupkite apelsing ir supjaustykite mazdaug 5 mm storio griezinéliais.
2) |kaitinkite prietaisq (3 temperatiros intervalas).

3) Sudékite tuno kepsnius ant i§ anksto jkaitinto keptuvo, apibarstykite petrazo-
|émis ir pagardinkite druska bei pipirais.

4) Uzdékite apelsiny griezinélius ant tuno kepsniy ir kepkite viskqg mazdaug
6 - 8 minutes.

5) Prie§ patiekdami keptus apelsiny grieZinélius nuimkite.

Padétis , Sumustiniy keptuvas”

Keptas sumustinis su Spinatais ir soriu
250 g 3pinaty lapy
1 svoginas
1 esnako skiltele
1 v. §. aliejaus
2 a. 3. citrinos sulciy
1 Ziupsnelis druskos (ir pipiry)
4 riekelés skrudinimo duonos/baltos duonos
40 g zoleliy sviesto
75 g mocarelos sirio

20 g kedro riesuty

70 T SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

1) Perrinkite ir nuplaukite 3pinaty lapus.

2) Svoging ir Eesnako skiltele nulupkite ir smulkiai supjaustykite, patroskinkite
karstame aliejuje iki skaidrumo. Sudékite 3pinatus. Pagardinkite citrinos
sultimis, druska ir pipirais.

3) Ant skrudinimo duonos riekeliy uZtepkite Zoleliy sviesto.
4) Mocarelos sirj supjaustykite griezinéliais.

5) Uzdékite mocarelos griezinélius ir nuvarvintus 3pinatus ant 2 riekeliy skrudi-
nimo duonos ir pabarstykite kedro riedutais.

6) Sumustinj uzdenkite kita riekele skrudinimo duonos.

7) Sumudtinj atsargiai padékite ant sumustiniy keptuvo, i§ anksto jkaitinto
3 temperatiros intervale/MAX.

8) Saugos uzraktu @ nustatykite pageidaujamq atstumq iki virsutinés kepimo
plokstés (© ir uzdarykite dangtj.

9) Kepkite, kol sumustinis taps gelsvai rusvos spalvos. Tada iSimkite jj i¥ sumu¥-
tiniy keptuvo.

Keptas sumustinis su visciuky krotinéle
400 g viscivky krtinéliy file
20 g sviesto
pipiry, druskos, paprikos milteliy
120 g juostelémis pjaustyto kumpio
6 riekés baltos arba skrudinimo duonos
3 v. §. saloty uzpilo (jogurto)
30 g Aisbergo saloty
2 pomidorai
1 avokadas
1 a. §. citrinos sulciy

50 g salotiniy agurky

1) Vis&iuvky kratinéliy filé trumpai nuplaukite tekan&iv vandeniu ir nusausinkite
virtuviniu popieriumi. Trumpai apkepkite, prietaisq nustate | padeétj ,Keptuvas”
ir MAX temperatirg.

2) Sumazinkite temperatiirg, temperatiros reguliatoriy nustate j 3 temperatiros
intervalo pradziq, ir kepkite vis¢iuky kratinéliy filé dar mazdaug 10 minugéiy,
kol iskeps. Iskepe pagardinkite druska, pipirais ir paprikos milteliais.

3) Keptuvéije traskiai apskrudinkite kumpio juosteles.
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4) Ant 3 skrudinimo ar baltos duonos riekeliy uztepkite jogurto padazo, uzde-
kite Aisbergo saloty, griezinéliais supjaustytus ir prieskoniais pagardintus
pomidorus.

5) Vis&ivky krotinéliy file perpjaukite iSilgai ir uzdékite ant pomidory.
6) Kumpio juosteles uzdékite ant vid&iuky kratinéliy file.

7) Avokadq perpjaukite iSilgai pusiau ir pasukite puseles, kad isiimty kauliukas.
Nulupkite Zieve ir supjaustykite avokadq riekelémis. Avokadq apslakstykite
citrinos sultimis, kad jis nepatamséty. Riekeles sudékite ant sumustiniy.

8) Salotinj agurkq supjaustykite griezinéliais ir sudékite ant avokado.

9) Sumustinj uzdenkite kita riekele skrudinimo duonos.

10) Sumustinj atsargiai padékite ant kepimo plokstés (.

11) Saugos uzraktu @ nustatykite pageidavjamq atstumg iki virdutinés kepimo
plokstés (© ir uzdarykite dangtj.

12) Luktelékite, kol sumustiniai apskrus ir taps rusvai auksiniai, tada atsargiai
isimkite juos i$ sumustiniy keptuvo.

Pranciuziskas batonas su garstyciomis

72

1 pranciziskas batonas

1 skiltelé gesnako

50 g su garsty&iomis marinuoty agurky

40 g pekorino sirio

1 v. 3. astriy garstyciy

2 v. 3. saldziy garstyciy

50 g sviesto

2 v. §. smulkiai supjaustyty laiskiniy Eesnaky

druskos, pipiry

1) Pranciziskg batong kas 2 - 3 cm skersai jpjaukite neperpjaudami iki galo.

2) Nulupkite ir sutrinkite Eesnakq, su garsty&iomis marinuotus agurkus supjaus-
tykite labai smulkiais kubeliais, sutarkuokite pekorino surj.

3) Adtrias ir saldZias garsty&ias sumaidykite su mink3tu sviestu, &esnaku, agurko
kubeliais, pekorino sariu ir laidkiniais éesnakais, pagardinkite druska ir
pipirais.

4) Garstygiy ir sviesto misiniu uZpildykite batono jpjovas ir batong jvyniokite
i aliuminio folijq.

5) Pranciziskus batonus sudékite ant kepimo plokstés @, i§ anksto jkaitintos
3 temperatiros intervale / MAX.
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6) Saugos uzraktu @ nustatykite pageidaujamg atstumg iki viriutinés kepimo
plokstés @ ir uzdarykite dangtj.

7) Pranciziskas batonas turéty biti rusvai auksinis.

Padétis ,Stalo keptuvas”

Vistienos / kalakuto kritinélé
200 g vistienos / kalakuto krutinélés
Siek tiek milty

1) Ant kepimo plokigiy @ uzpilkite Siek tiek maistui kepti tinkamo aliejaus ir
ikaitinkite prietaisq nustate 3 temperatiros intervalg.

2) 200 g vistienos/kalakuto kritinélés supjaustykite gabaléliais ir iek tiek
apvoliokite miltuose.

3) Mazdaug 4 minutes apkepkite i¥ vienos pusés, tada apverskite, uzberkite
Siek tiek druskos ir mazdaug 4 minutes kepkite kitq puse.

Keptos darzovés
2 paprikos
1 cukinija
1 baklazanas
alyvuogiy aliejaus
druskos
pipiry

Provanso Zoleliy misinio (prieskoniy miinio)

1) Kruopsciai nuplaukite darzoves. Perpjaukite paprikas pusiau, iSimkite séklas
ir supjaustykite paprikas juostelémis. Baklazang ir cukinijg perpjaukite isilgai
pusiau, o tada kiekvieng dalj supjaustykite mazdaug 0,5 cm gabalivkais.

2) Patepkite darzoves alyvuogiy aliejumi.
3) 13 anksto jkaitinkite prietaisq (2 temperatiros intervalas).

4) Sudékite darzoves ant i§ anksto jkaitintos kepimo plokstes @ ir kepkite jas i3
abiejy pusiy mazdaug po 8 - 10 minuciy, kol darzovés taps viesiai rudos.

5) Pabarstykite darzoves druska ir pipirais bei Provanso Zoleliy misiniv pagal
skonj.
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Krevetés su kokosais ir kariu

74

100 g raudonos kario pastos

50 ml kokosy pieno
400 g krevediy (arba kraby)

200 g saldziyjy zirniy anksciy

2 paprikos

2 svoginai

2 skilteles cesnako

druskos ir pipiry

aliuminio folijos

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)

8)

LT

Sumaisykite kario pastq su kokoso pienu.

Nuplaukite krevetes, saldZiyjy Zirniy ankstis ir paprikas.

Nulupkite svoginus ir &esnaky skilteles.

Supjaustykite svoginus, ¢esnaky skilteles ir paprikas mazais gabaléliais.

Krevetes ir darzoves tolygiai isdéliokite ant 4 lapeliy aliuminio folijos.
Aliuminio folijos lapelis turi biti tokio dydzio, kad sudéje ant jo maisto
produktus galétuméte suvynioti j paketq. Padlakstykite sudedamgsias dalis
kario ir kokosy padazu ir pagardinkite druska bei pipirais.

Sandariai susukite paketus, kad i§ jy neidbégty skystis.

I$ anksto jkaitinkite prietaisq, temperatiros reguliatoriy nustate ties 2 tempe-

ratros infervalo pabaiga.

Padékite paketus su maistu ant i§ anksto jkaitinty kepimo plok3ciy @ ir kepkite
i§ abiejy pusiy mazdaug po 15 minudiy.
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Keptos kukuriozy burbuolés
2 jauny kukurizy burbuolés
100 g Zoleliy sviesto
cesnakinés druskos
druskos
pipiry

aliuminio folijos

1) Patepkite aliuminio folijg Zoleliy sviestu.
2) Kukurzy burbuole pabarstykite druska ir jvyniokite j aliuminio folijg.

3) |kaitinkite prietaisq, temperatiros reguliatoriy nustate ties 2 temperatiros
intervalo pabaiga.

4) Padékite paketq ant kepimo ploksciy .
5) Apverskite jj po 15 minugiy ir kepkite kukurizy burbuoles dar 15 minugiy.

6) Pagardinkite kukurizy burbuoles &esnakine druska ir pipirais.

Utilizavimas

Prietaiso jokiu bidu neismeskite kartu su buitinémis atliekomis.
Siam gaminiui taikoma Europos direktyva 2012/19/EU dél
elektros ir elektroninés jrangos atlieky.

Prietaisui utilizuoti atiduokite jj sertifikuotai atlieky utilizavimo jmonei arba savo
komunalinei atlieky utilizavimo tarnybai. Laikykités galiojanéiy teisés akty. Kilus
abejoniy, susisiekite su atlieky 3alinimo tarnyba.

Kaip idmesti nenaudojamg gaminj, suZinosite savo savivaldybés arba miesto

@
o
%n administracijoje.

Priedas

Techniniai duomenys

Maitinimo jtampa 220 - 240V ~ (kintamoiji srove), 50/60 Hz

Galia 2000 W
Q'F Visos su maisto produktais besilieciangios Sio
prietaiso dalys yra tinkamos liestis su maistu.
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KompernaBB Handels GmbH garantija
Gerb. kliente,

Siam prietaisui nuo jsigijimo datos suteikiama 3 mety garantija. l3ry3kéjus 3io
gaminio trikumams, gaminio pardavéjas uztikrina jums teisés aktais reglamen-
tuojamas teises. Toliau i¥déstytos garantijos teikimo sqlygos $iy josy teisés aktais
reglamentuojamy teisiy neapriboja.

Garantijos teikimo sqlygos

Garantijos teikimo laikotarpis skai¢iuojamas nuo pirkimo datos. I3saugokite kasos
&eki. Jo reikia kaip pirkimo dokumento.

Jei per trejus metus nuo 3io gaminio pirkimo datos idryskéty medZiagy ar
gamybos trikumy, gaminj savo nuoZitra nemokamai pataisysime, pakeisime
arba grazinsime sumokétq sumq. Norint pasinaudoti garantija, sugedusj gaminj
ir pirkimo dokumentq (kasos &ekj) bitina pateikti trejy mety laikotarpiu trumpai
aprasius trokumgq ir nurodzius trikumo atsiradimo laikg.

Jei trokumui taikoma misy garantija, jums graZinsime sutaisytq arba pristaty-
sime naujq gaminj. Sutaisius ar pakeitus gaminj, garantijos teikimo laikotarpis
nepratesiamas.

Garantijos teikimo laikotarpis ir teisés aktais reglamentuojama
trokumy pasalinimo garantija

Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy paslaugy, garantijos teikimo
laikotarpis nepratesiamas. Ta pati sqlyga taikoma ir pakeistoms bei sutaisytoms
dalims. Apie jsigyto gaminio paZeidimus ir trikumus bitina pranesti vos ispaka-
vus gaminj. Pasibaigus garantijos teikimo laikotarpiui uz remonto darbus imamas
mokestis.

Garantijos apréptis

Prietaisas kruop3ciai pagamintas vadovaujantis grieztomis kokybés gairémis ir
prie$ pristatant buvo isbandytas.

Garantija taikoma tik medziagy arba gamybos trokumams. Sis garantija netaiko-
ma jprastai dylan&ioms dalims, priskiriamoms prie susidévin&iy daliy kategorijos,
arba l0ztangiy (duziy) daliy, pavyzdzivi, jungikliy, akumuliatoriy ar i3 stiklo
pagaminty daliy, pazeidimams.

Garantija netaikoma, jei gaminys apgadinamas, netinkamai naudojamas ar
netinkamai prizigrimas. Gaminys tinkamai naudojamas tik tada, jei tiksliai
laikomasi visy naudojimo instrukcijoje pateikty nurodymy. Gaminj draudziama
naudoti tokiems tikslams ar tokiu badu, kurie nerekomenduojami naudojimo
instrukcijoje arba dél kuriy joje jspéjama.

Gaminys skirtas tik buitinio, o ne komercinio naudojimo reikméms. Garantija
netaikoma piktinaudZiavimo, netinkamo naudojimo atvejais, jei naudojama jéga
ir jei remontuoja ne musy jgaliotoji klienty aptarnavimo tarnyba.
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Garantiniy jsipareigojimy vykdymas

Kad galétume greitai sutvarkyti jisy pradymaq, prasome vadovautis toliau nurodytais
nurodymais:

PDF ONLINE
www.idl-service.com

Prieziora

Kreipdamiesi bet kokiu klausimu dél gaminio, turékite kasos &ekj kaip pirkimo
dokumentq ir gaminio numerj (pvz., IAN 123456_7890).

Gaminio numerj rasite gaminio duomeny lenteléje, igraviruotq ant gaminio,
nurodytq ant naudojimo instrukcijos virselio (apacioje kairéje) arba uzklijuotq
gaminio uzpakalinéje puséje ar apadioje.

Jei isryskety prietaiso veikimo ar kitokiy trikumy, pirmiausia telefonu arba
elektroniniu pastu kreipkités j toliau nurodytq klienty aptarnavimo skyriy.

Tada sugedusiu pripazintq gaminj, pridéje pirkimo dokumentq (kasos &ekj)
ir nurode trikumq bei jo atsiradimo laikg, nemokamai galésite i3siysti jums
nurodytu techninés prieZitros tarnybos adresu.

1§ svetainés www.lidl-service.com galite atsisiysti 3j ir daugiau Zinyny, gaminiy
vaizdo jrady ir jdiegimo programinés jrangos.
Sis QR kodas Jus nukreips tiesiai i ,Lidl” klienty aptarnavimo puslapj

(www.lidl-service.com), kuriame jvede gaminio numerj (IAN) 360600_2010
galésite atverti savo naudojimo instrukcijq.

@ PrieziUra Lietuva
Tel. 880 033 144
Elektroninio pasto adresas: kompernass@lidl.It

[1AN 360600_2010 |

Importuotojas

Atminkite, kad $is adresas néra techninés prieZitros tarnybos adresas. Pirmiausia
susisiekite su nurodyta klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VOKIETIJA

WWW. kompernc:ss.com
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit
allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschitzt.

Jede Vervielfdltigung bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verénderten Zustand, ist nur mit
schriftlicher Zustimmung des Herstellers gestattet.

Bestimmungsgemd&Be Verwendung
Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbereich.
Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemaB. Das Gerdt ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwen-
dung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener Verdnderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
tragt allein der Betreiber.

Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende gefdhrliche Situation.

Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.
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/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mogliche geféhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
maoglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschaden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusétzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit
In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im
Umgang mit dem Gerdgt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestim-
mungen. Ein unsachgeméfer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachsché&den fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerdt vor der Verwendung auf Guf3ere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

m Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Gefahrdungen zu vermeiden.
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m Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

m Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachge-
méfe Reparaturen kénnen Gefahren fiir den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile disrfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfiillen werden.

m Schitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heiflen Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer
offenen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor
Sie es reinigen! Verbrennungsgefahr!
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m Stellen Sie das Gerdt maglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsmafig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss
mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes iberein-
stimmen.

~ Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie
es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

» Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder
elektrischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerét noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

~ Sie dirfen das Gerdtegehduse nicht 6ffnen, das Gerdét nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehéduse oder
eigenmdchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schiitzen Sie das Gerdét vor Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegen-
stdnde (z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Gerdit.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden
des Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.

VERBRENNUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberfléche!

» Die Oberflache des Gerdates kann wdhrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am Giriff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Beriihrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder dhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

 Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerdt nicht weiter.

~ Betreiben Sie das Gerdt ausschliefBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.
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» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.

Bedienelemente

Abbildung A:
StijtzfiBe
Sicherheitsverschluss
Entriegelungstaste 180°
rote Kontrollleuchte ,Power”
grine Kontrollleuchte ,Ready”
Heizstufenregler
Fett-Auffangschale
Taste RELEASE (untere Heizplatte)
Fettauslauf
Heizplatten
Taste RELEASE (obere Heizplatte)

660000000 0OCS

Abbildung B:
@ Reinigungsschaber

Abbildung C:
® StandfuBerhdhungen

Auspacken und AnschlieBen

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerdates kénnen
Personen- und Sachschéden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden.
Es besteht Erstickungsgefahr.

> Beachten Sie die Hinweise zum elektrischen Anschluss des Gerdtes, um
Sachschéden zu vermeiden.
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Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméiBBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

Kontaktgrill 3-in-1
® Fett-Auffangschale
® Reinigungsschaber
[ ]

Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel ,Service”).

Auspacken

4 Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Folien und

Aufkleber.

Entsorgung der Verpackung
Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschdden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gemaf den &rilich geltenden Vorschriften.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3
verpacken zu kénnen.

: Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
a
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Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und Betrieb des
Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

1)

2)
3)
4)

5)
6)
7)
8)

Reinigen Sie sémtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um magliche Rickstéinde aus der Produktion zu entfernen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Stellen Sie das Gerdt gemaf den Sicherheitshinweisen auf.

Entriegeln Sie das Gerdit, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ in die
Position a stellen.

Offnen Sie das Gerdt.
Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab.
SchlieBBen Sie das Gerdt.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgemé&f ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel ,Technische
Daten” genannte Spannung liefert. Lassen Sie das Gerét fir ca. 5 Minuten
auf maximaler Temperatureinstellung aufheizen, indem Sie den Heizstufen-

regler @ auf MAX stellen.

>

9)

Beim erstmaligen Aufheizen des Gerétes kann es durch fertigungsbedingte
Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungeféhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, 6ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose
und lassen Sie das Gerdt abkihlen.

10) Reinigen Sie das Gerét noch einmal mit einem feuchten Tuch.
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Heizstufenregler

Am Heizstufenregler @ stellen Sie die Temperatur ein.

Heizstufenbereich 1:  Aufheizbereich/niedrige Temperatur
Heizstufenbereich 2:  mittlere Temperatur (z. B. Gemiise garen)

Heizstufenbereich 3:  hohe Temperatur (z. B. Fleisch braten)

MIN
Heizstufenbereich 1
MAX
Hezsrufenbereqk Heizstufenbereich 2

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @

Bedienen
1)
2)
3)

4)

auf MIN und im vorderen Bereich des Heizstufenbereichs 1steht. Sobald
Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte Position stellen, erlischt die
grine Kontrollleuchte ,Ready” @), bis die Temperatur erreicht ist.

Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder
abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerét wieder aufheizt!

Die rote Kontrollleuchte ,Power” @ leuchtet, sobald das Gerdt mit dem
Stromnetz verbunden ist.

SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.
Schieben Sie die Fett-Auffangschale @ in das Geréit.

Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Netzsteckdose. Die rote Kontroll-
leuchte ,Power” @ leuchtet. Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet
auf, wenn der Heizstufenregler @ auf MIN steht.

Stellen Sie die gewiinschte Stufe am Heizstufenregler @ ein. Die griine Kon-
trollleuchte ,Ready” @ erlischt. Sobald die eingestellte Heizstufe erreicht ist,
leuchtet die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ wieder auf.
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Sie kénnen diesen Grill auf 3 verschiedene Arten nutzen:
— komplett aufgeklappt, so dass beide Heizplatten @ als Tischgrill
genutzt werden kdnnen.

— mit beweglicher oberer Heizplatte @ als Kontaktgrill, so dass z. B.
Fleisch von beiden Seiten gegrillt wird.

— mit festgestellter oberer Heizplatte @ als Panini-Grill, so dass z. B.
Baguettes iberbacken werden kénnen.

> Wenn Sie Lebensmittel grillen, bei denen Flissigkeit, wie zum Beispiel Fett, aus-
tritt, klappen Sie die StandfuBerhdhungen @ aus. Durch das leichte Schrégstel-
len der unteren Heizplatte {@ flieBen Flissigkeiten besser Richtung Fettauslauf

O in die Fett-Auffangschale @.

Position , Kontaktgrill”

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte @.

2) SchlieBen Sie den Gerdatedeckel am Griff.

3) Durch die beweglich gelagerte, obere Heizplatte @ liegt diese auch bei
dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Heizplatte . So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

4) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Dauer gefunden haben.

5) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&ddigung des Gerates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kdnnten die Oberfléichen der Heizplatten @
beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!
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Position ,, Paninigrill”

1) Offnen Sie den Gerétedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte @.

2) SchlieBen Sie die obere Heizplatte @ und fixieren Sie diese in der
gewiinschten Hohe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten
driicken (Position MIN, 11, I1I, IV, V). Heben Sie beim Verstellen des Sicherheits-
verschlusses @ die Heizplatte { ein wenig an. Je weiter der Sicherheitsver-
schluss @ nach hinten gedriickt wird, umso groBer ist der Abstand zwischen
den Heizplatten @.

3) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben.

4) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&digung des Gerates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegensténde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kdnnten die Oberfléichen der Heizplatten @
beschadigen!

5) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

90 DE | AT | CH SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

Position ,,Tischgrill”
1) Klappen Sie die beiden StiitzfiBe @ aus (Abb.1).
2) Driicken Sie die Entriegelungstaste 180° @ (Abb.1) und 6ffnen Sie den

Gerdtedeckel so weit, dass beide Heizplatten @ als Tischgrill benutzt
werden kénnen.

©

Abb.1

3) Die Heizplatten (O liegen nun nebeneinander und kénnen als Tischgrill
genutzt werden (Abb. 2).

©

2081 ’r ]

Abb. 2
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4) Llegen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Heizplatten @.

5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Heiz-
platten @, wenn es gar ist.

Besch&digung des Gerétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstinde, um das Grillgut
zu wenden / herunterzunehmen. Diese kénnten die Oberfléchen der Heiz-
platten @ beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-

stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das Gerat
nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN zu stellen!

Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie
es vorher marinieren. Als Grundlage hierfir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Geféf. Lassen Sie es am besten Gber Nacht darin ziehen.

B Die Heizplatten @ sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsdl.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut auch im Inneren schon gar
ist, benutzen Sie ein handelsiibliches Fleischthermometer.
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Reinigen und Pflegen
Sicherheitshinweise

A WARNUNG! LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Bei der Reinigung des Gerdtes kdnnen Personenschaden
auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das Gerdt
vollstéindig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und tauchen Sie es nie
in Wasser ein. Das Gerét kann irreparabel beschédigt werden!

Beschadigung des Gerdtes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gerdt
eindringt, um eine irreparable Beschddigung des Gerdtes zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléchen weder scharfe Scheuer- oder
chemischen Reinigungsmittel noch spitze oder kratzende Gegensténde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @, nachdem sich die Heizplatten @
abgekihlt haben, ber die Heizplatten O, so dass Fett und Riicksténde
zusammengeschoben werden und schieben Sie diese in die Fettauffangschale @.

B Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéickigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Riicksténden
nehmen Sie die Heizplatten @ ab:

— Offnen Sie das Gerdt.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Heizplatte @ ab.

— Halten Sie die obere Heizplatte {@ fest, damit diese nicht herunterfallt
und driicken Sie die Taste RELEASE @. Die obere Heizplatte @ 1st sich
aus dem Gerdt.

Reinigen Sie die abgenommenen Heizplatten @ in warmem Wasser mit etwas
Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Heizplatten (@ ein wenig in
dem Spiilwasser einweichen. Spiilen Sie die Heizplatten O nach der Reinigung
mit klarem Wasser ab, um Spilmittelrickstéinde zu beseitigen. Trocknen Sie alles
gut ab. Die Heizplatten O missen trocken sein, bevor Sie diese wieder in das
Gerét einbaven!
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Nwes

@ Fir eine schonende Reinigung der Heizplatten ® empfehlen wir

diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spilen. Sie kénnen jedoch
die Heizplatten @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Um die Heizplatten ) wieder einzubauen, stecken Sie die Heizplatten O so auf
die Basis, dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @ in die Haken
an der Basis greifen. Driicken Sie dann den vorderen Teil der Heizplatte ® nach
unten, dass diese hérbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Heizplatte ® genauso.

B Fir die Reinigung der AuBBenfldchen des Gerdtes wischen Sie diese mit
einem feuchten und mit Spilmittel benetzten Tuch ab. Wischen Sie Spiilmittel-
reste mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch ab.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerétes alle Teile
vollsténdig trocken sind.

B Wischen Sie den Reinigungsschaber @ mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch
oder spilen Sie ihn in warmem Wasser und Spilmittel.

@ Fir eine schonende Reinigung des Reinigungsschabers @ empfehlen

wir diesen, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch den Reinigungsschaber @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

B Spilen Sie die geleerte Fett-Auffangschale @ in warmem Wasser und
Spilmittel. Entfernen Sie Spiilmittelreste mit klarem Wasser und trocknen Sie
sie ab.

@ Fir eine schonende Reinigung der Fett-Auffangschale @ empfehlen

wir diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch die Fett-Auffangschale @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Aufbewahren

Bewahren Sie das gereinigte Geréit an einem trockenen Ort auf.
Verriegeln Sie das Gerdt, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ auf Position a
schieben.
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Rezepte

Je nach Beschaffenheit der Zutaten kénnen die angegebenen Temperaturein-
stellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position , Kontaktgrill”

Mexiko-Burger
900 g Rinderhackfleisch
6 EL Barbecuesauce
6 EL fein gehackte Zwiebeln
3 EL frische oder fertige Salsa
1/2 TL Chilipulver
4 groBe Hamburgerbrétchen

1) Vermischen Sie das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver
und die Barbecuesauce in einer grofen Schiissel.

2) Formen Sie die Hackfleischmasse zu vier gleich grofen, knapp 2 cm dicken
Hamburgerscheiben.

3) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufenbereich 3/Max).

4) Die Hamburger 8 - 10 Min. auf dem vorgeheizten Gerét in Kontaktposition
grillen. AnschlieBend die Hamburger zusammen mit Zutaten und Gewiirzen
Ihrer Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.

Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce
500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)
120 g Margarine
1 TL Worcestershiresauce
1 fein gehackte Knoblauchzehe
4 EL fein gehackte Petersilie
4 fein gehackte Frihlingszwiebeln

1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen
Schiissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Frihlings-
zwiebeln unter.

2) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufe Max).
3) Grillen Sie das Steak 3 Min. auf Heizstufe Max.

4) Bestreichen Sie das Steak mit der Frishlingszwiebel-Krduter-Sauce und garen
Sie es weitere 4 Min. im Anfangsbereich von Heizstufenbereich 2.

SKGE 2000 C3 DE | AT | CH 95



SILVERCREST'

Thunfisch mit Orangenscheiben
(4 Personen)
4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)
1 Orange
1 EL fein gehackte Petersilie
Salz

Pfeffer

1) Schélen Sie die Orange und schneiden Sie sie in etwa 5 mm dicke Scheiben.
2) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 3).

3) Legen Sie die Thunfischsteaks auf den vorgeheizten Grill, streuen Sie die
Petersilie dariber und wiirzen Sie sie mit Salz und Pfeffer.

4) Legen Sie die Orangenscheiben auf die Thunfischsteaks und grillen Sie alles
ca. 6 - 8 Min.

5) Entfernen Sie vor dem Servieren die gegrilllen Orangenscheiben.

Position ,,Paninigrill”

Spinat-Kése-Panini
250 g Blattspinat
1 Zwiebel
1 Knoblauchzehe
1ELOI
2 TL Zitronensaft
1 Prise Salz (und Pfeffer)
4 Scheiben Toast/Weif3brot
40 g Kréuterbutter
75 g Mozzarella
20 g Pinienkerne
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1) Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

2) Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und fein hacken, in heiem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufiigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Bestreichen Sie den Toast mit Kréuterbutter.
4) Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.

5) Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toastschei-
ben und betreuen Sie sie mit Pinienkernen.

6) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

7) Die Panini vorsichtig auf den auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizten
Paninimaker legen.

8) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (D) einstellen und den Deckel schlieBen.

9) Warten, bis die Panini gold-braun gerdstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Héahnchenbrust-Panini
400 g Hahnchenbrustfilet
20 g Butter
Pfeffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen
6 Scheiben Weif3brot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat
2 Tomaten
1 Avocado
1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

1) Hahnchenbrusffilet unter flieBendem Wasser kurz abspiilen und mit Ki-
chenpapier trockentupfen. In der Kontaktposition und auf Heizstufe MAX
vorgeheiztem Gerdt kurz anbraten.

2) Das Gerét an den Anfang des Heizstufenbereichs 3 zuriickschalten und
die Hahnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig braten. Nach dem Braten mit
Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

3) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

4) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.
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5) Héhnchenbrustfilets der Lange nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
6) Bacon-Streifen auf die Héhnchenbrustfilets legen.

7) Avocado der Lénge nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewegung
vom Kern |&sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anléuft.

Die Scheiben auf die Panini legen.

8) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
9) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.
10) Die Panini vorsichtig auf die Heizplatte @ legen.

11) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (O einstellen und den Deckel schlieBen.

12) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind und vorsichtig aus dem
Paninimaker entnehmen.

Senf-Baguette
1 Baguette
1 Zehe Knoblauch
50 g Senfgurken
40 g Pecorino
1 EL scharfer Senf
2 EL sifBer Senf
50 g Butter
2 EL Schnittlauchrsllchen
Salz, Pfeffer

1) Das Baguette in ca. 2 - 3 Zentimeter grofien Absténden quer ein-, aber
nicht durchschneiden.

2) Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

3) Scharfen und siiBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken,
Pecorino und Schnittlauch verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

4) Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fillen und die Baguettes in Alufolie
einwickeln.

5) Die Baguettes auf die auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizte Heizplatte (®
legen.

6) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte () einstellen und den Deckel schlieBen.

7) Das Baguette sollte gold-braun sein.
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Position ,,Tischgrill”

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

1) Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Heizplatten @ geben und das
Gerét auf den Heizstufenbereich 3 aufheizen.

2) Die 200 g Hihner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.

3) Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.

Gegrilltes Gemise
2 Paprika
1 Zucchini
1 Aubergine
Olivensl
Salz
Pleffer

Krduter der Provence (Gewirzmischung)

1) Waschen Sie das Gemiise griindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie sie in Streifen. Schneiden Sie die Aubergine und
die Zucchini léings in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm grofBe
Stiicke.

2) Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivend!.
3) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 2).

4) Legen Sie das Gemiise auf die vorgeheizte Heizplatte @ und grillen Sie
das Gemiise von beiden Seiten jeweils ca. 8 - 10 Minuten, bis es eine
hellbraune Farbe erreicht hat.

5) Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.
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Kokos-Curry-Garnelen

100

100 g rote Curry-Paste

50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)
200 g Zuckerschoten

2 Paprika

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen

Salz und Pfeffer

Alufolie

1)
2)
3)
4)

5)

6)
7)
8)

Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.
Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.
Schélen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.

Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

Verteilen Sie die Garnelen und das Gemise gleichméBig auf 4 Stiicke Alu-
folie. Die Alufolie muss so grof3 sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Packchen. Traufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Fliissigkeit austreten kann.
Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 vor.

Legen Sie die gefillten Pdckchen auf die vorgeheizte Heizplatten @ und
garen Sie alles von beiden Seiten jeweils ca. 15 Minuten.
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Gegrillte Maiskolben
2 Zucker-Maiskolben
100 g Kréuterbutter
Knoblauchsalz
Salz
Pleffer
Alufolie

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Kréuterbutter.

2) Salzen Sie den Maiskolben und wickeln diesen in die Alufolie.
3) Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 auf.

4) Legen Sie das Péckchen auf die Heizplatten @.

5) Wenden Sie es nach 15 Minuten und garen Sie die Maiskolben weitere
15 Minuten.

6) Wirzen Sie den Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer.

Entsorgung

Werfen Sie das Gerét keinesfalls in den normalen Hausmiuill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerdt Gber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder tiber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschrif-
ten. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

@
o \ Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 2000 W
Q'P Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, sind lebensmittelecht.
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Garantie der KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkis ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

102

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschddigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des Produkis sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméaBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 123456_7890) als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mdngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EFAE Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
# | Produkivideos und Installationssoftware herunterladen.

= Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
ey | (wwwlidlservice.com) und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 360600_2010 lhre Bedienungsanleitung 5ffnen.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 360600_2010]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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