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Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznad sig z wszystkimi
funkcjami urzgdzenia.
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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit allen
Funktionen des Gerétes vertraut.
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Wstep

Gratulujemy zakupu naszego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokg
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czescig skladowqg
produktu. Zawiera ona wazne wskazéwki na temat
bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacji. Przed
rozpoczeciem uzytkowania produkiu zapoznaj sig
ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgeymi obstugi
i bezpieczenstwa. Uzywaj produktu wytgcznie
zgodnie z zamieszczonym tu opisem oraz w po-
danym zakresie zastosowan. Przekazujqgc produkt
osobie trzeciej dotgcz do niego réwniez catq
dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

Urzqdzenie to jest przeznaczone wytgcznie do
wytwarzania chleba, ciasta, jogurtu lub dzemu

w suchych pomieszczeniach prywatnych gospo-
darstw domowych.

Nie uzywaj urzqdzenia do suszenia artykutéw
spozywczych lub innych przedmiotéw.

Nie uzywaj urzqdzenia do celéw komercyjnych
lub przemystowych.

Inny sposéb uzycia lub uzycie wykraczajqce
poza powyzszy zakres uznaje sie za niezgodne
Z przeznaczeniem.

Zakres dostawy

Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z naste-
pujacymi elementami:

Automat do pieczenia chleba

Forma do pieczenia

2 haki do wyrabiania ciasta

Kubek miarowy

tyzka z miarkg

Uchwyt do usuwania hakéw do wyrabiania
ciasta

Instrukcja obstugi
® [nformacje w skrécie

® Zeszyt z przepisami
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Rozpakowanie

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

> Elementéw opakowania nie udostepniaj
dzieciom do zabawy. Niebezpieczenstwo
uduszenia sig!

1) Rozpakuj urzqdzenie i wyjmij wszystkie mate-
riaty opakowaniowe, a takze ewentualne folie i
naklejki z urzqdzenia.

2

Sprawdz dostarczony produkt pod kgtem kom-
pletnosci elementéw i widocznych uszkodzen.
W przypadku niekompletnej dostawy bqdz
wystgpienia uszkodzen wskutek wadliwego
opakowania lub transportu, skontaktuj sie

z infoliniq serwisowq (patrz rozdziat ,Serwis”).

Dane techniczne

220-240V ~ (prad
przemienny), 50 Hz

Napiecie zna-
mionowe

Moc znamiono-

wa grzatki 850 W

Moc znamiono-
wa silnika

5t

100 W

Wszystkie czeéci tego
urzqdzenia majqgce kontakt

z zywnosciqg sq do tego odpo-
wiednio dopuszczone.
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Wskazowki bezpieczenstwa

Aby zapewnié bezpieczne uzytkowanie urzqdzenia, przestrzegaj naste-
pujqcych wskazéwek bezpieczenstwar:

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Przed kazdym uzyciem sprawdz kabel sieciowy i wtyk sieciowy.
W przypadku uszkodzenia kabla sieciowego nalezy zlecié jego wy-
miane producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie posiadajqcej
odpowiednie kwalifikacje. Dzieki temu zapobiega sie powaznym
zagrozeniom.

~ Nie zginaj ani nie przygniataj kabla sieciowego, nie prowadz kabla
sieciowego w poblizu ostrych krawedzi ani gorgcych powierzchni
bqdz przedmiotéw. Mogtoby dojé¢ do uszkodzenia izolacji kabla.

» Gdy urzqdzenie jest nieuzywane i przed kazdym czyszczeniem
wyimuj wtyk sieciowy z gniazda zasilania.

» Urzqdzenia nie wolno zanurzaé w wodzie ani w innej cieczy.
Niebezpieczenstwo porazenia prgdem elekirycznym!

» Nie dopu$¢ do przedostania sie wilgoci do $rodka urzgdzenia.
Nie uzywaj urzqgdzenia w warunkach podwyzszonej wilgotnosci
ani na wolnym powietrzu. Jeéli ciecz dostanie sie jednak do wnetrza
obudowy urzqdzenia, nalezy natychmiast wyciagngé wiyk sieciowy
z gniazda zasilania i oddaé urzqdzenie do naprawy przez wykwali-
fikowanego specijaliste.

» Nigdy nie chwytaé ani nie dotykaé urzqdzenia, kabla sieciowego
ani wiyku wilgotnymi rekoma.

» Nie czy$é urzgdzenia ostrymi ggbkami.
W razie oderwania fragmentéw ggbki i zetkniecia sie ich z czeécia-
mi elekirycznymi zachodzi niebezpieczerstwo porazenia prqdem
elektrycznym.

A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

» Elementéw opakowania nie wolno udostepniaé dzieciom do zabawy.
Niebezpieczenstwo uduszenial

» Przed wyjmowaniem lub wktadaniem akcesoriéw odczekaj na schto-
dzenie sie urzqdzenia i wyjmij wtyk kabla sieciowego z gniazda.

SBB 850 F2 PL 3
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/A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

~ Gdy urzgdzenie jest nieuzywane i przed kazdym czyszczeniem
wyjmuj wiyk sieciowy z gniazda zasilania. Zawsze odtgczaj kabel
sieciowy od gniazda zasilania ciggngc za wtyk sieciowy, a nie za
sam kabel.

~ To urzgdzenie moze byé uzywane przez dzieci ponizej 8. roku zycia
oraz przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, senso-
rycznych bqgdz umystowych lub tez osoby nieposiadajgce odpowied-
niego doswiadczenia i/lub wiedzy, wytgcznie pod nadzorem lub po
przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz
potencjalnych zagrozen.

» Dzieciom nie wolno bawié sie urzgdzeniem.

~ Czyszczenia ani konserwacji nie mogg wykonywaé dzieci, chyba ze
ukoniczyly one 8 rok zycia i sq pod nadzorem.

~ Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymaé z dala od urzgdzenia i
kabla zasilajgcego.

~ Urzqdzenie spetnia wymagania odpowiednich norm bezpieczen-
stwa. Kontrole, naprawy i konserwacje techniczne wolno wykonywaé
wyltqcznie wykwalifikowanemu sprzedawcy lub naszemu serwisowi.

~ W trakcie pracy nigdy nie dotykaj obracajgcego sie haka do wyro-
biania ciasta.

~ Nie przeno$ urzqdzenia, gdy znajduje sie w nim gorgca lub ptynna
zawarto$é, np. marmolada. Istnieje niebezpieczernstwo poparzenial

Uwaga! Gorgca powierzchnial Niebezpieczenstwo poparzenial
Elementy urzgdzenia bardzo nagrzewaiq sie podczas pracy!
Pozostaw urzgdzenie i jego akcesoria do wystarczajgcego
schtodzenia lub uzyj tapki do garnkéw badz rekawic ochron-
nych.

~ Nie uzywaj urzqdzenia do innych celéw niz opisane w tej instrukgj.

Nieprawidtowe uzycie urzgdzenia powoduje ryzyko powstania obra-
zen!
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/A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

~ Urzqdzenia nie wolno stawiac na kuchence gazowej lub elekirycznej, na
gorgeym piekarniku czy innym Zrédle ciepta ani obok nich. Nie umiesz-
czaj urzqdzenia pod lub w poblizu materiatéw palnych, wybuchowych
i/lub palnych gazéw. Istnieje niebezpieczeristwo przegrzania i pozaru.

~ Nalezy dopllnowoc by szczeliny wentylacyjne urzqdzenia nie byty
zakryte. Nigdy nie przykrywaj urzqdzenia $cierkq ani innymi materio-
tami. Gorgce powietrze i para wodna muszq sie ulatniaé. Utrzymuj
minimalng odleg’fosc 10 cm ze wszystkich stron od innych przedmio-
téw, aby zapewni¢ wystarczajgce odprowadzanle ciepta. Istnieje
niebezpieczenstwo przegrzania i pozaru.

~ Nie stawiaj zadnych przedmiotéw na urzqdzeniu.

~ Nigdy nie wktadaj do urzqdzenia folii aluminiowej ani innych metalo-
wych przedmiotéw. Moze to doprowadzi¢ do zwarcia.

» Podczas pieczenia nigdy nie przekraczaj ilosci 200 g maki lub 900 g
mieszanki do pieczenia. Dodaj maksymalnie 20 g $wiezych lub 10 g
suchych drozdzy. Ciasto mogtoby sie wylaé i spowodowaé pozar!
Wyiatkiem sq chleby bezglutenowe. W tym przypadku mozna dodaé
maksymalnie 20 g $wiezych lub 15 g suchych drozdzy.

~ W zadnym przypadku nie nalezy rozgrzewaé urzqdzenia diuzej niz
5 minut z pustq formg do pieczenia.

~ Do sterowania pracq urzqdzenia nie uzywaj zadnych zewnetrznych
zegardw sterujgcych ani innego systemu zdalnego sterowania.

~ Stosuj wytqcznie akcesoria zalecane przez producenta urzgdzenia.

~ Nie uzywaj urzqdzenia do przechowywania w nim potraw ani
przybordw.

~ Nigdy nie uzywaj urzqdzenia dtuzej niz 5 minut z pustq formg do piecze-
nia lub bez niej. Spowoduje to nieodwracalne uszkodzenie urzgdzenia.

~ Nigdy nie wyjmuj formy do pieczenia w trakcie pracy.

~ Ustaw urzqdzenie na réwnym i stabilnym podtozu, odpornym na
wysokq temperature.

~ Nigdy nie pozostawiaj dziatajgcego urzqgdzenia bez nadzoru.

PL 5
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Przeglad informacji

B Mozna wybiera¢ miedzy 16 réznymi programami.

B Mozesz korzysta¢ z wiasnych receptur lub prze-

twarzaé gotowe mieszanki do pieczenia.*

B Za pomocq programu ,Bezglutenowe” mozna
wypieka¢ chleb z bezglutenowych mieszanek i
wedtug receptur z bezglutenowymi mgkami, jak
np. maka kukurydziana, gryczana i kartoflana.

B Mozna ugniataé rézne ciasta, jak ciasto na
butki czy ciasto do pizzy.

B Mozna wytwarzaé marmolade lub jogurt.

B Mozesz zaprogramowa¢ do 8 indywidualnych
programéw zgodnie z wiasnymi potrzebami
(program 16).

*Wybér pysznych mieszanek do pieczenia i sktad-
nikéw do wiasnych receptur znajdziesz w sklepie
Lidl w swojej okolicy.

Elementy obstugowe
(llustracje - patrz rozktadana oktadka)

Rysunek A:
@ Okienko
Pokrywa

Szczeliny wentylacyjne

Wiqgcznik/wytageznik (0/1)

Panel obstugowy

(2]
(3]
O Kabel sieciowy
(5]
(6]

Rysunek B:

@ 2 haki do wyrabiania ciasta

O Forma do pieczenia

O Kubek miarowy

@ tyzka z miarkg

® Uchwyt do usuwania hakéw do wyrabiania
ciasta

Rysunek C:
Panel obstugowy / wyéwietlacz

Panel obstugowy

Panel obstugowy @ sktada sie z nastepujgcych
elementéw:

10009 1:fog 15009

0O Wyswietlacz
o © ®
1000g 12509 |1500g

@DD Rinv_
2723

= |
® ® ®

1]

' 1
A

@ Wybér wagi (1000 g/ 1250 g/ 1500 g)

@ Pozostaty czas programu w godzinach /
zaprogramowany fimer / zaprogramowany
czas fazy (Program 16)

® Funkcja usuwania -, gdy wyswietlane jest
+RMV” (= ,Remove” - Usun), ktéra pozwala
na usunigcie hakéw do wyrabiania ciasta @.

@ wybrany stopier zarumienienia/tryb szybki
(jasny T, $redni &=, ciemny @D, szybki
&)

(® numer aktywnego programu

® aktywna faza programu

@ Funkcja dodawania - gdy wyswietlane jest
+ADD" - dodaj, mozna dodawaé kolejne
sktadniki do ciasta.

SBB 850 F2



SILVERCREST'

O Przycisk Start/Stop ||[>

Przycisk stuzqcy do uruchomienia, przerwania lub
zatrzymania programu.

Aby przerwaé program, nacisnij krétko przycisk
Start/Stop @, a wskaznik czasu (2) zacznie migad.
Poprzez ponowne nacisniecie przycisku Start/Stop
O mozesz wznowié prace urzqdzenia.

W przeciwnym razie po uptywie 10 minut program
zostanie automatycznie wznowiony.

Aby wczeséniej zakofczy¢ program i usungé usta-
wienia, wciénij i przytrzymai przycisk Start/Stop G,
az ustyszysz diugi sygnat dzwigkowy.

> Nie naciskaj przycisku Start/Stop @), jesli
chcesz tylko sprawdzi¢ stan chleba. Obser-
wuj proces pieczenia przez okienko @.

® Wybieranie stopnia zarumienienia/
trybu szybkiego &)
7 4

Przycisk do wyboru stopnia zarumienienia lub
trybu szybkiego (jasny/$redni/ciemny/szybki).
Naciskaj przycisk tak dtugo, az nad zgdanym
wskazaniem stopnia zrumienienia pojawi sig

strzatka @).
Lub wigcz tryb szybki, aby skrécié proces pieczenia.

WSKAZOWKA

> W programach 9 - 14 mozna ustawié
stopieh zarumienienia.

> Funkcja ,szybko” jest dostepna tylko
w programach 1-4.

® Ustawianie programatora

zegarowego < >
Przyciski do ustawiania programatora zegaro-
wego w celu opéznienia pieczenia (patrz rozdziat
,Funkcja timera”).

> W programach 9, 11i 13 - 15 funkcja
timera nie jest dostepna.

SBB 850 F2

@ Kontrolka pracy urzgdzenia

Kontrolka pracy urzqdzenia @ wskazuie, czy
aktualnie jest aktywny program.

Jedli aktywna jest funkeja timera, kontrolka pracy
urzqdzenia @ miga w czasie opéznienia. Po uru-
chomieniu programu kontrolka pracy urzqdzenia
Q swiedi sie stale.

@ Ustawianie wagi chleba 1™

Przycisk wyboru wagi chleba ( 1000 g / 1250 g /
1500 g). Naciskaj przycisk tyle razy, by strzatka @)
znalazta sie pod zgdang wagq. Dane wagowe
odnoszq sie do wagi sktadnikéw dodanych do
formy do pieczenia @.

> W programach 9 - 15 nie mozna ustawié wagi.

® Wybér programu |§|
Przycisk do wyboru zgdanego programu (1-16).
Na wyswietlaczu @) pojawia sie numer programu

® i czas programu (2.
Przed pierwszym uzyciem

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

> Nie wolno rozgrzewad urzqdzenia diuzej
niz 5 minut z pustq formq do pieczenia @.
Niebezpieczenstwo pozaru!

> Pozostatoéci zwigzane z produkcjq mogq
podczas pierwszego uruchomienia powo-
dowa¢ niewielkie wydzielanie sie zapachu i
dymu. Jest on nieszkodliwy i z czasem ustqpi.
Zadbaj o odpowiednig wentylacje w po-
mieszczeniu, np. przez otwarcie okna.

1) Przed pierwszym uruchomieniem wytrzyj czystq
wilgotng szmatkq forme do pieczenia @, haki
do wyrabiania ciasta @ oraz powierzchnie
zewnetrzng urzqdzenia. Nie uzywaj zadnych
pozostawiajqgcych zadrapania ggbek czyszczg-
cych ani $rodkéw o whasciwosciach $ciernych.

PL 7
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2) Wytqcznie przy pierwszym rozgrzaniv wiéz
do urzqdzenia pustq forme do pieczenia @
oraz haki do wyrabiania ciasta @ i zamknij
pokrywe @.

3) Wiéz wiyk sieciowy do gniazda zasilania.

4) Ustaw wigcznik/wytgcznik (0/1) @ w potoze-
niu ,|”. Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a na
wyswietlaczu @) pojawia sie numer programu
(® i czas programu (2) w programie 1.

5) Wybierz przyciskiem wyboru programu @
program 15 i nacisnij przycisk Start/Stop @,
aby rozgrzaé urzqdzenie.

6) Aby zakonczyé program, naciénij po 5 minu-
tach ponownie przycisk Start/Stop @, az
rozlegnie sie diugi sygnat dzwiekowy.

7) Odczekaj na petne schtodzenie sie urzqdzenia
i wyczys¢ jeszcze raz forme do pieczenia @,
haki do wyrabiania ciasta @ oraz powierzch-
nie zewnetrznq urzqdzenia wilgotng éciereczkq.

Pieczenie chleba
Sktadniki

Dla uzyskania optymalnego efektu pieczenia
nalezy uwzgledni¢ ponizsze wskazdwki:

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

> Przed umieszczeniem sktadnikéw wyjmij forme
do pieczenia @ z obudowy. Jedli sktadniki
przedostang sig na grzatki, istnieje ryzyko
pozarul

> W zadnym wypadku nie stosowaé wiekszych
iloci niz zostaty wymienione. Podczas piecze-
nia nigdy nie przekraczaj ilosci 900 g maki

lub 900 g mieszanki do pieczenia. Jesli przele-

wajqce sig ciasto dostanie sie na grzatki,
istnieje ryzyko pozaru!

B Wszystkie sktadniki powinny byé ogrzane do
temperatury pokojowej, by zapewni¢ optymalng
prace drozdzy.

B Przestrzegaj mozliwie jak najdoktadniej okre-
$lonych ilosci sktadnikéw. Nawet niewielkie
odchylenia mogq mie¢ negatywny wptyw na
wynik pieczenia.

8 PL

B Dodawai sktadniki do formy do pieczenia @
zawsze w podanej w przepisie kolejnosci.
Z reguly najpierw dodaije sie ptyny, potem cu-
kier, s6l i mgke, a na koicu drozdze. Drozdze
nie powinny mie¢ kontaktu z ptynami lub solg.

Uruchamianie urzqdzenia

1) Wyimij forme do pieczenia @ do géry z urzg-
dzenia.

2) W16z haki do wyrabiania ciasta @ do watkéw
napedowych w formie do pieczenia @.
Upewnij sig, ze sq one poprawnie wlozone.

3) Dodawai sktadniki z przepisu w odpowiednie;
kolejnoéci do formy do pieczenia @.

4) W16z forme do pieczenia @ z powrotem do
urzqdzenia. Zwréé uwage, aby sie prawidtowo
zatrzasneta w urzqdzeniu.

5) Zamknij pokrywe @.

6) Wiéz wiyk sieciowy do gniazda zasilania.

7) Wiqcz urzqdzenie z pomocq wiqgcznika/wy-
tqcznika (0/1) @. Rozlegnie sig sygnat dzwie-
kowy, a na wyswietlaczu @ pojawi sie numer
programu (8) i czas programu (2) w programie 1.

Ustawianie i uruchamianie
programu

1) Przyciskiem wyboru programu ® wybierz
zqdany program. Odpowiedni numer programu
(® i czas programu (2) jest wyswietlany na
wyswietlaczu ©.

2) Wybierz ewentualnie wage chleba (D przyci-
skiem @.

3) Wybierz w razie potrzeby zgdany stopieh
zarumienienia @) przyciskiem @ lub wybierz
ustawienie ,szybko”, aby skrécié czasy wyra-
stania.

4) Za pomocq przyciskéw strzatek @ ustaw timer
lub uruchom od razu program przyciskiem
Start/Stop ©.

Program wykonuije teraz automatycznie rézne
fazy programu (®.
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> Niektére programy rozpoczynaijq sig od fazy
rozgrzewania (patrz rozdziat ,Przebieg pro-
gramu”), podczas kiérej haki do wyrabiania
ciasta @ nie poruszaijq sig. Jest to zamierzone
i nie jest to btad urzqdzenia.

> Pokrywa urzgdzenia @ w czasie wyrabiania
ciasta moze byé otwarta. Nie otwieraj jednak
pokrywy urzqdzenia @ w trakcie fazy wyra-
stania i pieczenia. W chlebie mégtby powstaé
zakalec.

> Przebieg programu mozna obserwowaé
przez okienko @.

Programy

Przyciskiem wyboru programu @ wybierasz zqdany
program. Odpowiedni numer programu (5) jest wy-
$wietlany na wyswietlaczu @. Czasy programéw
@ sq zalezne od wybranych kombinaciji progra-
méw (patrz rozdziat , Przebieg programu”).

Program 1: Normalne

Do wypieku biatego i pszenno-razowego chleba,
ktéry powstaje gtéwnie z maki pszennej lub zytniej.
Chleb ma zwartq konsystencie.

Program 2: Kruche

Do wypieku lekkiego chleba z delikatnej maki.
Chleb jest z reguty pulchny i ma chrupigeq skérke.

Program 3: Razowe

Do wypieku chleba z mgki grubo zmielonej, np.
z razowej maki pszennej, z maki zytniej. Chleb
bedzie bardziej zwarty i cigzszy.

Program 4: Stodkie

Do wypieku stodkiego chleba z dodatkami np.
sokéw owocowych, wiérkéw kokosowych, ro-

dzynkéw, suszonych owocédw, czekolady lub z
dodatkiem cukru. Przedtuzenie czasu roéniecia
powoduije, ze chleb staje sie Izejszy i bardziej
napowietrzony.

Program 5: Niskoweglowodanowe

Do wypieku chleba z obnizong zawartoscig
weglowodanéw.
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Program 6: Bezglutenowe

Do wypieku chleba z gotowych mieszanek i mgk
bezglutenowych. Wymagaijq one wigcej czasu do
wechtoniecia cieczy i posiadajq inne whasciwodci
porotwércze.

Program 7: Express

Czasy wyrabiania, wyrastania ciasta i pieczenia
znacznie sie skracajq. Do tego programu nadajg
sig tylko przepisy, kidre nie zawierajq cigzkich
sktadnikéw ani gatunkéw mak. Nalezy pamietad,
ze chleb w tym programie nie jest tak puszysty

i moze by¢ nieco mniej smaczny.

Program 8: Ciasto

Do wypieku ciast z mieszanek do pieczenia lub
wedtug whasnych przepiséw.

Program 9: Wyrabianie

W tym programie ciasto jest tylko wyrabiane.

Mozna ustawié czas wyrabiania od 10 do
45 minut.

Program 10: Ciasto zagniatane
Stuzy do przygotowania ciasta drozdzowego
na butki, pizze, lub podobne wypieki.

Program 11: Makaron
Stuzy do przygotowania ciasta makaronowego.

Program 12: Pizza

Stuzy do przygotowania ciasta na pizze.

Program 13: Jogurt

Do przyrzqdzania jogurtu z mleka krowiego lub
napoju sojowego. Doktadny opis postepowania
znajduje sig w zalqczonym zeszycie z przepisami.
Wstepnie ustawiony czas programu, wynoszqcy
8 godzin, nalezy ustawié¢ w zaleznosci od uzytej
ilodci w nastepujqcy sposéb:

Do 1000 ml 8- 10 godzin
1000 - 1500 ml 9 - 11 godzin
powyzej 1500 ml 10 - 12 godzin
PL 9
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Program 14: Marmolada

Do produkcji owocowych produktéw do smarowa-
nia, takich jak marmolady, konfitury lub galaretki.

Program 15: Pieczenie

Do wypieku gotowych ciast i do dopiekania chle-
béw, ktére sq zbyt jasne lub nie do korica wypie-
czone. Program nie zawiera zadnych proceséw
wyrabiania ani wyrastania. Mozna ustawié czas
pieczenia w zakresie od 5 do 60 minut w odste-
pach 5-minutowych.

Program 16: Programowany

Program ten pozwala na ustawienie indywidualnych
czaséw dla kazdej fazy w maks. 8 indywidualnych
programach.

W tym celu nalezy postepowaé w nastepujqcy

sposéb:

1) Przyciskiem wyboru programu ® wybierz
program 16.

2) Wybsierz przyciskiem stopnia zarumienienia @
miejsce zapisu w pamieci (1-8).

3) Przyciskiem wagi chleba @ wybierz faze
programu, kiérg chcesz ustawié.

4) Za pomocq przyciskéw strzatek @ dopasuj
czas wybranej fazy programu do wlasnych
potrzeb (mozliwy zakres ustawieri opisany
jest w rozdziale ,Przebieg programu”).

5) Naciénij ponownie przycisk wagi chleba @,
aby przejéé do nastepnej fazy programu.

6) Po ustawieniu wszystkich zgdanych faz pro-
gramu, naciénij przycisk Start/Stop @, aby
zapisad ustawienia i wyj$¢ z menu ustawien
tego miejsca zapisu programu.

7) Jesli cheesz ustawié kolejny indywidualny pro-
gram, wybierz inne miejsce zapisu programu
za pomocq przycisku stopnia zarumienienia @
i kontynuuj w sposéb opisany powyze.

8) Aby uruchomi¢ indywidualny program, wybierz
go w razie potrzeby za pomocq przycisku
stopnia zarumienienia @ i nacisnij przycisk
Start/Stop ©.
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> Ustawienia pozostajg w pamieci do momentu
ich zresetowania za pomocq funkgji reseto-
wania.

> Aby zresetowaé czasy do ustawien domysl-
nych, nalezy wybraé odpowiedni indywidu-
alny program za pomocq przycisku stopnia
zarumienienia @ i nacisngé jednoczesnie
przyciski wyboru programu @ i wagi chleba

Przerwanie / zakonczenie
programu

B Aby przerwaé program, nacisnij krétko przycisk
Start/Stop @, a wskaznik czasu 2) zacznie
migad na wyswietlaczu @). Naciénij ponownie
przycisk Start/Stop @, aby kontynuowaé
program. W przeciwnym razie po uptywie
10 minut program zostanie automatycznie
wznowiony.

B Gdy program kofczy sig automatycznie, emito-
wanych jest kilka sygnatéw dzwigkowych,
a na wskazniku czasu (2) pojawia sie 0:00.
Urzqdzenie przetqcza sie na 60-minutowy
tryb podgrzewania.

WSKAZOWKA

> Programy 9-14 nie kofczq sig trybem
podgrzewania.

> Chleb nalezy wyjqé z urzqdzenia najpézniej
po zakonczeniu trybu podgrzewania, w prze-
ciwnym razie moze on ulec zawilgoceniu.

B Aby wczeéniej zakonczyé program lub tryb pod-
grzewania, wcisnij i przytrzymaj przycisk Start/
Stop @, az ustyszysz dhugi sygnat dzwiekowy.
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Wyjmowanie chleba

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

> Forma do pieczenia @ moze sie w trakcie
pieczenia mocno nagrzaé. Uzywaij tapki do
garnkéw lub rekawic ochronnych. Istnieje
niebezpieczenstwo poparzenial

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Nie nalezy uzywaé metalowych przed-
miotéw do odrywania chleba od formy do
pieczenia @. Mogqg one prowadzi¢ do
zadrapan na powloce nieprzywierajqce;.

> Chleb pozwala sie zazwyczaij tatwiej wyjqé,
jesli zostawimy go w formie do pieczenia @
na co najmniej 30 minut po upieczeniu. Moz
na do tego celu uzyé trybu podgrzewania.

1) Pozostaw forme do pieczenia @ oraz chleb
do dostatecznego schtodzenia lub uzyj tapek
do garnkéw bqdz rekawic ochronnych.

2) Trzymaj forme do pieczenia @ ukosnie, dnem
do géry nad kratkq i lekko potrzgsaij, az chleb
wypadnie z formy do pieczenia.

> Jedli wezesniej nie usungte$ hakéw do wy-
rabiania ciasta @ i chleb nie daje sig teraz
z nich zdjq¢, nalezy je ostroznie usungé za
pomocq uchwytu do usuwania hakéw do
wyrabiania ciasta @.

Wytqczanie urzgdzenia

Jesli nie chcesz juz korzystaé z urzgdzenia, wylgcz
ie wigcznikiem/wytqgcznikiem (0/1) @ i wyciggnij
wiyk sieciowy z gniazda zasilania.
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Funkcja timera

Funkcja timera umozliwia rozpoczgcie pieczenia
z opbznieniem czasowym. Mozesz okredli¢ czas,
w ktérym urzqdzenie powinno ukonczyé zqdany
program. Maksymalne opéznienie czasu wynosi
15 godzin.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

> Korzystaj z funkgii timera tylko w przypadku
przepiséw, ktére juz sq wyprébowane. Gwa-
rantuje to osiggniecie pozgdanego efektu
wypieku, a przede wszystkim, ze ciasto nie
bedzie zbyt duze i ewentualnie sie przeleje.
W przypadku przelania sig ciasta istnieje
ryzyko pozaru!

> W programach 9, 11 13 - 15 funkcja
timera nie jest dostepna.

> Nie korzystaj z funkciji timera, jezeli do
przygotowania uzywa sie produktéw szybko
psujqcych sie, jak np. jajka, mleko, $mietana
czy ser.

1) Najpierw wybierz zqdany program.

2) Wybierz teraz za pomocq przyciskéw strzatek
® zqdany czas tgczny programu i opdznienia.
Czas zakoriczenia programu przesuwa sie
o 10 minut na kazde nacisnigcie przycisku.
Przytrzymaj przyciski strzatek @ weisniete, aby
przyspieszyé szybsze przeskakiwanie cyfr.

3

Uruchom ustawianie timera naciskajgc przycisk
Start/Stop @. Kontrolka pracy urzqdzenia @
miga, a zaprogramowany czas (2) zaczyna
swoj bieg, program zaczyna sig automatycznie
w odpowiednim czasie.

Po uruchomieniu programu kontrolka pracy
urzgdzenia @ $wieci sie stale.
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Przyktad:

Jest godzina 12 i chcesz mieé $wiezy chleb za 6
godzin, czyli o godzinie 18. Najpierw wprowadz
zqdane ustawienia w programie. Nastepnie naci-
skaj przyciski strzatek ®, az na wskazniku czasu
@ na wyswietlaczu @ pojawi sie 6:00, poniewaz
czas do zakohczenia wynosi w sumie 6 godzin.
Pamietaj, ze chleb musi troche ostygngé¢, zanim
bedziesz mégt go spozyé.

Funkcja dodawania (ADD) /
Dodawanie sktadnikéw

W programach 1-6, 10 16 rozlegajq sig podczas
2. fazy wyrabiania ciasta kilka sygnatéw dzwigko-
wych oraz ,ADD" (7) pojawia sie na wyséwietlaczu
0. Teraz mozesz podczas pracy dodawaé kolejne
sktadniki, takie jak owoce lub orzechy. W ten spo-
s6b sktadniki te nie sq rozdrabniane przez haki do
wyrabiania ciasta @.

Nastepuije kolejna krétka faza wyrabiania ciasta,
podczas ktérej dodane sktadniki mieszane sq z
ciastem.

> Jedli nie chcesz dodawaé zadnych sktadni-
kéw, nie musisz nic robi¢. Program dziata
dalej automatycznie.

> W programach 7-9i 11-15 funkcja doda-
wania nie jest dostepna.

Funkcja usuwania (Remove) /
Usuwanie hakéw do wyrabiania
ciasta

W programach 1-6, 10 i 16 rozlega sig po 2.
fazie wyrastania 10 sygnatéw dzwigkowych i
LRMV” (@ miga na wyswietlaczu @). Teraz masz
mozliwosé wyijecia hakéw do wyrabiania ciasta @
przed rozpoczeciem fazy wypiekania, aby unikngé¢
powstania duzych otworéw w gotowym chlebie.

W tym celu nalezy postepowaé w nastepujgcy

sposéb:

1) Gdy ,RMV" miga na wyswietlaczu @, nacisnij
przycisk Start/Stop (. Biezqcy program zosta-
ie przerwany na 10 minut, a pozostaly jeszcze
czas programu (2) miga na wyswietlaczu @.
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2) Otwérz pokrywe @ i wyjmij forme do piecze-
nia @.

3) Odsurn ciasto rekami posypanymi mgkq nieco
na bok i zdejmij haki do wyrabiania ciasta @
z obu watkéw napedowych.

4) Nastepnie réwnomiernie roztéz ciasto w formie
do pieczenia @.

5) Wiéz forme do pieczenia @ ponownie do
urzgdzenia i zamknij pokrywe @.

6) Nacisnij przycisk Start/Stop @, aby kontynu-
owaé program. Jesli nie naciéniesz przycisku,
po uptywie 10 minut program zostanie automa-
tycznie wznowiony.

> Jedli nie chcesz wyjmowaé hakéw do ugnia-
tania ciasta @, nie musisz nic robié. Program
dziata dalej automatycznie.

> W programach 7-9 i 11-15 funkcja usuwa-
nia nie jest dostepna.

Funkcja pamieci (Memory)

Jesli urzqdzenie zostato odtgczone od zasilania
podczas pracy (np. z powodu zaniku zasilania),
bedzie ono kontynuowato ostatni aktywny pro-
gram w tym samym miejscu, je$li zasilanie zostanie
przywrécone w ciggu 10 minut.

Nie dotyczy to sytuaciji, gdy program jest zakor-
czony nacisnigciem przycisku Start/Stop @, az
do momentu ustyszenia dlugiego sygnatu dzwie-
kowego.

Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO! PORAZENIE
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed kazdym czyszczeniem wyciggnij wiyk
sieciowy z gniazda zasilanial

> Nigdy nie zanurzaj urzqdzenia w wodzie ani
w innych cieczach.

SBB 850 F2
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/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO

OBRAZEN!

> Przed czyszczeniem nalezy odczekaé do
wystarczajgcego ostygniecia urzqdzenia.
Istnieje niebezpieczenstwo poparzenial

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Do czyszczenia urzqdzenia nie uzywaj
chemicznych $rodkéw czyszczgeych ani
rozpuszczalnikéw.

Obudowa urzgdzenia, pokrywa, komora

pieczenia
1) Ewentualnie wyjmij forme do pieczenia @
z urzqdzenia.

2) Do usunigcia wszelkich pozostatosci w komorze

pieczenia uzyj wilgotnej szmatki lub migkkiej
gabki.
3) Wytrzyj obudowe urzgdzenia i pokrywe @

réwniez tylko wilgotng $ciereczkq lub ggbkaq.

Dla utatwienia czyszczenia mozesz zdjgé

pokrywe @ z urzqdzenia.

— Otwérz pokrywe @ na tyle, by sworznie
z tworzywa sztucznego przeszly przez
ofwory zawiaséw.

— Wyijmij pokrywe @ z zawiaséw.

/]
VarED

— Aby po czyszczeniu ponownie zamontowaé

pokrywe @, wprowadz sworznie z two-

rzywa sztucznego ponownie przez otwory

zawiaséw.

4) Osusz wszystko doktadnie.
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Forma do pieczenia chleba, haki do
wyrabiania ciasta i akcesoria

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Powierzchnie formy do pieczenia @ i hakéw

do wyrabiania @ majg powtoke zapobiega-
jacq przywieraniu. Do czyszczenia nie stosuj
zadnych agresywnych $rodkéw czyszczqcych
oraz $rodkéw o wlasciwosciach $ciernych

i przedmiotéw, ktére mogq spowodowad
zadrapania powierzchni.

WSKAZOWKA

> Dziatanie wysokich temperatur i wilgoci

moze z czasem zmieni¢ wyglad powierzchni.
Nie ma to wptywu na jako$é i funkcjonalnosé.

do usuwania @ sq przystosowane do

> @ Haki do wyrabiania ciasta @ i uchwyt

1)

2)

w

zmywania w zmywarce do naczyn.

Ewentualnie wyjmij haki do wyrabiania ciasta @
i forme do pieczenia @ z urzgdzenia.

Wyimij ewentualnie haki do wyrabiania ciasta @
z formy do pieczenia @. Jezeli hakéw do wyra-
biania ciasta @ nie mozna wyjq¢ z formy do
pieczenia @, napetnij forme do pieczenia @
gorqcg wodgq i odczekaj az do jej namoczenia.
Whkrétce bedzie mozna wyjaé haki do wyrabia-
nia ciasta @.

Oczy$¢ haki do wyrabiania ciasta @ w ciepfej
wodzie z dodatkiem fagodnego ptynu do mycia
naczyn. W przypadku uporczywych, zapieczo-
nych zanieczyszczer namocz haki do wyrabia-
nia ciasta @ w wodzie tak dtugo, az zanie-
czyszczenia bedzie mozna usunqgé za pomocq
szczotki do zmywania naczyn.

Jezeli uchwyt do mocowania hakéw do wyra-
biania ciasta @ jest zatkany, mozna go ostroz-
nie oczysci¢ drewnianym patyczkiem.
Zewngtrzngq strong formy do pieczenia @ prze-
trzyj wilgotng szmatkgq.
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5) Oczys¢ wewnetrzng strone formy do pieczenia Zamawianie CZ@S;Ci zamien-
O cieptqg wodq z dodatkiem niewielkiej iloéci

ptynu do mycia naczyn. W razie zapieczonych nYCh
pozostatoéci wewngtrz formy do pieczenia @,
wlej do niej wode i dodaj nieco tagodnego
ptynu do mycia naczyr. Namocz forme do
pieczenia wodq tak diugo, az zanieczyszcze- ® Haki do wyrabiania ciasta @
nia bedzie mozna usungé za pomocq szczotki
do zmywania naczyh. Nastepnie wyptucz forme
do pieczenia @ duzq iloicig czystej wody,

Dla tego produktu mozna zaméwié nastepujgce
czesci zamienne:

® Forma do pieczenia @

® Kubek miarowy @

aby usunqé ewentualne pozostatoici ptynu do ® tyzka z miarkg @

mycia naczyn. ® Uchwyt do usuwania hakéw do wyrabiania
6) Oczys¢ kubek miarowy @), tyzke z miarkg @ ciasta @

i uchwyt do wyjmowania hakéw do wyrabia-

nia ciasta @ w cieptej wodzie z dodatkiem Zamawiaj czeéci zamienne przez naszq infolinig

tagodnego ptynu do mycia naczyn. Nastgpnie serwisowq (patrz rozdz. ,Serwis’) lub na

wypltucz wszystkie elementy w duzejiloéci czy-  naszej stronie internetowej pod adresem

stej wody, aby usungé ewentualne pozostatoéci  www.kompernass.com.

ptynu do mycia naczyn.

7) Po umyciu wysusz starannie wszystkie elementy.

> W niektérych krajach nie jest mozliwe zama-
wianie czeéci zamiennych online. W takim
przypadku nalezy skontaktowaé z infolinig
serwisowq (patrz rozdziat ,Serwis”).

> Podczas zamawiania przygotuj numer IAN,
ktéry mozna znalezé na oktadce tej instrukeii
obstugi.
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Utylizacja

W zadnym przypadku nie wy-
rzucaj urzqdzenia do zwyktych
$mieci domowych. Ten produkt
podlega dyrektywie europej-
skiej 2012/19/EU.
Zuzyte urzqdzenie nalezy oddaé do certyfikowa-
nego zaktadu utylizacji odpadéw lub do komunal-
nego zaktadu oczyszczania. Przestrzegaé aktu-
alnie obowigzujgcych przepiséw. W razie pytan
i watpliwoéci nalezy zwrécié sie do miejscowego
zaktadu utylizacji odpadéw.

® |nformacie na temat mozliwosci utyli-
> ‘ zaci tus dzeni .
i wystuzonego urzqdzenia mozna
%A uzyskaé w najblizszym urzedzie gminy
lub miasta.

@ Oddanie opakowania do punktu zbiérki
surowcéw wiérnych pozwoli zaoszcze-
%@ dzié surowce naturalne i zmniejszyé
iloé¢ odpadédw. Zbedne materiaty

opakowaniowe nalezy usuwaé zgodnie
z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w spo-
b X b przyjazny dla $rodowiska. Przestrze-

gaé oznaczen na réznych materiatach
a  opakowaniowych i w razie potrzeby

zutylizowaé je zgodnie z zasadami

segregacji odpadéw. Materiaty opa-

kowaniowe sg oznaczone skrétami (a)

i cyframi (b) w nastepujqcy sposéb:

1-7: tworzywa sztuczne,

20-22: papier i tektura,

80-98: kompozyty.
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Przebieg programow

Program 1. Normalne 2. Kruche
Stopien jasny jasny
zarumienienia / $redni szybki $redni szybki
tryb szybki ciemny ciemny
Waga (gramy) |1000] 1250 | 1500 |1000{ 1250 [ 1500/1000] 1250 | 1500|1000 1250 | 1500
Czas (godz.) |3:00] 3:05 | 3:15 |2:15| 2:20 [ 2:25|3:10| 3:15 | 3:25 | 2:20| 2:25 | 2:30
Rozgrzewanie
wstepne (min) | 15| 15 | 20 | - [ - [ - [0l 1015 -] - | -
Wyrabianie
13 13 13 13 13 13 12 12 12 13 13 13
1 (min) &
Wyrastanie
25 25 25 10 10 10 | 20 | 20 20 10 10 10
1 (min) ©O
Wyabianie | 7 | 7 | 7 [4] a4l 7]7 714474
) ADD | ADD | ADD [ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD |ADD | ADD | ADD
2(m|n)(@ 5* 5* 5* 5* 5* 5* 8* 8* 8* 5* 5* 5*
Wyrastani 27,5127,51275 1155|155 11553551355 (3551551155155
2(?3% RMV | RMV | RMV |RMV [ RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV |RMV | RMV | RMV
! 2’5** 215** 2,5** 2,5** 215** 2,5** 2’5** 215** 2,5** 2,5** 215** 215**
Wyrastanie
3 (min) = 30 30 30 30 30 30 | 35 35 35 30 30 30
Fieczenie {min} 55 60 65 55 60 65 | 60 | 65 70 | 60 | 65 70
Podgrzewanie
(min) 60 | 60 60 | 60 | 60 60 | 60 | 60 60 | 60 | 60 60
Maks. wstepne
ustawienie czasu| 15 15 15 15 15 15 | 15 15 15 15 15 15
(godziny)

* Podczas tej fazy programu do ciasta mozna dodaé inne sktadniki. Przyktad: 7/ADD/5 oznacza, ze po
7-minutowej fazie wyrabiania rozlegnie sig kilka sygnatéw dzwiekowych i jednoczeénie pojawi sie ,ADD”
@ na wyswietlaczu @. Mozesz teraz dodaé kolejne sktadniki. Na koAcu nastepuje jeszcze 5-minutowa

faza wyrabiania ciasta zanim rozpocznie sig kolejna faza programu.

** W czasie tej fazy programu mozna usungé haki do wyrabiania ciasta @. Przyktad: 27,5/RMV/2,5

oznacza, ze po 27,5-minutowej fazie wyrastania rozlegnie sie kilka sygnatéw dzwigkowych oraz pojawi
sie ,RMV” 3 na wyswietlaczu @). Teraz mozna wyjqé haki do wyrabiania ciasta @. Na koricu nastepu-
ie jeszcze 2,5-minutowa faza wyrastania ciasta, zanim rozpocznie sig kolejna faza programu.
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Program 3. Razowe 4. Stodkie
Stopien jasny jasny
zarumienienia / $redni szybki $redni szybki
tryb szybki ciemny ciemny
Waga (gramy) |1000] 1250 | 1500|1000| 1250 [1500{1000f 1250 | 1500 [1000| 1250 | 1500
Czas (godz.) |3:20] 3:25 | 3:35]2:25| 2:30 (2:35[2:55( 3:00 | 3:10 [2:10] 2:15 | 2:20
Rozgrzewanie
wstepne (min) 15 15 20 - - - 10 | 10 15 - - -
Wyrabianie
12 | 12 12 113 13 |13 f12] 12 12 |12 12 | 12
1 (min) ©®
Wyrastanie
30| 30 | 30 | 10| 10 | 10 | 25 | 25 25 | 10| 10 | 10
1 (min) CO
Wyrabianie 7 7 7 4 4 4 7 7 7 4 4 4
) @ ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD |ADD | ADD | ADD
2 (mln) 8* 8* 8* 5* 5* 5* é* 6* 6* 6* 6* é*
Wyrastanie 35,5]35,51355120,5|20,5(20,5]32,5(32,5|32,5|155(155|15,5
) RMV | RMV | RMV |RMV | RMV [RMV [RMV | RMV | RMV [RMV | RMV | RMV
2 (mln] (a) 215** 2,5** 2,5** 215** 2,5** 215** 2,5** 2,5** 2,5** 2,5** 2,5** 2,5**
Wyrastanie
351 35| 35|35 353530 30 30 | 30| 30 | 30
3 (min) =
Pleczenie 1 55| 6o | 65 | 55| 60 |65 | 50| 55 | 60 | 50| 55 | 60
(min)
Podgrzewanie
; 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 60 [ 60 | 60 | 60
(min)
Maks. wstepne
ustawienie czasu | 15 15 15 | 15 15 151 15 15 15 15 15 15
(godziny)

* Podczas tej fazy programu do ciasta mozna doda¢ inne sktadniki. Przyktad: 7/ADD/5 oznacza, ze po
7-minutowej fazie wyrabiania rozlegnie sie kilka sygnatéw dzwigkowych i jednoczesnie pojawi sie ,ADD”
@ na wyswietlaczu ). Mozesz teraz dodaé kolejne sktadniki. Na koficu nastepuje jeszcze 5-minutowa

faza wyrabiania ciasta zanim rozpocznie sig kolejna faza programu.

** W czasie tej fazy programu mozna usungé haki do wyrabiania ciasta @. Przyktad: 27,5/RMV/2,5
oznacza, ze po 27,5-minutowej fazie wyrastania rozlegnie sie kilka sygnatéw dzwigkowych oraz pojawi
sie ,RMV” @ na wyswietlaczu @. Teraz mozna wyjqé haki do wyrabiania ciasta @. Na koricu nastepu-
je jeszcze 2,5-minutowa faza wyrastania ciasta, zanim rozpocznie sig kolejna faza programu.

SBB 850 F2
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5. Niskowe-

6. Bezglute-

Program 7. Express 8. Ciasto
glowodanowe nowe
Stopien jasny jasny jasny jasny
zarumienienia / $redni $redni $redni $redni
tryb szybki ciemny ciemny ciemny ciemny
Waga (gramy) [ 1000] 1250 [1500f 1000{1250| 1500|1000 1250 | 1500 |1000| 1250 | 1500
Czas (godz.) | 3:09 | 3:21 [3:33| 3:40 [ 3:45] 3:55 [ 1:15| 1:18 | 1:20 [ 1:30| 1:35 | 1:40
Rozgrzewanie
wstepne (min) | 15 | 15 [15| 15 [15] 20| - | - -l -1 - -
Wyrabianie 25| 25 25
20 | 21 | 22| 12 | 12| 12 8 8 8 |RMV| RMV | RMV
1 (min) @ * % * % * %
Wyrestone 1 45 | 15 |1 | 20 | 20 | 20
1 (min) &5
Wyrabianie 15 15 (155 > >
. ADD | ADD |ADD | ADD |ADD|ADD | 7 7 7 - - -
2(m|n) @ 7* o* 11* g* 8* 8*
Wyrastanie 125 14,5 116,5|47,5|47,5| 47,5
) RMV | RMV |RMV | RMV |RMV | RMV | — - - - - -
2 (mln) () 2,5** 2’5** 2’5** 2,5** 215** 215**
Wyrastanie
22 24 | 26 | 50 | 50 | 50 20 20 20 - - -
3 (min) =
Fleczenie 80 85 | 90 | 60 | 65 | 70 | 40 43 45 65 70 75
(min)
Podgrzewanie 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
(min)
Maks. wstepne
ustawienie czasu| 15 15 |15 15 | 15| 15 15 15 15 15 15 15
(godziny)

* Podczas tej fazy programu do ciasta mozna doda¢ inne sktadniki. Przyktad: 7/ADD/5 oznacza, ze po
7-minutowej fazie wyrabiania rozlegnie sig kilka sygnatéw dzwigkowych i jednoczesénie pojawi sie ,ADD”
@ na wyswietlaczu @). Mozesz teraz dodaé kolejne sktadniki. Na koricu nastepuje jeszcze 5-minutowa

faza wyrabiania ciasta zanim rozpocznie sig kolejna faza programu.

** W czasie tej fazy programu mozna usungé haki do wyrabiania ciasta @. Przyktad: 27,5/RMV/2,5
oznacza, ze po 27,5-minutowej fazie wyrastania rozlegnie sie kilka sygnatéw dzwigkowych oraz pojawi
sie ,RMV” @) na wyswietlaczu @. Teraz mozna wyjqé haki do wyrabiania ciasta @. Na koricu nastepu-
je jeszcze 2,5-minutowa faza wyrastania ciasta, zanim rozpocznie sig kolejna faza programu.
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9. Wyra- | 10. Ciasto

biani . 11. Makaron 12. Pizza
ianie zagniatane

Program

Stopien
zarumienienia / — _ _ —

tryb szybki

Waga (gramy) - = - _

Czas (godz.) 0:10-0:45 1:40 0:15 0:45

Rozgrzewanie

wstepne (min) — = - _

Wyrabianie 1
(min) 10-45 12 15 15
e
Wyrastanie
- 10 - 10
1 (min) ©O
Wyrabianie AgD 10
2 (min) & B p -
Wyrastanie
_ 25 = 10
2 (min) &
Wyrastanie
- 45 — -
3 (min) &
Pieczenie
(min)
Podgrzewanie
(min)
Maks. wstepne
ustawienie czasu — 15 — 15

(godziny)

* Podczas tej fazy programu do ciasta mozna doda¢ inne sktadniki. Przyktad: 7/ADD/5 oznacza, ze po
7-minutowej fazie wyrabiania rozlegnie sig kilka sygnatéw dzwiekowych i jednoczeénie pojawi sie ,ADD”
@ na wyswietlaczu @). Mozesz teraz dodaé kolejne sktadniki. Na koAcu nastepuje jeszcze 5-minutowa
faza wyrabiania ciasta zanim rozpocznie sig kolejna faza programu.
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Program

13. Jogurt

14. Marmolada

15. Pieczenie

Stopieh zarumienienia /
tryb szybki

jasny
$redni
ciemny

Waga (gramy)

Czas (godz.)

8:00-12:00

1:20

0:05-1:00

Rozgrzewanie wstepne

(min)

Wyrabianie 1 (min)

Woyrastanie 1 (min)
(-—)

Wyrabianie 2 (min)

Woyrastanie 2 (min)
(@)

Wyrastanie 3 (min)
()

20

Pieczenie (min)

60

5-60

Podgrzewanie (min)

60

Maks. wstepne ustawie-
nie czasu (godziny)

20 PL
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Program 16. Programowany
Stopieri zarumienienia/| Ustawienie domysine indywidualny zakres
tryb szybki ustawien

Woaga (gramy) - -
Czas (godz.) 3:05 -
Rozgrzewanie wstepne
15 0-20
(min)
Woyrabianie 1 (min)
13 0-30
Wyrastanie 1 (min)
— 25 0-30
Wyrabianie 2 (min) 7
ADD 0-30
5*
Woyrastanie 2 (min) 30 0-60
) RMV ** RMV **
Woyrastanie 3 (min)
30 0-60
—)
Pieczenie (min) n .
)
Podgrzewanie (min) 60 0-60
i
Mo.ks. wstepne usi.owie— 15 15
nie czasu (godziny)

* Podczas tej fazy programu do ciasta mozna doda¢ inne sktadniki. Przyktad: 7/ADD/5 oznacza, ze po
7-minutowej fazie wyrabiania rozlegnie sie kilka sygnatéw dzwigkowych i jednoczesénie pojawi sie ,ADD”
@ na wyswietlaczu @). Mozesz teraz dodaé kolejne sktadniki. Na koficu nastepuje jeszcze 5-minutowa
faza wyrabiania ciasta zanim rozpocznie sig kolejna faza programu.

** W czasie tej fazy programu mozna usungé haki do wyrabiania ciasta @. Przyktad: 27,5/RMV/2,5
oznacza, ze po 27,5-minutowej fazie wyrastania rozlegnie sig kilka sygnatéw dzwigkowych oraz pojawi
sie ,RMV” @) na wyswietlaczu @. Teraz mozna wyjqé haki do wyrabiania ciasta @. Na koricu nastepu-
je jeszcze 2,5-minutowa faza wyrastania ciasta, zanim rozpocznie sig kolejna faza programu.

SBB 850 F2 PL 21



SILVERCREST’

Rozwigzywanie probleméw

Usterka

Mozliwe rozwiqzania

Urzqdzenie nie dziata po nacisnieciu przycisku
Start/Stop G.

Niektére fazy programu (&) jak np. ,Nagrzewa-
nie” lub ,Wyrastanie” jest trudno rozpoznaé,
poniewaz haki do wyrabiania ciasta @ sie nie
obracajg. Na podstawie tabeli ,Przebieg progra-
mu” sprawdz, jaki etap programu aktualnie jest

w toku.

Sprawdz, czy urzqdzenie pracuie, stwierdzajqgc,
czy kontrolka pracy urzqdzenia @ sie $wieci.

Sprawdz, czy wiyk sieciowy jest podtgczony do
gniazda zasilania.

Na wyswietlaczu @) po uruchomieniu programu
wyswietlane jest ,H:HH".

Urzgdzenie nie ostygto jeszcze dostatecznie po
ostatnim procesie pieczenia. Zatrzymaj biezqcy
program i wytqcz urzqdzenie. Otwérz pokrywe @
i odczekaj ok. 20 minut, az urzqdzenie ostygnie,
zanim bedziesz z niego korzysta¢ dalej.

Nie mozna uruchomié zadnego nowego progra-
mu. Wskazanie na wyswietlaczu przeskakuje do
ustawienia podstawowego (program 1).

Urzqdzenie nie ostygto jeszcze dostatecznie po
ostatnim procesie pieczenia.Wylqcz urzqdzenie,
otwérz pokrywe @ i odczekaj ok. 20 minut, az
urzqgdzenie ostygnie, zanim bedziesz z niego
korzysta¢ dalej.

Na wyswietlaczu @ po uruchomieniu programu
wyswietlane jest ,E:EQ”.

Wytqcz urzqdzenie i wyciggnij wiyk sieciowy

z gniazda zasilania. W16z ponownie wiyk siecio-
wy do gniazda zasilania i wigcz urzqdzenie. Jeli
komunikat o btedzie nadal sig utrzymuie, prosimy
o kontakt z naszym dziatem obstugi klienta.

Silnik pracuje, ale haki do wyrabiania ciasta @ nie
obracaiq sie.

Sprawdz, czy haki do wyrabiania ciasta @ i
forma do pieczenia @ sq dobrze zatrzasniete.

Urzqgdzenie zostato odigczone od zasilania
podczas pracy lub wystgpita awaria zasilania.

Jezeli przerwa w zasilaniu nie frwa dtuzej niz
10 minut, urzqdzenie automatycznie kontynuuje
prace z ostatnio wykonanym programem.

Urzqdzenie rozdrabnia dodane sktadniki, takie
jak owoce lub orzechy.

Aby zapobiec rozdrobnieniu dodatkéw, jakimi sq
owoce i orzechy nalezy dodaé je do ciasta dopie-
ro po ustyszeniu kilku sygnatéw dzwigkowych oraz
wyswietleniu ,ADD” () na wyswietlaczu ©.

Jezeli za pomocq powyzszych wskazéwek nie mozna usunqé usterki lub gdy wystepujq inne rodzaje

usterek, prosze zwrécié sig do naszego serwisu.
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Gwarancja
KompernaBB Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczac
od daty zakupu. W przypadku wad tego produktu,
masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku
sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ogra-
niczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwarancji

Okres gwaranciji rozpoczyna sig od daty zakupu.
Nalezy zachowad¢ paragon. Jest on wymagany
jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu
ujawni sie¢ w nim wada materiatowa lub produk-
cyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy
lub zostanie zwrécona jego cena. Warunkiem
spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest
dostarczenie w trakcie tego trzyletniego okresu
uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zaku-
pu (paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty
iej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwaranciq, ofrzymasz
z powrotem naprawiony lub nowy produkt.

SBB 850 F2

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwa-
rancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwaranciji. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czeici. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwarancji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.

Zakres gwarangii

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkq skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub pro-
dukeyijne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje czesci
produktu, podlegajacych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np. przetqcz-
nikéw, akumulatoréw, lub czesci wykonanych ze
szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go pro-
widtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidtowego stosowania produktu
nalezy scisle przestrzegad wszystkich instrukeji
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy
bezwzglednie unikaé zastosowania oraz postepo-
wania, ktérych odradza sie w instrukeji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyjnych.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwarancii.
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Readlizacja zobowigzan gwarancyjnych Serwis

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia spra- Serwis Polska

wy, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazédwkami: Tel.: 22 397 4996

B W przypadku wszelkich pytan przygotuj E-Mail: kompernass@lid|.pl
paragon fiskalny oraz numer artykutu (np. [IAN 360597_2010]
IAN 123456_7890) jako dowdd zakupu. =

B Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce Importer

znamionowej na produkcie, wygrawerowany
na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowei
instrukciji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub na
naklejce z tytu bgdz na spodzie urzqdzenia.

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania KOMPERNASS HANDELS GMBH
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpowied- ~ BURGSTRASSE 21
nim dziatem serwisu telefonicznie lub przez 44847 BOCHUM

e-mail. NIEMCY

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz
www.kompernass.com

wtedy wraz z dotgczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia
usterki wystaé nieodptatnie na przekazany
wczeéniej adres serwisu.

OEEHO)

Na stronie www.lidl-service.com
mozesz pobrad te i wiele innych
=] instrukgii, filméw o produktach oraz
[FLH [ oprogramowanie instalacyjne.

rul

Za pomocq tego kodu QR mozesz przej$é
bezposrednio na strone serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé
instrukcje obstugi, wpisujac numer artykutu (IAN)
360597_2010.
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Einleitung

Herzlichen Glisckwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich zur Herstellung von
Brot, Teig, Joghurt oder Marmelade in trockenen
Innenréumen privater Haushalte vorgesehen.

Verwenden Sie das Gerdt nicht zum Trocknen von
Lebensmitteln oder Gegensténden.

Benutzen Sie das Gerdt nicht in gewerblichen oder
industriellen Bereichen.

Eine andere oder dariber hinausgehende Benut-
zung gilt als nicht bestimmungsgeméf.

Lieferumfang

Das Gerét wird standardméiBBig mit folgenden
Komponenten geliefert:

Brotbackautomat
Backform

2 Knethaken
Messbecher
Messloffel
Knethakenentferner
Bedienungsanleitung

Kurzinformation

Rezeptheft
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Auspacken

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum
Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr!

1) Packen Sie das Gerdt aus und entfernen Sie
jegliches Verpackungsmaterial sowie eventuelle
Aufkleber und Schutzfolien vom Gerét.

2) Prisfen Sie die Lieferung auf Vollstéindigkeit und
auf sichtbare Schéden. Bei einer unvollsténdi-
gen Lieferung oder Schédden infolge mangelhaf-
ter Verpackung oder durch Transport, wenden
Sie sich an die Service-Hotline (siehe Kapitel
.Service").

Technische Daten

220 -240V ~ (Wechselstrom),
Nennspannung

50 Hz
Ne'nnleis'rung 850 W
Heizelement
Nennleistung 100 W

Motor
0 Alle Teile dieses Gerdtes, die
Qf mit Lebensmitteln in Berhrung

kommen, sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die folgenden
Sicherheitshinweise:

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Uberpriifen Sie vor jedem Gebrauch Netzkabel und -stecker. Wenn
das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und verlegen Sie es
nicht Uber scharfe Kanten oder in der Néhe von heif’en Fléchen oder
Gegenstanden. Die Isolierung des Kabels kann beschadigt werden.

» Ziehen Sie bei Nichtgebrauch und vor jeder Reinigung des Gerates
den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

» Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten. Es
besteht Stromschlaggefahr!

» Setzen Sie das Gerdt keiner Feuchtigkeit aus und benutzen Sie es
nicht im Freien. Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerategehduse
gelangen sollte, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose und lassen Sie es von qualifiziertem Fachpersonal reparieren.

» Fassen Sie Gerat, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Hénden an.

~ Reinigen Sie das Gerdt nicht mit kratzenden Putzschwdmmen.
Wenn sich Partikel des Schwammes |3sen und mit elekirischen Teilen
in Berthrung kommen, besteht Stromschlaggefahr.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Verpackungsmaterialien dirfen nicht von Kindern zum Spielen ver-
wendet werden. Erstickungsgefahr!

» Lassen Sie das Gerat abkiihlen und ziehen Sie den Netzstecker,
bevor Sie Teile des Zubehérs herausnehmen oder einsetzen.

» Ziehen Sie bei Nichtgebrauch und vor dem Reinigen immer den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose. Ziehen Sie das Netzkabel immer am
Stecker aus der Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit redu-
zierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchge-
fGhrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsichtigt.
Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

Dieses Gerat entspricht den einschlégigen Sicherheitsbestimmungen.
Uberprisfung, Reparatur und technische Wartung diirfen nur von
einem qualifizierten Fachhandler oder unserem Kundenservice durch-
gefihrt werden.

Kommen Sie nie wahrend der Benutzung mit den rotierenden Knetha-
ken in Berlhrung.

Versetzen Sie das Gerdt nicht, wenn sich heifler oder flussiger Inhalt, z.
B. Konfitiire, in der Backform befindet. Es besteht Verbrennungsgefahr!

Achtung! Heif3e Oberfléche! Verbrennungsgefahr!
& Teile des Gerates werden wahrend des Betriebs sehr heif3!

>

Lassen Sie das Gerdt und sein Zubehor ausreichend abkiihlen
oder benutzen Sie Topflappen oder Schutzhandschuhe.

Missbrauchen Sie das Gerat nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verlet-
zungsgefahr!

/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

>

Stellen Sie das Gerét nie auf oder neben einen Gas- oder Elekiro-
herd, einen heif’en Backofen oder sonstige Hitzequellen. Stellen Sie
das Gerdt nicht unter oder in der Néhe von brennbaren Materialien,
explosiven und/oder brennbaren Gasen auf. Es besteht Uberhit-
zungs- und Brandgefahr.
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/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

~ Achten Sie darauf, dass die Beliftungsschlitze des Gerdtes nicht
verdeckt werden. Decken Sie das Gerdt niemals mit einem Handtuch
oder anderen Materialien ab. Hitze und Dampf missen entweichen
kdnnen. Halten Sie an allen Seiten einen Mindestabstand von 10 cm
zu anderen Gegensténden ein, um eine ausreichende Hitzeabfuhr zu
gewdhrleisten. Es besteht Uberhitzungs- und Brandgefahr.

~ Stellen Sie keine Gegensténde auf das Gerdit.
~ Legen Sie nie Alufolie oder andere metallische Gegensténde in das
Gerdt. Dies kann zu einem Kurzschluss fihren.

~ Uberschreiten Sie beim Backen niemals eine Menge von 900 g Mehl
bzw. 900 g Backmischung. Geben Sie maximal 20 g frische bzw.
10 g Trockenhefe dazu. Der Teig kann iberlaufen und einen Brand
verursachen! Ausgenommen hiervon sind glutenfreie Brote. Hierbei
dirfen bis maximal 20 g frische bzw. 15 g Trockenhefe hinzugege-
ben werden.

~ Lassen Sie das Gerdt nicht langer als 5 Minuten mit leerer Backform
aufheizen.

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernwirk-
system, um das Gerdét zu betreiben.

~ Verwenden Sie ausschlieBlich vom Hersteller empfohlenes Zubehér.

~ Benutzen Sie das Gerét nicht, um darin Speisen oder Utensilien auf-
zubewahren.

~ Benutzen Sie das Gerdt nie ohne oder lénger als 5 Minuten mit lee-
rer Backform. Das fihrt zu irreparablen Schaden am Geréit.

» Entfernen Sie nie die Backform wahrend des laufenden Betriebs.

» Stellen Sie das Gerdt ausschlief3lich auf eine trockene, ebene und
hitzeunempfindliche Oberflache.

~ Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nie unbeaufsichtigt.
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Leistungsiibersicht

M Sie kdnnen zwischen 16 verschiedenen Pro-
grammen wiéhlen.

B Sie kdnnen eigene Rezepte anwenden oder
fertige Backmischungen verarbeiten.*

B Mit dem Programm ,Glutenfrei” kénnen Sie
glutenfreie Backmischungen und Rezepte mit
glutenfreien Mehlen, wie z. B. Maismehl, Buch-
weizenmehl und Kartoffelmehl, backen.

B Sie kénnen verschiedene Teige wie Brétchen-
oder Pizzateig kneten lassen.

M Sie kdnnen Marmelade oder Joghurt herstellen.

M Sie kdnnen bis zu 8 individuelle Programme

nach lhren eigenen Bediirfnissen programmieren
(Programm 16).

*Eine Auswahl an leckeren Backmischungen sowie
Zutaten fir eigene Rezepte finden Sie in lhrem Lidl-
Markt vor Ort.

Bedienelemente
(Abbildungen siehe Ausklappseite)
Abbildung A:
@ Sichtfenster
@ Deckel
© Beliftungsschlitze
O Netzkabel
© Ein-/Ausschalter (0/1)
@ Bedienfeld
Abbildung B
© 2 Knethaken
O Backform
© Messbecher
O Messloffel
® Knethakenentferner
Abbildung C:
Bedienfeld / Display
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Bedienfeld

Das Bedienfeld @ besteht aus den folgenden
Komponenten:

A
|

5 lowca [ - o Kneten 13.Joghurt
- a nae onE
= e
» (=)
Oemaned

O Display

o © 6

1000g 12509 |1500g
1
@DD J_ RI‘IIV
@1 _a,aC
- = R e P |
4 \
|j|;&-n
® 6® @

@ Gewichtsauswahl (1000 g/ 1250 g/ 1500 g)

@ verbleibende Programmzeit in Stunden /
programmierter Timer /
programmierte Phasenzeit (Programm 16)

® Remove-Funktion - wahrend ,RMV” (= ,Remo-
ve") angezeigt wird, kénnen die Knethaken @
entfernt werden.

@ gewdhlter Bréunungsgrad/Schnellmodus
(hell D, mittel &, dunkel @, schnell G»)

® aktive Programmnummer
(® aktive Programmphase
@ Add-Funktion - wéhrend ,ADD” angezeigt

wird, kénnen weitere Zutaten zum Teig gege-
ben werden.
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O Start-/Stopp-Taste ||| >

Taste zum Starten, Unterbrechen oder Stoppen
eines Programms.

Um ein Programm zu unterbrechen, driicken Sie
kurz die Start-/Stopp-Taste @, die Zeitanzeige @
blinkt. Durch erneutes Driicken der Start-/Stopp-
Taste @ kann der Betrieb wieder fortgesetzt
werden. Ansonsten wird das Programm nach 10
Minuten automatisch fortgesetzt.

Um ein Programm vorzeitig zu beenden und die
Einstellungen zu 1&schen, halten Sie die Start-/
Stopp-Taste @ gedriickt, bis ein langer Signalton
ertont.

> Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @ nicht,
wenn Sie lediglich den Zustand des Brotes
kontrollieren wollen. Beobachten Sie den
Backvorgang durch das Sichtfenster @.

© Bré&unungsgrad/Schnellmodus &)
wdéhlen @

Taste zur Wahl des Bréunungsgrades bzw. Schnell-

modus (hell/mittel/dunkel/schnell).

Driicken Sie die Taste so oft, bis der Pfeil @) Gber

dem gewiinschten Bréunungsgrad erscheint.

Oder aktivieren Sie den Schnellmodus, um den

Backvorgang zu verkiirzen.

> Fir die Programme 9 - 14 kann kein Bréu-
nungsgrad eingestellt werden.

> Die Funktion ,schnell” steht nur fiir die Pro-
gramme 1 - 4 zur Verfigung.

® Timer einstellen <>

Tasten zur Einstellung des Timers fir zeitverzégertes
Backen (siehe Kapitel ,Timer-Funktion”).

> Fir die Programme 9, 11 und 13 - 15 steht
die Timer-Funktion nicht zur Verfiigung.
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@ Betriebsleuchte

Die Betriebsleuchte @ zeigt an, ob gerade ein
Programm aktiv ist.

Wenn Sie die Timer-Funktion aktiviert haben, blinkt
die Betriebsleuchte @ wahrend der Verzégerungs-
zeit. Sobald das Programm startet, leuchtet die
Betriebsleuchte @ daverhaft.

@ Brotgewicht einstellen ~ 1™

Taste zur Wahl des Brotgewichtes (1000 g/ 1250g/
1500 g). Driicken Sie die Taste so oft, bis der Pfeil
@ unter dem gewiinschten Gewicht erscheint. Die
Gewichtsangaben beziehen sich auf die unge-
fahre Menge der in die Backform @ eingefiillten
Zutaten.

> Fir die Programme 9 - 15 kann kein Gewicht
eingestellt werden.

©® Programm wiihlen |§|

Taste zur Wahl des gewiinschten Programms (1-16).
Im Display @ erscheinen Programmnummer (5)

und zeit 2.
Vor dem ersten Gebrauch

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt nicht langer als 5
Minuten mit leerer Backform @ aufheizen.
Es besteht Brandgefahr!

> Durch fertigungsbedingte Riickstéinde kann
es bei der ersten Inbetriebnahme zu leichter
Geruchs- und Rauchbildung kommen. Dies
ist unschadlich und hért nach kurzer Zeit auf.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, ffnen
Sie z. B. ein Fenster.

1) Wischen Sie Backform @, Knethaken @ und
die AuBenfldche des Gerdtes vor der ersten
Inbetriebnahme mit einem angefeuchteten Tuch
ab. Verwenden Sie keine kratzenden Putz-
schwdmme oder Scheuermittel.

2) Setzen Sie ausschlieBlich beim erstmaligen
Avufheizen die leere Backform @ sowie die
Knethaken @ in das Gerdt ein und schlieffen
Sie den Deckel @.
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3) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

4) Stellen Sie den Ein-/Ausschalter (0/1) @ auf
die Position ,I”. Es ertént ein Signalton und im
Display @ erscheinen Programmnummer (5)
und -zeit 2) fir das Programm 1.

5) Wabhlen Sie mit der Taste Programmwahl @ das
Programm 15 und driicken Sie die Start-/Stopp-
Taste @, um das Gerdt aufzuheizen.

6) Driicken Sie nach 5 Minuten erneut die Start-/
Stopp-Taste @, bis ein langer Signalton ertont,
um das Programm zu beenden.

7) Lassen Sie das Gerdt vollsténdig abkihlen und
wischen Sie noch einmal Backform @, Knetha-
ken @ und die AuBBenflache des Gerdtes mit

einem angefeuchteten Tuch ab.

Brot backen

Zutaten

Fir ein optimales Backergebnis beriicksichtigen Sie
bitte folgende Hinweise:

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Nehmen Sie die Backform @ aus dem Ge-
hduse, bevor Sie die Zutaten einfilllen. Wenn
Zutaten auf die Heizschlangen gelangen,
besteht Brandgefahr!

> Verwenden Sie auf keinen Fall gréfBere Men-
gen als angegeben. Uberschreiten Sie beim
Backen niemals eine Menge von 900 g Mehl
bzw. 900 g Backmischung. Gelangt iberlau-
fender Teig an die Heizschlangen, besteht
Brandgefahr!

H Alle Zutaten sollten auf Zimmertemperatur
erwdrmt sein, um einen optimalen Gérvorgang
der Hefe sicherzustellen.

Bl Halten Sie sich méglichst genau an die vorgege-
benen Zutatenmengen. Bereits geringe Abwei-
chungen kénnen das Backergebnis beeinflussen.

B Geben Sie die Zutaten immer in der im Rezept
angegebenen Reihenfolge in die Backform @.
In der Regel werden zuerst die Flissigkeiten,
danach Zucker, Salz und Mehl und zuletzt die
Hefe eingefiillt. Die Hefe sollte nicht mit Flissig-
keiten oder Salz in Berihrung kommen.
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Gerdt in Betrieb nehmen

1) Ziehen Sie die Backform @ nach oben aus
dem Gerdt heraus.

2) Stecken Sie die Knethaken @ auf die Antriebs-
wellen in der Backform @. Achten Sie darauf,
dass sie fest sitzen.

3) Geben Sie die Zutaten lhres Rezeptes in der
angegebenen Reihenfolge in die Backform @.

4) Setzen Sie die Backform @ wieder ein. Achten
Sie darauf, dass sie richtig einrastet.

5) Schliefen Sie den Deckel @.
6) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

7) Schalten Sie das Gerdt am Ein-/Ausschalter
(0/1) @ ein. Es ertént ein Signalton und im
Display @ erscheinen Programmnummer (5)
und -zeit 2 fir das Programm 1.

Programm einstellen und starten

1) Wahlen Sie das gewiinschte Programm mit der
Taste Programmwahl ®. Die entsprechende
Programmnummer (8) und -zeit (2) wird im
Display @ angezeigt.

2) Wehlen Sie ggf. das Brotgewicht (D) mit der
Taste @.

3) Wathlen Sie ggf. den gewiinschten Bréunungsgrad
@ mit der Taste @ oder wahlen Sie die Einstel-
lung ,schnell”, um die Gehzeiten zu verkiirzen.

4) Stellen Sie mit den Pfeiltasten @ den Timer ein
oder starten Sie das Programm mit der
Start-/Stopp-Taste @ sofort.

Das Programm fiihrt nun automatisch die ver-
schiedenen Programmphasen (&) durch.

> Manche Programme starten mit einer Vorheiz-
phase (siehe Kapitel ,Programmablauf”),
bei der sich die Knethaken @ nicht bewegen.
Dies ist gewollt und kein Fehler des Gerdtes.

> Der Deckel @ kann wahrend der Knetphase
gedftnet werden. Offnen Sie den Deckel @
jedoch nicht wéhrend der Geh- oder Backpha-
se. Das Brot kénnte dann in sich zusammen-
fallen.

> Sie kénnen den Programmablauf iber das
Sichtfenster @ beobachten.
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Programme
Mit der Taste Programmwahl @ waéhlen Sie das

gewiinschte Programm aus. Die entsprechende Pro-

grammnummer (B) wird im Display @ angezeigt.
Die Programmzeiten (2) sind abhéngig von den
gewdihlten Programmkombinationen (siehe Kapitel
,Programmablauf”).

Programm 1: Normal

Zum Backen von Weif3- und Mischbroten, die
hauptséchlich aus Weizen- oder Roggenmehl
bestehen. Das Brot hat eine kompakte Konsistenz.

Programm 2: Locker

Zum Backen von leichten Broten aus gut gemahle-
nem Mehl. Das Brot ist in der Regel locker und hat
eine knusprige Kruste.

Programm 3: Vollkorn

Zum Backen von Broten mit kréftigeren Mehlsorten,
z. B. Weizenvollkornmehl und Roggenmehl. Das
Brot wird kompakter und schwerer.

Programm 4: SiGB

Zum Backen von siilen Broten mit Zutaten wie z. B.

Fruchtsaften, Kokosnussflocken, Rosinen, Schokola-
de oder zusétzlichem Zucker. Durch eine léngere
Aufgehphase wird das Brot leichter und luftiger.

Programm 5: Low Carb
Zum Backen von kohlenhydratreduzierten Broten.

Programm 6: Glutenfrei

Zum Backen von Broten aus glutenfreien Mehlen
und Backmischungen. Diese benétigen Iénger fir
die Aufnahme von Flissigkeiten und haben andere
Triebeigenschaften.

Programm 7: Express

Die Zeiten fir das Kneten, Teig gehen lassen und
Backen sind stark reduziert. Fiir dieses Programm
sind nur Rezepte geeignet, die keine kréftigen
Mehlsorten oder sonstige schweren Zutaten
enthalten. Beachten Sie, dass das Brot bei diesem
Programm méglicherweise weniger luftig und nicht
ganz so schmackhaft wird.

Programm 8: Kuchen
Zum Backen von Kuchen mit Backmischungen oder
nach eigenen Rezepten.
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Programm 9: Kneten

Bei diesem Programm wird der Teig nur geknetet.
Sie kdnnen eine Knetzeit zwischen 10 und 45
Minuten einstellen.

Programm 10: Teig

Zur Herstellung von Hefeteig fiir Brétchen, Pizza
oder &hnliches Gebéck.

Programm 11: Nudelteig
Zur Herstellung von Nudelteig.

Programm 12: Pizzateig
Zur Herstellung von Pizzateig.

Programm 13: Joghurt

Zur Herstellung von Joghurt aus Kuhmilch oder
Sojadrink. Zur genauen Vorgehensweise siehe
beiliegendes Rezeptheft.

Die voreingestellte Programmzeit von 8 Stunden
sollte, abhdngig von der verwendeten Menge, wie
folgt angepasst werden:

Bis 1000 ml 8 - 10 Stunden
1000 - 1500 ml 9 - 11 Stunden
iber 1500 ml 10 - 12 Stunden

Programm 14: Marmelade

Zur Herstellung von Fruchtaufstrichen wie Marmela-
den, Konfitiren oder Gelees.

Programm 15: Backen

Zum Backen von Fertigteigen sowie zum Nachba-
cken von Broten, die zu hell oder nicht ganz durch
gebacken sind. Das Programm enthélt keine Knet-
oder Ruhevorgénge. Sie kdnnen eine Backzeit von
5 bis 60 Minuten in 5-Minuten-Schritten einstellen.

Programm 16: Programmierbar

Mit diesem Programm kénnen Sie fir jede Phase

von bis zu 8 individuellen Programmen eigene

Zeiten einstellen.

Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1) Wéhlen Sie mit der Taste Programmwah| @
Programm 16.

2) Wahlen Sie mit der Taste Braunungsgrad @
einen Programmspeicherplatz (1-8).

DE | AT | CH 33



SILVERCREST’

3) Wahlen Sie mit der Taste Brotgewicht @ die
Programmphase aus, die Sie einstellen wollen.

4) Passen Sie mit den Pfeiltasten ® die Zeit der
gewdhlten Programmphase an lhre Bedirfnisse
an (zum méglichen Einstellbereich siehe Kapitel
,Programmablauf’).

5) Driicken Sie erneut die Taste Brotgewicht @,
um zur ndchsten Programmphase zu wechseln.

6) Wenn Sie alle gewiinschten Programmphasen
eingestellt haben, driicken Sie die Start-/Stopp-
Taste @, um die Einstellungen zu speichern und
das Einstellungsmeni dieses Programmspeicher-
platzes zu verlassen.

7) Wenn Sie ein weiteres individuelles Programm
einstellen wollen, wéhlen Sie mit der Taste
Bréunungsgrad @ einen anderen Programm-
speicherplatz aus und fahren Sie fort, wie oben
beschrieben.

8) Um ein individuelles Programm zu starten, wéh-
len Sie dieses ggf. mit der Taste Bréunungsgrad
® aus und driicken Sie die Start/Stopp-Taste
0.

> Die Einstellungen bleiben so lange gespeichert,
bis Sie durch die Reset-Funktion zuriickgesetzt
werden.

> Um die Zeiten auf die Standardeinstellungen
zuriickzusetzen, wahlen Sie mit der Taste
Brdunungsgrad ® das entsprechende indi-
viduelle Programm aus und driicken Sie die
Tasten Programmwahl ® und Brotgewicht @
gleichzeitig.

Programm unterbrechen/
beenden

B Um das Programm zu unterbrechen, driicken Sie
kurz die Start-/Stopp-Taste @, die Zeitanzeige
@ im Display @ blinkt. Driicken Sie erneut die
Start-/Stopp-Taste @, um das Programm fortzu-
setzen. Ansonsten wird das Programm nach 10
Minuten automatisch fortgesetzt.

B Bei automatischem Programmende erténen
mehrere Signalténe und die Zeitanzeige (2)
zeigt 0:00 an. Das Gerét schaltet in einen
60-minitigen Warmhaltebetrieb.
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> Am Ende der Programme 9- 14 erfolgt kein
Warmhaltebetrieb.

> Nehmen Sie das Brot spétestens zum Ende
des Warmhaltebetriebs aus dem Gerdit, es
kénnte sonst feucht werden.

B Um das Programm bzw. den Warmhaltebetrieb
vorzeitig zu beenden, halten Sie die Start-/
Stopp-Taste @ gedriickt, bis ein langer Signal-
ton ertont.

Brot entnehmen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Backform @ kann sich wahrend des
Betriebs stark erhitzen. Verwenden Sie Topf-
lappen oder Schutzhandschuhe. Es besteht
Verbrennungsgefahr!

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine Metallgegensténde, um
das Brot aus der Backform @ zu 16sen. Diese
kénnen zu Kratzern auf der Antihaftbeschich-
tung fihren.

> Brot |&sst sich in der Regel leichter entneh-
men, wenn Sie es nach dem Backen noch
mindestens 30 Minuten in der Backform @
belassen. Sie kénnen hierfir den Warmhalte-
betrieb nutzen.

1) Lassen Sie die Backform @ und das Brot ausrei-
chend abkihlen oder verwenden Sie Topflap-
pen bzw. Schutzhandschuhe.

2) Halten Sie die Backform @ schrég kopfiber
iber einen Rost und schiitteln Sie leicht, bis das
Brot herausrutscht.

> Falls Sie die Knethaken @ nicht schon vorher
entnommen haben und sich das Brot nun
nicht von diesen |6sen |&sst, entfernen Sie sie
vorsichtig mit dem beiliegenden Knethaken-
entferner .
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Gerdat ausschalten

Wenn Sie das Gerét nicht mehr verwenden méchten,
schalten Sie es am Ein-/Ausschalter (0/1) @ aus
und ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose.

Timer-Funktion

Die Timer-Funktion ermdglicht Ihnen, ein Pro-
gramm zeitverzégert zu starten. Sie kénnen einen
Zeitpunkt bestimmen, zu dem das Gerét das
gewiinschte Programm beendet haben soll. Die
maximale Zeitverzégerung betrdgt 15 Stunden.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Nutzen Sie die Timer-Funktion nur fir Rezep-
te, die Sie bereits ausprobiert haben. So ist
sichergestellt, dass das gewiinschte Backre-
sultat erreicht wird und vor allem, dass die
Teigmenge nicht zu grof3 ist und dann evil.
Uberlauft. Bei Gberlaufendem Teig besteht
Brandgefahr!

> Die Timer-Funktion steht fir die Programme 9,
11 und 13-15 nicht zur Verfiigung.

> Verwenden Sie die Timer-Funktion nicht, wenn
Sie schnell verderbliche Lebensmittel wie Eier,
Milch, Sahne oder Kése verarbeiten.

1) Wahlen Sie zunéchst das gewiinschte Pro-
gramm.

2) Wahlen Sie nun mit den Pfeiltasten ® die ge-
wiinschte Gesamtdauer von Programm- und Ver-
zdgerungszeit. Die Programmendzeit verschiebt
sich pro Tastendruck um 10 Minuten. Halten Sie
die Pfeiltasten ® gedriickt, um das Durchlaufen
der Ziffern zu beschleunigen.

3

Bestdtigen Sie die Einstellung des Timers mit der
Start-/Stopp-Taste @.

Die Betriebsleuchte @ blinkt und die program-
mierte Zeit (2) beginnt abzulaufen, das Pro-
gramm startet zur passenden Zeit automatisch.
Sobald das Programm startet, leuchtet die

Betriebsleuchte @ dauerhaft.
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Beispiel:

Es ist 12 Uhr und Sie mdchten in 6 Stunden, also
um 18 Uhr, frisches Brot haben. Nehmen Sie
zundchst die gewiinschten Programmeinstellun-
gen vor. Driicken Sie dann die Pfeiltasten ® so
lange, bis die Zeitanzeige (2) im Display @ 6:00
anzeigt, da die Zeit bis zur Fertigstellung insgesamt
6 Stunden betrdgt. Bedenken Sie, dass das Brot
noch etwas abkihlen muss, bevor Sie es verzehren
kénnen.

Add-Funktion / Zutaten zugeben

Bei den Programmen 1-6, 10 und 16 erténen
wiéhrend der 2. Knetphase mehrere Signalténe
und ,ADD" (@) erscheint im Display @. Sie kdnnen
nun wdhrend des Betriebs weitere Zutaten wie
Frichte oder Nisse hinzufigen. Auf diese Weise
werden diese Zutaten nicht von den Knethaken @
zerkleinert.

Es erfolgt noch eine weitere, kurze Knetphase, bei
der die hinzugegebenen Zutaten unter den Teig
gemischt werden.

> Wenn Sie keine Zutaten hinzufigen wollen,
miissen Sie nichts unternehmen. Das Programm
|&uft automatisch weiter.

> Die Add-Funktion steht fir die Programme
7-9 und 11-15 nicht zur Verfigung.

Remove-Funktion / Knethaken
entfernen

Bei den Programmen 1-6, 10 und 16 erténen nach
der 2. Gehphase 10 Signalténe und ,RMV” (3
blinkt im Display @.

Sie haben nun die Méglichkeit, die Knethaken @
vor Beginn der Backphase zu entnehmen, um
grof3e Lécher im fertigen Brot zu vermeiden.

Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1) Wenn ,RMV" im Display @ blinkt, driicken Sie
die Start-/Stopp-Taste @. Das laufende Pro-
gramm wird nun fir 10 Minuten unterbrochen,
die noch verbleibende Programmzeit (2) blinkt
im Display @.

2) Offnen Sie den Deckel @ und entnehmen Sie
die Backform @.
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3) Schieben Sie den Teig mit bemehlten Héinden
etwas zur Seite und ziehen Sie die Knethaken @
von den beiden Antriebswellen ab.

4) Verteilen Sie den Teig anschlieBend gleichméBig
in der Backform @.

5) Setzen Sie die Backform @ wieder in das Ge-
rat ein und schlieBen Sie den Deckel @.

6) Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @, um das
Programm fortzusetzen. Driicken Sie die Taste
nicht, wird das Programm nach 10 Minuten
automatisch fortgesetzt.

> Wenn Sie die Knethaken @ nicht entfernen
wollen, miissen Sie nichts unternehmen. Das
Programm |&uft automatisch weiter.

> Die Remove-Funktion steht fiir die Programme
7-9 und 11-15 nicht zur Verfiigung.

Memory-Funktion

Wourde das Gerét wihrend des Betriebs vom
Stromnetz getrennt (z. B. durch einen Stromausfall),
fahrt es mit dem zuletzt aktiven Programm an glei-
cher Stelle fort, wenn es innerhalb von 10 Minuten
wieder mit Strom versorgt wird.

Dies gilt nicht bei Beendigung des Programms
durch Driicken der Start-/Stopp-Taste @, bis ein
langer Signalton ertnt.

Reinigen

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose.

> Tauchen Sie das Gerdit niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung
ausreichend abkihlen. Es besteht Verbren-
nungsgefahr!

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie zum Reinigen des Gerdtes keine
chemischen Reinigungs- oder Lésungsmittel.
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Gerdategehéuse, Deckel, Backraum

1) Entnehmen Sie ggf. die Backform @ aus dem
Gerdt.

2) Entfernen Sie mit einem angefeuchteten Tuch
oder weichem Schwamm alle Riickstéinde im
Backraum.

3) Wischen Sie das Gerétegehduse und den De-
ckel @ ebenfalls nur mit einem angefeuchteten
Tuch oder Schwamm ab.

Zur leichteren Reinigung kann der Deckel @
vom Gehduse enffernt werden:

— Offnen Sie den Deckel @ so weit, bis die
Kunststoffzapfen durch die Offnungen der
Scharniere passen.

— Ziehen Sie den Deckel @ aus den Scharnie-

ren heraus:

— Um den Deckel @ nach der Reinigung
wieder zu montieren, fithren Sie die Kunst-
stoffzapfen wieder durch die Offnung der
Scharniere.

4) Trocknen Sie alles grindlich ab.

Backform, Knethaken und Zubehor

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Die Oberfléchen der Backform @ und der
Knethaken @ sind mit einer Antihaftbe-
schichtung versehen. Benutzen Sie bei der
Reinigung keine aggressiven Reinigungs- oder
Scheuermittel oder Gegenstdnde, die zu Kraf-
zern auf den Oberfléichen fihren kdnnen.
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> Durch Hitze und Feuchtigkeit kann sich das
Aussehen der Oberfléchen im Laufe der Zeit
veréndern. Dies ist keine Beeintréchtigung der
Qualitdt oder Funktionsfahigkeit.
> Die Knethaken @ und der Knethaken-
entferner @ sind fir die Reinigung in
der Spilmaschine geeignet.

1) Entnehmen Sie ggf. Knethaken @ und Back-
form @ aus dem Gerdit.

2) Entnehmen Sie ggf. die Knethaken @ aus der
Backform @. Sollten sich die Knethaken @
nicht aus der Backform @ |6sen, fillen Sie
heiBes Wasser in die Backform @ und lassen
Sie dieses einweichen. Die Knethaken @ sollten
sich bald entnehmen lassen.

3

Reinigen Sie die Knethaken @ in warmem Was-
ser und geben Sie ein mildes Spilmittel hinzu.
Bei hartnéickigen Verkrustungen lassen Sie die
Knethaken @ so lange in dem Spiilwasser
einweichen, bis sich die Verkrustungen mit Hilfe
einer Spilbirste [8sen lassen.

Ist die Einsatzhalterung im Knethaken @
verstopft, kénnen Sie diese vorsichtig mit einem
Holzstébchen reinigen.

4) Wischen Sie die AuBenseite der Backform @

mit einem feuchten Tuch ab.

5) Reinigen Sie den Innenraum der Backform @
mit warmem Wasser und etwas Spilmittel. Bei
Verkrustungen in der Backform @ befiillen
Sie diese mit Wasser und geben Sie ein
mildes Spilmittel hinzu. Lassen Sie es so lange
einweichen, bis sich die Verkrustungen mit
einer Spilbirste [6sen lassen. Spilen Sie die
Backform @ danach mit klarem Wasser aus,
um Spiilmittelreste zu entfernen.

Reinigen Sie den Messbecher @, den Mess-
|56ffel @ und den Knethakenentferner @ mit
warmem Wasser und einem milden Spilmittel.
Spiilen Sie die Teile danach mit klarem Wasser
ab, um Spilmittelreste zu entfernen.

6

7

Trocknen Sie alle Teile nach der Reinigung
grindlich ab.

Ersatzteile bestellen

Folgende Ersatzteile kdnnen Sie zu diesem Produkt
bestellen:

Knethaken @
Backform @
Messbecher @
Messlsffel @
Knethakenentferner @

Bestellen Sie die Ersatzteile iiber unsere Service-
Hotline (siehe Kapitel ,Service”) oder bequem auf
unserer Webseite unter www.kompernass.com.

M seB8soF2

> In einigen L&ndern kann die Bestellung
von Ersatzteilen nicht online vorgenommen
werden. Nutzen Sie in diesem Fall unsere
Service-Hotline (siehe Kapitel ,Service”).

> Halten Sie die IAN-Nummer, die Sie auf dem
Umschlag dieser Bedienungsanleitung finden,
fir lhre Bestellung bereit.
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Entsorgen

Werfen Sie das Geriit keines-
falls in den normalen Hausmull.
Dieses Produkt unterliegt der
europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen
zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder
ber lhre kommunale Entsorgungseinrich-
tung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

ﬁ. Méglichkeiten zur Entsorgung des
%A ausgedienten Produkts erfahren Sie bei

lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

@ Die Riickfihrung der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und ver-

%@ ringert das Abfallaufkommen. Entsorgen
Sie nicht mehr benétigte Verpackungsma-

terialien geméf den értlich geltenden
Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltge-
b recht. Beachten Sie die Kennzeichnung

auf den verschiedenen Verpackungsma-
a8  terialien und trennen Sie diese gegebe-

nenfalls gesondert. Die Verpackungs-

materialien sind gekennzeichnet mit

Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit

folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.
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Programmablauf
Programm 1. Normal 2. Locker
) hell hel
g::i:r;n:’\g;g;:d / mitel schnell mittel schnell
dunkel dunkel

Gewicht (Gramm)| 1000|1250 (1500 1000| 125015001000 1250|1500| 100012501500

Zeit (Stunden) | 3:00 | 3:05 [ 3:15 ] 2:15|2:20|2:25]3:10| 3:15| 3:25 | 2:20 | 2:25 | 2:30

Vorheizen (Min.) - G o 16 1 G
N I N I

Kneten 1 (Min.)

13 13 13 13 13 13 12 12 12 13 13 13

Gehen 1 (Min.)
- 25 | 25| 2510 10| 10| 20| 20| 20 | 10| 10| 10

cmorenz2 M | 7 1 7 | 7 | 44|27 77 |4]2]a
ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD [ ADD | ADD [ ADD | ADD | ADD

5* 5* 5* 5* 5* 5* 8* 8* 8* 5* 5* 5*
b2 im | 275 (275|275 155155 [ 155 (35,5355 [355 155|155 [ 15,5
RMV | RMV | RMV | RMV [ RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV

= |25+ 25%%| 2504 2,5%%| 25%%| 2,5%%| 25%%| 25%%| 25**| 25**| 25%*| 25**

Geheg(M'”') 303030303030 ]|35]|35]35]|30 ]3] 30

Backen (Min.)
55 60 65 55 60 65 60 65 70 60 65 70

Warmhalten (Min)| /o 1 o0 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60

Max. Vorein-

stellung der Zeit [ 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15
(Stunden)

* Waéhrend dieser Programmphase kénnen weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel:
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-miniitiger Knetphase mehrere Signalténe erklingen und ,ADD" (7) im
Display @ erscheint. Sie kdnnen nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-miniitige
Knetphase, bevor die néchste Programmphase beginnt.

** Wahrend dieser Programmphase kénnen die Knethaken @ entfernt werden. Beispiel: 27,5/RMV/2,5
bedeutet, dass nach 27,5-minitiger Gehphase mehrere Signalténe erklingen und ,RMV* (3) im Display

O erscheint. Sie kdnnen nun die Knethaken @ entfernen. Im Anschluss folgt noch eine 2,5-minitige Geh-
phase, bevor die ndchste Programmphase beginnt.
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Programm 3. Vollkorn 4. S4B

5 hell hell

gr:unlﬁngsgrod/ mittel schnell mittel schnell
chnelimodus dunkel dunkel

Gewicht 1 300( 1250 | 1500|1000 1250 | 1500 1000 1250 | 1500 | 1000| 1250 | 1500

(Gramm)

Zeit (Stunden) | 3:20 | 3:25 | 3:35 | 2:25| 2:30 | 2:35 [ 2:55 | 3:00 | 3:10 | 2:10 | 2:15 | 2:20
Vorheizen (Min.) 5 15 % 1 1 s

e e I N
Kneten 1 (Min.)

1212 2wl fizla2]2]2)2]12
Gehe%"’“”" 30| 30 |30 10|10l 25] 25| 25|10/ 10] 10
weten2vin)| 7 | 7 7 a a4 7|7 7 | 4] 4 4

ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD

gx | x| x| 5| 57| 5| 6| 6| 6| 6*| 6*| &*
Gehen 2 (Min]| 355 355 | 355 205[ 205 [205[325[ 32,5 [ 325 [ 155[ 155 [ 155

| RMV | RMV [ RMV [RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV

2,5%*| 2,5%*| 2,5%*|2,5%*| 2,5%*| 2,5**| 2,5%*| 2,5**| 2,5**| 2,5**| 2,5**| 2,5**
Gehen 3 (Min)| 55 | 35 | 35 | 35 | 35 | 35 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30

f—)

Backen (Min.) | c5 | 4o | 65 | 55 | 60 | 65 | 50 | 55 | 60 | 50 | 55 | ¢0
Warmhalten

(Min.) 60 | 60 | 60 | 0 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
Max. Vorein-
stellng der Zeit| 15 | 15 [ 15 [ 15 15 1515151515 15]15
(Stunden)

* Waéhrend dieser Programmphase kénnen weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel:
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-miniitiger Knetphase mehrere Signalténe erklingen und ,ADD" (7) im
Display @ erscheint. Sie kdnnen nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-miniitige
Knetphase, bevor die néchste Programmphase beginnt.

** Wahrend dieser Programmphase kénnen die Knethaken @ entfernt werden. Beispiel: 27,5/RMV/2,5
bedeutet, dass nach 27,5-miniitiger Gehphase mehrere Signalténe erklingen und ,RMV” @) im Display

O erscheint. Sie kdnnen nun die Knethaken @ entfernen. Im Anschluss folgt noch eine 2,5-minitige Geh-
phase, bevor die néchste Programmphase beginnt.
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Programm | 5.Low Carb | 6. Glutenfrei 7. Express 8. Kuchen
hell hell hell hell
Bréunungsgrad / mittel mittel mittel mittel
Schnellmodus dunkel dunkel dunkel dunkel
ooyl 1000|1250 1500|1000 1250|1500|1000]1250]1500| 1000|1250 1500
(Gramm)
Zeit (Stunden) | 3:09 | 3:21 | 3:33 | 3:40 | 3:45 [ 3:55 | 1:15] 1:18 | 1:20 | 1:30 | 1:35 | 1:40
Vorheizen (Min.) 15 15 15 5 5 | 20
I R R N
Kneten 1 (Min.) 25 25 25
20 21 22 12 12 12 8 8 8 RMV | RMV | RMV
Gehen 1 (Min.)
— 15 15 15 20 20 20 - - - - - -
Kneten 2 (Min.) 15 15 15 > > >
ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD 7 7 7 — - —
7* 9 11| 8* 8* 8*
. 1251145 16,5|47,5|47,5| 47,5
Geheé‘"""') RMV | RMV | RMV | RMV [RMV [RMv | = | = [ = | = | = | -
2/5** 2/5** 2/5** 2/5** 2/5** 2/5**
Gehen 3 (Min.)
22 24 26 50 50 50 20 20 20 — - -
(=)
Backen (Min) | g0 | g5 | 90 | 60 | 65 | 70 | 40 | 43 | 45 | 65 | 70 | 75
Warmhalten
(Min.) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Max. Vorein-
stellung der Zeit | 15 15 15 15 15 15 15 (15| 15| 15 15 15
(Stunden)

* Wahrend dieser Programmphase kdnnen weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel:
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-miniitiger Knetphase mehrere Signalténe erklingen und ,ADD” (7) im

Display @ erscheint. Sie kénnen nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-miniitige
Knetphase, bevor die néchste Programmphase beginnt.

** Wahrend dieser Programmphase kdnnen die Knethaken @ entfernt werden. Beispiel: 27,5/RMV/2,5
bedeutet, dass nach 27,5-miniitiger Gehphase mehrere Signalténe erklingen und ,RMV*” @) im Display
O erscheint. Sie kdnnen nun die Knethaken @ entfernen. Im Anschluss folgt noch eine 2,5-miniitige Geh-
phase, bevor die ndchste Programmphase beginnt.
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Programm | 9. Kneten | 10.Teig |11.Nudelteig| 12. Pizzateig
Bréunungsgrad /
Schnellmodus B B - B
Gewicht (Gramm) - - — —
Zeit (Stunden) 0:10-0:45 1:40 0:15 0:45
Vorheizen (Min.)
- - - -
Kneten 1 (Min.)
10-45 12 15 15
Gehen 1 (Min.)
(—) - 10 - 10
Kneten 2 (Min.) 3
- ADD - 10
5*
Gehen 2 (Min.) 3 o5 . 10
()
Gehen 3 (Min.) B 45 3 B
(—
Backen (Min.) B B 3 .
Warmhalten (Min.) B B 3 B
Max. Vorein-
stellung der Zeit - 15 - 15
(Stunden)

* Wéhrend dieser Programmphase kénnen weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel:
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-miniitiger Knetphase mehrere Signalténe erklingen und ,ADD" (7) im
Display @ erscheint. Sie kénnen nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-miniitige
Knetphase, bevor die néchste Programmphase beginnt.
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Programm 13. Joghurt 14. Marmelade | 15. Backen
hell

mittel

dunkel

Br&unungsgrad /
Schnellmodus

Gewicht (Gramm) = - —

Zeit (Stunden) 8:00-12:00 1:20 0:05-1:00

Vorheizen (Min.)
- - -

Kneten 1 (Min.)

Gehen 1 (Min.)
(-

Kneten 2 (Min.)

Gehen 2 (Min.)
()

Gehen 3 (Min.)
(=)

Backen (Min.)
Warmhalten (Min.)

Max. Vorein-
stellung der Zeit = - —
(Stunden)

- 60 5-60
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Programm 16. Programmierbar
Brdunungsgrad/ | Voreinstellung | individueller
Schnellmodus Einstellbereich
Gewicht (Gramm) = _

Zeit (Stunden) 3:05 -

Vorheizen (Min.) 5 o

.

Kneten 1 (Min.)

13 0-30

Gehen 1 (Min.)

- 25 0-30

Kneten 2 (Min.) 7

ADD 0-30
5*
Gehen 2 (Min.) 30 0-60
(= RMV ** RMV **
Gehen 3 (Min.)
30 0-60
(a—)
Backen (Min.)
60 0-80
Warmhalten (Min.)
60 0-60
Max. Vorein-
stellung der Zeit 15 15
(Stunden)

* Wéhrend dieser Programmphase kénnen weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel:
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-miniitiger Knetphase mehrere Signalténe erklingen und ,ADD" (7) im
Display @ erscheint. Sie kénnen nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-miniitige
Knetphase, bevor die néchste Programmphase beginnt.
** Wahrend dieser Programmphase kénnen die Knethaken @ entfernt werden. Beispiel: 27,5/RMV/2,5
bedeutet, dass nach 27,5-minitiger Gehphase mehrere Signalténe erklingen und ,RMV* (3) im Display
O erscheint. Sie kdnnen nun die Knethaken @ entfernen. Im Anschluss folgt noch eine 2,5-miniitige Geh-
phase, bevor die néchste Programmphase beginnt.
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Fehlerbehebung

Fehler

Mégliche Lésungen

Das Gerdt arbeitet nicht, nachdem die Start-/
Stopp-Taste @ gedriickt wurde.

Einige Programmphasen (6) wie z. B. ,Vorheizen”
oder ,Gehen” sind schwer zu erkennen, da sich
die Knethaken @ nicht drehen. Kontrollieren Sie
anhand der Tabelle ,Programmablauf”, welcher
Programmabschnitt gerade l&uft.

Kontrollieren Sie, ob das Gerdt arbeitet, indem Sie
prisfen, ob die Betriebsleuchte @ leuchtet.

Kontrollieren Sie, ob der Netzstecker an das Strom-
netz angeschlossen ist.

Das Display @ zeigt nach Programmstart ,H:HH”
an.

Das Gerdt ist nach dem letzten Backvorgang

noch nicht ausreichen abgekihlt. Stoppen Sie das
aktuelle Programm und schalten Sie das Gerdt
aus. Offnen Sie den Deckel @ und lassen Sie das
Gerdit ca. 20 Minuten lang abkihlen, bevor Sie es
weiter benutzen.

Es l&sst sich kein neves Programm starten. Die
Displayanzeige springt auf die Grundeinstellung
(Programm 1).

Das Gerdt ist nach dem letzten Backvorgang noch
nicht ausreichen abgekihlt. Schalten Sie das Geréit
aus, 6ffnen Sie den Deckel @ und lassen Sie das
Gerdt ca. 20 Minuten abkiihlen, bevor Sie es weiter
benutzen.

Das Display @) zeigt nach Programmstart ,E:EQ”
an.

Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie den
Netzstecker. Stecken Sie den Netzstecker wieder in
die Steckdose und schalten Sie das Gerdt wieder
ein. Sollte die Fehlermeldung weiterhin bestehen,
wenden Sie sich bitte an unseren Kundenservice.

Der Motor lauft, aber die Knethaken @ drehen
sich nicht.

Uberpriifen Sie, ob die Knethaken @ und die
Backform @ richtig eingerastet sind.

netz getrennt oder es gab einen Stromausfall.

Das Gerdt wurde wéhrend des Betriebs vom Strom-

Davert die Unterbrechung der Stromzufuhr nicht
lénger als 10 Minuten, féhrt das Gerdt automa-
tisch mit dem zuletzt ausgefihrten Programm fort.

Das Gerdt zerhackt beigegebene Zutaten wie
Frichte oder Nisse.

Um das Zerkleinern von Zutaten wie Friichten
oder Nissen zu vermeiden, geben Sie diese erst
zum Teig, wenn mehrere Signalténe erténen und

,ADD" () im Display @ erscheint.

Sollten sich die Stérungen mit oben stehenden L&sungen nicht beheben lassen, oder wenn Sie andere
Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Kundenservice.
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.
Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.
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Garantiezeit und
gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-
den kénnen oder fiir Beschddigungen an zerbrechli-
chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt bescha-
digt, nicht sachgemé&B benutzt oder gewartet wur-
de. Fir eine sachgeméfie Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgeméfBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 123456_7890)

als Nachweis fiir den Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder

Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die
Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kén-
nen mittels der Eingabe der Artikelnummer (IAN)
360597_2010 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.
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Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel. 0820 201 222 (0,15 EUR / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 360597_2010]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DEUTSCHLAND

www.kompernass.com

DE | AT | CH 47
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com
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