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SILVERCREST’

Introduction

Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have clearly decided in favour of a quadlity product. These operating instructions
are a part of this product. They contain important information in regard to safety,
use and disposal. Before using the product, familiarise yourself with all of these
operating and safety instructions. Use the product only as described and only for
the specified areas of application. Retain these instructions for future reference. In
addition, pass these documents on, together with the product, to any future owner.

Copyright

This documentation is copyright protected.

Any copying or reproduction of it, including as extracts, as well as the reproduction
of images, also in an altered state, is only permitted with the written authorisation
of the manufacturer.

Limited liability

All technical information, data and instructions for the installation, connection
and operation contained in these operating instructions correspond to the latest
available at the time of printing and, to the best of our knowledge, take into
account our previous experience and know-how.

No claims can be derived from the details, illustrations and descriptions in these
instructions.

The manufacturer assumes no responsibility for damage caused by failure to ob-
serve these instructions, improper use, incompetent repairs, making unauthorised
modifications or for using unapproved replacement parts.

Intended use

2

This appliance is intended only for the preparation of food in quantities expected
in domestic households:

® Mincing fresh meat,

® Making sausages with natural or artificial sausage skin,
® Making biscuits,

® Straining fomatoes.

This appliance is not intended for the processing of frozen foods or other hard
foodstuffs, e.g. bones or nuts, or for use in commercial or industrial environments.

GB | IE| NI'| CY SFW 350 D4



SILVERCREST’

Items supplied / Component description
Figure A:

Biscuit attachment with pattern strips

Stodger

Feeding tray

Cable retainer

Motor unit

Meat grinder casing made of metal

Locking clamp

Tomato outlet

Plastic screw

Strainer sieve

Transport screw

Spring

Cross blade

Cutting discs for coarse and fine mincing

Ring clamp

Sausage stuffer attachment

Sausage disc

Kubbe attachment
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Figure B:
® Locking button

Figure C:

@ “I"” button (On)

@ “0” button (Off)

@ <" button (Reverse)
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SILVERCREST’

Technical data

Voltage 220-240V ~ (AC), 50Hz
Power consumption 250-350 W
Protection class Il / [O] (Double insulation)
0 All of the parts of this appliance
Qf that come into contact with food
are food-safe.
C.O. Time 15 minutes
C.O. Time

The C.O. Time (Continuous Operation) details how long an appliance may be
used without the motor overheating and being damaged. After the appliance has
run for this period it must be switched off until the motor has cooled itself down.

Safety instructions

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Ensure that the power cable does not become damaged. Pro-
tect the cable from heat and ensure that it cannot be trapped
or clamped.

» Arrange for defective power plugs and/or cables to be
replaced as soon as possible by a qualified technician or by
our Customer Service Department to avoid the risk of injury.

» Use the appliance only in dry indoor areas, not outdoors.

Never immerse the motor block in water or any other
liquid! If you do, then you could receive a potentially
fatal electric shock.

/A WARNING!

» Never use the appliance for purposes other than those listed
here. There will be a major risk of serious accidents should
you try to neutralise the safety fitments on the appliance!

4 GB | IE| NI'| CY SFW 350 D4



SILVERCREST’

/A WARNING! RISK OF INJURY!

» Never put your hand into the openings of the appliance. Do
not insert any objects of any kind into the openings - except
for the appropriate stodger and the foodstuff to be processed.
If you do, there will be a serious risk of accidents!

» Unplug the appliance from the power source before attaching
or removing accessories.

» Do not leave the appliance unsupervised when it is ready
for use. To avoid it being switched on accidentally, always
unplug the appliance after use or during breaks.

» Only use the original accessory parts for this appliance.
Other accessories may not meet the safety requirements.

» Never operate the appliance in a no-load condition. This
could irreparably damage the appliance.

» Before changing accessories or additional parts that are in
motion during operation, the appliance must be switched off
and disconnected from mains power.

» Never use the appliance for purposes other than those
described in these instructions.

» Warning - the cross blade is very sharp! Always take care
when handling and cleaning the appliance.

» The appliance should always be disconnected from the mains
when unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

~ This appliance may not be used by children.

» The appliance and its connecting cable must be kept away
from children.

» This appliance may be used by persons with limited physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge, provided that they are under supervision or
have been told how to use the appliance safely and are
aware of the potential risks.

» The appliance must not be used as a plaything by children.

GB | IE| NI'| CY 5
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Assembly /Disassembly

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> All accessories are coated with a thin film of oil to protect them from corrosion.
Therefore, carefully clean all of the parts before using the appliance for the
first time, as described in detail in the chapter "Cleaning". After subsequent
usage, always apply a light coating of cooking oil to the metallic components.

NOTICE

> Before using for the first time, remove the protective foil from the control panel.

Assembling the meat grinder

Unfold the fold-out side. There you will find the step-by-step illustrations for as-
sembling the appliance.

1) Place the transport screw @ in the meat grinder casing @.
2) Place the spring @ onto the transport screw @.

3) Then fit the cross blade (B on so that the sharp side points away from the
spring @. Ensure that the square opening in the cross blade @ is placed

correctly on the square axle.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> The cross blade @ is very sharp! Risk of injury!

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> The appliance will be damaged if the cross blade @ is inserted the other
way around!

4) Select the appropriate cutting disc (.

6 GB|IE|NI|CY SFW 350 D4



SILVERCREST’

5)

6)

7)

Place your selected cutting disc @ into the meat grinder casing @ so that
the fixings on the cutting disc (O are located in the openings in the meat
grinder casing @.

After everything has been correctly assembled, screw the ring clamp ®
back on hand-tight.

The ready-assembled meat grinder ca sing @ is connected by a bayonet
connector to the motor unit @:

- Insert the meat grinder casing @ into the motor unit @ such that the
arrow on the meat grinder casing @ lies against the symbol % on the
motor unit @. The locking button @ presses itself in (Fig. B).

- Lightly press the meat grinder casing @ in and at the same time turn
the feeding shaft on the meat grinder casing @ into the middle position
(Fig. B) so that the arrow on the feeding shaft points to the symbol ().
When the meat grinder casing @ engages, the locking button ®
springs out.

- Finally, place the feeding tray @ on top of the feeding funnel.

- To dismantle it, press the locking button @ and turn the feeding funnel
to the right (Fig. B) % You can now pull the meat grinder casing @ out.

Assembling the sausage stuffer attachment

Unfold the fold-out side - there you will find the step-by-step illustrations for as-
sembling the appliance.

1)
2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

Remove the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

Dismantle all parts which are fitted to/in the meat grinder casing @ and
clean them.

Coat all metal parts with cooking oil.

Put the transport screw @, the spring @ and the cross blade (® back into
the meat grinder casing @.

Insert the sausage disc @ so that the fixings on the sausage disc @ are
located in the openings in the meat grinder casing @.

Then place the sausage stuffer attachment (O before the sausage disc @.
Screw the ring clamp @ on hand-tight.

Assemble the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

SFW 350 D4 GB | IE| NI'| CY 7
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Assembling the kubbe attachment

Unfold the fold-out side. There you will find the step-by-step illustrations for as-
sembling the appliance.

1) Remove the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

2) Disassemble any attachments that might be fitted and clean the meat grinder
casing ©.

NOTICE

> To use the kubbe attachment (, neither the cross blade @ with the spring @,
nor a cutting or sausage disc @/ are required! Remove these from the
meat grinder casing @ if necessary.

3) Coat all metal parts with cooking oil.

4) Insert the two plastic parts of the kubbe attachment (® so that the fixings on
the bottom kubbe attachment @ ring are located in the openings in the meat
grinder casing @.

5) When everything has been attached correctly, screw the ring clamp @ back
on hand-tight.

6) Assemble the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

Assembling the biscuit attachments
Unfold the fold-out side. There you will find the step-by-step illustrations for as-
sembling the appliance.
1) Remove the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.
2) Disassemble any aftachments that might be fitted and clean the meat grinder

casing @.

NOTICE

> To use the biscuit attachment @), neither the cross blade @ with the spring @,
nor a cutting or sausage disc @/@® are required! Remove these from the
meat grinder casing @ if necessary.

3) Coat all metal parts with cooking oil.
4) Pull the pattern strips @ away from the front of the biscuit attachment @.

5) First place the plastic disc and then the metal disc of the biscuit attachment @
into the meat grinder casing @ (see fold-out side). Insert the biscuit attach-
ment @. so that the fixings on the biscuit attachment @. are located in the
openings in the meat grinder casing @.

6) After everything has been correctly assembled, screw the ring clamp ®
back on hand-tight.

8 GB | IE| NI'| CY SFW 350 D4



SILVERCREST’

7) Replace the pattern strips @ back in to the front of the biscuit attachment @.
Ensure that the grip on the pattern strips @ points away from the appliance.
If it does not, you will not be able to adjust the pattern, which is located
directly on the grip.

8) Assemble the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

9) To dismantle it, you must first remove the pattern strips @ before you can
screw the ring clamp (B open and take the biscuit attachment @ back out.

Fitting the strainer attachment

Unfold the fold-out page - it contains the step-by-step illustrations for assembling
the appliance.

1) Remove the meat grinder casing @ as described in “Assembling the meat
grinder”.

2) Remove any attachments that might be fitted and clean the meat grinder
casing ©.

> The transport screw @ and the cross blade @ with the spring @ are not
required for the strainer attachment! Remove these from the meat grinder
casing @ if necessary.

3) Push the plastic screw @ into the meat grinder casing @.

4) Push the strainer sieve ) over the plastic screw @ so that the tabs on the
strainer sieve (D fit into the recesses in the meat grinder casing @. The holes
of the strainer sieve @ should be facing downwards.

5) Once everything has been correctly attached, roll the ring clamp (® over the
strainer sieve ® and screw it on hand-tight.

6) Fit the meat grinder casing @ as described in “Assembling the meat grinder”.
7) Undo the locking clamp @ on the tomato outlet @.

8) Place the tomato outlet @ under the strainer sieve by pushing the tip of the
strainer sieve (O through the small hole in the tomato outlet @:

SFW 350 D4 GB|IE| NI'|CY 9
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9) Fasten the locking clamp @ so that it grips the meat grinder casing @.

10) Close the locking clamp @ by flipping the small closure over the locking
clamp @.

Operation

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> NEVER open the housing of the motor unit @ - it does not contain any
user-serviceable elements. If the housing is opened, the warranty becomes
void. If the housing is opened, there is a risk of receiving a potentially fatal
electric shock.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use the appliance for longer than 15 minutes continuously. To avoid
an overheating of the appliance, after such a period switch it off and allow
it to cool down for ca. 30 minutes.

> NEVER activate the buttons "I" @ or "<" @, during a change of rotation
direction, if the appliance motor has not come to a complete stop. This
could damage the motor.

10 GB|IE|NI|CY SFW 350 D4
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Operating the appliance
Once the appropriate attachments have been fixed:

1) Place the appliance where it will at all times be absolutely stable and under
no circumstances could it fall off of the work surface or in any way come into
contact with water (due to vibrations or becoming snagged in the power
cable). Vibration is unavoidable when it is working.

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Never touch an appliance, which is plugged in or is operational when it
happens, that falls or lands in water - or in the case of other emergencies!
First disconnect the appliance from the mains power source in all emergency
situations! Otherwise you run the risk of serious injury or loss of life!

2) Put the food which is to be processed in the feeding tray @ and place a
catchment container at the front under the exit opening.

3) First press the button “0” @ to check that the appliance is still switched off.
Otherwise there is a risk that the appliance could unintentionally start
when the plug is inserted into the power socket.

4) Then insert the plug into a mains power socket.

5) Press the button “I” €D to start the appliance.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Push the foodstuff into the feeding shaft ONLY with the round stodger @ -
NEVER with one’s fingers, forks, spoons or similar objects. That could lead
to physical injury and also damage the appliance.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not ever press so hard that the motor gets audibly slower. This could
overburden the machine and damage it.

Processing meat

1) Use pieces of meat that fit easily into the feeding funnel. If necessary, cut the
meat to size beforehand. Check that the meat does not have any bones and

or tendons.

/\ WARNING!
> Minced meat is very prone to bacterial contamination. Therefore take care
to maintain good hygiene when processing meat. If you do not, it may
cause serious health problems.
2) When you have read and understood all of the instructions on the topic
“Meat”, you can now use the appliance as described in the chapter
“Operating the appliance”.

SFW 350 D4 GB|IE| NI'|CY 11
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Processing sausage meat
1) Pass meat through the meat grinder twice before using it as sausage stuffing.

2) To make sausage stuffing, add some chopped onions, spices and other
ingredients to the minced meat, as per your recipe, and knead the mixture
well. Refrigerate this for 30 minutes before processing it further.

3) Pull one end of the sausage skin (natural or artificial sausage skin) onto the
sausage stuffer attachment (O and tie a knot in the other end. For 1 kg of the
filling, you will need approximately 1.60 m of sausage skin.

Soak the natural sausage skin in lukewarm water for about 3 hours before
using it and wring it out before attaching it. This will make the natural sau-
sage skin more elastic. Natural sausage skins are available from butcher
suppliers close to slaughter houses or from your family butcher.

4) The sausage mixture will be pressed into the sausage skin by the sausage
stuffer attachment @. When it is long enough switch the appliance off, press
the sausage together at the ends and rotate it a couple of times along its
longitudinal axis.

Sausage meat tends to expand when cooked or frozen. Therefore, to
prevent it from bursting it is best not to overstuff the sausage.

5) When you have read and understood all of the instructions on the topic
“Sausage”, you can now use the appliance as described in the chapter
“Operating the appliance”.

Using the kubbe attachment

With the kubbe attachment (B foodstuffs can be processed to form hollow rolls
of meat or vegetables, which can then be stuffed as desired.

1) First put the meat through the meat grinder twice before pressing it through
the kubbe aftachment ®.

2) When you have read and understood all of the instructions on the topic
“Kubbe-Attachment”, you can now use the appliance as described in the
chapter “Operating the appliance”.

12 GB | IE| NI'| CY SFW 350 D4
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Making biscuits

After you have made the biscuit pastry according to your recipe, and after having
fixed the biscuit attachment @:

1) Line a small baking tray with greaseproof paper and place or hold it directly
under the exit opening at the front of the appliance.

2) Press pastry evenly into the meat grinder casing @ - the transport screw @
then pushes it through the selected design on the design motif strip of the
biscuit attachment @.

3) When the biscuit is the required length, stop the appliance and break the
pastry off at the exit opening. Lay the biscuits on the baking tray.

4) When you have read and understood all of the instructions on the topic

“Biscuits”, you can now use the appliance as described in the chapter
“Operating the appliance”.

Straining tomatoes
1) Place a container under the tomato outlet @.
2) Place a container at the front under the strainer sieve (.

3) Quarter the tomatoes and push them into the meat grinder casing @ slowly

and evenly.

The plastic screw @ pushes the tomatoes through the strainer attachment.
The strained tomatoes fall into the tomato outlet @.

The tomato skin is ejected from the strainer sieve @ at the front of the appli-
ance.

If tomato juice starts leaking from the screw joints of the strainer attach-
ment, this can have the following causes:

— You are working too fast.
— You are using too much pressure to press the tomato pieces into
the appliance.
— The fomato pieces are too large.
> Try working more slowly, press the tomato pieces gently into the appliance
and cut the tomatoes into smaller pieces.
4) Once you have read and understood all of the instructions in the section

“Straining fomatoes”, you can use the appliance as described in the section
“Operating the appliance”.

SFW 350 D4 GB | IE| NI'| CY 13



SILVERCREST’

Non-functionality
If the drive is blocked by accumulated food:

B Press the button “0” @@ to stop the meat grinder.

B Press and hold the button “<” €. The appliance will now run in the reverse
direction. This enables you to transport the food which has become stuck a
short way backwards, and the motor to run freely again.

B When the drive runs smoothly again, release the “<” é® button.
B Press the button “I” @ to re-start the meat grinder.

B If you do not succeed in getting the drive free with this, clean the appliance
as described in the chapter “Cleaning”.

Should the motor suddenly stop, it could be due to automatic
activation of the internal overload fuse. This is intended to

protect the motor.

B Switch the appliance off and allow it cool down for approximately 30 minutes
before continuing to use it.

B Should this not work, wait for a further 15 minutes.

B If it still does not function at the end of this period, this indicates a technical
problem. In this case, contact the Customer Service Centre.

If the power cable is damaged or the accessories are

visibly damaged:

B Immediately switch the appliance off by pressing the “0” @ button!

B If this is not possible without risk to personal safety, disconnect the plug from
the mains power socket.

B Arrange for the defective parts to be repaired by Customer Services before
re-using the appliance.

Cleaning

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Disconnect the plug from the mains power socket before cleaning the appli-
ance. In this way accidents caused by the inadvertent switching on of the
appliance and electric shocks can be avoided.

14 GB | IE| NI'| CY SFW 350 D4
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Cleaning the motor block

B Clean the exterior surfaces and the power cable with a slightly damp cloth.
For stubborn dirt, add mild detergent to the cloth. Afterwards, wipe with a
cloth moistened only with fresh water to ensure that all detergent is removed.
Dry the appliance well before re-using it.

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Never immerse the motor block @ in water or any other liquid! Should
this occur, you are at risk of a potentially fatal electric shock if permeating
moisture makes contact with the electrical wiring.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Never use detergents, abrasive cleaners or solvents. These could damage
the appliance and leave residues on the foodstuffs.

Cleaning the accessories
B Clean the accessories that could come in contact with foodstuffs, ...
- with hot water and a household detergent suitable for use with foods.
NOTICE

> We recommend using a bottle brush to clean the strainer sieve .
This makes it easier to clean the small holes.

NOTICE
> @ The plastic part of the biscuit attachment @), the stodger @, the

sausage stuffer attachment @ and the kubbe attachment @ are
dishwasher safe.

> Place the plastic parts in the upper basket of the dishwasher if possible and
make sure that none of the parts can get stuck. Otherwise, the plastic parts
could become deformed!

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> The cross blade @ is very sharp! Risk of injury!

B Dry all parts thoroughly, before re-using the appliance.
NOTICE

> Apply a light coating of cooking oil to all metallic components after each
cleaning Otherwise, metal parts can discolour!

SFW 350 D4 GB|IE| NI'|CY 15
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Storage

B Wind the mains cable clockwise around the cable retainer @ on the underside
of the appliance and fasten it in place as shown below. This keeps it safe
from damage:

H Store the appliance at a dry location.

B After drying the metal attachments coat them lightly with a litlle cooking oil -
if you are not going to use the appliance immediately. This will protect them
from corrosion.

B Store the appliance where it will be out of reach of children and people
requiring supervision. They are not always able to correctly assess the
potential risks involved with using electrical appliances.

16 GB | IE| NI'| CY SFW 350 D4
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Disposal
Do not dispose of the appliance in your normal domestic waste.

This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Dispose of the appliance through an approved disposal centre or at your com-
munity waste facility. Observe the currently applicable regulations. In case of
doubt, please contact your waste disposal centre.

Your local community or municipal authorities can provide information on how to
dispose of the worn-out product.

The packaging protects the appliance from damage during carriage.
The packaging materials have been selected for their environmental friendliness
and ease of disposal, and are therefore recyclable.

R

Returning the packaging to the materials cycle conserves raw materials and
reduces the amount of waste that is generated. Dispose of packaging materials
that are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

NOTICE

> |f possible, keep the original packaging of the appliance during the warranty
period so that the device can be packed properly for returning in the event
of a warranty claim.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner.

b Note the labelling on the packaging and separate the packaging material
components for disposal if necessary. The packaging material is labelled with
abbreviations (a) and numbers (b) with the following meanings:

1-7: Plastics
20-22: Paper and cardboard
80-98: Composites

SFW 350 D4 GB | IE| NI'| CY 17
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Kompernass Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights
are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase. Please keep your receipt in a
safe place. This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within three years of the date of
purchase of the product, we will either repair or replace the product for you or
refund the purchase price (at our discretion). This warranty service requires that
you present the defective appliance and the proof of purchase (receipt] within
the three-year warranty period, along with a brief written description of the fault
and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired
or replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the
beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and
defects present at the time of purchase must be reported immediately after un-
packing. Repairs carried out affer expiry of the warranty period shall be subject
to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guide-
lines and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject to normal wear and tear or to fragile parts which
could be considered as consumable parts such as switches, batteries or parts
made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used
or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the
product regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and
actions that are discouraged in the operating instructions or which are warned
against must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.

18 GB | IE| NI'| CY SFW 350 D4
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Warranty claim procedure
To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item number (e.g. IAN 123456_7890)
available as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate on the product, an engraving
on the product, on the front page of the operating instructions (below left) or
on the sticker on the rear or bottom of the product.

B |f functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

EF3E You can download these instructions along with many other manuals, product
Py videos and installation software at www.lidl-service.com.

=] This QR code will take you directly to the Lidl service page
e | (wwwilidkservice.com) where you can open your operating instructions

by entering the item number (IAN) 352828_2010.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/ Min., (peak))
(0,06 EUR / Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie
(cY) Service Cyprus
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 352828_2010]

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21 ¢ 44867 BOCHUM
GERMANY

WWWw. kompernoss.com

SFW 350 D4 GB | IE| NI'| CY 19
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Recipes
Kibbeh
Ingredients for the mince filling
400 g lean beef or lamb
2 onions
10 g flour
25 g coarsely chopped pine nuts
1/2 tsp. each of ground allspice, cinnamon, cumin, caraway, cloves, nutmeg

Salt and pepper

Ingredients for the shell

500 g bulgur wheat (soaked)
500 g lean beef or lamb

1 onion

1 pinch of black pepper, 1 pinch of chilli

Mince filling
Prepare the mince filling first and leave it to cool while you prepare the shell.

Chop the meat twice with the mincer (using first the coarse, then the fine perforated
disc @). Mix the meat, flour, pine nuts and spices well. Chop and sear the onions.
Add the mince and mix it with the onions. Thoroughly fry the mixture, then let it cool.

Shell

Chop the meat for the shell twice with the mincer (using first the coarse, then the
fine perforated disc @) and mix it with the bulgur wheat, chopped onion and
spices. Process the mass twice more using the mincer. Replace the perforated
disc @ with the kibbeh attachment ® (see chapter “Installing the kibbeh attach-
ment”) and make kibbeh shells of approx. 7 cm length.

Preparation

Fill each kibbeh shell with the mince as soon as it is made, pinching the ends
together to create small pouches. Deep-ry the finished kibbeh in hot oil (190 °C)
for approximately 3 minutes. They should have a golden brown colour.
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Meat rolls

Ingredients for the mince shell
450 g of lean Lamb, Veal or Beef
150 g Flour

1 Tsp Pimento (type of pepper)

1 Tsp Nutmeg

1 Pinch Chili powder

1 Pinch Pepper

Ingredients for the meat filling

700 g Mutton

1 1/2 Tbsp Olive oil

1 1/2 Tbsp Onions, finely chopped
1/2 Tsp Pimento (type of pepper)
1/2 Tsp Salt

11/2 Tbsp Flour

Pass the meat for the wrapping through the meat grinder twice (using first the
medium-sized, then the fine perforated disc @) and then combine it with the
ingredients. Then pass this mixture through the meat grinder twice. Exchange
the cutting disc @ for the kibbeh attachment @ (see chapter “Using the kibbeh
attachment”).

Shape the kibbeh wrappers with the kibbeh attachment ® and then freeze them.

Filling:

Pass the meat through the meat grinder twice (using first the medium-sized, then
the fine perforated disc @). Saute the onions and then mix them well with the
meat and other ingredients. Fill the kibbeh wrappers and fry until done.

Alternative Fillings:

250 g steamed Broccoli

or 250 g steamed Zucchini
or 250 g cooked Rice
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Fresh Grill Sausages
Ingredients:

300 g lean Beef

500 g lean Pork

200 g Shoulder bacon

20 g Salt

1/2 Tsp ground white Pepper
1 Tsp Caraway

1/2 Tsp Nutmeg

Pass the beef, pork and bacon through the meat grinder twice.
Add the mixed spices and salt and thoroughly knead for 5 minutes.

Place the sausage filling in the refrigerator for ca. 30 minutes. Fill the skins with
sausage meat as detailed (see chapter “Processing sausage meat”) and make
sausages of ca. 25 cm in length.

Grill the sausages well and eat them on the same day.

Biscuits

Ingredients:

500 g butter

500 g sugar

2 - 3 packets of vanilla sugar
1 packet of vanilla custard
1/4 tsp salt

1 egg

4 egg yolks

800 g plain flour

2 tbsp baking powder

200 g ground (blanched) almonds

Zest of a lemon

Beat the butter until fluffy. Add the remaining ingredients one after another and
knead well into the dough. Cover the finished dough and allow to stand for
around 12 hours in the fridge (e.g. overnight). Then pass it through the meat
grinder with the biscuit attachment @. Place the biscuits on a baking tray lined
with baking paper. Bake the biscuits in a pre-heated oven at 180°C for approx.
10 - 15 minutes until golden brown.
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L

Eicaywyn
2uyxapnThpIa yia TRV ayopd NG véag 0ag CUOKEUNG.
Arodacioate érol v amokTnon evog mpoidvtog uynng moidtntag. O odnyieg
XEIpIopoU gival TpApa autou Tou Tpoidvrog. Mepiéxouv onpavtikég umrodeieig
yia v acddheia, T xprion kai v anoppiyn. Mpiv amd m xpron Tou mpoio-
vrog e€oikeiwBeire pe OAeg TIG UToSeiéeig xeipIopol kal aodaeiag. Xpnoiporoieite
1O TTPOIdY pdvo 6TWG TEplypadeTal Kal yia Ta avadepopeva media xpnong.
Quldére autig Tig 0bnyieg kald. Mapadidere OXa Ta tyypada ot mepinTaon
mapadoong Tou MPoibvTOG Ot TpiTOUS.

Mveuparnka dikaiwpara
Autég o1 0dnyieg ixouv TpooTacia MVEUPATIKOV SIKAIWPATWY.

K&Oe avatimoon 1) k&Oe emavikSoon akdpa kar Tpnparikd, kabog kai n avarma-
PAYWYI ATTEIKOVIOEWY, AKOHA KAl GE TPOTTOTIOINHEVT KATACTACT) EMITPEMETAI HOVO
HE YPATITH €YKPIOHN TOU KATAOKEUAOTH).

Mepropiopodg cubivng

‘Oeg o1 mepiexdpeveg Texvikég mAnpodopieg, Ta Sedopéva kar ol umodeiéeig yia
N oUvSeon Kal To XEIPIOPS Ot auTég TiG odnyieg XelpIopoU, avTioToixouy oV
reheutaia MEn Tng Texvoloyiag Tev ektuttwotwy kar Sie€dyovral AapPavovrag
uTTIOYN TIG PEXP! TOPA EPTTEIPIEG KAl YVOOEIG Hag OTo aveTepo emimedo.

Amé Ta oToIxgia, TIG amEIKOVIOEIG Kal TIG TIEpypadéq ot auTég TiG odnyieg Sev
pmopouy va eyepBoly amaitroeig.

O katackeuaothg Sev avalapPave kapia euBivn yia PAaBeg amd pn Tpnon
TV 0dNyIGY, aTd PN cUPGWVN HE TOoug KavoviopoUg xpron, amd eobalpéveg
emokeutg, amd pn eykekpipéveg die€ayBeioeg Tpomomoinoeig i amd xpron pe
emTpemopevav eaptnudTwy.

XpfRon ocUpPwWVN HE TOUG KAVOVIOHOUG
Auth n ouokeur| mpofAémerar amokeioTika yia Ty emelepyacia povo Tpodipwy
O OIKIOKEG TTOCOTNTEG OTO 181WTIKO VOIKOKUPIO:

® [ia va yihokoyere ppecko Kpeag,

® [a m Snpioupyia houkdvikou ot puoikd f Texvntd evrdobia,
® [ia va ¢naéere kouhoupdkia,

® [ToAromoinon TopaTag.

H cuokeur| Sev mpoPAémeral yia v emeéepyacia kateguypévay f GV okAnpov
Tpodipwy, .x. kKokaka A Enpoi kapmoi kar 6y yia v emeéepyacia ot emayyeh-
patika f Propnyavikd media.
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ZUvolo arrootolrg/ Mepiypadn eaprnuarwv
Ameikovion A:

E€aptnpa yia kouhoupdkia pe Awpideg oxediwy

E¢apmpa vbnong

Aiokog mAnpwong

Aidraln 10Méng kakwbiou

Swpa potép

MNpooappoyiag kpeatopnxavrg amd péTaiho

>diykmpag acdpakiong

E&obog Topdrag

MAaoTikdg koxAiag

211a moATtoroinong

KoxAiag peradpopag

Ehampio

Sraupwt Aemida

Xovtpdg kai Aerrrog Sidrpnrog Siokog

AakriNiog kheidwpatog

Emiepa oupmieong Aoukavikou

Aiokog yia Aoukavika

Eé&ptnpa Kubbe

0066000000000 C

Armeikdvion B:

® Koupri acpdhiong

Ameikovion C:

@ Miikrpo ,I” (Evepyomoinon)

@ T\krpo , 0" (Amevepyoroinon)
@ Miikrpo <" (Mpog Ta miow)
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Texvikég mAnpodopisg

Téon 220-240V ~ (evalacoodpevo pebpa), 50Hz
Karavalwon evépyeiag 250-350 W
Katnyopia mpooraciag I/ @ (SmA pdveon)

OMa ta eéaprpara autig TG CUCKEUNG
Q'F Ta orroia épyovral ot emadn pe TPOGIpa

pTTopoUYV va xpnaipormolouvral pe achaleia
ora TpodIpa.

Xpovog ouvropng Aemoupyiag 15 emrra

Xpovog oluvropng Aeiroupyiag

O xpdvog olvropng Aemoupyiag Seixvel yia mdoo xpdvo pmopti kaveig va
Aeiroupyei pia ouokeur| xwpig va utrepBeppavBei To potép kal xwpig va mébel
BAAPeg. Merd To Sobévra olvropo xpdvo Aemoupyiag mpémel n cuokeur va
amevepyoroinBei 1600 ¢wg dTou TO POTEP KPUWOEL.

Yrrodsidaig aodalsiag

KINAYNOZX HAEKTPOINAHEIAZ

» Mpootére wote 1o kaAwdio SikTUou va pnv kataoTpadei.
Kpatfote 1o pakpid améd kautég mepioxég kai TomoletfoTe
TO €701 WOTE va pnv priopsi va maotei mouBeva.

» Ta kateotpappéva karwdia Siktbou 1y Buopara mpérmel va
avrikaBioravral apécwg amd eouciodotnuivo Mpoocwmiko,
woTe va amodelyovrar kivduvol.

> XPNOIPOTIOIEITE TN CUCKEUTN HOVO Of OTEYVOUG XWPOUG, OXI
ot e£wTEPIKOUG XWPOUG.

Moté pn BuBilere Tn povada kivnTApa oTO VEPS 1y OF
AaMa uypd! Ze AN mepitroon utrdpxer kivéuvog
{wng amd nhektpormanéia.

A MPOEIAOMOIHZH!

> [loté pn xpnoipoToIEiTe T CUCKEUN YIa AAAOUG OKOTTOUG aTTO
Toug Teplypadopevoug oTig mapouoeg odnyieg. Yrapyer au-
Enpivog kivduvog eav Aoyw eadalpévng xpriong Bioere extog
AeIToupyiag Toug pnxaviopoug acdaieiag ot cuokeun!
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A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

» [Moté pnv ayyilere avoiyparta oty cuokeun. Moté pnv e10d-
yeTe Kammoia avTikeipeva ekei péoa - pe e€aipeon To ekdoToTe
e€aptnpa wbnong kai Ta mpog emeéepyacia TpOdIpa. Te ANAN
TTEPITITWOT) PTTOPEL Va UTTapXE! peyahog kivouvog atuyfparog!

» TpaPare mpwra o Buopa amd my mpila mpiv eicayeTe
amopakpUvete e€aptipara.

> [Noté unv adrjvere T cuckeun| xwpig emmMPENON, OTav €ival £ToIpn
mpog Aemoupyia. Merd ) xpron ) ot SiakorTég kaTa Ty epya-
oia Byadere To Puopa anéd my mpida, yia va armoduyere avermnOU-
HINTN EKKIVNON.

» Xpnoiporoigite povo ta yvioia aéecoudp yia auth T
ouokeur). ANa e&aptpara mBavag va pny tival emapkog
acdahrn).

» [Moté un Aeroupyeite T ouokeur) otav eivar adeia. Autd propei
va mpokahéoel avemravopBwtn BA&Pn otn cuokeun.

» Mpiv and my avrikatrdoraon aéeooudp ) emmpdobetwv
e£aptnuaTwy, Ta oroia kivouvtal kard T Aeiroupyia, TPETEl
va amevepyotioinBei n cuokeur kal va anmoouvdedei amod To
Siktuo.

» Mn xpnoiporoicite T cuokeur| yia a\\oug okormoug amd
Toug Tieplypaddpevoug oTig Tapouoeg odnyieg.

» Mpoooxn: n otaupwth Aemida cival moAu kodrepn! Na eiote
TTAVTa TTPOCEKTIKOI KATA Tr) HeTayeipion kail Tov kaBapiopd
NG CUOKEUNG.

» H ouokeun mpémer va amoouvdéeral mavra amo 1o SikTuo
otav Sev emTnpeital kal TPIV amo T GUVAPHONOYnoN, TV
amoouvappoloynon f Tov kabapiopd.

» H ouokeun Sev emrpémeral va xpnoipormoleital and maidid.

» H ouokeun kai To kahodio olvdeong TG Tpémel va durdo-
oovral pakpid amd ta maidid.
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A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

» Mmopsei va yiveral xprion autrg TNG CUCKEUNG Ao AToud
HE peElwpéveg duoikig, aioBnTEIaKEG A VONTIKEG IKAVOTNTEG N
pe ENelyn epmeipiag kal/f yvooewy, epodcoy emtnpouvral fy
géxouv ekmmaideutel avadopikd pe TV acdhali xpron g ou-
OKEUNG Kal £xouv Katavoroel Toug emakdlouboug kivéuvoug.

» Ta maidid dev emrpémeral va maidouv pe T CUOKEUN.
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Zuvappoloynon / Ammoouvappoloéynon

> Ola ta eapmpara mpoPAémovral pe pia Aerrtr) orpdon Aadiou yia va
npootarebovral amd m SidBpwon. Erol mpiv amd v mpwtn xpron kaba-
pioTe OAa 1a eapTipaTa TPOCEKTIKG OTTWG TTEPIYPABETAl AeTTTOPEPLG OTO
Kedahaio "KabBapiopdg". Tpifere otn ouvéxeia dAa ta peraA\ikd Tprpata
pe Niyo Aadi payeipikig.

YMNOAEI=H
> [piv amd my mpe Xprion anopakplveTe Ty TTpooTateuTikr pepBpdavn
amé 1o medio MARKTPWY.
Zuvappoldynon HNXaviHaTog KOormg Kipa

Avoiére v mieupd avolyparog - Oa Ppeire ekel ™ ceipd cuvappoloynong pe
QATTEIKOVIOEIG.

1) TomoBerfote Tov koxAia peradopdg @ otov mpocappoyia kpeatopnyaviig @.
2) Eicdyere 1a ehampia @ otov koxhia peradopdg @.

3) 31 ouvéyeia TomoBemote T otaupw Aemida (B éro1 hoTe n MAeupd pe TIg
Nemrideg va Seiyver pakpid amd to ehampio @. H yoviakh eykorm g otau-
pwthg Aemidag B mpéme va ebappdlel ocwotd oto ywviakd dova.

!

/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> H oraupwt Aemida @ civar mold kodrepn! Kivéuvog Tpaupariopou!

MPOXOXH - EMMPArTMATEX ZHMIEX!
> H ouokeur maBaivel {nuid dtav n oraupwth Aemida @ TomoBereitar avamodal

4) EmM&re Tov emBupntd Sidrpnro Sioko @.
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5)

6)
7)

TomroBernote Tov emAeypévo Siatpnro Sioko ) oTov Mpocappoyia kpea-
Topnxaviig @ kard Tpdmo, wote ol otepewoeig oto SidtpnTo Sioko P va
Bpiokovral oTig eykotég Tou Mpooappoyta kpeatopnxavig @.

Orav 6\a éxouv TorobemBei oword, Biddote To Saktiho acpdhiong B odixra.

O trolpog povrapiopivog Mpocappoytiag kpeatopnxaviig @ ouvdiera
péow piag aodANIoNG PTayIoVET pe T PTAOK potép @:

- Eiodyere Tov mpooappoyia kpeatopnxavig @ oto pmiok potép @, £ro
wore 1o Bélog va Ppiokeral otov mpooappoyéa kpeatopnxavg @ oro
olpfBoro % oto pmok potép @. To kouptti aodpahiong @ méleral
mpog Ta péoa (Eik. B).

- Théote Tov mpooappoyéa kpeatopnyavig @ ehadpdg mpog Ta péoa kai
TEPIOTPEYTE TOTE TNV UTTOSOX ! TTARPWONG OTOV TTPOCAPHOYEQ KPEQTON:-
xavig @ om pecaia Bton (Eik. B), é&ro1 wote 1o Pihog va Seixvel mpog
v unodoxn MAfpwong oto oupBoro 6 . Orav o mpooappoytag
pnxavhg @ koupmooel, o koupmi acdpdhiong O mda mpog Ta éw.

- Téhog TomoBemiote To Soxeio Mjpwong @ emdve amd 1o xwvi TApwong.

- Ta v amopdkpuvon marfoTe To kouptt acpahiong O kar mepioTpiyTe
T0 XwVi MAfpwong maAi mpog Ta &e€id (Eik. B) % 3 ouvéxeia propei-
1e va Tpapnéere ¢&w Tov mpooappoyia kpeatopnyavig @.

Movrapiopa edapriparog wOnong

Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekei TN oeipd cuvappoldynong pe
ameikoviosig.

1)
2)

3)
4)

5)

6)

7)
8)

AmopakpUvere Tov mpooappoyia kpeatopnyaviig @, dmwg meprypdderal
OTN «ZUVapPHOAOYNOT HNXAVAHATOG KOTIHG KIHA».

Armocuvappoloynote OAa Ta pépn Tou eival TommoBempéva otov/pica otov
mpocappoyta kpeatopnyaviig @ kar kabapiote Ta.

Tpiyte ONa Ta peralikd TpApaTa pe Aadi payelpikig.

TomoBerfore avéd Tov koxAia peradopag @, Ta ehampia @ kai ™ otaupw)
Nerida B otov mpooappoyia kpeatopnyavig @.

TomoBerfote To Sioko yia houkavika B 101, woTe o1 oTepedoElg oTo Sioko
yia houkdvika @ va Bpiokovrar oTig eykotTég Tou Mpooappoyéa kpeatopn-
xavig @.

3m ouvéyeia TommoBetiore To eédptua wOnong yia houkavika P prpootd
amné 1o Sioko yia houkavika .

Bidhote kakd To Saktihio acdaiong (B.

JuvappoloynoTe Tov Tpooappoyta kpeatopnyavig @ omwg mepiypddera
OTN «ZUVapPOAOYNOT UNXAVNG KOTIMG KIHA».
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Movrapiopa edapmiparog Kubbe
Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekei T oeipd cuvappoldynong pe
ameikoviosig.
1) AmopakpUvere Tov Mpooappoyéa kpeatopnxavig @, 6mwg mepiypaderal
oTN «ZUVAPHOAOYNOT HNXAVAHATOG KOTIAG KIPA».
2) AmopakpUvere evbexopeva e€aptipata kar kabapioTe Tov Mpocappoyia
kpearopnyavig @.

YMNOAEI=H

> Ta 1o e€aptnpa Kubbe @ Sev amarreitar oUte n oraupw Aemida B pe To
ehampio @ oUte évag Siatpntog Siokog f Siokog kot g derwv O/ D!
Edpboov amarreital, apaipiore ONa autd ta eaptiuara amé Tov mpooap-
poyta kpeatopnxavng @.

3) Tpiyte ONa Ta peralhikd TpApaTa pe Aadi payeipikng.

4) TomoBeriore Ta SUo mhaoTikd TpApata Tou eéaptparog Kubbe @ ¢roi, wote
ol oTepewElg oTov kdTw daktuhio Tou e€apthpatog Kubbe (B va Bpiokovral
OTIG eyKOTIEG TOU TTpooappoyta kpeatopnxavig @.

5) Eddbdoov 6ha éxouv TomobernBsi cwotd, Pidwote mahi To Saktuhio acda-
ong ® oAU odixTa.

6) Zuvappoloynote Tov Tpocappoyia kpeatopnxavihg @ dmwg meprypdderan
oTn «ZUvVapPoOAOYNOTN UNXAVNG KOTIMG KIHA».

Movrapiopa saptijparog yia kouloupakia
Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekei TN oeipd cuvappoldynong pe
ameikoviosig.
1) Amopakplvere Tov Mpooappoyéa kpeatopnxavig @, omwg mepiypddera
OTN «2UVapPPOAOYNON UNXAVAHATOG KOTIG KIHG».
2) AnopakpUvere evdexopeva eaptipata kai kabapiote Tov Mpooappoyta
kpeatopnyavig @.

YMNOAEI=H

> [ia 1o e§dpmpua yia kouhoupdkia @ Sev amarreitar obte n otaupwm Aemda @

pe 1o ehatrpio @ olte évag Sidmpnrog Siokog N Siokog kormg derov O/ !
E¢poocov amareital, apaipéote Oha autd ta e€apmpara amd Tov mpooappoyta
kpeatopnyavng ©.

3) Tpiyte ONa Ta peralhikd TpApaTa pe Aadi payeipikng.

4) Bydhte T Awpida pe oxtdia @ pripootd amd to edpmpa yia pmokora @.

5) TomoBerfore mpoTa Tov mhaoTikd Sioko, oTn ouvéxeia To peTaAikd Sioko
Tou e€aptipatog yia kouhoupdkia @ oTov mpooappoyia PNxavig KothG
kipd @ (BAéme mieupd avoliyparog). TomoBerAote To e€dpTua yia koulou-
pakia @ irol, wote o1 otepenoeig oto e€apTnua yia kouloupdakia @ va
Bpiokovrar oTig gykotég Tou Mpooappoyéa kpeatopnxavig O.

6) ‘Orav d\a éxouv TommobernBei cwotd, Biddore To Saktihio acpdhiong ®
odixTa.
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7)

8)

9)

Eiodyere mai ) Awpida pe oxtdia @ prpootd oto edpmpa yia kouhou-
paxia @. Mpooiére wote n AaPry ot hwpida pe oxtdia @ va Seiyver pakpia
amd 1 ouokeur}. ANIGG Se pmropeite va puBpicete To oxédio To omoio
Bpiokerar ameuBeiag otn Aafh.

SuvappoloyroTe Tov Tpocappoyéa kpeatopnxavig @ dmwg meprypdderal
oTN «ZUVAPHOAOYNON HNXAVAG KOTTNG KIHG».

la mv amopdkpuvon mpéme mpwra AN va TpaPnéere T Awpida pe oxidia @,
mpiv propéoere va EePiduoete o Saktihio achahiong @ kar va Bydkere v
10 e£dpTnpa yia pmokdta @.

TorroOirtnon :apriparog molromoinong

Zedmhwote T oehida - exel Ba Bpeite T Siadikacia TomoBitong ot eikbveg.

1)

2)

Adaiptote Tov mpocappoyta kpeatopnyavig @, 6mwg meprypaderar oto
amOoTACHA «2UVAPHOAOYNON HNXAVIHATOG KOG KIHG».

Adaiptore Tuxov eéapmpara kar kabapioTe Tov mpocappoyia kpeatopnya-

vig O.

YNOAEI=H

> Ta o e€dptnpa moktomoinong Sev amareital o koxAiag perapopdg @ kai

3)
4)

5)

6)

7)
8)

n oraupwt Aemida @ pe 1o ehampio B! Epdoov amartital, apaipiote Ta
6Aa ané Tov mpooappoyia kpearopnyavig @.

Eicayayere Tov mhaoTiké koxhia @ otov mpocappoyia kpeatopnyxavig @.
Eicaydyere ) ofjra moktomoinong O katd réitoiov TpédTO MAVWL amd TOV
mhaoTikd koxhia @, Gote ol otepewotig o ofjta moitomoinong @ va
ebappolouv otig ecoxig Tou mpooappoyéa kpeatopnxaviig @. Or omég
g onrag mohrorroinong B mpémel va éxouv dopd mpog Ta kATw.

Edv éxouv TommoBemBei dAa cword, Tomoberrote Tov Saktihio kKheidbpatog B
mavw amd T ofjra moiromoinong @ kai Piddote Tov pe 1o Xép!.
SuvappoloynoTe Tov Tpooappoyta kpeatopnxavhg @, 6mug mepiypaderar
OTO AMOCTIACHA «ZUVAPHOAOYNON KPEATOUNXAVHGY.

Avoi&te Tov odiyktpa acdpahiong @ omy oo Topdrtag @.
TomoBerfote v ¢€080 Topdrag @ kaTw amd To e£dptnua moltomoinong,
gloayayovTag Ty akpr g oftag motoroinong O péoa améd 1o pikpd
dvorypa g e&dSou Toparag O:
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9) Kheiote Tov odiykmipa acdahiong @ katd téTolov TpodTIO, WOTE va ehappd-
L& yUpw amé Tov mpooappoyta kpeatopnxavrg ©@.

10) Zrepevote Tov odiykmpa acpdhiong @ Simhavovrag T pikpr otepiwon
mavw amd Tov oiyktpa acpdlions @.

Xeipiopog

KINAYNOZX HAEKTPOMAH=IAZ

> [lort¢ pnv avoiyete o mepiBAnpa g povadag kivnmipa @ - exel pica Sev
utrdpyouv kavevdg eidoug otoiyeia xeipiopou. Eav avoiytei o mepiBAnpa,
TOTE AKUPWVETAl N aTaiTon £yyunong. 2& avoixté mepiBAnua umdpyel
kivéuvog dwng péow nhektporminéiag.

MNMPOXOXH - EMIPATMATEX ZHMIEX!

> Mn xpnoIpOTIOIEiTE TN CUCKEUN Yia TTEPIocOTEPO amd 15 Nemmd ot ouveyn
Aerroupyia. 21 ouvexeia adrote T ouokeun yia mepimou 30 Nerrra amevep-
yomoinpévn, wote va amodulyere pia umepBeppavon.

> [oté pnv mélere Ta mktpa I @ 1 ,<" @ kard mv aMayn karelBuvong
Siadpopig, edv To potép TG ouokeung Sev éxel akivntotroinfel mfpwg. O
KIVITNPAG PTTOPEl Va KataoTpadei.

SFW 350 D4 GR|CY | 331



SILVERCREST’

Xe1pIOHOG TNG CUOKEUNG

Edpooov Exere povraper ta emBupnrd eapmpara:

1) TomoBetiote T cuokeur KaTd TETOIO TPOTTIO WOTE VA OTEKETAI EVTEAQG
otabepd kai ot kapia mepinTwon (m.x. ptow kpadaopwv A macipatog oto
kahwdio Siktiou) va pnv mécer amd 1o Tpamid) A va pnv drdoel kovta ot
vepd mou Tpéxel. O1 kpadaopoi katd ) Aemoupyia givar avamddeukTor.

KINAYNOZX HAEKTPOMAHZIAZ

> Tloté pnv ayyilete pia ouvSedepévn 1 ev Aeimoupyia cuokeur| ot mepimmwon
TITOONG, OTav MédTEl Ot VEPO 1) OE AANEG emeiyouoeg epimTwoelg! 2e emei-
youoa miepintwon Tpafnéte apéowg to Blopal Te &N mepimTwon umdpye
oofapdg kivbuvog Tpaupatiopoy kar Oavarou!
2) TomoBerote 1a mpog emeéepyacia TpdIpa oto Sioko mAjpwong @ xai
BaAte tva Soxeio ouykévipwong prpoaoTd kaTw amd 1o dvorypa e€ddou.
3) Mitote mpora To mAfktpo ,0” @, hote va e£acdalicere &1 n cuckeur eival
akodpa amevepyoroinuévn.AANIOG umdpyer kivouvog pn nBeknuévng exkivn-
ongG ™G ouokeung otav 1o Puopa eicayeral oty mpida Siktvou.

4) Kardmyv Bahre 1o dig oty mpila.

5) Mi¢ore To mMkTpo «I» ), HOTE Va evePYOTTOINOETE TN CUCKEUN.

/\ NPOEIAOMOIHEH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Miélere Ta TpOPIpa amokeioTikd pe To oTpoyyuld e&dptpa wbnong @
oty umodoxr MAfpwong - moté pe Ta SAxTuAa, mMpolvia, koutdNia N
mapopoia. Yrapxe auénuévog kiviuvog atuxiuatog Kai propei va kara-
atpadei N cuokeur).

MPOXOXH - EMITPATMATEX ZHMIEX!

> Tloté pnv mélere oAU Suvard GoTe va akolyeTal o KIVATAPAG o apyog. 2e
AN\ TiepinTwon propel n cuokeun va unepdoptwdei kar va maBe PAGPN.

Enespyaocia kpéarog

1) Xpnoporoieite tepdyia kpéatog, Ta omoia Taipialouy avera oto Xwvi TARPW-
ong. Edv amaireirar k6Bere 1o kptag oty apxn. Mpootére Gote 1o kptag va
pNV éxel KOKANQ 1) TEVOVTEG.

/A NPOEIAONOIHEH!

> 3tov KIpd propel elkoha va avarruxBolv pikpdPia. MNa To Adyo autd
mpootée yia pia ka vyieivh otav emelepyaleote kpiag. ANIOG pmopei
Va EMNPEACTE N UYEID OAG.
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2) Edv ixere Siafaoe Oheg 1ig umobeileig oyerika pe 1o Oipa «Kptagy, propeire
va XPNOIHOTIOINCETE TWPA T CUCKEUR OTTwG Teplypaderal oto Kepdahaio
«XeIpIOpPOG TNG GUOKEUNG».

Enedspyaocia Aoukavikwv

1) Mepiotpiyre To Kptag mpwTa SUo dopig PEow TNG PNXAVNG KOTTAG KIPA TTPIV
and my emelepyaocia yia houkdvika.

2) Tia 1o yépiopa Twv Aoukdvikev Tpocbiote oTov KIpd pikpd koppdTia
kpeppUdI, kapukebpara kar d\a cuotartikd clpdwva pe T cuvtayh oag Kai
{upwote kaAd. TomoBerAote ) {Opn yia 30 Aemrd oto wuyeio, TpIv ammd Ty
meparrépw emelepyaoia.

3) Zkemdore pe 1o Eviepo (Guoikd f TexvnTod) To e€dptpa yepiopatog Aoukavi-
kou (B kai éote To Ao dkpo. MNa kdBe kN6 pdlag yepioparog pmopeirte va
urrohoyilere epimou 1,60 pérpa éviepo Aoukdvikou.

YMNOAEI=H!

TomoBetnote To GUTIKOS EvTepo TepitTou yia 3 wpeg o XAapd vepd kal
oThyre 1o TipIv am6 Tn Siadikacia kaAuyng. Erol To évrepo yiveral maAi
ehaotikd. Quoikd évrepa Ppiokere ota kpeomwAeia kovia ot opayeia f
oTo S1KO Gag KPEOTIOAN.

4) H ytpion Moukavikou médetar péow Tou embBiparog ouprieong O oto
évrepo. Epdoov éxel emmeuyOei To emBupntod prjkog, amevepyomoifote T
CUOKEUT), TTIECTE TO AOUKAVIKO OTO GKPO Kal YUPIOTE TO pePIKEG pOPEG YUPW
amo Tov Katd pAkog aova Tou.

YNOAEI=H!

To AoUKAVIKO TEVTQVETAI KATA TO payeipepa kal otav yuxerar. MNa 1o Aoyo
auté pnv Ta mapayepilete S16T popei va okaoouy .

5) Edv txere Siafdoe Oheg Tig umobeileig oxerikda pe To Opa «Aoukaviko»,
HTTOPEITE VO XPNOIHOTIOINCETE TOPA T CUCKEUT OTIWG TTEPIypAdeTal aTo
Kepahaio «Xeipiopog g ouokeungy.

Epyaoia pe o edaprnpa Kubbe

Me o emiBepa Kubbe (B pmopeite va Snpioupyroere amd ta tomoBerolpeva

TPO¢INa, KoIda PoAG amd kpéag f) Aaxavikd, Ta oTToia PTTOPEITE VA yepioeTe

omwg eoeig emBupeite.

1) Mepdote To kptag mpata Slo dpopig ptoa amd Tn pnxavi) KoTg Kipd TpIv
To TMpecdpete pioa amod To emiepa Kubbe .

2) Ed&v éxere SiaPaoer Oheg 1ig umobeileig oxetika pe to Bépa «EEappa
Kubbe», pmopeite va xpnoipomoioere TOpa 1 ouokeur} 6Twg meplypaderal
oo Kepahaio «Xeipiopdg TG cuoKeung».
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Anpioupyia Boutnparwv
Edboov xere eroipdoe T {bpn yia 1o yAUKIopa oUpdwva pe Tn ouvtayr oag kai
£xete povrapel To emiBepa yia o yAukiopa @:
1) TomoBetiore tva pikpod Tayi pe xapti ynoipatog kai TomoberAote To akpifog
k&t amd 1o avorypa e£680u PrTPocTd OTN GUCKEUT.

2) Théote opoidpopda Lipn otov mpooappoyta kpeatopnyavig @ - o
ouvixela o koxNag peradopdg @ v méle péow Tou emAeypévou oxediou
otn Awpida pe oxédia Tou eaptipartog Poutnudtev @.

3) 'Orav 1o kouloupdki éxel Gpracer oto emBupNTd PAKOG, CTAPATACTE T OU-

okeuny kar Siakoyte T {Upn oto dvoiypa e£68ou. TomroBerote To kouhoupd-
KI OTO Tayi YroipaTog,.

4) Edv éxere SiaPfdos Oheg Tig utrodeieig oyetikd pe To Otpa «BoutAparan,
HTTOPEITE VO XPNOIHOTIOINOETE TOPA T CUCKEUR OTIWG Teplypdderal oTo
Kedbahaio «Xeipiopog TG ouokeung».

MolArormoinon Toparag
1) TomoBemote ¢éva Soxeio kaTw amd Ty t€odo Topdrag @.
2) TomoBemote éva Soxeio pmpootd kdtw amd T ofjra moltormoinong 0.
3) Tepayiote Tig Topdreg oTa TéooEpa kal MECTE TIG apyd Kal opoidpopda oTov
mpooappoyia kpeatopnyavig @.
O mhaoTikdg kKoxhiag @ midel Tig TopdTeg pioa amd To edptnpa moATomol-

nong kai ol moAToToInpéveg TopaTeg médrouv oty é€odo Topdrag @.
O1 droldeg Topdrtag e&épyovral pmpootd and m ofra moitoroinong @.

YNOAEI=H

Eav e&épyeral xupodg Topdrag amd i Pidwtig cuvdiceig Tou e€aptparog
moATomoinong, pmopsi va cupPaivouy ta eéng:
— Exrekeite T Siadikacia umepPolikd ypriyopa.
— Tiédere Ta koppdTia Topdrag pe umepPolikr Sbvapn ot ou-
OKEu.
— Ta koppdma Topdrag eivar umepBolika peyda.
> 3¢ aumyv v mepimmeon, emBpaduvere m Siadikacia, miéoTe Ta koppdTia
TOHATAG EAAPPLG OTN CUCKEUN KAl TEHAXIOTE TIG TOPATEG OE PIKPOTEPT
Koppara.
4) Edv éxere SiaPaoe dheg mig umodeileig oxetikd pe 1o Opa «Moltomoinon
TOHATAG», HTTOPEITE VA X PNOIHOTIOINTETE T CUCKEUT OTIWG TTeplypaderal
oT0 KePAAaIO «XEIPIOPOG TNG CUOKEUNGY».
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ItV nepintwon opalparog
Eav éxe prAokdapsl o pnxaviopog Kivnong and
OUYKEVTPWON TPODIHWV:

B Mi¢ore To mkTpo ,0” @, yia va OTAPATACETE TNV KPEATOUNXAVH.

B Kpariote To mijktpo ,<" @ meopévo. O pnxaviopdg kivnong kiveitai
mpog ta miow. Erol pmopeite va peradépere Ta 1pddipa Aiyo o miow yia va
ameheuBepwbel TaAI o pnyaviopdg kivong.

B Orav o pnyaviopog kivnong éxel exeubepwbei adroTe To mAkTPO «<» €.

B Miéore o mkTpo ,I” @), yia va eKKIVATETE TNV KPEQTOHNXAVH).

B Orav o pnyaviopdg kivnong Sev eheuBepaverar é1o1, kabapioTe T cuokeun
omwg mepiypdaderar oto Kepdhaio ,KabBapiopog”.

Eav advika orapariios o KivnTipag, iowg va iéxsl evepyo-

moin0si n eowTepikn acdpalaia unepPpopTwong. Auth ripo-

orarelsl TOV KivnThpa.

B Amnevepyormoinote Ty ouokeur| kai adrote yia mep. 30 Aertd va Kpuoer TV
N XPNOIHOTIOINTETE €K VEOU.

B Edv autd Sev éxer amotehéopara, ToTe mepipévere yia dGAa 15 herrrd.

B Edv kai aut) n mpoBeopia mepdoer xwpig amotéAeopa ToTe MpodKeTal yia
kd&molo earwpa. e aut v Tiepimmwon ameubuvBeite oy eéurnpitnon
TEAQTWV.

Eav To kalwdio diktuou éxa BAaPn ) umapyxouv oparig
BAaBeg ora e apripara cuokeurg :

B Anevepyomioif|oTe apEcwg T CUCKEUR TTATOVTAG To TAAKTPO «Ox» D!

B Edv autd Sev eivar Suvard va oupfei xwpig kivéuvo Bydte to Buopa.

B Emmpéyte va emSiopBwBolv autég ol PAGPeg mpota amd To Tpfpa elurmpé-
TNONG TTEAATOV TIPIV XPrOIHOTIOINOETE TTANI T GUOKEUT).

Ka@apiopog

KINAYNOZX HAEKTPOIMAH=IAZ

> Bydhte mpara To Buopa and my mpila mpiv kaBapioere T cuckeur. Etol
eumodilere kivUvoug atuxnudtey pécw pn avapevopevng, karta Aabog
ekkivnong kai nhektpomAnéiag.
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Ka@apiopdg prrhok kivnriipa

B KaBapilere ONeg TG ewtepikig emdaveieg kai 1o karwdio Siktlou pe éva eha-
$pd vord mavi kaBapiopol. Ity mepinTeon emipovev Aekédwy, mpoobitere
oo Tavi Niyo fjmo amoppumavtiké. 21 ouvéxeia, oKouTtioTe pe éva Bpeypévo
povo pe kaBapd vepd Tavi, woTe va amopakpUvere TuxdV uTToAeippaTa amop-
PUTTAVTIKOU. ZTEYVWOTE Tr) CUOKEUT KANA TTPIV Tr) XPNOIHOTTOINCETE €K VEOU.

KINAYNOX HAEKTPOMAH=IAX

> [oté pn Bubilere Tn povada kivnmpa @ oto vepd 1 ot dMa uypdl e
AN\ mepitTeon umdpyel kivouvog dwhg picw nhektporAnéiag edv eioyw-
proel uypacia oe NAEKTPIKEG EMAPEG.

MPOXOXH - EMIMPATMATEX ZHMIEX!

> Mn xpnoipomoieite kaBapioTikd péoa, péoa Tpipiparog i Siakutikd. Autd pro-
pOUV va xaAdoouy Tn GUCKEUT Kai va adoouv utoAeippara ora 1podipa.

KaO@apiopoég efaprnparwv
B KabBapiore ONa ta e€aptpata ta omoia pmopei va éNBouv ot emad pe
POdIHa, ...
- pe kautd vepd TAUoNG Kal éva oikiakd kaBapioTikd péco katdAAnho yia
TPOdIpa.
YMNOAEI=H
> ia tov kaBapiopd g onrag moiromoinong { mporeiverar n xpron

piag Bolproag mhucipatog ¢prardyv. Kara autdy tov 1pomo, propeite
va kaBapioere ebkoAa TG pikpég omég.

YNOAEI=H

> To mhaoTikd Tprua Tou eapthuatog yia kouloupakia @), To
e&apmua wbnong @, To e€dptnua cupmieong Aoukavikou P kai
10 eédptpa Kubbe @ civar katdAnha yia muviipia mérwv.

> E¢pooov umdpyel titoia Suvarornta, TomoBereite Ta MAaoTIKG TpRpaTa oTo
emave kaAdbi Tou mAuvTnpiou maTwy Kar gpovtilere WOTE va pny uTrdpyeEl
mepimTwon va paykooouy moubeva. EiSaMwg, evdixeral va mapapopdw-
BoUv 1a mAaoTika TpAparal

/\ NPOEIAOMOIHEH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> H oraupet Aemida @ eival oAl kodrepn! Kivouvog tpaupariopou!

B 3reyvooTe Ta OAa TIPIV XPNOIHOTTOINOETE €K VEOU Tr) GUOKEUT).

YMNOAEI=H

> Merd amd kaBe kaBapiopd Tpifere maAi Ta peral\ikd TpfpaTa pe payeipikd
a1l 3¢ avriBern mepimTwon umdpyel kivéuvog amoypwpaTiopol Twy peTal-
NIKQV THMHATOV!
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Dilaén

B Tuli&re To kahwdio Siktlou dedidotpoda yipw amd m Siaraln TuNENg ka-
Mwbiou @ kaTw amé ™ Baon TG ouokeung kal oTepeGoTe To KaAWSIO OTTWG
ameikovileral mapakaTw. Erol, To mpootarelere amd Tuxov {npitg:

B AnoBnkelere T ouokeur| ot évav oTeyvd xwpo.

B Edv 8¢ xpnoiporoinoere T ouokeu} Eavd apiowg, TpiyTe Ta peTalNiké
e€apThpara petd To otéyvwpa pe pia Aerrtr) otpoon Aadiol payelpikig. Erol
emTuyXavete Kakr) mpooTacia ané T Siafpwon.

B Quldre ™ ouokeun €101 WOTE va pny gival mpooPaoiun amd naidia kar amd
dropa Ta omoia xpnlouv emmpnong. Autd Ta dropa Sev propoly mévia va

aéiohoyouv Toug mBavoug kivélvoug btav épxovral ot emadr pe NAEKTPIKEG
OUOKEUEG,
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Amoppiyn
¢ kapia epinTwon pnv reradere T CUOKEUN OTA OIKIAKA arop-
pippara.
Auto 1o TIpoidV untdkeral otnv Eupwraikn Odnyia 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment [Aiéppiyn nlekrpikv
Kal NAEKTPOVIKWV OUOKEUQV]).

AmopakpUveTe T CUCKEUN) PECW HIAG EYKEKPIHEVNG ETTIXEIPNONG ATTOPAKPUVONG
N HEoWw TNG KOIVOTIKNG emixeipnong amopakpuvong. Na mpeite Toug 1oxUovTeg
kavoviopoUg. Xe mepimmoon apdifoNiov eXdte o emadn pe Ty emixeipnon
amoppIyng.
‘. Ma mAnpodopieg oxetikd pe Tig Suvardmreg amdppiyng Tou TTPoidvTog Tou dev
A xpnoipomoieital mhtov, ameuBuvBeite oTig appddieg umnpeaieg TG kovoTNTAG 1
(N7

Tou Sfpou oag.

]
H ouokeuacia mpooTatelel T cuokeur) amd $Bopég katd T peradopd. Ta
UNIKG OUOKEUaaiag EXouV emAeyel CUPGWVA PE TOUG OIKOAOYIKOUG TTAPAYOVTEG
%8 Kal TOUG TTAPAYOVTEG TNG TEXVIKNAG ATTOPPIYNG Kal yia To Aoyo autd eival avaku-
KA@oIpa.
H emotpodn g cuokeuaciag oto kikhwpa ukikov eéoikovopel TPOTEG UAEG kal
HEIQVEN TNV TTOCOTNTA TOV ATTOPPIPHATY. ATToppITTeTe Ta UNIKG CUOKEUATIAG TTOU
Sev xpnoipomoiolvral miéov alpduva pe Tig ToTikéG 1oxUouaeg mpodiaypadis.

YNOAEI=H

> Edv eivar Suvard duladre m yviola cuokeuacia kara m Sidpkeia TG eyyunong,
YIO Va PTTOPEITE OE TTEPITTWOT) £yYUNONG VA CUCKEUAGETE T GUOKEUT CWOTA.

Arroppimete T cuokeuacia pe GINkS TpOTIO TIPOG To TrEPIBANOV.

AapPavere umdyn T ofjpavon ota Siadopetikd uNikd cuckeuaaciag kai, epdoov
amarreital, Eexwpilert Ta. Ta uhikd cuckeuaoiag Gpépouv orjpavon pe ouvropo-
ypadieg (a) kar yndia (b) pe v e&ng onpacia:

1-7: M\aotika

20-22: Xapri kar xaptovi

80-98: ZuvBerikd uhika
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Eyyunon tng Kompernass Handels GmbH
Adibmipn mehdmiooa, alidmipe meham,

H mapoloa ouokeury Siabéter 3 xpdvia eyylnon amd v nuepopnvia ayopdg.
21V TePITTWON eANeiPewY OTO TTPOIOV ExeTe VOHIKA SIKAIOPATA évavTi Tou
TWANTA Tou TTPoibVTOG. Autd Ta vopikd Sikaiwpara Sev mepiopilovral piow g
KATWTEPW avadePOPEVNG EyYUNONG.

MpoimoBio:ig syylnong
H mepiodog eyyunong exivd v nuepopnvia ayopag. Qurdooere Ty amddeén
ayopds. Arareitar wg amodekTIKO ayopds.
Edv, eviog Tpiov eTGV amé Ty nuepopnvia ayopdg, mapatpeni kdmoio ok
pa UNIKoU f) kaTaokeung oTo Tpoidy, Ba emokeudooupe f) Ba avrikataoThooupe
(katdmV kpiong pag) To mpoidy Swpedv A Ba cag emoTpagel To Tocd ayopds.
H mapoloa eyyinon mpoimobérer 611 n ehattwparikr ouokeur| kai n amodeaén
ayopdg Ba uroPAnBolv padi pe pia clvropn mepiypadr avapopika pe To ol
Bplokerar n éENNeiyn kai oTe mapatpenOnke, evidg TG TEPIGAOU TWV TPIGV ETGV.
Edv To eNdTropa kalUmTeral amé Ty eyylnon pag, Ba AaBete To emokeuaopévo
N éva véo Tpoiody.

Mepiodog cyylunong kai vopikég amaitriosig Aoyw eAsipewv
O xpovog eyyunong Sev maparteiveral pEcw TG mapoxng eyyunong. Autd ioxue
ka1 yia eéaptpara, Ta omoia éxouv avrikataotabel kar emokeuaoTel. Evoexope-
veg NN umtdpyouoceg {npitg kal ENEIYEIG kaTa TV ayopd TPETEl va yVwoToTTor-
olvtal apéowg petd v amoouckeuacia. Merd ™ Aén Tou xpovou eyylnong,
TuXOV epdavi{Opeveg EMOKeutg XpewvovTal.

Ebpog eyyunong
H ouokeur| katackeudornke olpdwva pe auoTnpig odnyleg moidTTag Kar eENEy-
XOnke MPOGCEKTIKG TTPIV ATTO TNV ATTOGTOMN.

H eyylnon 1oxber yia oddpata uhikol A karaokeung. H mapoloa eyyinon dev
kaliTTer e apThpaTa Tou TPoibVTOG TTou UTTOKeIvTal ot puaiohoyikn $Bopd kal,
wg ek TouTou, Bewpolvrar avarhoipa eaptipara f {npitg ot elBpaucta e&aptr-
pata, m.x. SiakdmTeg, cucowpeutig A yuahiva e€apripara.

H mapoloa eyyinon akupoverar edv mpokAnOei {npid oto mpoidy, eav Sev
yiverar cwot xprion f ouvinenon. MNa pia cwaoTr xpron Tou mPoidvTog TpEel
va tpolvrar emakpifog o avadepdpeveg umodeieig oTig odnyieg xeipiopoU.
Zkotrol xpfiong kai Xeipiopol Tou Sev ouVICTOVTAI 1} YIA TOUG oTToloug uTTapyel
npoaidomoinon mpémel amapaitta va armodelyovrai.

To mpoidv mpoopierarl pdvo yia 181wk Kal OXI yia emayyeAHaTiki XpHom.

Ze TEPITTWOT KAKAG peTayeipiong kar akataAnAng xpnons, xphons Piag kai
mapepfaoewy, o omoieg Sev SieérxOnoav amd To eouciodotnuévo pag Tpfpa
otpPig, n eyyunon mavel va ioxUel.
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Aiadikaoia os mepinTwon syyunong

Na mv e€aoddhion yphyopng emelepyaciag Tou {nmipatég oag, Tpsite TG
akoloubeg urodeieig:

B Tia d\eg TG epwTotig éxete troipn v amddeaén ayopdg kai Tov kwdikd
npoidvtog (m.x. IAN 123456_7890) wg amddeén yia Ty ayopad.

B Na tov kwdikd Tpoidvrog, avarpeéte omy mvakida Timou T TMPOIGY, OF
pia eTikéTa oTo TMPOidyY, oto e£hdullo Twv odnyiby xprong (kdtw apiotepd)
1| O€ éva QUTOKOAANTO OTNV TOW 1) KATW TTAEUPA TOU TTPOIOVTOG,.

B Edv mpokUyouv opalpara Aeimroupyiag 1 AANeg eNNeieIG, EMIKOIVOVIOTE
kar’ apxnyv pe 1o akdroubo avadepdpevo TpApa oipPig TNAepwvIKa 1
pé E-Mail.

B Eva mpoidy mou Bewpeital ehattwpaTikd pmopeite va To amooTeilete atehwg
otV avadepopevn SielBuvon tou otpPig emouvanTovrag Ty amddaén
ayopdg (amddaén tapeiou) kar avadipovrag mou Ppickeral n ENeiyn kai
TTOTE EPdAVIOTNKE.

EFIE >mv 1otoceNiba www.lidl-service.com propeirte va mpaypatomoifoete Ajyn
® | Tov mapovTey 1 GMwv odnyiev xprong, Pivieo mpoidvtwv kar AoyiopikoU.
Me autdv Tov kwdikd QR perafBaivers ameuBeiag otn oehida eéumnpétong
Lidl (www.lidl-service.com) kar eicayayovrag tov kwikd mpoidvrog (IAN)
352828_2010 pmoptire va avoilete Tig avriotoixeg odnyieg xpnons.

PDF ONLINE

wwwlidi-service.com

ZipPig
ZépPig ENNGda

Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e 3ipPig Kumpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 352828_2010|

Eilcaywyéag
H akohoubn SielBuvon Sev eivar SielBuvon otpPig. Emkoveviore, kat’ apxiyv,
pe TNV avadepdpevn utnpeoia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
FEPMANIA

www.kompernoss.com
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Zuvrayig
Képrre
2UoTaTika yIa Th YEUION KPEATOG
400 yp. amayo pooxapioio ) apvicio kpéag
2 kpeppudia
10 yp. akelpi
25 yp. xovrpokoppéva koukouvapia

A6 1/2 KT okbvn prmaxapl, kavéha, KUpivo, okoévn kUpivou, okévn yapUdak-
Nou, okbvn pooyokapudou

AN kar mimépl

JuoTaTika yia 1o mepiPAnpa

500 yp. mhiyoUpr (pouNiacpévo)

500 yp. amayo pooyapicio f apvicio kpéag
1 kpeppidi

1 mpéla mmépi, 1 mpéla toiNi

ltpion kpéatog

lNpoeToipdioTe MpWTa T yEHION KPEATOG, WOTE va KPUWGE! kaTtd T Sidpkeia mapa-
okeung Tou TepIBARpaTOG.

Mepdote To kpiag SUo dopig oty kpeatopnyavh (mpwta pe Tov SidrpnTo Sioko
peoaiov oTTOV Kal PeTd pe autov e Tig pikpég otég @). Avakaréyte kaka To
kptag, To alelpl, Ta Koukouvdpia kai Ta kapukeupara. Kéyre ta kpepptdia kai
Totyapiote 1a. MNpooBiote To kptag kar avapeiére pe Ta kpepptdia. Whote Ta O
KaAd kal perd adroTe Ta va KpuQoouy.

MepifAnpa

Mepdote To kptag yia To mepifAnua Slo popig Siadoyikd oty kpeatopnxavi
(mpdra pe Tov SidtpnTo Sioko pecaiwy oMoV Kal PETd pe autdy pe TiG pikpeg otiég @)
KQl avakaTEYTe pe To TIAIyoUpl, Ta YIAOKOpPEVa KPePpUSIa Kal Ta Kapukelpara.
Mepdote To peiypa SUo dpopig oty kpeatopnyav. AvrikaraoThoTe Tov SidTpnto
Sioko @ pe 1o e€apmpa képme @ (BAéme kepdaio «Zuvappordynon e€aptipa-
T0G KEPTTE») Kal oxnuatioTe mepIBApaTa képme prikoug mep. 7 ex.

Mapaokeun

Apéowg poNig eroipdoete To k&Be mepiBAnpa képTe, yepioTe To pe Tn yEpion kpéatog
kal mEoTe Ta dkpa, woTe va dnpioupynBolyv pikpég Brkeg. TnyavioTe Ta éroipa
képme oe kautd Aadi (190°C) yia mep. 3 Aerrrd. Ta képme mpémel va podicouy.
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Po\a kpiarog

ZuoTatika yia 1o mepiBAnpa kpéatog

450 yp. amayo apvioio, pooxapicio f Bodivo kptag
150 yp. aketpi

1 KT kautéd mmépr (mmépr yapidaiwy)

1 KT pooyokdpudo

1 np¢a okovn Toiki

1 mptda mmipi

2UoTaTikd yIa Th YEUION KPEATOG

700 yp. kpéag apvicio

1 1/2 KX ehaidbhado

1 1/2 KX kpepptia yixokoppéva

1/2 KT kautd mmépr (mmépi yapidarwv)
1/2 koutahdki Toayiol alar

1 1/2 KX akebpi

WikokdPete To kptag yia To mepmUAiypa SUo dpopig Siadoyikd oto pnxdvnpa
KOTTAG KIpa (mepdoTe mpwTa pe Tov SidTpnTo SioKO pECaiwy OTTOY Kal PETA pE
autdy pe Tig pikpig omég ) kar avapryvlere pe Ta dGMa ouotarika. WikokdPere
aut) ™ pdla emiong SUo dopig pe To pnxavnpa kotmg yia kipd. AvrikaBiorare
10 SiatpnTo Sioko O pe To e€dpmua Kubbe @ (PAtme Kepdhaio «<Movrapiopa
e€apmpatog Kubbe»).

Sxnuartilere Ta mepituliypata Kubbe pe to eapmpa Kubbe @ kar piyere.

lepion:

WikokodPete SUo popig To kpéag pe To pnxdvnpa kotmig Kipd (mepdoTe mpota
pe Tov SiatpnTo Sioko pecaiwy oMoV kal Petd pe autdv pe TG pikpég oméig @).
Tnyavilete ehadpwg Ta kpeppdia kar avapiyvUete pe To kpéag kai Ta umdAoima
ouotarikd. epilere Ta mepmuliypara Kubbe pe autd kar adrvere va ynBouv.

Evalakrikég Muoeig yépiong:
250 yp. prrpokodo atov arpd

f 250 yp. kohokUBia oTov atpd
N 250 yp. Bpacpévo pll

44 GR | CY SFW 350 D4



SILVERCREST’

®dpioko ynrd Aoukaviko
ZuoTarika

300 yp. amayo Podivé kptag
500 yp. amayo xoipivd kpéag
200 yp. priéikov ©PoTAATNG
20 yp. akam

1/2 KX Neukd, akeopévo mimiépi
1 KT kdpivo

1/2 KT pooyokapudo

Mepdote To Bodive, To xoipIvd Kkal To pritikov SUo dopig péca amé To pnxavnua
KOTIAG KIPA.

Bdadere Ta avapepeypiva kapukelpata OMwG Kal To aAdTI Kal avakaTeVeTe yia
5 Nerrrai.

TomoBereite T yipion yia Ta Aoukavika yia mep. 30 Aertd oo puyeio. Bakte
yépion yia houkavika oUpdwva pe Tig 0dnyieg (BAéme Kepdhaio «Emeéepyaaia
NoUKAVIK@V») Kal $Tidyvere NoukAvika prikoug 25 k.

To éro1po Aoukdviko prmopei va katavarwOel myv iSia pépa adpdrou éxer ynbei kala.

Kouloupdkia

2uoTarika:

500 yp. Boutupo

500 yp. {axapn

2 - 3 makerakia {axapn Bavilia
1 makerdki kpipa Pavikiag

1/4 k. y\. aNém

1 auyo

4 kpdkol

800 yp. aketpr (tUmou 405)

2 k. YA. prgikiv mGouvTep

200 yp. akeopiva aplydala (Lepatiopéval)

&lopa evog Aepoviol

XrurAote To PolTupo twg dtou yivel adpodg. Mpocbiote Siadoyikd Ta umdloima
uNika kar {upooTe To peiypa kahd. AdroTe To pelypa okemaopévo oTo yuyeio va
kpuwotl yia Tiep. 12 opeg (mm.x. OAn vixta). 210 ouvéxeia kai péoa amé T pnxavi
komng yupilere pe To e€dpmpa yia kouhoupdkia @. TommoBerote Ta kouhoupd-
Kia ot éva Tayi oTpwpEvo pe xapTi wnoipatog. WhoTe Ta kouhoupdkia ot mpobep-
pacpévo dpoupvo otoug 180°C yia mep. 10-15 hemrd £wg dtou podicouy.
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Einleitung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fiir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Héindi-
gen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht
Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die Wie-
dergabe der Abbildungen, auch im verénderten Zustand, ist nur mit schriftlicher
Zustimmung des Herstellers gestattet.

Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten
und Hinweise fir den Anschluss und die Bedienung entsprechen dem letzten
Stand bei Drucklegung und erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen
Erfahrungen und Erkenntnisse nach bestem Wissen.

Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung kénnen
keine Anspriiche hergeleitet werden.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir Schdden aufgrund von Nichtbeach-
tung der Anleitung, nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, unsachgeméfen
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Veréinderungen oder Verwendung nicht
zugelassener Ersatzteile.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fiir das Verarbeiten von Lebensmitteln
in haushaltsiiblichen Mengen im privaten Haushalt:

Durchdrehen von frischem Fleisch,

® Herstellen von Wurst in Natur- oder Kunstdarm,
® Herstellung von Spritzgebdck,

® Passieren von Tomaten.

Das Gert ist nicht vorgesehen fir das Verarbeiten von gefrorenen oder ander-
weitig harten Lebensmitteln, z. B. Knochen oder Niisse, und nicht in gewerbli-
chen oder industriellen Bereichen.
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Lieferumfang /Teilebeschreibung
Abbildung A:

Spritzgebdick-Aufsatz mit Musterstreifen

Stopfer

Einfillschale

Kabelaufwicklung

Motorblock

Fleischwolfvorsatz aus Metall

Verschluss-Schelle

Tomatenauswurf

Plastikschnecke

Passiersieb

Transportschnecke

Feder

Kreuzmesser

grobe und feine Lochscheibe

Verschlussring

Wurst-Stopf-Aufsatz

Wourstscheibe

Kebbe-Aufsatz

0060600000000 C

Abbildung B:
® Verriegelungsknopf

Abbildung C:

@ Taste ,I” (Ein)

@ Taste ,0” (Aus)

@ Taste ,<" (Rickwdrtslauf)
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Technische Daten

Spannung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
Leistungsaufnahme 250 - 350 W
Schutzklasse Il / [O] (Doppelisolierung)
0 Alle Teile dieses Gerdites, die mit
Qf Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
KB-Zeit 15 Minuten
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man ein Gerit betreiben kann, ohne
dass der Motor berhitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen KB-Zeit muss
das Gerit solange ausgeschaltet werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt
wird. Halten Sie es von heif’en Bereichen fern und fiihren
Sie es so, dass es nicht eingeklemmt werden kann.

» Lassen Sie beschadigte Netzkabel oder Netzstecker sofort
von autorisiertem Fachpersonal ersetzen, um Geféhrdungen
zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Rdumen, nicht im
Freien.

Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder
andere Flissigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr
durch elektrischen Schlag.
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A WARNUNG!
» Verwenden Sie das Gerdit niemals fir andere Zwecke, als

hier beschrieben. Es besteht erhebliche Unfallgefahr, wenn
Sie durch Fehlverwendung die Schutzvorrichtungen am Gerét
aufBer Funktion setzen!

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

Fassen Sie niemals in Offnungen am Gerdt. Fishren Sie niemals
irgendwelche Gegensténde dort hinein - mit Ausnahme der
jeweils zum Aufsatz gehérenden Stopfer und den zu verarbei-
tenden Lebensmitteln. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr
bestehen!

Ziehen Sie erst den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie
Zubehorteile aufstecken oder abnehmen.

Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt, wenn es be-
triebsbereit ist. Ziehen Sie nach Gebrauch oder bei Arbeits-
unterbrechungen stets den Stecker aus der Steckdose, um
versehentliches Anlaufen zu vermeiden.

Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem
Gerdt. Andere Teile sind dafir méglicherweise nicht ausrei-
chend sicher.

Betreiben Sie das Gerdt nie im Leerzustand. Das kann das
Gerat irreparabel beschadigen.

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt sein.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben.

» Vorsicht: Das Kreuzmesser ist sehr scharf! Gehen Sie beim
Umgang und Reinigen des Gerdtes stets vorsichtig vor.

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

» Das Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

» Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.
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Zusammenbauen /Zerlegen

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Samtliche Zubehérteile sind mit einem diinnen Olfilm versehen, um diese
vor Korrosion zu schijtzen. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch daher
samtliche Teile sorgféltig, wie im Kapitel ,Reinigen” ausfihrlich beschrie-
ben. Reiben Sie danach alle Metallteile mit etwas Speised| ein.

> Entfernen Sie vor der ersten Benutzung die Schutzfolie vom Tastenfeld.

Fleischwolf zusammenbauen

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1) Setzen Sie die Transportschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.
2) Stecken Sie die Feder (B auf die Transportschnecke @.

3) Setzen Sie dann das Kreuzmesser ® so ein, dass die Seite mit den Messern
von der Feder (B weg zeigt. Achten Sie darauf, dass die eckige Aussparung
des Kreuzmessers (B korrekt auf der eckigen Achse liegt.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Das Gerdt wird beschadigt, wenn das Kreuzmesser ® anders herum
eingesetzt wird!

4) Wabhlen Sie die gewiinschte Lochscheibe @.
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5)

6)

7)

Legen Sie die ausgewdhlte Lochscheibe (@ so in den Fleischwolfvorsatz @
ein, dass die Fixierungen an der Lochscheibe @ in den Aussparungen am
Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring ®
handfest auf.

Der fertig montierte Fleischwolfvorsatz @ wird ber einen Bajonett-
Verschluss mit dem Motorblock @ verbunden:

- Stecken Sie den Fleischwolfvorsatz @ in den Motorblock @, so dass
der Pfeil am Fleischwolfvorsatz @ am Symbol % am Motorblock @
liegt. Der Verriegelungsknopf @ driickt sich hinein (Abb. B).

- Driicken Sie den Fleischwolfvorsatz @ leicht hinein und drehen Sie
dabei den Einfilllschacht am Fleischwolfvorsatz @ in die Mittelposition
(Abb. B), so dass der Pfeil am Einfillschacht auf das Symbol @ zeigt.
Wenn der Fleischwolfvorsatz @ einrastet, springt der Verriegelungs-
knopf @ heraus.

- Setzen Sie zum Schluss die Einfillschale @ oben auf den Einfillschacht.

- Zum Abnehmen driicken Sie den Verriegelungsknopf @ und drehen den
Einfillschacht wieder nach rechts (Abb. B) % Danach kénnen Sie den

Fleischwolfvorsatz @ herausziehen.

Wourst-Stopf-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie dlle Teile, die am/im Fleischwolfvorsatz @ montiert sind, auseinan-
der und reinigen Sie diese.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.

Setzen Sie die Transportschnecke @, die Feder @ und das Kreuzmesser ®
wieder in den Fleischwolfvorsatz @ ein.

Legen Sie die Wurstscheibe () so ein, dass die Fixierungen an der Wurst-
scheibe @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Setzen Sie dann den Wurst-Stopf-Aufsatz O vor die Wurstscheibe @.
Schrauben Sie den Verschlussring (® handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.
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Kebbe-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Kebbe-Aufsatz @ werden weder das Kreuzmesser @ mit der
Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/{@ benstigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.
3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speises| ab.

4) Legen Sie die beiden Kunststoffteile des Kebbe-Aufsatzes  so ein, dass die
Fixierungen am unteren Ring des Kebbe-Aufsatzes () in den Aussparungen
am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

5) Wenn dlles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring ® wieder
handfest auf.

6) Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Spritzgebdck-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-

Reihenfolge bildlich dargestellt.

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufsdtze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Spritzgebdck-Aufsatz @ werden weder das Kreuzmesser @ mit
der Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/@® benétigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.
4) Ziehen Sie den Musterstreifen @ vorne vom Spritzgebéick-Aufsatz @ ab.

5) Setzen Sie zverst die Plastikscheibe, dann die Metallscheibe des Spritzgebéck-
Aufsatzes @ in den Fleischwolfvorsatz @ (siehe Ausklappseite). Legen Sie
den Spritzgebdck-Aufsatz @ so ein, dass die Fixierungen am Spritzgebéck-
Aufsatz @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

6) Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @® hand-
fest auf.
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7)

8)

9)

Stecken Sie den Musterstreifen @ wieder vorne in den Spritzgebéck-Aufsatz @.
Achten Sie darauf, dass der Griff am Musterstreifen @ vom Gerét weg zeigt.
Ansonsten kénnen Sie das Muster, welches sich direkt am Griff befindet, nicht
einstellen.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Zum Abnehmen miissen Sie erst wieder den Musterstreifen @ abziehen,
bevor Sie den Verschlussring ® abdrehen und den Spritzgebéck-Aufsatz @
wieder herausnehmen kénnen.

Passier-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie eventuelle Aufséitze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Passier-Aufsatz wird die Transportschnecke @ und das Kreuzmes-

3)

4)

5)

6)

7)
8)

ser ® mit der Feder @ nicht bendtigt! Nehmen Sie alles ggf. aus dem
Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Schieben Sie die Plastikschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.

Schieben Sie das Passiersieb @ so ber die Plastikschnecke @, dass die
Fixierungen am Passiersieb ) in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz
O liegen. Die Lécher des Passiersiebes @ weisen dabei nach unten.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, stillpen Sie den Verschlussring (® iber das
Passiersieb O und schrauben Sie diesen handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Offnen Sie die Verschluss-Schelle @ am Tomatenauswurf @.

Platzieren Sie den Tomatenauswurf @ unter dem Passier-Aufsatz, indem Sie
die Spitze des Passiersiebes @ durch die kleine Offnung am Tomatenaus-
wurf @ stecken:
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9) Die Verschluss-Schelle @ schlieBen Sie so, dass diese um den Fleischwolfvor-
satz @ greift.

10) Fixieren Sie die Verschluss-Schelle @, indem Sie die kleine Fixierung iber
die Verschluss-Schelle @ klappen.

Bedienen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Offnen Sie niemals das Gehduse des Motorblocks @ - es befinden sich
keinerlei Bedienelemente darin. Wird das Gehduse gedffnet, so erlischt der
Garantieanspruch. Bei gedffnetem Gehduse besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie das Gerét nicht ldnger als 15 Minuten im Dauerbetrieb.
Lassen Sie das Gerdt anschlieBend etwa 30 Minuten ausgeschaltet, um
ein Uberhitzen zu vermeiden.

> Driicken Sie nie die Tasten ,|” @ oder ,<" € bei Laufrichtungswechsel,
solange der Motor des Gerdtes nicht vollstandig still steht. Der Motor kann
beschadigt werden.
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Das Gerdat bedienen

Wenn Sie die gewiinschten Aufsétze montiert haben:

1) Stellen Sie das Gerét so auf, dass es absolut stabil steht und auf keinen Fall
(z. B. durch Vibrationen oder Verfangen im Netzkabel) vom Tisch stirzen
oder in die N&he von offenem Wasser gelangen kann. Erschiitterungen sind
bei laufendem Betrieb unvermeidlich.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Greifen Sie nie nach einem angeschlossenen oder sogar laufenden Gerét,
wenn es stiirzen oder in Wasser geraten sollte - oder bei sonstigen Notfal-
len! Ziehen Sie im Notfall sofort den Netzstecker! Andernfalls besteht akute
Verletzungs- und Lebensgefahr!

2) Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in die Einfillschale € und
stellen Sie ein Auffanggefaf vorne unter die Austrittséffnung.

3) Driicken Sie erst die Taste ,0” @, um sicher zu gehen, dass das Gerét noch
ausgeschaltet ist (Abb. C). Ansonsten besteht die Gefahr, dass das Gerit un-
beabsichtigt startet, wenn der Netzstecker in die Netzsteckdose gesteckt wird.

4) Stecken Sie dann den Netzstecker in die Steckdose.

5) Driicken Sie die Taste ,I” @), um das Gerdt einzuschalten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Driicken Sie die Lebensmittel ausschlieBlich mit dem runden Stopfer @
in den Einfillschacht - nie mit den Fingern, Gabeln, Loffelstielen oder
Ahnlichem. Es besteht erhebliche Verletzungsgefahr und das Gerdt kénnte
beschadigt werden.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Driicken Sie nie so fest, dass der Motor hérbar langsamer wird. Andern-
falls kann das Gerdt Gberlastet und beschadigt werden.

Fleisch verarbeiten

58

1) Verwenden Sie Fleischstiicke, die problemlos in den Einfillschacht passen.
Schneiden Sie das Fleisch gegebenenfalls vor. Achten Sie darauf, dass das
Fleisch keine Knochen oder Sehnen hat.

/\ WARNUNG!

> Hackfleisch ist sehr anfsllig fir Verkeimung. Achten Sie daher auf eine gute
Hygiene, wenn Sie Fleisch verarbeiten. Ansonsten kann es zu gesundheitli-
chen Beeintréchtigungen kommen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Fleisch” gelesen haben, kénnen Sie
das Gerdt nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen” beschrieben.
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Wourst verarbeiten

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie dieses
zur Wurst verarbeiten.

2) Fir die Wurstfillung fiigen Sie dem Hackfleisch klein geschnittene Zwiebeln,
Gewiirze und weitere Zutaten nach lhrem Rezept hinzu und kneten die Mas-
se gut durch. Stellen Sie diese, vor der weiteren Verarbeitung, fir 30 Min. in

den Kihlschrank.

3) Stilpen Sie den Wurstdarm (Natur- oder Kunstdarm) Gber den Wurst-Stopf-
Aufsatz (O und knoten Sie das andere Ende zu. Fir je 1 kg Fillmasse
kénnen Sie etwa 1,60 m Wurstdarm kalkulieren.

Legen Sie Naturdarm vorher etwa 3 Stunden in lauwarmes Wasser und
wringen Sie diesen vor dem Aufstiilpen aus. Naturdarm wird so wieder
elastisch. Naturdérme bekommen Sie im Metzgerbedarfhandel in der
Né&he von Schlachthafen oder von lhrem Metzger.

4) Die Wursffisllung wird durch den Wurst-Stopf-Aufsatz @ in den Wurstdarm
gepresst. Wenn die gewiinschte Lénge erreicht ist, schalten Sie das Gerét
aus, dricken die Wurst am Ende zusammen und drehen sie ein paar Mal um
ihre Langsachse.

Wourst dehnt sich beim Kochen und Einfrieren aus. Uberfiillen Sie diese
daher nicht, die Wurst kénnte sonst platzen.

5) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Wurst” gelesen haben, kénnen Sie das
Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.

Arbeiten mit dem Kebbe-Aufsatz

Mit dem Kebbe-Aufsatz (B kdnnen Sie aus den eingelegten Lebensmitteln hohle
Réllchen aus Fleisch oder Gemiise formen lassen, die Sie nach Belieben fiillen
kénnen.

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie es
durch den Kebbe-Aufsatz (® pressen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Kebbe-Aufsatz” gelesen haben,
kénnen Sie das Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen”
beschrieben.
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Spritzgebéck herstellen

Wenn Sie einen Spritzgebéick-Teig gemaf3 |hrem Rezept vorbereitet und den
Spritzgebdick-Aufsatz @ montiert haben:

1) Legen Sie ein kleines Backblech mit Backpapier aus und stellen Sie es unter
die Austrittséffnung vorne am Gerdt.

2) Driicken Sie gleichmé&Big Teig in den Fleischwolfvorsatz @ - die Transport-
schnecke @ driickt diesen dann durch das gewdhlte Motiv am Motivstreifen
des Spritzgebdck-Aufsatzes @.

3) Wenn das Gebéck die gewiinschte Lénge erreicht hat, stoppen Sie das
Gerét und brechen Sie den Teig an der Austrittsdffnung ab. Legen Sie das
Gebéick auf das Backblech.

4) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Spritzgebéck” gelesen haben, kénnen
Sie das Gerdt einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen” beschrieben.

Tomaten passieren

60

1) Stellen Sie ein Gefaf} unter den Tomatenauswurf @.
2) Stellen Sie ein Gefaf3 vorne unter das Passiersieb (.

3) Vierteln Sie die Tomaten und driicken Sie diese langsam und gleichmé&Big in
den Fleischwolfvorsatz @.
Die Plastikschnecke @ driickt die Tomaten durch den Passieraufsatz, die
passierten Tomaten fallen in den Tomatenauswurf @. Die Tomatenschale
wird vorne aus dem Passiersieb @ ausgegeben.

Sollte Tomatensaft aus den Schraubverbindungen des Passieraufsatzes
treten, kann dies folgende Ursachen haben:

— Sie arbeiten zu schnell.
— Sie pressen die Tomatenstiicke mit zu hohem Druck in das Gerét.

— Die Tomatenstiicke sind zu grof3.

> Verlangsamen Sie in diesem Fall lhr Arbeitstempo, pressen Sie die Toma-
tenstiicke nur leicht in das Gerét und zerteilen Sie die Tomaten in kleinere
Stiicke.

4) Wenn Sie dlle Hinweise zum Thema ,Tomaten passieren” gelesen haben,
kénnen Sie das Gerét einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen”
beschrieben.
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Im Fehlerfall

Wenn der Antrieb durch anstauende Lebensmittel
blockiert ist:
B Driicken Sie die Taste ,0” @, um den Fleischwolf zu stoppen.

B Halten Sie die Taste ,<" @ gedriickt. Der Antrieb l&uft nun riickwdrts. Damit
kdnnen Sie die Lebensmittel ein Stiick rickwdrts transportieren, um den
Antrieb wieder freizubekommen.

B Ist der Antrieb frei, lassen Sie die Taste ,<” @ los.
B Driicken Sie die Taste ,|” €@, um den Fleischwolf zu starten.

B Wenn Sie den Antrieb damit nicht frei bekommen, reinigen Sie das Geréit,
wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

Wenn der Motor plétzlich ausgeht, kann es sein, dass die
interne Uberlastungssicherung ausgeldst hat. Diese soll
den Motor schiitzen.

M Schalten Sie das Gerdt aus und lassen Sie es ca. 30 Min. abkiihlen, bevor
Sie das Gerdt weiter verwenden.

H Sollte dies ergebnislos sein, so warten Sie noch einmal weitere 15 Min. .

B Wenn auch diese Frist ergebnislos verstrichen ist, deutet dies auf einen
Defekt hin. Wenden Sie sich in diesem Fall an den Kundendienst.

Wenn das Netzkabel beschédigt ist oder Schéaden an den
Gerateteilen erkennbar sind:

B Schalten Sie das Gerét sofort aus, indem Sie die Taste ,0” @ driicken!

B Wenn dies nicht gefahrlos méglich ist, ziehen Sie den Netzstecker.

B Lassen Sie diese Schaden erst vom Kundendienst instand setzen, bevor Sie
das Gerdt wieder verwenden.

Reinigen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerat
reinigen. Damit verhindern Sie Unfallgefahren durch unerwarteten, verse-
hentlichen Anlauf und elekirischen Schlag.
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Motorblock reinigen

B Reinigen Sie alle AuBenfléichen und das Netzkabel mit einem leicht an-
gefeuchteten Spiiltuch. Geben Sie bei hartnéckigen Verschmutzungen ein
mildes Spiilmittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach, um eventuelle Spilmittelreste zu entfernen.
Trocknen Sie das Geréit gut ab, bevor Sie es erneut verwenden.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Tauchen Sie den Motorblock @ niemals in Wasser oder andere Fliissig-
keiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag, wenn
eingedrungene Feuchtigkeit an elekirische Leiter gelangt.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine Reinigungs-, Scheuer- oder Lésemittel. Diese kénnen
das Gerét beschédigen und Rickstéinde an den Lebensmitteln hinterlassen.

Zubehorteile reinigen

Bl Reinigen Sie die Zubehdrteile, die in Kontakt mit Lebensmittel kommen kénnen, ...

- mit heiBem Spilwasser und einem fiir Lebensmittel geeigneten Haushalts-
Spilmittel.

> Fir die Reinigung des Passiersiebes @ empfehlen wir eine Flaschen-
Spilbiirste zu benutzen. So lassen sich die kleinen Lécher einfach reinigen.

der Wurst-Stopf-Aufsatz @ und der Kebbe-Aufsatz (B sind
spilmaschinengeeignet.

> /N Das Kunststoffteil des Spritzgebéck-Aufsatzes @), der Stopfer @,
&

> Legen Sie diese Kunststoffteile, wenn maglich, in den obersten Korb der
Spilmaschine und achten Sie darauf, dass sie nicht eingeklemmt werden.
Ansonsten kdnnen sich die Kunststoffteile verformen!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser (® ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!

W Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie das Gerdt weiter verwenden.

> Reiben Sie die Metallteile nach jeder Reinigung wieder mit Speised| ein!
Ansonsten kénnen sich die Metallteile verférben!
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Aufbewahren

B Wickeln Sie das Netzkabel im Uhrzeigersinn um die Kabelaufwicklung @
unter dem Geréteboden und fixieren Sie das Kabel wie unten dargestell.
So bleibt es geschiitzt vor Beschadigungen:

B Lagern Sie das Gerét an einem trockenen Ort.

B Reiben Sie die metallischen Aufsdtze nach dem Abtrocknen diinn mit Speise-
&l ein - wenn Sie das Gerdt nicht sofort weiter benutzen. Damit erzielen Sie
einen guten Schutz vor Korrosion.

M Bewahren Sie das Gerdt so auf, dass es unerreichbar ist fir Kinder und
aufsichtsbediirftige Personen. Diese kdnnen mégliche Gefahren im Umgang
mit elektrischen Gerdten nicht immer richtig einschétzen.

SFW 350 D4 DE | AT | CH 63



SILVERCREST’

Entsorgung

G =,

64

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerét ber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdihlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gemdf den érilich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3
verpacken zu kénnen.
Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe
20-22: Papier und Pappe
80-98: Verbundstoffe
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fisr
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als Verschleifiteile angesehen werden kdnnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besché&digt, nicht sachgemaf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgemdfie Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fiir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

SFW 350 D4 DE | AT | CH 65



SILVERCREST’

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 123456_7890) als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EFIE Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
# | Produkivideos und Installationssoftware herunterladen.

O] Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
e | (www.lidlservice.com) und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer
e | (IAN) 352828_2010 lhre Bedienungsanleitung 5ffnen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 352828_2010]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte
Kebbe
Zutaten fiir die Fleischfillung:
400 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
2 Zwiebeln
10 g Mehl
25 g grob zerkleinerte Pinienkerne

Je 1/2 TL Piment-Pulver, Zimt, Kreuzkiimmel (Cumin), Kimmel-Pulver, Nelken-
Pulver, Muskatnuss - Pulver

Salz und Pfeffer

Zutaten fir die Hille:

500 g Bulgur-Weizen (eingeweicht)

500 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
1 Zwiebel

1 Prise Pfeffer, 1 Prise Chili

Fleischfillung
Zuerst die Fleischfillung vorbereiten, damit diese wahrend der Zubereitung der
Hille abkihlen kann.

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und

dann mit der feinen Lochscheibe @). Das Fleisch, das Mehl, die Pinienkerne und
die Gewiirze gut vermischen. Zwiebeln hacken und anbraten. Die Fleischmasse
hinzugeben und mit den Zwiebeln vermischen. Alles gut durchbraten und dann
abkihlen lassen.

Hille

Das Fleisch fir die Hille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit dem
Bulgur-Weizen, der klein geschnittenen Zwiebel und den Gewiirzen vermengen.
Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern. Lochscheibe @
gegen den Kebbe-Aufsatz ® wechseln (siehe Kapitel ,Kebbe-Aufsatz montie-
ren”) und ca. 7 cm lange Kebbe-Hiillen formen.

Zubereitung:

Die einzelnen Kebbe-Hiille direkt nach der Fertigstellung mit der Fleischfiillung
fillen und die Enden jeweils zusammendriicken, dass kleine Taschen entstehen.
Die fertigen Kebbe in 190 °C heiBem Ol ca. 3 Minuten frittieren. Die Kebbe
sollten goldbraun frittiert sein.
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Fleischrélichen

Zutaten fijr die Fleischhille:

450 g mageres Hammel-, Kalb- oder Rindfleisch
150 g Mehl

1 TL Piment (Nelkenpfeffer)

1 TL Muskatnuss

1 Prise Chilipulver

1 Prise Pfeffer

Zutaten fir die Fleischfillung:
700 g Hammelfleisch

1 1/2 EL Olivens|

1 1/2 EL Zwiebeln feingehackt
1/2 TL Piment (Nelkenpfeffer)
1/2 TL Salz

11/2 EL Mehl

Hille

Das Fleisch fiir die Hiille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit den
Zutaten vermengen. Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zer-
kleinern. Lochscheibe @ gegen den Kebbe-Aufsatz @ wechseln (siehe Kapitel
,Kebbe-Aufsatz montieren”).

Kebbe-Hillen mit dem Kebbe-Aufsatz B formen und anfrieren.

Fillung

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und
dann mit der feinen Lochscheibe @). Zwiebeln anbraten und mit dem
Fleisch und den restlichen Zutaten gut vermischen. Kebbe-Hillen damit fillen
und ausbraten.

Alternative Fiillungen:

250 g gediinsteter Brokkoli
oder 250 g gediinstete Zucchini
oder 250 g gekochter Reis
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Frische Rostbratwurst

Zutaten:

300 g mageres Rindfleisch

500 g mageres Schweinefleisch

200 g Schulterspeck

20 g Salz

1/2 Essloffel weiBer, gemahlener Pfeffer
1 Teeloffel Kimmel

1/2 Teelsffel Muskatnuss

Rindfleisch, Schweinefleisch und Speck zweimal durch den Fleischwolf drehen.
Gemischte Gewiirze sowie Salz zugeben und 5 Minuten durchkneten.

Waursffiillung fir ca. 30 Minuten in den Kihlschrank stellen. Wurstfillung nach
Anleitung abfiillen (siehe Kapitel ,Wurst verarbeiten”) und Wiirstchen von 25 cm
Lange abdrehen.

Die fertige Rostbratwurst am gleichen Tag gut durchgebraten verzehren.

Spritzgebédck

Zutaten:

500 g Butter

500 g Zucker

2-3 Péckchen Vanillinzucker
1 Packchen Vanillepudding
1/4 Teeloffel Salz

1Ei

4 Eigelb

800 g Mehl (Type 405)

2 Teeloffel Backpulver

200 g gemahlene Mandeln (blanchiert)

abgeriebene Schale einer Zitrone

Die Butter schaumig schlagen. Die restlichen Zutaten nach und nach hinzugeben
und den Teig gut durchkneten. Den fertigen Teig ca. 12 Stunden (z. B. iiber
Nacht) im Kihlschrank abgedeckt ruhen lassen. Dann durch den Fleischwolf

mit Spritzgebéick-Aufsatz @ drehen. Das Spritzgebéck auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech legen. Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen bei
180 °C ca. 10-15 Minuten goldgelb backen.
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