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Johdanto

Onnittelut uuden laitteen hankinnasta!

Olet valinnut modernin ja laadukkaan tuotteen. Kéyttéohje on osa tété tuotetta.
Se sisdltad turvallisuutta, kayttéd ja havittémistd koskevia tarkeitd ohijeita. Tutustu
ennen tuotteen kayttéé kaikkiin kéyts- ja turvallisuusohieisiin. Kéyté tuotetta vain
téssé kayttdohjeessa kuvatulla tavalla ja vain mainittuihin kéyttétarkoituksiin. Kun
luovutat tuotteen eteenpdin, liité mukaan kaikki tuotetta koskevat asiakirjat.

Tarkoituksenmukainen kéytto

A\ VAROITUS!
Tarkoituksenvastaisesta kéytésté aiheutuva vaara!

Laite voi olla vaarallinen, jos sitd kéytetccn tarkoituksenvastaisesti ja/tai muihin
kuin sille suunniteltuihin kdyttétarkoituksiin.

> Kéytd laitetta ainoastaan sille suunniteltuun kéyttdtarkoitukseen.

> Noudata tdssd kdyttdohjeessa kuvattuja toimintatapoja.

Témé laite on tarkoitettu yksinomaan elintarvikkeiden friteeraamiseen yksityisissé
kotitalouksissa. Al kéayté laitetta kaupallisiin tarkoituksiin.

Kéytd laitetta vain kuivissa sisdtiloissa.

Laitetta ei ole tarkoitettu kéytettévaksi...
— myymadl3iden, toimistojen tai muiden kaupallisten tilojen tydntekijsille
tarkoitetuissa keittidissé
— hotellien, motellien tai muiden asuntoloiden asiakkaille

— majatalojen aamiaistiloissa.

> Emme vastaa mistédn tarkoituksenvastaisesta kéytdstd, asiattomista korjauk-
sista, luvattomasti suoritetuista muutoksista tai muiden kuin sallittujen va-
raosien kdytéstd johtuvista vahingoista. Vastuu on yksinomaan kayttéjalla.
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Toimitussisaltd ja kuljetustarkastus
Vakiotoimitus siséltéd seuraavat osat:
® Minifriteerauskeitin
® Friteerauskori ja kahva
® Kéytdohje
1) Ota kaikki laitteen osat ja kéyttdohje pakkauksesta.

2) Poista laitteesta kaikki pakkausmateriaalit ja mahdolliset tarrat.

OHJE

> Tarkasta, eftei toimituksesta puutu osia eikd tuotteessa ole nékyvié vaurioita.

> Jos havaitset toimituksessa puutteita tai vaurioita, jotka johtuvat puutteellisesta
pakkauksesta tai ovat syntyneet kuljetuksen aikana, soita huollon palvelunu-
meroon (ks. kohta Huolto).

Laitteen osat/lisdvarusteet

Metallinen kestosuodatin
Friteerausastia
K&densijat

Johtopidike
Lampétilansaadin
Ready-merkkivalo
Power-merkkivalo
Virtakytkin (O/1)

Kannen avauspainike

Kahva

9660000000 0OS

Friteerauskori
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Tekniset tiedot

Verkkojénnite 230 V ~ (vaihtovirta), 50/60 Hz

Nimellisteho 850 W

Tilavuus, &liy noin 1,2 litraa MAX-merkintdén asti

Tilavuus, kiinted rasva noin 1 kg

Q'P Kaikki t&méin laitteen osat, jotka ovat kosketuksissa
elintarvikkeisiin, ovat elintarvikekelpoisia.

Turvallisuusohjeet

SAHKOISKUN VAARA!

~ Pida huoli siitg, ettei virtajohto kastu tai altistu kosteudelle
kéytdn aikana. Veda virtajohto siten, ettei se jaa kiinni tai
vaurioidu muulla tavalla.

= Liita laite pistorasiaan, jonka verkkojénnite on 230 V ~,

50/60 Hz.

» Anna vialliset pistokkeet tai virtajohdot heti valtuutetun
ammattihenkilston tai huoltopalvelun vaihdettavaksi vaa-
rojen valtamiseksi.

@ Ala koskaan upota laitetta ja virtajohtoa veteen, dlaka
puhdista sitd juoksevan veden alla.

4 FI SFM 850 A5
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A\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

~ Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa kayttad tatd laitetta. Kah-
deksan vuotta tayttaneet lapset saavat kayttad laitetta, jos
heitd valvotaan kdytdn aikana. Henkildt, joiden fyysiset,
sensoriset tai henkiset kyvyt ovat rajalliset tai joilla ei ole
riittévad kokemusta tai tietoa laitteen kaytdstd, saavat
kéyttad laitetta vain valvonnan alaisena, tai jos heitd on
opastettu laitteen turvalliseen kayttdédn ja he ovat ymmarts-
neet laitteen kayttéon liittyvat vaarat.

~ Pidd laite ja sen liitdntdjohto poissa alle 8-vuotiaiden lasten
ulottuvilta.

~ Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja kayttéjahuoltoa.
~ Varmista, ettd laite seisoo tukevasti.

~ Alg ota laitetta uudelleen kayttéan, jos se on pudonnut
tai vaurioitunut. Anna patevan ammattihenkilén tarkastaa
laite ja tarvittaessa korjata se.

~ Friteerauksen aikana vapautuu kuumaa héyrya. Ole
varovainen erityisesti kantta avatessasi. Pysyttele riittévan
kaukana kuumasta hdyrysta.

~ Varmista, ettd kaikki osat ovat tdysin kuivia, ennen kuin
taytat keittimeen dljyd tai nestemaisté rasvaa. Muutoin
kuuma &ljy tai kuuma rasva roiskuu.

~ Pyyhi kaikki elintarvikkeet huolellisesti kuiviksi, ennen kuin
laitat ne keittimeen. Muutoin kuuma 8ljy tai kuuma rasva
roiskuu.

~ Ole erityisen varovainen pakastettujen elintarvikkeiden
kanssa. Poista kaikki j@apalat pakasteista. Mité enemman
jaata elintarvikkeisiin j@d, sitd enemman kuumaa éljya tai
kuumaa rasvaa roiskuu.
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A\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

~ Laitteen osat kuumenevat kayton aikana. Al koske niihin;
ne voivat aiheuttaa palovammoja.

~ Jotta kuuma neste ei padsisi laikkymadn, aseta laite
vakaalle alustalle kadensijoista kiinni pitamallé.

~ Valta 6ljy- tai rasvaroiskeita lattialla. On olemassa liukastu-
misvaaral

A\ VAROITUS! PALOVAARA!

~ Alg kéytd ulkoista ajastinta tai erillista kauko-ohjausidries-
telmaa laitteen kaytdssa.

~ Alg koskaan sulata rasvakeittimessd rasvapaloja. Koska
rasva ei aluksi peitd kuumennusyksikkéd, syntyva korkea
ladmpétila voi vahingoittaa kuumennusyksikkdé tai aiheuttaa
tulipalon! Sulata rasva ensin kattilassa tai vastaavassa.

~ Alg kéytd laitetta kuumien pintojen léheisyydessa.

~ Alg koskaan jGta laitetta kéyton aikana valvomatta.

& Huomio! Kuuma pintal

Al koskaan kéytéa vettd rasvakeittimen
sammuttamiseen!

~ Vanha ja likaantunut rasva tai dljy syttyy ylikuumetessaan
itsestaan palamaan. Vaihda 6ljy tai rasva riittévan ajoissa.
Palon syttyessa irrota pistoke ja tukahduta palava rasva tai
dliy sammutuspeitolla.
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HUOMIO! LAITEVAURIOITA!

~ Alg koskaan taytd friteerausastiaan rasvaa yli MAX-mer-
kinnén tai MIN-merkintad véhemman. Varmista jokaisella
padllekytkentakerralla, ettd keittimessa on riittévasti rasvaa
tai 8liya.

~ Alg koskaan kytke laitetta padlle silloin, kun friteerausas-
tiassa ei ole &ljyd tai nestemdistd rasvaa. Muuten laite
saattaa ylikuumentua.

» Rasvakeitin on tarkoitettu vain elintarvikkeiden friteeraa-
miseen. Sitd ei ole suunniteltu nesteiden keittdmiseen.

~ Kayttajalta ei vaadita mitéan toimia tuotteen vaihtamiseksi
50 ja 60 Hz:n vélille. Tuote sopeutuu sekd 50:lle etta
60 Hz:lle.

Ennen ensimmaistd kayttoa

Ennen kuin kéyt&t rasvakeitinté ensimmdisté kertaa, puhdista yksittgiset osat
perusteellisesti ja kuivaa ne huolella (katso kohta “Puhdistaminen ja hoito”).

Akryyliamiditon valmistus

Akryyliamidi on mahdollisesti sydp&d aiheuttava aine, jota muodostuu térkkelys-
pitoisia elintarvikkeita friteerattaessa aminohappojen reaktiossa. Yli 175 °C:n
lampétiloissa akryyliamidin muodostuminen lisééntyy huomattavasti.

Alg siksi friteeraa tarkkelyspitoisia elintarvikkeita, kuten ranskalaisia perunoita, yli
170 °C:n lémpétilassa. Friteerattujen elintarvikkeiden pitdisi olla vériltaén kullan-
keltaisia, niitd ei pid& paistaa liian tummiksi tai ruskeiksi. Vain néin valmistus on
akryyliamiditonta.

Friteeraus

Téssd rasvakeittimessd on suositeltavaa kéyttéd friteerauséliyd tai nesteméisté
friteerausrasvaa. Voit my&s kayttéd kiintedd friteerausrasvaa. Lue siité ensin lisaa
kohdasta “Kiinted friteerausrasva”.

SFM 850 A5 Fl 7
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Esivalmistelut

1) Aseta laite vaakatasoon tasaiselle, vakaalle ja kuumuutta kestévélle tasolle.

OHJE

> Jos haluat asettaa rasvakeittimen liedelle liesituulettimen alle, varmista, ettei
liesi ole p&aélla.

2) Avaa virtajohto kokonaan johtopidikkeesté @.
3) Paina kannen avauspainiketta @. Kansi ponnahtaa auki.
4) Nosta friteerauskori @ pois ja kiinnité kahva @:

— Purista kahvan O tankoja hieman yhteen niin, ettd pidiketapit voidaan
tydntdd sisdltépdin friteerauskorin @ silmukoihin:

8 FI SFM 850 A5
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— Vapauta sitten kahvan O yhteenpuristetut tangot niin, ettd ne ulottuvat
korin silmukoiden l&pi:

— Vedd kahvaa @ taaksepdin niin, ettd se lukittuu:

— Kahva @ on nyt kiinni friteerauskorissa @.

OHJE

> Kéytd ainoastaan friteeraukseen sopivia, nimenomaisesti “vachtoamatto-
maksi” ilmoitettuja &ljyjé ja rasvoja. Néma tiedot 18ydét tuotepakkauksesta
tai -efiketistd.

> Alé koskaan sekoita eri rasva- ja &liylaatuja keskenédn! Rasvakeittimen
sisdlté voi kuohua yli.

5) Taytd kuiva ja tyhjé friteerausastia @ &ljylla, nestemaisellé tai sulatetulla
rasvalla (noin 1,2 litraa &ljyd tai noin 1 kg kiinted& rasvaal).

SFM 850 A5 FI 9
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OHJE

> Alé tytd rasvaa tai 8ljyd friteerausastiassa @ olevan MAX-merkinnén yli
tai MIN-merkint&& véhemmén.

SAHKOISKUN VAARA!

> Virtajohto ei saa joutua kosketuksiin rasvakeittimen kuumien osien kanssa.
Sé&hksiskun vaaral

6) Aseta friteerauskori @ takaisin keittimeen.

7) Sulie kansi niin, ett& se lukittuu.

Elintarvikkeiden friteeraus

HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Al& koskaan kéytd rasvakeitintd, jos astiassa ei ole éljyd/rasvaal

1) Tydnnd pistoke pistorasiaan.
2) Aseta virtakytkin @ ”I"-asentoon. Power-merkkivalo @ syttyy.

3) Kaanna lampétilansaadin @ halutulle lampétilalle. Oljy tai rasva kuumenne-
taan haluttuun lémpétilaan. Kun séédetty lampétila on saavutettu, Ready-
merkkivalo @ syttyy.

OHJE

> Suosittelemme, ettd laitteen annetaan lémmetd vahintédn 10 -15 minuuttia
ennen friteerauksen aloittamista.

10 FI SFM 850 A5
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OHJE

Lsydat oikean friteerauslémpétilan friteerattavan elintarvikkeen tuotepak-
kauksesta tai témdn kéyttdohjeen kohdasta “Friteerausaikataulukko”.
Rasvakeittimen etuosassa olevat kuvat ja Iampétilat antavat viitteelliset
ohjeet siitd, missd lampétilassa mitékin elintarvikkeita tulisi friteerata:

Symboli Elintarvike Lampétila
__o\(Jc’ Katkaravut 130 °C

@ Kana 150 °C

Ranskalaiset
perunat 170 °C
(tuore)

Kala 190 °C

Annetut arvot ovat vain suuntaa antavia. Lampétila voi vaihdella elintarvik-
keen ominaisuuksien ja henkildkohtaisen maun mukaan!
/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

> Kansi ja keitin ovat friteerauksen aikana erittéin kuumia. Koske siksi fritee-
rauksen aikana ainoastaan kédensijoihin €@! Palovamman vaara! Kéyta
patakintaita.

4) Paina kannen avauspainiketta @.

/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

> Ole varovainen friteerauskoria @ téyttdessésil Se on erittéin kuumal

5) Nosta friteerauskori () rasvakeittimestd. Laita friteerattavat elintarvikkeet ras-
vakeittimeen. Friteerauskoriin @ saa téyttaéd maksimissaan sen verran elintar-
vikkeita, eftd rasva peittéd elintarvikkeet téysin, kun friteerauskori ) lasketaan
friteerauskeittimeen. Alg ylité friteerauskorissa @ olevaa MAX-merkint&a.

6) Laske friteerauskori P varovasti kuumaan 8ljyyn tai rasvaan.

7) Sulje laitteen kansi.

OHJE

> Friteerausta voidaan valvoa laitteen kannessa olevan tarkastusikkunan 1&pi.

SFM 850 A5 FI 11
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Kiinted friteerausrasva

Jotta rasva ei roiskuisi eikd laite kuumenisi likaa, tee seuraavat varotoimenpiteet,
kun kaytét kiintedd friteerausrasvaar:

Kun kéytét tuoretta rasvaa, sulata rasvapalat ensin tavallisessa kattilassa
hitaasti pienelld Idmméllé. Kaada sulanut rasva varovasti rasvakeittimeen.
Liité vasta sitten pistoke pistorasiaan ja kytke rasvakeitin padile.

Kun rasva on kaytén jélkeen jGhmettynyt, séilytd rasvakeitin huoneenldmméssa.

Jos rasva on liian kylm&d, se voi uudelleen sulatettaessa roiskua! Tee jGhmet-
tyneeseen rasvaan reikié puu- tai muovitikulla tdmén estémiseksi. Varmista,
ettei friteerausastian @ pinnoite vaurioidu!

Rasvan sulattamiseksi liité pistoke pistorasiaan, aseta virtakytkin @ asentoon
“I" ja pyéritd lampétilansaddin @ 130 °C:seen.

Power-merkkivalo @ syttyy.

Odota, kunnes rasva on téysin sulanut. Ready-merkkivalo @ voi sulatuksen

aikana syttyd ja sammua useaan kertaan. Sa&déa haluttu friteerauslémpétila
vasta sitten, kun rasva on téysin sulanut.

Friteerauksen jdlkeen

12

/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

> Alg koskaan koske friteerauskoriin ) friteerauksen jclkeen. Se on erittdin

1)

2)

3)
4)
5)
6)

7)

kuumal! Nosta friteerauskori () rasvakeittimestd vain kahvasta @ kiinni
pitdmall&!

Kun elintarvikkeet on friteerattu, paina kannen avauspainiketta @ niin, ett&
kansi pongahtaa auki.

Nosta friteerauskoria @ ja ripusta se keittimen reunalle niin, ett& ylim&éréinen
rasva pddsee tippumaan pois.

S8ada lampétilansaadin @ minimiasentoon.
Sammuta laite asettamalla virtakytkin @ “O"-asentoon.
Irrota pistoke pistorasiasta.

Kun ylim&é&rdinen rasva on tippunut friteeratuista elintarvikkeista, nosta fritee-
rauskori @ varovasti rasvakeittimestd.

Kaada friteeratut elintarvikkeet kulhoon tai siiviléén (imukykyisen talouspaperin
padlle!).

Jos et kéytd rasvakeitintd s@énnéllisesti, on suositeltavaa sdilyttad j@shtynyt dliy

hyvin suljetuissa pulloissa tai muissa friteerausastioissa, mielelléén jadkaapissa tai
muussa viiledssé paikassa. Kaada rasva pulloihin tihedn siivilan l&pi, jotta &ljyssa
mahdollisesti olevat elintarvikejaamat jaévat siivilaén.

Fl
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Friteerausrasvan vaihtaminen

Vaihda &ljy vasta, kun se on téysin jaéhtynyt. Kiinteén rasvan tulee olla vield juuri
ja juuri nestemdistd, jotta se voidaan kaataa pois.

1) Paina kannen avauspainiketta @ ja irrota kansi (katso kohta “Puhdistaminen ja
hoito”).

2) Poista friteerauskori .

3) Ota kiinni laitteen sivulla sijaitsevista kédensijoista @ ja kaada &ljy tai rasva

laitteen vasemman takakulman ja siiné olevan kaatouran (W) avulla soveltu-
viin astioihin, esimerkiksi pulloihin. Téssa on hyvé kéyttad suppiloa.

OHJE

> Jokaisessa kunnassa tai kaupungissa on ruokadliyjen tai -rasvojen havittémi-
sestd erilaisia m&drdyksia. Usein téllaisten 8ljyjen tai rasvojen hdvittéminen
tavallisen kotitalousjétteen seassa ei ole sallittua. Kysy hévittdmismahdolli-
suuksista kuntasi tai kaupunkisi virastosta.

4) Puhdista kaikki rasvakeittimen osat huolellisesti kohdassa “Puhdistaminen ja
hoito” kuvatulla tavalla.

5) Taytd rasvakeittimeen vutta &liyd kohdassa “Friteeraus” kuvatulla tavalla.

Puhdistaminen ja hoito

SAHKOISKUN VAARA!

> |rrota pistoke pistorasiasta aina ennen laitteen puhdistamista.

Alé miss&dn tapauksessa upota laitetta nesteisiin! Témé voi aiheuttaa
sdhkdiskusta johtuvan hengenvaaran, ja laite voi vaurioitua.

/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

> Anna laitteen ja&htyd ennen puhdistamista.

HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Alé kdytd puhdistamiseen sydvyttévié tai hankaavia puhdistusaineita tai
materiaaleja esim. hankausnestetté tai terdsvillaa. Ne voivat vaurioittaa
laitteen pintaal

SFM 850 A5 Fl 13
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Irrota rasvakeittimen osat toisistaan puhdistamisen helpottamiseksi:

1) Avaa metallisen kestosuodattimen @ padllé oleva suojus, ja ota se pois:

2) Avaa laitteen kansi. Paina jollakin puikolla tai vastaavalla laitteen takapuolella
olevien saranoiden kannattimissa oleviin reikiin ja irrota laitteen kansi vetdmalla
sitd samanaikaisesti yléspéin saranoiden kannattimilta:

\ —/

/'E.I R

/

— .
— .
— .
— .

3) Poista friteerauskori @.

| @ Friteerauskori @ voidaan pesté astianpesukoneessa.

Se soveltuu pestévdksi astianpesukoneessa. Poista t&té ennen

kuitenkin kahva @.

14 FI SFM 850 A5
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> Ennen ensimmdistd kaytdd friteerauskori ) on pestéva kasin. Ennen kuin
friteerauskori @ voidaan pestd astianpesukoneessa, se on téytynyt kastaa
Sliyyn.
Kuivaa friteerauskori @ hyvin ennen seuraavaa kéyttdd.

B Heti kun rasva/éliy on j&&htynyt, kaada se pois friteerausastiasta @
(ks. kohta “Friteerausrasvan vaihtaminen”).

B Puhdista kahva @ ja metallinen kestosuodatin @ l&mpimdilla vedells ja
miedolla astianpesuaineella. Huuhtele sen jélkeen kaikki osat puhtaalla
vedella.

B Puhdista runko ja friteerausastia @ kostedlla liinalla. Lis&d linaan tarvittaessa
miefoa astianpesuainetta. Pyyhi téman jélkeen pelkéllé vedella kostutetulla
linalla perusteellisesti niin, ettei friteerausastiaan @ j&é pesuainejddmid.
Kuivaa runko ja friteerausastia @ hyvin.

B Pese laitteen kansi ldmpiméssd vedessd, johon on lisétty mietoa astianpe-
suainetta. Huuhtele lopuksi vedella.
Kuivaa laitteen kansi hyvin, ja aseta se pystyasentoon niin, ettd kannen sisélle
jadnyt vesi padsee valumaan pois.
Huomaa, etté kannen on oltava téysin kuiva ennen seuraavaa kéyttékertaal

B Pese metallinen kestosuodatin @ lémpiméssd vedessd, johon on lisétty
mietoa astianpesuainetta ja huuhtele puhtaalla vedelld.

4) Kuivaa kaikki osat hyvin ennen niiden kokoamista.

5) Aseta metallinen kestosuodatin @ takaisin laitteen kannessa olevaan
syvennykseen ja sulje suojus metallisen kestosuodattimen @ pédille.

6) Aseta laitteen kansi takaisin kiinni laitteeseen siten, eftd saranat asettuvat
tiiviisti paikoilleen laitteen takapuolella oleviin saranoiden kannattimiin.

OHJE

> Muut huoltotyét on jétettévé valtuutetun ammattiliikkeen tai asiakaspalvelun
hoidettavaksi.
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Varastointi

1) Nosta tai kanna laitetta kotelon sivuilla olevista kédensijoista €.

2) Kiedo virtajohto laitteen pohjassa olevan johtopidikkeen @ ympérille. Tydnna
lopuksi toinen virtapistokkeen piikeistd toiseen johtopidikkeen @ rei'istd:

(C—

3) Friteerauskorin P kahva  voidaan irrottaa varastoinnin ajaksi ja asettaa
friteerauskoriin @ siten, ettd friteerauskori @ mahtuu sisélle rasvakeittimeen.

4) Varastoi rasvakeitin aina niin, etté kansi on kiinni. Néin rasvakeittimen sisépuoli
sdilyy puhtaana ja pdlyttémana.

Vinkkejé

Itsetehdyt ranskalaiset perunat

HUOMAUTUS

> Friteerauskoriin @ voidaan téytt&d n. 450 g tuoreita ranskalaisia
MAX-merkint&dn asti.

Friteeraukseen kdytettdvien perunoiden on oltava hyvélaatuisia ja iduttomia.
Friteerattavaksi sopivat parhaiten jauhoiset tai p&dosin kiintedt perunalajikkeet.

Pienennd kuoritut perunat halutun muotoisiksi (tikut tai viipaleet).

Laita perunat veteen ennen jatkokéyttdd noin tunniksi. N&in osa akryyliami-
din muodostumista edistévéstd sokerista poistuu.

Anna perunoiden kuivua hyvin.
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Pakasteruoat

Friteerattava pakastetuote (-16 ... -18 °C) jG&hdyttad ljyé tai rasvaa huomatta-
vasti, mink& vuoksi tuotteen paistuminen on hidasta, ja tuote imee mahdollisesti
likaa 8ljyé tai rasvaa itseensd. Toimi tdmdn valttémiseksi seuraavasti:

B Alg friteeraa suuria maarid kerrallaan. Téytd friteerauskoriin @ friteerattavia
elintarvikkeita enintédn sen sisdllé olevaan Max-merkintéén asti.
Pakastetuilla ranskalaisilla m&érd on noin 450 g.

B Kuumenna 8liyd véhintéén 15 minuuttia, ennen kuin laitat friteerattavat
elintarvikkeet keittimeen.

B S36da lampétilansaddin @ téssd kayttdohjeessa tai friteerattavien elintar-
vikkeiden tuotepakkauksessa ohjeistettuun ldmpétilaan.

B On suositeltavaa antaa pakasteruokien sulaa huoneenldmpétilaan ennen
friteeraamista. Poista pakastetuista elintarvikkeista niin paljon jGété ja vettd
kuin mahdollista, ennen kuin laitat ne rasvakeittimeen.

M Laske friteerattavat elintarvikkeet mahdollisimman hitaasti keittimeen, sillé
pakasteruoat voivat saada kuuman éljyn tai rasvan kuplimaan nopeasti ja
voimakkaasti.

Nait pddset eroon epdtoivotusta sivumausta

Joistakin elintarvikkeista, erityisesti kalasta, ldhtee friteerattaessa nestettd. Némé
nesteet kertyvét friteerauséliyyn tai -rasvaan ja saattavat vaikuttaa seuraavan,
samassa &ljyssé tai rasvassa kuumennetun friteeratun tuotteen hajuun ja makuun.

Toimi seuraavasti saadaksesi jdlleen maultaan neutraalia &ljyé tai rasvaar:

B Kuumenna 8ljy tai rasva noin 150 °C:seen ja laita kaksi ohutta leivénsiivua
tai pari pientd persiljanoksaa friteerauskoriin .

B Laske friteerauskori @ rasvaan ja sulje kansi.

B Odota, kunnes éljy tai rasva lakkaa kuplimasta ja poista leipé tai persilja
reikdkauhalla. Nyt &ljy tai rasva on maultaan jélleen neutraalia.

Terveellinen ravinto

Ravitsemusasiantuntijat suosittelevat sellaisten kasvipohijaisten éljyjen ja rasvojen
kéyttdd, jotka sisdltavat tyydyttymdattémié rasvahappoija (esimerkiksi linolihap-
poa). N&ama &ljyt ja rasvat menettévét kuitenkin positiiviset ominaisuutensa muita
laatuja nopeammin, minkd vuoksi ne on vaihdeftava useammin.

Toimi seuraavien ohjeiden mukaisesti:

B Vaihda &ljy tai rasva saannéllisesti. Jos valmistat rasvakeittimessd padasiassa
ranskalaisia perunoita ja siivilsit 8ljyn tai rasvan jokaisen kéytén jélkeen, voit
kayttéa sitd 10 - 12 kertaa.
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B Alg kayta 8liya tai rasvaa kuitenkaan kuutta kuukautta pidempéén. Noudata

my&s aina pakkauksen ohjeita.

B Yleensd &ljyn tai rasvan kéyttdaika on lyhyempi, jos keittimessé friteerataan
p&dasiassa proteiinipitoisia elintarvikkeita, kuten lihaa tai kalaa.

B Alg sekoita uutta 8liya kaytettyyn.

B Vaihda 8ljy tai rasva, jos se vaahtoaa kuumennettaessa, kehittéé voimak-

kaan maun tai tuoksun tai muuttuu tummaksi ja/tai koostumukseltaan

siirappimaiseksi.

Friteerausaikataulukko

Taulukko siséltaa esimerkkejé eri elintarvikkeiden friteerauslémpétiloista ja -ajoista.

IImoitetut arvot ovat kuitenkin vain suuntaa-antavia. Henkildkohtaiset mieltymykset

sekd elintarvikkeiden ominaisuudet ja m&dré voivat vaikuttaa friteerausaikoihin.

Jos friteerattavan tuotteen pakkauksen ohjeet poikkeavat tdssé taulukossa anne-

tuista, noudata pakkauksen ohijeita.

Elintarvikkeet

Porsaankyljykset
(tuore, leivitetty)

Broilerin rintafilee
(tuore)

Broilerin koivet
(tuore)

Ranskalaiset perunat
(tuore)

Ranskalaiset perunat
(pakaste)

Katkaravut
(pakaste)

Lampaanjuusto
(pakaste, leivitetty)

Maéaré (n.)

180 ¢

180 g

200 g

200 g

200 g

200 g

200 g

Lampétila (n.)

150 °C

150 °C

150 °C

170 °C

170 °C

130 °C

150 °C

Aika (n.)
17 min
15 min
17 min
8 min
9 min
7 min

8 min

> Ohijeistetuissa lampétiloissa voi olla véhéaisié eroja.

> Friteerauskorin @ saa téytdd enintddn sen sisdllé olevaan Max-merkint&én

asti.
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Vianetsinta
ONGELMA MAHDOLLINEN SYY MAHDOLLISET RATKAISUT
Laite ei toimi. Laitetta ei ole liitetty séhkéverkkoon.  Liité laite pistorasiaan.
fai Laite on vaurioitunut. Ota yhteyttd huoltoon.

Power-merkkivalo @

ei pala.

Laite on kytketty pois paalta. K&ynnist& laite virtakytkimestd @.

Ready-merkkivalo @ Oljy/rasva ei ole vield lémmennyt Odota muutamia minuutteja, kun-

ei pala.

sdddettyyn lampétilaan. nes haluttu [dmpétila on saavutettu.

Jos viat eivét korjaudu yllé annetuilla ohjeilla tai jos havaitset joitakin muita héirisitd, kadnny
huoltomme puoleen.

Liite
Havittadminen

D>

oo oo e e

Al&a miss&én tapauksessa havité laitetta tavallisen kotitalousjétteen
seassa. Tadmd tuote on eurooppalaisen direktiivin 2012/19/EU
alainen.

Anna laite valtuutetun jétehuoltoyrityksen tai kunnallisen jétehuoltolaitoksen hévi-
tettévéiksi. Noudata voimassa olevia médrdyksié. Ota epdselvisséd tapauksissa
yhteyttd paikalliseen jétehuoltolaitokseen.

Elinkaarensa loppuun tulleen tuotteen kierrétyksestd ja hévittamisestd saat tietoja
kunnan jétehuollosta vastaavalta viranomaiselta.

Pakkaus koostuu ympdristdystévéllisistd materiaaleista, jotka voidaan toimittaa
paikallisiin kierrétyspisteisiin.

Havitd pakkaus ympadristdystavéillisesti.

Huomioi eri pakkausmateriaaleissa olevat merkinnét, ja lajittele ne tarvittaessa
erikseen. Pakkausmateriaalit on merkitty lyhenteillé (a) ja numeroilla (b), joiden
merkitys on seuraava:

1-7: muovit,

20-22: paperi ja pahvi,

80-98: komposiittimateriaalit.

Fl 19



SILVERCREST'

Kompernass Handels GmbH:n takuu

Hyvé asiakas,

Laitteen takuu on 3 vuotta ostopdivéstd. Jos havaitset tuotteessa puutteita, sinulla
on on oikeus vaatia tuotteen myyijélté lakisdéteistd korvausta. Seuraava takuu ei
rajoita lakisddteisic oikeuksiasi ostajana.

Takuuehdot

Takuuaika lasketaan ostopéivéyksestd alkaen. Sailytd ostokuitti hyvdssé tallessa.
Tarvitset sitd todisteeksi ostosta.

Jos tdssd tuotteessa ilmenee kolmen vuoden siséllé ostopéivéstd materiaali- tai
valmistusvirheitd, korjaamme tai korvaamme tuotteen sinulle veloituksetta harkin-
tamme mukaan tai palautamme ostohinnan. Témé takuu edellyttad, ettd viallinen
laite toimitetaan meille yhdessé ostotositteen (kuitin) kanssa kolmivuotisen maéré-
ajan sisdllg. Lisdksi mukaan on liitettévé lyhyt kuvaus viasta ja sen ilmenemisajan-
kohta.

Jos takuu kattaa vian, saat joko tuotteen korjattuna takaisin tai uuden tuotteen.
Takuuaika ei ala uudelleen tuotteen korjaamisen tai vaihdon jélkeen.

Takuuaika ja lakisaateinen virhevastuu

Takuukorjaus ei pidenné takuuaikaa. Témé koskee my&s vaihdettuja ja korjattuja
osia. Mahdollisesti jo oston yhteydessé& havaittavista vaurioista ja puutteista on
iimoitettava heti, kun tuote on purettu pakkauksesta. Takuuajan pé&dttymisen jél-
keen suoriteftavat korjaukset ovat maksullisia.

Takuun laajuus

20

Laite on valmistettu tiukkojen laatuvaatimusten mukaan huolella ja tarkastettu
perusteellisesti ennen toimitusta.

Takuu koskee materiaali- tai valmistusvirheitd. Tamé takuu ei kata tuotteen osia,
jotka altistuvat normadlille kulumiselle ja joita siksi voidaan pitéé kuluvina osina,
eikd helposti rikki menevid osia, kuten kytkimi&, akkuja tai lasista valmistettuja osia.

Témé takuu raukeaq, jos tuote on vaurioitunut, fai sitd ei ole kdytetty tai huolleftu
asianmukaisesti. Tuotteen asianmukainen kéyttd edellyttad kaikkien kéyttdohjeessa
esitettyjen ohjeiden tarkkaa noudattamista. Kéyttéjén on ehdottomasti véltettava
kayttdtarkoituksia ja toimintaq, joita kéyttéohjeessa kehotetaan vélitémaén ja
joista siind varoitetaan.

Tuote on tarkoitettu ainoastaan yksityiskayttédn, ei kaupallisiin tarkoituksiin. Lait-
teen vadranlainen tai asiaton késittely, vakivallan kéytté ja muut kuin valtuutetun
huoltopisteen suorittamat korjaukset aiheuttavat takuun raukeamisen.
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Toimiminen takuutapauksessa

Jotta asiasi voitaisiin kdsitellé nopeasti, noudata seuraavia ohjeita:

B Pidé kaikkia kyselyitd varten kassakuitti ja arfikkelinumero

(esim. IAN 123456_7890) tallessa todisteena ostosta.

B Tuotenumeron |8ydét tuotteen tyyppikilvestd, kaiverrettuna tuotteeseen,
kayttdohjeen otsikkosivulta (alhaalla vasemmalla) tai tuotteen taustapuolella
tai pohjassa olevasta tarrasta.

B Mikdli laitteessa ilmenee toimintahgirisitd tai muita puutteita, ota ensin yh-
teyttd alla mainittuun huolto-osastoon puhelimitse tai séhkdpostitse.

B Voit I&hettad viallisena pitémdsi tuotteen yhdessé ostokuitin kanssa maksutta
sinulle ilmoitettuun huolto-osoitteeseen. Liité mukaan selvitys viasta ja siitd,
milloin se on ilmennyt.

E¥3E Osoitteessa www.lidl-service.com voit ladata t&mén ja monia muita
# | kasikirjoja, tuotevideoita ja asennusohjelmia.
L]

=] Témén QR-koodin avulla padset suoraan Lidl-huoltosivustolle
3 | (www.lidlservice.com) ja voit avata kéyttdohjeesi systtamallé tuotenumero

(IAN) 352648_2010.

Huolto

(FDD Huolto Suomi
Tel.: 09 4245 3024
E-Mail: kompernass@lidl.fi

[1AN 352648_2010]

Maahantuoja

Huomaag, ett& seuraava osoite ei ole huolto-osoite. Ota ensin yhteyttd mainittuun
huoltopisteeseen.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSA

WWWw. kompernoss.com
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Inledning

Ett stort grattis till din nyinkdpta produkt!

Du har valt en modern produkt med hdg kvalitet. Bruksanvisningen ingdr som en
del i leveransen. Den innehéller viktig information om sékerhet, anvéndning och
&tervinning. L&s noga igenom alla anvéndar- och sékerhetsanvisningar innan du
bérjar anvénda produkten. Anvénd endast produkten enligt beskrivningarna och
i de syften som anges hdr. Lamna éver all dokumentation tillsammans med pro-
dukten om du 8verlater den till ndgon annan person.

Féreskriven anvéndning

24

/\ VARNING!

Fara pa grund av felaktig anvéndning!

Produkten kan vara farlig om den anvénds p& annat sétt och/eller pa ett st
som strider mot féreskrifterna.

> Anvénd endast produkten enligt féreskrifterna.

> Folj instruktionerna i den hér bruksanvisningen.
Den hér produkten far endast anvéindas fér att fritera livsmedel i privata hushéll.
Anvénd inte produkten yrkesmassigt.

Anvéind endast produkten pé& en torr plats inomhus.

Den hér produkten fér inte anvéndas...
— i kok for butiks- eller kontorspersonal eller p& andra arbetsplatser,
— av gaster p& hotell, motell och liknande,

— pé& bed&breakfast-pensionat.

> Det finns inga som helst méjligheter att begéra ersétining fér skador som ér
eft resultat av att produkten har anvénts pd ett sétt som strider mot féreskrif-
terna, felaktigt utférda reparationer, ofillétna éndringar pé produkten eller
om reservdelar som inte dr godkénda har anvénts. Allt ansvar vilar pé&
anvéndaren.
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Leveransens innehall och transportinspektion
Produkten levereras med féljande delar som standard:
® Minifritds
® Friteringskorg och handtag

® Bruksanvisning
1) Ta upp dlla delar av produkten och bruksanvisningen ur férpackningen.

2) Ta bort allt férpackningsmaterial och eventuella klistermérken frén produkten.

OBSERVERA

> Kontrollera att leveransen &r komplett och inte har ndgra synliga skador.

> Om ndgonting saknas eller om leveransen skadats p& grund av bristféllig
fsrpackning eller i transporten ska du kontakta vér service hotline (se
kapitel Service).

Beskrivning/tillbehor
Permanent metallfilter
Friteringskdrl

Handtag

Kabelhéllare
Temperaturreglage
Kontrollampa Ready
Kontrollampa Power
P&/Av-knapp (O/I)
Upplasningsknapp till lock
Handtag

9660000000 0OS

Friteringskorg
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Tekniska data

Natspénning 230V ~ (véxelstrém), 50/60 Hz
Nominell effekt 850 W
Oljevolym ca 1,2 liter upp till MAX-markeringen
Volym fast fett ca 1 kg
I Alla delar av produkten som kommer i
QH kontakt med livsmedel &r godkénda fér
livsmedel.

Sdkerhetsanvisningar

VARNING! RISK FOR ELCHOCK

~ Akta s& att kabeln inte blir vat eller fuktig nér du anvénder
produkten. Ladgg den sa att den inte kan klémmas eller ska-
das pd annat satt.

> Anslut produkten till ett eluttag med en néatspénning pé
230V ~, 50/60 Hz.

» L&t omedelbart en auktoriserad fackverkstad eller var kund-
tiginst byta ut skadade kontakter och kablar fér att undvika
olyckor.

@ Doppa aldrig ner produkten i vatten och rengér inte
heller dess delar under rinnande vatten.
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/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

~ Den har produkten fér inte anvdndas av barn som &r mellan
0 och 8 ar gamla. Den har produkten kan anvéndas av barn
frén 8 &r och éver om de halls under uppsikt hela tiden. Den
har produkten fér anvéndas av personer med begrénsad
fysisk, sensorisk eller mental férméga eller bristande erfaren-
het och/eller kunskap om de halls under uppsikt eller instrue-
rats i hur produkten anvénds pd ett sékert satt och inser vilka
risker det innebdr.

~ Produkten och dess anslutningsledning ska héllas p& avsténd
frén barn under 8 &r.

~ Rengéring och underhéll som ska utféras av anvéndaren far
inte géras av barn.

~ Se till s& att produkten stér stadigt.

~ Om produkten faller i golvet eller skadas p& annat sétt far
den inte anvéindas mera. Lémna in den till kvalificerad fack-
personal fér kontroll och ev. reparation.

~ N&r man friterar kommer det ut het dnga, sarskilt nér man
dppnar locket. Hall dig pd sdkert avsténd frén éngan.

~ Férsakra dig om att alla delar &r helt torra innan du héller
olia eller flytande fett i fritésen. Annars sténker och sprutar
det heta frityrfettet ut.

~ Torka alla livsmedel noga innan du légger dem i fritésen.
Annars stanker och sprutar det heta frityrfettet ut.

~ Var extra férsiktig nér du handskas med djupfrysta livsmedel.
Ta bort alla isbitar. Ju mera is som finns kvar, desto mer
stéinker det av den heta oljan eller fettet.

~ Delar av produkten blir heta nér den anvénds.
Rér inte dessa delar, d& kan du branna dig.

~ Produkten méste stdllas s& att den stér stadigt med hand-
tagen fér att undvika att flytande vétska spills ut.

~ Akta s& att det infe stanker ut olja eller fett pa golvet. Halkrisk!
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/\ VARNING! BRANDRISK!

~ Anvénd ingen extern timer eller separat figrrkontroll fér att
styra produkten.

~ Smalt aldrig fast fett (i block) i fritésen. Genom den héga
temperatur som uppstar innan fettet técker vérmeelementet
kan elementet skadas och det kan bérja brinnal Smalt fast
fett i forvag i en kastrull eller liknande.

~ Anvand inte produkten i nérheten av heta ytor.

~ Ldmna aldrig produkten utan uppsikt nér den anvéands.

& Aktal Ytan ar mycket het!

Anvénd aldrig vatten for att slacka eld i fritsen!

~ Gammalt och férorenat fett eller olja kan éverhettas och
siglvantdndas. Byt olja eller fett i god tid. Om det skulle bérja
brinna ska du dra ut kontakten och kvava elden med ett
tacke eller liknande.

~ Fyll aldrig p& mer fett én upp till MAX-markeringen och ald-
rig mindre &n till MIN-markeringen i friteringskarlet. Férsakra
dig om att det finns fillréckligt med fett i fritésen innan du
satter p& den.

~ Satt aldrig pé& produkten utan olja eller fett. Annars kan
produkten dverhettas.

~ Den hér fritdsen ska bara anvéndas fér att fritera livsmedel.
Den ér inte avsedd fér att koka vatskor.
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» Den som anvander produkten behéver inte géra négonting
for att andra mellan 50 och 60 Hz. Produkten anpassar
sig till bade 50 och 60 Hz.

Fore férsta anvédndningen

Innan du bérjar anvénda fritésen méste alla delar rengéras ordentligt och torkas
noga (se kapitel Rengdring och skatsel).

Fritera utan att det bildas stora méangder
akrylamid

Akrylamid &r eft &mne som ev. kan vara cancerframkallande och som bildas i
hégre grad nér man friterar stérkelserika livsmedel genom kemiska reaktioner
med aminosyror. Vid temperaturer &ver 175°C bildas betydligt mer akrylamid.

Fritera dé&rfor helst inte livsmedel som innehéller mycket stéirkelse, som t ex pommes
frites, i temperaturer &ver 170°C. Pommes frites ska bara bli guldgula, inte mérk-
gula eller bruna. D& vet man att det inte bildats ndgra héga halter av akrylamid.

Fritering
Till den hér fritésen rekommenderar vi att du anvénder olja eller flytande frityrfett.
Det gér &ven att anvéinda fast frityrfett. Las forst mer om detta i kapitel Fast frityrfett.
Férberedelser
1) Stéll fritdsen pd en horisontell, jémn och stabil yta som tél varme.

OBSERVERA

> Om du ténker stélla fritésen pé spisen under kksflékten méste du kontrollera
att spisen &r avsténgd.

2) Llinda ut hela kabeln frén héllaren @.
3) Tryck p& upplasningsknappen @ fér att Sppna locket. Locket félls upp.
4) Ta ut friteringskorgen (P och fést handtaget @:
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— Tryck ihop handtagets (O skaft en aning s& att bultarna kan féras in frén
insidan i friteringskorgens @ oglor:

— Slépp de hoptryckta stavarna pé& handtaget () sé& att bultarna sticker ut

genom églorna:

b il
| ,

=l
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— Dra handtaget @ bakét tills det snépper fast:

— Handtaget @ sitter nu fast pa friteringskorgen @.

OBSERVERA

> Anvind bara olja eller annat fett som inte skummar enligt mérkningen och
som |&mpar sig for fritering. Den informationen finns pé férpacksningen
eller etiketten.

> Blanda aldrig olika sorters olja eller fett! Det kan skumma &ver kanten pa
fritssen.

5) Fyll det torra och tomma friteringskérlet @ med olja, flytande eller smélt fett
(ca 1,2 | olja eller ca 1 kg fast fett).

OBSERVERA

> Fyll aldrig p& mer fett eller olja &n upp till MAX-markeringen och aldrig
mindre &n till MIN-markeringen i friteringskarlet @.

VARNING! RISK FOR ELCHOCK!

> Strémkabeln far inte komma i kontakt med fritésens heta delar. Det finns risk
for elchocker!

6) Sétt in friteringskorgen (P igen.
7) Stdng locket s& att det snépper fast.
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Fritera livsmedel

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Anvénd aldrig fritésen utan olja eller fett!
1) Satt kontakten i ett eluttag.
2) Sétt P&/Avknappen @ pé lége |. Kontrollampan Power @ ténds.

3) Vrid temperaturreglaget @ fill 5nskad temperatur. Oljan eller fettet vérms nu
upp fill den instéllda temperaturen. Nér fettet kommit upp i réitt temperatur
tdnds kontrollampan Ready ©@.

OBSERVERA

> Vi rekommenderar att lata produkten vérmas upp i minst 10 - 15 minuter
innan man friterar.

OBSERVERA

Rétt friteringstemperatur hittar du pé& livsmedelsférpackningen eller i kapitlet
Tabell éver friteringstider i den hdr bruksanvisningen. En allmén guide éver
vilka livsmedel som kan friteras pd vissa temperaturer finnss p& bilderna pé
fritésens framsida:

Symbol Livsmedel Temperatur
=3/ Réikor 130°C

@ Kyckling 150°C

Pommes frites o
@ (Firskal 170°C

Fisk 190°C

De angivna virdena ska bara anvéndas som en orientering. Temperaturen
kan variera beroende pé kvalitet och personlig smak!
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/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

> Locket och fritésen &r mycket heta nér man friterar. Ta dérfér endast i hand-

4)

tagen @ nar du friterar! Risk for brénnskador! Anvénd helst grillvantar.

Tryck p& upplésningsknappen @ for att &ppna locket.

/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!
> Var férsiktig nér du fyller friteringskorgen @! Den &r mycket het!

5)

6)
7)

Ta ut friteringskorgen @ ur fritésen. Légg det som ska friteras i korgen. Frite-
ringskorgen @ fér bara fyllas s& pass att det som ska friteras técks helt av fett
nér friteringskorgen () séinks ned i fritésen. Overskrid inte heller MAX-marke-
ringen pd friteringskorgen .

Séink forsiktigt ned friteringskorgen ) i den heta oljan eller fettet.

Stéing locket.

> Du kan évervaka processen genom inspektionsfénstret p& locket.

Fast frityrfett

F&r att det inte ska sténka fett och fér att produkten inte ska bli f&r varm bér du
vidta féljande férsiktighetsatgdrder nér du anvénder fast fett:

Né&r man anvénder férskt fett ska det férst smaltas langsamt pé l&g vérme i
en vanlig kastrull. Hall sedan forsiktigt det sméilta fettet i fritdsen. Férst dérefter
sétter du i kontakten och sétter pa fritdsen.

Nér du friterat fardigt kan det stelnade fettet férvaras i fritésen vid rums-
temperatur.

Onm fettet &r for kallt kan det spruta och sténka nér det véirms upp igen!

F&r att det inte ska hdnda kan du sticka négra hél i det stelnade fettet med
en tré- eller plastpinne. Akta s& att du inte skadar friteringskérlets @ ytbe-
l&ggning!

For att smélta fettet stter du kontakten i eluttaget, flyttar Pa/Av-knappen @
till ldge | och vrider temperaturreglaget @ fill 130°C. Kontrollampan Power @
ténds.

Vénta tills allt fett har smélt. Det kan hénda att kontrollampan Ready @
tdnds och slacks flera ganger. Stéll inte in friteringstemperaturen férrén allt
fett har smalt.
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Efter friteringen

/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

> Ta aldrig i friteringskorgen @ nér du nyss friterat. Den &r mycket het! Lyft
bara upp friteringskorgen @ ur fritésen med handtaget !

1) Nar du friterat klart trycker du p& uppl@sningsknappen @ sé& att locket falls
upp-

2) Lyft upp friteringskorgen @ och héng den pé fritdsens kant s& att verflodigt
fett kan droppa av.

3) Vrid temperaturreglaget @ till lagsta nivén.

4) Sétt P&/Av-knappen @ pa lége O fér att stéinga av produkten.

5) Dra ut kontakten ur eluttaget.

6) Nar oljan/fettet droppat av lyfter du férsiktigt ut friteringskorgen @ ur fritésen.

7) Lagg det som friterats i en skal eller en sil (ldgg hushéllspapper med god
sugférmdaga under!).
Om du inte anvénder fritdsen regelbundet rekommenderar vi att den kallnade
olian férvaras i vél férslutna flaskor eller andra behéllare, helst i kylsk&pet eller
ndgot annat svalt utrymme. Anvénd en fin sil nér du fyller pé flaskorna s& far du
bort alla smé& partiklar ur fettet.

Byta frityrfett

Oljan ska inte bytas férréin den &r helt kall. Fast fett mé&ste fortfarande vara né&got
flytande s& att det gér att hélla ut.

1) Tryck p& uppldsningsknappen @ och ta av locket (se kapitel Rengéring och
skotsel).

2) Ta ut friteringskorgen (.

3) Fatta tag i sidohandtagen @ och héll dver oljan eller fettet i lampliga behdllare,
t ex flaskor, genom pipen (W) i det évre vénstra hérnet. Anvénd helst en tratt.

OBSERVERA

> Varje kommun eller stad har olika regler fér hur gammal matolja eller
gammalt matfett ska kasseras. Ofta &r det inte filldtet att kasta den typen
av olja eller fett i de vanliga hushéllssoporna. Fraga hos din kommun eller
stadsdelsférvaltning hur den gamla oljan/det gamla fettet ska kasseras.

4) Rengdr alla delar av fritdsen noga sé som beskrivs i kapitel Rengéring och
skatsel.

5) Fyll p& ny olja eller nytt fett i fritdsen s& som beskrivs i kapitlet Fritera.
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Rengéring och skétsel

VARNING! RISK FOR ELCHOCK!

> Dra alltid ut kontakten ur uttaget innan du rengér produkten.

Produkten och dess delar fér absolut inte doppas ner i vétska!
Da finns risk for livsfarliga elchocker och skador p& produkten.

/\ VARNING! RISK FOR BRANNSKADOR!

> L&t produkten bli kall innan den rengérs.

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Anvénd inte frdtande eller slipande rengéringsmedel, som t ex putsmedel
eller stalull, nér du rengér fritésen och dess delar. De kan férstéra produk-
tens yta!
Ta isér fritdsen fér att underlétta rengéringen:
1) Oppna skyddet éver det permanenta metallfiliret @ och ta ut det.

2) Oppna locket. Stick in en sticka eller liknande i halen p& géngjérmsféstena pé
produktens baksida och dra samtidigt locket uppét sé att det lossnar:
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— —/

A B

3) Ta ut friteringskorgen @.

| Friteringskorgen @ kan diskas i maskin. Den t&l maskindisk. Ta i s&
fall av handtaget @.
OBSERVERA

> Friteringskorgen @ méste skéljas av fér hand innan den anvénds férsta géng-

en. Innan friteringskorgen @ kan diskas i maskin méste den séinkas ned i olja.

> Torka av friteringskorgen (P noga innan den anvénds igen.

36 SE

Sé& snart fettet har svalnat héller du ut det ur friteringskarlet @ (se kapitel
Byta frityrfett).

Rengdr handtaget O och det permanenta metallfiliret @ i varmt vatten med
milt diskmedel. Skélj sedan alla delarna i rent vatten.

Rengdr héliet och friteringskéirlet @ med en fuktig trasa. Ta lite milt diskmedel
p& trasan om det behdvs. Eftertorka sedan noga med en trasa som fuktats

med bara vatten fér att f& bort alla rester av diskmedel i friteringskérlet @.
Torka av héljet och friteringskérlet @ noga.

Rengdr locket i varmt vatten med lite milt diskmedel. Skélj det sedan i rent
vatten.

Torka av locket och stéll det uppriitt pé sidan s& att det vatten som fortfa-
rande finns kvar kan rinna ut.

Kom ihdg att locket mé&ste vara helt torrt innan det anvénds igen!

Rengér det permanenta metallfiliret @ i varmt vatten med milt diskmedel och
skalj det i rent vatten.



SILVERCREST’

4) Torka alla delar noga innan du sétter ihop fritdsen igen.

5) Ldgg tillbaka det permanenta metallfiliret @ i gropen pé locket och stéing
k&pan over filtret @.

6) Sétt pé locket igen sé att géngjdrmen i héllarna pé produktens baksida fastnar
ordentligt.

OBSERVERA

> Andra underhéllsarbeten bér géras av en auktoriserad fackverkstad eller
tillverkarens kundfjénst.

Forvaring
1) Lyft och bér produkten i sidohandtagen @ pé& héljet.

2) Llinda upp kabeln p& kabelhéllaren @ pé prodkontaktstift i ett hal p& kabelhdl-
laren @ for att fixera kontakten:

(G

3) Handtaget  kan demonteras fran friteringskorgen @ och laggas i friterings-
korgen @ sa att friteringskorgen @ kan férvaras i fritésen.

4) Forvara produkten med locket stéingt. D& kan det inte komma in damm och
smuts i fritésen.
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Tips
Hemlagade pommes frites

OBSERVERA

> Du kan fylla friteringskorgen @ upp till MAX-markeringen med ca 450 g
farska pommes frites.

Potatis som &r avsedd for fritering ska vara felfri och utan groddar.

Till fritering ska mjslig eller halvfast potatis anvéndas.

Skala potatisen och skér upp den i lémpliga bitar (stavar eller klyftor).

L&t potatisen ligga i vatten ca en timme innan du fortséitter. D& férsvinner en
del av sockret, som &r en av orsakerna till att det sedan bildas akrylamid.

B L&t potatisen bli riktigt torr.

Djupfrysta livsmedel

Djupfrysta livsmedel (-16 ill -18 °C) kyler ner oljan eller fettet betydligt och blir

dérfor inte tillréickligt friterade och suger ibland ocksé upp alltfér mycket fett.

Gér s hér fér att undvika detta:

B Fritera bara sm& méngder & géngen. Det som ska friteras fér maximalt fyllas
till Max-markeringen pé insidan av friteringskorgen @. Fér frysta pommes
frites &r det ungefar 450 g.

B Hetta upp oljan i minst 15 minuter innan du légger i det som ska friteras.

B St temperaturreglaget @ pd den temperatur som anges i den hér bruksan-
visningen eller pd livsmedelsférpackningen.

B L&t helst djupfrysta livsmedel tina i rumstemperatur innan du friterar dem.
Ta bort s& mycket is och vatten som méjligt innan du friterar.

B Ldgg ner det du ska fritera s& l&ngsamt och férsiktigt som majligt i fritésen,
eftersom djupfrysta livsmedel kan f& oljan eller fettet att plétsligt och haftigt

bubbla upp.

Hur man blir av med odnskad bismak

Vissa typer av livsmedel, t ex fisk, avger vétska nér de friteras. Den hér vétskan
samlas upp i frityroljan eller fettet och kan orsaka lukt och bismak nér man
sedan friterar andra livsmedel i samma fett.

Gér s& har for att hélla smaken pé oljan eller fettet fréisch och neutral:

B Hetta upp oljan eller fettet till 150°C och légg négra tunna brédskivor eller
ndgra sma persiliekvistar i friteringskorgen @.

B Sank ner friteringskorgen @ i fettet och stéing locket.

B Vénta tills det slutar bubbla och ta sedan bort brédet eller persiljan med en
hélslev. Nu har oljan eller fettet &terfétt sin neutrala smak.
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Sund kost

Néringsexperterna rekommenderar att man anvénder vegetabiliska oljor och fetter
med ométtade fettsyror (t ex linolsyra). Men det &r ocksd sé att den hér typen av
oljor och fetter férlorar sina positiva egenskaper fortare &n andra sorfer och

darfér behdver bytas oftare. Félj nedanstéende riktlinjer:

Byt olja eller fett regelbundet. Om du i princip bara friterar pommes frites
och silar oljan eller fettet efter varje anvéndning kan fettet/oljan anvéndas

10 till 12 gé&nger.

Anvénd dock inte olja eller fett som &r &ldre &n sex mé&nader. F&lj alltid
anvisningarna pé& férpackningen.

| princip kan oljan eller fettet inte anvéindas s& lénge om man mest friterar

proteinrika livsmedel som katt eller fisk.

Blanda inte ny och gammal olja.

Byt olja eller fett som skummar nér det véirms upp, f&r en skarp smak eller

lukt eller mérknar och/eller fér en sirapsaktig konsistens.

Tabell 6ver friteringstider

| tabellen finns exempel pé vid vilken temperatur och hur lénge vissa livsmedel
ska friteras.
De vérden som anges &r dock bara riktvéirden. Beroende pé& personlig smak,
méngd och livsmedlets beskaffenhet kan tiden variera.
Skulle anvisningarna pé férpackningen fér det som ska friteras skilja sig frén
dessa rekommendationer ska du félja anvisningarna pé& férpackningen.

Livsmedel
Flaskkotlett
(férsk, panerad)

Kycklingbrést
(farskt)

Kycklingl&r
(farskt)

Pommes frites

(farska)

Pommes frites
(djupfrysta)
Rékor
(djupfrysta)

Farost
(djupfryst, panerad)

Méngd (ca) Temperatur (ca)

180 g

180 g

200 g

200 g

200 g

200 g

200 g

150°C

150°C

150°C

170°C

170°C

130°C

150°C

Tid (ca)
17 min.
15 min.
17 min.
8 min.
9 min.
7 min.

8 min.
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> Det kan uppsta sma variationer mellan den faktiska temperaturen och
gradangivelserna.

> Friteringskorgen @ fér inte fyllas dver Max-markeringen pd insidan.

Atgérda fel

PROBLEM MOJLIG ORSAK MOJLIG LOSNING
Produkten fungerar inte. Hehlion & it lepplee i Anslut produkten till eft eluttag.

eft eluttag.
eller . .

Produkten &r skadad. Kontakta kundservice.
Kontrollampan —

. . . Sé&tt pa produkten med

Power 0 |y5er inte. Produkten &r ovstongd. Pé/Av—knappen o
Kontrollampan Oljan/Fettet har inte kommit  Vénta i négra minuter fill ol-
Ready @ lyser inte. upp i instélld temperatur. jan/fettet f&tt rétt temperatur.

Om det inte gér att &tgérda felet med hjélp av ovanstdende tips eller om det uppstéar andra
typer av fel ska du kontakta vér kundservice.

Kassering

£ &S

40

Produkten far absolut inte slangas bland hushallssoporna. Den
hé&r produkten fomfattas av de europeiska direktivet 2012/19/EU.
Lamna in den till ett fdretag som har tillsténd att ta hand om den hér typen av
kasserade produkter eller fill din kommunala avfallsanléggning. Félj géllande féres-
krifter. Om du &r tveksam ska du fréga den lokala avfallshanteringsmyndigheten.

Kontakta kommunen fér nérmare information om avfallshantering av den
férbrukade produkten.

Férpackningen bestér av miljsvénligt material som kan l&dmnas in fill den lokala
afervinningen.

Ténk p& miljén nér du kasserar férpackningen.

Observera mérkningen pé de olika férpackningsmaterialen och dela ev. upp
dem dérefter s& att du kan sopsortera dem ratt. Férpackningsmaterialen ér mérk-
ta med férkortningar (a) och siffror (b) som har féljande betydelse:

1-7: Plast, 20-22: Papper och kartong, 80-98: Komposit.
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Garanti fran Kompernass Handels GmbH
Kéra kund

F&r den har produkten I&mnar vi 3 &rs garanti frén och med inkdpsdatum. Om det
skulle vara nagot fel p& produkten finns en lagstadgad reklamationsrétt fréin
aterférsaljaren. Dina lagstadgade réttigheter begrénsas inte av den garanti som
beskrivs i féljande avsnitt.

Garantivillkor

Garantitiden bérjar frén och med inképsdatumet. Ta vél vara pé kassakvittot.
Kassakvittot &r ditt kdpbevis.

Om ett material- eller fabrikationsfel uppstar p& produkten inom tre ar frén in-
képsdatumet reparerar vi, byter ut den gratis, eller erséttar kdpesumman
beroende p& vad vi anser lampligast. En férutsétining fér att utnyttja garantin &r
att den defekta produkten och kdpbeviset (kassakvittot) uppvisas inom den tre-
ariga garantitiden tillsammans med en kort beskrivning av felet och nér det upp-
stod.

Om felet téicks av vér garanti kommer du att f& tillbaka en reparerad eller en ny
produkt. Garantitiden bérjar inte om fréin bérjan fér en reparerad eller ny produkt.

Garantitid och lagstadgad ersé&ttningsrétt
Garantitiden férléngs inte for att man utnyttjat garantin. Det géller dven fér utbytta
och reparerade delar. Eventuella skador och brister som existerar redan vid képet
méste rapporteras s& snart produkten packats upp. Nér garantitiden &r slut mdste
man sjélv betala fr eventuella reparationer.

Garantins omfattning
Produkten har tillverkats med omsorg enligt stréinga kvalitetskriterier och testats
noga fére leveransen.

Garantin géller bara fér material- eller fabrikationsfel. Garantin técker inte delar
av produkten som utsétts fér normalt slitage och dérfér betraktas som férslitnings-
delar och inte heller skador pa émtaliga delar som t ex knappar, batterier eller
delar av glas.

Garantin upphér att gélla om produkten skadas eller anvéinds och servas pé fel
satt. Alla anvisningar i bruksanvisningen méste féljas exakt fér att produkten ska
kunna anvéndas pé& rétt satt. Produkten fér aldrig anvéndas i andra syften eller
hanteras pé& ett s&tt som man avrdder frén eller varnar fér i bruksanvisningen.

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk och ska inte anvéindas yrkesméssigt.
Garantin géller inte vid missbruk och felaktig behandling, anvéndande av véld
och vid ingrepp som inte gjorts av var aukforiserade servicefilial.
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Behandling av garantidrenden

F&r att snabbt kunna behandla ditt Grende ber vi dig félja nedanstéende

anvisningar:

B Ha alltid kassakvittot och artikelnumret (t ex IAN 123456_7890) i bered-
skap vid alla férfrégningar.

B Artikelnumret finns p& typskylten p& produkten, en gravyr p& produkten,
p& bruksanvisningens titelblad (nere fill vanster) eller pa klistermarket pé&
produktens bak- eller undersida.

B Vid funktionsfel eller andra defekter ber vi dig att férst kontakta den service-
avdelning som anges nedan pé telefon eller med e-post.

B En produkt som klassas som defekt kan tillsammans med képbeviset
(kassakvittot) och en beskrivning av felet samt nér det uppstod skickas in
portofritt till den angivna serviceadressen.

EFAE Denna och mé&nga andra handbécker, produkifilmer och installationsmjukva-
# | ror kan laddas ned p& www.lidl-service.com.

Med den har QR-koden kommer du direkt till Lidls servicesida
ey | (wwwlidlservice.com) dér du kan ppna bruksanvisningen genom att skriva
" | in artikelnumret {IAN) 352648_2010.

Service

@ Service Sverige
Tel.: 0770 930739

E-Mail: kompernass@lidl.se

® Service Suomi
Tel.: 09 4245 3024
E-Mail: kompernass@lidl.fi

[1AN 352648_2010 |

Importor

Observera att fljande adress inte &r nédgon serviceadress. Kontakta férst det ser-
vicestdlle som anges.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com
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Wstep

Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenial

Jest to nowoczesny i wartosciowy produkt. Instrukcja obstugi jest czescig sktadowg
produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat bezpieczenstwa, uzytkowania i
utylizacji. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy zapoznad sig ze
wszystkimi informacjami dotyczqcymi obstugi i bezpieczenstwa. Produkt nalezy
uzytkowaé wylqcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem oraz w podanym
zakresie zastosowan. W przypadku przekazania urzqdzenia osobie trzeciej
nalezy dotqczy¢ do niego réwniez catq dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

44

/\ OSTRZEZENIE!

Niebezpieczenstwo zwigzane z uzytkowaniem niezgodnym

Z przeznaczeniem!

Uzytkowanie urzqdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem i/lub jego wy-

korzystanie do innych celéw moze wiqzaé sie z réznymi zagrozeniami.

> Urzqgdzenie nalezy uzytkowaé wylqcznie w sposéb zgodny z jego przezna-

czeniem.

> Przestrzega¢ zasad postepowania opisanych w niniejszej instrukcji obstugi.
Urzqdzenie przeznaczone jest wylqgcznie do frytowania produktéw spozywczych
w gospodarstwach domowych. Nie uzywaj urzqdzenia do celéw komercyjnych.
Korzystaj z urzqdzenia tylko w suchych pomieszczeniach zamknietych.

Niniejsze urzqdzenie nie nadaije si¢ do stosowania...

— w kuchniach dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych przestrze-
niach komercyjnych,

— przez klientéw w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkalnych,

— w pensjonatach typu Bed & Breakfast.

> Roszczenia wszelkiego rodzaju, wynikajgce ze szkéd powstatych wskutek
uzytkowania niezgodnie z przeznaczeniem, przeprowadzenia niefacho-
wych napraw, zmian wprowadzonych bez zezwolenia lub wskutek zastoso-
wania niedopuszczonych czeéci zamiennych, sq wykluczone. Ryzyko takich
dziatah ponosi wytqcznie uzytkownik.
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Zakres dostawy i przeglad po rozpakowaniu
Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z nastepujgcymi elementami:
® Mini frytkownica
® Kosz do frytowania i uchwyt
® |[nstrukcja obstugi
1) Wyimij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcje obstugi.

2) Usuh z urzqdzenia cate opakowanie i ewentualnie naklejki.

> Urzqdzenie nalezy sprawdzié¢ pod kgtem kompletosci dostawy i wystepo-
wania widocznych uszkodzen.

> W przypadku niekompletnej dostawy lub wystgpienia uszkodzen na skutek
wadliwego opakowania lub podczas transportu, nalezy skontaktowad sie z
infoliniq serwisowq (patrz rozdziat Serwis).

Opis urzagdzenia/akcesoria
Staty filir metalowy

Zbiornik frytownicy

Uchwyty

Nawijak kabla

Regulator temperatury

Lampka kontrolna gotowosci
Lampka kontrolna zasilania
Wiqcznik/wytqgeznik (O/1)
Przycisk odblokowania pokrywy
Uchwyt

60000000 0Ce

Kosz do frytowania
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Dane techniczne

Napiecie zasilania 230V ~ (prad przemienny) 50/60 Hz
Moc znamionowa 850 W
Pojemnosé oleju ok. 1,2 lira do oznaczenia MAX
Pojemnosé ttuszczu statego ok. 1 kg
I Wszystkie czgici tego urzqdzenia maijg-
Q f ce kontakt z Zzywnoscig, sq do tego odpo-

wiednio przystosowane.

Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Dopilnuj, by kabel sieciowy podczas pracy nigdy nie zostat
zawilgocony ani zamoczony. Kabel uktadaj w taki sposdb,
aby chroni¢ go przed przygnieceniem lub innym rodzajem
uszkodzenia.

» Urzqdzenie podiqczaj do gniazda zasilania z napigciem
sieciowym 230V ~, 50/60 Hz.

» Naprawe uszkodzonego wiyku lub kabla sieciowego zlecqj
niezwtocznie wykwalifikowanemu specjaliécie lub serwisowi,
aby unikngé wszelkich zagrozen.

@ Nigdy nie zanurzaj urzqdzenia wraz z przewodem
sieciowym w wodzie ani nie czysci¢ jego elementéw
pod biezqgcq wodq.
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/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

~ To urzqdzenie nie moze byé obstugiwane przez dzieci
w wieku ponizej 8 lat. Urzqdzenie moze by¢ obstugiwane
przez dzieci w wieku powyzej 8 lat, o ile sq one pod statym
nadzorem. To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o
zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia i/lub wiedzy, wytqcznie pod nadzorem lub
po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania urzg-
dzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

~ Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

~ Dzieci nie mogq wykonywaé czyszczenia ani konserwagijj,
przewidzianej dla uzytkownika.

~ Ustaw urzgdzenie na stabilnym podtozu.

~ Nie wtqczaj urzgdzenia, jesli spadto z wysokosci lub zostato
uszkodzone. Zleé sprawdzenie i ewentualng naprawe urzg-
dzenia wykwalifikowanemu specjaliscie.

» Podczas frytowania z urzqdzenia wydobywa sie gorgca
para, w szczegdlnosci przy otwartej pokrywie. Zachowaj
bezpieczny odstep od wydobywajqcej sie pary.

~ Przed napetnieniem urzqdzenia ttuszczem lub olejem upew-
nij sie, ze wszystkie elementy sq catkowicie suche. W prze-
ciwnym wypadku gorqgcy olej lub ttuszcz bedzie pryskat.

~ Kazdy produkt spozywczy przed wlozeniem do frytownicy
doktadnie wysusz. W przeciwnym wypadku gorqcy olej lub
ftuszcz bedzie pryskat.

~ Zachowaj szczegdlng ostrozno$é w przypadku smazenia
produktéw mrozonych. Usui doktadnie wszystkie kawatki
lodu. Im wiecej lodu pozostanie na produktach spozyw-
czych, tym silniej bedzie pryskat gorqcy olej lub ttuszcz.

PL 47



SILVERCREST'

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

~ Elementy urzqdzenia nagrzewaiq sie podczas pracy. Aby sie
nie poparzyé, nie dotykaj ich nigdy podczas uzywania urzg-
dzenia.

~ Trzymajqc za uchwyty, ustaw urzqdzenie w stabilnej pozycji,
by nie dopuscié¢ do wylania sie gorqcej cieczy.

» Unikaj rozpryskiwania oleju lub ttuszczu na podtoge.
Niebezpieczenstwo poslizgniecia sie!

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

~ Do sterowania pracq urzqdzenia nie uzywaj zadnych ze-
wnetrznych zegaréw sterujgcych ani zadnego innego
systemu zdalnego sterowania.

~ Nigdy nie top statego tuszczu (kostek ttuszczu) we frytowni-
cy. Na skutek powstajgcej wysokiej temperatury, dopéki
ftuszcz nie przykrywa jeszcze grzatki, grzatka moze ulec
przegrzaniu lub moze nawet doj$é do pozaru! Thuszcz stop
najpierw w garnku lub w inny, podobny sposéb.

~ Nie uzywaj urzqdzenia w poblizu gorgcych powierzchni.

~ Nigdy nie pozostawiaj dziatajgcego urzgdzenia bez nadzoru.

& Uwaga! Gorgca powierzchnial

Nigdy nie uzywaé wody do gaszenia frytownicy!

~ Stary lub zanieczyszczony tuszcz lub olej moze sie zapalié
samoczynnie w przypadku przegrzania. Pamietaj o regular-
nej wymianie oleju lub ttuszczu. W przypadku zapalenia no-
tychmiast wyciggnij wtyk z gniazda sieciowego i zga$ palg-
cy sie ttuszez lub olej zakrywajqgc go pokrywa.
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UWAGA! MOZLIWOSC USZKODZENIA URZADZENIA!

> llo$é tuszczu w zbiorniku frytownicy nie moze nigdy prze-
kraczaé zaznaczenia MAX, ani nie moze by¢ ponizej
zaznaczenia MIN. Za kazdym razem podczas wigczania
urzqdzenia upewnij sig, ze w $rodku znajduje sie odpo-
wiednia ilo$é tuszczu lub oleju.

» Nigdy nie wigczaj urzqdzenia, jeéli w $rodku nie ma oleju
lub stopionego ttuszczu. W przeciwnym wypadku mozesz
spowodowaé przegrzanie urzgdzenia.

» Frytownica jest przeznaczona wytqcznie do frytowania pro-
duktéw spozywezych. Nie nadaje sie do gotowania ptynéw.

> Przetqczanie produkiu pomiedzy 50 a 60 Hz nie wymaga
zadnych dziatar ze strony uzytkownika. Produkt przystosowuje
sie zaréwno do czestotliwoséci 50 Hz, jok i 60 Hz.

Przed pierwszym uzyciem

Zanim przystqpisz pierwszy raz do uzycia frytownicy, starannie wyczysé
i wytrzyj do sucha poszczegéine elementy (patrz rozdziat ,Czyszczenie
i pielegnacja”).

Smazenie bez akrylamidu

Akrylamid jest substancjq, ktéra moze mie¢ dziatanie rakotwércze. We wzmozo-
nym stopniu powstaje ona podczas frytowania produktéw spozywczych zawie-
rajgcych skrobie, w wyniku zachodzenia reakcji z aminokwasami. W temperatu-
rach powyzej 175°C nastepuje drastyczny wzrost powstawania akrylamidu.

Z tego powodu produktéw spozywczych z duzq zawartosciq skrobi, np. frytek,

nie nalezy smazy¢ w temperaturze powyzej 170°C. Potrawa powinna przybraé
tylko ztotawo zétty kolor zamiast ciemnego lub brgzowego. Tylko w ten sposéb
mozna uzyskaé potrawe o niskim stezeniu akrylamidu.
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Frytowanie

Do zastosowania w tej frytownicy zaleca sie olej do frytowania lub ptynny
ttuszcz do frytowania. Mozna réwniez uzyé ttuszczu do frytowania w postaci
statej. Przejdz do rozdziatu ,Thuszcz staty” aby uzyskaé wiecej informaciji na

ten temat.

Czynnosci przygotowawcze

1) Ustaw urzqdzenie na poziomej, ptaskiej, stabilnej i odpornej na dziatanie
wysokich temperatur powierzchni.

> Jesli chcesz ustawi¢ frytownice pod pochtaniaczem na kuchence pamietaj,
aby kuchenka byta wytgczona.
2) Odwin w catosci kabel sieciowy z nawijaka na kabel @.
3) Nacisnij przycisk odryglowania pokrywy @. Pokrywa odskoczy.
4) Wyijmij kosz do frytowania ) i zamocuj uchwyt @:

— Sciénij nieco prety uchwytu @, by sworznie mocujgce mozna byto wsu-
ngé od wewngtrz w otwory kosza do frytowania (:
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— Nastepnie pusé cisniete prety uchwytu ), by sworznie mocujgce

przeszly przez otwory:

— Uchwyt (D jest teraz wiaéciwie przymocowany do kosza do frytowa-

nia @.

WSKAZOWKA

> Stosuj wytgcznie oleje lub ttuszcze, ktére posiadajg wyrazne oznaczenie
jako niepienigce sie i nadajqce sig frytowania. Informacije te¢ mozna zna-
lez¢ na opakowaniu lub etykiecie.
> Nigdy nie mieszaj réznych gatunkéw ttuszczéw ani olejéw! Tluszcz mégtby
sig spieni¢ i wyla¢ z frytownicy.
5) Napetnij suchy i pusty zbiornik frytownicy @ olejem, ptynnym lub stopionym
tluszczem (ok. 1,2 | oleju lub ok. 1 kg tluszczu statego).
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> llo$é tuszczu w zbiorniku frytownicy @ nie moze nigdy przekraczaé za-
znaczenia MAX, ani nie moze by¢ ponizej zaznaczenia MIN.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Kabel sieciowy nie moze stykaé sie z gorgcymi elementami frytownicy.
Niebezpieczenstwo porazenia prgdem!

6) Ponownie wtéz kosz frytownicy (.

7)  Zamknij pokrywe, az sig zatrzasénie.

Frytowanie artykutéw spozywczych

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!
> Nigdy nie wigczaj frytownicy bez oleju/tuszczu!
1) WI1éz whyk sieciowy do gniazda zasilania.

2) Wiqcznik/wytgcznik @ ustaw w potozeniu ,1”. Lampka kontrolna zasilania @
zapala sie.

3

Regulator temperatury @ ustaw na zqdang temperature. Olej lub tuszcz
rozgrzeje sig w ciggu do wybranej temperatury. Po osiggnieciu ustawionei
temperatury zaswieci sie lampka kontrolna gotowosci @.

> Polecamy pozostawienie urzqdzenia do nagrzania na co najmniej
10 - 15 minut przed rozpoczegciem frytowania.
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Prawidtowe temperatury znajdziesz na opakowaniu produktu lub w roz-
dziale ,Tabela czaséw frytowania” w niniejszej instrukcji obstugi. Pewnych
wskazéwek na temat czaséw frytowania poszczegélnych produktéw dostar-
czajq rysunki z przodu frytownicy:

Symbol Ar.tykui Temperatura
spozywczy
__n\(Jc’ Krewetki 130°C

@ Dréb 150°C

W Frytki ($wieze) 170°C

Ryby 190°C

Powyzsze wartoéci majq jedynie charakter orientacyjny. W zaleznosci od
wiasciwosci produktéw oraz indywidualnych preferencii temperatura moze
by¢ réznal

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Pokrywa i frytownica sq bardzo gorgce w trakcie smazenia. Dlatego pod-
czas frytowania chwytaj tylko za uchwyty @! Niebezpieczenstwo poparze-
nial Najlepiej uzy¢ do tego rekawicy kuchennei.

4) Nacisnij przycisk odryglowania pokrywy @.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Podczas napetniania kosza do frytowania @ zachowaj ostroznosé!
Jest on bardzo gorqgey!

5) Wyijmij kosz do frytowania () z frytownicy. Do kosza wiéz produkty. Kosz do
frytowania P wolno maksymalnie napetnia¢ do takiego poziomu, by produkty
zostaly zakryte #uszczem, gdy kosz do frytowania (P opusci sig do frytownicy.
Nie przekraczaj ponadto oznaczenia MAX na koszu do frytowania @.

6) Opus¢ ostroznie kosz do frytowania @ do gorgcego oleju lub ttuszczu.

7) Zamknij pokrywe urzqdzenia.
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> Proces frytowania mozesz obserwowaé przez okienko znajdujqce sie
w pokrywie.

Ttuszcz staty do frytowania

Aby nie dopusci¢ do pryskania ttuszczu i przegrzania urzqdzenia, przestrzegaj
nastepujgcych $rodkéw ostroznosici podczas smazenia w ttuszczu statym:

B W przypadku uzywania $wiezego ftuszczu, najpierw stop jego kawatki na
zwyktej patelni powoli, na matym ogniu. Stopiony tuszcz przelej ostroznie
do frytownicy. Podtqcz wtyk do gniazda i wigez frytownice.

B Po zakoriczeniu uzytkowania przechowuj frytownice wypetniong zastygtym
ttuszczem w temperaturze pokojowe;.

B Jedli uszez bedzie zbyt zimny, to podczas nastepnego uzycia moze pryskaé
przy podgrzewaniul Aby do tego nie dopuscié, w zastygtym tluszczu wyko-
naj naktucia drewnianym lub plastikowym patyczkiem. Dopilnuj przy tym, by
powloka zbiornika frytownicy @ nie zostata uszkodzonal

B Aby stopié tluszcz, wiéz wiyk sieciowy do gniazda zasilania, ustaw wigcznik/
wytgcznik @ w potozeniu 1 i obréé regulator temperatury @ na 130 °C.
Lampka kontrolna zasilania @ zaswieci sie.

B Odczekaj, az stopi sie caty tuszcz. Lampka kontrolna gotowosci @ moze
przy tym wielokrotnie zapalaé sig i gasngé. Gdy caty tuszez juz sig stopi,
ustaw zgdang temperature Frytowonio.

Po zakonczeniu frytowania

54

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Nigdy nie chwytaj kosza do frytowania @ bezposrednio po smazeniu. Jest
on bardzo gorgcy! Wyjmuj z frytownicy kosz do frytowania @ trzymajqc
go wylqcznie za uchwyt !

1) Gdy produkty sq juz usmazone, naciénij przycisk odryglowania pokrywy @
tak, by pokrywa odskoczyta.

2) Podnies kosz do frytowania @ i zawie$ go na krawedzi urzqdzenia, by
nadmiar fuszezu mégt sptyngé.

3) Regulator temperatury @ ustaw na MIN.
4)  Aby wylqczyé urzqdzenie, ustaw wigcznik/wytqcznik @ w potozeniu ,O”.
5) Wyciagnij wiyk sieciowy z gniazda zasilania.

6) Gdy z produktéw sptynie nadmiar tluszczu, ostroznie wyijmij kosz do fryto-
wania @ z frytownicy.
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7) Przetéz produkt do miski lub na sitko (wytozone np. recznikiem kuchennym
w celu odsgczenia oleju!)

Jesli nie uzywasz frytownicy regularnie, olej lub ptynny ttuszcz przechowuj w
lodéwce lub w chtodnym pomieszczeniu w dobrze zamknigtych stoikach lub
innych pojemnikach. Aby unikngé przedostania sie drobnych czgstek produktéw,
olej lub ptynny ttuszcz przelewaj do stoikéw przez sitko.

Wymiana tluszczu do frytowania
Olej wymieniaj zawsze dopiero po jego catkowitym ostygnieciu. Staty fluszcz
musi byé jeszcze ptynny, aby mozliwe byto opréznienie urzqdzenia.

1) Naciénij przycisk odryglowania pokrywy @ i zdejmij pokrywe (patrz rozdz.
.Czyszczenie i pielegnacja”).

2) Wyijmij kosz do frytowania @.
3) Chwy¢ urzqdzenie za boczne uchwyty @ i przelej olej lub ftuszcz przez je-
den z tylny, lewy naroznik, w kiérym znajduie sie zagtebienie do wylewania

("), do odpowiednich pojemnikéw, np. do butelek. Dobrze jest uzy¢ do tego
lejka.

> W kazdej gminie lub miescie usuwanie zuzytych olejéw i ftuszczéw spo-
zywczych jest zorganizowane inaczej. Czgsto usuwanie ich razem z odpa-
dami domowymi jest zabronione. Skontaktuj sie z lokalng administracjg w
celu uzyskania informacii o stosownych punktach zbiérki.

4) Wyczys¢ doktadnie wszystkie elementy frytownicy, patrz rozdziat
.Czyszczenie i pielegnacja”.

5) Umies¢ éwiezy olej lub tluszcz we frytownicy, patrz rozdziat ,Frytowanie”.

Czyszczenie i pielegnacja

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed czyszczeniem urzqdzenia najpierw wyimij wtyk z gniazda zasilania.
W Zadnym wypadku nie wolno zanurzaé urzqdzenia w cieczach! Mo-
gtoby to spowodowaé porazenie prgdem elektrycznym i uszkodzenie
urzqdzenia.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA!

> Przed rozpoczeciem czyszczenia odczekaé do schtodzenia sig urzqdzenia.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Do czyszczenia elementéw urzqdzenia nie uzywaj zrqcych ani szorujgcych
$rodkéw/materiatéw czyszczqceych, np. mleczka do czyszczenia ani wetny
stalowej. Mogq one uszkodzié powierzchnig urzqdzenial
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W celu utatwienia sobie czyszczenia, roztéz frytownice na czesci:

1) Otwérz pokrywe nad statym filtrem metalowym @ wyjmij go:

2) Otwérz pokrywe urzqdzenia. Pretem lub innym podobnym narzedziem
nalezy wycisngé sworznie w otworach uchwytéw zawiaséw z tytu urzqdzenia
i zdjq¢ jednoczednie pokrywe urzqdzenia do géry, wyjmujac jq do géry z
uchwytéw zawiasu:

N

3) Wyijmij kosz do frytowania @.
B ~—\ Kosz do frytowania @ mozna myé w zmywarce. Jest on przysto-
(O

sowany do zmywania w zmywarce. W tym celu zdejmij jednak

uchwyt @.
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> Przed pierwszym uzyciem kosz do frytowania (P nalezy umy¢ recznie.

Zanim kosz do frytowania @ bedzie mozna umyé w zmywarce do naczyn,
nalezy go najpierw zanurzyé w oleju.

> Przed ponownym uzyciem wysusz kosz do frytowania .

4)

5)

6)

Po schtodzeniu tluszczu/oleju wylej go ze zbiornika frytownicy @ (patrz
rozdziat ,Wymiana ttuszczu do frytowania”).

Czys¢ uchwyt O i staly filir metalowy @ w cieptej wodzie z fagodnym pty-
nem do mycia naczyn. Nastepnie wszystkie elementy sptucz czystq wodq.

Obudowe i zbiornik frytownicy @ wyczy$é wilgotng éciereczkg. W razie
koniecznosci uzyj niewielkiej iloci ptynu do mycia naczyn. Nastepnie zmyj
powierzchnig szmatkg zmoczong tylko czystq wodq, aby na zbiorniku fry-
townicy @ nie pozostaly zadne resztki ptynu do mycia naczyh. Wysusz
doktadnie obudowe i zbiornik frytownicy @.

Pokrywe urzqdzenia umyj w cieptej wodzie z dodatkiem tagodnego ptynu
do mycia naczyh. Wyptucz je potem czystq wodq. Dobrze wysusz pokrywe
urzqdzenia i odstaw jq pionowo, by woda znajdujgca sie w érodku pokrywy
mogta wyptyngé. Dopilnuj, by przed ponownym uzyciem pokrywa byta
catkowicie suchal

Wyczy$é staty metalowy filtr @ w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej
iloéci ptynu do mycia naczyh, a nastepnie sptucz czystq woda.

Przed ponownym zmontowaniem urzqdzenia doktadnie wysusz wszystkie
jego elementy.

W6z staty filtr metalowy @ ponownie w zagtebienie w pokrywce urzqdzenia
i zamknij pokrywke na statym filirem metalowym @.

Zatéz pokrywke urzqdzenia ponownie w taki sposéb na urzqdzenie, aby
zawiasy zaczepily sig w uchwytach zawiaséw znajdujgcych sig z tytu urzg-
dzenia i tam sie zablokowaly.

> Inne prace konserwacyjne powinny byé wykonywane przez autoryzowany

warsztat lub serwis.
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Przechowywanie

1)

2)

3)

4)

Porady

Podnos lub przeno$ urzgdzenie za pomocq bocznych uchwytéw @ na
obudowie.

Nawin kabel sieciowy wokét nawijaka kabla @ z tytu urzqdzenia. Wiéz
jeden z kotkéw wtyku sieciowego w jeden z otwordw nawijaka kabla @,
aby zamocowaé wtyczke:

—>

Uchwyt @ kosza do frytowania @ mozna na czas przechowywania po-
nownie zdemontowaé i wlozy¢ do kosza do frytowania @, aby kosz do
frytowania @ mozna byto wstawié¢ do frytownicy.

Urzqdzenie przechowuj z zatozong pokrywqg. W ten sposéb wnetrze
frytownicy pozostanie czyste.

Frytki wtasnej roboty

WSKAZOWKA

> Kosz do frytowania ) mozna napetnié iloéciq ok. 450 g swiezych frytek

58
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do oznaczenia MAX.

Ziemniaki przeznaczone do zrobienia frytek nie mogq mieé uszkodzen ani
kietkéw.

Do frytowania nadajq sie ziemniaki odmian mgczystych lub nierozpa-
dajqcych sie po ugotowaniu.

Po obraniu ziemniakéw kroimy je na drobne kawatki wedle uznania (paski

lub talarki).

Przed dalszym przygotowaniem ziemniakéw ptuczemy je w wodzie przez
okoto jedng godzing. Ma to na celu usunigcie czeéci cukry, jednego z pro-
dukiéw wyijsciowych w reakeji tworzenia sig akrylamidu.

Starannie odsqcz ziemniaki z wody.
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Produkty gteboko mrozone
Produkt gteboko mrozony (od -16 do -18°C) bardzo schtadza olej lub tuszcz,
przez co nie moze sie prawidtowo smazyé nasigkajgc jednoczesdnie olej lub
ttuszczem. Aby tego unikngé, zastosuj sig¢ do nastepujgcych wskazdwek:

B Nie smaz nigdy za jednym razem duzej ilosci produktéw. Poziom napetnie-
nia kosza produktami nie moze przekraczaé oznaczenia Max wewngtrz
kosza do frytowania . W przypadku mrozonych frytek jest to w przyblize-
niv 450 g.

B Przed wlozeniem produktu do urzqdzenia, najpierw przez 15 minut rozgrzej ole;.

B Ustaw regulator temperatury @ na temperature podanq w tej instrukeji ob-
stugi lub na przygotowywanego opakowaniu produktu.

B Dobrze jest réwniez przed rozpoczeciem frytowania odczekaé do rozmrozenia
produktu w temperaturze pokojowej. Przed wlozeniem produktu do urzqdze-
nia, usun z niego jak najwigkszq iloé¢ lodu i wody.

B Umieszczaj produkt we frytownicy z jak najwigkszq ostroznosciq, poniewaz
zamrozone produkty mogq powodowaé gwattowne pryskanie oleju i ftuszczu.

Jak wyeliminowaé niepozgdany posmak
Niektére produkty spozywcze, w szczegdlnoéci ryby, podczas smazenia uwal-
niajq duzq iloéé cieczy. Gromadzq sie one w ttuszczu lub oleju i mogqg byé przy-
czynq przenoszenia zapachu i smaku do nastgpnych potraw, przyrzgdzanych
na tym samym oleju lub ftuszczu.

Aby zapewni¢ zawsze neutralny smak oleju i uszczu, postepuj zgodnie z naste-

pujacymi wskazéwkami:

B Rozgrzej olej lub ttuszcz do temperatury ok. 150°C, a nastepnie wiéz do
kosza frytownicy () dwie cienkie kromki chleba lub kilka niewielkich natek
pietruszki.

B Zanurz kosz do frytowania () w ttuszczu i zamknij pokrywe.

B Odczekaj, az olej lub tuszcz przestanie pryskaé, a nastepnie wyjmij tyzkg
kawatki chleba wzgl. pietruszki. Olej lub ttuszcz jest teraz ponownie neutral-
ny w smaku.

Zdrowe odzywianie

Specjalisci od zywienia zalecajq korzystanie z olejéw roslinnych oraz tuszczéw,

zawierajqcych nienasycone kwasy ttuszczowe (np. kwas linolowy). Te oleje i

tluszcze szybciej tracq swoje pozytywne wiasciwosci niz inne gatunki i z tego

powodu nalezy je czeéciej wymieniaé. Zapoznaj sie z nastepujgcymi wskazdw-

kami:

B Regularnie wymieniaj olej i fuszez. Jesli uzywasz frytownicy gtéwnie do
przygotowania frytek i po kazdym smazeniu filtrujesz olej lub tuszcz,
mozesz go uzywad od 10 do 12 razy.
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B Nie uzywaj jednak oleju lub #tuszczu diuzej niz pét roku. Przestrzegai
réwniez zawsze wskazéwek na opakowaniu.

B W zasadzie olej lub tuszcz mozna uzywaé nieco diuzej, jesli bedzie on
uzywany gtéwnie do przyrzqdzania produktéw zawierajqcych proteiny,
np. ryb lub miesa.

B Nigdy nie mieszaj oleju $wiezego z uzywanym.

B Tworzenie si¢ piany podczas rozgrzewania oleju lub ftuszczu, zmiana smaku
lub zapachu potrawy oraz ciemna lub gesta konsystencja ttuszczu jest oznakg,
ze nalezy go wymienié.

Tabela czaséw frytowania

Tabela podaje przyktadowo, jakie produkty zywnosciowe nalezy smazyé

w jakiej temperaturze i jaki jest potrzebny czas frytowania.

Jednak wymienione wartosci sq tylko wartociami orientacyjnymi. Zaleznie od
osobistych preferencii, ilosci i konsystencji produktéw spozywczych, czasy mogq
sie réznié.

W przypadku, gdy wskazéwki podane na opakowaniu produktu rézniq sie od
ponizszych danych, postepuj zgodnie z instrukcjami na opakowaniu.

. .. Temperatura Czas
Artykut spozywczy llosé (ok.) (ok.) (ok.)
) K.o'r.le'r wieprzowy 180 g 150°C 17 min
($wiezy, panierowany)
Filet z p’ie|isi .kurczoko 180 g 150°C 15 min
(swiezy)
Podudzje z kurczqko 200 g 150°C 17 min
($wieze)
'Fr.)/ilfi 200 g 170°C 8 min
($wieze)
Fr)ffki 200 g 170°C 9 min
(mrozone)
Krev.vetki 200 g 130°C 7 min
(mrozone)
Ser owczy
(mrozony, 200 g 150°C 8 min

panierowany)

> W przypadku wskazar temperatury mogqg wchodzi¢ w gre niewielkie
odchylenia.

> Kosz do frytowania @ moze by¢ napetniony produktami co najwyzej do
oznaczenia Max wewngtrz kosza.
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Usuwanie usterek

PROBLEM MOZLIWA PRZYCZYNA MOZLIWE ROZWIAZANIA

Urzqdzenie nie dziafa.  Urzqdzenie nie zostato podtq-  Podtqcz urzqdzenie do gniazda

lub

czone do gniazda sieciowego. zasilania.

Urzqdzenie jest uszkodzone.  Skontaktuj sig z serwisem.

Lampka kontrolna zasi- Wiqcz urzqdzenie wigcznikiem/

lania @ nie $wieci sie.

Lampka kontrolna goto-
wosci @ nie $wieci sie.

Urzqdzenie jest wylgczone. )

Ustawiona temperatura oleju/
ttuszczu nie zostata jeszcze
osiqgnieta.

Odczekaj kilka minut na osig-
gniecie zqdanej temperatury.

Jezeli za pomocq powyzszych wskazéwek nie mozna usungé usterki lub gdy wystepuijq inne
rodzaje usterek, prosze zwréci¢ sie do naszego serwisu.

Zatgcznik

Utylizacja

Do,

W zadnym przypadku nie wyrzucaj urzadzenia do zwyktych
$mieci domowych. Ten produkt podlega dyrektywie europejskiej
2012/19/EU.

Zuzyte urzqdzenie nalezy oddaé do certyfikowanego zaktadu utylizacji odpo-
déw lub do komunalnego zaktadu oczyszczania. Nalezy przestrzegaé aktualnie
obowigzujqcych przepiséw. W razie pytar i watpliwosci odnoénie do zasad
usuwania nalezy zwrécié sig do miejscowego zaktadu utylizacji odpadéw.

Informaciji na temat mozliwosci utylizacji wyeksploatowanego produktu udziela
urzqd gminy lub miasta.

Opakowanie urzqdzenia wykonane jest z materiatéw przyjaznych dla
$rodowiska naturalnego, ktére mozna oddaé w lokalnych punktach zbiérki.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla srodowiska.
Przestrzega¢ oznaczen na réznych materiatach opakowaniowych i w razie po-
trzeby utylizuj je zgodnie z zasadami segregaciji odpadéw. Materiaty opako-
waniowe sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujqcy sposéb:
1-7: tworzywa sztuczne,

20-22: papier i tektura,

80-98: kompozyty.
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Gwarancja KompernaB Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczqc od daty zakupu. W przypadku
wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy.
Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwarancji.

Warunki gwarancji

Okres gwaranciji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé paragon.
Jest on wymagany jako dowdd zakupu.

Jezeli w ciggu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sig w nim wada ma-
teriatowa lub produkeyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptat-
nie naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie zwrécona jego cena. Wa-
runkiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest dostarczenie w trakcie
tego frzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu
(paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, otrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyinej nie przedtuza okresu gwarancii. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czesci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosié bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odpfatnie.

Zakres gwarancji

62

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkeyjne. Niniejsza gwarancja
nie obejmuje czesci produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani uszko-
dzen czeici fatwo famliwych, np. przetgcznikéw, akumulatoréw, lub czesci wyko-
nanych ze szkla.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jedli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidtowego stosowania produktu nalezy éciéle przestrzegaé wszystkich in-
strukeji wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé za-
stosowania oraz postepowania, ktérych odradza sie w instrukeiji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wylgeznie do uzytku domowego, a nie do zastoso-
war komercyjnych. Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w spo-
séb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie,
dokonywana poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powodujq
utrate gwaranciji.
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Realizacja zobowiqzan gwarancyjnych
W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-

szymi wskazéwkami:

Serwis

W przypadku wszelkich pytan przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(np. IAN 123456_7890) jako dowéd zakupu.

Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej na produkcie,
wygrawerowany na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej instrukcji ob-
stugi (w dolnym lewym rogu) lub na naklejce z tytu bqdz na spodzie urzg-
dzenia.

W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotgczonym
dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datg wystgpienia usterki
wystaé nieodptatnie na przekazany wczeéniej adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozesz pobraé te i wiele innych instrukgii,
filméw o produktach oraz oprogramowanie instalacyijne.

Za pomocq tego kodu QR mozesz przejéé bezposrednio na strone serwisu
Lidl (www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzy¢ instrukcje obstugi, wpisu-
jac numer artykutu (IAN) 352648_2010.

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[1AN 352648_2010 |

Importer

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.
KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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Izanga

Sveikiname jsigijus naujq prietaisq!

s pasirinkote 3ivolaikidkg ir kokybidkg gaminj. Naudojimo instrukcija yra sude-
damoji 3io gaminio dalis. Joje pateikti svarbis saugos, naudojimo ir utilizavimo
nurodymai. Prie3 pradédami naudoti gaminj, susipaZinkite su visais naudojimo ir
saugos nurodymais. Gaminj naudokite tik taip, kaip apradyta, ir tik nurodytais
naudojimo tikslais. Perduodami gaminj tretiesiems asmenims kartu perduokite
visus jo dokumentus.

Naudojimas pagal paskirtj

66

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus naudojant ne pagal paskirtj!

Naudojant ne pagal paskirtj ir (arba) kitaip, nei nurodyta, prietaisas gali kelti
pavojy.

> Prietaisq visada naudokite tik pagal paskirtj.
> Elkités, kaip aprasyta sioje naudojimo instrukcijoje.
Sis prietaisas skirtas tik maisto produktams gruzdinti namuose. Nenaudokite jo
komerciniams tikslams.
Prietaisq naudokite tik sausose patalpose.
Sio prietaiso negalima naudoti...
— parduotuviy, biury ir kity komerciniy struktiry darbuotojy virtuvélése,
— viedbugiy, moteliy ir kity apgyvendinimo jstaigy klientams,

— nakvynés ir pusry&iy pensionuose.

NURODYMAS

> Nepriimame jokiy prefenzijy dél Zalos, atsiradusios gaminj naudojant ne
pagal paskirtj, netinkamai taisant, neleistinai atliekant pakeitimus arba
naudojant nesertifikuotas atsargines dalis. Rizikq prisiima tik naudotojas.
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Tiekiamas rinkinys ir patikra po transportavimo

Standartiskai prietaisas tiekiamas su toliau iSvardytais komponentais.
®  Mini” gruzdintuvé

® Gruzdinimo krep3ys ir rankena

® Fondiu ziedas

® 6 fondiu 3akutes

® Naudojimo instrukcija

1) Iimkite visas prietaiso dalis ir naudojimo instrukcijq i§ kartoninés dézés.

2) Padalinkite nuo prietaiso visas pakuotés medZiagas ir lipdukus.

NURODYMAS

> Patikrinkite, ar pristatytas visas rinkinys ir ar néra pastebimy trokumy.

> Jei pristatytas ne visas rinkinys arba gaminys pazeistas dél netinkamos pa-
kuotés arba gabenant, kreipkités j klienty aptarnavimo tarnybos karstgjg
linijq (Zr. skyriy Priezigra).

Prietaiso aprasas/priedai

060000000 OCS

nekeiciamas metalinis filtras
gruzdinimo indas

rankenos

laido rité

temperatiros reguliatorius
kontroliné lemputé ,Ready”
kontroliné lemputé ,Power”
Jjungimo/ijungimo jungiklis (O/1)
danggio atblokavimo mygtukas
rankena

gruzdinimo krep3ys
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Techniniai duomenys

Tinklo jfampa 230 V ~ (kintamoji srové), 50/60 Hz
Vardiné galia 850 W
Talpa (aliejus) apie 1,2 litro iki MAX Zymos
Talpa (kieti riebalai) apie 1 kg
Q'P Visos jrangos dalys, patiriangios sqlytj su
maistu, yra nekenksmingos maistui.

Saugos nurodymai

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

» PasirUpinkite, kad naudojant prietaisqg maitinimo laidas nie-
kada nesudlapty ar nesudrékty. Laidg nutieskite taip, kad jis
nejstrigty ar kitaip nebdty galima jo pazeisti.

» Prietaisq junkite tik  elektros lizdq, kurio tinklo jtampa yra
230V ~, 50/60 Hz.

~ Kad ivengtuméte pavojy, pazeistus tinklo kistukus arba mai-
tinimo laidus nedelsdami paveskite pakeisti jgaliotiems spe-
cialistams arba klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojams.

@ Prietaiso su finklo laidu niekada nenardinkite | vandenj ir
neplaukite jo po tekanéiu vandeniu.
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A\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

~ 0-8 mety vaikams draudZiama naudoti § prietaisq. Vyresni
nei 8 mety vaikai §j prietaisg gali naudoti tik tada, jei jie yra
nuolat priZigrimi. Asmenys, kuriy fiziniai, jutiminiai ar proti-
niai gebéjimai mazesni ir kurie turi maZiau patirties ir (arba)
Ziniy, § prietaisq gali naudoti tik tada, jei yra priZigrimi arba
buvo iSmokyti saugiai jj naudoti ir supranta prietaiso kelia-
mq pavojy.

~ Prietaisq ir jo prijungimo laidq laikykite jaunesniems nei 8
mety amzZiaus vaikams nepasiekiamoje vietoje.

~ Valymo ir naudotojo atliekamy techninés prieZigros darby
neleidZiama atlikti vaikams.

~ PasirGpinkite, kad prietaisas stovéty stabiliai.

~ Jei prietaisas nukrito arba yra pazeistas, jo naudoti nebega-
lima. Atiduokite prietaisq patikrinti ir, jei reikia, sutaisyti kvali-
fikuotiems specialistams.

~ Gruzdinant iSsiskiria karsty gary, ypa¢ nudengus dangtj.
Bukite saugiu atstumu nuo gary.

~ Prie$ pildami aliejy ar skystus riebalus | gruzdintuve jsitikin-
kite, kad visos dalys yra visiskai sausos. Prieingu atveju
karstas aliejus arba karsti riebalai istiks.

» Kruops&iai nusausinkite visus maisto produktus pries dédami
juos | gruzdintuve. Priedingu atveju kardtas aliejus arba karsti
riebalai i3tiks.

~ Ypaé atsargiai elkités su $aldytais maisto produktais. Pasa-
linkite visus ledo gabalélius. Kuo daugiau ledo ant maisto
produkty, tuo labiau tyksta karstas aliejus arba karsti rie-
balai.
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A\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

~ Prietaisui veikiant, jo dalys jkaista. Nelieskite jy, kad nenusi-
degintuméte.

~ Prietaisq suéme uZ rankeny stabiliai pastatykite, kad neissi-
liety karsti skyséiai.

~ Stebékite, kad aliejus ar riebalai netiksty ant grindy.
Kyla pavojus paslystil

A |SPEJIMAS! GAISRO PAVOJUS!

» Nenaudokite i$orinio laikmaéio arba atskiros nuotolinio
valdymo sistemos prietaisui valdyti.

> Riebaly gabaly niekada nelydykite gruzdintuvéje. Kol rieba-
lai dar nedengia kaitinimo elemento, 3is gali labai jkaisti ir
sugesti arba gali kilti gaisras! Riebalus pirmiausia islydykite
puode ar pan.

~ Nenaudokite prietaiso netoli karsty pavirsiy.

~ Niekada nepalikite veikianéio prietaiso be prieZitros.

& Démesio! Karstas pavirsius!

Niekada nenaudokite vandens gruzdintuvei
gesinti!

~ Perkaite seni ir (arba) uztersti riebalai ar aliejus uZsidega
savaime. Laiku pakeiskite aliejy ar riebalus. Kilus gaisrui,

istraukite tinklo kistukg, o degandius riebalus ar aliejy gesin-
kite antklode.
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DEMESIO! PRIETAISO SUGADINIMO PAVOJUS!

» Riebaly j gruzdinimo indq niekada nepilkite daugiau nei iki
MAX Zymos ir niekada maziau nei iki MIN Zymos. Kas kar-
tq jjungdami prietaisq sitikinkite, kad gruzdintuvéje yra pa-
kankamai riebaly ar aliejaus.

» Niekada nejunkite prietaiso, jei jame néra aliejaus ar skysty
riebaly. Priesingu atveju prietaisas gali perkaisti.

» Gruzdintuveé skirta tik maisto produktams gruzdinti.
Ji nepritaikyta skysciams virti.

NURODYMAS

» Naudotojui nereikia atlikti jokiy veiksmy, kad gaminys veikty
50 ir 60 Hz dazniu. Gaminys prisiderina ir prie 50 Hz, ir
prie 60 Hz.

Pries naudojant pirmq kartq

Prie$ naudodami gruzdintuve pirmg kartq, kruopsciai nuvalykite visas dalis ir
gerai jas nusausinkite (Zr. skyriy ,Valymas ir prieZiora”).

Akrilamidy kiekj mazinantis gaminimo budas

Akrilamidas yra galimai kancerogeniné medziaga, sparciau susidaranti gruzdinant
krakmolo turincius produktus dél reakcijy su amino rogstimis. Akrilamido ypaé
padaugéja, kai temperatira aukstesné nei 175 °C.

Todél ruoddami krakmolingus maisto produktus, pvz., gruzdindami bulvytes, stenkités
nevirdyti 170 °C temperatiros. Gruzdinty produkty spalva turi bisti aukso geltonumo,
o ne tamsi ar ruda. Tik taip sumazZinsite akrilamido kiekj gaminamuose produktuose.

Gruzdinimas

Sioje gruzdintuvéje rekomenduojame naudoti gruzdinimo aliejy ar skystus
gruzdinimo riebalus. Galite naudoti ir kietus gruzdinimo riebalus. Tagiau apie
tai pirmiausia pasiskaitykite skyrivje ,Kieti gruzdinimo riebalai”.
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Parengiamieji darbai

1) Prietaisq statykite ant horizontalaus, lygaus, stabilaus ir karicivi atsparaus
pavirsiaus.

NURODYMAS

> Jei gruzdintuve norite pastatyti ant viryklés po gartraukiu, jsitikinkite, kad
viryklé i$jungta.
2) Nuvyniokite visq maitinimo laidg nuo laido rités @.
3) Paspauskite dangcio atblokavimo mygtukg @. Dangtis atsidaro.
4) 13imkite gruzdinimo krepsj @ ir pritvirtinkite rankenq {@:

— Rankenos @ strypelius Siek tiek suspauskite, kad laikanciuosius skersinius
i§ vidaus bty galima iki3ti j auseles gruzdinimo krep3yje @:
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— Atleiskite suspaustus rankenos () strypelius, kad laikantieji skersiniai

i8listy pro auseles:

— Dabar rankena @ gerai pritvirtinta prie gruzdinimo krepsio @.

NURODYMAS

> Naudokite tik gruzdinimui tinkamus aliejus ar riebalus, ant kuriy aiskiai
nurodyta ,neputojantis”. Siq informacijq rasite ant pakuotés arba efiketéje.
> Niekada nemaisykite skirtingy rusiy riebaly ar aliejaus! Jie gali i3putoti i§
gruzdintuvés.
5) | sausq ir tuitiq gruzdinimo indg @ jpilkite aliejaus, skysty ar islydyty riebaly
(apie 1,2 | aliejaus arba apie 1 kg kiety riebaly).
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NURODYMAS

> Riebaly ar dliejaus j gruzdinimo indg @ niekada nepilkite daugiau nei iki
MAX Zymos ir niekada maziau nei iki MIN Zymos.

ISPEJIMAS! ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

> Maitinimo laidas neturi liestis prie jkaitusiy gruzdintuvés daliy.
Elektros smigio pavojus!

6) Vel [dékite gruzdinimo krepsj @.
7) Uzdarykite dangtj taip, kad jis uzsifiksuoty.

Maisto produkty gruzdinimas

DEMESIO! MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!
> Niekada nenaudokite gruzdintuvés be aliejaus/riebaly!

1) |kiskite j elektros lizdg tinklo kitukq.

|u

2) ljungimo/isjungimo jungikli @ nustatykite | ,,
lemputé ,Power” @.

padeétj. Uzsidega kontroliné

3) Temperatiros reguliatoriy @ nustatykite ties norima temperatira. Aliejus arba
riebalai jkaitinami iki norimos temperatiros. Pasiekus nustatytq temperatirg,
uzsidega kontroliné lemputé ,Ready” @.

NURODYMAS

> Prie$ pradedant gruzdinti rekomenduojame prietaisqg maziausiai
10-15 minugiy kaitinti.
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NURODYMAS

Tinkamq gruzdinimo temperatirq rasite ant gruzdinamy produkty pakuotés
arba 3ios naudojimo instrukcijos skyriuje ,Gruzdinimo trukmés lentelé”.
Apytikrés rekomendacijos, kokie maisto produktai kokioje temperatiroje
turéty biti gruzdinami, pavaizduotos piesiniais gruzdintuvés priekyje:

. . Maisto _
Simbolis produktas Temperatira
__\Jz(k") Krevetés 130 °C
@ Vis&ivkas 150 °C
Sviezios gruz-
dinimo bulvy- 170 °C
tés
Zuvis 190 °C

Nurodyta informacija yra tik orientaciné. Temperatira priklauso nuo maisto
produkty savybiy ir Jisy asmeninio skonio.

/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Dangtis ir gruzdintuvé gruzdinant labai jkaista. Todél gruzdindami imkite
tik uz rankeny @! Pavojus nusideginti! Rekomenduojame muvéti orkaités

pirstines.
4) Paspauskite dangéio atblokavimo mygtukg @.
/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Bikite atsargds sudédami produktus j gruzdinimo krepsj ! Jis labai karstas!
5) Isimkite gruzdinimo krepsj @ i§ gruzdintuvés. Sudékite gruzdinamus produktus.
| gruzdinimo krepsj @ produkty daugiausia galima déti tiek, kad gruzdinimo
krepsj @ nuleidus j gruzdintuve riebalai juos visidkai uzdengty. Taip pat nevir-
Sykite gruzdinimo krepsio @ MAX Zymos.

6) Gruzdinimo krepsj @ atsargiai jleiskite j karstq aliejy arba riebalus.

7) Uzdarykite prietaiso dangtj.

NURODYMAS

> Pro stebéjimo langel; prietaiso dangtyje galite stebéti gruzdinimo eigg.
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Kieti gruzdinimo riebalai

Naudodami kietus gruzdinimo riebalus, imkités iy atsargumo priemoniy, kad
riebalai neisfiksty ir prietaisas pernelyg nejkaisty:

B Kai naudojate $viezius riebalus, riebaly gabalus pirmiausia létai nedideliu
karsciu islydykite paprastame puode. I3lydytus riebalus atsargiai supilkite j
gruzdintuve. Tik tada jkiskite tinklo kidtukgq ir jjunkite gruzdintuve.

B Baige gruzdinti, gruzdintuve su vél sustingusiais riebalais laikykite patalpos
temperatiroje.

B Jei riebalai per daug atials, vél islydant jie gali imti tiksti! Kad taip nenutikty,
mediniu ar plastmasiniu pagalivku padarykite keletq skyluiy vél sukietéju-
sivose riebaluose. Stebékite, kad neapgadintuméte gruzdinimo indo @
dangos!

B Norédami i3lydyti riebalus, ikiskite tinklo kistukq j elektros lizdg, jjungimo/
ijungimo jungikli @ nustatykite j ,I” padéti, o temperatiros reguliatoriy @
pasukite iki 130 °C. Uzsidega kontroliné lemputé ,Power” @.

B Palaukite, kol visi riebalai i3silydys. Kontroliné lemputé ,Ready” @ gali retsy-
kiais vél uZsidegti ir uzgesti. Norimg gruzdinimo temperatirg nustatykite tik
visiems riebalams isilydZius.

Baigus gruzdinti
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/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!
> Baige gruzdinti, niekada nelieskite gruzdinimo krepsio @. Jis labai karstas!
Gruzdinimo krepsj @ i3 gruzdintuvés iskelkite tik suéme uz rankenos !
1) Baige gruzdinti, paspauskite dangéio atblokavimo mygtukg @, kad dangtis
atsidaryty.
2) I3kelkite gruzdinimo krep$j @ ir pakabinkite jj ant prietaiso krasto, kad nuvar-
véty riebaly perteklius.
3) Temperatiiros reguliatoriy @ pasukite | padétj ,Min”.
4) Kai prietaisq norite iSjungti, jjungimo/idjungimo @ jungiklj nustatykite j ,O"
padét].
5) Istraukite i3 elektros lizdo tinklo kistukq.
6) Kai riebalai nuo apgruzdinty produkty nuvarvés, atsargiai iskelkite gruzdinimo
krepsj @ i§ gruzdintuves.
7) Apgruzdintus produktus sudékite j dubenj arba sietelj (i3klokite juos skyscius
sugeriandiu popieriniu rank3luosciul).

Jei gruzdintuvés nuolat nenaudojate, rekomenduojame atvésusj aliejy laikyti
sandariai uzdarytuose butelivose ar kituose gruzdinimo induose, geriausia 3aldy-
tuve ar kitoje vésioje vietoje. Aliejy j butelius pilkite pro smulky sietelj, kad i§ alie-
jaus pasalintuméte maisto produkty daleles.
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Gruzdinimo riebaly keitimas

Aliejy keiskite tik tuomet, kai jis visiskai atvés. Kad bty galima i3pilti kietus riebalus,
jie dar turi boti skysti.

1) Paspauskite dangéio atblokavimo mygtukg @ ir nuimkite dangtj (Zr. skyriy
Valymas ir priezitra”).

2) [IS5imkite gruzdinimo krep3j @.

3) Suimkite prietaisq uZ $oniniy rankeny @ ir aliejy arba riebalus pro galinj kairjjj
kampg su i$pylimo grioveliu supilkite (") j tinkamus indus, pvz., butelius.
Rekomenduojame tam naudoti piltuvél;.

NURODYMAS

Maistinio aliejaus ar maistiniy riebaly i¥metimo taisyklés kiekvienoje savival-
dybéje ar kiekviename mieste yra kitokios. DaZnai tokio aliejaus ar riebaly
negalima i§mesti kartu su buitinémis atliekomis. Informacijos apie i§metimo
galimybes teiraukités savo savivaldybés ar miesto administracijoje.

4) Kruopsciai nuvalykite visas gruzdintuvés dalis, kaip apradyta skyrivie ,Valymas
ir prieziora”.

5) |pilkite $viezio dliejaus ar riebaly j gruzdintuve, kaip apradyta skyrius
,Gruzdinimas”.

Valymas ir prieziora

ISPEJIMAS! ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!
> Prie$ valydami prietaisq butinai itraukite tinklo kistukq i3 elektros lizdo.

Prietaiso jokiu bidu negalima nardinti j skyscius! Tai gali sukelti elek-
tros smigio pavojy gyvybei ir sugadinti prietaisq.

/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS NUSIDEGINTI!

> Pries valydami palaukite, kol prietaisas atvés.

DEMESIO! MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Prietaiso dalims valyti nenaudokite ésdinandiy ar $veiciamyjy valikliy/valymo
medziagy, pvz., $veic¢iamojo pienelio ar plieno vatos. Jie gali sugadinti
prietaiso pavirsiy.
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Kad gruzdintuve lengviau idvalytuméte, atskirkite visas jos dalis:

1) Atidenkite gaubtq vir§ nekeiciamo metalinio filtro @ ir iSimkite filtrg:

2) Atidarykite prietaiso dangti. |kise pagaliukg ar panady daiktq j lankstiniy laiki-
kliy angas prietaiso uzpakalinéje puséje paspauskite ir tuo pat metu istraukite
prietaiso dangtj i¥ lankstiniy laikikliy keldami j virdy:

—

—=

3) IZimkite gruzdinimo krepsj @.
| @ Gruzdinimo krep3j @ galite plauti indaplovéje. Jj galima plauti

indaplovéje. Tagiau pries tai nuimkite rankeng @.
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NURODYMAS

> Prie$ naudojant pirmq kartg, gruzdinimo krepsj @ reikia isplauti rankomis.

Gruzdinimo krepsj @ indaplovéje galima plauti tik po to, kai jis buvo panar-
dintas j aliejy.

> Prie$ vél naudodami gruzdinimo krepsj @ gerai nusausinkite.

4)
5)

6)

Riebalams/aliejui atvésus, i3pilkite juos i§ gruzdinimo indo @ (Zr. skyriy
,Gruzdinimo riebaly keitimas”).

Rankeng () ir nekeiciamq metalinj filtrg @ plaukite Siltame vandenyje
su $velniu plovikliu. Paskui visas dalis nuplaukite 3variu vandeniu.

Korpusq ir gruzdinimo indg @ valykite drégna $luoste. Jei reikia, ant $luostés
uzpilkite 3velnaus ploviklio. Po to kruopsciai nuvalykite vien vandeniu sudré-
kinta 3luoste, kad gruzdinimo inde @ nelikty ploviklio liku&iy. Korpusgq ir
gruzdinimo indg @ gerai nusausinkite.

Prietaiso dangtj plaukite iltame vandenyie su $velniu plovikliv. Po to jj
nuskalaukite $variu vandeniu. Prietaiso dangtj gerai nusausinkite ir vertikaliai
pastatykite ant 3ono, kad isbégty dangéio viduje likes vanduo. [sidémékite,
kad prie$ vél naudojant gruzdintuve dangtis turi biti visidkai sausas!

Nekeiciamg metalinj filirg @ plaukite Siltame vandenyije su dvelniu plovikliu
ir nuskalaukite 3variu vandeniu.

Prie3 surinkdami gruzdintuve, visas dalis gerai isdZiovinkite.
Nekei¢iamq metalinj filtrg @ vél jdékite j ertme prietaiso dangtyje ir uzdenkite
gaubtq vir§ nekei¢iamo metalinio filtro @.

Prietaiso dangtj ant prietaiso vél uzdékite taip, kad lankstai jsikabinty lanksti-
nivose laikiklivose prietaiso uzpakalinéje puséje ir juose jsitvirtinty.

NURODYMAS

> Kitus techninés priezitros darbus turéty atlikti jgaliota specializuota jmoné

arba klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojai.

SFM 850 A5 ) 79



SILVERCREST'

Laikymas
1) Prietaisq kelkite arba neskite suéme uZ 3oniniy korpuso rankeny @.

2) Maitinimo laidg uZvyniokite ant laido rités @ prietaiso uzpakalinéje puséje.
Vienq tinklo kistuko strypelj jkiskite j kurig nors laido rités @ skyle ir jtvirtinkite
tinklo kistukg:

(C—

3) Padédami laikyti, gruzdinimo krepsio @ rankeng @ galite vél nuimti ir
jdéti | gruzdinimo krepsj @ - tada gruzdinimo krepsj @ bus galima jdéti
i gruzdintuve.

4) Prietaisq laikykite uzdare prietaiso dangtj. Taip gruzdintuvés vidus i3liks dvarus
ir joje neprisikaups dulkiy.

Patarimai

Padiy pagamintos gruzdintos bulvytés

NURODYMAS

> | gruzdinimo krepsj @ iki MAX Zymos telpa apie 450 g gruzdinti skirty
$vieziy bulvygiy.

B Bulveés, kurias ketinate gruzdinti, turi biti nepriekaistingos kokybeés ir
nepradéje dygti.

B Gruzdinimui reikéty rinktis bulviy rusis, kurios iSvirtos yra miltingos arba
pradZioje nesubyra.

B Nulupus bulves, jas reikia susmulkinti patiekalui tinkama forma (Siaudeliais
arba griezinéliais).

B Pries toliau naudodami bulves, jas apie vieng valandg pamirkykite. Taip
pasalinsite dalj cukraus, vienq i3 pradiniy medZiagy akrilamidui susidaryti.

B Kruop3giai nusausinkite bulves.
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Saldyti produktai
Saldyti gruzdinami produktai (atsaldyti nuo -16 iki-18 °C) labai atvésina aliejy ar
riebalus, todél nepakankamai greitai apskrunda ir gali sugerti per daug riebaly ar
aliejaus. Kad to ivengtuméte, veikite taip:

B Negruzdinkite vienu kartu daug produkty. Gruzdinamy produkty gali boti
daugiausia iki MAX Zymos gruzdinimo krepsio (P viduije. Jei gruzdinti skirtos
bulvytés 3aldytos, Sis kiekis yra mazdaug 450 g.

B Prie$ sudédami gruzdinamus produktus, aliejy kaitinkite maZiausiai 15 minugiy.

B Temperatiros reguliatoriy @ nustatykite ties temperatira, nurodyta 3ioje
naudojimo instrukcijoje arba ant gruzdinamy produkty pakuotés.

B Pried gruzdinant rekomenduojame 3aldytiems produktams leisti Siek fiek afitirpti
kambario temperatiroje. Pries dédami gruzdinamus produktus j gruzdintuve,
pasalinkite kuo daugiau ledo ir vandens.

B Gruzdinamus produktus | gruzdintuve sudékite kuo lé&iau ir atsargiai, nes
nuo $aldyty produkty karstas aliejus ar karsti riebalai staiga gali pradéti
smarkiai kunkuliuoti.

Kaip pasalinti nepageidaujamgq pasalinj skonj ir kvapq
Kai kurie maisto produktai, ypa& Zuvis, gruzdinant isskiria skys&iy. Sie skysciai
kaupiasi gruzdinimo aliejuje ar gruzdinimo riebaluose ir gali pabloginti véliau
tame paciame aliejuje ar tuose pacivose riebaluose gruzdinamy produkty kvapg
ir skonj.

Kad aliejaus ar riebaly skonis vél baty neutralus, veikite taip:

B |kaitinkite aliejy arba riebalus mazdaug iki 150 °C ir j gruzdinimo krep3j @
jdekite dvi plonas riekeles duonos ar porg mazy petrazolés Sakeliy.
B Gruzdinimo krep3j @ jleiskite j riebalus ir uzdarykite dangtj.

B Palaukite, kol aliejus ar riebalai nustos kunkulivofi ir isimkite duonq ir (arba)
petraZole kiaurasaméiu. Aliejaus ar riebaly skonis dabar vél neutralus.

Sveika mityba

Mitybos specialistai rekomenduoja vartoti augalinius aliejus ir riebalus, kurivose
yra nesociyjy riebaly rigiciy (pvz., linolo rigsties). Tagiau 3ie dliejai ir riebalai
greigiau praranda savo gergsias savybes nei kity radiy aliejai ir riebalai, todél
juos dazniau reikia pakeisti. Vadovaukités iomis rekomendacijomis:

B Reguliariai pakeiskite aliejy ar riebalus. Jei gruzdintuvéje daugiausia ruoiate
gruzdintas bulvytes ir naudotq aliejy ar riebalus kas kartq perkosiate, juos
galite naudoti 10-12 karty.

B Tagiou aliejaus ar riebaly nenaudokite ilgiau nei $edis ménesius.
Visada atkreipkite démesj ir j nurodymus ant pakuotés.

B Apskritai aliejaus ar riebaly naudojimo trukmé sutrumpéija, jei daugiausia
gruzdinate maisto produktus, kurivose yra baltymy, pvz., mésq ar Zuvi.

LT 81



SILVERCREST'

B Nemaidykite dvieZio aliejaus su naudotu.

B Pakeiskite aliejy ar riebalus, jei kaitinant jie putoja, igyja astry skonj ar sklei-
dzia astry kvapq, patamséja ir (arba) tampa sirupo konsistencijos.

Gruzdinimo trukmeés lentelé

Lenteléje pateikiama pavyzdziy, kokius maisto produktus kokioje temperatiroje
reikia gruzdinti ir kokia jy gruzdinimo trukmé.

Vis délto idvardytos vertés yra tik rekomendacijos. Atsizvelgiant j viréjo skonj bei
maisto produkty kiekj ir savybes, trukmé gali skirtis.

Jei informacija ant gruzdinamy produkty pakuotés skirtysi nuo informacijos Sioje
lenteléje, vadovaukités informacija ant pakuotés.

Maisto produktas Kiekis Temperatira Trukmé
P (mazdaug) (mazdaug) (mazdaug)
Kiaulienos nugarinés
L epEE 180 g 150 °C 17 min.
(3viezias, apvoliotas
dZidvésivose)
Vi§<”:iukc>v lfrﬁﬁnélés file 180 g 150 °C 15 min.
(3viezia)
Visciuk? .blsuzdelés 200 g 150 °C 17 min.
(3viezia)
Callien ST 200g 170 °C 8 min.
(3vieZios)
Gruzdjntos bulvytés 200g 170 °C 9 min.
(3aldytos)
Krevetés o .
(Zaldyios) 200 g 130 °C 7 min.
Fetos suris
(3aldytas, apvoliotas 200 g 150 °C 8 min.

dZidvésivose)

NURODYMAS

> Temperatura gali iek tiek skirtis nuo nurodytosios laipsniais.
> | gruzdinimo krepsj @ gruzdinamy produkty galima déti daugiausia iki
Zzymos MAX krepsio viduje.
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Trik¢iy salinimas

PROBLEMA GALIMA PRIEZASTIS GALIMAS SPRENDIMAS

Prietaisas neveikia.

arba

Nedega kontroling
lemputé ,Power” @. Prietaisas isjungtas.

Prietaisas nejjungtas j elekiros lizdg. [junkite prietaisq j elektros lizdg.

s foet (b eidon Kreipkités j klienty aptarnavimo
tarnyba.

Jjunkite prietaisq jjungimo/

i§jungimo jungikliv @.

Nedega kontroliné  Aliejus/riebalai dar nepasieké nu-  Palaukite kelias minutés, kol bus
lemputé ,Ready” @. statytos temperatiros. pasiekta norima temperatira.

Jei trik&iy nepavyksta paalinti Siais aprasytais budais arba yra kitokiy trikéiy, kreipkités j msy
klienty aptarnavimo tarnybq.

Priedas

Utilizavimas

-

)5
@'\
€9

£

Prietaiso jokiu budu neismeskite kartu su buitinémis atliekomis.

Siam gaminiui taikoma Europos Sajungos Direktyva 2012/19/EU.
Prietaisq atiduokite sertifikuotai atlieky utilizavimo jmonei arba komunalinei atlieky
$alinimo tarnybai. Laikykités galiojanéiy teisés akty. Kilus abejoniy, susisiekite su
atlieky 3alinimo tarnyba.

Kaip i§mesti nenaudojamg gaminj, suZinosite savo savivaldybés arba miesto
administracijoje.

Pakuoté pagaminta i§ aplinkg tausojanciy medziagy, kurias galite pristatyti  vietos
perdirbimo jmones.

Pakuote ismeskite saugodami aplinkg.

Atsizvelkite | skirtingy pakuotés medziagy Zenklinimg ir prireikus jas surdiuokite.
Pakuotés medziagos zenklinamos Siais trumpiniais (a) ir skaiciais (b):

1-7: Plastikai,

20-22: Popierius ir kartonas,

80-98: Sudétinés medziagos.
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KompernaBB Handels GmbH garantija

Gerb. kliente,

Siam prietaisui nuo jsigijimo datos suteikiama 3 mety garantija. l3ry$kéjus $io
gaminio trikumams, gaminio pardavéjas uztikrina jums teisés aktais reglamentuo-
jomas teises. Toliau i§déstytos garantijos teikimo sqlygos 3iy jUsy teisés aktais
reglamentuojamy teisiy neapriboja.

Garantijos teikimo sqglygos

Garantijos teikimo laikotarpis skaiGiuojamas nuo pirkimo datos. 13saugokite kasos
&ekj. Jo reikia kaip pirkimo dokumento.

Jei per trejus metus nuo io gaminio pirkimo datos i$ryskéty medzZiagy ar
gamybos trikumy, gaminj savo nuoZitra nemokamai pataisysime, pakeisime
arba grgZinsime sumokétq sumq. Norint pasinaudoti garantija, sugedusj gaminj
ir pirkimo dokumentq (kasos &ekj) bitina pateikti trejy mety laikotarpiu trumpai
aprasius trokumgq ir nurodZius trikumo atsiradimo laikq.

Jei trokumui taikoma misy garantija, jums grgZinsime sutaisytq arba pristatysime
naujq gaminj. Sutaisius ar pakeitus gaminj, garantijos teikimo laikotarpis
nepratesiamas.

Garantijos teikimo laikotarpis ir teisés aktais reglamentuojama
trokumy pasalinimo garantija

Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy paslaugy, garantijos teikimo
laikotarpis nepratesiamas. Ta pati sqlyga taikoma ir pakeistoms bei sutaisytoms
dalims. Apie jsigyto gaminio pazeidimus ir trikumus bitina pranesti vos i3pa-
kavus gaminj. Pasibaigus garantijos teikimo laikotarpiui uz remonto darbus
imamas mokestis.

Garantijos apréptis

84

Prietaisas kruop3&iai pagamintas vadovaujantis grieztomis kokybés gairémis ir
pried pristatant buvo isbandytas.

Garantija taikoma tik medziagy arba gamybos trakumams. Sis garantija netai-
koma jprastai dylan&ioms dalims, priskiiamoms prie susidévinciy daliy katego-
rijos, arba l6ztanéiy (duziy) daliy, pavyzdziui, jungikliy, akumuliatoriy ar i3 stiklo
pagaminty daliy, pazeidimams.

Garantija netaikoma, jei gaminys apgadinamas, netinkamai naudojamas ar
netinkamai priziorimas. Gaminys tinkamai naudojamas tik tada, jei tiksliai
laikomasi visy naudojimo instrukcijoje pateikty nurodymy. Gaminj draudZiama
naudoti tokiems tikslams ar tokiu badu, kurie nerekomenduojami naudojimo
instrukcijoje arba dél kuriy joje jspéjama.

Gaminys skirtas tik buitinio, o ne komercinio naudojimo reikméms. Garantija
netaikoma piktnaudZiavimo, netinkamo naudojimo atvejais, jei naudojama jéga
ir jei remontuoja ne musy jgaliotoji klienty aptarnavimo tarnyba.
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Garantiniy jsipareigojimy vykdymas

Kad galétume greitai sutvarkyti josy pradymq, prasome vadovautis toliau nurodytais

nurodymais:

PDF ONLINE
wwwlidI-service.com

Prieziira

Kreipdamiesi bet kokiu klausimu dél gaminio, turékite kasos &ekj kaip pirkimo

dokumentq ir gaminio numerj (pvz., IAN 123456_7890).

Gaminio numerj rasite gaminio duomeny lenteléje, i¥graviruotq ant gaminio,
nurodytq ant naudojimo instrukcijos virdelio (apacioje kairéje) arba uzklijuotq
gaminio uzpakalinéje puséje ar apadioje.

Jei iSry3keéty prietaiso veikimo ar kitokiy trikumy, pirmiausia telefonu arba
elektroniniu pastu kreipkités j toliau nurodytq klienty aptarnavimo skyriy.

Tada sugedusiu pripazintq gaminj, pridéje pirkimo dokumentq (kasos &ekj) ir
nurode trikumq bei jo atsiradimo laikg, nemokamai galésite issiysti jums
nurodytu techninés prieZitros tarnybos adresu.

I3 svetainés www.lidl-service.com galite atsisiysti §j ir daugiau Zinyny, gaminiy
vaizdo jrady ir jdiegimo programinés jrangos.

Sis QR kodas Jus nukreips tiesiai j ,Lidl” klienty aptarnavimo puslapj

(www.lidl-service.com), kuriame jvede gaminio numerj (IAN) 352648_2010
galésite atverti savo naudojimo instrukcijq.

@ Priezitra Lietuva
Tel. 880 033 144

Elektroninio pasto adresas: kompernass@lid|.lt

[IAN 352648_2010]

Importuotojas

Atminkite, kad 3is adresas néra techninés prieZitros tarnybos adresas. Pirmiausia
susisiekite su nurodyta klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VOKIETIJA

WWww. kompernass.com
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Sissejuhatus

Palju 8nne uue seadme ostu puhul!

Te otsustasite sellega kaasaegse ja kvaliteetse toote kasuks. Kasutusjuhend on
selle toote lahutamatu osa. See sisaldab olulisi juhiseid ohutuse, kasutamise ja
jaatmekdaitluse kohta. Tutvuge enne toote kasutamist kaikide késitsus- ja ohutusju-
histega. Kasutage toodet ainult kirjeldatud viisil ja nimetatud kasutusvaldkondades.
Andke toote edasiandmisel kolmandatele isikutele kaik dokumendid kaasa.

Sihiparane kasutamine

88

/\ HOIATUS!

Mittesihiparasest kasutamisest tulenev oht!

Seadme mittesihipdrasel kasutamisel ja/véi muul eesmérgil kasutamisel véivad
kaasneda ohud.

> Kasutage seadet ainult sihipéraselt.

> Jérgige selles kasutusjuhendis kirjeldatud késitsusviise.

See seade on ette néhtud ainult toiduainete frittimiseks kodumajapidamistes.
Arge kasutage seda seadet ettevatluses.

Kasutage seadet vaid kuivades siseruumides.

See seade ei ole sobiv kasutamiseks ...
— ettevotte tddtajatele méeldud kddkides, kauplustes, biroodes ja teistes
t66nduslikes valdkondades,
— klientide poolt hotellides, motellides ja teistes majutusasutustes,

— hommikuséégikohtades.

JUHIS

> Mittesihipérasest kasutamisest, asjatundmatutest remontidest, lubamatult
teostatud muudatustest véi heakskiitmata varuosadest tulenevate kahjude
korral on igasugused kahjunduded vilistatud. Riski kannab ainult kasutaja.
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Tarnekomplekt ja transpordijargne Glevaatus
Seade tarnitakse seeriaviisiliselt koos jérgmiste osadega:
® Mini-Fritter
® Frittimiskorv ja kdepide
® Kasutusjuhend

1) Vétke kéik seadme osad ja kasutusjuhend karbist vélja.

2) Eemaldage kogu pakkematerjal ja véimalikud kleebised seadmelt.

JUHIS

> Kontrollige tarnekomplekti komplektsust ja néhtavate kahjustuste esinemist.

> Kui tarnekomplekt ei ole taielik, véi kui tuvastate puudulikust pakendamisest
véi transpordist pdhjustatud kahjustusi, péérduge teeninduse poole (vt peatikk
Teenindus).

Seadme kirjeldus / tarvikud
Metallfilter

Frittimisnou

Ké&epidemed

Kaablihoidik

Termoregulaator

Mérgulamp Ready

Mérgulamp Power

Sees-/Valjas-liliti (O/1)

Kaane lukustuse vabastusklahv

Kéepide

9660000000 0OS

Frittimiskorv
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Tehnilised andmed

Vérgupinge 230V ~ (vahelduvvool), 50/60 Hz
Nimivéimsus 850 W
Oli mahutavus umbes 1,2 liitrit kuni MAX-mérgini
Tahke rasva mahutavus umbes 1 kg
I Ksik selle seadme osad, mis puutuvad
Q H kokku toiduainetega, sobivad toiduainetega

kasutamiseks.

Ohutusjuhised

ELEKTRILOOGI OHT!

~ Jalgige, et vérgukaabel ei muutu kaitamisel mitte kunagi
marjaks vai niiskeks. Paigutage vérgukaabel nii, et seda ei
saa kinni kiiluda v&i muul viisil kahjustada.

~ Uhendage seade ainult pistikupessa vérgupingega 230 V ~,
50/60 Hz.

> Laske kahjustatud vérgupistik vai vérgukaabel ohtude valtimi-
seks koheselt volitatud spetsialistil voi klienditeenindusel
vahetada.

@ Arge asetage seadet koos vérgukaabliga mitte kunagi
vette ja arge puhastage seadet ka voolava vee all.
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A\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

> O kuni 8-aastased lapsed ei tohi seda seadet kasutada.
Seda seadet tohivad kasutada lapsed alates 8ndast eluaas-
tast, kui on tagatud nende pidev jarelevalve. Seda seadet
tohivad kasutada piiratud fiisiliste, sensoorsete vai vaimsete
véimetega isikud, vai isikud, kellel ei ole piisavalt kogemusi
ja/véi teadmisi juhul, kui on tagatud nende isikute jarelevalve,
véi neid on juhendatud seadme ohutu kasutamise osas ning
nad on sellest tulenevatest ohtudest aru saanud.

~ Hoidke seadet ja selle thenduskaablit noorematele kui
8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.

~ Lapsed ei tohi teostada kasutajapoolset puhastamist ja
hooldamist.

~ Tagage seadme turvaline paigaldus.

~ Kui seade on maha kukkunud véi kahjustatud, ei tohi seda
enam kasutada. Laske seadet kvalifitseeritud spetsialistil
kontrollida ja vajadusel remontida.

> Frittimise ajal eraldub seadmest kuum aur, isedranis siis,
kui avate kaane. Hoiduge aurust ohutule kaugusele.

~ Veenduge, et enne 8li vai vedela rasva fritterisse lisamist on
kaik osad taielikult kuivad. Vastasel juhul hakkab pritsima
kuuma 8li véi kuuma rasva.

~ Kuivatage hoolikalt kik toiduained enne nende fritterisse
panemist. Vastasel juhul hakkab pritsima kuuma 8li vai
kuuma rasva.
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A\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

~ Kaige isedranis kilmutatud toiduainetega ettevaatlikult tmber.
Eemaldage kaik jaatikid. Mida rohkem jaéad on toiduainetes,
seda rohkem pritsib kuuma 6li véi kuuma rasva.

~ Seadme osad |éghevad kasutamise ajal kuumaks. Paletuste
véltimiseks drge puudutage seadmeosi.

~ Asetage seade kdepidemete abil stabiilsesse asendisse, et
véltida kuuma vedeliku mahaloksumist.

~ Véltige pérandal 8li- véi rasvapritsmeid. Esineb libisemisoht!

A\ HOIATUS! TULEOHT!

~ Arge kasutage seadme juhtimiseks vélist taimerlilitit véi eraldi
kaugjuhtimisststeemi.

~ Arge mitte kunagi sulatage fritteris rasvakuubikuid. Seni kuni
rasv ei kata veel kuumutuselementi, voib kuumutuselement
saada tekkiva kérge temperatuuri tttu kahjustada vai tekib
tulekahju! Sulatage rasv eelnevalt potis vms.

~ Arge kasutage seda seadet kuumade pedlispindade |dheduses.

~ Arge jatke seadet kasutamise ajal mitte kunagi jarelevalveta.

& Tahelepanu! Kuum pealispind!
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/A HOIATUS! TULEOHT!

Arge mitte kunagi kasutage fritteri kustutamiseks
vett!

» Vana v&i mustunud rasv véi 8li sittib Glekuumenemisel ise.
Vahetage &li véi rasv digeaegselt. Tulekahju korra tdmmake
vorgupistik vélja ja summutage pélev rasv véi 8li tekiga.

TAHELEPANU! SEADME KAHJUSTUSED!

~ Arge mitte kunagi lisage frittimisnéusse rasva rohkem kui kuni
MAX-mérgini ja mitte kunagi véhem kui kuni MIN-margini.
Kontrollige iga kord sissellitamisel, et fritteris on piisavalt
rasva voi oli.

~ Arge mitte kunagi lilitage seadet sisse, kui selles ei ole &li
vdi vedelat rasva. Vastasel juhul véib seade ile kuumeneda.

» Fritter on sobiv ainult toiduainete frittimiseks. Fritter ei ole ette
ndhtud vedelike keetmiseks.

JUHIS

» Toote Umberseadmiseks sageduste 50 ja 60 Hz vahel ei pea

kasutaja midagi tegema. Toode kohandub nii sagedusega
50 kui ka 60 Hz.

Enne esimest kasutamist

Enne fritteri esimest korda kasutamist puhastage palun péhjalikult tksikud osad
ja kuivatage need hoolikalt (vt peatiikk ,Puhastamine ja hooldamine”).
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Vdhese akriiGlamiidisisaldusega
toiduvalmistamine

Akrijilamiid on aine, mis véib tekitada véhki ja tekib pahiliselt tarklist sisaldavate
toiduainete frittimise juures aminohapetega reageerimisel. Temperatuuridel ile
175 °C suureneb akriilamiidi tekkimine hippeliselt.

Frittige seetdttu tarklist sisaldavaid toiduaineid, nagu néiteks friikartuleid, véimalusel
temperatuuril mitte Gle 170 °C. Frititav toiduaine peaks muutuma musta véi pruuni

varvuse asemel ainult kuldkollaseks. Ainult nii tagate véhese akriilamiidisisaldu-

sega toiduvalmistamise.

Frittimine

Selle fritteri kasutamiseks soovitame me frittimiséli voi vedelat frittimisrasva.
Vaite aga kasutada ka tahket frittimisrasva. Lugege selleks esmalt peatikki
Tahke frittimisrasv”.

Ettevalmistused

94

1) Asetage seade horisontaalsele, tasasele, stabiilsele ja kuumuskindlale
pealispinnale.

JUHIS

> Kui soovite paigutada fritteri Shupuhasti alla pliidile, siis jélgige, et pliit on
vélja lilitatud.

2) Kerige vérgukaabel taielikult kaablihoidikult @ lahti.
3) Vajutage kaane lukustuse vabastusklahvi @. Kaas hiippab lahti.
4) Vatke frittimiskorv (P vélja ja kinnitage kéepide (:

— Suruge kdepideme () harusid veidi kokku, nii et kinnitussérmed
saab likata seestpoolt frittimiskorvil () olevatesse aasadesse:
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— Vabastage siis kéiepideme @ harud, nii et kinnitussdrmed ulatuvad
aasadesse:

0

——
11

— Kaepide (@ on niid kinnitatud tugevasti frittimiskorvi ) kiilge.
JUHIS

> Kasutage ainult selliseid 6lisid v6i rasvu, mis on selgesénaliselt téhistatud
mérkusega ,mittevahutav” ja sobivad frittimiseks. Selle teabe leiate pakendilt
vai etiketilt.

> Arge mitte kunagi segage erinevaid rasva- véi 8lisorte! Fritter vaib hakata
vahtu vélja ajama.

5) Taitke kuiv ja tihi frittimisndu @ 8li, vedela véi sulatatud rasvaga (umbes 1,2 |
5li véi umbes 1 kg tahket rasva).
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JUHIS

> Arge mitte kunagi lisage frittimisnéusse @ rasva vai 8li rohkem kui kuni
MAX-mérgini ja mitte kunagi véhem kui kuni MIN-mérgini.

ELEKTRILOOGI OHT!

> Vé&rgukaabel ei tohi fritteri kuumade osadega kokku puutuda. Elektrilddgi
oht!

6) Asetage frittimiskorv @ uuesti kohale.

7) Sulgege kaas, nii et kaas fikseerub.

Toiduainete frittimine

TAHELEPANU! MATERIAALNE KAHJU!
> Arge mitte kunagi kéitage fritterit ilma 8li/rasvatal
1) Uhendage vérgupistik pistikupessa.
2) Seadke Sees-/Valjas-liliti @ asendisse ,1”. Margulamp Power @ sittib.

3) Keerake termoregulaator @ soovitud temperatuurile. Oli véi rasv kuumutatakse
soovitud temperatuurile. Kui seadistatud temperatuur on saavutatud, sittib
mérgulamp Ready @.

JUHIS

> Me soovitame enne frittimisega alustamist lasta seadmel véhemalt
10 -15 minutit soojeneda.
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Oige frittimistemperatuuri leiate frifitava toiduaine pakendilt véi kéeoleva
kasutusjuhendi peatikist , Frittimisaegade tabel”.

Ligikaudse orientatsiooni, milliseid toiduaineid tuleb millisel temperatuuril
frittida, annavad teile fritteri esikiljel asuvad joonised:

Siimbol Toiduaine Temperatuur
__o\(Jc’ Krevetid 130 °C

@ Kana 150 °C

Friikartulid o
@ (varsked) 170 °C

Kala 190 °C

Nimetatud véértused on ainult orinteeruvad. Temperatuur véib olenevalt
omadustest ja isiklikust maitsest varieerudal
/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

> Kaas ja fritter on frittimise ajal véiga kuumad. Vétke seetdttu frittmise ajal
kinni ainult kéepidemetest €@! Poletusoht! Kasutage eelistatult pajakindaid.

4) Vajutage kaane lukustuse vabastusklahvi @.
/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!
> Olge frittimiskorvi @ tditmisel ettevaatlik! See on véga kuum!

5) Vétke frittimiskorv @ fritterist vélja. Lisage frititav toiduaine. Frittimiskorvi @
tohib sealjuures tdita maksimaalselt ainult selliselt, et frititavad toiduained on
frittimiskorvi @ fritterisse asetamisel t&ielikult rasvaga kaetud. Lisaks érge
iletage MAX-mérki frittimiskorvil @.

6) Asetage frittimiskorv @ ettevaatlikult kuuma 6li v&i rasva sisse.

7) Sulgege seadme kaas.

JUHIS

> Frittimist saate jélgida l&bi seadme kaanes oleva vaateakna.
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Tahke frittimisrasv

Rasva pritsimise ja seadme liiga kuumaks muutumise véltimiseks rakendage palun
tahke frittimisrasva kasutamisel jGrgmisi ettevaatusabindusid:

B Vérske rasva kasutamisel sulatage rasvakuubikud esmalt aeglaselt véikese
kuumuse juures tavalises potis. Valage sulanud rasv ettevaatlikult fritterisse.
Alles siis thendage vérgupistik pistikupessa ja lilitage fritter sisse.

B Pdrast kasutamist hoidke fritterit koos uuesti tardunud rasvaga toatemperatuuril.

B Kui rasv on liiga kiilm, véib rasv hakata vuesti sulatamisel pritsimal Selle
véltimiseks torgake puit- véi plastvardaga uuesti tahkeks muutunud rasva
sisse méned augud. Jélgige, et frittimisnéu @ pinnakate ei saa kahjustadal

B Rasva sulatamiseks hendage vargupistik pistikupessa, seadke Sees-/Vdljas-
6liti @ asendisse ,|” ja keerake termoregulaator @ 130 °C pedle.
Mérgulamp Power @ sittib.

B Oodake, kuni kogu rasv on sulanud. Mérgulamp Ready @ vaib sealjuures
aegajalt vuesti sittida ja kustuda. Seadistage soovitud frittimistemperatuur
alles siis, kui kogu rasv on sulanud.

Parast frittimist

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

> Arge mitte kunagi vétke parast frittimist kinni frittimiskorvist @. See on viga
kuum! Téstke frittimiskorv @ fritterist vélja ainult kéepidemest !

1) Kui frititav toiduaine on valmis, vajutage kaane lukustuse vabastusklahvi @,
nii et kaas hiippab lahti.

2) Téstke frittimiskorv @ iles ja kinnitage seadme servale, nii et iileliigne rasv
saab dra tilkuda.

3) Keerake termoregulaator @ minimaalsele védrtusele.

4) Seadme valjalilitamiseks seadke Sees-/Valjas-liliti @ asendisse ,O".

5) Témmake vérgupistik pistikupesast vélja.

6) Kui frititud toiduaine on nérgunud, téstke frittimiskorv ) ettevaatlikult fritterist
vélja.

7) Valage frititud toiduaine kaussi v&i sdelale (katke imava majapidamispaberigal).

Kui te ei kasuta fritterit regulaarselt, on soovitav hoida &li pérast jahtumist hésti
suletud pudelites vai teistes frittimisndudes, eelistatult kilmkapis v&i mdnes muus
kilmas kohas. Taitke pudelid véikeste toiduosakeste &list eemaldamiseks lébi
peene sdela.
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Frittimisrasva vahetamine

Vahetage 6li alles siis, kui 8li on tdielikult jahtunud. Tahke rasv peab olema veel
vedel, et seda saaks valada.

1) Vajutage kaane lukustuse vabastusklahvi @ ja eemaldage kaas (vt peatitkk
,Puhastamine ja hooldamine”).

2) Eemaldage frittimiskorv @.

3) Vétke seadmel killgmistest kdepidemetest @ kinni ja valage &li vai rasv ile
tagumise vasaku nurga, milles asub valamissélk (%), sobivatesse néudesse,
nditeks pudelitesse. Kasutage selleks eelistatult lehtrit.

JUHIS

> Igas vallas v&i linnas on toidudlide vai -rasvade jaétmekditlus korraldatud
erineval viisil. Tihti ei ole lubatud selliseid 8lisid véi rasvu kaidelda tavaliste
olmejadtmete hulgas. Teavet jGétmekaitluse véimaluste kohta kiisige palun
oma valla- véi linnavalitsusest.

4) Puhastage pdhjalikult kéik fritteri osad peatiikis ,Puhastamine ja hooldamine”
kirieldatud viisil.

5) Taitke fritter vérske 6li voi rasvaga peatiikis |, Frittimine” kirjeldatud viisil.

Puhastamine ja hooldamine

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!
> Eemaldage enne seadme puhastamist alati vérgupistik pistikupesast.

Mitte mingil juhul ei tohi seadet asetada vedelikesse! Seeldbi voib elekiri-
[66gi tattu esineda eluoht ja seade véib saada kahjustada.

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

> Laske seadmel enne puhastamist esmalt jahtuda.

TAHELEPANU! MATERIAALNE KAHJU!

> Arge kasutage puhastamiseks séovitavaid véi abrasiivseid puhastusvahen-
deid/-materjale nagu kiirimisemulsiooni véi teraskdsna. Need vaivad
seadme pealispindu kahjustadal
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Lihtsamaks puhastamiseks vétke fritter koost lahti:

1) Avage metallifiltri @ kohal asuv kate ja vétke filter vélja:

2) Avage seadme kaas. Suruge vardaga vms seadme tagakiiljel 3amiirihoidikute
avadesse ja témmake seadme kaas samal ajal Glespoole 3arniirihoidikutest

vélja:

| ]

3) Eemaldage frittimiskorv (P.
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| Frittimiskorvi @) véite puhastada néudepesumasinas.
See on sobiv néudepesumasinas puhastamiseks. Siiski eemaldage
selleks kéepide @.

JUHIS

> Enne esimest kasutamist tuleb frittimiskorv @ pesta késitsi puhtaks. Enne kui
frittimiskorvi @ tohib puhastada ndudepesumasinas, tuleb frittimiskorv kasta
8li sisse.
Kuivatage enne uuesti kasutamist frittimiskorv @ pohjalikult.

B Kui rasv/8li on jahtunud, valage see frittimisndust @ vélja (vt peatikk
,Frittimisrasva vahetamine”).

B Puhastage kdepidet @ ja metallfiltrit @ sooja vee ja neutraalse ndudepesu-
vahendiga. Loputage seejdrel kéik osad puhta veega iile.

B Puhastage korpust ja frittimisndud @ niiske lapiga. Vajaduse korral lisage
lapile neutraalset ndudepesuvahendit. Pihkige seejérel phjalikult tle vaid
veega niisutatud lapiga, nii et frittimisndusse @ ei jGdks pesuaine jadke.
Kuivatage hésti korpus ja frittimisnéu @.

B Puhastage seadme kaas soojas vees, millele on lisatud neutraalset ndudepe-
suvahendit. Loputage kaas siis puhta veega ile.
Kuivatage péhjalikult seadme kaas ja asetage kaas pistises asendis kérvale,
nii et kaane sisemusse jdénud vesi saab vélja voolata.
Jalgige, et kaas peab olema enne vuesti kasutamist taiesti kuiv!

B Puhastage metallfilter @ soojas vees neutraalse néudepesuvahendiga ja
loputage puhta veega ile.

4) Kuivatage enne kokkupanekut hésti kaik osad.

5) Asetage metallfilter @ uuesti seadme kaanes olevasse siivendisse ja sulgege

metallfiltri @ kohal kate.

6) Asetage seadme kaas uuesti selliselt seadmele, et 3amiirid kinnituvad seadme
tagakiljel asuvates 3armiirihoidikutes ja on tugevalt fikseeritud.

JUHIS

> Muud hooldust6d tuleksid teha volitatud t&koja vai klienditeeninduse
poolt.
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Ladustamine

1) Téstke v&i kandke seadet korpusel asuvate killgmiste kéiepidemete @ abil.

2) Kerige vérgukaabel seadme tagakiliel kaablihoidikule @. Vérgupistiku kinni-
tamiseks juhtige vargupistiku ks haru ihte kaablihoidikul @ asuvasse avasse:

(C—

3) Frittimiskorvi ) kéepideme ) véite ladustamiseks uuesti demonteerida ja
asetada frittimiskorvi @, nii et frittimiskorvi @ saab paigutada fritteri sisse.

4) Ladustamisel hoidke seadme kaan suletuna. Nii jGéb fritteri sisemus puhtaks
ja tolmuvabaks.

Soovitused

Isetehtud friikartulid

JUHIS

> Frittimiskorvi @ saab kuni MAX-mérgini lisada umbes 450 g vérskeid friikar-
tuleid.

B Frittimiseks ettendhtud kartulid peaksid olema laitmatu kvaliteediga ja mitte
idanenud.

B Friftimiseks tuleks kasutada ,jahuseks keevaid” v&i ,pohiliselt kdvaks keevaid”
kartulisorte.

B Peenestage kartulid pérast koorimist vastavalt soovitud toiduvalmistusviisile
(ribadeks v&i ratasteks).

B leotage kartuleid enne nende edasi kasutamist umbes iks tund. Sellega
lahustub osa suhkrust, Gks akriglamiidi léhtekomponentidest.

B Laske kartulitel korralikult kuivada.
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Sigavkilmutatud tooted

Siigavkilmutatud frititav toiduaine (-16 kuni-18 °C) jahutab &li vai rasva oluliselt,
ei pruunistu seetdttu piisavalt kiiresti ja véib imada seetéttu endasse palju 8li vai
rasva. Selle véltimiseks toimige palun jargmiselt:

B Arge frittige korraga suuremaid koguseid. Frititatava toiduainega tohib korvi
téita maksimaalselt kuni frittimiskorvi @ sees asuva Max-mérgini.
Kilmutatud friikartulite puhul on selleks umbes 450 g.

B Kuumutage 8li enne frititava toiduaine sissepanekut véhemalt 15 minutit.

B Seadke termoregulaator @ selles kasutusjuhendis véi frititava toiduaine pakil
mérgitud temperatuurile.

B Laske sigavkilmutatud toodetel enne frittimist eelistatult toatemperatuuril
sulada. Enne frititava toiduaine fritterisse panemist eemaldage v&imalikult
palju ja&d ja vett.

B Pange frititav toiduaine fritterisse véimalikult aeglaselt ja ettevaatlikult, sest
sigavkiilmutatud tooted vaivad kuuma 8li vai rasva dkiliselt ja dgedalt
kihisema panna.

Kuidas vabaneda soovimatust kérvalmaitsest

Méned toiduained, isedranis kala, eraldavad frittimisel vedelikku. Need vedeli-
kud kogunevad frittimisélisse véi -rasva ja véivad méjutada jdrgmise, samas &lis
frititava toiduaine I6hna ja maitset.

Maitse suhtes uuesti neutraalse &li véi rasva saamiseks toimige jérgmiselt:

B Kuumutage 8li vai rasva temperatuurile umbes 150 °C ja lisage frittimiskorvi @
kaks hukest viilu leiba véi méned véikesed peterselli varred.

B Asetage frittimiskorv (P rasva sisse ja sulgege kaas.

B Oodake, kuni 8li v&i rasv enam ei kihise ning eemaldage vahukulbiga leib
voi petersell. Oli vi rasv on nijid jélle neutraalse maitsega.

Tervislik toitumine

Toitumisteadlased soovitavad kasutada taimseid 8lisid ja rasvu, mis sisaldavad
killastumata rasvhappeid (nt linoolhapet). Siiski kaotavad need &lid ja rasvad
oma positiivsed omadused kiiremini kui teised sordid ja need tuleb seetdttu
tihedamini vélja vahetada.

Orienteeruge j@rgmiste suuniste jargi:

B Vahetage 8li véi rasva regulaarselt. Kui valmistate oma fritteriga pdhiliselt
friikartuleid ning kurnate &li v&i rasva pdrast iga kasutamist lébi, vaite seda
kasutada 10 kuni 12 korda.
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B Arge kasutage siiski &li v&i rasva kauem kui kuus kuud. Jérgige palun alati ka
pakendil olevaid instrukisioone.

B Uldiselt saab &li v&i rasva kasutada lshemat aega, kui fritite pahiliselt proteiini
sisaldavaid toiduaineid nagu liha véi kala.

B Arge segage vérsket 8li kasutatud 8liga.

B Vahetage 8li véi rasy, kui see hakkab kuumutamisel vahutama, annab tuge-
vat maitset v&i [5hna v&i muutub tumedaks ja/v&i omandab siirupile omase
konsistentsi.

Frittimisaegade tabel

Tabelis on toodud naited, milliseid toiduaineid tuleb millisel temperatuuril frittida
ja kui palju vajate selleks frittimisaega.

Nimetatud védrtused on siiski vaid orienteeruvad. Ajad v&ivad olenevalt isiklikust
maitsest, toiduainete kogusest ja kvaliteedist varieeruda.

Kui frititava toiduaine pakendil olevad andmed erinevad sellest tabelist, jérgige
palun pakendil toodud instruktsioone.

q q Kogus Temperatuur
Toiduaine (umbes) (umbes) Aeg (umbes)
Seakarbonaad o o
e 180 g 150 °C 17 minutit
Keipeliltez 180 g 150 °C 15
(véirske)
el i 200 g 150 °C 7 il
(varske)
sl etk 200g 170 °C & nifit
(varske)
Friikartulid o N
(kolmutatud) 200 g 170 °C 9 minutit
Krevetid o L
Tl et 200 g 130 °C 7 minutit
Lambapiimajuust
(kilmutatud, 200 g 150 °C 8 minutit

paneeritud)

JUHIS

> Temperatuuriandmete puhul véib esineda véikesi hélbeid.

> Frittimiskorvi @ tohib t&ita maksimaalselt kuni korvi sees asuva Max-mérgini.
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Torgete korvaldamine

PROBLEEM

Seade ei té6ta.

Vol

Mérgulamp Power @

ei pdle.

VOIMALIK VOIMALIKUD

POHJUS LAHENDUSED

Seade ei ole hendatud Uhendage seade vérgupistiku-
vérgupistikupessa. pessa.

Seade on kahjustatud. Psérduge teeninduse poole.

Lilitage seade Sees-/Viljas-

dlja lilitatud. . .
Seade on vdlja lilitatud lolifiga @ sisse.

Margulamp Ready @  Oli/rasva seadistatud tempera- Oodake méni minut, kuni soovi-

ei pole.

tuur ei ole veel saavutatud. tud temperatuur on saavutatud.

Kui térkeid ei ole vimalik eeltoodud meetmeid rakendades kérvaldada, véi kui tuvastate teist-
suguse torke, siis pédrduge palun meie teeninduse poole.

Lisa
Jaatmekaitlus

)i{
S |
A

QY

&
A

Arge mitte mingil juhul visake seadet tavalise olmepriigi hulka.
Selle toote kohta kehtib Euroopa direktiiv 2012/19/EU.

Kéidelge seade volitatud jGétmekéitlusettevattes voi oma kohalikus jGétmejaamas.
Jargige kehtivaid eeskirju. Kahtluste korral vétke hendust oma j&étmekaitlusette-
véttega.

Kasutatud toodete jaatmekaitluse véimaluste kohta saate teavet oma valla- véi
linnavalitsusest.

Pakend koosneb keskkonnasdbralikest materjalidest, mille saate suunata kohalike
taaskasutuskeskuste kaudu jaétmekditlusse.

Kaidelge pakend keskkonnasabralikult.

Jalgige erinevate pakkematerjalide téhistusi ja vajadusel kdidelge need sorteeri-
tult. Pakkematerjalid on t&histatud lihenditega (a) ja numbritega (b), millel on
j@rgmine téhendus:

1-7: plastid,

20-22: paber ja papp,

80-98: komposiitmaterjalid.
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KompernaBB Handels GmbH garantii

Véga austatud klient

Sellele seadmele kehtib alates ostukuupdevast 3-aastane garantii. Sellel tootel
iimnevate puuduste korral on teil mijija suhtes seadusega ettendhtud digused.
Neid seadusega ettenéhtud digusi meie poolt antud garantii ei piira.

Garantii tingimused

Garantii aega arvestatakse alates ostukuup&evast. Palun hoidke kassatiekk alles.
Seda l&heb vaja ostu tendamiseks.

Kui kolme aasta jooksul alates selle toote ostukuupéevast iimnevad tootel materjali-
vai tootmisvead, siis toode meie valikul kas remonditakse tasuta vai tagastatakse

ostuhind. Selle garantiindude eelduseks on, et kolmeaastase téhtaja jooksul esita-
takse defekine seade ja ostudokument (kassat3ekk) ja kirjeldatakse IGhidalt kirjali-
kult toote puuduseid ning nende ilmnemise aega.

Kui defekt kuulub meie garantii alla, saate tagasi remonditud véi uue toote.
Toote remontimise voi véljavahetamisega uut garantiiaega ei arvestata.

Garantiiaeg ja seadusega ettendhtud reklamatsioonid

Garantiiaega ei pikendata. See kehtib ka asendatud ja remonditud osade kohta.
Vaimalikest kahjustustest ja puudustest, mis olid olemas juba ostu ajal, tuleb teavi-
tada kohe pérast pakendist véljavatmist. Pérast garantiiaja mé&dumist tehtavad
remondid on tasulised.

Garantii ulatus

106

Seade on valmistatud rangeid kvaliteedindudeid jargides ning on enne véljasaat-
mist hoolikalt kontrollitud.

Garantii kehtib materjali- véi tootmisvigade korral. See garantii ei laiene toote
osadele, mis kuluvad tavakasutuse kdigus ja mida vaadeldakse seetéttu kui kulu-
vosi, samuti osadele véi kahjustustele kergesti purunevatel osadel, nt. lilititel, aku-
del v&i klaasist valmistatud osadel.

See garantii kaotab kehtivuse, kui foodet on kahjustatud, asjatundmatult kasutatud
véi valesti hooldatud. Toote asjatundlikuks kasutamiseks tuleb tapselt jargida
kaiki selles kasutusjuhendis toodud juhiseid. Kindlasti tuleb véltida kasutusviise ja
toiminguid, mida kasutusjuhendis ei soovitata v&i mille eest hoiatatakse.

Toode on mé&eldud vaid isiklikuks kasutuseks ja mitte @rialaseks kasutuseks.
Garantii kaotab kehtivuse, kui toodet on valesti ja asjatundmatult kasutatud, kui
selle juures on rakendatud judu véi selle juures l&biviidud toiminguid ei teosta-
nud meie volitatud teenindusesindus.
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Garantiijuhtumi menetlemine
Teie probleemi kiireks kaitlemiseks jargige palun jérgnevaid juhiseid:

B Palun hoidke kaikige péringute jaoks alles kassatsekk ja toote number

(nt IAN 123456_7890), mis tdendab teie ostu.

B Toote numbri leiate toote tiiibisildilt, tootele tehtud graveeringu néol, kasutus-
juhendi tiitellehelt (all vasakul) v&i toote tagakiiljel vai all olevalt kleebiselt.

B Kui tootel ilmnevad talitlusvead véi muud puudused, vétke kdigepealt
hendust alltoodud teenindusosakonnaga telefoni voi e-posti teel.

B Defektseks hinnatud toote saate seejdrel tasuta saata teile teavitatud teenindusa-
adressil, lisades ostudokumendi (kassatieki) ja selgituse, milles puudus seisneb
ning millal see ilmnes.

EFE Aadressilt www.lidl-service.com saate alla laadida selle ja mitmeid teisi kési-
# | raamatuid, tootevideoid ja paigaldustarkvara.

O] Selle QR-koodiga liigute ofse Lidli teeninduse lehele (www.lidl-service.com)
T | ning saate toote numbri (IAN) 352648_2010 sisestamisega avada oma
kasutusjuhendi.

www.lidl-service.com

Teenindus

(EE) Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-post: kompernass@lidl.ee

[1AN 352648_2010 |

Importija

Palun arvestage, et allolev aadress ei ole teeninduse aadress.
Vétke kéigepealt Ghendust nimetatud teenindusettevttega.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSAMAA

WWW. komperncss.com
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levads

Sirsnigi sveicam Us ar jaunas ierices iegadi!

Veicot 3o pirkumu, jis sava jpaduma esat ieguvis modernu un augstvérfigu pro-
duktu. Lietoanas pamaciba ir §i produkta sastavdala. Ta satur svarigus noradiju-
mus par dro3ibu, ierices lietodanu un utilizé$anu. Pirms produkta lietodanas iepa-
Zistieties ar visiem lietoSanas un drosibas noradijumiem. Lietojiet $o produktu tikai
atbilstosi sniegtajam aprakstam un noraditajam izmantoanas sféram. Nododot
ierici lieto$ana citiem, iedodiet lidzi arf visus ierices dokumentus.

Noteikumiem atbilstosa lietosana
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/\ BRIDINAJUMS!

Apdraudéjums, ierici lietojot neatbilstosi noteikumiem!

lerici lietojot neatbilstosi noteikumiem un/vai izmantojot neparedzétiem mérkiem,
ta var radit apdraudéjumu.

> |zmantojiet ierici vienigi atbilstosi noteikumiem.
> levérojiet 3aja lieto3anas pamaciba apraksfitos ricibas veidus.
Siierice ir paredzéta vienigi partikas produktu varisanai taukos privatas majsaim-
niecibas. Neizmantojiet 3o ierici komercidliem mérkiem.
Lietojiet ierici tikai sausas iekstelpas.
Siierice nav piemérota lieto$anai...

— darbiniekiem paredzétas virtuvés veikalos, birojos un citas saimnieciskas
zonas,

— viesiem viesnicas, motelos un citos majoklos,

— brokastu pansijas.

IEVERIBAI!

> Jebkada veida prasibas, kas tiek iesniegtas saistiba ar bojajumiem, kas
radugies, ierici izmantojot neatbilsto3i noteikumiem, nelietprafigi veicot ierices
remontu, veicot iericé neatlautas izmainas vai uzstadot taja razotaja neap-
stiprindtas rezerves dalas, tiek noraiditas. Risku uznemas tikai un vienigi
ierices lietotdis.
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Piegades komplekts un apskate péc
transportésanas

Standarta varianta ierice tiek piegddata ar 3adiem komponentiem:
® mini taukvares katls

® taukvares siets un rokturis

® lietosanas pamaciba

1) lznemiet visas ierices dalas un lietodanas pamacibu no kartona iepakojuma.

2) Nonemiet no ierices visu iepakojuma materiglu un uzlimes, ja tadas ir.

IEVERIBAI!

> Parbaudiet, vai ir piegadati visi ierices komponenti un vai tiem nav redzamu
bojajumu.

> Ja nav piegadati visi ierices komponenti vai tajos ir radusies bojajumi neiztu-
riga iepakojuma dé| vai bojajumi, kas radusies ierices transportésanas laika,
zvaniet uz servisa palidzibas talruni (sk. nodalu Serviss).

lerices apraksts/piederumi
Pastavigais metala filtrs

Taukvares trauks

Rokturi

Kabela uzti¥anas ietvars

Temperaturas regulators

Kontrollampina "Ready"

Kontrollampina "Power"
leslégdanas/izslégsanas sledzis (O/1)
Véka atbloké&sanas tausting

Rokturis

9660000000 0OCS

Taukvares siets
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Tehniskie parametri

Tikla spriegums 230V ~ (mainstrava), 50/60 Hz
Nominala jouda 850 W
Ellas ietilpiba apm. 1,2 litri lidz MAX atzimei
Cietu tauku ietilpiba apm. 1 kg
Q'P Visas ierices sastavdalas, kuras nondk saskarée
ar partiky, ir partikas produktiem nekaifigas.

Drosibas norades

STRAVAS TRIECIENA RISKS!

» Raugiet, lai ierices darbibas laika tikla kabelis neklttu slapijs
vai mitrs. |zvietojiet kabeli 1, lai tas nevar tikt iespiests vai
citadi bojats.

~ Piesledziet ierici pie fikla kontaktligzdas, kura fikla spriegums
ir 230V ~, 50/60 Hz.

> Lai izvairitos no apdraudéjuma, nekavéjoties ldziet pilnvaro-
tam specializétajam personalam vai klientu apkalpo$anas ser-
visam nomainit bojatu fikla kontaktspraudni vai fikla kabeli.

@ Nekad neiegremdeéijiet ierici ar fikla vadu zem Gdens un
ari nemazgdjiet to zem teko$a Udens.
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/A BRIDINAJUMS! SAVAINOJUMU GUSANAS
RISKS!

~ So ierici nedrikst lietot bérni vecuma no O lidz 8 gadiem. So
ierici var lietot bérni no 8 gadu vecuma, ja tos pastavigi uz-
rauga. So ierici drikst lietot personas ar pazeminatam fiziska-
jam, sensorajam vai mentalajam spé&jam vai personas, kuram
ir nepietiekama pieredze un/vai zindSanas, ja tas ierici lieto
citu personu uzraudziba un ir tikuSas instruétas par drou ierices
lietoSanu un saprot ar to saisfitos iespéjamos apdraudé&jumus.

~ lerice un piesléguma vads ir jasarga no bérniem, kas ir
jaunaki par 8 gadiem.

~ Bérni nedrikst veikt lietotajam paredzéto ierices firidanu un
apkopi.

» Nodrosiniet, lai ierice bitu stabili novietota.

~ Ja ierice ir nokritusi vai bojata, to vairs nedrikst darbinat. No-
dodiet ierici parbaudei pie kvalificéta specialista, vajadzibas
gadijuma lodzot to salabot.

~ Taukos varisanas procesa laika no ierices izdalas tvaiki, jo
ipadi, ja nonem ierices vaku. levérojiet drodu atstatumu lidz
tvaikiem.

~ Parliecinieties, ka visas dalas ir pilnigi sausas, pirms taukvares
katla lejat ellu vai skidrus taukus. Citadi karsta ella vai karstie
tauki sprakskes.

~ RUpigi nozaveéjiet visus partikas produktus, pirms tos liekat
taukvares katla. Citadi karsta ella vai karstie tauki sprakskés.
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/A BRIDINAJUMS! SAVAINOJUMU GUSANAS
RISKS!

~ Ipasi uzmanigi rikojieties ar saldétiem partikas produktiem.
Nonemiet visus ledus gabalus. Jo vairak ledus bus palicis uz
partikas produktiem, jo vairak sprakskés karsta ella vai kars-
tie tauki.

~ LietoSanas laika ierices dajas sakarst. Lai izvairitos no apde-
gumiem, nepieskarieties tam.

> Lai nepielautu karsta skidruma iz§laksti$anos, ierice ar roktu-
riem janovieto stabila stavokli.

~ Nepielaujiet ellas un taukvielu iz8|akstisanos vz gridas.
Paslidédanas risks!

A BRIDINAJUMS! UGUNSGREKA RISKS!

~ Neizmantojiet aréju taimeri vai atsevidku attalindtas iedarbr-
bas sistému, lai darbinatu ierici.

~ Nekad nekauséjiet tauku pikas taukvares katla. Kamér tauki
vél nebis parklajusi sildelementu, tas jau sasniegs augstu
temperatru, lidz ar to sildelements var tikt bojats vai var iz-
celties ugunsgréks! Izkauséjiet taukus ieprieks kada katla vai
tamlidziga trauka.

~ Nelietojiet ierici karstu virsmu tuvuma.

~ lerices darbibas laika nekad neatstajiet to bez uzraudzibas.

& Uzmanibu! Karsta virsmal
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/A BRIDINAJUMS! UGUNSGREKA RISKS!

Nekad nelietojiet Gdeni, lai nodzéstu taukvares
katlu!

» Veci vai piesarnoti tauki vai ella parkar$anas gadijuma uz-
liesmo pati no sevis. Laikus nomainiet ellu vai taukus. Uguns-
gréka gadijuma izvelciet tikla spraudni un noslapéijiet dego-
$os taukus vai ellu ar kadu parklaju.

 Neiepildiet taukus augstak par MAX atzimi un nekad mazak
par MIN atzimi taukvares trauka. Katras ieslégdanas laika
raugiet, lai taukvares katla batu pietiekami daudz tauku vai
ellas.

» Nekad neieslédziet ierici, ja taja nav ellas vai kidru tauku.
Citadi ierice var parkarst.

» Taukvares katls ir piemérots partikas produktu vari$anai
taukos. Tas nav paredzéts skidrumu varisanai.

NORADE

~ Lietotajam nav javeic nekadas darbibas, lai izstradajumu
parslégtu starp 50 un 60 Hz reZimiem. |zstradajums ir
piemérots gan 50 Hz, gan ari 60 Hz.

Pirms pirmreizéjas lietosanas

Pirms lietojat taukvares katlu pirmo reizi, ludzu, karfigi iztiriet atseviskas dajas
un ropigi nozavéjiet tas (skatiet nodalu “Tirisana un kop3ana”).
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Gatavosana ar zemu akrilamida saturu

Akrilamids, iesp&jams, ir vézi izraiso$a viela, kas pastiprinati veidojas reakcijas ar
aminosk&bém, varot taukos cieti saturo$us partikas produktus. Temperaturg, kas ir
augstdka par 175 °C, akrilamida veido3anas strauji palielings.

Tadé| cieti saturous partikas produktus, pieméram, fri kartupelus, ja iesp&jams,
variet taukos temperattrd, kas neparsniedz 170 °C. Taukos varamajam produk-
tam jGbut taukos novaritam zeltaini dzeltena kras@, nevis tumsam vai brinam.
Tikai 3Gda gatavosana nodrodings zemu akrilamida saturu.

Varisana taukos

Saja taukvares katla ieteicams izmantot taukvares ellu vai 3kidros taukvares tau-
kus. Varat lietot ari cietos taukvares taukus. Sai sakard vispirms izlasiet nodalu
“Cietie taukvares tauki”.

Sagatavosands
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1) Novietojiet ierici uz horizontalas, lidzenas, stabilas un karstumizturigas virsmas.

IEVERIBAI!

> Ja gribat novietot taukvares katlu zem tvaika nosicéja uz plits, raugiet, lai
plits ir izslégta.
2) lidz galam notiniet tikla kabeli no kabela uztidanas ietvara @.
3) Nospiediet vaka atbloké$anas taustinu @. Vaks strauji atvérsies.
4) Iznemiet taukvares sietu @ un nostipriniet rokturi @:

— Nedaudz saspiediet kopa roktura @ stientSus, lai turétajtapas botu iespé-
jams no iek3puses iebidit taukvares sieta osas @:
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— Péc tam atbrivojiet kopéa saspiestos roktura { stienius, lai turétajtapas
sniegfos cauri osam:

0

——
11

— Rokturis @ tagad ir stingri nofikséts uz taukvares sieta (.
IEVERIBAI!

> Izmantojiet tikai ellas vai taukus, kas ir skaidri markéti ka “neputojosi” un ir
pieméroti produktu varisanai

taukos. So informaciju atradisiet uz iepakojuma
vai etiketes.

> Nekad nesajauciet dazadus tauku vai ellu veidus! Taukvares katls var putot
pari.

5) Piepildiet sauso un tuk3o taukvares trauku @ ar ellu, skidriem vai kausétiem
taukiem (apm. 1,2 | ellas vai apm. 1 kg cieto tauku).
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IEVERIBAI!

> Nekad neiepildiet taukus vai ellu virs MAX atzimes un nekad mazak par
MIN atzimi taukvares trauka @.

STRAVAS TRIECIENA RISKS!

> Tikla kabelis nedrikst nonakt saskaré ar taukvares katla karstajam dajam.
Elektriska trieciena risks!

6) lelieciet taukvares sietu @ atpakal katla.

7) Aizveriet vaky, lai tas nofikséjas.

Partikas produktu varisana taukos

UZMANIBU! MATERIALAIS KAITEJUMS!

> Nekad nedarbiniet taukvares katlu bez ellas/taukiem!

1) lespraudiet fikla spraudni fikla kontakiligzda.

2) lestatiet ieslégdanas/izslégsanas sleédzi @ pozicija “I”. ledegas kontrollampi-
na “Power” @.

Pagrieziet temperatiras regulatoru @ uz vélamo temperatiru. Ella vai tauki
tiks uzkarséti lidz vélamajai temperatirai. Kad iestafita temperatira ir sasniegta,
iedegas kontrollampina “Ready” @.

3

IEVERIBAI!

> Pirms sakat varisanu taukos, ierici ir ieteicams vismaz 10-15 mindtes uzkarsét.
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IEVERIBAI!

Pareizo taukvares temperatiru atradisiet uz taukos varama produkta iepa-
kojuma vai nodala “Taukvares laiku tabula” 3aja lieto3anas pamaciba.
Aptuvenu priek3statu par to, kadi partikas produkti kada temperatira botu
taukos javara, sniedz attéli taukvares katla priek$pusé:

Simbols :f;gt:; Temperatira
__o\(Jc’ Garneles 130 °C

@ Vistina 150 °C

Fri kor’fu.pe!i 170 °C
(svaigi)

Zivs 190 °C

Minétajam vértibam ir tikai orient&jo3s raksturs. Temperatira atkariba no
produkta pasibam un personigas gaumes var atikirties!

/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOJUMU GUSANAS RISKS!

> Vaks un taukvares katls taukvares procesa laika |oti sakarst. Tadé| taukvares
procesa laikd satveriet tikai rokturus @! Apdegumu gidanas risks! Vislabak
lietojiet karstumizturigus cimdus.

4) Nospiediet véka atblokésanas taustinu @.

/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOJUMU GUSANAS RISKS!
> Uzmanieties, piepildot taukvares sietu ! Tas ir |oti karsts!
5) Iznemiet taukvares sietu ) no taukvares katla. lelieciet taukos varamo produk-
tu sieta. Turklat taukvares sietu @ drikst piepildit tikai tik liela méra, ka taja

iepilditos produktus pilniba nosedz tauki, kad taukvares sietu @ iegremdé
taukvares katld. Neparsniedziet arif MAX atzimi uz taukvéres sieta @.

6) Piesardzigi nolaidiet taukvéres sietu () karstaja ella vai taukos.

7) Aizveriet ierices vaku.

IEVERIBAI!

> Caur kontrollodzinu ierices vaka varat uzraudzit taukvares procesu.
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Cieti taukvares tauki

Lai nepielautu, ka tauki spraksk un ierice k|dst pardk karsta, lietojot cietos taukvares
taukus, veiciet 3adus piesardzibas pasakumus:

Izmantojot svaigus taukus, vispirms tauku pikas |éni izkausgjiet uz 1&nas
uguns parastd katld. Uzmanigi ielejiet izkausétos taukus taukvares katla.
Tikai péc tam iespraudiet tikla spraudni un ieslédziet taukvéres katlu.

Péc lietodanas glabaiiet taukvares trauku ar atkal sastingusajiem taukiem
istabas temperatira.

Ja tauki ir parak auksti, tie var atkartotas kausésanas laika spraksket! Lai to
nepielautu, ieduriet ar koka vai plastmasas nijinu dazus caurumus atkal
sacietéjusajos taukos. Pievérsiet uzmanibu tam, lai taukvares trauka @ parkla-
jums nefiktu bojats!

Lai izkausétu taukus, iespraudiet tikla spraudni fikla kontakiligzda, iestatiet
ieslégsanas/izslégianas slédzi @ pozicija “1” un pagrieziet temperatiras
regulatoru @ uz 130 °C. ledegsies kontrollampina “Power” @.

Gaidiet, lidz visi tauki ir izkususi. Saja laika kontrollampina “Ready” @ var ik
pa bridim iedegties un atkal nodzist. V&lamo taukvares temperatiru iestatiet
tikai péc tam, kad visi tauki ir izkususi.

Pec varisanas taukos
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/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOJUMU GUSANAS RISKS!

> Nekad neaiztieciet taukvares sietu @ péc produktu varidanas taukos. Tas ir

1)

2)

3)
4)
5)
6)

7)

loti karsts! |zceliet taukvares sietu () no taukvares katla fikai aiz roktura !

Kad taukos varamais produkts ir gatavs, nospiediet vaka atblok&3anas taustinu
0, lai tas atvértos.

Paceliet taukvares sietu @ un pakariniet to uz ierices malas, lai liekie tauki
varétu nopilét.

Pagrieziet temperatiras regulatoru @ uz minimalo temperatiru.
Lai izslégtu ierici, iestatiet ieslégianas/izslégianas slédzi @ pozicija “O".
Atvienojiet no kontaktligzdas tikla kontaktspraudni.

Kad liekas taukvielas no taukos varamaijiem produktiem ir nopil&juias, uzmant-
gi iznemiet taukvares sietu @ no taukvares katla.

lelieciet taukos varitos produktus trauka vai sieta (ieklajiet taja taukus uzsdcosu
papira dvielil).

Ja taukvares katlu lietojat neregulari, ir ieteicams ellu péc sacieté$anas uzglabat
karfigi noslégtas pudelés vai citos taukvares traukos, vislabak ledusskapi vai cita
vésa vietd. Piepildiet pudeles caur smalku sietu, lai no ellas atdalitu partikas
dalinas.
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Taukvares tauku nomaina
Mainiet ellu tikai tad, kad ta ir pilnigi atdzisusi. Cietajiem taukiem vél jabut

skidriem, lai tos varétu izliet.

1) Nospiediet vaka atblok&3anas taustinu € un nonemiet vaku (skatiet nodalu
“Tirisana un kop$ana”).

2) Iznemiet taukvares sietu .

3) Satveriet ierici aiz sanu rokturiem @ un lejiet ellu vai taukus par aizmuguréjo
kreiso stori, uz kura atrodas izliesanas robs ("), piemérotos traukos, piemé-
ram, pudelés. Sim nolikam vislabak izmantojiet piltuvi.

IEVERIBAI!

> Katrd pagasta vai pilséta partikas ellu vai tauku utilizécija var bt citadi
reguléta. BieZi ir aizliegts 3adas ellas vai taukus utilizét parastajos sadzives
atkritumos. Lodzu, noskaidrojiet sava pagasta vai pilsétas parvaldé par
utilizacijas iespéjam.
4) Karfigi izfiriet visas taukvares katla dalas k&, aprakstits nodala “Tiridana un
kopsana”.

5) lepildiet svaigo ellu vai taukus taukvéares katla, k& apraksfits nodalé “Varisana
taukos”.

TiriSana un kopsana

/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOJUMU GUSANAS RISKS!

> Pirms firt ierici, vienmér izvelciet tikla spraudni no fikla kontaktligzdas.

lerici nekada gadijuma nedrikst iegremdat 3kidrumos! Sadi var rasties
draudi dzivibai no elekiriska trieciena un ierice var tikt bojata.

/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOJUMU GUSANAS RISKS!

> Pirms firiSanas vispirms |aujiet iericei atdzist.

UZMANIBU! MATERIALAIS KAITEJUMS!

> Neizmantojiet firisanai kodigus vai abrazivus firisanas lidzek|us/materialus,
pieméram, firo3o pieninu vai katlu berzamo stkli no térauda. Tie var sabojat
ierices virsmul

Lai firit bitu vienkarsi, izjauciet taukvares katlu pa dalam:

1) Atveriet parsegumu virs pastaviga metala filtra @ un iznemiet to:
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2) Atveriet ierices vaku. Spiediet ar stientti vai tamlidzigu priek$metu caurumos uz
Sarniru stipringjumiem ierices aizmuguré un vienlaikus velciet ierices vaku uz

augsu ara no sarniru stiprinGjumiem:

N —/

3) Iznemiet taukvares sietu .

| Taukvares sietu @ var mazgat trauku mazgdjoma masing.
Tas ir piemérots mazgasanai frauku mazgdjamaija masing.
Tomér tada gadijuma nonemiet rokturi (0.
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IEVERIBAI!

> Pirms pirmreizéjas lieto3anas taukvares siets @) ir jGnoskalo ar rokam. Pirms
taukvares sietu @ drikst mazgat trauku mazgdjomaja masing, tam ir jabot
bijusam iegremdétam el|a.
Pirms atkdrtotas lietoSanas kartigi nozavéjiet taukvares sietu @.

B Tiklidz tauki/ella ir atdzisusi, izlejiet to no taukvéres trauka @ (skatiet nodalu
“Taukvares tauku nomaina”).

B Nomazgdiiet rokturi @ un pastavigo metala filtru @ silta Gdeni, kam pievie-
nots maigas iedarbibas trauku mazgajamais lidzeklis. Péc tam noskalojiet
visas dalas ar firu ddeni.

B Nofiriet korpusu un taukvéres trauku @ ar mitru lupatinu. Vajadzibas gadiju-
ma uzlejiet uz lupatinas maigas iedarbibas trauku mazgdjamo lidzekli. Péc
tam karfigi noslaukiet ierici vélreiz tikai ar Gdent samitringtu lupatinu, lai tauk-
vares traukda @ vairs nebitu mazgajoma lidzekla palieku. Kartigi nozaveéiiet
korpusu un taukvéres trauku @.

B Nomazgdgijiet ierices vaku siltd Gdeni, kam pievienots maigas iedarbibas
trauku mazgajamais lidzeklis. Péc tam noskalojiet to ar firu Gdeni.

Kartigi noZavéjiet ierices vaku un nostatiet vertikali uz malas, lai varétu
notecét vél vaka iekdpusé palikuiais Gdens.
levérojiet, ka vakam pirms atkartotas lieto3anas ir jabit pilnigi sausam!

B Nomazgdijiet pastavigo metala filtru @ silta ddeni, kam pievienots maigas

iedarbibas trauku mazgajomais lidzeklis, un noskalojiet to ar firu ddeni.

4) Abas dalas pirms savieno3anas kartigi nozavéjiet.

5) levietojiet pastavigo metdla filtru @ atpaka] dobuma ierices vaka un aizveriet
pdrsegumu virs pastaviga metdla filtra @.

6) Atkal uzlieciet ierices vaku uz ierices ta, ka 3arniri iekeras $arniru stipringjumos
jerices aizmuguré un nofikséjas.

IEVERIBAI!

> Pargjos apkopes darbus ieteicams veikt pilnvarotam specializétajam uzné-
mumam vai klientu servisam.
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-
Uzglabdasana

1) Paceliet vai nesiet ierici aiz s@nu rokturiem @, kas atrodas pie korpusa.

2) Tikla kabeli aptiniet apkart kabela uztianas ietvaram @ ierices aizmuguré.
lespraudiet vienu no fikla spraudna tapam ké&da no kabela uztidanas ietvara @
caurumiem, lai nofiksétu fikla spraudni:

(G

3) Taukvéres sieta @ rokturi @ uzglabasanas nolika varat atkal nomontét un
ielikt taukvares sieta @, lai taukvares sietu @ varétu ielikt taukvares katla.

4) Uzglabaiiet ierici ar noslégtu ierices vaku. Sadi taukvares katla iekipuse paliks
fira un bez putekliem.

Padomi

Pasu gatavoti fri kartupeli

NORADE

> Taukvdres sietd @ iesp&jams ievietot aptuveni 450 g svaigus fri kartupelus

124

[idz MAX atzimei.

Kartupeliem, kas ir paredzéti varisanai taukos, vajadzétu biit nebojatiem
un bez asniem.

Varisanai taukos vajadzétu izmantot “miltaini varamas” vai “drizak cieti
novaramas” kartupelu 3kirnes.

Pé&c nomizo3anas sasmalciniet kartupelus atbilstodi vélamajai pagatavoianai
(salminos vai ripas).

Pirms turpmakas gatavosanas iemérciet kartupelus apméram uz vienu stundu
ddeni. Sadi tiek atdalita dala cukura, kas ir viens no akrilamida veido3anas
izejmaterigliem.

Laujiet kartupeliem karfigi nozot.
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Dzili sasaldéti produkti
Dzili sasaldéti taukos varamie produkti (no -16 lidz -18 °C) ievérojami atdzesé
ellu vai taukus, lidz ar to neapcepas pietiekami atri, un tadé|, iespgjams, uzsic
parak daudz ellas vai tauku. Lai to nepielautu, rikojieties 3adi:

Nevariet taukos lielaku produktu daudzumu viena reizé. Taukos varamie
produkti maksimali drikst bt piepilditi lidz MAX atzimei taukvéres sieta @
iek3pusé. Tie ir aptuveni 450 g saldétu fri kartupelu.

Karséjiet ellu vismaz 15 mindtes, pirms ievietojat taja taukos varamos produktus.

lestatiet temperatiras regulatoru @ 3aja lietosanas pamaciba vai uz taukos
varamo produktu iepakojuma uz noradito temperatiru.

Vislabék |aujiet dzili sasaldétiem produktiem pirms varisanas taukos atkust
istabas temperatura. Atdaliet tik daudz ledus un ddens, cik iesp&jams, pirms
liekat taukos varamos produktus taukvares katla.

Lieciet taukos varamos produktus taukvéares katla péc iespéjas 1&ni un piesar-
dzigi, jo dzili sasaldéti produkti karstajai ellai vai taukiem var pékini un spé-
cigi likt burbulot.

Ka tikt vala no nevélamas piegarsas

Dazi partikas produkti, it pasi zivis, varot tos taukos, izdala skidrumu. Sis 3kid-
rums sakrdjas taukvares ella vai taukos un var ietekmét nakama, taja pa3a ella
vai taukos karséta taukos vérama produkta smarzu un gariu.

Lai atkal iegitu gardas zina neitralu ellu vai taukus, rikojieties 3adi:

Sakarséjiet ellu vai taukus lidz apméram 150 °C un ielieciet taukvares
sieta P divas planas maizes 3kéles vai paris mazus pétersiju zarinus.

legremdgijiet taukvares sietu @ taukos un aizveriet vaku.

Pagaidiet, lidz ella vai tauki vairs neburbulo, un iznemiet maizi vai pétersijus
ar putu karoti. Tagad ellai vai taukiem atkal ir neitrala garsa.

Veseligs uzturs

Uztura zinatnieki iesaka izmantot augu ellas un taukus, kas satur nepiesatinatas
taukskabes (pieméram, linolskabi). Tomér &is ellas un tauki zaudé savas pozitivas
ipasibas atrak neka citi un tadé| ir biezak janomaina.

levérojiet 3adus noradijumus:

B Nomainiet el|lu vai taukus regulari. Ja ar taukvares katlu galvenokart gatavojat

fri kartupelus un péc katras lietodanas reizes ellu vai taukus izkasat, varat tos
izmantot no 10 lidz 12 reizém.
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B Tomér neizmantojiet to pasu ellu vai taukus ilgdk par sediem ménesiem.
Ladzu, vienmér ievérojiet ari instrukcijas uz iepakojuma.

B Ja galvenokart taukos varat proteinus saturodus partikas produktus, pieméram,
galu vai zivi, parasti ella vai tauki nav izmantojami tik ilgi.

B Nejauciet kopa svaigu ellu ar jau lietotu.

B Nomainiet ellu vai taukus, ja tie karsé3anas laika puto, veido spécigu garsu
vai rada smaku, vai tad, ja tie k|Ust tumsi un/vai iegist sirupam lidzigu struk-
turu.

Taukvares laiku tabula

Tabulé sniegti pieméri, kadi partikas produkti kéda temperatiira taukos ir javara

un cik ilgs taukvares laiks tiem nepiecie3ams. Gadijuma, ja instrukcijas uz taukos
varama produkta iepakojuma no $is tabulas attkiras, [odzu, ievérojiet instrukcijas,
kas dotas vz iepakojuma.

Daudzums Temperatira

Partikas produkts Laiks (apm.)

(apm.) (apm.)
Cnga.!os karb(znéde 180 g 150 °C 17 min.
(svaiga, panéta)
Vistas krﬁ'r‘irgos fileja 180 g 150 °C 15 min.
(svaiga)
Vistos.stilbs 200 g 150 °C 17 min.
(svaigs)
Fri kartupeli 200g 170 °C 8 min.
(svaigi)
Fri kartupeli ° i
(saldati) 209 170°¢ o
Garneles ° i
(saldétas) 2009 190°¢ 7 min
Aitas siers 200 g 150 °C 8 min.

(saldets, panéts)

IEVERIBAI!

> Attieciba uz noraditajiem gradiem var bit nelielas temperatiras novirzes.
lepriekséja tabuld minétajam vértibam piemit tikai orientgjoss raksturs.

> Taukvares siets @ ar taukos varamiem produktiem maksimali drikst bot
piepildits lidz MAX atzimei, kas redzama sieta iek3puseé.
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KlGmju noversana

PROBLEMA IESPEJAMAIS IEMESLS  IESPEJAMIE RISINAJUMI
B} . lerice nav savienota ar fikla Savienoijiet ierici ar kontaktligz-
lerice nedarbojas. :
kontakiligzdu. du.
val lerice ir bojata. Vérsieties servisa.
Kontrollampina lesladziet ierici ar ieslagsanas/
“Power” @ nedeg. lerice ir izslégta. esiecziel 1ericl ar 1esiegsanas

izslégsanas sledzi ©.

Kontrollampina lestatita ellas/tauku temperatd- Pagaidiet daZas mindtes, lidz vé-
“Ready” @ nedeg. ra vél nav sasniegta. lama temperatira bus sasniegta.

Ja traucéjumus neizdodas novérst, veicot iepriek$ minétas klumju novérianas darbibas, vai
konstatéjat cita veida traucéjumus, lidzu, vérsieties misu servisa.

Pielikums

Utilizésana

&

S
(Y

- -

&Y

Nekada gadijuma neizmetiet ierici sadzives atkritumos.

Uz $o produktu attiecas Eiropas Direktiva 2012/19/EU.
Utilizsijiet ierici sertificéta atkritumu apsaimnieko3anas uznémuma vai arf jisu
paivaldibas izveidota atkritumu apsaimnieko3anas poligona. Nemiet véra
utilizécijas bridi speka eso3os noteikumus. Saubu gadijuma sazinieties ar savu
atkritumu apsaimnieko$anas uznémumu.

Informaciju par nolietotd produkta utilizé3anas iespéjam varat sanemt sava
pagasta parvaldé vai pilsétas pasvaldibé.

lepakojums sastav no videi nekaifigiem materialiem, kurus varat utilizét vietgjos
atkritumu parstrades uznémumos.

lepakojumu utiliz&jiet atbilstosi vides aizsardzibas prasibam.

Nemiet véra vz dazadajiem iepakojuma materidliem izvietotos mark&jumus un
saskirojiet tos atbilsto3i Siem markéjumiem. lepakojuma materidli ir markéti ar
saisingjumiem (a) un cipariem (b), un tiem ir $ada nozime:

1-7: plastmasas,

20-22: papirs un kartons,

80-98: kompozitmateridli.
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Uznémuma «KompernaB Handels GmbH» garantija

Loti cienita kliente, augsti godatais klient!

Sai iericei jus sanemat 3 gadu garantiju, sakot ar pirkuma datumu. Saja ierica
konstat&jot defektus, jums ir likumigas tiesibas vérsties ar prasibu pie ierices
pardevaija. Sis likumigas tiesibas mosu turpmak apraksita garantija nekada vei-
da neierobezo.

Garantijas nosacijumi

Garantija sakas spéka, sakot ar pirkuma datumu. Lidzu, saglabdiiet pirkuma
&eku. Tas bis nepieciesams ka pirkumu apliecino3s dokuments.

Ja tris gadu laika kops $is ierices pirkuma datuma iericé tiks konstatéts materiala
vai razo3anas defekts, produktam - péc musu izvéles - tiks veikts bezmaksas
remonts, produkts tiks aizstats ar jaunu produktu vai jums tiks atgriezta pirkuma
summa. Lai sanemtu 3o garantijas pakalpojumuy, ierice, kurai tris gadu laika tiek
konstatéts defekts, kopa ar pirkuma &eku ir jGiesniedz misu uznémuma, pievieno-
jot Tsu konstatéta defekta aprakstu un kad tas ir konstatéts.

Ja uz %o defektu attieksies musu garantija, jUs sanemsiet atpakal salabotu vai ari
jaunu produktu. Péc produkta saremontédanas vai nomainas datuma garantijas
darbibas periods nesakas no jauna.

Garantijas laiks un likuma noteikto reklamaciju iesniegsana
saistiba ar produkta kvalitati

Sniedzot garantijas pakalpojumu, garantijas darbibas laiks nepagarinas. Tas
attiecas ari uz nomainitam un salabotdm detalam. Ja bojajumi vai defekti ierice
jau ir bijusi pirkuma bridi, par tiem jazino uzreiz péc produkta izpako3anas.
Garantijas darbibas laikam beidzoties, visi remonta darbi tiks veikti par maksu.

Garantijas pakalpojuma apjoms

128

lerice ir izgatavota atbilstosi visstingrakajam kvalitates prasibam un pirms piega-
des klientam ripigi parbaudita.

Garantijas pakalpojums attiecas uz materigla vai razosanas defektiem. Si garan-
tija neattiecas uz produkta sastavdalam, kas ir paklautas dabiskam nolietojumam
un tapéc var tikt uzskafitas par dilstosam detalam, vai uz trauslu un plistodu deta-
lu, pieméram, slédzu, akumulatoru vai no stikla izgatavotu detalu bojajumiem.

Garantija beidzas bridi, kad produktam tiek nodariti bojajumi, tas tiek lietots vai
tam tiek veikta apkope neatbilstosi paredzétajiem noteikumiem. Lai garantétu
pareizu produkta lietodanu, ir jGievéro visi lietosanas pamaciba ietvertie noradiju-
mi. Obligati jGizvairas no tadiem lietosanas mérkiem un darbibam, no kuram
lietoSanas pamaciba produkta lietotajam tiek ieteikts atturéties vai par kuru veik-
$anu vin§ pamaciba tiek bridinats.
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Produkts ir paredzéts tikai privatai lietodanai, un tas nav paredzéts komercialai
lieto3anai. Rikojoties ar ierici pretéji aprakstitajiem izmanto$anas mérkiem vai
lietojot to neatbilsto3i noteikumiem, iedarbojoties uz ierici ar speku un atverot tas
korpusu (iznemot, ja to ir darfjusi misu pilnvarotds servisa filidles darbinieki),
garantija zaudé savu speku.

Procedira garantijas iestasanas gadijuma

Lai nodroginatu &tru jUsu pieprasijuma apstradi, lidzu, sekojiet §im noradém:

B Saistiba ar visu veidu pieprasijumiem, lidzu, sagatavojiet preces numuru

(] m]

PDF ONLINE
wwwlidI-service.com

Serviss

(pieméram, IAN 123456_7890) un pirkuma &eku ka pirkumu apliecino3u
dokumentu.

Preces numurs ir noradits produkta tehnisko datu plaksnité, gravéjuma vz
produkta, lietodanas pamacibas titullapa (apakia kreisaja pusé) vai uzlimg,
kas pieliméta produkta aizmuguré vai apakipuseé.

Konstatgjot ar ierices funkciju darbibu saisfitus defektus vai cita veida defektus,
vispirms sazinieties ar pazinoto servisa centru, zvanot pa talruni vai rakstot
e-pastu.

Pé&c tam produktu, kas ir fikséts k& bojats, klat pievienojot pirkumu apliecino3u
dokumentu (pirkuma &eku) un aprakstot konstatéto defektu, ka ari norddot ta
konstatésanas laiku, js varat bez maksas nosifit uz misu pazinoto servisa
adresi.

Vietné www.lidl-service.com us varat lejupieladét 3o un vél daudzas citas
rokasgramatas, videomaterialus par produktiem un instaldcijas programmatiras.

Ar 30 QR kodu jUs uzreiz varat atvért veikala Lidl servisa lapu
(www.lidl-service.com) un, ievadot preces numuru (IAN) 352648_2010,
atvért savu lietodanas pamacibu.

(V) Serviss Lettlannd
Talr.: 80005808
E-pasts: kompernass@lidl.lv

[1AN 352648_2010]

Importetajs:

Lodzu, ievérojiet, ka turpmak noradita adrese nav servisa adrese.
Vispirms sazinieties ar pazinoto servisa centru.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VACIJA

WWWw. kompernoss.com

v 129



SILVERCREST'

130 v



SILVERCREST’

Inhaltsverzeichnis

[Fd= )0 000000000000000000000060000000600000060006000000 00 U
BestimmungsgemaéBe Verwendung .......cccoiiiiiiiienenennes.. 132
Lieferumfang und Transportinspektion ...........cc0c0veieeee....133
Gerdtebeschreibung/Zubehér ...........cc0iiiiiiiiiiiieeee... 133
TechnischeDaten.......cccciiiiiiieitieeeeecececesececennnses 134
Sicherheitshinweise .........cciiiiiiiiiiiiiieiitecenenee....134
VordemerstenGebrauch ...............cciiiiiiiiiiiiieee.. . 137
Acrylamidarme Zubereitung......c.cocieieiiiiiicitiiieeeee...138

[HH 570 0600000000000000606000000000000000000000000000000000 USK]

Vorbereitungen . ... ... 138
Lebensmittel frittieren . . ... ... . 140
Festes Frittierfett . . ... ... . . e 142

Nachdem Frittieren .....coveieiiieeiieieienceceececencecenss. 142
Frittierfettwechseln ....... ... iiiiiiiiiiiiiiirireeeeeees...143
Reinigungund Pflege . ... cvvveieieieerenereesncecccnsescsensss 143
LEEEAINGE 6 00000000000000006600000000000000000000000000000000 AL

Pommes frites selbst gemacht. . . ... .. 146
Tiefkihlkost. . . ..o 147
Wie Sie unerwiinschten Beigeschmack loswerden ... ...... ... ... ... ... .. ... 147

Gesunde Erndhrung. ... ... 147

Tabelle Frittierzeiten. ... ...ccccceeeeeeesscseccccccssosssscccccees 148
Fehlerbehebung ...........cciiiiiiiiiiieiirticesesesenensss 149

/NNERE) 6000000000000000000060000000000000000000000600000000 LK)

ENtSOrgQUNG. . . oot 149
Garantie der Komperna3 Handels GmbH . ........ ... ... ... ... ... ... 150
SEIVICE. . oo 151

IMPOrtUN . . o 151

DE | AT | CH 131



SILVERCREST'

Einleitung
Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts
an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

/\ WARNUNG!

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméaBe Verwendung!

Von dem Gerét kénnen bei nicht bestimmungsgeméfBer Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieflich bestimmungsgemdf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Frittieren von Lebensmitteln in privaten
Haushalten bestimmt. Benutzen Sie das Gerét nicht gewerblich.
Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Innenréumen.
Dieses Gerdt ist nicht geeignet fir den Gebrauch ...
— in Kiichen fir Mitarbeiter, in Léden, Biros und anderen gewerblichen
Bereichen,
— von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen,

— in Frihstickspensionen.

> Anspriiche jeglicher Art wegen Schdden aus nicht bestimmungsgeméfer
Verwendung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen
Verdnderungen oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausge-
schlossen. Das Risiko trégt allein der Benutzer.
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Lieferumfang und Transportinspektion
Das Gerét wird standardmé&Big mit folgenden Komponenten geliefert:
® Mini-Fritteuse
® Frittierkorb und Haltegriff
® Bedienungsanleitung
1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerétes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkleber vom
Gerdt.

> Priffen Sie die Lieferung auf Vollstéindigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Geratebeschreibung/Zubehér
Permanent-Metallfilter
Frittier-Behdlter
Handgriffe
Kabelaufwicklung
Temperaturregler
Kontrollleuchte Ready
Kontrollleuchte Power
Ein-/Aus-Schalter (O/1)
Entriegelungstaste Deckel
Haltegriff

Frittierkorb

96600000000 S
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Technische Daten

Netzspannung 230V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz
Nennleistung 850 W
Fassungsvermdgen Ol ca. 1,2 liter bis zur MAX-Markierung
Fassungsvermdgen festes Fett  ca. 1 kg
I Alle Teile dieses Gertites, die mit Lebens-
QH mitteln in Berilhrung kommen, sind lebens-
mittelecht.

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR!

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fishren Sie es so, dass es nicht ein-
geklemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» Schlief3en Sie das Gerét an eine Netzsteckdose mit einer
Netzspannung von 230 V ~, 50/60 Hz an.

~ Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

@ Tauchen Sie das Gerdt mit der Netzleitung niemals
unter Wasser und reinigen Sie es auch nicht unter
flieBendem Wasser.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Dieses Gerat darf nicht von Kindern im Alter zwischen O und
8 Jahren benutzt werden. Dieses Gerat kann von Kindern ab
8 Jahren und dariber benutzt werden, wenn sie sténdig
beaufsichtigt werden. Dieses Gerdt kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
junger als 8 Jahre fernzuhalten.

~ Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf
nicht von Kindern durchgefihrt werden.

~ Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

~ Falls das Gerét heruntergefallen oder beschadigt ist, diirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerat
von qualifiziertem Fachpersonal iiberprifen und gegebenen-
falls reparieren.

~ Wéhrend des Frittiervorgangs wird heiBer Dampf freigesetzt,
insbesondere, wenn Sie den Deckel 6ffnen. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.

~ Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollstandig trocken sind, be-
vor Sie Ol oder flissiges Fett in die Fritteuse geben. HeiBes
Ol oder heifles Fett spritzt sonst.

~ Trocknen Sie alle Lebensmittel sorgfdltig ab, bevor Sie sie in
die Fritteuse geben. HeiBBes Ol oder heifles Fett spritzt sonst.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Gehen Sie insbesondere mit gefrorenen Lebensmitteln vor-
sichtig um. Entfernen Sie alle Eisstiicke. Je mehr Eis sich noch
an den Lebensmitteln befindet, umso mehr spritzt das heif3e
Ol oder das heil3e Fett.

~ Teile des Gerates werden wahrend des Gebrauchs heif3.
Berihren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

~ Stellen Sie das Gerdt mit den Handgriffen in einer stabilen
Lage auf, um ein Verschitten der heiflen Flussigkeit zu ver-
meiden.

~ Vermeiden Sie Ol- oder Fettspritzer auf dem Boden.
Es besteht Rutschgefahr!

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Schmelzen Sie Fettbldcke niemals in der Fritteuse. Durch die
hohe Temperatur, die entsteht, solange das Fett noch nicht
das Heizelement bedeckt, kann das Heizelement beschadigt
werden oder es kommt zu einem Brand! Schmelzen Sie das
Fett vorher in einem Topf o. A.

» Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Néhe von heif3en
Oberflachen.

 Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals un-
beaufsichtigt.

& Achtung! Heif3e Oberfléchel
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/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

Benutzen Sie niemals Wasser zum Loschen der
Fritteuse!

~ Altes bzw. verschmutztes Fett oder Ol entziindet sich bei
Uberhitzung von selbst. Wechseln Sie das Ol oder Fett
rechtzeitig. Im Brandfall Netzstecker ziehen und brennendes
Fett oder Ol mit einer Decke ersticken.

~ Fillen Sie nie mehr Fett als bis zur MAX-Markierung und
nie weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-
Behalter ein. Achten Sie bei jedem Einschalten darauf, dass
geniigend Fett oder Ol in der Fritteuse ist.

» Schalten Sie das Gerdt niemals ein, wenn sich kein Ol
oder flissiges Fett darin befindet. Ansonsten kann das Gerat
Uberhitzen.

» Die Fritteuse ist nur zum Frittieren von Lebensmitteln geeignet.
Sie ist nicht fir das Kochen von Flussigkeiten konzipiert.

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie bitte die einzelnen
Teile grindlich und trocknen Sie sie sorgféltig ab (siehe Kapitel ,Reinigung und
Pflege”).
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Acrylamidarme Zubereitung

Acrylamid ist ein mdglicherweise krebserzeugender Stoff, der beim Frittieren von
stérkehaltigen Lebensmitteln durch Reaktionen mit Aminoséuren verstérkt gebildet
wird. Bei Temperaturen von mehr als 175 °C steigt die Bildung von Acrylamid
sprunghaft an.

Frittieren Sie daher stdrkehaltige Lebensmittel, wie zum Beispiel Pommes frites,
nach Maglichkeit nicht mit einer Temperatur von tber 170 °C. Das Frittiergut
sollte nur goldgelb anstatt dunkel oder braun frittiert werden. Nur so erreichen
Sie eine acrylamidarme Zubereitung.

Frittieren

Fir den Gebrauch in dieser Fritteuse empfehlen wir Frittierdl oder flissiges Frittier-
fett. Sie kénnen auch festes Frittierfett benutzen. Lesen Sie hierzu erst das Kapitel
,Festes Frittierfett”.

Vorbereitungen

138

1) Stellen Sie das Gerdt auf eine waagerechte, ebene, stabile und hitze-
bestdndige Oberflache.

> Wenn Sie die Fritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den Herd stellen
wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschaltet ist.

2) Wickeln Sie das Netzkabel komplett von der Kabelaufwicklung @.
3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @. Der Deckel springt auf.
4) Nehmen Sie den Frittierkorb @ heraus und befestigen Sie den Haltegriff {O:

— Driicken Sie die Stdbe des Haltegriffs ) etwas zusammen, so dass sich
die Haltebolzen von innen in die Osen am Frittierkorb @ schieben lassen:
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— L&sen Sie dann die zusammengedriickten Stébe des Haltegriffs {, so
dass die Haltebolzen durch die Osen ragen:

0

——
11

— Ziehen Sie den Haltegriff @ nach hinten, so dass dieser einrastet:

— Der Haltegriff {I) sitzt nun fest am Frittierkorb @@.

> Verwenden Sie nur Ole oder Fette, die ausdriicklich als ,nicht schéumend”
gekennzeichnet und zum Frittieren geeignet sind. Diese Information finden
Sie auf der Verpackung oder dem Etikett.

> Vermischen Sie niemals verschiedene Fett- oder Olsorten! Die Fritteuse
kénnte iiberschdumen.

5) Befillen Sie den trockenen und leeren Frittier-Behélter @ mit O, flissigem
oder geschmolzenem Fett (ca. 1,2 | Ol oder ca. 1 kg festes Fett).
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> Filllen Sie nie mehr Fett oder Ol als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behdlter @ ein.

STROMSCHLAGGEFAHR!

> Das Netzkabel darf nicht mit den heiBen Teilen der Fritteuse in Berihrung
kommen. Gefahr eines elektrischen Schlages!

6) Setzen Sie den Frittierkorb () wieder ein.

7) SchlieBen Sie den Deckel, so dass dieser einrastet.

Lebensmittel frittieren

ACHTUNG! SACHSCHADEN!
> Betreiben Sie die Fritteuse niemals ohne Ol/Fett!
1) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.

2) Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter @ in die Position ,|”. Die Kontrollleuchte
Power @ leuchtet auf.

3

Drehen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperatur. Das Ol
oder Fett wird auf die gewiinschte Temperatur erhitzt. Ist die eingestellte Tem-
peratur erreicht, leuchtet die Kontrollleuchte Ready @ auf.

> Wir empfehlen das Gerét mindestens 10 -15 Minuten aufheizen zu lassen,
bevor Sie mit dem Frittieren beginnen.

140 DE | AT | CH SFM 850 A5



SILVERCREST’

Die korrekte Frittiertemperatur finden Sie auf der Packung des Frittierguts
oder im Kapitel ,Tabelle Frittierzeiten” in dieser Bedienungsanleitung.
Eine grobe Orientierung, welche Lebensmittel bei welcher Temperatur
frittiert werden sollten, geben Ihnen die Abbildungen auf der Vorderseite

der Fritteuse:

Symbol Lebensmittel ~ Temperatur
__o\(Jc’ Garnelen 130 °C
@ Hishnchen 150 °C

W Pon&nﬁ:;]f)riies 170 °C
Fisch 190 °C

Die genannten Werte sind nur Orientierungshilfen. Die Temperatur kann je
nach Beschaffenheit und persénlichem Geschmack variieren!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Der Deckel und die Fritteuse sind wahrend des Frittiervorganges sehr heif.
Fassen Sie daher wahrend des Frittiervorganges nur die Griffe @ an! Ver-
brennungsgefahr! Benutzen Sie am besten Topfhandschuhe.

4) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Befiillen des Frittierkorbes ! Dieser ist sehr heif3!

5) Nehmen Sie den Frittierkorb @ aus der Fritteuse. Geben Sie das Frittiergut
hinein. Der Frittierkorb @ darf dabei maximal so befiillt werden, dass das
Fillgut komplett von Fett bedeckt wird, wenn man den Frittierkorb @ in die
Fritteuse absenkt. Uberschreiten Sie zudem nicht die MAX-Markierung am

Frittierkorb @.

6) Senken Sie den Frittierkorb @ vorsichtig in das heiBe Ol oder Fett ab.

7) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel.
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> Durch das Sichtfenster im Gerdtedeckel kdnnen Sie den Frittiervorgang

iberwachen.

Festes Frittierfett

Um zu verhindern, dass das Fett spritzt und das Gerdt zu heif3 wird, treffen Sie
bitte folgende Vorsichtsma3nahmen, wenn Sie festes Frittierfett benutzen:

Bei Verwendung von frischem Fett schmelzen Sie die Fettblécke zunéichst
langsam bei kleiner Hitze in einem normalen Topf. Gief3en Sie das ge-
schmolzene Fett vorsichtig in die Fritteuse. Stecken Sie erst dann den Netz-
stecker ein und schalten Sie die Fritteuse ein.

Nach Gebrauch bewahren Sie die Fritteuse mit dem wieder erstarrten Fett
bei Raumtemperatur auf.

Wenn das Fett zu kalt ist, kann es bei erneutem Schmelzen spritzen! Um dies
zu verhindern, stechen Sie mit einem Holz- oder Plastikstab einige Lécher in
das wieder fest gewordene Fett. Achten Sie darauf, dass die Beschichtung des
Frittier-Behdlters @ nicht beschédigt wird!

Um das Fett zu schmelzen, stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose,
stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter @ in die Position ,|” und drehen Sie den
Temperaturregler @ auf 130°C. Die Kontrollleuchte Power @ leuchtet auf.

Warten Sie, bis das gesamte Fett geschmolzen ist. Die Kontrollleuchte
Ready @ kann dabei immer wieder aufleuchten und erléschen. Stellen

Sie erst dann die gewiinschte Frittiertemperatur ein, wenn das gesamte Fett
geschmolzen ist.

Nach dem Frittieren
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/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie niemals den Frittierkorb @ nach dem Frittieren an. Dieser ist sehr

1)

2)

3)
4)

5)
6)

heif3! Heben Sie den Frittierkorb @) nur an dem Haltegriff @ aus der Fritteuse!

Wenn das Frittiergut fertig ist, driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @,
so dass der Deckel aufspringt.

Heben Sie den Frittierkorb @ an und hdngen Sie ihn an den Rand des
Gerdites, so dass Uberschiissiges Fett abtropfen kann.

Drehen Sie den Temperaturregler @ auf Min.

Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter @ in die Position ,O", um das Gerdt aus-
zuschalten.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Wenn das Frittiergut abgetropft ist, heben Sie den Frittierkorb @ vorsichtig aus
der Fritteuse.
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7) Geben Sie das Frittiergut in eine Schiissel oder ein Sieb (mit saugféhigem
Kichenpapier auslegen!).
Wenn Sie die Fritteuse nicht regelm@Big benutzen, empfiehlt es sich, das Ol nach
dem Erkalten in gut verschlossenen Flaschen oder anderen Frittier-Behéltern,
vorzugsweise im Kithlschrank oder an einem anderen kishlen Ort aufzubewahren.
Befillen Sie die Flaschen durch ein feines Sieb, um Nahrungspartikel aus dem Ol
zu enffernen.

Frittierfett wechseln

Wechseln Sie das Ol erst, wenn es véllig erkaltet ist. Festes Fett muss gerade
noch flissig sein, so dass man es schiitten kann.

1) Dricken Sie die Entriegelungstaste Deckel @ und nehmen Sie den Deckel ab
(siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”).

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb (P.

3) Fassen Sie das Gerdt an den seitlichen Griffen €@ an und gieBen Sie das Ol
oder Fett iiber die hintere linke Ecke, an der sich eine AusgieBkerbe (") be-

findet, in geeignete Behdliisse, zum Beispiel Flaschen. Benutzen Sie dafir am
Besten einen Trichter.

> In jeder Gemeinde oder Stadt ist die Entsorgung von Speisedlen oder -fetten
anders geregelt. Oft ist es nicht erlaubt, solche Ole oder Fette im normalen
Hausmill zu entsorgen. Bitte informieren Sie sich bei Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung nach den Entsorgungsméglichkeiten.

4) Reinigen Sie alle Teile der Fritteuse griindlich, wie im Kapitel ,Reinigung und
Pflege” beschrieben.

5) Fillen Sie frisches Ol oder Fett in die Fritteuse, wie im Kapitel ,Frittieren”
beschrieben.

Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.

Auf keinen Fall darf das Gerdt in Flussigkeiten getaucht werden! Hier-
durch kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag entstehen und das
Gerdt beschédigt werden.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung erst abkiihlen.
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> Verwenden Sie zur Reinigung keine &tzenden oder scheuernden Reinigungs-
mittel/-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle. Diese kdnnen die
Oberfléiche des Gerdtes beschédigen!

Zur einfachen Reinigung nehmen Sie die Fritteuse auseinander:

1) Offnen Sie die Abdeckung iber dem Permanent-Metallfilter @ und nehmen

Sie diesen heraus:

2) Offnen Sie den Gerétedeckel. Driicken Sie mit einem Stab o. A. in die Lécher
an den Scharnierhalterungen an der Riickseite des Geréites und ziehen Sie
den Geratedeckel gleichzeitig nach oben aus den Scharnierhalterungen heraus:

N

]
/Iﬁ

—

—

—/

—/

3) Entnehmen Sie den Frittierkorb (P.
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Dieser ist spilmaschinengeeignet. Nehmen Sie hierfir jedoch den

Haltegriff @ ab.

> Vor dem ersten Gebrauch muss der Frittierkorb @ von Hand abgespiilt
werden. Bevor der Frittierkorb @ in der Spiilmaschine gereinigt werden
darf, muss dieser in Ol getaucht worden sein.
Trocknen Sie den Frittierkorb @ vor einer erneuten Benutzung gut ab.

| @ Den Frittierkorb @) kénnen Sie in der Spilmaschine reinigen.

B Sobald sich das Fett/Ol abgekishlt hat, schiitten Sie es aus dem Frittier-
behélter @ (siehe Kapitel , Frittierfett wechseln”).

B Reinigen Sie den Haltegriff @ und den Permanent-Metallfilter @ in warmem
Wasser mit einem milden Spiilmittel. Spilen Sie anschlieBend alle Teile mit
klarem Wasser ab.

B Reinigen Sie das Gehduse und den Frittier-Behdlter @ mit einem feuchten
Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie
danach mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch griindlich nach, so dass
keine Spilmittelreste mehr im Frittier-Behdlter @ haften. Trocknen Sie das
Gehduse und den Frittier-Behélter @ gut ab.

B Reinigen Sie den Gerdtedeckel in warmem Wasser mit einem milden Spiil-
mittel. Spilen Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.
Trocknen Sie den Gerétedeckel gut ab und stellen Sie ihn aufrecht auf die
Seite, so dass noch im Inneren des Deckels verbliebenes Wasser heraus-
laufen kann.
Achten Sie darauf, dass der Deckel vor einer erneuten Benutzung vollsténdig
trocken sein muss!

B Reinigen Sie den Permanent-Metallfilter @ in warmem Wasser mit einem
milden Spiimittel und spilen Sie diesen mit klarem Wasser ab.
4) Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

5) Legen Sie den Permanent-Metallfilter @ wieder in die Mulde im Gerétedeckel
und schlieBen Sie die Abdeckung iiber dem Permanent-Metallfilter .

6) Stecken Sie den Gerdtedeckel wieder so auf das Gerdit, dass die Scharniere
in die Scharnierhalterungen an der Riickseite des Gerdtes greifen und fest
sitzen.

> Andere Wartungsarbeiten sollten von einem autorisierten Fachbetrieb oder
dem Kundendienst durchgefiihrt werden.
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Lagerung

Tipps

1) Heben oder tragen Sie das Gerdt mit Hilfe der seitlichen Handgriffe @ am
Gehduse.

2) Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung @ an der Riickseite des
Gerdtes. Stecken Sie einen der Stifte des Netzsteckers in eines der Locher der
Kabelaufwicklung @, um den Netzstecker zu fixieren:

(C—

3) Den Haltegriff @ des Frittierkorbes @ konnen Sie zur Lagerung wieder ab-
montieren und in den Frittierkorb ) legen, so dass der Frittierkorb @ in die
Fritteuse gestellt werden kann.

4) Llagern Sie das Gerdt mit geschlossenem Gerdtedeckel. So bleibt das Innere
der Fritteuse sauber und staubfrei.

Pommes frites selbst gemacht

146

> |n den Frittierkorb @ lassen sich ca. 450 g frische Pommes frites bis zur
MAX-Markierung einfillen.

B Kartoffeln, die zum Frittieren vorgesehen sind, sollten einwandfrei und nicht
angekeimt sein.

B Zum Frittieren sollten ,mehligkochende” oder ,vorwiegend festkochende”
Kartoffelsorten verwendet werden.

B Nach dem Schélen die Kartoffeln entsprechend der gewiinschten Zu-
bereitung zerkleinern (Streifen oder Scheiben).

B Wassern Sie die Kartoffeln vor der Weiterverwendung ca. eine Stunde.
Dadurch wird ein Teil des Zuckers, einem der Ausgangsprodukte fir die
Bildung von Acrylamid, herausgeldst.

B Laossen Sie die Kartoffeln sorgféltig trocknen.
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TiefkUhlkost
Tiefgekihltes Frittiergut (-16 bis -18 °C) kihlt das Ol oder Fett erheblich ab, brat

dadurch nicht schnell genug an und nimmt daher méglicherweise zu viel Ol oder
Fett auf. Um dies zu vermeiden, gehen Sie bitte wie folgt vor:

B Frittieren Sie keine gréfBeren Mengen auf einmal. Das Frittiergut darf maximal
bis zur Max-Markierung im Inneren des Frittierkorbes @ gefillt sein.
Bei gefrorenen Pommes frites sind das ungeféhr 450 g.

B Erhitzen Sie das Ol mindestens 15 Minuten, bevor Sie das Frittiergut hinein-
geben.

B Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die in dieser Bedienungsanleitung
oder auf der Packung des Frittierguts angegebene Temperatur.

B Vorzugsweise lassen Sie Tiefkithlkost vor dem Frittieren bei Zimmertemperatur
antauen. Entfernen Sie so viel Eis und Wasser wie méglich, bevor Sie das
Frittiergut in die Fritteuse geben.

B Geben Sie das Frittiergut méglichst langsam und vorsichtig in die Fritteuse,
da Tiefkihlkost das heiBe Ol oder Fett abrupt und heftig zum Sprudeln
bringen kann.

Wie Sie unerwiinschten Beigeschmack loswerden

Manche Nahrungsmittel, insbesondere Fisch, geben beim Frittieren Flissigkeit
ab. Diese Flissigkeiten sammeln sich im Frittierél oder fett an und kénnen den
Geruch und Geschmack des nachfolgenden, im gleichen Ol oder Fett erhitzten,
Frittierguts beeintréichtigen.

Gehen Sie wie folgt vor, um wieder geschmacklich neutrales Ol oder Fett zu
erhalten:

B Erhitzen Sie das Ol oder Fett auf ca. 150 °C und geben Sie zwei diinne
Scheiben Brot oder ein paar kleine Zweige Petersilie in den Frittierkorb ().

M Senken Sie den Frittierkorb @ in das Fett ab und schlieBen Sie den Deckel.

B Warten Sie, bis das Ol oder Fett nicht mehr sprudelt und entfernen Sie das
Brot bzw. die Petersilie mit einem Schaumléffel. Das Ol oder Fett ist nun
wieder geschmacksneutral.

Gesunde Erndhrung

Ernéhrungswissenschaftler empfehlen die Verwendung von pflanzlichen Olen
und Fetten, die ungesdttigte Fettséiuren (z. B. Linolsdure) enthalten. Allerdings

verlieren diese Ole und Fette ihre positiven Eigenschaften schneller als andere
Sorten und missen daher dfter ausgewechselt werden.

Orientieren Sie sich an den folgenden Richtlinien:

B Wechseln Sie das Ol oder Fett regelmaBig. Wenn Sie mit der Fritteuse
hauptsdchlich Pommes frites zubereiten und das Ol oder Fett nach jedem
Gebrauch durchseihen, kénnen Sie es 10- bis 12-mal verwenden.
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B Verwenden Sie das Ol oder Fett jedoch nicht langer als sechs Monate.
Beachten Sie bitte auch stets die Anweisungen auf der Verpackung.

B Generell lasst sich Ol oder Fett weniger lang verwenden, wenn Sie haupt-
séichlich proteinhaltige Lebensmittel wie Fleisch oder Fisch frittieren.

B Mischen Sie kein frisches Ol mit gebrauchtem.

B Wechseln Sie das Ol oder Fett, wenn es beim Erhitzen schéumt, einen
strengen Geschmack oder Geruch entwickelt oder wenn es dunkel wird
und/oder eine sirupartige Konsistenz entwickelt.

Tabelle Frittierzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Temperatur
frittiert werden missen und wie viel Frittierzeit Sie dazu benétigen.

Die genannten Werte stellen jedoch lediglich Orientierungshilfen dar. Je nach
personlichem Geschmack, Menge und Beschaffenheit der Lebensmittel kdnnen
die Zeiten variieren.

Falls die Anweisungen auf der Verpackung des Frittierguts von dieser Tabelle
abweichen, folgen Sie bitte den Anweisungen auf der Verpackung.

Lebensmittel Menge (ca.) Temperatur (ca.)  Zeit (ca.)
Schweinekotelett 180 150 °C 17 Min
(frisch, paniert) 9 :
Héhnchgnbrusifilet 180 g 150 °C 15 Min.
(frisch)
Hﬁhnchenl.mterschenkel 200 g 150 °C 17 Min.
(frisch)
Pommes frites 200 170 °C 8 Mi
(frisch) J "
Pommes frites o .
200 g 170 °C 9 Min.
(gefroren)
izl 200 g 130 °C 7 Min.
(gefroren)
el 200g 150 °C 8 Min.

(gefroren, paniert)

> Bei den Gradangaben kann es zu geringfiigigen Temperaturabweichungen
kommen.

> Der Frittierkorb @ darf héchstens bis zur Max-Markierung im Inneren mit
Frittiergut gefillt sein.
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Fehlerbehebung

PROBLEM MOGLICHE URSACHE MOGLICHE LOSUNGEN
Das Gerdt funktioniert ~ Das Gerdt ist nicht mit einer SchlieBen Sie das Gerdt an eine
nicht. Netzsteckdose verbunden. Netzsteckdose an.

oder Das Gerdt ist beschadigt. Wenden Sie sich an den Service.
Die Kontrollleuchte Schalten Sie das Gerdt am Ein-/

Power @ leuchtet nicht.

Die Kontrollleuchte
Ready @ leuchtet nicht.

D Gt ist haltet. ;
as Gerdt is ausgeschalre AUS—SChO“eFo ein.

Die eingestellte Temperatur Warten Sie einige Minuten, bis
des Oles / Fettes ist noch nicht  die gewiinschte Temperatur er-
erreicht. reicht ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder
wenn Sie andere Arten von Stdrungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

Anhang

Entsorgung

n
g
5

- -

&

A

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmiill. Dieses
Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie 2012/19/EU.
Entsorgen Sie das Gerét Gber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in

Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei Ihrer
Gemeinde- oder Stadiverwaltung.

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie Gber die
&rilichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mén-
geln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetzliche

Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden darge-

stellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkis ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts be-
ginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang
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Das Geré&t wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als Verschleifiteile angesehen werden kdnnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgemé&fBe Benutzung des Produkis sind alle in
der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwen-
dungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgera-
ten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

DE | AT | CH



SILVERCREST’

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer

(z. B. IAN 123456_7890) als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EFE Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Fi Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite

[=

(www.lidl-service.com) und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 352648_2010 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz/ Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 352648_2010 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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