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Introducere

Informatii privind aceste instructiuni
de utilizare
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

Ali decis s& alegefi un produs de calitate superi-
oard. Instructiunile de utilizare fac parte integrantd
din acest produs. Acestea cuprind indicatii impor-
tante privind siguranta, utilizarea si eliminarea.
Inainte de utilizarea produsului, familiarizafivé cu
toate indicatiile privind utilizarea si siguranta.
Utilizati produsul numai in modul descris si numai in
domeniile de utilizare mentionate. in cazul fransmi-
terii produsului unei alte persoane, predati-i toate
documentele aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat exclusiv prelucrérii
aluatului de paste.

Aparatul este prevazut pentru utilizarea in spatii
protejate de ploaie, in gospodarii private.

Nu utilizati aparatul in aer liber si nici in domenii
comerciale sau industriale.

Dezambalarea

/\ AVERTIZARE!

Pericol de asfixiere!
> Nu este permisd utilizarea materialelor de
ambalare ca jucdrii. Pericol de asfixiere.

4 Scoatefi din cutie toate componentele aparatu-
lui si instructiunile de utilizare.

¢ indepértati capacul @ si scoateti toate compo-
nentele libere din interiorul aparatului.

¢ indepértati toate materialele de ambalare si
eventualele folii de protectie de pe aparat.

4 Verificati dacd furnitura este completd si dacd
prezintd deteriordri vizibile. in cazul in care
furnitura este incompletd sau componentele sunt
deteriorate din cauza ambalajului precar sau a
transportului, apelafi linia telefonica directd de
service (a se vedea capitolul ,Service-ul”).

Furnitura

In mod standard, aparatul este livrat cu urmdtoarele
componente:

Aparat de baza
8 discuri pentru forme
Formd pentru ravioli

Racletd pentru aluat cu instrument de curdtare

Pahar gradat pentru lichide
Pahar gradat pentru f&ing

[ ]
[ ]
[ ]
[ ]
® |nstrument de curdtare cu capac de protectie
[ ]
[ ]
® |Instructiuni de utilizare

[ ]

Carte de refete

> Paharele gradate @/@® si forma pentru
ravioli @ se afla in interiorul aparatului in
momentul livr&rii.

> Discurile pentru forme @), racleta pentru
aluat € si instrumentul de curdtare @ se
gdsesc in sertar , in partea laterald a
aparatului.

SPM 220 A1
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Indicatii de siguranta

PERICOL! ELECTROCUTARE!

>

>

>

>

>

Conectali aparatul numai la o prizé instalatd regulamentar. Tensiunea
retelei trebuie s& corespundd indicatfiilor de pe plécuta de fabricatie a
aparatului.

Inainte de utilizare verificafi dacd aparatul prezintd deterioréri vizibile
la exterior. Nu puneti in functiune aparatul dacd acesta sau cablul
de alimentare prezint& deteriordri vizibile sau dacd aparatul a cdzut
in prealabil.

Reparatia aparatului trebuie realizatd numai intr-un atelier de specia-
litate autorizat sau de catre serviciul clienti. In urma reparatiilor ne-
corespunzdtoare pot apdrea pericole pentru utilizatorul aparatului.
In plus, se anuleazé garantia.

@ Nu introduceti niciodatd baza aparatului in apd sau alte lichide!

Aparatul trebuie utilizat numai in spatii interioare uscate.

Nu permiteti contactul cablului de alimentare cu lichide sau umezirea
acestuia in timp ce aparatul este in funcfiune. Ghidatfi cablul astfel in-
cdt sd nu se blocheze sau sa se deterioreze intr-un alt mod.

Nu apucati niciodatd adaptorul de refea sau baza aparatului cu
mdini ude.

Tinefi cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti.

Pentru a evita pericolele, solicitati imediat inlocuirea de cdtre specialisti
autorizati sau de catre serviciul clienti a stecarelor sau a cablurilor de
alimentare deteriorate.

Atunci cand nu este posibilé supravegherea, cét si inaintea asamblérii,
dezasamblarii, schimbului de accesorii sau curdférii, precum si in caz
de defectiuni, aparatul trebuie scos intotdeauna din prizé.

Pentru a deconecta complet aparatul de la refeaua de curent trebuie
scos stecarul din priza. De aceeq, aparatul trebuie amplasat astfel
incat sa fie asigurat intotdeauna accesul fard obstacole la priza
pentru a putea deconecta imediat stecdrul in situatii de urgentd.
Cénd scoateti adaptorul de refea din prizd, trageti intotdeauna de
stecar si nu de cablu.

SPM 220 A1 RO 3
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/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

| 2

v

v

v

v

Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre copii.
Aparatul si cablul de conexiune nu se vor ldsa la indemana copiilor.
Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdfi fizice, senzori-
ale sau mentale reduse sau fard experientd si/sau f&rd cunostinte
necesare, dacd sunt supravegheate sau dacd au fost instruite cu
privire la utilizarea sigurd a acestui aparat si au inteles pericolele
cu privire la acesta.

Utilizati numai accesoriile din furniturd. Este posibil ca accesoriile
provenite de la alti producdtori s& nu fie adecvate si sa determine
pericole sau daune materiale!

Nu deschideti niciodaté carcasa. In acest caz nu mai este asiguratd
siguranta, iar garantia se anuleazd.

Inlocuiti accesoriile numai cu motorul oprit si stecarul scos din priza!
Dupé oprire, aparatul mai functioneazé pentru scurt timp.

Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele descrise in prezentele
instructiuni de utilizare. Pericol de ranire in cazul folosirii inadecvate
a aparatuluil

Evitati atingerea componentelor aflate in miscare. Tineti mdinile,
parul, hainele, racleta pentru aluat si alte obiecte la distant& de
componentele aflate in miscare in timpul funcfiondrii.

Tineti capacul inchis in timpul funcfiondrii.

RO
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ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

» Asigurativa cd aparatul, cablul de alimentare sau stecdrul nu vor
intra in contact cu suprafefe fierbinfi, cum sunt plitele sau focul
deschis.

» Nu asezatfi niciodatd aparatul in apropierea surselor de caldura.

» Pentru a evita oprirea in caz de supraincélzire nu acoperiti aparatul
in timpul funcfiondrii.

» Nu supraincércati aparatul. Nu prelucrati refete cu mai mult de
500 g de fginé pe turd.

> In timpul funcfiondrii aparatului puneti in recipientul pentru aluat
doar ingredientele care trebuie prelucrate.

» Nu utilizati aparatul f&rd ingrediente! Pericol de supraincalzire!

» Nu utilizafi temporizatoare externe sau sisteme separate de coman-
da de la distan{d pentru a opera aparatul.

» V& recomanddm sd |asafi aparatul s@ se rdceascd cca 90 minute
dupé& 35 minute de functionare.

INDICATIE

» Nu este necesard nicio acfiune din partea utilizatorului pentru
a reseta produsul intre 50 Hz si 60 Hz. Produsul este adaptat atét
pentru 50 Hz, cdt si pentru 60 Hz.

SPM 220 A1l RO 5
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Descrierea aparatului
(a se vedea figurile de pe pagina pliatd)
@ Orificiu pentru lichide

A Capac

Mecanism de deblocare capac
Panou de comanda

Baza aparatului

Arbore de antrenare

Sertar

Discuri pentru forme

Carlig de framantat

Melc

Rulmentul melcului

Suport pentru melc

Marcaj

Sistem de fixare a discurilor pentru forme
Recipient pentru aluat

Placg din fata

Pahar gradat pentru f&ing
Pahar gradat pentru lichide
Formé& pentru ravioli

Racletd pentru aluat cu instrument de curdtare

0000 HBOO000000

Instrument de cur&tare cu capac de protectie
(pentru discurile pentru forme tip spaghete @
si spaghettoni @)

Panoul de comanda

a Ecran

b @ Tasta Pornit/Oprit

c Tastd pentru programul de frémantare
2/ in vederea selectdrii programului de

framéantare

astd de fréméntare pentru pornirea
d Tastd de framéntare pentru p

programului de frémantare selectat

e Tastd de producere a pastelor pentru
¥/ pornirea programului de producere

a pastelor

Discuri pentru forme
in furniturd sunt cuprinse 8 discuri diferite pentru

forme @ (fig. 2):

Fig. 2

0O Spaghete

® Spaghettoni

® Tagliatelle/fettuccine
® Pappardelle

@ Llinguine

@ Lasagna

©® Macaroane

@ Penne

SPM 220 A1
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Montarea aparatului

INDICATIE

> inaintea primei intrebuintdri curdtati toate

2)

3)

4)

componentele conform descrierii din capitolul
,Curdtarea”.

Asezati aparatul pe o suprafatd pland in
apropierea unei prize usor accesibile. In fata
aparatului trebuie sé fie loc suficient pentru un
castron sau alt recipient similar pentru colecta-
rea pastelor.

Tmpingei recipientul pentru aluat @ din fafa
pénd la opritor in baza aparatului @. Varfurile
de la recipientul pentru aluat ® trebuie s& fie
impinse in stuturile de prindere de pe peretele
din spate.

Aduceti cérligul de frémantat @ de sus in
recipientul pentru aluat B si introduceti- in
arborele de antrenare @.

impingefi rulmentul @ in capdtul suportului @,

astfel incét cele trei varfuri de pe rulment @ s&
alunece in decupaiele din suport @ (fig. 3).

Fig. 3

SPM 220 A1l

5)

6)

8)

9)

Montati suportul (B pe recipientul pentru aluat .
Pentru acest lucru impingeti suportul @ cu
capdtul ingust prin orificiul rotund al recipientu-
lui pentru aluat @ (fig. 3). Suportul @ se
potriveste prin orificiu doar intr-o anumitd pozitie,
marcajul @ indic& spre simbolul ‘ggde pe
recipientul pentru aluat @®. Rotiti suportul @ in
sens orar pan& cand marcajul B de pe
suport @ coincide cu simbolul g (fig. 4):

(12) te—p

a0

Fig. 4

Apoi, impingeti melcul O cu capdtul ingust
prin suport (B in stutul de prindere al carligului
de frémantat @ (fig. 3). La nevoie, introduceti
ména de sus in recipientul pentru aluat @ si
miscafi pufin de cérligul de frémantat @, pand
cand reusiti s& introduceti melcul @.

Asezati placa din faf& @ pe recipientul pentru
aluat B si ap&sati ferm. Astfel, sistemele de
blocare de pe placa din faf& @ trebuie s&
alunece in decupaiele de pe recipientul pentru

aluat @.

Alegeti discul pentru forme @ corespunzétor
(a se vedea capitolul , Discuri pentru forme”)
si impingeti pe suport B, astfel incét ambele
sisteme de blocare de pe discul pentru

forme @ sa alunece in decupaijele de pe
suport (B.

impingei sistemul de fixare a discului pentru
forme @ pe suport @ si insurubatfil in sens
orar spre simbolul @ Lo nevoie, fixati cu mana
liberd discul pentru forme @.

10) Montati capacul @ doar dupd ce afi turnat

faina necesard in recipientul pentru aluat @
(a se vedea capitolul ,Producerea pastelor”).

11) Introduceti stec&rul intr-o prizé usor accesibil&.

Se aude un semnal sonor si ecranul & se
aprinde scurt. Aparatul se afl& acum in modul

standby.

Aparatul este acum montat si gata de funcfionare.

RO 7
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Producerea pastelor

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Nu infroduceti niciodatd ména in recipientul
pentru aluat @ in timpul functiondrii. Pericol
de ré&nire din cauza componentelor rotative!

> Tnlocuiti accesoriile numai cu motorul oprit si
stecarul scos din priza! Dupd oprire, aparatul
mai functioneaz& pentru scurt timp.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu supraincdreati aparatul. Nu prelucratfi re-
tete cu mai mult de 500 g de f&ind pe turd.

INDICATIE

> Orice ap&sare a tastelor este confirmatd
printr-un semnal sonor.

4)

> Funclionarea este posibild numai cu accesoriul
introdus corect. Dacd accesoriul nu este montat
corect se aud mai multe semnale sonore la
pornirea programului, iar ecranul & afiseaz&
4 OPEN". Scoatefi stecdrul din priz$ si verificati
pozifia corectd a accesoriului. 5)

Framantarea aluatului pentru
paste si producerea pastelor

1) Asamblati aparatul dup& cum este descris in
capitolul ,Montarea aparatului”.

6)

2) Pregdtifi toate ingredientele de care aveti
nevoie pentru aluatul de paste. in acest scop,
orientafi-vé dupd retetele din cadrul acestor
instructiuni, care sunt adaptate aparatului (a se
vedea capitolul ,Refete”) sau din cadrul carfii
de refete.

3) Mdsurati cu ajutorul paharului gradat pentru
f&in& @ cantitatea necesard de f&ing si

turnati-o in recipientul pentru aluat @®.

7)

INDICATIE

> 1 pahar gradat @ ras contine cca 2509 de

fain&. Umpleti paharul gradat @ cu faing
fara ol scutura pentru a indesa fdina, deoa-
rece acest lucru influenfeazd cantitatea de
addugat. Folosifi, de exemplu, racleta pentru
aluat @) pentru a elimina f&ina in exces. La
nevoie, putefi utiliza un cantar de bucétdrie
pentru a mdsura greutatea.

Mésurati cu ajutorul paharului gradat pentru
lichide (® cantitatea necesard de lichide si, de
exemplu, de ou. Addugati in acest scop intdi
oul in paharul gradat @ si apoi lichidul pand
ajungefi la cantitatea totald necesard.

INDICATIE

> Batefi intotdeauna oul cu lichidul pentru a

obtine o mai bund prelucrare a aluatului.
Addugati lichidele in recipientul pentru aluat ®
doar la inceputul programului de fréméntare
in vederea unei mai bune prelucrdri.

Montati capacul @, impingénd cei doi pivofi
ai capacului @ in cele doud stuturi de prindere
din cadrul bazei aparatului @ . Ap&sati apoi
partea din faté a capacului @ in jos pénd ce
acesta gliseazd cu un clic in placa din fatd @.
Apasati tasta Pornit/Oprit () I pentru a
porni aparatul. Se aude un semnal sonor, iar
ecranul & dfiseaza ,ON”.

INDICATIE

> Dacd nu este acfionatd nicio tastd timp de

cca 2 minute, atunci se aud mai multe semna-
le sonore si aparatul se inchide din nou in
mod automat.

Cu ajutorul tastei pentru programul de fréman-

tare (%) C selectafi programul de frémantare

adecvat pentru aluatul dvs.:

— O pentru cantitdti mici de pand la cca
250g de faing

— O pentru cantitdti mari de aluat de la cca
250-500g de faina

Simbolul programului de fréméntare selectat

O/ ©) se aprinde.

SPM 220 A1
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8) Apésati tasta de frémantare () d pentru a
porni programul. In plus, se aprinde simbolul
/ si ecranul & dfiseaza durata rémasd de

framantare.
(m)) 3 min.
©h 3 min.

INDICATIE

> Puteti intrerupe oricénd programul in curs prin
apésarea tastei de framantare (2) d sau
prin deschiderea capacului @. Continuatfi
programul ap&sénd din nou pe tasta de fr&-
méntare () d, dupd caz, inchidefi inainte
capacul @.

> Prin apdsarea tastei Pornit/Oprit (V) I se
intrerupe programul in curs si aparatul este
trecut in modul standby.

9) Adé&ugati incet lichidul necesar prin orificiul @
din capac in recipientul pentru aluat @®.

10) La finalul programului de frdméntare se aud
mai multe semnale sonore. Verificati consis-
tenfa aluatului. Dacd ingredientele nu sunt inca
amestecate in mod optim, mai porniti un
proces de amestecare prin apdsarea tastei de
frémantare () d.

11) Daca aluatul a fost amestecat suficient, apdsati
tasta de producere a pastelor (§) € pentru a
porni programul de producere a pastelor.
in plus, se aprinde simbolul 7 si ecranul &
afiseazd durata rdmasé de producere a pastelor.

n 11 min.
©h 14 min.

12) Puteti tdia pastele in timpul producerii lor cu
ajutorul racletei pentru aluat €.

SPM 220 A1l

INDICATIE

> Dacd se opreste producerea pastelor, iar
ecranul & dfiseazd ,OUL”, atunci aluatul
este prea uscat si nu poate fi prelucrat corect.
Pornifi un nou proces de fréméntare si addu-
gati putin lichid dupd inceperea programului.
Porniti la final inc un proces de producere a
pastelor si verificati dacd aluatul pentru paste
iese acum mai usor in forme

13) La finalul programului de producere a pastelor,
carligul de framantat @ se roteste mai departe
schimbéndu-si direcfia pentru a extrage eventu-
alele resturi de aluat de pe melc @.

Imediat ce procesul de fréméntare se incheie
se aud semnale sonore, iar ecranul &
afiseazd ,OFF”.

Dac& mai rdman resturi de aluat in aparat,
apésati din nou tasta de producere a pastelor

) € pentru a porni incd un proces mai scurt
de producere a pastelor.

14) Daca nu este acfionatd nicio tastd timp de cca
2 minute dupa finalul programului de frémén-
tare, atunci se aud mai multe semnale sonore si
aparatul trece din nou in modul standby.

15) Dupé folosirea sa curétati aparatul conform
descrierii din capitolul ,Curdfarea” .

Formarea pastelor de tip ravioli

1) Tintindeti foile proaspete de lasagna pe un fund
de bucétdrie sau similar. Foile de lasagna
trebuie s& aibd cel putin dimensiunea de 7,5 x
7,5 cm, eventual intindeti-le cu un sucitor.

2) Decupati foile sub form& de buzunare din aluat
cu partea de jos a formei pentru ravioli .

3) Asezati foile sub form& de buzunare din aluat
pe partea de sus a formei pentru ravioli (B si
ad&ugati in mijloc umplutura doritd.

INDICATIE

> Introducefi aluatul rdmas dupa decupare ina-
poi in aparat, pornii procesul de framéntare
si formati o alt& foaie de lasagna.

RO 9
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4) Tnchidefi cele doud jumatdti ale formei pentru
ravioli ) si imbinatile cu o ap&sare ferma.

5) Deschideti forma pentru ravioli @ si scoatefi
pastele de tip ravioli gata formate.

Demontarea aparatului

1) Dacd este cazul, scoatefi stecarul din priza.

2) indepartafi capacul @: Pentru acest lucru
apdsafi mecanismul de deblocare @ si scoatefi
capacul @ in sus.

3) Rotiti sistemul de fixare a discurilor pentru

forme @ in sens orar in directia simbolului ‘g
si scoatefi.

4) Scoateti discul pentru forme @.

5) Scoatefi placa din faté . Trageti in acest scop
recipientul pentru aluat @ putin in fatd din
baza aparatului pand cénd placa din fatd ©

se poate scoate din recipientul pentru aluat @®.

6) Rofifi suportul @ in sens antiorar pan& cand
marcajul ® de pe suport (B este orientat spre
simbolul ‘g de pe recipientul pentru aluat @
(fig. 5). Indepdrtati suportul @ impreund cu
melcul @.

7) Scoatefi melcul @ si rulmentul @ din
suport @®.

8) Scoatefi carligul de framéantat @ si recipientul
pentru aluat ® din baza aparatului @.

Aparatul este acum demontat.

10 RO

Curatarea

Curdatarea aparatului

PERICOL! ELECTROCUTARE!

> Tnainte de fiecare curdtare scoatefi stecérul
din prizg!
Nu introducefi niciodatd baza aparatu-
lui @ in apd sau alte lichide!

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati substante de curdtare abrazive
sau agresive. Aceste substante pot ataca
ireparabil suprafefele!

> Curdfafi aparatul dupd fiecare utilizare pentru
a evita defectiuni de funcfionare provocate de
resturile de alimente.

1) Dacd nu dfi facut deja acest lucru, demontai
aparatul conform descrierii din capitolul
,Demontarea aparatului”.

2) indepartafi eventuale resturi de f&ina din stujul
de prindere pentru carligul de framantat @
cu o lavetd uscatd.

3) Curdtati zona interioard a bazei aparatului @
si suprafefele cu o lavetd usor umezitd. Dacd
este necesar, addugatfi putin detergent delicat
pe lavetd si stergeti ulterior cu o lavet& usor
umezitd.

4) Tnaintea reasamblarii, aparatul trebuie sa fie
uscat bine.

Curatarea accesoriilor

> Discurile pentru forme @ se cur&fé cel mai
bine dupd ce aluatul s-a uscat.

1) Utilizati apoi instrumentul pentru curdtare @@
(pentru discul pentru forme de spaghete @ si
spaghettoni @), respectiv stifturile laterale de
cur&fare ale racletei pentru aluat @), in vede-
rea eliberdrii grosiere de resturi de aluat din
decupaiele din cadrul discului pentru forme @
utilizat.

SPM 220 A1
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2) Curétafi toate componentele demontabile si
toate accesoriile in apd cu detergent delicat.
Clatiti apoi cu apd curatd pentru a indepdrta
toate resturile de detergent.

> Urmatoarele piese sunt adecvate si
pentru curdtarea in masina de sp&-
lat vase: capac @, recipient pentru
aluat @, suport @, melc @, carlig de fra-
méntat @), sistem de fixare a discurilor pentru
forme @, discuri pentru forme @, pahar gra-
dat @/®, racletd pentru aluat @), instru-
ment de curdfare @, formd pentru ravioli (®.
Asezati componentele pe cét posibil in cosul
superior al masinii de spalat vase si asigu-
rafi-vd cd acestea nu rémén blocate.
> n cazul unor resturi persistente de aluat pe
discurile pentru forme @ incercati urmétoarea
metodd: punefi discurile pentru forme @ pentru
1-2 ore in congelator. Dup& aceeaq, resturile
de aluat ar trebui s& poatd fi indepartate
cu usurinid cu ajutorul instrumentelor de

curdfare @/ @.

3) Uscati temeinic toate componentele inainte
de a le reasambla.

Pastrarea

4 Depozitati discurile pentru forme @), racleta
pentru aluat € si instrumentul de curdtare @
in sertar @ in partea laterald a aparatului.

4 Pd&strafi aparatul curdfat, cu capacul @ inchis
intr-un loc ferit de praf si uscat.

Remedierea defectiunilor

Aparatul nu functioneazé:

B Stecdrul nu este conectat la refeaua electricd.

4 Introduceti stecarul intr-o prizé.

B Aparatul a fost in funcfiune mai mult de cca
35 de minute, protectia impotriva supraincdlzirii
a fost activatd.

SPM 220 A1l

4 Scoateti stecarul din prizd si lasati aparatul s&
se r&ceascd timp de cca 90 de minute inainte
de al pune din nou in funcfiune.

B Aparatul este defect.

4 Adresati-va serviciului clienfi.

Aparatul se opreste deodaté in timpul
functionarii:

B Aparatul a fost in funcfiune mai mult de cca
35 de minute, protectia impotriva supraincdlzirii
a fost activatd.

4 Scoatefi stecarul din priz& si lasati aparatul s&
se rdceascd timp de cca 90 de minute inainte
de o pune din nou in funcfiune.

Codul de eroare ,,OPEN"":

B Capacul @ nu este inchis corect sau accesoriul
nu este montat corect. Se aud mai multe
semnale sonore, iar ecranul & dfiseazd

+OPEN".

¢ inchideti capacul @.

4 Dupd ce capacul @ este inchis corect scoateti
stec&rul din priz& si verificati pozitia corectd
a accesoriului.

Codul de eroare ,,OUL":

Bl Aluatul de paste este prea uscat si nu se pot
produce pastele, ecranul & afiseazg ,OUL".

4 Porniti un nou proces de frdmantare si addugati
putin lichid dupé& inceperea programului. Pornifi
la final inc& un proces de producere a pastelor
si verificati dacd aluatul pentru paste iese acum
mai usor.

Aluatul pentru paste nu permite/nu

permite corect producerea pastelor:

W Aluatul pentru paste poate fi prea umed.

4 Addugati puting f&ind si pornifi un nou proces
de framantare. Porniti la final inc un proces de
producere a pastelor si verificafi dacd aluatul
pentru paste iese acum mai usor.

RO 11
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Retete

INDICATIE

> Toate cantitdfile sunt adaptate la utilizarea
fainii de grau normale (tip 000). Alte tipuri
de fgin&, de exemplu, f&ing din gréu spelta
sau integrald necesitd, de reguld, mai mult
lichid.

> Cantitdtile indicate sunt valori orientative. in
principiu, trebuie respectate raporturile indi-
cate de f&ing si lichid. Cu toate acesteq, ca
urmare a unor diversi factori, cantitdtile de
lichid necesare pot varia usor. Dacd aluatul
dvs. nu poate fi prelucrat in mod optim cu
cantitdtile indicate, data viitoare addugati
mai pufini sau mai mulfi mililitri de lichid. Res-
pectati in acest sens, de asemenea, indicatiile
din capitolul ,Remedierea defectiunilor”.

> 1 pahar gradat @ ras contine cca 2509 de
fain&. Umpleti paharul gradat cu fing fard
al scutura pentru a indesa f&ina, deoarece
acest lucru influenfeazd cantitatea de addu-
gat. Folositi, de exemplu, racleta pentru alu-
at € pentru a elimina f&ina in exces. La ne-
voie, puteti utiliza un céntar de bucatdrie
pentru a mdsura greutatea.

> 1 pahar gradat de fging @ produce cca
325 g de paste.

> Puteti inlocui 1 ou cu cca 50 ml de lichid.

Pentru o prelucrare optima a aluatului respectati pe
cdt posibil urmétorul raport dintre f&ing si lichide:
La 1 pahar gradat de f&inég @ addugati cca 80 ml
de lichid. V& puteti orienta in acest scop dupa
marcajele ,1 OV si ,2 TV de pe paharul gradat
pentru lichide @®.

La utilizarea unui pahar gradat de fging @ addu-
gati lichid pand la marcajul ,1 CIV' si la 2 pahare
gradate de f&ingd @ addugati in mod corespunzé-
tor lichidul pé&né la marcajul ,2 TV

12 RO

(m]) cca 80 ml (=100
©h cca 160 ml (=2 O

Dacé printre ingrediente este si ou, ad&ugati
pentru fiecare ou (mér. M) cca 10 ml de lichid in
plus. Ad&ugati 1 ou in paharul gradat pentru
lichide (B si turnati apoi cca 90 ml de apa.

n in total cca 20 ml
©h in total cca 180 ml

Retetd de bazé pentru paste din
gris de grau dur fara ou
Ingrediente pentru 2 persoane

® 200 g gris de gréu dur

® 50 g faing de gréau (tip 000)

® cca 80 ml apd

Preparare

4 Addugati 200 g gris de grau dur si 50 g f&in&
de grdu in recipientul pentru aluat @ (impreund
reprezinté 1 pahar gradat @ ras).

4 Porniti programul de framéntare pentru 250 g

faing OV,

4 Adgugati incet cca 80 ml de apd prin orificiul @
din capac in recipientul pentru aluat (®.

4 Dupé finalul programului de frdméntare incepeti
producerea de paste din aluatul de paste. Putefi
folosi racleta pentru aluat @ pentru a taia la
lungimea doritd pastele in timpul producerii lor.

4 Punefi pastele care sunt gata in apd sdratd care
fierbe si amestecati din cand in cand. Dupé& cca
3-4 minute, acestea sunt al dente, deci gdtite la
consistenfa potrivitd.

SPM 220 A1



SILVERCREST’

Retetd de bazd pentru paste de
grau fara ou

Ingrediente pentru 2 persoane

® 250 g f&ina de grdu (tip 000)

® cca 80 ml ap&

Preparare

4 Ad&ugati 250 g fging de gréu (= 1 pahar
gradat (B ras) in recipientul pentru aluat @.

4 Porniti programul de framéntare pentru 250 g
faina T\

¢ Addugati incet cca 80 ml de apé prin orificiul @
din capac in recipientul pentru aluat @®.

4 Dupa finalul programului de fréméntare incepeti
producerea de paste din aluatul de paste. Putefi
folosi racleta pentru aluat @ pentru a t&ia la
lungimea doritd pastele in timpul producerii lor.

4 Punefi pastele care sunt gata in apd sdratd care
fierbe si amestecati din cand in cand. Dupd cca
3-4 minute, acestea sunt al dente, deci gétite la
consistenta potrivita.

Reteta de bazéa pentru paste din
gris de grau dur cu ou

Ingrediente pentru 2 persoane

® 200 g gris de grdu dur

® 50 g fain& de gréu (tip 000)

® cca 40 ml apd

® 1 ou (mar. M)

Preparare

4 Adé&ugati 200 g gris de grdu dur si 50 g f&in&
de grdu in recipientul pentru aluat @ (impreund
reprezint& 1 pahar gradat @ ras).

4 Ad&ugati 1 ou in paharul gradat pentru
lichide @® si turnafi apoi cca 40 ml de apd.
Ambele impreund ar trebui s& reprezinte cca
90 ml de lichide. Batefi oul cu apa.

4 Porniti programul de frdméntare pentru 250 g

faina T

SPM 220 A1l

4 Addugati incet amestecul de apd si ou prin orifi-
ciul @ din capac in recipientul pentru aluat ®.

4 Dupé finalul programului de frdméntare incepeti
producerea de paste din aluatul de paste. Putefi
folosi racleta pentru aluat @ pentru a taia la
lungimea doritd pastele in timpul producerii lor.

4 Punefi pastele care sunt gata in apd sdratd care
fierbe si amestecati din cand in cand. Dupé& cca
3-4 minute, acestea sunt al dente, deci gdtite la
consistenfa potrivitd.

Reteta de baza pentru paste de
grau cu ou

Ingrediente pentru 2 persoane

® 250 g f&ina de grau (tip 000)

® cca 40 ml ap&

® 1 ou (mar. M)

Preparare

4 Ad&ugati 250 g fging de gréu (1 pahar
gradat (B ras) in recipientul pentru aluat @.

4 Ad&ugati 1 ou in paharul gradat pentru
lichide @ si turnati apoi cca 40 ml de apa.
Ambele impreund ar trebui s& reprezinte cca
90 ml de lichide. Batefi oul cu apa.

4 Pornifi programul de framéntare pentru 250 g

faina TV

4 Addugati incet amestecul de apa si ou prin orifi-
ciul @ din capac in recipientul pentru aluat @.

4 Dupé finalul programului de frdméntare incepeti
producerea de paste din aluatul de paste. Putefi
folosi racleta pentru aluat @ pentru a t&ia la
lungimea dorit& pastele in timpul producerii lor.

4 Punefi pastele care sunt gata in apd sdratd care
fierbe si amestecati din cand in cand. Dupé& cca
3-4 minute, acestea sunt al dente, deci gdtite la
consistenfa potrivitd.
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Eliminarea

In niciun caz nu aruncati apara-
tul in gunoiul menajer obisnuit.
Acest produs face obiectul
Directivei europene
2012/19/EU.

Eliminafi aparatul prin intermediul unei
firme autorizate sau prin intermediul
serviciului local de eliminare a deseuri-
lor. Respectati prevederile actuale in
vigoare. Dacé avefi nel&muriri, contac-
tati serviciul local de eliminare a dese-
urilor.

Informatii despre posibilitfile de elimi-
nare a produsului scos din uz pot fi
obtinute de la administrafia locald.

Ambalajul este compus din materiale
ecologice pe care le puteti elimina prin
intermediul centrelor locale de reci-
clare.

Eliminafi ambalajul in mod ecologic.
Respectafi marcajul de pe diferitele
materiale de ambalare si separati-le
dacd este cazul. Materialele de amba-
lare sunt marcate cu abrevieri (a) si
cifre (b) cu urmétoarea semnificatie:

£ D

Date tehnice

Tensiune nominald

Putere nominald

Capacitate recipi-
ent pentru aluat @®

Cantitate max. de
umplere recipient
pentru aluat ®

Capacitate pahar
gradat pentru
faina @
Capacitate pahar

gradat pentru
lichide ®

Cantitate max. de
umplere pahar
gradat pentru
lichide ®

Clasa de protecfie

St

220-240V ~ (curent
alternativ), 50/60 Hz

220 W

cca 21

5004 fain& + lichid

necesar pe turd

cca 250g

cca 180ml

cca 160m

Il /[0 (izolare dubla)

Toate componentele
acestui aparat care intrd
in contact cu alimentele
sunt adecvate pentru uz
alimentar.

V& recomanddm sd |&sati aparatul s& se rdceascd
cca 90 minute dup& 35 minute de functionare.
Altfel, aparatul se poate supraincdlzi si se poate
activa protectia impotriva supraincdlzirii.

1-7: materiale plastice,
20-22: hértie si carton,
80-98: materiale compozite.
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Garantia
Kompernass Handels GmbH
Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garanfie de 3 ani
de la data cumparérii. in cazul in care produsul
prezintd defecte, beneficiati de drepturi legale fata
de vénzéatorul produsului. Aceste drepturi legale nu
sunt limitate prin garantia noastrd prezentatd in cele
ce urmeazd.

Conditii de garantie
Perioada de garantie incepe de la data cumpdars-

rii. Pastrati cu grij@ bonul fiscal. Acesta este nece-
sar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacd in decurs de trei ani de la data cumpg-

r&rii acestui produs apare un defect de mate-

rial sau de fabricatie, produsul va fi reparat, inlo-
cuit de ctre noi in mod gratuit sau vi se va restitui
preful de cumpérare, la alegerea noastr&. Garan-
fia presupune ca in timpul perioadei de frei ani s&
se prezinte aparatul defect si dovada cumpérdrii
(bonul fiscal), precum si o scurt& descriere in scris,
in care sd se specifice in ce constd defectiunea si
cand a survenit aceasta.

Dacd defectul este acoperit de garantia noastrd, vefi
primi inapoi produsul reparat sau unul nou. Odatd
cu reparafia sau inlocuirea produsului nu incepe o
noud perioadd de garantie.
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Perioada de garantie si pretentiile
legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd efec-
tuarea repardtiilor realizate in perioada de garan-
fie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite
si reparate. Eventualele deteriordri si deficiente
prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate
imediat dupd dezambalarea produsului. Reparati-
ile necesare dupd expirarea perioadei de garantie
se efectueazd contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijd, in conformitate cu
orientdrile stricte privind calitatea si verificat cu
rigurozitate inaintea livrdrii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material
sau de fabricatie. Aceastd garanfie nu se extinde
asupra componentelor produsului care sunt expuse
uzurii normale si care, prin urmare, pot fi consi-
derate piese de uzurd sau asupra deteriordrilor
apdrute la componentele fragile, de exemplu comu-
tatoare, acumulatori sau componente realizate din
sticld.

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul
a fost deteriorat, a fost utilizat sau intrefinut in mod
necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunzdtoare
a produsului trebuie respectate cu strictete toate
indicatiile prezentate in instructiunile de utilizare.
Trebuie evitate in mod obligatoriu utiliz&rile si acfiu-
nile nerecomandate sau care fac obiectul unor
avertizdri in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu
utilizérilor comerciale. In cazul manevrdrii abuzive
sau necorespunzdtoare, al uzului de fortd si al
interventiilor care nu au fost realizate de cétre
filiala noastr& autorizatd de service, garantia isi
pierde valabilitatea.
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Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapid& a solicitdrii
dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitdrile pastrafi la indemén&
bonul fiscal si numé&rul articolului (de exemplu

IAN 123456_7890) ca dovad& a cumpérérii.

B Numarul artficolului poate fi consultat pe plécuta

cu date tehnice de pe produs, pe o gravurd de

pe produs, pe coperta instrucfiunilor de utilizare

(in partea stdngd, jos) sau pe autocolantul de
pe partea din spate sau de jos a produsului.

B in cazul in care apar defecte funcfionale sau
alte defectiuni, contactati mai intéi telefonic
sau prin e-mail departamentul de service
mentionat in continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind
defect la adresa de service care v-a fost comuni-
catd, f&rd a pldti taxe postale, anexdnd dovada

cumpdrérii (bonul fiscal) si indicand in ce constd

defectul si cand a apérut acesta.

Acest manual, precum si multe alte

software-uri de instalare pot fi
descdrcate de pe
www.lidl-service.com.

Cu ajutorul acestui cod QR putefi accesa direct
pagina Lidl de service (www.lidlservice.com) si
putefi deschide instructiunile de utilizare prin intro-
ducerea numdrului de articol (IAN)
351925_2007.

16 RO

manuale, videoclipuri cu produsele si

Service-ul

Service Romania
Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

[IAN 351925_2007 |

Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul cd urmétoarea
adresd nu reprezintd o adres& pentru service.
Contactati mai intéi centrul de service indicat.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
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Mepiexopeva

MANPOGOPIEG VIO TIG TIAPOUGEG OONYIEG XPIAOTIG - « « « « « « v e ettt e ettt et et e s 18
TIPOBAETTOHEVI XPNOM « + « o e ettt ettt e e e e e e e e 18

Zopwpa 0png Y1 QUHAPIKA KAI EEQYOVYI .« oo vttt et e ettt 24
M1a va SNUIOUPYAGETE PABIONI. . . oottt ettt et e 26

KaBapIOHOG GUOKEUNG « .« v e et ettt e e e e e e e e e e 26
KaBapiopog 10V G&E00UBP . . .\ttt e 27

Baoikn ouvrayn yia {upapikd amd oy okAnpol orrapiol Xwpig auyd . ... 29
Baoikn ouvrayn yia Qupapikd oItapiol XOPIG QUYO . ..ottt 29
Baoik) ouvrayn yia upapika amd oipiySah okANpoU oItapiol PHE QUYO . . .. v v 29
Baoiki) ouvrayn yia JUHApPIKA OITAPIOU HE QUYO . .ottt ettt et 30
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Eicaywyn

MAnpodopisg yia Tig mapouosg
odnyisg xprong

2uyxapnthpia yia TNy ayopd ngG véag oag
OUOKEUNG.

To mpoidv Tou amokmoare givarl éva mpoiov
uynAng moidmrag. O1 odnyieg xprong amoreholy

THAPA autou Tou TpoidvTog. MepihapPavouy onua-

viikég utrodeieig yia v acddlela, ) xpAon kai
v amoppiyn. Mpiv amd ) xpron Tou mMpoidvTog,
e€oikeiwBeite pe OAeg TG uToSeieig xeipiopol kal
acpaleiag. XpnoIHOTIOIEITe TO TIPOIOV ATTOKAEIOTIKG
OTWG TEPIyPAdETal KAl yIa TOuG avadepopevoug
TopEIG XPAONG. 2& TepimTwon mapadoong Tou
TpoidvTog ot Tpitoug, mapadworte padi kai dha

Ta éyypada.

MpofAsmépevn xprion

Auy n ouokeur) mpoopilerar amokAEIoTIKG yia
v emelepyaoia {0png yia {upapikd.

H ouokeur| mpoopileral yia xpron ot voikokupid,
o€ xbpoug Tou mpooTatebovtal amd T Ppoxn.

Mnv m xpnoipomoreite oe ewtepikolg, emayyehpa-

TikoUg 1 Bropnyavikolg xwpoug.
Arnroocuokeuacia

/\ NPOEIAOMNOIHZH!

Kivéuvog aoduliag!

> Ta ulikd ouokevaoiag Sev emmpémeral va
xpnoiporoiolvrar yia maixvidr. Ymépye
kivéuvog acduéiag.

¢ Adaiptore dha ta eapthpara TG oUoKeung
ka1 1ig odnyieg xprong amoé To kouri.

4 Anopakpuvere To karaki @ kai adaiptore
Ta xuénv eapthpata amoé To eowTePIKd TNG
OUOKEUNG.

4 AmopakpUvere Oha Ta UNIKG cuokeuaoiag Kai
evOeXOpEveG TPOOTATEUTIKEG pepfBpaveg ammd Tn
OUOKEUT).

18 GR | €Y

4 EMiyére Tov mapadortto eomhiopd wg mpog v
TANPOTTA Tou Kal yia epdaveig {nuigg. e mepi-
mTwon eNimoug mapadortiou e€omhiopol f
{npiov Aoyw eANmolg cuckeuaoiag 1 perado-
pdg, ameuBuvBeite oty TAepwVIK ypappn
e€utmpémong (PA. kepaaio «ZépPig).

Mepiexopevo ouokeuaoiag

H ouokeun mapadiderar pe Ta akdrouBa e&aprh-
para:

® Baoikr cuokeun
® 8 prpeg

® Eéapmpa yia pafioh

® =icotpo {Upng pe epyaheio kabapiopol
® Epyaksio kaBapiopol pe mpooTareuTikd
KaAuppa

Aoxeio pétpnong yia uypa

Aoyxeio pérpnong yia aleupi

Odnyieg xpriong

BiAio cuvrayov

YIMNOAEI=H

> Ta doxeia pérpnong @/® xai o edpmpa
yia papioh @ Bpickovral oTo ecwtepIKS
NG OUOKEUNG KaTtd TV Tapadoon.

> O pnrpeg @, 1o Etotpo {Upng @) kai o
epyaleio kaBapiopol @ Ppickovral oto
oupTap! oTa TAAYIA TNG CUOKEUNG.
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Yrrod:iaig aopalsiag

KINAYNOZX HAEKTPONAH=IAX!

» 2uvdieTe T CUOKEUR ATTOKAEIOTIKG o€ pia oUpdwva pe Tig Tpodia-
ypadig eykateotnuévn mpida Siktlou. H tdon Siktlou mpérmel va
oupdwvei pe Ta oToixeia otnv mMvakida TUTTOU TNG CUOKEUNG.

» Mpiv amé ™ xpnon, eAéyxere TN ouokeun wg TTpog eéwtepikég epdaveig
$dOopég. Mn Bérete oe Aerroupyia T cuokeun, edv auth f To kalwdio
Siktou epdavifouv oparig dBopig f edv n ouokeur éxel éoel TTPo-
NYOUHEVWG KATW.

» Emokeuég otn ouokeun emTpémeTal va mpayparomolouvTal Hovo
am6 e€ouoiodomnpéva kar eadikeupéva cuvepyeia f amd To TpApa
e£uTINPETNONG TTEAATQV. 2 TIEPITITWOT AKATAAANAWY EMTIOKEUWY, eVOE-
XeTal va mpokUyouyv kivouvol yia Tov xpRotn. Emiong, akupaverai n
aiwon gyyunong.

> @ Moté pun BuBilere T Pdon Tng cuokeung oTo vepod 1) oe ANa

vypal

» Xpnoiporoigite T ouckeur] amokAeloTika ot €npoug £0WTEPIKOUG
XQPOUG.

» To kahwdio Siktlou dev mpémel va Ppéxeral i va épyetal ot emadn
e uypa kata T didpkeia TG Aeimoupyiag. TomoBereite To KaTa TéTOIO
TPOTIO, WOTE VA PNV UTTAPXEl TIEPITITWOT VA HAYKWOEI 1} VA UTTOOTEI
aMou eidoug {nuid.

» [Moté punv mavere To Tpododortikd iy T Pdon cuokeung pe Bpeypéva
XépIa.

» Kparare o kalwdio pakpia amod emddveieg o omoieg avantiooo-
vial ugnAég Beppokpaoicg.

» Ta Buopara fj ta kahwdia Siktiou mou éxouv umoote {nuid mpérmel
va avtikaBioravrar dpeoa amod eéouaiodornuévo e&adikeupévo mpo-
owtTIKO 1} amo To Tpfpa eéutnpétmong mehatwy, OoTe va amodelyo-
vTal TuXov kivouvol.

» H ouokeun mpémel va amoouvdieral mavra améd 1o Siktuo, 6tav dev
Bpiokeral umd emifAeyn kai TpIv atmd T CUVAPHPOAOYNOT, TV ATTOoU-
vappoloynon, v aiayn aéecoudp A Tov kaBapiopd kabog kai ot
mepimTooelg PAAPNG.
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KINAYNOZX HAEKTPOINAH=IAX!

» Ta va amoouvdioere T cuokeun MARpwG amod To SikTuo, Tpémer va
adaipéoere To Puopa amd v mpila. N' autd, TomoBerteite T cuokeur
KQT& TETOIO TPOTIO, WoTe va dilacdaiileral mavra n avepnddiom mpdo-
Baon oty mpila, wote va pmopeite va adaipeite apéowg o Bucua
o€ KATAOTACEIG AvAYKNG.

» TpaPare To pododortikd amd my mpia mavra kparwvrag 1o Buopa
kal Toté 1o 610 To KaAwdio.

A NMPOEIAOMOIHXZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» H ouokeun auth dev emtpémeral va xpnoipomoieitar amd maidid.

» H ouokeun kai To kalwdio ouvdeong g Tpémel va dulacoovral
pakpia amd maidia.

» Ta maidia dev emmpémerar va mai{ouv pe T cuokeur).

» Emrpémeral n xprion TG cuokeung amo Atopa e PEIWPEVEG GUOIKEG,
aioBnTnpiakég f vonTikég IKavoTNTeG 1) pe ENNelwn epmeipiag f/kal
yvootwy, ebdoov emmnpouvTal f éxouv ekmaideutei avadopikd pe
TNV acdalr xprnon TG CUCKEUNG KAl EXOUV KATAVONTEl TOUG ETTAKO-
MouBoug kivéuvoug.

» Xpnoiporoigite povo ta aéecoudp ou mepiéxovTal oTov Tapado-
tto eéomhiopd. Adeooudp dNwv kataokeuaoTav mMBaveg va pnv
evdeikvuvTal kal prmopei va mpokaléoouyv kivduvoug fy uhikég {npigg!

» [Moté punv avoiyere 1o mepiPAnua. 2e pia téroia mepinTtwon, dev umap-
XEl aopANEIa Kal N eyyunon aKUPWVETAL.

» AMACere Ta aéecoudp podvo otav To cloTnpa peTddoong kivnong
eival akiviromoinpévo kai 1o Buopa éxer amoouvdeBeil H cuokeun
ouveyilel va Aeiroupyei yia Niyo perd v amevepyotoinon.

> Mn xpnoiportoigite T CUCKEUN IO OKOTIOUG TTEPA ATTO TOUG TTEPI-
ypadopevoug oTig mapoloeg odnyieg XpHonG. 2& mepimmworn eodak-
pévng XPHonG NG ouokeung, udiotarar kivéuvog Tpaupatiopou!

» Amodelyete Tnv emadn pe KivoUpeva pepn. Aiatnpeite Ta xépia, Ta
Hal\ig, Ta pouxa, To €totpo {Upng kal AANa avTikeipeva pakpia
ané kivolpeva pépn katd 1 Sidpkeia Aeroupyiag.

» To kamdki mpémer va péver kAeloTo katd T Sidpkela Aeiroupyiag.
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MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

>

BeBaiwbeite 611 n cuokeun, To kalwdio iy To Buopa Sev épyovral ot
emadn pe mnyég Oeppdrnrag, 6mMwg pama koulivag f dGAOyeg.

Moté punv TomoBeteite TN cuokeur kovta ot Tyég BeppoTnTag.
Mnv kaXumirete T cuokeur katd T Sidpkeia Aeiroupyiag, WoTe va
amotpémnete cucowpeuon Beppotnrag,.

Mn yepilete umepBolika T cuokeur). Mnyv ekTekeite cuvTayég Tou
mepiéxouy mavw amd 500 yp. akelpr ava diadikaoia.

Kara m Sidpkeia Aeroupyiag, mpooBétere amokheioTikd Ta mpog
emeepyaoia ulikd péoa oto doxeio {ipng.

Mn xpnoiporoigite T cuokeur| xwpig ulikal Kivduvog umepBippayv-
ong!

Mn xpnoiporosite eéwtepikd xpovodiakdmm A EexwpioTd TAexelpr-
OTNPIO YIA TOV XEIPICUO TNG CUCKEUNG.

> 2UOTNVOUpE va adrVETe TN CUOKEUN va Kpuwvel Trep. yia 920 Aemta

peTa amd Aeiroupyia 35 AemTwv.

YNOAEI=H

» Ta v evalayn tou mpoidvrog peral 50 kar 60 Hz, dev amarreiral

kamola evépyela amd Tov xprnom. To mpoidy mpooappdleral 1dco
ora 50 6o kai ora 60 Hz.
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MNeprypadr) ouokeurig
(Na eikdveg PA. avadimiolbpevn oehida)
Avolypa yia uypa

Kamaki

Anacdalion kamakiol

Medio xeipiopol

Baon ouokeung

Aéovag perddoong kivnong
2upTapl

Mnrpeg

Ayxiotpo Jupoparog

Koxhiag {bpng

ESpavo koxhia {uung

Zmpiypa Tou koxAia {upng
2rpavon

Eéaptnpa otepiwong yia piTpeg
Aoxgio {lpng

Mmpooriv) mhaka

Aoxgio pétpnong yia aletpi
Aoxgio pétpnong yia uypd
E&&ptnpa yia pafio

Ztotpo {png pe epyaeio kabBapiopol

OO0 HBO0O00Q0O0000C

Epyaheio kaBapiopol pe mpooTarteutikd
k&uppa (yia Tig piyTpeg omayyén @ ka
omayyetdvi @)

Medio xza1piopou

©
&

o——
0 —~—

Eik. 1
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a 0Bdvn

b(©)
c M\AkTpo mpoypdappatog Jupdparog,
2/ yia T Moy ToU TIPOYPANHATOG
{upoparog

d Mifktpo Lupdpatog yia Ty évapén Tou
emAeypévou mpoypdpparog upvparog
e MiAkrpo e&aywyng yia Ty évapén Tou
&Y mpoypapparog efaywyng

MAAkTpo On/Off

MnTpsg
Sr1ov mapadortio e€omhiopd mepihapPavovran
8 Siadopetikég pritpeg @ (Eix. 2):

Eik. 2

Zmayyém

2mayyetovi
Tahiatéheg/Detoutaivi
Mamapdiheg
Aivykouivi

Aalavia

Ko¢to pakapovaki

QPO OPO®O

Meéveg

SPM 220 A1



SILVERCREST’

ZuvapHoAdynon CuoKEUIG

YIMNOAEI=H

> [piv Tv mpwtn xpnon, kabapiote 6Xa 1a

2)

3)

4)

eéaptipata 6mwg meplypaderal oto Kedd-
Aaio «KaBapiopdg».

TomoBetoTe T cuokeun ot pia emimedn emda-
vela, kovtd ot pia mpoofBaoipn mpida. Mmpo-
OTA amd T CUCKEUN TIPETTEl va UTTAPXE! Emap-
kNG XWPog yia éva doxelo 1 kT Tapopoio,
wote va mépTouy ekei Ta {upapikd.

QBnore To Soxeio {upng @ amd pmpootd dwg
10 Téppa ot Péon ouokeurig @. Or mpoeoxig
oro Soyeio {upung @ mpémer va wbolvral otig
avrioToixeg uodoyxég oTo Tow Toixwpa.
Oénynote To dykiotpo {upwparog @ amd
eméavw oto Soxeio {upng @ kar Tomoberrote
0 otov &ova perdSoong kivnong O.
Q0hote 1o tdpavo @ katd tétolo TpdTIO OTO
dkpo Tou ompiypatog B, GoTe o1 Tpeig TPOE-
&oxtg oto tdpavo @ va yhiotpricouy oTig
ecoxtg oto ompiypa @ (Eix. 3).

Eik. 3

SPM 220 A1l

5)

6)

7)

8)

9)

Suvappoloyriote o ompiypa @ oro doxeio
Cipng ®. MNa Tov okomdé autd, wbAoTe To
otipiypa @ pe 1o Aertd dkpo péoa amd To
oTpoyyuhd dvoiypa Tou Soxeiou Lipng B
(Eix. 3). To ompiypa @ taipialer pdvo ot

pia Béon péoa amd 1o dvorypa, n ofpavon ®
Seiyver 161 010 GUPPBONO ‘Il oTO Soxeio Lupng
®. 2i&re To ompiypa B mepioTpidoviag
Seéidotpoda, péxpr n onpavon B oro
otipiypa v @ a Seixvel oto cupBoro

(Eik. 4):

(12] B

/\

I\

Qbnote, ot ouvéxeia, Tov koxhia {upng O pe
10 Aertd dkpo péoa amd To ompiypa B oty
urrodox Tou aykiotpou {upoparog @ (Eik. 3).
Eav xpeidleral, maote amd emdve 1o Soxeio
{bpng @ xar avakivijoTe Aiyo To dykioTpo
{upopatog @, pixpr va propéoete va mepd-
oete péoa Tov koxMa {upng @.

®

Eik. 4

TomroBerfote Ty pripooTiviy mhdka B emdve
oto Soyeio Lupng @ xar méote Ty kahd. O
aoddheieg oy prpootivi aka O mpérmel
va yNIOTPOOUV OTIG QVTIOTOIKEG ECOXEG OTO
Soxeio {opung ®.

Em\é&re v avriotoixn pAtea @ (BA. Kedd-
Aaio «MnTpeg») kar wOAoTe T kaTd TETOI0
1pdmo oto ompiypa @, wote o1 Slo aods-
\eieg ot pATpa @ va yhiotprioouy oTig
eooxtg oto omipiypa B.

QBnore To e&dpmpa oteptwong yia phitpeg O
oto otpiypa @ kar odite To mepioTpEPOVTag
8e&160Tpoda mpog T dopd Tou Pirous
SrepedioTe pe 1o ehelBepo xépr edv xpeardleral
m pATea ©.

10) TomroBereite To kamék @ pdvo addrou éxere

mpocbice o amarolpevo akelpl oto doxeio
Cupng ® (BN Kedpdhaio «Mapaokeun {upapi-

KWV»).
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11) Zuvbtore To Buopa ot pia ebkora mpooPaoipn  2) TMpoetoipdote dAa ta ulika Tou xpedleote yia

mpila. Akolyetal éva nynTik6 ofpa Kai n ™ {0pn yia {upapika. Avarpéére, yia mapd-

0B6vn a avdfe olvropa. H cuokeun Ppioke- Serypa, oTIG CUYKEKPIPEVEG YIa TN CUCKEUR

TaI TOpa ot AeIToupyia groipdmTag. ouvrayig otig mapoloeg odnyieg (BA. Kedd-
Aaio «Zuvrayég») 1} oto ecwkAeioto PifAio

H ouokeun eival Topa ouvappohoynpévn kai éroipn

yia Aerroupyia. OUVTaYWV.

3) Mem Bondeia tou Soxeiou pérpnong yia
akebpr @, perpriote TV amaitoUpevn MooodTTA
aXetpi kai piéte oto Sdoxelo {upung B.

/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX YNOAEI=H
TPAYMATIZMOY!

> 1 kod1d Soxeio pérpnong @ avrioToixei mep.
ot 250 yp. akebpr. Mepiote To Soxeio pérpnong
@ e kavoviki) moooTTa alelpl. My To
AVAKIVIOETE YIa GUPTTUKVWOT) TOu aleupiou,

Napaokeun {upapikwv

> Kard m Sidpkeia Aeroupyiag, pnv mavere
ot 1o doxeio {upng @®. Kivduvog tpaupari-
opou amo Ta mepioTpedpopeva eéapmparal

> ANaere Ta aecoudp pdvo otav 1o aloT- 8161 £101 emnpedleral n moodtnTa TAPWONG.
pa peraSoang kivong eivar akivnromoinuévo 31 ouvéxela, xpnolpomoinote m.x. 1o EéoTpo
kai 1o Blopa éxer amoouvdedei! H ouokeun Zopne @ yia va Aedvere 1o akebpr. Epoocov
ouvexidel va hemoupye yia Niyo peré v arme- amaireital, xpnoipomoiiote pia {uyapid
vepyoroinon. koulivag yia T pérpnon Tou Bapoug.

MPOXOXH! YAIKEXZ ZHMIEX! 4) Me ) BonBeia Tou Soxeiou pitpnong yia uypd

> Mn yepilere urrepBoNika T cuokeur). Mny ®, perpiiore mv GH?ITOL‘JPEYH HOO'C')TI‘]T'CI uypou
. . . : . kai evdey. auyou. Bakte mpota To auyd oto
€KTENEITE CUVTAYEG TTOU TIEPIEXOUV TTAVW ATTO

500 yp. akebpr ava diadikaaia. 6°X£,i° 'ps'Tpr]cqc; ® ka KGTém\{ yepiore He
UYPO HEXP! TN OUVOMIKF aTTAITOUEVT TTOCO-

YNOAEI=H mra.
> Kdabe matpa mifktpou emPBeBaivverar pe YMNOAEI=H

VORI > Xrumare Tavra auyo pe uypod, yia va Yivel
kaAUtepn eme€epyacia g LUpng.

> Tia kaAUtepn emeéepyacia, mpoobitere mpwTa
Ta UYPA GTNV apxn Tou Tpoypapparog {upe-
patog oto doxeio {upng ®.

> H Aemoupyia eivar Suvarr povo epdoov Ta
aecoudp txouv TomoBemOei cword. Eav
1a aéecoudp Sev ouvappohoynBoly cwotd,
nxouv kata myv évapén mpoypdapparog me-
pIoooOTEPa NYNTIKG onuarta kai n ofovn &
mpofBaMe my évéeién «OPEN». TpaPiére o 5) TomoBerote To kamaki @ wbwvrag Toug Slo

Buoua kai eéy&re T owot idpaon Tou aée meipoug Tou kamakiol @ otig SUo ecoxig TG
ogouap. Bdong ouokeung @. Karomy, miote To pripo-
oTivd Tpfpa Tou kamakiol @ 1pog Ta kaTw,
Zupwpa {Upng yia {upapika kai HEXP! VO KOUPTIWOEI HE O OTNV HITPOCTIVN
g{avwvﬁl maka O.

6) Mitote To mMiktpo On/Off (U) b, yia va evep-
YOTIOINOETE T oUoKeur. AKouyeral éva nxnTiko
ofpa kai n 0Bovn & mpofare Ty ivéealn
«ON».

1) ZuvappoloynoTe T cuokeun OTIWG TePIypade-
a1 oto Kepdhaio «ZuvappoAdynon
OUOKEUNG».
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YIMNOAEI=H

> Edv yia mep. 2 herrrdr Sev mamn Ol kavéva mAR-

7)

8)

KTPO, aKOUyovTal TTEPIoCOTEPA NXNTIKA Ofpa-
T4 KAl 1) GUOKEUT ATTEVEQYOTTOIEITAl TTANI AUTO-
para.

EmAe&re pe To mMkTpO Tpoypapparog {upo-
patog (%) C 1o mpdypappa {upopartog Tou
emBupeite yia T {bpn oag:
— O via pikpég moooTTEG LUpNG Ewg

mep. 250 yp. aletpi
— B yia peydheg moodmreg {Upng amod

mep. 250-500yp. akelpi
To oupPolo Tou emeypévou poypdauparog
{upoparog OV / ©h avape
Mitote To MARkTpo {upvparog @ d, yia va
ekkIvi|oeTe To TTpOypappa {updpatog. To
abpBoro 7 avéiPer emmpdoPera kai n 0Bévn &
mpoPaMe My umrohemdpevn Sidpkeia updparog.

O 3 \errta
©h 3 herrta

YIMNOAEI=H

> Mmopsite avd maoa omiypr va Siakoyete o

9)

npoypappa ot e€éhién mélovrag To MARKTPO
Lupdparog (Z) A 1y avoiyovrag To kamaki @.
Suveyilete To mpdypappa mélovrag TN To
mAnktpo Jupoparog (Z) A, evo Ba mpémel
va kheioete Tponyoupévwg To kamaki @.
Mitdovrag 1o Mktpo On/Off (V) b, 1o
mpoypappa ot e&ENién Siakdmreral kai n ou-
okeun peratiBeral ot Aertoupyia avapovig.

MpoaBiote To amamolpevo uypd apyd péoa
amd 1o dvorypa @ oo kaméki oto doxeio

Qlpng @.

10) Katd 1y Myén Tou mpoypdapparog {upopatog,

aKOUYOVTal TTEPICTOTEPA NXNTIKA ONPATA.
Eéy&re n oloraon g {Upng. Eav Ta uhikd
Sev Exouv avapexBei akbpa kald, méoTe To
mfktpo Qupdpatog () A yia va ekkivioete
&M pia Siadikacia {updpatog,.

SPM 220 A1l

11) MONig avaperyBei emapkog n {opn, méote To

mkrpo e€aywyng (B) €, yia va ekkivioere To
npoypappa eéaywyng. To olpPolo 5 avape
emmpdobeta kar n 0B6vn & mpofdihel v
urrohemdpevn Siapkeia eaywyng.

O 11 Nerrra
©h 14 \errra

12) Mmoptite va k6Bere ta upapika kard m Sidp-

keia e€aywyng pe ™ PonBea tou EEotpou
Gopne @.

YIMNOAEI=H

> Edv n eaywyn orapamoe kai n 08ovn &

mpofBaMe my évéeién «OUL», 161e n Lbpn
elval oAU oTeyviy kar Sev propei va yivel ow-
ot emeepyaocia mg. Exkiviore pia véa Siadr-
kaoia {upoparog kar mpoobiote Aiyo uypd
perd v évapén Tou mpoypdapparog. Ekkivi-
oTe, o ouvéxela, pia meparépw Siadikacia
eéaywyng kar eNéyEre eav n Lipn Jupapikov
Byaiver mpog ta ¢€w kalltepa Thpa

13) Zro téhog Tou mpoypdapparog eéaywyng, To

aykiorpo {upoparog @ ouveyilel va yupilel
ka1 aAaler my katelBuvon mepioTpodrg,
woTe va amopakpUvel evbexopeva umoleippara
{Upng amé Tov koxAia {upng @.

Mg ohokAnpwBsi opioTiké n Siadikacia,
akoUyovral nxnriké ofparta kai n ofoévn a
mpoBarer my évdeén «OFF».

E&v éxer amopeivel Niyn {0pn otn ouokeun,
méoTe ek viou To mMAkTpo elaywyng (&) € yia
va ekkivioere GAn pia olvropn Siadikacia
eaywyng.

14) Edv petd 1o 1ihog Tou mpoypdppatog e€ayw-

ynG Sev matnBei kavéva MARKTPO yia 2 Aerq,
aKOUYOVTal TTEPICOOTEPA NXNTIKA CHHATA KAl N
OUOKeU eMOTPEdEl TTANI 0T AeiToupyia
avapovng.

15) KaBapiote T ouokeur perd ) xpron omwg

mepiypaderar oto Kepdhaio «Kabapiopdey.
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MNa va dnpioupyrosre pafido

1) Am\oote dapdiig Awpideg amd dpioka hala-
VIa €AV O€ pIa TTAGKA KOTING 1) KATI Tapo-
poio. O1 \pideg amd Aalavia mpémel va
¢xouv Siactdozig 7,5 x 7,5 ekarootd. Eav
XPEIAOTEN, XPNOIHOTIOIAOTE évav TAAOTN yia
va Tig papdlvere.

2) Koyre pe v kdte mieupd tou eaptparog
yia pafioh @ ta orpoyyuld mouykid.

3) TomoBeriote Ta oTpoyyuld mouykid akpifog
oty emave mheupd Tou e€apthparog yia papr-
N (O kai mpooBiote ot péon ™y emBupn
yépion.

YIMOAEI=H

> Bdate v umdNoimn {Upn oTn CUCKEUR, EKKI-
viote pia Siadikacia {upopatog kar oxnuarti-
ote &N pia dapdid Awpida amd Aalavia.

4) Kkeiote mpootkTika Ta SUo picd Tou eéapthua-
10g yia paPioh B kai méote Ta kakd padi.

5) Avoiére To edptnpa yia pafioh @ kar Bydhre
Ta éroipa pafio.

Armroouvappoléynon cuokKeung

1) Arnoouvédéorte, eav xpeadleral, 1o Blopa
Siktbou.

2) Adaiptorte To kamaki @: miote v amacda-
Non @ kai adaipiote To kamakl @ mpog Ta
EMave.

3) Mepiotpéyrte o e€dptnpa otepéwong yia
pnrpeg @ apiotepbdoTpoda Tpog T kartel-
Buvon Tou oupfBoiou I kal adaipioTs To.

4) Adaiptore m pnrpa @.

5) Adaipéore mv pmpooriviy mhdka @. MNa tov
okot6 autd, TpaPnhéte ehadpd mpog Ta eumpodg
kai ¢€w amé ™ Péon cuokeung To Soxeio Lupng
®, péxpr va priopéoete va adaipéoete Ty prpo-
onvr) mhdka @ amé to Soyeio Lupng ®.
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6) Mepiotpiyre To ompiypa @ apiotepdoTpoda,
péxpr n ofpavon ® oro ompiypa @ va
Seiyvel mpog 1o apBoro ‘gl oto Soxeio Lupng
® (Eix. 5). Adpaiptore o ompiypa @ pad
pe Tov koxMia {upng @.

7)  Adaipiorte Tov koxNia {ipng O xai o tdpavo O
amd 1o otipiypa B.

8) Adaipéore To dykiorpo {upoparog @ kal To
Soyxeio Lupng @ and m Paon ouokeuig @.

H ouokeur) éxel Topa amoouvappoloynOsi.

KaO@apiopog

KaOapiopdg ouokeung

KINAYNOZX! HAEKTPOMAH=IA!

> [piv amd k&Be kabapiopd, amocuvdiere
10 Buopa amd my mpilal
. MMoré pn Bubilere T Baon cuckeurg @
oTO VEPO 1) 0 GAAa uypal

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoipomoieite AelavTikd f) emBerika
amoppumavTikd. Aladopetikd, evbixeral va
S1aPpwbolv avemavdpbura o emdaveieg!

> KaBapilere Tn ouokeun perd amd kabe xprion
mpog amoduyr Suokemoupyiwv amd umoleip-
para Tpodipwy.

1) Edv Sev éxel oupPei akdpa, amocuvappoloyr-
OTE Tr OUOKEUN OTIWG Teplypdaderal oto Kedpd-
Aaio «ArroouvappoAoynorn cuoKeunG».

2) AmopakpUvere evbexopeva umoleippara aeu-
piol amd v umodoxr Tou dykiotpou {upopa-
106 @ pe éva oteyvo mavi.
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3) KaBapiote 10 £owtepikd Mg Péiong ouokeunq @
Kal TIG emMAveIEG e éva eEANadPOG VRTTO TTavi.
E&v amarreital, mpoobiote fmo amoppura-
vTik6 oTo Tavi kai Eem\vere pe tva ehadpog
voTd mavi.

4) ZreyvooTe KOG TN GUCKEUR TIPIV T CUVAPHO-
NoynoeTe £k VEOU.

Ka@apiopoég twv alsooudp

YIMNOAEI=H

> O pirpeg @ xabapilovral kakitepa 6Tav
n {pn éxe oteyvaoel.

1) Xpnoipomoifote mpwra To epyaheio kabapr-
opou @ (yia Tig prirpeg Imayyén @ kai
Smayyerovi @)  Toug mMhaivolg meipoug
kaBapiopou Tou &totpou Lupng @ yia va
ameeuBepHoETe TIG ECOXEG TWV XPNOIHOTOINpE-
vov pnrpov @ xovdpikd amd umoleippara
{opng.

2) KabBapiote Ta amoomopeva e€aptpara kai
OAa 1a alecoudp ot Ama camouvada. Zemhl-
vere pe kaBapd vepod, woTe va amopakpuvBolv
O\a Ta uTToAEippaTa amopPUTAvTIKoU.

YIMNOAEI=H

> Ta mapakére eéaptipata eveikvu-
2 vral, emiong, yia kabapiopd oto

@5\ mAuvTpio mdtev: kamakl @, do-
xeio Lopng ®, omipiypa @, koxNiag {upng
@, aykiorpo {upwpatog @, edpmpa otept-
wong yia pitpeg @, pnrpeg O, Soxeio pérpn-
ong ®/M®, &torpo Lipng @), epyaleio ka-
Bapiopol @, e£aptnua yia pafioh @.
Edooov umdpyel Suvaromra, TomoBereite Ta
e€aptpara oto emdve kadbi Tou mhuvTnpi-
ou mMATeV Kal $povTilere GOTe va pnv umap-
XEl TTEPITTQoN va paykwoouv moubevd.

> e emipova umoleippara {Upng oTiG pATPEG
0 , Soxipdore my e€ng pebodo: Tomoberore
TG pnrpeg @ yia 1-2 wpeg oy katayuén.
>1n ouviyeia, Ba propioete va amopakplvere
pe eukoNia Ta utroheippata {upng pe T Pory
Beia Twv epyaieiov kabapiopol /.

3) Zreyvoote kald da ta eapthpara, Tpiv Ta
OUVAPHONOYNOETE €K VEOU.
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dDiladn

¢ Ourd&re Tig pATpeg @, To Etotpo Lupng @ ka
1a epyakeia kaBapiopol @ oo ouptdpl @ oTa
TAQYIQ TNG CUOKEUNG.

¢ Ourdére Ty kaBapiopévn ouokeun pe kKheloTd
To kamakl @ ot tvav xopo xwpig okdvn kai
uypaoia.

Armokaraoraon opalparwv

H ouokeur) &z Aartoupysi:

B To Buopa Sev eival ouvdedepivo omy mpila.

4 Suvbiore o Buopa ot pia mpila.

B H ouokeun frav oe Aeiroupyia yia mepiocdTepa

amd mep. 35 herrtd, evepyomoinOnke n mpooTa-
oia umepBippavong.
¢ Amoocuvédiore To Blopa amd my mpia Siktlou
Kal adroTe T CUCKEUN VA KPUWOE! TTEP. YIa
90 Nerrrd, mpotol T Bécere MM o Nemoupyia.
B H ouokeur eivar eattoparikr).

4 AmeuBuvbsite oto Tpfpa e&urmpétnong meAaToy.

H ouokeun orapara adpvika oro péco
™G AaiToupyiag:

B H ouokeun) frav oe Aemoupyia yia mepioooTepa
amd mep. 35 hemrd, evepyomoiOnke n mpooTa-
oia unepBtppavong.

4 Amoouvédiore To Blopa amd my mpila Siktlou
Kal a$roTe T CUCKEUN VA KPUWOE! TTEP. YIa
90 \errrd,, mpotoU T Bécete mAAI o¢ Aerroupyia.

Kwdikodg opalparog «OPEN»:

B To kamaki @ Sev éxel kheioel owoTd 1) TO
aeooudp Sev £xel TomobernBel cwotd. Akolyo-
vTal MepIoodTEPa NYNTIKG onuata kai n 08ovn
a npofae my ivéaén «OPENS.

¢ Kheiore To kamaki @.

¢ MO kheioel cwoTd To kamtakl @), amoouvdi-
ote 10 Plopa kar ehéy&re dv Ta aecoudp e5pd-
{ovral owotd.
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Kwdiké¢ opalparog «OUL»:

B H {0pn Jupapikov eivar moAU oteyvh kar Sev
prropsi va Byer mpog Ta é€w, n 0Bo6vn a
mpoPdaNer v évaén «OUL».

4 Exxiviote pia véa Siadikacia {upoparog kai
mpoobiote Niyo uypd perd v évapén Tou
mpoypapparog. Ekkiviiote, otn cuvéxeia, pia
mepamtpw Siadikacia eaywyng kar eéyére edv
n {0pn Jupapikov PByaiver mpog ta é€w kal-
TEPA TOPA.

Asv yiveral owotn e€aywyn Tng {Upng

{upapikwv:

B H Z0pn Jupapikov éxer mBavag Mol uypaoia.

4 TMpoobiore Niyo akelipl kal ekkivAoTe pia via
Siabikacia Jupdparog. Ekkiviote, ot ouviyeia,
pia mepatipw Siadikacia e€aywyng kar entyére
£av n {opn Lupapikov Pyaiver mpog Ta tw
kaAUTepa Twpa.

Zuvrayig

YNOAEI=H

> ‘O\a Ta oToIyEia TOGOTATWY €ival TPOCAPHO-
Opéva yia XPraon He Kavoviko alelpl Gitou
(Turog 405). ANa ¢idn aleupiol omwg
akelpr OAUPAG ) oNiKNAG GAeong amaitoly,
KaTd Kavova, Aiyo TeEpICTOTERO UYPO.

> O1 avadepopeveg TOOOTNTEG gival TIPEG ava-
¢$opag. Kara kavova, mpémer va mpeite Tig
avadepopeveg avaloyieg yia To alelpl Kal 1o
uypo. QoTdo0, Aoy TTOIKIAWY TTAPAYOVTWY,
propei va Siadipel ehadpd n amairolpevn
TOCOTNTA UYPOU. 2TNV TEPITITWON TTOU 1) ETTe-
&epyaoia tng Lupng pe Tig avadepdpeveg To-
oo TEG Sev yiveral pe IkavoToInTIKG TPOTO,
mpocbiote Ty emopevn popd ehadpwg auén-
pévn 1 peiwpévn moooTnTa uypou. Mpooidte
oxeTika kai Tig umodeiéeig oto Kepdaio
«Arrokardoraon oparudrwys.
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YIMNOAEI=H

> 1 kod16 Soxeio pérpnong @ avrioToiyei
mep. oe 250 yp. akelpl. Mepiore To Soxeio
HETPNONG HE KAVOVIKF TTOCOTNTA AAeUpIoU.
Mnv to avakivijoete yia cupukvwon Tou
akeupiol, S16Ti Erol emnpealetal n ToooTNTA
TANPWONG. 2T CUVEXEIQ, XPNOIHOTIOINOTE
m.x. 0 &Eotpo {upng @ yia va Aeidvere To
aketpl. Epooov amaireital, xpnoiporoirfote
pia Luyapid koulivag yia Tn pérpnon Tou
Bapoug.

> Ano 1 Soxeio pétpnong aleupiot @ mpoki-
mmouv mep. 325 yp. Lupapikd.

> Mrmopeite va avrikataotioere 1 auyo pe mep.
50 ml uypou.

Na Bérniom emelepyaoia g {0png, Tpeite v
e€fg avaloyia akeupiol kai uypov:

3¢ 1 Soyelo pérpnong yia akevpr @ Parte mep. 80
ml uypd. Mmoptite va avarpééere oxerikd otig
onpavoeg «1 T kai «2 T oto Soxeio pitpn-
ong yia vypa .

Karé m xprion 1 Soxeiou pérpnong yia arevpr @,
mpocbiote uypd twg T ofuavon «1 TW kai katd
™ xpfon 2 doxelwv pérpnong yia arelpl @,
mpoabiote avrioToiya uypd pixpl T ofjpavon

«2 Oy

()] mep. 80 ml (=100
D mep. 160 ml (=2 O

Edv ota ulikd mepihapPaveral kai auyd, mpoobi-
Tete ava auyo (Méy. M) mep. 10 ml mepioootepo
uypo B. Mpoobirere oto Soyxeio pérpnong uypol
amd 1 auyd kai oupmAnpovete twg kar 90 ml
uypou.

O Suvol. mep. 90 ml
©n Juvol. mep. 180 ml
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Baoikr) ouvrayn yia {upapika amé
oipiydal okAnpou oitapiol Xwpig
auyo

YAika yia 2 aropa

® 200 yp. oipiySahi okAnpou cirapiol

® 50 yp. akelpi oitou (tUmou 405)

® [ep. 80 ml vepd

Mapaokeun

4 Mpoacbiote 200 yp. oipiydaA okAnpol oita-
piou kai 50 yp. akelpi oitou oto Soxeio Lipng
® (Sivouv ouvolikd pali 1 kodtd Soyeio
pérpnong @).

4 Exkiviiote To mpoypappa {upopartog yia
250 yp. aketpr O

4 TMpoobiote apyd mep. 80 ml vepd péoa amd To
avorypa @ oto kamaki Tou doxeiou {upng ®.

¢ Merd m Mén Tou poypappatog Jupopatog,

adnote m Lopn va Bye é&w. Mrmopeite va xpnoi-

potroinoere 1o EEotpo Lipng @ yia va koyete

oto emBupnTd prikog Ta {upapikd kata m Siap-

kela e€aywyng.

¢ TMpoacBiote Ta troipa {upapikd os alaTiopévo
vepo Tou Ppdlel kar avakateleTe TEPICTACIAKA.
Merd amd mep. 3-4 Aerrd, éxouv payeipeutei
al vrévTe (ehadpug okAnpd kal &xi mapafpa-
opéva).

Baoikr cuvrayn yia {upapika
oIrapiol Xwpig auyo

YAikd yia 2 aropa

® 250 yp. akelpi aitou (tumou 405)

® [ep. 80 ml vepd

Mapaokeun

4 TMpoobiore 250 yp. akelpi aitou (= 1 koptd
Soxeio perpnong @) oto Soxeio Lipng B.

¢ ExxivAore To mpdypappa {upwpatog yia
250 yp. aretpr O,

4 NMpoaobiote apyd mep. 80 ml vepd pioa amd 1o
avorypa @ oto kamdaki Tou doxeiou {upng ®.

SPM 220 A1l

¢ Merd m M&n Tou mpoypapparog {upoparog,
adnote T {0pn va Pye ¢€w. Mmopeite va xpnor-
potroifoere To &¢otpo Lipng @ yia va koyere
oto emBupntd prkog Ta {upapikd katd  Sidp-
kela e€aywyng.

4 TMpoobiore Ta troipa {upapikd ot akatiopévo
vepo Tou Ppadel kar avakateleTe TEPICTACIAKA.
Merd amé mep. 3-4 herrtd, éxouv payeipeutei al
vrévTe (ehadpg okAnpd kai Ox1 mapafpa-
opéva).

Baoikr) ocuvrayn yia {upapika amod
oipydahi okAnpou oitapiou pe
auyo

YAikd yia 2 aropa

® 200 yp. oipiydaNi okAnpou citapiol

® 50 yp. akelpi aitou (timou 405)

® [ep. 40 ml vepd

® 1 auyd (Méy. M)

Mapaokeun)

4 NMpooBiote 200 yp. oipiydaN okAnpol amapiol
ka1 50 yp. alelpi oitou oto Soyeio Lupng ®
(Sivouv cuvolika pali 1 kodtd Soxeio pétpn-
ong @).

4 NMpoacbiote 1 auyd oto Soxeio pérpnong yia
uypd @ kai pidre emmiéov mep. 40 ml vepo.
‘OXa pali divouv mep. 90 ml uypol. Avakaréyre
TO QUYO e TO VEPO.

4 Exxiviiote To mpoypappa {upopartog yia
250 yp. axetpr O

4 Pi&re apya To piypa vepoU-auyou pioa amd To
avorypa @ oto kamaki oto Soxeio {upng ®.

4 Merd m Mén Tou mpoypdapparog {upduatog,
adnote m Lopn va Bye é&w. Mrmopeite va xpnoi-
potroinoere To Etotpo Lipng @ yia va koyete
oto emBupnTd prikog Ta {upapikd katd m Sidp-
keia e€aywyng.

4 Mpoacbiore Ta troipa {upapika oe alamiopévo
vepo Tou Ppdlel kar avakareleTe TEpIoTACIAKA.
Merd amd mep. 3-4 Nerrrd, éxouv payeipeutei aX
vTévTe (ehadpg okhnpd kar Ox1 mapafpa-
opéva).
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Baoikr) ouvrayn yia {upapika oira-
pIOU pg auyo

Y\ika yia 2 aropa

® 250 yp. akelpi oitou (tumrou 405)

® Tlep. 40 ml vepo

® 1 auyd (Méy. M)

Mapaokeun

4 Mpoobiore 250 yp. akelpi aitou (1 koprd
Soxeio perpnong @) oto Soxeio Lipng B.

¢ TMpoacBiote 1 auyd oo Soxeio pérpnong yia
uypd O kai pire emméov mep. 40 ml vepo.
‘O\a pali divouv mep. 90 ml uypol. Avakaréyre
TO AUYO e TO VEPO.

¢ ExxivAore To mpdypappa {upwpatog yia
250 yp. aketpr TN

4 Pi&re apya 1o piypa vepou-auyou pica amd To
avorypa @ oo kamdki oto Soxelo Lupng @®.

¢ Merd m Mén Tou mpoypapparog {upoparog,

adnote m {upn va Bye é&w. Mrmopeite va xpno-

potroifoere To &totpo Lipng @ yia va kdyere
oto emBupntd prkog ta {upapikd katd mn Sidp-
kela e€ayoyng.

4 TMpoobiore Ta troipa {upapikd ot akatiopévo
vepd Tou Ppddel kal avakaTeUeTe TIEPIOTACIAKA.
Merd amd mep. 3-4 Aerrtd, exouv payeipeutei al
vTive (eEAadphg okAnpd kai dxi mapafpa-
opéva).
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Amoppipn

¢ Kapia TIEPiNTWON PNV armop-
PITITETE T CUOKEUN) OTA OIKIAKA
arroppippara. Auté To Tpoiov
umnrékerrar otnv Eupwrmraikn
Odnyia 2012/19/EU.
ArmoppirTere T CUOKeUN pECL piag
EYKEKPIPEVNG ETTIKEIONONG ATTOPPIYPNG
N HEOW TNG KOIVOTIKNG ETTIKEIPNONG
anodppiyng. Tnpeire Tig 10xUoucEg
npodiaypadis. e mepimmwon apdiPfo-
NV, emiKoIVQVEITE e TNV appddia
EMIXEipPNON AMOPPIYPNG.

MNa mig SuvaréTnreg amdppIyng Tou
TTPOIOVTOG HETA TO TENOG TOU KUKAOU
{wng Tou, ameubuvBeite oty appddia
uUTINPESIa TNG KOIVOTNTAG 1) TNG TTOANG
oag,.

H ouokeuaaia amotekeital amd ¢piika
Tpog 1o mepIPaANov uNikd, Ta omoia
HTTOPEITE VO ATTOPPIETE PECW TWV
TOTTIKWV ONPEIWY avaKUKAWONG.

AToppirTeTe TN CUCKEUQGTIa PE TPOTTO
PNk TTpog To mepIfdiov. Aapfe-

vere utdyn T ofjpavon ota diddopa
UANIkG ouokeuaaiag kal, epooov amar-

£ 0y =,

reital, exwpileté Ta. Ta uNika ouokeu-
aociag ¢pépouv onpavorn e CUVTOpo-
Ypasic (] kan yndia [b) pe my e
onpacia: 1-7: Mkaorika, 20-22:
Xapri kai xaptovi, 80-98: TuvOerika
UNIKQ.
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Texvika XapakTnpIioTiKa

Ovopaorikn tdon

Ovopaoriki 10xUg
XwpnrikdmTTa
Soyxeiou Lipng ®
Méy. mooomra
mAfpwong
Soxeiou Zipng B
XwpnTikomTTa
Soxeiou pétpnong
yia axetpr @
XwpnrikdmTa
Soxelou pétpnong
yia uypd ®

Méy. mooomra
mAfpwong
Soxelou pétpnong
yia uypa ®
Kamnyopia
TpooTaciag

Sl

220-240V ~ (evalacoco-
pevo pelpa), 50/60 Hz

220 W
mep. 2\

500 yp. akevpr +
amairoUpevo uypo ava
Siadikacia

mep. 250 yp.

mep. 180 ml

mep. 160 ml

I1/[8] (&1mhf povwon)

‘O\a 1a eéaptipara authg
NG OUOKEUNG TTou £pyovral
ot emadn pe TpoOdIpa
pTTOPOUY VA XPNOIHOTTOI-
oulvral pe acpdleia ota
TPOdIpa.

2UGCTIVOUHE VO AN VETE Tr) CUCKEUN) VA KPUWVEI

mep. yia 90 Aerrd perd amd Aerroupyia 35 Aerrav.
Z¢ avtiBern mepinToon, n cuokeun pmopei va umep-

Beppavbei kai va evepyomoindei n mpootacia umep-

O¢ppavong.

Eyyonon g

Kompernass Handels GmbH
Aéibmipn mehdmooa, aéidtipe meham,

H mapoloa cuokeun Siabérel 3 xpdvia eyylnon
amod v nuepopnvia ayopdq. 2y mepinTwon
eNelyewv oTo TTPoidy Exete vopikd Sikaibpara
EVAVTI TOU TIWANTF TOU TTPOioVTOG. AUTd Ta VOHIKG
Sikaiopara Sev mepiopilovral picw TG KaTWTEPW
avadepopevng eyyunong.

MpoimoBiosig eyylnong

H mepiodog eyyunong Eexivd Ty nuepopnvia
ayopag. Guldooere v amddeén ayopdg. Amar-
Teital wg amodeikTikd ayopdg.

Edv, eviog tpiwv eTwv amo Ty nuepopnvia ayopdg,
mapampenOei kamoio opdApa ulikol A kaTaokeung
oto mpoidy, Ba emokeudooupe A Ba avrikaraoTh-
ooupe (katdmv kpiong pag) To mpoidy dwpedv i
Oa cag emotpadsi To Mocd ayopdg. H mapolca
gyyunon mpoimobérer 6T N eAaTTLpATIKA CUOKEUN
kai n an6deaén ayopag Oa urofAnBolv pali pe
pia oUvTopn meprypadr avadopikd pe To Tou
Bpiokerar n éENeiyn kai moTe mapatmphOnke, eviog
NG TEPIGOOU TWV TPIWY ETOV.

Edv 1o ehamtwpa kaAumrerar amod v eyyunon pag,
Ba Aaere 1o emokeuacpévo 1y éva véo TTPoidy.

Mepiodog syyunong kai vopikég amai-
™Hoeg AOyw eAAsigswv

O xpdvog eyyunong Sev mapareiverar péow G
mapoxng eyyunong. Autd ioxUe kai yia e€apti-
para, Ta otoia éxouv avrikaractabei kar emokeua-
otel. EvOexopeveg Ndn umdpyouoeg {npitg kai
eMeipelg kard TNV ayopd TTPETTEN VA YVWOTOTTOIOU-
VTal apéowg perd Ty amoouokeuacia. Merd
Mén Tou xpdvou eyyunong, Tuxdv epdavi{opeveg
EMIOKEUEG XPEWVOVTAL.
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Ebpog eyyunong

H ouokeun katackeudoTnke cuppwva pe auotnpeg
obnyieg moidTag Kar ehéyxOnke TpooekTikd TTPIV
amo TNV amooToM).

H eyyunon 1oxbel yia opaipara ulikou 1y kara-
okeung. H mapoloa eyyinon Sev kahme eaprry-
HaTa TOU TTPOIOVTOG TTOU UTTOKEIVTAl Ot GUTIONO-
yiki} $Bopd kai, wg ek TouTou, Bewpolvral
avahwoipa eéapmpara 1 {npitg ot elOpauota
e€apthpara, m.x. S1akOTTEG, CUCOWPEUTEG 1)
yuahiva e€aptipara.

H mapouca eyylnon akupdverar edv mpokAnOei
{npd oto Tpoidy, edv Sev yiveral cwot xpron N
ouvtipnon. MNa pia cwotr xpRon Tou mpoidvrog
Tipémel va Tnpolvrar emakpiBog of avadepdpeveg
urrodeieig omig 0bnyieg xeipiopol. Zkomoi xpAong
kai xeipiopoi Tou Sev cuviaTwvTal fj yia Toug otoi-
oug umdpyel mpoeidomoinon Tpémel amapaitnra va
amogelyovrat.

To mpoidv mpoopilerar pdvo yia 181wtk kai o
YIQ ETAYYENHATIKY XPMON. 2€ TEPITITWON KAKNG
peTayeipiong kar akatdMnAng xpnong, xpnong
Biag kar mapepPdotwy, o omoieg Sev Sie€ixOnoav
amd 1o eouciodotnpivo pag TpRpa otpPig, n
eyyunon maver va 1o Uel.

Awadikaoia ot mepinTwon syyunong

Na mv e€acdpdhion yphyopng emeéepyaaciag Tou
{nmpatdg oag, Tpeite Tig akdloubeg umrodeiéeig:

H Na 6\eg Tig epwThoEIG Exete EToipn v amddeén
ayopdg kai Tov Kwdikd TpoidvTog
(m.x. IAN 123456_7890) wg an6deién yia v
ayopa.

H TNa tov kwdikd Tpoidvrog, avarpiére oty miva-
kida TUTou oTo TTPOIbY, O pIa ETIKETA OTO
mpoiody, oto e£ddulo Twv 0dnyIby XpRong
(k&Tw apioTepd) f ot tva autokdANnTO otV
oW 1} KATW TIAEUPA TOU TIPOIOVTOG,

B Edv mpokUyouy odpalpara Aerroupyiag f alkeg
EMNEIYEIG, ETTIKOIVQVIAOTE KAT ApXNV HE TO
akbéloubo avadepdpevo Tpnpa otpPig TnAE-
$wvika 1y pe E-Mail.
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B Eva mpoidy mou Bewptital ehattopaTikd
HTTOPEITE VO TO ATTOCTEIAETE ATEAWG OTNV avade-
popevn SielBuvon Tou otpPig emouvanToviag
v amddeién ayopdg (amddeaén Tapeiou) ka
avadépovrag mou Ppioketar n ENNeyn kar moTe
epdaviornke.

E&A!E | 2™V otooekida

# | www.lidlservice.com pmopeire va
TIPayHaToToINoETE Ay TRV Tapd-
viwv f v odnyiov xprong,
Bivreo mpoidvTLv kal Aoyiopikou.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Me autdv Tov kwdikd QR perafBaivers ameuBeiag
otn oeida e&utmpétong Lidl
(www_lidl-service.com) kai eicaydyovrag Tov
kwdik6 mpoidvtog (IAN) 351925_2007 pmopsire
va avoiéete TIg avrioToixeg odnyieg xpHong.

ZipPig
2¢pPig ENAGSa

Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

D ZépPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 351925_2007 |

Eicaywyiag

H akoXoubn SielBuvon Sev eivar SiebBuvon
otpPig. Emkoivwviote, kat’ apxny, pe v avade-
popevn utnpeoia otpPig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMANIA

www.kompernoss.com
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Einleitung

Informationen zu dieser
Bedienungsanleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthalt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgeméBer Gebrauch

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Verarbeitung
von Nudelteig bestimmt.

Das Geréit ist fir die Verwendung in regengeschiitz-

ten RGumen in privaten Haushalten vorgesehen.

Verwenden Sie es nicht im Freien und nicht in
gewerblichen oder industriellen Bereichen.

Auspacken

/\ WARNUNG!

Erstickungsgefahr!

> Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum
Spielen verwendet werden. Es besteht Ersti-
ckungsgefahr.

4 Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die
Bedienungsanleitung aus dem Karton.

¢ Entfernen Sie den Deckel @ und entnehmen Sie

alle losen Teile aus dem Innenraum des Gerdtes.

4 Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial
und eventuelle Schutzfolien vom Gerdt.

4 Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und
sichtbare Schéden. Bei einer unvollstéindigen
Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie
sich an die Service-Hotline (siehe Kapitel
.Service").

34 DE | AT | CH

Lieferumfang

Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden
Komponenten geliefert:

® Hauptgerdt

® 8 Formscheiben

® Ravioliformer

Teigschaber mit Reinigungswerkzeug
Reinigungswerkzeug mit Schutzkappe
Messbecher fir Flissigkeiten
Messbecher fir Mehl

Bedienungsanleitung

Rezeptheft

> Die Messbecher @/{ und der Ravioliformer @
befinden sich bei Auslieferungszustand im
Innenraum des Gerdts.

> Die Formscheiben @, den Teigschaber @)
und das Reinigungswerkzeug @ finden Sie in
der Schublade seitlich am Gerdt.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» SchliefBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig installierte
Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den Angaben auf
dem Typenschild des Geréates Gbereinstimmen.

» Kontrollieren Sie das Gerdét vor der Verwendung auf duf3ere, sichtba-
re Schaden. Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb, wenn das Gerat
oder das Netzkabel sichtbare Schéden aufweisen oder wenn das
Gerdt zuvor heruntergefallen ist.

> Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbetrie-
ben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachgeméfe
Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen. Zudem
erlischt der Garantieanspruch.

- Tauchen Sie die Gerdtebasis niemals in Wasser oder andere

Flussigkeiten!
» Das Gerdt darf nur in trockenen Innenréumen benutzt werden.

> Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals nass oder
feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder ander-
weitig beschadigt werden kann.

» Fassen Sie das Netzteil oder die Gerdatebasis niemals mit nassen
Handen an.

» Halten Sie das Netzkabel von hei3en Oberfléchen fern.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
&hnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammen-
bau, dem Auseinandernehmen, dem Auswechseln von Zubehér oder
Reinigen sowie bei Stérungen stets vom Netz zu trennen.

» Um das Gerdt vollsténdig vom Netz zu trennen, muss der Netzstecker
aus der Netzsteckdose gezogen werden. Daher muss das Gerét so
aufgestellt werden, dass stets ein unbehinderter Zugang zur Netz
steckdose gewdhrleistet ist, damit in Notsituationen der Netzstecker
sofort abgezogen werden kann.
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GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Ziehen Sie das Netzteil immer am Netzstecker aus der Steckdose,
niemals am Kabel.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.
» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.
» Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Verwenden Sie nur die im Lieferumfang enthaltenen Zubehérteile.
Zubehbrteile anderer Hersteller sind dafir méglicherweise nicht
geeignet und kénnen zu Geféhrdungen oder Sachschaden fihren!

~ Offnen Sie niemals das Gehduse. In diesem Fall ist die Sicherheit
nicht gegeben und die Gewdhrleistung erlischt.

» Wechseln Sie das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und bei
gezogenem Netzstecker! Das Gerdt |auft nach dem Ausschalten
noch kurze Zeit nach.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerdates be-
steht Verletzungsgefahr!

» Vermeiden Sie das Berihren beweglicher Teile. Halten Sie Hénde,
Haare, Kleidung, Teigschaber und andere Gegenstande wéhrend
des Betriebs von beweglichen Teilen fern.

» Halten Sie den Deckel wéhrend des Betriebs geschlossen.
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdit, das Netzkabel oder der Netz-
stecker nicht mit heilen Quellen wie Kochplatten oder offenen
Flammen in Berihrung kommen.

» Stellen Sie das Gerdt niemals in der Néhe von Wéarmequellen auf.

» Decken Sie das Gerdt wahrend des Betriebs nicht ab, um einen
Hitzestau zu vermeiden.

~ Uberfillen Sie das Gerdt nicht. Verarbeiten Sie keine Rezepte mit
mehr als 500 g Mehl pro Durchgang.

» Geben Sie wahrend des Betriebs ausschlieBlich die zu verarbeitenden
Zutaten in den Teigbehdlter.

~ Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne Zutaten! Uberhitzungsgefahr!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Wir empfehlen das Gerét nach ca. 35 Minuten Betrieb fir ca. 90
Minuten abkihlen zu lassen.

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Produkt
zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich sowohl
fir 50 als auch fir 60 Hz an.

SPM 220 A1 DE | AT | CH 37



SILVERCREST

Gerdétebeschreibung
(Abbildungen siehe Ausklappseite)
Offnung fir Flissigkeiten
Deckel

Entriegelung Deckel
Bedienfeld

Gerdtebasis

Antriebswelle

Schublade

Formscheiben

Knethaken

Teigwelle

Lager der Teigwelle
Halterung fiir die Teigwelle
Markierung
Formscheibenfixierung
Teigbehdlter

Frontplatte

Messbecher fir Mehl
Messbecher fir Flissigkeiten
Ravioliformer

Teigschaber mit Reinigungswerkzeug

OO0 HBO0O00Q0O0000C

Reinigungswerkzeug mit Schutzkappe
(fir die Formscheiben Spaghetti @ und
Spaghettoni G)

Bedienfeld

©
&

o——
0 —~—

Abb. 1
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a Display

b @ Ein-/Aus-Taste

c Knetprogramm-Taste, zur Auswahl des
2/ Knetprogramms

d Knet-Taste zum Starten des ausgewdhl-
ten Knetprogramms
e Ausgabe-Taste zum Starten des Ausga-
¥ beprogramms

Formscheiben

Im Lieferumfang sind 8 verschiedene Formscheiben @
enthalten (Abb. 2):

Abb. 2

0 Spaghetti

® Spaghettoni

® Tagliatelle/Fettuccine
® Pappardelle

@ Llinguine

@ Llasagne

©® Makkaroni

@ Penne
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Gerdat montieren

> Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle

1)

2)

3)

4)

Teile wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

Stellen Sie das Gerdt auf einen ebenen Unter-
grund in der Ndhe einer gut erreichbaren

Steckdose auf. Vor dem Gerét sollte sich noch
ausreichend Platz fir eine Schiissel 0. A. zum

Auffangen der Nudeln befinden.

Schieben Sie den Teigbehélter @ von vorne
bis zum Anschlag in die Gerdtebasis @. Die
Nasen am Teigbehélter ® missen dabei in

die entsprechenden Aufnahmen in der Riick-
wand geschoben werden.

Fihren Sie den Knethaken @ von oben in den
Teigbehdlter @ und stecken Sie ihn in die
Antriebswelle @.

Schieben Sie das Lager (D so in das Ende der
Halterung @, dass die drei Nasen am Lager (®

in die Aussparungen in der Halterung ®
rutschen (Abb. 3).

Abb. 3
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5)

6)

7)

8)

9)

Montieren Sie die Halterung (B an den Teigbe-
halter @. Schieben Sie die Halterung @ dazu
mit dem schmalen Ende durch die runde
Offnung des Teigbehdlters @ (Abb. 3). Die
Halterung @ passt nur in einer Position durch
die Offnung, die Markierung @® zeigt dabei
auf das ‘gg-Symbol am Teigbehlter @.
Drehen Sie die Halterung @ im Uhrzeigersinn
fest, bis die Markierung ® an der Halterung @®
auf das f@-Symbol zeigt (Abb. 4):

(12) te—p

/\

—a\

Schieben Sie dann die Teigwelle ® mit dem
schmalen Ende durch die Halterung @ in die
Aufnahme des Knethakens @ (Abb. 3).
Greifen Sie bei Bedarf von oben in den Teigbe-
halter @ und wackeln Sie ein wenig am Knet-
haken @, bis Sie die Teigwelle () reinschieben

kdnnen.

Stecken Sie die Frontplatte @ auf den Teigbe-
hélter ® und driicken Sie sie fest. Die Arretie-
rungen an der Frontplatte  miissen dabei in
die entsprechenden Aussparungen am Teigbe-
halter @ rutschen.

Wahlen Sie die passende Formscheibe @
(siehe Kapitel ,Formscheiben”) und schieben
Sie diese so auf die Halterung @, dass die
beiden Arretierungen an der Formscheibe @
in die Aussparungen an der Halterung ®
rutschen.

®

Abb. 4

Schieben Sie die Formscheibenfixierung @ auf
die Halterung @ und drehen Sie sie im
Uhrzeitsinn Richtung fll-Symbol fest. Fixieren
Sie mit der freien Hand ggf. die Formscheibe @.

10) Den Deckel @ montieren Sie erst, nachdem

Sie das bendtigte Mehl in den Teigbehdlter (®
gegeben haben (siehe Kapitel ,Nudeln
herstellen”).

DE | AT | CH 39



SILVERCREST

11) Stecken Sie den Netzstecker in eine gut
erreichbare Steckdose. Es ertént ein Signalton
und das Display & leuchtet kurz auf. Das
Gerdit befindet sich jetzt im Standby-Modus.

Das Gerdt ist jetzt montiert und betriebsbereit.

Nudeln herstellen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Greifen Sie wahrend des Betriebes niemals in
den Teigbehélter @. Verletzungsgefahr durch
rotierende Teile!

> Wechseln Sie das Zubehér nur bei Stillstand
des Antriebs und bei gezogenem Netzste-
cker! Das Gerdat lauft nach dem Ausschalten
noch kurze Zeit nach.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Uberfillen Sie das Gerdt nicht. Verarbeiten
Sie keine Rezepte mit mehr als 500 g Mehl
pro Durchgang.

> Jeder Tastendruck wird mit einem Signalton
bestatigt.

> Der Betrieb ist nur mit korrekt eingesetztem
Zubehor méglich. Ist das Zubehdr nicht kor-
rekt montiert, erténen bei Programmstart meh-
rere Signaltdne und das Display & zeigt
,OPEN". Ziehen Sie den Netzstecker und
berprifen Sie den korrekten Sitz des Zubehérs.

Nudelteig kneten und ausgeben
lassen

1) Bauen Sie das Gerét zusammen wie im Kapitel
,Gerét montieren” beschrieben.

2) Bereiten Sie alle Zutaten vor, die Sie fir lhren
Nudelteig benstigen. Orientieren Sie sich
dabei z. B. an den auf das Gerét abgestimmten
Rezepten in dieser Anleitung (siehe Kapitel
.Rezepte”) oder im beiliegenden Rezeptheft.

3) Messen Sie mit Hilfe des Messbechers fir
Mehl @ die erforderliche Menge Mehl ab und
fillen Sie dieses in den Teigbehélter @®.
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> 1 gestrichener Messbecher @ ergibt ca.
2509 Mehl. Befiillen Sie den Messbecher @
dazu locker mit Mehl - schiitteln Sie ihn
nicht, um das Mehl zu verdichten, denn dies
hat Einfluss auf die eingefiillle Menge. Nut-
zen Sie dann z. B. den Teigschaber @), um
das Mehl glatt zu streichen. Verwenden Sie
ggf. eine Kiichenwaage, um das Gewicht zu
messen.

4) Messen Sie mit Hilfe des Messbechers fir
Flissigkeiten @ die bendtigte Menge Flissigkeit
und z. B. Ei ab. Geben Sie dazu zuerst das Ei
in den Messbecher @ und fillen Sie dann Flis-

sigkeit bis zur erforderlichen Gesamtmenge auf.

> Verquirlen Sie Ei immer mit Flissigkeit, um
eine bessere Verarbeitung des Teiges zu er-
zielen.

> Geben Sie Flissigkeiten zur besseren Verar-
beitung erst zu Beginn des Knetprogramms in

den Teigbehdlter (®.

5) Montieren Sie den Deckel @, indem Sie die
beiden Zapfen des Deckels @ in die beiden
Aufnahmen in der Gerdtebasis @ schieben.
Driicken Sie dann den vorderen Teil des
Deckels @ herunter, bis er hérbar in der Front-
platte @ einrastet.

6) Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste @ b, um das
Gerit einzuschalten. Ein Signalton ertént und
das Display & zeigt ,ON".

> Werden ca. 2 Minuten keine Tasten betdtigt,
ertdnen mehrere Signalténe und das Gerdt
schaltet sich automatisch wieder ab.

7) Wakhlen Sie mit der Knetprogramm-Taste (%)
das fir Ihren Teig passende Knetprogramm:

— O fir kleine Teigmengen bis ca. 2509
Mehl

— O fisr grof3e Teigmengen ab ca.
250-500g Mehl

Das Symbol des gewdhlten Knetprogramms

O/ leuchtet auf.
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8) Driicken Sie die KnetTaste () d, um das
Knetprogramm zu starten. Das Symbol /
leuchtet zusétzlich auf und das Display &
zeigt die verbleidende Knetdauer an.

(m)) 3 Min.
[ | 3 Min.

> Sie kénnen das laufende Programm jederzeit
durch Drijcken der Knet-Taste () d oder
Offnen des Deckels @ pausieren. Fishren Sie
das Programm durch erneutes Drijcken der
Knet-Taste () d fort, schlieBen Sie zuvor
ggf. den Deckel @.

> Durch Drijcken der Ein-/Aus-Taste @ b wird
das laufende Programm abgebrochen und
das Gerét in den Standby-Modus versetzt.

9) Geben Sie die benétigte Flissigkeit langsam
durch die Offnung @ im Deckel @ in den
Teigbehdlter @®.

10) Bei Ende des Knetprogramms erténen mehrere
Signalténe. Kontrollieren Sie die Konsistenz
des Teiges. Sollten die Zutaten noch nicht opti-
mal vermischt sein, starten Sie durch Driicken
der Knet-Taste (7) d einen weiteren Knetvor-
gang.

11) Wurde der Teig ausreichend gemischt, driicken

Sie die Ausgabe-Taste (§) €, um das Ausgabe-

programm zu starten. Das Symbol 5 leuchtet
zusétzlich auf und das Display & zeigt die
verbleidende Ausgabedauer an.

n 11 Min.
©h 14 Min.

12) Sie kénnen die Nudeln wéhrend der Ausgabe
mit Hilfe des Teigschabers @ abschneiden.
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> Stoppt die Ausgabe und das Display & zeigt
,OUL", dann ist der Teig zu trocken und kann
nicht richtig verarbeitet werden. Starten Sie
einen neuen Knetvorgang und geben Sie
nach Programmstart ein wenig Flissigkeit hin-
zu. Starten Sie im Anschluss einen weiteren
Ausgabevorgang und priifen Sie, ob der Nu-
delteig nun besser ausgegeben wird

13) Am Ende Ausgabeprogramms dreht sich der
Knethaken @ weiter und wechselt dabei die
Richtung, um eventuelle Teigreste aus der Teig-
welle @ zu beférdern.

Sobald der Vorgang komplett beendet ist,
erténen Signalténe und das Display & zeigt
OFF”.

Sollte sich noch Restteig im Gerdt befinden,
driicken Sie erneut die Ausgabe-Taste () €,
um einen weiteren, verkiirzten Ausgabevor-
gang zu starten.

14) Werden ca. 2 Minuten nach Ende des Ausga-
beprogramms keine Tasten betdtigt, erténen
mehrere Signalténe und das Gerét schaltet

wieder in den Standby-Modus.

15) Reinigen Sie das Gerét nach der Verwendung
wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

Ravioli formen

1) Legen Sie frische Lasagneplatten glatt auf
einem Schneidbrett o. A. aus. Die Lasagneplat-
ten sollten mindestens 7,5 x 7,5 cm grof} sein,
rollen Sie sie ggf. mit einem Nudelholz etwas
aus.

2) Stechen Sie mit der Unterseite des Raviolifor-
mers (D die Teigtaschenplatten aus.

3) Legen Sie die Teigtaschenplatten biindig auf
die Oberseite des Ravioliformers (® und geben
Sie mittig die gewiinschte Fillung hinein.

> Geben Sie den vom Ausstechen iibrig geblie-
benen Teig zuriick in das Gerdt, starfen Sie
einen Knetvorgang und formen Sie eine wei-
tere Lasagneplatte.
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4)

5)

SchlieBen Sie vorsichtig die beiden Hélften des
Ravioliformers (® und driicken Sie sie fest
zusammen.

Offnen Sie den Ravioliformer @ und entnehmen
Sie die fertige Ravioli.

Geréat demontieren

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

Ziehen Sie ggf. den Netzstecker aus der Steck-
dose.

Reinigen

Gerdit reinigen

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-

cker aus der Netzsteckdose!

Tauchen Sie die Gerdtebasis @ niemals
in Wasser oder andere Flissigkeiten!

Entfernen Sie den Deckel @: Driicken Sie dazu ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder ag-

die Entriegelung @ und nehmen Sie den
Deckel @ nach oben hin ab.

Drehen Sie die Formscheibenfixierung @ gegen
den Uhrzeigersinn in Richtung ‘@li-Symbol und

nehmen Sie sie ab.
Entnehmen Sie die Formscheibe @.

Nehmen Sie die Frontplatte (O ab. Ziehen Sie
dazu den Teigbehdilter B ein wenig nach
vorne aus der Gerdtebasis, bis Sie die Front-
platte @ vom Teigbehdlter @ abziehen
kénnen.

Drehen Sie die Halterung @ gegen den
Uhrzeigersinn, bis die Markierung (® an der
Halterung @ auf das ‘gg-Symbol am Teig-
behdglter @ zeigt (Abb. 5). Entnehmen Sie
die Halterung @ samt Teigwelle .

Nehmen Sie die Teigwelle (® und das

Lager (P aus der Halterung @.

Nehmen Sie den Knethaken @ und den Teig-
behdalter @ aus der Gerdtebasis @.

Das Gerdt ist jetzt demontiert.
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4)

gressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen die
Oberfléchen irreparabel beschadigen!
Reinigen Sie das Gerét nach jeder Verwen-
dung, um Funktionsstérungen durch Lebens-
mittelreste zu vermeiden.

Falls noch nicht geschehen, demontieren Sie das
Gerdt wie im Kapitel ,Gerét demontieren”
beschrieben.

Entfernen Sie eventuelle Mehlriickstéinde in der
Aufnahme fisr den Knethaken @ mit einem
trockenen Tuch.

Reinigen Sie den Innenbereich der Gerétebasis @
und die Oberflachen mit einem leicht ange-
feuchteten Tuch. Geben Sie bei Bedarf ein
mildes Spiilmittel auf das Tuch und wischen Sie
mit einem leicht angefeuchteten Tuch nach.

Trocknen Sie das Gerét griindlich ab, bevor
Sie es wieder zusammenbauen.

Zubehér reinigen

> Die Formscheiben @ sind am besten zu reini-

1)

2)

gen, wenn der Teig getrocknet ist.

Verwenden Sie zunéchst das Reinigungswerk-
zeug @ (fir die Formscheiben Spaghetti @
und Spaghettoni @) bzw. die seitlichen Reini-
gungsstifte des Teigschabers @, um die
Aussparungen der benutzten Formscheiben @
grob von Teigresten zu befreien.

Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile und sémt-
liches Zubehér in mildem Spiilwasser. Spiilen
Sie mit klarem Wasser nach, um alle Spilmittel-
reste zu entfernen.
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> >\ Folgende Teile sind auch fiir die Reini-

gung in der Spilmaschine geeignet:
& Deckel @, Teigbehdlter @, Halte-

rung @, Teigwelle @, Knethaken @, Form-
scheibenfixierung @, Formscheiben @,
Messbecher @/®, Teigschaber @), Reini-
gungswerkzeug @@, Ravioliformer @.
Legen Sie die Teile méglichst in den oberen
Korb der Spilmaschine und achten Sie dar-
auf, diese nicht einzuklemmen.

> Bei hartnéckigen Teigresten an den Form-
scheiben @ probieren Sie folgende Methode:
Legen Sie die Formscheiben @ fir 1-2 Stunden
in das Gefrierfach. Danach sollten die Teig-
reste mithilfe der Reinigungswerkzeuge @)/
leicht zu entfernen sein.

3) Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor Sie
sie wieder zusammenbauen.

Aufbewahren

4 Verstauen Sie die Formscheiben @), den Teig-
schaber @ und das Reinigungswerkzeug @ in
der Schublade @ seitlich am Gerdt.

4 Bewahren Sie das gereinigte Gerét mit geschlos-
senem Deckel @ an einem staubfreien und
trockenen Ort auf.

Fehler beheben

Das Gerdt funktioniert nicht:

B Der Netzstecker ist nicht mit dem Stromnetz
verbunden.

4 Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

M Das Gerét war ldnger als ca. 35 Minuten in
Betrieb, der Uberhitzungsschutz wurde akfiviert.

¢ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose und lassen Sie das Gerdt fir ca. 90 Minuten
abkihlen, bevor Sie es wieder in Betrieb
nehmen.

W Das Gerdt ist defekt.

4 Wenden Sie sich an den Kundenservice.

SPM 220 A1l

Das Geréit stoppt plétzlich mitten im
Betrieb:

M Das Gerét war ldnger als ca. 35 Minuten in
Betrieb, der Uberhitzungsschutz wurde akfiviert.

¢ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose und lassen Sie das Gerét fir ca. 90 Minu-
ten abkiihlen, bevor Sie es wieder in Betrieb
nehmen.

Fehlercode ,,OPEN“:

B Der Deckel @ ist nicht richtig geschlossen oder
das Zubehér nicht korrekt montiert. Es erténen
mehrere Signalténe und das Display & zeigt
+OPEN".

4 SchlieBen Sie den Deckel @.

4 Ist der Deckel @ richtig geschlossen, ziehen Sie
den Netzstecker und Uberpriifen Sie den korrek-
ten Sitz des Zubehdrs.

Fehlercode ,,OUL":

Bl Der Nudelteig ist zu trocken und kann nicht
ausgegeben werden, das Display & zeigt
,OUL".

4 Starten Sie einen neuen Knetvorgang und
geben Sie nach Programmstart ein wenig
Flissigkeit hinzu. Starten Sie im Anschluss einen
weiteren Ausgabevorgang und priifen Sie, ob
der Nudelteig nun besser ausgegeben wird.

Der Nudelteig wird nicht/nicht richtig
ausgegeben:

B Der Nudelteig ist méglicherweise zu feucht.

4 Geben Sie ein wenig Mehl hinzu und starten Sie
einen neuen Knetvorgang. Starten Sie im
Anschluss einen weiteren Ausgabevorgang und
prifen Sie, ob der Nudelteig nun besser ausge-
geben wird.
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Rezepte

> Alle Mengenangaben sind auf die Verwen-
dung von normalem Weizenmehl (Type 405)
abgestimmt. Andere Mehlsorten wie z. B. Din-
kel- oder Vollkornmehl benétigen in der Regel
etwas mehr Flissigkeit.

> Bei den Mengenangaben handelt es sich um
Orientierungswerte. Grundsétzlich sollten Sie
sich an die vorgegebenen Verhéltnisse von
Mehl und Flissigkeit halten. Aufgrund von
verschiedenen Faktoren kann die bendtigte
Flissigkeitsmenge jedoch leicht variieren.
Falls ihr Teig mit den vorgegebenen Mengen
nicht optimal verarbeitet wird, geben Sie
beim ndchsten Mal wenige Milliliter mehr
oder weniger Flissigkeit hinzu. Beachten Sie
hierzu zudem die Hinweise im Kapitel

,Fehler beheben”.

> 1 gestrichener Messbecher (@ ergibt ca.
250g Mehl. Befiillen Sie den Messbecher (@
dazu locker mit Mehl - schiitteln Sie ihn
nicht, um das Mehl zu verdichten, denn dies
hat Einfluss auf die eingefiillte Menge. Nut-
zen Sie dann z. B. den Teigschaber @), um
das Mehl glatt zu sireichen. Verwenden Sie
ggf. eine Kiichenwaage, um das Gewicht zu
messen.

> 1 Messbecher Mehl @ ergibt ca. 325 g
Nudeln.

> Sie kdnnen 1 Ei mit ca. 50 ml Flissigkeit
ersetzen.

Halten Sie sich fir eine optimale Verarbeitung des
Teiges méglichst an folgendes Verhéltnis von Mehl
und Flussigkeiten:

Geben Sie auf 1 Messbecher Mehl @ ca. 80 ml
Flussigkeit. Sie kénnen sich dabei an den Markie-
rungen ,1 TV und ,2 TV auf dem Messbecher
fir Flissigkeiten @ orientieren.

Bei der Verwendung von 1 Messbecher Mehl (D
figen Sie Flissigkeit bis zur Markierung ,1 TV
und bei 2 Messbechern Mehl @ dementsprechend
bis zur Markierung ,2 TV hinzu:
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O ca.80ml (=100
o ca. 160 ml (=200)

Gehért Ei zu den Zutaten, fiigen Sie pro Ei (Gr. M)
ca. 10 ml mehr Flissigkeit hinzu. Geben Sie dazu
jeweils 1 Ei in den Messbecher fir Flissigkeiten @®
und fiillen Sie bis 90 ml Flissigkeit auf.

()] insg. ca. 90 ml
Lo insg. ca. 180 ml

Grundrezept fir HartweizengrieB-
nudeln ohne Ei

Zutaten fiir 2 Personen

® 200g Hartweizengrie

® 50g Weizenmehl (Type 405)

® ca. 80 ml Wasser

Zubereitung

4 Geben Sie 200 g Hartweizengrief3 und 50g
Weizenmehl in den Teigbehélter ® (ergeben
zusammen 1 gestrichenen Messbecher @).

4 Starten Sie das Knetprogramm fiir 250g Mehl TV,

4 Geben Sie langsam ca. 80 ml Wasser durch die
Offnung @ im Deckel @ in den Teigbehélter @.

4 Lassen Sie den Nudelteig nach Ende des Knet-
programms ausgeben. Sie kénnen den Teig-
schaber @) verwenden, um die Nudeln
wiahrend der Ausgabe auf die gewiinschte
Lange abzuschneiden.

4 Geben Sie die fertigen Nudeln in kochendes
Salzwasser und rijhren Sie sie gelegentlich
durch. Nach ca. 3-4 Minuten sind sie al dente,
also bissfest gegart.
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Grundrezept fiir Weizennudeln
ohne Ei

Zutaten fiir 2 Personen

® 250g Weizenmehl (Type 405)

® ca. 80 ml Wasser

Zubereitung

4 Geben Sie 250 g Weizenmehl (= 1 gestrichener
Messbecher @) in den Teigbehéilter ®.

4 Starten Sie das Knetprogramm fir 250g Mehl TV,

4 Geben Sie langsam ca. 80 ml Wasser durch die
Offnung @ im Deckel @ in den Teigbehélter @.

4 Lassen Sie den Nudelteig nach Ende des Knet-
programms ausgeben. Sie kénnen den Teig-
schaber @) verwenden, um die Nudeln
wéhrend der Ausgabe auf die gewiinschte
Lange abzuschneiden.

4 Geben Sie die fertigen Nudeln in kochendes
Salzwasser und rihren Sie sie gelegentlich
durch. Nach ca. 3-4 Minuten sind sie al dente,
also bissfest gegart.

Grundrezept fir HartweizengrieB3-
nudeln mit Ei

Zutaten fir 2 Personen

® 200g Harfweizengrie

® 50g Weizenmehl (Type 405)

® ca. 40 ml Wasser

® 1Ei(Gr. M)

Zubereitung

4 Geben Sie 200 g Hartweizengrie und 50g
Weizenmehl in den Teigbehdlter @ (ergeben
zusammen 1 gestrichenen Messbecher ().

4 Geben Sie 1 Eiin den Messbecher fiir Flissig-
keiten ® und gieBen Sie ca. 40 ml Wasser
hinzu. Beides zusammen sollte ca. 90 ml Flussig-
keit ergeben. Verquirlen Sie das Ei mit dem
Wasser.

4 Starfen Sie das Knetprogramm fir 250g Mehl T\,
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Geben Sie die Wasser-Ei-Mischung langsam
durch die Offnung @ im Deckel @ in den
Teigbehdlter @.

Lassen Sie den Nudelteig nach Ende des Knet-
programms ausgeben. Sie kdnnen den Teig-
schaber @ verwenden, um die Nudeln
wéhrend der Ausgabe auf die gewiinschte
Lange abzuschneiden.

Geben Sie die fertigen Nudeln in kochendes
Salzwasser und rishren Sie sie gelegentlich
durch. Nach ca. 3-4 Minuten sind sie al dente,
also bissfest gegart.

Grundrezept fir Weizennudeln
mit Ei

Zutaten fiir 2 Personen

250g Weizenmehl (Type 405)
ca. 40 ml Wasser
1 Ei (Gr. M)

Zubereitung

¢

¢

Geben Sie 250 g Weizenmehl (1 gestrichener
Messbecher @) in den Teigbehdlter @®.

Geben Sie 1 Ei in den Messbecher fir Flissig-
keiten (® und gieBen Sie ca. 40 ml Wasser
hinzu. Beides zusammen sollte ca. 90 ml Flussig-
keit ergeben. Verquirlen Sie das Ei mit dem
Wasser.

Starten Sie das Knefprogramm fiir 250g Mehl TV

Geben Sie die Wasser-Ei-Mischung langsam
durch die Offnung @ im Deckel @ in den Teig-
behdalter ®.

Lassen Sie den Nudelteig nach Ende des Knet-
programms ausgeben. Sie kénnen den Teig-
schaber @) verwenden, um die Nudeln
wéhrend der Ausgabe auf die gewiinschte
Lange abzuschneiden.

Geben Sie die fertigen Nudeln in kochendes
Salzwasser und rihren Sie sie gelegentlich
durch. Nach ca. 3-4 Minuten sind sie al dente,
also bissfest gegart.
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Entsorgen

£ 4w,

46

Werfen Sie das Gerét keines-
falls in den normalen Haus-
mill. Dieses Produkt unterliegt
der europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iber einen
zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder
iber Ihre kommunale Ent-
sorgungseinrichtung. Beachten Sie die
aktuell geltenden Vorschriften. Setzen
Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsor-
gungseinrichtung in Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des aus-
gedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie iber
die rtlichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umwelt-
gerecht. Beachten Sie die Kennzeich-
nung auf den verschiedenen Verpack-
ungsmaterialien und trennen Sie diese
gegebenenfalls gesondert. Die
Verpackungsmaterialien sind gekenn-
zeichnet mit Abkiirzungen (a) und
Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und
Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Technische Daten

Nennspannung

Nennleistung

Fassungsvermégen

Teigbehdlter ®

Max. Einfillmenge
Teigbehdlter ®

Fassungsvermdgen
Messbecher fiir

Meh!l ®

Fassungsvermdgen
Messbecher fijr
Flossigkeiten ®

Max. Einfilimenge
Messbecher fiir
Flussigkeiten ®

Schutzklasse

N

220-240V ~ (Wechsel-
strom), 50/60 Hz

220 W
ca. 21

500g Mehl + benétigte
Flissigkeit pro Durchgang

ca. 250g

ca. 180ml

ca. 160ml

Il / [O] (Doppelisolierung)

Alle Teile dieses Gerdits,
die mit Lebensmitteln in
Berilhrung kommen, sind
lebensmittelecht.

Wir empfehlen das Gerdt nach ca. 35 Minuten
Betrieb fir ca. 90 Minuten abkihlen zu lassen.
Ansonsten kann das Gerét iberhitzen und den
Uberhitzungsschutz aktivieren.
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Garantie der
KompernaB3 Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt
voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das
defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird,
worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und
gesetzliche Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewissen-
haft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen
werden kénnen oder fiir Beschddigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder
Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgeméf benutzt oder gewartet
wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen
in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor
denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgemaBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu
gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 123456_7890)
als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung
(unten links) oder dem Aufkleber auf der Rijck-
oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EFIE Auf www.lidl-service.com kénnen Sie
| diese und viele weitere Handbiicher,
Produkivideos und Installationssoft-
= ware herunterladen.
Mit diesem QR-Code gelangen Sie
direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen
mittels der Eingabe der Artikelnum-
mer (IAN) 351925_2007 lhre

Bedienungsanleitung ffnen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min,,
Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 351925_2007 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

Www.kompemoss.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com
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