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Uvod

Gratulujeme vam k zakoupeni nového pfistroje!

Svym ndkupem jste se rozhodli pro moderni a kvalitni vyrobek. Ndvod k obsluze
je soucdsti tohoto vyrobku. Obsahuje dilezité informace o bezpeénosti, pouziti

a likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se prosim dobfe seznamte se viemi provoznimi
a bezpeénostnimi pokyny. Tento vyrobek pouZivejte pouze predepsanym zpisobem
a pro uvedené oblasti pouZiti. PFi pfeddvani vyrobku tfetim osobdam predejte
spolu s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

/\ VYSTRAHA!

Nebezpedi pFi pouziti v rozporu s uréenim!

Pfi pouZiti v rozporu s uréenim a/nebo pouziti jiného druhu mize byt pristroj
zdrojem réznych nebezpedi.

> Pfistroj pouzivejte vyluéné v souladu s urcenim.

> Dodrzujte postupy popsané v tomfo ndvodu k obsluze.

Tento pistroj je uréen vyhradné& pro fritovéni potravin v domdcnostech.
Nepouzivejte pfistroj pro komeréni G&ely.
Pouzivejte pfistroj pouze v suchych vnitinich prostordch.
Tento pfistroj neni uréen pro pouZiti...
— v kuchynich pro zaméstnance v obchodech, kanceldfich a dalsich
komerénich oblastech,

— prostfednictvim zakaznikl v hotelech, motelech a dal3ich obytnych
zafizenich,

— v penzionech se snidani.

UPOZORNENI

> Ndroky na néhradu 3kody jakéhokoli druhu vzniklé v disledku pouziti v roz-
poru s uréenim, neodborné opravy, neopravnéné provedené zmény nebo
Opravy nebo v disledku pouziti nepovolenych nahradnich dild jsou vylouge-
ny. Riziko nese vyhradné sém uzivatel.

SFM 850 A5



SILVERCREST’

Rozsah dodavky a kontrola po prepravé
Pristroj se standardn& dodévd s nésledujicimi komponentami:
® minifritéza
® fritovaci ko3 a rukojef

® ndvod k obsluze

1) Vyjméte viechny &dsti pfistroje a ndvod k obsluze z krabice.

2) Odstrafite z pfistroje viechen obalovy materidl a pfipadné ndlepky.

UPOZORNENI

> Zkontrolujte kompletnost doddvky a zda neni viditelné poskozena.
> V pfipadé netplné doddvky nebo poskozeni v disledku vadného baleni
nebo dopravou se obrafte na servisni linku (viz kapitola Servis).

Popis pristroje/prislusenstvi
permanentni kovovy filtr
fritovaci néddoba

Ochyty

navijeni kabelu
reguldtor teploty
kontrolka Ready
kontrolka Power
zapinaé/vypinag (O/1)
odblokovaci tlaitko vika
rukojef

fritovaci ko

0600000000 S
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Technické udaje

Sifové napéti 230V ~ (stfidavy proud), 50/60 Hz
Jmenovity vykon 850 W
Kapacita oleje cca 1,2 litrv az po znacku MAX
Kapacita ztuzeného tuku cca 1 kg
I Vsechny ¢dsti tohoto pfistroje, prichdzejici do
QH styku s potravinami, jsou bezpecné pro potra-
viny.
Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

> Dbejte na to, aby sitovy kabel béhem provozu nikdy nebyl
mokry ani vlhky. Vedte jej tak, aby nemohlo dojit k jeho
priskfipnuti nebo jinému poskozeni.

~ Pristroj zapojte do zdsuvky se sitovym napétim 230 V ~,
50,/60 Hz.

» Poskozené zéstreky nebo poskozeny sifovy kabel nechte
ihned vyménit autorizovanym odbornym persondlem nebo
zékaznickym servisem, abyste tim zabrdnili nebezpeéi.

@ Pristroj se sitovym vedenim nikdy neponofujte do vody
a neomyvejte jej ani pod tekouci vodou.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

» Tento pfistroj nesmi pouzivat déti ve véku od O do 8 let.
Tento pfistroj mohou pouZivat déti od 8 let, pokud jsou pod
stélym dohledem. Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentdlnimi schopnostmi & nedostatkem zku$enosti a/
nebo znalosti mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy,
pokud jsou pod dohledem, nebo pokud byly pouéeny
o bezpeéném pouZivéni pfistroje a porozumély z toho
vyplyvajicimu nebezpedi.

» Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a jeho pfipojo-
vacimu kabelu.

~ Cidténi a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti.

» Zaijistéte stabilni polohu pfistroje.

» Pokud pfistroj spadne nebo je poskozeny, nesmite jej jiz
uvédét do provozu. PFistroj nechte prezkouset a pfipadné
opravit kvalifikovanym odbornym persondlem.

> B&hem fritovdni se zejména pfi otevfeni vika uvoliiuje horkd
pdra. Udrzujte od pary bezpeénou vzdélenost.

~ Drive, nez do fritézy nalijete olej nebo tekuty tuk se ujistéte,
zda jsou viechny dily naprosto suché. V opaéném pfipadé
horky olej nebo tuk stfika.

» Osuste peclivé také viechny potraviny, nez je vloZite do
fritézy. V opacném pfipadé horky olej nebo tuk stfikd.

» Opatrné zachdzejte zejména se zmrazenymi potravinami.
Odstraite viechny kousky ledu. Cim vice ledu ulpi na potra-
vinéch, tim vice horky olej nebo horky tuk stfikd.

~ Nékteré &ésti pfistroje se pfi jeho pouzivani zahfivaiji na
vysokou teplotu. K zabrdnéni popdleni se jich nedotykeite.

= Pristroj by mél byt postaven pomoci rukojeti do stabilni polo-
hy, aby se zabrdnilo rozliti horké tekutiny.
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A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!

» K provozu pfistroje nepouziveijte externi spinaci hodiny ani
samostatné délkové ovladani.

> Nikdy ve fritéze nerozpoustéjte kusy ztuZzeného tuku. Pokud
tuk nepokryvad topny prvek, mize dojit v dusledku vysoké
teploty k jeho poskozeni nebo vzniku pozaru! Rozpustte tuk
jesté predtim v hrnci nebo pod. nddobé.

» NepouZiveijte pfistroj v blizkosti horkych povrchu.

» Nenechdveijte pfistroj béhem provozu nikdy bez dozoru.

& Pozor! Horky povrch!
Nikdy nepouzivejte vodu k haseni fritézy!

» Stary resp. znedistény tuk nebo olej se mize pfi prehrati
samovolné vznitit. Vyméfite olej nebo tuk véas. V pfipadé
pozdru vytdhnéte sifovou zéstrcku a hofici tuk nebo olej
zaduste dekou.

POZOR! POSKOZENI PRiISTROJE!

» Do fritovaci nddoby neddveijte nikdy vice tuku nez po
zna¢ku MAX a nikdy méné tuku nez po znacku MIN. P
kazdém zapnuti pfistroje dbejte na to, aby byl ve fritéze
dostatek tuku nebo oleje.

» Pokud se v pfistroji nenachdzi Z&dny olej nebo tekuty tuk,
nikdy pfistroj nezapineite. Jinak mdZe dojit k prehfati
pristroje.

~ Fritéza je vhodnd pouze k fritovani potravin. Neni uréena
pro uvadéni tekutin do varu.

6 Cz SFM 850 A5



SILVERCREST’

» K pfepnuti vyrobku mezi frekvenci 50 a 60 Hz neni nutny
z4&dny zdsah uzZivatele. Vyrobek se upravi pro 50 i 60 Hz.

Pfed prvnim pouzitim

Pfed prvnim pouzitim fritézy dikladné ocistéte jeiji jednotlivé &asti a peclivé je
osuste (viz kapitola ,Cisténi a 0drzba”).

Priprava jidel bez akrylamidd

Akrylamid je potencidlné karcinogenni ldatka, kierd se ve zvy3ené mife tvofi pii
fritovani potravin s obsahem 3krobd v disledku reakei s aminokyselinami.
Pfi teplotéch vyssich nez 175° C se prudce zvy3uje tvorba akrylamidu.

Proto potraviny, které obsahuji 3krob (napf. hranolky) nefritujte pokud mozno pfi
teplotéch nad 170 °C. Fritované potraviny by mély doséhnout zlatavé, nikoliv
tmavé nebo hnédé barvy. Pouze takto budete potraviny pfipravovat bez akryla-
midd.

L3 » (4
Fritovani
Pro pouziti v této fritéze doporucujeme fritovaci olej nebo tekuty fritovaci tuk.
Mdzete pouzivat také ztuzeny fritovaci tuk. Prectéte si k tomu nejprve kapitolu
JZtuzeny fritovaci tuk”.
Pripravy
1) Pristroj postavte na vodorovnou, rovnou, stabilni a tepelné odolnou plochu.

UPOZORNENI

> Chcete-li fritézu umistit pod digestor na spordk, dbejte na to, aby byl spordk
vypnuty.

2) Odbviite sifovy kabel kompletné z Glozného prostoru pro navinuti kabelu @.
3) Stisknéte odblokovaci tlagitko vika @. Viko se otevre.

4) Vyjméte fritovaci ko3 @ a pfipevnéte rukojef (:

SFM 850 A5 Ccz 7
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— Pfitlagte tyce rukojeti @ mirné k sob& navzdjem, aby bylo mozné
ci Si

m kosi @:

sunout pridrzovaci koliky zevnit do ok na fritova

W, ‘
“‘“‘YV a
A
i
OO B
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— Zatdhnéte rukojef @ dozadu, aby zaskodila:

o‘ m'
«,’ ’
W 0

0
u“ X0

— Rukojef @ nyni pevné dosedd na fritovaci kos .

UPOZORNENI

> PouZivejte pouze oleje nebo tuky, které jsou vyslovné ozna&eny jako
,nepénivé” a jsou vhodné pro fritovéni. Tuto informaci naleznete na obalu
nebo na etiketé.

> Nikdy vzdjemné nemicheijte rozné druhy tuk nebo oleji! Mohly by
z fritézy pretékat.

5) Do suché a prézdné fritovaci nddoby @ ndlijte olej, tekuty nebo rozpustény
tuk (cca 1,2 | oleje nebo cca 1 kg ztuzeného tuku).

UPOZORNENI

> Do fritovaci nddoby @ neddveite nikdy vice tuku nebo oleje nez po znacku

MAX a nikdy méné nez po znacku MIN.

VYSTRAHA! NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Sifovy kabel nesmi pfijit do styku s horkymi &astmi fritézy. Nebezpedi razu
elekirickym proudem!

6) Fritovaci ko3 @ opét vlozte do nddoby.

7) Zavrete viko tak, aby zaskocilo.

SFM 850 A5 Ccz 9
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Fritovani potravin

POZOR! HMOTNE SKODY!

> Neprovozuite fritézu nikdy bez oleje/tuku!
1) Zastréte sifovou zéstreku do sitové zasuvky.
2) Nastavte zapinaé/vypinaé @ do polohy ,1”. Rozsviti se kontrolka Power @.

3) Reguldtor teploty @ nastavte na pozadovanou teplotu. Olej nebo tuk se za-

hfeje na pozadovanou teplotu. Pfi dosaZzeni nastavené teploty se rozsviti kont-
rolka Ready ©@.

UPOZORNENI

> Pfed fritovanim doporugujeme, nechat pfistroj minimdlné po dobu
10 - 15 minut rozehfdt.

UPOZORNENI

Spravnou fritovaci teplotu naleznete na baleni potravin, uréenych k fritové-
ni, nebo v kapitole ,Tabulka fritovacich dob” v tomto névodu k obsluze. Pro
hrubou orientaci o teplotdch fritovéni pro rizné potraviny jsou na predni
strané fritézy zobrazeny symboly:

Symbol Potravina Teplota

__\Jz(t’) Krevety 130°C
@ Kufe 150°C

Hranolky (&er- o
@ vé) 170°C

Ryba 190°C

Uvedené hodnoty slouzi pouze jako orientaéni voditko. Teplota se moze lisit
v zdvislosti na vlastnostech a osobni chutil

10 Cz SFM 850 A5
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/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN!!

> Viko a fritéza jsou béhem fritovéni velmi horké. Proto béhem fritovéni uchopte
pouze Gchyty @! Nebezpedi popdlenil PouZivejte pokud mozno kuchyrské
chiapky.

4) Stisknéte odblokovaci tlagitko vika @.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Budte opatrni pfi plnéni fritovaciho kose @! Je velmi horky!

5) Vyjméte fritovaci ko3 @ z fritézy. Vlozte do ko3e potraviny, které chcete fritovat.
Fritovaci ko3 @ se smi plnit maximdlné tak, aby byly fritované potraviny pfi
ponofeni fritovaciho kose (P kompletn& pokryty tukem. K tomu neprekroéte
znacku MAX na fritovacim kosi .

6) Ponoite fritovaci kos ) opatrné do horkého oleje nebo tuku.
7) Zaviete viko pfistroje.

UPOZORNENI

> Prizorem ve viku pfistroje miZete sledovat priobéh fritovéni.

Ztuzeny fritovaci tuk

Pokud pouzivéte ztuzeny fritovaci tuk, uéifte nésleduijici bezpecnostni opateni,
abyste zabrénili stitkani tuku a prehfati pfistroje:

B Pfi pouZiti Eerstvého tuku nejprve pomalu rozpustte kusy tuku pfi nizké teploté
v b&zném hrnci. Rozpustény tuk nalijte opatrné do fritézy. Teprve poté zastrete
zéstreku do sité a zapnéte fritézu.

B Po pouziti udrzuite fritézu s opét ztuhlym tukem na pokojové teplots.

B Jeli tuk pfili3 studeny, mize pfi opétovném rozpousténi stfikat! Cheete-li se
tomu vyhnout, nékolikrét ztuhly tuk propichnéte pomoci dievéné nebo plastové
tycky. Dbeite na to, aby se neposkodil povrch fritovaci nédoby @!

B Pro rozpusténi tuku zastréte sifovou zdstréku do sifové zdsuvky, nastavte
zapina&/vypina¢ @ do polohy ,|” a otote reguldtor teploty @ na 130°C.
Rozsviti se kontrolka Power @.

B Pockeijte, dokud se nerozpusti viechen tuk. Kontrolka Ready @ se pfi tom
m0Ze vzdy znovu rozsvitit a zhasnout. Pozadovanou fritovaci teplotu nastavte
az po rozpusténi vedkerého tuku.

SFM 850 A5 Ccz 11
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Po fritovani
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Po ukonéenti fritovéni se nikdy nedotykeite fritovaciho kose @. Tento je velmi
horky! Fritovaci ko3 @ nadzvednéte z fritézy pouze za rukojef !
1) Kdyz jsou fritované potraviny hotové, stisknéte odblokovaci tlagitko vika @,
viko se ofevie.
2) Nadzvednéte fritovaci kos @ a zavéste jej na okraj pfistroje, aby mohl
odkapat prebytegny tuk.
3) Reguldtor teploty @ nastavte na Min.
4) K vypnuti pfistroje nastavte zapina&/vypinaé @ do polohy ,O".
5) Vytdhnéte sifovou zdstreku ze sifové zdsuvky.
6) Po odkapdni fritovanych potravin opatrné vyjméte fritovaci ko3 @ z fritézy.
7) Fritované potraviny dejte do misy nebo sita (vylozené savym kuchyfiskym
papirem!).
Pokud fritézu nepouzivate pravidelng, doporudujeme, uchovavat olej po vychladnuti
v dobie uzavfenych lahvich nebo jinych fritovacich nddobdch, nejlépe v ledni¢ce
nebo na jiném chladném mist&. Olej nalévejte do lahvi pres jemné sito, abyste

z n&j odstranili &éstecky potravin.

Vymeéna fritovaciho tuku

Olej vymé&huijte az po jeho Gplném vychladnuti. Ztuzeny tuk musi byt jesté z&asti

tekuty, aby se dal vylit.

1) Stisknéte odblokovaci tlacitko vika @ a viko sejméte (viz kapitola , Cisténi
a drzba”).

2) Vyjméte fritovaci ko3 @.

3) Uchopte pfistroj za postranni rukojeti @ a vylijte olej nebo tuk pres vylévaci
drézku v zadnim levém rohu do vhodnych nadob (W), napfiklad do lahvi.
Pro tyto G&ely pouzZijte nejlépe trychtyf.

UPOZORNENI

> V kazdé obci nebo kazdém mésté je likvidace stolnich olejd a tukd regulo-
vana jinak. Casto neni dovoleno likvidovat tyto oleje nebo tuky spolu s nor-
mdlnim domovnim odpadem. O moznostech likvidace se informujte na svém
obecnim nebo méstském Gfads.
4) Dokladné ¢istéte viechny &asti fritézy, jak je popsdno v kapitole , Cisténi
a 0drzba”.

5) Do fritézy doplfiujte Eerstvy olej nebo tuk, jak je popsano v kapitole ,Fritovani”.

12 Cz SFM 850 A5
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Cisténi a udrzba
VYSTRAHA! NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Nez zacnete pristroj Cistit, vytdhnéte vzdy sifovou zdstreku ze sité.

V Z4dném piipadé se pfistroj nesmi ponofit do kapalin! Doslo by tak
k ohroZeni Zivota v disledku drazu elekirickym proudem a pfistroj by se
mohl poskodit.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi POPALENI!

> Pfed zacddtkem &isténi nechte pristroj nejdrive dostatecné vychladnout.

POZOR! HMOTNE SKODY!

> K &isténi dild nepouzivejte leptavé nebo abrazivni &istici prostredky/materidly
jako jsou Cistici présky ¢i abrazivni emulze nebo ocelovd vina. Mohly by
poskodit povrch pistroje!

Pro snadné Sisténi rozeberte fritézu:

1) Oteviete viko pfistroje nad permanentnim kovovym filirem @ a vyjméte jej:

2) Oteviete viko pfistroje. Tlagte tycinkou nebo pod. pfedmétem do otvord na
drzdcich z&vést na zadni strané pfistroje a soucasné vytdhnéte viko piistroje
ze z&vésh smérem nahoru:

SFM 850 A5 Ccz 13
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N —/

A B

3) Vyjméte fritovaci kos @.

@ Fritovaci ko3 @ mizZete myt v myéce na nddobi. Tento je vhodny

pro myti v myéce nddobi. Za tim G&elem viak sejméte rukojeti (.

UPOZORNENI

>

>

4)

Pred prvnim pouzitim se musi fritovaci ko3 @ omyt ruéné. Nez bude mozné
fritovaci ko3 @ myt v mycce nddobi, je treba jej ponorit do oleje.

Pfed opé&tovnym pouzitim dikladné fritovaci ko3 @ osuste.

Jakmile se tuk/olej zchladi, vylijte ho z fritovaci nédoby @ (viz kapitola
Vyména fritovaciho tuku”).

Rukojef @ a permanentni kovovy filtr @ umyite v teplé vodé& s jemnym
mycim prostfedkem. Poté dobfe oplachnéte viechny ¢asti &istou vodou.
Oftete pldst a fritovaci nadobu @ vihkym hadFikem. V pfipadé potfeby deijte
na hadfik jemny myci prostfedek. Poté dikladné vyttete fritovaci nddobu @
hadfikem navlh&enym pouze ve vodg, aby v nddobé neulpély zbytky myciho
prostiedku. Pl&sf a fritovaci nadobu @ dobie vysuste.

Viko pfistroje omyite v teplé vodé& s jemnym mycim prostfedkem. Poté toto
dobfe opldchnéte &istou vodou. Viko pFistroje dobfe osuste a odstavte ho
svisle na bok tak, aby z vnittku vika mohla vytéct zbyvaijici voda. Dbejte na
to, aby bylo viko pfed opé&tovnym pouzitim Gplné suché!

Permanentni kovovy filtr @ omyite v teplé vodé s trochou myciho prostredku
a opldchnéte jej cistou vodou.

Pfed opétovnym sloZenim viechny dily dobfe vytiete do sucha.

5) Vlozte permanentni kovovy filir @ opét do Zlabku ve viku pfistroje a zavfete

14 (@74

kryt nad permanentnim kovovym filirem @.

SFM 850 A5
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6) Viko piistroje opér nastréte na pfistroj tak, aby zdvésy zaskodily do drzakd
z4&vés na zadni strané pfistroje a pevné dosedaly.

UPOZORNENI

> Ostatni prdce tykajici se ¢drzby musi provést autorizovany odborny provo-
zovatel nebo zdkaznickd sluzba.

Skladovani

1) Pristroj zvedeijte nebo prendsejte pomoci bognich Gchytd @ na plasti.

2) Ovifite sifovy kabel kolem navijeni kabelu @ v zadni &ésti pfistroje. K upevnéni
sifové zdstreky zastréte jeden z kolikd sitové zastreky do jednoho z otvord
navijeni kabelu @:

—>

3) Rukojet @ fritovaciho koe @ Ize za t&elem skladovéni opét odmontovat a
polozit do fritovaciho kose (P tak, aby bylo mozné fritovaci kos @ postavit do
fritézy.

4) Pfistroj uskladnéte s uzavienym vikem. Vnitfek fritézy tak zdstane &isty a bez
prachu.

Tipy
Vlastnorucné pripravované hranolky

UPOZORNENI

> Do fritovaciho kose @ Ize naplnit cca 450 g &erstvych hranolkd po znacku
MAX.
B Brambory, které jsou uréeny k fritovani, by mély byt kvalitni a nenakli¢ené.

B Pro fritovani by se mély pouZit ,mouénaté” nebo ,prevazné i po uvareni
tvrdé” odrody brambor.

B Po oloupdni nakrdjejte brambory podle pozadovaného zpsobu pfipravy
(hranolky nebo pldtky).
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B Pred dalsim pouzitim nechte brambory cca 1 hodinu namocené ve vodé. Tim
se uvoln{ &&st cukru, coz je jeden z vychozich produktd pro tvorbu akrylamidu.

B Nechte brambory zcela oschnout.

Hlubokozmrazené potraviny

Hlubokozmrazené potraviny uréené k fritovani (-16 az-18°C) znaéné ochladi
olej nebo tuk, &mz zpomali fritovani a mohou na sebe vazat pfilis mnoho oleje
nebo tuku. Cheete-li se tomu vyhnout, postupujte ndsledovné:

B Nesmazte vétdi mnozstvi najednou. Vnitrek fritovaciho kose @ Ize naplnit
potravinami, které chcete fritovat, maximalné po znacku Max. U mrazenych
hranolkd je to pfiblizné 450 g.

B Nez vlozite potraviny, uréené k fritovani, nechte zahidt olej minimalné 15 minut.

B Reguldtor teploty @ nastavte na teplotu uvedenou v tomto névodu k obsluze
nebo na obalu potraviny uréené k fritovéni.

B Hlubokozmrazené potraviny pred fritovénim nechte mirné roztdt pfi pokojové
teploté. Odstrafite tolik ledu a vody, kolik je moZné, nez potraviny uréené
k fritovani vloZite do fritézy.

B Potraviny uréené k fritovani vkladejte do fritézy pokud mozno pomalu a opatmé,

nebof hlubokozmrazené potraviny mohou zpdsobit ndhlé a prudké vystiiknuti
oleje nebo tuku.

Jak se zbavite nezadoucich pachuti

Nékteré potraviny, zejména ryby, poustéji pfi fr itovéni tekutinu. Tyto tekutiny se

shromazduji ve fritovacim oleji nebo tuku a mohou negativné ovlivnit vini a chuf

potravin, které se pozda&ji frituji ve stejném oleji nebo tuku.

Postupujte ndsledovng, abyste si uchovali chufové neutrdini olej nebo tuk:

B Zahfejte olej nebo tuk na cca 150°C a vlozte do fritovaciho kose @ dva
tenké platky chleba nebo nékolik malych snitek petrzele.

B Ponoite fritovaci kos @ do tuku a zavrete viko.

B Pockejte, az olej nebo tuk piestane prskat a chleba nebo petrzel odstrafite
pomoci dérované sbéracky. Olej nebo tuk je nyni opét chufové neutrdlni.

Zdrava vyziva

Odbornici na vyzivu doporuéuji pouzivani rostlinnych oleji a tukd, které obsahuii

nenasycené mastné kyseliny (napf. kyselinu linolovou). Tyto oleje a tuky viak

zirdceii své pozitivni vlastnosti rychleji nez ostatni druhy, a proto se musi ¢astgii

vyméfiovat. Ridte se podle t&chto doporu&ent:

B Olej nebo tuk vymé&nujte pravideln&. Pokud ve fritéze pfipravujete prevazné
hranolky a olej nebo tuk procezujete po kazdém pouziti, mizete jej pouzit
10 az 12krdt.

B Olej nebo tuk viak nepouzivejte déle nez Sest mésict. Vzdy dodrzuijte také
pokyny na obalu.
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B Obecné se zkracuje doba pouzivéni oleje nebo tuku, pokud fritujete prevézné
potraviny bohaté na proteiny, jako je maso nebo ryby.

B Cerstvy olej nemichejte s pouzitym.
B Olej nebo tuk vyméfite, kdyz pfi zahfati péni, vytvari ostrou chut nebo proni-
kavy zdpach, ztmavne a/nebo md sirupovitou konzistenci.

Tabulka fritovacich dob

V tabulce jsou uvedeny priklady, které potraviny se mohou fritovat za jaké
teploty a jaka fritovaci doba je k tomu potfebnd.

Uvedené hodnoty viak pfedstavuji pouze orientaéni voditko. V zavislosti na
osobni chuti, mnoZsivi a vlastnostech potravin se doby mohou liit.

Pokud se Udaje na obalu potraviny uréené k fritovéni odchyluji od 4daijd v této
tabulce, Fidte se Gdaiji uvedenymi na obalu.

Potravin Mnozstvi Teplota Cas
Y (cca) (cca) (cca)
Vepfovd kotleta X '
(Cerstvd, obalovand) 180 g 150 °C 17 min
Kufeci prsni filet X .
(Cerstvy) 180 g 150 °C 15 min
Kufeci ipodnl stehno 2009 - —
(Cerstvé)
Hranolky X '
(Cerstvé) 2009 170 °C 8 min
Hrarlolk?l 200g 170 °C 9 min
(mrazené)
Kre\jefy' 200 g 130 °C 7 (ifte
(mrazené)
Ovei syr . .
200g 150 °C 8 min

(mrazeny, obalovany)

UPOZORNENI

> U Gdaiji tykajicich se stupiit mize dojit k nepatrnym teplotnim odchylkdm.
> Fritovaci ko¥ @ se smi uvniti naplnit potravinami, které chcete fritovat,
maximdlné po znagku Max.
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Odstranéni zavad

~ o

PROBLEM MOZNA PRIiCINA MOZNA RESENi

Pristroj nefunguije.

nebo
Kontrolka
nesviti.

Kontrolka
nesviti.

Zéstreka pfistroje neni zastréend

A Zapoijte pristroj do z&suvky.
do sifové zdsuvky. polte pristrol 4

Pristroj je poskozeny. Obrafte se na servis.
P P ‘ Pfistroj éte stisknuti
ey Pfistroj je vypnuty. ng 01 Zapnets stskrRim
pinage/vypinace @.
Ready @  Olej/tuk jesté nedosdahl Pogkeite nékolik minut, dokud se
nastavené feploty. nedosdhne pozadovand teplota.

Pokud nemdzZete odstranit poruchy vyse popsanym zpisobem nebo pokud zjistite jakoukoli
jinou zdvadu, obrafte se na nés servis.

Priloha

Likvidace obalu

£ &S b

18

V Zadném pripadé nevyhazuite pfistroj do normalniho domovniho
odpadu. Tento vyrobek podléha evropské smérnici ¢. 2012/19/EU.
Zlikviduijte pfistroj prostiednictvim schvaleného likvidacniho podniku nebo vaseho
komundlniho sb&mého dvora. Dodrzujte aktudlné platné predpisy. V pripadé
pochybnosti se informujte ve sb&rném dvore.

Informace o moZnostech likvidace vyslouzilého vyrobku Vam podé sprava
Vaseho obecniho nebo méstského Gfadu.

Obal se skladd z ekologickych materidld, které Ize zlikvidovat v komundlnich
sbé&rnych recyklaénich dvorech.

Baleni zlikvidujte ekologicky.

Dbejte na oznaceni na rdznych obalovych materidlech a v pfipadé potteby je
roztfidte oddélen&. Obalové materidly jsou oznadeny zkratkami (a) a &islicemi
(b) s nésledujicim vyznamem:

1-7: Plasty,

20-22: Papir a lepenka,

80-98: Kompozitni materidly.

Ccz
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Zaruka spoleénosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj zisk&vate zdruku v trvéni 3 let od data zakoupeni. V pfipadé
zévad tohoto vyrobku méte zdkonnd préva viei prodejci vyrobku. Tato z&konnd
préva nejsou omezena nasi nize uvedenou zdrukou.

Zaruéni podminky
Zé&ruéni doba zaging plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveijte pokladni doklad.
Tento doklad je potfebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do i let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada materialu
nebo vyrobni zavada, pak Vam podle naseho uvdzeni vyrobek zdarma opravi-
me, vyménime nebo uhradime kupni cenu. Predpokladem této zaruky je, ze bude
b&hem ffileté Ihoty predlozen vadny pfistroj a doklad o koupi (pokladni doklad)
a struéné se popise, v ¢em zdvada spodivd a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zdvadu nade zdruka, obdrzite zpét bud' opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku neza&ne plynout novd zéruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky vyplyvadijici ze zavad
Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vymé&néné a opra-
vené souldsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pripadné jiz pfi ndkupu se musi
ozndmit ihned po vybaleni. Po uplynuti zaruéni doby podléhaiji vedkeré opravy
zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peélivé podle pfisnych smérnic kvality a pfed expedici byl
svédomité vyzkousen.

Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zaruka se nevztahuje
na souddsti vyrobku, které jsou vystaveny béznému opotfebeni, a proto je |ze
povazovat za spotfebni dily, nebo na poskozeni kfehkych sougasti, jako jsou
napf. spinace, akumuldtory nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fddné pouzivan nebo
udrzovén. Pro zaqiidténi spravného pouzivani vyrobku se musi presné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v ndvodu k obsluze. Ugelom pouziti a Gkontm, které se
v ndvodu k obsluze nedoporuéuji nebo se pted nimi varuje, je tfeba se bezpod-
mine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé Géely a ne pro komeréni pouziti. Pfi ne-
sprédvném a neodborném pouzivéni, pfi pouziti nésili a pfi zésazich, které nebyly
provedeny nasimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni naroky zani-
kai.
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Vyfizeni v pripadé zaruky
Pro zajisténi rychlého Vasi Zaddosti postupujte podle ndsledujicich pokynd:
B Pro viechny dotazy méjte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku
(napf. IAN 123456_7890) jako doklad o koupi.
B Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku na vyrobku, rytiné na vyrobku, na
titulni stran& ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce na zadni nebo

spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mé&ly vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktujte
nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mozete pfi pfilozeni dokladu
o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vém ozndmi servis.

EFE Na webovych strankach www.lidl-service.com si miZete stéhnout tyto a mno-
F, ho dalsich pfiru¢ek, videi o vyrobku a instalagni software.

] Pomoci kédu QR se dostanete piimo na stranku servisu Lidl
ey | (Wwww.lidl-service.com) a mdZete pomoci zaddni &isla vyrobku
A e

(IAN) 346022_2004 ofeviit svdj ndvod k obsluze.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[1AN 346022_2004 |

Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktuijte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

WWW. komperncss.com
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Uvod

Srdecne vam blahozeldme ku kipe tohto nového pristrojal

Rozhodli ste sa tym pre moderny a vysoko kvalitny vyrobok. Névod na obsluhu
je suastou tohto vyrobku. Obsahuje déleZité upozornenia tykajice sa bezpeénosti,
pouzivania a likviddcie. Pred pouzivanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi
pokynmi na obsluhu a bezpeénostnymi pokynmi. Vyrobok pouzivaijte iba tak,
ako je tu opisané a iba v tych oblastiach pouZitia, ktoré s tu uvedené. Pri
postipeni vyrobku tretej osobe odovzdajte spolu s nim aj vietky dokumenty.

Pouzivanie v sUlade s uéelom

22

/\ VYSTRAHA!

Nebezpeéenstvo pri pouzivani v rozpore s uréenym uéelom!

Pri nespravnom pouzivani a/alebo pouZiti pristroja v rozpore s uréenym
O&elom méze pristroj predstavovat zdroj nebezpecenstva.

> Tento pristroj pouzivajte vyluéne v silade s uréenym G&elom.
> Dodrziavajte postupy opisané v tomto ndvode na obsluhu.
Tento pristroj je uréeny vyluéne na fritovanie potravin v sGkromnych domécnostiach.
Pristroj nepouZivajte na komeréné Géely.
Pristroj pouzZivaite len v suchych vnitornych priestoroch.
Tento pristroj nie je uréeny na pouZivanie...
— v kuchyniach pre zamestnancov v obchodoch, kanceldridch a dalich
komer&nych oblastiach,
— zdkaznikmi v hoteloch, moteloch a dalsich obytnych zariadeniach,

— v penziénoch s rafiajkami.

UPOZORNENIE

> Ndroky akéhokolvek druhu za $kody sp&sobené nesprévnym pouzivanim,
neodbornymi opravami, nepovolenymi zmenami alebo pouZivanim nepovole-
nych n&hradnych dielov si vyldgené. Riziko nesie vyluéne pouzivatel.
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Rozsah dodavky a kontrola po preprave
Pristroj sa $tandardne dodéva s nasledovnymi komponentmi:
® minifritéza
® fritovaci kés a drzadlo

® ndvod na obsluhu

1) Vyberte vietky diely pristroja a navod na obsluhu z karténového obalu.

2) Odstrante z pristroja vietky obalové materidly a pripadné ndlepky.

UPOZORNENIE

» Skontrolujte kompletnost doddavky a pripadné viditelné poskodenia.

> V pripade nekompletnej dodavky alebo poskodeni spésobenych nedosta-
toénym balenim alebo prepravou sa obrdtte na zdkaznicku linku servisu
(pozri kapitolu Servis).

Opis pristroja/prislusenstvo
permanentny kovovy filter
fritovacia nddoba

racky

navijanie kdbla

reguldtor teploty
kontrolka Ready
kontrolka Power

spina& zap/vyp (O/I)
uvolfiovacie tlagidlo veka
drzadlo

fritovaci ko3

960000000 0OS
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Technické udaje

Siefové napdtie 230V ~ (striedavy prid), 50/60 Hz
Menovity vykon 850 W
Kapacita oleja ca. 1,2 litrov az po znagku Max.
Kapacita stuzeného tuku ca.l kg
I Vietky &asti tohto pristroja, ktoré prichadzajd
QH do kontaktu s potravinami, st bezpeéné pre
potraviny.

Bezpecnostné pokyny

NEBEZPECENSTVO ZASIAHNUTIA
ELEKTRICKYM PRUDOM

» Dbaijte na to, aby v prevddzke nebol siefovy kébel nikdy
mokry ani vlhky. Vedte ho tak, aby sa nikde nezachytil ani
sa nemohol poskodit inym spésobom.

» Zapojte pristroj do zdsuvky so siefovym napétim 230V ~,
50,/60 Hz.

» Poskoden( siefovd zdstréku alebo siefovy kédbel nechaite
ihned  vymenif kvalifikovanym a autorizovanym personélom
alebo v zdkaznickom servise, aby ste zabrénili ohrozeniu
zdravia.

@ Nikdy nepondraite pristroj so siefovym vedenim do
vody a nikdy necistite tieto diely pod te¢icou vodou.

24 SK SFM 850 A5



SILVERCREST’

/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

~ Toto zariadenie nesmd pouZivaf deti vo veku O az 8 rokov.
Toto zariadenie méZu pouzivat deti starie ako 8 rokov, ak
sU pod stélym dohladom. Tento pristroj méZu pouZivaf
osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentdl-
nymi schopnosfami, pripadne s nedostatoénymi skdsenos-
fami a/alebo znalostami, ked s pod dohladom, alebo
ked boli dostatoéne poucené o bezpeénom pouZivani spot-
rebica, a pochopili z toho vyplyvajice rizika.

» Kuchynsky spotrebi¢ a jeho pripojovaci kdbel treba
uchovdvat mimo dosahu deti mladsich nez 8 rokov.

~ Cistenie a uzivatelski Gdrzbu nesmd vykondvat deti.

» Zaistite bezpeéné umiestnenie pristroja.

= Ak pristroj spadne alebo je poskodeny, nesmiete ho viac
pouzivat. Nechaijte pristroj skontrolovaf' a podla potreby
opravit kvalifikovanym persondlom.

» V priebehu fritovania sa uvolfiuje horica para, najmé vtedy,
ked otvorite veko zariadenia. UdrZujte bezpeénd vzdiale-
nost od pary.

» Skér ako nalejete do fritézy olej alebo tekuty tuk, sa uistite,
Ze su vietky Easti Oplne suché. Inak bude horici olej alebo
tuk prskat.

» Pred vkladanim vietkych potravin do fritézy ich starostlivo
vysuste. Inak bude horici olej alebo tuk prskat.

» S mrazenymi potravinami zaobchddzajte mimoriadne
opatrne. Odstraiite vietky kusky ladu. Cim viac ladu
zostane na potravindch, tym viac bude horici olej alebo tuk
prskat.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» Pri pouzZivani sa Casti pristroja zohrievaji. Nedotykajte sa
ich, aby ste sa nepopdlili.

» Zariadenie je nutné postavif pomocou drzadiel do stabilnej
polohy, aby sa zabrénilo rozliatiu hordcej tekutiny.

A\ POZOR! NEBEZPECENSTVO POZIARU!

» Na zapinanie a vypinanie pristroja nepouZivaijte Ziadne
externé spinacie hodiny ani samostatny systém dialkového
ovlédania.

» Vo fritéze nikdy nerozpusfajte kocky tuku. Vysoka teplota,
ktord vznikd, kym tuk nepokryije vyhrievaci prvok, méze
spdsobit poskodenie vyhrievacieho prvku alebo poZiar!
Vzdy najprv rozpustte tuk v hrnci alebo podobnej nddobe.

» NepouZivaite pristroj v blizkosti horicich povrchov.

> Pocas &innosti nikdy nenechdvaite pristroj bez dozoru.

& Pozor! Hordci povrch!

Na hasenie fritézy nikdy nepouzivajte vodu!

» Stary prip. znedisteny tuk alebo olej sa pri prehriati vznieti
sém od seba. Preto véas vymieniaite tuk alebo olej.
V pripade poZiaru vytiahnite zéstréku a horiaci tuk alebo
olej zaduste dekou.
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POZOR! POSKODENIA PRiISTROJA!

» Nikdy neddvaite do fritovacej nddoby viac tuku nez po
zna¢ku MAX a nikdy menej nez po znacku MIN. Pri
kazdom zapinani dbajte na to, aby bolo vo fritéze dostatok
tuku alebo oleja.

» Nikdy nezapinajte zariadenie, ked v fiom nie je olej alebo
tekuty tuk. Inak méZe déjst k prehriativ zariadenia.

~ Fritéza je uréend len na fritovanie potravin. Nie je uréend
na varenie tekutin.

UPOZORNENIE

» PouZivatel nemusi prepinaf vyrobok na 50 alebo 60 Hz.
Vyrobok sa prispésobi ako na 50, tak aj na 60 Hz.

Pred prvym pouzitim

Skér nez fritézu po prvykrét pouzijete, poriadne vygistite jednotlivé diely
a starostlivo ich vysuste (pozri kapitolu ,Cistenie a Gdrzba”).

Priprava bez akrylamidu

Akrylamid je létka, ktord pravdepodobne spdsobuie rakovinu a pri fritovani
potravin, obsahuijicich 3krob, vzniké reakciou s aminokyselinami. Pri teplotéch
vyssich ako 175 °C dochédza k prudkému nérastu tvorby akrylamidu.

Preto fritujte potraviny, obsahujice 3krob, ako st napriklad hranolky, podla
moznosti pri teplotéch neprekraéujicich 170 °C. Fritované potraviny by mali byt
len zlatoZlté, nie tmavé alebo hnedé. Len tak dosiahnete pokrm bez obsahu
akrylamidu.

Fritovanie

Na pouzivanie tejto fritézy odporicame fritovaci olej alebo tekuty fritovaci tuk.
Mézete pouzit aj stuzeny fritovaci tuk. Preéitaijte si o tom najprv kapitolu
,Stuzeny fritovaci tuk”.
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Pripravy

1) Postavte pristroj na vodorovny, rovny, stabilny a tepelne odolny povrch.

UPOZORNENIE

> Ak chcete postavit fritézu na spordk pod odsdvaé pdr, tak dbajte pritom na
to, aby bol spordk vypnuty.
2) Odvinte siefovy kabel celkom z navinutia kabla @.
3) Stlacte uvolfovacie tlacidlo veka @. Veko vyskoci.
4) Vyberte fritovaci k63 @ a upevnite drzadlo @:

— Stlagte tyeky drzadla @ trocha k sebe tak, aby sa dali upeviiovacie
Eapy zasundf zvnitra do ogiek na fritovacom kosi (:
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— Potom uvolnite k sebe stlacené tyeky drzadla @ tak, aby upeviiovacie
apiky precnievali cez ocka:

— Drzadlo @ je teraz pevne upevnené na fritovacom kosi (.

UPOZORNENIA

> PouZivajte iba oleje alebo tuky, ktoré si vyslovne ozna&ené ako "nepenivé"
a s vhodné na fritovanie. Tieto informdcie ndjdete na obale alebo efikete.
> Nikdy nemie3ajte rézne druhy oleja alebo tuku! Fritéza by mohla pretiect.

5) Do suchej a prazdnej fritovacej nédoby @ daite olej, tekuty alebo roztopeny
tuk (ca. 1,2 | oleja alebo ca. 1 kg stuzeného tuku).
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> Nikdy nenapliaite fritovaciu nédobu @ tukom alebo olejom nad znacku
MAX, ale ani pod znagku MIN.

NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Siefovy kdbel nesmie prist do styku s horicimi éastami fritézy.
Nebezpecenstvo Grazu elektrickym prddom!

6) Znova nasad'te fritovaci kés @.

7) Zatvorte veko tak, aby toto zaskogilo.

Fritovanie potravin

POZOR! VECNE SKODY!
> Fritézu nikdy nepouzivaijte bez oleja/tuku!
1) Zastréte siefovl zdstreku do elektrickej zasuvky.
2) Nastavte spinag zap/vyp @ do polohy ,1”. Rozsvieti sa kontrolka Power @.

3) Otocte reguldtor teploty @ na pozadovan teplotu. Olej alebo tuk sa zohrejd
na pozadovanu teplotu. Po dosiahnuti nastavenej teploty sa rozsvieti kontrolka

Ready Q.

UPOZORNENIE

> Pred fritovanim odporiéame, pristroj nechat rozohriaf minimdlne po dobu

10 - 15 mindt.
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UPOZORNENIE

Sprévnu fritovaciu teplotu ndjdete na obale potravin na fritovanie alebo
v kapitole , Tabulka fritovacich ¢asov” v tomto névode na obsluhu. Na
hrubg orientdciu, ktoré potraviny sa majo fritovat pri akej teplote, mdte
k dispozicii obrazky na prednej strane fritézy:

Symbol Potraviny Teplota

__\Jz(t’) Krevety 130°C
@ Kura 150°C

Hranolky (Zer- o
W vé) 170 °C

Ryba 190 °C

Uvedené hodnoty st iba orientagnymi poméckami. Teplotu mézete menit
podla zloZenia a vlastnej chutil

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

> Veko a fritéza st pocas fritovania velmi horice. Preto poéas fritovania
uchopte len ricky @! Nebezpecenstvo popdlenial Odporiéame pouzivaf
kuchynské rukavice.

4) Stlacte uvolfovacie tlagidlo veka @.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

> Pri plnent fritovacieho kosa ) postupuijte opatrne! Tento je velmi hordcil
5) Vyberte fritovaci ké3 @ z fritézy. Dajte do nej potravinu, uréent na fritovanie.
Firtovaci k&3 @ sa smie maximalne naplnit tak, aby olej pokryval vietky frito-

vané potraviny pri ponoren| fritovacieho kosa @ do fritézy. Neprekrogte
znacku MAX na fritovacom kosi .

6) Opatrne ponorte fritovaci k63 @ do horiceho oleja alebo tuku.

7) Zatvorte veko pristroja.

UPOZORNENIE

> Cez priezor vo veku pristroja mdzete kontrolovat priebeh fritovania.
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Stuzeny fritovaci tuk

Ak chcete zabrénit vystrekovaniu tuku a prilidnému zohriativ zariadenia, dodrzte
pri pouzivani fritovacieho tuku nasledujice bezpe&nostné opatrenia:

Pri pouzivani Eerstvého tuku najprv pomaly roztopte jeho kusy pri nizkej
teplote v normélnom hrnci. Opatrne nalejte roztopeny tuk do fritézy. Az
potom zastréte zdstreku a zapnite fritézu.

Po pouziti odlozte fritézu s opdt stuhnutym tukom pri izbovej teplote.
Ked je tuk prilis studeny, mdze pri opétovnom rozpistani striekat! Aby ste sa
tomu vyhli, urobte drevenou alebo plastovou ty&inkou niekolko otvorov do

stuhnutého tuku. Dbaite na to, aby nedoslo k podkodeniu povrchovej Gpravy
fritovacej nddoby @!

Na rozpustenie tuku zastréte siefovi zdastreku do siefovej z&suvky, nastavte
spinaé zap/vyp @ do polohy ,1” a otoéte reguldtor teploty @ na teplotu
130°C. Rozsvieti sa kontrolka Power @.

Pockaite, dokial sa vietok tuk neroztopi. Kontrolka Ready @ sa pritom méze
znova a znova rozsvietif a zhasnif. Pozadovand teplotu fritovania nastavte
az po roztopeni vietkého tuku.

Po fritovani

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

> Nikdy sa nedotykaijte fritovacieho kosa @ po fritovani. Tento je velmi

1)

2)

3)
4)
5)
6)

7)

horci! Fritovaci k63 @ vyfahuite z fritézy iba za drzadlo !
Po dofritovani potravin stlacte uvolfiovacie tlacidlo veka @ tak, aby veko
vyskodilo.

Nadvihnite fritovaci ké3 @ a zaveste ho na okraj pristroja tak, aby mohol
odkvapkat nadbytoény tuk.

Otocte regulétor teploty @ na min.
Na vypnutie pristroja nastavte spinac zap/vyp @ do polohy ,O".
Vytiahnite siefov zastreku z elektrickej zasuvky.

Ked fritované potraviny odkvapkali, opatrne nadvihnite fritovaci k63 @
z fritézy.

Daite fritovani potravinu do misy alebo sitka (vylozeného savym kuchynskym
papierom!).

Pri nepravidelnom pouzivani fritézy odpordéame odlozit olej po vychladnuti do
dobre uzatvorenych flias alebo do inych fritovacich nddob, prednostne do chlad-
nicky alebo na iné chladné miesto. Fla3e naplfaite cez jemné sitko, aby

ste oddelili €iastocky potraviny od oleja alebo tuku.
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Vymena fritovacieho tuku

Olej vymiedajte az po Gplnom vychladnuti. Stuzeny tuk musi byf este tekuty,
aby sa dal vyliaf.

1) Stlagte uvolfovacie tlacidlo veka @ a odstrénte veko (pozri kapitolu ,Cistenie
a o3etrovanie”).

2) Vyberte fritovaci k&3 @.

3) Uchopte pristroj za boéné ricky @ a vylejte olej alebo tuk cez zadny lavy
roh, na ktorom sa nachadza drazka (") na vylievanie, do vhodnej nadoby,
napr. do flade. Najlepsie je pouZzitie lievika.

UPOZORNENIE

> V kazdej obci alebo meste je zneskodnenie stolovych olejov alebo tukov
odliZne upravend. Casto nie je dovolené likvidovat' takéto oleje alebo tuky
spolu s beznym domovym odpadom. Na obecnom alebo miestnom zastupi-
telstve sa informujte, aké st povolené moznosti ich zneskodnenia.

4) Poriadne vycistite vietky diely fritézy tak, ako je uvedené v kapitole , Cistenie
a Gdrzba”.

5) Daite Eerstvy olej alebo tuk do fritézy, ako je uvedené v kapitole ,Fritovanie”.

Cistenie a Udrzba

NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM!
> Skér nez zadnete pristroj Eistit, vzdy vytiahnite zdstreku z elekirickej zasuvky.

V Ziadnom pripade sa nesmie pristroj pondrat do tekutin! Tym by mohlo
dojst k ohrozeniu Zivota zdsahom elekirickym prodom a tiez
k poskodeniu zariadenia.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

> Pred kazdym cistenim nechaijte zariadenie najskér vychladnuf.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivajte na istenie dielov Ziadne Zieravé alebo abrazivne &istiace
prostriedky/materidly, ako je prostriedok na drhnutie alebo ocelovi vinu.
Tieto mézu poskodif povrchové Easti zariadenial
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Pre [ahké cistenie fritézu rozoberte:

1) Otvorte kryt nad permanentnym kovovym filtrom @ a vyberte ho von.

2) Otvorte veko pristroja. Tlagte tyckou alebo podobnym predmetom do otvorov
na drZiakoch zavesov na zadnej strane pristroja a potiahnite veko pristroja z
oboch strdn nahor, von z drziakov zdvesov:

—

—=

3) Vyberte fritovaci k&3 @.
| @ Fritovaci k&s @ mézZete umyvat v umyvacke riadu. Tento je vhodny

na umyvanie v umyvacke riadu. V takomto pripade ale odoberte

drzadlo @.
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UPOZORNENIE

> Pred prvym pouzivanim sa fritovaci ké3 @ musi umyt ruéne. Fritovaci k&s @
sa musi namoCit do oleja, nez sa méze umyvat v umyvacke riadu.
> Pred opé&tovnym pouzitim fritovaci kb3 @ dékladne vytrite do sucha.

B Akondhle tuk/olej vychladol, vylejte ho z fritovacej néddoby @ (pozri kapitolu
Vymena fritovacieho tuku”).

B Drzick @ o permanentny kovovy filter @ umyte v teplej vode s jemnym
&istiacim prostriedkom. Potom v3etky diely oplachnite &istou vodou.

B Teleso a fritovaciu nddobu @ oéistite vihkou utierkou. Podla potreby daite
na utierku jemny prostriedok na umyvanie. Potom ju dékladne vyutieraijte
utierkou namoéenou iba vo vode tak, aby vo fritovacej ndédobe @ nezostali
Ziadne zvysky umyvacieho prostriedku. Dobre vysuste teleso a fritovaciu

nddobu @.

B Umyte veko pristroja v teplej vode s trochou jemného Eistiaceho prostriedku.
Potom ho opléchnite &istou vodou. Dobre osuste veko pristroja a postavte ho
nabok tak, aby voda, ktoré zostala vo vnitri, mohla z neho vytiect. Dbaijte
na to, aby bolo veko pred dal3im pouZivanim Gplne suché!

B Permanentny kovovy filter @ umyte v teplej vode s jemnym Cistiacim pros-
triedkom a opldchnite ho &istou vodou.

4) Pred zloZzenim dékladne osuste vietky &asti.

5) Vlozte permanentny kovovy filter @ opét do Zliabku vo veku pristroja a
zatvorte kryt nad permanentnym kovovym filtrom @.

6) Veko pristroja opdf nastréte na pristroj tak, aby zévesy zaskocili do drziakov
zdvesov na zadnej strane pristroja a pevne dosadali.

UPOZORNENIE

> Dalsie tdrzbarske prace by mala vykondvat autorizovand odbornd
prevadzka alebo zdkaznicky servis.
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Skladovanie
1) Pristroj zdvihajte a prendiaite len za boéné ricky @ na telese.

2) Navifte siefovy kdbel okolo priestoru na navinutie kébla @ na zadnej strane
pristroja. Na upevnenie siefove| zdstréky zastréte jeden z kolikov siefovej
zé&stréky do jedného z otvorov priestoru na navijanie kdbla @:

(C—

3) Na uskladnenie mézete opéf odmontovaf drziak (O fritovacieho kosa @ a
polozit ho do fritovacieho kosa @ tak, aby sa fritovaci k63 @ mohol vlozZif do
fritézy.

4) Pristroj skladujte so zatvorenym vekom pristroja. Tak ostane vnitro fritézy &isté
a bez prachu.

Tipy
Vlastna vyroba hranoliek

UPOZORNENIE

> Do fritovacieho koda @ sa da naplnit cca. 450 g &erstvych hranoliek az
po znacku MAX.
B Zemiaky, ktoré chcete fritovaf, by mali byt bezchybné a bez klickov.

B N fritovanie by sa mali pouzivat ,miénaté” alebo ,prevazne tvrdo sa
variace” druhy zemiakov.

B Po olUpani zemiaky podla pozadovanej pripravy rozkiskujeme (na pdsiky
alebo lupienky).

B Pred daldim pouzZitim zemiaky asi hodinu umyvame. Tym sa vyldgi &ast cukru,
jeden zo zdkladnych produktov pre tvorbu akrylamidu.

B Nechaijte zemiaky starostlivo vysusit.
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Hlboko zmrazené potraviny
Hlboko zmrazené potraviny na fritovanie (-16 az -18 °C) vyrazne ochladia olej
alebo tuk, preto sa dostatoéne rychlo neprepeéi a mézu nasaf prilis vela tuku
alebo oleja. Aby ste sa tomu vyhli, postupuite takto:

B Nefritujte vécsie mnozstvd potravin naraz. Potraviny na frifovanie je mozné
plnif maximdlne po znagku MAX vo vnitri fritovacieho kosa @. Pri zmraze-
nych hranolkach je to priblizne 450 g.

B Olej zohrejte aspoi 15 mindt predtym nez dofho vloZite potraviny.

B Reguldtor teploty @ nastavte na teplotu uvedeni v tomto ndvode na obsluhu
alebo podla ddajov na obale fritovanych potravin.

B Podla moznosti nechaijte hlboko zmrazené potraviny pred fritovanim rozmrazif
pri izbovej teplote. Pred vloZenim potravin do fritézy odstrante tolko ladu
a vody, kolko mézete.

B Potraviny na fritovanie dévaijte do fritézy pomaly a opatrne, lebo hlboko
zmrazené potraviny mézu horici olej alebo tuk ndhle a prudko prekypiet.

Ako odstranit neziaducu prichuft
Niektoré potraviny, hlavne ryby, vyp0sfajd pri fritovani tekutiny. Tieto tekutiny sa
zhromazduj vo fritovacom oleji alebo tuku a mézu ovplyvnif véiu a chut
dal3ich fritovanych potravin v tomto oleji alebo tuku.

Ak chcete znova ziskaf chufovo neutrdlny olej alebo tuk, tak postupuite takto:

B Zohrejte olej alebo tuk na 150° C a vlozte do fritovacieho kosa (P dva
tenké platky chleba alebo pdar malych vetviciek petrzlenu.

B Ponorte fritovaci ko3 @ do tuku a uzatvorte veko.

B Pockaijte, dokial olej alebo tuk neprestane vriet a naberackou vyberte chlieb
alebo petrzlen. Olej alebo tuk st opét bez prichuti.

Zdrava vyziva

Odbornici na vyzivu odpordéaji pouzivanie rastlinnych olejov a tukov, ktoré

obsahuji nenasytené mastné kyseliny (napr. kyselina linolovd). Aviak tieto oleje

a tuky stracaiji ich dobré vlastnosti rychlejsie ako iné druhy a musia sa preto

CastejSie vymienaf. Orientujte sa podla nasledujicich pokynov:

B Pravidelne vymiefiajte tuk alebo olej. Ked' pouZivate fritézu hlavne na pripravu
hranoliek a olej alebo tuk po kazdom pouziti precedite, mdzete ho pouzif
10- az 12-krdt.

B Nepouzivaijte viak olej alebo tuk dlhie neZ 3est mesiacov. Vzdy dodrziavajte
pokyny uvedené na obale.

B Vo vieobecnosti sa dd olej alebo tuk pouZivaf kratiie, ked' fritujete hlavne

potraviny, obsahujice proteiny, ako je méso alebo ryby.

B Nemiesajte Cerstvy olej s pouzitym.

B Olej alebo tuk vymeiite, ak pri zohrievani peni, md vyrazni véiiu alebo chuf,
alebo ked' je tmavy a/alebo mé sirupovitd konzistenciu.
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Tabul'ka fritovacich casov

V tabulke s6 uvedené priklady, ktoré potraviny sa maju fritovaf pri akych
teplotdch a kolko ¢asu na to treba.

Uvedené hodnoty st len orientaénou poméckou. Casy sa mézu lisit v zévislosti
od osobnej chuti, mnozstva a charakteru potravin.

Ak sa 0daje na obale fritovanej potraviny lidia od tejto tabulky, riadte sa ddajmi
uvedenymi na obale.

Mnozstvo

Potravina (cca) Teplota (cca) Cas (cca)
Bravcova kotleta o .
(erstvéd, obalovand) 1809 150°C 17 min.

Rezef z kuracich pfs o .
i) 180 g 150 °C 15 min.
Kuracie stehno, dolné o .
(Gersivé) 200 g 150 °C 17 min.
Hranolky o .
(Gersiv) 200 g 170 °C 8 min.
el 200 g 170 °C 9 min.
(mrazené)
Krevety 200g 130 °C 7 min.
(mrazené)
Ovéi syr o .
200 g 150 °C 8 min.

(mrazeny, obalovany)

UPOZORNENIE

> Pri hodnotéch v stupfioch méze ddjst k nepatrnym odchylkam teploty.
> Fritovaci k63 @ mébzete naplnif potravinami na fritovanie nanajvys po
znaku MAX vo vndtri fritovacieho ko3a.
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Odstranovanie poruch

PROBLEM MOZNA PRICINA MOZNE RIESENIA

Pristroj nefunguje. Pristroj nie je zapojeny do

elektricke] zasuvky. Zapoite pristroj do siefovej zasuvky.

alebo DR . » .

Pristroj je poskodeny. Obrétte sa na servis.
Kontrolka Power @ L , Pristroj zapnite spinacom zap/
nesvieti. Pristroj je vypnuty. - ol P P P

Kontrolka Ready @  Este sa nedosiahla nastavend  Vyekaite niekolko mindt, dokial sa

nesvieti.

teplota oleja/tuku. nedosiahla pozadovand teplota.

Ak sa poruchy nedaijd odstrénif spdsobom uvedenym vyssie v tabulke, alebo ak zistite iné
druhy pordch, obréfte sa, prosim, na nds servis.

Priloha

Likvidacia obalovych materialov

)54

- -

o
§
€9

£

Pristroj v Ziadnom pripade nevyhadzujte do bezného komunadl-
neho odpadu. Na tento vyrobok sa vzfahuje eurépska smernica
€. 2012/19/EU.

Pristroj zlikvidujte v autorizovanej prevadzke na likvidéciu odpadov alebo

v miestnom zbernom dvore na likvidéciv odpadov. DodrZiavaite pritom aktudlne
platné predpisy. V pripade pochybnosti kontaktujte miestne zberné stredisko.

Informdcie o moZnostiach likvidécie vyslizeného vyrobku ziskate od svojej
obecnej alebo mestskej samosprdvy.

Obal sa skladd z ekologickych materidlov, ktoré mézete zlikvidovaf cez miestne
recyklagné miesta.

Obal zlikvidujte ekologicky.

Zohladnite ozna&enie na rozliénych obalovych materidloch a tieto pripadne
zvl@¥f vytriedte. Obalové materidly sG oznadené skratkami (a) a &islicami (b) s
nasledujicim vyznamom:

1-7: Plasty,

20-22: Papier a lepenka,

80-98: Kompozitné materidly.
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Zaruka spolo¢nosti Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznika, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj mdte zdruku 3 roky od détumu zakipenia. V pripade nedo-
statkov tohto vyrobku mate préva vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi tohto
vyrobku. Tieto Vade prava vyplyvajice zo zdkona nie s obmedzené nasou
zdrukou, uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruénd doba za&ina plyndf détumom zakipenia. Prosim, uschovaite si poklad-
niény blok. Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakidpenia tohto vyrobku déjde k chybe
materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok vam - podla nésho uvézenia -
bezplatne opravime, vymenime alebo uhradime kipnu cenu. Podmienkou tohto
zdruéného plnenia je, Ze podas trojroénej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad
o zakdpeni (pokladnigny blok) predloZi so struénym opisom, v com spociva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zarukou, zasleme Vam spét opraveny alebo novy
vyrobok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezagina plynif Ziadna nové
z4ruénd doba.

Zaruénda doba a zdkonné néaroky na odstranenie chyb

Zéruéné doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opra-
vené diely. Podkodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia hlésif
okamzite po vybaleni. Po uplynuti zaruénej doby podliehajd pripadné opravy
poplatku.

Rozsah zaruky

40

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskdsany.

Za&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu alebo vyrobné chyby. Této zdruka
sa nevzfahuje na Easti vyrobku, kforé st vystavené beznému opotrebovaniu a
preto ich mozno pokladaf za rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia kreh-
kych dielov, ako st napriklad spinage, akumuldtory alebo diely vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim
alebo neodbornou 4drzbou. Na spravne pouzivanie vyrobku sa musia presne
dodrziavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmienecne sa
musi zabrdnif pouzitiv alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodpord-
&aju alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouZitie a nie na priemyselné pouzivanie.
Zéaruka zanikd pri nesprévnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouZiti nésilia
a pri zasahoch, ktoré neboli vykonané nadim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky
Na zaruéenie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:

B Na v3etky otdzky maijte pripraveny pokladniény doklad a ¢&islo vyrobku
(napr. IAN 123456_7890) ako doklad o nékupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku na vyrobku, na gravire na vyrobku,
na titulnej stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako nélepku na
zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

B Ak déjde k funk&nym poruchém alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
nizsie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o
ndkupe (pokladni¢ny blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k nej
do3lo, bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, ktord Vam bude
ozndmend.

mEFRE | No webovej stranke www.lidl-service.com si méZete stiahnuf tieto a mnoho
# | daliich prirugiek, vided o vyrobkoch a instalaény softvér.
O] Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na strénku servisu Lidl

e | (wwwlidkservice.com) a pomocou zadania ¢isla vyrobku
" J (IAN) 346022_2004 otvorite v&3 névod na obsluhu.

Servis

(5K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[1AN 346022_2004 |

Dovozca
Maijte na paméti, Ze niZsie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Naijprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
NEMECKO

WWW. kompernoss.com
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Einleitung
Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts
an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

/\ WARNUNG!

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerét kénnen bei nicht bestimmungsgeméfBer Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieflich bestimmungsgemaf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Frittieren von Lebensmitteln in privaten
Haushalten bestimmt. Benutzen Sie das Gerét nicht gewerblich.
Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Innenréumen.
Dieses Gerdt ist nicht geeignet fir den Gebrauch ...
— in Kiichen fir Mitarbeiter, in Lédden, Biros und anderen gewerblichen
Bereichen,
— von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen,

— in Frihstickspensionen.

> Anspriiche jeglicher Art wegen Schdden aus nicht bestimmungsgeméfier
Verwendung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen
Verdnderungen oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausge-
schlossen. Das Risiko trégt allein der Benutzer.
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Lieferumfang und Transportinspektion
Das Gerét wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Mini-Fritteuse
® Frittierkorb und Haltegriff
® Bedienungsanleitung
1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerétes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkleber vom
Gerdt.

> Prisfen Sie die Lieferung auf Vollstéindigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Geratebeschreibung/Zubehér
Permanent-Metallfilter
Frittier-Behdlter
Handgriffe
Kabelaufwicklung
Temperaturregler
Kontrollleuchte Ready
Kontrollleuchte Power
Ein-/Aus-Schalter (O/1)
Entriegelungstaste Deckel
Haltegriff

Frittierkorb

9600000000 S
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Technische Daten

Netzspannung 230V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz
Nennleistung 850 W
Fassungsvermdgen Ol ca. 1,2 liter bis zur MAX-Markierung
Fassungsvermdgen festes Fett  ca. 1 kg
I Alle Teile dieses Gerdites, die mit Lebens-
QH mitteln in Berilhrung kommen, sind lebens-
mittelecht.

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR!

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fishren Sie es so, dass es nicht ein-
geklemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» Schlief3en Sie das Gerét an eine Netzsteckdose mit einer
Netzspannung von 230 V ~, 50/60 Hz an.

» Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

@ Tauchen Sie das Gerdt mit der Netzleitung niemals
unter Wasser und reinigen Sie es auch nicht unter
flieBendem Wasser.
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A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerat darf nicht von Kindern im Alter zwischen O und
8 Jahren benutzt werden. Dieses Gerat kann von Kindern ab
8 Jahren und dariber benutzt werden, wenn sie sténdig
beaufsichtigt werden. Dieses Gerdat kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
junger als 8 Jahre fernzuhalten.

» Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf
nicht von Kindern durchgefihrt werden.

» Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

> Falls das Gerdt heruntergefallen oder beschadigt ist, dirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerat
von qualifiziertem Fachpersonal iiberprifen und gegebenen-
falls reparieren.

» Wahrend des Frittiervorgangs wird heif3er Dampf freigesetzt,
insbesondere, wenn Sie den Deckel 6ffnen. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.

~ Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollstandig trocken sind, be-
vor Sie Ol oder flissiges Fett in die Fritteuse geben. HeiBBes
Ol oder heifles Fett spritzt sonst.

» Trocknen Sie alle Lebensmittel sorgfaltig ab, bevor Sie sie in
die Fritteuse geben. HeiBBes Ol oder heifles Fett spritzt sonst.
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A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Gehen Sie insbesondere mit gefrorenen Lebensmitteln vor-
sichtig um. Entfernen Sie alle Eisstiicke. Je mehr Eis sich noch
an den Lebensmitteln befindet, umso mehr spritzt das heif3e
Ol oder das heif3e Fett.

> Teile des Gerdtes werden wdahrend des Gebrauchs heif3.
BerGhren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

~ Stellen Sie das Gerdt mit den Handgriffen in einer stabilen
Lage auf, um ein Verschitten der heiflen Flussigkeit zu ver-
meiden.

/A\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Schmelzen Sie Fettblécke niemals in der Fritteuse. Durch die
hohe Temperatur, die entsteht, solange das Fett noch nicht
das Heizelement bedeckt, kann das Heizelement beschadigt
werden oder es kommt zu einem Brand! Schmelzen Sie das
Fett vorher in einem Topf o. A.

» Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Nédhe von heif3en
Oberflachen.

» Lassen Sie das Gerdat wdahrend des Betriebs niemals un-
beaufsichtigt.

& Achtung! Heif3e Oberfléchel!
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/A\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

Benutzen Sie niemals Wasser zum Loschen der
Fritteuse!

~ Altes bzw. verschmutztes Fett oder Ol entziindet sich bei
Uberhitzung von selbst. Wechseln Sie das Ol oder Fett
rechtzeitig. Im Brandfall Netzstecker ziehen und brennendes
Fett oder Ol mit einer Decke ersticken.

ACHTUNG! GERATESCHADEN!

~ Fillen Sie nie mehr Fett als bis zur MAX-Markierung und
nie weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-
Behalter ein. Achten Sie bei jedem Einschalten darauf, dass
geniigend Fett oder Ol in der Fritteuse ist.

» Schalten Sie das Gerdt niemals ein, wenn sich kein Ol
oder flissiges Fett darin befindet. Ansonsten kann das Gerat
Uberhitzen.

» Die Fritteuse ist nur zum Frittieren von Lebensmitteln geeignet.
Sie ist nicht fir das Kochen von Flussigkeiten konzipiert.

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fiir 60 Hz an.

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie bitte die einzelnen
Teile grindlich und trocknen Sie sie sorgféltig ab (siehe Kapitel ,Reinigung und
Pflege”).
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Acrylamidarme Zubereitung

Acrylamid ist ein méglicherweise krebserzeugender Stoff, der beim Frittieren von
stérkehaltigen Lebensmitteln durch Reaktionen mit Aminoséuren verstérkt gebildet
wird. Bei Temperaturen von mehr als 175 °C steigt die Bildung von Acrylamid
sprunghaft an.

Frittieren Sie daher stdrkehaltige Lebensmittel, wie zum Beispiel Pommes frites,
nach Maglichkeit nicht mit einer Temperatur von ber 170 °C. Das Frittiergut
sollte nur goldgelb anstatt dunkel oder braun frittiert werden. Nur so erreichen
Sie eine acrylamidarme Zubereitung.

Frittieren

Fir den Gebrauch in dieser Fritteuse empfehlen wir Frittierdl oder flissiges Frittier-
fett. Sie kdnnen auch festes Frittierfett benutzen. Lesen Sie hierzu erst das Kapitel
,Festes Frittierfett”.

Vorbereitungen

50

1) Stellen Sie das Gerdt auf eine waagerechte, ebene, stabile und hitze-
bestdndige Oberflache.

> Wenn Sie die Fritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den Herd stellen
wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschaltet ist.

2) Wickeln Sie das Netzkabel komplett von der Kabelaufwicklung @.
3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @. Der Deckel springt auf.
4) Nehmen Sie den Frittierkorb @ heraus und befestigen Sie den Haltegriff (©:

— Driicken Sie die Stdbe des Haltegriffs ([ etwas zusammen, so dass sich
die Haltebolzen von innen in die Osen am Frittierkorb @ schieben lassen:
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— L&sen Sie dann die zusammengedriickten Stébe des Haltegriffs @, so
dass die Haltebolzen durch die Osen ragen:

— Ziehen Sie den Haltegriff @ nach hinten, so dass dieser einrastet:

— Der Haltegriff I sitzt nun fest am Frittierkorb @.

> Verwenden Sie nur Ole oder Fette, die ausdriicklich als ,nicht schéumend”
gekennzeichnet und zum Frittieren geeignet sind. Diese Information finden
Sie auf der Verpackung oder dem Etikett.

> Vermischen Sie niemals verschiedene Fett- oder Olsorten! Die Fritteuse
kénnte iiberschdumen.

5) Befillen Sie den trockenen und leeren Frittier-Behélter @ mit O, flissigem
oder geschmolzenem Fett (ca. 1,2 | Ol oder ca. 1 kg festes Fett).
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> Filllen Sie nie mehr Fett oder Ol als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behdlter @ ein.

STROMSCHLAGGEFAHR!

> Das Netzkabel darf nicht mit den heiBen Teilen der Fritteuse in Berihrung
kommen. Gefahr eines elekirischen Schlages!

6) Setzen Sie den Frittierkorb () wieder ein.

7) SchlieBen Sie den Deckel, so dass dieser einrastet.

Lebensmittel frittieren

ACHTUNG! SACHSCHADEN!
> Betreiben Sie die Fritteuse niemals ohne Ol/Fett!
1) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.

2) Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter @ in die Position ,|”. Die Kontrollleuchte
Power @ leuchtet auf.

3

Drehen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperatur. Das Ol
oder Fett wird auf die gewiinschte Temperatur erhitzt. Ist die eingestellte Tem-
peratur erreicht, leuchtet die Kontrollleuchte Ready @ auf.

> Wir empfehlen das Gerdt mindestens 10 -15 Minuten aufheizen zu lassen,
bevor Sie mit dem Frittieren beginnen.
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Die korrekte Frittiertemperatur finden Sie auf der Packung des Frittierguts
oder im Kapitel ,Tabelle Frittierzeiten” in dieser Bedienungsanleitung.
Eine grobe Orientierung, welche Lebensmittel bei welcher Temperatur
frittiert werden sollten, geben Ihnen die Abbildungen auf der Vorderseite

der Fritteuse:

Symbol Lebensmittel ~ Temperatur
__o\(Jc’ Garnelen 130 °C
@ Hishnchen 150 °C

W Pon&nﬁ:;]f)riies 170 °C
Fisch 190 °C

Die genannten Werte sind nur Orientierungshilfen. Die Temperatur kann je
nach Beschaffenheit und persénlichem Geschmack variieren!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Der Deckel und die Fritteuse sind wahrend des Frittiervorganges sehr heif.
Fassen Sie daher wahrend des Frittiervorganges nur die Griffe @ an! Ver-
brennungsgefahr! Benutzen Sie am besten Topfhandschuhe.

4) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Befiillen des Frittierkorbes ! Dieser ist sehr heif3!

5) Nehmen Sie den Frittierkorb @ aus der Fritteuse. Geben Sie das Frittiergut
hinein. Der Frittierkorb @ darf dabei maximal so befiillt werden, dass das
Fillgut komplett von Fett bedeckt wird, wenn man den Frittierkorb @ in die
Fritteuse absenkt. Uberschreiten Sie zudem nicht die MAX-Markierung am

Frittierkorb @.

6) Senken Sie den Frittierkorb @ vorsichtig in das heiBe Ol oder Fett ab.
7) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel.

SFM 850 A5
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> Durch das Sichtfenster im Gerétedeckel kdnnen Sie den Frittiervorgang

iberwachen.

Festes Frittierfett

Um zu verhindern, dass das Fett spritzt und das Gerdt zu heif3 wird, treffen Sie
bitte folgende Vorsichtsma3nahmen, wenn Sie festes Frittierfett benutzen:

Bei Verwendung von frischem Fett schmelzen Sie die Fettblécke zunéichst
langsam bei kleiner Hitze in einem normalen Topf. Gief3en Sie das ge-
schmolzene Fett vorsichtig in die Fritteuse. Stecken Sie erst dann den Netz-
stecker ein und schalten Sie die Fritteuse ein.

Nach Gebrauch bewahren Sie die Fritteuse mit dem wieder erstarrten Fett
bei Raumtemperatur auf.

Wenn das Fett zu kalt ist, kann es bei erneutem Schmelzen spritzen! Um dies
zu verhindern, stechen Sie mit einem Holz- oder Plastikstab einige Lécher in
das wieder fest gewordene Fett. Achten Sie darauf, dass die Beschichtung des
Frittier-Behdlters @ nicht beschédigt wird!

Um das Fett zu schmelzen, stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose,
stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter @ in die Position ,|” und drehen Sie den
Temperaturregler @ auf 130°C. Die Kontrollleuchte Power @ leuchtet auf.

Warten Sie, bis das gesamte Fett geschmolzen ist. Die Kontrollleuchte
Ready @ kann dabei immer wieder aufleuchten und erldschen. Stellen

Sie erst dann die gewiinschte Frittiertemperatur ein, wenn das gesamte Fett
geschmolzen ist.

Nach dem Frittieren

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie niemals den Frittierkorb @ nach dem Frittieren an. Dieser ist sehr

1)

2)

3)
4)

5)
6)

heif3! Heben Sie den Frittierkorb @) nur an dem Haltegriff @ aus der Fritteuse!

Wenn das Frittiergut fertig ist, driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @,
so dass der Deckel aufspringt.

Heben Sie den Frittierkorb @ an und hdngen Sie ihn an den Rand des
Gerdites, so dass Uberschiissiges Fett abtropfen kann.

Drehen Sie den Temperaturregler @ auf Min.

Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter @ in die Position ,O", um das Gerdt aus-
zuschalten.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Wenn das Frittiergut abgetropft ist, heben Sie den Frittierkorb @ vorsichtig aus
der Fritteuse.
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7) Geben Sie das Frittiergut in eine Schiissel oder ein Sieb (mit saugféhigem
Kichenpapier auslegen!).
Wenn Sie die Fritteuse nicht regelm@Big benutzen, empfiehlt es sich, das Ol nach
dem Erkalten in gut verschlossenen Flaschen oder anderen Frittier-Behéltern,
vorzugsweise im Kihlschrank oder an einem anderen kishlen Ort aufzubewahren.
Befillen Sie die Flaschen durch ein feines Sieb, um Nahrungspartikel aus dem Ol
zu entfernen.

Frittierfett wechseln

Wechseln Sie das Ol erst, wenn es véllig erkaltet ist. Festes Fett muss gerade
noch flissig sein, so dass man es schiitten kann.

1) Dricken Sie die Entriegelungstaste Deckel @ und nehmen Sie den Deckel ab
(siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”).

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb (.

3) Fassen Sie das Gerdt an den seitlichen Griffen @ an und gieBen Sie das Ol
oder Fett iber die hintere linke Ecke, an der sich eine AusgieBkerbe (%) be-

findet, in geeignete Behdltisse, zum Beispiel Flaschen. Benutzen Sie dafir am
Besten einen Trichter.

> In jeder Gemeinde oder Stadt ist die Entsorgung von Speisedlen oder -fetten
anders geregelt. Oft ist es nicht erlaubt, solche Ole oder Fette im normalen
Hausmill zu entsorgen. Bitte informieren Sie sich bei Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung nach den Entsorgungsméglichkeiten.

4) Reinigen Sie alle Teile der Fritteuse griindlich, wie im Kapitel ,Reinigung und
Pflege” beschrieben.

5) Fillen Sie frisches Ol oder Fett in die Fritteuse, wie im Kapitel ,Frittieren”
beschrieben.

Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerit reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.

Auf keinen Fall darf das Gerdt in Flussigkeiten getaucht werden! Hier-
durch kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag entstehen und das
Gerdt beschédigt werden.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung erst abkiihlen.
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> Verwenden Sie zur Reinigung keine &tzenden oder scheuernden Reinigungs-
mittel/-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle. Diese kdnnen die
Oberfléiche des Gerdtes beschédigen!

Zur einfachen Reinigung nehmen Sie die Fritteuse auseinander:

1) Offnen Sie die Abdeckung tber dem Permanent-Metallfilter @ und nehmen

Sie diesen heraus:

2) Offnen Sie den Gerétedeckel. Driicken Sie mit einem Stab o. A. in die Lécher
an den Scharnierhalterungen an der Riickseite des Gerétes und ziehen Sie
den Geratedeckel gleichzeitig nach oben aus den Scharnierhalterungen heraus:

N

]
/Iﬁ

—

—

—

>

3) Entnehmen Sie den Frittierkorb (P.
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Dieser ist spilmaschinengeeignet. Nehmen Sie hierfir jedoch den

Haltegriff @ ab.

> Vor dem ersten Gebrauch muss der Frittierkorb @ von Hand abgespilt
werden. Bevor der Frittierkorb @ in der Spiilmaschine gereinigt werden
darf, muss dieser in Ol getaucht worden sein.
Trocknen Sie den Frittierkorb @ vor einer erneuten Benutzung gut ab.

| @ Den Frittierkorb @ kénnen Sie in der Spilmaschine reinigen.

B Sobald sich das Fett/Ol abgekishlt hat, schiitten Sie es aus dem Frittier-
behélter @ (siehe Kapitel ,Frittierfett wechseln”).

B Reinigen Sie den Haltegriff @ und den Permanent-Metallfilter @ in warmem
Wasser mit einem milden Spilmittel. Spilen Sie anschlieBend alle Teile mit
klarem Wasser ab.

B Reinigen Sie das Gehduse und den Frittier-Behdlter @ mit einem feuchten
Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie
danach mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch griindlich nach, so dass
keine Spulmittelreste mehr im Frittier-Behdlter @ haften. Trocknen Sie das
Gehduse und den Frittier-Behdlter @ gut ab.

B Reinigen Sie den Gerdtedeckel in warmem Wasser mit einem milden Spiil-
mittel. Spilen Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.
Trocknen Sie den Gerétedeckel gut ab und stellen Sie ihn aufrecht auf die
Seite, so dass noch im Inneren des Deckels verbliebenes Wasser heraus-
laufen kann.
Achten Sie darauf, dass der Deckel vor einer erneuten Benutzung vollsténdig
trocken sein muss!

B Reinigen Sie den Permanent-Metallfilter @ in warmem Wasser mit einem
milden Spilmittel und spilen Sie diesen mit klarem Wasser ab.

4) Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

5) Legen Sie den Permanent-Metallfilter @ wieder in die Mulde im Gerétedeckel
und schlieBen Sie die Abdeckung iiber dem Permanent-Metallfilter @.
6) Stecken Sie den Gerdtedeckel wieder so auf das Gerdit, dass die Scharniere

in die Scharnierhalterungen an der Riickseite des Gerdtes greifen und fest
sitzen.

> Andere Wartungsarbeiten sollten von einem autorisierten Fachbetrieb oder
dem Kundendienst durchgefihrt werden.
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Lagerung

1)

2)

3)

4)

Tipps

Pommes

Heben oder tragen Sie das Gerét mit Hilfe der seitlichen Handgriffe @ am
Gehduse.

Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung @ an der Riickseite des
Gerdtes. Stecken Sie einen der Stifte des Netzsteckers in eines der Lécher der
Kabelaufwicklung @, um den Netzstecker zu fixieren:

(C—

Den Haltegriff @ des Frittierkorbes @ kénnen Sie zur Lagerung wieder ab-
montieren und in den Frittierkorb @ legen, so dass der Frittierkorb @ in die
Fritteuse gestellt werden kann.

Lagern Sie das Gerdt mit geschlossenem Gerétedeckel. So bleibt das Innere
der Fritteuse sauber und staubfrei.

frites selbst gemacht

> |n den Frittierkorb @ lassen sich ca. 450 g frische Pommes frites bis zur
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MAX-Markierung einfillen.
Kartoffeln, die zum Frittieren vorgesehen sind, sollten einwandfrei und nicht
angekeimt sein.

Zum Frittieren sollten ,mehligkochende” oder ,vorwiegend festkochende”
Kartoffelsorten verwendet werden.

Nach dem Schélen die Kartoffeln entsprechend der gewiinschten Zu-
bereitung zerkleinern (Streifen oder Scheiben).

Wassern Sie die Kartoffeln vor der Weiterverwendung ca. eine Stunde.
Dadurch wird ein Teil des Zuckers, einem der Ausgangsprodukte fiir die
Bildung von Acrylamid, herausgeldst.

Lassen Sie die Kartoffeln sorgfaltig trocknen.
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TiefkUhlkost
Tiefgekihltes Frittiergut (-16 bis -18 °C) khlt das Ol oder Fett erheblich ab, brat

dadurch nicht schnell genug an und nimmt daher méglicherweise zu viel Ol oder
Fett auf. Um dies zu vermeiden, gehen Sie bitte wie folgt vor:

B Frittieren Sie keine gréfBeren Mengen auf einmal. Das Frittiergut darf maximal
bis zur Max-Markierung im Inneren des Frittierkorbes @ gefillt sein.
Bei gefrorenen Pommes frites sind das ungeféhr 450 g.

B Erhitzen Sie das Ol mindestens 15 Minuten, bevor Sie das Frittiergut hinein-
geben.

B Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die in dieser Bedienungsanleitung
oder auf der Packung des Frittierguts angegebene Temperatur.

B Vorzugsweise lassen Sie Tiefkithlkost vor dem Frittieren bei Zimmertemperatur
antauen. Entfernen Sie so viel Eis und Wasser wie méglich, bevor Sie das
Frittiergut in die Fritteuse geben.

B Geben Sie das Frittiergut méglichst langsam und vorsichtig in die Fritteuse,
da Tiefkihlkost das heiBe Ol oder Fett abrupt und heftig zum Sprudeln
bringen kann.

Wie Sie unerwiinschten Beigeschmack loswerden

Manche Nahrungsmittel, insbesondere Fisch, geben beim Frittieren Flissigkeit
ab. Diese Flissigkeiten sammeln sich im Frittierél oder fett an und kénnen den
Geruch und Geschmack des nachfolgenden, im gleichen Ol oder Fett erhitzten,
Frittierguts beeintréichtigen.

Gehen Sie wie folgt vor, um wieder geschmacklich neutrales Ol oder Fett zu
erhalten:

B Erhitzen Sie das Ol oder Fett auf ca. 150 °C und geben Sie zwei diinne
Scheiben Brot oder ein paar kleine Zweige Petersilie in den Frittierkorb ().

M Senken Sie den Frittierkorb @ in das Fett ab und schlieBen Sie den Deckel.

B Warten Sie, bis das Ol oder Fett nicht mehr sprudelt und entfernen Sie das
Brot bzw. die Petersilie mit einem Schaumléffel. Das Ol oder Fett ist nun
wieder geschmacksneutral.

Gesunde Erndhrung

Ernéhrungswissenschaftler empfehlen die Verwendung von pflanzlichen Olen
und Fetten, die ungesdttigte Fettséiuren (z. B. Linolsdure) enthalten. Allerdings

verlieren diese Ole und Fette ihre positiven Eigenschaften schneller als andere
Sorten und missen daher dfter ausgewechselt werden.

Orientieren Sie sich an den folgenden Richtlinien:

B Wechseln Sie das Ol oder Fett regelmaBig. Wenn Sie mit der Fritteuse
hauptsdchlich Pommes frites zubereiten und das Ol oder Fett nach jedem
Gebrauch durchseihen, kénnen Sie es 10- bis 12-mal verwenden.
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B Verwenden Sie das Ol oder Fett jedoch nicht langer als sechs Monate.
Beachten Sie bitte auch stets die Anweisungen auf der Verpackung.

B Generell lasst sich Ol oder Fett weniger lang verwenden, wenn Sie haupt-
séichlich proteinhaltige Lebensmittel wie Fleisch oder Fisch frittieren.

B Mischen Sie kein frisches Ol mit gebrauchtem.

B Wechseln Sie das Ol oder Fett, wenn es beim Erhitzen schéumt, einen
strengen Geschmack oder Geruch entwickelt oder wenn es dunkel wird
und/oder eine sirupartige Konsistenz entwickelt.

Tabelle Frittierzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Temperatur
frittiert werden missen und wie viel Frittierzeit Sie dazu benétigen.

Die genannten Werte stellen jedoch lediglich Orientierungshilfen dar. Je nach
personlichem Geschmack, Menge und Beschaffenheit der Lebensmittel kdnnen
die Zeiten variieren.

Falls die Anweisungen auf der Verpackung des Frittierguts von dieser Tabelle
abweichen, folgen Sie bitte den Anweisungen auf der Verpackung.

Lebensmittel Menge (ca.) Temperatur (ca.)  Zeit (ca.)
Schweinekotelett o .
e 180 g 150 °C 17 Min.
Héhnchgnbrusifilet 180 g 150 °C 15 Min.
(frisch)
Hﬁhnchenl.mterschenkel 200 g 150 °C 17 Min.
(frisch)
Pommes frites 200 170 °C 8 Mi
(frisch) J n
Pommes frites o .
200 g 170 °C 9 Min.
(gefroren)
il 200 g 130 °C 7 Min.
(gefroren)
e 200 g 150 °C 8 Min.

(gefroren, paniert)

> Bei den Gradangaben kann es zu geringfiigigen Temperaturabweichungen
kommen.

> Der Frittierkorb @ darf héchstens bis zur Max-Markierung im Inneren mit
Frittiergut gefillt sein.
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Fehlerbehebung

PROBLEM MOGLICHE URSACHE MOGLICHE LOSUNGEN
Das Gerdt funktioniert ~ Das Gerdt ist nicht mit einer SchlieBen Sie das Gerdt an eine
nicht. Netzsteckdose verbunden. Netzsteckdose an.

oder Das Gerdt ist beschadigt. Wenden Sie sich an den Service.
Die Kontrollleuchte Schalten Sie das Gerdt am Ein-/

Power @ leuchtet nicht.

Die Kontrollleuchte
Ready @ leuchtet nicht.

Das Gerdt ist ausgeschaltet. AusSchalter @ ein.

Die eingestellte Temperatur Warten Sie einige Minuten, bis
des Oles / Fettes ist noch nicht  die gewiinschte Temperatur er-
erreicht. reicht ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder
wenn Sie andere Arten von Strungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

Anhang

Entsorgung

n
g
58
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Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmiill. Dieses
Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie 2012/19/EU.
Entsorgen Sie das Gerdt Gber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder tber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in

Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei Ihrer
Gemeinde- oder Stadiverwaltung.

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie iGber die
&rilichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mén-
geln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetzliche

Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden darge-

stellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fisr
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts be-
ginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als Verschleifiteile angesehen werden kdnnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschadigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgemé&fBe Benutzung des Produkis sind alle in
der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwen-
dungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgera-
ten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer

(z. B. IAN 123456_7890) als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méangel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EFIE Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Fi Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite

[=

(www.lidl-service.com) und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 346022_2004 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 346022_2004 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompemoss.com
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