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Uvod

Cestitamo na kupnji Vaseg novog uredaija.

Time ste se odluéili za vrlo kvalitetan proizvod.
Upute za uporabu predstavljaju sastavni dio ovog
proizvoda. One sadrZe vazne napomene za sigur-
nost, rukovanie i zbrinjavanije. Prije uporabe proiz-
voda upoznaite se sa svim napomenama za ruko-
vanije i svim sigurnosnim napomenama. Proizvod
koristite isklju¢ivo na opisani nadin i u navedenim
podrugjima uporabe. U slu&aju predaje proizvoda
tre¢im osobama predaite i svu dokumentaciju.

Namjenska uporaba

Automat za rotiljanje i pecenje sluzi samo za
zagrijavanje, kuhanje i pegenje hrane.

Ovaj je uredaj namijenien isklju&ivo za uporabu
u privatnim domadéinstvima. Ne koristite ga u
gospodarske svrhe.

Svaki drugi nagin uporabe smatra se nenamijenskim
i mozZe dovesti do Stete na imovini, a &ak i zdravstve-
nih problema.

Opseg isporuke
Mini peénica

1 lim za pecenje

1 Zi¢ana redetka

1 klijesta

1 ladica za mrvice

¢
¢
¢
¢
¢
¢

Upute za uporabu

NAPOMENA

Neposredno nakon raspakiranja provjerite cjelo-
vitost isporuke i ustanovite eventualna o3teéenja.
Ako je potrebno, obratite se servisu.

Opis uredaja

Slika A:

Vodilice

Regulator temperature
Zelena kontrolna lampica
Funkcijski prekidag
Crvena kontrolna lampica

Brojac

Q00000 e

Umetnuta ladica za mrvice

Slika B:

O Zicana resetka
O Llim za pecenje
@ Kilijesta

Tehnicki podaci

Nazivni napon: 220-240V ~ (izmjeni¢na
struja), 50/60 Hz

Snaga uredaija: 1200 W

w Svi dijelovi ovog uredaja koji dolaze
u dodir s namirnicama prehrambeno

su sigurni.

SGB 1200 B5
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Sigurnosne napomene

OPASNOST! STRUJNI UDAR!

» Kuéiste uredaja ne smijete otvarati niti popravljati. U tom sluéaju
sigurnost vise nije zajamcena i jamstvo prestaje vaziti. Neispravan
uredaj dajte na popravak iskljucivo ovlastenom struénom osoblju.

» Ogsteéene mrezne utikaée i kabele obavezno mora zamijeniti
ovlasteno struéno osoblije ili servis za kupce, kako biste izbjegli
nastanak opasnosti.

» Ne dopustite da tekuéine dospiju u kudiste uredaja. Uredaj ne
smijete izlagati vlazi i ne smijete ga koristiti na otvorenom. Osim
toga, na uredaj ne smijete postavljati predmete napunijene tekudi-
nom (npr. vaze). Postoji opasnost od pozara i opasnost od struj-
nog udara! Ako tekuéina ipak dospije u kuéiste uredaja, odmah
izvucite utikaé uredaja iz utiénice, a uredaj predajte na popravak.

» Uredaj, kabel i utika& nikada ne dirajte mokrim rukama. U protiv-
nom postoji opasnost od strujnog udara.

®)Uredai nikada ne uranjajte u vodu ili druge tekucine! Moze doci
do opasnosti po Zivot uslijed strujnog udara ako za vrijeme rada
uredaja tekudina dospije na dijelove pod naponom.

A Oprez! A Upozorenje:

Moguénost strujnog udara | Ne otvarati kuéiste proizvoda !

SGB 1200 B5 HR 3
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/A UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

>

Djeca od navrienih 8 godina kao i osobe sa smanjenim fizickim,
senzornim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva
i/ili znanja uredaj smiju koristiti ako su pod nadzorom, ili ako su
primile i razumijele upute o uporabi uredaja, kao i opasnosti koje
proizlaze iz uporabe uredaija.

Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Cid¢enje i odrzavanie koje provodi korisnik ne smiju obavljati
djeca ako nisu navrsila 8 godina i ako nisu pod nadzorom.

Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje od uredaja i
prikljuénog voda.

MreZni kabel postavite tako da nitko na njega ne moze stati ili

se preko njega spotaknuti.

Nikada ne dodirujte staklena vrata ili kuéiste tijekom rada uredaja
jer postaju vrlo vruéi. Za otvaranije staklenih vrata koristite krpu za
lonce ili sl. kako biste izbjegli opekline!

Nikada ne dirajte grijade ili prozoréié tijekom rada ili prije nego
$to se uredaj ohladi. Tijekom rada ne posezZite u unutradnjost
pecnice. Pri¢ekaijte da se uredaj ohladi. U protivnom biste se mogli
opedi.

Nakon koristenja uredaj prije transporta ostavite da se ohladi.
Uvijek koristite kuhinjske rukavice ili krpe za lonce prilikom ruko-
vanja vruéim uredajem!

Oprez! Vruéa povrsinal

@ Oprez! Kada se uredaj zagrije, ne dirajte staklena vrata.

Opasnost od opeklinal

HR
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POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

» Ne koristite vaniski uklopni sat ili posebne sustave za daljinsko
upravljanje uredajem.

» Uredaj za vrijeme rada nikada ne ostavljajte bez nadzora.

» Pazite da uredaj, mrezni kabel ili mrezni utikaé ne dodu u dodir
s izvorima topline kao $to su ploce 3tednjaka ili otvoreni plamen.

» Uredaj koristite isklju¢ivo s isporuéenom originalnom opremom.

» Ne gnjecite i ne prelamaijte mrezni kabel.

» Mrezni kabel iz mreZne utiénice uvijek izvucite povladenjem za
utikag, nikada ne povlagite sam kabel.

» Za vrijeme rada automata za rodtiljanje i pecenje u njegovoj se
neposrednoj blizini ne smiju nalaziti lako zapaljivi materijali (npr.
kuhinjske krpe i sl.).

» Nikada iznad ili u uredaju ne susite tkanine. Postoji opasnost od
pozara.

» Ne koristite lim za peéenje za spremanie i obradu kiselih, alkalnih
ili slanih jela!

SGB 1200 B5 HR 5
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Postavljanje

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD
POZARA!

> Uredaj nikada ne stavljajte pod visece
ormariée ili pokraj zavjesa, zidnih ormara ili
drugih zapaljivih predmeta.

> Udaljenost uredaja od zidnih ormara, stro-
pova, zidova ili sliénog mora biti najmanije
10 cm odozgo i 5 cm s lijeve i desne strane.
Uredai se stoga ne smije stavljati npr. u ormare
ili sl. U protivnom nije moguéa dostatna ven-
tilacija oko uredaja 3to moZe prouzrokovati
pozar ili o3teéenie.

> Uredaj postavite na podlogu otpornu na viso-
ke temperature. U protivnom postoji opasnost
od pozara i uredaj se moze ostetiti. Podrugje
ispod dna uredaja moze promijeniti boju i
odtetiti se. Osim toga, na mekim povriinama
mogu ostati trajni ofisci i tragovi.

OPASNOST! STRUJNI UDAR!

> Uredaj ne postavljajte u neposrednoj blizini
vode, npr. pored sudopera, kada ili u vlazne
podrumske prostorije. U protivnom postoji
opasnost od strujnog udara.

B Uredaj postavite na &vrstu i ravnu podlogu
otpornu na visoke temperature (npr. radne
ploée od nehrdajuéeg &elika ili radne ploge od
prirodnog kamena poput granita). Pobrinite se
za dostatnu ventilaciju oko uredaija.

W Straznju stranu uredaja gurnite do zida.
Odistojnici na straznjoj strani moraju dodirivati
zid. Pazite da je zid od materijala otpornog
na toplinu, npr. ploéica, prirodnog kamena ili
granita.

B Ocistite sve dijelove na nacin opisan u poglavlju

,Ciséenije i odrzavanije”.

Koristenje uredaja

Staklena vrata

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Ne naslanjaijte se na staklena vrata.
Ne postavljajte predmete na staklena vrata.
To &e uzrokovati o3teéenie 3arki.

W Ako pripremate hranu koja je posebno masna,
moze doéi do poveéanog stvaranja dima. U tom
sluéaju staklena vrata ne zatvaraijte do kraja,
ve ih ostavite lagano otvorena:

Staklena vrata imaju polozaj u kojem su lagano
otvorena: Ako pazljivo zatvorite staklena vrata,
zastat ¢e u tom poloZaju neposredno prije
zatvaranja.

Umetanje ladice za mrvice
B Gurnite ladicu za mrvicu @ ispod donijih grijaca

tako da leZi ravno na dnu uredaja.

Uporaba zi¢ane resetke

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD
OZLJEDA!

> Uvijek koristite klijesta @ za umetanije i
vadenie vruée Zicane resetke @ iz
uredaija.

B Gurnite zi¢anu resetku @ u jednu od
2 vodilice @ u unutranjosti peénice.

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Zi¢anu resetku @ nikada ne stavljajte izravno
na grijace.

SGB 1200 B5
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M Kako biste uklonili vruéu Zi¢anu resetku @,
zakvagite kliedta @ na sliededi nacin:

Slika 1: Zakvacite klijesta @ na Zicanu redetku @

Uporaba lima za pecenje

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD
OZLJEDA!

> Uvijek koristite klijesta @ za umetanie i
vadenie vruéeg lima za pecenje @ iz
uredaja.

Slika 2: Zakvacite klijesta @ na lim za pegenje @

B Gurnite lim za pe&enje @ u jednu od
2 vodilice @ u unutrasnjosti pecnice.

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Lim za pegenje @ nikada ne stavljajte
izravno na grijace.

> Ne koristite lim za pecenje @ za spremanije i

obradu kiselih, alkalnih ili slanih jelal

SGB 1200 B5

Prije prve uporabe

Kada je uredaj ispavno postavljen:

1)
2)
3)
4)
5)

6)

Mrezni utika& utaknite u utiénicu.

Regulator temperature @ okrenite do gra-
niénika u smjeru kazalike na satu na navidu
temperaturu.

Funkcijski prekida¢ @ okrenite na ,Gorniji i
donii grijac” (=)

Otvorite staklena vrata i ostavite ih otvorenima
za ovaj postupak.

Iz peénice izvadite sav eventualno umetnuti
pribor.

Broja¢ @ okrenite na 20 minuta.

NAPOMENA

> Kod prvog zagrijavanja uredaja zbog nasla-

7)

ga preostalih prilikom izrade uredaja moze
do¢i do laganog dimljenja i pojave mirisa.
To je sasvim normalna i potpuno bezopasna
pojava.

Osigurajte dostatno prozradivanie, primjerice
otvorite prozor.

Uredaij se samostalno iskljuéuje nakon

20 minuta rada.

Ako Zelite prijevremeno prekinuti postupak
grijania, okrenite regulator temperature @ do
graniénika u smjeru suprotnom od kazaljke
na satu, postavite funkcijski prekida¢ @ na
(oFF] i postavite broja¢ @ na ,OFF”.
Ostavite da se uredaj ohladi i oéistite ga na
nacin opisan u poglavlju ,Ciséenje i odrza-
vanje”.

Uredai je sada spreman za rad.

HR 7
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Rukovanije uredajem

Funkcijski prekidaé

Pomodu funkcijskog prekidada @ mozete ukljuditi
uredaj i postaviti 3 razlicite funkcije:

Simbol Znadenje

,Gorniji grija&”
npr. za zapedi jelo

,Doniji grija&”
npr. za peéenije kolaca

,Gornii i doniji grijag”
npr. za pecenje pizze

OFF OFF

uredaj je isklju¢en

Regulator temperature

B Regulatorom temperature @ mozete postaviti
Zzelienu temperaturu.

Brojaé

Pomoéu brojac¢a @ mozete postaviti vrijeme

pecenje:

B Postavite broja¢ @ na Zelieno vrijeme peenia.
Crvena kontrolna lampica @ svijetli. Kada
istekne postavljeno vrijeme, ogladava se zvuéni
signal i uredaj prestaje grijati. Crvena kontrolna
lampica @ se gasi.

NAPOMENA
Broja¢ @ mozete koristiti i kao tajmer bez
funkcije grijanja:
- Funkcijski prekida& @ postavite na [OFF].
- Namijestite Zelieno vrijeme na brojadu @.
Prekidag brojac¢a @ pomice se u smjeru suprot-
nom od kazalike prema ,OFF”. Kada istekne
postavljeno vrijeme, oglasava se zvuéni signal.
Uredaj nakon toga ne grije.

Rostiljanje i pecenje

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Nikada ne posude ili hranu ne stavljajte

izravno na dno uredaja, grijace ili ladicu za
mrvice @!

Ladicu za mrvice @ stavite u uredaj.

Izvadite Ziganu redetku @ i lim za pecenje @ iz
uredaja. Ako je potrebno, obloZite ih papirom
za pelenie ili premazite lim za pegenje @
masnoéom pogodnom za pecenie.

NAPOMENA

> Ovisno o jelu, peénica se mora prethodno

zagrijati. Slijedite upute u receptu. Prethodno
zagrijavanie svakako je korisno za:

- vrlo kratko vrijeme pegenia,

- hrskave korice,

- osjetljiva jela koja zahtijevaju stalnu
temperaturu, kao 3to je soufflé.

Ako nije potrebno prethodno zagrijavanie,

preskocite korak 3).

Ostavite uredaj da se zagrije na zeljenu

temperaturu:

- Zatvorite staklena vrata.

- Pomodu regulatora temperature @ postavite
Zeljenu temperaturu.

- Funkcijskim prekidacem @ odaberite Zeljenu
funkciju.

- Postavite broja¢ @ na vrijeme za zagrija-
vanje od najmanije 15 minuta.

Crvena kontrolna lampica @ ukazuje na to da je
uredaj ukljuen. Prekida¢ brojaca @ pomice se u
smjeru suprotnom od kazaljke prema ,OFF”.

SGB 1200 B5
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4)

5)
6)

Cim se postigne postavliena temperatura,
svijetli zelena kontrolna lampica @. Stavite
hranu za rotiljanje ili pecenje na Zi¢anu reset-
ku @ ili u lim za pecenje @ i gurnite u jednu
od vodilica @. Pritom osigurajte da dostatnu
udaljenost izmedu namirnica koje se rodtiljaju
ili peku i unutarniih stijenki i grija&a u uredaiju.

Zatvorite staklena vrata.

Pomodu broja¢a @ namijestite Zeljeno vrijeme
rodtilianja ili pecenja. Maksimalno vrijeme
rodtilianja ili pecenja iznosi 60 minuta.

NAPOMENA

> Ako je potrebno vrijeme pecenija kraée od

7)

20 minuta, najprije broja¢ @ postavite na
40 minuta, a zatim okrenite natrag na Zelje-
no vrijeme rodtilianja ili pecenja.

Uredaij se nakon postavljenog vremena auto-
matski isklju¢uje, ogladava se signalni zvuk i
kontrolne lampice @/@ se gase.

Ako Zelite prijevremeno prekinuti postupak
grijania, okrenite regulator temperature @ do
graniénika u smjeru suprotnom od kazaljke na
satu, postavite funkcijski prekida¢ @ na
i postavite broja¢ @ na ,OFF”.

Nakon grijanja, Zi¢anu resetku @ ili lim za
pecenje @ izvadite pomodu klijesta .

SGB 1200 B5

Cis¢enje i odrzavanje

OPASNOST! STRUJNI UDAR!

> Prije svakog ¢idéenija izvucite mrezni utikag iz
mrezne utinice! Postoji opasnost od strujnog
uvdaral

Uredaij nikada ne uranjajte u vodu ni druge
tekuéine!

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD
OZLJEDA!

> Ostavite uredaj da se ohladi prije nego ga
krenete Cistiti. U protivnom postoji opasnost
od opeklina!

B Uredaj i pribor najbolje ocistite neposredno na-
kon $to se ohlade. Tada ée se ostaci namirnica
lakse odstraniti.

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Ne koristite abrazivna ili agresivna sredstva
za &iséenje. Takva sredstva mogu odtetiti
povrsinu uredajal

> Dijelove uredaja ne smijete prati u perilici
posudal

> Unutrasnjost pecnice ne Cistite sprejevima za
ciséenije pecnice, jer se ostaci na grijac¢ima ne
mogu ukloniti.

B Uredaj prebrisite vlaznom krpom. Po potrebi na
krpu nanesite blago sredstvo za pranje posuda i
nakon toga prebrisite krpom navlazenom samo
&istom vodom. Sve dobro osusite.

B Unutradnjost pecnice i staklena vrata Eistite
vlaznom krpom. Po potrebi na krpu nanesite
blago sredstvo za pranje posuda i nakon toga
prebrisite krpom navlazenom samo &istom
vodom. Sve dobro osusite.

B Klijesta @, lim za pegenje @), zicanu resetku @
i ladicu za mrvice @ oistite u toploj otopini
sredstva za pranje posuda. Nakon &idcenja sve
dijelove dobro osusite.

HR 9
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Cuvanje

B Mrezni kabel mozete omotati oko odstojnika
na straznjoj strani uredaja i utika& privrstiti na
jedan od odstojnika:

B Ogiséeni uredaij i pribor Euvaite na suhom i
&istom mijestu bez prasine.

Rjesavanje problema

Greska Uzrok Rjesenje

Mrezni utikag nije utaknut u utiénicu. Mrezni utika¢ utaknite u utiénicu.

Uredai ne radi. Neispravna mrezna uti¢nica. Koristite drugu mreznu utiénicu.

Uredaj je neispravan. Obratite se servisu.

Crvena kontrolna

lampica @ svijetli, | Funkcijski prekidac @ je na [oFF].

ali uredaij ne grije.

Okrenite funkcijski prekidag @

na Zeljenu funkciju.

Staklena vrata su Eesto otvarana kako bi se | Staklena vrata ne otvarajte vise
Vrijeme peenia jela | provjerio napredak pecenia. nego 3fo je apsolutno potrebno.
&ini se jako dugo.

Postavljena je pogredna temperatura. Provjerite postavke temperature.

Izvadite hranu iz uredaja i

Tijekom uporabe Na grijagima postoje ostaci sredstva za nastavite zagrijavati s otvorenim
razvijaju se dim i miris. | &iéenije ili hrane. staklenim vratima sve dok dim ne
nestane.

Ako smetnje ne moZete otkloniti navedenim koracima, ili ako ustanovite neke druge smetnje, obratite se
nasem servisu.

10 HR SGB 1200 B5
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Zbrinjavanje

Uredaj nikako ne smijete bacati
s obi¢nim kuénim otpadom.
Ovaij proizvod podlijeze
europskoj direktivi 2012/19/EU.

Uredaj zbrinite preko autoriziranog
poduzeéa za zbrinjavanje ili preko
Vase komunalne ustanove za zbrinjava-
nje otpada. Postujte treuntno vazece
propise. U slu¢aju dvojbe obratite se
mjesnom poduzecu za zbrinjavanje
otpada.

O moguénostima zbrinjavania starih
uredaja mozete se raspitati u gradskom
ili opéinskom poglavarstvu.

@ Ambalaza se sastoji od materijala

neskodljivih za okoli¥ koji se mogu

%@ zbrinuti preko mijesnih ispostava za
recikliranje.

AmbalaZu zbrinite na ekoloski

prihvatljiv nagin. Pazite na oznake na

razlic¢itim materijalima ambalaze i po
a potrebi ih zbrinite odvojeno. Materijali

ambalaze oznaéeni su kraticama (a) i

brojkama (b) sliedeéeg znacenija:

1-7: Plastika,

20-22: Papir i karfon,

80-98: Kompozitni materijali.

SGB 1200 B5

Jamstvo tvrtke

Kompernass Handels GmbH
Postovani kupci,

Za ovaj uredaj odobrava se jamstvo u trajanju od
3 godine od datuma kupnije. U slu&aju nedostataka
ovoga proizvoda, Vama pripadaju zakonska prava

na teret prodavaca proizvoda. U nastavku izloze-
no jamstvo ne ograni¢ava ova zakonska prava.

Uvjeti jamstva

Jamstveni rok zapocinje danom kupnje. Molimo,
sacuvaite racun. Potreban je kao dokaz o kupnii.

Ako u roku od tri godine od datuma kupnije ovog
proizvoda nastupi greska na materijalu ili tvorni¢ka
greska proizvod ¢e biti - po nadem izboru - za Vas
besplatno popravlien ili zamijenien, ili ¢ée Vam se
vratiti novac. Za takvo ispunijenje jamstvene obveze
potrebno je unutar trogodi$njeg roka predoditi
uredaj s nedostatkom i dokaz o kupniji (radun), te
pisanim putem ukratko opisati u &emu se sastoji
greska proizvoda i kada se pojavila.

Ako je kvar pokriven nadim jamstvom, poslat éemo
Vam popravlien ili novi proizvod. Popravkom ili za-
mjenom proizvoda ne zapodinje novi jamstveni rok.

Jamstveni rok i zakonsko pravo u sluéaju
nedostataka

Koridtenje prava na jamstvo ne produzuje jamstveni
rok. To vrijedi i za zamijenjene i popravljene
dijelove. Stete i nedostatke koji eventualno postoje
veé prilikom kupnije treba javiti neposredno nakon
raspakiranja. Nakon isteka jamstvenog roka izvrie-
ni popravci se naplaéuju.

Opseg jamstva

Uredaij je pazljivo proizveden sukladno strogim
smjernicama u pogledu kvalitete i prije isporuke
brizljivo provjeren.

Ovo jamstvo vrijedi za gredke u materijalu i izradi.
Ovo jamstvo ne pokriva dijelove proizvoda koji su
izloZeni uobi¢ajenom habanju i stoga se smatraju
dijelovima brzog habanja ili za 3tetu lomljivih dije-
lova, npr. prekida¢a, akumulatora ili dijelova koji su
proizvedeni iz stakla.
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Ovo jamstvo propada ako je proizvod odtecen, i
ako nije strugno koristen ili servisiran. Za struéno
koristenje proizvoda potrebno je to&no postivati
sve naputke navedene u uputama za uporabu.
Uporabne namjene i radnie, koje se u uputama ne
preporuéuju ili na koje se upozorava, obavezno se
moraju izbjegavati.

Proizvod je namijenien iskljucivo za privatnu,
nekomercijalnu uporabu. Jamstvo prestaje vrijediti
u sluéaju zloporabe, nenamjenskog koristenja,
primjene sile i zahvata na uredaiju koje nije obavila
za to ovladtena podruznica servisa.

Realizacija u slu¢aju jamstvenog zahtjeva

Kako bismo zajaméili brzu obradu Vaseg zahtjeva,
molimo slijedite sliede¢e napomene:

B Molimo Vas da za sve upite u pripravnosti
drzite blagajnicki raéun i broj artikla (npr.
IAN 123456_7890) kao dokaz o kupnii.

B Broj artikla mozete pronadi na tipskoj plogici na
proizvodu, u obliku gravure na proizvodu, na
naslovnoj stranici uputa za uporabu (dolje lije-
vo) ili u obliku naljepnice na straznjoj ili donjoj
strani proizvoda.

B Ako dode do smetnji u radu ili drugih
nedostataka, najprije telefonski ili
preko elekironske poste kontakfirajte
servisni odjel naveden u nastavku.

B Proizvod registriran kao neispravan onda
mozete zajedno s prilozenim dokazom o kupnii
(blagaijnicki raéun) i s opisom nedostatka i
kada se pojavio, besplatno poslati na dobivenu
adresu servisa.

EFE Na stranici www.lidl-service.com

¥ | moZete preuzeti ove i mnoge druge
priruénike, videosnimke o proizvodu i
softver za instalaciju.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

S ovim QR kodom, mozete ofici
izravno na Lidl servisnu stranicu
(www.lidl-service.com) i otvoriti upute za uporabu
unosom broja artikla (IAN) 346016_2004.

12 HR

Servis

Servis Hrvatska

Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lidl.hr

[IAN 346016_2004 |

Uvoznik

Molimo obratite pozornost na to, da adresa
navedena u nastavku nije adresa servisa. Najprije
kontaktirajte navedenu ispostavu servisa.

Lidl Hrvatska d.o.0. k.d.,
Ulica kneza Ljudevita Posavskog 53,
HR-10410 Velika Gorica, Hrvatska

Proizvodad:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NJEMACKA

www.kompernass.com
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Recepti

U ovom poglavlju donosimo Vam nekoliko primjera
za pripremu jela. Ovi su primjeri samo preporuke.
Vrijeme pripreme moze varirati.

Recepti su bez jamstva. Svi podaci o sastojcima i
pripremi su okvirni podaci. Dopunite ove prijedloge
recepata svojim osobnim iskustvima. U svakom
Vam sluéaju Zelimo uspjeh i dobar tek.

NAPOMENA

Slijedite upute za pripremu na pakiranju hrane.

Muffini

Sastojci za &etiri osobe:
1 3alica bradna
1 &ajne Zligice praska za pecivo
1 jaje

1 judna Zlica rastoplienog maslaca

3 judne Zlice 3edera
1 prstohvat soli

¢
¢
¢
¢
4 1 salica mlijeka
¢
¢
¢

za razligite varijante dodatno orasi, sjeckane
banane ili ¢okoladne pahuljice

Priprema:

1) U posudi polako umijesaijte brasno, prasak
za pecivo, aje, mlijeko, sol i 3eder.

2) Maslac rastopite u posudi pa umijesajte u
tijesto.

3) Prema ukusu umijedaijte orahe, &okoladne
pahuljice ili izgnjeene banane.

4) Gotovo tijesto stavite u tipiéne kalupe za
muffine pa iste stavite na lim za pecenje @.

5) Muffine pecite na 220 °C s uklju&enim gornjim
i donjim grijagem otprilike 15 minuta na donjoj
vodilic.

SGB 1200 B5

Havajski tost

Sastojci za 4 tosta:
4 4 kriske kruha za tost

4 1-2 juine Zlice remoulade
(zaginjene majoneze)

4 120 g kuhane 3unke
¢ 1/2 konzerve ananasa
4 4 kridke sira za zapedéi

¢ curry

Priprema:
1) Kriske kruha za tost prethodno istostiraite.

2) Zatim tanko premazite remouladom i na njih
stavite kuhanu 3unku.

3) Na tost stavite po jednu kritku ananasa.
Zadinite curry zacinom.

4) Zatim stavite po jednu krisku sira na svaku
krisku ananasa.

5) Stavite havaiski tost na Zi¢anu reetku @ i
zapecite u automatu za rodtiljanje i pecenje na
gornjoj vodilici na oko 200 °C, s uklju¢enim
gornjim grijacem, otprilike 8 minuta.

Peéenje duboko zamrznute mini pizze

Priprema:

1) Gurnite zi¢anu redetku @ u gornju vodilicu u
unutradnjosti automata za roétiljanje i pedenie.

2) Stavite duboko zamrznutu mini pizzu bez
pakiranja na Zi¢anu redetku @.

3) Pecite mini pizzu s uklju&enim gornijim i donjim
grijagem oko 20 minuta.

4) Za temperaturu provjerite upute na pakiraniju.
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Keksi
Sastojci:
4 125 g maslaca

¢ 125 g sedera

¢ 1 paketié¢ vanilin Secera

4 1 prstohvat soli

¢ 1jdje

4 1 bjelanjak

4 250 g bradna (tip 405)

4 1 &ajne Zligice praska za pecivo
¢

naribana korica pola limuna

Priprema:

1) Maslac pjenasto umutite.

2) Dodaijte 3eéer, vanilin 3eéer, limunovu koricu i
jaja.

3) Pomijedajte brasno, prasak za pecivo i sol te
kuha&om umijesaite u tijesto.

4) Ostavite tijesto da miruje otprilike 10 minuta.

5) Tijesto oblikujte na Zeljeni nagin, npr. pomoéu
masine na meso, kalupa za rezanije ili vredice
za istiskivanije.

6) Kekse odlozite na lim za pecenje @ oblozen
papirom za pecenije.

7) Kekse pecite u prethodno zagrijanoj peénici na
180 °C s uklju&enim gornjim i donjim grijacem
otprilike 10-15 minuta na gornjoj vodilici dok
ne postignu zlatnozutu boju.

NAPOMENA

Koli¢ina tijesta dovolina je za nekoliko limova za
pecenje ©.
Zemlje
Sastojci:
4 300 g bradna (ili bradna od cijelog zrna)
4 2 dobre &ajne Zlicice praska za pecivo
4 200 g lanenih sjemenki
¢ 1jaje
4 500 g posnog sira (quark)
¢ 1 &ajna Zligica soli
¢

prema ukusu kumin, luk, slanina...

14 HR

Priprema:

1) Sve dobro izmijesite i od tijesta oblikujte
malene Zemlje.

2) Zemlje odlozite na lim za pecenje @ oblozen
papirom za pecenije.

3) Pecite na priblizno 200 °C s gornjim grijagem
otprilike 30 minuta na gornjoj vodilic.

NAPOMENA

Koli¢ina tijesta dovolina je za nekoliko limova za
pedenje ©.

Poljupci od bjelanjaka
Sastojci:

4 1 bjelanjak

4 sol

¢ 45 g 3ecera

Priprema:

1) Ohladeni bjelanjak stavite u zdjelu za mijesa-
nje bez masnode. Ne smije se pomijedati sa
zumanikom, jer u protivnom snijeg nece biti
Cvrst.

2) Bjelanjak tucite na niskoj brzini kako se u
snijegu ne bi stvarali preveliki mjehuriéi.

3) Zaginite malim prstohvatom soli.

4) Malo pomalo dodaijte polovicu 3eéera kada
snijeg pocne postajati Cvrst.

5) Zatim istucite Evrst snijeg na najvidoj brzini.

6) Dodaijte ostatak 3eéera. Na taj ¢e nadin
poljupci biti jo3 &vriéi.

7) Smiesu za poljupce stavite u vredicu s veliki
zvijezdastim nastavkom i na malom razmaku
na limu za pecenje @ oblozenom papirom
za pecenije oblikujte rozete, jezicke ili sli¢ne
oblike.

8) Automat za rodtiljanje i pe¢enije prethodno
zagrijte na oko 120° s uklju&enim gornjim i
donjim grijagem.

9) Poljupce pecite na gornjoj vodilici na oko
120 °C s gornjim i donjim grijacem oko
2 sata.
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Krutoni s maslacem
Sastojci:
¢ 2 kriske kruha za tost

¢ 1 jusna zlica maslaca

Priprema:
1) Kruh za tost nareZite na male kockice.

2) Na laganoj vatri rastopite maslac u posudi i
umije3ajte kruh za tost.

3) Lim za pecenje @ oblozite papirom za pece-
nje i ravnomjerno rasporedite kockice kruha
za tost.

4) Pecite kockice kruha za tost na oko 170 °C
s gornjim grija¢em na gornjoj vodilici. Nakon
otprilike 7-10 minuta okrenite kockice kruha
za tost i pecite dodatnih 7-10 minuta, sve dok
kockice kruha za tost ne poprime zlatnosmedu
boju.

NAPOMENA

Mozete koristiti i maslac sa zacinskim biljem ili
cesnjakom umijesto obi¢nog maslaca. Vrijeme
peenija se u tom slu¢aju smanijuje za otprilike
5 minuta.
Baguetti s mljevenim mesom
Sastojci:
2 baguetta
250 g mlievenog mesa (pola-pola)

2 rajcice
2 judne Zlice koncentrata od rajgice

40 g ribanog parmezana

4 kriske sira

¢
L4
L4
4 1 luk (narezan na kockice)
¢
L4
¢
¢

sol i papar

SGB 1200 B5

Priprema:
1) Baguette prerezite i izvadite sredinu.

2) Pomije3ajte mljeveno meso, koncentrat od rajci-
ce, luk, parmezan, malo soli i malo papra.

3) Miljeveno meso oblikujte u 4 mesne okruglice
iste veli¢ine i stavite na polovice baguetta.

4) Rajgicu narezite na kritke i rasporedite na
baguette.

5) Rasporedite sir na baguette.

6) Baguette stavite na lim za pegenje @ i pecite
na oko 225 °C u prethodno zagrijanoj peénici
s uklju&enim gornjim i donjim grija¢em oko
20 minuta na donjoj vodilici.

NAPOMENA
Mljeveno meso mozete zadiniti i bosiljkom,
cilijem ili drugim zacinima.
Cvjetaéa (zapeéena)
Sastojci:
1/2 glave cvjetage (oko 250 g)
3 kriske limuna
1 judna zlica maslaca
1 vrhom puna &ajna Zlig¢ica brasna
1 judna zZica limunovog soka
1 juna Zlica listica badema

2 jusne Zlice sira za zapedi (ribanog)

* S & 6 6 o o o

sol, papar, muskatni ora3éi¢

Priprema:

1) Cvjetadu podielite na cvijetice i operite ih.

2) Cvjetacu kuhaite s kriskama limuna u kipucoj
slanoj vodi 8-10 minuta tako da je cvietaga
jo3 uvijek &vrsta. Saduvajte oko 150 ml vode
od kuhanija.

3) U loncu rastopite maslac i na njemu poprzite
brasno uz stalno mije3anje oko 1 minute.
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4)

5)

6)
7)
8)

Uz stalno mije3anie ulijte vodu u kojoj se ku-
hala cvijetaéa i ostavite da kuha oko 2 minute.
Ako je smjesa previe &vrsta, postupno dodaijte
jo$ malo vode dok ne postigne kremastu
konzistenciju. Zaginite limunovim sokom, solju,
paprom i muskatnim ora3&i¢em.

Cvijetaéu stavite u posudu za peéenje (promije-
ra oko 14 cm) i ravnomjerno prelijte umakom.

Posipaite sirom i listi¢ima badema.

Stavite posudu za pecenje na lim za pecéenje @.

Zapecite na oko 200 °C v prethodno zagri-
janoj pecnici s ukljugenim gornjim i donjim
grijaéem oko 20 minuta na donjoj vodilici.

Paketiéi lisnatog tijesta s nadjevom od lososa

Sastojci:

¢
¢

* & & o o o

1 pakiranje lisnatog tijesta (oko 8 komada)

1 pakiranje lososa, dimlienog, narezanog na
kriske (oko 200 g)

1 limun

1 luk

1 pakiranje sviezeg sira (200 g)
sviezi kopar

sol i papar

1 Zumanjak

Priprema:

1)
2)
3)

4)

5)
6)

Odvoijite listove lisnatog tijesta i ostavite ih da
se odmrznu ako je potrebno.

Pomije3ajte svjezi sir sa solju, paprom i sokom
limuna.

Luk narezite na sitne kockice.

U smijesu sa svjezim sirom dodajte polovicu
lososa i luk i sve grubo izmiksaijte ruénim
mikserom.

Preostali losos narezite na tanke trakice.

U smijesu dodaite losos i kopar i sve dobro
promijesaite.

16 HR

7)

8)
9)

Stavite jednu jusnu Zlicu mase na plogicu od
lisnatog tijesta i preklopite.

Tako nastali paketié¢ premazite Zumanjkom.
Paketi¢e lisnatog tijesta stavite na lim za
peenje @. Ostavite dovoljno prostora izmedu
pojedinih paketié¢a jer ée se lisnato fijesto
rasiriti.

10) Paketié¢e od lisnatog tijesta pecite na donjoj

vodilici na oko 220 °C s ukljuéenim gornjim i
donijim grijaéem oko 25 - 30 minuta. Lisnato
tijesto trebalo bi postati svijetlo smede.

NAPOMENA

Navedena koli¢ina dovoljna je za nekoliko
limova za pecenje ©.
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Uvod

Cestitamo Vam na kupovini Vaseg novog aparata.
Time ste se odluéili za savremen i kvalitetan
proizvod. Uputstvo za upotrebu je sastavni deo
ovog proizvoda. Ono sadrzi vazne napomene o
bezbednosti, upotrebi i odlaganju. Pre korid¢enja
proizvoda, upoznaijte se sa svim napomenama
vezanim za rukovanije i bezbednost. Koristite pro-
izvod samo na opisani nadin i u navedene svrhe.
Predajte svu dokumentaciju prilikom prosledivanja
proizvoda tre¢im licima.

Namenska upotreba

Mini pe¢nica sluzi isklju€ivo za zagrevanie, pece-
nje i rostilianje jela.

Ovaij aparat je namenien isklju¢ivo za koris¢enje
u privatnom domacdinstvu. Nemojte ga koristiti u
komercijalne svrhe.

Svaka druga upotreba vazi kao nenamenska i
moZe da dovede do materijalnih steta ili ¢ak i do
telesnih povreda.

Obim isporuke
4 Mini rerna

4 1 pleh za pecenje
¢ 1 resetka

4 1 klesta

4 1 pleh za mrvice
¢

Uputstvo za upotrebu

NAPOMENA

Prekontrolisite obim isporuke na celovitost i
odteéenja, ¢im raspakujete aparat. Obratite se
servisu, ako je potrebno.

18 RS

Opis aparata

Slika A:

@ Zlebovi

@ Regulator temperature

© Zelena kontrolna lampica
O Funkcijski prekidac

@ Crvena kontrolna lampica
O Tajmer

© Umetnuti pleh za mrvice
Slika B:

© Resetka

© Pleh za peenje

O Kledta

Tehnicki podaci
220-240V ~ (naizmeniéna
struja), 50/60 Hz

1200 W

NAPOMENA

A
AA

noos 20

Nazivni napon:

Ulazna snaga:

Ovim znakom se potvrduje, da

ie ovaj uredaj u skladu sa srpskim
zahtevima za bezbednost
proizvoda.

sa hranom, ne ugrozavaiju njenu bezbed-

IiJ Svi delovi ovog aparata koji dolaze u dodir
nost.

SGB 1200 B5



SILVERCREST’

Bezbednosne napomene

OPASNOST! ELEKTRICNI UDAR!

» Ne smete da otvarate niti da popravljate kuéite aparata. U tom
sluaju sigurnost ne postoji i garancija prestaje da vaZi. Poprav-
ke osteéenog aparata treba da obavlja isklju¢ivo prodavac ili
ovladéeno struéno osoblje.

» U svrhu izbegavanja opasnosti, pobrinite se da ovlaséeno struéno
osoblje $to pre zameni osteceni utikad ili elektriéni kabl, ili se obra-
tite korisnickom servisu.

» Ne dozvolite da te¢nosti dospeju u kuéiste aparata. Aparat ne
smete da izlaZete teénostima i ne koristite ga na otvorenom. Osim
toga, ne smete da stavljajte predmete napunijene te¢noséu, kao
npr. vaze, na aparat. Postoji opasnost od poZara i od elektriénog
udara! Ako teénost ipak dospe u kuéiste aparata, odmah izvucite
mrezni utika¢ aparata iz utiénice i dajte aparat na popravku.

» Nikada ne dirajte aparat, elektriéni kabl i mrezni utika& mokrim
rukama. U suprotnom, postoji opasnost od elektriénog udara.

&) Nikada ne potapajte aparat u vodu ili druge tecnostil U tom
sluéaju postoji opasnost po Zivot usled elektriénog udara, kada
tokom rada ostaci te¢nosti dodu u dodir sa delovima pod napo-
nom.
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/A UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

~ Ovim aparatom smeju da rukuju deca starija od 8 godina, kao i

osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima
ili sa nedostatkom iskustva i/ili znanja, ako su pod nadzorom ili

su im data uputstva za rukovanje aparatom na bezbedan nadin i
ukoliko razumeju opasnosti do kojih moZe da dode.

Deca ne smeju da se igraju aparatom.

Deca ne smeju da &iste i obavljaju korisni¢ko odrzavanje aparata,
osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

Drzite decu mladu od 8 godina podalje od aparata i prikljuénog
kabla.

Postavite elektriéni kabl, tako da na njega niko ne moze da nagazi
ili da se spotakne.

Nikada ne dirajte staklena vrata ili kudiste tokom koriséenija, jer oni
mogu da postanu veoma vruéi. Koristite krpu za lonac ili sliéno da
otvorite staklena vrata, radi izbegavanja opekotinal

Nikada ne dirajte grejne stapove ili kontrolni prozor tokom rada

ili pre nego $to se aparat ohladi. Ne dirajte unutrasniji prostor
pecnice tokom rada. Sacekajte da se aparat ohladi. U suprotnom
biste mogli da se opecete.

Ostavite aparat da se prvo ohladi nakon upotrebe, pre nego sto
ga transportujete.

Koristite uvek kuhinjske rukavice ili krpu za lonac kada koristite
vrué aparat!

Oprez! Vruéa povrsinal

Opasnost od opekotinal

@ Oprez! Ne dirajte staklena vrata kada je aparat zagrejan.

20



SILVERCREST’

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

» Ne koristite aparat sa spoljasnjim tajmerom ili zasebnim sistemom
za daljinsko upravljanje.

» Nikada ne ostavljajte aparat bez nadzora tokom rada.

» Osigurajte da aparat, elektri¢ni kabl ili mreZni utikaé ne dodu u
dodir sa izvorima toplote, kao 3to su ploce za kuvanije ili otvoreni
plamen.

» Koristite aparat iskljuéivo sa isporuéenim originalnim priborom.

~ Ne savijajte ili ne stiskajte elektriéni kabl.

» Uvek izvucite utikaé sa elektriénim kablom iz utiénice, ne povladite
ga za sami kabl.

» U toku rada ne smeju da se nalaze lako zapaljivi materijali u ne-
posrednom okruZenju mini peénice (npr. krpa za posude, krpa za
lonac itd.).

» Nikada ne susite tekstil ili predmete na, preko ili u aparatu. Postoji
opasnost od poZara.

» Ne koristite pleh za pecenje da skladistite i obradujete kisela,
alkalna ili slana jelal
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Postavljanje

/\ UPOZORENJE!
OPASNOST OD POZARA!

> Nikada ne stavljajte aparat ispod visecih
ormana ili pored zavesa, zidnih ormana ili
drugih zapaljivih predmeta.

> Rastojanje izmedu aparata i visecih ormara,
plafona, zidova ili sliénog mora da iznosi naj-
manje 10 cm prema gore i po 5 cm na levoj
i desnoj strani. Stoga, aparat ne smete da
stavite npr. u ormare ili sli¢no. U suprotnom,
aparat nema dovoljno provetravanije i mogao
bi da prouzrokuje pozar ili da se osteti.

> Stavite aparat samo na vatrostalnu podlogu.
U suprotnom postoji opasnost od pozara i
aparat moze da se osteti. Podrugje ispod dna
aparata moze da promeni boju i da se osteti.
Osim toga, na podlozi aparata mogu da
ostanu trajni ofisci ako je podloga postavlja-
nja meka.

OPASNOST! ELEKTRICNI UDAR!

> Ne postavljajte aparat u blizini vode, npr.
kod sudopere, kada ili u vlaznim podrumskim
prostorijama. U suprotnom, postoji opasnost
od elekiri¢nog udara.

B Stavite aparat na &vrstu i ravnu podlogu, otpornu
na toplotu (npr. radne povriine od nerdajuéeg
&elika ili od prirodnog kamena, kao $to je granit).
Pobrinite se za dovoljno provetravanje oko
aparata.

B Gurnite aparat poledinom do zida. Odstojnici
na poledini moraju da dodirnu zid. Vodite
raéuna da zid bude od materijala otpornog na
toplotu, npr. kerami¢ke plocice, prirodni kamen
ili granit.

B Ocistite sve delove kao 3to je opisano u poglav-
liu ,Cis¢enie i nega”.
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Rukovanje aparatom

Staklena vrata

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Ne naslanjajte se na staklena vrata. Ne stav-
liajte predmete na staklena vrata. To dovodi
do ostecenja na Sarkama.

H Ako pripremate jela sa znatnim sadrzajem
masnode, moze da se pojavi dim. U tom sluéaju,
ne zatvaraijte staklena vrata potpuno, nego ih
ostavite malo otvorena:

Staklena vrata imaju polozaj blokiranja, tako da
mogu da ostanu malo otvorena: Kada zatvarate
staklena vrata, ona ée se pre zatvaranja kratko
blokirati u tom poloZaiju.

Umetanje pleha za mrvice

B Gurnite pleh za mrvice @ ispod donjih grejnih
$tapova, tako da ravno nalegne na dno apa-
rata.

Upotreba resetke
/\ UPOZORENJE!
OPASNOST OD POVREDA!

> Koristite uvek klesta @ da umetnete ili izvadite
vruéu resetku @ u/iz aparat/-a.

B Grunite reSetku @ u jedan od 2 Zleba @ v

unutradnjem prostoru pecnice aparata.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Nikada ne stavljajte redetku @ direktno na
grejne Stapove.
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M Da biste mogli da izvadite vruéu resetku @,
zakagite klesta O na slededi nadin:

Slika 1: Kacenije klesta (O za resetku @

Upotreba pleha za pecenje
/\ UPOZORENJE!
OPASNOST OD POVREDA!

> Koristite uvek klesta @ da umetnete ili izvadite
vrué pleh za pecenje @ u/iz aparat/-a.

Slika 2: Kacenije klesta (O za pleh za pecenje @

M Grunite pleh za pecenje @ u jedan od 2 Zleba
@ u unutrainjem prostoru peénice aparata.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Nikada ne stavljajte pleh za pegenje @
direktno na grejne 3tapove.

> Ne koristite pleh za pegenje @ da skladistite
i obraduiete kisela, alkalna ili slana jela!

SGB 1200 B5

Pre prve upotrebe
Kada je aparat ispravno postavljen:
1) Ukljugite mrezni utika€ u mreznu uticnicu.

2) Okrenite regulator temperature @ u smeru
kretanja kazaliki na satu na najvisu temperaturu
do grani¢nika.

3) Okrenite funkcijski prekida¢ @ na ,Temperatura
gornjeg i donjeg grejaca”

4) Otvorite staklena vrata i ostavite ih otvorena
za ovaj postupak.

5) Izvadite umetnuti pribor iz unutradnjeg prostora
pecnice, ako ga ima.

6) Okrenite tajmer @ na 20 minuta.

NAPOMENA

> Prilikom prvog zagrevanja aparata, moze
da se pojavi neznatan dim i neprijatan miris,
zbog ostataka usled proizvodnie. To je
normalno i potpuno bezopasno.
Pobrinite se za dovoljno provetravanie,
otvorite, na primer, prozor.

Aparat se automatski iskljuéuje nakon 20 minuta.
Ako hoéete da prekinete postupak grejanja pre
vremena, okrenite regulator temperature @ u
smeru suprotno od kretanja kazaljki na satu

do grani&nika, stavite funkcijski prekidag @ na

i stavite tajmer @ na ,OFF”.

7) Ostavite aparat da se ohladi i oéistite ga kao
3to je opisano u poglavlju ,Ci3éenje i nega”.

Aparat je sada spreman za rad.
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Rukovanje aparatom

Funkcijski prekidaé

Funkcijskim prekidagem @ mozete da ukljucite
aprat i da podesite 3 razlicite funkcije:

Simbol Znadenje
— ,Temperatura gornjeg
grejaéa”

npr. da zapecete jelo

,Temperatura donjeg grejaca”
npr. za peéenie kolaca

,Temperatura gornjeg
i donjeg grejaga”
npr. za pecenje pice

OFF o

aparat je iskljuéen

Regulator temperature

B Na regulatoru temperature @ mozete da pode-

site Zeljenu temperaturu.

Tajmer
Pomoéu tajmera @ mozete da podesite vreme
pecenja:

B Postavite tajmer @ na Zelieno vreme pecenja.
Crvena kontrolna lampica @ svetli. Nakon za-

vrietka podesenog vremena se ogladava zvuéni

signal i aparat prestaje da se greje. Crvena
kontrolna lampica @ se gasi.

NAPOMENA

Tajmer @ mozete da koristite i kao tajmer bez
funkcije grejania:

- Stavite funkcijski prekida& @ na (oFF).

- Podesite Zeljeno vreme na tajmeru @.

Prekidag tajmera @ se sada kreée u smeru suprot-

no od krefanja kazaliki na satu ka polozaju ,OFF”.

Zvuéni signal se oglasava kada je podeseno
vreme isteklo. Aparat se pritom ne zagreva.
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Rostiljanje i pecenje

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Nikada ne stavljajte posudu ili namirnice
direktno na dno aparata, grejne 3tapove ili
pleh za mrvice @!

1) Stavite pleh za mrvice @ u aparat.

2) lzvadite resetku @ i pleh za pegenje @ iz
aparata. Ako je potrebno, oblozZite resetku i
pleh za pe&enje papirom za peenje, odnosno
podmazite pleh za pegenje @ masnoéom za
pecenije.

NAPOMENA

> U zavisnosti od jela, peé¢nica mora prethod-
no da se zagreje. Pridrzavaijte se zadatih
vrednosti za odredeni recept. Prethodno
zagrevanie, u svakom sluéaju ima smisla za:
- veoma kratka vremena peceniq,
- hrskave kore,
- osetljiva jela, koja zahtevaju konstantnu

temperaturu, kao npr. suflei.

> Kada prethodno zagrevanie nije potrebno,

preskoéite korak 3.

3) Ostavite aparat da se zagreje na Zeljenu
temperaturu:
- Zatvorite staklena vrata.

- Podesite Zeljenu temperaturu regulatorom
temperature @.

- Izaberite Zeljenu funkciju pomodu funkeij-
skog prekidaca @.

- Podesite vreme prethodnog zagrevanja na
najmanije 15 minuta pomodu tajmera @.

Crvena kontrolna lampica @ pokazuje da je
aparat ukljuéen. Prekidag tajmera @ se sada krece
u smeru suprotno od kretanja kazaliki na satu ka
polozaju ,OFF”.
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4)

5)
6)

Zelena kontrolna lampica @ svetli &im je
podedena temperatura postignuta. Stavite na-
mirnice za rodfiljanje, odn. pe&enije na redetku
0, odn. na pleh za pecenje @ i gurnite ga
na jedan od Zlebova @. Pritom vodite raéuna
o dovoljnom rastojanju izmedu namirnica za
rodtilianje, odn. peéenie i unutradnjih zidova i
grejnih 3tapova aparata.

Zatvorite staklena vrata.

Podesite Zeljeno vreme rodtiljanja, odn. pe&enja
pomodu tajmera @. Maksimalno vreme rosti-
lianja, odn. pecenija iznosi 60 minuta.

NAPOMENA

> Ako vreme pe&enja Vasih namirnica za rosti-

7)

lianje, odn. pecenije iznosi manje od 20 minuta,
prvo postavite tajmer @ na 40 minuta i onda
ga vratite na Zeljeno vreme rostilianja, odn.
pecenja.

Aparat se automatski iskljuuje nakon pode-
3enog vremena, zvuéni signal se oglasava i
kontrolne lampice @@ se gase.

Ako hocete da prekinete postupak grejanja pre
vremena, okrenite regulator temperature @ u
smeru suprotno od kretanja kazaljki na satu do
graniénika, stavite funkcijski prekidag @ na
i stavite tajmer @ na ,OFF".

Nakon postupka grejanja, izvadite resetku @
ili pleh za pecenje @ pomodu klesta .
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Cis¢enje i nega

OPASNOST! ELEKTRICNI UDAR!

> Pre svakog ¢iséenja, izvucite mrezni utikac

iz mrezne uti¢nice! Postoji opasnost od
elekiri¢nog udaral

Nikada ne potapaite aparat u vodu ili
druge te&nostil

/\ UPOZORENJE!

OPASNOST OD POVREDA!

> Uvek ostavite aparat da se prvo ohladi, pre

nego $to ga odistite. U suprotnom, postoji
opasnost od opekotinal

B Naijbolje je da ocistite aparat i delove pribora

&im se ohlade. Na taj nadin se ostaci namirnica
lak3e uklaniaju.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Ne koristite abrazivna ili agresivna sredstva

za &is¢enje. Ona mogu da ostete povrsinu!

> Ne perite delove aparata u masini za pranje

posudal

> Ne distite unutrasnji prostor peénice sprejom

za Cisc¢enje pecnice, jer se u suprotnom ostaci
na grejnim Sfapovima vise ne mogu ukloniti.

W Obrisite aparat vlaznom krpom. Ako je potreb-

no, stavite blagi deterdZent za pranje posuda
na krpu i prebrisite krpom koja je navlazena
&istom vodom. Sve dobro osusite.

B Ocistite unutradnii prostor peénice i staklena

vrata vlaznom krpom. Ako je potrebno, stavite
blagi deterdZent za pranje posuda na krpu

i prebrisite krpom koja je navlazena cistom
vodom. Sve dobro osusite.

W Ocistite kledta @, pleh za pecenje @, resetku

O i pleh za mrvice @ v toploj vodi za ispiranje.
Sve delove dobro osusite nakon ¢idéenja.
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Cuvanje
M Elektri¢ni kabl moZete da namotate na odstoj-

niku na poledini aparata i utika¢ mozete da
fiskirate za odstojnik:

B Cuvajte ocid¢en aparat, njegove delove pribora
na &istom i suvom mestu, bez prasine.

Otklanjanje gresaka

Greska Uzrok Resenje

Mrezni utikag nije povezan sa elektricnom | Ukljucite mrezni utika€ u mreznu

mrezom. uticnicu.

Aparat ne

funkcionite MreZna uti¢nica je neispravna. Koristite drugu mreznu uticnicu.
Aparat je neispravan. Obratite se servisu.

Crvena kontrolna

lampica @ svetli, ali Funkeijski prekidag @ se nalazi na [oFF),

se aparat ne greje.

Okrenite funkcijski prekidag @

na Zeljenu funkeiju.

Staklena vrata su precesto otvarana da bi se [ Ne otvaraite staklena vrata edce
Vreme peéenja jela | kontrolisao napredak peéenia. nego 3to je neophodno.
deluje veoma dugo.

Podesena je pogredna temperatura. Proverite postavke temperature.

Izvadite jela iz aparata i nastavite
Na grejnim 3tapovima se nalaze ostaci od | postupak sa otvorenim staklenim
¢idcenija ili namirnica. vratima, dok pojava dima ne
nestane.

Prilikom koriéenija se
pojavljuju neznatan
dim i neprijatan miris.

Ako smetnje ne mogu da se otklone gore navedenim otklanjanjem gresaka ili ako uodite druge vrste smet-
nji, molimo Vas da se obratite nadem servisu.
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Odlaganije

Niposto ne bacajte aparat u
uobiéajeni kuéni otpad. Ovaij
proizvod podleze Evropskoj
direktivi 2012/19/EU.

Predajte aparat ovlaséenom preduzedu za uprav-
lianje otpadom ili lokalnom komunalnom predu-
zedu za sakupljanje i odlaganije otpada. Postujte
trenutno vazede propise. U sluéaju nedoumica,
obratite se lokalnom komunalnom preduzeéu za
sakuplianije i odlaganje otpada.

O moguénostima za odlaganje
dotrajalih proizvoda saznadete u
Vasoj opstinskoj ili gradskoj upravi.

Ambalaza se sastoji od ekoloskih mate-
rijala koje mozete da odlozZite putem
lokalnih mesta za reciklazu.

Odlozite ambalazu na ekoloski
prihvatljiv nagin.
Obratite paznju na oznaku na
a razlicitim ambalaZznim materijalima i,
ako je potrebno, odvojite ambalazne
materijale posebno. Ambalazni materijali su
oznaceni skra¢enicama (a) i ciframa (b) sa
sledecim znacenjem:
1-7: Plastika,
20-22: Hartija i karton,
80-98: Kompozitni materijali.
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GARANCIJA | GARANTNI LIST

Postovani,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vasim pravima
i obavezama koje proistiéu iz Zakona o zagtiti
potrosaéa, a u pogledu ostvarivanja prava iz
garancije.

Ova garancija ni na koji naéin ne utice, niti
isklju&uje prava koja kupac ima u skladu sa
vazedim Zakonom o zaititi potrodaca po

osnovu zakonske odgovornosti prodavea za
nesaobraznost robe ugovoru koja traje 2 godine
od dana kada je roba predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima
obavezu da kupcima svojih aparata, a pod
uslovima definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

- besplatno otklanjanije kvarova u garantnom roku,
koji bi nastali kod uobigajene upotrebe ili zbog
gresaka u proizvodnii i materijalu, ili

zamenu aparata, u garantnom roku predvidenim
ovom garancijskom izjavom, u sluaju da
opravka nije moguéa, ili

ako otklanjanie kvara nije moguée, kupac ima
pravo da zahteva od prodavca povrat novea.

Ukupan rok garancije je 3 godina.

Garantni rok pocinje da vazi od datuma kupovine
proizvoda, odnosno od prijema istog od strane
kupca, a 3to se dokazuje fiskalnim racunom.

Garancija vazi na teritoriji Republike Srbije.

Kupac moze da izjavi reklamaciju usmeno u
nekom od prodajnih objekata Lidl Srbija KD,
odnosno telefonom, pisanim putem ili elektronskim
putem na kontakte kompanije Lidl Srbija KD, uz
dostavu fiskalnog racuna na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja proizvod se koristi
u skladu sa njegovom namenom i Uputstvom za
upotrebu.

Na zahtev kupca, koji je izjavljen u garantnom
roku, prodavac ée izvriiti otklanjanje kvarova i
nedostataka na proizvodu u roku predvidenim
Zakonom.
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Garantni uslovi:

Pre obracanja prodavcu za tehni¢ku pomog,
potrebno je proveriti ispravnost instalacije i ostalih
potrebnih uslova naznaéenih v Uputstvu za
upotrebu.

Kupac je duzan da prodaveu preda sve
pripadajuée delove proizvoda koje je preuzeo u
trenutku kupovine.

Popravke u roku garancije:

Garancija vazi pocev od dana kada je roba
predata kupcu, a na osnovu fiskalnog odsecka.
U istom periodu davalac garancije, odnosno
prodavac je u obavezi da otkloni sve tehnicke
kvarove bez naknade, u zakonskom roku.

Garancija ne vazi u sledeéim sluéajevima:

1. Ukoliko prodavcu uz aparat nije prilozen
fiskalni racun sa datumom prodaie.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma,
strujnim udarom ili sli¢nim delovanjem spoljne
sile na sam uredaj (poZar, poplava, naponski
udar...).

3. Ukoliko su nastali kvarovi i osteéenja na
uredaiju posledica delovanja spoljnih uticaja,
kao 3to su: velika vlaga, previsoka i suvise
niska temperatura (pucanie cevi usled
smrzavanija, oste¢enja gumenih delova, rdanie,
itd.)

4. Ukoliko proizvod nije koriséen u skladu sa
Uputstvom za upotrebu.

5. Ukoliko je proizvod pokusalo da popravi trece
neovlaiéeno lice.

6. Ukoliko proizvod nije koridéen u skladu sa
namenom.

7. Ukoliko je &idéenije i odrzavanje uredaja
uradeno protivno Uputstvu za upotrebu.

8. Ukoliko je proizvod koridéen u profesionalne
svrhe.

Naziv proizvoda: Mini rerna

Model:

SGB 1200 B5

IAN / Serijski broj:

346016_2004

Proizvodad:

NEMACKA

KOMPERNASS HANDELS GMBH,
BURGSTRASSE 21, 44867 BOCHUM,

Www.kompernoss.com

Ovladéeni serviser:

ICOM COMMUNICATIONS doo,
Dragoslava Srejoviéa 39b, 21203 Veternik,
Republika Srbija,

tel. 0800-300-180, e-mail: kompernass@lidl.rs

Datum predaije robe potrodadu:

datum sa fiskalnog raguna

Uvozi i stavlja u promet:

Lidl Srbija KD, Prva juzna radna 3,
22330 Nova Pazova, Republika Srbija,
tel. 0800-300-199, e-mail: kontakt@lidl.rs
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Recepti

U ovom poglavlju Vam dajemo nekoliko primera
za pripremu jela. Ovi primeri su preporuke. Traja-
nje pripreme moze da varira.

Recepti su bez garancije. Svi podaci o sastojcima
i pripremi su priblizne vrednosti. Dopunite ove
predloge recepata svojim li¢nim iskustvenim vred-
nostima. U svakom sluéaju Vam Zelimo uspednu
pripremu. Prijatnol

NAPOMENA

Obratite paznju na napomene za pripremu na
ambalaZi namirnica.

Mdfini

Sastojci za &etiri osobe:

4 1 30olja brasna

4 1 kadi¢ica praska za pecivo

¢ 1jaje

4 1 supena kasika rastoplienog maslaca

4 1 Solja mleka

4 3 supene kasike Secera

4 1 prstohvat soli

4 za razlicite varijante su dodatno potrebni lesnici,

usitnjene banane ili pahuljice od ¢okolade

Priprema:

1) Polako pomesaite brasno, prasak za pecivo,

iaje, mleko, so i 3eéer zaredom v ¢iniji.
2) Otpoite maslac u 3erpi i pomesajte ga sa
testom.
3) Pomesiaijte sve sa lednicima, pahuljicama od &o-
kolade ili zgnje€enim bananama, prema ukusu.
4) Uspite testo u standardne kalupe za mafine,
pa stavite kalupe na pleh za pecenje @.
5) Pecite mafine na temperaturi gornjeg i donjeg
grejaéa od 220 °C oko 15 minuta na donjem
Zlebu.
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Havaiji tost

Sastojci za 4 kriske tosta:

4 4 kriske tost hleba

4 1-2 supene kasike remulade
4 120 g kuvane 3unke

¢ 1/2 konzerve ananasa

4 4 kridke sira za zapedéi

¢ kari

Priprema:
1) Tostirajte kridke tosta.

2) Zatim ih namazite tankim slojem remulade i
stavite kuvanu $unku na njih.

3) Stavite po jedan kolut ananasa na vrh tosta.
Zadinite karijem.

4) Nakon toga stavite po jednu krisku sira na tost.

5) Stavite kriske Havaiji tosta na resetku @ i
zapecite ih 8 minuta u mini peénici na gornjom
Zlebu na temperaturi gornjeg grejaga od oko

200 °C.

Peéenje dubinsko smrznute mini pice

Priprema:

1) Gunnite redetku @ u gornji Zleb unutrasnjeg
prostora pednice.

2) Stavite dubinsko smrznutu mini picu, bez
ambalazZe, na redetku @.

3) Pecite mini picu oko 20 minuta na temperaturi
gornjeg i donjeg grejaca.

4) Molimo Vas da obratite paznju na podatke o
temperaturi, koji se nalaze na ambalazi.

RS 29



SILVERCREST'

Pecivo od istisnutog testa
Sastojci:

4 125 g maslaca

¢ 125 g sedera

¢ 1 kesica vanilin 3ecera

4 1 prstohvat soli

¢ 1jdje

4 1 belance

4 250 g bradna (tip 405)

¢ 1 kasigica praska za pecivo
¢

narendana kora pola limuna

Priprema:

1) Penasto umutite maslac.

2) Dodaijte 3ecer, vanilin Secer, koru limuna i jaja.

3) Pomesaijte brasno, pradak za pecivo i so, pa
sve promesaite sa testom kasikom za me3anje
(varjaéom).

4) Ostavite testo oko 10 minuta da miruje.

5) Oblikujte testo prema Zelji, npr. pomocu
masine za mlevenje mesa, kalupa ili slastiéar-
ske vredice.

6) Stavite pecivo od istisnutog testa na pleh
za pecenje @, koji je oblozen papirom za
pecenje.

7) Pecite pecivo od istisnutog testa oko 10-15 mi-
nuta na gornjem Zlebu u prethodno zagrejanoj
peénici na temperaturi gornjeg i donjeg grejaga
od 180 °C, dok ne bude zlatnozute boje.

NAPOMENA

Koli¢ina testa je dovoljna za vise plehova za
pedenije ©.

Zemicke

Sastojci:

4 300 g bra3na (ili bradno od punog zma)

4 2 pune kasicice praska za pecivo

4 200 g lanenog semena

¢ 1jaje

4 500 g sitnog posnog sira
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4 1 kasicica soli
4 kim, crni luk, slanina... prema ukusu
Priprema:

1) Sve dobro izmesite i onda od toga oblikujte
male zemicke.

2) Stavite zemicke na pleh za pedenje @, koji je
obloZen papirom za peenije.

3) Pecite ih oko 30 minuta na gornjem Zlebu, na
temperaturi gornjeg grejaca od oko 200 °C.

NAPOMENA

Koli¢ina testa je dovolina za vise plehova za
pecenje ©.

Puslice
Sastojci:

4 1 belance
¢ so

¢ 45 g 3ecera

Priprema:

1) Stavite ohladeno belance u &iniju za me3anie,
bez masti. Zumance ne sme da se pomeia sa
belancem, jer se belance inage nece uévrstiti.

2) Mutite belance na malom stepenu, tako da se
ne stvore veliki mehurici u belancu.

3) Zaginite ga malim prstohvatom soli.

4) Dodaite postepeno polovinu 3eéera, kada
pena od belanca postaje &vrsta.

5) Zatim ga mutite na najvisem stepenu.

6) Dodaijte preostali 3eéer. Time ée penasta masa
za puslice dobiti potrebnu &vrstocu.

7) Sipajte penu od belanca u slasti¢arsku vreéicu
sa nastavkom oblika zvezdice i istisnite rozete,
jezike ili druge oblike na malim razmacima na
pleh za pegenje @, koji je obloZen papirom
za pecenje.

8) Zagreijte mini pecnicu na temperaturu gornjeg i
donjeg grejaca od oko 120 °C.

9) Pecite puslice oko 2 ¢asa na gornjem Zlebu na
temperaturi gornjeg i donjeg grejaca od oko

120 °C.
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Krutoni od maslaca

Sastojci:

¢
¢

2 kriske tost hleba

1 supena kasika maslaca

Priprema:

1)
2)

3)

4)

NAPOMENA

Isecite kridke tost hleba na kockice.

Otopite maslac u Serpi na laganoj temperaturi,
dodaite tost hleb i pome3ajte ga sa maslacem.

Oblozite pleh za pecenje @ papirom za
peenje i ravnomerno raspodelite kockice od
tost hleba.

Pecite kockice od tost hleba na gornjem Zlebu
na femperaturi gornjeg grejaéa od oko 170 °C.
Okrenite kockice od tost hleba nakon otprilike
7-10 minuta i nastavite da ih pecete jo3 7 -
10 minuta, dok ne dobiju zlatnozutu boju.

Umesto obi¢nog maslaca mozete da koristite

i maslac sa zacinskim biliem ili belim lukom. U

tom sluéaju se vreme pecenja smanjuje za oko

5 minuta.

Bageti sa mlevenim mesom

Sastojci:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

2 bageta

250 g mlevenog mesa (mesano)
2 paradajza

1 glavica crnog luka (u kockama)
2 supene kasike paradaijz pirea
40 g narendanog parmezana

4 krigke sira

so i biber

Priprema:

1)
2)

Rasecite bagete i izdubite ih.

Pome3ajte mleveno meso, paradaijz pire, crni
luk, parmezan, malo soli i malo bibera.
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3)

4)

5)
6)

Oblikujte mleveno meso u 4 jednako velike, po
moguénosti, pliosnate plieskavice i stavite ih na
polovine bageta.

Isecite paradajz na kolutove i raspodelite ih na
bagete.
Raspodelite sir na bagete.

Stavite bagete na pleh za pegenje @ i pecite
ih oko 20 minuta u prethodno zagrejanoj pe¢-
nici na donjem Zlebu, na temperaturi gornjeg i
donjeg grejaca od oko 225 °C.

NAPOMENA

Mleveno meso mozete da zadinite i bosiljkom,
&ilijem ili drugim zaginima.

Karfiol (zapeéeni)

Sastojci:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

1/2 glavice karfiola (oko 250 g)

3 kriske limuna

1 supena kasika maslaca

1 puna kasi¢ica bradna

1 supena kasika soka od limuna

1 supena kasika badema, iseckanog na trake
2 supene kasike gratin sira (narendani)

so, biber, muskat

Priprema:

1)
2)

3)

Podelite karfiol na cvetove i operite ih.

Obarite karfiol sa kriskama limuna u kljuéaloj
slanoj vodi oko 8-10 minuta, tako da karfiol
bude ,al dente”. Kada prosipate vodu od
kuvanija, saduvajte oko 150 ml.

Ostavite maslac da se otopi u Serpi i zaprzite
brasno oko 1 minut, uz stalno me3anie.
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4) Uz stalno medanje, dodajte prokuvanu vodu
od karfiola i ostavite je da se kuva oko 2
minuta. Ukoliko zaprika postane preévrsta,
postepeno dodajte malo vode, dok smesa ne
postane kremasto glatka. Zadinite sokom od
limuna, solju i muskatom.

5) Stavite karfiol u kalup za sufle (pregnika oko
14 cm) i ravnomerno ga prelijte sosom.

6) Pospite sve sirom i iseckanim bademom u
trakama.

7) Stavite kalup za sufle na pleh za peéenje @.

8) Zapecite sufle oko 20 minuta u prethodno
zagrejanoj peénici, na donjem Zlebu, na
temperaturi gornjeg i donjeg grejaca od oko

200 °C.

Pastetice od lisnatog testa sa nadevom od
lososa

Sastojci:
4 1 pakovanje podloge od lisnatog testa
(oko 8 komada)

4 1 pakovanije lososa, dimelienog, u narescima
(oko 200 g)

4 1 limun

4 1 glavica crnog luka

4 1 pakovanije svezi sir (200 g)
4 sveza mirodija

4 soi biber

4 1 Zumance

Priprema:

1) Razdvojite podloge od lisnatog testa i ostavite

ih da se odmrznu, po potrebi.

2) Pomesaijte sveZi sir, so, biber i sok od jednog
limuna.

3) lIsecite crni luk na sitne kockice.

4) Dodaijte polovinu lososa i crni luk u svezi sir
i pasirajte sve ugrubo $tapnim mikserom.

5) lsecite preostali losos na sitne trake.

6) Dodaijte losos i mirodiju u smesu i sve prome-
3ajte.
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7) Stavite po jednu supenu kasiku smese na pod-
logu od lisnatog testa, pa preklopite podlogu.

8) Namazite napravljenu pasteticu od lisnatog
testa Zumancem.

9) Stavite pasteticu od lisnatog testa na pleh za
peenje @. Ostavite dovoljno razmaka izme-
du svake pastetice, jer se lisnato testo dize.

p I

10) Pecite pastetice od lisnatog testa oko 25 -
30 minuta na donjem Zlebu, na temperaturi
gornjeg i donjeg grejaca od oko 220 °C.
Lisnato testo bi trebalo blago da potamni.

NAPOMENA

Navedena koli¢ina je dovolina za vise plehova
za pecenje ©.
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Introducere

Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.
Prin aceasta v-afi decis pentru un produs de calitate
superioard. Instrucfiunile de utilizare fac parte inte-
grantd din acest produs. Acestea cuprind informa-
i importante pentru sigurantd, utilizare si eliminare.
inainte de utilizarea produsului, familiarizafivé cu
toate indicatiile privind operarea si siguranta.
Utilizafi acest produs numai in modul descris si nu-
mai in scopurile mentionate. In cazul transmiterii
aparatului unei alte persoane, predafii de asemenea
documentele aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei
Cuptorul electric cu grill este destinat exclusiv incal-
Zirii, prepardrii si frigerii alimentelor.

Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.
Este interzisd utilizarea profesional&.

Orice altd utilizare este considerat& neconformé& cu
destinatia si poate conduce la pagube materiale
sau vat&mari corporale.

Furnitura

Cuptor

1 tava de copt

1 gratar

1 cleste

1 tavd pentru firimituri

¢
¢
¢
¢
¢
¢

Instructiuni de utilizare

INDICATIE

Imediat dup& dezambalare verificati dacd furni-
tura este completd si nu prezintd deteriordri.
Adresati-va centrului de service dacd este cazul.
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Descrierea aparatului
Figura A:

Sine

Buton de reglare a temperaturii
Bec de control verde
Comutator funcfional

Bec de control rosu

Temporizator

Q00000 e

Tava pentru firimituri montatd

Figura B:

© Gratar

O Tavd de copt
@ Cleste

Date tehnice

Tensiune nominald: 220-240V ~
(curent alternativ), 50/60 Hz

1200 W

Consum:
Ii] Toate componentele acestui aparat care in-

trd in contact cu alimentele, sunt adecvate
pentru uz alimentar.
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Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

» Nu este permis& deschiderea sau repararea carcasei aparatului.
In aceste cazuri nu mai este asiguratd siguranta, iar garantia se
anuleazd. Solicitati repararea aparatului defect numai distribuitoru-
lui sau personalului de specialitate autorizat.

» Pentru a evita pericolele, solicitafi imediat inlocuirea de catre
personalul de specialitate autorizat sau de cdtre serviciul tehnic a
stecarelor sau a cablurilor de alimentare deteriorate.

» Evitati patrunderea oricdror lichide in carcasd. Nu expunefi apa-
ratul mediilor umede si nu-l utilizati in cer liber. De asemeneaq, este
interzis& asezarea pe cuptor a vaselor cu lichide, cum ar fi vazele.
Pericol de incendiu si de electrocutare! Dacd din intémplare in car-
casa aparatului se infiltreaza lichide, scoateti imediat stecarul din
prizd si predafi aparatul unui specialist in vederea repardrii.

» Nu puneti mainile ude pe aparat, pe cablul de alimentare sau pe
stecar. Pericol de electrocutare.

Nu introduceti niciodatd aparatul in apé sau in alte lichide!
Existd pericol de moarte prin electrocutare dacd in timpul func-
fiondrii ajung resturi de lichid pe componentele conductoare de
tensiune.
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/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

>

v

36

Acest aparat poate fi utilizat atét de copii incepénd cu vérsta de
8 ani, cdt si de persoane cu abilitdti fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau f&rd experientd si/sau fard cunostinte necesare, daca
sunt supravegheati sau dacd au fost instruiti cu privire la utilizarea
sigurd a acestui aparat si au infeles pericolele cu privire la acesta.

Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.

Curdtarea si acliunile de intrefinere destinate utilizatorului nu se
vor efectua de cétre copii, cu exceptia cazului in care acestia au
varsta peste 8 ani si sunt supravegheati.

Copiii cu vérsta sub 8 ani nu trebuie s se afle in apropierea
aparatului si a cablului de conexiune.

Pozitionati cablul de alimentare astfel incét sé nu se calce pe el
sau s@ devind un obstacol pentru persoane.

In timpul utiliz&rii nu atingefi niciodatd usa de sticld sau carcasa,
deoarece acestea devin foarte fierbinti. Pentru a deschide usa
de sticld utilizafi o lavetd de bucdatérie sau ceva similar, in scopul
prevenirii arsurilor!

Nu atingeti niciodatd elementii de incélzire sau geamul in timpul
funcliondrii sau inaintea rdcirii aparatului. Nu introduceti ména
in interiorul aparatului in timp ce funcfioneazd. Asteptati pénd ce
aparatul s-a racit. Altfel, va putefi arde.

Dupéd utilizare, inainte de ol transporta, asteptati pdné cénd apa-
ratul s-a racit.

Utilizati intotdeauna manusi de bucétérie sau lavete atunci cénd
manevrati aparatul!

Precautie! Suprafete fierbintil

Precautie! Nu atingeti usa de sticla dupd ce s-a incdlzit
aparatul. Pericol de arsuril
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ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

» Nu utilizati temporizatoare externe sau sisteme separate de
comandd de la distan{d pentru a opera aparatul.

» Nu |&sati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul functiondrii.

» Asigurativa cd aparatul, cablul de alimentare sau stecdrul nu vor
intra in contact cu suprafete fierbinfi cum sunt plitele sau flacarile
deschise.

» Utilizati aparatul numai cu accesoriile originale din pachetul de
livrare.

» Nu indoifi si nu striviti cablul de alimentare.

» Scoateti intotdeauna cablul din prizd trégdnd de stecdr; nu tragefi
direct de cablu.

~ In timpul functionérii, in imediata apropiere a cuptorului electric cu
grill nu trebuie sa se afle materiale inflamabile (de ex. prosoape de
bucatdrie, lavete etc.).

» Nu uscati niciodatd textile sau altfel de obiecte pe aparat, deasupra
acestuia sau in interior. Exista pericol de incendiu.

» Nu utilizati tava de copt pentru depozitarea si prepararea alimen-
telor acide, alcaline sau sératel
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Amplasarea

A AVERTIZARE! PERICOL DE INCENDIU!

> Nu asezali niciodat& aparatul sub dulapuri
suspendate sau in apropierea perdelelor,
peretilor de dulapuri sau a altor obiecte
inflamabile.

> Distanfa dintre aparat si dulapurile suspen-
date, plafoane, pereti etc. trebuie sd fie de
minimum 10 cm in sus si cdte 5 cm in dreapta
si in stdnga. De aceea, aparatul nu trebuie
montat, de exemply, in dulapuri etc. Altfel nu
este posibild aerisirea suficientd a aparatului,
care ar putea provoca incendii sau s-ar putea
defecta.

> Asezati aparatul doar pe o suprafatd termo-
rezistentd. Alfel existd pericol de incendiu,
iar aparatul s-ar putea defecta. Zona de sub
aparat se poate pdta sau poate fi deterio-
ratd. in plus, dacd suprafafa este construitd
dintr-un material moale, in aceasta se pot
forma adéncituri permanente.

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> Nu amplasafi aparatul in imediata apropiere
a apei, de exemplu langd chiuvete, czi sau
in pivnite umede. Altfel exista pericol de
electrocutare.

B Asezali aparatul pe o suprafatd durd, dreapta
si rezistentd la caldurd (de ex. blat de lucru din
otel sau piatrd naturald, cum este granitul).
Asigurali o aerisire suficientd pe toate partile
aparatului.

B impingefi aparatul cu partea din spate la pe-
rete. Distantierele de pe partea din spate tre-
buie s& atingd peretele. Asigurati-va cd perete-
le este realizat dintr-un material termorezistent,
de ex. este acoperit cu faiantd, piatrd naturald
sau granit.

W Curgfati toate componentele in modul descris
in capitolul ,Curdtarea si ingrijirea”.
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Utilizarea aparatului

Usa de sticla

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu v& sprijiniti de usa de sticld. Nu asezatfi
niciun obiect pe usa de sticl&. Acest lucru ar
deferiora balamalele.

B in cazul prepardrii alimentelor cu multd grésime
se poate forma foarte mult fum. Tn acest caz nu
inchideti de tot usa de sticld, ci [&safi-o putin
deschisa:

Usa de sticld dispune de o pozitie de blocare,
astfel incat aceasta poate réméne putin deschisd.
La inchiderea cu atentie a usii de sticl&, aceasta
se va bloca, cu putin inainte de inchidere, in po-
zitia respectiva.

Introducerea tavii pentru firimituri

B Impingeti tava pentru firimituri @ sub elementii
inferiori de incdlzire, pand la pozifionarea pla-
nd a acesteia pe fundul aparatului.

Utilizarea gratarului

A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Utilizafi intotdeauna clestele @ pentru
introducerea sau scoaterea din aparat a
grétarului @ fierbinte.

B impingefi gratarul @ intr-una dintre cele 2 sine @
din interiorul aparatului.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu asezafi niciodat& grétarul @ direct pe
elementii de incdlzire.
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B Pentru a putea scoate grdtarul @ fierbinte,
prindeti clestele @ dupd cum urmeaza:

Fig. 1: Prinderea clestelui (O la gratar @
Utilizarea tavii de copt

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Utilizati intotdeauna clestele O pentru intro-
ducerea sau scoaterea din aparat a tava de

copt @ fierbinte.

Fig. 2: Prinderea clestelui (O la tava de copt @

B impingefi tava de copt @ intruna dintre cele 2
sine @ din interiorul aparatului.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu asezafi niciodatd tava de copt @ direct
pe elementii de incdlzire.

> Nu utilizati tava de copt @ pentru depozita-
rea si prepararea alimentelor acide, alcaline
sau sdrate!
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inainte de prima utilizare
Dupd ce aparatul a fost amplasat corect:

1) Introduceti stec&rul in prizd.

2) Rotifi butonul de reglare a temperaturii @

pdand la limitd, in sensul acelor de ceasornic,
la temperatura maxima.

3) Rotifi comutatorul funcfional @ pe ,incélzire in
partea superioard si incdlzire in partea inferi-
oarg”

4) Deschideti usa de sticl& si l&sati-o deschis&
pentru aceastd operatiune.

5) Scoateti eventualele accesorii din interiorul
aparatului.

6) Rotiti temporizatorul @ la 20 de minute.

INDICATIE

> La prima incélzire a aparatului se pot degaja
usoare mirosuri si fum din cauza resturilor r&-
mase din fabricatie. Acest lucru este absolut
normal si inofensiv.
Asigurati aerisirea suficientd a incdperii, de
exemplu prin deschiderea ferestrei.

Aparatul se opreste automat dup& 20 de minute.
Pentru a intrerupe anticipat procesul de incal-
zire rofifi butonul de reglare a temperaturii @
pénd la limitd, in sens invers acelor de ceasor-
nic, pozitionafi comutatorul functional @ pe

si temporizatorul @ pe ,OFF”.

7) Asteptafi ca aparatul s& se réceascd si curdtati-
| conform descrierii din capitolul ,Curdtarea si
ingrijirea”.

Acum puteti utiliza aparatul.
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Deservirea aparatului

Comutator functional

Cu ajutorul comutatorului funcfional @ poate fi
pornit aparatul si pot fi reglate 3 functii diferite:

Simbolul Semnificatia

,Caldura de sus”,
de ex. pentru gratinare

,Caldur& de jos”,
de ex. pentru copt préjituri

,Caldurd de sus si de jos”,
de ex. pentru copt pizza

OFF O

aparatul este oprit

Butonul de reglare a temperaturii

W Cu ajutorul butonului de reglare a temperaturii
@ poate fi reglatd temperatura doritd.

Temporizatorul

Cu ajutorul temporizatorului @ poate fi reglat tim-
pul de preparare:

B Reglati temporizatorul @ pe timpul de prepa-
rare dorit. Se aprinde becul de control rosu @.
Dupd incheierea perioadei setate este emis un
semnal sonor, iar aparatul opreste incélzirea.
Se stinge becul de control rosu @.

Temporizatorul @ poate fi utilizat pe post de
cronometru chiar si f&rd funcfia de incélzire:

— Pozifionati comutatorul functional @ pe
(ore).

— Setafi timpul dorit cu ajutorul temporiza-

torului @.

Acum, comutatorul temporizatorului @ se depla-
seazd in sens invers acelor de ceasornic, spre
,OFF”. La expirarea timpului setat se poate auzi
un semnal acustic. Aparatul nu mai incélzeste
din acest moment.
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Frigerea si coacerea

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu asezali niciodatd recipiente sau alimente
direct pe partea de jos a aparatului, pe
elementii de incdlzire sau pe tava pentru
firimituri @!

1) Introduceti tava pentru firimituri @ in aparat.

2) Scoatefi gratarul @ si tava de copt @ din
aparat. Eventual asezafi hértie de copt sau un-
gefi tava de copt @ cu grésime adecvatd.

> In functie de preparat poate fi necesard pre-
inc&lzirea cuptorului. Respectati indicatiile din
refeta respectivd. Preincdlzirea este recoman-
datd intotdeauna pentru:
— durate de coacere foarte scurte,
— cruste crocante,
— preparate sensibile care necesitd o tempe-

raturd constatd, cum ar fi sufleurile.
> Dacd nu este necesard preincdlzirea, ignorati

pasul 3).
3) Asteptati pand ce aparatul atinge temperatu-

ra doritd:

- Inchidefi usa de sticla.

- Setati temperatura doritd cu ajutorul butonului
de reglare a temperaturii @.

- Selectati funcfia dorit& cu ajutorul comutato-
rului functional @.

- Reglati un timp de preincdlzire de cel putin
15 minute cu ajutorul temporizatorului @.

Becul de control rosu @ indicd faptul c& aparatul
este pornit. Acum, comutatorul temporizatorului @
se deplaseazd in sens invers acelor de ceasornic,
spre ,OFF”.
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4)

5)
6)

Imediat ce temperatura setatd este atinsg, lu-
mineazéd becul de control verde @. Asezati
produsul care urmeaz§ a fi préjit sau copt pe
grétar @ sau pe tava de copt @ si impingei
intr-una dintre sine @. Asigurati-vd cd existd
spatiu suficient intre produs si perefii interiori si
elementii de incdlzire ai aparatului.

inchideti usa de sticld.

Cu ajutorul temporizatorului @ reglati timpul
dorit de preparare pe grdtar sau la cuptor. Tim-
pul maxim de preparare pe grétar sau la cup-
tor este de 60 de minute.

INDICATIE

> Dacd timpul de preparare a produsului pe

7)

grdtar sau la cuptor este mai mic de 20 de
minute, reglati mai intéi temporizatorul @ pe
40 de minute si apoi pe timpul dorit.

Dupd expirarea timpului setat, aparatul se
opreste automat, emite un semnal sonor, iar be-
curile de control @/@ se sting.

Pentru a intrerupe anticipat procesul de incdl-
zire, rofifi butonul de reglare a temperaturii @
pénd la limitd, in sens invers acelor de ceasor-
nic, pozifionafi comutatorul functional @ pe

si temporizatorul @ pe ,OFF”.

Dupd incdlzire scoatefi gratarul @ respectiv
tava de copt @ cu ajutorul clestelui .
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Curdtarea si ingrijirea

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> Inainte de fiecare curdtare, scoateti stecdrul
din priz&! Pericol de electrocutare!

Nu introducefi niciodatd aparatul in apd
sau in alte lichide!

A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Inainte de a-l curdfa, asteptati pand cénd
aparatul s-a récit. In caz contrar, existd
pericol de arsuril

Bl Se recomandd curdtarea aparatului si a acceso-

rillor imediat dupd récirea acestora. Astfel, restu-
rile de alimente pot fi indepdrtate mai usor.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati substante de curdfare abrazive
sau agresive. Acestea pot deteriora suprafata
aparatului!

> Nu spdlafi componentele aparatului in masina
de spdlat vase!

> Nu curdfafi interiorul aparatului cu spray
pentru cuptor, deoarece reziduurile de pe
elementii de incdlzire nu se vor mai putea
indepdrta.

M Stergefi aparatul cu o lavetd umedd&. Dacd este

necesar, addugati un detergent delicat pe lave-
t& si stergefi cu o lavetd umezitd cu ap& curatd.
Uscati totul foarte bine.

B Curdtati interiorul aparatului si usa de sticld cu o

lavet& umedd. Dacd este necesar, addugati un
detergent delicat pe lavetd si stergefi cu o laveta
umezitd cu apd curatd. Uscati totul foarte bine.

B Curdiafi clestele @, tava de copt @, gratarul @

si tava pentru firimituri @ in ap& caldé.
Dupa spdlare uscati bine toate componentele.
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Depozitarea

B Puteti inf&sura cablul de alimentare in jurul
distantierului, pe partea din spate a aparatului si
puteti fixa stecarul pe unul dintre distanfiere:

B Pé&strafi aparatul si accesoriile acestuia curdtate,
intr-un loc curat, lipsit de praf si uscat.

Remedierea defectiunilor

Defectiunea Cauza Remedierea
Stecdrul nu este conectat la refeaua U
. Introduceti stecdrul in priz&.
electricd.
Aparatul nu . . Introduceti aparatul intro altd
funclioneazd. Priza este defectd.

prizd.

Aparatul este defect.

Adresafi-va centrului de service.

Becul de control
rosu @ se aprinde, dar
aparatul nu incdlzeste.

Comutatorul funcfional @ este pozitionat

pe [oFF],

Rotifi comutatorul funcfional @
pe funcfia dorit&.

Timpul de preparare a
alimentelor este prea
lung.

Usa de sticld a fost deschisa de prea multe
ori pentru a verifica stadiul de preparare.

Nu deschideti usa de sticl& mai
des decét este neapdrat necesar.

Este setatd o temperaturd eronatd.

Verificati setdrile temperaturii.

Pe durata utilizarii este
degajat fum si se
inregistreazd zgomote.

Pe elementii de incdlzire se afld reziduuri
de detergent sau de alimente.

Scoatefi alimentele din aparat si
continuati prepararea cu usa de
sticla deschisd pénd la disparifia
fumului.

Dacd defecfiunile nu pot fi remediate prin masurile specificate mai sus sau dacd constatati alte tipuri de
defectiuni, adresati-va centrului nostru de service.
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Eliminarea

in niciun caz nu aruncati apara-
tul in gunoiul menajer obisnuit.
Acest produs face obiectul
Directivei europene 2012/19/EU.

Eliminafi aparatul prin intermediul unei firme auto-
rizate sau prin intermediul serviciului local de elimi-
nare a deseurilor. Respectati reglementdrile actuale
in vigoare. Dacd aveli neldmuriri, contactati servi-
ciul local de eliminare a deseurilor.

Informatii despre posibilitdfile de elim-
inare a produsului uzat pot fi obfinute
de la administratia locald.

5S4

Ambalajul este format din materiale
ecologice pe care le putefi elimina la
centrele locale de eliminare a deseurilor.

Eliminati ambalajul in mod ecologic.
Respectati marcajul de pe diferitele ma-
teriale de ambalare si separati-le dacd

v
A
a este cazul. Materialele de ambalare
sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre (b)
cu urmdtoarea semnificatie:
1-7: materiale plastice,
20-22: hértie si carton,
80-98: materiale compozite.
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Garantia
Kompernass Handels GmbH
Stimate client,

Pentru acest aparat se acord& o garanfie de 3 ani
de la data cumpérérii. in cazul in care produsul pre-
zintd defecte, beneficiati de drepturi legale fatd de
vanzé&torul produsului. Aceste drepturi legale nu sunt
limitate prin garantia noastrd prezentatd in cele ce
urmeazd.

Conditii de garantie

Perioada de garantie incepe de la data cumpdars-
rii. Pastrati cu grij@ bonul fiscal. Acesta este nece-
sar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacd in decurs de trei ani de la data cumpdrs-

rii acestui produs apare un defect de material sau
de fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de c&-
tre noi in mod gratuit sau vi se va restitui preful de
cumpdrare, la alegerea noastrd. Garanfia presupu-
ne ca in timpul perioadei de trei ani s& se prezin-
te aparatul defect si dovada cumpdrdrii (bonul fis-
cal), precum si o scurt descriere in scris, in care s&
se specifice in ce constd defecfiunea si cand a sur-
venit aceasta.

Dacd defectul este acoperit de garanfia noastrd, veti
primi inapoi produsul reparat sau unul nou. Odata
cu reparafia sau inlocuirea produsului nu incepe o
noud perioadd de garantie.

Perioada de garantie si pretentiile legale
privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd efec-
tuarea repardtiilor realizate in perioada de garan-
fie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite
si reparate. Eventualele deteriordri si deficienfe pre-
zente deja la cumpdrare trebuie semnalate imediat
dupd dezambalarea produsului. Reparatiile nece-
sare dupd expirarea perioadei de garantie se efec-
tueazd contra cost.
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Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijd, in conformitate cu
orientdrile stricte privind calitatea si verificat cu rigu-
rozitate inaintea livrdrii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material
sau de fabricatie. Aceastd garanfie nu se extinde
asupra componentelor produsului care sunt expuse
uzurii normale si care, prin urmare, pot fi considera-
te piese de uzur& sau asupra deteriordrilor apdrute
la componentele fragile, de exemplu comutatoare,
acumulatori sau componente realizate din sticla.

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul
a fost deteriorat, a fost utilizat sau intrefinut in mod
necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunz&toare
a produsului trebuie respectate cu strictefe toate in-
dicdtiile prezentate in instructiunile de utilizare. Tre-
buie evitate in mod obligatoriu utiliz&rile si acfiunile
nerecomandate sau care fac obiectul unor averti-
z&ri in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu utili-
zérilor comerciale. in cazul manevrérii abuzive sau
necorespunzdtoare, al uzului de fortd si al interven-
fiillor care nu au fost realizate de cétre filiala noas-
trd autorizatd de service, garantia isi pierde vala-
bilitatea.

Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapidd a solicit&rii
dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitdrile pastrati la indeméand bo-
nul fiscal si numarul articolului (de exemplu IAN

123456_7890) ca dovadd a cumpérdrii.

B Numadrul articolului poate fi consultat pe plé&cuta
cu date tehnice de pe produs, pe o gravurd de
pe produs, pe coperta instructiunilor de utiliza-
re (in partea stdngd, jos) sau pe autocolantul de
pe partea din spate sau de jos a produsului.

B in cazul in care apar defecte funcfionale sau
alte defectiuni, contactati mai intéi telefonic
sau prin e-mail departamentul de service
mentionat in continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind
defect la adresa de service care v-a fost comuni-
catd, f&rd a pldti taxe postale, anexdnd dovada
cumpérérii (bonul fiscal) si indicand in ce constd
defectul si cand a apérut acesta.
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EFAE Acest manual, precum si multe alte
# | manuale, videoclipuri cu produsele si
software-uri de instalare pot fi des-
(=] cdrcate de pe www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Cu ajutorul acestui cod QR putefi ac-
cesa direct pagina Lidl de service
(www.lidl-service.com) si puteti deschide instrucfiu-
nile de utilizare prin intfroducerea numdrului de arti-

col (IAN) 346016_2004.

Service-ul

Service Romdnia

Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

[IAN 346016_2004 |

Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul cd urmatoarea
adresd nu reprezintd o adres& pentru service.
Contactati mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompemoss.com
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Retete

In acest capitol v& sunt oferite cateva exemple pentru
prepararea méncdrurilor. Aceste exemple sunt re-
comandéri. Timpul de preparare poate varia.
Refete far& garantie. Toate ingredientele si datele de
preparare sunt orientative. Completafi aceste propu-
neri cu experienta personald. V& urdm succes si pof-
ta buna.

INDICATIE

Respectati indicafiile de preparare de pe ambalaijul
respectivului produs.

Briose

Ingrediente pentru 4 porfii:

<*

1 cand de fging
1 linguritd de praf de copt
1 ou

1 lingur& de unt topit

3 linguri de zahar

1 prizd de sare

¢
¢
¢
4 1 cand de lapte
¢
¢
¢

pentru sortimente diferite se pot ad&uga nuci,
banane mdruntite sau fulgi de ciocolatd

Prepararea:

1) Amestecati incet f&ina, praful de copt, oul,
laptele, sarea si zah&rul intr-un castron.

2) Topiti untul intr-o cratitd si amestecatfi cu
aluatul.

3) Dupd gust, addugati nucd, fulgi de ciocolatd
sau banane mdruntite.

4) Turnati aluatul preparat in formele speciale
pentru briose si asezati-le pe tava de copt @.

5) Coacetila 220 °C, cu caldura de sus si de
jos, timp de aproximativ 15 minute, pe sina in-
ferioara.

SGB 1200 B5

Toast Hawaii

Ingrediente pentru 4 portii:

¢ 4 felii de paine toast

4 1-2 linguri de sos remoulade

¢ 120 g suncd presatd

¢ 1/2 cutie de ananas

4 4 felii de cascaval pentru gratinare

¢ curry

Prepararea:
1) Praijiti feliile de paine.

2) Apoi ungefile cu sos remoulade si addugati
sunca.

3) Asezati céte o felie de ananas pe fiecare felie
de péine. Presdrafi curry.

4) Apoi asezati cte o felie de cascaval pe
ananas.

5) Asezati preparatul pe grétar @ si coaceti
cca 8 minute pe sina din mijloc la aproximativ
200 °C, cu caldura de sus si aer recirculat.

Coacerea minipizzei congelate
Prepararea:

1) Introduceti grétarul @ pe sina de sus in inferio-
rul aparatului.

2) Asezafi minipizzele fard ambalaj pe gratar @.

3) Coaceti-le cu caldurd de sus si de jos si cu aer
recirculat cca 20 de minute.

4) Respectdti instructiunile de pe ambalajul produ-
sului in ceea ce priveste temperatura.
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Biscuiti

Ingrediente:

¢ 125 g unt

125 g zahér

1 vanilie

1 priz& de sare

1 ou

1 albus

250 g de faing (tip 405)

1 lingurita de praf de copt

* & & 6 O o o o

Coaija rasd de la jumdtate de lamaie

Prepararea:

1) Batefi untul spuma.

2) Addugati zahdrul, zahdrul vanilat, coaja de
|amaéie si oudle.

3) Amestecatfi cu fdina, praful de copt si sarea i
amestecati aluatul cu o lingurd.

4) L&sati aluatul s& stea cca 10 minute.

5) Dati aluatului forma doritd, de ex. cu ajuto-
rul masinii de tocat, formelor speciale sau al
posului.

6) Asezati biscuitii in tava de copt @ acoperitd
cu hértie de copt.

7) Coaceti biscuitii pan& devin aurii in cuptorul
preincdlzit la 180 °C, cu c&ldura de sus si de
jos, aprox. 10 - 15 minute, pe sina din mijloc.

INDICATIE

Aluatul este suficient pentru mai multe tavi de

copt ©.
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Chifle

Ingrediente:

4 300 g de fain& (sau faing integrald)

4 2 lingurife de praf de copt

4 200 g de seminfe de in

¢ lou

4 500 g branzé de vaci fing

4 1 lingurita de sare

4 dupd gust addugati chimen, ceapd, bucdtele de
slaning ...

Prepararea:

1) fréméntafi bine toate ingredientele si dati for-
m& chiflelor.

2) Asezati chiflele in tava de copt @ acoperitd cu
hértie de copt.

3) Coaceti-le la cca 200 °C, cu caldurd de sus,
timp de aproximativ 30 minute, pe sina supe-
rioard.

INDICATIE

Aluatul este suficient pentru mai multe tavi de

copt ©.

Bezele
Ingrediente:
¢ 1 albus
4 sare

¢ 45 g zahar

Prepararea:

1) varsati albusul rece intr-un castron f&rg grési-
me. Nu trebuie sd existe resturi de g&lbenus,
deoarece spuma nu va avea consistentd.

2) Batefi albusul la vitez& mic& pentru a evita
formarea bulelor de aer.

3) Condimentati cu un praf de sare.

4) Ad&ugati treptat jumétate din zahdr cand
albusul incepe sd se intdreascd.

5) Batefil apoi la vitezd maximd pénd devine tare.
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6) Adé&ugati zaharul rémas. Astfel bezeaua pri-
meste consistenta necesard.

7) Turnati bezeaua intr-un pos care are montat un
sprit mare in form& de stea si formati rozete,
limbi de pisic& sau alte forme in tava de copt @
acoperitd cu hértie de copt.

8) Preincalziti cuptorul la cca 120 °C, cu cdldurd
de sus si de jos.

9) Lasafi bezelele s& se coacd pe sina superioa-
r& la cca 120 °C, cu caldurd de sus si de jos
timp de cca 2 ore.

Crutoane cu unt
Ingrediente:

¢ 2 felii de péine toast
4 1 lingur& de unt

Prepararea:

1) Tdiafi painea toast in cuburi mici.

2) Topiti untul intr-o cratid, la temperaturd scézu-
t& si ad&ugati cuburile de péine toast.

3) Punefi hértie de copt pe tavé de copt @ si dis-
tribuifi uniform cuburile de pdine pe ea.

4) Coacefi cuburile de péine toast la cca. 170 °C,
cu caldurd de sus, pe sina superioard, pand
cénd acestea devin aurii (cca 15 - 20 minute).

INDICATIE

De asemenea putefi inlocui untul obisnuit cu cel
cu verdefuri sau cu usturoi. Timpul de coacere se
reduce in acest caz cu cca 5 minute.

SGB 1200 B5

Baghete cu carne tocatd
Ingrediente:

4 2 baghete mici

250 g carne tocatd (amestec)
2 rosii

1 ceapd (tocatd)

2 linguri de pastd de rosii

40 g parmezan ras

4 felii cascaval

* & & O O o o

sare si piper

Prepararea:

1) Taiati baghetele si scobifi interiorul.

2) Amestecati carnea tocatd, pasta de rosii, ceapa,
parmezanul, puting sare si pufin piper.

3) Formati din amestec 4 chiftele mari, pe cat
posibil de plate si asezafile pe jumatdfile de
baghetd.

4) Taiati rosiile felii si asezafi-le deasupra.

5) Asezdti si feliile de cascaval pe baghete.

6) Asezati baghetele pe o tavd de copt @ si
coaceti-le in cuptorul preincélzit la 225 °C, cu
caldurd de sus si de jos, timp de cca 20 minute,
pe sina inferioard.

INDICATIE

Putefi condimenta carnea tocatd cu busuioc,
chilli sau alte condimente.
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Conopidé (gratinatda)

Ingrediente:

4 1/2 c8pdtand conopidd (cca 250 g)
3 felii de lamaie

1 lingurd de unt

1 lingurita cu vérf de f&ing

1 lingur& de suc de l&méie

1 lingura migdale taiate

2 linguri cascaval pentru gratinat (ras)

* & & O o o o

sare, piper, nucsoard

Prepararea:

1) Taiafi conopida in buchetele si spalati-le.

2) Fierbefi conopida cu felile de ldméie n ap& cu
sare, timp de 8 - 10 minute, astfel incat cono-
pida s& nu fie prea moale. Cénd turnafi apa,
pé&strati cca 150 ml din apa in care a fiert.

3) Tntr-o crafifd topiti untul si califi fdina timp de
cca 1 minut, amestecand continuu.

4) Adé&ugati apa de la fierbere amestecénd con-
tinuu si lasati s& fiarbd cca 2 minute. Dacd
amestecul de faind devine prea tare, addugati
céte putind apd pénd obfineti o consistentd
cremoasd. Condimentafi cu zeamd de [&méie,
sare, piper si nucsoard.

5) Puneti conopida intr-o form& de sufleu
(cca 14 cm diametru) si turnati sosul uniform
deasupra.

6) Presé&rati cascavalul si migdalele taiate.
7) Asezati forma de sufleu pe tava de copt @.

8) Coacefi sufleul la cca 200 °C in cuptorul
preincdlzit, cu cdldurd de sus si de jos, timp
de cca 20 minute, pe sina inferioard.
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Buzunare cu somon

Ingrediente:

4 1 pachet foi de pldcintd (cca 8 bucdti)

4 1 pachet somon afumat, felii (cca 200 g)
4 1 lamaie

¢ 1 ceapd

4 1 pachet cremd de branza (200 g)

4 mdrar proaspdt

4 sare si piper

4 1 galbenus

Prepararea:

1) Separdti foile de placintd si lasatile s& se
decongeleze dacd este cazul.

2) Amestecafi crema de branz& cu sare, piper si
zeama de la o lamaie.

3) Taiati ceapa in cubulefe fine.

4) Ad&ugati jumatate din cantitatea de somon si
ceapa la amestecul de brdnz& proasp&ta si
pasati folosind un blender de ména.

5) Taiati restul de somon in fasii fine.

6) Addaugati somonul si mérarul in compozitie si
amestecati totul.

7) Pentru o foaie de placintd folosifi o lingurd din
compozitia preparatd si impdturiti.

8) Ungeli buzunarul format cu galbenus.

9) Asezati buzunarele pe tava de copt @.

Lasati spatiu suficient intre buzunare, deoarece
foitajul creste.

10) L&sati buzunarele s& se coacd pe sina inferioa-
r& la cca 220 °C, cu c&ldurd de sus si de jos,
timp de cca 25 - 30 minute. Aluatul trebuie sé
deving usor maroniu.

INDICATIE

Cantitatea specificatd ajunge pentru mai multe
tavi de copt @.
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BbeeneHue
|_|O3£lpGBﬂBGMe BM 3Q ﬂOKyﬂKGTG HA BALWIKMS HOB ypeﬂ.

M3bpanu cre BucokokadectseH npoaykT. Prkoson-
CTBOTO 30 NOTPEBUTENS € HEPA3OENHA YACT OT TO3M
nponykr. To ChAbPXKA BAXHKM YKA3QHMS OTHOCHO
6esonacHoctTa, ynotpebara 1 NpeaasaHeTo 3a
otnapsum. [pean na msnonssare nponykra, ce
3QMO3HANTE C BCUUKM YKA3aHMs 30 obCcnyXBaHe 1
6esonacHocT. M3nonssaiite NpoayKTa eAMHCTBEHO
CNOpen OMMCaHKUETO W 3a ykasaHuTe obnactu Ha
npunoxenue. [penasaiite npoaykra Ha Tpet
AMLA 30€AHO C LUANATA AOKYMEHTALMS.

Ynorpe6a no npegHasHayeHue

MutHudypHara c rpmn cnyxu camo 3a 3atonnsHe,
NPUrOTBSIHE M TPMUINOBAHE HA SCTMS.

To3u ypen e npenHasHaueH eamHCTBeHO 3a HuToBA
ynotpe6a. He ro msnonssarite 3a npodecuoHantm
uenm.

Beskaksa apyra ynotpeba ce cumta 3a Heuene-
CbO6pPA3HA M MOXE A NOBEME A0 MATEPMATHM
LWeT1 1M [OPM [0 TENECHW YBPEXAAHMS.

OkomnneKkToBKa HO AOCTABKATA
¢ Munn dypHa

¢ 1 1aea 3a neyeHe

4 1 pewerbyHa ckapa

¢ 1 wmnka

4 1 TaBMuKa 30 TPOXM

4 Pukosopncteo 3a notpeburens

YKA3AHUE

Henocpencreero cnen pasonakoeaHe npoee-
peTe NOCTABKATA 30 KOMMMEKTHOCT M NOBPEAM.
Mpy HeobxoamMMocT ce 0bbPHETE KbM CepBH3aL.
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OnucaxHmne Ha ypena

Perynarop Ha temneparypara

3eneH KOHTPONEH MHOMKATOP

YepBeH KOHTPONEH MHAMKATOP
Tavimep

o
2]
3]
O [peskniousaren Ha byHKUMMUTE
5]
o
o

TaBuMuka 30 TPOXM, NOCTABEHA

Qurypa b:
O Pewemuna ckapa
© Tasa 3a nevene

O LWunka

TexHUUYECKN XAPAKTEPUCTUKN

Homumuanto

HanpexeHue: 220 - 240V ~
(npomenrnums Tok), 50/60 Hz

Koncymupata

MOLLHOCT: 1200 W

n BCHUKM BIM3ALM B KOHTAKT C XPaAHMTENHU
Q [J NPONYKTU YACTU HA TO3M Ypen ca OT maTe-
puan, paspelleH 3a KOHTAKT C XPAHUTENHK
npoayKTU.
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YkaszaHms 3a 6e3onacHocT

OMNACHOCT! TOKOB Y1AP!

> He otBapsite 1 He peMoHTMpaliTe Kopnyca Ha ypena. B npotueen
cnydar 6e30nNacHOCTTA HE € TAPAHTMPAHA U FAPAHLMSTA OTNAAA.
MospeneH ypen Tps968a Aa ce PEMOHTMPA CAMO OT ThProOBELA UK
OTOPU3MPAHM CMELIUANUCTM.

» [Nospenenu wencenu unm kabenu Tpsdea HesabasHo Aa ce
CMEHST OT OTOPM3MPAHU CNELMANUCTM MU CEPBU3HATA Cryxba,
30 00 ce u3berHaT onacHoCTy.

> He nonyckarire npoHMKBOHE HO TEUHOCTM B KOPMYCA HA ypend.
He u3naravite ypena Ha Bnara 1 He ro M3NOM3BAMTE HA OTKPMTO.
He nocrassiite Bbpxy ypena npeamerH, mbiHU C TEUHOCTH, HaMP.
Ba3u. ChlyecTByBa ONaAcHOCT ot noxap v Tokos yaap! B cnyuart
Ye B KOPMYCa HA ypeaa nonapHe TeYHOCT, He3aBABHO M3abPNakTe
Lencena Ha YPeaa OT KOHTAKTA M AAKTE ypend 30 PEMOHT.

» Hukora He xBawaiite ¢ MOKpU pble ypeaa, Mpexosus kaben
unu wencena. B npotmeer cnyyai cbluectByBa onacHoCT ot
TOKOB yaadp.

@ Hukora He notansite ypena Bbe BOAA MM Apyru Te4HocTy!
Bb3morkHa e onacHocT 3a XMBOTA NOpaAAM TOKOB yAApP, B Cry-
4aM Ye No BpemMe Ha PaboTa OCTATHLM OT TEYHOCT MOMAAHAT
BbPXY TOKOMPOBOASLLM YACTH.
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A NPEAYNPEXXAEHME! ONACHOCT OT HAPAHSABAHE!

>

v

52

Tosm ypen Moxe [a ce M3Mon3ea OT Aeud HA Bb3PACT HaA 8 roamHy,
KOKTO M OT UL C HAMANEHM GUMYECKM, CETUBHM MIU YMCTBEHM
BB3MOXHOCTU MK 6€3 onuT 1/ MUnum 3HaHMS, aKo ca noa Habnko-
LEHME UMK CA UHCTPYKTMPAHM NO OTHOLWeEHWe Ha BesonacHara
ynotpe6a Ha ypena 1 ca pabpany onacHOCTUTE, MPOU3TUUYALLM
ot pabortara ¢ Hero.

He nonyckaire neua na mrpasr ¢ ypeaa.

[MouncTBaHETO M NOAAPBXKATA OT CTPAHA Ha noTpebuTens He
Tpa6Ba O C€ U3BBLPLUBAT OT AELA, OCBEH KO HE CA HA Bb3PACT
Had 8 roamHu 1 non Habnonexue.

IpbxTe ypena v cebp3eawms kaben aaneye oT feud HA Bb3PACT
non 8 roamHu.

Mpokapsarite MpexxoBus kaben Taka, Ye HUKOM Ad HE MOXe Aa
rO HOCTBMM UMM OQ CE CMbHE B HETO.

Hukora He nokocsaiiTe cTbkNeHATa BPATA MK KOPMYCa MO BpeEMe
Ha ynoTtpeba, Thit KATO Te Ce HAropeLsBaT CUAHO. 3a OTBAPSHE
HQ CTBKIIEHATA BPATA M3MON3BAMTE KbPMA 30 XBALWAHE HA ropeLm
CbOoBE MNM Ap.N., 30 04 NPefoTBpaTmUTe usrapsHms!

Hukora He nokocBakTe HArpeBATeNMTE UK NPO3oPeELa HA Pyp-
HaTa Mo Bpeme Ha paboTta unm npeau ypenst aa e usctmuan. Mo
Bpeme Ha paboTta He nocsaramnTe ¢ puue Bbe dpypHata. Mauakarire,
[OKATO ypensT ce oxnaau. B npotuseH cnyuart e Bb3MoXHO oa
ce usropure.

Cnen ynotpeba nbpeo octaseTe ypeaa Ad ce oxnaau, npeam

[0 ro NpeMecTuTe.

BuHaru usnonssakite rotBapcku PukABMLM MK KbPMK 30 XBALLAHE
Ha ropeLm cbpose, korato bopasmte ¢ ypenal

MNosuweHo BHMMaHKe! [opela nosbpxHocT!

NosumweHo BHMMaHKWe! He nokocsakite crbkneHara Bparaq,
korato ypensT e 3arpat. OnacHocT ot usrapsHe!

BG
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BHUMAHMUE! ONACHOCT OT MATEPUAJIHU LLIETA!

» 3a paborta ¢ ypena He U3Mon3BaMTE BLHLWEH TAMMEP MK OTAen-
HO CMCTEMA 30 AMCTAHUMOHHO YNpPaBNeHUe.

» o Bpeme Ha paborta HuKora He octaesiTe ypeaa 6e3 Habnio-
neHue.

~ YBeperte ce, Ye ypensT, MPeXOoBMST Kaben UM WencemsT He Bu-
30T B CbMIPUKOCHOBEHUE C M3TOYHWULM HA TOMMHA, KATO KOTIIOHM
MK OTKPUTU MAAMBLM.

» M3nonssaiite ypena eQMHCTBEHO C AOCTABEHUTE OPUTMHANHM
NPUHALNEXHOCTH.

» He orssatite 1 He nputmckanTte mpexosus kaben.

» BuHaru uskntousaiite MpexoBums kaben, KaTo M3AbLPNATE Wencena
ot koHTakTa. He abpnaite camms kaben.

> [lo BpeMme Ha pabota B HenocpencTseHa GAM3OCT RO MUHKYP-
HATA C rpMn He TPI6BA OO CE& HOMMPAT NECHO3ANANUMMU MATEPU-
anum (Hanp. kbpnu 30 6bpcaHe HA CbOOBE, KbPMM 30 XBALLAHE HA
ropeLyu cbaose u ap.).

> Hukora He cyliete TeKCTUNHU M3neNUs UK NPedMeTH BbPXY, HAL
unm B ypend. CbluecTByBa onacHOCT oT noxap.

» He usnonssavite TaBarta 30 neyeHe 30 CbXxpaHeHue mnm obpa-
6OTBAHE HO CHABLPXKALUM KMCENUHM, OCHOBM MK CON XpaHm!
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PasnonaraHe Ynortpeba Ha ypena

A\ NPEQYNPEXXAEHME! Creknena spara

OMACHOCT OT MO>KAP! BHUMAHMUE! MATEPUAITHU LUETU!

=SbiikoralieinociaraKielypenalnonleneiliA > He ce nonnupaiite Ha cTekneHara spara. He
WKAOBE MM [0 30BECH, CTEHM HA WKAOBE

nnu Opyru sananmMMm npenomeTu.

nocraesmre npenMeT Ha CTbKNeHaTa Bpara.

Toea BOAM 0O MOBPENM HA NAHTUTE.
> PascrogHMeTo Ha ypena cnpsmo BUCALLM

wkadose, TABAHM, CTEHM MnK Ap.N. TPa6Ba B Korato npuroteste Sctms ¢ 0CO6EHO BUCOKO

aa e MuHumyM 10 cm Haa ypena m cboteeT- CbOBPXKAHME HO MA3HWMHA, € Bb3MOXXHO NOBM-
Ho 5 cm ot ascHaTa 1 nsBara cTpaxa. 3aro- weHo obpasysaHe Ha ouM. B Takbe cryuait He
BA ypemnbT He Tp9I6BG L4 ce NocTass Hanp. 30TBGp9|§1Te M3LUANO CTbKNEeHATa BpATA, a OCTa-

B Wkagose mnu ap.n. B npotmeeH cnyuait BETEe TeCeH npouen oTBoOpeH:

He € Bb3MOXHQ AOCTATbYHA BEHTMAALMS HO Criknenara spata uma ¢rkcupaHo nono-
ypena 1 ToBa MOXe Aa noseae oo noxap XKeHne, KOEeTO 4 3aABbPXA B 1IEKO OTBOPEHO

UNK NOBPEnu. cwerosHue: Korato 3atBapsre crbkneHara spara

BHUMATENHO, T4 Ce CIJMKCMPG B TOBA NOJNIOXEeHUe
MAnKo npenu 3atBapgHe.

> [locragsitTe ypena camo BbpXy TEPMOYCTOM-
umBa ocHosa. B npotueer cryuarn chlect-
BYBO OMACHOCT OT MOXAP M yPELbT MOXe
na ce noepeau. BramoxHu ca npometn B
uBeTa 1 nospeau B 06nACTTA MOA AbHOTO HA
ypena. OcseH TOBA, KO OCHOBATA € MeKQ,
€ Bb3MOXHO 06pa3syBAHe HA TPAMHM OTneva- ABHOTO HA ypena.

MocraesHe Ha TaBuukara 3a TPOXMU

M [Mocrasete Tasuukata 3a Tpoxy @ noa nonHK-
Te HATpeBaTeNM TAKd, Ye AA NPUASTA MITBTHO MO

Teun B ocrosard. Ynotpe6a Ha peleTbuHaTa ckapa

OMACHOCT! TOKOB YO AP! A NPEAYNPE>KOEHUE!

> He pG3I'IOJ'IQFQIZTe YpPena B HenocpencrseHa OMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

6n1M30CT 00 BOAG, HAMP. A0 KyXHEHCKM MMBKM, > Bunam usnomsarite wunkara @ 3a nocraes-
BAHM 30 MMEHE MU BbB BICXKHM MA3eTa. He MNK U3BAXKOAHE HA FOPeLIaTa PELeTbYHA
B npotuseH cnyuart chllectsyBa onacHoct ckapa @ s pecn. ot ypena.

OT TOKOB yaap.
B Mocrasete pewetbyrata ckapa @ Ha eawa ot
B Pasnonoxete ypena sbpxy TBbPAA, PABHA 2-1e pency @ Bbe dypHaTa Ha ypena.
1 TEPMOYCTOMUMBA OCHOBA (HaNp. paboTHu BHUMAHME! MATEPVIATTHU LLET
NNOTOBE OT BUCOKOKAYECTBEHA CTOMAHA MMM -
ectectseH kamsk, Hanp. rpanmt). Ocuryperte > Hukora He nocrassitte pelleTbyHaTa ckapa
AOCTATBYHA BEHTUNALMS OKOMO ypena. O nvpekTHO BLPXY HarpesatenuTe.

B [MocraseTte ypena cbe 300HATA CTPAHA A0 CTe-
Hata. [MCTAHLUMOHHMTE eneMeHTH Ha 3a0HATA
cTpaHa TpsbBa OA AONMPAT CTeHaTa. Ysepere
ce, Ye CTEHATA e OT TepPMOYCTOMUYMB MATepuarn,
HAMP. KEPAMMUYHM MNOYKM, ECTECTBEH KAMBK
MMM TPAHMT.

B lMoumcreTe BCUUKM YACTM, KAKTO € OMMCAHO B
rasa ,Mouncrsaxe 1 noaapbxka”.
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B 3a na MoxeTe na u3BaAMTE ropeLara petue-
Thuna ckapa @, s 3axeanete ¢ wunkara O no
CNeaHMs HauYMH:

@ur. 1: 3axsawaHe Ha pewetbyHata ckapa @ c
wunkara

Ynotpeba Ha TaBATaA 3a nevyeHe

A NPEQYNPE>KOEHUE!
OMNACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> BuHaru msnonsearite wunkata O 3a nocra-
BAHE WMIM M3BAXAGHE HA ropelLaTa Taea 3a
neuetre @ B pecn. ot ypena.

Our. 2: 3axsaware Ha Tasata 3a nevere @ c
wunkara O

M [Mocraeete Tasarta 3a nevere @ Ha enHa ot
2-1e pencu @ Bv8 PypHaTa Ha ypena.

SGB 1200 B5

BHUMAHMUE! MATEPUATIHWU LLIETU!

Hukora He noctassiite Tasara 3a nevete @
AMPEKTHO BbPXY HArpesaTenmre.

He usnonseaite Taeata 3a nevere @ 3a cbx-
paHeHue unu 0bpaboTBaHe HA ChBPXKALLM
KMCENMHM, OCHOBM MMM con XpaHu!

Mpenu nbvpeara ynotpeba

Cnen KATO CTe pasnonoXunun NpasMnHoO ypena:

1)
2)
3)
4)
5)

6)

Bkntovete wencena B KOHTAKT.

3aebprete perynatopa Ha Temneparypata @
A0 YNOp MO YACOBHWKOBATA CTPENKA HA
MAKCMMAnNHATA Temneparypa.

3asbprete npeskniousarens Ha dyrkunmute @
Ha ,[opHo 1 nonHo Harpssane”

OrBopeTe cTbkneHATa BpATA U 5 OCTABETE
OTBOPEHA 3d Ta3M Npoueaypa.

M3sapere or pypHATA eBEHTYANHO NOCTaBEHM
B HES NPMHALNEXHOCTH.

3asbprete Tarimepa @ Ha 20 MuHyTH.

YKA3AHUE

> [lpu MbpBOTO 3arpsBAHE HA YpPend € Bb3MOX-

7)

HO 06YCNOBEHO OT MPOU3BOACTBEHM OCTATL-
um 06pasyBaHe HA NeK OMM M MMPM3MA.
ToBa e HOPMANHO M HAMBAHO Be30NacHo.
OcurypeTe noCTATBYHO NMPOBETPSBAHE, HAMP.
oTBOpETE NpPOo30opeLl.

YpensT ce M3KNIOYBA ABTOMATMYHO Crien

20 MuHyT™M.

Ako xenaerte na NPeKbCHETE NPeXaeBPeMeH-
HO MPOLIECA HA HATPSBAHE, 3ABbPTETE Peryna-
Topa Ha Temneparypara @ no ynop obparHo
HO YQCOBHMKOBATA CTPENKA, NOCTABETE

npeskntousatens Ha dyrkumute @ Ha "
raimepa @ Ha ,OFF”.

Ocrasete ypena na ce 0Xnaam 1 ro no4mucrere,
KakTO € onmcaHo B masa ,Mouuncreate 1
nooapsxka”.

Cera ypensr e rotos 3a pabora.
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Pa6ota c ypena

Mpeekniousaren Ha GpyHKUMUTE
Mocpencteom npeskniousatens Ha ¢pyHkummute @
MOXeTe [ BKNIoUMTe YPena, KAaKTo M Ad HaCTpouTe
3 pasnnuHM GyHKUMM:

Cumeon 3HaueHune

,[opHo Harpssane”
HaMp. 30 3anuyaHe

LonHo Harpssaxe”
HAMP. 30 NeyYeHe HA CIaaKMLL

,[opHo 1 nonHo Harpssate”
HaMp. 30 NeyeHe HA NUUA

, OFF”

YPenst € n3KnroveH

OFF

Perynarop Ha Temneparypara

B [Mocpencrsom perynatopa Ha Temneparypara @
MOXeTe id HACTPOUTE XXENaHATA TeMNepaTypa.

Taimep

C nomowra Ha Tadimepa @ moxete fa HacTpowTe

BPEMETO 30 NPHIOTBSHE:

B Hacrporire tarimepa @ Ha xenaHoto Bpeme
30 npuroTasHe. YepBeHMST KOHTPONeH MHAMKA-
Top @ ceetsa. Cneq MsTMuaHe HA HACTPOEHOTO
BpeMe NpOo3ByYaBA GKYCTUUEH CHIHAM M yPemsT
cnupa aa Harpsea. YepseHusT KOHTponeH uH-
ankatop @ yracsa.

YKA3AHUE

Moxete na usnonseare Tarimepa @ cbwo u
6e3 HarpesaTeNnHATa GyHKUMS KATO ypen 3d
M3MEPBAHE HA KPATKM MHTEPBANM OT BpEME:

- [Moctasete npeskntousatens Ha dyHkummte @

Har (OFF).
- Hacrtpotite xenaHoto speme Ha Taiimepa @.
Cera npeskntousarenst Ha Tavimepa @ ce
ABMKM 0BPATHO HO YACOBHMKOBATA CTPENKA B
nocoka kbm nosmums ,OFF”. Cnen mstmuane
HQ HOCTPOEHOTO BPEeMe MPO3BYYABA AKYCTHYEH
curHan. Mpu ToBa ypenst He Harpssa.

56 BG

FpnnoeaHe u neueHe

BHUMAHMUE! MATEPUATIHWU LLIETU!

>

2)

Hukora He nocrassite CbAOBE UMK XPAHMU-
TENHM NPOAYKTM OMPEKTHO BbPXY ABHOTO HA
YpPenaa, Harpesarenmte 1nm tTasmyKkaTa 3a

Tpoxv @!
Moctasete Tasmukara 3a poxu @ B ypena.

M3sanete pewerburata ckapa @ u Tasara
3a neyere @ ot ypena. Ako e HeobxoamMo,
3acrenete C XAPTMS 30 NEYEHe pecn. HaMa-
xeTe Tasara 3a nevere @ c noaxoaswa sa
neyeHe MA3HUHA.

YKA3AHUE

>

>

B 3aBMCHMOCT OT 9cTHETO € HeobXoaMMO
npenBapuTeNnHO 3arpsasare Ha dypHara.
Cna3BaiiTe yKO3OHMATA B CHOTBETHATA
peuenra. [Mpensaputentoro 3arpssare e
uenecbo0bpazHo ocobeHo:

- NPM MHOTO KPATKM BPEMEHA HA NeyeHe,

- 30 XPYNKABM KOPUUKM,

- MPM YyBCTBMTEMHM SCTMS, M3MCKBALLM
NOCTOSHHA TEMNEPATypa, KATo Hanp.
cydnerta.

Korato He e HeobxoaMMO npeasapUTENHO

3arpaBaHe, NponycHeTe cTbrka 3).

Ocragete ypena aa 3arpee A0 XenaHara
Temneparypa:
- 3arteopere CTbKNEHATA BPATA.

- Hacrpoiite xenanara remneparypa ¢
perynaropa Ha Temneparypata @.

- C npeskniousarens Ha pyHkumnmute @
msbeperte xenaHata GyHKLMS.

- Cranmepa @ Hacrporite Bpeme 3a
NPEeNBAPUTENHO 3ArPIBAHE OT MUHUMYM
15 MunyTH.
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YepeeHust koHTponeH uHamkatop @ nokassq,

ue ypenst e skmtoueH. Cera npeskntoysarenst Ha
Taiimepa @ ce neuxm 06pATHO HO YACOBHMKOBATA
cTpenka B nocoka kvM nosuums ,OFF”.

4)

5)
6)

Cnen noctmraHe Ha HaCTpOeHaTa Temneparypa
CBETBA 3€MEHMST KOHTpOneH uHankatop @.
Mocrasete nponyktite 3a rpunosaxe pecn.
neueHe BbPXy peluerbuHata ckapa @ pecn.
Taeara 3a nevere @ 1 5 noctasete Ha eaHa ot
pencure @. Ysepere ce, ye e HanuuHo nocTa-
TBYHO PA3CTOSHME HA NPOAYKTUTE 30 TPUNOBA-
He pecn. neyeHe CNPAMO BLTPELLHUTE CTEHW U
HarpesaTenmTe Ha ypenda.

3arBopeTe CTbKNEHATA BPATA.

C tarimepa @ Hactpolite xenaHoTo Bpeme
30 rpunosaHe pecr. neyeHe. Makcumantoto
BPEMe 30 rpunosaHe pecn. neyeHe e 60
MMHYTH.

YKA3AHUE

> AKO BPEMETO 30 MPMIOTBSHE HA MPOOYKTUTE

7)

30 IPMNOBAHE PECN. NEYEHe e NO-KPATKO OT
20 muHyTH, mbpBO noctasete Tarmepa @ Ha
40 MUHYTU 1 Cried TOBA TO BbPHETE HA Xena-
HOTO BPEME 3 FPUNOBAHE PECT. MeyeHe.

Cnea u3TMuaHe HA HOCTPOEHOTO BpeMe ype-
ObT Ce U3KNIOYBA ABTOMATMYHO, MPO3BYYaBA
QKYCTMUYEH CUTHAM U KOHTPOIHMTE MHAMKATOPU
/O yracsar.

Ako xenaete na npeksCHeTe Npexnespe-
MEHHO MPOLECa HA HArpaBaHe, 3aBbpTETE
perynatopa Ha Temneparypara @ no ynop
06paTHO HA YACOBHMKOBATA CTPENKA, NOCTaBe-
Te npeskntousatens Ha ¢yHkummTe @ Ha
u taimepa @ wa ,OFF”.

Cren npoueca Ha HarpsBaHe M3BaLeTe pelue-
ThyHata ckapa @ vnu Tasata 3a nevere @ c
nomowta Ha wunkara .

SGB 1200 B5

MouncreaHe n nopgApPBXXKA

OMNACHOCT! TOKOB YOAP

> I'Ipenm NMOYMCTBAHE BUHATM M3KITIOYBAMTE

wencena ot koHtakta! Ceiuectsysa onac-
HoCT OoT Tokos ynap!
Hukora He notansitte ypena 8be BoAd mnm
apyr TeyHoctul

A NPEAYNPE>KOEHUE!

OMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> BuHaru octaesiTe ypena na ce oxnaau,

npeau Aad ro noumctute. B npotmeer cnyuai
CBLLECTBYBA OMACHOCT OT U3rapsHe!

M [Npenopbumtento e na noumcreate ypeaa u

NPUHAONEXHOCTUTE BEAHATA Cred oxXnaxanaHe.
Torasa OCTATBUMTE OT XPAHUTENHM NPOAYKTH CE
OTCTPAHABAT NO-NECHO.

BHUMAHMUE! MATEPUAJIHW LLIETN!

> He m3nonssaitte abpasmeHM MU ArpecHBHU

MOYMCTBALLM NMPenapaT. Te Morar Ad nospe-
a8t nosbpxHocrral

He muitte yacture Ha ypena B cbaoMmsnHa
mawmHal

> He nouuncreaiite GypHara cbc cnpei 3a

NOYMCTBAHE HA PYPHM, ThIA KATO OCTATBLLM
BBLPXY HArpeBsaTenure noseye He Morar Ad
Ce OTCTPAHST.

B s36bpwerte ypena c sraxHa kspna. Mpu

HEOBXOAMMOCT M3MON3BATE MEK MUeLL Npena-
paT BbPXY KbPNATA M Crief T0BA U3bbpLueTe ¢
HABAGXKHEHA ¢ YucTa Boaa kupna. Moacywere
nobpe BCUUKO.

MoumncTete dypHATA U CTbKAEHATA BPATA C
BAaXHA kbpna. Mpu Heo6XxoAMMOCT M3NoN3BaM-
Te MeK MUeLy Npenapar Bbpxy KbpnaTa u cnen
TOBQ M3GBPLLETE C HABNAKHEHA C YMCTA BOAQA
kbpna. Mopcywere nobpe Bcuuko.

WMamuitte wunkara ), rasara 3a neuere @,
pelwetsuHata ckapa @ v Taemukara 3a Tpoxm
@ & Tonbn pastBOp HA BOAA U MMeLy npena-
par. Cren usmmBaHeto noacyuwete nobpe
BCUUKM YACTM.
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CboxpaHeHue

B Moxere na ysuerte mpexosus kaben okono

AMCTQHUMOHHMTE €NEMEHTH HA 3aHATA CTPaHA
Ha ypena 1 na GpuKcMparTe Wencena Ha eamH
OT IMCTAHLUMOHHMUTE ENEMEHTM:

CoXpaHsBaTE MOYMCTEHMS YPEn W NpHUHAL-
NEXHOCTUTE MY HO YMCTO, 3ALUMTEHO OT NPaXx M

CYXO MACTO.

OrcTpaHsBaHe HAO HEM3NPABHOCTU

HeumsnpasHocr

Mpuuuna

OrcTtpaHsBaHe

Ypenst He pyHKUMO-
HUpa.

LU,encemaT He € BK/TKOYEH KbM eneKTquec-
KaTa Mpexa.

Bkntouete wencena B KOHTAKT.

KoHtakreT e nospeneH.

M3nonseaiitte npyr enektpmyeckm
KOHTQKT.

YpensT e nospeneH.

ObbpHerte ce kbM cepBM3a.

YepBeHMST KOHTPO-
nex nHankatop @
CBETM, HO ypensT He
HarpsBa.

Mpeskniousatenst Ha ¢pyHkummnte @ e

NOCTABEH HA .

3aBbpTeTe npesknoYBATENs HA
odyHkummte @ Ha xenaxara
dyHKUMS.

BpeMmero 3a npuror-
BAHE Ha ACTMATa €
HeobuyarHo abAro.

CrekneHara BpATA € OTBAPAHA TBBPAE HEC-
TO 30 NPOBEPKA HA HANpenbka Ha npoueca
HA MPUIOTBSHE.

He otBapsiirte crbknenara spara
No-4ecTo OT HEOBXOAMMOTO.

HacrpoeHa e Henoaxoaswa Temneparypa.

Mposepere HacTporkute Ha
TEMNepPATypaTa.

Mo Bpeme Ha ynot-
peba ce obpasysar
AUM M MUpHC.

Mo Harpesatenure ce HAMMPAT OCTATBLM OT
NOYMCTBALLM NPENAPATU UM XPAHUTENHM
npoayKTH.

M3sapete sctusTa oT ypena v
npopbIXeTe NPOLeca Ha Npu-
rOTBSIHE NMPU OTBOPEHA CTHKAEHA
BPATA A0 M3Ye3BaHe HA 0bpasy-
BAHETO HO AWM.

AKO HEM3NPABHOCTUTE HE MOFAT A CE& OTCTPAHST MO FOPENOCOYEHUTE HAUYMHM UMK YCTAHOBMUTE APYTM
BMOOBE HEM3NPABHOCTH, Ce OBBPHETE KbM HALIMS CEPBM3.
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NMpenasaHe 3a oTnapbum

B HMKGKBB CryuYail HE U3XBbpP-
naite ypena c obukHoseHuTe
6uroeu otnaabum. Tosu npo-
AYKT MOANE>XXU HA EBPOMNENCKA-
Ta ampextusa 2012/19/EU.

Mpenatite ypena 3a oTnamsLM YpEs NMLEHIMPAHA
GMPMa 30 YNPABAEHME HA OTNAOBLM MK OBLIMH-
ckata cnyx6a 3a ynpaeneHue Ha oTNambLMTe.
Cnassaiite AeicTBALMTE B MOMEHTA pasnopenbu.
B cnyuait Ha cbMHeHMe ce 0bbpHETE KbM MECTHUS
MYHKT 30 CbOMPaHe Ha OTNAAbUM.

(J l/lHq)OpMOLlMﬂ OTHOCHO Bb3MOXXHOCTUTE

O 30 NPefasaHe 30 OTNAMbLUM HA U3nes-
nms ot yrotpe6a NpoayKT MoxeTe na

nony4yure ot sawara O6LI.I.MHCKO nnu

rpancka ynpasa.

@ OnakoBKaTta e NpoM3BENEHA OT KO-

NOTMYHM MATEPMATM, KOMTO MOTAT Ad

Ce NPenaBaT B MECTHUTE MyHKTOBE 30
PeuMKIMpaHe.

Mpenaiite oNaKOBKATA 30 OTNAABLM B
CbOTBETCTBME C EKONOTMUHMUTE M3IMCKBA-
HUA.
a BsemeTte non BHMMaHKWe o603HAYEHUe-

TO BbPXY PA3NMUYHMTE OMAKOBBYHM

MQaTEPUAn 1 NpU HEOBXOAMMOCT T Chbuparite

paspento. OnakosbyHUTE MaTepmanu ca 06o3Ha-

yeHu cbe chkpaleHms (a) u umdbpw (6) cve cnep-

HOTO 3HQYEeHMe:

1 - 7: nnactmacy,

20 - 22: xapT1s 1 KapTOH,

80 - 98: koMno3uTHM Matepuanm.
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FapaHuuns
YBaxaemu KNMNEHTH,

30 TO3W ypen nonyyasare 3 ronmMHU rapaHLms ot
narara Ha nokynkara. B cnyuar Ha HecvotBeTCTBME
Ha npoayKTa ¢ forosopa 3a nponax6a Bue
MMaTe 3aKOHHO NPABO AA NPEAsBUTE PEKNAMALMS
npen NpoaaBsaYa HA NPOMYKTA NPW YCHOBMSTA U B
cpokoserte, onpeaenetn 8 un.112-115% or 3ako-
Ha 30 3aWmTa Ha notpeburtenure. Bawure npaea,
MPOM3TUALLM OT MOCOYEHMTE pasnopentu, He

Ce OrpaHMYABAT OT HAWATA NO-AONY MPencTaBe-
HQ TProBCKA FAPAHLMS M HE3ABMCHMO OT Hes
MPOAABAYLT HA MPOAYKTA OTFOBAPS 30 NIMNCATA HA
CbOTBETCTBME HA NOTPebMTENncKaTa CToka ¢ Aoro-
BOPQ 30 Npoamk6a ChIMACHO 3aKOHA 30 3aWMTA
Ha noTpeburenure.

FapaHunoHHM ycnosus

[apaHUMOHHMAT cpok 3amoyBa fa Teye OT AATATA
Ha nokynkara. Masete nobpe opurmHantara
kacoa 6enexka. Tosu NOKYMeHT e HeobXxoamm
KQTO AOKA3ATENCTBO 3a MOKYNKaATA. AKO B PAMKMTE
HQ TPU TOAMHM OT NATATA HA 3AKYMYBAHE HA

TO3M NPOAYKT Ce Nnosem aedekT Ha Matepuana
WM NPOM3BOACTBEH NedeKT, MPOAYKTHT We Gbae
6e3MNATHO PEMOHTMPAH MMM 3AMEHEH - MO HALW
nsbop. FapaHumsTa npeanonara B pamkmTe Ha
TPUIOAMLIHMS TAPAHUMOHEH CPOK A Ce Npea-
cTaBAT NedeKTHUAT ypen 1 Kacosata Genexka
(kacoeust 6oH) 1 ncmeHo Aa ce 06ACHU B KOKBO
ce cbcTom AedeKTsT U KOra € Bb3HMKHAN. Ako
nedekTbT € NOKPMT OT HawaTa rapaHums, Bue

e nomnyumnte 06paTHO PEMOHTUPAHMS MM HOB
nponykt. C peMOHTA MK CMSHATA HA NPOAYKTA
He 3aMoYBA AA TeYe HOB FAPAHLMOHEH CPOK.

FapaHUMOHEH CPOK U 30KOHOBM
npereHuun npm pedexTn

[apaHUMOHHATA yenyra He YABMKABA FAPAHLIMOH-
HWs cpOK. TOBA BAXKM ChLLO M 30 CMEHEHUTE U
PEMOHTUPAHM YACTU. 30 EBEHTYANHO HANMUYHUTE
nospeau 1 nedekt ole npum nokynkara Tpsbea
na ce cLoBLIM BEAHATA CNeA PA3OMNAKOBAHETO.
EBeHTyanHute peMoHTH cnen U3TMYaHe Ha rapak-
LMOHHMA CPOK Ca Cpelly 3annaujaHe.
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O6xBar Ha rapaHumuaTa

YpensT e npouseeneH rpuXXIMBO CNOpen CTpo-
TUTE M3UCKBAHMS 30 KOYECTBO M NOBPOCHBECTHO
M3MUTAH Npeau NoCTABKA. [apaHUmMsTa BaXM 3d
nedeKT1 Ha MaTepMana Mnu NPsOM3BOACTBEHM fie-
dekn. FapaHumsta He obxBawWa YACTUTE HA NPO-
AYKTA, KOMTO MOANEXAT HO HOPMANHO M3HOCBAHE,
nopaamM KOeTo Morar Aa 6bOAT PAsmexXaaHM KaTo
6bP30 M3HOCBALUM Ce YacTH (Hanpumep punTpu
WU NPUCTABKM) MM NOBPEAMTE HA YyNAMBM YOCTH
(Hanpumep npekbceaum, 6atepun 1nu TakMea
npomsseaeHm ot cTbkno). [apaHumsTa otnaaa, ako
YPensT e noppeaeH Nopanm HenpaBMaHO M3MNOM3Ba-
HE MNK B PE3YNTAT HA HEOCBLIECTBIBAHE HA TEX-
HMYECKa NOAAPBLXKA. 30 NPABMIHATA ynotpeba
HO NPOmYKTa TPA6BA TOYHO [A CE CNA3BAT BCHMUKM
YKO3QHMS B YMBTBAHETO 30 06Cy>XBAHE.

MpenHasHaueHune 1 OeMCTBUS, KOUTO He ce npe-
MOPBYBAT OT YNBTBAHETO 30 €KCMNOATALMS MNK 30
KOMTO TO Mpenynpexandasa, TpS6ea 3aabMKUTENHO
na ce usbarsar. [ponyKTbT e NpenHasHaYeH CaMo
30 YOCTHO, O He 3a cTonaxcka ynotpeba. Mpu 3no-
ynotpe6a 1 HENPABMIHO TpeTMpPaHe, ynotpeba
HO CMNA M NPU MHTEPBEHLMM, KOUTO HE CA M3BBP-
LWEHM OT KNOHA HA HALIMS OTOPM3MPAH CEpPBM3,
rapaHUMsTa oTNana.

Mpouenypa Npu rapaHLUMOHEH cnyyan

3a na ce rapattmpa 6bp3a obpabotka Ha Bawms
cnyJait, cneasaite CnegHUTe yKasaHus:

M 30 BCMUKM 3aNMTBAHKS NOATOTBETE KACOBATA
6enexka U MAEHTMOUKALMOHHUS HOMEP

(IAN 346016_2004) kato nokaszarencreo 3a

noKynkara.

M Bsemete aptuKynHus HoMep oT babpuuHaTa
Tabenka.

B [Mpu BB3HMKBAHE HO BYHKLMOHANHM MM OPYTH
nedekTM MbPBO Ce CBLPXETE NO TenepoHa
MNK YPe3 MMENN C NONYNOCOYEHMS CEPBIM3EH
otoen. Cﬂeﬂ TOBA LWe nonyvymTe AONbAHMUTENHA
uHpopmaums 3a ypexnareto Ha Bawara
peknamavims.
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B Cren cbinacysaHe € HaWMS CEPBM3 MOXETE Oa
M3NpaTUTe NepeKTHUI NPOAYKT HO MNOCOYEeHMS
Bu anpec Ha cepeusa 6esnnarHo 3a Bac, kato
npunoxwute kacosara benexka (kacosus 6oH)
1 NOCOYMTE B KAKBO CE CbCTOM AEPEKTHT M KOTd
€ Bb3HMKHAN. 3a Aa ce usberHar npobnemu ¢
NPUEMOHETO M [OMbIHUTENHM PA3XOAM, 3QMbIT-
XKMTENHO M3MON3BAMTE CAMO AAPECcA, KOMTO Bu
e nocoueH. Ocurypere M3INPALLAHETO AA HE €
KQTO eKCMPECeH TOBAP WMNK KATO APYT Creuma-
neH Tosap. Msnparete ypena 3aenHo ¢ BCUUKM
I'IpMHC]ﬂ]'Ie)KHOCTM, OOCTAaBEHU I'IpM I'IOKyl'IKClTCl,
M OCHIypeTe NOCTATBYHO CUTYPHA TPAHCTOPTHA
OMAaKoBKa.

PemoHTeH cepBu3s / U3BLHIAPAHLMOHHO
ob6cny>xBaHe

PeMOHTH M3BBH rAPAHLIMSTG MOXeTe A Bb3NOXMTE
HO KMOHO HO HALWMS CEPBM3 CPelly 3annaljaHe.
To# ¢ ynosoncraue we Bu Hanpasu npensapuren-
Ha kankynaums. Moxem na obpaborsame camo
ypenu, KOMTO Ca OCTATLYHO OMAKOBAHM W M3MPa-
TEHM C MNATEHM TPAHCMOPTHM PA3XOAM.
BHumaHme: Manparere Bawwus ypen Ha kno-

HO HO HOLWMS CEPBM3 NOYMCTEH M C YKA3QHME

30 nedekTa. Ypenute, M3NPATEHM C HENNATEHN
TPAHCNOPTHM PA3XOAM - C HANMOXEH NNATeX, KAaTo
€KCNpeceH MK APYT CNeLManeH ToBAp - He ce
npuemar.

Hue we m3sbpirm Ge3nnatHo usxebpnsHeTo Ha
usnparenute ot Bac nedpekrrn ypean.
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CepBu3sHO 06cny>KBAHE

Benrapus

Ten.: 00800 111 4920
E-merin:kompernass@lidl.bg

[IAN 346016_2004 |

BHocuren

Mons, obbpHete BHMMAHMeE, Ye cneasawmsT
anpec He e ampec Ha CepBMm3a.

MbpBo ce cBbpPXKETE C rOPENOCOUEHMS CEPBU3EH
LEHTBP.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMAHNA

www.kompernass.com

*Yn. 112,

(1) Mpw HecvoTBETCTBUE HA NOTPEbBUTENCKATA
cTOKa € forosopa 3a npopaxba notpebure-
ASTMMA NPABO AQ NPEeAsBM PeKNnamaums, Karto
nomucka OT NPoAdBAYA A NpMBene CToKaTa
B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 3a npopaxba. B
TO3M cnyuai notpeburenst Moxe na usbupa
MeX[y M3BLPLIBAHE HO PEMOHT HA CTOKATA
MMM 30MSHATA M C HOBA, OCBEH OKO TOBA €
HEBB3MOXKHO MU M3BPAHMAT OT HETO HAYMH 3
obeslyeTeHme e HeNpPONOPLUMOHANEH B CPABHE-
HWe C apyrms.

(2) Cmata ce, ye naneH HauMH 30 obesweTssaHe
Ha noTpebuTens e HeNPONOPUMOHANEH, ako
HErOBOTO M3MOMN3BAHE HANAIA PA3XOAM HA
NpoaABAYQ, KOMTO B CPABHEHME C APYIUS
HOUMH HO OBe3LLeTIBaHe Ca HepPa3yMHM, KaTo
Ce B3eMAT NpemnBu;

1. cToiHocTTa HA NoTpebuTenckaTta cToka, ako
HIMOLUE NIUMCA HO HECBOTBETCTBUE;

2. 3HAYMMOCTTA Ha HEeCbOTBETCTBMETO,

3. BB3IMOXHOCTTA na ce npennoxu Ha I'IOTpe6l4-
Tena opyr Ha4YMH HA O6e3LLleTS|BCIHe, KOMTO He e
CBBP3AH CbC 3HAYMUTENHU HeyﬂO6CTBO 3Q Hero.
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Yn. 113.

(1) Korato notpeburenckara croka He cboTeeT-
CTBA HO BOTOBOPA 30 Npopax6a, NPOAABAYBT
€ ANbXeH A 9 NpuBEene B CbOTBETCTBME C
norosopa 3a npoaaxba.

(2) MpueexaaHeTo Ha notpebutenckara croka B
CbOTBETCTBME € NOTOBOPA 30 Nponmkba Tpabea
A0 Ce U3BBPLUM B PAMKMTE HA eAMH Mecell,
CUMTAHO OT NPEAsBABAHETO HA PEKNAMALMATA
ot notpeburens.

(3) Cnea msthuaneto Ha cpoka no an. 2 notpebu-
TENsT MMa NPABO AA PA3BANM OTOBOPA M Ad
My 6bLie Bb3ICTAHOBEHA 3AMNNATEHATA CyMA MM
[Q MCKA HAOMANSBAHE HA LEHATA HA NoTpebu-
Tenckara crokacsrmacko un. 114.

(4) MpueexpareTo Ha notpebutenckara croka
B CbOTBETCTBME C AOroBOPA 3a Npopaxba e
6esnnartHo 3a notpebutens. Toit He AbIXM pas-
XOfM 30 eKcreampaHe Ha notpeburenckara
CTOKQ MNM 30 MATEPUANM 1 TPYA, CBBP3AHM C
peMoHTa i, 1 He Tp6Ba [a NOHACH 3HAUMTEN-
HW HeynobcTea.

(5) NMotpebutenst moxe na mcka m obeswweteHue
30 NpeTbpreHMTe BCNenCcTBME HAO HECLOTBET-
CTBMETO BpPEOM.
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Un. 114.

(1) NMpu HecvoTBeTCTBUE HO NOTPebuTenckata
CTOKQ € §OroBopa 3a npopaxba 1 korato
NoTpeBMTENST He € YAOBNETBOPEH OT peLlaBa-
HeTo Ha peknamauusta no un. 113,

TOM MMa NPaBo Ha u3bop Mexay enHa ot
CneaHuTe Bb3MOXKHOCTM: 1. passangHe Ha
AOTrOBOPA M BL3CTAHOBABAHE HA 3AMIATEHATA
OT HEro CyMa; 2. HOMAnsBaHe HA LeHaTa.

(2) Motpeburenst He Moxe na npeteHAMpa 3a
Bb3CTAHOBSBAHE HA 3AMNATEHATA CYyMA MM
30 HOMQNSBAHE LIEHATA HA CTOKATA, KOTATO
ThPrOBELT Ce ChIMacK Aa 6bae M3BbLPLIEHA 30-
MSHO Ha NOTpebUTeNcKATa CTOKA € HOBA Mk
[Q ce NoMNpaBHM CTOKATA B PAMKMTE HA €0MH
Mecel| OT NPeasBIBAHE HA PEKNAMALMSTA OT
notpeburens.

(3) ToproeewsT e AMbXeEH A yROBNETBOPH MCKAHE
30 pa3BAnsHe HO NOrOBOPA M AA Bb3CTAHOBM
3annareHarta ot notpebutens cyma, Korato
Cref KAaTo € yAOBNETBOPMI TPU PEKNAMALMM
Ha NoTpebuTens Ypes M3BbPLIBAHE HA PEMOHT
HQ e0HA M CbLA CTOKA, B PAMKMTE HA CPOKA
Ha rapaHumsta no un. 115, e Hanuue cnep-
BALLA NOSBA HA HECLOTBETCTBME HA CTOKATA C
[orosopa 3a npopaxba.

(4) (Mpeanwha an. 3 - OB, 6p. 61 o1 2014 1.,
B cuna ot 25.07.2014 r.) MNotpeburenst He
MO>e 0 MPETEHOMPA 30 PA3BANSHE HA NOTrOBO-
pd, GKO HECBOTBETCTBMETO HA NoTpebuTenckara
CTOKA € AOTOBOPA € HE3HAUMTENHO.

Yn. 115.

(1) Notpeburenst moxe aa ynpaxkH1 npaeoTo cm
Mo TO3M Pa3Aen B CPOK A0 ABE FOAMHM, CYUTAHO
OT [OCTABAHETO HA NoTpebuTENCKATA CTOKA.

(2) Cpoxkst no an. 1 cnupa na Teue npes BpemeTo,
HEOB6XOAMMO 30 MONPABKATA MM 3AMAHATA HA
notpebuTenckara Croka 1nmM 3a NOCTUIaHe Ha
cnopasyMeHue Mexay Npoaasada 1 notpebu-
Tens 3a pelwasaHe Ha cnopa.

(3) YnpaxHseaxeto Ha npasoto Ha notpeburens
no an. 1 He e 06BBLP3AHO C HUKAKBB APYT CPOK
30 NPeasBIBAHE HA MCK, PA3NMYEH OT CPOKA
noan. 1.
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Peuentu

B ta3u raea B naBame HAKOMKO NpuMepa 3a
MPUroTBAHE HA SCTUS. Te3n NpUMepH Npencraens-
BT nNpenopbkn. Bpemero 3a npurotesHe moxe na
BapMpa.

Peuentu 6e3 rapanums. Beuuku aanHM 30 npopyk-
TUTE M TIXHOTO MPUIOTBIHE CA OPUEHTUPOBBYHM.
[onbnHerte Te3n npeanoxetus 3a peuentu ¢ uoeu
oT Bawwms nudeH onmt. Xenaem Bu ycnex n Ao6bp
anetur.

YKA3AHUE

CnasBaiiTe yKA3aHWSTA 30 NPUTOTBSHE BbPXY
OMAKOBKATA HA XPAHUTENHWUTE MPOLYKTM.

Mubunm

Mpoaykt 3a 4 nopuum:

1 yawa 6pawHo

1 u.n. 6aknynsep

1 ssiue

1 c.n. pasroneHo macno

1 yawa mnsko

3 c.n. 3axap

1 wwmnka con

* S & O > o o

30 nonyyaBaHe HA PA3AMYHKM BAPMAHTM AOMBA-
HWUTENHO MOFaT Aa ce No6aBAT SAKM, HOPA3AHU
Ha apebHO BAHAHU MMM LWOKONAAOBM MHOCMM

MpuroteaHe:

1) B kyna 6aeHo cmeceTe nocneposarenHo
6palwHoTto, baknynsepa, SMLETO, MISKOTO,
conTa 1 3axapra.

2) Pastonete MacnoTo B TeHaXepaA 1 ro pazbbp-
KaMTe C TectoTo.

3) To xenaHue MoxeTe na nobasute AaKM,
LIOKONQAOBM MIOCTIM MMM HAMAYKAHK BAHAHM.

4) Cunete roToBOTO TECTO B CNELMANHM POPMMY-
KM 30 MbOUHM M T NOCTABETE BBPXY TABATA 3
nevere @.

5) Mevete mvdumrumte Ha 220 °C Ha ponHata
penca npu ropHo M NOMHO HATPSBAHE B MPO-
ObMKeHWe Ha okono 15 MUHYTM.
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Tocr , Xasamn”

Mpoaykt 3a 4 tocta:

4 4 dunmn xns6 3a Toct

¢ 1 -2 c.n. pemynana

¢ 120 g BapeHa wyHka

4 1/2 koHcepsa aHaHac

4 4 peseHa KALWKABAN 30 3aMMYAHE

¢ bpu

MpuroteaHe:

1)
2)

3)
4)

5)

Mpeneuete npensapurento epunumre xnsb.

Cnen ToBa ™M HOMAXETE TbHKO C PeMynana u
TOPHUPAKTE C BOPEHATA LIYHKATA.

MoctaBete punMitka aHAHAC BbPXY rAPHUPA-
Hus Toct. [Nonnpasete ¢ KbpU.

Cneu TOBQ NOCTABETE PE3eH KALUKABA BbPXY
aHaHaca.

Mocrasete Toctosete ,XaBam” Bbpxy pelue-
ThuHata ckapa @ v m 3anevete Ha okono 200
°C Ha ropHATa penca Ha MUHUPYPHATA €
TPUM MPK FOPHO HATPSBAHE B MPOMbIXEHME
HQ OKOMO 8 MMHYTH.

MeueHe Ha 3aMpaseHnu MUHUNUUM

MpurotesHe:

1)
2)

3)

4)

Mocrasete pewetsunara ckapa @ Ha ropHa-
TQ Penca Ha MMHUGYPHATA C rpMn.
Mocrasete 3aMpaseHuTe MMHUNMUM Be3 ona-
KOBKATA BbPXY pelueTbuHara ckapa @.
[leuete MUHMNKLMTE NPU TOPHO W NONHO
HArPsBAHE B NPombAXeHMe Ha okono 20
MUHYTH.

Mons cnaseaiite yKa3aHMSTA HO OMAKOBKATA
OTHOCHO TemMnepaTypara.
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LWnpuruoeanm cnankm

Mponyku:

¢

® & & & 6 o oo

125 g macrno

125 g 3axap

1 nakertye BaHmnosa saxap
1 wwmnka con

1 arue

1 6entbk

250 g 6pawro (mn 405)

1 u.n. 6aknynsep

HACTbPraHATA KOpPA HA NOMOBMH NIMMOH

Mpuroteane:

1)
2)

3)
4)
5)

6)

7)

Pasbuitte macnoTto Ha nsHa.

Mpubasete 3axapTa, BAHMMOBATA 30XAp,
NMMOHOBATA KOPA M SMLATA.

Cmecere bpawHoto, 6aknynsepa m conta m
¢ 6bpKanka v pasbbpkasTe ¢ TeCToTo.

Ocrasete Tectoro aa noumHe okono 10 MUHyTU.

Odopmerte TectoTo B xxenaHara popma, Hanp.
C MOMOLLTA HO MECOMENAYKA, POPMMUKM 3
Cnanku uUnu Wnpu Topbudka.

MocTaseTe WNPULOBAHUTE CROOKM BBPXY
30CTeNeHaTa ¢ XapTis 3d neveHe TABA 3@
neueHe @.

B npeneapurento sarpstara ¢pypHa msneverte
A0 3MATUCTO WNPULIOBAHUTE CNAAKM HA

180 °C Ha ropHaTa penca npm ropHo 1 pon-
HO HArpSBAHE B MPOABLIKEHUE HA OKONO

10 - 15 Munym.

YKA3AHUE

ToBA KOMMYECTBO TECTO € AOCTATLYHO 30 HAKOM-
Ko TaBM 3a nevere @.
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Xnebueta

Mponykru:

4 300 g 6pawHo (unu meaHosbpHECTO 6palHo)

4 2 mbanum u.n. 6aknyneep

4 200 g neHeHo ceme

¢ 1 aue

¢ 500 g m3eapa

¢ 1un. con

4 [o xenaHue KUMMOH, NyK, GEKOH...
MpuroTesHe:

1) Pasmecere nobpe BcHukM NPOAYKTH U
odopmerte manku xnebuyera.

2) Mocrasete xnebuerata Bbpxy 30CTENEHATA
C XapTHs 3a nedeHe Taea 3a nevexe @.

3) Wsneuete xnebuerara Ha okono 200 °C

HO FOPHATA PENCa Mpwu FOPHO HATPSBAHE B
npoobmkeHue Ha okono 30 MUHYyTH.

YKA3AHUE

Tosa konmuecTso Tecto e OOCTATBYHO 34 HAKOJIKO

Taeu 3a nevere @.

Llenysku
Mponyku:
¢ 1 6entok
¢ con

¢ 45 g3axap

Mpurotesne:

1) Cunete oxnaneHus 6entbk B NouMCcTEHa OT
Ma3HMHA Kyna. B kynata He Tpsbea na no-
MAAa XbATbK, B IPOTMBEH CNyYak pasbuTmte
GenTbLy HIMA A Ce BTBLPAST HA CHSI.

2) Pasbuitte ¢ MMKCep Ha HUCKa CTeneH, 3a aa

NpenoTBpaTMTE OBPU3YBAHE HA TBBPAE rONEMM

Mmexypueta B 6enTbKa Ha CH.
3) Momnpasete ¢ Manka wmnka con.

4) Korato 6entbkbT 30n04He AQ CE BIBLPASBA
HO CHsiT, n0BaBETE NOCTENEHHO MOMOBUHATA
3axap.
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5)

7)

8)

9)

Cnen ToBa pasbuiire no BTBbPAIBAHE HA
HQM-BMCOKA CTEMEH.

.D.O6GBeTe OocTaHanara saxap. Taka cmecta
30 LUenyBsku Le ce BTBbpaM no HeO6XOﬂMMGTG
cTeneH.

Cunete cMecTa 3a LienyBku B WNpuL TOpEUY-
KQ C HOKPAMHMK ¢ GOPMATA HA FoNIMa 38e3na
W WINPULIOBANTE HO MAFKO PA3ICTOSHME eaHa
OT APYra PO3eTKM, e3MUeTa Mk APy GopMM
BLPXY 30CTENEHATa C XapTHA 30 NeyeHe TaBa
3a nevere @.

3arpeiite NpeABAPUTENHO MUHUYPHATA C
rpun Ha okono 120 °C npu ropHo 1 gonHo
HarpsBsaHe.

M3neuerte uenyskure Ha okono 120 °C Ha
TOPHATA pPenca Npu ropHo M AOHO HATPSBAHE
B MPOMbBIKEHME HA OKOMO 2 yaca.
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KpyTonu ¢ macno
Mponykru:
¢ 2 punmm xns6 3a npenuyare

¢ 1 c.n. macno

Mpurotesne:

1) Hapexerte xns6a 3a npenuuate Ha manku
kybuera.

2) Pastonete B TeHIXEPA MACAOTO HA HUCKA TEM-
neparypa 1 nobasete xn6a 3a npenuyaHe.

3) 3acrenete Tasara 3a nevere @ c xaptusa 3a
neyeHe M BbPXy Hes pasnpeaeneTe pagHo-
MepHo kybuetara xns6.

4) Teuvete kybuetara xna6 Ha okono 170 °C Ha
ropHata penca npu ropto Harpssare. Cnen
okono 7 - 10 MuHyTH obbpHeTe kybuerara
xns6 1 m nevete owe 7 - 10 MuHYTH, ROKATO
NPUOOBUST 3NATUCTOKAPSB LIBST.

YKA3AHUE

Moxerte na u3nonssare cho MACO C Nog-
MPABKM MMM YEChH BMECTO OBMKHOBEHO MACTO.
Toraea BpemeTo 30 neyeHe ce CLKPALYABA C
OKOMO 5 MUHYTH.

Baretu c karma

Mpoayku:

¢ 2 6aretm

250 g karma (cmecena)

2 nomara

1 rnasa nyk (Ha ky6ueta)

2 c.n. nomareHa nacra

40 g HacTbpraH napmesaH

4 pes3eHa Kawkaean

* & & O o o o

CONn M YepeH n1nep
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Mpurotesne:
1) Paspexete 6areture 1 i1 msgpnbaiTe.

2) Cmecete kaMMaTa, AOMATEHATA NACTA, NyKA,
NAPME3aHA, MANKO COM M YepeH nunep.

3) Odopmerte karmarta Ha 4 epHAKBM No rone-
MMHQ 1 MO Bb3MOXKHOCT CINECHATH KIO(TETA U
T NocTaBseTe BbPXY PA3NONOBeHuTe Harety.

4) HapexeTe nomatuTe Ha KPBIYETA M M pa3-
npegenete Bbpxy bareture.

5) Pasnpenenerte kawkasana ebpxy Gareture.

6) TMocrasete 6areTute BLPXY TABATA 30 NEUYeHe
© v v nevete B npensapuTenHo 3arpaTaTa
Ha okono 225 °C dypHa Ha ponHata penca
NPV FTOPHO M [OMHO HATPSBAHE B MPOLbIXE-
Hue Ha okono 20 MMHYTM.

YKA3AHUE

Moxerte na oekycure kammara cbio ¢ 6ocu-
NeK, YUNU UM APy NOANPBKM.

Kapdwon (saneuen)

MponykT:

1/2 rasa kapduon (okono 250 g)

3 pe3eHueTa NMMOH

1 c.n. Mmacno

1 npenbnHeHa c.i. 6pawHo

1 c.n. cok ot n1moH

1 c.n. 6agemu Ha NpbUMLK

2 c.n. KAWKABan 3a rpaTMHKMpaHe (Hacrbprax)

* S & O o o o

con, YepeH nunep, MHAMMCKO opexye
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Mpurotesne:

1) Pasnenete kapduona Ha PO3MUKM U 1 U3
MuiTe.

2) Bapete kapprona ¢ pe3seHYETATa NMMOH BbB
BPSLLA NOACONEHA BOAA B NPOABIXKEHME Ha 8
- 10 MuHyTH, TaKa Ye KapdronsT Aa ocTaHe
nonytespa. [pu usnmeaHeto otaenere okono
150 ml o1 Boaara 3a Bapee.

3) Pastonere Macnoto B TEHAXEPA M 3aMbPXKETE
6PALIHOTO NMPK HEMPEKBCHATO GBPKAHE B
nponbmxeHne Ha okono | MuuyTa.

4) [obasete Bonata oT BapeHeTo Ha kapdrona
NpK HenpekbCHATO Pa3bbPKBAHE M OCTABETE
[a nospu okono 2 MMHyT. Ako BpalHeHara
3aMpBXKKA Ce CrbCTu TBbpae MHOTO, fobaseTe
NOCTENEHHO Ollle MANKo BOAA A0 NONy4aBa-
He Ha rbeTa KoHeucTeHums. MNoanpasete ¢
NIMMOHOB COK, COfl, YePEH Nnnep M UHAUMCKO
opexye.

5) MMocrasete kapdrona sbe opma 3a 3aneKaH-
ka (c nnametsp okono 14 cm) u ro nonerire
POBHOMEPHO CbC COCa.

6) Tlopucete ¢ kawkasana 1 6agemure HA NPb-
amum.

7) TMocrasete popmMaTta 3a 3aNeKAHKA BbPXY
Taeata 3a neyeHe @.

8) Teuete 3anekaHKaTa B NPEABAPMTENHO 3ArPS-
tara Ha okono 200 °C ¢ypHa Ha gonHata
penca npu ropHo M GOMHO HAFPSBAHE B NPO-
abmkeHue Ha okono 20 MUHYTU.

66 BG

ﬂ)KO6‘~IeTO OT MHOTOJIUCTHO TECTO C MbJZIHEX OT
CbOMra

Mponykrm:

4 1 n. Kopu oT MHoronmcTHo Tecto (okono 8 6pos)
1 n. cbomra, nyweHa, Ha pesenn (okono 200 g)
1 numoH

1 masa nyk

1 n. kpema cupete (200 g)

* & & o o

npeceH Kombp
4 con 1 yepeH nunep

¢ 1 xuaThk

MpurotesHe:

1 ) PaaneneTe KOpUTE OT MHOTOIMCTHO TECTO U NPpU
HeO6XOﬂMMOCT M octaeete Oa ce pasmMpasar.

2) CMmeceTe KpeMa CHPEHETO CbC COM, YepeH
nunep 1 CoKa OT eAMH NMMOH.

3) Hapexerte nyka Ha manku kybuerta.

4) Tpubasete NONOBMHATA OT CLOMIATA U NyKA
KbM CMECTa OT KPEMA CHpeHe 1 MiopupariTe
BCHUKO HA €Apo € NacaTop.

5) Hape)KeTe OCTAHANATA 4YACT OT CbOMIATA HA
TbHKM UMBULM.

6) Tpnbasete cbOMIaTA M KOMBPA KbM CMECTA M
cMeceTe BCMUKO.

7) Cunete cboTBETHO NO €0Ha CyneHa nbXxuua ot
CMecCTa BbPXY KOPUTE OT MHOTONTMCTHO TECTO U
M CrbHeTe.

8) Hamaxerte nonyuenute pxobyeta c XbATHK.

9) TMocrasete mxobyeTara oT MHOFONUCTHO TECTO
Bbpxy Taeara 3a neyere @. Ocrasere nocra-
THYHO PAICTOSHME MEXOY OThenHuTe oxobye-
10, Th¥ KATO MHOTOMIUCTHOTO TECTO YBENMYABA
obema cu.

10) M3neuete pxobuetata oT MHOFONUCTHO TECTO
Ha okono 220 °C na pnonHara penca npu
I'OpHO M OONHO HOFPﬂBGHe B I'Ipoﬂ'bﬂ)KeHMe
Ha okono 25 - 30 MuHyTM. MHoronuctHoTo
TecTo TpA6BA NG Ce 3a4epBM NeKO.

YKA3AHUE

MoCOYEHOTO KOMMYECTBO € AOCTATBYHO 3a
HsKOMKO TaBM 3a nevere @.
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Eicaywyn

2uyxapnThpIa yia TNV ayopd TngG véag oag
OUOKEUNG.

Anodaaioare 101 yia TV amokmnon evog mpoi-
ovtog uynAng moidttag. O1 odnyieg xprong -
vai THApa autol tou TpoidvTog. Mepiéxouv onpa-
vrikég uodeieig yia v acddleia, ) xpAon kai
mv andppiyn. Mpiv amd m xprjon Tou mpoiodvTog,
e€oikeiwBeite pe Oeg TG uTodeieig xeipiopou kal
aopaleiag. XpnoIpoTolEiTe TO TTPOIOV HOVO OTTWG
TEPIYPADETAl KAl YIA TOUG avadePOHEVOUG TOpEIG
xpnhons. Mapadwote 6Xa ta tyypada ot mepinTe-
on mapdadoong Tou mPoidvTog ot TpiToug.

MpoBAerrépevn xprion

O autdparog polpvog pe ykpih e&urmperei aro-
kAeioTikd oto {foTapa, To payeipepa kal To Yoo
oTO YKPIA daynTov.

Auth n ouokeur| Tpoopileral amokAeIoTIKA yIa Xpr-
on o€ voikokupid. Mnv 1 xpnoiporoieite yia emay-
YEAHQTIKO OKOTTO.

K&Be dMn xprion 1oxUel wg pn cUpdwvn pe Toug
kavoviopoUg kai prropel va odnynoer ot UNkEG
{npigg 1y akodpn kar ot cwpatikég PraPeg.

Napadoréog eomhiopdg
¢ Doupvaki

¢ 1 rayi

¢ 1 oxdpa

¢ 1 \aPida

4 1 Siokog ouloyng yixoulwy

¢ Odnyieg xprong

YIMNOAEI=H

Ehéyére Tov mapadorto e€omhiopd wg mpog Ty
mAnpoTNTa Kai yia {npiég, ameubeiag perd Ty
amoouckeuacia. AmeuBuvBeite, edv amaireital,
oTo TpApa otpfis.

68 GR | CY

Meprypadr) ouokeung

Eikova A:

@ Payeg

@ Pubpiorig Oeppokpaciag

© Tpdoivn huyvia ehéyxou

O Aiakommg Aemoupyiag

@ Kokkivn huyvia ehéyxou

0O Xpovodiakdmng

@ TomoBempévog Siokog culoyrig

yixoulwv

Eikova B:

O 3xapa

O Tayi

@® AdBida

TeXvika XapaKTnpIoTIKG

Ovopaorikiy taon:  220-240V ~
(evaMaoodpevo pelpa),
50/60 Hz

Karavélwon ioxtog: 1200 W

Il ‘O\a ta eapTipaTa authg NG CUCKEUNG
Q |'I TToU épyovTal Ot emagr) pe TPOPIHA PHTOPOUY
va xpnoiporololvral pe achaheia ora
TPOIpa.
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Yrrod:iaig aopalsiag

KINAYNOX HAEKTPOIMNAH=IAX!

» Aev emtpémnetal va avoiyete 1) va emokeudlere To mepifAnpa g
OUOKeUNG. 2e authy Ty Tiepimtwon Sev diacpalilerar mAéov n
acdpalng Aeiroupyia Kal akupwverai n eyyunon.

H ehatroparikr ouokeun mpémel va emokeuderar pdvo amd tov
mpopnOeuth 1) eéouciodotnpévo e1d1kd TTPOCWTIKO.

» Ta Buopara fj Ta kahwdia mou éxouv uttooTel PAGPN mpémel va
avrikaBioravrar apéowg amé eouaiodotnpivo e&aidikeupévo mpo-
oWtk 1) amo To TpfRpa e&uTnpPEtnong meENaTLY, WOTE va amodeu-
yovrai kivéuvol.

» Mnv adrjvere uypa va Sieicdlouy péca oto mepiAnua g ou-
okeung. AmayopeUeral n ékBeon TG cuokeung ot uypaaia, kabag
kai n xpnon g ot ewtepikoug xopoug. Emiong, dev emmpémeral va
TomoBeteite emAvw OTN CUCKEUN avTIKeipeva yepdTa pe uypd, OTTWG
m.x. B&la. Ymapyen kivduvog mupkayidg kar nhekrporminéiag!
2TV TEPITITWOT TTOU WOTOTO EICXWPNOOUY UYPA PECA OTO TIEPI-
BAnua, amoouvdéote apéowg To Buopa TG cuokeung amd Ty
npida kal TapadwoTe T CUOKEUR TTPOG ETIOKEUN.

> [Moté pnv mavere ™ ouokeur, 1o kaAadio kai To Buopa pe Ppeypéva
xépla. Ze avrifem mepimwon umdapyel kivouvog nhektporinéiag.

@ Moté pun BuBilete T cuokeun ot vepd 1} ot GAa uypal Yrdpxe

kivuvog yia ) wn e&arriag BpaxukukAoparog, otav kard
AeIToupyia UTTOAEIPPATA UYPWY KATAAN)YOUV OF peupaTodOpa pEEN.
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A NMPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

>

v

AuTr n ouoKeUr pTTOPEL va xpnolporoleital amod maidid Ave Twv

8 erwv, kabwg kar amd dropa pe peiwpéveg GuoikEg, aiobnTnpIakeg f
vontikég duvardmreg ) eNNeiyelg oe epmelpia kai/f yVQoEig, epooov
gmmpouvTal f éxouv ekmaideutel avadopikd pe Ty achalr Xpry-

Of) TNG CUCKEUNG Kal £XOUV KATAVOROEl TOoUuG TTPOKUTITOVTEG KIVOU-
vougG.

Ta maidia dev emmpémerar va maifouv pe T cuokeun.

O kaBapiopodg kai n ouvifpnon xpnom Sev empémerar va die€a-
yovral am6 maidid, ektdG v eival Avw Twv 8 ETwV Kal EmmmpeouvTal.
Naidid pikpoTepa TV 8 eTwV TPEMel va Tapapévouy Hakpid améd
Tr OUOKEUT Kal To kaAwdio olvdeong.

TomoBereite To kaAWSIO €701 WOTE Va pPnv PTopei va To TaThotl
KAVEIG ] VA OKOVTAyel O€ auTo.

Moté punv ayyidere ) yudhivn mdpta A To TepiBAnpa kata
Siapkeia G xpnong, 16 prmopti va eival mohu eota. MNa 1o
dvolypa TG yudhivng opTag xpnoiporoleite éva mavi koulivag

| KATI TTAPOPOIO, WOTE Va amodelyere eykauparal

Moté unv ayyilere Tig Oeppavrikég paPdoug f To mapabupo
mapakolouBnong kard T Aeroupyia f TPIV KPUWOEI 1| CUCKEUT.
Kara tn Aeitoupyia moTe pnv mavere pgoa oto XWPO Ynoipatog.
Mepipévere €wg OTou KpuWoel N cuokeur). ANIOG PTTOPET VA KOEITE.
Adrvete T CUOKEUN VA KPUWVEl KOAG PETA TN XPNON, TTPIV TN
peTadEpeTe.

Xpnoiporoigite mavra eidika yavria i mavid étav mAveTe TNV KauTh
ouokeun)!

Mpoooxn! Kautr eméaveial

@ Mpoocoxn! Orav Leotabei n ouokeun pnv ayyilere T yudhivn

70

nopra. Kivéuvog eykauparog!
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MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

» Mn xpnoiporoieite ewtepikd xpovodiakomnn f EexwpioTtd
TNAEXEIPIOTNPIO YIA VA AEITOUPYIOETE Tr) GUOKEUT).

» [Moté unv adnvere | ouokeur avemmpnn kard T didpkea g
AeiToupyiag.

» Befaioveote &1 ) ouokeun, To kalwdio fy To Buopa dev
¢pyovral ot emadn pe Tyég Beppodmrag, omwg pdma koudivag N
dAOyeg.

» Xpnoiporoigite T ouokeur| pdvo pe Ta mapadotia yvAoia
eéapmpara.

> Mn dimhovere 1) paykwvere To kahwdio.

> [iavere mavra 1o Buopa kard my amocuvdeon amd my mpida,
unv Tpafare moté améd To idio To kalwdio.

» Kara m &idpkeia g Aemoupyiag Sev emmpémeral va umiapyouv
€UPAEKTA UAIKA TTOAU KOVTA OTOV aQuTOHATO $OUPVO HE YKPIA
(m.x. merotra, mavid koulivag, KA.).

> [Noté pn oteyvovere upaopaTta 1 avTiKEPeVa EMAVWL 1| PECA OTN
ouokeun. Yapxel kKivduvog mupkayidag.

» Mn xpnoipormoieite To Tayi yia Ty amobrkeuon kai emelepyacia
Tpodipwy Tou TrepiExouv oéa, alkaNikov ) alaTiopévey Tpodipwv!
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TomoOirnon

/\ NPOEIAONOIHZH!
KINAYNOZX MYPKATIAX!

> [oté pnv TomoBereire TN oUCKEUN KATW ATTO
evrolyiopéva eppapia f Simha oe koupriveg,
padia 1 G\a euphekta avrikeipeva.

> H amodoraon G cuokeung amo KpepaoTd
vroulamia, Tafavia, Toixoug ) Tapopoia
TIPETTEI VO QVEPXETAl TTPOG TA EMAV® TOUNAXI-
otov ota 10 ek. kai 8e€id kai apioTepd oTo
A1 am6 5 ek.. ZUVETTOG N ouokeun Oev err-
Tpémeral va TomoPeteiTal oe vioukamia f mma-
popoia emmAa. ANIogG Sev eival Suvarog
0 €MApPKAG QgPICHOG TNG Kai N cuokeur Ba
pITopoUsE va pokahéoel upkayid f {npid.

> TomoBeteite T CUCKEUR POVO eMAVW OE pia
BeppavBekikr Baon. ANiGG uttdpyer Kivou-
VOG TTUPKAYIAG KAl ] CUCKEUT PTTOPEI va TTa-
Ber BAGPN. H mepioxn kdtw amd Tov méro g
GUGKEUNG HTTOPEI VA aTToXpWHATIOTE! Kal va
utroote {npid. Emiong, eav n Baon eival pa-
Aakn, propei va méderal ouvexog.

KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAX!

> Mnv TomoBereite TN cuckeur| TOAU kovTa o€
VEPO, TI.X. OF VEPOXUTEG, OKAPEG 1) OE UYpPOUG
Xwpoug kehapiwv. ANIOG utrdpyer kivouvog
nAektpormAnéiag.

W TomoBersite T cuokeun emdvw ot pia otabe-
pn, emimedn kai OeppavBekTikh Baon (m.x. mAG-
keG epyaoiag amd avoleiwto xaAufa f mhdkeg
epyaoiag amd $uoikn TéTpa, dmwg ypavim).
DOpovrilere yia emapkn agpiopd yUpw amoé
OUOKEUN.

B >rpoé&re T cuokeun pe TV oW TIAEUPA pEXP!
Tov Toixo. O1 amootareg oty mMow TAeUpd TPE-
el va ayyidouv Tov Toixo. Ppovrilete wote o
Toixog va amoteeitar amd BeppavOekTikd uN-
ko, T.x. emévuon amd mhakdkia, duaciki TETpa
N ypavim.

B KaBapilers OAa ta eaptipara, dnwg meprypd-
derar oto Kepdhaio ,Kabapiopdg kai ppovrida”.
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Xprjon TnG ouokeung

Ffud\ivn mépra

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn ompileote ot yudhivn mdpra. Mnv
TomoBereite avrikeipeva emave ot yudhivn
ndpra. Autd mpokalel {npid oToug pevieaESeg.

H Orav eroipalere 1diaitepa Mimapd dayntd, iowg
SnpioupynBei Mo kamvdg. Ze auth TV mepi-
TITWON PNV KAEIVETE T YUGAIV TTOPTA EVTEAWG,
al\a adrvere Ty Aiyo avoixm):

H yudhivn mopta Siabéter pia B¢on pavddhwong,
wote va pével ehadpwg avoixm): Otav kheivere
TIPOCEKTIKA T YUaAIv TTopTa, auth acpalilel
ot auth) 1 B¢on Aiyo mpiv To kheioipo.

TorroOérnon diokou
oulloyn¢ yixoulwv
B Q6rote 1o Sioko culoyhg wixouhwv @ KaTw

amé 116 kaTe Beppavrikég paPdoug, wote va
Bpiokeral xapn\d otov mdro TG cuokeung.

Xpron oxapag
/\ NPOEIAONOIHZH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> Xpnoipotoieite mavra ™ AaBida @ yia va to-
moBerfoete f va adaipéoete TV kauth oxdpa
O omn/and mn ouokeun.

B Srpoére m oxdpa @ ot pia amd Tig 2 payeg @
OTO XWPO YNOIPATOG TG CUTKEUNG.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> [oté pnv TomoBereire T oxapa @ ameubeiag
omig Oeppavrikég pafdoug.
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B lNa va priopéoete va adaipéoere Ty Kautn
oxdpa @, mdaore ™ Aafida @ wg e&Ag:

Eik. 1: Tdoipo g Aafidag @ ot oxapa O

Xprjon tayiol

/\ NPOEIAONOIHZH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> Xpnoipomoieite mavra T AaPida @ yia va
TomoBerroete ) va apaipioere Ty kautr Tayi
© om/amd ) ouokeur.

Eik. 2: Midoipo g AaBidag O ot rayi @

B Q06note 1o Tayi @ o pia and TG 2 payeg @
OTOV XWPO YNGIHATOG TNG CUCKEUNG.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> [ot¢ pnv TomoBerzire To Tayi @ ameubeiag
otig Beppavtikég papdoug.

> Mn xpnotpotoieite To Tayi @ yia Ty amodn-
keuon kal emeéepyacia Tpodipwy Tou TEPI-
éxouv oéta, aAkaNIKOV | aAaTIoPEVRY TPO-
dipwv!

SGB 1200 B5

Mpiv TNV mpwTtn XpPRon

Orav n ouokeun £xel TomobernBei cword:

1) Zuvbiore o Buopa ot pia mpila.

2) Tupiote T¢ppa &eéid To pubpiot Beppokpaci-
ag @ omv uyn\otepn Beppokpaaia.

3) Tupiote To Siakdmm Aermoupyiag @ om Béon
«Emdve kai kéro avriotaon» [Z].

4) Avoiére T yudhivn mopTa kai adroTe TNV
avoixt yia aut m Siadikacia.

5)  Amopakpuvere Tuxdv TommoBetnpéva e€apthpara
amo To XOPO YnoipaTog.

6) Tupiote To xpovodiakdmn @ ora 20 errrd.

YMNOAEI=H

> Kard 1o mporo {éoTapa TG cuokeung po-
pel va mpokUyouv utroeippara amd ) Siadr-
kaoia eroipaciag, 6mwg Kar pikpr avammuén
Kamvou kai oopng. Auto eival pucioloyikd
ka1 TAfPwG akivéuvo.
@povrilere yia emapki agpiopd, avolyovrag
yia map&derypa éva mapdbupo.

H ouokeun amevepyomoigital autdparta pera
a6 20 Aerrra.

Eav emBupeite va Siakoyere mpdwpa ™ Beppa-
vrikr) Siadikacia, yupiote To pubpior Beppo-
kpaoiag @ Téppa apiotepd, Otote To SiakdmTn
Neroupyiag @ omn Oton kai 1o xpovodia-
ko @ omn Oton ,OFF”.

7) Adnote T ouokeun] va kpuwoel kai kabapioTe
™, 6TwG mMepiypaderar oto Kepdhaio “Kabapr-
opog kal ppovrida”.

H ouokeun sivar méov éroipn yia Aeiroupyia.
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Xpron Tng ocuoksurg

AilakénTng Aaitoupyiag

Me 1o Siakémm Neroupyiag @ pmopeite va evep-
YOTIOINOETE TN cUoKeur, aANa kai va pubpioere

3 Siadoperikég Aerroupyieg:

Topfolo Inpaocia

"Emavw avriotaon"
T.X. YIa yroipo oto $polpvo

"Karw avriotaon"
T.X. YIO YHoIHo YAUKGOY

"Emave kai katw avriotaon”
, '
T.X. YIa yAoipo mitoag

L OFF”
n ouokeun givai
QATTEVEPYOTTOINUEVN

OFF

PuBpiotic Ozppoxpaociag
B Méow tou pubpiom Beppokpaciag @ propeite
va pubpiocere v emBupn Oeppokpacia.

XpovodiakoérnTng
Me m BonBeia Tou xpovodiakomm @ proptite va
pubpicere To xpdvo ynoiparog:

B Otote 1o xpovodiakdmn @ otov emBupntd
xpovo ynoipatog. H k6kkivn Augvia eéyxou @
avapPe. Me 1o mépag Tou pubpiopivou xpdvou
akoUyeTal éva NXnTIKO Orpa Kal ) GUCKEUT OTa-
para 1 B¢ppavon. H kokkivny Auyvia ehéyxou @
opnvel.

YIMNOAEI=H

Mmopsire va xpnoipomoiioere o xpovodiakd-
mmn @ kar xwpig Aermoupyia Béppavong wg pe-
TPNT HIKPOY XPOVIKGOV SlacTudTey:

— Otore 1o Siakémmn Aermoupyiag @ oo [oFF).

— PuBpiote Tov emBupnTd xpdvo oo xpovo-

Siakomm ©.

O Siakommg Tou xpovodiakdmm @ kiveital Twpa
npog Ta apiotepd, ot Béon ,OFF”.

Akouyetar évag fxog ofjpatog otav éxer Ml

o pubpiopévog xpdvog. H ouokeun &¢ Leotaiver.
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Wioipo oto YKpI\ Kai
yroipo oro poupvo

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> [lor¢ pnv TomoBereite/akoupmare Soxeia f
TpodIpa ameubeiag otov maTo TG CUCKEUNG,
otig Beppavrikég pafdoug A oo Sdioko cul-
oyng wixouhov @!

1) TomoBerote To dioko ouloyng yixouhwv @
oTN CUOKEUN).

2) AmopakpUvere T oxdpa @ kai 1o Tayi @ and
11 ouokeur). TormoBetoTe o autd, edv xpeiaoT,
XapTi ynoipatog 1y mepdore To Tayi @ pe ka-
TAMNno yia yroipo Airmog.

YMNOAEI=H

> Avaloywg Tou mdaTou, o $olpvog TpETEl va
npoBeppaiverar. Tnpeite Tig 0bnyieg g ekd-
oTote ouvtayng. H mpoBéppavon evdeikvural
ot k&b mepimmwon yia:

— TOAU OUVTOpOUG XPOVOUG YNoipaTog,
— TPAyavIoTEG KOPEG,
— tuaioOnra mara mou amairoly otabepr
Beppokpacia, dTwG TT.x. COUPAL.
> Eav Sev amareital mpobéppavon, umepmn -
ote 10 Bripa 3).
3) Adnore ™ ouokeuny va {eotabsi oty emBupn-
™ Beppokpacia:
- Kheiote ) yudhivn mopra.
- PuBpiote v emBupnT Beppokpaoia
ptow Tou pubpiot Beppokpaciag @.
- EmA&&re péow Tou Siakdmn Aerroupyiag @
v emBupnt Aerroupyia.

- PuBpiote péow Tou xpovodiakomn @
¢vav xpovo mpobippavaong Touhdyiotov
15 Nerrrov.

H kokkivn Auyvia eéyxou @ Seixvel &Ti n ouokeun
eivar evepyoroinpévn. O diakétmg Tou xpovodia-
ko @ xiveital Topa apiotepdotpoda, om Béon
«OFF».
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4)

5)
6)

Mg emmeuxBei n pubpiopévn Beppokpaaia,
avaPe n mpdoiv Auyvia ehéyyxou ©.
TomoBetAoTe To TPOIdY Ynoiparog ot ox&-
pa @ 1y oo Tayi @ kai ompdéTe To o pia
amnd mig payeg @. Opovriore yia emapki amo-
OTACH TOU TTPOIOVTOG YNOIPATOG TTPOG TA £0W-
Tepikd Toixwpara kai Tig Beppavtikég paPdoug
NG CUOKEUNG.

KAeiote T yuahivn mopra.

PuBpiote piow Tou xpovodiakdmmn @ Tov em-
Bupnté xpdvo wnaipatog. O piyiotog xpdvog
ynoiparog avépyerar oe 60 Aerrra.

YIMNOAEI=H

> Edv o xpovog ynoiparog tou mpoidvTog Y-

7)

oiparog eival pikpoTepog amd 20 Aerrrd, O¢-
ote To xpovodiakomm @ apyikd ota
40 \emrtd kal ot ouvéela mow otov emBu-

pNTO XPOVO Ynoiparog.

H ouokeun amevepyomoieitar autdpara perd
v Mapéieuon Tou pubuicpévou xpovou,
akouyeTal éva nynTIkO onpa kai n Auxvia e\éy-
xou @/@ ofrjve.

Eav emBupeite va Siakoyere mpodwpa T Siadr-
kaoia ynoipatog, mepioTpiyte Tov pubpioT
Beppokpaciag @ apioTepdoTpoda péxpl TV
KQTAOTAoN PN TMEPAITEPW PETATOTTIONG Tou, Ot
ote Tov SiakdmTn Aerroupyiag @ omn Oion
ka1 Tov xpovodiakom @ ot Oton «OFF».

Merd m Beppavrikiy Siadikaaia, Pydite ™ oxd-
pa O 1 1o Tayi @ pe ™ BorBeia g Aapi-
Sac @.
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Ka@apiopodg kar ppovrida

KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAX!

> [piv amd k&Be kabapiopd amoouvdiere To

BUopa amé my mpida! Ymapye kivéuvog nhe-
ktpomAn&iag!
MMoté pun Bubilere T cuokeur| ot vepod 1y ot
AaMa vypal

/\ NPOEIAONOIHZH!

KINAYNOZ TPAYMATIZMOY!

> Adrjvere TAvTa TTPWTA T CUCKEUT VA KPUG-

vel, mpotoU Ty kaBapicete. Te avribern mepi-
TTwon utrdpxel kKivéuvog eykalparog!

B Kard mportipnon kaBapilete T cuokeun kai Ta

eéapmipata aptowg pdAig kpuwoouy. Erol, umo-
AeippaTa Tpodipwv amopakpUvovTal EUKOAOTEPA.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoipomoicite TpIfika 1y emBetikd amop-

puTTavTIKA. AUTa PTTOPEI VA KATAOTPEWOUV
v eméaveial

> Mnv kaBapilere Ta pépn Tng cuokeung oto

mAuvtrpio marwyv!

> Mnv kaBapilere To x0po wnoipatog pe ompé

yia polpvoug, 8161 Ta umoeippara otig Oep-
pavtikég paBdoug Sev Oa adaipolvral miéov.

B >koumilere T ouokeur pe tva vord mavi. Eav

xpeialeral, mpoaoirete o amoppuTavTikd oTo
mavi kar Eemhévere pe avi Bpeypévo pe kabapd
VvEPO. ZTEYVWVETE Ta ONA KAAG.

KaBapilere o x0po ynoiparog kai T yudAivn
mdpTa pe tva voré mavi. Eav xpeaidderar, mpo-
oB¢trete o amoppumavTikd oto mavi kar Eemhé-
vere pe mavi Bpeypévo pe kabapd vepd. Zreyvo-
vert Ta ONa KaAd.

KaBapilere m Mafida @, o Tayi @, ™ oxdpa O
kai 1o Sioko ouMoyng yixouhwv @ ot {eotd
vepO TAUONG. Merd To MAUoIpO oTeyvavere KA
O\a ta eapmpara.
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ArmoOnkeuon

B Mmopeite va Tuli&ere To karbSio Siktiou yUpw
amoé Tov amoaoTaT OTNY oW TAEUPA TG Ou-
OKEUNG Kal va oTepeoeTe To Puopa ot évav amod

TOUG ATTOOTATEG:

B Qurdére Ty kabapr cuokeun kai Ta eapth-
patd g ot évav kabapd kai oTeyvod XOPo K-

pig okovn.

Ai16pOwon opalparwv

Idalpa Arria Abon
To Buopa Sev eival ouvdedepivo oty mpila. | Zuvdiore To Buopa ot pia mpila.
H ouokeun
8¢ Aeroupyel. H mpida civar ehattoparikr). Xpnoipomoifote pia G mpida.

H ouokeun gival ehatteparikn.

AneuBuvOeite oto TpApa otpPig.

H kokkivn Auyvia
e\tyxou @ avapel,
al\ad n ouokeun Sev

Beppaivel.

O Siakétmg Aemoupyiag @ eivar ot
Bton [oFF].

lupiote To SiakodTM Aerroupyi-
ag @ omv emBupnt Aeroupyia.

O xpdvog ynoiparog
TV daynrev daiveral
TTOAU peyaAog.

H yudAhivny mépra avoile modlég dopig, yia
va eeyxOei n mpdodog Tou ynoiparog.

Mnv avoiyere ™) yudhivn mopta
ouyvoTepa amd ot xpedleral.

Exer pubpiotei AaBog Beppokpaoia.

EAéy&re Tig puBpioeig Beppokpa-
olag.

Kara m xpron
epdavilerar kamvog
ka1 84puPog.

316 Oeppavtikég paPdoug umdpyouv
umtoAeippara amé Tov kabapiopd, kabog
Kal uToAeippara daynrwv.

Armopakpuvere ta paynta amd

TN OUOKEUN KaI cuveyioTe T
Siadikacia ynoiparog pe avoixm
M yudhiv mopra, £wg 610U
eéadaviotei o Kamvdg.

Edv o1 BA&Peg Se SiopBhvovrar pe TiG avetipw avadepOpeveg TTPOTAGEIG QVTIHETOTONG OGaNPATLY,
N eav eakpifooete dMa €idn PAafov, ameuBuvBeite oto TpApa otpPig pag.
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Anéppiyn
¢ Kapia mEpinTWON PNV arnop-
PITITETE TN OUOKEUN OTA OIKIAKA
amroppippara. Autd To rpoiov
untéksiral otnv Eupwraikr Oén-
yia 2012/19/EU.
ATIOPPITITETE TN CUOKEUN PECW HIAG EYKEKPIPEVNG
EMIYEIPNONG ATOPPIYNG N HECW TNG KOIVOTIKMAG
emyeipnong amdppiyng. Tnpeite Tig 10xUoucEg
mpodiaypadig. Xe mepimmwon apdifoNivy emkor
vaoveite pe TV appodia emyeipnon anéppiyng.

la mAnpodopieg oxetika pe Tig
SuvardTTeg amdppPIYnG Tou TPOIGVTOG
mou Sev xpnolpotoieital oy,
ameuBuvBeire omig appddieg utmpeoieg
MG KoIvoTTag 1} Tou dfpou oag.

@ H ocuokeuacia amoteeitar amd Gpihika
mpog To mepiBaihov ulikd, Ta omoia
%@ HTTOPEITE VO aTTOPPIYETE HECW TWV TOTTI-
KQV Onpeiov avakuKAWoNG.

Armoppirrere T ouokeuaaoia pe GINKO
TpoTO TPOG TO TEPIPANNOV.
AapBéavere umdyn 1 ofpavon ota
a Siadoperikd UNIkG cuokeuasiag Kal,
edooov amarreital, Eexwpilert Ta. Ta
ulik& cuokeuaoiag Gepouv orfpavon pe
ouvtopoypadieg (a) kar ynoia (b) pe v e&ng
onpaoia:
1-7: MhaoTika,
20-22: Xapri kai xaptowvi,
80-98: ZuvOerikd uAIKA.

SGB 1200 B5

Eyyonon mg

Kompernass Handels GmbH
Aéibmipn mehdmooa, aéidtipe meham,

H mapoloa cuokeun Siabérel 3 xpdvia eyylnon
amod ™V nuepopnvia ayopdq. 2y mepIMTwoTn eA-
Nelpewv oTo TPoidy ExeTe vopika Sikaiopata évavr
TOU TTLANTY ToU TTPOIGVTOG. AuTd Ta vopika Sikaid-
pata Sev mepiopidovral pEcw TG KaTwTEPW avade-
pPOpEVNG eyyunang.

MpoiimoBiosig syyunong

H mepiodog eyyunong &exiva Tv nuepopnvia ayo-
pdg. Oudooere v an6deién ayopdg. Amareitar
wg amodeikTikd ayopds.

Edv, eviog tpiwv eTwv amo v nuepopnvia ayopdg,
mapampenBei kamoio opdApa uhikol f kaTaokeung
oto mpoidy, Ba emokeudooupe A Ba avrikaraoTh-
ooupe (katomv kpiong pag) To mpoidy dwpedv i
Oa cag emotpadsi To Mocd ayopdg. H mapolca
gyyunon mpoiimobérer 6T N eAaTTLPATIKA CUOKEUN
kai n an6deaén ayopdg Oa urofAnBolv pali pe
pia olvropn mepiypadn avadopikd pe to ol Ppi-
okeral n éNNelyn kai moTe mapatnpROnke, evidg g
mePIdSoU TWV TPILV ETOV.

Edav 1o eNarrepa kalimrerar amd v eyyunor pag,
Ba Aaere 1o emokeuacpévo 1y éva vio TTPoidy.

Mepiodog cyylnong kai vopikig
arraitiosig Aoyw eAAsipewv

O xpdvog eyyunong Sev mapareiverar péow g ma-
poxnsG eyyunong. Autd oyt kai yia eaptipara,
Ta omoia éxouv avrikatactabel kar emokeuaoTei.
Ev&exopeveg AN umapyouoeg {npitg kar eNkeipeig
KQTG TNV ayopd TTPETEl va yvwaToTolouvTal apé-
owg perd v amoocuckeuaoia. Merd tn Aién Tou
XpOvou eyylnong, Tuxov epdavi{dueveg emokeutq
XpEwvovTal.
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Ebpog eyyunong

H ouokeun kataokeudoTnke cUpdwva pe aUoTNPEG
odnyieg moidTTag Kar eAéyxOnke TpooEkTIKG TTPIV
amd TNV amooToAN.

H eyyunon 1oxber yia opdiparta ulikou 1y kata-
okeung. H mapoloa eyylnon Sev kaiimrer eap-
TPATA TOU TTPOIOVTOG TTOU UTTOKEIVTAl OE GUaI-
oloyikf) $Bopd kai, wg ek ToUTou, BewpolvTal
avalooipa eaptipara f {npiég ot elBpauota
eéapmipata, m.x. SIaKOTTEG, CUCOWPEUTEG ) YU
va eaprhpara.

H mapoloa eyyinon akupoverar eav mpokAnOei
{npd oto Tipoidy, edv Sev yiveral cwoth xpron
ouvmpnon. MNa pia cwotr xpron Tou mpoidvrog
Tipémel va Tnpolvral emakpiBag of avadepdpeveg
ummodeiéeig oig 0dnyieg xeipiopol. kool xpAong
kai xeipiopoi Tou Sev cuvioTwvTal f} yia Toug oToi-
oug umdpyel mpoeidomoinon Tpémel amapaitra va
amogelyovral.

To mpoidv mpoopilerar pdvo yia 181wtk Kai o
yI1a €TAYYEANHATIKY XPrON. 2€ TEPITITWON KAKNG He-
Tayeipiong kar akatdAMnAng xpnong, xpenong Piag
ka1 mapepPaoewy, ol omoieg dev Sie&nyOnoav amd
o eouciobotnuévo pag Tpfpa ofpPig, n eyyinon
Tavel va 1ox Vel

Aiadikaocia oz mepinTwon syyunong

Na mv e€acddhion yphyopns emeéepyaciag Tou
{nmpatdg oag, Tpeite Tig akdloubeg umodeileig:

B Tia O)eg TIG EpWTHTEIG £XETe £TOINN TNV ATTO-
Seién ayopdg kai Tov kwdIKS TPoidvTog
(m.x. AN 123456_7890) wg an6deién yia mv
ayopa.

B Mia Tov kwdikd mpoidvTog, avatpiére oty mva-
kida TUTTOU OTO TTPOIGY, OF pIa ETIKETa OTO TTPO-
idv, oto e€wdullo Tav odnyiby xpAong (kaTtw
apIoTepA) 1} Ot €va AUTOKOAANTO TNV TTHOW )
KATW TTAEUPA TOU TTPOTOVTOG.

B Edv mpokUyouv odpdipata Aerroupyiag f AAAeg
eMNeIeIG, EMIKOIVOVOTE KAt apynV HE TO aKO-
Moubo avapepopevo Tunpa oipPig TNAEPwWVI-
Ka | pg E-Mail.
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W Eva mpoidy mou Bewpeitar ehatropatikd propei-
TE VA TO ATIOCTEINETE ATEAWG OTNY AvadePOpEVN
S1e0Buvon Tou otpPig emouvanTovrag Ty amd-
Sei&n ayopdg (amddaén tapeiou) kar avadipo-
vrag mou PBpiokerar n ENelyn kai moTe eudavi-
OTNKe.

®FAE >mv 1o1o0eNida

# [ www.lidl-service.com pmopeire va
TTPAYHATOTTIOINOETE Ay Twv Tapo-
viev f dG\wv odnyiov xphong, Bi-
VTEO TIPOIOVTWY Kal AoyIopIKoU.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Me autév Tov kwbiké QR perafai-
vere ameubeiag o oeNida eéurnpitong Lidl
(www.lidl-service.com) kai eicayayovrag tov kwdr-
k& mpoidvtog (IAN) 346016_2004 pmopsite va
avoiéere Tig avrioToixeg odnyieg xprons.

ZipPig
StpPig EMada

Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e ZtpPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 346016_2004 |

Eicaywyiag

H akdAoubn SiebBuvon Sev eivar SiedBuvon otp-
Big. Emkoivaviote, kat’ apxnyv, pe Tnv avadepope-
vn utnpeoia otpPig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMANIA

www.kompernoss.com
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Zuvrayig

S autd 1o kedpdhaio oag Sivoupe pepikd TTapa-
Seiypara yia v mpoeroipacia daynrov. Autd Ta
mapabeiypara sivar mpordoeig. H Sidpkeia mpoe-
TOIPATIAG PTTOPE VA TTOIKIAEL

2uvrayeg xwpig eyyunon. Ola ta ulika kai Ta
oToIxeia TpoeTolpaciag amoteAoly evOeIKTIKEG Ti-
HEG. ZUPTTANPWAOTE AUTEG TIG TIPOTACEIG CUVTAYWV
oUpPWVA e TIG TIPOOWTTIKEG OAG EUTTEIPIEG. 2AG €U-
XOpaoTe ot k&Be mepinTwon KaAf emTuyia Kal kaAf
opeln.

YMNOAEI=H

Mpootéte g umodeieig mpoeToipaciag o ou-
OKEUAOIA TWV TPOGIPWYV.

Maoiv

YAik& yia téooepa dropa:
1 dpAirlavi adelpl
1 KT pméikiv maouvrep

1 auyd

¢

¢

¢

¢ 1 K3 Mwpévo Boutupo

4 1 dArdavi yaha

4 3 koutahitg TG ooumag {axapn
¢ 1 mpela akdm

¢

MNa Siadpopetikig evallakTikég, emmiéov kapidia,
yihokoppéveg prravaveg 1 vipadeg cokoldrag

Eroipaoia:

1) Avakarebere apyd kai Siadoxika oe éva pmok
10 aNeUpI, TO PTTEIKIV TIAOUVTEP, TO AUYO, TO
y&Aa, To akdm kai ) {axapn.

2) Aivere To BouUTupo ot pia katoapdAa kai o
avakareete pe ) {opn.

3) Edv emBupeite, avapiyviere pe kapldia, vidadeg
OOKONATAG 1 WINOKOHHEVEG PTTAVAVEG,.

4) Bdalere myv roiun {Upn ot ouviiBeig dpoppeg yia
padiv kai Tig Tomobereite emavw oo Tayi @.

5) Whvere 1a padiv oroug 220 °C oy emdvo Kal
kaTw avriotaon yia mepimou 15 Aerrrd oty
KaTw paya.

SGB 1200 B5

Toot XaBan

YAikd yia 4 toor:

¢ 4 dereg yopi Tou TooT

¢ 1-2 KZ yalikn) mikavrikn cairoa
4 120 yp. Ppaocptvo Lapmov

4 1/2 xovotpPa avavd

¢ 4 diteg Tupi yia oykparev

¢ Kapu

Eroipaoia:

1) Tootdpere Tig déteg wwpi Tou TOOT.

2) 3m ouvéxeia mepvaTe pe Myn mKAvTIKn oAAToa
kal emoTpvete pe To Bpacpévo {apmov.

3) Ba&dere amd pia déta avavd emédve oto em-
otpwpévo toot. Kapukelere pe kapu.

4) 3 ouviyeia TomoBereite amd pia déra Tupi
EMAvVw OTOV avava.

5) TomoBereire Ta oot XaPan emdve ot oxd-
pa @
KQI YIVETE OTOV QUTOHATO GOUPVO HE YKPIA,
omv
emavw paya, oroug 200 °C, omy emave avri-
oraon, yia mep. 8 Aerrd.

Whoipo kateyuypévng pivi mtoag

Eroipacia:

1) QB¢ite T oxdpa @ omy emdvw pdya Tou au-
TOHATOU GOUPVOU pE YKPIA.

2) TomoBereite v kateyuypévn pivi mitoa xwpig
T ouokeuacia emdvw om oxapa @.

3) Whvere m pivi mitoa omy endve kai kaTe avri-
oraon yia mep. 20 Aerrra.

4) Tpoooxn ota oToIXEia CUCKEUATIAG OXETIKA
pe T Beppokpaoia.

GR | CY 79



SILVERCREST'

Kouloupdakia

YAika:

125 yp. Boltupo

125 yp. {axapn

1 makerdki Bavihia

1 mpéla aldm

1 auyo

1 aompddi

250 yp. aevpi (timog 405)

1 KT préikiv maouvrep

* & & & & o o oo o

=Uopa piooU Aepoviou

Eroipaoia:

1) Xrumére To PolTupo twg 6Tou yivel adpdg.

2) Mpoobérere m Laxapn, T Bavihia, To Elopa
Aepoviou kai Ta auya.

3) Avapryvlere To akelpl, To préikiv mdouvTep kai

TO GAATI KAl OVAKATEVETE PIE £VA AVTIOTOIXO KOU-
&\ Eekivovrag amd kdte amd ) {opn.

4) Adnvere ™ Lbpn va kabioel yia mep. 10 Nerrd.

5)  Aivere ot Opn v emBupnm popdn, TT.x. pe
1 BonBeia Tg kpeaTopnyavig, Tou kST 1
G cakoUAag Siakbéounong.

6) TomoBereite Ta kouloupdkia emavw oTo Tayi
pe xapt ynoipatog ©.

7) Wrvere Ta pmokoTa ot mpobeppacpévo dolpvo
oroug 180 °C, omy emavw kai katw avriotaor,
yia mep. 10 - 15 herrdy, omy emave paya, twg
OTOU YiVOUuV XPUCOKITPIVA.

YIMNOAEI=H

H mooémra {ipng emapkel yia mepiocdtepa Ta-

yid ©.
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Wopdkia

YAika:
300 yp. akelpi (A akebpr oNikig dAeong)
2 yepareg K pméikiv maouvrep

200 yp. Mivapdaropog

¢

¢

¢

¢ 1 auyo
4 500 yp. dompo palakod Tupi
¢ 1Kl akam

¢

Eav emBupeite, kUpivo, kpeppldia, préikov ...

Eroipacia:

1) Avakarebere OAa Ta uNikd kald kar oxnpatidere
HIKPG Yowpdkia.

2) TomoBereite Ta ywpdkia emdve oto Tayi @ pe
XapTi ynoiparog.

3) Whvere mep. otoug 200° C emdvw avrioTaon,
yia mepimou 30 Aemrd, oty emave paya.

YIMOAEI=H

H moooétnra {ipng emapkei yia mepiocdrepa Ta-

yid ©.

Mapéyka
YAika:

4 1 aompdd
¢ Aham

¢ 45 yp. Laxapn

Eroipaoia:

1) Ba&dere To kplo aomipddi oe éva pmol avaper-
&ng xwpig Nimog. e autd Sev mpémer va ava-
peixOei kaBohou kpokog, AANIOG To XTUTIHEVO
aomrpddi &¢ Oa eivar odixTo.

2) Xrumére To aompddi oe apyn Pabpida, dote va
pn SnpioupyoUvral MO peydheg douckdaeg
oTo XTUTTPévO aoTpdadi.

3) Ba&dere pia mpila alam.

4) MpocBirere To NuIcu g {axapng Aiyo - Aiyo,
otav 1o xtutnuévo aotipadi apyilel va odiyyel.
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5) Tére xrumdre oe mo uynAn Babpida twg dtou
odiée

6) TMpoobirere Ty umdloimm Laxapn. Erol n pala
papéykag yiveral dco otépen xpedlera.

7) Bd&dere ™ papéyka oe pia cakoula Siakéopnong
pe peyalo aotepoeideg oTOpIO Kal KAVeTe pe Niyn
améotaon polereg, yhwtmideg kar dGAa oxfuara
oTO EMOTPWPEVO pe XapTi ywnoipatog Tayi @.

8) MMpoBeppaivere Tov autdpato Gpolpvo pe YKpIA
mep. otoug 120° C, oty eméve kai kAtw avri-
oraon.

9) Adnvere T papéyka va ynbei oty emave
paya, mep. otoug 120 °C, omy emdvo kai
KATW avTioTaon yia mep. 2 WPEG.

Kpoutév Boutipou
YAika:

¢ 2 déreg yopi oot
4 1 KZ Bolrupo

Eroipacia:

1) K&Bere To wopi Tou TooT ot pikpoug kiPoug.

2) Aiwvere 1o BolTupo ot fma Beppokpaocia ot
pia kateapoAa kai avakatelere padi To yopi
TOU TOOT.

3) TomoBereite éva tayi @ pe xapt ynoiparog
Kal pixvere ekei Toug KUBoUG YwpIoU TOGT opol-
opopda.

4) Wrvere Toug KUPouG Ywpiol TooT TTEp. OTOUG
170 °C, omyv emdvw avriotacn, oty ema-
vo paya.Merd amé mep. 7 - 10 herrrd yupile
Te TOUG KUPOUG YWpIOU TOOT Kal TOUG YrjveTE
aMa 7 - 10 Nerrd, éwg OTOU yivouv Xpuooki-
TPIVOL

YMNOAEI=H

Mmoptire emiong va xpnoipomoifoete ckopdo-
Boutupo f Boutupo pe BoéTava avri Tou okétou
Bouttpou. O xpbvog ynaoipatog peiwverar TOTE
Tep. Kata 5 Aerrra.
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Mrmaykéreg pe Kipa
YAika:
¢ 2 yopdkia priaykereg
¢ 250 yp. kigag
(pio6g pooydpt kal piodg xoipivog)
¢ 2 ropareg
¢ 1 kpeppidi (koppévo)
¢ 2 KZ topdra mekté
4 40 yp. tpipptvn mappeldva
¢ 4 déreg Tupi

¢ AXaT kar mmépi

Eroipaoia:

1) KoBere 1ig pmaykéreg kar Byadere my yixa.

2) Avakarelere Tov KIPd, TOV TTEATE TOPATAG, Ta KPEp-
pudia, Tv mappedava, Niyo alam kai mmEpL.

3) Zxnparilere amd Tov kipd 4 peydha, 1copeyE-
On pmérikia kai Ta Tomobereite emavw ota picd
KOHHATIA TWV UTTAYKETOV.

4) KoPete Ty Topdra ot deteg kai Tig poipalete
OTIG PTTAYKETEG.

5) Moipdlete To TUpi oTIG pTTaYKETEG.

6) TomoBereite Tig prraykéreg ot éva Tayi @ kai
TIG yyvere Tiep. otoug 225 °C ot mpoBeppa-
opEvo $oUpVo, OTNV EMAVK Kal KATW avtioTa-
on, mep. yia 20 Aerrtd, oty KaTw paya.

YMNOAEI=H

Mmopeite va kapukeloete Tov kipd kai pe BaciNikd,
10IN 1) GANa KapukebpaTa.
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Kouvoumidi (oykpartév)

YAika:

1/2 ke kouvouridi (mep. 250 yp.)
3 ¢ereg Aepoviou

1 KX Bolrupo

1 yepamn KT aketpr

1 KX xupd Aepoviou

1 KX Aemrrokoppéva aplydala

2 KX tupi mou Niver (tpippévo)

* & & O > > o o

ANaT, mimépl, pooyokapudo

Eroipaoia:
1) K&Pere To kouvoutidi ot koppdTia kai Ta TAEVeTe.

2) Bpadere To kouvoutidi pe TiG déteg Aepoviou oe
Bpaotd ahartiopévo vepd yia 8 - 10 Aerrd, érol
woTe To KouvouTtridi va yivel aX vrévre. Kparare
mep. 150 ml Tou Bpaocpévou vepol.

3) Awvere o pia katoapdia to BolTupo kal
ayvidere To akelpl, avakatelovTag 1o ouvexhg
mep. yia 1 Aertro.

4) Avakatelovrag ouveywg, mpoobirete To Bpa-
o1b vepd amd To KouvouTidi kal adrvere va
Bpdaoer mep. yia 2 Aerrd. Edv To ayviopévo
alelpl yivel TOAU odixTd, mpoaDerere Aiyo -
Niyo vepd, éwg dtou dnpioupynBei 1I€wdng mu-
kvotnTa. Kapukelere pe xupd Aepgoviol, arar,
mmépl kar pooyokdpudo.

5) Bd&lere To kouvoutidi ot ¢va upéé (Siapitpou
mep. 14 ex.) kar mepiyUvere amd mave T od-
TOQ OpOIOpOPGA.

6) Maomahilere pe To TUPI KAl TQ YINOKOPpEVA
aplydaha.

7) TomoBereite To mupté emdvw oto Tayi @.

8) Whvere To oykpartéy mep. otoug 200 °C ot
mpoBeppacpivo dolpvo, omy emdve kai KATe
avriotaon, mep. yia 20 Aemtd, oty kaTtw paya.
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Mouykakia GUANou pe yépion colopol
Yhika:
4 YAika: 1 mak. pUMa Qopng (mep. 8 repayia)
¢ 1 mak. cohopdg, KAMVIoTOG Ot diteg
(mep. 200 yp.)
¢ 1 hepowvi
4 1 kpeppldi
4 1 mak. vord Tupi (200 yp.)
4 Optokog dvnbog
¢ AXam kar mmépl

¢ 1 kpokog

Eroipaoia:

1) Zexwpilete Ta pUMa Lipng peral Toug kai Ta
adnvere, eav xpeadletal, va Eemaywoouy.

2) Avakareere To vomd Tupi pe alaT, mmépl kal
HE TO XUHO TOU Aepoviou.

3) Kopere ta kpeppudia ot pikpoug kUPBoug.

4) Bd&lere o fpiou Tou colopol kai Ta kpeppUdia
ot pada Tou verol Tupiol kal Ta TTOATOTTOIEITE
Oha pe va piep xe1pog.

5)  KoPere ov umdloimo cohopd ot Aerrrég Awpideg.

6) TMpoobirers To cohopd kai Tov avnbo ot
pada kal Ta avakarebere ONa.

7) Bé&lere amd pia koutaNid TG coutag amd T
pala ot k4B UM kai To SimhGvere.

8) Am\overe oTo mouyki kpdko auyou.

9) TomoBerzire Ta mouykakia {Upng emave oto
Tayi @. Adrivere emapkr| amoéoTaon avapeoa
ota mouykdkia, 8161 1o Mo {ipng avoiye.

10) Adrjvere Ta mouykakia va ynBouv oty kdte
paya, mep. oroug 220 °C, omy emdvow Kai
katw avriotaon, yia mep. 25 - 30 Aerrrd. To
$UMo ipng mpimer va amokthoe ehadpl
Kadé xpwpa.

YMNOAEI=H

H avadepdpevn moootnra {Uung emapke yia me
piocotepa Tayia @.

SGB 1200 B5



SILVERCREST’

Inhaltsverzeichnis

GlaStUr . 88
Krimelblech einlegen. . .. ... o 88
Gifterrost benutzen. . . ... ... . 88
Backblech benutzen. . ... ... . . .. 89

SGB 1200 B5 DE|AT|CH | 831



SILVERCREST'

Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Der Grill- und Backautomat dient ausschlie3lich dem
Erhitzen, Garen und Grillen von Speisen.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Nutzen Sie es nicht
gewerblich.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungs-
geméB und kann zu Sachschéden oder sogar zu
Personenschéden fihren.

Lieferumfang
4 Mini-Backofen
4 1 Backblech
4 1 Gitterrost

¢ 1 Zange

4 1 Krimelblech
¢

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Schienen

Temperaturregler

grine Kontrollleuchte
Funkfionsschalter

rote Kontrollleuchte

Timer

Q00000 e

eingesetztes Krimelblech

Abbildung B:
© Gitterrost
© Backblech
@ Zange

Technische Daten

220-240V ~ (Wechselstrom),
50/60 Hz

Leistungsaufnahme: 1200 W

Nennspannung:

n Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Sie dirfen das Gerdtegehduse des Gerdtes nicht 6ffnen oder
reparieren. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt. Lassen Sie ein defektes Gerat nur vom
Handler oder autorisiertem Fachpersonal reparieren.

» Lassen Sie beschédigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von
autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

> Lassen Sie keine Flussigkeiten in das Gerategehduse gelangen. Sie
dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im Freien
benutzen. Dariber hinaus dirfen Sie keine mit Flissigkeiten ge-
fillten Gegensténde, wie z. B. Vasen, auf dem Gerét abstellen. Es
besteht Brandgefahr und Gefahr eines elekirischen Schlags! Falls
doch einmal Flussigkeit in das Gerdtegehduse gelangt, ziehen Sie
sofort den Netzstecker des Gerdts aus der Netzsteckdose und
lassen Sie es reparieren.

» Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Hénden
an. Es besteht sonst die Gefahr eines elekirischen Schlags.

Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag ent-
stehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende
Teile gelangen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

v

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durch-
gefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beauf-
sichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre sind von Gerdt und Anschlussleitung
fernzuhalten.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder
dariber stolpern kann.

BerGhren Sie niemals die Glastir oder das Gehause wahrend

der Benutzung, da diese sehr hei3 werden. Verwenden Sie zum
Offnen der Glastiir einen Topflappen o. A., um Verbrennungen zu
vermeiden!

Beriihren Sie niemals die Heizstébe oder das Sichtfenster wéhrend
des Betriebs oder bevor das Geréat abgekihlt ist. Fassen Sie
wdhrend des Betriebs nicht in den Garraum. Warten Sie, bis das
Gerat abgekihlt ist. Sie kénnten sich andernfalls verbrennen.
Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch erst abkiihlen, bevor
Sie es transportieren.

Benutzen Sie immer Topfhandschuhe oder Topflappen, wenn Sie
mit dem heif3en Gerdt hantieren!

Vorsicht! Heif3e Oberfléche!

@ Vorsicht! Beriihren Sie nicht die Glastir, wenn das Gerat

86

aufgeheizt ist. Verbrennungsgefahr!
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerdét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerdt wihrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.
» Stellen Sie sicher, dass das Gerdat, das Netzkabel oder der Netz-
stecker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder offenen

Flammen, in Berthrung kommen.

» Betreiben Sie das Gerdt ausschlieBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Steckdose,
ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

» Es dirfen sich wéhrend des Betriebs keine leicht brennbaren
Materialien in unmittelbarer Umgebung des Grill- und Backauto-
maten befinden (z. B. Geschirrhandtuch, Topflappen etc.).

» Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegensténde auf, Gber oder
im Gerdt. Es besteht Brandgefahr.

» Verwenden Sie das Backblech nicht zur Lagerung und Verarbeitung
von sdurehaltigen, alkalischen oder salzigen Speisen!
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Aufstellen

A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerdt niemals unter Hénge-
schréinke oder neben Gardinen, Schrankwéinde
oder andere entziindliche Gegensténde.

> Der Abstand des Gerdtes zu Héngeschran-
ken, Decken, Wénden oder Ahnlichem muss
nach oben hin mindestens 10 cm und zur
rechten und linken Seite jeweils 5 cm betragen.
Daher darf das Gerét z. B. nicht in Schréinke
o. A. gestellt werden. Andernfalls ist keine
ausreichende Beliiftung des Gerdtes méglich
und es kdnnte einen Brand verursachen oder
beschadigt werden.

> Stellen Sie das Gerdt nur auf eine hitzebestéin-
dige Unterlage. Andernfalls besteht Brandge-
fahr und das Gerét kann beschédigt werden.
Der Bereich unter dem Gerdteboden kann sich
verférben und beschadigt werden. Dariiber
hinaus kénnen bei einem weichen Untergrund
dauerhafte Abdriicke in der Unterlage entstehen.

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Stellen Sie das Gerdit nicht in unmittelbarer
N&he von Wasser auf, z. B. an Spiilbecken,
Waschwannen oder in feuchten Kellerréu-
men. Andernfalls besteht die Gefahr eines
Stromschlags.

M Stellen Sie das Gerdt auf einem festen, ebenen
und hitzebesténdigen Untergrund (z. B. Edel-
stahlarbeitsplatten oder Natursteinarbeitsplatten
wie Granit) auf. Sorgen Sie fir ausreichende
Beliiftung rund um das Gerét.

W Schieben Sie das Gerét mit der Rickseite bis an
die Wand. Die Abstandhalter an der Riickseite
missen die Wand berihren. Achten Sie darauf,
dass die Wand aus hitzebesténdigem Material
besteht, z. B. ein Fliesenspiegel, Naturstein oder
Granit.

B Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigung
und Pflege” beschrieben.
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Benutzung des Gerdites

Glastir

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Stiitzen Sie sich nicht auf der Glastiir ab.
Stellen Sie keine Gegensténde auf die
Glastir. Das fohrt zu Beschédigungen an den
Scharnieren.

B Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen
zubereiten, kann es zu erhdhter Rauchentwick-
lung kommen. SchlieBen Sie in diesem Fall die
Glastir nicht ganz, sondern lassen Sie sie einen
Spalt breit offen stehen:

Die Glastir hat eine Raststellung, so dass diese
einen Spalt breit offen steht: Wenn Sie die
Glastiir vorsichtig zuklappen, rastet diese kurz
vor dem SchlieBBen in dieser Stellung ein.

Krimelblech einlegen

M Schieben Sie das Krimelblech @ unter die
unteren Heizstdbe, so dass es flach auf dem
Geréteboden aufliegt.

Gitterrost benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange (@, um den
heifen Gitterrost @ in das Gerdt einzusetzen
oder herauszunehmen.

M Schieben Sie den Gitterrost @ in eine der 2
Schienen @ im Garraum des Gerdtes.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> legen Sie den Gitterrost @ niemals direkt auf
die Heizstdbe.
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B Um den heifen Gitterrost @ entnehmen zu Vor dem ersten Gebrauch
konnen, hoken Sie die Zange @ folgender- Wenn das Gerdt korrekt aufgestellt ist:
mafen ein:

1) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

2) Drehen Sie den Temperaturregler @ bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn auf die héchste
Temperatur.

3) Drehen Sie den Funktionsschalter @ auf
,Ober- und Unterhitze” (.

4) Offnen Sie die Glastir und lassen Sie diese fisr
diesen Vorgang gedffnet.

5) Entnehmen Sie eventuell eingesetztes Zubehor
aus dem Garraum.

6) Drehen Sie den Timer @ auf 20 Minuten.

Backblech benutzen iNwes

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes
/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR! kann es durch fertigungsbedingte Riickstéinde
zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist normal und véllig ungeféhrlich.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliftung, &ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Abb. 1: Einhaken der Zange (O beim Gitterrost @

> Benutzen Sie immer die Zange (O, um das
heif’e Backblech @ in das Gerét einzusetzen
oder herauszunehmen.

Das Gerdt schaltet sich nach 20 Minuten
automatisch aus.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig
unterbrechen wollen, drehen Sie den
Temperaturregler @ bis zum Anschlag
gegen den Uhrzeigersinn, stellen Sie den
Funktionsschalter @ auf und stellen
Sie den Timer @ auf ,OFF".

7) Llassen Sie das Gerét abkihlen und reinigen
Sie es wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege”
beschrieben.

Abb. 2: Einhaken der Zange (O beim Backblech @

M Schieben Sie das Backblech @ in eine der 2
Schienen @ im Garraum des Gerdtes.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie das Backblech @ niemals direkt auf
die Heizstdbe.

> Verwenden Sie das Backblech @ nicht zur
Lagerung und Verarbeitung von séurehaltigen,
alkalischen oder salzigen Speisen!

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Bedienen des Gerdates

Funktionsschalter

Am Funktionsschalter @ kénnen Sie das Gerat
einschalten sowie 3 verschiedene Funktionen
einstellen:

Symbol Bedeutung

,Oberhitze”
z. B. zum Uberbacken

,Unterhitze”
z. B. zum Kuchenbacken

- ,Ober- & Unterhitze”

z. B. zum Pizza backen

OFF o

das Gerét ist ausgeschaltet

Temperaturregler

B Am Temperaturregler @ kénnen Sie die ge-
wiinschte Temperatur einstellen.

Timer
Mit Hilfe des Timers @ koénnen Sie die Garzeit

einstellen:

B Stellen Sie den Timer @ auf die gewiinschte
Garzeit. Die rote Kontrollleuchte @ leuchtet auf.
Nach Beendigung der eingestellten Zeit erklingt
ein Signalton und das Gerdt stoppt das Heizen.
Die rote Kontrollleuchte @ erlischt.

Sie kdnnen den Timer @ auch ohne Heizfunktion
als Kurzzeitmesser verwenden:

- Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf
(oFF).
- Stellen Sie die gewiinschte Zeit am Timer @
ein.
Der Schalter des Timers @ bewegt sich nun
gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu. Ein
Signalton erklingt, wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist. Das Gerdt heizt dabei nicht.

90 DE | AT | CH

Grillen und Backen

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> legen/Stellen Sie niemals Behdlter oder Lebens-
mittel direkt auf den Boden des Gerdtes, die
Heizstébe oder das Krimelblech @!

1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Gerét.

2) Nehmen Sie den Gitterrost @ und das
Backblech @ aus dem Gerdt. Legen Sie diese
gegebenenfalls mit Backpapier aus bzw.
bestreichen Sie das Backblech @ mit zum
Backen geeignetem Fett.

> Je nach Gericht muss der Backofen vorge-
heizt werden. Halten Sie sich an die Vor-
gaben im jeweiligen Rezept. Das Vorheizen
ist auf jeden Fall sinnvoll bei:

- sehr kurzen Backzeiten,

- knusprigen Krusten,

- empfindlichen Gerichten, die eine konstante
Temperatur erfordern, wie zum Beispiel
Soufflés.

> Wenn kein Vorheizen nétig ist, Gberspringen
Sie Handlungsschritt 3).

3) Lassen Sie das Gerdt auf die gewiinschte
Temperatur aufheizen:
- SchlieBen Sie die Glastir.
- Stellen Sie die gewiinschte Temperatur mit
dem Temperaturregler @ ein.
- Wahlen Sie mit dem Funktionsschalter @ die
gewiinschte Funkfion.

- Stellen Sie mit dem Timer @ eine Vorheiz-
zeit ein von mindestens 15 Minuten ein.

Die rote Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Gerdt
eingeschaltet ist. Der Schalter des Timers @ bewegt
sich nun gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu.
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4)

5)
6)

Sobald die eingestellte Temperatur erreicht

ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte @ auf.
Legen Sie das Grill- bzw. Backgut auf den
Gitterrost @ bzw. das Backblech @ und schie-
ben Sie es in eine der Schienen @. Achten Sie
dabei auf einen ausreichenden Abstand des
Grill- bzw. Backguts zu den Innenwdnden und
den Heizstében des Gerdits.

SchlieBen Sie die Glastir.
Stellen Sie mit dem Timer @ die gewiinschte

Grill- bzw. Backzeit ein. Die maximale Grill-
bzw. Backzeit betrégt 60 Minuten.

> Wenn die Garzeit lhres Grill- bzw. Backguts

7)

weniger als 20 Minuten betragt, stellen Sie
den Timer @ zundchst auf 40 Minuten und
dann zuriick auf die gewiinschte Grill- bzw.
Backzeit.

Das Gerdt schaltet sich nach der eingestellten
Zeit automatisch aus, ein Signalton erklingt und
die Kontrollleuchten @/@ erléschen.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturreg-

ler @ bis zum Anschlag gegen den Uhrzeiger-
sinn, stellen Sie den Funktionsschalter @ auf

und stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

Entnehmen Sie nach dem Heizvorgang den
Gitterrost @ oder das Backblech @ mit Hilfe
der Zange @.
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Reinigung und Pflege

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elektrischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt immer erst abkihlen,
bevor Sie es reinigen. Es besteht sonst Verbren-
nungsgefahr!

M Reinigen Sie das Gerét und die Zubehorteile am

besten sofort nach dem Abkihlen. Dann lassen
sich Lebensmittelreste leichter entfernen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen
die Oberfléche beschédigen!

> Reinigen Sie die Teile des Gerdtes nicht in der
Spilmaschine!

> Reinigen Sie den Garraum nicht mit einem
Backofenspray, da sich Riickstéinde auf den
Heizstében nicht mehr entfernen lassen.

M Wischen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch

ab. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel
auf das Tuch und wischen Sie mit einem mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach. Trocknen Sie
alles gut ab.

M Reinigen Sie den Garraum und die Glastir mit

einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein
mildes Spilmittel auf das Tuch und wischen Sie
mit einem mit klarem Wasser befeuchteten Tuch
nach. Trocknen Sie alles gut ab.

B Reinigen Sie die Zange (@, das Backblech @,

den Gitterrost @ und das Krimelblech @ in
warmem Spilwasser. Trocknen Sie alle Teile
nach der Reinigung gut ab.
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Aufbewahrung

M Sie kénnen das Netzkabel um die Abstandhalter
auf der Rickseite des Gerdtes wickeln und den
Stecker an einem der Abstandhalter fixieren:

M Bewahren Sie das gereinigte Gerdt und seine
Zubehérteile an einem sauberen, staubfreien
und trockenen Ort auf.

Fehlerbehebung

Fehler Ursache Lésung

Der Netzstecker ist nicht mit dem Stromnetz | Stecken Sie den Netzstecker in

verbunden. eine Netzsteckdose.
Das Gerét Benutzen Sie eine andere Netz-
funktioniert nicht. Die Netzsteckdose ist defekt. steckdose.
Das Gerdt ist defekt. Wenden Sie sich an den Service.

Die rote Kontrollleuch-

te @ leuchtet, aber [ Der Funktionsschalter @ steht auf [oFF).
das Gerét heizt nicht.

Drehen Sie den Funktionsschalter @
auf die gewiinschte Funkfion.

Die Glastir wurde sehr oft gesffnet, um den | Offnen Sie die Glastir nicht &fter

Die Garzeit der Garfortschritt zu kontrollieren. als unbedingt notwendig.

Speisen erscheint

Uberpriifen Sie die Temperatur-

sehr lang. Es ist eine falsche Temperatur eingestellt. .
einstellungen.

Entnehmen Sie die Speisen aus
dem Gerét und fihren Sie den
Garvorgang mit gedffneter Glas-
tir fort, bis die Rauchentwicklung
verschwunden ist.

Woéhrend der Benut-

zung fritt Rauch- und [ An den Heizstében befinden sich Reini-

Geruchsentwicklung | gungs- oder Lebensmittelriickstéinde.
auf.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder wenn Sie
andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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Entsorgung

Werfen Sie das Geréit keines-
falls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der
europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iber einen
zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder
iber lhre kommunale Entsorgungsein-
richtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich
im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungsein-
richtung in Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

@ Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie Uber
%@ die &rilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung

umweltgerecht. Beachten Sie die

Kennzeichnung auf den verschiedenen
a Verpackungsmaterialien und trennen

Sie diese gegebenenfalls gesondert.

Die Verpackungsmaterialien sind

gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)

und Ziffern (b) mit folgender

Bedeutung:

1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersefzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.
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Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-

den kénnen oder fiir Beschddigungen an zerbrechli-

chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt bescha-
digt, nicht sachgemd&f} benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Arfikelnummer (z. B. IAN 123456_7890)

als Nachweis fiir den Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder

Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

94 DE | AT | CH

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-
ware herunterladen.

[=]
im

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen
Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen
mittels der Eingabe der Artikelnum-
mer (IAN) 346016_2004 lhre

Bedienungsanleitung &ffnen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel. 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 346016_2004 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

In diesem Kapitel geben wir lhnen einige Beispiele
fir die Zubereitung von Speisen. Diese Beispiele
sind Empfehlungen. Die Zubereitungsdauer kann
variieren.

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zube-
reitungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen
Sie diese Rezeptvorschlége um lhre persdnlichen
Erfahrungswerte. Wir wisnschen lhnen auf jeden
Fall gutes Gelingen und guten Appetit.

Beachten Sie Zubereitungshinweise auf der
Verpackung der Lebensmittel.

Muffins

Zutaten fir vier Personen:
¢ 1 Tasse Mehl

4 1 Teeldffel Backpulver

¢ 1E

¢ 1 Esslsffel geschmolzene Butter
4 1 Tasse Milch

4 3 Essloffel Zucker

4 1 Prise Salz

¢

fir verschiedene Varianten zusatzlich Nisse,
zerkleinerte Bananen oder Schokoflocken

Zubereitung:

1) Vermischen Sie in einer Schale Mehl, Back-
pulver, Ei, Milch, Salz und Zucker langsam
nacheinander.

2) Die Butter in einem Topf schmelzen und mit
dem Teig verrishren.

3) Je nach Geschmack mit Niissen, Schokoflo-
cken oder zerdriickten Bananen mischen.

4) Den fertigen Teig in typische Muffin-Formen
geben und diese auf das Backblech @ stellen.

5) Die Muffins bei 220 °C mit Ober- und Unter-

hitze etwa 15 Minuten auf der unteren Schiene
backen.
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Hawaiitoast

Zutaten fir 4 Toasts:

4 4 Scheiben Toast

4 1-2 Esslsffel Remoulade

4 120 g gekochter Schinken

¢ 1/2 Dose Ananas

¢ 4 Scheiben Kase zum Uberbacken
¢ Curry

Zubereitung:
1) Die Toastscheiben vortoasten.

2) AnschlieBend diinn mit Remoulade bestreichen
und mit dem gekochten Schinken belegen.

3) Jeweils eine Scheibe Ananas auf den belegten
Toast legen. Mit Curry wiirzen.

4) Danach jeweils eine Scheibe Kése oben auf
die Ananas legen.

5) Die Hawaiitoasts auf den Gitterrost @ legen
und im Grill- und Backautomaten auf der
oberen Schiene bei ca. 200 °C Oberhitze ca.
8 Minuten iiberbacken.

Tiefgefrorene Mini-Pizza backen
Zubereitung:
1) Schieben Sie den Gitterrost @ in die obere

Schiene des Grill- und Backraums.

2) Legen Sie die tiefgefrorene Mini-Pizza ohne
Verpackung auf den Gitterrost @.

3) Backen Sie die Mini-Pizza bei Ober- und Unter-
hitze ca. 20 Minuten.

4) Bitte beachten Sie die Verpackungsangaben
beziiglich der Temperatur.
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Spritzgebdck

Zutaten:

125 g Butter

125 g Zucker

1 Péckchen Vanillinzucker
1 Prise Salz

1E

1 Eiweif3

250 g Mehl (Type 405)

1 Teeldffel Backpulver

S & 6 O O > oo

abgeriebene Schale einer halben Zitrone

Zubereitung:

1) Die Butter schaumig schlagen.

2) Den Zucker, den Vanillinzucker, die Zitronen-

schale und die Eier dazugeben.

3) Das Mehl, das Backpulver und das Salz
mischen und mit einem Rihrlffel unter den
Teig rihren.

4) Teig ca. 10 Minuten ruhen lassen.

5) Den Teig in die gewiinschte Form, z. B. mit
Hilfe von Fleischwolf, Ausstechformen oder
Spritzbeutel, bringen.

6) Das Spritzgebdck auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech @ legen.

7) Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen
bei 180 °C Ober- und Unterhitze, ca.

10 - 15 Minuten auf der oberen Schiene,
goldgelb backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.

Brétchen

Zutaten:

300 g Mehl (oder Vollkornmehl)
gut 2 Teeldffel Backpulver

200 g Leinsamen

1E

500 g Quark

1 Teeldffel Salz

* & & 6 o o o
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je nach Geschmack Kimmel, Zwiebeln, Speck...

Zubereitung:

1)
2)

3)

Alles gut durchkneten und kleine Brétchen
daraus formen.

Die Brotchen auf das mit Backpapier ausgelegte

Backblech @ legen.
Bei ca. 200 °C Oberhitze ungefshr 30 Minuten

auf der oberen Schiene backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.

Baiser

Zutaten:

4 1 Eiweif

¢ Salz

¢ 45 g Zucker

Zubereitung:

1)

2)

3)
4)

5)
6)

8)

9)

Das gekiihlte Eiwei in eine fettfreie Rihrschis-
sel geben. Es darf kein Eigelb damit vermischt
werden, sonst wird der Eischnee nicht fest.

Das Eiwei3 auf langsamer Stufe anschlagen,
damit sich keine zu groBen Blasen im Eischnee
bilden.

Mit einer kleinen Prise Salz wiirzen.

Die Haélfte des Zuckers nach und nach
zufiigen, wenn der Eischnee anféingt fest zu
werden.

Dann auf héchster Stufe steif schlagen.

Den restlichen Zucker zufigen. Dadurch erhilt
die Baisermasse die nétige Festigkeit.

Das Baiser in einen Spritzbeutel mit grofBer
Sternentille fillen und mit wenig Abstand
Rosetten, Zungen oder sonstige Formen auf
das mit Backpapier belegte Backblech @
spritzen.

Den Grill- und Backautomaten auf ca. 120 °C
Ober- und Unterhitze vorheizen.

Das Baiser auf der oberen Schiene bei ca.
120 °C Ober- und Unterhitze ca. 2 Stunden
backen lassen.
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Buttercroutons
Zutaten:

4 2 Scheiben Toastbrot
4 1 EL Butter

Zubereitung:
1) Schneiden Sie das Toastbrot in kleine Wirfel.

2) Schmelzen Sie die Butter bei sanfter Hitze in
einem Topf und mischen Sie das Toastbrot unter.

3) Legen Sie ein Backblech @ mit Backpapier
aus und verteilen Sie die Toastbrot-Wiirfel
gleichméBig darauf.

4) Backen Sie die Toastbrot-Wiirfel bei ca.
170 °C Oberhitze auf der oberen Schiene.
Nach ca. 7 - 10 Minuten wenden Sie die
Toastbrot-Wiirfel und backen Sie diese weitere
7 - 10 Minuten, bis die Toastbrot-Wirfel
goldbraun sind.

Sie kénnen auch Krduter- oder Knoblauchbutter
anstatt der normalen Butter verwenden. Die
Backzeit verringert sich dann um ca. 5 Minuten.

Hackfleisch-Baguettes
Zutaten:
2 Baguette-Brotchen
250 g Hackfleisch (halb und halb)

2 Tomaten

¢

¢

L4

¢ 1 Zwiebel (gewiirfelt)

4 2 EL Tomatenmark

4 40 g geriebenen Parmesan
4 4 Scheiben Kése

¢ Salz und Pfeffer
Zubereitung:

1) Schneiden Sie die Baguettes auf und héhlen
Sie sie aus.

2) Vermengen Sie das Gehackte, das Tomaten-
mark, die Zwiebel, den Parmesan, etwas Salz
und etwas Pfeffer.
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3)

4)

5)
6)

Formen Sie das Hackfleisch zu 4 gleich gro-
Ben, maglichst flachen, Frikadellen und legen
Sie sie auf die Baguette-Halften.

Schneiden Sie die Tomate in Scheiben und
verteilen Sie sie auf den Baguettes.

Verteilen Sie den Kése auf den Baguettes.
Legen Sie die Baguettes auf ein Backblech @
und backen Sie sie bei ca. 225 °C im vor-

geheizten Backofen bei Ober- und Unterhitze
fir ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Sie kénnen das Hackfleisch auch mit Basilikum,
Chili oder anderen Gewiirzen abschmecken.

Blumenkohl (iiberbacken)

Zutaten:

* & & O O > o o

1/2 Kopf Blumenkohl (ca. 250 g)
3 Zitronenscheiben

1 EL Butter

1 gehéufter TL Mehl

1 EL Zitronensaft

1 EL Mandelstifte

2 EL Gratinkése (gerieben)

Salz, Pfeffer, Muskat

Zubereitung:

1)

2)

3)

Teilen Sie den Blumenkohl in Réschen und
waschen Sie diese.

Garen Sie den Blumenkohl mit den Zitronen-
scheiben in kochendem Salzwasser fiir

8 - 10 Minuten, so dass der Blumenkohl
bissfest ist. Fangen Sie beim Abgiefen ca.
150 ml des Kochwassers auf.

Lassen Sie in einem Topf die Butter schmelzen
und schwitzen Sie das Mehl unter stéindigem
Rihren ca. 1 Minute an.
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4) Gief3en Sie unter stdndigem Rihren das Koch-
wasser des Blumenkohls hinzu und lassen Sie
es ca. 2 Minuten kochen. Wird die Mehlschwitze
zu fest, geben Sie nach und nach noch etwas
Wasser hinzu, bis eine séimige Konsistenz
entsteht. Mit Zitronensaft, Salz, Pfeffer und
Muskat wiirzen.

5) Geben Sie den Blumenkohl in eine Auflaufform
(ca. 14 cm Durchmesser) und giefen Sie die
Sauce gleichméBig dariber.

6) Streuen Sie den Kdse und die Mandelstifte
dariber.

7) Stellen Sie die Auflaufform auf das Backblech @.

8) Uberbacken Sie den Auflauf bei ca. 200 °C
im vorgeheizten Backofen bei Ober- und
Unterhitze fir ca. 20 Minuten auf der unteren
Schiene.

Blatterteigtaschen mit Lachsfiillung
Zutaten:
4 1 Pck. Blatterteigplatten (ca. 8 Stiick)

4 1 Pck. Lachs, gerduchert, in Scheiben
(ca. 200 g)

¢ 1 Zitrone

¢ 1 Zwiebel

4 1 Pck. Frischkase (200 g)
4 frischer Dill

4 Salz und Pfeffer

4 1 Eigelb

Zubereitung:

1) Nehmen Sie die Blétterteigplatten auseinander
und lassen Sie sie gegebenenfalls auftauen.

2) Vermischen Sie den Frischkdse mit Salz, Pfeffer
und dem Saft einer Zitrone.

3) Schneiden Sie die Zwiebel in feine Wiirfel.

4) Geben Sie die Hdlfte des Lachses und die
Zwiebeln zu der Frischkésemasse und pirieren
Sie alles grob mit einem Stabmixer.

5) Schneiden Sie den restlichen Lachs in feine
Streifen.

6) Geben Sie den Lachs und den Dill zu der

Masse hinzu und vermischen Sie alles.
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7) Geben Sie je einen Esslsffel der Masse auf
eine Blatterteigplatte und klappen Sie diese
zusammen.

8) Bestreichen Sie die entstandene Tasche mit

Eigelb.

9) Legen Sie die Blatterteigtaschen auf das
Backblech @. Lassen Sie geniigend Abstand
zwischen den einzelnen Taschen, da der
Blatterteig aufgeht.

10) Die Bléatterteigtaschen auf der unteren Schiene
bei ca. 220 °C Ober- und Unterhitze ca.

25 - 30 Minuten backen lassen. Der Blétter-
teig sollte sich leicht braun férben.

Die angegebene Menge reicht fir mehrere

Backbleche @.
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