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Pfed &tenim si oteviete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.
@

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit allen
Funktionen des Gerdtes vertraut.
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Uvod

Gratulujeme vém k zakoupeni nového piistroje.
Rozhodli jste se pro vysoce kvalitni vyrobek.
Navod k obsluze je sou&dsti tohoto vyrobku.
Obsahuje dilezité informace o bezpeénosti, pouzi-
ti a likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se prosim dob-
fe seznamte se viemi provoznimi a bezpeé&nostimi
pokyny. Vyrobek pouzivejte pouze pfedepsanym
zpUsobem a pro uvedené oblasti pouZiti. PFi pfedd-
vani vyrobku tfetim osobam predeijte spolu s nim

i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Grilovaci a pecici trouba slouzi vyhradné k ohfivani,
peeni a grilovéni jidel.

Je uréena vyhradné k pouziti v domécnostech pro
soukromé Géely. Neni uréena k profesiondlnimu po-
uziti.

Jakékoli jiné pouZiti neodpovidd uréenému Géelu a
miZe vést ke vzniku hmotnych 3kod, nebo dokonce
ke 3koddm na zdravi osob.

Rozsah dodavky
4 Mini trouba na peéeni
4 1 pecici plech

4 1 mfiZovy rost

¢ 1 kledté

4 1 plech na drobky

4 Navod k obsluze
UPOZORNENI

Po vybaleni ihned zkontrolujte rozsah dodavky,
zda je Oplnd a neni poskozend. V pfipadé
potieby se obrafte na servis.

Popis pristroje
Obrazek A:

Listy

Reguldtor teploty
Zelend kontrolka
Prepina funkei
Cervend kontrolka

Casovad

Q00000 e

VloZeny plech na drobky

Obrazek B:
O Mrizovy rost
© Pecici plech
O Klests

Technické Udaje
Jmenovité napéti: 220 - 240 V ~ (stfidavy proud),
50/60 Hz
Prikon: 1200 W
I Vsechny asti tohoto pfistroje, pfichdzejici
|'I do styku s potravinami, jsou bezpe&né pro
potraviny.
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Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

~ Kryt pfistroje nesmite otvirat nebo opravovat. V takovém pfipadé
neni zaruéena bezpeénost a zanikd zdruka. Vadny pfistroj nechte
opravit pouze prodejcem nebo autorizovanym odbornym personé-
lem.

» Poskozené zdstréky nebo poskozeny sifovy kabel nechte ihned
vyménit autorizovanym odbornym persondlem nebo zdkaznickym
servisem - vyhnete se tim nebezpedi.

» Dbejte na to, aby do krytu pfistroje nepronikly Zadné kapaliny.
Pristroj nevystavuijte vlhkosti ani jej nepouZivejte venku.

Na pfistroj nestavte pfedméty naplnéné vodou jako napf. vazy.
Hrozi nebezpedi pozdru a Urazu elektrickym proudem! Pokud se
presto nékdy dostane kapalina do krytu pfistroje, vytahnéte ihned
zéstréku pristroje ze zdsuvky a nechte jej opravit.

~ Pfistroje, sifového kabelu ani zéstréky se nikdy nedotykejte vihkyma
rukama, jinak hrozi nebezpedi zasahu elektrickym proudem.

) Pfistroj nikdy neponofuite do vody ¢i jinych tekutin! Pokud se bé-
hem provozu dostanou zbytky tekutiny do kontaktu se souééstmi,
které jsou pod napétim, mize dojit k ohroZeni Zivota v disledku
zdsahu elektrickym proudem.

SGB 1200 B5 Ccz 3
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A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN:!

~ Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentdlnimi schopnostmi & nedostatkem zkuenosti a / nebo znalosti
mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod dohle-
dem nebo pokud byly pouéeny o bezpeéném pouzivani pfistroje a
pokud porozumély nebezpedi, které vyplyvé z jeho pouZiti.

~ Déti si nesmi s pfistrojem hrat.

~ Cisténi a uZivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, pokud nejsou
starsi 8 let a nejsou pod dohledem.

~ Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu kabelu.

~ Pokladejte sifovy kabel tak, aby na né&j nemohl nikdo stoupnout
nebo o néj zakopnout.

~ B&hem pouzivani se nikdy nedotykejte sklenénych dvifek nebo
krytu, protoZe tyto &dsti jsou velice horké. K otevirdni sklenénych
dvifek pouZiveijte kuchyriskou chiiapku apod., abyste se nepopadlilil

~ Nikdy se nedotykeite topnych tyci nebo prizoru za provozu nebo
pred vychladnutim pfistroje. Za provozu nesahejte do grilovaciho
a peciciho prostoru. Vyékeijte, dokud pfistroj nevychladne. Mohli
byste se spdlit.

~ Chystéte-li se pfistroj po pouziti pfemisfovat, nechte jej nejdfive
vychladnout.

~ Kdyz manipulujete s horkym pfistrojem, pouzivejte vzdy kuchyfiské
chiiapky!

Pozor! Horky povrchl!

@ Pozor! Nedotykeijte se sklenénych dvifek, kdyzZ je pfistroj

zahiéty. Nebezpedi popdleni!
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POZOR! VECNE SKODY!
» K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani samo-
statné délkové ovladani.

» Pfistroj béhem provozu nikdy nenechdveijte bez dozoru.

~ Zaijistéte, aby se pfistroj, sitovy kabel nebo sifova zdstreka nedo-
staly do kontaktu s tepelnymi zdroji, jakymi jsou napfiklad varna
plotynka nebo otevieny ohef.

» Pfistroj provozujte vyhradné spolu s dodanym originéInim pfislu-
Senstvim.

» Neprehybeite ani nestlacujte sitovy kabel.

» Sitovy kabel vZdy vytahujte ze zasuvky za zdstréku, nikdy netahej-
te za samotny kabel.

» P¥i provozu nesmi byt v bezprostiedni blizkosti grilovaci a pedici
trouby z4adné snadno hoflavé materidly (napf. utérka, chiapka
apod.).

» Nikdy na pfistroji, nad nim nebo v ném nesuste textilie ani jiné
predméty. Hrozi nebezpedi poZéru.

» Pecici plech nepouziveijte ke skladovéni a zpracovéni kyselych,
alkalickych nebo slanych jidel!

SGB 1200 B5 Ccz 5
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Umisténi

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!

> Pfistroj nikdy nestavte pod zdvésné skiitiky
nebo vedle zaclon, skfifiovych stén &ijinych
vznétlivych predméto.

> Vzddlenost pfistroje od zavésnych skiinék,
stropd, stén a podobnych predmétd musi byt
minimdlné 10 cm smérem nahoru a na pravé
a levé strané vzdy 5 cm. Proto se pfistroj
nesmi stavét napf. do skfini apod. Tam neni
zajidténo dostatedné odvétravani pfistroje,
takZe by mohlo dojit k poZaru nebo by se
trouba mohla poskodit.

> Pfistroj stavte pouze na Zaruvzdorny podklad,
jinak hrozi nebezpedi pozdru a pfistroj by
se mohl poskodit. Oblast pod dnem pfistroje
méze zménit barvu a poskodit se. Kromé
toho by pfistroj mohl na mékkém podkladu
zposobit trvalé ofisky.

NEBEZPECi URAZU
ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Nestavte pristroj do bezprosttedni blizkosti
vody, napf. k dfeziim, vandm nebo do vlh-
kych sklepnich mistnosti. V opaéném piipadé
hrozi nebezpedi trazu elekirickym proudem.

B Postavte pfistroj na pevny, rovny a zaruvzdorny
podklad (napf. pracovni desku z ulechtilé oceli
nebo z pfirodniho kamene, jako je Zula).
Zaijistéte kolem pfistroje dostatecné vétrdni.

B Prisufite pfistroj zadni stranou aZ ke zdi. Distané-
ni drzdky na zadni strané se museji zdi dotykat.
Dbejte na to, aby zed' byla ze Zz&ruvzdorného
materidlu, napf. keramickych obkladaéek, pfi-
rodniho kamene nebo Zuly.

W Viechny &ésti pristroje vycistéte tak, jak je popsé-
no v kapitole ,Cisténi a Gdrzba”.

Pouziti pristroje
Sklenéna dvirka

POZOR! VECNE SKODY!

> Neopirejte se o sklenénd dvitka. Na sklenénd
dvitka nepoklédejte zadné predméty. Mohou
se tim poskodit zavésy.

B Pripravujete-i obzvlast mastnd jidla, mize se ve
zvy3ené mife tvofit kout. V takovém pfipadé skle-
nénd dvitka nedovirejte Uplné, ale nechte je po-
oteviend na malou skvirku:

Sklenénd dvitka maji aretaéni polohu, ve které
jsou pooteviend na malou 3kvirku: Kdyz sklené-
nd dvitka pomalu zavirdte, krétce pfed zavie-
nim v této poloze zaaretuji.

Vlozeni plechu na drobky

B Vsuite plech na drobky @ pod dolni topné tyge
tak, aby pfiléhal plochou ke dnu pFistroje.

Pouziti mfizového rostu
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Pro vkladdni horkého mfizového rostu @ do
pristroje nebo jeho vyjiméni pouzivejte vzdy

kleste ©.

B Zasufite miizovy rost @ do jedné ze 2 list @
v grilovacim a pecicim prostoru pfistroje.

POZOR! VECNE SKODY!

> Mrizovy roét @ nikdy nepoklédeite piimo na
topné tyce.

SGB 1200 B5
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B Chcete-li vyjmout horky mfiZovy rost @, zahdk-
néte klesté @ takto:

Obr. 1: Zahdknuti klesti @ do mfizového rostu @

Pouziti peciciho plechu

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Pro vkladani horkého peciciho plechu @ do
pristroje nebo jeho vyjimani pouzivejte vzdy

kleste @.

Obr. 2: Zahdknuti kledti @ do peciciho plechu @

B Zasufite pecici plech @ do jedné ze 2 list @ v
pedicim prostoru pfistroje.

POZOR! VECNE SKODY!

> Peéici plech @ nikdy nepokladejte pfimo na
topné tyce.

> Pecici plech @ nepouzivejte ke skladovéni
a zpracovani kyselych, alkalickych nebo
slanych jidel!

SGB 1200 B5

Pfed prvnim pouzitim

Kdyz je pfistroj sprévné& umistény:

1) Zasuhte zéstreku do sitové zdsuvky.

2) Ototte reguldtor teploty @ az na doraz ve
sméru hodinovych rugicek na nejvyssi teplotu.

3) Ototte prepinaé funkei @ na ,Vrchni a spod-
ni ohfev’ ().

4) Oteviete sklenénd dvitka a nechte je pro tento
proces oteviend.

5) Vyjméte z grilovaciho a peciciho prostoru pfi-
padné vloZzené pfislusenstvi.

6) Otocte Easovaé @ na 20 minut.

UPOZORNENI

> Pfi prvnim zahféti pfistroje moze dojit kvoli
zbytkdm vzniklym pfi vyrobé k lehkému dniku
koute nebo zdpachu. To je zcela normdlni a
neni to nebezpeéné.
Zaijistéte dostatecné vétrdni - oteviete napii-

klad okno.

Pristroj se automaticky vypne po 20 minutach.
Chcete-li vyhfivani predéasné prerusit, otolte
reguldtor teploty @ az na doraz proti sméru
hodinovych ru¢icek, nastavte piepinaé funkci @

na a &asovaé @ na , OFF”.

7) Nechte pfistroj vychladnout a vy&istéte jej tak,
jak je popséno v kapitole ,Cisténi a 4drzba”.

Nyni je pfistroj pripraveny k provozu.

(04 7
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Obsluha pristroje Grilovani a peceni
Pfepinac funkci POZOR! VECNE SKODY!
Prepinaem funkci @ miZete zapnout pfistroj a na- > Nepoklddeijte/nestavte nikdy nddoby nebo
stavit 3 rozné funkce: potraviny pfimo na dno pfistroje, topné tye
nebo plech na drobky @!
Symbol Vyznam 1) Vlozte do pfistroje plech na drobky @.
2) Vyjméte z pfistroje mfizovy rost @ a pedici
Nrchni ohfev” plech @. Vylozte je pFipadné pecicim papirem,
napf. k zapékdni resp. potiete pecici plech @ tukem vhodnym na
peceni.

+Spodni ohfev” —
napk. k peceni kola&d UPOZORNENI

> Podle typu jidla se trouba musi predehrdt.
Vrchni & spodni ohfev"” Ridte se pokyny uvedenymi u pfisluiného
—_— napf. k peceni pizzy receptu. Predehidti md v kazdém piipadé
smysl:
L, OFF”

— pfi velmi krétké dobé& pecent,

OFF

pristroj je vypnuty

— u kfupavych povrchovych vrstey,

— v citlivych jidel, kterd vyZaduji konstantni

Regulator teploty teplotu, jako napt. suflé.
> Pokud predehféti neni nutné, krok 3)

B Pomoci reguldtoru teploty @ mizZete nastavit Y1 .
preskocte.

pozadovanou teplotu.
< . 3) Nechte pfistroj rozehfivat na pozadovanou
Casovac lotu:
teplotu:
Pomoci éasovace @ mizZete nastavit dobu grilové-
ni a pedent:

- Zavrete sklenénd dvitka.

- Nastavte pozadovanou teplotu regulétorem

B Nastavte éasovaé @ na pozadovanou dobu teploty ep P g
grilovéni a peéeni. Cervend kontrolka @ sviti.
Po ukonéeni nastavené doby zazni signdlni

tén a pfistroj se prestane vyhiivat. Cervend kont-
rolka @ zhasne. - Nastavte Easova¢em @ dobu predehfivani

alespofi 15 minut.

- Vyberte pfepinagem funkei @ pozadova-
nou funkei.

UPOZORNENI Cervend kontrolka @ ukazuje, Ze je pfistroj zapnu-
- ty. Spina¢ &asovace @ se nyni pohybuje proti sméru
Casova¢ @ mozete pouzivat i bez funkce ohfevu hodinovych rugigek na ,OFF".

jako signdlni hodiny:

— Nastavte prepinag funkci @ na [oFF].

— Nastavte pozadovany ¢as na éasovadi @.

Spina¢ asovace @ se nyni pohybuje proti sméru
hodinovych rugi¢ek na ,OFF”. Po uplynuti nasto-
vené doby zazni signdlni tén. Pfistroj se pfi tom ne-
vyhfiva.

8 Ccz SGB 1200 B5



SILVERCREST’

4) Jakmile je dosazeno nastavené teploty, rozsviti
se zelend kontrolka @. PoloZte potraviny, které
chcete grilovat, resp. péct, na mrizovy roét @,
resp. pecici plech @ a zasufite ho do jedné
z list @. Dbejte pfi tom na dostategnou vzddle-
nost potraviny uréené ke grilovani, resp. peceni
od vnitfnich sté&n a topnych tyéi pfistroje.

5) Zaviete sklenénd dvitka.

6) Nastavte Easovaéem @ pozadovanou dobu
grilovéni nebo peceni. Maximdlni doba grilo-
vani, resp. peceni je 60 minut.

UPOZORNENI

> Jeli doba pfipravy vaseho jidla krat3i nez
20 minut, nastavte ¢asovaé @ nejprve na
40 minut a pak zpét na pozadovanou dobu
grilovéni, resp. pegeni.

Pristroj se po uplynuti nastavené doby automa-
ticky vypne, zazni signdIni t6n a zhasnou kon-
trolky @/©.

Chcete-li vyhfivani predéasné prerusit, otocte
reguldtor teploty @ az na doraz proti sméru
hodinovych rucicek, nastavte prepinag funkci @

na a &asovaé @ na , OFF”.

7) Po vyhfivani vyjméte mfizovy rost @ resp. pedi-
ci plech @ pomoci klesti @.

SGB 1200 B5

Cisténi a udrzba

NEBEZPECi URAZU
ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Pred kazdym cisténim vytahnéte sifovou
zd&stréku ze sifové zdsuvky! Hrozi nebezpedi
razu elekirickym proudem!

Pfistroj nikdy neponofujte do vody nebo ji-
nych tekutin!

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Pfed ¢isténim nechte pristroj vzdy nejprve
vychladnout, jinak hrozi nebezpeci popdleni!

M Pistroj a dily pfisludenstvi Cistéte nejlépe hned
po vychladnuti. Tak Ize zbytky potravin lépe od-
stranit.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivejte abrazivni nebo agresivni &istici
prostredky. Mohou poskodit povrch pristroje!

> Dily pfistroje nemyijte v my&ce!

> Necistéte grilovaci a pecici prostor sprejem
na trouby, protoze zbytky na topnych tygich
pak jiz nejdou odstranit.

B Otfete piistroj vlhkym hadfikem. Podle potieby
naneste na hadfik jemny myci prostiedek a na-
konec vycisténé plochy oftfete hadfikem navlhée-
nym Cistou vodou. Dobfe vie osuste.

B Vycistéte grilovaci a pecici prostor a sklenénd
dvitka vlhkym hadfikem. Podle potfeby naneste
na hadfik jemny myci prostfedek a nakonec vy-
&idténé plochy offete hadiikem navlhéenym ¢is-
tou vodou. Dobfe vie osuite.

B Omyite kledté @, pecici plech @, miizovy rost @
a plech na drobky @ v teplé vodé s pfidénim
myciho prostfedku. Po umyti vechny dily dob-
fe osuste.

(04 9
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Ulozeni

H Sifovy kabel mdZete na zadni strané pfistroje
omotat kolem distanénich drzdko a zdstréku mo-
Zete upevnit na jednom z distan&nich drzaka:

M Vygistény pfistroj a jeho pfislusenstvi ulozte na
&istém, bezprasném a suchém misté.

Odstranéni poruch

Porucha

Pri¢ina

Reseni

Pristroj nefunguije.

Zéstréka neni zapojend do zdsuvky.

Zasunte zdstrcku do sifové
zdsuvky.

Sifovd zdsuvka je vadnd.

Pouzijte jinou sifovou zdsuvku.

Pristroj je vadny.

Obrafte se na servis.

Cervend kontrolka @
sviti, ale pfistroj se
nezahfiva.

Prepinaé funkei @ je v poloze [oFF).

Otocte prepinac funkci @ na
pozadovanou funkei.

Doba pfipravy jidel
se zdd byt velmi
dlouha.

Kvili kontrole pokroku pfi peéeni &i grilovani
byla sklenénd dvitka otvirdna pilis éasto.

Neotvirejte sklenénd dvitka Eastéji,
neZ je nezbytné nutné.

Je nastavena nesprévnd teplota.

Zkontrolujte nastaveni teploty.

B&hem pouzivéni
vznikd kouf
a zépach.

Na topnych tyéich se nachdzeiji zbytky
&isticiho prostredku nebo potravin.

Vyiméte potraviny z pfistroje a pfi
otevienych sklené&nych dvitkdch
méijte troubu zapnutou tak dlou-
ho, az se kouf prestane tvorit.

Pokud nemizZete odstranit poruchy vyse popsanym zpUsobem nebo pokud zjistite jakoukoli jinou zavadu,

obrafte se na ndés3 servis.

10 cz
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Likvidace
P¥istroj v Zadném pripadé nevy-
hazujte do bézného domovniho

odpadu. Tento vyrobek podléha

evropské smérnici €. 2012/19/EU.
Pristroj predejte k likvidaci odborné firmé opravnéné
k nakladani s odpady nebo vyuZite moznost likvidace
zajisfovanou obci. Dodrzujte aktudlné platné predpi-
sy. V piipadé pochybnosti se informuijte ve sbérmém
dvore.

54

WA
>

Ra

Informace o moznostech likvidace vys-
louzZilého vyrobku Vam podé spréva
Vaseho obecniho nebo méstského
Ofadu.

Obal se skladd z ekologickych materi-
alo, které Ize v komundlnich sbérnych
dvorech odevzdat k recyklaci.

Baleni zlikvidujte ekologicky.
Dbeijte na oznageni na riznych oba-
lovych materidlech a v piipadé potieby
a je rozffidte oddé&len&. Obalové mate-
ridly jsou oznageny zkratkami (a) a
&islicemi (b) s nésledujicim vyznamem:
1-7: Plasty,
20-22: Papir a lepenka,
80-98: Kompozitni materidly.

SGB 1200 B5

Zaruka spolecnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento piistroj ziskavate zaruku v trvéni 3 let od
data zakoupeni. V piipadé zavad tohoto vyrobku
mdte zdkonnd prdva viéi prodeici vyrobku. Tato
zdkonnd prdva nejsou omezena nasi nize uvede-
nou zdrukou.

Zéaruéni podminky
Zé&ruéni doba zaging plynout dnem ndkupu. Dob-

fe uschoveijte pokladni doklad. Tento doklad je po-
trebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do fFi let od data zakoupeni tohoto vyrob-
ku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni zavada,
pak Vém podle nadeho uvazeni vyrobek zdarma
opravime, vymé&nime nebo uhradime kupni cenu.
Predpokladem této zaruky je, Ze bude b&hem ffile-
té lhity predlozen vadny pfistroj a doklad o koupi
(pokladni doklad) a struéné se popise, v éem zava-
da spoéivé a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zavadu nade zdruka, obdrzite
zpét bud opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nova z4é-
ruéni doba.

Zaruéni doba a zékonné néroky vyplyvaijici
ze zdvad

Zé&ruénim plnénim se zaruéni doba neprodluzu-
ie. To plati i pro vymé&néné a opravené soudds-

ti. Podkozeni nebo vady vyskytuiici se pfipadné jiz
pfi ndkupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby podiéhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.

Ccz 11
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Rozsah zéruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic
kvality a pfed expedici byl svédomité vyzkousen.
Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje

na souldsti vyrobku, které jsou vystaveny béznému
opotiebeni, a proto je |ze povaZovat za spotieb-
ni dily, nebo na poskozeni kiehkych souéésti, jako
jsou napf. spinaée, akumuldtory nebo dily, které
jsou vyrobeny ze skla.

Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl fddné pouzivan nebo udrzovan. Pro zaijisté-
ni sprdvného pouzivani vyrobku se musi presné do-
drzovat viechny pokyny uvedené v ndvodu k ob-
sluze. Ucelom pouziti a tkondm, které se v ndvodu
k obsluze nedoporuéuiji nebo se pfed nimi varuje,
je treba se bezpodmine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne
pro komeréni pouziti. Pfi nespravném a neodbor-
ném pouzivani, pfi pouziti nésili a pfi zdsazich, kte-
ré nebyly provedeny nasimi autorizovanymi servis-
nimi provozovnami, zdruéni néroky zanikaij.

Vyfizeni v pfipadé zaruky
Pro zajidténi rychlého Vasi Zddosti postupuite podle
nésleduijicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méijte pfipraven pokladni lis-
tek a &islo vyrobku (napf. IAN 123456_7890)
jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém titku na vy-
robku, rytiné na vyrobku, na fitulni strané névo-
du k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce na
zadni nebo spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funk&ni vady nebo
jiné zavady, kontaktujte nejprve nize uvedené
servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

12 cz

W Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak
mizete pii prilozeni dokladu o ndkupu (pokladni
listek) a pfi uvedeni, v éem spocivd vada a kdy k
ni do3lo, poslat vyrobek pro Vas bez postovného
na adresu, kterou Védm ozndmi servis.

EF3E Na webovych strankdch

# [ www.lidlservice.com si moZete stéh-
nout tyto a mnoho dalsich pfirucek,
(=l videf o vyrobku a instalaéni software.

Pomoci kédu QR se dostane-

te pfimo na stranku servisu Lidl
(www.lidl-service.com) @ mdzete pomoci zaddni
&isla vyrobku (IAN) 346016_2004 otevfit svij

ndavod k obsluze.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[IAN 346016_2004 |

Dovozce

Dbeijte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni ad-
resou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernoss.com
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Recepty

V této kapitole uvadime n&kolik piikladd pro pFipravu
jidel. Tyto pfiklady jsou pouze doporu&eni. Doba
piipravy se mdze mirné isit.

Recepty bez zaruky. Viechny Gdaje o pfisadach

a o pfipravé jsou pouze orientaéni. Doplite tyto
navrhované recepty o své vlastni zku3enosti.

V kazdém piipad& vam prejeme, af se dilo podafi
a af vam chutnd.

UPOZORNENI

Dodrzujte pokyny k pfipravé uvedené na oba-
lu potravin.

Muffiny

Ingredience pro &tyfi osoby:
4 1 3dlek mouky

1 1Zi¢ka prasku do pediva

1 vejce

1 IZice rozpusténého mdsla
1 3dlek mléka

3 Izice cukru

1 3petka soli

* S & 6 > o o

pro rizné varianty navic ofechy, rozmackané
bandny nebo ¢okolddové viocky

Priprava:
1)V mise promicheijte postupné pomalu mouku,
prések do peciva, vejce, mléko, sdl a cukr.

2) Rozpustte méslo v rendliku a zamicheite je do
tésta.

3) Podle chuti pfimichejte ofechy, okoléddové
vlo¢ky nebo rozmackané bandany.

4) Hotové t&sto dejte do typickych formicek na
muffiny a ty postavte na pecici plech @.

5) Muffiny peéte pfi 220 °C na vrchni a spodni
ohfev zhruba 15 minut na dolni li3té.

SGB 1200 B5

Havajské toasty

Ingredience pro 4 toasty:

4 4 krajice toastového chleba

4 1-2 Izice remulddy (ochucené majonézy)
4 120 g vafené Sunky

4 1/2 konzervy ananasu

¢ 4 pléatky syra na zapeéeni

¢ kari kofeni

Priprava:
1) Kraijice toastového chleba predem opecte.

2) Potom je potfete tenkou vrstvou remulady
a poklad'te vafenou Sunkou.

3) Na kazdy obloZeny toast dejte jedno koleeko
ananasu. Toast ochufte kari kofenim.

4) Potom dejte nahoru na ananas vzdy jeden
pldtek syra.

5) Havaijské toasty polozte na miizovy rodt @
a zapedte v grilovaci a peéici troubé na hor-
ni li§t& pfi cca 200 °C na vrchni ohfev zhru-
ba 8 minut.

Peéeni mrazené minipizzy

Pfiprava:

1) Zasufte mizovy rost @ do horni listy grilovaci-
ho a pegictho prostoru.

2) Polozte mraZenou minipizzu bez obalu na
miizovy rost @.

3) Peéte minipizzu na vrchni a spodni ohfev

zhruba 20 minut.

4) Dodrzuijte prosim Gdaje o teploté uvedené na
obalu.

Ccz 13
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Stiikané pedivo
Ingredience:

4 125 g masla
¢ 125 g cukru

4 1 balicek vanilkového cukru
4 1 3petka soli

¢ 1 vejce

4 1 bilek

4 250 g mouky (typ 405)

4 1 |zicka présku do peciva
¢

strouhand kora z pélky citronu

Priprava:

1) Vyslehejte maslo do pény.

2) Pridejte cukr, vanilkovy cukr, citronovou kiru
a vejce.

3) Smichejte mouku, pra3ek do peciva a sl
a mé&chackou je zamichejte do tésta.

4) Nechte t&sto cca 10 minut odpodivat.

5) Vytvorte z tésta pozadované tvary, napt. po-
moci mlynku na maso, vykrajovacich formicek
nebo cukrdiského sacku na zdobeni.

6) Stiikané pecivo polozte na pecici plech @,
vyloZeny papirem na peceni.

7) Stttkané pecivo pecte dozlatova v predehfd-
té troubé pfi 180 °C na vrchni a spodni ohfev
zhruba 10 - 15 minut na horni listé.

UPOZORNENI

Mnozstvi t&sta stadi na nékolik pedicich plechd @.
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Housky

Ingredience:

4 300 g mouky (nebo celozrnné mouky)
2 vrchovaté |zigky prasku do peciva

200 g Inénych seminek

¢

¢

¢ 1 vejce
4 500 g tvarohu
¢ 1 Izicka soli
L4

podle chuti kmin, cibule, slanina...

PFiprava:

1) VZechno dobfe prohnéfte a z t&sta tvarujte
malé housky.

2) Housky polozte na pecici plech @, vylozeny
papirem na peceni.

3) Pecte pfi teplotd cca 200 °C na vrchni ohfev
zhruba 30 minut na horni ista.

UPOZORNENI

Mnozstvi tésta staci na nékolik pecicich plechd @.

Bezé (pusinky)
Ingredience:

4 1 bilek

4 sol

¢ 45 g cukru

Priprava:
1) Vychlazeny bilek dejte do misy, ve které nejsou

zbytky tuku. Nesmite pfimichat zadny Zloutek,
protoze jinak snih z bilku nebude dostate¢né

pevny.

2) Sleheijte bilek na pomaly stupefi, aby se ve
sn&hu netvorily pfilis velké bubliny.

3) Pridejte malou $petku soli.

4) Kdyz snih zaéne tuhnout, pfidévejte postupné
polovinu cukru.
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5) Potom vy3lehejte dotuha na nejvy3si stupef.

6) Pridejte zbyvaijici cukr. Tim ziska snéhova
hmota potiebnou pevnost.

7) Snéhovou hmotou napliite cukréfsky sd&ek na
zdobeni s velkou hvézdicovitou $pi¢kou a s mir-
nym odstupem stiikejte na pecici plech @,
vyloZeny papirem na peéeni, riZice, jazycky
nebo jiné tvary.

8) Girilovaci a pegici troubu pfedehfejte na
cca 120 °C pfi vichnim a spodnim ohfevu.

9) Bezé pecte na horni ligté pfi cca 120 °C na
vrchni a spodni ohfev cca 2 hodiny.

Maéslové krutony
Ingredience:
4 2 krajice toastového chleba

¢ 1 |zice mdsla

Priprava:
1) Nakrdijejte toastovy chléb na malé kosticky.

2) Rozpustte mdslo v rendliku pfi mimé teploté
a pridejte k nému toastovy chléb.

3) Vylozte pegici plech @ papirem na peceni a
rozlozte na néj rovnomémé kosticky toastové-

ho chleba.

4) Pecte kosticky toastového chleba pfi teploté
cca 170°C na vrchnim ohfevu na horni listé.
Po cca 7 - 10 minutdch obratte kosticky toasto-
vého chleba a peéte je jesté daldich 7 - 10 mi-
nut, dokud kosticky toastového chleba nejsou
dozlatova upeéené.

UPOZORNENI

Misto normélniho mdsla mizete také pouzit by-
linkové nebo Eesnekové méslo. Doba peceni se
pak zkréti zhruba o 5 minut.

SGB 1200 B5

Bagety s mletym masem
Ingredience:
4 2 bagety
4 250 g mletého masa

(p0l hovéziho na pdl vepiového)
¢ 2 rajéata
¢ 1 cibule (nakréjend na kosticky)
4 2 IZice rajského protlaku
4 40 g nastrovhaného parmezanu
¢ 4 platky syra
4 50l a pepf

Priprava:

1) Bagety podélné rozfiznéte a vydlabte je.

2) Promicheijte mleté maso, rajsky protlak, cibuli,
parmezdn, trochu soli a trochu pepfe.

3) Vytvarujte mleté maso do 4 stejné velkych,
pokud mozno plochych karbandtk a polozte
ie na pilky baget.

4) Nakrdijejte raj¢ata na kolecka a polozte je na
bagety.

5) Rozdélte na bagety syr.

6) Polozte bagety na peici plech @ a pecte je
pfi teploté cca 225 °C v predehfdté troubé na
vrchni a spodni ohfev po dobu zhruba 20 minut
na dolni [i3t&.

UPOZORNENI

Mleté maso mizete ochutit také bazalkou, ¢ili
nebo jinym kofenim.
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Kvétdk (zapeéeny)

Ingredience:

4 1/2 hléavky kvétdku (cca 250 g)
3 kole&ka citronu

1 |Zice masla

¢
¢
4 1 vrchovaté [Zicka mouky
¢ 1 |Zice citronové §favy

4 1 |zice mandlovych lupinkd
¢

2 |Zice (strouhaného) syra vhodného
na gratinovdni

<*

sl, pepF, muskdtovy ofisek

Priprava:

1) Rozdélte kvéték na rizicky a operte je.

2) Povaite kvétdk s kole&ky citronu po dobu
8-10 minut ve slané vodé do polomékka
(al dente). PFi slévani vody z kvétdku z ni
zachytte cca 150 ml.

3) Rozpustte v rendliku méslo a za stélého
michdni prazte mouku po dobu cca 1 minuty.

4) Za stélého michani pridejte vodu slitou z kvéta-
ku a povaite jisku cca 2 minuty. Je-i jiska pfilis
hustd, priddveijte postupné trochu vody, az bude
mit jiska viskézni konzistenci. Okofefite citronovou
3favou, soli, pepfem a muskdtovym ofidkem.

5) Deijte kvétak do zapékaci nddoby (o priméru
cca 14 cm) a polijte ho rovnomémé omaekou.

6) Posypte ho syrem a mandlovymi lupinky.

7) Postavte zapékaci nddobu na pecici plech @.

8) Ndkyp zapékeite pfi teploté cca 200 °C
v predehrdté troub& na vrchni a spodni ohfev
po dobu zhruba 20 minut na dolni listé.
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Tasticky z listového tésta, plnéné lososem

Ingredience:

<*

1 bal. listového t&sta (cca 8 platkd)
1 bal. uzeného lososa, platky (cca 200 g)
1 citron

1 cibule

Eerstvy kopr
stl a pepf

¢
¢
¢
4 1 bal. tzv. ,&erstvého” syra, napt. Lugina (200 g)
¢
¢
¢

1 Zloutek

Priprava:

1) Oddélte od sebe platky listového tésta a
nechte je pfipadné rozmrazit.

2) Promichejte syr se soli, pepfem a $tdvou
z jednoho citronu.

3) Nakrdjejte cibuli na drobné kosticky.

4) K syrové hmot& pfidejte polovinu lososa a
cibuli a viechno nahrubo promicheite ty&ovym
mixérem.

5) Nakrdijejte zbytek lososa na jemné prouzky.

6) Pridejte lososa a kopr k syrové hmoté a
viechno promicheite.

7) Deite po jedné IZici hmoty na kazdy platek
listového t&sta a ten pak uzaviete do tvaru
tasficky.

8) Vzniklé tasdticky pottete Zloutkem.

9) Polozte tasticky z listového t&sta na pedi-
ci plech @. Ponechte dostatek mista mezi
jednotlivymi tastickami, protoze listové t&sto
nabude na objemu.

10) Tasticky z listového tésta pete na dolni listé pFi
teploté cca 220 °C na vrchni a spodni ohfev
zhruba 25 - 30 minut. Listové t&sto by mélo byt
lehce nahnédlé.

UPOZORNENI

Uvedené mnozstvi sta&i na nékolik pecicich ple-

cht ©.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Der Grill- und Backautomat dient ausschlie3lich dem
Erhitzen, Garen und Grillen von Speisen.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Nutzen Sie es nicht
gewerblich.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungs-
geméB und kann zu Sachschéden oder sogar zu
Personenschéden fihren.

Lieferumfang
4 Mini-Backofen
4 1 Backblech
4 1 Gitterrost

¢ 1 Zange

4 1 Krimelblech
¢

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.

18 DE | AT | CH

Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Schienen

Temperaturregler

grine Kontrollleuchte
Funkfionsschalter

rote Kontrollleuchte

Timer

Q00000 e

eingesetztes Krimelblech

Abbildung B:
© Gitterrost
© Backblech
@ Zange

Technische Daten

220-240V ~ (Wechselstrom),
50/60 Hz

Leistungsaufnahme: 1200 W

Nennspannung:

n Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Sie dirfen das Gerdtegehduse des Gerdtes nicht 6ffnen oder
reparieren. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt. Lassen Sie ein defektes Gerat nur vom
Handler oder autorisiertem Fachpersonal reparieren.

» Lassen Sie beschédigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von
autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

> Lassen Sie keine Flussigkeiten in das Gerategehduse gelangen. Sie
dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im Freien
benutzen. Dariber hinaus dirfen Sie keine mit Flissigkeiten ge-
fillten Gegensténde, wie z. B. Vasen, auf dem Gerét abstellen. Es
besteht Brandgefahr und Gefahr eines elekirischen Schlags! Falls
doch einmal Flussigkeit in das Gerdtegehduse gelangt, ziehen Sie
sofort den Netzstecker des Gerdts aus der Netzsteckdose und
lassen Sie es reparieren.

» Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Hénden
an. Es besteht sonst die Gefahr eines elekirischen Schlags.

Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag ent-
stehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende
Teile gelangen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

v

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durch-
gefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beauf-
sichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre sind von Gerdt und Anschlussleitung
fernzuhalten.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder
dariber stolpern kann.

BerGhren Sie niemals die Glastir oder das Gehause wahrend

der Benutzung, da diese sehr hei3 werden. Verwenden Sie zum
Offnen der Glastiir einen Topflappen o. A., um Verbrennungen zu
vermeiden!

Beriihren Sie niemals die Heizstébe oder das Sichtfenster wéhrend
des Betriebs oder bevor das Geréat abgekihlt ist. Fassen Sie
wdhrend des Betriebs nicht in den Garraum. Warten Sie, bis das
Gerat abgekihlt ist. Sie kénnten sich andernfalls verbrennen.
Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch erst abkiihlen, bevor
Sie es transportieren.

Benutzen Sie immer Topfhandschuhe oder Topflappen, wenn Sie
mit dem heif3en Gerdt hantieren!

Vorsicht! Heif3e Oberfléche!

@ Vorsicht! Beriihren Sie nicht die Glastir, wenn das Gerat

20

aufgeheizt ist. Verbrennungsgefahr!
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerdét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerdt wihrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.
» Stellen Sie sicher, dass das Gerdat, das Netzkabel oder der Netz-
stecker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder offenen

Flammen, in Berthrung kommen.

» Betreiben Sie das Gerdt ausschlieBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Steckdose,
ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

» Es dirfen sich wéhrend des Betriebs keine leicht brennbaren
Materialien in unmittelbarer Umgebung des Grill- und Backauto-
maten befinden (z. B. Geschirrhandtuch, Topflappen etc.).

» Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegensténde auf, Gber oder
im Gerdt. Es besteht Brandgefahr.

» Verwenden Sie das Backblech nicht zur Lagerung und Verarbeitung
von sdurehaltigen, alkalischen oder salzigen Speisen!
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Aufstellen

A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerdt niemals unter Hénge-
schréinke oder neben Gardinen, Schrankwéinde
oder andere entziindliche Gegensténde.

> Der Abstand des Gerdtes zu Héngeschran-
ken, Decken, Wénden oder Ahnlichem muss
nach oben hin mindestens 10 cm und zur
rechten und linken Seite jeweils 5 cm betragen.
Daher darf das Gerét z. B. nicht in Schréinke
o. A. gestellt werden. Andernfalls ist keine
ausreichende Beliiftung des Gerdtes méglich
und es kdnnte einen Brand verursachen oder
beschadigt werden.

> Stellen Sie das Gerdt nur auf eine hitzebestéin-
dige Unterlage. Andernfalls besteht Brandge-
fahr und das Gerét kann beschédigt werden.
Der Bereich unter dem Gerdteboden kann sich
verférben und beschadigt werden. Dariiber
hinaus kénnen bei einem weichen Untergrund
dauerhafte Abdriicke in der Unterlage entstehen.

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Stellen Sie das Gerdit nicht in unmittelbarer
N&he von Wasser auf, z. B. an Spiilbecken,
Waschwannen oder in feuchten Kellerréu-
men. Andernfalls besteht die Gefahr eines
Stromschlags.

M Stellen Sie das Gerdt auf einem festen, ebenen
und hitzebesténdigen Untergrund (z. B. Edel-
stahlarbeitsplatten oder Natursteinarbeitsplatten
wie Granit) auf. Sorgen Sie fir ausreichende
Beliiftung rund um das Gerét.

W Schieben Sie das Gerét mit der Rickseite bis an
die Wand. Die Abstandhalter an der Riickseite
missen die Wand berihren. Achten Sie darauf,
dass die Wand aus hitzebesténdigem Material
besteht, z. B. ein Fliesenspiegel, Naturstein oder
Granit.

B Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigung
und Pflege” beschrieben.
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Benutzung des Gerdites

Glastir

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Stiitzen Sie sich nicht auf der Glastiir ab.
Stellen Sie keine Gegensténde auf die
Glastir. Das fohrt zu Beschédigungen an den
Scharnieren.

B Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen
zubereiten, kann es zu erhdhter Rauchentwick-
lung kommen. SchlieBen Sie in diesem Fall die
Glastir nicht ganz, sondern lassen Sie sie einen
Spalt breit offen stehen:

Die Glastir hat eine Raststellung, so dass diese
einen Spalt breit offen steht: Wenn Sie die
Glastiir vorsichtig zuklappen, rastet diese kurz
vor dem SchlieBBen in dieser Stellung ein.

Krimelblech einlegen

M Schieben Sie das Krimelblech @ unter die
unteren Heizstdbe, so dass es flach auf dem
Geréteboden aufliegt.

Gitterrost benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange (@, um den
heifen Gitterrost @ in das Gerdt einzusetzen
oder herauszunehmen.

M Schieben Sie den Gitterrost @ in eine der 2
Schienen @ im Garraum des Gerdtes.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> legen Sie den Gitterrost @ niemals direkt auf
die Heizstdbe.
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B Um den heifen Gitterrost @ entnehmen zu Vor dem ersten Gebrauch
konnen, hoken Sie die Zange @ folgender- Wenn das Gerdt korrekt aufgestellt ist:
mafen ein:

1) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

2) Drehen Sie den Temperaturregler @ bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn auf die héchste
Temperatur.

3) Drehen Sie den Funktionsschalter @ auf
,Ober- und Unterhitze” (.

4) Offnen Sie die Glastir und lassen Sie diese fisr
diesen Vorgang gedffnet.

5) Entnehmen Sie eventuell eingesetztes Zubehor
aus dem Garraum.

6) Drehen Sie den Timer @ auf 20 Minuten.

Backblech benutzen iNwes

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes
/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR! kann es durch fertigungsbedingte Riickstéinde
zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist normal und véllig ungeféhrlich.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliftung, &ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Abb. 1: Einhaken der Zange (O beim Gitterrost @

> Benutzen Sie immer die Zange (O, um das
heif’e Backblech @ in das Gerét einzusetzen
oder herauszunehmen.

Das Gerdt schaltet sich nach 20 Minuten
automatisch aus.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig
unterbrechen wollen, drehen Sie den
Temperaturregler @ bis zum Anschlag
gegen den Uhrzeigersinn, stellen Sie den
Funktionsschalter @ auf und stellen
Sie den Timer @ auf ,OFF".

7) Llassen Sie das Gerét abkihlen und reinigen
Sie es wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege”
beschrieben.

Abb. 2: Einhaken der Zange (O beim Backblech @

M Schieben Sie das Backblech @ in eine der 2
Schienen @ im Garraum des Gerdtes.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie das Backblech @ niemals direkt auf
die Heizstdbe.

> Verwenden Sie das Backblech @ nicht zur
Lagerung und Verarbeitung von séurehaltigen,
alkalischen oder salzigen Speisen!

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Bedienen des Gerdates

Funktionsschalter

Am Funktionsschalter @ kénnen Sie das Gerat
einschalten sowie 3 verschiedene Funktionen
einstellen:

Symbol Bedeutung

,Oberhitze”
z. B. zum Uberbacken

,Unterhitze”
z. B. zum Kuchenbacken

- ,Ober- & Unterhitze”

z. B. zum Pizza backen

OFF o

das Gerét ist ausgeschaltet

Temperaturregler

B Am Temperaturregler @ kénnen Sie die ge-
wiinschte Temperatur einstellen.

Timer
Mit Hilfe des Timers @ koénnen Sie die Garzeit

einstellen:

B Stellen Sie den Timer @ auf die gewiinschte
Garzeit. Die rote Kontrollleuchte @ leuchtet auf.
Nach Beendigung der eingestellten Zeit erklingt
ein Signalton und das Gerdt stoppt das Heizen.
Die rote Kontrollleuchte @ erlischt.

Sie kdnnen den Timer @ auch ohne Heizfunktion
als Kurzzeitmesser verwenden:

- Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf
(oFF).
- Stellen Sie die gewiinschte Zeit am Timer @
ein.
Der Schalter des Timers @ bewegt sich nun
gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu. Ein
Signalton erklingt, wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist. Das Gerdt heizt dabei nicht.
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Grillen und Backen

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> legen/Stellen Sie niemals Behdlter oder Lebens-
mittel direkt auf den Boden des Gerdtes, die
Heizstébe oder das Krimelblech @!

1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Gerét.

2) Nehmen Sie den Gitterrost @ und das
Backblech @ aus dem Gerdt. Legen Sie diese
gegebenenfalls mit Backpapier aus bzw.
bestreichen Sie das Backblech @ mit zum
Backen geeignetem Fett.

> Je nach Gericht muss der Backofen vorge-
heizt werden. Halten Sie sich an die Vor-
gaben im jeweiligen Rezept. Das Vorheizen
ist auf jeden Fall sinnvoll bei:

- sehr kurzen Backzeiten,

- knusprigen Krusten,

- empfindlichen Gerichten, die eine konstante
Temperatur erfordern, wie zum Beispiel
Soufflés.

> Wenn kein Vorheizen nétig ist, Gberspringen
Sie Handlungsschritt 3).

3) Lassen Sie das Gerdt auf die gewiinschte
Temperatur aufheizen:
- SchlieBen Sie die Glastir.
- Stellen Sie die gewiinschte Temperatur mit
dem Temperaturregler @ ein.
- Wahlen Sie mit dem Funktionsschalter @ die
gewiinschte Funkfion.

- Stellen Sie mit dem Timer @ eine Vorheiz-
zeit ein von mindestens 15 Minuten ein.

Die rote Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Gerdt
eingeschaltet ist. Der Schalter des Timers @ bewegt
sich nun gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu.
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4)

5)
6)

Sobald die eingestellte Temperatur erreicht

ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte @ auf.
Legen Sie das Grill- bzw. Backgut auf den
Gitterrost @ bzw. das Backblech @ und schie-
ben Sie es in eine der Schienen @. Achten Sie
dabei auf einen ausreichenden Abstand des
Grill- bzw. Backguts zu den Innenwdnden und
den Heizstében des Gerdits.

SchlieBen Sie die Glastir.
Stellen Sie mit dem Timer @ die gewiinschte

Grill- bzw. Backzeit ein. Die maximale Grill-
bzw. Backzeit betrégt 60 Minuten.

> Wenn die Garzeit lhres Grill- bzw. Backguts

7)

weniger als 20 Minuten betragt, stellen Sie
den Timer @ zundchst auf 40 Minuten und
dann zuriick auf die gewiinschte Grill- bzw.
Backzeit.

Das Gerdt schaltet sich nach der eingestellten
Zeit automatisch aus, ein Signalton erklingt und
die Kontrollleuchten @/@ erléschen.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturreg-

ler @ bis zum Anschlag gegen den Uhrzeiger-
sinn, stellen Sie den Funktionsschalter @ auf

und stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

Entnehmen Sie nach dem Heizvorgang den
Gitterrost @ oder das Backblech @ mit Hilfe
der Zange @.
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Reinigung und Pflege

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elektrischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt immer erst abkihlen,
bevor Sie es reinigen. Es besteht sonst Verbren-
nungsgefahr!

M Reinigen Sie das Gerét und die Zubehorteile am

besten sofort nach dem Abkihlen. Dann lassen
sich Lebensmittelreste leichter entfernen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen
die Oberfléche beschédigen!

> Reinigen Sie die Teile des Gerdtes nicht in der
Spilmaschine!

> Reinigen Sie den Garraum nicht mit einem
Backofenspray, da sich Riickstéinde auf den
Heizstében nicht mehr entfernen lassen.

M Wischen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch

ab. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel
auf das Tuch und wischen Sie mit einem mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach. Trocknen Sie
alles gut ab.

M Reinigen Sie den Garraum und die Glastir mit

einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein
mildes Spilmittel auf das Tuch und wischen Sie
mit einem mit klarem Wasser befeuchteten Tuch
nach. Trocknen Sie alles gut ab.

B Reinigen Sie die Zange (@, das Backblech @,

den Gitterrost @ und das Krimelblech @ in
warmem Spilwasser. Trocknen Sie alle Teile
nach der Reinigung gut ab.
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Aufbewahrung

M Sie kénnen das Netzkabel um die Abstandhalter
auf der Rickseite des Gerdtes wickeln und den
Stecker an einem der Abstandhalter fixieren:

M Bewahren Sie das gereinigte Gerdt und seine
Zubehérteile an einem sauberen, staubfreien
und trockenen Ort auf.

Fehlerbehebung

Fehler Ursache Lésung

Der Netzstecker ist nicht mit dem Stromnetz | Stecken Sie den Netzstecker in

verbunden. eine Netzsteckdose.
Das Gerét Benutzen Sie eine andere Netz-
funktioniert nicht. Die Netzsteckdose ist defekt. steckdose.
Das Gerdt ist defekt. Wenden Sie sich an den Service.

Die rote Kontrollleuch-

te @ leuchtet, aber [ Der Funktionsschalter @ steht auf [oFF).
das Gerét heizt nicht.

Drehen Sie den Funktionsschalter @
auf die gewiinschte Funkfion.

Die Glastir wurde sehr oft gesffnet, um den | Offnen Sie die Glastir nicht &fter

Die Garzeit der Garfortschritt zu kontrollieren. als unbedingt notwendig.

Speisen erscheint

Uberpriifen Sie die Temperatur-

sehr lang. Es ist eine falsche Temperatur eingestellt. .
einstellungen.

Entnehmen Sie die Speisen aus
dem Gerét und fihren Sie den
Garvorgang mit gedffneter Glas-
tir fort, bis die Rauchentwicklung
verschwunden ist.

Woéhrend der Benut-

zung fritt Rauch- und [ An den Heizstében befinden sich Reini-

Geruchsentwicklung | gungs- oder Lebensmittelriickstéinde.
auf.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder wenn Sie
andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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Entsorgung

Werfen Sie das Geréit keines-
falls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der
europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iber einen
zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder
iber lhre kommunale Entsorgungsein-
richtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich
im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungsein-
richtung in Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

@ Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie Uber
%@ die &rilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung

umweltgerecht. Beachten Sie die

Kennzeichnung auf den verschiedenen
a Verpackungsmaterialien und trennen

Sie diese gegebenenfalls gesondert.

Die Verpackungsmaterialien sind

gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)

und Ziffern (b) mit folgender

Bedeutung:

1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersefzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.
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Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-

den kénnen oder fiir Beschddigungen an zerbrechli-

chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt bescha-
digt, nicht sachgemd&f} benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Arfikelnummer (z. B. IAN 123456_7890)

als Nachweis fiir den Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder

Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.
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Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-
ware herunterladen.

[=]
im

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen
Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen
mittels der Eingabe der Artikelnum-
mer (IAN) 346016_2004 lhre

Bedienungsanleitung &ffnen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel. 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 346016_2004 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

In diesem Kapitel geben wir lhnen einige Beispiele
fir die Zubereitung von Speisen. Diese Beispiele
sind Empfehlungen. Die Zubereitungsdauer kann
variieren.

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zube-
reitungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen
Sie diese Rezeptvorschlége um lhre persdnlichen
Erfahrungswerte. Wir wisnschen lhnen auf jeden
Fall gutes Gelingen und guten Appetit.

Beachten Sie Zubereitungshinweise auf der
Verpackung der Lebensmittel.

Muffins

Zutaten fir vier Personen:
¢ 1 Tasse Mehl

4 1 Teeldffel Backpulver

¢ 1E

¢ 1 Esslsffel geschmolzene Butter
4 1 Tasse Milch

4 3 Essloffel Zucker

4 1 Prise Salz

¢

fir verschiedene Varianten zusatzlich Nisse,
zerkleinerte Bananen oder Schokoflocken

Zubereitung:

1) Vermischen Sie in einer Schale Mehl, Back-
pulver, Ei, Milch, Salz und Zucker langsam
nacheinander.

2) Die Butter in einem Topf schmelzen und mit
dem Teig verrishren.

3) Je nach Geschmack mit Niissen, Schokoflo-
cken oder zerdriickten Bananen mischen.

4) Den fertigen Teig in typische Muffin-Formen
geben und diese auf das Backblech @ stellen.

5) Die Muffins bei 220 °C mit Ober- und Unter-

hitze etwa 15 Minuten auf der unteren Schiene
backen.
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Hawaiitoast

Zutaten fir 4 Toasts:

4 4 Scheiben Toast

4 1-2 Esslsffel Remoulade

4 120 g gekochter Schinken

¢ 1/2 Dose Ananas

¢ 4 Scheiben Kase zum Uberbacken
¢ Curry

Zubereitung:
1) Die Toastscheiben vortoasten.

2) AnschlieBend diinn mit Remoulade bestreichen
und mit dem gekochten Schinken belegen.

3) Jeweils eine Scheibe Ananas auf den belegten
Toast legen. Mit Curry wiirzen.

4) Danach jeweils eine Scheibe Kése oben auf
die Ananas legen.

5) Die Hawaiitoasts auf den Gitterrost @ legen
und im Grill- und Backautomaten auf der
oberen Schiene bei ca. 200 °C Oberhitze ca.
8 Minuten iiberbacken.

Tiefgefrorene Mini-Pizza backen
Zubereitung:
1) Schieben Sie den Gitterrost @ in die obere

Schiene des Grill- und Backraums.

2) Legen Sie die tiefgefrorene Mini-Pizza ohne
Verpackung auf den Gitterrost @.

3) Backen Sie die Mini-Pizza bei Ober- und Unter-
hitze ca. 20 Minuten.

4) Bitte beachten Sie die Verpackungsangaben
beziiglich der Temperatur.
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Spritzgebdck

Zutaten:

125 g Butter

125 g Zucker

1 Péckchen Vanillinzucker
1 Prise Salz

1E

1 Eiweif3

250 g Mehl (Type 405)

1 Teeldffel Backpulver

S & 6 O O > oo

abgeriebene Schale einer halben Zitrone

Zubereitung:

1) Die Butter schaumig schlagen.

2) Den Zucker, den Vanillinzucker, die Zitronen-

schale und die Eier dazugeben.

3) Das Mehl, das Backpulver und das Salz
mischen und mit einem Rihrlffel unter den
Teig rihren.

4) Teig ca. 10 Minuten ruhen lassen.

5) Den Teig in die gewiinschte Form, z. B. mit
Hilfe von Fleischwolf, Ausstechformen oder
Spritzbeutel, bringen.

6) Das Spritzgebdck auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech @ legen.

7) Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen
bei 180 °C Ober- und Unterhitze, ca.

10 - 15 Minuten auf der oberen Schiene,
goldgelb backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.

Brétchen

Zutaten:

300 g Mehl (oder Vollkornmehl)
gut 2 Teeldffel Backpulver

200 g Leinsamen

1E

500 g Quark

1 Teeldffel Salz

* & & 6 o o o
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je nach Geschmack Kimmel, Zwiebeln, Speck...

Zubereitung:

1)
2)

3)

Alles gut durchkneten und kleine Brétchen
daraus formen.

Die Brotchen auf das mit Backpapier ausgelegte

Backblech @ legen.
Bei ca. 200 °C Oberhitze ungefshr 30 Minuten

auf der oberen Schiene backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.

Baiser

Zutaten:

4 1 Eiweif

¢ Salz

¢ 45 g Zucker

Zubereitung:

1)

2)

3)
4)

5)
6)

8)

9)

Das gekiihlte Eiwei in eine fettfreie Rihrschis-
sel geben. Es darf kein Eigelb damit vermischt
werden, sonst wird der Eischnee nicht fest.

Das Eiwei3 auf langsamer Stufe anschlagen,
damit sich keine zu groBen Blasen im Eischnee
bilden.

Mit einer kleinen Prise Salz wiirzen.

Die Haélfte des Zuckers nach und nach
zufiigen, wenn der Eischnee anféingt fest zu
werden.

Dann auf héchster Stufe steif schlagen.

Den restlichen Zucker zufigen. Dadurch erhilt
die Baisermasse die nétige Festigkeit.

Das Baiser in einen Spritzbeutel mit grofBer
Sternentille fillen und mit wenig Abstand
Rosetten, Zungen oder sonstige Formen auf
das mit Backpapier belegte Backblech @
spritzen.

Den Grill- und Backautomaten auf ca. 120 °C
Ober- und Unterhitze vorheizen.

Das Baiser auf der oberen Schiene bei ca.
120 °C Ober- und Unterhitze ca. 2 Stunden
backen lassen.
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Buttercroutons
Zutaten:

4 2 Scheiben Toastbrot
4 1 EL Butter

Zubereitung:
1) Schneiden Sie das Toastbrot in kleine Wirfel.

2) Schmelzen Sie die Butter bei sanfter Hitze in
einem Topf und mischen Sie das Toastbrot unter.

3) Legen Sie ein Backblech @ mit Backpapier
aus und verteilen Sie die Toastbrot-Wiirfel
gleichméBig darauf.

4) Backen Sie die Toastbrot-Wiirfel bei ca.
170 °C Oberhitze auf der oberen Schiene.
Nach ca. 7 - 10 Minuten wenden Sie die
Toastbrot-Wiirfel und backen Sie diese weitere
7 - 10 Minuten, bis die Toastbrot-Wirfel
goldbraun sind.

Sie kénnen auch Krduter- oder Knoblauchbutter
anstatt der normalen Butter verwenden. Die
Backzeit verringert sich dann um ca. 5 Minuten.

Hackfleisch-Baguettes
Zutaten:
2 Baguette-Brotchen
250 g Hackfleisch (halb und halb)

2 Tomaten

¢

¢

L4

¢ 1 Zwiebel (gewiirfelt)

4 2 EL Tomatenmark

4 40 g geriebenen Parmesan
4 4 Scheiben Kése

¢ Salz und Pfeffer
Zubereitung:

1) Schneiden Sie die Baguettes auf und héhlen
Sie sie aus.

2) Vermengen Sie das Gehackte, das Tomaten-
mark, die Zwiebel, den Parmesan, etwas Salz
und etwas Pfeffer.
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3)

4)

5)
6)

Formen Sie das Hackfleisch zu 4 gleich gro-
Ben, maglichst flachen, Frikadellen und legen
Sie sie auf die Baguette-Halften.

Schneiden Sie die Tomate in Scheiben und
verteilen Sie sie auf den Baguettes.

Verteilen Sie den Kése auf den Baguettes.
Legen Sie die Baguettes auf ein Backblech @
und backen Sie sie bei ca. 225 °C im vor-

geheizten Backofen bei Ober- und Unterhitze
fir ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Sie kénnen das Hackfleisch auch mit Basilikum,
Chili oder anderen Gewiirzen abschmecken.

Blumenkohl (iiberbacken)

Zutaten:

* & & O O > o o

1/2 Kopf Blumenkohl (ca. 250 g)
3 Zitronenscheiben

1 EL Butter

1 gehéufter TL Mehl

1 EL Zitronensaft

1 EL Mandelstifte

2 EL Gratinkése (gerieben)

Salz, Pfeffer, Muskat

Zubereitung:

1)

2)

3)

Teilen Sie den Blumenkohl in Réschen und
waschen Sie diese.

Garen Sie den Blumenkohl mit den Zitronen-
scheiben in kochendem Salzwasser fiir

8 - 10 Minuten, so dass der Blumenkohl
bissfest ist. Fangen Sie beim Abgiefen ca.
150 ml des Kochwassers auf.

Lassen Sie in einem Topf die Butter schmelzen
und schwitzen Sie das Mehl unter stéindigem
Rihren ca. 1 Minute an.
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4) Gief3en Sie unter stdndigem Rihren das Koch-
wasser des Blumenkohls hinzu und lassen Sie
es ca. 2 Minuten kochen. Wird die Mehlschwitze
zu fest, geben Sie nach und nach noch etwas
Wasser hinzu, bis eine séimige Konsistenz
entsteht. Mit Zitronensaft, Salz, Pfeffer und
Muskat wiirzen.

5) Geben Sie den Blumenkohl in eine Auflaufform
(ca. 14 cm Durchmesser) und giefen Sie die
Sauce gleichméBig dariber.

6) Streuen Sie den Kdse und die Mandelstifte
dariber.

7) Stellen Sie die Auflaufform auf das Backblech @.

8) Uberbacken Sie den Auflauf bei ca. 200 °C
im vorgeheizten Backofen bei Ober- und
Unterhitze fir ca. 20 Minuten auf der unteren
Schiene.

Blatterteigtaschen mit Lachsfiillung
Zutaten:
4 1 Pck. Blatterteigplatten (ca. 8 Stiick)

4 1 Pck. Lachs, gerduchert, in Scheiben
(ca. 200 g)

¢ 1 Zitrone

¢ 1 Zwiebel

4 1 Pck. Frischkase (200 g)
4 frischer Dill

4 Salz und Pfeffer

4 1 Eigelb

Zubereitung:

1) Nehmen Sie die Blétterteigplatten auseinander
und lassen Sie sie gegebenenfalls auftauen.

2) Vermischen Sie den Frischkdse mit Salz, Pfeffer
und dem Saft einer Zitrone.

3) Schneiden Sie die Zwiebel in feine Wiirfel.

4) Geben Sie die Hdlfte des Lachses und die
Zwiebeln zu der Frischkésemasse und pirieren
Sie alles grob mit einem Stabmixer.

5) Schneiden Sie den restlichen Lachs in feine
Streifen.

6) Geben Sie den Lachs und den Dill zu der

Masse hinzu und vermischen Sie alles.
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7) Geben Sie je einen Esslsffel der Masse auf
eine Blatterteigplatte und klappen Sie diese
zusammen.

8) Bestreichen Sie die entstandene Tasche mit

Eigelb.

9) Legen Sie die Blatterteigtaschen auf das
Backblech @. Lassen Sie geniigend Abstand
zwischen den einzelnen Taschen, da der
Blatterteig aufgeht.

10) Die Bléatterteigtaschen auf der unteren Schiene
bei ca. 220 °C Ober- und Unterhitze ca.

25 - 30 Minuten backen lassen. Der Blétter-
teig sollte sich leicht braun férben.

Die angegebene Menge reicht fir mehrere

Backbleche @.
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