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Az elsé haszndlat elétt figyelmesen olvassa el a haszndlati dtmutatét és

I| tegye el késébbi haszndlatra. A késziilék harmadik fél részére torténd
tovabbaddsakor adja ét a leirdst is.

HU 1



SILVERCREST’

Bevezeto
Gratuldlunk 6j késziiléke megvasdrlasdhoz!

Vésdrlasdval modern és kivalé mindségid termék mellett déntétt. A haszndlati
Otmutaté a termék része. Fontos tudnivaldkat tartalmaz a biztonsagra, haszné-
latra és artalmatlanitdsra vonatkozéan. A termék haszndlata el8tt ismerkedjen
meg valamennyi haszndlati tmutatéval és biztonsdgi figyelmeztetéssel. Csak a
leirtak szerint és a megadott célokra haszndlja a terméket. A késziilék harmadik
személynek trténd tovabbaddsa esetén adja 4t a készilékhez tartozé valameny-
nyi leirést is.

Rendeltetésszeriu hasznalat

Ez a készilék kizdrélag élelmiszerek olajban valé sitéséhez magdnhdztartdsok-
ban térténd haszndlatra készilt. A készilék kizarélag magdnhdztartésokban
haszndlhaté. Ne haszndlja kereskedelmi célra.

A készijléket csak szdraz helyiségekben haszndlja és ne haszndlja a szabadban.

/\ FIGYELMEZTETES

Nem a rendeltetésnek megfelelé hasznalatbél eredé veszély!

A késziilék rendeltetésellenes és/vagy rendeltetésété| eltérd haszndlata
veszélyes lehet.

> A késziiléket csak rendeltetésének megfeleléen szabad haszndlni.

> Tarfsa be a jelen hasznélati Gtmutatéban leirt kezelési médot.

TUDNIVALO

> A készijlék rendeltetésellenes és/vagy rendeltetésétd| eltéré haszndlata
veszélyes lehet. A késziléket csak rendeltetésének megfeleléen szabad
haszndlni. Tartsa be a jelen haszndlati dtmutatéban leirt kezelési médot.
A nem rendeltetésszer haszndlatbél, szakszerdtlen javitdsi munkdabdl,
jogosulatlanul végzett médositasbdl vagy nem engedélyezett alkatrész
hasznélatdbdl ereds karok esetén semmilyen igény nem érvényesithetd.
A kockdzatot egyedil a felhaszndlé viseli.
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A csomag tartalma
A késziiléket alapveten az aldbbi 3sszetevdkkel szdllitjuk:
® nemesacél olajsiitd
® 3 sitékosar
® 3 tartéfogantyd
® haszndlati Gtmutatd
1) Vegye ki a dobozbdl a késziilék valamennyi részét és a haszndlati Gtmutatét!

2) Tévolitsa el a készilékrél teliesen a csomagoléanyagot és az esetleges
cimkéket.

TUDNIVALO

> Ellendrizze a csomag tartalmét, hogy hidnytalan-e és nincs-e rajta lathaté
sérilés.

> Hidnyos szdllitds vagy a nem megfeleld csomagolasbél eredd, illetve a
szdllitds sordn keletkezett kdrok esetén fordulion az iigyfélszolgdlathoz
(l6sd a Szerviz fejezetet).

A csomagolas artalmatlanitasa

A csomagolds védi a késziléket a sérilésektsl a szdllités sorén. A csomago-
|6anyagokat kérnyezetbarat és hulladék drtalmatlanitési szempontok szerint
vélasztottuk ki és ezért Gjrahasznosithatdk.

@ Nyersanyagot takarit meg és csdkkenti a hulladékmennyiséget, ha a csomagoldst
visszajuttatia az anyagkérforgasba. A feleslegessé valt csomagoléanyagokat a
hatdlyos helyi el&irésoknak megfeleléen helyezze el a hulladékban.

A csomagoldst kérnyezetbarat médon drtalmatlanitsa.
:‘ b: Vegye figyelembe a kildnbdz8 csomagoléanyagokon 1évé jelzéseket és adott
esetben vdlassza kiilén azokat. A csomagoléanyagok réviditésekkel (a) és
a szamjegyekkel (b) vannak megijelélve, az aldbbi jelentéssel:
1-7: Mianyagok,
20-22: Papir és karton,
80-98: Kompozit anyagok

TUDNIVALO

> Amennyiben lehetséges, Srizze meg az eredeti csomagoldst a garancia
ideje alatt, hogy garancidlis javitds esetén a késziléket megfelelSen vissza
lehessen csomagolni bele.
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Készuilékleiras / Tartozékok

kémlel& ablak

dllandé fémszirs
sitékosdr (nagy)
sitStartdly

fedélkioldé gomb
kabelcsévéls
h&mérséklet-szabdlyozd
be-/kikapcsold

,Ready” ellenérzélampa
,Power” ellenérzé lampa

tartéfogantyd

POB6O00Q00O0000CS

sitékosar (kicsi)

MUszaki adatok

Halézati fesziltség
Névleges teljesitmény
Urtartalom olaj

Kapacitds szilard zsir

5t

230V ~ (Vdltéaram), 50 Hz
2000 W

kb. 4 liter

kb. 3,5 kg

A késziilék élelmiszerekkel érintkez8
részei élelmiszer-biztosak.
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Biztonsagi utasitasok

ARAMUTESVESZELY

~ Ugyelien arra, hogy a hdlézati kdbel ne legyen vizes vagy
nedves az izemeltetés kézben. Tdrolja Ggy, hogy ne szorul-
hasson be és mds médon se sérilhessen meg.
» Csatlakoztassa a késziléket egy 230 V ~, 50 Hz hdlézati
fesziltségl konnektorba.
~ A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt hdlézati csatlakozét
vagy vezetéket azonnal cseréltesse ki megfeleld jogosultsdg-
gal rendelkez8 szakemberrel vagy az iigyfélszolgdlattal.
Soha ne meritse vizbe a kezels-/fitéelemet és a késziilék-
hazat, illetve a haldézati vezetéket és ne tisztitsa ezeket a
részeket folyé viz alatt.

A FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

» A késziléket nem haszndlhatjdk O - 8 éves kori gyermekek.
8 évesnél id8sebb gyermekek a késziléket csak allands fel-
igyelet mellett haszndlhatigk. A késziléket csckkent fizikai,
érzékszervi vagy mentdlis képességi, vagy kells tapasztalattal,
és/vagy tuddssal nem rendelkez8 személyek csak feligyelet
mellett haszndlhatidk, vagy ha felvilagositottak ket a ké-
szUlék biztonsdgos haszndlatarél és megértették az ebbdl
eredd veszélyeket.

~ Ugyelien rd, hogy 8 évesnél fiatalabb gyermekek ne keriilje-
nek a készilék és a csatlakozd vezeték kézelébe.

» A készilék tisztitasat és a felhaszndléi karbantartdst nem
végezhetik gyermekek.

» Gondoskodjon arrdl, hogy a készilék stabilan élljon.

» Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

HU 5
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A FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

» Ha a készilék leesett vagy megsérilt, nem szabad tovabb
haszndlni. Ellendriztesse a késziléket szakképzett szakem-
berrel és szikség esetén javittassa meg.

A sitési folyamat sordn forré géz szabadul fel, kilénésen
akkor, amikor kinyitja a fedelet. Tartson biztonsagos tévolsagot
a géztél.

» Gyd8z8djon meg arrdl, hogy a készilék minden alkatrésze
teliesen szdraz, mieldtt olajat vagy folyékony zsirt t6lt az
olajsitébe. Ellenkezé esetben a forré olqj, illetve forré zsir
spriccel.

» Alaposan t6rdlién szarazra minden élelmiszert, miel8tt azokat
az olajsitébe helyezné. Ellenkezd esetben a forré olaj, illet-
ve forré zsir spriccel.

» Kiléndsen a fagyasztott élelmiszerekkel legyen évatos. Tavo-
litsa el a [¢gdarabokat. Minél t6bb jég van az élelmiszeren,
anndl jobban spriccel a forré olaj, illetve a forrd zsir.

> A készilék részei haszndlat kdzben felforrésodnak. Az égési sé-
rilések elkerilése érdekében ne nydljon ezekhez a részekhez.

~ A késziléket stabil helyzetben, a fogantyikndl fogva kell
feldllitani, igy nem loccsanhat ki a forré folyadék.

A FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!

» Ne hasznéljon kils8 kapcsoléérat vagy kiildn tdvmiksdtetd
rendszert a készilék izemeltetésére.

» Soha ne olvasszon zsirtémbét az olajsitében. Ha a zsir még
nem fedi el a fitSelemet, akkor a kialakulé t6l magas h8mér-
séklet kdrosithatja a fitéelemet és tizet okozhat! El&zéleg
olvassza fel a zsirt pl. egy edényben.
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A FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!
~ Ne haszndlja a késziléket forré feliletek kozelében.

~ Uzemeltetés kézben soha se hagyja a késziiléket feligyelet
nélkal.

& Figyelem! Forré felilet!

Soha ne hasznaljon vizet az olajsiité eloltasahoz!

» Télmelegedés esetén a haszndlt, illetve piszkos zsir vagy olaj
magétdél meggyullad. Idében cserélie le az olajat, illetve a
zsirt. T4z esetén hizza ki a hdlézati csatlakozét és fojtsa el
az égé zsirt, illetve olajat takaré segitségével.

» Soha ne t3ltsén a MAX jelzésnél tobb és a MIN jelzésnél
kevesebb olajat a sitétartdlyba. Minden bekapcsolésndl
gydzd8djén meg arrél, hogy van-e elegendd zsir vagy olaj
az olajsitében.

» Soha ne kapcsolja be a késziléket, ha nincs benne olaj vagy
folyékony zsir. Ellenkez8 esetben a készilék tilheviilhet.

» Az olajsitd csak élelmiszerek olajban térténd sitésére hasz-
nélhaté. Nem folyadékok f8zésére tervezték.

Az elso hasznalat elott

M Els8 haszndlata elétt az olajsitét alaposan tisztitsa meg és gondosan térélje
szdrazra az egyes szerkezeti elemeit (l&sd a "Tisztitds és dpolds" fejezetet).

Akrilamid-szegény ételkészités

Az akrilamid olyan potencidlisan rakkeltd anyag, ami keményitétartalmi élelmi-
szerek olajban valé sitésekor, aminosavakkal reagdlva nagyobb mennyiségben
képzsdik. 175 °C feletti hémérsékleten rohamosan né az akril-amid képz&dése.

Ennél fogva keményitétartalmi élelmiszereket, mint példdul a siilt burgonyét lehe-
téleg ne siissdn 170 °C felett. A siitnivalé élelmiszert aranysdrgdra és ne sététre
vagy barndra sisse. Csak igy készitheti el az ételt akrilamid-szegény médon.

HU 7
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e &’
Sutes
Az olajsiit haszndlatdhoz sitéolaj vagy folyékony sitézsir haszndlata ajénlott.

Haszndlhaté szilard sitézsir is. Ezzel kapcsolatban, kérjik olvassa el el8szér a
"Szilard sitézsir" fejezetet.

Elokészités
1) Allitsa a késziiléket vizszintes, sima, stabil és ha4lls feliletre.

TUDNIVALO

> Amennyiben az olajsitét tizhely feletti paraelszivé ald kivénja dllitani,
gy8z8djén meg arrdl is, hogy a tizhely ki van kapcsolva.

2) Tekerie le teliesen a hélézati kdbelt a kébelcsévélérsl @.

3) Nyomija meg a fedélkioldé gombot @. A készilék fedele felpattan.

4) Vegye ki a siit6kosarakat @ /@ és régzitse a tartéfogantytkat @ a két

kisebb siit6kosdron @ és a nagy sitékosdron €:
- Nyomija kissé dssze a tartéfogantyd B ridjait olyan médon, hogy a
tartécsapokat beliilrél be lehessen tolni a sitékosar fileibe @/ @:

8 HU SEF3 2000 C3
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- Oldja ki a tartémarkolat @ &sszenyomott ridjait gy, hogy a tartécsapok
a filekbe érienek:

— Hdzza hétra a tartéfogantydt @ Ggy.

— Ezzel a tartémarkolat @ megfelelden régzil a sitékosarban @/@.

— A tébbi tartéfogantyival is tegye ugyanezt.
TUDNIVALO

> Csak olyan olajokat vagy zsirokat hasznéljon, amelyek kifejezetten "nem
habzéként" vannak megijelélve és alkalmasak olajsitében t6rténd sitéshez.
Ez az informdcié megtaldlhaté a csomagoldson vagy a cimkén.

> Soha ne keverjen 8ssze kiilénbsz3 tipust olajat vagy zsirt! Eléfordulhat,
hogy az olajsiitd tolhabzik.

5) Téltse fel a szdraz és ires sitétartdlyt @ olaijjal, folyékony vagy olvasztott
zsirral (kb. 4 | olaj vagy kb. 3,5 kg szilard zsir).

SEF3 2000 C3 HU 9
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TUDNIVALO
> Soha ne t&ltsén a MAX jelzésnél tobb és a MIN jelzésnél kevesebb zsirt
vagy olajat a sitétartalyba @.

6) Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugét a csatlakozéalizatba.

ARAMUTES VESZELYE

> A hdlézati kdbel nem érhet az olajsiité forré részeihez. Aramiités veszélye!

7) Helyezze vissza a siit6kosarat @ (vagy a kis sitékosarakat ().
8) Csukja be a fedelet.
Elelmiszer siUtése

FIGYELEM - ANYAGI KAR!

> Soha ne haszndlja a fritézt olaj/zsir nélkil!

TUDNIVALO
> Elelmiszerek sitéséhez a nagy siitékosarat @, mindkét kisméret( sitéko-
sarat @ vagy csak az egyik kisméret( sitékosarat @ is beakaszthatia a

késziilékbe.
A példa a nagyméret( sitékosarat @ irja le. A kisméret( sitékosarral @ is

ugyanigy jérjon el.

1) Kapcsolja be az olajsitét a be-/kikapcsoléval @. Az ellenérzé lémpa @
vilégitani kezd.

2) Forgassa el a hémérsékletszabdlyozét @ a kivant hémérsékletre. Az olaj,
illetve a zsir a kivant hémérsékletre melegszik. A bedllitott hémérséklet eléré-
sekor vildgitani kezd a Ready ellenérzé lampa @.

10 HU SEF3 2000 C3
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TUDNIVALO

A megfeleld sitési hémérséklet megtalalhaté a sitni kivént élelmiszer csoma-
goldsdn vagy a haszndlati Gtmutatd "Siitési idsk" fejezetében. Az olajsiits el-
Uls8 oldalén taldlhaté dbrak dltaldnos tajékoztatést adnak arrél, hogy milyen
élelmiszereket, milyen héfokon kell siitni:

lkon Elelmiszer Hémérséklet
—\°
\(Jc’ garnélardk 130 °C

@ csirke 150 °C

W hqsébbl_)rgo- 170 °C
nya (friss)

hal 190 °C

A megadott értékek csak tdjékoztaté jellegiek. A hémérséklet az élelmiszer
iellegétdl és az egyéni izléstsl figgden valtozhat!

/\ FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!

> A siitési folyamat kdzben a fedél és a fritéz nagyon forré. Ezért siités kézben

csak a fogantydt fogja meg! Egési sériilés veszélye! Ajanlott edényfogé
keszty(t haszndlni.

3) Nyomija meg a fedélkioldé gombot @.

/\ FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!

> Legyen dvatos a sitékosar @ feltdltésénél. Ez nagyon forrd!

4) Vegye ki a siit6kosarat @ az olajsitébsl. Helyezze bele a sijtni kivant
élelmiszert. A sitékosar @ csak a sitékosar @ belsejében taldlhaté MAX
ieldlésig vagy legfeliebb 1 kg sitni kivéant élelmiszerrel t5ltheté meg. Mindig
igyelien azonban a siitni kivént élelmiszer csomagoldsdn feltintetett sitési
mennyiségre!

HU 11
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5) Ovatosan engedie le a siitékosarat @ a forré olajba.

6) Zarja be a készilékfedelet.

TUDNIVALO

> A készilék tetején taldlhaté kémleld ablakon @ keresztil nyomon kévethetd

a siitési folyamat.

Szilard siitézsir

A zsir spriccelésének és a készilék tolzott felmelegedésének megakaddlyozdsa
érdekében, szilard sitézsir haszndlata esetén tegye meg a kdvetkez8 dvintézke-
déseket:

Friss zsir haszndlata esetén el8szér edényben, alacsony héfokon olvassza fel
a zsirtdmbadket. Ontse a felolvasztott zsirt dvatosan az olajsiitébe. Csak ez
utén csatlakoztassa a hélézati csatlakozédugét és kapesolja be az olajsiitét.

Haszndlat utdn a megszildrdult zsirral teli olajsitét tartsa szobahdmérsékleten.

Ha a zsir t0l hideg, akkor eléfordulhat, hogy az ismételt olvasztds sordn spriccel!
E jelenség megakaddlyozasa érdekében fa- vagy manyagpdlcdval szirjon
lyukat a megdermedt zsirba. Ugyelien arra, hogy a sitétartaly @ véddrétege
ne sériljdn meg.

B A zsir megolvasztdsdhoz kapcsolja be a késziléket a ki/be kapcsoléval @ és

dllitsa a hdmérsékletszabdlyozét @ 130 °Cra. A Power ellendrzé ldmpa @
vildgit.

B Vdrja meg a zsir teljes felolvadésat. Kozben a Ready ellenérzé lampa @

t6bbszsr kigyullad, majd kialszik. A kivant sitési h8mérsékletet csak a zsir
telies felolvadasat kévetéen dllitsa be.

SuUtés utan

12

/\ FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!

>

2

3

4

HU

Soha ne érjen hozzd a siitékosarhoz @ sités utan. Ez nagyon forré! A
sitékosarat @ csak a tartéfogantyindl @ fogva emelie ki az olajsitébdl!

Ha a siitni kivént termék elkészilt, nyomja meg a fedélkioldé gombot @,
hogy felpattanjon a fedél.

Emelie meg a sit8kosarat @ és akassza a készilék szélére, hogy a felesle-
ges zsir le tudjon csépdgni.

Nyomja meg a be-/kikapcsolét @. Az olajsiité kikapcsolédik. Hozza ki a
halézati csatlakozét a hdlézati csatlakozédaljzatbél.

Ha a sitni kivént termék lecsdpdgdtt, emelje ki dvatosan a sitékosarat @
az olajsiitébdl.

SEF3 2000 C3
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5) Az elkészitett ételt tegye talba vagy szirébe (bélelje ki nedvszivé papirtériével!).

Ha nem haszndlja rendszeresen az olajsiitét, akkor azt ajanljuk, hogy a mar
kihGlt olajat tartsa {6l lezdart ivegben vagy mas siité-edényben, lehetéleg hitében
vagy mds hivés helyen. Az ivegeket apré lyuki szirén keresztiil téltse meg, igy
kisz(rheti az olajban 1év8 ételmorzsdkat.

SUtozsir csere
Csak akkor cserélie ki az olajat, ha az teljesen lehdlt. A szilard zsir csak annyira
legyen folyékony, hogy még ki lehessen &nteni.

1) Nyomija meg a fedélkioldé gombot @ és vegye le a fedelet (lasd a ,Tisztitas

Y

és dpolds” fejezetet).
2) Vegye ki a siit8kosarat @.

3) A késziiléket az oldalsé fogantyindl fogja meg és a sarkok egyikén keresztil
Sntse ki az olajat vagy zsirt megfeleld taroléedénybe, pl. ivegekbe.
Haszndljon erre a célra télcsért.

TUDNIVALO

Minden telepiilésen vagy varosban mésképpen szabdlyozzdk az étolaj vagy
zsir rtalmatlanitasat. Gyakran nem engedélyezett az ilyen olajok és zsirok
normdlis hdztartdsi hulladékban t6rténd drtalmatlanitdsa. Kérjik, hogy érdek-
I8djsn a telepiilési dnkormdnyzatdndl az drtalmatlanitdsi lehetéségekrd|.

4) Tisztitsa meg az olajsité minden részét a "Tisztitds és dpolds” részben leirtak
szerint.

5) Téltsén friss olajat vagy zsirt az olajsitébe, a "Sités" részben leirtak szerint.
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Tisztitas és apolas
/\ FIGYELMEZTETES - ARAMUTES VESZELYE!

> A készilék tisztitasa elstt mindig hizza ki a hdlézati csatlakozét az alizatbdl.

> @ Semmiképpen ne meritse a késziiléket vagy annak részeit folyadékbal
Az aramiités dltal életveszély dllhat fenn és a késziilék megsérilhet.

2\ FIGYELMEZTETES - EGESI SERULES VESZELYE!

> Tisztitds elétt hagyija lehdlni a késziléket.

FIGYELEM - ANYAGI KAR!

> Az alkatrészek tisztitdsdhoz ne haszndljon maré vagy sorolé hatési
tisztitészereket/-anyagokat, példdul sorolékrémet vagy acélforgdacsot.
Ezek kart tehetnek a késziilék feliiletében!

A kdnnyebb tisztitds érdekében szedje szét az olajsitét:

1) Nyissa ki a készilékfedelet. Nyomija be pl. egy pdlcdval a késziilék hétolda-
l&n lév8 panttartékon taldlhaté lyukakat és ezzel egyidében felfelé hizza ki
a késziilék fedelét a panttartékbl:

0000000000000 0O0O0000O0
0000000000000 0O0O0000O0
0000000000000 0O0O0000O0
0000000000000 O0O0O0000O0
0000000000000 0O0O0000O0
0000000000000 0O0OO00OO0O

-
(&

Ve
|

\1l

\
/gmH»

C JC ) C J U )
C ) C J C J U J
C J) U ) C J) U )
C ) C ) C ) C )
C ) C ) C ) C )

2) Vegye ki a siit8kosarat @ (vagy a kis sit6kosarakat B).

B A sitékosarakat @/@ mosogatdgépben is fisztithatja. Ezek mosogatégépben
is tisztithatok. Ehhez viszont vegye le a tartéfogantyikat @.

B A tartéfogantyokat ) meleg, enyhén mosogatdszeres vizben tisztitsa.
Maid &blitse le tiszta vizzel.
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3

Tarolas
1

2

3

Tippek

A késziilékhdzat és a sitstartdlyt @ nedves torl8kenddvel tisztitsa. Szikség
esetén tegyen enyhe hatdsi mosogatészert a torlskendére. Ezt kévetden
alaposan térélje &t csak vizzel benedvesitett térlékendével, hogy ne marad-
jon mosogatészer a sitétartalyban @. A készilékhdzat és a sitétartalyt @
alaposan térélie szarazra.

A késziilékfedelet meleg, enyhén mosogatészeres vizben tisztitsa.

Maid &blitse le tiszta vizzel.

A késziilékfedelet alaposan térélie szdrazra és dllitsa az oldalara tgy, hogy
a fedél belsejében maradt viz ki tudjon folyni.

Ugyelien arra, hogy a fedél teliesen szdraz legyen, mielétt Gjra hasznélng a
késziléket!

A készilék 8sszeszerelése elétt alaposan t6roljén szarazra minden elemet.

A késziiléket a késziilékhaz oldaldn 1évs fogantyik segitségével emelje fel
vagy vigye.
Csavarja a hélézati kdbelt a készilék hatoldalan lévs kabelcsévéldre @ és

régzitse csipesszel a kdbel végét.

A késziiléket lezart tetdvel térolja. igy az olajsiité belseje fiszta és pormentes
marad.

Sajat készitésiG hasabburgonya

A siitésre szant burgonydnak kifogdstalannak kell lennie és nem szabad,
hogy csirds legyen.

A siitéshez "lisztes" vagy "kevésbé szétfévs" burgonyafaijtdkat kell haszndlni.

Hdmozds utdn - a kivant elkészitési eljgrasnak megfelelden - vagja apré
darabokra (hasébokra vagy szeletekre) a burgonydt.

A tovdbbi felhaszndlés elétt dztassa vizben a burgonydt kb. egy érén keresz-
tiil. Ezdltal kioldédik a cukor egy része, ami az akrilamid-képz8dés egyik
kinduldsi anyaga.
Alaposan szdritsa meg a burgonydt.
A sajat készitési hasdbburgonyat mindig kétszer siisse meg:
— elészér 10 - 14 percig 150 °C-on, majd 3 - 4 percig 170 °C-on a
kivant barnasagtél figgéen.

A fagyasztott hasdbburgonya eléf8zétt, ezért mar csak egyszer kell megsitni.
Kévesse a csomagoléson taldlhaté utasitésokat.
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Fagyasztott élelmiszerek

A fagyasztott élelmiszerek (-16 --18 °C) az olajat vagy zsirt jelentésen lehdtik,
igy nem lesz elég gyors a siitési folyamat, sét még az is eléfordulhat, hogy tdl
sok olajat vagy zsirt szivnak magukba. Ennek elkerilése érdekében, kérjik, az
aldbbiak szerint jarjon el:

B Ne siissén egyszerre nagy mennyiséget. A siitni kivant élelmiszer legfeliebb
a sitékosar @ (vagy a kis sitékosarak @) belsejében taldlhaté MAX
jelzésig érhet.

M Forrésitsa az olajat legaldbb 15 percig, mielétt belehelyezné a siitni kivént
élelmiszert.

B A hdmérsékletszabdlyozét @ dllitsa a haszndlati Gtmutatéban vagy a sitni
kivant élelmiszer csomagoldsan megadott hémérsékletre.

B Siités elétt lehetSleg szobah8mérsékleten olvassza ki a fagyasztott
élelmiszert. A sitni kivént élelmiszer olajsitébe helyezése elétt tavolitsa el
réla a lehetd legtébb jeget és vizet.

W A sitni kivant élelmiszereket lehetéleg lassan és évatosan helyezze az
olajsitébe, ugyanis a fagyasztott élelmiszerek a forré olajban vagy zsirban
hirtelen és hevesen felpezseghetnek.

Hogyan lehet megszabadulni a nem kivanatos mellékiztol

Egyes élelmiszerek, killéndsen a halak, siités kozben folyadékot adnak le. Ezek a
folyadékok felhalmozédnak a sitolajban vagy sitézsirban és befolydsolhatjak
a kés8bb ugyanabban az olajban vagy zsirban silt ételek szagdt és izét.

igy iarion el annak érdekében, hogy az On dltal haszndlt olaj vagy zsir ismét
semleges iz{ legyen:

B Forrésitsa fel az olajat vagy zsirt kb. 150 °C-ra és tegyen két vékony szelet
kenyeret vagy néhdny szdl petrezselymet a sitékosarba @ (vagy a kis

sitékosarakba @).

B Engedije le a sitékosarat @ (vagy a kisméret( sitékosarakat @) a zsirba és
zérja le a fedelet.

B Véria meg, amig az olaj vagy zsir mar nem pezseg és tdvolitsa el a kenyeret
vagy a petrezselymet f6l6z8kandl segitségével. Az olaj vagy zsir ismét
semleges izG.
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Egészséges taplalkozas

Sutési

A tapldlkozdsi tandcsaddk olyan névényi olajok és zsirok haszndlatdt ajénliak,
amelyek telitetlen zsirsavakat (pl. linolsavat) tartalmaznak. Ezek az olajok és
zsirok azonban més zsiradékfajtdkhoz viszonyitva gyorsabban elveszitik pozitiv
tulajdonsdgaikat, ezért azokat gyakrabban ki kell cserélni.

Kévesse az aldbbi tandcsokat:

B Rendszeresen cserélie le az olajat vagy zsirt. Ha az olajsiitét féként
hasdbburgonya készitésére haszndlja és az olajat vagy a zsirt minden
haszndlat utdn atszdri, akkor a zsiradék 10 - 12 alkalommal is haszndalhatd.

B Ne haszndlja azonban az olajat vagy a zsirt hat hénapndl hosszabb ideig.
Kériik, mindig vegye figyelembe a csomagoldson talélhaté utasitésokat is.

B Az olaj vagy zsir dltaldban révidebb ideig haszndlhaté akkor, ha f8ként
fehérijetartalmi ételeket, példaul hist vagy halat sit benne.

B Ne keverje 8ssze a friss és a haszndlt olajat.

B Cserélie le az olajat vagy a zsirt akkor, ha hevitéskor habosodik, ha athaté
iz vagy szag képzddik, ha sotét szinl lesz és/vagy szirup-szer( dllaga lesz.

L3 ””

idok

A tdbldzat példékat ad arra, hogy mely ételeket milyen hdmérsékleten és mennyi
ideig kell sitni. Amennyiben a sitni kivant élelmiszer csomagoldsdn 1évé utasitasok
eltérnek a tablézatban megadottaktdl, kérjilk, hogy a csomagoldson taldlhaté
utasitasokat kdvesse.

. . Hémérséklet W
Elelmiszer (kb.) 1dé / perc
hispogdcsa (fagyasztott) 150 °C 3-5 perc
sertéskaraj (panirozott) 150 °C 15 -25 perc
csirkedarabok .
(nagy darabok] 150 °C 10- 18 perc
csirkedarabok o
(kis / kdzepes darabok) 199G B2 16 [prs
X . o R 10- 14 perc /
hasabburgonya (friss) 150 °C/170 °C 3 -4 perc

l&sd a gyartd

hasabburgonya (fagyasztott) lésd a gyarté adatait

adatait
garnéla (friss) 130 °C 3-5 perc
gomba 170-190 °C 5 perc
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TUDNIVALO

> A hémérsékleti értékek tekintetében kisebb eltérések adédhatnak.
A fenti téblédzatban megadott értékek tdjékoztaté jellegiek. Az értékek
kb. 300 gramm mennyiségre vonatkoznak. Az élelmiszerek jellegétd|
figgéen az id8k véltozhatnak.

> A siitékosdr @ (vagy a kisméret( sitékosarak @) legfeliebb a belsejében/
belsejikben taldlhaté MAX jelélésig télthetd/téltheték meg sitni kivént

élelmiszerrel.
Hibaelharitas

PROBLEMA

A készillék nem mikodik.

vagy

Nem vilagit a ,Power”
ellenérzélémpa @.

Nem vilagit a ,Ready”
ellenérzélémpa @.

LEHETSEGES OK
A késziiléket nem csatlakoztatta
a hdlézati csatlakozéaljzatba.
A késziilék hibds.

Nem nyomta meg a be-/kikap-
csolét @.

A tilheviilés-védelem mikodés-
be lépett.

Az olaj/zsir még nem érte el a
bedllitott hémérsékletet.

LEHETSEGES
MEGOLDASOK

Csatlakoztassa a késziléket
egy csatlakozéaljzatba.

Fordulion a szervizhez.

Nyomija meg a be-/kikap-
csolét @.

Kapcsolja ki a késziléket

a be-/kikapcsoléval @ és
hizza ki a csatlakozédugét
a csatlakozéaljzatbdl. Var-
jon, amig a késziilék lehdl.

Vérjon néhdny percet a ki-
vant h8mérséklet eléréséig.

Ha a hibat nem lehet elhdritani a fenti hibaelhdrité tippekkel, vagy ha ezekid! eltérd zavarokat
észlel, akkor forduljon szerviziinkhéz.

Figgelék

A készulék artalmatlanitasa

)4
@'\
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Semmi esetre ne dobja a késziiléket a haztartasi hulladékba.
A termékre a 2012/19/EU uniés iranyelv vonatkozik.

A késziléket kizarélag engedélyezett hulladékkezeld izemben vagy a kommundlis
hulladékkezel Iétesitményben drtalmatlanitsa. Vegye figyelembe a hatdlyos
eléirasokat. Ha bizonytalan, vegye fel a kapcsolatot a hulladékkezel8vel.

Az elhaszndlédott termék drtalmatianitdsanak lehetéségeird| tajékozddjon
telepilése dnkormdényzatandl vagy a vdrosi dnkorményzatndl.
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HD Jotallasi tajékoztatsd
A termék megnevezése: Gyadrtdsi szam:
Nemesacél olajsité 341841_2001
A termék tipusa: A termék azonositésra alkalmas részeinek
SEF3 2000 C3 meghatdrozésa:
A gydrté cégneve és cime: A szerviz neve, cime és telefonszdma:
KOMPERNASS HANDELS GMBH Szerviz Magyarorszdg / Hornos Ltd.
BURGSTRASSE 21 Zrinyi Utca 39, 2600 Vac,
44867 BOCHUM Tel.: 06800 21225
NEMETORSZAG
Az importdlé és forgalmazd cégneve és cime: Lidl Magyarorszdg Kereskedelmi Bt.,
H-1037 Budapest, RadI drok 6.

1. Ajotdllési id8 a Magyar Kéztdrsasdg teriletén, Lidl Magyarorszag Kereskedelmi Bt.
Uzletében tértént vasarlds napjatdl szamitott 3 év.

2. Ajotalldsi igény a j6tdlldsi jeggyel érvényesithetd. A j6tdllasi jegy szabdlytalan kidllitasa,
vagy dtaddsdnak elmaraddsa nem érinti a jotéllasi kdtelezettség-vallalds érvényességét.
Kériik, hogy a vésarlds tényének és idépontjénak bizonyitésara 8rizze meg a pénztdri
fizetésnél kapott jétdllasi jegyet (nyugtdt).

3. A vdsdrlastdl szamitott harom napon beliil érvényesitett csereigény esetén a forgalmazé
kételes a terméket kicserélni, feltéve ha a hiba a rendeltetésszer haszndlatot akaddlyozza.
A j6tdllasi jogokat a termék tulajdonosaként a fogyaszté érvényesitheti az druhdzakban,
valamint a j6téllési téjékoztatéban feltintetett szervizekben.

A fogyaszté jétallési kifogdsdrdl a forgalmazé (szerviz) jegyz8ksnyvet kételes felvenni,
amelyben régziteni kell a fogyaszté nevét, cimét, a fogyasztdsi cikk (termék) megneve-
zését, vételdrat, a vasarlds id8pontidt, a hiba bejelentésének idépontiét, a hiba leirasat,
a fogyaszté dltal érvényesiteni kivént igényt, a kifogds rendezésének modjat. Ameny-
nyiben a kifogds rendezésének médja a fogyaszté igényétél eltér, ennek indokoldsat a
jegyzékdnyvben meg kell adni. A jegyz8kényv masolatét a fogyaszténak at kell adni.
Ha a kételezett a fogyaszté igényének teljesithetéségérdl annak bejelentésekor nem
tud nyilatkozni, dllaspontjérél legkésdbb hdrom munkanapon beliil kételes értesiteni a
fogyasztot.

A jotéllds ideje alatt a fogyasztd kérheti a termék kijavitdsat, kicserélését, vagy ha a
termék nem javithaté vagy cserélhetd, arleszdllitast kérhet, vagy eldllhat a szerz&déstél
és visszakérheti a vételdrat. Ha a forgalmazé, vagy szerviz a termék kijavitését meg-
feleld hataridére nem véllalja, vagy nem végzi el, a fogyaszté a hibét a forgalmazd
ksltségére kijavithatia, vagy méssal kijavittathatja. A kijavités sorén a termékbe csak Gj
alkatrész keriilhet beépitésre.
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4. Afogyaszté a hiba felfedezésé utdn a lehetd legrévidebb idén belil kételes a hibat

bejelenteni és a terméket a j6tdllasi jogok érvényesitése céliabdl dtadni. A hiba felfe-
dezésétd| szamitott két hénapon beliil bejelentett j6téllasi igényt id8ben kdzslinek kell
tekinteni. A k&zlés elmaradésdbdl ereds karért a fogyaszté felelés. A jotdllési igény
érvényesithetéségének hatdrideje a termék, vagy fédarabjénak kicserélése, kijavitasa
esetén a kicserélt, vagy kijavitott termékre, illetve alkatrészre Gjra kezdédik.

. A rdgzitett bekstésd, illetve a 10 kg-ndl silyosabb, vagy témegkédzlekedési eszkézén
nem szdllithaté terméket az Gizemeltetés helyén kell megjavitani. Abban az esetben, ha
a javitds a helyszinen nem végezhetd el, a termék ki- &s visszaszerelésérél, valamint
szdllitasérél a forgalmazénak kell gondoskodnia.

. A j6tdllas nem éll fenn, ha a hiba a nem rendeltetésszer( haszndlatbél, atalakitasbdl,
helytelen taroldsbél, vagy a haszndlati utasitastdl eltéré kezelésbdl, vagy barmely a
vasarlést kévetd behatdsbdl fakad, vagy elemi kdr okozta, és azt a forgalmazd, vagy a
szerviz bizonyitja. A j6téllas nem vonatkozik a mozgé kopé alkatrészek (vilagitétestek,
gumiabroncsok stb.) rendeltetésszer elhaszndléddsdra. A szerviz és a forgalmazé a
kijavitds sordn nem felel a terméken a fogyaszté vagy harmadik személyek dltal térolt
adatokért vagy bedllitasokért.

A j6tdllés a fogyaszté térvénybél eredd szavatossdgi jogait és azok érvényesithetéségét
nem érinti.

A j¢tallési igény bejelentésének és javitdsra
atvételi id8pontja:

A hiba oka:

A fogyaszté részére torténd visszaadds
idépontja:

A hiba javitdsanak médja:

A szerviz bélyegzdie, kelt és aldirdsa:

A javitdsra tekintettel a j6tdllés 0j hatdrideje:
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Uvod

Gratulujeme vam k zakoupeni nového pfistroje!

Svym ndkupem jste si vybrali moderni a kvalitni vyrobek. Navod k obsluze je
sou&dsti tohoto vyrobku. Obsahuje doleZité informace o bezpe&nosti, pouziti

a likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se prosim dobfe seznamte se viemi provoznimi
a bezpe&nostnimi pokyny. Tento vyrobek pouzivejte pouze pfedepsanym zpUso-
bem a pro uvedené oblasti pouZziti. Pfi pfeddvani vyrobku tetim osobdm pfedeite
spolu s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

22

Tento pfistroj je uréen vyhradné pro fritovéni potravin v domdcnostech. Tento
pfistroj je uréen vyhradné k pouZiti v domdcnostech pro soukromé Géely. Neni
uréen ke komerénimu pouZiti.

Pouziveijte pfistroj pouze v suchych prostordch a nikdy jej nepouzivejte venku.

A\ VYSTRAHA

Nebezpedi pFi pouziti v rozporu s uréenim!

Pfi pouZiti v rozporu s uréenim a/nebo pouZiti jiného druhu moZe byt pfistroj
zdrojem riznych nebezpedi.

> Pfistroj pouzivejte vyluéné v souladu s uréenim.

> Dodrzujte postupy popsané v tomto névodu k obsluze.

UPOZORNENI

> Pfi pouZiti v rozporu s uréenim a/nebo pouziti jiného druhu mdze byt
pfistroj zdrojem rdznych nebezpedi. Pfistroj pouZiveijte vyluéné v souladu
s uréenim. DodrZujte postupy popsané v tomto ndvodu k obsluze. Néroky
na ndhradu $kody jakéhokoli druhu vzniklé v disledku nespravného pouzi-
véni, neodborné opravy, neopravnéné provedené zmény nebo Gpravy
nebo v disledku pouZiti nepovolenych ndhradnich dild jsou vylouéeny.
Riziko nese vyhradné uZivatel.
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Rozsah dodavky
Pristroj se standardné dodévd s nésledujicimi komponentami:
® fritéza z nerezové oceli
® 3 fritovaci kose
® 3 (chyty
® ndévod k obsluze
1) Vyjméte viechny &ésti pfistroje a ndvod k obsluze z krabice.

2) Odstrafte z pfistroje viechen obalovy materidl a piipadné nélepky.

UPOZORNENI

> Zkontrolujte doddvku, zda je kompletni a zda neni viditelné poskozend.

> V pfipadé nedplné doddvky nebo poskozeni vzniklého v disledku vadného
obalu nebo b&hem prepravy kontaktujte servisni horkou linku (viz kapitola
Servis).

Likvidace obalového materidlu

Obal chrani piistroj pred poskozenim pfi prepravé. Zvoleny obalovy materidl
odpovidd hlediskim ochrany pfirody a likvidace, a je tudiz recyklovatelny.

@ Navrdceni obalu do ob&hu zpracovéni materidlu 3etii suroviny a snizuje produkci
odpad. Jiz nepotfebny obalovy materidl zlikvidujte podle misiné platnych
%@ predpisd.

Obal zlikvidujte ekologicky.

Dbeijte na ozna&eni na roznych obalovych materidlech a v pfipadé potteby tyto
obaly roztfidte. Obalové materidly jsou oznaeny zkratkami (a) a &islicemi (b) s
nésledujicim vyznamem:

1-7: plasty,

20-22: papir a lepenka,

80-98: kompozitni materidaly

UPOZORNENI

> Uschovejte pokud mozno origindlni obal béhem zaruéni doby pfistroje,
aby bylo mozné v pfipadé uplatnéni zaruky pfistroj Fddné zabalit.
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Popis pristroje / prislusenstvi

POB00Q00O0000CS

prozor

permanentni kovovy filtr
fritovaci kos (velky)
fritovaci néddoba
odblokovaci tlacitko vika
navijeni kabelu
reguldtor teploty
zapinad/vypinad
kontrolni Z&rovka Ready
kontrolni Z&rovka Power
Ochyt

fritovaci kose (malé)

Technické Udaje

24

Sifové napéti
Jmenovity vykon

Kapacita oleje

Kapacita ztuZeného tuku

5t

cz

230V ~ (stfidavé napéti), 50 Hz
2000 W

cca 4 litry

cca 3,5 kg

Vsechny cdsti tohoto pfistroje, prichazeiici
do styku s potravinami, jsou bezpe&né
pro potraviny.



SILVERCREST’

Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

» Dbeite na to, aby sitovy kabel béhem provozu nikdy nebyl
mokry ani vlhky. Vedte jej tak, aby nemohlo dojit k jeho
sevfeni nebo jinému poskozen.

~ Pfistroj zapojte do sifové zdsuvky se sifovym napétim 230V ~,
50 Hz.

» Poskozené zdstréky nebo poskozeny pFivodni kabel nechte
ihned vyménit autorizovanym odbornym persondlem nebo
zdkaznickym servisem - vyhnete se tim nebezpedi.

Obsluzny/ohfivaci segment ani pldst pfistroje se sifo-
vym kabelem nikdy neponofujte do vody a tyto &sti
pistroje nedistéte ani pod tekouci vodou.

A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

» Tento pfistroj nesmi pouzivat déti od O do 8 let. Tento pfistroj
mohou pouzZivat déti od 8 let, pokud jsou pod stdlym do-
hledem. Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentdlnimi schopnostmi & nedostatkem zkuenosti a/nebo
znalosti mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud
isou pod dohledem nebo pokud byly pouéeny o bezpeéném
pouzivani pfistroje a pokud porozumély z toho vyplyvajicimu
nebezpedi.

» Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a jeho pFipojné-
mu kabelu.

~ Cidténi a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti.

~ Zaijistéte, aby byl pfistroj postaven stabilné.

~ Déti si nesmi hrdt s pfistrojem.
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’

A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

» Pokud pfistroj spadne nebo je poskozeny, nesmite jej jiz
uvadét do provozu. Pfistroj nechte pfezkouset a pfipadné
opravit kvalifikovanym odbornym persondlem.

» Bé&hem fritovdni se uvoliiuje horkd pdra, zejména pfi otevieni
vika pfistroje. UdrZujte od pdry bezpeénou vzddlenost.

~ Dfive, nez do fritézy nalijete olej nebo tekuty tuk, se ujistéte,
zda jsou viechny dily naprosto suché. V opaéném pfipadé
horky olej nebo tuk stfika.

» Osuste peclivé také viechny potraviny, nez je vlozite do frité-
zy. V opaéném pripadé horky olej nebo tuk stfikd.

» Opatrné zachdzejte zejména se zmrazenymi potravinami.
Odstraiite viechny kousky ledu. Cim vice ledu ulpi na potra-
vindch, tim vice horky olej nebo horky tuk stfikd.

~ Nékteré &dsti pfistroje se pfi jeho pouZivéni zahfivaiji na vy-
sokou teplotu. Nedotykeijte se jich - vyhnete se popdlenindm.

~ Pfistroj by mél byt postaven do stabilni polohy pomoci Gchy-
t0, aby se zabrdnilo rozliti horké tekutiny.

A VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!

» K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani
zvléstni ddlkové ovldddni.

~ Nikdy ve fritéze nerozpoustéjte kusy ztuZeného tuku.
V disledku vysoké teploty, kterd nastdva tak dlouho, dokud
ohfivaci segment jesté neni pokryt tukem, mize dojit k po-
skozeni ohfivaciho segmentu nebo k pozarul Rozpustte tuk
jesté predtim v hrnci nebo pod. nddobé.
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A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!
» Nepouzivejte pfistroj v blizkosti horkych povrchd.
» Nenechdvejte pfistroj béhem provozu nikdy bez dozoru.

& Pozor! Horky povrch!

Nikdy nepouzivejte vodu k haseni fritézy!

v

Stary resp. znedistény tuk nebo olej se miZe pfi prehféti
samovolné vznitit. Vyméte olej nebo tuk véas. V pfipadé
pozdru vytdhnéte sitovou zéstrcku a hofici tuk nebo olej
zaduste dekou.

» Do fritovaci nddoby neddveite nikdy vice tuku nez po znacku
MAX a nikdy méné tuku nez po znacku MIN. Pfi kazdém
zapnuti pfistroje dbeijte na to, aby byl ve fritéze dostatek
tuku nebo oleje.

» Pokud se v pfistroji nenachdzi Zadny olej nebo tekuty tuk, ni-
kdy pfistroj nezapinejte. Jinak mizZe doijit k pfehfati pfistroje.

» Fritéza je vhodnd pouze k fritovani potravin. Neni uréena
pro uvadéni tekutin do varu.

Pred prvnim pouzitim

B Pfed prvnim pouzitim fritézy dokladné ocistéte jeji jednotlivé Edsti a pedlivé
je osuste (viz kapitola ,Ci3téni a Gdrzba”).

Priprava jidel bez akrylamidd

Akrylamid je potencidlné karcinogenni ldtka, kterd se ve zvy3ené mife tvofi pfi
fritovani potravin s obsahem 3krobd v disledku reakei s aminokyselinami.
Pfi teplotéch vysich nez 175 ° C se prudce zvysuje tvorba akrylamidu.

Proto potraviny obsahuiici skrob, jako jsou napf. hranolky, nefritujte pokud mozno
pfi teploté nad 170 °C. Fritované potraviny by se mély fritovat do zlatozluté,
nikoliv do tmavé nebo hnédé barvy. Pouze takto dosdhnete pripravy jidel bez
akrylamidg.
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Fritovani

Pro pouziti v této fritéze doporucujeme fritovaci olej nebo tekuty fritovaci tuk.
Mézete pouzivat také ztuzeny fritovaci tuk. PFectéte si k tomu nejprve kapitolu
JLtuzeny fritovaci tuk”.

Priprava

1) Pfistroj postavte na vodorovnou, rovnou, stabilni a tepelné odolnou plochu.

UPOZORNENI

> Chceteli fritézu umistit pod digestor na spordk, dbeijte na to, aby byl
spordk vypnuty.

2) Odvifite Gplné sitovy kabel z navijeni kabelu @.

3) Stisknéte odblokovaci tlagitko vika @. Viko se rozeve.

4) Vyjméte fritovaci kose @/@ a upevnéte Gchyty @ na obou malych fritovacich
kosich @ a na velkém fritovacim kosi ©:
- Stlagte tyce Gchytu @ mirné k sobé tak, aby bylo mozné zasunout pfidr-
Zovaci koliky zevniti do ok na fritovacim kosi @/®:
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— Poté pusfte k sobé stlagené tye Gchytu @ tak, aby pridrzovaci koliky
prochdzely oky:

— Zatdhnéte Gchyt @ dozadu.

— Uchyt @ nyni dosedd pevné na fritovaci ko3 @/@®.

— Totéz provedte s dalsimi Gchyty.

UPOZORNENI

> Pouzivejte pouze oleje nebo tuky, které jsou vyslovné ozna&eny jako
Jnepénivé” a vhodné pro fritovéni. Tuto informaci naleznete na obalu
nebo na etiketé.

> Nikdy vzdjemné nemicheite rizné druhy tukd nebo oleji! Mohly by
z fritézy pretékat.

5) Do suché a prazdné fritovaci nddoby @ nadlijte olej, tekuty nebo rozpustény
tuk (cca 4 | oleje nebo cca 3,5 kg ztuzeného tuku).
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UPOZORNENI

> Do fritovaci nédoby @ neddveite nikdy vice tuku nebo oleje nez po znacku
MAX a nikdy méné nez po znacku MIN.

6) Zastréte sifovou zdstreku do zdsuvky.

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

> Sifovy kabel nesmi pfijit do styku s horkymi &&stmi fritézy. Nebezpedi trazu
elekirickym proudem!

7) Vsadte opét fritovaci kos @ (nebo malé fritovaci kose @).
8) Zavrete viko.
Fritovani potravin

POZOR - VECNE SKODY!

> Neprovozuite fritézu nikdy bez oleje/tuku!

UPOZORNENI

> K fritovéni potravin miZete do pfistroje zavésit bud’ velky fritovaci kos @,
oba malé fritovaci kode @, nebo jen jeden z malych fritovacich ko3t @.
Jako piiklad je zde popsdn pouze velky fritovaci ko3 @. S malymi fritovacimi
kosi @ postupuite stejnym zpdsobem.

1) Zapnéte fritézu zapinadem/vypinadem @. Rozsviti se kontrolni Zdrovka
Power (.

2) Otoéte reguldtor teploty @ na pozadovanou teplotu. Olej nebo tuk se
zahfeje na pozadovanou teplotu. PFi dosaZeni nastavené teploty se rozsviti
kontrolni Zarovka Ready @.
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UPOZORNENI

Sprévnou fritovaci teplotu naleznete na baleni potravin, uréenych k fritovani,
nebo v kapitole ,Tabulka fritovacich dob” v tomto névodu k obsluze. Hrubou
orientaci, které potraviny lze fritovat a pfi které teplot&, vém poskytnou obrazky
na predni strané fritézy:

Symbol Potraviny Teplota

__n@ Krevety 130 °C

@ Kure 150 °C

W Hranolky 170 °C
(Cerstvé)

Ryby 190 °C

Uvedené hodnoty slouzi pouze jako orientaéni voditko. Teplota se moze lisit
v zdvislosti na vlastnostech a osobni chutil

A\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANEN:!

> Viko a fritéza jsou b&hem fritovani velmi horké. Proto se b&hem fritovani
dotykejte pouze Gchytd! Nebezpeci popdleni! PouZivejte pokud mozno
kuchyrské chiapky.

3) Stisknéte odblokovaci tlacitko vika @.

A\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANENI!

> Bud'e opatrni pfi plnéni fritovaciho kose @! Je velmi horky!

4) Vyjméte fritovaci ko @ z fritézy. Vlozte do kose potraviny, které chcete fritovat.
Fritovaci ko3 @ se pfi tom smi naplnit potravinami, které chcete fritovat,
nanejvy3 po znacku Max uvnit fritovaciho kode @ nebo max. do 1 kg.
Dodrzujte viak vzdy také mnoZstvi, uréené k fritovani, které je uvedeno na
baleni potravin!
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5) Spustte fritovaci ko3 € opatrné do horkého oleje nebo tuku.

6) Zaviete viko pFistroje.

UPOZORNENI

> Prozorem @ ve viku pfistroje mizZete sledovat pribéh fritovani.

Ztuzeny fritovaci tuk

Pokud pouzivate ztuzeny fritovaci tuk, uéifite ndsledujici bezpe&nostni opatfeni,
abyste zabranili stiikdni tuku a prehféti pFistroje:

B Pii pouziti Eerstvého tuku nejprve pomalu rozpustte kusy tuku pfi nizké teploté
v b&zném hrnci. Rozpustény tuk nalijte opatrné do fritézy. Teprve poté zasuiite
zéstreku do sité a zapnéte fritézu.

B Po pouziti udrzuite fritézu s opét ztuhlym tukem na pokojové teplots.

Je-li tuk piili studeny, mizZe pii opétovném rozpousténi stiikat! Chcete-li se tomu

vyhnout, udélejte do opét ztuhlého tuku né&kolik propichd pomoci dfevéné nebo

plastové tyeky. Déveijte pozor, aby se pfitom neposkodila povrchova vrstva
fritovaci nadoby @!
B Pro rozpusténi tuku zapnéte pfistroj zapinagem/vypinagem @ a nastavte
regulétor teploty @ na 130°C. Rozsviti se kontrolni Zdrovka Power .
B Pockejte, az se rozpust viechen tuk. Kontrolni Zarovka Ready @ se pfi tom
m0Ze vzdy znovu rozsvitit a zhasnout. Pozadovanou fritovaci teplotu nastavte
az poté, az kdyz je veskery tuk rozpustény.

Po fritovani

32

A\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANEN:!

> Po ukonéeni fritovéni se nikdy nedotykeite fritovaciho kose @. Je velmi
horky! Fritovaci ko$ @ nadzvednéte z fritézy pouze za Gchyty @!

1) Kdyz jsou fritované potraviny hotové, stisknéte odblokovaci tlagitko vika @,
viko se rozevie.

2) Nadzvednéte fritovaci ko3 @ a zavéste jej na okraj pfistroje, aby mohl
odkapat prebyte&ny tuk.

3) Stisknéte zapina&/vypinag @. Fritéza je nyni vypnutd. Vytdhnéte zdstreku ze
zdsuvky.

4) Po odkapani fritovanych potravin vyjméte fritovaci kos €@ opatrné z fritézy.

5) Fritované potraviny dejte do misy nebo sita (se savym kuchyiskym papirem!).

Pokud fritézu nepouzivate pravideln&, doporuéujeme, abyste olej po vychladnuti
uchovavali v dobie uzavienych lahvich nebo jinych fritovacich nddobdch, nejlépe
v ledni¢ce nebo na jiném chladném mist&. Olej nalévejte do lahvi pres jemné
sito, abyste z né&j odstranili &astecky potravin.
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Vymeéna fritovaciho tuku
Olej vymé&hujte az po jeho Gplném vychladnuti. Ztuzeny tuk musi byt jesté z&asti
tekuty, aby se dal vylit.
1) Stisknéte odblokovac tlacitko vika @ a viko sejméte (viz kapitola , Cisténi
a odrzba”).
2) Vyjméte fritovaci ko$ @.

3) Uchopte pfistroj za postranni Gchyty a vylijte olej nebo tuk pfes jeden z rohd
do vhodnych nddob, napfiklad lahvi. Pro tyto G&ely pouZijte nejlépe trychtyF.

UPOZORNENI

V kazdé obci nebo kazdém mésté je likvidace stolnich oleji a tukd regulovéna

jinak. Casto neni dovoleno likvidovat tyto oleje nebo tuky spolu s normdlnim

domovnim odpadem. O moznostech likvidace se informuijte na svém obecnim

nebo méstském Gfadé.

4) Dokladng distéte viechny &asti fritézy, jak je popsdno v kapitole ,Cidténi a
Odrzba”.

5) Do fritézy doplfiujte Eerstvy olej nebo tuk, jak je popsdno v kapitole |, Fritovéni”.
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Aev . v -
Cisténi a udrzba
A\ VYSTRAHA - NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!
> Nez zacnete pfistroj &istit, vytahnéte vzdy sifovou zdstreku ze sité.
> @ V Z&dném pFipadé se pfistroj ani jeho &asti nesmi ponofit do kapalin!

Doslo by tak k ohroZeni Zivota v disledku drazu elektrickym proudem a
pristroj by se mohl poskodit.

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi POPALENI!

> Pred za&dtkem &isténi nechte pristroj nejdfive dostateéné vychladnout.

POZOR - VECNE SKODY!

> K &sténi dild nepouzivejte leptavé nebo abrazivni &istici prostiedky/materidly,
jako jsou Cistici présky ¢i abrazivni emulze nebo ocelovd vina. Mohly by
poskodit povrch pfistroje!

Pro snadné Cisténi rozeberte fritézu:

1) Ofevfete viko pfistroje. Tlacte ty&inkou nebo podobnym predmétem do
otvord na drzdcich zavést na zadni strané pfistroje a souasné vytdhnéte
viko pfistroje z drzdky z&vést smérem nahoru:
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2) Vyjméte fritovaci ko @ (nebo malé fritovaci kose @).

B Fritovaci kose @/ mizete myt v myéce na nddobi. Tyto dily Ize myt
v my&ce na nddobi. Za tim Gelem viak sejméte Ochyty (.

B Omyijte dchyty @ v teplé vodé s jemnym mycim prostfedkem. Poté je dobfe
opléchnéte &istou vodou.
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Ofiete plést a fritovaci naddobu @ vlhkym hadfikem. V pipadé potieby dejte
na hadfik jemny myci prostfedek. Poté dikladné vytiete fritovaci nédobu @
hadfikem navlhéenym pouze ve vodé, aby v nddobé neulpély zbytky myciho
prostfedku. P&t a fritovaci nédobu @ dobfe vytiete do sucha.

Viko pfistroje omyijte v teplé vodé s jemnym mycim prostfedkem. Poté je
dobfe oplachnéte &istou vodou.

Viko pfistroje dobfe osuste a odstavte je svisle na bok tak, aby z vnittku vika
mohla vytéct zbyvaijici voda.

Dbeijte na to, aby bylo viko pfed opétovnym pouzitim Gplné suché!

3) Pred opétovnym sloZenim viechny dily dobfe vytiete do sucha.

Skladovani

1) Pristroj zvedejte nebo pfendsejte pomoci postrannich Gchytd na pldsti.

2) Ovidte sifovy kabel kolem navijeni kabelu @ na zadni strané pistroje a

pripevnéte ho kabelovym klipem.

3) Pristroj uskladnéte s uzavienym vikem. Vnitiek fritézy tak zistane &isty a bez

Tipy

prachu.

Vlastnoruéné pripravované hranolky

Brambory, které jsou uréeny k fritovéni, by mély byt kvalitni a nenaklicené.

Pro fritovani by se mély pouZit "mouénaté" nebo "pfevazné i po uvareni
tvrdé" odridy brambor.

Po oloupdni nakrdjejte brambory podle pozadovaného zpisobu pFipravy
(hranolky nebo platky).

Pred dal3im pouzitim nechte brambory cca 1 hodinu namocené ve vodé. Tim
se uvolni &ést cukru, coz je jeden z vychozich produktd pro tvorbu akrylamidu.

Nechte brambory zcela oschnout.
Vlastnoruéné pripravované hranolky fritujte vzdy dvakrat:

— nejprve 10 - 14 minut pfi teploté cca 150 °C a poté 3 - 4 minuty pfi
teploté 170 °C, podle pozadovaného stupné zhnédnuti.

Zmrazené hranolky jsou pfedvarené, a proto se musi fritovat pouze jednou.
Postupujte podle pokynd na obalu.
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Hlubokozmrazené potraviny

Hlubokozmrazené potraviny uréené k fritovani (-16 az-18 °C) znaéné ochladi
olej nebo tuk, ¢imz zpomali fritovani a mohou na sebe vazat pfilis mnoho oleje
nebo tuku. Chcete-li se tomu vyhnout, postupuijte nasledovné:

B Nesmazte vétdi mnozstvi najednou. Vnitfek fritovaciho kose @ (nebo malych

fritovacich ko3 @) se smi naplnit potravinami uréenymi k fritovéni maximalné
po znacku Max.

Olej zahfivejte minimalné 15 minut a teprve poté vloZte potraviny uréené
k fritovani.

Nastavte reguldtor teploty @ na teplotu uvedenou v tomto ndvodu k obsluze
nebo na obalu potravin uréenych k fritovani.

Hlubokozmrazené potraviny je nejlépe pred fritovénim nechat mimé& roztat pfi
pokojové teplot&. Odstrafite tolik ledu a vody, kolik je mozné, nez potraviny
uréené k fritovani vloZite do fritézy.

Potraviny uréené k fritovani vkladeijte do fritézy pokud mozno pomalu a
opatrn&, nebot hlubokozmrazené potraviny mohou zpidsobit néhlé a prudké
vystiknuti oleje nebo tuku.

Jak se zbavite nezadoucich pachuti
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Ne&které potraviny, zejména ryby, poust&ji pfi fritovani tekutinu. Tyto tekutiny se
shromazduii ve fritovacim oleji nebo tuku a mohou negativné ovlivnit vini a chuf
potravin, které se pozdéji frituji ve stejném oleji nebo tuku.

Postupujte nésledovné, abyste si uchovali chufové neutrdlni olej nebo tuk:

cz

Zahfeijte olej nebo tuk na cca 150 °C a vlozte do fritovaciho kose dva tenké
platky chleba nebo nékolik malych snitek petrzele @ (nebo malé fritovaci

kose @).
Spustte fritovaci ko3 @ (nebo malé fritovaci kose @) do tuku a zaviete viko.

Pockeite, az olej nebo tuk pFestanou prskat, a chleba nebo petrzel odstrafite
pomoci sbéragky s otvory. Olej nebo tuk je nyni opét chufové neutrdlni.
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Zdrava vyziva
Odbornici na vyzivu doporuduji pouzivéni rostlinnych oleji a tukd, které obsahuii
nenasycené mastné kyseliny (napf. kyselinu linolovou). Tyto oleje a tuky vsak
zirdceiji své pozitivni vlastnosti rychleji nez ostatni druhy, a proto se musi cast&ji
vyménovat.
Rid'te se podle téchto doporuéenti:
B Olej nebo tuk vymériujte pravidelné. Pokud ve fritéze pfipravujete prevazné

hranolky a olej nebo tuk procezujete po kazdém pouziti, miZete jej pouzit
10 az 12krét.

B Olej nebo tuk viak nepouzivejte déle nez Sest mésicl. Vzdy dodrzuijte také
pokyny na obalu.

B Obecné se zkracuje doba pouzivéni oleje nebo tuku, pokud fritujete prevézné
potraviny bohaté na proteiny, jako je maso nebo ryby.
B Cerstvy olej nemichejte s pouzitym.

B Olej nebo tuk vymérite, kdyZ pfi zahfati péni, vytvaii ostrou chut nebo proni-
kavy zdpach, ztmavne a/nebo md sirupovitou konzistenci.

Tabulka fritovacich dob

V tabulce jsou uvedeny priklady, které potraviny se mohou fritovat za jaké teploty
a jaké fritovaci doba je k tomu potfebnd. Pokud se Gdaje na obalu potraviny
uréené k fritovéni odchyluji od 4daijd v této tabulce, fidte se Gdaiji uvedenymi na
obalu.

Potraviny

Karbanétek (zmrazeny)

Vepiovy kotlet (obaleny)

Porce kufete
(velké kusy)

Porce kufete
(malé / stfedni kusy)
Hranolky (&erstvé)

Hranolky (zmrazeng)
Krevety (Cerstvé)

Houby

Teplota (cca)

150 °C
150 °C

150 °C
150 °C

150 °C/170 °C

viz zaddni vyrobce
130 °C
170-190 °C

Doba v minutach

3 - 5 minut
15 - 25 minut

10 - 18 minut

8- 18 minut
10 - 14 minut/
3 - 4 minuty
viz zaddni vyrobce
3 - 5 minut

5 minut
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> U 0dajd tykaijicich se stupfid mdze dojit k nepatrnym teplotnim odchylkam.
Hodnoty uvedené v horni tabulce jsou orientaéni hodnoty. Vztahuii se
priblizné na mnoZstvi cca 300 gramd. V zdvislosti na vlastnostech potravin
mohou doby variovat.

> Vnitfek fritovaciho kose @ (nebo malych fritovacich kost ) se smi naplnit
potravinami uréenymi k fritovéni maximdIné po znagku Max.

Odstranéni poruch

PROBLEM MOZNA PRICINA MOZNA RESENI
Zéstrka pistroje neni zasunuta

v o, Zastrcte pristroj do zdsuvky.
do sifové zdsuvky. prstrol 4

Pfistroj nefunguje. Pfistroj je poskozeny. Obratte se na servis.
Nebyl stisknuty zapina&/ Stisknéte zapina&/
nebo vypinaé @. vypinaé @.

Vypnéte pfistroj zapinacem/
vypinaéem @ a vytdhné-
te zdstréku ze zdsuvky.
Vyekeite, dokud pfistroj
nevychladne.

Kontrolni zdrovka Power (O
nesviti. Aktivovala se ochrana proti
prehfati.

Pockeijte n&kolik minut,
dokud se nedosdhla
pozadovand feplota.

Kontrolni Zérovka Ready @  Olej/tuk jesté nedosdhl nasta-
nesviti. vené feploty.

Pokud nemiZete odstranit poruchy vy3e popsanym zpUsobem nebo pokud zjistite jakoukoli
jinou z&vadu, obratte se na nds servis.

Dodatek

Likvidace pristroje

V zadném pripadé nevyhazuijte pristroj do normdlniho domovniho
odpadu.
Tento vyrobek podléhd evropské smérnici €. 2012/19/EU.

Pristroj predeite k likvidaci odborné firmé opravnéné k nakléddéni s odpady nebo
vyuzijte moZnost likvidace zajidfovanou obci. DodrZujte aktudlné platné predpisy.
V piipadé pochybnosti se informujte ve sb&rném dvore.
@
IR Informace o moznostech likvidace vyslouzilého vyrobku Vém podd spréva
Vaseho obecniho nebo méstského Gfadu.
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Zaruka spoleénosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskdvate zdruku v trvani 3 let od data zakoupeni. V pfipadé
zévad tohoto vyrobku mdte zdkonnd préva viei prodejci vyrobku. Tato z&konnd
prava nejsou omezena nasi nize uvedenou zarukou.

Zaruéni podminky

Zé&ruéni doba zaging plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveijte pokladni doklad.
Tento doklad je potfebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada materialu
nebo vyrobni zdvada, pak Vém podle nadeho uvézeni vyrobek zdarma opravi-
me, vyménime nebo uhradime kupni cenu. Predpokladem této zaruky je, Zze bude
béhem fiileté |hity predloZzen vadny pfistroj a doklad o koupi (pokladni doklad)
a struéné se popise, v &em zdvada spocivd a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zdvadu nade zdruka, obdrzite zpét bud' opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nova zéruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad
Z&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluZuje. To plati i pro vyménéné a
opravené souldsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz pfi nakupu
se musi oznamit ihned po vybaleni. Po uplynuti zaruéni doby pod|éhaiji veskeré
opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peglivé podle pfisnych smérnic kvality a pfed expedici byl
svédomité vyzkousen.

Zéruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zdruka se nevztahuje
na souddsti vyrobku, které jsou vystaveny b&znému opotiebenti, a proto je Ize
povazovat za spotiebni dily, nebo na poskozeni kiehkych sou&dsti, jako jsou
napt. spinace, akumuldtory nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouzivan nebo
udrzovdn. Pro zajidténi sprédvného pouzivdni vyrobku se musi pfesné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v névodu k obsluze. Uéelim pouziti a Gkontm, které se
v ndvodu k obsluze nedoporuéuiji nebo se pied nimi varuie, je treba se bezpod-
mineéné vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne pro komeréni pouziti. Pfi ne-
sprévném a neodborném pouzivani, pfi pouziti nésili a pfi zdsazich, které nebyly
provedeny nadimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni ndroky
zanikaji.
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Vyfizeni v pripadé zaruky

Pro zaqjidténi rychlého Vasi zddosti postupuijte podle nésledujicich pokynd:

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Servis
(€D Servis Cesko

Tel.

Pro viechny dotazy méjte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku
(napf. IAN 123456) jako doklad o koupi.

Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku na vyrobku, rytiné na vyrobku, na
titulni strané ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce na zadni nebo
spodni strané vyrobku.

Pokud by se mé&ly vyskytovat funkéni vady nebo jiné zdvady, kontaktujte
nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizete pfi prilozeni dokladu
o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vém ozndmi servis.

Na webovych strankach www.lidl-service.com si mdzete stahnout tyto a
mnoho dal3ich pFirugek, videi o vyrobku a instalaéni software.

Pomoci kédu QR se dostanete pfimo na strdnku servisu Lidl
(www.lidl-service.com) a mizete pomoci zaddni &isla vyrobku (IAN) 123456
oteviit svdj ndvod k obsluze.

: 800143873

E-Mail: kompernass@lidl.cz

[1AN 341841_2001 |

Dovozce

40

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktuijte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompemclss.com

cz
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Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten Verwendung aufmerk-
I| sam durch und heben Sie diese fir den spéteren Gebrauch auf. Héndi-
gen Sie bei Weitergabe des Gerétes an Dritte auch die Anleitung aus.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

42

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Frittieren von Lebensmitteln im privaten
Haushalt konzipiert. Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten
Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Benutzen Sie das Gerdt nur in trockenen Raumen und verwenden Sie es niemals
im Freien.

/A\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerét kénnen bei nicht bestimmungsgeméfBer Verwendung und/ oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgemdf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

> Von dem Gerdt kénnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung und /
oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen. Verwenden Sie das
Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgeméf. Die in dieser Bedienungsanlei-
tung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten. Anspriiche jeglicher Art
wegen Schaden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, unsach-
gemdBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen oder
Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
trgt allein der Benutzer.
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Lieferumfang
Das Geréit wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Edelstahl-Fritteuse
® 3 Frittierkdrbe
® 3 Haltegriffe
® Bedienungsanleitung
1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkleber vom
Gerdt.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerit vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertriglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

@ Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%@ verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien gemaf den &rilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
b " . e

und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
a gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3
verpacken zu kénnen.
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Geratebeschreibung / Zubehor

POBO00Q00O0000CC

Sichtfenster
Permanent-Metallfilter
Frittierkorb (grof)
Frittier-Behdlter
Entriegelungstaste Deckel
Kabelaufwicklung
Temperaturregler
Ein-/Ausschalter
Kontrollleuchte Ready
Kontrollleuchte Power
Haltegriff
Frittierkorbe (klein)

Technische Daten

44

Netzspannung
Nennleistung
Fassungsvermagen Ol

Fassungsvermégen festes Fett

5t
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230V ~ (Wechselspannung), 50 Hz
2000 W

ca. 4 Liter

ca. 3,5 kg

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmit-
teln in BerGhrung kommen, sind lebensmit-
telecht.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fishren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» SchlieBBen Sie das Gerat an eine Netzsteckdose mit einer
Netzspannung von 230 V ~, 50 Hz an.

~ Lassen Sie besch&digte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Tauchen Sie das Bedien-/Heizelement und das Gehéuse
mit der Netzleitung niemals unter Wasser und reinigen Sie
diese Teile auch nicht unter flieBendem Wasser.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt darf nicht von Kindern im Alter zwischen O und
8 Jahren benutzt werden. Dieses Gerdét kann von Kindern
ab 8 Jahren und dariber benutzt werden, wenn sie sténdig
beaufsichtigt werden. Dieses Gerét kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkei-
ten oder Mangel an Erfahrung und / oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger
als 8 Jahre fernzuhalten.

~ Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf
nicht von Kindern durchgefihrt werden.

» Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.
~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Falls das Gerdt heruntergefallen oder beschadigt ist, dirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerat
von qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenen-
falls reparieren.

» Wahrend des Frittiervorgangs wird heifler Dampf freigesetzt,
insbesondere wenn Sie den Deckel 6ffnen. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.

~ Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollstéindig trocken sind, be-
vor Sie Ol oder flissiges Fett in die Fritteuse geben. Heif3es
Ol oder heif3es Fett spritzt sonst.

~ Trocknen Sie alle Lebensmittel sorgféltig ab, bevor Sie sie in
die Fritteuse geben. Heif3es Ol oder heif3es Fett spritzt sonst.

» Gehen Sie mit gefrorenen Lebensmitteln vorsichtig um.
Entfernen Sie alle Eissticke. Je mehr Eis sich noch an den
Lebensmitteln befindet, umso mehr spritzt das heife Ol oder
das heifBe Fett.

» Teile des Gerdtes werden wdhrend des Gebrauchs heif3.
Berthren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

» Das Gerdt sollte in einer stabilen Lage mit den Handgriffen
aufgestellt werden, um ein Verschitten der heiBen Flussigkeit
zu vermeiden.

/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem um das Gerdt zu betreiben.

» Schmelzen Sie Fettblécke niemals in der Fritteuse. Durch die
hohe Temperatur, die entsteht, solange das Fett noch nicht
das Heizelement bedeckt, kann das Heizelement beschadigt
werden oder es kommt zu einem Brand! Schmelzen Sie das
Fett vorher in einem Topf o. &.
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/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Néhe von heif3en
Oberfléchen.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals
unbeaufsichtigt.

& Achtung! Heif3e Oberflache!

Benutzen Sie niemals Wasser zum Ldschen der
Fritteuse!

~ Altes bzw. verschmutztes Fett oder Ol entzindet sich bei
Uberhitzung von selbst. Wechseln Sie das Ol oder Fett
rechtzeitig. Im Brandfall Netzstecker ziehen und brennendes
Fett oder Ol mit einer Decke ersticken.

> Fillen Sie nie mehr Fett als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behdélter
ein. Achten Sie bei jedem Einschalten darauf, dass geniigend
Fett oder Ol in der Fritteuse ist.

» Schalten Sie das Gerét niemals ein, wenn sich kein Ol oder flis-
siges Fett darin befindet. Ansonsten kann das Gerét Gberhitzen.

» Die Fritteuse ist nur zum Frittieren von Lebensmitteln geeignet.
Sie ist nicht fir das Kochen von Flissigkeiten konzipiert.

Vor dem ersten Gebrauch

W Bevor Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie bitte die
einzelnen Teile griindlich und trocknen Sie sie sorgféltig ab (siehe Kapitel
,Reinigung und Pflege”).

Acrylamidarme Zubereitung

Acrylamid ist ein méglicherweise krebserzeugender Stoff, der beim Frittieren von stér-
kehaltigen Lebensmitteln durch Reaktionen mit Aminoséuren verstérkt gebildet wird. Bei
Temperaturen von mehr als 175 °C steigt die Bildung von Acrylamid sprunghaft an.

Frittieren Sie daher stérkehaltige Lebensmittel, wie zum Beispiel Pommes frites,
nach Méglichkeit nicht mit einer Temperatur von iiber 170 °C. Das Frittiergut
sollte nur goldgelb anstatt dunkel oder braun frittiert werden. Nur so erreichen
Sie eine acrylamidarme Zubereitung.
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Frittieren

Fir den Gebrauch in dieser Fritteuse empfehlen wir Frittierdl oder flissiges Frittier-
fett. Sie kdnnen auch festes Frittierfett benutzen. Lesen Sie hierzu erst das Kapitel
,Festes Frittierfett”.

Vorbereitungen

1) Stellen Sie das Gerdt auf eine waagerechte, ebene, stabile und
hitzebesténdige Oberflache.

> Wenn Sie die Fritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den Herd stellen
wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschaltet ist.

2) Wickeln Sie das Netzkabel komplett von der Kabelaufwicklung @.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @. Der Deckel springt auf.

4) Nehmen Sie die Frittierkérbe @/ heraus und befestigen Sie die Haltegriffe (P
an den beiden kleinen Frittierkdrben @ und am grof3en Frittierkorb €:

— Driicken Sie die Stébe des Haltegriffs @ etwas zusammen, so dass sich
die Haltebolzen von innen in die Osen am Frittierkorb @/@ schieben
lassen:
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— Ldsen Sie dann die zusammengedriickten Stébe des Haltegriffs @, so
dass die Haltebolzen durch die Osen ragen:

— Ziehen Sie den Haltegriff @ nach hinten, so dass dieser am Rand des
Frittierkorbes @/(® anliegt.

— Der Haltegriff @ sitzt nun fest am Frittierkorb @/@®.

— Verfahren Sie mit den weiteren Haltegriffen genauso.

> Verwenden Sie nur Ole oder Fette, die ausdriicklich als ,nicht schéumend”
gekennzeichnet und zum Frittieren geeignet sind. Diese Information finden
Sie auf der Verpackung oder dem Etikett.

> Vermischen Sie niemals verschiedene Fett- oder Olsorten! Die Fritteuse
konnte iberschdumen.

5) Befillen Sie den trockenen und leeren Frittier-Behdlter @ mit Ol flissigem
oder geschmolzenem Fett (ca. 4 | Ol oder ca. 3,5 kg festes Fett).
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> Fillen Sie nie mehr Fett oder Ol als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behlter @ ein.

6) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Das Netzkabel darf nicht mit den heif3en Teilen der Fritteuse in Berithrung
kommen. Gefahr eines elektrischen Schlages!

7) Setzen Sie den Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkérbe @) wieder ein.
8) SchlieBen Sie den Deckel.

Lebensmittel frittieren

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie die Fritteuse niemals ohne Ol/Fett!

> Sie kénnen entweder den grofien Frittierkorb @), beide kleinen Frittierkérbe
@® oder nur einen der kleinen Frittierkdrbe @ in das Gerdt einhéngen, um

Lebensmittel zu frittieren.
Beispielhaft wird hier nur der grof3e Frittierkorb @ beschrieben. Verfahren

Sie mit den kleinen Frittierkérben @ genauso.
1) Schalten Sie die Fritteuse am Ein-/Ausschalter @ ein. Die Kontrollleuchte
Power (O leuchtet auf.

2) Drehen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperatur. Das
Ol oder Fett wird auf die gewiinschte Temperatur erhitzt. Ist die eingestellte
Temperatur erreicht, leuchtet die Kontrollleuchte Ready @ auf.
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Die korrekte Frittiertemperatur finden Sie auf der Packung des Frittierguts oder
im Kapitel ,Tabelle Frittierzeiten” in dieser Bedienungsanleitung. Eine grobe
Orientierung, welche Lebensmittel bei welcher Temperatur frittiert werden
sollten, geben |hnen die Abbildungen auf der Vorderseite der Fritteuse:

Symbol Lebensmittel ~ Temperatur
__n\(Jc’ Garnelen 130 °C

@ Hihnchen 150 °C

Pommes Frites o
W (frisch) 170°C

Fisch 190 °C

Die genannten Werte sind nur Orientierungshilfen. Die Temperatur kann je
nach Beschaffenheit und persénlichem Geschmack variieren!

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Der Deckel und die Fritteuse sind wéhrend des Frittiervorganges sehr heif3.
Fassen Sie daher wihrend des Frittiervorganges nur die Griffe an! Verbren-
nungsgefahr! Benutzen Sie am besten Topfhandschuhe.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @.

A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!
> Seien Sie vorsichtig beim Befiillen des Frittierkorbes @! Dieser ist sehr heif3!

4) Nehmen Sie den Frittierkorb @ aus der Fritteuse. Geben Sie das Frittiergut
hinein. Der Frittierkorb @ darf dabei héchstens bis zur Max-Markierung im
Inneren des Frittierkorbes @ oder bis max. 1 kg mit Frittiergut gefillt sein.
Beachten Sie jedoch auch immer die auf der Verpackung des Frittierguts
angegebene Frittiermenge!
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5) Senken Sie den Frittierkorb @ vorsichtig in das heife Ol oder Fett ab.
6) SchlieBBen Sie den Gerdtedeckel.

> Durch das Sichtfenster @ im Gerétedeckel kénnen Sie den Frittiervorgang
tberwachen.

Festes Frittierfett

Um zu verhindern, dass das Fett spritzt und das Geréit zu hei3 wird, treffen Sie
bitte folgende Vorsichtsmafnahmen, wenn Sie festes Frittierfett benutzen:

B Bei Verwendung von frischem Fett, schmelzen Sie die Feftblécke zunéichst
langsam bei kleiner Hitze in einem normalen Topf. GieBen Sie das geschmol-
zene Fett vorsichtig in die Fritteuse. Stecken Sie erst dann den Netzstecker
ein und schalten Sie die Fritteuse ein.

B Nach Gebrauch bewahren Sie die Fritteuse mit dem wieder erstarrten Fett
bei Raumtemperatur auf.

Wenn das Fett zu kalt ist, kann es bei erneutem Schmelzen spritzen! Um dies

zu verhindern, stechen Sie mit einem Holz- oder Plastikstab einige Lécher in das

wieder fest gewordene Fett. Achten Sie darauf, dass die Beschichtung des Frittier-

Behdlters @ nicht beschadigt wird!

B Um das Fett zu schmelzen, schalten Sie das Gerét am Ein-/Ausschalter @
an, und stellen Sie den Temperaturregler @ auf 130 °C. Die Kontrollleuchte
Power (O leuchtet auf.

B Warten Sie, bis das gesamte Fett geschmolzen ist. Die Kontrollleuchte
Ready @ kann dabei immer wieder aufleuchten und erléschen. Stellen Sie
erst dann die gewiinschte Frittiertemperatur ein, wenn das gesamte Fett
geschmolzen ist.

Nach dem Frittieren

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie niemals den Frittierkorb @ nach dem Frittieren an. Dieser ist
sehr hei}! Heben Sie den Frittierkorb @ nur an den Haltegriffen @ aus der

Fritteuse!

1) Wenn das Frittiergut fertig ist, driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @,
so dass der Deckel aufspringt.

2) Heben Sie den Frittierkorb € an und hdngen Sie ihn an den Rand des Gerd-
tes, so dass Uberschissiges Fett abtropfen kann.

3) Driicken Sie den Ein-/Ausschalter @. Die Fritteuse ist nun ausgeschaltet.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.
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4) Wenn das Frittiergut abgetropft ist, heben Sie den Frittierkorb @ vorsichtig
aus der Fritteuse.

5) Geben Sie das Frittiergut in eine Schissel oder ein Sieb (mit saugféhigem
Kichenpapier auslegen!).

Wenn Sie die Fritteuse nicht regelméBig benutzen, empfiehlt es sich, das Ol nach

dem Erkalten in gut verschlossenen Flaschen oder anderen Frittier-Behéltern, vor-

zugsweise im Kihlschrank oder an einem anderen kithlen Ort aufzubewahren.

Befillen Sie die Flaschen durch ein feines Sieb, um Nahrungspartikel aus dem Ol

zu enffernen.

Frittierfett wechseln

Wechseln Sie das Ol erst, wenn es véllig erkaltet ist. Festes Fett muss gerade
noch flissig sein, so dass man es schiitten kann.

1) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @ und nehmen Sie den Deckel
ab (siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”).

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb @.
3) Fassen Sie das Gerdt an den seitlichen Griffen an und gieBen Sie das Ol

oder Fett Gber eine der Ecken in geeignete Behdltisse, zum Beispiel Fla-
schen. Benutzen Sie dafiir am Besten einen Trichter.

In jeder Gemeinde oder Stadt ist die Entsorgung von Speisedlen oder fetten
anders geregelt. Oft ist es nicht erlaubt, solche Ole oder Fette im normalen
Hausmill zu entsorgen. Bitte informieren Sie sich bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung nach den Entsorgungsméglichkeiten.

4) Reinigen Sie alle Teile der Fritteuse grindlich, wie im Kapitel ,Reinigung und
Pflege” beschrieben.

5) Fillen Sie frisches Ol oder Fett in die Fritteuse, wie im Kapitel , Frittieren”
beschrieben.
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Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.

> @ Auf keinen Fall darf das Gerét oder Teile davon in Flissigkeiten
getaucht werden! Hierdurch kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen und das Gerdt beschadigt werden.

/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Llassen Sie das Gerdt vor der Reinigung erst abkihlen.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie zur Reinigung der Teile keine Gtzenden oder schevernden
Reinigungsmittel/-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle. Diese
kénnen die Oberfléche des Gerdtes beschédigen!

Zur einfachen Reinigung nehmen Sie die Fritteuse auseinander:

1) Offnen Sie den Gerétedeckel. Driicken Sie mit einem Stab 0.4. in die Lécher
an den Scharnierhalterungen an der Rickseite des Gerdtes und ziehen Sie
den Gerétedeckel gleichzeitig nach oben aus den Scharnierhalterungen
heraus:

000000
000000
000000
000000
000000
000000
000000
000000
000000
000000
000000
000000
000000
000000
000000
000000
000000
000000
000000
000000
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2) Entnehmen Sie den Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkérbe @).
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H Die Frittierkdrbe @/@® kdnnen Sie in der Spiilmaschine reinigen. Sie sind
spilmaschinengeeignet. Nehmen Sie hierfiir jedoch die Haltegriffe ( ab.

Bl Reinigen Sie die Haltegriffe @ in warmem Wasser mit einem milden Spiilmit-
tel. Spilen Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.

B Reinigen Sie das Gehduse und den Frittier-Behdlter @ mit einem feuchten
Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie
danach mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch grisndlich nach, so dass
keine Spiilmittelreste mehr im Frittier-Behélter @ haften. Trocknen Sie das
Gehduse und den Frittier-Behdlter @ gut ab.

B Reinigen Sie den Gerdtedeckel in warmem Wasser mit einem milden Spilmit-
tel. Spilen Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.
Trocknen Sie den Gerétedeckel gut ab und stellen Sie ihn aufrecht auf die
Seite, so dass noch im Inneren des Deckels verbliebenes Wasser herauslau-
fen kann.
Achten Sie darauf, dass der Deckel vor einer erneuten Benutzung vollsténdig
trocken sein muss!

3) Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

Lagerung
1) Heben oder fragen Sie das Gerét mit Hilfe der seitlichen Griffe am Gehguse.

2) Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung @ an der Rickseite
des Gerdtes und fixieren Sie es mit dem Kabelclip.

3) Lagern Sie das Gerdt mit geschlossenem Gerétedeckel. So bleibt das Innere
der Fritteuse sauber und staubfrei.
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Tipps

Pommes frites selbst gemacht

B Kartoffeln, die zum Frittieren vorgesehen sind, sollten einwandfrei und nicht
angekeimt sein.

B Zum Frittieren sollten ,mehligkochende” oder ,vorwiegend festkochende”
Kartoffelsorten verwendet werden.

B Nach dem Schélen die Kartoffeln entsprechend der gewiinschten Zuberei-
tung zerkleinern (Streifen oder Scheiben).

B Wassern Sie die Kartoffeln vor der Weiterverwendung ca. eine Stunde. Da-
durch wird ein Teil des Zuckers, einem der Ausgangsprodukte fiir die Bildung
von Acrylamid, herausgeldst.

B Lassen Sie die Kartoffeln sorgféltig trocknen.

B Frittieren Sie selbst gemachte Pommes frites stets zweimal:

— erst 10 - 14 Minuten bei ca. 150 °C dann 3 - 4 Minuten bei 170 °C, je
nach gewiinschten Bréunungsgrad.

M Tiefgekihlte Pommes frites sind vorgekocht und miissen daher nur einmal
frittiert werden. Folgen Sie den Anweisungen auf der Packung.

Tiefkihlkost

56

Tiefgekihltes Frittiergut (-16 bis -18 °C) kihlt das Ol oder Fett erheblich ab, brat
dadurch nicht schnell genug an und nimmt daher méglicherweise zu viel Ol oder
Fett auf. Um dies zu vermeiden, gehen Sie bitte wie folgt vor:

Frittieren Sie keine groferen Mengen auf einmal. Das Frittiergut darf
maximal bis zur Max-Markierung im Inneren des Frittierkorbes € (oder die
kleinen Frittierkérbe @) gefillt sein.

Erhitzen Sie das Ol mindestens 15 Minuten, bevor Sie das Fritfiergut hinein-
geben.

Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die in dieser Bedienungsanleitung
oder auf der Packung des Frittierguts angegebene Temperatur.

Vorzugsweise lassen Sie Tiefkishlkost vor dem Frittieren bei Zimmertemperatur
antauen. Entfernen Sie so viel Eis und Wasser wie méglich, bevor Sie das
Frittiergut in die Fritteuse geben.

Geben Sie das Frittiergut méglichst langsam und vorsichtig in die Fritteuse,
da Tiefkihlkost das heiBe Ol oder Fett abrupt und heftig zum Sprudeln
bringen kann.
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Wie Sie unerwiinschten Beigeschmack loswerden

Manche Nahrungsmittel, insbesondere Fisch, geben beim Frittieren Flissigkeit
ab. Diese Flissigkeiten sammeln sich im Frittiers| oder fett an und kénnen den
Geruch und Geschmack des nachfolgenden, im gleichen Ol oder Fett erhitzten,
Frittierguts beeintréichtigen.

Gehen Sie wie folgt vor, um wieder geschmacklich neutrales Ol oder Fett zu
erhalten:

B Erhitzen Sie das Ol oder Fett auf ca. 150 °C und geben Sie zwei diinne
Scheiben Brot oder ein paar kleine Zweige Petersilie in den Frittierkorb €
(oder die kleinen Frittierkdrbe (@).

B Senken Sie den Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkdrbe @) in das Fett
ab und schlieBen Sie den Deckel.

B Warten Sie, bis das Ol oder Fett nicht mehr sprudelt und entfernen Sie das
Brot bzw. die Petersilie mit einem Schaumléffel. Das Ol oder Fett ist nun
wieder geschmacksneutral.

Gesunde Erndhrung

Erndhrungswissenschaftler empfehlen die Verwendung von pflanzlichen Olen
und Fetten, die ungesditigte FettsGuren (z. B. Linolscure) enthalten. Allerdings

verlieren diese Ole und Fette ihre positiven Eigenschaften schneller als andere
Sorten und missen daher dfter ausgewechselt werden.

Orientieren Sie sich an den folgenden Richtlinien:

B Wechseln Sie das Ol oder Fett regelmaBig. Wenn Sie mit der Fritteuse
hauptséichlich Pommes frites zubereiten und das Ol oder Fett nach jedem
Gebrauch durchseihen, kénnen Sie es 10- bis 12-mal verwenden.

B Verwenden Sie das Ol oder Fett jedoch nicht lénger als sechs Monate.
Beachten Sie bitte auch stets die Anweisungen auf der Verpackung.

B Generell lsst sich Ol oder Fett weniger lang verwenden, wenn Sie haupt-
sachlich proteinhaltige Lebensmittel wie Fleisch oder Fisch frittieren.

B Mischen Sie kein frisches Ol mit gebrauchtem.

B Wechseln Sie das Ol oder Fett, wenn es beim Erhitzen schaumt, einen stren-
gen Geschmack oder Geruch entwickelt oder wenn es dunkel wird und /
oder eine sirupartige Konsistenz entwickelt.
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Tabelle Frittierzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Temperatur
frittiert werden missen, und wie viel Frittierzeit Sie dazu benétigen. Falls die
Anweisungen auf der Verpackung des Frittierguts von dieser Tabelle abweichen,
folgen Sie bitte den Anweisungen auf der Verpackung.

Lebensmittel Temperatur (ca.)  Zeit in Minuten
Frikadelle (gefroren) 150 °C 3 -5 Minuten
Schweinekoteletts (paniert) 150 °C 15 - 25 Minuten
Hihnchenportionen o .
(groBe Sticke) 150 °C 10 - 18 Minuten

Hihnchenportionen

(Kleine / mitllere Stiicke) e 818 bilmicy

Pommes frites (frisch) 150 °C/ 170 °C U©= 14 lincion/

3 - 4 Minuten
Pommes frites (gefroren] sieche Angaben des  siehe Angaben des
Herstellers Herstellers
Scampis (frisch) 130 °C 3 -5 Minuten
Pilze 170-190 °C 5 Minuten

> Bei den Gradangaben kann es zu geringfiigigen Temperaturabweichungen
kommen. Die in der oberen Tabelle genannten Werte sind Orientierungs-
hilfen. Sie beziehen sich auf eine Menge von ca. 300 Gramm. Je nach
Beschaffenheit der Lebensmittel kdnnen die Zeiten variieren.

> Der Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkdrbe @) darf/dirfen héchstens
bis zur Max-Markierung im Inneren mit Frittiergut gefillt sein.
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Fehlerbehebung

PROBLEM

Das Gerdt funktioniert
nicht.

oder

Die Kontrollleuchte Power @
leuchtet nicht.

Die Kontrollleuchte Ready @
leuchtet nicht.

MOGLICHE URSACHE

Das Gerdt ist nicht mit einer
Netzsteckdose verbunden.

Das Gerdt ist beschédigt.

Der Ein-/Ausschalter @ wurde
nicht befdtigt.

Der Uberhitzungsschutz wurde
ausgeldst.

Die eingestellte Temperatur
des Oles / Fettes ist noch nicht
erreicht.

MOGLICHE
LOSUNGEN

SchlieBen Sie das Gerdt an
eine Netzsteckdose an.

Wenden Sie sich an den
Service.

Betdtigen Sie den Ein-/Aus-
schalter @.

Schalten Sie das Gerdt am
Ein-/Ausschalter @ aus
und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteck-
dose. Warten Sie, bis das
Gerdit sich abgekihlt hat.

Warten Sie einige Minuten,
bis die gewiinschte Tempe-
ratur erreicht ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder
wenn Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

Anhang

Gerdt entsorgen

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der européischen Richtlinie

2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in

Verbindung.
@

on \

A Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkis erfahren Sie bei lhrer
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Garantie der KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mé@ngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang
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Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschddigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartfet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfier Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

Service

Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 123456) als Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifiigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 123456 Ihre Bedienungsanleitung ffnen.

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 341841_2001 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com
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