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Uvod

Cestitamo Vam na kupovini Vaseg novog aparata.

Time ste se odluéili za kvalitetan proizvod. Uputstvo
za upotrebu je sastavni deo ovog proizvoda. Ono
sadrzi vazne napomene o bezbednosti, upotrebi i
odlaganiu. Pre kori¥¢enja proizvoda, upoznaite se
sa svim napomenama vezanim za rukovanije i bez-
bednost. Koristite proizvod samo na opisani nadin

i u navedene svrhe. Predajte svu dokumentaciju
prilikom prosledivanja proizvoda treéim licima.

Namenska upotreba

Mini peénica sluZi iskljuéivo za zagrevanie,
peenije i rostiljanje jela.

Ovaij aparat je namenien isklju¢ivo za koris¢enje
u privatnom domacdinstvu. Nemojte ga koristiti u
komercijalne svrhe.

Svaka druga upotreba vazi kao nenamenska i
moze da dovede do materijalnih Steta ili éak i
do telesnih povreda.

Obim isporuke

Mini rerna

1 pleh za peenje

1 redetka

2 para kledta

RaZanj za rodtilj sa 2 stezaljke

1 pleh za mrvice

* S & > > o o

Uputstvo za upotrebu

NAPOMENA

Prekontrolisite obim isporuke na celovitost i
oteéenia, ¢im raspakujete aparat. Obratite
se servisu, ako je potrebno.

Opis aparata

Slika A:

Pogon

Regulator temperature
Funkcijski prekidag
Tajmer

Kontrolna lampica
Staklena vrata

Umetnuti pleh za mrvice

Donii stapni grejaci

00000000

Drzaé raznja za rostilj

<2)
=
a

w

Klesta (za pleh za pe&enje i redetku)
Pleh za pe&enje

Klesta (za razanj za rostilj)

Resetka

Zadrzag

Stezalike raznja za rotilj

0606060806

RaZanj za rodtilj

Tehnicki podaci

Nazivni napon:

220-240V ~
(naizmeni&na struja),

50/60 Hz
1500 W

Ulazna snaga:
Svi delovi ovog aparata koji dolaze u
dodir sa hranom, ne ugroZzavaju njenu

S
bezbednost.

NAPOMENA

A
AA

1005 20 proizvoda.

Ovim znakom se potvrduje, da je
ovaj uredaj u skladu sa srpskim
zahtevima za bezbednost

SGBR 1500 C4
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Bezbednosne napomene

OPASNOST - ELEKTRICNI UDAR!

» Ne smete da otvarate niti da popravljate kuéite aparata. U tom
sluéaju sigurnost ne postoji i garancija prestaje da vazi. Popravke
odtedenog aparata treba da obavlja iskljuéivo prodavac ili ovlaséeno
struéno osoblje.

» U svrhu izbegavanja opasnosti, pobrinite se da ovlaséeno struéno
osoblje 3to pre zameni osteéeni utikad ili elektricni kabl, ili se obratite
korisni¢kom servisu.

» Ne dozvolite da te¢nosti dospeju u kuéiste aparata. Aparat ne smete
da izlaZete tecnostima i ne smete da ga koristite na otvorenom. Osim
toga, na aparat ne smete da stavljate predmete napunjene teénosdy,
kao npr. vaze. Postoji opasnost od pozara i od elektricnog udaral
Ako te¢nost ipak dospe u kudiste aparata, odmah izvucite mreZni
utika& aparata iz utiénice i dajte aparat na popravku.

» Nikada ne dirajte aparat, elektriéni kabl i mrezni utika& mokrim
rukama. U suprotnom, postoji opasnost od elektriénog udara.

@ Nikada ne potapaite aparat u vodu ili druge tecnostil U tom sluéaju
postoji opasnost po Zivot usled elektriénog udara, kada tokom rada
ostaci teénosti dodu u dodir sa delovima pod naponom.

SGBR 1500 C4 RS | 3
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/\ UPOZORENJE - OPASNOST OD POVREDA!

» Ovim aparatom smeju da rukuju deca starija od 8 goding, kao i
osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima
ili sa nedostatkom iskustva i/ili znanja, ako su pod nadzorom ili su im
data uputstva za rukovanje aparatom na bezbedan naéin i ukoliko
razumeju opasnosti do kojih moZe da dode.

» Deca ne smeju da se igraju aparatom.

» Deca ne smeju da diste i obavljaju korisni¢ko odrZavanije aparata,
osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

» Drzite decu mladu od 8 godina podalje od aparata i prikljuénog
kabla.

~ Postavite elekiriéni kabl tako da na njega niko ne moZe da nagazi
ili da se spotakne.

~ Nikada ne dirajte staklena vrata ili kuéiste tokom koridéenia, jer oni
mogu da postanu veoma vruéi. Koristite krpu za lonac ili sliéno da
otvorite staklena vrata, radi izbegavanja opekotinal

» Nikada ne dirajte $tapne grejade ili kontrolni prozor tokom rada ili
pre nego $to se aparat ohladi. Ne dirajte unutrasnji prostor peénice
tokom rada. Saéekajte da se aparat ohladi. U suprotnom biste mogli
da se opecete.

~ Ostavite aparat da se prvo ohladi nakon upotrebe, pre nego $to ga
tfransportujete.

~ Koristite uvek kuhinjske rukavice ili krpu za lonac kada koristite vrué
aparat!

& Oprez! Vruéa povrsinal
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PAZNJA - MATERIJALNA STETA!

» Ne koristite aparat sa spoljasnjim tajmerom ili zasebnim sistemom za
daljinsko upravljanie.

» Nikada ne ostavljajte aparat bez nadzora tokom rada.

» Osigurajte da aparat, elektriéni kabl ili mreZni utikaé ne dodu u dodir
sa izvorima toplote, kao $to su plode za kuvanie ili otvoreni plamen.

v

Koristite aparat iskljucivo sa isporuéenim originalnim priborom.

v

Ne savijajte ili ne stiskajte elektriéni kabl.

v

Uvek izvlagite elektriéni kabl iz utiénice za utikag, ne povlaéite za
sami kabl.

v

U toku rada ne smeju da se nalaze lako zapaljivi materijali u neposred-
nom okruZenju mini peénice (npr. krpa za posude, krpa za lonac itd).

» Nikada ne susite tekstil ili predmete na, preko ili u aparatu. Postoji
opasnost od pozara.

SGBR 1500 C4 RS | 5
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Postavljanje

Rukovanje aparatom

Staklena vrata

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD
POZARA!

> Nikada ne stavljajte aparat ispod vise¢ih

ormara ili pored zavesa, zidnih ormanai ili
drugih zapaljivih predmeta.

> Rastojanje izmedu aparata i visecih ormara,
plafona, boénih zidova ili sliénog mora da
iznosi najmanje 10 cm prema gore i po 5 cm
sa strane. Stoga, aparat ne smete da stavite
npr. u ormare ili sliéno. U suprotnom, aparat
nema dovoljno provetravanije i mogao bi da
prouzrokuje pozar ili da se osteti.

Stavite aparat samo na vatrostalnu podlogu.
U suprotnom postoji opasnost od poZara i
aparat moZe da se osteti. Podrugje ispod dna
aparata moZe da promeni boju i da se odteti.
Osim toga, na podlozi aparata mogu da
ostanu trajni ofisci, ako je podloga postavl-
janja meka.

OPASNOST - ELEKTRICNI UDAR!

> Ne postavljajte aparat u blizini vode, npr.
kod sudopere, kada ili u vlaznim podrumskim
prostorijama. U suprotnom, postoji opasnost
od elektri¢nog udara.

M Stavite aparat na &vrstu i ravnu podlogu koja je

otporna na toplotu (npr. na radne povrsine od
nerdajuéeg Celika ili od prirodnog kamena, kao
$to je granit). Pobrinite se za dovoljno provetra-
vanje oko aparata.

Gurnite aparat poledinom do zida. Odstojnici
na poledini moraju da dodirnu zid. Vodite
raduna da zid bude od materijala koji je otpo-
ran na toplotu, npr. keramicke plocice, prirodni
kamen ili granit.

H Oistite sve delove kao $to je opisano u poglav-

lju ,Ciséenije i nega”.

6 RS

> Ne naslanijaijte se na staklena vrata @. Ne
stavljajte predmete na staklena vrata @.
> To dovodi do osteéenja na 3arkama.

H Ako pripremate jela sa znatnim sadrzajem
masnode, moze da se pojavi dim. U tom sluéaju,
ne zatvarajte staklena vrata @ potpuno, nego
ih ostavite malo otvorena:

Staklena vrata @ imaju polozaj blokirania,

tako da mogu da ostanu malo otvorena: Kada
pazljivo zatvarate staklena vrata @, ona ée se
pre zatvaranja kratko blokirati u tom poloZaju.

B Kada susite vode, staklena vrata @ bi takode
trebalo da ostanu u polozaiju blokiranja, da
bi vlaga mogla da ispari i da bi se voée bolje
osusilo.

Umetanije pleha za mrvice

B Gurnite pleh za mrvice @ ispod donjih $tapnih
grejaca @, tako da ravno nalegne na dno
aparata. Stranu koja je savijenija prema gore,
mozete da koristite kao rueku. U aparat prvo
morate da stavite stranu koja je manije savijena
prema gore.

SGBR 1500 C4
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Upotreba raznja za rostilj

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD
POVREDA!

> Koristite uvek klesta @ da umetnete ili izvadite
vrué razanj za rodfilj @ v aparat/iz aparata.

B Pomodu dve stezaljke raznja za rostilj @ mozete

da prigvrstite namirnicu za rotiljanje na razanj
za roétil] O.
Otpsutite zadrzace @ na stezaljkama raznja
za rostil] @, pomerite ih tako da namirnica za
rotilj bude stegnuta izmedu stezaljki i ponovo
&vrsto pritegnite zadrzace .

B Prvo umetnite kraj raznja za roétili @ bez Zleba
u pogon @ (slika 1):

- ]

—ailill

Slika 1: Umetanije raznja za rosfilj @ v pogon @.

[

B Zatim, stavite drugi kraj raZnja za rosfilj @ u duv-
boki Zleb u drzag raznja za rostil] @ (slika 2):

Slika 2: Stavljanje raznja za rostilj © v drza
raznja za roitilj @

SGBR 1500 C4

NAPOMENA

> Gurnite pleh za pecenje @ uvek na najnizi
zleb, kada koristite razanj za rosfilj @. Tako
¢e se sakupiti te€nosti koje kapaju.

M Da biste izvadili vrué razanj za rostil @, uhvatite
kukom na kraju kledta @ udublijenja na raznju

za rostili @ (slika 3):

Slika 3: Kacenije klesta @ za razanj za roétilj O

B Prvo podignite levu stranu raznja za rostil] ®
iz drza&a raznja za rotilj @ i onda izvucite
razanj za rodfili @ iz pogona @.

RS | 7
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Upotreba pleha za peéenje/resetke

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD
POVREDA!

> Koristite uvek klesta @ da umetnete ili izvadite
vrué pleh za pegenje @/vruéu redetku ® u/
iz aparat/-a.

M Grunite pleh za pecenje @/resetku ® u jedan
od 3 Zleba u unutrainjem prostoru peénice
aparata.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Nikada ne stavljajte pleh za pecenje ®/
redetku @ direkino na 3tapne grejace ©.

B Da biste mogli da izvadite vru¢ pleh za
pecenje @ ili redetku B, zakacite kledta @
na slededi nacin:

Slika 4: Kacenje klesta (D) za resetku ®

Slika 5: Kacenie klesta @ za pleh za pecenje @

Pre prve upotrebe
1) Ukljugite mrezni utika& u mreznu utiénicu.

2) Okrenite regulator temperature @ u smeru
kretanja kazaliki na satu na najvidu tempera-
turu, do graniénika.

3) Okrenite funkcijski prekida¢ @ na ,Gorniji i
doniji grejac”

4) Otvorite staklena vrata @ i ostavite ih otvorena
za ovaj postupak.

5) Izvadite umetnuti pribor iz unutradnjeg prostora
peénice, ako ga ima.

6) Okrenite tajmer @ na 20 minuta.

NAPOMENA

> Prilikom prvog zagrevanja aparata, moze
da se pojavi neznatan dim i neprijatan miris,
zbog ostataka usled proizvodnie. To je nor-
malno i potpuno bezopasno.
Pobrinite se za dovoljno provetravanie.
Otvorite, na primer, prozor.

Aparat se automatski iskljuéuje nakon

20 minuta.

Ako hoéete da prekinete postupak grejanja pre
vremena, okrenite regulator temperature @ u
smeru suprotno od kretanja kazaljki na satu,
do graniénika, i postavite tajmer @ na ,OFF”.

7) Ostavite aparat da se ohladi i oéistite ga kao
3to je opisano u poglavlju ,Cidéenje i nega”.

Aparat je sada spreman za rad.

SGBR 1500 C4
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Rukovanje aparatom

Funkcijski prekidaé Lh
Funkcijskim prekidagem @ mozete da ukljucite
aparat i da podesite 5 razligitih funkcija:

Simbol Znadenje

,Doniji grejac”
npr. za pedenije kolaéa

,Gornji greja&”
npr. da zapecete jelo

,Gorniji i doniji grejag”
npr. za pecenije pice

,Gornji greja¢/cirkulacija
vazduha/razanj za rosfil|”
npr. za rostilianje peradi

,Gornii i donji greja&/
cirkulacija vazduha”
npr. da prepeclete zemicke

,OFF”
aparat je iskljuéen

C
Regulator temperature ﬂ

Na regulatoru temperature @ mozete da podesite
zelienu temperaturu.

SGBR 1500 C4

Tajmer \'1_/
Pomoéu tajmera @ mozete da ukljucite aparat /
podesite vreme pedenja:

M Postavite tajmer @ na Zeljeno vreme pecenja.
Nakon zavrietka podesenog vremena se
oglasava zvuéni signal i aparat prestaje da se
greje.

Ukoliko ste izabrali funkciju ,Temperatura
gornjeg grejaca/cirkulacija vazduha/razanj za
rostili” , razanj za roitili @ takode prestaje
da se okrece.

B Ako Zelite da koristite aparat bez vremenskog
ograni&enija, okrenite okretni prekida¢ tajmera
O u smeru suprotno od kretanja na satu, u
polozaj ,ON".

Rostiljanje i pecenje

1) Stavite pleh za mrvice @ u aparat.

2) lzvadite redetku @ i pleh za pegenje @ iz
aparata. Ako je potrebno, oblozZite resetku i
pleh za pe&enje papirom za peenje, odnosno
podmazite pleh za pegenje @ masnoéom za
pecenije.

NAPOMENA

> U zavisnosti od jela, peénica mora prethod-
no da se zagreje. Pridrzavajte se zadatih
vrednosti za odredeni recept. Prethodno
zagrevanie, u svakom sluéaju, ima smisla za:
— veoma kratka vremena pecenia,
— hrskave kore,
— oselljiva jela, koja zahtevaju konstantnu

temperaturu, kao npr. suflei.

> Kada prethodno zagrevanie nije potrebno,

preskoéite korak 3.
3) Ostavite aparat da se zagreje oko 10 minuta

(u zavisnosti od postavke temperature) na
zelienu temperaturu:

— |zaberite Zeljenu temperaturu regulatorom
temperature 6

— Zatim izaberite Zeljenu funkciju pomodu

funkcijskog prekidaa @.

RS | 9
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NAPOMENA

> Po pravily, prethodno zagrevanije unutrasnjeg
prostora pecnice nije potrebno ako ste izab-
rali funkciju sa cirkulacijom vazduha.

— Podesite vreme prethodnog zagrevanja (na
najmanije 10 minuta) pomodu tajmera @.
— Zatvorite staklena vrata @.

4) Kada vreme istekne, stavite namirnicu za
rodtilianje, odn. pe&enje na resetku ®, odn.
na pleh za pecéenje @ i gurnite je/ga na
jedan od Zlebova. Pritom vodite raduna o
dovoljnom rastojanju izmedu namirnice za
rodtilianje, odn. pecenie i unutradnjih zidova i
Stapnih grejaga aparata.

NAPOMENA

> Ako pripremate namirnicu za rostiljanie,
koja jako kaplie, na resetki, @ gurnite pleh
za pecenje M na najnizi zleb. Tako ée se
npr. mast koja kaplie sakupiti i aparat ¢e se
kasnije lak3e oistiti.
5) Zatvorite staklena vrata @, pre nego $to po-
krenete postupak rostiljanja odn., pegenja.

6) Ako je potrebno, podesite Zeljeno vreme
rodfiljanja odn. pegenja pomodu tajmera @.
Maksimalno vreme rotiljanja odn. pe&enija,
koje mozete da podesite pomocu tajmera @,
iznosi 120 minuta. Alternativno tome, tajmer @
mozete da postavite i u polozaj ,ON”, da
biste neogranieno koristili aparat.

NAPOMENA

> Ako vreme pecenja Vase namirnice za rostilja-
nje odn., pedenie iznosi manje od 20 minuta,
prvo postavite tajmer @ na 40 minuta i onda
ga vratite na Zeljeno vreme rostilianja odn.
pecenja.

Kontrolna lampica @ pokazuje da je aparat
ukljugen. Kada koristite aparat sa unapred
podedenim vremenom peéenija, tada se prekidag
tajmera @ okreée ka polozaju ,OFF”.

10 RS

Aparat se, prema potrebi, automatski iskljucuje
nakon podesenog vremena, oglasava se signalni
ton i kontrolna lampica @ se gasi.

NAPOMENA

Ako hoéete da prekinete postupak grejanja pre
vremena, okrenite regulator temperature @ u
smeru suprotno od kretanja kazaljki na satu, do
graniénika, i postavite tajmer @ na ,OFF".

7) Ukoliko ne koristite aparat sa unapred
podesenim vremenom peéenja, postavite
tajmer @ u poloZaj ,OFF”, kada budete Zeleli
da prekinete postupak grejanja.

8) Nakon postupka grejanja, izvadite resetku (®
ili pleh za pecenje @ pomodu klesta @.

9) Postavite funkcijski prekidac € na ,OFF”.

Rostiljanje raznjem za rostilj
1) Stavite pleh za mrvice @ u aparat.

2) lzvadite eventualno umetnuti razanj za rodtili @
iz aparata.

3) Gurnite pleh za pecenje @ na najnizi Zleb.

4) Prigvrstite namirnicu za rodtiljanije stezaljka-
ma raznja za rostili @. Vodite racuna da se
namirnica za rotiljanje slobodno okreéu u
unutradnjem prostoru pecnice, tako da se ne
sudaraju. Moze se desiti da razanj za roétilj
@ promeni smer okretanja, kada namirnica za
rodtilianje oseti otpor. Oba udubljenia, koja se
nalaze na raznju za rostilj @, moraju da budu
slobodno dostupna, jer u suprotnom razanj za
rostili © ne moze da se uhvati klestima @.

5) Priévrstite razanj za rosfilj @ u unutradnjem
prostoru peénice (pogledaite poglavlie ,Upot-
reba raznja za rodtil”).

6) Zatvorite staklena vrata @.

SGBR 1500 C4



SILVERCREST’

NAPOMENA

Ako hoéete da prekinete postupak grejanja pre
vremena, okrenite regulator temperature @ u
smeru suprotno od kretanja kazaljki na satu, do
graniénika, i postavite tajmer @ na ,OFF".

7) Podesite Zeljenu temperaturu na regulatoru
temperature @ .

8) Postavite funkcijski prekidac @ na ,Gornii
grejaé/cirkulacija vazduha/razanj za rostilj”
H

9) Prema Zelji, podesite Zeljeno vreme rodtiljanja
na tajmeru @. Alternativno tome, tajmer @
mozete da postavite i u polozaj ,ON”, da
biste neograniéeno koristili aparat.

Aparat pokreée postupak rostiljanja i razanj
za rostilj O se okrece.

Kontrolna lampica @ pokazuje da je aparat

ukljugen. Kada koristite aparat sa unapred

pode3enim vremenom pedenija, tada se prekidad
tajmera @ okreée ka polozaju ,OFF”.

Aparat se, prema potrebi, automatski iskljucuje
nakon podesenog vremena, oglasava se signalni
ton i kontrolna lampica @ se gasi.

NAPOMENA

Ako hoéete da prekinete postupak grejanja pre
vremena, okrenite regulator temperature @ u
smeru suprotno od kretanja kazaljki na satu, do
graniénika, i postavite tajmer @ na ,OFF".

10) Ukoliko ne koristite aparat sa unapred
podesenim vremenom pecenja, postavite
tajmer @ v polozaj ,OFF”, kada budete Zeleli
da prekinete postupak grejanja.

11) Nakon postupka rotiljanja, izvadite razanj za
rofilj @ pomocu klesta @.

12) Postavite funkcijski prekidac @ na ,OFF”.

SGBR 1500 C4

PRIMER PECENO PILE

Sastojci

4 Pile za pecenie (oko 1,3 kg, ocidé¢eno)
4 Zagini (so, paprika u prahu)

4 Jestivo ulje

1) Zaginite unutradnju i spoljnu stranu pileta za
pecenije solju i paprikom u prahu. Premazite
ga sa spoljne strane jestivim uliem, koje je
otporno na toplotu.

2) Gunnite pile za pecenije na razanj za rodtilj ©
i pricvrstite ga stezaljkama raZnja za rostilj ®.
Pritom, vodite raéuna da udubljenja na
raznju za rostilj @ ostanu slobodna, da
biste mogli da uhvatite razanj za rostilj @
pomodu klesta B. U zavisnosti od oblika
pileta za peéenie, krilca i batake treba da
pri¢vrstite vatrootpornim kanapom, da se ne
bi sudarali tokom okretania.

3) Gurnite pleh za pecenje @ na najnizi Zleb.
4) Ostavite aparat da se zagreje sa funkcijom
,Gornii i doniji greja&/cirkulacija vazduha”

otprilike 10 minuta na 230 °C.

5) Stavite razanj za rotilj sa piletom za
pecenije u aparat pomodu klesta @.

6) Postavite funkcijski prekida¢ na ,Gornji
greja&/cirkulacija vazduha/razanj za rostili”

i zatvorite vrata.

7) Podesite tajmer @ na 80 minuta. Vreme
pecenja moze da varira, u zavisnosti od
velicine i svojstva pileta za pecenie.

8) Premazite peceno pile povremeno sa malo
jestivog ulja. Tako ¢e biti hrskavo.

9) Kada istekne podedeno vreme, pazljivo
izvadite raZanj za rodtilj sa pecenim piletom
pomodu klesta B. Otpustite stezaljke raznja
za rodtili @ i svucite peceno pile sa raznja
za rostilj .

RS | 11



SILVERCREST'

éi§c’enie i nega W Obrisite aparat vlaznom krpom. Ako je potreb-

no, stavite blagi deterdZent za pranje posuda
OPASNOST - ELEKTRICNI UDAR! na krpu i prebrisite krpom koja je navlazena

istom vodom. Sve dobro osusite.

> Pre svakog ¢&iséenja izvucite mrezni utikad
iz mrezne uticnice! Postoji opasnost od
elekiri¢nog udaral

H Ocistite unutradnii prostor peénice i staklena
vrata @ vlaznom krpom. Ako je potrebno,
stavite blagi deterdZent za pranje posuda na
krpu i prebrisite krpom koja je navlaZena &istom
vodom. Sve dobro osusite.

W Ocistite kledta @/@, razanij za rostilj O,

Nikada ne potapaite aparat u vodu ili
druge te¢nostil

A UPOZORENJE! OPASNOST OD stezaljke raznja za rodfili @, zadrzage @, pleh
POVREDA! za pecenje D, resetku @ i pleh za mrvice @

> Uvek ostavite aparat da se prvo ohladi, pre u toploj vodi za ispiranje. Sve delove dobro
nego sto ga odistite. U suprotnom, postoji osusite nakon ¢iséenia.

opasnost od opekotinal - .

A . . Cuvanje

B Najbolie je da ogistite aparat i delove pribora
&im se ohlade. Na taj nadin se ostaci namirnica
lak3e uklanjaju.

= = fiksirate za odstojnik:
PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Ne koristite abrazivna ili agresivna sredstva
za ¢&idéenje. Ona mogu da odtete povrsinu!

M Elektri¢ni kabl mozete da namotate na odstoj-
niku na poledini aparata, a utikaé moZete da

=
=
=
=
=
=
=
=

> Ne perite delove aparata u masini za pranje
posudal

> Ne distite unutrasniji prostor peénice sprejom
za ciséenje pednice, jer se u suprotnom ostaci
na grejnim tapovima vise ne mogu ukloniti. W Ogiséen aparat i njegove delove pribora Euvaite
na &istom i suvom mestu, bez prasine.

12 RS SGBR 1500 C4
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Otklanjanje gresaka

Greska

Uzrok

Resenje

Aparat ne
funkcionise.

Mrezni utika& nije povezan sa elektriénom
mrezom.

Ukljucite mrezni utika€ u mreznu
uticnicu.

Mrezna uti¢nica je neispravna.

Koristite drugu mreznu utiénicu.

Aparat je neispravan.

Obratite se servisu.

Kontrolna lampica @
svetli, ali se aparat ne
greje.

Funkcijski prekida¢ @ se nalazi na OFF.

Okrenite funkcijski prekida¢ @

na zelienu funkciju.

Vreme pecenija jela
deluje veoma dugo.

Staklena vrata @ su predesto otvarana, da
bi se kontrolisao napredak pecenia.

Ne otvaraite staklena vrata @
&edce nego $to je neophodno.

Podesena je pogresna temperatura.

Proverite postavke temperature.

Prilikom koris¢enja se
pojavljuju neznatan
dim i neprijatan miris.

Na 3tapnim grejagima se nalaze ostaci od
&idéenia ili namirnica.

Izvadite jela iz aparata i nastavite
postupak sa otvorenim staklenim
vratima @, dok pojava dima ne
nestane.

Ako smetnje ne mogu da se uklone gore navedenim otklanjanjem gredaka ili ako uogite druge vrste smetnij,

obratite se nasem servisu.

SGBR 1500 C4
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Odlaganije
Niposto ne bacajte aparat u
uobicajeni kuéni otpad. Ovaj
proizvod podleze Evropskoj
direktivi 2012/19/EU.

Predajte aparat ovlaiéenom preduzeéu za uprav-
lianje otpadom ili lokalnom komunalnom preduzecu
za sakuplianje i odlaganie otpada. Postujte trenutno
vazede propise. U sluéaju nedoumica, obratite se
svom komunalnom preduzeéu za sakuplianje i
odlaganije otpada.

‘. O moguénostima za odlaganje
%A dotrajalih proizvoda saznadete u

svojoj opdtinskoj ili gradskoj upravi.

Odlozite ambalazu na ekologki
prihvatljiv na&in. Obratite paznju na
oznaku na razli¢itim ambalaznim
materijalima i, ako je potrebno,
odvojite ambalaZne materijale
zasebno. Ambalazni materijali su
oznadeni skraéenicama (a) i ciframa
(b) sa sledeéim znagenjem:

1-7: Plastika, 20-22: Hartija i karton,

80-98: Kompozitni materijali.

Ambalaza se sastoji od ekoloskih-
materijala, koje mozete da odlozZite
preko lokalnih mesta za reciklazu.

€5

14 RS

GARANCIJA | GARANTNI LIST

Postovani,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vasim pravima

i obavezama koje proistiéu iz Zakona o zagtiti
potrosaéa, a u pogledu ostvarivanja prava iz
garancije.

Ova garancija ni na koji nadin ne utiée, niti iskljuéuje
prava koja kupac ima u skladu sa vaZzeéim Zakonom
o zadtiti potrosada po osnovu zakonske odgovornosti
prodavca za nesaobraznost robe ugovoru koja traje
2 godine od dana kada je roba predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima
obavezu da kupcima svojih aparata, a pod
uslovima definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

- besplatno otklanjanije kvarova u garantnom roku,
koji bi nastali kod uobigajene upotrebe ili zbog
gresaka u proizvodnii i materijalu, ili

zamenu aparata, u garantnom roku predvidenim
ovom garancijskom izjavom, u sluaju da
opravka nije moguéa, ili

ako otklanjanie kvara nije moguée, kupac ima
pravo da zahteva od prodavca povrat novea.

Ukupan rok garancije je 3 godina. Garantni rok
pocinje da vazi od datuma kupovine proizvoda,
odnosno od prijema istog od strane kupca, a sto se
dokazuije fiskalnim ragunom.

Garancija vazi na teritoriji Republike Srbije.

Kupac moze da izjavi reklamaciju usmeno u nekom
od prodajnih objekata Lidl Srbija KD, odnosno
telefonom, pisanim putem ili elektronskim putem
na kontakte kompanije Lidl Srbija KD, uz dostavu
fiskalnog ra¢una na wvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja proizvod se koristi
u skladu sa njegovom namenom i Uputstvom za
upotrebu.

Na zahtev kupca, koji je izjavljen u garantnom
roku, prodavac ée izvriiti otklanjanje kvarova i
nedostataka na proizvodu u roku predvidenim
Zakonom.

Garantni uslovi:

Pre obraéanja prodavcu za tehni¢ku pomoé,
potrebno je proveriti ispravnost instalacije i ostalih
potrebnih uslova nazna&enih u Uputstvu za
upotrebu.

SGBR 1500 C4
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Kupac je duzan da prodaveu preda sve

Naziv Mini rerna
pripadajuée delove proizvoda koje je preuzeo u proizvoda:
trenutku kupovine. .
Model: SGBR 1500 C4
Popravke u roku garancije: IAN/Seriiski | 341839_2001
Garancija vazi pocev od dana kada je roba broj:
Erfedo’ro ku;?c:, odnq c|>snovu Flsk(?.|nogdodseck0. Proizvoda® | KOMPERNASS
istom periodu davalac garancie, odnosno HANDELS GMBH,
prodavac je u obavezi da otkloni sve tehnicke
k b knad konsk K BURGSTRASSE 21,
varove bez naknade, u zakonskom roku. 44867 BOCHUM,

NEMACKA

WWw. kompernass.com

Ovladéeni ICOM

serviser: COMMUNICATIONS doo,
Dragoslava Srejovi¢a 39b,
21203 Veternik,

Republika Srbija,

tel. 0800-300-180,

3. Ukoliko su nastali kvarovi i o3teéenja na email: kompernass@lidl.rs
uredaiju posledica delovanja spoljnih uticaja,

Garancija ne vazi u sledeéim sluéajevima:

1. Ukoliko prodavcu uz aparat nije prilozen
fiskalni racun sa datumom prodaie.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma,
strujnim udarom ili sli¢nim delovanjem spoljne
sile na sam uredaj (pozar, poplava, naponski
udar...).

kao $to su: velika vlaga, previsoka i suvise Dot;mi b datum sa fiskalnog racuna
niska temperatura (pucanie cevi usled pre ov|evro. ©

smrzavanija, oteéenja gumenih delova, rdanie, potrosacu:

itd.) Uvozi i Lidl Srbija KD,

4. Ukoliko proizvod nije koriséen u skladu sa stavlja u Prva juzna radna 3,
Uputstvom za upotrebu. promet: 22330 Nova Pazova,
g . . o, Republika Srbija,

5. Ukoliko je proizvod pokusalo da popravi trece tel. 0800-300-199,

neovlaséeno lice.

e-mail: kontakt@lidl.rs

6. Ukoliko proizvod nije koriséen u skladu sa
namenom.

7. Ukoliko je ¢id¢enie i odrzavanje uredaja
uradeno protivno Uputstvu za upotrebu.

8. Ukoliko je proizvod korid¢en u profesionalne
svrhe.

SGBR 1500 C4 RS | 15
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Recepti Havaiji tost
Sastojci za 4 kriske tosta:

U ovom poglavlju Vam dajemo nekoliko primera

za pripremu jela. Ovi primeri su preporuke. ¢ 4 kriske tost hleba

Trajanje pripreme moze da varira.
anie prip 4 1-2 supene kasike remulade

Recepti su bez garancije. Svi podaci o sastojcima
i pripremi su priblizne vrednosti. Dopunite ove
predloge recepata svojim liénim iskustvenim vred- 4 1/2 konzerve ananasa
nostima. U svakom sluéaju Vam Zelimo uspednu
pripremu. Prijatno.

¢ kari
NAPOMENA

Obratite paznju na napomene za pripremu na
ambalaZi namirnica.

4 120 g kuvane 3unke

4 4 kridke sira za zapedéi

Priprema:

4 Tostirajte kriske tosta.

Mafini 4 Zatim ih namazite tankim slojem remulade i

Sastojci za Zefiri osobe: stavite kuvanu 3unku na njih.

4 1 3olja brasna 4 Stavite po jedan kolut ananasa na vrh tosta.

4 1 kasicica praska za pecivo Zacinite karijem.

* 1ide 4 Nakon toga stavite po jednu krisku sira na

ananas.
¢ 1 supena kasika rastoplienog putera
P pienoa p 4 Stavite kritke Havaii tosta na resetku @ i

¢ 1 3olja mleka zapecite ih 8 minuta u mini pe¢nici na gornjom

¢ 3 supene kasike secera Zlebu, sa uklju¢enim gomjim grejadem, na oko
) 200 °C.

¢ 1 prstohvat soli

4 za razlicite varijante su dodatno potrebni lednici, Pecenje zamrznute pice

usitnjene banane ili pahuljice od Eokolade Priprema:

4 Gurnite resetku ® u gornii Zleb unutradnjeg

Priprema: prostora pecnice.
1) Polako pomesaite brasno, prasak za pecivo, 4 Stavite zamrznutu picy, bez ambalaze, na
iaje, mleko, so i 3eéer zaredom v ¢iniji. resetku @.
2) Otopite puter u Serpi i pomesaijte ga sa testom. ¢ Pecite picu oko 20 minuta sa ukljugenim gornjim
3) Pomesiaijte sve sa lednicima, pahuljicama od i donjim grejagem.
gokolade ili zgnjecenim bananama, prema 4 Molimo Vas da obratite paznju na podatke o

ukusu. temperaturi, koji se nalaze na ambalazi.

4) Uspite testo u standardne kalupe za mafine,
pa stavite kalupe na pleh za pecenje @.

5) Pecite mafine sa ukljuéenim gornjim i donjim
grejagem na 220 °C, oko 15 minuta na
donjem Zlebu.

16 RS SGBR 1500 C4
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Pecivo od istisnutog testa
Sastojci:

¢ 125 g putera

¢ 125 g sedera

4 1 kesica vanilin 3eéera

4 1 prstohvat soli

¢ 1 jagje

4 1 belance

4 250 g bradna (tip 405)

4 1 kasicica praska za pecivo
¢

narendana kora pola limuna

Priprema:

1) Penasto umutite puter.

2) Dodaijte 3ecer, vanilin Secer, koru limuna i jaja.

3) Pomesaijte brasno, pradak za pecivo i so, pa
sve umesite sa testom kasikom za mesanje
(varjaéom).

4) Ostavite testo oko 10 minuta da miruje.

5) Oblikujte testo prema Zelji, npr. pomocu
masine za mlevenje mesa, kalupa ili
poslasti¢arske vredice.

6) Stavite pecivo od istisnutog testa na pleh
za pecenje (D, koji je oblozen papirom za
pecenije.

7) Pecite pecivo od istisnutog testa oko 10-
15 minuta na gornjem Zzlebu u prethodno
zagrejanoj peénici, sa ukljugenim gornijim i
donjim grejacem na 180 °C, dok ne bude
zlatnozute boje.

NAPOMENA

Koli¢ina testa je dovoljna za vise plehova za
pecenje @.

SGBR 1500 C4

Zemicke

Sastojci:

4 300 g bra3na (ili bradno od celog zrna)
4 2 pune kasigice praska za pecivo

4 200 g lanenog semena

¢ 1jaje

4 500 g sitnog posnog sira

4 1 kasigica soli

4 kim, crni luk, slanina ... prema ukusu

Priprema:

1)
2)

3)

Sve dobro izmesite i onda od toga oblikujte
male zemicke.

Stavite zemicke na pleh za pecenje @, koji je
obloZen papirom za pe&enije.

Pecite ih oko 30 minuta na gornjem Zlebu, sa
uklju&enim gornjim greja&em na oko 200 °C.

NAPOMENA

Koli¢ina testa je dovoljna za vise plehova za
pecenje @.

RS | 17
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Puslice
Sastojci:

4 1 belance
4 so

¢ 45 g 3ecera

Priprema:
1) Stavite ohladeno belance u ¢iniju za me3anje,

bez masti. Zumance ne sme da se pomeia sa
belancem, jer se belance inage nece uévrstiti.

2) Mutite belance na malom stepenu, tako da se
ne stvore veliki mehuriéi u belancu.

3) Zadinite ga malim prstohvatom soli.

4) Dodaite postepeno polovinu 3eéera, kada
pena od belanca postaje &vrsta.

5) Zatim ga mutite na najviem stepenu.

6) Dodaijte preostali 3eéer. Time ¢e penasta masa
za puslice dobiti potrebnu &vrstodu.

7) Sipaijte penu od belanca u poslasti¢arsku
vredicu sa nastavkom oblika zvezdice i istisnite
rozete, jezike ili druge oblike na malim razma-
cima na pleh za pecenje @, koji je oblozen
papirom za pecenije.

8) Zagreijte mini pecnicu, uz cirkulaciju vazduha,
na 100 °C.

9) Pecite puslice oko 2 &asa na gornjem Zlebu,

vz cirkulaciju vazduha, na temperaturi od oko
100 °C.

18 RS

Krutoni od putera
Sastojci:
4 2 krike tost hleba

4 1 supena kasika putera

Priprema:
1) Isecite kriske tost hleba na kockice.

2) Otopite puter u 3erpi na laganoj temperaturi,
dodaite tost hleb i pome3ajte ga sa puterom.

3) Oblozite pleh za pecenje @ papirom za
peenie i ravnomerno raspodelite kockice od
tost hleba.

4) Pecite kockice od tost hleba na gornjem Zlebu
sa uklju&enim gornjim grejagem, na oko 170
°C, dok ne dobiju zlatno braon boju (oko
15-20 minuta).

NAPOMENA

Umesto obi¢nog puteramozete da koristite i
puter sa zacinskim biliem ili belim lukom. U tom
slu¢aju se vreme peéenja smanijuje za oko 5
minuta.

SGBR 1500 C4
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Bageti sa mlevenim mesom
Sastojci:

2 bageta

250 g mlevenog mesa (mesano)

2 paradajza

2 supene kasike paradaijz pirea
40 g narendanog parmezana
4 krizke sira

¢
¢
¢
4 1 glavica crnog luka (u kockama)
¢
¢
¢
4 so i biber

Priprema:

1) Rasecite bagete i izdubite ih.

2) Pome3ajte mleveno meso, paradaiz pire, crni
luk, parmezan, malo soli i malo bibera.

3) Oblikujte mleveno meso u 4 jednako velike, po
mogucnosti, pliosnate plieskavice i stavite ih na
polovine bageta.

4) lsecite paradaijz na kolutove i raspodelite ih na
bagete.

5) Raspodelite sir na bagete.

6) Stavite bagete na pleh za pecenje @ i pecite
ih oko 20 minuta u prethodno zagrejanoj
peénici na donjem Zlebu, sa uklju¢enim gorn-
jim i donjim grejagem, na oko 230 °C.

NAPOMENA

Mleveno meso mozete da zadinite i bosiljkom,
cilijem ili drugim zacinima.

SGBR 1500 C4

Karfiol (zapeéeni)

Sastojci:

* & & O > > o o

1/2 glavice karfiola (oko 250 g)

3 kriske limuna

1 supena kasika putera

1 puna kasicica bra3na

1 supena kasika soka od limuna

1 supena kasika badema, iseckanog na trake
2 supene kasike gratin sira (narendani)

s0, biber, muskat

Priprema:

1)
2)

3)

4)

5)
6)

7)
8)

Podelite karfiol na cvetove i operite ih.

Obarite karfiol sa kriskama limuna u kljuéaloj
slanoj vodi oko 8-10 minuta, tako da karfiol
bude ,al dente”. Kada prosipate vodu od
kuvanija, saduvaijte oko 150 ml.

Ostavite puter da se otopi u 3erpi | zaprzite
brasno oko 1 minut, uz stalno mesanie.

Uz stalno me3anje, dodaijte prokuvanu vodu
od karfiola i ostavite je da se kuva oko

2 minuta. Ukoliko zaprika postane predvrsta,
postepeno dodaijte malo vode, dok smesa ne
postane kremasto glatka. Zacinite sokom od
limuna, solju i muskatom.

Stavite karfiol u kalup za sufle (pre¢nika

oko 14 cm) i ravnomerno ga prelijte sosom.
Pospite sve sirom i iseckanim bademom u
trakama.

Stavite kalup za sufle na pleh za pegenje @.
Zapecite sufle oko 20 minuta u prethodno
zagrejanoj peénici, na donjem Zlebu, sa
uklju€enim gornijim i donjim grejacem, na oko

200 °C.
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Pastetice od lisnatog testa sa nadevom od
lososa

Sastojci:
4 1 pakovanje podloge od lisnatog testa (oko 8

komada)

4 1 pakovanie lososa, dimlienog, u odrescima

(oko 200 g)
4 1 limun
4 1 glavica crnog luka
4 1 pakovanie svezi sir (200 g)
4 sveza mirodija
4 soibiber

¢ 1 Zumance

Priprema:

1) Razdvojite podloge od lisnatog testa i ostavite
ih da se odmrznu, po potrebi.

2) Pomesaijte sveZi sir, so, biber i sok od jednog
limuna.

3) Isecite crni luk na sitne kockice.

4) Dodaijte polovinu lososa i crni luk u svezi sir i
pasirajte sve ugrubo $tapnim mikserom.

5) lIsecite preostali losos na sitne trake.

6) Dodaijte losos i mirodiju u smesu i sve
promesajte.

7) Stavite po jednu supenu kasiku smese na pod-
logu od lisnatog testa, pa preklopite podlogu.

8) Namazite napravljenu pasteticu od lisnatog
testa Zumancem.

9) Stavite pasteticu od lisnatog testa na pleh
za pecenje (P. Ostavite dovoljno razmaka
izmedu svake pastetice, jer se lisnato testo
dize.

10) Pecite pastetice od lisnatog testa oko 25-
30 minuta na donjem Zlebu, sa ukljuéenim
gornijim i donjim grejaem na oko 230 °C.
Lisnato testo bi trebalo blago da potamni.

NAPOMENA

Navedena koli¢ina je dovoljna za vie plehova
za pecenje @.

20 RS
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Der Grill- und Backautomat dient ausschlie3lich dem
Erhitzen, Garen und Grillen von Speisen.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Nutzen Sie es nicht
gewerblich.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungs-
geméB und kann zu Sachschéden oder sogar zu
Personenschéden fihren.

Lieferumfang
4 Grill- und Backautomat

4 1 Backblech

¢ 1 Gitterrost

¢ 2 Zangen

4 Drehspief3 mit 2 Klemmen
¢ 1 Krimelblech

¢

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.

22 DE | AT | CH

Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Antrieb

Temperaturregler
Funktionsschalter

Timer

Kontrollleuchte

Glastir

eingesetztes Krimelblech

untere Heizstdbe

00000000

DrehspiefBaufnahme

Abbildung B:

Zange (fir Backblech und Gitterrost)
Backblech

Zange (fir Drehspief3)

Gitterrost

Feststeller

DrehspiefBklemmen

Drehspief3

0606060806

Technische Daten

220-240V ~
(Wechselstrom),
50/60 Hz

1500 W

Nennspannung:

Leistungsaufnahme:

n Alle Teile dieses Gerdgtes, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Sie dirfen das Gerdategehduse des Gerdtes nicht 6ffnen oder reparie-
ren. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und die Gewdhr-
leistung erlischt. Lassen Sie ein defektes Geréat nur vom Handler oder
autorisiertem Fachpersonal reparieren.

~ Lassen Sie beschddigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von auto-
risiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen, um
Gefdhrdungen zu vermeiden.

> Lassen Sie keine Flussigkeiten in das Gerategehduse gelangen. Sie
dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im Freien
benutzen. Dariber hinaus dirfen Sie keine mit Flussigkeiten gefillten
Gegenstdnde, wie z. B. Vasen, auf dem Gerdt abstellen. Es besteht
Brandgefahr und Gefahr eines elektrischen Schlags! Falls doch ein-
mal Flissigkeit in das Gerétegehduse gelangt, ziehen Sie sofort den
Netzstecker des Gerdts aus der Netzsteckdose und lassen Sie es
reparieren.

» Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Hénden an.
Es besteht sonst die Gefahr eines elektrischen Schlags.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten!
Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag entstehen, wenn
im Betrieb Flissigkeitsreste auf spannungsfihrende Teile gelangen.
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/A\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdétes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstan-

den haben.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

~ Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchge-
fihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

~ Kinder jinger als 8 Jahre sind von Gerdat und Anschlussleitung fernzu-
halten.

~ Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder
dariber stolpern kann.

~ Berihren Sie niemals die Glastir oder das Gehduse wéhrend der Be-
nutzung, da diese sehr heif} werden. Verwenden Sie zum Offnen der
Glastiir einen Topflappen o. A., um Verbrennungen zu vermeiden!

~ Beriihren Sie niemals die Heizstébe oder das Sichtfenster wahrend
des Betriebs oder bevor das Gerat abgekihlt ist. Fassen Sie wdhrend
des Betriebs nicht in den Garraum. Warten Sie bis das Gerat abge-
kihlt ist. Sie kénnten sich andernfalls verbrennen.

» Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch erst abkiihlen, bevor Sie
es transportieren.

~ Benutzen Sie immer Topfhandschuhe oder Topflappen, wenn Sie mit
dem heif3en Gerét hantieren!

& Vorsicht! Hei3e Oberfldche!
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernwirk-
system, um das Gerdt zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerét, das Netzkabel oder der Netzste-
cker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder offenen Flam-
men, in BerGhrung kommen.

» Betreiben Sie das Gerét ausschlieBlich mit dem mitgelieferten Origi-
nalzubehér.

 Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Steckdose, ziehen
Sie nicht am Kabel selbst.

» Es diirfen sich wdahrend des Betriebs keine leicht brennbaren Materiali-
en in unmittelbarer Umgebung des Grill- und Backautomaten befinden
(z. B. Geschirrhandtuch, Topflappen etc.).

» Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegensténde auf, iber oder im
Gerdt. Es besteht Brandgefahr.
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Aufstellen

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerét niemals unter Hange-
schréinke oder neben Gardinen, Schrankwéinden
oder anderen entziindlichen Gegenstanden.

> Der Abstand des Gerdtes zu Héngeschréinken,
Decken, seitlichen Wénden oder Ahnlichem
muss nach oben hin mindestens 10 cm und
seitlich jeweils 5 cm betragen. Daher darf
das Gerdt z. B. nicht in Schrénke o. A. gestellt
werden. Andernfalls ist keine ausreichende
Beliftung des Gerdtes méglich und es kénnte
einen Brand verursachen oder beschadigt
werden.

> Stellen Sie das Gerdt nur auf eine hitzebestéin-
dige Unterlage. Andernfalls besteht Brandge-
fahr und das Gerét kann beschédigt werden.
Der Bereich unter dem Gerdteboden kann sich
verférben und beschédigt werden. Dariiber
hinaus kénnen bei einem weichen Untergrund
dauerhafte Abdriicke in der Unterlage entstehen.

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Stellen Sie das Gerdit nicht in unmittelbarer
N&he von Wasser auf, z. B. an Spiilbecken,
Waschwannen oder in feuchten Kellerréu-
men. Andernfalls besteht die Gefahr eines
Stromschlags.

M Stellen Sie das Gerdt auf einem festen, ebenen
und hitzebesténdigen Untergrund (z. B. Edel-

stahlarbeitsplatten oder Natursteinarbeitsplatten

wie Granit) auf. Sorgen Sie fir ausreichende
Beliftung rund um das Gerét.

M Schieben Sie das Gerdt mit der Riickseite bis an

die Wand. Die Abstandhalter an der Riickseite
missen die Wand berihren. Achten Sie darauf,
dass die Wand aus hitzebesténdigem Material

besteht, z. B. ein Fliesenspiegel, Naturstein oder

Granit.

B Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigung

und Pflege” beschrieben.
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Benutzung des Gerdites

Glastir

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Stiitzen Sie sich nicht auf der Glastir @
ab. Stellen Sie keine Gegenstdnde auf die
Glastir @. Das fihrt zu Beschddigungen an
den Scharnieren.

B Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen zuberei-
ten, kann es zu erhdhter Rauchentwicklung kom-
men. SchlieBen Sie in diesem Fall die Glastir @
nicht ganz, sondern lassen Sie sie einen Spalt
breit offen stehen:

Die Glastir @ hat eine Raststellung, so dass
diese einen Spalt breit offen steht: Wenn Sie die
Glastir @ vorsichtig zuklappen, rastet diese
kurz vor dem Schliefen in dieser Stellung ein.

B Auch beim Trocknen von Obst, um Trockenobst
herzustellen, sollte die Glastiir @ in der Rast-
stellung stehen bleiben, damit die Feuchtigkeit
entweichen kann und das Obst besser trocknet.

Krimelblech einlegen

M Schieben Sie das Krimelblech @ unter die
unteren Heizstébe @), so dass es flach auf dem
Geréteboden aufliegt. Die Seite, die hoher
gebogen ist, kdnnen Sie als Griff benutzen. Die
Seite, die nicht so hoch gebogen ist, muss voran
in das Gerdt geschoben werden.
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/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR! > Schieben Sie immer das Backblech ( in die
untere Schiene, wenn Sie den Drehspief3
verwenden. So werden herunterfallende
Flussigkeiten aufgefangen.

> Benutzen Sie immer die Zange (B, um den
heien Drehspief @ in das Gerdt einzusetzen
oder herauszunehmen.

) ) ) . B Um den heifen Drehspiel3 @ zu entnehmen, grei-
B Mit den beiden DrehspieBBklemmen (® kénnen fen Sie mit den Haken am Ende der Zange @ in

Sie das Grillgut am Drehspief3 @ fixieren. die Vertief Drehspiel Abb. 3):
Lasen Sie die Feststeller @ an den Drehspief3- o Vertiefungen om Drehspief @ [Abb. 3):

klemmen @, verschieben Sie diese so, dass das
Grillgut dazwischen fest geklemmt wird und
schrauben Sie die Feststeller @ wieder fest.

B Schieben Sie zuerst das Ende des Drehspiefes ®
ohne Nut in den Antrieb @ (Abb. 1):

)

™ Abb. 3: Einhaken der Zange (® beim Dreh-
™ spield O
B Heben Sie zuerst die linke Seite des Drehspiefies

Abb. 1: DrehspieB (@ in den Antrieb @ schieben. ® aus der Drehspiefiaufnahme @ und ziehen

Sie dann den Drehspief3 @ aus dem Antrieb @.
B Legen Sie dann das andere Ende des Drehspie-

Bes @ mit der tiefen Nut in die Drehspief3auf-
nahme @ (Abb. 2):

Abb. 2: Drehspie3 (@ in die DrehspieBaufnah-
me @ legen
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Backblech/Gitterrost benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange @, um das hei-

Be Backblech @/den heifen Gitterrost @ in

das Gerdt einzusetzen oder herauszunehmen.

B Schieben Sie das Backblech (®/den Gitterrost ®

in eine der 3 Schienen im Garraum des Gerdites.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie das Backblech @/den Gitterrost ®
niemals direkt auf die Heizstabe @.

B Um das heiBBe Backblech @ oder den Gitter-
rost ® entnehmen zu kénnen, haken Sie die
Zange @ folgendermafen ein:

Abb. 4: Einhaken der Zange @ beim Gitterrost ®

Abb. 5: Einhaken der Zange (@ beim Back-
blech ®
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Vor dem ersten Gebrauch

1)

2)

3)

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

Drehen Sie den Temperaturregler @ bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn auf die héchste
Temperatur.

Drehen Sie den Funktfionsschalter @ auf
,Ober- und Unterhitze”

Offnen Sie die Glastir @ und lassen Sie diese
fir diesen Vorgang gedffnet.

Entnehmen Sie eventuell eingesetztes Zubehor
aus dem Garraum.

Drehen Sie den Timer @ auf 20 Minuten.

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes

7)

kann es durch fertigungsbedingte Riickstéinde
zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist normal und véllig ungefshr-
lich.

Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, 6ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Das Gerdt schaltet sich nach 20 Minuten
automatisch aus.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig
unterbrechen wollen, drehen Sie den
Temperaturregler @ bis zum Anschlag
gegen den Uhrzeigersinn und stellen Sie

den Timer @ auf ,OFF”.

Lassen Sie das Gerdt abkihlen und reinigen
Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Reinigen und
Pflegen” beschrieben.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Bedienen des Gerdates

Funktionsschalter &

Am Funktionsschalter @ kénnen Sie das Gerat
einschalten sowie 5 verschiedene Funktionen
einstellen:

Symbol Bedeutung

,Unterhitze”
z. B. zum Kuchenbacken

,Oberhitze”
z. B. zum Uberbacken

,Ober- & Unterhitze”
z. B. zum Pizza backen

,Oberhitze/Umluft/
Drehspief3”
z. B. um Gefligel zu grillen

,Ober- & Unterhitze/Umluft”
z. B. um Brotchen
aufzubacken

s S HE NI

,OFF”
das Gerdt ist ausgeschaltet

(o
Temperaturregler ﬂ

Am Temperaturregler @ kénnen Sie die gewiinsch-

te Temperatur einstellen.

SGBR 1500 C4

Timer d/
Mit Hilfe des Timers @ kénnen Sie das Gerdt
einschalten / die Garzeit einstellen:

B Stellen Sie den Timer @ auf die gewiinschte
Garzeit. Nach Beendigung der eingestellten
Zeit erklingt ein Signalton und das Geréit stoppt
das Heizen.

Falls die Funktion ,Oberhitze/Umluft/Dreh-
spieB” gewdahlt ist, stoppt auch das Drehen
des Drehspiefes (.

B Wenn Sie das Gerdt ohne Zeitbegrenzung
betreiben wollen, drehen Sie den Drehschalter
des Timers @ gegen den Uhrzeigersinn auf die
Position ,ON".

Grillen und Backen
1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Gerit.

2) Nehmen Sie den Gitterrost ® und das
Backblech @ aus dem Gerdt. Legen Sie diese
gegebenenfalls mit Backpapier aus bzw.
bestreichen Sie das Backblech @ mit zum
Backen geeignetem Fett.

> Je nach Gericht muss der Backofen vorge-
heizt werden. Halten Sie sich an die Vorga-
ben im jeweiligen Rezept. Das Vorheizen ist
auf jeden Fall sinnvoll bei:

— sehr kurzen Backzeiten,
— knusprigen Krusten,

— empfindlichen Gerichten, die eine konstan-
te Temperatur erfordern, wie zum Beispiel
Soufflés.

> Wenn kein Vorheizen nétig ist, tberspringen
Sie Handlungsschritt 3).

3) Lassen Sie das Gerdt ca. 10 Minuten (je nach
Temperatureinstellung) auf die gewiinschte
Temperatur aufheizen:

— Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur mit
dem Temperaturregler @.

— AnschlieBend wiéihlen Sie mit dem Funktions-
schalter @ die gewiinschte Funktion.
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> Falls Sie die Funktion mit Umluft wahlen,
kénnen Sie in der Regel auf ein Vorheizen
des Grill- und Garraums verzichten.

— Stellen Sie mit dem Timer @ die Vorheizzeit
ein (ca. 10 Minuten).

— Schliefien Sie die Glastir @.

4) st die Zeit abgelaufen, legen Sie das Grill-
bzw. Backgut auf den Gitterrost ® bzw. das
Backblech @ und schieben Sie es in eine der
Schienen. Achten Sie dabei auf einen ausrei-
chenden Abstand des Grill- bzw. Backguts zu
den Innenwdinden und den Heizstében des
Gerats.

> Wenn Sie stark tropfendes Grillgut auf dem
Gitterrost ) zubereiten, dann schieben Sie
das Backblech @ in die unterste Schiene. So
wird z. B. herunter tropfendes Fett aufge-
fangen und das Gerdt ist spdter leichter zu
reinigen.
5) Schlieben Sie die Glastir @, bevor Sie den

Grill- Backvorgang starten.

6) Stellen Sie ggf. mit dem Timer @ die ge-
wiinschte Grill- bzw. Backzeit ein. Die
maximale mit dem Timer @ einstellbare Grill-
bzw. Backzeit betréigt 120 Minuten. Alternativ
konnen Sie den Timer @ auch auf die Position
,ON" stellen, um das Gerdt unbegrenzte Zeit
zu betreiben.

> Wenn die Garzeit lhres Grill- bzw. Backguts
weniger als 20 Minuten betrdgt, stellen Sie
den Timer @ zunéchst auf 40 Minuten und
dann zuriick auf die gewiinschte Grill- bzw.

Backzeit.

Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Gerdit
eingeschaltet ist. Wenn Sie das Gerét mit einer
voreingestellter Backzeit benutzen, bewegt sich nun
der Schalter des Timers @ auf die Position , OFF”

Zu.
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Das Geréit schaltet sich ggf. nach der eingestellten
Zeit automatisch aus, ein Signalton erklingt und die
Kontrollleuchte @ erlischt.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und

stellen Sie den Timer @ auf , OFF”.

7) Falls Sie das Gerét nicht mit einer voreingestell-
ter Backzeit betreiben, stellen Sie den Timer
O auf ,OFF”, wenn Sie den Heizvorgang
beenden wollen.

8) Entnehmen Sie nach dem Heizvorgang den
Gitterrost B bzw. das Backblech @ mit Hilfe
der Zange @.

9) Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf ,OFF”.

Grillen mit DrehspieB
1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Gerdt.

2) Falls eingesetzt, nehmen Sie den DrehspieB @
aus dem Gerdt.

3) Schieben Sie das Backblech @ in die unterste

Schiene.

4) Fixieren Sie das Grillgut mit den Drehspief3-
klemmen @. Achten Sie darauf, dass das Grill-
gut sich frei im Garraum drehen kann, ohne im
Garraum anzustof3en. Es kann passieren, dass
der DrehspieB @ die Drehrichtung wechselt,
wenn das Grillgut gegen einen Widerstand
stéf3t. Die beiden Vertiefungen, die sich am
Drehspief3 @ befinden, missen frei zugénglich
bleiben, ansonsten kann man den Drehspief3
@ nicht mit der Zange @ greifen.

5) Befestigen Sie den Drehspie @ im Garraum
(siehe Kapitel ,Drehspief3 benutzen”).

6) SchlieBen Sie die Glastir @.
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Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

7) Stellen Sie am Temperaturregler @ die ge-
wiinschte Temperatur ein.

8) Stellen Sie den Funktionssch_qher © auf ,Ober-
hitze/Umluft/Drehspief3” .

9) Stellen Sie, falls gewiinscht, am Timer @ die
gewiinschte Grillzeit ein. Alternativ kénnen
Sie den Timer @ auch auf die Position ,ON”
stellen, um das Gerdt unbegrenzte Zeit zu
betreiben.

Das Gerdt startet den Grillvorgang und der
Drehspief3 (@ dreht sich.

Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Geréit
eingeschaltet ist. Wenn Sie das Gerét mit einer
voreingestellten Backzeit benutzen, bewegt sich
nun der Schalter des Timers @ auf die Position

4OFF” zu.

Das Geréit schaltet sich ggf. nach der eingestellten
Zeit automatisch aus, ein Signalton erklingt und die
Kontrollleuchte @ erlischt.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

10) Falls Sie das Gerét nicht mit einer voreingestell-
ter Backzeit betreiben, stellen Sie den Timer @ auf
,OFF”, wenn Sie den Heizvorgang beenden
wollen.

11) Entnehmen Sie nach dem Grillvorgang den

Drehspief3 @ mit Hilfe der Zange ®.
12) Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf , OFF”.
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BEISPIEL GRILLHAHNCHEN

Zutaten

4 Grillhghnchen (ca. 1,3 kg, ausgenommen)
4 Gewiirze (Salz, Paprika)

4 Speised|

1) Wiirzen Sie das Grillhéhnchen von innen
und auBBen mit Salz und Paprikapulver. Strei-
chen Sie es von auBBen mit hitzebestdndigem
Speised| ein.

2) Schieben Sie das Grillhdhnchen auf den
Drehspief3 @ und fixieren Sie es mit den
Drehspief3klemmen (. Achten Sie dabei
darauf, dass die Vertiefungen am Drehspie3
@ frei bleiben, damit Sie den Drehspiefy ®
mit Hilfe der Zange @ greifen kdnnen. Je
nach Form des Grillhéhnchens ist es nétig
die Fligel und Schenkel mit einer feuerfesten
Bindeschnur zu fixieren, damit diese wdhrend
des Drehens nicht anstof3en.

3) Schieben Sie das Backblech @ in die
unterste Schiene.

4) Heizen Sie das Gerdt ca. 10 Minuten mit
der Funktion ,Ober- & Unterhitze/Umluft”
auf 230°C vor.

5) Setzen Sie das Grillhéhnchen auf dem
Drehspief3 mit Hilfe der Zange @ in das
Gerdt ein.

6) Stellen Sie den Funktionsschalter auf ,Ober-

hitze/Umluft/Drehspief3” und schlieBBen
Sie die Tir.

7) Stellen Sie den Timer @ auf ca. 80 Minuten.
Die Garzeit kann je nach GréBe und Be-
schaffenheit des Grillhéhnchens variieren.

8) Bestreichen Sie das Grillhéhnchen zwischen-
durch immer wieder mit etwas Speisedl. So
wird es knusprig.

9) Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
entnehmen Sie den Grillspief3 mit dem Girill-
hahnchen vorsichtig mit der Zange @. Lésen
Sie die Drehspief3klemmen (® und ziehen
Sie das Grillhdhnchen vom Drehspief @.
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Reinigung und Pﬂege B Wischen Sie das Gerét mit einem feuchten Tuch
ab. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spiiimittel

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG! auf das Tuch und wischen Sie mit einem mit kla-

W befeuchteten Tuch nach. Trock
> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste- rem Trasser bereuchielen fuch nach. frocknen

ie all t ab.
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die Sie alles gut ab
Gefahr eines elekirischen Schlages! B Reinigen Sie den Garraum und die Glastir @

mit einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie
Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser ein mildes Spilmittel auf das Tuch und wischen
oder andere Flissigkeiten! Sie mit einem mit klarem Wasser befeuchteten
Tuch nach. Trocknen Sie alles gut ab.
/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR! M Reinigen Sie die Zangen (O/@, den Drehspief}
(©, die DrehspieBklemmen (®, die Feststeller (O,
das Backblech ), den Gitterrost @ und das
Krimelblech @ in warmem Spiilwasser. Trocknen
Sie dlle Teile nach der Reinigung gut ab.

> Lassen Sie das Gerdt immer erst abkiihlen,
bevor Sie es reinigen. Es besteht sonst Verbren-
nungsgefahr!

M Reinigen Sie das Gerdt und die Zubehérteile am
besten sofort nach dem Abkiihlen. Dann lassen Aufbewahrung

sich Lebensmittelreste leichter entfernen. o .
H Sie kénnen das Netzkabel um die Abstandhalter

ACHTUNG! SACHSCHADEN! auf der Riickseite des Gerdtes wickeln und den

= Verwaekn S lefins sdeemcden eiky Stecker an einem der Abstandhalter fixieren:

aggressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen
die Oberfléche beschadigen!

> Reinigen Sie die Teile des Gerdtes nicht in der
Spilmaschine!

=
=
=
=
=
=
=
=

> Reinigen Sie den Garraum nicht mit einem
Backofenspray, da sich Riickstdnde auf den
Heizstében nicht mehr entfernen lassen.

M Bewahren Sie das gereinigte Gerét und seine
Zubehérteile an einem sauberen, staubfreien
und trockenen Ort auf.
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Fehlerbehebung

Fehler

Ursache

Losung

Das Gerat
funktioniert nicht.

Der Netzstecker ist nicht mit dem Stromnetz

verbunden.

Stecken Sie den Netzstecker in
eine Netzsteckdose.

Die Netzsteckdose ist defekt.

Benutzen Sie eine andere Netz-
steckdose.

Das Gerdt ist defekt.

Wenden Sie sich an den Service.

Die Kontrollleuchte @
leuchtet, aber das
Gerdt heizt nicht.

Der Funktionsschalter @ steht auf OFF.

Drehen Sie den Funktions-
schalter @ auf die gewiinschte
Funktion.

Die Garzeit der
Speisen erscheint
sehr lang.

Die Glastir @ wurde sehr oft gedffnet, um
den Garfortschritt zu kontrollieren.

Offnen Sie die Glastir @ nicht
Sfter, als unbedingt notwendig.

Es ist eine falsche Temperatur eingestellt.

Uberprifen Sie die Temperatur-
einstellungen.

Wahrend der
Benutzung tritt
Rauch- und Geruchs-
entwicklung auf.

An den Heizstdben befinden sich

Reinigungs- oder Lebensmittelriickstéinde.

Entnehmen Sie die Speisen aus
dem Gerét und fishren Sie den
Garvorgang mit gedffneter

Glastiir @ fort, bis die Rauch-
entwicklung verschwunden ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder wenn Sie
andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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Entsorgung
Werfen Sie das Geréit
keinesfalls in den normalen
Hausmiill. Dieses Produkt
unterliegt der européischen
Richtlinie 2012/19/EU.
Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder Uber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

®  Moglichkeiten zur Entsorgung des

%A‘ ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
&
a

Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Entsorgen Sie die Verpackung umwelt-
gerecht. Beachten Sie die Kennzeich-
nung auf den verschiedenen Verpack-
ungsmaterialien und trennen Sie diese
gegebenenfalls gesondert. Die
Verpackungsmaterialien sind gekenn-
zeichnet mit Abkiirzungen (a) und
Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und
Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie Gber
die &rilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

(
it
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersefzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-
den kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechli-
chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgemdf3e Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgeméfBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 123456) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

SGBR 1500 C4

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EF3'E Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
# | diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-
ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie
direkt auf die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 123456 Ihre Bedienungsanleitung &ffnen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel. 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 341839_2001 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com
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Rezepte

In diesem Kapitel geben wir lhnen einige Beispiele
fir die Zubereitung von Speisen. Diese Beispiele
sind Empfehlungen. Die Zubereitungsdauer kann
variieren.

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zube-
reitungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen
Sie diese Rezeptvorschlége um lhre persdnlichen
Erfahrungswerte. Wir wisnschen lhnen auf jeden
Fall gutes Gelingen und guten Appetit.

Beachten Sie Zubereitungshinweise auf der
Verpackung der Lebensmittel.

Muffins

Zutaten fir vier Personen:
¢ 1 Tasse Mehl

4 1 Teeldffel Backpulver

¢ 1E

¢ 1 Esslsffel geschmolzene Butter
4 1 Tasse Milch

4 3 Essloffel Zucker

4 1 Prise Salz

¢

fir verschiedene Varianten zusatzlich Nisse,
zerkleinerte Bananen oder Schokoflocken

Zubereitung:

1) Vermischen Sie in einer Schale Mehl, Back-
pulver, Ei, Milch, Salz und Zucker langsam
nacheinander.

2) Die Butter in einem Topf schmelzen und mit
dem Teig verrishren.

3) Je nach Geschmack mit Niissen, Schokoflo-
cken oder zerdriickten Bananen mischen.

4) Den fertigen Teig in typische Muffin-Formen
geben und diese auf das Backblech (P stellen.

5) Die Muffins bei 220° C mit Ober- und Unter-

hitze etwa 15 Minuten auf der unteren Schiene
backen.
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Hawaiitoast

Zutaten fir 4 Toasts:

4 4 Scheiben Toast

4 1-2 Esslsffel Remoulade

4 120 g gekochter Schinken

¢ 1/2 Dose Ananas

¢ 4 Scheiben Kase zum Uberbacken
¢ Curry

Zubereitung:
4 Die Toastscheiben vortoasten.

4 AnschlieBend diinn mit Remoulade bestreichen
und mit dem gekochten Schinken belegen.

4 Jeweils eine Scheibe Ananas auf den belegten
Toast legen. Mit Curry wiirzen.

4 Danach jeweils eine Scheibe Kase oben auf die
Ananas legen.

4 Die Hawaiitoasts auf den Gitterrost (B legen
und im Grill- und Backautomaten auf der oberen
Schiene bei ca. 200 °C Oberhitze ca. 8 Minu-
ten Uberbacken.

Tiefgefrorene Pizza backen

Zubereitung:

4 Schieben Sie den Gitterrost (® in die obere
Schiene des Grill- und Backraums.

4 Legen Sie die tiefgefrorene Pizza ohne Verpa-
ckung auf den Gitterrost (®.

4 Backen Sie die Pizza bei Ober- und Unterhitze
ca. 20 Minuten.

4 Bitte beachten Sie die Verpackungsangaben
beziiglich der Temperatur.
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Spritzgebdck

Zutaten:

125 g Butter

125 g Zucker

1 Péckchen Vanillinzucker
1 Prise Salz

1E

1 Eiweil3

250 g Mehl (Type 405)

1 Teeloffel Backpulver

* & & & & o o oo o

abgeriebene Schale einer halben Zitrone

Zubereitung:

1) Die Butter schaumig schlagen.

2) Den Zucker, den Vanillinzucker, die Zitronen-
schale und die Eier dazugeben.

3) Das Mehl, das Backpulver und das Salz
mischen und mit einem Rihrléffel unter den
Teig rihren.

4) Teig ca. 10 Minuten ruhen lassen.
5) Den Teig in die gewiinschte Form, z. B. mit

Hilfe von Fleischwolf, Ausstechformen oder
Spritzbeutel, bringen.

6) Das Spritzgebéck auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech @ legen.

7) Das Spritzgebéck im vorgeheizten Backofen
bei ca. 180°C Ober- und Unterhitze, ca.
10-15 Minuten auf der oberen Schiene,
goldgelb backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.
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Brdtchen

Zutaten:

* & & O O o o

300 g Mehl (oder Vollkornmehl)
gut 2 Teeldffel Backpulver

200 g Leinsamen

1Ei

500 g Quark

1 Teelsffel Salz

je nach Geschmack Kimmel, Zwiebeln, Speck ...

Zubereitung:

1)
2)

3)

Alles gut durchkneten und kleine Brétchen
daraus formen.

Die Brétchen auf das mit Backpapier ausgeleg-
te Backblech @ legen.

Bei ca. 200° C Oberhitze ungefshr 30 Minu-
ten auf der oberen Schiene backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.
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Baiser

Zutaten:

¢
¢
¢

1 Eiweif3
Salz
45 g Zucker

Zubereitung:

1)

2)

3)
4)

5)
6)

7)

8)

9)

Das gekiihlte Eiwei in eine fettfreie Rihrschis-
sel geben. Es darf kein Eigelb damit vermischt
werden, sonst wird der Eischnee nicht fest.

Das Eiwei3 auf langsamer Stufe anschlagen,
damit sich keine zu groBen Blasen im Eischnee
bilden.

Mit einer kleinen Prise Salz wiirzen.

Die Halfte des Zuckers nach und nach
zufiigen, wenn der Eischnee anféingt fest zu
werden.

Dann auf héchster Stufe steif schlagen.

Den restlichen Zucker zufigen. Dadurch erhélt
die Baisermasse die nétige Festigkeit.

Das Baiser in einen Spritzbeutel mit grofier
Sternentiille fillen und mit wenig Abstand Ro-
setten, Zungen oder sonstige Formen auf das
mit Backpapier belegte Backblech @ spritzen.
Den Grill- und Backautomaten auf ca. 100° C
Umluft vorheizen.

Das Baiser auf der oberen Schiene bei ca.
100° C Umluft ca. 2 Stunden backen lassen.
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Buttercroutons
Zutaten:

4 2 Scheiben Toastbrot
4 1 EL Butter

Zubereitung:
1) Schneiden Sie das Toastbrot in kleine Wirfel.

2) Schmelzen Sie die Butter bei sanfter Hitze in ei-
nem Topf und mischen Sie das Toastbrot unter.

3) Legen Sie ein Backblech @ mit Backpapier
aus und verteilen Sie die Toastbrot-Wiirfel
gleichmaBig darauf.

4) Backen Sie die Toastbrot-Wiirfel bei ca.
170°C Oberhitze auf der oberen Schiene, bis
Sie goldbraun sind (ca. 15-20 Minuten).

Sie kénnen auch Krduter- oder Knoblauchbutter
anstatt der normalen Butter verwenden. Die
Backzeit verringert sich dann um ca. 5 Minuten.
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Hackfleisch-Baguettes

Zutaten:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

2 Baguette-Brétchen

250 g Hackfleisch (halb und halb)
2 Tomaten

1 Zwiebel (gewiirfelt)

2 EL Tomatenmark

40 g geriebenen Parmesan

4 Scheiben Kase

Salz und Pfeffer

Zubereitung:

1)

2)

3)

4)

5)
6)

Schneiden Sie die Baguettes auf und hshlen
Sie sie aus.

Vermengen Sie das Gehackte, das Tomaten-
mark, die Zwiebel, den Parmesan, etwas Salz
und etwas Pfeffer.

Formen Sie das Hackfleisch zu 4 gleich gro-
Ben, méglichst flachen Frikadellen und legen
Sie sie auf die Baguette-Hdlften.

Schneiden Sie die Tomate in Scheiben und
verteilen Sie sie auf den Baguettes.

Verteilen Sie den Kése auf den Baguettes.
Legen Sie die Baguettes auf ein Backblech @
und backen Sie sie bei ca. 230°C im vorge-
heizten Backofen bei Ober- und Unterhitze fiir
ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Sie kdnnen das Hackfleisch auch mit Basilikum,
Chili oder anderen Gewiirzen abschmecken.
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Blumenkohl (Gberbacken)

Zutaten:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

1/2 Kopf Blumenkohl (ca. 250 g)
3 Zitronenscheiben

1 EL Butter

1 gehdufter TL Mehl

1 EL Zitronensaft

1 EL Mandelstifte

2 EL Gratinkése (gerieben)

Salz, Pfeffer, Muskat

Zubereitung:

1)

2)

3)

4)

6)

7)
8)

Teilen Sie den Blumenkohl in Réschen und
waschen Sie diese.

Garen Sie den Blumenkohl mit den Zitronen-
scheiben in kochendem Salzwasser fiir 8-10
Minuten, so dass der Blumenkohl bissfest ist.
Fangen Sie beim AbgieBen ca. 150 ml des

Kochwassers auf.

Lassen Sie in einem Topf die Butter schmelzen
und schwitzen Sie das Mehl unter stdndigem
Rihren ca. 1 Minute an.

Gieflen Sie unter stéindigem Rishren das Koch-
wasser des Blumenkohls hinzu und lassen Sie
es ca. 2 Minuten kochen. Wird die Mehlschwit-
ze zu fest, geben Sie nach und nach noch et-
was Wasser hinzu, bis eine séimige Konsistenz
entsteht. Mit Zitronensaft, Salz, Pfeffer und
Muskat wiirzen.

Geben Sie den Blumenkohl in eine Auflaufform
(ca. 14 cm Durchmesser) und gief3en Sie die
Sauce gleichmé&Big dariiber.

Streuen Sie den Kéase und die Mandelstifte
dariiber.

Stellen Sie die Auflaufform auf das Backblech (.
Uberbacken Sie den Auflauf bei ca. 200°C im

vorgeheizten Backofen bei Ober- und Unterhit-
ze fiir ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.
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Blatterteigtaschen mit Lachsfillung
Zutaten:
4 1 Pck. Blatterteigplatten (ca. 8 Stiick)

4 1 Pck. Lachs, gerduchert, in Scheiben
(ca. 200 g)

¢ 1 Zitrone

¢ 1 Zwiebel

¢ 1 Pck. Frischkase (200 g)
4 frischer Dill

4 Salz und Pfeffer

4 1 Eigelb

Zubereitung:

1) Nehmen Sie die Blétterteigplatten auseinander
und lassen Sie sie gegebenenfalls auftauen.

2) Vermischen Sie den Frischkése mit Salz, Pfeffer
und dem Saft einer Zitrone.

3) Schneiden Sie die Zwiebel in feine Wiirfel.

4) Geben Sie die Hdlfte des Lachses und die
Zwiebeln zu der Frischkésemasse und piirieren
Sie alles grob mit einem Stabmixer.

5) Schneiden Sie den restlichen Lachs in feine
Streifen.

6) Geben Sie den Lachs und den Dill zu der
Masse hinzu und vermischen Sie alles.

7) Geben Sie je einen Essloffel mit der Masse auf
eine Blatterteigplatte und klappen Sie diese
zusammen.

8) Bestreichen Sie die entstandene Tasche mit
Eigelb.

9) Legen Sie die Blatterteigtaschen auf das
Backblech @. Lassen Sie geniigend Abstand
zwischen den einzelnen Taschen, da der
Blatterteig aufgeht.

10) Die Bléatterteigtaschen auf der unteren Schiene
bei ca. 230° C Ober- und Unterhitze ca.
25-30 Minuten backen lassen. Der Blétterteig
sollte sich leicht braun farben.

Die angegebene Menge reicht fir mehrere

Backbleche @.
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