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levads

Apsveicam jis ar jaunas ierices iegadi!

Veicot 30 pirkumu, jis sava ipaduma esat ieguvis
augstvértigu produktu. Lietosanas pamaciba ir §
produkta sastavdala. Ta satur svarigus noradijumus
par drodibu, ierices lietoanu un utilizé3anu. Pirms
produkta lieto3anas izlasiet visus lietodanas un
drosibas noradijumus. lzmantojiet produktu tikai
atbilstigi sniegtajam aprakstam un vienigi noradi-
tajiem lietojuma veidiem. Nododot ierici lietosana
citiem, dodiet lidzi ari visus ierices dokumentus.

Noteikumiem atbilstigs
lietojums

Elektriska krasns ar grilésanas un cepsanas funkciju
paredzéta vienigi &diena uzsildisanai, pagatavoia-
nai un grilé3anai.

Siierice ir paredzéta vienigi lietodanai privatas
majsaimniecibas. Neizmantojiet to komercicliem
mérkiem.

Jebkads cits lietojums uzskatams par noteikumiem
neatbilstigu un var radit materidlus zaudéjumus vai
pat miesas bojajumus.

Piegades komplekts
Grilésanas un maizes cep$anas krasnina
1 cepsanas paplate

1 rezga paplate

Rotgjoss iesms ar 2 spailém

¢

¢

¢

¢ 2 satveréji
¢

¢ 1 drupadu paplate
¢

Lieto3anas pamaciba

IEVERIBAI!

Uzreiz péc izpako3anas parbaudiet, vai piegades
komplekta netrukst neviena ierices komponenta
un nekas nav bojats. Ja nepiecie$ams, vérsieties
servisa.

lerices apraksts

A attéls

Piedzina

Temperatiras regulators
Funkciju parslégs
Taimeris

Kontrollampina

Stikla durtinas

levietota drupadu paplate

Apaksgjie karsédanas stieni

00000000

Rotéjosa iesma turétais

B aftéls
Satvéréjs (cepsanas papldatei un
rezga paplatei)
Cep3anas paplate

Satvéréjs (rotéjosajam iesmam)

Fiksators

Roté&jo3a iesma spailes

(10}
(11}
®
® Rezga paplate
(14}
®
(16}

Rot&jo3ais iesms

Tehniskie parametri

Nomindlais spriegums: ~ ~ 220-240V
(mainstrava),
50/60 Hz

Jaudas patérins: 1500 W

n Visas saskarei ar partikas produktiem
paredzétéas ierices sastavdalas ir partikas
produktiem nekaitigas.

SGBR 1500 C4
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Noradijumi par drosibu

BISTAMI! ELEKTRISKAS STRAVAS TRIECIENS!

» Aizliegts atvért vai remontét ierices korpusu! Ja $o noradijumu neievéro,
vairs netiek garantéta dro$iba un garantija zaudé spéku. Bojatas
ierices remontu uzticiet tikai ierices tirgotajam vai pilnvarotam kvalifi-
cétam specialistam.

> Lai izvairitos no apdraudé&juma, nekavéjoties ludziet pilnvarotam
kvalificetam specialistam vai klientu apkalpo$anas servisam nomainit
bojatu kontaktspraudni vai fikla kabeli.

» Nepielaujiet skidruma iekluvi ierices korpusa. Aizliegts ierici paklaut
mitruma iedarbibai un lietot to arpus telpam. Turklat aizliegts uz ierices
novietot ar $kidrumu piepilditus objektus, pieméram, vazes. Tas rada
ugunsbistamibu un elektrotrieciena risku. Ja skidrums tomér iek|st
ierices korpusa, nekavéjoties atvienojiet ierices kontaktspraudni no fikla
kontaktligzdas un |tdziet korpusu salabot.

» Nekad nepieskarieties iericei, tikla kabelim un kontaktspraudnim ar
slapjam rokam. Neievérojot o noradijumu, iespé&jams git elektrotrie-
cienu.

Nekad neiegremdgjiet ierici Gdeni vai citos $kidrumos! Elektrotrie-
ciens var apdraudét ierices lietotdja dzivibu, ja ierices darbibas
laika vz spriegumu vado$am ierices dajam nok|tst skidrums.

SGBR 1500 C4 v 3
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/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

~ So ierici drikst lietot bérni no astonu gadu vecuma, ka ari personas
ar ierobezotam fiziskajam, sensorajam vai mentalajam spé&jam vai
personas, kuram trukst pieredzes un/vai zinG$any, ja tas ierici lieto
citu personu uzraudziba vai ir instruétas par drodu ierices lieto$anu
un izprot ar fo saistitos iesp&jamos apdraudéjumus.

~ Bérni nedrikst ar ierici rotalaties!

~ lerices fin$anu un apkopi, ko paredzéts veikt ierices lietotajam, nedrikst
uzticét bériem; $is proceduras drikst veikt tikai par astoniem gadiem
vecaki bérni pieauguia uzraudziba.

~ Sargiet ierici un piesléeguma vadu no bérniem, kas ir jaunaki par
astoniem gadiem!

~ Novietojiet tikla kabeli ta, lai neviens nevarétu vz ta uzkapt vai aiz
ta aizkerties.

~ Nekad nepieskarieties stikla durtinam vai korpusam ierices darbibas
laika, jo 3is dalas loti uzkarst. Lai izvairitos no apdegumiem, stikla
durtinu atvérdanai izmantojiet karstumizturigu dranu vai lidzigu
materialu.

» Nekad nepieskarieties karsésanas stieniem vai skatlodzinam, ja ierice
darbojas vai vél nav atdzisusi. lerices darbibas laika neturiet rokas
gatavo$anas nodalijuma. Pagaidiet, lidz ierice pilniba atdziest.
Neievérojot $o noradijumu, var git apdegumus.

~ Pirms parvietojat ierici péc lietoSanas, |aujiet tai vispirms atdzist.

~ Rikojoties ar karstu ierici, vienmér izmantojiet virtuves cimdus vai
karstumizturigu dranu!

Uzmanibu! Karsta virsmal
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UZMANIBU! APRIKOJUMA BOJAJUMS!

» lerices darbina3anai neizmantojiet aréju taimeri vai atsevisku attali-
natas darbibas sistému.

> lerices darbibas laika nekad neatstajiet to bez uzraudzibas.

~ Parliecinieties, ka ierice, tikla kabelis vai fikla kontaktspraudnis nesa-
skaras ar karstuma avotu, pieméram, plits virsmu vai atklatu liesmu.

» Darbiniet ierici vienigi ar komplekta iek|autajiem originalajiem piede-
rumiem.
» Nelokiet un neiespiediet tikla kabeli.

» Tikla kabeli no kontakiligzdas vienmeér atvienojiet, velkot aiz kontakt-
spraudna, nevis aiz kabela.

» Elektriskas krasns darbibas laika tas tie$a tuvuma nedrikst atrasties
viegli uzliesmojosi materiali (pieméram, trauku dvieli, karstumizturigas
dranas u. c.).

» Nekad uz vai virs ierices, ka ari pasa iericé nezavéjiet tekstilmaterialus
vai priekdmetus. Tas nav ugunsdrosi.

SGBR 1500 C4 v 5
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Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS! UGUNSBISTAMIBA!

> Nekad nenovietojiet ierici zem sienas skapi-
Siem vai blakus aizkariem, sekcijam vai citiem
uzliesmojosiem prieksmetiem.

> Minimalajam attalumam starp ierici un
sienas skapisiem, griestiem, sGna siendm vai
tamlidzigiem objektiem jabit 10 cm virziena
uz augsu un 5 cm virziend uz saniem. Sa
iemesla dé| ierici aizliegts uzstadit, pieméram,
skapi vai tamlidziga mébelé. Sada gadijuma
nav iesp&jams nodro3indt pietiekamu ierices
ventilGciju un ta var izraisit ugunsgréku vai tikt
bojata.

> Uzstadiet ierici tikai uz karstumizturigas
pamatnes. St noradijuma neievéroiana rada
ugunsbistamibu un ierices sabojasanas risku.
Zem ierices pamatnes esosd virsma var mainit
krasu un tikt bojata. Ja pamatne ir miksta, taja
var rasties paliekosi iespiedumi.

BISTAMI! ELEKTRISKAS STRAVAS

TRIECIENS!

pieméram, pie izlietnes, vannas vai mitra
pagrabtelpa. Tas rada elektrotrieciena risku.

B Noviefojiet ierici uz stingras, lidzenas un karstumiz-
turigas pamatnes (tadas ka neriso3a térauda vai
dabiga akmens, pieméram, granita, virsmas).
Nodroiniet ap ierici piefiekamu ventilgciju.

B Piebidiet ierices aizmuguri pie sienas. lerices aiz-
muguré uzstaditajiem distanceriem ir japieskaras
sienai. Raugiet, lai sienas virsmas materials botu
karstumizturigs (pieméram, flizes, dabigais ak-
mens vai granits).

M Tiriet visas ierices dalas, ka aprakstits nodala
Tiridana un kop3ana”.

lerices lietosana

Stikla durtinas

UZMANIBU! APRIKOJUMA BOJAJUMS!

> Neboalstieties pret stikla durtinam @. Neno-
vietojiet uz stikla durtinam @ prieksmetus.
Tas boja $arnirus.

B Gatavojot édienu ar ipasi lielu tauku daudzumu,
var pastipringti veidoties domi. $ada gadijuma
neaizveriet stikla durtinas @ pilniba un atstdijiet
nelielu spraugu:

Stikla durtinam @ ir paredzéta fiksacijas pozr-
cija, lai varétu atstat nelielu spraugu: uzmanigi
aizverot durtinas @, tas pirms pilnigas aizvéria-
nas nofiks&jas $ada pozicija.

B Ari zavéjot auglus, stikla durtinas @ vajadzetu
nofiksét $6da pozicijd, lai no krasns izpldstu
mitrais gaiss un augli Zotu efekfivak.

Drupacdu paplates ievietoSana

B levirziet drupacu paplati @ zem apakséjiem
karsé3anas stieniem @ t3, lai paplate lidzeni
pieklautos ierices pamatnei. Paplates pusi, kurai
ir augstaks izliekums, var izmantot ka rokturi.
Paplate iericé jaiebida ar lézenako pusi pa
prieksu.

SGBR 1500 C4
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Roté&josa iesma izmantosana

/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS
RISKS!

> Karsta rotgjosa iesma (B ievietosanai iericé
vai iznemsanai no tas vienmér izmantojiet
satvéréju @.

B Ar abam rotéjo3a iesma spailem @ grilgjamo

produktu iespéjams nofiksét uz rotéjo3a iesma .

Atbrivojiet fiksatorus @ pie rotéjo3a iesma spai-
lem @, parbidiet tos 13, lai griléjamais produkts
starp tiem bétu stingri iespiléts, un péc tam atkal
stingri aizskroveéjiet fiksatorus @.

M Vispirms iebidiet rot&jo3a iesma @ galu, kuram
nav gropes, piedzind @ (1. att.).

d

="

[

[

1. aft. Roté&josa iesma D iebidisana piedzing @.

B P&c tam ievietojiet rotgjo3d iesma (B ofro galu
(ar dzilo gropi) rot&jo3a iesma turétdja ©
(2. att.).

2. att. Rot&josa iesma (D ievietosana rotgjo3a
iesma turétdja @

SGBR 1500 C4

IEVERIBAI!

> |zmantojot rot&joso iesmu B, apakigjas sliedes
vienmér iebidiet cepsanas paplati @.
Uz tas uzkrasies viss lejup pilo3ais skidrums.
M Lai izpemtu karsto rot&jo3o iesmu (@, satve-
réja @ gald esosos dkus ievietojiet rotéjo3a
iesma (B padzilingjumos (3. att.).

3. att. Satvéréja @ iekabinasana rotéjo3aja
iesma @
B Vispirms izkabiniet no roté&josa iesma turétaja @

rotéjo3a iesma (B kreiso pusi un péc tam izvelciet
iesmu (O no piedzinas @.

v 7
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Cepsanas paplates / rezga paplates  Pirms pirmas lietosanas

lietosana 1) lespraudiet tikla kontaktspraudni kontakiligzda.

/A BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS 2) Pagrieziet temperatiras regulatoru @ pulksten-

RISKS! raditaju virziend lidz galam, iestatot maksimalo
temperatiru.

> Karstas cepsanas paplates @ / karstas rez-

ga paplates (B ievietodanai iericé vai iznem- 3} Pagrieziet funkeiju parslégu @ vz reZimy

$anai no tas vienmér izmantojiet satveréju @. #Aughsia un apakizia karseSana
4) Atveriet stikla durtinas @ un procesa laika
M |ebidiet cep3anas paplati @ / rezga paplati ® atstaijiet tas pavartas.
viend no trim sliezu pariem gatavosanas noda- . . . .
5) Iznemiet no gatavosanas nodalijuma visus

[fjuma. A L
piederumus (ja ir ievietoti).

UZMANIBU! APRIKOJUMA BOJAJUMS! 6) Pagrieziet temperatiras @ regulatoru uz

> Nekad nenovietojiet cepsanas paplati @ / 20 mingtém.

rezga paplati B tiedi vz apaksgjiem karsésa- =5

ga paplat ® S IEVERIBALI!

nas stieniem @.

.. . . Ny > Pirmo reizi uzkarségjot ierici, ar razo3anas

M Lai iznemtu cep3anas paplati @ vai rezga
paplati @ no ierices, iekabiniet satvéréju @,
k& paradits attéla.

procesu saistitas atliekas iericé var izraisit
dimo3anu un nepafikamu aromatu.
Ta ir normala un pilnigi nekaifiga paradiba.

Nodrosiniet pietiekamu védinasanu (piemé-
ram, atveriet logu).

Pé&c 20 minitém ierice automdtiski izslégsies.
Ja vélaties karsé$anu partraukt pirms iestafita
laika, pagrieziet temperatiras regulatory @

I lidz galam pretéji pulkstenraditdju virzienam
un nostatiet taimeri @ pozicija , OFF”.

' 7) Llauijiet iericei atdzist un izfiriet ierici, ka apraks-
J fits nodala ,Tirsana un kop3ana”.

Tagad ierice ir gatava darbam.

4. att. Satvérgja ) iekabinasana rezga

paplate ®

5. att. Satvéréja  iekabinadana cepianas
paplate @

8 v SGBR 1500 C4
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lerices lietosana

Funkciju parslégs LQ

Izmantojot funkciju parslégu @, var ieslégt ierici
un iestatit kddu no piecam funkcijam.

Simbols Skaidrojums
+Apaksgja karsédana”
— piem., kiku cep3anai

+Augigja karsésana”
piem., sacepumiem

,Augigja un apakigja
karsé3ana”
piem., picu cepSanai

+Augséja karsédana / gaisa
cirkulgcija / rotéjosais iesms”
piem., putnu galas grilésanai

,Augigja un apakigja
karsésana / gaisa cirkulacija”
piem., maizidu cepsanai

,OFF”

ierice ir izslégta

A S NEHE

°c
Temperatiras regulators ﬂ

Izmantojot temperatiras regulatoru @, var iestafit
vélamo temperatiru.

SGBR 1500 C4

Taimeris d/
Izmantojot taimeri @, var ieslégt ierici / iestafit
gatavoianas ilgumu.

B Noreguléjiet taimeri @ vz vélamo gatavo3anas
ilgumu. Kad iestatitais laiks ir pagdiis, atskan
signals un ierice partrauc karséanu.

Ja ir iestafita funkcija ,Augséja karsédana / gaisa
cirkulacija / rot&jo3ais iesms” , apstajas ari
rotéjo3ais iesms @.

M Ja vélaties ierici darbinat bez laika ierobezoju-
ma, pagrieziet taimeri @ pret&ji pulkstenraditaiju
virzienam pozicija ,ON".

Griléesana un cepsana

1) levietojiet drupacdu paplati @ iericé.

2) Iznemiet rezga paplati @ un cepianas papla-
ti @ no ierices. Ja vajadzigs, izklgjiet tas ar
cep3anas papiru vai ieziediet cepsanas papla-
ti @ ar cepsanai piemérotu taukvielu.

IEVERIBAI!

> Atkariba no pagatavojama édiena cepes-
krasns ir laikus jGuzkarsé. Rikojieties, ka
noradits recepté. lepriekséja uzkarséSana ir
ipasi noderiga, ja:

— cep3anas laiks ir |ofi neilgs;

— vélaties iegtt krauk3kigu garozinu;

— gatavojat édienu, kura pagatavo3anai
nepiecieSama nemainiga temperatira,
pieméram, sufle.

> Ja iepriek3&ja uzkarsé3ana nav nepiecieda-
ma, darbibu 3) izlaidiet.
3) Lauijiet iericei apm. 10 mindtes (atkariba no
temperatiras iestatijuma) uzkarst lidz vélamajai
temperatirai.

— Izmantojot temperatiras regulatoru @,
izvélieties vélamo temperaturu.

— P&c tam ar funkciju parslégu @ izvélieties
vélamo funkciju.

v 9
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IEVERIBAI!

> |zvéloties funkciju ar gaisa cirkulaciju, vaira-
kuma gadijumu grilé3anas un gatavoianas
nodalijuma iepriek$gja uzkarsédana nav
nepiecieSama.

— |zmantojot taimeri @), iestatiet iepriek3gjas
uzkarsédanas ilgumu (apm. 10 mingtes).
— Aizveriet stikla durtinas @.

4) Kad laiks ir pagdijis, novietojiet griléjamo vai
cepamo produktu uz rezga papldtes (® vai
cep3anas papldtes ) un iebidiet paplati kada
no krasns sliezu pariem. Raugieties, lai grilé-
jamais vai cepamais produkts atrastos pietie-
kama attaluma no ierices iek3gjam sienam un
karsé¥anas stieniem.

IEVERIBAI!

> Grilgjot uz rezga paplates ® produktu, kas
intensivi izdala 3kidrumu, apaksgjas sliedes
iebidiet cepsanas paplati @. Sadi tiks savakti
lejup pilosie tauki, un péc tam ierici bis vieg-
lak izfirit.
5) Pirms grilésanas vai cepianas aizveriet stikla

durtinas @.

6) Ja vajadzigs, iestatiet griléSanas vai cepsanas
ilgumu, izmantojot taimeri @. Maksimalais ar
taimeri @ iestatamais grilésanas vai cepsanas
ilgums ir 120 mindtes. Péc izvéles taimeri @
var iestafit pozicija ,ON”, lai ierici darbinatu
neierobezotu laiku.

IEVERIBAI!

> Ja griléjama vai cepama produkta gatavo-
3anas ilgums ir mazaks par 20 mingtém,
vispirms iestatiet taimeri @ uz 40 minGtém un
péc tam noreguléjiet to uz mazaku grilésanas
vai cepsanas ilgumu.

Kontrollampina @ rada, ka ierice ir ieslégta. Ja
iericé ieprieksiestatat cepanas ilgumu, taimeris @
pakapeniski parvietojas atpakal uz poziciju ,OFF”.

10 v

Kad iestafitais ilgums (ja bija iestafits) ir pagdijis,
ierice automatiski izslédzas, atskan signals un kon-
trollampina @ nodziest.

IEVERIBAI!

Ja vélaties karsésanu partraukt pirms iestafita
laika, pagrieziet temperatiras regulatoru @
[idz galam pretéji pulkstenraditaju virzienam
un nostatiet taimeri @ pozicija ,OFF".

7) Ja darbinat ierici bez iepriek3iestafita cepanas
ilguma un vélaties partraukt karsédanu, pagrie-
ziet taimeri @ pozicija ,OFF”.

8) Péc karsédanas partraukianas iznemiet rezga
paplati @ vai cepianas paplati @ no ierices,
izmantojot satvérsju .

9) Pagrieziet funkciju parslegu @ pozicija ,OFF”.

Ol == - ~ .

Grilesana ar roteloso iesmu

1) levietojiet drupadu paplati @ iericé.

2) Ja rotgjosais iesms (B atrodas iericé, iznemiet to.

3) lebidiet cep3anas paplati @ apakséjas sliedss.

4) Nofiksgjiet grilejamo produktu ar rotgjo3a iesma
spailém ®. Raugiet, lai griléjamais produkts ga-
tavodanas nodalijumé varétu brivi griezties, ne-
saskaroties ar gatavosanas nodalijuma sienam.
Ja grilejamais produkis saskaras ar pretestibu,
rotéjosais iesms (B var mainit griesands virzienu.
Jabut iespéjai brivi piek|ot abiem padzilingju-
miem uz rotéjo3a iesma (B, jo pretéja gadijuma
satveréjs ® nevarés satvert iesmu .

5) Nostipriniet rot&joso iesmu @ gatavosanas
nodalijumé (skatiet nodalu ,Rotéjo3a iesma
izmanto3ana”).

6) Aizveriet stikla durtinas @.

SGBR 1500 C4
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IEVERIBAI!

Ja vélaties karsésanu partraukt pirms iestafita
laika, pagrieziet temperatiras regulatoru @
[idz galam pretéji pulkstenraditaju virzienam un
nostatiet taimeri @ pozicija ,OFF”.

7) Izmantojot temperatiras regulatoru @, iestatiet
vélamo temperatiru.

8) Nostatiet funkciju parslegu @ pozicija ,Aug-
$8ja karsésana / gaisa cirkulacija / rot&jo3ais
iesms”

9) Ja nepieciesams, ar taimeri @ iestatiet vélamo
griledanas ilgumu. Péc izvéles taimeri @ var
iestafit ari pozicija ,ON”, lai ierici darbindtu
neierobezotu laiku.
lerice sak produkta grileé3anu, un rotéjo3ais
iesms @ griezas.

Kontrollampina @ rada, ka ierice ir ieslégta. Ja
iericé ieprieksiestatat cepanas ilgumu, taimeris @
pakapeniski parvietojas atpakal uz poziciju ,OFF”.

Kad iestafitais ilgums (ja bija iestafits) ir pagdijs,
ierice automatiski izslédzas, atskan signals un
kontrollampina @ nodziest.

IEVERIBAI!

Ja vélaties karsésanu partraukt pirms iestatita
laika, pagrieziet temperatiras regulatoru @
[idz galam pretéji pulkstenraditaju virzienam
un nostatiet taimeri @ pozicija ,OFF”.

10) Ja darbinét ierici bez ieprieksiestatita cepsanas
ilguma un vélaties partraukt karsésanu, pagrie-
ziet taimeri @ pozicija ,OFF".

11) Péc grilé3anas iznemiet rot&joso iesmu O no
ierices ar satveréju @.

12) Pagrieziet funkciju parslégu @ pozicija ,OFF”.

SGBR 1500 C4

PIEMERS: GRILETS CALIS
Sastavdalas

4 Calis grilésanai (apm. 1,3 kg, kidats)
4 Gardvielas (sals, paprika)

4 Partikas ella

1) lerivéjiet céla iek3pusi un arpusi ar sdli un
paprikas pulveri. Apziediet to no drpuses
ar karsédanai piemérotu partikas el|u.

2) Uzbidiet grila cali uz rot&josa iesma @ un
nofiks&jiet to ar rotéjo3a iesma spailém @. To
darot, parliecinieties, ka rot&josa iesma @
padzilingjumi paliek brivi, lai rotéjoso ies-
mu @ bitu iesp&jams satvert ar satvéréju @.
Atkariba no griléjama cala formas ta sparni
un stilbini, iesp&jams, ir jGnosien ar karstumiz-
turigu auklu, lai griesanas laika fie nekur
nepiedurtos.

3) lebidiet cep3anas paplati @ apakséjas
sliedés.

4) Apm. 10 mindtes karséjiet ierici [idz 230 °C,
iestatot funkciju ,Augséja un apakséja karse-

ana / gaisa cirkulacija” .

5) Uz rotéjo3a iesma uzbidito griléjamo cali
ievietojiet iericé, izmantojot satvérgju (B.

6) Nostatiet funkciju parslegu pozicija ,Augsgja
karsésana i gaisa cirkulacija / rot&jo3ais

iesms” un aizveriet durtinas.

7) Noregulgjiet taimeri @ uz apm. 80 mingtém.
Gatavosanas ilgums ir atkarigs no griléjama
cala lieluma un Tpasibdm un var atkirties.

8) Gatavosanas laika ik pa bridim apziediet
griléjamo cali ar nelielu daudzumu partikas
ellas. Sadi cala adina klas kraukskiga.

9) Kad iestatitais laiks ir pagdijis, ar satvérgju @
uzmanigi iznemiet cali no krasns. Atbrivojiet
rotéjo3d iesma spailes @ un nobidiet griléto
cdli no roté&josa iesma .

Lv 11
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TiriSana un kop§ana W Noslaukiet ierici ar mitru lupatinu. Ja vajadzigs,
uzlejiet uz lupatinas saudzigas iedarbibas trau-

BISTAMI! ELEKTRISKAS STRAVAS ku mazgasanas lidzekli; péc tam vélreiz noslau-
TRIECIENS! kiet virsmu ar firG Gdeni samitringtu lupatinu. Visu
karfigi nosusiniet.

> Pirms katras firisanas atvienojiet fikla kontakt-
spraudni no kontaktligzdas. Pastav elektrotrie- B Izslaukiet gatavo3anas nodalijumu un nofiriet
ciena risks. stikla durtinas @ ar mitru lupatinu. Ja vajadzigs,

uzlejiet uz lupatinas saudzigas iedarbibas trauku

mazgasanas lidzekli; péc tam vélreiz noslaukiet

Nekad neiegremdgjiet ierici Gdeni vai citos

Skidrumosl virsmu ar fird odeni samitrinatu lupatinu. Visu
. karfigi nosusiniet.
A\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS M Silta tdeni nomazgdiiet satvérgjus O/, rote-
RISKS! joso iesmu (B, rotéjo3a iesma spailes @, fiksa-
> Pirms firat ierici, vienmér |aujiet tai vispirms torus @, cepsanas paplati @, rezga paplati ®
atdzist. Neievérojot 3o noradijumu, iespgjams un drupacu papldti @. Péc mazgasanas visas
git apdegumus. ierices dalas kartigi nosusiniet.

B Visoptimalak ir firit ierici un tas piederumus uz-
reiz péc tam, kad ierice ir atdzisusi. Sadi parti-
kas produktu atliekas ir vieglak nofiramas. B Tikla kabeli var apfit ap distanceriem ierices

—— = - . aizmuguré, un kontaktspraudni var nofiksét pie
UZMANIBU! APRIKOJUMA BOJAJUMS! viena no tiem.

> Neizmantojiet abrazivus vai agresivas
iedarbibas firisanas lidzek|us. Tie var sabojat
ierices virsmu.

Glabasana

=
=
=
=
=
=
=
=

> Nemazgdiiet ierices dalas trauku mazgasa-
nas masing.

> Gatavo3anas nodalijuma firisanai neizmanto-
jiet krasnim paredzétu izsmidzinagmu lidzekli,
jo ta atliekas, kas nosédisies uz karsésanas B Nofirito ierici un tas piederumus glabadiiet firg,
stieniem, nebds iesp&jams nofirit. sausd, no putekliem pasargata vietd.
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Probléemu novérsana

Probléma

Célonis

Risinajums

lerice nedarbojas.

Tikla kontaktspraudnis nav pieslégts
elektrotiklam.

lespraudiet fikla kontaktspraudni
kontaktligzda.

Kontakiligzda ir bojata.

Izmantojiet citu kontaktligzdu.

lerice ir bojata.

Veérsieties servisa.

Kontrollampina @
deg, bet ierice
neuzkarst.

Funkciju parslégs @ ir pozicija ,OFF".

Pagrieziet funkciju parslegu ©
vz vélamo funkciju.

Skiet, ka &diena pa-
gatavo3anas process
ir parmérigi ieildzis.

Loti biezi tiek vértas stikla durtinas @,
lai uzraudzitu gatavo3anas procesu.

Neveriet stikla durtinas @
biezak, neka tas ir nepiecieams.

Ir iestafita nepareiza temperatira.

Parbaudiet temperatiras
iestafijumu.

lerices lieto3anas lai-
ka izplatas domi un
nepatikams aromats.

Uz karsé3anas stieniem ir firidanas lidzekla
vai partikas produktu atliekas.

Iznemiet édienu no ierices un
turpiniet gatavosanas procesu ar
atvértam stikla durtindm @, lidz
dimi vairs neizplatas.

Ja traucéjumus neizdodas novérst, izpildot noraditas problému novérianas darbibas, vai ja konstatéjat cita
veida traucéjumus, vérsieties raZotdja servisa.

SGBR 1500 C4
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Utilizésana
Nekada gadijuma neizmetiet
ierici sadzives atkritumos! Uz
$o produktu attiecas Eiropas
Parlamenta un Padomes
Direktiva 2012/19/EU.
Nododiet ierici utilizé3anai sertificéta atkritumu
apsaimnieko$anas uznémuma vai pasvaldibas
atkritumu apsaimniekosanas poligona. levérojiet
utilizésanas bridi spéka esosos noteikumus. Ja
3aubdties, sazinieties ar atkritumu apsaimnieko3a-
nas uznémumu.

ﬁ. Informaciju par nolietotd produkta
() utilizé3anas iespéjam var sanemt
%A pagasta vai pilsétas parvaldé.
lepakojumu utilizgjiet atbilstigi vides
:‘ b: aizsardzibas prasibam. Nemiet véra
uz dazadiem iepakojuma materigliem
a izvietotos mark&jumus un kirojiet tos
atbilstigi Siem marké&jumiem. lepakoju-
ma materidli ir markéti ar saisingju-
miem (a) un cipariem (b), un to nozime
ir noradita talak. 1-7: plastmasa,

20-22: papirs un kartons, 80-98:

kompozitmateriali.

lepakojums sastav no videi nekaifigiem
materidliem, ko var nodot utilizésanai

(
te

vietgjos atkritumu parstrades uznému-
mos.

14 v

Uznémuma

«KompernaBB Handels GmbH»
garantija

Loti cientta kliente, augsti godatais klient!

Sai iericei jos sanemat 3 gadu garantiju, sakot ar
pirkuma datumu. Sajé iericé konstatéjot defektus,
jums ir likumigas tiesibas vérsties ar prasibu pie ieri-
ces pardevéja. Sis likumigas tiesibas mosu turpmak
aprakstitd garantija nekada veida neierobezo.

Garantijas nosacijumi

Garantija sakas speka, sakot ar pirkuma datumu.
Lodzu, saglabdiiet pirkuma &eku. Tas bis nepiecie-
$ams ka pirkumu apliecinods dokuments.

Ja tris gadu laika kops $is ierices pirkuma datuma
iericé tiks konstatéts materidla vai razosanas
defekts, produktam - péc misu izvéles - tiks veikts
bezmaksas remonts, produkts tiks aizstats ar jaunu
produktu vai jums tiks atgriezta pirkuma summa.
Lai sanemtu 3o garantijas pakalpojumu, ierice,
kurai tris gadu laika tiek konstatéts defekts, kopa
ar pirkuma &eku ir jGiesniedz musu uznémumg,
pievienojot isu konstatéta defekta aprakstu un kad
tas ir konstatéts.

Ja uz 3o defektu attieksies misu garantij, jis

sanemsiet atpakal salabotu vai ari jaunu produktu.
Péc produkta saremontéianas vai nomainas datu-
ma garantijas darbibas periods nesakas no jauna.

Garantijas laiks un likuma noteikto reklama-
ciju iesnieg3ana saistiba ar produkta kvalitati

Sniedzot garantijas pakalpojumu, garantijas
darbibas laiks nepagarings. Tas attiecas ari uz
nomainitdm un salabotam detalam. Ja bojajumi vai
defekti iericé jau ir bijusi pirkuma bridi, par tiem
j@zino uzreiz péc produkta izpakosanas. Garanti-
jas darbibas laikam beidzoties, visi remonta darbi
tiks veikti par maksu.

SGBR 1500 C4
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Garantijas pakalpojuma apjoms

lerice ir izgatavota atbilstosi visstingrakajam kvali-
tates prasibam un pirms piegades klientam ropigi
parbaudita.

Garantijas pakalpojums attiecas uz materiala vai
razo3anas defektiem. Si garantija neattiecas vz
produkta sastavdalam, kas ir paklautas dabiskam
nolietojumam un tapéc var tikt uzskafitas par
dilsto3am detalam, vai uz trauslu un plistosu detalu,
pieméram, slédzu, akumulatoru vai no stikla izgata-
votu detalu bojajumiem.

Garantija beidzas bridi, kad produktam tiek
nodariti bojajumi, tas tiek lietots vai tam tiek veikta
apkope neatbilstosi paredzétajiem noteikumiem.
Lai garantétu pareizu produkta lietoanu, ir jgie-
véro visi lieto3anas pamaciba ietvertie noradijumi.
Obligéti jgizvairas no tadiem lietosanas mérkiem
un darbibém, no kurém lieto3anas pamaciba pro-
dukta lietotajam tiek ieteikts atturéties vai par kuru
veikdanu vin§ pamaciba tiek bridinats.

Produkts ir paredzéts tikai privatai lietodanai, un tas
nav paredzéts komercialai lieto$anai. Rikojoties ar
ierici pretéji aprakstitajiem izmanto3anas mérkiem
vai lietojot to neatbilstosi noteikumiem, iedarbojo-
ties uz ierici ar spéku un atverot tas korpusu (izne-
mot, ja to ir darfjudi mdsu pilnvarotas servisa filiales
darbinieki), garantija zaudé savu spéku.

Procedira garantijas iestadanas gadijuma
Lai nodrogingtu atru jUsu pieprasijuma apstradi,
|dzu, sekojiet §im noradém:
B Saisfiba ar visu veidu pieprasijumiem, lidzu,
sagatavojiet preces numuru (pieméram,
IAN 123456) un pirkuma &eku ka pirkumu

apliecinosu dokumentu.

B Preces numurs ir noradits produkta tehnisko datu
plaksnité, gravéjuma uz produkta, lietosanas
pamacibas titullapa (apaksa kreisaja pusé) vai
uzlimé, kas pieliméta produkta aizmuguré vai
apakspusé.

SGBR 1500 C4

B Konstatgjot ar ierices funkciju darbibu saistitus
defektus vai cita veida defektus, vispirms sazi-
nieties ar pazinoto servisa centru, zvanot pa
talruni vai rakstot e-pastu.

B Péc tam produktu, kas ir fikséts ka bojdts, kiat
pievienojot pirkumu apliecinou dokumentu (pir-
kuma eku) un aprakstot konstatéto defektu, ka
ari noradot ta konstatéanas laiku, {Us varat bez
maksas nostfit uz misu pazinoto servisa adresi.

OO
5

Vietné www.lidl-service.com us varat
lejupieladét 3o un vél daudzas citas

rokasgramatas, videomaterialus par

=] produktiem un instalacijas

PDF ONLINE =
programmatiras.

Ar 30 QR kodu jus uzreiz varat atvért
veikala Lidl servisa lapu (www.lidl-service.com) un,
ievadot preces numuru (IAN) 123456, atvért savu
lietosanas pamacibu.

Serviss

(V) Serviss Lettlannd
Talr.: 80005808
E-pasts: kompernass@lidl.lv

[IAN 341839_2001 |

Importétajs:
Lodzu, ievérojiet, ka turpmak noradita adrese nav

servisa adrese. Vispirms sazinieties ar pazinoto
servisa centru.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VACIJA

www.kompemcss.com
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Receptes

Saja sadala ir apkopotas dazas &diena pagatavo-
3anas receptes. Sie pieméri ir ieteikumi. Gatavo3a-
nas ilgums var at3kirties.

Receptém nav garantijas. Visi sastavdalu daudzumi
un pagatavo3anas noradijumi ir orienté&josi. Piela-
gojiet §is receptes, balstoties uz personigo gatavo-
$anas pieredzi. Lai izdodas un lai labi gar3o!

IEVERIBAI!

Nemiet véra uz partikas produkta iepakojuma
sniegtas pagatavosanas norades.

Kéksini

Sastavdalas etram personém

—_

tase miltu

—_

t&jkarote cep3anas pulvera

1 ola

—_

&damkarote kauséta sviesta

—_

tase piena
3 édamkarotes cukura

1 3kipsnina sals

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

Receptes dazado3anai papildus var pievienot
riekstus, sasmalcindtus bandnus vai $okolades
parslas.

Pagatavosana

1) Maisot bloda pakapeniski iejauciet miltus,
cep3anas pulveri, olu, pienu, sali un cukuru.

2) Katlina izkauséijiet sviestu un iejauciet to mikla.

3) Ja véldties, pievienojiet riekstus, Sokolades
parslas vai saspaiditu banénu.

4) Gatavo miklu iepildiet kéksinu veidnés un izvie-
tojiet tas uz cep3anas paplates @.

5) Cepiet kéksinus apakgjas sliedés apm. 15 mi-
notes 220 °C temperatirg, iestatot aug$éjo un
apakséjo karsédanu.

16 v

Havajiesu tostermaizes

Sastavdalas 4 tostermaizém

4 4 tostermaizes 3kéles

4 1-2 édamkarotes remulades mérces
4 120 g varita 3kinka

¢ 1/2 ananasu bundzas

¢ 4 3kéles siera virséjai kartai

¢ Karijs

Pagatavosana
4 Apgrauzdéjiet tostermaizes.

4 Péc tam pland karting vzziediet uz tam remula-
des mérci un uzlieciet varito 3kinki.

4 Uz katras tostermaizes uzlieciet pa vienai ana-
nasa $kélei. Bagatiniet gardu ar kariju.

4 Uz ananasa uzlieciet vienu siera 3kéli.

¢ Kartojiet Havajiesu tostermaizes vz rezga pa-
plates @ un cepiet elekiriskaja krasni augigjas
sliedés apm. 8 mindtes 200 °C temperatirg;
noreguléjiet augigjo karsésanu.

Strauji sasaldétas picas cep$ana

Pagatavosana

4 lebidiet rezga paplati @ grilésanas un cepsanas
nodalijuma augiéjas sliedés.

4 Novietojiet strauji sasaldéto picu bez iepakoju-
ma uz rezga papldates @.

4 Cepiet picu apm. 20 mindtes aug3gjas un apak-
$&jas karseésanas rezima.

4 levérojiet uz iepakojuma sniegtds norades par
temperatiru!

SGBR 1500 C4
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SmilSu miklas cepumi
Sastavdalas

125 g sviesta

125 g cukura

—_

iepakojums vanilina cukura

—_

$kipsnina sals

1 ola

1 olas baltums

250 g miltu (405. tips)

1 t&jkarote cep$anas pulvera

* & & & & o o oo o

Rivéta citrona mizina no puscitrona

Pagatavosana
1) Saputojiet sviestu.

2) Pievienojiet cukuru, vanilina cukury, citrona
mizinu un olu.

3) Sajauciet miltus, cepsanas pulveri un sali un ar
maisisanas karoti iecilgjiet mikla.

4) Apm. 10 minites atpGtiniet miklu.

5) Pieskiriet miklai v&lamo formu, izmantojot,
pieméram, galas malianas ierici, cepumu veid-
nites vai konditorejas maisinu.

6) Kartojiet smilsu cepumus uz cep3anas pa-
plates @, kas izklata ar cepsanas papiru.

7) Cepiet smildu cepumus zeltaini dzeltenus ie-
prieks uzkarséta krasni 180 °C temperatira
apm. 10-15 mindtes, noregulgjot aug3gjo un
apakséjo karsédanu un iebidot paplati augse-
jas sliedes.

IEVERIBAI!

Ar pagatavoto miklas daudzumu pietiks vaird-
kém cep3anas paplatem @.

SGBR 1500 C4

Maizites

Sastavdalas

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

300 g miltu (vai pilngraudu miltu)

2 pilnas téjkarotes cepsanas pulvera
200 g linséklu

1 ola

500 g biezpiena

1 t&jkarote sals

Var dazadot ar kimeném, sipolu, speki u. c.

Pagatavosana

1)
2)

3)

Visas sastavdalas kartigi samiciet un no miklas
izveidojiet mazas maizites.

Kartojiet maizites uz cepsanas paplates @,
kas izklata ar cep3anas papiru.

Cepiet augigjas sliedés aptuveni 30 mindtes
apm. 200 °C temperatira, noreguléjot augiéjo
karsésanu.

IEVERIBAI!

Ar pagatavoto miklas daudzumu pietiks vaira-
kém cep3anas paplatem @.
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Bezé cepumi Sviesta krutoni
Sastavdalas Sastavdalas

4 1 olas baltums 4 2 tostermaizes 3kéles
¢ Sals 4 1 &damkarote sviesta

4 45 g cukura

Pagatavosana

Pagatavoiana 1) Sagrieziet tostermaizi mazos kubicinos.

1) Atdzesétu olas baltumu lieciet putosanai pare- 2) Katling uz mérenas uguns izkauséjiet sviestu
dzéta bloda, kurd nav taukvielu. Olas baltuma un iemaisiet taja tostermaizes gabalinus.
nedrikst bit olas dzeltenuma, citadi baltumu 3) Izklajiet cepianas papléti @ ar cepanas
neizdosies saputot stingras putds. papiru un vienmérigi izkarfojiet kubicinus

2) Putojiet olas baltumu ar nelieliem apgriezie- pa visu paplati.
niem, lai neveidotos pardk lieli burbuli. 4) Cepiet kubicinus zeltaini brinus 170 °C tem-

3) Pievienojiet mazu skipsnu sdls. peratird, noregulé&jot aug3gjo karsésanu un

papldti iebidot augigjas sliedés (ilgums: apm.

4) Kad olas baltums k|ust arvien stingraks, paka- o
15-20 mindtes).

peniski pievienojiet pusi cukura.

5) Péc tam putojiet visu maksimala Gtruma.
6) Pievienojiet atlikuso cukuru. Sadi bezé masa Var izmantot arf sviestu ar zalumiem vai

iegUst nepieciesamo stingribu. kiplokiem. Sada gadijuma cepsanas ilgums ir
7) Bezé masu iepildiet konditorejas maisina jasamazina par apm. 5 mingtém.

ar zvaigznes formas uzgali un uz cep3anas
paplates @, kas izklata ar cepsanas papiry,
nelield atstatuma citu no cita izspiediet rozites,
mélites vai citas formas cepumus.

8) Laikus uzkarséijiet krasni gaisa cirkulacijas
rezima lidz apm. 100 °C temperatirai.

9) Cepiet bezé cepumus augséjas sliedés aptuveni
2 stundas apm. 100 °C temperatira gaisa
cirkulacijas rezima.

18 v SGBR 1500 C4



SILVERCREST’

Bagetes ar malto galu

Sastavdalas

4 2 bagetes

4 250 g maltas galas (liellopu gala un ctkgala
vienadas dalas)

¢ 2 tomati

4 1 sipols (sasmalcinats)

¢ 2 &damkarotes tomatu biezena

¢ 40 g rivéta parmezana

¢ 4 siera 3kéles

4 Sals un pipari

Pagatavosana

1) Sagrieziet bagetes uz pusém un iznemiet mik-
stumu.

2) Sajauciet malto galu ar tomatu biezeni, sipoly,
parmezanu, nelielu daudzumu sals un piparu.

3) lzveidojiet no maltas galas masas Eetras viena-
da lieluma frikadeles, péc iespéjas tas saplaci-
not, un lieciet tas bagetes pusités.

4) Sagrieziet kélés tomatus un kartojiet uz
bagetém.

5) Kartojiet uz bagetém sieru.

6) Lieciet bagetes uz cepsanas paplates @ un
cepiet iepriekd uzkarséta krasni apm. 20 ming-
tes 230 °C temperatird, noregulgjot augséjo
un apak3éjo karséanu un paplati iebidot
apaksgjas sliedés.

IEVERIBAI!

Maltas gajas masu var bagétinat ari ar baziliku,
¢ili pipariem vai citém garsvielam.

SGBR 1500 C4

Ziedkaposts (sacepums)

Sastavdalas

1/2 ziedkaposta galvinas (apm. 250 g)
3 citrona $kéles

1 édamkarote sviesta

—_

téjkarote ar kaudzi miltu

&damkarote citrona sulas

j—

édamkarote mandelu skaidinu

2 édamkarotes labi kisto3a siera (rivéta)

* & & O > o o o

Séls, pipari, muskatrieksts

Pagatavosana

1) Sadaliet ziedkapostu ziedkopas un nomazga-
jiet.

2) Variet ziedkapostu kopa ar citrona 3kélém
salsodeni apm. 8-10 mindtes, lidz arpuse ir
miksta, bet vidus — vél paciets. Nokasot zied-
kapostu, atlejiet bloda apm. 150 ml skidruma,
kura tas varijas.

3) Izkauséjiet katling sviestu un, apm. 1 mindti
nepartraukti maisot, apbrininiet taja miltus.

4) Nepartraukti maisot, pievienojiet ziedkapostu
novérijumu un vériet apm. 2 mindtes. Ja miltu
un sviesta maisijums k|Ust pardak stingrs, paka-
peniski pielejiet nedaudz ddens, lidz izveidojas
bieza un staipiga mérce. Bagatiniet gariu ar
citrona sulu, sdli, pipariem un muskatriekstu.

5) lepildiet ziedkapostus sacepumu veidné (dia-
metrs: apm. 14 cm) un vienmérigi parlejiet ar
sagatavoto mérci.

6) Parkaisiet ar sieru un mandelu skaidinam.

7) Novietojiet veidni uz cepsanas paplates @.

8) Cepiet ieprieks uzkarséta krasni apm. 20 mini-
tes 200 °C temperatird, noregulgjot aug3gjo
un apakséjo karsésanu un paplati iebidot
apakséjas sliedés.
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Kartainas miklas kabatinas ar lasa pildijumu

Sastavdalas

4 1 iepakojums kértainas miklas plaksnidu (apm.
8 gab.)

4 1 iepakojums kipindta, 3kélés sagriezta lasa
(apm. 200 g)

4 1 citrons

4 1 sipols

4 1 iepakojums svaigsiera (200 g)

4 Svaigas dilles

4 Sals un pipari

¢ 1 olas dzeltenums

Pagatavosana

1) Atdaliet kartainas miklas plaksnites citu no
citas; ja vajadzigs, atlaidiniet.

2) Sajauciet svaigsieru ar sali, pipariem un sulu
no viena citrona.

3) Siki sasmalciniet sipolu.

4) Pievienojiet svaigsiera masai pusi lasa $kélisu
un sipolus un visu rupji sablendergjiet.

5) Atlikuas lasa skéles sagrieziet smalkas stre-
melés.

6) Pievienojiet masai lasi un dilles un visu samai-
siet.

7) Uz katras kartainas miklas plaksnites lieciet pa
vienai édamkarotei masas un parlokiet katru
plaksniti.

8) Apziediet kabatinas ar olas dzeltenumu.

9) Kartojiet kabatinas uz cepsanas paplates @.
Kabatinas lieciet atstatus citu no citas, jo kartai-
na mikla cep3anas laika uzpisas.

10) Cepiet kabatinas apakséjas sliedés apm. 25-
30 mindtes 230 °C temperatira, noreguléjot
augigjo un apakigjo karsésanu. Kartainajai
miklai vajadzétu k|ot gaidi bronai.

IEVERIBAI!

Ar noradito daudzumu pietiks vairdkam cep3a-
nas paplatém .

20 v
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Der Grill- und Backautomat dient ausschlie3lich dem
Erhitzen, Garen und Grillen von Speisen.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Nutzen Sie es nicht
gewerblich.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungs-
geméB und kann zu Sachschéden oder sogar zu
Personenschéden fihren.

Lieferumfang
4 Grill- und Backautomat

4 1 Backblech

¢ 1 Gitterrost

¢ 2 Zangen

4 Drehspief3 mit 2 Klemmen
¢ 1 Krimelblech

¢

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Antrieb

Temperaturregler
Funktionsschalter

Timer

Kontrollleuchte

Glastir

eingesetztes Krimelblech

untere Heizstdbe

00000000

DrehspiefBaufnahme

Abbildung B:

Zange (fir Backblech und Gitterrost)
Backblech

Zange (fir Drehspief3)

Gitterrost

Feststeller

DrehspiefBklemmen

Drehspief3

0606060806

Technische Daten

220-240V ~
(Wechselstrom),
50/60 Hz

1500 W

Nennspannung:

Leistungsaufnahme:

n Alle Teile dieses Gerdgtes, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Sie dirfen das Gerdategehduse des Gerdtes nicht 6ffnen oder reparie-
ren. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und die Gewdhr-
leistung erlischt. Lassen Sie ein defektes Geréat nur vom Handler oder
autorisiertem Fachpersonal reparieren.

~ Lassen Sie beschddigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von auto-
risiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen, um
Gefdhrdungen zu vermeiden.

> Lassen Sie keine Flussigkeiten in das Gerategehduse gelangen. Sie
dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im Freien
benutzen. Dariber hinaus dirfen Sie keine mit Flussigkeiten gefillten
Gegenstdnde, wie z. B. Vasen, auf dem Gerdt abstellen. Es besteht
Brandgefahr und Gefahr eines elektrischen Schlags! Falls doch ein-
mal Flissigkeit in das Gerétegehduse gelangt, ziehen Sie sofort den
Netzstecker des Gerdts aus der Netzsteckdose und lassen Sie es
reparieren.

» Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Hénden an.
Es besteht sonst die Gefahr eines elektrischen Schlags.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten!
Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag entstehen, wenn
im Betrieb Flissigkeitsreste auf spannungsfihrende Teile gelangen.
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/A\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdétes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstan-

den haben.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

~ Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchge-
fihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

~ Kinder jinger als 8 Jahre sind von Gerdat und Anschlussleitung fernzu-
halten.

~ Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder
dariber stolpern kann.

~ Berihren Sie niemals die Glastir oder das Gehduse wéhrend der Be-
nutzung, da diese sehr heif} werden. Verwenden Sie zum Offnen der
Glastiir einen Topflappen o. A., um Verbrennungen zu vermeiden!

~ Beriihren Sie niemals die Heizstébe oder das Sichtfenster wahrend
des Betriebs oder bevor das Gerat abgekihlt ist. Fassen Sie wdhrend
des Betriebs nicht in den Garraum. Warten Sie bis das Gerat abge-
kihlt ist. Sie kénnten sich andernfalls verbrennen.

» Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch erst abkiihlen, bevor Sie
es transportieren.

~ Benutzen Sie immer Topfhandschuhe oder Topflappen, wenn Sie mit
dem heif3en Gerét hantieren!

& Vorsicht! Hei3e Oberfldche!
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernwirk-
system, um das Gerdt zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerét, das Netzkabel oder der Netzste-
cker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder offenen Flam-
men, in BerGhrung kommen.

» Betreiben Sie das Gerét ausschlieBlich mit dem mitgelieferten Origi-
nalzubehér.

 Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Steckdose, ziehen
Sie nicht am Kabel selbst.

» Es diirfen sich wdahrend des Betriebs keine leicht brennbaren Materiali-
en in unmittelbarer Umgebung des Grill- und Backautomaten befinden
(z. B. Geschirrhandtuch, Topflappen etc.).

» Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegensténde auf, iber oder im
Gerdt. Es besteht Brandgefahr.
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Aufstellen

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerét niemals unter Hange-
schréinke oder neben Gardinen, Schrankwéinden
oder anderen entziindlichen Gegenstanden.

> Der Abstand des Gerdtes zu Héngeschréinken,
Decken, seitlichen Wénden oder Ahnlichem
muss nach oben hin mindestens 10 cm und
seitlich jeweils 5 cm betragen. Daher darf
das Gerdt z. B. nicht in Schrénke o. A. gestellt
werden. Andernfalls ist keine ausreichende
Beliftung des Gerdtes méglich und es kénnte
einen Brand verursachen oder beschadigt
werden.

> Stellen Sie das Gerdt nur auf eine hitzebestéin-
dige Unterlage. Andernfalls besteht Brandge-
fahr und das Gerét kann beschédigt werden.
Der Bereich unter dem Gerdteboden kann sich
verférben und beschédigt werden. Dariiber
hinaus kénnen bei einem weichen Untergrund
dauerhafte Abdriicke in der Unterlage entstehen.

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Stellen Sie das Gerdit nicht in unmittelbarer
N&he von Wasser auf, z. B. an Spiilbecken,
Waschwannen oder in feuchten Kellerréu-
men. Andernfalls besteht die Gefahr eines
Stromschlags.

M Stellen Sie das Gerdt auf einem festen, ebenen
und hitzebesténdigen Untergrund (z. B. Edel-

stahlarbeitsplatten oder Natursteinarbeitsplatten

wie Granit) auf. Sorgen Sie fir ausreichende
Beliftung rund um das Gerét.

M Schieben Sie das Gerdt mit der Riickseite bis an

die Wand. Die Abstandhalter an der Riickseite
missen die Wand berihren. Achten Sie darauf,
dass die Wand aus hitzebesténdigem Material

besteht, z. B. ein Fliesenspiegel, Naturstein oder

Granit.

B Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigung

und Pflege” beschrieben.
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Benutzung des Gerdites

Glastir

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Stiitzen Sie sich nicht auf der Glastir @
ab. Stellen Sie keine Gegenstdnde auf die
Glastir @. Das fihrt zu Beschddigungen an
den Scharnieren.

B Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen zuberei-
ten, kann es zu erhdhter Rauchentwicklung kom-
men. SchlieBen Sie in diesem Fall die Glastir @
nicht ganz, sondern lassen Sie sie einen Spalt
breit offen stehen:

Die Glastir @ hat eine Raststellung, so dass
diese einen Spalt breit offen steht: Wenn Sie die
Glastir @ vorsichtig zuklappen, rastet diese
kurz vor dem Schliefen in dieser Stellung ein.

B Auch beim Trocknen von Obst, um Trockenobst
herzustellen, sollte die Glastiir @ in der Rast-
stellung stehen bleiben, damit die Feuchtigkeit
entweichen kann und das Obst besser trocknet.

Krimelblech einlegen

M Schieben Sie das Krimelblech @ unter die
unteren Heizstébe @), so dass es flach auf dem
Geréteboden aufliegt. Die Seite, die hoher
gebogen ist, kdnnen Sie als Griff benutzen. Die
Seite, die nicht so hoch gebogen ist, muss voran
in das Gerdt geschoben werden.
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/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR! > Schieben Sie immer das Backblech ( in die
untere Schiene, wenn Sie den Drehspief3
verwenden. So werden herunterfallende
Flussigkeiten aufgefangen.

> Benutzen Sie immer die Zange (B, um den
heien Drehspief @ in das Gerdt einzusetzen
oder herauszunehmen.

) ) ) . B Um den heifen Drehspiel3 @ zu entnehmen, grei-
B Mit den beiden DrehspieBBklemmen (® kénnen fen Sie mit den Haken am Ende der Zange @ in

Sie das Grillgut am Drehspief3 @ fixieren. die Vertief Drehspiel Abb. 3):
Lasen Sie die Feststeller @ an den Drehspief3- o Vertiefungen om Drehspief @ [Abb. 3):

klemmen @, verschieben Sie diese so, dass das
Grillgut dazwischen fest geklemmt wird und
schrauben Sie die Feststeller @ wieder fest.

B Schieben Sie zuerst das Ende des Drehspiefes ®
ohne Nut in den Antrieb @ (Abb. 1):

)

™ Abb. 3: Einhaken der Zange (® beim Dreh-
™ spield O
B Heben Sie zuerst die linke Seite des Drehspiefies

Abb. 1: DrehspieB (@ in den Antrieb @ schieben. ® aus der Drehspiefiaufnahme @ und ziehen

Sie dann den Drehspief3 @ aus dem Antrieb @.
B Legen Sie dann das andere Ende des Drehspie-

Bes @ mit der tiefen Nut in die Drehspief3auf-
nahme @ (Abb. 2):

Abb. 2: Drehspie3 (@ in die DrehspieBaufnah-
me @ legen
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Backblech/Gitterrost benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange @, um das hei-

Be Backblech @/den heifen Gitterrost @ in

das Gerdt einzusetzen oder herauszunehmen.

B Schieben Sie das Backblech (®/den Gitterrost ®

in eine der 3 Schienen im Garraum des Gerdites.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie das Backblech @/den Gitterrost ®
niemals direkt auf die Heizstabe @.

B Um das heiBBe Backblech @ oder den Gitter-
rost ® entnehmen zu kénnen, haken Sie die
Zange @ folgendermafen ein:

Abb. 4: Einhaken der Zange @ beim Gitterrost ®

Abb. 5: Einhaken der Zange (@ beim Back-
blech ®
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Vor dem ersten Gebrauch

1)

2)

3)

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

Drehen Sie den Temperaturregler @ bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn auf die héchste
Temperatur.

Drehen Sie den Funktfionsschalter @ auf
,Ober- und Unterhitze”

Offnen Sie die Glastir @ und lassen Sie diese
fir diesen Vorgang gedffnet.

Entnehmen Sie eventuell eingesetztes Zubehor
aus dem Garraum.

Drehen Sie den Timer @ auf 20 Minuten.

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes

7)

kann es durch fertigungsbedingte Riickstéinde
zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist normal und véllig ungefshr-
lich.

Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, 6ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Das Gerdt schaltet sich nach 20 Minuten
automatisch aus.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig
unterbrechen wollen, drehen Sie den
Temperaturregler @ bis zum Anschlag
gegen den Uhrzeigersinn und stellen Sie

den Timer @ auf ,OFF”.

Lassen Sie das Gerdt abkihlen und reinigen
Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Reinigen und
Pflegen” beschrieben.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Bedienen des Gerdates

Funktionsschalter &

Am Funktionsschalter @ kénnen Sie das Gerat
einschalten sowie 5 verschiedene Funktionen
einstellen:

Symbol Bedeutung

,Unterhitze”
z. B. zum Kuchenbacken

,Oberhitze”
z. B. zum Uberbacken

,Ober- & Unterhitze”
z. B. zum Pizza backen

,Oberhitze/Umluft/
Drehspief3”
z. B. um Gefligel zu grillen

,Ober- & Unterhitze/Umluft”
z. B. um Brotchen
aufzubacken

s S HE NI

,OFF”
das Gerdt ist ausgeschaltet

(o
Temperaturregler ﬂ

Am Temperaturregler @ kénnen Sie die gewiinsch-

te Temperatur einstellen.

SGBR 1500 C4

Timer d/
Mit Hilfe des Timers @ kénnen Sie das Gerdt
einschalten / die Garzeit einstellen:

B Stellen Sie den Timer @ auf die gewiinschte
Garzeit. Nach Beendigung der eingestellten
Zeit erklingt ein Signalton und das Geréit stoppt
das Heizen.

Falls die Funktion ,Oberhitze/Umluft/Dreh-
spieB” gewdahlt ist, stoppt auch das Drehen
des Drehspiefes (.

B Wenn Sie das Gerdt ohne Zeitbegrenzung
betreiben wollen, drehen Sie den Drehschalter
des Timers @ gegen den Uhrzeigersinn auf die
Position ,ON".

Grillen und Backen
1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Gerit.

2) Nehmen Sie den Gitterrost ® und das
Backblech @ aus dem Gerdt. Legen Sie diese
gegebenenfalls mit Backpapier aus bzw.
bestreichen Sie das Backblech @ mit zum
Backen geeignetem Fett.

> Je nach Gericht muss der Backofen vorge-
heizt werden. Halten Sie sich an die Vorga-
ben im jeweiligen Rezept. Das Vorheizen ist
auf jeden Fall sinnvoll bei:

— sehr kurzen Backzeiten,
— knusprigen Krusten,

— empfindlichen Gerichten, die eine konstan-
te Temperatur erfordern, wie zum Beispiel
Soufflés.

> Wenn kein Vorheizen nétig ist, tberspringen
Sie Handlungsschritt 3).

3) Lassen Sie das Gerdt ca. 10 Minuten (je nach
Temperatureinstellung) auf die gewiinschte
Temperatur aufheizen:

— Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur mit
dem Temperaturregler @.

— AnschlieBend wiéihlen Sie mit dem Funktions-
schalter @ die gewiinschte Funktion.
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> Falls Sie die Funktion mit Umluft wahlen,
kénnen Sie in der Regel auf ein Vorheizen
des Grill- und Garraums verzichten.

— Stellen Sie mit dem Timer @ die Vorheizzeit
ein (ca. 10 Minuten).

— Schliefien Sie die Glastir @.

4) st die Zeit abgelaufen, legen Sie das Grill-
bzw. Backgut auf den Gitterrost ® bzw. das
Backblech @ und schieben Sie es in eine der
Schienen. Achten Sie dabei auf einen ausrei-
chenden Abstand des Grill- bzw. Backguts zu
den Innenwdinden und den Heizstében des
Gerats.

> Wenn Sie stark tropfendes Grillgut auf dem
Gitterrost ) zubereiten, dann schieben Sie
das Backblech @ in die unterste Schiene. So
wird z. B. herunter tropfendes Fett aufge-
fangen und das Gerdt ist spdter leichter zu
reinigen.
5) Schlieben Sie die Glastir @, bevor Sie den

Grill- Backvorgang starten.

6) Stellen Sie ggf. mit dem Timer @ die ge-
wiinschte Grill- bzw. Backzeit ein. Die
maximale mit dem Timer @ einstellbare Grill-
bzw. Backzeit betréigt 120 Minuten. Alternativ
konnen Sie den Timer @ auch auf die Position
,ON" stellen, um das Gerdt unbegrenzte Zeit
zu betreiben.

> Wenn die Garzeit lhres Grill- bzw. Backguts
weniger als 20 Minuten betrdgt, stellen Sie
den Timer @ zunéchst auf 40 Minuten und
dann zuriick auf die gewiinschte Grill- bzw.

Backzeit.

Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Gerdit
eingeschaltet ist. Wenn Sie das Gerét mit einer
voreingestellter Backzeit benutzen, bewegt sich nun
der Schalter des Timers @ auf die Position , OFF”

Zu.
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Das Geréit schaltet sich ggf. nach der eingestellten
Zeit automatisch aus, ein Signalton erklingt und die
Kontrollleuchte @ erlischt.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und

stellen Sie den Timer @ auf , OFF”.

7) Falls Sie das Gerét nicht mit einer voreingestell-
ter Backzeit betreiben, stellen Sie den Timer
O auf ,OFF”, wenn Sie den Heizvorgang
beenden wollen.

8) Entnehmen Sie nach dem Heizvorgang den
Gitterrost B bzw. das Backblech @ mit Hilfe
der Zange @.

9) Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf ,OFF”.

Grillen mit DrehspieB
1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Gerdt.

2) Falls eingesetzt, nehmen Sie den DrehspieB @
aus dem Gerdt.

3) Schieben Sie das Backblech @ in die unterste

Schiene.

4) Fixieren Sie das Grillgut mit den Drehspief3-
klemmen @. Achten Sie darauf, dass das Grill-
gut sich frei im Garraum drehen kann, ohne im
Garraum anzustof3en. Es kann passieren, dass
der DrehspieB @ die Drehrichtung wechselt,
wenn das Grillgut gegen einen Widerstand
stéf3t. Die beiden Vertiefungen, die sich am
Drehspief3 @ befinden, missen frei zugénglich
bleiben, ansonsten kann man den Drehspief3
@ nicht mit der Zange @ greifen.

5) Befestigen Sie den Drehspie @ im Garraum
(siehe Kapitel ,Drehspief3 benutzen”).

6) SchlieBen Sie die Glastir @.
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Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

7) Stellen Sie am Temperaturregler @ die ge-
wiinschte Temperatur ein.

8) Stellen Sie den Funktionssch_qher © auf ,Ober-
hitze/Umluft/Drehspief3” .

9) Stellen Sie, falls gewiinscht, am Timer @ die
gewiinschte Grillzeit ein. Alternativ kénnen
Sie den Timer @ auch auf die Position ,ON”
stellen, um das Gerdt unbegrenzte Zeit zu
betreiben.

Das Gerdt startet den Grillvorgang und der
Drehspief3 (@ dreht sich.

Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Geréit
eingeschaltet ist. Wenn Sie das Gerét mit einer
voreingestellten Backzeit benutzen, bewegt sich
nun der Schalter des Timers @ auf die Position

4OFF” zu.

Das Geréit schaltet sich ggf. nach der eingestellten
Zeit automatisch aus, ein Signalton erklingt und die
Kontrollleuchte @ erlischt.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

10) Falls Sie das Gerét nicht mit einer voreingestell-
ter Backzeit betreiben, stellen Sie den Timer @ auf
,OFF”, wenn Sie den Heizvorgang beenden
wollen.

11) Entnehmen Sie nach dem Grillvorgang den

Drehspief3 @ mit Hilfe der Zange ®.
12) Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf , OFF”.
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BEISPIEL GRILLHAHNCHEN

Zutaten

4 Grillhghnchen (ca. 1,3 kg, ausgenommen)
4 Gewiirze (Salz, Paprika)

4 Speised|

1) Wiirzen Sie das Grillhéhnchen von innen
und auBBen mit Salz und Paprikapulver. Strei-
chen Sie es von auBBen mit hitzebestdndigem
Speised| ein.

2) Schieben Sie das Grillhdhnchen auf den
Drehspief3 @ und fixieren Sie es mit den
Drehspief3klemmen (. Achten Sie dabei
darauf, dass die Vertiefungen am Drehspie3
@ frei bleiben, damit Sie den Drehspiefy ®
mit Hilfe der Zange @ greifen kdnnen. Je
nach Form des Grillhéhnchens ist es nétig
die Fligel und Schenkel mit einer feuerfesten
Bindeschnur zu fixieren, damit diese wdhrend
des Drehens nicht anstof3en.

3) Schieben Sie das Backblech @ in die
unterste Schiene.

4) Heizen Sie das Gerdt ca. 10 Minuten mit
der Funktion ,Ober- & Unterhitze/Umluft”
auf 230°C vor.

5) Setzen Sie das Grillhéhnchen auf dem
Drehspief3 mit Hilfe der Zange @ in das
Gerdt ein.

6) Stellen Sie den Funktionsschalter auf ,Ober-

hitze/Umluft/Drehspief3” und schlieBBen
Sie die Tir.

7) Stellen Sie den Timer @ auf ca. 80 Minuten.
Die Garzeit kann je nach GréBe und Be-
schaffenheit des Grillhéhnchens variieren.

8) Bestreichen Sie das Grillhéhnchen zwischen-
durch immer wieder mit etwas Speisedl. So
wird es knusprig.

9) Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
entnehmen Sie den Grillspief3 mit dem Girill-
hahnchen vorsichtig mit der Zange @. Lésen
Sie die Drehspief3klemmen (® und ziehen
Sie das Grillhdhnchen vom Drehspief @.
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Reinigung und Pﬂege B Wischen Sie das Gerét mit einem feuchten Tuch
ab. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spiiimittel

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG! auf das Tuch und wischen Sie mit einem mit kla-

W befeuchteten Tuch nach. Trock
> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste- rem Trasser bereuchielen fuch nach. frocknen

ie all t ab.
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die Sie alles gut ab
Gefahr eines elekirischen Schlages! B Reinigen Sie den Garraum und die Glastir @

mit einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie
Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser ein mildes Spilmittel auf das Tuch und wischen
oder andere Flissigkeiten! Sie mit einem mit klarem Wasser befeuchteten
Tuch nach. Trocknen Sie alles gut ab.
/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR! M Reinigen Sie die Zangen (O/@, den Drehspief}
(©, die DrehspieBklemmen (®, die Feststeller (O,
das Backblech ), den Gitterrost @ und das
Krimelblech @ in warmem Spiilwasser. Trocknen
Sie dlle Teile nach der Reinigung gut ab.

> Lassen Sie das Gerdt immer erst abkiihlen,
bevor Sie es reinigen. Es besteht sonst Verbren-
nungsgefahr!

M Reinigen Sie das Gerdt und die Zubehérteile am
besten sofort nach dem Abkiihlen. Dann lassen Aufbewahrung

sich Lebensmittelreste leichter entfernen. o .
H Sie kénnen das Netzkabel um die Abstandhalter

ACHTUNG! SACHSCHADEN! auf der Riickseite des Gerdtes wickeln und den

= Verwaekn S lefins sdeemcden eiky Stecker an einem der Abstandhalter fixieren:

aggressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen
die Oberfléche beschadigen!

> Reinigen Sie die Teile des Gerdtes nicht in der
Spilmaschine!

=
=
=
=
=
=
=
=

> Reinigen Sie den Garraum nicht mit einem
Backofenspray, da sich Riickstdnde auf den
Heizstében nicht mehr entfernen lassen.

M Bewahren Sie das gereinigte Gerét und seine
Zubehérteile an einem sauberen, staubfreien
und trockenen Ort auf.
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Fehlerbehebung

Fehler

Ursache

Losung

Das Gerat
funktioniert nicht.

Der Netzstecker ist nicht mit dem Stromnetz

verbunden.

Stecken Sie den Netzstecker in
eine Netzsteckdose.

Die Netzsteckdose ist defekt.

Benutzen Sie eine andere Netz-
steckdose.

Das Gerdt ist defekt.

Wenden Sie sich an den Service.

Die Kontrollleuchte @
leuchtet, aber das
Gerdt heizt nicht.

Der Funktionsschalter @ steht auf OFF.

Drehen Sie den Funktions-
schalter @ auf die gewiinschte
Funktion.

Die Garzeit der
Speisen erscheint
sehr lang.

Die Glastir @ wurde sehr oft gedffnet, um
den Garfortschritt zu kontrollieren.

Offnen Sie die Glastir @ nicht
Sfter, als unbedingt notwendig.

Es ist eine falsche Temperatur eingestellt.

Uberprifen Sie die Temperatur-
einstellungen.

Wahrend der
Benutzung tritt
Rauch- und Geruchs-
entwicklung auf.

An den Heizstdben befinden sich

Reinigungs- oder Lebensmittelriickstéinde.

Entnehmen Sie die Speisen aus
dem Gerét und fishren Sie den
Garvorgang mit gedffneter

Glastiir @ fort, bis die Rauch-
entwicklung verschwunden ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder wenn Sie
andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

SGBR 1500 C4
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Entsorgung
Werfen Sie das Geréit
keinesfalls in den normalen
Hausmiill. Dieses Produkt
unterliegt der européischen
Richtlinie 2012/19/EU.
Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder Uber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

®  Moglichkeiten zur Entsorgung des

%A‘ ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
&
a

Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Entsorgen Sie die Verpackung umwelt-
gerecht. Beachten Sie die Kennzeich-
nung auf den verschiedenen Verpack-
ungsmaterialien und trennen Sie diese
gegebenenfalls gesondert. Die
Verpackungsmaterialien sind gekenn-
zeichnet mit Abkiirzungen (a) und
Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und
Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie Gber
die &rilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

(
it
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersefzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-
den kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechli-
chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgemdf3e Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgeméfBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 123456) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EF3'E Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
# | diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-
ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie
direkt auf die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 123456 Ihre Bedienungsanleitung &ffnen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel. 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 341839_2001 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com
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Rezepte

In diesem Kapitel geben wir lhnen einige Beispiele
fir die Zubereitung von Speisen. Diese Beispiele
sind Empfehlungen. Die Zubereitungsdauer kann
variieren.

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zube-
reitungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen
Sie diese Rezeptvorschlége um lhre persdnlichen
Erfahrungswerte. Wir wisnschen lhnen auf jeden
Fall gutes Gelingen und guten Appetit.

Beachten Sie Zubereitungshinweise auf der
Verpackung der Lebensmittel.

Muffins

Zutaten fir vier Personen:
¢ 1 Tasse Mehl

4 1 Teeldffel Backpulver

¢ 1E

¢ 1 Esslsffel geschmolzene Butter
4 1 Tasse Milch

4 3 Essloffel Zucker

4 1 Prise Salz

¢

fir verschiedene Varianten zusatzlich Nisse,
zerkleinerte Bananen oder Schokoflocken

Zubereitung:

1) Vermischen Sie in einer Schale Mehl, Back-
pulver, Ei, Milch, Salz und Zucker langsam
nacheinander.

2) Die Butter in einem Topf schmelzen und mit
dem Teig verrishren.

3) Je nach Geschmack mit Niissen, Schokoflo-
cken oder zerdriickten Bananen mischen.

4) Den fertigen Teig in typische Muffin-Formen
geben und diese auf das Backblech (P stellen.

5) Die Muffins bei 220° C mit Ober- und Unter-

hitze etwa 15 Minuten auf der unteren Schiene
backen.
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Hawaiitoast

Zutaten fir 4 Toasts:

4 4 Scheiben Toast

4 1-2 Esslsffel Remoulade

4 120 g gekochter Schinken

¢ 1/2 Dose Ananas

¢ 4 Scheiben Kase zum Uberbacken
¢ Curry

Zubereitung:
4 Die Toastscheiben vortoasten.

4 AnschlieBend diinn mit Remoulade bestreichen
und mit dem gekochten Schinken belegen.

4 Jeweils eine Scheibe Ananas auf den belegten
Toast legen. Mit Curry wiirzen.

4 Danach jeweils eine Scheibe Kase oben auf die
Ananas legen.

4 Die Hawaiitoasts auf den Gitterrost (B legen
und im Grill- und Backautomaten auf der oberen
Schiene bei ca. 200 °C Oberhitze ca. 8 Minu-
ten Uberbacken.

Tiefgefrorene Pizza backen

Zubereitung:

4 Schieben Sie den Gitterrost (® in die obere
Schiene des Grill- und Backraums.

4 Legen Sie die tiefgefrorene Pizza ohne Verpa-
ckung auf den Gitterrost (®.

4 Backen Sie die Pizza bei Ober- und Unterhitze
ca. 20 Minuten.

4 Bitte beachten Sie die Verpackungsangaben
beziiglich der Temperatur.
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Spritzgebdck

Zutaten:

125 g Butter

125 g Zucker

1 Péckchen Vanillinzucker
1 Prise Salz

1E

1 Eiweil3

250 g Mehl (Type 405)

1 Teeloffel Backpulver

* & & & & o o oo o

abgeriebene Schale einer halben Zitrone

Zubereitung:

1) Die Butter schaumig schlagen.

2) Den Zucker, den Vanillinzucker, die Zitronen-
schale und die Eier dazugeben.

3) Das Mehl, das Backpulver und das Salz
mischen und mit einem Rihrléffel unter den
Teig rihren.

4) Teig ca. 10 Minuten ruhen lassen.
5) Den Teig in die gewiinschte Form, z. B. mit

Hilfe von Fleischwolf, Ausstechformen oder
Spritzbeutel, bringen.

6) Das Spritzgebéck auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech @ legen.

7) Das Spritzgebéck im vorgeheizten Backofen
bei ca. 180°C Ober- und Unterhitze, ca.
10-15 Minuten auf der oberen Schiene,
goldgelb backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.
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Brdtchen

Zutaten:

* & & O O o o

300 g Mehl (oder Vollkornmehl)
gut 2 Teeldffel Backpulver

200 g Leinsamen

1Ei

500 g Quark

1 Teelsffel Salz

je nach Geschmack Kimmel, Zwiebeln, Speck ...

Zubereitung:

1)
2)

3)

Alles gut durchkneten und kleine Brétchen
daraus formen.

Die Brétchen auf das mit Backpapier ausgeleg-
te Backblech @ legen.

Bei ca. 200° C Oberhitze ungefshr 30 Minu-
ten auf der oberen Schiene backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.
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Baiser

Zutaten:

¢
¢
¢

1 Eiweif3
Salz
45 g Zucker

Zubereitung:

1)

2)

3)
4)

5)
6)

7)

8)

9)

Das gekiihlte Eiwei in eine fettfreie Rihrschis-
sel geben. Es darf kein Eigelb damit vermischt
werden, sonst wird der Eischnee nicht fest.

Das Eiwei3 auf langsamer Stufe anschlagen,
damit sich keine zu groBen Blasen im Eischnee
bilden.

Mit einer kleinen Prise Salz wiirzen.

Die Halfte des Zuckers nach und nach
zufiigen, wenn der Eischnee anféingt fest zu
werden.

Dann auf héchster Stufe steif schlagen.

Den restlichen Zucker zufigen. Dadurch erhélt
die Baisermasse die nétige Festigkeit.

Das Baiser in einen Spritzbeutel mit grofier
Sternentiille fillen und mit wenig Abstand Ro-
setten, Zungen oder sonstige Formen auf das
mit Backpapier belegte Backblech @ spritzen.
Den Grill- und Backautomaten auf ca. 100° C
Umluft vorheizen.

Das Baiser auf der oberen Schiene bei ca.
100° C Umluft ca. 2 Stunden backen lassen.
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Buttercroutons
Zutaten:

4 2 Scheiben Toastbrot
4 1 EL Butter

Zubereitung:
1) Schneiden Sie das Toastbrot in kleine Wirfel.

2) Schmelzen Sie die Butter bei sanfter Hitze in ei-
nem Topf und mischen Sie das Toastbrot unter.

3) Legen Sie ein Backblech @ mit Backpapier
aus und verteilen Sie die Toastbrot-Wiirfel
gleichmaBig darauf.

4) Backen Sie die Toastbrot-Wiirfel bei ca.
170°C Oberhitze auf der oberen Schiene, bis
Sie goldbraun sind (ca. 15-20 Minuten).

Sie kénnen auch Krduter- oder Knoblauchbutter
anstatt der normalen Butter verwenden. Die
Backzeit verringert sich dann um ca. 5 Minuten.

SGBR 1500 C4



SILVERCREST’

Hackfleisch-Baguettes

Zutaten:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

2 Baguette-Brétchen

250 g Hackfleisch (halb und halb)
2 Tomaten

1 Zwiebel (gewiirfelt)

2 EL Tomatenmark

40 g geriebenen Parmesan

4 Scheiben Kase

Salz und Pfeffer

Zubereitung:

1)

2)

3)

4)

5)
6)

Schneiden Sie die Baguettes auf und hshlen
Sie sie aus.

Vermengen Sie das Gehackte, das Tomaten-
mark, die Zwiebel, den Parmesan, etwas Salz
und etwas Pfeffer.

Formen Sie das Hackfleisch zu 4 gleich gro-
Ben, méglichst flachen Frikadellen und legen
Sie sie auf die Baguette-Hdlften.

Schneiden Sie die Tomate in Scheiben und
verteilen Sie sie auf den Baguettes.

Verteilen Sie den Kése auf den Baguettes.
Legen Sie die Baguettes auf ein Backblech @
und backen Sie sie bei ca. 230°C im vorge-
heizten Backofen bei Ober- und Unterhitze fiir
ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Sie kdnnen das Hackfleisch auch mit Basilikum,
Chili oder anderen Gewiirzen abschmecken.
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Blumenkohl (Gberbacken)

Zutaten:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

1/2 Kopf Blumenkohl (ca. 250 g)
3 Zitronenscheiben

1 EL Butter

1 gehdufter TL Mehl

1 EL Zitronensaft

1 EL Mandelstifte

2 EL Gratinkése (gerieben)

Salz, Pfeffer, Muskat

Zubereitung:

1)

2)

3)

4)

6)

7)
8)

Teilen Sie den Blumenkohl in Réschen und
waschen Sie diese.

Garen Sie den Blumenkohl mit den Zitronen-
scheiben in kochendem Salzwasser fiir 8-10
Minuten, so dass der Blumenkohl bissfest ist.
Fangen Sie beim AbgieBen ca. 150 ml des

Kochwassers auf.

Lassen Sie in einem Topf die Butter schmelzen
und schwitzen Sie das Mehl unter stdndigem
Rihren ca. 1 Minute an.

Gieflen Sie unter stéindigem Rishren das Koch-
wasser des Blumenkohls hinzu und lassen Sie
es ca. 2 Minuten kochen. Wird die Mehlschwit-
ze zu fest, geben Sie nach und nach noch et-
was Wasser hinzu, bis eine séimige Konsistenz
entsteht. Mit Zitronensaft, Salz, Pfeffer und
Muskat wiirzen.

Geben Sie den Blumenkohl in eine Auflaufform
(ca. 14 cm Durchmesser) und gief3en Sie die
Sauce gleichmé&Big dariiber.

Streuen Sie den Kéase und die Mandelstifte
dariiber.

Stellen Sie die Auflaufform auf das Backblech (.
Uberbacken Sie den Auflauf bei ca. 200°C im

vorgeheizten Backofen bei Ober- und Unterhit-
ze fiir ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

DE | AT | CH 39



SILVERCREST'

Blatterteigtaschen mit Lachsfillung
Zutaten:
4 1 Pck. Blatterteigplatten (ca. 8 Stiick)

4 1 Pck. Lachs, gerduchert, in Scheiben
(ca. 200 g)

¢ 1 Zitrone

¢ 1 Zwiebel

¢ 1 Pck. Frischkase (200 g)
4 frischer Dill

4 Salz und Pfeffer

4 1 Eigelb

Zubereitung:

1) Nehmen Sie die Blétterteigplatten auseinander
und lassen Sie sie gegebenenfalls auftauen.

2) Vermischen Sie den Frischkése mit Salz, Pfeffer
und dem Saft einer Zitrone.

3) Schneiden Sie die Zwiebel in feine Wiirfel.

4) Geben Sie die Hdlfte des Lachses und die
Zwiebeln zu der Frischkésemasse und piirieren
Sie alles grob mit einem Stabmixer.

5) Schneiden Sie den restlichen Lachs in feine
Streifen.

6) Geben Sie den Lachs und den Dill zu der
Masse hinzu und vermischen Sie alles.

7) Geben Sie je einen Essloffel mit der Masse auf
eine Blatterteigplatte und klappen Sie diese
zusammen.

8) Bestreichen Sie die entstandene Tasche mit
Eigelb.

9) Legen Sie die Blatterteigtaschen auf das
Backblech @. Lassen Sie geniigend Abstand
zwischen den einzelnen Taschen, da der
Blatterteig aufgeht.

10) Die Bléatterteigtaschen auf der unteren Schiene
bei ca. 230° C Ober- und Unterhitze ca.
25-30 Minuten backen lassen. Der Blétterteig
sollte sich leicht braun farben.

Die angegebene Menge reicht fir mehrere

Backbleche @.
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