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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.

@ @

Mpiv &exivioete Tv avayvwon, avoilte Tn oehida pe TG eikbveg kal e€oikeiwbeite pe Oeg Tig Aeoupyieg
NG CUOKEUNG.

@ @D @

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieffend mit allen
Funktionen des Gerdtes vertraut.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information on safety, use
and disposal. Before using the product, familiarise
yourself with all operating and safety instructions.
Use this product only as described and only for the
specified areas of application. Please also pass
these operating instructions on to any future
owner(s).

Proper use

This appliance is intended exclusively for chopping
and processing food. This appliance is intended
exclusively for use in domestic households.

Not to be used for commercial purposes.

Package contents
Food processor

(lid, pusher, bowl, motor unit)
Cutting blades

Disc adapter

Grater attachment

Slicer attachment

Operating instructions

Check the delivery contents for completeness
immediately after unpacking.
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Appliance description
Pusher

Feed tube

Lid

Cutting blades
Bowl

Drive shaft

Motor unit

ON button
OFF/PULSE button
Disc adapter
Grater attachment

Slicer attachment

©POH6000000000C

Technical details

220 -240V ~ (alternating
current), 50 - 60 Hz

Rated voltage:

Nominal power: 250 W

Protection class: I / [@] (double insulation)
CO time: 1 minute

CO time

The CO time (continuous operation time) is the
amount of time an appliance can be operated
without the motor overheating and becoming
damaged. When the specified CO time has been
reached, the appliance must be switched off until
the motor has cooled down to room temperature.

Q"[J All of the parts of this appliance that come

into contact with food are food-safe.
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Safety instructions

DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» The appliance must only be connected to correctly installed and
earthed mains power sockets. Ensure that the rating of the local
power supply corresponds with the details on the rating plate of the
appliance.

» Ensure that the power cord does not become wet or moist during
use. Route the cable in such a way that it cannot be crushed or
damaged.

» Keep the power cord away from hot surfaces.

» Do not perform any repairs on the appliance. All repairs must be
performed by our Customer Services or by qualified personnel.

» Remove the plug from the mains power socket when the appliance
is being cleaned or in the event of a fault. Switching the appliance
off is insufficient, since the appliance receives power for as long as
the plug is connected to the mains power socket.

» To avoid risks, arrange for defective plugs and/or power cables to
be replaced at once by qualified technicians or our Customer
Service Department.

» The appliance and its connecting cable must be kept away from
children.

@ Never submerge the appliance in water or other liquids.

KM 250 C1 GB|IE|NI|CY 3



A\ WARNING! RISK OF INJURY!

~ Always disconnect the appliance from the mains power supply when
fitting or removing accessory parts. This will prevent unintentional
activation of the appliance.

~ The appliance should always be disconnected from the mains when
not supervised and before assembly, disassembly or cleaning.

> Only use the original accessory parts for this appliance. Accessory
parts from other manufacturers may not be suitable, and this may
lead to risks!

~ This appliance may not be used by children.

~ Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
are supervised or have been given instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.

~ Children must not play with the appliance.

~ Caution: the cutting blades, the slicer attachment and the grater
attachment are very sharp! For this reason, take care when cleaning.

~ Caution: the cutting blades, the slicer attachment and the grater
attachment are very sharp! For this reason, take care when emptying
the bowl.

~ When the appliance is operating, do not put anything other than the
ingredients to be processed into the bowl.

~ Never use the appliance for purposes other than those described in
these instructions. Misuse of the appliance can lead to a risk of
injury!

~ To avoid personal injury and damage to the appliance, never insert
or place your hands or any foreign objects into the feed tube.
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/A\ WARNING! RISK OF INJURY!

» Do not change accessories unless the drive is stationary and the
mixer is unplugged from the power supply! The appliance will run on
for a short time after being switched off!

» Never leave the appliance unattended!

» Before changing accessories or additional parts that are in motion
during operation, the appliance must be switched off and disconnected

from mains power.

Before first use

B Remove all packaging materials from the
appliance.

B Clean the appliance as described in the section
“Cleaning and care”.

M Ensure that all parts are completely dry before
operating the appliance.

Assembling the appliance

NOTE

> The appliance will not start until the bowl @
and the lid € are correctly attached.

1) Place the motor unit @ on a flat surface so that
the sucker feet can attach firmly and the
appliance stands firmly in place.

2) Place the bowl @ onto the motor unit @ so
that the arrow W on the bowl @ points
towards the open lock symbol on the
motor unit @. Then turn the bowl @ until the
arrow ¥ points to the closed lock symbol
and the bowl @ clicks into place.

If you want to work with the cutting blades @,
assemble the appliance as described in the section
“Cutting blades”.

If you want to work with the food processing
attachments, assemble the appliance as described
in the section “Food processing attachments”.

KM 250 C1

Cutting blades

1) Place the cutting blades @ onto the drive
shaft @. The flattened side of the drive shaft @
must correctly fit into the take up of the cutting
blades @. Otherwise the cutting blades @

cannot be properly attached.

2) Place the lid @ onto the bowl @ so that the
arrow ¥ on the lid @ coincides with the
arrow A\ and the opened lock symbol \on
the bowl @.

3) Turn the lid @ until the arrow ¥ on the lid @
points to the arrow A and the closed lock
symbol £ on the bow! @.

4) Place the pusher @ into the feed tube @.

5) Insert the plug into a mains power socket.

GB|IE|NI|CY 5



Food processing attachments
1) Select the desired attachment:
— the slicer attachment @

- or the grater attachment (.

2) If a different disk is still installed: Ideally, turn
the disc adapter @ upside down. Press the
long metal tab of the disc inwards with your
thumb so that this side of the disc is released
from the disc adapter @. You can now remove
the disc.

3) Insert the new disc with the short metal tab first
into the disc adapter ©:

4) Then carefully push the side with the long metal
tab into the disc adapter @. The best way to
do this is to press with both thumbs on the
outer edges of the attachment until it clicks
completely into place in the disc adapter (O.

5) Place the disc adapter O with the attachment
fitted onto the drive shaft @. The flattened side
of the drive shaft @ must correctly fit into the
take up of the disc adapter . Otherwise the
disc adapter () cannot be properly attached.

6 GB | IE| NI'| CY

6) Place the lid @ onto the bowl @ so that the
arrow ¥ on the lid @ coincides with the
arrow A\ and the opened lock symbol T
on the bowl @.

7) Turn the lid @ until the arrow ¥ on the lid @
points o the arrow A and the closed lock
symbol B on the bowl @.

8) Place the pusher @ into the feed tube @.

9) Insert the plug into a mains power socket.

Operation

Using the cutting blades

The cutting blades @ can be used to chop foods
such as onions or meat.

> Do not attempt to mix liquids with the cutting
blades @. These will overflow or spray out.

1) Fit the cutting blades @ as described in the
chapter “Assembling the appliance”.

2) Cut the ingredients into pieces of
approximately 2 - 3 cm.

3) Pour the ingredients in. Do not exceed the
quantities specified in the following table.

INGREDIENT MAX. AMOUNT SPEED

Bread max. 80 g ON
Cheese max. 150 g ON
Meat max. 300 g ON
Herbs max. 30 g ON
Garlic 80-200g PULSE
Onions max. 300 g PULSE
Ice cubes max. 140 g PULSE

KM 250 C1



> The speeds given in the table are intended as
reference values. These can vary depending
on the quality and quantity of the ingredients!

4) Close the lid ©.

5) Start chopping by pressing the ON button @.
Press OFF/PULSE button @ once when all the
ingredients have been chopped and you want
to stop the appliance.

If you would like to continue to process the
ingredients using the PULSE function, press the
OFF/PULSE button @ several times in
succession until the ingredients are sufficiently
chopped.

If ingredients stick to the sides of the bowl @
or the blades:

— Switch the appliance off.
— Remove the lid ©.

— Remove the ingredients from the cutting
blades @ and the inside using a dough
scraper or a spoon.

— Close the lid ©.

— Restart the appliance.

> Only process meat that is boneless!

> Do not allow the appliance to operate for long
periods when chopping (hard) cheese.
Otherwise the cheese will become too hot,
start to melt and clump.

> Never allow the appliance to run for longer
than 1 minute! Otherwise, the motor unit could
overheat!

> If you wish to add ingredients during the cutting
process, add them via the feed tube @! The
appliance stops if the lid €@ is opened!
Do not exceed the maximum quantities specified
in the table when adding ingredients!

KM 250 C1

Working with the food processor

You can grate or slice food using the processor’s
attachments @/ (.

1) Select the required attachment and assemble
everything as described in the chapter
“Assembling the appliance”.

2) Remove the pusher @ from the feed tube @.

3) Cut the food into pieces that will easily fit into
the feed tube @.

4) Start grating/slicing by pressing the ON
button @.

5) Then gradually add the food. Push the food in
using the pusher @ without applying pressure.

Do not exceed the quantities specified in the
following table.

INGREDIENT SLICER ATTACHMENT
Apples/carrots max. 350 g
Cucumber max. 1.5
Potatoes max. 350 g
Onions max. 200 g
INGREDIENT GRATER ATTACHMENT
Apples/carrots max. 350 g
Parmesan max. 150 g
Potatoes max. 350 g

Hard cheese (e.g. max. 200

mature Gouda)

GB|IE|NI|CY 7



NOTE

> Do not prepare large quantities all at once,
but in several portions. Empty the bowl @
after each use.

> Do not allow the appliance to operate for
long periods when chopping (hard) cheese or
chocolate. Otherwise the ingredients will
become too hot, start to melt and clump.

> Never allow the appliance to run for longer
than 1 minute! Otherwise, the motor unit could
overheat!

Cleaning and care

DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Always remove the plug from the mains power
socket before cleaning the appliance.
Under no circumstances must the motor
unit @ be submerged in liquid! This could
result in a potentially fatal electric shock
and the appliance could be damaged.
> Never open the appliance housing! Otherwise
there is a risk of a fatal electric shock.

/\ WARNING RISK OF INJURY!

> Take extreme care when cleaning the cutting
blades @, the slicer attachment @ and the
grater attachment @. These parts are
extremely sharp!

CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use solvents or abrasive cleaners. These
will damage the surface of the appliance!

> Do not use abrasive, aggressive or chemical
cleaning agents! They could irreparably
damage the surface!

8 GB | IE| NI'| CY

> Always clean all parts immediately after use.
This makes food residue easier to remove.

> Processing strongly staining foods, such as
carrots, can lead to staining of the plastic
parts on the appliance. This is not a defect in
the appliance and will not adversely affect
operation.
You can rub off discolourations using a little
cooking oil.

B Clean the motor unit @ and the power cable
with a damp cloth. Dry everything properly
before re-using it.

B Clean the bowl @, the lid @), the pusher @, the
cutting blades @, the disc adapter (@, the slicer
attachment @ and the grater attachment @ in
warm washing up water. Afterwards, rinse all
parts with clean water so that no defergent
residue remain on the parts.

Dry all parts thoroughly, before re-using the
appliance.

You can also clean the bowl @, the
@ lid @, the pusher @, the cutting

blade @, the disc adapter (@, the slicer
attachment B and the grater attachment @ in

the dishwasher.

Place the parts, if possible, in the upper basket
and ensure that none of the parts can get stuck.
Otherwise they could become misshapen or
suffer from stress cracks.

Storage

M Store the cleaned appliance in a clean, dustfree
and dry location.

KM 250 C1



Disposal
Never dispose of the appliance
in your normal domestic waste.
This product is subject to the
provisions of European
Directive 2012/19/EU.
Dispose of the appliance via an approved waste
disposal company or your municipal waste
disposal facility. Please comply with all applicable
regulations. Please contact your waste disposal
centre if you are in any doubt.

Your local community or municipal
authorities can provide information
on how to dispose of the worn-out
product.

The packaging for this product is made
from environmentally friendly material
and can be disposed of at your local
recycling plant.

A
R
Note the labelling on the packaging
:‘ b: and separate the packaging material
components for disposal if necessary.
The packaging material is labelled
with abbreV|ohons (a) and numbers (b) with the
following meanings: 1-7: Plastics, 20-22: Paper
and cardboard, 80-98: Composites.

KM 250 C1

Service
Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(ED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

(cY) Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy
[ IAN 339545_1910 |

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com

GB|IE|NI|CY 9



Troubleshooting

PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTIONS
The appliance is not connected Connect the appliance to a mains
with a mains power socket. power socket.

The appliance is not working.

The appliance is damaged. Contact Customer Services.

The bowl @ is not correctly clicked Check the placement of the

into place on the motor unit @. bowl @ and correct it if necessary.
The appliance will not start.
The lid @ is not/not correctly in

olace and closed Close the lid @ correctly.

If the malfunction cannot be corrected with the above suggestions, or if you have determined that the
malfunction may have other causes, please contact our Customer Service.
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Eicaywyn

2uyxapnThpIa yia TRy ayopd TngG véag oag
OUOKEUNG.

Amodacioare €101 yia TV amOKTNOT EVOG TTPOIO-
v1og uynAng moidTag. O odnyieg xpnong eivai
THNHA auToU Tou TTPOIdVTOG. [epiéxouv onpavrikég
umodeiéeig yia Ty acddheia, ™ xpfion kai Ty
amoppiyn. Mpiv amd m xpron Tou mpoiodvTog,
e€oikeiwBeite pe ONeg TG uTodeileig xeipiopou kal
aopaleiag. XpnoIpoToIEiTe TO TTPOIOV HOVO OTTWG
TEPIYPADETAl KAl YIA TOUG avadePOHEVOUG TOpEIG
xphons. Mapadwote 6Xa ta tyypada ot mepinTe-
on mapddoong Tou mPoidvTog o TpiToug,.

MpoBAerrdépevn xprion

Auth n ouokeur| Tpoopileral amokAeIoTIKA yia TO
koppdtiacpa Tpodipwy. Auth n cuckeur Tpoopile-
TAl ATTOKAEIOTIKA YIa XPNON O¢ VOIKOKupId. Mnv
XPNOIHOTIOIEITE YIa EMAYYEAHATIKO OKOTTO.

MNapadotéiog somhiopdg
Kouivopnxavr food processor

(Kamaki, eéapmpa oOnong, pmol, potép)
Aemida kotmg

Avramropag Siokwv

Aiokog Tpiyiparog

Aiokog korrg

Odnyieg xpriong

Aptowg petd Ty amocuokeuaoia ehéyée Ty
mAnpoTTa Tou mapadortiou e€omhicpol.

12 GR | CY

Meprypadr) ouokeung
E¢apmpa wBnong
Xwvi m\fpwong
Karaki

Aemida kotmig
Mro\

Alovag kivnong
Morép

Minkrpo ON
MAnkrpo OFF/PULSE
Avramropag Siokwv

Aiokog Tpiyiparog

©POH6000000000C

Aiokog kotng

TeXvika XapaKTnpIoTIKA

220 -240V ~ (evaNaccdpevo
pebpa), 50 - 60 Hz

Ovopaorikn ioxug: 250 W

Ovopaorikn tdon:

Karnyopia
TpoaoTaciag:

Il / [B] (S1mAq Buwpdkion)

Xpovog ouvropung

Aerroupyiag: 1 hemrod

Xpovog ouvropng Aeaitoupyiag (ZA)

O xpdvog ZA (xpdvog ouvropng Aemoupyiag) Sei-
XVEI yIa TTOCO XPOVO HTTOPEL KAVEIG VA AEITOUPYEi
pia cuokeun xwpig va umepBeppavBsi To porip kai
xwpig va maBe PAaPeg. Metd Tov Sobévra xpdvo
3 A n ouokeun| ipémel va amevepyoroinOsi ¢wg
o1ou 1o potép ayyiée mn Beppokpacia Swpartiou.

Q"[J ‘O\a ta eapmmpara autg TG CUOKEUNG TTou
gpxovral oe emadn pe POdIPa PTTopoLy va
Xpnoiporoiouvral pe acdaleia ota TpOPiua.

KM 250 C1



Yrrod:iaig aopalsiag

KINAYNOZX! HAEKTPOIAH=IA!

» 2uvOEete T CUOKEUN povo Ot pia olpdwva pe Tig Tpodiaypadig
gykateotnuévn kai yawpévn mipila. H téon Siktlou mpérmel va oup-
dwvei pe Ta oToixeia otV Tvakida TUTTOU TNG CUOKEUNG.

» MNpooéxere woTe kata T Aeiroupyia To kahwdio va pn Ppéxerar A
uypaiveral. [Nepvate To KATA TETOIO TPOTIO, WOTE VA PNV TTIAVETAI 1)
$Oeiperar.

» Kpatare o kahodio pakpid améd kautég embdaveleg.

» Mn &ie€ayere epyaoieg emokeuwv oty ouokeury. Omoiccdnmore
emokeuég mpémel va Sieayovral péow Tou TpAparog eumnnpétmong
meAaTOV 1} amd e1dIKO TPOCWTTIKO.

» TpaBare to Buopa and v mpila, otav kaBapilete T cuokeun 1 ot
mepimtwon BAaPng. H amevepyoroinon amd povn g dev apkei, S16-
TI UTTAPYEl OKOpa Taon oTn cuokeur, doo To Buopa Bpiokerar otnv
mpida.

» Ta Buopara i Ta kahwdia mou éxouv urrootei BAaPn mpémel va avrr-
kaBiotavral apicwg and e€ouciodompivo e€eidikeupévo MPOCWTIKG
f amé 1o TpApa e€urmpétnong mMeAaToY, WoTe va amodelyovTal Kiv-
Suvol.

» H ouokeun kai o kahwdio olvdeorng g mpémel va pulacoovral
Hakpia amd maidia.

@ Aev empémetal oe kapia mepimreon va Pubioete T cuokeun ot
vePO 1 AAAa uypd.

KM 250 C1 GR | CY 13



A\ NMPOEIAOMOIHXH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

~ Amoouvdiete TN cuokeun amd Ty mapoxn pelpaTog 6tav Tomoberteite
f amopakpuvere eéaptipara. Erol amodelyerar pia pn nBehnpévn
EVEPYOTTOINGN TNG CUOKEUNG.

~ H ouokeur mpémel va amoouvdieral mavra amd 1o diktuo otav dev
EMITNPEITAI KAl TTPIV ATTO T GUVAPHOAOYNOT, TNV ATTOCUVAPHOAOYNON
i Tov kaBapiopo.

~ Xpnoiporoleite povo Ta yviola aecoudp yia autr Tn cuokeur).
Aéeooudp aNwv katackeuaotey mBavaog va pnv evdeikvuvtar kai
urropei va odnynoouv ot kivduvoug!

~ H mapolca cuokeuny Sev emmpémeral va xpnoipgorolgital amd maidid.
» Mmopsi va yiveral xpron auTrg TG CUCKEUNG Ao ATOHA HE PEIWHEVEG
Puoikég, aloOnmnpiakég 1 vonTikég IKavOTNTEG 1) pe ENNeIyN epTTepiag
kai/f yvooewy, epdoov emrnpouvTal f éxouv ekmaideutei avadopikd

He TNV aodalr Xpron TNG CUCKEUNG Kal £XOUV KATAVONOtl TOUG ETTa-
koouBoug kivduvoug.

~ Ta maidid Sev emrpémeral va maidouv pe T cuokeun.

~ Mpoocoxn: n Aemida komg, o diokog kotg kail o diokog TpiyipaTtog
eivar moAU aixpnpa! ' auto va tioTe mpooekTikoi kata Tov kabapr-
opo.

~ Mpoooyxn: n Aerida kotfg, o diokog kotfg kal o Siokog Tpiyipatog
eival ToAU aixpnpa! ' auté va eiote mpooekTikoi kata To adelaoua
TOU PTTOA.

~'Ooco Aeimoupyei n ouokeun MpooBitere amok\eIoTIKG T CUCTATIKA
TTou armarrouvral yia Ty emeéepyaocia.

> Mn xpnoiporoieite T GuoKeur yia AAAOUG OKOTTOUG ATTO TOUG TTEPI-
ypaddpevoug oTig mapoloeg odnyieg. 2tV mepinTwon eodbalpévng
XPAONG TNG ouokeung udioTaral kivduvog Tpaupartiopou!

> Moté pn Badere Ta xépia f Eéva avrikeiyeva oTo Xwvi MARPWONG, WoTe
va amodelyere Tpaupaniopolq kai $Bopég oTn cuokeun.

14 GR | CY



A\ NMPOEIAOMOIHXZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

» AMaCete Ta aéecoudp povo otav o déovag kivnong eivar akivnro-
moinpévog kai epdoov éxel Tpafnyrei n mpial H ouokeur| ouveyidei
va AeItoupyei yia Aiyo peta tnv amevepyotroinon!

> [oTé pnv adrvete T CuoKeur XWPIG EMITHPNON.

> MNpiv amé v avrikardortaon aeooudp f) emmpdoberwv eéapm-
HATWYV, Ta OTTOIa KIVOUVTAI KATA T AEITOUPYid, TTPETTEl VA ATTEVEP-
yorroinBei n ouokeun kai va amoouvdedei amd To Siktuo.

Mpiv TNV mpwTn XpPrion Aemtida korrig
B AropakpUvere OAa Ta UNIKG Guokeuaciag amo 1) TomoBerore m Aemida kommig @ eméve otov
™ GUOKeUR. &&ova kivnong @. H emimedn mieupd Tou

&&ova kivnong @ mpémel va paykwvel owotd
oty umodoyxn g Aemidag kormg @. ANiag
n Aemida korrg @ Sev prropei va tomoBetnOei.

B KaBapilere T cuokeun 6TwG TEpIypaderal oto
Kepahaio "Kabapiopodg kai dpovrida'.

H BePaioveote 611 OXa ta e€aptipara sival
TANPWG OTeyvd, TPOTOU XPNOIHOTIOINOETE TN
OUOKEUN.

2) TomoBerfiote 1o kamaki @ emdvw oto pmol @,
¢101 Gote 1o Péhog ¥ va Seixvel oto kamaki @
oo Béhog AN kai n avoixr Kheidapia XA oto

Zuvappoldynon TG CUOKEUT] ok ©.
PH YNon me ns 3) Tupiote To kamak @ 1600 wote 10 Bédog ¥ va

YMOAEI=H Seixver oto kamdki @ oto Bihog A kai

> H ouokeun) pmopei va ekkivnOei pdvo 6tav to KheioTh Kheidapid @ oo hoh @.

prmoX @ kai To kamaki €@ éxouv TomoBernOei 4) TomoBemorte 1o edapmpa bbnong @ oto xwvi
owaTa. m\fpwons @.
1) TomoPerfore 1o potép @ ot pia eminedn ema- S Bahre 10 Buopa oe pia mpida.
veia €101 Gote Ta odia - Peviotdeg va akou-
pTTave KA Kal ) CUOKEUN VO OTEKETAl HIE
acpdheia.

2) TomoBeriote To prrok @ kard tétoio TpdTO
oto potép @, vorte 1o Birog ¥ o10 prok @
va eiyvel oty avoixt kAeidapid oo
potip @. Mupiote To prrol @ 1600, GoTe To
Béirog ¥ va Seixver oy kheiot| kKheiSapid Q
kai 1o prroX @ va koupTovel.

E&v Ohete va epyaoteite pe ) Aemida kormrg @,
OUVEYXIOTE JIE Tr| CUVAPHONOYNON OTTWG TTEPIYPAde-
a1 oto kepdAaio "Aemmida komng".

E&v Béhete va epyaoreite pe o e€dptnpa TomoBém-
ONG, OUVEXIOTE pE T CUVAPHOAOYNON OTTWG TTEPI-
ypaderar oto kepdhaio "EEaptpa Tomobémong".

KM 250 C1 GR | CY 15



Eaptnpa rommoOérnong
1) EmAéére Tov emBupntd Sioko:

— 710 Sioko ko @

- 1 1o Sioko Tpiyipatog @.

2) 3mv mepinTwon mou éxer eykaraotabel dAog
¢vag Siokog: MepioTpéyre TOV Mpooappoyta
Siokwv () katd mporipnon emavw omy
kedpalny. Mitote T pakpid peralhikn mpoeoxn
Tou Siokou Tpog Ta péca pe Tov avTixelpa, €10l
woTe auTh N TAeupd Tou Siokou va Aaokdpel
amd Tov mpooappoyéa Siokwv M. Topa
pTTOpEiTE Va amopakpUvete To Sioko.

3) Eiodyere 1o véo Sioko pe TV KovTh peTaNNIKN
npoeoxn mpoTa otov mpooappoyia Siokwv :

4) TMiéote oTn ouvéxeia TPOCEKTIKG TNV TTAEUPA pe
™ pakpid peralikn mpoeoxn oTov
mpooappoyia Siokwv . MiéoTe TTE pe Toug
8o avrixeipeg omig eéwtepikég akpég Tou Si-
okou, £wg oTou o Siokog edpdletar kal kou-
pmGvel m\fjpwg otov avramropa Siokwv .

5) TomoBerote Tov avramntopa Siokwv @ pe
Tomofernpévo Sioko otov d€ova kivnong @.
H emimedn mieupd Tou &dova kivnong @ mpé-
el TOTE va paykOvel owoTtd oTnv umodoxr Tou
avramropa Siokwv . ANIwg Sev pmopei va
TomrofetnBei o avramropag Siokwy .
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6) TomoBemote To kanaki @ emdvw oto prok @,
&101 Gote 1o Pihog ¥ va Seiyxvel oto kamak @
oo Béhog AN kai i avoixr Kheidapia Moo
proN @.

7) Tupiote To kamak @ 1600, Gote To Béhog ¥
va Seiyvel oto kamdki @ oto Péhog A kai n
kheiotr) kheidapia B oto pmol @.

8) TomoBemore To eédptpa wbnong @ oo xwvi
mApwong @.

9) Bdhre To Buopa ot pia mpida.

Xeaipiopog

Epyacia pe T Aemtida kormig
Me m Aemida korrg @ propeite va yihokOyete
1pOdIpa OTwG yia mapdderypa kpepptdia iy kpéag.

YMNOAEI=H

> Mnv mpoomabnoere va avapiéere uypd pe
Nermida korig @. Autd Eexehilouy n ekTo&el-

ovral.

1) TomoBeriote ™ Aemida kormig @, omwg Tepr-
ypdaderal oto kepaaio "Zuvapporoynon
ouokeung".

2) Koyre Ta uhikd ot Tepayia peyioug mep.
2-3 e

3) Tepiote pe ta uhikd. Mnv umrepBaivere Tig ava-
depopeveg otov akdloubo mivaka moodmreg:

YAIKO MET. MOZOTHTA TAXYTHTA
Wopi pey. 80 yp. ON
Tupi pey. 150 yp. ON
Kptag pey. 300 yp. ON
Borava pey. 30 yp. ON
Zkopdo 80 - 200 yp. PULSE
Kpepptdia pey. 300 yp. PULSE
Mayakia péy. 140 yp. PULSE
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YIMNOAEI=H

> O1 avadepopeveg oToV Tivaka TaxuTnTeg ival
TIpEG avapopdg. Auteg prmopei va Trolkilouy
avaloya pe M olvBeon kal Ty mocdmra Twy
uhikQVv!

4

5) Méow mieong Tou mifktpou ON @), ekkivioTe
TNV KOTM O¢ pIKPA Koppartia. [Matmorte 1o TAr-
ktpo OFF/PULSE @ pia ¢popd otav éxouv
kottel o€ pIKpd koppdTia OXa Ta UAIkd kai Béke-
TE VA OTAPATIOETE T CUOKEUT).

Edv BéNete va emeéepyaoteite uhikd pe T Bon-
Beia TG Aemoupyiag PULSE, matiote To AR
ktpo OFF/PULSE @ mol\ég dopég Siadoyikd,
£WG OTOU KOPHATIAOTOUV OAa T UAIKA.

K\eioTe To kamaki €.

E&v ¢xouv evamoreBei ulikd oTa ToixwpaTa Tou
prmol @ 1) éxouv koMol o Aemida:

— AmevepyOTIOIEIOTE TN CUOKEUN).

— Amopakpuvere To kamaki €.

— AmopakpUvere Ta uhika amd ) Aemida
korng @ xabog kar amd Ta eowtepika
Toixopara pe m Bonbea evdg Etotpou 1y
£vOG KouTalioU.

— Kheiore To kamaki ©.

— Ekkivrjote ek véou T ouokeun).

YMNOAEI=H

> Enelepydaleote podvo kptag xwpig kokahal

> Mnv adrjvere TN cuokeur| va Aeiroupyéei yia
oAU xpovo, btav wihokdPere (okAnpd) Tupi.
AMIGOG autd Ba LeotabBsi molU, Oa apyioel va
Novel kai éra1 Oa koM oel.

> Mn Aeitoupyeite TN CUOKEUN TTOTE yia TIEPICCO-
1epo amd 1 Aemrd! Aiadoperikd, evéxeral va
urepBeppavBei To potép!

> Edv kard mn Sidpkeia g Siadikaciag kotg
Othete va mpoobioere kal dGAa ulikd, Tpocbi-
oTe Ta péoa amd To xwvi mfpwong @! Orav
avoiyere 1o kamaki € n ouokeur otapardel!
Qotdoo mpooctére 611 Sev Ba mpémel va umep-
Baivere Tig avadepopeveg oTov Tvaka péyr-
OTEG TTOOOTNTEG KATA TNV TTANPWOT UNIKGOV!
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Epyaocia pz ro e€aprnpa rormo0érnong

Me toug Siokoug @/ Tou eaprhpatog Tomobi-
tong pmopeite va Sieayete TpiyIpo 1 ko).

1)

2)
3)
4)

5)

EmAéére Tov emBupntd Sioko kar TomoBerroTe
OAa 1a e€apthpara, 6mwg Teplypaderal oto
kepalaio "Zuvappoldynon cuokeung'.
Amopakpuvere To e€dptnpa GOnong @ amo To
xwvi m\pwong @.

Koyrte Ta 1pddipa ot 1000 peydha koppdria,
woTe va xwpdve dvera oto xwvi MAfpwong @.
Méow mieong Tou mifktpou ON @), ekkivioTe
10 Tpiyipo/ TV KoTH.

311 ouviyeia mpoobioTe To tva perd To Ao
1a 1podipa. QBNoTe Ta TpdPipa pe T BorBeia
Tou e£apthparog wOnong @ xwpig va aokeite
ieon.

Mnv umepBaivere Tig avadepdpeveg otov akdroubo
TTVaKa TOoOTNTEG:

YAIKO AIZKOZ KOMHX
MAXa/Kapdra péy. 350 yp.
Ayyoupi pey. 1,5 tepayio
Marareg pey. 350 yp.
Kpeppudia pty. 200 yp.
YAIKO AIZKOZ TPIWIMATOX
MAXa/Kapédra péy. 350 yp.
Mappelava péy. 150 yp.
lMardreg pey. 350 yp.

2kAnpo Tupi (M. x.
malaiwpévo ykouvral)

pey. 200 yp.
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YIMNOAEI=H

> Mnv emeéepyaleote povopidg peyalltepeg
moodmreg, ala ava pepideg Siadoyikd.
Ev&idpeca adeidlere mavra 1o pmol @.

> Mnv a¢rjvere T cuokeur| va Aeiroupyei yia
oAU xpovo, otav wihokdPere (okAnpd) Tupi 1
cokohata. ANIwG autd Ta ulika {eoTaivovral
oAU, apyifouv va NiGvouy Kai €701 KOAAVE.

> Mn Aertoupyéeite T CUCKEUT TTOTE yia TIEPICCO-
Tepo an6 1 Aemro! Aiadoperikd, evdixeral va
umtepBeppavOsi To potép!

Ka@apiopég kai ppovrida

KINAYNOZX! HAEKTPOMAHE=IA!

> Mpiv amd Tov kaBapiopd TG cuckeung
Tpafére méavra To Puopa amd my mpila.
e kapia mepinTwon Sev emTpémneral 1o
potép @ va Pubileral ot uypa!l Mmopei va
mpokUyel kivéuvog {whg amd nAekTPOTIAN-
&ia kai n ouokeur| va unootel $pOopa.
> [oté pnv avoiyete To mepiBAnpa TG cuokKeung.
ANiGG uTrdpyel kivouvog BavaTtou Aoyw nhe-
krpomAnéiag.

/\ NPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> Na ¢iote mpooekTikoi kata Tov kaBapiopd Mg
Nemidag komng @, Tou Siokou korrg @ kai
Tou Siokou Tpiyipatog @. Autd ta eaptipara
eival mohU aixpnpal

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnotpomoieite SialuTika 1 TpIfIKA péoa
kaBapiopol. Autd SiaPpvouy Tig emdaveieg
g ouokeung!

> Mn xpnoipotoleite embetika, xnuikd A 1piBikd
pioa kabapiopol. Autd pmopei va mpooPak-
Nouv averravopBura Ty emdaveial
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YIMNOAEI=H

> KaBapilere mavra 6ha ta eaptipara ameubei-
ag pera m xpnon. Erol, umokeippara tpodi-
HWV aTTOHaKPUVOVTAl EUKONOTEPA.

> Orav eme€epyaleote TpddIpa mou xpwpart-
{ouv TOAU, 6TwG yia Tapaderypa kapoTa,
evbixeTal va xpwpanotoly Kai Ta TAACTIKG
Tpfparta TG cuokeung. Autd Sev amortehel
mpoBAnpa TG ouokeung kai Sev emnpeader T
Aermoupyia.
Mriopeite va adaipéoete Toug amoypwpari-
opoug Tpifovrag pe Niyo Aadi payeipikig.

B KaBapiote To potép @ xai To kaAdSio pe éva
eNadpog Bpeypévo mavi kabapiopou. IreyvoorTe
70 OA\a KAAG TTPOTOU TA XPMOIHOTTOINOETE €K VEOU.
B KaBapilere 1o proX @, 1o kaméx @, 1o e&ap-
mpa 0Onong @, 1 Aemida komrg @, Tov avré-
mropa Siokwv O,70 Sioko kommg B kal To
Sioko tpiyipatog @ ot Leotd vepd mAUoNg.
3 ouvéxeia Eemhévere OXa ta e€aptipara pe
kaBapd vepd £101 GoTE va pnv amopeivouy
UTTOAEIPPATA ATTOPPUTIAVTIKOU.
Sreyvoote Oha ta e€aptipara TpIv xpnoipomor-
1\OETE €K VEOU Tr OUOKEUT).

YMNOAEI=H

Mmopeite va kaBapioere 1o pmroX @,
10 kamaki @, 1o e€dpnpa wbnong @,
 Aemida korrg @, Tov avramopa

Siokwv @, To Sioko kot @ kai To Sioko
Tpiyipatog @ kar oo MAuvrpio MATWY.

Edooov eivar Suvard, TomoBerteire Ta eaprhpara
oTo emave kaAdBi Tou MAuvinpiou mdTey Kai
dpovtilere ©oTE va pnv paykocouy moubeva. Er-
SaMwg propsi va mpokUyouy Tapapopdwotq
Kal pWYHéG Aoyw Taong!

AmoOnksuon

B Qulare my kabapr cuokeun ot iva oteyvo
XOPO Xwpig okdwvn.
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Anéppiyn
¢ Kapia TrEpiTTWON PNV arop-
PITITETE T OUOKEUN OTA OIKIAKA
amoppippara. Auto To Tipoidv
uUTTOKEITAlI OTNV EUPWTTAiKT) 0dn-
yia 2012/19/EU.
ATIOPPITITETE TN CUOKEUN PECW HIAG EYKEKPIPEVNG
EMIXEIPNONG AMOPPIYNG N HECW TNG KOIVOTIKAG ETTI-
Xelpnong amdppiyng. Tnptire Tig 1oxUouceg mpodi-
aypadig. Xe mepimrwon apdiBoliov, emkovwveite
pe TNV appddia emyeipnon anéppiyng.

® [ia mAnpodopieg oxeTikd pe TIG Suva-
[ TOTNTEG ATTOPPIYNG TOU TTPOIOVTOG
%A mou Sev xpnoipotoleital Aoy, areu-
BuvbBeite oTig appddieg ummpeoieg g
KoIVOTNTag f) Tou Sfpou oag.

H ouokevacia amoteheitar amd Gihika

%‘@ mpog To mepiBaNhov uAikd, Ta omoia

HTTOPEITE VO aTTOPPIYETE HECW TWV TOTTI-

KQV Onpeiwy avakUKAWONG.

AapBavere udyn ™ ofjpavon ota
Siadopetikd uNIkd cuokeuaciag kal,
ebooov amarrsital, Eexwpilert Ta. Ta
a UNIKG ouokeuaaiag Gepouv onpavon
pe ouvropoypadicg (a) kar ynoia (b) pe mv e&ig
onpaaia: 1-7: Miaorika, 20-22: Xapri kai
xaptovi, 80-98: ZuvBetikd uhikad.
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ZipPig
StpPic EMada

Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e 3épPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[ IAN 339545_1910 |

Elcaywyiag

H akdloubn SiebBuvon Sev eivar SiebBuvon otp-
Big. Emkoiveaviote, kar apxny, pe Ty avadepope-
vn utinpeoia otpPig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

FTEPMANIA

www.kompernass.com
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Ai16pOwon opalparwv
MPOBAHMA MIGANH AITIA MNIOANEX AYZEIX

H ouokeuny Sev eival cuvdedepévn Suvtors m cuokeul o pia mpia.

H ouokeun ¢ Aeimoupyel. o mpita.
H ouokeun éxer umootel {npid. AmeuBuvBeite oo Tpfpa otpPig.
To pmoX @ Sev éxel koupmdoel ENéyére Ty ¢Spacn Tou prol @ kai
owotd oTo potép @. SiopBware Ty edpdcOV amaiteital.

H KEU KKIVEITAL.
ouokeuf Sev ekkiveita To kamaki €@ Sev éxel TomoOern Ok

kar aopahiotel/Exel TomoOernOei K\eiote To kamaxi €@ ocwotd.
abog.
Eav o1 PA&Peg Sev SiopBivovtal pe Tig avutipw avadepdpeveg TPOTACEIG QVTIHETWTIONG OhaNHATWY, 1
eav elakpifooere dMa ei6n PraPav, ameubuvBeite oo TpAa cipPig pag.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil
dieses Produkts. Sie enthalt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie
sich vor der Benutzung des Produkts mit allen Be-
dien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemadbBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBBlich dem Zerkleinern
von Lebensmitteln. Dieses Gerdit ist ausschlieflich fur
die Benutzung in privaten Haushalten bestimmt.
Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Lieferumfang

Foodprocessor

(Deckel, Stopfer, Schiissel, Motorblock)
Schneidmesser

Scheibenadapter

Raspelscheibe

Schneidscheibe

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie direkt nach dem Auspacken den
Lieferumfang auf Vollstdndigkeit.
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Gerdétebeschreibung
Stopfer
Einfillschacht
Deckel
Schneidmesser
Schiissel
Antriebswelle
Motorblock

Taste ON

Taste OFF/PULSE
Scheibenadapter
Raspelscheibe
Schneidscheibe

©POH6000000000C

Technische Daten

Nennspannung: 220 - 240 V ~ (Wechselstrom),
50-60 Hz

Nennleistung: 250 W

Schutzklasse: Il /(3] (Doppelisolierung)

KB-Zeit: 1 Minute

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der
angegebenen KB-Zeit muss das Gerit solange
ausgeschaltet werden, bis sich der Motor auf
Raumtemperatur abgekihlt hat.

Q"[J Alle Teile dieses Gerdites, die mit Lebens-
mitteln in Berlhrung kommen, sind lebens-
mittelecht.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes ibereinstimmen.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel nicht nass oder
feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder be-
schadigt werden kann.

» Halten Sie das Netzkabel von heif3en Oberfléchen fern.

» Fihren Sie keine Reparaturarbeiten am Gerat durch. Jegliche
Reparaturen missen durch den Kundendienst oder von qualifiziertem
Fachpersonal durchgefishrt werden.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerét
gereinigt wird oder im Fehlerfall. Ausschalten alleine genigt nicht,
weil noch immer Netzspannung im Gerdt anliegt, solange der Netz-
stecker in der Netzsteckdose steckt.

» Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von
autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Sie durfen das Gerdt keinesfalls in Wasser oder andere Flissig-
keiten tauchen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Trennen Sie das Gerdt grundsatzlich vom Stromnetz, wenn Sie Zube-
hérteile abnehmen oder anbringen. Ein unbeabsichtigtes Einschalten
des Gerdtes wird so vermieden.

~ Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammen-
bau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

~ Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem Gerét.
Zubehdrteile anderer Hersteller sind dafir méglicherweise nicht
geeignet und fihren zu Geféhrdungen!

~ Dieses Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.

~ Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich
des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

> Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

= Vorsicht: das Schneidmesser, die Schneidscheibe und die Raspel-
scheibe sind sehr scharfl Gehen Sie daher vorsichtig bei der Reini-
gung vor.

> Vorsicht: das Schneidmesser, die Schneidscheibe und die Raspel-
scheibe sind sehr scharfl Gehen Sie daher vorsichtig beim Leeren der
Schissel vor.

» Geben Sie, wahrend das Gerdt lauft, ausschlieBlich die zu verar-
beitenden Zutaten in die Schissel.

» Verwenden Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser Be-
dienungsanleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerdtes besteht
Verletzungsgefahr!

~ Stecken Sie niemals Hénde oder Fremdgegensténde in den Einfill-

schacht, um Verletzungen und Besch&adigungen des Gerdétes zu ver-
meiden.
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A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Wechseln Sie das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und bei
gezogenem Netzstecker! Das Gerét lGuft nach dem Ausschalten

noch kurze Zeit nach!

» Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.
» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz ge-

trennt werden.

Vor dem ersten Gebrauch

B Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien vom
Gerdt.

M Reinigen Sie das Gerdt, wie im Kapitel
,Reinigung und Pflege” beschrieben.

B Vergewissern Sie sich, dass alle Teile vollstéindig

trocken sind, bevor Sie das Gerdt verwenden.

Gerdat zusammenbauen

> Das Gerdit ldsst sich nur starten, wenn die

2)

Schiissel @ und der Deckel @ korrekt auf-
gesetzt sind.

Stellen Sie den Motorblock @ auf eine ebene
Fléche, so dass die Saugnapffife sich fest sau-
gen und das Gerét sicher steht.

Setzen Sie die Schiissel @ so auf den Motor-
block @, dass der Pfeil W auf der Schissel @
auf das gesffnete Schloss Y am Motorblock
@ weist. Driscken Sie die Schissel @ etwas
herunter und drehen Sie sie so weit, dass der
Preil W auf das geschlossene Schloss @ weist
und die Schissel @ einrastet.

Wenn Sie mit dem Schneidmesser @ arbeiten
wollen, fahren Sie mit dem Zusammenbau wie im
Kapitel ,Schneidmesser” beschrieben fort.

Wenn Sie mit dem Durchlaufschnitzler arbeiten
wollen, fahren Sie mit dem Zusammenbau wie im
Kapitel , Durchlaufschnitzler” beschrieben fort.
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Schneidmesser

1)

2)

3)

Setzen Sie das Schneidmesser @ auf die
Antriebswelle @. Die abgeflachte Seite der
Antriebswelle @ muss dabei korrekt in die Auf-
nahme des Schneidmessers @ greifen.
Ansonsten kann das Schneidmesser @ nicht
aufgesetzt werden.

Setzen Sie den Deckel @ auf die Schiissel @,
so dass der Pfeil ¥ am Deckel @ auf den Pfeil
A und das gedffnete Schloss Y@ an der
Schiissel @ zeigt.

Drehen Sie den Deckel € soweit, dass der
Pfeil ¥ am Deckel @ auf den Pfeil A

und das geschlossene Schloss a auf der
Schissel @ zeigt.

Setzen Sie den Stopfer @ in den Einfillschacht @.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.
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D
1)

2)

3)

4)

5)

urchlaufschnitzler

Wahlen Sie die gewiinschte Scheibe:
— die Schneidscheibe @®

— oder die Raspelscheibe @.

Falls noch eine andere Scheibe installiert ist:
Drehen Sie den Scheibenadapter @ auf den
Kopf. Driicken Sie die lange Metalllasche der
Scheibe mit dem Daumen nach innen, so dass
sich diese Seite der Scheibe aus dem Schei-
benadapter @ 16st. Sie kénnen die Scheibe
nun entnehmen.

Stecken Sie die neue Scheibe mit der kurzen
Metalllasche zuerst in den Scheibenadapter

Driicken Sie dann vorsichtig die Seite mit der

langen Metalllasche in den Scheibenadapter .

Driicken Sie dabei am besten mit den beiden
Daumen an den &ufieren Kanten der Scheibe,
bis die Scheibe komplett im Scheibenadapter @
sitzt und einrastet:

Setzen Sie den Scheibenadapter @ mit ein-
gesetzter Scheibe auf die Antriebswelle @.
Die abgeflachte Seite der Antriebswelle @ muss
dabei korrekt in die Aufnahme des Scheiben-

adapters (O greifen. Ansonsten kann der
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Scheibenadapter @ nicht aufgesetzt werden.

6) Setzen Sie den Deckel @ auf die Schissel @,
so dass der Pfeil ¥ am Deckel @ auf den Pfeil
A\ und das gedffnete Schloss " an der
Schissel @ zeigt.

7) Drehen Sie den Deckel @ soweit, dass der
Pfeil ¥ am Deckel @ auf den Pfeil A und das
geschlossene Schloss f auf der Schiissel @
zeigt.

8) Setzen Sie den Stopfer @ in den Einfilllschacht @.

Q) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

Bedienen

Arbeiten mit dem Schneidmesser
Mit dem Schneidmesser @ kdnnen Sie Lebens-

mittel, wie zum Beispiel Zwiebeln oder Fleisch,
zerhacken.

> Versuchen Sie nicht, Flissigkeiten mit dem
Schneidmesser @ zu mischen. Diese laufen
Uber oder spritzen heraus.

1) Setzen Sie das Schneidmesser @), wie im Kapitel
,Gerdt zusammenbauen” beschrieben, ein.

2) Schneiden Sie die Zutaten in ca. 2 - 3 cm
grofe Stiicke.

3) Fillen Sie die Zutaten ein. Uberschreiten Sie
dabei nicht die in der nachfolgenden Tabelle
angegebenen Mengen:

MAX. GESCHWINDIG-

ZAdlas MENGE KEIT
Brot max. 80 g ON
Kase max. 150 g ON
Fleisch max. 300 g ON
Krauter max. 30 g ON
Knoblauch  80-200 g PULSE
Zwiebeln max. 300 g PULSE
Eiswirfel max. 140 g PULSE
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> Die in der Tabelle angegebenen Geschwindig-
keiten sind Richtwerte. Diese kénnen je nach
Beschaffenheit und Menge der Zutaten variie-
ren!

4) Schliefen Sie den Deckel @.

5) Starten Sie, durch Driicken der Taste ON @),
das Zerkleinern. Driicken Sie die Taste OFF/
PULSE @ einmal, wenn alle Zutaten zerkleinert
sind und Sie das Gerdt stoppen wollen.

Wenn Sie die Zutaten mit Hilfe der PULSE-Funk-
tion verarbeiten wollen, driicken Sie die Taste
OFF/PULSE @ mehrere Male hintereinander,
bis alle Zutaten zerkleinert sind.

Falls Zutaten sich an der Wand der Schiissel @
absetzen oder am Messer kleben:

— Schalten Sie das Gerét aus.
— Nehmen Sie den Deckel @ ab.

— Enffernen Sie die Zutaten vom Schneid-
messer @ sowie von der Innenwand mit
Hilfe eines Teigschabers oder eines Loffels.

— SchlieBen Sie den Deckel ©.

— Starten Sie das Gerdt erneut.

> Verarbeiten Sie nur knochenfreies Fleisch!

> Lassen Sie das Geréit nicht zu lange laufen,
wenn Sie (Hart-)Kése zerkleinern. Dieser wird
sonst zu heif3, beginnt zu schmelzen und ver-
klumpt dadurch.

> Lassen Sie das Gerdt niemals Iénger als 1 Mi-
nute laufen! Ansonsten kann der Motor iber-
hitzen!

> Wenn Sie wéhrend des Schneidvorganges
noch Zutaten nachfiillen wollen, geben Sie
diese durch den Einfillschacht @ hinzu!
Wenn Sie den Deckel @ &ffnen, stoppt das
Gerat!
Achten Sie jedoch darauf, dass Sie die in der
Tabelle angegebenen Héchstmengen beim
Nachfiillen von Zutaten nicht iberschreiten!

KM 250 C1

Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler
Mit den Scheiben /@ des Durchlaufschnitzlers

kénnen Sie raspeln oder schneiden.

1) Wabhlen Sie die gewiinschte Scheibe aus und
setzen Sie alles zusammen, wie im Kapitel
,Gerdt zusammenbauen” beschrieben.

2) Entfernen Sie den Stopfer @ aus dem Einfill-
schacht @.

3) Schneiden Sie die Lebensmittel in so grofle
Stiicke, dass diese ohne Probleme in den Ein-
fillschacht @ passen.

4) Starten Sie, durch Driicken der Taste ON @,
das Raspeln/Schneiden.

5) Fillen Sie dann nach und nach die Lebensmit-
tel ein. Schieben Sie dabei die Lebensmittel mit
Hilfe des Stopfers @ nach, ohne Druck auszu-
Uben.

Uberschreiten Sie dabei nicht die in der nach-

folgenden Tabelle angegebenen Mengen:

ZUTAT SCHNEIDSCHEIBE
Apfel/Méhren max. 350 g
Schlangengurke max. 1,5 Stiick
Kartoffeln max. 350 g
Zwiebeln max. 200 g
ZUTAT RASPELSCHEIBE
Apfel/Mshren max. 350 g
Parmesan max. 150 g
Kartoffeln max. 350 g
Hartkase max. 200

(z.B. alter Gouda)
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> Verarbeiten Sie gréBere Mengen nicht auf > Reinigen Sie alle Teile immer direkt nach dem
einmal, sondern in mehreren Portionen hinter- Gebrauch. So lassen sich Lebensmittelreste
einander. Leeren Sie zwichendurch immer die leichter entfernen.
Schissel @. > Wenn Sie stark férbende Lebensmittel ver-

> Lassen Sie das Gerdit nicht zu lange laufen, arbeiten, wie zum Beispiel Mdhren, kann es
wenn Sie (Hart-)Kése oder Schokolade zer- sein, dass sich die Plastikteile des Gerdtes
kleinern. Die Zutaten werden sonst zu heif3, verférben. Dies stellt keinen Mangel am Gerét
beginnen zu schmelzen und verklumpen da- dar und beeintréchtigt nicht die Funktion.
durch. Sie kdnnen Verférbungen mit ein wenig Speised|

> Lassen Sie das Gerdt niemals Iénger als 1 Mi- abreiben.
nute laufen! Ansonsten kann der Motor iiber-

M Reinigen Sie den Motorblock @ und das Netz-
kabel mit einem leicht angefeuchteten Spiiltuch.

ini d Pfl Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie es erneut
Relnlgung und P ege verwenden.

STROMSCHLAGGEFAHR B Reinigen Sie die Schissel @, den Deckel ©,

den Stopfer @, das Schneidmesser @, den

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie im- Scheibenadaper @, die Schneidscheibe ®
mer den Netzstecker aus der Netzsteckdose. ) - ; .
und die Raspelscheibe @ in warmem Spil-

hitzen!

Auf keinen Fall darf der Motorblock @ in wasser. Spiilen Sie danach alle Teile mit klarem
Flissigkeiten getaucht werden! Hierdurch Wasser ab, so dass keine Spiilmittelreste an den
kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag Teilen haften.
i entstehen und das Geréit beschédigt werden. Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
> Offnen Sie niemals das Gehduse des Gerdites. Gerét erneut verwenden.

Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elek- M
trischen Schlag.

/= Sie kénnen die Schissel @, den
/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR! Deckel @, den Stopfer @, das Schneid-
D" esser 0, den Scheibenadapter @,
die Schneidscheibe (B und die Raspelscheibe @

auch in der Spiilmaschine reinigen.

> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des Schneid-
messers @), der Schneidscheibe @ und der

Raspelscheibe @. Diese Teile sind sehr scharfl
Legen Sie die Teile, wenn méglich, in den oberen

ACHTUNG! SACHSCHADEN! Korb der Spilmaschine und achten Sie darauf,

Mot dass keines der Teile eingeklemmt wird. Ansonsten
> Verwenden Sie keine L&sungs- oder Scheuer- kann es zu Verformunaen und Soannungsrissen
mittel. Diese greifen die Oberfléichen des v ungen und spannung

. kommen!
Gerdtes anl
> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen L
oder scheuernden Reinigungsmittel! Diese agerung

kénnen die Oberfléche irreparabel angreifen! B Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
staubfreien und trockenen Ort auf.
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Entsorgung

Werfen Sie das Geriit keines-
falls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der
europdischen Richtlinie
2012/19/EU.
Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder Gber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell

geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des

S

@ Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie Gber
%& die rtlichen Recyclingstellen entsor-
gen kénnen.

ausgedienten Produkts erfahren Sie
bei lhrer Gemeinde- oder Stadtver-
waltung.

-

Beachten Sie die Kennzeichnung auf

den verschiedenen Verpackungsmate-
b " s

rialien und trennen Sie diese gegebe-
a nenfalls gesondert. Die Verpackungs-
materialien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.
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Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[ IAN 339545_1910 |

Importeur
Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift

keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst

die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Fehlerbehebung

PROBLEM

Das Gerdt funktioniert nicht.

Das Gerdt startet nicht.

MOGLICHE URSACHE

Das Gerdt ist nicht mit einer Netz-
steckdose verbunden.

Das Gerdt ist beschédigt.

Die Schissel @ ist nicht korrekt in
den Motorblock @ eingerastet.

Der Deckel @ ist nicht/nicht korrekt
aufgesetzt und verriegelt.

MOGLICHE LOSUNGEN

SchlieBen Sie das Gerdt an eine
Netzsteckdose an.

Wenden Sie sich an den Service.
Kontrollieren Sie den Stand der

Schiissel @ und korrigieren Sie ihn
gegebenenfalls.

SchliefBen Sie den Deckel @ korrek.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder wenn Sie
andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com
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