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Uvod

Srdaéno Eestitamo na kupnii vadeg novog uredaija.

Time ste se odluéili za vrlo kvalitetan proizvod. Upute za uporabu dio su ovog
proizvoda. One sadrZe vazne napomene za sigurnost, rukovanie i zbrinjavanie.
Prije uporabe proizvoda upoznaijte se sa svim napomenama za rukovanie i sa
svim sigurnosnim napomenama. Proizvod koristite iskljucivo na opisani naéin i u
navedenim podrugjima uporabe. U sluéaju predaje proizvoda treéim osobama,
priloZite i predaijte i svu dokumentaciju.

Avutorsko pravo

Ova je dokumentacija zadticena autorskim pravima.

Svako umnozZavanje odnosno svako naknadno tiskanje, Eak i djelomiéno, kao
i reprodukcija slika, makar i u promijenjenom stanju, dopusteni su iskljuéivo uz
pisano odobrenje proizvodada.

Ograniéenje odgovornosti

Sve tehnicke informaciie, svi podaci i sve napomene za prikljucivanje i posluZiva-
nje uredaja sadrzani u ovim uputama za rukovanje odgovaraju najnovijem stanju
tehnike u trenutku pripreme za tisak i navedeni su uz uvazavanije nasih dosadasniih
iskustava i saznanja.

Na osnovu navoda, slika i opisa sadrzanih u ovim uputama za rukovanije ne
mogu se izvoditi nikakva potraZivanja.

Proizvodag ne preuzima odgovornost za $tete nastale uslijed nepostivanja uputa,
nenamijenske uporabe uredaja, nestruéno izvedenih popravaka, neautorizirano
izvrienih preinaka ili uporabe nedopustenih zamjenskih dijelova.

Namjenska uporaba

Ovaqj je uredaj namijenien isklju&ivo za obradu hrane u koli¢inama za kuéanstvo
u privatnom kuéanstvu:

® Usitnjavanije sviezeg mesa,

® Pripremu kobasica u prirodnim i umjetnim crijevima,
® Pripremu keksa,

® Pasiranje rajcica.

Uredaj nije namijenjen za obradu smrznute ili druge tvrde hrane, npr. kostiju ili
oraha, i nije namijenjen za komercijalnu ili industrijsku uporabu.
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Opseg isporuke /Opis dijelova

Slika A:

Nastavak za kekse s trakama
Potiskivac

Posuda za umetanje
Namataé za kabel

Blok motora

Stezalika za zatvaranje

Otvor za izbacivanie rajéica
Plastiéna puznica

Sito za pasiranje

Transportna puznica

Opruga

Krizni noz

Ploga s grubim i finim otvorima
Prsten za zatvaranije
Nastavak za punijenje kobasica
Plo¢a za kobasice

Nastavak za kibeh

0906000000000 00C

Slika B:

® Tipka za zaklju¢avanje

Slika C:
@ Tipka ,I” (UKlj)
@ Tipka ,0” (Isklj)

@ Tipka ,<" (Hod unazad)

SFW 350 D4

Metalni nastavak za mljevenje mesa
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Tehnicki podaci

Napon 220-240V ~ (izmjeni¢na struja), 50 Hz
Snaga uredaja 250-350 W
Razred zastite Il / [O] (dvostruka izolacija)
I Svi dijelovi ovog uredaja koji dolaze u
QH dodir s namirnicama, su neskodljivi za
namirnice.
Vrijeme KP 15 minuta
Vrijeme KP

KP vrijeme (vrijeme kratkotrajnog pogona) oznaéava koliko dugo uredaj moze
raditi bez da se motor pregrije i pretrpi ostecenje. Nakon navedenog vremena
KP, uredaj mora ostati isklju&en toliko dugo dok se motor ne ohladi.

Sigurnosne napomene

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

» Pazite da se mreZni kabel ne odteti. DrZite ga podalje od
vruéih podrudja i postavite ga tako da se ne mozZe uklijestiti.

» Ogdteéene mrezne kabele i mrezne utikace obavezno mora
zamijeniti ovladteno struéno osoblje kako bi se izbjegao
nastanak moguéih opasnosti.

» Uredaj koristite isklju€ivo u suhim prostorijama, nikada na
otvorenom.

Blok s motorom nikada ne uranjajte u vodu ili u druge
tekuéine! U protivnom postoji opasnost po Zivot uslijed
strujnog udara.

A Oprez! AUpozorenie: Moguénost strujnog udara |
Ne otvarati kudiste proizvoda !

A UPOZORENJE!

» Uredaj nikada ne koristite u svrhe koje ovdje nisu opisane.
Postoji znatan rizik od nesreéa ako uslijed pogresne uporabe
iskljuéite zastitne naprave na uredaju!
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A UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

» Nikada ne zahvatajte u otvore na uredaju. Nikada u njih ne
umecite bilo kakve predmete - uz iznimku potiskivaéa koji
pripadaiju uz stroj i namirnica koje se obraduju. U protivnom
moze doéi do znatne opasnosti od nesrede!

~ Prije stavljanja ili skidanja pribora izvucite mrezni utikag iz
uticnice.

» Uredaj nikada ne ostavite bez nadzora, kada je spreman
za rad. Nakon uporabe ili za vrijeme prekida rada izvucite
utikad iz utiénice, kako biste izbjegli nehotiéno pokretanie.

» S ovim uredajem koristite iskljucivo originalne dijelove opreme.
Dijelovi drugih proizvodaéa za to mozda nisu dovoljno sigurni.

» Uredaj nikada ne pogonite ako je prazan. To moZe nepo-
pravljivo ostetiti uredaj.

» Prije zamjene opreme ili dodatnih dijelova koji se krecu
prilikom rada uredaja, uredaj treba iskljuciti i odvoijiti od
mreznog napajanja.

» Ne koristite uredaj za druge svrhe od onih koje su opisane
u ovim uputama.

» Oprez: krizni noZ je vrlo ostar! Prilikom rukovanija i &iséenja
uredaja uvijek postupaite oprezno.

» Ako uredaj nije pod nadzorom, te prije sastavljanja i rastav-
lianja ili &id¢enja uredaja, uvijek treba izvudi utikaé iz mrezne
uticnice.

» Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca.

» Uredaj i prikljuéni kabel treba drzati podalje od djece.

» Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanijenim fizickim, senzor-
nim ili mentalnim osobina sposobnostima ili osobe s pomanika-
njem iskustva i/ili znanja, ukoliko ih se prilikom uporabe nadzire
ili ukoliko su upuéene u sigurno rukovanie uredajem, te ukoliko
su shvatile opasnosti koje iz tog rukovanija proizlaze.

» Djeca se ne smiju igrati uredajem.
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Sastavljanje / rastavljanje

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Sav pribor namazan je tankim slojem ulja kako bi se zastitio od korozije.
Prije prve uporabe stoga sve dijelove temeljito ogistite na nacin opisan u
poglaviju ,Ciséenje”. Nakon toga sve metalne dijelove namazite s malo
jestivog ulja.

NAPOMENA

> Prije prve uporabe uklonite zasfitnu foliju s polja s tipkama.

Sastavljanje stroja za mljevenje mesa

Isklopite isklopnu stranicu - tamo ¢ete pronadi redoslijed montiranie sa slikovnim
prikazom.

1) Postavite transportnu puznicu @ u nastavak za mlievenje mesa @.
2) Nataknite oprugu @ na transportnu puznicu .

3) Nakon toga postavite krizni noz @ tako da strana s odtricama bude okrenuta
od opruge . Pazite da kvadratni otvor kriznog noza ® ispravno nasjeda

na kvadratni nastavak osovine.

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Krizni noz @® je vrlo ostar! Opasnost od ozljedal

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!
> Uredaij ¢e se ostetiti ako krizni noz @ pogresno okrenete!

4) Odaberite Zeljenu plodu s otvorima @.
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5)

6)

7)

Umetnite odabranu plodu s otvorima @ u nastavak za mljevenje mesa @
tako da jezigci na ploci s otvorima @ nasjedaju u otvore na nastavku za
mlievenje mesa @.

Kada je sve ispravno umetnuto, rukom &vrsto zategnite prsten za zakljuéa-
vanie ®.

Potpuno montirani nastavak za mljevenje mesa @ se pomocu bajunetnog
spoja priklju¢uje na blok s motorom @:

- Nastavak za mljevenje mesa @ postavite u blok s motorom @ tako da
strelica na nastavku za mljevenje mesa @ pokazuje na simbol 6 na
bloku s motorom @. Tipka za zaklju¢avanje @ ée uledi (slika B).

- Nastavak za mlievenje mesa @ lagano utisnite i okrenite pritom otvor
za punjenije na nastavku za mljevenje mesa @ u srednii polozaj (slika
B), tako da strelica na otvoru za punjenje pokazuje na simbol Q.

Kada nastavak za mljevenje mesa @ ulegne, tipka za zakljuéavanje ®
¢e iskogiti.

- Na kraju posudu za punjenje € postavite odozgo na otvor za punijenje.

- Za skidanie pritisnite tipku za zakljugavanije (B i otvor za punijenje po-
novno okrenite udesno (slika B) % Nakon toga mozete izvuéi nastavak
za mljevenje mesa @.

Montiranje nastavka za punjenje kobasica

Isklopite isklopnu stranicu - tamo éete pronadi redoslijed montiranie sa slikovnim
prikazom.

1)
2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

SFW 350 D4

Skinite nastavak za mljevenje mesa @ na nadin opisan u poglavlju ,Sastav-
lianje nastavka za mlievenje mesa”.

Rastavite sve dijelove montirane na/u nastavku za mlievenje mesa @ i
odistite ih.
Sve metalne dijelove natrljajte jestivim uljem.

Transportnu puznicu @, oprugu @ i krizni noz (B ponovno umetnite u
nastavak za mlievenje mesa @.

Umetnite plodu za kobasice @ tako da jeziéci na plodi za kobasice @
nasjedaju u otvore na nastavku za mljevenje mesa @.

Zatim postavite nastavak za punijenie kobasica (B ispred ploce za kobasice @.
Rukom &vrsto zategnite prsten za zakljugavanje @®.

Montirajte nastavak za mljevenje mesa @ na nacin opisan u poglavlju
,Sastavljanje nastavka za mljevenje mesa”.

HR 7



SILVERCREST'

Montiranje nastavaka za kibeh
Isklopite isklopnu stranicu - tamo ¢ete pronadi redoslijed montiranie sa slikovnim

prikazom.

1) Skinite nastavak za mljevenje mesa @ na nacin opisan u poglavlju ,Sastav-
lianje nastavka za mlievenje mesa”.

2) Skinite eventualne nastavke i o¢istite nastavak za mlievenje mesa @.

NAPOMENA

> Za nastavak za kibeh @ nisu potrebni niti krizni noz @ s oprugom @, niti
ploca s otvorima/ploca za kobasice @/@!
Po potrebni izvadite ove dijelove iz nastavka za mlievenje mesa @.

3) Sve metalne dijelove natrljajte jestivim uljem.

4) Oba plasti¢na dijela nastavka za kibeh @ umetnite tako da jezici na do-
njem prstenu nastavka za kibeh @ ulegnu u utore na nastavku za mljevenje

mesa @.
5) Kada je sve ispravno umetnuto, rukom ponovno &vrsto zategnite prsten za
zakljuéavanje ®.

6) Montirajte nastavak za mlievenje mesa @ na nacin opisan u poglavlju
,Sastavljanje nastavka za mljevenje mesa”.

Montiranje nastavaka za kekse
Isklopite isklopnu stranicu - tamo Cete pronadi redoslijed montiranie sa slikovnim
prikazom.

1) Skinite nastavak za mljevenje mesa @ na nadin opisan u poglavlju ,Sastav-
lianje nastavka za mljevenje mesa”.

2) Skinite eventualne nastavke i o¢istite nastavak za mlievenje mesa @.

NAPOMENA

> Za nastavak za kekse @ nisu potrebni niti krizni noz @ s oprugom @, niti
ploca s otvorima/ploca za kobasice @/ !
Po potrebni izvadite ove dijelove iz nastavka za mlievenje mesa @.

3) Sve metalne dijelove natrljajte jestivim uljem.
4) Skinite traku @ sprijeda na nastavku za kekse @.

5) U nastavak za mlievenje mesa @ naijprije postavite plastiénu plocu, a zatim
metalnu plocu nastavka za kekse @ (vidi isklopnu stranicu). Nastavak za
kekse @ umetnite tako da jeziéci na nastavku za kekse @ ulegnu u utore
na nastavku za mljevenje mesa @.

6) Kada je sve ispravno umetnuto, rukom &vrsto zategnite prsten za zakljuéa-

vanje ®.

8 HR SFW 350 D4
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7) Traku @ ponovno umetnite sprijeda u nastavak za kekse @. Pazite da je
rucka trake @ okrenuta od uredaja. U protivnom se uzorak koji se nalazi
neposredno pored ru¢ke ne moze podesiti.

8) Montirajte nastavak za mljevenje mesa @ na nadin opisan u poglavlju
,Sastavljanje nastavka za mljevenje mesa”.

9) Za skidanie je potrebno ponovno najprije skinuti traku s uzorcima @ prije
nego odvrnete prsten za zakljuéavanje @ kako biste mogli skinuti nastavak

za kekse @.

Montiranje nastavka za pasiranje

Isklopite isklopnu stranicu - tamo ¢ete pronadi redoslijed montiranie sa slikovnim
prikazom.
1) Skinite nastavak za mljevenje mesa @ na nacin opisan u poglavlju ,Sastav-

lianje nastavka za mlievenje mesa”.

2) Skinite eventualne nastavke i o¢istite nastavak za mljevenje mesa @.

NAPOMENA

> Za nastavak za pasiranje nisu potrebna transportna puznica @ niti krizni
noz ® s oprugom B! Po potrebi izvadite sve iz nastavka za mljevenje

mesa @.

3) Gurnite plastiénu puznicu @ u nastavak za mlievenje mesa @.

4) Gurnite sito za pasiranje @ preko plastiéne puznice @ tako da jeziéci na
situ za pasiranje O ulegnu u utore na nastavku za mljevenje mesa @. Rupe
sita za pasiranje @ pritom pokazuju prema dolje.

5) Kada je sve ispravno umetnuto, postavite prsten za zatvaranje ® preko sita
za pasiranje @ i rukom ga zavrnite.

6) Montirajte nastavak za mljevenje mesa @ na nadin opisan u poglavlju
,Sastavljanje nastavka za mljevenje mesa”.

7) Otvorite stezaliku za zatvaranje @ na elementu za izbacivanie rajéica @.

8) Postavite element za izbacivanje rajéica @ pod nastavak za pasiranje
tako da vrh sita za pasiranje @ progurate kroz mali otvor na elementu
za izbacivanie rajcica @:

SFW 350 D4 HR 9
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9) Stezaliku za zatvaranje @ zatvorite tako, da zahvaéa oko nastavka za
mlievenje mesa @.

10) Zaklju&ajte stezaliku za zatvaranje @ povlagenjem malih jezi¢aca preko
stezaljke za zatvaranje @.

Rukovanje

710

OPASNOST OD STRUJINOG UDARA

> Nikada ne otvaraite kuiste bloka s motorom @ - u njemu nema uprav-
liackih elemenata. Ako je kuéiste otvoreno, jamstvo prestaje vaziti. Pri
otvorenom kudistu postoji opasnost po Zivot od strujnog udara.

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Uredaj ne koristite duze od 15 minuta u frajnom pogonu. Nakon toga
ostavite uredaj oko 30 minuta da se ohladi kako bi se izbjeglo pregrijava-
nje.

> Nikada ne pritiséite tipke ,1” @ ili ,<” @ pri promjeni smjera dok se motor
uredaija nije do kraja zaustavio. Moze doéi do o3te¢enja motora.

| HR SFW 350 D4
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Rukovanije uredajem
Nakon 3to ste montirali Zeliene nastavke:

1) Uredaj postavite tako da je apsolutno stabilan i da nikako ne moze pasti
sa stola (npr. uslijed vibracija ili zahvaéanja mreznog kabela) i da ne moze
dospijeti u blizinu otvorene vode. Vibracije su neizbjezne tijekom rada.

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

> Nikada ne posezite za priklju¢enim uredajem ili uredajem u pogonu ako
padne ili dospije u vodu - niti u bilo kojem drugom slu&aju nuzde!
U sluéaju nuzde odmah izvucite utikag iz utiénice! U protivnom postoiji
akutna opasnost od ozlieda i opasnost po Zivot!

2) Namirice koje obradujete postavite u posudu za punjenje @ i podesite
posudu sprijeda ispod izlaznog otvora.

3) Naijpriie pritisnite tipku ,0” @, kako biste bili sigurni da je uredaj iskljugen
(slika C). U protivnom postoji opasnost od nenamjernog pokretanja uredaja
prilikom priklju¢ivanja utikaa u mreznu utiéniciu.

4) Nakon toga umetnite mrezni utika¢ u utiénicu.

5) Pritisnite tipku ,1” @, kako biste ukljuéili uredai.

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Namirnice u otvor za punienje potiskuite isklju¢ivo okruglim potiskivacem @
- nikada ne gurajte prstima, vilicama, drskama Zlica ili sli¢nim.
Postoji znatna opasnost od ozlieda i uredaj se moze ostetiti.

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Nikada ne pritid¢ite tako jako da se motor Eujno uspori. U protivnom se
uredaj moze preopteretiti i o3tetiti.

Obrada mesa

1) Koristite komade mesa koji se lako umeéu u otvor za punjenie. Po potrebi
prethodno izreZite meso. Pazite da meso ne sadrzi kosti ili tetive.

/\ UPOZORENJE!

> Miljeveno meso je vrlo osjetljivo na onegiséenja. Stoga pazite na dobru
higijenu prilikom obrade mesa. U protivnom moze do¢i do $tetnih utjecaja
na zdravlje.

SFW 350 D4 HR 11
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2) Ako ste procitali sve napomene u vezi teme ,Meso”, uredaj mozete koristiti
na nadin opisan u poglavlju ,Rukovanie uredajem”.

Obrada kobasica

1) Meso naijprije dva puta propustite kroz stroj za mlievenje mesa prije koriste-
nja za punjenje kobasica.

2) Za nadjev za kobasice u mljeveno meso dodaite sitno nasjeckani luk, zagine
i ostale sastojke prema receptu i smjesu dobro izmijesite. Prije daljnje prerade,
smijesu stavite u hladnjak na 30 minuta.

3) Crijevo za kobasice (prirodno ili umjetno crijevo) navucite na nastavak za
punijenje kobasica (O i zavezite drugi kraj. Za 1 kg smjese moZete raunati
s otprilike 1,60 m crijeva za kobasice.

SAVIJET

Prirodno crijevo prethodno na oko 3 sata stavite u mlaku vodu i oZmite ga
prije stavljanja na nastavak. Prirodno ée crijevo tako biti elasti¢nije. Prirod-
na crijeva mozete nabaviti u frgovinama za mesare u blizini klaonica ili
kod svog mesara.

4) Smiesa za kobasice se kroz nastavak za punjenje kobasica @ utiskuje u cri-
jevo za kobasice. Kada dostignete Zeljenu duzinu, iskljucite uredai, pritisnite
kraj kobasice i nekoliko puta okrenite oko uzduzne osi.

SAVIJET

Kobasica ée se prilikom kuhanja i zamrzavanja rasiriti. Stoga ih nemojte
prepuniti, jer ¢e se u protivnom rasprsnuti.

5) Ako ste procitali sve napomene u vezi teme ,Kobasice”, uredaj mozete
koristiti na nacin opisan u poglavlju ,Rukovanije uredajem”.

Rad s nastavkom za kibeh

Pomodu nastavka za kibeh (B mozete pomocu umetnutih sastojaka oblikovati
Suplie kuglice od mesa ili povréa, koje po Zelji mozete puniti.

1) Meso naijprije dva puta preradite kroz stroj za mljevenje mesa prije protiski-
vanja kroz nastavak za kibeh ®.

2) Ako ste procitali sve napomene u vezi teme ,Nastavak za kibeh”, uredaj
mozete koristiti na na&in opisan u poglavlju ,Rukovanje uredajem”.
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Pravljenje keksa
Kada ste pripremili tijesto za kekse prema receptu i montirali nastavak za kekse @:
1) Prekrijfte mali lim za pecenje papirom za pecenje i postavite ga ispod izlaznog
otvora s prednije strane uredaja.

2) Ravnomierno pritiiéite tijesto u nastavak za mlievenje mesa @ - transportna
puznica @ pritid¢e ga kroz odabrani motiv na traci s motivima nastavka za

kekse @.

3) Kad tijesto dostigne Zeljenu duZinu, zaustavite uredaj i prekinite tijesto na
izlaznom otvoru. Tijesto stavite na lim za pecenie.

4) Ako ste progitali sve napomene u vezi teme ,Keksi”, uredaj mozete koristiti
na nadin opisan u poglavlju ,Posluzivanje uredaja”.

Pasiranje rajcice
1) Postavite posudu ispod elementa za izbacivanie rajcica @.
2) Postavite posudu sprijeda ispod sita za pasiranje @.

3) Rajéice razreZite na Eetvrtine i polako i ravnomijerno ih pritisnite u nastavak
za usitnjavanje mesa @.
Plastiéna puznica @ gura rajcice kroz nastavak za pasiranje, a pasirane raj-
Cice padaiju u element za izbacivanije rajcica @. Koza rajcice izlazi sprijeda
iz sita za pasiranje ©.

NAPOMENA

Ako sok od rajcice izlazi iz vij¢anih spojeva nastavka za pasiranie, to
mozZe imati sliedece uzroke:

— Prebrzo radite s uredajem.

— Komade rajéice gurate u uredaj prevelikim pritiskom.

— Komadi rajcice su preveliki.

> U tom slucaju smanijite brzinu rada, komade rajcice samo laganim priti-
skom gurajte u uredaj i rajcice podijelite na manje komade.

4) Ako ste progitali sve napomene u vezi teme ,Pasiranje rajcice”, uredaj mozete
koristiti na nacin opisan u poglavlju ,PosluZivanje uredaja”.
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U slucaju smetniji
Ako je pogon blokiran zaglavljenim namirnicama:

W Pritisnite ,0” €, kako biste zaustavili stroj za mljevenje mesa.

W Tipku ,<" @ drzite pritisnutom. Pogon se sada vrti u obrnutom smijeru.
To vam omoguduje da namirnice pomaknete unazad, kako biste ponovno
oslobodili pogon.

B Kada je pogon osloboden, pustite tipku ,<” @.

1

W Pritisnite tipku ,I” @, kako biste pokrenuli stroj za mljevenje mesa.

B Ako na ovaj nadin ne uspijete osloboditi pogon, o€istite uredaj na nacin
opisan u poglavlju ,Cid¢enje”.

Ako se motor iznenada ugasi, moze biti da se aktivirao

interni osiguraé protiv preoptereéenja. Taj osigurac stiti

motor.

W [skljucite uredaj i ostavite ga oko 30 minuta da se ohladi prije nego ponovno
koristite uredaj.

B Ako nema rezultata, pricekajte jo3 15 minuta.

B Ako ni nakon tog vremena nema rezultata, to upuéuje na kvar. U tom sluéaju
se obratite sluzbi za korisnike.

Ako je mrezni kabel osteéen ili su vidljiva osteéenja na
dijelovima uredaja:

B Odmah iskljucite uredaij pritiskom na tipku ,0” @!

B Ako to vide nije moguée bez opasnosti, izvucite mrezni utika iz utinice.

B Prije ponovne uporabe, sluzba za korisnike mora popraviti osteéenja.

Ciscenje

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

> Prije &i3¢enja uredaja izvucite mrezni utikag iz uti¢nice. Na taj éete nacin
sprijeciti nesreée uzrokovane neo&ekivanim nenamjernim pokretanjem i
strujnom udarom.
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Ciséenje bloka motora

B Sve vanjske povrsine i mrezni kabel o¢istite blago navlazenom krpom za
pranje posuda. U slu&aju tvrdokornih onecid¢enja na krpu dodaijte blago
sredstvo za pranje posuda. Nakon toga prebrisite krpom navlazenom samo
&istom vodom, kako biste uklonili eventualne ostatke sredstva za pranje
posuda. Uredaij prije ponovnog koristenja dobro osusite.

OPASNOST OD STRUJINOG UDARA

> Blok s motorom @ nikada ne uranjajte u vodu ili u druge tekuéine!
U protivnom postoji opasnost po zivot uslijed strujnog udara ako tekuéina
koja prodre u uredaj dospije na elekiricne vodice.

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Ne koristite deterdZente, abrazivna sredstva niti otapala. Ta sredstva mogu
ostetiti uredaij i ostaviti tragove na namirnicama.

Cisé¢enje dijelova pribora
B Dijelove koji mogu doéi u dodir s namirnicama ogistite, ...

- vruéom vodom i sredstvom za pranje posuda odobrenim za prehrambe-
ne namirnice.

NAPOMENA

> Za Cidcenje sita za pasiranje ) preporudujemo uporabu etke za pranje
boca. To olaksava &iéenje malih rupa.

NAPOMENA
> @ Plasti¢ni dio nastavka za kekse @), potiskivac @, nastavak za

punjenije kobasica (@ i nastavak za kibeh @ mogu se prati u
perilici posuda.
> Plasti¢ne dijelove, ako je moguée, stavite u gornju ko3aru perilice posuda i
pazite da se ne zaglave. U protivnom se plastiéni dijelovi mogu deformiratil

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!
> Krizni noz @® je vrlo ostar! Opasnost od ozljedal

H Sve dobro osusite prije nego 3to nastavite koristiti uredaj.

NAPOMENA

> Metalne dijelove nakon svakog &is¢enja ponovno natrljajte jestivim uljem!
U protivnom metalni dijelovi mogu promijeniti boju!
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~
Ll
Cuvanje
B Mrezni kabel namotaijte u smjeru kazalike na satu oko namataga za

kabel @ na donjoj strani uredaja i fiksirajte kabel kako je prikazano u
nastavku. Tako ée biti zastiden od odteéenija:

B Uredaj éuvaijte na suhom mijestu.

B Metalne nastavke nakon susenja tanko natrljajte jestivim uliem - ako uredaj
necete odmah koristiti. Na taj ¢ete nadin postic¢i dobru zastitu od korozije.

B Uredaj uvajte na mjestu nedostupnom dieci i osobama koje zahtijevaju nad-
zor. Oni nisu uvijek u moguénosti procijeniti moguée opasnosti koje proizlaze
iz rukovania elektriénim uredajima.
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Zbrinjavanje
Uredaj nikako ne smijete bacati s obi¢énim kuénim otpadom.
Ovaj proizvod podlijeze europskoj smjernici 2012/19/EU (Waste
Electrical and Electronic Equipment).

Uredaj zbrinite preko autoriziranog poduzeéa za zbrinjavanie ili preko Vase
komunalne ustanove za zbrinjavanje otpada. Postujte aktualne propise. U slu&aju
dvojbe obratite se mjesnom poduzeéu za zbrinjavanje otpada.

O moguénostima zbrinjavania starih uredaja mozete se raspitati u gradskom ili
opéinskom poglavarstvu.

Ambalaza fiti uredaj od transportnih osteéenja. Materijali ambalaze odabrani
su prema ekoloskim nagelima i naéelima zbrinjavaniaq, te se stoga mogu recikli-

o S

rati.

Povrat ambalaZe u kruzni tok materijala 3tedi sirovine i smanjuje nakuplianje
otpada. Ambalazu koja vam vise nije potrebna zbrinite u skladu s vazeéim
lokalnim propisima.

NAPOMENA

> Po moguénosti saduvaite originalno pakiranje za vrijeme trajanja prava
na jamstvo kako biste uredaj u sluéaju koridtenja prava na jamstvo mogli
uredno zapakirati.

Pakiranje zbrinite na ekoloski prihvatljiv nacin.

b Pazite na oznake na razligitim materijalima ambalaze i po potrebi ih zbrinite od-
vojeno. Materijali ambalaze ozna&eni su kraticama (a) i brojkama (b) sliede¢eg
a .
znadenja:
1-7: Plastika

20-22: Papir i karton
80-98: Kompozitni materijali
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Jamstvo tvrtke Kompernass Handels GmbH
Postovani kupci,

Za ovaj uredaj odobrava se jamstvo u trajanju od 3 godine od datuma kupnje. U
sluéaju nedostataka ovoga proizvoda, Vama pripadaju zakonska prava na teret
prodavada proizvoda. U nastavku izloZeno jamstvo ne ograni¢ava ova zakonska
prava.

Uvijeti jamstva

Jamstveni rok zapocinje danom kupnje. Molimo, sa&uvaijte raéun. Potreban je
kao dokaz o kupniji.

Ako u roku od tri godine od datuma kupnije ovog proizvoda nastupi greska

na materijalu ili tvornicka greska proizvod ée biti - po nadem izboru - za Vas
besplatno popravlien ili zamijenien, ili ée Vam se vratiti novac. Za takvo ispunije-
nje jamstvene obveze potrebno je unutar trogodi3njeg roka predoditi uredaj s
nedostatkom i dokaz o kupnii (raéun), te pisanim putem ukratko opisati u &emu
se sastoji gredka proizvoda i kada se pojavila.

Ako je kvar pokriven nagim jamstvom, poslat éemo Vam popravlien ili novi proi-
zvod. Popravkom ili zamjenom proizvoda ne zapo&inje novi jamstveni rok.

Jamstveni rok i zakonsko pravo u sluéaju nedostataka

Koritenje prava na jamstvo ne produzuje jamstveni rok. To vrijedi i za zamijenje-
ne i popravliene dijelove. Stete i nedostatke koiji eventualno postoje veé prilikom
kupnie treba javiti neposredno nakon raspakiranja. Nakon isteka jamstvenog
roka izvrieni popravci se napladuju.

Opseg jamstva

Uredaij je pazljivo proizveden sukladno strogim smjernicama u pogledu kvalitete
i prije isporuke brizZljivo provjeren.

Ovo jamstvo vrijedi za gredke u materijalu i izradi. Ovo jamstvo ne pokriva
dijelove proizvoda koji su izloZeni uobi¢ajenom habaniju i stoga se smatraju dije-
lovima brzog habanija ili za stetu lomljivih dijelova, npr. prekidaga, akumulatora
ili dijelova koji su proizvedeni iz stakla.

Ovo jamstvo propada ako je proizvod odtecen, i ako nije struéno koristen ili servi-
siran. Za struéno koristenje proizvoda potrebno je toéno podtivati sve naputke na-
vedene u uputama za uporabu. Uporabne namjene i radnje, koje se u uputama
ne preporucuju ili na koje se upozorava, obavezno se moraju izbjegavati.

Proizvod je namijenien iskljugivo za privatnu, nekomercijalnu uporabu. Jamstvo
prestaje vrijediti u sluéaju zloporabe, nenamjenskog koristenja, primjene sile i
zahvata na uredaiju koje nije obavila za to ovlastena podruznica servisa.
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Realizacija u slu¢aju jamstvenog zahtjeva

Kako bismo zajaméili brzu obradu Vaseg zahtjeva, molimo slijedite sliedeée
napomene:

B Molimo Vas da za sve upite u pripravnosti drzite blagajnicki racun i broj
artikla (npr. IAN 12345) kao dokaz o kupniji.

B Broj artikla mozZete pronadi na tipskoj plocici na proizvodu, u obliku gravure
na proizvodu, na naslovnoj stranici uputa za uporabu (dolje lijevo) ili u
obliku naljepnice na straznjoj ili donjoj strani proizvoda.

B Ako dode do smetnii u radu ili drugih nedostataka, najprije telefonski ili

preko elektronske poste kontaktirajte servisni odjel naveden u nastavku.

B Proizvod registriran kao neispravan onda mozete zajedno s priloZzenim do-
kazom o kupnii (blagajnicki raéun) i s opisom nedostatka i kada se pojavio,
besplatno poslati na dobivenu adresu servisa.

EF3E Na stranici www.lidl-service.com mozete preuzeti ove i mnoge druge
# | priruénike, videosnimke o proizvodu i softver za instalaciju.

S ovim QR kodom, mozete oftiéi izravno na Lidl servisnu stranicu

3 | (www.lidl-service.com) i otvoriti upute za uporabu unosom broja
EOTAONLINE

artikla (IAN) 123456.

Servis

Servis Hrvatska

Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lidl.hr

[1AN 338774_1910 |

Uvoznik

Molimo obratite pozornost na to, da adresa navedena u nastavku nije adresa
servisa. Naijprije kontakfirajte navedenu ispostavu servisa.

Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,

Ulica kneza Ljudevita Posavskog 53,
HR-10410 Velika Gorica, Hrvatska
Proizvodad:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NJEMACKA

www.kompernass.com
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Recepti

20

Mljeveno meso (Kebbe)

Sastojci za mesno punijenje

400 g krte govedine ili janjetine

2 luka

10 g brasna

25 g grubo usitnjenih pinjola

Po 1/2 &ajne Zli¢ice pimenta u praha, cimeta, kumina, kumina u prahu, klincié¢a u
prahu i mudkatnog orad&i¢a u prahu

Sol i papar

Sastojci za omotnicu:

500 g bulgura (namoéenog)
500 g krte govedine ili janjetine
1 luk

1 prstohvat papra, 1 prstohvat ¢ilija

Mesno punjenje
Prvo pripremite mesno punijenje kako bi se za vrijeme pripreme omotnice moglo

ohladiti.

Meso dvaput usitnite pomodu stroja za mljevenje mesa (prvo s plo&om s grubim,
a zatim s plo€om s finim otvorima @). Meso, brasno, pinjole i zagine dobro po-
mije3ajte. Luk usitnite i zapecite. Dodajte meso i pomije3ajte s lukom. Sve dobro

proprzite i onda ostavite da se ohladi.

Omotnica

Meso za omotnicu dvaput usitnite pomoéu stroja za mljevenje mesa (prvo s
plo€om s grubim, a zatim s plogom s finim otvorima @) i pomijesaite s bulgurom,
usitnjenim lukom i zadinima. Dobivenu masu takoder dvaput usitnite pomoéu
stroja za mljevenje mesa. Ploéu s otvorima @ zamijenite nastavkom za kibeh @ (vidi
poglavlie ,Montiranje nastavka za kibeh”) i oblikujte kibeh omotnice priblizne
duzine 7 cm.

Priprema:

Pojedinaéne omotnice za kibeh odmah nakon pripremanja napunite mesnim
punjenjem i krajeve pritisnite tako da nastanu mali dZepiéi. Gotovi kibeh przite
oko 3 minute u vruéem ulju temperature 190 °C. Kibeh nakon przenja treba biti
zlatnozute boje.
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Mesne okruglice

Sastojci za mesnu ovojnicu:

450 g krte ovéetine, teletine ili govedine
150 g brana

1 &ajna Zli¢ica pimenta

1 &ajna Zli¢ica muskatnog orasci¢a

1 prstohvat &ilija u prahu

1 prstohvat papra

Sastojci za mesno punjenje

700 g ovéetine

1 1/2 jusna Zlica maslinovog ulja

1 1/2 jusna zlica sitno nasjeckanog luka
1/2 &ajne Zli¢ice pimenta

1/2 &ajne Zlicice soli

1 1/2 jusna zlica bradna

Omotnica

Meso za omotnicu dvaput usitnite pomoéu stroja za mljevenje mesa (prvo s
plo€om s grubim, a zatim s plogom s finim otvorima @) i pomijesaite s ostalim
sastojcima. Dobivenu masu takoder dvaput usitnite pomodu stroja za mljevenje
mesa. Plocu s otvorima (@ zamijenite nastavkom za kibeh @ (vidi poglavlie
»Montiranje nastavka za kibeh”).

Pomoéu nastavka za kibeh @ oblikujte omotice za kibeh i zamrznite ih.

Punjenje

Meso dvaput usitnite pomodu stroja za mljevenje mesa (prvo s ploéom s grubim,
a zatim s plo¢om s finim otvorima @). Poprzite luk i dobro pomije3ajte s mesom i
ostalim sastojcima. Smjesom napunite kibeh omotnice i przite.

Alternativna punijenja:
250 g pirjane brokule
ili 250 g pirjanih tikvica
ili 250 g kuhane rize
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Svjeza kobasica za peéenje
Sastojci:

300 g krte teletine

500 g krte svinjetine

200 g slanine od ramena

20 g soli

1/2 judne Zlice bijelog, mlievenog papra
1 &ajna Zli¢ica kumina

1/2 &ajne Zlic¢ice muskatnog orascié¢a

Govedinu, svinjetinu i slaninu dvaput usitnite strojem za mljevenje mesa.
Dodaijte pomije3ane zacine i sol i gnjecite rukama 5 minuta.

Nadjev za kobasice stavite u hladnjak na 30 minuta. Nadjevom punite kobasice
prema uputama (vidi ,Obrada kobasica”) i oblikujte kobasice duZine 25 cm.

Gotove kobasice konzumiraijte isti dan dobro przene.

Keksi

Sastojci:

500 g maslaca

500 g $edera

2 - 3 paketi¢a vanilin ecera

1 paketi¢ pudinga od vanilije
1/4 &ajne Zlicice soli

1 jaje

4 zumanika

800 g bradna (tip 405)

2 &ajne Zligice praska za pecivo
200 g mlievenih badema (blansiranih)

naribana korica jednog limuna

Maslac pjenasto umutite. Polako dodaite ostale sastoje i tijesto dobro promijesite.
Dobiveno tijesto ostavite pokriveno u hladnjaku oko 12 sati (npr. preko nodi).
Nakon toga oblikujte kekse pomoéu stroja za mljevenje mesa s nastavkom za
kekse @. Kekse odloZite na lim za pegenje prekriven papirom za pecenje. Kekse
pecite u prethodno zagrijanoj peénici na 180 °C otprilike 10-15 minuta dok ne
postignu zlatnoZutu boju.
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Uvod

Cesfitamo Vam na kupovini Vaseg novog aparata.

Time ste se odluéili za savremen i kvalitetan proizvod. Uputstvo za upotrebu

je sastavni deo ovog proizvoda. Ono sadrzi vazne napomene o bezbednosti,
upotrebi i odlaganiju. Pre koris¢enja proizvoda, upoznaijte se sa svim napomena-
ma vezanim za rukovanje i bezbednost. Koristite proizvod samo na opisani naéin
i u navedene svrhe. Predajte svu dokumentaciju prilikom prosledivanja proizvoda
trecim licima.

Avutorsko pravo

Ova dokumentacija je zadti¢ena autorskim pravom.

Svako umnoZavanije, odn. prestampavanie, &ak i delimiéno, kao i prosledivanje
slika, i u izmenjenom obliku, dozvolieno je samo uz pisanu saglasnost
proizvodada.

Ograniéenje odgovornosti

Sve tehnicke informacije, podaci i napomene vezani za prikljugivanje i rukovanje
proizvodom, sadrzani u ovom uputstvu za upotrebu, odgovaraju poslednjim
informacijama dostupnim u vreme $tampanja uputstva, pri &emu su u obzir uzeta
nasa dosadasnja iskustva i saznanja.

PotraZivanja na osnovu podataka, slika i opisa u ovom uputstvu nisu moguéa.

Proizvodag ne snosi odgovornost za osteéenja nastala usled zanemarivanja
uputstva, nenamenske upotrebe, nestruénih popravki, neovladéenih izmena ili
koridéenja nedozvoljenih rezervnih delova.

Namenska upotreba

24

Ovaj aparat je namenjen iskljugivo za obradu namirnica u koli¢éinama koje su
uobiéajene u privatnom domadinstvu:

® mlevenje svezeg mesa,

® pravlienje kobasica u prirodnom ili vedtackom crevu,
® pravlienje peciva od istisnutog testa,

® pasiranje paradajza.

Aparat nije predviden za obradu smrznutih ili bilo kakvih drugih, tvrdih namirnica,
npr. kostiju ili orasastih plodova, niti je predviden za komercijalnu ili industrijsku
namenu.

RS SFW 350 D4



SILVERCREST’

Obim isporuke / opis delova
Slika A:

Dodatak za pecivo od istisnutog testa sa trakom sa 3ablonima

Potiskivag

Cinija za punjenje

Kalem za namotavanije kabla

Blok motora

Nastavak za mlevenje mesa, od metala

Obujmica zatvaraéa

Sud za izbacivanje paradajza

Plastiéni puz

Sito za pasiranje

Transportni puz

Opruga

Krstasti noz

Ploge sa veéim i manjim rupama

Prsten zatvaraca

Dodatak za punijenje kobasica

Plo¢a za kobasice

0906000000000 00C

Dodatak za punjene ¢ufte

Slika B:

® Dugme za zabravljivanje

Slika C:

@ Taster ,I” (ukljuéeno)

@ Taster ,0” (iskljugeno)
@ Taster ,<" (hod unazad)
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Tehnicki podaci

Napon 220 - 240V ~ (naizmeniéna struja), 50 Hz

Ulazna snaga 250-350 W

Klasa zastite 11/ [Q] (dvostruka izolacija)

Q'P Svi delovi ovog aparata koji dolaze u dodir sa
hranom, ne ugroZavaju njenu bezbednost.

Vreme kratkotrajnog rada 15 minuta

Vreme kratkotrajnog rada

KR-vreme (kratkotrajan rad) oznacava koliko dugo aparat moze da radi, a da
se motor ne pregreje i ne osteti. Nakon navedenog KR-vremena, aparat mora
da bude isklju¢en sve dok se motor ne ohladi.

NAPOMENA

A Ovim znakom se potvrduje, da je ovaj uredaj u skladu sa srpskim

A A zahtevima za bezbednost proizvoda.

noos 20

Bezbednosne napomene
OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA

» Vodite raéuna da se ne osteti elektriéni kabl. Drzite kabl
podalje od vrudih oblasti, i provucite kabl tako da ne moze
da se uklesti.

» U svrhu izbegavanja opasnosti, pobrinite se da ovlaséeno
struéno osoblije odmah zameni o$teéeni elektriéni kabl ili
mrezni utikad.

» Koristite aparat samo u suvim prostorijama, ne na otvorenom.
Nikada ne potapajte blok motora u vodu ili druge
te¢nostil U suprotnom, postoji opasnost po Zivot od
elektriénog udara.

A UPOZORENJE!

~ Nikada ne koristite aparat nenamenski, ve¢ samo kao $to je
ovde opisano. Postoji znatna opasnost od nezgoda, kada
usled pogredne upotrebe, zastitni mehanizam na aparatu
stavite van funkcije!
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A UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

» Nikada ne hvatajte u otvore na aparatu. Nikada ne stavljajte
unutra bilo kakve predmete - osim odgovarajuéeg
potiskivaca, koji pripada uz dodatak, i namirnica koje se
obraduju. U suprotnom, moze da postoji znatna opasnost
od nezgodal

» Pre nego $to nataknete ili skinete delove pribora, najpre
izvucite mrezni utikag iz utiénice.

» Nikada ne ostavljajte aparat bez nadzora, kada je spreman za
rad. Uvek izvucite mrezni utika€ iz uti¢nice nakon upotrebe ili u toku
prekida u radu, da bi se izbeglo slué¢ajno pokretanje aparata.

» Koristite samo originalne delove pribora za ovaj aparat. Moguée
je da drugi delovi nisu dovolino bezbedni za ovaj aparat.

» Nikada ne koristite aparat kada je prazan. To moze nepo-
pravljivo da osteti aparat.

 Pre zamene pribora ili dodatnih delova, koji se pokrecéu
tokom rada, aparat mora da bude iskljuéen i odvojen od
elektri¢ne mreZe.

~ Ne koristite aparat u druge svrhe, osim u svrhe navedene
U ovom uputstvu.

» Oprez: krstasti noz je veoma ostar! Budite uvek pazljivi kada
rukujete aparatom ili kada ga distite.

» Aparat mora uvek da bude odvojen od mreze kada nije pod
nadzorom, kao i pre sastavljanja, rastavljanja ili &iéenja.

» Deca ne smeju da koriste aparat.

» Drzite aparat i prikljuéni kabl podalje od dece.

» Ovim aparatom smeju da rukuju osobe sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili sa nedo-
statkom iskustva i/ili znanja, ako su pod nadzorom ili su im
data uputstva za rukovanje aparatom na bezbedan nadin i
ako razumeju opasnosti do kojih moze da dode.

»~ Deca ne smeju da koriste aparat kao igracku.
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Sastavljanje / rastavljanje

PAZNJA - MATERIJALNA STETA!

> Svi delovi pribora su premazani tankim slojem ulja, da bi se zastitili od
korozije. Zbog toga, oistite sve delove aparata pre prve upotrebe, kao
$to je detalino opisano u poglavlju ,Ciséenje”. Zatim, istrljajte sve metalne
delove malom koli¢inom jestivog ulja.

NAPOMENA

> Pre prve upotrebe, uklonite zasfitnu foliju sa polja sa tasterima.

Sastavljanje masine za mlevenje mesa

Otvorite preklopnu stranu - tamo éete naéi redosled sklapanija, prikazan u
slikama.

1) Postavite transportni puz @ u nastavak za mlevenje mesa @.
2) Postavite oprugu @ na transportni puz @.

3) Zatim, umetnite krstasti noz @ tako, da strana sa nozevima bude okrenuta
od opruge B. Vodite ra¢una, da kvadratno udubljenje na krstastom nozu ®
ispravno naleZe na kvadratnoj osovini.

s

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

> Krstasti noz (B je veoma ostarl Opasnost od povredal

PAZNJA - MATERIJALNA STETA!
> Aparat ée se ostetiti, kada krstasti noz ® umetnete naopako!

4) Izaberite Zeljenu plogu sa rupama @.
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5)

6)
7)

Postavite izabranu ploéu sa rupama @ tako u nastavak za mlevenje mesa @,
da tacke fiksiranja na ploci sa rupama @ leZe u udublienjima na nastavku za
mlevenje mesa @.

Kada je sve ispravno postavlieno, zavrnite prsten zatvaraéa (® rukom.

Gotovo montiran nastavak za mlevenje mesa @ se spaja sa blokom motora @
preko bajonet spojnice:

- Stavite nastavak za mlevenje mesa @ u blok motora @), tako da strelica
na nastavku za mlevenje mesa @ leZi na simbolu % na bloku motora @.
Dugme za zabravljivanje (B se uvladi unutra (slika B).

- Lagano pritisnite nastavak za mlevenje mesa @ unutra i pritom okrenite
otvor za punjenje na nastavku za mlevenje mesa @ v sredniji poloZaj
(slika B), tako da strelica na otvoru za punjenje pokazuje na simbol Ig .
Kada nastavak za mlevenje mesa @ usedne, dugme za zabravljivanje ®
iskace.

- Na kraju, postavite &iniju za punjenje € gore na otvor za punijenje.

- Da biste skinuli nastavak, pritisnite dugme za zabravljivanje @ i okrenite
otvor za punijenje ponovo udesno (slika B) % Nakon toga mozete da
izvucete nastavak za mlevenje mesa @.

Montaza dodatka za punjenje kobasica

Otvorite preklopnu stranu - tamo éete naéi redosled sklapanija, prikazan u
slikama.

1)
2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

SFW 350 D4

Skinite nastavak za mlevenje mesa @ kao $to je opisano pod ,Sastavljanje
masine za mlevenje mesa”.

Rasklopite sve delove, koji sumontirani na/u nastavku za mlevenje mesa @,
i ogistite ih.
Istrljajte sve metalne delove jestivim uljem.

Postavite transportni puz @, oprugu @ i krstasti noz @ ponovo u nastavak
za mlevenje mesa @.

Postavite plo¢u za kobasice (@ tako, da tacke fiksiranja na ploci za kobasice @
leZe u udublienjima na nastavku za mlevenje mesa @.

Zatim postavite dodatak za punjenje kobasica (B ispred ploge za kobasice @.
Zavrnite prsten zatvaraa @ rukom.

Montiraijte nastavak za mlevenje mesa @ kao Sto je opisano pod ,Sastavljo-
nje masine za mlevenje mesa”.
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Montaza dodatka za punjene ¢ufte

Otvorite preklopnu stranu - tamo éete naéi redosled sklapanija, prikazan u
slikama.

1) Skinite nastavak za mlevenje mesa @ kao 3to je opisano pod ,Sastavljanje
masine za mlevenje mesa”.

2) Skinite eventualne dodatke i oéistite nastavak za mlevenje mesa @.

NAPOMENA

> Za dodatak za punjene ¢ufte @ nisu potrebni ni krstasti noz @ sa
oprugom @, niti ploca sa rupama ili plo¢a za kobasice @/®!
Po potrebi, izvucite te delove iz nastavka za mlevenje mesa @.

3) Istrljajte sve metalne delove jestivim uljem.

4) Postavite oba plasti¢na dela dodatka za punjene ¢ufte (B tako, da tacke
fiksiranja na donjem prstenu dodatka za punjene éufte @ leze u udublienjima
na nastavku za mlevenje mesa @.

5) Kada je sve ispravno postavlieno, ponovo zavrnite prsten zatvarada @®
rukom.

6) Montirajte nastavak za mlevenje mesa @ kao 3fo je opisano pod ,Sastavljo-
nje masine za mlevenje mesa”.

Montaza dodatka za pecivo od istisnutog testa

30

Otvorite preklopnu stranu - tamo éete naéi redosled sklapanija, prikazan u
slikama.

1) Skinite nastavak za mlevenje mesa @ kao 3to je opisano pod ,Sastavljanje
masine za mlevenje mesa”.

2) Skinite eventualne dodatke i oéistite nastavak za mlevenje mesa @.

NAPOMENA

> Za dodatak za pecivo od istisnutog testa @ nisu potrebni ni krstasti noz @
sa oprugom @B, niti ploda sa rupama ili plo¢a za kobasice @/®!
Po potrebi, izvucite te delove iz nastavka za mlevenje mesa @.

3) Istrljajte sve metalne delove jestivim uljem.

4) Svucite traku sa 3ablonima @ spreda sa dodatka za pecivo od istisnutog

testa @.

5) Naijpre postavite plastiénu plocu, zatim metalnu plo¢u dodatka za pecivo od
istisnutog testa @ u nastavak za mlevenje mesa @ (vidi preklopnu stranu).
Postavite dodatak za pecivo od istisnutog testa @ tako, da tacke fiksiranja
na dodatku za pecivo od istisnutog testa @ leze u udublienjima na nastavku
za mlevenje mesa @.

6) Kada je sve ispravno postavljeno, zavrnite prsten zatvaraca ® rukom.
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7) Ponovo umetnite traku sa 3ablonima @ spreda u dodatak za pecivo od
istisnutog testa @. Obratite paznju, da ru¢ka na traci sa $ablonima @ bude
okrenuta od aparata. U suprotnom, ne mozete da podesite 3ablon, koji se
nalazi direkino uz ru¢ku.

8) Montirajte nastavak za mlevenje mesa @ kao 3to je opisano pod ,Sastavlja-
nje masine za mlevenje mesa”.

9) Da biste skinuli dodatak, prvo morate ponovo da skintete traku sa $ablonima
@, pre nego to odvijete prsten zatvaraca B i pre nego 3to budete mogli
da izvadite dodatak za pecivo od istisnutog testa @.

Montaza dodatka za pasiranje

Otvorite preklopnu stranu - tamo éete naéi redosled sklapanija, prikazan u
slikama.

1) Skinite nastavak za mlevenje mesa @, kao 3to je opisano pod ,Sastavljanje
masine za mlevenje mesa”.

2) Skinite eventualne dodatke i oéistite nastavak za mlevenje mesa @.

NAPOMENA

> Za dodatak za pasiranie nisu potrebni ni transportni puz @ niti krstasti
noz (B sa oprugom B! Po potrebi, sve izvucite iz nastavka za mlevenje

mesa @.
3) Gurnite plastiéni puz @ u nastavak za mlevenje mesa @.

4) Gurnite sito za pasiranje @ tako preko plastiénog puza @, da tacke fiksi-
ranja na situ za pasiranje @ leze u udubljenjima na nastavku za mlevenje
mesa @. Pritom su rupe na situ za pasiranje @ usmerene nadole.

5) Kada je sve ispravno postavlieno, navucite prsten zatvaraéa @ preko sita
za pasiranje @ i zavrnite ga rukom.

6) Montirajte nastavak za mlevenje mesa @ kao 3fo je opisano pod ,Sastavljo-
nje masine za mlevenje mesa”.

7) Otvorite obujmicu zatvaraéa @ na sudu za izbacivanje paradajza @.

8) Postavite sud za izbacivanje paradajza @ ispod dodatka za pasiranie,
tako $to cete vrh sita za pasiranje @ gurnuti kroz mali otvor na sudu za
izbacivanje paradajza @:
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9) Obujmicu zatvaraéa @ Eete zatvoriti tako, da ona zahvati podrugje oko
nastavka za mlevenje mesa @.

10) Fiksirajte obujmicu zatvaraéa @, tako Sto éete plocicu za fiksiranje preklopiti
preko obujmice zatvaraéa @.

Rukovanje

OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA

> Nikada ne otvaraite kudiste bloka motora @ - u njemu se ne nalaze nikakvi
upravljacki elementi. Ukoliko otvorite kuéidte, gubite pravo na garanciju.
Kada je kuéiste otvoreno, postoji opasnost po Zivot od elektriénog udara.

PAZNJA - MATERIJALNA STETA!

> Ne koristite aparat duze od 15 minuta bez prestanka. Nakon toga, ostavite
aparat oko 30 minuta iskljuéen, da bi izbegli pregrevanie.

> Nikada ne pritiskaite taster ,|” @ ili ,<” @ prilikom promene smera
rotacije, sve dok se motor aparata potpuno ne zaustavi. Motor moze da
se osteti.
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Rukovanje aparatom
Kada ste montirali Zeljene dodatke:

1) Postavite aparat, tako da stoji apsolutno stabilno i da ni u kom sluéaju (npr.
usled vibracija ili zaplitanjem u elekiriéni kabl) ne moze da padne sa stola
ili da dospe u blizinu otvorene vode. Ne mogu da se izbegnu potresi u toku

rada.

OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA

> Nikada ne pokusavaijte da uhvatite prikljuéen aparat ili Eak aparat koji
radi, u sluéaju kada aparat pada ili kada ée aparat dospeti u vodu - isto
vazi i u ostalim sluéajevima nuzde! U slu&aju nuzde, odmah izvucite mrezni
utikaé! U protivnom, postoji akutna opasnost od povreda i opasnost po
Zivot!

2) Stavite namirnice, koje treba da obradite, u ¢iniju za punjenje @ i postavite
posudu za sakupljanje spreda ispod izlaznog otvora.

3) Naijpre pritisnite taster ,0” @@, da biste se uverili, da je aparat jo3 iskljuen
(slika C). U suprotnom, postoji opasnost, da se aparat nenamerno pokrene,
kada mrezni utika¢ ukljugite u mreznu utiénicu.

4) Zatim ukljucite mrezni utikag u uti&nicu.

5) Pritisnite taster ,1” @, da biste ukljuéili aparat.

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

> Pritisnite namirnice u ofvor za punjenie iskljugivo okruglim potiskivaéem @
- nikada prstima, viljuskama, drikama kasike ili sli¢nim predmetima. Postoji
znatna opasnost od povreda i aparat bi mogao da se oteti.

PAZNJA - MATERIJALNA STETA!

> Nikada ne pritiskajte toliko snazno, da motor &ujno sporije radi. U suprof-
nom, aparat moze da se preoptereti i ostefi.

Obrada mesa

1) Koristite komade mesa, koji bez problema ulaze u otvor za punienje. Po
potrebi, prethodno isecite meso. Vodite ra¢una da meso bude bez kostiju i

tetiva.

A\ UPOZORENJE!
> Mleveno meso je veoma podlozno kontaminaciji. Zbog toga, kada
preradujete meso, vodite raduna o dobroj higijeni. U suprotnom, moze da
dode do zdravstvenih tegoba.
2) Kada ste procitali sve napomene u vezi teme ,Meso”, onda mozete da
koristite aparat kao $to je opisano u poglavlju ,Rukovanje aparatom”.
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Priprema kobasica

1) Prvo sameljite meso dvaput u masini za mlevenje mesa, pre nego $to ga
preradite u kobasice.

2) Za nadev za kobasice, dodaijte mlevenom mesu sitno iseckan crni luk, zagine
i ostale sastojke prema Vasem receptu i masu dobro izmesite. Pre dalje
prerade, stavite ovu masu na oko 30 minuta u frizider.

3) Navucite crevo za kobasice (prirodno ili vestacko crevo) preko dodatka za
punjenje kobasica O i drugi kraj veZite u &vor. Na svakih 1 kg mase nadeva,
treba da ra¢unate da Vam je potrebno oko 1,60 m creva za kobasice.

SAVET

Prethodno, potopite prirodno crevo oko 3 sata u mlaku vodu i ocedite ga
pre nego $to ga nataknete na nastavak. Prirodno crevo ée na taj nagin
ponovo postati elastiéno. Prirodna creva moZete da nabavite u prodavnici
potro$nog materijala za mesare, v blizini klanica ili kod Vaseg mesara.

4) Nadev za kobasice ¢e biti sabijen u crevo za kobasice dodatkom za punije-
nje kobasica B. Kada ste postigli Zeljenu duzinu, iskljucite aparat, stisnite
kobasicu na kraju i okrenite je nekoliko puta oko njene uzduzne ose.

SAVET

Kobasica se 3iri prilikom kuvanja i zamrzavanja. Zbog toga, nemojte da je
prepunite, inace, kobasica bi mogla da pukne.

5) Kada ste progitali sve napomene u vezi teme ,Kobasica”, onda mozete da
koristite aparat kao 3to je opisano u poglavlju ,Rukovanje aparatom”.

Rad dodatkom za punjene cufte

34

Dodatkom za punjene éufte ) mozete od pripremlienih namimica da oblikujete
3uplie ¢ufte od mesa ili povréa, koje moZete po Zelji da punite.

1) Prvo sameljite meso dvaput u masini za mlevenje mesa, pre nego $to ga
stisnete kroz dodatak za punjene ¢ufte @®.

2) Kada ste progitali sve napomene u vezi teme ,Dodatak za punjene éufte”,
onda mozete da koristite aparat kao $to je opisano u poglavlju ,Rukovanje
aparatom”.
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Pravljenje peciva od istisnutog testa

Kada ste prema Vaem receptu pripremili testo za pecivo od istisnutog festa i
kada ste montirali dodatak za pecivo od istisnutog testa @:
1) Oblozite mali pleh za peéenje papirom za peéenie i postavite ga pod izlazni
otvor na prednjoj strani aparata.
2) Ravnomerno istisnite testo u nastavak za mleveno meso @ - transportni
puz @ ce zatim istisnuti testo kroz izabrani motiv na traci sa motivima
na dodatku za pecivo od istisnutog testa @.

3) Kada je pecivo dostiglo Zeljenu duzinu, zaustavite aparat i otkinite testo
na izlaznom otvoru. Stavite pecivo u pleh za peenie.

4) Kada ste proéitali sve napomene u vezi teme ,Pecivo od istisnutog testa”,
onda mozete da koristite aparat kao je opisano u poglavlju ,Rukovanje
aparatom”.

Pasiranje paradajza
1) Postavite posudu ispod suda za izbacivanje paradajza @.
2) Postavite posudu spreda ispod sita za pasiranje @.

3) Secite paradajz na &etiri dela, pa ga lagano i ravnomerno gurajte u nasta-
vak za mlevenje mesa Q.
Plasti¢ni puz @ pritiska paradaijz kroz dodatak za pasiranje, pasirani
paradajz pada u sud za izbacivanje paradajza @. Ljuska paradajza izlazi
spreda iz sita za pasiranje .

NAPOMENA

Ukoliko sok od paradaijza izlazi iz navojnih spojeva nastavka za pasiranie,
uzroci za to mogu biti slededi:

— radite prebrzo.

— Komade paradajza stiskate suvise velikim pritiskom u aparat.

— Komadi paradajza su suvise veliki.

> U tom sluéaju usporite svoj tempo rada, samo lagano stiskajte komade
paradaijza u aparat i isecite paradajz na manje komade.

4) Kada ste proéitali sve napomene u vezi teme ,Pasiranje paradajza”, onda
mozete da koristite aparat kao 3to je opisano u poglavlju ,Rukovanje
aparatom”.
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U sluéaju pojave greske
Kada je pogon blokiran nagomilanim namirnicama:
M Pritisnite taster ,0” @ da biste zaustavili masinu za mlevenje mesa.

B Drzite taster ,<" @ pritisnutim. Sada se pogon kreée unazad. Na taj nacin
mozete da transportujete namirnice delimi¢no unazad, da bi se pogon
ponovo oslobodio.

B Kada je pogon slobodan, pustite taster ,<" .

W Pritisnite taster ,1” @, da biste pokrenuli masinu za mlevenje mesa.

B Ako ne mozete da oslobodite pogon na taj nadin, oéistite aparat kao $to je
opisano u poglavlju ,Cid¢enje”.

Kada se motor iznenada zaustavi, moze biti da se aktivirao

ugradeni osigurac od preoptereéenja. Osiguraé treba da

stiti motor.

Bl Iskljucite aparat i ostavite ga oko 30 minuta da se ohladi, pre nego 3to
nastavite da ga koristite.

B Ukoliko to ne daje rezultate, sagekaite jo$ dodatnih 15 minuta.

B Ako je i taj rok pro3ao bez rezultata, to znadi da je aparat u kvaru.
U tom slugaiju, obratite se korisnickoj sluzbi.

Kada je elektri¢ni kabl ostecen ili kada su osteéenja na

delovima aparata vidljiva:

B Odmah isklju¢ite aparat, tako 3to &ete pritisnuti taster ,0” €D!

B Ako to nije moguée bez opasnosti, izvucite mrezni utikag.

B Korisnicka sluzba treba da otkloni ta o3tecenia, pre nego $to ponovo koristite
aparat.

Ciscenje

OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA

> Pre ¢iséenja aparata, najpre izvucite mrezni utika¢ iz utiénice. Time spreavate
opasnosti od nezgoda usled neogekivanog slu¢ajnog pokretanija i elekiricnog

udara.
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Ciséenje bloka motora

B Cistite sve spoline povriine i elektriéni kabl blago navlazenom krpom za
pranje posuda. Kod tvrdokornih zaprljanja stavite blagi deterdZent za pranje
posuda na krpu. Zatim obrisite aparat krpom, koja je navlazena samo &istom
vodom, da bi se uklonili eventualni ostaci sredstva za pranje posuda. Dobro
osusite aparat, pre nego 3to ga ponovo koristite.

OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA

> Nikada ne potapaite blok motora @ u vodu ili druge tenostil U suprot-
nom, postoji opasnost po zivot od elekiriénog udara, kada vlaga koja je
prodrla u aparat, dospe na elekiriéne provodnike.

PAZNJA - MATERIJALNA STETA!

> Ne koristite sredstva za &i3éenje, abrazivna sredstva ili rastvarace. Ova
sredstva mogu da odtete aparat i da ostave ostatke na namirnicama.

Ciséenje delova pribora
W Ocistite delova pribora, koji mogu da dodu u kontakt sa namirnicama, ...

- vruéom vodom za ispiranje i deterdZentom za pranje posuda u
domadinstvu, koji je pogodan za namirnice.

NAPOMENA

> Za &iscenie sita za pasiranje ) preporuéujemo Vam da koristite cetku za
pranie flada. Tako éete jednostavno oéistiti rupice na situ.

NAPOMENA
> @ Plasti¢éni deo dodatka za pecivo od istisnutog testa @, potiskivac @),

dodatak za punjenje kobasica (O i dodatak za punjene ¢ufte ®
su pogodni za pranje u masini za pranje posuda.
> Ako je moguce, stavite sve plasti¢ne delove u gornju korpu masine za
pranje posuda i vodite raduna da se ne zaglave. U suprotnom, plastiéni
delovi mogu da se deformisu!

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!
> Krstasti noz @ je veoma otar! Opasnost od povredal
B Dobro sve osusite, pre nego 3to nastavite sa upotrebom aparata.

NAPOMENA

> Nakon svakog ¢&idéenja, ponovo istrljajte metalne delove jestivim uljem!
U suprotnom, metalni delovi mogu da promene boju!
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~
L]
Cuvanje
B Namotajte elektriéni kabl, u smeru kretanja kazaljki na satu, oko kalema za

namotavanije kabla @ ispod donije strane aparata i priévrstite kabl, kao 3to
je dole prikazano. Na taj nagin kabl ostaje zasti¢en od o3teéenja:

B Cuvaijte aparat na suvom mestu.

B Nakon sto su se metalni dodaci osusili, istrljajte ih tankim slojem jestivog
ulia - ako necete odmah nastaviti da koristite aparat. Na taj nadin éete
postiéi dobru zadtitu od korozije.

B Cuvaijte aparat tako, da bude nedostupan deci i osobama koje zahtevaju
nadzor. Oni ne mogu uvek pravilno da procene moguée opasnosti u
rukovaniju elektri¢nim aparatima.
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Odlaganje
Niposto ne bacajte aparat u uobiéajeni kuéni otpad.
Ovaj proizvod podleze Evropskoj direktivi 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment).

Predajte aparat ovlaséenom preduzeéu za upravljanje otpadom ili svom komu-
nalnom preduzeéu za sakupljanje i odlaganije otpada. Postujte trenutno vazede
propise. U slu¢aju nedoumica, obratite se svom komunalnom preduzeéu za
sakuplianije i odlaganje otpada.

O moguénostima za odlaganije dotrajalih proizvoda saznadete u vasoj
opdtinskoj ili gradskoj upravi.

Ambalaza titi aparat od transportnih osteéenja. Ambalazni materijali su izabra-
ni prema svojoj ekoloskoj prihvatljivosti i jednostavnosti odlagania, te su zato
podobni za reciklazu.

)

Vraéanjem ambalaZe u proces kruZenja materijala se 3tede sirovine i smanjuje
gomilanje otpada. Odlozite nepotrebni ambalazni materijal u skladu sa vazedéim
lokalnim propisima.

NAPOMENA

> Ako je moguce, saéuvaite originalnu ambalaZu za vreme vaZenja garancije
aparata da biste ga mogli propisno zapakovati u sluaju potrazivanja na
osnovu garancije.
Odlozite ambalazu na ekoloski prihvatljiv nacin.

Obratite paznju na oznaku na razligitim ambalaznim materijalima i, ako je
potrebno, odvojite ambalazne materijale zasebno. Ambalazni materijali su
oznadeni skraéenicama (a) i brojevima (b) sa sledeéim zna&enjem:

1-7: Plastika
20-22: Hartija i karton
80-98: Kompozitni materijali
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GARANCIJA | GARANTNI LIST

Postovani,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vasdim pravima i obavezama koje proisticu iz
Zakona o zadtiti potro3ada, a u pogledu ostvarivanja prava iz garancije.

Ova garancija ni na koji nagin ne utice, niti iskljuéuje prava koja kupac

ima u skladu sa vazeéim Zakonom o zastiti potrodaca po osnovu zakonske
odgovornosti prodavca za nesaobraznost robe ugovoru koja traje 2 godine od
dana kada je roba predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima obavezu da kupcima svojih aparata,
a pod uslovima definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

- besplatno otklanjanje kvarova u garantnom roku, koji bi nastali kod
vobicajene upotrebe ili zbog gredaka u proizvodniji i materijalu, ili

- zamenu aparata, u garantnom roku predvidenim ovom garancijskom izjavom,
u sluéaju da opravka nije moguéa, ili

- ako otklanjanije kvara nije moguée, kupac ima pravo da zahteva od prodavea
povrat novca.

Ukupan rok garancije je 3 godina.
Garantni rok pocinje da vazi od datuma kupovine proizvoda, odnosno od
priiema istog od strane kupca, a $to se dokazuije fiskalnim raéunom.

Garancija vazi na teritoriji Republike Srbije.

Kupac moze da izjavi reklamaciju usmeno u nekom od prodajnih objekata Lidl
Srbija KD, odnosno telefonom, pisanim putem ili elektronskim putem na kontakte
kompanije Lidl Srbija KD, uz dostavu fiskalnog ra¢una na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja proizvod se koristi u skladu sa njegovom
namenom i Uputstvom za upotrebu.

Na zahtev kupca, koji je izjavljen u garantnom roku, prodavac ¢e izvriiti
otklanjanije kvarova i nedostataka na proizvodu u roku predvidenim Zakonom.

Garantni uslovi:

40

Pre obraéanja prodavcu za tehnicku pomoé, potrebno je proveriti ispravnost
instalacije i ostalih potrebnih uslova naznacenih u Uputstvu za upotrebu.

Kupac je duzan da prodavcu preda sve pripadajuée delove proizvoda koje je
preuzeo u trenutku kupovine.
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Popravke u roku garancije:

Garancija vazi poéev od dana kada je roba predata kupcu, a na osnovu
fiskalnog odsecka. U istom periodu davalac garancije, odnosno prodavac je u
obavezi da otkloni sve tehnicke kvarove bez naknade, u zakonskom roku.

Garancija ne vazi u sledeéim sluéajevima:

1.

N o O >

Ukoliko prodavcu uz aparat nije prilozen fiskalni racun sa datumom
prodaije.

Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma, strujnim udarom ili sli¢nim
delovanjem spoljne sile na sam uredaj (poZar, poplava, naponski udar...).

Ukoliko su nastali kvarovi i o3te¢enja na uredaju posledica delovanija
spoljnih uticaja, kao $to su: velika vlaga, previsoka i suvise niska temperatura
(pucanie cevi usled smrzavanja, osteéenja gumenih delova, rdanje, itd.)

Ukoliko proizvod nije korid¢en u skladu sa Uputstvom za upotrebu.
Ukoliko je proizvod pokudalo da popravi tre¢e neovlaséeno lice.
Ukoliko proizvod nije koridéen u skladu sa namenom.

Ukoliko je ¢id¢enije i odrzavanje uredaja uradeno protivno Uputstvu za
upotrebu.

8. Ukoliko je proizvod koriséen u profesionalne svrhe.
Naziv proizvoda: Elekiri¢cna masina za mlevenje mesa
Model: SFW 350 D4
IAN / Serijski broj: 338774_1910

Proizvodag:

KOMPERNASS HANDELS GMBH,
BURGSTRASSE 21, 44867 BOCHUM,
NEMACKA

WWw. komperncss.com

Ovlaséeni serviser: |ICOM COMMUNICATIONS doo,

Dragoslava Srejovi¢a 39b, 21203 Veternik,
Republika Srbija,
tel. 0800-300-180, e-mail: kompernass@lidl.rs

Datum predaije robe potrosacu: | datum sa fiskalnog ra¢una

Uvozi i stavlja u promet: Lidl Srbija KD, Prva juzna radna 3,

22330 Nova Pazova, Republika Srbija,
tel. 0800-300-199, e-mail: kontakt@lidl.rs
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Recepti

42

Punjene éufte

Sastojci za nadev od mesa:

400 g krtog juneéeg ili jagnjeceg mesa
2 glavice crnog luka

10 g brasna

25 g grubo usitnjenih pinjola

Po 1/2 kasicice pimenta u prahu, cimeta, kumina, kima u prahu, karanfili¢éa u
prahu, muskatnog oraiéi¢a u prahu

So i biber

Sastojci za Suplje ¢ufte:

500 g bulgur p3enice (omeksane)

500 g krtog juneéeg ili jagnjeceg mesa
1 crni luk

1 prstohvat bibera, 1 prstohvat ¢ilija

Nadev od mesa
Naijpre pripremite nadev od mesa, da bi nadev mogao da se ohladi, dok
pripremate 3uplje éufte.

Usitnite meso dvaput u masini za mlevenje mesa (najpre plo&om sa veéim
rupama, a zatim plo€om sa manjim rupama @). Dobro izmesajte meso, brasno,
pinjole i zadine. Sitno iseckajte crni luk i kratko ga izdinstajte. Dodajte masu od
mesa i izmesaijte je sa crnim lukom. Sve dobro izdinstajte i nakon toga pustite da
se ohladi.

Suplie ¢ufte

Usitnite meso za 3uplje éufte dvaput zaredom u masini za mlevenje mesa (najpre
plo€om sa veéim rupama, a zatim plo¢om sa manjim rupama @) i izmedajte
meso sa bulgur psenicom, sitno seckanim crnim lukom i za&inima. Usitnite ovu
masu takode dvaput u masini za mlevenje mesa. Zamenite plocu sa rupama @
dodatkom za punjene ¢ufte @ (pogledaite poglavlie ,Montaza dodatka za
punjene éufte”) i oblikujte 3uplie éufte, duzine oko 7 cm.

Priprema:

Odmah nakon izrade, napunite svaku $uplju éuftu nadevom od mesa i stisnite
krajeve, tako da nastanu mali dZepovi. Przite gotove punjene éufte oko 3 minuta
u vruéem ulju, na 190 °C. Kada su isprzene, punjene éufte treba da budu
zlatno-smede boje.
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Cufte od mesa

Sastojci za Suplje ¢ufte od mesa:

450 g krtog ovéijeg, teleéeg ili juneéeg mesa
150 g brana

1 kasigica pimenta (zra karanfili¢a)

1 kasigica muskatnog orasci¢a

1 prstohvat &ilija u prahu

1 prstohvat bibera

Sastojci za nadev od mesa:

700 g ovéijeg mesa

1 1/2 supene kadike maslinovog ulja

1 1/2 supene kasike sitno iseckanog crnog luka
1/2 kasigice pimenta (zrna karanfili¢a)

1/2 kasicice soli

1 1/2 supene kasike brasna

Suplie ¢ufte

Usitnite meso za 3uplje éufte dvaput zaredom u masini za mlevenje mesa (najpre
plogom sa veéim rupama, a zatim plo€¢om sa manijim rupama @) i izme3ajte
meso sa sastojcima. Usitnite ovu masu takode dvaput u masini za mlevenje
mesa. Zamenite plodu sa rupama @ dodatkom za punjene éufte B (pogledajte
poglavlie ,Montaza dodatka za punjene éufte”).

Oblikujte Suplie ¢ufte dodatkom za punijene éufte @ i kratko ih zamrznite.

Nadev

Usitnite meso dvaput u masini za mlevenje mesa (najpre plo&om sa vedim rupama,
a zatim plo€om sa manjim rupama @). Kratko zaprzite cri luk i dobro ga
izmesaijte sa mesom i ostalim sastojcima. Napunite time 3uplie éufte i ispecite ih.

Alternativni nadevi:

250 g dinstanog brokolija
ili 250 g dinstanih tikvica

ili 250 g kuvanog pirinéa
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Sveza rostiljska kobasica

Sastojci:

300 g krfog juneéeg mesa

500 g krtog svinjskog mesa

200 g slanine od plecke

20 g soli

1/2 supene kasike belog, mlevenog bibera
1 kasigica kima

1/2 kasigice muskatnog orai¢i¢a

Sameljite junetinu, svinjetinu i slaninu dvaput u masini za mlevenje mesa.
Dodaijte me$ane zadine i so, i mesite smesu 5 minuta.

Ostavite nadev za kobasice oko 30 minuta u frizideru. Napunite nadev za
kobasice prema uputstvu (vidi poglavlje ,Priprema kobasica”) i pravite tanke
kobasice, duZine od 25 cm, tako 3to dete ih istisnuti.

Konzumiraijte gotovu rostilisku kobasicu dobro isprecenu, istog dana.

Pecivo od istisnutog testa
Sastojci:

500 g maslaca

500 g $edera

2 - 3 kesice vanilin 3eéera

1 kesica pudinga od vanile
1/4 kasicice soli

1 jaje

4 Zumanca

800 g bradna (tip 405)

2 kadicice praska za pecivo
200 g mlevenog badema (blansiran)

narendana kora od jednog limuna

Penasto umutite maslac. Dodaite ostale sastojke postepeno i dobro izmesite
testo. Osatvite gotovo testo da miruje oko 12 sati (npr. preko nodi) pokriveno
u frizideru. Zatim ga sameljite kroz masinu za mlevenje mesa sa dodatkom za
pecivo od istisnutog testa @. PoloZite pecivo od istisnutog testa na pleh za
pecenie, koji je oblozen papirom za pecenje. Pecite pecivo od istisnutog testa
oko 10-15 minuta, u prethodno zagrejanoj peénici, na 180 °C, dok ne bude
zlatnoZute boje.
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Introducere
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

Ai decis s& alegefi un produs de calitate superioard. Instructiunile de utilizare fac
parte integrantd din acest produs. Acestea cuprind informatii importante privind
siguranfa, utilizarea si eliminarea. Inainte de utilizarea produsului, familiarizafi-va
cu toate indicatiile privind utilizarea si sigurana. Utilizafi produsul numai in
modul descris si numai in domeniile de utilizare mentionate. in cazul fransmiterii
produsului unei alte persoane, predati-i toate documentele aferente acestuia.

Dreptul de autor
Aceastd documentafie este protejatd prin drepturi de autor.

Reproducereq, respectiv retipdrirea, chiar si numai parfiald, precum si redarea
imaginilor, chiar si modificate, sunt permise numai cu acordul scris al producéto-
rului.

Limitarea raspunderii

Toate informatiile, datele si indicatiile tehnice cu privire la conectarea si operarea
aparatului din aceste instructiuni corespund stadiului actual de la momentul
tip&ririi si se bazeazd pe experienta si cunostinfele noastre dobéndite pénd in
prezent, fiind oferite cu bun&-credinta.

Din specificatiile, imaginile si descrierile prezentate in aceste instructiuni nu pot
fi derivate niciun fel de pretentii.

Producdtorul nu rdspunde pentru pagubele rezultate in urma nerespectdrii
instructiunilor, a utiliz&rii neconforme destinatiei, a reparatiilor necorespunza-
toare, a modificdrilor neautorizate operate sau a utiliz&rii pieselor de schimb
neaprobate.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este prevazut exclusiv pentru prelucrarea alimentelor in cantitdfi
uzuale in gospodérii private:

® tocarea cdrnii proaspete,

® realizarea cérnatilor in membrané& naturald sau artificiald,
® realizarea biscuitilor spritati,

® pasarea rosiilor.

Aparatul nu este prevézut pentru prelucrarea alimentelor congelate sau dure de
orice fel, de exemplu oase sau nuci, nefiind destinat domeniilor comerciale sau
industriale.
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Furnitura/Descrierea componentelor
Figura A:

Accesoriu pentru biscuiti spritati cu model

Accesoriu de impingere

Tavé de umplere

Suport de inf&surare cablu

Bloc motor

Tub principal din metal (tub T)

Brid& de inchidere

Accesoriu de evacuare rosii

Melc de plastic

Sitd de pasare

Melc de transport

Arc

Cutit in cruce

Disc perforat cu g&uri mari si mici

Inel de inchidere

Accesoriu pentru umplut c&rnafi

Disc pentru carnati

0906000000000 00C

Accesoriu pentru chiftelufe

Figura B:
@ Buton de blocare

Figura C:
@ Tasta 1" (pornit)
@ Tasta 0 (oprit)

@ Tasta <" (functionare in sens invers)
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Date tehnice

Tensiune 220 - 240V ~ (curent alternativ), 50 Hz
Consum 250-350 W
Clasa de protectie Il / [O] (izolare dublé)
M Toate componentele acestui aparat
Q H care intr& in contact cu alimentele

sunt adecvate pentru uz alimentar.

Timp de operare continud 15 minute

Timp de operare continud

Timpul de operare continug indicd pentru cét timp un aparat poate fi operat farg
ca motorul s& se supraincdlzeascd si s& se defecteze. Dupd timpul de operare
continud specificat opriti aparatul pand cénd motorul s-a racit.

Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE

» Aveti grijd sa nu deteriorati cablul de alimentare. Tinefil la
distanta de zone fierbinti si ghidafi- in asa fel incét sa nu
se poatd bloca.

» Solicitati imediat inlocuirea cablului de alimentare sau a
stecarului de catre specialisti autorizati, pentru a evita orice
pericol.

» Utilizati aparatul numai in incperi uscate si nu in spatii
libere.

Nu introduceti niciodatd blocul motor in apd sau in orice
alt lichid! Tn caz contrar, existd pericol de moarte prin
electrocutare.

/A AVERTIZARE!

» Nu utilizati niciodatd aparatul intr-un alt scop decét cel
descris aici. Existd un pericol semnificativ, dacd, ca urmare
a utiliz&rii eronate, scoateti din funcfiune dispozitivele de
sigurantd ale aparatuluil
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A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

» Nu introduceti niciodatd ména in orificiile aparatului. Nu
intfroduceti niciodat& obiecte in acesteq, cu excepfia acceso-
rivlui de impingere aferent si a alimentelor de prelucrat.

In caz contrar existd pericol considerabil de accidentare!

» Scoateti mai intdi stecarul din prizd, inainte de a monta sau
detasa accesoriile.

» Nu I&safi niciodatd aparatul nesupravegheat dupd ce a fost
pregdtit pentru utilizare. Dup@ utilizare sau dacd intrerupeti
lucrul cu aparatul, scoateti intotdeauna stecarul din prizé
pentru a evita pornirea accidentald.

» Utilizati numai accesoriile originale ale acestui aparat.
Alte componente ar putea fi insuficient de sigure.

> Nu utilizafi niciodatd aparatul fard ingrediente. In acest caz,
aparatul se poate deteriora in mod ireparabil.

> Inainte de inlocuirea accesoriilor sau componentelor care
se miscd in timpul funcfiondrii, aparatul trebuie sé fie oprit
si scos din prizd.

» Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele descrise in
prezentele instructiuni.

~ Atentie: cutitul stea este foarte ascutit! Procedati intotdeauna
cu atentie atunci cdnd manipulati si curdtati aparatul.

» Atunci cand nu este posibilé supravegherea si inaintea
asamblérii, dezasamblarii sau curdtérii, aparatul trebuie
scos intotdeauna din priza.

» Nu este permisd utilizarea aparatului de cdtre copii.

» Aparatul si cablul de conexiune nu se vor ldsa la indeména
copiilor.
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A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

~ Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdti fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau far& experienfd si/sau
fara cunostinfe necesare, dacéd sunt supravegheate sau daca
au fost instruite cu privire la utilizarea sigurd a acestui aparat
si au inteles pericolele cu privire la acesta.

» Copiilor le este interzis sa se joace cu aparatul.
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Asamblarea/dezasamblarea

ATENTIE - DAUNE MATERIALE!

> Toate accesoriile sunt prevézute cu o peliculd subtire de ulei in vederea
protejdrii acestora impotriva coroziunii. Din acest motiv, inainte de prima
utilizare, curdfati cu atentie toate componentele conform descrierii detaliate
din capitolul ,Curdtarea”. Apoi frecati toate piesele metalice cu pufin ulei
alimentar.

> Tnainte de prima utilizare se va indeparta folia de protecfie de pe taste.

Asamblarea masinii de tocat carne

7

Deschidefi pagina pliant& - acolo vefi g&si prezentarea vizuald a ordinii de
asamblare.

1) Asezati melcul de transport (@ in tubul principal @.
2) Introduceti arcul @ pe melcul de transport @.

3) Apoi introducefi cufitul stea ® in asa incét partea cu lame sd fie orientatd in
direcfia opus& arcului @. Avefi grijd ca decupaijul patrat al cufitului stea @
s& fie pozifionat corect pe axul pétrat.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Cutitul stea @ este foarte ascutit! Pericol de rdnire!

ATENTIE - DAUNE MATERIALE!
> Aparatul se va deteriora in cazul in care cufitul stea @ este introdus invers!

4)  Alegeti discul perforat dorit @.
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5)

6)

7)

Introduceti discul perforat @ ales in tubul principal @ in asa fel incat
elementele de fixare de pe discul perforat @ sé fie pozifionate in decupaiele
din tubul principal @.

Dupé introducerea corectd a tuturor componentelor strangeti inelul de
inchidere @® cu mana.

Tubul principal @ montat se conecteazd cu blocul motor @ prin intermediul
unui sistem de inchidere tip baioneta:

- Introduceti tubul principal @ in blocul motor @, in asa fel incét s&geata
de pe tubul principal @ sé fie pozifionatd pe simbolul igy
de pe blocul motor @. Butonul de blocare @ se apasd inspre interior
(Fig. B).

- Apdsatfi tubul principal @ usor induntru si rofifi simultan tubul de umplere
de la tubul principal @ in pozitia centrald (Fig. B), in asa fel incét sagea-
ta de pe tubul de umplere sé fie orientatd inspre simbolul ig). Cand tubul
principal @ se fixeazd, butonul de blocare @ sare afara.

- La final, asezati tava de umplere @ in partea de sus, pe tubul de
umplere.

- Pentru indepértare, ap&sati butonul de blocare (B si rofifi tubul de umplere
din nou spre dreapta (Fig. B) % Apoi putefi trage afard tubul principal @.

Montarea accesoriului pentru carnati

Deschideti pagina pliantd - acolo vefi gési prezentarea vizuald a ordinii de

asamblare.

1)

2)
3)
4)

5)

6)
7)
8)
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Demontati tubul principal @, conform descrierii de la , Asamblarea masinii
de tocat”.

Demontati toate piesele montate la/in tubul principal @ si curdtati-le.
Frecati toate componentele metalice cu ulei alimentar.

Introduceti din nou melcul de transport @, arcul @ si cufitul stea @ in tubul
principal @.

Introduceti discul pentru carnati @ in asa fel incét elementele de fixare

de pe discul pentru carnati @ sé fie pozitionate in decupaijele din tubul
principal @.

Asezati apoi accesoriul pentru carnafi @ in fafa discului pentru cérnati @.

Insurubati inelul de inchidere @ cu ména.

Montatfi tubul principal @, conform descrierii de la ,Asamblarea masinii de
tocat”.
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Montarea accesoriului pentru chiftelute

Deschidefi pagina pliant& - acolo vefi g&si prezentarea vizuald a ordinii de
asamblare.

1) Demontati tubul principal @, conform descrierii de la , Asamblarea masinii
de tocat”.

2) Demontati eventualele accesorii si curdtati tubul principal @.

INDICATIE

> Pentru accesoriul pentru chiftelute @ nu este nevoie nici de cufitul stea @
cu arc @, nici de un disc perforat sau disc pentru cérnati @/®!
Dacd este cazul, scoateti aceste piese din tubul principal @.

3) Frecati toate componentele metalice cu ulei alimentar.

4)  Introducefi cele dou& componente din plastic ale accesoriului pentru chiftelufe @
in asa fel incat elementele de fixare ale accesoriului pentru chiftelufe @ s& fie
pozitionate in decupaijele din tubul principal @.

5) Dupd introducerea corectd a tuturor componentelor stréngeti din nou inelul
de inchidere ® cu ména.

6) Montati tubul principal @, conform descrierii de la ,Asamblarea masinii de
tocat”.

Montarea accesoriului pentru biscuiti spritati

Deschidefi pagina pliantd - acolo vefi gdsi prezentarea vizuald a ordinii de
asamblare.

1) Demontati tubul principal @, conform descrierii de la , Asamblarea masinii
de tocat”.

2) Demontati eventualele accesorii si curdtati tubul principal @.

> Pentru accesoriul pentru biscuifi sprifati @ nu este nevoie nici de cufitul
stea B cu arc @, nici de un disc perforat sau disc pentru carnati O/ ®!
Dacd este cazul, scoateti aceste piese din tubul principal @.

3) Frecati toate componentele metalice cu ulei alimentar.

4) Trageti sablonul pentru fasii @ din fatd de pe accesoriul pentru biscuifi
spritati @

5) Asezati mai intéi discul din plastic, apoi discul metalic al accesoriului pentru
biscuiti spritati @ in tubul principal @ (a se vedea pagina pliatd). Introduceti
accesoriul pentru biscuiti spritafi @ in asa fel incat elementele de fixare de
pe accesoriul pentru biscuiti spritati @ sé fie pozitionate in decupaijele din
tubul principal @.

6) Dupd introducerea corectd a tuturor componentelor strangeti inelul de
inchidere ® cu mana.
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7)

8)

9)

Introduceti sablonul pentru fasii @ din nou in fatd in accesoriul pentru biscuifi
spritati @. Avefi grijd ca manerul sablonului pentru fasii @ sd& fie orientat in
directie opus& aparatului. In caz contrar nu veli putea regla modelul, care se
afl& direct pe maner.

Montatfi tubul principal @, conform descrierii de la ,Asamblarea masinii de
tocat”.

Pentru indepdrtare trebuie s& tragefi mai intéi sablonul pentru fasii @, inainte
de a desuruba inelul de inchidere @ si de a putea scoate din nou accesoriul
pentru biscuiti spritati @.

Montarea accesoriului de pasare

54

Deschidefi pagina pliantd - acolo vefi gasi prezentarea vizuald a ordinii de
asamblare.

1)

2)

Demontati tubul principal @, conform descrierii de la , Asamblarea masinii
de tocat”.

Demontati eventualele accesorii si curdtati tubul principal @.

> Pentru accesoriul de pasare nu este nevoie de melcul de transport @ si de

3)

4)

5)

6)

7)
8)

RO

cufitul stea @ cu arc @! Dacd e cazul, scoateti totul din tubul principal @.
impingeti melcul din plastic @ in tubul principal @.

impingei sita de pasare @ peste melcul din plastic @ in asa fel incét
elementele de fixare de pe sita de pasare O s& intre in decupajele de
pe tubul principal @. Orificiile sitei de pasare @ indicd in jos.

Cand totul este montat corect, punefi inelul de inchidere ® peste sita de
pasare O si insurubati- cu méana.

Montatfi tubul principal @, conform descrierii de la ,Asamblarea masinii de
tocat”.

Deschideti brida de inchidere @ de la accesoriul de evacuare rosii @.

Asezali accesoriul de evacuare rosii @ sub accesoriul de pasare, prin
introducerea varfului sitei de pasare @ prin micul orificiu de pe accesoriul
de evacuare rosii ©:
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9) Tnchidefi brida de inchidere @ in asa fel incat aceasta s& se fixeze in jurul
tubului principal @.

10) Fixati brida de inchidere @ prin plierea micului element de fixare peste

brida de inchidere @.

Operarea

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Nu deschidefi niciodat& carcasa blocului motor @ - in interiorul acestuia
nu existd nici un fel de elemente de operare. In cazul deschiderii carcasei,
pretentiile legate de garantie se sting. In cazul deschiderii carcasei, existd
pericol de deces prin electrocutare.

ATENTIE - DAUNE MATERIALE!

> Nu utilizati aparatul in mod contfinuu pentru mai mult de 15 minute.
Apoi, l&sati aparatul oprit pentru circa 30 de minute, pentru a evita
supraincélzirea.

> Nu apdsati niciodatd tastele ,I” @ sau ,<” @ la schimbarea direcfiei
de functionare, atéta timp cat motorul aparatului nu este complet oprit.
Motorul poate fi deteriorat.
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Operarea aparatului

Dupd ce afi montat accesoriile dorite:

1) Asezati aparatul astfel incét acesta s& fie complet stabil si s& nu poatd in
niciun caz s& cadd de pe masd (de ex. din cauza vibrdtfiilor sau a incurcgrii
in cablul de alimentare) sau s& ajungd in apropiere de o sursd de apd. in
timpul funcfiondrii, trepidatiile sunt inevitabile.

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Nu infroduceti niciodatd mana intr-un aparat cuplat la curent sau aflat in
funcfiune, atunci cénd existd pericolul ca acesta s& cadd sau sd ajungd in
apé - si nici in alte cazuri de urgentd! Tn caz de urgentd, scoatefi imediat
stecarul din prizé! in caz contrar, existd pericol acut de rénire si deces!

2) Introduceti alimentele de prelucrat in tava de umplere @ si asezafi un recipient
colector in partea din fatd, sub orificiul de iesire.

3) Apésati mai intdi tasta ,0” @, pentru a v& asigura cd aparatul este in conti-
nuare oprit (Fig. C). In caz contrar exista pericolul ca aparatul s& porneascd
accidental, atunci cénd stecarul este introdus in prizé.

4) Introducefi apoi stecrul in priza.

5) Apdsatfi tasta ,1” @) pentru a porni aparatul.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Apdsali alimentele exclusiv cu accesoriul de impingere rotund @ in tubul de
umplere - niciodatd cu degetele, furculife, cozi de linguri sau alte obiecte
similare. Exista pericol major de rénire si aparatul poate fi deteriorat.

ATENTIE - DAUNE MATERIALE!

> Nu apdsati niciodatd atét de tare incét motorul s& inceapd s& functioneze
audibil mai lent. In caz contrar, aparatul poate fi suprasolicitat si se poate
deferiora.

Prelucrarea carnii

56

1) Folositi bucdti de carne care intr& f&rd probleme prin tubul de umplere.
Dacd este cazul, tdiafi inainte carnea. Avefi grij& ca bucdtile de carne s
nu contind oase sau tendoane.

/\ AVERTIZARE!

> Carnea tocatd este foarte predispusé la aparifia contamindrii microbiene.
De aceeq, asigurati o foarte bund igiend atunci cénd prelucrati carne.
In caz contrar pot apdrea efecte negative asupra s&ndtdtii.

2) Dupa ce dfi citit toate indicatiile de la punctul ,Carne”, puteti utiliza aparatul
conform descrierii de la capitolul ,Operarea aparatului”.
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Prelucrarea carnatilor

1) Tocafi carnea de doud ori prin unitatea de tocat inainte de a o transforma in
carnati.

2) Pentru amestecul de carnati ad&ugati la carnea tocatd ceapd tocatd mérunt,
condimente si alte ingrediente conform refetei dumneavoastrd si fréméntati
bine masa rezultatd. Inaintea prelucrarii, ldsati-o timp de 30 de minute in
frigider.

3) Trageti membrana camatului (naturald sau artificiald) peste accesoriul
pentru carnati @ si innodati celdlalt capdt. Pentru fiecare 1 kg de umpluturg
se poate calcula cca 1,60 m membrand de cérnat.

SUGESTIE

Introducefi membranele naturale in prealabil aproximativ 3 ore in apd
cdldutd si stoarceti-le inainte de a le aplica pe accesoriu. Astfel, membra-
na naturald redevine elasticd. Membranele naturale pot fi procurate din
mé&celdriile de pe léngd abatoare sau de la mé&celarul dvs.

4) Umplutura de carnati este presatd prin accesoriul pentru carnati O in mem-
brana cérnatului. Dup& atingerea lungimii dorite, opriti aparatul, strangeti
carnatul la capét si rotiti- de cateva ori in jurul axei sale longitudinale.

SUGESTIE

Carnatii se dilatd la fiert si inghetare. Din acest motiv nu fi umpleti in exces,
deoarece alffel ar putea plesni.

5) Dupd ce dfi citit foate indicatiile de la punctul ,Cérnafi”, putefi utiliza aparatul
conform descrierii de la capitolul ,Operarea aparatului”.

Lucrul cu accesoriul pentru chiftelute

Cu ajutorul accesoriului pentru chiftelute @ puteti prepara rulouri tubulare din
alimentele introduse, din care sau legume, pe care le putefi umple cu ingredien-
tele dorite.

1) Tocati carnea de doud ori prin masina de tocat inainte de a o presa prin
accesoriul pentru chiftelute @.

2) Dupé ce dfi citit toate indicatiile de la punctul ,Accesoriu pentru chiftelute”,
puteti utiliza aparatul conform descrierii de la capitolul ,Operarea aparatului”.
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Realizarea aluatului pentru biscuiti

Dupd ce afi pregdtit un aluat pentru biscuiti conform refetei dvs. si afi montat
accesoriul pentru biscuifi sprifati @:

1) Tapetati o tavé de copt de mici dimensiuni cu hértie de copt si asezati-o sub
orificiul de iesire din partea din fafd a aparatului.

2) Apésati uniform aluatul in tubul principal @ - apoi melcul de transport @
apasé& aluatul prin modelul selectat de pe sablonul de fésii al accesoriului
pentru biscuiti spritati @.

3) Atunci cand produsul de patiserie a atins lungimea dorit&, oprifi aparatul si
rupefi aluatul la orificiul de iesire. Asezati produsul de patiserie pe tava de
copt.

4) Dupé ce dfi citit toate indicatiile de la punctul ,Biscuiti”, putefi utiliza aparatul
conform descrierii de la capitolul ,Operarea aparatului”.

Pasarea rosiilor

58

1) Asezati un recipient sub accesoriul de evacuare rosii @.
2) Asezati un recipient in fatd sub sita de pasare .

3) Taidti rosiile in sferturi si apdsati-le incet si uniform in tubul principal @.
Melcul de plastic @ apasd rosiile prin accesoriul de pasare, iar rosiile pasate
cad in accesoriul de evacuare rosii @. Coaija rosiilor va fi evacuatd prin fatd
din sita de pasare @.

In cazul in care curge suc de rosii din imbindrile filetate ale accesoriului
de pasare, acest lucru poate avea urmdtoarele cauze:

— lucrafi prea repede.

— apdasati bucdtile de rosii cu presiune prea mare in aparat.

— bucdfile de rosii sunt prea mari.
> |n acest caz reduceti ritmul de lucru, apdsati usor bucdtile de rosii in aparat
si tGiafi rosiile in bucdti mai mici.

4) Dupad ce dfi citit toate indicatiile de la punctul ,Pasarea rosiilor”, puteti utiliza
aparatul conform descrierii de la capitolul ,Operarea aparatului”.
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In caz de defectiune
In cazul in care transmisia se blocheazé din cauza obturérii

cu alimente:

B Apdsafi tasta ,0” @, pentru a opri masina de tocat.

B Mentfinefi tasta ,<" @ apd&satd. Acum transmisia functioneazd in sens invers.
Astfel puteti transporta alimentele putin inapoi, pentru a elibera din nou
transmisia.

B Odatd transmisia deblocatd, eliberati tasta ,<” @.
B Apdsafi tasta ,1” @ pentru a porni masina de focat.

W In cazul in care nu reusiti s& deblocati transmisia in modul descris mai sus,
cur&fati aparatul conform descrierii din capitolul ,Cur&farea”.

Daca motorul se opreste brusc, este posibil ca siguranta
interna pentru suprasolicitare sa se fi declansat. Aceasta
are rolul de a proteja motorul.

B Oprifi aparatul si l&sati-l s& se réceascd cel putin 30 minute, inainte de
a utiliza din nou.

B In cazul in care aceastd actiune rémane f&rd rezultat, mai asteptati incd
15 min.

B Dacd si acest interval de timp trece fard rezultat, aceasta indicd prezenta
unui defect. In acest caz, adresati-va serviciului clienti.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat sau
se identifica deterioréri la piesele aparatului:

B Oprifi imediat aparatul apdsénd tasta ,0” !

B in cazul in care acest lucru nu este posibil f&ra pericol, scoatefi stecarul.

B Solicitafi mai intéi remedierea acestor defectiuni de cétre serviciul clienti
inainte de a utiliza aparatul din nou.

Curatarea

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> |naintea curdidrii aparatului scoatefi stecdrul din priza. Astfel preveniti
pericolul de accidentare ca urmare a pornirii accidentare si electrocutdrii.
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Curatarea blocului motor

B Curdtafi toate suprafefele exterioare si cablul de alimentare cu o lavetd usor
umezitd. in cazul murdariei persistente addugati pe lavetd un detergent de
vase neagresiv. Stergefi apoi cu o lavetd umezitd numai cu apd curatd pen-
tru a indeparta eventualele resturi de detergent. Inaintea reutilizérii, aparatul
trebuie s& fie complet uscat.

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Nu introducefi niciodat& blocul motor @ in ap& sau in orice alte lichide!
In caz contrar, exista pericol de moarte prin electrocutare, atunci cénd
lichidul patruns ajunge la conductorii electrici.

ATENTIE - DAUNE MATERIALE!

> Nu utilizati detergenti, agenti abrazivi sau solventi. Aceste substante pot
deteriora aparatul si pot |&sa reziduuri pe alimente.

Curatarea accesoriilor
B Curdfati accesoriile care pot ajunge in contact cu alimentele ...

- cu apd fierbinte si un detergent casnic adecvat pentru alimente.

INDICATIE

> Pentru curdfarea sitei de pasare () recomand&m utilizarea unei perii
de spdlat sticle. In acest mod, orificiile mici pot fi curdtate cu usurintd.

INDICATIE

> Piesa din plastic a accesoriului pentru biscuiti spritafi @), accesoriul
de impingere @, accesoriul pentru carnafi  si accesoriul pentru
chiftelute @ pot fi curdtate in masina de spélat vase.

> Asezali aceste piese din plastic pe cét posibil in cosul superior al masinii
de spdlat vase si aveti grija ca acestea s& nu se blocheze. In caz contrar,
piesele din plastic se pot deformal

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!
> Cutitul stea @ este foarte ascutit! Pericol de rdnire!

B inainte de a utiliza aparatul din nou, uscai totul foarte bine.

INDICATIE

> Dupé fiecare curdtare frecati din nou componentele metalice cu ulei
alimentar! In caz contrar, componentele metalice se pot decoloral
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Depozitarea

M Inf&surati cablul de alimentare in sens orar pe suportul de infasurare a cablu-
lui @ de sub aparat si fixafi cablul conform reprezentdrii de mai jos. Astfel,
acesta este ferit de deteriordri:

B Depozitali aparatul intr-un loc uscat.

B Dupd uscare, ungefi accesoriile metalice cu o peliculd fing de ulei alimentar -
dacd nu utilizafi imediat aparatul in continuare. Astfel obfinefi o protectie
bund& impotriva coroziunii.

B Deporzitafi aparatul in asa fel incét s& nu se afle la indemana copiilor sau a
persoanelor care necesitd supraveghere. Acestia nu pot evalua intotdeauna
corect posibilele pericole ce apar la manevrarea aparatelor electrice.
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area
in niciun caz nu aruncati aparatul in gunoiul menajer obisnuit.

Acest produs se aflé sub incidenta Directivei europene 2012/19/EU
(Deseuri de echipamente electrice si electronice).

Eliminati aparatul prin intermediul unei firme autorizate sau prin intermediul
serviciului local de eliminare a deseurilor. Respectati prevederile actuale in
vigoare. Dacd aveti nel&muriri, contactafi serviciul local de eliminare a
deseurilor.

Informatii despre posibilitsfile de eliminare a produsului uzat pot fi obfinute de la
administratia locald.

Ambalaijul protejeazd aparatul impotriva deterior&rilor in timpul transportului.
Materialele de ambalare sunt alese conform compatibilitéfii acestora cu mediul
si conform aspectelor tehnice privind eliminareq, fiind astfel reciclabile.

Reintroducerea ambalajelor in circuitul materialelor contribuie la economisirea
materiilor prime si la reducerea cantitdfii de deseuri. Eliminati materialele de
ambalare de care nu mai avefi nevoie, conform prevederilor locale in vigoare.

> Dacd este posibil, pastrati ambalajul original pe durata perioadei de
garantie a aparatului, pentru a- putea ambala corespunzétor in caz de
utilizare a garantiei.
Eliminafi ambalajul in mod ecologic.

Respectafi marcajul de pe diferitele materiale de ambalare si separati-le daca
este cazul. Materialele de ambalare sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre (b)
avand urmé&toarele semnificatii:

1-7: materiale plastice
20-22: hértie si carton

80-98: Materiale compozite

RO SFW 350 D4



SILVERCREST’

Garantia Kompernass Handels GmbH

Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garantie de 3 ani de la data cumpérérii. in cazul
in care produsul prezintd defecte, beneficiafi de drepturi legale fat& de véinzé&torul
produsului. Aceste drepturi legale nu sunt limitate prin garanfia noastr& prezentatd
in cele ce urmeazd.

Conditii de garantie

Perioada de garantie incepe de la data cumpérdrii. Pastrafi cu grijé bonul fiscal.
Acesta este necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacd in decurs de trei ani de la data cumpdrérii acestui produs apare un defect
de material sau de fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de cétre noi in mod
gratuit sau vi se va restitui preful de cumpdrare, la alegerea noastrd. Garantia
presupune ca in timpul perioadei de trei ani s& se prezinte aparatul defect si
dovada cumpérérii (bonul fiscal), precum si o scurtd descriere in scris, in care s&
se specifice in ce constd defecfiunea si cand a survenit aceasta.

Dacd defectul este acoperit de garantia noastrd, vefi primi inapoi produsul reparat
sau unul nou. Odatd cu reparatia sau inlocuirea produsului nu incepe o noud
perioad& de garantie.

Perioada de garantie si pretentiile legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungité dupd efectuarea repardtiilor realizate in
perioada de garanfie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite si reparate.
Eventualele deteriordri si deficiente prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate
imediat dup& dezambalarea produsului. Reparatiile necesare dupd expirarea
perioadei de garantie se efectueazd contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijg, in conformitate cu orientdrile stricte privind calitatea
si verificat cu rigurozitate inaintea livr&rii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material sau de fabricatie. Aceastd
garantie nu se extinde asupra componentelor produsului care sunt expuse uzurii
normale si care, prin urmare, pot fi considerate piese de uzurd sau asupra deteri-
ordrilor apérute la componentele fragile, de exemplu comutatoare, acumulatori
sau componente realizate din sticld.

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul a fost deteriorat, a fost utilizat
sau intrefinut in mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunzétoare a produ-
sului trebuie respectate cu strictefe toate indicatiile prezentate in instructiunile de
utilizare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizarile si acfiunile nerecomandate
sau care fac obiectul unor avertiz&ri in cadrul instructiunilor de utilizare.
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Aparatul este destinat numai uzului privat si nu utilizérilor comerciale. In cazul

manevrdrii abuzive sau necorespunzd&toare, al uzului de forfd si al interventiilor
care nu au fost realizate de cdtre filiala noastr& autorizatd de service, garantia

isi pierde valabilitatea.

Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapidd a solicitdrii dvs., urmati instrucfiunile de
mai jos:

=]

=]

PDF ONLINE
www.idl-service.com

10

Pentru toate solicitdrile pastrafi la indemdand bonul fiscal si numarul articolului
(de exemplu IAN 12345) ca dovadd a cumpérérii.

Numérul articolului poate fi consultat pe placuta cu date tehnice de pe
produs, pe o gravurd de pe produs, pe coperta instructiunilor de utilizare (in
partea stdngd, jos) sau pe autocolantul de pe partea din spate sau de jos a
produsului.

In cazul in care apar defecte functionale sau alte defecfiuni, contactati mai
intdi telefonic sau prin e-mail departamentul de service menfionat in
continuare.

Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind defect la adresa de service
care v-a fost comunicatd, far& a pl&ti taxe postale, anexénd dovada cumpdrérii
(bonul fiscal) si indicénd in ce constd defectul si céind a apé&rut acesta.

Acest manual, precum si multe alte manuale, videoclipuri cu produsele si
software-uri de instalare pot fi descdrcate de pe www.lidl-service.com.

Cu ajutorul acestui cod QR puteti accesa direct pagina Lidl de service
(www.lidl-service.com) si puteti deschide instructiunile de utilizare prin
introducerea numdrului de articol (IAN) 123456.

Service-ul

Service Romania

Tel.

: 0800896637

E-Mail: kompernass@lidl.ro

[1AN 338774_1910 |

Importator

64

Va

rugdm sa avefi in vedere faptul c& urmdtoarea adresd nu reprezinté o adresd

pentru service. Contactafi mai intdi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernoss.com

RO
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Retete
Chiftelute
Ingrediente pentru umplutura de carne:
400 g carne macrd de vitd sau de miel
2 cepe
10 g faing
25 g muguri de pin tdiati grosier
Cate 1/2 lingurita de ienibahar mé&cinat, scorfisoard, chimion, chimen mécinat,
cuisoare mdcinate, nucsoard mdacinatd

Sare si piper

Ingrediente pentru invelis:

500 g gréu bulgur (inmuiat)

500 g carne macrd de vitd sau de miel
1 ceapd

1 varf de cutit de piper, 1 vérf de cutit de ardei iute

Umplutura de carne
Mai intéi pregdtifi umplutura de carne pentru ca aceasta s& se poatd rdci pe
durata prepardrii invelisului.

Méruntifi de doud ori carnea in masina de tocat (mai intéi cu discul perforat cu
gduri mari si apoi cu discul perforat cu g&uri mici @). Amestecati bine camnea,
faina, mugurii de pin si condimentele. Tocati ceapa si prdijiti-o. Addugati compozitia
de carne si amestecati-o cu ceapa. Prdjiti bine totul si 18sati compozitia s& se
rdceascd.

Tnvelisul

Maruntiti de doud ori succesiv carnea pentru invelis in masina de tocat (mai

intdi cu discul perforat cu gduri mari si apoi cu discul perforat cu g&uri mici @)
si amestecati cu graul bulgur, ceapa tocatd marunt si condimentele. Mdruntifi si
aceastd compozifie de doud ori in masina de tocat. Inlocuifi discul perforat @
cu accesoriul pentru chiftelufe (B (a se vedea capitolul ,Montarea accesoriului
pentru chiftelute”) si realizati invelisuri pentru chiftelute cu lungimea de cca 7 cm.

Prepararea:

Umpleti fiecare invelis pentru chiftelufe imediat dup& preparare cu umplutura
de carne si stréngeti capetele pentru a evita formarea golurilor mici. Prjii
preparatele in ulei la temperatura de 190 °C, cca 3 minute. Acestea trebuie
s& devind brun-aurii.
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Rulouri din carne

Ingrediente pentru invelisul de carne:

450 g de carne macrd de berbec, vitel sau vita
150 g f&in&

1 Igt cuisoare

1 Igt nucsoard

1 vérf de cutit de boia iute

1 vérf de cufit de piper

Ingrediente pentru umplutura de carne:
700 g de carne de berbec

11/2 Ig ulei de masline

1 1/2 Ig ceapd tocatd mdrunt

1/2 Igt cuisoare

1/2 Igt sare

11/2 g faing

invelisul

Maruntiti de doud ori succesiv carnea pentru invelis in masina de tocat (mai
intdi cu discul perforat cu g&uri mari si apoi cu discul perforat cu g&uri mici @)
si amestecali cu ingredientele. Maruntifi si aceastd compozitie de doud ori in
masina de tocat. inlocuifi discul perforat @ cu accesoriul pentru chiftelute @
(a se vedea capitolul ,Montarea accesoriului pentru chiftelute”).

Formati invelisurile pentru chiftelute cu ajutorul accesoriului pentru chiftelufe ®
si introduceti-le la frigider.

Umplutura

Méruntiti de doud ori carnea in masina de tocat (mai intéi cu discul perforat cu
g&uri mari si apoi cu discul perforat cu géuri mici @). Cdlifi ceapa si amestecati-o
bine cu carnea si restul ingredientelor. Umpleti invelisurile pentru chiftelute cu
aceastd compozitie si prdjiti produsul rezultat.

Umpluturi alternative:
250 g broccoli fiert

sau 250 g dovlecei fierfi
sau 250 g orez gatit

RO SFW 350 D4



SILVERCREST’

Carnat proaspdit pentru prdijit
Ingrediente:

300 g carne macrd de vitd

500 g carne macrd de porc

200 g slaning

20 g sare

1/2 Ig piper alb macinat

1 Igt chimen

1/2 Igt nucsoard

Treceli carnea de vitd, carnea de porc si slénina de doud ori prin masina de
tocat.

Add&ugati condimentele amestecate si sarea si fréméntati bine timp de 5 minute.

L&sati umplutura pentru cdmati cca 30 de minute la frigider. Umpleti cérnatii cu
umplutura conform indicatiilor (a se vedea capitolul ,Prelucrarea cérnatilor”) si
formati carn&ciori cu lungimea de cca 25 cm.

Carnatul se serveste in aceeasi zi, prdijit bine.

Biscuiti spritati

Ingrediente:

500 g unt

500 g zahar

2-3 pliculete de zahdr vanilat

1 pliculet de budinca de vanilie

1/4 linguritd de sare

1T ou

4 gélbenusuri

800 g de faing (tip 405)

2 Igt de praf de copt

200 g de migdale m&cinate (blansate)

coaja rasd de la o lamaie

Batefi untul spumé. Ad&ugati restul ingredientelor pe rand si fréméntati bine
aluatul. Lasati aluatul pregdtit s& se odihneascd acoperit in frigider timp de cca
12 ore (de ex. peste noapte). Apoi treceti-l prin masina de tocat cu accesoriul
pentru biscuifi sprifati @. Asezati biscuitii spritati intr-o tavd de copt acoperitd cu

hértie de copt. Coaceti biscuitii spritati in cuptorul preincdlzit la 180 °C timp de
cca 10-15 minute, pdnd cand acestia devin aurii.
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BbrBepeHume
I'IoznposaaoMe BU 30 HOKyﬂKGTG HQO BALLMA HOB ypen.

M3bpanu cre BucokokadecTseH NpoaykT. PbkoBOACTBOTO 3a notpebuTens e
Hepa3OenHa YacT ot TO3u NPoayKT. To CbABPXKA BAXKHM YKA3AHMS OTHOCHO 6e30-
nackoctra, ynotpe6ara 1 npeaasaHeto 3a otnagsum. [peam na usnonssare
NPOayKTa, e 3aMO3HAMTE C BCUUKM YKA3aHMs 3a obcnyxxeaHe 1 6e3onacHocT.
M3nonssarite NpoayKTa eAMHCTBEHO CNOPEN OMMCAHMETO M 3a yKa3aHMTe 06-
nact1 Ha npunoxetue. MNpenasarite NPoAyKTa HA TPETH NMLA 30€HO C LSNaTa
OOKYyMeHTaums.

ABTOpCKO npaso
Tasu noKyMeHTaums e 3aWmTeHa ot 3aKOHA 3a ABTOPCKOTO MPABO.

Bcsako PA3MHOXABAHE pecrn. npene4yarsaHe Ha PbKOBOACTBOTO UM HA YACTMU OT
HEro, KAaKTO U BB3MPOU3BEXAAHETO HA M306PCI)K6HMSITG, CbLO M C HaNpABEHU
NPOMEHU B T4X, € PA3pPELIEHO eAMHCTBEHO C MMCMEHOTO ChInacKe Ha NPOom3BO-
auteng.

OrpaHuuyeHne Ha OTTOBOPHOCTTA

CohabpKalymre ce B TOBA PbKOBOACTBO 30 NOTPEBMTENS TEXHUUECKA MHDOPMALMS,
OOHHM M YKA3QHWMS 30 CBBP3BAHETO W OBCY>KBAHETO OTFOBAPST HA CbCTOSHUETO
KbM MOMEHTA HO AABAHETO 30 MEYaT 1 B3EMAT NOA BHUMAHME HALWMTE AOCEraLIHM
OMMT M NO3HAHMS.

,D,(]HHMTe, M306p(])KeHMS|TC1 M ONMCAHUATA B TOBA PBHKOBOACTBO HE MOraT na
6'bj:lC|T OCHOBAHME 30 NpenaBaBAHE HA NPETEHUNN.

HpOM3BOﬂMTeJ‘IﬂT He NoemMa OTTOBOPHOCT 34 LWeTH BCNeacTs1Me Ha HecnassaHe
HA PBHKOBOACTBOTO, Heuenecbo6pq3H0 ynmpe6a, HEKOMMNETEHTHN PEMOHTH,
M3BBPLUEHN 6e3 paspelweHne UIMEHEHMNS UK U3NON3BAHE HA HeOﬂO6peHlA
e3epBHM HACTU.

Ynortpe6a no npeaHasHayeHue

Tosu ypen e npensuaeH eOMHCTBEHO 30 NPepabOTBAHE HA XPAHMTENHKM NPOAYKTM
B 0BMUYAIMHM 30 NOMAKMHCTBOTO KOMMYECTBA B NOMALLHM YCNOBMS:

® MeneHe Ha MPACHO Meco,

® npUroTBsHE HA HAMNEHMLI] B €CTECTBEHO UMM M3KYCTBEHO YepBo,
® pUroTBfIHE HA WNPMLOBAHM CNAMKM,

® nacupaHe HO AOMATH.

YPeﬂ'bT He e npensnneH 3a I'IpepO6OTBGHe HO 3GMPAa3eHn Unm opyr T1Bbpan
XPAHUTENHM NPOAYKTH, HANP. KOCTU UK 90KKU, KAKTO U 3a I'IpqueCMOHGJ'IHM
N1 NPOMULLNEHU Lienun.

70 BG SFW 350 D4



SILVERCREST’

OkomnnekroBka Ha pocraskara/Onucanue Ha
yacrure
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lMpucTaBka 30 WNPULOBAHK CNAAKM C NEHTA C GOPMUUKM
M3byTeau

Tasuyka 3a nbAHeHe

Mscro 30 HasmBaHe Ha kabena

Bnok Ha msuratens

Hacraska Ha Mecomenaukara, MeTanHa
Bnokupawa ckoba

Msxon 30 nomatm

Mnactmacos wHek

Llenka 3a nacupane

Mopasaw wHek

Mpy>xumHa

KpbcrosuneH Hox

Pewetka 3a enpo u cUTHO MeneHe
Brnokupaw npseren

lMpucraska 30 MbAHEHE HA HAOEHULA

PeweTtka 3a HageHuua

0906000000000 000

Mpucraeka 3a kebe

Qurypa b:
@ byron 30 6nokupare

Qurypa B:
@ byron 1" (Bkn.)
@ byron ,0” (U3kn.)

@ byron ,<" (OeuxeHue Ha 3aaeH xon)
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TexHUUECKN XapaKTEpPUCTUKHN

Hanpexenune 220 - 240V ~ (npomernme Tok), 50 Hz
KoHcyMmpaHa mowHoct 250 - 350 W
Knac Ha sawura I1/[D] (neokina mzonaums)

Beumukm BMTM3ALLM B KOHTOKT C XpAHMUTEN-

'F HM NPOAYKTM YACTM HA TO3M ypen ca

OT MATEPMAr, PA3PELLEH 30 KOHTAKT C
XPAHUTENHM NPOMYKTH.

Mponsmxurentoct Ha KP 15 MuHyTH

Mpoavnxurentocr Ha KP

Mpoavmxurentoctta Ha KP (kpatkospemeHeH pexim) e npoabaxurenHocTta

Ha pabota Ha ypena 6e3 nperpssate unu nospenu Ha asurarens. Cnen noco-
4eHATa NPOOBIKMTENHOCT 30 KPATKOBPEMEHHMS PEXMM ypensT Tpabsa na ce

M3KIOUM, LOKATO OBMIATENST CE OXMAAM.

YxkazaHus 3a 6e3onacHocT

ONACHOCT OT TOKOB YOAP

~ BHuMasakte na He ce nospenn Mpexosust kaben. Opwbxre
ro AAney oT ropeLy 30HU M o NPOKAPAMTE TAKA, Ye Aa He
MOXe [d Ce NPUTUCKA.

» [Nospenenust kaben unu wencen Tpsbea He3abasHo oa
Ce CMEHM OT OTOPU3MPAH CNELMANNCT, 30 Ad ce u3berHar
OMACHOCTH.

> M3nonseaite ypena camo B Cyxu NOMeLLEHMs, He Ha
OTKpMTO.

Hukora He notansire 6noka Ha ABUraTens BbB BOAA
unu opyrm teynoctn! B npotueeH cnyuar ceuiectysa
OMACHOCT 30 XXMBOTA BCNEACTBUE HA TOKOB yadp.
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A NPEAYNPEXKAEHUE!

» Hukora He nsnonseaite ypena 3a Lenm, pasimMyHmu ot Tyk
onucanute. ColyecTByBA 3HQUMTENHA ONACHOCT OT 3MIOMONYKQ,
B CMy4aM Y€ NOPaaM HeMpPABMIHO M3MON3BAHE NPEYCTaHOBM-
Te [EMCTBMETO HA 3AWMTHMTE Npucnocobnerms Ha ypenal

A NPEAYNPEDKAEHUE! ONACHOCT OT
HAPAHSBAHE!

» Hukora He nocsravre B otBopute Ha ypeaa. Hukora He
NOCTABAMTE NPEAMETH B TAX — C M3KMIOUEHME HA NPUHALNe-
XALWMS KbM CbOTBETHATA NPMCTABKA M3BYTBAY M NpepaborT-
BAHUTE XPAHUTENHM NpoaykTv. B npotmeer cnyuait cowect-
BYBQ 3HOYMTENHA ONACHOCT OT 3n0ononykal

> M3nbpnaite wencena or KOHTAKTA, NPEAM Ad NOCTABUTE
MK CBANMTE MPUHAASIEXHOCTH.

» Hukora He ocraesitte ypena 6e3 HabniogeHme, korato e
rotos 3a pabota. Crneg ynotpeba uam npu npekbCBaHe HA
paboTa BUHAMM M3OBLPMBAMTE LWENCena oT KOHTAKTA, 30 Ad
NpenoTBpATUTE MYCKAHE MO HEBHUMAHME.

» M3nonssaiite cAMO OPUIMHAMHMTE NPUHAGNEXHOCTU KbM
To3m ypea. BsamoxHo e ppyrv yactm na He ca ROCTATBYHO
6e3onacHu.

» Hukora He ocrtaesitte ypena aa paboTti B NpasHO CbCToS-
Hue. ToBa MOXe 4G NOBpeaM HenonpasMMo ypeada.

» penu cMIHATA HO NPUHALNEXHOCTM MU LOMBLIAHUTENHU
YACTM, KOMTO Ce ABMXKAT Mo BpeMe Ha pabota, ypeabT Tpab-
BQ 0O € u3KMoueH ¢ ByToHa 1 oT Mpexara.

» He u3nonssarire ypena 30 opyrv uenm, OCBEH 30 ONMUCAHMTE
B HOCTOSLLOTO PLKOBOACTBO.

> [MoBUWEHO BHUMAHME: KPBCTOBUAHMST HOX € MHOTO OCTBP!
Mpu pabota ¢ ypeaa 1 NouncTsaHe HA ypenad BUHAMM NOA-
x0XaakTe ocobeHo Npesnasnueo.
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A NPEAYNPEDKAEHUE! ONACHOCT OT
HAPAHSABAHE!
BuHaru uskniousarte ypena ot Mpexara, Korato He e noa

HCI6J'IPOD,eHMe “npeon CFJ'IO69IBOH€, p(]3ITIO69IB(]He nnu
NO4YNCTBAHE.

v

YpensT He Tpa6Ba AA Ce M3MON3BA OT AeLd.

v

Ypenbt 1 3axpaHBaLmsT kaben TpIbBa AA Ce ObPXKAT Aanede
oT meua.

v

v

Tosu ypen Moxe Aa ce M3NON3BA OT NULA C OFPAHUYEHU
PMIMYECKM, CETUBHM MM YMCTBEHM BBIMOXHOCTM Mnu bes
ONMUT U/UNK 3HAHMSA, OKO ca noa HabnoaeHue MM ca
MHCTPYKTMPAHU MO OTHOLWeHKWe Ha bezonacHata ynoTtpeba
HQ ypena u ca pasbpanu onacHOCTUTE, MPOU3TUYALLM OT
paborara ¢ Hero.

» He nonyckarite neua na mrpast ¢ ypena.

74 BG



SILVERCREST’

Crnob6saeane/Pasrnobasane

BHUMAHMUE - OINACHOCT OT MATEPUATTHU LLIETU!

> Bcuukm npMHOANEXHOCTM ca MOKPUTH C TbHBK CMOM MACIO 3a Npeanassa-
He OT KOpOo3Ms. 3aTOBA NPEaM MbPBATA yNoTpeba nouncreTe CTapaTenHo
BCWMYKM YOCTH, KOKTO e onmcaHo noapobHo B masa ,Mouncteane”. Cnen
TOBG HATPUMTE BCUYKM METANIHM YACTM C MANKO OJMO.

YKA3AHUE

> [peau mbpBata ynotrpe6a oTcTpaHeTe 3aWMTHOTO GONMO OT NoNeTo ¢
6yTOHMTE.

Crnob6sBaHe HaO mecomenaukara

OTI'preTe pasreeallaTa ce CTpaHMUd - TaM NOCNefoBATeNHOCTTA 3d crnobssaxe
€ NOKA3aHA HarnegHo.

1) Mocraeete nonarawms wHek @ B Hactaekata Ha mecomenaukata @.
2) Tocrasete npyxumHara (B Ha nopasawms wrek @.

3) Crea tosa noctasete kpbcrosuoHma Hox (B) Taka, ye cTpaHata ¢ HoxoseTe
[a coum HaebH oT npyxuHata (B. BHuMasaiite yeTBbpTUTMST KaHAN HA
kpbcToBMaHMS Hox (B na nerHe NpaBMIHO HA YeTBBPTUTATA OC.

s

A NPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSBAHE!

> Kpucrosuanust Hox B e mHoro ocrsp! Onackoct ot Hapaxssare!

BHUMAHMUE - OINMACHOCT OT MATEPUATTHU LLIETU!

> YpemsT ce NOBPEXAA, KO KpbCToBUAHMAT HoxX (B 6bae noctaseH HA06-
parHo!

4) Wsbepete xenanara pewetka {.
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5)

6)

7)

Mocrasete usbpanara pewetka @ e Hactaekara Ha mecomenaukatra @
Taka, ye dukcatopute Ha pewetkata ) na nerHar B KaHanKTe Ha HacTae-
kata Ha mecomenaukara @.

KoraTo Bcuuko € noctaBeHo NpaBMiHO, 3aTerHeTe Ha pbka Bnokupalms
npscrer ®.

Beue MoHTMpaHaTa Hactaeka Ha Mecomenaukata @ ce cebp3sa nocpen-
cTBoM BarioHeTHa Bpb3ka ¢ 6noka Ha peuratens @:

- TMocraserte Hactaekata Ha Mecomenaukata @ s 6noka Ha meuratens @,
TaKQ Ye CTPenkara Ha Hactaekata Ha mecomenaukara @ na couu
cumeona % Ha 6noka Ha asuratens @. Bytonst 30 6nokupare O
XbTBa HabTpe (¢ur. b).

- Haruchete neko HasbTpe Hactaekara Ha mecomenadkara @ u chue-
BPEMEHHO 3aBbpTEeTe OTBOPA 3A MbIHEHE HA HACTABKATA HA MECOME-
naukara @ B cpenHa nosuums (¢ur. b), Taka ue ctpenkara Ha oteopa
30 Mb/IHEHe Aa COYM CMMBONA a Korato Hacraekata Ha Mmecomenau-
kata @ ce pukenpa, bytoHsT 3a 6nokupate B msckaua.

- Hakpas nocrasete tasuukara 3a menxete @ rope Ha otsopa 3a

nblIHEHE.

- 3a ceansHe HatucHeTe ByToHa 3a 6nokmpare (B v 3asbprete oTHOBO
OTBOpPQ 30 MbAHEeHe HaascHo (¢ur. b) % Cnen ToBa MoXeTe Ad M3abpP-
nate HacTtaskaTta Ha mecomenaukara @.

MoHTaxk Ha ApUCTaBKATA 34 NbJ/IHEHe Ha HageHuua

OTI'preTe pasreBallaTa ce CTpaHuuUa - TaM NoCnenoBaTenHOCTTA 3a crnobssaxe
€ NOKA3aHA HarneaHo.

1)
2)

3)
4)

5)

6)

7)
8)
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[emoHtupaiite Hactaskata Ha Mecomenaukata @ cbrnacHo onucanmeTo B
+Montax Ha mecomenaukara”.

Pasrnobete BCUUKM Y4ACTH, KOUTO CO MOHTUPAHM HA/B HACTABKATA HA MECO-
menaukata @, v i noumcrere.

HOTle‘;iTe BCUYKM METANHM YACTH1 C ONMO.

Mocraeete nonasaiwms wrek @, npyxunara @ v kpvcrosuaHma Hox @
OTHOBO B HOCTABKATA HA Mecomenaukata @.

Moctasete pewetkata 3a Hapemua @ Taka, ye pukcatopure Ha pelwetkata
3a Hanenuua () na nerHar B kKaHANMTe Ha HAcTaBkATa Ha Mecomenaukara @.

Cren ToBa nocTaseTe NpUCTABKATA 30 MbaHeHe Ha Haaeruua (B npen
peweTkara 3a HageHnua .

3arerHete Ha pka Gnokupauwms npsered .

Montuparite Hactaekara Ha mecomenaukata @ cvrmacko onmcanueTo B
+MoHntax Ha mecomenaukara”.
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MoHTax Ha npucrtaekara 3a kebe

OTI'preTe pasreBallaTa ce CTpaHMud - TaM NOCNenoBaATeNnHOCTTA 3d crnobssaxe
€ NOKA3aHa HarnegHo.

1) Hemontmparite Hactaekata Ha mecomenaukara @ cernacHo onucaxreto
B ,MoHTaX Ha Mecomenaukara”.

2) Cearnete eBEHTYQmHM NPUCTABKM M NOYMCTETE HACTABKATA HA MECOMENAY-

kata @.

YKA3AHUE

> 3a npucraskara 3a kebe ) He ca HeobxopMMU HUTO KPBCTOBUAHMST
Hox @ c npyxunara @, vuto pewetkara {/unu pewetkara 3a Hage-

Huua @!

IMpu HEOHXOOMMOCT M3BAAETE TE3M YACTM OT HOCTABKATA HO MECOMENaY-
kata @.

3) Harpuiite Benukm MeTanHu yacti ¢ onmo.

4) Toctasete nBeTe NNACTMACOBM YaCTH Ha npuctaskata 3a kebe @ Taka, ve
GUKCaTOpMTe HO HOMHMS NPBCTEH Ha NpucTaekara 3a kebe @ na nervar B
KQHAMMTE HO HACTABKATA HA mecomenaykara @.

5) KoraTo Bchuko e nocTaBeHo NPABMIHO, OTHOBO 3ATErHETe HA PbKA 6OKM-
pawus npbcrer B.

6) Motntmparite Hactaekara Ha mecomenaukata @ cvrnacko onmcanueto B
,MoHTax Ha mecomenaukara”.

MoHTax Ha APUCTABKATA 34 WNPULIOBAHU Cliagku

OTI'preTe pasrbBallaTa ce CTpaHuua - TaM NocnenoBaTenHocTTa 3a CI'J'IO65|BOHe
€ MOKA3AaHA HarnegHo.

1) Hemontmparite Hactaekata Ha mecomenadkara @ cernacHo onmcanmreto
B ,MoHTaX HO MecomenaukaTa”.

2) Csanete eBeHTYAmHM NPUCTABKM M MOYMCTETE HOCTABKATA HA MECOMENQAY-

kata @.

YKA3AHUE

> 3a npucraskarta 3a wnpuuosanu cnankv @ He ca HeobxoaMMM HUTO
kpbcroemanust Hox (B c npyxwunara @, Huto pewetkara @/mnu pewer-
kara 3a Hapenuua @!
IMpu HEOBXOOMMOCT M3BAAETE TE3M YACTM OT HOCTABKATA HO MECOMENaY-

kata @.

3) Harpuiite Bcuukm MeTanHm 4act ¢ onuo.

4) Wsnwpnatite neHtata ¢ dopmmukm @ oTnpen oT npucTaBKaTa 30 WNPULIO-
BaHu cnanku @.
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5)

6)

7)

8)

9)

[MocTasete AbPBO NiacrMacosara LLIOIZ6CI, crnepn TOBA MeTanHara warba Ha
NPMCTABKATA 30 WNPHULUOBAHK Cnanku o B HOCTABKATA HO MecoMenaykara
o (B)K‘ pasreBailiaTa ce CTpOHMLI.G). [Mocrasete npMCcTaekaTa 3a Wwnpmuo-
BAHWM CnagkuM o TAkKaq, 4ye q)MKCGTOpMTe HA NPUCTABKATA 30 WNPULIOBAHK
cnanku o 004 NnerHar B KAHAnMTe Ha HACTABKATA HO MecoMernaykara o

Koraro Beuuko e nocraseHo npasunHo, saterHete Ha pbka 6nokuMpams
npycre ®.

Mocrasete otHoBo neHtata ¢ popmuukm @ otnpen B npuctaskara 3a
wnpuuosarm cnaaxku @. Brumasaiite npwxkara Ha newtata ¢ popmuukn @
00 He e OT CTPAHATA Ha ypend. B npotuseH cnyyait He MoxeTe aa Harnacu-
Te GOPMMUKATA, KOSTO CE€ HOMMPA HEMOCPEACTBEHO [0 APBXKKATA.

Mottmparite Hactaekara Ha mecomenaukata @ cvrmacko onmcatueTo B
,MoHTax Ha mecomenaukata”.

3a ceansve mbpeo TpabBA AG M3mbPNaTe neHtata ¢ dopmuuki @), npenm
La MOXeTe OTHOBO Aa oTeueTe Bnokupawms npbcred @ u na wssanute
NpMUCTaBKATA 30 WNpMLOoBaHM cnanky @.

MoHTax Ha npucTtaekara 3a nacMpaHe

78

OTI'preTe pasreBalaTa ce CTpaHMLUa - TaM NOCNenoBaATENHOCTTA 30 crnobssaHe

€ NOKA3aHa HarnegHo.

1)

2)

[emoHtupaiite Hactaskata Ha Mecomenaukata @ cbrnacHo onucanmeTo B
+MoHntax Ha mecomenaukara”.

Ceanete €BEHTYANHU NPUCTABKM U NOYMNCTETE HAOCTABKATA HO MecoMenay-

kata @.

YKA3AHUE

> 30 NpUCTABKATA 30 NACKMpaHe He ca Heobxoammu noaasalwmst wrek @

3)
4)

5)

6)

7)
8)

BG

u kpbeToenanmat Hox (B ¢ npyxunara @! Mpu Heobxoammocr ussanete
BCMUKO OT HOCTaBKATA Ha Mecomenaukara @.

Mocrasete nnactmacosus wrek @ B Hactaskata Ha mecomenaukara @.

Mocrasete uenkara 3a nacupare ) Ha nnactmacosus wrek @ Taka,
ye bukcatopute Ha uenkara 3a nacupare {) na nervar B kKaHanue Ha
Hactaekata Ha mecomenaukara @. Mpu Tosa otBOpHUTE HA LeakaTa 3a
nacupare @ couar Hagony.

Korarto scuuko e nocraseHo npasunHoO, nocraeete 6J'IOKVIpGU.|,Mﬂ npbsCTeH @
npes uenkara 3a nacupade @ M IO 3aTerHeTe Ha pbKa.

Motuparite Hactaekara Ha mecomenaukata @ cvrnacko onmcanueto B
,MoHTax Ha mecomenaukata”.

Oreoperte 6nokupawara ckoba @ Ha usxona 3a nomarm @.

Mosuumonuparite mixona 3a nomat @ noa npuctaskara 3a nacupaxe,
KQTO BKAPATE BBPXA Ha uenkata 3a nacupare ) npes mankus oteop Ha
usxona 3a nomatm @:
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9) 3atsopere 6nokupawara ckoba @ Taka, Ye Aa 06XBALA HACTABKATA HA
mecomenaukata @.

10) Oukcupaiite 6nokmpawara ckoba @, kato 3aTBOpUTE MaNKMa GuKcaTop
Han 6nokupawara ckoba @.

O6¢cny>xBaHe

OMNACHOCT OT TOKOB YOAP

> Hukora He otsapsiite kopnyca Ha 6noka Ha asuratens @ - B Hero He
Ce HOMMPAT HUKAKBM eneMeHTH 3a obcnyxaaHe. [Mpu otBapsHe Ha kop-
Nyca OTNAAa NPABOTO 3d M3MCKBAHE HA rapaHums. Mpu otBopeH kopnyc
ChLLECTBYBA OMACHOCT 30 XMBOTA BCIEACTBUE HA TOKOB YAAP.

BHUMAHME - OINMTACHOCT OT MATEPUATTHU LLLETU!

> He m3nonssaiite ypena B HenpekbcHAT pexum Ha paboTta noseuye ot
15 muuyt. Cnen Toa octasete ypena mskntodeH okono 30 MuHyTH, 3a
[0 NPEenoTBPATUTE MPErPSBAHE.

> Hukora He Hatmckarite 6yTorute 1" @ unu <" @ npu cMaHa Ha noco-
KOTA Ha BbpTEHe, AOKATO ABMIATENST HA YPEOAd HE € HAMBIIHO Crps.
[suratenst Moxe na ce nospenm.
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Pa6ora c ypena

Cnen KATO CT€ MOHTMPANM XKXEeNnaHnTe NPUCTABKU:

1) Pasnonoxerte ypena Taka, ye na ctom ab6CONOTHO CTABUIHO U B HUKAKbB
cnyyan (Hanp. nopaan BM6PALMM MK 30XBALLAHE HO MPEXOoBHs kaben)
[a He MOXeE Aa NagHe OT MAcaTa Mnu Aa nomnanwe B 6nusoct no soaa. Mo
Bpeme Ha pabota BUEpaummTe ca HeM3BexXH!.

OMNACHOCT OT TOKOB YO AP

> Hukora He nocaranTe KbM CBBP3AH AW AOPM paboTeLy ypen, B CTyuan e
NAAHe MKW nomnagHe BbB BOAA, KAKTO M B APYTM criydau Ha asapms! B cny-
4aKM HO OBAPMS BEAHATA M3AbPMAkTe Wwencena ot kontakral B npotusen
Cyy4aM ChlLECTBYBA CEPMO3HA OMACHOCT OT HOPAHSBAHE UMM OMACHOCT 3a1
xmporal

2) Mocrasete 06pabOTBAHMTE XPAHWUTENHM MPORYKTH B TABMUKATA 30 MenHeHe € 1
pasnonoxete NpUeMeH Cbi OTNpen NoA M3XOAHUS OTBOP.

3) TMpso HatucHete 6ytora ,0” @), 30 na CTe CUrypHM, Ye ypensT e M3ktoueH
(¢ur. B). B npotueeH cnyuait chlyectsyBa ONACHOCT, ypeast Aa craptmpa
HerpenBMOEHO NPU MOCTABIHE HA LUENCENT B ENEKTPUYECKMS KOHTAKT.

4) Cﬂeﬂ TOBQ BKNtOYeTE LWencena B KOHTAKTA.

5) Hamchere 6ytona ,I” @, 30 na sknioumte ypena.

A NPEAYNPEXXAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSABAHE!

> Harmuckaiite XpaHUTENHKUTE NPOAYKTM B OTBOPA 30 Mb/IHEHE €NMHCTBEHO C
Kpbrus m3byteay @ - HUKOTA C MPBCTH, BUAMLM, APBXKKM HA MHXMULUM MK
ap.n. ChllecTByBa 3HAUMTENHA OMACHOCT OT HAPAHSBAHE M Bb3MOXHOCT 30
NOBPEXAAHE HA ypena.

BHUMAHMUE - OINACHOCT OT MATEPUAJTHU LLIETU!

> Hukora He HATUCKAMTE TONKOBA CUNHO, Ye OBMraTeNsT Ad paboti oce-
3aemo no-6aeHo. B npotueeH cryuan ypeasr Moxe 0a ce NPeToBapm 1
nospeau.

MpepabotBaHe Ha meco

80

1) Msnonseaitte napueta meco, KomTo Bausat 6e3npobneMHo B 0TBOPA 3 M-
Hene. MMpu HeobxoanMocT HapexeTe npeasapuTento mecoto. O6bpHete
BHUMQHME, Ye MECOTO He TPSBBA AA MMA KOCTH MAIK CyXOXMAMS.

A NPEAYNPE>KOEHUE!

> MnsSHOTO MeCo e MHOTO MOAATAMBO HA O6PA3YBAHE HA MMKPOOPTAHMU3MM.
3aroea ocurypete nobpa xur1era, korato npepabotsare meco. B npotu-
BEH CMyuait ca Bb3MOXHM 3APABHM Npobnemu.
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2) Cnen kaTo cTe Npoyenu BCHUKM ykasaHus no Temara ,Meco”, moxeTte na
M3MNON3BATE YPEOa ChINAcHoO onmcaxwueTo B masa ,Pabota ¢ ypena”.

npurorsn He Ha HapeHuua

]) rl'prO cMenerte MecoTo ABa MbTM C MECOMENAaYKATa, Npean aa ro npepa-
6oTuTe Ha HageHuua.

2) 3a meAHexa 30 HAAEHMLA KbM MASHOTO MeCo NpubaBeTe HaKBALAH HA
CWTHO NyK, NOANPABKM M [IPYTY NPOMYKTM CMOpeN BAWATA PeLUenTd 1 pas-
meceTe nobpe macara. Mpean no-HatarslwHaTa NpepaboTka s nocrasere
30 30 MMHYTH B XNAOUIHMK.

3) Tocrasete 4epBOTO 30 HAAEHMLA (ECTECTBEHO MM M3KYCTBEHO YepBo) HA
npucTaBskaTa 3a mbaHeHe Ha HaneHuua B v 3asbpxete npyrma kpait. 3a
Bcekn 1 kg maca 3a nbntere npensuaete okono 1,60 m uepeo 3a HageHuua.

Okono 3 yaca npeny ynotpe6a nocTaBeTe eCTECTBEHOTO YEPBO B XAAAKA
BOLA W IO M3LiENETE NPEau NocTaBsHETo. TAKA ECTECTBEHOTO YEPBO MPH-
nobuBa oTHOBO enactmuHoct. Ectectsenm yepsa MoxeTte aa 3akynure ot
MECAPCKM MArasmHmM B GIM30CT 0 KNAHULM MM OT BALLMS MECap.

4) [MbnHexsT 30 HaneHMua ce npecosa npes npMCcraskaTa 3a NbiHEHE HA
HageHuua @ B 4EPBOTO 30 HaAOeHULa. Cnen OOCTMIaHe HA XenaHaTta
OBIKMHA M3KOYEeTe ypenda, NpUthMCcHeTe HaOeHULATa B Kpas U g ycyderte
HAKOMNKO MbTKU NO HOOABXHATA M OC.

CbBET

an BAPEHE M1 3aMpPa3aBaHE HaOOEHMLATA Ce paswmnpaBa. 3atoBa He
npen'bnaaﬁTe HageHmuara, B NnpoTMBeH Cﬂyqdﬁ MOXe [Oa ce rnpbCHe.

5) Cren karto cre npoyenu BcuukmM ykasalms no Temata ,Hanenuua”, moxere
[0 U3MON3BATE Ypeaa ChracHo onucaxmeto B maea ,Pabota ¢ ypena”.

Pa6ota c npucraekara 3a kebe

C npucraskara sa kebe @ OT NOCTABEHUTE XPAHUTENHM NPOAYKTU MOXETE Nd
Oq)OpMMTe KYyX1 MECHU UK 3E€NEHYYKOBUK PYnuUd M Ccned ToBa Ad ' HaNbaHUTE
no XenaHue.

” rl'prO cMeneTe MecoTo OBA MbTM C MECOMENAYKATA, Npeau Aa ro npecosare
npes npmMcraskaTa 3d kebe @

2) Cnen kaTo cTe Npoyenu BCHukM ykasanus no Temata ,lpucraeka 3a kebe”,
MOXeTe A4 M3MON3BaTe YPEna ChIacHo onucanueto & masa ,Pabora ¢
ypena”.
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npurorssu-le HA WAPULIOBAHU CIagKu

Cnen KATO CT€ NPUIroTBMIIM TECTO 34 WNPMLOBAHM CnankM cnopen sawara
peuenta 1 cTeé MOHTMPANKM NPUCTABKATA 34 LWNPMLIOBAHM Cnanku o:

1)

2)

3)

4)

3acrenete MANKa TABA C XAPTMS 30 MEYEHE W 5 NOCTABETE MOMA MU3XOOHMS
OTBOp OTNpen HA ypenda.

HartucHete pasHomepHo TecTo B HacTaskara Ha mecomenaukata @ - cnen
Tosa noaasawmst wHek @ ro npecosa npes usbpaxara popmmuka Ha
neHTata ¢ GOPMMUKM HA MPUCTABKATA 30 Wwnpuuosanu cnanku @.

Cnen NOCTUIaHE HA XEeNnaHATA OBbMIXKMHA HA cnankara cnpere ypena m

OTKBbCHETE TECTOTO HA MU3XOOHMSA OTBOP. [Moctasete cnankara Bbpxy Tasartd.

Cren KaTo CTe Npoyeni BCMUKM yKasanus no Temara ,LLinpuuosanu cnaakm”,
MOXeTe A0 M3MoN3BaTe ypenda ChracHo onucaxmeto B masa ,Pabora ¢
ypena”.

Macupaxe Ha pomartn

1)
2)

Moctaeete cba noa u3xona 3a nomatn @.

Moctasete cba otnpen non uenkara 3a nacupate .

3) Hapexere nomarure Ha YETBLPTMHM M 1 HATHCHETE BABHO U PABHOMEPHO

B HOCTABKATA HA Mecomenaukata @.

Mnactmacosmst whek @ npecosa nomaTTe Npes NPUCTABKATA 30 NACHPaHE,
NacMpaHuTe AOMaTH Nanat B usxopa 3a aomat @. Jomarenara umna ce
M3XBBPNS OTNPenA oT ueakara 3a nacupate .

YKA3AHUE

AKO OT BUHTOBMTE CbeMHEHMA HO NPMCTABKATA 3G NACUPAHE MU3TMHA
ANOMATEH COK, MPUYMHMTE MOIAT AA CA CNeAHnTe:

— Pab6oture TBBLPARE 6BpP30.
— Haruckare T8bpae cunHo napyetara AoMaT B ypeaa.

— [Napyetara nomarn ca TBbpAE ronemm.

> B takbe cnyyait Hamanete TeMnoto Ha pabota, HATUCKAMTe Neko napye-

TATA AOMATH B Ypena 1 HapeXXeTe NOMATUTE HA NO-MANKK napyera.

4) Crnen Kato cTe Npoyeni BCMYKM yKasaHus no temara ,lacmpare Ha gomatn”,

82 BG

MO>XeTe a M3MOM3BATe ypena ChinacHo onucaxmerto B masa ,Pabora ¢
ypena”.
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B cnyuan Ha noBpepna
Ako 3aABMOKBALLMAT MEXCAOHU3DM € 6.I'I°KMPCH OT HaTPynNnAaHu
XpPpAaHUTENMTHU nponyKTu:
B Hatuchete 6ytona ,0” @), 30 na cnpete Mecomenaukara.

B 3agppuxre 6ytoHa <" @ HatcHar. Cera 3aABMXBALMAT MEXAHMUIBM Ce
BbPTM Ha 3adeH xoa. C Hero Moxete [d NPUABUXKMTE XPAHUTENHUTE NPO-
AYKTM MQMKO Ha3af, 30 A0 0CBOBOAMTE OTHOBO 3QABMXKBALLMS MEXAHU3bM.

B Cnen ocBo60XAABAHE HA 30OBMXBALLMA MEXAHM3IBM OTMyCHeTe ByTOHA
<
p .

B Hamuchete 6ytona ,|” €, 30 aa BkNtouMTE MECOMENAUKATA.

B Axo c ToBa He ycneere na OCBO6OHMT8 3a0BMXKBALLUSA MEXAHUIBM, MOYUCTETE
Ypena CcbrnacHoO onMCaHKETo B rMasa ,,HOHMCTBCIHe".

AKo pBUrartensT ce U3KJIIOUU BHE3ANHO, BEPOSTHO ce e
3aQencTBaNa BbTPELHATA 3AmUTa cpelly NpeToBapBaHe.
Ta npeanasea pgsurarens.

B Mskniouete ypena v ro ocrasete aa ce oxnanun okono 30 MuHyTH, npean
LG rO M3MOM3BATE OTHOBO.

B B cnyuait ue ToBa He maae pesyntar, usdakamte owe 15 MUHYTU.

B Ako 1 1031 cpok m3Teye Be3pesynTaTHO, TOBA € NPU3HAK 30 nedekT. B Takss
cny4ait ce obbpHeTe KbM CEpPBM3a.

Ako e nospeaeH Mpe>KoBUsT Kaben UK No YacTU Ha ypeaa
ce sabensassar nospenu:

B HesabasHo uskntoueTe ypena, kato HatmcHete ByToHa ,0” @I

B Ako TOBG He € BbIMOXHO 6€3 ONACHOCT, M3ObPNAMTE LWENCENd OT KOHTAKTA.

B Ypenst 1p968a MbPBO NG C& PEMOHTMPA OT CEPBM3A, MPEAM Nd FO M3MOM3-
BATE OTHOBO.

Mouucreane

OMACHOCT OT TOKOB YAAP

> MM3pbpnaiite wencena or KOHTAKTA, Npeam Ad NoYmcTMre ypena. Taka
npenoTBpaTABATE OMNACHOCTM OT 3M10MOMYKA NOPAAM HEOYAKBAHO MycKaHe
no HeBHUMAHME W TOKOB ynap.
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MouucreaHe Ha 6noka Ha aAsurarens

B [MouncraariTe BCUUKM BBHLIHM MOBBLPXHOCTM M MPEXOBHMS Kaben ¢ neko
BNAXHA kbpna. [1pu ynopmti 3aMbpCcIBaHMS M3MNON3BAMTE MEK MMeLL Npe-
napar ebpxy kbpnara. Cnen Toa u3bbLPLLETE C HABNAXHEHA CAMO C YMCTA
BOMA KbPMd, 30 10 OTCTPAHMTE EBEHTYANHM OCTATbLUM OT MMELLMS Npenapar.
Moncywerte nobpe ypena, npeamn [a ro M3Non3BaTe OTHOBO.

CHOCT OT TOKOB YA AP

‘
=1

> Hukora He notanaite 6Gnoka Ha asurartens 6 BbB BOOA MK OPYI1 TEYHOC-
™l B npoTMeeH CJ'Iy‘-ICIl‘;I ChbLUECTBYBA OMACHOCT 30 XXMBOTA NOpPAOM TOKOB
yAoap, ako NpOHMKHANA Bnara NOCTUIHE OO ENEKTPUYECKM NMPOBOAHMLUMN.

BHUMAHMUE - OITACHOCT OT MATEPUAJTHU LLETN!

> He v3nionssarite nouncTBalLmM M abpasMBHM NPENAPATH MK pasteopureni. Te
MOraT A NOBPEAST YPena M Ad OCTABST OCTATbLUM B XPAHMTENHUTE NPOAYKTM.

MouncreaHe Ha npuHAnQne>XHoCTUuTe

B Muiite NpUHALNEXXHOCTUTE, KOUTO MOTAT A BIS3AT B KOHTAKT C XPAHUTENHM
npomyKTH, ...

- Ccropelia BOAA M NOAXOAALY 30 XPAHWUTENHM NPONYKTM AOMAKMHCKM
Muely npenapar.

YKA3AHUE

> 3a noumcrsaHeTo Ha uepkata 3a nacupaxe ) npenopsusame na
M3MON3BATE YETKA 30 MHeHe Ha ByTunku. C Hes Morar necHo aa ce
MOYMCTAT MANKMTE OTBOPM.

YKA3AHUE

> [nacTMacoBara YacT HA MPUCTABKATA 3a1 LMPULIOBAHM CAANKM 0.
U3ByTBAYLT 9, NPMCTABKATA 30 Mb/IHEHE HA HAOEHMLA (16 %
npucTaBkaTa 3a kebe @ ca ronHM 30 MM eHe B CHIOMMANHA MALLMHA.

> [lo BBb3MOXHOCT MOCTABAMTE MICACTMACOBUTE YOCTM B HAM-TOPHATA KOLL-
HULO HO CAOMMSAMHATA MALLIMHA M BHUMABGMTE [A HE ce 3aknewst. B
MPOTMBEH CMyYal € Bb3MOXKHO MIACTMACOBMTE YacTH Ad ce nedopmupar!

A NPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSBAHE!

> Kpcrosuanust Hox B e mHoro ocrsp! Onachoct ot Hapaxssate!

B TMoncywerte Beruko nobpe, Npeam 0A NPOALIKXMTE A4 M3NON3BATE yPEnd.

YKA3AHUE

> Cnen BCAKO NMOYUCTBAHE HCITpMBGﬁTe OTHOBO MeTaNHMUTE Yacti ¢ onmol
B NnpoT1BEH cnyqaﬁ € Bb3MOXXHO MEeTaliHUTe 4acTu aa ce OLI,BeTSIT!
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CbxpaHeHune

B Hosuitre MpexoBsus kaben No YACOBHMKOBATA CTPENKA OKOMO MSCTOTO 3
HasmsaHe Ha kabena @ noa ABHOTO HA ypena 1 ro GpUKcHparite, KAKTO e
nokasaHo no-gony. Taka ToM ce Npeanassa or NOBPEau:

< mmm®

B CoxpaHssaiite ypena Ha Cyxo MSCTO.

B Cren noncylwaBaHe HATPKAMTE METANHMTE MPMUCTABKM C ThHBK CIOM ONKO
- B CNYYOlt Ye HIMA BE[HATA AA MPOOBIXKMUTE ynoTpebaTa Ha ypena.
C toBa nocturare no6pa 3awmTa cpelly Koposms.

B CuxpaHssaiite ypena 1aka, Ye 4d e HEOCTbMEH 3a AeLd M Hy>KAdewWu ce
oT HabntoneHue nuua. Te HEBUHATM MOTAT NPABMNHO AA MPELEHST Bb3MOX-
HMTE ONACHOCTH MpK PABOTA C ENEKTPUYECKM YPEau.
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NMpenasaHe 3a oTnagbum

D Sk

86

B HUKAKBE Criyyal He U3XBBLPRsANTE ypeaa ¢ o6ukHoBeHuTe 6UToBM
oTnapbum.

To3u npoaykT nopnexxu Ha eeponeickara ampektusa 2012/19/EU
WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment - [ilupektuea 3a
OTNAAbLUU OT ENEKTPUUYECKO M ENEKTPOHHO o6opyneaHe).

Mpenaite ypena 3a oTnaabumM Ypes NUUEH3MPAHA GMPMA 30 YNpaBReHue Ha
otnamsum mnm oblumHckara cnyx6ba 3a ynpasnetme Ha otnagsumre. Cnassarire
nevcTBalLMTe B MOMeHTa pasnopenbu. B cnyuait Ha cbMHeHue ce obbpHerte
KbM MECTHMS NYHKT 30 CbOMPAHE Ha OTNambLM.

OTHOCHO Bb3MOXHOCTUTE 3 OTCTPAHSBAHE HA M3Me3nMs oT ynotpeba npoayKr
KaTo OTNAmbK ce MHbopMMpartTe oT Bawara obwmMHCKa MK rpancka ynpasa.

OnakoBkaTa npeanasea ypena ot noepeam npum tpancnoptparero. Onako-
BBUHMTE MATEPUANM Ca NOABPAHM OT MENHA TOUYKA HA EKONOTMYHATA ChbBMECTH-
MOCT M YTUAM3ALMSATA M 30TOBA MOTAT AQ CE& PELIMKNMPAT.

BpblUaHETO HO ONAKOBKATA B CMCTEMATA 30 LIMPKYNALMS HO MATEPUAnMTE
CMecTIBA CYPOBMHM M HAOMANSBA KOMMYecTsoTo otnaabuy. Mpenasarite HeHy-
HMTE BM BEYE OMOKOBBYHM MATEPMANM 30 OTNAABLM CHINACHO NEMCTBAILMTE
MECTHM pasnopenbu.

YKA3AHUE

> [lo BB3MOXHOCT 3anasete OPUIMHANHATA ONAKOBKA 30 BPEMETO HA rapak-
LUMOHHMA CPOK, 30 A MOXeTe Aa ONnakoBATe NPABMIIHO ypenda, ako ce
HANOXKM Aa ce Bb3Non3pare o1 rapaHumaTa.

ﬂpenoeoﬁre OMNAKOBKATA 34 OoTnAaAabuM B CbOTBETCTBME C EKONOTMYHUTE UUC-
KBAHUA.

Bsemerte nop BHUMaHUE 06O3HAYEHUETO BLPXY PA3NMUHMTE ONAKOBBLYHM MATe-
pYanu 1 npu HeobxoamMmoct rm cbupaiite pazaento. ONaKoBLYHMTE MaTEpU-
anu ca obosHaueHu cve cukpaterus (a) u umdpu (b) cve cnearoto sHauenme:

1 - 7: nnactmacu
20 - 22: xapt1s 1 KapToH

80 - 98: koMno3uTHM MaTepmanm
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Ffapanuuns
YBaXKaeMu KNUEHTH,

30 TO31 ypen nonyyasare 3 rofMHM rapaHLmMs oT 4ATaTa Ha nokynkara. B cnyuyar
HO HECBLOTBETCTBME HA MPOAYKTA C NOroBopa 3a nponaxba Bue Mmare 3akoHHo
I'IpClBO aa I'IpeﬂSIBMTe peKJ'ICIMC]LI,MSI npeu I'IPOJ:IGBO"IG HQ I'IpOﬂyKTO I'Ipl/i yCHOBMﬂTO
u B cpokoseTe, onpeaenetu B un.112-115* or 3akoHa 3a 3awuta Ha noTpebu-
Tenute. Bawwure npasa, npoustMualum ot nocodenute pasnopenbu, He ce orpa-
HWYCBAT OT HALIATA MO-HOMY NPENCTABEHA TbPFOBCKA FAPAHLMS M HE3ABUCUMO
OT Hed I'IpOﬂOBOH'bT HQ I'IpOJ],yKTO OTI'OBOpﬂ 3a IMNCaTa HA CbOTBETCTBME HA
notpeburenckara croka ¢ AOroBopa 3a NPoAMk6a CbINACHO 3AKOHA 3a 3ALUMTA
Ha notpeburenute.

FTapaHunoHHM ycnosus

[apaHUMOHHMST CpOK 3anoyYBa [ Teye OT AaTaTta Ha nokynkara. [asere nobpe
opwurMHanHata kacosa 6enexka. Tosn NoKyMeHT € HeobXxoomm KaTo AOKA3a-
TENCTBO 30 NOKyNKaTa. AKO B PAMKMTE HA TPM FTOAMHM OT AATATA HA 3AKYMyBAHE
HO TO3M NPOAYKT Ce NOSBM NE(EKT HA MATEPMANA MM NPOMU3BOLACTBEH AedEKT,
npoaykTsT Wwe 6bae 6e3n1aTHO PEMOHTUPAH MW 3aMEHEH - NO Haw u3bop.
lapaHumsTa npeanonara B PAMKMUTE HA TPUTOAMLLIHMS TAPAHLMOHEH CPOK OA Ce
npenAcTaBsT nedekTHUST ypea 1 kacosata benexka (kacosmsat 6oH) 1 nucmero
00 ce 0BACHM B KAKBO CE CbCTOM AeDEKTLT M KOTA € Bb3HMKHAN. AKO AepeKTbT
€ MOKPMT OT HaWATA rapaHums, Bue we nonyumte obpatHo peMoHTUpaHUs mnm
HoB nponykT. C PEMOHTA MM CMSHATA HA MPOLYKTA HE 3AMOYBA AA TeYe HOB
TAPAHLMOHEH CPOK.

FlapaHUMOHEH CPOK M 30KOHOBU NpeTeHUUn npu aedexTn

rCIpOHLlMOHHCITCI ycnyra He yabiXKaed rapaHUMOHHMSA CPOK. Tosa Baxm Cbhwo

M1 30 CMEHEHUTE U PEMOHTUPAHM HYACTH. 3a €BEHTYANHO HANMUYHUTE NOBPEON U
J:l.eq)eKTM olle npu noKynkara Tpﬂ6BG na ce C'I:O6LL|.M BeaHara cnen pasonakosa-
HeTO. EBeHTyOJ‘IHMTe PEeMOHTH Ccnen U3TMYaHe HA TapPAaHUMOHHMA CPOK Ca cpeLly
3annawaHe.

O6xBar Ha rapaHumaTa

YpensT e NpousBeneH rPUXKIMBO CNOPEN CTPOTUTE M3MCKBAHMS 30 KAYECTBO M
[OBPOCHBECTHO U3MMTAH NPeaM NOCTABKA. [APAHLMATA BAXM 30 AEPEKTM HA
marepuana unu npsoussonctserm nedektm. fapaHumsta He 06XBaALA YacTHTe
HQ NPOAYKTA, KOMTO MOANEXAT HA HOPMASHO M3HOCBAHE, MOPAAM KOETO Morat
na 6baaT PasmexaaHk Kato 6bp3o UIHOCBALLM Ce YacTM (Hanpumep GUNTPH Mnu
MPMCTABKM) MK NOBPEAMTE HA YyMMBM YACTH (HANPUMEP NPEKbCBAYM, HaTepmm
WK TAKMBQ NPOM3BEAEHM OT CTbKI0). [apaHLmMsTa oTana, ako ypenst e nospeneH
nopanu HENPABUIHO M3MON3BAHE MNK B PE3YNTAT HO HEOCHLIECTBIBAHE HA TEX-
HMYEeCKa NoaapPBXKKA. 30 NPABMAHATA ynoTpeba Ha npooykTa Tpsbsa TouHO Aa
Ce CNA3BAT BCUUKM YKA3AHMS B YMBTBAHETO 30 06CNyXBaHE.
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[MpenHasHaueHMe 1 OeMCTBUS, KOUTO He Ce MPenoPBYBAT OT YMBLTBAHETO 3a
€KCMIoaTaUms MK 30 KOUTO TO NPenynpexXaasad, TPF68a 3aAbIKMUTENHO AA
ce u3bsrear. [poayKTbT e NpeaHasHAYEH CAMO 30 YACTHA, O He 30 CTOMAHCKA
ynotpeba. Mpu 3noynotpeba m HenpasunHo Tpetupate, ynotpeba Ha cuna u
NPWU MHTEPBEHLMM, KOUTO HE CA M3BBPLIEHM OT KIIOHA HA HALWMS OTOPMIUPAH
CepBM3, rapaHUMATa OTNaaa.

Mpouenypa Npu rapaHLUMOHEH cryuan

3a na ce rapattpa 6bp3a obpabotka Ha Bawwms cnyuar, cnensartte cneptmre
YKQ3QHMS:

B 30 BCMUKM 30MUTBAHMS NOATOTBETE KACOBATA BENEXKA M MAEHTUGUKALIMOHHMS
Homep (IAN 338774_1910) kato mokasatencrso 3a nokynkara.

B Bsemere aptikynHus Homep oT babpuurara Tabenka.

B [Mpu Bb3HMKBAHE HO QYHKLMOHAMHM MK APYM fedeKTM MPBO Ce CBbpKeTe
no TenepoHa MnK Ypes UMeNn ¢ onynocoueHus cepsuse otnen. Cnen Toea
e nonyyute NOMbAHUTENHA MHOPMaLMS 3a ypexaaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

| Cnen CbIMACyBAHE C HALWLMA CEPBM3 MOXKETE NA M3npaTHUTe ,Eleq)eKTHMSI npoaykr
Ha nocoveHms Bu anpec Ha cepsusa 6e3nnatHo 3a BGC, KATo NpUnoxure
kacosata Henexka (KOCOBMH 6OH) M MNOCOYMTE B KOKBO C€ CbCTOMU ﬂqueKThT
M KOTa e Bb3HMKHaN. 3a oa ce m3berHar I'IpO6J'IeMM C NPUEMAHETO M oMb~
HUTENHK PA3XOaM, 3a0BIKUTENHO M3MNON3BAMTE CAOMO anpeca, komto Bu
€ NMOCO4EeH. chrypeTe M3NPALAHETO OA HE € KATO eKCnpeceH Tosap 1nu
KATo Apyr cneumnaned tosap. l/l3npoTeTe YPena 3aenHo C BCUMYKM NpmrHan-
NEXHOCTH, NOCTABEHU MPK NOKYNKATA, M OCUTypeTe NOCTATbYHO CUTYPHA
TPAHCNOPTHA ONAKOBKA.

PemoHTeH cepBu3 / U3IBbHIAPAHUMOHHO 06Cny>XBaHE

PeMOHTM M3BBH rAPAHLMATA MOXETE 1A Bb3NOXMTE HA KIOHA HA HALIMS CepPBM3
cpeuty 3annauiaHe. To¥ ¢ ynosoncreure we Bu Hanpaem npeasapurenta kanky-
naums. MoxeM na o6paboteame camo ypeam, KOMTO ca AOCTATLYHO ONAKOBAHM
M M3NPATEHM C NNATEHM TPAHCTIOPTHM PA3XOMM.

BHumaHwme: M3nparete Bawus ypen Ha KNOHA HA HAWKS CEPBM3 MOUMCTEH M
C yKasaHue 3a aedekta. Ypeamre, M3NPATEHM C HENNATEHM TPAHCMOPTHM PA3XO-
AM - C HAMOXEH MNATEX, KATO €KCMPECEH UMM OPYT CeumaneH ToBap - He ce
npuemar.

Hue we 13BbpLIMM 6e3MNATHO M3XBBPISHETO HA M3NpaATeHuTe o Bac nedektHu
ypenu.
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CepBusHo ob6cny>xBaHe

Benrapus

Ten.: 00800 111 4920
E-mesin:kompernass@lidl.bg

[IAN 338774_1910]

BHocuten

MOJ‘ISI, O6'preTe BHMMOHME, Ye CneasalmaT anpec He e anpec Ha cepsmsa.
I-I'prO Ce CBbPXeETE C rTopenocovYeHmns CePBU3EH LIEHTBLP.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMAHNA

www.kompernoss.com

*Yn. 112.

(1) Mpwu HecvoTBETCTBME HO NOTPEBUTENCKATA CTOKA € fOrOBOPA 30 Npoaax6a noTpe-
6MTENSTMMA NPABO AA NPENSBM PEKNAMALMS, KATO MOMCKA OT NPONABAYA AA MPUBE-
[le CTOKATA B CbOTBETCTBME C NOTOBOPA 30 npoaaxba. B tosu cnyuait notpeburenst
MO>Xe 0 M36MPa MEXMY M3BBPLIBAHE HA PEMOHT HA CTOKATA MK 3AMSHATA 1 C
HOBA, OCBEH OKO TOBA € HEBB3MOXKHO MMM M3BPAHMSAT OT HETO HAYMH 30 obesleTe-
HWEe e HEeNMpPONOPLMOHANEH B CPABHEHMWE C APYIMS.

(2) Cmsta ce, ye naneH HaumH 30 obesweTaBaHe HA NOTPEBUTENS € HEMPONOPLMOHT-
NeH, aKO HEroBOTO M3MON3BAHE HANATA PA3XOAM HA NPONABAYA, KOMTO B CPABHEHME
C OPYTMs HOUYMH HO OBe3LEeTIBAHE CA HEPA3YMHM, KATO Ce B3EMAT NPenBma:

1. cToMHOCTTa HO NOTPEBUTENCKATA CTOKA, OKO HAMALLE NUMCA HO HECHOTBETCTBUE;
2. 3HQYMMOCTTA HO HECBLOTBETCTBMETO;

3. BbIMOXHOCTTA na ce npeannoXxu Ha n01pe6menﬂ OpYyr HA4YMH Ha O6e3LI.I.eTS|BGHe,
KOMTO He e CBBP3AH CbC 3HAYUTENHU HeyﬂO6CTBG 3a Hero.

YUn. 113.
(1) Korato notpeburenckata croka He CbOTBETCTBA HA AOrOBOPA 30 Npoamk6a, npoaa-
BAYBT € A/TbKEH AA 9 NPMBELE B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 30 Npoaax6a.

(2) ﬂpMBe)K,ElQHeTO HQ I'IOTPe6MTeJ'ICKOTO CTOKQ B CbOTBETCTBME C AOroBOpd 3a I'IpOj:I.G)K6Q
Tp9I6BG 0a ce M3BbPLWKM B PAMKMUTE HO €0MH Mecel, CYMTAHO OT NpensBsBaHETO HA
peknamaumnata ot I'IOTpe6MTeJ'ISI.

(3) Crnen msthuaHeTo Ha cpoka no an. 2 NoTPebUTeNsT MMA NPABO A4 PA3BANM AOFOBOPA
M Aa My 6be BLICTAHOBEHA 3AMNATEHATA CyMA MM AA MCKA HOMAMSBAHE HA LieHaTa
Ha notpebuTenckara crokacsrnacHo un. 114.
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(4) MpueexpareTo Ha noTpebuTenckaTa CToka B CbOTBETCTBME C [OTOBOPA 30 Npoaax6a
e 6esnnartHo 3a notpeburtens. Tok He ABIXKU PA3XOAM 30 eKCeanpaHe Ha notTpebu-
TENCKATA CTOKA MNK 30 MATEPMANM M TPYA, CBLP3CHM C PEMOHTA i, M He TpsbBa Aa
NOHACA 3HAUMTENHM HeynobCTaa.

(5) Motpebutenst Moxe aa ucka m obeslweTe e 30 NPETbPHEHNUTE BCNENCTBME HA
HEeCBOTBETCTBMETO BPEAM.

Un. 114.

(1) Mpm HecvoTBETCTBIME HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA C AOrOBOPA 30 NPOAMKOA M KOraTo
NoTPeBUTENST He e YNOBNETBOPEH OT PEelLABAHETO HA peknamaumsta no un. 113,
TOM MMA NPABO HA M3GOP MEXAY €OHA OT CNeHUTE BbIMOXHOCTM: 1. passansHe
HO [IOTOBOPA M BB3CTAHOBSBAHE HA 3AMNATEHATA OT HEFO CyMA; 2. HAMANSBAHE HA
ueHara.

(2) rlOTpe6l4TeJ'I$|T He MOXe na npeteHaupa 3a Bb3CTAHOBABAHE HA 3aNnATeHATa cyma
MK 30 HOMAN4BAHE LieHATa Ha CTOKATA, KOraTto TbproeeusT ce cbrnacu aa 6'b£le
M3BBbPLEHA 3aMAHA Ha I'IOTpe6l4TeJ'ICK(1T(1 CTOKa C HOBA MK A4 ce nonpasu CTtokata
B PAMKMTE HA eNMH MeceL OT npeasBsasaHe Ha peknamaumata ot n07pe6MTem|.

(3) TeprosewsT e anbXeH oA yAOBNETBOPM MCKAHE 30 PA3BANSHE HA AOTOBOPA M A
B3CTAHOBM 3QMNNATEHATA OT NOTPEBMTENS CyMa, KOTATO CRen KATo € YNOBAETBOPUI
TPU PEKNAMALMM HA NOTPEBUTENS YPE3 M3BBPLUBAHE HO PEMOHT HA €HA M ChLLA
CTOKQ, B PAMKMTE HA CPOKA Ha rapaHumsata no un. 115, e Hanmue cnensaua nossa
HO HECBLOTBETCTBME HA CTOKATA C AOTOBOPA 3a NPOAAXHA.

(4) (Mpepuwra an. 3 - OB, 6p. 61 o1 2014 1., B cuna o1 25.07.2014 r.) Motpebute-
NST He MOXe AA MPETEeHAMPA 30 Pa3BANsSHe HA NOTOBOPA, KO HECHOTBETCTBMETO HA
noTpebuTenckaTa CToKa ¢ A0FOBOPA € HE3HAUUTENHO.

YUn. 115.
(1) Motpeburenst Moxe AA yNPAXHM NPABOTO CH MO TO3M PA3LEN B CPOK 1O ABE FOOMHM,
CUMTOHO OT HOCTABSHETO HA MNOTPEBUTENCKATA CTOKA.

(2) Cpokst no an. 1 cnupa aa Teye npes BpemeTo, HEOEXOAMMO 30 MOMPABKATA MM
30MSHATA HA NOTPEBMTENCKATA CTOKA WMAM 30 MOCTUIAHE HA COPA3yMeHUe MeXAy
NPOAABAYA M NOTPebUTENS 30 PELIGBAHE HA CNOPA.

(3) YnpaxHssaHeTo Ha npasoTo Ha notpebutens no an. | He e 06BBLP3AHO C HUKAKBB
APYT CPOK 30 NPEeAsBIBAHE HA MCK, Pa3nuyeH oT cpoka no an. 1.
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Peuentn
Ke6e
Mpoaykt 30 MecHMs mbRHeX:
400 g HETBCTO rOBEXAO MM ArHELWKO MECco
2 rnaswm nyk
10 g 6pawHo
25 g enpo HOKBNLAHM KEAPOBM SOKM

no 1/2 u.n. 6axap Ha npax, kaHeNa, KMMKUOH (KyMMH), KMM Ha npax,
Kapamdun Ha NPax, MHAMIMCKO Opexye Ha Npax

COM U YepeH nunep

Mponykt 3a obsuekaTa:

500 g 6ynryp (Hakmchar)

500 g HETBCTO rOBEXAO MMM ArHELKO MECO
1 rmasa nyk

1 wwunka yepen nunep, 1 wmnka ymnu

MeceH nbanex
[MbpBO NpHroTBeTe MECHMS MbIHEX, 30 AA MOXE AA Ce OXNAAM MO BPpeEME HA
NPUroTBsHeTO Ha o6BMBKATA.

CMmenete MecoTo ABA MbTM C MECOMENAYKATA (MTBPBO C PELIETKATA 30 eApO

v cnen Tosa ¢ pewetkara 3a cutHo menete ). Pasmecete nobpe mecoto,
6paLLHOTO, KELPOBMTE KM M noanpaskute. Haksnuaiite 1 sambpxxere nyka.
Mpubasete MecHata maca u 1 cMecete ¢ nyka. Msnspxerte scruko nobpe u
cnef TOBA OCTABETE A C& OXNAAM.

O6gueka

Cmenete mecoTo 3a 06BMBKATA [BA MBTM MOCMEAOBATENHO C MECOMENAUKATA
(mspBoO € pewertkara 3a eapo 1 cnep Toea ¢ pelwetkara 3a cutHo menere @) u
cmecerte ¢ 6ynrypa, HAKBALAHKS HA CUTHO MyK W noanpaskute. Cmenete 1 Tasm
maca aea mbTr ¢ Mecomenaukata. Cmenete pewetkata @ c npucraskara 3a
kebe O (sx. rnasa ,Montax Ha npucraekara 3a kebe”) U opopmete 06BMBKM
30 kebe ¢ gbmKMHA okono 7 cm.

Mpurotesne:

HenocpencrseHo cnen npurotesHeTo HambiHeTe oTaenHuUTe 06BMBKM 3a kebe

C MECHMS MBIHEX M NPUTHUCHETe KpamaTa, 3a Aa ce obpasysar axobose.
@purupaiite rotosmte kebeta okono 3 MuHyTH B cropelero no 190 °C onwmo.
Ke6etara 1psbsa aa ca dbputmpatmu o natmcrokadsso.
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MecHun pynua

IMponyktn 30 MecHata o6eumBKa:

450 g HeTNBCTO OBHELIKO, TENELWKO MM FOBEXAO MECO
150 g 6pawHo

1 u.n. 6axap (amarickm nunep)

1 4.n. MHAMItCKO opexye

T wunka ymnm Ha npax

1 wmnka yepeH nunep

MpoayKT1 30 MECHMS MbAHEX:
700 g oBHewko meco

1 1/2 c.n. 3extun

1 1/2 c.n. cuTHO HAKBALAH NyK
1/2 u.n. 6axap (amaricku nunep)
1/2 y4.n. con

11/2 c.n. 6pawro

O6sueka

CMmeneTte MecoTo 3a 06BMBKATA ABA MbTH NOCNEAOBATENHO C MECOMENAYKATa
(mbpBo ¢ pelwetkara 3a enpo u cnen ToBa ¢ pewetkara 3a cutHo meneHe @) 1
cMmeceTe ¢ apyruTe npoaykti. CMeneTe v Ta31 MACA ABA MbTM C MECOMENQAUKATA.
Cmenere pewetkata @ c npucraskara 3a kebe @ (sx. masa ,MoHtax Ha
npwuctaskara 3a kebe”).

Odopmete obsuskuTe 30 kebe c npuctaskara 3a kebe B 1 1 sampasere.

Mennex

CMeneTe MecoTo ABA MbTH C MECOMENAYKATA (MbPBO C peLeTkaTa 3a eapo u
cnen Toea ¢ pewetkara 3a cutHo menexe ). 3anspxerte nyka 1 ro pasmecete
nobpe ¢ MecoTo 1 octaHanute npoaykt. HanbnHere o6suekuTe 30 kebe U
usMbPIKETE.

ANTEPHATUBHM MBIHEXM:
250 g Bapetu Ha napa Gpokonu
unm 250 g BapeHu HA NApA TMKBUYKM

unu 250 g BapeH opus
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MpeceH poct6parsypcr
Mpoayku:

300 g HetmbeTO roBexao mMeco
500 g HeTmbeTo CBMHCKO Meco
200 g cnaHuHa oT nnewwka

20 g con

1/2 c.n. 6an MnsH nunep

1 4.n. kuM

1/2 4.n. vHouitcko opexye

Cmenere roee>xxgoTo Meco, CBMHCKOTO MeCO M CNAHMHATA ABA NMbTU C MECOME-
nadykara.

Mpnbasete cMeceHMTe NOAMNPABKM M CONTA M PABMECBAMTE 5 MUHYTH.

Mocrasete mbnHexa 3a HaneHmua 3a 30 MuHyTM B XnaounHuk. HambnHete
MBAHEXA 30 HOGEHMLA CMOPen PbKOBOACTBOTO (BX. rasa ,[lpuroTesHe Ha
HaaeHuua”) n odopmeTe € yCyKBaHe HABEHWYKM C AbMKMHA 25 cm.

Ha cbwms neH m3nbpxere nobpe 1 KOHCYMMPATE rOTOBMS POCTOPATBYPCT.

Linpuuosaxuu cnapnkm
Mponyku:

500 g macno

500 g 3axap

2 - 3 nakeTyeTa BAHMIOBA 30XAP

1 naketye BAHMNOB MyAMHT

1/4 4.n. con

1 srue

4 xbnTbKa

800 g 6pawHo (tun 405)

2 y.n. 6aknynsep

200 g cmnenu 6anemu (6naHwmpanu)
HACTBPraHATa KOPA HA €AMH NIMMOH

Paszbuitte macnoto Ha naHa. MNpubasete nocnenosartenHo ocraHanure NPoAyk-
™ 1 pasmecete nobpe tectoro. OcTaseTe roToBOTO TECTO AA MOYUBA NOKPHTO
B XnapunHuk okono 12 yaca (Hanp. eaHa How). Cnen ToBa ro MuHete npes
MEecoMenaykaTa ¢ NpucTaskata 3a wnpwuuosanu cnaaky @. Mocrasete wnpu-
LOBAHMTE CMOAKM BbPXY 3ACTNAHA C XAPTUS 30 nedeHe Tasa. B npeasapurento
sarpsTata ¢ypHa nevete wnpuuyosaruTe cnaakk okono 10 - 15 muHyTh no
snatmcroxbaTo Ha 180 °C.
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Eilcaywyn

2uyxapnThpIa yia TRV ayopd TnG vEéag 0ag CUOKEUNG.

Arodacioate érol Tv amokon evog mpoidvrog uwnAig moidtntag. O1 odnyieg
XEIPIopOU gival TpApa autou Tou Tpoidvrog. Mepiéxouv onpavtikég umrodeieig
yia mv acddheia, T xprion kai v anoppiyn. MNpiv amd m xprion Tou mpoio-
vrog e€oikeiwDeire pe ONeg TiG uToSeiéeig xeipIopol kal acdaeiag. Xpnoiporoieite
10 TTPOIdY pdvo 6TWG TEplypadeTal Kal yia Ta avadepopeva media xpnong.
@Ouldére autig Tig 0bnyieg kald. Mapadidere ONa Ta tyypada ot mepinTwon
mapadoong Tou MPoibvTog O TpiToug,.

Mveuparnka dikaiwpara

Autég o1 0dnyieg éxouv MpooTacia MVEUPaTIKOV SIKAILHATWY.

Kd&be avarimwon f k&Be emavikdoon akdpa kar Tunpatikd, kabog kai n avarma-
PAYWYN ATTEIKOVIOEWY, AKOPA Kal O TPOTIOTIOINKEVN KATACTAGT EMITRETTETAI HOVO
HE YPATTTH £YKPION TOU KATAOKEUAOTH).

Mepropiopodg cublvng

‘Oeg o1 mepiegdpeveg Texvikég mAnpodopieg, Ta dedopéva kai o umodeiéeig yia
N oUvOEoN Kal TO XEIPIOPO OF auTég TiG odnyieg XeIpIopoU, avTioToixouy otV
reheutaia M&n g Texvoloyiag Ty ektuniootwy kai Sie€ayovrar AapBavovrag
UTTIOYN TIG PEXP! TWPA EPTTEIDIEG KAl YVOOEIG HagG OTo aveTepo emimedo.

And Ta oToixeia, TIG ameikovioeg kal TG TEplypadig ot auTég TiG odnyieg Sev
propouy va eyepBolv amairoeig.

O katackeuaothg Sev avarapPave kapia euBivn yia PAaPeg amd pn Tpnon
TV 0dnyIGY, aTd N CUPGWVN HE TOUG KavoviapoUg xprion, amd eabalpéveg
emokeutg, amd pn eykekpipéveg Sie€ayBeioeg Tpomomoifoeig i amd xpron pe
emTpemopevev eaptnudTay.

Xpnon oUppwvN HE TOUG KAVOVIOHOUG

96

Auth n ouokeur) mpofAémerar amokeioTika yia Ty emelepyacia povo Tpodipwy
o€ OIKIaKEG TTOCOTNTEG OTO 181WTIKO VOIKOKUPIS:

® [ia va yihokoyere ppEoko Kpeag,

® [ia m Snpioupyia houkdvikou ot puoikd f TexvnTd evidobia,
® [ia va ¢naéere kouhoupdkia,

® [ToAromoinon TopaTtag.

H cuokeur| Sev mpoPAémeral yia Ty emeéepyacia kateyuypévey j ANV okAnpov
1podipy, T.x. kokaha f| Enpoi kaproi kal Ox1 yia Ty eneepyacia o emayyek-
patika f Propnxavikd media.
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ZUvolo arrootolrg/ Mepiypadn eaprnuarwv
Ameikovion A:

E€aptnpa yia kouhoupdkia pe Awpideg oxediny

E¢apmpa wBnong

Aiokog mAnpwong

Aidradn 10Méng karwbiou

2opa potép

MNpooappoyiag kpearopnxavrg amod péTaiho

2diykmpag achahiong

E&obog Topdrag

Mhaotikog koxhiag

2nra moAtoroinong

KoxAiag peradpopag

Ehampio

Sraupwt Aemida

Xovtpdg kai Aerrrog Sidrpnrog Sickog

Aaktihiog kheidwparog

Emiepa oupmieong Aoukavikou

Aiokog yia Aoukavika

Eéaptnpa Kubbe

0066000000000 C

Ameikovion B:

® Koupmi aopahiong

Ameikovion C:

@ Miikrpo ,I” (Evepyoroinon)

@ T\krpo , 0" (Amevepyormoinon)
@ Miikrpo <" (Mpog Ta miow)
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Texvikég mAnpodopisg

Taon 220-240V ~ (evalaooopevo pelpa), 50Hz
Karavahwon evépyeiag 250-350 W
Kamyopia mpootaoiag Il / [3] (&mhfy pdveon)
O\a 1a eéappara autig TG CUCKEURG
Q'F Ta otToia épyovral ot emadn pe TPOGIpa
pTOpOUYV va xpnaipormolouvTal pe achaleia
ora TpOdIpa.

Xpovog ouvropng Aerroupyiag 15 Aemra

Xpovog olvropng Aeiroupyiag

O xpdvog olvropng Aemoupyiag Seixvel yia mdoo xpdvo pmopei kaveig va
Neiroupyei pia ouokeur| xwpig va utrepBeppavBei To potép kal xwpig va madel
BAAPeg. Merd To Sobiévra olvropo xpdvo Aemoupyiag mpémer n cuckeur va
amevepyoroinBei 1600 ¢wg dTou To POTEP KPUWOEL.

Yrmrod:iaig aopalsiag

KINAYNOZX HAEKTPONAHEIAZ

» Mpootére wote To kaAwdio SikTUou va pnv kataoTpadei.
Kpatiote To pakpid amé kautég mepioxég kai TomoletfoTe
TO €701 WOTe va pnv priopei va maotei mouBeva.

» Ta kateotrpappéva karwdia Siktbou 1y Buopara mpérmel va
avtikaBioravral apéowg amd eouciodotnpévo MPoowIKO,
woTe va amodelyovrar kivouvol.

> XPNOIPOTIOIEITE T CUCKEUTN HOVO Of OTEYVOUG XWPOUG, Ol
ot e£wTepIKOUG XWPOUG.

Moté pn BuBilere Tn povada kivnTApa oTO VEPS 1y OF
aMa uypd! Ze M\ mepitroon utrdpxer kivéuvog
{wnhg amd nhektpomAndia.

A MPOEIAOMOIHZH!

> [loté pn xpnoipoToIEiTe T CUCKEUN YIa AANOUG OKOTTOUG aTTO
Toug Teplypadopevoug oTig mapouoeg odnyieg. Yrapyer au-
Enpévog kivduvog eav Aoyw eodalpévng xpriong Bioere extog
AeIToupyiag Toug pnxaviopoug acdaeiag otn cuokeun!
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A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

» [Moté pnv ayyilete avoiyparta oty ouokeun. Moté pnv e10d-
YETE KATIOIO avTIKEipeva ekel péoa - pe eéaipeorn To ekAoToTe
e€aptnpa wbnong kai Ta mpog emeéepyaocia TpoOdIpa. e ANAN
TEPITITWON PTTOPE Va UTTApXEl Peyalog kivduvog atuyrparog!

~ TpaPare mpwra 1o Buopa amd v mpida mpiv elodyere i
amopakpUvere e€aptipara.

> [Noté unv adrjvere T ouckeun xwpIg emmMPENON, OTAV €ival EToIUN
mpog Aemoupyia. Merd n xpron 1 oe SiakoTég Katd Ty epyo-
oia Byalere To Puopa amd my mpida, yia va amoduyere avermOu-
HINTN €KKIVNON.

» Xpnoiporoigite povo ta yvioia aéecoudp yia auth
ouokeur). ANa e&aptipara mBavag va pny gival emapkog
acdahrn).

> [Moté pn Aeroupyeite T cuokeur| dtav eival ddeia.Autd propei
va mpokaléoel averavopBwtn BA&Pn otn cuokeun.

» Mpiv and my avrikatrdoraon aeooudp f emmpdobetwv
e€aptnuarwy, Ta omoia KIvouvTal Katd T AeIroupyia, TTPETEl
va amevepyoroinBei n cuokeur kai va amoouvdebei amd 1o
Siktuo.

> Mn xpnoiporoieite T cuokeur) yia GA\\oug okoToug amo
Toug Tieplypaddpevoug oTig Tapouoeg odnyieg.

» Mpoooxn: n otaupwt Aemida cival moht kodrepr! Na eiote
TAvTa TPOOEKTIKOI KaTd T peTaxeipion kai Tov kaBapiopd
TNG CUOKEUNG.

» H ouokeun mpémel va amoouvdéeral mavra ané 1o SikTuo
otav Sev emTnpeital Kal TPIV amo T GUVAPHONOYnon, TV
amoouvappoloéynon 1 Tov kabapiopo.

» H ouokeun Sev emrpémeral va xpnoipormoleital amé maidid.

» H ouokeun kai To kahodio ouvdeong TG Tpémel va durdo-
oovral pakpid amd ta maidid.

GR | CY 99



SILVERCREST'

A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

» Mropei va yiveral xprion autig TG ouokeung amd atopa
pe peiwpéveg duoikig, aiobnTnpiakeg f vonTikeg IKavOTNTEG N
pe ENelyn epmeipiag kal/n yvooewy, epocov emrnpolvral
gxouv ekraideutel avadopikd pe TV acdhali xpron g ou-
OKEUNG Kal £Xouv Katavoroel Toug emakolouBoug kivouvoug.

» Ta maidid dev emrpémeral va maidouv pe T CUOKEUN.
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Zuvappoloynon / Amoouvappoloynon

> ‘OM\a ta eéaptipara mpoPAémovral pe pia Aerrrr otpwon Aadiol yia va
mpoortarelovral amd 1 SiaBpwon. Erol mpiv amd my mpet xperon kaba-
piote OAa ta e€apThpaTa MPOCEKTIKA OTTWG TIEPIYPAdGETAl AeTTTOPEPOG OTO
Kepdhaio "KaBapiopdg". TpiPere otn ouvixeia dAa ta peral\ika tpfpara
pe Niyo Aadi payeipikig.

YNOAEI=H

> [piv amd Tty M XPON amopaKpUVETE Ty TIPOCTaTEUTIKN pepPpdavn
amo 1o medio MAMKTPWY.

Zuvappoldynon HNXaviHaTog KOorm¢ KIHa

Avoiére mv mheupd avolypatog - Ba Ppeite ekel 1 oeipd cuvappoldynong pe
ameikoviosig.

1) TomoBerote Tov koxAia peradopdg @ otov mpooappoyia kpeatopnyaviig @.
2) Eicdyere 1a ehampia @ otov koxhia peradopdg @.

3) 31 ouvéxeia TomoBetote T otaupwt Aemida (B iro1 boTe n MAeupd pie TIG
Nermideg va Seiyver pakpid amd 1o ehampio @. H yoviakh eykom g otau-
pwthg Aemidag B mpéme va ebappdler cwotd oto ywviakd dova.

s

/\ NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> H oraupet Aemida @ eival mohd kodrepn! Kivouvog tpaupariopou!

MPOXOXH - EMIPATMATEX ZHMIEX!

> H ouokeur) maBaivel npid étav n otaupw Aemda B tomobereitar avamodal

4) Em\é&re Tov emBupnro Sidmpnro Sioko .
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5)

6)
7)

TomoBerrote Tov emAeypévo Siatpnro Sioko ) otov Mpooappoyéa kpea-
topnxavig @ kard 1pémo, wote or otepedotig oto diarpnto dioko @ va
Bpiokovrar oTig eykotTég Tou mMpooappoyia kpeatopnyavig @.

Orav d\a éxouv TomoBemPel cword, Bidwote To Saktihio acpahiong @ odiyra.

O trolpog povrapiopévog mpocappoytéag kpeatopnyaviig @ ocuvdéera
piow piag aodANIonG PTTayIovET pe To PrAok potép @:

- Eiodyere Tov mpooappoyéa kpeatopnyavig @ oto pmiok potép @, éro
wore 1o Bédog va Ppiokeral oTov mpooappoyta kpeatopnxavrg @ oro
obpPoro % oto pmhok potép @. To koupmi acpdhiong B mederan
mpog Ta péoa (Eik. B).

- Titore Tov mpooappoyta kpeatopnyavig @ ehadpug mpog Ta péoa kai
TePIOTPEYTE TOTE TV UTTOSOX TTARPWONG OTOV TPOCAPHOYE KPEQTON-
xaviig @ om peoaia Béon (Eix. B), éro1 wote To Bélog va Seixvel Tpog
v umreSoxf Mipwong oto abpBolo I . Orav o mpocappoyiag
pnxaviig @ koupmdoer, To koupmi acdahiong @ mdd mpog Ta ¢w.

- Téhog TomoBerrote To Soxeio MAfipwong @ emdve amd 1o Xwvi TAPWoNG,.

- Ta mv amopdkpuvon matote To koupti acdakiong B kal mepioTpéyTe
10 X0Vi TMpwong méaAi mpog ta &e€id (Eik. B) % 21N ouvéxela Propei-
Te va Tpafnéere ¢€w Tov mpooappoyia kpeatopnxavig @.

Movrapiopa edapriparog wOnong

Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekel T oeipd cuvappolodynong pe
armeikoviosig,.

1)
2)

3)
4)

5)

6)

7)
8)

AropakpUvere Tov mpocappoyta kpeatopnyaviig @, dmwg meprypadera
OTN «ZUVAPHOAOYNOT HNXAVAHATOG KOTING KIPA».

Amnoouvappo)oyrioTe OAa Ta pépn Tou ival TomoBetpéva oTov/péca otov
mpooappoyia kpeatopnyavig @ kar kabapiote Ta.

Tpiyre ONa Ta peral\iké TApaTa pe Aadi payelpikig.

TomoBerfore Eavé Tov koxMia peradopds @, Ta ehampia @ kai ™ otaupw)
Nerida B otov mpooappoyia kpeatopnyavig @.

TomoBerrote To Sioko yia houkavika D 101, woTe o1 oTepedoelg oto Sioko
yia houkavika @ va Bpickovral oTig eykotitg Tou Mpooappoyia kpeatopn-
xaviig @.

31 ouviyeia TomoBemiote To e€dptnpa ¢Onong yia houkavika B prpootd
amé 1o Sioko yia houkavika .

Bidwore kakd To Saktihio acdahiong @.

SuvappoloyfoTe Tov Tpooappoyéa kpeatopnxavig @ omwg mepiypddera
oTN «ZUVAPHOAOYNOTN HNXAVHAG KOTNG KIHA».
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Movrapiopa s€apmiparog Kubbe
Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekei T oeipd cuvappolodynong pe
ameikoviosig.
1) Amopakpuvere Tov Tpooappoyéa kpeatopnxavig @, omwg mepiypddera
OTN «ZUVAPHOAOYNOT HNXAVAHATOG KOTIG KIPA».
2) AmopakpUvere evbexopeva e€apmipata kar kaBapioTe Tov Tpocappoyia
kpeatopnyavig @.

YMNOAEI=H

> Tia To eéapmpa Kubbe @ Sev amareitar olte n oraupwt Aemida @ pe To
ehatfipio @ oute évag Siarpnrog Siokog 1y Siokog kotmg derwv O/ P!
Edodoov amarreital, adaipéote dha autd ta eapripara amé Tov mpocap-
poyiéa kpeatopnyavig @.

3) Tpiyte OXa Ta peralika TpApata pe Madi payeipikig.

4) TomoBerrote Ta SUo mhaoTikd TpAuata Tou eéaptparog Kubbe @ ¢roi, wote
o1 oTepewoelg oTov katw daktulio Tou eapthuatog Kubbe B va Ppioko-
VTal OTIG EYKOTTEG TOU TTPOCappoyEa kpeatopnxavig @.

5) Eddoov Oha éxouy TomobemOei cwotd, Pidwote AN To Saktihio achd-
ong B o\l odixTa.

6) Zuvappoloynote Tov Tpocappoyta kpeatopnxavihg @ omwg meprypaderan
oTN «ZUVAPHOAOYNON HNXAVNAG KOTTNG KIHA».

Movrapiopa saptiparog yia kouloupakia
Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekel T oeipd cuvappolodynong pe
ameikoviosig,.
1) Amopakpuvere Tov mpocappoyta kpeatopnxaviig @, 6mwg mepiypaderan
OTN «ZUVAPHOAOYNOT HNXAVAHATOG KOTIG KIPA».
2) AmopakpUvere evbexopeva eéapmipata kar kaBapioTe Tov Mpocappoyia
kpeatopnyavig @.

YMNOAEI=H

> Tia 1o e£&pnpa yia kouhoupdkia @ Sev amareital oUte n oraupw Aemida @

pe 1o eharpio @ olre évag Sidmpnrog Siokog 1y Siokog kormg detov O/ M!
Edpooov amareital, adaipéote Oha autd ta e€apmpara amd Tov mpooappoyta
kpeatopnyavng @.

3) Tpiyte OAa Ta peralika TpApata pe NaS1 payeipikig.

4) Bydhre T Mwpida pe oxédia @ prpootd amd to e&dpmpa yia pmokora @.

5) TomoBerfore mpwta Tov mhaoTikd Sioko, oTn cuvéyeia To peralhikd Sioko
Tou e€apTApatog yia kouloupakia @ oTov mpocappoyia pnxavig Kotg
kipd @ (BAéme mieupd avoliyparog). TomoBerote To e€dpTpa yia kouhou-
paxia @ ¢1o1, bote o1 otepenoeg oto e€dptpa yia kouhoupdakia @ va
Bpiokovrar oTig eykotég Tou Mpooappoyta kpeatopnxavng @.

6) Ortav dAa éxouv TommobernBei cwotd, Pidvote To Saktihio acpdhiong ®
odixra.
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7)

8)

9)

Eiodyere maN 1 Awpida pe oxédia @ prpootd oo e&dptpa yia kouhou-
pdxia @. Mpooiére wote n AaPry ot Awpida pe oxtdia @ va Seiyver pakpid
amd m ouokeur). ANIOG e propeite va puBpicete To oxédio To omoio
Bpiokerar ameuBeiag otn Aafn.

JuvappoloynoTe Tov mpooappoyta kpeatopnyavhg @ omwg mepiypddera
OTN «2UVapPPOAOYNON UNXAVNG KOTING KIHG».

la mv amopdkpuvon péme mpwta maN va TpaPnéere m Awpida pe oxidia @,
mpiv proptoete va Eefidwoere To Saktuhio acdpahiong B kar va Pydhere o
10 e&&ptua yia pmokdta @.

TorroOirnon saprrparog molromoinong

ZeSimhoorte ) oehiba - kel Oa Ppeite T Siadikacia Tomobétnong ot eikdveg.

104

1)

2)

Adaipéote Tov mpooappoyia kpeatopnyavig @, omwg mepiypaderal oto
amdoTAcHa «2UVAPHONOYNON PNXAVIHATOG KOTING KIHA».

Adaiptote Tuxdv e€apmipara kar kabapioTe Tov Mpocappoyia KpeaTopnya-

viig O.

YMNOAEI=H

> Ta 1o e£dptnua moktomoinong Sev amaeital o koyAiag perapopag @ «ai

n oraupwt Aemida @ pe 1o ehampio B! Eddocov amarreital, adaipéore Ta
6\a amo Tov Mpooappoyia kpearopnxavig @.

3) Eicaydyere Tov mhaoTikb koxAia @ otov mpooappoyta kpeatopnxavig @.

4) Eicaydyete ™ ofra mohtoroinong @ kard rétolov TpdMmO MAve amd Tov
mhaoTikd koxhia @, Gote ol otepewoeig ot ofta moitomoinong O va
epappolouv otig ecoxég Tou mpooappoyéa kpeatopnxavig @. Or omég
g onrag moitoroinong @ mpémer va éxouv dopd mpog Ta KaTw.

5) Ed&v éxouv TomoBemBei Oha owotd, TomoBerrote Tov Saktihio kKheibwpatog @
méave and 1 ofita mohtoroinong O kai idworte Tov pe To Xép!.

6) Zuvappoloynote Tov Tpocappoyta kpeatopnyavhg @, omwg mepiypdderar
OTO ATOOTIACHA «ZUVAPHOAOYNOT KPEATOUNXAVGY.

7) Avoi&re Tov odiyktipa acpahiong @ oty é€odo Topdrag @.

8) TomoBerhote Ty ¢€080 Topdrag @ katw amé To e€dpTua moktomoinong,
eicaydyovrag Ty akpr g ofrag moiroroinong @ pioa amd To pikpd
avorypa g e£dSou Topdarag @:
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9) Kheiote Tov odiykmpa acdaiong @ katd éTolov TpodTO, WOTE va ehappd-
L& yUpw amo Tov mpooappoyta kpeatopnxavig @.

10) Zrepevorte Tov odiykmpa acpdhiong @ Simhavovrag T pikpr otepiwon
mavw amd Tov oiyktpa acpdhions @.

Xeip1opog

KINAYNOZX HAEKTPOIMAH=IAZ

> T[lot¢ pnv avoiyere To mepiPAnpa g povadag kivnmpa @ - exel péoa Sev
uTapyouv kavevog eidoug oToixela xeipiopou. Eqv avoixrei o mepiBAnpa,
TOTE AKUPWLVETAI N ATaiTon eyyunong. 2e avoixto mepiBAnua umapyel
kivéuvog dung péow nhektpominéiag.

MPOXOXH - EMITPATMATEX ZHMIEX!

> Mn xpnoiporoleite T cuokeur yia mepioodTepo amd 15 ertd ot ouveyn
Aerroupyia. 21 ouvéxeia adrote T cuokeun yia mepimou 30 Nerrra amevep-
yomoinpévn, wote va amodlyere pia umepOéppavon.

> [Moté pnv méere Ta mAfktpa | @ 1 ,<" @ kard mv aMayn karelBuvong
Siadpop, €dv To potép TG ouckeung Sev éxel akivitomoindel mfpwg. O
KIVITNPAG PTTOPEl va KataoTpadei.
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Xe1p1opOG TG CUOKEUNG
Edpooov exere povraper ta emBupnra eéapmpara:

1) TomoBetioTe T cuokeur KaTd TETOIO TPOTTIO WOTE VA OTEKETAI EVTEAQG
otabepd kar ot kapia mepimTwon (m.x. piow kpadaopdy i} maciparog oto
kahwdio Siktlou) va pnv méoe amd 1o Tpamidi iy va pnv rdoe kovtd ot
vepd mou Tpéxel. Or kpadaopoi katd T Aeroupyia eivar avamddeuktor.

KINAYNOZX HAEKTPOMAHZIAZ

> Tloté pnv ayyilere pia ouvSedepivn 1 ev Aemoupyia cuokeur| ot mepimmwon
TTOONG, oTav MédTEl Ot VEPO 1) Ot AANEG emeiyouceg epimTwoelg! 2e emei-
youoa miepintwon Tpafnéte apéowg to Blopal Te &N mepimmwon umdpyel
oofapdg kivbuvog Tpaupatiopdy kar Bavarou!

2) TomoBemote 1a mpog emeéepyacia TpdPIpa oto Sioko mApwong @ kai
Bakte éva Soxelo ouykévipwong pmpootd kadtw amd To dvolypa e£ddou.

3) TMéote mpora To mARktpo ,0” @, wote va e£acpaNioere 6T ) cuokeun eival
akopa amevepyoroinpivn.ANIOG umdpyel kivéuvog un nBeAnpévng ekkivn-
ongG TG ouckeung otav 1o Pucpa eicdyeral omy mpila Siktlou.

4) Kardmyv Bahre to dig oty mpila.

5) TMiéore To mAAkTpo «I» ), HOTE va evePYOTTOINOETE TN CUCKEUN.

/\ NPOEIAOMOIHEH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Miélere Ta TpOPIpa amokeloTikd pe To oTpoyyuld eédpmpa wbnong @
otnv uroSoxn mM\fipwong - Toté pe Ta SdxTula, mMpPouvia, koutahia N
mapopoia. Ymapye auénuévog kivduvog atuxipaTtog Kal PTropsi va kara-
oTpadei n cuokeur.

MPOXOXH - EMIMPArTMATEX ZHMIEX!

> [Toté pnv midere ToAU Suvara GoTe va akolyeTal o KIVATPAg TTo apyog. 2e
AN\ TiepiTTwon pmopei n cuokeur va umepdoptwbei kar va maBe BAAPN.

Enedspyaocia kpéarog

1) Xpnoipotoreire Tepdixia kpéarog, Ta omoia Taipidlouy Avera oTo Xwvi TARpw-
ong. Eav amareitar koPere To kptag omy apyn. Mpootéte bote To kptag va
pnv éxer KOKaha 1) TEVOVTEG.

/\ NPOEIAOMNOIHZH!

> 3rov Kipd priopei elkola va avamruxBouv pikpoPia. MNa to Adyo autd
mpootdte yia pia kahi vyieve otay emelepyaleote kpiag. ANIOG prTope
Vva €MNPeAcTEi ) uyeia oag.
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2) Edv éxere SiaPdoe dXeg mig umobeileig oxetikd pe To Otpa «Kpéag», propeire
va XPNOIPOTTOINOETE TWPA T CUoKeun Omwg meplypaderar oto Kepdhaio
«XeIpIOPOG NG CUOKEUNGY.

Ensspyacia Aoukavikwv

1) Mepiotpiyre To Kptag mpwTa SUo GopEg PEcw TNG HNXAVAG KOTTAG KIHA TTPIV
amd my emelepyaocia yia houkdvika.

2) Tia 1o yipiopa Twv Aoukdvikev Tpocbicte oTov KIpd piIkpd koppdTia
kpeppUdI, kapukebpaTa kar d\a cuotarikd olpdwva pe T cuvrayh oag kai
{upwote kard. TomoBerAote ™ {Opn yia 30 Aemrd oTo wuyeio, TpIv ammd Ty
meparttpw emelepyaoia.

3) Zkemdore pe 1o Eviepo (Guaikd f TexvnTod) To e€dptpa yepiopatog Aoukav-
kou (B kai éote To Ao dkpo. MNa kdBe kN6 pdlag yepioparog pmopeire va
urrohoyilere mepimou 1,60 pérpa éviepo Aoukdvikou.

YNOAEI=H!

TomoBetnote TO GUTIKS évTepo TrepitTou yia 3 wpeg ot xAiapd vepd kal
otuyrte 1o TipIv and 1 diadikacia kauyng. Erol 1o évepo yiverar maki
ehaotik6. Quoikd éviepa Ppiokete oTa kpeomwAeia Kovra ot odayeia iy
o1o S1kd Gag KPEOTTOAN.

4) H ytpion Moukavikou méletar pécw Tou embéparog oupmieong O oto
évrepo. Epdoov éxer emreuyOel To emBupntd prjkog, amevepyotoiote
OUOKEUT), TTIECTE TO AOUKAVIKO OTO AKPO Kal YUPIOTE TO pEPIKEG POPEG YUPW
amd Tov katd prkog aova Tou.

YMNOAEI=H!

To AoUKAVIKO TEVTQVETAI KATA TO payeipepa kal otav yuxerar. Na 1o Aoyo
auté pnv Ta mapayepilete S16T popei va okaoouy .

5) Edv éxere SiaPaoe dheg mig uodeieig oxetikd pe To Oipa «Aoukaviko,
HTTOPEITE VO XPNOIHOTIONCETE TOPA T CUCKEUN OTTIWG TTEPIypAdeTal oTo
Kepahaio «Xeipiopodg g ouokeungy.

Epyaocia pe o e€aprnpa Kubbe

Me 1o emiBepa Kubbe ® pmopeite va Snpioupyroere amd ta Tomoberolpeva

TPOdIpa, KoINa POANG aTTd KpPEag f Aaxavikd, Ta oTToia PTTOPEITE VA YepioETe

omwg eoeig emBupeite.

1) Mepdote 1o kpéag mpwta Slo dpopig pioa amd T Pnxavi KomAg Kipd TpIv
10 TMpecapete péoa amd To emibepa Kubbe (.

2) Edv ixere SiaPdoe dheg mig umobeileig oxetikd pe To Otpa «EE&pTnpa
Kubbe», pmopeite va xpnoipomoinoere Tdpa 1 cuokeun} 6Twg meplypaderal
oo Kepahaio «Xeipiopdg TG cUOKEUNG».
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Anpioupyia Boutnparwv
Edpboov exere eroipdoe T {bpn yia 1o yAUKIopa oUpdwva pe Tn ouvtayr oag kai
£xete povrapel To emiBepa yia o yAukiopa @:
1) TomoBetiore tva pikpod Tayi pe xapti ynoipatog kai TomoberAote To akpifog
k&t amd 1o avorypa e€68ou prpocTd oTN GUCKEUT.

2) Thiote opoidpopda {ipn otov mpooappoyta kpeatopnxavig @ - om
ouviyela o koxNag peradopdg @ v méle péow Tou emAeypévou oxediou
otn Awpida pe oxédia Tou eaptiparog Poutnudtev @.

3) Orav 10 kouhoupdki Exel dracel oTo emBupnTd prikog, oTapaToTe T ou-
okeur| kai Siakoyre T {Upn oo dvoiypa e£6dou. Tomobemote To kouhoupd-
KI OTO Tayi Ynoiparog,.

4) Edv éxere SiaPfdos Oheg Tig utrodeieig oyetikd pe To Otpa «BoutAparas,
HTTOPEITE VO XPNOIPOTIOINTETE TOPA T CUCKEUT OTIWG TTeplypdderal oTo
Kedpahaio «Xeipiopog TG ouokeung».

Mo\rormoinon Toparag
1) TomoBemote ¢éva Soxeio kaTw amd Ty é€odo Topdrag @.
2) TomoBeriote éva Soxeio pmpootd kdtw amd T ofita moitomoinong M.
3) Tepayiote Tig Topdteg oTa TEooEpa Kal MECTE TIG apyd Kal opoidpopda oTov
mpocappoyia kpeatopnxavig @.
O mhaoTikdg koxhiag @ midel Tig TopdTeg pioa amd To edptpa motorol-

nong kai oi moATotoinpéveg Topareg médrouv oty é€odo Topdrag @.
O1 dproldeg Topdrtag e&épyovral pmpootd and T ofra moitoroinong @.

YNOAEI=H

Eav e&épyeral xupodg topdrag amd Tig Pidwtig ouvdiceg Tou eaptparog
ToATomoinong, pmopsi va cupPaivouy ta eéng:
— Exekeite ) Siadikacia umepPolika ypriyopa.
— Miéere Ta koppama Topdrag pe umepBolikn Slvapn ot ou-
OKEur.
— Ta koppdria Topdrag sival umepBolikd peydha.
> e aumyv v mepimmeon, emBpaduvere  Siadikacia, miéoTe Ta koppdTia
TOHATAG EAAPPWG OTN CUOKEUN KAl TEHAXIOTE TIG TOPATEG OF PIKPOTEPT
KOppaTia.
4) Edv ¢xere SiaPdoe deg mig uodeileig oxetikd pe 1o Opa «Motomoinon
TOHATAG», HTTOPEITE VA X PNOIUOTIOINTETE T CUCKEUT OTIWG TTeplypaderal
oTo kepalaio «XeIPIOPOG TG GUCKEUNGY.
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ZTnv nepinTwon opalparog
Eav éxel prTAokdpel o pnxaviopog Kivnong armoé
OUYK:EVTPWON TPOPIHWV:
B Mi¢ore o mMkTpo ,0” @, yia va oTapaTAOETE TNV KPEATOUNXAVH.

B Kpamote To mMkTpo <" @ meopévo. O pnxaviopdg kiviong Kiveital
mpog Ta mow. Etol propeite va peradépere Ta 1podipa Aiyo mo miow yia va
amereuBepwbei TGN o pnyaviopdg kiviong.

Orav o pnxaviopdg kivnong éxer eheuBepwbei adrote To MM KTPO «<» .

B Mi¢ore To mkTpo ,I” @), yIa va eKKIVAOETE TNV KPEQTOHNXAVH).

B Orav o pnyaviopdg kivnong Sev ekeubepoverar érol, kabapiote T cuokeun
onwg meplypaderal oto Kepahaio ,Kabapiopodg”.

Eav Eadvika orapariios o KivnTipag, iowg va iéxsl evepyo-

moin0:zi n eowtepikn acdpalaia uneppopTwong. Auri po-

orarelsl ToV KivnTrpa.

B Amnevepyormoinore Ty ouokeur| kai adnote yia mep. 30 Aertd va KpuGoEr TPV
TN XPMOIHOTTOINTETE €K VEOU.

B Edv autd Sev éxer amotehéopata, TOTe epipévere yia GAa 15 herrra.

B Edv kai aut n) mpoBeopia mepdoer xwpig amotéAeopa ToTe MpoKeTal yia
k&molo eatwpa. e aut Ty Tepimmwon ameubuvBeite oy eéurnpitnon
TEAQTWV.

Eav ro kalwdio SiktUou éxa BAafn f umrapxouv opariég
BAaBzg ora e€apripara cuokeung :

B Anmevepyomoif|oTe QpECwG T CUCKEUT TTATOVTAG To TAAKTPO «Ox» D!

B Edv autd Sev eivar Suvard va oupfel xwpig kivéuvo Bydte To Blopa.

B Emmpéyte va emSiopBwbolv autég o PAaPeg mpota amd To Tpfpa edurmpé-
TNONG TTEAATOV TIPIV XPrOIHOTIOIAOETE TTANI T GUOKEUT|.

Ka@apiopodg

KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAX

> Bydhte mporta To Bucpa amd my mpila mpiv kabapioere ) cuckeur. Erol
epmodilere kivbivoug atuxnpaTwy pécw pn avapevopevng, kata Aabog
ekkivnong kar nhektpomAnéiag.
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Ka@apiopoég prmhok kivnripa
B KaBapilere ONeg TG ewtepikig emaveieg kai 1o kahwdio Siktlou pe éva eha-
$pd vord mavi kabapiopol. Iy mepinTwon emipovev Aekédwy, mpoobitere
oo Tiavi Niyo fmo amoppumavtikd. 21 ouvéxeia, oKouTToTe pe éva Bpeypévo
povo pe kabBapd vepd Tavi, woTe va amopakpUvere TuxdV UTToAeippaTa amop-
PUTTAVTIKOU. STEYVWOTE Tr) CUOKEUT KAAA TTPIV Tr) XPNOIHOTTOINOETE €K VEOU.

KINAYNOZX HAEKTPOMAHZIAZ

> [oté un Bubilere Tn povada kivnmpa @ oTo vepod ) oe AMa uypal Ze
AN\ mepimTwon umdpyel kivbuvog Jwng péow nhektpomAnéiag edv eioyw-
proEl Uypaocia ot NAEKTPIKEG eMadEG.

MPOXOXH - EMIPATMATEX ZHMIEX!

> Mn xpnoipomoreite kaBapiotikd péoa, péoa Tpipiparog 1y Siakutikd. Autd pro-
polv va xaAdoouy T GUCKEUN KAl Va adricouy UmoAeippara ota 1podipa.

Ka@apiopoég edaprnparwv

B KaBapiote 6Xa 1a eaptipara ta omoia propei va éNBouv ot emad pe
TPOdINa, ...
- pe kautd vepd MAUONG Kal éva oikiakd kabapioTiké pico katdhinho yia

TPOdIpa.

YMNOAEI=H

> ia Tov kaBapiopod g ofrag moiromoinong [ mporeiverar n xprion
piag Bouproag mhuciparog prakwv. Kard autdv tov 1podTo, propeire
va kaBapioere ebkoAa TIG pikpég oTTég.

YIMNOAEI=H

> /N To mhaotiké tpfpa tou eéaptuarog yia kouhoupdakia @), To
(é:)\ e£dpmpa wbnong @, To e£dptua cupmisong Aoukavikou @ kai
£ 10 e&&pmua Kubbe @ eivar karaMnha yia muvfpia marwy.

> Eddoov undpyel tétoia duvarérnra, Tomobereite Ta MAAoTIKG TUApATG 6To
emave kadbi Tou mhuvimpiou maTwy kal dpovtidete OOTE va pnv umdpxEl
mepimTwon va paykooouy moubeva. EiSdMwg, evdixeral va mapapopdw-
Bolv Ta mhacTika Tpfparal

/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> H oraupet Aemida @ eival mohd kodrepn! Kivouvog tpaupariopou!

B 2reyvoote Ta OAa TIPIV XPNOIHOTIOICETE €K VEOU T CUCKEUN.

YMNOAEI=H

> Merd amd kOt kaBapiopd Tpifere Al Ta peral\ikd TpRpaTa pe payelpikd
NadIl 3¢ avriBern mepinToon undpyer kivduvog amoxpwpaTiopoU Twy peTal-
ANIKQV TpnpaTev!
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Dilaén

B Tuhi&re To kahwdio Siktlou dedidotpoda yipw amd m Sidraln TUNENG ka-
Mwbiou @ kaTw amé ™ Paon NG cuokeung kal oTePeGOTE To KaAOSIO OTTWG
ameikovileral mapakaTw. Erol, To mpootarelere amd tuxov {npitg:

B AmoBnkelere T cuoKeul) Ot Evav OTEYVO XWPO.

B Edv & xpnoiporoinoere T ouokeur) Eava aptowg, TpiyTe Ta PETAANIKG
e€apThpara petd To otéyvwpa pe pia Aerrtr otpoon Aadiol payeipikig. Erol
emTuyXaveTe KaNr) mpooTacia ané T SiaPpwon.

B QulaTe ™ cuokeun €101 ©oTe va pny gival mpooPdoipn amd maidid kar and
dropa Ta omoia xpnlouv emmpnong. Autd Ta dropa Sev propouy méavia va

a&ioloyouv Toug mBavolg kivdlvoug otav épxovral ot emadr pe NAEKTPIKEG
OUOKEUEG,
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Amoppiyn
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Z¢ Kapia EpiNTWON Pnv TreradeTe TN CUOKEUT OTA OIKIAKA ATTOP-
pippara.

Auté To Trpoidv undksital otnv Eupwraikr Odnyia 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment [Anéppiyn nhektpikwv
Kal NAEKTPOVIKQV OUOKEUWV]).

ATopakpUVETE TN CUCKEUT PHECW PIAG EYKEKPIPEVNG ETTIXEIPNONG ATTOPAKPUVONG
N HEOW TNG KOIVOTIKNG emixeipnong amopakpuvong. Na tnpeite Toug 1oxUovTeg
kavoviopoUg. Xe mepimmwon apdiBoliov eXate ot emadn pe TV emyeipnon
amoppIyng.

Ma mAnpodopieg oxeTIKa pe TiG SuvaTodTTEG AMOPPIYNG TOU TPOidVTOG TTou Sev
xpnoiporoieitar mhtov, ameubuvBeite oTig appoddieg umnpeaieg TG kovoTNTAG 1
Tou &fjpou oag.

H ouokeuacia mpooTatelel T cuokeur amd $Bopig katd T peradopd. Ta
UNIKG OUOKEUQDIag €XOUV eMAeyel CUPOWVA HE TOUG OIKOAOYIKOUG TTAPAYOVTEG
Kal TOUG TTAPAYOVTEG TNG TEXVIKNAG QTTOPPIYNG KAl yid To AOyo autd gival avaku-
KA@oIpa.

H emotpodn g ouokeuaciag oto kikhwpa ukikov eéoikovopel TTPOTEG UAeG Kal
HEIQVEN TNV TTOCOTNTA TWV ATTOPPIPHATWY. ATTOPpITITETE TA UNIKG CUOKEUATIAG TTOU
Sev xpnoipomoiolvral miéov alpduva pe Tig ToTikéG IoKUouaeg Tpodiaypadis.

YNOAEI=H

> Edv evar Suvard puraére m yvrioia cuckeuaoia kard m Sidpkeia Mg eyylnong,
YIQ VO PTTOPEITE OE TIEPITITWON £yYUNOTG VO CUOKEUACETE Tr CUCKEUT OWOTA.

Aroppimete T cuokeuacia pe GINKS TpdTTO TPOg To TEPIBANNOYV.

AapPavere umdyn T ofjpavon ota diadopetikd uNka cuckeuaaciag kai, epdoov
amarreital, Eexwpilert Ta. Ta uhikd cuckeuaciag Gpépouv orfpavon pe cuvropo-
ypadieg (a) kar yndia (b) pe v e&Ag onpaocia:

1-7: M\aortika

20-22: Xapri kai xapTovi

80-98: JuvBetikd uhika
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Eyyunon tng Kompernass Handels GmbH
Adibnipn mehdmiooa, a&idmipe meAaT,

H mapoloa ouokeury Siabéter 3 xpdvia eyylnon amd v nuepopnvia ayopds.
2TV TEPITTRON EANEIPEWY OTO TIPOIOV ExeTe VOUIKA SIKAIOPATA évavTi Tou
TWANTA Tou TTPoidVToG. Autd Ta vopikd Sikaiwpara Sev mepiopilovral piow g
KATWTEPW avadepOpEVNG EyyUNONG.

MpoimoBiozig syylnong

H mepiodog eyyunong &exivd v nuepopnvia ayopdg. Qurdooere Ty amdden
ayopds. Amarreital wg amodekTIKO ayopds.

Edv, evog Tpiov eTGV amé Ty nuepopnvia ayopdg, mapatpenei kdmoio ok
pa UNIKoU 1) kaTaokeung oTo Tpoidy, Ba emokeudooupe f) Ba avrikataoThooupe
(katémV Kpiong pag) To Mpoidy Swpedv 1} Ba cag emoTpade To Mocd ayopds.
H mapoloa eyylnon mpoimobérer 611 n ehatrwparikr ouokeur kai n amodeaén

ayopdg Ba unoPAnBolv padi pe pia olvropn meplypadr avadpopikd pe o ol
Bpiokerar n éNeiyn kai moTe TapatpOnke, eviog TG MEPIGOOU TV TPIGY ETOV.

Edv To eNdTTopa kalUmTeTal amé Ty eyylnon pag, Ba AaPete To emokeuacpévo
N éva véo Tpoiov.

Mepiodog cyylunong kai vopikég amaitrjosig Aoyw eAsipewv

O xpdvog eyyunong Sev mapareiveral péow TG Mapoxng yyunong. Autd ioxUel
kai yia e€apipata, Ta omoia éxouv avrikatracotabel kai emokeuaotei. Evoeyope-
veg A6 umdpyouoeg {npitg kai eNelpeig Katd TV ayopd TIpETEl va yvwoToTol-
oUvTal apéowg perd Tnv amoouckeuacia. Merd m Mén Tou xpdvou eyylnong,
TUXOV epdavi{dpeveg EMOKEUEG XpewvVovTal.

Eupog eyyunong
H ouokeur| katackeudornke olpdwva pe auoTnpig odnyieg moidtTag Kar eNty-
XOnke MPOGCEKTIKG TTPIV ATTO TNV ATTOGTOM.

H eyylnon 1oxber yia oddApata ulikol A kartaokeung. H mapoloa eyylinon dev
kaNiTrTer eéapTApaTa Tou TPOiGVTOG TTou uTTOKeIvTal ot puaiohoyikr $Oopd kal,
wg ek TouTou, Bewpolvrar avaldoipa eaptipara f {npitg ot elBpaucta e&aptry-
pata, m.x. Siakdmreg, cucowpeutig A yuahiva e€apripara.

H mapoloa eyyinon akupwverar edv mpokAnBei {nuid oto mpoidy, edv Sev
yiverar cwot xprion f ouvinenon. MNa pia cwoTr Xpron Tou mpoidvTog Tpérel
va tpolvrar emakpiIfog o avadepdpeveg umodeilelg oTig odnyieg xeipiopoU.
Zkotrol xpfiong kai Xeipiopol Tou Sev ouVICTOVTAI 1} YIa TOUG oTToloug uTapyel
npoeadotoinon mpémel amapaitta va amodelyovral.

To mpoidy mpoopileral pdvo yia 1I8ILTIKA kal Ol yia emayyeApaTiki xpron.

Ze mepimTwon kakAG peTaeipiong kar akatdAnAng xpfions, xenons Piag kai
mapepfaocewy, or omoieg Sev SieérxOnoav amd To eouciodotnuévo pag Tpfpa
otpPig, n eyylnon male va ioxUe.
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Aiadixkaocia ot iepinTwon eyyunong

Na mv e€acddhion yphyopng emelepyaciag Tou {nmipatdg oag, Thpsite TG
akoloubeg umrodeiéeig:

B Tia d\eg T epwTotig éxete troiun TRy amodeaén ayopdg kai Tov Kwdikod
npoiovrog (m.x. IAN 12345) wg andédeién yia v ayopd.

B a tov kwdikd Tpoidvrog, avarpeéte omy mvakida Timmou oTo MPOIGY, OF
pia eTikéTa oTo TPOidY, oo e€hdulho Twy odnyiby xprong (kdtw apiotepd)
] O€ éva QUTOKOANNTO OTNV TTOW 1) KATW TTAEUPA TOU TTPOIOVTOG,.

B Edv npokUyouv opahpara Aeroupyiag f GANeg eNAeipeIG, EMIKOIVOVAOTE KaT'
apxnv pe 1o akdhoubo avadepdpevo TpApa otpfic TRAedpwvika f pe E-
Mail.

B Eva mpoidy mou Bewpeital ehattwpatiké pmopeite va To amooTeilere ateAwg
oty avadepdpevn SielBuvon Tou otpPig emouvantovrag Ty an6deién
ayopdg (amddaén tapeiou) karl avadipovrag mou Ppiokeral n ENNeiyn kai
TOTE ePdavIoTNKE.

EF2E 3mv 1otooehiba www.lidl-service.com pmoptire va mpayparomoifoete Afjyn
¥ | Tov TapovTev | ANy odnyiov xpAong, Pivieo mpoidvrwy kar AoyiopikoU.
& Me autév Tov kwbiké QR peraBaivere ameuBeiag ot cehida e§utmpémong
g | Lidl (www.lidl-service.com) kar eicayayovrag tov kwikd mpoidvrog (IAN)
e | 123456 pmopsie va avoiere Tig avrioToixeg odnyieg xphong.

ZipPig
2épPig ENNGSa

Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e Ztppig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 338774_1910|

Elcaywyiag
H akohoubn SielBuvon Sev eivar SielBuvon otpPig. Emkoveviore, kat’ apxiyv,
pe TV avadepodpevn utnpeoia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
FEPMANIA

www.komperncss.com
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Zuvrayig
Képre
2UoTaTIKA YIa TN YEHION KPEATOG
400 yp. drayo pooxapioio ) apvicio kpéag
2 kpeppidia
10 yp. aketpi
25 yp. xovrpokoppéva koukouvapia

A6 1/2 KT okbvn prraxapl, kavéha, KUpIvo, okovn kUpivou, okovn yapUdak-
Nou, okbvn pooyokapudou

ANaT kar mimépl

JuoTaTika yia 1o mepiPAnpa

500 yp. mhiyolpr (pouNiacpévo)

500 yp. amayo pooxapicio f apvicio Kpéag
1 kpeppidi

1 mpéla mmépi, 1 mpéla toiNi

lEpion kptarog

MpotroipdoTe MPdTa TN yEpION KPEATOG, WOTE va Kpuhoel katd T Sidpkeia mapa-
okeung Tou epIBApaToG.

Mepdote To kpiag Slo dopig oty kpeatopnxavn (mpwta pe Tov SidtpnTo Sioko
Heoaiov oTTOV Kal PETd pe autov pe Tig pikpég omég @). Avakaréyte kad To
kptag, To alelpl, Ta Koukouvdpia kai Ta kapukeupara. Kdyte ta kpeppudia kai
rolyapiote 1a. MNpooBioTe To kptag kar avapeiére pe Ta kpepptdia. Whote Ta OAa
KaAG Kal perd adroTe Ta va KpuOoouy.

MepiPAnpa

Mepdote To kptag yia To mepifAnua Slo popig Siadoyikd oty kpeatopnxav
(mpdra pe Tov SidtpnTo Sioko pecaiwv oMoV kal peTd pe autdv pe TiG pikpeg otiég @)
Kal avakaTéyTe pe To TTAIyoUpl, Ta YiIAokoppéva kpeppUdia kal Ta kapukeupara.
Mepdote To peiypa SUo dpopig oty kpeatopunyavi. AviikatraoThoTe Tov SidTpnTto
Sioko @ pe 1o eapmpa képme @ (BAéme kepdaio «Zuvappordynon e€aptipa-
T0G KépTE») Kal oxnuatiote mepIBApaTa képme prikoug Tep. 7 ex.

Mapaokeun

Apéowg pONig eroipdoete To k&Be mepiBAnpa képTTE, yepioTe To pe Tn yEpion kpéaTog
ka1 méoTe Ta akpa, woTe va dnpioupynBolyv pikpig Brkeg. TnyavioTe Ta éroipa
képtie oe kauto Madi (190°C) yia mep. 3 Nerrrd. Ta képme mpémel va podicouv.
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Po)\a kpiarog

Suotarika yia To miepiBAnpa kpéatog

450 yp. amayo apvioio, pooyxapioio f| Bodivo kptag
150 yp. akelpi

1 KT kautéd mmépr (mmépr yapidaiwv)

1 KT pooyokdpudo

1 mpéla okdvn ToiN

1 mptda mmép

2UoTaTIKA yIa TN YEHION KPEATOG

700 yp. kpéag apvicio

1 1/2 KX ehaidohado

1 1/2 KX kpepptia yirokoppéva

1/2 KT kautd mmépr (mmépr yapidarwv)
1/2 koutahdki Toayiol ardr

11/2 KX aketpr

WikokodPere To kpéag yia To mepimbAiypa Slo dopég Siadoyika oo pnxdvnua
KOTMG KIpA (mepdote mpwra pe Tov S1dTtpnTo SioKO PECAIWY OTTOV KAl PETA HE
autdy pe Tig pikpég omég O) kal avapryviere pe Ta dAa cuotarikd. WikokdPBere
auth) T pdla emiong SUo popég pe To pnxAvnpa kotAg yia kipd. Avrikabiotare
o &idrpnro Sioko @ pe 1o eéaptnua Kubbe @ (BAime Keddhaio «Movrapiopa
eéapmipatog Kubbe»).

Sxnpartilere Ta mepituliypata Kubbe pe to eapmpa Kubbe @ kar piyere.

lepon:

WikokodPete SUo dopig To kpéag pe To pnxdvnpa kot Kipd (mepdoTe mpota
pe Tov SiatpnTo Sioko pecaiwy oMoV kal Perd pe autdv pe TG pikpég oméig @).
Tnyavilete ehadpog Ta kpeppldia kar avapyvUete pe To kpéag kai Ta udAoima
ouotarikd. epilere Ta mepmuliypara Kubbe pe autd kar adrvere va ynBouv.

Eval\akrikég Nuoeig yépiong:
250 yp. pripokolo atov arpod

n 250 yp. kohokUBia oTov atpd
N 250 yp. Bpacpévo pll
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®dpioko ynrd Aoukaviko
2yoTarika

300 yp. amayo Podivé kptag
500 yp. amayo xoipivod kpéag
200 yp. préikov wpoTAATNG
20 yp. akam

1/2 KX Neukd, akeopévo mimiépi
1 KT kopivo

1/2 KT pooyokapudo

Mepdote To Bodive, To xoIpIvd Kai To pritikov SUo dopig péca amé To pnxavnua
KOTIAG KIA.

Bdadere Ta avapeperypiva kapukelpata OTwG Kal To aAdTI Kal avakaTeVeTe yia
5 herrra.

TomoBereite T yipion yia Ta Aoukavika yia mep. 30 Aertd oo wuyeio. Bakre
yEpion yia houkdvika obpdwva pe i odnyieg (BAéme Kedpdhaio «Emeéepyacia
NoukAvIKwv») Kal ¢Tidyvere NoukAvika prikoug 25 k.

To éro1po Aoukdviko prmopei va katavarwOel myv iSia pépa adpdrou éxer ynbei kala.

Kouloupakia

2uoTarika:

500 yp. Boutupo

500 yp. {axapn

2 - 3 makerakia {axapn Bavilia
1 makeraki kpipa Pavikiag

1/4 k. y\. akam

1 auyo

4 kpokol

800 yp. akelpi (timou 405)

2 K. y\. pmEikiv maouvTep

200 yp. akeopiva aplydala (epatiopéval)

&lopa evdg Aepoviol

XrurAote To PolTupo twg dtou yivel adpodg. Mpocbiote Siadoyika Ta umdhoima
ulika kar {upooTe To peiypa kahd. AdroTe To pelypa okemaopévo oTo yuyeio va
kpuwotel yia Tiep. 12 opeg (.. OAn vixra). 21 ouvéxeia kar péoa amé T pnxavi
komng yupilere pe To e€dpmpa yia kouhoupdakia @. TomoBerote Ta kouhoupd-
Kia ot tva Tayi oTpwpEvo pe xapTi ynoipatog. Whote Ta kouhoupdkia ot mpobep-
paopévo polpvo otoug 180°C yia miep. 10-15 hermtdr €wg dtou podicouy.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthalt wichtige Hinweise fisr
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Héindi-
gen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die Wie-
dergabe der Abbildungen, auch im veréinderten Zustand, ist nur mit schriftlicher
Zustimmung des Herstellers gestattet.

Haftungsbeschrédankung

Alle in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten
und Hinweise fir den Anschluss und die Bedienung entsprechen dem letzten
Stand bei Drucklegung und erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen
Erfahrungen und Erkenntnisse nach bestem Wissen.

Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung kénnen
keine Anspriiche hergeleitet werden.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir Schdden aufgrund von Nichtbeach-
tung der Anleitung, nicht bestimmungsgemé&fer Verwendung, unsachgemdfien
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Veréinderungen oder Verwendung nicht
zugelassener Ersatzteile.

Bestimmungsgemd&Be Verwendung

120

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fiir das Verarbeiten von Lebensmitteln
in haushaltsiiblichen Mengen im privaten Haushalt:

Durchdrehen von frischem Fleisch,

® Herstellen von Wurst in Natur- oder Kunstdarm,
® Herstellung von Spritzgebdick,

® Passieren von Tomaten.

Das Gerdit ist nicht vorgesehen fir das Verarbeiten von gefrorenen oder ander-
weitig harten Lebensmitteln, z. B. Knochen oder Niisse, und nicht in gewerbli-
chen oder industriellen Bereichen.
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Lieferumfang /Teilebeschreibung
Abbildung A:

Spritzgebéck-Aufsatz mit Musterstreifen

Stopfer

Einfillschale

Kabelaufwicklung

Motorblock

Fleischwolfvorsatz aus Metall

Verschluss-Schelle

Tomatenauswurf

Plastikschnecke

Passiersieb

Transportschnecke

Feder

Kreuzmesser

grobe und feine Lochscheibe

Verschlussring

Wurst-Stopf-Aufsatz

Wourstscheibe

Kebbe-Aufsatz

0906000000000 00C

Abbildung B:
® Verriegelungsknopf

Abbildung C:

@ Taste ,I” (Ein)

@ Taste ,0” (Aus)

@ Taste <" (Rickwartslauf)
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Technische Daten

Spannung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
Leistungsaufnahme 250 - 350 W
Schutzklasse Il / (8] (Doppelisolierung)
I Alle Teile dieses Gerdites, die mit
QH Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
KB-Zeit 15 Minuten
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man ein Geriit betreiben kann, ohne
dass der Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen KB-Zeit muss
das Gerit solange ausgeschaltet werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt
wird. Halten Sie es von heif3en Bereichen fern und fihren
Sie es so, dass es nicht eingeklemmt werden kann.

» Lassen Sie beschadigte Netzkabel oder Netzstecker sofort
von autorisiertem Fachpersonal ersetzen, um Geféhrdungen
zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Radumen, nicht im
Freien.

Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder
andere Flissigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr
durch elektrischen Schlag.
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A WARNUNG!
» Verwenden Sie das Gerdit niemals fir andere Zwecke, als

hier beschrieben. Es besteht erhebliche Unfallgefahr, wenn
Sie durch Fehlverwendung die Schutzvorrichtungen am Gerét
aufBer Funktion setzen!

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

Fassen Sie niemals in Offnungen am Gerdt. Fishren Sie niemals
irgendwelche Gegensténde dort hinein - mit Ausnahme der
jeweils zum Aufsatz gehérenden Stopfer und den zu verarbei-
tenden Lebensmitteln. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr
bestehen!

Ziehen Sie erst den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie
Zubehorteile aufstecken oder abnehmen.

Lassen Sie das Gerdat niemals unbeaufsichtigt, wenn es be-
triebsbereit ist. Ziehen Sie nach Gebrauch oder bei Arbeits-
unterbrechungen stets den Stecker aus der Steckdose, um
versehentliches Anlaufen zu vermeiden.

Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem
Gerdt. Andere Teile sind dafir méglicherweise nicht ausrei-
chend sicher.

Betreiben Sie das Gerdt nie im Leerzustand. Das kann das
Gerdt irreparabel beschadigen.

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt sein.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben.

» Vorsicht: Das Kreuzmesser ist sehr scharfl Gehen Sie beim
Umgang und Reinigen des Gerdtes stets vorsichtig vor.

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

» Das Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

~ Kinder durfen nicht mit dem Gerdt spielen.
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Zusammenbauen /Zerlegen

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Samtliche Zubehérteile sind mit einem diinnen Olfilm versehen, um diese
vor Korrosion zu schiitzen. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch daher
samtliche Teile sorgféltig, wie im Kapitel ,Reinigen” ausfihrlich beschrie-
ben. Reiben Sie danach alle Metallteile mit etwas Speised| ein.

> Entfernen Sie vor der ersten Benutzung die Schutzfolie vom Tastenfeld.

Fleischwolf zusammenbauen

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1) Setzen Sie die Transportschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.
2) Stecken Sie die Feder (B auf die Transportschnecke @.

3) Setzen Sie dann das Kreuzmesser ® so ein, dass die Seite mit den Messern
von der Feder @ weg zeigt. Achten Sie darauf, dass die eckige Aussparung
des Kreuzmessers @ korrekt auf der eckigen Achse liegt.

s

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser (® ist sehr scharfl Verletzungsgefahr!

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Das Gerdt wird beschadigt, wenn das Kreuzmesser (® anders herum
eingesetzt wird!

4) Waéhlen Sie die gewiinschte Lochscheibe (.
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5)

6)

7)

Legen Sie die ausgewdhlte Lochscheibe @ so in den Fleischwolfvorsatz @
ein, dass die Fixierungen an der Lochscheibe (@ in den Aussparungen am
Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring ®
handfest auf.

Der fertig montierte Fleischwolfvorsatz @ wird Gber einen Bajonett-
Verschluss mit dem Motorblock @ verbunden:

- Stecken Sie den Fleischwolfvorsatz @ in den Motorblock @, so dass
der Pfeil am Fleischwolfvorsatz @ am Symbol % am Motorblock @
liegt. Der Verriegelungsknopf @ driickt sich hinein (Abb. B).

- Dricken Sie den Fleischwolfvorsatz @ leicht hinein und drehen Sie
dabei den Einfillschacht am Fleischwolfvorsatz @ in die Mittelposition
(Abb. B), so dass der Pfeil am Einfillschacht auf das Symbol g zeigt.
Wenn der Fleischwolfvorsatz @ einrastet, springt der Verriegelungs-

knopf @ heraus.
- Setzen Sie zum Schluss die Einfiillschale € oben auf den Einfiillschacht.

- Zum Abnehmen driicken Sie den Verriegelungsknopf @ und drehen den
Einfillschacht wieder nach rechts (Abb. B) % Danach kénnen Sie den

Fleischwolfvorsatz @ herausziehen.

Wourst-Stopf-Aufsatz montieren

126

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie dlle Teile, die am/im Fleischwolfvorsatz @ montiert sind, auseinan-
der und reinigen Sie diese.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

4) Setzen Sie die Transportschnecke @, die Feder @ und das Kreuzmesser ®
wieder in den Fleischwolfvorsatz @ ein.

5) Legen Sie die Wurstscheibe (@ so ein, dass die Fixierungen an der Wurst-
scheibe @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

6) Setzen Sie dann den Wurst-Stopf-Aufsatz ) vor die Wurstscheibe (.

7) Schrauben Sie den Verschlussring @ handfest auf.

8) Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.
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Kebbe-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-

Reihenfolge bildlich dargestellt.

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Kebbe-Aufsatz ® werden weder das Kreuzmesser ® mit der
Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/ bendtigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.
3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speises| ab.

4) Legen Sie die beiden Kunststoffteile des Kebbe-Aufsatzes @ so ein, dass die
Fixierungen am unteren Ring des Kebbe-Aufsatzes @ in den Aussparungen
am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

5) Wenn dlles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring ® wieder
handfest auf.

6) Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Spritzgebdck-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.
1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-

bauen” beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufséitze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Spritzgebdck-Aufsatz @ werden weder das Kreuzmesser ® mit
der Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/@® benstigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speises| ab.
4) Ziehen Sie den Musterstreifen @ vorne vom Spritzgebéck-Aufsatz @ ab.

5) Setzen Sie zuerst die Plastikscheibe, dann die Metallscheibe des Spritzgeback-
Aufsatzes @ in den Fleischwolfvorsatz @ (siehe Ausklappseite). Legen Sie
den Spritzgebdck-Aufsatz @ so ein, dass die Fixierungen am Spritzgebéck-
Aufsatz @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

6) Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @® hand-
fest auf.
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7)

8)

9)

Stecken Sie den Musterstreifen @ wieder vorne in den Spritzgebéick-Aufsatz @.
Achten Sie darauf, dass der Griff am Musterstreifen @ vom Gerét weg zeigt.
Ansonsten kénnen Sie das Muster, welches sich direkt am Griff befindet, nicht
einstellen.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-

bauen” beschrieben.

Zum Abnehmen miissen Sie erst wieder den Musterstreifen @ abziehen,
bevor Sie den Verschlussring ® abdrehen und den Spritzgebéck-Aufsatz @

wieder herausnehmen kénnen.

Passier-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Passier-Aufsatz wird die Transportschnecke (B und das Kreuzmes-

3)

4)

5)

6)

7)
8)

ser ® mit der Feder @ nicht benétigt! Nehmen Sie alles ggf. aus dem
Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Schieben Sie die Plastikschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.
Schieben Sie das Passiersieb O so Uber die Plastikschnecke @, dass die

Fixierungen am Passiersieb () in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz
O liegen. Die Locher des Passiersiebes @) weisen dabei nach unten.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, stilpen Sie den Verschlussring (® ber das
Passiersieb @ und schrauben Sie diesen handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Offnen Sie die Verschluss-Schelle @ am Tomatenauswurf @.

Platzieren Sie den Tomatenauswurf @ unter dem Passier-Aufsatz, indem Sie
die Spitze des Passiersiebes @ durch die kleine Offnung am Tomatenaus-
wurf @ stecken:
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9) Die Verschluss-Schelle @ schlieBen Sie so, dass diese um den Fleischwolfvor-
satz @ greift.

10) Fixieren Sie die Verschluss-Schelle @ indem Sie die kleine Fixierung iber die
Verschluss-Schelle @ klappen.

Bedienen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Offnen Sie niemals das Gehduse des Motorblocks @ - es befinden sich
keinerlei Bedienelemente darin. Wird das Gehduse gedffnet, so erlischt der
Garantieanspruch. Bei gedffnetem Gehduse besteht Lebensgefahr durch
elekirischen Schlag.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie das Gerdt nicht ldnger als 15 Minuten im Daverbetrieb.
Lassen Sie das Gerdt anschlieBend etwa 30 Minuten ausgeschaltet, um
ein Uberhitzen zu vermeiden.

> Driicken Sie nie die Tasten ,|” @ oder ,<" € bei Laufrichtungswechsel,
solange der Motor des Gerdtes nicht vollstandig still steht. Der Motor kann
beschadigt werden.

SFW 350 D4 DE|AT|CH | 1291



SILVERCREST'

Das Gerdat bedienen

Wenn Sie die gewiinschten Aufsétze montiert haben:

1) Stellen Sie das Gerdt so auf, dass es absolut stabil steht und auf keinen Fall
(z. B. durch Vibrationen oder Verfangen im Netzkabel) vom Tisch stiirzen
oder in die N&he von offenem Wasser gelangen kann. Erschiitterungen sind
bei laufendem Betrieb unvermeidlich.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Greifen Sie nie nach einem angeschlossenen oder sogar laufenden Gerét,
wenn es stirzen oder in Wasser geraten sollte - oder bei sonstigen Notfal-
len! Ziehen Sie im Noffall sofort den Netzstecker! Andernfalls besteht akute
Verletzungs- und Lebensgefahr!

2) Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in die Einfillschale € und
stellen Sie ein Auffanggef&B vorne unter die Austrittséffnung.

3) Driicken Sie erst die Taste ,0” @, um sicher zu gehen, dass das Gerét noch
ausgeschaltet ist (Abb. C). Ansonsten besteht die Gefahr, dass das Gerit un-
beabsichtigt startet, wenn der Netzstecker in die Netzsteckdose gesteckt wird.

4) Stecken Sie dann den Netzstecker in die Steckdose.

5) Driicken Sie die Taste ,I” @), um das Gerdt einzuschalten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Driicken Sie die Lebensmittel ausschlieBlich mit dem runden Stopfer @
in den Einfillschacht - nie mit den Fingern, Gabeln, Léffelstielen oder
Ahnlichem. Es besteht erhebliche Verletzungsgefahr und das Gerdt kdnnte
beschadigt werden.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Driicken Sie nie so fest, dass der Motor hérbar langsamer wird. Andern-
falls kann das Gerét Gberlastet und beschadigt werden.

Fleisch verarbeiten

130

1) Verwenden Sie Fleischstiicke, die problemlos in den Einfillschacht passen.
Schneiden Sie das Fleisch gegebenenfalls vor. Achten Sie darauf, dass das
Fleisch keine Knochen oder Sehnen hat.

/\ WARNUNG!

> Hackfleisch ist sehr anféllig fir Verkeimung. Achten Sie daher auf eine gute
Hygiene, wenn Sie Fleisch verarbeiten. Ansonsten kann es zu gesundheitli-
chen Beeintréichtigungen kommen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Fleisch” gelesen haben, kénnen Sie
das Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.
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Wourst verarbeiten

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie dieses
zur Wurst verarbeiten.

2) Fir die Wurstfillung figen Sie dem Hackfleisch klein geschnittene Zwiebeln,
Gewiirze und weitere Zutaten nach lhrem Rezept hinzu und kneten die Mas-
se gut durch. Stellen Sie diese, vor der weiteren Verarbeitung, fir 30 Min. in
den Kihlschrank.

3) Stilpen Sie den Wurstdarm (Natur- oder Kunstdarm) iber den Wurst-Stopf-
Aufsatz @ und knoten Sie das andere Ende zu. Fir je 1 kg Fillmasse
kénnen Sie etwa 1,60 m Wurstdarm kalkulieren.

Legen Sie Naturdarm vorher etwa 3 Stunden in lauwarmes Wasser und
wringen Sie diesen vor dem Aufstilpen aus. Naturdarm wird so wieder
elastisch. Naturdérme bekommen Sie im Metzgerbedarfhandel in der
Né&he von Schlachthéfen oder von lhrem Metzger.

4) Die Wursffisllung wird durch den Wurst-Stopf-Aufsatz @ in den Wurstdarm
gepresst. Wenn die gewiinschte Lénge erreicht ist, schalten Sie das Gerét
aus, dricken die Wurst am Ende zusammen und drehen sie ein paar Mal um
ihre Léngsachse.

Wourst dehnt sich beim Kochen und Einfrieren aus. Uberfiillen Sie diese
daher nicht, die Wurst kénnte sonst platzen.

5) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Wurst” gelesen haben, kénnen Sie das
Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.

Arbeiten mit dem Kebbe-Aufsatz

Mit dem Kebbe-Aufsatz (B kdnnen Sie aus den eingelegten Lebensmitteln hohle
Réllchen aus Fleisch oder Gemiise formen lassen, die Sie nach Belieben fiillen
kdnnen.

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie es

durch den Kebbe-Aufsatz @ pressen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Kebbe-Aufsatz” gelesen haben,
kénnen Sie das Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen”
beschrieben.
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Spritzgebéick herstellen

Wenn Sie einen Spritzgebéick-Teig gemaf3 |hrem Rezept vorbereitet und den
Spritzgebdck-Aufsatz @ montiert haben:

1) Legen Sie ein kleines Backblech mit Backpapier aus und stellen Sie es unter
die Austrittséffnung vorne am Gerdt.

2) Drijcken Sie gleichmé&Big Teig in den Fleischwolfvorsatz @ - die Transport-
schnecke  driickt diesen dann durch das gewdhlte Motiv am Motivstreifen
des Spritzgebdck-Aufsatzes @.

3) Wenn das Gebdck die gewiinschte Léinge erreicht hat, stoppen Sie das

Gerét und brechen Sie den Teig an der Austrittséffnung ab. Legen Sie das
Gebéick auf das Backblech.

4) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Spritzgebéck” gelesen haben, kénnen
Sie das Gerdt einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen” beschrieben.

Tomaten passieren
1) Stellen Sie ein Gefaf} unter den Tomatenauswurf @.
2) Stellen Sie ein Gefaf} vorne unter das Passiersieb (.

3) Vierteln Sie die Tomaten und driicken Sie diese langsam und gleichmé&Big in
den Fleischwolfvorsatz @.
Die Plastikschnecke @ driickt die Tomaten durch den Passieraufsatz, die
passierten Tomaten fallen in den Tomatenauswurf @. Die Tomatenschale
wird vorne aus dem Passiersieb @ ausgegeben.

Sollte Tomatensaft aus den Schraubverbindungen des Passieraufsatzes
treten, kann dies folgende Ursachen haben:

— Sie arbeiten zu schnell.
— Sie pressen die Tomatenstiicke mit zu hohem Druck in das Gerét.

— Die Tomatenstiicke sind zu grof3.

> Verlangsamen Sie in diesem Fall ihr Arbeitstempo, pressen Sie die Toma-
tenstiicke nur leicht in das Gerét und zerteilen Sie die Tomaten in kleinere
Stiicke.

4) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Tomaten passieren” gelesen haben,
kénnen Sie das Gerét einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen”
beschrieben.

132 DE | AT | CH SFW 350 D4



SILVERCREST’

Im Fehlerfall
Wenn der Antrieb durch anstauende Lebensmittel
blockiert ist:
B Driicken Sie die Taste ,0” @@, um den Fleischwolf zu stoppen.

B Halten Sie die Taste ,<" @ gedriickt. Der Antrieb I&uft nun rickwdarts. Damit
kénnen Sie die Lebensmittel ein Stiick rickwéirts transportieren, um den
Antrieb wieder freizubekommen.

M st der Antrieb frei, lassen Sie die Taste ,<” @ los.
B Driicken Sie die Taste ,1” @), um den Fleischwolf zu starten.

B Wenn Sie den Antrieb damit nicht frei bekommen, reinigen Sie das Gerdt,
wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

Wenn der Motor plétzlich ausgeht, kann es sein, dass die
interne Uberlastungssicherung ausgeldst hat. Diese soll
den Motor schiitzen.

B Schalten Sie das Gerdt aus und lassen Sie es ca. 30 Min. abkiihlen, bevor
Sie das Gerdit weiter verwenden.

B Sollte dies ergebnislos sein, so warten Sie noch einmal weitere 15 Min. .

B Wenn auch diese Frist ergebnislos verstrichen ist, deutet dies auf einen
Defekt hin. Wenden Sie sich in diesem Fall an den Kundendienst.

Wenn das Netzkabel beschédigt ist oder Schéden an den
Gerateteilen erkennbar sind:

B Schalten Sie das Gerét sofort aus, indem Sie die Taste ,0” @ driicken!

B Wenn dies nicht gefahrlos méglich ist, ziehen Sie den Netzstecker.

B Lassen Sie diese Schdden erst vom Kundendienst instand setzen, bevor Sie
das Gerdt wieder verwenden.

Reinigen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerat
reinigen. Damit verhindern Sie Unfallgefahren durch unerwarteten, verse-
hentlichen Anlauf und elektrischen Schlag.
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Motorblock reinigen

B Reinigen Sie alle AuBenfléichen und das Netzkabel mit einem leicht an-
gefeuchteten Spiiltuch. Geben Sie bei hartnéckigen Verschmutzungen ein
mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach, um eventuelle Spilmittelreste zu entfernen.
Trocknen Sie das Geréit gut ab, bevor Sie es erneut verwenden.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Tauchen Sie den Motorblock @ niemals in Wasser oder andere Flissig-
keiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag, wenn
eingedrungene Feuchtigkeit an elekirische Leiter gelangt.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine Reinigungs-, Scheuer- oder Lsemittel. Diese kénnen
das Gerét beschédigen und Ricksténde an den Lebensmitteln hinterlassen.

Zubehorteile reinigen

Bl Reinigen Sie die Zubehdrteile, die in Kontakt mit Lebensmittel kommen kénnen, ...

- mit heiBem Spiilwasser und einem fir Lebensmittel geeigneten Haushalts-
Spilmittel.

> Fiir die Reinigung des Passiersiebes (O empfehlen wir eine Flaschen-
Spilbirste zu benutzen. So lassen sich die kleinen Lcher einfach reinigen.

der Wurst - Stopf-Aufsatz @ und der Kebbe-Aufsatz @ sind

spilmaschinengeeignet.

> @ Das Kunststoffteil des Spritzgebdck-Aufsatzes @), der Stopfer @,

> Legen Sie diese Kunststoffteile, wenn méglich, in den obersten Korb der
Spilmaschine und achten Sie darauf, dass sie nicht eingeklemmt werden.
Ansonsten kdnnen sich die Kunststoffteile verformen!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!

B Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie das Gerdt weiter verwenden.

> Reiben Sie die Metallteile nach jeder Reinigung wieder mit Speised| ein!
Ansonsten kénnen sich die Metallteile verférben!
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Aufbewahren

B Wickeln Sie das Netzkabel im Uhrzeigersinn um die Kabelaufwicklung @
unter dem Gerdteboden und fixieren Sie das Kabel wie unten dargestellt.
So bleibt es geschiitzt vor Beschédigungen:

B Lagern Sie das Gerét an einem trockenen Ort.

B Reiben Sie die metallischen Aufsdtze nach dem Abtrocknen diinn mit Speise-
3l ein - wenn Sie das Gerdt nicht sofort weiter benutzen. Damit erzielen Sie
einen guten Schutz vor Korrosion.

M Bewahren Sie das Gerdt so auf, dass es unerreichbar ist fir Kinder und
aufsichtsbediirftige Personen. Diese kénnen mégliche Gefahren im Umgang
mit elekirischen Geréten nicht immer richtig einschétzen.
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Entsorgung

)

136

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerét ber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gemdf den &rilich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3
verpacken zu kénnen.
Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe
20-22: Papier und Pappe
80-98: Verbundstoffe
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdahrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschddigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgemdf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgemafer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

SFW 350 D4 DE | AT | CH 137



SILVERCREST'

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 123456) als Nachweis fir den Kauf bereit.

H Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mdngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EAE Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
# | Produkivideos und Installationssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
PDF ONLINE (www.lidl-service.com) und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 123456 Ihre Bedienungsanleitung ffnen.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.- 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 338774_1910]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com
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Rezepte
Kebbe
Zutaten fir die Fleischfiillung:
400 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
2 Zwiebeln
10 g Mehl
25 g grob zerkleinerte Pinienkerne

Je 1/2 TL Piment-Pulver, Zimt, Kreuzkiimmel (Cumin), Kimmel-Pulver, Nelken-
Pulver, Muskatnuf3 - Pulver

Salz und Pfeffer

Zutaten fir die Hille:

500 g Bulgur-Weizen (eingeweicht)

500 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
1 Zwiebel

1 Prise Pfeffer, 1 Prise Chili

Fleischfillung
Zuerst die Fleischfillung vorbereiten, damit diese wahrend der Zubereitung der

Hille abkihlen kann.

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und
dann mit der feinen Lochscheibe (). Das Fleisch, das Mehl, die Pinienkerne und
die Gewiirze gut vermischen. Zwiebeln hacken und anbraten. Die Fleischmasse
hinzugeben und mit den Zwiebeln vermischen. Alles gut durchbraten und dann
abkihlen lassen.

Hille

Das Fleisch fir die Hille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit dem
Bulgur-Weizen, der klein geschnittenen Zwiebel und den Gewiirzen vermengen.
Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern. Lochscheibe @
gegen den Kebbe-Aufsatz ({) wechseln (siehe Kapitel ,Kebbe-Aufsatz montie-
ren”) und ca. 7 cm lange Kebbe-Hillen formen.

Zubereitung:

Die einzelnen Kebbe-Hiille direkt nach der Fertigstellung mit der Fleischfiillung
fillen und die Enden jeweils zusammendriicken, dass kleine Taschen entstehen.
Die fertigen Kebbe in 190 °C heiem Ol ca. 3 Minuten frittieren. Die Kebbe
sollten goldbraun frittiert sein.
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Fleischrélichen

Zutaten fir die Fleischhille:

450 g mageres Hammel-, Kalb- oder Rindfleisch
150 g Mehl

1 TL Piment (Nelkenpfeffer)

1 TL Muskatnuss

1 Prise Chilipulver

1 Prise Pfeffer

Zutaten fir die Fleischfillung:
700 g Hammelfleisch

1 1/2 EL Olivens|

1 1/2 EL Zwiebeln feingehackt
1/2 TL Piment (Nelkenpfeffer)
1/2 TL Salz

11/2 EL Mehl

Hille

Das Fleisch fiir die Hiille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit den
Zutaten vermengen. Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zer-
kleinern. Lochscheibe @ gegen den Kebbe-Aufsatz ® wechseln (siehe Kapitel
,Kebbe-Aufsatz montieren”).

Kebbe-Hillen mit dem Kebbe-Aufsatz B formen und anfrieren.

Fillung

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und
dann mit der feinen Lochscheibe @). Zwiebeln anbraten und mit dem
Fleisch und den restlichen Zutaten gut vermischen. Kebbe-Hillen damit fillen
und ausbraten.

Alternative Fiillungen:

250 g gediinsteter Brokkoli
oder 250 g gedinstete Zucchini
oder 250 g gekochter Reis

140 DE | AT | CH SFW 350 D4



SILVERCREST’

Frische Rostbratwurst

Zutaten:

300 g mageres Rindfleisch

500 g mageres Schweinefleisch

200 g Schulterspeck

20 g Salz

1/2 Esslsffel weiBer, gemahlener Pfeffer
1 Teelsffel Kimmel

1/2 Teeloffel Muskatnuss

Rindfleisch, Schweinefleisch und Speck zweimal durch den Fleischwolf drehen.
Gemischte Gewiirze sowie Salz zugeben und 5 Minuten durchkneten.

Waursffiillung fir ca. 30 Minuten in den Kihlschrank stellen. Wurstfillung nach
Anleitung abfiillen (siehe Kapitel ,Wurst verarbeiten”) und Wirstchen von 25 cm
Lange abdrehen.

Die fertige Rostbratwurst am gleichen Tag gut durchgebraten verzehren.

Spritzgebéck

Zutaten:

500 g Butter

500 g Zucker

2-3 Packchen Vanillinzucker
1 Péckchen Vanillepudding
1/4 Teeloffel Salz

1Ei

4 Eigelb

800 g Mehl (Type 405)

2 Teelsffel Backpulver

200 g gemahlene Mandeln (blanchiert)

abgeriebene Schale einer Zitrone

Die Butter schaumig schlagen. Die restlichen Zutaten nach und nach hinzugeben
und den Teig gut durchkneten. Den fertigen Teig ca. 12 Stunden (z. B. iber
Nacht) im Kiihlschrank abgedeckt ruhen lassen. Dann durch den Fleischwolf

mit Spritzgebéck-Aufsatz @ drehen. Das Spritzgebdck auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech legen. Das Spritzgebéick im vorgeheizten Backofen bei
180 °C ca. 10-15 Minuten goldgelb backen.

SFW 350 D4 DE | AT | CH 141



SILVERCREST'

142 DE | AT | CH SFW 350 D4



KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernclss.com

Last Information Update - Stanje informacija - Stanje informacija
Versiunea informatiilor - Aktyantoct Ha unpopmaumsta - Ekdoon twv minpodopiov
Stand der Informationen: 11/2019 - Ident.-No.: SFW350D4-112019-1

IAN 338774_1910




